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| (ОВАРЬ ПРАЕТИЧЕСКИТЬ СВЗДВН 
о МШОБХАИМЫХЬ В ЖИЗНИ ВСЯКОМУ 


“ 
Издатель и редакторъ Д-ръ Л. СИМОНОВЪ 


(Одобренъ Министерствомъ Народнаго ПросзЪщен1я) 


1-й тоиъ: 1—8 выпуски (съ мебельным альбомомъ). 


Статьи по сельско-хозяйственной, садовой, огородной и вообще практической ботаникВ 
подъ редакщей прохессора А. Н. БЕКЕТОВА, статьи юридическя подъ редакщшей профессора 


А. Хр. ГОЛЬМСТЕНА. 


Будетъь помфщенъ въ ст. «ШИТЬЕ». 


$ ЦЪна 1-го тома 7 руб. (пересылка 60 коп.). Подписная цфна на все изда- 
ф=е 10 руб., (съ пересылкой или доставкой 11 руб. 50 к.). Съ 1-го ноября 
1890 г. подписка прекращается (см. на спинкЪ обложки). 


Адресъ издателя: Царское село (Средняя улица, домь Малышева). 
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Обнимаетъ веф стороны практической жизни: домашняя жизнь 
и хозяйство, жилище, одежда, пища и напитки, здоровье и 
бол%знь, гимена и домашняя медицина, косметическя сред- 
ства, нравственное и физическое воспитане дЪтей; сельское. 
хозяйство, садоводство и огородничество; искусства и ре- 
месла; общественныя и правительственныя учрежденйя, ад- 
министращя, учебныя и ученыя заведен]я; суды, адвокатура, 
финансы и проч.— словомъ все, что имфетъ свое назване 
въ русскомъ язык$ и можетъ понадобиться въ практикЪ 
жизни. 

Задача Словаря — дать возможность всякому едфлать или И 
найти самому многое изъ того, за чмъ прежде ему приходи- | 
лось обращаться къ другимъ и черезъ это уменьшить стои- 
мость жизни, ограничить случаи обмана, доставить основанйя 
для сознательнаго выбора и отлич1я полезнаго отъ вреднаго,. 
хорошаго отъ дурнаго. Л 
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ДвЪ выдающияся черты изъ характера нашего, такъ называемаго, образован- 
наго класса бросаются въ глаза: съ одной стороны, признаки образованя, можетъ 
быть, высшаго, чфмъ въ соотвФтственномъ классЪ людей Западной Европы, съ 
другой, — отсутстые всякой практичности. Умственный кругозоръ нашего обра- 
зованнаго человЪка вообще довольно обширенъ; но если этотъ кругозоръ изо-_ 
бразить въ формЪ круга, то окажется, что нашъ „интеллиенть“ видить въ 
немъ все, за исключешемъ центра, т.е., за исключешемъ того именно, на чемъ 
стоить: онъ знаетъ многое, что далеко отъ него, что не имфетъ къ нему не- 
посредственнаго отношеня, и совершенно безпомощенъ во всемъ томъ, что близко 
его касается; онъ живетъь какъ бы вн дЪйствительности и потому въ практи- 
ческой жизни находится въ зависимости оть самаго посл$дняго кулака, кото- 
рый не только обираетъ его, но и смЪется надъ нимъ. 

Происходить это преимущественно отъ того, что образоваше у насъ опе- 
редило и, къ сожалЪн1ю, продолжаетъ опережать воспитан!е; а такъ какъ обра- 
зован1е есть только одно изъ средетвъ (очень могущественныхъ, но все-таки 
только средствъ) воспитан1я, то и выходить, что мы начали и продолжаемъ 
орудовать съ конца, висящаго на воздух». 

Одно время намъ казалось, что все идеть необыкновенно хорошо; юный 
цвЪтокъ образованя распускался, повидимому, такъ роскошно, обладалъ столь 
прятнымъ запахомъ, опьянявшимъ насъ. Мы съ восторгомъ и замирашемъ 
сердца любовались имъ. Но много-ли времени прошло съ тЪхъ поръ? и что 
сталось? Не будемъ винить обстоятельства, а, сознаемся, что цвЪтокъ былъ безъ 
корня и распустилсея только на мгновеше, какъ распускаются сорванныя расте- 
н1я, посаженныя въ воду. Теперь онъ, завядпий, брошенъ, и праятный ароматъ 
его замфнился довольно ощутительнымъ запахомъ гнили. Жизнь дала себя 
знать. Ъеть, пить, имЪть свою долю удовольствий хочется всякому, а добывается 
все это единственно умЪньемъ и способностью практически работать. Интелли- 
зенты наши не были воспитаны для практическаго труда, а потому и оказа- 
лось то, что мы видимъ. 

Образоваше безъ воспитания, т. е., безъ практической подготовки къ жизни, 
имЪетъ тоть существенный, гибельный, недостатокъ, что, расширяя потребности, 
не даетъ средствъ для удовлетвореня ихъ, вел дстве чего въ результат является 
совс$мъ не то, что имЪлось въ виду: вмЪсто нравственности — безнравственность 
и притомъ часто не обыкновенная, стыдящаяся, прячущаяся, а наглая, сидящая 
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верхомъ на пригнанныхъ теоряхъ. Впрочемъ, нужно сознаться, что у насъ та 
кого рода наглости пока еще замЪтно очень мало; нфкоторые изъ нашихъ обижен- 
ныхъ жизнью интеллизентовь походятъ нравомъ скорЪе на отжившихъ красавицъ, 
не успфвшихъ во время пристроиться: сплетничаютъ, вздыхаютъ о своихъ 
идеалахъ, на обыкновенныхъ смертныхъ смотрятъ нЪсколько свысока и въ 
то же время не дЪфлаютъ ничего, а живутъ, ‘безъ угрызен1я совЪ№сти, на счетъ 
труда именно этихъ смертныхъ. Аристокралйя въ демокрал!и. — Челов$къ воспи- 
тывается не разсужденями и словами, а только практикою жизни — дъломь, 
и все, что вызываетъ его на дЪло, научаетъь его дфлу, какому бы ни было, съ 
виду, хотя бы и самому ничтожному, способствуетъ цфлямъ воспитаня. Въ этомъ 
смыелЪ всякая практическая книга для большинства нашихъ читателей полез- 
нЪе самыхъ возвышенныхъ разсуждешй о нравственности и умЪ; въ этомъ же 
смысл№ издаваемый мною словарь, смфю надЪфяться, кромЪ непосредственной, 
чисто экономической, будетъь въ состояни принести и нравственную пользу, 
способствуя цфлямъ воспитанйя, по стольку, по скольку онъ даетъ матерлалъ 
для дЪла и научаетъь ему. “Тотъ, кто по словарю научится отличать удобова- 
римую пищу отъ трудноваримой, стряпать здоровыя вкусныя блюда, поддержи- 
вать въ жилищЪ своемъ чистый воздухъ, сохранять одежду, приготовлять косме- 
тичесмя и др. средства, необходимыя для домашняго обихода и пр., а главное 
тотъ, кто при помощи его, пр1обрЪтетъ привычку дЪфлать все это самъ и пе- 
редастъ ее дЪтямъ, тоть не только соблюдеть экономю, но и сдЪфлаетъ для 


_ воспитаня себя и дЪтей несомн%нно болЪфе, чЪмъ проводя время за чтешемъ, 


хотя бы самыхъ душеспасительныхъ трактатовъ или очень ученыхъ сочинений. 
Нужно помнить, что сдфлаться ученымъ, посвятить себя умственной дЪятель- 
ности 6два-ли способенъ одинъ изъ тысячи; вс остальные должны довольство- 
ваться болЪфе скромною, чисто практическою дЪятельностью. Да и что вышло бы, 
если бы вс бросились на’ ученость? Кому пришлось бы тогда добывать тотъ 
насущный хлЪбъ, безъ котораго не обходится самая идеальная голова? Съ практи- 
ческою дЪятельностью должны знакомиться безъ исключен1я всЪ и, по возмож- 
ности, пручаться къ ней съ самаго дЪтства; она — основане, на которомъ 
можетъ быть возведено впослЪдстви какое угодно здаше и безъ котораго ни- 
какое здане не прочно. (См. слово „Воспитане“, помфщенное въ словарЪ). 


Заглазе точно выражаетъ цфль и еодержане словаря; читатель дЪйстви- 
тельно найдетъ въ немъ расположенными въ алфавитномъ порядкЪ свфдЪшя, 
которыя ему необходимы въ его обыденной жизни и которыя онъ можеть‘ при- 
мЪнить немедленно на практик$; свфдЪюя эти обнимаютъ. вс% стороны прак- 
тической жизни, а потому прибавлене къ заглав!ю слова’ „всякому“ имЪетъ 


дЪйствительный смыслъ. Домашняя жизнь и хозяйство, жилище, одежда, пища 


и напитки, здоровье и болЪзнь, гиМена и домашняя медицина, косметичесв!я 
средства, нравственное и физическое воспитаве дЪтей; сельское хозяйство, са- 
доводство и огородничество, искусства и ремесла; общественныя и правитель- 
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ственныя учрежденя, администращя, учебныя и ученыя заведешя, суды, адво- 
катура, финансы и проч.— словомъ все, что имЪеть свое назване въ русскомъ 
_ язывВ и можеть понадобиться въ практик жизни. Въ каждомъ словЪ указанйя 
или какъ что либо едфлаль, или что либо исправить, или чЪмъ либо пользо- 
ваться или куда и какимъ образомъ адресоваться и т. п. Въ словЪ „Одежда“, 
напримЪръ, указашя‘ значеня одежды относительно сохраненя здоровья, ткани, 
пригодныя для одежды въ различн. времена года, какъ подновлять, чистить 
ихъ или выводить изъ нихъ пятна—словомъ, какъ сохранять ихъ. Въ словЪ „,Го- 
вядина“ — способы откармливать животныхъ на убой, отличёя сортовъ говядины, 
назван1я ея частей, приготовляемыя изъ нея кушаня и подробные рецепты 
ихь приготовленя. Въ словахъ „Одеколонъ“, „Зубной эликсиръ“, „Помада“ 
и т. п.— рецепты для приготовленйя этихъ косметическихъ ередствъ самому, ихъ 
употреблеше, польза или вредъ ихъ. Въ слов „Окружной судъ“—дЪла подле- 
жапия веден!ю этого суда, формальности и подробности, необходимыя для ве- 
дешя въ немъ дЪфлъ и пр. Въ словахъ, означающихъ назван1я различныхъ 
болЪзней, — когда сл$дуетъ обращаться къ врачу и когда можно обойтись 
безь него; домашия средства для лечешя и т. д. Слова, предметы кото- 
рыхъь не имЪютъ никакого практическаго примфнен!я, или вовсе исключены 
изъ словаря, или оставлены по стольку, по скольку краткое объяснен1е ихъ 
значения можетъ оказаться нужнымъ въ жизни. Отъ существующихъ на рус- 
скомъ языкЪ энциклопедическихь словарей настоящий словарь существенно 
отличается именно своимъ чисто зрактическимь содержанлемъ. 

Подъ практическими свЪдЪ ями разумЪлись св дЪн1я такого рода, восполь- 
зоваться которыми можетъ всяк безь спещальной подютовки и безъ особыжь цльн- 
ныихь приспособлений; поэтому въ словарь не вошли, какъ непрактичныя, свЪ- 
дЪъня о производствахъ фабричныхъ или такихъ, которыя для своего испол- 
неня требуютъ спешальной подготовки; по той же причинЪ изъ него исключено 
вообще все, что можеть быть понятно только спещалистамъ. 

Въ алфавитномъ порядкЪ расположены назван1я предметовъ, т. е., имена 
существительныя; характеризуюцщия нЪзкоторыя изъ нихъ прилагательныя стоятъ 
везд® послЪ сулществительныхь и должны ты отыскиваемы при нихъ; тавимъ 
образомъ, чтобы найти „Бенгальскй огонь“, „БЪлая горячка“, „Окружной судъ“ 
и т. п., нужно искать ‚Огонь бенгальскй“, „Горячка блая“, „Судъ окружной“. 
'Исключене въ оэтомъ отношен!и составляють слова, состояшйя изъ прилага- 
тельныхъ и существительныхъ, соединенныхъ между собою тире (—), напри- 
м%ръ „Бльдная — немочь“ *), или же нЪкоторыя производныя прилагалельныя, 
помфщенныя при словахъ, отъ которыхъ происходятъ: „Бараньи котлеты, Ба- 
ранъе раи/“, и пр. при словЪ „Баранина“; онЪ отм$чены курсивомъ. 

Чтобы нЪФеколько сократить объемъ издан1я и черезъ это удешевить его, 
назваюе данныхъ словъ только въ загламяхъ напечатаны вполн%: въ текст 
онЪ изображены одною начальною буквою; въ описаши „Воды“, напримЪръ, 
вода въ текстЪ вездВ замЪнена буквою в. 

Такъ какъ словарь этого рода первый на русскомъ языкЪ, то, не смотря 
на всЪ стараня, въ немъ, конечно, найдутся недостатки и упущеня. Помочь 


*) Тире здфсь вставлено произвольно: для удобства. 


исправить ихъ могутъ сами же’ читатели, которыхъ издатель уб%дительно про- 
сить сообщать ему свои замЪчаня, зтлавнымъ образомъ о тфхъ ‘свЪ дЪНяхъ, 
которыя имъ желательно было бы имфть и которыхъ нЪть въ словарЪ (С.-Пе- 
тербургъ, Мойка, д. 15, у Конюшеннаго моста): нужныя исправлен1я и допол- 
неня будуть или сдЪланы въ слфдующихъ выпускахъ, или же помЪщены въ 
вид особаго приложевшя къ словарю по его окончани. Точно такимъ-же об- 
разомъ безъ внимая не будутъ оставлены и справедливыя замЪфчаня журна- 
ловъ и газетъ. 

Словарь будетъ выходить выпусками отъ 5 до 7 листовъ большаго фор- 
мата въ 8-ю долю (оть 80 до 112 стр.) убористаго шрифта; выпусковъ будетъ 
отъ 10 до 12; всЪ они выйдутъ въ течен1иугода посл выхода перваго выпуска. 

Цфна по подпискф за все издане 6 р., съ пересылкою или доставкою 7 р.; 
деньги могутъ быть внесены или вс разомъ, или въ два срока (половина при 
подписк» и половина при выход» 4-го выпуска). ЦЪна каждаго выпуска, отд льно 
оть 1 р. до 1 р. 20 к., за пересылку 20 коп. Первый выпускъ 1 р., съ пе- 
ресылкою 1 р. 20 к. Усломя подписки будутъ изм$няться по м$рЪ выхода вы- 
пусковъ; до выхода втораго выпуска онЪ остаются тЪже; послЪ извЪстнаго числа 
выпусковъ подписка совершенно прекратится. 

Подписка принимается у издателя Д-ра Л. Симонова (С.-Петерб., Мойка, 
15), вь книжныхъ магазинахъ „Новаго Времени“ ((С.-Петербургъ, Невскйй, 38; 
Москва, Кузнецей мостъ, д. Третьяковыхъ) и въ книжномъ магазин% К. Рик- 
кера (Невсюй, 14). Обозначать точно адресъ. 

Словарь принимаетъ ОБЪЯВЛЕНИЯ: 18 р. стран., 10 р. полъ-стран.. 6 р. четв. 
страницы. 


Исправлен1е ошибки: на первой страниц въ первомъ столбцЪ 17 строка 
снизу напечатано: „чаще всего на грушевые стволы“, а слЪдуетъ читать „чаще 
всего на сливные стволы“. 
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АБРИКОСЪ 


А. 


Абажуръ служить для отражен1я свЪта, 
внизъ и направлен1я его на извЪстное про- 
странство. Для лучшаго отражен1я свЪта 
внутренность а. должна быть или зеркаль- 
но-металлическато, или бфлаго цвЪта; по- 
слзднй пр1ятн%е для глазъ. Чфмъ уже верх- 
нее отверст1е и непрозрачнфе стЪнки а., 
т$мъ отражене полне: при широкомъ верх- 
немъ отверст1и много св$татеряетсявверхъ, 
а при прозрачныхъ стнкахъ —разсевается 
по сторонамъ. Чфмъ уже нижнее отверсте, 
тЪмъ ограниченнфе освзщенное простран- 
ство, но тёмъ сильнфе осв$щен!е его. Про- 
зрачные а. (изъ матоваго или молочнаго 
стекла, фарфора, тонкой бумаги и пр.) съ 
широкимъ нижнимъ отверст1емъ удобны для 
комнать, въ которыхъ освзщен1е желаютъ 
направить на болфе или менфе широкое 
пространство (напр. обфденный столь въ 
столовой), не оставляя, однако, въ темнотв 
прочихъ частей комнаты. Напротивъ того, 
въ рабочей комнат цфлесообразн%е непро- 
зрачные а. (изъ толстой бумаги или карто- 
на, металлическле, деревянные и т. п.) съ 
нептирокимъ нижнимъ отверст1емъ: чтобы 
весь свЪфтъ сосредоточивалея на работ%; 
при этомъ а. долженъ быть настолько ни- 
зокъ, чтобы глаза оставались въ т%ни.— 
Абажуръ, перевернутый широкимъ отвер- 
ст1емъ вверхъ, назыв. контр» - абажуромъ, 
и нер%дко употребляется вм ст% съ а., что- 
бы защитить глаза отъ прямаго дЪйствя 
на нихъ св%та. 

Абрикосъ. Въ Росси разводится обык- 
новенно только въ теплицахъ. Изъ косточки, 
посаженной въ удобную землю, образуется 
дерево, приносящее плоды черезь 5—6 
лЪтъ; но лучийе плоды получаются на де- 
ревьяхъ привитыхъ: чаще всегонагрушевые 
стволы. Глазокь — наибол$е удобный видъ 
прививки (см. Прививка). Садить косточ- 
килучше осенью, ч$мъ весноюшочва должна 
быть богатая, но скорЪе известковая, чфмъ 
глинистая. Илодь трудно варимъ, особенно 
если недостаточно зр%лъ. 

Абрикосовое варене. На, 1\|« ф. а. (не со- 
всЪмъ сизлыхъ, безъ косточекъ) взять 1/2 ф. 
сахара и, приготовивъ изъ него сиропъ 
до густоты пятой степени (см. Сиропъ), 
опустить въ него столько а., чтобы ими 
покрывалось дно таза; варить, пока не 
станутъ прозрачными и уступчивыми да- 
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влен!ю пальцемъ; снявъ съ огня, осторож- 
но (подведенною вилкою) вынимать одинъ 
за другимъ и класть въ стеклянныя банки 
(около 5 а. на фунт. банку). Сиропъ съ 
оставшимися недоваренными а. снова ва- 
рить, пока не дойдутъ. А. въ банкахъ за- 
лить кипящимъ сиропомъ (предварительно 
необходимо приподнять осторожно со дна 
банки нижне а.: чтобы сиропъ могъ под- 
течь подъ нихъ). 

Абрикосовый компотзъ. Вынувъ косточки 
и снявъ кожицу съ 10—12 не слишкомъ 
сизлыхъ а., погрузить ихъ (цфлыми или 


разрззанными на двое) въ кипятокъ и дер-. 


жать тамъ, пока слегка размягчатся (ус- 
тупаютъ давлен1ю пальцемъ); вынуть, дать 
стечь, положить въ компотникъ и облить го- 
рячимъ сиропомъ 20° (см. Сиропъ), при- 
готовленнымъ изъ воды, въ которой вари- 
лись а. (на */з стак. воды 35 зол. сахара); 
дать остыть. 

Абрикосы обсахарейные (сухое варенье). 
Осторожно вынувъ изъ-не совсфмъ спВлыхЪ 
а. косточки (надрЪзать кожицу острымъ 
ножомъ), положить ихъ въ холодную воду 
и варить до перваго кипн!я; достаточно 
размягченные (уступаютъ давленйю паль- 
цемъ) вынуть и снова опустить въ холод- 
ную воду, остальные доварить; когда осты- 
ли, дать стечь и затЪмъ погрузить въ си- 
ропъ второй степени (см. Сиропъ), приго- 
товленный изъ равнаго по вЪсу плодовъ 
количества сахара, вскипятить 2—3 раза, 


выложить вмфств съ сиропомъ въ миску. 


и оставить въ поко№ на 24 часа. На сл*- 


дующи день, удаливъ а. и разбавивъ си-. 


ропъ водою, уварить его до первой степени, 
и кипящимъ облить плоды; снова даль по- 
стоять 24 ч.; на трет!й день вынутые а. опу- 
стить въ тотъ-же сиропъ, доваренный до 
третьей степени, вскипятить только одинъ 
разъ и слить въ миску. Черезъ сутки, давъ 
стечь сиропу, а. выложить на гладкую 
доску, посыпать сахаромъ, подсушить въ 
воздушной бан (см. это слово), перевер- 
нуть и, снова обсыпавъ сахаромъ, закупо- 
рить въ коробки. 

Абрикосы сушеные. Плоды на н%еколь- 
ко секундъ погрузить въ кипятокъ (пока 
кончикъ ножа не станетъ легко снимать 
кожу), переложить на проволочную р%- 
шетку (а. не колжны касаться другъ дру- 


м. 
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другъ друга), поставить въ слабо нагрзтую 
духовую печь (отъ сильнаго жара а. чер- 
нфютъ); по временамъ переворачивая (по 
крайней мЪрЪ 1 разъ), оставить до полна- 
го высыхан1я. Не вполн№ высохшие а. (д%- 
лаются скоро мягкими) досушить въ духо- 
вой-же печи или въ воздушной бан. Су- 
шеные а., привозимые изъ Бухары, извЪ- 
стны подъ назвашемъ урюка, а изъ Пери— 
чефталы или шепталы; въ Малоросаи ихъ 
называютъ мореллою. 

Агатъ очень твердый минералъ; употреб- 
ляется на приготовленйе аптекарскихъ ‘и 
лабораторныхъ чашечекъ и ступокъ, мел- 
кихь механизмовъ для физическихъь ин- 
струментовъ и часовъ (помфщенйя для осей); 
лучше виды—на ювелирныя издфля (см. 
Ониксъ). Интересна возможность искус- 
ственнаго окрашиван!я агата. Куски атата 
въ теченши н®сколькихъ недЪль мочатъ въ 
медовой вод и затфмъ варятъ въ сЪрной 
кислот$; оставшийся въ трещинахъ медъ 
обугливается, и получаются черныя полосы. 
Для синяго окрашиваня мочатъ въ раст- 
вор желтой кровавой соли (желтое жел$- 
зисто-синеродистое кали) и потомъ варятъ 
въ растворЪ желзнаго купороса. 

Адвокатъ, см. Пов5ренный и Ходатай. 

Адрагантъ, Адрагантовая камедь, см. 
Трагакантъ. 

Азотъ —газъ, входящий въ составъ воз- 

духа (см. Воздухъ). 

Айва или квитъ. Въ Росси растетъь въ 
Крыму и на КавказЪ; любитъ легкую, 
достаточно влажную почву; въ сухой из- 
вестковой или слишкомъ глинистой прозя- 
баетъ плохо. Св же плоды не вкусны. 

Айвовое варенье. РазрЪзавъ на 4 части, 
вынувъ сЪмена и сердцевину, плоды (сп%- 
лые и хорошаго качества) бросить въ ки- 
пятокъ, слегка подкисленный лимоннымъ 
сокомъ; когда размягчились достаточно, вы- 
нуть, опустить на мгновене въ холодную 
воду, снять кожу и погрузить на нЪеколь- 
ко часовъ въ холодный сахарный сиропъ; 
затЪмъ сиропъь вскипятить и кипящимъ 
облить плоды. Насл$дующий день прибавить 
къ сиропу немного сахару, вскипятить и 
снова кипящимъ облить плоды. Операцию 
повторить 8 дней сряду; но послЪднй си- 
ропъ долженъ быть совершенно свзяий и 
болфе густой; плоды въ немъ варить, не до- 
пуская до кип ня, 1/4 ч. Разлить въ банки. 

„Айвовое вино. РазрЪзавъ на 4 части, уда- 
ливъ кожу и с№мена, варить въ вод%, пока 
не станутъ легко раздавливаться, сложить 
на волосяное сито и растереть въ марме- 
ладъ; къ 100 част., по вЪсу, посл дняго при- 
бавить 5 част. мелкато сахару и 1'/‹ част. 
хорош. дрожжей; разбавляя горячею водою, 
растереть до густоты жидкой кашицы, слить 
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въ боченокъ и оставить бродить на н%ф- 
сколько дней; отстоявшуюся жидкость осто- 
рожно сцфдить и разлить въ бутылки. Ви- 
но и сиропъ, какъ вяжуце, съ пользою 
употребляются противъ поноса. 

„Айвовая вода. Спфлые, непорченые пло- 
ды натереть на теркЪ, завязать въ тряпоч- 
ку и выжать сокъ; разбавить наполовину 
французскою водкою, подсластить (1*/4 ф. 
сахара на ‘/2 ведра); прибавить немного ко- 
рицы и н%сколько зеренъ кишнецу (см. это 
слово), слить въ боченокъ; по временамъ 
взбалтывая, дать постоять 1 мЪсяцъ, посл 
чего отстой осторожно слить, процфдить 
сквозь фланель и разлить въ бутылки. Ч&мъ 
старЪфе, т$мъ лучше. 

Айвовый компоть. Спфлые, желтые пло- 
ды разр$зать на 4 части, удалить сЪмена 
и серцевину, снять кожу и, одинъ за дру- 
гимъ, бросить въ холодную воду, слегка 
подкисленную лимоннымъ сокомъ; зат$мъ 
переложить въ подкисленный же кипятокъ 
и, накрывъ крышкою, варить, пока не раз- 
мягчатся достаточно (станутъ уступать дав- 
лен!ю пальцемъ); вынуть, дать стечь, по- 
сыпать сахаромъ или облить сиропомъ изъ 
того же плода. Подовать холоднымъ. 

„Айвовый сирот». Сокъ, выжатый какъ для 
айв. воды, варить съ равнымъ, по в%су, 
количествомъ колотаго сахара до густоты 
32° (см. Сиронъ); разлить въ бутылки (оч. 
вкусенъ). 

Айвовыя смоквы (см. Смоквы). Вытеревъ 
крЪико тряпочкою (чтобы снять съ кожи 
пушокъ) зр$лые желтые плоды, разр%зать 
вмЪств съ кожею на кусочки, вынуть сЪ- 
мена и сердцевину и, по мЪрЪ приготовле- 
ня, бросать въ холодную воду; давъ стечь, 
положить въ тазикъ съ водою (кусочи дол- 
жны плавать), накрыть и кипятить на хо- 
рошемъ огнф, пока не станутъь легко раз- 
давливаться; выбросить на сито, дать стечь; 
смз шать съ равнымъ, по в$су, количествомъ 
сахара, растереть хорошенько въ т%ето, рас- 
катать скалкою, выр%зать р$зцомъ кружки 
и лунки, посыпать сахаромъ и сушить на 
листахъ бумаги (или на желфзныхь ли- 
стахъ) въ духовой, слегка нагрЪтой, печи 
или въ воздушной бан въ течен1и 15—20 
час. Разложить въ коробки между листа- 
ми бумаги и хранить въ сухомъ мЪфотф.— 
Изъ сока, который стекъ сквозь сито, мож- 
но приготовить желе: прибавить равное, по 
вфсу, количество сахара, вскинятить разъ 
5—6, снять инку, и, поваривъ еще минутъ 
10, отставить, когда густота сиропа дости- 
гла первой степени (см. Сирошъ). 

„Айвовыя съмена ваключаютъ въ себЪ 
много слизи и могутъ служить для приго- 
товлен1я бандолина, употребляемаго дама- 
ми для волосъ (см. Вандолинъ). 2—3 ще- 
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потки с$мянъ, опущенныя на 1—2 дня въ 
1» бутылки воды (по временамъ взбалты- 
вать), образуютьъ слизистую настойку, ко- 
торою съ пользою примачиваютьъ кожныя 
трещины, ссадины и раны. 

_Академи.— Академя Военно-Медицинская 
(въ С.-ПетербургВ), преобразованная въ 
1881 г. изъ бывшей Медико-Хирургической; 
спещальная цфль — приготовлене врачей и 
хирурговъ для военн. и морск. вЗдомствъ, 
такъ что вс выходящие изъ а. врачи обя- 
заны прослужить извЪстные сроки въ одномъ 
изъ этихъ вфдомствъ (!/з года, за, 1 годъ пре- 
быван1я въ а.), а вс поступающе—предста- 
вить свидфтельство о годности къ военно- 
медиц. служб$. Вс учапиеся стипендаты 
или казенные (Военн. и Морск. в$д.), или 
частные; числомъ стипенд опред$ляется 
комплектъ (казенныхъ стипендий въ 1884 г. 
нфсколько бол%е 400). Въ а. 3 спешально- 
медицинскихъ курса, въ которые прини- 
маются лица, прошедиие первые два курса 
медицинск. факультета или естественн. отд - 
леня физико-математич. факультета одного 
изъ русскихъуниверситетовъ или ветеринар- 
ныхъ институтовъ, представивиие удостов$- 
рен1е о переход по экзамену въ 3-й куреъ; 
отъ лицъ послфднихъ двухъ категорий. т. е. 
не бывшихь на медицинск. факультет%, 
кромЪ того, требуется удостов$ренйе о вы- 
держан!и дополнит. экзамена изъ нормальн. 
анатоми, гистолоти и физ1ологи челов ка 
и медицинской хими; тъЪ изъ нихъ, которые 
не имЗютъ такого удостов$рен1я, допуска- 
ются къ слушаню лек по этимъ предме- 
тамъ при а. въ качеств вольнослушателей 
на 1 годь, по истечени котораго, если вы- 
держатъ экзаменъ, зачисляются въ младиий 
медиц. курсъ. Студенты 4 и 5 курсовъ медиц. 
факульт. университетовъ принимаются безъ 
экзамена въ соотвфтств. курсы а. Вс по- 
ступивше въ а. считаются на служб. Съ 1 
сентября 1884 г. открыты при а. два, отд%- 
лен1я приготовительнаго курса, соотвЪт- 
ствующ. первымъ 2 курсамъ медицинскихъ 
факультетовъ университета. Къ пр1ему въ 
эти курсы допускаются: въ 1-й— лица, окон- 
чивше гимназическй курсъ (атестать) или 
выдержавийе соотв тствующее испытане 
въ гимназ!яхъ С.-Петерб. округа (комплекть 
150 чел.); во 2-й, перешедиие по экзамену 
изъ 1-го курса во 2-й по медицинскому фа- 
культ. или естеств. отдЪлен1ю физико-мате- 
матическ. факультета университета (ком- 
плектъ 125). Слушатели приготовительныхъ 
курсовъ платятъ 50 р. въ годъ. Прошеше 
о принятии въ а. начальнику а. съ 1-го 1юля 
по 1-е августа (въ немъ должно быть озна- 
чено вфроиспов%дан!е); документы см. Заве- 
денйя Учебныя. 

Академя Военно-Юридическая въ С.-Петер- 
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бург$—приготовляетъ офицеровъ для служ- 
бы по военно-судному вФдометву; курсъ 
2 года; премъ ежегодно не боле 25 лицъ; 
на поступлен!е имфютъ право штабъ и оберъ- 
офицеры вс$хъ родовъ оружя, окончившие 
курсъ въ высшихъ и среднихъ учебн. заве- 
деняхъ (или имфющ. свидтельство о вы- 
держан]и экзамена по предметамъ, прохо- 
димымъ въ нихъ) и прослуживше въ строю 
не мен%е 4-хъь лЗтъ. Выпускаются по 3 раз- 
рядамъ; 1-го разряда производятся въ сл$- 
дующ. чины до штабеъ-капитана гвард1и и 
ма1ора арм’ включительно; получившимъ 
эти чины ранфе, взамВнъ того, годовой 
окладъ жалованья; академическАй знакъ. 
Назначаются на военно-судныя должности 
или кандидатами на нихъ. Прошен]е по ко- 
манд%. 

Академи духовныя: С.-Петербурлская, Мос- 
ковская, Клевская и Казанская; курсъ Зи 4 
годичный; три отд%лен1я: богословское, цер- 
ковно-историческое и церковно-практиче- 
ское. Приним. лица всфхъ сословй пра- 
восл. испов$дан1я, представивийя атестаты 
или свидЪтельство объ окончанйи или зна- 
ни полнаго курса наукъ семинар или клас- 
сическихъ гимназй. Прошен1я о премВ до 
15 августа на имя ректора; докумены (см. 
Заведен1я учебныя). Оковчивше 3-й курсъ 
со званйемъ кандидата переводятся въ 4-Й, 
гдз избираютъ предметъ, по которому бу- 
дутъ держать экзаменъ на магистра; окон- 
чивиШе съ зваемъ дфйствительн. студента 
выпускаются съ атестатами на это зван!е. 
Выдержавиие по истечени 4-хъ л$тъ экза- 
менъ на магистра, но не защитивице диссер- 
талию, получаютъ дипломъ кандидата и пра- 
во на преподавае въ семинар яхъ. А. Духов- 
ная Римско-Католическая въ С.-Петербург: 
курсъ учешя 4 года, принимаются безплатно, 
только панс1онерами. 

Академя Михайловская Артиллерйская 
въ С.-Петербург%, курсъ 2*/з года; прини- 
маются (въ августВ) по экзамену офицеры 
всЪхъ родовъ оружля до чина штабсъ-ка- 
питана арми и поручика гварди включи- 
тельно: окончившие курсъ въ артилл. учили- 
щ$ по 1и2 разряду и въ физико-матема- 
тич. факульт. универс. со степенью кан- 
дидата по прослужени офицеромъ въ строю 
не мене 2 л$тъ, а проч1е—не мене 8 лётъ 
(2 года въ строю). Выпускаются 1-го и 2 
разряда (3 разрядъ считаются не окончивш. 
курса); 1-го разряда — повышен1е въ сл$- 
дующиЙ чинъ, но штабсъ-капитаны артил. 
и офицеры гварди вместо того — годовой 
окладъ жалованья. Прошене по команд%. 

Академя Морская Николаевская въ С.-Пе- 
тербург%; курсь 2 года; 3 отдзленя: гидро- 
графическое, кораблестроительное и меха- 
ническое. Къь слушан1ю лекций допускаются 

1* 
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въ гидрогр. отдЪл. офицеры флота и кор- 
пуса флотскихъ штурмановъ, если сдЪлали 
не менфе 2—3 м$сячныхь компанйй; въ ко- 
рабельное и механическ.—офицеры флота и 
всфхъ корпусовъ. Предметы вступительн. 
экзамена въ объем курса Морскаго учи- 
лища. Прошен1е по командВ съ означен1емъ 
отд%лен1я; по выпуск — дипломъ и знакъ. 
Допускаются вольнослушатели изъ морск. 
офицеровъ: живупие въ Петербург могутъь 
быть безъ экзамена, не освобождаясь при 
этомъ отъь служебныхъ занят; изъ про- 
винщИ непрем$нно по экзамену; выдержав- 
ние съ усифхомъ выпускной экзаменъ по 
какому либо предмету получаютъ въ томъ 
свидфтельство. 

Академя Московская Практическая Ком- 
мерческихь Наукъ въ МосквЪ(В%д. Мин. Фин.); 
8 классовъ: 5 гимназич. и 3 спещальныхъ; 
принимаются (въ */з августа) по экзамену 
преимущ. дзти почетн. гражданъ, купцовъ, 
мЪфщанъ и иностранцевъ купеч. зван1я. При 
прошени документы (см. Заведенйя учеб- 
ныя). Панс1онеры 320—400 руб., полупан- 
с1онеры 200 р. и приходяпие 120—180 р. въ 
годъ. 

Академя наукъ въ С.-Петербург — ученое 
общество, имфющ. цфлью чисто научную 
дфятельность. По мЪрЪ открыт1я вакансй 
академики выбираются баллотировкою изъ 
чЪмъ либо прославившихся русскихъ и ино- 
странныхъ ученыхъ (преимущество отдает- 
ся первымъ). 3 отд$лен1я: физико-математи- 
ческое, русскаго языка и словесности, ис- 
торико-филологическое. При а.существуетъ 
н%ск. премй (см. это слово). 

Академзя Николаевская Генеральнало Штаба 
въ С.-Петербург — приготовляетъ офице- 
ровъ для штабной службы; курсъ 2 года; 
принимаются ежегодно 50 человфкъ изъ 
офицеровъ вс хъ родовъ оруж1я до штабеъ- 
капитана гвард1и, капитана артилл. и ма]- 
ора арми включительно, прослужившихъ 
въ строю офицерами не мен%е 4 лЪтъ; окон- 
чивш. курсъ въ Михайлов. артиллер ской 
или Николаев. инженерной а. — не ране 
какъ черезъ годъ по отчисленйи ихъ отъ 
этихъ а. Выпускъ 3-хъ разрядовъ: 1-й—про- 
изводство въ слВдуюцИЙ чинъ до штабеъ- 
капитана гвардм, капитана артилл. и ма]1- 
ора арми; высшимъ чинамъ взамфнъ того 
годовой окладъ жалованья. Вс окончившие 
курсъ причисляюся къ Главному Штабу. 
Геодезическое отдълене а.: прлемъ только че- 
ревъ годъ по 10 чел.; по окончанйи 2 годич- 
наго курса прикомандировываются еще на 
2 года къ Николаевской Главн. Обсервато- 
ри, по выход изъ которой получаютъ 
вван1е зеодезистовь и отчисляются въ кор- 
пусъь Военныхь Топофрафовь. Прошене по 
командЪ. 
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Академя Николаевская Инженерная въ 
С.-Петербург$: правила т%-же самыя, что и 
для Мих. Арт. а. 

Академя Петровская Земледъльческая и Лъс- 
ная въ Петровскомъ-Разумовскомъ, близь 
Москвы; курсъ 4 года; два, отдВлешя: сель- 
ско-жозяйственное и лъсное; прин. молод. 
люди, достигиие 17 л., окончившие курсъ 
(или получивийе свидфтельство о выдержа- 
ни экзамена) въ классическихъ гимназ1яхъ, 
реальныхъ училищахъ и дополнительномъ 
при нихъ классЪ, въ духовныхъ семинар! яхъ, 
воен. гимназ1яхъ и вообще въ средне-учеб- 
ныхъ заведешяхъ съ гимназ. курсомъ. Окон- 
чивше курсъ въ высшихъ учебн. заведе- 
няхъ им. право поступить въ выспие курсы 
безъ экзамена изъ т$хъ предметовъ, кото- 
рые проходились въ оконченныхъ ими ва- 
веденйяхъ. Прошен!е на имя директора до 
81 августа, документы (см. Заведеня учеб- 
ныя). Допускаются вольнослушатели (не мо- 
ложе 21 г.): разр$шен!е отъ директора на 
каждый семестръ. Плата со студентовъ 20 р., 
а съ вольнослуш. 75 р. въ годъ (по полу- 
годно). Дипломы на степени кандидатовъ и 
магистровъ (диссертации) сельскаго хозяй- 
ства или лЪсоводства. 

Академя Художествь въ С.-Петербург 
(В%д. Мин. Ими. Двора), состоитъ изъ отдЪ- 
ленйй: 1) живописи, 2) ваян1я (скульптуры), 
3) гравирован1я, 4) медальернаго искусства 
и 5) архитектуры; куреъ 4 годичный; при- 
нимаются лица всзхъ сословйй (въ томъ 
числ и женщины) не моложе 16 лЪтъ, 
окончивп!е полный курсъ гимназй или 
равносильныхъ имъ среднеучебныхъ заве- 
ден (или представивийе свид$тельство о 
выдержан1и въ нихъ экзамена) и знающие 
рисовать съ гипсовыхъ головъ. Пр1емъ въ 
август, прошене не позже 1 августа съ 
означен1емъ отдфла искусствъ, которыми 
желаютъ заниматься; документы (см. Заве- 
ден я учебныя); оть женщинъ, кром% того, 
разрЪъшен1е отъ родителей или опекуновъ, 
если он несовершеннолтн1я, отъ мужа, 
если замуж!йя, свидЪтельство о поведени 
отъ полищи и видъ на жительство отъ про- 
чихъ. По усиъшномъ окончанйи курса, ма- 
лая серебр. медаль даетъ зваше некласснаго 
художника (право личн. почетнаго граждан- 
ства), большая серебр. медаль — художника 
3-й степени (ХТУ классъ); ватЪмъ въ по- 
рядк$ постепенности могутъ быть получены: 
малая золотая медаль — художникъ 2 сте- 
пени (ХПИ классъ) и большая золотая ме- 
даль — художникъ 1 степ. (Х классъ); далЪе 
зван1е академика и профессора академ1и. 
Получивиий больш. золот. медаль д$лается 
панс1онеромъ академ1и на 4 года и получа- 
етъ на содержан1е за границею по 400 чер- 
вонцевъ въ годъ и 200 черв. единовременно 
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на путевыя издержки. — Въ а. принимают- 
ся также и вольнослушаюцие, отъ которыхъ 
требуется только испытане въ рисовани 
(гипсовыя головы): при прошенви, кром% 
другихъ документовъ, паспортъ. Ученики а. 
(академисты) ничего не платятъ, вольно- 
<лушающе 25 р. въ годъ. 

Аквамаринъ или бериллъ. Им%етъ сход- 
ство съ изумрудомъ, но значительно де- 
шевле (въ 15—20 разъ). Наиболфе цЪнятся 
камни зелено-голубоватаго цв%та. Хоропие 
‘экземпляры а. не должны им%ть ни трещинъ, 
ни темныхъ пятенъ; они прозрачны, бле- 
стящи и чистой воды. Добывается, глав- 
нымъ образомъ, въ Нерчинскихъ, Ураль- 
скихь и Алтайскихъ горахъ. 

Акварель— живопись водяными красками; 
посл®днее время входитъ въ моду. Пригодна 
для небольшихъ картинъ всзхъ жанровъ. 
Лучшая бумага для акварели Ватмана: въ 
продаж имфется н%сколько сортовъ, отли- 
чающихся между собою толщиною и боль- 
шею или меньшею зернистосью. Часто упо- 
требляется также торшонъ (богсвоп) — тол- 
стая и очень шероховатая. Краски про- 
даются или въ твердомъ видЪ — плит- 
ками, въ жестяныхъ ящичкахъ и въ фар- 
форовыхъ чашечкахъ (посл$днйя 2 сор- 
та на меду), или полужидкими въ жестя- 
ныхъь трубкахъ (на меду); лучшими счита- 
ются англскя. Наичаще употребляемые 
краски: серебристая б$лая, неаполитанская 
желтая, свзтло-желтая охра, гуммигутъ, 
итальянская земля, натуральная с1енская 
земля, киноварь (уеги Шоп), венешанская 
красная (темно-красная), жженая с1енская 
земля, карминъ, берлинская лазурь, слоно- 
вая кость—черная, сешя, кассельская зем- 
ля, кобальтъ (голубая), ультрамаринъ. Ки- 
сти обыкновенныя изъ стволовъ птичьихъ 
перьевь и шерсти пушныхь животныхъ: 
большця для широкихъ тоновъ (небо, даль 
и пр.) маленькАя для подробностей.—Бумагу 
слегка, но совершенно смачиваютъ посред- 
ствомъ мягкой губки, натягиваютъ на глад- 
кую ровную доску и края приклеиваютъ 
губнымъ клеемъ. ВмЪсто доски можетъ быть 
употреблень стираторъ—деревянная рам- 
ка, приспособленная для этой пли. Стира- 
торъ удобнЪе въ томъ отношен1и, что даетъ 
возможность поддерживать бумагу постоян- 

но влажною снизу, что очень облегчаетъ ра- 
вномрноеналожене красокъ.Обозначивъ на 
бумаг карандашомъ слегка,но ясно, очеркъ 
{эскизъ) рисунка, раскрашивать начинаютъ 
съ ровныхъ тоновъ: въ пейзажЪ прежде 
всего небо, затВмъ горивонтъ и даль, и 
только постепенно переходятъ къ тонамъ 
боле рЪзкимъ и сильнымъ. Для изображе- 
н1я дали требуются туманные тоны, что до- 
стигается подходящимъь смфшенемъ уль- 


трамарина съ кобальтомъ. Второй планъ 
долженъ занимать середину между туманомъ 
дали и отчетливою р$зкостью перваго пла- 
на. Темные тоны играютъ главную роль на 
переднемъ планЪ: сешя, кассельская зем- 
ля.—Къ зелени пейзажей, (см$сь голубаго 
съ желтымъ) для большей мягкости и теп- 
лоты, иногда не дурно примфшаль неболь- 
шое количество жженой сленской земли.— 
Для рисующихъ на открытомъ воздух удоб- 
нзе всего обзавестись существующими въ 
продаж ящиками со вс&ми необходимыми 
для акварелиутринадлежностями (отъ 16 до 
35 рублей). 

Акватинта—особый родъ гравированйя на, 
мЪ%ди посредствомъ острой водки. 

Аквар!И—назван1е примфняется ко вся- 
кому искусственному резервуару воды, слу- 
жащему для хранен1я и разведеня водя- 
ныхь растешй и животныхъ. Для рёчныхь 
существъ вода должна быть пр%феная, для 
морскихъ соленая, морская; послФдняя мо- 
жетьъ быть приготовлена искусственно ра- 
створенемъ въ обыкновенной водЪ мор- 
ской соли (!|2—1 фунта на ведро воды). 
Необходимо, чтобы вода въ а. возобновля- 
лась, если не постоянно, то возможно чаще, 
въ особенности лЗтомъ, а по временамъ и 
приводилась въ волнен1е (для лучшаго со- 
прикосновен1я съ кислородомъ воздуха).Такъ 
какъ растеня и животныя портятъ воздухъ 
и воду въпротивуположныхъ направлен1яхъ, 
то цфлесообразнзе всего помфщать въ а. 
т8хъ и другихь. Самыми простыми пред- 
ставителямиа.служатъ тЪ стеклянныя вазы, 
въ которыхъ содержатъ такъ называемыхъ 
золотыхъ рыбокъ. А. большихъ величинъ 
обыкновенно имфютъ форму четыреуголь- 
ныхъ стеклянныхъ ящиковъ, открытыхь 
вверху (два, четыре или шесть толетыхъ 
зеркальныхъ стеколъ, вставленныхъ, при по- 
мощи непромокаемаго цемента, въ жел$з- 
ную раму); дно лучше всего изъ плиты или 
туфоваго (ропшинскаго) камня, покрывается 
промытымь пескомъ и небольшимъ коли- 
чествомъ ила (можно обойтись и безъ ила), 
камешками, ми атюрными скалами изъ ту- 
фа; на скалЪ, которая повыше воды, садятъ 
папортники, болотныя травы, незабудки и 
т. п. (въ землю, положенную въ углублен1я 
и трещины). Для прфеноводныхъ а. изъ жи- 
вотныхъ наиболфе удобны: золотыя, сере- 
бряныя и другя мелюя рыбки, молюски 
(полевныя т%мъ, что поддерживаютъ чистоту 
стеколъ), лягушки, головастики, водяныя 
насфкомыя, жуки и проч. Кормятъ живо- 
тныхъ сухимъ мясомъ, растертымъ въ по- 
рошокъ, муравьиными яицами, крошками 
черстваго благо хлба; травоядныя пи- 
таются растен1ями. Мертвыхъ животныхъ 
Вдуетъ выбрасывать немедленно. Изъ рас- 
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тен1й, которыя сажаются въ грунт: Гай#з- 
пета брата и Ейо4еа сапа4етз18 соста- 
вляють лучшее украшене а.› У ата пу- 
тррозаез, СетаорруИил (содержитъ воду 
чистою, принимается отъ корней и стеблей), 
МичорйуИит (сажать сильные корни); изъ 
плавающихьъ— ляушечникъ (Нудгосвал1з тог- 
из гапае), обыкновенная пузырича (Оалец- 
1ал1а уц]2;): оба растен1я сажаются въ а. л$- 
томъ, уже развитыми; осенью съ нихъ со- 
бираютъ луковичныя почки, падаюцийя на 
дно, сохраняютъ зимою въ вод% и въ апрлЪ 
выставляютъ на окно; вышерца растенйя 
переносятся въ а. 

Аклиматизаця. Аклиматизировать въ дан- 
ной м$стности животныя или растен1я чуж- 
дыя ей, занесенныя изъ другихъ странъ, 
значитъ приспособить ихъ къ клималтиче- 
скимъ услов1ямъ этой местности настолько, 
чтобы они не только могли сами существо- 
вать въ ней, но и были бы въ состояви 
производить въ ней способное къ дальн й- 
шему размножен1ю потомство. Такимъ обра- 
зомъ аклиматизированъ въ Европ карто- 
фель, занесенный сюдаизъАмерики, азъ Аме- 
рик лошадь, бывшая въ ней неизвЪстною 
до открытйя ея европейцами. Если страна, 
изъ которой перенесены животныя или рас- 
тен1я мало отличается по своему климату 
отъ новаго отечества, а. совершается легко; 
другое дЪло при обратныхъь условяхъ. Въ 
этомъ послЪднемъ случа процессъ а. жи- 
вотныхъ можеть происходить еше сравни- 
тельно безъ особыхъ затрудневнй. Обыкно- 
венно переносятъ животныхъ изъ боле теп- 
лыхь въ болЪе холодныя страны; стараются, 
при этомъ, сдЪлать переходъ, какъ можно, 
постепенн%е. Главныя заботы должны быть 
устремлены на то, чтобы заставить жи- 
вотныхъ размножаться: посл втораго или 
третьяго покол5н1я задача можетъ считаться 
рьшенною. Такимъ образомъ во Франши бы- 
’ лиаклиматизированы—якъ(китайсклй быкъ), 
лама, вигонь, альпага (изъ южной Америки), 
кенгуру (изъ Австрали) и др. Существен- 
ное услов1е для а. животнаго—поставить его 
на первыхъ порахъ пребыван1я въ чуждой 
стран%, по возможности, въ услов1я, сходныя 
съ тёми, къ которымъ оно привыкло на, своей 
родинЪ,и вводитьего въ новыя услов1я суще- 
ствован1я съ осторожною постепенностью.— 
Несравненно труднфе аклиматизировать 
растен1я; он повидимому никогда вполн№ 
не могутъ приспособляться къ новымъ усло- 
нямъ климата; такимъ образомъ бобы, го- 
рохь и фасоль, перенесенные въ Европу изъ 
Индустана уже н%$сколько стол Й назадъ 
переносятъ холодъ также трудно, какъ и 
въ первое время ихъ пребыванйя въ новомъ 
отечествЪ. Тоже самое можно сказать и о 
масс другихъ растенй: настурщяхъ, баль- 
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заминахъ и пр., погибающихъ всяк разъ, 
какъ только температура окружающаго воз- 
духа падаетъ до 0°. Поэтому дЪйствитель- 
ная а. для растен!й возможна только въ тёхъ 
случаяхъ, когда новое ихъ отечество по кли- 
мату сходно съ старымъ, т. е. для нихь 
возможна собственно только натурализалия. 
Вънфкоторыхъслучаяхъа. достигается скре- 
щиван1емъ (см. Скрещиван!е) чуждато рас- 
тен1я съ близкою съ нимъ разновидностью 
данной м$стности. Въ настоящее время во 
многихъ государствахъ Европы существу- 
ють спешальныя общества аклиматизаши 
(въ Росая въ Москв%). 

Актъ. Въ юридическомъ смыслЪ а. назы- 
вается всяклй документъ, написанный по 
опредЪленной закономъ форм%. А. бывають 
домалине,—не засвид$тельствованные уста- 
новленнымъ закономъ порядкомъ, явочные,— 
засвидЪтельствованные у нотарусовъ или 
маклеровъ, и хрьпостные, внесенные въ 
книги у кр$постныхъ дфль для совершен1я 
крЪпостнымъ порядкомъ. Домашнимъ по- 
рядкомъ могуть быть совершаемы всякаго 
рода законныя сдфлки, обязательства, дого- 
воры и пр. Для дЪйствительности ихъ до- 
статочно одной подписи далощаго или участ- 
вующихь лицъ. Исключешя составляютъь 
только домашн1я заемныя письма, съ закла- 
домъ движимаго имущества, требуюпия удо- 
стовфрительной подписи двухъ свидЪтелей, 
и домашия духовныя завфщазя, на кото- 
рыхъ, кромЪ подписи завфщателя, должны 
быть подциси трехъ свидфтелей (двухъ, если 
одинъ изъ нихь духовный отецъ завфщате- 
ля), а когда текстъ зав щан1я писанъ не са- 
мимъ завфщателемъ, то, кромЪ того, и под- 
пись писавшаго лица. Явочнымъ порядкомъ 
могутъь совершаться также всякаго рода 
письменныя сдфлки, за исключенемъ тфхъ, 
которыя по закону должны быть совершены 
непрем%нно крЪпостнымъ порядкомъ, къ ка- 
ковымъ относятся: купя, закладныя, дарст- 
венныя записи и вообще а., которыми про- 
изводится передача права собственности или 
залогъ на недвижимое имущество. Подлин- 
ность явочныхъ и кр®постныхъ а. закономъ 
признается безспорною, для домалинихъ она, 
или должна быть признана противною сто-. 
роною или доказана на судЪ. При взыска- 
няхъ по суду явочные а. имЪють преи- 
мущество передъ домашними, а кр постные 
передъ явочными. 

Акушерка, см. Бабка повивальная. 

Акушеръ. Заниматься акушерствомъ им%- 
етъ право всяклй вралъ безъ особеннаго для 
того экзамена; офитально акушеромъ наз. 
одинъ изъ членовъ врачебной управы; для 
пробр$тен1я права на эту должность врачь 
долженъ предварительно выдержать испыта- 
ня на уфзднаго врача (см. Врачъ) и зат®мъ 
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сдать особый экзаменъ: изъ теорш судеб- 
но-медицинскаго акушерства, изъ акушер- 
ства и дЪтскихъ болфзней; произвести н%- 
сколько операщй на фантом и въ акушер- 
ской клиникв, представить описан1е 2 сдз- 
ланныхъ имъ акуш. операщй съ удостов%- 
рен1емъ м%стн. медиц. начальства, что опе- 
ралйи сдёланы имъ (ст. 473 Т. 13 Св. Зак. 
Уст. Врач.). 

Акцизъ — государственный налогь на 
спиртъ, сахаръ и табакъ (существовавиий 
а. на соль уничтоженъ). 

Акцюнеръ, см. Компани акцщонерныя. 

Авкщя, см. Компаши акцюнерныя. 

Аламбикъ или перегонный кубъ. Имфетъ 
форму реторты изъ красной мёди, вылу- 
женной внутри; служитъ для перегонки 
воды, спиртныхъ жидкостей, ароматическихь 
масль и водъ и пр. (См. Перегонка). Въ 
немъ можно также варить фрукты и ово- 
щи, приготовлять консервы. 


Алебаетръ: естественный и искуствен- 
ный; послЪдЙ называется также иисомь. 
Естественный а. употребляется на про- 
изводство художественныхь издЪлйй; ис- 
кусственный — для лБиной работы и какъ 
штукатурный матералъ (см. Гипеъ). Что- 
бы склеить разбитыя вещи изъ а. мЪста 
разлома смазывають бфловатою студени- 
стою слизью, отдВляемою большими улит- 
ками, плотно соединяютъ и оставляютъ въ 
покоф до полнаго высыхан!я; другой спо- 
собъ: нагр%въ разбитыя куски въ огнЪ, 
ихъ склеиваютъ слфдующимъ составомъ: 
растворяють 20 частей мастики (см. это 
слово) въ спирт и 20 частей рыбьяго клея 
въ водкв, прибавляють 5 частей аммон1ам- 
ной смолы (лип! алитошасит) въ порош- 
кВ и все мЬшаютъ на огнф. Составъ хра- 
нять въ закупоренномъ пузырькЪ, который 
передъ употребленемъ нагр%ваютъ въ теп- 
_лой вод. Для очищен1я алебастр. вещей 
отъ грязи и копоти, ихъ моютъ (мягкою 
губкою) сначала мыльною, а потомъ про- 
стою водою, осторожно вытираютъ и по- 
томъ полирують сухою кожею; остаюцйяся 
пятна выводять чистымъ скипидаромъ или 
порошкомъ талька (см. это слово). 


Алифа или олифа приготовляется изъ 
льнянаго масла, которое съ этою цлью 
кипятятъ въ течен1и нФсколькихъь часовъ 
съ свинцовымъ глетомъ (на 100 ч. по в$- 
су масла 7—8 частей глета). Послз варки 
масло принимаетъ темнокрасный цв$тъ, ста- 
новится болфе густымъ и липкимъ. Слу- 
житъ для приготовленя масляныхь кра- 
сокъ, употребляемыхъ малярами для ок- 
раеки стЪнъ, крышь цомовъ и пр. Принад- 
лежитъ къ масламъ очень скоро высыхаю- 
щимъ. Въ торговл поддфлывается коноп- 
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лянымъ или маковымъ масломъ: 
портяця алифу. 

Алкали, см. Щелочь. 

Алкоголь, см. Спиртъ. 

Аллея. Въ садахъ, служащихъ для прогу- 
локъ, а. должны быть достаточно широки, 
вести, по возможности, къ какой либо ц%ли: 
гроту, б$седк$, мостику, жив. виду и т. п. 
Прямая а. въ 50 саженей длиною не долж- 
на быть уже 2'/2—3 саж.; при увеличенш 
длины вдвое, ширина, должна, возросталь на, 
половину. Между цвЪтникамиа. могутъ быть 
уже, но все-таки на столько широки, что- 
бы по нимъ могли проходить два челов ка, 
въ рядъ. Въ фруктовыхъ садахъ и, въ 0с0- 
бенности, въ огородахь а., для сбереженя 
моста, двлаются уже; въ посл днихъ, толь- 
ко достаточныя для свободнаго прохода по 
нимъ одного человзка. Направлене и фор- 
ма а. самыя разнообразныя, но въ фрукто- 
выхь садахъ и огородахъ удобнзе прямыя 
а. Для облегченя стока воды середина а. 
дЪлается выпуклою. Р%чной или кремни- 
стый песокъ, которымъ посыпаютъ а., слу- 
жить для поддержан1я на нихъ чистоты и 
сухости. 

Алмазъ —самый твердый изъ всзхъ ми- 
нераловъ; обыкновенно безцвзтенъ и про- 
зраченъ какъ вода; но встрВчается и окра- 
шенные въ бфлый, сфрый, бурый, иногда 
зеленый, красный, желтый, а изрЗдка даже 
въ черный цвтъ; блескъь особенный — ал- 
мазный; обладаетъ въ значительной степени 
«ирою ивътовь» (способностью сильно пре- 
ломлять и отражать свЪтъ). Получается 
изъ Остъ-Индш, Бразими, Австралии въ 
посл$днее время изь Южной Африки; въ 
Росси встрЪчается на Урал у Кресто- 
воздвиженска. Обд$лывалотся а. шлифов- 
кою, преимущественно въ формЪ или брил- 
лзанта, или розы, рЪже въ друг. формы — 
таблички и т. п. Въ брилманты обд$лы- 
ваютъ только т% а., величина которыхъ не 
мене '|зз карата (въ карат 4,56 доли); 
бриллантъ состоить изъ двухъ ус5ченныхь 
пирамидъ, соединенныхъ между собою ос- 
нован1ями; верхнее сфчен1е больше нижня- 
го (при правильной шлифовкВ въ 5 разъ); 
напротивъ того, нижняя пирамида длиннЪе 
верхней (на верхнюю ‘/з и на нижнюю */з 
всей длины). Число граней или фасетокъ 
на пирамидахъ различно; при правильной 
шлифовкВ оно должно длится на 8 безъ 
остатка. Лучиие брилланты имфють до 56 
фасетокъ: 32 (8Ж4) на верхней и 24 (8Ж3З) 
на нижней пирамид; но обыкновенно ихъ 
не бол%е 32, 24 или 16. На розы идутъ ма- 
ленькле алмазы (100—400 и боле на ка- 
ратъ): снизу плоскость, а вверху два ряда 
треугольныхь фасетокъ; верхнйЙ рядъ схо- 
дится въ уголь и образуеть пирамиду 
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(не ус$ченную). ЦЪнность а. зависить отъ 
цвЪта, величины, чистоты воды и шлифов- 
ки; хорошие а. вполнф чистой воды, т. е. 
совершенно безцвВтны, прозрачны и безъ 
плёнъ и пятенъ. Продажная цфна ихъ не 
постоянна, для необдЪланнаго а. ее можно 
принять въ 25—30 руб. за карать; для 
брилланта отъ 100—150 за каратъ. Прибли- 
зительная стоимость камней большей вели- 
чины опредфляется такимъ образомъ: число 
вЪса помножаютъ само на себя и потомъ 
на цфну 1-го карата; наприм. а. въ 2 ка- 
рата долженъ стоить 2Ж2Х 25 или 30, 
т.е. 100 или 120 рублей, брилмантъ въ 5 
каратовъ 5 ЖЬХ 100 или 150==2,500 или 
3,750 руб. А. тяжелфе 20 каратовъ такъ 
мало, что стоимость ихъ опредфляется един- 
ственно ихь р%дкостью. Лучшимъ отли- 
чемъ а, отъ другихь драг. камней (сафира, 
топаза, горнаго хрусталя и т. п.) служить 
его исключительная твердость: онъ цара- 
паетъ (р$жетъ) вс тфла, а самъ не цара- 
пается ни однимъ, а также удфльный вЪсъ 
его (см. ВЪеъ удЪльный), равный 3,5 — 3,6. 
Прежде обдфлывали а. въ золото, но оно 
придаетъ имъ желтоватый отт$нокъ, теперь 
предночитается серебро и 4 доиг. Чистятъ 
а. и вообще драгоц$нные камни такимъ об- 
разомъ: моютъ водою съ мыломъ, выти- 
раютъ мягкою тряпочкою, сушать въ де- 
ревянныхъ опилкахъ и, наконецъ, слегка 
трутъ нЪ-жною замшею; или—мягкою ще- 
точкою съ порошкомъ испанскихъ бфлилъ. 

АлюминШ, металлъ, по виду похожъ на 
серебро, и, подобно ему, не окисляется (не 
портится) на воздух; но онъ въ 4 раза 
легче серебра. Изъ него приготовляють 
ложки, чайники и т. п. Сплавъ 10 ч. алю- 
мин1я съ 90 част. мфди даетъь превосходную 
бронзу, прочную ипрятнаго золотаго цвЪта. 

Алой разводится какъ комнатное или 
тепличное растене. Корни его требуютъ 
очень сухой почвы, такъ какъ въ сырости 
гнотъ. Поэтому садить а. слФдуеть въ 
горшки или ящики, наполненные порош- 
комъ известняка, смшаннымъ съ неболь- 
шимъ количествомъ чернозема, тщательно 
высушеннато. Зимою поливать совофмъ не 
слЪдуетъ, а температура комнаты никогда 
не должна падать ниже 4°—4*/2° Р. ЛЪтомъ 
растен1е выносятъ на воздухъ и поливаютъ 
правильно, но ум$ренно. Размножается с%- 
менами или черенками, которые сажаютъ 
весною въ горшки, наполненные обыкно- 
венною рыхлою землею; пока черенокъ не 
примется, растен1е должно держать въ т%- 
ни. Почти всЪ виды а. цвЪтутъ лфтомъ и 
только немног1е (а1ое уц2ал18) зимою; наи- 
болфе часто разводимые: ;а10е Топгпеф, а. 
рта, а. у1зсоза, а. шагеагИега (цвЪты 
бЪлые), а. уцеал13, а. Боулеа (цвты жел- 
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тозеленые), а. Виз, а. 2]амса, а. 80606- 
гша (цвЪты красноватые). Высохпий сокъ 
а10ё зосомта и нфкоторыхъ другихъ ви- 
довъ извфстенъ подъ именемъ сабура (см. 
это слово). 

Алтынъ, древняя монета въ 3 копЪйки. 

Амальгама. Такъ называются соединеня 
ртути съ другими металлами: оловомъ (зер- 
кальная амальгама), цинкомъ, мфдью, з0- 
лотомъ и пр. 

Амбра съ виду походитъ на воскъ, сна- 
ружи сЪфраго, а внутри желтаго или крас- 
новатаго цвфта, праятнаго запаха, который, 
впрочемъ, многимъ не нравится. Употреб- 
ляется въ парфюмерномъ искусств%. А. на- 
ходятъ въ кишкахъ и испражнен1яхъ ка- 
шалота. 

Аметиестъ принадлежитъ къ пород% гор- 
наго хрусталя, отъ котораго отличается 
только ф1олетовымъ окрашиванемъ: въ ог- 
н$ окрашиван1е исчезаетъ и а. становится 
также безцвЪтнымъ. Чфмъ чище вода и 
темнЪе ф1олетовый цвЪтъ, тфмъ а. цфнн%е. 
Окрашиван!е обыкновенно неравном рное, 
а жилками—признакъ, отличающай его отъь 
поддвльныхЪ а. Если положить камень въ 
воду, жилки выступаютъ рЪзче. Восточ- 
нымь а. называется флолетовый корундь (см. 
это слово): онъ тяжеле и тверже обыкно- 
веннаго и уступаеть въ этомь отношени 
только алмазу. А. и граналъ единственные 
цвфтные драгоц. камни, допускаемые эти- 
кетомъ въ траурЪ. 

Аммакъ — безцвътный газъ очень остра- 
го запаха; растворъ его въ водЪ извфстенъ 
подъ именемъ нашалтырнаю спирта. Упо- 
требляется въ медицинз преимущественно 
снаружи; онъ служить основанемъ для 
приготовлен1я оподельдока и летучей мази. 
Въ обморокахъ его даютъ вдыхать какъ во0з- 
буждающее средство. Нашатырный спиртъ 
уничтожаеть пятна, производимыя кисло- 
тами на тканяхъ, окрашенныхъ раститель- . 
ными красками. 

Ананасъ. У насъ, какъ и вообще въ Ев- 
роп$, можетъ расти только въ теплицахъ. 
Размножен1е производится обыкновенно по- 
средствомъ или лиственнаго вЪнчика пло- 
да, или отпрысковъ, выходящихь изъ ниж- 
ней части ствола, послЪ того, какъ съ не- 
го срфзали плодъ. Отдфливъ вфичикъ или 
отпрыскъ, прежде чЪмъ посадить его въ 
землю, даютъ высохнуть св жей ранЪ: иначе 
новое растене можетъ сгнить. В$нчики 
садятъ въ конц% лЪфта или въ начал осе- 
ни, отпрыски въ начал№ лфта. Сажаютъ въ 
горшки около 6 дюйм. въ д1аметрЪ съ от- 
верст1ями внизу; на дн горшка слой круп- 
наго песка (гравя), затфмъ смЪсь 2 частей 
хорошей рыхлой земли, 1 части верескова- 
го чернозема и 1 части стараго перегноя 
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съ жирнымъ (вполн%ф разложившимся) на- 
возомъ; все слегка смачиваютъ. Наполнивъ 
парниковый ящикъ толстымъ слоемъ св%- 
жаго навоза и листьевъ и положивъ свер- 
ху плотный слой моху, горшокъ погружа- 
ютъ въ мохь. Дней черезъ 20, когда новое 
растен1е пускаеть первые корни, можно 
начать слегка поливать; по м$р% развитя 
растен1я и увеличеня тепла въ воздух%, 
поливку постепенно увеличиваютъ. Черезъ 
10—12 м5сяцевъ растен1е пересаживаютъь 
въ другой, больший горшокъ; такая же пе- 
ресадка производится въ апрЪлВ или ма 
третьяго года. При каждой пересадк% обык- 
новенно уничтожаютъ корни и пересажива- 
ютъ только тогда, когда раны послфднихъ 
зажили. Цв$тъ и плодъ появляются толь- 
ко на 3-й годъ. Температура парника или 
теплицы все время поддерживается отъ 20° 
до 25°Р; но со времени цвЪтен1я до полной 
зр%лости плода ее можно вызвысить до 28°— 
32°Р. и увеличить поливку; послднюю, 
впрочемъ, передъ самымъ созрЪван1емъ (для 
сохранен1я аромата) снова уменьшаютьъ. О 
зр%лости плода судятъ по цвЪту и запаху; 
но употреблять его въ пищу не должно 
ранфе, какъ черезъ 2—8 дня посл снимки. 
Разведен1е а. стоить дорого и требуетъ 
очень старательнаго ухода; чистота должна 
быть безукоризненная; чтобы удалить пыль 
и насзкомыхъ, листья необходимо часто 
мыть смоченною губкою; иногда приходит- 
ся выкуриваль черезъ чуръ размноживших- 
ся насЪкомыхъ табакомъ. Въ а, теплицахъ 
очень удобно разводить скороспьлую, ран- 
нюю землянику, которая можеть созр$вать 
въ нихъ уже въ середин% зимы. 

Ананасное желе: разр$завъ а. на мелкле 
кусочки, растереть хорошенько ложкою въ 
каменной чашкВ, выжать сокъ черезъ по- 
лотно; на стаканъ сока прибавить 1 ф. мел- 
каго сахара, мВшать пока растворится; 
покрывъ кострюлю крышкою, дать вски- 
пзть раза 3—4 (каждый разъ отставляя) и 
зат$мъ доварить на легкомъ огн%(см.Желе). 

Ананасный компоть. НарФзавъ а. тон- 
кими ломтиками, положить въ компот- 
никъ, пересыпать очень мелкимъ сахаромъ 
и оставить въ прохладномъ мзстЪ до тЪхъ 
поръ,—пока сахаръ не растворится. Пода- 
вая, не дурно прибавить 2—8 столовыхъь 
ложки рома. Или: ломтики опустить въ хо- 
лодный слабый сахарный сиропъ (253), дать 
вскипфть н%сколько разъ, переложить въ 
компотникъ и полить т$мъ-же, но немного 
разведеннымъ, сиропомъ. 

Ананасные консервы. Ломтиками а. на- 
полнить широкогорлые флаконы до *|з, 0б- 
лить холоднымъ сиропомъ въ 26° до 1—1'/4 
дюйма отъ отверст1я, хорошенько закупо- 
рить и привязать пробку, поставить въ во- 
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дяную баню и кипятить послднюю 5 ми- 
нутъ. Вынимать только тогда, когда вода 
совсЁмъ простыла.—Или: ломтики, пере- 
сыпавъ мелкимъ сахаромъ (на 1 ф. а.2 ф- 
сахара), положить въ муравленный гор- 
шокъ, накрыть крышкою, залфпить т%- 
стомъ, поставить въ кострюлю съ кипящею 
водою (воды должно быть все время дос- 
таточно), варить 2 часа; повторить тоже 
самое на другой и третй день (не выни- 
мать, пока не остынетъ). Если бы, спустя 
н%которое время, а. стали портиться, пере- 
варить такимъ же образомъ еще разъ. При- 
готовленные обоимъ способами а. сохраня- 
ютъ запахъ и цвЪтъ. 

Анемометрь—инструментъ для измфрен1я 
силы вфтра (см. В®теръ). 

Анисъ разводится въ южной Роса, ра- 
стеть лучше всего на возвышенныхъ м%- 
стахъ, въ песчаной и известковой, доста- 
точно разрыхленной почвЪ. Его или сзятЪ 
зорстью, какъ и хл$бныя смена, въ коли- 
чествз 30—35 фунт. на десятину, или са- 
датъ въ гряды обыкновенно въ такое вре- 
мя, когда уже нельзя опасаться морозовъ: 
въ апрфлВ или начал% мая, смотря по м%ет- 
ности. Посфянныя с№мена прикрываются 
слегка землею. Полоть слфдуетъ 2 раза: въ 
первый разъ, когда растен1е достаточно 
поднялось изъ земли, во второй—за н%- 
сколько времени передъ цвЪтен1емъ. Сборъ 
производится обыкновенно въ август%, но 
не одновременно, а постепенно, по м$р$ со- 
зрёваня. Срфзавъ, вяжутъ въ пучки, вЪ- 
шаютъ для просушки на солнце, молотятъ, 
вывфеваютъь и ссыпаютъ въ мфшки, въ ко- 
торыхъ онъ можетъ сохраняться долго, если 
мфето сухое. СБмена а. употребляются въ 
медицин%, кондитерами, парфюмерами и для 
приготовлен1я водокъ и ликеровъ. 

Анисовая водка, анисовка. Въ течеши 2—8 
нед. */‹ ведра спирта настаивать (въ тепломъ 
мЪстЪ) на 1/2 горсти а. (сВмянъ), 3/4 зол. ко- 
рицы, 3/4 вол. гвоздики и 11/2 вол. лимон- 
ной цедры; процдить и разбавить 4*/з ста- 
канами воды, въ которой предварительно 
растворено 1'/2—2 ф. сахара. 

Анисовый ликерь (Сгёше 4” ап1з). Въ те- 
чен1и 5—6 дней 1 штофъ хорошей водки 
(французской) настаивать на 9 зол. а., про- 
цздить сквозь тряпочку и см$шать съ раст- 
воромъ 2“|5 ф. сахара въ '/2 штофЪ воды 
(мВшать не ране, какъ сахаръ вполнЪ 
растворился); дать отстояться, пока жид- 
кость не сд$лается совершенно свЪфтлою, 
профильтровать сквозь фланель или с$рую, 
бумагу, разлить въ бутылки, 

Антрацитъ—видъ каменнаго угля (см. 
это слово) съ малымъ содержашемъ с©мо- 
листыхъ веществъ, а потому зажигается и 
горить плохо. 


АНЧОУСЫ 


Анчоусыр— маленькля рыбки, получаемыя 
съ береговъ Средиземнаго моря, преимуще- 
ственно изъ Марселя, въ маринованномъ 
вид (удаливъ голову и внутренности, со- 
лять, посыпаютъ перцемъ и кладутъ въ бо- 
ченки). Сервировать такимъ образомъ: вы- 
мывъ въ чистой вод, слегка 'поскоблить 
ножемъ, удалить позвоночную кость, выте- 


реть тряпочкою, раздвлить продольно сна-. 


чала на двое и затфмъ каждую половину 
на 3—4 тесемочки, которыя разложить въ 
блюдо сначала продольными и потомъ, ‘по- 
верхъ, косыми поперечными рядами, такъ 
что образуется косая рЪшетка; вокругъ 
гарнировать петрушкою, варенымъ яич- 
нымъ желткомъ и мелко рубленымъ 0$- 
лымъ лукомъ; все приправить хорошимъ 
прованскимъ масломъ съ небольшимъ коли- 
чествомъ уксуса (можно и безъ уксуса). 

Анчоусы еп аЙитейез: вымочить въ во- 
д%, промыть, очистить, поскоблить; раз- 
дфлить на 2 продольныя половины, выте- 
реть осторожно до суха. На дюжину ры- 
бокъ приготовить тЪзето изъ 59 золот. пше- 
ничной муки, 47 золот. хорошато сливоч- 
наго масла и небольшатго количества, воды, 
мфсить его, пока станетъ гладкимъ и уп- 
ругимъ, раскатать толщиною въ гусиное 
перо, разрЗзать на 24 куска (каждый око- 
ло 1 вершка шириною и 3'/2 вершка дли- 
ною). По срединЪ на кусокъ положить по- 
ловинуа., и тесто загнуть вокругъ въ форм 
треугольнаго пирожка (слегка смоченные 
концы защипать). Пирожки поджарить въ 
хорошемъ прованскомъ маслЪи‚давши стечь, 
сервировать, положивъ одинъ на другой въ 
формВ косой р$шетки. 

Анчоусовое масло. Вымывъ, вычистивъ 
и вытеревъ на сухо, какъ сказано выше, 
растолочь а. въ ступкв, смЪшать съ оди- 
наковымъ по в$су количествомъ хорошато 
свЪжаго коровьяго масла, протереть сквозь 
волосяное сито и сохранять до надобности. 

Апельсинъ, Апельсины фастутъ только 
въ самой южной части Европы; у насъ раз- 
водятся въ оранжереяхъ и комнатахъ, какъ 
украшенше, но если и даютъ плоды, то несъ%- 
добные. Въ комнатахъ легче всего разво- 
дятся малорослыя китайская апельсииныя де- 
ревья (СИтаз Дфаротиса и С. тугЯ® На): цвЪ- 
тутъ и производятъ плоды (маленькле, ша- 
ровидные) ежегодно въ изобищи; пере- 
носятъ зиму легко въ комнатахъ, темпера- 
тура которыхь не должна быть очень вы- 
сока. Чтобы растеня не истощались и цв%- 
ли хорошо, оставлять на нихъ только не- 
большое количество плодовъ. Удобная поч- 
ва—смЪсь, въ одинаковой пропорщи, рыхлой 
садовой земли со вполнф готовымъ пере- 
гноемъ. Въ перюдъ вегетащи поливать 
обильно, но затВмъ, по мёрз приближеня 
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холодовъ, поливку постепенно уменьшать 
и зимою ограничить до возможной степени. 
Какъ только нельзя опасаться морозовъ, 
растен1я лучше всего держать на откры- 
томъ воздух. Размножене производится 
сЪменами, прививкою и черенками.—Поку- 
пая а., выбирать не самые больше, а самые 
тяжелые, не съ толсетою, а съ товкою ко- 
жею. Больше а. съ шероховатою кожею 
обыкновенно не вкусны и годятся только 
для варки. Особый видъ маленькихъ слад- 
кихъ а. извЪетенъ подъ назвамемъ ман- 
дариновъ. 

„Апельсинное варенье. Хороше, но толето- 
коже а. положить въ горшокъ или кост- 
рюлю съ водою, покрыть крышкою и ки- 
пятить, пока кожа не станетъ легко про- 
калывалься булавкою. Давши стечь, погру- 
вить въ холодную воду; остывшие вынуть, 
разрзать на 8 долекъ (вм$стЪ съ кожею) 
и, вынувъ с$мена, вымачивать въ холодной 
вод въ течени сутокъ. Даль стечь, сло- 
жить въ миску и облить 10 градуснымъ 
сахарнымъ сиропомъ. На слЗдуюций день 
сиропъ перелить въ тазикъ и, прибавивъ 
сахару, кипятить до 14 градусовъ, охладить 
и холоднымъ снова облить а. Такую-же 
оператйю повторить еще въ течеши трехъ 
дней, но такъ, чтобы каждый день сиропъь 
быль на 4 градуса гуще. ПослЪдюай си- 
ропъ 50—32 град.; опустивъ въ него а., 
кипятить н$сколько минуть на слабомъ 
отн, и зат$мъ варенье разлить въ банки. 
(Варенье дороже, но лучше, если послЪднйи 
сиропъ совершенно св жай). 

Апельсинная вода (вал 4е Нептв Ф’огалее!) 
приготовляется перегонкою въ аламбик\ 
(см. это слово) св$жесобранныхьъ апельсин- 
ныхъ цвЪтовъ съ водою. 

Апельсинная водка. \|4 ведра спирта въ те- 
чен!и 2—3 мЪсяцевъ настажвать въ тепломъ 
мфотЪ на '/2 ф. самато верхняго слоя апель- 
синной цедры (см. Цедра), проц$дить и см%- 
шать съ сиропомъ изъ 3—4 стакановъ воды 
и 1'/2—2 ф. сахара (настой вливать въ еще 
горяч й сиропъ) и снова процфдить сквозь 
Фланель. 

„Апельсинное желе. 8—12 вол. рыбьяго 
клея разварить въ вод, положить въ него 
3|« фунт. сахара, верхний слой цедры съ 1-го 
апельсина, очистить б$лкомъ (1-го яйца), 
уварить до 4 стакан., выжать сокъ изъ 2 
апельс.‹ и 1 лимона, процфдить, застудить 
въ форм$. 1 стаканъ воды можетъ быть 
замЪненъ 1 ст. шампанскаго или благо 
вина, который вливается въ очищенный 
уже отваръ рыбьяго клея (см. еле). 

„Апельсинный компоть. Снявъ тесемочками 
кожу, наколоть а. булавкою, бросить въ хо- 
лодную воду, откуда переложить въ кост- 
рюлю съ теплою водою, кипятить 10 мин., 
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слить воду, налить новую, также теплую, 
опять кипятить — и это повторять до тзхъ 
поръ, пока мякоть не станетъ легко про- 
никаться булавкою. Вынуть, опустить въ 
холодную воду; давъ стечь, переложить въ 
20 градусный сиропъ (должны плавать), 
кипятить (вмфстз съ связанными ниткою 
тесемочками корки), пока сиропъ не сгу- 
стится до 30 градусовъ. Сливъ все въ миску 
и давъ остыть, разр$зать каждый а. на 4 
части, разложить въ компотникв (тесемки 
корокъ по средин%) и полить сиропомъ. 

Апельсинная корка обсагаренная, см. Цу- 
каты. 

Апельсинный ликеръ. 1 ведро хорошей очи- 
щенной водки (лучше французской) въ те- 
чен1и 10—15 дней настоять на, 1*/2 ф. сухихъ 
апельсинныхъ корокъ (безъ мякоти) съ при- 
бавкою 1—2 золотн. корицы и такого же 
количества гвоздики; настаивать на солнцЪ 
или вообще въ тепл% (близь печи), ежеднев- 
но взбалтывая; процфдить и смфшать съ 
сиропомъ изъ 7'/з фунт. сахара на 3/4 штофа, 
воды (см. Вюраеао). 

Апельсинный саладь. Очистивъ тщательно 
отъ корки и б$лой мякоти, а. (отборные и 
совершенно спфлые) разр%зать на тонвые 
(круглые) ломтики, вынуть смена, поло- 
жить въ компотникъ, посыпать мелкимъ 
сахаромъ и облить небольш. количествомъ 
апельсинной воды (еам 4е Йеигз 4’огапеег) 
и полустаканомъ рома, кирша или хорошей 
французской водки. ВкуснЪфе, если приго- 
товленъ за нфсколько часовъ до употре- 
блен1я. 

Апельсинный сироть. Приготвляетя также, 
какъ и лимонный (см. Лимонъ); но для 
вкусу къ апельсинному соку прибавляется 
н$сколько лимоннаго. 

„Апельсинный сокъ. Выбрать сладке а., 
снять корку, опустить ихъ въ миску, раз- 
р№зать а. пополамъ (поперекъ), удалить 
с$мена, положить а. на корки и ложкою вы- 
жать сокъ, оставить вмЪст№ на 1—2 часа, 
проц®дить сквозь фланель, разлить въ бу- 
тылки (на '/ вершка отъ горлышка), ва- 
купорить, погрузить въ водяную баню, ко- 
торую кипятить 20—25 мин., по охлажден1и 
закупорить тщательнфе. Апел. сокъ слу- 
жить, между прочимъ, для приготовлен1я 
оранжада: разбавить водою и подсластить. 

Апельсинная эссемия или Портуальская 
эссения приговляется перегонкою въ алам- 
бик% апельсинныхъ цвЪтовъ. 

Апельсины обсахаренные (огапеез 2]асёвез). 
Отборные а. тщательно очистить отъ кожи 
и б%лой мякоти (кожу предварительно на- 
др$зать крестообразно), осторожно (не по- 
вреждая мякоти) раздЪлить на дольки, снова, 
тщательно обчистить, положить на сито и 
оставить тамъ на нЪфеколько часовъ, пока, 
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подсохнутъ (для ускорен1я можно сушить 
въ тепломъ воздухВ). Подсохшую дольку при 
помощи заостренной палочки, воткнутой въ 
кожицу сердцевины (чтобы не повредить 
мякоти), обмокнуть въ кипяпЙ сахарный 
сиропъ 6-й степени (см. Сиронъ); вынувъ, 
палочку съ долькою воткнуть наклонно на 
рЪшетку или сито, дать стечь сиропу. Такъ 
какъ сиропъ долженъ постоянно кип$ть, а 
отъ долгаго пребывамя на огн® онъ мо- 
жетъ подгор%ть, то вся операшя произво- 
дится очень быстро; лучше работать вдво- 
емъ: одно лицо обмакиваетъ, другое разм*- 
щаетъ на р$шетк$. 


Апортъь — видъ яблока, растущаго въ. 


средней Росаи. 

Аппаратъ — снарядъ: перегонный а., теле- 
графный а. и т. п. 

Аппилике — вообще покрыт!е дешевыхъ 
металловъ тонкими листочками боле до- 
рогихъ; но чаще подъ этимъ названемъ ра- 
зумЪютъ накладное серебро: м®дь, покрытую 
листочками серебра. Листъ мФди тщательно 
выглаживаютъ и очищаютъ, смачиваютъ 
крЪпкимъ растворомъ ляписа (азотно-кислое 
серебро), смываютъ, покрываютъ тонкимъ 
серебрянымъ листомъ, края котораго заги- 
баютъ, накаливаютъ до краснаго кален1я 
(прижимая серебро къ м%Фди желЪзнымъ 
крючкомъ), вальцуютъ, опять накалива- 
ютъ—повторяютъ опералйю н%сколько разъ. 
А. наз. двойнымъ, когда загнутый серебря- 
ный листъ покрываетъ и другую сторону 
мЪднаго. 

Аппретура (Арргё®): такъ называется опе- 
ращя, при помощи которой придаютъ тка- 
нямъ большую твердость и изв$стную сте- 
пень непроницаемости для воздушной влаги. 
Для сообщен1я а. шелковымъ или шерстя- 
нымъ тканямъ, ихъ намачивалтъ (или на- 
тираютъ смоченною губкою) въ слабомъ во- 
дяномъ раствор адрагантовой камеди или 
рыбьяго клея; зат мъ, натягиваютъ на рамку 
и сушатъ, по возможности, скор%е: насолнц® 
или въ топленой комнат%. Съ газомъ посту- 
паютъ н$фсколько иначе: вымывъ въ водъ, 
хорошенько натягиваютъ на рамку и про- 
водятъ 1 разъ по всей поверхности губкою, 
смоченною сказаннымъ растворомъ. Объ а. 
кружевъ, тюля и блондъ см. эти слова. 

Аптека въ Росси можеть быть открыта, 
только съ разрзшен1я Медиц. Департамента, 
Мин. Вн. Д.; учредитель или управляюпИй 
аптекою долженъ имфть степень провизора 
или магистра фармации. По закону а. дол- 
жна состоять изъ сл$дующихъ частей: 
1) рецептурной комнаты или собственно 
аптеки, въ которой отпускаются лекарства; 
2) матерзальной комнаты, въ которой хра- 


нятся запасы; 3) лаборатор и, въ которой. 


приготовляются лекарства; 4) хоктори, въ 
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которой д$лаются растворы, настои, налив 
ки и вообще всЪ т% лекарственные препа- 
раты, приготовлене которыхъ неудобно въ 
лаборатор!и; 5) подвала — для хранен1я ве- 
ществъ, требующихъ прохладнаго помфще- 
н1я; 6) чердака—для хранен1я корней, травъ 
и пр. Въ н%зкоторыхъ аптекахъ, кромЪ тре- 
буемыхъ закономъ, имфются еще добавоч- 
ныя отд%лен1я. Аптеки находятся подъ над- 
зоромъ медиц. начальства и по временамъ 
имъ ревизуются. Уставъ объ аптекахъ на- 
нечатанъ въ ХПГ т. Св. Зак., ст. 238—436. 

„Алипека домалиняя. Лицамъ, живущимъ въ 
деревняхъ и вообще далеко отъ а., полезно 
обзавестись домашнею а. Необходимые при- 
надлежности такой а.: взсы съ м$дными 
чашечками до ‘/з или 1 фунта, роговые в%- 
сы для грановъ; разновзски медиц. в%са, 
къ т5мъ и другимъ; спиртовая лампа, же- 
лЪзный таганчикъ къ ней; 3 стекл. мензурки 
(фунт. унц. и драхм.), 2—8 стекл. воронки, 
1—2 фарф. ступки, 1—2 рогов. ложечки, 
реактивная бумага (синяя и красная), филь- 
тровальная бумага; медицинсвЙ термометръ 
Ц.; кровесосныя банки. -— Изъ медикамен- 
товъ можно указать на слфдуюние: 

1 ф. Алтейнаго корня (Вад. АИЪаеае). 

1 ф. Перечной мяты (Ео]. Меш® р1р.). 

1 ф. Обыкновенной ромалики (Е1юог. СБа- 
топ). 

1 ф. Полыню (Неграе Азии). 

2 ф. Валерановаго корня (Ва4. Узе- 
апае). 

1 унц. Ипекакуаны въ порошк% (Вад. 
Тресаспать. рщу.). 

2 ф. Обыкновенной карболовой кислоты 
{Ас14. сатроЙе. сгадит). 

|2? ф. Крист. карболовой кисл. (Ас14. саг- 
Ъо]. сгуз.). . 

|? ф. Свинцовато уксуса (Асебит ра. 

1. Кваецовъ (Аш. схгца.). 

2 ф. СВрнокисл. цинка (с. зар. раг.). 

1 унц. Каломелю въ пор. (Са]оте] ршу.). 
1 ф. Жженой извести (Са]сал4ае избае риг.). 

2 ф. Ляписа (Ато. пит. №а$.). 

1 унц. Тода (Фоат.). 

1 ф. Англйской соли (Махпез. зирь. риг.). 

1 ф. Глауберовой соли (Майтг. зв. раг.). 

*/2» ф. Жженой магнези (Маспез. избае). 

1 ф. Бертолетовой соли (Ка сВ1от1с1 раг.). 

‘2? ф. Кремортатору (КаЙ фазах. сгуз6.). 

1 ф. Двууглекисл. соды въ пор.(Мафг. 51сал- 
Ботис.). 

*|? ф. Виннокаменной кислоты въ порош. 
(Ас14. татбаг. ршу.). 

*|> ф. Гумми-арабика, въ порошк (Стаи 
агаЪ. ршу.). 

*|» ф. Сабура (А1оё Бособмт.). 

*/‹ ф. Ревеню въ порошк% (Ва4. Въе! рау.). 

1 унц. Солянок. хинина (Саи па- 
1ас.). 
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унц. Таннина (Тапитит рих.). 

. Камфоры (СалмрВога). 

Спирта въ 95°. 

. Спирта въ 68—69°. 

. Спирта для лампы. 

СЪрнаго эфира (Е. зи рЪ.). 

Очищ. скипидара (01. Тегезиив.). 

„ Очищ. глицерина (СЛусегт а. рих.). 
. Кастороваго масла (0]. т1ей). 

. хорош. Прованскаго масла. 

2 бутыл. хорошаго Виннаго ускуса (Асе- 
ит у. 

1 ф. Нашатырнаго спирта (Аттоп. На%44.). 

‘| ф. Очищ. соляной кислоты (Ас14. ша- 
т1аб. раг.). 

5 ф. Раствора полуторо-хлор. желфва 
(Тадиог Кегг! зезди1с ога). 

2 унц. Мятныхъ капель (Тс. Меп. 
рарег.). 

2 унц. Валер1ановыхъ капель (1 сё. уа- 
]еапае). 

1 унц. Ошйной настойки (Ттеё. ори 
зпир.). 

1 унц. Анисовой настойки (Т/лсё. Ап). 

1 унц. Раствора шпанскихъь мушекъ въ 
коллод1В (СоПо@1ат сатбВалЧаит). 

2 Врачебнаго трута (Асал1си8 сВйтиг- 
э1согит). 

При а. же должно имЪть готовыми кор- 
шю, компрессы, бинты, англ йсвй пластырь, 
липю пластырь(Е тр]ази`.а@ваез1уцт), плас- 
тырь шпанскихь мушекъ (Елир]а$6. Са. 
зпир1.). Сух1е медикаменты лучше всего 
хранить въ закупоренныхъ банкахъ, а, жид- 
кости въ склянкахъ съ протертыми проб- 
ками (Ляписъь и Тодъ въ темножелтыхъ). 
Принадлежности къ а. и большая часть ме- 
дикаментовъ могутъ быть пр1обр$тены срав- 
нительно дешево у извфстныхъ дрогистовъ 
Петербурга и Москвы; только нфкоторыя 
настойки (Ттебаг.) и пластыри должны быть 
выписаны изъ а. 

Объ употреблении медикаментовъ, см. Ле- 
чен1е и Лекаретва. 

Аптекарская такса: цфны, по которымъ 
аптекаря должны продавать лекарства. Пос- 
лфдняя такса утверждена Медиц. Сов томъ 
въ 1881 г. 

Аптекарский втъсъ или медицинскай въсъ: 
въ 1 фунт 12 умий, въ 1 унщи 8 драхмь, 
въ 1 драхм 3 скрупула и въ 1 скрупул 
20 зрановъ. Вфеъ медицинскаго фунта равенъ 
"в торговаго фунта и 358 граммамъ. На 
рецецтахъ фунтъ изображается знакомъ % 
или начальными латинск. буквами 14х., 
унщя— 3 или ипс., драхма—д или 4"., скру- 
пуль—9) или зсг. и гранъ 9". Числа пишут- 
ся римскими цифрами, поставленными посл 
знаковъ; напр. $])—2 унцш, этах—девять 
грановъ; половина изображается знакомъ 
В:5]8=1И 1 драхмы. 
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Аптекарь, лицо держалцее аптеку. 3 ап- 
текарскихъ степени: аптекарскй помощникз, 
провизоръ и мазистфрь фармаии. Испытан!я 
на степени производятся медицинскими фа- 
культетами университетовь и, въ Петер- 
бургВ, Военно-Медицинскою Академею. Кь 
экзамену на степень ‘апт. помощника допу- 
скаются молодые люди, упражнявииеся въ 
звани ученика при вольной или казенной 
а. не менфе 3 и не болфе 5 л.; держать 
экзаменъ на дипломъ провизора апт. помощ. 
никъ можеть только прослуживъ 3 года 
при казенной или вольной а. и по выслу- 
шани опредёленнаго курса при Военно- 
Медиц. Академ1и или при университет%; на- 
конецъ, для полученя степени магистра 
фармащ1и необходимо залцитить диссертац1ю. 
Завфдывать а. могутъ только провизора или 
магистры фармации. 

Аракъ—водка, добываемая изъ риса, и со- 
ка кокосовой пальмы. Настояций а. кр$- 
покъ (не мене 50°/о спирта), ароматиченъ, 
сбломенно-желтаго цвта. Лучший а. полу- 
чается изъ Батави (черезъ Голанд!ю). Въ 
Европ поддлываютъ а., м$шая спиртъ съ 
эфирными маслами и красящими вещест- 
вами; поддёлка иногда такъ хороша, что ее 
трудно отличить отъ настоящаго а. 

Арбузъ. Культура а. требуетъ жаркаго 
лЪта, а потому у насъ на открытомъ воз- 
духВ а. разводится только въ южной и юго- 
восточной полос Росеи; въ средней и с*- 
верной—только въ парникахъ. Подъ поля, 
засзяныя а., или бахчи, идеть обыкновен- 
но черноземная новь, взрываемая тяжелы- 
ми плугами на глубину 5—6 вершковъ и 
боле; поэтому м$ста посЗва м%няются 
ежегодно: на прежнемъ мест можно сЖять 
а. не ранфе какъ черезъ 10 — 15 лЪтъ; 
послЪ а. хорошо растуть хлЪбныя расте- 
н1я; наоборотъ а. посл нихъ идутъ пло- 
хо. Смена, а. остаются годными до 8 лётъ, 
но лучиия 3—4 лЬтн1я; на десятину идетъ 
около 1 фунта. С$мянные плоды оставля- 
ютъ на бахчахъ до полнаго созр$ван1я. По- 
сЪвъ производится обыкновенно тогда, ког- 
да уже нельзя опасаться морозовъ: въ Орен- 
бургск. губ.около 15 апр$ля. Смена или раз- 
брасываютъ по полю рукою (горстью) и по- 
томъ забораниваютъ, или сажаютъ по н*- 
скольку въ одну ямку на глубину 2—3 верш. 
(въ Астрах.губ.на глубину 4 верш.—въ ямки, 
предварительно смоченныя) на разстояни 
2—3 арш.; посл всхода о$мянъ въ одной ям- 
кВ оставляютъ не боле 4—5 самыхъ силь- 
ныхъ растенй. Среднй урожай въ Орен- 
бургской губ. 47—53 возовъ съ десятины 
(100 шт. на возъ); въ Области Войска Дон- 
скаго урожай считается хорошимъ, если 
бахча въ 100 саж. длиною и 30 саж. ши- 
риною (3000 кв. саж.) дастъ 20—30 во- 
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зовъ. Въ парникахъ слдуетъ наблюдать, 
чтобы стеляпйяся вЪ%тви не торчали и не 
затемняли другъ друга; коливка умФ$ренная 
даже въ жаркое лЗто; почва— богатый чер- 
ноземъ съ чернымъ супескомъ; когда пло- 
ды достигаютъ извфстной величины, подъ 
нихъ подкладываютъ кирпичи или битые 
черепки. Лучшие а. въ Росаи камышин- 
скле, астраханск1е, красноярске, моздок- 
ск1е; выспйе сорты—свтло-зеленаго цвЪта 
съ тонкою кожею и мелкими сЪменами. 

Арбузное варенье. Очистивъ отъ верхней 
кожицы, разр$зать на куски, опустить въ 
холодную воду, варить пока не станутъ 
мягкими. На 1 ф. а. взять 2 лимона, снять 
съ нихъ корку, разрЗзать ломтиками, вы- 
нуть зерна и сварить въ 1*/|з стак. воды; 
корку лим. (безъ мякоти) растереть съ 1 ф. 
сахара и, смфшавъ съ лимоннымь отваромъ, 
приготовить сиропъ; вскипятивъ, опустить 
въ него а., варить на легкомъ огнф, посы- 
пая мелкоистолченнымъ просфянн. сахаромъ 
(еще 1 ф). 

Арбузь маринованный. Съ не очень сп%- 
лаго а. снять кожу, разр$зать его на про- 
дольные куски, нашииговать гвоздикою, 
разложить въ каменной чашк%, пересыпая 
сахаромъ, залить холоднымъ уксусомъ (1 
ф. сахара на 3 стак. уксуса); на другой 
день уксусъ слить, вскипятить, снова, опу- 
стить въ него а. и варить до готовности (не 
долженъ развариться); сложить а. въ бан- 
ку, пересыпая корицею и гвоздикою, ‘залить 
проц женнымъ сквозь салфетку уксусомъ. 
Банку завязать и хранить въ прохладномъ 
сухомъ м%ет%. 

Аренда. Подъ а. разумВютъ .наемъ иму- 
щества съ правомь полъзовамя е0 д0хо- 
дами. Наше законодательство не д$лаетъ 
различ1я между а. и обыкновеннымъ най- 
момъ (см. Наемъ); только относительно от- 
дачи помфщичьихъь имфн въ а. суще- 
ствуютъ нзкоторыя особыя положеня, по- 
мЪщен. въ особомъ приложенши къ Т. ТХ 
Зак. о Сост.А., кром того, называется еже- 
годный доходъ, жалуемый Высочайшею ми- 
лостью частнымъ лицамъ на счетъ хозяй- 
ственныхъ доходовъ съ казенныхь им$нй. 

Ареометрь—инструментъь для опредзле- 
ня уд$льнаго в$са и плотности твердыхъь 
или жидкихъ тзлъ, степени концентращи 
растворовъ или процентн. содержаня жид- 
костей въ смфси. Для удЗльнаго взса и 
плотности служатъ такъ называемые а. съ 
постояннымь объземомъ (Фаренгейта, Николь- 
сона и др.); для растворовъ и жидкихъ см - 
сей—а. съ постояннымь въсомъ; послёдне 
имфють тотъ недостатокъ, что для каждой 
жидкости требуется отдЪльный инстру- 
ментъ; такимъ образомъ, для спирта и вод- 
ки — спиртометръ (Гей-Люссака, Траллеса 
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и пр.), для сахарныхъ растворовъ-—сахаро- 
метръ; точно также отдЪльные а. для ки- 
слотъ, соленыхъ растворовъ, молока и 
т. п. Объ употреблени а. съ постояннымъ 
объемомъ см. В№еъ удЪльный. А. съ по- 
стояннымъ вфсомъ, опущенный въ испы- 
туемую жидкость, погружается въ нее до 
извЪстнаго дёлен!я, которое и указываеть 
на степень густоты раствора или на про- 
центное содержане данной жидкости въ 
смЪси; но показан1я его будутъ точны толь- 
ко для извфстной нормальной температуры 
({инструментъ разсчитываютъ обыкновенно 
на 15° Ц. или 12°Р.); впрочемъ, при помо- 
щи особыхъ таблицъ, показан1я а. и при 
другихъ температурахъ можно легко при- 
вести къ нормальной. Кто желаетъ имфть 
точный инструментъ, долженъ пробрЪсть 
его отъ извЪстнаго мастера. 

Арнаутка: сортъ яровой пшеницы, рас- 
пространенный въ Малоросаи и земл% Дон- 
скаго Войска (см. Ишеница). 

Аррорутъ или арроурутъ (Агго\’тгооб,— 
крахмалистое вещество изъкорневаго стерж- 
ня различныхь видовъ Матгалйа. Лучпий 
вестъ-индоюкй (Махгаша агцп@тасеа). Въ 
торговл встрфчается поддфльный, по ви- 
ду не отличающ!ййся отъ настоящаго: ра- 
створенный въ вод настояцай а. имфеть 
особый запахъ и по остыванм превра- 
щается въ студень; подд$льный безъ запа- 
ха и остывиий похожьъ на клейстеръ. У по- 
требляется для приготовлен1я суповъ съ 
молокомъ или бульономъ; на одну порщю 
достаточно не совсфмъ полной столовой 
ложки: бросаютъ въ кипящую жидкость— 
черезъ 10 минутъ готово. При его появле- 
ни, а. приписывали особыя питательныя 
свойства, но на самомъ дфл% онъ въ этомъ 
отношен1и не отличается отъ другихъ крах- 
малистыхъ веществъ. 

Арсеникъ, см. Мышьякъ. 

Артез1ансый колодезъ, см. Колодезъ. 

Артери—сосуды, разносяшйе кровь изъ 
сердца по всему тфлу; кровь ихъ, богатая 
кислородомъ, ярко-краснаго цв та; они пуль- 
сирують вмфетЪ съ серхцемъ: на нихъ щу- 
паютъ пульсъ и считають б1ене сердца. 
Кроветеченя изъ а. опасны, даже если ра- 
нены небольшая а.; при раненйи большой 
а. больной можеть истечь кровью очень 
быстро: лучшее средство прижать сосудъ 
выше раненйя (между раною и сердцемъ) 
и держать его прижатымь д0 прихода вра- 
ча. Узнать артерлальное кроветечене мож- 
но потому, что кровь бьетъ фонтаномъ: изъ 
венъ она только сочится. 

Артишокъ въ Росаи на открытомъь воз- 
духВ можеть разводиться только на юг%, 
въ остальныхь м%стахъ— не иначе, какъ въ 
парникахъ. Лучние сорты изъ разводимыхъ 


въ Росс и— большой Фолетовый афинсмй и 
зеленый амтлмйскй. Почва требуется силь- 
ная, жирная, н®сколько влажная и хорошо 
разрыхленная до глубины 10—11 вершковъ. 
Самый удобный и быстрый способъ разве- 
ден1я черенками—отпрысками, образующи- 
мися ежегодно у корней старыхъ растенйй 
посл того, какъ ихъ подрзали. Весною, 
обнаживъ стволъ оть земли, эти отпрыс- 
ки отдфляють ножомъ такъ, чтобы при 
каждомь осталась часть ствола, и раз- 
саживалтъ въ приготовленные въ землЪ 
ямки по одному или по два (въ первомъ 
случаЪ головка будеть больше и лучше) на, 
растоянии 20—22 вершковъ одинъ отъ дру- 
гого, поперемнно въ форм ромба: голов- 
ки образуются и посифваютъ уже къ о0се- 
ни того-же года. Размноженше сфменами 
трудн%е, требуеть больше времени и обык- 
новенно практикуется только тогда, когда 
нЪтъ старыхъ растенйй, отъ которыхъ мож- 
но было бы взять отпрыски. На гряду въ 
10 саж. длиною и 1'|з арш. шириною (5 кв. 
саж.) требуется около 3 лотовъ сЪмянъ; 
ихъ кладуть въ землю на разстояни 10 
вершковъ другъ отъ друга, также весною: 
въ парникахъ раннею, а на открытомъ воз- 
духЪ въ начал или около половины мая; 
головка образуется только на слёдуюций 
годъ. Чтобы сохранить растенйя, остающйя- 
ся на открытомъ воздух круглый годъ, 
осенью ихъ плотно покрываютъ землею, 
поверхъ которой насыпаютъ толстый слой 
листьевъ (лучше всего--орфшника, так 
какъ они предохраняютъ отъ крысъ); на 
южной сторонф въ насыпи оставляють от- 
верст1я, вершковъ въ 5 шириною и спу- 
скаюцаяся въ глубь грунта на 1—1*/> дюй- 
ма; каждый разъ, когда опасаются мороза 
ниже 3—4°Р., отверст1е закрываютъ наво- 
зомъ. Не смотря на эти предосторожности, 
иногда случается, что весь разсадокуь а. по- 
гибаетъ отъ холода. Въ хорошей почв% ра- 
стен1я остаются производительными около 
4 лЪть: посл каждаго сбора головокъ, 
стволъ долженъ быть срфзанъ какъ можно 
ближе къ корню. Когда весной отдвляютъ 
для разсадки новые отпрыски, при ста- 
рыхъ растеняхь оставляютъ изъ нихъ по 
2 самыхъ сильныхъ. На растен1я, оставлен- 
ныя для сЪмянъ, должно обралцать особое 
вниман1е: иначе птицы съФдятъ всЪ сЪме- 
на; посл$дн1я остаются годными около 5 
лЪтъ. Въ пищу употребляютъ зо0ловки (глав- 
нымъ образомъ сердцевину, но также и мя- 
коть листьевъ, сидящихъ ближе къ осно- 
ван1ю); въ нфкоторыхъ странахъ Фдятъь и 
сырые, у насъ-же только приготовленные. 
Сулле цвъты а. могутъ употребляться для 
свертываюя молока, которому они не со- 
общаютъ ни вкуса, не запаха. Оохраняютъ 
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а. слБдующ. образомъ: приготовивъихъ какъ 
для варки (см. ниже), погрузить на корот- 
кое время въ кипятокъ (пока слегка раз- 
мягчатся); когда остынутъ, удалить лож- 
кою всф волоски, дать стечь, разложить въ 
фаянсовыя (или муравленыя глиняныя) 
банки, покрыть крфикимъ растворомъ со- 
ли въ вод%; поверхъ налить слой растоп- 
леннатго коровьяго масла и, наконецъ, ко- 
гда посл$днее застынетъ, слой прованскаго 
масла. 

„Артишоки вареные. Выбрать большя го- 
ловки съ толетою мякотью, удалить жест- 
кя листья у основаня, подрфзать верху- 
шечные, вымыть въ холодной водф, погру- 
зить въ кострюлю или горшокъ съ соленою 
водою, слегка подкисленною уксусомъ, на- 
крыть крышкою и варить, пока листья ста- 
нуть легко отрываться. Дать стечь, выте- 
реть до суха, очистить отъ волосковъ и сер- 
вировать съ б$лымъ или темнымъ соусомъ 
(см. Соусы) или соусомъ изъ зеленато го- 
рошка (см. Горошекъ). 

Артилиоки & 1а Ватздоще. Головки сред- 
ней величины приготовить какъ для варки, 
опустить на 20 мин. въ кипятокъ, освЪ жить 
въ холодной вод%, очистить отъ волосковъ. 
29 зол. очень мелко изрубленнаго или на- 
тертаго (на теркф) свинаго сала, такое же 
количество св$жаго коровьяго (или прован- 
скаго) масла поджарить въ кострюлф (2—3 
минуты) съ приправою изъ соли, перца, 
мелко нарубленныхъ грибовъ, петрушки и 
шарлота; когда смЪфсь остынетъ, начинить 
ею а., прикрывъ отверст1я тонкими ломти- 
ками свинаго сала. Для сохранен1я формы, 
а. перевязать, опустить въ кострюлю, на 
дн которой уже предварительно положено 
нзсколько ломтиковъ свинаго сала, лавро- 
вый листъ и немного тимьяна, смоченныхъ 
12 стак. бульона, накрыть крышкою и 
слегка поджарить; чтобы не засушить мя- 
коти и подрумянить листья, огонь внизу 
долженъ быть слабый, а вверху (на крыш- 
кф) довольно сильный; затЪмъ въ каждый 
а. влить ложку темнаго маслянаго соуса 
или, вмфсто послфдняго, соуса, приготовлен- 
наго изъ жира, въ которомъ жарились а.: 
прибавивъ въ жиръ чайную ложку муки, 2 
стол. ложки бульона, варить, не кипятя. 

Артишоки @& 1а Гуоппалзе. Приготовивъ 
какъ для варки, разрфзать каждый на 4, 
6, 8 частей, смотря по величин, промыть 
въ холодной водЪф, дать счечь, разложить 
правильно на дн кострюли, смазанномъ ко- 
ровьимъ маёломъ, посыпать солью и пер- 
цомъ; накрыть крышкою, поджаривать 
(сверху и снизу) на умЗренномъ огн%, пока 
нижняя часть (мякоть) не подхрумянится 
слегка. Сервируя, разложить а. по краю 
‘блюда вокругъ, дномъ наружу; въ середину 
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налить соусъ изь соку, въ которомъ а. жа- 
рились, см5шаннаго съ 2—3 ложками тем- 
наго соуса и щепоткою мелкаго сахара. 

Артишоки фаршированные. То-же, что и 
& 1а Вамеоще; вся разница въ начинк%, 
которая приготовляется однимъ изъ сл%- 
дующихь двухъ способовъ: 1) мелкоизруб- 
ленные телятину (или дичь), крутыя яйца, 
лукъ и шарлотъ, подправивъ солью и пер- 
цомъ, поджарить въ свЪжемъ коровьемъ или 
прованскомъ масл (какъ А 1а Ваг101]6). 
2) На 15 артишоковъ: въ мелко изрубленную 
смЪеь изъ 20 вареныхъ раковъ и жареной 
телятины прибавить ложку сметаны, 2 яйца, 
немного соли, перца и мушкатнаго ор%ха.— 
Артишоки съ фаршемъ первого рода поли- 
вать мяснымъ соусомъ (см. Соусы) или 
бульономъ, подкисленнымъ лимонвымъ со- 
комъ; втораго рода—соусомъ изъ 1 стак. 
сливокъ, 1 ложки кор. масла, */з стак. буль- 
она, немного перца, соли (вскипятить раза 
2—3 съ артишоками). 

Архитекторъ: лицо умвющее и имфю- 
щее право дЪлать планы построекъ и ру- 
ководить ими. Правомъ производить по- 
стройки въ городахъ пользуюся только ли- 
ца, получивиця зван1е арх. или им$юпйя 
свид$тельство или отъ Акад. Худож., или оть 
Строит. Департам. Морск. Мин., или отъ Упр. 
Мин. Пут. Сообщ. и Публ. Здан., или отъ 
Техническо-строит. комитета, М. Вн. Д. (ет. 
195 Г. 12 Св. Зак. Уст. Строит.). Заведешя 
даюпия архитек. образоване: Акад. Худож. 
(отдЪлъ архитектурный), выпускающее съ 
званйемъ некласснаго или класснаго худож- 
ника - архитектора (см. Академ1и); Инсти- 
туть гражданскихь инженеровъ (см. это 
елово)—зваве гражданскаго инженера; Мос- 
ковское Техническое Училище (см. это сло- 
во)—зван1е механика-строителя; Институтъ 
Инженеровь Путей Сообщеня (см. это сло- 
во)—зван1е инженеровъ путей сообщеня. 

Аршинъ содержитъ 4 четверти и 16 верш- 
ковъ, равенъ 28 дюймамъ и 71 сантиметру. 
Въ сажени 3 а. (см. М®ры). 

Астма, см. Удушье. 

Астрагонъ, эстрагонъ, растетъ въ сред- 
ней и южной Росси, служить для припра- 
вы кушанй и уксуса. Весною (въ конц 
Апр%ля или начала Мая) старые кусты 
раздёляютъ и разсаживаютъ рядами (на 
растояни 6—7 вершк. одно растеше отъ 
другаго) на южную сторону; передъ насту- 
пленемъ холодовъ кусты сравниваютъь съ 
грунтомъ, покрываютъ землею и перегно- 
емъ, а поверхъ всего соломою изъ коню- 
шень. .4. соленый—маленькле стебельки и 
листья, сполоснувъ водою, высушить на 
воздух, разложивъ на скатерти; сложить 
въ банки, пересыпая солью, обвязать пузы- 
ремъ, накрыть кружкомъ и неб. камнемъ 


АСФАЛЬТЪ ря 
и держать въ холодномъ м$стф. 4. сущшо- 
ный—высушивъ на воздухВ (на скатерти), 
хранить въ банкахъ или ящикахъ, обложен- 
ныхъ бумагою. 


Асфальтъ или горная смола — твердая 
смола чернаго цвЪта; подобно каменному 
му углю ветр$чается въ землЪ почти во 
всзхъ частяхъ свфта, но больше всего 
на остров Тринидад, гдВ существуетъ 
цфлое асфальтовое озеро въ 1'/2 версты 
въ поперечникз, и въ ПалестинЪ — въ 
Мертвомъ морЪ; въ Росаи — по берегамъ 
Касшйскато моря, въ Казанской, Симбир- 
ской, Эстлянской и др. губ. При 805Р. а. 
плавится; горитъ, какъ и каменный уголь; 
растворяется въ скипидар, деревянномъ 
и льняномъ маслахъ. Растворъ его въ скипи- 
дар образуетъ черный асфальтовый лакъ 
(см. это слово), которымъ покрываютъ же- 
л%зныя издзл1я для предохранен1я ихъ отъ 
ржавчины. На Кавказ и въ Прусаи а. 
употребляютъ какъ топливо; въ Париж 
и др. городахь имъ мостятъ тротуары и 
улицы: расплавленный а. мёшаютъ съ пес- 
комъ и въ полужидкомъ видЪ выливаютъ 
на предварительно вымощенныя м%ста. У 
насъ при помощи его дфлаютъ кровель- 
ный толь (см. это слово). Вообще употребле- 
н!е а. можеть быть очень разнообразно и 
по настоящее время далеко не исчерпано. 


Атлаеъ—блестящая шелковая малер!я; 
бываетъ двойной, бол$е толстый и тяжелый, 
и простой (полуатласъ)—легкай. Чисто шел- 
ковый или полушелковый (основа шелковая, 
а утокъ шерстяной, или, чаще, льняной). 
Гладкий и узорчатый. Лучпий а. француз- 


16 


БАБА 
све изъ Л1она и Тура. см. Матери шел- 
ковыя. 

Атмосфера, см. Воздухъ. 

Аэролиты — камни упавиия съ неба; со- 
стоять 0. ч. изъ желза и смеси разныхъ 
минераловъ. По мнфн!ю ученыхъ, а., до ихъ 
паден1я на землю, подобно планетамъ, дви- 
жутся вокругъ солнца; паден1е ихъ проис- 
ходить подъ вмяшемъ притяжен1я земли 
въ моменты, когда они, на пути своемъ, 
приближаются къ ней наиболфе — въ авгу- 
стЪ и ноябр%. Въ Петеурб. Академи Наукъ 
хранится а. въ 200 ф., найденный въ 1749 
въ Сибири; но существуютъ а. въ 17000 и 
30000 ф. 

Аэронавтъ, см. Воздухонлаватель. 

Аэростатъ или воздушный шаръ. Что- 
бы воздушный шаръ могъ подняться въ 
воздух, онъ долженъ быть легче воздуха; 
поэтому а. дфлаются обыкновенно изъ не- 
проницаемыхъ, но легкихъ тканей (6. ч. изъ 
06060 приготовленной тафты) и наполняются 
газомъ болфе легкимъ чЪмъ воздухъ: водо- 
родомъ, свфтильнымъ газомъ. Первый воз- 
душный шаръ быль изобр$тенъ братьями 
Монгольфьерами и наполнялся нагрЪтымъ 
воздухомъ, который легче холоднаго. Въ на- 
стоящее время шарамъ могутъ давать, по 
произволу, направлене вверхъ и внизъ, т. 
е. подымать и опускать ихъ, а также до из- 
вЪстной степени отклонять ихъ въ сторону 
отъ направленя, сообщаемато имъ течен1- 
емъ воздуха; но управлять ихъ ходомъ до 
сихъ поръ никому не удалось. ВеЪмъ изв%- 
стны разноцв® тные игрушечные воздушные 
шары изъ резины, наполняемыые свЪтиль- 
нымъ газомъ. 


Б. 


Баба приготовл. различн. способами; вотъ 
нфкоторые изъ нихъ: 1) */4 ф. свЪжаго хо- 
ропт. масла растереть до бЪФла, вбивая въ 
него постепенно 5 яицъ; мышая, прибавить 
2|з стак. теплыхъ сливокъ, 11/3 —2 стак. 
пшеничной муки, 1[‹ стак. мелкаго сахара, 
*|« стак. дрожжей; размфсить хорошенько 
лопаточкою (тесто густоты кашицы), дать 
подняться, взбивать лопаточкою еще */з час.; 
влить въ форму, намазанную масломъ и по- 
сыпанную сухарями, поставить въ печь на 
1 часъ. 2) Б. французская: тЪето какъ для 
брлошей, только жиже; когда оно поднялось 
(см. Бррюши), прибавить 7 вол. сахару въ 
порошк%, небольш. рюмку мадеры или рому, 
„7 зол. коринокъ, 8*/2 зол. нар$занныхъ цу- 


катовъ и чайную ложку порошка шафрана; 
т№сто влить въ намасленную форму, не выше 
половины; отставить въ теплое м%ето, пока, 
подымется; печь */з часа (если 6. большая— 
3|« — 1 ч.). 3) Б. малороссйская: 12 желт- 
ковъи 3—4 бЪлка, взбивать вм ст% 1 чае при- 
мЪшать */з стак. дрожжей; съ другой сто- 
роны, 11/2 стак. муки облить 3/з стак. ки- 
пящахго молока; покрывъ салфеткою, дать 
постоять */з часа; размВсивъ до гладкости, 
влить въ тфето (сквозь сито} яйца съ дрож- 


‚жами, перемЪеить хорошенько, посыпать 


слегка мукою, накрыть; когда поднимется, 
всыпать щепотку соли, 1*[3 — 1/2 стак. му- 
ки, мзсить */з часа, прибавить */з стак. ра- 
стопленнаго масла, *[з стак. сахара, 2 стол. 
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ложки размельчен.горьк.миндаля или цедры 
СЪ 1/2 чимона, снова м%Феить, пока не пока- 
жутся пузырьки; прикрыть, дать поднять- 
ся. Приготовленную изъ толетой бумаги 
форму вложить въ кострюлю, смазать ма- 
сломъ, влить тфето до */з; отставить въ теп- 
лое м$сто; когда подымется до ?/з, поста- 
вить въ печь на 1 часъ. Вынувъ, положить 
осторожно бокомъ на мягкую подушку, по- 
крытую салфеткою, и также осторожно 
снять бумагу, слегка поворачивая 6. все 
время, пока не простынетъ (чтобы не скри- 
вилась). 4) Б. Польская: *[з стак. кипящаго 
молока облить 3/‹ стак. муки, хорошенько 
разм$шать и, покрывъ салфеткою, отста- 
вить; когда опара остыла, на столько, что 
стала только тепловатою, прибавить дрож- 
жей, немного муки, размЪсить до гладкости 
и поставить въ теплое м$ето на 1 часъ. 
Когда тЪесто подымется достаточно, снова, 
размЪсить до гладкости: сначала съ 20 хо- 
рошо взбитыми желтками, а потомь съ 
мукою, которую прибавлять постепенно, 
пока тфсто не станетъ удобно захваты- 
ваться горстью; посл этого въ теченйи 2 ча- 
совъ разбивалть его, т. е., захватывая въ 
горсти, бросать съ силою обратно (чмъ 
больше разбито, т$мъ нёжнЪе). За !/з часа 
до окончаня разбиваня, прибавить, про- 
должая мЪсить, масла, сахара, рома, ванили 
и 1—2 взбитыхъ бфлка, а подъ конецъ изю- 
му. Вылить въ теплую форму, выложенную 
намасленною бумагою, до 1/2; оставить близъ 
печи, пока подымется достаточно, и зат мъ 
перенести въ печь на 1—2 часа, смотря по 
величинв 6.—Приготовить хорошую 6. не 
легко; многое зависитъ отъ матер1ала;: мука 
должна быть лучшая, сухая, просфянная; 
сахаръ также просянный; масло и яйца 
свЪ яя; желтки тщательно отдёлены оть 
бфлковъ, хорошо взбиты, процф$жены и вза- 
тмъ опять взбиты до бфла. Дрожжи пер- 
ваго сорта (чфмъ хуже, т$мъ ихъь требует- 
ся больше). Печь для 6. топится жарче, 
чЪмъ для булокъ, и 6. печется тёмъ доль- 
ше, чёмъ она больше. Чтобы не вынуть 6. 
сырою, совётуютъ втыкать въ т%ето 2 со- 
ломинки: когда, по соображен1ю, 6. должна 
испечься, вынуть одну изъ нихъ;—если она 
суха, не облзплена т%стомъ, —6б. готова: 
Т№сто 6. очень нзжно, а потому обращать- 
ся съ 6. слдуетъ осторожно, особливо, ког- 
да вынимаютъ изъ печи или изъ формы; 
изъ формы вынимать остывшую. На ус- 
пзхъ имфетъ влян!е и температура ком- 
наты, въ которой приготовляютъ т%сто: 
она должна быть около 20°Р.; сквозной в%- 
теръ, охвативпий т$сто, часто портитъ все 
дЪло, а потому двери и окна должны быть 
закрыты. 6. можно злазировать (см. Гла- 
зирован!е). 

СЛОВАРЬ Д-РА СИМОНОВА. 
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Бабка повивальная или акушерка: ищу- 
щая зване должна быть не моложе 20 л. 
и не старше 45 л., окончить полный курсъ 
въ одномъ изъ родовспомогательныть ва- 
веденй, имфть свидтельство о принятыхъ, 
по крайней м®рЪ, 3. младенцахъ въ родо- 
вспомогательномъ заведени или на частной 
практик подъ наблюдешенъ врача; сдать 
въ акушерской клиник медиц. факульт. 
университет. или Воен. Мед. акад. теорети- 
ческлй экзаменъ изъ повивальнаго искус- 
ства и практическ1й на фантом и при на- 
стоящихьъ родахъ (ст, 479—481, Т. 13 Св. 
Зак. Уст. Врам.); экзаменъ можеть производ. 
и въ родовспомогательномъ завед., но не 
иначе, какъ въ присутствши депутата отъ 
универс. или Воен. Мед. акад. — Акушерка 
не иметь права лечить, и во вефхъ сколь- 
ко нибудь важныхъ случаяхъ обязана обра- 
щаться за помощью къ врачу. 

Бабочки составляютьъ отдёльный отрядъ 
насЪкомыхъ— Чешуйчатокрылыхь (Гер14ор- 
фега), названный такъ потому, что крылья 
ихъ покрыты крошечными чешуйками, даю- 
щими имъ то красивое окралииван!е, ко- 
торое намъ такъ нравится. Б. испытыва- 
ютъ полныя. превращенля: изъ положенныхъ 
самкою яичекъ вылупляется зусеница, им ю- 
щая видъ червяка; черезь нЪкоторое время 
гусеница прикр$пляется и превращается ‘въ 
куколку, изъ которой, спустя н%зсколько не- 
дЪль (иногда только по истечен1и зимы), вы- 
ходитъ вполн развитая бабочка. Гусеницы 
питаются растен1ями (б. ч. листьями) и 
своею прожорливостью причиняютъ послд- 
нимъ значительный вредъ; пищею для ку- 
колокъ служить запасъ, заготовленный гу- 
сеницами; бабочки живутъ очень недолго 
(только до окончан1я кладки яицъ); питаясь 
сокомъ цвЪтовъ (нфкоторыя вовсе не упо- 
требляютъ пищи). Б. дзлятъ на дневныхь, ле- 
тающихъ днемъ (махаонъ и др.): крылья во 
время покоя приподняты и ярко раскра- 
шены; сумерочныхь, летающихьъ въ сумерки 
(мертвая голова и др.) и ночныхь, летаю- 
щихъ ночью (шелкопряды): крылья у тЪхъ 
и другихъ, во время покоя, горизонтальны 
или опущены внизъ, окрашены менЪе ярко. 
Полезны для человзка только н%®которые 
шелкопряды (ВошЪус14а), изъ коконовъ ко- 
торыхъ приготовляется шелкъ; напротивъ 
того, прожорливыя гусеницы многихъ 6. 
причиняютъ значительный вредъ плодовымъ 
и др. растемямъ. — Ловятъ 6. сачками изъ 
обыкновеннаго газа, зеленаго цвта (чтобы 
не отличались отъ зелени); когда 6. уле- 
таетъ отъ преслёдующаго, не слФдуеть 6%- 
жать за нею, а дать ей время успокоиться. 
Поймавъ, чтобы не стереть пыль съ крыль- 
евъ, брать не руками, а особыми щиипчика- 
ми; толстая булавка, воткнутая въ грудное 
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кольцо, быстро убиваетъ нас$комое (см. На- 
сЪкомыя—коллекця). 

Балдр1янъ или валер1яна (Уа]егапа о: 
Вста|$) — растеве, обладающее аромати- 
ческимъ запахомъ, дБйствующимъ, повиди- 
мому, наркотически на кошекъ, почему ра- 
стене называется также кошачьею травою. 
Растеть въ умЪфренномъ климат, часто 
встрЪчается на лугахъ; но экземпляры, ра- 
ступце на возвышенныхъ ‘м%стахъ, арома- 
тичнЪе. Въ медицин%Ъ употребляется корень 
(Ва4. Умемапае), какъ противунервное и 
отчасти противужелудочное средство. Ва- 
лерзяновыя катли (Ттебага, узЛезапае) из- 
вЪфетны всякому. 

Баллотировка — тайная подача голосовъ 
посредствомъ шаровъ. Опускаютсея шары 
въ особый закрытый ящикъ: бълый шаръы— 
избирательный, черный — неизбирательный. 
Въ Росаи этотъ способъ употребляется при 
выборахъ на различныя общественныядолж- 
ности: въ предводители, головы, профессора 
и пр. «Прокатить на чернякахъ» значить 
положить, при избранйи кого нибудь, боль- 
шинство черныхъ шаровъ (отказать въ из- 
брани). 

Балыкъ — копченая выр%зка изъ спины 
осетра, б$лорыбицы и бфлуги. 

Бальзаминъ (Ва]залита В0г{еп$18) — одно 
изъ самыхъ красивыхъ садовыхъ и ком- 
натныхъ растенй. У кореннаго вида цв%ты 
красноватые, простые, у садовыхъ — махро- 
вые, тЪлеснаго цвЪта, розовые, яркокрас- 
ные, пурпуровые или бфлые съ пурпуро- 
вымъ. Сфмена садятъ въ мартЪ или начал 
апрфля въ горшки, которые держать въ 
теплой комнат; появивийяся молодыя ра- 
стен1я пересаживаются по одиночк№ въ 
горшки съ питательною: землею и ставятся 
на солнце; лЪтомъ, когда цвфтутъ, нужно 
сильно поливать, по временамъ, навозною 
водою. Въ куртины садовъ пересаживають 
изъ парниковъ или горшковъ въ то время, 
когда уже н%Ътъ опасности отъ весеннихъ 
заморозковъ. 

Бальзамы — смолы, см шанныя съ эфир- 
ными маслами; имфютъ консистенцию боле 
или менфе густаго сиропа; на воздух те- 
ряютъ эфирныя масла и твердЪютъ. Наи- 
болфе известные 6.: Канадский (Ва]залаата 
Сатадетзе) или канадскай терпентинъ — гу- 
` стой, свЪтло-желтаго ‘цвЪта, ароматическа- 
го запаха. Копайский (В. Соралуае) — не- 
праятнаго вкуса и запаха, соломенно-жел- 
таго цвЪта, употребляется для приготов- 
лен1я лаковъ, прозрачной бумаги, но глав- 
нымъ образомъ въ медицинЪ, какъ очень 
дфИиствительное. средство, въ перело$. Мек- 
ск (В. СТеадептзе) — густая жидкость жел- 
таго цвЪта, очень прлятнаго запаха; онъ 
дорогь, привовится въ Европу въ неболь- 
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шихъ количествахъ, а потому къ нему не- 
рВдко примфшиваютъь кунжутное масло: 
если облить теплымъ спиртомъ, бальзамъ 
растворяется, а кунжутное масло нЪтъ; 
употребляется парфюмерами. Перувзанскй 
(В. региу1апиз) — густоты меда, цвЪта. то 
болфе, то менфе темнаго: отъ свЪтложел- 
таго до желтокраснобураго; прлятнаго за- 
паха, напоминающаго ваниль; въ торговлЪ 
часто поддЪлывается; настояций раство- 
ряется въ спиртф безъ остатка; употреб- 
ляется парфюмерами и въ медицинф, какъ 
одно изъ лучшихь средствъ противъ че- 
сотки  (БЗеаЪ1ев). 

Бандажъ — особо устроенный поясъ для 
поддержаюня грыжъ. При выбор% 6. необ- 
ходимо обращать внимаше, чтобы подушеч- 
ка его (пелотъ), плотно прилегая къ месту 
выхожден1я грыжи, не причиняла никакого 
бол$зненнато ощущеня, при движевшяхьъ не 
терла и не сдвигалаеь; поясъ также дол- 
женъ сидЪть ловко и неподвижно. Лучше 
всего заказать 6. по мфркф у хорошаго 
мастера. 

Бандолинъ — составъ, употребляемый да- 
мами для придашя лоску волосамъ: въ 
смесь изъ 52 вол. воды и 22 зол. спирта 
прибавить 3.зол. трагаканта (см. это слово) 
и 10 камель розовой эссенц?и; настоять 24 
часа, процёдить черезъ полотно, слить въ 
флаконъ. Трагакантъ можно замфнить ай- 
вовыми сфменами (см. Айва). 

Банки или рожки. Обыкновенныя 6. 
имфютъ форму стаканчиковъ изъ толстаго 
стекла съ расширеннымъ и закругленнымъ 
дномъ. Чтобы поставить б., предварительно 
чисто вымываютъ кожу, вытираютъ на 
сухо и, подержавъ отверст1е банки надъ пла- 
менемъ лампы, ее быстро и плотно прикла- 
дываютъ къ кожЪ: вслфдетв1е разр женя, 
оть нагр%ваня, воздуха въ банкЪ кожа 
втягивается и 6. пристаеть крфико. Чфмъ 
больше былъ нагрзтъ воздухъ въ 6., тфмъ 
сильнЪфе втягиван1е кожи и притечен1е къ 
ней крови. ВмЪето натр$вая 6. надъ пла- 
менемъ, можно вложить въ нее кусочекъ 
зажженной бумаги или ваты и, пока она 
горитъ, приложить 6. кь кож. Но въ на- 
стоящее‹время обыкновенныя 6. почти вы- 
шли изъ употребленя; ихъ замфнили 6., 
дно которыхъ изъ толстаго каучука; пря- 
кладывая 6., дно вдавливаютъ пальцемъ 
внутрь: когда палецъ отнятъ, каучукъ при- 
нимаетъ прежнее положене, и въ банк об- 
разуется пустота. Въ медицинф употреб- 
ляютъ сулая и кПовесосныя 6.: первыя ста- 
вятся на неповрежденную кожу и служатъ 
для отвлечен1я крови, подобногорчишникамъ; 
посл дня-—на кожу, предварительно насф- 
ченную ланцетомъ или скарификаторомъ 
(см. это слово); цфль ихъ, какъ и пьявокъ, 


БАНКИ 


извлечене крови. Сух1е 6. можеть ставить 
всяюй, кто н%сколько ловокъ; къ крове- 
соснымъ же не слФдуетъ прибФгать безъ 
совфта и помощи врача. 

Банки. Первое мфсто между русскими 
банками занимаетъ Государственный банкъ, 
основанный правительствомъ въ 1860 г.; но 
кром% него, его отдёлен и конторъ, у насъ 
въ настоящее время множество частныхъ 6. 
Во они по своей организали могутъ быть 
раздЪлены на три категор1и: 1. Городеме 
общественные банки состоятъ при м%фстной 
городской дум подъ наблюден1емъ и от- 
вЪтственностью городскаго общества.Основ- 
ной капиталъ гор. 6. не можетъ быть 
мен%фе 10 тыс. р., а обязательства его не 
должны превышать десять разъ взятой 
суммы основннаго капитала. 2. Общества 
взаимнало кредита: членами общества со- 
стоятъ вс№ лица, имВюпиая въ немъ право 
на кредитъ, величина котораго для кажда- 
то члена опредфляется его имущественною 
обезпеченностью; вс$ члены участвуютъь въ 
дЪлахъ и управлен1и 6. черезь посредетво 
избранныхъ ими представителей, и вс от- 
вЪтственны другъ передъ другомъ — круго- 
вая отв тственность. 3. Акионерные банки— 
‘основаня ихъ тф же, какъ и всЪхъ другихъ 
акцлонерныхъ обществъ (см. Компани ак- 
ц!юнерныя). Изъ 6. двухъ посл$днихъ катего- 
рай (акщонерныхъ и обществъ взаимнаго кре- 
дита) одни служатъ спешально до-4зосрочно- 
му, а друге краткосрочному кредиту. Кл пер- 
вымъ принадлежатъ, такъ называемые, зе- 
‚мельные банки, даюцие за проценты мно- 
голзтвя ссуды подъ залогъ земли и вооб- 
ще недвижимости (отъ 18 л. 7 м. до 54 л. 
6 м.) и городская кредитныя общества, ссу- 
жаюця подъ залогъ городскихъ недвижи- 
мостей на 14 л. 2 м., 25 л.8 м. и 36 л. 
Уплата долга въ обоихъ случаяхъ произ- 
водится постепенно ежегоднымъ погашен!- 
емъ въ 1/4, 1115, 2, Зи 5°/о. Большая часть 
земельныхъ 6. акц1онерные и выдаютъ 
ссуды закладными листами; наоборотъ, всЪ 
тородекля кредитныя общества устроены 
по типу обществъ взаимнаго кредита; ссу- 
ды ихь производятся обмиащаями. —Банки, 
имфющ!е предметомъ краткосрочный кре- 
ДИТЪ — 970р1080-промышленные 6.5 каково 
бы ни было ихъ устройство, главнфйпия 
ихъ операщи слЪфдуюпия: 1. Учеть вексе- 
лей, проегыхъ и переводныхъ, русскихъ и 
акцептованныхъ заграничныхъ (см. Век- 
сель). 2. Ссуды подъ залогъ золота, и сере- 
бра, товаровъ и, главнымъ образомъ, цфн- 
ныхъ бумагъ. 3. Покупка и продажа чтя- 
ныхъ бумаль за собственный счетъ. 4. Ис- 
полнеме поручений частныхъ лицъ по по- 
купкЪ и продаж цфнныхъ бумагъ, плате- 
жамъ и полученямъ по векселямъ и дру- 
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гимъ денежнымъ документамъ. 5. Учеть 
хупоновь и обмлащй, вышедшихъь въ ти- 
ражу. 6. Переводъ денегь изъ одной м%ст- 
ности въ другую (въ томъ числВ и за гра- 
нипу), по почт или по телеграфу. 7. Теку- 
щий счетъь — обыкновенный и спещальный. 
8. Вклады: безсрочные, выдаваемые черезъ 
н%сколько дней по предъявлении, и срочные— 
посл опредфленнаго срока. 9. Пмемъ цфн- 
ностей на хранене.—Городскле обществен- 
ные 6. занимаются вмЪстЪ и операями 
краткосрочнаго кредита и долгосрочными 
ссудами подъ залогъ недвижимостей. — Го- 
сударственный 6. производитъ всЪ опера- 
ци, относяцияся до краткосрочнаго кре- 
дита; но, кромЪ того, онъ обязанъ обм$ни- 
вать ветх1е кредитные билеты на новые, 
разм нивать кредитные билеты на звонкую 
монету, выдавать проценты по государ- 
ственнымъ бумагамъ, а также капиталъ по 
билетамъ, вышедшимъ въ тиражь или на 
которые пришелся выигрышъ; платить про- 
центы на капиталъ по облигалйямъ рус- 
скихъ желзныхъ дорогъ; производить ти- 
ражь погашен1я государственныхь буматъ. 
Государственнымъ же 6. исполняются те- 
купе расходы государственнахго казначей- 
ства; на немъ лежитъ обязанность ликви- 
даши дёлъ старыхъ кредитныхъ учрежде- 
н1Й; наконецъ, кь числу важнфйшихъь его 
оператй принадлежитъ покупка золота и 
серебра, съ цфлью облегченая размфна бу- 
мажныхъ денегъ на звонкую монету и воз- 
становлен!я цфнности кредитнаго рубля, — 
Выспий надзоръ за Государственнымъ бан- 
комъ принадлежить министру финансовъ 
и Совфту Государственныхь Кредитныхь 
Установлен й. Правлен!е его состоитъ изъ 
управляющаго, его товарища, 6 дирек- 
торовъ и 3 депутатовъ отъ Совфта Государ- 
ственныхъ Кредитныхь Установленй (изъ 
нихъ одинъ отъ дворянства, другой отъ ку- 
печества, трет отъ Государственнаго Кон- 
троля). — Гос. банкъ иметь свои конторы 
или отдфленя въ большей части сколько 
нибудь значительныхъ городовъ Росси. 

Банкиръ занимается тЪми-же операщя- 
ми, какъ и торгово-промышленные банки, 
но часто присоединяеть къ нимъ и другя, 
наприм%ръ, размнъ денегъ. 

Банкротетво см. Несостоятельность. - 

Баня. Бани устраиваются по образцу 
русскихъ или турецкихъ. Устройство рус- 
скихь 6. болфе или менфе извЪфстно. Хо- 
рошая 6. должна состоять изъ’ комнаты 
для раздъвамя, съ обыкновенною комнат- 
ною температурою, предбанника — воздухъ 
нагрЪтъ, но не сильно, и собственно бани, 
тд температура доходитъ до 30—35 и даже 
40° Р., и воздухъ насыщенъ парами; такъ 
какъ болфе теплый воздухь стремится 
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вверхъ, а болфе прохладный—внизъ,то чё мъ 
выше полдкъ, тфмъ значительнфе темпера- 
тура. Въ нагрЪтомъ воздух кровь прили- 
ваетъ,главнымъ образомтъ, къ частямъ тфла, 
которыя находятся въ соприкосновении съ 
нимъ, т. е. къ кож% и дыхательнымъ орга- 
намъ; въ то же время кровеобращене уско- 
ряется. Съ другой стороны, насыщенный па- 
рами воздухъ останавливаетъ испарене во- 
ды тфломъ. Поэтому въ 6., гдЪ воздухъ и 
нагрЪтъ и насыщенъ парами, дЪлается при- 
ливъ крови къ кожЪ и дыхательнымъ ор- 
танамъ, ускоряется кровеобращене, и въ 
то же время, вслЪдетв1е остановки испаре- 
н1я, всЪ сосуды тфла переполняются кровью, 
а температура его возвышается. На мышеч- 
ную и нервную системы влажная теплота 
дЪйствуетъь разслабляющимъ и н%сколько 
опьяняющимЪъ (наркотическимъ) образомъ. 
Эффектъ, понятно, тёмъ сильнфе, чфмъ вы- 
ше температура и больше насыщен!е воз- 
духа парами. Такъ называемое пареше въ- 
никомъ еще боле усиливаетъ приливъ крови 
къ тЪмъ мЪстамъ кожи, которыя испытали 
сфчене. Если изъ очень нагр$той 6. пе- 
рейти въ боле прохладный и мене влаж- 
ный воздухъ, напр., въ предбанникъ или въ 
комнату для раздфван1я, и остаться тамъ 
въ покоф, расширенные сосуды кожи и ды- 
хательныхъ органовъ начинаютъ усиленно 
выдфлять воду —т%ло покрывается обиль- 
нымъ потомъ, отхаркиван1е и слизетечене 
изъ носа значительно усиливаются: насту- 
паетъ такъ называемая реажмия, которая 
бываетъь еще сильнЪе, если по выходЪ% изъ 
бани тфло облить тепловатою, прохладною, 
а когда организмъ выносливъ, то и холод- 
ною водою, и затмъ, завернувшись въ 
простыню и од$яло, лечь. Продфлываль всю 
операшю лучше всего такимъ образомъ: 
раздввитись и отдохнувши нЪфеколько въ 
разд$вальной комнат, перейти ‘въ пред- 
банникъ и заставить банщика вымыть хо- 
рошенько тфло мочалкою съ мыломъ, рас- 
тереть, размять его (преимущественно тЪ 
части, которыя болятъ); послф короткаго 
отдыха, перейти въ 6. и тамъ (смачивая го- 
лову прохладною водою) попариться съ по- 
мощью вЪфника, на томъ изъ полковъ, тем- 
пература котораго не нещиятна (10—15 ми- 
нутъ достаточно), облиться тепловатою, 
прохладною или холодною водою, смотря 
по степени выносливости, возвратиться сна- 
чала въ предбанникъ, остаться тамъ мину- 
ты 2—8 и, перейдя въ раздфвальную ком- 
нату, завернуться въ простыню и одфяло, 
лечь и оставаться въ покоф до тфхъ поръ, 
пока т%ло не пропотфетъ сильно. Закончить 
операщю окачиван1емъ въ предбанник% те- 
пловатою или комнатною водою; вытереть- 
ся на-сухо. Такого рода 6. превосходное 
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средство во всфхъ тфхъ случаяхъ, гд%тре- 
буется произвести сильную испарину: въ 
ревматизмахъ, ломот$, въ хроническихъ сы- 
пяхъ, при катаррахь кишечнаго канала, 
(поносахъ), хроническихь венерическихъ бо- 
лЪзняхъ, хроническихъ отравленяхъ ме- 
таллами (ртутью, свинцомъ и пр.) ит. п. 
Но она несомнфнно вредна для людей, рас- 
положенныхъ къ приливамъ крови къ го- 
ловЪ или дыхательнымъ органамъ, стра- 
дающихь пороками сердца или дыха- 
тельныхъ органовъ и какими либо ли- 
хорадочными болфзнями. Равнымъ обра- 
зомъ, ее часто не могутъ выносить мно- 
ге нервные люди, у которыхь послф. 
такой 6., вмЪфето чувства прлятной уста- 
лости, являются головныя боли и общее: 
нервное возбужден1е съ безсонницею. Во- 
обще нужно принять за правило, что 6б- 
можетъ принести пользу только тогда, ког- 
да употреблене ея не сопровождается не- 
прятными ощущенями (одышкою, голов- 
ною болью и т. п.), а послЪ нея остается 
чувство прлятнаго успокоен1я. Сообразно съ 
этимъ нужно соразмфрять и температуру 6-5 
а иногда и вовсе не входить въ 6., ограни- 
чиваясь предбанникомъ. Вообще же 6. очень 
полезна для большинства, как средство не 
только для поддержанйя опрятности, но и 
для сохраненйя здоровья: нужно только 
умЪть ею пользоваться, соразмфряя темле- 
ратуру 6. и послФдовательныхь обливаюйй 
съ состоя емъ организма. Привычка рус- 
скихъ посфщаль 6., по крайней м$ёрЪ, одинъ 
разъ въ недфлю, достойна всякой похвалы. 

Бани турецкая строятся изъ камня; полъ 
мраморный; нагр%ваются не только вс 
стЪфны, но и полъ. Посфтитель, раздфвшись, 
обертывается въ шерстяное од$яло, над%- 
ваетъ деревянныя туфли (чтобы не обжечь 
ноги о полъ), и въ такомъ видЪ изъ разд%- 
вальной комнаты переходить въ 6. Появ- 
ляюпИЙся сильный потъ смывають про- 
хладною водою; затмъ банщикъ расти- 
раетъь тзло шерстяными одфялами и нати- 
раеть его душистыми мылами и мазями; 
но обыкновенно послфднимьъ двумъ опера- 
щямъ предшествуетъ еще разминалие тЪла 
(массаж): положивъ пацшента на лавку, 
банщикъ поливаетъь его теплою водою и 
мнетъ все его тфло—то становится на него 
колфнями, то встряхиваетъ за плечи, гнетъ 
и вытягиваетъ члены, то сфчетъ его мел- 
кими ударами рукъ по мягкимь частямъ. 
Ве операщи продолжаются около 3/4 ч., и 
пащентъ послЪ нихъ чувствуетъ себя, какъ 
говорятъ, совершенно обновленнымъ. Посл 
6. отдыхъ на постелз въ прохладной ком- 
натЪ, питье кофе, шербета или лимонада.— 
Дйств1е турецкихъ 6. на здоровье подобно 
русскимъ. 
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Бани водяныя и воздушныя—употребляют- 
<я въ химическихъ лабораторяхъ, аптекахъ 
и кухонномъ искусств%, когда имфется въ 
виду равном®рное нагр$ване какого либо 
вещества не выше извфстной температуры. 
Самый простой видъ водяной 6. представ- 
ляетъ кострюля съ нагртою водой: въ нее 
погружается другой сосудъ съ веществомъ, 
которое желаютъ нагрфть, — такъ, чтобы 
онъ не прикасался ни къ стфнкамъ, ни ко 
дну кострюли. Представителемъ возд. 6. 
можеть служить кухонная духовая печь— 
здЪсь также сосудь съ нагр%ваемымъ ве- 
ществомъ не долженъ прикасаться къ стн- 
камъ и дну печи. Въ торговл существують 
для различныхъ цфлей спешально приготов- 
ленныя вод. и возд. бани, 

Барканъ— плотная шерстяная ткань, иду- 
щая на обивку. мебели. 

Баранина. Качество бараньяго мяса за- 
виситъ отъ породы, климата, корма, воз- 
раста и нфкоторыхъ другихь условй. Луч- 
шее ‘мясо даютъ овцы тамъ, гд$ пастбища 
обильны, на сухой почв%, покрытой арома- 
тическими травами, въ особенности по бли- 
зости моря (р7’ё з@ё французовъ); но и въ 
степяхъ южной и юговосточной Росаи 6.— 
дЪйствительно лакомое блюдо, о которомъ 
не можетъ дать никакого понят1я то пло- 
хое мясо, которое подъ именемъ 6. про- 
дается въ городахъ сверной Росси. О раз- 
ведени и откармливанйи овецъ см. Овца. 
Выбирать слфдуеть мясо темнокраснаго 
цвЪ%та, покрытое полосами бФлаго жира. 
Лучийя части — бок (ребра) и задняя чет- 
верть; затЪмъ почечная часть, зрудина и ло- 
патка. Задн. четверть, почечная часть и 
лопатка молодыхь животныхъ, т. е. пока 
мясо ихь нфжно, лучше всего идутъ на 
жаркое—на вертель (вкуснЪе) или въ ду- 
совой печи; но если мясо нфсколько жест- 
ко— предпочтительно ущене. Грудину при- 
готовляють подъ соусомъ, или варятъ, а 
затзмъ поджариваютъ на рашпер% или ско- 
вородкЪ. Изъ бока вырфзываютъ котлеты, 
но иногда его жарятъ цзл. кускомъ. Нож- 
ки, языкъ, уши, мозги и почки приготов- 
ляются также какъ и телячьи, но менфе 
вкусны. Печень и легкя могутъ идти на 
рагу, но также не оТфличаются вкусомъ. 
Задн. четверть и почечн. часть вкусн$е, 
когда н®сколько позавяли: зимою ихъ мож- 
но сохранять 7—8 дней, а лЪтомъ 1—3 дня. 

Баранье жаркое — лучшее изъ задн. чет- 
верти: выбить (если желаютъ, слегка на- 
шпиговать чеснокомъ), жарить на вертел 
(на яркомъ огн%) или въ духовой печи (съ 
масломъ), поливая собственнымъ сокомъ съ 
примфсью неб. количества бульона, 1—11/з ч. 
Лопатку, почечную часть и бокъ жарить 
такимъ же образомъ; но почечную часть 
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предварительно сл$дуетъ свернуть и закр%- 
пить шпильками, а бокъ, подровнявъ, на- 
шпиговаль мелкимъ шпигомъ (см. Жаркое). 
Сервировать или только съ собств. сокомъ, 
или же съ картофелемъ, бобами, рисомъ 
и т. п. 

Бараньи котлеты. 1) Въ натуральномь 
видъ (ам пабаге!): выбивъ достаточно, по- 
ложить на рашперъ и жарить на горячихъ 
угольяхь (безъ головешекъ); когда надъ 
котлетою начинаютъ образоваться пузырь- 
ки, перевернуть. Котлета, готова, какъ ско- 
ро не уступаетъ легкому давленйю пальца. 
Подавая, посолить. 2) Котлеты въ сухарях: 
выбить, хорошенько обчистить косточку, 
удалить жилки, округлить, посыпать солью 
и перцемъ, обмокнуть въ теплое масло, об- 
сыпать сухарями и поджарить на рашшерв 
(на легкомъ огнЪ) или на сковородк№ (въ 
масл на хорошемъ огн%). Сервировать или 
съ говяжьимъ соусомъ, или съ соусомъ изъ 
томатовъ или шарлотъ (см. Соусы). 3. Кот- 
леты @& 1а уат4йиёге: слегка выбивъ, при- 
готовить какъ и въ предъидущемъ случаз, 
налипиговать насквозь маленькими кусоч- 
ками свинаго сала, положить въ глубокую 
мВдную сковородку (или каменное блюдо) 
вм$стз сь морковью, лукомъ, перцемъ и 
солью, полить говяжьимъ соусомъ или буль-, 
ономъ, накрыть намасленнымъ листомъ бу- 
маги и крышкою, держать на легкомъ огнЪ 
3—4 часа. Вынуть, снять жиръ съ отвару, 
уварить его до густоты сиропа, снова по- 
ложить въ него котлеты и подержать на 
огнф н%сколько минутъ. Сервировать: въ 
серединз пюре изъ овощей (лука, щавеля, 
р»пы и др.) или рагу изъ грибовъ, а во- 
кругъ котлеты, облитыя собств. соусомъ. 
4) Котлеты рубленыя: выр%завъ мясо изъ 
лопатки, выбрать жилы, изрубить, поло- 
жить 2 желтка, 1 ложку масла, [2 франц. 
благо хлфба, намоченнаго и выжатаго, по- 
солить, посыпать перцемъ, все см шать хо- 
рошенько, сд$лаль котлеты и дать имъ по- 
лежать около часу; обвалять въ яйцЪ, по- 
сыпать сухарями и зажарить въ растоплен- 
номъ масл. Сервироваль съ картофельнымъ 
пюре, обливъ все соусомъ. 

Баранина по турецки — пилавь турецкий. 
Кусокъ жирной 6. (лучше всего отъ груди- 
ны) сварить въ водЪ съ кореньями (лукъ, 
морковь, петрушка, сельдерей, лавр. листъ. 
и англ. перецъ) и сухимъ бульономъ; на 
томъ же отвар сварить густую рисовую 
кашу; когда она‘остынетъ, вбить 2—3 желт- 
ка, положить *[2 ложки масла, немного мус- 
катн. орзха, посолить, размфшать. Обло- 
живъ блюдо рантомъ изъ т%ста, испечь. 
Часть каши сложить на блюдо, на нее на- 
р$занную ломтиками 6., облить бульономъ; 
затЪмъ, опять-—рядъ каши, рядъ мяса и на 
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самый верхь каша; посыпавъ все сухаря-! 
ми, подрумянить въ духовой печи. 

Баранина подь соусомъ. Кусокъ грудины 
варить въ бульон или въ водЪ, приправ- 
ленной солью, перцемъ и лукомъ; когда ста- 
нетъ легко отставать отъ костей, вынуть, 
удалить кости, дать стечь, выжать между 
кострюльными крышками (на верхнюю кла- 
дется 2—3 ф. тяжесть). Остывшую раз- 
р%зать на куски, по возможности, одинако- 
вые, смазать слегка яичнымъ желткомъ, 
взбитымъ съ растопленнымъ масломъ, по- 
сыпать перцемъ и солью, густо обвалять 
въ сухаряхъ и подрумянить на сковородв 
(съ масломъ) или на рашшер%. Сервировать 
или съ говяжьимъ соусомъ, или съ овоща- 
ми: щавелемъ, шпинатомъ, р$пою, пюре изъ 
лука или томатовъ и пр. 

Баранье разу. Остатки жареной 6. разр- 
зать на тоные куски, посыпать слегка му- 
кою, солью и перцемъ, смочить бульономъ 
(или просто горячею водою), положить въ 
кострюлю, варить (мЪшая) на легкомъ ог- 
нЪ, не доводя до кип я; снять, какъ скоро 
начнетъ кипфть. Или: куски баранины со- 
грть въ кипящемъ темном» соус (см. Со- 
усы) и, сервируя, гарнировать слегка под- 
жаренными въ маслЪ луковицами или 
огурцами, корнишонами, или жаренымъ 
‘картофелемъ (можно прибавить анчоусоваго 
масла: см. Анчоусы). 

Баранина рубленная (ВасВ1$ де тошоп). 
Приготовляется обыкновенно изъ остатковъ 
жаркаго: удаливъ кожицу и жилы, изру- 
бить мелко, положить въ кострюлю вм ст 
съ темнымь соусомъ и варить, не доводя до 
кипфшя. Сервировать или съ поджаренными 
въ масл сухарями изъ булки въ формВ 
пробокъ (см. Сухари), или съ выпускными 
яйцами (см. Яйца). 

Баранина тушоная (212:0$ Ътгал86): Изъ зад- 
ней четверти осторожно (безъ поврежденя 
мяса) удалить кость, оставивъ однако ручку, 
нашпиговать крупнымъ шпигомъ, приправ- 
леннымъ солью, рубленою ‘цибулею (мелюй 
лукь) и перцемъ (шпигу не должно быть вид- 
но снаружи), перевязать (чтобы сохранить 
форму), положить въ кострюлю, дно которой 
предварительно покрыто обр$зками мяса, 
морковью и лукомъ (одну луковицу нашши- 
говать тремя гвоздичками), облить говяжь- 
имъ соусомъ или бульономъ, 1/2 стак. хоро- 
шей водки, покрыть бумагою и крышкою 
(плотно), варить на легкомъ огн% (на’уголь- 
яхъ сверху и снизу или въ духовой печи) 
6—7 часовъ. Вынувъ 6., снять жиръ съ от- 
вара, уварить его до густоты сиропа и по- 
лить имъ 6. Сервировать или только вм%- 
стз съ сказаннымъ соусомъ, или, кром% то- 
го, съ гарниромъ изъ овощей: шпината, р%- 
пы или бобовъ. (См. Тушен1е). 
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Баранъ см. Овца. » 

Барбариеъ (ВегЬег1в уШсалх13) распро- 
страненъ во всей Европ въ форм кустар- 
ника, растетъ на всякой почвЪ, размножает- 
ся сЪменами, отводками и отпрысками отъ 
корней (весною); послдюй способъ самый 
быстрый иэкономичный. Продолговатыя кис- 
лыя ягоды, собираемыя обыкновенно позд- 
нею осенью, употребляются кондитерами; 
изъ корней (лежащихъ не глубоко) приго- 
товляется довольно прочная свЪтло-желтая 
краска (идетъ на окраску шерсти и шелка); 
съ этою цфлью корни вырывають осенью 
или зимою, обчищаютъ и сушатъ. 

Барбарисное варенье. 1 ф. ягодъ (съ сфме- 
нами или, лучше, безъ нихъ), сполоснуть въ 
холодной водф, сложить въ банку, залить 
всекипяченнымъ, но уже холоднымъ сиропомъ 
изъ 11/2 ф. сахара и 1']2 стак. воды; на дру- 
гой день слить сиропь, вскипятить, осту- 
дить и снова залить имъ ягоды; на трей 
день, посыпавъ ягоды еще */» ф. сахара, 
варить ихъ вмфстЪ съ сиропомъ. (См. Ва- 
ренье). 

Барбарисное желе. У даливъ зернышки изъ 
сплыхъ ягодъ, положить ихъ въ тазикъ 
съ водою (столько воды, чтобы ягоды не при- 
липали ко дну), дать прокипФтЬ */ ч.; слить 
на волосяное сито, поставленное надъ мис- 
кою, выжать слежа сокъ деревянною лож- 
кою; на 5 част. сока (по вфсу) прибавить 
6 част; колотаго сахара; варить въ тазикЪ 
на хорошемъ огн%; послЪ того, какъ сильно 
всинится раза 3, отставить, снять тша- 
тельно накипь, слить въ банки (см. Желе). 

Барб. желе, какъ блюдо— 1 стаканъ барба- 
риса налить водою, прибавить %/4 вершка 
размельченной ванили, 3/4 —1 ф. сах., отер- 
таго о цедру 1 лимона, разварить, проц%- 
дить, влить 1 чайн. ложку рома или маде- 
ры, 1 стак. очищен. рыбьяго клея, уварить 
до 4 стакановъ, процфдить сквозь салфет- 
ку, застудить (см. Желе). 

Баурбарисный сироть. Отобрать зр$лыя 
ягоды, растереть ложкою; прибавивъ немно- 
го воды, сложить въ плотный полотняный 
мёшокъ; на другой день, когда сокъ сте- 
четь, вскипятить его разъ, процфдить сквозь 
фланель, всыпать сахару (на 1 стак. сока 
2 ф.), векипятить эраза 3—4, проц®дить 
(см. Сиропы). 

Барбарись маринованный. Сложивъ ягоды 
въ банку, залить холоднымъ уксусомъ для 
маринован1я (см. Уксусъ), завязать и хра- 
нить въ прохладномъ мЪет$. 

Барбарись соленый. ВЪточки спЪлаго 6. 
залить въ банкЪ вскипяченою, но остыв- 
шею соленою водою (на, 1 стак. воды 3—4 зол. 
соли) и завязать. Если окажется плесень, 
слить и замВнить такою-же свЪжею соле- 
ною водою. Подается къ жаркому. 
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Барвинокъ. Одно изъ любимыхъ расте- 
ий въ Малоросс1и, гд% его находять въ л%- 
сахъ и перелфскахъ; многолЪтнее съ бле- 
стящими листьями, которые остаются зе- 
леными круглый годъ; цв$тетъ весною. Въ 
Росси разводятся, главнымъ образомъ, 2 ви- 
ха: Узтса типогт и Утса тадот, съ синими, 
пурпуровыми или б$лыми цвфтами, у н%- 
которыхъ разновидностей махровыми. Б. 
любить почву легкую съ иримфсью крем- 
нистаго песка; размножается сЪменами или 
отводками и корнями. Оба вида сажають 
въ плошки, въ ноябрЪ переносять на, окна, 
комнать съ умфренною температурою (4°— 
6° Р); пересаженные въ сады хорошо при- 
нимаются и въ Петербург и въ Москв%. 

Барда—гуща, остающаяся посл перегон- 
ки хлфбнаго вина; употребляется для от- 
кармливан!1я рогатаго скота. 

Барежъ — легкая полупрозрачная ткань. 
Вь настоящее время большинсто 6. бумаж- 
ные, но есть и изъ шелка съ шерстью; бы- 
ваютъ бфлые, цв$тные, узорчатые и набив- 
ные. Лучшие французсве. 

Барометръ — инструментъ, посредствомъ 
котораго опредфляютъ давлен!е воздуха. 
Устройство его очень простое: берутъ стек- 
лянную трубку (изъ тЪхъ, которыя упот- 
ребляются въ химическихь лабораторляхъ) 
около 33—34 дюйм. длиною и */з дюйма въ 
жаметрЪ, запаянную съ одного конца; напол- 
няють ее до краевъ ртутью, затыкають от- 
верст1е плотно большимъ пальцемъ, опро- 
кидываютъ и погружаютъ ее вертикально 
въ сосудь со ртутью; ртуть въ трубк$ 
опускается, но только отчасти; значитель- 
ный столбъ ея остается въ трубкЪ; высота, 
этого столба надъ уровнемъ ртути въ сосудЪ 
и предетавляетъ собою давлен1е воздуха въ 
данный моментъ и въ данномъ мфстф. При- 
крёпивъ къ трубкЪ (или на досчечку сзади 
трубки) скалу съ двлешями, такъ чтобы 
О ея соотвтетвовалъ уровню ртути въ со- 
суд, можно во всякое время опредфлить 
высоту ртути въ 6. и, слЗдовательно, давле- 
н1е воздуха. Но для точности показаний 6. 
необходимо, чтобы ртуть была химически и 
механически чиста (металлически блестяща, 
безъ пленокъ, не пачкала стекло), а внут- 
ренность трубки абсолютно свободна отъ 
воздуха и паровъ. Чтобы удалить вполн% 
воздухъ и пары, поступаютъ такимъ обра- 
зомъ: наполнивъ трубку ртутью, ее кладутъ 
на наклонную желЪзную р$шетку, обкла- 
дываютъ раскаленными ‘угольями; когда 
трубка значительно нагрфлась, у. ‘нижняго 
конца ея прибавляютъ угольевъ, и послЪ 
того какъ ртуть въ этомъ мфот$ покипитъ 
4—5 м., жаръ увеличиваютъ нзеколько по- 
выше и т. д., пока не дойдутъ до открыта- 
го конца трубки. Чтобы ртуть во время 
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кипн1я не выбрасывалась изъ открытаго 
конца, къ посл днему передъ операллею при- 
памваютъ тонк стеклянный шарикъ, от- 
крытый сверху: въ углублен1и его и задер- 
живаются выбрасываемыя капельки ртути. 
По окончани натр$ван1я шарикъ спилива- 
ютъ напилкомъ и что. не достаетъ въ труб- 
кв дополняють прокипяченною сухою 
ртутью. Для очищен1я, ртуть промывають 
сначала нфеколько разъ въ ‘насыщенномъ 
раствор Фдкаго кали, зат мъ въ дистилли- 
рованной водф и, наконець, фильтруютъ 
сквозь смоченную (чистую) замшу. Приго- 
товленный сказаннымъ образомъ 6. назы- 
вается барометромь съ чашечкою; въ сифон- 
номь 6. чашечка со ртутью замнена широ- 
кою стеклянною дугообразно вагнутою труб- 
кою, припаянною къ открытому концу баро- 
метрической трубки; посл дн Й. чалце встр%- 
чается въ продаж, но первый точнЪе. Во- 
обще-же р8дкй изъ покупаемыхъь въ ма- 
газинахъ 6. совершенно точенъ: вел детве 
недостаточной чистоты. ртути и не вполн® 
тщательнахго кипячен1я. ея въ трубкф. Кро- 
м ртутныхъь 6., существують еще ане- 
роидные (круглые, въ’ формВ часовъ), въ 
которыхъ ртуть замВняется тонкост®нною 
металлическою пружинною коробочкою, изъ 
которой вытянуть воздухъ: соотвтственно 
измЪнен1ямъ въ давленйи воздуха, коробоч- 
ка принимаетъь различныя формы и по- 
средствомъ особаго механизма сообщаетъ 
происшедиия въ ‘ней перем ны стр$лк%, по- 
мЪщенной ‘снаружи 6. и. движущейся по 
раздфленному кругу. Но анер. 6. вначи- 
тельно менфе точны ртутныхъ, и показав1я 
ихъ могуть быть только приблизительны. 
Барометрическая скала обыкновенно дВлит- 
ся или.на парижск1е дюймы, или’ на саяти- 
метры. На уровн моря\ высота, ртутнаго 
столба равняется ‘28 дюймамъ или 76 сан- 
тиметрамъ. Ч$мъ выше. м$сто надъ поверх- 
ностью моря, тфмъ столбъ ртути ниже: най- 
дено, что на каждые 10'/2 метровъ (около 
5 саженей) поднят1я, столбъ ртути опускает- 
ся на 1 миллиметрь (*/27 дюйма). Этимъ об- 
стоятельствомъ пользуются для измфрен1я 
посредствомъ 6. высотъ горъ. Кром$ воз- 
вышен1я надъь поверхностью моря, на вы- 
соту барометрическаго. столба ‘оказываютъ 
вшян!е температура’ и влажность воздуха: 
чфмъ холоднзе и суше воздухъ, тфмъ онъ 
плотнЪе и тфмь выше ртуть; наоборотъ, 
чЪмъ онъ теплзе и влажнфе, тЪмъ она, ни- 
же; Знакомство съ этимъ вмян1емъ темие- 
ратуры и влажности воздуха на 6. и даетъ 
нЪкоторую возможность предсказывать по 
немъ погоду: когда температура воздуха не 
измфняется зам тно, а барометръ повышает- 
ся или понижается, то это значитъ, что въ 
ближайшемь будущемъ предстоитъь сухая 
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(повышен!е) или сырая (понижен!е) погода. 
Вообще, при низкомъ стояви 6. можно 
ожидать скорфе дурной погоды, а когда по- 
нижен!е происходитъ быстро и значитель- 
но,—слфдуетъ ожидать бури. Обратное со- 
стоян1е 6. предсказываетъ противополож- 
ную погоду. Одновременными наблюден1ями 
6. ‘въ различныхъ м%стностяхъ пользуются 
(при помощи телеграфа) для опред$леня 
направления вЪтровъ въ ближайшемьъ бу- 
дущемъ: взтерь долженъ дуть отъ м%етъ 
съ высокимъ давленемъ къ м%етамъ съ бо- 
л%е низкимъ давлен1емъ, тЪмъ сильн%е, 
чз мъ больше разница; совершенно на тВхъ- 
же основанйяхъ, которыя заставляютъ бо- 
лфе плотный, холодный внзшнйй воздухъ 
стремиться въ открытую дверь нагр$той 
комнаты. 

Барсукъ (Ме]ез Тахиз) — хищное живот- 
ное, водится во многихъ м%стахъ Европы, въ 
томъ числ и въ Росе!и; охотятся за нимъ 
изъ за довольно вкуснаго мяса и шкуры, 
употребляемой для обивки (преимуществен- 
но сфдельниками); изъ длинной спинной шер- 


сти длаютъ кисти; жиръ (обильный осенью) | 


идетъ на разныя ‘употреблен1я. Охота ва- 
труднительна, такъ какъ 6: остороженъ и 
чутокъ. Вфрн%е всего выгнать его изъ ло- 
говища (норы въ землЪ) собаками: уйти онъ 
уже не можеть, такъ какъ движется мед- 
ленно; но защищается свирфпо и наноситъ 
тяжкеля раны, 

Бархатецъ или бархатцы (Тахе{ез раби- 
1]а)—разводится у насъ въ садахъ и огоро- 
дахъ; цв$ты бархатистые, темно-оранжевые 
съ желтизною, съ запахомъ, напоминаю- 
щимъ ромашку; цв®тетъ къ осени, Размно- 
жается сЪменами. 

Бархатъ. Бываетъ шелковый, бумажный 
и шерстяной. 1. Шелковый гладкАй; узорча- 
тый, въ которомъ по атласному, золотому, 
серебряному или друг. фону цв$ты и. друг. 
рисунки изъ гладкаго бархата; полосатый, 
2. Бумажный: гладый, набивной и тисненый 
(рисунки вытеснены горячимъ желЪфзомъ на, 
гладкомъ бархатЪ). 3. Шерстяной: гладвй 
и полосатый. Шелковый 6. фабрикуется 
главнымъ образомъ во Франщи, Гермаи и 
Итали; лучиий—Л1онсюй. Бумажный идетъ 
преимущественно изъ Англи; шерстяной 
бархатъ служитъ, главнымъ образомъ, для 
обивки мебели; славится утрехтекай.— Когда, 
бархатъ смоченъ дождемъ или’ вообще во- 
дою, его ни въ какомъ случа не слфдуетъ 
вытирать тряпкою или чистить щеткою, авы- 
сушить на воздух и опустивпийся ворсъ 
поднять, ударяя (но не чистя) травяною 
щеткою; или: нагрзвъ умФренно и завер- 
нувъ въ мокрую тряпку утюгъ, держать 
надъ 6.; образующйся паръ подымаетъ 
ворсь; для ускорЪя эффекта слегка, поко- 
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лачивать 6. тонкимъ прутикомъ. Чтобы вы- 
весть изъ 6. жирныя или восковыя пятна, 
поступать такъ: поджаривъ ломтики мяг- 
каго бЪл. хлЪба, прикладывать ихъ горя- 
чими къ пятну до тфхъ поръ, пока не ис- 
чезнетъ (см. Пятна). 


Батиесть—полотно изъ самой тонкой льня- 
ной пряжи; отличается нёжнымъ, ровнымъ 
и прочнымъ волокномъ; полупрозраченъ, но 
въ тоже время очень плотенъ; фабрикует- 
ся главнымъ образомъ во Франщи и Бель- 
ги; лучший — французекй. Въ настоящее 
время приготовляютъ также бумажный 6. 
(въ Ангми, Франщи, Швейцари, Германи 
и Австрии), который гораздо дешевле и кра- 
сивЪе‘льнянаго, но далеко уступаетъ ему 
въ прочности. Набивной бумажный 6. идетъ 
въ большомъ количеств на лЪтн1я дамекя 
платья. Батистовое полотно похоже на ба- 
тистъ, но грубфе и менфе прозрачно; при- 
готовляется, кром$ Франц и Бель\и, въ 
Англи, Ирланди, Богеми, Саксони и др. 

Бахча см. Бакча. 

Башмакъ см. Обувь. 


Безе или меренги (Мегтеиез): пирожное 
изъ битыхъ яичн. бфлковъ и сахара; на 1 
б$локъ берется около */в ф. сахара. Бфлки 
должны быть свфже и хорошо сбиты въ 
густую пфну, порошокъ сахара прос$янный; 
смфшавъ тщательно, разложить ложкою 
кучками или фигурками на листъ бумаги 
и поставить въ легкую дух. печь часа на 2, 
пока высохнутъ. Б. шоколадное или кофей- 
ное — къ см$си битыхъ бЪлковъ и сахара 
прибавить тертаго просфяннаго шоколада 
или кофе (2 зол. на бфлокьъ); 6. миндаль- 
ное—на 1 б$локъ 3 зол. мелко изрублен. и 
высушеннаго очищеннаго сладкаго миндаля. 
Точно такимъ же образомъ 6. можно при- 
править мараскиномъ, земляникою, малиною 
и т. п. Изъ готовыхъ 6. можно выбрать 
снизу середину (осторожно) и наполнить ее 
сбитыми сливками (на ‘|2 стак. очень гует. 
сливокь 1—1'/з куск. сахара); или, намазавъ 
смЪсь для 6. на четвертушки бумаги плас- 
тами, въ 1'/?—2 пальца толщиною, и высу- 
шивъ, какъ слфдуетъ, въ печу, покрыть 
сверху пЪною изъ густыхъ (сбитыхъ) под- 
слащенныхъ и подправл. ванилью сливокъ 
('/з ф. сахара на 3/‹ стак. сливокъ); серви- 
руя, разрЗзать на, части. 


Безменъ гораздо менфе точенъ, чёмъ вЪ- 
сы, а потому всегда должно предпочитать 
послфднйя (см. ВЪеы). 


Безсонница. Сонъ-отдыхъ головнаго юз- 
га. Пока человЪкъ бодретвуетъ, мозгъ его 
находится въ постоянной дЪятельноети: вос- 
принимаетъ впечатлфн1я, отвЪчаетъ на нихъ 
движенями, переработываеть ихъ въ мыс- 
ли, и чёмъ живЪфе его дЪятельность, тфмъ 
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яснфе она выражается въ лиц, глазахъ, 
т$лодвиженяхъ и пр. При вялой работ% 
мозга вяло и внфшнее выражен!е; челов къ 
слабо впечатлительный, мало думаюний им$- 
етъ видь соннаго. Но въ нормальномъ со- 
стоянши дфятельность мозга должна см%- 
няться пер1одично покоемъ — сномъ, кото- 
рый обыкновенно наступаетъ въ то время, 
когда сила и разнообраз!е вн®шнихь впе- 
чатлё в наименьи!я-—ночью (темнота, ти- 
шина). Безсонница есть такое состояне го- 
ловнаго мозга, въ которомъ сказанная пе- 
р1одичность нарушается; мозгъ продолжаетъ 
работать и тогда, когда ему сл$довало 
бы отдыхать. Чрезм$рная работа исто- 
щаетъ, и, если 6. продолжается долго, моз- 
говая дфятельность становится ненормаль- 
ною: мысли менфе ясны, связь ихъ не такъ 
логична; а такъ какъ непрерывно работаю- 
щ мозгъ необходимо влечеть за собою 
такую-же д$ятельность зависящихъ отъ не- 
го нервовъ и мышцъ, а черезъ нихъ и всЪхъ 
остальныхъ органовъ тфла, то слдетв1емъ 
6. бываеть обыкновенно общее истощен!е. 
Слишкомъ продолжительная 6. можетъ до- 
вести до совершеннаго извращеня мозговой 
д$ятельности — умопом$шалтельства и пол- 
°наго разслабленя всего тЪла. Б. одинъ изъ 
очень опасныхъ враговъ челов ческаго здо- 
ровья. ДЪятельноеть головнаго мозга вы- 
зывается и поддерживается всегда какими 
нибудь дёйствующими на него возбужденя- 
ми; нормальными возбудителями для него 
служать впечатлЪня, воспринимаемыя ор- 
ганами чуветвъ (зрзщемъ, слухомъ и пр.); 
ненормально онъ можеть возбуждаться из- 
лишнимъ приливомъ къ нему крови или не- 
правильнымъ ея обралценемъ, содержашемъ 
въ крови какихъ либо постороннихъ ве- 
ществъ (спирта и т. п.), присутствемъ въ 
самомъ мозгу механически раздражаю- 
щихъ тфлъ (опухолей, осколковъ кости и 
пр.) или бол$зненныхъ процессовъ (воспа- 
лительныхъ). Поэтому и причины 6. разно- 
образны: лихорадки, воспалительные про- 
цессы, отравлен1е крови спиртомъ, мазма- 
ми и др. веществами, болфзни самого моз- 
га; но самыя частыя изъ нихъ—черезъ чуръ 
сильно или продолжительно дЪйствуюния 
внфшня впечатльня и безъ мфры напря- 
женная умственная работа. Лечить 6. сл%- 
дуетъ прежде всего, конечно, устраненемъ 
причинъ, если он устранимы; въ’ лихорад- 
кахъ, воспалительныхъ процессахъ, мазма- 
тео болззняхъ, органическихъ стра- 
данихь головнаго мозга трудно обоёгись 
безъ помощи врача; но на 6., происшед- 
шую оть неум$реннаго ‘вшявя нормаль- 
ныхь возбужден! (впечатлв Й ‘и мозговой 
работы), палленть съ усп®хомъ можетъ дЪй- 
ствовать и самъ: сл$дуеть избфгать силь- 
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ныхъ впечатльнйй, не заниматься умствен- 
но передъ сномъ, а иногда и совершенно 
прекратить на время умственную работу. 
Часто причиною 6. бываютъ кавя либо спе- 
щальныя мысли, безпрестанно посфщаюцщя 
мозгьъ, стояпця въ немъ клиномъ, и от® 
частаго повторен1я вступивиця въ связь съ 
большею частью обыденныхъ впечатлнйй, 
которыя, вел детвье этого, непрерывно вы- 
зываютъ ихъ и т&мъ укореняють ихъ еще 
бол$е; въ такихъ случаяхъ необходимо на 
время перемФнить впечатлн!я радикально, 
т. е., на такя, которыя были бы наименфе 
сходны съ тфми, которыя приходилось ис- 
пытываль до’ того: сидячую жизнь зам%- 
нить прогулками, выфздами (въ театръ, 
напр.) или даже предпринять, по возмож- 
ности, сколько нибудь интересное, путеше- 
ств1е; стараться вотрЪчать новыя лица, за- 
няться #0в0ю дъятельностью. Такъ какъ 
Физическая дфятельность служить однимъ 
изъ очень хорошихъ отвлеченйй для уметвен- 
ной, и челов$къ физически усталый думаеть 
плохо, то очень полезною можетъ быть вся- 
кая механическая работа или, даже просто, 
прогулка до утомлен1я. Комната, въ которой 
палцентъ располагается спать, должна быть, 
по возможности, устраненаотъь вмян1явн ш- 
нихь впечатлё й— полная тишина и отсут- 
ств1е свЪзта (или оч. слабый свЪтъ, лучше 
сквозь зеленое или синее стекло или занав%с- 
ку). Такъ какъ усиленная мозговая дЪятель- 
ность обыкновенно сопровождается увели- 
ченнымъ образован емъ теплоты въ тёл%, ко- 
торая дЪйствуетъ возбуждающимъ образомъ 
на мозгъ, то прохладный воздухъ предпочти- 
тельнЪе для челов$ ка, страдающаго 6. Нуж- 
но-ли $сть на ночь? ОтвЪтъ на этотъ во- 
просъ различенъ: у однихъ принят1е пищи 
передь сномъ можетъ не только усилить, 
но и вызвать б.; друше, наоборотъ, позвши, 
засыпаютъ скор%е. Какъ поступить въ дан- 
номъ случа, долженъ рёшить собственный 
опыть; но несомнфнно, что въ нфкоторыхь 
случаяхъ ужинъ (не очень обильный и тя- 
желый) дЪйствуеть снотворно. Къ такъ на- 
зываемымъ снотворнымъ (наркотическимъ) 
лекарствамъ сл$дуетъ прибЪгать только въ 
крайности, когда вредъ отъ 6. перев ши- 
ваетъ вредъ отъ наркотическихъ средствъ, 
и, во всякомъ случаЪ, выборъ и прим нен1е 
ихъ предоставить врачу. 

Безуме см. УмопомЪшательство. 

Бекасъ или куликъ — всмъ извфетная 
дикая птица изъ отряда’ голенастыхъ; во- 
дится преимущественно въ. холодныхь и 
умвренныхъ странахъ, въ торфяныхъ боло- 
тахъ съ кочками, покрытыхъ мелкимъ л%- 
сомъ; прилетаетъ раннею весною. Охотятся 
на 6. или съ собакою, которая легко ‘отыс- 
киваетъ птицу по сл$ду; или выжидаютьъ, 
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спрятавшись съ ружьемъ на мфстЪ, посф- 
щаемомъ дичью, напр., у водопоя, куда она 
прилетаеть обыкновенно подъ вечеръ; или, 
наконецъ, гдз дичи много, облавою. Заря- 
жаютъ ружья мелкою дробью (бекасиною). 
Мясо 6. достаточно жирно только во вто- 
рой половин осени; жарить его сл$дуеть 
такъ, чтобы при разрфзЪ оно имфло розо- 
ватый оттЪнокъ, т. е., было бы немного 
сыровато. Потрошить нфтъ надобности. Раз- 
рзываль такимъ образомъ: отдфлить го- 
лову, потомъ лапки и наконець крылышки; 
тЪло подается ицфльнымьъ. 


Бекась жареный. Ощипавъ и опаливъ 
птицу, проколоть ее поперекъь и насквозь 
собственнымъ ея клювомъ (входитъ въ одну 
ляжку, выходить черёзъ другую), покрыть 
цфльнымъ тонкимъ ломтемъ свинаго сала, 
скр$пить нитками, насадить на вертелъ и 
жарить на хорошемъ огнф отъ 15 до 25 
мин., подложивъ внизу квадратный ломоть 
поджаренной булки, такъ чтобы на него 
стекалъ весь сокъ, капаюший съ жаркахто; 
сервировать на, этомъ ломт булки. (Можно 
жарить и въ духовой печи на противнЪ; 
но въ такомъ случаЪф, не обкладывать сви- 
нымъ сэломъ, а поливать масломъ). 


Бекасы жареные подь соусомъь (Заз ае 
Ь6саззез). Изжаривши двухъ 6. и собравъ 
на тарелку весь стекпий съ нихъ сокъ, 
отдфлить крылышки, ножки и пупокъ, снять 
съ нихъ кожу, положить въ кострюлю съ 
небольшимъ количествомъ масла или буль- 
она и подогр%вать на легкомъ огн%. Вс 
остальныя части 6. мелко изрубить, исто- 
лочь, растереть съ собраннымъ сокомъ, по- 
степенно прибавляя н%сколько вЪточекъ 
петрушки, 3—4 шарлота, 1 мелкоизруб- 
ленную дольку чеснока, !|2 лавроваго лис- 
та, немного тимьяна, соли и перца. Полу- 
ченную кашицу слегка поджарить съ мас- 
ломъ въ течени 7—8 мин.; развести ста- 
каномъ бфлаго вина и прибавить ложку 
говяжьяго соуса (см. Соусы) или бульона; 
поваривъ еще минуть 10, протереть сквозь 
сито и, не давая остынуть, выжать въ нее 
сокъ изъ 1/2 лимона, подм шаль маленьюй 
кусочекъь коровьяго масла (или чайную 
ложку хорошаго прованскагто). Сервировать, 
обливъ этимъ соусомъ разложенныя на 
блюд жареныя части 6. (которыя все 
время сохранялись теплыми). 


Белладона, сонная одурь, красавка (А{- 
гора БеПа4оппа) очень ядовитое растен1е; 
употребляется въ медицин$. 

Бензинъ есть продуктъ перегонки раз- 
личныхь смолъ, главнымъ образомъ камен- 
ноугольной смолы; онъ легко растворяетъь 
почти вс№ смолы, жиры и масла, а потому 
съ большимъ успзхомъ употребляется для 
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вывода жирныхъ пятенъ (см. Пятна и 
Чистка). Но, кромВ того, онъ очень дёй- 
ствительное средство противъ наеъкомыхь, 
живущихъ паразитами на т$лЪ домашнихъ 
животныхъ: для этого имъ натираютъ все 
твло животнаго. Точно также онъ убиваеть 
насзкомыхь, гиЪздящихся въ щеляхь стВнъ, 
половъ, мебели. Испаряется онъ скоро, а 
потому запахь его остается недолго. Но 
необходимо быть осторожнымь съ огнемъ, 
такъ какъ 6. легко воспламеняется. 

Бергамотъ. Этимь именемъь называють 
извЪстные сорта груить, круглой формы съ 
воронкообразнымь углубленемь вокругъ 
черенка. Когда илодъ созрфлъ, мякоть его 
сладкаго вкуса и таеть во рту. Кожа, толета 
и груба. Растеть въ средней и преимуще- 
ственно въ южной Росаи; разводится также, 
какъ и груша (см. Груша). Наибол\е изв5- 
стны 2 сорта: ранн-—весеный и позднй— 
осенний. Приготовляется т5ми-же способами, 
какъ и груша. 

Берламотное масло-—эФирное масло, добы- 
ваемое изъ кожи 6. СИгиз Вегбамиа;: ко- 
жу растираютъ, выжимають и получен- 
ный продукть перегоняютъ. Зеленовало- 
желтаго цвфта, прлятнаго запаха, легко 
растворимо въ спирт (если примфшано 
померанцовое масло, то растворъ мутенъ). 
Лучшее изъ Мессины и Неаполя. У потреб- 
ляется главнымъ образомъь парфюмерами. 

Береза встр6чается въ Росаи вездЪ; лю- 
бить черноземно-глинистую почву; размно- 
жается сЪменами и отводками; легко пере- 
саживается; растеть быстро. Дерево идетъ 
на столярныя и токарныя издЪлая; какъ 
топливо, оно уступаетъ только дубу, буку, 
грабинф и клену, но значительно превосхо- 
дить сосну и ель (см. Дрова). Зола, содер- 
житъ много поталиу и даеть хоропий ще- 
локъ. Если весною, до распускавя листьевьъ, 
сдфлать въ ствол 6. (на полуденной сторо- 
н$) сверломъ дырку (косвенно снизу вверхь 
дюйма 2 глубиною) и вставить въ нее 
трубочку или желобокъ, то можно со- 
брать значительное количество березовело 
сока; большая 6. даеть болфе ведра въ 
сутки; но, чтобы не истощить дерево, дня 
черезь два дыру слфдуеть заткнуть. Сокъ 
этоть иметь сладковатый вкусъ (содер- 
житъ около 2°/о сахара); брожешемъ изъ 
него приготовляется березовое вино. Бере- 
зовка или березовая водка добывается на- 
стоемъ водки на молодыхъ березовыхъ поч- 
кахъ или перегонкою черезъ нихъ. Изъ бе- 
резовой коры или бересты сухою перегон- 
кою добывается березовый или такъ назы- 
ваемый чистый деготь, идущий, между про- 
чимъ, на выдфлку юфти (см. Юфть). Бере- 
ста не пропускаеть сырости, а потому ею 
прокладываютъ иногда ст$ны. Тазвлинки 
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и др. мелюья издЪя ивъ бересты известны 
всфмъ. 

Березовикъ (Во]ефиз зсафег)—грибъ: шляп- 
ка полукруглая, бфловатая или сфроватая, 
сидящая на длинномъ, кверху утонченномъ 
пеньк%, покрытомъ черноватыми чешуйками 
(см. Грибы). 

Березовка или березовая водка см. Бе- 
реза. 

Берейторъ — учитель верховой $зды (см. 
ФЗзда верховая), или лицо, занимающееся 
выЪздкою верховыхъ лошадей. При каж- 
домъ кавалерскомъ полку въ Росаи 
имфется 6. съ помощникомъ, а въ Петер- 
бургВ существуеть особая Берейторская 
школа (при Гвард. Корпус$). 

Беременность. Нормальная 6. продол- 
жается 280 дней, Прекращене м$сячныхь 
очищен й одинъ изъ вфрныхъ признаковъ 
наступившей 6,, ‘но только въ такомъ слу- 
чаЪ, если женщина въ другихъ отношеняхъь 
совершенно здорова и нфтъ основавя пред- 
полагать остановки менструащй велфдстве 
болфзненной причины; при возможности же 
послфдней, единственнымъ средствомъ от- 
крыть 6. въ первые ея мЪфсяцы служить 
акушерское изсл$дован1е (и то не всегда); 
черезъ 18—20 недфль мать начинаеть чув- 
ствовать движеня плода; но и въ этомъ 
отношенви возможна ошибка со стороны 
матери (особливо неопытной и обладающей 
живымъ воображенемъ): за, движен1я плода, 
ею принимаются иногда движеви вЪтровъ 
въ кишкахъ; напротивъ того, акушеръ въ 
эту пору 6. уже не можетъ ошибиться. 
Разсчеть 6. дфлается обыкновенно со вре- 
мени послЪдняго м$сячнато очищеня, но 
только приблизительно, такъ какъ оптибка, 
возможна на цфлый м%сяцъ; гдф, вол®д- 
стве ненормальнаго состояня женщины, 
остановка регулъ не можеть быть принята 
за основан1е разсчета, тамъ 6. разечиты- 
вается (еще менфе точно) съ момента, когда 
мать почувствовала, первыя движеня плода; 
роды должны наступить черезь 20—22 не- 
дВли. Мног1е предписываютъ беременнымъ 
женщинамъ особую д1эту и гимену, но на 
самомъ дЪлЪ въ этомъ н$тъ надобности; 
все, что полезно для поддержаня здоровья 
вообще, полезно и беременной женщин: 
правильная жизнь, удобоваримая, питалель- 
ная пища, достаточное (безъ большахго утом- 
лен1я) движеше, чистый воздухъ, чистота 
тВла, спокойств!е духа и т. п. Спещально 
вредны для беременной женщины; скамкй, 
танцы, поднят1е тяжестей и, вообще, силь- 
ныя и р%звя движен1я, шнурован!е, горя- 
я (но не теплыя) ванны, въ особенности 
горяч1я ножныя ванны, очень обильная 
мучная пища, производящая в$тры и за- 
поры; полезны тепловатыя (не горяч1я) 
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ванны, преимущественно въ посл№дн. м%\- 
сяцы (см. Ванны). 

Береста см. Береза. 

Бериллъ см. Аквамаринъ. 

Берковецъ—10 пуд. и 163,8 киллограмм. 

Бетонъ — составъ, похож на цементь, 
но употребляюнийся не какъ связывающее 
средство для другихъ матераловъ, а какъ. 
самостоятельный строительный матер1алъ: 
изъ него дЪлаются фундаменты для зданйй, 
полы, мостовыя, ст$ны, своды и т. п.; во 
Францщ1и изъ 6. строятся цфлые дома. Воть 
одинъ изъ способовъ приготовлен1я хоро- 
шаго 6,: на выровненномь и утрамбован- 
номъ грунтЪ изъ 12 частей раздробленнаго 
кирпича дЪлаютъ кайму въ формЪ круга, 
разсыпаютъ внутри 6 частей хорошаго зер- 
нистаго (кремнистаго) песка, дополняють 
9 част. свЪже-сожженной извести, поли- 
ваютъ водою; когда известка перекипвла 
и потухла, мвшаютъ хорошенько; прибав- 
ляють къ смфси 13 част; осколковъ камня, 
потомъ еще 13 част. этихъ осколковъ или 
голышей (величиною не болфе куринаго 
яйца). Посредетвомъ особыхъ: инструмен- 
товъ нфсколько человзкъ въ течен1и часа, 
старательно перемфшиваютъ составныя ча- 
сти. ПослЪ этого 6. готовъ и можеть идти 
въ ДЬло немедленно. Какъ строительный 
матер1алъ, 6. представляеть большця преи- 
мущества:онъ позволяетъ производить очень 
прочныя сооружен1я (напр. своды въ под- 
валахъ) изъ обломковъ камня и кирпича, 
которые иначе никакъ не могли бы слу- 
жить для этой цфли; онъ единственно год- 
ный матерлаль для построекъ подъь водою 
(арокъ для мостовъь и т. п.): отвердъвши, 
онъ кр%$постью не уступаетъ камню. Смо- 
тря по назначен!ю, 6. даютъ различную кон- 
систенц!ю: полужидкую, когда его нужно 
наливать или вливать; очень густую, —когда 
изъ него нужно лфпить. При постройкахъ 
подъ водою 6. опускаютъ на дно въ ящи- 
кахь или мфшкахъ и тамъ выкладываютъ; 
для мостовыхъ или половъ изъ 6. требует- 
ся подкладка изъ кирпича или, по крайней 
мЪр$, плотно утрамбованный грунтъ; что- 
бы образовать своды или стЪны, 6. вли- 
ваютъ въ приготовленныя изъ досокъ фор- 
мы, которыя, по отверд®ни 6., отнимаютъ. 
Въ настоящее время изъ 6. подобнымъ же 
способомъ формують бетонные камни любой 
величины. | 

Бетюкъ. Такъ называется порода лоша- 
дей, разводимая въ степяхъ, окружающихъ 
рЪчку Бетюкъ или „Бипю (притокъ Дона). 
Начало свое эта порода получила, при Петр® 
Великомъ, который, обративъ вниман1е на 
богатыя пастбища, степей, старался поощрить 
разведене на нихъ конскихъ табуновъ;чтобы 
улучшить породу, онъ прислалъ туда н%- 
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сколько жеребцовъ, выписанныхъ изъ Гол- 
ланди. Отъ скрещиван1я туземныхъ лоша- 
дей съ этими жеребцами и, впослФдетв1и, съ 
кобылами Хр%новскаго завода гр. Орлова- 
Чесменскаго и произошла порода, извЪетная 
подъ именемъ «бетюковь». Голова 6. не ве- 
лика, глаза больше, грудь и бока широке, 
задъ округленный, грива и хвостъ густые 
и длинные, ноги съ большими щетками. 
Б. не отличается ни большимъ ростомъ, 
ни красотою, но силенъ, послушенъ, очень 
выносливъ относительно работы и пищи. 
Къ сожалЪн!ю, велдетв1е уменьшен1я паст- 
бищь, все болзе и болЪе забираемыхъ подъ 
палиню, число лошадей настоящей породы 
постепенно уменьшается; очень часто подъ 
именемъ 6. продаютъ лошадей, происшед- 
шихъь оть скрещиваня обыкновенныхъ 
крестьянскихь кобылъ съ бетюкскими же- 
ребцами: по виду они похожи на 6., но 
выше ростомъ и далеко не такъ выносливы. 

Бешамель см. Соусы. 

Бинокль-—двойная зрительная труба, упо- 
требляемая чаще всего въ театрахъ. 

Бинтован!е см. Бинтъ и Повязка. 

Бинтъ—широкая лента, употребляемая въ 
медицин» для накладыван1я повязокъ. В. ча- 
ще всего полотняные, но бываютъ также 
бумажные, фланелевые и др. Можно само- 
му выр%зать 6. изъ полотна или другой ма- 
тер!и, но гораздо лучше 6. готовые — тка- 
ные въ формЪ ленты. Для удобства бинто- 
вамя (накладывая повязки) ширина и 
длина 6. не должны быть велики: 2 — 2'[а 
дюйм. и 7—8 арш. Для ранъ и язвъ сл%- 
дуетъ предпочитать полотняные 6. и ни- 
когда не употреблять шерстяныхьъ (см. По- 
вязка). 

Биржа. Биржею называется какъ здазе, 
въ которомъ собираются торговые люди для 
совершен1я сдфлокъ, такъ и самое собране 
торговыхъ людей. Собранйя происходятъ въ 
опред$ленные дни и часы. Б. бываютъ 7ор- 
зовыя и Ффондовыя: послёдя чаще, чфмъ 
первыя. Въ Росси правомъ совертеня 
сдЪлокъ на 6. пользуются купцы Ти 2 
гильд1и, внесшие къ 1 мая 10 р. на содер- 
жан1е здан1я; за извЪстную плату 6. мо- 
гуть посфщать и постороннйя лица, но безъ 
права производить сд$лки. Б. имфютъ свой 
уставъ, за соблюден1емъ котораго сл®дитъь 
особый комитетъ. На Петербургской 6. ко- 
митетъ состоить изъ предс®дателя, трехъ 
членовъ, гофъ-маклера и трехъ маклеровъ; 
председатель и члены избиралотся на 3 года 
изъ купцовъ 1 гильд!и, а маклера на 1 годъ; 
избран1е послФднихь утверждается прави- 
тельствомъ. Биржевые маклера служатъ 
посредниками торговыхъ сдфлокъ; они вы- 
даютъ покупателю и продавцу маклерсеюя 
записки, писанныя карандашомъ, но им$ю- 
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ця силу контрактовъ. За свое посредни- 
чество они получають отъ покупателя и 
продавца извЪетную процентную плату, на- 
зываемую хуртажемь; на Петербургской 6. 
покупатель, кромф того, платитъ неб. про- 
центъ продавцу. Гофъ-маклеръ наблюдаетъ 
за правильностью дЪйствЙ маклеровъ, со- 
бираетъ свздЪн1я о цЪнахъ фондовъ, о кур- 
сахъ на денежные знаки и векселя и пр.; 
имъ-то, при помощи особо избранныхъ ко- 
тировочныхь маклеровъ, и составляется 
офищальный биржевой котировочный листъ, 
въ которомъ означаются ц$ны покупателей, 
продавцевъ и по чемъ «сдфлано». Термины 
«слабо» или «тихо» означаютъ слабыя цфны, 
малый спросъ; «твердо» или «‹кр$ико»—на- 
оборотъ, хоропия цфны; ‹а]раг!» или «рат — 
цфны, равныя нарицательной цЪн% бумаги. 
При Петерб. 6., сверхъ того, имются ко- 
рабельные маклера, хиспошеръ, биржевые 
нотар1усы и аукщонистъ. Вс акты на ино- 
странныхъ языкахъ являются непремфнно 
у биржевыхъ нотар1усовъ. «Зайцами» у насъ 
называются неофищальные посредники сд- 
локъ, не им ющ!е права сами выдавать рос- 
писокъ и пользующуеся для этой цфли услуга- 
ми биржеваго маклера; они существуютъ и 
при иностранныхъ биржахъ подъ назвашемъ 
соптЫегз шаггопз, РЕазсвша ег и т. п. Въ 
Росаи, кромЪ Петербурга, 6. находятся въ 
Москвф, ОдессВ и н$кот. др. большихъ го- 
родахъ; но самая вмятельная изъ нихъ 
Петербургская, на которую, въ свою оче- 
редь, очень вмяетъ Берлинская. 

Бирюза — драгоц$нный камень голубаго 
цвфта, непрозрачный, съ очень слабымъ 
блескомъ. Хорошая 6. должна быть равно- 
мфрно небесно-голубаго цвзта (съ зелено- 
ватымъ оттЪнкомъ хуже), безъ всякихъ пя- 
тенъ. Ее никогда не шлифуютъ гранями, а 
обыкновенно придаютъ ей округленную фор- 
му. Отдлка красивфе золотая, ажурная. 
Большая часть 6. идеть изъ Перси; добы- 
вается также въ Силези и Саксоши, но 
гораздо худшаго качества. Въ торговл су- 
ществуетъ много поддЪльной 6. — слоновая 
кость, окрашенная фосфорнокислымъ жел%- 
зомъ: менфе плотна, легче и со временемъ 
выцвЪтаеть. . 

Бисеръ—бываетъ стеклянный и металли- 
ческлй; лучийе сорта приготовляются въ 
Париж и Вфн%. 

Бисквитъ. Бисквитами называютъ ипе- 
ченья изъ особаго бисквитнало тъста, ко- 
торое приготовляется такимъ образомъ: 
Желтки 12 яицъ тщательно отдфлить отъ. 
бфлковъ, прибавить къ нимъ 1*/4 ф. сахара 
въ порошкЪ, немного ванили, тертой (на 
терк%) корки съ 1 лимона, апельсинной 
воды (см. это сл.) или другаго какого ни- 
будь ароматич. вещества; взбивать все де- 


БИСТРЪ 


ревянною ложкою, пока масса не станетъ 
вполнз однообразною и почти б$лою (около 
*/з часа). ЗатВмъ, взбивши отдЪльно хоро- 
шенько бФлки, примфшаль ихъь къ масс%, 
прибавить 82 золотн. пшеничной (или кар- 
тофельной) муки и снова все тщательно 
перемЪфсить. Сорты 6.: 1) Зачерпывая лож- 
кою тфето, выливать его на листъ бума- 
ги вь форм болфе или менфе широкихъ 
и длинныхъ полосъ (изъ каждой ложки 
1 6.), посыпать сахаромъ, поставить въ 
духовую (не жаркую) печь минутъ на, 
10. 2) Т%ето разлить въ бумажныя коро- 
бочки, посыпать сахаромъ и поставить въ 
такую же печь минутъ на 15—20. 3) Слегка 
смазавши масломъ и посыпавъ сахаромь 
жестяную форму, наполнить ее до половины 
т$етомъ и поставить въ печь, жаръ кото- 
рой долженъ быть умВренный (такой, какой 
бываетъ, когда изь печи только что вы- 
нуты булки). Какъ скоро, втыкая соло- 
минку, встрёчаютъ н%Ъкоторое сопротивле- 
н1е — 6. готовъ. Давши остыть, выложить, 
опрокинувъ форму на блюдо. Въ случаЪ 
желаня, можно глазировать (см. Глази- 
ровка) хорошо взбитою см$сью мелкаго 
сахара, яичнаго бфлка и сока изъ '|з ли- 
мона. Приготовленные посл$днимъ спосо- 
бомъ 6. называются Савойскими (В15с 
4е бауо1е). 4) Реймсме бисквиты (В. 4е 
Вейиз); тфсто несколько измфненное: къ 
35 зол. мелкаго сахара постепенно приба- 
вить, хорошенько мфшая, сначала 5 яич- 


ныхъ бЪлковъ, а затёмъ 59 золотн. пше-` 


ничной муки; тщательно перемЪсить и, 
когда тЪсто стало однообразнымъ, разрЪ- 
зать его на куски, которые положить въ 
слегка намасленныя формы и поставить 
въ легюй духъ (жаръ долженъ быть мень- 
ше, ч$мъ для обыкновенныхъ пирожныхъ). 
Если тЪсто подымается въ формахъ, слегка 
придавить его деревянною лопаточкою. 
5) Морскле бисквиты или сухари, замфняю- 
це хлЪбъ въ дальнихъ путешествляхъ: 10 ф. 
пшеничной муки мЪеить съ 2 ф. дрожжей, 
пока не получится однообразное очень плот- 
ное т$сто, раздфлить тЪсто на куски, при- 
дать имъ форму и, если желаютъ, украсить 
наколами; поставить въ умфренно нагрЪ- 
тую духовую печь на 1 часъ. Если имЗется 
въ виду предупредить возможность буду- 
щей порчи 6., то ихъ слдуетъ помЪстить 
въ печь еще въ другой разъ и затВмъ по 
временамъ просушивать на воздух%. 


Бистръ — темнокоричневая краска; упо- 
требляется въ живописи, преимущественно 
акварельной. 


Битки. Самые употребительные 6. рубле- 
ные со сметаною: выбравъ жилы изъ 2 ф. 
мягкой говядины (т%-же части, что и на 
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котлеты: см. это слово) и !/з ф. почечнаго 
сала, тщательно изрубить вмфетЪ, посо- 
лить, приправить перцомъ, '/з стол. ложки 
масла, разм$сить, раздВлить на части; обва- 
лять каждую часть въ мук, округлить, 
жарить на сковородф въ растопленномъ 
маслЪ; когда готовы, 6. снять, а на сково- 
роду въ оставшийся сокъ положить '[з стак. 
сметаны, выварить до густоты, проц$дить 
сквозь сито, залить 6. Можно сервировать 
съ жарен. картофелемъ. — В. подъ соусом»: 
нар$завъ мягкую говядину ломтиками, тол- 
щиною въ палецъ, хорошенько выбить, по- 
ложить въ кострюлю съ масломъ (можно 
предварительно обвалять въ мук), жарить 
въ кострюлф на легкомъ огн%; когда под- 
жарится одна сторона, перевернуть, влить 
рюмку вина (или ‘/з стак. кваса), приба- 
вить нфсколько рубл. анчоусовъ, кругл. 
ломтиковъ, лимона, немного мускалн. ор$ха, 
(или вм сто всего этого —изр$занную круж- 
ками луковицу), закрыть кострюлю и по- 
ставить въ печь; подавать, когда все до- 
статочно упр%ло. — Точно такимъ-же обра- 
зомь можно приготовлять 6. изъ телятины. 

Бяфстекъ. Мясо на 6. берется изъ вы- 
рзнаго филея или (худшаго качества) изъ 
верхней части края (лежащий близь хребта). 
Очистивъ мясо отъь жилъ, нарЪфзать кус- 
ками, по возможности, равными, толщиною 
пальца въ 1'/—2, сплюснуть, округлить, 
обмокнуть въ слегка посоленное растоплен- 
ное коровье масло, или въ прованское масло; 
жарить на рашпер% на раскаленныхъ уголь- 
яхъ (безь головешекъ) или на сковород 
(предварительно раскаленной), на сильномъ 
огн% (Можно жарить и не окунувъ въ 
масло, но 6. будетъ менфе мягокъ). Когда 
надъ 6. начнуть появляться пузырьки, пе- 
ревернуть и больше не прикасаться, пока, 
не придется выложить его на блюдо. Больше 
раза, во всякомъ случа, не переворачивать. 
О готовности судять по извЪстной степени 
сопротивлен1я давленю пальца. Б. не пе- 
режарился, пока, придавленный ножомъ, 
выпускаетъь кровянистый соусъ. Выложивъ 
на блюдо (кругомъ), посолить и посыпать 
перцомъ (если то и другое сдзлать ранфе— 
6. не будетъ соченъ), помазать кусочкомъ 
свЪжаго масла(или анчоусового, или сардель- 
наго) съ неб. количеств. рубленой петрушки 
и лимоннаго сока. Сервировать съ пряжен- 
нымъ или поджареннымъ мелкими кусоч- 
ками картофелемъ (можно съ прибавкою 
наскобленнаго хрЪна) или съ соусомъ изъ 
томатовъ. Если 6. взятъ не изъ филея, & 
изъ края, то передь жаренемъ его слЗдуетъ 
хорошенько выбить. 

Бичева — веревка, . которою тянутъ суда 
по рВкамъ и каналамъ. 

Бичевникъ: береговое пространство около 
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10 саж. шириною, назначенное для тяги су- 
довъ и друтихъ надобностей судоходства. 

БВишофъ или глинтвейнъ (СВ у’ет): 2 по- 
меранца разрЪзать на 4 части, надрфзать 
слегка корку, поджарить на легкомъ огнЪ, 
опустить въ 1 штофъ краснаго вина, при- 
бавить немного корицы и мушкатнаго ор}- 
ха, закрыть плотно сосудъ, дать постоять 
на горячей золф 5—6 часовъ, проц$дить 
_ сквозь салфетку, подсластить по вкусу, по- 
догр%Вть (не кипЪтя), сервировать возможно 
горячимъ. — Для скораго приготовленя 6. 
нужно имфть готовою слВдующую настойку: 
15 золотн. померанцовыхъ корокъ (безъ 6%- 
лой мякоти), 7'/з зол. гвоздики и 712 зол. 
корицы или мушкатнаго орфха положить 
въ бутылку, налить спиртомъ, плотно за- 
купорить и настоять въ течени м%сяца; 
для полученя 6. достаточно прибавить въ 
нагр$тое и подслащенное красное или 6%- 
лое вино настойки по вкусу.— Холодный би- 
щофз приготовляютъ такъ: въ теченйи н*- 
сколькихъ часовъ стаканъ кирша или ка- 
кого-либо другого ликёра настаивать на 
коркЪ (безь бЪфлой мякоти) одного лимо- 
на или померанца, процдить’ и смфшать 
съ 1 штоф. очень хорошаго благо вина» 
достаточно подслажщеннаго; сервировать со 
льдомъ. 

Бланкъ, см. Надпись бланковая. 

Бланманже (В]апс-тапсег) 1) Кофейное: 
1 стак. молока, 3/‹ стак. молотаго кофе и 
*/з ф. сахара вскипятить 2—8 раза, проц*- 
дить, развести 2 стак. сливокъ, прибавить 
*]з стак. готов. рыбьяго клея, дать вски- 
пфть и далфе поступать, какъ сказано при 
миндальн. 6. 2) Миндальное: */з ф. очищен- 
наго сладкаго и штукъ 10—15 горькаго 
миндаля мелко истолочь въ ступк, смачи- 
вая понемногу холодною водою, развести 
4—5 стак. воды, процфдить (хорошенько 
выжимая) черезъь тряпку, прибавить 4—5 
ложекъ апельсинной воды (еам 4е Непгз 
4’отапсег), 3/4 ф. сахара и, подливая по не- 
многу, см$шать съ 14 золотн. готоваго очи- 
щеннаго рыбьяго клея (см. Желе и Влей 
рыб). Процфдить сквозь чистое сито въ 
жестяную кострюльку, вертфть на толче- 
номъ льду, пока станетъ густЪть, перелить 
въ форму и оставить во льду 1 часъ. 8) Оли- 
вочное: |4 ф. очищеннаго сладкаго, 10—12 
штукъ горькаго миндаля и 2—8 ложки сли- 
вокъ точио такимъ же образомъ растереть 
въ ступкЪ, развести 3 стак. холодныхъ 
сливокъ, процфдить сквозь тряпочку, при- 
бавить *|2 ф. сахара и 1]2 стак. готов. рыб. 
клея, такъ чтобы всей смЪси было 4 стак., 
слегка подогрфть и далЗе поступить, какъ 
и въ предъидущемъ случаЪ. (Горьюый мин- 
даль можно замЪнить *%/4 вершк. толченой 
ванили или 1 ложкою апельсинной воды). 
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4) Шоколадное: приготовивъ \/ ф. сладка- 
го, 10 штукъ горькаго миндаля и 8 ста- 
кана молока (не сливокъ), какъ сказано 
при сливочномъ 6., натереть на, терк% */‹ ф. 
шоколада, и, мфшая, поджарить въ кострю- 
лЪ, пока почернфетъ, развести въ жидкости, 
проц%дить, прибавить 3/8 ф. сахара и * 
стак. готоваго рыб. клея. ДалЪе, какъ при 
миндальномъ 6. 5) Фисташковое: изъ *|4 ф. 
сладк. и 4—5 шт. горьк. миндаля съ 2 ста- 
канами кипятка приготовить сказаннымъ 
образомъ миндальное молоко, а изъ */‹ ф. 
очищенныхь отъ кожицы фисташекъ съ 1 
стаканомъ кипятка — фисташковое молоко; 
обф жидкости проц$дить (хорошенько вы- 
жимая) и смфшать. Оставиияся въ тряпк® 
миндальныя и Фисташковыя выжимки, рас- 
теревъ вмфст$ въ ступк$. развести */з стак. 
кипятка, выжать сквозь салфетку, см шать 
съ первою жидкостью, прибавить *]з ф. са- 
хара и ‘| стак. готоз. рыб. клея (всей 
смфси должно быть 4 стак.), и дал$е посту- 
пать какъ сказано выше. 

Блестки — маленьк!е тоненьк1е металли- 
ческле кружки съ дырочками посрединЪ, 
употребляемые въ золотошвейномъ мастер- 
ствЪ; обыкновенно на видъ золотые или 
серебряные, но приготовляются не только 
изъ чистаго золота или серебра, но и изъ 
золоченой м%ди; чалце всего гладюе, но бы- 
ваютъ и узорчатые или съ вырфзными 
краями. Въ торговл, по величинЪ, отли- 
чаютъ различные номера; наибольший — не- 
много менфе 1/2 дюйма въ д1аметр%. Самыхъ 
маленькихь гладкихъ 6. на 1 зол. идетъ 
около 600 штукъ. 

Близнецы. На 80 рожден1Й обыкновенно 

одится 1 ‘двойни; гораздо рже тройни: 
1 на 6—7,000; четверни 1 на 20—50,000, 
пятерни 1 на милмонъ. Смертность 6. зна- 
чительнъфе, чфмъ другихъ дЪтей; двойни еще 
живутъ до глубокой старости, но тройни 
и проч. обыкновенно умираютъ вскорЪ. 

Близорукость, см. Зр ше. 

Блинчики (Сгёрез): 4—5 стак. пшеничной 
муки, 6 яицъ (бЪлки и желтки), 2—8 ще- 
потки бфлой соли и 2 ложки чистой водки 
(можно прибавить небольшое количество 
апельсинной воды или мелко-налертой ли- 
монной цедры) развести молокомъ съ во- 
дою (пополамъ) такъ, чтобы образовалось 
жидковатое тЪсто; дать постоять 2—3 часа. 
Разогрфвъ на хорошемъ огнЪ сковородку 
и растопивъ въ ней небольшой кусочекъ 
масла или топленаго сала, наливать тЪ№сто 
зожкою тонкимъ слоемъ. Когда одна ето- 
рона поджаритасть, перавернуть, подороснет 
извфстнымьъ обравемь-сковороду: “Готовые 
складывать на блюдо, пересыпая сахаромъ 
(Можно, сложивъ блинчикь вчетверо, опять 
слегка поджарить съ обфихъ сторонъ). По- 
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давать или просто съ сахаромъ, или съ ва- 
реньемъ, мармеладомъ. - 

Блины. 1) Гречневые: часовъ за 5—6 при- 
готовить тфсто изъ 4 стак. гречневой муки, 
2'|з стак. теплаго молока или воды и двухъ 
хожекьъ густыхъ или */2 стак. жидкихь дрож- 
жей; передъ печеньемъ прибавить 2 (около) 
стак. горячаго молока или воды, около сто- 
ловой ложки соли, дать подняться. Посы- 
павъ солью сковороду, разогрЪть, выте- 
реть, намазать масломъ (перышкомъ), рас- 
калить и наливать ложкою тЪсто, чтобы 
покрывало сковороду. Когда 6. поднимется 
и зарумянитея, помазать масломъ, перевер- 
нуть. Вынувъ, держать въ тепломъ м%фотЪ, 
чтобы не остыли. Брать тЪсто осторожно, 
не мёшая: иначе опадетъ; печь на плит% 
или лучше на раскаленныхъ угольяхъ. По- 
давать съ топленымъ масломъ и смета- 
ною или икрою. 2) Гречневые пополамъь съ 
пшеничной мукою: приготовивъ тфето изъ 
2!» стак. гречн. муки, 2/2 стак. теплой 
воды и 3—4 ложекъ дрожжей, дать нпод- 
няться; смфшать съ 1*/2 стак. пшеничной 
муки и снова дать подняться. За часъ до 
печен1я развести 2 стак. кипящаго молока; 
остывшее тЪсто посолить (можно прибавить 
3 яица, */в ф. масла) и, когда поднимется, 
печь, какъ и въ предъидущемъ случа$. 
3) ПИшеничные: 9\|4 стак. пшеничной муки, 
1'/2 стак. теплаго молока, 2 ложки дрож- 
жей, немного соли хорошенько разм шать, 
поставить въ теплое м$сто на 3 часа; 
когда поднимется, вбить 2 желтка, приба- 
вить соли, 3/4 стак. муки и, сколько нужно 
(до надлежалцей густоты), молока; прим$- 
шавъ понемногу къ тЪету ебитые въ пзну 
ОЪлки и немного сбитыхъ же густыхъ сли- 
вокъ, дать подняться и печь, какъ сказано 
выше. — Положенное на сковороду т$ето, 
какъ гречневыхъ, такъ и пшеничныхъ б., 
передъ печеньемъ (если желаютъ) можно 
посыпать мелко изрубленными ‘крутыми 
яйцами, крошенымъ лукомъ или разсып- 
чатою кашею изъ смоленскихь крупъ. 

Блонды—шелковыя кружева, клфточный 
фонъ которыхъ украшенъ цвЪфтами или дру- 
тгими фигурами; обыкновенно бфлыя или чер- 
ныя; первыя нзсколько желтоватаго отт%н- 
ка (оттуда и назване «Мопае»). Лучиця 6. 
фабрикуются во Франщи въ Шантильи и 
Нормандия; но въ настоящее время доволь- 
но хороши и германсюя изъ Саксови. На 
вуали, шарфы и платья идутъ обыкновенно 
сшивныя 6.; широкя 6. изъ цфльнаго куска, 
очень дороги. Относительно цфнъ вообще 
можно замЪтить, что, чфмъ кусокъ длия- 
те, тВмъ цзна сравнительно ниже. Чистят- 
ся 6. плохо или, лучше сказать, совсфмъ 
не чистятся; подновляютъ ихъ т$ми же спо- 
собами, какъ и др. кружева (см. Кружева). 
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Влохи—любятъ сухой и теплый воздухъ. 
Самка кладетъ отъ 20—30 яицъ; изъ нихъ 
черезъ 6—12 дней выходятъ бёлые червяч- 
ки, превращаюнцеся черезъ 13 дней въ ку- 
колки, которыя еще дней черезъ 12 выпу- 
скаютъ 6. Яица свои 6. кладетъ въ щели 
половъ, деревянныхъ обшивокъ, ковры и 
проч., а также между шерстью домашнихъ 
животныхЪ. Хотя 6. живутъ недолго, но 
размножаются такъ быстро, что, гдЪ он% 
разъ завелись, вывести ихъ трудно. ОнЪ 
могутъ жить и размножаться безъ пищи; 
поэтому случается, что въ квартирахъ, ос- 
тававшихся долго необитаемыми, но въ ко- 
торыхъ прежде жили люди нечистоплотные, 
новые жильцы внезамно атакуются массою 
б., маленькихъ, истощенныхъ, но тзмъ съ 
большею жадностью бросающихся на по- 
сланную имъ судьбою пищу. Очень часто 
размвоженйе 6. замфчается послЪ того, какъ 
въ квартирз поработало н%®сколько чело- 
вЪкъ мастеровыхъ; иногда бываютъ вино- 
ваты и полотеры. Чистота, частая перем*- 
на бфлья и платья и общая опрятность въ 


‘жилищ — лучшее средство предупредить 


размножен!е 6.; гдз онЪф развелись, необхо- 
димо частое и тщательное мытье половъ и 
деревянныхъ обшивокъ щелокомъ, вспрыс- 
киван1е въ щели уксуса, табачнаго отвара 
или бензина (см. Бензинъ); иногда бываетъ 
нужно окуриване табакомъ обоевъ или да- 
же замфна ихъ новыми. Персидоюй поро- 
шокъ одуряетъ 6. только временно. Для 
уничтоженя 6. на животныхъ, напр., на 
собакЪ, р$здко бываетъ хостаточно проста- 
го мытья теплою мыльною водою; вфрн%е 
сЪрныя ванны (растворъ с$рнистаго пота- 
ша—КаНат за атаою), отваръ табака или 
вшивой травы (з$арзасзта); въ послфднихъ 
двухъ случаяхъ нужно быть осторожнымъ, 
чтобы не отравить животное: тотчасъь же 
посл вымыть его въ чистой теплой вод%. 


Хорошо дЁйствуетъ втиране въ т№ло_бен- 


вина (берёчься-отня):- "бов туютъ также 
класть животных” спать на стружкахъ 
свЪжей сосны, смолистый запахъ которыхъ 
дЪйствуетъ на 6. (возобновлять стружки 
ежеёнед$льно). 6. животныхъ не кусаютъ 


челов%ка. 


БлЪдная-немочь или дДЪвичья»немоль.. 


(СШотовз)—особый видъ малокров1я, встр*- 
чающИйся обыкновенно ‘у молодыхъ дЪву- 
шекъ въ пер1одъ ихъ половаго развит1я, 
между 14 и 25 годами. Самымъ отличи- 
тельнымъ признакомъ этого рода малокро- 
в1я служить всегда сопровождающее его 
страданйе половыхъ органовъ, которое вы- 
ражается главнымъ образомъ въ неправиль- 
ности, недостатк$ или полномъ отсутстви 
мфсеячныхъ очищен. Друг!е признаки т8 
же, какъ и вообще въ малокрови. Къ при- 


‘ 
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чинамъ, располатающимъ къ этой болЪзни, 
относятъ сидя образъ жизни, плохую 
пищу, дурной воздухъ, скуку и ‘проч.; по- 
этому лечене ея должно состоять глав- 
нымь образомъ. въ частомъ пользовави хо- 
рошимъ воздухомъ, въ соразм$рныхъ съ си- 
лами движен1яхъ, въ питательной (преиму- 
щественно мясной) пищ, въ развлечешяхъ 
ит. п. Специфическимъ медицинскимъ сред- 
ствомъ считается желЪз0; оно здЪеь иногда 
дВйствительно помогаеть болфе, чёмъ въ 
другихъ родахъ малокров1я, но въ боль- 
шинств% случаяхъ не оказываетъ видима- 


го вшявя. Лучшее средство— развлечь. дЪ-. 


вушку, найти ей интересное для нея заня- 


те. Иногда очень хорошо дфйствуетъ заму-. 


жество. (см. Малокров!е). 
Боберъ см. Бобръ. 

‚ Бобръ (Сазюг) принадлежитъ къ отряду 
трызуновъ; длина взрослато животнаго, 
не считая хвоста, отъ 2'/2 до 8 фут.; пи- 
тается главнымъ образомъ корою деревъ и 
водяными растен1ями; живетъ всегда около 
рЪкъ; водится въ сверныхъ частяхь Аз, 
Америки и Европы; въ послЪдней по бере- 
тамъ Эльбы, въ югозападной Росси и въ 
Австр1и. Изв стенъ еще особый видъ 6. 
называемый промышленниками камчат- 
скимъь или морскимъ бобром»ь и принадлежа- 
ние къ совофмъ другому отряду млекопи- 
тающихъ, а именно къ хищнымъ; зоологи 
называютъ его ракуномь или морскою выдрою 
(Елсву4г1$ шатта); онъ питается морекою 
рыбою и раковинами, живетъ между сф- 
верными берегами Аз и Америки; длина 
его (безъ хвоста) около 4 фут.; мВхъ чер- 
ный или черно-бурый съ просфдью (иногда, 
впрочемъ, попадаются и бЪлые 6.), нёжный, 
и цфнится очень дорого.—Охотятся за 6. 
изъ-ва бобровой струи и мЪха. Бобровая 
струя (Сазбогеит) выд$ляется особыми м%- 
шечками, находящимися на задней части 
брюха (у камчатскаго 6. ихъ нЪтъ); св%- 
жая она жидка, но потомъ густЪетъ, иметь 
характерный запахъ. Лучшая русская или 
сибирская (СазЁ. Воз сл или ЭИЧеит); 
употребляется въ медицин%, чалще всего въ 
форм спиртной настойки (Ттебага Саз- 
фоге1), какъ противунервное средство; но 
приносимая ею польза сомнительна и дале- 
ко не соотвЪтствуетъ ея дороговизн%. 255 
европейскаго 6. самаго худшаго качества 
и цфнится сравнительно дешево; лучшими 
считаются м%ха сибирскихъ бобровъ, преи- 
мущественно камчатскихь и курильскихъ, 
затЪмъ алеутскихъ. Очень цЪнится сЪдина. 
Сибирскле промышленники дфлять бобровъ 
на 3 сорта: большой или старый 6., ярець 
(годовалый) и хошлокь (оч. молодой); послд- 
н1е два сорта имфютъ больше пуху, чёмъ 
настоящихъ волосъ. Изь пуху выдфлы- 
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вають лучие касторовыя шляпы (отсюда, 
и назване шляпъ). Бобрь ньмецай см. 
Выдра. 


Бобы обыкновенные (У1еа Еаъа) у насъ 
разводятся на огородахъ, не прихотливы на, 
почву; растутъ, однако, лучше въ хорошо (но 
не свЪже) удобренной; безъ поливки не мо- 
гутъ обходиться только въ засуху; такъ 
какъ для созрфван1я ихъ необходимо жар- 
кое лфто, то разведене ихъ на воздухь 
удается не вездЪ. Сажаютъ 6. въ конц%. 
апрзля или въ начал мая по одному зерну 
въ ямочки глубиною около 1 вершка, на, 
разстояни 2—8 вершк. одно отъ другаго. 
(или по 3—4 зерна въ ямочки, отетояцйя 
другъ отъ друга на 6—7 вершк.). Во время 
роста землю разрыхляють и окучиваютъ 
(сгребаютъ въ кучки вокругъ растенйй) н%- 
сколько разъ; когда цвфты вполнЪ распу- 
стились, верхушки стеблей отщипываютъ 
для ускореня созрфваяя нижележащихъ 
‘стручковъ. Зерно передъ посзвомъ не мо- 
чатъ. Въ мфстностяхъ, гдЪ лЪто достаточ- 
но продолжительно, напр. въ южной Рос- 
и, можно собирать стручки 2 раза въ лЪ- 
то съ одного и того же растевя: когда 
стручки созрфли на половину, ихъ соби- 
рають въ 1-й разъ, затЪмъ обрЪзаютъ 
сотволъ вровень съ землею; изъ него появ-. 
ляются новые отпрыски, дающие плоды, 
правда не вполн% дозр%ваюпие, но годные 
въ пищу, къ осени. Для сушки зерна со- 
бираютъ еще зелеными: он нфжнЪе, легче 
варятся и болфе прятнато вкуса; но на 
растен1яхъ, назначенныхъ на смена, струч- 
ки сл$дуетъ оставлять до полнаго созр$ва- 
н1я; вышелушенныя зерна хранить въ су- 
хомъ мЪстф. Лучице сорты 6.: портушаь- 
скле (англ ск. моцаганъ) — очень нфжны и 
сладки, итальянсме — многоплодны, зерна 
зелены и по созр$ванйи; виндзорске—круп- 
нфе прочихъ, зерна бфлыя. Б. очень пита- 
тельная, хотя и довольно трудно варимая 
пища; употребляются обыкновенно какъ 
приправа къ другимъ блюдамъ. 

Бобовое пюре см. Июре. 


Бобы вареные: 1 ф. сухихъ 6. опустить въ 
кипятокъ; вскипятивъ, слить воду, замЪ- 
нить ее св жею водою или, лучше, бульо- 
номъ, прибавить 1—2 ложки кор. масла, 
соли, варить, плотно закрывъ сосудъ, до 
мягкости; подкислить 2 ломтиками лимона, 
(безъ зеренъ) или ложкою уксуса; подавать 
съ вареною говядиною. 


Бобы свьже @& 1а Ъёспате: 6. должны 
быть по возможности св же-собранные; ес- 
ли молоды и малы, то варить ихъ вмЪст® 
съ шелухою, обрЪзавъ только головки и 
хвостики; съ болзе зрзлыхъ снять кожицу; 
опустить въ соленый кипятокъ, вскипятить, 
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дать стечь и тотчасъ же погрузить въ хо- 
лодную воду; затВмъ, приправивъ неболь- 
шимъ количествомъ масла, перца, рублена- 
го чабера (см. это слово), солью; щеноткою 
муки; и поливъ бульономъ,’ поставить (въ 
кострюлВ) на огонь; когда закипитъ, при- 
бавить 2 яичныхъ желтка, распущенныхъ 
въ сливкахъ, снять съ огня и сервировать: 
отдёльно или съ ветчиною, солониною, кот- 
летами и т. п; 

Бобы турецкие см. Фасоль. 

Бойня должна быть устраиваема, по воз- 
можности, вдали отъ жилыхъ помфщенй, 
въ городахъ—за чертою города. Непрерыв- 
ный притокъ и оттокъ воды составляютъь 
существенную необходимость для 6.; смы- 
ваемыя водою нечистоты должны отводить- 
ся не въ р%ки, а въ особые закрытые ко- 
лодцы, лежаиЦе глубоко подъ землею (не 
мене сажени глубиною, но лучше бол\е); 
плотные остатки — ежедневно вывозиться, 
и 6. вообще содержаться въ чистот%. Де- 
ревянный или земляной полъ скоро пропи- 
тывается кровью и другими жидкостями, 
гн!ен1е которыхъ распространяеть млазмы: 
лучше всего каменный на цемент или це- 
ментный полъ. Нечисто содержимыя 6. мо- 
гуть служить постояннымъ источникомъ 
заразительныхъ ‘болзней. (См. Убой). 

Болиголовъ (Сошаш тасшабит)—ядови- 
тое растене съ непр1ятнымъ запахомъ, ро- 
стетъ дико по огородамъ и пустырямъ. Эк- 
страктъ его употребляется въ медицин%. 

Болидъ см. Аэролитъ. 

Болонка — красивая маленькая собачка, 
покрытая, какъ пудель, шелковистою за- 
витою шерстью, обыкновенно б$лою. Чмъ 
безукоризненнзе однообразно-бвлый цвЪтъЪ 
шерсти, тёмъ дороже цнится. Очень зябка, 
требуетъ старательнаго ухода и опрятности. 
Французское названйе ея Нафатадз. 

Болото безспорно вредно въ экономиче- 
скомъ отношенйи, такъ какъ дфлаетъ не- 
производительными большия или меньшя 
пространства земли; но несравненно значи- 
тельнЪ%е тотъ вредъ, который 6. оказываютъ 
на здоровье челов%ка. Б. представляетъь 
постоянный источникъ водяныхъ испаревй 
и, если оно нфсколько значительно, дёлаетъ 
климатъ местности сыр%е; но въ этомъ от- 
ношени оно ничфмъ не отличается отъ 
р%ки или другаго какого-либо водохрани- 
лища; вредная особенность 6. заключается 
въ томъ, что вода въ немъ стоячая и смз- 
шана съ массою отжившихъ растительныхь 
и отчасти животныхъ тфлъ, которыя, подъ 
влянемъ теплоты и влажности, приходять 
въ гнен!е, развиваютъ гнилостные газы и 
служатъ обильною почвою для развитя 
низшихъ растительныхъ» и животныхъ ор- 
ганизмовъ, изъ которыхъ очень мног1е (ми- 

СЛОВАРЬ Д-РА СИМОНОВА. 
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кроскопически мелкле), вмЪст% съ водяными 
парами и газами; носятся въ воздух. Эти 
газы, а тлавнымъ образомъ микроскопи- 
ческле организмы, невидимо для глаза, пла- 
вающ!е въ воздух% и вмфст% съ нимъ вды- 
хаемые легкими; могутъ быть причиною 
жазматическиеь' ’болфзней (см. МЧ1азмы). 
Ч%мъ тепле климатъ страны, тфмъ силь- 
нъфе и гнйен1е и развит1е новыхъ организ- 
мовъ, а потому, обыкновенно, т%мъ злока- 
чественнзе производимыя ими мазмати- 
ческая бол№зни: въ сЪверныхъ и умфрен- 
ныхь странахъ он% бол. частью выражаются 
въ Форм% перемежающихся лихорадокъ ум%- 
ренной силы и р%фдко смертельныхъ; вЪ 
жаркихъ — сл$дств1емъ бываютъ или также 
перемежаюнияся лихорадки, но злокале- 
ственнаго характера, или желтая горячка, 
чума, холера и т. п. стралшныя бол%зни. 
Вечеромь и рано утромъ надъ 6. и окру- 
жающею м$отностью обыкновенно сгущает- 
ся туманъ, вмЪстЪ съ которымъ осфдаютъ 
и носивийеся въ воздух организмы, такъ 
сказать, концентрируются въ нижнихъ сло- 
яхь воздуха, т. е. именно тЪхъ слояхъ, 
которыми мы”дышемъ. Поэтому-то болотн. 
м1азмы вреднфе всего дЪйствують въ про- 
межутокъ времени между захожден1емъ 
и восхожден1емъ солнца. Если болотн. воз- 
духъ и не производить очевидныхъ бол%з- 
ней, лихорадокъ и т. п., то тмъ не мене 
обыкновенно все-таки дЗйствуетъ вредно: 
постепенно ухудшаетъ общее питане, раз- 
виваетъь малокров!е со вс№ми его послд- 
ствями. Изъ сказаннаго сл$дуетъ, что осу- 
шене 6. (см. Осушен1е) не только эконо- 
мическое, но и въ высшей степени ги ени- 
ческое средство; что селиться около сколько 
нибудь значительныхъ 6. не слфдуетъ, а 
если судьба принуждаеть къ тому, то при- 
нимать извфетныя предосторожности, а 
именно: послз и до восхожден1я солица 
оставаться, по возможности; дома при за- 
крытыхь дверяхъ и окнахъ, постоянною 
топкою поддерживать все это’ время внутри 
температуру бол%е высокою, ч&мъ снаружи. 
Такъ какъ мазмы дёйствують и скор%е и 
сильнфе на челов$ка слабаго, бол зненнаго, 
то все, что укр$пляетъ т№ло, для жителей 
болотн. странъ полезнфе, чёмъ для кого- 
либо: питательная пища, тфлесныя упраж- 
нен]я, сооотвфтственная одежда и т. п. (см. 
Здоровье). Кром невидимыхъ для глаза, 
6. посылаютъ на человЪка и видимыхъ, 
правда не опасныхъ, но очень докучливыхъ 
и часто мучительныхъ враговъ: мошекъ, 
комаровъ, мускитовъ и пр. (см. эти слова). 

Боль. Боли такъ разнообразны и по ка- 
честву и по м%сту нахожденя, что обихато 
о нихъь можно сказать разв только то, 
что всякая 6. есть выражен1е ненормаль- 
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наго возбужденя либо чувствующаго нер- 
ва, либо мозговаго центра, отъ котораго 
нервъ происходитъ, и что, сл$довательно, 
причины 6. или периферическая (т. е. дЪй- 
ствуюцйя на нервъ) или центральныя. Од- 
нимъ изъ отли перефеф. 6. отъ центральн. 
служить болюзненность нерва (на м%етЪ 
боли) при давлен1и: при 6. центр. происхож- 
ден!я нервъ обыкновенно не болзненъ.— 
Все, что дфйствуетъ успокоительно на нервы 
или мозгъ, уменьшаеть и 6.; при 6. цен- 
тральнаго происхожденя (чаще всего го- 
ловныхъ) тишина, отсутств!е рзкаго свЪта 
или даже совершенная темнота, чистый и 
нЪсколько св ый воздухъ, покойное поло- 
жене тфла и т. п.; но иногда магически 
дЪйствують и мысленныя отвлеченшя, напр. 
какое-либо развлечене или устремлен1е 
вниман1я на интересный предметъ; при пе- 
рихерическихь — покойное положен1е боля- 
щей части, согрзван1е ея влажною тепло- 
тою или отвлечен1е раздражевемъ какой- 
либо другой части (обыкновенно сосфдней), 
напр. горчишникъ на кожу, электризащя 
послЪдней и т. п. ИзвЪстно много спешально 
болеутолительныхь медицинскихъь суедствъ, 
такъ называемыхь наркотическихь (см. 
эти слова), но прибфгать къ нимъ нужно, 
какъ можно, рёже и не иначе, какъ. по со- 
вЪту врача. О зубной, головной и пр. 6., 
см. Зубы и Голова и пр. 

Болзнь есть отклонеше отъ нормальнахо 
состоямя (см. Здоровье) либо организма 
вообще, либо какой-нибудь отдЪльной части 
тфла, а потому 6. прежде всего раздЪляются 
на обийя и мюьстныя; затЪмъ, болфзни бы- 
ваютъ наружныя и внутрентя; по тече- 
ню — острыя и хроническчя: первыя длятся 
дни и недфли, а послёдвйя мЪсяцы и годы; 
` притомъ въ первыхъ перемфны такь рЪзки, 
что очевидны для самаго неопытнаго, въ 
посл$днихь, напротивъ того, происходять 
обыкновенно съ такою постепенностью, что 
больной, привыкая къ нимъ, иногда вовсе 
ихь не замъчаетъ. По причинамъ 6. дЪлять 
на спорадическая — попадаюпйяся отдЪль- 
ными случаями, эпидемическя — поражаю- 
пя одновременно многихь и эндемичеемя — 
свойственныя какой - либо мфотности. Въ 
спорадическихь причины“ единичныя для 
каждаго случая (ревматизмъ, воспалене, 
разстройство желудка и т. п.), въ эпидеми- 
ческихъ (холера, тихъ, чума и пр.) и энде- 
мическихь (перемежаюнияся лихорадки, 
господствуюция около болотъь и т. п.) — 
одна общая причина для вофхъ случаевъ: 
обыкновенно жазма или зараза (см. эти 
слова).—Въ практическомъ отношении для 
больнаго или его окружающихъ прежде 
всего важно р$шить слёдуюце три во- 
проса: дфйствительно - ли больной боленъ? 
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нужно-ли обращаться за помощью врача? 
и слВдуетъ-ли вообще предпринимать ка- 
кое-либо лечен1е? При острыхь 6. отвЪтить 
на первый вопросъ обыкновенно не трудно: 
перем$ны въ большинствз случаевъ такъ 
ясны, что не зам тить ихъ трудно. Другое 
дЪло хроническля 6., особенно такля, кото- 
рыя начали свое развит1е съ очень давняго 
времени (напр., съ дфтетва или даже съ 
рожден1я) — больной такъ привыкаетъ къ 
нимъ, что нер$дко считаетъ свое состояше 
нормальнымъ; но и здЪеь для челов%ка, не 
глупаго, способнаго наблюдать и сравни- 
вать себя и другихъ, рьшеше не представ- 
ляеть обыкновенно особыхъ затруднений: 
слабость, бл$дность, одышка, плохой апе- 
тить и т. п. явленя должны непремнно 
указывать ему на присутстне въ немъ чего 
то, не существующаго у другихъ здоровыхъ 
людей. Нужно -ли прибфгаль къ помощи 
врача? Въ хроническихъ 6.— вообще да. 
Въ острыхъ, смотря по важности: боль- 
шинство острыхъ 6., не сопровождающихся 
лихорадкою, не важны и потому обыкно- 
венно могутъ обойтись безъ помощи врача; 
но даже и въ лихорадочныхъ острыхъ 6. 
безотлатательное присутетве врача тре- 
буется только тогда, когда лихорадка, силь- 
на, болфе 38!2° Ц. (см. Лихорадка и Термо- 
метръ медицинекй); при слабой лихорадкЪ, 
во всякомъ случа, можно обождать. — От- 
носительно вопроса о лечен1и и лекарствахъ, 
см. эти слова; но общимъ правиломъ должно 
быть — лечиться и принимать лекарства, 
какъ можно, меньше. 

Болфзнь Брайтова: такъ назыв. одинЪъ 
изъ видовъ хронич. воспаленя почекъ, со- 
провождаюцщийся отдЪленемъ б$лка въ мочь 
и описанный въ первый разъ Брайтомъ. Бо- 
лЪзнь истощительная. 

Болфзнь морская вызывается качкою 
судна; начинается обыкновенно головокру- 
женемъ, за которымъ слфдуетъ тошнота, 
общая слабость и наконець рвота. Боль- 
шая часть плавающихь въ первый разъ 
испытываютъ ее; привычка къ мореплава- 
н1ю обыкновенно предохраняетъ отъ 6.; но 
встр&чаются лица, которыя никогда, не при- 
выкають къ качк%, и, наоборотъ, тая, на 
которыхь она вовсе не оказываетъ вмяня. 
Качка судна дфйствуеть подобно качелямъ, 
кружен1ю постоянно въ одну сторону и т. и.., 
т.е. поражаетъ прежде всего дЪятельность 
головнаго мозга, производить головокруже- 
не, за которымъ сл$дують уже во осталь- 
ные припадки. Вс рекомендуемыя противъ 
м. 6. средства малодЪйствительны. Пока, 6. 
нь или она только въ слабой степени, 
лучше всего держаться на чистомъ возду- 
х —— на палубЪ; но разъ она развилась — 
лечь на койку и держаться, какъ можно, 
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покойнфе. Нужно помнить, что качка тЪмъ 
слабфе, чфмъ м$сто ближе къ центру или 
середин® ‘судна, и на висячей койк$ значи- 
тельно слабфе, чёмъ на укрЪиленной не- 
подвижно. 

Боровикъ (Во]ефаз Боушиз) —грибъ съ 
очень широкою круглою шляпкою, гладкою, 
липкою, желто-бураго цвфта вверху, жел+ 
товатою, испешренною длинными каналь- 
нами, внизу; пенекъ одного цвЪта со шляп- 
кою (см. Грибы). 

Боровинка — сортъ яблоковъ. 

Боровъ см. Свинья. 

Боровъ—кривой проводъ въ печной труб%. 

Борода служить не только украшенемъ, 
но и защитою для горла, зубовъ и пр. отъ 
простуды, въ чемъ легко могутъь убфдиться 
люди, сбривише 6., которую до того посто- 
янно носили. Зимой 6. замфняетъ до извЪ- 
стной степени кашнё (см. Волосы, Бритье). 

Бородавка. Б. являются на различныхъ 
частяхъ тфла, но чалце всего на пальцахъ 
рукъ. Причины ихъ неизвзстны, но нуж- 
но думать, что образован ю ихъ способ- 
ствуютъ частое раздражене кожи и нечи- 
стота. Уничтожаютъ ихъ ножомъ или нит- 
кою, прижиган1емъ азотною кислотою, ‘ка- 
ленымъ желзомъ и пр.; вообще вывести 
ихъ довольно трудно; но очень ‘часто онЪ 
сами собою исчезаютъ также быстро, какъ 
появляются. 

Борона. Б. бываютъ различной формы: 
четыреугольныя, ромбическя, треугольныя. 
многогранныя и даже круглыя, но самыя 
употребительныя квадратныя. По малтерла- 
лу — деревянныя или желфзныя; т и дру- 
г1я различной тяжести, смотря по цзли, для 
которой служатъ. Зубья обыкновенно пер- 
пендикулярные къ рам, р$же косые; раз- 
ставлены должны быть правильно, такъ 
чтобы каждый изъ нихъ проводилъ отд®ль- 
ную борозду, вершка на 41 одинъ отъ’дру- 
гого; длина ихъ около 5*/2 вершковъ. За- 
прягаютъ 6. обыкновенно за одинъ изъ 
угловъ на длинныхъ постромкахъ. Для 
твердой почвы лучше желфзныя и, вообще, 
тяжелыя 6., для рыхлой — легкая дере- 
вянныя. 

Боронен!е производится посл вепахи- 
ваня, чтобы разрыхлить почву, выровнять 
ея поверхность, сдЪлать ее боле удобною. 
для посфва, ‘и посл посфва, чтобы при- 
крыть зерна; но, кромВ того, боронять еще 
©ъ цфлью  удаленя изъ пашни сорныхъ 
травъ и постороннихъ предметовъ (камней 
ит. п.) или для освЪъжен1я растительности: 
клевера, люцерны, пшеницы и т. п. Боро- 
нить слфдуеть такъ, чтобы бороздки, про- 
водимыя зубцами, ложились на одинако- 
выхЪъ разстояшяхъ и на всемъ учаетк% 
земли не оставалось ни одного не разрых- 
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леннаго бороною м%ста. На вспаханномъ 
пол боронятъ въ направлен1и косвенномъ 
или поперечномъ ‘къ бороздамъ плуга или 
сохи. Размокшую почву не должно боро- 
нить ни въ ‘какомъ случа, влажную — 
избфгать; но ‘если обстоятельства не позво- 
ляють ждать и приходится взборонить зем- 
лю н%®сколько ‘сырую; то, какъ скоро она 
высохнетъ (но неё пересохнетъ), ‘слфдуеть 
переборонить еще разъ. Кло хорошо знаетъ 
значен!е 6. и умфетъ обращаться съ нимъ, 
тотъ можетъ получать отъ земли недурные 
результаты, даже и при сильныхъ засухахъ. 
Онъ долженъ только заботиться о томъ, 
чтобы почва, разрыхленная прошлогоднимъ 
вспахиван1емъ, не отвердЪвала снова, а 
для этого ему сл$дуетъ переборанивать 
почву вкось, поперекъ и вдоль, такъ часто 
и столько разъ, сколько окажется нужнымъ 
для раздроблен1я ‘ея; раздавливать комки 
каткомъ и снова боронить. Превращенная 
въ порошокъ земля, покрывая поверхность 
поля, препятствуетъь испаренйю воды изъ 
подлежащихь слоевъ и такимъ образомъ 
поддерживаетъ въ нихъ изв$стную степень 
влажности, что важно не только потому, 
что болЪе или менфе обезпечиваетъ пос№въ 
оть вмян!я возможной засухи, но и пото- 
му, что облегчаеть будущее вспахиванйе и 
6. На рыхлой почв посл посфва сл$- 
дуетъ боронить только разъ—волВдъ за по- 
сЪвомъ; на почв твердой, кр$икой очень 
часто весьма полезно повторить 6.: для 
хлЪбовъ, посфянныхъ осенью, сл5дующею 
весною. Переборонять въ налтравлени про- 
тивоположномъ тому, въ которомъ произ- 
водилось первое 6. Пшеницу переборони- 
ваютъ, когда растен1е только что показа- 
лось изъ земли; овесъ — когда ростокъ пу- 
стиль три листка. Въ оббихъ случаяхъ 
можно употреблять жел$зныя бороны и 
дъйствовалть ‘настолько энергично, чтобы на 
поверхности земли не оставалось виднымъ 
ни одного ростка. Гораздо рЪже приходит-. 
ся переборонивать ячмень, такъ какъ онъ 
растетъ, 6. ч. на почв средней кр$пости, 
и почти. никогда-—рожь, разводимую, обык- 
новенно, на почв и безъ того рыхлой; если 
же случается надобность, то поступать долж- 
но осторожно; употребляя легвя деревянныя 
бороны (см. Борона). 

Борщь: 3 ф. говядины съ верхнимъ жи- 
ромъ (или 21/3 ф. говядины и 1 ф. ветчины), 
вымывъ въ теплой вод, вскипятить раза, 2, 
вынуть, промыть холодною водою, разрЪзать 
на части, залить въ кострюл проц$ женнымъ 
отваромъ, прибавить кореньевъ (1 сельдерей, 
1 порей, 2 моркови, 1 петрушку, 2 лукови- 
цы, 2—8 лавровыхъ листа, 10 — 12 зеренъ 
англйск. перца) и разрЪзанный на 8 ча- 
стей небольшой кочанъ капусты, варить, 
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пока капуста не сварится, подлить, по вку- 
су, свекольнаго разсола (или кваса, или ук- 
суса), посолить и опять варить до готов- 
ности. Снявъ жиръ, положить 1 ф. отва- 
ренной нашинкованной свеклы, вскипятить, 
подцвфтить сокомъ тертой сырой свеклы и, 
еели нужно, еще прибавить соли и перцу, 
посыналь зеленою петрушкою. и укропомъ. 
Борущь малороссзйскй: 3 ф. приготовленнал 
го, какъ сказано, мяса и то-же количество 
кореньевъ сварить.въ предварительно вски- 
пяченной смфси (пополамъ) бфлаго хлЪбна- 
го кваса и воды, процдить, прибавить на- 
шинкованной свеклы (или свеклы съ капу- 
стою), варить до готовности и подправить 
кускомъ свинаго сала, величиною въ поло- 
вину куринахто яйца, истолченнаго и ра- 
стертаго съ /з ложк. мелко рубленой пет- 
рушки, */з ложки сельдерея и ‘4 стакана 
пшена. Борщь польский: изъ 3 ф. приготов- 
ленной, какъ и въ предъидущихь случаяхь, 
говядины (или 2'|з ф. говядины и 1 ф. вет- 
чины) и такой же пропорщи кореньевъ съ 
примсью сушеныхъ грибовъ (3—6 штукъ) 
сварить бульонъ, процздить, дать отетоять- 
ся, снять жиръ, налить на 1 ф. мелко на- 
шинкованной (какъ лапша) вареной свек- 
лы, прибавить (отдзльно отвафеннаго) све- 
кольнатго разсола, 1—2 стажана сметаны, 
подогрзть (не кипятя), положить перца, 
соли, петрушки и укропа.—Б. подается или 
самъ по себЪ, или съ фрикадельками, варе- 
ными сосисками, поджареною гречневою 
кашею. Пропорщя воды къ мясу и части 
говядины, употребляемыя на, 6., т%-же, какъ 
и на всяый мясной отваръ, или бульонъ; 
тотъ же и способъ варен1я (ем. Бульонъ). 

Боръ—хвойный, или красный лфеъ. 

Ботвинья: */‹ ф. очищеннаго и вымыта- 
го шавеля сварить въ соленой водЪ, про- 
тереть сквозь сито, смёшать съ 1 ф. ва- 
ренаго-же мелко изрубленато шиината,при- 
бавить 2—8 огурца, очищенныхь и нар%- 
занныхъ кусочками, немного укропа, руб- 
ленаго зеленаго лука, соли и 3—6 кусковъ 
сахара (или около */з стак. патоки), разве- 
сти кислыми щами (одними или пополамъ 
съ баварекимъ квасомъ), положить льду. 
Подавать съ отваренною въ соленой водв 
рыбою: лососиною, семгою, осетриною. Мож- 
но прибавить хрЪна, а также хереса или 
шампанскаго. 

Ботинки см. Обувь. 

Бочка. Въ 6. 40 ведеръ. Для спирта и 
винъ лучше всего 6. дубовыя, для воды и 
сухихъ товаровъ — изъ хвойныхь деревъ, 
для молочныхь скоповъ — можжевеловыя, 
для сахара-—вязовыя, кленовыя, березовыя 
и изъ черной ольхи. 

Боярышникъ (Сгафаесиз). Въ форм ку- 
старника или маленькаго деревца растетъ 
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почти по всей Европ%, въ средней и юж- 
ной Россш на всякой почв%; употребляется 
для приготовленя живыхъ изгородей: рас- 
теня садятъ въ 3—4 ряда, довольно близко 
другъ оть друга (вершка на 3). Чтобы. из- 
городь была густа и солидна, нужно стричь 
два, раза, въ годъ. Лучше еадить раетеньи- 
ца, полученныя въ питомникахъ изъ с%- 
мянъ, чёмъ вырытыя въ лу, такъ какъ 
поелфднйя часто не бываютъ достаточно 
сильны. 

Брага: такъь называется растворъ муки 
въ водф, приготовляемый на заводахъ. для 
выгонки спирта. Б. же называется родъ 
густаго сладкаго пива. 

Бракъ. По налпимъ законамъ лица всЪхъ 
христ1анскихъ исповфдан!й могутъ вступать 
между собою въ 6., какъ съ русск. поддан- 
ными, такъ и съ иностранцами; съ нехр1- 
ст1анами (евреями и магометанами, но не 
язычниками) —дозволено только протестан- 
тамъ; но б. православныхъ съ христанами 
другихъ исповфдавй дЪйствителенъ только 
въ такомъ случа, если былъ совершенъ 
по правиламъ православной церкви. Нехри- 
стане должны руководствоваться правила- 
ми и обычаями ихъ вфры. ВБ. православ- 
ныхъ долженъ быть совершенъ по уставамъ 
церкви и непрем$нно въ церкви (внф цер- 
кви только въ исключительныхъ случаяхъ— 
невозможности, съ разр шен1я епархальн. 
архерея); при вЗнчанйи должны находиться 
2 или 3. свидвтеля, скрёпляюцие своею под- 
писью, что препятствйй для 6. нЪтъ; передъ 
вЪнчанйемьъ троекратное оглашене въ цер- 
кви посл литурги (въ 3 сл6дующ, одно за 
другимъ воскресенья или др. праздники); 
для вёнчанйя необходимы паспорты (если 
лица неизвфстны священнику) и метриче- 
ское свид$тельство о: рождеши и крещеви, 
а также удостовзреню о томъ, что брачу- 
неся были недавно у испов$ди, разрьшен1е 
на 6. родителей или опекуновъ, а для елу- 
жадихъ разрфшен1е начальства. Мужчина 
не можетъ быть моложе 18, а женщина, 16 л. 
(съ разрЪшеня архерея допускаются на */з 
года ране); оба должны заявить о добро- 
вольномъ (непринужденномъ) соглас1и на, 6. 
Заппещается вступать въ 6. монашествую- 
шимъ, вдовцамь послв 3 жень, лицамъ 
старше 80`лВтъ, мужчинамъ моложе 18, а 
женщинамъ 16’л. (исключен1е для тузем- 
цевъ Закавказья), лицамъ, уже состоящимъ 
въ брак№ или разведеннымъ за, прелюбодвя- 
н1е, съ сумасшедшими. Для православных 
препятств1емъ служатъ слёдуюцие степени 
родства и свойства: родство по прямой ли- 
ни (восходящей и нисходящей) во вофхь 
степеняхъ; въ боковыхъ: братьевъ съ сестра- 
ми; дяди и тетки съ племянниками и пле- 
мянницами; двоюродныхъ братьевъ съ двою- 


БРАНДВАХТА 


родными сестрами; отца съ вдовою сына 
или зятя съ тещею; отчима съ падчерицею 
или мачихи съ пасынкомъ; отца или матери 
съ тещею или тестемъ сына или дочери; 
сводныхъ братьевь (имбющихъ одну маль 
и разныхъ отцевъ или наоборотъ) съ таки- 
ми же сестрами; зятя съ свояченицею или 
деверя съ невфсткою; отца и сына съ дву- 
мя сестрами или матери и дочери съ двумя 
братьями; тестя съ сестрою зятя или сно- 
хи, тещи съ братомъ зятя или невЪфетки; 
пасынка съ сестрою отчима или мачихи; 
племянника съ вдовою дяди или дяди съ 
племянницею жены или вдовою племянни- 
ка; съ двоюродною сестрою жены или двою- 
роднымъ братомъ мужа; съ племянникомъ 
или племянницею мачихи или отчима; съ 
‘теткою или дядею нев$стки или зятя; двумъ 
братьямъ съ двумя сестрами и пр. Кром 
того, наша церковь запрещаетъ 6, между 
воспремниками и родителями воспринимае- 
мыхь или самими воспринимаемыми; вос- 
пр1емникъь и воспремница (кумъ и кума) 
могутъ обрачиться, но только съ разр ше- 
ня архерея. Б., противные правиламъ цер- 
кви, по суду расторгаются, какъ недЪйстви- 
тельные, а виновные подвергаются церков- 
ному покаян!ю. Мужъ сообщаетъ жен, 
если она низшаго состояня, свое зване и 
свою фамилю (жена высшаго состояя 
лично пользуется прежними преимущества- 
ми); русская, вышедшая за иностранца ста- 
новится иностранкою, а иностранка, обра- 
ченная съ русскимъ, русскою подданною. 
Въ имущественномъ отношен1и мужьъ и же- 
на остаются независимы. Доказательствомъ 
6. служатъ приходскля книги, метрическ1я 
свидз тельства о брак№, выдаваемыя кон- 
<истор1ею; въ случа недостаточности или 
потери ихъ—обыскная книга, исповфдная 
роспись, граждансве документы (паспортъ, 
атестать о службЪ и т. п.) и наконецъ, 
свид%тельскля показаня. (Т. Х Гр. Зак. ст. 
1—118 и Уставъ Духовн. консист. 8$ 217— 
219).—О расторжени 6. см. Разводъ. 
Брандвахта—караульное судно, стоящее 
въ гавани для исполнен1я обязанностей мор- 
ской полищи и таможеннаго надзора; особый 
флагъ отличаетъ его отъ другихъ судовъ. 
Брандмаоръ и Брандмейстеръ — чинов- 
ники, завздывающ!е пожарною командо 
въ городахъ. . 
Брандмауеръ—каменная ст%на, служалцая 
для защиты строен отъ пожара. 
Брандмейстеръ см. Брандма1оръ. 
Бредень — рыболовная сть; къ обоимъ 
концамъ ея прикрфплены палки, за кото- 
рыя два человЪфка тянутъ ее въ водф. 
Бредъ во сн бываетъ и у людей совер- 
шенно здоровыхъ; у дётей онъ не р%$докъ; 
чаще всего наблюдается или посл боле 
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или мене плотнаго ужина (въ особенности 
если при этомъ пито вино), или же посл 
какого нибудь умственнаго и вообще нерв- 
наго возбужденя. Но уже и во сн очень 
частый или продолжительный или сильный 
6. указываеть на болфзненное состоян1е. 
Б. на яву обыкновенно есть слФдетве бо- 
лфе и менфе важнахго поражещя головнато 
мозга. Прекратить 6. во снЪ часто удается 
устранен1емь ‘ужиновъ, наблюденемъ за 
правильнымъ отправленемъ желудка, про- 
хладною температурою спальни и въ 060- 
бенности головнаго ложа (замна пуховой 
подушки коженною), соблюденемъ передъ 
сномъ спокойстыя и удаленемъ всего, что 
можетъ возбуждать мысли. 

Брезентъ — парусинная, часто крашеная 
или смоленая, покрышка для палубъ, шлю- 
покъ и другихъ предметовъ на корабляхъ, 
а также товаровъ на станщяхъ желфзныхъ 
дорогъ и т. п. 

Бри (Вг1е) — французсвьйй сыръ изъ м%- 
стности, называемой Бри; дома можетъ быть 
приготовленъ такимъ образомъ: только что 
выдоенное, еще теплое молоко сливають въ 
муравленыя миски, кладуть въ него сырной 
закваски (см. Закваека сырная), разведенной 
въ небольшомъ количеств горячей воды (на 
1 ведро молока достаточенъ кусочекъ за- 
кваски величиною въ обыкновенный ор%хъ), 
хорошенько разм шиваютъ. Или-же вместо 
закваски употребляютъ приготовленный те- 
ля сычу (см. это слово), которымъ нати- 
раютъ небольшую деревянную ложку и м3- 
шаютъ ею молоко. Если закваска хороша, 
молоко должно свернуться мене, чЪмъ че- 
резъ часъ; въ противномъ случа%, сл$дуетъ 
увеличить ея порцию; наоборотъ, ее нужно 
уменьшить, если свертокъ, посл стечен1я съ 
него сыворотки, сухъ. Когда молоко хорошо 
(крЪико) свернулось, его раскладываютъ де- 
ревянною ложкою въ плоскля формы; каж- 
дая форма покрывается другою формою, ста- 
вится на дощечку и вмфст$ съ нею пере- 
носится на стекальную полку или рЪшетку. 
Если свертокъ былъ достаточно плотенъ, 
сыворотка стекаетъ быстро, такъ что че- 
резъ 5—6 часовъ можно снять одну форму; 
но стекать оставляютъ еще цЪлую ночь; 
на слЗдующей день, накрывъ форму до- 
щечкою, ее быстро переворачиваютъ и до- 
щечку, бывшую ранфе внизу, вынимають, 
Спустя еще н%сколько часовъ, если сыръ от- 
вердлъ достаточно, снимаютъ вторую фор- 
му, замЪняя ее цинковымъ кружкомъ. Вече- 
ромъ, при помощи кружка и дощечки снова 
перевертываютъ и одну сторону сыра равно- 
м рно посыпаютъ порошкомъ совершенносу- 
хой соли; на другой день, перевернувъ опять, 
такимъ же образомъ солятъ другую еторо- 
ну; чтобы посолить бока, слегка смоченные 
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пальцы прикладываютъ поперемВнно къ по- 
рошку солии сыру. Приготовлен!е сыра окон- 
чено, но Ъеть его еще нельзя. Сыръ продол- 
жаютъ перевертывать каждый день утромъ 
и вечеромъ, но дощечки замвняютъ плетен- 
ками. Если воздухъ сырни достаточно вла- 
зкенъ, сыръ вскорф покрывается голубою 
плеснью; посл этого переварачиваютъ толь- 
ко разъ въ день, а когда голубой цвЪтъ 
плесени начинаетч, переходить въ ржавый, 
сыръ на плетенкахъ переносятъ въ боле 
сухое место: обыкновенно въ хорошо вен- 
тилируемый подвалъь и ставятъ на соло- 
му или слой сЪна. Поспвший сыръ нзсколь- 
ко размягчяется, дВлается жирнымъ какъ 
густые сливки (см. Сыръ). 

Брилянтинъ— легкая бумажная мате- 
рая, родъ ситца. 

Брилл1янтинъ особая помада, употреб- 
ляемая для приданйя лоску бород$ и воло- 
самъ. Приготовляется растворенемъ 1 ча- 
сти по вЪсу глицерина или кастороваго 
масла въ 60 част. хорошаго спирта оъ при- 
мЪфсью, для запаха, душистыхъ эссенцай, на- 
примфръ бергамотной, розовой и т. п. (отЪ 
4 до 6 золотниковъ на 1 фунтъ). 

Бриллянтъ см, Алмазъ. 

Бритвы см. Бритье., 

Бритье. Для тонкихъ волосъ нужны лег- 
юля бритвы, для толстыхьъ—широюжя, но не 
толетыя; въ послфднемъ случаз бритву 
должно. вести почти плалимя. Кло бр$ется 
дома, тому лучше имфть нЪсколько подхо- 
дящихъ бритвъ; когда одна иступится, дать 
ей полежать и бриться другою и т. д. По- 
кой очень часто возвралцаетъ бритвЪ поте- 
рянныя ею качества. Править бритвы на 
особомъ ремнЪ, который предварительно на- 
тирается кускомъ спешально приготовлен- 
ной мастики; достаточно пройти каждою 
стороною 4—5 разъ. Ремень повременамъ 
необходимо отчищать отъ старой мастики. 
Передъь самымъ бритьемъ ие мфшаетъ по- 
грузить бритву на мгновен1е въ очень го- 
рячую воду. Части, которые должны быть 
обриты, густо намазать хорошо вспнен- 
нымъ (съ горячею водою) мыломъ (см. Мы- 
ло); посл операщи промыть водою съ н%- 
сколькими каплями одеколона или туалет- 
ной воды (см. эти слова), — Бритье раздра- 
жаетъ кожу и у н%®котор. лицъ вызываетъ 
даже сыпь; оно укрфиляетъ корни волосъ, 
которые послф продолжительнаго 6. стано- 
вятся обыкновено толще и сидятъ кр$иче. 

Брюши. Въ небольшую миску положить 
30 волот. лучшей пшеничной муки, 2'|2 80- 
лот. св\жихъ пивныхъь дрожжей (а за, не- 
достаткомъ посл днихъ, двойное количество 
хлЪбныхъ дрожжей), разведенныхъ неб. ко- 
личествомъ теплой воды, такъ чтобы 0б- 
разовалось мягкое тфето, покрыть обсыпан- 
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ною мукою тряпкою, а поверхъ одфяльцомъ, 
держать въ тепломъ мЪстЪ, пока не поды- 
мется болзе чЪмъ вдвое. Насыпать на столь 
90 вол. муки, сдфлать внутри ямку, въ ко- 
торую положить 81/3 вол. свЗжаго сливоч- 
наго масла, около 1*/з зол, соли, 8 свЪжихь 
яицъ и */з стакана хорошихъ сливокъ, сд%- 
лать тфето (см шивая муку съ жидкостями 
постепенно); м%сить въ нфсколько премовъ 
ладонями рукъ, раскатать и также посте- 
пенно перем$еить съ дрожжевою смЪеью, 
по возможности, не слишкомъ утруждая при 
этомъ тесто. Выстлать миску посыпанною 
мукою салфеткою, положить въ нее тфсто, 
прикрыть тряпкою и поставить на 12 час. 
зимою въ умфренно натопленное м%сто, а 
лЪтомъ въ прохладное. Для вечера тЪето. 
приготовлять утромъ, а для утра вечеромъ. 
ТЪсто должно быть нфжное, но настолько 
плотное, чтобы держалось, не расплываясь. 
СдЪлавъ изъ него 6. (въ формЪ короны или 
шара съ маленькимъ шарикомъ наверху), 
прикрыть тряпкою и одзяльцомъ, дать по- 
стоять еще 2—3 часа. Поставить на листь, 
смазанный масломъ, покрытьяичнымъ желт- 
комъ, разведеннымъ водою, и ввести въ хо- 
рошо нагр$тую духовую печь на ‘/2—3|4 ча- 
са. Пропоршя приведена для 10—12 чело- 
вЪкъ. Кром искусства приготовленя, ка» 
чество 6., какъь и бабы, зависить оть ка- 
чества упомян. матерлаловъ (см. Баба). 
Брокатель—матер1я подобная брокару (см. 
ниже), но изь шелку съ бумагою. 
Брокаръ или брокатьъ—прежде такъ на- 
зывалась тяжелая шелковая матерля, тка- 
ная золотомъ и серебромъ, родъ нашей пар- 
чи; въ настоящее время назван1е это упот- 
ребляютъ вообще для тяжелыхъ шелков. ма- 
терй, богато украшен. цвЪтами и др. фигур. 
Бронза—сплавъ м%ди съ оловомъ или оло- 
вомъ и цинкомъ въ различной пропорщи, 
смотря по назначению; отъ пропорщи же 
въ металлахъ зависить и цвЪтъ 6.: то 60- 
л$е красноватый или бурый, то св$тло- 
желтый. Н%которые сорта 6., подъ вл1ян]- 
емъ воздуха, покрываются окисью метал- 
ловъ и получаютъ боле или менЪфе краси- 
вый зеленый цвЪтъ (Раша). Очень хоро- 
шая 6. золотистаго цвфта получается изъ 
сплава м%ди съ алюмин1емъ (см. Алюмин!); 
но пока она еще дорога. Мелкая бронзовыя 
издЪл1я залотять или покрывають желтымъ 
лакомъ. Чистка золоченыхь бронзовыхжь вещей: 
прежде всего смыть пятна (стеаринъ и пр.). 
небольшимъ количествомъ горячаго раство- 
ра Фдкаго кали или натра вЪ водЪ; затЪмъ, 
когда вещь высохла, покрыть ее, при по- 
мощи кисточки, жидкостью изъ 30 ч. (по 
вЪсу) воды, 8 ч. азотной кислоты и 1 части 
сфрнокислаго алюминя. Когда 6. приняла 
прежн1й блестящай цвЪтъ, вытереть и вы- 
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сущить на солнц или передъ умёреннымъ 
огнемь (06% жидкости Фдки и портять 
б%лье и кожу). 

Броншвейнъ—голубая краска для окрас- 
ки ст$нъ. 

Брусника (Уассшиии УН1з1аеа) растетъ 
въ средней и северной Европ и у насъ въ 
Росаи въ хвойныхъ лсахъ на песчаной 
почв; размножается сЗменами и черенка- 
ми (весною). Красныя ягоды ея въ св жемъ 
вид% невкуены. 

Брусничное ватенье: 1 ф. чисто перебран- 
ной 6. варить до готовности въ сироп$ изъ 
11/2 ф. сахара и 1'|2 стак. воды (см. Ва- 
ренье); можно прибавить 4 кисл. яблока, 
очищенныхь отъ кожицы и зернышекъ и 
нарфзанныхъ ломтиками; въ такомъ случаЪ 
воды взять 2 стак. и въ сироп сначала, 
варить одни яблоки до половины готовности 
и потомъ уже положить 6.5 недурно приба- 
вить и отваренной въ вод лимонной корки. 

Брусничные салаты: 1) Перемывъ и пе- 
ребравъ сифлыя ягоды, положить въ гор- 
шокъ; на ведро воды растворить 2 ф. сва- 
хара, патоки или меда и, прибавивъ гвоз- 
дики, корицы, немного англ. перца, вски- 
пятить; когда остынетъ, залить ягоды. 
2) Сп$лую 6. испечь въ горшкВ въ духо- 
вой печи или сварить въ тазик въ соб- 
ственномъ соку (безъ воды); держать въ 
стеклянной или фаянсовой посуд, подавать 
посыпавъ сахаромъ. 3) Въ форм желе — 
очищенныя ягоды кипятить безъ воды въ 
тазикЪ; когда полопаются и выпустять сокъ, 
процфдить, не выжимая, сначала сквозь си- 
то, а потомъ черезъ холстъ и варить съ ме- 
домъ (на 1 стак. соку 1 стак. меда) до го- 
товности (см. Желе). 

Брусокъ или точильный камень — ка- 
мень для точен1я ножей, долоть, косъ и др. 
желфзныхъ инструментовъ. 

Брутто слово это означаеть валовой; до- 
ходъ брутто—доходъ валовой, изъ котораго 
слЪдуетъ вычесть расходъ, чтобы получить 
доходъ чистый; вЗсъ брутто—в%еъ съ упа- 
ковкою. На желзныхъ дорогахъ и парохо- 
дахъ вЪсъ брутто—полный вЪсъ отправляе- 
маго багажа, изь котораго слфдуетъ вы- 
честь в%съ, приходяшййся на пассажира 
безплатно, чтобы получить чистый, дол- 
женстуюцщИЙ быть оплаченнымъ. Въ отно- 
шени вЪса товаровъ у насъ брутто зам - 
няется словомъ тара (см. это слово). 

Брюква (Вгазз1са Мариз гарИега). Смо- 
ченныя с№мена сажаютъ около половины 
мая или прямо въ гряды, или, лучше, сна- 
чала въ парники и потомъ уже въ гряды; 
пересаживая въ гряды садить глубже, чё мъ 
сидЪли въ парник. Посфянныя прямо въ 
гряды, растевя посл всхода необходимо 
продергивать, оставляя только лучше экзем- 


пляры—на ‘/«-—‘/з арш. одинъ отъ другаго. 
На ‘/4 десятины требуется нЪсколько боле 
1 ф. оБмянъ. В. любитъ сухую плодородную 
почву и частое. окучиван1е (см. это слово), 
отъ котораго она становится крупн%е и нёж- 
нЪ%е. Съ с&мянными растен1ями поступають 
такъ: когда поспфютъ, выбираютъ лучпия; 
вынувъ ихъ изъ земли, обрзаютъ зелень 
на 2 вершка отъ клубня и кладутъ на зи- 
му въ подвалъ; весною высаживаютъ въ 
гряды довольно глубоко; на одномъ растении 
не оставляютъ боле 2 стволовъ, которые 
подвязываютьъ къ кольямъ; стручья съ с$- 
менами собираютъ, когда они побур%ютъ и 
высохнутъ. Б. очень хоропий кормъ для 
скота, но для стола, употребляется р%дко. 
Лучице сорта: б$лая, желтая и красного- 
ловая.—Брюква под соусом: вымывъ и очи- 
стивъ 1 6., разрЪзать на маленьке четы- 
реугольники, опустить въ кипящую воду 
съ 1 ложк. масла или въ кипяц И бульонъ 
съ {|2 ложк. масла, варить до мягкости; при- 
бавить ложку муки, см шанную съ *1 (если 
на бульонЪ) или 1 (если на водВ) ложкою 
масла; доварить подъь крышкою. Вкусн%е, 
если бульонъ,' въ которомъ варилась 6., изъ 
гусиныхъ потроховъ, которые подаются 
вмЪстЪ съ 6.—Брюква фаршированная: сва- 
ривъ въ водф до мягкости 4 —8 цфльныхь 
6., разрфзать каждую пополамъ; вынуть 
осторожно середину и растереть ее съ2 ложк. 
мелкихъ сухарей, поджаренныхъ въ ложкЪ 
масла, 2—8 ложк. сметаны, неб. колич. са- 
хара, соли, мушкатнаго ор$ха и бульона; 
этою см%сью начинить 6., положить въ ко- 
стрюлю, смазанную масломъ, и поставить въ 
печь; вынуть, когда фаршъ погустЪль и 
подрумянился. Подавать съ соусомъ, приго- 
товлен. изъ ‘|? ложк. масла, 1 ложк. муки, 
*/з стак. сметаны, 1 стак. отвара 6. и сахара 
(вскипятить).—Пюре изъ варен. 6. см. Шюре. 
Бузина самый обыкновенный видъ Зали- 
Ъисицз пота, раступйй на всякой почвЪ, за 
исключен1емъ болотистой, въ форм кустар- 
ника или небольшихъ деревецъ. Естествен- 
но размножается сфменами, но искусствен- 
но, кромф того, черенками и отводками. 
Употребляется для образован1я очень проч- 
ныхь живыхъ изгородей. Древесина взрос- 
лыхь растевй плотна и можеть служить 
хорошимъ топливомъ; сердцевина 1—2 лЪт- 
нихь взтвей мягка и легко выдавливается, 
такъ что остаются пустыя трубки, которыя 
идутъ на приготовлен1е самостр$ловъ и пр. 
Вьъ ягодахъ содержится красящее вещество, 
сообщающее полотну, предварительно смо- 
ченному въ раствор квасцовъ, зеленова- 
то-бурый цвтъ; онЪ не вкусны, но для че- 
ловфка безвредны, куръ-же отравляютъь бы- 
стро. Высушенные цвзты, подобно ишо 
вымъ и съ такою-же сомнительною поль- 
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зою, употребляются (въ формЪ чая) въ меди- 
цинз, какъ потогонное средство; кора и сЪме- 
на слабятъ; листья служатъ для приготов- 
лен1я ароматическаго уксуса (см. Укеусъ). 

Буйволъ (Воз Бира]а8) у насъ на Кавка- 
3$ употребляется какъ домалинее животное— 
для перевозки тяжестей; онъ сильнЪе быка, 
но дикъ и не такъ послушенъ; мясо не вкус- 
но, жестко; языкъ считается лакомствомъ. 
Молоко самки богаче коровьяго сливками. 
Кожа 6. толще и плотнфе бычачей, идетъ 
на выдфлку подошвъ, поясовъ, ремней и пр.; 
изъ роговъ приготовляютъ гребешки, коро- 
бочки, ножные черешки и т. п., они боль- 
ше и тверже бычачьихъ и притомъ боле 
праятнаго темнобураго или чернаго цвЪта. 

Буксиръ — канатъ или цфиь, за которую 
тянуть буксирное судно. 

Букъ (Касаз зу]уайса)—дерево, достигаю- 
щее высоты 16 саженей; одинъ ровный глад- 
к стволъ его, безъ вЪтвей и суковъ, иног- 
да равняется болфе чВмъ 4 саженямъ, при 
4-—4'|з аршин. въ окружности. Въ западной 
Европ встрЪчается везд%, а въ Рос и— 
въ ПольшЪ, на Волыни, въ прибалтскихъ 
губерн1яхъ, въ Крыму и на КавказЪ. Раз- 
множается сфменами (орфшками). Дерево 
свЪфтлокрасноватаго цвфта; болфе темная 
сердцевина пускаетъ въ древесину отростки, 
которые придаютъ очень красивый видъ по- 
перечному разрЪзу; тяжело и твердо. Идетъ 
на столярныя и токарныя изд ля (Вфнская 
Тонетовская буковая мебель, изготовляе- 
мая нынЪ и у насъ, извЪфстна вс$мъ); ка- 
ретники употребляютъ его на косяки для 
колесъ, дышла, оглобли и т. п. На построй- 
ки не годится, такъ какъ скоро портится 
нас$комыми; сохраняется долго только подъ 
водою, а потому удобно для подводныхъ 
свай. Доставляетъ отличнаго качества топ- 
ливо и уголь; превосходить въ этомъ отно- 
шени даже дубъ и уступаетъ развЪ толь- 
ко одной грабинз (см. Дрова). Изъ ор$ш- 
ковъ приготовляютъ масло, которое упот- 
ребляется для освфщевя, но въ свфжемъ 
состоянии можеть идти и въ пищу.Выжимки, 
равно какъ и самые ор$шки служатъ для 
откармл. рогат. скота, и птицъ, но вредныдля 
лошад. Кора и листья идутъ на дублен. кожьъ. 

Букъ—щелокъ, въ которомъ бучатъ б$лье 
(см. Бученйе). 

Булавки: шпинекъ не долженъ выстав- 
ляться изъ головки и острый конецъ хорошо 
отточенъ; лучш. анг Йск.— Бирмингамскля. 

Буланый — употребляется для означейя 
масти лошади: цвфть шерсти красновато- 
желтый различныхь отт&нковъ, но хвость, 
грива и ремень по хребту черные или тем- 
нобурые. 

Булка см. ХлЪбъ бфлый. 

Булыжникъ — такъ называются вообще 
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камни округленной яйцевидной формы; упот- 
ребляется для мощен1я улицъ, для бута, бе- 
тона и т. п. 

Бульдогъь—англйская порода собакъ; мор- 
да круглая, большая, съ тупымъ вздерну- 
тымъ носомъ; силенъ, золъ и вообще хоро- 
пий сторожъ; но не очень уменъ и обыкно- 
венно неспособенъ привязаться къ ховзяи- 
ну (см. Собаки). 

Бульонъ—мяеной отваръ. Для обыкно- 
веннаго хорошаго 6. на 2 части по вфсу 
воды беруть 1 ч. мяса или на 4 стакана 
воды 1.ф. мяса, не считая костей, которыя, 
впрочемъ, обыкновенно варятся вмЪет%; но 
если желаютъ имфть крфпюй 6. (консоме 
французовъ), то мясо и воду берутъ по ров- 
ной части (2 стак. воды и 1 ф. мяса). Такъ 
какъ при варенйи вода испаряется, то, по- 
ложивъ въ горшонъ мяса (и кости) и на- 
ливъ соотв тетвенное количество воды, из- 
мфряютъ палочкою высоту жидкости, за- 
тмъ прибавляютъ на */з воды больше, чё мъ 
слЪдуетъ; во время варки, въ случа$ нуж- 
ды, можно и еще прибавить воды; слфдуетъ 
только, чтобы къ концу операщи жидкость 
стояла на той-же высот, какъ и въ нача- 
л%: при излишк$ воды 6. будеть жиже, при 
недостаткв гуще, чЪмь желаютъ. На че- 
ловфка разсчитываютъ 1 стаканъ 6. Луч- 
пий 6. говяжай; мясо должно быть евЪжее, 
не очень жирное и не очень худое; самыя 
употребительныя части: лопатка, грудина, 
кострецъ, ссЪкъ, бедро, нижняя часть края, 
а также булдыжки; но изъ послфднихь 6. 
уже будетъ худшаго качества. Варить луч- 
ше въ глиняномъ муравленомъ горшк% или 
въ котелк$ (или въ эмальерованной желЪз- 
ной посудЪ). Приготовляя 6. или какой бы 
то ни было мясной супъ, нужно имЪфть въ 
виду слБдующее существенно-важное усло- 
ве; если положить мясо въ кипящую воду, 
мясо сохранить свои качества и останется 
вкуснымъ, но 6. получится жидьй, во- 
дянистый; если-же, напротивъ того, поло- 
жить мясо въ холодную воду, подогр*- 
вать и варить медленно на легкомъ огнз, 
то 6. будеть крЗпокъ, вкусенъ, мясо - же 
потеряетъь свои качества; съ другой сто- 
роны, чЪмъ мельче нарЪзать мясо, тЪмъ 
лучше 6. и хуже мясо, и наоборотъ. Что- 
бы имфть достаточно хоропий 6. и вкусное 
вареное мясо,—слфдуеть варить въ кус- 
кЪ и, положивъ мясо въ холодную воду, ва- 
рить на хорошемъ огнЪ, т. е. довольно бы- 
стро довести до киизня и поддерживать 
его все время. Для получевя крЪФикаго 6. 
поступать такъ: отдЪливъ мясо отъ костей, 
промыть, разрЪзать его на куски, положить 
(съ костями) въ горшокъ, налить холодною 
водою, прибавить немного кухонной соли, 
нагр$вать медленно, скорфе передъ огнемъ, 
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чЪмъ на огн%№, и только очень постепенно 
довести до кип н]я, которое поддерживать 
все время въ слабой степени, такъ чтобы 
кипёло слегка, съ одного края, а для этого 
горшокъ держать не на самомъ огн$, а у 
края; накипь постоянно снимать ложкою. 
Когда покажется первая накипь, снявъ ее, 
положить на 2—3 ф. мяса 2—3 морковки, 
1 пастернакъ, нфеколько порею, 2—3 луко- 
вицы (если желаютъ, 1 налипигованную 3-мя 
гвоздиками) и пучекъ петрушки. Продол- 
жаль варить 5—6 час.: кипфть должно, не 
переставая, но очень слабо. Передъ тёмъ 
какъ подаваль, мясо и коренья осторожно 
вынуть; послёднйя положить въ миску, а 
первое на отдЪльное блюдо; снявъ съ. остав- 
шагося 6. жиръ, подкрасить его поджарен- 
нымъ лукомъ или жженымъ сахаромъ, при- 
бавить щепотку перцу, процдить надъ мис- 
кою сквозь салфетку или черезъ тонкое сито. 
Если 6. нечистъ, то предварительно вски- 
пятить его съ б$лкомъ 1—2 яиць и снять 
накипь. Мясо такого 6. остается еще до- 
статочно вкуснымъ; но если варить лиш- 
нихъ часа 1*/2—2,оно становится почти негод- 
нымъ: въ такомъ случа лучше брать и ча- 
сти мяса похуже, разр$завъ ихъ на мелье 
куски, а также обрфзки и вообще остатки 
отъ другихъ мясныхъ кушанй. Если же- 
лаютъ имзть и крёпый 6., и вкусное ва- 
реное мясо, то, когда 6. начмнетъ кип ть, въ 
него прибавляютъ нужное количество свз- 
жаго мяса и сервируютъ послфднее отд%- 
льно отъ того, которое послужило собетвен- 
но для навара.—Теляч или куриный бульон 
варится гораздо менфе: 1'|:—2 часа.—Мож- 
но приготовлять см шанные бульоны: изъ 
говядины или телятины съ курицею, инд$й- 
кою, дичью и пр.—Чтобы сохранить 6. 2—8 
дня, нужно кипятить его утромъ и ве- 
черомъ и держать въ прохладномъ мЪст\; 
на болзе продолжительное время — слить 
въ бутылки, вскипятить въ водяной бан 
(см. Консервы). Чтобы прилотовить 6. бы- 
стро: изрубить мелко 1 ф. говядины (безъ 
жира), положить въ кострюлю, прибавить 
1 также изрубленной курицы, *! кроше- 
наго порея (бЪлой части), 1 морковь, 1 сель- 
дерей, смфшать ложкою, налить холодною 
водою; поставить на огонь и кипятить, по- 
стоянно мЪшая; какъ только начнетъ ки- 
пфть, отставить, прибавить соли, перцу и, 
если желаютъ, 4 гвоздички; дать кипЪть 
еще 25 минутъ, процздить сквозь салфетку, 
снять жиръ, подкрасить жженымъ сахаромъ 
и, если нужно, подогр$ть.—Но самый бы- 
стрый способъ приготовленя 6. изъ такъ 
называемаго Либиховскаго мясваго экстрак- 
та или изъ сухаго 6. (бульонныя плитки); 
для этого экстрактъ или кусочки плитокъ 
отоитъ только растворить въ кипяткЪ, при- 
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бавить соли и др. приправъ. О свойствахъ 
и приготовлени такого 6. см. Экстрактъ Ли- 
биха и Бульонъ сухой. Питательныя свой- 
ства 6. не нужно преувеличивать: онъ хо- 
рошее возбуждающее средство для желуд- 
ка и отчасти, можеть быть, для нервной 
системы; перешедийя въ него изъ мяса со- 
ставныя части главнымъ образомъ вкусо- 
выя: собственно питательныхъ (бёлковыхъ) 
онъ не заключаетъ и потому дйствуетъ на, 
организмъ подобно вину, кофею или чаю; а 
такъ какъ приготовлен1е его портить съ$- 
добныя свойства мяса, то въ западной Ев- 
роп№, гдз мясо дорого, супы обыкновенно 
приготовляется не на 6. 

Бульон для больных. Можно приготовить 
дЪйствительно питательный 6., т. е., содер- 
жалоций въ своемъ раствор существенныя 
составн. части мяса: */2 ф. хорош. говядины, 
если возможно отъ только что ‘убитаго жи- 
вотнаго, безъ костей и жира, мелко изрубить, 
налить 2 ст. воды, прибавить 4—5 капель со- 
ляной кислоты, зол. 2—8 морской (или кухон- 
ной) соли; размВшавъ, дать постоять (не 
нагр%вая) около 1 часа; процздить, не вы- 
жимая, черезь волосяное сито н%еколько 
разъ: пока не получится совершенно про- 
зрачная жидкость; остатокъ промыть еще 
1 стак. воды и также процдить; 06% жид- 
кости смёшать. Полученный 6. краснаго 
кровенаго цвфта, который можно измз- 
нить жженымъ сахаромъ; вкусъ его доволь- 
но прлятенъ, но пить его должно холоднымъ 
или только слегка подогрётымъ (не на ог- 
н$, а въ теплой водЪ), такъ какъ отъ силь- 
наго нагр$ваня онъ мутится, а оть кипя- 
чен1я свертывается. Въ теплот№ этотъ 6. 
портится такъ быстро, что лтомъ и при- 
готовлять его слфдуетъ съ ледяною водою, 
а держать вообще недолго и въ холодномъ 
мЪстф.— Онъ питателенъ и легковаримъ, а 
потому особенно годенъ для людей со сла- 
бымъ желудкомъ, напр. для выздоравливаю- 
щихь посл тяжелыхъ болзней. 

Бульонъ сухой въ форм плитокъ. Б. ч. 
продажныхьъ с. б. приготовлены изъ отвара 
костей и хрящей или телячьихъ ножекъ и, 
кром желятины (клея), не содержать ни- 
чего; они могутъ служить для приправы 
соусовъ и суповъ (приданя имъ густоты), 
но никакъ не для сообщеня имъ свойствъ 
бульона. Исключен1е составляетъ только 
с. 6. Клечковскаго (фабрика въ Пинег%, 
Арх. губ.)-—также въ плиткахъ, но приго- 
товляемый изъ мяса (говядины, дичи, оле- 
нины и т. п.) и содержащий въ себЪ вс со- 
ставныя части бульона. Такъ какъ 1 ф. его 
получается изъ 20 ф. мяса, то для приго- 
товлен1я изъ него обыкновеннаго бульона 
требуется 5 зол. его на 4 стак. воды, а для 
кр$икаго—5 зол: на2 стак. воды (см. Буль- 
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онъ): размельченные кусочки с. 6. опустить 
въ кипятокъ, прибавить соли, овощей и пр. 
и варить (мфшая, чтобы не пригор%лъ) до 
готовности (при кипячени прибавлять воды 
на столько, чтобы по окончан1и вышла нуж- 
ная пропорц1я отвара). Еели ©. 6. прибав- 
ляють къ мясу для сообщен1я кр$пости 
отвару, то класть его вмфстЪВ съ мясомъ. 
Можно приготовить самому хороний ©. 6.; 
для этого мелкоизрубленную нежирную го- 
вядину (одну или съ телятиною, домалиними 
птицами, дичью и т. п.) варить (см. Буль- 
онъ), не переставая, въ течен1и по крайней 
мЪр$ сутокъ (по временамъ мвшая, снимая 
накипь и жиръ); когда мясо совершенно раз- 
варится, процфдить, выжимая мясо; послЪд- 
нее опять варить нфеколько часовъ съ во- 
дою, и проц женный отваръ его сыфшать съ 
первымъ; съ полученнаго бульона тщалель- 
но снять жиръ, проц$дить его сквозь чистую 
тряпочку и варить на умфренномъ огн% (по- 
стоянно мфшая, чтобы не пригорфлъ), пока, 
не погустфеть достаточно (часа 2—3); раз- 
лить въ формы (или на блюда, тарелки); дать 
застыть и потомъ высушить на воздух%; за- 
‚ вернуть тщательно въ бумагу и хранить въ 
холодномъь сухомъ мфетб. Если желають 
имфть приправленный с. 6,, то мясо варить 
съ приправами изъ зелени, овощей и пр. 
(см. Бульонъ); если варить безъ дичи, то 
не слфдуеть прибавлять соли: иначе не ва- 
стынеть (можно посолить уже застывший 6.). 
Приготовлен1е ©. 6. самому м. 6. выгодно 
только, если брать большия количества мяса: 
1—4 пудъ. 

Бумага. Чфмъ чище цвЪтъ, ч$мъ равно- 
м$рнЪе распредфлене ея массы, и ч$мъ она 
плотнЪе, тёмъ лучше и дороже 6. При оди- 
наковыхъ другихъ качествахьъ достоинство 
6. опредЪляется ея вфсомъ: ч$мъ она тяже- 
лфе, т, е., чВмъ больше вфситъ стопа или 
десть ея, тфмъ выше она цфнится. Печат- 
ная 6. обыкновенно и продается на вЪсъ. 
Кром писчей и печатной 6., отличаютъь еще 
6. почтовую, бЪлую и окрашенную, папирос- 
ную, карточную, рисовальную или эстами- 
ную (самая дорогая), оберточную, обойную 
(см. 0б0и), пропускную (безъ клея), филь- 
тровальную, химическую и пр. Продается 
обыкновенно дестями и стопами: въ стоп 
20 дестей, въ дести 24 листа. Въ настоящее 
время въ Росси около 250 бумажныхъ фа- 
брикъ; наиболзе извЪстныя изъ нихъ: Кра- 
сносельская—Печаткина, Невская—Варгу- 
нина (06% около .-Петербурга) и Говарда 
(Калужск. губ., Медынск. у%зда, при с. 'Гро- 
ицкомъ и. Кондров).—Если 6. промокаетъ, 
то устранить этотъ недостатокь возможно, 
проводя по бумагЪ слегка губкою или 
кистью, смоченною слфдующимъ раство- 
ромъ: 10 золотн. бЪлой желятины и такое же 
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количество б%лаго мыла развести, на, огн%, 
въ 1 стакан воды; прибавить 41/2—5 золотн. 
квасцовъ въ порошк%, м%шать (сильно), 
пока не растворится, остудить.— Бумала аль- 
буминная—покрытая слоемъ бЪлка, употреб- 
ляется фотографами для печатан1я фотогра- 
фическихь снимковъ. Бумага вощеная: поло- 
живъ листъ 6. на достаточно подогрВтую 
поверхность, проводить по ней кускомъ жел- 
таго или бфлаго воска, который, плавясь, 
всасывается 6. и дфлаетъ ее прозрачною 
(6. лучше класть не прямо на нагрфтую по- 
верхность, а предварительно подославъ ку- 
сокъ пропускной 6.). 

Бумола лербовая употребляется для век- 
селей, явочныхъ и крфпостныхъ актовъ. 


ЦЪНЫ. 
Вексельной. 
Сумма векселя. П%на листа. 
1 до 50 р. 10 к. 
50 ® 100» 15 » 
100 » 200 » 30» 
200 » 300 » 40 » 
300» 400 > 55 › 
400 > 500 > 70 › 
500 » 600 » 80 +» 
600 › 700» 90 » 
700 › 800.» 1р.— > 
800 > 900 > 1: »..1бь> 
900 » 1,000 » 1» 20» 
1,000 » 1500» 1> 90» 
1,500 » 2,000 › 2» 50» 
2,000. » 3,200 › 3 › 70» 
3,200 › 4,000». 5> 15» 
4,000 »› 6,400 › 6> 80» 
6,400 » 8,000 › 9» —» 
8,000 » 10,000» 11› 40» 
10,000 » 12,000 » 13 › 80» 
12,000 »› 15,000 ›» 15› 60» 
15,000. »› 20,000» 21» —› 
20,000 » 25,000 » 27› 60 › 
25,000 » 30,000» 33 › 60» 
Актовой. 
Сумма акта. Цна листа. 
50 до 300% р; р: 
800 » 900» 2» 65Ок. 
900 » 1500» 4> 30» 
1,500 » 2,000» 5› 65 › 
2,000 ›» 3,000» 8» 15» 
3,000 » 4,500 » 12› 50» 
4,500 › 6,000» 16> 5» 
6,000 » 7500» 28» —» 
7,500 » 9,000. > 25» — > 
9,000 » 10,000 >» 29» —» 
10,000 » 12,000 » 32» 50 › 
12,000 »› 13,000 » 38» —» 
13,000 > 5 495 -» 
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Сумма, акта. Цна, листа, 
15,000 > 18,000» 50» — йе 
18,000 › 21,0005 575 —, 
21,000 › 30,000» 825. , 
30,000 » 45,000 » 155 —, 
45,000 › 60,000 › 1695 —› 
60,000 › ‘90,000 > 250» —, 
90,000°» 120,000 » 332» —, 
120,000 '» 150,000» 415» —, 
150,000 › ‘225,000 » 625» — ,ь 
995,000 >» 300,000 > 895 5 —› 


Бумиа прозрачная (копировальная)—для 
копирован!я насквозь рисунковъ, плановъ 
и пр.; приготовляется обыкновенно смачи- 
ван1емъ бумаги ор$ховымъ масломъ или чи- 
стымъ скипидаромъ, или особымъ цакомъ. 
Очень хорошая прозрачная бумага полу- 
чается сл$дующ. способомъ: листъ очень 
тонкой и совершенно б$лой бумаги смочить 
въ густомъ растворЪ гуммиарабика, поло- 
жить его на другой такой же листь и при- 
крыть третьимъ листомъ; сдавить все прес- 
сомъ, чтобы равномфрно склеилось.— Бумаа 
растиительная (рарлег убсефа])—очень тон- 
кая и чрезвычайно прозрачная бумага, слу- 
житъ также для копирован1я; она не палч- 
каеть и не желтфеть со временемъ, но 
трудно ретушуется. 

Бумага хлопчатая см, Хлопокъ. 

Бумазея — толстая бумажная матеря, 
узорчатая съ одной стороны и волокнистая, 
подобно плюшу, съ другой; употребляется 
на кофты, фуфайки, дЪтек1я платья, под- 
кладку ипр. Она довольно тепла, но во вся- 
комъ случа уступаетъ въ этомъ отношеши 
фланели и др. толстымъ шерстянымъ тка- 
НЯМЪ. 

Бура состоитъ изъ борной кислоты и 
натра; встр$чается или готовою въ природ% 
(въ нфкоторыхъ альшйскихь озерахъ, въ 
Пераи, Кита, Инди и пр.), или приготов- 
ляется искусственно. Естественная 6. из- 
вфстна также подъ именемъ Тинкала. У пот- 
ребляется главнымъ образомъ для техниче- 
скихъ цфлей: при спаиван!и металловъ, му- 
равлен1и глиняной посуды, для эмальерова- 
ня, выдфлки нзкоторыхъ сортовъ стекла 
и пр. Вм$ст% съ шеллакомъ образуетъ лакъ, 
растворимый въ вод%, а вмфстЪ съ казеи- 
номъ (творогъ) и водою даетъ очень клей- 
кую жидкость, могущую замфнять обыкно- 
венный клей. 

Буракъ см. Свекла. 

Буракъ—бумажная трубка, набиваемая 
горючимъ составомъ для фейерверковъ. 

Буранъ—такъ называется въ Сибири и 
восточныхъ степяхъ Евр. Росси сильный 
вфтеръ или вихрь съ пылью или снфгомъ. 

Бурдюкъ—м%»шокъ изъ воловьей или ба- 
раньей кожи (шерстью внутрь); на КавказЪ 


употребляется для перевозки и хранешя 
ВИНЪ. | 

Бурка—плащъ безъ рукавовъ изъ толста-- 
го мохнатато сукна, похожаго на войлокъ; 
употребляется преимущественно кавказски- 
ми горцами, 

Бурлаки—такъ называются на Волг% ра- 
боще, тянупие суда. 

Бурьянъ— толетоствольныя сорныя тра- 
вы; высушенныя годятся на топливо. 

Буря ст. В%теръ. 

Бусы—чаще всего стеклянныя — дутыя 
или цфльныя; но бываютъ также металли- 
ческля и изъ др. матераловъ; круглыя или 
граненыя. Дутыя стеклянныя 6. поддфлы- 
ваются иногда такъ ловко подъ жемчугъ, 
что на взглядъ ихъ трудно отличить отъ 
него. Лучиия 6. фабрикуются въ Париж% 
и ВЪнЪ, и довольно дороги. 

Бутерброды или тартинки—ломти хлЪба, 
намазанные масломъ и покрытые сверху 
ломтиками какого-либо мяса, сыра и т. п. 
ВмЪото масла (или поверхъ масла) можно 
намазывать свфжую икру. Ч$мь свфжЪе 
масло, тЪмъ лучше 6.; передъ намазыва- 
н1емъ, масло слфдуеть слегка растереть и 
немного посолить, а зимою размягчить, по- 
ложивъ въ теплую миску. Намазанные лом- 
тики обыкновенно сверху покрываются дру- 
гими, такими же или боле тонкими. Хра- 
нить покрытыми въ прохладномъ мЪет%. 

Буть. Бутить звначитъ заваливать ровъ 
или яму щебнемъ, камнемъ, кирпичомъ и 
т. п., и потомъ заливать связывающимьъ ра- 
створомъ извести. Фундаменть для камен- 
ныхъ зданй обыкновенно бутять булыжни- 
комъ или бутовымъ камнемъ (см. Фунда- 
ментъ). 

Бутылка. Бутылки бываютъ различной 
формы и емкости; м$рная бутылка рав- 
няется '!/з штофа, т. е., такихь бутылокъ 
въ ведрЪ 16. При выбор% 6. слЗдуеть обра- 
щать вниман1е на горлышко, которое долж- 
но быть вездВ равно цилиндрическое (безъ 
перехватовъ и выпуклостей); иначе невоз- 
можна плотная закупорка ея пробкою. Если 
нельзя имЪть мфрныхъ 0., то во всякомъ 
случа выгодн%е пробрЪталь б., по возмож- 
ности, одинаковой вмфстимости и формы. 
Наполненныя жидкостями и закупоренныя 
6. нужно хранить такъ, чтобы воздухъ могъ 
свободно циркулировать около пробокъ (не 
сл$дуетъ, напр., прислонять пробки къ ст%- 
н%); иначе посл$дн1я скоро портятся. 

Буферъ—родъ эластической пружинной 
подушки, служащей для смягченя удара; 
съ этою ц%лью 6. снабжены вагоны жел%в- 
ныхъ дорогъ. 

Бухгалтерйя см. Счетоводетво. 

Бучене см. Бутъ. 

Бучен!е—опералйя вывариванйя грязнаго 
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бЪлья въ горячемъ щелок%з. ль 6. уда- 
лен1е пятенъ, а такъ какъ большая часть 
послфднихь жирныя, то 6. въ нзкоторыхъ 
случаяхъ можеть быть замфнено употреб- 
лен1емъ бензина, чистаго скипидара и т. п. 
пятно-выводящихь веществъ (см. Цятна), 
что дЪйствительно нер$дко прим$няется на 
практикз для тканей, цвфть или друтя 
свойства которыхъ портятся отъ щелока. 
Въ зол, изъ которой приготовляется ще- 
локъ (или бук»), дЪйствуетъ, главнымъ об- 
разомъ, содержапийся въ ней поташъ, а 
потому не все равно, какую бы золу не 
употреблять. Зола гнилаго или вымоченна- 
го въ водф (сплавнаго) дерева, хуже, чфмъ 
свфжаго и сухаго; зола ольхи, каштана и 
нЪ%котор. другихъ деревъ даетъ окрашенный 
щелокъ, портяцний бЪлье. Зола вереска и 
деревьевъ, растущихъ у береговъ р%къ, 
дфйствуетъ слабо; березовая, дубовая, ело- 
вая и сосновая — хорошо; очень дЪйстви- 
тельна зола молодыхъ, еще зеленыхъ, ча- 
стей растенй — вЪтвей, листьевъ. Мокрая 
или даже только влажная зола теряетъ 
значительную долю своихъ качествъ, а по- 
тому золу для щелока должно сохранять 
въ сухомъ мЪст%. Ч№мъ полнфе сожигане, 
т. е., ч$мъ меньше въ золЪ остается угля, 
тЪмъ она лучше. 3 гарнцовъ хорошей золы 
обыкновенно достаточно для выщелачива- 
н1я около 4 четвериковъ (около 8 ведеръ) 
мокраго бЪлья; на тонкое и мало грязное 
бфлье золы требуется меньше. Къ зол% дур- 
наго качества прибавляютъ или поташу, 
или соды (въ кристаллахъ): “|2 ф. поталу 
или ?/з ф. соды на 4 четверика бЪлья. Сколь- 
ко нибудь грязное б$лье передъ 6. слфдуетъ 
хорошенько вымыть съ мыломъ, а иногда 
съ мыломъь и теплымъ щелокомъ; когда 
б$лье загрязнено мало, можно ограничить- 
ся предварительнымъ выведен1емъ тЪхъ пя- 
тенъ,которыякипяций щелокъ могъ бытоль- 
ко закр%пить (см. Мятна). Самое 6. у насъ 
производится обыкновенно такимъ образомтъ: 
промытое, какъ сказано, бзлье опускаютъ 
въ большие котлы, наполненные водою, и 
кипятять въ нихъ въ течени 2—4 часовъ 
вмЪстз съ необходимымъ количествомъзолы, 
завязанной въ холетяной м№шокъ; пробу- 
чивъ одну партшо бфлья, ее замфняютъ 
другою и т. д.; когда все готово, несутъ на 
р%8ку и полоскаютъ. Недостатокъ этого спо- 
соба заключается прежде всего въ томъ, 
что котлы должны быть ‘очень велики и 
что если они чугунные, то въ нихъ обра- 
зуется ржавчина, которая часто портитъ 
бфлье. Лучше слБдующий способъ: около 
котла, въ которомъ кипятять воду, ста- 
вится должныхъ разм®ровъ деревянная, стя- 
нутая желфзными обручами, кадка такъ, 
чтобы дно ея находилось на уровн% верх- 
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няго края котла; въ нижней части кадки 
просверливается дыра и въ нее вставляет- 
ся трубка (или кранъ), черезъ которую во- 
да изъ кадки могла бы стекать въ котелъ; 
чтобы отверст1е трубки не запиралось бЪль- 
емъ извнутри кадки, его прикрываютъ та- 
релкою, осколкомъ глиняной чашки ит. п. 
Прежде, чёмъ положить б$лье въ кадку, 
ее выстилаютъ сплошь большимъ кускомъ 
толстаго холста, края котораго должны н%- 
сколько заворачиваться наружу. На дно 
кадки кладется бЪлье большихъ разм ровъ— 
простыни, скатерти, зат мъ рубашки, дале 
тонкое бфлье—платки, салфетки, чулки (вы- 
вернутые) и наконецъ кухонное б$лье; ве- 
щи большихъ размфровъ должны быть пред- 
варительно аккуратно сложены въ два или 
нЪсколько разъ, смотря по даметру кадки. 
Положивъ одинъ слой бфлья, его смачи- 
ваютъ, потомъ кладутъ другой, также сма- 
чиваютъ и т. д. Укладываютъ, какъ мож- 
но, плотн%е (нажимая), чтобы не было сво- 
бодныхъ промежутковъ. Все покрываютъ 
сначала выступающими краями холста, ко- 
торымъ выложена кадка, а затЪмъ кускомъ 
толстаго полотна, сложеннаго вчетверо, такъ 
чтобы посл днее вершковъ на 6—7 заходи- 
ло за края кадки; на это полотно разсы- 
пають нужное количество золы, смачи- 
ваютъ, прикрываютъ и оставляютъ въ по- 
коф на цфлую ночь, если б%лье помфщено 
въ кадку съ вечера. На слёдующее утро 
приступаютъ къ 6.: ковшомъ или кострю- 
лею воду изъ котла переливаютъ въ кадку 
на бЪлье до тЪхъ поръ, пока ею не покроет- 
ся зола; на этомъ уровн® воду держатъ все 
время, т. е., по мЪр% того какъ проходящая 
черезъ золу и бФлье вода стекаетъ (черезъ 
трубку) опять въ котелъ, ее снова перели- 
ваютъ изъ котла въ кадку и т. д. Операщя 
продолжается часовъ 12, а при большомъ 
количеств бфлья даже 15; для тонкаго 
бЪлья (платковъ и пр.) достаточно 6 —7 
часовъ. Первыя смачиваня бЪлья произво- 
дятся не кипяткомъ, а теплою водою, ко- 
торая только постепенно должна нагр®ть- 
ся до кипфя: иначе на бЪльЪ могутъ ос- 
таться пятна; но затЪмъ вода въ котлЪ 
должна кип®ть все время. Воды въ котель 
наливаютъ столько, чтобы, посл наполне- 
шя ею ‚Кадки съ бЪльемъ до необходимаго 
уровня (см. выше), она стояла бы въ котл% 
до ‘|2? или немного выше. Если приходится 
подбавлять поташу или соды, то ихъ ра- 
створяютъ въ водф котла еще тогда, когда 
вода только тепла, но не кипитъ. Закон- 
чивъ б., бЪлье въ кадкз прикрывалтъ тол- 
стымъ шерстянымъ одФяломъ (чтобы не ох- 
ладилось быстро) и оставляютъ стекать на, 
цзлую ночь; затФмъ, какъ и въ предъиду- 
щемь способ%, несутъ полоскать на р%ку. 
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Посл хорошато 6. на бфльф остаются толь- 
ко тё пятна, которыя букъ не можеть вы- 
весть, напр., отъ ‘ржавчины, орзховъ или 
каштановъ и т. п. (см. Нятна); пятна отъ 
плодовъ если иногда не выходятъ вполн® 
посл перваго 6., то посл втораго исче- 
залотъ. совершенно. — Въ настоящее время 
б. бчень часто замфняютъ мытьемъ бёлья 
посредетвомъ пара въ спешально устроен- 
ныхъ для того аппаратахъ, способъ не толь- 
ко болфе удобный и скорый, но и бол%е эко- 
номичный; въ посл$днее время стали при- 
товлять для этого аппараты, очень простые 
по устройству и доступные по ц%н% для 
большинства (см. Стирка бфлья). 

Быкъ. Быки распространены по всей вем- 
ной поверхности, за исключен1емъ арктиче- 
скихъ странъ; отличаютъ множество породъ; 
въ Росаи наибол%е изв стныя: простая рус- 
ская, черкасская; калмыцкая и холмолорская. 
Надлежащимъ подборомъ самцовъ и самокъ 
порода можеть быть изм$няема въ желае- 
момъ смысл: или большей молочности (см. 
Корова), или большей способности къ от- 
кармливан1ю, или, наконецъ, большей силы 
и выносливости въ работ®; эти качества 
составляютъ главныя достоинства породы; 
соединить вмфстВ въ одной и той же по- 
род высиия степени этихъ 3 качествъ не 
удается; но не трудно получить’ породу, 
обыкновенно не высокалто, а, средняго рос- 
та, въ которой вс он% были бы выраже- 
ны въ достаточной, но умЗренной степени. 
Выносливость въ работВ уже часто соеди- 
няется съ способностью къ откармливан1ю. 
Кто желаетъ имфть большое и хорошо раз- 
витое животное, тотъ долженъ особенно ва- 
ботиться о немъ въ течени первыхъ двухъ 
л№тъ его жизни: содержать въ чистот% и 
кормить обильною питательною пищею. 
Полнаго развит]я животное достигаетъ 
обыкновинно между 3 и 5 годами, живетъ 
до 20 и болфе л$тъ. Корова становится 
способною къ оплодотворен!ю посл двухъ 
лЪтъ жизни, а теленокъ превралцается въ 
бычка уже черезъь полтора года. Кастри- 
рованный быкъ называется воломъ; если 
животное приготовляютъ только для ра- 
боты, то кастрировать его можно между 
1з и 2 годами; но если имЗется въ виду 
впослфдетви откормить его на убой, то 
кастрировать слфдуетъ въ самомъ раннемъ 
вовраст%: до истечен1я 6 м8сяцевъ, Возрастъ 
узнается по зубамъ и рогамъ. Коренныхъ зу- 
бовъ 24: по 6 сь каждой стороны въ каж- 
дой челюсти; р$зцовъ 8 въ нижней челю- 
сти, а въ верхней совсёмъ н%тъ; два сред- 
н!е молочные р№зца выпадаютъ черезъ 6 
м%Ъсяцевъ посл рожден1я и зам$няются дву- 
мя другими болЪе широкими и менфе б$лыми; 
черезъ 18 м%сяцевь выпадаютъ два соед- 
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н1е рзца и также замняются постоян- 
ными; въ 8 года молочные зубы вс№ зам- 
нены постоянными и начинаютъ показы- 
ваться рога; въ конц 4 года у основаня 
рога образуется возвышенное кольцо; на 
слдующ годъ это кольцо подымается 
кверху, а на м%сто его у основая яв- 
ляется новое—второе и т. д. каждый годъ; 
такимъ образомъ, чтобы опредлить прибли- 
зительный возрастъ животнаго, стоитъ толь- 
ко къ числу колецъ на рог прибавить 3 го- 
да. Пастбища для быковъ и коровъ должны 
быть покрыты боле или менфе крупною 
травою, такъ какъ языкъ ихъ не позво- 
ляеть имъ захватывать очень мелкую тра- 
ву; въ теплое время скотъ можно остав- 
лять на пастбищ днемъ и ночью. Зимою 
кормятъ въ хлфвахъ: с$номъ, кореньями, 
масляными жмыхами, растертыми хл№бны- 
ми зернами или мукою, разведенною въ 
пойл%; въ нерабочее время можетъ быть 
достаточно сна, см$шаннаго съ рубленою 
соломою, или рубленой соломы, пересышан- 
ной мукою. Для поддержан!я животнаго въ 
одномъ и томъ-же положен1и въ нерабочее 
время, достаточно въ сутки количество су- 
хого сЪна, равное 3°/. в$са животнаго; при 
работ порщя должна быть увеличена, до 5°/о. 
Если среднйй вфсъ принять въ 25 пудъ, то 
въ первомъ случа около 31| пуд., а вовто- 
ромъ около 11/4 пуд. въ сутки; но понятно, 
что развсчеть этотъ только приблизитель- 
ный. Пища должна, даваться правильно, по- 
стоянно въ однз и тЪ-же часы; хлёвъ 
содержаться въ чистот®, провзтривать- 
ся и во время холодовъ быть доста- 
точно теплымъ, а лфтомъ не слишкомъ 
жаркимъ; самое животное слЗдуетъ по вре- 
менамъ чистить и обмывалть. Во время боль- 
шихъ холодовъ или жаровъ, а также при 
сильномъ дождВ на пастбища не выгонять. 
Необходимо обращать вниман!е на, здоровье 
животнаго и ни въ какомъ случа не упо- 
треблять на работу или не угонять на 
пастбища заболзвшато: унылый видъ, от- 
вращене отъ пищи, отсутств1е жвачки или 
очень лёнивая жвачка, затруднительное 
вставане, мутные или очень блестяце 
глаза, холодные или горяче уши, сухость 
или запахъ во рту, желтоватый цв%тъ язы- 
ка, глазъ и губъ, ускоренное дыхане, жа- 
лобное мычан1е, цвфтъ мочи, слишкомъ 
твердый или жидю калъ, сухость кожи, 
появлен1е опухолей и т. п.— вс№ эти явле- 
н1я служатъ признаками ненормальнаго со- 
стояшя животнаго. Покой и дета (живот- 
ное нзкоторое время или совефмъ остав- 
ляютъ безъ пищи или кормятъ только му- 
кою или отрубями, жидко разведенными въ 
вод) обыкновенно достаточны, чтобы устра- 
нить слабыя степени забол$ван1я; но если 
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болёзнь усиливается, нужно обратиться къ 
ветеринару. Моложе 3 лЪтъ вола не сл$- 
дуетъ употреблять на работы; для откарм- 
ливан1я на убой годны животные не стар- 
ше 10 лфтъ; позже мясо ихъ становится 
жесткимъ и невкуснымъ. О содержани и 
кормлении скота на убой и для молока 
см. Откармливан!е, Говядина и Корова. 

БЪлена (Нуозсатиз шеег)—встрфчается 
во всей Европ, у насъ преимущественно 
на юг%; растетъ дико на мусорныхъ м%- 
стахъ, около дорогъ, заборовъ и пр.; про- 
тивнаго одуряющаго запаха и отвратитель- 
наго вкуса, ядовита; употребляется въ ме- 
дицинф какъ противунервное средство, пре- 
имущественно въ форм экстракта. Какъ 
наружное: средство, зеленое бЪленное масло 
пользуется въ публик репутацщею противу- 
ревматическаго и вообще противуболеваго— 
репутац1я незаслуженная. 

Б%лене воска см. Воекъ. 

БЪлен1е полотна, см. Полотно. 

БЪлен1е стЗнъ и потолковъ и пр. см. Кра- 
шене и Окраека. 

БЪли являются или всл№детв1е общаго 
болЪзненнаго состояня организма, напр. 
малокров1я, бл$дной немочи (см. эти слова) 
и т. п., или отъ м$стнаго раздражен1я вла- 
галища глистами (чаще всего у дЪтей), за- 
разительнымъ веществомъ и пр., или, нако- 
нецъ, вызываются страданйемъ какого ни- 
будь важнаго органа (матки, сердца и т. п.); 
лечен1е различно въ различн. случаяхъ. 
Единственное домалинее лечен1е, которое 
можно посовЪтывать во вефхъ случаяхъ,— 
содержан1е органа, въ чистот частыми про- 
мыван1ями (поср. клизопомпа) тепловатою 
водою. Ни къ какимъ другимъ средствамъ 
не сл$дуетъ прибфгать безъ совфта врама. 

Бълила, употребляемыя для окралииваня, 
двухъ родовъ: свиниювыя и уинковыя; первыя 
скоро темнфютъ на воздухЪ (см. Краски и 
Крашен1е). 

БЪлила для подкрашиван]я лица и вооб- 
ще кожи обыкновенно продаются въ форм 
тонкихъ порошковъ и состоять или изъ 
крахмала, рисовой пудры, пшеничной муки, 
миндальной и орЪховой муки, или изъ таль- 
ка, окиси цинка и висмута; свинцовыя 6Ъ- 
лила, какъ очень вредныя для здоровья, въ 
настоящее время съ этою цфлью вовсе не 
употребляются; но и др. металлическя 6. 
(цинковыя, висмутовыя), если не вредятъ 
организму вообще, то несомннно портятъь 
кожу; поэтому, если кто хочетъ б%литься 
непремЪнно, тотъ пусть употребляетъь для 
этого совершенно безвредныя крахмалъ, 
миндальную. муку или рисовую пудру. Вотъ 
рецептъь совершенно безвредныхь б%№лилъ: 
50 част. самаго тонкаго порошка талька, 
просеЖяннаго сквозь шелковое сито, облить 


въ флакон 100 частями (по вЪсу) очищен- 
нато уксуса и оставить въ покоз на 2 не- 
дли, по временамъ взбалтывая; зат мЪъ от- 
фильтровать уксусъ и оставнийся порошокъ 
промывать на фильтр перегнанною водою. 
до тВхъ поръ, пока выходящая вода не бу- 
деть имЪть ни вкуса, ни запаха; промытый 
порошокъ растереть съ 6 част. спермацета и 
небол. колич. воды; еще жидкое т%сто раз- 
лить въ баночки и высушить на воздух. Въ 
театрахь актеры мажутся тфми же порош- 
ками, разведенными миндальнымъ масломъ; 
такого рода жирныя бфлила существуютъ 
готовыми въ продаж: или въ форм$ твер- 
дыхъ палочекъ, или въ мягкомъ видЪ, въ 
фарфоровыхь чашечкахъ. 

Блила испанекя — мфлъ въ порошкв 
(см. Мль). 

БЪлка или векша водится во всей Евро- 
пЪ, въ Сибири и Св. АмерикВ; цвЪтъ ея 
шерсти обыкновенно рыже-красный съ 6$- 
лымъ брюшкомъ; въ сфверныхъ странахъ 
зимою `линяетъ и одфвается шерстью пе- 
пельно-сЪраго цвфта; въ такомъ вид шкура 
ея употребляется на мха. Вообще чЪмъ 
сЪвернфе и восточнфе, тЪмъ мВхъ лучше. 
Голубая и черная сибирская 6. цфнится до- 
вольно дорого. Хвосты 6. идутъ на кисти. 
Питается 6. ор$хами, желудями, сосновыми 
шишками и т, п. 

БЪлокъ (яичный) свертывается отъ жару, 
отъ спирта и кислотъ; на воздух скоро 
портится. Употребляютъ его, между про- 
чимъ, для очищен1я жидкостей (напр. буль- 
она, рыбьяго клея и т. п.): для этого 6., 
взболтанный съ небольшимъ количествомъ 
воды, прибавляютъ къ жидкости и кипя- 
тять ее: свернувиийся отъ жара 6. всеплы- 
ваетъ на верхь въ формЪ пфны и увлекаетъ 
съ собою примфшанныя къ жидкости нечи- 
стоты (см. Яйцо). 

БЪлорыбица или Б%лая рыбица (Зато 
1еисИтуз)—рыба длиною около 1*/2 арш., в- 
сомъ до 1 пуда; водится въ Касшйскомъ и 
Ледовитомъ моряхъ, откуда заходить въ 
Уралъ, Волгу, Каму, Обь, Лену. Мясо нЪж- 
ное, жирное и вкусное; въ св жемъ состоя- 
вши дальнихъ путешествий не выдерживаетьъ. 
Приготовляется какъ Осетрина (см. это 
слово). 

Бълуга (Асстрепзег Виз0)=самая большая 
рыба, изъ семейства, осетровыхъ; длиною до- 
стигаетъ до 3 и болфе саженъ, а вЪсомъ до 
150 и болфе пуд.. Водится въ Средизем- 
номъ, Черномъ и Касшйскомъ моряхъ, вес- 
ною цфлыми стадами заходить для метаня 
икры въ Волгу, Донъ, Дунай и друт!я боль- 
ппя р%ки. Изъ плавательнаго пузыря ея по- 
лучается самый лучший рыбЙ клей; черная 
икра ея подобна осетровой, но мельче (иног- 
да изъ одной рыбы добываютуъ ее до 40 пудъ). 
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Сырая бълужина вредна, ‘вареная — н%тъ; 
вредна также и долго лежавшая соленая 
6. Ч$мъ меньше рыба, тёмъ мясоея лучше 
и дороже (у осетра, на’ оборотъ). Приготов- 
ляется какъ Осетрина (см. это слово). 

БЪлужина—мясо бфлуги. 

Бълье. Полотняное 6. дороже, прочн%е и 
прятн%е для тёла, ч8мъ бумажное; но по- 
слзднее теплфе. Чтобы поддерживать 6. въ 
порядкф, необходимо осматривать и, если 
нужно, чинить его посл каждой стирки. 
Держать въ извфетномъ порядкв въ шка- 
пахъ, а у кого бФлья много и место позво- 


`ляетъ, тому сл$дуетъ имфть особую бълье-: 


вую комнату, которая въ то же время мо- 
жетъ служить для глаженья. От%нки, верхъ 
и низъь шкаповъ лучше дубовые, дверцы и 
полки могутъ быть сосновые; все должно 
быть сдфлано плотно, такъ чтобы не было 
щелей, черезъ которыя могли бы входить 
мыши или пыль. 

БЪльмо—тусклое пятно на прозрачной ро- 
говой оболочкЪ глаза. Если 6. рубецъ, остав- 
пийся послЪ нарывчика, то уничтожить его 
нельзя; нзкоторые друге. рода 6., напро- 
тивъ того, могутъ быть срфзаемы или уда- 
ляемы какимъ-либо инымъ способомъ; но 
безъ сов$та и помощи глазн. врача прибЪ- 
гать къ этому не сл$дуеть никогда, 

БЪлякъ см. Заяцъ. 

БЪшенетво или водобоязнь (Нудгорвома). 
На сколько извфстно, самостоятельно 60- 
лфзнь развивается только у собакъ и жи- 
вотныхъ, принадлежащихъ къ одному съ 
ними семейству: волковъ, лисицъ, пенъ и 
пр.; на другихъь животныхъ, въ томъ числЪ 
и на человЪка, переходитъ отъ собакъ, обы- 
кновенно вслдств!е укушен1я послЪдними. 
Специфичесьй ядъ заключается главнымъ 
образомъ въ слюн%, крови‚и др. жидкостяхь 
зараженнаго животнаго. Первые признаки 
болзни у собакъ обнаруживаются перем - 
ню настроен1я духа, въ особенности замЪт- 
ною относительно лицъ, къ которымъ со- 
бака, привыкла, необыкновеннымъ безпокой- 
ствомъ, потерею апетита, отсутствемъ лая, 
который замняется чЪмъ-то похожимъ на 
особато рода хриплое завыване, затВмъ по- 
является наклонность кусать, такъ что жи- 
вотное хватаетъ зубами даже воздухъ, про- 
тлатываеть кусочки дерева, кожи ит. п.; 
еще позже, черезъ несколько дней, глаза 
наливаются кровью и становятся тусклыми 
или очень блестящими, неподвижными, т$ло 
сильно худфетъ, шерсть шаршавфетъ, взъе- 
рошивается, нижняя челюсть нер$дко отви- 
саетъ, вел дств!е чего изо-рта, постоянно те- 
четъ пфнистая слюна; животное вообще по- 
лучаетъ видъ сумасшедшаго. Смерть насту- 
паетъ обыкновенно—черезъ 6—8 дней вслд- 
стые постепенно увеличивающагося пара- 
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лича. Причины развит1я 6. у собакъ до сихъ 
поръ неизвфестны. Заражен1е 6. другихъ 
животныхъ и челов ка происходитъ, когда 
слюна бфшенной собаки попадаетъ въ ра- 
ну; но, къ счастью; сл8детвнемъ не’ всегда 
бываеть 6.; изъ статистическихь св дфн/Й _ 


видно, что на 100 человЪкъ, укушенныхь 


бЪшеными собаками, заболваютъ_ водобо-_ 
язн!ю только около 20; остальные. ‚отдвлы-_ 
ваются однимъ страхомъ. Посл® зараженя 
болфзнь развивается обыкновенно черезъ 
2—7 недзль, рьже черезъ нзеколько м%ся- 
цевъ (уже посл заживлен1я раны); но бы- 
вали случаи, когда бол знь обнаруживалась 
только черезъ годъ. За нфеколько дней до 
появлен1я бол№зни рубець раны или самая 
рана принимаетъ голубоватый цв ть и д%- 
лается болфзненою; расположен1е духа боль- 
наго становится необыкновенно мрачнымъ; 
онъ ищеть уединен1я, томится страхомъ и 
тоскою, спитъ безпокойно, дышетъ судо- 
рожно. Самый приступъ болфзни начинает- 
ся затрудненемъ при глоташи главнымъ 
образомъ жидкостей (оттого и назван!е. б0- 
лЪзни «водобоязнь»), всл$детве болзненаго 
судорожнаго сжатя въ горлВ и въ груди, 
откуда судорги переходятъь и на друйя 
мышцы; нер$дко присоединяются приступы 
бвшенства. Наконецъ наступаеть общее 
разслаблене, переходящее въ параличъь и 
смерть. Рану отъ укушен1я собаки не толь- 
ко зав$домо б$шеной, но и такой, которую 
можно подозр$вать въ 6., слдуетъ тот- 
чась вырфзать или выжечь каленымъ же- 
лзомъ; если нельзя этого сдзлать немед- 
ленно, то, по крайней м$р, хорошенько 
выжать рану и промыть ее или разведен- 
нымъ нашатырнымъ спиртомъ, или щело- 
комъ, или хоть мыльною или соленою во- 
дою, а при недостаткв и этихъ средствъ, 
даже мочою. Но единственно в®рное сред- 
ство—немедленное выжиган1е каленымъ же- 
л№зомъ или вырфзыван1е. Людямъ, кото- 
рымъ приходится много бродить по дерев- 
нямъ, сл$дуетъ непрем$нно носить съ о0- 
бою какое либо глубоко прижигающее 
средство, напр., Вюнскй порошокь, чтобы 
имЪть возможность тотчасъ же приложить 
его къ ранф, предварительно выжатой (см. 
Призжиган!е). Собаку, которая укусила, не 
должно убивать тотчасъ, а сдать для на- 
блюден1я ветеринару, чтобы уб$диться, д$й- 
ствительно ли она бЪшеная. Животныхъ, 
укушенныхь бфшеною собакою — убивать 
немедленно. Въ заключен!е сл$дуетъ пом- 
нить, что оть человВзка къ человЪку 0- 
шенство не сообщается никогда, даже и въ 
томъ случа, если бы б$шеный человЪ къ 
укусилъ другаго, и что, поэтому, ходить за 
больными водобоязню н%тъ никакой опас-, 
ности. 
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Бюджетъ — заранфе сдфланная см%та | домлен!е о какихъ либо собымяхь или 
предполагаемыхъ доходовъ и расходовъ на | происшествяхъ, напр., о состоян1и здоровья 
будущее время. Государственный 6. с0-| государя, объ исходВ сраженя и т. п. 


ставляется на годъ впередъ. 


Бюрократ!я — система управлен1я госу- 


Бюллетень— печатное оффищальное ув%- | дарствомъ посредствомъ чиновниковъ. 


В. 


Вакса для обуви приготовляется обыкно- 
венно изъ порошка костнаго угля, сооб- 
щающаго ей черный цвЪтъ, патоки или 
сахарнаго сиропа, отъ которыхъ зависить 
ея клейкость, и масла, придающаго мяг- 
кость и гибкость кож». Вотъ 2 рецепта в.: 
1) Вь1 штофВ горячей воды растворить 
10*/з золотн. гуммиарабика и 2'|з ф. кри- 
сталлическаго сахара (см. это слово); за- 
т%мъ, непрерывно м$фшая, понемногу при- 
бавить 33/4 ф. порошка костнаго угля, 3*[2 
золотн. индиго и 43/4 золотн. англск. сФр- 
ной кислоты. Растереть хорошенько (какъ 
растираютъ краски) и разложить въ короб- 
ки, которыя оставить открытыми, пока 
масса достаточно подсохнетъ. 2) Въ жел%з- 
номъ чугунчикв разогр%ть 1 штофъ пива, 
?|з штофа воды и 2!/4 фунт. патоки; приба- 
вить 10 ф. костнаго угля и 5 ф. порошка 
кристаллическаго сахара. РазмВшать и ра- 
стереть хорошенько, разложить въ короб- 
ки.—Передъ употреблен1емъ в. разводятъ 
слегка пивомъ, водою или уксусомъ. — Ре- 
цепты жидкой ваксы: 1) 24 золотн. костн. 
угля въ порошк% растереть съ такимъ же 
количествомъ патоки и ложкою прованска- 
го масла; прибавить соку изъ 2 лимоновъ, 
2 щепотки гуммиарабика въ порошк% и 2 
ложки спирта; развести ?/з штофа пива и, 
постоянно м%шая, понемногу (каплями) 
влить ложку (деревянную) англ. сфрной 
кислоты; разлить въ бутылки. 2) 70 зол. 
порош. костн. угля, 1*/4 зол. индиго и 7 вол. 
порош. гуммиарабика растереть въ мурав- 
леной чашк съ 70 вол. патоки; прибавить 
21| зол. чернильныхь орфшковъ и 7 зол. 
желфзнаго купороса (то и другое въ порош- 
кВ); хорошенько растереть и, продолжая все 
время мВшаль, понемногу (каплями) влить 
сначала, 7 золотн. соляной кислоты и потомъ 
столько же англ. сФрной кислоты; наконецъ 
все развести 35 золотн. хорошаго уксуса и 
разлить въ бутылки. — Передъ употребле- 
н1емъ каждый разъ хорошенько встряхи- 
вать бутылку.-—Костн. уголь во всЪхъ слу- 
чаяхъ долженъ быть въ очень мелкомъ по- 
рошк%; патока можетъ быть замфнена, соот- 
вЪтетвенной густоты сахарн. сиропомъ. — 


Вакса непромокаемая: 98 зол. свчнаго са- 
ла, 14 вол. топленаго свинаго сала, 7 зол. 
скипидара, 7 зол. желтаго воска и 7 золот. 
прованскаго масла, м8шая, расплавить вм%с- 
т, остудить. Употребленйе: натеревъ обувь, 
оставить ее на несколько часовъ сушиться 
на воздух (въ т%ни). (См. Обувь). 

Вакцинащя см. Оспопрививан1е. 

Валенки—войлочные сапоги, сфраго, ко- 
ричневаго или чернаго цвЪта; держалуь хо- 
рошо тепло; должны храниться въ сухомъ 
мот, достаточно провзтриваться и просу- 
шиваться; никогда ненад% ваться, хотя сколь- 
ко нибудь влажными (см. Войлокъ). 

Валерана см. Балдуянъ. 

Валлиенер!я — водяное растен!е; изъ ви- 
довъ его болфе извфстенъ в. спиральная 
(УаШвзпеа зргаНз), растетъ на дн р%къ, 
ручьевъ и каналовъ, пуская корниглубоко въ 
землю; цвфтки мелке, бфлые; листья узке, 
тесьмообразные, пучками. У потребляется ча- 
сто для акваревъ (см. это слово). 

Вальдшнепъ, леной куликъ—изъ рода 
бекасовъ, но крупн%е; краснобураго цвЪта 
съ черными и с$рыми пятнами и полоска- 
ми. Приготовляется какъ и бекасъ (см. это 
слово). 

Ваниль. Въ торговл% извЪстны различные 
сорта; лучний: стручки длиною около 6 дюйм.., 
шириною въ 3—4 лишши, заострены на кон- 
цахь и на верхнемъ н%сколько изогнуты, 
съ мелкими вдольными морщинками, мяг- 
ке, липке, темнокраснобураго цвфта, силь- 
наго бальзамическоюо запаха, сладковатаго 
вкуса; внутри наполнены черною сочною 
мякотью съ мелкими блестящими зерныш- 
ками; поверхность иногда покрыта кристал- 
лическимъ налетомъ; встр чается р3дко; ча- 
ще другой сортъ — похожъ на первый, но 
суше, свЪтлЪфе и не такъ пахучъ. Самый 
худший (уай Шоп) — стручки, обыкновенно 
треснувиие, шире, каштанобураго цвЪта, 
сильнаго, но не совсмъ прлятнаго запаха. В. 
употребляется главнымъ образомъ парфю- 
мерами, кандитерами и на кухн%. 

Ванильный ликерз (Сгёте 4еуапе): 1 штоф. 
хорошаго очищеннаго спирта въ теченйи ча- 
са настоять на 2 стручкахъ в., разр№зан- 
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ныхъ на мелк]е кусочки; зат%мъ настой см%- 
шать съ растворомъ 3/5 фунта лучшаго са- 
хара въ 1 штофЪ чистой воды; смФеь про- 
фильтровать.— Ванильная настойка: 6 частей 
спирта въ течен1и 8 — 10 дней настаивать на 
1 части мелко изрубленной ванили, процз- 
дить и хранить въ хорошо закупоренномъ 
пузырькВ; прибавляется небольшими коли- 
чествами, для сообщеня аромата, въ шо- 
коладъ, кремы, ликеры и т. п.—Ванильный 
порошокъ состоитъ изъ см$си 5 частей (по 
вЪфсу) сахара и 1 ч. в.; разрзавъ в. на мел- 
ке кусочки, положить ее вмфстВ съ ?/з все- 
го сахара въ мраморную ступку; растолок- 
ши и растерши хорошенько, просфять сквозь 
шелковое сито; оставпияся на ситз боле 
крупныя части точно такимъ же образомъ 
растереть съ остальнымъ сахаромъ, прос%- 
ять и зат мъ смфшать съ полученною ра- 
нфе порщею; хранить въ хорошо закупорен- 
ныхь флаконахъ. 

Ванна. Употреблене в., какъ и бани, не- 
обходимо не только для поддержан1я чисто- 
ты тЪла, но и для здоровья. По темпера- 
тур% в. бываютъ холодныя—до 15° Р., прох- 
ладныя—отъ 16 до 22° Р., тепловатыя—оть 
23 до 27° Р., теплыя — отъ 28 до 32° Р. и 
горяч1я—отъ 33 до 35° Р. Холодныя в., сок- 
ралцая сосуды кожи, заставляютъ кровь от- 
ливать отъ нея къ внутреннимъ органамъ; 
замедляютъ пульсъ и дыхан!е, понижаютъ 
температуру тзла, кожную и вообще нерв- 
ную чувствительность, усиливаютъ выды- 
хан1е угольной кислоты. При долгомъ пре- 
быванйи въ холодной в. этотъь упадокъ дфя- 
тельности въ организм, равно какъ и при- 
ливы крови къ внутренностямъ, продол- 
Жается и посл в., и только по истечени 
извфстнаго времени отправлен1я снова при- 
ходятъ въ равнов%с1е; если-же в. продол- 
жалась не долго, то по выход изъ нея бы- 
стро наступаетъ реакщя: кожа наливается 
кровью (красн%етъ), температура снова по- 
дымается, обмЁнъ веществъ усиливается, въ 
нервной и мышечной системахъ чувствуется 
свз жесть и большая способность къ дзятель- 
ности. Эффекть перваго рода желателенъ 
только въ исключительныхь случаяхъ (при 
горячкахь—для понижен1я температуры т%- 
ла); въ большинствВ случаевъ — имфется 
въ виду именно наступающая посл в. ре- 
акця, а потому холодныя в. обыкновенно 
не должны быть продолжительны: 1—2—5 
и не болфе 10 минутъ, смотря по впечат- 
лительности и выносливости организма; #и- 
*01да не слъдуеть оставаться въ водВ до 
тфхъ поръ, пока т%ло начинаетъь дрожать 
отъ холода (см. Купанье). Прохладныя в. 
имзютъ подобное-же, но боле слабое дЪй- 
стве. Тепловатыя в. дЪйствуютъ преиму- 
щественно успокоиваюцщтимъ образомъ; оста- 

СЛОВАРЬ Д-РА СИМОНОВА, 


49 


ВАННА 


ваться въ нихъ можно отъ 15—20 до 30—40 
минутъ. Теплыя и юрящя вывываютъ значи- 
тельный приливЪ крови къ кожЪ (и слЪдова- 
тельно, отливъ ея отъ внутр. органовъ), раз- 
мягчаютъ кожу и способствуютъ слущива- 
ню верхнихъея слоевъ (эпителя), увеличи- 
ваютъ температуру т$ла, ускоряютъ пульсъ 
идыхане; эффектъ продолжается н®которое 
время и посл в., а зат мъ наступаетъ общее 
разслаблене. Въ теплыхъ и особенно горя- 
чихь в. также не слфдуетъ оставаться дол- 
го: не болфе 15—30 мин. Горящя в. двлають 
кожу особенно чувствительною, а потому 
посл нихъ легко простудиться.—Правиль- 
ное употреблене холодн. в. (утромъ, вставъ 
съ постели, передъ завтракомъ или обфдомъ, 
вечеромъ часа ва, 1'/2—2 передъ сномъ) очень 
полезно, какъ средство, предохраняющее отъ 
простуды, улучшающее апетитъ и питане, 
укрфпляющее нервную систему и т%ло во- 
обще; нужно только не передерживать ихъ, 
т. е., не оставаться въ нихъ доле того вре- 
мени, которое необходимо для вызыван1я въ 
ТЪлЪ надлежащей реакщи: для большинства 
достаточно 4—5 мин., а для н®которыхъ— 
только окунуться разъ, другой. Энергиче- 
ское вытиран!е т$ла посл в., достаточныя 
тЪлодвиженя помогаютъ наступлен!ю ре- 
акции. Чувствительныя нервныя особы иног- 
да не переносятъ холодн. в.: он раздра- 
жаютъ ихъ, лишають сна; въ такихъ слу- 
чаяхъ можно начать съ прохладныхъ и за-- 
тзмъ постепенно (съ градусникомъ въ ру- 
кахъ) перейти къ холоднымъ или даже ог- 
раничиться прохладными. Тепловатыя в. 
приносятъ большую пользу раздражитель- 
нымъ, нервнымъ людямъ, какъ успокоиваю- 
щее спедство. 'Теплыя и горячая в. не сл- 
дуетъ употреблять часто, за исключешемъ 
случаевъ, въ которыхъ он безусловно необ- 
ходимы: н®которыя кожныя болЪзни (сыпи). 
Вообще же при употреблении в. необходи- 
мо руководствоваться зрадусникомъ.— Ванны 
ароматныя: въ обыкнов. теплую в. прибав- 
ляется настой изъ 1'/з—2 ф. ароматическа- 
го набора для в. или такого же количества 
мяты съ ромашкою, или 4 —6 ложекъ де- 
шеваго одеколона: болЪе прлятны, чЪмъ по- 
лезны.— Ванны воздушныя — самый обыкно- 
венный представитель ихъ турецкая бани, 
которыя отличалотся отъ русскихь тЪмъ, 
что воздухъ въ нихъ хотя также сильно 
нагр тъ, но въ то же время су: въ пред- 
банник% (комната для массажа) 35°—37° Р. 
и въ самой бан до 45°Р. (см. Баня—6. ту- 
рецкля). На дому в039д. в. приготовляются 
также, какъ и паровыя; но подъ простынею 
и одВяломъ, которыми окутанъ пащентъ 
(см. ниже Ванны паровыя), не ставятъ со- 
суда съ водою, а ограничиваются боле 
или менфе сильнымъ нагрфван1емъ воздуха 
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(спиртовою лампою и т. п.). Во0зд. в. ДЪй- 
ствуютъ подобно паровымъ и употребляют- 
ся въ тфхь же случаяхъ; но хотя потогон- 
ное дЪйстве ихъь еще болфе энергично, 
чЪмъ паровыхъ, такъ какъ сухой вовдухъ 
способствуетъ испареню воды изъ т%- 
ла болфе чЪмъ сырой, онЪф удручаютъ ме- 
нфе,— именно вслЪдетв!е значительной по- 
тери твломъ воды, потери, уменьшающей 
переполнене сосудовъ кровью: посл пра- 
вильной турецкой бани вфсъ т%ла умень- 
шается на 2—5 фунт. Воздушными в. на- 
зываются также в. въ сиущенномъ и разръ- 
женномь воздухЪ; но объ этомъ см. Давле- 
не воздуха. — Ванны зрязныя— все т%ло боль- 
наго (кромЪ головы) или только н%котор. 
части (мЪстныя) обкладываютъь грязью изъ 
теплой или горячей воды и земли, содержа- 
щей въ себЪ различн. минеральн. вещества; 
дъйствуютъ подобно теплымъ в., но силь- 
не, такъ какъ, кромЪ теплоты, въ нихъ 
играютъ роль и минеральныя прим%си. Ос- 
таются въ грязи около ‘/з часа и зат$мъ 
отмываются отъ нея въ обыкновенной теп- 
лой в. Употребляются при параличахъ, рев- 
матизмахъ, хроническихъ сыпяхъ и пр. Въ 
Росан грязныя в. берутся на берегахъ Бал- 
ск. моря, въ Гапсал, Аренебург% и пр. 
и на берегахъ Чернаго моря въ Крыму. — 
Ванны животниыя: все тфло (дЪтей) или толь- 
ко извзстныя части тфла погружають во 
вскрытую полость (живота, груди) только 
что убитаго животнаго; или же обертыва- 
ютъ больные члены внутренностями или 
только что снятою кожею животнаго, или, 
наконецъ, опускаютъ ихъ въ теплую кровь 
животнаго. По дЪйств!ю ничфмъ не отли- 
чаются отъ обыкновенн. теплыхъ в.— Ван- 
иы земляныя—тЪло человЪка до шеи обкла- 
дывается свфжею землею; употребляются 
для оживлен1я пораженныхъ молнею. — 
Ванны лиственныя — все тфло (кромЪ голо- 
вы) или только больн. части густо обкла- 
дываются сухими листьями (березы, ели 
и пр.); дЪйствуетъ какъ потогонное сред- 
ство. — Ванны медицщинск“я, т. е. в. съ при- 
мЪсью различн. лекарственныхъ веществъ; 
наиболфе употребительны: соленыя в. (3— 
5 или 10—15 фунт. поваренной, морской 
или крейцнахской соли на в.)—при бол%з- 
няхъ кожи (сыпяхъ), золотух, малокров1и и 
нервныхь болЪзняхъ; чщелочныя (*|2—1!]з ф. 
поташа или соды или щелока изъ 8 —8 ф. 
золы на в.)—при болзняхъ кожи. Не им; 
ютъ того значеня, какое имъ ‘приписывал 
лось прежде; дЪйств1е ихь ограничивается 
въ большинствВ случаевъ м$стнымъ вшя- 
немъ на кожу. — Ванны минеральныя см. 
Вода минеральная.— Ванны морская см. Ву- 
панье.— Ванны мюстныя: ножныя, ручныя, 
поясныя, сидячя, головныя и пр. Теплыя 
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или горяфя заставляютъ притекать кровь 
къ частямъ тфла, погруженнымъ въ в., и 
слфдовательно отвлекаютъ ее отъ осталь- 
ныхъ частей тфла; поэтому горяч1я или теп- 
лыя ножныя в. употребляются для умень- 
шен1я приливовъ крови къ голов, груди 
и пр. и, напротивъ . того, для привлечен1я 
ея къ нижнимъ частямъ тфла, напр. для 
вызыван!я потерянныхъ мфсячныхъ или 
геморроидальныхъ кровотеченйй. Холодныя, 
наоборотъ, удаляютъ кровь изъ частей т$ла, 
на которыя дЪйствують, и систематическое 
употреблене ихъ (въ формЪ примочекъ, об- 
ливан1й, погружен въ воду) очень хоро- 
шее средство противъ кровотечений, наруж- 
ныхь, воспаленйй (обжоговъ, ранъ, ушибовъ 
ит. п.) и пр. Но чтобы холодныя в. дЪй- 
ствовали такимъ образомъ, необходимо не- 
прерывное употреблеше ихъ въ теченйи из- 
вфстнаго времени; короткля мЪстн. холодн. 
в. оказываютъ совершенно противополож- 
ное дЪйстве: появляющаяся посл нихъ 
реаклая усиливаеть притокъ крови именно 
къ частямъ т$ла, испытавшимъ в., и отвле- 
каеть ее отъ остальныхъ; поэтому коротк. 
холодн. м%стн. в. (3—5 до 10 мин. и затЪмъ 
энергичное вытиран1е насухо) могутъ упо- 
требляться для тЪхъ же цфлей, какъ и го- 
рящя, т. е., для отвлеченя крови отъ го- 
ловы, груди и т. п., для вызывая м%фсяч- 
ныхъ и геморроидальныхъь кроветеченй 
и пр; передъ горячими онф имфють то 
преимущество, что предохраняютъ отъ про- 
студы (горящя, напротивъ того, распола- 
гаютьъ къ ней). Иногда къ м%Фетнымъ (го- 
рячимъ) в. прибавляютьъ средства, усили- 
ваюцйя ихъ отвлекающее дфйстве; горчи- 
цу (на ножную ванну 1 столовая ложка, 
предварительно растертая съ водою), золу, 
соль и т. п. О мфетныхъ ваннахъ въ форм 
обливанй см. Души, а въ форм примочекъ 
см. Примочки, Компрессы.— Ванны паровыя 
употребл. чаще всего въ формЪ русскихъь 
бань, рзже въ форм% ваннъ, наполняемыхъ 
паромъ: больной садится на стулъ въ ван- 
ну, плотно покрывается вмфетЪ съ ванною 
толстою простынею и одфяломъ такимъ об- 
разомъ, что свободною остается только го- 
лова; въ ванн ставится сосудъ съ киия- 
щею водою, постоянно подогр$ваемою спир- 
товою лампою (при этомъ, понятно, необ- 
ходима осторожность, чтобы не обжечь 
больнаго и не сжечь покрывала); въ при- 
способленныхъ къ тому заведешяхъ про- 
стыня замфняется крышкою съ отверстемъ 
для головы, а паръ впускается въ ванну 
черезъ особыя отверст1я. Въ кипяций со- 
судъ съ водою иногда прибавляютъ арома- 
тическ. травы: ромашку, мяту, розмаринъ 
и т. п. О дВйстви и употребленши паровыхъ 
ваннъ см. Баня. Въ нфкоторыхъ случаяхъ 
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тЪло больнаго, вместо пара, точно такимъ 
же образомъ окружаютъ дымомъ сожигае- 
маго ладона, сфры, сосновыхъ шишекъ, ки- 
новари и т. п. Безъ сов$та врача и помо- 
щи спещалиста не должна быть употреб- 
ляема ни одна, изъ указанныхъ формъ паро- 
выхЪъ в., за исключеншемъ русской бани.— 
Ванны песчаныя: тфло или только больная 
часть обкладывается сухимъ горячимъ (отъ 
38° до 45° и даже 50° Р.) пескомъ, минутъ 
на 20—45; употребляютъ какъ потогонное 
средетво при ревматизмахъ, подагрЪ, нерв- 
ныхъ болфзняхъ, металлическихъ отравле- 
вяхь и т. п. Ванны питательныя — изъ 
теплаго молока, бульона, крови и т. п., не 
имфють того дВйств1я, которое имъ припи- 
сывали, а потому употреблене ихъ ивлиш- 
не. — Ванны ръчныя см. Купанье. — Ванны 
сньжныя употребляются для приведен!я; въ 
чувство замерзшихъ; тфло обкладываютъ 
снЪгомъ, который затфмъ медленно таятъ.— 
Ванны электрическая: черезъ воду, въ кото- 
рой сидить паллентъ, пропускаютъ элек- 
трическ1й токъ; при болфзняхъ нервовь и 
мышць, отравлешяхъ металлами. 

Вантузы или банки или рожки (см. 
Банки). 

Варежки или варишки— перчатки или ру- 
кавицы, связанныя изъ шерсти или пуха, 
или сшитыя изъ м%ху. 

Варенецъ — заквашенное топленное мо- 
локо: 2 бутылки цфльнаго молока налить 
въ широкую кринку, кипятить исподоволь 
въ печи; когда образовавшаяся на верху 
пфнка подрумянится, опустить ее ложкою 
на дно, и такъ нЪсколько разъ. Остудивъ 
немного, прибавить 1/4—\/2 стакана сметаны, 
поставить въ теплое мЪсто, чтобы скисло. 
Подавать холодный съ сахаромъ. Второй 
стособъ: положив въ 1*/з штоф. молока? лав- 
ровыя листа, нагрЪвать въ плоскомъ со- 
суд на легкомъ огнф; когда начнетъ ки- 
пфть,—снять. Растворивъ въ 2—8 ложкахъ 
горячей воды хорошей сырной закваски (см. 
Закваска еырная) величиною съ обыкно- 
венный орзхъ, проц®дить и влить въ мис- 
ку или салатникъ, Когда молоко остынеть 
на столько, что въ немъ можно держать 
палецъ,—посредствомъ опрокинутой тарел- 
ки снять образовавшуюся на немъ пфнку, 
и молоко влить въ сосудъ съ закваскою, 
быстро (чтобы не помфшать свертываню) 
смЪшать съ послфднею, положить пфнку и 
оставить въ покоф; молоко свертывается 
очень скоро: черезъ 5—10 минутъ оно пред- 
ставляетъ плотную массу.—Хоропий в. по- 
лучается и изъ овечьяго молока. 

Вареники. Приготовить крутое т%ето изъ 
8 стак. муки, 2 яицъ и */з стакана соленой 
воды (1 полная чайная ложка соли), раска- 
тать тонко, но чтобы не рвалось; съ другой 
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стороны, 11/3 ф. выжатато творога см шаль 
хорошенько съ 2 ложк. сметаны, ложкою 
мелкаго сахара, солью и 2—3 яйцами; ко- 
мочки изъ полученной см№си наложить ря- 
дами на, раскатанное тЪсто, накрыть краемъ 
послфдняго; обжать плотно кругомъ, выр%- 
зать формою или р%зцомъ; опустить въ ки- 
пящую соленую воду, черезъ 10 минутъ по- 
пробовать и, если готовы, вынимать осто- 
рожно друшлаковою (съ дырками) ложкою. 
Подавать съ растопленнымъ ' масломъ и 
сметаною.—ВмЪсто творога в. можно налми- 
нять густымъ вареньемъ (вишневымъ, чер- 
ничнымъ и пр.) или свЪжими ягодами (виш- 
ни, сливы, черника и т. н.); 

Варенуха: отваръ водки и меду на яго- 
дахъ и пряностяхъ. 

Варенье. Варить в. сл$дуетъ въ нелужо- 
ной м%дной посудЪ (въ особыхъ тазикахъ 
изъ желтой мЪди): иначе портится цвфтъ;, 
для охлажден!я переливать въ фаянсовые 
или стеклянные сосуды и ни въ какомъ слу- 
чафз не оставлять въ м$дной. Чтобы сохра- 
нить ягоды неповрежденными, лучше не м%- 
шать в. ложкою, а по временамъ встряхи- 
вать тазикъ; пробуя или снимая накипь, 
дЪИйствовать ложкою осторожно, неприжи- 
мая ягодъ. Для м5шаня и накладываная в. 
не должно употреблять той же самой лож- 
ки, которою его пробуютъ. Горячее в. не 
прикрывать крышкою или бумагою, аесли 
нужно (отъ мухъ и др. насфкомыхьъ), то 
рфдкою полотняною тканью. Если сиропъ 
в. не густъ, какъ это обыкновенно бываетъ 
при способахъ варки, употребляемыхъ у 
насъ, то, прежде ч$мъ перелить в. въ банки, 
его слфдуетъ оетудить въ фаянсовой миск: 
иначе ягоды всплывутъ наверхъ. Напротивъ 
того, когда сиропъ густъ (желеобразный) 
и ягодъ сравнительно много (французсвй 
способъ приготовлен1я), в. сл$дуетъ сливать 
въ банки еще кипящимъ и наполнять ихъ 
доверху. Давъ постоять въ банкахъ 8—10 
дней, покрыть сначала бумажными круж- 
ками, смоченными въ очищенной водкф (не 
спирт$): кружки не должны заходить за 
края банки; затЪмъ, 1—11/2 часа спустя, 
плотно обвязать навощеною толетою (или 
сложенною вдвое) бумагою или пузыремъ. 
Ягоды и фрукты для в. должны быть свЪже 
собранные (въ сухой, а не дождливый день), 
не перезр$лые; варить сначала, на, большомъ 
отн%, а когда вскипитъ раза, 3 ключемъь, до- 
варить на легкомъ; по временамъ отстав- 
лять, чтобы снять накипь. Готовность 
узнается по полнотЪ и прозрачности ягодъ 
и густотф сиропа: поставленный на ледъ 
подергивается пленкою. Кислыя ягоды ва- 
рятся мене, чЪмъ сладвя. Обыкновенная 
пропорщя сахара: 1*/—2 ф. на 1 ф. ягодъ; 
при 2 фунт. в. прочн%е. Ч$мъ лучше са-*^ 
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харъ, тёмъ лучше и прочн%е в. Если в. по- 
крывается плесенью, —тщательно удалить ее, 
обтереть края банки и прежнЙ бумажный 
кружокъ замфнить новымъ, также смочен- 
нымъ въ водкф. В. обсазаривается, если 
было переварено: въ такомъ случа влить 
въ него ложку холодной воды, поставить 
банку (открытою) въ кострюлю съ холод- 
ною водою (высота воды и в. на одномъ 
уровн%), нагрзть почти до кип$н]я, осту- 
дить вмфетЪ съ водою и затфмъ снова за- 
купорить. В. киснеть, если не довафено: по- 
сыпать мелкимъ сахаромъ и варить, пока 
не будетъ боле накипи (пфны); нужно сп%- 
шить: очень прокисшаго в. уже никакъ не 
исправить. Хранить в. въ прохладномъ, но 
сухомъ мфетЪ; лучше въ маленькихьъ, чёмъ 
большихъ банкахъ, такъ какъ въ разъ по- 
чатой банк в. (отъ доступа воздуха) пор- 
тится скорЪе. 

Варенье экономическое. Когда фруктовъ 
много, собрать разные сорта ихъ, что най- 
дется: смородину, вишни, сливы, абрикосы 
и пр., даже груши и яблоки (сизлыя), от- 
дфлить черешки и пр., груши и яблоки 
очистить отъ кожицы и разрфзать на доль- 
ки; все разложить въ банки (фаянсовыя или 
глиняныя муравленыя) слоями, пересыпая 
достаточнымъ количествомъ мелкаго сахара 
или заливъ медовымъ сиропомъ (см. Медъ), 
поставить въ духовую печь, тотчасъ, какъ 
изъ нея вынули хлЪбы, или въ кострюлю 
съ кипящею водою (вода не должна, захо- 
дить въ банки); вынуть, когда фрукты слег- 
ка сварились. Закупорить и хранить какъ 
обыкновенное в. 

Варранты-—свид$ тельства, которыя вы- 
даются обществами товарныхъ складовъ въ 
случаяхъ выдачи ими ссудъ подъ залогъ 
хранимыхъ товаровъ. 

Варъ или пекъ—такъ называется сгущен- 
ная варенемъ смола или деготь; получается 
главнымъ образомъ изъ смолы хвойныхъ де- 
ревъ, преимущественно сосны, ели и лист- 
венницы. Изъ желтой смолы, вытекающей 
самопроизвольно изъ надрЪзовъ дерева, по- 
лучается желтый, а изъ дегтя черный в. 
В. служить для смазываня подводныхъ ча- 
стей морскихъь и р$ёчныхъ судовъ, балок, 
черныхъ половъ и пр. съ цфлью предохра- 
неня ихъ отъ сырости и гн1ен]я; для оемо- 
ленйя бочекъ, приготовлен!я факеловъ, сур- 
гуча, лаковъ, замазокъ и пр. В. сапожный— 
для смолешя дратвы, черный, плотный, не 
долженъ прилипать къ рукамъ. 

Васелинъ — бЪлое или бЪло-желтоватое 
мазеобразное вещество, извЪстное со вре- 
мени Филадельф ской выставки (1876 г); 
получается изъ Америки, гд$ приготовле- 
не его держится въ секрет; въ составъ 
его несомнЪнно входитъ главнымъ образомъ 


керосинный парафинъ (см. Парафинъ). Поль- 
за внутренняго употребленя его, какъ ме- 
дицинскаго средства, сомнительна; снаружи, 
въ вид мазей, онъ имфетъ то преимуще- 
ство передъ растительными и животными 
жирами, что неё портится подобно послд- 
нимъ, но и въ этомъ отношен!и его впол- 
нз можетъ замфнить очищенный парафинъ. 
Василекъ (Сешадгеа, Суапиз)—однолЪтнее 
растен1е, встр$чающееся почти вездВ въ 
Европ на хлЪбныхъ поляхъ; небесноголу- 
бые цвфты его извЪетны всфмъ. Въ садахъ 
разводятъ разновидности не только съ го- 
лубыми, но и съ цвфтками другихъ коле- 
ровъ. Размножается сВменами, которыя кла- 
дуть въ землю весною, и черенками; лю- 
бить рыхлую и н%фсколько жирную почву; 
но можеть расти и на всякой другой. Оъ 
прибавкою квасцовъ изъ синихъ цвЪтовъ 
в. приготовляютъ красивую голубую краску. 
Вата есть ничто иное какъ расчесанная 
и сваленная въ форм толетыхъ листовъ 
хлопчатая бумага; для прочности, обЪ сто- 
роны листовъ обыкновенно подклеены жид- 
кимъ растворомъ клея или гуммиарабика. 
Употребляется на подкладку для теплыхъ 
платьевъ и т. п. Если цфлый листъ толстъ 
для подкладки и его приходится раздЪлить 
на двое, то при шитьф накленная сторона 
должна быть обращена къ покрышк®, а бо- 
лфе теплая ненаклеенная къ подкладкф.— 
В. очень хорошо сохраняетъ тепло, а пото- 
му одно изъ лучшихъ средствъ поддер- 
жаль теплоту въ какомъ либо членЪ, напр. 
въ ногахъ,—вавернуть его в. и сверху при- 
крыть какою нибудьнепромокаемою тканью, 
напр. клеенкою. В. употребляютъ также 
противъ обжоговъ (см. Обжогъ), а въ пос- 
л$днее время она стала замфнять коршю 
при перевязкахъ. . 
Ватерклозетъь см. М№ета отхожя. 
Ватерлин!я—лин1я, ниже которой судно 
не должно погружаться въ воду. 
Ватерпаеъ — инструментъ, посредствомъ 
котораго опред$ляется положене предме- 
товъ относительно горизонта. Обыкновен-, 
ный плотничный в. состоитъ изъ двухъ до- 
щечекъ, укр$пленныхъ перпендикулярно 
другъ къ другу; одна изъ нихъ (горизонталь- 
ная) ставится на изелдуемый предметъ, а 
у верхняго конца другой, стоящей верти- 
кально, по срединф укр$илена нитка съ тя- 
жестью внизу: если изсл$дуемая плоскость 
торизонтальна, нитка должна приходится 
какъ разъ на лини, раздЪляющей верти- 
кальную досщечку посерединз. Бол%е удоб- 
ный и вёрный в., употребляемый также 
плотниками и вообще при постройкахъ, пред- 
ставляеть собою равнобедренный треуголь- 
никъ: въ углу соединешя двухъ равныхъ 
сторонъ привфшена тяжесть, а нижняя боль- 
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шая сторона (ставится на изслфдуемый пред- 
метъ) разд$лена черточкою пополамъ: если 
плоскость горизонтальна, нить отвЪфса, долж- 
на совпадать съ этою черточкою. В, съ в03- 
душнымь пузырьком»: стеклянная цилиндри- 
ческая трубочка наполняется водою или 
спиртомъ такъ, чтобы въ ней оставался пу- 
зырекъ воздуха; концы запаиваются и тру- 
бочка прикр%пляется лежа къ металличе- 
ской дощечк%: если ниструментъ стоить на 
совершенно горизонтальной плоскости, пу- 
зырекъ воздуха, плаваюний поверхъ жид: 
кости, долженъ находится какъ разъ посре- 
дин трубочки; въ противномъ случаЪ пу- 
зырекъ приближается къ той сторон, ко- 
торая выше. 

Ватрушки. Для приготовленя в. можеть 
служить какъ обыкновенное т$сто съ дрож- 
жами, такъ и сдобное или слоеное (см. Т%ето). 
Раскатавъ тЪфсто въ форм тонкихъ круг- 
лыхь лепешокъ, положить на него приго- 
товленнаго, какъ сказано ниже, творога или 
другой начинки, затнуть, нфоколько края, за- 
щипать по красивЪе, смазать тесто яич- 
нымъ желткомъ (или просто яйцомъ), по- 
ставить въ духовую печь (не очень жар- 
кую); когда подрумянились и слегка подсох- 
ли, вынуть, посыпать сахаромъ и подавать 
горящя. Творо% для начинки приготовляет- 
ся слфд. образомъ: 3 стакана хорошо вы- 
жатаго творога тщательно растереть, про+ 
тереть сквозь сито, смшать до однообра- 
я съ 4—5 ложками свфжей сметаны, 
1—2 яйцами и сахаромъ (по вкусу); можно 
прибавить '/‹ стак. изюма. Друюй способу 
прииотовленля творожной начинки: Т золотн. 
свфжаго сливочнаго масла и 1 стак. моло- 
ка нагр%вать въ кострюл%; когда начнетъ 
кип ть, прибавить постепенно. немного про- 
сФянной ишеничн. муки; подсушивъ смсь 
на огнф въ течени н$околькихъ минутъ, 
переложить ее въ другую кострюлю и тща- 
тельно смфщать съ 24 золотник. хорошаго 
свфжаго творога, 7 золотн. мелкахо саха- 
ра, ложкою взбитыхъ сливокъ, 2—3 яйца- 
ми и небольш. колич, соли: мёшать до тзхь 
поръ, пока масса не станеть вполн№ одно- 
образною и мягкою на ощупь.—Вм%ето тво- 
рога в. можно начинять эищеном» (1 стаканъ 
пшена промыть. 3 раза въ кипяткЪ; слить 
воду, налить бутылку молока, разварить 
до мягкости, прибавить, 1. ложку. сливочна- 
го масла, соли; когда остынетъ, вбить 2 яй- 
ца), вареньем» (безъ. сиропа)» печеными и 
протертыми яблоками, свфжими яюдами и 
8 | 

Вафельница—форма для вафель. 

Вафли, 1-й рецеллть тьста: положить въ 
миску 2 ф. пшеничн. муки, сдёлать посреди- 
н% ямку, бросить въ неелцепотку соли, влить 
1 ложку Франц. водки, ‘/« ф. растопленнаго 
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свёжаго масла (или 2 ложки прованскаго) 
и 2—3 яйца; мшая постоянно деревянною 
ложкою, развести все молокомъ до конси- 
тенши жидкой кашицы (молоко вливать не 
сразу, а понемногу); для запаха можно при- 
бавить немного ванили или тертой лимон- 
ной корки или апельсинной воды. Т%сто 
должно быть приготовлено за 2 часа до 
употребленя. 2-й рецепт»: остудивъ */з стак. 
растопленнаго масла, растереть его (въ хо- 
лодномъ мфст$) до бЪла, взбнть 4 желтка, 
прибавить 4—5 кусковъ толченаго сахара, 
1*/4 стак. муки, разм шаль тщательно, раз- 
вести (вливая понемногу) 1 стак. молока 
или (лучше) сливокъ и затёмъ понемногу 
примфшать 8 взбитыхь бфлковъ. Для за- 
паха можно прибавить т$-же вещества, 
какъ и въ рецепт® 1-мъ.—Печь в. на горя- 
чихъ угольяхъ (лучше въ 0вобой жаровн$). 
Разогр$въ вафельницу равном$рно съ 0бо- 
ихъ сторонъ (на огнз безъ дыма), смазать 
ее внутри кисточкою, смоченною въ растоп- 
ленномъ коровьемъ или прованскомъ масл 
(нЪкоторыя хозяйки не совзтують смазы- 
вать масломъ вовсе), наполнить тЪстомъ 
(особою, заранфе измвренною ложкою), ва- 
крыть и снова положить въ огонь плалимя 
(сначала, одною, а потомъ другою стороною 
книзу), минуты на 2—3; вынувъ изъ огня, 
поставить на ребро и отдвлить в. кончи- 
комъ ножа; подавая, посынать сахаромъ. 
Хорошо испеченная в. должна быть доста- 
точно подрумянена и хруст®ть на зубахъ. 
Чтобы в. удались, масло и въ особенности 
яйца должны быть свфжи. Сервировать 
можно или безъ всего, или съ вареньемъ, 
битыми сливками и т. п. Вафельницу не 
солЗдуетъ мыть, а вытирать ватою или про- 
пускною бумагою. 

Вахмиетръ — кавалер св унтеръ-офи- 
церъ; старший в. исправляетъ во взвод 
должность фельдфебеля, а младиий — стар- 
шаго унтеръ-офицера. ' 

Вахта — дежурный караулъ на корабл®; 
въ теченйи сутокъ обыкновенно: 5 смЪнъ: 
2 дневныхъ в. (по 6 часовъ каждая) и 3 
ночныхъ (по 4 часа каждая). Вахтенный— 
дежурный на вахт®. 

Вахтеръь —въ военномъ вздомствЪ сто- 
рожъ или надемотрщикъ за какими либо 
вещами. 

Ваянйе или скульнтура — искусство вос- 
производить въ тзлесной форм изъ болфе 
или менфе твердыхъ (или твердющихъ) 
матер аловъ, напр., мрамора, гипса, слоно- 
вой ‘кости, чугуна и т. п, фигуръ человЪ- 
ка, животныхъ и другихь предметовъ. Вос- 
произведен1я бываютъ или полныя (статуи, 
бюсты 'и т. п.), или частичныя, когда на, 
плоскости выдаются толвко извфетныя ча- 
сти фигуръ—рельефь (берельефь—болфе плос- 
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вй и орельефь-—болфевыдающися рельефъ). 
Изь мягкихъ, твердЪющихъ потомъ, мате- 
рлаловъ (глина, гипсъ) фигуры лълять, изъ 
плавкихъ (чугунъ, бронза, золото и серебро) 
отливають въ заранфе приготовленныя фор- 
мы, изъ камня (мрамора, песчаника, грани- 
та) высъкают»ь, изъ дерева, слоновой кости 
ит. п. выръзають. Назван1е скульптура въ 
обширномъ смысл относится къ ваянйю во- 
обще, но въ болфе тВеномъ оно означаетъ 
ваян1е изъ камня, гипса, алебастра, и’ т. п. 

Вводъ во владън!е — судебный обрядъ, 
посредствомъ котораго новый владфлець 
недвижимаго имущества формально объяв- 
ляется его обладателемъ. При этомъ со- 
ставляется вводный листъ, который и пе- 
`редается владЪтелю. Законы 0 ввод во 
владфн1е находятся въ Х т. Гражд. Закон. 
ст. 795; 925—933; 497—499; 940 — 965; 991, 
992; 1097—1098; 1296—1814; 1378; 1528—1527, 
а порядокъ его производства въ Судебн. Уст. 
ст. 1424—1437 и ст. 1209. 

Вдова (см. Вдоветво). Вдова сердоболь- 
ная—в., принадлежащая къ существующей 
въ Петербург общин вдовъ, поевятившей 
себя хожденю за больными; при поступле- 
вши въ общину требуется присяга, и члены 
ея носятъ особый костюмъ (темно-вишне- 
ваго цвзта платье и бфлый' чепецъ) и на 
ше% волотой крестъ на зеленой лент%; по- 
сл$ 5—10 лВть служешя имЪютъ право на 
получене пени и, кром% того, на, пом$- 
щен!е во вдовьемъ дом. 

Вдовецъ см. Вдоветво. 

Вдоветво. По русскимъ законамъ вдо- 
вецъ нли вдова можеть вступить ‘во. вто- 
рой и тремй бракъ, но посл третьяго 
вдовотво должно быть сохраняемо уже до 
самой смерти. Мужъ послз жены или жена 
посл мужа наслфдуеть изъ недвижимаго 
имущества '|", а изъ движимаго ‘/‹ часть 
(ст. 1148 и 1153 т.Х Св. Гражд. Зак.); ис- 
ключен!е существуетъ только для Полтав- 
ской и Черниговской губ. (см. 1157 ст. т. Х 
Св. Гражд. Зак.). Пеная вдовы посл$ мужа, 
находившатося на государственной служб%, 
опред$ляется особымъ уставомъ о пенйяхъ. 

Ведро. Мфрное в. по закону должно содер- 
жать 80 фунт. дистиллир. воды при 18*/з° Р.; 
въ ведр% 10 кружекъ или 8 штофовъ, 16 ио- 
луштофовъ, 32 косушки и 64 шкалика. Оно 
равняется 12,2939 литрамъ и 750,658 ‘куб. 
русск, или англ, дюймамъ. На мфрную боч- 
ку приходится 40 в. 

Векселедатель—лицо даршее вексель: 

. Векселедержатель — лицо. получившее 
вексель. 

Вексель долженъ быть написанъ на уста- 
новленной для того вексельной гербовой 
бумаг (см. Бумага зербовая) и содержать: 
1) мВсто, гдВ данъ; 2) годъ, мфеяцъ и чи- 
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сло; 3) означен1е, что вексель на такую-то: 
сумму и такую-то монету; 4) срокъ плате- 
жа (если вексель на срокъ); 5) кому или 
по чьему приказу платежъ долженъ быть. 
учиненъ, съ означенемъ имени и фамил1и 
или торговой фирмы; 6) означене, что век- 
селедатель получилъ деньгами или това- 
ромъ; 7) собственноручную подпись вексе- 
ледателя (имя и фамиля или торговая 
фирма) или его уполномоченнаго (по 060- 
бой довфренности). Въ переводномъ в., кро- 
мВ того, должно быть означено мфсто жи- 
тельства плательщика или мфсто, гд$ пла- 
тежъ долженъ быть произведенъ, а также 
упомянуто въ начал и внизу текста оди- 
нокй ли вексель (8010) или первый, второй 
и т. д. списокъ (кошя) его. Сумма, в. д. 0. 
обозначена цифрами и словами; въ сумм 
и срок поправокъ не допускается ни въ 
какомъ случаф. Вотъ форма обыкновеннаго: 
в. на срокъ: «С.-Петербургъ 24-го февраля 
1888 года. Вексель на 800 рублей серебромъ. 
Отъ сего двадцать четвертаго февраля ты- 
сяча восемьсотъ восемьдесятъ третьяго года, 
черезъ шесть мфсяцевъ по сему моему век- 
селю повиненъ я заплатить нижегородско- 
му 2-й гильи купцу Андрею Сидорову или 
кому онъ прикажетъ восемьсотъ рублей се- 
ребромъ, которые я получилъ отъ него на- 
личными‘ деньгами (или товарами) сполна. 
Николай Максимовъ, с.-петербургсвй 1-й 
гильди купецъ». Форма внутренняго пере- 
воднаго в.: на срокъ: «Москва 14 августа 
1875 года. Вексель на 2000 руб. сер. Въ де- 
вяносто дней, считая отъ вышеписаннаго 
числа, извольте заплатить по сему моему 
первому векселю надворному совфтнику 
Александру Ермолаеву, или кому онъ при- 
кажетъ, дв тысячи рублей серебромъ, ко- 
торыя получены отъ статскаго совЪтника 
Николая Никифорова, безъ увфдомитель- 
нато письма (или по ув$домительному пись- 
му). Г. Ивану Черткову, С.-Петербургскому 
1-й гильди купцу, въ с.-петербургВ. Пер- 
вый. Андрей Ивановъ, московскй купець 
2-й гильди». Въ заграничномъ переводномъ 
векселф должна быть означена монета или 
курсъ; образецъ: «С.-Петербургъ, ?/4‹ мая 
1882 года. Вексель на 3000 франковъ. Въ 
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сяча, восемьсотъ восемьдесятъ втораго года 
извольте заплатить по сему нашему перво- 
му‘векселю’‘ г. ‘Эдуарду Штанге, или кому 
онъ’прикажетъ, три тысячи франковъ, ва- 
люта оть гг. Ланге и К›., по ув$домитель- 
ному письму. Г. Гро’въ Париж. Первый 
Богомоловъ и К».».—Какъ простой, ‘такъ и 
переводный в. можетъ быть написанъ «по 
предъявлени» или «отъ предзявленмя во столь- 
к0-то времени». Въ такомъ случаВ слова 
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«черезъ столько-то времени» замфняются 
словами: «по предъявлени» или «‹отъ предъ- 
явлен1я во столько-то времени». Срокъ в. на, 
срокъ считается наступившимъ съ окон- 
чащемъ послфдняго срочнаго дня; в. по 
предъявлени— въ сутки его предъявленя, 
а отъ предъявленя во столько-то времени— 
по истечении послдняго изъ означенныхъ 
въ в. дней. Если срокъ платежа приходится 
на воскресный, праздничный или табельный 
день, то онъ отлагается до сл$дующахго дня; 
если случится нзсколько праздничныхъ дней 
сряду, — то платежъь отсрочивается только 
на первый праздн. день. По истечени по- 
слёдняго дня срока допускается отсрочка 
(льгота) для срочныхъ в. 20 дней (включая 
и праздничные), адля в. по предъявлени— 
3 дня.—Если в. въ срокъ не будетъ опла- 
ченъ, то векселедержатель долженъ учинить 
протестъ; въ противномъ случа документъ 
лишается вексельнаго права, а если пла- 
тельщикъ придетъ въ несостоятельность и 
векселедатель докажетъ, что плательщикъ 
на срокъ в. им лъ возможность заплатить, — 
то и совсёмъ теряеть право иска.—В. те- 
ряеть силу вексельнато права: срочный, если 
въ течен1и 2 лЪтъ со дня просрочки не былъ 
съ протестомъ представленъ ко взыскан!ю; 
по предъявлени,—когда въ 12 мфсяцевъ отъ 
составления не былъ предъявленъ къ пла- 
тежу или, бывъ протестованъ въ неплатежз, 
въ течен1и 2 лЗть со времени протеста не 
будетъ представленъ ко взыскано; но во 
всфхъ этихь случаяхъ в. сохраняетъ силу 
долговаго документа и земской давности 
(см. Давноеть Земекая). Посредствомъ пере- 
даточной надписи на оборотъь в. можеть быть 
переданъ другому лицу; полная передаточ- 
ная надпись дфлается такимъ образомъ: 
«Вм$сто меня, заплатите Василю Иванову, 
тверскому м8щанину, или кому онъ прика- 
жетъ. Платежь отъ него полученъ сполна. 
С.-Петербургъ 8 Апр%ля 1882 года. Николай 
Матв$евъ». Если векселедатель въ срокъ 
не уплачиваеть по в., то, при такой над- 
писи, лицо, которому переданъ в., иметь 
право обратить взыскан1е на передавшаго 
его, который, въ свою очередь, сохраняетъ 
право искать съ векселедателя. Если же въ 
надписи слова «Вмфсто меня заплатите и 
т. д.» замфнены выражен1емъ «Безъ оборота 
на меня, заплатите и т. д.>, то передавний в. 
освобождается отъ всякой отв$тственности. 
Неполная передаточная надпись: «Вместо 
меня (или безъ оборота на меня) заплатите 
тверскому м%щанину Василю Иванову. 
С.-Петербургь 8 Апр$ля 1882 г. Николай 
Матв$евъ» даетъ тЪ-же права, какъ и пол- 
ная. Бланковою надписью называется надпись 
на оборот% в. только имени и фамищи пе- 
редавателя: «Николай Матвфевъ»; при та- 
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кой надписи правомъ взысканя пользуется 
тотъ въ чьихъ рукахъ вексель; и здЪсь, 
если передъ надписью стоитъ «безъ оборота 
на меня», то передавпий освобождается отъ 
всякой отвзтственности: въ противномъ 
случаЪ, при неплатеж денегъ векселеда- 
телемъ, держащй вексель имфетъь право 
обратить взыскан1е на бланкодателя. Пеуре- 
даточныя и бланковыя надписи могутъ быть 
сдЪланы н%сколькими липами; вс они, за 
исключенемъ тЪхъ, передъ надписью кото- 
рыхъ стоитъ ‹«безъ оборота на меня», отв%- 
чаютъ въ платежЪ. Взыскан!е должно об- 
ражщать сначала на посл$дняго бланкодате- 
ля, потомъ на предпослдняго и т. д.; въ 
противномъ случа вс тЪ бланкодатели, 
которыхъ векселедержатель въ сказанномъ 
порядк% пропустилъ, освобождаются отъ от- 
в%тственности. Выдаваль векселя не имфютъ 
права: 1) лица духовнаго зван1я; 2) крестья- 
не, не им$юцие недвижимой собственности 
или торговыхъ свид%тельствъ; 3) нижн!е во- 
енные чины; 4) несовершеннолЪтне и несо- 
стоятельные. «Уставъ о векселяхъ» пом$- 
щенъ въ ХТ т. Св. Гр. Зак. ч. 2. Ко взыс- 
каню в. представляется въ коммерческай 
судъ, гд$ таковой есть, а гдз нЪтъ— въ об- 
ще гражданск1е суда. Никажля возраженя 
должника не останавливаютъ взыскан1я, за 
исключен1емъ или объявлен1я о подлог%, 
или представлен1я доказательствъ уплаты, 
или, наконецъ, указаня на то, что давпий 
в. не имфль на то права. Взыскане про- 
изводится арестомъ и зат$мъ возможно ско- 
рою (въ теченйи 2 недЪль и не позже какъ 
черезъ 1 мёсяцъ) продажею движимаго иму- 
щества должника, а если его недостаточно, 
то и недвижимаго. Должникъ въ тоже вре- 
мя обязывается подпискою о невы%зд%. За 
просрочку взыскивается по ‘/з процента въ 
м%сяцъ; кром% того, кредиторъ имфетъ пра- 
во на вознаграждене за издержки по про- 
тесту на гербовую бумагу и 50 к. пошли- 
ны съ каждыхъ 100 р. иска. 


Векша см. Б%лка. 


Великанъ. По изсл$дован1ямъ оказывает- 
ся, что отношен1е между верхнею и нижнею 
половиною тфла у 6. ч. в. нормально, такъ 
что ростъ ихь не зависить, какъ обыкно- 
венно думаютъ, отъ чрезмВрнаго увеличе- 
ня въ длину чогъ. У большинства очень 
развиты плечи, грудь, бедра и челюсти, 
особенно нижняя, и, напротивъ того, отно- 
сительно небольше черепъ и лобъ и доволь- 
но слабая мускулатура. Увеличен!е роста 
в. происходитъ главнымъ образомъ въ воз- 
раст между 10 и 20 годами. Наибольший 
ростъ, который до сихъ поръ наблюдался 
между в., не превышалъь 2'/з метр. или 81/з 
аршинъ. 


ВЕЛИЧЕСТВО 


Величеетво—титуль императоровъ, коро- 
лей и ихъ супругъ. 

Велутинъ (\Уе]опёште) —родъ пудры, при- 
тотовляемой изъ висмута; прилегая плотно 
къ кожЪ, она придаеть ей бфлизну. (См. 
БЪлила). 

Вельветъ —бумаж. ткань бархатнаго вида. 

Вельветинъ — ниспий сортъ манчестера 
(см. это слово). 

Вентиляторъ см. Вентиляц1я. 

Вентилящя или провътриван!е. Понят!е 
о вентиляШи въ публикЪ до сихъ поръ 
очень смутно; она сильно боится сквознаго 
вЪтра, а объ испорченномъ воздух начи- 
наетъ думать только тогда, когда онъ по- 
ражаетъ ея 0обонян!е; между т$мъ вредь, 
приносимый сквознымъ вфтромъ (см. В%- 
теръ), далеко не можетъ сравниться съ тЪмъ, 
который причиняетт, испорченный воздухъ. 
Зубная или какая либо другая м$етная боль, 
флюсъ, насморкъ, катарръ, изр$фдка лихо- 
радка и т. п. обыкновенно не очень важныя 
болЪзни могутъ быть (но не всегда быва- 
ють) послфдотвемъ сквозняка для людей 
непривычныхъ къ нему или вообще очень 
чувствительныхъ къ перем$намъ темпера- 
туры; напротивъ того, въ испорченномъ воз- 
духВ зарождаются 6. ч. важныхъ хроничес- 
кихь и острыхъ болфзней: малокров!е, ча- 
хотка, нервныя растройства, тифы, горяч- 
ки и пр.—Портится воздухь примфеью ме- 
ханическихъ частицъ (пыли), испаренями 
отъ гнрющихъ растительныхъ и животныхъ 
веществъ, дыханйемъ животныхъ и расте- 
нй, горфюемъ лампъ, свфчей. Пыль устра- 
няется опрятнымъ содержан1емъ жилища, 
открытемъ форточекъ во время уборки ком- 
натъ, запрещенемъ выколачивать мебель 
и платье внутри жилыхь помфщенй и 
т. п. гнилыя испареня — своевременнымъ 
удален1емъ изъ жилища всякаго рода орга- 
ническихь остатковъ и надлежалцимъ со- 
держанемъ отхожихъ мфетъ (см. М%ета 
отхож1я). Растеня портятъ воздухъ толь- 
ко ночью, но, если ихь много, то портять 
значительно; избъжать вреднаго вмяшя 
ихь всегда возможно: или перенесен1емъ ихъ 
на ночь въ нежилыя помфщен1я; или вов- 
се отказавшись отъ нихьъ. Болфе постоян- 
ную и гораздо труднфе устранимую порчу 
воздуха производитъ самъ челов къ — сво- 
имъ дыханемъ и испаренями; эту-то порчу 
собственно и имфеть въ виду вентилящя. 
Воздухь жилаго помфщен1я можетъ счи- 
таться вполнф хорошимъ только тогда, ког- 
да на каждало обитателя (челов ка или жи- 
вотнаго)—ежечасно притекаетъ.въ жилище 
не менфе 6 куб. саженей (60 куб. метровъ) 
свъжало воздуха извн® (съ гр$хомъ по по- 
ламъ можно допустить 4 к. сажени, но это 
уже будетъ крайняя граница). Замфна внут- 
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ренняго воздуха внфшнимъ происходить или 
черезъ незамфтныя для глаза поры въ ст- 
нахъ: естественная вентилящя, или черезъ 
видимыя отверст1я — искусственная венти- 
ляц!я; въ обоихь случаяхъ обмфнъ воздуха, 
т$мъ значительнфе, ч$мъ больше разнииа 
в5 температурь внутри и снаружи. На ос- 
нованйи опытовъ, произведенныхъ въ Гер- 
манйи, можно принять, что при разниииь тем- 
пературы в5 1°_Р. 1 квадр. сажень вполн® 
сухой кирпичной стльны, доступной для вн ш- 
няго воздуха, вентилируетъь 0,136 куб. саж. 
воздуха въ часъ. Въ Росфи, по крайней мЪ- 
рЪ въ сЪверной и средней, кирпичн. ст$ны 
дълаются толще, а потому величина произво- 
димой ими вентилящи должна быть нЪсколь- 
ко меньше: около 0,1 куб. саж. въ час». Какъ 
норму для искусственной вентилящи можно 
допустить движен1е воздуха со скоростью 
‘> метра, (3/+ арш.) въ секунду, движене со- 
вершенно незамтное для нашихъ чувствъ, 
а между т$мъ вызвать его въ состоянш 
уже самая ничтожная разница въ темпера- 
турЪ: 1°Р. Одинъ квадратный вершокь от- 
верст1я въ стфн%Ъ, при такомъ движен!и воз- 
духа, долженъ вентилировать 0,36 куб. саж. 
воздуха в5 часъ. Въ обоихь случаяхь, т. е., 
какъ при естественной, такъ и при искус- 
ственной вентиля, съ хаждымь зрадусомь 
увеличентя разницы въ температурЪ соотв$т- 
ственно увеличивается сила провЪтриваня: 
при 2°—вдвое, при 8°—втрое и т. д. 
Наоснованш приведенныхъь данныхъ очень 
нетрудно вычислить вентиляц!ю любато жи- 
лаго помфщен1я и опредзлить, какова долж- 
на быть величина отдушинъ въ его ст$нахъ 
для того, чтобы воздухъ въ немъ быль нор- 
маленъ, т. е., чтобы на каждаго жильца при- 
ходилось въ часъ не менфе 6 куб. сажен. 
свЪжаго воздуха. Примпрь: комната съ од- 
ною наружною. стфною въ 3 кв. сажени 
(принимать во вниманйе должно единствен- 
но наружныя стфны, такъ какъ только он® 
доступны для внфшняго воздуха); темпера- 
тура внутри комнаты 14° Р., снаружи 10° Р.; 
разница 4° Р.; естественная вентилящя 
—=0,1Ж3Ж4= 1,2 куб. саж. въ часъ; такъ 
какь на каждаго человЪка потребно 6 куб. 
саж. свфжаго воздуха въ часъ, то при од- 
номъ жильцф недостатокъ естественной вен- 
тиляци =6—1,2= 4,5 куб. саж., при двухъ 
=12—1,2==10,8 куб. саж., при трехъ=18— 
1,2=16,8 куб. саж., и т. д. Отдушина въ 
1 кв. вершокъ при 4° разницы въ темпе- 
ратурЪ должна впускать въ часъ 0,36Ж4== 
1,44 куб. саж. воздуха; раздьливь на эту 
посльднюю величину 4,8 куб. саж, 10,8, куб. 
саж. и 16,8 куб. саж., мы получимъ въ квад- 
ратныхь вершкахь величину отдушины (пли от- 
душинъ), необходимую для надлежащей венти- 
ляши комнаты для одного, двухъ и трехъ 
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10,8 __ 
1,44 —— 


4,8 
га — 3,3 квадрат. вершка, 


16,8 
7,5 кв. вершк. ит да — 11,7 кв. вершк. Для 


жильцовъ въ отдльныхъ комнатахъ, двери 
которыхъ держутся закрытыми, разсчетъ 
вентилящи должно производить для каж- 
дой комнаты отд%льно; напротивъ того, для 
людей, занимающихь цзлыя квартиры, на 
всю квартиру разомъ, при услов1и, однако, 
существованя постояннаго сообщеня меж- 
ду отдёльными ея комнатами. Второй при- 
мър5: квартира изъ 5 комнатъ, передней и 
кухни; квадр. содерж. наружныхъь ст№нъ 
15 саженей; жильцовъ 4 (включая прислу- 
гу и животныхъ); разница между внутрен- 
нею и вн шнею температурами 10° Р. (15° въ 
квартир$ и 5° снаружи): естественная вен- 
тиляшя =0,1 Х 15 Х10= 165 *уб. саженъ; 
нормальная вентиляцля для 4 жильцовъ долж- 
на быть 6Ж4==24 куб. саж.; недостаеть 
24—15=9 куб. саж.; отдушина въ 1 кв. вер- 
шокъ при 10° разницы въ температур да- 
етъ 0,36 Ж 10 = 3,6 куб. саж. воздуха; ел- 
довательно для нормальной вентиляц!и ве- 
личина отдушины (или отдушинъ) должна, 


9 
быть = ;з=,5 кв. вейшиовь.— Показанная 
’ 


жильцовъ: 


выше величина естественной вентилящи че- 
ревъ стфны справедлива только для волн 
сужижь стьнъ; чёмъ сырЪе ст$на, т$мъ мень- 
ше она пропускаетъ воздухъ; очень сырая— 
совсЁмъ непроницаема для него (см. Сы- 
роеть). Деревянныя, обыкновенно бол%е 
тонкя, стфны должны. вентилировать н%- 
сколько значительнзе. Окраска ст$нъ мас- 
ляною краскою значительно уменьшаетъ 
ихъ проницаемость для воздуха. Необходи- 
мыя для нормальной вентилящи отдушины 
должны быть открыты не временно только, а 
постоянно—день и ночь; съ увеличешемъ раз- 
ницы въ температур внутри и снаружи 
соотвфтсвенно должна уменьшаться только 
величина, ихъ отверст1й; совершенно закры- 
вать ихъ можно только тогда, когда эта 
разница на столько велика, что оказывает- 
ся достаточно одной естественной вентиля- 
ци: въ приведенномъ выше примёр% квар- 
тиры въ 5 комнатъ съ 15 кв. саж. наружн. 
стЗнъ и 4 жильцами при 16° Р. разницы 
(0,1 Х 15 Х 16 =24 куб. саженей, т. е., ровно 
столько, сколько требуется для 4 жильцовъ). 
Совершенно неращ1онально поступаютъ т%, 
которые во время своего отсутствая остав- 
ляютъ въ квартир форточки широко от- 
крытыми, часто въ течен1и н$зсколькихъ ча- 
совъ, а возвращаясь домой, тотчасъ все 
плотно закрывають; немного нужно време- 
ни, чтобы въ холодное время года пров$т- 
рить комнату черезъ широко открытую фор- 
точку: 1 ч.—1 часъ; дальнфйций затЪмъ 
притокъ внфшняго воздуха въ квартиру, 


при отсутетвйи въ ней жильцовъ, не только 
излишень, но даже вреденъ, такъ какъ умень- 
шаетъ разницу между внёшнею и внутрен- 
нею температурами. Необходимость въ по- 
стоянномъ, непрерывномъ провфтриванина- 
чинается, какъ разъ наоборотъ, только со 
времени возвращеня въ квартиру жильцовъ. 
Само собою разумфется, что для достиженя 
указанныхъь выше разнообразныхъ резуль- 
татовъ вентилящи н%тъ надобности въ та- 
комь же разнообразии отдфльныхъ отду- 
шинъ; достаточно устроить отдушины, раз- 
м$ръ которыхъ соотв тетвовалъь бы наиболе- 
шеф необходимости въ вентилящи, т.е., воз- 
можно большему числу жильцовъ даннаго 
помфщен1я и разниц 1° Р. между внутрен- 
нею и внфшнею температурами. Но такъ 
какъ въ холодныя времена, года. черезъ та- 
мя отдушины будеть входить слишкомъ 
много холоднаго воздуха, излишняго для 
нормальной вентилящи, то при нихь долж- 
ны существоваль приспособлен1я для умень- 
шен1я ихъ отверстйй. Достигнуть этого мож- 
но различными способами: снабдить отду- 
шины, между наружн. и внутр. отверст1ями 
(ближе къ первому), поперечными выдвиж- 
ными васлонками (на подоб1е употребляе- 
мыхъ въ желфзныхъ печныхъ трубахъ), или 
н$зсколькими крышками съ дырками равличн. 
величины и т.п.; устроить вм$сто одной боль- 
шой н®сколько меньшихъ отдушинъ и въ хо- 
лодное время прикрывать т% изъ нихь, ко- 
торыя окажутся излишними. Чтобы не чув- 
ствовалось течен1е воздуха, особенно непр!- 
ятное въ холодное время года, давать отду- 
шинамъ форму колфнъсъвнутреннимъ отвер- 
ст1емъ, направленнымъ кверху —къ потолку; 
прикрывать посл$днее деревянными или ме- 
таллическими пластинками съ мелкими ды- 
рочками, сфтками, канвовою тканью, даже 
глиняными (немуравлеными) пластинками 
и т. п. (Сумма просвзтовъ пластинки или 
сЪтки не должна быть меньше просвЪта от- 
верстя, требуемаго нормальною вентиля- 
ц1ею). Хорошо, если вентиляторъ, подобно 
дымовой трубЪ, проходитъ н$которое время 
въ стфнЪ (или вообще въ комнат%); чёмъ 
длинн%е путь и чёмъ онъ извилист%е, т$мъ 
меньше сила теченя и т$мъ больше нагр*- 
вается воздухъ до своего выхода въ ком- 
нату; помфщая каналъ для вентилящи около 
печи или печной трубы, можно вентилиро- 
вать вполн% нагрзтымъ воздухомъ. Разница 
въ температур внутри и снаружи, какъ мы 
видимъ, оказываетъ наибольшее вмян1е на, 
вентиляцию; поэтому достаточная топка, пе- 
чей необходима не только. для согр$ваня 
помфщен1я, но, что еще важнЪе, для под- 
держан1я въ немъ чистоты воздуха; 60 вре- 
мя самой топки печи, при открытыхъ двер- 
цахъ, вентиляц1я въ комнатЪ усиливается 
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на 15—25°|о даже и въ томъ случа, когда 
вентиляторы закрыты. Держан!е откры- 
тыми печныхъ трубъ и дверець вообще спо- 
собствуетъ вентиляцш, а потому, безъ на- 
добности ихъ не сл$дуетъ закрывать: въ теп- 
лое время года, напримфръ л$томъ, онЪ 
должны быть постоянно открытыми. По 
этой же причин лучше, чтобы отверст!е 
топки было внутри, а не вн жилой ком- 
наты. Оостояме атмосферы также вмяеть 
на вентиляц!ю: чёмъ она подвижн%е, т. е. 
чмъ сильнфе вфтеръ, тфмъ значительн%е 
пров$триван!е; поэтому жилыя помфщенля, 
находяцияся на открытыхъ м%$етахъ, вен- 
тилируются всегда лучше. При выбор жи- 
лищъ имфють обыкновен1е руководетво- 
ваться главнымъ образомъ тремя условями: 
жилище должно быть сухо, по возможности, 
доступно солниу и тепло; первыя два усло- 
в1я оцфниваются совершенно вЪрно; что ка- 
сается послфдняго, теплоты, то оно очень 
часто ведетъ къ ошибкамъ относительно вен- 
тилящм: изъ страха холода избЪгаютъ жи- 
лищъ, открытыхъ доступу внфшняго воз- 
духа, жилищъь, въ которыхъ чувствуется 
извфстная подвижность, свюжесть воздуха; 
предпочитають тавкля, которыя заключены 
между другими жилыми помфщен1ями (он 
теплфе и ихъ придется меньше топить) и 
отличаются прятнымъ отсутствемъ вся- 
каго сквозняка, т. е., полною неподвиж- 
ностью воздуха. Чтобы понять ошибочность 
такого выбора, достаточно сравнить способ- 
ность кь вентиляши двухъ помфщений оди- 
наковаго объема, но различнымъ образомъ 
расположенныхъь относительно внзшняго 
воздуха; предположимъ, что оба помбщешя 
въ одномъ и томъ же большомъ дом, оба 
на улицу; но одно’ въ среднемъ этаж, окру- 
жено сверху; снизу и сбоковъ другими жи- 
лыми помфщен1ями, такъ что открытыми 
для внфшняго воздуха остаются только пе- 
редн1я и зади ст$ныр— всего 12 кв. саж.; 
друзое въ самомъ верхнемъ этажЪ; кромЪ 
12 кв. саж, переднихъ и заднихъ стфнъ, въ 
немъ для наружнахо воздуха доступны 12 кв. 
саж. боковыхъ стфнъ и 16 квадр. саж. по- 
толка, всего, сл$довательно, 40 квадр. саж. 
При 10° разницы между внутр. и вншнею 
температурами (15° въ комнат и 5° сна- 
ружи — весною или осенью) естественная 
вентилящя (черезъ поры стёнъ) въ первомъ 
будеть 0,1Ж12Ж10=12 куб. саж., во вто- 
ромъ—0,1Ж40Ж10—40 куб. саж. т.е. во вто- 
ромъ почти въ 8/2 раза больше, чёмъ въ 
первомъ. При 4 жильцахъ въ первомъ по- 
мЬщени къ искусственной вентилящи при- 
дется прибЪгать во вс времена года, за, ис- 
ключен1емъ, можеть быть, очень морозныхъ 
дней зимы; во второмъ искусственную вен- 
тиляц!ю можно прекратить уже съ наступ- 
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ленемъ 6° разницы въ температур внутри 
и снаружи, т.е., въ сЪверной и средней Рос- 
с1и уже почти въ конц лфта. Кром% того, 
помфщеня въ верхнихъ этажахъ домовъ въ 
городахъ им$ютъ еще то преимущество, что 
вентилируются верхними болфе чистыми 
слоями воздуха и гораздо доступнфе для 
св$та. Недостатокъ вентилящи дЪйствуетъ 
вредно и косвеннымъ образомъ: онъ нетоль- 
ко поддерживаеть существующую въ жи- 
лишЪ сырость, но въ состоян1и сдфлать сы- 
рою самую сухую квартиру (см. Сырость). 

Вены — сосуды (трубки), приносяшае 
кровь изъ различныхь частей тфла къ 
сердцу; кровь, въ нихъ темнокрасная, ли- 
шенная значительнаго количества того ки- 
слорода, который она имфла въ артерляхъ 
(см, это слово); стфнки ихь менфе упруги, 
чЪмъ у артерй; подъ кожею онЪ замфтны 
во многихь м%фстахъ въ вид синеватыхъ 
жилъ; не пульсируютъ; кровотеченя изъ 
нихъ гораздо. менфе опасны, чфмъ изъ ар- 
теряй. Кровопускан1е производится обыкно- 
венно изъ в. и чалце всего изъ в., лежа- 
щей подъ кожею ручнато сгиба. 

Вепрь см. Свинья дикая. 

Вератринъ— вещество (алколоидъ), добы- 
ваемое изъ корня бфлой чемерицы (Уега- 
фтит аицш) и н$Фкотор. др. видовъ Уега- 
фгат — въ видв бфлаго кристаллическаго 
порошка; ядовитъ, попадая въ носъ, вызы- 
ваетъ сильнфйшее чихан{е; въ вод$ раство- 
ряется плохо, но очень хорошо въ спирт 
и эфир%. Употребляется въ медицин%, пре- 
имущественно какъ наружное средство: 
всЪмъ известна вератриновая’ мазь, упо- 
требляемая противъ различн. болей: берутъ 
небольш. количество мази (съ горошину) и 
довольно долго втираютъ въ болящее мЪ- 
сто, Посл втиравя руки’ хорошенько вы- 
мыть, чтобы не попала въ глаза, которыя 
отъ нея могутъ воспалиться. 

Верба. Родъ в. (бах) заключаетъ огром- 
ное количество видовъ, между которыми у 
насъ наиболфе извфстны обыкновенная верба 
и ива; онъ распространень въ холодномъ 
пояс и въ боле прохладной половин 
умреннаго пояса всего сфвернато полуша- 
рая. Въ Росаи в. встр$чаютъ везд$. Обык- 
новенная в. очень плодовита, растетъ пуре- 
имущественно по берегамъ ручьевъ, рЪкъ, 
болотъ, прудовъ и вообще въ сырыхъ м%ет- 
ностяхъ. Воспроизводится очень легко че- 
ренками; принимаются хорошо даже тол- 
стыя вЪтви (имфюпия у’ основавя 2—2! [2 
вершка въ д1аметр$), обстоятельство, даю- 
щее возможность достигать очень быстрыхъ 
результатовъ. Этою способностью в. скоро 
приниматься и размножаться пользуются 
для укр$плен!я ею почвы береговъ, пло- 
тинъ и т. п. Какъ строительный и горюй 
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матералъ дерево в. не отличается большимъ 
достоинствомъ; уголь его идетъ на приго- 
товлен1е пороха; кора в. ‘содержащая ‘вя- 
жущее вещество, употребляется въ дубиль- 
номъ искусств$; въ ней же находится 0со- 
бый алколоидъ (салицинъ), который рекомен- 
дуется, какъ суррогатъ (плохой) хинина про- 
тивъ перемежающейся лихорадки. Большое 
количество в. уничтожается у насъ въ Верб- 
ное воскресенье. 

Верблюдъ: различаютъ два вида-—однозор- 
бало (дромадера) и двузорбало; посл дн, меж- 
ду прочимъ, употребляется и въ южной Рос- 
с1и для переноски тяжестей. Шерсть в., ли- 
няющая весною, употребляется для при- 
готовлен1я грубыхъ суконъ, войлока, и т.п.; 
мясо и молоко идутъ въ пищу. 

Вербован1е см. Повинность воинская. 


Веревки. У насъ приготовлене веревокъ 
изъ пеньки составляетъ обширную отрасль 
промышленности. 


Вередъ или чирей. В. часто образуются 
у людей неопрятныхъ или страдающихъ дур- 
нымъ пищеваренемъ, запорами и такь на- 
зываемыми застоями крови. Лучиця еред- 
ства для предупрежден1я ихъ — частое по- 
сЪщен1е бани, теплыя ванны, достаточное 
движен1!е на чистомъ воздух, умфренная 
удобоваримая (мало пучалцая животъ) пи- 
ща, поддержан!е правильности испражневй. 
Разъ вередъ образовался, очень полезно при- 
кладывать на него такъ называемый согр*- 
вающ компрессь (см. Комиресеъ) или, 
еще лучше, припарки изъ хлба съ свин- 
цовою водою; а за неимфемъ послфдней, 
съ молокомъ (см. Припарки); при малень- 
кихъ в.—дахилоновый или какой либо дру- 
гой ‘липнунИй и достаточно толстый плас- 
тырь (см. это слово); но перемнять пла- 
стырь нужно, по крайней м%р%, раза, 2 въ 
сутки, промывая м$фсто каждый разъ теп- 
лою водою. | 

’Вереекъ. Обыкновенный верескъ (СаПапа 
уп]2ат18)—малорослый кустарникъ съ зеле- 
ными узкими листьями, бур ющими зимою; 
красные, рёже бЪлые, цвфтки его содержатъ 
много меду; а потому м$ста, обильныя ве- 
рескомъ, очень ‘благопраятствуютъ пчело- 
водству. Одно изъ самыхъ распространен- 
ныхъ растемй въ свфтЪ; въ с$верныхь 
странахъ имъ иногда покрыты сплошь ог- 
ромныя ‘пространства; ‘любитъ‘ песчаную 
(кремнеземную) или ‘болотистую, освзщен- 
ную солнцемъ почву; мелке и вЪтвистые 
корни его, разростаясь нподъ землею, обра- 
зуютъ частую сть, которая всасываетъ 
почти всю влагу, попадающую на, вемлю, и 
тВмъ вредить другимъ  растенямъ, прозя- 
бающимъ на одной съ ними: почв; л$с0- 
водству в. наноситъ и болфе непосредствен- 
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ный вредъ, мёшая рости корнямъ деревъ; 
поэтому на удобной для него почв% в. вы- 
т№сняетъ часто вс другя растен1я. Но, съ 
другой стороны, онъ можетъ приносить и поль- 
зу растен1ямъ: прикрывая и защищая поверх- 
ностно лежапця корни деревъ и доставляя 
имъ разложенемъ своихъ отжившихъ ча- 
стей хоропий и питательный матер1алъ (см. 
Ночва вересковая). Зимою в. можеть слу- 
жить хорошимъ кормомъ для овецъ, козъ 
и даже коровъ; какъ подстилка, замняетъ 
солому; употребляется для приготовлен1я 
метель и въ дубильномъ искусств. Осво- 
бодить отъ в. поля можно или’ вырыван!- 
емъ его руками съ корнями или выжига- 
н1емъ. Въ садахъ, кромЪ обыкновеннаго в. 
разводятъ и друте виды его; самый частый 
способъ размножен1я—отсадками. 


Вермишель. Вермишелевый суть: Съ го- 
вяжьяго бульона снять жиръ, процдить, 
прибавить немного говяжьяго соуса (см. 
Соусы), если желаютъ, сельдерея и луко- 
вицу, нашшигованную. 2 гвоздичками; про- 
кипятить не менфе 1/4 часа, и, вынувъ сель- 
дерей и лукъ, положить (въ кипяний) вер- 
мишель; варить еще '!/4 часа. — Вермишель 
печеная: 1 ф. в. опустить въ кипящую 
соленую воду когда сварится, откинуть 
на р%$шето, облить холодною водою, см%- 
шаль съ 2 —3 ложками масла, 1—2 яй- 


‘цами, 2—3 кусками толч. сахара; положить 


въ кострюлю (или форму), смазанную мас- 
ломъ и обсыпанную сухарями, поставить 
на 1 часъ въ духовую печь, пока не под- 
румянится и не подсохнетъ вокругъ. Сер- 
вировать можно съ сахаромъь и сливками 
(отдфльно). — Вермищель въ молокъ:. 4 стак. 
молока вскипятить съ 1'|з ложк. масла, 
всыпаль (въ кипятокъ).в., варить 10 ми- 
нутъ; остудивъ, вбить 6 желтковъ; если 
желаютъ, прибавить '/з стак. коринки и 
'[2 чайн. ложки корицы, смшать осторож- 
но съ пфною изъ 6 яичн. бЪлковъ, сложить 
въ намазанную масломъ форму, поставить 
на 1 часъ въ духов. печь. — Вермииель 
с» фаршемъ: Приготовить в. какъ сказа- 
но въ «Вермишель печеная», но безъ саха- 
ра. Въ 1—1'{2 ложк. масла поджарить сна- 
чала, 1 мелко изрубленную луковицу, а по- 
томъ 1'/2 ф. мелко же изрубленной говяди- 
ны, сваренной въ бульонф. Обмазавъ мас- 
ломъ и обсыпавъ сухарями (или сырымъ 
в.) кострюлю или форму, положить въ нее 
рядъ в., рядъ мяснаго фарша, опять рядъ 
в.› рядъ рубленыхъ крутыхъ яицъ и т. д., 
вставить въ печь. 


Вермутъ—см$сь полыннаго экстракта, съ 
токайскимъ виномъ. Можно приготовить в. 
настаиван1емъ, въ течен!и 3—4 дней, */з што- 
фа токайскаго (или другого благо венгер- 
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скато) вина на 3/4 ф. верхушечныхъь лиеть- 
евъ полыни, Профильтровать. 

Вероника—растеше очень распространен- 
ное. Есть много видовъ Уегоп1са. Въ садахъ 
разводятъ какъ европейске виды, отличаю- 
песя красивыми голубыми цвЪфтами раз- 
личныхъ оттЪнковъ и не требуюцие за со- 
бою ухода, такъ и новозеландекую в. (у. зре- 
с1оза)—растене тепличное съ голубыми, 0%- 
лыми, красными или ф1олетовыми цвфтами. 
В. легко размножается черенками и отсад- 
ками. 

Верста—500 саженямъ=1500 аршинамъ= 
3500 русск. или англйск. футамъ=1066,79 
метрамъ (или 1 кил. и 66,79 метр.)=0,5751 
морск. мили=0,143775 географич. (нЪфмецк.) 
мили=0,7 англйск. мили=0,1406 австрйск. 
мили. 1 километръ=0,9374 в. На экватор1- 
альный градусъ приходится 104,38 в. Въ 
1 квадр. в. 250000 кв. саженей или 104,167 
десятины и 1,380 кв. километр. 1 кв. ки- 
лометръ = 0,879 кв. в. 

Вершокъ=!/1в части аршина=1,75 русск. 
или англ. дюйма=4,445 сантим. 

Весло должно быть сд$лано изъ плотна- 
то и вм$етЪ легкаго дерева (букъ, ясень 
ит. п.); длина его — въ три раза больше 
длины лодки. Для большей легкости под- 
ниман!я в, изъ воды у рукоятки его часто 
дЪлается утолщене (противув%съ). На боль- 
шихъ лодкахь в. располагаются попарно, 
одно противъ другаго у каждой скамьи, на 
меньшихъ — поперем$нно: по одному в. на 
на скамью; въ посл$днемъ случаЪ сидящий 
слфва гребетъ правымъ весломъ и наобо- 
ротъ. Точка опоры в. о бортъ лодки долж- 
на приходиться на */з его длины (см. Лодка). 

Весна — начало 9 (21 н. ст.) марта и ко- 
нецъ 9 (21 н. ст.) 1юня. 

Веснуха см. Лихорадка перемежаю- 
щаяся, 

Веснушки — желтовато - буроватыя пиг- 
ментныя пятнышки, появляюпйяся обык- 
новенно весною и лфтомъ на лиц, рукахъ 
и другихъ частяхъ тфла, не покрытыхъ 
одеждою, преимущественно у людей съ нЪж- 
ною кожею и б$локурыхъ. Зимою он ис- 
чезаютъ сами собою; образуются несомн%н- 
но подъ вмянемъ яркаго солнечнаго св%- 
та. Какъ средство противъ в. совфтуютъ 
припарки изъ люсной земляники: въ течени 
7—8 дней прикладывать къ кож, на п%- 
лую ночь, раздавленныя ягоды (или прямо 
на кожу, или завернутыя въ кисею). Или 
смазывать пятна кисточкою, смоченною въ 
слфдующемъ раствор%: 48 гран. дас вир- 
Во—сатБойс, 1/2 унц. коллодля, 16 гр. ли- 
монной эссенщи и 80 гр. очищеннато спир- 
та. Или утромъ и вечеромъ мыться дъвичь- 
имъ молокомз (см. Молоко дЪвичье). — Для 
предупрежденя,—выходить на воздухъ, сма- 
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завъ кожу чёмъ-либо жирнымъ, напр. колд- 
кремомъ съ примфеью небольшого колич. 
пудры (см. Болдкремъ и Пудра).—ИзбЪгать 
секретныхъ средствъ, между которыми мно- 
г1я очень вредны, 

Ветеринаръ—врачъ животныхъ. Въ Рос- 
и 3 степени: ветеринарный помощникъ, ве- 
теринаръ и маистръ ветеринарнаю искус- 
ства. Для получевня этихъ степеней тре- 
буется окончан1е курса и особый экзаменъ 
при одномъ изъ существующихъь въ Росии 
ветеринарныхъ институтовъ (см. Инетиту- 
ты ветеринарные); для магистра, кромЪ 
того, защищеше диссертащи. (Т. Х1Ш Св. Зак. 
Уст. врачебн. ст. 500 и сл$д.). При М. Вн. 
Д. существують должности у%здныхъ и гу- 
бернскихь в. и ихъ помощниковъ; число ихъ 
опредВ ляется штатомъ; въ военномъ вЪ%дом- 
ствё—в. при кавалер скихъ дивиз1яхъ и пол- 
кахъ, при конно-артилл. бригадахъ и бата- 
реяхъ.—Ветер. фельдшера приготовляются 
въ школахъ (курсъ 3 года) при Ветеринар. 
институтахъ. 

Ветчина приготовляется такимъ обра- 
зомъ: Наколовъ слегка кожу окорока кон- 
чикомъ ножа, натереть его хорошенько 
смесью изъ 10 ф. крупной соли, 58 золотн. 
молотаго перца и 15—20 зол. селитры (та- 
кое количество см$си потребно на каждый 
окорокъ); пересыпавъ со всфхь сторонъ 
см$сью, вмстВ съ нею закупорить въ 6о- 
ченокъи,по временамъ переворачивая посл д- 
ни, оставить на нед$лю (первые 2 дня въ 
комнат, а потомъ въ холодномъ мфетф). 
Черезъ недлю окорокъ вынуть, образовав- 
пИйся разсолъ вскипятить, снять тщатель- 
но ину, прибавить въ него (на каждый 
окорокъ) гвоздики, имбирю и коландры по 
7 зол., зернистаго перца и сухихъ можже- 
вельныхъ ягодъ по 30 золотн., шалфею, май- 
орана, тимлана и лавроваго листа по 1-й 
горсти, патоки или толченого сахара 2*/2`ф.; 
окорокъ переложить въ боченокъ и залить 
простывшимъ разсоломъ; если посл давай не 
покрываетъ его вполнф, добавить соленою 
водою (разсолъ долженъ быть на столько 
густъ, чтобы яйцо. въ немь не тонуло, а пла- 
вало на поверхности); для удержаня око- 
рока въ жидкости, покрыть его доскою съ 
тяжестью на ней. Оставить на 8 нед$ли, 
по истечени которыхъ вынуть, положить 
подъ прессъ на 12 часовъ и зат$мъ коптить 
(см. Вопчен1е). Выгоднфе приготовлать та» 
кимъ образомъ н%®сколько окороковъвмст$: 
сообразно. числу ихъ должны быть увели- 
чины и показанныя пропорции. 

Ветчина вареная: приготовивъ должн. об- 
раз. окорокъ, поскобливъ слегка кожу, мо- 
чить въ теплой водЪ 24 ч., а если окорокъ ве- 
ликЪ, то 48 час., дать стечь, положить въ 
кострюлю (лучше продолговатую) съ холод- 


ВИНЕГРЕТЪ 


ною водою (окорокъ долженъ вполн по- 
крываться посл$днею), прибавить нфеколь- 
ко моркови и луку, петрушки; тим1ана, лав- 
роваго листа и гвоздики; поставить снача- 
ла на ярюй огонь, но затфмъ; снявъ ину 
и накрывъ кострюлю, варить на легкомъ 
отн%, такъ чтобы вода кипфла только слегка, 
(едва замфтно), въ течен1и 4—5 часовъ (для 
окорока отъ молодаго животнаго можеть 
быть достаточно 3 часовъ). Когда окорокъ 
поспфлъ, шпиговальная игла или даже со- 
ломенка должна легко проникать мясо до 
самой кости, а мясо, прилегаюащее къ кости 
(у ручки), мягко но ошупь. Вынуть, дать 
стечь, тщательно отпрепаровать ручку, на 
которую надфть бумажную рюшку. Серви- 
ровать холодную или горячую; послёднюю 
отдфльно или со шпинатомъ, горошкомъ, 
морковью, картофельнымъ пюре ит. п.; мож- 
но съ соусомъ изъ мадеры или залсе р1апалие 
(см. Соусы). — Ветчина жареная: вымочив- 
ши окорокъ, какъ сказано выше, марино- 
вать его не менфе 24 часовъ въ уксус 
(цъльномъ или съ водою, смотря по кр%по- 
сти) съ прибавленемъ ломтиковъ луку и 
моркови, петрушки, тим!ана, лавроваго ли- 
ста и б$лаго вина (въ хорошо вакрытомъ 
муравленомъ глиняномъ сосудЪ). Вынувши, 
вытереть слегка и жарить на вертел (или 
въ духовой печи), приблизительно въ тече- 
ни 2 часовъ, поливая маринадомъ. Подавая, 
лучше снять кожу и посыпать мелкими су- 
харями. — Ветчина на сухарях (Сголцез ам 
ДалаЪоп, Вот8 4’оепуге): квадратные ломти 6%- 
лаго хлЪба (безъ корки) подрумянить слег- 
ка на сковород%, смазанной масломъ; пере- 
вернуть и на каждый положить соотвЪт- 
ственный ломтикъ сырой в. (слегка отби- 
той), посыпать немного кайенскимъ пер- 
цемъ и поставить въ жаркую духовую печь; 
вынуть, какъ скоро в. станеть горя- 
чею.—Р»зать в. слфдуетъ тонкими ломтями 
поперечно (перпендикулярно къ кости); сд*- 
лавъ достаточное число поперечныхъ над- 
рЪфзовъ, отдфлить ихъ сразу горизонтальнымъ 
движешемъ ножа. Для предохранен!я отъ 
засыхан!я оставшейся в. надрззъ покрыть 
сначала нарочно оставленнымъ для того 
ломтикомъ вь и затфмъ кожею. 

Винегретъ приготовляется обыкновенно 
изъ остатковъ мясныхь или рыбныхъ блюдъ: 
вареной или жареной говядины, телятины, 
дичи, осетрины, лососины и проч. Холодное 
мясо или рыба разр№зается на небольшше 
куски, см шивается съ ломтиками варена- 
го картофеля, свеклы, огурцовъ, крутыхъ 
яицъ, селедки или анчоусовъ, капорцами, 
оливками и т. п., приправляетея солью и 
перцемъ и обливается салатнымъ или горчич- 
нымъ соусомъ. Р№же изъ однихъ овощей— 
картофеля, свеклы, бВлой фасоли и пр. Воть 
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одинъ ‘из образчиковъ в.: 5—6 стол. лож. раз- 
р%&занной на кусочки вареной курицы, столь- 
ко-же жареной телятины, вареной (или коп- 
ченой) лососины, варенаго языка смВшать 
съ 8—10 ложками разр$занныхь ломтика- 
ми св%жихъ огурцовъ (или 4—5 ложк. с0- 
леныхъ), 5—6 ложк. нарзанной варен. мор- 
кови, такимъ же количеств. варен. карто- 
феля и вареной бЪлой фасоли; можно при- 
бавить еще селедки или анчоусовъ, капор- 
цевъ, оливокъ, корнишоновъ и т. п.; посы- 
пать все солью, перцемъ и облить однимъ 
изъ слфдующихь 2-хъ сбусовъ: 1) */з стак. 
уксуса, 2 ложки пров. масла, 1 ложку го- 
товой горчицы и, если желаютъ, 2—3 кус- 
ка сахара; 2) 2 чайн. ложки сухой сарепт- 
ской горчицы растереть съ 6 желтками, 
2 столов. ложками пров. масла и 6 куск. 
сахара, развести */з стак. уксуса. Пропоршю 
масла и уксуса въ обоихъ соусахь можно 
измВнять по вкусу: французы употреб. зна- 
чительно больше масла, чёмъ уксуса. Сер- 
вируя, сложить на блюдо покрасив%е и гар- 
нировать ломтиками вар. картофеля, свек- 
лы, лимона, крутыхъ яицъ, петрушкою и 
т. п. — Второй образчикъ: фунта 2 вареной 
говядины или жареной телятины разр%зать 
на правильн. кусочки, сложить на, блюдо въ 
видв горки, убрать сверху тоненькими лом- 
тиками копченаго или свзжаго варенаго 
языка, кусочками крутыхъ яицъ, ломтика- 
ми св жихъ или солен. огурцовъ, марино- 
ванными вишнями, пикулями, оливками и 
т. п. облить соусомъ № 2 (горчичнымъ).— 
Третий образчикъ: РаврЪзать на квадратные 
кусочки вареную лососину, приправить 
солью, прованск. масломъ и уксусомъ; сло- 
жить горкою на блюдЪ, посыпать капорца- 
ми, обложить вокругъ четвертушками кру- 
тыхъ яицъ (стоя); между горкою и яицами 
поместить приправленные какъ салатъ ку- 
сочки латука; сервировать съ салатнымъ 
или горчичнымъ соусомъ (№ 1 или 2). 
Вино. Вообще в. называются вс соки 
фруктовъ, испытавиие спиртное броже- 
не, а также и хлЪ№бное вино (водка); 
но обыкновенно подъ этимъ назвашемъ 
разумВють только виноградное в. Въ со- 
ставъ виноградн. в. входятьъ: вода, спиртъ, 
виноградн. сахаръ, вытяжныя вещества, б%- 
локъ, раст. кислоты (винная, лимонная, ви- 
ноградная, яблочная, уксусная), виннока- 
меннокислые кали и известь, фосфорнокис- 
лая известь, ароматныя эфирныя масла, отъ 
которыхъ зависитъ букетъ в.; красныя в.» 
содержатъ, кром того, красящее и дубиль- 
ное вещества. КрЪпость в. зависить отъ 
спирта, процентъ ‘котораго измФ$няется отъ 
6 до 24; проиентъ сахара отъ 3,5 до 25. Со- 
держан!е спирта въ в. опредфляется особымъ 
инструментомъ—буллоскопомъ (ем. это сло- 
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во); количество сахара узнается спещаль- 
нымъ ареометромъ. По составу и вкусу от- 
личають: 1) сладкая, 2) кислыя или терпкя, 
3) сумя (богатыя спиртомъ), 4) вяжуцйя 
(содержапшия дубильное вещество), 5) шипу- 
ч1я.— Сладжзя или ликерныя обыкновенно бо- 
гаты не только сахаромъ, но и спиртомъ: 
сахара отъ 22°/о до 249], а спирту отъ 12°/о до 
15°/о; он сладковатаго, плятнаго вкуса и 
6. ч. красноватаго или темнокраснаго цв%- 
та; сюда принадлежатъ: мускалъ - люнель 
(франц.), малага, аликанте (испанск.), сира- 
кузское, лакрима-кристи;монте-сомма(италь- 
янек.), токайское, менетъ (венгерск.), маль- 
ваз1я, кипрекое, мушкатное (греческ.) и др. 
Къ кислымь или терпкимь в. относится б. ч. 
нфмецкихь в.: рейнскАя, мозельскля (отъ 
6°/о до 13°/о спирта) и др.; изъ французскихъ: 
сотернъ, шабли. — Сулля в. самыя богатыя 
спиртомъ (отъ 15°/о до 24°/о): портвейнъ, хе- 
ресъ, марсала, мадера, тенерифъ и др. Вя- 
жущимь свойствомъ обладають 6. ч. фран- 
цузсекихъ красныхъ в.: бордо (10°/о до 12°] 
спирта), бургундскля (9%/о до 14°/о). Шилучея 
в. содержатъ обыкновенно отъ 10°[о до 12°/о 
спирта и много угольной кислоты, которою 
и обусловливается ихъ игривость; лучийя 
приготовляются во Франщи, въ Шампани и 
Бургундии; оттуда и назван1е шампанскихъ 
в. Подъ именемъ столовыхь в. продаются 
обыкновенно молодыя в. съ малымъ содер- 
жанемъ спирта (5°/о до 6°/о) и потому лег- 
ко портяийяся (киснуцая); сахара въ нихъ 
только слфды, букета нётъ и преобладаеть 
кисловатый вкусъ; бываютъ красныя и 6%- 
лыя.—Изъ русскихъ в. извЪетны кавказсвя, 
главнымъ образомъ кахетинскя, крымскя 
(т$ и друг1я красныя и бфлыя), донскля (цым- 
лянское красное и раздорское бЪлое) и бес- 
сарабскля; нёкоторыя изъ нихъ, преимуще- 
ственно изъ крымскихъь и кахетинскихъ, 
очень хороши. Существуютъ и русск. шам- 
панск1я — обыкновенное в., насыщенное 
угольною кислотою.—Знатоки судятъ о ка- 
чествъ в. по виду, вкусу и запаху; но для 
обыкновенныхъ смертныхъ признаки эти 
очень ошибочны, и они легко принимаютъ 
поддЪльное в. за настоящее, а такъ какъ 
поддВльныхь в. въ продаж гораздо болфе 
настоящихъ, то можно сказать нав®рное, 
что большинство пьетъ именно поддЪльныя 
в. Кто желаетъ имЪть настоящее в., тотъ 
долженъ адресовалься или къ самому при- 
тотовителю в., или, по крайней м®рЪь, къ 
посредникамь и торговцамъ, добросов%- 
стность которыхъ извЪстна. — Въ первый 
годъ посл приготовленя в. недостаточно 
зр%ло и всегда имфеть н%фсколько терпей, 
кисловатый вкусъ; настояпця свои качества, 
оно получаетъ только 2 или даже 3 года 
спустя, Прюбр$татель долженъ имфть это 
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въ виду и если покупаетъ небольшя коли- 
чества, то — требовать прямо в. уже про- 
шедиця данный срокъ, а купивъ молодое в.» 
дать ему постоять у себя на погребв 1—2 
года; послфдейй способъ, конечно, боле де- 
шевый. Надлежащее хранеше в. составляетъ 
очень важное услов1е для сохраненя ихъ 
качествъ; у насъ неумВн1е хранить в. одна 
изъ причинъ столь частой поддфлки ихь. 
Хранить в. сл$дуетъ на погреб$; но не вся- 
к й погребъ для этого годенъ: во-первыхь 
погребъ для в. долженъ быть особый, т. е. 
назначенный единственно для в., достаточно 
свзтелъ и сухь, имфть надлежащую венти- 
ляц!ю (не спертый воздухъ), чистъь и, по 
возможности, покрытъ сводами; полъ — изъ 
плитняка, кирпича, цемента, асфальта, и т. п.; 
температура его не должна ни падать ниже 
0°, ни подымалься выше 14°— 15° Р., лучше 
всего между 8°— 10° Р. Бочки съ в. не 
должны стоять прямо на полу, а на тол- 
стыхъ бревенчатыхь подставкахъ; втулки, 
которыми ихъ закупориваютъ, — настолько 
длинны, чтобы ниже конецъ ихь по- 
стоянно соприкасался, съ в.; инаме онЪ 
скоро разсыхаются и закупориваютъ не 
плотно. Очень хороша, и проста втулка, Мора, 
въ форм стеклянной цилиндрической во- 
ронки: закупоривь бочку обыкновенною 
пробкою, просверленною по средин%, въ 
дыру плотно вставляють ниже узюй ко- 
нець воронки, а верхнюю широкую часть 
ея набиваютъ ватою. При такой пробкв 
воздухъ, входяцИЙ въ бочку, по мёр$ испа- 
ренля в., фильтруется черезъ вату и вол д- 
стве этого соприкасается съ в. уже лишен- 
ный вредныхъ для в. прим$сей (органическ. 
зародышей). Чтобы уменьшить испарене в., 
верхнюю часть бочки не дурно покрывать 
снаружи лакомъ; но такъ какъ в. въ боч- 
кахь все-таки постепенно испаряется, то 
слЗдуеть или доливать бочки в. того-же 
сорта, или переливать его въ бочки мень- 
шей величины, или, наконецъ, класть въ 
бочку твердые предметы, не дЬйствуюпие 


на в. (камни, куски стекла и т. п.). Въ те- 


чен]и года испаряется приблизительно отъ 
4°/о до 4, 5% по объему; дополнять сл%- 
дуеть каждыя 4—6 недЪль, Въ хорошо 
закупоренныхъ бутылкахъ в. сохраняется 
лучше; но молодому в. сл$дуетъ дать дойти 
въ бочкахь. Если в. недостаточно чисто и 
прозрачно, что случается не р%дко, то 
прежде, чЪмъ разлить въ бутылки, его 
нужно очистишь: красныя в. яичнымъ б%л- 
комъ, а б$лыя — рыбьимъ клеемъ. Посту- 
пать так; на 20 ведеръ краеснаго в. взять 
7 свЪжихь бфлковъ, смёшать ихъ хоро- 
шенько палочкою съ 2—2!|2 стаканами 
в. (изъ бочки), такимъ-же количествомъ 
чистой воды и 80 золотн. кухонной соли. За- 
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тЪмъ развести 3 — 31/2 штоф. в., выпущен- 
наго изъ бочки, снова размфшать хоро- 
шенько расщепленною снизу палочкою, и 
см$сью долить бочку вплотную, посту- 
чать колотушкою по бочкЪ (чтобы уда- 
лить воздухъ), закупорить ее герметически 
и повернуть втулкою на бокъ; оставить 
въ покоф на 10—12 дней (можно и гораздо 
долфе); но кранъ для выпуска в. вставить 
немедленно посл$ перемфшиван1я в. съ бЪл- 
комъ. Употребляемый для очищешя бфлыхъ 
в. рыбй клей приготовляется такимъ об- 
разомъ: на то же количество вина взять 
6'/з —7 золотн. размельченнаго рыб. клея 
(возможно хорошаго качества), облить 
его сначала однимъ стак. слегка подогр$- 
таго в. (изъ бочки), потомъ, черезъ 5—6 ча- 
совъ, другимъ; давъ постоять 24 час., смесь 
процфдить черезъ полотно, разбавить еще 
3 стаканами теплаго в. и влить въ бочку. 
Остальная процедура—какъ и при очище- 
ни посредствомъ б$лка. Разливать в. въ 
бутылки сл$дуетъ по возможности въ су- 
хую, ясную и прохладную погоду; не упо- 
треблять бутылокъ, содержавшихъ неизв$ст- 
ныя жидкости; бутылки, въ которыхъ было 
в., пиво и т. п. сначала хорошенько вы- 
мыть въ горячемъ раствор поташа и за- 
тЪмъ въ н%сколько пр1емовъ выполаскать 
`чистою водою; новыя бутылки достаточно 
выполаскать; дать стечь и высохнуть впол- 
нЪ (оставить бутылку опрокинутою въ су- 
хомъ, пров$триваемомъ м$етф не мен%е 48 
час.); если думаютъ, что бутылка все-таки 
не совершенно суха, передъ наполненемъ 
всполоснуть н$фсколькими каплями в. Проб- 
ки для закупориваня должны быть хоро- 
шаго качества, безъ порчи, передъ опера- 
ею смочены въ в. или очищенной водкЪ 
(на смоченныхь въ вод вскор% образуется 
плесень). Бутылки наполнять такъ, чтобы 
только оставалось мЪсто для пробки, не 
оставлять долго открытыми и закупоривать 
плотно; заклеиваютъ обыкновенно только 
цфнныя в. но операщя стоитъ такъ дешево, 
что лучше употреблять ее постоянно. (Мас- 
са для заклеиваня: расплавить вмЪстЪ 4 
части колофон1я, 2 част. желтаго воска, 4 
част. вара и */|з части гуммилака). Закупо- 
ренныя бутылки класть горизонтально, 
горлышко н%сколько ниже дна (чтобы 
воздухъ, оставпийся въ бутылк%, не сопри- 
касался съ пробкою), въ особыя помфщен1я 
(на полки и т. п.); если таковыхъ нЪфтЪ, то 
просто на полъ, покрытый толстымъ слоемъ 
сухало песка (м%сто должно быть удалено 
отьъ отдушинъ, окодъ и дверей). Для пре- 
дупрежден1я отъ порчи в. съ небольшимъ 
содержаюемъ спирта, легко киснущихъ, 
Пастёръ предложилъ нагр%ване: бутылку 
съ в. (если въ бутылкВ образовался уже 
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осадокъ, то в. лучше перелить въ другую) 
ставятъ въ водяную баню и медленно на- 
грваютъ въ ней до 48°—50° Р. (употреб- 
лять термометръ). Чтобы пробки при этомъ 
не выскочили, ихъ привязываютъ‘ веревоч- 
ками, а по окончани операши вгоняютъ 
плотнфе и засмаливаютъ. Остывать бутыл- 
ки должны вмфств съ водою въ самой 
банЪ. Одно изъ самыхъ простыхъ средствъ 
для освютльнля мутнаго в.; смочивъ въ водъ 
1 или 2 листа сърой бумаги, выжать ихъ 
руками, растолочь въ ступкВ (не металли- 
ческой) или на мраморной доск$; образо- 
вавшуюся кашицу смЪшать съ виномъ и 
затВмъ процдить смесь сквозь фланель; въ 
случаз надобности, операц1ю повторить. — 
Сервирируютъ в. въ слфдующ.порядк: послЪ 
супа мадера, хересъ, старое бордо и т. п. 
крфикя в.; вмфст$ съ рыбнымъ блюдомъ— 
рейнск1я и друг. бЪлыя в. (сотернъ, шабли, 
уш 4е Сгауе и т. п.); при первомъ мясномъ 
блюд —бордо(Свадеал-Габоцт,Свабеая-Га#е- 
фе, Свадеам-Магеаах, Г.аго2е и т. п.); при вто- 
ромъ—бургундевя в. (Уошау, Ротата, С10з 
4е Уоп2еоф, Свалиегит, Вошалёе и пр.); вм- 
ст съ десертомъ—сладья в. (мускатъ-лю- 
нель, малага, альканте, мальваз1я и т. п.). 
Шампанскае можно подавать во все время 
обфда. Обыкновенное столовое в. должно 
находиться на стол постоянно. Бордоссюя 
и сладкля в. слФдуетъ сервировать холод- 
ными (достаточно принести ихъ изъ погре- 
ба въ теплую комнату часа за 3—4); бур- 
гундекля подавать прохладными, но не хо- 
лодными; шампанское — замороженое (часа, 
на 2 опустить въ ведро съ толченымъ льдомъ 
и солью). Обыкновенное столовое в. должно 
быть прохладное (л$томъ охлаждать погру- 
жен1емъ въ холодную воду). 
Физолозическое дъйстве в. выражается 
усиленемьъ головно - мозговой дфятельно- 
сти, въ особенности воображен1я, увеличе- 
н1емъ нервной впечатлительности и боль- 
шею живостью вообще вефхь нервныхь 
отправлений; но въ такой форм —только при 
ум6ренномъ употреблен!и в., при излишк&— 
возбужден1е черезъ чуръ сильно и векорВ 
замняется совершенно противуположными 
явлен1ями: упадкомъ всфхъ отправленйй. 
Злоупотреблен1е в., въ меньшей степени, 
но также какъ и водкою и вообще спирт- 
ными напитками, влечетъ за собою пол- 
ное разстройство здоровья: острое или хро- 
ническое спиртное отправленйе. (См. Спиртъ, 
Горячка бЪлая). Характеръ народовъ, упо- 
требляющихъ в. постоянно, отличается жи- 
востью, быстрою сообразительностью, пыл- 
кимъ воображенемъ, энерг1ею, но въ тоже 
время легкомыслемъ, способностью скоро 
увлекаться и непостоянствомъ; несомннно, 
что в. оказываетъ свою долю вмяюя на 
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развит1е этихъ качествъ, но производить 
оно ихъ не одно, а вмфет№ съ климатиче- 
скими и расовыми условями. Не всяюй 
можетъ, съ пользою или безъ вреда для здо- 
ровья, выпить одинаковое количество в.; 
вообще нужно принять за правило, что 
безвредно в. только до тъхъ поръ, пока го- 
лова вполнь свъжа; за этимъ предвломъ 
сл$дуетъ уже винное отравлен1е, дВйствую- 
щее вседа вредно. Поэтому, крёпюя в. 
(судя и 6. ч. сладкихъ) могутъ быть упо- 
требляемы только въ очень небольшомъ 
количеств; люди съ раздражительною нерв- 
ною системою въ большинствз случаевъ 
должны совсЪмъ отъ нихъ отказаться; н%- 
которые не въ состоянйи переносить вооб- 
ще никакихъ в. На пустой желудокъ в. 
дЪйствуеть сильнфе, чЪмъ на сытый. Въ 
медициньъ в. употребляется какъ укр$иляю- 
щее и возбуждающее средство: его даютъ 
выздоравливающимъ отъ тяжелыхъ болфз- 
ней, малокровнымъ, при слабомъ пищева- 
рен1и, поносахь (красное вино) ит. п.; но, 
конечно, употреблен1е его въ этихъ слу- 
чаяхъ должно быть очень умфренное, а са- 
мое в.—настоящее (неподдЪльное). 

Поддълка в. производится въ большихъ 
размфрахъ; поддфлываютъ мадеру, хересъ, 
малагу, портвейнъ, альканте, мускатъ-лю- 
нель, шампанское и 6. ч. другихъ в., часто 
безъь малЗйшей примфси винограднаго сока 
и съ такимъ искусствомъ, что даже знато- 
камъ приходится ошибаться. Такъ какъ въ 
настоящее время для этой цфли обыкно- 
венно не употребляютъ ядовитыхъ средствъ 
(напр. свинца), то такому искусству сл$до- 
вало бы только удивляться и радоваться, 
но, къ несчастью, какъ бы хорошо не было 
подд%лано в., дЪйстве его на организмъ 
разнится отъ настоящаго: оно значительно 
вреднфе; обыкновенно оно опьяняетъ го- 
раздо быетр$е, вызываетъ не прятную ве- 
селость, а какое то отуп$н1е, за которымъ 
слфдуютъ головныя боли и тяжесть во 
всзхъ членахъ. Уже по этимъ чисто физ1о- 
логическимъ признакамъ очень часто можно 
отличить поддёльное в. отъ настоящаго, а 
вотъ боле практичесый: налить въ рюмку 
6—10 капель в., оставить на ночь; на утро 
прибавить воды и попробовать — если в. 
настоящее, вода принимаетъ особый свой- 
сотвенный в. вкусъ, если поддфльное, вода 
остается безвкусною. — О приготовлен в. 
ем. ВинодЪ ле, о фруктовыхъ в. см. назва- 
ня фруктовъ. 

Виноградъ въ настоящее время разво- 
дится во всемъ свфтЪ: сфверною границею 
его культуры считается 52° с. ш., а южною 
30° с. ш; въ Европейской Росои граница 
эта простирается на сФверъ’до 50° или 51°, 
но съ дЬйствительнымъ усизхомь в. разво- 
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дится только до 48°. Родина виноградной 
лозы Ав1я, можетъ быть, Кавказъ, гдё и 
до сихъ поръ ее находятъ въ дикомъ состоя- 
ни. Всякая почва, за исключенемъ только 
очень влажной, годна для разведеня в.; но 
лучше всего онъ произростаетъ на извест- 
ковомъ грунт; почву, въ которой нёть 
извести, сл$дуетъ удобрять ею или золою; 
въ глинистой почв лозы приносятъ обиль- 
ные плоды, но плохаго качества. Въ сфвер- 
ныхъ м%стностяхъ разсадники должны быть 
обращены на югъ; на возвышенныхъ скло- 
нахъ в. лучше, чёмъ въ долинахъ. Садить 
в. лучше правильными параллельными ли- 
нями; разстоявя между лишями и отдёль- 
ными лозами не должны быть слишкомъ 
близки: отъ 1 до 1'|з арш. между первыми 
и отъ 13 до 19 вершк. между посл$дними. 
Весною, за годъ до посадки лозъ, почву 
вспахиваютъ (плугомъ или заступомъ) на, 
глубину 10—12 вершк., взбораниваютъ и 
накатываютъ; сорныя травы вырываютъ. 
Осенью выкапываютъ по лиямъ канавки 
отъ 1 до 1'/2 арш. шириною и 4—6 вершк. 
глубиною, отбрасывая землю правильными 
рядами на промежутки, ширина которыхъ 
должна, равняться также 1—1'/з арш. За н%- 
которое время передъ посадкою, если почва 
очень плотна, дно канавокъ разрыхляется 
желфзными (трезубыми) вилами. Кл посад- 
кф приступаютъ въ началф марта. Садятъ 
черенки или отводки (см. эти слова) лучше 
таке, которые успфли уже пустить корни, 
т. е., предварительно, года за 2—3 посажен- 
ные въ питомникахь; рядами (по лиямъ) 
въ канавк% на показанныхъ выше разстоя- 
няхъ другъ отъ друга, такъ чтобы съ каж- 
дой стороны канавки приходился только 1 
рядъ лозъ, прислоненныхъ къ возвышенно- 
му промежутку; такимъ образомъ на, деся- 
тину приходится около 10,000 лозъ. Посадка, 
производится при помощи обыкновеннаго 
сажальнатго кола. Посаженныя лозы обр%- 
заютъ на высот% 2-го глазка (почки) отъ 
уровня почвы. Дальнфйпий уходъ въ тече- 
ни перваго года ограничивается разрыхле- 
н1емъ по временамъ почвы и удаленемъ 
сорныхъ травъ. Въ посл$дующие годы—раз- 
рыхлен1е почвы желфзными вилами раннею 
весною, выкапыван!е и вырыване сорныхъ 
травъ киркою лфтомъ, а иногда, кром% того, 
и въ первой половин% осени. Подрфзыван1е 
лозъ производится ежегодно, начинается 
обыкновенно зимою и оканчивается раннею 
весною. Слабыя, тонк1я лозы подр%зать ко- 
ротко, сильныя, толетыя, наоборотъ, длинно. 
На вторую весну, послз подрзанйя, около 
каждой лозы втыкается тычина для ея под- 
держиваня: отъ 1/2 до 4 и4']з арш. высотою, 
смотря по способу разведенля в. При куль- 
тур$ в. нужно имфть въ виду, что полнаго 


ВИНОГРАДЪ 


созр$ванйя обыкновенно достигаютъ только 
кисти, лежапця близко къ землЪ (но не на 
землЪ); он же даютъ и лучший в.; поэтому 
оставлять лозы расти высоко нЪтъ выгоды. 
Первые плоды получаются съ 3—4 лЪтнихь 
лозъ; послЪ 25 лЪтъ, а часто и гораздо ран%е, 
сборъ уже не окупаетъ труда.—Для улучше- 
ня почвы подъ виноградники годятся толь- 
ко вполн% созрЪвийя 9добреня или лучше 
компосты (см. Удобреще и Компосты), въ ко- 
торыхъ изобилуетъ фосфорнокислая известь; 
зеленыя вЪтви самыхъ лозъ, нарубленныя 
мелко и зарытыя въ землю, составляютъ 
одно изъ лучшихъ удобренй. Въ течевши 
первыхъ двухъ лтъ послЪ посадки, ради 
экономи, между лозами (въ канавкахъ и на 
промежуткахъ) можно сажать горошек, 
бобы, фасоль, свеклу, морковь, картофель, 
спаржу (никогда хлЪбныхъ растений); но съ 
третьяго года изъ виноградника должна 
быть изгнана всякая посторонняя расти- 
тельность.—Изъ болъзней, поражающихъ ви- 
ноградники, одна изъ самыхъ страшныхъь 
отит Тикет (паразитный грибокъ); луч- 
шее средство противъ него сВрный цвфтъ, 
которымъ раза 3 въ сезонъ (отъ 1 мая по 
1 августа) посыпаютъ пораженныя м%ста: 


посредствомъ или мЪха, или усЪченнаго ко-' 


нуса съ дырками внизу; посыпать въ доста- 
точномъ количеств%, а чтобы лучше приста- 
вало,—посл%\ росы или предварительно по- 
ливъ лозы. Еще больший бичъ для виноград- 
никовъ представляють два крошечныхъ на- 
сЪкомыхъ: РиуЙохега и Ретопозрота, зане- 
сенная изъ Америки; первое пожираеть 
листья и корни, а послфднее листья, травя- 
нистыя вфтви и самые плоды. Р\ууПохега 
покрываетъ листья бородавчатыми нароста- 
ми, а на корняхъ производитъ уколы, уб- 
ственные для растеня; о присутстви Рего- 
позрога узнаютъ главнымъ образомъ но обез- 
цвзчиван!ю, быстрому высыхан1ю и паде- 
нию листьевъ. Противъ Регопозрога не най- 
дено до сихь поръ ни одного дЪйствитель- 
наго средства: возможно полное и своевуе- 
менное (до пробужденя вегеталйи) разру- 
шен1е зимнихъ споръ остается пока един- 
ственною залщщитою противъ нас$комаго. Для 
истребленя РьуПохега слфдуетъ тщательно 
обобрать и сжечь вс листья, покрытые ею; 
почву вокругъ корней поливаль 8°/о по объ- 
ему растворомъ Кай за1рво-сатот1с1 въ водВ 
(температура раствора около 29° 30° Р.).— 
Для употребленйя въ пищу годенъ по преи- 
муществу в. съ ллотною мякотью и тонкою 
кожею, напр., известный Фонтенеблоскй 
в. шасела, (сваззеаз) и у насъ н%которые 
сорта крымскаго винограда; напротивъ того, 
в., доставляюций хорошее вино, въ большин- 
ств случаевь переваривается желудкомъ 
плохо. При извЪстныхъ бол$зненныхъ со- 
СЛОВАРЬ Д-РА СИМОНОВА. 
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стоявяхъ (при брюшныхъ застояхъ крови, 
геморро№, подагрф и н$которыхъ хронич. 
грудныхъ болфзняхъ) употреблене в. со- 
ставляетъ спешальный методъ лечен1я: въ 
Росси—въ Крыму и на Кавказ%, за-грани- 
цею въ Меран% (Тироль), Монтрё и Бекс® 
(Швейцар!я) и др. Сохраняють в. въ св%- 
жемъ состоянии въ плодовникВ (см. это 
слово): или разв шивая кисти (основанемъ 
вверхъ), или раскладывая по полкамъ на 
солом$ (въ томь и другомъ случаф кисти 
не должны прикасаться между собою), или, 
наконецъ, погружая ихъ въ сужя деревян- 
ныя опилки, сухую золу или въ просо. Со- 
бирать в. для этой цфли должно въ сухую 
солнечную погоду и немного не дозрзвпий; 
попорченныя или слишкомъ т%ено сидяция 
ягоды удалять. В. сохраняется лучше, если 
его предварительно въ течеши нфсколькихъ 
часовъ просушить на солнц%; чтобы впо- 
слЪдств]и возвратить такому в. первона- 
чальную свфжесть, стоитъ только стебель 
кисти, освЪженный обрзомъ, погрузить на 
8—10 минутъ въ кипящее вино (красное 
или бЪлое, смотря по винограду). 

Виношфрадное желе (га1з1т6). Выжавъ сокъ 
изъ в., по возможности совершенно зр%лаго, 
и сливъ его въ глиняный котелокъ (до по- 
ловины вмфстимости послЪдняго), варить; 
когда снята вся пЪна, прибавить 1—2 лож- 
ки мфла въ порошкЪ — жидкость вспучи- 
вается образующеюся угольною кислотою; 
снова снять пфну и снова прибавить м%ла 
ит.д. до тъхъ поръ, пока прибавлене м$ла 
не будетъ болЪе производить пучен1я; послв 
этого снять съ огня и оставить въ поко% 
24 часа. Отстоявшуюся совершенно про- 
зрачную жидкость осторожно слить (съ 
осадка, на дн) въ тазикъ и, постоянно м$- 
шая, варить до надлежащей густоты, т. е. 
до тьхъ поръ, пока вылитая на тарелку 
проба не застынеть въ желе. Есжи в.) изъ 
котораго приготовляется желе, не совеЁмь 
зрёлъ, то поступать такъ: уваривЪ сокъ въ 
тазикЪ до двухъ третей, перелить его въ 
немуравленыя глиняныя миски (шировя и 
плоскля) и поставить въ прохладное м$сто 
на, 48 часовъ: образовавицеся на поверхности 
кристаллы виннаго камня снять ситечкомъ, 
и процёдивъ сокъ сквозь рЪдкое полотно, 
уварить его до сказанной густоты.—Подъ 
конець варки можно прим$шивать къ желе 
сваренные отдЪльно. четвертушки яблокъ, 
грушъ, айвы и т. п. 

„Винофадь сухой см. Ивюмъ, Кишмийь, 
Коринка. 

ВинодЪ ле. Изъ собраннаго винограда 
ногами (голыми или обутыми) или прес- 
сомъ выдавливается сокъ — сусло, которое, 
вмЪств съ выжимками, поступаетъ въ бро- 
дильные чаны или кадки, которыя покры- 
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ваются крышками. Между краемъ кадки и 
поверхностью жидкости оставляется сво- 
бодное пространство, вершка въ 4. Сусло 
немедленно приходить въ брожене, кото- 
рымъ плотные остатки (кожица, гребни и 
пр.) подымаются на поверхность; такъ какъ 
отъ соприкосновенйя съ воздухомъ остатки 
эти быстро портятся, то винодЪлъ долженъ 
опускать ихъ по мфр$ всплываня: прибли- 
зительно черезъ каждые 12 часовъ, (если 
крышки прилегаютъ очень плотно, то мо- 
жеть быть достаточно 1-го раза въ сутки); 
но гораздо вфрнЪе поступать такъ: посред- 
ствомъ выемныхъ деревянныхъ дырчатыхъ 
кружковъ (или ситъ) раздЪлить кадку или 
чанъ на нфсколько отдфленай; вынувъ круж- 
ки, наполнить сусломъ и выжимками пер- 
вое нижнее отдфлене, прикрыть кружкомъ, 
затфмъ — второе и вставить второй кру- 
жокъ и т. д. до посл дняго верхняго круж- 
ка; при этомъ способЪ плотныя части не 
всплываютъ и брожен1е происходить равно- 
мфрнфе. Черезъ нЪсколько дней бурный 
процесеъ броженйя (поднят1е и лопанйе пу- 
зырей, безпрерывное образоване пфны, по- 
стоянное движен1е плотныхъ частей вверхъ 
и пр.) утихаетъ, плотныя части осфдають 
внизъ и сусло принимаетъ пикантный вкусъ; 
въ этотъь моментъ сусло слфдуетъ спустить 
въ заранфе приготовленныя бочки; при по- 
слЪднемъ способЪф, т. е. когда чаны разд$- 
лены кружками на отдфленля, переливан!е 
въ бочки еще можетъ быть отложено на 
нфкоторое время; но при первомъ оно долж- 
но быть произведено немедленно, иначе все 
вино испортится. Бочки наполняются вплот- 
пую; въ первый день отверст1е бочки остав- 
ляется открытымъ, на второй прикрывает- 
ся черепицею или кирпичомъ; закупори- 
вается втулкою только посл того, какъ 
брожене вполнЪ успокоилось, т. е., черезъ 
3—4 недЪли. Пока бочка не закупорена, 
винодфлъ долженъ слфдить за тфмъ, чтобы 
она была постоянно совершенно полною, 
т. е. дополнять ее сначала каждый день или 
каждые два дня, зат$мъ рЪфже — черезъ 
3—4 дня. Время, въ течени котораго со- 
вершаетея брожеве сусла, какъ въ чанахтъ, 
такъ и бочкахъ, зависитъ главнымъ обра- 
зомъ оть температуры помфщен1я; сл$дуетъ 
предпочитать боле низкую: отъ 4° до 12° Р., 
при которой брожен1е происходить медлен- 
но, но болфе нормально, вел детвье чего по- 
лучаемое вино прочнзе и обладаетъ луч- 
шимъ букетомъ. Оставийяся выжимки снова 
выжимаются; добытый сокъ разбавляется 
водою и точно такимъ же образомъ под- 
вергается броженю; получается вино низ- 
шаго качества; но если къ разбавленному 
такимъ образомъ соку изъ выжимокъ при- 
бавить известное количество настоящаго 


66 


ВИНОДлИЕ * 


сусла, то можно имЪть довольно порядоч- 
ное вино. Сухими остатками выжимокъ 
плотно набиваютъ бочки, чтобы зат мъ, по- 
средствомъ перегонки, получить изъ нихъ 
спиртъ; или же ихъ сжигають и изъ золы 
приготовляютъ компость (см. это слово). 
Красный чвът» вина зависить отъ крася- 
щаго вещества, находящагоея въ кожиц® 
краснаго, синяго или чернаго винограда; 
вещество это растворимо въ спиртЪ, но не 
въ вод; поэтому если сусло и изъ окра- 
шеннаго винограда заставить бродить безъ 
выжимокъ, то получается бфлое вино, ко- 
торое, слФдовательно, можетъ быть добыто 
(и нерздко дЪйствительно добывается) не 
только изъ бфлаго, но и изъ цивфтнаго ви- 
нограда. Чтобы получить красное вино, бро- 
жен1е сусла въ теченйи извфстнаго времени 
(пока не образуется достаточное количество 
спирта) должно происходить непрем%нно въ 
присутетви выжимокъ: чЪмъ долфе, тЪмъ 
темнфе красный цвЪтъ. Изъь выжимокъ же 
переходить въ вино и вяжущее вещество 
(танинъ). Сусло б$лыхь винъ заставляютъ 
бродить обыкновенно безъ выжимокъ, а по- 
тому въ нихъ нфтъ и танина, присутстве 
котораго сообщаеть вину большую проч- 
ность; волфдетые этого бфлыя вина пор- 
тятся скорфе красныхъ. Для сообщейя 
вину ичпииучести поступаютъ такимъ обра- 
зомъ: разливая бЪлое вино въ бутылки 
(обыкновенно въ маЪ), на каждую прибав- 
ляють 85/о по объему сиропа, приготовлен- 
наго въ водяной банЪ изъ равнаго количе- 
ства (по вЪсу) бфлато кристаллическаго са- 
хара, и совершенно прозрачнатго б$лаго вина; 
плотно закупоренныя бутылки ставятъ на 
полки горлышкомъ внизъ; по истечени 4—6 
недфль бутылку (въ томъ же положении 
горлышкомъ внизъ) осторожно откупори- 
ваютъ; какъ скоро скопившееся внизу неб. 
количество гущи стекло, бутылку быстро 
переворачиваютъ; если вино прозрачно, опе- 
ращя окончена, остается только солидно 
(на манеръ шампанскато) закупорить; если 
мутно, на мфсто вытекшей гущи нали- 
ваютъ такое же количество раствора рыбья- 
го клея въ вод№ (ем: Вино: "очилиенае езо), 
закупориваютъ и оставляютъ бутылку въ 
опрокинутомъ положен1и еще на нфсколько 
дней, по истечени которыхъ точно такимъ 
же образомъ спускаютъ скопивпиЙся внизу 
клей съ нечистотами, дополняютъ пустоту 
прозрачнымъ б$лымъвиномъ, бутылку окон- 
чательно закупориваютъ и ставятъ на пол- 
ку (въ дырку), горлышкомь внизъ.—При 
одномъ и томъ же способЪ приготовленйя, 
качество вина зависить отъ сорта вино- 
града, оть тщательности съ которою выби- 
раются грозди, идушае подъ прессъ, и оть 
зрълоети: ягодъ. Кло хочетъ имЪть хорошее 
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вино, долженъ выжимать сокъ только изъ 
вполн% здоровыхъ ягодъ и старательно уда- 
лять вс испорченныя. Зр$лостью виногра- 
да обусловливается большее или меньшее 
содержан!е сахара въ суслф и спирта въ 
винЪ; по этой причин вина южныхьъ странъ, 
гдз виноградъ созр%ваетъ полн%е, слаще и 
кр$иче; въ болфе сверныхъ м%стностяхъ, 
напротивъ того, очень часто приходится 
дВлать вино изъ винограда на столько не- 
зр8лаго, что для исправлен1я будущихь ка- 
чествъ вина не остается ничего другаго, 
какъ прибфгнуть къ искусственному усла- 
щен!ю сусла: на 8 ведеръ сусла прибав- 
ляютъ 5—10 ф. сахара или патоки; прибав- 
лен1е это должно быть произведено въ са- 
момъ начал, какъ только что сусло вы- 
жато въ чаны. Для уменьшен!я кислоты, 
преобладающей въ сусл% изъ незрЗлаго ви- 
нограда, ее насыщаютъ до извЪфстной сте- 
пени (не вполн%, иначе теряется букетъ) 
порошкомъ м%ла: отливъ изъ чана ‘[5—*/+ 
часть сусла въ отдльный сосудъ, кладутъ 
въ него порщями порошокъ мфла до тЪхъ 
поръ, пока не прекратится шипвне (пуче- 
н1е); даютъ отстояться и жидкость перели- 
ваютъ съ осадка снова въ чанъ. 
Винокурен1е. Подъ этимъ назвашемъ ра- 
зумютъ добыван!е спирта (и водки) изъ 
веществъ, не содержащихъ его: картофеля, 
хлЪбныхъ зеренъ, (ржи, пшеницы, ячменя 
и пр.), сока сахарн. тростника, свекловицы 
и т. п. У насъ—обыкновенно или изъ кор- 
тофеля или изъ ржи. Производится въ 0со- 
быхьъ винокуренныхъ заводахъ или вино- 
курняхъ. Прежде всего измолотыя хл%б- 
ныя зерна (или картофель) растираютъ съ 
водою въ жидкое тфсто и см шиваютъь съ 
ячменнымъ солодомъ; когда, вел дстве бро- 
женя въ тепломъ м$ст, крахмальныя ча- 
стицы затора превратились въ сахаръ, его 
разбавляють водою, расхолаживають и, 
прибавивъ дрожжей, снова подвергаютъ бро- 
жен1ю (въ особыхъ чанахъ), результать ко- 
тораго — превращен1е сахара въ спиртъ. 
Когда это послЗднее превращене вполнЪ 
окончено, остается только выд®лить спиртъ 
изъ жидкой смфси, что достигается пере- 
зонкою: смфсь нагр$ваютъ въ особыхъ ку- 
бахъ (перегонныхъ), соединенныхъ изогну- 
тыми трубками съ шарами, въ которыхъ 
выходяш1е изъ куба пары охлаждаются и 
осфдаютъ въ форм жидкаго спирта. Пе- 
регоняя такимъ образомъ н%сколько разъ, 
можно получить спиртъ желаемой крЪпо- 
сти. По вфсу, спирта добывается изъ кар- 
тофеля 7,8°]о, ячменя 18,9°/о, ржи 19,4°/о и 
пшеницы 20°/о мензе лежачими 95/о. Остатки 
посл винокурен1я (барда) составляють 
очень хоропий кормъ для домашняго скота. 
Винокурня см. Винокурен!е. 
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Винтовка—ружье съ винтовыми нар%за- 
ми внутри ствола, обыкновенно не тяже- 
лое, но довольно длинное. В. бьютъ дальше 
и м$тче гладкоствольныхъ ружей. 

Виски—водка, приготовляемая въ Шот- 
ланди и Ирланди изъ ячменя. 

Виемутъ— металльсеребряно-б%лахо, слег- 
ка розоватаго цвЪта, мягокъ, но хрупокъ. 
Основной азотно-кислый висмутъ употреб- 
ляется въ медицин® и для косметическихь 
цфлей: висмутовыя бфлила известны (ем. 
Б%лила и Велутинъ). 

Високось или високосный годъ: годъ, 
въ которомъ однимъ днемъ больше, чёмъ въ 
обыкновенномъ, а именно 8366 дней; лишн1й 
день приходится на февраль: 29 дней вм*- 
сто 28. Изъ каждыхъ 4-хъ лЪтъ одинъ ви- 
сокосный. Чтобы узнать какой годъ быль 
или будетъ високоснымъ, сл$дуетъ соотв т- 
ствующее ему число раздвлить на 4: если 
остатка не получится, то годъ високосный; 
наприм$ръ 1884 г. високосный, п. ч. 1884 г. 
длится на, 4 безъ остатка (см. Л№тоиечи- 
влен1е). 

Витютинъ см. Вяхирь. 

Вихръ или вихорь см. ВЪтеръ. 

Виши—минеральныя воды въ город того 
же имени во Франщи, одномъ изъ ча- 
сто посфщаемыхь мЪстъ какъ французами, 
такъ и иностранцами. Лечебный сезонъ съ 


15 1 октября_ В 
3 мая до 19 сонтибри‘ оды щелочныя съ 


неб. примфсью желЪза; 0. ч. источниковъ, 
подобно карлебадскимъ, теплые (отъ 22° до 
36° Р.). НаиболЪе известные источники: 
Грандъ-гриль (бтат4е-СуШе), Опиталь (Нор!- 
$21), Селестенъ (СЧез@пз). У насъ воды 
можно найти (въ бутылкахъ)у воз хъ извЪст- 
ныхь дрогистовъ. Употребляются при хро- 
ническихъ катаррахь желудка и кишекъ, . 
бол$зняхь печени, между прочимъ при 
желчныхъ камняхъ (Карлебадъ дЪйстви- 
тельн%е), при камняхъ мочеваго пузыря, 
сахарной болЪзни, подагр% и пр. 

Вишневка — вишневая наливка см. На- 
ливки. 

Вишни. Сортовъ в. очень много; но вс 
ихь можно раздЗлить на два главные: 
кислыя (Ргипиз сегазиз) и сладкая (Ргипиз 
аупит); изъ кислыхъ лучийя алейск“я. 
Плоды кислыхъ в. обыкновенно мягки и 
и сочны, сладкихь — плотны и болфе сухи; 
скрещиванемъ этихъ двухъ сортовъ обра- 
зовался трет й сортъ — среднй. В. растутъ 
на всякой почв, за исключенемъ слиш- 
комъ влажной и глинистой; лучпий спо- 
собъ размножен1я—прививкою (обыкновен- 
но глазкомъ) на стволахъ дикой в., вырос- 
итихъ изъ сфмянъ, но также и на стволахъ 
др. породъ. Уходъ за вишневыми деревьями 
самый незначительный; обрфзывать сл%- 
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дуетъь только засохпия в$зтви. Изъь раз- 
ныхъ сортовъ в. климату средн. и с%вер- 
ной Росси наиболЪе соотвфтствуютъ вла- 
димрская, изъ которыхъ лучиия извфетны 
подъ именемъ «родителевыхъ», В. можно 
сохранять почти свЪжими сл5дующимъ спо- 
собомъ: выбравъ лучиця, сифлыя (но не 
слишкомъ) ягоды и осторожно удаливъ сте- 
бельки, сложить тщательно, по ягодф, въ 
широкогорлый стеклянный флаконъ (плот- 
но, но не сдавливая); когда флаконъ по- 
лонъ, хорошенько закупорить и нагр%вать 
въ водяной бан% (кострюл съ водою); какъ 
скоро вода закипитъ, кострюлю снять съ 
огня, но флаконъ оставить въ горячей 
вод еще 15—20 минуть, затЪмъ, давъ 
остыть, хранить на погребф. Друзюй способъ: 
собрать зр$лыя в. посл полудня, въ хоро- 
шую сухую погоду, оставивъ при каждой 
ягодЪ коротенькай стебелекъ, сложить осто- 
рожно въ небольшой боченокъ, переклады- 
вая каждый рядъ ягодъ толетымъ слоемъ 
вишневыхъ листьевъ, закупорить и зако- 
пать въ ледъ. Третий способь, боле вфр- 
ный для кислыхъ в.: отобравъ лучная, 
немного недоспфлыя и только что собран- 
ныя в., обр$зать стебельки на полъ-пальца 
отъ ягоды, сложить въ флаконъ (постуки- 
вая по временамъ по дну, чтобы сблизить 
ягоды), наполнить промежутки холоднымъ 
сиропомъ въ 24°—26° до разстоящя 1 дюй- 
ма отъ отверст1я, хорошенько закупорить 
и далфе поступать какъ при ананасныхъ 
консервахъ (см. Ананасъ). 

Вилиневая вода. Вишни, очищенныя отъ 
стебельковъ и косточекъ, положить въ 
миску, раздавить, развести водой въ про- 
порции 1'/4 штофа на 7 ф. ягодъ, проц дить 
сквозь тонкое сито, прибавить сахару (2*]з 
ф. на 7 Ф. ягодъ), разлить въ графины или 
бутылки, хранить въ холодномъ мЪет%. 
Скоро портится.| 

Вилиневая ратафля (ликеръ). Раздавить 
съ косточками 10 ф. хорошихъ кислыхъ в., 
оставить бродить 4 сутокъ; прибавить 23/4 
штофа очищ. спирта и 2'/2 ф. хорошаго са- 
хара, дать настояться въ хорошо закупо- 
ренномъ сосуд 1 м$сяцъ, прожать сквозь 
полотно, разлить въ бутылки. 

„Биииневое вапенье. Вынувъ осторожно ко- 
сточки, облить на рфшетЪ водою со льдомъ; 
приготовить сиропъ изъ 11/2 —2 ф. сахара 
и 11|? —2 стак. воды на каждый фунтъ не- 
очищенныхъ ягодъ, вскипятить сиропъ, всы- 
пать ягоды и варить до готовности (см. Ва- 
ренье). Или: облитыя водою со льдомъ ягоды 
сложить въ каменную миску, залить вски- 
пяченнымъ, но холоднымъ сиропомъ; на 
другой день слить сиропъ, вскипятить, всы- 
пать ягоды и варить до готовности. Дру- 
0й, лучний, способ»: удаливъ стебельки и 


68 


ВИШНИ 


косточки изъ отборныхъ, достаточно сп- 
лыхъ (лучше кислыхъ) в., приготовить си- 
ропь изъ 3/4 ф. сахара на 1 ф. ягодъ и, 
когда онъ уварился до второй степени (см. 
Сиропъ), опустить въ него в., дать вски- 
пЪть нфсколько разъ, удалить пфну, снять 
съ огня и перелить въ каменную (муравл.) 
миску, гдВ оставить на нфоколько часовъ, 
а если съ вечера, то до сл$дующаго утра. 
Отбросить в. на сито и дать стечь; къ си- 
ропу прибавить сока изъ фунта красн. емо- 
родины и уварить его (снимая пфну) до пя- 
той степени, снова опустить в., вскипятить 
8 — 10 разъ; снять съ огня, удалить пЪну, 
перелить въ банки, оставивъ послфднйя не- 
полными на 1 дюймъ; когда остынутъ, банки 
дополнить приготовленнымъ заранфе желе 
изъ краеной смородины.— Вообще на варенье 
больше идутъ кислыя в. 

Вилиневое вино. Выбирать совершенно сп%- 
лыя, сочныя в. (лучше т$, которыхъ сокъ 
темн%е);удаливъ стебельки, раздавить ягоды, 
растолочь косточки и все, вмЪстЪ съ сокомъ, 
перелить въ боченокъ; оставить бродить; 
когда жидкость приметъ винный цвЪтъ, вы- 
жать, по возможности, весь сокъ, прибавить 
къ нему сахару (или меду) и спирту (на 1 
пудъ соку 2'/з ф. сахара и 1'/4 ф. спирта) 
давъ смеси побродить въ боченкВ 3—4 
часа, спустить жидкость и, разливъ въ бу- 
тылки, плотно закупорить. Полученное та- 
кимъ образомъ вино превосходно и сохра- 
няется въ бутылкахь цфлые годы. — Дру- 
10й рецетть также очень вкуснаго вишнев. 
вина, извЪстнаго подъ названемъ вишняка: 
выбравъь зр%флыя, здоровыя в., удаливъ сте- 
бельки, наполнить ими крфиюйЙ плотный 
боченокъ, стянутый желфзными обручами 
(иначе при.брожен1и его можетъ разорваль), 
до 1—1'/2 вершка отъ верху; налить (по- 
отепенно, понемногу) свЪжаго, чистаго 
(безъ воска и др. примфсей) меда (лучше 
бЪлаго, чё мъ темнаго) столько, чтобы имъ 
покрывались вс в. (на 2 ведра ягодъ обык- 
новенно идетъ 1 ведро меду); плотно зажу- 
порить, пробку залить смолою и обвязать 
кр$пкою веревкою (вфрнЪе осмолить и весь 
боченокъ), поставить въ холодное м%ето (но 
не на ледъ) — въ подвалъ, а лучше зарыть 
(въ подвал) вь землю или песокъ, оста- 
вить въ покоф на три м%сяца, по истечени 
которыхь уже готовый вишнякъ, проц%- 
дивъ сквозь полотно, перелить въ бутылки 
и плотно закупорить, обвязавъ пробки ве- 
ревками и обливъ смолою. Сохраняется.н*%- 
сколько лЪтЪ. 

Вилиневый компоть. ОбрЪзавъ на, половину 
стебельки, наколоть булавкою противупо- 
ложную сторону мякоти; положить въ ко- 
стрюлю 1/4 ф. мелкаго сахара, разведеннаго 
столов. ложкою воды, опустить въ него в., 
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варить; дать вскип®ть н%®сколько разъ, пе- 
реложить ягоды въ компотникъ стебельками 
вверхъ, облить сиропомъ, прокипяченнымъ 
еще нЪсколько разъ. Лучше кислыя в., 
преимуществ. англйскля. 

Вилиневый сиротъ. Вынувъ косточки, рас- 
тереть (или истолочь со всЪми или частью 
косточекъ), налить водою (чтобы ихъ только 
покрыло), поварить, процдить сквозь сал- 
фетку; когда сокъ отетоится, осторожно 
слить съ гущи; на 3 стакана сока приба- 
вить 1 —1'/ ф. сахара, вскипятить $ — 4 
раза, каждый разъ отставляя и снимая на- 
кипь; процфдить, остудить, разлить въ бу- 
тылки. Или: выжавъ изъ растертыхъ в. 
сокъ сквозь полотно и процдивъ его черезъ 
сито, дать отстояться 2 — 8 дня въ прохлад- 
номъ мфетЪ (на погреб); зат8мъ проц жи- 
вать сквозь густую фланель (набитую на 
рамку) до тзхь `поръ, пока не станетъ со- 
вершенно прозрачнымъ; растворить въ сокЪ 
равное по вфсу количество сахара; вскипя- 
тить нфсколько разъ въ прикрытомъ тазик, 
остудить, разлить въ бутылки. Иначе: въ 
широкогорлый флаконъ положить двойное 
по вЪс% количество мелкаго сахара и до- 
лить полученнымъ, какь сказано выше, про- 
врачнымъ сокомъ; поставить флаконъ въ во- 
дяной банз на умЪренный огонь; когда сва- 
харъ растворится, огонь потушить, дать 
остыть, сиропъ перелить въ полубутылки, 
хорошенько закупорить; хранить на погреб 
въ стоячемъ положени. Смюшанный вилине- 
вый сироть (гор 4е сетг1зез #гали 0136): на 6 
ф. в. взять по 1 ф. очищенныхъ малины и 
красной смородины, растереть все, пригото- 
вить сокъ и сиропъ, какъ сказано выше. 

Виииневый сокъ. Сложивъ въ горшокъ свз- 
же собранныя ягоды, прикрыть, поставить 
въ духовую печь (посл хлбовъ) на цфлую 
ночь; на другой день истолочь, сложить въ 
мЪшечекъ, дать стечь соку, который, ва- 
тЪмъ, варить, пока не начнетъ тянуться; 
остудить, разлить въ бутылки, плотно за- 
купорить, засмолить и хранить въ прохлад- 
номъ м%ст%. 

Вилини въ водкь. Выбрать лучшия ягоды, 
обр$зать стебельки на */«, облить на ситЪ 
холодною (со льдомъ) водою, осторожно вы- 
тереть. Приготовить сиропъ изъ 1 ф. са- 
хара на каждыя 5 Ф. ягодъ, уварить его до 
третьей степени, опустить въ него в. и, осто- 
рожно мВшая, дать вскип$ть 2—3 раза; 
остудивъ, переложить в. въ флаконъ, за- 
лить сиропомъ и зат5мъ французскою вод- 
кою, въ пропорщи немного болфе */з штофа 
на 1 ф. ягодъ; взболтать хорошенько, заку- 
порить пробкою, обернутою въ тонкое по- 
лотно. Можно прибавить немного корицы и 
гвоздики, 

Виини маринованныя. Обтеревъ до суха 
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зрёлыя в., сложить въ банку, залить нуж- 
нымъ количествомъ холоднаго уксуса для 
маринован1я (см. Маринован1е). 

Вилини обсахаренныя. Расплавить въ .та- 
зикз сахаръ (по вЪ№су столько, сколько 
ягодъ), погрузить въ него в. со стебельками, 
дать покипёть несколько мгновенй, вы- 
нуть, осторожно, но быстро, просушить, 
хранить въ коробкахъ. 

Вилини сушеныя. Сушатъ обыкновенно 
только кислые сорта в. съ маленькими 
косточками. Собравъ совершенно зрзлыя 
ягоды, разложить ихъ (съ стебельками или 
безъ нихь) на плетенки изъ прутьевъ, су- 
шить сначала, на солнц, если погода блато- 
прАятна, или въ особой сушильн®; затЪмъ 
поставить въ теплую (не горячую) духовую 
печь (посл хлбовъ), потомъ опять на вов- 
духъ и снова въ печь, и такъ далЪе до тВхъ 
поръ, пока вся кожица не сморщится одно- 
образно, но сохранить, однако, блескъь и 
мягкость на ощупь: обыкновенно достаточно 
двухъ послЪдовательныхъ сушенйй на воз- 
духВ и въ печи; окончить операц!ю выстав- 
ленемъ ягодъ на воздухь въ течени н%- 
сколькихъ дней. Сохранять въ сухомъ мет 
въ ящикахъ, боченкахъ или даже мёшкахъ. 
Ягоды при сушени по временамъ перево- 


рачивать, чтобы одинаково высохли 06% 


стороны. 

Вишнякъ см. Вишни (Вулцневое вино). 

Влагом%ръ см. Гигрометръ. 

Владъне. Права владзн1я имуществомъ 
изложены въ Т. Х Гр. Зак. стат. 518—540. 

Влажность см. Сырость. 

Вобла (Сургшиз е13]ароте) — небольшая 
рыба изъ породы карповыхъ; водится въ 
Волг%; въ продаж чалце встр№чается су- 
шеною. 

Вода. Самая чистая в. — перегнанная или 
дистиллированная, т. е. в., которая полу- 
чается охлажденемъ водяныхъ паровъ (см. 
Перегонка или Дистиллящя). Дождевая в. 
также дистиллированная, но она обыкно- 
венно не бываетъ такъ чиста, какъ искус- 
ственно приготовленная, потому что, па- 
дая, увлекаетъь изъ воздуха находяцяся въ 
немъ механическля и химическля прим$си; 
впрочемъ, если дождевую в. собрать посл 
того, какъ сильный ливень успёль омыть 
воздухъ, она почти также чиста, какъ и 
полученная искусственною перегонкою: мо- 
жетъ служить даже для химическихъь цЪ- 
лей. Дождевая в., текущая съ крыш, р$дко 
химически чиста даже послз проливнаго 
дождя, такъ какъ нечистоты, прилипш1я къ 
крыш, смываются гораздо трудн%е; но от 
носительно она очень чиста, значительно 
чище р$чной, колодезной и даже ключевой, 
при услов1и однако, что собрана посл того, 
какъ крыша уже усп$ла омыться, и что 
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‘матералъь крыши самъ не портитъ воды, 
напр., если крыша цинковая, аспидная, хо- 
рошо крашеная желфзная и т. п. В. р$къ, 
источниковъ, озеръ и проч. имфеть то же 
происхождене, т. е. образуется также изъ 
охлажденныхь и осфвшихь изъ воздуха 
паровъ — въ форм дождя или снфга; но 
такъ какъ она находится постоянно въ со- 
прикосновен1и съ землею и получается обык- 
новенно уже посл того, какъ прошла че- 
резъ различные слои ея, то и бываетъ боле 
или менфе измфнена химическими и меха- 
ническими примфсями. На 100 ведеръ в. въ 
Ладожскомьъ озер содержится около 58 
граммъ (14 золотн.) плотныхь примЪсей 
(органическихъ и неорганическихъ), вь НевЪ 
68 (16 золотн.), въ ФонтанкЪ 75 (17! зол.), 
въ Екатерининскомъ канал% 81 (19 волотн.), 
въ Дон 152 (36 вол.), въ Днфпр 280 (54 
золотн.), въ Сенф оть 234 (59 волотн.), до 
531 (125 волотн.), въ ТемзЪ (въ Лондон$) 
отъ 476 (112 золотн.) до 1989 (232 зол.).— 
В. вообще т$мъ лучше, чфмь меньше въ 
ней примфсей органическихъь и минераль- 
выхъ веществъ; 1 граммъ на 1 литръ в. 
(около ‘|2 зол. на 1 стаканъ) примфеи д%- 
лаетъ ее негодною для питья даже живот- 
нымЪ. В. для питья должна, быть прозрачна, 
безцв$тна, безъ запаха и вкуса; она должна 
хорошо варить сух1я овощи (фасоль, бобы, 
горохъ и т. п.), не мутиться при кипячен/и 
и послф выпариван1я оставлять только ни- 
чтожный осадокъ; въ ней должно быть рас- 
творено надлежащее количество воздуш- 
ныхъ газовъ (кислорода и угольной кислоты), 
придающихъ ей прятный, освъжалющий вкусъ. 
Болфе или менфе значительная прим%сь со- 
лей (обыкновенно главнымъ образомъ из- 
вести) узнается по ея неспособности хорошо 
мылиться; такая в. называется жесткою 
и имфеть 6. ч. веленовато-голубоватый 
цвфтъ, плохо варитъ овощи, трудно мы- 
лится, при кипячен1и нерфдко мутится и 
всегда оставляетъ на стфнкахъ сосуда на- 
кипь. Большая примфсь органическихь ве- 
ществъ придаетъ в. бурожелтоватый цвЪътъ, 
непр!ятный вкусъ и часто (если органич. 
вещества уже разлагаются) тухлый запахъ. 
В., лишенная газовъ, не вкусна; но ее можно 
насытить ими и снова сдфлать вкусною, вы- 
ставивъ ее въ прохладномъ мЪфетв на про- 
точный воздухъ (для ускоревя по време- 
намъ взбалтывая). Кесткую в., въ случа 
надобности, можно сдфлать мягкою: на ведро 
в. прибавить около 1/2» ф. соды (или 4*/2 — 
5 Фф. древесной золы), хорошенько разм%- 
шать, дать отстояться и слить чистую жид- 
кость; конечно, такая в. не годится для 
питья и даже для варки кушанья, но мо- 
жетъ служить для мытья и стирки (жест- 
кая в. не мылится). В. съ значительною 
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прим$сью органическихъь веществъ, 0соб- 
ливо если она уже пахнетъ, не слфдуетъь 
употреблять даже для мытья; но вскипя- 
тивъ ее и профильтровавъ сквозь уголь, ее 
можно сдфлать годною даже для питья. — 
Дождевая или снЪговая в., опрятно собран- 
ная и хранимая, обыкновенно очень хороша, 
для питья (посл предварительнаго насы- 
щен!я ея газомъ воздуха: см. выше) и вс хь 
другихь домашнихъ потребностей. — Во- 
обще очень жаль, что дождевою в. так 
мало пользуются въ Рос@и; можно сказать 
навфрно, что употребляя ее вмфсто рфчной 
или колодезной, нерЪдко, хотя и свфтлой на, 
видъ, но очень плохаго качества по своимъ 
примфсямъ, избфгли-бы многихъ болЪзней, 
при условш, конечно, опрятнаго собиран!1я 
и хранешя ея. Посл дождевой, самая чи- 
стая в. въ артезансекихъ колодцахъ; обык- 
новенно также чиста и прозрачна вода 
ключей и источниковъ, хотя здфсь много 
зависитъ отъ грунта. В. быстро текущихъ 
рВкъ, часто не смотря на свою мутность, 
бол. частью годна для питья и вофхъ до-. 
машнихь потребностей: мутную сл$дуетъь 
только предварительно профильтровать; въ 
городахъ и вообще населенныхъ м%етахъ 
ее слФдуеть брать, по крайней мЪрЪ для 
питья, выше м%ста поселен1я. Стоячая’ в. 
прудовъ, озеръ, болотъ и пр. обыкновенно 
отличается большою примфсью оурганиче- 
скихь веществъ, подвергающихся безпре- 
рывному разложеншю и придающихь ей 
тухлый запахь и противный вкусъ; 0. ч. 
она не годна не только для питья, но 
и вообще для домашняго употребленя. По- 
добными же свойствами, хотя въ меньшей 
степени, обладаетъ в. медленно текущихъ 
р$чекъ и ручьевъ. В. колодцевъ, вырывае- 
мыхъ обыкновенно среди населен1я, р%дко. 
бываеть хороша и въ большинствв случа- 
евъ страдаетъ недостатками стоячихъ водъ, 
т. е. содержитъ много органическихь ве- 
ществъ и мало насыщена газами воздуха; 
колодцы въ городахъ и селенйяхъ, кром 
того, часто содержать въ себЪ чело- 
вфческя и животныя испражненя, филь- 
труюцйяся въ нихь сквозь окружающую 
ихь звемлю.—Самая чистая вода, даже пере- 
гнанная, оставаясь въ тепломъ м$стЪ безъ 
движен1я и достаточнаго провЪтриванйя, съ 
течен1емъ времени портится: въ ней обра- 
зуются массы органическихь веществъ, 
которыя, разлагаясь, придаютъ ей непрят- 
ный вкусь и тухлый запахъ (зародыши ор- 
ганизмовъ попадаютьъ въ воду изъ воздуха); 
кром% того, изъ нея постепенно испаряются 
газы воздуха и она перестаеть быть свъжею. 
Лучше всего в. сохраняется въ прохладномт, 
хорошо провфтриваемомъ мЪетЪ(напр.въ под- 
валахъ и т. п.), въ каменныхъ (камень дол- 


ВОДА 


женъ быть не известковый), глиняныхъ или 


хорошо (прочно) окрашенныхь желфзныхъ 
резервуарахъ или сосудахъ; деревянные со- 
суды, въ особенности новые, сообщаютьъ в. 
непр!ятный вкусъ и запахъ; свинцовые—по- 
ложительно вредны, такъ какъ изъ нихъь 
переходятъ въ воду свинцовые окислы. За 
границею для дождевой воды устраиваютъ 
подъ землею (аршина 3—8'/2 ниже поверх- 
ности) каменные на цемент или просто 
цементные резервуары, въ которыхъ в. со- 
храняется св$жею и очень хорошаго каче- 
ства въ самое жаркое время (существуютъ, 
конечно, отдушины, даюцйе возможность 
провфтриван1я в. воздухомъ); дождевая в. 
черезъ трубы стекаеть съ крышъ въ эти 
резервуары и накачивается изъ нихъ насо- 
сами. Недостатокъ у насъ для этой цвли 
подходящаго камня можно бы замфнить 
кладкою кирпича на цемент .—Для очичце- 
мя в. отъ механическихъ и отчасти хими- 
ческихъь примфсей употребляютъь фильтры 
(см. это слово): изъ песка, толченало бу- 
лыжника и древеснало узля. Песокъ долженъ 
быть крупный, кремнеземный, безъь малЪй- 
шей примЪфси извести; узнать присутстве 
посл%дней очень не трудно: если уксусъ или 
какая либо другая слабая кислота произво- 
дитъ въ пескф пучен!е, въ немъ есть при- 
мЪсь извести. Песокъ, толченый булыж- 
никъ и толченый уголь предварительно про- 
сЗиваются сквозь ръшето и освобождаются 
отьъ крупныхъ частицьъ, такь чтобы полу? 
чить однообразную сыпучую, но не порош- 
коватую массу; затЪмъ промываются до 
тЪхь поръ, пока стекающая съ нихъ в. не 
будетъь совершенно чистою. Лучний уголь 
для фильтрован1я дубовый, затВмъ березо- 
вый. ХоропИй домашей фильтръ можеть 
быть устроенъ такимъ образомъ: въ цилинд- 
рическомъ сосудф (болЪфе высокомъ, чфмъ 
широкомъ) изъ жженой глины, чугуна или 
желЪза (дерево, цинкъ, свинецъ и м%®дь не 
годятся), на разстоян1и 3/4 дюйма отъ дна, 
просверливаютъ дыру, въ которую, посред- 
ствомь 0собой мастики или замазки (см. эти 
слова), укрЪиляють кранъ; н®сколько выше 
крана внутрь сосуда помфщаютъ дощечку 
изъ камня, усянную, какъ рЪшето, мел- 
кими дырочками (чтобы дощечка держа- 
лась, нижней части сосуда даютъ слегка 
коническую форму); на дощечку кладуть 
слой крупно толченаго, хорошо промытаго, 
булыжника въ ‘/4—1 д. толщиною, зат мъ 
слой крупнаго песка въ 1'/2—2 д. толщиною, 
слой крупно толченаго угля въ 3/4 —1 д. 
толщиною, слой мелкаго песка и наконецъ, 
поверхъ всего, слой (пятый по счету) не- 
толченаго булыжника (камешки величиною 
въ яйцо): посл дей слой мВшаетъ водф, при 
наливани, размывать подлежапие слои; для 
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прочности все можно прикрыть второю дыр- 
чатою дощечкою, желфзною, каменною или 
глиняною. Сосудь накрывается крышкою. 
Подобный фильтръ, вм5стимостью оть 4 до 
5 ведеръ, можеть служить безъ перемны 
фильтровальныхъ матераловь въ течени 
2—6 м$сяцевъ (смотря по потребностямъ 
и качеству в.); посл этого песокъ и булыж- 
никъ нужно хорошенько вымыть, а уголь 
замнить новымъ. Для устройства фильтра 
можно употребить и обыкновенную бочку; 
но въ такомъ случа внутренность ея слф- 
дуетъ предварительно обжечь (обуглить) и 
держать ее постоянно полною; дырчатыя 
дощечки — изъ стараго дуба, сваренные въ 
сильно подкисленной уксусомъ водЪ; при вся- 
кой перемфнЪ фильтровальныхъ веществъ 
дощечки чистить крупнымъ пескомъ. Чфмъ 
менЪе чиста в., т8мъ чаще должны быть 
мЪняемы фильтровальные матер1алы. Луч- 
ши фильтровальный матер1алъ— уголь, такъ 
какъ онъ задерживаеть не только механи- 
ческля прим%си, но и растворенныя въ вод 
органическля вещества. НЪкоторыя изъ на- 
ходящихся въ продаж готовыхъ угольныхъ 
фильтръ очень хороши; но, къ сожалЪн!ю, 
не долго сохраняютъ дйствительно очи- 
щаюния свойства: вскор пропитываются 
органическими веществами и затзмъ уже 
не только не отнимаютъ ихъу в., но, на- 
противъ того, уступають ей свой излишекъ. 
Чтобы угольные фильтры были дЪйстви- 
тельны, нужно уголь мФнять, по возмож- 
ности, чаще; можно, впрочемъ, употреблять 
и тоть же самый уголь, если его въ тече- 
ни 1—2 часовъ продержать въ печи, на- 
гр$той до 80° Р. или прокипятить столько 
ке времени въ вод и затЁмъ промыть.— 
Чтобы сохранить в. прожхладною въ жар- 
кое время, употребляютъ различныя сред- 
ства: ставятъ сосуды съ в. въ подвалы, 
ледники, опускають на дно текучихъ в. 
или глубокихъь колодцевъ, обертывають 
тряпками, смоченными в. и т. п. Очень 
удобны для этой цфли существующие въ 
продаж кувшины, бутылки и другаго 
рода сосуды изъ пористой глины; стфнки 
ихъ постоянно покрыты просачивающеюся 
сквозь нихъ в., испарен1е которой мшаетъ 
нагр%ваться сосуду и его содержимому, такъ 
что в. въ немъ остается св жею и прохлад- 
ною въ самое жаркое время. Напротивъ то- 
го, чтобы сохранить в. долго зорячею или 
теплою, поступаютъ такъ: сосудъ съ крыш- 
кою и неширокимъ отверсллемъ (чайникъ, 
кофейникъ и т. п.), наполненный кипящею 
в., ставять на столъ, покрываютъ двумя 
деревянными кадками, над$тыми одна на 
другую; промежутокъ между кадками (око- 
ло 2 дюйм.) наполненъ шерстью, ватою или 
толченымъ углемъ, которыя удерживаются 
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тамъ кускомъ полотна или дощечкою, при- 
битою къ краямъ обфихъ кадокъ; все при- 
крывается овечьимъ мЪ%хомъ или старымъ 
шерстянымъ одЪяломъ.— ЧеловЪческое или 
вообще животное тЪло содержитъ по вфеу 
около 75°/о в., которая непрерывно выво- 
дится изъ тфла: мочею, испражневшями и 
кожными испаренями; слфдовательно, что- 
бы поддержать тфло въ нормальномъ со- 
стояни, человЪкъ долженъ постоянно вво- 
дить въ него в. извнЪ; значительное коли- 
чество ея поступаетъ въ желудокъ вмЪетЪ 
съ пищею; но обыкновенно этого не доста- 
точно, особенно въ жаркое и сухое время, 
когда испареня кожи очень усиливаются: 
приходится по необходимости пить. Жажда 
въ этомъ случа% лучший руководитель. Сред- 
нимъ числомъ человЪзкъ выпиваетъ около 
1‘/з штофа (2 литра) воды въ сутки; на дру- 
т1я его потребности, варку пищи, мытье 
тЪла и бБлья и пр., идетъь отъ 2 —4 до 16 
и болфе ведеръ, смотря по м%етности, со- 
стоян1ю и привычкамъ обитателей (см. Ба- 
ня, Ванны, Водолечен!е). 

Вода болеутолительная (ааа зедаЯуа): 
22 зол. крЪикаго нашатырнаго спирта, 4 зол. 
камфорнаго спирта и 22 зол. морской соли 
растворить въ 1 штофЪ воды, держаль хо- 
рошо закупоренною. Ески желаютъ сдфлать 
в. крфиче, то вмЪсто 22 вол. растворяють 
30 вол. нашатырнаго спирта. У потребляет- 
ся только снаружи въ формЪ примочекъ: 
на раны, уколы, укусы, боляпйя м%ота. 
Если кожа нфжна, то жидкость предвари- 
тельно слфдуетъь развести простою в. 00- 
лфе крфикая в. — только при укусахъ змЪй, 
ядовитыхъ насфкомыхъ и Т. п. 

Вода Гулярдова см. Вода свиниовая. 

Вода дистиллированная или перетанная— 
получается перегонкою в. въ особыхьъь ку- 
бахь; должна быть химически чиста. Обык- 
новенно ее можно получить во всякой ап- 
тек%; но въ большинств% случаевъ опрятно 
собранная дождевая в. вполнз замфняеть 
ее (см. Вода). 

Вода для выведенля пятен: 60 зол. чиста- 
го скипидара, 8 зол. крфикаго спирта и 
8 зол. эфира (для запаха можно прибавить 
н5сколько капель лимонной эссенщир— ем. 
это слово) смъшать хорошенько и держать 
въ плотно закупоренной бутылк%. У потреб- 
лен1е: встряхнувъ жидкость, смочить ею 
пятна на ткани, разостлать послфднюю на 
нфсколько разъ сложенной подстилк изъ 
полотна и растирать пятно чистою сухою 
тряпочкою ло тЪхь поръ, пока пятно не 
исчезнетъ. Для той же цфли употребляется 
чистый бензинь (см. Бензинъ). 

Вода для чистки масляной окраски: въ 4 
штофахъ воды растворить 83/4 ф. поталиа, 
и1'/4ф. золы винной гущи (ва, неим шемь, 
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послфднюю можно замЪфнить хорошею дре- 
весною золою); растворъ процфдить. Упо- 
треблене: при помощи губки или лучше 
кисти окрашен. мфста смочить жидкостью 
и черезъ н%сколько мгновенй смыть, поли- 
вая обильною струею воды, такъ какъ, оста- 
ваясь долго, жидкость уничтожаеть окрас- 
ку. Для окраски, покрытой лакомъ, жид- 
кость не годится: достаточно мыльной воды. 

Вода для чистки мпди: въ 1 штофЪ воды 
растворить 11 зол. щавелевой кислоты; когда 
посл$дняя вполнЪ растворилась смЪшать 
съ см$сью изъ 6 столовыхъ ложекъ просЪ- 
яннаго черезъ густое сито тонкаго порошка 
березовой золы, 5 ложекъ спирта и 8 ло- 
жекъ очищен. скипидара. Держать хорошо 
закупоренною. Употреблене: встряхвувъ 
жидкость и намочивъ въ ней слегка шер- 
стяную тряпочку, покрыть ею м$дную (не 
золоченую) вещь; дать высохнуть — мгнове- 
н1е, быстро вытереть и выполировать зам- 
шею. Или: въ 1000 част. по вЪфсу воды ра- 
сотворить 8 част. щавелевой, 8 част. сЪрной 
кислоты, прибавить 64 част. анемйской зе- 
мли; передъ употреблен1емъ встряхивать. 

Вода Жавелова—жидкость, содержащая въ 
растворЪ натръ или кали и хлоръ; употреб- 
ляется для выведен1я пятеньъ на бфлыхъ 
тканяхъ, преимущественно пятенъ черниль- 
ныхъ, фруктовыхъ и винныхъ (см. Нятна). 
Хорошая в. должна быстро уничтожать свЪ- 
жля чернильныя пятна и, налитая на ла- 
донь, смягчать кожу. 

Вода зельтерская—естественная получает- 
ся изъ источниковъ, бьющихъ въ деревуш- 
кз №Ме4егзеЦетз въ герцогетвз Нассау въ 
Германи; содержить въ раствор поварен- 
ную соль, углекислый натръ и очень мно- 
го угольной кислоты, которою собственно 
и обусловливается ея дЪфйств1е; она осв\- 
жаеть и слегка возбуждаетъь пищеварен!е; 
какъ всЪ щелочныя воды, способствуеть 
отдЪлен1ю мочи и отхаркиван!ю. Искусствен- 
ная имфетъ подобныя-же свойства. 

Вода зубная см. Эликеиръ зубной. 

Вода медовая: небольшое количество меда 
растворить въ горячей вод%, прибавивъ, если 
желають, для вкуса немного франц. водки, 
рома, коньяка или ароматическаго уксуса, 
проц®дить сквозь фланель, охладить. Очень 
прятный, освзжаюний напитокъ. Не при- 
готовлять за разъ болфе какъ на 1—2 дня: 
легко портится. 

Вода минеральная—в., содержащая въ ра- 
створ% такъ много минеральныхъ веществъ, 
что пр1обрЪтаетъ, велЪдетв1е этого, особый 
вкусъ и особое дЪйстве на организмъ, ко- 
торымъ часто пользуются для врачебныхъ 
цфлей. По температур минеральныя в. раз- 
дЪляются на холодныя, теплыя и зоряшя, а 
по составу и на щелочныя, соленыя, сърнис- 
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тыя и желъзныя. Щелочныя в. дЪйствуютъ 
главнымъ образомъ на мочу, соленыя — на 
кишечныя отд%лен1я (испражнен1я), сВрнис- 
тыя — на кожу и желёзныя — на кровь. Изъ 
щелочныхъ наибол%е известны: въ Роса 
Нарзанъ, Эссентуки, Боржомъ, во Франщи 
Виши, въ Герман1и Зельтерсъ и Эмсъ; изъ 
соленыхъ — вь Росеи Славянскля озера, 
Друскеники, Старая Русса, въ Германи — 
Гомбургъ, Висбаденъ, Соденъ, Киссингенъ, 
Крейцнахъ, въ Австри— Ишль, Пюлна, Зайд- 
шютцьъ, Зейдлитць; изъ сфрнистыхъ— въ Рос- 
сш Хилово, Пятигорскъ, Горячеводскъ, Сун- 
женскля и Серглевская, въ Германи Ахенъ, 
въ Австр1и Теплицъ, во Франщи Барежъ, 
Еаах-Боппез, А1х-1ез-Ба11$; изъ желЪзныхъ— 
въ Росойи ЖелЪзноводекъ, Липецкъ, въ Гер- 
мани Пирмонтъ, Швальбахъ, въ Австри 
Франценсбадъ, вь Бельги Спа. Нфкоторыя 
принадлежать къ смз шаннымъ; напр., изв%- 
стныя всему свЪту Карлебадъ и Марен- 
бадъ — щелочно-соленыя. ЦФлебному - дЪй- 
ств!ю минеральныхъ в. на м®стЪ ихъ про- 
исхожден1я несомнфнно очень много помо- 
гаютъ перемЪна воздуха и образа жизни; 
во многихъ случаяхъ послдн1я два обстоя- 
тельства играютъ главную роль. Б. ч. из- 
вЪстныхъ минеральныхъ в. разсылаются вза- 
купоренными въ различныя страны свЪта и 
въ большихъ городахъ имфютея у дроги- 
стовь и аптекарей. Въ настоящее время 
очень распространено приготовлен1е искус- 
ственныхь минеральныхъ в., которыя дешев- 
ле и въ большинствв случаевъ могуть за- 
мЪнять естественныя. За исключевземъ н%- 
которыхъ изъ наибол%е невинныхъ— щелоч- 
ныхь, употреблять минеральныя в. безъ со- 
вЪта врача не слФдуетъ. ОднЪ изъ минерал. 
в. употребляютея только внутрь, друйя 
только снаружи (для ваннъ) и, наконець, 
третьи годны для того и другаго. 


Вода морская содержитъ въ растворЪ 
значительное количество солей и отличает- 
ся большею плотностью. Она, не годится ни 
для питья, ни для другихъ домашнихъ упо- 
требленй. Часто очень полезна въ форм 
ваннъ (см. Купанье). 


Вода паяльная употребляется паяльщика- 
ми и лудильщиками, также какъ и бура, 
для очищен1я отъ ржавчины спаеваемыхь 
металловъ. Составъ: 3 лота цинка раство- 
рить въ крфикой соляной кислот и см%- 
шать съ 3 лот. нашатыря (см. Паян1е). 


„Вода перезнанная см. В. дистиллированная. 
Вода рисовая: положить въ чайникъ или ко- 
фейникъ горсть рису, облить кипящею в., 
поставить на огонь; когда в. начнетъ ки- 
пЪть, ее слить и замЪнить свЪжею; дать 
прокип$ть 15 мин., процдить сквозь чис- 
тую тряпочку. Употребляется какъ питье 
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при поносахъ и др. желудочно - кишечныхъ 
страдавляхъ. 

Вода свинцовая (Гулярдова): смесь изъ 
45 част. в., 4 част. виннаго уксуса и 1 части 
свинцоваго уксуса (асефаа рип ет У. ва- 
фиги пи); употребляется снаружи: для при- 
мочекъ на раны, компресовъ и т. п. 

Вода содовая—растворъ соды въ вод, на- 
сыщенной угольною кислотою: 1 часть со- 
ды на 600 ч. в.; приготовляется искусствен- 
но; сама по себЪ или въ смз шени съ фрук- 
товыми сиропами употребляется какъ про- 
хладительный напитокъ, помогаюций пище- 
вареню. Самый обыкновенный способъ при- 
готовлен1я ея дома: наполнивъ бутылку в., 
положить въ нее порошокъ двууглекислой 
соды и порошокъ виннокаменной кислоты 
(на 1 штофъ в. 31/2 вол. соды и 3 зол. кис- 
лоты), плотно закупорить, привязать проб- 
ку веревочкою (въ продажЪ имЪфются для 
этой цЪли особыя пробки), взболтать; че- 
резъ нфсколько минуть в. готова. Въ та- 
кимъ образомъ приготовленной в., кромЪ 
соды и угольной кислоты, находится еще и 
виннокаменнокислый натръ, дЪйствующий 
слегка слабительнымъ образомъ. Извзстные 
всЪмъ с0довые порошки имфютъ подобные- 
же составъ и дЪйстые. Очень недорогъ (въ 
Париж 5—6 франковъ) и удобенъ для до- 
машняго приготовлен1я содовой в., аппа- 
ратъ Лота (Г 0%е). Существуютъ аппараты, 
даюцие содовую в. безъ примфси виннока- 
менно-кислаго натра; но они гораздо слож- 
нфе и дороже. 

Вода туалетная: 2 фунта очищеннаго 
спирта настоять втечени 10 —12 дней на 
2'[з зол. роснаго ладона, 2'/з простахо ладо- 
на, 21|? гуммиарабика, 1*|4 золот. гвоздики, 
1'/4 мускатнаго орЪха, 82 зол. толченыхъ 
сладкихъ миндалей, 3/2 флорент1йской ириси 
(уз Вогеп+.), 10—12 капляхьъ рововой, въ та- 
комъ же количеств бергамотной, лимонной и 
апельсинной эссеншй, слить, выжать оса- 
докъ, процздить сквозь тряпочку или про- 
пускную бумагу, хранить въ хорошо заку- 
поренныхъь (лучше стеклянною пробкою) 
флаконахъ. Или: 1 шт. крЪикаго спирта на- 
стоять на 4*/з зол. мелко разр®занной ва- 
нили и см шать съ 45 зол. апельсинной`во- 
ды (еам 4е Яепг Фогатеег); можно подкра- 
сить кошенилью.—У потребляется для с0об- 
щен1я пр1ятнаго запаха в., которою моютъ 
лицо. 

Вода фруктовая см. назвашя различных 
фруктовъ. 

Вода хлорная: 32 части сухой хлористой 
извести облить 1000 част. по весу в. (сна- 
чала налить небольшое количество в., такъ 
чтобы образовалось т%ето; а затЪмъ разве- 
сти остальною в.), слить прозрачный отстой 
въ стеклянные или глиняные сосуды, дер- 
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жать плотно закупоренною. Одно изъ луч- 
шихъ противугнилостныхъ средствъ. Умо- 
треблете: для уничтоженя гнилостнаго за- 
паха въ помойныхъ ямахъ, отхожихъ мф- 
стахъ, кадкахъ, ночныхъ горшкахъ, навов- 
ныхь кучахъ, водохранилищахъ, корзинкахъ, 
служившихъ для рыбы или мяса, и т. п.; для 
обеззараживан1я бфлья и платья посл боль- 
ныхь: вещи, которыя не портятся отъ мы- 
тья, погружають въ хл. в., а остальныя 
поливаютъ ею или завертываютъ въ тряп- 
ки, смоченныя ею; для хранешя яицъ и др. 
пищевыхъ матерьяловъ, для уничтоженя 
начавшейся порчи въ рыбЪ, мясе и пр.; 
овощи, мясо и пр. погружають въ хл. в. 
и затЪмъ промываютъ въ обыкновенной в. 
Хл. в. полезна также для промыван!я гни- 
лостныхъ ранъ, уколовъ ядовитыми живот- 
ными, отмороженныхъ м%стъ. Она служить 
для бфлен1я гравюръ, потемнфвшихъ или 
запятнанныхъ книгъ; для б%лен1я тканей. 

Вода хлъбная: когда в. начнетъ кипЪ%ть, 
бросить въ нее н%сколько хлфбныхь ко- 
рокъ, прокипятить 10 мин., процфдить сквозь 
чистую тряпочку. Или: въ кисею завязать 
(не очень плотно) */з ф. мякоти б$лаго хл%- 
ба и погрузить его въ горшокъ съ 4—5 ста- 
канами воды, кипятить 20 мин., подавивъ 
имвшечекъ съ хлфбомъ ложкою, слить. Мо- 
жно подсластить. Приготовленная посл%д- 
нимъ способомъ хл. в. питательнЪе. Упо- 
требляется какъ рисовая. 

Вода ячменная — приготовляется и упо- 
требляется совершенно также какъ рисовая. 

Водка въ сущности есть разбавленный 
водою спиртъ, отъ котораго, впрочемьъ, она 
обыкновенно отличается прим сью пахучихь 
эфирныхъь маслъ, придающихь ей особый 
вкусъ; масла эти, а сл5довательно вкусъ и 
ароматъ водки, различны, смотря по веще- 
ствамъ, изъ которыхъ она получается. В. 
добываются изъ вина (французская в., конь- 
якъ), плодовъ (джинЪъ, киршъ и т. п.), све- 
кловицы, сахарнаго тростника, хлфбныхъ 
зеренъ, картофеля и пр. (см. Винокурене 
и Спиртъ). Эфирныя масла в., перегоняе- 
мой изъ плодовъь и въ особенности вина, 
сообщаютъ ей прятный вкусъ и ароматъ, 
отъ которыхъ зависить ея достоинство, бо- 
ле чмъ отъ содержанйя спирта; напро- 
тивъ того, примЪсь сивушнаго масла въ 
хлфбной и картофельной в. дфлаеть ее от- 
вратительною на вкусъ, такъ что прихо- 
дится очищать ее повторенною перегонкою 
(очищенная в.). Кр$пость в., т. е., содер- 
жан1е въ ней спирта, колеблется отъ 36 до 
55°/о по объему, большею-же частью между 
40 и 50° О настояхьъ в. на различныхъ 
веществахъь (см. Настойки и Наливки). 
Умзренное употреблене в. (не содержащей 
сивушнаго масла) можетъ быть въ н%ко- 
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торыхъ случаяхъ полезно, но вообще в. ско- 
рЪе вредна, чёмъ полезна, и кто можеть 
воздержаться отъ нея, вфрнЪе сохранить 
свое здоровье. О дЪйстви в. на организм 
см. Спиртъ. 

Водка острая —азотная кислота (см. это 
слово). 

Водка французская—приготовляется пере- 
гонкою низшихъ сортовъ винограднаго ви- 
на; она обыкновенно желтоватаго цвфта и 
прятнаго аромата и вкуса; лучийе сорта 
ея извфстны подъ именемъ хонеяка (см. это 
слово). 

Водка чарская—смЪсь соляной кислоты съ 
азотною; растворяетъ золото, нераствори- 
мое въ др. кислотахъ. 

Водобоязнь см. БЪшенство. 

Водолечен1е или гидротерашя одна изъ 
самыхъ полезныхъ отраслей тералии. О дЪй- 
стви и употреблен1и бань, ваннъ, купаий 
см. эти слова. Часто употребляемое въ во- 
долечен1и завертываще въ простыни, смочен- 
ныя холодною водою, дЪйствуетъь подобно 
кратковременнымъ холоднымъ ваннамъ, если 
пащентъ остается въ простын недолго 
(1 —5 мин.) и зат$мь энергично и насухо 
вытирается, или-же какъ согрЪваюций ком- 
прессъ, т. е. преизводитъ приливъ крови къ 
кож, общее нагрЪфван1е тфла и обильную. 
испарину, если пащента, обернутаго въ про- 
стыню, закутываютъ еще въ одфяло и за- 
ставляютьъ лежать въ ней до полнаго со- 
грфван1я тЪла. О дЪйствши мЪфетныхъ обер- 
тыванй см. Компрессы. Обливамя холод- 
ною водою и холодные души (обшае или 
мЪстные) дЪйствуютъ также подобно холод- 
нымъ (кратковременнымъ) ваннамьъ, но раз- 
дражаютъ гораздо боле, а потому перено- 
сятся труднфе.—Одинъ, два стакана холод- 
ной воды, выпитые на тощакъ, нерЪдко ока- 
зываются прекраснымъ слабительнымьъ сред- 
ствомъ. — Какъ слабительное-же употре- 
бляются клистиры изъ холодной воды (см. 
Клиетиръ). Къ друг. способамъ в. никогда 
не слфдуетъ прибфгать безъь совфта и руко- 
водства врача. 

Водопой. Нечистая вода также вредна, 
животнымъ, какъ и человЪку, а потому 
слфдуетъ= заботиться, чтобы вода для в. 
была, по возможности, проточною, а м%ето’ 
в. не загрязнялось стокомъ въ него нечи- 
стотъ и, сл$довательно, было бы боле или 
менфе удалено отъ жилыхъ помфщенай, фа- 
брикъ и заводовъ. Если вода стоячая или 
малоподвижная, то на мЪфетБ в. не слф- 
дуеть ни стирать б$лья, ни купать живот- 
ныхъ; по временамь очищать его дно и 
обеззараживать (дезинфицировать) воду н%- 
сколькими мЪшками угля, спущенными въ 
нее; послЪднее особенно полезно въ сильные 
жары. Больныхъ, зараженныхьъ животныхъ 
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ни въ какомъ случаф не допускать къ об- 
щему в. ь 
Водопроводы. Для проведен1я воды слу- 
жать или открытые, часто выстланные кам- 
немъ или деревомъ каналы, или закрытыя 
трубы — деревянныя, глиняныя, чугунныя, 
желЪзныя, свинцовыя и пр. Проводить воду 
приходится иногда изъ очень отдаленныхъ 
мфстностей: м%$сто, изъ котораго ведутъ 
воду, должно быть выше того, въ которое 
она, доставляется. ГдЪ требуется, чтобы 
вода подымалась кверху, тамъ необходимы 
герметически закрытыя, плотныя трубы: 
боле толетыя — жел$зныя или чугунныя, 
болфе тонкя — обыкновенно свинцовыя; и 
звдЪсь поднят!е воды обусловливается тмъ 
что водоемъ, изъ котораго течетъ вода, по- 
мЬщается выше тёхъ м%стностей и домовъ, 
въ которые вода должна быть проведена. 
Опыть показалъ, что при устройств% в. въ 
городахъ слфдуетъ разсчитывать не мене 
6—10 ведеръ въ сутки на каждаго обита- 
теля. Проводятъ воду въ города или прямо 
изъ источниковъ (Вфна, Римъ и др.), или 
изъ рзкъ (Петербургъ, Парижьъ и др.), или, 
наконецъ, изъ искусственныхь водохрани- 
лищь и колодцевъ (Берлинъ, Мадридъ и др.). 
Рчную воду слЪдуетъ брать выше поселе- 
ый на р%кз и въ большинствЪ случаевъ 
фильтровать прежде поступлешя ея въ во- 
допроводныя трубы. Петербургске в. не- 
сомннно сильно грзшатъь въ томъ и друг. 
отношен1и: мЪсто, избранное для получен1я 
воды, находится среди населенной м%етно- 
сти и оч. близко отъ стоянокъ судовъ; вода 
или вовсе не фильтруется, или фильтрует- 
ся крайне недостаточно; если она и не гряз- 
на, то во всякомъ случа содержить много 
растворенныхъ въ ней вредныхъь для здо- 
ровья органическихъь прим%сей; для ради- 
кальнаго исправлен1я доставляемой ими во- 
ды, требовалось бы перенесен1е водокачаль- 
ни верстъ на, 10 или даже на 20 выше;но пока, 
достаточно было быхотя тщательнаго фильт- 
рованйя воды сквозь уголь (см. Вода).—Вла- 
дълецъ дома, крытаго цинковою или хорошо 
окрашенною желфзною (краска не должна 
быть зеленая) крышею, можетъ самъ снаб- 
жать свой домъ очень недурною водою—дож- 
девою; для этого ему слфдуетъ устроить до- 
статочно большой резервуаръ (изъ камня 
или кирпича на цемент, или изъ желфва) 
въ подвальномъ этажЪ дома или аршина на 
2' [2—8 подъ землею (см. Вода) и посредствомъ 
сточныхъ цинковыхъ или желЪзныхь жело- 
бовъ и трубъ заставить стекать въ него 
дождевую воду съ крышь; съ помош1ю на- 
соса и водопроводной трубы вода изъ этого 
резервуара можетъ накачиваться въ другой, 
поставленный на столько высоко, чтобы ве- 
душля изъ него водопроводныя трубы могли 
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разносить воду въ различныя пом щения до- 
ма. Оба резервуара должны помфщаться въ 
прохладномъ, достаточно пров$триваемомъ 
и недоступномъ для мороза мест и быть 
устроены такъ, чтобы въ нихъ не могли про- 
сачиваться или какимъ либо другимъ обра- 
зомъ попадать нечистоты. На эту возмож- 
ность слЗдуетъ обратить вниман1е въ 0со- 
бенности жителей м%стностей, лишенныхъ 
общественныхъ в. и принужденныхъ до- 
вольствовалься плохою колодезною или рч- 
ною водою. 

Водородъ самый легкай изъ всЪхъ газовъ: 
въ 14!/з разъ легче воздуха; онъ, также какъ 
и послднй, прозраченъ и безцвтенъ; го- 
рить голубоватымъ пламенемъ. Вел детв1е 
легкости, служитъ для наполневня аэроста- 
товъ. Вода есть соединеше водорода съ ки- 
слородомъ; изъ воды его и добываютъ: раз- 
лагая воду или электричествомъ, или же 
посредствомъ цинка и сфрной кислоты. 

Водоросли—растен1я, раступия въ вод%; 
бывають прфеноводныя и морсыя; первыя 
б. ч. зеленаго цвта; въ стоячей водЪ он 
способствуютьъ устраненйю изъ нея гнйю- 
щихъ веществъ, потребляя ихъ. Въ преж- 
нее время изъ золы морскихь в. приготов- 
ляли соду, а въ настоящее время изъ нея 
добываютъ 1о0дъ. 

Водянка—накоплен1е жидкости въ поло- 
стяхъ (живот, груди, череп и пр.) и тка- 
няхъ (подъ кожею) т$ла; болЪзнь эта, обык- 
новенно не самостоятельна, а сопровождает 
друг1я болЪзни: сердца, легкихъ, печени, по- 
чекъ и пр. Лечен1е слфдуетъь предоставить 
врачу. Водянка золовы см. Голова. 

Водянки—фруктовыя воды см. названя 
фруктовъ. 

Воздухоплаван1е см. Аэроестатъ. 

Воздухоплаватель—челов$ къ, поднимаю- 
щися на воздушномъ шар$. 

Воздухъ состоитъ изъ смЪси 77 ч. по в$- 
су азота и 23 ч. кислорода, къ которымъ въ 
очень небольшомъ количеств примфшана, 
угольная кислота: отъ 3 до 6 ч. на 10,000 ч. 
воздуха. Кром того въ в. всегда находят- 
ся водяные пары, количество которыхъ зна-‹ 
чительно измфняется съ температурою в.: 
чЪмъ выше послдняя, тфмъ ихъ больше, и 
наоборотъ. Поэтому въ теплыхъ странахъ 
и лЬтомъь водяныхь паровъ въ в. всегда 
значительно больше, чёмъ въ холодныхъ 
странахъ и зимою, а такъ какъ голубой 
цвфтъ неба въ значительной степени обу- 
словливается растворенными въ в. парами, 
то и цвзтъ неба въ теплыхъ странахъ и въ 
жаркое время синфе. Пока пары въ в. ра- 
створены, они не замЁтны для глаза (в. про- 
зраченъ) и не сообщаютъ ему сырости, такъ 
что онъ можеть быть сухъ, не смотря на 
значительное содержане въ немъ водяныхь 
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паровъ; но какъ скоро паровъ въ в. боль- 
ше, ч$мъ сколько нужно для насыщешя 
его, они становятся видимыми (туманъ, 
непрозрачность в.) и в. дЪлается сырымъ. 
При низкой температур в. насыщается 
быстр%е (меньшимъ количествомъ паровъ), 
а велфдетве этого и сырость в. обна- 
руживается чаще въ умфренныхь и въ 
особенности холодныхъ странахъ, чёмъ въ 
жаркихъ (см. Сыроеть). Киелородъь в. — 
газъ, на счеть котораго совершаются всЪ 
процессы горЪв1я и окисленя, въ томь 
числ и дыхан!е человзка и животныхъ; 
угольная кислота служитъ питательнымъ 
матер1аломъ для растенй. Содержаве из- 
вфстнаго количества паровъ въ в. также 
необходимо: очень сухой в. дЪйствуеть раз- 
дражительно на дыхательные органы и уси- 
ливаетъ испарен1е кожи больше, чё мъ елЪ- 
дуеть для поддержаня нормальнаго разно- 
вая въ тфл; растентя безъ паровъ в. не 
могли бы существовать. Азотъ в., хотя 
самь и не приноситъ непосредственной 
пользы, но необходимъ какъ разжижающее 
средство для кислорода—въ чистомъ кисло- 
род животныя не могутъ жить долго. 
Остальныя примфси въ в., механическая 
или химическля, чисто случайныя и въ 
большинствЪ случаевъ вредны; отъ нихъ, 
равно какъ и оть избытка угольной ки- 
слоты въ в., слфдуетъ избавляться хоро- 
шею вентилящею (см. это слово). Но в. 
дЪйствуеть на организмъ не однимъ хими- 
ческимъ составомъ, а также 7иемпературою 
и давленмемь (см. Температура, Давлен1е 
воздуха и Влимать). Вся масса в., окру- 
жающаго землю, называется атмосферою; 
полагаютъ, что высота ея около 70 веретъ. 
Воздухъ разр женный, Воздухъ егущен- 
ный или сжатый см. Давлене воздуха. 
Возжи бывають веревочныя (лучиия 
пеньковыя съ кожанымъ наконечникомъ), 
ременныя — цфльныя или плетеныя, шер- 
стяныя, нитяныя и пр. 
Возмужалость — пер1одъ жизни, съ кото- 
раго половыя отличя мужчины и женщи- 
ны начинають проявляться зам$тнымъ об- 
разомъ; у женщинъ онъ наступаеть обык- 
новенно нЪсколько ранЪе (между 13 и 14 го- 
дами), чёмъ у мужчинъ (между 15 и 16 г.). 
У городскихъ жителей 6. ч. ранфе, чёмъ у 
деревенскихъ; въ жаркихъ странахъ значи- 
тельно ранфе, чёмъ въ холодныхь. ВмЪетЪ 
съ половыми органами съ этого времени 
ускоряется и развит!е другихъ частей т$ла, 
а также умственное и нравственное разви- 
т1е. Тфло быстро растетъ, болЪе въ длину 
чВмъ въ ширину, мышцы увеличиваются 
въ объем, голось дЪлается глубже и пол- 
н$е; нравственное настроеше м$няется, ха- 
рактеръь нерфдко становится раздражитель- 
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нымъ; умъ перестаетъ удовлетворяться д%т- 
скими забавами и стремится къ другимъ 
предметамъ; у мальчиковъ являются пер- 
вые признаки бороды и усовъ, а у д%во- 
чекъ—мЪсячныя очищен1я или, по крайней 
мЪрЪ, приливы крови къ половымъ органамъ, 
предвф щаюние ихъ. Съ этимъ же пер1одомъ 
обыкновенно совпадаетъ развите  извЪ- 
стныхь болфзней у лицъ, расположенныхъ 
къ нимъ: эпилепся, истерика, сомнамбу- 
лизмъ и друмя нервныя страдан!я, блд- 
ная немочь, чахотка и т. п. Пребыване въ 
чистомъ сельскомъ воздух и мышечныя 
упражнен1я (прогулка, гимнастика и пр.) 
способны замедлить не только наступлеше, 
но и самый ходъ развитля уже настулив- 
итей в., что въ большинств$ случаевъ очень 
желательно; напротивъ того, сидячая жизнь 
и умственныя занят1я обыкновенно уско- 
ряютъ то и другое. Перодъ в. очень ва- 
женъ, так какъ имъ дается первый сильный 
толчекъ тому нравственному и физическому 
развит1ю, которое впослёдств1и характери- 
зуетъ человзка; поэтому вь это время со 
стороны родителей и воспитателей требует- 
ся 060бое вниман!е. 

Возрастъ. Дьтство до 7 лЪтъ, т. е. до на- 
чала, выпаденя первыхъ молочныхъ зубовъ; 
младенцем» ребенокъ называется до появле- 
н1я первыхъ молочныхъ зубовъ (рзцовъ), 
что происходитъ обыкновенно на 9 или 10 
мЪ%сяц%; въ теченйи первыхъ двухъ недЪль 
жизни онъ новорожденный. Отрочество до 
замфны послфднихъ молочныхъ зубовъ по- 
стоянными, т. е., до 12—14 лЪтъ. Юношество 
до 20 лёть у женщинъ и 24 у мужчинъ— 
пер1одь половаго развит1я (см. Возмужа- 
лость). Мужество у мужчинъ отъ 24 до 
50—60 лЪтъ, у женщинъ отъ 20 до 45—50 
лЪтъ: время жизни, въ течении котораго 
умственныя и тБлесныя отправлен1я выра- 
жаются съ наибольшею силою. Наконецъ, 
старчество послф 50—60 лЪтъ до смерти: 
организмъ постепенно клонится къ упад- 
ку. Рёзкихь разграничен!й въ в. въ ДЪЙ- 
ствительности, конечно, не существуеть; 
одинъ незамфтно переходитъ въ другой и 
притомъ несъодинаковою скоростью у веЪхь: 
У однихъь быстр$е, у другихъ медленнЪе. По 
нашимъ законамъ совершеннольтними, т. е. 
пользующимися всЪми гражданскими пра- 
вами, признаются только лица, достигийя 
21 года (см. Совершеннол те); въ 17 лВтъ 
несовершеннол тн й можетъ управлять сво- 
имь имуществомъ, но не имфетъь права, от- 
чуждать его, дВлать долги или вступать въ 
кавля либо обязательства безъ письменнаго 
соглайя на то попечителей; въ 14 лфть 
получаетъь право избирать попечителя; до 
14 льть онъ малольтвшй и находится въ 
полной зависимости отъ родителей или опе- 
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куновъ. Въ 'дфлахъ уголовныхъ преступ- 
никъ считается несовершеннолтнимъ до 
17 лЬтъ. Въ бракъь женщинамъ позволено 
вступать по достижени 16, а мужчинамъ 
18 лБть; лицамъ за 80 запрещается всту- 
пать въ бракъ. Съ 20 лётъь для мужчинъ 
наступаетъ обязательство къ отправлен1ю 
воинской повинности; въ гражданскую служ- 
бу принимаются съ 16 лФтняго возраста. 

Возрасть критический — такъ называется 
У женщинъ время, посл котораго онЪ те- 
ряютъ способность двлаться матерями (вре- 
мя уничтожен1я мёсячныхъ очищен1й): обык- 
новенно между 40 и 50 год. У многихъ 
оно проходитъ нормально, безъ особыхьъ 00- 
лзненныхь явленй; у другихъ, наоборотъ, 
сопровождается различными болфзненными 
припадками, преимущественно со стороны 
половыхъ органовъ и нервной системы. Спо- 
койная и правильная жизнь—лучшее сред- 
ство предупредить или облегчить эти при- 
падки; гдВ оно не помогаеть необходимъ со- 
вфтъ врача. 

Войлокъ — шерстяная ткань, нфоколько 
похожая на сукно, но приготовляемая безъ 
помощи тканья — однимъ валянъемь шерсти. 
Простой в. обыкновенно производится ру- 
ками, 6. ч. изъ овечьей, но иногда изъ козьей 
или верблюжьей шерсти; у кочующихь на- 
родовъ восточной Росаи служитъ для по- 
крыт1я кибитокъ (палатокъ); у насъ упо- 
требляется для подстилокъ, обивки половъ 
и дверей, на приготовлене потниковъ для 
лошадей и пр. Лучийя сорта в. (ещёге) вы- 
дЪлываются на фабрикахъ изъ шерсти боб- 
ра, выдры, зайцевъ, кроликовъ и пр. ВоБмъ 
извзстныя касторовыя шляпы — войлочныя; 
на выспие сорта—идеть в. (Еещбге) изъ во- 
лосъ бобра, на средн1е — изъ волосъ зай- 
цевъ и кроликовъ, а на самые низкле — изъ 
овечьей шерети или козьяго пуха. Боле 
низк1е же сорта шерсти идуть на приготов- 
лен1е войлочной обуви; въ Росси приготов- 
лен!е валенок» составляетъ довольно обшир- 
ную отроель промышленности; имъ зани- 
маются преимущественно въ Семеновскомъ 
УуЪздф, Нижегородской губ. (см. Валенки). 
Изъ в. выд$лываютъ также различныя ла- 
кированныя вещи: подносы, умывальные 
приборы, мебель и пр. 

Болкъ— обыкновенно сз рожелтая длинная 
шерсть и пушистый висяЙ хвостъ; около 
3'/з ф. длиною и 21| ф. высотою. Водится 
во всей Европ, кром$ Великобритави, гдЪ 
онъ истребленъ окончательно. Приносить 
большой вредъ скотоводству, нападаетъ не 
только на мелкихъ, но и на крупныхъ жи- 
вотныхъ — коровъ, лошадей, а иногда и на 
человЪка. Цоэтому всЪ средства для истре- 
блен1я его дозволительны и во многихъ стра- 
нахъ, въ томъ числ и у насъ, поошряются 
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закономъ. В. стр$ляють въ одиночку, ис- 
требляютъ облавами, ловятъ въ западни и 
капканы (см. эти слова) и наконецъ отрав- 
ляютъ ядовитыми веществами, примфшан- 
ными къ мясу; но такъ какъ в., подобно 
лисицамъ, имвютъ способность вызывать у 
себя рвоту по произволу, то ихъ р$дко 
удается истреблять этимъ послфд. спосо- 
бомъ. ТЪми или другими средствами в. въ 
б. ч. Европы истреблены на столько, что 
въ настоящее время р%дки; ихь много еще 
только въ Росаи, Польш% и Норвег!и. Вол- 
й мЪхъ тепелъ и проченъ, идетъ на шу- 
бы, ковры и йр.; лучийе волчьи мха по- 
лучаются изъ Америки. Въ Пиренеяхъ и на, 
восток№ водится черный волкъ, а въ Сиби- 
ри по Енисею, Лен и на Алтав — рыжй 
съ бфлымъ брюхомъ. В. можетъ скрещивалть- 
ся съ собакою. 

Волокнина см. Фибринъ. 

Волоеть образуется изъ н®еколькихъ сель- 
скихъ общинъ (селъ) какого либо у3зда, 
обыкновенно смежныхъ, находящихся въ 
веден1и одного и того-же волостнаго прав- 
леня. На волость полагается отъ 300 до 
2000 ревизскихъ душъ мужскаго пола. 

Волосы устроены изъ такой же роговой 
ткани, какъ ногти, рога, перья и пр.; луко- 
вицообразный корень ихъ сидитъ въ кожв 
въ особомъ мешечкЪ, на дн котораго пом$- 
щаются кровеносные сосуды, питаюцце в., 
и открываются сальныя желфзки, смазы- 
ваюния его жиромъ. Въ стфнкахъ мёшечка 
находятся гладюя (непроизвольныя) мышеч- 
ныя волокна, сокращене которыхъ выпрям- 
ляетъ в., —явлен1е, наблюдаемое иногда подъ 
вмян!емъ сильныхъ нервныхъ виечатл н1й, 
страха и т. п.: «волосы становятся дыбомъ». 
В. растеть съ корня: наростаюциая на немъ 
новыя части выдвигаютъ все болЪе и болЪе 
старыя, и в. постепенно удлинняется. Если 
не стричь в., то, достигнувъ извЪетной дли- 
ны, различной у различныхъ лиц, он пе- 
ресталотъ расти; напротивъ того, стриженые 
в. растутъь непрерывно. Въ корн% же сосре- 
доточено и все питане в.;з въ стволъ его 
попадаетъ очень незначительное количество 
питательныхьъ соковъ: жиръ, смазывающий 
в., и жидкости, окрашиваюния его. Такъ 
какЪ волосяные мвшечки сидятъ въ кож, 
то ростъ и питане в. обусловливаются 
обильемъ и качествомъ питательныхь со- 
ковъ кожи: на тонкой, малосочной кож и 
в. обыкновенно тонки, сухи и р$дки, и на- 
оборотъ; поэтой причин$, наприм$ръ, в. т$- 
мени тоньше и выпадаютъ легче, ч$мъ в. 
висковъ, затылка и въ особенности бороды 
усовъ и др. частей лица. Кль старости, вел д- 
стве постепеннаго упадка питамя тЪла 
вообще (въ томъ числ и в.), съдъеть или 
плошивъеть большинство людей. Прежде- 
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временная сЪдина или плфшивость вызы- 
вается вс ми т$ми причинами, которыя исто- 
щаютъ организмъ: тяжкими острыми или 
хроническими болфзнями, усиленными ум- 
ственными занят1ями, неумЗреннымъ обра- 
зомъ жизни, сильными или часто повторяю- 
щимися нервными потрясеями и т. п.; или 
же он являются какъ слЗдетв1е мВотныхъ 
поражевй кожи, въ которой сидятъ в.: про- 
туды кожи, сифилиса, сыпей и пр.; иногда 
0нф насл$детвенны. Если причины только 
временны, то съ прекращенемъ ихъ возста- 
навливается и питан!е в.: на место выпав- 
нтихъ выростаютъ новые, иногда боле гу- 
стые и крфиве (нерЪдко посл тифа и дру- 
тихь горячекъ). Кль сфденю боле располо- 
жены толстые в., а къ выпаден1ю наобо- 
‚ротъ, тонве, Самое дёйствительное средство 
противъ преждевременной сфдины или пл%- 
шивости—устранене причинъ и хорошее пи- 
тан1е тфла вообще; сохраненйю в. должно 
‚способствовать все то, что укрЪпляеть ор- 
ганизмъ: питательная пища, чистый воз- 
духь, прогулки, правильный образъ жизни 
и пр. Но кромф того слфдуеть обращать 
вниман!е на кожу, въ которой сидятъ в. и 
на самые в. Прежде всего содержать ихъ 
въ надлежащей чистот$, для чего мыть го- 
лову 2—8 или, по крайней м$рЪ, разъ въ 
недфлю тепловатою водою съ мыломь и 
‚посл этого хорошенько просушиваль, избЪ- 
гая простуды. Если в. недостаточно жирны, 
‚то смазывать ихь жирными веществами 
(см. Помада, Масла головныя), а при су- 
хости кожи даже втирать посл$дейя въ са- 
мую кожу. Лучше стричь в.; но если этого 
нельзя (у женщинъ, дорожащихь своими 
косами), то держать ихъ въ порядк&— не да- 
вать путаться, не заплетать туго, расчесы- 
вать тщательно и осторожно (не вырывая). 
Очень хорошее средство для укрфпленя в. 
‘бритье; но для достижен1я результатовъ сл$- 
дуетъ брить часто (раза, 2 въ недЗлю) и до- 
вольно продолжительное время: не менфе 
полугода, а чфмъ дольше, тёмъ лучше. Такь 
какъ выпаден1е в. происходитъ обыкновен- 
но на тонкой, бфдной кровью, малосочной 
и плохопитаемой кож, то все то, что мо- 
жеть оживить ея питаше и утолспиить ее, 
способствуеть укрфплен!ю в.: правильное 
(разъ или 2 въ день) растиран1е кожи ку- 
скомъ грубой шерстяной ткани до красна, 
раздражен1е ея щеткою или гребнемъ, спирт- 
ныя втиран1я; ежедневное прикладываше 
горчишниковъ на бритую кожу (держать, 
пока защиплеть хорошенько — 5 — 10 ми- 
нутъ), холодные души на голову (если онЪ 
переносятся); въ послфднее время очень с0- 
вфтуютъ энергичное втиране въ кожу очи- 
щеннаго керосина, (избфгать огня во время 
и нёкоторое время посл втираня). По- 
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нятно, что для достижен1я результатовъ 
необходимо теривне, т. е., известная про- 
должительность въ употреблен1и средствъ: 
прерывать ихъ сл$дуетъ только на время, 
когда кожа дЪлается очень чувствительною 
(бол$зненною) или когда на ней появляются 
сыпь или прыщи. Употреблен1е вяжущихъ 
средетвъ (хинной коры, танина и т. п.) въ 
большинствв случаевъ скорфе вредно, чВмъ 
полезно, такъ какъ средства эти, сжимая 
кожу, уменьшають притечен1е къ ней пи- 
тательныхь соковъ. Тому, у кого корни в. 
уже исчезли, не могутъ помочь никамя 
средства.—При окраск» волосъ должно избЪ- 
гать свинцовыхъ красокъ, такъ какъ онз 
дЪйствуютъ вредно на здоровье, и вообще 
всЪфхъ секретн. средствъ. Самый простой и де- 
шевый способъ окраски в. въ темный ивЪтъ: 
вымывъ хорошенько в. съ мыломъ (или еще 
лучше въ слабомъ раствор соды или по- 
таша), чтобы удалить изъ нихъ весь жиръ, 
и давъ имъ просохнуть, аккуратно смазать 
ихъ, посредствомъ мягкой зубной щеточки, 
двухъ—четырехъ процентнымъ растворомъ 
ляписа (азотно-кислаго серебра) въ дистил- 
лированной вод%; окрашиване происходить 
на свфту постепенно; на солнц оно знами- 
тельно ускоряется. Для получетя каиипа- 
#овало окрашиваня точно такимъ же обра- 
звомъ смазать волосы насьлиеннымь раство- 
ромъ КаЙ регшапеап1сиат въ водф. Когда 
окрашиване произошло, вымыть и высу- 
шить. Такъ какъ оба, раствора окрашиваютъ 
и кожу, то смачивать ими в. должно осто- 
рожно, не затрогивая кожи и не брызгая на 
нее. Темные в. можно искусственно сдФлать 
свфтлЪе, смачивая ихъ (послф промывки, 
какъ для ляписа) растворомъ въ водф пиро- 
галовой кислоты: отъ 1°/о и болфе (чмъ 
свфтлфе желаютъ имЪть цвфтъ, тфмъ крЪи- 
че растворъ). — Когда в. спкутся — при- 
знакъ, что ихъ нужно смазывать жиромъ 
если это не помогаетъ, то слФдуетъ ост- 
ричь. В. не только украшаютъ, но и за 
щищаютъ противъ холода; поэтому лица, 
привыкиие носить большую бороду или 
длинныя в., сбривая первую или коротко 
подетригая послф дне, легко подвергаются 
простудВ горла или головы, особенно въ 
первое время, пока не привыкнутъ. Чело- 
вЪческе в. употребляютъь на дЪланйе пари- 
ковъ, накладокъ, шиньоновъ, искусствен- 
ныхЪ кось и т. п. (см. эти слова). 


Волось конскай (изъ хвоста и гривы) идетъ 
для набивки мебели, малтрасовъ, на приготов- 
лен!е ситъ, щетокъ, волосяныхъь тканей 
и пр. 

Волъ см. Быкъ. 


Волынка — музыкальный инструментъ 
употребляемый въ простомъ народ%. 
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Вольнослушатель — лицо не записанное | и ногь ©начала также медленны и, вел д- 
въ студенты, но имфющее право слушать | стве того, что совнанйе все-таки не пос- 
лекщи въ высшемъ учебномъ заведенли (уни-| пфваетъ слФдить за ними, часто ошибочны 
верситет% и т. п.). В. можетъ быть всяюй (колебан1я); но по мЪрЪ того, какъ прю- 
окончивпий курсъ въ среднемъ учебномъ | бр$тается привычка, сознане участвуетъ 
заведен1и; обыкновенно посл года слуша- | все мензе и менфе и, наконець, когда уча- 
н1я лекшй в. обязанъ поступить въ число | шййся! превралцается въ игрока или танцо- 
студентовъ, т.е. выдержать необходимый | ра, устраняется вовсе. "Тоже самое и съ 
для этого экзаменъ. Посфщать лекщи в. внфшними выражен1ями нашей воли — на- 
можетъ, только получивъ на то дозволен1е | шими дЪйств1ями: вполнЪ правильно, безъ 
начальства заведея. | колебан!й, онф совершаются только тогда, 

Вольфрамъ—металлъ сБрожелфзнаго цв%- когда стали привычными и потому безсо- 
та, очень твердъ, тяжелфе желфза, не пла- | знательными. Самыя существенныя кале- 
вится въ жару. Въ Росош добывается на | ства воли — сила и постоянство обыкновен- 
Урал. Идетъ на приготовлене вольфра-| но т$ено связаны между собою и образуютъ 
мовой стали (соединен1е в. съ обыкновен- | вм%ст% то, что мы называемъ энериею (см. 
ной сталью) и красокъ, изъ которыхъ н%- Энермя); имфть ихь можеть только тотъ, 
которыя (красная и голубая) годны для. кто въ состоянии сильно и настойчиво же- 
окраски фарфора и стекла, такъ какъ ‘вы-. лать; оттуда и пословица «хотльть значить 
держиваютъ прокаливан!е. БЪлила, изъ воль- мочь» («уоп01т ©’е86 роцуой"»). Возможность 
фрамокислаго барита въ окраск$ покрыва- такого желан1я обусловливается природны- 
ютъ также хорошо, какь свинцовыя и так-| ми свойствами человЪка, полученными имъ 
же постоянны, какъ цинковыя. Ткани, про-| по наслдству и воспитанемъ. Отъ энергия 
питанныя вольфрамокислымъ натромъ, ста- | человЪка зависить и его самостоятельность 
новятся до известной степени несгорае-, въ жизни и та польза, которую онъ въ со- 
мМыЫми. стоянии принести себ и обществу: безъ до- 

Воля выражается стремленемъ достиг- | статочно крФикой и постоянной воли не мо- 
нуть желаемаго; но волею мы также оста- | жетъ быть ни настоящей нравственности, 
навливаемъ наши стремлен!я; въ этомъ как, | ни надлежалцей способности къ правильной 
бы противор%ч!е; но оно только кажущееся, дЪятельности. Нащля, среди которой болЪфе 
потому что и остановка нашихъ стремленай | энергичныхъ людей, если не физически, то 
зависить отъ налиего желая остановить; | нравственно, всегда преобладаетъ надъ тою, 
весь вопросъ въ томъ, какое изъ двухъ| въ которой ихъ мало. Поэтому долгь и го- 
келанй сильнЪе; болфе сильное всегда возь- | сударства и отдЪльныхъ семействъ обра- 
метъ верхъ: мы будемъ дЪйствовать, если | щать особое вниман!е на воспитанйе воли 
желан1е дЪйствоваль сильнфе, и наоборотъ. | вь будущихь гражданахъ-дВтяхъ. Энертя, 
Колебаня въ этомъ отношени зависятъ | какъ и друг1я нравственныя качества, не- 
оть того, что желаня не установились и | сомнфнно передаются наслЪдетвенно; но во- 
колеблются подъ вмянемъ впечатлнйй | спитан!е въ состояви развать или убить 
минуты. Разъ желанйя и убЪжденйя (см. это | ее; правильно веденное, оно можетъ изъ по- 
слово) окр$или въ извзстномъ направлении; | кол$н1я въ покол%н1е усиливать энерю и 
воля будетъ тверда и дфйствя ея, по мёрЪ | отдфльныхь личностей и цфлой наши, оо- 
прюбр$тен1я привычки, станутъ совершать- | вершенно подобнымъ же образомъ, какъ оно 
ся безсознательно въ этомъь направленйи. | улучшаетъь породы лошадей и др. живот- 
Сознан!е снова вступаетъ въ свои права, | ныхъ. Энергя непремфнно подразум$ваеть 
и снова начинаются колебан1я, когда внЪш- | самостоятельность (см. это слово); одно ка- 
ними впечатлёнями вызываются новыя | чество безъ другаго не мыслимо, и оба до- 
стремлен1я, непохождя на прежея, и борь- | стигаютея одними и тфми же средствами. 
ба будеть тфмъ сильнфе, чЪмъ противопо-! ПримЪръ и привычка играютъ самую вы- 
ложнЪфе стремлен1я; но разъ борьба кон- дающуюся роль въ воспитани (см. Воепи- 
чена, выборъ сд$ланъ, направлен1е дфятель- | тан1е); съ ранняго дфтотва ребенокъ дол- 
ности ясно опредФлилось, привычка посте-| женъ привыкать быть самостоятельнымъ, 
пенно замфняеть сознане. Съ физ1ологиче- | имфть собетвенную волю и дФйствовать 
ской точки зр$1я здесь совершается про- | сообразно ей; но такъ какъ стремлевя (же- 
цессъ, во вс хъ отношен1яхъ подобный тому, | лая) дфтей складываются только посте- 
посредствомъ котораго пальцы пр1обр$та- | пенно, то роль воспитателя направлять ихъ, 
ютъ ловкость играть на фортепьяно, а| осмысливать ихъ, т. е., превращать безсо- 
ноги — танцовать; въ первое время управ- | знательныя стремлен1я въ сознательныя — 
лять пальцами и ногами приходится созна- | убюжденая (см. это слово); м шаль развито 
‚тельно, а такъ какъ сознан1е происходитъ | однихъ, способствовать укрЪплен!ю другихъ. 


сравнительно медленно, то и движене рукъ | Роль не совсёмъ легкая и, къ сожальн!ю, 
* 


воля 
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въ большинств$ случаевъ ложно понимае- 
мая и потому приводящая къ совершенно 
противуположнымъ результатамь: умерщв- 
лено или извращеню воли. Сами плохо 
воспитанные воспитатели обыкновенно впа- 
даютъ въ одну изъ крайностей: или стано- 
вятся деспотами, или оставляютъ ребенка 
на произволъь его колеблющихся стремлений, 
или, что еще хуже, борясь съ ребенкомъ 
на словахъ, часто съ неприличною раздра- 
жительностью и грубостью, въ кони кон- 
цовъ все-таки допускаютъ ребенка посту- 
пать по своему. Деспотизмъ, т. е. держан1е 
ребенка въ постоянномъ страхЪ, убиваеть 
всякую волю и энерг!ю; предоставление ре- 
бенка его собственнымъ, безпрестанно мф- 
няющимся, неустановившимся стремлешямъ 
вырабатываетъ изъ него и человфка, съ та- 
кою же непостоянною, колеблящеюся волею; 
напрасная борьба на словахъ, сопровождае- 
мая раздражительностью и грубостью, даетъ 
въ результат человЪфка безъь воли, но 5ъ 
прихотями и капризами, въ добавокъ раз- 
дражительналто, злато, портящаго жизнь себЪ 
и другимъ. Кл несчаст1ю, посл дейй способъ 
наиболЪе частый въ семейномъ воспитани. 
Если изъ трехъ золъ выбирать меньшее, то 
предпочтене, конечно, слфдуетъ отдать пре- 
доставлен1ю ребенка самому себЪ:здВсь иног- 
да обстоятельства и услов1я жизни зам няють 
воспитателя, допуская ребенка дфлать одно 
и заставляя его воздерживаться отъ дру- 
гаго. Главная трудность заключается имен- 
но въ установлени тфхъь границъ, изъ ко- 
торыхъ не должно выходить руководство 
воспитателя. Чтобы найти эти границы сл$- 
дуетъ внимательно посмотр$ть на жизнь и 
на дЪйствыя въ ней людей дЪфйствительно 
энергичныхъ и полезныхъ. Всякое общество 
имфетъ свои законы и правила, и челов къ 
нравственно энергичный повинуется имъ 6о0- 
лфе, чЪмъ люди сь слабою волею; наобо- 
ротъ, прихотямъ и капризамъ отдфльныхъь 
личностей или вмявй энергичный челов къ 
даетъь сильный отпоръ, слабый же усту- 
паетъ имъ. Подобные же законы и правила 
должны существовать въ семейств или 
школЪ: если они исполняются строго вс ми 
(см. Воспитан!е), ребенокъ пойметъ ихъ и 
прлучится руководствоваться ими безъ вся- 
каго ущерба для своей самостоятельности 
и воли, которыя черезъ это, напротивъ того, 
только укр%иятся и урегулируются. Совер- 
шенно противуположно дфйствують прика- 
зая или запрещешя, дЪлаемыя произволь- 
но, по капризу—ребенокъ начинаетъ съ то- 
го, что даеть отпоръ имъ, а когда, не усп%- 
ваеть въ этомъ, теряетъ самостоятельность 
и волю. ВнЪ установленныхъ правилъь ре- 
бенокъ долженъ быть свободенъ въ своихъ 
дъйствяхъ, пока они не вредять друимь—и 


это услове онъ легко пойметь и оцфнитъ. 
Такъ какъ преодолн1е препятствйй, посл%- 
довательность и настойчивость въ исполне- 
ни фразъ предпринятаго — существенныя 
услов1я для развит1я энери, то въ числ 
правилъ должно быть непремфнно и пра- 
вило — исполнять начатое, а въ числЪ за- 
дачъ — работы съ изв$стными препятств1я- 
ми и затрудненями; но для того, чтобы вы- 
полнен1е его было возможно,— работы долж- 
ны быть по силамъ ребенка; ничто такъ не 
обезкураживаеть, какъ неудача, и если не- 
удача повторяется постоянно или очень ча- 
сто — энергя’истощается. Такъ какъ волею 
опредфляется вся дЪятельность человЪка, 
то воспитан1е воля составляеть краеуголь- 
ный камень всего воспитан1я и самую суть 
его. (См. Воспитан!е). 

Ворвань — жидкое сало, вытапливаемое 
изъ жира китовъ, тюленей, моржей, а так- 
же изъ нфкоторыхъ рыбъ (трески). Червый 
сорть бфлый или свЪтло-желтый, второй— 
красный, трет1й — темный. У насъ в. по- 
лучается изъ Архангельска; идетъ на вы- 
дВлку кожъ и мыла, смазку машинъ, для 
очищен1я сфры, конопаченя кораблей и пр. 

Воробей въ настоящее время распростра- 
ненъ почти по всему свЪту. Онъ очень вре- 
дить хлфбнымъ полямъ и фруктовымъ са- 
дамъ, истребляя зерна и нфкоторые фрукты 
(вишни, виноградъ); но въ то же время он 
приноситъ и немаловажную пользу, уничто- 
жая вредныхъ насфкомыхь; во везхъ мЪет- 
ностяхъ, гдЪ в. быль истребленъ, зам ча- 
лось необыкновенное размножене этихъ на- 
сЪкомыхъ. Мясо в. можно употреблять въ 
пищу, хотя оно жестко и неособенно вкус- 
но. Лучший способъ уничтоженя в.—разо- 
рене ихъ гнфздъ. Ловятъ ихъ различнымъ 
образомъ: замфчають мфета на заборахъ, 
гд$ они помфщаются на ночлег; съ одной 
стороны забора растягиваютъ сть, позади 
которой держалъ свфтъ, а съ другой пу- 
гають в. — испуганныя птицы бросаются 
на свфтъ и попадаются въ сЪть; или у де- 
ревьевъ, посфщаемыхъ в., посыпаютъ зе- 
ренъ, пропитанныхъ водкою: опьяненныхъ 
птиць ловять безъ труда; или солому, сма- 
занную птичьимъ клеемъ (см. Клей итичй), 
кладуть на мЪфетахъ, гдЪ обыкновенно кор- 
мять домашнихь птицъ, и посыпаютъ ее 
хлфбными крошками; зат м, созывая гром- 
ко домашнюю птицу, бросаютъ горсть су- 
хаго песка, — в. массами устремляются на 
кусочки хл$ба и прилипаютъ къ соломЪ. 
В. легко дфлается ручным. 

Ворона: сВрая и черная; у первой голова, 
горло и зобъ черные, а спина, грудь и брю- 
хо пепельно-сфрыя; посл$дняя вся черная 
съ металлическимъ отливомъ на спин%. Во- 
дится везд8 въ Европ; скорфе полезная 
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чЪмъ вредная птица, такъ какъ питается 
преимущественно насёкомыми и другими 
безполезными или вредными для челов%ка 
мелкими ‘животными, въ томъ числ мыша- 
ми и сусликами; подбираетъ также падаль. 

Воронъ. Крупнфе вороны; оперен!е чер- 
ное съ стальнымъ отливомъ; также распро- 
страненъ во всей Европ, но встрВчается рд- 
ко въ бол. количеств; питается тЪмъ-же, 
ч№мъ и ворона, но можетъ нападать и на 
боле крупныхъ животныхъ:крысъ, зайцевъ, 
молодыхъ ягнятъ и т. п. Молодые в. легко 
ручн%ютъ и научаются говорить, но непрят- 
ны своею страстью къ воровству и прожор- 
ливостью. Вороньи перья служатъь для рисо- 
ван1я. 

Воротъ — машина, 
подъема, тяжестей. 

Воскобойня—заведен!е для очистки и вы- 
дЪлки воска. ^` 

Воскъ получается обыкновенно изъ пче- 
линыхЪ сотовъ; пчелы, впрочемъ, не приго- 
товляютъ в. сами, а только собираютъ его 
съ растенй. Добытый изъ сотовъ в. 
имфеть желтый цвтъ; онъ плавится при 
50'/2—51° Р. (68—64° Ц.); холодный хрупокъ, 
а въ тепл размягчается; въ вод не рас- 
творяется вовсе, въ горячемъ спирт очень 
мало, а, въ горячемъ бензин или с$рнистомъ 
углеродВ легко. Посредствомъ бфлен1я изъ 
желтаго в. получается бълый. Добыване в. 
изъ сотовъ и очищене его производится обы- 
кновенно въ воскобойняжь; прежде всего уда- 
ляютъ изъ сотовъ медъ, затЪмъ ихъ прес- 
сують и наконецъ расплавляютъ въ вод. 
Хозяинъ пасеки, если желаетъ приготовить 
в. самъ, поступаетъ такъ: удаливъ изъ со- 
товъ медъ (см. это слово), положить ихъ 
въ котелъ изъ бфлаго желЪза или луже- 
ной внутри м%фди, предварительно налитый 
водою (на 3 ф. сотовъ 2 штофа воды), нагр%- 
вать на хорошемъ огн такъ, чтобы вода, 
была близка къ кипён1ю, но не кипфла; 
плавяшиЙся в. всплываеть на поверхность; 
если онъ начинаетъ пучиться,—признакъ, что 
температура слишкомъ. высока: подлить не- 
много холодной воды. Въ тоже время въ 
другомъкотл% нагр%ть воды докипн1я; когда 
въ первомъ котл$ в. расплавилея весь, изъ 
втораго котла кипящую воду перелить въ 
деревянное ведро и слить въ него, проц*- 
живая сквозь полотно, расплавленный в. 
Дать остыть медленно (въ течени полусу- 
токъ), а для этого держать ведро съ в. въ 
достаточно тепломъ м%стф. Остывший в. 
точно такимъ-же образомъ расплавить еще 
разъ въ вод и опять проц$дить. Или: ежа- 
тые въ комки соты завязать въ мё8шокъ 
изъ плотной полотняной ткани и погрузить 
въ котелъь съ постоянно кипящею водою; 
плавящ!йся в. просачивается сквозь полотно 
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и всплываетъ на поверхность воды. Приго- 
товленный послёднимъ способомъ в. чище 
и не требуетъ вторичной переплавки. Во 
избфжан!и непр1лятныхъ (часто опасныхъ) 
случайностей, всю операцию сл$дуетъ про- 
изводить на открытомъ воздухВ (котлы на- 
гр$вать на прочныхъ таганахъ или жаров- 
няхЪ). В. получается н%сколько менфе 
половины в$са сотовъ. Остатки послЪ пе- 
ретопки в. идутъ на аппретуру (см. это 
слово) тканей низшаго сорта. — Бълеше в. 
обыкновенно производится выставлен1емъ 
его тонкими ломтиками, въ течени около 
четырехъ нед%ль, на солнечный свЪтъ; если 
в. предварительно сплавить съ порошкомъ 
кремортартора, то процессъ бЪлен1я вначи- 
тельно ускоряется; еще скорЪе достигають 
цфли, см8шавъ расплавленный в. съ рас- 
творомъ хлористой извести (м8шать энер- 
гично итщательно—деревянной ложкой пал- 
кою и пр.). Отъ прим$си кремортартора или 
извести `в. отдфляется, затзмъ, повторен- 
нымъ промыванемъ и плавлен1емъ въ го- 
рячей водЪф. — На европейскомъ рынкЪ 
лучшимъ в. считается турецкй (красный), 
затвмъ румынсый и боснйсьй; у насъ — 
украинскйЙ и крымемй. Постороннйя при- 
мЪси къ в. (колофонвй и др. смолы, стеаринъ, 
парафинъ, различные жиры и пр.) откры- 
ваются теплымъ спиртомъ, который почти 
не растворяеть в. и растворяетъь смолы; 
жиръ при плавлен1и отдзляется отъ в.— Кро- 
м% пчелъ, н®которыя друпя насЪкомыя так- 
же приготовляютъ в.: 4773 или Мейропа /[аз- 
сфа, дающая в. (также въ сотахъ) очень 
похож на пчелиный (въ АмерикЪ по р%- 
камъ Ориноко и Амазанской); Соссиз сет {етиз 
(изъ семейства кошенили)—б%лый в., съ виду 


` похожий на спермацетъ (Китай), плавится 


только при 65, 6°Р. (82° Ц.).— Воскз расти- 
тельный добывается изън%которыхъ пальмъ: 
Сетойот атайсода (Кордильеры въ Ю. Аме- 
рикё) Корегилеа сегНега (Бразил1я); оба 
тугоплавки (66°—69° Р.); изъ плодовъ Му- 
74а сегета (С. Америк. Штаты и мысъ До- 
брой Надежды) — зеленоватый, ароматный; 
изъ сЪмянъ Вйиз зисседатеа (Япов1я, Китай 
Остъ - Инд1я) — свфтложелтый, наполови- 
ну дешевле пчелинаго. — Наконецъ, въ по- 
слЪднее время стали добывать минеральный 
воскъ ИЗЪ 0зокерита (см. это слово).—Воскъ 
употрбляетея для приготовлен1я свфчей, 
мазей, вощен1я паркета, мрамора, нитокъ, 
лики восковыхъ фигуръ, для восковой жи- 
вописи и пр. 

Вощене мебели и мрамора: 14 золотн. 
желтато воска и 31/2 зол. порошка краснаго 
корня (Вад. АЩЖаппае шебот1ае) сплавить 
на легкомъ огнз, процфдить сквозь грубое 
р%№дкое полотно, прибавить 14 зол. скипидара, 
постоянно м$шая, пока смесь не остынетъ. 
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Или: хорошаго качества желтый воскъ 
сплавить съ растворомъ поташа (или дре- 
весной золы) въ вод%, прибавить водной на- 
стойки кампешеваго дерева (еп. Сашре- 
сНап. газр.) и немного спирта.— Употребле- 
зе: неб. количество состава взять на шер- 
стяную тряпочку и смазать имъ дерево или 
мраморъ, затфмь другою шерстяною тря- 
почкою тереть до тЪхь поръ, пока поверх- 
ность станетъ блестящею и воскъ пере- 
станетъ приставать къ пальцамъ. 
Вощен1е паркета: натеревъ паркетъ кус- 
комъ желтаго воска или-же побрызгавъ на 
него растворомъ воска въ скипидар» (раство- 
рять, подогр$вая), пройтись хорошенько по 
немъ твердою (паркетною) щеткою и за- 
тзмъ грубою шерстяною тряпкою. Предва- 
рительно тщательно подмести паркетъ. 
Воспален1е какого-либо органа или ча- 
сти тъла всегда начинается расширенемъ 
мельчайшихъ (волосныхъ) кровеносныхъ со- 
судовъ, увеличеннымъ приливомъ къ нимъ 
крови и застоемъ ея въ нихъ: воспаленная 
часть краснъет»ь; затЪмъ сквозь ст$нки рас- 
ширенныхъ сосудовъ просачиваются части 
крови, образуется такъ называемый выпоть 
(или экссудатъ); если вынотъ происходить 
наружу, то часть покрывается боле или 
менфе густою жидкостью (слизетечен1е изъ 
носа при насморк, мокрота при катар- 
рахъ дыхат. органовъ, жидыя испражнея 
при катаррВ кишекъ и т. п.), если же онъ, 
наоборотъ, изливается внутрь промежут- 
ковъ тканей, то на м%ст% его является опу- 
толь, которая давитъ на нервы и вызывает 
боль. Поэтому, в. характеризуется обыкно- 
венно краснотою, опухолью и болью, къ ко- 
торымъ присоединяется измЪнене въ от- 
правлен1яхъ пораженной части, а если в. 
сколько нибудь значительно, то въ б.ч. слу- 
чаевъ и лихорадка (см. это слово). Причи- 
ны в. или механическая (ушибы, раневя и 
пр.), или физическая (влян1е сильн. холода 
или жара), или химическая (обжоги Фдкими 
веществами: кислотою, щелочами и пр.), 
или, наконецъ, особыя — специфическая, дЪй- 
ствуюця какъ ядъ или зараза (укушен1е 
змЪй, ядовит. насёкомыхъ и пр.; сифилисьъ, 
крупъ, дифтерить и т. п.). В. или оканчи- 
вается разръшенемь — выпотъ всасывается, 
кровеобращен1е снова дфлается нормаль- 
нымъ; или переходить въ налноеще (на м%- 
ст в. образуется гной — см. Нагноен!е), 
или же влечетъ за собою омертвьне пора- 
зкенной части. Посл разр шеня выздоров- 
лен1е полное. Если нагноен1е происходить 
на поверхности (напр. при катаррахъ), то 
и здфеь по удалеши гноя выздоровлеше мо- 
жетъ быть полнымъ; но если гной обра- 
зуется внутри закрытой полости или въ 
промежуткахъ между тканями, то удален1е 
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его непремфнно влечетъ за собою разрывъ 
ткани («нарывь лопается») и слЪдовательно 
извЪстную потерю вещества; на мЪст$ раз- 
рыва при заживлен1и образуется рубець. Въ 
кожф, мышцахь, слизистыхъ. оболочкахъ и 
др. неважныхъ органахъ подобная потеря 
обыкновенно не. влечетъ за собою никакихъ 
послфдетв; напротивъ того, нагноен1е вну- 
три органовъ, важныхь для жизни (легкихъ, 
печени, почкахъ и т.п.), всегда оставляетъ 
посл себя такля разстройства, которыя. 
если не оканчиваются смертью въ ближай- 
шемъ будущемъ, то, во всякомъ случа, 
отражаются на здоровьё челов$ка. Омерт- 
вЪые производить еще большую потерю 
тканей и оставляетъ посл себя еще боль- 
пий рубець; соотвЪтственно этому и по- 
слЪдетв1я его обыкновенно значительнЪе. 
Нагноен1е и въ особенности омертвзн1е вну- 
три важныхъ органовъ иногда причиняютъ 
смерть вслЪдетв1е прекращен1я отправленя 
этихь органовъ; въ др. случаяхь смерть 
происходитъ вслдств1е перехода въ кровь 
разложившагося гноя или гнилостнаго рас- 
пада омертв$лыхьъ частей (гнойное или гни- 
лостное заражен1е крови). Какъ и болфзни 
вообще, в. могутъ быть острыя или хрони- 
ческая (см. Болфзнь). Лечеме в. сколько ни- 
буль важнаго органа должно быть предо- 
ставлено врачу. Самое существенное усло- 
в1е — возможное удаленле причинь; затЪмъ 
покой и удобное положен1е пораженной ча- 
сти; средства уменьшаюния приливы кро- 
ви: холодъ въ форм$ примочекъ или льда, 
мЪфстное извлечене крови (банки, шШявки); 
при лихорадкВ — подходящая д1эта и гиг1е- 
на (см. Лихорадка). Всасываню уже про- 
исшедшаго выпота способетвують отвле- 
каюпия (горчишники, мушки, 1одъ снаружи 
и т. п.) или мягчительныя (согр$ваюцие 
компрессы, припарки, втиран1е мазей и т. 
п.) средства; тф-же средства помогаютъ 'и 
быстрёйшему исходу нагноен1я, но главное 
при нагноен1и — возможно скорое удалене 
гноя (уколомъ, надр$зомъ и т. п.). При 
омертвЪ ни — противугнилостныя средства 
(примочки или смазыван!я растворомъ хло- 
ристой извести, карболовой кислоты и т. п.) 

Воспитан1е не слфдуеть смЪшивать съ 
образоваюемь (см. это слово); посл днее 
сообщаеть человзку знашя, даетъ больний 
и лучший матераль для его мышленя, 
упражняетъ его умъ. Воспитанйе создаетъ 
характеръ, сообщаеть вол человзка, стрем- 
лен1я и даетъ всей его дфятельности извЪст- 
ное направлене. Образован1е помогаетъ че- 
ловзку въ жизни, воспитане приготовляеть 
его къ ней. Что требуетъ жизнь отъ чело- 
вЪка и чего онъ вправ$ надфяться отъ 
нея? Отвфтъ на эти два вопроса опред%- 
ляеть цфль воспитаня. Жизнь требуетъ 
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отъ челов®ка способности добывать сред- 
ства для своего существованя, способно- 
сти употреблять присупуе ему таланты съ 
возможною полнотою (не зарывать ихъ въ 
землю) и вмфет% съ тЪмъ способности воз- 
держиваться отъ такихъ дфйствй, которыя 
вредны другимъ людямъ. ЧеловЪфкъ ожи- 
даетъ отъ жизни прежде всего возможно- 
сти существовать и правильно удовлетво- 
рять свои естественныя потребности и за- 
тЪмъ извЪстную долю прятныхь ощуще- 
в] (удовольств1й). А такъ какъ средства, 
для существованя и удовольствй не до- 
стаются безъ постоянной борьбы, то сл$- 
дуеть еще присоединить способность къ 
борьбЪ, перенесеню лишевйй и непр1ятно- 
стей. Слфдовательно, воспитан!е должно 
прежде всего стремиться сдЗлать человзка 
трудолюбивымъ, энергичнымъ и терпли- 
вымъ въ примзнен!и труда, въ преодол ни 
тЪхъ препятств!й и перенесени тхъ ли- 
шен]й и невзгодъ, которыя непрем%нно 
встр%тятся въ жизни, и затёмъ на столь- 
ко справедливымъ, чтобы онъ умфлъ со- 
знательно воздерживаться отъ всего того, 
что можеть приносить вредъ ближнимъ. 
ЗЖелать воспитать людей, которые бы счи- 
тали своимъ назначен1емъ жертвовать соб- 
ственными интересами на пользу другихъ, 
т. е. общества, — химера, вредная, потому 
что создаетъ неизбЪжныя противорВ я, ко- 
торыхъ слдуетъ избЪгать и въ жизни и въ 
воспитани, безполезная, потому что всякАй 
разумно-трудянийся человЪкъ и безъ того 
приноситъ несомнфнную пользу обществу. 
Воспитать удовлетворительнаго челов ка 
весьма трудно; но не потому, чтобы дЪло 
воспитан1я было очень сложно или требо- 
вало особой учености; н®тъ — единственно 
по той причинз, что мы сами и преимуще- 
ственно наши матери и жены недостаточ- 
но воспитаны. Привычка и примъръ — вотъ 
главные двигатели воспитаня... Начинает- 
ся воспитан1е съ самаго рожденя и про- 
должается всю жизнь; ведется не словами 
и наставленями, а тёми впечатльнями, 
хоторыя окружають нась ежедневно, при- 
вычкою и примъромъ. Если въ домЪ или се- 
мействЪ, гдз воспитывается ребенокъ, по- 
стоянный порядокъь и правильная жизнь, 
то и ребенокъь пр1обр$таетъ привычку къ 
нимъ; если же, наоборотъ, воспитатели 
сами безпорядочны, то и питомецъ ихь 
превратится въ безпорядочнаго челов%ка, 
Точно также примфръ трудящихся роди- 
телей или воспитателей побуждаетъь и ре- 
бенка къ труду, и если имъ руководить ра- 
зумно, т. е., давать ребенку только посиль- 
ную, по возможности, интересующую его 
работу, прлучать исполнять ее правильно, 
а главное, не бросать не оконченною (по- 
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тому то работа должна быть непремнно 
посильная), не перебфгаль безъ причины 
отъ одной работы къ другой, то привычка 
къ правильному труду постепенно разви- 
вается въ ребенкЪ и переходить во взрос- 
лаго. НЪкоторыя трудности (опять таки 
посильныя) въ работВ полезны, такъ какъ 
прлучаютъ ребенка къ преодол$н1ю препят- 
ств; не столько заставляя, сколько соб- 
ственнымъ примфромъ поощряя ребенка 
перед$лывать работу до т№хъ поръ, пока 
она не станетъ удовлетворительною, разви- 
вають въ немъ теризн1е и добросовзстность 
въ исполнени. Ч&мъ раньше трудъ ребенка, 
сд лается практически полезным, тмъ боль- 
шимъ поощренемъ онъ будетъ служить для 
него, тёмъ съ большею охотою онъ будетъ 
работать. Чувствовать себя полезнымъ — 
такъ прятно всякому неиспорченному ре- 
бенку! (Въ этомъ словар воспитатель най- 
детъ много такихъ полезныхъ работъ, испол- 
нен1е которыхъ можеть быть поручено ре- 
бенку). Крестьянскй мальчикъ (или дЪвоч- 
ка), выростая, становится работникомъ, не 
смотря на отсутств1е всякихъ педагоговъ,— 
единственно въ силу привычки и прим%ра; 
напротивъ того, рзделй членъь такъ назы- 
ваемаго образованнаго общества искренно 
любитъ трудъ и способенъ къ нему, хотя 
твердили ему 0 польз труда, можетъ 
быть, больше чёмъ сл$дуетъ.—То направ- 
лен1е, которое приметъ дфятельность буду- 
щахо челов%ка, зависитъ, главнымъ обра- 
зомъ, оть пробрётенныхь имъ убъжденй 
(см. это слово): чЪмъ крфпче послдн1я, 
тЪмъ правильн%е и постояннфе будетъ на- 
правлене, и наоборотъ. А пр1обрЪтаются 
и укр$пляются убжденя опять таки при- 
вычкою, примфромъ и, кром% того, собствен- 
нымъ опытомъ: вычитанныя или выслушан- 
ныя убжден1я суть только фразы, обык- 
новенно не имфюпйя никакого прим$неня 
къ жизни. И въ этомъ отношен1и разница 
между простымъ народомъ и образован- 
нымъ обществомъ не менфе разительна. 
Если окружаюцйе ребенка люди, а глав- 
ное родители или воспитатели им ютъ кр$и- 
вая убЪжденя, которымъ ел$дуютъ неуклон- 
но на глазахъ ребенка, о которыхъ говорятъ 
съ уважен1емъ и безъ малзйшей тЪни со- 
мнзн1я,—убфжденя сообщаются ребенку и 
остаются во взросломъ; еще сильнфе тЪ№ 
убВжден1я, которыя пр1обрфтаются опы- 
томъ: наблюдая постоянную пользу или 
вредъ отъ чего нибудь или чего нибудь, ‚ 
или испытавъ пользу или вредъ самъ, ре- 
бенокь несомнфнно пр1обр$таетъ твердое 
уб ждене, которое не поколеблется слова- 
ми.— Любовь къ порядку и правильному тру- 
ду вмВстЪ съ достаточно прочными убфж- 
ден1ями уже дЪлаетъ человЪка вполн%\ год- 
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нымъ для жизни; она въ состоянш дать ему 
и достаточную долю самостоятельности; но 
посл$дняя имЗетъ такое важное значеше, 
что воспитан1е должно обратить на разви- 
т1е ея особое вниман1е. Самостоятельность 
обусловливается увфренностью въ своихъ 
силахъ; развиваеть ее въ ребенкЪ, глав- 
нымъ образомъ, также примфръ самостоя- 
тельности въ другихь и собственная при- 
вычка работать и вообще дЪйствовать са- 
мостоятельно; успЪшно оконченный соб- 
ственными силами трудъ, препятствля, ко- 
торыя удалось преодолВть самому, безъ по- 
мощи другихъ, оправданная опытомъ спра- 
ведливость высказаннаго мнЪн1я; степень 
вниман!я, съ которымъ выслушивается это 
мн не родителями и окружающими и т. п.— 
все это въ значительной степени способству- 
етъ образован!ю самостоятельнаго характе- 
ра; мьшалотъ его развитию или даже уби- 
валютъ всякую самостоятельность противу- 
положныя ‘услов1я: постоянная неудача въ 
труд (если трудъ непосиленъ, ведется не 
съ достаточною правильностью, безпоря- 
дочно), излишнее руководство, безпрестан- 
ная помощь и вообще большее чёмъ нужно 
вмшательство взрослыхъ въ дфятельность 
ребенка; неуважене или оставлен1е безъ 
вниман1я заявлений или желанй ребенка, 
унижен1е его гордости упреками, бранью и 
т. п. Какъ постоянное или частое униже- 
н1е убиваетъ въ ребенк$ чувство собствен- 
наго достоинства, такъ неум®ренныя по- 
хвалы развиваютъ въ немъ тщеславе и 
эгоизмъ. Хвалить и хулить иногда можно, 
но хвалить и хулить не ребенка, а дло, 
которое имъ дфйствительно хорошо или 
дурно исполнено, притомъ справедливо, безъ 


преувеличеня. Изъ того-же источника, т. е.< 


изъ окружающей его среды, черпаетъ ре- 
бенокъ и свои поняття о болфе или менфе 
справедливомъ отношении къ ближнимъ: 
постоянная справедливость его воспитате- 
лей къ другимъ и въ особенности къ нему 
самому невольно пртучаеть и его быть спра- 
ведливымъ.— сли латинская пословица «въ 
здоровомъ т л$ здоровый духъ> и далеко не 
всегда вЪрна, то во всякомъ случа несо- 
мннно, что истинно здоровый духъ можетъ 
быть только въ здоровомъ т%лЪ. Слабое 
больное т%ло значительно уменьшаетъ спо- 
собность къ труду, поселяетъ невольное со- 
знан1е недостаточности собственныхь силъ, 
сознане, ослабляющее энергю и чувство 
самостоятельности. КромЪ того, болфвнен- 
ные припадки у ребенка могутъ сдЪлать и 
самое воспитан1е неправильнымъ, отрывоч- 
нымьъ, что, конечно, вредитъ результатамъ. 
Поэтому, на ряду съ нраветвеннымъ воспи- 
тавемъ непрем$нно должно идти фивиче- 
ское, т. е., постоянная вабота о т%л ре- 
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бенка (см. Здоровье и Гимена). О томъ, 
какую помощь даетъ воспитанйю образова- 
те, см, это слово; о воспитани отдёльныхЪ 
нравственныхъ камествъ: воли, самостоя- 
тельности, убъждений и пр. см. эти слова. 

Воспремники при крещен?и — крестный 
отець и крестная мать; могутъ быть толь- 
ко совершеннолтн1е христ1анскаго в%ро- 
исповдаля. 

Воетокъ см. Страны евЪта. 

Восхожден!е солнца см. Солнце, 

Вотчимъ или отчимь—мужъ овдовфвшей 
матери. 

Вотчина пли отчина—родовое недвижи- 
мое имфн1е. 

Вошь—извЪфстное всфмъ насфкомое, жи- 
вущее паразитомъь на человЪкЪ и живот- 
ныхъ; размножается очень быстро—яичками 
грушевидной формы, наз. знидами, которыя 
прикр$пляются къ волосамъ; черезь три 
недфли по выхождеши изъ яичка нас$комое 
уже развито вполн№ и способно къ размно- 
женю. Кусаетъ в. трубчатымъ хоботкомъ, 
въ который вытянута ея голова. На че- 
ловЪкф ‘встр®чаются три рода в.: золовная 
(ред1сиаз сар18) — темносЪраго цвфта съ 
бурыми полосками по сторонамъ, водится 
въ волосахъ головы; платяная (р. уезйтеп- 
{)—свЪтлфе, уже и длиннфе, встр$чается 
въ складкахъ платья и кожи; срамная или 
площица отличается короткою и широкою 
формою, четыреугольнымъ задомъ: преиму- 
щественно въ волосахъ около половыхъ 
органовъ, но также подъ мышками, на жи- 
вот и др. (никогда на головЪ). Главная 
причина размножен1я в. нечистоплотность; 
поэтому лучшее предохранительное средство 
отъ нихъ опрятность: мытье головы и т%- 
ла (теплыя ванны съ мыломъ, баня), тща- 
тельное вычесыван!е волосъ; обыкновенно 
этихь средотвъ достаточно’ и для уничтоже- 
ня существующихъ нас$комыхь (за исклю- 
чен1емъ площицъ); если нфтъ, то втирать 
(слегка) въ пораженныя мЪета или керосинь 
(самъ по себЪ или въ омфшен]и съ васели- 
номъ—см. это слово) или слБдующую мазь: 
12 золотн. со$рнаго цвЪта и */ фунта ор%- 
ховаго масла, тщательно мфшая, нагрвать 
въ глиняномъ горшкВ на хорошемъ, но не 
очень жаркомъ, огнз до тЪхъ поръ, пока 
часть сфры растворится въ масл и оно ста- 
нетъ красновато-бураго цв%та; енявъ съ ог- 
ня и давъ н%еколько (но не совсзмъ) ос- 
тыть, прибавить 12 зол. скипидара. Противъ 
площииь: смачивать пораженныя мфста, ра- 
створомъ сулемы въ вод (черезъь полчаса 
тщательно смыть, остерегаться, чтобы ра- 
створъ не попалъ въ ротъ—такъ какъ су- 
лема ядъ); или смазывать, не втирая, сл%- 
дующею мазью: 10 частей нафтола (парЬ- 
фот) растворить въ 100 частяхъ эфира и 
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растирать съ 100 част; васелина, пока эфиръ 
не испарится (употреблять ежедневно въ те- 
чении 10—15 дней); въ новёйшее время хва- 
лять также втиран1е керосина; неаполитан- 
ская или с$рая ртутная мазь очень дЪй- 
ствительна, — часто уничтожаетъь насЪ%ко- 
мыхъ сразу; но употреблять ее слфдуетъ 
осторожно, такъ какъ она ядовита: пора- 
женныя м%ста смазать (не втирая) въ ба- 
нЪ, оставить въ теченш */2 часа и зат мъ 
тщательно вымыть съ мыломъ.—Т\же сред- 
ствамогуть быть съ успхомъ употребленыи 
для уничтоженвя в. уживотныхъ: собакъипр. 

Вощанка — см. Влеенка. 

Вспрыскиванйе лекарственныхь раство- 
ровъ подъ кожу — методъ лечен1я, въ на- 
стоящее время нерфдко употребляемый въ 
медицин». 

Врачъ. Въ Росеш правомъ лечить боль- 
ныхъ пользуются только лица, окончившие 
курсъ наукъ въ одномъ изъ медицинских 
факультетовъ университетовъ или въ Воен- 
но-Медицинской академ и получивийе от- 
туда дипломы. В. съ иностранными дипло- 
мами допускаются къ практикз въ Росаи 
посл особаго практическато экзамена въ 
медицинскомъ совфт%. У насъ существуютъ 
3 учено-практическля медиц. степени: „Ле- 
харь, докторъ медицины и докторъ медици- 
ны и хирурии, и 4 учено-служебныя: уъздный 
врачз, акушерь и оператор», какъ члены 
врачебной унравы, и инспекторъ врачебной 
управы. О пр1обрзтенш и правахъ этихъ 
степеней см. соотв тственныя слова. 

Врачъ у%здный. Желаюций получить это 
зване, долженъ имзть одну изъ учено- 
практическихъ степеней (см. Врачъ), знать 
русскй явыкъ и выдержать (при медиц, 
факульт. одного изъ универс. или при 
Воен.-Мед. Акад.) практичесый экзаменъ 
изъ судебной медицины, медицинской поли- 
щи, эпизоотическихъ бол%зней и объ обязан- 
ностяхъ и отношен1яхъ у%здн. врача. (Т, 
ХИ Св. Зак. Уст. Врач.). 

Времена года; ихъ четыре: весна съ 9 
марта по 9 1юня, лЗто съ 9 1юня по 10 сен- 
тября, осень съ 10 сентября по 9 декабря и 
зима съ 9 декабря по 9 марта; он обуслов- 
ливаются движенемъ солнца по эклиптик$; 
налалу весны и осени соотвЪтствуютъ дни 
равноденств1я, началу лЪта — самый длин- 
ный день въ году, а началу зимы — самый 
коротый. (См. Солнце). 

Время. За основанйе измреня в. мы 
принимаемъ обращен1е земли около солнца, 
т. е. солнечный годъ. Въ году 365 дней; но 
такъ какъ полный путь земли около солнца, 
совершается не ровно въ 365 дней, а почти 
на 6 часовъ долфе, то для исправлен1я этого 
недостатка къ каждому четвертому году 
прибавляются одни сутки, т.е. 6Ж4=24 
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часа; этотъ четвертый годъ въ 866 дней на- 
зывается високоснымь (см. Виеокосъ). Такой 
способъ лзтоисчисленшя установленъ Юмемъ 
Цезаремъ и въ честь, его называется Юллан- 
скимь. Но велдетв1е того, что обращене 
земли около солнца происходить не ровно 
въ 365 дней и 6 часовъ, а на несколько ми- 
нутъ меньше, Юлланекай календарь дЪлаетъ 
противуположную ошибку, —удлиняетъ годъ 
на н%сколько минутъ болфе, ч8мь сл$дуетъ; 
по истечения каждыхъ 400 лЪтъ, такимъ 
образомъ накопляется около 3 сутокъ. Въ 
1582 г. ошибка равнялась 10 днямъ. 4 ок- 
тября этого года, по повел ню Папы Гри- 
горя ХПГ она была исправлена т$мъ, что 
день-слдовавиий посл 4 октября пом%- 
тили не 5-мъ, а 15-мъ октября; для избЪ- 
жаня ея въ будущемъ было постановлено, 
чтобы первый годъ каждаго начинающагося 
столфт1я, всегда високосный по Юланскому 
календарю, былъ просетымъ, если цифра года, 
не длится на 400. Григор1ансв1Й календарь 
(новый стиль) принятъ большинствомъ хри- 
станскихъ государствъ; юзланскаго л®то- 
исчисленя (старый стиль) въ Европ нри- 
держиваются еще только русеюме и греки. 
Въ настоящее время, чтобы перевести чи- 
сло стараго стиля на новый, слфдуеть. 
прибавить 12 дней, напр. 10 января стараго 
стиля будетъ 22 января по новому стилю; 
съ течешемъ столВ\Й разница будетъ 
увеличиваться все боле и болЖе, такъ что 
въ конц концовъ придется, вфроятно, и 
намъ обратится къ григоранскому способу 
исчислен1я.—Вьъ году 12 мфсяцевъ —каждый 
мЪсяць приблизительно соотвЪтетвуетъ вре- 
мени обращен1я луны около земли (29/2 
дней); въ январ%, март%, ма, 1юлЪ, авгу- 
ст$, октябрВ и декабр по 31 дню, въ ан- 
р&лВ, юн, сентябрЪ и ноябрЪ по 30 и въ 
февралЪ 28 (простойт.) или 29 (високосный 
г.) дней.—День или сутки раздЗляются на. 24 
часа, часъ на 60 минутъ, минута на 60 се- 
кундъ. Сутки соотв тствуютъ времеви обра- 
щен1я земли около своей оси; за начало ихъ 
принимаютъ 12 часовъ ночи. 

Всенощная или всенощное бд не — бо- 
гослужен1е, названное такъ, потому что у 
первыхъ христанъ продолжалось всю ночь; 
оно состоитъ изъ вечерни, утрени и перваго 
часа и совершается обыкновенно ‘на во- 
скресенье и больше праздники. 

Векрыле трупа производится судебнымъ 
врачемъ въ случаяхь внезапной или’ на- 
сильственной смерти. 

Вепожинки или сепожинки — празднество, 
которымъ нашь простой народъ оканчи- 
ваетъ жатву. 

Второзакон1е —4 книга Ветхаго завфта 
(Биби). 

Втулка — металлическая или деревянная 
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трубка или кольцо, вставляемое въ отвер- 
сте; въ ступицахь колесъ в. необходимы 
для прочности, чтобы ось не скоро сламы- 
вала ихь; въ хорошихъ колесахъ он м%д- 
ныя или желфзныя (см. Колесо). Втулкою 
же называется бочечная затычка. 

Вувколакъ — челов къ, который, по серб- 
скому пов$рью, оживаеть на 40-й день по 
смерти и выходить по ночамъь изъ могилы, 
чтобы сосать кровь у живыхъ людей. 

Вулканъ или огнедышущая гора — гора, 
извергающая пламя, дымъ, расплавленныя 
минеральныя вещества. 

Выбойка — самый грубый ситець (см. Си- 
тецъ); бываеть и холщевая. 

Выборы городсве, дворянеще, земеще, 
см. Городъ, Дворянетво, Земетво. 

Вывихъ—лолный, когда кость вышла со- 
вершенно изъ сустава, и неполный, когда, 
часть ея еще остается въ сустав%. В. чаще 
происходятъ въ суставахь верхнихъ, чёмъ 
нижнихъ конечностей; полный чаще въ пле- 
чевомъ и бедренномъ, а неполный— въ лок- 
тевомъ, колённомъ и ножномъ. Обыкновен- 

_ныя причины в. механическя: ударъ, па- 
дене, черезъ чуръ сильное вытягиване чле- 
на или напряжене мышць и т. п. В. про- 
изводитъь растяжене и разрывъ окружаю- 
щихъ мягкихъ частей и потому всегда со- 
провождается краснотою, болью и опу- 
холью, т. е. воспален!емъ (см. это слово). 
Неполные в. вправляются легче полныхъ; 
чЪмъ больше прошло времени, тёмъ труд- 
нЪфе; поэтому опералля должна быть про- 
изведена, по возможности, скор%е; но такъ 
какъ дурно вправленный в. часто остав- 
ляеть послфдетв!я на всю жизнь (непра- 
вильное положен1е члена, недостаточную 
подвижность сустава, бол$зненность и пр.), 
то вправлене ни въ какомъ случа не сл%- 
дуетъ поручать лицамъ несвфдущимъ и до 
визита врача ограничиваться покойнымъ 
положен1емъ члена и прикладыванемъ на 
суставъ холодныхь примочекь или льда; 
исключен!е въ этомъ отношенйи можеть 
быть сд$лано только для легкихъ в., вправ- 
ляемыхъ безъ оеобыхъ затруднен. Вправ- 
лен1е дфлается или руками или особыми 
машинадми; хлороформирован!е лишаетъ опе- 
рап1ю болЪзненности и облегчаеть ее. По- 
сл опералыи суставъ укрфиляется повяз- 
ками и долженъ оставаться въ теченйи из- 
взстнато времени въ полномъ покоф%. 

Быгонъ—сборное мЪсто для скота передъ 
его отправлешемъ на пастбище; в. назы- 
ваютъ иногда и самое пастбище (см. это 

‚ слово). 

Выдра (Тлига ушат13) — сверху краено- 
бураго, снизу свтло-сфраго цвЪта, около 
2 фут. длиною; водится во всей Европ и 
въ Азш, по берегамъ р%№къ, питаясь рыба- 
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ми, раками, водяными мышами, лягушка 
ми, яйцами птиць и т. п.; легко дфлается 
ручною; причиняетъь значительный вредь 
истребленемъь рыбы. Мъхь в., известный 
подъ именемъ ньмецколо бобра, довольно п%- 
ненъ; длинные блестящие волосы покрыва- 
ють ‘густой непромокаемый подшерстокъ; 
волоса идуть на приготовлен1е касторо- 
выхъ шляпъ и кистей. Выдра морская см. 
Боберъ. 

ВыдЪль имущества родителями д%зтямъ 
или восходящими родственниками нисходя- 
щимь можеть производиться только въ слу- 
ча желанйя первыхъ; дВти и нисходяце 
родственники ни въ какомъ случаЪ не 
вправЪ требовать его. Изъ благопр1обр$тен- 
наго имущества можеть быть выдЪлена, лю- 
бая часть, изъ родоваго только часть, сл%- 
дующая по закону; дЪти, вполн выдвлен- 
ныя изъ родоваго имфн1я, уже не могутъ 
участвовать въ насл$дств его посл смер- 
ти родителей; въ благопр1обр$тенномъ—на- 
олЗдують и посл выд%ла, если только пись- 
менно не отказались отъ своихъ правъ. 
(Гражд. Зак. Т. Х ет. 994—1000). 

Выжимки масляныя, остаюцйяся посл 
приготовлен1я масла изъ маслянистыхь зе- 
ренъ (см. Масло), составляютъ очень пита- 
тельный кормъ для дойныхъ коровъ и жи- 
вотныхъ, откармливаемыхъ на убой; да- 
ются или сами по себф, слегка смоченныя 
водою, или, что гораздо лучше, разведенныя 
горячею водою и смёшанныя съ остатками 
капусты, картофеля, р$пы и др. овощей 
(въ форм густаго пойла); 60 частей по 
вфсу в. соотвЪтетвуютъ, по питательности, 
100 частямъ сЪна. Мясу откармливаемаго 
ими животнаго он сообщаютьъ не сове$мъ 
прятный вкусъ, а потому за н$%которое 
время до убоя ихъ замфняютъ другимъ 
кормомъ. КромЪ того, масл. в.—превосход- 
ный матералъ для удобреня почвы: порош- 
комъ ихъ посыпаютъ (горетью) поля, за- 
сЪянныя хлЪбомъ, льномъ и пр., въ то вре- 
мя, когда растен1е начинаетъ ‘всходить. 
В. свекловичныя, остаюшаяся посл приго- 
товлен1я сахара, употребляются для тЪхь 
же пфлей. В. винорадныя идутъ на приго- 
товлен!е особаго напитка, извЪстнаго у 
французовъ подъ названемъ Раиейе (см.. 
Напитки). 

Вызовъ х5 тотамь казенными м\®стами 
производится посредствомъ печатныхъ объ- 
явлен!й: въ губерн1яхъ — въ прибавлешяхъ 
къ губернскимъ в%домостямъ, а въ столи- 
цахъ—къ «С.-Петербургскимъ» или «Москов- 
скимъ Въфдомостямъ» (ст. 1847—1852 т. Х. 
Гр. Зак.). В. кь суду лицъ, подлежащих 
ему (тяжущихся въ гражд. дЪлахь и обви- 
няемыхъ въ уголовн.) или принимающихь 
въ немъ участ1е (свидфтелей, экспертовъ, 
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защитниковъ), — повфстками, въ которыхъ 
означается м$сто и срокъ явки. Если м$- 
сто отвфтчика не извфстно, то окружн. судъ 
постановляетъ о в. его черезъ троекратную 
публикащю въ «Сенатскихъь ВъЪдомостяхъ» 
(Судебн. Уставы 20 ноября 1864 г.). В. на- 
слъдниковь — троекратною публикащею въ 
«Сенатскихъ Вфдомостяхъ», а если наслдни- 
ки иностранцы, живуц!е за границею, то 
и публикащею въ одной изъ издающихся въ 
Росеш нЪмецкой и одной французской газе- 
ТВ (ст. 1239—1258 т. Х Гр. Зак.). ' 

Выкидышуъ — роды до истеченя 7 м%ся- 
цевъ беременности; ребенокъ или родится 
мертвымъ, или умираетъ вскорЪ посл$ выхо- 
да на свзтъ. Бываетъ чаще всего въ течени 
первыхъ трехъ мЪсяцевъ беременности, въ 
особенности на третьемъ м%сяц%; время в. 
обыкновенно совпадаетъ съ моментомъ, ког- 
да должно бы появиться мфсячное очищене. 
Самыя частыя причины в.: сильныя т%лес- 
ныя потрясен1я (ударъ, паден1е, прыжки, тан- 
цы, безпокойная Ъзда, поднят!е или ношене 
тяжестей ит. п.) или нравственныя волненя, 
раздражаюне кушанья и напитки, узке 
корсеты, злоупотреблен!е горячими ванна- 
ми или холодными купаньями, сильныя сла- 
бительныя и пр.; тяжкля болфзни. Призна- 
ки возможнаго или начинающахгося в.: об- 
щее недомоган1е, боль въ спин, крестц% и 
живот, истечене жидкости или крови изъ 
половыхъ органовъ, ощущен!е потугъ. Жен- 
щины, разъ имзвийя в., легко подвергают- 
ся ему вновь и обыкновенно именно въ 
томъ м$сяц%, въ которомъ онъ происхо- 
дилъ прежде; въ нфкоторыхъ случаяхъ в. 
становится привычнымъ. Для предупреж- 
дея в. беременныя женщины должны 
прежде всего избЪгать причинъ, могущихъ 
вызвать его; особенная осторожность въ 
этомъ отношении необходима для женщинъ, 
уже имфвшихъ в., преимущественно въ те- 
чени м$сяца, соотв$тствующаго бывшему 
в.; какъ скоро являются первые признаки— 
лежать въ постели въ горизонтальномъ по- 
ложенйи, въ не жаркой комнат, воздержи- 
ваться от всякихъ тфлесныхъ и умствен- 
выхь напряженй, употреблять легковари- 
мую пищу и прохлаждающее питье, наблю- 
дать за правильностью испражневй (касто- 
ровое масло въ небольшихъ пр1емахъ); при 
кроветечени— прикладывать холодные ком- 
прессы или даже ледъ на животъ. Посл в. 
оставаться въ постелЪ, по крайней мЪрь, 
недвлю и вообще соблюдать т$-же предо- 
сторожности, какъ и посл родовъ (см. это 
слово). Съ намфрешемъ произведенный в. 
наказуется закономъ, какъ уголовное пре- 
ступлен!е. 

Вымпельъ— флагъ военнаго судна; по в. 
отличають нац1ональность судна. Руссвй 
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в. — узкая длинная бфлая лента съ разр” 
заннымъ концомъ и синимъ андреевскимъ 
крестомъ; н8которымъ судамъ, въ томъ чис- 
л% всёмъ гвардейскимъ, присвоенъ георг1- 
евсвй в., отличающийся отъ обыкновеннаго 
изображен1емъ Св. Георг1я посреди креста. 

Вымя—молочная желфза у короеъ и во- 
обще травоядныхъ животныхъ. Воспалене 
в., какъ и воспаленйе грудной желзы у 
челов$ка, лечится припарками и влажными 
компрессами (см. это слово). У мясниковъ 
в. извЪстно подъ назвашемъ смолости. 

Выпаден1е задняго прохода (прямой киш- 
ки) случается при геморроз, посл поно- 
совъ, сопряженныхъ съ сильными и часты- 
ми потугами; особенно легко происходить 
У маленькихъ дётей — иногда единственно 
велЪдетв1е усиленныхъ потугъ. Вправляет- 
ся обыкновенно легко — пальцами смазан- 
ными жиромъ или масломъ; послё вправ- 
лен1я — покой, наблюден!е за испражнен1я- 
ми, которыя должны быть не тверды и по 
возможности безь большихь потугъ (не- 
большие пр1емы кастороваго масла, клисти- 
ры изъ тепловатаго отвара алтейнаго 
корня и т. п.); самое важное, конечно, уда- 
лен1е причины—поноса (см. это слово). 

Выпаден!е матки происходить посл н%- 
которыхъ родовъ, велдетв!е разслабленя 
маточныхъ связокъ. Часто повторяющеся 
роды, общая слабость и плохое питан!е рас- 
полагаютъ къ в. м.; вызываютъ его обы- 
кновенно плохой уходъ за роженицею, въ 
особенности раннее оставлен1е ею постели 
и дВлаемыя ею преждевременныя мышеч- 
ныя усимя (см. Роды). Бол%знь не опасна, 
но очень тягостна; лечен1е должно быть по- 
ручено хорошему акушеру; для поддержа- 
ня матки употребляются пессарми или ма- 
точныя кольца, которыя вставляются во 
влагалище. 

Выпись — кошя съ подлиннато акта (см. 
это слово), выдаваемая частнымъ лицамъ 
присутсвенными м%стами. 

Выпотъ иливыпот н1е—выхожден1е жид- 
кихъ веществъ черезъь стёнки кровенос- 
ныхь сосудовъ въ ткани и полости т%ла; 
онъ сопровождаетъ мног!я болфзни и обра- 
зуется обыкновенно вел детв1е или сущес- 
твован1я препятств1я для кровеображщеня 
(водянки), или-же—воспалительнаго процес- 
са (см. Воепален1е). 

Выростокъ—годовалый теленокъ или ко- 
жа годов. теленка; посл$дняя идеть на при- 
готовлен1е обуви. 

Выселки—мелкля поселенля недалеко отъ 
селъ или городовъ, образуемыя выходцами 
ИЗЪ НИХЪ. 

Высокоблагород1е присвоивается воен- 
нымъ чинамъ отъ майора до полковника 
(штабъ-офицерамъ), а штатскимъ—отъ кол- 
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лежскаго ассесора до коллежскаго совфт- 
ника (3, 7, 6 классы). 

Высокопревосходительство — полные ге- 
нералы и дЪйствительные тайные совфтни- 
ки (1 и 2 классы). 

Высокопреосвященство — митрополиты 
арх1епископы, кардиналы. 

Высокопренодоб1е — архимандриты, игу- 
мены и прото1ереи. 

Высокород1е—статск1е совЪтники (въ во- 
енной служб —бывийе бригадиры: теперь 
ихъ нЪть). 

Высочество—титуль членовъ император- 
скихъ или королевскихъ фамилй (импера- 
торское В. и королевское В.), за исключе- 
н1емъ царствующихъь 0собъ и ихъ супругъ, 
которые именуются Величеетвомъ. Вели- 
когерцогское в. присвоивается великимъ 
герцогамъ. 

Выходъ— торжественный пр1емъ при дво- 
р%. Въ церкви: Велик выходь—перенесен1е 
св. даровъ во время литургии; Малый вы- 
10д-—выходъ священнослужителей изъалта- 
ря черезъ царевя врата съ евангемемъ или 
кадиломъ. 

Выхухоль (Муоба]е шозсвада)—небольшое 
животное около 8 дюйм. длиною, живеть 
въ южной Росеи по берегамьъ р$къ, пре- 
имущественно Дона и Волги; питается мел- 
кими водяными животными и насфкомыми; 
у хвоста находятся желфзки, выдфляюния 
пахучую мускусообразную жидкость, пре- 
дохраняющую отъ моли. МЪхъ сЪрокорич- 
неваго цвфта, идетъ главнымъ образомъ на, 
муфты и хвосты. Охотятся за в. преиму- 
щественно зимою, когда мЪхъ ея гуще: на 
льду р$къ дфлаютъ проруби, черезъ кото- 
рые выплываютъ животныя, выходянЦя изъ 
норъ, устроенныхъ обыкновенно подъ во- 
дою.. 

Вышивки. Ручныя в. цфнятся дороже 
машинныхъ; при покупкВ в., кромЪ каче- 
ства работы, обращать вниман!е на добро- 
ту и прочность ткани. 

Вы%здка или объ%здка лошади. В. обык- 
новенныхъ рабочихъ лошадей можно начи- 
нать на двухъ-лЗтнихь жеребятахъ; упряж- 
ныхъ и верховыхъ лошадей гораздо позже, — 
когда лошади около 3! —4 лЪтъ. Начинать 
прлученемъ животнаго къ человЪку и 0б- 
становкЪ: надЪвать по временамъ недоуз- 
докъ и привязывать на короткое время; от- 
крывать ротъ, всовывать туда пальцы, по- 
дымать то ту, то другую ногу; чистить ста- 
рою (притупившеюся) скребницею или пуч- 
комъ соломы; пручать къ шуму и разно- 
образ1ю окружающаго, выводя, вм%ст% съ 
маткою или другими лошадьми, на про№з- 
яя дороги, улицы ит. п. Спокойстве, кро- 
тость, соединенныя съ изв стною строгостью 
(безъ раздраженя), необходимы здфеь так- 
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же, какъ и при воспитани дЪтей. Позже для 
обуздавя строптивыхъ животныхъ можно 
употреблять арканъ и даже желфзныя по- 
лукольца въ ноздри. Для прлученя живот- 
наго къ удиламъ, надЪвать сначала самую 
простую рабочую узду; точно также начи- 
нать съ самой простой рабочей сбруи: преж- 
де всего сбрую показывать нФфоколько разъ 
животному и зат$мъ уже, спокойно, съ лас- 
кою, накладывать ее на спину. Къ упряж- 
кВ въ экипажъ приступать только послЪ 
того, какъ лошадь привыкла къ сбруЪ; по- 
стромки или оглобли въ начал должны 
быть длиннфе обыкновеннаго, и при пер- 
выхъ испытавяхъ одинъ или н%сколько че- 
ловфкъ должны вести животное и придер- 
живать постромки или оглобли (безъ шума, 
спокойно); легкая телЪжка или еще лучше 
сани удобнфе всего; зал мъ лошадь можно 
запрягать въ пару съ хорошею дрессирован- 
ною другою лошадью (или посреди между 
двумя такими лошадьми). Для обыкновен- 
ной в. рабочей лошади средства эти доста- 
точны. Упряжную лошадь для экипажей 
слЪдуетъ, кромЪ того, пручить къ рыси и 
правильному держаню тЪфла. Чтобы оту- 
чить животное переходить изъ рыси въ га- 
лопь и пручить къ надлежащему держа- 
ню шеи и головы, кучеръ, взявъ конецъ 
возжей въ л5вую руку и держа ихъ пра- 
вою на равстояни 6 —7 вершковъ отъ 
удилъ, О$жить рядомъ съ лошадью, стара- 
ясь сохранять голову лошади постоянно въ 
одномъ и томъ-же правильномъ положенш 
и сдерживая ее отъ попытокъь скакать; за- 
тВмъь молодую лошадь упражняютъ вмфетЪ 
съ другою лошадью, обладающею хорошею 
рысью. Этими же способами пр1учаютъ 
животное повиноваться голосу и возжамъ. 
Подобные же пр1емы употребляются и для 
пр1ученя лошади къ верховой Ъзд%; но для 
дрессировки настоящей верховой лошади 
требуется особое искусство (см. Взда вер- 
ховая и Лошадь, верховая). 

Вьюнокъ (Сало из). Обыкновенный 
в. — сорная трава съ красноватыми цв%- 
тами, растетъ ;на поляхъ, въ лфсахъ, у 
заборовъ; лошади и рогатый скотъ Фдятъ 
его съ охотою; но растене вредно тЪмъ, 
чтоваглушаетъ друг1я,болфе полезныя. Какъ 
украшен е въ садахъ разводятъ треливьт- 
ный выюнокъь (С. Ичео1от — ВеЙе ае ош’) — 
цвЪты въ форм% колокольчиковъ, желтыхь 
у основан1я,бЪлыхъ посредин% и голубыхъпо 
краямъ; однолтнее растеве, прозябающее на, 
всякой ‘почв, размножается легко сЪмена- 
ми, но не переноситъ пересаживан1я; цв®тетъ 
цфлое л№то, но только на солнц (вечеромъ 
цвфтокъ закрывается); поэтому сЗять его 
должно на открытыхъ мЪстахъ. Когда стебли 
достигнутъ извфетной длины, ихъ привязы- 
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ваютъ вокругъ тычинки. С. Чайилчет8 съ 
красивыми рововато-красными цвзтами — 
способъ разведен1я тотъ-же. 

Вьюнъ (С0113) — небольшая рыбка съ 
угреобразнымъ сливистымъ т®ломъ, покры- 
тымъ мелкою чешуею, водится въ неболь- 
шихь рчкахъ и ручьяхъ, легко размно- 
жается въ прудахъ, питается наскомыми, 
червями, крошками хл№ба и пр.; ловится 
легко сачками и неводомъ. В. вкусны жа- 
реные на сковородз въ топленомъ салЪ 
(#1165); знатоки предварительно опускаютъ 
рыбу въ молоко или вино. 

ВЪкъ или столе: 100 лЪтъ. Первое 
столзт1е нашего лфтоисчислевя отъ 1 до 
100 года по Р. Х., второе отъ 101 до 200 
включительно и т. д.; настоящай, девятнад- 
цатый в. начался 1 января 1801 г. и кон- 
чится 31 Декабря 1900 года. 

ВЪнчане, т.е, надзван1е вЪнцовъ на, бра- 
чущихся, обрядъ, которымъ сопровождается 
совершене брака въ православной церкви 
(см. Бракъ). 

Вънчикь цвфтка (сотоПа) — окрашенная 
часть цвфтка. 

В%роисповЪ дан1е. Въ Росси законъ до- 
пускаеть свободу воЪзхъ вфроисповданйй, 
но запрещаетъ отступать отъ православя.— 

ВЪроотступничество. По русскимъ за- 
конамъ отступничество отъ православной 
вЪры наказуется какъ преступлеше (У лож. 
о наказ., ст. 185 и сл$д.); равнымъ образомъ 


'Переводъ торг. в. въ аптечный| Переводъ торг. 
и обратно. 


и обратно. 


ТОРГОВЫЙ. АПТЕЧНЫЙ. ТОРГОВЫЙ. Десятичный.| АПТЕЧНЫЙ. | Десятичный. 
НА РР ыыы] 
| | зол. | дол. ®. | улц др. др. гр. | п. | ®. | зол. дол. |вилгр.| грмм. . | унц. др. гр грамм. 
| =====————ы 
| | 
И — —1 1 5 42 1 — —- —| 163 | — [11| — а — | 358,32 
нь 10 —|-— 11 3125,71] — [20 — сы 89| — |1 — 29,6 
— 5 —|-— —| 542,5 | — [10 = = 4ооь ое ань ро 3,73 
— 1 аи — — 2,471 — || — | —120 1,4 | 
= хе 16.|—| — | —| жж |1 0. —| — 1409 |— 10 0’в2 
Е = 5 || —|—| Зи -| = 10 Я ОВ РЯ Е И РР Оз 
|=! — 11— —|—| 07] — — 5 —_ — 21,328] —| — |—| 1 0,062 
Ю,575 или 84 || — 1 —| — | 4,2] 2| 9 | 3'55 [1000 а у 
| — | 7 —— 1- И Е8 — 10 ее 0,444] 1| 4 5 57,5 | 500 
— 0,вт5 или 84 |— — |1 — Ш | к 5 = 0,2221—| 3 247,5 | 100 
ыы — 28 |— — — 20 аж = 1 — | 0,0] —| — | 21405] 10 
> — 18 |— —|— 10 ю — == 100 — |-| — | 1205 5 
> я Са ЕН 24,419 Сы 10 — || — | — 165025 1 
— — 14— ——т 12,209 = 5 — || — | —| 8,087 0,5 
1 — || — | | 1,608 0,4 | 
1,221 — [500 || — | — 0,4] 0,05 | 
0,614 или 58,64 — 1250 || — | —| Озв 0,04 
— 1100 
— 50 
— 25 
= 41550 : 
0,012 или — 5 
0,002 или 0,234 или 22,5 - 1 
| — | 11,25 а | 0,5 
— 2,25 — 0,1 
т — 0,05 
ей — | 0,04 | 


преслЗдуются законами и лица, совралцаю- 
ия другихь изъ христланства вообще и 
православ!я въ особенности. 

ВЪеъ. Русский тотрловый: 1 пудъ =40 фунт.; 
1 фунть —=32 лотамъ или 96 золотникамъ; 
1 лоть = 3 волотн.: 1 золотник == 96 долям. 
Въ 1 берковць 10 пудь: 1 фунтъ равенъ 
по вЪсу 25,01893 куб. дюймамъ перегнанной 
воды при —131/2° Р. Аптекарскй или меди- 
цинскй вписъ см. Аптека. Хорошая систе- 
ма в. должна находиться въ тфеной связи 
съ другими м$рами (см. Мфры); лучшею въ 
этомь отношени считается метрическая, 
принятая въ настоящее время всми уче- 
ными и введенная въ практическую жизнь 
въ 6. ч. государствъь Европы. Основан1емъ 
ея служитъ зрамм», равный по вЪсу 1 ку- 
бич. сантиметру перегнанн.воды при -- 4° Ц. 
(3°,>/Р.). Эта система в. называется также 
десятичою, потому. что каждая единица, 
высшаго порядка содержитъ 10 единицъ низ- 
шахго. 

1 килораммь = 10 гектограмм. == 100 де- 
каграмм. = 1000 грамм. 

1 зектораммъ =10 декогр. = 100 грамм. 

1 декораммъ = 10. грамм. 

1 враммъь = 10 дециграмм. = 100 санти- 
грамм. = 1000 миллиграмм: 

1 деираммъ (0,1)=10 вантигр. == 
лиграмм. 

1 сантлираммь (0,01) = 10 миллиграмм. 

1 милиираммь (0,001). 


100 мил- 


в. въ десятичный |Переводъ аптечн. в. въ де 
сятичн. и обратно. 
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ВъЪеъ удЪльный или относительный по- 
казываетъ во сколько разъ данный объемъ 
какого либо тфла вфситъ больше или мень- 
ше такого-же объема другаго т$ла, приня- 
того за едииицу; для жидкихъ и твердыхь 
тЪлъ единицею для сравнен1я служить ку- 
бическй сантиметръ перегнанной воды при 
4° Ц. (3°,2 Р.), вВсяшай 1 граммъ; для га- 
зообразныхь тфлъ — воздухъ. Когда гово- 
рятъ, что уд. в. золота = 19,5, а, уд. в. ко- 
ванаго желфза ==7,7, это значитъ, что ку- 
бическ. сантим. золота вЪеитъ въ 19,5, а 
куб. савт. желфза въ 7,7 разъ болфе куби- 
ческ. сант. перегнанной воды. Такъ какъ 
вЪсъ кубич. сантиметра воды == 1 грамму, 
то, зная уд. в. какого либо тфла и его объ- 
емъ, легко опредфлить его абсолютный в. 
предположимъ, напр., что имфется кусокъ 
мрамора въ 1 куб. метръ (0,1 куб. сажени) 
и желательно знать вфсъ этого куска, не 
взвЪшивая его; въ таблиц уд. в. твердыхъ 
тЪль показано, что уд. в. мрамора = 2,75, 
т. е., что 1 куб. сант. его весить 2,75 грам- 
ма: 1 куб. метръ == 1.000.000 куб. сант.; 
сл$довательно 1 куб. метръ мрамора дол- 
женъ вЪфсить 2.750.000 грамм. или 2.750 ки- 
лограмм. (около 168 пудъ). Понятно, что 
подобное опредЗлене вЪса безъ взвЪшива- 
н1я можетъ быть очень полезно во многихъ 
случаяхъ; напр. при оцфнк% стоимости или 
разсчет% для нагрузки различн. громоздкихъ 
матерлаловъ, для узнанйя вЪса трудно взв%- 
шиваемыхъ тфлъ (жидкостей) и пр.— Уд. в. 
служить также для опред$лен1я плотности 
(см. «то слово) тфлъ.—Опредзляется уд. в. 
посредетвомъ или идростатимческить в%с0въ, 
или ареометра съ постояннымь втъсомъ. Ги- 
дростат. вёсы отличаются отъ обыкновен- 
ныхъ вЪ%совъ съ коромысломъ только т%мъ, 
что внизу каждой чашечки придЪланъ крю- 
чокъ. Чтобы опред$лить посредствомъ ихъ 
уд. в. какого либо твердаго тЪла, послд- 
нее (все или только кусочекъ его) пом$- 
щаютъ на одну изъ чалиечекъ и уравнов%- 
шивають его посредствомъ тяжести (дроби, 
кусочковъ свинцу и т. п.), положенной на 
другую чашечку; зат мъ т$ло снимаютъ съ 
вфсовъ, зам$няютъ его разновЪ%сками, ко- 
торые-бы снова привели вфсы въ равнов%- 
с1е: получается абсолютный вЪсъ т%ла, т. е. 
вЪоъ его въ воздухЪ; снявъ разновЪеки и 
оставивъ тяжесть, тфло прицфпляють къ 
крючку чашечки, на которой были разно- 
вфски, и погружаютъ его (безъ чашечки) въ 
воду; такъ какъ т$ло теряетъ въ вод% столь- 
ко в$су, сколько вфситъь вытЪфененный ими 
объемъ воды, то чашечка съ тяжестью пе- 
ретягиваеть; на чашечку съ т%ломъ кла- 
дутъ разнов%ски до равновЪ я: положенныя 
разнов$ски покажутъ такимъ образомъ вЪсъ 
вытЪсненной воды, а чтобы получить уд. 
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в. тфла нужно только абсолютный вЪ%съ его 
раздЪлить на въ вытфсненной воды. Что- 
бы опредфлить вфсами уд. в. жидкости, 
напр. спирта, на крючекъ одной изъ чашекъ 
прицфиляють стеклянный шарикъ, уравно- 
вЪшиваютъ его посредствомъ дробинокъ и 
т. п. положенныхь на другую чашечку, 
и затёмъ погружаютъ его сначала въ пе- 
регнанную ‘воду, а затфмъ въ спиртъ, урав- 
новъшивая каждый разъ вфсы разнов$сками; 
вбеъ разновзсокъ при спирт%, раздЪленный 
на вфеъ ихь при вод будеть равенъ уд. в. 
спирта. Всякле втрные в. съ коромысломъ 
могуть служить для опредфленя уд. в.: 
стоить только чашечки ихъ снабдить крю- 
чёчками. Чтобы опредвлить уд. в. твердаго 
тЪла при помощи ареометра съ постоян- 
нымъ вЪ%сомъ (см. Ареометръ), напр. ареом. 
Никольсона (наиболфе употребительный), 
послёднй погружаютъ въ воду, на верх- 
нюю его чалиечку кладутъ столько вЪса, 
чтобы онъ погрузился до черточки, означен- 
ной 0 на его шейк%; положимъ вЪсъ бу- 
детъ = 125 грамм.; затЪмъ разнов$ски за- 
м$няютъ на чашечк% кускомъ испытуема- 
го тфла, вЪеомъ менЪфе 125 грамм. и добав- 
ляють столько разновфсокъ, чтобы инстру- 
ментъ снова погрузился до 0; если изъ 125 
грамм. вычесть вЪсъ прибавленныхъ къ кус- 
ку разнов%сокъ, равный положимъ 55 грамм.., 
то получится абсолютный вЪсъ куска (70 
грамм.). Посл этого кусокъ тфла съ верх- 
ней чашечки инструмента перемфщаютъ въ 
нижнюю, снова опускають ареом. въ воду 
(уже вмфстЪ съ кускомъ тфла) и снова по- 
средствомъ разнов$сокъ на верхней чашеч- 
кв уравновзшиваютъ его до черточки 0. 
Послфдый вфеъ (положимъ 34,4 грамм.) ра- 
венъ вфсу вытфсненной кускомъ воды; раз- 
дЪливъ на него абсолютный вЪсъ куска, по- 


лучимъ уд. в. тВла = аа —= 2,08. Если т%ло 
растворимо въ водЪ, то для опредвлешя 
удЪльнаго вЪса его употребляютъ какую 
либо другую жидкость, не растворяющую 
его, напр. спиртъ; затВмъ удфльн. вЪсъ т%- 
ла выводится изъ сравненя уд. в$са спир- 
та сь уд. вЪсомь воды. — Для опредфлешя 
удЪльнаго в са жидкостей удобнЪе ареометръ 
Фаренгейта; его сначала погружають въ 
перегнанную воду, а затмь въ испы- 
тываемую жидкость, накладывая каждый 
разъ на чашечку вверху инструмента столь- 
ко разнов$сокъ, сколько требуется для по- 
груженя его до 0; раздВливъ сумму изъ 
вфса разнов$сокъ, прибавленныхъ для по- 
груженя инструмента до 0 въиспытываемой 
жидкости, и вфса инструмента (вЪсъ по- 
слЪдняго долженъ быть точно извЪстенъ) 
иа сумму изъ вЪфса того-же инструмента и 
разнов$сокъ при погружеши его въ воду, по- 
лучимъ уд. в. данной жидкости. 
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Удвльный взеъ нфкоторыхъ т%лъ. 
Вода нерегнанн. .,.. 1,000 Известь негашеная(ки- Мраморь „..... 1. 2,53— 2,84 
„. морская ,...., 1,026 пфлка).......... 0,80 — О,а  Гранить (финл.).. 27 
Коровье молоко..,., 1,030 Черноземь......... 0,81 — 0,4 АлюминШ..,..... 2,56 
Соляная кислота..., 1,208 Каучукь....,...... 0,98 Пе ЕАО 
Азотная СН Асфальть.......... 1,07 — 116 Чугунъ сфрый.... 7,2 
СЪрная ты Мёль (въ кускахъ).. 1,1 —13 ‘\/„  бЪлый.... 7,5 
Вино (Бордо)....... 0,994 Каменный уголь .... 1,1 — 15: Олово. .....:..1. 7,3 
Масло льняное или ко- Алебастръ (гипеъ), Жел$ 30 ..:...1. 00 Тя 
нопляное ........ 0,940 обожженный и ис- Сталь стеокцаие 
Масло прованское ... 0,945 толченный ‚...... 1,23 Мъдь желтая ..... 8,4 
Воскъ, сало и жиры . 0,20— 0,940  Коксъ...;.... зн.» 1,40 Мельхюрь ....°.. 8,4— 8,7 
Скипидаръ очищ...., 0,861 Глина (вынутая изъ Бронза... ........ . 8,66— 8,7 
Бензинь. .......... 0,850 м «еезеьних 1,35 — 1,54  М$дь красная .... 8;,в 
Безводный спиртъ... 0,795 Песокъ чистый сухой. 1,37 — 1,62 Никкель......,.. 8,8 
Керосинъ русеюй ... 0,315 Кирпичъ, хорошо обож- Серебро '......... 10,47 
м америк. ... 0,780 женный ......... 1,62 Свинець......... 11,34—11,45 
Эфиръ (с$рный).... 0,7зо а обожженный. . 1,05 —1,:9) Ртуть .......... 18,596 
Известь ташеная (по- рав1й. ........... 1,60 — 1,85 Золото .......... 19,258 
рошокъ) :..ы..,. 0, 51—0; а  Известнякъ’...,.... 9,00 — 2,66 Платина......... 21,5 
ь ‚ Цесчаникъ. ,....... 2,28 — 24з Уд. в. разл, дер. см. Дерево. 


Весы. Обыкновенные (торговые) в. со- 
отоятъ изъ коромысла, висящато или опи- 
рающагося посредин%, и двухь прицфиплен- 
ныхъ къ нему чашечекъ: одной‘для груза, 
другой для гирь; къ середин коромысла, 
обыкновенно прикрфпляется стр%злка, по- 
казывающая его равновЪс1е или уклонен!е 
въ ту или другую сторону. Въ настоящее 
время въ большомъ’ употреблен1и Роберва- 
левы впсы, коромысло’ которыхъь имфеть 
точку опоры не выше (какъ въ обыкновен- 
ныхъ в.), а ниже чашечек; они удобн%е, 
занимаютъ менфе м$фста, но по точности 
не могутъ сравняться съ хорошими в. обык- 
новенной формы; въ обыденной жизни, впро- 
чемъ, совершенно достаточны. ВЗрность в.у 
кром% аккуратности въ отд лк, обусловли- 
вается главнымъ образомъ равенствомъ, по 
вЪсу и длин, об$ихъ плечъь (половинъ) коро- 
мысла. Чмъ длиннзе и легче коромысло, 
тЪмъ в. чувствительнфе. При выборЪ в. 
слфдуетъ обращать вниман!е на, эти обетоя- 
тельства, равно какъ и на то, чтобы нена- 
груженныя чашки находились въ равнов%- 
и. Хорошие домашн1е 2 —83 фунтовые в. 
должны показывать разницу въ вЪфсЪ, рав- 
ную 4—5 долямъ. Для научныхъ цфлей 
устраиваются в. (такъ называемые «хими- 
ческе») столь точные и чувствительные, что 
могутъ оцЪфнивать разницу въ вс до 
0,01 —0,001 и даже до 0,0001 миллитгр. 
(1 миллигр.=0,02 доли). Для точнаго“ опре- 
дъленя вЪса слфдуетъ употреблять двойное 
взвЪшиван!е: взвЪшиваемое т$ло сначала, 
уравновфсить дробью, желЪзн. опилками, 
кусочками свинца и т. п. зат$мъ, снявъ 
ТВло, вамфнить его гирями до равновз ая 
съ дробью и пр. другой чашечки; или-жеы— 
взвфсить т%ло сначала на одной, а потомъ 
на другой чашечк$. Римсме въсы-——неравно- 
плечный рычагъ: на болфе короткомъ пле- 


ч№ прицфилена чашка для взвшиваемаго 
т$ла, а на длинномъ передвигается гиря, 
уравновфшивающая его; нашь безменъ от- 
личается оть римскихъь в. тфмъ, что въ 
немъ передвигается не гиря, а точка, опоры 
рычага. И римск1е в. и въ особенности без- 
менъ далеко уступаютъ въ вфрности в. съ 
равноплечнымъ коромысломъ. Для взвЪ- 
шиван1я значительныхъ тяжестей (напр., 
багажа и грузовъ на желфзныхъ дорогахъ) 
употребляютъ десятичные въсы, называемые 
такъ потому, что гири, уравновъзшиваюцйя 
тяжесть, равняются по вЪ%су только деся- 
той части ея, и чтобы получить дЪйстви- 
тельный вЪ$съ груза, показане ихъ сл$- 
дуетъ помножить на 10. Пружинные въвыы— 
инструментъ столь неточный, что его сл%- 
дуетъ вывести изъ употребленя.—По рус- 
скимъ законамъ фабрикалия торговыхъ 
мёрь и в. находится подъ надзоромъ 
правительства: они пов$ряются и клеймят- 
ся особыми экспертами. На полищи и зем- 
скихъ управахъ лежитъ обязанность сл$- 
дить за т%мъ, чтобы торговцы не употреб- 
ляли в. и мёръ не провфренныхъ; за не- 
выполнен1е этого правила торговцы под- 
вергаются наказан!ю (т. ХТ ч. 2 Ует. Торг. 
ст. 2747—2807). 

ВЪтеръ. Мал5йшее различе въ темпера- 
турБ слоевъ воздуха влечетъ за собою пе- 
редвижен1е ихъ; волёдетв!е этого воздухъ 
никогда не бываетъ въ совершенномъ по- 
коф. Но пока движен1е воздуха не боле 
3—4 фут. (около 1 метра) въ секунду, мы 
его не замфчаемъ; при скорости въ 6—8 ф. 
(2—2\/> метр.) въ секунду мы говоримъ о 
слабом», ирлятномъ, вЪтеркЪ. Оильный в. — 
30 — 40 ф. (9— 12 метр.) въ секунду; очень 
силоный—40—60 ф. (12 — 18 метр.); за’ этою 


границею в. превралцается въ буйю; виль- 
| вЪйпия бури достигаютъ 120—150 ф. или 
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17 —22 сажен. (37 —46 метр.) въ секунду: 
въ 29—23 сек. верста (вдвое скор$е самаго 
скораго пофзда желЪзн. дороги). Когда два 
противоположные в. вотр$чаются,—проис- 
ходить виторь или вихръ, движущийся кру- 
говращательно въ направлен наиболфе 
сильнаго в.; скорость вихра можетъ быть 
также очень значительна: 70 — 80 ф. и 0о- 
лЪе въ секунду. Сила в. измфряется посред- 
ствомъь инструмента, назыв. анемометромь 
(наибол$е изв$стенъ анем. Робинзона). На- 
правлене в. опредЪляется по странамъ св%- 
та: сЪверный С., восточный В., южный Ю., 
западный 3.; промежуточные: СВ., ЮБВ., 
ЮЗ. и 03. Въ умФренныхъ странахъ в. пе- 
ремзнные; но во взаимной послдователь- 
ности ихъ замфчена извфстная правиль- 
ность; чаще всего в. переходятъ одинъ въ 
другой въ слёдующемъ порядк%: С., СВ., 
В., ЮВ., Ю., ЮЗ3., 3., 03. и опять С. Въ 
Росси преобладающие в. СВ. и 03. и ва- 
тъмъ 9. и Ю3.; чфмъ ближе къ западу, 
т$мъ чаще послфдн1е два. ЮЗ. и 3. прино- 
сятъ съ собою дождь или снфгь и въ хо- 
лодное время года, кромВ того, повышене 
температуры; С., СВ. и В. — ясную погоду и 
понижен1е температуры. Близь береговъ 
морей и большихь озеръ днемъ обыкновен- 
но дуетъ легый в. съ воды, а ночью на- 
оборотъ. Направлене в. опредЪляется вс мъ 
извфетнымь фиюеромь (см. это слово); но 
иногда в. такъ слабъ, что флюгеръ не пока- 
зываетъ его, въ такомъ случа обыкновенно 
удается слфдуюций простой способъ: смо- 
чивъ слюною палецъ, подымають его квер- 
ху на открытомъ мЪстЪ-— какая сторо- 
на пальца начинаетъ холодфть, съ той ив. 
Знакомство съ в. данной м%стности имфетъ 
не только научное, но и важное практиче- 
ское значене, напр., для сельскихь хозя- 
евъ, которымъ оно позволяетъь заблаговре- 
менно угадывать перемфну погоды и прини- 
мать соотвзтствуюциая мзры (см. Погода— 
Предсказане позоды). — В. имвютъ большое 
значене въ гигеническомъ отношенйи; они 
очищаютъ и оздоровляютъ воздухъ: стояшй 
воздухъ, какъ и стоячая вода, способствуетъ 
накопленю въ немъ вредныхъ для нашего 
здоровья механическихь и въ особенности 
органическихъ примЪсей (см. Мазмы). В. въ 
природЪ также необходимъ, какъ вентиля- 
пя въ комнат. Болфе или менфе сильный 
в,, охлаждая тфло, можетъ причинять про- 
студу (см. это слово); но прнносимый имъ 
вредъ ни въ какомъ случа не можетъ срав- 
ниться съ т$мъ, который производитъ стоя- 
Ш, зараженный воздухъ (см. ВентиляцАя), 
и польза в. значительно превышаетъ его 
вредъ. 

Вътеръ сквозной образуется на м%стахъ, 
гдЪ путь для движеня воздуха съужи- 
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вается; такимъ образомъ скв. в. дуютъ въ 
ущельяхъ между горами, въ тоннеляхъ, 
подъ арками мостовъ, въ комнатахъ, про- 
тивоположныя окна которыхъ открыты 
и т. п. СоотвЪтетвенно съужено усили- 
вается движен1е воздуха, подобно тому, 
какъ усиливается струя текущей воды при 
съуженш выходнаго отверстя трубы. Ни- 
какихъ особыхъ отлич!Й скв. в. не имфеть 
отъ обыкновеннаго в.; все ДЪло только въ 
сил. 

Вътры или пучен!е живота. Образова- 
не газовъ въ желудкВ и кишкахъ во вре- 
мя процесса, пищеварен1я—явлен1е нормаль- 
ное; освобождается отъ нихъ челов къ или 
отрыжкою, или выдфленемъ ихъ черезъ 
заднй проходъ. Болфзненнымъ накоплене 
газовъ становится, когда оно происходить 
въ такомъ количеств, что причиняетъ или 
ощущен!е болей въ живот (колики), или 
друг1я какля либо страдан1я, напр., затруд- 
нен1е дыхан!я. Образуются в. изъ воздуха, 
который мы глотаемъ вмфотЪ съ пищею, 
изъ газовъ, находящихся въ напиткахъ 
(шипучя вина и воды) и наконецъ вол д- 
ств1е разложешя пищи въ пищеваритель- 
номъ каналф. Растительная пища произво- 
дитъ больше газовъ, но менфе непрлятнаго 
запаха (преимущественно угольную кисло- 
ту), чВмъ животная (азотъ, углеводороды и 
сЪрнистый водородъ). Пучен!е живота, мо- 
жеть вызывалься чрезм$рнымъ употребле- 
н1емъ пищи, главнымъ образомъ, расти- 
тельной и въ особенности овощей: капусты, 
бобовъ, гороха и пр.; легкобродящими и 
шипучими напитками: квасъ, пиво, вель- 
терская вода, шампанское и т. п.; но чаще 
всего оно бываетъ сл$дотв1емъ разстрой- 
ства или слабости пищеварительныхь ор- 
гановъ (катарръ и др. бол$зни желудка и 
кишекъ); иногда причина его заключается 
въ ватрудненномъ движени газовъ книзу, 
зависящемъ или отъ засорен1я нижней ча- 
сти кишекъ каломъ, или же отъ съужешя 
ихъ въ какомъ либо мЪстЪ. Лечеще: удале- 
не, по возможности, тзхъ причинъ, котор. 
производятъ пучен1е; д1эта, воздержане отъ 
пищи трудно-варимой и легко дающей газы, 
т. е. главнымь образомь оть овощей, отъ 
шипучихъ напитковъь и т, п. Изъ внутр. 
медицинскихъ средствъ— легкое слабитель- 
ное (касторовое масло чайными ложечками, 
черезъ 2 часа до послаблен1я), если причи- 
на въ засорени кишечнаго канала; такъ 
называемыя вЪтрогонныя средства; теплый 
чай изъ ромашки, одной или съ прибавле- 
н1емъ небольшаго количества с мянъ аниса, 
(1 стол. ложку ромашки и щепотку анису 
залить стаканомъ кипятку; накрывъ, дать 
постоять *|2 часа; проц$дить), изъ валер1а- 
ны (1 чайн. ложку на стаканъ кипятку), 


ВЪХИ 93 
мяты (1*[2 чайн. ложки на стаканъ кипят- 
ку), мятныя капли (2—4 капли на сахар%), 
анисовая настойка (5—10 капель въ водЪ); 
жженая магнез1я, когда пучен1е сопряжено 
съ запоромъ (по {|2 чайной ложечки раза 
2—3 вь день). Изъ наружныхъ средствъ: 
теплыя припарки изъ льнянаго смени, со- 
гр&ваюцие компрессы (см. это слово), теп- 
лыя ванны, втиран!е въ животъ летучей 
мази, камфорнаго спирта и др. ароматиче- 
скихъ веществъ; какъ предохранительное 
средство, достаточное движене на чистомъ | 
воздух, гимнастика, методическое расти- 
ране и разминан!е живота, (см. Маесажъ). 
Въхи—шесты, которые ставятся на р%- 
кахъ для обозначен1я мелей, а зимою на 
льду и на равнинахъ для показан1я до- 
роги. 
Въялка—вЪяльная машина, см. Въян!е. 
Вфяне хльбныхъ зеренъ производится съ 
пълью освобожден1я ихъ отъ пыли, мякины, 
соломы и пр.; обыкновенно употребляемый 
способъ в. лопатою на в$трЪ очень невы- 
годенъ, такъ какъ влечеть за собою вна- 
чительную потерю зеренъ, и недостаточенъ, 
потому что не удаляетъ вефхъ прим%сей. 
Поэтому, гдЪ возможно, слфдуеть употреб- 
лять вфяльныя машины, которыя бываютъ 
ручныя или механическля (паровыя ит. п.) 
см. Машины сельско-хозяйственныя. 
Вязига—сух1я жилы изъ спины’ красной 
рыбы: осетра, блуги и пр. (см. Рыбы); 
употребляется вареная на пироги и пирож- 
ки. Прежде всего в. размочить (оставить въ 
вод на н%®сколько часовъ или на ночь) и 
вымыть, затёмъ налить холодною водою и, 
прибавивъ соли, варить, пока станеть мяг- 
кою; откинувъ на рфшето или друшлакъ, 
мелко изрубить. Для вкусу в. можно варить 
вмфст5 съ кореньями и пряностями: пет- 
рушкою, луковицею, перцомъ и т. п., кото- 
рыя по окончани варки удалить. 
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Вязъь (Ошииз ейаза) — дерево, которое 
встрфчается во всей средней Европ8 и въ 
южной Росс1и; переносить всякую почву, 
за, исключен1емъ заливной и очень песча- 
ной, но предпочитаетъ черноземъ; растеть 
быстро и достигаетъ иногда 14 саженъ; жи- 
веть долго и легко пересаживается; разво- 
дится семенами (сять ихъ слфдуеть тот- 
часъ посл созр%ваня—въ конц мая или 
въ Пон: иначе портятся), но также отвод- 
ками и черенками (см. эти слова). Дерево 
в. очень твердо и кр%пко, портится отъ 
воды труднфе всякаго другаго; даетъ очень 
хорошее топливо, но преимущественно ц%- 
нится колесниками, которые приготовляютъ 
изъ него самыя прочныя ступицы; идетъ 
также на столярныя издфл1я (сучковатыя 
и покрытыя наростами ‘части предпочи- 
таются за узоръ); обработкою и полиров- 
кою ему придаютъ очень красивый видъ, 
похожлй на красное дерево; но слфдуетъ 
употреблять только вполнъ сухое дерево и 
никозда сырое: усыхаетъ и коробится силь- 
но; если нфтъ времени ожидать, — сушатъ 
обжиганемъ или въ горячемъ дыму. 

Вялен!е: способъ сохранен!я пищевыхъ 
веществъ—говядины, рыбы, фруктовъ и пр. 
сушенемъ на солнц и вЪтрЪ (см. назван1я 
различн. пищевыхъ веществъ). 

Вятки порода лошадей, происшедшая отъ 
см$си русской лошади съ финскою; неболь- 
шаго. роста, преимущ. рыж1я или соврасыя; 
не особенно красивы, но б$гають и рабо- 
таютъ хорошо; начинаютъ переводиться. 

Вяхирь (Со]ашфа раПиЪаз), витютинь, 
трепетень—самый крупный изъ дикихъ го- 
лубей; тВло сфро-голубое, лобъ и грудь кра- 
сноватые, крылья черныя съ бфлою поло- 
сою, клювъ красный; водится вездВ въ Ев- 
ропф, преимущественно въ большихъ л%- 
сахъ; встр$чается не часто. Мясо вкусно. 
(См. Голубь). 


Г. 


Габеръ—супъ см. Овсянка. 

Гавань — удобная стоянка для судовъ у 
береговъ моря, большаго озера или большой 
р%№ки; ‘берега г. должны на столько обни- 
мать ее, чтобы защищаль стояцшая въ ней 
суда отъ вмяюя прибоя волнъ во время 
бурь; гд$ естественныхъ береговъ для это- 
го недостаточно, —устраиваются искусствен- 
ныя насыпи — молы. Г. бываютъ торювыя— 
для торговыхъ судовъ и военныя; берега и 
входъ послёднихь обыкновенно боле или 


менфе сильно укр$плены. Вольныя торговыя 
г. пользуются особыми преимуществами от- 
носительно взиман1я пошлинъ. 

Гага — птица изъ породы утокъ, но вдвое 
больше величиною, водится у самыхъ с$- 
верныхъ береговъ Европы, Ази и Амери- 
ки и только зимою прилетаетъ въ болфе 
умзренныя страны, напр. къ берегамъ Бал- 
тИскаго моря; но д$лаетъ гнЪзда и кладетъ 
яйца только на дальнемъ сфвер$. Достав- 


| ляетъ известный воЪмъ 10ач пухь, кото- 
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рымъона обыкновенно выстилаетъ свои гн%з- 
да; хоропий пухъ долженъ быть добыть 
именно изъ гнфздъ, такъь какъ собранный 
непосредственно съ битой птицы значитель- 
но хуже. Прежде наибольшее количество 
гаг. пуха доставляла Иеланд1я, теперь — 
Гренландя. Гаг. пухъ самый легкй и въ 
тоже время самый н$фжный и теплый изъ 
везхъ пуховъ. Изъь дюжины гнЪздъ добы- 
вается около 1'/4 ф. чиетаго пуха. Гаг. пухъ 
дорогъ и потому въ торговл нердко встр%- 
чается поддЪльный: настоящий коричневаго 
цвфта съ б$лыми стержнями, очень легокъ 
и встряхнутый не разлетается въ стороны. 
У наеъ гаг. пухь идеть преимущественно 
на подкладку теплыхъ платьевъ; въ запад- 
ной Европ изъ него двлаютъ одфяла. Мясо 
г. употребляется въ пищу, но не вкусно. 


Гагатъ (а15) — родъ каменнаго угля, чер- 
ный, хорошо полируюнийся; добывается въ 
Испани и въ н%которыхъ м%стностяхъ 
Франщи; не такъ давно были въ большомъ 
употреблении приготовляемыя изъ него раз- 
личныя дамскя украшен1я — броши, серь- 
ги, бусы и пр. Въ настоящее время есте- 
ственный г. почти совершенно вытфененъ 
искусственнымъ (родъ черной эмали), столь- 
же блестящимъ, но боле твердымъ и зна- 
чительно боле дешевымъ. 


Гады см. Преесмыкаюняея. 


Гадюка (У1лрега) единственная ядовитая 
змЪя въ Европ3; голова широкая, треуголь- 
ная, покрыта сверху щитками; тЪло тол- 
стое, короткое; въ верхней челюсти два боль- 
шихъядовитыхъ зуба; обыкновенно движется 
медленно и л$ниво, но раздраженная бросает- 
ся и кусаетъ быстро; рождаеть живыхь д%- 
тенышей. Есть н%феколько видовъ. Обыкно- 
венная г. (РеПаз Ъегиз) сверху сЪраго, а, сни- 
зу желЪфзостальнато цвЪта; на спин длин- 
ная черная полоса въ формЪ зигзага; впро- 
чемъ, цвЪтъ ея очень изм нчивъ; длина, око- 
ло 2 фут.; распространена во всей Европ 
(нётъ въ сфв. Росси); чаще всего вотр%- 
чается въ низменныхъ болотистыхъм$стахъ; 
любитъ лежать на солнц, подъ каменьями 
и между корнями деревъ; кусаетъ только, 
когда ее трогаютъ. На юг% Росаи и на Бал- 
канскомъ полуостров чаще видъ Уфега 
аттодуе, въ Итали У. Вей; укушенше 
посл$дней наиболЪе опасно. Укушене г. 
влечетъ за собою смерть только въ рдкихъ 
случаяхъ, чаще всего, когда укушенный 
истощенъ и разгоряченъ, а змЪя передъ т8мъ 
долго не кусала и успфла накопить яду; въ 
жаркую погоду укушен!е опасн%е; въ боль- 
шинств% случаевъ укушенные выздоравли- 
ваютъ. Боль, опухоль и наконець гангре- 
на — мёстныя явленя укушен1я; къ нимъ 
присоединяются общая слабость, головокру- 
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жен1е, обмороки, рвота и лихорадка. Посл 
излечения еще въ течени н%котораго вре- 
мени остается полупараличное состояне 
укушеннаго члена. Ядъ дйствуетъ только, 
когда поступаетъ непосредственно въ кровь; 
принятый внутрь не причиняеть вреда. Ле- 
ченме: тотчась посл укушеюмя перевязать 
членъ ниже и выше м$ста раненя, выса- 
сать рану ртомъ (если губы и ротъ выса- 
сывающаго не оцарапаны и не ранены, то 
опералия совершенно безопасна) или бан- 
кою, если нужно, расширить рану, чтобы 
дать стечь возможно большему количеству 
крови, зал мъ прижечь ляписомъ, крЪикимъ 
нашатырнымъ спиртомъ(аммакомъ),Здкимъ 
кали или карболовою кислотою; послЪ чего, 
для уменьшешя боли и опухоли,—свинцо- 
выя примочки или припарки (см. эти слова). 
Изь внутреннихъ средствъ (если ядъ уже 
поступилъ въ кровь) наиболфе дЪйствитель- 
ны потогонныя (см. Потъ).— Для преду- 
прежден1я укушеня лица, посъщаюцйя мф- 
ста, гдЪ живеть г., должны надфвать тол- 
стую и достаточно высокую кожанную 
обувь.— Ежи лучиие истребители г.: глЪ 
ихъ много, тамъ послфдн1я исчезають. Г. 
приносить и свою долю пользы, такъ какъ 
уничтожаетъ вредныхъ полевыхъ мышей 
(см. ЗмЪи). 

Газета см. Изданйя пер1одичесвя. 

Газометръ, Газомфритель см. Газъ. 

Газонъ см. Дернъ. 

Газъ. Вообще подъ этимь именемъ разу- 
мЪютъ всё воздухообразныя т$ла, но въ 
практической жизни г. называется свътиль- 
ный г. Добывать ев. г. можно изъ различ- 
ныхъ веществъ: каменнаго угля, дерева, 
торфа, жира, нефти и т. п.; но обыкновен- 
но его получаютъ изъ каменнаго угля на- 
гр$ванемъ послЗдняго безъ доступа воз- 
духа. Выдфляюшййся изъ угля г. прини- 
мается и хранится въ особыхъ вмфетили- 
‚щахъ надъ водою, называемыхъ зазометра- 
| ми, изъ которыхъ проводяция трубы раз- 
носятъ его потребителямъ. Каменный уголь, 
изъ котораго так. обр. выдЪленъ г., назы- 
вается хоксомь (см. это слово). Св. г. со- 
стоить изъ смфси различн. газовъ: 40—50% 
водорода, 36—43°/о болотн. газа, 5°/о окиси 
углерода, 5°/о газообразныхъ углеводородовъ 
и небол. примЪси воздуха. Хорошо очищен- 
ный г. не долженъ содержать сфроводорода, 
присутств1е котораго легко узнать, если къ 
открытой газовой горзлкВ приставить кло- 
чекъ свинцовой бумаги: оть сфроводорода 
она чернЪетъ. Сила свЪта зависить глав- 
нымъ образомъ отъ содержавя углеводо- 
родовъ; примесь воздуха или углекислоты, 
напротивъ того, уменьшаетъ ее. Чтобы осв$- 
щать хорошо, г. долженъ выходить изъ го- 
р%Ълки подъ извфстнымъ давлевемъ (т. е., 
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съ извфотною скоростью); водяной мано- 
метрь (см. это слово) долженъ показывать 
въ приводящихъ трубахъ около 20—25 милл. 
(0,3—1,0 дюйм.); если давлен!е слишкомъ 
велико, то хотя г. расходуется и больше, 
свЪтъ оть него не увеличивается, а умень- 
шается. Для магазиновъ, лфотниць и вооб- 
ще обширныхъ пространствъ лучийя такъ 
называемыя арлантовыя горзлки (круглое 
пламя); для комнать боле удобны манче- 
стерская гор%лки, извфетныя также подъ на- 
зван1емъ рыбьязо хвоста (съ 9 поперечными 
отверст!ями); гор$лки съ одною поперечною 
щелью употребляются чаще другихъ, но 
даютъ наименфе хоропий свфтъ. Чтобы г. 
не терялся напрасно, т. е. сгоралъ вполн%, 
на горзлку слЗдуетъ ставить стекло около 
8 д. высотою, а пламя не допускать поды- 
маться выше 3 дюйм. (обыкновенно ниже: 
1,8—2 д.); поверхъ можно надЪфвать шары 
и абажуры (см. Абажуръ). Въ послЪднее 
время изобр$тена, экономическая юрълка съ 
тонкою платиновою проволокою надъ отвер- 
отемъ (на разстоянйи нфсколькихъ лин); 
проволока, накаляясь, усиливаетъь значи- 
тельно освзтительную способность г. Трубки, 
проводяийя г., могутъь быть желЪзныя или 
свинцовыя (первыя прочн%е послЪднихь); 
для передвижныхъ горфлокъ каучуковыя, 
чтобы истечене и горе газа происходило 
равном рно,—он% недолжны быть слишкомъ 
Узки. Кром крановъ у гор$локъ, необхо- 
димъ еще кранъ у главной трубы; чтобы 
зажечь или потушить г., слфдуетъ сначала, 
открыть или закрыть главный кранъ, а по- 
томъ уже и краны гор$локъ; открывать 
краны гор$локъ передь самымъ зажи- 
ганемъ. Всъ краны ш вь особенности злав- 
ный должны быть тщательно закрыты во 
все время, пока г. не злорить. Мфета, осв%- 
щаемыя г.› должны быть достаточно вен- 
тилируемы и въ то время, когда г. поту- 
шенъ и краны закрыты (въ комнатахъ 
должны для этого существовать постоян- 
ныя отверст1я наружу—гд$ нибудь въ вер- 
ху). Чтобы избЪжать возможности взры- 
вовъ, прежде чёмъ зажигать г., необходимо 
удостов$риться, что г. не пахнетъ, и если 
есть запахъ,—немедленно отворить окна и 
двери и даль внать кому слфдуетъ, не 7/00- 
зая ничею самому. Тушить воспламенив- 
шИйся г.—мокрыми тряпками,—Для изм ре- 
ня количества сожигаемато г. служить 
особый аппарать, называемый. зазомърите- 
лемъ; въ него входитъ труба газ. завода, а 
выходитъ главная труба осв$щаемаго по- 
мЪщен1я. ГазомВритель долженъ быть хо- 
рошо укр$иленъ, стоять на совершенно го- 
ризонтальной плоскости и въ такомъ мфстф, 
гдВ бы не было ни очень тепло, ни очень 
холодно (лучше всего, гдЪ либо въ подва- 
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л%). — О стоимости и сравнительной си- 
лЪ газоваго освЪщен1я см. Освзщеше. — Г. 
представляеть прекрасный матерлалъ и 
для топки, въ особенности на. кухн% для 
приготовлен4я кушан!й; чистота, быстро- 
та, удобство управленйя огнемъ — все. го- 
ворить въ его пользу въ этомъ отноше- 
нш, и за границею онъ дфйствительно все 
болфе и боле вытфсняетъ на кухн% дрова 
и уголь; со временемъ, когда электрическое 
освфщен1е займеть подобающее ему. м$ето, 
отоплен1е, в$роятно, будетъ главнымъ на- 
значешемъ г. У насъь стоимость г. пока 
такъ значительна, что. не только отоплене, 
но и освзщен1е имь не можетъ войти во 
всеобщее употреблен1е; такъ какъ причина 
его дороговизны заключается единственно 
въ монополи, которою польвуются газовыя 
общества (матерлалъ для добываня г. у 
нась не дороже, чфмъ въ Германи или 
во Франц), то можно надфется, что впо- 
слЪдетви и мы будемъ въ состоянш поль- 
зоваться г. въ боле обширныхъ разм%- 
рахъ (см. Топливо). Г. служитъ также для 
наполненйя воздушныхъ шаровъ. 

Газъ — легкая прозрачная ткань, особен- 
ность которой заключается въ томъ, что 
между нитками ея остаются правильныя 
четвероугольныя отверст1я; г. бываютъ 
шелковые, полушелковые, шерстяные и 
полотняные, простые или набивные. Сюда 
относятся: мусселинъ, марли, гренадинъ, 
крепъ и пр. (см. Матери шелковыя, шер- 
стяныя и пр.). Объ аппретур% г. см. Ап- 
претура. 

Галантинъ приготовляется какъ изъ до- 
машней птицы, такъ и изъ дичи (куропалт- 
ки), но лучше всего изъ индФфйки или пу- 
лярки. Выпотрашивъ и приготовивъ птицу 
какъ слЪдуетъ, надрзать кожу вдоль спи- 
ны и конечностей, вынуть осторожно всЪ 
кости и жилы (не портя кожу); часть мяса, 
съ живота и ножекъ отложить отдЪльно. 
Изъ равнаго по в$су количества нежир- 
ной телятины и мелко изрубленнаго и тол- 
ченаго свинаго сала, (отъ 3/4 до 2'|з ф. каж- 
даго, смотря по величин птицы) пригото- 
вить фаршьъ съ достаточною приправою со- 
ли, перца и др. пряностей; слоемъ его, тол- 
щиною въ палецъ, покрыть птицу; на этотъ 
первый слой—второй, составленный попере- 
мЪнно изъ квадратныхъ кусочковъ (толщи- 
ною въ мизинець) свинаго сала (приправ- 
леннаго какъ и фаршь) и отложеннаго въ 
сторону мяса птицы (разд$леннаго продоль- 
но); если послФдняго мало, то добавить те- 
лятиною или копченымъ языкомъ и ветчи- 
ною (или лучше трюфелями); навторой слой— 
трет1й изъ фарша, зат$мъ опять слой изъ 
кусочковъ свинаго сала и мяса ит. д. до 
тЪхъ поръ поръ, пока птица выполнится и 
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приметь первоначальную форму. Стянувъ 
кожу, такъ чтобы она обхватывала птицу 
и фаршъ и заложивь фаршемъ пустоты, 
зашить на м$ст разр$за (на спин%):; вы- 
жать на брюхо сокъ изъ 1 лимона, покрыть 
всю птицу тонкимъ цфльнымъ ломтемъ сви- 
наго сала, залшить въ чистую полотняную 
тряпку; положить въ кострюлю (продолго- 
ватую) вм$отВ съ 2—4 телячьими ножками 
и кожею свинаго сала, оставшеюся посл 
приготовлен1я фарша, накрытв крышкою и 
тушить (см. Тушен!е) 3 часа. Отставить, 
дать постоять въ кострюлф */з часа, вы- 
нуть птицу и наложить на, нее порядочную 
тяжесть, чтобы выжать сокъ; тряпочку 
снять только тогда, когда птица совефмъ 
остыла; съ отстоявшагося отвара снять 
жиръ. Всбивъ два яичныхъ бфлка, см шать 
съ ними постепенно отваръ (желе), поста- 
вить на огонь и, мёшая, варить, пока нач: 
нетъ слегка кипфть; отставить, накрыть 
крышкою, на которую положить раскален- 
ныхъ угольевъ; когда яица сварились до- 
статочно, прибавить (для очищеня ихъ) 
соку изъ 1 лимона; оставить въ покоё на 
3|‹ часа и теплый еще процфдить сквозь 
тонкую салфетку. Когда отваръ остынетъ 
и превратится въ желе, гарнировать имъ 
птицу. 

Галантиръ см. Заливное и Студень. 

Талеты см. Ленешки. | 

Галка (Согуцз топедиа)—знакомая вофмъ 
птица, изъ рода воронъ; живетъ стаями вездв 
въ Европ$ и Азш, гнфздится на деревьяхъ, 
башняхъ, колокольняхъ и т. п.; изъ сфвер- 
ныхь странъ на зиму улетаетъ на югъ. По- 
лезна тфмъ, что истребляеть насЪфкомыхъ, 
гусеницъ, червей и даже полевыхъ мышей. 
Подобно воронф легко д$лается ручною, и 
если ей подр$зать уздечку языка, выучи- 
вается говорить; охотница воровать бле- 
стяпия вещи. Мясо очень молодыхъ, еще 
не вышедшихъ изъ гнфзда, г. вкусомъ по- 
хожа на голубиное. 

Галлонъ англйская м%фра ёмкости=0,369 
ведра или 0,173 четверика. 

Галлюцинаця—бредъ на яву (см. Бредъ). 

ТГалмей — важнЪфйшая цинковая руда. 

Галопъ см. Лошадь и Танцы. 

Галоши или Калоши см. Обувь. 

Талетукъ обыкновенно ‘употребляется 
только какъ простое украшен1е; онъ дол- 
женъ быть достаточно легокъ и не жать 
шею. Б%лые г. надфваются только для па- 
радныхъ визитовъ, баловъ и т. п.; для 
обыкновенныхь визитовъ — черные; цв$т- 
ные только при посфщеняхъ запросто. Съ 
гиг1еническою цфлью, для предупрежденя 
шеи отъ простуды, сл$дуеть употреблять 
мягые и достаточно широке г., сложенные 
въ нфеколько разъ — шелковые или шер- 
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стяные; но прибфгать къ нимъ только въ 
холодную погоду, а вообще лучше держать 
шею открытою и пручать ее къ перем - 
намъ температуры (см. Одежда). 

Галушки приготовляются также какъ и 
клецки (см. Клецки). 

Гальванопластика—одно изъ самыхъ по- 
лезныхъ примфневй электричества, въ прак- 
тической жизни; при помощи ея боле де- 
шевые или мягк1ле металлы покрываютъ 
боле дорогими или твердыми: м$дь, цинкъ, 
бронзу и пр: — золотомъ (золочен1е), сереб- 
ромъ (серебрен1е), сталью и т. п.; полу- 
чаютъ самые точные оттиски съ готовыхъ 
формъ: монетъ, медалей, клише и пр. Са- 
мая опералля такъ не затруднительна и 
стоимость матер!аловъ, необходимыхъ для 
нея, такъ не велика, что заняться г. мо- 
жеть всяк желающй, не нуждаясь для 
этого ни въ какой особенной подготовк%. 
Необходимыя принадлежности: гальваниче 
ская баттарея изъ 3—4 элементовъ Данел- 
ля, Сми, Бунзена или Мейдингера; стеклян- 
ный или осмоленый внутри деревянный 
четыреугольный сосудъ (можетъ быть год- 
на всякая стеклянная или каменная, го- 
рошо злазированная, посуда съ широкимъ 
дномъ) и растворимая соль того металла, 
который желаютьъ осадить на другомъ. 
Растворъ этотъ вливаютъ въ сосудъ и по- 
гружаютъ въ него концы проволокъ бат- 
тареи. Электричесюый токъ, проходя черезъ 
растворъ разлагаеть его и выдфляетъ изъ 
него тончайпия частицы металла, которыя 
осаждаются у отриисительнало полюса (уцин- 
ка при элементахъ Данелля); къ посл$днему 
и прикр$пляется предметъ, съ котораго же- 
лаютъ снять оттискъ или который хотятъ 
покрыть металломъ. Отиписки дфлаются 
обыкновенно м%фдные, и чтобы получить 
ихъ поступаютъ такимъ образомъ. Преж- 
де всего съ даннаго предмета (медали, 
клише и т. п.) нужно слфлать обрал- 
ный, т. е. углубленный, отпечалокъ; са- 
мый удобный матер!алъ для этого кау- 
чукъ, кусокъ котораго погружають въ го- 
рячую воду и, когда онъ достаточно раз- 
мягчился, на него кладутъ медаль или мо- 
нету, предварительно натертую (щеточкою) 
порошкомъ графита (чтобы не приставала 
къ каучуку), и довольно сильно надавли- 
ваютъ прессомъ (отнимать каучукъ отъ пред- 
мета только, когда онъ вполн остылъ). Если 
нЪть подъ рукою каучука, то отпечатокъ 
можетъ быть сдфланъ на стеаринЪ, воскВ 
или расплавленной с$рЪ; но каучукъ пред- 
почтительнзе. Полученный отпечатокъ на- 
тираютъ точно также графитомъ и погру- 
жаютъ въ упомянутый выше сосудъ галь- 
ванопластическаго прибора, наполненный 
насыценнымь растворомь мъднало купороса, 
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и соединяютъ его съ отрицательнымь по- 
люсомъ баттареи (съ цинкомъ элем. Данел- 
ля); на положительный полюсъ баттареи при- 
цфпляють пластинку или кусочекъ красной 
м$ди, опущенный въ ту же жидкость, но 
въ нёкоторомъ разстоян!и отъ каучука (не 
должны касаться). Натирать графитомънуж- 
но только ту сторону каучука, накоторой от- 
печатокъ; но чтобы токъ дфйствовалъ, прово- 
лока отрицательнаго полюса, баттареи долж- 
на находиться въ постоянномь тъсномъ со- 
прикосновении съ какою либо точкою имен- 
но этой, натертой графитомъ, стороны. У доб- 
нфе всего устроить такъ: на края сосуда, 
пораллельно и на н%$которомъ разстоянш 
другь отъ друга, положить поперекъ дв 
мфдныя палочки (изъ толстой проволоки); 
посредствомъ металлической проволоки на 
одну изъ нихъ привфсить отпечатокъ (какая 
либо часть проволоки должна прикасаться 
къ смазанной графитомъ поверхности), а 
на другую—м$дную пластинку (и отпечатокь 
и м5дная пластинка должны быть погруже- 
ны въ жидкость); первую палочку соединить 
съ отрицательнымъ, а вторую съ положи- 
тельнымъ полюсомъ. По истечен1и 48 часовъ 
отпечатокъь покроется плотнымъ слоемъ 
мЪди, который легко снять и который бу- 
детъ представлять вфрное изображен1е ме- 
дали или монеты. Операжя покрыт!я од- 
нихь металловъь другими еще проще. Что- 
бы позолотилть или посеребрить м%дныя, 
бронзовыя или какя либо друг1я металли- 
ческля вещи, ихь необходимо прежде всего 
очистить оть грязи и жира, для чего ихъ 
погружаютъ на нфкоторое время въ кипя- 
Пий растворъ Ъдкаго натра или кали и за- 
т$мъ промываютъ чистою водою. Въ с0- 
судъ гальванопластическаго аппарата для 
золоченя наливается растворъ хлористаго 
золота въ слфдующей пропорши по в%су: 
1 ч. хлор. золота, 10 ч. синеродистаго ка- 
ли и 150 ч. воды, а для серебреня — ра- 
створъ серебра, состоящий изъ 1 ч. по вЗсу 
синеродистато серебра, 10 ч. синеродистаго 
кали и 150 ч. воды. Съ отрицательнымъ 
полюсомъ соединяется вещь, которую же- 
лають покрыть золотомъ или серебромъ, а 
съ положительнымъ— тоный листочекъ з0- 
лота или серебра; ито и другое погружает- 
ся въ жидкость, какъ сказано выше. Че- 
резъ нЪсколько минутъ операщя окончена; 
остается только промыть вещь, вытереть 
и отполировать замшею. Н%которые ме- 
таллы прежде золочен1я или серебревя 
должны быть предварительно гальваниче- 
скимъ же путемъ покрыты м$дью (опера- 
щя та-же, что и при получении м®дныхъ 
оттисковъ, только на мЪсто куска каучука 
съ отпечаткомъ вЪшается предметъ, кото- 
рый нужно покрыть м$дью), напр., цинк, 
ОЛОВАРЬ Д-РА СИМОНОВА. 
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олово, полированная сталь и пр.—Чтобы 
покрыть м%дныя, стальныя или желфзныя 
вещи никкелемъ употребляютъ слёдуюций 
растворъ: въ смфси изъ 4 ч. нашатырнаго 
спирта и 150 ч. воды растворить сначала, 
50 ч. пати 51зрвагозот и залмъ 4 ч. 
азотно-кислаго никкеля. Самая опералля 
та-же, что и при золоченши, и оканчивается 
также быстро. УспВхъ гальванопластики 
зависить главнымъ образомъ отъ слфдую- 
щихъ услов@: при снят оттисковъ отъ 
равномърнало покрытля отпечатка (см. вы- 
ше) порошкомь фафита, такъ какъ вс 
недостатки слоя графита отражаются на 
осзвшемъ металл, —слой долженъ быть то- 
нокъ, гладокъ и не оставлять непокрытою 
ни одной точки (сначала, предметъ тщатель- 
но смазывается кисточкою, обмокнутою въ 
порошк% графита, а, зат$мъ полируется мяг- 
кою щеточкою); отъь полноты очистки того 
металла, который желаютъ покрыть дру- 
тимъ—оставшаяся грязь или пятно воспро- 
изводится на осадк%, и, наконецъ, отъ рав- 
номфрности и силы тока баттареи — токъ 
долженъ быть достаточно, но не очень си- 
ленъ; онъ не долженъ разлагать воду, что 
узнается по отдфляющимся пузырькамъ 
водорода (у положительнаго полюса).—Въ 
оптическихъ магазинахъ продаются ящич- 
ки со вс$ми принадлежностями для г., цною 
отъ 9 до 20 р. и болфе; но гораздо выгод- 
нЪе пробр$ети отдЪльныя части самому: 
гальваническле элементы стоятъ каждый (въ 
Петерб.) 2 р. 50 коп., и ихъ достаточно 
имфть 2—4, смотря по разм$рамъ, въ ка- 
кихъ будетъ производится операщя (для лю- 
бителя удобнЪфе всего элем. Дан1елля). Пер- 
вые опыты, конечно, могутъ быть не со- 
всфмъ удачны; но при терпеливомъ внима- 
ни и любитель можетъ достичь хорошихъ 
результатовъ. Подробности см. Золочеше, 
Серебрене, клише. 

Гангрена или омертв н!е или АнтоновЪъ 
огонь. Г. есть мЪстная смерть какой либо 
части тЪла; характеризуется она полною 
остановкою въ этой части кровеобращен1я 
и совершенною потерею въ ней чувстви- 
тельности; пораженное мФсто становится 
холоднымъ на ощупь, темнфетъ, черн%етъ. 
Какъ всякое органическое т%ло, лишенное 
жизни, омертв$вшая часть постепенно раз- 
лагается, т. е., гыетъ; если гн1ене это не 
сопровождается выд$ленемъ жидкостей, то 
г. называется сухою, въ противномъ слу- 
ча — сырою. Подобно занозЪ, пул$ и вооб- 
ще всякому постороннему т%лу, омертв$- 
лыя части раздражаютъь окружающ!я вдо- 
ровыя, вызываютъ въ нихъ воспален1е и 
нагноен1е, при помощи котораго, если про- 
цессъ оканчивается благополучно, онз и 
выдфляются изъ тБла. Красноватая кайма, 
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часто рфзко окружающая г., указываеть 
на границу между омертвфлыми и воспа- 
ленными живыми частями тфла. Причиною 
омертв$н1я можетъ быть все, что останаз- 
ливаетъь или разрушаеть кровеобращене 
въ данной части: сильный упгибъ, ущемле- 
н1е, продолжительное дЪйств1е холода (от- 
мораживалн1е), сильная обжога, и т. п.; иногда 
оно бываеть слфдетвемь воспаленя или 
закупориваюая сосудовъ кровяными сверт- 
ками (внутренними пробками); одинъ изъ 
самыхь опасныхъ видовъ г. происходитъ 
отъ заражен1я гнилостнымъ ядомъ: на м%- 
стЪ обр%за при вскрыт зараженныхъ тру- 
повъ, на мЪстЪ укуса насЪкомыми (чалце 
всего мухами), сосавшими ранфе соки изъ 
труповъ зараженныхь людей или живот- 
ныхъ. Люди болфзненные съ слабымъ кро- 
веобралценемъ расположены къ г. болфе 
людей здоровыхъ и крфикихь. Омертвзн1е 
въ небольшомъ видЪ явлене очень частое, 
и большинству изъ насъ приходилось на- 
блюдаль его на себЪ: ущемленный ноготь, 
синфюпий, темнЪюпий и впослдетв1и епа- 
дающий; струпь послЪ обжога и т. п.—все 
это гангрена, но гангрена, не имфющая 
большаго знаменя для здоровья; напро- 
тивъ того, очень важною болЪзню омерт- 
вЪн1е становится, когда или поражаеть 
какой либо органъ, существенный для жиз- 
ни, напр. легкое, кишки и т. п., или же 
когда, хотя и не въ важномъ орган%, но 
распространяется глубоко и на большое 
пространство. Г. отъ заражешя гнилост- 
нымъ ядомъ всегда болЪзнь очень опасная; 
точно также опасен1е должно внушать и 
омертвЪ не, хотя бы и ограниченное, яв- 
ляющееся внезаино, безъ видимыхъ при- 
чинъ (напр., въ пальцахъ ногъ у стариковъ), 
такл» какъ оно обыкновенно указываеть 
на существоване внутреннихь причинъ— 
въ самой крови. Присоединене лихорадки, 
слабости во всемъ тфлЪ и др. общихъ при- 
падковъ ухудшаетъ предсказан1е. За ис- 
ключенемъ упомянутыхь выше маловаж- 
ныхъ случаевъ, обыкновенно и не считае- 
мыхъ нами за г., всякая г. требуеть не- 
.едленной помощи знающаго врача. До при- 
хода врача-—чистое содержане пораженна- 
го мфста, примочки 5°/о растворомъ карбо- 
ловой кислоты (ас. сатросит) или 2°/о раств. 
хлористой извести (Са]сатг. согаф.). 

Гардемаринъ—чинъ, даваемый воспитан- 
никамъ морскаго училища, соотв тетвуетъ 
унтеръ-офицеру. 

Тарденйя (Сагдетша): наиболзе извЪетны 
(+. Нота и (С. га@1салз; растеше тепличное 
съ яркобзлыми цвфтами, оч. плятнымъ, но 
сильнымъ запахомъ; въ маЪ можеть быть 
пересажено въ цьзтники (на солнц въ 
тучную землю). Виды простые размножа- 
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ются сЪменами, махровые черенками или 
прививкою (на простой видъ). 

Гардеробъ см. Шлатье, Одежда. 

Гардины см. ЗанавЪеки. 

Гарнецъ — восьмая часть четверика (м»- 
ры) = 3,277 франц. литрамъ. 

Гаршуеъ — твердая, хрупкая смола, по- 
лучаемая, какъ побочный продуктъ, при 
добывани скипидара. 

Гаруеъ см. Шерсть. 

Гаетралгт1я—боль на мфст желудка. Въ 
большинств® случаевъ происходить вслЪд- 
ств1е разстройства желудочнало пищеваре- 
ня, а потому обыкновенно сопровождается 
другими желудочными припадками: поте- 
рею аппетита, тошнотою или рвотою, от- 
рыжкою и т. п.; но иногда (гораздо рЪже) 
бываетъ чисто нервнаго свойства, безъ вся- 
кихь др. болфзненныхъ явлен!й со стороны 
желудка. Въ случаяхъ перваго рода необ- 
ходима строгая д1ета: бульонъ съ неболь- 
шимъ количествомъ бзлаго хлЪба или даже 
вовсе безъ хлЪба; согрзваюпий компрессъ 
или припарки изъ льнянаго смени (см. это 
слово) на, желудокъ и теплыя ванны помо- 
гаютъ во обоихъ случаяхь. Внутрення 
средства употреблять только по предписа- 
ню врача (см. Желудокъ). 

Гать — насыпь на топкихь м%етахъ или 
плотина (см. эти слова). 

Гвозди приготовляются изъ желЪза, ота- 
ли, чугуна, бронзы, красной и желтой м%- 
ди, цинка, серебра и золота. Ихъ или кують, 
или выр%заютъ машиною изъ листоваго 
металла, или отливаютъ, или, наконецъ, 
приготовляютъ изъ проволоки. По форм 
и назначеню г. бываютъ: брусковые, по- 
ловые, тесовые, корабельные, костылько- 
вые, кровельные, купорочные, обойные, 
штукатурные, сапожные и пр. Изъ желЪз- 
ныхъ лучи!е кованые; ручные предпочи- 
таются машиннымь. 

Гвоздика — пряность: нераспустивицяся 
цвфточныя почки гвоздичнаго дерева (Са- 
гуорвуПиаз аготайси8); лучшая амбоинская 
съ Молукскихъ острововъ (черезъ Голлан- 
дно): головки цфльныя, темно-коричневаго 
цвфта, маслянистыя, очень ароматичнаго 
запаха, остраго жгучаго вкуса; въ другихъ 
сортахъ коричневый цвфтъ переходитъ въ 
красноватый, ароматичности меньше. Ино- 
гда въ продаж примъшиваютъ г., изъ ко- 
торой уже выдВлено масло перегонкою 
узнается ‘по большей легкости, непр1ятному 
запаху и вкусу и отсутетвйю маслянистости 
при раздавливанйи между пальцами или тол- 
чени; притомъ у г., подвергавшейся пере- 
тонкЪ, обыкновенно недостаетъ головокъ. 
Рже г. поддВлываютъ кусочками корки 
чернаго хлЪфба, крахмаломъ, трагаканто- 
вою камедью и т. п.: не иметь опре- 
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дЪленной формы, расходится въ вод%. Упо- 
‘требляется въ кухонномъ искусств для 
приправы бульоновъ, соусовъ, жидкостей 
для маринованйя и пр., парфюмерами и фа- 
брикантами сладкихъ водокъ, а также въ 
медицин%. Хранить, какъ и всф аромати- 
ческля вещества, въ плотно закупоренныхъ 
сосудахъ: лучше всего въ стеклянныхъ фла- 
конахъ съ притертыми пробками. 

Гвоздичное масло получается перегонкою 
изъ листьевъ, коры и плодовъ гвоздич- 
наго дерева. Свфжее оно прозрачно и 
безцвВтно, но со временемъ желтфетъ и 
потомъ бурфетъ (въ торговл вегрЪчается 
уже измфнившееся — желто-бурое); отли- 
чается сильнымъ запахомъ и жгучимъ вку- 
сомъ. Оно тяжелье воды и потому тонеть 
въ ней. Большая часть его привозится изъ 
Остъ-Индш. Употребляется главнымъ 0б- 
разомъ въ парфюмерномъ искусств%. 

Гвоздичный ликеръ (18039. ратафая): 6 вол. 
гвоздики и 6 зол. размельченной корицы 
настоять, въ течени 5—6 часовъ, въ боль- 
шомъ стакан фильтрованной воды, про- 
пфдить сквозь тряпочку и смфшать съ 2 
штоф. краснаго вина, разведеннаго сиро- 
помъ изъ 2\/з ф. сахара (см. Сиропъ). Гвоз- 
дику и корицу завязать въ тряпочку, `на 
которой онЪ остались послё проц живаня, 
погрузить въ смесь и слегка все векипя- 
тить; когда остынетъ, прибавить для кр%- 
пости хорошахго спирта, разлить въ бутыл- 
ки, закупорить и, привязавъ пробки, засмо- 
лить. 

Твоздика. Богатый видами родъ Плат из 
содержитъ н%$сколько садовыхъ растенйй, 
изъ которыхъ особенно цёнится южно-евро- 
пейсюый видь О. сагуорвуПаз. Крупные, ча- 
сто махровые цвЪты его бываютъ самыхъ 
разнообразныхъ колеровъ: бЪлые, розовые, 
пунцовые, пестрые, свфтло-желтые. Ароматъ 
ихь весьма силенъ. У насъ развод. въ горш- 
кахь и клумбахъ. Почва — смфеь изъ рав- 
наго количества садовой земли, чернозема и 
вылежавшахося коровьяго навоза съ неболь- 
шимъ количествомъ песка. Размножается от- 
водками, черенками, принимающимися очень 
хорошо, отсадками (разд лешемъ стволовъ) и 
сфменами. Первые три способа—для поддер- 
жан1я данной разновидности, послёдн!й—для 
получен1я новыхъ. Сфять позднею весною, а 
дВлать отводки или сажать черенки въ кон- 
цз цвфтен1я (иногда уже въ 1юн3). Будучи 
многолётнимъ, это растен1е можеть оста- 
ваться на зиму въ клумбахъ тамъ, гдё вы- 
падаетъ довольно снЪга, и. морозы не слиш- 
комъ сильны. Тамъ же, гдф морозы сильны, 
растен1е на холодное время года должно 
быть переносимо въ хорошо вентилируемыя 
теплицы или комнаты; но такъ какъ пере- 
садка вредить растен1ю, то сять или са- 
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жать лучше въ горшки или ящики, кото- 
рые на лЪто зарывать въ землю въ садахъ. 
Кром названной г. есть множество дру- 
тихь съ красивыми цв$тами, которыя вы- 
носятъ отлично напть климатъ. Таковы, 
напр., О. зарегЬаз съ бЪлыми или розова- 
тыми цвЪтами, раступий дико въ Росеш, 
начиная съ Архангельской губернйи, легко 
дичаюний О. с№шепз1$ и пр. Для получешя 
разновидностей пыль съ мужскаго растен1я 
одноговида искусственно переносятъ на жен- 
ское растен!е другаго вида’и употребляютт, 
полученныя съ послдняго смена (см. Ра- 
стене: оплодотворенае). 

Гектаръ франц. поземельная м$ра, рав- 
ная 2197 кв. саженямъ (см. М®ры). 

Гектограммъ = 100 граммъ (см. ВЪеъ). 

Гектолитръ = 100 литръ (см. Мвры). 

Гектометръ = 100 метрамъ (см. М®ры). - 

Геллотропъ (Нейофгорцит); много видовъ; 
наибол%е любимый Н. регау1апаш, съ сине- 
вато-лиловыми цвзтками и прлятнымъ за- 
пахомъ, напоминающимъ ваниль. Л№томъ 
садится въ цвЁтники садовъ, но на холод- 
ное время года долженъ быть переновимъ 
въ комнаты. Въ комнатахъ растенйе не по- 
ливать, а ставить горшки въ поддонники, 
наполненные водою, такъ чтобы вода про- 
никала въ землю горшка постепенно—вса- 
сыван1емъ. Размножается сфменами и черен- 
ками (весною или въ начал лта). Земля— 
рыхлая садовая, см шанная съ черноземомъ. 
Когда молодыя растенйя достигаютъ 1*/2 в., 
обр$зать верхушки и часть боковыхъ в%- 
точекъ. По окончани цвтен1я пересадить 
въ горшки на зиму. Любитъ солнце. 

Гематинъ — красящее вещество кровя- 
ныхъ шариковъ (см. Вровь). 

Геморой или почечуй — такъ называется 
болзнь прямой кишки, характеризующаяся 
образовашемъ въ ней илииекз, которыя суть 
ничто иное какъ расширенныя части венъ. 
Г. безъ кроветечен!й наз. закрытым», съ 
кроветечен1ями (стзнки венъ по временамъ 
разрываются) — открытым. Въ начал бо- 
лёзвни шишки появляются только временно 
и затВмъ опять исчезаютъ; съ развитемъ 
болёзни он становятся постоянными и 
только изм$няются въ объем, смотря по 
состоянйю кишечнаго канала. Къ г. распо- 
латаютъ: сидячая жизнь, частые катарры 
нижней части кишекъ (поносы), злоупотреб- 
лен1е сильными слабительными, запоры, ча- 
стая беременность и трудные роды, объ%де- 
не и неумЪренное употреблен1е спиртныхъ 
напитковъ. Застои крови въ брюшной поло- 
сти, вел дств1е хроническихъ болфзней пече- 
ни, сердца или легкихъ, обыкновенно влекутъ 
ва собою г. Лечится г. главнымъ образомъ 
дететическими средствами: ум ренная, легко 
варимая пища (по меньше мучной), наблю- 
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дене за правильностью испражненйй (ста- 
канъ, другой холодной воды на тощакъ, 
клистиры изъ холодной воды, малые пр!е- 
мы кастороваго масла, кремортартара, ма- 
гнези, соленыя минеральн. воды — см. Сла- 
бительныя и Запоръ), достаточное дви- 
жене (прогулки, гимнастика и пр.). Иног- 
да очень полезно виноградное лечен1е или 
уцотреблен1е минеральныхъ водъ (Марен- 
бадъ, Карлебадъ, Киссингенъ, Гомбургь и 
пр.). Мфетно, противъ припухан1я шишекъ-- 
холодныя обмываня, сидяч1я холодныя 
ванны; противъ болей въ нихъ — свинцовыя 
припарки или примочки, вставлен1е св$чекъ 
изъ какосоваго масла; противъ кровете- 
чей — холодъ въ вид сидячихъ ваннъ 
или пузыря со льдомъ, вяжуцйя примочки 
(см. Вроветечен1я). При очень развитомъ 
г.› когда шишки очень велики, причиняють 
значительныя страдая или истощають 
кроветечен1ями — единственно в$рное сред- 
ство удален1е икъ операщею. 

Генварь (вм$сто Январь) слово почти вы- 
шедшее изъ употреблен1я. 

Генералиесимусъ—высшее военноезване. 

Тенералъ, 3 степени: зенераль-малоръ (4 
классъ), зенералъ-лейтенаить (3 классъ) и 
полный зенераль (2 классъ). Полный г. назы- 
вается г. отъ инфантери, кавалери или 
артиллерии, смотря по роду оружйя. Гене- 
рал-адъютанть — почетное зван1е, даваемое 
приближеннымь къ Государю г.. Г.-инспек- 
торъ кавалерии завЪдываетъ всею кавале- 
р1ею; г.-инснекторь инженеровь — всею инже- 
нерною частью; г.-квартирмейстерь — рас- 
предвлен1емъ войскъпо квартирамъ; г.-фельд- 
цейтмейстерь — главный начальникъ артил- 
лери. 

Генералъ - адмиралъ — начальствуюний 
всфмъ флотомъ. 

Тенералъ-губернаторъ избирается лично 
Государемъ, представляеть высшую пра- 
вительственную власть въ дов$ренномъ ему 
кра; во время пребыванйя въ столицЪ 
имфетъ право присутствовать въ Сенал%. 

Тенералъ-фельдмаршаль — военный чинь 
1-го класса, 

Георгина или дал1я (Сеогета з. авНа) 
вывезена изъ Мексики и въ настоящее вре- 


мя составляетъ одно изъ лучшихъ украше-. 


ый садовъ; представляеть массу видовъ и 
разновидностей; наиболЪе распространенный 
видъь @. уат1аЪ 8. Разведене г. не затруд- 
нительно. Размножается прививкою, черен- 
ками, с$менами и клубнями. Прививка произ- 
водится на клубень или на стволъ; въ пер- 
вомъ случа молодой отпрыскъ ср$зываютъ 
на концЪ клиномъ и втыкаютъ въ надрЪзъ, 
сдБланный въ клубнв, который зат мъ за- 
рываютъ въ парникахъ въ навозную землю, 
см$шанную съ сухими листьями, такъ, что- 
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бы м$сто прививки было вполн% покрыто; 
для предохранен1я отъь высыхан1я, молодой 
отростокъ прикрываютъ стекляннымъ кол- 
пакомъ, который, по м$рВ удлинненя и по- 
крытя растен1я листьями, постепенно при- 
подымаютъ и наконець снимаютъ совсЪмъ. 
Для прививки на стволъ выбираютъ крфи- 
кое сильное растен1е и молодые отпрыски 
съ другихъ растен!Й прививаютъ на стволъ 
въ надрфзы, сдЪланные въ м$стахъ отхож- 
ден1я отъ него листьевъ, прикр$филяя ихъ 
толстыми шерстяными нитками (см. Привив- 
ка). Если отпрыски для прививки брать оть 
различныхъ растен1й, то на одномъ и томъ 
же ствол можно получить самые разнооб- 
разные цвты. Прививка на клубни произ- 
водится весною, а на стволъ—въ 1юлЪ м$- 
сяцф. Черенками: весною с0 ствола расте- 
ня (лучше — выросшаго въ горшкЪ) отрф- 
заютъ отпрыски въ 2—2'!/з дюйма длиною, 
разсаживають въ горшки и держатъ въ 
тепломъ мфстф; когда пустять корни, пе- 
ресаживаютъ въ грунтъ. Растен!я, полу- 
ченныя изъ черенковъ, обыкновенно им$ютъ 
мало зелени, но много цвЪтовъ. Смена сфятъ 
въ начал весны въ парники или горшки, 
не глубоко; поливаютъ очень умЪренно. 
Плодотворныя сфмена собираются обыкно- 
венно только съ полуразвившихся цвфтовъ, 
т. е. такихъ, внутрення листки которыхъ 
не развились; собранныя осенью смена 
хранятся зимою въ сухомъ м$ст$. Посред- 
ствомъ искусственнаго оплодотворен1я полу- 
чаются смена, дающая разновидности (см. 
Скрещиван1е). Чаще всего г. разводятся 
изъ клубней (корней): собранные осенью мо- 
лодые клубни весною разсаживаютъ въ пар- 
ники или горшки, (земля, какъ и для клуб- 
ней съ прививкою, см. выше), а зат$мъ въ 
грунтъь. Такъ какъ г. не переноситъ холода, 
то осенью (до морозовъ) клубни растеня 
осторожно выкапывають изъ земли (пре- 
дварительно обрЪзавъ стебель на разстоя- 
ви 4—4'/2 вершковъ отъ корня), слегка су- 
шать на воздух и сохраняютъ въ течени 
зимы или въ сухихъ подвалахъ, или въ 
ящикахъ въ сухомъ песк&, или же въ ямахъ, 
вырытыхъ въ землЪ (около 1 арш. глуби- 
ною): каждый клубень въ стоячемъ поло- 
жени окружается отд$льно землею, зат м 
плотно засыпается вся яма, прикрывается 
соломою и сухими листьями. Г. любитъ 
скорЪе крфикую, чЪмъ рыхлую землю; если 
клубни приходится сажать въ очень легкую 
почву, —въ каждую ямку сл$дуетъ прибав- 
лять немного глины. Черезъ мфсяцъ посл 
посадки въ грунтъ, землю вокругъ расте- 
ня слфдуеть по временамъ разрыхлять 
(осторожно, чтобы не попортить корней). 
Въ больше жары поливать обильно. Мф- 
стоположен1е для г. лучше открытое. Что- 


ГЕРАНЙ 


бы предохранить цв%ты отъь порчи ихъ 
улитками, почву вокругъ каждаго куста 
посыпаютъ битыми ракушками; для устра- 
нен!я муравьевъ стволъ поливаютъ отва- 
ромъ петрушки; растительныхъ вшей уни- 
чтожаютъ, смазывая (кисточкою) покры- 
тыя ими части (обыкновенно молодые побфги) 
настоемъ табака; противъ б%лыхъ червей 
лучшее средство посфять вокругъ земля- 
нику, до которой эти черви больше ‘охот- 
ники. Корневыя шишки г. употребляются въ 
пищу совершенно такъ же, какъ земляныя 
груши. Он содержатъ въ себ то-же самое 
питательное крахмалистое вещество (ину- 
лИНЪ). 

Геранй или герань (Сегапиит), жура- 
вельникъ. Обширный родъ, мног!е виды ко- 
тораго у насъ растутъ дико, начиная съ са- 
мыхъ сфверныхъ странъ. Его обыкновенно 
смфшиваютъ съ родомъ Реёатдотит (см. 
Пеларгон) изъ того-же семейства. Лило- 
вые, ф!олетовые и малиново-красные цвЪты 
многихъ видовъ изящны. Разводить г. удоб- 
но на открытомъ воздух —сменами и раз- 
садкою. Не принадлежитъ къ числу цённыхъ 
садовыхъ растенйй. 

ТГербаризац!я — собиран!е растенй для 
зербарля. Для г. необходимы: особая, приго- 
товляемая съ этою цфлью, жестяная (кра- 
шеная) коробка съ отдЪлен1емъ для сё мянъ— 
въ нее растенйя кладутся по м%рЪ собира- 
н1я; ножъ и палка съ небольшою желфзною 
{затнутою крючкомъ) лопалточкою на конц — 
для вырывав1я корней. КромЪ того, хоро- 
шая лупа и тетрадь, въ которую собира- 
тель могъ бы вкладывать немедленно (и дер- 
жать подъ легкимъ давлен!емъ) маленькя 
нфжныя растеня или части ихъ, которыя 
портятся скоро; въ ней же онъ записываеть 
подробности, сопровождавийе собиран1е. Пе- 
речисленные снаряды удобны только для 
недалекихъ экскурай, въ м%стахъ не бога- 
тыхъ растен1ями. Въ далекихъ экскураяхъ 
и въ странахъ съ богатою растительностью 
зкестянка не годится. Лучше брать пачку 
пропускной бумаги и помфщать ее въ проч- 
ный кожаный портфель, над ваемый черезъ 
плечо на ремн%. Собирать растен1я въ эпоху 
ихъ достаточнаго развит1я,если возможно, въ 
теплую ясную погоду; исключен1е въ этомъ 
послфднемъ отношенйи составляютъ тайно- 
брачныя растен1я (мхи, папортники и т. п.), 
которыя лучше собирать посл дождей. Каж- 
дый видъ долженъ быть собранъ въ цвзтахъ 
и плодахъ. Каждый экземпляръ долженъ 
быть полный, т. е., съ корнемъ, стеблемъ, 
листьями и цвфтами или плодами. Съ де- 
ревьевъ, кустовъ и очень большихъ травъ 
срфзывать полныя в%тви. 

Тербар — собране высушенныхъ рас- 
тенй. Экземпляры, собранные въ сухую 
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ясную погоду, можно приготовлять для г. 
тотчасъ; мокрые, напротивъ того, слздуетъ 
предварительно просушить: поставивъ въ 
сосудъ съ св%жею водою (какъ ставятъ 
букеты цвфтовъ), провЪтрить на воздух. 
Растеншя съ тонкими несочными частями 
(расправивъ какъ слдуетъ) помфщаютъ 
между н%сколькими листами пропускной 
бумаги; сдЪлавъ н%сколько такихъ паке- 
товъ, раздВляютъ ихъ другъ отъ дру- 
га тонкими дощечками и кладутъ подъ 
прессъ (тяжесть на верхнюю дощечку); но 
давлен1е не должно быть слишкомъ сильно, 
такъ какъ иначе портится форма растен1я. 
Бумагу ежедневно замфняютъ новою (су- 
хою и подогр%тою). Ч%мъ скорфе растешя 
высохли, тёмъ лучпйй он имЪютъь видъ. 
Растен1я съ толстыми сочными стеблями и 
листьями предварительно погружаютъ на 
нзсколько секундъ въ горячую (или даже 
кипящую) воду; но цвфты, если они есть, не 
должны при этомъ даже прикасаться къ го = 
рячей вод (иначе они спадаются мгновен- 
но); или-же, разложивъ растенмя между 
слоями пропускной бумаги, проводятъ по 
нимъ (черезъь бумагу), въ н$сколько пре- 
мовъ и слегка надавливая, горячимъ утю- 
гомъ до тфхь поръ, пока он не потеряютъ 
б. ч. своего сока; затёмъ ихъ переклады- 
ваютъ въ сухую бумагу подъ прессъ; че- 
резъ 12 часовъ бумагу снова перем$няютъ 
и т. д., пока растен1я не высохнутъ совер- 
шенно.— Вполнз высохпйя растенйя разм$- 
щаютъ въ листы писчей или пропускной 
бумаги; назван!я семейства, рода и вида, 
равно какъ время и мфсто сбора, надписы- 
ваютъ на особомъ этикет, который тутъ- 
же приклеиваютъ или пришпиливаютъ. Ли- 
сты съ отдЪльными растен1ями собираютъ въ 
пакеты (расположенные по родамъ и видамъ) 
и помфщаютъ ихъ или между двумя дощеч- 
ками, стянутыми ремнемъ, или въ картон- 
ные или деревянные ящики, или, наконецъ, 
въ 0с0бо приготовленныя отд%леня на пол- 
кахъ шкафовъ. М\сто, гд$ хранится г. долж- 
но быть совершенно сухо. — Для предохра- 
нен1я г. оть порчи насфкомыми, его слф- 
дуеть по временамъ тщательно осматривать 
и провзтривать. Въ большихъ коллекцяхъ, 
гдз частый пересмотръ не возможенъ, су я 
растен1я смазываютъ сулемою. О сушени 
цвзтовъ въ ихъ натуральномъ вид см. 
ЦвъЪты. 

Гербъ РосойскШ: двуглавый гречесый 
орелъ, на груди котораго на красномъ по- 
лЪ нарисованъ святой Георгй на б№ломъ 
кон, поражающий змфя, а на крыльяхъ 
гербы странъ, входящихъ въ составъ Рос- 
с1йской импери. 

Гигена — учен!е о сохранен1и здоровья: 
см. Здоровье. 
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Гигрометръ или гигроскопъ — инстру- 
ментъ, опред ляюпий степень сырости воз- 
духа. Наиболфе извфетны г. Соссюра, Да- 
нлеля и Авиуста. Г. Соссюра устроенъ при 
помощи челов ческаго волоса, который, по- 
добно мног. др. органическимь веществалмгь, 
отъ сырости удлиняется, а отъ сухости, на- 
противъ того, укорачивается;.волосъ посред- 
ствомъ блока соединенъ со стрлкою, кото- 
рая движется по циферблату, раздзленному 
такъ, что при полномъь насыщени воздуха 
парами стр$лка стоить на 100°, а въ абсо- 
лютно сухомъ воздух на 0°; цифры между 
0° и 100° указываютьъ въ градусахъ степень 
сырости воздуха въ данный моментъ. Въ 
г. Данеля о степени влажности воздуха, 
судятъ по температур, при которой стек- 
лянный шарикъ, искусственно охлаждаемый 
испарен1емъ эфира, покрывается росою. Г. 
Августа, извфстный подъ названемъ псит- 
рометра, состоитъ изъ двухъ рядомъ вися- 
щихь термометровъ; шарикъ одного изъ 
нихъ покрытъ постоянно смачиваемою ки- 
сеею: разница въ температур между су- 
химъ и влажнымъ термометрами пропорц1о- 
нальна сухости воздуха, такъ что, разница 
т$мъ больше, ч$мъ воздухъ суше и наобо- 
ротъ. Степень сырости воздуха во всякй 
данный моменть по г. Данеля и Августа 
опред$ляется при помощи особыхъ таблицъ. 
ТГ. Давеля и Августа гораздо точнфе г. 
Соссюра; наиболфе удобный изъ нихъ г. 
Августа; но чтобы онъ быль дфйствитель- 
но точенъ, необходимо, чтобы: оба его тер- 
мометра были одинаково точны и чувстви- 
тельны; у насъ продаются г. съ термомет- 
рами, провзренными астрономическою обсер- 
ваторею.— Степень сырости воздуха иметь 
важное значене не только для здоровья, но 
и для многихъ др. сторонъ практической 
жизни, напр. для сельскаго хозяйства; по- 
этому, кто можетъ, кром$ термометра и ба- 
рометра, долженъ запастись и гигрометромъ 
(лучше и улобнфе г. Августа съ таблица- 
ми); вс три инструмента должны быть отъ 
извфстныхъ мастеровъ. (См. Воздухъ, Сы- 
роеть и Погода: предсказане). 

Гидромель или медъ — напитокъ изъ ме- 
да (см, Медъ). 

Гидрометръ — аппаральъ для опред$лен1я 
скорости течешя воды. 

ТГидропат!я ‘или гидротерашя см. Водо- 
лечен!е. 

Гидрофоб1я см. Бъшенетво. 

Гильд1и. Съ 1863 г. русское купечество 
раздЪляется на дв гильди: первую и вто- 
рую. Записывалься въ г. имфютъ право ли- 
ца веЪхъ состоявйй обоего пола, какъ рус- 
скле поданные, такъ и иностранцы, за, исклю- 
ченемъ священно — и церковно — служи- 
телей (вдовы и дочери ихъ могуть) и про- 
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тестантскихь пропов$дниковъ. Лицамъ не- 
привиллегированныхъ классов г. даютъ вва- 
н1е купца и сообщаютъ извЪфстныя преиму- 
щества (см. Вупець), а возмъ вообще, — 
торговыя права (см. Торговля). Въ Петер- 
бургз, Москв%, ОдессВ и н%которыхъ др. 
большихъ городахъь гильдейсвя пошлины 
вносятся въ купечесмя управы, въ прочихъ 
городахъ въ 1ородекля управы или ратуши; 
одновременно съ пошлинами взыскиваются 
городскля, вемекя и др. дополнительныя по- 
винности. Взносъ производится впередъ за 
годъ между 1 ноября и 1 января; не возоб- 
новиви!е свидфтельствъ къ 1 января, мо- 
гутъ сдВлать это и въ теченйи всего янва- 
ря, но не иначе, какъ внеся ‘полуторныя 
пошлины; лицо, не уплатившее гильдейскихъ 
пошлинъ и до истеченя этого послдняго 
срока, лишается торговыхъ правъ и, если 
не принадлежить къ привиллегированному 
сословшю, перечисляется въ мфщане. Вновь 
гильд. пошлины могутъ вноситься и въ те- 
чени цфлаго года (до 1-го юля за пълый 
годъ, послЪ 1-го юля ва '|з года), но по- 
лученныя ими свидЪтельства имфютъ силу 
только до 1-го января слфдующаго года. 
За свидЪтельство первой г. по всей Росаи 
взимается однообразная пошлина; относи- 
тельно второй г. м%фетности раздЗляются 
на 5 классовъ; къ 1-му принадлежать 
С.-Петербургъ, Москва, Одесса и Рига, ко 
2-му — Архангельскъ, Астрахань, Берди- 
чевъ, Вильна, Воронежъ, Иваново село съ 
Вознесенскимъ посадомъ, Кавань, Калуга, 
Кишиневъ, Клевъ, Кронштадтъ, Курекъ, 
Нижнй Новгородъ, Орелъ, Ростовъ-на-До- 
ну съ Нахичиванью, Рыбинскъ, Самара, Са- 
ратовъ, Таганрогъ, Тверь, Тула, Харь- 
ковъ, Херсонь, Ярославль; всЪ проч. м%- 
стности—къ остальнымъ тремъ классамъ. Но 
узаконенйю, утвержд. Государств. Совзтомъ 
5 1юня 1884, гильд. пошлины съ 1885 г. бу- 
дутъ взиматься въ сл$дующемъ разм рЪ: за 
первую г. везд% 565 р., за вторую: въ м%- 
стност. 1-го класса — 120 р., 2-го кл.—95 р., 
3-го кл.—75 р., 4-го кл.—55 р.и 5-го кл.— 
40 р. Дополнительные городеке и земоке 
сборы, на основави того-же узаконенля, не 
должны превышать 15°/о съ свидЪтельствъ 
первой или второй г. (Т. ХТ Св. Зак., 2 часть, 
Уст. Торг., ст. 28 — 114. Т. У. Уст. о пош- 
линахъ; приложен!я къ ст. 464, по продол- 
жен. 1876 и` 1879 гг. Собранйе узаконенй 
за 1884 г., ст. 525). Въ Петербург дополни- 
тельныя къ пошлинамъ повинности (город- 
скя и пр.) въ 1884 г. для первой г. состав- 
ляли около 600 р., а для второй около 
120 р.; но он могутъ ежегодно измфнаться, 
такъ какъ опредЪлен1я по этому предмету 
городскихъ думъ составляются каждый год. 

Гимназии. У насъ существуютъ г. муж- 
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ся и женская, т% и друпя — правитель- 
ственныя, общественныя или частныя. Г. 
общественныя и частныя, управляемыя ли- 
цами, назначенными отъ правительства, су- 
ществуютъ на, одинаковыхъ основаняхъ съ 
правительственными и дають ученикамъ 
одинаковыя съ ними права, а управляемыя 
начальниками, избранными самими обще- 
ствами или частными лицами, подчиняются 
общимъ узаконен1ямъ о частныхь учебныхъ 
заведенцяхъ (см. Заведеня учебныя). Въ 
настоящее время вс правительственныя 
мужекя г. находятся въ ведени Мин. Нар. 
Проевфщ., женсвля — часть Мин. Нар. Пр. 
и часть вфдомства учрежденй Императри- 
цы Марш (см. ниже). Главная цфль муж- 
скихь г.— приготовлене къ поступлен!ю въ 
университеты и др. высиия учебныя заве- 
дешя. По уставу 1871 г. ве мужоювя г. 
классическя, т.©., съ преимущественнымъ 
преподавашемъ древнихъ языковъ; съ 1875 г. 
число классовъ увеличено до 8 (кром% при- 
готовительнато) съ годичнымъ курсомъ въ 
каждомъ; всзхьъ уроковъ (часовыхъ) въ не- 
двлю въ Ти 2-мъ класс. по 24, въ 3,4, 5 и 
6-мъ по 26, въ 7 и 8-мъ по 27. Латинсюй 
языкъ начинается съ 1-го, а греческай съ,3-го 
класса, и оба вмЪст% занимаютъ около поло- 
вины всЪхъ учебныхъ часовъ; русскйй языкъ 
(съ церковнославянскимъ) во всзхъ клас- 
сахъ — отъ 2 до 4 ур. въ недфлю, матема- 
тика, (съ физикою, математическою геогра- 
флею и кратк. естествовЪ$девемъ) во всохъ 
классахъ — отъ 3 до 6 ч.; Законъ Божай во 
всЪхъь классахъ — отъ 1 до 2 ч.; географля 
въ первыхъ четырехъ класс.—2 ч., а исто- 
р1я въ послфднихъь шести — 2 ч.; изъ но- 
выхъ языковъ обязателенъ только одинъ 
(французевй или нзмецклИ), начиная со вто- 
раго до седьмаго класса — 3 ч., въ седьмомъ 
и восьмомъ —2 ч.; въ седьмомъ класс 
1 ур. логики; уроки чистописан1я ограни- 
чиваются первыми двумя классами — 3— 
2 ч. Черченю и рисован!ю, равно какъ му- 
зык% и танцамъ, желающие могутъ обучаль- 
ся въ свободные отъ другихъ уроковъ ча- 
сы за особую плату (на тЪхъ - же основа- 
няхъ успфваюцие могутъ заниматься и не- 
обязательнымъ новымъ языкомъ).— Проиим- 
нази соотвЪтствуютъ первымъ четыремъ 
или шести классамъ г. При каждой г. и 
проз., кромЪ того, особый приготовительный 
классъ, въ которомъ обучаются Закону Бо- 
ж1ю, русскому языку, арифметик% и чисто- 
писаню (22 ур. въ недЪфлю). ГдВ имЪется 
надобность, при г. и 70%. существуютъ пан- 
‹1оны, принимаюце полныхъ панс1онеровъ 
и полупанс1онеровъ, или обийя ученическя 
квартиры; панбонеры получаютъ столъ, 
одежду, б$лье, обувь и ве учебныя посо- 
б1я, полупане1онеры — только обЪфденный 
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столъ; обийя квартиры даютъ только столъ 
и помёщен!е. Г. управляются директоромъ 
съ помощью инспектора, а 'проз. — однимъ 
инспекторомъ. Въ г. и 170%. принимаются 
дЪти воЪхъ состоя безъ раслищя зва- 
ня и вЪроисповздан1я; прошене не поз- 
же 1-го августа — на имя директора, г. или 
инспектора 110%.; при немъ свид$тельство о 
возрастЪ (метрическое), вванйи и о приви- 
ти оспы съ кошями со всхъ, а для пан- 
с1онеровъ, родители которыхъ не живуть 
въ город, кром того, письменное обяза- 
тельство извЪстнаго мЪстнаго жителя въ 
томъ, что, въ случа увольнен1я ученика, 
онъ приметъ его къ себЪ. Въ приготовитель- 
ный классъ принимаются дфти отъ 8 до 
10 л., знаюцая первоначальныя молитвы, 
умфюция читать и писать по русски, счи- 
тать до 1000 и производить надъ этими 
числами сложене и вычитан1е; въ 1-й 
классъ — оть 10 до 12 л.: ‘тлавн®йпая 
утренн1я и вечерн. молитвы и важнЪйпия 
собыл1я изъ свящ. истори ветхаго и нова- 
го зав%та; б%гло и со смысломъ читать и 
пересказывать, на вопросы, легекйе разска- 
зы; элементарный грамматическлй разборъ; 
писать, безъ искажен1я словъ, крупнымъ и 
среднимъ почерками, читать по славянски; 
первыя четыре дЪйств1я арифметики. Для 
сл$дующихъ классовъ — возрастъ и внанйя, 
соотв тствуюцще классу. Въ панс1оны при- 
нимаютъ дЪтей отъ 8 до 15 лфть. Передъ 
пр1емомъ въ г. или 700%. врачъ заведешя 
свидЪтельствуеть относительно т%лесной 
годности поступающаго. Окончивице уси ш- 
но курсъ въ прот. до истечен1я 3 м%Ъсяцевъ 
посл окончан1я имфютъ право поступить 
безъ экзамена, въ слдующиЙ, т. е. 5 или7 кл. 
г.; посл этого срока подвергаются полно- 
му пов$рочному испытаню, Премъ въ г. 
и прое. производится обыкновенно передъ 
началомъ учебнаго года (въ августё м%ся- 
цз), но съ особаго разрзшеня педагогиче- 
скаго совзта заведен1я — и въ теченйи все- 
го года. Плата за учен1е и пансонъ раз- 
лична въ различныхь м%фстностяхь; ва, уче- 
н1е отъ 15 и 20 р. до 50 р. (въ обЪихъь сто- 
лицахъ) въ годъ;, за, панс1онъ отъ 100 и 160 р. 
до 350 и 360 р. (столицы) въ годъ; то и дру- 
гое вносится впередъ по полугодно; отъ пан- 
с1онеровъ, кромЪ того, требуется извзстная 
сумма на первоначальное обзаведен1е (отъ 
20 до 50 р.); по рёшеню педатогическихъ. 
совзтовъ заведей бЪднзйпие изъ достой- 
ныхъ учениковъ освобождаются отъ платы 
за учене (не болЪфе 10° всезхъ учениковъ}; 
въ пансонахъ извфстное число дЪтей не- 
достаточныхъ родителей или сиротъ содер- 
жится на счетъ нфкотор.правительственныхъ 
вЪдомствъ, городск., вемск. и др. обществъ и 
частныхь  благотворителей. — Окончивиие. 
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курсъ ученя въ г. съ отличемъ и награж- 
денные золотою или серебряною медалью 
опред$ляются въ гражданскую службу, безь 
различля состоязя, съ чиномъ 14 класса; не 
удостоенные медалей, если по происхождению 
импють право, принимаются въ граждан- 
скую службу (см. это слово) предпочтитель- 
но передъ тЪми, котор. не обучались въ г. 
или равнозначущихь съ ними заведенйяхъ, 
и производятся въ первый классный чинъ 
по выслуг$ сроковъ; со свидЪтельствами объ 
окончани курса 710%. или четвертаго клас- 
са г., при поступлении въ гражд. службу, 
если имфютъ на то право по происхожде- 
нию, не подвергаются испытан1ю для произ- 
водства въ первый классный чинъ. Только 
ученики, окончивиие г. или имфюще сви- 
дЪтельство о знави полнаго курса ихъ, мо- 
гуть поступать въ университеты. Относи- 
тельно др. высшихъ учебн. заведенй и воен- 
ной службы см. назван1я учебн. заведенй и 
Повинность воинская. Въ Петербург» 18 г. 
и 2 проз., въ Москв% 8 г. и 1 пров. М. Н. 
Пр. За исключенемь немногихъ, г. суще- 
ствуютъ во всфхъ губернскихъ городахъ (въ 
нфкоторыхъ по н®екольку) и кром% того, въ 
слфдующ.: въ Ананьев, Аренсбург%, Бер- 
дянскз, Биркенруэ (близъ Вендена), Бол- 
градф, Б$лгород%, Б%льскЪ, Вязьм%, Голь- 
динген%, Деритф, Елатьм%, Ейск%, Екате- 
ринбургЪ, ЕльцЪ, ИзюмЪ, Керчи, КорочЪ, 
Кронштадт, ЛибавЪ, Лодзф, Лубнахъ, Ма- 
р1амполЪ, Мар!упол$, НарвЪ, Немиров$, Ни- 
колаевЪ, Новгородъ - Офверск, НЪжин%, 
Одессз, ПерновЪ, Прилукахъ, Ростов%-на- 
Дону, Слуцк, СтаробВльскЪ, Сумахъ, Та- 
ганрог%, ТифлисЪ, ТроицкЪ, Усть-Медв%ди- 
ц, ФеллинЪ, Холм%, Царицын%, Царскомъ 
селф, Шавли, Шуъ, Оеодоби. Имзють про- 
гимназ!и: Азовъ, Аккерманъ, Алатырь, Ах- 
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тырка, Бахмутъ, Благов щенскъ, Бобровъ, 
Бобруйскъ, БорисоглЪбекъ, Брестъ - Ли- 
товскъ, Брянскъ, Б%левъ, БЪлый, Варша- 
ва, Вильна, Владивостокъ, Владикавказъ, 
Вознесенскъ, Вольскъ, Воронежъ, Гомель, 
Глуховъ, Грубелтовъ, Евпаторя, Егорьевск, 
Елисаветградъ, Ефремовъ, Енисейскъ, Жизд- 
ра, Житомиръ, Замостье, Златопольскъ, Из- 
маилъ, Каменская стан., Касимовъ, Киши- 
невъ, Коломна, Краснослободскъ, Кутаисъ, 
Лебедянь, Мензелинскъ, Мозырь, Нижнечир- 
ская стан., Одесса, Острогожекъ, Острогъ, 
Павлоградъ, Пенза, Петергофъ, Пинчовъ, 
Пултускъ, Пятигорскь, Рославль, Ржевъ, 
Рыбинскъ, Рыльскъ, Рязань, Сандомиръ, 
Серт1евскй посадъ, Серпуховъ, Стародубъ, 
Стерлитамакъ, Суражъ, Умань, Устюжна, 
Харьковъ, Херсонь, Ченстохово, Черкасскъ, 
Якутскъ, Ялта.— Всего мужск. г. по се вре- 
мя 162, про». 78. 


Женстя г., какъ М. Н. Пр., такъ и в%- 
домства Импер. Мари, семиклассныя съ 
годичнымь курсомъ въ каждомъ классЪ; 
но въ г. М. Н. Пр. имфется еще восьмой 
дополнительный классъь для приготовляю- 
щихся къ педагогической дфятельности. 
Проз. М. Н. Пр. обыкновенно трехклас- 
сныя, но, въ случа надобности, могуть 
заключать и большее число классовъ; в%- 
домства Импер. Мари — четырехклассныя. 
При г. и прое. обфихъ вфдометвъ суще- 
ствуютъ, кромф того, приготовительные 
классы. Въ г. М. Н. Пр. низпий классъ 1, 
а въ г. вфд. Импер. Мари наоборотъ — 7. 
ЦЪль женскихъ г. — сообщен1е ученицамъ 
овфдъый, пригодныхъ въ практической жиз- 
ни, и приготовлене къ педагогической д$я- 
тельности. Вотъ таблица числа часовыхъ 
уроковъ въ недфлю въ г. и #роз.: 


Вфд. Импер. Марли 


КЛАССЫ КЛАССЫ | 
1128141567] 7|6|5|4|3|2]1| 
9аконь БОЖШ он... о. анньн. И | 2222222222122 
Руссый языкъ и словесность ...... 4148131313131 4|4|4|4|4|4 | 
Математика (арифметика, алгебра, гео- 
мор) ая вене. |818 18181314 | 4313181813181 8 
Географля......... ЮО 5 2 2121—|—|—12121212|2|212 
О ВЬЬ м. 96 и —|—1 212181312] —|—|—| 21214 |4 
Естественная истор1я и физика... —|—|—| 2121313121 2|1212|3133| 
Чистописане........... УРА 2911—2112 ||| 
В оо, ре ая | | 2 
Рукодёме.......... НИЕ ь —|— |9 |9 | тт 2% 9% 2% —|— | 
НмодЕ ЯЗВ еее ие хе 515|413|418121814|5|151514|4 
ФранцузскЙ языкъ и... нь... 5543431265 4444 |4 
А |222 2121222 2|2|2|2|2| 


*) Рукодфле или гимнастика. 
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Вь г. вфд. Импер. Мари изучен1е воёхъ 
перечисленныхъ предметовъ обязательно, 
въ г. М. Н. Пр. не обязательны н$мецкйй 
и французсюй ‘языки, педагогика и рисо- 
ван!е, и за слушан!е ихъ съ желающихъ 
взимается особая плата. Гимнастика обя- 
зательна въ тЪхъ и другихъ; пЪн!е и тан- 
цы въ г. вЪ№д. Импер. Мари обязательны, 
въ г. М.Н. Пр. не обязательны. Въ н%ко- 
торыхьъ г. М. Н. Пр. желающимъ препода- 
ютъ уроки одного латинскаго или латин- 
скаго и греческаго языковъ по тому же 
плану, какь въ мужскихь г. Въ 8-мъ до- 
полнительномъ класс г. М. Н. Пр. изу- 
чалтся педагогика, дидактика и практика 
преподаван!я русскаго языка и ариемети- 
ки; кромЪ ученицъ, окончившихъ курсъ въ 
данной г., въ дополнительный классъ при- 
нимаются безъ экзамена и окончивийя съ 
аттестатомъ курсъь въ др. гимназяхъ или 
соотвфтствующихь имъ женскихъ учебн. 
заведен1яхъ; по экзамену — вс желаюцйя. 
Г. обфихъ вфд. предназначаются главнымъ 
образомъ для приходящихъь ученицъ, но 
при н%которыхъ существують пансюоны 
или обийя квартиры, на тзхъ же основа- 
вшяхъ, какъ и при мужскихъ г. Прини- 
маются въ г. дЪти вофхь состоянй, безъ 
различ1я зван1я и взроисповЪдан1я; премъ 
въ первой половин августа, но съ разр$- 
шен1я начальства можетъ быть и въ тече- 
ни цфлаго года; прошен1е на имя началь- 
ницы; при немъ т%-же документы, какъ и 
въ мужск. г. Въ приготовительный классъ 
отъ 8 до 10 лфтъ: въ г. М. Н. Пр. безъ 
всякаго экзамена, въ г. в$д. Имп. Мари— 
умЪн1е бфгло и сознательно читать и пи- 
‘сать съ книги; въ 1 классъ въ г. М. Н. Пр. 
отъ 9 до 12 л., въ г. вфд. Имп. Мари не 
моложе 10; для обфихъ — главнЪйпия мо- 
литвы, 10 запов$дей, ум$н1е правильно и 
ясно читать и хорошо списывать съ книги; 
для слфдующихъ классовъ—возрастъ и по- 
знан1я, соотвфтственные классу. Окончив- 
ппя курсъ въ роз. переходять безъ экза- 
мена въ слфдуюпий классъ г. Плата за 
учен1е и панс1онъ различна въ различныхъ 
г. и приблизительно та-же, что и въ муж- 
скихъ Г. въ г. вфдомства Имп. Мари она, 
нЪсколько выше, чёмъ въ г. М. Н. Пр. 
ЛЪвицы, окончивпия съ аттестатомъ г. М. 
Н. Пр. и прослушавиия съ успхомъ курсъ 
8 дополнительнаго класса, получаютъ право 
доманиль учительнниь (см. это слово), а 
тЪ изъ нихъ, которыя удостоены золотой 
или серебряной медали — право домаинихь 
наставнииь (см. это слово); окончившимъ 
обиИй гимназическй курсъ безъ медалей и 
не бывшимъ въ дополнительномъ 8-мъ клас- 
©$ — право первоначальныхь учительниц и 
учительнииь народныхь училищь (см. эти 
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слова); тёми же правами пользуются уче- 
ницы, получивиия одобрительныя свидф- 
тельства объ окончанш курса въ пр0%. или 
въ низшихъ трехъ классахъ г., если, по 
достижен1и 16 л., будутъ исполнять въ те- 
чен!и */з года обязанности помощницы учи- 
теля или учительницы при народномъ учи- 
лиш. Окончивиия съ успъхомъ курсъ въ 
г. вфдомства Имп. Мари получаютъ аттес- 
татъ на зван!е домашней учительницы и 
имфють право, посл повфрочнаго испы- 
таня, поступить на педатогическле курсы; 
тв изъ нихь, которыя при выпуск удо- 
стоены награды (медалями или книгами), 
принимаются на педагогическле курсы безъ 
экзамена. Гимназическй аттестатъь можетъ 
быть обмЪненъ на университетскАй дипломъ 
безъ особаго испытамя. Въ Петербург 7, 
а въ МосквЪ 5 правит. г. — вс он% взд. 
Имп. Мари. Города, имфюпая женсвя г: 
Архангельскъ, Баку, Бердянскъ, БЪлгородъ, 
Варшава (4), Вильна, Владикавказъ, Влади- 
м!ръ, Вологда, Воронежъ, Врный, Вязники, 
Вязьма, Вятка, Гельсингфорсъ, Гольдин- 
тенъ, Динабургъ, Екатеринбургъ, Екатери- 
нославль, Елецъ, Елисаветградъ, Енисейскъ, 
Иваново-Вознесенскъ, Иркутскъ, Казань, Ка- 
лишъ, Калуга, Керчь-Еникале, Кишиневъ, 
Клевъ, Кострома, Красноярскъ, Кременчугъ, 
Кронштадть, Курскъ, Кутаисъ, КЪльцы, 
Ломжа, Лубны, Люблинъ, Мар1уполь, Моск- 
ва, Нижн-Новгородъ, Николаевъ, Новго. 
родъ, Новозыбковъ, Новочеркасскъ, Одесса, 
Омскъ, Орелъ, Оренбургъ, Острогъ, Пенза, 
Пермь, Петербургъ, Петрозаводскъ, Петро- 
ковъ, Плоцкъ, Полтава, Псковъ, Радомъ, 
Ревель, Рига, Ромны, Ростовъ-на-Дону, Ры- 
бинскъ, Рязань, Самара, Сарапулъ, Севасто- 
поль, Симферополь, Смоленскъ, Ставрополь, 
Сувалки, Сумы, Сызрань, СЪдлецъ, Таган- 
рогъ, Тамбовъ, Ташкентъ, Тверь, Тифлисъ, 
Томскъ, Тула, Уфа, Уральскъ, Усть-Мед- 
в%дица, Харьковъ, Херсонь, Холмъ, Цари- 
цынъ, Череповець, Черниговъ, Шуя, Яро- 
славль, Феодося. — Города съ прог.: Азовъ, 
Аккерманъ, Алатырь, Александря, Але- 
ксандровъ, Александрополь, Алешки, Анань- 
евъ, Ардатовъ (Симб.), Арзамасъ, Армянскай- 
Базаръ, Ахтырка, Барнаулъ, Бендеры, Бер- 
дянскъ, Бирскъ, Бирючъ, Бйскъ, БлаговЪ- 
щенскъ, Бобринецъ, Богодуховъ, Богородскъ, 
Богучаръ, Болградъ, Борисоглбекъ, Боро- 
вичи, Брянскъ, Бугурусланъ, Б%лая-Цер- 
ковь, ШБЪфлгородъ, Б%левъ, Б%лозерскъ, 
Бвльскъ (Смол.), Валуйки, Варшава, Вели- 
кля-Луки, Велик - Устюгъ, ВерхнеднЪип- 
ровскъ, Верхнеудинскъ, Весьегонскъ, Воз- 
несенскъ, Вольскъ, Волчанскъ, Воронежьъ, 
Вытег Вязники, Галичъ, Гжатскъ, Гла- 
зовъ, Глуховъ, Гомель, Гори, Грайворонъ, 
Грязовецъ, Дмитр1евъ на Сваш%, Дмитровъ, 
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Дорогобужъ, Духовщина, Евпатор1я, Ейскъ, 
Елабуга, Елецъ, Енисейскъ, ИЮфремовъ, 
Жиздра, Задонекъ, Замостье, Зарайск, Зла- 
тополье (малое), Зевъ, Золотоноша, ЗЪнь- 
ковъ, Измаилъ, Изюмъ, Ирбитъ, Иркутскъ, 
Ишимъ, Каинскъ, Калязинъ, Каменская ст., 
Камышловъ, Карачевъ, Касимовъ, Кашинт, 
Киренскъь, Кобеляки, Козловъ, Кологривъ, 
Коломна, Короча, Котельничъь, Крапивна, 
Красноярскъ, Кременчугьъ, Крестцы, Кро- 
левець, Кунгуръ, Купянскъ, Курганъ, Кур- 
мышь, Курскъ, КФльцы, Лебединъ, Лебе- 
‚ дань, Ливны, Липецкъ, Ловичъ, Ломжа, Лу- 
га, Малмыжкъ, Мелитополь, Мензелинскъ, 
Мещовекъ, Минусинскъ, Моршанскъ, Мо- 
сальскъ, Муромъ, Нахичевань, Немировь, 
Нерехта, Нерчинскъ, Нижнеудинскъ, Ниж- 
нечирская ст., Николаевъ, Никольскъ, Нов- 
городъ-Сфверскъ, Новомосковскъ, Новотор- 
жокъ, Новохоперскъ, Новый-Осколь, Но- 
линскъ, НФжинъ, Обоянь, Одесса, Омскъ, 
Опочка, Оренбургъ, Орловъ, Оса, Остро- 
тожекъ, Павловскъ (Воронежск.), Павлов- 
сый посадъ, Павлоградъ, Пенза, Перекопъ, 
Пермь, Переяславль, Петербургъ, Петро- 
ковъ, Петропавловскъ, Прилуки, Порховъ, 
Путивль, Ревель, Рославль, Ростовъ(Яросл.), 
Ростовъ-на-Дону, Рыбинскъ, Рыльскъ, Сан- 
домиръ, Саможокъ, Саранскъ, Сарапульъ, Се- 
мипалатинскь, Серпуховъ, Скопинъ, Сла- 
вянекъ, Слободской, Сосница, Старая-Рус- 
са, Старобфльскъ, Стародубъ, Старый-Ос- 
колъ, Суджа, Сумы, Сухумъ, Сызрань, Сы- 
чевка, Тара, Темиръ-Ханъ-Шура, Тифлиеъ, 
Тихвинъ, Тотьма, Троицкъ, ТГроицкосавскьъ, 
'Грубчевскъ, Туринекъ, Тюмень, Уржумъ, 
Урюпинская ст., Усмань, У сть-МедвЪдицкая 
ст., Усть-Сысольскъ, Устюжна, Фалежь, 
Харьковъ, Херсонь, Хоролъ, Челябинскъ, 
Чистополь, Чита, Шуя, Юхновъ, Якутскьъ, 
Ялта, Ялуторовскъь, Яранскъ, Яренскъ.— 
Въ в%д. М. Н. Пр. вефхь женскихъ г. по 
‹1е время 123, прот. 190. 

Тимнаетика — методическое упражневе 
мышць съ цфлью болфе полнаго ихъ раз- 
вит1я; но вмяве г. не ограничивается одни- 
ми мыпщами; черезъ нихь она дЪйствуеть 
не только на вс части органовъ движен1я 
(кости, хрящи, связки и пр.), но и на все 
тВло вообще. Упражнять наши мышцы мы 
начинаемъ еще въ утробф матери и поэто- 
му уже тотчасъ по выход на свфтъ обла- 
даемъ извфстными, хотя и не очень совер- 
шенными, привычными движен1ями; посл 
рожден1я разнообразв1е и число мышечныхъ 
упражнев1й увеличивается съ каждымъ 
днемъ: мышцы, а вмств съ ними и все 
тёло, растуть и крёинутъ (именно, чтобы 
не помф$шать этому росту, особенно быстро- 
му въ первое время жизни, ребенка ни- 
когда не слздуетъ пеленать плотно и, какъ 
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можно чаще, оставлять на свобод: см. Ме- 
ленан!е). Такого рода естественная г. про- 
должается всю жизнь; единственно благо- 
даря ей, мы сохраняемъ и совершенствуезгь 
наши физическя силы и наше здоровье; 
уменьшене или отсутетв!е нормальныхь 
мышечныхь упражневй отражается на, ор- 
ганизм немедленно: люди, которыхъь обстоя- 
тельства заставляютъ вести неподвижную, 
сидячую жизнь, постепенно слаб ютъ, мыш- 
цы ихь уменьшаются въ объем, тЪло ста- 
новится дряблымъ или жирфетъ, питан!е 
ухудшается (см. Здоровье); извфетно, что 
продолжительная неподвижность какого- 
либо члена тфла, напр. руки или ноги, вле- 
четь за собою его исхудане (уменьшен1е 
объема мышиъ) и ослаблене, а если непо- 
движность длится слишкомъ долго, тои 
паралич; наоборотъ, постоянныя упражне- 
н1я усиливаютъ его мускулатуру и силу 
значительно (руки кузнецовъ, плотниковъ 
ит. п.). Вщян1е искусственной г. тоже са- 
мое; отъ естественной она отличается толь- 
ко тъмиъ, что совершается не случайно, а 
методически, по заранЪфе составленному пла- 
ну. «Вто началъ носить теленка, тотъ, про- 
должая носить его ежедневно, будетъ, на- 
конецъ, носить и быка»: это, конечно, пре- 
увеличен!е; но несомнфнно, что правиль- 
нымъ, терпьливымь упражненемъ могутъ 
достигаться удивительные результаты, при- 
мзры которыхъ встр№чаются въ жизни ча- 
ще, нежели мы думаемъ. Чмъ достигается 
необыкновенная сила и бЪфглость въ ру- 
кахъ, которою обладаютъ хоропие шани- 
сты? или ловкость и сила гимнастовъ? Един- 
ственно терифливымъ ежедневнымъ упраж- 
ненемъ въ теченйи многихъ лфтъ. Г. мо- 
жеть не только развивать и совершенство- 
вать здоровыя части тфла, но и исправлять 
больныя, неправильно сформированныя. По- 
этому г. раздфляютъ на г. для вдоровыхъ 
людей — даететическую или имленическую 
и г. для больныхъ — врачебную; посл дняго 
рода г. должна быть ведена непрем$нно 
подъ руководствомъ врача-спешалиста; пер- 
вую можеть практиковать всякйй самъ. Г. 
полезна для везхъ, но преимущественно для 
дЪтей и молодыхъ людей, органы т%ла ко- 
торыхъ, подъ влянемъ разумныхъ упраж- 
нен, способны къ большему совершенство- 
ван1ю и развию.—Прежде всего необходимо 
пручиться правильно держать тльло въ стоя- 
чемь положени: пятки вм%ст%, на одной хи- 
нм, ступни н%$феколько раздвинуты, колЪни 
выпрямлены (безъ натяжен1я), туловище 
вертикально на бедрахъ, плечи на прямой 
лини (не выдаваться ни впередъ, ни на- 
задъ), руки свободно вис%ть вдоль тфла, съ 
закрытыми, но не сжатыми кулаками, ног- 
тями впередъ; голова совершенно вертикаль- 
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но на плечахъ; глаза направлены впередъ. 
Нужно ежедневное упражнен!е въ течеши 
извфстнаго времени, чтобы вполн% оесвоить- 
ся съ указаннымъ положенемъ тфла, т, е. 
привыкнуть безсознательно принималь его. 
Сл$дующй рядъ движенй способствуетъ 
развито различныхъ частей тфла: 1. Впа- 
цалтельное движене золовы: наклонивъ го- 
лову, какъ можно бол$е, впередъ, описывать 
ею кругъ (воронку) около шеи: вправо, на- 
задъ, вл%во, и, наконецъ, на прежнее м%сто 
впередъ; затёмъ обратно—влЪфво, назадъ и 
т. д; 5 —10—20 разъ въ одну сторону и 
столько же въ другую. 2. Поворачивате 10- 
ловы: держа голову вертикально, попере- 
м%нно поворачивать ее возможно боле то 
вправо, то влЪво; 5—10—20 разъ. 3. Накло- 
нене золовы взадь и впередь: поперем$нно 
наклонять голову, какъ можно больше, то 
впередъ, то назадъ; 5—10—20 разъ. 4. При- 
поднятае плечь: одновременно оба плеча при- 
подымать возможно больше вверхъ и ва- 
тЪмъ медленно опускать внизъ (у кого одно 
плечо ниже, — упражняться только этимъ 
плечомъ); 20—30—50 разъ. 5. Вращателоьное 
движене‘’ плечьз: вытянутыми руками, не 
сгибая локтей, описывать круги вокругъ 
плечевыхъ суставовъ, стараясь, чтобы руки 
двигались, какъ можно, ближе къ головЪ; 
поперем$нно, то въ направлени спереди 
вверхъ и назадъ, то наоборотъ; 5—10—20 
разъ въ ту и другую сторону. 6. Поднима- 
зе рукъ; не сгибая локтей, поднимать и 
опускать руки въ боковомъ направлени; 
поднятыя должны касаться висковъ; 10 — 
20—30 разъ. 7. Бросаме рукъ вперед, вбокъ, 
вверхь и внизъ: энергическое (при сжатыхъ 
кулакахъ) выпрямлен!е рукъ впередъ и за- 
тВмъ такое же пригибан1е ихь къ груди; 
потомъ тоже самое вбокъ, вверхъ и внизъ; 
10—20—30 разъ каждое изъ четырехъ дви- 
женй. 8. Локти назадъ: положивъ руки на, 
бедра, стараться, какъ можно больше, сбли- 
зить локти позади туловища; 5—10—20 разъ. 
9. Наклонеме туловища впередъ и взадь: 
равном рно икакъ можно больше нагибать 
туловище поперем$нно то. впередъ, то на- 
задъ; 10—20—30 разъ. 10. Наклонеме туло- 
вища в стороны: такимъ же образомъ по- 
перемЪнно наклонять то въ одну, то въ дру- 
гую сторону; 10 —20—30 разъ. Ш. Вра- 
щкипельное движене туловища: наклонивъ 
туловище возможно болЪе впередъ, описы- 
сываль имъ въ этомъ положении круги (во- 
ронки) около нижней части т$ла, сначала 
въ одномъ направлени, а потомъ въ дру- 
гомъ — противуположномъ; 5—10—20 разъ 
въ каждую сторону. 12. Поворачиване ту- 
ловища: сохраняя вполнЪ вертикальное по- 
ложен1е, поворачивать туловище, возможно 
больше, то въ одну, то въ другую сторону; 
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10—15—30.разъ. 18. Поднимае ночь въ сто- 
роны: при вполн% вытянутыхъ колфняхъ, по- 
перем нно то правую, то лЗвую ногу подни- 
маль вверхъ и въ сторону, какъ можно. боль- 
ше, и залмъ медленно опускать; 5—10—15: 
разъна каждую ногу, 14. Деиженще нот впередъ 
и в3адз: приподнявъ немного носокъ, отбро- 
сить ногу сначала впередъ и затЪмъ отве- 
сти на столько же назадъ; 5—10—15 разъ 
на каждую ногу. 15. Приподнялте ноль вверх. 
и вытязиваще ижъ впередь: согнутое колЪно 
поднять такъ, чтобы бедро было вполнЪ 
горизонтально, и затёмъ энергически (но 
спокойно) вытянуть голень впередъ; въ томъ 
же порядкЪ опустить ногу; 5—10—15 разъ 
на каждую ногу. 16. Вращательное движе- 
не но; вытянувъ ногу такъ, чтобы носокъ 
быль н$фсколько выше пола, описывать ею 
круги (воронки) вокругь бедреннаго су- 
става; 5—7—10 разъ на каждую ногу. 17. 
Подымане колюнь: согнутое колно медлен- 
но поднять и привести, какъ можно боль- 
ше, къ груди и затфмъ также медленно 
опустить; 5—7—10 разъ на каждую ногу. 
18. Приподнятие тлъла: лечь на спину на 
разложенный на полу коверъ, подложивъ 
подъ голову низенькую твердую подушку, 
вытянуть туловище и ноги, сложить руки 
на груди (лфвая ладонь на правомъ плеч», 
и наоборотъ) и медленно, не сгибая кол нъ, 
приподняться въ сидячее положен1е; зат мъ 
также медленно снова опуститься на подуш- 
ку; 2—5—10разъ.19. Присъдане: оперевъ ру- 
ки на бедра, при сдвинутыхъ пяткахъ и со- 
вершенно прямомъ положен1и туловища и го- 
ловы, медленно опуститься (приссть)на нос- 
ки, направленные наружу; также медленно 
приподняться; 5 — 10 —20 разъ. 20. Б на 
мъсть: дЪлать движен1я, которыя употреб- 
ляются при бЪг%, но оставаться на мет 
и ступать на одни носки, при вполнф вы- 
прямленномъ туловищ$ (руки на бедрахъ); 
100—200—300 движений. 21. Восьми-образное 
движенле кистей рукь (упражневе для руч- 
ныхь кистей): вытянувъ руки совершенно. 
горизонтально вбокъ, описывать вытяну- 
тыми кистями (около кисте-локтеваго су- 
става) въ воздух лежачую цифру восемь 
(со); 15—30—40 разъ. 22. Упражнеме для 
ручныхь пальцев»: вытянувъ руки горизов- 
тально въ стороны, энергически раскрывать 
и закрывать пальцы (въ кулакъ); 20—30—50 
разъ. 23. Упражнеще для ступни: вытянувъ 
впередъ ногу, энергически то сгибаль (при- 
поднимать носокъ вверхъ), то разгибать 
(пригибать носокъ внизъ) ступню; 20—30—50 
разъ.—При вохъ упражнен1яхъ части т$ла, 
за исключенемъ участвующихъ въ движе- 
вяхъ, должны сохранять постоянно отисан- 
ную въ началь позиилю; начиная съ 8 упраж- 
нен1я—руки опираться на бедра; движен1я 
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ногъ — поперемЖнно, то правою, то лЪвою. 
Всякое движен1е производиться не спфша, 
равномфрно, безъ скачковъ, отчетливо, съ 
возможною элегантностью. У пражнен!е мож- 
но считать вполн% усвоеннымъ только тогда, 
когда оно происходить безъ затруднений — 
безсозналтельно, подобно тому какъ движутся 
пальцы игрока, на фортепьяно или ноги тан- 
пора; достигается это тфмъ же путемъ, т. е. 
териён1емъ: въ начал, конечно, будуть и 
колебан1я и неловкость, но он% постепенно, 
по мЁр$ привычки, сглаживаются. Упраж- 
нен!я не должны вызывать ни сильной уста- 
лости, ни одышки, ни другихъ какихъ-либо 
болфзненныхъ ощущений, а потому ихъ сл%- 
дуетъ соразмфрять съ силами даннаго лица; 
здоровые люди между 20—50 г. начинаютъ 
©ъ наименьшей изъ цифръ, показанныхъ 
при каждомъ упражнении, придерживаются 
этой цифры въ течени 2—3 нед%ль, зат мъ, 
переходятъ на вторую цифру и, наконецъ, 
еще черезъ 2—3 недЪли на третью, на ко- 
торой уже и остаются. Понятно, что изъ 
этого правила могутъ быть многочислен- 
ныя исключен!я: сиъшить съ увеличенемъ 
числа упражнен1й не должно ни въ какомъ 
случа, но замедлить его всегда возможно 
и даже необходимо, какъ скоро упражняю- 
щся замЪчаетъ, что силы его еще недо- 
статочно развились. Для дЪтей и женщинъ, 
а также для людей слабыхъ, цифры могутъ 
быть уменьшены на половину; слабые люди, 
кром того, могутъ ограничиться, по край- 
ней мёр$ въ начал, только н%№которыми 
тлавнфйшими изъ приведенныхъ упражне- 
н1\, напр. 2 и 3 для головы, 4, би7Т для 
рукъ, 9 и 10 для туловища, 13, 15 и17 для 
ногъ, и затёмъ постепенно, по мр$ разви- 
т1я силь, присоединять остальныя. Для 
очень слабыхъ людей, не могущихьъ безъ 
усталости или одышки совершать даже 
ограниченное число упражнен1й, активная 
гимнастика можетъ быть замЪнена тассив- 
ною: движен1я т% же, но производятся не 
ими самими, а другими, на нихъ; пащентъ 
стоить, сидитъь или лежитъ, смотря по си- 
ламъ, а другое лицо сгибаетъ и разгибаетъ 
его руку или ногу, вращаетъ его голову, 
вообще совершаетъ на немъ одно изъ по- 
именованныхь выше упражневй (см. Мае- 
сажъ).—Когда руки пр1обр$тутъ достаточ- 
но силы, упражнен1я, означенныя подъ но- 
мерами 4, 5, 6 и 7, можно продЪлывать съ 
тяжестями въ рукахъ: гирями (гимнасти- 
ческими) въ 2, 3 доби боле фунт., смотря 
по силамъ (никогда сверхъ силы).—Лучшее 
время для гимнастическихъ упражненй — 
за ‘/—1 часа до завтрака или обфда (не 
ране какъ часа 2 посл Фды); можно раз- 
двлить ихъ на дв половины: одну до зав- 
трака, а другую между завтракомъ и 0б%- 
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домъ; дВлить лучше такъ, чтобы на каж- 
дую половину приходились упражненя го- 
ловы, туловища и конечностей. Въ первое 
время можетъ быть достаточно */ и даже 
*/‹ час., а затЪмъ 1 час. въ день — еже- 
дневно или, по крайней м$рЪ, 3—4 раза въ 
нед$лю; боле продолжительныя упражне- 
ня (около 2 час.) допускаются тольмо для 
достаточно крфикихъ людей. Вообще сл*- 
дуетъ избфгать очень большато утомлен1я, 
а& поэтому увеличивать цифры и число 
упражнен!й только соразм®рно силамъ, и 
между отдфльными упражнен1ями давать 
тЪлу короткле отдыхи; во время отдыховъ, 
впрочемъ, не сидфть, а прохаживаться. 
Одежда для г. должна быть достаточно ши- 
рокая и легкая, не стфеняющая движенйй, 
лучше полотняная; комната, — прохладная, 
ни въ какомъ случа не жаркая, съ хоро- 
шею вентилящею.—У пражнен1я головы (1, 
2, 3) развиваютъь мышцы шеи и способ- 
ствують правильному, прямому держан!ю го- 
ловы: преимущественно полезны для лицъ, 
которыя, вслфдетве слабости шейныхъ 
мышць, держатъ голову постоянно накло- 
ненною; упражнен1я верхнихъ конечностей 
(4, 5, 6, Ти 8) развиваютъ не только мыш- 
цы рукъ, но и верхнюто половину грудной 
клЪтки и поэтому показуются особенно для 
людей съ узкою впалою грудью. Упразжне- 
н1я туловища (9, 10, 11 и 12) дфйствуютъ 
на мышцы груди, спины и живота: полез- 
ны при сутуловости, зависящей отъ слабо- 
сти спинныхъ мышцъ, при плохомъ пище- 
варен1и, запорахъ и т. п. Упражнен1я ногъ 
(13, 14, 15, 16 и 17)—на мышцы ногъ, пре- 
имущественно бедра, и нижней части живо- 
та. Въ упражнен1яхъ 18, 19 и 20 участву- 
ютъ вс мышцы т$ла. Наконецъ, упражне- 
ня 21, 22 и 23 назначены спешально для 
развит1я поименованныхъ въ нихъ частей 
тЪла. — Можно, конечно, присоединить еще 
цзлый рядъ другихь полезныхъ гимнасти- 
ческихъ движен!й; но показанныхъ доста- 
точно для домашней комнатной г., практи- 
куемой безъ участя спещалиста. Для лицъ, 
зорбящихся впередъ и, слдовательно обла- 
дающихъ недостаточно развитыми спинными 
мышцами, можно посовЪтывать, кромЪ того, 
слздующее упражнен!е съ палкою: 24. Хож- 
денле съ палкою, продътою между локтями на 
спилиь: ровную гладкую палку въ 1—11/4 д. 
толщиною продЪфть на спин черезъ оба 
локтевые сгиба рукъ, отведенные локтями 
назадъ; ходить взадъ и впередъ въ теченйи 
10—15—20 минутъ, сохраняя возможно пря- 
мое положен!е тфла. Упражнене это вооб- 
ще очень полезно для укрфилен1я спины и 
груди.— Методическая искусственная г. не 
должна, конечно, заставлять забывать есте- 
ственную (прогулки, бВганье и пр.).—ДЪ- 
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тямъ моложе 7—8 лЪтъ можно дозволять 
г., какъ развлечен1е, но къ методической г. 
не приступать ране 7 лётъ. Не слфдуетъ 
заниматься г. беременнымъ женщ., лицамъ, 
страдающимъ восполительными, лихорадоч- 
ными и вообще истощительными болЪзня- 
ми, а также при порокахъ сердца и наклон- 
ностяхъ къ кроветечен1ямъ изъ важныхъ 
органовъ. При грыжахъ г. возможна, но не 
иначе какъ съ хорошимъ бандажемъ.—Есте- 
ственныя движеня, ходьба, бЪфган1е и пры- 
ган1е, при методическомъ ихъ примфнени, 
могутъ быть очень полезными гимнастиче- 
скими упражнен1ями. Ходьба: т%ло во время 
ходьбы сохраняетъ позиц!ю, описанную въ 
начал, но немного наклоняется впередъ; 
носки ногъ должны быть слегка опущены 
внизъ и поворочены наружу, мышцы го- 
лени напряжены, но не натянуты; при сту- 
пани правая рука движется впередь съ 
лЪвою ногою и наоборотъ; шаги правиль- 
ные, равные по длин и скорости; сначала 
достаточно 70—80 шатовъь въ минуту, но 
постепенно можно ускорить до 110 и 120. 
Ходьба задом»: при той же позицш т$ло 
слегка наклоняется назадъ (избфгать скре- 
щиван1я ногъ). Ходьба зимнастическимь ша- 
10м%: подымать ноги такъ, чтобы бедро было 
совершенно горизонтально, а голень вполн® 
вертикальна, носокъ опущенъ, какъ можно, 
ниже. Сначала такой птатъ затруднителенъ, 
но зат$мъ къ нему пручаются легко; упраж- 
нен!я для мышцъ болфе полныя, чёмъ при 
обыкновенной ходьб%. Ходьба по наклонной 
плоскости упражняетъ гораздо болфе, ч$мъ 
по горизонтальной. — Бъзанье: позищя и дви- 
жен1я ногъ тф-же какъ и при ходьбЪ, но 
съ большею скоростью; для большей лег- 
кости бЪга пятки не должны касаться (или 
едва касаться) пола. Съ этимь упражне- 
н1емъ должно быть осторожнымъ: соразм$- 
рять его въ особенности съ силами дыха- 
тельныхъ органовъ, не доводя упразняю- 
щагося никозда до сильной одышки. Прызаше. 
„На зоризонтальной плоскости: въ позищи, 
описанной въ начал, сблизивъ носки, при- 
сфсть на нихъ (см. упр. 19) и затёмъ 
энергически толкнуть ими тЪло впередъ, 
вытянувъ руки и наклонивъ т%ло впередъ; 
прыгать на носки, опускаясь, присфеть и, 
уже бывши на мФотЪ, выпрямиться; передъ 
прыгав1емъ лучше сначала раза два при- 
сЪеть на мЪстЪ (сь вытянутыми руками) и 
совершить прыжокъ только послБ третья- 
го присфданя. Въ началЪ скачки дфлать 
небольше и только постепенно увеличи- 
вать ихь. (0% высоты: ноги какъ и при 
прыгани на горизонтальн. поверхности, 
ступни немного (приблизительно на ‘/з ихъ 
длины) выдвинутыя за край возвышенйя, 
присфеть съ руками и т$ломъ слегка на- 
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клоненными впередъ (кулаки сжаты), съ 
глазами устремленными на м%фсто паден1я; 
прыжокъ совершается энергическимъ бро- 
сан1емъ рукъ впередъ; падая, подымаль ру- 
ки все больше и больше вверхъ и держать 
ноги на прямой лини съ тфломъ, но въ 
моментъ паденля сонуть ихжь (присфсть) и, 
упавъ, выпрямиться — плавно, безъ толч- 
ковъ. Также какъ и при прыгави на го- 
ризонтальной плоскости, лучше предвари- 
тельно раза 2 присфсть и опять выпря- 
миться и совершить прыжокъ только посл$. 
3-го прис$даншя. Начинать съ меньшей вы- 
соты и, только вполнф пр1учившись, пере- 
ходить къ большей. На высоту: позишя и 
движен1я т%-же, какъ при прыгани на го- 
ризонтальной плоскости, но движен!я боле 
энергичныя. — Прыган1е заставляеть рабо- 
таль 0. ч. мышцъ тфла, а потому состав- 
ляетъ одно изъ очень полезныхъ упраж- 
нен!й. — О плавании, катании на конукахъ, 
зимнастическихь ирахь см. эти слова.—Гим- 
настика на снарядахъ., Параллельные бруски 
(горизонтальныя, параллельныя перила); 1 
Упр.: ставь между брусками (ноги вм отЪ), 
обхватить ихъ руками (большой палецъ 
внутрь, остальные наружу), медленно под- 
няться на рукахъ и зал$мъ, повися н$ко- 
торое время на воздухЪ, также медленно. 
опуститься; повторить нфсколько разъ; 2 
Упр.: поднявшись на рукахъ, раскачивать. 
ноги взадъ и впередъ; 3 упр.: поднявшись. 
на рукахъ, перебрасывать ноги поперем$нно 
то черезъ правый, то черезъ л$вый брусокъ, 
то спереди, то сзади, или точно такимъ же 
образомъ выпрыгивать то направо, то на- 
лЪво; 4 упр.: двигаться на вытянутыхъ ру- 
кахъ по брускамъ впередъ и взадъ. Упраж- 
нен!я на параллельныхъ брускахъ разви- 
ваютъ главнымъ образомъ руки и грудь. 
Неподвижный брусокъ (долженъ быть укр%п- 
ленъ настолько высоко, чтобы руки едва 
могли доставать его); 1 упр.: вЪшаться то 
на обЪ руки, то на одну (ноги и тфло вы- 
тянуты, голова на прямой лини съ т$ломъ); 
2 утр.: подыматься медленно на рукахъ до- 
пояса и зат$мь также медленно опускать- 
ся; 3 упр.: вВшаться на локтевыхъ или на. 
колфнныхъ сгибахъ; повисфвъ, вскочить на, 
брусокъ и сеть; 4 упр.: поднявшись на ру- 
кахъ, обернуться около бруска (двигая вытя- 
нутыя ноги подъ брускомъ впередъ, вверхъ, 
черезъ брусокъ въ обратную сторону — на- 
задъ) и спрыгнуть на землю задомъ (присЪ- 
дая на носки). Чрезвычайно развиваютъ. 
мышцы груди. Гратеця (брусокъ висящ на 
двухъ веревкахъ): упражнен1я тЪ-же и дЪй- 
ствуютъ такимъ же образомъ; но, вел детве 
неустойчивости опоры, зд$сь принимаютъ 
большее участ1е всё мышцы т$ла. Льст- 
ница: неподвижно укрфпленная и слегка. 
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наклоненная предпочтительн%е висячей ве- 
ревочной, такъ какъ на ней можно дЪлать 
больше упражнев!й; 1 упр.: вхождене на 
лЪстницу и схожден1е съ нея, лицомъ или 
задомъ къ лЪстниц%; правая рука движется 
съ лЪвою ногою и обратно; 2 упр.: под- 
няться при помощи однихъ ногъ и опу- 
ститься на рукахъ, скользя; поставивъ л%- 
вую ногу на первую перекладину, накло- 
нить тзло слегка впередъ и приподнять н*- 
сколько (для сохранен1я равновЪе1я) согну- 
тыя въ локтяхъ руки, поднятьспи на лфвой 
ногф, поставить правую ва вторую пере- 
кладину и т. д.; достигнувъ верха, захва- 
тить руками продольные бруски лЪетницы, 
сЪеть на нихъ ногами верхомъ и, перестав- 
ляя одну руку за другою внизъ, спуститься 
не спфша, скользя и прижимая ноги къ 
лфстницв (для облегченя рукъ); 3 упр.: 
подняться и спуститься на однихъ рукахъ, 
спереди или сзади лестницы, переставляя 
‚ихъ поперемВнно съ одной перекладины на 
другую; 4 упр.: подняться и спуститься на 
рукахъ скачками, хватаясь за перекладины 
или за продольные бруски, одновременно 
обЪфими руками. Жерди, мачты, веревки: ве- 
ревку или жердь захватить, какъ можно 
выше, об$ими руками (одна подъ другой), 
приподнять на рукахъ т%ло, правою, согну- 
тою въ колфн%, ногою обхватить жердь (или 
веревку) спереди, а согнутою же лЪвою 
прижаль къ правой ног; подниматься, по- 
степенно переставляя руки и ноги, спускать- 
ся на рукахъ, скользя обхваченными ногами. 
На веревк% съ узлами первая половина опе- 
ращи та-же; но, схватившись, приподнять 
тВло, съ висячими ногами, пятками вм ст% 
и носками слегка раздвинутыми, такъ, что- 
бы стать ими на узелъ веревки и т. д. до 
верху; точно такимъ же образомъ спустить- 
ся. — Есть еще много другихъ гимнастиче- 
скихъ снарядовъ: кольца, ипантеке ша и 
пр., но можно ограничиться и приведен- 
ными, такъ какъ вызываемыя ими упраж- 
нен1я вполн% достаточны для развит1я вовхъ 
мышиь тфла; наиболфе полезныя изъ нихъ, 
по разнообраз!ю упражненй,—неподвижный 
брусокъ (или трапец1я), неподвижная лфет- 
ница и жердь. Такъ какъ упражнев1я со 
снарядами требуютъ болфе вначительныхъ 
усилй, чфмъ безъ снарядовъ, то при нихъ 
должна быть соблюдаема, еще большая осто- 
рожность относительно соблюденя м\ры, ко- 
торая ни въ какомъ случа не должна пре- 
восходить силы: не доводить до значитель- 
ной усталости, упражнять постепенно. 

Гинея — англ ская золотая монета, со- 
держащая 21 шиллингъ и равная 6 р. 61'/з к 
{волотомь). 

Гипотека см. Ипотека. 

Гиппохондр!я или инпохондр1я — болвнь, 
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составляющая одинъ изъ видовъ меланхолии, 
характеризующися т$мЪъ, что печальное на- 
строеше духа больнаго вызывается въ немъ 
постоянною мыслью 0 существовани въ 
немъ какой либо важной болфзни; чаще все- 
го известные болЪзненные припадки, хотя 
и не столь важные, какъ о нихъ думаетъ 
больной, дВйствительно безпокоятъ его; но 
иногда болфзнь чисто воображаемая. Обы- 
кновенно г. обнаруживается между 20—40 
год. и, съ промежутками, нер$дко длит- 
ся цзлую жизнь. Сидячая Жизнь, безджя- 
тельность, нравственныя испытан!я и пр. 
располагаютъ къ г.; запоры, хроническ. стра- 
дашя пищеварительныхъ органовъ, болёзни 
половыхъ органовъ и т. п. вызываютъ ее; 
чтене медицинскихъ книгъ несомн®нно под- 
держиваеть ее. Излечивается г. очень труд- 
но; прежде всего необходимо освободить 
больнатго отъ тзхьъ болЪзненныхь припад- 
ковъ, которыя въ немъ дфйствительно су- 
ществуютъ и служатъ постояннымъ возбу- 
дителемъ для его мрачно настроеннаго во- 
ображен1я. Чистый воздухъ (лучше деревен- 
ск1й), достаточныя движен!я, правильная 
жизнь, удобоваримая пища, поддержаше пра- 
вильнаго пищеварен1я и т. п. гигеническ1я 
средства необходимы здЪсь, какъ и въ боль- 
шинствв хроническихъ болзней. Отвлече- 
не вниман!я — развлечен1емъ, какими либо 
интересными занят1ями (лучше физически- 
ми) и пр. Иногда очень помогаетъ путеше- 
ств!е, лечен!е минеральными водами. 

Гинпонотамъ или бегемотъ — огромное 
животное, складомъ нзсколько похожее на 
свинью, водится въ АфрикЪ, гдЪ мясо его 
употребляютъ въ пищу. Зубы и клыки идутъ 
для того-же употреблен1я, какъ и слоновая 
кость; изъ кожи дЪлаютъ щиты и ремни 
для хлыстовъ. 

Гинеъ состоить изъ сфрнокислой извести; 
ветр$чается въ Германи на ГарцВ и Тю- 
рингенскихь горахъ, у насъ на Урал5; 
чистый совершенно благо цвЪта; про- 
каленный распадается въ порошокъ, изв$- 
стный подъ именемъ алебастра; при см ше- 
ни порошка съ водою образуется боле или 
менфе жидкое тЪсто, которое на воздух 
отвердфваетъ; употребляется въ этомъ ви- 
д для штукатурныхъ и лфпныхъ работъ 
(см. Штукатурка и Липка). На воздух по- 
рошокъ цпритягиваетъ воду, сырфетъ и те- 
ряетъ свои существенныя свойства; поэто- 
му, пробрётая алебастръ, вужно убЪдиться 
въ его совершенной сухости (вполн% раз- 
сыпчитъ, не липнетъ, см шанный съ водою 
быстро и прочно твердфетъ), а хранить его 
сл$дуетъ въ сухомъ мот, закупореннымъ. 
Г. одно изъ существенныхъ удобренйй для 
кормовыхъ травъ (клевера, люцерны ит. п.), 
тамъ, гдз почва лишена извести или содер- 
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житъ ее въ недостаточномъ количеств. Для 
этой цзли можеть служить какъ сженый, 
такъ и не сженый г.: нужно только, чтобы 
онъ быль въ порошк, который необходимо 
предварительно просфять. Операцию произ- 
водятъ весною, когда травы ‚уже пустили 
нЪеколько листковъ, утромъ въ пасмурный 
день; сухая погода или сильный дождь не 
годятся, такъ какъ необходимо, чтобы г. 
оставался н%сколько дней въ соприкосно- 
вен!и съ листьями молодыхъ растений.’ На 
поляхъ порошокъ г. разбрасывать (воз- 
можно правильнфе) горстью, на огородахъ 
сфятъ черезь р$шето. На десятину средней 
(смвшанной) земли требуется около 14—20 
пуд. г.; глинистой или песчаной — отъ 45 — 65 
пуд. (см. Удобреше).—Въ медицин% г. упо- 
требляетсея для неподвижныхъ повязокъ: 
при переломахъ и т. п. (см. Повязки). 

Гипюръ—0собый родъ кружевъ, въ кото- 
ромъ рисунки не имзютъ фону, а образуются 
сплетенйемъ нитей; бываетъ шелковый, нитя- 
ный, бумажный или изъ шелка съ шерстью. 
Славится старый г.з но въ настоящее вре- 
мя его поддвлываютъ такъ хорошо, что но- 
вый трудно отличить отъ стараго. ИзвЪстны 
слЪд. сорта; элрагез Уэепееппез, рот 
4е Уел1зе, ги. Вепа1ззалсе, 2. апаие, эп. 
Фаг6. Употребляется для отдфлки женск. 
плятьевъ, для зановфсокъ и пр. Чистится и 
аппретируется какъ всф кружева (см. ®ру- 
жева). 

Гитара — музыкальный инструментъ о 6 
или 7 струнахъ; родина г. — Испаня. 

Гичка — легкая, длинная, узкая лодка (см. 
Лодка). 

Гацинтъ (Нуасши$) — луковичное ра- 
стене изъ семейства лилейныхъ; большая 
часть безчисленныхъ его разновидностей, 
съ душистыми бфлыми, синими, фл1олето- 
выми и др. цвЪтами, происходятъ отъ 
Н. отлема] 18, вывезеннаго изъ Малой Аз1и. 
Разводится въ садахъ и въ комнатахъ, гдЪ 
оно можетъ расти не только въ горшкахъ, 
но и въ сосудахъ съ водой. Лучшие г. въ 
Голландли (преим. въ Гарлем%), гдз куль- 
тура ихъ доведена до высшей степени со- 
вершенства. Обыкновенная рыхлая садовая 
земля, очищенная отъ камней и др. твер- 
дыхъ т%лъ и смфшанная на половину съ 
черноземомъ, наиболЪе удобна для г.; св%- 
звй навозъ гибеленъ для растен1я. Въ м%- 
стностяхъ, гд$ зимы не суровы, напр. въ 
южной Росат, луковицы г. могутъ переви- 
мовывать въ куртинахъ садовъ, и въ такомъ 
случа ихъ сажають туда въ сентябрф, при- 
крывая землю, на время морозовъ, листья- 
ми, соломою изъ стойловьъ и т. п.; въ болфе 
холодныхъ мзотностяхъ луковицы переса- 
живаютъ въ сады только въ начал или 
въ серединЪ весны, смотря по климату. При 


111 


ГЛАЖЕНШЕ 


комнатной или тепличной культур% луко- 
вицы, посаженныя въ горшки или парники 
въ сентябрЪ или октябрЪ, при благопр1ят- 
ныхъ услов1яхъ, цвЪтутъ уже зимою. Горш- 
ки для нихъ слдуетъ выбирать высок1е съ 
удобнымъ стокомъ для воды. Опущенныя въ 
сосуды съ водою (графины или особыя су- 
ществуюцйя для нихъ въ торговлЪ стекл. 
вазы), он пускаютъ корешки, которые луч- 
ше защищать отъ слишкомъ яркаго свфта 
бумагою, наклеенною, на уровн% ихъ, сна- 
ружи; воду слФдуеть мЪнять по крайней 
мЪрЪ разъ въ недзлю и стараться, чтобы 
уровень ея не заходилъ выше возвышенна- 
го пояска на нижней части луковицы, пояс- 
ка, отъ котораго происходятъ корешки. Въ 
теплую погоду растене выставлять на окно. 
Въ водВ г. цвфтуть почти также хорошо, 
какъ и въ горшкахь. Размножать г. мож- 
но или сЪменами или, еще лучше, молоды- 
ми маленькими луковичками, образующи- 
мися ежегодно на старой; г., выроспие изъ 
с$мянъ, начинаютъ цвести только на чет- 
вертый годъ, изъ молодыхъ луковицъ — на 
второй годъ; поэтому, кто хочетъ пользо- 
ваться цвЪтами скоро, долженъ пр1обрВтать 
уже готовыя, созрЪвийя луковицы (лучиця 
голландск1я).— Подъ именемъ г. въ садахъ 
разводятъ еще растене изъ того-же семей- 
ства лилейныхъ и изъ рода Миазсат1 съ мел- 
кими колокольчатыми цвЪзтами темно-синя- 
го колера, переходящаго въ ф1олетовый;раз- 
множается сЪменами и молодыми луковица- 
ми, которыя сажаютъ въ куртины въ 1юл$ 
и затмъ пересаживаютъ каждые 3—4 года 
(въ октябр%); идетъ на бордюры для цвЪт- 
НИКоВЪ. 

Гацинтъ, минералъ, причисляемый къ дра- 
гоц%ннымъ камнямъ; прежде имъ часто от- 
дЪлывали часы, табакерки и т. п.; но въ 
настоящее время онъ почти вышелъ изъ 
употреблен1я въ ювелирномъ искусств$; онъ 
красновато-желтаго цвЪта; у насъ его на- 
ходятъ въ УралЪ; лучш получается съ 
Цейлона. 

Гена—хищное животное, трусливое и пи- 
тающееся обыкновенно падалью; водится въ 
Африк$ и юго-западной Авш. Отличають 
два вида: полосатую и пятнистую. 

Главнокомандующий — въ военное время 
главный начальникъ всей арм. 

Глажене. Утюги, употребляемые для г.» 
обыкновенно чугунные; хоропий утюгъ дол- 
женъ быть достаточно тяжелъ и массивенъ. 
Грфть утюги лучше въ особыхъ для того 
устроенныхъ печкахъ (продаются подвиж- 
ныя желфзныя), такъ какъ нагр%ван!е ихъ 
въ обыкновенныхъ печахъ и на плит бе- 
реть много топлива и часто очень грязнитъ, 
иногда даже портить ихъ. Передъ употреб- 
ленемъ горяшй утюгъ тщательно вытереть 
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тряпкою; если онъ идетъ недостаточно лег- 2 ложк. апельсиннаго или лимоннаго сока.— 


ко (гладко), смазать слегка воскомъ; въ про- 
межутки утюгъ ставить на особыя подстав- 
ки (желфзныя рзшетки на ножкахъ). Руч- 
ка должна быть обернута, а лучше обиита 
снизу толетымъ (солдатскимъ) сукномъ или 
войлокомъ, а сверху кожею. Для спещшаль- 
ныхь работъь должны быть особые утюги; 
вообще ихъ должно имфть н$фсколько раз- 
личной величины и формы (см. Утюгъ). 
Столъ, на которомъ гладятъ, должень 
быть достаточно широкъ и выше обыкно- 
венныхъ столовъ (если нЪтъ особой ком- 
наты для г., то лучше складной); для юпокъ 
и т. п. вещей сл$дуеть имЪфть доску, на 
которую ихъ можно было-бы надфваль. И 
столъ и доска должны быть покрыты или 
обиты сначала толстымъ сукномъ или 
войлокомъ, а затфмъ полотномъ, лучше 
сложеннымъ въ н%сколько разъ, но достал 
точно тонкимъ и гладкимъ; и сукно и по- 
лотно хорошо натянуты, безъ складокъ. 
Длина доски около 2/4 арш., ширина удоб- 
нфе не одинаковая, а уменьшающаяся отъ 
одного конца къ другому: на одномъ конц 
около 1 арш., на другомъ 8—9 вершк.. При 
г. одинъ конецъ доски кладется на столъ, 
а другой на спинку стула. Б$лье для 
г. должно быть совершенно сухое, но передъ 
г. его слегка (но достаточно) смачиваютъ 
чистою водою, брызгая пальцами или кра- 
пилкою, встряхиваютъ, разглаживаютъ ру- 
кою и вытягиваютъ во всф стороны, чтобы 
не было морщинъ, затёмъ свертываютъь 
вчетверо и складываютъ пакетами, чгобы 
оно равномЪрно пропиталось влагою; сма- 
чивать бЪлья должно не болфе того, сколь- 
ко можно выгладить заразъ. Передъ г. б%- 
лье распредфляють по сортамъ: мужевя 
рубашки, женскля рубашки, юбки и т. д.; 
ИКрахмальное должно быть отдфлено отъ не- 
крахмальнаго. Выглаженное б$лье тотчасъ 
складывается; одинаковыя вещи одинако- 
вымъ образомъ; мфтки и вышивки должны 
приходится наружу и сверху. 

Глазетъь—парча съ шелковою основою и 
гладкимъ серебрянымъ или золотымъ уто- 
комъ. 

Глазировка или глазирован1е мучныхъпи- 
рожныхъ: тортовъ, бабъ и пр. 1) 35 золотн. 
порошка сахара растереть съ 2 стол. лож- 
ками рома или коньяка, или кирша ит. п., 
прибавить немного воды, такъ чтобы обра- 
зовалось гладкое тягучее тЪсто; 2) 35 зол. 
сахара стереть постепенно въ такое же т%- 
сто съ бфлкомъ одного яйпа (для запаха 
сахаръ предварительно можно отереть о ли- 
монную или апельсинную цедру или при- 
править какимъ либо ликеромъ, апельсин 
ною водою ит. п.); 3) 35 зол. отертаго о 
цедру сахара точно также стереть съ 1'/— 


Чтобы получить хофейную г., къ № 3-му 
прибавить 1 ложку крЪфикаго кофе; око- 
ладную: къ № 2—1'|2 ложки тертаго шоко- 
лада и подкислить сокомъ изъ 1/4 лимона.— 
Г. можно приготовлять также изъ са- 
харнаго сиропа: изъ 85 зол. сахара сдвлать 
сиропь 2-й степ. (см. Сиропъ); выложивъ, 
растереть его ложкою о стфнки кострюли 
(чтобы побЪлЪлъ), подправить ромомъ, кир- 
шемъ, апельсиннымъ сокомь и т. п. — Под- 
кралпивается г. въ розовый цвфть раство- 
ромъ кошенили въ вод (нфск. капель); за 
недостаткомъ послЪдней, можно употребить 
клюквенный сокъ.—Г. или обливаютъ, или 
смазываютъ при помощи кисти, затЪмъ су- 
шатъ. 

Глазокъ—видъ прививки (см. Прививка). 

Глазурь для пирожныхь см. Глазировка. 

Глазурь—стекловидный слой, которымъ 
покрываются глиняные, фаянсовые и фар- 
форовые сосуды, чтобы сдфлаль ихъ непро- 
ницаемыми для жидкостей. Въ г. обыкно- 
венной глиняной посуды содержится сви- 
нецъ, иногда и м%дь— оба, металла, вредные 
для здоровья; если пропорщшя ихъ относи- 
тельно кремнезема г. в$рна и г. хорошо 
сплавлена, то они безвредны; въ против- 
номъ случав могутъ растворяться въ кис- 
лыхъ кушаньяхъ, напр. въ горячемъ уксу- 
СЪ, и причинять отравленше. Темная и жел- 
тая г. въ этомъ отношении безопасн%е. (См. 
Горшки). 

Глазъ. НЪФтъ ни одного органа въ нашемъ 
ТЪлЪ, который былъ-бы въ такой близкой 
связи съ головнымъ мозгомъ, какъ г.; че- 
резъ него мы получаемъ наибольшее число 
впечатлфй оть внЪфшняго м1ра; всякое 
возбуждев1е г. отражается на головномъ 
мозг, и наоборотъ. Съ другой стороны, г.у 
какъ и мозгь,—часть тфла и потому на со- 
стояв!е его оказываетъ вшяне всякое из- 
м$нен1е въ общемъ здоровь$ организма: ма- 
локров!е, плохое питане, истощен1е отъ бо- 
лЪзней и пр. влекутъ за собою соотв тевен- 
ное ослаблеше зрЪя; но самое сильное вл я- 
н1е на г.имзетъ всетаки головной мозтъь и за- 
тЪмъ нервн. система вообще. Поэтому всемто 
укрфиляетъ тфло и поддерживаетъ правиль- 
ное отправлеше головн. мозга, способствуеть 
сохраненю и укрЪпленйюо г. Очень вредное 
вмяше на г. оказываютъ приливы крови къ 
голов: устраняютъ ихъ прохладным содер- 
жанемъ головы и, наоборотъ, поддержа- 
н1емъ теплоты въ ногахъ и вообще въ нижн. 
частяхът ла, наблюден1емъ за правильностью 
испражнен1й. Пока существуютъ подобные 
приливы, г. и мозгь должны быть утруж- 
даемы какъ можно меньше; точно также г. 
слфдуеть оставлять въ покоф при раздра- 
женйи нервной системы вообще и головна- 
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го мозга въ особенности. Недостаточный 
сонъ вреденъ для г., какъ и для головнаго 
мозга; но и черезчуръ продолжительный 
сонъ можеть оказаться не безвреднымъ. 
Нечистый, пыльный, дымный воздухъ дЪй- 
ствуетъ на г. очень вредно; раздражаетъ 
его также болфе или менфе сильный в%- 
теръ. Но особенно важно для г. правильное 
освЪщен!е какъ его самого, такъ и пред- 
метовъ, на которые онъ смотритъ. Очень 
слабый свфтъ вреденъ, потому что вызы- 
ваетъ чрезмёрное напряжене разсматри- 
вающаго г., сильный — сначала раздража- 
етъ его, а потомъ ослабляетъ; очень дурно 
вмяютъ на г. быстрые переходы отъ сла- 
баго свЗта къ сильному. Дневной свфтъ луч- 
ше искусственнато, но работать при непосред- 
ственномъ солнечномъ освфщеви не сл%- 
дуетъ, а т8мъ менфе смотрЪть на солнце; отъ 
яркатго солнечнахо свЪта, залцищать г. зонти- 
комъ(сЁраго, голубаго, зеленаго или коричне- 
ваго цвфта), вуалью (безъ рисунковъ), шля- 
пою съ широкими полями или очками (синя- 
го или, лучшедымчатато цв та въ темной, не- 
блестящей оправЪ); въ жаркихъ странахъ по- 
добная защита необходима и отъ ярко освЪ- 
щенныхъ свЪфтлыхъ предметовъ (б$лыхъ 
стЪнъ и т. п.). Сильное или продолжитель- 
ное яркое освёщен1е дЪйствуеть вредно не 
только на г., но черезъ него и на голов- 
ной мозгь—вызываетъ головн. боли и т. п. 
Спать лучше въ темной комнатЪ или, по 
крайней м®р%, располагать постель такъ, 
чтобы свзтъ былъ сзади. Наилучшее для 
г. освЪщен1е, падающее сверху; гораздо 
хуже горизонтальное, но самое худшее — 
снизу; поэтому въ комнатЪ, гдБ рабо- 
таютъ, нижнюю половину оконъ полезно 
зав шивать зелеными или сфрыми сторами. 
Лучи пламени искусственныхъ источниковъ 
свЪта не должны падать на г. (матовые 
шары, абажуры и пр.), а самое пламя долж- 
но быть, по возможности, ровное, неко- 
леблющееся (этотъ послёдн! недостатокъ 
особенно замЪтенъ въ свЪчахъ); въ освЪ- 
щени различныхъ частей комнаты не долж- 
но быть значительныхъ контрастовъ (см.Аба- 
журъ). Относительно подробностей искус- 
ственнаго осв5щен1я см.Освъщеше, а, о вл1я- 
ни его на зр$н1е см. Зрён1е.—Г. столь де- 
ликатный органъ, что о домашнемъ лече- 
ни болёзней его не можеть быть и р%чи; 
за исключенемъ н$которыхь неважныхъ 
случаевъ страданйя вЪкъ, всегда слфдуетъ, 
какъ можно скор%е, обращаться къ 1лаз- 
ному врачу. При страдамяхь въкъ, харак- 
теризующихся краснотою ихъ, накоплен]- 
емъ по утрамъ слизи въ углахъ г. или за- 
сыхаемъ ея около корней р$сницъ, очень 
полезное вл1лян1е оказываеть слдующее 
простое средство: помочивъ кусокъ хоро- 
СЛОВАРЬ Д-РА СИМОНОВА. 
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шаго мыла (лучше дегтярнаго) въ вод№ и 
закрывъ глаза, потереть (намылить) имъ 
взки, по направленйю ихъ разрЪза, потомъ 
слегка втереть оставшееся на в®кахъ мы- 
ло пальцемъ; оставить въ поко№ минутъ 
на 5, смыть мыло и сморгнуть нзсколько 
разъ, чтобы мыльная вода попала, подъ вЪки; 
по временамъ смаргивая, оставить ее дЪй- 
ствовать еще 5 минутъ; затЪмъ хорошень- 
ко промыть и вытереть насухо. Повто- 
рять оператйю утромъ и вечеромъ; если 
страдане вЪфкъ давнишнее, то продолжи- 
тельное время — мфсяцы. Но какъ только 
и при страданйи вЪ%къ обнаруживается зна- 
чительная св%тобоязнь, болЪзненность г. 
или очень сильное отдлен1е слизи — не 
теряя времени, обратиться къ спешалисту. 
Мног!я болЪзни г., въ томъ числ большая 
часть болфзней вЪкъ, заразительны, а по- 
тому никогда не слФдуеть вытираться од- 
нимъ полотенцемъ съ лицомъ, страдаю- 
щимъ г. Попадаюцая въ г. постопонная 
тъла (пылинки, перышки, насЪкомыя ит. п.) 
иногда очень легко удалить такимъ обра- 
зомъ: захвативъ верхнее вЪко у угловъ г., 
приподнять его съ яблока, опустить, какъ 
можно ниже, на нижнее в%ко и придержать 
плотно, чтобы помфшать вытечен!ю слезъ; 
черезъ 1-—1*/2 мин. отпустить взко—потокъ 
накопившихся слезъ обыкновенно увлекает 
за собою постороннее т$ло. Иногда удается 
снять постороннее т%ло кисточкою (а за не- 
достаткомъ ея кусочкомъ бумаги), смочен- 
ною воднымъ растворомъ гумми-арабика 
(для этого вфку открываютъ какъ можно 
больше). Но если операжя не удается скоро, 
а г. раздражается, — слВдуетъ, не медля, 
обратиться къ спещалисту, въ ожидан!и ко- 
тораго г. держать закрытымъ, въ покоЪ. 
Если въ г. попало какое либо %дкое веще- 
ство, напр. известь, промыть его (впус- 
кая подъ вЪки), какъ можно скор%е, кр$п- 
кимъ сахарнымъ растворомъ. О зрительной 
способности г. и способахь ея сохранешя 
или исправлен1я: см. Зр№н1е. 

Глазь искусственный —вставляется на мЪ- 
сто потеряннаго; приготовляется обыкно- 
венно изъ особой эмали. Существуютъ такъ 
хорошо сдфланные искусственные г.› что 
ихъ трудно отличить отъ настоящихъ, тфмъ 
болфе, что, при помощи глазныхь мышць, 
они могутъ быть до извфстной степени под- 
вижными. Иск. г. долженъ приходиться какъ 
разъ по орбитЪ, свободно закрываться в%- 
ками, легко выниматься и вкладываться; 
поэтому его сл$дуетъ заказывать нарочно— 
по мвркЪ, вмЪфет% съ которою посылается и 
раскрашенный снимокъ глаза; лучиие при- 
готовляются въ ПарижЪ. 

Глетъ свинцовый— окись свинца; употреб- 
ляется для приготовлен1я извЪстнаго рода 
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стеколъ, глазури, сурика и пр.; вмЪет® съ 
льнянымъ масломъ даетъ одно изъ самыхъ 
употребительныхъ въ малярномъ искусств 
маслъ — вареное масло или алифу (см. это 
слово). Лучний г. англйевй, красноватато 
цвЪта съ блестящими искорками; боле низ- 
ке сорта желтоваты. 

Глина—одно изъ веществъ самыхъ ра- 
спространенныхъ на землЪ и наиболфе по- 
лезныхъ человЪку; познакомиться съ нею 
не м$фшаетъ всякому. Г. въ соединени съ 
пескомъ образуетъ большую часть почвы, 
которая только при помощи ея и можетъ 
быть плодородна (см. Почва); это посл днее 
обстоятельство вполн% объясняется физиче- 
скими свойствами г. Въ сухомъ видЪ г. жад- 
но поглощаетъ воду и, поглотивъ, трудно 
выдЪляетъ ее; разъ насытившиеь водою, 
она становится непроницаемою для нея, не 
пропускаетъ ее въ нижележащие слои. Но, 
кром% воды, г. въ большомъ количеств 
поглощаетъь воздухъ, также необходимый 
для питанйя растенй, какъ и вода; легко 
смЪшивается со всеми удобрительными ве- 
ществами и обладаеть способностью удер- 
живать ихъ. Насколько эти качества г. 
важны для растен!й, пойметъ всякй сель- 
свй хозяинъ. Въ сыромъ состоян1и г. очень 
вязка, пластична и представляетъ прекрас- 
ный лфиной матералъ; на практик отли- 
чаютъ 2 рода г.: жирную и сухую; чёмъ 
больше въ ней примЪси песка, тЪмъ она, 
суше и наоборотъ; при 40 песка она еще 
жирна, при 50° уже суха, а при еще 
большемъ его содержанйи теряетъ свои 
существенныя свойства, т. е. перестаетъь 
быть вязкою и пластичною. При высы- 
хан!и твердфеть и уменьшается въ объе- 
мЪ; прокаливан!е удаляетъ изъ нея воду 
и увеличиваеть связь между ея части- 
цами, такъ что она становится камнемъ, 
тЪмъ болфе плотнымъ и твердымъ, чёмъ 
выше была температура прокаливаня (см. 
Кирпичъ). Цвфтъ г. различенъ: бфлый, 
охряно-желтый, сфрый, коричневый, крас- 
но-бурый, голубой, зеленоватый и даже 
черный; онъ зависить оть примфсей — 
желЪфза, марганца, извести, магнези и 
т. п. Отличаютъ обыкновенную или кирпич- 
ную г. — легкоплавкая и огнепостоянная; 
трубочную — трудноплавка, но въ высшей 
степени огнепостоянна: зоршечную — очень 
пластична, но не огнепостоянна. Бълая фар- 
форовая г. или каолин» (см. это слово)—мало 
пластичная, неплавкая и сухая. Известная у 
насъ огнеупорная анзмйская г. привозится 
изъ Станнингтона, близь Шеффильда, и изъ 
Стоурбриджа въ Ангми. Существуютъ 
еще мног!е друше сорта г. Употреблене г. 
очень разнообразно: для удобреня почвы, 
тамъ, глЪ въ ней недостатокъ; какъ строи- 
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тельный матерлальъ; матерлалъ для приго- 
товлен1я кирпича, черепицы, глиняной и 
фарфоровой посуды (см. это слово), тру- 
бокъ, тиглей и пр.—Если желаютьъ сохра- 
нить запасъ г., всегда готовый къ употреб- 
лен1ю, г. слфдуетъ смочить, хорошенько пе- 
ремЪсить и промять, зарыть въ яму, вы- 
рытую въ землЪ, прикрыть пескомъ и руб- 
леною соломою; во времена сильныхъ жа- 
ровъ и бездождая поливать. 

Глинй см. Алюминий. 

Глинтвейнъ см. Бишофъ. 

Глиеты. У челов$ка чаще всего ветр%- 
чаются сл$дующ. виды г.: круглые (Авзса- 
115 11111601468), милпевидные (Охуцшт$ уег- 
111с1]а11$) и ленточные (Таеша зоПаш и 
Войлосерва!з 1а4аз). Первые два вида 
встр}$чаются 6. ч. у дБтей; послЪднйй, на- 
противъ того, обыкновенно только у взрос- 
лыхъ. Круглые г., около 2—21|» вершк. дли- 
ною, видомъ похожи на дождевыхъ червей, 
водятся въ кишкахъ, откуда иногда захо- 
дять въ желудокъ и даже въ дыхательные 
органы. Присутств1е ихъ причиняетъ раз- 
личныя разстройства пищеварен1я (плохой 
аппетитъ, поносы, тошноту и т. п.) и нерв- 
ной системы (головокружен!е, раздражитель- 
ность, судороги у дфтей и пр.). Нитевидные 
г. — тонк1е, нитеобразные бфлые червячки 
(длиною менФе */> вершка), гн$здятся, не- 
р%дко тысячами, въ заднемъ проход% у дф- 
тей, вызывая тамъ нестерпимый зудъ, ко- 
торый иногда бываетъ причиною очень дур- 
ныхъ привычекъ. Ленточные г., какъ пока- 
зываетъ назван1е, имфютъ форму ленты, дли- 
ною до 4—10 и боле арш.;лентанесплошная, 
а состоить изъ множества отдльныхъ су- 
ставовъ, которые по временамъ отрываются 
и выходять группами съ испражненями; 
живуть въ тонкихъ кишкахуъ, чалце всего въ 
одиночку: оттого и назване ленточныхъ 
г. — сомиперь, относящееся, впрочемъ, пре- 
имущественно къ виду Таеша 50Пат. При- 
падки, вызываемые ленточн. г., относятся 
также главнымъ образомъ къ кишечному 
каналу и нервной систем; но обыкновенно 
они причиняютъ, кромЪ того, и болЪе или 
менЪе замЪтное общее истощене тфла.—Во- 
обще-же единственный върный признакъ при- 
сутстыя г. въ человфкЪ — выхожден1е ихъ 
съ испражнен1ями; поэтому, когда ребенок 
или взрослый страдаетъ какими либо раз- 
стройствами пищеварен1я и нервной систе- 
мы, повторяющимися часто, безъ всякой ви- 
димой причины, —необходимо хорошенько по- 
слфдить за его испражненями, чтобы удо- 
стовфриться, нЪтъ-ли въ нихъ г. иногда, 
при этомъ, чтобы помочь выхожден!ю по- 
дозр%ваемыхь г., позволительно прибЪг- 
нуть къ нфкоторымъ легкимъ глистогон- 
нымъ средствамъ, напр. дать выпить нато- 
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зцакъ чашку горячаго молока, настоянна- 
то на 2—3 долькахъ чеснока, или поить 
больнаго (столовыми ложками н%околько 
разъ въ день) чаемъ изъ валераны (см. 
Валер1ана); при подозрён!и нитевидныхъ г. 
въ заднемъ проход — клистиры изъ соле- 
ной воды. Когда, такъ или иначе, присутств!е 
г. обнаружилось, слфдуетъ приступить къ 
ихъизгнан!ю. Нитевидные г. убиваются легко 
клистирами изъ известковой воды (Адда, са]- 
©13) или изъ разведеннаго уксуса; иногда 
достаточно бываетъ клистировъ изъ соленой 
воды. Противъ круглыхъ г. уыцварное съмя 
{Зешт. Стае у. Запбот1с1) по 1/«—1/з —1 чайн. 
ложечки (смотря по возрасту ребенка) съ 
вареньемъ или медомъ на тощакъ, черезъ 
1 часъ слабительное (01. т1ейи: 1—2 чайн. 
ложки); если сЪмя свзжее, то эффектъ об- 
наруживается быстро; въ аптекахъ для этой 
цли продаютсяготовыя конфекты изъ цыцв. 
смени (ТросВ18с1 зет. Стае); но он№ доста- 
точно дзйствительны, только, когда недав- 
но приготовлены. Ленточные г. изгоняют- 
ся корнем папортника (Вад. ЕШсе1$ тата), 
коркою зранатнало корня (Согф. гад 5та- 
паф.), куссо (Е]огез Каз30), камала и т. п.; 
но лечене должно быть настолько энер- 
гично, что безъ совЪта и руководства вра- 
ча производить его не сл$дуетъ, тёмъ бо- 
лфе, что не врачу трудно и убфдиться въ 
томъ, вышелъ-ли г. весь или только часть 
его. Г. поподаютъ въ человЪка въ форм 
яичекъ и развиваются уже внутри его т%- 
ла; съ какою пищею переходятъ въ него 
яички круглыхъ и нитевидныхъ г., до сихъ 
поръ достаточно не изсл$довано; извЪстно 
только, что растительная пища способ- 
ствуетъ ихъ развит!ю. Что касается лен- 
точныхъ г., то япца ихъ несомнфнно вос- 
принимаются съ мясомъ животныхъ, упо- 
требляемыхъ въ пищу, преимущественно съ 
мясомъ свиньи; чтобы вполн% предохранить 
себя отъ нихъ, не должно Феть мяса (0со- 
бенно свинины) сыраго или даже недоста- 
точно дожареннаго или довареннатго; одно 
копчен1е не дЪйствительно. -— Объ особаго 
род г., взаставившемъ говорить о себф въ 
послзднее время, — трихинъ см. Трихина. 
Глицеринъ — въ чистомъ видз свфтлая, 
прозрачная какъ вода, сиропообразная жид- 
кость (уд. въсъ 1,26), безъ запаха, сладкова- 
таго вкуса; растворяется легко въ вод$ и 
спирт и самъ растворяетъ очень многя ве- 
щества, въ томъ числв н%которые металли- 
ческля соли (ляписъ, мёдный купоросъ, хло- 
ристое желЪзо и пр.); не испаряется, а по- 
тому и не высыхаетъ; не замерваетъ при 
очень низкихъ температурахъ; кипитъ толь- 
ко при 216° Р.; загорается при 120° и го- 
рить синимъ, несвзтящимся пламенемъ. 
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бочный продуктъ при фабрикалйи стеарино- 
выхъ свЪчей и мыла. Въ настоящее время 
иметь обширныя техническ1я примзнен1я. 
Служитъ для смазываня машинъ и въ 0с0- 
бенности часовыхъ механизмовъ (не сохнетъ, 
не портится на воздух и не портитъ ме- 
талловъ); для сохранен1я фруктовъ, предо- 
хранен1я отъ засыхан1я пищевыхъвеществъ: 
горчица, въ которую прибавлено немного 
г., не сохнетъ; съ тою-же цзлью г. прим$- 
шиваютъ къ нюхательному табаку и къ гли- 
нЪ, служащей для лики; для приготовле- 
ня различныхъь косметическихъ средствъ: 
глицериноваго уксуса, глицериноваго мы- 
ла, помадъ (см. Укеуеъ, Мыло, Брилщаян- 
тинъ) и пр.; для подслащиван1я винъ и пива. 
Прибавлен!е г. въ воду зазомпрителей (см. 
Газъ) предохраняетъ ее отъ замерзан1я въ 
холодъ и испареня въ жары. Растворъ 
гуммиарабика или б$лка, съ примесью неб. 
количества, г. не портится долго. СмЪеь 6 
част. по вфсу г. съ 50 ч. тонкаго порошка 
свинцоваго глета даетъ крфикую, быстро 
тверд5ющую замазку: для закупориван1я со- 
судовъ съ летучими веществами, кислота- 
ми, фдкими щелочами и т. п., а равнымъ 0б- 
разомъ для склеиван!я кусковъ камня меж- 
ду собою или съ желЪзомъ, или желфза съ 
желзомъ.—Въ медицин$ г. употребляется 
обыкновенно какъ наружное средство, хотя 
можетъ быть принятъ безъ вреда и внутрь; 
онъ мягчитъ кожу и дълаетъ ее болфе нЪж- 
ною, помогаетъ при трецинахъ и жесткос- 
ти кожи, при обжогахь и н%которыхъ сы- 
ПЯХЪ. 

Глобусъ. Земной г. — изображен1е земли 
въ форм шара; небесный г. — изображене 
въ форм шара распредЪлен1я небесныхъ 
свЪтильъ по небу. 

Глотан1е см. Глотка. 

Глотка — глотательное горло (рьагупх), 
полость, лежащая въ верхней части шеи, 
тотчасъ позади полости рта, въ которую она 
открывается спереди; вверху и спереди она 
сообщается съ носовою полостью; внизу пе- 
реходитъ въ пищепр1емникъ; спереди, поза- 
ди корня языка, въ нее открывается дыха- 
тельное горло (см. Гортань). Если открыть 
широко роть, то легко можно видЪфть, что 
на границ между полостью рта и г. свер- 
ху виситъ языкообразный отростокъ, на- 
зываемый язычком», отъ котораго въ 0б% 
стороны спускаются дугообразныя мясистыя 
перепонки — дужки; все это вмФетВ обра- 
зуетъ то, что мы называемъ 3%в0мъ; при вся- 
комъ глотательномъ движен!и язычекъ со- 
кращается, дужки сближаются между собою 
и весь вЪвъ отклоняется назадъ и вверхъ, 
запирая такимъ образомъ при глотанйи от- 
верст1я, сообщающая носъ съ полостью г. 


Получается главнымъ образомъ какъ по-! все это легко наблюдать на самомъ себ\Ъ, 
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въ зеркал, если, при широко открытомъ 
рт, пробовать дфлать глотательныя дви- 
зжен1я. Отверст1е гортани въ моментъ гло- 
тан!я закрывается надгортаннымъ хрящомъ, 
и поэтому дыхан1е на время глотанйя пре- 
кращается; то, что мы называемъ ‹поперх- 
нуться», происходитъ именно отъ того, что, 
вслЪдетвекакихъ либо обстоятельствъ, напр. 
неудержаннаго смзха или внезапнаго при- 
падка кашля (въ обоихъ случаяхъ — силь- 
ное выдыхан!е), отверст1е гортани при гло- 
тани не прикрывается вполн№ надгортан- 
нымъ хрящемъ, и въ гортань попадають 
частицы пищи или напитковъ; иногда при по- 
добныхъ же обстоятельствахъ пища проры- 
вается и въ носовую полость. Г. служить 
главнымъ образомъ для ‘лотанмя пищи и на- 
питковъ, но черезъ нее проходитъ также вды- 
хаемый и выдыхаемый воздухъ; вел детв1е 
такого своего положеня на пути вхожденя 
въ организмъ всЪхъ поступающихъ въ него 
внфшнихь элементовъ, г. нерфдко подвер- 
гается различнымъ бол$зненнымъ состоя- 
нямъ, между которыми самое частое и 
обыкновенное—воспалеме слизистой оболоч- 
ки или катарръ злотки: задняя стфнка г. 
представляется темнокрасною съ жилками 
расигиренныхъ на ней кровеносныхъ сосу- 
довъ, иногда мЪфетами покрытая слизью. 
Бол$зненные припадки, вызываемые катар- 
ромъ г., обыкновенно не сильны: легкое 
затруднене и бол зненность при глотанйи, 
незначительный, но иногда очень частый 
кашель или обильное отхаркиване, пре- 
имущественно по утрамъ; нерфдко все 
ограничивается однимъ только кашлемъ 
или усиленнымъ отхаркиван1емъ. Т% му- 
чительныя явлен1я, которыя характери- 
вуютъ жабу, зависятъ. отъ воспаленя не 
г., а 3ъ6а: язычка, дужекъь и лежащихъ 
между дужками миндалевидныхъ желфзокъ 
(см. ЗВ въ и Жаба). Именно вслЪдетве не- 
значительности припадковъ, болфзнь часто 
затускается и д$лается хроническою; въ 
такомъ случав на задней ст№нкЪ г. обык- 
новенно замфчается родъ прыщей (опухоль 
мелкихъ желфзокъ слизистой оболочки). На 
задней стфнкЪ г. оканчиваются въ нее тру- 
бы (Евстахьевы), ведупйя въ слуховой ап- 
паратъ (барабанную полость) и служания 
для проведен1я въ него воздуха, необходи- 
маго для правильнаго отправленя слухо- 
ваго органа; отверстля этихь трубъ при 
катаррВ г. могутъ засоряться, воздухъь пе- 
рестаетъ проникать черезь нихъ, велЪдетв!е 
чего злухота иногда сопровождаеть или 
бываетъ результатомъ пораженя г. (см. 
Глухота). Причиною глоточнаго катарра 
могутъ быть внезапные переходы изъ очень 
теплаго въ очень холодный воздухъ или на- 
оборотъ (см. Проетуда); но чалце всего—упо- 
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треблен1е раздражающихъ слизистую 06о0- 
лочку пищи и напитковъ, напр. большаго 
количества перца, преимущественно же 
спиртныхъ жидкостей (хроническй катарръ 
г. почти всегда замфчается у пьяницъ); хро- 
ническай катарръ г. принадлежитъ къ обык- 
новеннымъ явлен1ямъ у пёвцовъ, проповд- 
никовъ, ораторовъ и вообще людей, кото- 
рымъ приходится много говорить или иЪть: 
велЪдетв]е безпрестаннаго рфзкаго трешя 
воздуха (при перемфнномъ давлени) о 
стЪнки г.з по той же причин%, хроническай 
катарръ г. нерздко слфдуетъ за долго про- 
должавшимся кашлемъ. Куренйе табаку 
также можеть быть причиною катарра г» 
Самое существенное при лечени, конечно, 
удален1е причинъ: прекращене употребле- 
н1я водки, раздражающей пищи; воздержа- 
н1е отъ пня, продолжительныхъ разгово- 
ровъ и т. п. Смазыване кисточкою, намо- 
ченною въ слабомъ раствор ляписа (1 гранъ 
на 1 унц. дистилл. воды), составляетъ одно 
изъ очень дфйствительныхь средствъ; при 
хронич. катарр повторять его нужно еже- 
дневно въ течеши бол$е или менфе продол- 
жительнахо времени, всполаскивая г. посл 
каждаго смазываня соленою водою. При 
остромъ катаррЪ очень помогаеть согр%- 
ваюпий компрессъ вокругъь шеи (см. Ком- 
пресеъ). Для предупрежденя катарра г. 
очень полезно пргучене г. къ перемнамъ 
температуры, а поэтому люди крфиые и 
здоровые никогда не должны (безъ особой 
надобности) кутать свою шею; но кто уже 
привыкъ къ этому, тому не слЪдуеть сразу 
измф$нять привычки, а дфйствовать посте- 
пенно: начинать отучен1е въ теплое время 
года. ПослЪдовательное ежедневное полос- 
кане (утромъ и на ночь) г. холодною во- 
дою или глотане кусочковъ льда (также 
постепенно пручаться) очень хорошее сред- 
ство для предупрежденя и даже лечен1я ка- 
тарровъ г. Друтя болфзни г. трудно опре- 
дЪлить, а тзмъ болзе лечить безъ помощи 
врача. О круть и дифтерить см. эти слова. 
Когда случается подавиться, т. е., когда 
проглатываемая пища останавливается въ 
глоткЪ, лучшее средство удалить ее—выз- 
вать рвоту щекотан1емъ зЪва бородкою гу- 
синаго пера, свернутою бумажкою или паль- 
цемъ и т, п.; иногда пища останавливается 
только временно и легко проходить далЪе 
посл глотка воды или корочки хлЪфба; но 
если кусокъь не проходитъ и не извергается 
рвотою и въ особенности если остановив- 
шееся тфло твердое, напр. кость, слвдуетъ, 
какъ можно скорЪе, призвать врача. 


Глухарь или глухой тетеревъ (Тефбгао 
Огоха аз) — изъ семейства тетеревовъ, по. 
величин наибольший изъ нихъ; длина сам“ 
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ца съ хвостомъ достигаеть 8 футь; вЪсь 
отъ 10 до 15 и боле фунт.; самка на треть 
меньше. Оперевше самца на спин чернова- 
тое, на верхней части крыльевъ черно- 
бурое съ мелкими пепельно-сфрыми и ржа- 
во-бурыми пятнами; зобъ стально-зеленова- 
тый, хвостъ черный съ бфлыми пятнами; 
голова и шея черноватыя съ сфрыми узор- 
ными перышками; вокругъ глазъ голые 
красные кружки. Самка по оперенйю похо- 
дить на вальдшнепа: ржаваго цвЪта съ 
черными и б$лыми пятнами. Водится въ 
сЪверной Европ и Аз!и и на горахъ сред- 
ней Европы; живетъ преимущественно въ 
хвойныхъ лфсахъ, обыкновенно близъ воды, 
предпочитаетъ гористыя м%ста. Питается 
ягодами (можжевельникомъ, черникою, еже- 
викою, малиною и пр.), желудями, почками, 
молодыми побЪгами хвойныхъ деревъ и пр. 
Г. не только не глухъ, но обладаеть хоро- 
шимъ слухомъ и превосходнымъ зр$н1емъ; 
обонян1е его, напротивъ, плохо. Г. осфдлая 
птица и живетъ обыкновенно особнякомъ, 
только во время токовашя (случки), начи- 
нающагося раннею весною и оканчиваю- 
щагося обыкновенно въ началЪ мая, въ 
сообществ съ нфеколькими самками. Спа- 
риван1е происходить рано утромъ, хотя на 
мфста токованмя г. слетаются 6. ч. съ ве- 
чера и разсаживаются по деревьямъ; сам- 
цы съ особымъ характернымъ крикомъ 
оставляютъ деревья и устремляются на, са- 
мокъ, при чемъ обыкновенно происходить 
борьба между самцами, во время которой 
послЪдн1е часто забываются до того, что 
нозволяютъ ловить себя руками. Самка 
кладеть отъ 5 до 12 и болЪфе бЪ№ло-желто- 
ватыхь съ коричнево-красноватыми пят- 
нышками яицъ (вдвое боле куриныхъ) въ 
неглубокя ямки въ землЪ (часто во мху), 
между кустами, и прикрываеть ихъ прутья- 
ми и листьями; птенцы выходятъ черезъ 
28—80 дней. Съ половины. 1юня до сентя- 
бря м$сяца охотятся на выводки съ соба- 
кою; съ сентября въ течении всей зимы 
вплоть до марта г. приходится отыскивать 
въ лЪеныхь чащахъ; съ конца марта — на 
мЪфетахъ токованйя, куда лучше всего яв- 
ляться съ вечера и, безъ шума, спрятав- 
шись, выжидать до утра. Тотчасъ послЪ 
токован1я самцы очень худы и отъЗдаются 
только къ осени, самки-же, напротивъ того, 
худы во время выхаживан!я Ими птенцовъ, 
т. е., кь концу лёта. Отрзляютъ дробью 
№ 8. Мясо молодаго г. вкусно; чтобы сдЪ- 
лать съФдобною старую птицу,ее вары- 
ваютъ на н®которое время въ землю, или, 
передъ приготовленемъ, оставляютъ висеть 
на воздух (въ прохладномь мЪстф) 4—5 
и боле дней.—Приготовлять г. можно вс*- 
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ляють куропатку (см. Куропатка), но чалще 
всего его подаютъ жаренымъ. 

Глухарь жареный. Лучше, если г. до при- 
готовлен1я полежитъь 4—5 и даже боле 
дней (около нед%ли) въ прохладномъ мЪет%. 
Голову съ шеею отрфзать не ощипанными, 
хвость отдЪлить, по возможности, цфль- 
нымъ; ощипаль, опалить, выпотрошитьи наш- 
пиговаль тонкими кусочками свинаго сала, 
обернуть въ листъ намаеляной бумаги и жа- 
рить на вертел (можно и въ духовой пе- 
чи—не такъ вкусно); обыкновенно достаточ- 
но 3/‹ часа; подъ конець жареня бумагу 
снять, чтобы подрумянить мясо снаружи. 
Сервироватьнаблюдз, какъ и другихъ птицъ, 
или же гарнировать жаркое отрзанными 
ранзе головою и хвостомъ (прикр%пивъ 
ихъ незамВтно при помощи палочекъ); блю- 
до предварительно покрыть поджаренными 
въ масл ломтиками хлЪбнаго мякиша, об- 
литыми сокомъ, стекавшимъ во время жа- 
ренйя, и на нихъ уже положить птицу.— 
Если г. старъ и недостаточно мягокъ, то 
лучше предварительно вымочить его въ те- 
чен1и 8—10 час. въ уксус для маринова- 
н1я мяса (см. Уксусъ), изжарить въ дух. пе- 
чи на противн%, поливая масломъ; подъ ко- 
нецъ облить 2 ложками уксуса и зат мъ 
сметаною. Разр$зывается г. какь и др. 
крупныя птицы (см. ИндЪйка, Курица). 

ГлухонЪмота. Глухота обыкновенно пер- 
вичное страдан!е; н%ёмота является уже 
только какъ слЪдотв1е того, что глухой, не 
слыша разговора другихъ, не можетъ на- 
учиться говорить самъ.Органы рЪчи (языкъ, 
гортань, полость рта и пр.) у большинства 
глухонзмыхь развиты совершенно правиль- 
но, и только у н%которыхъь исключитель- 
ныхъ субъектовъ одновременно поражены 
и слухъ и органы рЪчи. Органъ зря у 
глохонзмыхъ обыкновенно развивается на 
счеть слуха, чё мъ въ послднее время поль- 
зуются, чтобы научить ихъ говорить, застав- 
ляя произносить слова не по слуху, а по 
зрЪн1ю: слЗдя глазами за движен1емъ губъ, 
груди и др. органовъ р$чи говорящаго и 
подражая этимъ движен1ямъ; при должномъ 
терпн1и достигались блестяще результа- 
ты — глухонз мые научались говорить; прав- 
да, рёчь ихъ никогда не имфла должныхъ 
интонащ и звучала странно, но ее можно 
было вполн® понималь. Но пока, такого ро- 
да говоряцие глухонфмые все-таки р%дки: 
большинство объясняется знаками. Во всЪхь 
цивилизованныхь государствахъ существу- 
ють спещальныя заведен1я для воспитая 
и обученя глухонзмыхьъ; въ Росси изв%- 
стны: Училище злухонъмыхь въ С.-Петербур- 
гв (Гороховая):7 лЪтюЙ курсъ ученя; при- 
нимаются дЪти отъ 7 до 9 л. (изъ свое- 


ми тфми же способами, какими приготов-| коштныхъ панс1онеры платятъ 350 р. въ 
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годъ, полупанс1онеры 120 и приходяпие 40р.); 
Арнольдовское училище для злухонъмыхь ВЪ 
Москвё (по Варсонофьевскому пер., д. Маль- 
цева); Институть сльпыхь и злухонъмыть 
въ ВаршавЪ (Александровская площадь, у 
св. Креста); училища слухонъмыхь въ Киши- 
нев и въ Одессе. — Относительно имуще- 
ственныхъ правъ глухонфмыхь см, Т. Х 
Св. Гражд. Зак., ст. 381, 382, 819 и 1106. 

Глухота. Полная г. встр$чается сравни- 
тельно р$дко, и если она существуеть съ 
рожден1я или ранняго дЪтства, то влечеть 
за собою нЪмоту; въ большинствв случаевъ 
г. неполная и выражается только большимъ 
или меньшимъ ослаблен1емъ слуха. Причи- 
ны г. различны: она можеть зависть отъ 
поражен1я головнаго мозга или слуховаго 
нерва, отъ болфзней наружнаго или вну- 
тренняго уха, отъ засоренйи такъ называе- 
мыхъ Евстахевыхъ трубъ, случающагося 
нерЪдко при болзняхъ глотки (см. Глот- 
ка). Г. отъ пораженя мозга и слуховаго 
нерва, равно какъ и отъ болфзней внутр. 
уха въ большинствЪ случаевъ не излечима; 
напротивъ того, г. оть страдавйй наружна- 
го уха и засореня Евстадевыхъ трубъ, если 
надлежащее лечене предпринято своевре- 
менно, обыкновенно поправима; къ счаст!ю, 
г. послЪдняго рода самая частая; но лече- 
н!е непрем$нно должно быть предпринято 
своевременно и поручено знающему спец1а- 
листу, такъ какъ чфмъ больше потеряно 
времени, тЪмъ излечене труднЪе, и по исте- 
чен1и извЪстнаго времени можетъ оказаться 
неустранимою и г., зависящая отъ засоре- 
н1я Евстах. трубъ или поражен1я наруж- 
наго уха. Отличить г. отъ засоремя Евст. 
трубъ 6. ч. не трудно; она является обы- 
кновенно при или посл болфвней глотки 
(см. Глотка); если, зажавъ носъ и закрывъ 
ротъ, надуться, то, при здоровыхъ Евстах. 
трубахъ, воздухъ входить въ барабанную 
полость ушей, и можно чуветвовалть, какъ 
онъ распираетъ ее; при зосорени Евстах. 
трубъ надуване не отдается въ ушахъ (если 
отдается въ одномъ ух%, то засорена толь- 
ко одна труба). Это надуван!е есть вмфетЪ 
и одно изъ дфйствительныхъ средствъ ле- 
чен1я г. отъ засореня Евст. трубъ: повто- 
ряя его нЪсколько разъ въ день, можно пре- 
дотвратить или уменьшить засорен1е трубъ; 
если во время надуванйя производить 4/40- 
тательныя движетя, — прохожден1е возду- 
ха черезъ трубы облегчается. Г., являю- 
щаяся вел дств!е поражен1я наружнаго уха, 
обыкновенно сопровождается или течью, 
или краснотою, или сыпью внутри наруж- 
наго слуховаго прохода, который притомъ 
6. ч. болЪзненъ при дотрогиван!и; иногда, 
кром того, чувствуется боль или колотье 
въ ухЪ; очень полезно въ этихъ случаяхъ 
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частое промыване уха (посредствомъ сприн- 
цовки) тепловатою водою или тепловатымъ 
отваромъ алтейнаго корня (1 унщя на 6—8 
унц. воды); посл промывавщя заложить ухо 
ватою, намоченною въ теплое прованское 
масло; хорошо дфйствуеть “(въ самомъ на- 
чал%) согрёвающий компрессъь на ухо. Но 
вообще нужно помнить, что съ ушными бо- 
лфзнями нужно, какъ можно, скорЪфе обра- 
щаться къ ушному врачу.— Объ употребле- 
ни глухими с4у20во0й трубы см. Труба слу- 
ховая. 

Глюкозъ—виноградный сахаръ (см. Са- 
харъ). ‘ 

Глянець. Чтобы возвратить г. тканямъ, 
потерявшимъ его вслдств1е мытья или дру- 
гихъ причинъ, поступать такъ: по испор- 
ченному мфсту (по направлен!ю ворса, если 
ткань имфетъ его) провести щеткою, смо- 
ченною въ очень жидкомъ водяномъ раство- 
р гумми-арабика; покрыть м%сто сначала 
листомъ бфлой бумаги, зат$мъ кускомъ сук- 
на и, наконецъ, очень зладкою ровною доскою, 
на которую наложить довольно большую 
тяжесть; дать высохнуть.—О возвращени 
глянца металламъ см. назван1я металловъ, 
Чистка и Полировка. 

Гнида см. Вошь. 

Гыен!е. Какъ скоро органическля веще- 
ства, растення или животныя, перестаютъ. 
жить, въ нихъ наступаетъ процессъ разло- 
женя, извЪстный подъ назваюемъ г., окон- 
чательный результать котораго—превра- 
щен1е орган. веществъь въ неорганическля. 
Г. сопровождается образованемъ въ гнйю- 
щемъ веществ№ массы мельчайшихъ (ми- 
кроскопическихъ) организмовъ (бактерий, 
грибковъ ит. п.), зародыши которыхъ прино- 
сятся воздухомъ и размножалотся только: 
въ присутств1и влаги (воды) и при доста- 
точно, но не слишкомъ, высокой темпера- 
турЪ (благопрлятнфе всего для нихъ темпе- 
тура крови, т. е., 31° Р. или 38,5 Ц.). По- 
этому уничтожен1е доступа, воздуха, сухость. 
и очень низкая или очень высокая темпе- 
ратура препятствуютъ г. и употребляются 
какъ средства для сохранен1я органических. 
веществъ (см. ниже). Въ гнйющихъ веще- 
ствахъ, кромЪ другихъ продуктовъ, обра- 
вуются газы; главнымъ образомъ аммакъ, 
угольная кислота, водородъ, сЪрнистый и 
фосфористый водородъ, углеводороды; отъ. 
нзкоторыхъ изъ нихъ и зависить тоть во- 
ню запахъ, которымъ характеризуется 
г. Вредъ г. на здоровье въ настоящее вре- 
мя извЪстенъ всфмъ; при посредетвВ его-то: 
и развиваются т$ убйственныя заразитель- 
ныя и мазматическ1я болЪзни, которыя при- 
чиняютъ наибольшую смертность въ населе- 
ни земнаго шара. Заражаютъь не вонюе 
газы, а развиваюцйяся въ гнющемьъ веще- 
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ств микроскопическя животныя и расте- 
ня, которыя, вслВдств1е своей легкости, 
уносятся воздухомъ и вмфетВ съ нимъ вды- 
хаются нами; вонюче газы — только при- 
знакъ присутствя этихъ организмовъ, такъ 
какъ безъ нихъ разлагающйяся органическая 
вещества обыкновенно не даютъ характер- 
наго гнилостнаго запаха. Хотя гнилостные 
газы (а слфдовательно и запахъ) обыкно- 
венно одни и т$-же, вызываюце ихъ раз- 
вит!е организмы не одинаковы, и отъ раз- 
личя послфднихь зависить различе въ 
свойствахъ заражен1я. НесомнЪнно, что, во 
время эпидемй, въ гнющихъ веществахь 
развиваются особые специфическле орга- 
низмы, зародыши которыхъ обыкновенно 
заносятся больными тою или другою эпи- 
демическою болзнйю (холерными, чумны- 
ми, тифными и т. п.); въ большинств% слу- 
чаевъ зародыши эти заключаются въ ис- 
пражнен1яхъ больныхъ, а потому отхожя 
мЪста и служатъ главнымъ источникомъ 
заразы во время эпидемй (см. Зараза, Маз- 
ина, Эпидемя, Эндемля). Главнфйшее внима- 
не гиенистовъ въ настоящее время именно 
и устремлено на отхожля м3ста: содержан!е 
ихъ въ чистот%, обеззараживан1е ихъ. Вооб- 
ще-же присутств1е гнющихъ веществъ въ 
жилищахъ или вблизи поселенй дЪйствуетъ 
очень вредно на здоровье всегда, хотя бы г. 
развивалось и не подъ вляемъ специфи- 
ческихъ организмовъ, а поэтому всяый дол- 
женъ заботиться о скорзйшемъ удален1и изъ 
жилищь гнющихъ растительныхь и живот- 
ныхъ остатковъ или объ уничтожении г. въ 
остающихся—посредствомъ дезинфекцирую- 
щихъ (обеззараживающихь) средствь (см. 
Дезинфекщя, Обеззараживане, Вентиля- 
ця). О способахъ предохранен1я отъ г. жи- 
вотныхъ и растительныхъ веществъ см. 
Сохраненйе пищевыхъ вещеетвъ, Консер- 
вы, Дублен!е кожь и пр. 

Гноетечен1е, см. Гной. 

Гной состоитъ изъ водянистой прозрачной 
жидкости и множества плавающихъ въ ней 
б$лыхъ шариковъ, отъ которыхь и зави- 
сить его сливкообразный видъ; если свЪ жй 
г. собрать въ длинный узюй сосудъ и дать 
отстаяться, то, по истеченши н%Ъкотораго вре- 
мени, шарики скопляются внизу въ форм 
желтоватой тягучей массы, а вверху обра- 
зуется слой совершенно прозрачной жид- 
кости. Водянистая жидкость, по своему со- 
ставу, похожа на сыворотку крови или мо- 
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нимъ примфшиваются и бфлые шарики, 0б- 
разуюциеся изъ клЪточекъ ткани, въ кото- 
рой происходитъ нойноеме; но главный ис- 
точникъ ихъ все-таки кровь. Обыкновенно 
образован1е г. (нагноен1е) есть слЪдств1е 
воспаленая; но не всякое воспален1е влечетъ 
за собою нагноен1е; для этого нужно, чтобы 
расширен1е волосныхъ сосудовъ, сопровож- 
дающее воспален1е, было настолько значи- 
тельно, чтобы растянутыя поры ст$нокъ 
сосудовъ могли пропускать не только жид- 
кость, но и шарики; сл$довательно нагное- 
н1е всегда есть признакъ болЪе или менфе 
высокой степени воспален1я (см. это слово). 
Св яж г. — обыкновенно сливкообразная, 
густая жидкость, слегка желтоватато цвЪта, 
безъ всякаго запаха, слабощелочной фреак- 
щи; прим$сь къ нему слизи (на слизистыхъ 
оболочкахъ) придаетъ ему слизистый харак- 
теръ, примесь кровеныхъ шариковъ-—бол%е 
или менфе красноватый цвфтъ; оранжевое 
окралшиван1е зависить отъ присутствая раз- 
ложившагося красящаго вещества крове- 
ныхь шариковъ. Голубоватый или зелено- 
ватый цвфтъ г. обусловливается нахожде-. 
н1емъ въ немъ организмовъ (вибр1оновъ), по- 
павшихь въ него снаружи — изъ воздуха, 
съ перевязочныхъ матер1аловъь и т. п.; по- 
добный г. обыкновенно уже пахнетъ. Когда 
изъ воздуха въ г. проникаютъь организмы, 
вызываюцйе гн!ен1е (см. это слово), онъ под- 
вергается гнилостному разложен1ю—стано- 
вится жидкимъ (шарики исчезаютъ все бо- 
ле и боле), вонючимъ и пробр$таеть 
обыкновенно зеленоватое или коричневатое 
окралпиван]е (см. Шэм1я). Нагноен1е на огра- 
ниченномъ пространств и въ наружныхь 
органахъ тзла (подъ кожею, въ деснахъ и 
т. п.) явлене обыкновенно неважное и 
только пока г. не проложилъ себ выхода 
наружу (пока нарывъ не прорвался) сопро- 
вождается иногда лихорадкою. Наоборотъ, 
нагноен1е въ внутреннихъ органахъ (лег- 
кихъ, печени, кишкахъ и т. п.) или хотя бы 
и снаружи, но на значительномъ простран- 
ств, всегда болЪе или менфе опасно; сколько 
нибудь обширное нагноен!е, если продол- 
жается долго, истощаетъ организмъ и мо- 
жеть быть даже причиною смерти отъ ис- 
тощен1я; еще большее опасене долженъ вну- 
шаль г., перешедиий въ гнилостное разло- 
жен!е, такъ какъ всасыван1е его кровенос- 
ными сосудами можеть быть причиною н0й- 
на1о зараженя, очень часто влекущаго за 


лока (см. эти слова), а гнойные шарики— на | собою быструю смерть (см. Шэм1я). На- 


б$лые кровеные шарики. Сходотво это ясно 
указываеть на происхожден1е г.: обыкно- 
венно онъ есть ничто иное какъ выпоть 
(см. это слово) изъ крови ея сыворотки съ 
значительною примЪфсью къ ней бвлыхъ кро- 
веныхъ шариковъ; впослдетви къ послд- 


гноен1е во внутреннихь органахъ самому 
больному трудно узнать, а тёмъ боле ле- 
чить; при наружномъ (такъ называемые на-- 
рывы) прежде всего нужно заботиться о 
томъ, чтобы г. проложилъ себЪ выходъ изъ 
тёла: согр$вающ!е компрессы, припарки изъ. 
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булки съ свинцовою водою или изъ льня-|имфвшихъ телятъ, сухо, твердо, жестко и 
наго.сЪ мени, смазыване 1одомъ (Т-га Зо4и)| не вкусно. Качество г. зависить также отъ 
и т. п. наружныя средства, а когда при-| породы и способа откармливан1я; у насъ 


ложенные на больное мфсто пальцы на- 
чинаютъ ясно чувствовать присутстве 
внутри его жидкости — проколъ или раз- 
рфзъ, достаточно широклй для того, чтобы 
выходь для г. былъ свободенъ. При откры- 
томъ нагноен!и — возможная чистота и 
опрятность: промыване тепловатою водою, 
а лучше тепловатымьъ настоемъ ромашки, 
по крайней мЪрЪ, раза 2 въ сутки, замфняя 
каждый разъ запачканныя г. повязки чис- 
тыми; если г. начинаетъь попахивать, къ 
настою ромашки прибавить карболовой кис- 
лоты (на стаканъ 2—8 драхмы) и смочен- 
ныя этимъ растворомъ тряпочки (чистыя) 
держать постоянно на больномъ мфет$. (См. 
Нарывъ, Язвы и Раны). 


Говядина. Хорошая г. получается отъ 
быковъ, откармливаемыхь спешально на 
убой (см. Откармливан1е); мясо не кастри- 
рованныхъ животныхь жестко и сухо, и 
ч$мъ раньше онф кастрированы, тЪмъ г. 
нЪжнЪе; поэтому телятъ, назначаемыхъ на 
г., слБдуетъ оперировать еще въ то время, 
когда они сосутъ матку, но убивать не мо- 
ложе 4—5 лЪтъь и не старЪе 10, такъ какъ 
ранфе мышцы еще не вполнЪ развиты, а 
позже мясо становится жесткимъ; точно 
также убойныхъ быковъ должно или вовсе 
не заставлять работать или употреблять 
только на легкя работы. Мясо коровъ, уже 


” Лучиые сорты г. получаются изъ частей 
туши, мышцы которой при жизни наименфе 
работали —вдоль всего хребта, начиная отъ 
шеи до хвоста; первый сортъ составляють; 
толстый филей (съ внутреннимъ почеч- 
нымъ саломъ) и анг йскй филей; второй 
сорть — огузокъ, ссфкъ, кострець, зад- 
няя половина края; третий сорть — бедро, 
передняя половина края, лопатка, грудина; 
амый низийй сорть—шея, голяшки, хвостъ. 


лучшую г. даютъ черкасскае быки. Хорошая 
г. ярко-темно-краснаго цвЪта, сочна, въ 
разрфзЪ иметь видъ краснаго мрамора съ 
жилами бълало жира, равномфрно разсъян- 
нало повсюду (снаружи, внутри и между 
пучками мышечныхъ волоконъ); г. слиш- 
комъ темнато цвЪта съ желтымъ жиромъ 
покупать не слфдуетъ; г. блфдная съ очень 
б$лымъ жиромъ также не вкусна. Относи- 
тельно питательности г. сравнительно съ 
другими сортами мяса см. Мяео. Равличныя 
части туши быка имфютъ у мясниковъ свои 
названя (см. рисунокъ): 1 — щея, 2 — край 
(передн. часть —толстый, задняя — тоный 
край), 3 — филей: передня ?/з ами йескй ф., 
а задняя ‘/з толстый ф., 4 — отузокъ, 5 — ло- 
полтка, 6 — покромка края, Т — костречь, 
8 — 0едро, 9 —прудина, 10 и 11 — юляшки. 
Внутренняя часть толстаго филея, около по- 
чекъ, какъ разъ подъ хребтомъ, называется 
выръзнымь филеемь или выръзкою; внутренняя 
сторона задней ноги, на высот огузка — 
ссъкъ. Французы и англичане рфжутъ тушу 
нфсколько иначе: верхняя часть огузка, со- 
отвЪтствуетъ си ойе французовь и айсй- 
|бопе англичанъ, нижняя часть огузка и 
верхняя бедра—пох франц. и би юсй англич.; 
толстый филей — аЙоуаи франц. и 840% 
англ.; англ. филей — сбёез сочтете; франц. и 
[оте-14%6 англ. костреиь — йе & 1а поз фр. 
и Нис® Нат англач. 


— 


“. 
`. 


Самая дорогая и нЪжная часть — выр%з- 
ной филей, идущйй обыкновенно на бифсте- 
ки; толстый и англйеюмй филей, тонвый 
край — на жаркое; мясо задней четверти 
| (сеЪкъ, огузокъ, бедро) для варки, тушенйя 
и на рубленыя котлеты; кострець можеть 
идти на жаркое, но довольно плохаго ка- 
чества, лучше на котлеты, зразы и т. п. и 
| въ особенности для варки; лопатка и гру- 
дина — для варки. О вмяни различныхь 
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способовъ приготовлен1я на питательность 
и вкусь г. см. Мясо. 

Говядина вареная. О сосудахъ, въ какихъ 
варится мясо, о вляши на него варки ио 
приготовлен1и изъ него бульона см. Буль- 
онъ. Чтобы получить вкусную сочную ва- 
реную г., нужно брать достаточно боль- 
шой кусокъ ея (10 ф. на 8—9 человЪкъ) и 
погружать мясо не въ холодную, а прямо 
въ кипящую воду, дать прокип®ть на хоро- 
шемъ огн% минутъ 5—10 (смотря по вели- 
чин% куска), затЪмъ горшокъ отставить и 
варить остальное время на легкомъ огн%, 
такъ чтобы вода только чуть-чуть кип$ла. 
Все время тщательно снимать п%ну, 6$ 0с0- 
бенности первое время, и наблюдать, чтобы 
вода покрывала мясо. Продолжительность 
варки приблизительно 20 мин. на каждый 
фунтъ, на 10 ф. слфдовательно 3/2 час., но 
можно и долфе. Передь варкою изъ куска 
вынуть кости и придать ему приличную 
форму, заколовъ его шпильками и связавъ 
нитками, но варить вмфстЪ съ костями. 
Лучше ев жая, нележавшая г. (наоборотъ 
для жаркаго); промыть въ холодной вод 
передъь варкою можно, 
въ какомъ случаф; бульонъ посолить по 
вкусу и подъ конець варки прибавить ово- 
щей (см. Бульонъ). Сервировать, снявъ нит- 
ки и шпильки, съ овощами изъ бульона, 
картофелемъ, морковью, рфпою, соусомъ 
изъ хрзна, шинкованной капусты, тома- 
товъ и пр. (см. Соусы). Бульонъ при та- 
комъ способЪ варки, конечно, будетъ жи- 
докъ, но совершенно годенъ для различна- 
го рода суповъ. — Англичане г.) назнамен- 
ную для варки, иногда держать въ соли 
отъ 5 до 10 дней, смотря по величин куска 
(см. Солен1е), и затВмъ передъ варкою про- 
мываютъ или вымачиваютъ ее въ течени 
нфсколькихь часовъ въ перемЪнной холод- 
ной водЪ. Въ жесткой водЪ (см. Вода) ва- 
рить не сл$дуетъ, но если нзтъ другой, то 
предварительно нужно очистить ее отъ 
извести кипячешемъ (иначе непр!ятный 
вкусъ). — Изъ вареной г. приготовляется 
множество блюдъ, сервируемыхъ въ ресто- 
ранахъ подъ различными французскими 
названями; воть нзкоторые изъ нихъ: Го- 
вядина подь сухарями (Воей{ ап стат): на 
каменное блюдо (у кого есть, на серебряное) 
разложить аккуратно нарфзанные ломти 
(довольно толстые) вареной г., посыпать 
перцемъ, солью, мелко рубленою шарлотою и 
зелен. петрушкою, прибавить немного бульо- 
на (или говяжьяго сока; или благо вина), по- 
крыть сверху тонкимъ слоемъ тертыхъ су- 
харей, накрыть блюдо крышкою, жарить, 
не доводя до кип я, минутъ 20, на легкомъ 
огн% съ угольями (или раскаленною золою) 
на крышкЪ: можно, вмЪфсто того, въ духо- 


Я 


но вымачивать ни. 


ГОВЯДИНА 


вой печи (хуже и больший расходъ топли- 
ва). Говядина съ лукомь (В. ай ш1тгофоп): тон- 
к1е ломтики 2-—3—5 и т. д. луковицъ под- 
румянить въ кострюлЪ съ масломъ, посы- 
пать мукою, смочить бульономъ или го- 
вяжьимъ сокомъ, или бфлымъ виномъ; по- 
держать на, огнЪ минутъ 10; прибавивъ 
*|2-—1 лавроваго листа, немного соли и 
перца, положить разр$занную тонкими лом- 
тиками вареную г., варить 20 мин. на, лег- 
комъ огнф; передъ сервирован1емъ приба- 
вить немного уксуса (или уксуса и франц. 
горчицы). —- То-же самое блюдо получаетъ 
названйе Воеи! & 1а рощеце, если приготов- 
лено не съ ломтиками лука, а съ мелко ис- 
крошеннымъ лукомъ съ примфсью шарло- 
токъ, и сервируется политое соусомъ, при- 
готовленнымъ изъ сока, оставшагося въ 
кострюл$: къ соку прибавить 2—3 желтка, 
разведенныхь стол. ложкою уксуса, щепот- 
ку мелко рубленой петрушки и уварить до 
нужной густоты.—Говядина по хозяйски (В. 
А 1&а шбпасёге): разрЪзать г. на кусочки 
(квадратные и не очень тонк1е), приправить 
петрушкою, небольшимъ количествомъ ла- 
вроваго листа и тимьяна, головкою чесно- 
ка съ кожицею, смфшать въ кострюлЪ съ 
равнымъ количествомъ нарфзаннаго ломти- 
ками сыраго картофеля, посыпать солью и 
перцемъ. Полить все проц женнымъ сквозь 
сито соусомъ, приготовленнымъ изъ лука, 
какъ для г. сз лукомъ (только лукъ долженъ 
быть крошеный и съ примёсью шарлотъ), 
накрыть кострюжю и варить на умфрен- 
номъ огнз минуть 45; сервируя, посыпать 
петрушкою. — Говядина (варен.) пряженая 
(В. Ё®): варен. г., разр$занную на узюе, 
но не очень тонкле ломти, разложить на 
блюд, приправить солью, перцемъ, рубле- 
ною петрушкою и, смочивъ немного уксу- 
сомъ, дать постоять */з час.; окунувъ каж- 
дый кусокъ въ сто для пряженая (см. 
Твето), бросить на сковородку съ кипя- 
щимъ масломъ или саломъ, поджарить на 
умФренномъ огн$, дать стечь, посолить (см. 
Пряжен:е). Или: приправивъ какъ сказано 
(съ прибавкою рубленыхъ шарлотъ, но безъ 
смачиванйя уксусомъ) и обвалявъ въ хлЪб- 
ныхъ крошкахъ (вмЪото т$ста), поджарить 
на, рашиер% (В. ©г6).— Вс эти блюда при- 
готовляются чаще всего изъ осталковъ ва- 
реной г. и подаются обыкновенно къ зав- 
траку. 


Говядина жареная. Совершенно свфжая 
г. не годится на жаркое: слишкомъ же- 
стка; нужно, чтобы она предварительно по- 
висзла нфкоторое время въ прохладномъ, 
но сухомъ и хорошо вентилируемомъ м$ст$: 
отъ 5 до 10 дней (зимою до 15 и 20 дней). 
О различныхъ способахъ жарея и втян!и 
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его на мясо см. Жаркое. Для г. въ особев- 
ности важно, чтобы 65 самомъ началль она 
подвергалась дфйств1ю сильнаго жара, такъ 
какъ только при этомъ услов1и жаркое изъ 
нея будетъь сочно и вкусно; затфмъ. когда 
наружный слой достаточно поджарился, 
огонь долженъ быть уменьшенъ. Г., нар%- 
занную ломтями жарять на рашперв или 
сковород$, а кускомъ—на вертел или въ 
духовой печи; послЪд!Й способъ наименЪе 
пригодный, такъ какъ даетъ не настоящее 
жаркое, а нЪчто среднее между жаркимъ и 
тушеною г. О жарени кускомъ см. Роет- 
бифъ, ломтями--см. Бифетекъ; если ломти 
бифстека толсты (въ 3 —4 пальца), то на- 
зываются у французовь Шатобуанъ (СЪа- 
феац1ап4$) и сервируются обыкновенно 
на эпемномь соусъь съ гарниромъ изъ пря- 
женаго картофеля, грибовъ или трюфелей. 
Изъ остатковъ жареной г. можно приго- 
товлять т%-же самыя блюда, какъь и изъ 
вареной. 

Говядина копченая подается обыкновенно 
вареною: выбравъ кусокьъ (грудину, толстый 
филей и т. п.), вынуть кости, отмочить въ 
вод (около 2 ч.), перевязать ниткою, по- 
ложить въ кострюлю съ холодною водою; 
когда закипитъ, отставить къ краю, при- 
бавить луку, моркови и въ течени 4—5 ч. 
варить на легкомъ огнЪф (едва кипитъ); 
когда готова, снять съ огня и оставить въ 
бульон еще ‘|2 ч.; дать стечь, удалить 
нитки; сервировать съ картофельнымъ пюре, 
шинкованною капустою и т. п. (см. Кон- 
чен1е). 

Говядина печеная (английское блюдо): фун- 
та 2 холодныхь остатковъ жареной г. раз- 
рЪзать на тонк1е ломти (если мяса мало, то 
изрубить); смазавъ масломъ глубокое блюдо 
(каменное или желЪзное), покрытъ дно его 
картофельнымъ пюре, на которое положить 
слой г., приправить солью, перцемъ, под- 
жаренными въ маслф ломтиками лука, по- 
сыпать рубл. зелен. пегрушкою; зат$мъ 
опять слой картофельваго пюре и снова 
слой г. сь такой же приправою и т. д. до 
верху; послЪ д слой г. облить говяжьимъ 
сокомъ или соусомъ, прикрыть все карто- 
фельнымъ пюре и печь въ духовой печи ‘1/2 ч. 
и болЪфе (на 5—6 особъ). 

Говядина по-провансальски (В. & Ла ргоуеп- 
са е). 2'|2 ф. г. (ссеЪкъ или кострець) нар%- 
зать толстыми ломтями, нашпиговать свин. 
саломъ; положить въ каменную чашку, при- 
править солью, зернист. перцемъ, лавров. 
листомъ, 4 дольками неочищеннаго чеснока 
и н8сколькими ложками уксуса; оставить 
въ этомъ маринад 24 ч.—35 зол. свин. са- 
ла расплавить въ котелкф; давъ стечь и 
обтеревъ куски г., поджарить ихъ въ котел- 
кВ сь саломъ (*/4 часа); зат8мъ прибавить 


туда-же маринадъ, 1 —2 теляч. ножки, не- 
много лавров. листа, апельсинн. цедры и 
зелен. петрушки; черезъ 10 мин. переставить 
на очень легюй огонь, прикрыть кружкомъ 
бумаги и тарелкою, въ которую налито не- 
много воды, варить 7 — 8 час. 


Говядина соленая см. Солонина. 


Говядина тушеная (см. Тушен!е). Вынуть 
кости изъ куска г. въ 5—7 ф. (огузокъ, 
софкъ, кострець и пр.), нашпиговать на- 
сквозь (по возможности, на равныхъ раз- 
стояняхъ) ломтями свинаго сала толщи- 
ною въ мизинецъ, приправленными перцемъ, 
солью, тимьяномъ, лавр. листомъ, мелко 
рубленою зел. петрушкою и слегка смочен- 
ными въ прованск. маслЪ; положить вЪ гор- 
шокъ или кострюлю и слегка поджарить въ 
топл. салЪ (‘/‹ часа); прибавить 2 —3 цфл. 
моркови, 5—6 луковицъ (1 нашиигов. 3 гвоз- 
дичками), петрушки, лавр. листа, 1—2 те- 
ляч. ножки (или вмЪсто нихъ нЪск. кусковъ 
кожи съ ветчины), налить бульономъ (что- 
бы прикрыло); недурно прибавить */2—1 стак. 
благо вина и неб. рюмку франц. водки; плот- 
но закрыть крышкою и тушить на лежомь 
ознъ (едва кипЪть) не менфе 5—7 ч. (можно 
въ духовой печи). Дать стечь, сервировать 
на блюдЪ, гарнировавъ варившимися вмЪ- 
стф телячьими ножками (безъ костей), мор- 
ковью (вынуть изъ горшка ранЪе, чфмъ пе- 
реварилась) и лукомъ; облить собетв. со- 
усомъ, который предварительно, снявЪ жиръ, 
уварить до половины (хорошо прибавить 
ложку темн. соуса). Такимъ образомъ при- 
гот. г. въ ресторанахь подается подъ на- 
зван1емъ Воеир 4 1а то4е. Если желаютъ, 
налипигованную и приправленную солью, 
перцемъ и пряностями г. можно предвари- 
тельно мариновать (въ течени 24 ч.) въ уксу- 
с, разведенномъ водою или (лучше) бфлымъ 
виномъ.— Говядина тушеная по-польски: въ 
кускЪ г. (толст. филей, огузокъ) фунта въ 2 
сдЪлать глубок1е надрЪзы (не насквозь), на- 
чинить ихъ фаршемъ изъ одной мелко рубле- 
ной луковицы, смЪшанной съ хлЪбн. крош- 
ками, солью и перцемъ; свернуть кусокъ, 
перевязать нитками, положить въ кострю- 
лю съ 5 лотами масла и тушить на лег- 
комъ огнз часа 2 или боле; сервировать 
съ собственнымъ соусомъ, подправленнымъ 
лукомъ.—Такъ какъ тушен!е значительно 
размягчаеть мясо, то при помощи его мож- 
но сдфлать съ$добными очень тверд. части 
г.: бедро, голяшки, шею и т. п., или улуч- 
шить вкусь и удобоваримость стараго жар- 
каго или вареной г. 


Говяжьи пастеть, пирозь, пудинь см. эти 
слова. 


Говяжье разу приготовляется такъ-жекакъ 
и баранье (см. Баранина). 
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Говяжеье филе (ЕПеф 4е фоец#)— одно изъ са- 
мыхъ лакомыхъ блюдъ французской кух- 
ни. Верхъ вырфзнато филея очистить тща- 
тельно оть жира и кожицы и нашпиговать 
тонкими ломтями свин. сала (съ боковъ 
жиръ и жилы оставить: для предохранен1я 
оть излишней потери сока во время жаре- 
н1я), положить кусокъ на .8 —12 час. въ 
миску съ маринадомъ, составленнымъ изъ 
нарфзаннаго тонкими ломтиками лука, зел. 
петрушки, зернистаго перца, соли, лавро- 
ваго листа, тимьяна, н%сколькихъ голо- 
вокъ гвоздики, сока 1-го лимона и неб. ко- 
личества прованск. масла; затЪмъ, обернувъ 
нашпигованную сторону кускомъ намасля- 
ной бумаги, жарить на вертел, передъ хо- 
рошимъ огнемъ (3/4—1 ч.); передь концомъ 
бумагу снять, чтобы дать куску вполн%® 
подрумяниться. О готовности узнается по 
извфстному сопротивлен!ю давленйю паль- 
ца.— Можно жарить и въ духовой печи (ху- 
же), на противн%, дно котораго должно быть 
предворительно покрыто остатками жира и 
ломтиками овощей, поливая кусокъ, во вре- 
мя жарен1я, топленымъ масломъ.— Серви- 
ровать съ собственнымъ сокомъ или съ ка- 
кимъ либо слегка пряннымъ соусомъ, кото- 
рый подается отдльно. 

Говяжьи зразы: 2!|2 ф. г. безъ костей на- 
‘'р%зать бол. ломтями въ палецъ толщиною, 
выбить хорошенько, приправить перцемъ и 
солью; давъ полежать 1 ч., свернуть въ 
трубочки (перевязать ниткою), обвалять въ 
мук, опустить въ кострюлю съ кипящимъ 
масломъ (14 ф.), подрумянить со всЪхъ сто- 
ронъ; прибавить мелко рубленую лукови- 
цу, налить бульономъ въ уровень, накрыть 
кострюлю, тушить около 1'/з ч.; прибавить 
сметаны, вскипятить 2 раза; если соуса ма- 
ло, подлить еще бульона. — Передъ туше- 
немъ трубочки можно начинить фаршемъ, 
составленнымъ изъ 2 мелко рублен. луко- 
вицъ, поджаренныхъ въ маслЪ, тертаго хл%- 
ба (благо или чернаго), 4 — 8 рубл. отва- 
ренныхъ бл. грибовъ, 1 яйца, соли, перца, 
и мушкатнаго орЪха.— Сервировать съ греч- 
невою кашою, картофельнымъ пюре ит. п. 

Говяжьи котлеты. 1 ф. рубленой г. (безъ 
жира) см шать сначала, съ 80 зол. рубле- 
наго же почечнаго сала и зат$мъ съ 1/з ф. 
хлЪбнаго мякиша, смоченнаго и выжатаго, 
3—4 ложками рублен. лука и 2 ложк. пет- 
рушки, приправить перцемъ и солью. Раз- 
дЪлить на части величиною въ куриное яйцо, 
скатать каждую въ шаръ, сплюснуть на 
столЪ, посыпанномъ мукою, обмокнуть въ 
битыя яйца, обвалять въ сухаряхъ; под- 
жарить обЪ стороны на сковородкВ съ го- 
рячимъ масломъ. Подавая, полить масломъ 
въ которомъ жарились. Или (по-испански): 
1 ф. рублен. г. (безъ жира) смшать съ 


*|» ф. рубленаго-же свфжаго свинаго сала и 
снова хорошенько изрубить, приправить 
солью, перцемъ, рубл. петрушкою, чесно- 
комъ (немного), связать все 2 — 3 яйцами; 
сдЪлать котлеты, какъ въ первомъ случаф, 
опустить въ кипящее топлен. сало, тотчасъ- 
же вынуть и разложить на плоской сково- 
родкЪ, облить (чтобы покрыло) соусомъ изъ 
томатовъ, разведеннымъ говяж. сокомъ; дер- 
жать на огн% (едва кипть) */2 ч. (очень 
вкусно). 

Гоголь-моголь (пунш): 12 яичныхъ желт- 
ковъ и 1 ф. сахара въ порошкЪ растереть 
до бфла, смфшать съ 11|? стак. рома (про- 
порщя на 6 челов.); пьется отд$льно или съ 
чаемъ. 

Годъ см. Время и Високосъ. 

Голавль или головачъ — довольно круп- 
ная рыба, достигающая 10 и даже 14 ф. 
вЪсомъ; голова толстая, широкая, тЪло поч- 
ти круглое, чешуя крупная; спина черно- 
зеленая, бока бфловатые или золотисто-жел- 
товатые, брюхо серебристое, грудн. плав- 
ники оранжево-желтые, а заднепроходн. яр- 
ко-красные, спинной и хвостовой — черно- 
ватые съ красноват. оттёнкомъ. Любить 
небольшя быстрыя рЪчки съ прозрачною 
водою и песчанымъ дномъ; въ Росаи встр%- 
чается почти вездВ, за исключен1емъ рЪкъ 
Б%лаго и Ледовитаго морей и Сибири. Не- 
рестъ, т. е. спариван!е, въ концф апрЪля 
или началЪ мая. Питается насЪкомыми, 
червями и мелкою рыбою. Вкусомъ похожъь 
на язя, но мясо деликалн%е; икра оранже- 
ваго цвЪта. Для ужевя г. на крючокъ удоч- 
ки насаживаютъ навознаго червя, муху, 
кобылку и т. п.; иногда клюеть и на хлЪбъ, 
но р$дко; для большихъ г. — мелкихъ ры- 
бокъ. (См. Удочки, Ужен1е). 

Голова. Г. дБлять на 2 части—черепъ и 
лицо; внутри первой помфщается головной 
мозгъ, въ послёдней—вс$ органы чувствъ, за 
исключен1емъ органа осязанйя, которое ра- 
спредзлено по всей поверхности тфла „Такъ 
какъ вся наша жизнь образуется тфми впе- 
чатлфн1ями, которыя мы получаемъ черезъ 
органы чувствъ и переработываемъ въ го- 
ловномъ мозг, то работа, г. очень значитель- 
на, а потому и болфзни ея часты. Значи- 
тельное число, такъ называемыхъ, нервныхъ 
страдавй обусловливается бол$зненнымъ 
состоян1емъ головнаго мозга — велЪдетв1е 
или какихъ либо органическихъ пораже- 
в й его (опухоли, приливы крови, малокро- 
ве и т. п.), или психическихъ разстройствъ, 
зависящихъ обыкновенно оть утомительной 
или неправильной работы головнаго мозга, 
черезъ чуръ сильнаго или продолжительна- 
го дЪйств1я внъшнихъ впечатлЪний и т. п. 
Самое частое изъ страдав1Й г. — золовная 
боль происходить велдетв!е тёхъ-же при- 
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чинъ и, кррмЪ того, можетъ быть вызвана, 
простудою (ревматическая г. боль), отрав- 
лен1ями крови спиртомъ, окисью углерода 
(см. Угаръ), ошемъ, свинцомъ ит. п. М%- 
сто и характеръ боли очень разнообразны, 
Боли отъ приливовъ крови къ г. обыкно- 
венно бьющаго, стучалцаго свойства, со- 
провождаются чувствомъ тяжести, давле- 
я и жара въ г., краснотою лица, и глазъ, 
б1ещемъ въ головныхъ артер1яхъ, (виски, 
затылокъ), усиливаются кашлемъ и вся- 
кимъ мышечнымъ напряженемъ; чувству- 
ются почти всегда при лихорадочныхъ 6б0- 
лфзняхъ, но бываютъ и безъ нихь. Оть 
малокров1я—болфе тупыя, давяш1я (лобъ и 
виски), часто съ головокруженями. Такъ 
какъ боли отъ полно-или-малокров!я цент- 
ральнаго происхожден!я, то давлеше на бо- 
ляпця мЪста обыкновенно не болъьзненно 
(см. Боль). Простудныя головныя боли боль- 
шею частпо рвущаго, рьжущаго характера; 
болфзненно не только давлене, но часто 
самое легкое прикобновене къ больнымъ 
мЪстамъ (кожЪ). Боли отъ раздражен1я го- 
ловнаго мозга внЪшними впечатлз ями, 
усиленною работою и проч. (см. выше) со- 
провождаются признаками общаго нервнаго 
возбужденйя, иногда также головокружен1- 
емъ; могутъ быть очень разнообразнаго ха- 
рактера. Отъ пьянства, отравлення ошемъ 
ит. п. — обыкновенно тупыя, съ одурен1- 
емъ и другими признаками отравлешя. При 
леченви первое дЪло, конечно, возможное 
удалене причинъ, зат$мъ, при вофхъ вооб- 
ще головныхъ боляхъ,— покой головнаго 
мозга, устранен1е впечатлЪв!: лечь въ по- 
стель въ нежаркой темной или слабо осв%- 
щенной комнат (никакого свфта передъ 
глазами), полная тишина вокругъ. Иногда 
этого средства бываетъ вполнЪ достаточно, 
особенно если больному удается заснуть. 
При боляхь отъ полнокровья — холодные 
компрессы на г., слабительныя (глауберо- 
ва соль-—драхмы 4—6 на премъ, карлебад- 
ская соль —1 или 2 чайн. ложки, матне- 
в1я—тоже), если состоян1е пищеваренйя тре- 
буетъ или позволяетъ, горящя или горчич- 
ныя ножныя ванны (см. это слово), гор- 
чичники на спину между плечъ, на руки и 
икры, иногда сух1я или кровесосныя банки 
на спину. Отъ малокров1я — хининъ (1*/— 
2—3 грана на пр1емъ, раза 2—8 въ день). 
При общемъ нервномъ возбужден1и —также 
хининЪ и, кромЪ того, КаН готафит. (по 
5 гран., раза 2—8 въ день); въ случаяхь по- 
слЪдняго рода отвлечен1е и устремлене вни- 
ман!я на какой-либо интересный предметъ 
или дЪйств!е какого либо новаго впечатл%- 
ня иногда сразу уничтожаетъь боль. При 
ревматическихъ боляхъ —согр$ваюцие ком- 
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Вератринъ) или вообще раздражающая вти- 
разя, горчичники, электризажщя. О г. боли 
отъ отравленмя спиртными напитками см. 
Спиртъ. Нер$дко головныя боли вызыва- 
ются или поддерживаются разстройствомъ 
пищеварен1я — запорами, газами ит. п.; въ 
такихъ случаяхъ нужно дфйствовать на пи- 
щеварене. Къ наркотическимъ средствамъ, 
которыя иногда бываютъ необходимы, безъ 
совЪта врача не прибфгать. О мирени см. 
это слово. — Головная водянка: иногда дЪти 
рождаются съ черепомъ несоразмЪрно боль- 
шимъ сравнительно съ лицомъ и др. ча- 
стями тзла; зависитъ это обыкновенно отъ 
накопленя воды въ полости черепа — го- 
ловной водянки. Дфти съ этою болзн1ю 
р%ёдко живутъ долго и только въ исключи- 
тельныхь случаяхъ достигаютъ юности; от- 
личаются слабостью, старческимъ выразже- 
н1емъ лица и плохимъ развит1емъ умствен- 
ныхь способностей. Болфзнь не излечима. 

Голова городской см. Городъ. 

Головаестикъ. Выйдя изъ яйца, лягушка, 
имЪетъ хвость и лишена лапокъ, дышетъ, 
какъ рыба, жабрами; въ этомъ видЪ она 
называется г; впослЪдетви хвостъ отиа- 
даетъ,лашки вырастаютъ, жабры зам няются 
легкими, и г. превралцается въ лягушку. 

Головокружен1е несомнфнно зависитъ 
отъ особато состоянйя головн. мозга, сопро-. 
вождающагося ослаблещемъ дЪятельности 
всхьъ органовъ чувствъ; оно составляетъ 
переходную ступень къ обмороку, т. е., пол- 
ной потер ошущенй. Причины г. разно- 
образны: болЪзни гол. мозга, приливы къ 
нему крови или, напротивъ того, малокро- 
в1е, болфзни желудка и кишекъ, глисты, 
отравлен!е спиртомъ, ошемъ и пр. Сообраз- 
но этому и лечен1е его очень различно. Бли- 
жайшая помощь та-же, какъ и при обморокЪ 
(см. Обморокъ). 

Голодъ. Ощущене г. явлен!е нормальное; 
происходить въ желудкз, но вызывается 
общею потребностью тЪла въ замнЪ раз- 
рушенныхъ и выдфлившихся изъ него ве- 
ществъ другими. Такъ какъ разрушене 
веществъ въ тфлЪ тЪмъ больше, чфмъ зна- 
чительнфе мышечная работа, то аппетитъ 
обыкновенно усиливается пропорщонально 
посл дней; люди, ведупйе неподвижную 
жизнь, б.ч.страдаютъ отсутстьемъ аппетита. 
Неудовлетворенный г. становится ощуще- 
немъ болфзненнымъ, и если полное голода- 
не продолжается долго, то присоединяются 
припадки общаго поражен1я организма—го- 
ловн. боли, лихорадка, исхудан!е, обмороки, 
судороги, бредъ и даже умопомВшательство. 
Смерть отъ г. наступаеть тзмъ скорЪе, чёмъ 
менфе человЪкъ привыкъ къ лишен!ю пищи; 
здороваго человфка полное голодан1е уби- 


прессы, втиране вератриновой мази (смр ваетъ средн. числомъ въ недфлю, а если 
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им лась возможность пить, то въ 2 недфли. 
Людипривыкийе къ лишен1ямъ или страдаю- 
ие извЪстн. бол знями (напр. спиннаго моз- 
га), переносять голодан!е гораздо дольше. 
Употреблявшееся лечен1е голодомъ вредно. 
Собачий г.—если желан!е сть продолжается и 
тогда, когда желудокъ полонъ; волчий г. — 
аппетить и на несъ$добныя вещества; оба 
явлен1я болфзненныя и должны быть отли- 
чаемы отъ обжорства — сл$детыйя дурной 
привычки. 

Голосъ Звуки г. производятся дрожанемъ 
напряженныхь голосовыхъ связокъ гортани, 
дрожанемъ, которое вызывается трен1емъ 
о нихъ сильной струи воздуха, выталкивае- 
маго сокращешемъ груди изъ легкихъ. Вы- 
сота тона зависитъ отъ длины и напряже- 
ня гол. связокъ, а сила — оть силы, съ ко- 
торою выходить воздухъ, т. е., отъ силы 
груди; глотка, ротъ и носовая полость отра- 
жаютъ звуки и сообщаютъ имъ тотъь или 
другой оттфнокъ (созвуче) — тембр. Хри- 
плость г. обусловливается поражешемъ го- 
лосовыхъ связокъ, чаще всего катарромъ 
ихъ; ослаблене его — обыкновенно бол%з- 
нями легкихъ или общимъ разслабленемъ 
т$ла; измвнен1я въ тембр — бол3знями носа, 
горла и рта. Голосовыя связки инструментъ 
очень нЪжный; онъ не можетъ безнаказан- 
но выдерживать сильной или продолжитель- 
ной работы, а потому пЪвцы, дорожащие г., 
не должны злоупотреблять имъ: не пить 
долго сразу, не напрягать г. выше силъ, 
давать ему болЪе или менфе значительные 
промежутки для отдыха; иначе посл%д- 
ствыемъ можеть быть преждевременная 
потеря г. Въ музыкВ отличають 4 рода 
г.: сопрано или дискантъ, альтъ или конт- 
ральто, теноръ и басъ; первые два — жен- 
скле, послфдне два — мужеюме. Груднымъ 
(полнымъ) г. называется такой, котораго 
резонансъ происходитъ въ груди; фистулою 
(или головнымъ), — котораго резонансъ въ 
полостяхъ глотки, рта и носа. 

Голубь распространенъ по всему земно- 
му шару, живеть стаями, попарно, въ л%- 
сахъ, на поляхь, въ селахь и городахъ, 
питается главн. образомъ зернами; изъ сфвер- 
ныхъ странъ на холодное время улетаетъ. 
Самка кладеть 2, рёже 3 яица; высижива- 
н1е продолжается около 2'|з нед.; сидятъ 
какъ самки такъ и самцы. Во время случ- 
ки у г. очень развивается з06ъ; въ немъ 
отдляется жидкость, размягчающая зерна, 
которыми родители кормятъ дфтенышей. 
Голуб. породъ множество; изъ нихъ наибо- 
л%е извфстны въ Европ: полевой зюлубь 
(Сопитфа Ну!а) — с$ро-голубоватаго цввта 
съ красноватою грудью и поперечн. черны- 
ми полосами на крыльяхъ; вяхирь (см. это 
слово); зорлица (С. фитбат) — сВроватаго 


2 


5 ГОЛУБЬ 

цвзта съ черными пятными по бокамъ шеи. 
Безчисленныя разновидности домашнихь г. 
(С. Пу. аошезЯса) произошли отъ полева- 
го г. Мясо молодыхь г., особенно если они 
хорошо откормлены, вкусно; пометъ ихь (хо- 
люмбинъ), подобно зуано, даетъ оч. хорошее 
удобрен1е. Хлёбнымъ полямъ г. наносять 
большой вредъ. — Диве г. въ 6. ч. Рос- 
сои птицы перелетныя; охотятся на нихь 
съ апрфля до конца августа или начала 
сентября; стрёляютъ дробью № 8; ищутъ 
въ л$фсахь и на хлфбныхъ поляхъ, куда.они 
прилетаютъ за пищею (преимущ. утромъ и 
вечеромъ). Домашн1я г. у насъ разводятся 
обыкновенно только для развлечен1я и въ 
экономическ. отношени приносять бол%е 
вреда, чёмъ пользы; въ западн. Ювроп-г. 
такая же съфдобная птица, какъ курица, 
Разводятъ г.или въолубятняхь, или въ липич- 
никахь (бол. кл$ткахъ); въ голубятняхъ г. 
требуютъ мало корма, такъ какъ добываютъ 
его сами въ окрестностяхъ; но тёмъ самымъ 
они вредны для полей и огородовъ; въ птич- 
никахь ихъ сл$дуетъ кормить обильно: вся- 
каго рода хлЪбн. зерна (овесъ вреденъ итен- 
цамъ — иногда прободаетъ имъ з0бъ), гре- 
чиха, конопля и пр.; раза 2 въ недЪлю прим$- 
шивать крупной кухонной соли. Мясо г., вос-. 
питанныхъ въитичникахъ, н8жнЪе, и они го- 
раздо плодовит%е: несутся 5—7 и боле разъ 
въ году (въ голубятняхъ 2—8 раза). Бдятъ 
обыкновенно молодыхъ 1$ въ птичникахъ 
они откармливаются достаточно; но, если 
желаютъ, можно ‘употребить слфдующйй 
способъ: птенцовъ вынимаютъ изъ гн%Ъзда, 
какъ только они обнаруживаютъ стремле- 
н1е вытти оттуда; садятъ ихъ, одного подл№ 
другаго, въ плоскодонную корзинку съ не- 
высокими краями, на половину наполнен- 
ную св жею соломою (перем$нять ежеднев- 
но), натягиваютъ поверхъ полотно, на столь- 
ко толстое, чтобы въ корзин было темно; 
сначала, 2, потомъ 3 раза въ день, г. выни- 
маютъ по одиночкЪ, чтобы кормить: держа, 
г.на колфняхъ, осторожно пропихиваютъему 
въ глотку порядочную поршю отвареннаго 
гороха, маиса, гречневой каши и т. п. Въ 
5—6 дней откармливан1е окончено.— Голуби 
почтовые въ настоящее время разводятся 
не одними любителями, но и правительства- 
ми для военныхъ цзлей — переноски депешъ; 
принадлежать къ домашнимъ, но нсколько 
больше обыкновенныхъ, темно коричневаго 
или чернаго цв$та. Въ Европ лучийя по- 
роды ихъ разводятся въ Бельи и Голлан- 
ди. Употреблен1е почт. г. основано на ихъ 
привязанности къ дому, куда они неизм%н- 
но возвращается изъ м%стъ, въ которыя 
ихъ занесли; пролетаютъ они около 1 вер- 
сты въ минуту.—Для кухни г. не рёжутъ, 
а душатъ. — Г. жареные: приготовивъ гу 


ГОЛЫШИ 


жарить, какъ бекаса (около *|з часа); пода- 
вать въ соботв. соусЪ. —Г. на раштеръ 
(Р1оеопз А ]1а сгарааёте): приготовивъ, сдЪ- 
лать надр$зъ вдоль спины (отъ шеи до за- 
да), подвести лапки подъ кожу, приплю- 
снуть, приправить перцомъ и солью, 
обмокнуть въ топл. маслЪ (или въ см%си 
масла и яичныхъ желтковъ), обвалять въ 
хл6бныхъ крошкахъ, приправленныхъ мел- 
ко рублеными пгарлотами и зеленою петруш- 
кою; жарить на рашперЪ на очень легкомъ 
огнЪ; сервировать съ соусомъ изъ шарлотъ 
(не густымъ), ‘который можно подкис- 
лить лимоннымъ сокомъ. Если г. не очень 
нфжны, — предварительно подрумянить въ 
кострюл съ масломъ и затЪмъ уже, об- 
валявъ, какъ сказано, жарить на раш- 
пер. Я 
Голыши: матой величины (до 4 куб. дюйм.) 
обломки разныхъ горныхъ породъ и мине- 
ралловъ, окруцяенные дЪйствемъ воды. 


4 


Гомеопал1я < способъ леченйя, котораго 
придерживаться можетъ только тотъ, кому 


недостаточно ЗНЯкомы физ1ологическле за- 
коны, управляющие организмомъ. Гомеопат 
иногда можеть приносить пользу отрица- 
тельную — не вредя организму тфми ничтож- 
ными дозами лекарствъ, которыя онъ про- 
писываетъ больному. ® 

Гомаръ см. Омаръ. 

Гондола см. Лодка. 

Гонтъ: колотыя изъ обрубковъ дерева 
короткля дощечки длиною около 1 арш. и 
2—4 вершк. шириною; одно ребро толще, 
(около 1 дюйм.), другое тоньше (!/4 дюйм.); 
употребляется какъ кровельный матералъ; 
вдоль толстаго ребра пазъ (выемка), въ ко- 
торый и вставлается тонкай край. 

Гончарня — мастерская для приготовле- 
ня гончарныхъ изд: глиняныхъ горш- 
ковъ, мисокъ, блюдъ, тарелокъ, вазъ, дымо- 
выхъ трубъ, изразцовъ, кафель, черепицъ, 
пустостннаго кирпича и т.п. Достоинство 
издЪл1И зависитъ главнымъ образомъ отъ 
свойствъ глины (см. это слово). Въ Росаи 
гончарнымь производствомъ занимаются 
вездЪ, но преимущественно въ Шенкурскомъ 
и Онежскомъ уЪздахъ, Архангельской губ., 
въ Вятской, Симбирской губ. и въ восточ- 
ныхъ у$здахъ Нижегородской. 

Горбыль—боковина бруса, остающаяся по- 
слф выпиливаня изъ него досокъ; употреб- 
ляется на черные полы, временные заборы 
ит, п. 

Горечавка см. Горчавка. 

Горлица см. Голубь, 

Горло глотательное см. Глотка, г. дыха- 
тельное — см. Гортань, г. пищепр!емное — 
см. Пищепр!емникъ. 

Горностай — маленьюЯ звфрекъ изъ рода 
хорьковъ, около 10 дюйм. длиною; мЪхь его 
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лЪтомъ на спин бурый, на живот желто- 
вато-бфлый, зимою весь чисто бфлый, за 
исключешемъ кончика хвоста, который всег- 
да остается блестяще-чернымъ. Водится во 
многихъ мЪфстахъ Европы и Аз и; но луч- 
пе мЪха получаются съ сфвера Росаи, 
Швещши и изъ Сибири. Въ торговл ветр%- 
чаются поддфльные подъ г. кроличьи и 
овечьи м%ха. 

Горнъ — кузнечная печь для угольнаго 
топлива, съ приспособлен1емъ для вдувашя 
воздуха. Г. постоянные выкладываются изъ 
кирпича въ три стфнки (передней нЪтъЪ) съ 
пирамидальнымъ верхомъ, переходящимъ въ 
4-хъ угольную трубу. Очень удобны пере- 
носные желЪзные г. съ мЪхомъ подъ г. 
но безь покрышки: важны въ сельскомъ 
хозяйств, гдЪ много машинъ. 

Городовой см. Полищя. 

Городъ. По русскимъ законамъ городъ, 
на равнЪ съ уЪздомъ, составляетъ меньшую 
единицу административнаго дзленя Росаи. 
Во г. имфють учрежден1я какъ обийя съ 
Уу$здомъ, такъ и соботвенныя городекля; 
исключен1е составляютъ одни безу$здные и 
залитатные г., въ которыхъ находятся толь- 
ко учрежден1я для собственнаго гор. управ- 
лен1я. Къ спешально городскимъ учрежде- 
нямъ относятся городская дума ш зородская 
управа; он существуютъ во возхъ г., кро- 
м тЪхь въ которыхъ еще не введено го- 
родовое положене 1870 г. (см. ниже). Изъ 
общихъ учрежденй въ 9уюздныхь г. им ются: 
полицейскоеуправлен1е, присутств1епо воин- 
скимъ дЪламъ, присутств1е по крестьян- 
скимъ дламъ, училищный совЪтъ, съфздъ 
мировыхъ судей, земское собран1е, земская 
управа, у$здный предводитель дворянства; 
въ иубернскихь г., кром$ поименованныхъ 
У$здныхъ учрежденй, находятся соотвЪт- 
ствуюцйя имъ высиия губернск1я учрежде- 
ня тзхъ же назваюй и, сверхъ того, на- 
чальникъ губернйи, губернское правлене, 
казенная палата, губернское по городсек. д$- 
ламъ присутств1е, дворянское собраше, гу- 
бернсюЙ предводитель дворянства, окруж- 
ной судъ, контрольная палата, управлене 
государственными имуществами, акцизное 
управлен1е (послдйя три‚—иногда по одно- 
му на н%Фсколько губернай). Областные т. 
въ этомъ отношен!и соотв тствуютъ губерн- 
скимъ, а окружные —уЪ%зднымъ.О столичных 
г. см. Столицы.—За исключешемъ земскаго 
собраня съ его управою, дворянскаго соб- 
ран1я съ предводителями дворянства и ми- 
рового съфзда (см. Земетво, Дворянство 
и Судъ), всВ обиля учрежденля—коронныя. 
Собственно городское управлен1е основано 
на выборномъ начал: зородская дума со- 
стоить изъ зласныхь, выбранныхъ городск. 
избирателями. Правомъ выбирать гласныхъ 


ГОРОДЪ 


пользуется всяюй обывалель г., достигиий | 
25 л., русскй подданный, влад юций город- 
скою недвижимостью или промышленнымъ 
или торговымъ заведенемъ (по свид%тель- 
ству купеческому), или лица, проживийя въ 
г. не менфе 2 лЪтъ и платяцйя въ пользу 
г. сборъ съ купеческ. или промыслов., или 
прикащич. 1-го разряда свидЪтельствь, 
или съ билетовъ на содержан1е промыш. за- 
веденй. За лицъ, достигшихь 21 г., и жен- 
щинъ могутъ учавствовать въ выборахъ 
ихъ повфренные, а за малолЪтнихъ и несо- 
вершеннолтнихъ — опекуны и попечители, 
если сами подходятъ подъ услов1я избирате- 
лей (отцы, мужья, сыновья, зятья и родн. 
братья женщинъ, если бы и не подходили 
подъь эти условая). Немогуть быть избирате- 
лями: отрьшенные по суду отъ должностей, 
лишенные какихъ либо правъ, осужденные 
или находянйеся подъ судомъ за кражу и 
мошенничество, исключенные приговорами 
изъ среды сословй, лишенные духовнаго 
сана, и зван1я за пороки, банкроты, за исклю- 
ченемъ несчастныхъ, лица, объявленныя 
несостоятельными, до р$шен1я дЪла, отр%- 
шенные отъ должностей (не по суду) втече- 
ви 3-хъ лЪтъ по отрёшени, коронные чи- 
новники городской администращи, пока на 
службф. Въ гласные можетъ быть избранъ 
всяк избиратель (лично или по довЪрен- 
ности), но число избранныхъ нехристанъ 
не должно превышать */. всего числа глас- 
ныхъ. ВсЪ избиратели дЪлятся на 3 разряда, 
по сумм платимыхъ ими въ пользу г. сбо- 
ровъ; крупные плательщики — 1-ый, сред- 
не — 2-ой и мелк1е — 3-й разрядъ. Каждый 
разрядъ состоитъ изъ избирателей, платя- 
щихь вм$ст ‘|з всЪхь городск. сборовъ, и 
каждый избираетъ */з всЪхьъ гласныхъ, об- 
щее число которыхъ для г., им$ющихь до 
300 избирателей, — 30; для г. съ боле, 
чфмъ 300 избир. — сверхъ того по 6 глас- 
ныхъ на каждые 150 избир. свыше 3800. 
Гласные избираются на 4 года; они с0- 
ставляютьъ 10родскую думу, которая изби- 
раетъ на тотъ-же срокъ зородскаю золову 
и 10родскую управу (не менЪе 2 членовъ) 
съ секретаремъ (послЪдьйй можеть быть и 
не изъ числа избирателей). Гор. голова пред- 
сФдательствуеть и въ дум, и въ управЪ, 
а вь н$которыхъ малыхь уфздныхъ или 
безузздныхъ г. на него одного могутъ быть 
возложены вс обязанности управы (евреи 
не могутъ быть избираемы въ городскле 
головы). Городской голова утверждается въ 
своемъ звван1и: у$здный — губернаторомъ, гу- 
бернскАй — министромъ внутреннихь дЪлъ, 
столичный — Государемъ. Вс выборы со- 
вершаются закрытою баллотировкою. Го- 
родская дума — представительное городское 
управлен1е; городская управа—исполнитель- 


127 


ГОРОДЪ 


ный органъ ея. Собрашя гор. думы проис- 
ходятъ обязательно 2 раза, въ годъ, но экст- 
ренно, по требован!ю гор. головы, губерна- 
тора или ‘|5 ч. гласныхъ, он моутъ быть 
чаще. Въ ведеви гор. думы и управы нахо- 
дятся вс д%ла городскаго хозяйства и благо- 
устройства, за исключен1емъ благочин1я: 
городской бюджеть, установлене, расклад- 
ка и изм нене городскихъ сборовъ, соверше- 
в1е займовъ на нужды г., устройство и под- 
держан1е общественныхъь заведенй и со- 
оруженй, обезпечене продовольствя жи- 
телей, санитарныя м$ры и пр. Законность 
постановлен1!й и дЪйстый гор. думы и 
управы находится подъ наблюден1емъ 1/- 
бернатора или традоначальника и присут- 
ствзя по 10р0дскимь 0дъламз, состоящаго 
изъ высшихь чиновниковъ администращи. 
Доходы г. состоять: 1) изъ сборовъ съ не- 
движимостей, документовъ на право тор- 
говли и промысловъ, съ трактировъ, по- 
стоялыхъ дворовъ и съфетныхъ лавокъ, съ 
извознаго и перевознаго промысловъ, съ со- 
вершаемыхъ у городскихъ нотар1усовъ ак- 
товъ, за клеймлен1е м$ръ и взсовъ, съ аук- 
ц1онныхъ продажъ движимостей частныхъ 
лиць, совершаемыхъ чрезъ лицъ обществен- 
наго управлен1я; въ н$которыхъ городахъ, 
кромз того, съ привозимыхъь въ городъ и 
вывозимыхь изъ него товаровъ, съ лоша- 
дей, экипажей и собакъ, принадлежалцихь 
частнымъ лицамъ; 2) изъ доходовъ съ го- 
родскихъь имуществъ, матераловъ, земель, 
л%совъ, водъ, сооружен, здай и т. д.; 
3) въ н%Ъкоторыхъ случаяхъ изъ пособй 
отъ Государственнаго Казначейства. Расхо- 
ды г. дЪлятся на обязательные и необяза- 
тельные. Обязательные: на содержан1е об- 
щественнаго городскаго управлевя и го- 
родсекихъь общественныхъ здан]й, памятни- 
ковъ, сооружешй, устройствъ, заведен й ипр.; 
на уплату по городскимъ займамъ и другимъ 
обязательствамъ; на пенсйи (по постановле- 
вямъ думъ); на пособ] я разнымъ в$дом- 
ствамъ, учрежден1ямъ и установленйямъ для 
содержан1я учебныхъ, благотворительныхь 
и другихъ общественныхъ заведенй (на 
основан1и особыхъ законоположени#); на, по- 
соб1я Государственному Казначейству, если 
эти пособ1я занесены въ государственную 
роспись; на отправлен1е повинности воин- 
скато постоя и на друя воинская потреб- 
ности; на отоплене и освфщене тюремъ и 
на содержав!е смотрителямъ ихъ; на уча- 
ст1е по содержанйю городской полищи (въ 
городахъ, гд это закономъ положено); на 
содержан!е городскихъ пожарныхъ командъ; 
на освфщене города. Необязательные: на 
блатотворительныя заведен1я, больницы, тех- 
ническ1я заведен1я, рынки, базары, приста- 
ни, биржи, театры, музеи, библлотеки; на 
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народное образован1е; на мЪры по обезпече- 
ню народнаго продовольствя и народнаго 
здрав1я; на мЪры по принят1ю предосторож- 
ностей отъ пожаровъ, затоплешя, эпидемй, 
эпизотй и обезпеченю отъ причиненныхъ 
такими б$дствями убытковъ. — Г. могутъ 
владЪть на правахъ полной собственности 
недвижимыми и движимыми имуществами, 
капиталами, паями, акщями и проч.; поль- 
зуются правомъ иска и отвЪта на судахъ, 
правомъ займовъ, поручительства и вступ- 
ленйя въ обязательства, если исполнен1е 
таковыхъ обезпечивается городскими иму- 
ществами и сборами. (Городовое положене: 
Собран1е узак. 16-го 1юня 1870 г. Посл$дн. 
измЪн. Свод. зак. томъ П часть 1-я).— Въ на- 
стоящее время городское положене введен- 
но почти во всфхъ городахь Росеи, за 
исключенемъ очень немногихъ. Города Кав- 
каза, Финлянди и Царства Польскаго управ- 
ляются на особыхъ основаняхъ. 
Горохъ—растене изъ семейства бобовыхь 
и изъ рода Рёзит. Разводять множество 
сортовъ, которые всф произошли отъ 2 ви- 
довъ: отъ г, полевазо (Р. агуепзе), расту- 
щаго дико въ Итали, и отъ г. сад0вало или 
посъвнало (Р.зауита), до сихъ поръ въ дикомъ 
состоян1и не найденнаго. У перваго плоды 
узке, у втораго широкле; но въ культурЪ 
названные виды перем шались и дали множе- 
ство среднихь формъ. Культурные сорты 
можно раздЪлить на 2 группы, а именно: 
1. Лущильные лорохи, происшедиие главнымъ 
образомъ отъ перваго вида. Стручки ихь 
цилиндрическ1е, жесткле, въ пищу употре- 
бляются только ихъ смена. Одни сорты 
годятся для полевой, друге для огород- 
ной и даже парниковой культуры. К» пер- 
вымъ относятся, напр., мелкай бълый поздней 
и крупный бълый Медяера. Къ огороднымъ: 
круглосфмянные Бишонта ранний, раний 
майский, орфуртскй ранмй и поздний и ро- 
стовки; послЪдей съ мелкими плодами и с\- 
менами, особенно годенъ для сушеня; мор- 
щинисто-с$мянные, по бол. части англй- 
ск1е сорта: ЕеазРз Кепизей Ттяса, третий 
Уопаег, Мопратей и пр.2. Сахарные пороги. 
Стручки сочные, не имютъ внутренней ко- 
жистой оболочки; въ пищу ихъ употреб- 
ляютъ цфликомъ съ недозр$лыми с$менами. 
У насъ называютъ ихъ часто лопоипками 
или лопаточками. Сюда—самый раншй Буре- 
тона, ран юлландекй, поздний олландекай, 
анлмйскй, позднй и ранний и пр.— Горохи 
вообще лучше всего растутъ на известко- 
вой почв и не особенно чувствительны къ 
холоду, а потому ихь нужно сфять сколь 
возможно раньше. Въ пол они сфятся на 
хорошо разрыхленной почв%, на трети годъ 
по удобренйи, лучше всего рядами, чтобы 
можно было ихъ пропахивать для очищен1я 
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оть сорныхъ травъ. Въ огород они тоже 
не должны сЪятся въ свъже — унавожен- 
ную почву. Суглинистая или мергелевая 
почва лучше другихъ. На гряду въ 15 са- 
жень довольно фунта сфмянъ. Сфятъ въ 2 
борозды, оставляя между растенмями 2 
вершка, и на глубину въ вершокъ. Когда 
г. подымется вершка на 8, ему даютъ под- 
порки изъ хвороста.—Г. принадлежить къ 
числу самыхъ питательныхъ овощей. ЗрЪ- 
лыя сфмена его содержатъ больше азота, 
чЪмъ нЪфкоторые сорты мяса, но онъ не 
принадлежитъ къ числу удобоваримыхъ ве- 
ществъ. Во всякомъ случа, онъ состав- 
ляеть здоровую и укр пляющую пищу, нес- 
равненно высшахго достоинства, чёмъ кар- 
тофель. Сфмена удобоваримфе стручковъ, а 
недозрЪлый г. гораздо удобоворимЪе зр$ла- 
го; самый трудноваримый — сухой г., кото- 
рый лучше всего употреблять въ форм 
пюре или суповъ. Зеленый г. (сЪмена,) мож- 
но сохранять въ свЪжемъ видЪ%; для этого 
его насыпаютъ въ широко-горлыя бутыл- 
ки, которыя ставятъ въ кипятокъ для уда- 
лен1я изъ бутылки воздуха; затВмъ плотно 
закупоривають и смолять (см. Венсервы). 
Полузр$лый г., высушенный въ вольномъ 
духЪ, извЪстенъ въ продаж подъ именемъ 
зеленало зорошка.— Стебель и листья г. со- 
ставляютъ отличный кормъ для рогатаго 
скота; дача, его коровамъ значительно улуч- 
шаетъ достоинство молока и масла. — Свф- 
эй молодой т. одно изъ самыхъ вкус- 
ныхъ кушанй; у насъ его чалце всего при- 
готовляютъ въ стручкаль: очищенные зеле- 
ные стручки отвариваютъ до мягкости въ 
соленой водз, даютъ стечь на друшлакЪ и 
сервируютъ съ масломъ, поджареннымъ съ 
сухарями. Несравненно вкуснЪе г..пригот. по 
франи. способу, и тЪмъ вкуснфе ч$мъ моложе 
: 'зтарнца свЪже-собраннато вылущеннахо 
г. положить въ кострюлю, вымыть, дать 
стечь, прибавить ‘/з ф. свЪжаго масла, */ 
стак. воды, 12 вол. бфлаго лука, щепотку 
(около 2'/з зол.) соли и 6 зол. сахара; по- 
крывъ плотно кострюлю, варить на ум$рен- 
номъ огн '/2 часа; когда сварится, приба- 
вить еще 1/ ф. масла, смёшаннаго съ 5 
вол. пшеничн. муки; отставить, встряхнуть 
кострюлю, чтобы хорошенько перем шалось; 
если очень густо, развести н$фоколькими 
ложками холодной воды, а если недостаточ- 
но сладко, подложить 1 зол. сахара. Упот- 
ребляя г. изъ консервовъ, достаточно про- 
мыть его въ кипящей вод и, давши стечь, 
приправить показаннымъ выше соусомъ. — 
Гороль съ саломь (роз ал ]ат@): снявъ кожу 
съ !/4 Ф. свинаго сала (отъ грудины) и раз- 
р№завъ его на кусочки длиною въ поперечн. 
палецъ, а шириною и толщиною вдвое мень- 
ше, опустуть на 5 мин. въ кипятокъ, дать 
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стечь, положить въ кострюлю съ 1 зол. св*- 
жаго масла, подрумянить (5 мин.), прибавить 
3'/2 зол. пшеничной муки, мфшать на огнЪ 
4 мин.; положить *|з гарнца г. и 1 б$лую 
луковицу, облить 2 стаканами воды; по- 
крывъ кострюлю, варить такъ, чтобы едва, 
кипфло, 1 часъ. Сервироваль, вынувъ луко- 
вицу и снявъ жиръ. — Гороховсе пюре см. 
Пюре. 

Горошекъ. Подъ этимъ именемъ подразу- 
мЪваютъ множество растенйй изъ семейства 
бобовыхъ и преимущественно изъ родовъ 
Уса и Тиийугиз. Онф наглядно узнаются 
по своимъ слабымъ стеблямъ и усамъ, за- 
канчивающимъ ихъ перистыя листья. Уса- 
ми этими он цзпляются за друг!я`растеня. 
ВоВ даютъ болЪе или мене хоропий кормъ 
для скота, значительно улучшая своею при- 
м$сью качество сна. Н№которыя разводят- 
ся. Изъ разводимыхъ въ пол самый изв*- 
стный кормовой зорошекь или вика (У1аа 
зайуа). Это второстепенная кормовая трава, 
которая, при наилучшихъ условяхъ,“ даетъ 
сЪна вдвое менфе, чёмъ клеверъ. Поэто- 
му она должна считаться не зам%ною, а 
подспорьемъ къ клеверу. Ее сЪятъ отдзль- 
но или въ см%си съ овсомъ, ячменемъ или 
горохомъ. При удобрени даеть гораздо 
обильн%е. СЪятъ сколь возможно раньше. 
Для рогатаго скота косятъ во время цв$та, 
для лошадей — когда начинаютъ созр%вать 
плоды.— ДиюйЙ горошекъ называется то мы- 
шинымъ или мышьимь, то воробъинымь или жу- 
равлинымь; но въ разныхъ м%фетахьъ Росаи 
этими именами называютъ разныя растен!я 
или смЪшиваютъ подъ однимъ и тЪмъ же 
назван1емъ нЪеколько разныхъ видовъ. По- 
этому народными назван1ями тутъ нельзя ру- 
ководствоваться.— Изъ садовыхъ наиболфе 
извЪстенъ душистый зорошекъ (Габпугиз одо- 
гаи; \—южно-европейское растеве, особенно 
любимое за ивящные и ароматные цв%ты, за 
выносливость и неприхотливость въ ‘выбор 
почвы. У насъ для ранняго цвЪтен1я необ- 
ходимо сФять душистый г. въ парникахъ, 
осторожно пересаживая его посл морозовъ 
на воздухъ. Прямо въ цвЪтники сфять его 
также сколь возможно раньше. Ухода, поч- 
ти не требуетъ. 

Гортань — угловатая трубка, составлен- 
ная изъ 7 хрящей и лежащая въ самой пе- 
редней части шеи; сверху она переходитъ 
въ полость злотки (см. это слово), а снизу 
въ дыхательное зорло — полукруглую труб- 
ку, образованную также изъ хрящей. 06% 
трубки обыкновенно очень хорошо ощупы- 
ваются снаружи въ передней части шеи, 
между подбородкомъ и грудью; верхняя 
угловатая часть—гортань, нижнее, трубча- 
тое ея продолжен1е — дыхательное зорао. 
Хрящи обфихъ трубокъ соединены между со- 
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бою связками, мышцами и покрыты знутри 
слизистою оболочкою. Часть г., выдающаяся 
впередъ угломъ, у нежирныхъ мужчинъ 
замЪтная и для глаза, называется кадыкомь 
или Адамовымь яблокомъ. Дыхательное гор- 
ло ({гасвеа) служитъ только для проведешя 
воздуха въ легк1я; воздухъ проходитъ так- 
же и черезъ г., но главное ея назначене— 
образован1е звуковъ при помощи особыхъ 
связокъ, которыя, подобно струнамъ, натя- 
нуты продольно между хрящевыми ст%н- 
ками г. и называются золосовыми. (См. Го- 
лоеъ). Надъ верхнимъ отверстемъ г., от- 
крывающимся въ глотку, прикр$пленъ 0со- 
бый клапанъ--надюртанный хрящь, служа- 
ш для закрыя г. при глотани пищи 
(см. Глотка). Слизистая оболочка г. очень 
чувствительна и потому, подъ вмян1емъ 
внфшнихъ вредностей (рзкихъ перемзнъ 
въ температур$ вдыхаемаго воздуха, вды- 
хан!я раздражающихь газовъ или паровъ, 
пыли, чрезм$рнаго или слишкомъ продол- 
жительнаго напряжен]я голосовыхъ свя- 
вокъ, дъйств1я холода на г. снаружи ит. п.), 
легко заболфваетъь катарромъ; это самая 
частая ея болЪзнь; но, кромЪ того, она мо- 
жетъ поражаться крупомз, дифтеритомъ, 
язвами, отеком», параличемь связокъ, наро- 
стами и пр. Самый вфрный признакъ забо- 
л%ваня г.—измЪнен1е въ голос% (сиплость, 
хриплость, потеря голоса); если его иногда 
не бываетъ,—то болзненное или непрят- 
ное ощущене на м%ст% г., бол зненность г. 
или перхота при давлени на г. снаружи 
(захвативъ г. пальцами съ боковъ на м%- 
ст кадыка, двигать ее изъ стороны въ сторо- 
ну). Б.ч.болЪзней г. сопровождается кащилемъ, 
а крупъ, дифтеритъ и отекъ всегда, наро- 
сты-же 6. ч., кром того,—затруднен1емъ ды- 
хан1я. Крупомъ или дифтеритомъ г. обыкно- 
венно поражается одновременно съ глоткою 
или зЪвомъ, а потому, если осмотръ этихь 
послзднихь частей не открываетъ перепо- 
нокъ, свойственныхъ крупу и дифтериту,— 
можно успокоиться. Считаюцийся харак- 
тернымъ для крупа звукъ голоса при кали- 
ль (иътушиный)—признакъ не вЪфрный: мо- 
жетъ быть и безъ крупа. Язвы, наросты, 
параличъ голос. связокъ открываются осмо- 
тромъ г. при помощи зортаннало, зеркала 
(особый инструментъ, употреблен1е кото- 
раго должно предоставить врачу). Первое 
услове при леченйи болфзней г. покой ея 
(по меньше говорить); въ самомъ начал 
простуднаго катарра очень помогаетъ со- 
грвающий компрессъ вокругъ шеи;полоска- 
ня горла не дЪйствуютъ, такъ какъ жид- 
кость вовсе не попадаетъ въ г.з слфдуетъ 
вдыхать пульверизованные лекарственные 
растворы (см. Пульверизацщ!я), но безъ 
врача къ нимъ лучше не прибЪгать. Ле- 
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чене боле важныхъ болзней’ г. конечно, 


должно быть поручено. врачу. Оредетва‘для 


предупрежден1я заболввашя!т. т%-же; какая‘ 


указаны для глотки: 


Гортензя (Нудгапоеа)—красивое декора- 
тивное растене въ форм%. кустарника, на, 
половину травянистаго;наибол$е извёстный 
видъ Н. Вог(&епз1$, вывезенный изъ Япоши. 
Любить жирную почву: см$сь чернозема, 
пополамъ съ вересковою землею или смЪсь 
хорошей садовой земли съ глиною и р%чн. 
пескомъ. На юг Росфи можетъ перезимо- 
вывать на воздух, если ее залцитить соло- 
мою и прикрыть листьями; въ болфе хо- 
лодныхь м$етностяхъ-—лучше сажать ее въ 
горшки, которыя на, зиму вносить въ м%ста, 
недоступныя морозамъ. ЦвЪты г. розовые, 
безъ запаха и безплодны; поэтому размно- 
кается растен1е раздЪлешемъ ея корневыхъ 
отпрысковъ или черенками. Прибавлене къ 
почв желёзныхь растворовъ (вода, на- 
стоенная на желфзныхъ опилкахъ, съ при- 
м$сью квасцовЪъ) иногда превращаетъ розо- 
вое окрашиван1е цвЪтовъ въ синее. Н%ко- 
торые американске виды г., напр. Н. атЪо- 
тезсепз (цв$ты б$Ълые), могутъ и въ сред- 
ней Россйи проводить зиму на воздух (при 
вышесказанныхъ предосторожностяхь). 

Горчавка или горчанка (Сепапа Ццеа 
в. габга) растеть въ Европ на горахъ. Су- 
хой корень употребляется’ въ медицинЪ, 
какъ средство, помогающее аппетиту (2 
драхмы облить стаканомъ кипятка, дать по- 
стоять съ '[2 ч., проц®дить; принимать по 
столовой ложкЪ раза 4 въ день: за '|з ч. 
до Фды): не годится при катарр и вооб- 
ще при болфзняхъ желудка. 


Горчища— растен1е изъ семейства’‘кресто- 
цвфтныхь или’ капустныхь и изъ’ рода’ Виаз- 
звал Въ культур®и 3’вида: ®. черная (Вт. 
ета), . бълая (Вг.; а] Ба) и%. русская (Вг. 
‘лмсеа). Первая. съ мелкими черными сме: 
нами, вторая съ крупными бфлыми или 


желтоватыми, иногда бурыми; и третья съ’ 


мелкими! с$менами, подобными сЪменамъ 
черной т.) но самое. растенйе` другое. Пер- 
выя 8'растутъ дико въ южной и средней 
Еврон%; г. русская — у' насъ. въ степяхъ, а 
также въ, Сибири; въ центральной. Азии 
въ АфрикЪ. Г. довольствуется’ всякою 
порядочною, почвою; преимущественно су- 
глинистой, но не свфже-удобренной; г. 6% 
лая требуеть боле: легкой’ почвьй Сфять 
какъ можно раньше — для избЪъжашя напа+ 
деня земляной блохи; густые: посзвы, сдё- 
ланные! въ разбросъ, впоелвВдетв1и' разр жи- 
ваютъ, оставляя отъ 4 до 5 вершк. между рас- 
темями: Плоды собираютъ ‘при'созрфвани 
первыхъ стручковъ; иначе пропадают луч- 
пия сз мена; Высушенные стручки вымола- 


чивають хорошенько. Изъ сёмянъ’ г. добы- 
вается жирное, весьма, годное къ употребле- 
ню ‘масло; посредством прессовашя. Въвы- 
жимкахъ остается Бдкое летучее масло; обра- 
зующееся ‘при‘растирани ихъ съ водою. Вы- 
жимки сушатъ; превращают‘ на’ мельни- 
цахъ или‘ въ ступкахь въ горчичный’  поро- 
шокъ,; идупй’ на. приготовлен1е‘ столовой ‘г: 
и горчичниковъ (см. это слово). Б$лая г+ не 
столь Фдка, как’ черная и русская: Посл®д- 
няя’ разводится! у насъ въ Сарептв и’ счи- 
тается! лучшею для’ горчичниковъ; ее же 
разводятъ въ.Забайкальи. Во `Фуранцуи раз- 
водятъ' преимущественно’ черную’ г., въ 
Англи — б$лую.— Приготовленте. стол. г. по 
русски: 1 стак. сарепштекой г; растереть съ 
2 ложками мелкахо сахара, заварить кипят“ 
комъ, размшать до гладкости; прибавить 
2 ложки прованскаго масла и1— 2 ложки 
уксуса.— По амлйски: 1 ф. г.у 3*/з вол. соли 
заварить кипяткомъ въ густое тВето; 4 шар- 
лота, 4 стол. ложки’уксуса и */з стак. анчоу- 
соваго масла варить 10 мин.; кипящимъ от- 
варомъ облить горчичное т%ето и, мФшая, 
доварить до нужной! густоты; слить въ бу- 
тылку, на дно которой положенъ толченый 
шарлотъ; закупорить. (Можетъ сохраняться 
годы), — По! французски: извЪстное количе- 
ство горчичн. зеренъ настаивать въ рав- 
номъ объем хорошаго уксуса’ въ течени 
нфсколькихъ дней (взбалтывать раза 2—8 
въ сутки); вынувЪ зерна, растолочь, разве- 
сти’ уксусом до густоты жидкой кашицы, 
разложить въ банки! и плотно’ закупорить. 
Чтобы получить ароматическую г; (тоифатае 
аах пегБез Йпез), вмЪетв съ горчичн. зерна- 
ми въ уксус настаиваютъ ароматическя 
травы, прянности и'дхушистыя эссенц!и: Вотъ 
рецепть вкусной’ ароматич. г. (Дюссель- 
дорфекой): 1 ф. г. (въ порошк®) облить 1 ф. 
горячей воды; ‘эф. хорошаго б%лаго уксу- 
са; прибавить '/2 зол. мелко  истолченой ко- 
рицв столько’ же гвоздики въ порошкф, 
*[='ф. мелкаго сахара и! ‘/ ф. бЪлато вина; 
все‘хорошенько см шаль, сложить въ банку, 
закупорить. Если вмФето чистаго’ уксуса 
употребить см№сь уксуса на половину съ 
профильтрованною молочною сывороткою 
(дать постоять послЪдней, пока достаточно 
докиснетъ), то вкусъ г. будетъ нёжн»%е. 
Горчичникъ иии синапизмъ: горчицу см*- 
шать съ теплою водою въ густое’ т%ето, 
которымъ намазать тряпку. Держать г. отъ 
5 до 20’ мин. и болфе, смотря‘по кр$Зпости 
г.› чувствительности кожи и терпф нию: боль- 
наго (дЪти не болфе 10 мин.). Прибавленае 
уксуса ослабляетъ г. Въ настоящее время 
въ аптекахъ продаются готовые горч. листы, 
которые передъ употребленемъ слегка сма- 
чиваютъ. Чтобы т. не пачкалъь кожу, мож- 
но прикрыть его кисеею. Г. очень полезное 
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домалинее отвлекающее средетво при’различ- 
ныхь' болфзняхьь: ; 
Горшки Кухонные г+у для предупрежде- 
н!я просачиван1я сквозь нихЪ' жидкостей, 
обыковенно! покрыть внутри  поливою или 
злазурею, которая, если’ г. 
выжжены; можеть быть вредна’ для здо- 


ровья (см. Глазурь). Покупая’ г, нужно’ 


выбирать таке; которые при ударЪ: изда- 


ють чистый ‘явный"звукъ, покрыты: ‘внутри’ 


сплошнымь” однообразным’ слоемв блестя- 
щей (не матовой) глазури, безъ пузырь- 
ковъ, возввинен! или ‘углубленйи в'ъ‘0со- 
бенности’ безъ трещинъ; глазурь не должна 
легко ототавать. Г., не им юцшие этихъ ка- 
чествъ, не годятся”для кухни. Точно’ так» 
же’ не’ годны т г.у глазурь’ которыхь по- 
портилась отъ употреблейя. Для’ преду- 
прежденя ' быстрой порчи глазури, новые’г. 
сл$дуеть преждевсего’наполнить холодною 
водою‘ и’довести‘ ее въ нихъ постененио до 
кипи1я) а при’ употреблении г., стоявиихъ 
въ холодномъ мет, не’ подвергать сразу 
быстрому нагр®ванйю; и’ наоборотъ. Воз- 
можный вредъ отъ избытка свинца вЪ гла- 
зури можно предупредитв, если прокипя- 
тить г. въ’ течени 1 часа, съ водою, къ’ кото- 
рой прибавлены ‘/з0'ч., по'всу; соли и“ [50 ч. 
уксуса, и затфмъ внутренность г. тщатель- 
но ‘вытереть съ пескомъ. Вообще-же’ не сл- 
дуетв хранить въ глиняной посудё жид- 
костей‘ или пищи, способныхъ окисляться 
или ‘бродить. Жиръ, приставний къ г., уда- 
ляётя легко раетворомъ соды въ горячей во- 
дв.-—ТГ. чоюточные, напротивъ того; обыкно- 
венно не’покрываютъ глазурью; чтобы вода, 
которою’ поливаютъ растен1я, могла, проса- 
чиваться сквозь’ ихъ! стёнки: г. съ непро- 
ницаемыми' стёнками вредны’ для расте- 
нй. Форма г. должна соотв тствовать роду 
растенй: высокле для растевшй съ глубоки- 
ми корнями, напротивъ того, широк1е для 
растенй, корни которыхъ стелятся. 
Горзлка по малоросеЙски водка. 


Горячка — бол зненное' состоян1е, харак- 


теризующееся; главнымъ’ образомъ, значи- 
тельнымъ возвышен1емъ температуры т%- 
ла; есть только припадокъ болзни, а не са- 
мая болзнь; въ медицинв однозначуща съ 
лихорадкою ' (см: это слово). 


Горячка’ бълая — послфдетв1е’ спиртнахго’ 


отравлен1я' (см: Спиртъ). 

Госпиталь — большая военная’ больница. 

Гофъ - маклеръ см. Биржа. Гофь-мар- 
шал»—придворный чинъ 3 кл. Гофъ-медик®— 
врачъ для служащихь при Дворз. Гофмей- 
стеръ (3 кл.) надзираеть ва придворными 
чинами и служителями; зофиейстерина — 
за, фрейлинами. 

Гофрировка см. Плойка, 

Грабина см. Грабъ. 
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Грабли, въ сельскомъ хозяйств слу жаль 
дляюгребан1я сЪна; соломы‘ и‘ т; пу въ ого- 
родничествв и садоводетвЪ зам®няють бо- 
рону! и употребляются» съ тою+-же цЪлью’ 
(см; Бероненю). Также бывают дерввянныя 
и желюзныя. Конныя г.—сельскохозяйствен- 
ная машина на’двухъ колесахъ; употребляют- 
ся въ обширныхъ хозяйствахь для уборки 
сфна; замвняютъ около 10 рабочихъ; (Аме- 
рикансюя въ’ Петерб. стоятъ до 75 р). 

Грабъуграбина, бЪлый букъ. (Сагршиз Ъе- 
фиа$)—дерево растущее въ‘средней' илюжной: 
ЕвропЪ; въ Росс и‘на, Кавказ, въ Крыму, по 
р%зкв Уралу и въ юго-западныхъ губерн1яхъ; 
прозябаетъ. налвсякой почв, но предпочи- 
таетъ извзетково - песчаную; размножается 
сфменами; отводками и‘разсадкою; растетъ 
медленно; но при'удобныхь услов1яхъ до- 
стигаетъ высоты‘9—10 саж. Дерево: очень 
вязко и твердо, благо цвфта; даетъ пре- 
восходные топливо и уголь; подобно буку, 
употребляется"на столярныя и экипажныя 
издфлая. : . 

Гравированйе — воспроизведен1е рисунка», 
или шрифта р%№зцомъ на’камн® (литогра- 
фуя), металл, дерев (кеилография) и т.п. 
На, металлахъ гравируютъ, также посред- 
ствомъ крЪпкой’ водки: металлъ покры- 
вается‘ мастикою (или особымъ лакомъ, даже 
просто воскомъ), по которой‘ иглою‘вычер- 
чивается” рисунокъ; налитая крзикая’ вод- 
ка выжигаетъ (углубляетъ) голыя мфета. 

Грав — крупный песокъ; самый“ круп- 
ный г. называется хрящем, 

Гравюры.Чтобы возвратить св жесть ста- 
рымъ пожелтфвшимъ г..— окунуть г. въ чин 
стую воду (сосудъ достаточно глубок 
чтобы г. можно было опустить въ воду вер- 
тикально) и высушить на’ солицщ (можно’ 
повторить операщю н$еколько' разъ). Жир- 
ныя пятна выводятся! осторожнымъ выти» 
раземъ’ коркою. черствой‘булки; а если это 
средство не помогаетъ, то 'просфянною’дре- 
весною золою; которую: для этого заверты- 
ваютъ въ два кисейные мЪшечкас одинЪ 
кладутъ на пятно сверху, другой» снизу; и. 
затвмъ оба м®шечка прижимаютв къ’ г. 
слегка нагрзтыми утюгами, до’ т5хъ’поръ, 
пока пятно не выйдеть. Чернильныя‘ пят- 
на—слабымъ растворомъ щавелевой кисло- 
ты (осторожно кисточкою); пятна, отъ 
мухъ — слегка смоченною нфжною губкою. 
Для возвралцевя глянца’ и’ уничтожен1я: 
складокъ и пр..—равномВрно смочивъ г, по- 
ложить ее между листами бумаги и высу- 
шить подъ тяжестью; когда высохнетъ, 
прогладить (съ обЪихъ сторонъ) утюгомъ’ 
между листами гладкой (почтовой) бумаги. 

Градоначальникъ см. Градоначальства» 

Градоначальетва, образуютъ города, ко- 
торые, вел детв1е обширной 3 тор- 
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говли или др. причинъ, требующихъ особа- 
го надзора, выдфлены, одни или съ окру- 
жающею ихъ м%стностью, изъ общаго гу- 
бернскаго управлен!я и подчинены особымъ 
зрадоначальникамъ: С.-Петербургъ, Одесса, 
Севастополь, Татанрогъ, Керчь-Еникале. 

Градусникъ см. Термометръ. 

Градъ въ Росси падаетъ чалще всего л%- 
томъ. Величина градинъ различна: отъ ма- 
ленькой горошины до куринаго яйца и 0о- 
лЪе. Г. бол. частью сопровождается грозою 
и вфтромъ; градов. тучи обыкновенно плы- 
вуть низко, часто отличаются формою и 0с0- 
бымъ бЪловатымъ окрашиванемъ краевъ; 
приближен1е ихъ нер$дко возвЪщается шу- 
момъ, похожимъ на падев1е гороха. Опу- 
стошеня, производимыя г., извфстны; дру- 
гого средства противъ Гнихъ нЪтъ, какъ 
страховане. Градоотводовъ до сихъ поръ 
не изобрЪтено. . 

Граждане почетные — потомственные или 
личные; причисляются къ городскимъ обы- 
вателямъ и, какъ таковые, имфютъ право 
участвовать въ выборахъ и быть избирае- 
мыми. Первые передаютъ свое зване д%- 
тямъ; послфдн1е — нфтъ. По праву рожде- 
ня къ потомственнымъ п. г. причисляются, 
кромЪ рожденныхъ отъ отцовъ этого зващя, 
дЪти личныхь дворянъ: дфти духовныхъ 
лицъ православнаго и армяно-грегор1анска- 
го исповфдан]й и протестантскихъ пропо- 
вфдниковъ; дЪфти православн. церковныхъ 
причетниковъ (дьячковъ, пономарей, пса- 
ломщиковъ), окончивигихь куреъ въ духов- 
ныхъ академяхъ или семинаряхъь со сте- 
пенью (ст. 498 и 502 т. ТХ Св. Зак. ивд. 
1876 г.). Право на потомственное почетное 
гражданство пр1обрфтается окончившими 
курсъ въ высшихъ учебныхь заведеняхъ, 
перечисленныхъ въ стат. 508 и 504 того же 
тома; перворазрядными артистами Импера- 
торскихъ театровъ и лицами, безупречно 
прослужившими при нихъ не мене 15 лЪтъ; 
купцами, удостоенными званя коммерши 
или мануфактуръ. совфтника, или получив- 
шими русеве, ордена,” или состоявшими въ 
первой гильи сряду не менфе 20 л№тъ; 
купцами, купившими имфн1я въ западныхъ 
губершяхъ стоимостью безъ ссуды не ме- 
нЪфе 15, а со ссудою не менфе 30 тыс. руб- 
лей, и н®которыми другими лицами (ст. 
502—505 т. ТХ). Личное почетное граждан- 
ство пробрфтается окончанемъ курса въ 
извЪстныхъ среднеучебныхъ заведен1яхъ и 
по 0с0бому представлен1ю властей (ст. 501— 
517 т. ТХ). Существенное преимущество и. 
г. — свобода отъ личныхъ податей. — Пре- 
ступлен1я, лишаюцйя почетнаго граждан- 
ства, т%-же, кашя влекутъ за собою по- 
терю дворянства (см. это слово), 

Граммъ см. Въеъ. 
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Гранатъ (Рип1са стапайии) изъ сем. гра- 
натныхъ; родина Пере1я, сос дня страны, За- 
кавказье; но въ настоящее время растетъ ди- 
ко въюжн. Европ, с$вЪрной Африк% и жар- 
кихъ частяхъ Аз!и и Америки, одичало около 
Тифлиса. Въ средней Европ% культура воз- 
можна только въ теплицахъ. Сокъ фрук- 
та — кисловато-сладкаго вкуса, слегка вя- 
жущ; можетъ употребляться больными, 
какъ освфжающее средство. Корка гранат- 
наго корня прописывается противъ глистовъ 
(см. это слово). 

Гранатъ—минераль изъ низшаго сорта 
драгоц$нныхъ камней; лучийй восточный 
изъ Инди — красно-ф1олетоваго цвЪта; ху- 
же богемсюе (цвЪта красн. вина) и венгер- 
скле (болфе красноватые); самый низкаЙ 
сорть—тирольсвй (темно-краснаго цвЪта»). 
Очень красивы поддфльные стеклянн. г. 

Гранита см. Мороженое. 

Гранитъ очень распространенъ на земной 
поверхности; въ Финляндии онъ образуетъ 
горы и скалы, а также разбросанъ въ фор- 
м валуновъ. Сорта г. разнообразны: круп- 
но — и мелко-зернистый, красный, свЪтло- 
и темно-сфрый (полированный почти чер- 
ный); слоистый г. извфетенъ подъ назван]- 
емъ знейса. Употребляется для построекъ, 
памятниковъ, мостовыхъ и т. п.; но обра- 
ботка, его, всл$дств1е его твердости, затруд- 
нительна. Отъ дЪйств1я воды и воздуха г. 
медленно, но постепенно разрушается (вы- 
вЪфтривается) и распадается на куски; круп- 
но-зерниетый г. и гнейсъ подвергаются это- 
му разрушеню легче; въ Финлянд!и одна 
изъ породъ краснаго крупно-зернистаго г., 
извфотная тамъ подъ названемъ рапта-ки- 
ви, находится именно въ состояни вывЪт- 
риван1я и поэтому употребляется только 
на мостовыя. 

Гранъ см. ВЪеъ. 

Графитъ по составу одинаковъ съ углемъ; 
У насъ встр$чается въ больш. колич. въ 
восточной Сибири (графитн.ломки Алибера); 
употребляется для приготовлен1я каранда- 
шей, тиглей, красокъ, въ гальванопластик® 
и пр. 

Грачъ изъ сем. воронъ и по виду схо- 
денъ съ вороной; оперевше черное съ фл1оле- 
товымъ отливомъ; живеть стаями и у насъ 
встр®чается почти вездв, но осфдло только 
на юг%; въ болфе сЪверн. мЪстности при- 
летаетъ прежде другихъ птицъ (раннею вес- 
ною). Уничтожаетъ майскихь жуковъ (хру- 
щей) и ихъ личинки, 

Гребля малороссйское назван1е плотины. 

Гренадинъ— шелковая матер1я, похожая 
на гавъ, 

Гренки выр$заются изъ ломтиковъ (тол- 
щиною въ мизинецъ) мякиша черствой бул- 
ки; для суповъ въ форм маленькихь ква- 


ГРЕЧИХА 


дратиковъ, для мясныхь соусовъ въ форм 
‹сердечекъ (въ 4 попер. пальца длиною) и 
для овощей въ форм треугольниковъ (въ 
2 поперечн. пальца, длиною); для суповъ — 
подрумяниваются на сковород% съ масломъ 
(все время встряхивать сковороду), а для 
соусовъ и овощей — жарятся въ маслВ (см. 
Пряжен1е). 

Гречиха. Въ культурВ 2 главныхъ вида 
г. Самая распространенная есть обыкно- 
венная г. (Кахоругаш езсиепбит), родомъ 
изъ юго-восточной Сибири и умЪренной 
части восточной Азим вообще. Изъ Ази 
она, по всей вфроятности, перешла снама- 
ла въ Росс!ю, а затёмъ въ Герман!ю (въ 
первой половинё ХУ вЪка) и дальше. На- 
ша г., однакоже, отличается отъ западно- 
европейской: у нашей плоды съ острыми, 
крылатыми ребрами, у западной ребра ту- 
пыя; наша крупнЪе. Гораздо мен%е разво- 
дится г. татарская (Е. фадат1сила), растущая 
дико въ изобили въ умфренныхъ частяхъ 
Сибири, а также въ сВверномъ Китав и 
восточномъ 'Туркестанф. Она ветр$чается 
дико или, по крайней м$рЪ, одичало и въ 
восточной части европейской Росаи. Свои- 
ми сравнительно узкими листьями и мел- 
кими желто-велеными цвЪтами она сильно 
отличается отъ обыкновенной г. Ее назы- 
вають въ Сибири кырлыкъ. Обыкновенная 
т. чувствительнзе къ морозу, чёмъ кыр- 
лыкъ, но качество ея с№мяпь несравненно 
выше. Кырлыкъ собираютъ больше див, 
а г. разводятъ повсюду въ большой куль- 
тур$. Г. удобна тВмъ, что она родится удов- 
летворительно даже на такихъ почвахъ, 
на которыхъ друге хлЪба растутъ плохо, 
ньпр. на песчаной, на торфяной, особенно 
на боровой. Жирную почву она не любить: 
правда, на ней она растеть гуще, но го- 
раздо хуже цвЪтетъь и менфе урожайна 
плодами. Поэтому поле подъ г. слёдуетъ 
унавоживать вдвое меньще, чЁ8мъ подъ 0ос- 
тальные хлЪба. Такъ какъ г. чувствитель- 
на къ холоду, то ее стараются сФять по 
минован1и весеннихъ морозовъ; но при этомъ 
легко подвести ее подъ“ ранн!е осенн!е 
морозы, которыхъ она тоже боится. Дру- 
гое неудобство 'Г. заключается въ томъ, 
что ея плоды поспваютъ постепенно; пер- 
вые цвфты даже бываютъ иногда вовсе 
безплодны. Она продолжаетъ цвЪети и до- 
водить до зр%ёлости свои плоды до самыхь 
морозовъ. Поэтому для ея сбора нужно 
уловить тотъ моментъ, когда на растени 
наибольшее число зрёлыхъ плодовъ. Свое- 
временность дождей и ведра имфютъ на 
завязыване плодовь г. больше вщяня, 
чЪмъ на друге хл6ба. Поэтому, а также 
вслфдств!е чувствительности г. къ моро- 
замъ, урожаи ея подвержены большимъ ко- 
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лебанямъ. Съ другой стороны, питатель- 
ность ея с$мянъ, неразборчивость къ*поч- 
въ, высокое качество ся соломы, какъ фу- 
ража, придаютъ ей большое значен!е въ хо- 
зяйств$. Кырлыкъ или татарская г., назы- 
ваемая также татаркой, не можетъ зам$- 
нить настоящей, такъ какъ достоинство 
ея смянъ гораздо ниже, хотя урожайность 
надежнЪе. Друг!е сорта г. не заслуживаютъ 
особаго вниманя. — ЦвЪты г. содержать 
много меду, а потому сосЪдетво полей, за- 
сфянныхь г., очень полезно для пасекъ. — 
На десятину сЗять отъ 6 до 12 четверик. 
(лучше не густой посзвъ), а получають съ 
десятины отъ 50 до 100 четверик. зерна и 
отъ 60 до 120 пуд. стеблей. Смена, сохра- 
няютъ способность прозябан1я около 2 лЪть. 
О способ посфва, приготовлен1и почвы и 
сбора г. см. ПосЪвъ, Нахане, Жатва.— 
Гречневая крупа и мука—пища очень пи- 
тательная, но трудно варимая. Приготов- 
лен1е нащ1ональнаго русскаго блюда—греч- 
невой ‘калии извфстно всфмъ. Крупу для 
нея предварительно лучше обварить кипят- 
комъ, который потомъ слить. Если желають 
получить зернистую кашу—крупу съ сама- 
го начала заварить кипяткомъ. Южно-рус- 
ская саломата (тоже, что итальянская тем- 
ная полента—ро]епба, пега): вскипятить, слег- 
ка посоливъ, воду, и въ кипятокъ, постоян- 
но м8шая, сыпать муку дождемъ, пока не 
образуется полужидкое пюре (въ кипящую 
воду можно предварительно прибавить ма- 
сла); когда поостынетъь, пюре твердфеть. 
"Вдятъ съ говяжьимъ соусомъ, съ поджа- 
ренными‘ломтиками свинаго сала (вмЗотЪ 
съ сокомъ отъ нихъ). Голушки, блины —см, 
эти слова. 
Грибы —обширный классъ растенай, имю- 
шИЙ огромное значен1е въ общежит1и. ВеЪ 
они сходны главнымъ образомъ въ томъ, 
что лишены зеленаго красильнаго вещества 
(хлорофилла), свойственнаго остальнымъ ра.- 
стен1ямъ, и получаютьъ свое питан!е изъ 
живыхъ организмовъ или гнйющихъ органи- 
ческихъ веществъ. Мелке г.,надежное зна- 
комство съ которыми возможно только съ 
помош!ю микроскопа, въ обыденной жизни 
важны въ томъ отношени, что нердко про- 
изводять бол№зни культурныхь растений, 
животныхъ и человзка. Изъ крупныхъ гри- 
бовъ для человзка интересны сэъдобные и 
ядовитые г. Опредзлить общие признаки твхъ 
и другихъ н®тъ никакой возможности. Един- 
ственное, что можно посовЪтовать для на- 
дежнахо "различен1я ядовитыхъ г. отъ не- 
ядовитыхъ, —пр1обр%сти хорошо раскрашен- 
ные рисунки тзхь и другихь. Для преду- 
прежден!я случаевъ отравлен1я слфдуеть 
обдавать кипяткомъ даже и съВдобные г. 
передъ тёмъ, какъ приготовлять изъ нихъ 
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кушанья. Сушка также удаляетъ иногда 
опасныя для здоровья вещества. Г. содер- 
жаль много азота; поэтому: они составляютъ 
весьма, питательную и даже здоровую пи- 
нгу, если держаться вефмъ извфетныхъ сор- 
товъ и приготовлять ихъ не жирно. Искус- 
ственной культур пока поддаетея только 
одинъ видъ г., а ‘именно 4ампиньонь или 
печерица (см. это слово); ‹ остальные ‚изъ 
употребляемыхъ въ пищу (г. до сихъ поръ 
не удалось еще искусственно разводить. Въ 
съЗдобнымъ г. принадлежать: печерииа, бъ- 
лый т, боровикъ, ‘березовикь, подъ-осиновикъ, 
рыжикз, волнушка, руздь, оптенокъ, сыроъж- 
ха, сморчекъ, трюфель и ‘пр., къ съ$доб- 
нымъ подозрительнымъ: валуй, свинушка, 
лисичка. Отравиться можно не только’ ядо- 
витыми, но обыкновенными съфдобными г.у 
если ‘они очень стары, испорчены или‘ вы- 
росли на мфетахь сырыхъ, богатыхъ гнйю- 
щими веществами (особливо животными). 
Грибной ‘ядъ обнарузкиваеть свое влян1е 
большею частно только черезь нЪсколько 
часовъ посл употребленя г., но дЪйству- 
етъ быстро: припадки ‘или ‘воспаленя. ки- 
шечнаго канала—боль въ живот%, рвота, по- 
носъ, или же поражен!я нервной системы— 
судороги, одурен!е. При лечен1и прежде всего 
изгнать ядъ—рвотное (давать пить ‘поболь- 
ше теплой воды и щекотать зЪ въ бородкою 
пера или пальцемъ; по.20 гранъ ипекакуаны 
каждыя 10—15 мин.); когда вырветъ доста- 
точно, слабительное (1—2 столовыхъ ложки 
кастороваго «масла внутрь и промыватель- 
ное изъ см си его-же съ желткомъ и водою); 
залёмъ лимонадъ или воду съ уксусомъ; при 
явлензяхъ одурен1я—крЪиюй кофе или чай, 
ледь на голову. Но такъ какъ грибной ядъ 
очень опасенъ, то лучше всего не.употреб- 
лять г.» свойства которыхь не. изв стны хо- 
рошо.—Въшищу ‘г. употребляются све, 
сушеные, соленые или маринованные. Шам- 
паньонъ ‘идетъ большею ‹ част1ю: на‹ириго- 
товлеше приправъ и соусовъ (см. Печерица). 

Грибная асвениля см. Иечерица. 

Грибной ‚т®рошокъ: обрфзавъ ‘на поло- 
вину ножки, ‘обчистивъ, ‘высушить (въ ду- 
ховой печи и.еще теплыми истолочь въ по- 
рошокъ, просФять еквозь сито и, всыпавъ 
въ широкогорлый флаконъ, плотно. закупо- 
рить; хранить въ сухомъ м%ст% (преимуще- 
ственно ‘бфлые и сходные съ. ними т., пече- 
рица). Идетъ на соусы. 

Грибы жареные. Очистить, вымыть, раз- 
р%зать, жарить въ кострюлЪ (или сковород%) 
съ растопленнымъ ране масломъ, постоян- 
но встряхивая; подъ конецъ посылать, кро- 
шеной зеленой петрушкой, ‘приправить пер- 
цомъ и солью. ‚Можно, прежде чЪмъ класть 
г. въ кострюлю, поджарить въ ‚масл Ъ 1 лу- 
ковицу, а когда г. готовы, облить ихъ‘еме- 
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таною (1/2 стакана на тарелку г.), вскиия- 
титьгразъ и уже поел приправить метруш- 
кою,‘укропомъ и мускатнымъ‘орЪхомъ. (Бф- 
ные ‹ г., березовики, подосиновики, рыжики, 
шампиньоны ‘и пр.). 

`Грибы маринованные. Обчищенные и. вы- 
мытые моиодые ‚г. опустить въ кипящую 
воду, немного посоленную и подкисленную 
уксусомъ, поварить нфеколько минутъ; вы- 
нувъ, облить холодной водою, дать стечь 
(на, сит%), сложить въ банку. "Хоропий вин- 
ный ‘уксусъ, приправивъ, перцомъ, еолью. и 
лавровымъ ‘листомъ, варить 8 мин. съ, н$- 
сколькими шарлотами‹ и небольшимъ коли- 
чествомъ оэстрагона; когда остынетъ, про- 
цфженнымь залить г.; черезъ 4 дня слить, 
еще вскипятить, остудить и снова залить г.; 
банку вавязать пузыремъ. 

Грибы соленые. Отваривъ г. какъ въ предъ- 
идущемъ „случаВ (но безъ уксуса), обливъ 
ихъ нфсколько разъ холодной водою и‚давъ 


‹‘имъобсохнуть на рфшетЪ, сложить въ банку 


(шлянками вверхъ) рядами, посыцая ‘каж- 
дый рядъ солью (кто желаетъ, съ припра- 
вою перца); полную банку накрыть сухимъ 
деревяннымъ кружкомъ съ тяжестью; че- 
фезъ н%феколько дней дополнить г. (посо- 
ливъ), если банка стала ‘не полна, и вавя- 
зать пузыремъ; хранить въ холодномъм%- 
ст. — Или: отваренные, какъ ‚сказано, г. 
наложить плотно въ широкогорлый флаконъ 
(для этого: больше т. разр%валь на куски) 
и залить. слабо соленою, водою, такъ чтобы 
покрывала г., но отстояла отъ края на 
попер. ‘палець; плотно закупорить, носта- 
вить флаконъ. въ сосудъсъ водою, которую 
кипятить въ‘ течени часа; охладить вмЪст® 
съ водою; звакупорить, заемолить. 

Грибы сушеные. Отваривъ и просушивъ на 
рфшет$, какъ въ предъидущемьъ случаЪ, 
нанизать на нитку (не придавливая другъ 
къ другу) и высушить или на вольномъ 
воздух (въ т$ни) или въ нежаркой ‘духо- 
вой печи. Хранить въ мфшкахъ, ящикахъ 
или кадкахъ въ сухомъ мфст%. Передъ упот- 
ребленемъ вымачивать */з часа. Могутъ за- 
мфнять свЪяе г. 

Грибы ‘тушеные. Намасляное дно глубо- 
кой сковороды покрыть слоемъ‘тертыхъ су- 
харей чернаго ‘хлфба, на который — елой.г., 
затвмъ опять слой сухарей и т. д.до верху; 
поверхъ всего слой ‘масла; кострюлю. плот- 
‘но вакрыть‹ и тушить въ ‘духовой печи, до 


имяткости. Или: на тарелку‘г. положить. въ 


кострюлю '/4 ф. масла, 3-4 стак. сметаны, 
1 стол. ложку муки, раетертой еъ частью 
масла, пучекъ петрушки и‘ тушить какъ въ 
предъидущемь ‘случа; подавая, петрушку 
вынуть, а ‘г. посолить, посыпать свЪжей 
зеленью. (БЪлые и сходные съ ними г.). 
Грибъ бЪлый (Во]ебиз еда) — лнирокая, 
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округленная шляцка, вверху гладкая, корич- 
неваго цвфта, внизу б$ловатая или бл дно- 
желтоватая, состоящая изъ трубочекъ; нож- 
ка очень толотая, б$лая, густоволокнистая; 
запахъ прятный. Растетъ везд$ въ Европ», 
въ лиственныхь и хвойныхь лёсахъ; соби- 
рается ‚все лЪто, но преимущественно съ 
середины Люля до сентября. 

Гриплъ — эпидемическАй катарръ дыха- 
тельныхъ путей, сопровождающийся обы- 
кновенно лихорадкою и общимъ упадкомъ 
силъ (см. Катарръ и Эпидемйя). 

Грогъ: 60 зол. сахара растворить въ 2.бу- 
тылкахъ кипящей воды, смфшать съ 1 бут. 
рома или коньяка. Пьется горячимъ, самъ 
по себЪ или съ лимономъ. 

Гроденаиль и гродетуръ см. Матери 
шелковыя. 

Троза происходить обыкновенно всл%д- 
стве быстраго сгущея водяныхъ паровь, 
находящихся въ воздух: или при встрфч% 
теплаго, насыщеннаго парами, в тра съ ,бо- 
ле холоднымъ, или же при охлаждени въ 
верхнихь ‘слояхъ атмосферы ‚паровъ, цо- 
дымающихея съ поверхности земли. Пер- 
вый случай въ умЪренныхь странахъ ча- 
ще, а потому въ нихь г. слфдують. 6. ч. ва 
быстрою см5ною теплыхь южныхь (бога- 
тыхъ влагою) в$тровъ боле холодными 
сЪверными. Г. предшествуетъ обыкновенно 
духота; въ насыщенномъпарами воздух сна- 
чала появляются отдЪфльныя облака, кото- 
рыя быстро увеличиваются и принимають 
видъ грозовыхь тучъ: горизонтъ облегается 
черносфрыми массами, которыя кверху пе- 
реходятъь въ кучкообразныя закругленныя 
облака, (саши!), часто еще осв$щенныя солн- 
цемъ и потому своимъ блестящимъ бфлымъ 
цвЪтомь иредставляюния рзкАЙ контрастъ 
съ нижележалцими; постепенно гроз. тучи 
подвигаются вверхъ (къ зениту). Высота 
гр. тучь обыкновенно не значительна; средн. 
числомъ около 1 версты надъ поверхностью 
земли. Г. разражается, когда наэлектризо- 
ванныя облака приближаются къ другимъ 
облакамъ или къ поверхности земли; поэто- 
му и ударъ молии происходитъ или въ зем- 
лю или, чадце, въ другое облако. Гром» есть 
слфдствйе сотрясенля воздуха молюею; раска- 
ты грома зависять отъ длины моли и оть 
повтореня звуковъ эхомъ (отъ земныхъ 
предметовъ и обдаковъ). Такъ вакъ движе- 
ве свзта несравненно быстр$е, ч$мъ зву- 
ка, то мы слышимъ громъ обыкновенно 
позже, ньмь видимъ молн!ю, м тмъ позже, 
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черезъ 4 секунды посл молнйи,‚—гроза оть 
насъ болфе, чёмъ на версту (600 саж.); при 
7 сек. на 2 вереты и т. д. на равстояши 
болЪе 202 верстъ мы видимь ‚молнйю, но 
перестаемъ слышать ‘громъ. Чфмъ болфе 
предметь возвышается надъ поверхновтю 
земли, тЪмъ онъ боле подверженъ ударамъ 
молнйи; поэтому во время грозы сл$дуеть 
избфгать сосфдетва не только деревъ, во 
даже стоящихь отдёльно, кустарниковъ. Въ 
зданя (особенно высок1я). ина деревья мол- 
ня падаетъ часто, но людей, какъ показы- 
ваеть сталистика, къ счаст!ю, поражаетъ 
р%#дко. Хотя жертвъ моли спасти удается 
рёдко, тёмъ не мене никогда не слфдуетъ 
оставлять попытокъ къ оживлен!ю ихъ: го- 
ризонтальное положен1е, спрыекиване хо- 
лодною водою лица, груди и посл этого 
растиражйе всего тЪла, обертыван1е его ‚въ 
мокрыя простыни, искусственное дыхане 
(самое важное; см. Дыхан1е); въ деревняхъ 
не безъь усиВха употребляютъ земляныя 
ванны (см, это слово). 

Громоотводъ. Устраивають г. обыкновея- 
но так: здаве, которое хотятъ обезнечить 
оть удара молнйи, снабжаютъ на возвыщен- 
ныхь частяхь (по коньку крышть) желЪзными 
стержнями квадратнаго с$чен1я, въ 1/2 дюйм. 
толщиною и вышиною не мене 2 саж.; верх- 
ый конець стержня утонченъ до 3/4 дюйм. 
и переходить въ привинченный и ирипаен- 
ный къ ‚нему острый коническай или лучше 
пирамидальный наконечникь изъ золоченой 
платины въ 11|, дюйм. высотою. Стержни 
(штанги)прочно укрпляются на стропилахь 
крыши на разстояи другъ отъ друга, рав- 
номъ двойнойз высотЪ ихъ. Если строеше 
имфетъ много выдающихся м$етъ (бащенъ, 
дымовыхь трубъ и т. м.), ло каждое изъ 
нихъ необходимо снабдить подобным стерж- 
немъ. Ве эти л4емные штанами соединяются 
между собою поверхъ крыши (вдоль конька) 
соединительными лилиаами изъ такихъ-же 
жел$зныхь стержней, а съ землею 0те0д- 
ными ииполлами или проволочными гальва- 
низированными хансиптами. Отводные штан- 
ги, начинаясь оть ир1емныхъ, должны опу- 
скалься по крыш в (на 2—4 дюйм. надъ нею), 
огибаль ея края округлыми (отнюдь, не угло- 
ватыми) изгибами, проходить вдоль стфнъ 
посрединз оконныхь простфнковъ, къ кото- 
рымъ прикрфиляются на манеръ водосточн. 
трубъ, спускаться въ землю непремфнно до 
невысыхающаго (мокраго), слоя ‚ея или, еще 
лунше, въ глубоке, постоянно содержалие 


ч$мъ дальше отъ нась молн1я; на этомъ| воду, пруды или колодцы. На высот 1‘ 


основани по времени, которое протекло. меж- 
ду молшею и громомъ, можно судить о раз- 
стояи отъ насъ г.з на каждую секунду 
приходится около 150 саженей, такъ что 
если громъ сталь намъ слышенъ, напр., 


сазк. отъь вемли ‚отводная ‘штанга должна 
быть покрыта деревяннымъ футляромъ; по 
вемлЪ (до колодца или вообще влажна- 
1 м%ста) ее лучше вести въ кана, вы- 
полненномъ коксомъ. НижнЙ, опускаемый 
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въ землю или воду, конецъ штанги разв т- 
вляется въ пукъ крупной гальванизирован- 
ной проволоки, къ концамъ которой иногда 
еще приклепываются и припаеваются же- 
л%зные гальванизированные листы, пом*- 
щаемые въ землЪ или водф вертикаль- 
но. Вс соединемя иипанлз между собою долж- 
ны быть эплъсныя, металлическая, скрьплены 
болтами или муфтами и непрем%нно спаены 
оловомъ: не должно существовать ни мальй- 
шало перерыва. Если крыша, металлическая, 
то вся она должна быть въ такомъ же ме- 
таллическомъ соединеши со штангами. 

Громъ см. Гроза. 

Грохотъ — крупное проволочное ршето 
для просфеван1я хлЪбн. зеренъ, щебня, песку, 
садовой земли, каменнаго угля и т. п. 

Грудница — опухан1е женск. груди, обык- 
новенно въ форм желваковъ, чувствуе- 
мыхъ подъ пальцами. Случается б. ч. у жен- 
щинъ, кормящихъ грудью, — вел детв1е не- 
хостаточнато оттока изъ груди молока. Въ 
груди чувствуется боль, тяжесть и жаръ; 
она болфзненна при давлен1и. Лучшее сред- 
ство предупредить болЪзнь — отсасывать по 
нЪскольку разъ въ день молоко или губами, 
или имфющимися въ продаж каучуковыми 
насосиками и возможное воздержан!е отъ 
питья и употреблен1я жидкой пищи; если 
этого недостаточно, — слабительныя соли 
(см. Слабительныя). Когда, не смотря на 
все, опухоль развивается и можно опасаться 
нарывовъ — согр$вающ. компрессы, припар- 
ки и скорЪйшее опорожнен1е гноя разр%- 
зомъ (необходимъ врачъ). Кормлен1е ребен- 
ка допускается только, пока не началось 
образоване гноя. 

Грудь вм$щаетъ въ себф самые важные 
для жизни и здоровья органы т%ла, — лег- 
кля, сердце и больш. кровен. сосуды. Пра- 
вильное развит1е г. отражается на разви- 
тм этихъ органовъ, а черезъ нихъ на 
здоровьи вообще. Окружность правиль- 
но развитой груди на высотЪ сзади ниж- 
нихъ угловъ лопатокъ, а спереди нижняго 
края кружковъ, окружающихъ соски, лолж- 
на быть на '/‹—!/з вершка больше половины 
роста. Слабая, плохо развитая г. обыкно- 
венно покрыта мало развитыми мышцами, 
и методически упражняя послЗдн1я, можно 
въ значительной степени улучшить г. и 
предупредить мног1я болЪзни: методически 
глубокое вдыхан!е (см. Дыхан1е), 4— 12 и 
24 номера гимнастическихъ упражненйй, а 
равнымъ образомъ упражнен1я на непод- 
вижномъ брускъ (или трапеци) и на паралл. 
брускахъь (см. Гимнаетика); той-же цфли 
способствуютъ массаж иэлектризамия грудн. 
мышцьъ (см. эти слова). Пребыван1е въ чис- 
томъ, хорошо вентилируемомъ воздухВ для 
слабогрудыхъ важн%е, чё мъ для кого-либо. 
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Груздь(Ава1сиз р!регабиз)—грибъ грязно- 
бЪлаго, свЁтло-с®раго или желтоватаго цв%- 
та; въ свЪжемъ состоянйи содержитъ оет- 
рое вещество, производящее тошноту и по- 
носъ; варкою или вымачиван!емъ оно уни- 
чтожается, и грибъ становится съ$добнымъ. 
Въ пищу г. употребл. обыкновенно соле- 
ными: вымыть, 2 дня мочить въ холодн. во- 
дЪ, перемВняя воду раза 2 въ день; сложить 
рядами въ деревянную (не сосновую) посуду, 
пересыпая каждый рядъ солью (на ведро г. 
11/2 ст. соли). 

Груши. Г. принадлежить къ семейству 
яблоневыхъ. ВеЪ наши сорты произошли 
оть одного европейскаго вида Ругиз сот- 
ши11$. У-насъ онъ дико растеть во всей 
южной Росси, начиная приблизительно съ 
широты Воронежа, особенно же въ залад- 
ной части, гд$ дикая г. образуетъ въ по- 
ляхъ цфлыя рощи, достигаетъ 8 саженнато 
роста и приноситъ обильные плоды, кото- 
рые развозятся по всей Росои въ видЪ 
сушеной и моченой груши. Эта дикая г. 
служитъ лучшимъ дичкомъ для прививки 
садовыхъ сортовъ, особенно въ средней Рос- 
си. Г. разводится въ ЕвропВ съ незапамят- 
ныхъ временъ, а потому дала огромное 
число породъ. Любить глубокую, сухую и 
теплую почву, произрастая особенно хорошо 
на супесчаномъ чернозем; на холодной 
глинистой пропадаетъ; но чмъ жарче и про- 
должительнфе лто мЪстности, тёмъ легче 
она выдерживаеть тяжелую почву. С%- 
вернфе Москвы г. съ уси®хомъ разво- 
диться не можетъ; даже подъ Москвою она, 
р®дко удается. Прививка г. производится 
лучше всего на дикую г. Можно получать 
съянциы для прививки г. также изъ сЪмянъ 
садовыхъ сортовъ, айвы и боярышника. 
Породъ и сортовъь грушъ нЪ%Феколько сотъ 
и съ каждымъ годомъ выводятся новые. 
Еще Плин! насчитывалъ ихъ 36. У насъ 
они лучше всего удаются въ Крыму 
и въ юго-западныхь губерняхъ. Въ сред- 
ней Росаи можно, по опыту Шредера, раз- 
водить слфдующ1е лЪтн!е и осенне сорты: 
Безсьмянка, Дуля новзородекая, Крупянка 
(очень ранняя), Медовая, Полтавсная, Цар- 
ская, Берламоть, Земляничная, Лимонная, Ози- 
мая (осеншй сортъ), Тонковьтка, польская 
Сапежанка (зимуетъ только въ кардонной 
форм%). Большая часть французекихь сор- 
товъ отлично удаются въЁКрыму и въ южной 
Росси. Относительно ухода, разведеня и 
пр. см. Дерево. —Дерево г. твердо, тя- 
жело, никогда не аттакуется червямии, по- 
лируется очень хорошо; легко подд%лы- 
вается подъ черное дерево; представляетъ 
удобный матералъ для р%зьбы на деревЪ и 
для мозаичныхъ работъ; очень хорошее топ- 
ливо. — Плоды сохраняются такъ же какъ 
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яблоки. Си%лыя, сладкя, мягюя г. довольно 
удобоваримы и въ сыромъ вид; боле твер- 
дыя — лучше употреблять вареными. 

Грушевое варенье. Бол%е пригодны сладкАя 
сочныя г. Очистить, разрЗзать на 4 дольки, 
вынуть зернышки и отверд%Ълости; бросать, 
по мёрЪ чистки, въ холодную воду, слегка 
подкисленную лимоннымъ сокомъ. Дать 
стечь, сложить въ миску, посыпать порош- 
комъ сахара въ пропорщи 3/4 ф. на 1 фунтъ 
чищеныхъ плодовъ, см$шать и оставить въ 
покоф на6—12 час. въ прохладномъ м%етЪ 
{на погреб, наприм.). Варить въ тазик на 
ум ренномъ огнЪ, по временамъ мфшая, око- 
ло 1 часа (г. должны просв$чивать); сложить 
въ банки. Можно во время варки прибавить 
размельченный кусочекъ ванили. 

Грушевое вино см. Сидръ. 

Грушевыя консервы см. Консервы. 

Грушевые швейцарскае пирожки: очищен- 
ныя сочныя г. разр%зать на круглые лом- 
тики, полить нЪсколькими ложками рома, 
посыпать порошкомъ сахара, дать постоять 
1 ч., обмокнуть въ жидкое тесто изъ муки, 
молока и яицъ (подсоленное); печь въ ки- 
пящемъ маслЪ. 

Грушевый компотъ — приготовляется так 
же какъ яблочный (см. Яблоки); но вмЪсто 
лимонной цедры, вода приправляется кори- 
цею. Большя груши разр%зать на 4 части, 
малыя — цфликомъ. 

Груши обсахаренныя. Обчистить акуратно 
г., собранныя н%еколько недозр$лыми; если 
г. большя, разр%зать на 2 или 4 части, уда- 
лить зерна; маленькля оставить цфлыми съ 
вЪточками, оскобленными и подр$занными 
на поперечный мизинецъ оть г. (зерна удаля- 
ются трубочкою, введенною въ г. со сто- 
роны головки). По м%р$ приготовленля, бро- 
сать въ холодную подкисленную лимономъ 
воду; вынувьъ, поварить также въ подки- 
сленной вод$ до тЪхъ поръ, пока станутъ 
легко протыкаться толстою вязальною иг- 
лою; дать стечь, опустить въ холодную во- 
ду, которую возобновлять н%Фсколько разъ. 
ЗатВмъ, погрузить въ кипяний сиропъ 10°, 
дать вскипфть разъ, перелить все въ ми- 
ску, накрыть бумагою; черезъ 24 ч., приба- 
вивъ сахару, сиропъ сгустить до 12°, вы- 
лить кипяций на г., оставить опять на, 24 
часа. Такимъ образомъ продолжать еще 5 
дней, каждый разъ сгущая сиропъ на 83—45; 
въ послфднй разъ г. опустить въ сиропъ 
32° и дать покип%ть 1 минуту. Давъ стечь, 
сушить какъ абрикосы (см. это слово). 

Груши сушеныя на французск%й манеръ (ро1- 
гез фаре). Годятся г. сладюыя и съ плот- 
ною мякотью. Снявъ кожицу (стебельки 
оставить), класть сходящимися кругами на 
каменныя (огнеупорныя и прочныя) блюда, 
головкою на блюдо; когда все блюдо покры- 
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лось, на первый рядъ г. класть второй такъ, 
чтобы головки втораго ряда приходились 
въ промежутки перваго, и т. д. до тЪхь 
поръ, пока образуется конусъ съ верхуш- 
кою изъ одной г. Конусъ осторожно обло- 
жить снятою съ г. кожицею (она сообща- 
етъ запахъ и вкусъ г.) Поставить въ печь 
тотчасъ посл хлЪбовъ; когда печь осты- 
нетъ, вынимать одну за другою, сплющивать 
пальцами, обмакивать въ стекпий съ нихъь 
на дно блюда сокъ и класть рядомъ на пле- 
тенки изъ ивовыхъ прутьевъ; опять поста- 
вить въ печь, но менфе жаркую. По осты- 
ванйи печи, снова обмакнуть каждую въ 
тоть же сокъ (сохраняемый для этого), раз- 
ложить опять на плетенки, но другою сто- 
роною, ввести въ печь. Повторять опера- 
цию, пока г. не всосутъ всего сока, не при- 
мутъ прятный коричневый цвЪтъ и не сд%- 
лаются достаточно плотными (но не твер- 
дыми). Когда готовы, наложить слоями въ 
деревянные ящики или плетеныя же кор- 
зинки съ крышками, выложенныя б%лою 
бумагою. 

Груши земляныя (НейапбВиз фаБегозиз). 
Родомъ изъ Бразими, но въ настоящее вре- 
мя акклиматизировались во вс№хъ частяхъ 
свЪта; у насъ не цвЪтуть, но образуютъ 
крупные съфдобные клубни; требуютъ бо- 
гатой хорошо удобренной почвы и м%сто- 
положен1я на солнц. Размножаются раз- 
садкою молодыхъ клубней раннею весною. 
Культура ихъ совершенно та же, какъ и 
картофеля. Клубни, годные къ употребле- 
ню, получаются только на второй годъ 
къ осени; выкапываютъ только лучше, 
остальные снова покрываютъ землею; та- 
кимъ образомъ одинъ и тотъ же кусть 
можеть служить н%$околько лЪтъ; но на 
трет] й годъ необходимо разрЗдить густо 
равроспцеся кусты. Вкусь терпюй и не 
вс$мъ нравится. Лучпий способъ приготов- 
лен1я: отварить въ соленой водв съ не- 
большимъ количествомъ масла, очистить, 
разрЗзать на ломти и поварить */4 ч. въ 
бфломъ соус съ прибавкою ‚1—2 яичныхъ 
желтковъ и 1—2 стол. ложекъ молока. Или, 
сваривъ какъ сказано, ломти окунать въ 
тЪсто для пряженя (см. это слово), пря- 
жить въ маслЪ. 

Грыжа—всякоевыхожден1евнутренностей 
наружу т0д5 кожу. НаиболВе извЗстны г. 
живота: паховыя, бедренныя и пупочныя. У 
дьтей чаще посл дня, а у взрослыхъ — пер- 
выя. Выходятъ обыкновенно кишки, иногда 
сальникъ. Пока г. подвижна, т. е. легко 
входить обратно въ полость живота, она не 
причиняетъ особыхъь страданйй; напротивъ 
того, въ случаяхь ущемленмя ея въ отвер- 
сти она становится болфзненною, легко 
воспаляется и, если не удается ее вправить 
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во-время, можеть повлечь за собою смерть. |съ акварелью (полугуань) для приданя 


Ущемленная г. обыкновенно сопровож- 
дается упорными запорами и рвотою. Вся- 


большаго блеска посл%дней. 
Губа заячья: раздвоенная губа, бываеть 


кая г. можеть угрожать ‚опасностью — или врожденная илиже вслф дот ебывшихъ 


именно опасностью ущемлевшя. Поэто- 
му ношен1е хорошо сдфланнаго ‘бандаюжа 
(см. это слово) необходимо при всякой 
г.: на ночь можно снимать (но есши гпа- 
щентъ страдаеть кашлемъ, то оставлять ‚и 
ночью). Къ г. предраеполатаеть общая 
мышечная слабость, но вызываются он% и 
увеличиваются обыкновенно усимями, со- 
провождающимися напряжен1емъ дыхан1я— 
сильным и часто, повтор. калилемъ, крикомъ 
у дБтей, тяжелыми родами, натугами ‘при 
испражнен1яхь, поднятемъ тяжестейи-т. п. 
Вевхъ этихъ усищй должно ‚избфгать при 
г. Въ молодомъ возраст постоянное, ноше- 
н1е правильно пригнаннаго бандажа, въ те- 
чен!и нёсколькихъ лЪтъ можеть всовершен- 
но излечить ‚г. (не снимать,и на, ночь): чёмъ 
пазчентъ ‚моложе, тфмъ меньше для этого 
требуется времени (у маленькихъ ‘дЪтей 
бандажъ иногда оч. быстро уничтожаеть 
г.).—Если г. не входить. обратно при обык- 
новенномъ прижимани ея рукою, нужно 
лечь въ постель на спину, согнуть ноги въ 
колфняхъ и стараться, осторожно сдавливая 
ея сбоковъ и сверху, вправить ‚ее.,. не 
удается, немедля послаль за врачмемь-спеша- 
яистомъ; ‹ если и посл днему не удастся впра- 
вить, не. остается ничего другого, какъ при- 
ступитьокъ операйи, исходъ которой тЪмъ 
благонрятн$е, чёмъ раньше она предириня- 
та. Очень часто удачною опералиею г. изле- 
чивается виолнЪ. 
ГрЪльи — металличеекле ‹или глиняные 
ящички или сосуды, наполняемые ‘раскален- 
ными угольями, золою, горячею водою и 
т. п. и ‘употребляемые для, согр$ван1я ногъ, 
постелей и.ир. Лучийя и самыя безопас- 
ныя —нагр%ваемыя горячею водою. Очень 
удобны въ этомъ отношен1и обыкновенные 
каменные кувшины изъ подъ минеральныхь 
вод. 
Тряда см. (Огородъь. 
'Куано — разложивиийся птичй пометь, 
привовимый (въ Европу изъ Южной Аме- 
рики; служить для удобревя почвы; луч- 
ий Перувансюй (см. Удобрене). 
Туашь—родъ живописи, сходный съ.ажва- 
‚релью (вм..это слово), но-отличающйся. от 
нея тфмъ, что употребляемыя въ немъ.крас- 
ки. не проврачны, такъ ‘какъ большинетво 
ихь содержитъ бЪлила, не употребляемыя 
въ ‚акварели. Краски для г. продаются так- 
же готовыми и подъ тЪми же ‘назван1ями, 
какъ и для акварели. Премы тё-же какъ 
и.въ акварельной живописи, но краски. кла- 
дутся гуще, „Г. годенъ для небольшихъ кар- 
тинъ веякаго ‘рода. Часто его соединяютъ 


ранъ или язвь; уничтожается ‹операщею. 
`Губернаторъ.—по опредзлен!ю вакона, 
есть начальник губернии, выепий ‘предста- 
витель правительственной влаети въ ‘ней; 
онъ наблюдаеть за точнымъ исполненемъ 
въ ней закона, и ‚везхь распоряжевй ‘пра- 
вительства, заботится объ, охранени въ.гу- 
бери общественнаго спокойствя и ‘бево- 


пасности, о соблюдени въ ‚ней ‘порядка, и 


благочиня, о своевременномъ ‚и безнедо- 
имочномъ взнос ‘и надлежащемъ распре- 
дЪлени государетвенныхъ податей, ‘0 ‹пра- 
вильномъ ‚отправлении воинской ‚повинно- 
сти и пр. онъ ‘разрЪшаетъ созвае зем- 
скихъ собрайй,и утверждаетъ ‘ихъ ‘поета- 
новлен1я (см. Земетво); ‚вмфет№ съ губерн- 
скимъ по городскимь дЪламъ присутетнемь 
надзираеть ‘за городекими общественными 
установленями (ем. Городъ). Какъ глав- 
ный начальникь полиши, иметь право’ из- 
давать обязательныя ‘для жителей  поста- 
новлен1я относительно благочиня, безопае- 
ности и порядка и, въ указанныхьъ ‘зако- 
номъ случаяхь, можеть (съ этою цфлью 
призвать, войска. Г. назначается и уволь- 
няется именными Высочайшими указами и 
получаетъ указы только отъь Государя ‘или 
сената. 

Губерн1я—административнаяединица вто- 
рого порядка; центръ ея губернекай городъ 
(см. Городъ). Везхъ губернй, включая сю- 
да и области, въ Евронейской Роес1и 50,въ 
Царств Польскомьъ 10, въ Финляндии 8‚‚на 
Кавказ и ЗакавказьВ 15, въ Сибири 19. 

Губы. Помада’ противъ губныхъ трещинъ 
(и высыхавя г.): 6 зол. бЪлаго воска и 
12 вол. миндальнаго ‚маела сплавить ‘на 
легкомъ огн$; ‚когда масса на ‚половину 
остыла, примфшать около 6 дол. кармина, 
распущеннато ‘въ ‚небольшомъ количеств ® 
миндальнаго масла, и. такое-же, количество 
розовой эссенщи. 

Гужи — кожаныя петли у хомутовъ для 
оглобель (сом. Хемутъ). 

Гульденъ — австрАйская ‘монета, равная 
61,74 к. (золотомъ), содержитъ 100 крейце- 
ровъ. Голландевй г. ==52,51 к. (золотомъ) 


‚и дЪлится на 100 центовъ. 


Тумми камедь. Наиболфе извЪъетна, ара- 
вйокая ‘камедь —лумми-арабикъ: сокъ изъ 
различныхъ видовъ ажащи, твердЪюний на 
воздух; употребляется для склеиваяя, для 


‚аппретуры (ем. это слово), кондитерами»и 
‚въ ‚медицин$. Чтобы приготовить клей, ‚по- 


рошокъ т. растворяютъ въ равномъ-по.в%- 
су количеств теплой воды. 6 —8 ‚драхм 
порошка г., раетвореннато въ больш. втака- 
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н% кипяченой теплой. воды, — недурнаямик- 
‹стура противъ поноса, особенно. у дЪтей (че- 
-резъ.1*/2—2. ч. позчайной или столовой лож- 
(к, смотря. по, возрасту); ома, годится также 
ири киля, завиесящемъ оть,катарра глот- 
ки (см. Глотка); для,вкуса : поделастить. 

Гуммигутъь — отверд6вий сокъ , различ- 
ныхъ видовъ Сатейма и Не`годецагол, ири- 
возится изъ Индии Китая; лучший е1ам- 
ск; растворяется ‘въ ‚спирт и служить 
для ‘окралпиванйя въ желтый цв®тъ епирт- 
ныхъ лаковъ; ‚Въ водЪ не растворимъ, но 
растертый съ ‚нею даетъ извфстную жел- 
тую краску; въ медицинз употребляется 
‚какъ сильное слабительное (никогда безъ 
рецепта. врача). 

Гуммилакъ — смолистое, вещество, выте- 
кающее,изъ различныхъ деревъ Инди на 
м$стахъ укуса ихъ особымъ насфкомымъ. 
Вь торговл извЪстны 3 сорта: въ палоч- 
кахзъ, въ зернахъ, и въ чешуйкахь. Въ нату- 
ральномъ вид окрашенъ въ темный цвЪтъ; 
вывариваюемъ въ слаболь ‚раствор соды 
или посредствомъ хлора.его боле. ищи ме- 
не обезцвЪчиваютъ. Легко плавится, рас- 
творяется въ спирт и эфир; употреб- 
ляется для приготовлен1я спиртныхь ла- 
ковъ, замазокъ, лучшихъ сортовъ сургуча 
и пр. (см. эти слова). 

Гуммиластикъ см. Ваучукъ. 

Гумно см. Молотьба. 

Гусеницы (см. Бабочки). НаиболЪе, вЪр- 
ное, средство предупредить  размножеше г. 
на садовыхъ деревьяхь— механическое. уни- 
чтожен1е ихь и яичекъ, изъ которыхъ онЪ 
развиваются, самою раннею весною, въ то 
время, когда садовникъь подр%заеть де- 
ревья. Яички обыкновенно расположены 
группами вокругь маленькихъь вЪточекъ; 
часто нужно быть очень внимательнымьъ, 
чтобы отличить ихъ, такъ какъ цвЪтъ ихъ 
мало разнится отъ цвфта коры. Бабочки 
не любятъ запаха конопли; поэтому, посзян- 
ная по краямъ трядъ конопля можетъ по- 
мЪшать развит1ю на нихъ г. Для уничто- 
женя г. и ихъ яичекъ совзтують также 
поливать растен1я однимъ изъ слфдующихь 
растворовъ: 1) 10 ф. воды и 3 — 4 4. ски- 
пидара варить вм%стЪ; когда остынетъ, 
вспрыскивать растен1я (вечеромъ); 2) въ */з 
ведра горячей воды растворить 2— 2/2 пол- 
ныхъ горсти простой соли, прибавить кро- 
шенаго чеснока и н%еколько разъ  хоро- 
шенько встряхнуть — поливать растеня, 
когда он сухи. — Но поливка подобнаго 
рода растворами должна обходиться не осо- 
бенно дешево и ‘потому можеть употреб- 
ляться только ‘въ малыхъ размфрахъ.—Бо- 
лфе вЪрные и ‘дешевые уничтожители г. — 
птицы. 

Гуси. Родонамальникь нашихь ‘домаш- 


139 


ГУСИ 


нихь г.`дизй сърый г. (Ацзег стегеиз); онъ 
единственный изъ дикихъ г., гизздяцийся въ 
Росси; величиною съ домалняго, г.„ сверху 
сёровало.- коричневый, ‚снизу . бфловатый; 
ноги, и клювъ ‹красновало- желтые; водится 
дико въ Еврошв. и Аз; въ, намъ ‚ириде- 
таетъ раннею весною, еще при.снЪг%, а отле- 
таетъ обыкновенно, въ „сентябр$; питается 
б. ч. растительными „веществами. ЗЖиветъ 
стаями попарно, устраиваетъ ‚свои. гнЪзда 
въ глухихъ болотахъ, поросшихъ.камышемъ 
и.кустами. Самка сидитъ на, яицахъ 4. ие- 
дзли; птенцы ‘выводятся въ.конц ‚маязи 
въ начал люня. Очень остороженъ, и, щод- 


‚красться. къ нему, не. легко. ЗамЪчено, ‚что 


г. проводятъ день ‚на ›одномъ мЪст%, ‚а. на 
ночлегъ пмерелетаютъ на другое, и всегда 
летятъ по одному мути; охотникъ или вы- 


„жидаетъ ихъ, на этомъ, пути, или ‚засЪдаетъ 


у озера, болота или. поля, къ.которому.‹они 
должны прилетзть. Въ Шон уже можно 
охотиться ‚за, гусенятами. Въ ‚сентябрю г. 
жирЪютъ.Отрёляють самоюкрупною дробью 
или картечью. Мясо „менфе вкусно, чёмъ 
домашнихь г.,‹и достаточно жирно только 
къ осени.—Домаииие г. отличаются, разнооб- 
раз1емъ роста, ‘и, оперен1я; гусакъ сложенъ 
крВиче самки, выше ея ‚на, ногахъ и обла- 
даеть боле громк. голосомъ.'На птичьемъ 
двор г. должно быть отведено особое м%- 
©10; такъ какъ.они. не сидять на, насфсти, 
то ‚должна наблюдаться бол. чистота; поет- 
ланную солому ‚ переворачивать ‚ежедневно, 
и перемфнять ‚еженедфльно . (солома, эта — 
прекрасное удобрене);еслинтъ вблизиводы, 
то наполняютъ ‘ею .бассейнъ, вырытый ‚въ 
земли вымазанный глиной, или-же, важо- 
панную до краевъ. прочную кадку или боль. 
глиняную чалику.. На, 3 —10 самокъ можеть 
быть достаточно 1 гусака; но лучше 1 
‚на 4—5. Для приилода выбираются лучние: 
у. хорошато гусака спина широкая, шея тол- 


‚тая, голова гордо приноднята, лады щирокля 


и, сильныя, ‚храбрость испытанная; у гувы- 
ни — широкая грудь, брюхо низкое и. густо 
оперенное. Кладка, яижь, происходить 2 рава, 
въ годъ:въ первый разъ въ феврал$ или.мар- 
т%, вовторой--лЬтомъ; въ первый. годъ, жиз- 
ни гусыня рдко-кладетъ боле. 8—10тяимъ, 
въ слфдуюцие‹отъ 15 до 16, у дко до, 18—20. 
Гн№вда, для кладки устраивалотсясизъ, соло- 
‚мы, которую раскладываютъ ‚плазимя, уно 
такъ, чтобы 1края были нфеколько ‚ирипод- 
няты. Въ, эпоху кладки нужно слфдить, ва 
гусынею, чтобы собирать. т, яица„которыя 
она несетъ. Для высиживаня, въ пнфздо 
класть ‹не ‘боле 12—15 яицъ (излиаиня 
можно подложить, подъ,куръ); птенцы „вы- 
‘лупливаются‘черевъ 28,— 30, дней. На’врожя 
высиживаювя ‚около гусыни должна „быть 
поставлена, чашка, съ водою и. положена, не- 
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обходимая пища. Птенцовъ первое время 
кормятъ хлЪбн. мякишемъ или кашицею 
изъ хлбныхъ отрубей съ яичн. желтками, 
а затЪмъ, кромЪ того, крошеною свеклою 
или крапивою. Чрезъ м$сяць гусенята не 
нуждаются уже ни въ какомъ уходЪ и мо- 
гутъ кормиться вмЪетЪ съ взрослыми. На 
пищу г. не прихотливы; вс они любятъ 
свфжую траву, особено растущую по бе- 
регамъ р%кь и прудовъ или на болотис- 
тыхъ м%етностяхъ; Фдятъ также травы, 
выкапываемыя между хлЪбными расте- 
ями, и вообще 6. ч. фуражныхъ травъ: 
клеверъ и пр.; капустныя листья и друг. 
кухонные остатки отъ овощей; р$пу, мор- 
ковь и др. коренья слфдуетъь давать имъ | 
мелко нар$занными. Кормить хлЪбн. зерна- 
ми приходится р%дко, обыкновенно только 
во время кладки яицъ. На убой г. откар- 
мливають осенью; для этого достаточно дер- 
жать ихъ въ тихомъ несвЪтломъ мЪ%ст и 
давать имъ раза 2 — 3 въ день обильную пор- 
цию овса. О форсированномъ откармлива- 
ни см. Откармливан!е. — Въ середин% 1юля 
съ г. собираютьъ пухжъь и перья: операщя не 
бол$зненная, если производится осторожно. 
Пухъ и мелкля перья выщипываются съ 
брюха и зада (оставляется немного) рукою, 
которую слфдуетъ при этомъ держать не- 
согнутою, чтобы не поранить кожи ногтя- 
ми; подъ крыльями пуха не трогаютъ, такъ 
какъ онъ отростаетъ тамъ трудно; обнажен- 
ныя мЪста натираютъ слабымъ уксусомъ съ 
солью. Къ началу осени пухь выростаетъ 
енова. Большя перья изъ крыльевъ выни- 
маются только послЪ того, какъ обнажен- 
ныя оть пуха м$ста достаточно обросли. 
Отдфливъ перья отъ пуха, то и другое су- 
шалъ, лучше всего такимъ образомъ: завя- 
завъ въ м8шки изъ грубаго холста, ихъ на 
извфстное время помфщаютъ въ умфренно 
нагр$тую печь; если не имфется для этого 
достаточно большой печи, то раскладываютъ 
на полотно въ хорошо провфтриваемыхъ чер- 
дакахъ. Хранятъ или въ тВхъ-же холетя- | 
ныхъ мшкахъ, или въ бочкахь—въ сухомъ 
мот (почалще осматривать). Съ убитой 
птицы пухъ и перья снимаются тотчасъ 
посл смерти, пока животное еще тепло.— 
Изъ болЪзней у г. чаще всего наблюдаются 
понос» и оловокружете, выражающееся т®мъ, 
что животное постоянно кружится; лечеше 
перваго состоить въ замЪнЪ свЪжей соч- 
ной пищи сухою— зернами (въ теченйи н%ск. 
дней); для уничтожен!я головокружен1я пус- 
каютъ кровь (перочиннымъ ножомъ) изъ 
замфтной для глаза вены въ перепонкф%, сое- 
диняющей пальцы лапъ.—Для пищи хоро- 
ши только молодые г.: вкуснЪе всего въ 
то время, когда только что достигли пол- 
наго роста, т. е. осенью того года, въ кото- 


ем 
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ромъ выведены; послф 4—5 л. мясо такъ 
жестко, что почти не годно для Фды. Только 
откормленые г. дВйствительно вкусны. Уби- 
ваютъ г., разрёзывая на половину шею; 
тотчасъ-же слфдуетъ ощипать, приплюснуть 
и подвести лапы, пока онф еще не осты- 
ли; внутренности вынимаются также, какъ 
у курицы (см. это слово).—При покупк% би- 
тыхъ г. — выбирать съ тонкою бЪлою ко- 
жею, бВлымъ жиромъ, полною грудью и жел- 
тыми лапами; г. старъ, если лапы красны. 


Гусь жареный. Приготовивъ какъ сл$дуеть 


'(какъ Курицу), надЪть на вертелъ, жарить 


на хорошемъ и ровномъ огнз отъ 1*/4 до 
2 час., смотря по величин птицы (см. Жар- 
кое); подъ конецъ посыпать солью. Можно 
жарить на противнЪ въ духовой ‘печи, по- 
ливая сначала бульономъ, а потомъ соб- 
ственнымъ сокомъ (гораздо менфе вкусно). 
Передъ жаренемъ г. можно начинить кру- 
тою гречневою кашею, въ которую прибав- 
ляютъ масла, если г. не жиренъ; или, еще 
лучше, рисомъ, отвареннымъ въ бульон® 
(см. Рисъ—ризотито). Англичане начиняютъ 
слфдующею см$сью: 4 очищ. луковицы от- 
варить на легкомъ огнф 5—6 мин.; за 2 мин. 


'до конца варки положить въ ту-же воду 


10 листковъ шалфея; вынувъ, то и другое 
изрубить очень мелко, смфшать съ 22 зол. 
хлЪбн. крошекъ и 4 лот. свЪж. масла, при- 
править солью и перцемъ по вкусу; все пе- 
ремфшать съ желткомъ 1 яйца; можно при- 
бавить мелко рубленой гусин. печенки, пред- 
варительно слегка отваренной (Такое жар- 
кое они сервирують съ какимъ либо говяж. 
соусомъ и яблочн. соусомъ — см. Соусы). 

Гусь копченый — см. Копчен!е. 

Гусь сь кислою шинкованною катустою.При- 
готовивъ какъ для жаркаго (но лапки подвя- 
зать къ брюху), положить въ кострюлю съ 
41|2—5 ф. отваренной кислой капусты, */з ф. 
хорошо вымытаго свинаго сала отъ груди- 
ны, ![2 ф. сырой сосиски, 1 луковицею, нашии- 
гованною 2 головк. гвоздики; накрывъ кос- 
трюлю, варить на легкомъ огн% (едва ки- 
пЪть) часа 2. Сосиску и сало вынуть, какъ 
только готовы; сало, снявъ кожу, разрЪзать 
на кусочки (2 поп. пальца длиною, 1'/2 шир. 
и мизинець толщиною), а сосиску на кругл. 
ломтики (‘|2 мизинца толщиною), держать 
на масляной сковород%з въ тепломъ м$ст5. 
Когда г. готовь, сервировать: на блюдо слой 
выжатой (на сит) капусты, на нее г., обло- 
женный вокругь ломтиками сосиски (реб- 
ромъ) и кусочками сала, 

Гусь тушеный — хоропий способъ приго- 
товленшя для г. старыхь, мясо котор. жес- 
тко: тотъ-же какъ для индъйки (см. это 
слово). 

Гутта-перча см. Каучукъ. 
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Давлене воздуха измфряется баромет- | 
ромъ. Объ измфнени его на развличныхъ 
высотахъ земной поверхности, о вмяни 
на него температуры и влажности воздуха 
и о томъ значеши, которое оно оказываетъ 
на состояв1е вЪтровъь и погоды см. Баро- 
метръ и Погода. На живые организмы 
вмян!е д. в. двоякое: физическое и хими- 
ческое. Ч$мъ больше д. в., тфмъ воздухъ 
плотнфе, 2/ще и тЪмъ больше одинъ и тотъ 
же объемъ его содержитъ кислорода, и на- 
оборотъ. Въ болфе густомъ воздух ткани 
тЪла сдавливаются сильнЪфе, становятся 
плотн%е, а каждымъ вдыхан!емъ вводится 
въ легюыя болфе кислорода, всл$детве чего 
потребность дыханя удовлетворяется ско- 
р%фе и оно замедляется (становится боле 
глубокимъ, но менфе частымъ); то и другое 
влечетъь за собою соотвзтственныя изм*- 
нен1я въ кровеобращени и питанйи тфла. 
Совершенно обратное дЪйств!е оказываетъ 
болЪе рздюый воздухъ. Переходъ изъ болфе 
р%дкаго воздуха въ болфе густой обыкно- 
венно не влечеть за собою вредныхъ по- 
слЪдствй и только отзывается на ушахъ 
(при извзстныхъ предосторожностяхъ и это 
вляне на уши можеть быть устранено 
или предотвращено); напротивъ того, сколь- 
ко нибудь быстрый переходъ изъ густаго 
воздуха въ р%дый 0. ч. очень вреденъ, 
иногда даже гибеленъ: кроветеченя изъ 
легкихъ и вообще дыхательныхъ орга- 
новъ, рфже изъ ушей и даже глазъ (по- 
этому большинство случаевъ кровехарка- 
н1я совпадаетъ именно съ быстрымъ паде- 
н1емъ барометра). Въ медицинф пользуются 
давлен1емъ воздуха, какъ цЪфлебнымъ сред- 
ствомъ. Для пользован!я разръженнымь 
воздухомъ больныхъ посылаютъ на высо-’ 
кля горы; для леченйя сиущеннымь возду- 
хомъ употребляютъ особаго рода камеры 
или герметическля комнаты изъ эжелфза | 


конечно, болёзни дыхательныхъ органовъ, 
но, кромЪ того, и многя болЪзни питан1я. 
Существенныя условя успЪха — знающий 
опытный руководитель, хорошо устроенная 
камера, дающая не только сгущенный, но 
и хорошо вентилируемый извЪстной (ум3- 
ренной) температуры воздухъ; пащентъ, по 
уничтожении непрятнаго ощущеня въ 
ушахъ, бывающахто только въ началЪ сеанса, 
и легко устранимаго, долженъ чувствовать 
удовольствие къ камер$; если въ послЪд- 
ней жарко и въ особенности душно — в$р- 
ный признакъ, что вентиляц1я плоха, а въ 
такомъ случаф лечен!е не только безполез- 
но, но вредно. 

Давноеть земская, исковая и злоловная. 
Земскою давностью называется спокойное 
и безспорное владЪне на правахъ собствен- 
ности имуществомъ въ течеши закономъ 
опред леннато срока — десятильтняю. По 
истечен!и этого срока безепорно, хотя бы и 
незаконно, влад®впий превращается въ соб- 
ственника. Чтобы сдфлать владзн1е спор- 
нымьъ, т. е., прекратить течен1е земской дав- 
ности, не достаточно одного заявлен1я при- 
тязавй на имущество: необходимо предъяв- 
лен1е иска въ подлежацйя судебныя м%ста. 
Соотвфтетвенно этому и давность исковая, 
т. е., право вчинаня иска по имуществу 
имфетъ тотъ же срокъ— десятильтний: кто 
въ течени этого времени не предъявилъ 
иска или, предъявивъ его, хожден!я по оно- 
му въ присутственныхъ м$стахъ не имВлъ, 
тотъ теряетъ свое право. Точно также р%- 
шен1я судебныхъ м%стъ, болфе 10 лЪть не 
обращенныя къ исполнен!ю или хотя и 0об- 
ралценныя къ исполнен1ю, но, по вин ист- 
ца, оставпияся въ течен1и 10 лЪтъ неиспол- 
‘ненными; теряютъ свою силу. (Т. Х Гражд. 


‚ Зак. изд. 1876 г. ст. 583, 557, 560, 565 и 694 


съ прилож. по продолж.), Для малольтнихь, 
умалишенныхъ и глухонфмыхъ, лишенныхъ 


или камня, въ которыхъ больные прово- | способности выражать свою волю, течен1е 


дятъ изв$стное время (обыкновенно 2 часа 
въ сутки). Подобнаго рода лечене возду- 
хомъ называется пневматическимъ. РазрЪ- 
женный воздухъ въ большинств% случаевъ 
вреденъ и только въ исключительныхъ бо- 
лЪзняхь можетъ дЪйствовать цфлебнымъ 
образомъ. Сгущенный воздухъ, напротивъ 
того, —очень могущественное средство ле- 
чен!я; при рац1ональномъ веденйи его мо- 
гутъ излечивалься такя болЪзни, которыя 
вовсе не доступны обыкновеннымъ меди- 
цинскимъ средствамъ: главвымъ образомъ, 


давности, относительно вчинаюя исковъ, 
пр!останавливается на все время малолЪт- 
ства, сумашествя или глухонзмоты (При- 
лож. по прод. къ ст. 694, ст. 2). Земекой 
давности не подлежать: запов$дныя иму- 
щества (ст. 564), межи генеральнаго меже- 
ван1я и права ими обусловленныя (ст. 563), 
сохранныя росписки (дополн. по продолж. 
кь ст. 2108), право доказывать законность 
рождешя (ст. 196).— Давность узоловная: вс 
преступлен!я остаются безнаказанными, ес- 
ли въ течен]и 10 льть со времени ихъ со- 
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вершен1я не могли быть обнаружены; иск- 
лючен!е изъ этого составляютъ преступле- 
н1я государственныя, вЪроотступничество и 
противузаконный бракъ, на которые дав- 
ность не имфетъ вмяшя. Для преступлений, 
влекущихь за собою лишен1е всфхъ особен- 
ныхъ лично и по состояню присвоенныхъ 
правъ и преимуществь и ссылку на житье 
въ Сибирь или отдачу въ исправительныя 
арестантскля роты гражданскато в%дом- 
ства, —давность восьмильтиняя; для преступ- 
ленй, лишающихь особенныхъ правъ и пре- 
имуществъ со’ ссылкою въ одну изъ отда- 
ленныхъ несибирскихъ губернай или съ за- 
ключешемъ въ рабощй домъ, или смири- 
тельный домъ, или кр№пость (съ н$кото- 
рымь ограниченемъ' или безъ ограничен1я 
правъ),—пятильтняя; для преступлений, на- 
казуемыхъ лишь временнымъ заключен1емъ 
въ тюрьму или кратковременнымъ арестом», 
или денежнымъ штрафомъ, или выговоромъ, 
или замфчанемъ, — тресльтняя (Т. ХУ, 
Улож. о наказаяхъ ст. 172—179). 
Дагеротинъ—особый видъ фотограф!и на 
посеребреной металлической пластинк%; въ 
настоящее время совершенно оставленъ. 
Дальнозоркость, Дальтонизмъ см. Зр№н1е. 
Дама — матери, на гладкомъ. грунт ко- 
торыхь вытканы цвфты или др. фигуры. 
Бываютъ щелковыя, шерстяныя, полотня- 
ныя и бумажныя. Въ шелковыхъ — фигуры 
на гладкомъ атласномъ фонЪ. Въ полотня- 
ныхъ, употребляемыхъ обыкновенно для 
столоваго бЪлья и полотенецъ, -- на лице- 
вой сторон блестящ. бфлыя фигуры на 
матовомъ фонЪ, на изнанк% — наоборотъ; 
бумажныя—дешевыя подражая полотня- 
нымЪ; въ настоящее время приготовляют- 
ся и разноцв%тныя. елков. и шеретян. 
идутъ на женск1я платья и мебель. Шелк. 
д. лучшие французскай и затзмъ итальян- 
с®й; шерстяной и бумажный — англ Иск1Й 
и саксонск; полотняный хорошо приго- 
товляется и’у насъ. р 
Даммара— смола, вытекающая. изъ сосны 
(Ршиз Оалиштага), растущей на Молукскихъ 
островахъ. Въ торговлф встр$чается въ 


формЪ кусочковъ или капелекъ, бЪлаго или’ 


желтоватаго цвЪта; легка, хрупка, удобно 
раслирается въ порошокъ, хорошо раство- 
ряется въ скипидарз и друг. эфирныхь и 
жирныхъ маслахъ; въ холодн. спирт и 
эфир трудно. Растворъ 1 ч. по вЪсу д. въ 
3 —4 ч. скипидара. даетъ прозрачный, без- 
цвётный, скоровысыхающий, но не очень 
прочный. лакъ. (кусочки д. должны быть 
отборные и предварительно достаточно вы- 
сушенные нагрфвавлемь). 
Данная — купчая» крфпость на, недвижи- 
мое имущество, купленное съ публичныхъ 
торговъ; должна быть выдаваема покупа- 
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телю подлежащими присутств. мВстами не 
позже какъ черезъ 3 дня по полученйи со- 
общен1я и указныхъ пошлинъ (ст. 1507 — 
1509 Гр. зак. т. Х). 

Дантистъ или зубной врачъ. Для полу- 
чен1я зван1я д. требуется: 1) свидзтельство 
мЪетн. медиц. начальства о томъ, что же- 
лающий не мен%е 3 л. съ успфхомъ обучал- 
ся у извЪфетнаго дантиста и’ производилъь 
зубн. опералйи на живыхь людяхъ съ над- 
лежащимъ искусствомъ и знан!емъ; 2) вы- 
держать теоретич. экзаменъ о строенйи че- 
ловфческихь челюстей, зубовъ и десенъ, о 
болЪзняхъ ихъ и о способахъ леченя ихъ 
мЪстн. средствами; 3) практичесвлй’ экза- 
менъ при клиник, сдфлать въ присутстви 
экзаменаторовъ нЪсколько зубн. операшй 
на трупахъ и живыхъ людяхъ. Женщины 
также могутъ получить зван1е д. Внутрен- 
нее лечене д. воспрещается (ст. 478 т. ХИТ 
Св. Зак. Уст. Врам.). 

Дареше. Благопробр$тенное имущество 
владфлець его можеть дарить кому поже- 
лаетъ; но родовое им$н1е-—толькозаконн.нас- 
лфдникамъ. Дарить ма1ораты запренается. 
Даръ считается недфйствительнымъ, если’ 
оть него отказывается тотъ; кому дарятъ. 
Требовать даръ обратно даритель не имфеть 
права, за исключенемъ случаевъ, когда 
принявиий даръ учинить покушене на 
жизнь дарителя, причинитъ ему побои или 
угрозы, оклевещеть его въ преступлеви 
или вообще окажеть ему явное непочтене; 
но обвинене въ совершенйи такого рода 
проступковъ не можетъ быть голословнымЪъ, 
а должно быть доказано дарителемъ на су- 
дЪ. Даръ недвижимаго имущества совер- 
шается передачею дарителемъ одаряемому 
дарственной затиси, которая совершается 
кр®постнымъ порядкомъ (порядокъ ввода 
во владзн!е обыкновенный). Передача по- 
дареннаго движимаго имущества—вручен1- 
емъ даримой вещи одаряемому и поступ- 
ленемъ ея въ его распоряжен!е. Даръ мо- 
жетъ быть сдЪланъ нат№хъ условяхъ, каюя 
даритель найдетъь необходимыми, если толь- 
ко эти услошя не противозаконны; въ та- 
комъ случа, если одаряемый не исполнить 
условй, даръ можеть быть отобранъ. Дары 
между супругами производятся на тЪхъ-же 
основаняхъ, но даръ считается недЪйстви- 
тельнымъ, если будетъ доказано, что онъ 
сдЪланъ однимъ изъ супруговъ другому 
(или дЪтямъ) во избфжан1е платежа дол- 
говъ. По смерти одаряемаго подаренное 
ему имущество переходить его законнымъ 
наслфдникамъ, если противное не оговоре- 
но въ условяхь дара. (Т. Х Гражд. Зак. 
ст. 967—998). О пошлинахъ при дареши см. 
Переходъ имуществъ безмездный. 

Дароносица или дарохранительница — 
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церковный сосудъ' (ковчегъ),; въ: которомъ 
хранятся' оевященные! дары 

Движимость или’ движимын имущества 
суть: мереходныя и’рчныя суда, книги, 
рукописи, картины; и вообще'веВ‘предметьЕ 
относящееся кь наукамь и’ искусствамъ; 
домовые! уборы экипажи; земледльческля‘ 
оруд1я; инструменты; и' матераль, лошади, 
снотьу хлёбъ сжатый‘ и’ молоченный; вояк!е' 
припасы, выработанные’ на’ заводахжь, на- 
личные рудыу металлы‘ и минёральвь и’ все 
то, что извлечено изъ земли; наличные‘ ка- 
питалыу заемныя письма, векселя, заклад- 
ныя и обязательства“ воякаго рода; выкун- 
ныя свидфтельства; билеты‘ кредитных уста- 
новлен; золотые пр1иски, отводимые“ ча- 
стнымъ лицамъ на-казенныхъ‘ земляхъ’ для 
разработки; дома; построенные на чужой 
землВ. Д: и. почитаются соботвенностью 
того; кто’ ими владфетъ, докол& противное 
не будетъ, доказано; он могутъ‘ быть пр1о- 
брЗтаемы законными способами' и безъ вся- 
кихъ, письменныхъ актовъ, по однимЪ’ сло- 
веснымъ договорам®е. и’ соглашенямь, за’ 
исключенемъ тёхъ дли, пробр$тен1е коихъ 
по’ закону' должно“ совершатьея' крфиостн; 
порядком или’ для которых требуется’ие 
редаточная: надпись’ (Т. Х. Гр. Зак. от. 
401 — 405; 5345 710; ТМ и! 728). 

Двоетесъ-— кровельные твозди; проникаю- 
ше двойной! рядъ’ тесу. 

Двойнитсм: Близнецых 

Дворянство: потомственное‘и личное. Пер- 
вое! наслёдуется игир1обрЪтается личными 
заслугамиу второе только прюбр%тается; д: 
тигличных' дворянъ — потометвенные‘ по- 
четные граждане. То и другое прюбр}3тается 
или. Высочайшимъ пожалованемъ за’ 0ео- 
быя’ заслуги, или’ достиженемъ изв стнаго 
чина на службВ (4 кл. на гражд., полков- 
ника на военной и'капитана 1-го ранга’во 
флот для потометвеннаго; 9°кл. и оберъ- 
офицера ‘для личнаго’ дворянства), или, на- 
конецъ, полученйемъ' орденовьъ! (1-я степень 
всВхъ орденовъ и во’ степени орденовъ Св. 
Владимтра и Св: Георшя. даютъ потомствен: 
ное, проч1е ордена — ‘личное дворянство). 
Потометвенные дворяне записываются’ въ 
особыя‘дворянскля родословныя ‘книги! Какъ 
потомственные; такъ. и личные'дворяне сво- 


бодны оть личныхъ податей; первые; кромЪ. 


того, пользуются“ нЪкоторыми` преимуще- 
ствами по служб: (см. Служба и Новин: 
ность воинская) и; безв‘ конфирмащи Го- 
сударя, не могутъ быть осуждены за уго- 
ловныя. преступлен!я; влекупйя за собою 
лишен1е правъ. или особыхъ преимуществъ; 
въ извфстныя правительственныя учебныя: 
заведен1я принималотся! только дВти потом- 
ственныхъ дворянъ. — Уголовныя' преступ>` 
лен1я; наказуемыя лишен1емъ всВхъ’ правъ 


соетоянй или! особенныхъь лично и‘ по со- 
стояню приевоенныхь правъ’ и‘ преиму- 
ществъ, влекуть за’ собою: потерю: дворян- 
ства.—Дворяне’ каждой. губерн1ичобразують: 
отдльное!' Дворянское‘ общество; которому 
жалуется грамота за’‘подпивью Государя: съ 
приложенемъ государственной печати. Чле- 
ны: общества собираются‘ въ Двовлтекая’ со- 
брашя: зубернскуя` и утвздныя. ТЖ’ и: другя' 
бывают обынновенная ичрезвычайныя: Объык- 
новенныя‘ губернекля’ созываются” черезъ 
каждые 3 года съ раврёшеня“ и'по'раецо-* 
ряжен1ю губернатора; обыкновённыя 'у$зд-’ 
ныя 8 м$сяцами предшествуютъ губерн- 
скимъ. Чрезвычайныя’ губернокля 'илиуЪвд- 
ныя-въ. неопредвленные сроки’ по’ пригла- 
шен!ю!' (съ. разрёшеня губернатора) губерн-. 
скато или’ у%зднаго’ предводителя: Главная 
цЪль обыкновенныхь губернскихъ собра- 
нй — выборы должностныхъ' лиць на 8 года: 
губернскаго' предводителя, уБздныхъ' предво- 
дителей (по’одному’ на’ уЪздь), депутатовъ 
въ депутатское собран1е; секретарей въ’дво- 
рянекя  собраня, засВдателей' въ дворян- 
скую опеку и въ уЪфздное полицейское управ: 
лен!е. Обыкновенное у%здное’ собранте — 
только! приготовительное' для‘ губернскаго. 
Присутствовать' въ собран1яхь. могутъ' ве В 
потомственные дворяне, но’ правомъ голоса, 
и‘ ивбравя пользуются! только обладаюние 
извзетными, зажономъ установленными! ус- 
ловями. На вс должности‘ должны быть 
избираемы потомственные дворяне; за’ иск- 
лючен1емъ должности засЖдателя уЪзднато 
полицейскаго' управлея, которую’ могут 
занимать и’ личные. дворяне. Выборы“ про- 
изводятся вакрытою баллотировкою. Ве 
избранные утверждаются’ на’ должностяхь 
губернаторомъ, кромЪ губёрнскато предво- 
дителя;, который) избирается Государемъ изъ 
двухъ кандидатовъ, представленныхь ему 
собранйемъ: Служащие‘ по‘ выборамъ счита- 
ются’ на’ государственной ' служб: — Дету- 
татское дёорянское собране’ составляется 
изъ депутатовъ, избранныхъь по одному 
каждымъ уздом%; оно иметь свое мфсто- 
пребыване въ губернском‘ город$ и пред- 
сздательствуется губернскимъ предводите- 
лемъ; главное занят1е’ его-— наблюден!е. за 
родословными дворянскими‘ книгами; кро- 
м\№ того’ — составлен1е' формулярныхъ спис- 
ковъ служащихъ‘ по’ выборамъ и наложе- 
н!е опёки‘налимВшя слишкомъ расточитель- 
ныхъ дворянъ; Засвдаеть не постоянно, а 
по приглалиенйо губернскаго предводителя; 
подчиняется только сенату. Существенная 
обязанность предводителей — попечене’ о 
нуждахъ и пользахь‘ дворянетва, о’ сохра- 
нени между ними! порядка и благоустрой- 
ства. Губернский предводитель имфетъ`право 
сноситьея. непосредетвенно не только’ съ гу+ 
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бернаторомъ, но и съ министромъ внутрен- 
нихъ дфлъ; въ общихь собраняхъ губерн- 
скихъ чиновъ онъ занимаеть первое м%фсто 
послЪ губернатора. Уздные предводители не 
подчинены губернскому, но сносятся съ гу- 
бернаторомъ черезъ него. — (Т. ТХ Св. Зак. 
ст. 16—335). 

Двоюродные, братья и сестры, по вако- 
ну, считаются въ четвертой степени род- 
ства между собою (Т. Х. Гр. Зак. ст. 204). 

Дебетъ въ торговомъ счетоводствЪ ста- 
вится на лЪвой сторон счетной книги и 
означаетъ ‹мнЪ должны». 

Деверь — братъ мужа. 

Девясилъ или девятисилъ (№шша Нее- 
пииа)— растен1е изъ семейства сложноцвЪт- 
ныхЪ, напоминающее собою подсолнечникъ, 
только головка его гораздо мельче и мно- 
гочисленнфе. Оно ростетъ дико въ южной 
и средней Росеи, но можеть разводиться 
въ огородахъ до самаго Архангельска. Его 
корень считается цфлебнымъ въ народЪф, но 
въ дфйствительности безполезенъ. Недур- 
ное декоративное растен!е; любитъ хорошую 
почву. 

Деготь добывается сухою перегонкою 
органическихъ веществъ: обыкновенно изъ 
высохшихь пней и корней хвойныхъ деревъ 
(сосны, ели и пр.); у насъ лучший получает- 
ся изъ березовой коры. Д. чернобуроватая 
тягучая жидкость, состоящая изъ масля- 
нист. и смолистыхъ веществъ; содержитъ: 
креазотъ, карболовую и уксусную кисл., 
древесный спиртъ и пр. Хоропий д. окра- 
шиваетъ воду въ розоватый цвЪтъ, болфе 
плохой сообщаетъ ей молокообразный видъ. 
"Тонюй слой д. на воздух превралцается 
въ плотную блестящую кору, плотно при- 
стающую къ дереву. При нагрфван!и кипитъ 
и превращается въ варъ (см. это слово); 
при горн и оч. коптитъ. У потребляется для 
смазки дерева для предохраненя его отъ 
сырости и гшенйя, судовъ, канатовъ, коле- 
сныхъ осей, для дублен1я кожъ (гл. обу. бе- 
резовый) и пр.; въ медицинз—теперь толь- 
ко какъ наружное средство: при сухихъ 
хроническихъ сыпяхъ (лучше въ форм% ма- 
зи—1 ч. д. и4—10 ч. свин. сала или васели- 
на); детярная вода (ад. р1е1з: 1 ч. чистаго д. 
на 10—40 ч. воды, подогр$Зть, проц®дить): 
внутрь безполезна, снаружи для промыван1я 
и перевязокъ ранъ и язвъ съ дурнымъ запа- 
хомъ. — Изъ каменнаго угля д. получается 
какь побочный продуктъ при добывани 
газа; по составу отличается отъ древеснаго; 
окрашиван!е имъ трельяжей, подпорокъ, 
деревянныхъ частей теплицъ и пр.— очень 
хорошее средство противъ вредныхъ для 
растевйй насЖкомыхЪ. — Чтобы вывести де1- 
тярныя пятна употребляютъ тЪ же сред- 
ства какъ и для масляныхъ (см. Пятна); 
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или: смазать пятна кор. масломъ и затфмъ 
удалить все скипидаромъ; или: если пятно 
на тканяхъ, которыя не боятся воды (по- 
лотно и т. п.), оставить въ водЪ на нед%- 
лю, затЪмъ смочить по порядку слЪд. ве- 
ществами: нашатырнымъ спиртомъ, бензи- 
номъ, жавелов. водою, крфпкимъ спиртомъ 
(послЪ каждаго изъ нихъ хорошенько про- 
мываль водою).—Деипярное мыло см. Мыло. 

Дезинтер!я см. Поносъ. 

Дезинфекщя см. Обеззараживан!е. 

Декабрь —= 31 день. 

Декалитръ == 10 литр. = 0,814 ведра = 
8,14 кружки == 3,05 гарнц. 

Декаметръ = 10 метр. = 4,687 сажен. = 
14,06 арш. 

Деканъ—глава факультета въ универси- 
тетахъ; избирается профессорами факуль- 
тета изъ среды ихъ; предсЪдательствуетъ 
на факультетскихъ собран1яхъ, слфдитъ за 
преподаван1емъ и участвуетъ въ правлени 
университета. 

Декатирован!е — родъ аппретуры сукна, 
которое съ этою цфлью подвергается дЪй- 
ств1ю водянаго пара и затёмъ быстро вы- 
сушивается; предохраняеть отъ водяныхъ 
пятенъ и сообщаетъ лоскъ. (См. Сукно). 

Декоктъ — такъ въ медицин% называютъ 
отвары различн. травъ, корней и пр. 

Декстринъ — безформенная блая или 
слегка желтоватая масса, получаемая при 
нагрЪван!и крахмала; растворимъ въ вод% 
и образуетъ съ нею клейкую жидкость, ко- 
торую можно употреблять для тзхъ-же ц%- 
лей, какъ и растворъ гуммиарабика. Онъ 
дешевле послдняго. Въ медицин$ употребл. 
для повязокъ. 

Демикотонъ’— плотная бумажная ткань 
съ полосами и узорами, похожая на кани- 
фасъ. 

Денникъ см. Конюшни. 

Деньги. Серебр. рубль (882 пробы) = 
3,999 фраяк. (или финск. маркамъ) = 8,239 
нЪм. маркамъ = 1,620 австр. гульд. = 1,904 
голл. гульд.—3 шилл. съ пене. англ йск.= 
0,772 амер. доллара. Ходячее у насъ мел- 
кое серебро гораздо низшей пробы и пото- 
муне можетъ быть сравниваемо. Золотой или 
полуимпералъ (88 пробы) == 20,55 франк. = 
16,44 нЪм. марк. = 19,12 авотр. гульд. = 16 
англ. шиллингамъ. 

Департаменты см. Министерства, 
натъ, СовЪтъ государственный. 

Денеши см. Телеграфъ. 

Депо—складъ товаровъ, припасовъ и пр. 

Дергачъ или короетель (Сгех ргафеп$1:) — 
перелетная луговая птица около 10—11 дюйм. 
длиною; питается насекомыми. Отличается 
особымъ крикомъ, похожимъ на «дери- 
дер» (оттого и назван!е), больше бЪгаетъ, 
чЪмъ летаетъ. На сЪверъ прилетаетъ въ 


Се- 


ДЕРЕВЕЙ 


исход апр%ля, а улетаетъ въ начал сен- 
тября. Для кухни приготовляется такъ же, 
какъ перепелка. 

Деревей (АсШеа МШе ат) — растен1е 
изъ семейства сложноцвзтныхъ съ мелко- 
разсченными листьями, весьма пахучее. 
Растетъ по всей Росси, составляетъ хоро- 
шую примесь къ сфну. Холодный чай изъ 
сушеныхъ цвтовъ и листьевъ (2 чайн. лож- 
ки заварить 1 стак. кипятку: раза, 3 въ день 
по рюмкф) можетъ употребляться для воз- 
бужден1я аппетита въ т$хъ же случаяхъ, 
какъ зорчавка. 

Дерево. Вс деревья раздфляются на 2 
большихь отдЪла: широколиственныя, обра- 
вуюнця чернолльсье, и жвойныя, составляюцая 
красный лфсъ. Кром того, он длятся на, 
лтсныя и плодовыя. Изъ хвойныхъ только 
немног1я могутъ считаться плодовыми, а 
именно сибирскй кедръ и пин!я “или ита- 
мянская сосна. Для того, чтобы правильно 
обралцаться съ деревьями, необходимо внать 
общее строеше и значене ихъ частей. Изъ 
е$мени выростаетъ въ первый годъ простой 
побЪгъ, который у большинства д. вовсе 
не имфеть вЪтокъ; этотъь побфгь снабженъ 
одною верхущечною почкою и нёсколькими 
чловыми или пазушиыми почками, назван- 
ными такъ потому, что он помфщаются 
въ углахъ или пазухахъ листьевъ., Ихь 
называлотъ также злазками. Только у нф- 
которыхъ д. ниже я пазушныя почки вы- 
тягиваются въ видЪ вЪтвей въ первый же 
годъ. Такле первогодн!е побфги называются 
въ лЪесоводств$ и садоводств съяниами или 
спянчиками. У широколиственныхъ д. каж- 
дый листь имфетъь по почкЪ въ своей па- 
зухЪ, у хвойныхъ, у которыхъ игольчатые 
листья (хвои) сидятъ тЪено, угловыхъ по- 
чекъ мало, въ первый годъ даже вовсе нЪтъ. 
Почка есть ничто иное, какъ вфтвь въ за- 
чаточномъ состоян1и: она содержитъ въ себЪ 
коротенькую стеблевую часть и листья ‘въ 
зачаточномъ состоянйи; все это прикрыто 
предохранительными чешуями. На второй 
годъ всф почки трогаются, вытягиваются 
и превращаются въ побЪги. Верхушечная 
почка служитъ для продолжен1я первогод- 
няго побзга-— для его удлиннен!я, а па- 
зушныя для развЪтвлен1я — вытягиваются 
вЪтвями. ВсЪ побЪги втораго года построе- 
ны по образцу побфга перваго года. Они 
могутъ быть короче, слабЪе, но обиий планъ 
ихъ построеня тотъ-же, —значитъ каждый 
изъ нихъ снабженъ верхушечною почкою и 
пазушными. На третй годъ происходить 
то-же самое, и т. д. до половой зр$лости д., 
которая наступаеть у разныхь д. черезъ 
различное число лЪтъ. Тогда, кромЪ обыкно- 
венныхъь или ростовыжь почекъ, появля- 
ются еще чвъточныя или плодуиля. ОнЪ 
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обыкновенно туп%е и толще ростовыхъ. Изъ 
нихъ выступаютъ цвЪты, по одному или по 
нескольку, цфлыми соцвт1ями. У н$кото- 
рыхъ д. бываютъ почки смёшанныя, про- 
изводяпия обыкновенный побфгъ и цв%ты. 
Каждое изъ нашихъ д. снабжено, какъ из- 
вЪстно, корою. По’снят1и коры оказывается 
самое дерево или точнфе древесина. Между 
корою и древесиною имфется чрезвычайно 
тоный и мягк слой ткани, отъ котораго 
зависитъ утолщене д., а потому онъ назы- 
вается воспроизводительнымъ слоемъ или 
древесною маткою. Каждый годъ изъ этого 
слоя образуется одинъ новый слой древеси- 
ны и одинъ, ау многихъ д. н®сколько очень 
тонкихъ слоевъ коры. Древесина отклады- 
вается квнутри, кора — кнаружи. Поэтому 
на ср%занномъ ствол видны кольца, древе- 
сины, изъ которыхъ каждое соотвфтствуеть 
одному году. По числу этихъ колецъ мож- 
но узнать точнымъ образомъ возрастъ де- 
рева. По корЪ этого нельзя узнать уже по- 
тому, что слои ея образуются не въ одина- 
ковомъ числё ежегодно, а также и потому, 
что наружные слои ея. отсыхають и отва- 
ливаются. По самой середин% ствола, и в%т- 
вей проходить тонкая сердцевина, образо- 
вавшаяся въ первый годъ. Молодые слои 
древесины, лежалийе за корою, всегда свЪт- 
лЪе и мягче старыхъ и составляютъ то, что 
называется заболонью. У разныхъ д. забо- 
лонь бываетъоразличной толщины; при об- 
д лк бревенъь ее всю или частью снима- 
ютъ. Если ранить кору такъ, чтобы не ис- 
портить древесной матки, то рана скоро за- 
тягивается; если же затронута матка и за- 
болонь, д. гораздо боле страдаетъ. Всякая 
рана, даже легкая, вызываетъ притокъ со- 
ковъ и образоваюме почекъ, называемыхъ 
придаточными. — Кл этимъ свфдввшямъ, не- 
обходимымъ для каждаго, занимающагося 
древоводством», нужно присоединить, что 
сянцы вофхъ д. снабжены главнымъ и 
притомъ стержневымъ корнемъ, т. е. та- 
кимъ, который .составляетъ непосредетвен- 
ное продолжен1е стеблеваго побЪфга, только 
въ противуположную сторону. Впослёдети 
этотъ корень, отъ случайныхъ причинъ или 
отъ культуры, можеть изм$ниться, сдлать- 
ся такимъ взтвистымъ, что въ немъ трудно 
или вовсе нельзя различить стержня. — 
В$тви, выходяцйя изъ почекъ, бываютъ, 
какъ и почки, трехъ родовъ: ростовыя, цв$- 
тоносныя или плодовыя и смвшанныя; он 
могутъ быть ‘длинными и короткими. Слу- 
чайныя почки вытягиваются часто въ вид 
длинныхь такъ называемыхъ водяныхь или 
сырыхъ побфговъ. У яблонь и грушь им%- 
ются ‘длинные ростовые побфги и короткле 
смЪшанные; послЗдн!е корявы и по прине- 
сени цвЪтовъ и плодовъ снова даютъ см%- 
10 
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шанныя почки и коротеньке побЪги; садов- 
ники говорятъ поэтому, что плодовыя вВт- 
ки яблонь и грушъ многольтни. Большин- 
ство остальныхь плодовыхь д. приносять 
цвфты и плоды только на годовалыхъ по- 
бЪгахь. У испанской вишни бываетъ и то 
и другое. Для правильности обрфзаня и 
прививки необходимо умфть различать раз- 
ные сорты почекъ и побфговъ. — Равзведе- 
н1е деревьевъ производится съменами, черен- 
ками и отводками. — Въ большихъ лЪеныхъ 
дачахъ обо менене всякаго рода; деревьями 
производится часто естественнымъ путемъ. 
При этомъ нужно только наблюдать, чтобы 
участки, предназначенные къ обсЪменЪн!ю, 
не подвергались порчЪ отъ паетьбы скота. 
Болфе правильное разведен1е деревьевъ пред- 
полагаеть непремфнно образован1е древе- 
снаго мипомника. Подъ этимъ именемъ под- 
разум ваютъ отгороженный участокъ земли, 
исключительно назначенный для разведеня 
и воспитан1я д. до пересадки ихъ на м%ста. 
Питомникъ долженъ быть раздЪленъь на, сл%- 
дуюпия отдЪлен1я: 1 отд$лен1е для посева, 
и черенковъ, 2 для саженцевъ и 8 для мо- 
лодыхъ деревьевъ. Кром того —4 запас- 
ное отдЪлене. Почва лучше легкая, удоб- 
рен1е незначительное. Сфятся д. въ пер- 
вомъ отдвлени, откуда ихъ пересаживалотъ 
во второе. Ерупныя лиственныя породы 
должны пересаживаться однолфтними, а 
мелкля и хвойныя двухл$тними и трехлЪт- 
ними. Сфянцы (см. выше) приготовляются 
къ пересадкЪ осенью. Для этого ихь вы- 
капываютъ и сортируютъ, выбрасывая сла- 
быя. ЗатЪмъ вырываютъ борозду въ видЪ% 
жолоба вершка въ $ глубины и въ 6 
вершк. ширины. Въ эту борозду складыва- 
ють рядомъ сФянцы и прикрываютъ корни 
и основан1я ихъ стеблей землею. Около 
этой борозды другую и такъ далфе. Можно 
передъ укладкою сфянцевъ обрЪзать ихъь 
корни, оставляя ихъ приблизительно въ 3 
вершка; впрочемъ, это лучше д$лать передъ 
посадкою. Болфе нёжныя прикрываютъ, 
если можно, еловыми вЪтвями или листо- 
вымъ покровомъ. Весенняя посадка сфян- 
цевь гораздо предпочтительнфе осенней, 
которую можно производить разв только 
тогда, когда сЪянцы особенно крики. Са- 
жають раннею весною — посредствомъ ты- 
хала, т. е. заостренной палки, обитой внизу 
желЪфзомъ. Тыкаломъ дЪлаютъ ямки, въ ко- 
торыя вставляютъ сфянцы, а затфмъ землю 
сдавливаютъ. Разстоян1е между сЪянцами 
оставляютъ вершка въ 4. Пересаженныя во 
2-е отдфлене д. называются саженцами. 
Если сфянцы черезъ чуръ крупны, что бы- 
ваетъ съ 2 лЪтними яблонями и дубами, то 
ихъ сажаютъ прямо въ 5 отдБлен1е питом- 
ника, назначенное для воспитаня моло- 
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дыхъ деревьевъ (древесная школа). При этомъ 
выкапываются соотвфтствуюния величин® 
| растенмя ямы, куда ихъ и пересаживаютъ. 
СФянцы по истечени извфстнаго времени 
не сл$дуетъ оставлять на м%Фстахъ, и при- 
вивка на не пересаженные не должна упот- 
| ребляться, такъ какъ выведенныя этимъ 
 способомъ растевя не имфютъ достаточно 
| ВЪтВисТыхЪ корней и при пересадкВ на 
мфста гибнуть или страдаютъ. И такъ, вто- 
рая операшя въ питомник состоить въ 
пересадкЪ сзянцевь въ отдфлен!е сажен- 
цевъ, гдф они остаются отьъ 2 до 4 лётъ, 
смотря по величинз растенй. Посл этого 
саженцы вынимаются лучше всего ломомъ 
сь плоскимъ наконечникомъ и приготов- 
ляются для пересадки въ 3 отдфлен1е, въ 
школу. Такую выемку лучше производить 
также осенью. При этомъ обрфзаютъ корень 
и верхушку стебля; только у хвойныхъ, за 
исключенемьъ лиственницы, и у деревьевъ 
съ сильными верхушечными почками, напр. 
У каштана, ясени и грецкаго орзха, верши- 
ны не р$жутъ. Корни р$жутся для того, 
чтобы вызвать сколь возможно обильное 
образован1е корневыхъ почекъ при основа- 
ни корневаго стержня; безъ этого расте- 
н1е плохо терпитъ пересадку. ВЪтви р%- 
жутъ для приведен1я въ равновфее воздуш-, 
ной части растен1я съ корневою. Вынутые 
саженцы укладываютъ для перезимовки, 
какъ сказано про сянцы. Саженцы можно 
садить осенью, л$томъ и весною; но для с%- 
верной и средней Росеаи лучшее время вес- 
на. ЛЪтняя посадка во второй половинЪ 
юля хороша, для хвойныхъ, а именно сть, 
елей и сосенъ. Мелкле саженцы садятъ, какъ 
сЪянцы, болЪе крупные—въ ямы или въ ка- 
навы. Разстоян1е между рядами отъ 3/ до 1 
аршина, а между растен1ями отъ 6 до 10 
вершковъ. При этомъ принимается въ раз- 
счетъ величина пересаживаемыхъ растен1й 
и срокъ, на который ихъ пересаживаютъ. 
Посадка въ глубовя канавы рекомендуется 
въ степныхь южныхъ м$стностяхь Росаи. 
Деревья, размвщенныя въ школ, подверга- 
ются уже тому, что можно назвать ихъ вос- 
питанемъ. Оно опредфляется назначенемъ 
деревьевъ. ЛЪфсоводственныя д. пересажи- 
ваются изъ школы прямо на участки, на- 
значенные для лЪсонасажденя; д. для пар- 
ковъ, для аллей и вообще для декоратив- 
ныхъ цфлей можно еще разъ пересадить 
для образован1я сколь возможно болЪе 
полнаго корня. Въ это время ихъ форму- 
ютъ помощью обрЪзки и проч. Плодовыя 
деревья подвергаются различнаго рода при- 
вивкз и формованю. Только крымское 
яблоко, а также владимрокя и родитель- 
скля вишни могутъ оставаться безъ при- 
вивки, сохраняя породу, если тщательно 
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отбирать здоровыя д. и лучшие плоды для 
посфва изъ нихъ смянъ. Остальныя пло- 
довыя д. безъ прививки возвращаютя къ 
дикимъ формамъ (см. Прививка, Формо- 
ван!е, Отводки, Черенки). 

Самое удобное время для рубки хвойныхъ 
д.—конецъ осени или зима; для листвен- 
ныхь, наоборотъ, весна, такъ какъ въ это 
время он въ соку и съ нихъ легче сни- 
мать кору. СвЪжее дерево содержитъ оть 
37 до 48°/о воды; сушеное на вольномъ воз- 
дух въ течен1и 1 года — отъ 20 до 25°; ис- 
кусственнымъ образомъ его можно высу- 
шить значительно болЪе, но когда въ немъ 
остается не боле 10°] воды, оно становит- 
ся хрупкимъ. Б. ч. д. легче воды—плаваетъ 
въ ней; но это зависить единственно отъ 
существован1я между волокнами древесины 
пустотъь, которыя наполнены воздухомъ; 
самыя волокны тяжелфе воды и во возхъ 
деревьяхъь имфютъ приблизительно одну и 
туже плотность: 1,46—1,58. ЧЁмъ иплотн%е 
расположены волокны, т. е. чёмъ меньше 
промежутки между ними, т$мъ д. тяжел%е; 
въ жаркихъ странахъ существуютъ деревья, 
которыхъ древесина содержитъ такъ мало 
промежутковъ, что тонетъ въ водЪф: чер- 
ное, гваяковое и н%которыя друтя. ВеъЪ 
деревья умреннаго климата легче во- 
ды; по плотности он могутъ быть рас- 
положены въ слЗдующемъ порядкЪ: дубъ 
(0,95), букъ (0,77), ясень, береза и кленъ 
(0,70), ильмъ и вязъ (0,62), сосна и ель 
(0,55 —0,65), ива (0,60), ольха (0,59), липа 
(0,58), лиственница (0,57), тополь (0,49), 
пихта, (0,47), осина (0,43); въ скобкахъ по- 
казанъ удфльн. вЪсъ (см. это слово) полу- 
сухаго д. Отъ плотности зависятъ два важ- 
ныхъь качества д.: твердость и тяжесть 
(в5съ); напротивъ того, эластичность и сте- 
пень сопротивлен1я д. разрыву или раздроб- 
лен!ю не находятся въ связи съ плотностью, 
а обусловливаются качествомъ самыхъ во- 
локонъ древесины; поэтому мене плотная 
сосна, напр., въ этомъ отношен1и превосхо- 
дить значительно болфе плотный дубъ. — 
Сохранеме дерева. Когда д. сухо и нахо- 
дится въ сухомъ мЪфст%, его единственный 
врагь—древесный червякъ, который разъ$- 
даетъ его внутренность, дфлаеть въ немъ 
ходы, часто незамфтные для глазъ. Для мел- 
кихъ предметовъ, напр. для мебели, очень 
хорошимъ средствомъ служить повторен- 
ное смазыван1е и пропитыван!е ходовъ кре- 
азотомъ, скипидаромъ, бензиномъ и т. п. 
Что касается построекъ, то разъэтотъ врагь 
завелся, изгнать его трудно. Въ сырости, 
при доступ воздуха, д. подвергается гн1е- 
но, покрывается плесенью (грибками) и 
болфе или мене быстро разрушается. Одно 
изъ первыхъ средствъ — употреблять только 


хорошо высушенный лЪфсъ и, если возмож- 
но, прокопченный дымомъ. Если д. должно 
находиться въ сыромъ м%ст® (шпалы на 
желфзныхъ дорогахъ, сваи и столбы, вко- 
лачиваемые въ землю, и т. п.), то его сл$- 
дуетъ смазать веществами, препятствую- 
щими проникан!ю сырости: дегтемъ, газо- 
вою смолою и т. п.еще лучше, передъ сма- 
зыван1емъ’дегтемъ, обуглить поверхность д. 
Съ тою-же цфлью пропитываютъ д. раство- 
рами металлическихь солей, мёшающихъ 
гн!ен!ю, напр. хлористаго цинка, сулемы, 
мЪфднаго или желЪфзнаго купороса и т. п. 
Вотъ одинъ изъ рецептовъ: смазать д. сна- 
чала растворомъ м%днаго купороса (1 ф. 
на 3 кружки), и когда послфдей высох- 
нетъ, — растворомъ (въ той-же пропорц!м) 
желтой кровавой соли. Наконецъ, такъ какъ 
въ д. прежде всего начинаютъ портиться 
составныя ‘части его сока, то послёдый 
удаляютъ болфе или менфе продолжитель- 
нымъ вымачиванемъ д. въ вод, и уже за- 
т8мъ д. сушать. Для предохранен1я отъ 
порчи подводныхъ частей морскихъ судовъ 
корабельнымь древоточцомъ (Теге4о паха! — 
раковина), ихъ или обшиваютъ мфдью или 
красятъ красною окисью ртути. 

Дерево бакаутовое или гваяковое (Саа- 
Засит оЁЙста]е) вывозится изъ Вестъ-Инди 
въ форм обрубковъ отъ 50 до 60 пуд. в%- 
сомъ; оно тяжелфе воды (уд. в. 1, 8) и от- 
пичается необыкновенною твердостью, хо- 
рошо выноситъ трене, а потому употреб- 
ляется для приготовлен1я блоковъ, кегель- 
ныхъ шаровъ и т. п. Употребляется и въ 
медицин%, но съ оченьсомнительною пользою. 

Дерево бразильское — красильное д. тем- 
нокраснаго или темножелтаго цвфта изъ 
рода Саезайрима; вывозится главнымъ обра- 
зомъ изъ Бразили, но также изъ Остъ-Ин- 
ди и съ Антилльскихь острововъ. Лучшее 
бразильское изъ Пернамбуко или Фернамбу- 
ко — фернамбуковое д. Употребляется для 
приготовлен1я красной краски, красныхъ 
чернилъ (см. это слово). Въ торговл су- 
ществуетъ экстрактъ изъ дерева. 

Дерево драконово см. Драцена.. 

Дерево искусственное: превращенныя въ 
мелклй порошокъ опилки твердыхъ деревъ, 
содержащихъ смолу, преимущественно бла- 
городныхъ экзотическихъ д. (главнымъ об- 
разомъ палиссандра), смачиваютъ разведен- 
ною водою бычачьею кровью и высушива- 
ютъ при температурв 40—48° Р. Для при- 
готовлен1я различныхь издёл, изготов- 
ленные такимъ образомъ опилки кладутъ 
въ стальныя формы и сжимаютъ сильнымъ 
гидравлическимъ прессомъ при нагр$ванйи 
до 136—160° Р. Употребляется для воепро- 
изведеня небольшихъ предметовъ искус- 
ства, для приготовлешя нони. пюпЕт- 
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ровъ, чернильниць и т. п. Съ виду похоже 
на черное дерево. Главное место производ- 
ства — Парижъ. 

Дерево кампешевое (Наетофоху]оп Саш- 
ресапи) — чрезвычайно тяжелое и твер- 
дое; привозится изъ Южной Америки 
большими кусками, снаружи синевало-чер- 
ными, внутри темнокрасными. Можетъ идти 
на столярныя издфмя, такъ какъ хоро- 
шо полируется, но главное его употребле- 
н1е въ красильномъ искусств: изъ него 
приготовляютъ красную, флолетовую и чер- 
ную краски. Настой на немъ воды такъ 
густъ, что его можно употреблять вм%- 
сто чернилъь (см. Чернила). Въ Аптекахъ 
и у дрогистовь можно получать размель- 
ченное. 

Дерево красное (Зулееша Мава>оп1) — 
родина, Вестъ-Индая и центральная Америка, 
гл оно достигаеть высоты 5 —8 саж. 
(иногда даже 12—15 саж.) и 2—2\|2 арш. 
въ даметрЪ; растетъ очень быстро. Древе- 
сина очень плотна, тверда, чрезвычайно 
легко полируется и никогда не портится 
насфкомыми. Привозитея въ бол. кускахъ. 
Въ практикЪ отличаютъ нЪсколько сортов. 
Крапчатое: на поверхности кусковъ пятна 
менфе темнаго цвЪта, чё мъ фонъ, и на видъ 
какъ бы истыканныя червями; посл обра- 
ботки пятна эти, наоборотъ, становятся 
темнЪе фона; этотъ сортъ со временемъ тем- 
нЪетъ и блеститъ менфе многихъ другихъ; 
твердъ, плотенъ, работается легко. Узлова- 
тое: узлы образуются во вс$хъ деревьяхъ, 
отволъ которыхъ раздфляется на 2 или 3 
вЪтви; это развЪтвлен1е зам тно на кускахъ. 
слфдуетъ предпочитать о двухъ вфтвяхъ, 
такъ какъ въ нихъ узловатость обыкновен- 
‚но длиннфе и шире, хотя и не такъ цв%- 
тиста; выбирать лучше боле свЪтлое д. 
на которомъ узлы, посл обработки, вы- 
ступають рЪзче; употребляется обыкно- 
венно для наклеекъ. Струйчатое, напро- 
тивъ того, идетъ большею част!ю для цЪль- 
ной обработки на массивную мебель. Глад- 
кое — съ болфе или менфе тонкою зерни- 
стостью.— Вр. д. со временемъ обыкновенно 
теминЪеть.—Многимъ другимъ деревамъ мож- 
но придать видъ кр. д.; для этого нужно 
только, чтобы он были гладки и хорошо 
полировались (орЪхъ, груша и т. п.): преж- 
де всего дерево натираютъ разведенною во- 
дою азотною кислотою, затЬмъ покрывають 
кисточкою (одинь или два раза) сл$лую- 
щимъ растворомъ: 9/2 зол. змъиной крови 
(Запе1$ Огасоп1в), 23/4 зол. углекислой соды 
(пафт1 сатЪоп1с!) на */2 штофа спирта (про- 
фильтровать). Когда окраска высохла, точ- 
но такимъ же образомь покрываютъ рас- 
творомъ 9/2? зол. шеллака въ '|? штофа 
эпирта съ прибавкою 5'/2 зол. углекислой 
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соды. Посл высыханя полируютъ попе- 
ремфнно пемзою и кускомъ буковаго дерева, 
вывареннаго въ льняномъ масл. 

Дерево палиссандровое см. Налиесандръ. 

Дерево сандальное см. Сандалъ. 

Дерево черное. Настоящее черн. д. по- 
лучается изъ видовъ двухъ родовъ семейс- 
тва Ефепасеае — 0108ругоз и Мафа, расту- 
щихъ въ Ость-Инщи, на около лежалцихь 
островахъ, на Мадагаскар и на о-вЪ св. 
Маврик1я. Заболонь у всЪхъ бЪловатая и 
только сердцевина черная и твердая. Очень 
твердо, плотно и нфсколько хрупко; краси- 
ваго чернаго цвфта, и прекрасно полируется; 
тяжелЪе воды (тонетъ); при горЪзнйи — ха- 
раклерный довольно прлятный запахъ. По 
причин дороговизны, хрупкости и труднос- 
ти въ обработкЪ, черн. д. въ настоящее 
время употребляется только для издфшй 
роскоши; въ особенности изящны на немъ 
инкрусталйи изъ слоновой кости. На прошя 
издфля подъ черн. д. идуть обыкновенно 
мфстныя дерева, между прочимъ ражита, 
древесина которой тверда, эластична, очень 
прочна и у старыхъ субъектовъ черновалаго 
цвЪта (см. Ракита). 

Держи-дерево (РаПиги$ асшеаи$) — силь- 
но колюч1Й кустарникъ, растушАй дико на 
южномъ берегу Крыма, особенно же обиль- 
но за Кавказомъ. Онъ очень уцотребителенъ 
для изгородей. Можно дЪлать изъ него жи- 
выя изгороди или грубые плетни. Разво- 
дится сЁменами. 

Дернъ или газонъ. Для ограниченныхъ 
пространствъ въ малыхъ садахъ д. обык- 
новенно вырЪзалотъ готовымъ на поляхъ и 
лугахъ, причемъ выбирается почва жирная, 
густо поросшая травою, которую предвари- 
тельно слфдуеть скосить. ОтдЪлене д: отъ 
земли болфе или менфе извЪстно всякому; 
снятый и перенесенный на мЪето д. обык- 
новенно прибивается нфсколькими деревян- 
ными спицами и тщательно поливается. Но 
гораздо лучше д. высВвной; для этой цВли 
употребляются обыкновенно травы изъ се- 
мейства, злаковъ: плевель, наз. въ садоводств 
англ. рай- рас» (Гоа регеппе), ежа (РасфуИ$ 
э1отегада,), тимофеева трава (РШеит ргадеп- 
5е), полевииа (Астозыз$ аа), золка (Но]си8 
1алабаз); самый красивый д., даетъ плевелъ; 
друг!ятравы чалце всего сЗятся въ см шенш 
съ нимъ. Чтобы получить хоропий д., землю 
слфдуетъ вскопать поглубже, освободить от 
камней и др. твердыхъ примфсей, тщательно 
размельчить бороною или граблями, а еще 
лучше просЗять ее сквозь грохотъ; выров- 
нять, засЪять густо: около 10—11 зол. и б0- 
лфе на квадратную сажень; трава, посЪян- 
ная густо, не подымается высоко и даетъ ма- 
ло с&мянныхь растевй, что очень удобно для 
поддержан1я д. въ надлежащемъ видф. По- 
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сл% посЪва смена прикрыть землею (граб- 
лями) и примять каткомъ, если почва лег- 
ка; на плотной почв, для обезпечен1я вехо- 
да, можно посыпать посзвъ тонкимъ слоем 
‚ чернозема. На, очень сухой известковой поч- 
вЪ, особенно при недостаточныхъ средствахъ 
орошеня, д. изъ однихъ злачныхь растенй 
выходить плохъ; на такой почвЪ лучше 
сВять клеверъ ('ТтИоНит изъ семейства, 1е- 
зишщ.): пос въ и количество смянъ т%-же. 
Въ т%нистыхъ м%ёстахъ лучше всего удается 
метла (Роа ргабепз18 изъ сем. злаковъ) — 
сЪять очень густо. — Поднявшуюся травуне- 
обходимо часто поливать, косить или подр%- 
зать, не допуская ее расти выше 2 вершковъ; 
по временамъ придавливать тяжелымъ кат- 
комъ. Самый чистый д. по истечени 2 — 3 
лЪть, не смотря на выпалыван!е, начиваеть 
засоряться посторонними растен1ями; въ та- 
кихь случаяхъ лучше всего снова обрабо- 
тать землю и произвести новый посЪвъ. — 
Для подр$заня д. существують особыя ме- 
ханическля косилки (американсвя въ Пе- 
тербургв стоятъ отъ 80 до 45 р.). 

Десертъ — явства, подаваемыя въ конц 
обЪфда или завтрака: свЪ же или консерви- 
рованные плоды, компоты, конфекты, пе- 
ченья и т. п. Д. обыкновенно симметричес- 
ки разставляется посреди стола на 0ео- 
быхъ тарелкахъ или вазахъ. Какъ д. упо- 
требляются также различн. сыры, пода- 
ваемые обыкновенно отдфльно. Десертныя 
вина см. Вино. 

Десны см. Зубы. 

Дееть бумаги = 24 листамъ; въ стоп 20 
дестей. 

Дееятина — 2400 кв. сажен. == 1/104 кв. 
версты = 1,0925 франц. гектар. = 2,69972 
англ. акровъ = 4,2789 прусск. моргеновъ = 
1,89847 австр. йодъ. 

Дефицитъ—слово, употребляемое для 0з- 
начен1я, что приходъ не достаточенъ для 
покрыт1я расхода. 

Джигитай — красивая дикая лошадь со- 
ловой масти, водящаяся въ степяхъ цен- 
тральной Аз!и; до сихъ поръ всЪ старая 
приручить ее не удались. 

Джинджербиръ — инбирное пиво (англ. 
напитокъ) см. Инбирь. 

Джинъ — англ. назване напитка, приго- 
товляемаго преимущ. въ Голланди пере- 
гонкою спиртнаго сусла съ можжевел. яго- 
дами. Въ настоящ. время 6. ч. продажнато 
д. приготовлена растворенемъ въ подела- 
щенномь и подкрашенномъ спирт мож- 
жевеловой эссенши (см. Можжевельникъ). 
„Американскай натиипокь съ джипомь (Ст- 
зНтс): въ больш. стаканъ или кружку по- 
ложить 3 куска сахара, 2 ломтя лимона, 
наполнить до верха кусками льда, облить 
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все рюмкою д.. Пить черезь соломинку, 
м%Ъшая. 

Джуть (Согсвогиз 4ех5 и сарзшат1$)— 
растене изъ семейства липовыхъ, выши- 
ною оть 1 до 2 сажень съ лишнимъ. Даетъ 
прочное и длинное волокно, идущее преи- 
мущественно на грубую пряжу, служащую 
для тканья грубыхъ упаковочныхъ тканей; 
но изъ него можно получаль также и весь- 
ма тонкую пряжу, идущую на высок! сор- 
та тканей (кантонскАй батистъ). Растетъ 
дико и разводится во всей Инди и Кита». 

Дивидентъ — ежегодн. прибыль, причи- 
тающаяся каждому изъ участниковъ ка- 
кого либо коммерческаго предир1ят1я соот- 
в№тственно внесенному имъ капиталу. 

Дитиль см. Дягиль. 

Дигиталиеъ см. Наперетянка. 

Дикобразъ— животное изъ семейства гры- 
зуновъ, похожее на ежа, но значительно 
большихъ размфровъ и съ гораздо больши- 
ми иглами; водится во всей АфрикЪ, въ 
жаркихъ частяхъ Аз1и и по берегамъ Сре- 
диземнаго моря, у насъ въ Закавказьи; пи- 
тается кореньями. Мясо употребляется въ 
пищу; иглы идутъ на приготовлен!е пало- 
чекъ для перьевъ и кистей и т. п. 

Динамометрь—инструментъ для опред%- 
леня силы. 

Дисконтъ см. Учетъ. 

Диекоеъ — церковный сосудъ: круглое 
блюдо, на которомъ полагается часть прос- 
форы, назначенная для освящевя (аинець). 

Диеснашеръ — чиновникъь въ большихъ 
приморскихъ городахъ, на обязанности ко- 
тораго лежитъ исчислене и распредвлене 
убытковъ, происшедшихь отъ морскихъ 
несчастйй (авар); см. Биржа. | 

Дниесертащя-—сочинен!е, представляемое 
и публично защищаемое (диспут») для по- 
лучен1я ученыхъ степеней (у насъ — магиет- 
ра или доктора). 

Диестиллящ!я см. Нерегонка. 

Дифтерить—общая болфзнь, обыкновен- 
но эпидемическая и заразительная, выра- 
жающаяся мЪетно отложен1емь въ глотк%, 
зВвЪ и гортани особыхъ перепонокъ, ко- 
торыя отличаются отъ крупозныхь тмъ, 
что не только покрываютъ слизистую обо- 
лочку сказанныхъ органовъ, но проникаютъ 
въ ткань ея и влекутъ за собою ея омерт- 
вене. Начинается бол%знь обыкновенно вне- 
запно—лихорадкою (ознобомъ, общею сла-. 
бостью), затруднен1емъ при глотанйи, опу- 
хан1емъ подчелюстныхь железъ и появле- 
шемъ въ горлЪ или в%в% бЪловатыхъ, быс- 
тро распространяющихся и темнфющихъ 
перепонокъ; если послЪднзя переходятъ въ 
гортань—потеря голоса и сильное затруд- 
нене дыханйя, у маленькихъ дфтей быстро 
переходящее въ задушен1е. БолЪзнь очень 
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опасна и часто убиваетъ въ кор. время не 
только задушен1емъ, но и общимъ истощен!- 
емъ организма. Въ случаяхъ выздоровлен1я 
нер$дко остаются параличныя явленя, пре- 
имущественно въ зв, но иногда также въ 
органахъ рЪчи, ногахь и т. п. явленя, 
хотя дляипяся довольно долго, но въ боль- 
шинств$ случаевъ излечиваюцйяся безел*д- 
но. Перепонки д. отъ крупозныхьъ, кромв 
дурнаго гнилостнаго запаха, отличаются 
тВмъ, что соскабливаются трудно и остав- 
ляютъ посл себя язвы. Болзнь обыкно- 
венно происходить отъ зараженя: въ диф- 
теритическихъ перепонкахъ развиваются 
микроскопическ1е организмы (грибки), ко- 
торые вмЪстЪ съ выдыхан1емъ больнаго 
попадаютъ въ окружающий воздухъ, вмЪс- 
т$ съ которымъ вдыхаются здоров. людь- 
ми и заражаютъ ихъ. Поэтому самое сущес- 
твенное средство противъ распространен1я 
болфзни — уединить больнаго и, кром% не- 
обходимыхъ лицъ, не подпускать къ нему 
никого; въ особенности это правило должно 
быть строго соблюдаемо относительно дЪ- 
тей, такь какъ онф заражаются легче и 
переносятъ д. труднЪфе. Заразительное ве- 
щество д. отличается необыкновенно долгою 
способностью сохраняться: въ комнатахъ, 
гдз быль больной, оно остается нер$дко въ 
течен1и цфлыхъ м%сяцевъ. Поэтому силь- 
ное провфтриване и обеззараживан1е (см. 
это слово) помфщенй, въ которыхъ были 
больные, и вещей, которыя съ ними сопри- 
касались, необходимо. Для избфжаня опас- 
ности, кто можетъ, долженъ не только не 
жить въ одномъ дом съ больными, но да- 
же не приближаться къ т$мъ м$етностямъ, 
въ которыхъ они есть или были, а лучше 
всего вовсе оставить городъ или поселеше, 
въ которомъ эпидемя д. — Лечен1е д. безъ 
помощи врача затруднительно; употреб- 
ляютъ главнымъ образомъ средства, уби- 
ваюпйя заразительн. грибковъь и такимъ 
образомъ мёшаюцйя ихъ распространению: 
смазыване пораженныхь м%етъ (больш. 
кисточкою) растворомъ карболовой кисло- 
ты въ глицерин (4—5 ч. на 30 част. по 
вфсу), полоскание изъ карболовой кислоты 
(4 ч. на 1000 ч. сахарной воды), вдыхане 
паровъ карб. кисл. (1 ч. на 100 ч. воды 
кипятить въ чайник, оть носика котораго 
проводятъ каучуковую трубку подъ одфя- 
ло, которымъ прикрытъ больной съ голо- 
вою). При этомъ’ поддерживать силы боль- 
наго: молоко, крёиый бульонъ, вино и т. п.; 
изъ лекарствъ—хининъ (нЪск. разъ въ день 
отъ 1/4 до 2 гр. на пр1емъ, смотря по вов- 
расту). 

Дичекъ или дичокъ. Этимъ именемъ на- 
зываютъ дикя породы деревьевъ и кустар- 
никовъ, служапйя для прививки на нихъ 


такъ называемыхъ благородныхъ (садовыхъ) 
породъ и разновидностей (см. Прививка). 

Дичь. Изъ четвероногой д. въ Росаи 
охотятся главн. образомъ за медвдемъ, 
волкомъ, лисицею, лосями, кабанами и зай- 
цами. Крылатая д. раздЪляется на лъсную: 
глухарь, тетеревъ, рябчикъ, вальдшнепъ, 
б$лая куропатка, диюйЙ голубь, дрозды и пр.; 
болотную: бекасъ, дуппель, болотный ку- 
ликъ, курахтанъ, болотная курица, болот- 
ный коростель, чибисъ и пр.; водяную: ле- 
бедь, гусь, утки, лысухи и пр.; степную: 
драфа, журавль, стрепетъ, кроншнепь, с%- 
рая куропатка, дергачъ, перепелка и пр. — 
Мясо дикихъ животныхъ вообще отличает- 
ся болфе р$зкимъ вкусомъь и обыкновенно 
плотн$е. См. отдЪльныя названя и Охота. 

ДПабетъ или сахарная болзнь — харак- 
теризующаяся отдфленемъ сахара въ моч%; 
истощительна, обыкновенно не излечима. 
Распознать и лечить безъ помощи врача 
трудно. 

ЛДаконъ см. Духовенетво. 

Л!аррея или поноеъ (см. Поноеъ). 

ЛПафрагма или грудобрюшная преграда: 
мышца, лежащая внутри тЪфла и отд%ляю- 
щая грудную полость отъ брюшной; она 
играетъ главную роль при дыхави (см. 
Дыхан1е). 

Довфренноесть. Д. могутъ быть даваемы 
не только частными лицами, но и сосло- 
вями и обществами. Довфрителемь или 
довзреннымъ можеть быть всяюй, кто 
имфеть законную правоспособность; но въ 
городахъ, им ющихъ достаточное число при- 
сяжныхъ повфренныхъ, д. на хождеше по 
тяжебнымъ дфламъ въ судахъ могутъ быть 
даваемы или только кому либо изъ нихъ, 
или же родителямъ, супругамъ, дЪтямъ или 
управляющему, по д., имфшемъ или дВлами 
тяжущагося. Д. или безсрочная или вы- 
дается на срокъ, по желаню дающаго; на 
получене пеней и жалованья срокъ не мо- 
жетъ быть больше годичнато. Д. или пишет- 
ся на герб. бумаг 60 к. достоинства, или 
оплачивается 60 к. маркою; но д. на хожде- 
н1е въ мировыхъ судахъ, а присяжнымъ по- 
вЪреннымъь и на хожденше въ общихъ судеб- 
ныхь мфотахь можетъ быть выдана на 
простой бумаг безъ оплаты гербовою мар- 
кою. Во всякой д. долженъ быть точно 
изъясненъ смыслъ д., и, кром% того, сказа- 
но, что довфритель ‹во всемъ, что его по- 
вфренный по довфренности сдЪлаетъ, ему 
вЪфритъ и спорить и прекословить не бу- 
деть». Д. можеть быть выдана съ правомъ 
передов\ ря другому лицу. Она должна, быть 
засвидЪтельствована надлежащимъ поряд- 
комъ, гдф есть нотарГгусы, у нотартусовъ 
(д. на получен1е денегь или посылокъ на 
почт по повфоткамъ можетъ быть напи-° 
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сана на самой пов сткЪ и засвид$тельство- 
вана въ участкф, а д. на хожден!е въ ми- 
ровыхъ судахъ или присяжнымъ повФрен- 
нымь на хождене въ общ суд. учрежд. — 
кромБ нотартуса, мировымъ судьею или 
полищею). На д. отъ общества долженъ 
быть составленъ законнымъ порядкомъ при- 
говоръ, который выдается повфренному и 
служить полномощемъ. Все сдЪланное по- 
вфреннымъ на основани д., хотя бы и 
во вредъ довфрителя, остается въ сил%; 
но повфренные не въ прав выходить 
изъ предфловъ д. Дфйств!е д. прекращает- 
ся по исполненйи даннаго порученя, по 
истечен!и срока, на который дана (если 
срочная), уничтоженемъ д. по распоряже- 
нию довфрителя, объявленемъ довЪреннаго 
о нежеланйи пользоваться д., смертью до- 
врителя или повфреннаго, лишенемъ од- 
ного изъ нихъ особыхъ правъ и преиму- 
ществъ, лично и по состояню ему при- 
своенныхъ, признанемъ одного изъ нихъ 
безумнымъ, сумасшедшимъ, несостоятель- 
нымъ или пропавшимъ безъ вЪсти. Проше- 
н1е объ уничтожен1и д. подается или въ 
то присутетвенное м%сто, гдф должны быть 
совершаемы дфйств1я пов$реннаго, или же 
въ обиля судебн. мфста, если д. дана безъ 
ограничен1я м%Ъста дЪйств1я; но д. можеть 
быть уничтожена также или изъят1емъ ея 
изъ рукъ повЪфреннаго, или путемъ огла- 
шенля (публикащею). Довфритель имфетъ 
всегда право требовать возвралценя ему 
д. и, въ случа отказа или замедлешя 
повзреннаго, просить содЪйств1я полиши 
или губернск. правленя. Повфренный, от- 
казываюнийся отъ д., обязанъ увздомить 
о томъ довЪрителя и возвратить ему д. 
(Т. Х Св. Гр. Зак. ст. 2291—2334; Суд. Уст. 
ст. 387, 389 Учр. Суд. Уст.; 47, 248 Уст. 
Гр. Суд.). См. Повфренный. 

Довфренный или повфренный—лицо, ко- 
торому дана, довзренность. 

Довъритель—даюпий довЪренность. 

Договоръ. Д. составляются по взаимному 
соглашению договаривающихся; предметомъ 
ихъ могуть быть имущества или дЪйств1я 
лицъЪ; цфль ихь должна быть не противна 
законамъ, благочиню и общ. порядку. Д. 
исполняются по точному ихъ смыслу; д. 
на имущество обязательны и для наеслд- 
никовъ, если они не отказались отъ иму- 
щества. Договариваюнцяся стороны, съ об- 
щаго согласля, могуть уничтожить д. во 
всякое время; но для уничтоженя д. съ 
казною требуется разр шен!е высшаго на- 
чальства. Д. уничтожается, если послЪ сро- 
ка, назначеннаго для окончательнаго его 
дЪйств1я, прошла десятил$тняя давность и 
искъ по д. не былъ начать. Дуупо согла- 
шен!ю, могутъ быть обезпечиваемы пору- 
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неустойкою, залогомъ дви 
жимыхъ или недвижимыхь имуществъ. Д. 
совершаются домашнимъ, явочнымъ или 
кр$постнымъ порядкомъ (см. Актъ). КрЪ- 
постнымъ порядкомъ должны быть совер- 
шаемы только д. о займахъ съ залогомъ 
недвижимаго имущества. Совершать д. мо- 
гутъь вс лица законно правоспособныя. 
(Т. Х Гр. Зак. ст. 1528—1554; 568 и сл%д.). 
См. Обязательетва. 

Догъ см. Собака. 

Доеше см. Корова. 

Дождевикъ или дождевой червь (Тлиибт- 
сиз фетгез&5)—кольчатый червякъ, толщи- 
ною съ гусиное перо, красноватаго цвфта. 
Назване происходитъ оттого, что посл 
дождя утромъ и вечеромь выползаетъ на, 
поверхность. Живетъ въ чернозем и пи- 
тается главн. образомъ корнями растенй, 
чЪмъ приносить бол. вредъ.. Лучшее сред- 
ство для уничтожен1я его —собирать его, ког- 
да выползаетъ на поверхность. Съ тою же 
цфлью употребл. слфд. средства: посыпаютъ 
землю грядъ или горшковъ печною сажею 
или дубильнымъ щелокомъ, поливаютъ на- 
стоемъ зеленыхъ дубовыхъ щепокъ (въ боч- 
ку или др. сосудъ, на половину наполнен- 
ный водою, накладываютъ дубовыхъ щепокъ, 
прижимаютъ ихъ на дно камнями, настаива- 
ютъ 4 недфли) или жидкостью, вытекаю- 
щею изъ конюш. стойлъ. Удобрен1е чилйск. 
селитрою и гуано также предохраняетъ отъ 
червей. — Для удочекь д. добываютъ так: 
въ садовую гряду или вообще въ вемлю, 
въ которой предполагаютъ червей, на глу- 
бину 5—6 вершк., втыкаютъ палку и дви- 
гаютъ ее вверхъ и внизъ—испуганные чер- 
ви выползаютъ наружу; если земля суха, 
то за нзеколько часовъ слфдуетъ обильно 
полить ее водою. 

Дождь. Значеше д. для сельскаго хозяй- 
ства извъетно всфмъ. Количество д. умень- 
шается по мфр$ удаленя отъ моря внутрь 
континента; въ Росеи, какъ и вообще въ 
Европ, по м$рЪ удален1я съ запада на во- 
стокъ; на Петербургъ приходится 168, на 
Казань 90, а на Якутекъ 60 дождев. дней 
въ году. Количество падающаго въ годъ д. 
далеко не всегда, соотвЪтетвуетъ числу дож- 
девыхъ дней; но для земледфльца именно 
важно не столько количество д., сколько чис- 
ло дожд. дней. Въ этомъ отношени л%еа 
имфють значительное вл1ян!е: замфчено 
именно, что въ м$стностяхъ обильныхъ л%- 
сомъ число дождевыхъ дней гораздо боль- 
ше, а сила д., напротивъ, меньше; въ без- 
лЪеныхъ м$стностяхъ — наоборотъ; обезл- 
сиван!е способствуетъь наводненмямъ отъ 
разлива рфкъ и въ то же время служить 
причиною засухъ. О вмяни на д. вЪтровъ 
см. ВЪтеръ, о дождевой вод —Вода. 
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Доза—количество лекарства, употребл. на 
премъ. 

Дознане—отобране показавйй о преступ- 
лени до начала слЪдетвая о немъ. 

Доки— искусственные бассейны для при- 
нят1я кораблей. ь 

Докторъ — ученая степень, дипломъ на 
которую получается посл выдержаннаго 
на нее экзамена и усифшной публичной за- 
щиты диссертации; бывают доктора фило- 
софли, математики, естественныхъ наук 
и пр. Докторъ медицины: для полученя тре- 
буется испытан1е изъ тзхъ же предметовъ 
какъ и на лекаря (см. это слово), за ис- 
ключенемъ вспомогательныхъ, но въ 60- 
лфе обширномъ видЪ; кромВ того, 2 пись- 
менные отвфта на 2 вопроса изъ суще- 
ственныхъ предметовъ; представлене дис- 
сертащи и публичная защита ея; на д0к- 
тора медицины и хирурии, сверхъ того, 
особое испытан1е изъ теоретической хирур- 
ги и офталмолог1и (разр$шить удовлетво- 
рительно 2 вопроса), изъ оперативной хи- 
рург!и (2 важн. операцли на труп), хирур- 
гической анатоми (препаралтъ); не мен%е 2 
важн. операшй на живыхъ людяхъ (въ 
присутстви профессора) и описан1е ихъ; 
сочинен1е по хирурги и испытане отно- 
сительно него (Т. ХИТ Уст. врачебн. ст. 
449—456). 

Документъь—письменное доказалельство. 

Долги см. Обязательства долговыя. 

Долгоноеикъ (ЗИНорвушз стапагз или 
Са]апага отапаза)— очень вредное для сельс- 
кихЪъ хозяевъ насЪкомое: красновато-бура- 
го цвЪта жучекъ, величиною съ горошину, 
съ длиннымъ хоботкомъ; самка его кла- 
детъ въ хлЪбныя зерна яйца, изъ которыхъ 
развиваются червячки (гусеницы), пожи- 
раюцие внутренность зерна. 'Такъ какъ на- 
сЪкомое очень плодовито и хорошо перено- 
ситъ холодъ, то можетъ приносить значи- 
тельныя опустошеня въ хлфбныхъ скла- 
дахъ. Частое перетряхиван1е зерна, при 
чемъ насфкомыя выпадаютъ, мытье помф- 
щен1я горячимъь мыльн. растворомъ и ва- 
тЪмъ тщательная очистка его помогаютъ 
уничтожен1ю д.з если этого не достаточно, 
то кучи зеренъ обкладываютъ шкурами 
только что убитыхь овецъ, шерстью на 
зерна; насфкомыя въ течени ночи напол- 
няютъ шкуры, которыя на утро тщательно 
вытряхиваютъ на птичьемъ двор%, гд% пти- 
цы жадно пожираютъ д. Но самое вЪрное 
средство—совершенно очистивь помфщене, 
покрыть полъ и стфны его св же-гашеною 
известью. 

Долларъ—монета Офверо-Американскихъ 
Соединенныхъ Штатовъ = 1 р. 81 к 

Доля = '/эв зол. (ем. ВЪеъ). 

Домкратъ — машина для поднят1я боль- 


шихъ тяжестей; употребл. главн. образомъ 
при нагрузкЪ и разгрузкВ судовъ. 

Домъ см. Жилище. 

Донникъ— растене изъ семейства бобо- 
выхъ-мотыльковыхъ. Въ Росси повсюду 
растеть желтый д. (МеШобз оНетаИз) и 
бЪлый д. (М. аЪа). Это довольно высокая 
травы съ тройчатыми листьями и мелкими 
желтыми или бфлыми цвфтами. Оба аро- 
матны, особенно желтый. Оба даютъ хоро- 
шую прим%сь къ сЪну, но въ отдЪльности 
скотомъ не пофдаются, развз въ св жемъ 
видЪ. УКелтый д. въ медицинф употреб- 
ляется только снаружи: въ видз пластыря 
(етр1. ше]о). 

Дороги см. Пути сообщеня. 

Дородноеть см. Тучность. 

Доеки см. Матералъ лЪеной. 

Доемотръ — осмотръ товаровъ таможен- 
ными чиновниками, 

Дощаникъ—плоскодонное судно съ палу- 
бою или полупалубою. 

Драгоманъ — переводчикъ при европей- 
скихъ мисаяхъ на Восток%. 

Драдедамъ (Огар 4е далаез)—дамское су- 
кно, тоньше обыкновеннаго (см. Сукно). 

Дрань см. Матералъ лЪеной. 

Драпъ (Огар)—такъ у насъ назыв. очень 
плотные сорта суконъ (см. Сукно). 

Дратва— толстая, покрытая сапожн. ва- 
ромъ, нитка, употребл. для шитья кожи. 

Драхва, драфа, дудакъ (ОНз фата) — са- 
мая крупная изъ пернатой степной дичи; 
самецъ достигаеть 30 — 35 ф. вЪсомь и до 
3'/» фут. и болфе длины; самка меньше. 
Видомъ похожа на крупную индЪйку; смо- 
лоду сЪро-глинистаго цвЪта, а позже, вы- 
цвЪтая, свЪтлфетъ; ноги о трехъ пальцахъ; 
У самца хохолъ, у самки н%тъ. Самка кла- 
деть яйца (2, 8, величиною съ гусиныя) въ 
землю въ ямки, сидитъ на нихъ 3—4 недз- 
ли. Д. бЪгаетъ скоро, но летаетъь неуклю- 
же, хотя можеть летать долго й высоко. 
Питается травой, насекомыми, ящерицами, 
лягушками и мышами; любить и хлёбныя 
зерна. Птица перелетная и селится въ сте- 
пяхъ: прилетаетъ весною, когда въ степи 
показалась уже трава, улетаеть съ первы- 
ми холодами. Очень осторожна и трудно 
подпускаеть охотника. Лучше всего охо- 
титься вдвоемъ или втроемъ: двое незам%т- 
но обходятъ навстр$чу и прячутся въ за- 
саду, а третй идеть на дичь и нагоняетъ 
ее на товарищей. Стрфлять картечью или 
пулями. Мясо жестко, но вкусно, особенно 
молодыхъ д. Для кухни приготовляется 
такъ же, какъ и 2лухаь. 

Драхма см. В\еъ, 

Драцена, драконникъ, драконово дере- 
во (Пгасаепа) изъ семейства Азрагасеае; 
наиболфе извЪстный видъ 0. Огасо съ Ка- 
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нарскихъ острововъ и съ о. Сокоторы. Стволъ 
въ молодости не вфтвистый, колонообраз- 
ный, въ старости развЪтвляется вверху и 
несеть широкле лентообразные листья дли- 
ною въ аршинъ. Изъ стволовъ этого дерева 
вытекаетъ твердЪющая на воздух смола, 
извзстная подъ названемъ дражоновой или 
змтиной крови (см. это слово). Въ настоящее 
время мног!е виды разводятся, какъ деко- 
ративныя растенйя, въ срэдней Европ — 
въ оранжереяхъ и комнатахъ (темпер. оть 
4° до 10° Р), а въ южной—въ садахъ; лю- 
битъ легкую, но питательную почву; сВется 
или садится въ горшки весною. О. аазе’а- 
|1з, О. агза и нзкот. друге виды на лЪто 
могутъ быть пересаживаемы въ сады (м%- 
ста защищенныя отъ в%тра). 

Древесина см. Дерево. 

Древоводетво см. Дерево. 

Дрель—инструментъ для сверлен1я дыръ 
въ металлахъ. 

Дреназкъ —система осушен!я почвы стью 
подземныхъ водостоковъ. Для устройства, д. 
мЪ%стность предварительно нивелируется (ем. 
Нивелировка) и на основаши полученныхъ 
данныхъ составляется планъ сЪти водоот- 
водныхъ рвовъ. Расположен1е послднихь 
различно, смотря по требованйямъ мЪстно- 
сти: то параллельно по направлен1ю стока, 


ЕН то въ формБ пера (см. 


куй рисунки), 


У` то, наконець, об% формы 
соединяются вм%стЪ; но какое бы располо- 
жене рвамъ не давалось, всЪ они должны 
оканчиваться въ одинъ обиий главный сточ- 
ный ровъ (4). Глубина рвовъ, по возмож- 
ности, должна достигать непроницаемаго 
слоя почвы и, сообразно съ качествомъ по- 
слфдней, измВняется отъ 4*/2 до 7 фут.; ши- 
рина дна около 4 дюйм.; разстоян1е между 
параллельными рвами отъ 2 до би боле 
сажень, также смотря но почв%. На утрам- 
бованномъ дн параллельныхъ (всасываю- 
щихъ) рвовъ прокладываются гончарныя 
дренажныя трубы вплоть до главнаго сточ- 
наго рва; отверст1е одной трубы должно 
плотно приходится къ отверст!ю другой, но 
соединять ихъ между собою чЪмъ либо нЪтъ 
надобности. Обыкновенная длина, одной дрен. 
трубы около */2 арш.; ламетръ просвЪта отъ 
11/2 до 4 дюйм. (смотря по обимю воды въ 
почв); толщина стёнки отъ */з до 2/з дюйм. 
Проложивъ трубы, рвы заваливаютъ сно- 
ва землею, а гдз возможно, сначала щеб- 
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немъ, а потомъ землею. Выходныя отвер- 
ст1я трубъ, для предупрежден!я попадая 
въ нихъ мелкихъ животныхъ, закрываются 
проволочными сзтками или колпаками. Су- 
щественныя услов1я для хорошагод.—доста- 
точный, но не слишкомъ рфзк скатъ, рав- 
номфрность наклона этого ската, тщатель- 
ная прокладка трубъ (должны лежать плот- 
но, неподвижно) и свободный оттокъ воды 
изъ главнаго выводящаго рва. Гд$ н%ть 
дрен. трубъ или гдЪ онЪ дороги, тамъ, вм - 
сто нихъ, на дно рвовъ кладутъ пучки хво- 
роста — фашины (см. это слово), такъ чтобы 
толстыя вЪтки приходились внизъ, & мел- 
кя вверхъ; прикрываютъ ихъ соломою или 
дерномъ и зат мъ засыпаютъ землею. КромЪ% 
прочности осушеня, д. иметь еще то важ- 
ное преимущество, что сохраняетъ внолн® 
величину обработываемаго пространетва: 
надъ засыпанными рвами растен1я разво- 
дятся точно также, какъ и на другихъ м%- 
стахъ (см. Осушенйе почвы).—Въ хирурги 
дренажемъь называется проложен1е въ боль- 
ныя м%ста т$ла гуттаперчевыхъ трубочекъ 
съ многочисленными боковыми отверстя- 
ми — съ цёлью дать свободный оттокъ для 
гноя. 


Дрессировка см. Собака и Лошадь. 


Дробь приготовляется изъ свинца, къ ко- 
торому для удобства отливки прибавляютъ 
отъ 0,1 до 1°/о сфрнистаго мышьяка; рас- 
плавленная масса прогоняется сквозь р%- 
шето и при паден!и застываетъ въ шарики. 
По величин д. означается номерами отъ 
0 до 12, а также буквами и черточками. 
Въ Россш, Германи и Ангми высшие но- 
мера относятся къ мелкой, а низшие къ 
крупной д., во Франщи и Швеши наобо- 
ротъ. Хорошая д. должна быть тяжела, 
т. е. имть удзльный вЪсъ, близюй къ уд. 
вЪсу свинца (11,445); всякая посторонняя 
примфсь дЪлаеть ее легче; дробины д. 6. 
совершенно круглыя, гладкля, одинаковой 
величины, безъ впадинъ, свищей и т. п., 
соотв тствовать номеращи. Лучшая д. ан- 
гийская, затЪмъ шведская; та и другая 
оч. дорога; русская д. дешевле германской 
и ничфмъ не уступаеть ей; послдняя часто 
привозится съ поддёльными английскими 
клеймами.—Д. лучше всего хранить въ же- 
стянкахъ; въ деревянныхъ ящикахъь и ко- 
жанн. мышкахъ она скоро покрывается 6%- 
лымъ налетомъ (окисляется). Порошокъ 
графита предохраняеть ее отъ окислешя. 
Для перевозки плотно завязывать въ хол- 
щевые мфшкя. Покупая д. въ лавкахъ, 
брать прямо изъ мёшковъ, а не изъ разгоро- 
женныхъ ящичковъ, гдЪ она часто пере- 
мЪшана. 

Дрова см. Топливо. 


ДРОВОСЪКЪ 
ДровосЪкъ или усачъ (Сарт1сога) —жукъ 
съ продолговатымъ т8ломъ и длинными уса- 
ми, часто гораздо длиннЪе всего т$ла; тре- 
н1емъ грудн. щитика о брюхо производить 
особые звуки, послуживие причиною дан- 
наго ему названйя. НасЪкомое вредное для 
херевъ: личинки его пробуравливаютъ въ 
древесин длинные ходы. 
Дрогиетъ — торгуюнй аптекарсками и 
химическими препаратами, красками и пр. 
Дрожжи. Если растворъ сахара съ при- 
мЪфсью бфлковыхъь тфль (напр. ячменный 
солодъ, виноградн. сокъ и т. п.) оставить 
на воздухз при температур 4° — 28° Р. 
(5° -- 35° Ц.), то жидкость переходитъ въ 
спиртное броженше и черезъ нзкоторое вре- 
мя мутится, выдфляя изь себя особое ве- 
щество, называемое дрожжами. Смотря по 
температур и др. условямъ брожешя д. 
или всплываютъ на поверхность (верхная д.), 
или осдаютъ на дно (нижея д.). При пив- 
номъ броженши получаются обыкновенно 
верхн!я, при виноградномьъ—ниженя, а при 
водочномъ — смЪеь тхь и другихъ. Д. 
имЪють видь сЪроватой пвнистой кашицы 
характернато кисловатаго запаха и горька- 
го вкуса; онф состоять изъ микроскопичес- 
кихь организмовъ (дрожжевыхъ грибковъ), 
зародыши которыхъ попадаютъ въ бродя- 
щую жидкость изъ воздуха. Д. обладають 
способностью вызывать брожене въ сахар- 
ныхь или мучнистыхъ жидкостяхь и по- 
тому имВютЪъ огромное примфнеше въ прак- 


тик; дЪйств1е ихъ уничтожается сильнымъ` 


высушиваемъ, спиртомъ, сильными ки- 
слотами, металлическими солями, кипяче- 
н1емъ, механическимъ растиравшемъ и т. п.; 
напротивъ того, небольшая примЪсь яблоч- 
ной, молочной, винной и уксусной кислоть 
усиливаетъ его. Употребляются д. при пи- 
воварен!и, винокуренш, хлЪбопечен1и и пр. 
Для домалиняго употреблен1я лучиия — пб- 
ныя д, Въ настоящее время спеплально при- 
готовляютъ сулия, прессованныя д. изъ яч- 
меннаго солода и ржаной муки; но въ про- 
хаж онЪ часто встрВчаются сь подм%ся- 
ми м$ла, крахмала, муки и т. п. Вотъ н$- 
которыя пробы для отличя хорошихъ д.: 
въ стаканъ горячей воды опустить каплю 
д.; если капля тотчасъ подымается вверхъ, 
д. хороши, если остается на дн — никуда 
не годны; или: если сосудъ съ д. держать 
въ теплой водЪ, хоропия д. подымаются, 
плох]я же остаются на дн%. При распуска- 
ви въ водЪ сухихъ д. постороншя прим%- 
си обыкновенно опускаются на дно. Плохя, 
но не совсёмъ негодныя д. можно иногда 
исправить, примфшавъ къ нимъ небол. ко- 
лич. сахарн. раствора, молока и арака. Со- 
хранять жидк. д. на погреб, покрывъ ихъ 
водою, которую по временамъ замфнять 
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свъжею; при ежедневномъ возобновленши 
воды остаются годными 3—4 недфли. До- 
машнее зазотовлене д. для хлЪбовъ: 12 вол. 
хмвлю прокипятить 20 мин. съ 8 кружка- 
ми воды; отставить на 5 мин., прибавить 
1 ф. толченаго пивнаго солода; дать по- 
стоять, пока жидкость станеть тепловатою; 
примфшать '/4 кружки пивн. д., оставить 
въ теплЪ на 3—4 часа, иосл чего разлить 
въ полубутылки, плотно закупорить и проб- 
ку привязать. Сохраняются въ прохладн. 
мЪетвБ н$ек. недфль; откупоривать осторож- 
но, чтобы не ушли. 

Дроздъ — обширный родъ (Тиг4из), обни- 
мающИй боле 80 видовъ; распространенъ 
по всей землЪ; у насъ, какъ и вообще въ 
сЪфверн. и средн. Европ, —птица перелетная; 
питается насфкомыми, гусеницами, червя- 
ми, улитками и ягодами; хоропий ифвець; 
мясо оч. вкусно, особенно къ осени, когда 
д. жир$етъ. У насъ извфстны главн. обра- 
зомъ 7 породъ: сърый—свЪтло-сфраго цвфта, 
больше вефхъ другихъ (почти съ горлицу); 
большой рябинникъ — немного меньше нер- 
ваго, темно-коричн. пятна по сЪро-желто- 
ватому оперен!ю; малый рябинникь—опере- 
н1е такое же, но величина гораздо меньше; 
пъвшй — оперенемъ похожъ на сфраго, но 
вдвое меньше, хорошо поетъ; водяной — ве- 
личиною съ предъидущаго, темно-пепельна- 
го цвфта съ черными лапками; дв поро- 
ды черных», отличающихся между собою 
тЪмъ, что у одного оперене почти черное, 
У другого темно-кофейное, обЪ немного 
меньше больш. рябинника. — Складомл» д. 
похожи на сороку и прыгаютъ, какъ она; 
пфвчш, черный и больш. рябинникъ поютъ 
лучше другихъ. Въ св. и средн. Росею 
прилетаютъь въ исходЪ марта стаями и уле- 
таютгь въ октябрЪ; гнзздятся на деревьяхъ— 
въ лБсахъ, рощахъ и садахъ; сидятъ на яй- 
цахъ (4) три недЪли (самецъ и самка); птенцы 
выходять около половины 1юня. Охота не 
затруднительна: подпускаютъ близко; дробь 
№ 8.—Для кухни сервируется обыкновенно 
жаренымъ или на вертелЪ какъь бекасъ, или 
на ралиперв или же на сковородЪ съ мас- 
ломъ, какъ жаворонки; потрошить не нужно. 

Дрокъ (бешза Ипсбот1а)—небольшой кус- 
тарникъ изъ семейства ‚бобовыхъ-мотыль- 
ковыхъ, съ обильными желтыми цвфтами. 
Растеть дико вь южной Росси, приблизи- 
тельно до широты Тамбова. Изъ этого ра- 
стеншя получается желтая краска. Оно же 
принадлежитъ къ числу медоносныхъ, а по- 
тому его можно разводить при пчельни- 
кахъ; размвожается сЪменами. 

Дромадеръ см. Верблюдъ. 

Дрочена: '/з ф. растертато до бла масла 
смфшать съ 3—6 яйцами; прибавить 2 стак. 
муки и, разведя 2 стак. молока, разм$шать 
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до гладкости. Разогр$въ на сковород% лож- 
ку масла, влить тЪсто, поставить въ горя- 
чую печь на 20 — 30 мин.; когда готова и 
подрумянилась достаточно, сервировать, по- 
сыпавъ сахаромъ. — Или: 2'|з стак. молока 
пополамъ со сливками, столько же муки и 
5—6 яицъ размфшать до гладкости и печь, 
какъ сказано, въ масл или расплавленномъ 
жир$.— Дрочена изь хлюбныхь ‘крошекъ (Елег- 
Кисвеп шИ Зешше]): 1 стол. ложку муки, 
4 стол. ложки крошекъ булки, 4 стол. лож- 
ки сливокъ, 1 яйцо, 3 стол. ложки молока 
и немного соли разм шать до гладкости; печь, 
какъ сказано, въ расплавленномъ масл; по- 
давая, посыпать сахаромъ и корицею.—По 
сиилйски (рапсаке): взбить хорошенько 2 
свфж. яйца, см$шать съ 5 лот. растертаго 
до-бЪла масла, прибавить 5 лот. муки и 
столько же прос$яннато сахара, все тща- 
тельно разм$шать, налить 11|» стак. свЪ%- 
жаго хорош. молока; мёшать и взбивать 
нфсколько минутъ; печь какъ сказано. 

Дрягиль — носильщикъ (на крючк%) при 
выгрузкЪ и нагрузк№ кораблей. 

Дряква (Сус]атеп)—растен1е изъ семейс- 
тва первоцвЪтовыхъ. Сюда принадлежать 
несколько очень изящныхъ садовыхъ ви- 
довъ. У насъ растутъ дико два вида: С. еи- 
тораеит—за-Кавказомъ и С. соит—за-Казв- 
казомъ и въ Крыму. Ве виды имфють 
толстую, плотную округлую шишку вели- 
чиною съ грецвй ор$хъ и даже вдвое круп- 
нЪе, но плосковатую. Изъ этой шишки вы- 
ходятъ пучкомъ листья и красные или 6%- 
лые цвЪты; у нЪкоторыхъ видовъ они аро- 
матны. ЦвЪтуть очень рано, нзкоторые всю 
зиму (С. сойш) или поздней осенью, за что 
особенно цЪнятся. У насъ ихъ можно раз- 
водить только въ холодныхъ оранжереяхъ, 
высаживая, впрочемъ, и въ цв тники, гдЪ 
позволяеть климатъ. Размножаютъ сЪ№ме- 
нами и раздфленемъ шишекъ. Посл%д- 
нее не столь надежно. СФютъ въ горшки— 
въ вересковую землю и ставятъ въ т$- 
ни въ холодной оранжереф. На слздую- 
шщ годъ каждую вновь образовавшую- 
ся шишечку величиною съ горошину пере- 
саживаютъ въ отд$льный горшокъ; на 4-й 
годъ цвётутъ. Болфе нёжные виды (С. сойт, 
терап4ит, сШеит) сл$дуетъь сажать въ поч- 
ву нфсколько песчанистую или тоже въ ве- 
ресковую, носъ примВсьюдерновой и листвя- 
ной, прибавляя древеснаго угля. Очень лю- 
бимыя и изящныя растешя. 

Дублене. Громадное практическое при- 
мнен1е кожи извЪстно. Въ натуральномъ 
вид она, какъ и всякое мертвое органи- 
ческое вещество, подвергается болфе или 
мензе быстро гн1ен!ю; чтобы предупредить 
посл днее и вм$ст сдЗлать кожу не пор- 
тящеюся отъ воды, ее выдълывають. Одинъ 
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изъ самыхъ употребительныхъ способовъ- 
выдфлки кожи—дублене, которое есть ни- 
что иное, какъь пропитыван!е тканей кожи 
дубильною кислотою (таниномъ). Для этой 
ифли употребляютъь чаще всего дубовую 
кору: снявъ кору съ дерева въ видЪ длин- 
ныхъ пластинокъ, ее сушатъ на, воздух въ 
тЪни (лучше на жердяхъ, чё мъ на земл%), 
обыкновенно туть же въ лфсу; зат мъ раз- 
мельчають и растираютъь въ порошокъ. 
Такъ какъ дубъ не очень распространенъ, 
то дубовую кору часто замняютъ други- 
ми растительными веществами, содержа- 
щими хотя и менфе танина, но боле де- 
шевыми. У насъ съ усизхомъ употреб- 
ляютъ ивовую кору (кора 6. ч. другихъ 
деревъ также боле или мене годится); 
калмыки южно-русскихъь степей дубятъ 
шкуры растущимь тамъ въ изобилйи ду- 
бильнымь корнемь (Збасе 1э&ФоПа). Кожа, 
пользующаяся у иностранцевъ большею из- 
вфстностью, по своей прочности, подъ име- 
немъ русской кожи (слит гиззе) и называе- 
мая у насъ юфтью или юхтою (см. это. 
слово) дубится именно ивовою корою и за- 
тЪмъ съ внутренней стороны пропитывает-- 
ся березовымъ дегтемъ, сообщающимь ей 
особый характерный запахъ.— Прежде все- 
го шкуры, чтобы размягчить ихъ и удалить 
изъ нихъ остатки крови, моютъ, если вовз- 
можно, въ проточной водЪ: свфжля въ тече- 
ни 2 — 8 дней, а сухля долЪе; затЪмъь ихъ 
погружаютъ въ чаны съ известковымъ мо- 
локомъ (см. Извееть) на 3 —4 недЪли: на 
20—25 шкуръ средн. величины около чет- 
верика хорошо гашеной извести (для тол- 
стыхъ шкуръ быковъ, буйволовъ и пр. эта 
операщя зам няется или держанемъ шкуръ 
въ тепломъ помфщени, пока онЪ не начи- 
натотъ нЪсколько загнивать; или же, вм%- 
сто того, ихъ подвергаютъ дфйств!ю пара 
въ течен!е 24 час. въ запертой бан и т. п. 
при температурВ около 20° Р.); посл№ это- 
го тупымъ (полукруглымъ) ножемьъ соскаб- 
ливають волосы вмфстЪ съ верхнею кожи- 
цею, промываютъ тщательно, снимаютъ 
острымъ ножемъ остатки мяса и нечисто- 
ты, срзаютъ неровности и, при помощи 
особаго инструмента (изъ камня), сглажи- 
ваютъ наружную поверхность; еще разъ 
старательно чистятъ (полукругл. ножемъ,) 
об стороны—пока вода не стекаетъ совер- 
шенно чистою. Только посл .этихъ пред- 
варительныхъ опера приступаютъ къ 
дубленю. Сначала шкуры опускаютъ въ 
чаны со стАрою дубильною см$сью, выну- 
тою изъ ямъ, уже служившихъ для дубле- 
н1я (плотность раствора по ареометру Боме 
около 0,45); въ течен!и первыхъ 3 — 4 дней 
шкуры вынимаютъ ежедневно, чтобы под- 
бавлять каждый разъ извфстное колич. ста- 
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рой (служившей) коры; зат$мъ, оставивъ 
въ покоз 3—4 дня, ихъ перекладывають въ 
чаны со свЪжею корою (растворъ=0,9° по 
Боме), гдЪ оставляютъ недЪли на 2 (въ 
первые дни шкуры также вынимаютъ, под- 
бавляя каждый разъ неб. количество свЪ- 
кей коры). Наконецъь шкуры перем италюотъ 
въ дубильныя ямы: на днф слой (дюйм. въ 
6) старой коры, уже служившей для дубле- 
ня, затЪмъ слой ев жей коры (около 2—3 
дюйм.), на который шкуры, раздзленныя 
между собою слоями евфжей коры; поверхъ 
послёдняго слоя свЪжей коры слой старой 
коры въ 9—10 вершковъ; все прикрывает- 
ся досками, нагруженными камнями, и яма 
наполняется водою, содержащею въ раство- 
рЪ дубильное вещество. Въ ямахъ шкуры 
остаются отъ 8 до 6 м$сяцевъ, причемъ во 
все время ихъ вынимають только одинъ 
разъ, чтобы перевернуть на другую сторо- 
ну и расположить ихъ въ обратномъ порядкЪ, 
замфняя при этомь кору между шкурами 
свЪжею. Ямы обыкновенно на столько боль- 


ия, что въ каждой изъ нихъ помфщается | 


по н$5скольку сотъ шкуръ. Приблизительно 
на 1 часть по в5еу шкуръ идеть 3—5 част. 
дубовой коры.—ПослЪ д. кожи растягива- 
ютъ на столахъ, чистятъ обыкновенными 
щетками и сушать на вольномъ воздух; 
высушенныя уплотняютъ колоченемъ 0со- 
быми молотками (ручными или машинны- 
ми). О другихъ способахъ выдЪлыван!я ко- 
жи см. Кожа. 

Дубоноеь (Соессофгалзбез уп]е.)—птица, 
длиною въ четверть съ очень толетымъ ко- 
нусообразнымь клювомъ; спина коричне- 
вая, грудь и брюхо красноватобурыя, го- 
лова темнозеленая; въ Росеёи водится въ 
южныхь и западныхъ губерняхъь и въ 
южн. Сибири; питается древесными сЪмена- 
ми, но особенно любитъ вишни, чфмъ очень 
вредить садамъ. 

Дубъ. У насъ растетъь чаще всего лЪтнй 
(Оцегсиз редппсШала). Онъ составлять въ 
прежн1я времена огромные леса въ сред- 
ней Росаи, да и теперь образуетъ главную 
породу оставшихся среднерусскихъ лЪсовъ. 
Растетъ хорошо еще до широты Петеубур- 


га. Въ зрЪломь возраств бываеть отъ 100 | 


до 160 футъ высотою. Разводится посЪвомъ 
желудей, собираемыхъ осенью тотчасъ по 
засыхани листьевъ. ОЪять нужно сколь 
возможно скорЪе, а если сохранять до вес- 
ны, то въ сухомъ пескЪ. Съянцы д. даютъ 
огромные стержневые корни; поэтому ихъ 
стараются пересаживать въ сажанцовое от- 
дЪлеше питомника (см. Дерево) годовалыми, 


причемъ обрЪзать корни сл$дуетъ меньше, | 


чЪмъ у другихъ древесныхъ породъ. Д. лю- 
бить глубокую питательную почву; если 
его корень попадетъ на камень, то его вер- 
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шина тотчась начинаетъ сохнуть. Между 
сВЗянцами хорошо сЪять озимый хлфбъ—для 
предохранен1я ихъ оть весеннихъ и раннихъ 
осеннихъ морозовъ.Вь средней и южной Рос- 
и, велфдствйе истреблен1я бол. д., цвлыя 
скаты‘ м%стами покрыты кустарным дубия- 
комъ. Достаточно прекратить паству скота 
въ этихъ дубнякахъ, чтобы наиболЪе силь- 
ные сучья этихъ кустовъь пошли въ стволь 
и кустарникъ превратился въ рощу; но де- 
ревья, вырощенные такимъ споеобомъ, ко- 
рявы и дуплисты. Древесина д. даетъ пре- 
восходный строевой и подфлочный матер!- 
аль и прекрасныя дрова; кора его спра- 
ведливо считается лучшимъ дубильнымъ 
матер!аломь, а поджаренные желуди упо- 
требляются вмфсто кофея; они же служатъ 
отличнымъ кормомъ для свиней. Лучшая 
кора для дублен1я снимается съ молодыхъ 
деревьевъ (15 — 20 лЬтнихЪ). Поэтому д. 
можно, какъ это дЪлаютъ мфстами въ Гер- 
мани, разводить спешально для коры, вы- 
соко цфнимой на кожевенныхъ заводахъ 
(см. Дублен!е). Оть укушен1я нас№комыми 
на листьяхъ д. образуются крупные наро- 
сты, дающие черную краску.— Дерево д.— 
одинъ изь самыхъ дорогихъ и прочныхъ 
матерлаловъ, идеть преимущественно на 
столярныя и мебельныя издфл1я; оно твер- 
до, плотно, не хрупко. Для пр1обрЪтеня 
надлежалцихь качествь дерево должно до- 
стигнуть извъетнаго возраста, но не быть 
слишкомъ старымъ, такъ какъ старыя де- 
ревья, хотя и уплотняются, но становятея 
боле хрупкими и легче подвергаются дре- 
воточин%; къ тому же отъ избытка, въ нихъ 
талловой кислоты древесина, ихъ очень тем- 
на, почти черна. Дерево, полежавшее 2—8 
года подъ водою и затмьъ высушенное на 
вольномъ воздух, дЪлается тонкозернист%е, 
портится трудн%е и поэтому предпочитает- 
ся мебельщиками (см. Дерево — Сохранене 
дерева). Дерево д., выросшаго-на сырой бо- 
лотистой почвЪ, грубо, коробится при суш- 
кЪ и портится скоро. 

Дубъ пробковый см. Пробки. 

Дуга см. Хомутъ. 

Дудакъ см. Драхва. 

Дуло см. Ружье, 

Дуля см. Груши. 

Дума см. Городъ. 

Дупиель (5с0]орах ша]ог) изъ рода бека- 
совъ, но вдвое крупнЪе: величиною съ гор- 
лицу; самка немного больше самца; опере- 
н1е, какъ у бекаса, желтоватато цвЪфта съ 
черными и сЪфрыми пятнами; вся равни- 
ца въ подбрюшныхъ перьяхъ, которыя у 
д. голубовато-сВраго цвЪта съ черными по- 
лосками, а у бекаса бЪлыя. Дичь болотная, 
водится преимущественно на болотахъ, по- 
росшихъ кустарникомь; прилетаетъ недзли 
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на 1—1'/з позже, а улетаетъ на столько- 
же раньше бекаса: во второй половин или 
въ концВ апрфля и въ конц сентября. Съ 
половины мая до 15 1юня д. токуютъ”(см. 
Тлухарь), обыкновенно на полянахъ, соби- 
ражются передъ закатомъ солнца и прово- 
дятъ почти всю ночь; въ это время бить 
ихъ легко, такъ какъ подпускаютъ близко; 
но самки уже съ начала поня начинаютъ 
садиться въ гн&вда, которыя устраиваютъ 
на открытыхъ м%стахъ, чаще всего на коч- 
кахъ, кладутъ около 4 яиць; птенцы выхо- 
дятъ дней черезъ 17--18. Самое лучшее вре- 
мя для охоты съ 20 гюля, когда д. показы- 
ваются на открытыхъ м%стахъ — лугахъ, 
паровыхъ поляхъ и т. п.; позже на боло- 
тахъ, гдВ сильно жирЪютъ. Охотятся съ 
собакой; стр®ляютъ дробью №№ 9 и 10.-- 
Приготовляется для кухни, какъ бекасъ. 

Дурманъ (ПОадага, Эталлотат) -—— растеше 
изъ семейства пасленовыхъ. Довольно вы- 
сокая трава съ крупными воронковидными 
окладчатыми цвзтами и большими колючи- 
ми плодами, разс$дающимися на 4 створки. 
Растетъ дико во всей Европ и у насъ при- 
близительно до широты Курска, преимущес- 
твенно на сорныхъ кучахъ. Опасно ядо- 
витъ: ядовита трава, особенно же с%ме- 
на, которыя н%®сколько похожи на тминъ 
и подавали поводъ къ вреднымъ подм%- 
сямъ. Въ садоводств н%№еколько видовъ, 
очень изящныхь, но также ядовитыхъ. Та- 
кова напр. ПО. /[азюза, выростающая поч- 
ти въ1'/2 аршина высотою, съ ароматными 
очень большими цв%тами сливочнато цвЪта; 
есть разности и съ ф1олетевыми цвфтами. 
Растен1е однолзтнее; сЗятъ въ горшки, въ 
парники и пересаживаютъ вмЪфств съ ко- 
мочкомъ земли. Удается хорошо и въ горш- 
кахъ.—Въ медицинз въ настоящее время 
употребляется почти исключительно для ку- 
ренля, въ форм сигаретокъ, при припадкахъ 
нервнаго удушья (см. это слово); но безъ со- 
вфта врача къ нимъ приб%гать не слфдуетъ, 
такъ какъ можно отравиться и дымомъ си- 
гаретокъ. 

Дурнота см. Обморокъ. 

Духи приготовляются обыкновенно извле- 
чен1емь пахучихь намалъ изъ веществъ, 
обладающихъ ими въ естественномъ состоя- 
ни; б. ч. изъ растенй или ихъ продуктовъ 
(бальзамовъ и смолъ); рёже изъ отдфлен1й 
нЪ%которыхъ животныхъ (мускусъ, амбра и 
пр.). Извлечен1е это производится тремя спо- 
собами: выжиманемъ, переюнкою и растворе- 
зиемъ. Первый способъ состоитъ въ томъ, 
что пахучя вещества подвергаются 60о0- 
лфе или мен%е сильному давленю подъ прес- 
сомъ; онъ примфнимъ только для веществъ, 
содержалцихь пахуч1я жидкости въ изоби- 
ли; такимъ образомъ добываются, напри- 
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м$фръ, эфийныя масла или эссенийи изъ по- 
меранцовыхъ, апельсинныхъ, лимонныхъ и 
бергамотныхь корокъ. Перегонка (см. это 
слово) производится въ особыхъ перегон- 
ныхъ кубахь (см. Аламбикъ), куда пахучая, 
обыкновенно растительныя, части кладутся 
вмЪфетв съ водою, рёже со спиртомъ; этимъ 
сопособомъ получается 6. ч. эфирныхъ маслъ 
(эссенц!й); такъ какъ отъ непосредственна- 
го дёйствя огня на кубы, многя пахучя 
вещества портятся, то на хорошихъ фабри- 
кахъ нагр%ван1е кубовъ въ настоящее вре- 
мя совершается паромъ. Наконецъ, при 
третьемъ способф пахуч1я начала, извлека- 
ются растворенемъ въ спиртЪ, жирахъ или 
маслахъ. Непосредственнымъ растворен1емъ 
въ спиртВ (настаиван1емъ) приготовляются 
только немног1е душистые экстракты: изъ 
мускуса, амбры, смолъ и бальзамовъ, флал- 
коваго корня, бобовъ тонка и нфкоторыхъ 
другихъ; 6. ч. пахучихъ растительныхъ на- 
чалъ, притомъ самыхъь н®жныхъ и прят- 
ныхъ для обонян1я, извлекалотся растворе- 
н1емъь въ жирф или масл. Производит- 
ся эта посл$дняя опералия такимъ 0б- 


`разомъ: въ чистой хорошо луженой метал- 


лической или фарфоровой посудз расплав- 
ляютъ (въ водяной бан) смЪсь, по равной 
части, изъ свзжаго хорошо очищеннатго топ- 
ленаго свинаго сала и такого-же качества, 
почечнаго говяжьяго жира; въ расплавлен- 
ную смЪеь опускаютъ столько цвфтовъ (или 
друг. пахучихь частей растен1й), сколько 
можетъ помфститься; прикрывъ, оставля- 
ютъ въ покоф на 12—48 час., по истечени 
которыхъ цвзты, отдавиие свой ароматъ 
жиру, зам5няются точно также (предвари- 
тельно расплавивъ смЪсь) новыми; еще че- 
резъ 12—48 ч. опералля повторяется и т. д. 
въ течени 10 —15 и болЪе дней: до тЪхъ 
поръ, пока помада не сд$лается достаточно 
душистою. На французскихъ фабрикахъ нпо- 
маду, по степени запаха, раздВляютъ на, ну- 
мера 6, 12, 18 и 24; чёмь выше нумеръ, 
тЬмъ помада пахучфе. Совершенно подоб- 
нымъ-же образомъ производится насыщене 
ароматомъ чистато прованскато масла; въ 
продаж такля масла извЪфотны подъ назва- 
н1емъ античныхь масль (ваШез ап диез). На 
юг Франши въ Грасс, Кан и Ницц су- 
ществуютъ обширныя фабрики, занимаю- 
пляся приготовленемъ этого рода маслъ и 
помадъ и разсылающля ихъ парфюмерамъ 
всего свЪта. Извлеченный этимъ способомъ 
ароматъ самый чистый и наибол$е напоми- 
наетъ запахъ служившаго матер1аломъ рас- 
тен1я,—качество, которымъ обладаетъ р%д- 
кое изъ эфирныхъ маслъ, полученныхъ пе- 
регонкою. Запахи н%фкоторыхъ растенйй, 
напр. флалки и въ особенности жасмина, 
такъ нЪжны, что даже не вполнЪ перено- 
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сятъ и то нагр%ван!е, которое необходимо 
для расплавлен1я сала; поэтому, если же- 
лаютъ получить ихъ ароматъ въ совершен- 
ной чистот%, способъ видоизмВняютъ: слоемъ | рздко (только за дорогую цфну и отъ из- 
показанной выше жирной смЪси (въ 1*/2—2 | вфстныхъ фабрикантовъ) возможно пр1об- 
дюйма толщиною) покрываютъ стеклянное | рЪсти духи съ настоящимъ запахомъ тЪхь 
Эно четыреугольной деревянной рамы, густо | растен1й, назвашя которыхь они носятъ. 
посыпаютъ его цвфточными бутонами и ле- | Приготовлен1е духовъ изъ эфирныхъ маслъ, 
пестками, прикрываютъ и оставляютъ въ| какъ простыхъ такъ и сложныхь (буке- 
око 12—72 ч. (смотря по летучести и коли- товъ), очень легко и совершенно доступно 
меству аромата въ растен1и), по истечен!и ко-| всякому, но, всл$дств!е того, что эфирныя 
торыхь выдохниеся цвЪты замфняютъ свЪ- масла не продаются малыми количествами, 
жими. и т. д. все время, пока продолжается | обойдется дороже, чёмъ пробрЪети ихъ го- 
цвЪтен1е растен1я, т. е., иногда 2—8 м%еяца. | товыми въ магазин. Другое дфло приго- 
Для получен1я этимъ же видоизмненнымъ | товить духи самому изъ цвВтовъ — это хо- 
способомъ пахучихъ маелъ употребляются | тя и нфсколько труднЪе, но за то можеть 
толстыя бумажныя тряпки, которыя про-|и вполн№ окупить трудъ, и доставить дЪй- 
питываютъ прованскимъ масломъ, натяги-| ствительно хоропуе духи того запаха, ко- 
вають на проволочное (вместо стеклян- | торый желаютъ. Всяк1й, обладаюний цвЪт- 
наго) дно рамы и посыпаютъ цвЪтами... по- | никомъ съ большимъ количествомъ цвЪтовъ 
слЪ насыщеня тряпки выжимають подъ|или живунИйЙ близъ степей, полей или лу- 
прессомъ. — Чтобы изъ душистыхъ помадъ | говъ, богатыхъ пахучими растен1ями, при 
и маслъ получить духи, ихъ см$шиваютъ  нфкоторомъ терпви, въ состоянйи приго- 
со спиртомъ (въ пропорщи отъ 500 до 1000 | товить душистую помаду по описанному 
граммъ на 1 литръ спирта), настаиваютъ отьъ выше способу извлеченя запаховъ раство- 
2 недфль до 1 м$сяца; отфильтрованный за- | реемъ ихъ въ жирЪ; вотъ подробный ходъ 
тЪмъ душистый спиртъ представляеть со- | опера въ маломъ видф. Прежде всего за- 
бою простые (несложные) духи — помадные | пастись хорошимъ свЪжимъ топленымъ са- 
спиртные экстракты (ехзбгайз французовъ)); | ломъ (можно довольствоваться и однимъ сви- 
смфшенемъ ихъ между собою, съ эфирными | нымъ) и затЪмъ очистить его самому: рапла- 
маслами и спиртными настойками (см. вы-| вивши его въ водяной бан (т. е. въ сосудз, 
ше) составляются различнаго рода сложные | опущенномъ въ кипятокъ), процфдить горя- 
духи— букеты (фопдие{з). Простые духи мо- | чимъ сквозь чистое сито въ чистую же 20- 
гутъ быть приготовлены также разведен!- | лодную воду (для удалешя прим сей, которыя 
емъ въ спирт готовыхъ эфирныхъ маслъ; | падаютъ на дно); повторить такое проц жи- 
но онф по своему качеству гораздо ниже | ван1е 3—4 раза; прибавляя каждый разъ въ 
полученныхь изъ душистыхь помадъ и| воду щепотку соли (или квасцовъ); потомъ 
маслъ. Достоинство букетовъ, кромВ кале- | хорошенько промыть въ 5—6 премовъ въ 
ства составныхь частей, зависитъ отъ гар- обильной (чистой) вод, наконецъ снова, рас- 
моши и пропорщи см шешя, сл$довательно  плавить и высушить, чтобы не оставалось 
въ значительной степени отъ вкуса и тон-| ни капли воды. Положить сало въ банку 
кости обонян1я составителя. Большая часть | или другой сосудъ; поставить въ кострюлю 
ароматовъ, а именно самыхъ нЪжныхь и| съ теплою водою, вскипятить; когда сало 
наиболЪе пр1ятныхъ для насъ, очень летучи расплавится, погрузить въ него столько 
и остаются недолго на платкахъ или другихъ цвфтовъ, сколько помЪфстится, прикрыть, 
тканяхъ, смоченныхъ духами, заключающи- | оставить при лЪтней температур% на сутки, 
ми ихъ; чтобы уменьшить этотъ недоста- | по истечеши которыхъ, расплавивъ сало сно- 
токъ, до иввЪстной степени фиксировать за- | ва, замфнить цвЪты свЪжими; снова оста- 
пахъ духовъ, парфюмеры къ нзжнымъ лег- вить на сутки ит. д. продолжать 7—10 дней; 
кимъ духамъ обыковенно прибавляютъ не-| полученную душистую помаду профильтро- 
большое количество болфе тяжелыхъ, обла- | вать горячею сквозь чистую тряпку; хра- 
дающихь свойствомъ сохраняться продол-| нить закупоренною въ прохладномъ м$ет%. 
жительное время, къ каковымъ принадле- Для полученя изъ помады духовъ, распла- 
жать спиртныя настойки мускуса, амбры, вивъ, влить ее въ спиртъ (хорошато каче- 
ванили, толутанскаго бальзама, роснаго ства) каплями и настаивать отъ 7 дней до 
ладона, {Лалковато корня (145 Яогепйпта) и 1-го месяца; посл этого срока спиртъ, то 
т. п. Большая часть продажныхъ духовъ, е. духи, отфильтровать черезъ пропускную 
какь ипростыхъ, такъ и сложныхъ, приго- бумагу и держать въ флакон% съ притер- 
товляется изъ готовыхъ эфирныхъ маслъ, | тою стеклянною пробкою. Полученные духи, 
на томъ основан, что послфдня обходятся | если приготовлен1е было тщательно и спирт 
значительно дешевле, чВмь душистыя по-| хорош (безъ запаха), будутъ вполнз напо- 


мады и масла (парфюмеры обыкновенно не 
дЪлаютъ послднихъ сами, а получаютъ го- 
товыми съ юга Франщи); поэтому очень 
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миналь то растен!е, изъ котораго получены. 
Изъ растущихь у насъ для этой цфли, меж- 
ху прочимъ, годны: гел1отропъ, роза, резе- 
да, сирень, жасминъ, желтоф1оль, пахучая 
флалка, нарциссъ, жимолость (каприфолйй), 
душица (Апбохапбиаш оогадат) и пр.; 
праятный запахъ свЪжескошеннаго сЪна 
зависить главнымъ образомъ именно. отъ 
присутств1я въ немъ душицы. Насыщая по- 
маду различными цвзтами, можно получить 
настояпий Воидие аих тие Йвитз. Помада, 
оставшаяся посл слит1я настояннаго на ней 
спирта, сохраняетъь еще достаточно арома- 
та, чтобы служить помадою для волосъ и 
для приготовлен1я кольдъ-крема (см. это сло- 
во и Номада). Для приготовлен1я душистой 
помады на 1 ф. сала требуется отъ 2 до 
10 ф. и болфе цв товъ, смотря по пахучес- 
ти растеня и той степени душистости, 
которую желаютъ сообщить помадф (см. 
`° выше); для настоя въ спирт отъ 11/4 до 
2 ф. помады на '/2 штофа спирта.—Южная 
Росселя, въ особенности степная часть ея, 
такъ удобна для разведен1я цвЪтовъ и обла- 
даетъ такимъ множествомъ дико растущихъ 
ароматныхъ растенй, что кому изъ ея оби- 
тателей удадутся опералши въ маломъ видф, 
тотъ могь бы подумать и о расширени 
ихь—0о заведен!и фабрики для приготовле- 
ня душистыхъь помадъ, маслъ и эссеншй; 
обзаведен1е не должно стойть очень дорого, 
а возможный доходъ можеть быть очень 
значителенъ, такъ какъ душистыя масла и 
помады продаются дорого. — Для желаю- 
щихь приводится нфсколько рецептовъ про- 
`стыхь и сложныхъ духовъ. 1) въ \/2 шт. 
крВик. очищ. спирта растворить 9 зол. бер- 
тамотной эссенцти; 2) въ */з штофа спирта— 
4'|з зол. лавендовой эссенцщи, 41/2 зол. бер- 
гамотной эссенции и 56 долей гвоздичн. эссен- 
ци (прибавивъ къ тому и другому раство- 
ру немного жженой магнези и давъ по- 
стоять, профильтровать сквозь пропускную 
бумагу); 3).Лиссабонская вода (еап4еТлазЪоппе): 
въ 1/2 шт. спирта—4\/2 зол. эссенщи апель- 
синной корки, 2'/4 зол. эссенщи лимонной 
корки и 27 дол. розовой эссенщи; 4) Порту- 
зальская вода (еамл 4е Рогбаза]): */2 шт. ‘спир- 
та, 9 зол. эссенши апельсинн. корки, 2'/4 вол. 
эссенши лимонн. корки, 1'/з зол. бергамот- 
ной эссенци и 27 дол. розовой эссенщи; 
5) Вемерская вода (еза 4е Нопел1е): '/2 шт. 
спирта, 2/4 зол. розмаринов. эссенщи, 1*[з 
зол. эссенции лимонной корки, 1*/з зол. ме- 
лиссовой эссенши, 28 дол. мятн. эссенщи, 
2'« зол. спиртнаго помаднаго экстражта 
розы и 21/4 зол. такого-же экстракта апель- 
синныхъ цвфтовъ; 6) Кипурская вода (еаа 4е 
Свурге): 1 часть по объему спиртной нас- 
тойки мускуса, по !/з части такой же на- 
стойки амбры, ванили, бобовъь тонка и флал- 
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коваго корня; 2 части тройнаго экстракта 
розы (езрг 4е гозез ре — см. Роза); 
7) Эссз-букеть (евз-Боидиеф): */2 шт. спирта, 
114/з зол. спиртн. настойки амбры, 72*[з зол. 
такой же настойки ф1алковаго корня,23/5зол. 
лимонной эссенши и 9 вол. бергамотной 
эссенции; 8) Весенние ивъты (Вепгзв ае ргт- 
$етрз): 1/2? шт. спиртн. помаднаго экстрак- 
та розы, 1/з шт. такого же экстракта фа- 
локъ, 223|4 зол. такого же экстракта, касёи, 
223|« зол. тройнаго экстракта розы (см. 6), 
18'/ зол. бергамотной эссенши и 9 зол. на- 
стойки амбры (очень праятный запахъ).— 
Держать духи въ стклянкахь съ притер- 
тыми пробками и никогда не вливать во 
влажные флаконы, которые, поэтому, пред- 
варительно всегда всполаскивать спир- 
томъ.—О приготовлени одеколона и пр. см. 
соотв тствуюцйя слова. 

Духовенство. Т.. Православное. П. Римско- 
католическое. ПТ. Протестантское и ТУ. Аз- 
мяно-трезорзанское. Первое, второе и четвер- 
сое раздзляются на монашествующее и 6%- 
лое. Моналиествующее православное д. состав- 
ляютьъ: 1) духовн. власти: митрополиты, эк- 
зархъ Грузи, арх1епископы, епископы, ар- 
химандриты, игумены, строители, игуменьи, 
настоятельницы женск. монастырей и риз- 
ничШ московск. синодальнаго дома и 2) про- 
ч1е монашествуюние братья. Римско-католи- 
ческое: настоятели и настоятельницы монас- 
тырей и монашествуюние братья и сестры. 
Армяно-зрезорчанское: Т) духовныя власти: 
эчмадзинсый патрархь, арх1епископы, епи- 
скопы, архимандриты и игумены и 2) про- 
ч1е монашествующие бралья. — Къ бълому 
православному д. принадлежалть: 1) главные 
священники и протопресвитеры, протойереи, 
пресвитеры, 1ереи, протодлаконы, аконы, 
ипод1аконы и 2) церковн. причетники въ 
званйи псаломщиковъ; къ Пимско-католичес- 
кому: духовн. власти: аржепиекопъ - мит-. 
рополитъ всЪхъ римско - католическихь въ 
Импер1и церквей, епископы-епархальные, 
епископы-коадъюторы и епископы-суффра- 
ганы, оффицалы, настоятели-инфулаты, ка- 
федральные прелаты и каноники, приходсве 
священники-настоятели и помощники ихъ 
или викари, лаконы и подаконы; къ ар- 
мяно-фреюорзанскому: 1) протолереи, 1ереи, ар- 
хидаконы, лаконы и подлаконы и 2) при- 
четники и церковно-служители. Въ составъ 
протестантскало д. входять: а) евангеличе- 
ско-лютеранское и 6) евангелическо-рефор- 
матекое; къ первому принадлежать: е. л. 
епископы, вице - президенть генеральной 
консистори, генералъ-суперъ-интенденты и 
суперъ-интенденты (они же вице-президен- 
тым$стн. консисторий своего округа), оберъ- 
консистор1альные совфтники, консистор1- 
альные совЪтники, пробсты, обзръ-пасторы, 


ДУХОВЕНСТВО 


пасторы, адъюнкты проповдниковъ и до- 
малин!е пропов%дники; еванлелическо - рефор- 
матское д. въ Росси составляется изъ пас- 
торовъ, длаконовъ и входящихь въ вЪдом- 
ство Виленскаго евангелическо - реформат- 
скаго синода генералъ-суперъ-интендента, 
суперъ-интендента и вице-суперъ-интенден- 
та (кистеры, канторы, органиеты и звона- 
ри, состояние при евангелическо-лютеран- 
скихь и евангелическо-реформатскихъ церк- 
вахъ, именуются церковно-служителями и 
къ д. не принадлежатъ).—Т. Права и преиму- 
щества православнало д.: 1) Высшую сте- 
пень церковной 1ерарх1и составляютъ епи- 
скопы; каноническля права власти у еписко- 
повъ, архлепископовъ, митрополитовъ и эк- 
зарха Грузи одинаковы; различныя на- 
именован1я указывалоть на большие или 
меньшие предЪлы и гражданекую важность 
управляемыхъ епархй (въ отношени одфя- 
ня митрополиты пользуются правомь но- 
сить бЪлые клобуки съ драгоц$ннымъ на, 
оныхъ крестомъ, архепископы же и епи- 
скопы носять черные клобуки, украшене 
которыхъ крестомъ имъ предоставляется 
въ вид особой Высочайшей натрады). Из- 
бран1е лицъ на епископское служене пре- 
доставлено усмотр$н1ю святфйшато сино- 
да, утверждене же въ семъ зваши при- 
надлежитъ Высочайшей власти. ЮписЕопъ— 
высшая власть въ епархии, которою онъ 
управляетъ черезь состоящую подъ его 
начальствомъ духовную консисторио (см. 
Бонсистор!я); кромф епископа, управляю- 
щаго епархею, въ санф епархальн. арх!е- 
рея, въ 6. ч. епархй есть преосвященные 
епископы викари, заступаюние епархлал. 
архереевъ въ ихъ отсутствии и когда ка- 
оедра ихъ остается незанятою. Н%которые 
арх1епископы и епископы, по избран!ю свя- 
тЪйшаго синода и Высочайшему повелЪн1ю 
присутствуютъ по вызову временно въ свя- 
тъйшемь синодъ, постоянными членами ко- 
тораго состоятъ митрополиты — С.-Цетер- 
бургсвай (въ качествЪ первоприсутствующа- 
го), Московскй и Клевскай, экзархъ Грузи 
и архепископъ Холмеюмй и Варшавой (см. 
Синодъ). По отчету оберъ-прокурора сино- 
да за 1880 г. всего въ пред$лахь Росаи 
состоитъ 59 епарх!: 8-мя управляютъ мит- 
рополиты, 15-ю архепископы и '39-ю епи- 
скопы; викарныхъ епископовъ, по тому же 
отчету, 37. (Права и преимущества архи- 
мандритовъ, игуменовъ, строителей, игу- 
меней и настоятельниць женск. монастырей, 
ризничаго московск. синодальнато дома и 
монашествующей брал]фи см. Монаетыри). 
2) НаравнЪ съ епаральн. архереями, по 
своимъ правамъ въ отношенйи управлен1я 
д. военнаго вЗдомства, поставлены главные 
священники, которыхъ два, именно: главный 
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священникъ гвардути и гренадеръ и главный 
священникъ арм! и и флотовъ. Главн. свя- 
щенники избираются синодомъ и утверж- 
даются Высочайшею властью; относительно 
избраня, перемвщен1я и увольненя священ- 
никовъ (въ томъ числЪ и полевыхъ оберъ- 
священниковъ) и причетниковъ, состоящихъ 
при войскахъ, военныхъ церквахъ и с0обо- 
рахъ, а равно и относительно наблюдешя 
за ввфреннымъ д. пользуются всзми права 
ми епархальн. арх1ереевъ; но не имЪють 
права рукоположеня въ духовный санъ и 
посвящен1я въ стихарь, что принадлежит 
только епископамъ. 3) Священно-служите- 
лями именуются лица, поставляемыя епи- 
скопомъ на свои должности черезъ особен- 
ное таинственное священнодЪйств1е — хиро- 
тонию (рукоположен1е), въ отлище отъ чер- 
ховно - служителей, которые поставляются 
черезъ одно благословен1е епископа и мо- 
литвы съ возложенемъ при этомъ рукъ — 
тиротессю (руковозложеше). — Поступать 
какъ въ бЪлое, такъ и въ монашествующее 
д. могутъ лица всЪхъ состоянйй, если пове- 
ден!е и образоване желающаго соотвЪт- 
ствують требован1ямъ закона. Рукоположе- 
ве въ санъ 1ерея (священника) и Жакона 
зависить отъ усмотрфня епархальнато 
архерея, который совершаетъ обрядъ руко- 
положен1я и выдаетъ за, своею подписью ру- 
коположеннымъ @тавленную грамоту. Пер- 
вый въ приход священникъ именуется на- 
стътоятелемь, а остальные младшими священ- 
никами; настоятель, какъ старний членъ 
причта, имфетъь непосредственный надзоръ 
какъ по управленйю церковному, такъ и 
по отношению къ низшимъ членамъ прич- 
та и другимъ лицамъ подвздомственнымъ 
церкви (см. Приходъ); для ближайшаго на- 
блюденя за священнослужителями епар- 
хлальные архереи назначаютъ блалочинныхь 
по личному выбору изъ священнослужите- 
лей; на обязанности блаточинныхьъ лежитъ 
надзоръ за благочиншемъ церковнымъ и пра- 
вильност\ю веден1я хозяйственныхъ д%лъ; 
обязанности эти опредзляются особою ин- 
струкщею, утвержденною святЪйшимъ сино- 
дом. (См. Ириходъ).— Священнослужители 
сообтщалотъ права ихъ состояшя своимъ же- 
намъ; вдовы священнослужителей, не имЪ- 
ющихъь по происхожденю правъ высшаго 
состояня, пользуются правами личнаго дво- 
рянства; дёти священнослужителей не изъ 
дворянъ принадлежаль по рожденйю къ по- 
тометв. почетн. гражданству; священнослу- 
жители свободны отъ личныхъ податей и 
отъ воинской повинности; дома ихъ и вооб- 
ще лицъ благо д. по отправленю воинск. 
постойной повинности пользуются также 
нЪкотор. льготами. Лица бфлаго д. не мо- 
гутъь быть поручителями по подрядамъ и 
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нЪкотор. другимъ дзламъ, изложеннымъ въ 
гражданск. законахъ; не могутъ быть пов%- 
ренными по чужимъ дфламъ, кромВ дёлъ, 
касающихся духовнаго вздомства и своихъ 
питомцевъ. По нормальному штату при каж- 
дой приходской церкви, кромЪ настоятеля, 
полагается одинъ причетникъ (церковно- 
служитель) зъ званйи псаломщика, въ кото- 
рые опредзляются обыкновенно лица изъ 
окончившихъ курсъ семинарии; на нихъ воз- 
лагается, кром обязанностей при богослу- 
жени и при церковныхъ требахъ, — пись- 
моводство по церкви и приходу по распо- 
ряжен]ю настоятеля; посл$днему, по согла- 
шеню съ церковн. старостою и прихожа- 
нами, дозволяется содержать и вольнонаем- 
ныхь псаломщиковъ, которые однако къ ду- 
ховн. зван!ю не причисляются. Псаломщи- 
ки могутъ носить свфтокое одфян1е и не 
отрощать волосъ; окончившие курсъ въ ду- 
ховно-учебн. заведен. освобождаются отъ 
воинск. повинности, если не оставятъ м%ета 
до истечен1я 6 л№тъ. Вдовы церковн. причет- 
никовъ (псаломщиковъ, дьячковъ и понома- 
рей), не имющихъ правъ высшаго состоя- 
ня, пользуются правами личн. почетн. граж- 
ханства, а дЪти ихъ принадлежать по праву 
рожден1я или къ потомствен. почетн. граж- 
данству, если причетники окончили“курсъ 
въ учебн. заведеняхъ съ степенью или зва- 
н1емъ, или къ личн. почетн. гражданству. 
Причетники, увольняемые изъ духовн. зва- 
н1я ранЪфе достижен!я 60 л., возвращаются 
въ то состояе, къ которому принадлежа- 
ли по рожден!ю или образован!ю; уволь- 
няемые за, старост!ю (свыше 60 лЪтъ) или 
по увЪчью подлежать призрЪн!ю дух. в%- 
хомства. Православныя церкви и причты 
ихъ обезпечиваются м%стными средства- 
ми и содержан1емъ изъ казны; мЪфстн. сред- 
ства обезп. церквей состоятъ: въ земел. 
надфлахъ, въ домахъ, арендныхъ и оброч- 
ныхъ статьяхъ, въ добровольн. приношен!- 
яхъ и вкладахъ, въ кружечн. сбор и св$чн. 
доходВ (см. Церковь); по отношен1ю причта 
мЪстн. средства, обезпечен1я заключаются въ 
доброхотн. даяняхъ прихожанъ за исполне- 
н1е требъ, въ пользован1и церковн. землею, 
процентами съ вкладовъ въ пользу причта 
и доходами съ церковн. оброчныхъ статей 
(см. Приходъ). Лица духовнаго звая наг- 
раждаются за служебныя и иныя заслуги 
какъ существующими въ импер!и орденами, 
за изъятемъ лишь н%Фкоторыхъ, и медаля- 
ми, такъ и особо установленными для нихъ 
отличями: набедренниками (по усмотрён!ю 
м$стнаго арх1ерея), олетовою скуфьею, ка- 
милавкою и наперстнымъ крестомъ (отъ сино- 
да); по Высочайшему пожалованйю — на- 
перстнымъ крестомъ изъ кабинета Его Ве- 
личества, палицею и митрою; лицамъ выс- 
СЛОВАРЬ Х-РА СИМОНОВА. 
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шей церковн. 1ерарх1и по Высочайшему бла- 
говолен!ю жалуются: митры и панаг1и, укра- 
шенныя драгоцнными камнями, изъ каби- 
нета Его Величества брилллант. кресты на 
клобукъ и, кром того, митрополитамъ н%- 
кот. патр1арппя регал/и, какъ напр., патр1ар- 
ий посохъ и патр1аршая митра съ крестомъ 
на верху. Кром$ означенныхъ выше наградъ, 
священники могутъ быть награждаемы са- 
номъ протодерея. ДЛаконы и псаломщики 
не награждаются спешальными для духовн. 
лицъ знаками отличя, а могутъ быть жа- 
луемы орденами и медалями. Священно- и 
церковно-служители въ опредвленныхъ слу- 
чаяхъ подлежатъ не св тскому, а духовному 
суду (см. Консиетор!я). По упомянутому 
выше отчету оберъ-прокурора синода въ 
1880 году состояло на лицо въ 55 епар- 
хяхъ (т. е. не считая 4-хъ, по которымъ 
свздзый не было доставлено) 1,489 прото- 
1ереевъ, 2 протопресвитера и 2 главныхъ 
священника, 35,978 священниковь и 1 прес- 
витеръ, 7,706 д1аконовъ и 48,623 причет- 
ника; уволенныхъ по старости и болфзни 
за ииталуь: 90 протой1ереевъ, 1,531 священ- 
никъ, 948 д1аконовъ и 4,209 причетниковъ; 
всего сл$довательно православн. священно- 
и церковно-служителей въ 1880 году было 
100,529.-—1. Права и преимущества Римско- 
Католическало духовенства. Первенствую- 
щее м$сто занимаеть арх1епископъ Моги- 
левскай, который есть вм$стЪ митрополить 
возхъ р.-к. церквей въ импери и великомъ 
княжеств Финляндекомъ и председатель 
состоящей въ С.-Петербург для раземот- 
рён1я и рёшеня дзлъ общихь всЪмъ р.-к. 
епархямъ р.-к. духовной коллеми. Въ Рос- 
сЙской импер1и (не считая губерыйй Цар- 
ства Польскаго) 7 епархий р.-к. исповЪда- 
ня: арх1епархя Могилевская и епархи Ви- 
ленская, Тельшевская (или Самогитская), 
Минская, Луцко-Житом1рская, Каменецкая 
и Тираспольская; къ Могилевской принад- 
лежать р.-к. церкви въ губерни Могилев- 
ской, въ великомъь княжеств Финлянд- 
скомъ и вс тЪ, кои не входятъ въ сос- 
тавъ остальныхь 6 епархй. Могилевскою 
арх1епарх1ею управляетъ арх1епископъ-мит- 
рополитъ, а каждою изъ прочихъ 6 епар- 
Я — епископы, при которыхъ состоять 
епископы-суффраланы; при архепископВ и 
при каждомъ изъ епархальн. епископовъ— 
консистории (см. это слово); кром того,— 
при каждой каоедральной церкви — ха- 
тиипуль изъ опредЪленнаго числа прела- 
товъ, канониковъ и викарныхъ священ- 
никовъ; капитулу принадлежитъ право, въ 
случа смерти епархальн. начальника, ес- 
ли НЪтТъ епископа-коадъзютора съ правомъ 
преемств1я ему, избирать викарйя для вре- 
меннаго управлен1я епарх1ею. Приходы въ 
11 
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каждой епарх1и соединяются въ округа, на- 
зываемые деканатами, во глав которыхъ, 
для ближайшаго надзора за приходскими 
церквами и ихъ д., состоять деканы (бла- 
гочинные); при каждой приходской церкви 
священникъ въ званйи настоятеля (админи- 
страторэ)и при немъ викарий. Архепископъ- 
митрополитъ, епарх. епископы и епископы 
суффраганы назначаются Государемъ по 
соглашен!ю съ папою, а члены р.-к. духовн. 
коллеги, каведральные прелаты и канони- 
ки утверждаются Высочайшими указами. 
Лица, принадлежания къ бфлому р.-к. д. 
(о монашествующемь см. Монастыри), поль- 
зуются свободою отъ податей 'и повинностей 
и льготами по отбыван!ю воинской постой- 
ной повинности; они награждаются наперет- 
ными крестами, 0с0бо для того установлен- 
ными, и могутъ 6. жалуемы россйскими ор- 
денами. Римско-католическ. епарх1альн. уч- 
режден1я и д. получаютъ содержан1е изъ го- 
сударствен. казначейства и изъ процентовъ 
особаго капитала, состоящаго въ вздЪнши 
министра внутр. дЪлъ; въ дфлахьъ чисто ду- 
ховныхъ своего исповздан!я лицар.-к. д. под- 
лежатъ суду своего духовнаго начальства.— 
ПТ. Права и преимущества протестанлтскало 
духовенства. А.) Въ евателическо-лютеранское 
д. могутъ вступать вс$ лица этого испов$да- 
ня, окончивиия курсъ богословскихъ наукъ 
въ одномъ изъ русскихъ университетовъ; 
но желаюш!е занять м$сто проповпдника 
(пастора) подвергаются, кромЪ того, особо- 
му испытан ю. Пропов$дники избираются 
прихожанами и утверждаются правительс- 
твомъ; но въ нфкоторыхъ приходахъ пра- 
во назначать ихъ принадлежитъ исклю- 
чительно корон (консистор1и); въ та- 
кихъ случаяхъ пасторъ опредфляется, по 
представленю министра внутр. д®лъ, Вы- 
сочайшею власт1ю. При пропов$дникахъ 
могутъ б. адъюнкты (зам няюиЦе ихъ), по- 
мощники и д1аконы. Н%еколько о.-л. при- 
ходовъ составляютъ пробетеюкй окрутъ, на- 
ходяпИйся подъ надзоромъ тробста, изби- 
раемаго приходскими проповфдниками изъ 
своей среды и утверждаемаго минист. внут- 
рен. дЪлъ; пробеты состоятъ подъ начальс- 
твомъ зенераль-суперз-интендентовъ (въ Лиф- 
ляндской, Эстляндской и Курляндекой губ. 
и въ округахь С.-Петербургской и Москов- 
ской консисторй) или суперь-интендентовь 
(на, островЪ Эзел%, въ Риг% и Ревел%); гене- 
ралы-суперъ интенденты остзейскихъ гу- 
берн1Й и эзельсюый суперъ-интендентъ из- 
бираются мЪстнымъ дворянствомъ, въ Риг% 
и Ревель —мЪстными магистратами, а, С.-Пе- 
тербургсюй и Московсвый генералы-суперъ- 
интенденты опред$ляются по Высочайшему 
усмотр$н1ю изъ кандидатовъ, представляе- 
мыхъ генеральною консистор1ею мин. вн. 
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дЬлъ. Г.-с.-интенденты и с.-интенденты мо- 
гутъ одновременно занимать должности 
приходскихъ проповЪдниковъ. Духовныя ли- 
ца, возводимыя Высочайшею милост1ю въ 
почетное зван!е е.-л, епископа, пользуются 
правами г.-с.-интендентовъ или с.-интенден- 
товъ. Проповздники, если они и не изъ 
дворянъ, пользуются правами личнаго дво- 
рянства и свободны отъ личныхъ податей 
и воинской повинности; дфти ихъ, рожден- 
ныя во время состоян1я отцовъ въ духов- 
номъ звави, пользуются правами д$тей 
личныхъ дворянъ. Члены е.-л. д. получа- 
ютъ содержан1е отъ казны, если находятся 
на службЪ, или отъ прихожанъ и изъ цер- 
ковныхъ имуществъ, которыми управляютъ 
церковные совъты, коллеги или конвенты 
(см. Церковь); награждаются особыми на- 
перстными крестами. Управлен1е всфми е.- 
л. приходами въ импер1!и принадлежитъ 8 
консисторямъ, колонистскому синоду на 
Кавказ и генеральной консистор1и (см. 
КБонсистор1я).Кром% того, для представлен я 
правительству свфдЪнШ о нуждахъ е.-л. 
церкви временно созываются изъ проповд- 
никовь и выборныхъ депутатовъ е.-л. сино- 
ды, консисторальные, пробстск1е и гене- 
ральные. Б) У правлен1е дфлами Еванеличес- 
хо-Реформатеской церкви въ Росейи принад- 
лежитъ м%стнымъ е.-лютер. консисторямъ, 
въ котор. по реформ. дЪламъ составляется 
0606. реформ. засъдаме; въ западныхъ гу- 
берн1яхъ управлен1е это ввфрено Вилен- 
скимъ коллеми и синоду; послЪде совы- 
вается временно одинъ или два раза въ 
годъ, а коллег1я ведетъ текупия дфла и сос- 
тоитъ изъ свЪтекихь и духовныхъ лицъ. 
Пасторы избираются прихожанами и ут- 
верждаются минист. внутр. дзлъ; дЪлами 
приходовъ управляють черковные совъты, 
старшины и члены котор. избираются прихо- 
жанами, составляющими въ импери 6 е.-р. 
обществъ.—ТУ. Права и преимущества духов- 
ныхь лищь Армяно-Греорзанскало исповъданая. 
Главное Управлене а.-гр. церковю и выс- 
ний надзоръ за духовенствомъ принадлежить 
Эчмадзинскому патиларху, какъь Верховно- 
му католикосу народа зайканскало; патр1архъ 
избирается всфмъ гайканскимъ народомъ 
черезъ посредство: а) свЪтекихь и духов- 
ныхъ депутатовъ, назначаемыхъ по два отъ 
каждой епархии, 6) всВхъ членовъ а.-гр. си- 
нода и в) семи старшихъ епископовъ; из- 
бранные кандидаты представляются на ус- 
мотрЪе Государя, который жалуетъ па- 
трарха Высочайшею грамотою съ боль- 
шою государственною печатью. Внявъ мн%- 
ню а.-гр. синода (см. это слово), патру- 
архъ р»шаетъ окончательно всЪ духовныя 
дЪла. А.-гр. церковь разд$ляется на, 6 епар- 
хй (Нахичеванскую и Бессарабскую, Астра- 
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ханскую, Эриванскую, Грузинскую, Кар- 
багскую и Ширванскую), управляемыхъ ар- 
х1епископами, назначаемыми Государемъ. 
Архепископы посвящаютъ въ разныя сте- 
пени духовнахто сана, и предсВдательствуютъ 
въ находящейся въ каждой епархи консис- 
тори; въ нЪкоторыхъ епархляхъ существу- 
ютъ, кромЪ того, духовныя правленя подъ 
предс$дательствомъ архимандрита или про- 
то1ерея. Священно—и церковно-служители 
содержатся своими приходами, а церкви и 
монастыри изъ доходовъ съ имуществъ церк- 
ви. Личныя права бфлаго д. а.-гр. испов*- 
даня въ существенныхъ чертахъь тЪ же, 
какъ православнаго. (Св. Зак. Т. 1Х. Зак. 
о состоян.; Т. ХТ. Уставы Духовн. ДФль 
иностр. исповзданй и Уст. Дух. Консист. 
1883 г.). Прис. пов. К. Ватсонъ. 


Душеприказчикъ см.Зав® щан!е духовное. 


Души. Д. обыкновенно называются ван- 
ны, въ которыхъ водяная струя различной 
формы бьетъ съ извстною силою на все 
твло или какую либо часть его. Дождевыя 
д., когда вода падаетъ на т№ло дождемъ. 
По мЪсту, на которое направляется струя, 
д. могутъ быть головныя, спинныя, брюш- 
ныя, маточныя и т. п. Д. дЪйствуютъ воз- 
буждающимъ образомъ на кожу и осяза- 
тельные нервы, а черезь нихъ и на нерв- 
ную систему вообще. Влян1е ихъ на орга- 
низмъ подобно кратковременнымъ холод- 
нымъ ваннамъ, общимъ или мЪстнымъ (см. 
Ванна), но въ значительно боле сильной 
степени, а потому он переносятся трудн%е. 
Д. вообще энергичное средство, очень по- 
лезное, или очень вредное, смотря потому, 
какъь и кЪмъ прим$няются, а потому упот- 
реблять ихъ безъь совфта и руководства 
врача не сл$дуетъ. 


Душица. Подъ этимъ именемъ подразум%- 
ваютъ нёсколько разныхъ растенй, между 
которыми представляютъ практическай ин- 
тересъь два. Одно изъ сем. губоцвфтныхъ 
Отдапит ошуате, растущее у насъ повсюду 
въ лЪсныхъ м$стахъ; похоже цв тами и аро- 
матомъ на мяту; хорошая медоносная трава; 
ею натираютъ внутренность ульевъ; въ на- 
род считается лекарств. средствомъ, но въ 
медицин% оставлена. Другая д. изъ сем. вла- 
ковъ, называется часто пахучимь колоскомъ 
(Атбтожатйит о4отаёат), растетъ повсюду 
на лугахъ, но не въ степи. Стебли около 
полъ-аршина, выходятъ часто пучками и за- 
канчиваются небольшимъ колоскомъ; трава, 
особенно надземныя ея части, имЪютъ ха- 
рактерный ароматъ, сообщаемый ею с3- 
ну. Служитъ хорошею кормовою травою на, 
пастбищахъ; раньше другихь развивается, 
но раньше и засыхаетъ; поэтому для косьбы 
не годится. Местами разводится. 
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Дунникъ см. Мечи. 

Дуэль см. Ноединокъ. 

Дыня. Однол$тнее растен1е изъ семейства 
тыквяныхъ, принадлежитъ къ роду огур- 
цовъ; научное назвае Сисиллв Ме о. Въ 
дикомъ состояни боле не попадается, но 
схоже дик!е виды растутъ и теперь въ жар- 
кихь частяхь Инди и Африки. Римляне 
узнали д. не раньше временъ импер!и, на 
восток& же она давно разводилась. Въ с%- 
верной Росси до Москвы включительно д. 
можно разводить съ успфхомъ только въ 
парникахъ; южнЪе Москвы, приблизительно 
до широты Орла, — на открытомъ воздух 
съ выс$ван1емъ въ парники и пересадкою, 
еще южн%е д. отлично удается прямо на 
грядахъ или въ бакчахъ. Для посЪва упо- 
требляются сух1я с$мена,6.ч. 4—5 лтея;но 
ихь лучше сначала вымочить въ сырыхъ 
опилкахь или въ мокрой тряпк3; черезъ 
2—3 дня, когда сфмена проростутъ, ихъ са- 
жаютъ въ небольш1е горшки, если д%ло 
идеть о ранней выгонк% въ парникахъ, или 
прямо въ парники, — если не гонятся за ран- 
нею выгонкою. По появлен1и 3 листа вер- 
шинку общипываютъ, вслфдотв!е чего по- 
являются 2 плети, каторыя опять общипы- 
ваютъ. Общипыван!е ускоряетъ цв тен1е и 
уменьшаеть ненужную длину плетей. Плети 
распредляютъ по земл% такъ, чтобы он 
какъ можно меньше касались другъ друга. 
Подъ каждою парниковою рамою средней 
величины оставляютъ одно, въ р$дкихъ слу- 
чаяхъ 2 растен1я; плети прикрфпляютъ 
къ земл крючками. Такъ какъ д. растеше 
«съ однополыми цвзтами, то очень полезно 
всячески помогать опыленю (оплодотворе- 
но): посредствомъ вентилящи парниковъ, 
аеще лучше искусственно. Для этого мужес- 
к1е цвЪты (пустоцв%тъ садовниковъ) сры- 
ваютъ, когда тычинки лопнули, и наклады- 
ваютъ на женскле цвфты. Можно также, 
накидавъ въ лейку съ водою пустоцв$та, 
поливать этою водою раскрытые плодупце 
цвЪты (см. Раетен1е). Если по климатичес- 
кимъ услов1ямъ д. можно высаживать ина 
гряды, то это д$лается въ конц% мая, когда 
растен1я, посзянныя м%Фсяца за 2 ранфе, 
имфютъ 2 плети. Садятъ, на разстоян1и ар- 
шина одно отъ другого, въ гряду, приготов- 
ленную такимъ образомъ: вырывають ровъ 
въ аршинъ глубиною, набиваюттъ его кон- 
скимъ навозомъ въ перемЪшку съ листомъ, 
утаптываютъ и посыпаютъ сверху слоемъ 
земли въ 3—4 вершка. Высаженное расте- 
в]е хорошо прикрывать‘широкими стеклян- 
ными колпаками, какъ это дфлается подъ 
Парижемъ; вмфсто колпаковъ можно брать 
ящики съ стеклянными рамами. Во время 
налива и созрзвамя плодовъ ихъ кла- 
хутъ на подстилки и по временамъ перево. 
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рачиваютъ; плох1е удаляютъ заранфе.— Вс® 
безчисленные сорты д. можно раздфлить по 
виду плодовъ на дыни собетвенно и на кан- 
талуты; послЪдн1я отличаются отъ первыхъ 
сжатыми по нанравлен1ю оси ребристыми, 
бугорчатыми плодами. Собственно д. быва- 
ють гладкля или сфтчатыя. Къ первымъ 
относятся: ранняя майская— очень скоросп*- 
лая, ранняя саратовекая съ овальнымъ зе- 
ленымъ плодомъ и тонкою кожею; сахарная 
турская, средней величины, бл дно-зеленая, 
сЪтчатая, съ красною мякотью; сфтчатая 
турецкая, крупная, продолговатая; сарепт- 
ская москательная, круглая съ зеленою мя- 
котью (можеть долго лежать); сюда же от- 
носится закавказская и исфаганская дутма 
и вообще средне-азлятск1е сорты, разведене 
которыхъ очень сложно, но и результаты 
отличные. Къ канталупамъ относятся: ран- 
н1я оранжевая и майская и ранняя Прескота; 
зелено-желтая парижская грунтовая; тон- 
ко-кожая Прескота и большая бородавчатая 
его-же.—0 зрЪлости д. узнаютъ по измЪне- 
ню въ ивЪтЪ, по запаху, по легкости, съ 
которою отрывается стебель, по мягкости 
пупка (уступаетъ давлен1ю пальца), на ко- 
торомъ сидфли цвфты; но вполнф зр$лыми 
д. срываютъ только тогда, когда, Фдятъ ихъ 
вскорЪ$; въ противномъ случа — н$сколько 
недозрфлыми. Сохранять д. лучше всего въ 
полотняныхъмфшкахъ, подвЪшанныхъ въ су- 
хихъ погребахъ (для кажд.д.отдЪл. мшокъ); 
или въ сухой зол%, или опилкахъ. Покупая д. 
слфдуетъ выбиратьтяжелыя, звучапияглухо 
при постукивани и ароматныя.— Плодъ д. 
не очень удобоваримъ и переносится не 
всякимъ желудкомъ, особливо если онъ не 
достаточно зр%лъ; французы, американцы и 
н$котор. друге народы для удобоваримости 
Ъдятъ его съ перцомъ и солью, и сервиру- 
ютъ не какъ десертъ, а какъ Вот$ 4’оепуге, 
вмфстф съ мясными кушаньями. У англи- 
чанъ, какъ и у насъ, съ сахаромъ, приправ- 
леннымъ иногда инбиремъ. Всякое излишнее 
приготовлен!е только портитъ вкусъ д., но 
для желающихъ вотъ н®которые рецепты. 
Варенье: очистивъ не совсфмъ зр$лую д. и 
нарЪфзавъ ее кусками, опрыскать спиртомъ, 
посыпать '|2 ф. сахара, оставить на холоду 
2 часа; облить остужевымъ сиропомъ изъ 
1'/2 ф. сахара; черезъ 24 часа сиропъ слить, 
вскипятить и снова холоднымъ залить д.; 
еще черезъ сутки вскипятить и уварить 
вмЪфстЪ съ д. до готовности (куски станутъ 
прозрачвы). Д. маринованная: очищенную и 
нар%занную на куски (толщиною въ палець) 
д. сложить въ миску; ‘|2 шт. хор. уксуса 
вскипятить съ 1 ф. 40 зол. сахара, снять 
пфну и горячимъ залить д., такъ, чтобы на 
каждый фунтъ д. приходилось '/4 штоф. 
жидкости; давъ постоять 8 дня, снова вски- 
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патить уксусъ и опять залить д.; на 4 день. 
тоже; на 5-й день уварить уксусъ до густо-' 
ты сиропа, положить въ него д., вскипятить 
нЪсколько разъ и разложить въ банки. 
Дыхан!е, какъ и кровеобращен1е, совер- 
шается непрерывно въ течен1и всей нашей 
жизни; остановка его на самое короткое 
время влечетъ за собою смерть; подъ во- 
дою человзкъ рЪфдко можетъ оставаться 
болфе 1-й минуты. Обыкновенно оно про- 
исходитъ безъ всякаго участ1я нашей воли 
и хотя въ извЪстной степени можетъ под- 
чиняться ей — дЪлаться, по желан!ю, глуб- 
же или короче, ускоряться или замедляться 
и даже совершенно прекращаться, но толь- 
ко на очень короткое время, по истечения 
котораго дыхательныя движен1я, противъ 
нашей воли, становятся такими, какими 
ихъ требуетъ состояне организма. Д. со- 
вершается лежими (см. это слово), которыя, 
при вдыхами, расшираются и втягиваютъ 
въ себя окружающий св жай воздухъ, а при 
выдыхани спадаются и выталкиваютъ на- 
ружу испорченный воздухъ. Эти движеня 
легкихъ находятся въ полной зависимости 
оть движен груди, которая дЪйствуетъ на, 
подоб1е воздуходувнаго м3ха: легкля, плотно 
прилегая къ внутренней поверхности груд- 
ной полости, только въ точности слфдують 
за движен1ями груди. Расширене грудной 
полости производится главнымъ образомъ 
сокращешемъ и опущенемъ внизъ (въ по- 
лость живота) грудобрюшной преграды (см. 
Ллафрагма); при покойномъ д. у мужчинъ 
вдыхан!е совершается единственно подъ 
влянемъ этой мышцы; у женщин, кром8 
того, дВйствуютъ и мышцы, расширяюцйя 
верхнюю часть груди, велЪдетв!е чего у 
мужчинъ д. по преимуществу брюшное, а, 
у женщинъ— по преимуществу грудное. Спа- 
ден1е грудной клЪтки при спокойномъ нор- 
мальномъ выдыхани происходитъ безъ вся- 
каго участля мышечной силы—единственно 
вслфдстве упругости легкихъ и брюшныхъ 
внутренностей, стремящихся принять преж- 
нее положен1е, а отчасти также и велЪд- 
стве тяжести приподнятой грудной клЪтки. 
При усиленномъ, глубокомъ вдыхан!и при- 
нимаетъ участ1е уже значительное число 
мышцъ груди, спины и даже шеи, при глу- 
бокомъ выдыхани— преимущественно мыш- 
цы живота. Въ нормальномъ состоянйи воз- 
духъ входитъ въ легыя и выходить изъ 
нихъ черезъ носъ, такъ что ротъ остается 
обыкновенно закрытымъ: дышан1е съ от- 
крытымъ ртомъ, если не зависить отъ дур- 
ной привычки, указываетъ или на одышку 
(см. это слово), или на засорен1е полости 
носа (припухан1емъ слизистой оболочки его 
| при насморк, полипами и т. п.). У взрос- 
| лаго челов$ка число дыхав въ лежачемъ 


ДЫХАНИЕ 


положен!и равняется 12—18 въ минуту; д$- 
ти дышатъ чаще и чфмъ моложе, тфмъ ча- 
ще; при ходьбВ и въ особенности б$гани, 
равно какъ и при всякой мышечной работ%, 
дыхан!е ускоряется значительно; въ стоя- 
чемъ положени оно чаще, чфмъ въ сидя- 
чемъ, въ сидячемъ чаще, чёмъ въ лежа- 
чемъ; рже всего во время сна. Каждымъ 
спокойнымъ вдыхан1емъ взрослый челов къ 
вводитъ въ легк1я около 500 куб. сант. (30,5 
куб. дюйм.) воздуха, при сильномъ глубо- 
комъ вдыхании и такомъ же выдыханйи ве- 
личина эта можетъ увеличиться въ 4 и 6б0- 
лЪфе разъ; но совершенно пустыми легкля 
никогда не бывалютъ: даже посл самаго 
сильнаго выдыхая въ нихъ остается отъ 
1200 до 1600 куб. сант. (73—98 куб. дюйм.) 
воздуха, называемаго остаточнымь. Дыха- 
тельныя движен1я находятся въ тзеной свя- 
зи съ внутреннимъ процессомъ дыханйя, за- 
висятъ отъ него, вызываются имъ; процессъ 
этоть прежде всего выражается всасыва- 
н1емъ кровью, проходящею черезъ легкя, 
кислорода воздуха и выдфленемъ въ по- 
елздьй угольной кислоты. Въ теченйи 24 ч. 
легкими всасывается среднимъ числомъ 750 
грамм. (боле 13/4 ф.) кислорода и выд%- 
ляется 1082 грамм. (2'/з фунт.) угольной ки- 
слоты, въ которой содержится около 282 
грамм. (почти ?/< ф.) углерода (угля) и 750 
грамм. кислорода (т. е. ровно столько, сколь- 
ко его всасывается легкими изъ воздуха), и 
около 320 грамм. (боле 3/4 ф.) воды. Та- 
кимъ образомъ легкими всасывается газъ, 
необходимый для окисленя или горзвя, а 
выдфляются продукты окислен1я; поэтому 
сравнен1е д. съ медленнымъ гор$немъ со- 
вершенно вфрно; но происходить это гор%- 
н1е не въ легкихъ, а во вс№хъ тканяхь т%- 
ла; въ легкихъ совершается только воспрая- 
т1е и выд$лене газовъ; он служатъ толь- 
ко посредниками—вмстВ и поддуваломъ и 
дымовою трубою; самое топливо (углеродъ 
и водородъ) доставляется тканями т%ла, 
которыя черпаютъ его изъ пищи (см. 0б- 
мЪнъ веществъ). И цфли окислен1я въ ор- 
ганизмВ тв же, какъ и при обыкновенномъ 
гор$ ни: нагр$ван!е т$ла и, какъ въ паро- 
вой машин%, доставлен1е ему рабочей силы; 
поэтому — то дзятельность д. усиливается 
при холод или при значительной мышеч- 
ной работЪ и, напротивъ того, замедляется 
въ тепл% и при покоф.—Кому знакомы при- 
веденныя выше данныя, тотъ, и не будучи 
врачемъ, внимательнымъ наблюденемъ д. 
можетъ легко удостовриться въ здоровомъ 
или болфзненномъ состоянйи дыхалельныхъ 
органовъ. Если число дыхавйй въ лежачемъ 
положени не превосходить показаннаго 
числа и пашщентъ дышеть съ закрытымъ 
ртомъ, — значитъ легкля свободны; еще бо- 
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лье можно быть увфреннымъ въ нормаль- 
номъ состоян1и легкихъ, когда палиентъ не 
чувствуеть одышки при боле или менфе 
скорой ходьбЪ или продолжительномъ раз- 
говор, можеть громко и долго кричать 
(дЪти). Дышан1е съ открытымъ ртомъ (если 
не зависить отъ привычки или `болЪзней 
носа и горла), ускоренйе дыханйя и ощуще- 
не одышки обыкновенно указывають на 
ненормальное состоян1е или легкихь (умень- 
шене ихъ емкости) или органовъ крове- 
обралцен1я; когда, не смотря на эти явленйя, 
палаентъ можетъ глубоко безъ калиля вздох- 
нуть и выдохнуть, а грудь расширяется и 
вообще движется свободно, причину бол%з- 
ненныхъ припадковъ нужно искать въ ор- 
ганахъ кровеобращения; въ противномъ слу- 
ча — въ легкихъ или окружающихь ихъь 
частяхъ. Относительно болфзней легкихъ 
см. Легмя. Такъ какъ объемъ и движен1я 
легкихъ находятся въ тесной связи съ объе- 
момъ и движен1ями груди, то все, что раз- 
виваеть и укр%пляетъ грудь, дфйствуеть 
соотв тственно и на легкля; кромЪ гимнас- 
тическихь упражнен]й, указанныхь Въ 
статьяхъ Гимнастика и Грудь, въ этомъ 
отношен1и очень полезно ежедневно мето- 
дически повторяемое глубокое вдыхане: 
ставъ въ позицию, одновременно съ подни- 
ман1емъ рукъ (см. Гимнаетика — упражне- 
н1е № 6) медленно производить возможно 
глубокое вдыхан!е, а вмстЪ съ опускан1- 
емъ.рукъ — такое же глубокое выдыхан!е; 
повторить 10—20—80 разъ. О польз для 
дыхательныхъ органовъ хорошатго чистаго 
воздуха изв отно всякому (см. Вентиляц!я). 

Дыхане искусственное употребляется 
для оживлен1я обмершихъ: утопленниковъ, 
угорзвшихъ, повзсившихся, пораженныхь 
молн1ею, замерзшихъ и т. п. При этомъ, 
подражая естественному д., стараются ис- 
кусственными пр!емами поперем$нно рас- 
ширять и съуживать грудь и такимъ обра- 
зомъ вводить воздухь въ легкя. Наиболве 
употребительны 2 способа: 1) Подложивъ 
подъ грудь пащента твердую подушку или 
свернутое платье, его кладутъ лицомъ внизъ, 
затВмъ медленно поворачиваютъ на бокъ и 
на, спину (вдыхан!е), а потомъ быстро — 
опять лицомъ внизъ (выдыхан1е); когда ли- 
цо повернуто внизъ, выдыхан!ю помогаютъ, 
давя руками на нижнюю часть груди, съ 
боковъ и на спин, по направленю отъ 
живота къ голов%; поворачиване повторя- 
ютъ равном рно—15—20 разъ въ минуту. 2) 
Обмершаго кладутънаспину, подложивъ подъ 
плечи подушку; вытягиваютъ языкъ и при- 
держиваютъ его въ этомъ положений; за- 
тЪмъ, кто либо, ставши сзади пащента, бе- 
ретъ его руки повыше локтей, равном рно 
подымаетъ ихъ до висковъ и тянетъь вверхъ 
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и назадъ (вдыхан!е), потомъ точно также 
равномфрно опускаетъ ихъ внизъ и прижи- 
маетъ къ груди (выдыхан1е); также 15 — 
20 разъ въ минуту. Подобныя попытки ожив- 
лен1я слфдуетъ продолжать долго: отъ 1/2 
до нфсколькихъ часовъ, и не оставлять до 
тВхъ поръ, пока не установится правиль- 
ное естественное дыхаше. Если имфется 
подъ рукою медицинскй электричесейй сна- 
рядъ, то дыхан1е стараются вызвать имъ, 
прикладывая одинъ полюсъ на нижнюю 
часть шеи сбоку и спереди, пальца на 3 по- 
выше ключицы, а другой подъ ложкою (см. 
Обмиран!е). 

Дышло см. Экинажи. 

Дьяконъ 

Дьячекъ 

ДЪти наслВдуютъ какъ физическая, такъ и 
нравственныя качества, родителей; но внЪш- 
ними условями жизни, обстановкою, ря- 
домъ дйствующихъ впечатлён! —словомъ 
намфреннымъ или ненам$реннымъ воспита- 
н1емъ качества эти могутъ болфе или ме- 
нфе видоизмВняться въ ту или другую сто- 
рону; всл$яств!е такого видоизмнен1я, 0со- 
бливо если оно постоянно идетъ въ извЪ%ст- 
номъ однообразномъ направлен!и, можетъ 
случиться и на самомъ дфлф безпрестанно 
случается, что черезъ нЪсколько поколВнй 
потомство уже не походить на прародите- 
лей: обладаеть качествами, которыхъ по- 
слЪдн1е не имфли или имфли только въ за- 
чаточномъ состоянйи, или, наоборотъ, те- 
ряетъ многое изъ того, что рЪзко бросалось 
въ глаза у его праотцовъ. На этомъ свойс- 
тв постепеннаго видоизмвнен1я основано 
совершенствован!е или вырожден1е какъ 
отдфльныхъ семействъ, такъ и цфлаго госу- 
дарства и вообще всего рода человЪческаго. 
Хотя измняюшая человЪка услов1я дфйс- 
твуютъ на него всю жизнь, но тзмъ сильн%е, 
чЪмъ онъ моложе и главнымъ образомъ въ 
дфтств$, когда нравственный и физическай 
ростъ въ полномъ ходу: влян1я, дЪйствуюция 
въ этомъ возраст%, въ состоянйи значительно 
видоизмфнять свойства не только покол%нй, 
но и даннаго человЪка. Въ физическомъ отно- 
шен1и р$зкимъ примфромъ могутъ служить 
дЪти, которыя съ ранняго возраста попа- 
даютъ въ руки акробатовъ и впослфдстви 
сами становятся акробатами, т. е., способ- 
ными совершать таюя физическля дЗйствя, 
которыя были бы для нихъ совершенно не 
возможны, если бы он воспитывались обык- 
новеннымъ образомъ. Прим®ры болЪфе или 
менЪе р$зкаго нравственнаго видоизмВ нен1я, 
къ несчастью б. ч. въ смысл потери, чфмъ 
совершенствован1я, дають мног1я школы, 
въ особенности школы съ панс1онами. Сло- 
вомъ, кому дарога будущность и собствен- 
ныхъ дЪтей, и государства, котораго членами 


см. Духовенство. 
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онф будутъ, тотъ долженъзаботиться о воепи- 
тан1и дЪтей, разумЪя подъ этимъ главнымъ 
образомъ пручен!е ихъ къ труду и разви- 
те въ нихь воли и самостоятельности (см. 
Воспитанйе, Воля и др. относяцшйяся сюда 
статьи).—По русскимъ законамъ всЪ дЪти, 
рожденныя въ законномъ брак%, признаются 
законными; если онЪ родились ранзе 180 дней 
посл совершен1я брака, то только въ та- 
комъ случа, если законность ихъ не отри- 
цалась отцомъ. Законными же считаются д. 
рожденныя до истеченя 306 дней по смерти 
отца или посл расторжен1я брака. Д., ро- 
жденныя внф этихъ услов1й, считаются не- 
законными; къ таковымъ же причисляются 
и д., рожденныя въ брак, который расторг- 
нутъ всл$детые неспособности мужа къ суп- 
ружеской жизни. Незаконныя д. не имфютъ 
правъ ни на фамил1ю отца, ни на наслЪд- 
ство посл родителей вообще (блатопр1обр%- 
тенное им$н1е можеть быть имъ завЪщано). 
Воспитанники и незаконо-рожденные, сопри- 
чтенные къ законнымъ дфтямъ Высочай- 
шимъ указомъ, пользуются вс$ми правами 
законныхъ д. (Прошен1я на Высочайшее 
имя объ узоконен1и незаконн. дфтей или вос- 
питанниковъ повфлено оставлять безъ пос- 
лфдствй). Д. обязаны оказывать родите- 
лямъ почтен1е и повиновен1е, содержать 
ихъ въ бЪфдности, дряхлости или немощахъ; 
съ своей стороны и родители обязаны со- 
держать несовершеннол тнихъ дЪтей.— Усы- 
новлете. Однимъ лицомъ могутъ быть усы- 
новлены одно или н%фсколько лицъ; но соб- 
ственныхъ незаконныхъ д. усыновлять вос- 
прещается. Позпомствиннымь дворянамь, не 
имфющимъ потомковъ или родственников 
мужеск. пола той же фамими, дозволяется, 
съ Высочайшаго соизволен1я, усыновлять 
ближайшихь своихъ законно-рожденныхъ 
родственниковъ, черезъ передачу имъ, при 
своей жизни, фамили и герба; но усынов- 
лен1е это не даетъ усыновленнымъ ника- 
кихь преимуществъ въ прав наслЪдовав1я. 
Усыновлен1е личными дворянами произво- 
дится на основанйи постановлен1й губерн- 
скихъ правленй, утверждаемыхъ указами 
сената; желающуе усыновить подаютъ про- 
шен1е въ губернское правлевше съ приложе- 
н1емъ метрич. свид® тельства о рождении и 
крещен1и усыновляемаго и документовъ оего 
происхождении, удостов$рен1е о согласйи усы- 
новляемаго, если онъ достигъ 14 лЪтн. воз- 
раста, и его родителей, буде находятся въ 
живыхъ. Усывовленные личными дворянами 
получають фамилю усыновителя и всту- 
пають во вс% права, законнымъ д®тямъ при- 
надлежалщя, за исключенемъ правъ по сос- 
тоянйю (зван1ю), которыя остаются т%-же, 
кавя были до усыновлешя. Купцы для усы- 
новленшя пр1емышей или воспитаннико!/ь 
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нодаютъ объ этомъ прошен!я въ казенныя 
палаты съ приложен!емъ о воспитанникахъ, 
знающихь родство, тЪхь же документовъ, 
как1е показаны относительно усыновлен!я 
личными дворянами, а о подкидышахъ, не 
помнящихъ родства, свидтельство полищи 
о томъ, когда о нихъ было заявлено поли- 
ци, крещены ли они и какое имъ дано имя 
и фамиля; постановлен1я казенной палаты 
утверждаются сенатомъ. Усыновленные 
вступаютъ во вс права законныхъ дфтей. 
Правила объ усыновленши потомственными 
почетными зражданами тз же, но прошен1я 
подаютея въ губернскя правленя, и усы- 
новленныя д. не получаютъ званйя усынов- 
ляющихЪъ. Для мющань и сельскихь обывате- 
лей усыновлен1е замЪняется припискою къ 
семействамъ, причемъ усыновленные причис- 
ляются къ состоян!ю усыновителя, но пра- 
ва на земельные участки (если приписаны 
къ крестьянамъ) получаютъ только въ томъ 
случаЪ, если прнииска сд$лана съ соглайя 
‘общества. Усыновлен1е мёщанами утверж- 
дается казенными палатами. Воспрещается 
приписка д. не податнаго состоян1я. Права 
иностраниевь относительно усыновлен1я под- 
кидышей и непомнящихъ родства т%-же,какль 
и права мфшанъ и крестьянъ, но усыновлен- 
ные, которыхьъ религя не извЪстна, должны 
‘бытькрещенывъ православную вру (исклю- 
чен!е дляприбалт!скихъ губерн!й) и оста- 
ваться русск. подданными. Для усыновлея 
'воспитанниковъ С.-Петербур. и Московеков. 
воспитательн. домовъ требуется соглаее 
‘начальника дома; д.» принесенныя съ метри- 
‘ческими свид%тельствами, могутъ быть усы- 
новляемы тольке по достижен1и ими 3 л$ ть, 
‘а, принесенныя безъ свид$тельствъ-— по исте- 
чен!и 6 недзль пребыван1я въ восп. дом. 
(Т. Х. Гр. Зак. ст. 119, 125, 132, 134, 186, 
144—163; 172, 177, 194; Собр. Узак. 1876 г. 
`мн%н!е Госуд. Сов. Выс. утв. 17 февр. 1876 г. 
Прилож. къ ст. 156 по прод. 1879 г.). 

„ДЪтетво см. Возраетъ. 

Дюймовка см. Матерьялъ кЪсной, 

„Дюймъ русскай одинаковъ съ англ скимъ; 


онъ равенъ 0,9697 вершк.—=2,9692 сантим. = 
1,0979 парижек. дюйм.=1,1352 прусск. или 
рейнск. дюйм. =1,1271 австр. дюйма. Въ 
1 футв 12 дюйм.; 1 дюйм.—=10 лин. Въ 
аршин 28 дюймовъ. 

Дюны — песчаные холмы отъ 5 до 30 са- 
жень высотою, наносимые вЪтрами на мор- 
скихъ берегахъ. 

Дягиль. Подъ этимъ именемъ разум ютъ 
нзсколько большихъ травъ изъ сем. зонтич- 
ныхъ. Между ними боле другихъ изв стны 
Атстотдейса оретоз и Апдейса зуези“в; 
раететъ повсюду въ л$еныхъ м%етностяхъ 
Европы и Росси. Полые дудчатые стебли 
народъ употребляеть въ пищу; молодые 
стебли отвариваютъ въ сахар% и употребля- 
ютъ подъ именемъ зори. Корень архангели- 
ки дфйствуетъ подобно корню валерланы 
(см. это слово). 

Дятелъ (Р1сиз) — птица, отличающаяся 
прямымъ длиннымЪ клинообразнымъ носомъ, 
длиннымъ, могущимъ далеко высовываться 
языкомъ, на кончик заостреннымъ, твер- 
дымъ (роговымъ) и снабженнымъ по бокамъ 
назадъ обралценными колючками; жесткимъ 
хвостомъ, заостренныя перья котораго по- 
могаютъ д. лазить по деревьямъ; когти (4 
или 3) сильно согнуты. За исключенемъ 
Австрали и Мадагаскара, водится везд%. 
ЗЖиветъь въ л%фсахъ; питается главнымъ 
образомъ насфкомыми, которыхъ отыски- 
ваеть на деревьяхъ, въ кор и подъ нею, 
чЁмъ приноситъ пользу сохраненйю лсовъ; 
деревьямъ не вредитъ, такъ какъ никогда 
не продалбливаетъ здоровую древесину (она 
слишкомъ жестка для него); летаетъ плохо, 
но превосходно лазаетъ; живеть попарно, 
кладеть яица(отъ 4 до 8—б$лыя) въ дуплахъ 
деревь, безъ всякой подстилки. НЪеколько 
видовъ: черный (Р. таг 1аз) —самый крупный, 
называется также желною, черный съ крас- 
нымъ хохолкомъ, живеть въ хвойныхъ 
л$сахь; зеленый (Р. утАаПз)—зеленый съ крас- 
нымъ пятномъ на затылк%, любитъ лист- 
венные леса; пестрый (Р. шадог)—въ хвой- 
ныхъ лБсахъ, и др. 


Е. 


Еврем (йебтаеиз отъ 15611 — съ той сто- 
роны пришедпий) подраздфляются на евие- 
евъ-раввинистювъ (собственно евреевъ), приз- 
нающихъ талмудъ, и евреевъ-караимовъ, кри- 
держивающихея только текста св. писавля. 
Караимы пользуются всъми правами руе- 
екихъ подданныхъ; всЪ особыя правила каса- 
ются только евреевъ-раввинистовъ.— Т, Ве 
живущее въ Рос@м караимы составляютъ 


2 общества: караимы Таврической и Хер- 
сонской губерв1й съ гор. Одессою — одно, и 
караимы западныхъ губерн— другое; каж- 
дое избираетъ изъ своей среды высшее ду- 
ховное лицо—ахама, утверждаемое, по пред- 
ставленшю министр. внутр. дЪлъ, сенатомъ; 
тахамъ имфетъ главный надзоръ за духо- 
венствомъ, синагогами и училищами при 
нихъ. Синеломи учреждаются обществомъ съ 
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разр шен!я губернатора; при каждой сина- 
гог& — два заззана, старший и младиий, и 
цамашь; вс трое избираются обществами и 
утверждаются губернскимъ намчальствомъ. 
На обязанности старшаго газзана лежить 
веден1е метрическихъ книгЪъ (о рождающих- 
ся, брачущихся и умирающихъ), которыя въ 
конц года представляются имъ гахаму. 
Шамашъ надзираетъ за имуществомъ си- 
нагоги и обучаетъ дЪтей. Для управлен1я 
духовными д$лами обществъ при каждомъ 
изъ двухъ гахамовъ имфется караимск. ду- 
ховное правлеше, состоящее, кром% гахама, 
изъ 2-хъ газзановъ и одного шамаша: одно 
въ Евпатор!и, другое въ Трокахъ (Вилен- 
ской губерни). Жалобы на гахама прино- 
сятся губернатору. Содержится караимское 
духовенство своими обществами; на содержа- 
не духовнаго правлен1я въ Трокахъ отведе- 
но изъ казенныхъ земель 160 десятинъ. Гаха- 
мы, газзаны и шамаши и ихъ дЪфти сво- 
бодны отъ подушной подати. (Т. ХТ ч. 1 
прилож. къ ст. 1097 по прод. 1876 г. ст. 1— 
88).—П. Евреи (раввинисты)—тамъ, гдЪ имъ 
дозволена осЪдлость, отправляютъ богомо- 
л1е въ учрежденныхъ, съ разрЪшен1я губерн- 
скаго начальства, синалозажь или молилтвен- 
ныть зиколажь: первыя въ городахъ или 
селахъ, имфющихь не менфе 80, а по- 
сл$дн1е — не менЪфе 30 еврейскихъ домовъ; 
вн же м%стьъ осфдлости разрзшене на 
устройство тЪхь и другихъ зависитъ отъ 
министра внутр. дЪлъ. Лица, собираюция- 
ся въ синагогё или молитвенной школ, 
составляютъ молитвенное общество, изби- 
рающее на 3 года ученало, старосту (гоби) 
и казначея (неймонъ); избранные утвержда- 
ются губернскимъ правленемъ, а вн мфетъ 
осздлости — министромъ вн. дЪль; они со- 
ставляютъ при синагог% духовное правлене, 
непрем8ннымъ членомъ котораго состоитъ 
и м$стный раввинъ. Обязанность ученаго— 
разъяснене сомнфн1й относительно обря- 
довъ вфры, старосты — вавЗдыван!е хозяй- 
ственною частью синагоги, казначея — хра- 
нен!е суммъ и веденйе приходорасходныхъ 
книгъ, которыя ежегодно представляются на 
разсмотрЪн1е городской думы. Обязанности 
ученато могутъ 6. возложены и на равви- 
на, а обязанности казначея — на старосту. 
Блюститель и толкователь еврейскаго за- 
кона — раввинь (таЪ — старзйний, учи- 
тель); онъ избирается всёмъ м%фетнымъ об- 
ществомъ единов$рцевъ (казалом») на 3 года 
изъ лицьъ, окончившихъ курсъ въ еврейс- 
кихъ учительскихь институтахь въ Виль- 
нЪ или Китом, или въ общихъ учеб- 
ныхъ заведеняхъ высшихъ, среднихъ и со- 
отвфтствующихъ курсу прежнихъ уфздныхъ 
училищь; избранный раввинъ, по утвержде- 
ви его въ должности губернскимъ началь- 
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ствомъ, заключаетъ съ кагаломъ договоръ, 
которымъ опредфляются, съ одной стороны, 
его обязанности, а съ другой, — размфръ 
жалованья и платы ему за совершене об- 
рядовъ. Раввину принадлежить исключи- 
тельное право совершать, съ занесенемъ 
въ метрическля книги, обряды обр%заня, 
нареченя именъ, бракосочетая и растор- 
женя браковъ. Въ многолюдныхъ общест- 
вахъ кагалу предоставляется право на каж- 
дыя 1000 душъ избирать одного помощника, 
раввину. Раввины свободны отъ воинской 
повинности, а подати и земскля повинности 
за, нихъ вносятся и отправляются общес- 
твами. Раввинъ, избираемый на второе 
трехлВт1е, пользуется почетн. правами куп- 
ца 1-й гильди, а прослуживший посл% того 
еще 9 лтъ награждается золотою медалью. 
Жалобы на раввиновъ, за нарушен!е ими 
обязанностей, касающихся вЪфры, общество 
приносить губернскому начальству, кото- 
рое для раземотр$н1я дла созываетъ 8-хъ 
ближайшихъь раввиновъ; послЪдн1е могутъ 
приговорить виновнаго раввнна и къ ли- 
шеню зван1я; но въ такомъ случа при- 
говоръ представляется губернскому прав- 
ленйю, которое, если не согласно съ рав- 
винскимъ судомь, препровождаетъ дфло ми- 
нистру вн. дЪлъ; послёдыйй, если найдетъ 
нужнымъ, можетъ потребовать мнфн1я со- 
стоящей при департ. духовн. дЪлъ иностран. 
ныхъ исповфдан! раввинской коммисаи. Эта 
коммися состоить изъ предс®дателя и 4-хъ 
членовъ, избираемыхь еврейскими общес- 
твами тЪхъ губерн!й, гдЪ евреямь дозво- 
лено постоянное жительство; съ разр шеня 
губернатора, въ выборЪ участвуютъ купцы, 
раввины и почетнЪйп!е евреи; коммиея, 
по назначен!ю министра вн. дЪлЪ, собирает- 
ся ежегодно на 2 мфсяца; къ обязанностямъ 
ея, кром$ обсужденя жалобъ на дфйствя 
раввиновъ, принадлежитъ разсмотрЪше н%- 
которыхъ бракоразводныхъ дЪфлъ, вопро- 
совъ, касающихся правилъ в®ры и, сверхъ 
того, исполнене различныхъ порученй по 
требован1ю мин. вн. дЪлъ. Въ мЪстахъ пос- 
тоянной ос®длости евреевь--при губерна- 
торахъ, Витебск., Могилевск., Минск., Пол- 
тавек. и Черниговск., и при Одесск. градона- 
чальник% состоитъ по одному ученому еврею, а, 
при каждомъ генералъ-губернаторЪ по 2 или 
по 3 ученыхь еврея, которые исполняютъ 
порученя по предметамъ, требующимъ 0со- 
бато знаня еврейскаго закона; для испол- 
нен1я такихь порученй по губерямъ 
Лифляндской и Курляндекой имфется чуче- 
ный еврей при мин. вн. дВлъ. При минис- 
терствз народн. пр. и при попечителяхъ 
учебныхь округовъ состоитъ также по од- 
ному Ученому еврею — для завЪдыван1я ев- 
рейскими училищами. Ученые евреи наз- 
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начаются изъ лицъ, окончившихъ курсъ 
высшихъ или среднихъ учебныхъ заведен!й; 
проелуживиш!е въ этой должности не менфе 
15-ти лть могуть б. награждаемы медаля- 
ми и личнымъ почетнымъ гражданствомъ. 
Какъ ученые евреи, такъ и члены‘раввин- 
ской коммиби получають содержан1е изъ 
суммъ хоробочнаю сбора еврейскихъ об- 
ществъ импер!и;сборъ этотъ предназначается 
вообще на общественныя потребности евре- 
евъ (см. Подати). Относительно зраждан- 
скихь правъ и правъ состояня евреи, состоя- 
пе въ подданствз Росс]и, подлежатъ об- 
щимъ законамъ, за исключен1емъ случаевъ, 
въ коихъ постановлены особыя о нихь пра- 
вила. Особыя правила касаются прежде все- 
го А) Мюстожительства. Евреямъ дозво- 
ляется 1) постоянное жительство въ 10-ти 
губерн1яхь Царства Польскаго и въ сл%- 
дующихъ 15 губерняхъ импер!и: Бессараб- 
ской, Виленской, Витебской, Волынской, 
Гродненской, Екатеринославской, Клевской, 
Ковенской, Минской, Могилевской, Подольс- 
кой, Полтавской, Таврической, Херсонской 
и Черниговской; но это дозволен!е имзегъ 
ограничене относительно повсемъстности 
жительства въ названныхъ губерняхъ. Вы- 
сочайше утвержд. 3 мая 1882 г. полож. ком 
мин., въ вид временной м%ры, воспрещено 
евреямъ и въ губерняхь постоянной ихъ 
осфдлости вновь селиться вм 10родовь и м- 
стечекъ, съ допущенемъ исключен1я только 
для существующихъ еврейскихъ колон, за- 
нимающихся земледьмемъ; поэтому въ се- 
лешяхь названныхъ губерний могутъ им®ть 
осфдлость только евреи, поселивииеся въ 
нихъ до 3 мая 1882 г.; въ губерняхъь Ви- 
тебской и Могилевской евреи и ран%е этого 
времени не имЪли права жить осЪ№дло въ 
селен1яхъ, а могли только проживать въ 
нихъ по особымъ билетамъ; въ Бессарабзи 
и въ западныхъ пограничныхъ губерн1яхъ 
на пространств 50-ти верстъ отъ границы 
могутъ имфть постоянное жительство толь- 
ко евреи, приписанные къ мзстнымъ обще- 
ствамъ до 27 октября 1858 г.; въ Жевъ доз- 
воляется постоянное жительство только ев- 
реямъ-купцамъ 1 и 2 г. съ членами ихъ се- 
мействъ, съ необходимымъ, по роду торговли 
или промышленности, числомъ служащихъ 
евреевъ и съ 4 прислугами изъ единовфрцевъ 
для купцовъ 1-й гильд.,2-мя для купцовъ 2-й 
гильд.. въ Николаевь и Севастополь право 
водворен1я, промысловъ, торговли, подря- 
довъ, откуповъ и пр1обрЪтен1я недвижимой 
собственности имфютъ только евреи — почет- 
ные граждане, производящие торговлю, икуп- 
цы. 2) Кром% названныхъ губерний, постоян- 
ное жительство дозволяется въ Курляндской 
губ. и город Шклов Лифляндской губ. тфмъ 
евреямъ, которые записаны тамъ до 13 апр$- 
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ля 1835 г.; въ Римь — имфвшимъ тамъ ос%д- 
лость до 17 декабря 1841 г.; въ Сибири — 
находившимся тамъ до 15 мая 18387 г. и 
дЪтямъ ихъ, а также дЪтямъ ссыльно-посе- 
ленцевъ изъ евреевъ; въ Оренбурской губ.— 
бухарскимъ и хивинскимьъ евреямъ, пере- 
шедшимъ въ подданство Росеи и записав- 
шимся въ гильди; въ Ставропольской губ. 
и вь Закавказскомь краз — жившимъ тамъ 
селен1ями и занимавшимся хл5бопашествомъ 
до 18 мая 1837 г. 3). Внф черты постоян- 
наго м%ста жительства могутъ селиться а) во 
всъхь чубермяжь и областяжь Инпери ев- 
реи, получивиие степень доктора медицины 
или медицины и хирурги, или дипломы на 
доктора, магистра или кандидата, универс. — 
длязанят!й торговлею или промышленностью 
и врачи, состоящие на государств. службЪ; 
вмЪстВ съ ними, кром членовъ семейства, 
могуть проживать ихъ слуги изъ единовр- 
цевъ (не боле 2), а при записанныхъ въ 
купцы и одинъ прикащикъ изъ евреевъ; 
6) евреи механики, винокуры, пивовары — 
вообще мастера и ремесленники, имфюцще 
свидЪтельства на зван1е мастера или под- 
мастерья, или засвидфтельств. удостов%ре- 
н1я отъ заводчиковъ и фабрикантовъ о зна- 
ни мастерства; кромф$ членовъ семейства, 
при нихъ могутъ быть и евреи ученики; 
послфдне не болфе 5 лЪтъ; ученики, по- 
лучивше оть мастеровъ одобрительныя сви- 
дфтельства объ окончаи ими ученя, мо- 
гуть также оставаться на жительств® везд® 
въ импер!и; с) во всъжь зородажъ империи и 
закавказскало края: евреи-купцы, записанные 
въ 1-ю гильд!ю до 16 марта 1859 г., если про- 
были въ оной не мен%е 2-хъ лЪтъ, а записан- 
ные посл 16 марта 1859 г., если состояли въ 
онойне менЪе 5-ти лВтъ; тЪ изъ этихъ лицъ, ко- 
торыя, послЪ приписки къ городамъ вн чер- 
ты постоянн. ос длости, пробудутъ въ оныхъ 
по 1-й гильд1и 10 льтъ,получаютъ право ос д- 
лости въ этихъ городахъ, хотя бы затёмъ 
и выбыли изъ 1-й гильдии; т$ же, которые 
выбыли изъ 1-й гильд1и ранфе 10 лЪтъ, обя- 
заны возвратиться въ мфста постоянной 
осфдлости въ течени 1 или 2 лЪтъ, смотря 
потому, имфютъ-ли они въ городахъ при- 
писки недвижимую собственность или нЪтъ. 
4) Временное пребыван1е дозволяется всё мъ 
евреямъ повсемфстно: не свыше б ‘недъль 
(а съ разрЪшен1я губернск. правлен1я не 
свыше 2-хъ м%с.)—для принят!я наслдства, 
для отыскиван1я правъ въ судебныхъ и пра- 
вительственныхъ м$стахъ, для торговыхъ 
дВль и участя въ торгахъ на подряды и 
поставки для м$стностей, лежащихъ въ чер- 
т постоянной осздлости евреевъ; не свыше 
2-5 недъль — для доставлен1я и сдачи то- 
вара и пассажировъ; не свыше 6 мъсяцевь 
6% 10д5 и не чаше 2 разь — евреямъ купцамъ 
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1-й гильди (не пр1обрфтшимъ права по- 
всемфстной осфдлости въ импери) и не 
свыше 2 мюсяцевь — купцамъ 2-й гильди или 
ихъ прикащикамъ, пр/Бзжающимъ въ сто- 
лицы и друг. города для покупки товара; не 
свыше срока окончамя ярмарок», — купцамъ 
1-й гильди на ярмаркахъ: Нижегородской, 
Ирбитской, Коренной, Харьковской и Сум- 
ской и купцамъ обзихъ гильд@ на Крещен- 
ской и Л%тней въ ЕЛевЪ; временно безъ озна- 
чемя срока — евреямъ ремесленникамъ въ 
укрфилен1яхъ восточнаго берега Чернаго 
моря, портовыхъ городахь Темрюк и Су- 
хумъ-Кале и на с$веро-западн. берегу Кас- 
шйскаго моря въ г. Петровск. (О евреяхъ 
иностранцахъ см. Иностранцы).— Б. Правь 
собственности, владъмя и пользованя недви- 
жимыми имуществами. Высоч. полож. ком. 
мин. отъ 3 мая 1882 г. временно ир!оста- 
новлено совершене на имя евреевъ куп- 
чихъ крфпостей и закладныхъ и засвид%- 
тельствоване на имя евреевъ арендныхъ 
договоровъ на недвижимыя имущества, на- 
ходяпляся внь черты 10р0д0въ и мъстечекъ, 
и довзренностей на управлен1е такдуя иму- 
ществами. До издавя означеннато ‘закона 
евреи въ м%8стахъ ихъ постоянной оседлости 
могли пр!обртать недвижимую собетвен- 
ность всякаго рода, кромв имфа! населен- 
ныхь, но въ губ. Витебской и Могилевской не 
менфе какъвъ3-хъ верстномъ разстоян!и отъ 
помфщичьихь или казенныхъ селенай; брать 
въ откупное или оброчное содержане земли 
всякаго рода и хозяйственныя заведентя, за 
исключенемъ западныхъ губернай, гдЪ они 
могли быть винокурами и арендаторами 
корчемъ, арендаторами и 'управителями 
мельницъ, свеклосахарныхьъ, стеклянныхъ и 
друг. заводовъ, но не имли права брать въ 
аренду не только цзлыхъ имЪнй, но и от- 
дЪльныхь земельныхъ угодй. Недвижимыя 
имущества, доставицяся евреямъ по насл%д- 
ству вн мфетъ, гдЪ имъ влад$н1е таковыми 
дозволено, они обязаны продать въ течени 
6 мфсяцевъ. В. Питейной торлювли, которую 
евреи могутъ производить въ м%стахъ ихъ 
постоянной осдлости, но не иначе какъ въ 
собств. домахъ, построенныхъ ими на, соб- 
ственной землЪ (опредЪл. сената отъ 7 мая 
1885 г. въ разъяснен1е 5 пункта полож. ком. 
мин. отъ 3 мая 1882 г.) (См. Торговля пи- 
тейная). Г. Правъ по образовамю. Д\ти ев- 
реевь принимаются въ обийя казенныя 
учебныя заведен1я и въ частныя училища, 
и панс1оны только ть мюсть, в% коижь 
отцамъ ихъ дозволено жительство; обучеше 
дфтей евреевъ купцовъ и почетныхъ граж- 
данъ въ общихъ казенн. учебн. заведен. 
обязательно (гдЪ такихъ нЪтъ, въ еврейск. 
казенн. училищахъ). Окончивийе курсъ въ 
гимназ1яхъ могутъ поступать въ универ- 


ситеты, академ1и и друг. высиия учебн. заве- 
деня всей импери. Евреи могутъ заводить 
и свои училища— частныя и отъ общества.— 
Относительно правъ е. по службь и объ 
ограничении въ пр1емЪ ихъ въ Военно-Ме- 
дицинскую Академпо см. Служба; относи- 
тельно присяжныхь засъдателей и повърен- 
ныхь изъ евреевъ см. эти слова-—Евреи, при- 
нявипе христ1анство, исключаются изъ преж- 
нихъ обществъ; если крещен1е принято 0бо- 
ими родителями, то крещене совершается 
и надъ малолфтними ихъ дЪтьми до 7 лЪть; 
при принятш христ1анства однимъ отцомъ 
подвергалотся крещенйю только сыновья, а 
одной матери—только дочери; евреямъ, об- 
ратившимся въ христанство (кромф ниж- 
нихъ чиновъ), выдается, безъ различ1я пола, 
пособ1е, отъ 15 до 30 руб., а дЪтямъ полови- 
на. —На 100 слишкомъ милл1оновъ жителей 
Росейск. импери евреевъ приходится около 
4°]о, слФдовательно примфрно 4 милл1она; 
всего же на земномъ шар считается евре- 
евъ до 8-ми милл1оновъ. (7. 1Х. ст. 952—— 
969 по продолж. 1883 г.; Т. Х1. ч. 1. Ует. 
Иностр. Испов%д. ст. 1060—1096, 1184—1139 
по продолж. 1883 г.; Т. ХТ. ч. 2. Уст. Тоу- 
гов. ст. 128—131 по тому же продолж.; Т. 
ХТУ Уст. о Паспорт. ст. 16—33 и ст. 282— 
296 по тому же продолж.; Т. У Ует. о по- 
датяхъ ст. 280 и 281 и Собране Узаконенйй 
1883 г. № 45). Прис. Пов. К. Ватсон. 


Егермейстеръ—начальникъ придворныхъ 
егерей; чинъ 3-го класса. ВЕеря—служацае 
при придворной охот%. 

Единокрове и единоутроб!е см. Родетвс. 


Ежа или южа (ОасбуПз 2]отегада) изъ 
семейства злаковъ; стебель довольно высоюй, 
листья по краямъ шероховатые и слегка 
ржуше, плотная густая метелка. Хоро- 
шая кормовая трава; мЪфстами ее сфють. 
Ее Ъдятъ собаки, повидимому, для вызова, 
рвоты и удаленя волосъ, попавшихъ съ пи- 
щею въ пищеводъ. (См. Дернъ). 

Ежевика. Подъ этимъ именемъ см шива- 
ють у насъ нфеколько видовъ изъ рода, ма- 
линниковъ (ВлЪиз). Дико попадаются въ Рос- 
сои Еифиз саезиз и В. ['иИсовиз: кустар- 
ники, усаженные пгипами, съ плодами, какъ 
У малины, во черными и покрытыми си- 
зымъ налетомъ, особенно у первой. ВЪфтви 
ихъ слабы и способны сильно перепуты- 
ваться. У насъ ее мало разводятъ въ са- 
дахъ, но въ Америк есть свои сорты, ко- 
торые въ большомъ ходу и уже пересели- 
лись въ Европу. Обработка и уходъ, какъ 
за близкой къ ней малиной, но больше хло- 
потъ: подвязывать валянцяся и путуюцйяся 
вЪфтви (плети) и обрЪзывать черезчуръ длин- 
ныя. Мфстами ее называютъ хуманикой; вкусъ 
ягодъ кислосладый.— Ижевичное варенье. Спо- 
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собъ русск: сполоснувъ е., просушить на 
ситЪ; на каждый фунтъ ягодъ сварить си- 
ропу изъ 2 ф: сахара и 11/2 стак. воды; всы- 
пать въ сиропъ ягоды, варить, снимая пву, 
до готовности (ягоды сд$лаются полными). 
Способъ аньмийскй: извЪетное количество 
ягодъ положить въ тазикъ, держать на, лез- 
хомь огн%, пока выпустятъ сокъ (около 3/ 
час.); сокъ процфдить сквозь полотно; на 
каждый */з штофа сока взять 28/5 фунта 
сахара, положить въ тазикъ, смочить со- 
комъ; сваривъ сиропъ и снявъ п%ну, при- 
бавить въ него на */з штофа, сока 2 ф. св%- 
жихъ ягодъ; когда ягоды согр%ются въ си- 
роп%, варить на лежомь огн%; на половину 
сваренныя (приблиз. черезъ 1/2 часа) вм стЪ 
съ сиропомъ выложить въ миску, оставить 
на сутки; затВмъ доварить, пока проба си- 
ропа не станетъ, остывая, превращаться въ 
желе (*[‹ часа); разлить въ банки. Ягоды 
должны быть зр%лы, но еще достаточно 
крфпки; чтобы не повредить ихъ, мфшать 
осторожно и варить на лежомъ огнз.— Еже- 
вичный сиротъ: сплыя ягоды положить ВЪ 
горшокъ, накрыть, опустить въ кипящую 
воду и вмЪстЪ съ нею поставить въ печь; 
когда вышло много сока, его слить; но опе- 
раю продолжать, пока ягоды не будуть 
боле давать соку; профильтровать сквозь 
тряпку; смЪшать съ сахаромъ (на 1 ‘часть 
по вЪсу сока 3/4 части сахара), сварить жид- 
вй сиропъ, остудить, разлить въ бутылки, 
которыя, закупоривъ, засмолить. Очень хо- 
рошъ для приготовлен1я лимонада. 

Ежъ (Егшасецз епгораеиз) распространенъ 
во всей средней и южной Европ%; у насъ 
встрЪчается вездЪ, за, исключен1емъ самыхъ 
сЗверныхъ м%стностей. Иглы е. ничто иное 
какъ сросицеся волоса; онф начинаютъ пок- 
рывать тфло животнаго, рождающагося 
голымъ, уже черезъь сутки послЪ выхода 
его на св$тъ. Питается насЪкомыми, улит- 
ками, червями и въ особенности любить 
мышей, которыхъ онъ ловить съ большою 
ловкостью; не брезгаетъ также лягушками 
и зм$ями, укушевя которыхъ не боится. 
Въ м%етахъ, гдз много е., змЁи и вообще 
гады исчезаютъ; въ садахъ е. истребляють 
вредныхъ для растевй мелкихъ животныхъ, 
Поэтому е. не вреденъ, а полезенъ человЪ- 
ку. Онъ легко дЪлается ручнымъ и въ этомъ 
состоящи охотно кормится размоченными 
овощами и хл№бомъ. Зиму проводить въ 
спячк% даже и въ томъ случаЪ, когда при- 
рученъ. Въ нзкоторыхъ странахъ мясо его 
употребляется въ пищу. 

Елецъ — рыба изъ семейства карповыхъ; 
похожь на молодаго головля (см. это слово), 
отъ котораго отличается малымъ ртомъ, 
удлиненнымъ носомъ, болЪе узкою головою 
и сжатымьъ съ боковъ тфломъ; длиною не 
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болфе 10 дюйм. и вфсомъ около /з ф. Во- 
дится въ р$кахъ съ песчанымъ. дномъ и въ 
проточныхъ озерахъ. Нерестится (см. это 
слово) въ конц апр%ля. Питается насЪко- 
мыми, червяками и пр. Удить можно круг- 
лый годъ: въ конц зимы и въ начал вес- 
ны на глубокихъ м%®стахъ наплавною удоч- 
кою съ поплавкомъ—на червяка, а лётомъ 
на поверхности воды на маленькую удочку 
съ мухою на крючк$. (См. Удочки). 

Ель. Хвойныя деревья съ гранеными 
игольчатыми листьями (хвоями), кольчато 
расположенными в%твями, образующими пи- 
рамидальный шатеръ, и висячими плодовы- 
ми шишками, собраны въ одинъ родъ— Р+- 
сеа, который содержить н%фсколько превос- 
ходныхъ деревьевъ, удобныхъ для разведе- 
ня въ нашихъ климатахь. Самое извЪстное 
изъ нихъ — обыкновенная е. (Р1сеа, ехсева), 
растущая въ западной Европ и у насъ до 
сЪверныхъ пред%ловъ л$сной растительнос- 
ти. На юг она останавливается приблизи- 
тельно у границъ распространен1я черно- 
зема, хотя можетъ рости и на этой почв. 
На востокЪ, около Уральскаго хребта, она, 
см шивается съ сибирскою елью и порехо 
дить въ Сибирь только мЪстами, не распрос- 
траняясь въ глубь страны. Сибирская е. 
(Р1сеа офоуада) очень близка къ нашей. 068 
называются однимъ именемъ. Е. при пол- 
номъ рост можеть достигать 100 фут. вы- 
соты. Корни ея распространяются горизон- 
тально — лапою, а поэтому она нодверже- 
на бурелому боле, чВмъ сосна. Растетъ на 
всякой, даже неудобной, почв$ и даетъ хо- 
ропий строевой лЪсъ, который однако же 
хуже сосноваго. Разводится какъ и друйя 
хвойныя деревья (см. Дерево). НЪсколько 
американскихъ елей, между которыми 060- 
бенно можно рекомендовать Рсеа Епде1- 
толии, Р. аа и Р. тдтга, отлично выно- 
сять руссый климатъ. — Дерево е. легко и 
упруго, хорошо колется и стругается, но 
полируется плохо; употребляется главнымъ 
образомъ какъ строительный матералъ; за- 
ключающаяся въ немъ смола мёшаетъ про- 
никан!ю въ него сырости и черезъ это д%- 
лаеть его прочнымъ; но въ этомъь отноше- 
ви оно уступаетъ сосн%; вел детв1е элас- 
тичности идетъ на приготовлен1е резони- 
рующихь фортепьянныхъ декъ и т. п. Кору 
употребляютъ иногда, вмфсто дубовой, для 
дублен1я кожъ; пни и корни идутъ на до- 
быван1е дегтя. О качеств еловыхъ дровъ 
см. Топливо; о медицинскомъ употреблен1и 
еловыхь шишекъ или листьевъ см. Соена. 

Еноть (Ргосуоп 1040г)—хищное животное 
изъ семейства медвЪдей, ростомъ и длиною 
съ собаку средней величины; тфло покрыто 
желтовато-с$рымъ длиннымъ м$хомъ съ 
черными кончиками; подъ глазами черно- 
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бурая полоса; пушистый хвость съ бЪлыми | Ершъ небольшая рыба изъ отряда колю- 
кольцами равняется 1/з длины тЪла. Водит- чеперыхъ; тЪло отъ 4 до 6 дюйм., р$дко до 
ся въ с. Америк$, по берегамъ рЪкъ; днемъ | 8—11 дюйм.; голова тупая, спина сфрозе- 
спить въ норахъ, а ночью выходитъ на до- | леная съ черными пятнышками, бока сфро- 
бычу; питается маленькими звфрками, пти- | желтые, брюхо бЪловатое. Водится въ р$- 
цами, яицами, раками, плодами и н%кото-| кахъ и озерахъ, держится 6. ч. въ глубин 
рыми сладкими растен1ями (сахарн. трост-|у самаго дна, только ночью и во время ме- 
никомъ, маисомъ и т. п.); имфетъ привычку таня икры выплываеть на мелюя мъста. 
полоскать или валять пищу въ лапахъ, а| Нерестъ (см. это слово) въ концф апр%ля и 
потому называется еще полоскуномъ. Легко | начал мая; передъ нимъ и осенью соби- 
приручается. МЪхъ извфстенъ (см. Мъха). | рается стаями. Питается насЪкомыми, чер- 
Епарх1я см. Духовенство. вяками, рачками, икрою другихъ рыбъ. Ло- 
Епископъ см. Духовенство. вится лучше всего весвою, до нереста, и 
Эпитим1я— наказан1е, налагаемое священ- | осенью: удочками средней величины, на, чер- 
никами или церковнымъ судомъ за прос-|вяка (надЪфвать всего — иначе оборветъ); 
тупки противъ правилъ вфры. крючекъ опускать до дна; охотнзе клюетъ 
Епитрахиль въ перевод съ греческаго | ночью и вечеромъ. Вкусенъ, но костлявъ; 
значить нашейникъ; тоже, что орарь (см. это | идеть главнымъ образомъ на уху (см. это 
слово), только вдвое сложенный и спускаю- | слово). 
пийся епереди; одежда священническая; безъ | Есаулъ — чинъ въ казачьихь войскахъ, 
е. священникъ, какъ д1аконъ безъ ораря, не | равный капитану въ пЪхотЪ и ротмистру 


совершаетъ ни одной службы. въ кавалери. 
Ерань тоже что Герай, Ефрейторъ — первая степень повышен1я 
Ересь см. Расколъ. рядоваго солдата; ниже унтеръ-офицера. 


К. 


Жаба (Вио) отличается отъ лягушки пол- | бенности кончикъ язычка и края дужекъ) 
нымъ отсутствьемъ зубовъ въ челюстяхъ, ко- | представляется повкраснзвшимъ (заставить 
роткими задними ногами, приспособленными | больнаго широко открыть ротъ и, помЪ- 
боле для ползанйя, чВмъ для скакан1я, бо- стивъ его противъ свЪфта, придавить ло- 
родавками на тЪлЪ и желёзками по бокамъ жечкою языкъ). Часто этимь и ограни- 
головы, отдЪляющими ядовитую жидкость. чиваются вс болззненныя явлен1я — лег- 
Изъ различныхъ породъ наиболЪе извЪстна кая степень катарральной жабы; при боле 
обыкновенная 2. (В. сшегейз), сВраго, зе- сильной степени присоединяется лихорадка 
леновато—или коричнево-сВраго цвзта съ (ознобъ, жаръ, потеря аппетита, обшая сла- 
темными пятнами, животъ бфловатый; жи- бость и пр.), зЪвъ не только сильно крас- 
ветъ уединенно въ темныхъ мФстахъ, въ н%фетъ, но и припухаетъ, глотан!е стано- 
трещинахъ стфнъ, подваловь и пр.; воды | вится очень болфзненнымъ. Дальше этихь 
боится и приближается къ ней только для | припадковъ простая катарральная ж. обык- 
метан1я икры; на зиму зарывается въ зе- новенно не идеть и при надлежащемъ 
млю. Бородавки ея испускають Ъдкую жид- уход и леченйи проходитъ въ 2—4 дня, не- 
кость, которая на тонкой кожЪ въ состоя- рфдко даже черезъ сутки. Болфе важную 
ни вызваль легкое (но нисколько не опас- болфзнь представляетъ ж., соединенная съ 
ное) воспален1е, вслфдств1е чего собаки, боле или менфе значительнымъ припуха- 
схвативъ ж., тотчасъ-же бросаютъ ее х | нем миндалевидныхъ железъ (см. ЗВвъ)— 
затЪмъ долго пускають изо рта пфну. Ффлезмонозная жаба. Она уже всегда начи- 
ФКиветь десятки лётьъ, питается улитками, нается и сопровождается болфе или мене 

насфкомыми, гусеницами и т. п. и т№мъ значительною лихорадкою; зЪвъ представ- 
приносить большую пользу огородамъ и са- ляется сильно припухшимъ,часто до того,что 
дамъ (опытный садовникъ не станетъ ис- дужки и язычекъ кажутся какими-то темно- 
треблять ж.). Способна приручаться. Выходя. красными подушками, запирающими отвер- 
изъ яичка, испытываетъ тфже превращен1я ст1е глотки, вслфдстве чего глотане дЪ- 
какъ и лягушка. | лается почти невозможнымъь, а дыхан!е за- 

Жаба (Апоша) — воспалене зЪва (см. это | труднительнымъ; ощупывая пальцами сзади 
слово); начинается обыкновенно сухостью угловъ нижнихъ челюстей, можно убфдить- 
въ в%в%, позывами къ глотан!ю, залрудне- ся въ болфе или менфе значительной опу- 
н1емъ и болью при глотан1и. З$въ (въ 060-|холи миндалевидныхъь железъь (одинъ изъ 
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отличительныхъ признаковъ флегмонозн. ж.). 
И вь благопр1ятныхъ случаяхъ флегм. ж. 
длится не менфе недфли, обыкновенно-же 
больше; оканчивается она или постепеннымъ 
уменьшен1емъ припадковъ, или же нагное- 
н1емъ въ миндалевидныхъ железахъ — нары- 
вомь, при чемъ какъ м$стныя, такъ и оби я 
(лихорадка) болфзненныя явлен1я усиливают- 
ся еще бол%е. Но какъ ни мучительна флегм. 
ж., она всетаки обыкновенно оканчивается 
выздоровлен1емъ; только оч. маленькихъ дЪ- 
тей и при особыхъ осложненяхъ она застав- 
ляетъ иногда погибать отъ задушеня. При- 
чины— 0. ч. простуда, обыкновенно, впрочемъ, 
въ такое время, когда въ воздух существу- 
етъ такъ называемое повътуте, т. е. состоя- 
н1е похожее на эпидем1ю; чаще всего при 
влажной холодной погод (намало весны, 
вторая половина осени, сырая зима). Нко- 
торыя лица особенно расположены къ ж. 
Предохранительныя средства тЪже, как1я 
указаны противъ катарра глотки (см. Глот- 
ка). Лечене: — оставаться въ достаточно 
вентилируемой комнат, при ум$ренной тем- 
пературВ (ни въ какомъ случа не жар- 
кой); вокругъь шеи согрзвательный ком- 
прессъ (см. это слово); смазывать зЪвъ кис- 
точкою, смоченною въ раствор ляписа (5 
гранъ на 1 унщ!ю дистиллир. воды), 1 или 2 
раза, въ день; смазываль тщалельно, — чтобы 
не осталось не смазаннымъ ни одного м%$ста 
пораженной части; посл смазки дать вспо- 
лоснуть соленою водою. Для уничтожен!я 
катарральной ж. часто бываетъ достаточно 
одной смазки. Полоскан!я почти никогда не 
помогаютъ, именно потому, что больной 
обыкновенно не въ состоянйи полоскать, 
какъ слФдуеть. Съ этою цфлью употребля- 
ютъ бертолетову соль (полную чайную лож- 
ку на стаканъ сахарной воды; для липкости 
можно прибавить немного порошка гумми- 
арабика: на кончикъ ножа) или квасцы 
('/4 чайн. ложки на ту же пропорщ!ю воды). 
При флегмонозной ж. лучше тепловатыя 
мягчительныя полосканья, хотя-бы отва- 
ромъ винныхъ ягодъ въ молокВ или отва- 
ромъ алтейнаго корня (1 унц. варить въ 11[з 
стак. воды, пока не уварится до 1-го ста- 
кана), или жидкимъ отваромъ льняныхъ 
сЪмянъ и т. п. Пульверизац!ю, равно вду- 
ван!е лекарствъ въ порошкЪ, лучше не про- 
изводить безъ врача. Противъ лихорадки — 
держать желудокъ въ порядк$ (если нужно, 
касторовое масло по чайной ложк до дЪй- 
ствя, или промывательныя); хининъ (отъ 1/х 
до 2 гранъ на пр1емъ раза 2—4 въ день). 
Дифтеритическая ж. и крупозная ж.— см. 
Дифтеритъ и Крупъ. 

Жаворонокъ — общеизвЪстная небольш. 
птица изъ отряда воробъиныхъ, желтовато- 
или буровото-Э%рато опереня. Распростра- 


ненъ вездё въ Старомъ свт, особливо 
наиболЪе часто встр$чаюцийся видъ его — 
полевой к. (А1ай Ча, агуепз13), живупий глав- 
нымъ образомъ на поляхъ и въ степяхъ, но. 
иногда встр чается также на лугахъ и даже 
болотахъ. Въ степяхъ южной Росаи въ боль- 
шомъ количеств водится еще степной ж. 
(А. са1апага). Друг1е виды —л®сной, хохла- 
тый и пр. встр$чаются уже гораздо р®же. 
Въ Росеш, за исключенемъ, м. б., южныхъ. 
частей ея, ж. птица перелетная; прилетаетъ 
весною, обыкновенно ране другихъ птицъ, 
а улетаетъ осенью позже вс®хъ. Отличает- 
ся большою способностью къ пён!ю. глав- 
нымъ образомъ полевой ж.; летаетъ неров- 
но, но подымается быстро и высоко, часто. 
почти вертикально; можетъ летать долго, 
но держится 6. ч. на землф, гдВ строитъ 
свои гнфзда и добываетъ пищу; превосход- 
но б%гаетъ; питается нас$комыми и хлЪбн. 
зернами. Очень плодовитъ: въ течен!е лта 
выводить птенцовь 2—3 раза, всего отъ 
10 до 12 штукъ. Живетъ стаями, попарно. 
Стр$ляютъ дробью №№ 8—10. Ловятъ с%- 
тями и силками. Для клЪтокъ можно вскар- 
мливаль птенцовъ, вынутыхъ изъ гнЪзда; вы- 
бираютъ самцовъ, такъ какъ способностью 
къ изн1ю отличаются преимущественно они. 
Первое время птенцовъ кормятъ кашицею 
изъ см$си (по-ровну) мелко рублен. мяса и 
хлЪбнаго мякиша, или изъ хлЪбнаго мяки- 
ша съ толченымъ коноплянымъ с$менемъ; 
позже различнаго рода хлбными зернами. 
Такъ какь ж. и въ неволЪ часто сохраня- 
ютъ стремлен1е быстро подыматься вверхъ, 
то, для предохранен1я ихъ отъ ушибовь, 
верхъ клВтки лучше всего дЪлать полотня- 
ный (слабо натянутый); по той же причи- 
нЪ въ ней не д$лаютъ никакихъ перекла- 
динъ; одну половину дна покрывать свЪ- 
жимъ дерномъ (перем$нять), а другую мел- 
кимъ р$чнымъ пескомъ, въ которомъ ж. лю- 
бятъ валяться. Переноситъ неволю довольно 
легко, но не размножается.— Мясо считает- 
ся лакомствомъ; оно вкуснЪе всего къ осе- 
ни, послЪ сбора жатвы; весной ж. худы. 
Жаворонки жареные. Потрошить не нужно, 
но вынуть 306ъ, для чего, проткнувъ кон- 
чикомъ остраго неб. ножа подъ лЪвою лап- 
кою, подавить слегка животъ (осторожно, 
чтобы не попортить птицу); опалить, тща- 
тельно очистить отъ перьевъ, обр$зать лап- 
ки у суставовъ; завернуть вполн въ цЪль- 
ный тонюЙ ломоть свинаго сала (какъ бе- 
каса); надЪть на толетую длинную вязаль- 
ную иглу столько штукъ, сколько уместится 
(не должны касаться другъ друга, игла 
должна, проникать сало съ обфихъ сторонъ 
и придерживать его), привязать иглу къ 
вертелу; подставить, для собирая сока, 
блюдо съ ломтиками булки, поджаренными 
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въ масл; жарить на яркомъ огнф 8—10 и 
до 15 мин. Подавать на означенныхъ суха- 
ряхъ съ собственнымъ сокомъ. Жарить 
можно и не завертывая въ сало, а смазавъ 
яичнымъ желткомъ и посыпавъ сухарями 
{поливать все время масломъ и посыпать 
по временамъ свзжими сухарями); въ этомъ 
вид, т. е. въ сухаряхъ, ж. хороши и жа- 
реные на ралиперв (на яркомъ огн№ — 
10 — 15 мин.); въ духовой печи (хуже всее- 
го)—какъ бекасъ.— Жаворонки вь кострюль 
(Заз Фа]опевез): разр$завъ 12 зол. сви- 
наго сала (отъ грудины, безъ кожи) на ку- 
<очки (въ 11/2 поперечн. пальц. длиною и 
въ '|2 толщиною), подрумянить его на, ско- 
вородЪ съ масломъ; положить въ кострюлю 
вмЪств съ 6 ж., приготовленными какъ 
сказано выше, и 35 зол. нарфзанныхъ гри- 
бовъ; прокипятить 8 мин.; посыпать 38 вол. 
муки, перем шать хорошенько; смочить (м*- 
шая) 3/«—1 стак. благо вина, предваритель- 
но прокипяченнаго (5 мин.) съ щепоткою 
перца и неб. количеств. соли, прибавить 
стол. ложку рубл. зелен. петрушки и вски- 
пятить 1 разъ; приправить по вкусу.-—Паш- 
теть изъ ж. (англ ск.): изъ 1 чайной чаш- 
ки хлЪбн. крошекъ, 1/2 стол. ложки кроше- 
ной лимон. корки, 1 стол. ложки рубленой 
петрушки и 1 яйца приготовить фарить, 
начинить имъ 9 ж., обваленныхъ въ мук; 
покрывъ дно паштетной формы н%скольки- 
ми тонкими ломтями говядины и ветчины, 
положить ж., приправить по вкусу солью 
и перцемъ, рубл. петрушкою и шарлотами 
(по 1 стол. ложк%); смочить 1 —11/з стак. 
слабаго бульона, покрыть паштетнымъ т%с- 
томъ; печь около 1 час. (въ течене этого 
времени встряхнуть раза 2) въ умфренно 
нагрфтой печи (см. Паштет). 

ЯБажда сопровождается сухостью въ гор- 
л$, зЪвЪ, у корня языка, а иногда и во 
всей полости рта; ощущене этой сухости и 
есть ближайшая причина ж.: ‹въ горл пе- 
ресохло». Но только въ р%дкихъ случаяхъ 
это «пересыхан1е въ горлф» зависитъ отЪъ 
чисто м$стныхъ причинъ, напр. отъ усилен- 
наго провфтриван1я горла при продолжи- 
тельномъ разговор%, особенно въ сухомъ 
воздух, отъ раздражен1я горла и зЪва со- 
леными или пикантными веществами, вод- 
кою и т. п. Въ большинетв случаевь су- 
хость горла, есть только слЪдетв1е общаго 
недостатка воды въ организм, а потому ж. 
вызывается всфмъ тВмъ, что влечетъ за 
собою ‘усиленное удалене жидкостей изъ 
т%ла: поносами, обильнымъ и частымъ мо- 
чеиспускан1емъ (при длабетЪ, альбуминур!и 
ит. п.), кроветеченями, но чалще всего ис- 
парен1емъ воды черезъ кожу и легкя. Такъ 
какъ вода испаряется изъ тфла т%мъ больше, 
чфыь суше и теплфе окружающий воздухъ 


и чёмъ сильнЪфе притокъ крови къ легкимъ 
и вь особенности къ кожЪ, то лЪтомъ и въ 
жаркихъ странахъ ж. сильнЪе, ч$мъ зимою 
и въ холодныхъ странахъ; въ песчаныхъ 
пустыняхъ тропическихъ странъ, гдЪ жаръ 
и сухость воздуха оч. значительны, ощуще- 
н1е ж. достигаетъ высшей степени. Всякая 
боле или менфе усиленная мышечная ра- 
бота, причиняя приливъ крови къ кожв и 
ускоряя дыхане, увеличиваетъ испарину и 
ж. Точно также лихорадочныя болзни со- 
провождаются тёмъ большею ж., чЪмъ вна- 
чительнзе лихорадка. . есть явлене нор- 
мальное и столь же необходимое, какъ и 
ощущен1е голода; неудовлетворене ея вле- 
четъ за собою болЪзненныя явлен1я: сухость 
въ горлф и во рту усиливается, слизистая 
оболочка, ихъ краснЪетъ, д$лается горячею, 
глотан1е и р%чь затрудняются, голосъ хрип- 
нетъ; зат мъ, присоединяются налит!е глазъ 
кровью, лихорадка, усиленная нервная раз- 
дражительность вмЪст% съ общею слабостью 
и наконець припадки умопомфшалельства. 
Отъ ж. умираютъ быстрфе, чфмъ отъ голода 
(см. Голодъ). Только чрезмфрная ж., т. е., 
=. усиленная несоотвфтственно съ усло- 
вями, въ которыхъ находится челов$къ, 
есть явлен1е болвненное; но такъ какъ оно 
въ этомъ случаЪ есть только припадокъ 
болЪзни, то лечить слфдуетъ не отъ ж., а 
отъ бол№зни, производящей ее. 

Жаконетъ — бумажная матеря, похожая 
на бумажный батистъ, отъь котораго она 
въ сущности отличается только болЪе мяг- 
кою аппретурою (см. это слово); плотн%е 
муслина. Бываетъ или бЪлый или съ цвЪт- 
ными полосами и рисунками. БЪлый идетъ 
на бъфлье, главн. образомъ для грудныхъ 
дВтей, на чепчики, воротнички, талстуки и 
т. п.; но нансукъ (см. это слово) для этихъ 
цфлей предпочитается. Разноцвфтный — ис- 
ключительно на дамскля платья. Лучний 
англ йскй. (См. Ткани бумажныя). 

Жандармы см. Полищя. 

Жанръ — живопись, сюжеты которой взя- 
ты изъ обыденной жизни того или другого 
народа. 

Жарене см. Жаркое. 

Жаркое. Жарене — способъ приготовле- 
ня пиши, при которомъ мясо сохраняетъ 
наиболфе свои питательныя и вкусовыя 
свойства. При вареши вода, проникая 
внутрь мяса, извлекаетъ оттуда всЪ вкусо- 
выя и часть питательныхъ началъ; при ту- 
шени тоже самое производится паромъ, 
окружающимъ мясо. Надлежажщимъ обра- 
зомъ приготовленное ж., напротивъ того, 
теряетъ очень мало своихъ соковъ и потому 
обладаетъ сочностью и настоящимъ мяс- 
нымъ вкусомъ. Существенное услов1е для 
полученя хорошаго ж. — быстрое охваты- 
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ван1е куска съ самаго начала сильнымъ 
жаромъ, который, заставляя створаживаться 
наружный слой бЪлковъ и подсушивая по- 
верхность, образуетъ вокругъ куска плот- 
ную корку, мьшающую испарен!ю и выте- 
канйю внутреннихъ соковъ; чёмъ раньше 
образовалась эта корка, тёмъ ж. будетъ 
сочнфе и вкусн$е. Поэтому наибольний жаръ 
долженъ быть именно въ самомъ начал ка- 
рен1я; когда корка образовалась, огонь мо- 
жетъ быть и обыкновенно долженъ быть бо- 
лЪфе или мене значительно уменьшенъ. На- 
чальный жаръ, впрочемъ, не долженъ быть 
одинаково силенъ для всЪхъ сортовъ мяса: 
для темнато мяса — говядины, баранины и 
т. п. наиболзе сильный, для бфлаго— теля- 
тины, ягнятины, домашней птицы и пр. зна- 
чительно боле умфренный. При жареви 
мясо, такъ сказать, варится въ собствен- 
номъ соку. Есть н%зсколько способовъ жа- 
рен1я: 1) на вертелф%, 2) на рашпер%, 3) въ 
масл или жирф, 4) на сковород% съ масломъ 
или жиромъ и 5) въ духовой печи. Первый 
и посл$дейй способы употребляются для жа- 
ренй1я большихъ, а остальные для жареня 
малыхъ кусковъ. Жарен1е въ духовой пе- 
чи, которое англичане вфрнфе называютъ 
печенлемь (ЪАКте), не есть собственно жа- 
рен1е, такъ какъ при этомъ способЪ кусокъ 
мяса, постоянно окруженъ водянымъ паромъ, 
исходящимъ изъ самого мяса, и потому кор- 
ки вокругъ куска обыкновенно не образует- 
ся, велЪдств1е чего на противень вытекаетъ 
изъ мяса значительное количество его со- 
ковъ; ж., приготовленное въ печи, никогда, 
не имфетъ того вкуса, которымъ обладаетъ 
настоящее ж. (на вертел»). Способъ этотъ 
представляеть нфчто среднее между туше- 
н1емъ и жарен1емъ и при немъ, какъ и при 
тушен!и, мясо, для вкуса, требуетъь при- 
правъ. Чфмъ жарче въ самомъ начал печь, 
въ которую поставлено ж., тфмъ больше оно 
приближается къ настоящему ж.зи наоборотъ; 
но, съ другой стороны, слишкомъ сильный 
жаръ портитъ ж.—сушитъ его; практичес- 
кимъ указан1емъ въ этомь отношенйи мо- 
жетъ служить сл$дующ. средство:кусокъ бу- 
маги, введенный въпечь, долженъ слежка тем- 
нъть,ноне долженъ обугливаться.— арене 
на вертел самый лучний способъ приготов- 
лен1я мяса—этотипъ настоящагож.Для это- 
го кусокъ мяса надЪваютъ на вертелъ и по- 
м8 щають послёдый или передъ яркимъ ог- 
немъь камина, или передъ раскаленными 
угольями; чтобы жарен1е совершалось рав- 
ном рно, вертель долженъ вертеться по- 
стоянно и равномфрно, такъ чтобы каж- 
дая часть мяса оставалась одинаковое вре- 
мя передъ огнемъ; вертелъь можно вертЪть 
руками, но гораздо удобнЪе и равномфрн$е 
эта опералая совершается особыми, суще- 


ствующими въ торговлЪ, машинками ($00г- 
пергосве), нёкоторыя изъ которыхъ снаб- 
жены часовымъ механизмомъ. ВмЪсто вер- 
тела мясо можно повфсить передъ огнемъ 
на крючекъ и также вертть; это, въ н%- 
которыхъ случаяхъ, можетъ быть проще, 
но обыкновенно менфе удобно. Огонь дол- 
женъ быть расположенъ такъ, чтобы онъ 
дЪйствовалъ одинаково на всю длину кус- 
ка, т. е. быль вездЪ одинаковымъ; онъ не 
долженъ горЪть вспышками, т. е., то силь- 
но, то слабо, а по возможности однообразно. 
Ставить ж. передъ огнемъ только тогда, 
когда огонь вполнф разожженъ— именно 
съ цёлью сразу охватить мясо жаромъ. Во 
время жарен1я по временамъ поливать бульо- 
номъ: большие куски разъ 5—6, малые и мел- 
кую птицу раза 3. Поливать масломъ б. ч. 
не сл$дуетъ, такъ какъ оно портитъ вкусъ. 
Ж. готово, когда уступаетъ давлен1ю паль- 
цемъ (у птиць давить на мякоть лапки — 
бедро) и начинаетъ испускать легюый паръ. 
Для жарен1я на хорошемъ равномзрномъ 
огн% потребно: 


для куска говядины (ростбиха) въ 4—5 х. 1—11/2 час. 
» »  баранины....... » 4—5» 45 м.-1 » 
» »  телятниы......, » 4—5» 50 м.—1 » 
» м СВЯТ г. » 4-5» — 1— 11/2 » 


На каждый фунтъ прибавлен1я или убавле- 
в1я вЪса около 10 мин. больше или мень- 
ще; но понятно, что цифры показаны только 
приблизительныя, такъ какъ многое зави- 
ситъ отъ степени жара, отъ качества мяса 
и оть вкуса потребителя. Жареве на раш- 
перъ, употребляемое для мелкихъ кусковъ, 
бифстека, котлетъ и т. п., по эффекту схо- 
же съ жарен1емъ на вертел; здесь также 
наружный слой быстро покрывается кор- 
кою, предохраняющею мясо отъ потери со- 
ковъ. Рашперъ (см. это слово) ставится или 
на раскаленныя уголья (не дояжны дымить), 
лежашйя равномрно плоско на горячей з0- 
лъ, или на приспособленныя раскаленныя чу- 
гунныя вьюшки плиты; и слой угольевъ и 
вьюшка должны быть шире и длинн®е раш- 
пера, вершка, на полтора кругомъ; поджаривъ 
одну сторону, перевертываютъ на другую. 
На кусокъ мяса въ 70 зол. требуется око- 
ло 10—12 мин., въ 50 зол. — 7—9 мин., въ 
30—40 зол. — 6—7 мин. на яркомъ огнЪ; на 
болзе умЪренномъ, напр. когда жарится въ 
сухаряхъ, долЪе на 1—3 мин. Способъ жаре- 
н1я на сковород% съ масломъ(а не въ масл — 
забег французовъ);употребляемый чаще все- 
то у насъ, также сохраняетъ сокъ мяса, если 
посл днее положено на достаточно разогр$- 
тую сковороду, но наружная корка при немъ 
жестче, иногда обуглена, а потому и вкусъ 
менфе пр1ятенъ. О жарен!и въ маел$—лпря- 
эжеми см. Пряжеше. Лучший изъ воЪхъ спо- 
собовъ, сохраняющий въ мясЪ наиболЪе пи- 
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тательности и вкуса, —жарен1е на вертел, 
къ сожалн!ю, у насъ мало распространенъ; 
между т мъ, онъобыкновенно и болЪе быстръ 
и, можетъ быть, экономичн%е, чёмъ жарене 
въ духовой печи, такъ какъ для него нЪтъ 
надобности вовсе топить плиты. Существу- 
ющ!е для этого въ продаж аппараты поз- 
воляютъ очень хорошо жарить на угольяхъ, 
употребляемыхъ для самоваровъ, а нагрЪть 
воду въ самовар, какъ всякому известно, 
значительно экономичне, чфмъ нагрЪть ее 
на плит (если топить плиту для этой цфли 
нарочно). Стоить только первое обзаведе- 
н1е— во всякомъ случа не особенно до- 
рого; въ ПетербургВ аппаратъ для жареня 
на вертел безъ заводнаго механизма для 
верчен1я послЪдняго стоитъ отъ 20 до 30 р., 
а съзаводнымъ механизмомъ отъ45 до 55 р. — 
цфны слишкомъ дорот1я, единственно велЪд- 
ств1е малаго спроса. Въ стать Кухня бу- 
детъ приведенъ рисунокъ этого аппарата, 
могущаго быть изготовленнымъ обыкновен- 


нымъ жестяникомъ или мЪдникомъ. 
ЭЖКаесминЪъ. Этимъ именемъ называютъ н*- 


сколько растенй. Настояцие ж. относятся 
къ семейству жасминовыхъ или ясмино- 
выхъ. Самый извЪстный и любимый Тазти- 
пит остще, растуний у насъ дико за Кав- 
казомъ; слегка вьюцийся кустарникъ, ко- 
торый можеть достигать вначительной вы- 
соты—до сажени и выше. Листья перистые, 
цвЪты б$лые очень ароматные. Другой видъ 
«7. гийсатз — растетъ дико на Кавказ и въ 
Крыму, и вообще въ южной Европ; также 
кустарникъ съ желтыми цвЪтами безъ ва- 
паха. Знаменитъ еще инийекй ж. 7. затбас 
съ чрезвычайно душистыми цвЪтами, кото- 
рыми, между прочимъ, ароматизируютъ чаи. 
%&. любятъ питательную слегка глинистую 
почву. 7. оастойе хорошо садить въ защи- 
щенныхъ мЪстахъ, у низкихъ стфнъ, обра- 
щенныхъ къ солнцу; онъ прикрываетъ ст%- 
ну веселою зеленью и обильно цв$тетъ. На 
зиму его лучше зарывать въ землю, а вес- 
ною, обр$завъ верхушки побфговъ, опять 
расправить по стфнЪ; изъ него можно д%- 
лать красивыя живыя изгороди; но перено- 
сить зиму на воздухЪ онъ можеть только 
въ южной Росаи. Пахуще цвЪты ж. очень 
пЪнятся парфюмерами. Другое растеве, 
называемое дикимь или воздущшнымь ж., от- 
носится къ сем. Руйааерйеае, къ роду Р№- 
1а4е]рвиз, который заключаеть въ себЪ 
много красивыхъ кустарниковъ. Самый из- 
вфстный Р®. сотопатиз, называемый также 
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открытомъ воздух, даже еще въ Финлян- 
ди. Весною сл$дуетъ обрфзать его черезъ- 
чуръ длинные побЪги. Разводятъ ж. 4-хь 
л%тними черенками, разсадкою и с$менами. 
О приготовленйи изъ 7. оЙсйище душистаго 
масла, помады и духовъ см. Духи. Для при- 
готовленя изъ него жасминнаю сиропа, 
цвЪты ж. разсыпаютъ вм ст% съ сахарнымъ 
порошкомъ на сито, прикрываютъ смочен- 
ною тряпкою и ставять на погребъ надъ 
мискою, въ которую стекаетъ сиропъ, пропи- 
танный запахомъ ж, 

Жатва — въ умфренныхъ странахъ про- 
изводится обыкновенно въ конц лфта, но 
въ различные сроки не только въ м%стнос- 
тяхь съ различными климатами, но даже 
въ одной и той же мЪстности, смотря по 
времени бывшаго посЪва, по качеству упобт- 
ребленныхъ сзмянъ, по состоянйю погоды 
ит. п. ОпредЪлить время, когда именно сл%- 
дуетъ приступать къ ж. — обстоятельство 
очень важное для сельскаго хозяина, такъ 
какъ отъ своевременности ж. въ значитель- 
ной степени зависитъ количество собран- 
ныхъ зеренъ. Чмъ спфлфе зерно, т&мъ 
хуже солома; вполн% спфлыя зерна легко 
высыпаются при ж., а плохая солома не 
можетъ идти на кормъ для скота; притомъ- 
же зерна, собранныя до полной зр$лости, 
даютъ лучшую муку и меньше отрубей, а 
потому цфнятея дороже. ВелЪдетве этихъ 
причинъ, какъ 0зимые, такъ и яровые 
хлзба слфЪдуеть жать ранфе наступлен1я 
полной зр%лости. Когда-же именно? Или 
тогда, когда въ зерн только что пропало 
молочко и оно становится плотнымъ какъ 
воскъ, ломается на ногтф, но не сдЪлалось 
еще сухимъ: посл потери молочка зерно 
перестаетъь наливаться, а только сохнетъ, 
а сушить его гораздо выгоднЪе въ снопахъ; 
или, какъ многе совфтуютъ, еще ранфе: 
какъ только зерно наминаетъ ломаться на 
ногт%, но еще содержитъ молочную жид- 
кость. Въ особенности съ ж. нужно спфшить, 
когда погода стоитъ хорошая, теплая, зас- 
тавляющая дозр%вать зерно очень быстро, 
причемъ можетъ случиться, что, при не- 
достаточно быстрой работЪ, послЗдняя по- 
ловина жнива успфеть перезрЪть прежде, 
чЪмъ его срёжутъ. Въ особенности это от- 
носится до ржи, пшеницы и ячменя; овесъ, 
въ случаЪ крайности, еще можеть подож- 
дать, такъ какъ зерна его осыпаются труд- 
нЪе. Къ жатвв стручковыхъ растевйй, горо- . 
ха, бобовъ ит. п., должно приступать, какъ 


чубушникомъ, на томъ основан1и, что изъ | только самыя сизлые стручки начинают 


его длинныхь побфговъ дфлаютт, чубуки. 
Это большой, густой и красивый кустарникъ 
съ противуположными листьями и крупными 
сливочно-бфлыми цвзтами, 0собаго смолис- 
таго запаха; отлично удается повсюду на 


темн%ть, т. е. также, котда зерна еще не 
вполн% созр%ли (см. Горохъ).—У потреблен1е 
для срфзываяя колосьевъ серпа имфетъ то 
преимущество, что позволяетъ употреблять 
на работу дВтей и женщинъ; притомъ же, 


ЖАТВА 


при этомъ способЪ теряется мен%е зерна; но, 
съ другой стороны, онъ на столько медленъ, 
что въ большихъ хозяйствахъ въ настоя- 
щее время вездЪ предпочитаютъ косу, 0со- 
бенно если жать хлЪбъ не вполнё вр$лый 
и селЪдовательно менфе склонный къ высы- 
пан!ю зеренъ. Сжатый хлЪбъ связывается 
въ снопы и затзмъ обыкновенно склады- 
вается въ крестиы или бабки до полнаго 
высыхан1я. Чфмъ мензе зрёлъсжатый хлЪбъ, 
тВмъ больше нужно заботиться о томъ, что- 
бы связыван!е въ снопы’ начиналось послЪ 
схода утренней и оканчивалось до появлен1я 
вечерней росы: иначе — трудно высыхаетъ. 
При ж. недозр$лаго хлЪба, когда ему при- 
ходится оставаться въ пол долго, слфдуетъ 
предпочитать складыване въ бабки, такъ 
какъ он наибол$е предохраняють его отъ 
дождей и в$тровъ; почти дозр$лый хл№бъ —- 
въ крестцы, а вполн зрзлый или перезр%- 
лый, для избфжан1я потери зеренъ при свя- 
зывани въ снопы, лучше оставлять сохнуть 
несвязаннымъ —въ горстяхъ. Снопы вязать, 
какъ можно, плотн%е (придавливать кол%- 
нами) и стараться дЪлаль ихъ одинаковой 
средней величины. Складыван1е сноповъ въ 
крестцы, практикуемое въ Росейм съ неза- 
памятныхъ временъ, известно всфмъ. На 
бабку нужно 10 сноповъ; строятъ ее та- 
кимъ образомъ: одинъ снопъ ставятъ вер- 
тикально на землю (чтобы сталъ плотно, 
ударить имъ н%сколько разъ по земл%), пе- 
ревявываютъ соломою его колосья, чтобы 
не расходились; къ нему съ двухь сторонъ 
приставляютъ нЪсколько наклонно два дру- 
гихъ снопа, затфмъ къ оставшимся сво- 
боднымъ сторонамъ — еще два снопа и на- 
конецъ въ промежутки — четыре снопа; ко- 
лосья приставныхъ сноповъ также связы- 
ваютъ соломою, а самые снопы прижима- 
ють плотно къ первому; посл$дьйй, десятый, 
снопъ (выбирается самый толстый) над%- 
ваютъ на верхушку приготовленной такимъ 
образомъ пирамиды-—колосьями внизъ, такъ 
чтобы колосья его обхватывали собранные 
въ пучекъ колосья остальныхъ сноповъ; 
для прочности совфтують верхушечный 
снопъ, по окончанйи операщи, перевязать 
еще вторымъ свясломъ, дюймовъ на 8 вы- 
ше колосьевъ. Для построеня бабки нужно 
4 рабочихъ. Свозить хлфбъ съ поля слфду- 
етъ только тогда, когда онъ вполнЪ вы- 
сохъ; прежде, чёмъ накладывать на возы, 
снопы бабокъ или крестцовъ развалять по 
землф, чтобы обсохли нижн!е концы. 0Осо- 
бенно нужно быть осмотрительнымъ при 
свозЪ на гумно овса и ячменя, такъ какъ 
они просыхаютъ медленно, а сложенные не- 
достаточно сухими слегаются и плвензютъ 
Стручковыя растеня (горохъ и проч.) пе- 
ревозятся въ сараи или связанными въ 
СЛОВАРЬ Д-РА СИМОНОВА. 
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пучки, или чалце несвязанными, такъ какъ 
солома ихъ не слегается, то ихъ можно 
убирать съ поля и ранфе полнаго высы- 
хан1я. Жатвенныя машины см. Машины 
сельско-хозяйственныя. 


Жбанъ — деревянный сосудъ въ форм 
кувшина съ носикомъ,—-употребляется для 
кваса, браги и т. п. 


Жвачка — свойство млекопитающихъ тра- 
воядныхь животныхъ, извЪзстныхь подъ 
названйемъ жвачныхь, отрыгать разъ про- 
глоченную пищу для вторичнаго ея пере- 
жевываня. Желудокъ этихъь животныхъ 
состоитъ изъ 4 отд$лен: первое — рубец», 
второе — сьтка, третье — книжка и четвер- 
тое—сычу1. Грубо пережеванная пища пос- 
тупаетъ въ первый и второй желудки и 0с- 
тается тамъ извВстное время, пока живот- 
ное занято принят1емъ и жеван!емъ св жей 
пищи; въ промежутки пища изъ первыхь 
двухъ желудковъ отрыгается, пережевывает- 
ся(жвачка)болзе тщательно и проглатывает- 
ся уже въ третйй желудокъ, который перево- 
дить ее въ четвертый, соотв тствующий 
желудку одругихъ млекопитающихъ; онъ 
одинъ заключаетъ въ себ желЪзы, отд%- 
ляющйя желудочный сокъ; проще три да- 
ютъ только слизистую жидкость, служащую 
для предварительнаго размягченя пищи. 
Ве жвачныя животныя им%ютъ 2 копыта 
и потому называются также двукопытны- 
ми; верхнихъ р%$зцовъ у нихъ н$тъ, у 6. ч. 
нЪтъ и клыковъ, а коренные зубы приспо- 
соблены къ перетиран!ю пищи, на подоб1е 
жернововъ. Он приносятъ по одному д8- 
тенышу въ годъ; распространены по всей 
землЪ (въ Австраши ихъ прежде не было, 
и они завезены туда европейцами). К» это- 
му отряду принадлежалуь 6. ч. нашихъ до- 
машнихь животныхъ — коровы, буйволы, 
овцы, козы,”олени, верблюды и проч. и мно- 
жество дикихь— зубры, бизоны, серны, ди- 
кя козы, лани, лоси, жирафы, ламы и 
проч. Потеря жвачки, сама по себЪ, не 
составляетъ болЪзни ея, а есть только припа- 
докъ болзни, обыкновенно указывающий 
на потерю животнымъ аппетита. 


Жеване. Тщательное пережевыване пи- 
щи необходимо для ея удобоваримости. При 
=. пища не только размельчается, но и 
см8шивается съ жидкостями полости рта 
(слюною, слизью), способствующими пище- 
вареню. Кто жуеть плохо, у того знами- 
тельная часть твердой пищи теряется да- 
ромъ — выходитъ не_переваренною. 


Желатинъ добывается‘вывариванемъ въ 
вод различныхь животныхъ частей: кос- 
тей, хрящей, ‚сухихъь жилъ, кожи и т. п.; 
остуженный отваръ превращается въ про- 
зрачное желе, которое посл высушиваня 
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твердЪетъ, становится хрупкимъ и въ очи- 
щенномъ видЪ называется желатиномь, а 
въ неочищенномъ столярнымь клеемь. Им%- 
етъ многочисленныя практическая прим%- 
нен1я: для просвЪтлен1я винъ, для приго- 
товлен1я губнаго клея, для покрыт я ри- 
сунковъ, для аппретуры тканей и пр.; на 
кухнЪ идетъь въ составъ различнаго рода 
желе. Въ медицинз въ настоящее время 
идетъ почти исключительно для изготовле- 
ня желатинныхь катсулъ, заключающихъ 
въ себ непрятныя для вкуса лекарства 
(касторовое масло, копайск1й бальзамъ и 
т. п.), и для покрываня пилюль. Въ тор- 
говлЪ —обыкновенно въ форм прозрачныхъь 
бЪлыхъ тонкихъ листиковъ, но иногда и 
въ форм$ нитокъ (ж. Нельсона). Рыбй клей 
(см. это слово) тотъ-же ж., но добываемый 
изъ плавательнаго пузыря извфетных ърыбъ 

Желе приготовляется или вывариванемъ 
извзстныхь животныхъ частей (мышцЪъ 
сухихь жилъ, костей и т. п.), или же изъ 
растительныхъ соковъ — съ прибавленемъ 
или безъ прибавленя желатина или рыбья- 
го клея, О зк. изъ животн. тканей см. Сту- 
день. ЖЖ. изъ растительныхъ соковъ принад- 
лежатъ къ числу кухонныхъ или кондитер- 
скихъь производствъ. .-варенье приготов- 
ляется безъ примфеи желатина — однимъ 
увариванйемъ сока до надлежащей густоты; 
ж=.-пирожное, напротивъ того, всегда съ 
желатиномъ или лучшесърыбьимъ клеемъ.— 
2. не очень питательная, но удобоваримая 
пища, а потому можетъ быть употребляема 
больными. 

Желе-варенье дЪлается изъ соковъ раз- 
личныхъ ягодъ и фруктовъ. Самое сущест- 
венное — уварить сокъ до надлежащей сте- 
пени: ни слишкомъ много, ни слишкомъ ма 
ло; иначе будетъ или очень жидко, или очень 
крёпко; нужно, чтобы оно не липло, отдЪ- 
лялось слоями и держалось. Для узнан1я, 
что ж. уварилось до надлежащей степени, 
совЪтуютъ различн. практич. средства: по- 
ставленное въ ложке на ледъ, должно засты- 
вать и р%заться, не прилипая, булавкою; 
капли горячаго ж., падая съ ложки, дол- 
жны застывать и держаться на ней (дф- 
лать опытъ не надъ огнемъ); но самое лоч- 
шее и вЪрное — сахарометрь (см. это сло- 
во и Ареометръ): когда, обмокнутый въ сукъ 
онъ показываетъ 28°,—ж. 10т0в0; этимъ не- 
дорогимъ инструментомъ должна запаетись 
всякая хозяйка, не желающая портить сво- 
ихъ варенН и сироповъ. ЖЖ. обыкновенно 
удаются тфмъ лучше, чёмъ меньийя коли- 
чества ихъ приготовляютъ сразу. Если не 
желаютъ испортить цвЪтъ, ихъ, какъ и 
заренья, не слфдуетъ варить въ луженой 
посудЪ. — Желе изъ красной смородины. 10 ф. 
красной смородины или лучше 8 ф. сморо- 
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‘ диныи?ф. малины положить въ тазикъ, об- 


лить 4 стак. воды; постоянно мфшая, варить 
на хорошемъ огн% 8 мин.; слить на волося- 
ное сито и, когда сокъ весь проп®дится, 
прибавить на каждый фунтъ сока 58 зол. 
сахара, распустить на огнЪ, проц$дить сквозь 
шелковое сито или чистую полотн. тряпку, 
уварить на хорошемъ огиЪ до 28° по саха- 
рометру; разлить горячимъ въ банки; когда 
простыло, положить на ж. кружки бумаги, 
смоченные въ очиш. водкЪ, затфмъ обвя- 
зать бумагою и хранить въ сухомъ про- 
хладномъ мфст% (англичане совЪтуютъ обвя- 
зывать буматою, смоченною въ блкЪ).— 
Желе изъ яблокъ. Годятся всякля яблоки съ 
кваскомъ и достаточно сочныя. 5 ф.очищенн. 
яблокъ варить въ тазикЪ съ 13 стакан. воды, 
пока яблоки не сварятся вполн% (превратятся 
въ мармеладъ); слить все на волосяное си- 
то; на каждый фунть процеженнаго сока 
прибавить 58 зол. сахара и далфе поступать, 
какъ въ предъидущемъ случа. Оставпийся 
на ситЪ мармеладь можеть служить для 
компотовъ, шарлотокъ, блинчиковъ и т. п.— 
Подобнымъ-же образомъ приготовляются и 
ж. изъ другихъ фруктовъ (см. названя 
фруктовъ). 

Желе-пирожное приготовляется изъ тЪхъ- 
же фруктовыхъ соковъ, изъ винЪ, ликеровъ 
и т. п., но всегда съ прибавлен1емъ или же- 
латина, или рыбьяго клея; въ прежнйя вре- 
мена для этой цзли употребляли отваръ те- 
лячьихь ножекъ, т. е., тотъ же желатинъ, 
но обыкновенно менфе чистый; въ настоя- 
щее время, когда желатинъ дешевъ, его 
всегда слЪдуетъ предпочитать отвару изъ 
телячьихь ножекъ; но самаго лучшаго ка- 
чества ж. приготовляется на рыбьемъ клеф. 
Передъ употреблен1емъ и желатинъ, и ры- 
блй клей (см. эти слова) должны быть вы- 
мочены въ чистой холодной водЪ до тЪхъ 
поръ, пока не размягчатся на столько, что 
станутъ разрываться пальцами (иногда 5— 
6 час.). Нужно принять за правило никогда 
не класть много ни того, ни другого: не бо- 
лЪе того, сколько нужно, чтобы могло обра- 
зоваться ж., — чЗмъ меньше, т%мъ лучше. 
Если желатинъ или рыб] клей надостаточ- 
но чисты (въ большинствв случаевъ), пред- 
варительно очистить ихъ яичнымъ бЪлкомъ: 
на 10 зол. рыб. клея или желатина, разве- 
денныхь нужнымъ для ж. количествомъ 
чистой воды, прибавить 2—3 яичн. б$лка, 
поставить на огонь и, постоянно взбивая, 
дать вскипфть только раз», проиживать 
сквозь фланель до тЪхъ поръ, пока жидкость 
нестанетъ вытекать совершенно прозрачною. 
Способъ приготовленя ж. во всЪхъ слу- 
чаяхъ одинаковъ, развятся только пропор- 
ци. Уваривъь до надлежащей степени, на- 
ливаютъ въ формы и даютъ застыть на хо- 
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лод%. Для окрашиван1я жж. въ красный цвЪтъЪ 
употребляютъ профильтрованный отваръ 
красн. свеклы, въ зеленый—листьевъ шпи- 
ната, въ желтый—листокъ шафрана, кото- 
рый держатъ въ ж., пока не приметъ же- 
лаемое окрашиван!е. Если хотятъ получить 
взбитое или пънистое жж. (5е]6е опе&6е), го- 
товую для ж. смЪсь изъ. рыбьяго клея и сока, 
или вина взбиваютъ въ прохладномъ м%стЪ 
минутъ 10 и болфе (если ж. преждевременно 
застываетъ, подогр ть въ теплой вод), —пока 
достаточно вспвнится; вбливаютъ всп$ненное 
въ форму и застуживаютъ. Нижний слой мо- 
жетъ 6. изъ гладкаго, а верха! изъ вспё- 
неннаго ж. Пфнистое ж. очень удобно, что- 
бы. скрыть недостаточную прозрачность или 
несовсёмъ хоропий цвЪтъ ж.; для него мо- 
гуть б. употреблены остатки ж. (предвари- 
тельно расплавленныя нагр$ванемъ въ тенп- 
лой водЪ). — Нужно н%которое искусство, 
чтобы вынуть ж.. неповрежденнымъ изъ 
формы: для этого форму съ ж. на меновенле 
(не болЪе) погружаютъ въ горячую (но не 
кипящую) воду и, вынувъ, быстро опро- 
кидываютъ на блюдо. Приготовляя жж. 
изъ фруктовыхъ соковъ, употреблять только 
серебряныя ложки: иначе испортится цвЪтъ.— 
„Желе земляничное. Уваривъ 4‘[2—5 стак. 
сиропа до 30°, облить горячимъ, но не ки- 
пящимъ, 11/2 ф. очищенной садовой земля- 
ники (въ мискф); дать постоять 1 часъ или 
долЪе (даже цфлую ночь); очистивъ, какъска- 
зано, бВлкомъ слегка подкисленный лимономъ 
растворъ 11 вол. рыбьяго клея (или жела- 
тина) въ 2'!/з стак. воды, процФдить вемля- 
ничвый сиропъ сквозь фланель, см шать 
съ растворомъ рыб. клея, влить въ форму, 
поставить на холодъ (ледъ).—«Желе из крас- 
ной смородины. 1'|з ф. смородины положить 
въ 4 стак. сиропа, уваренваго до 30°; встря- 
хивая, подержать на огн 2 мин., слить въ 
миску; когда остынетъ, процфдить сиропъ 
сквозь фланель, см$шать съ очищенн. б%л- 
комъ растворомъ 8!/з зол. рыб. клея и1 ф. 
сахара въ 5 стак. воды; слить въ формы, 
застудить. ВмЪ%сто одной красн. смородины 
можно брать смесь изъ нея и малины (на, 
4 ч. первой 1 часть послЪдней, или попо- 
ламъ, если смородина бфлая). Если, вместо 
красной, употреблять б$лую смородину, то 
ж. можно гарнировать 1'/2 ф. малины: осту- 
дить въ форм слой ж., положить малины, 
залить новымъ слоемъ ж., опять остудить, 
еще положить рядъ малины и т. д. при- 
крывъ все ж. — Подобнымъ же образомъ 
приготовляется ж. изъ вишень (безъ косто- 
чекъ); на 10 ч. по в$еу вишень можно при- 
бавить 1—1‘/з ч. красн. смородины. О ж. 
изъ др. фруктовъ см. навван1я фруктовъ.— 
„Желе изъ ликеровъ и винъ. 10 вол. рыб. клея 


1 (для ликеровъ) —4 (для рома) лимоновъ 
(для винъ лимонн. сока не нужно), раст- 
ворить въ 4—5 стак. воды, очистить, какъ 
сказано, бфлкомъ; когда остынетъ, приба- 
вить 1/з—1/з стак. рома или 3/«—1 стак. ли- 
кера (мараскина, стёше 4е Мока и т. п.), 
или 2'/з стак. мадеры, или 1*/2—2 стак. 
шампанскато и пр.; слить въ форму, засту- 
дить во льду (2 час.). Винное или ликерное ж. 
очень идетъ гарнировать фруктами — гру- 
шами, яблоками, персиками, абрикосами, 
сливами, вишнями и т. п.; поступаютъ та- 
кимъ образомъ: на дно формы слой ж. въ 
*/з поперечн. пальца; когда застынетъ—рядъ 
фруктовъ, приготовленныхъ какъ для ком- 
пота; зат мъ опять слой ж.; по застыванйи — 
рядъ фруктовъ и т. д. до разстоянйя 1 попер. 
пальца отъ края формы, которую дополнить 
ж., застудить и пр. 


Желна см. Дятелъ. 


Желтинникъ (ВВиз). Кустарники, изъ 
которыхъ одни ядовиты, а друге безвредны 
и могутъ удобно разводиться ‘у насъ, особен- 
но въ южной Росаи. Къ числу первыхь 
относится ядовитый ж. или сумахь (В. $0х1с0- 
4епдгоп), родомъ изъ Сфверной Америки, и 
японскай лаковый ж. или сумахь (В. уегилс1- 
Гега). Эти 2 вида лучше вовсе оставить, какъ 
то начинаютъ дЪлать теперь въ западной 
Европ, гд ядовитый ж. довольно часто 
разводился, такъ какъ считался лекарствен- 
нымъ. Лаковый ж., сокъ котораго въ смси 
съ масломъ изъ В поша итоюта и кино- 
варью идетъ на приготовлен!е знаменитаго 
японскаго лака, еще ядовит%е. Безвредные 
виды, а именно обыкновенный ж. или рай- 
дерево (В. сойпиз) и кожевенный ж. (В. сог1- 
ата) очень живописны и не прихотливы. 
Рай-дерево. растетъ дико или одичало въ 
южной Росси, начиная съ Украйны. Его 
большця цвзточныя метелки приносятъ не- 
взрачные мелкле цвЪты, которые отчасти 
не доростаютъ; но вс вЪточки покрыты 
густо оттопыренными волосками, что при- 
даетъ всему кусту большую оригинальность; 
за эти волосатыя очень обильныя соцвт1я 
его называютъ париковымь деревомъ (съ 
францускаго атфге & регидае); древесина 
служитъ для окраски въ желтый двЪтЪъ. 
Кожевенный ж. важенъ въ кожевенномъ 
ДЪлВ, такъ какъ его листья и молодые 
прутья даютъ отличный дубильный мале- 
рлалъ; онъ также окрашиваетъь въ желтый 
цвфтъ; въ Грещи съ древнзйшихъ временъ 
его употребляютъ для дубленя и окраски 
кожъ. Кордуансяй сафьянъ и до сихъ поръ 
дубять иомощью этого ж. Кустарники ж. 
не прихотливы на почву, хотя въ хорошей, 
питательной растутъ, безъ сомнЪн1я, лучше: 


и 70 зол. сахара, съ прибавленемъ сока изъ | любятъ сухя м%ста и сырой почвы не вы- 
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херживаютъ. Размножаются сзменами, от- 
водками и черенками. 

Белтокъ см. Яйца. 

Белтоф1оль (Света из Сьей“). Много- 
лЪтняя трава или полукустарникъ изъ се- 
мейства крестоцвзтныхъ. Въ дикомъ состо- 
ян, именно въ южной Европ, ж. дву- 
лфтняя трава; но культурою ее можно 
превратить въ небольшой полукустарникъ. 
У садовыхъ породъ цвЪты 6. или м. темно- 
желтые съ бурыми, коричневыми и даже 
флолетовыми отливами. Есть разновидности 
съ крупными немахровыми цвфтами и съ 
махровыми. Посл дн!е р%дко даютъ сЪмена, 
а если и даютъ, то изъ нихъь далеко не 
всегда выростают'ъ растен1я съ махровыми 
цв%тами. Махровой ж. 2 главныхъ породы: 
одностебельная и кустарная. Стебель первой 
не втвистый и заканчивается большою 
густою кистью крупвыхъ цвЪтовъ; вто- 
рая снизу часто длится на мнот1я вЪтви, 
кончаюнияся не столь большими кистями 
`цвЪтовъ. 06% породы выведены въ Герма- 
ни, гдз ж. занимаются больше, чёмъ въ 
другихъ м%Ъстахь. Разводять преимуще- 
ственно с$менами. Земля должна быть пита- 
тельная и легкая, горшки —хорошо дрени- 
рованы. СФять въ апр$л%: въ холодные пар- 
ники, а гдЪ можно — и на открытыя гряды; 
У насъ, въ средней Росси, приходится по 6. 
ч. сять въ горшки или въ поддонки, ко- 
торые должно ставить въ св жемъ м%ст%. 
На зиму горшки помфщать въ сухой подвалъ 
и едва-едва поливать у краевъ горшка; 
впускан!е наружнаго воздуха и даже вы- 
носъ на открытый воздухъ во время отте- 
пели очень важно. Весною горшки съ рас- 
тен1ями постепенно выносятъь въ холодную 
оранжерею или въ комнаты, ставятъ ихъ 
около оконъ и обильно поливаютъ. Жаре я 
комнаты не годятся. Можно поддерживать 
одно и то же растен1е впродолжени мно- 
гихь лфтъ; но старыя растенйя гораздо хуже, 
а потому лучше замнять ихъ новыми, ко- 
торыя выводятъ посфвомъ или весенними 
отводками. 


Желтуха (Ус{егиз)—окрашиван1е въ жел- 
тый цвЪтъ покрововъ т%ла; обыкновенно 
прежде всего желтизна, замВчается въ б%л- 
кахъ глазъ; въ легкихъ степеняхъ ж. ими 
и ограничивается видимое окрашиваше. Мо- 
ча 6. ч. окрашена въ темный, желтоватый 
цвЪтъ; иногда также слюна и даже потъ. 
Ближайшая причина — поступлен!е крася- 
щаго вещества желчи въ кровь и оттуда, 
въ ткани и др. жидкости т$ла. Въ нормаль- 
помъ состоянии желчь (см. это слово) отд%- 
ляется печенью, накопляется въ желчномъ 
пузырВ и оттуда постоянно переходить въ 
двЪнадцатиперстную кишку (слфлующую 
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тотчаеъ за желудкомъ); если, волфдств!е 
какихъ либо болЁзненныхъ условйй, оттокъ 
желчи изъ желчн. пузыря и печени ставо- 
вится невозможнымъ или даже только оч. 
затруднительнымъ, ж. всасывается кровью, 
и образуется желтуха; происходить это мо- 
жетъ отъ различныхъ причинъ: засорен1я 
желчнаго протока желчн. камнями (см. это 
слово), катарра двфнадцатиперстной кишки, 
припухшая слизистая оболочка которой 
съуживаетъ или даже запираетъ выходное 
отверст1е желчн. протока, катарра самого 
протока, бол$зней печени, судорожнато ежа- 
т1я протока всл$детве нервн. потрясенй 
и т. п. Присутств1е желчи въ крови, кром8 
окрашиван1я покрововъ и жидкостей, вы- 
ражается замедленмемъ пульса (иногда до 
40 удар. въ минуту), понижен1емъ темпера- 
туры т$ла (если нётъ причинъ для лихо- 
радки), слабостью, вялостью, меланхоличе- 
скимъ настроен1емъ духа (гипохондр1я),иног- 
да безсонницею и др. мозговыми припадка- 
ми; у многихъ больныхъ является нестер- 
пимый зудъ въ тзлЪ. Аппетить и пищева- 
рен!е (особливо мяса)разстраиваются, испра- 
жненя теряютъ нормальную окраску — 
блЗдны, глиноподобны; часто упорные за- 
поры. Такъ какъ ж. не есть бол знь, а толь- 
ко припадокъ различныхъ бол$зней, то пред- 
сказан1е зависить единственно отъ послд- 
нихъ; ж. отъ катарра двЪнадцатиперстной 
кишки, отъ нервныхъ волненй и т. п. про- 
ходить скоро и безелдно; при желчныхъ 
камняхъ, съ перемежками, длится часто 
неопредВленное время; при органическихъ 
бол$зняхъ печени можетъ никогда не прохо- 
дить. Открыть причину ж. не всегда, удается 
врачу; тЬмъ менфе можеть разсчитывать на 
это самъ палентъ; но слфдующие признаки 
могутъ дать ему приблизительныя указан1я. 
%. оть нервныхъ потрясенйй чрезвычайна 
рЪдка и существуетъ, можетъ 6., боле въ 
теор1и, чЪмъ на практик; во всякомъ слу- 
чаЪ, она должна слздовать за нервнымъ по- 
трясенемъ. Ж. всл$дств1е органическихъ 
болфзней печени предшествуется и сопро- 
вождается многими другими припадками 
тяжкаго страданя организма, (см. Печень); 
присутств1е желчныхъ камней выражается 
пароксизмами сильныхъ болей въ сторонз 
печени и вокругъ, вызываеть ж. обыкно- 
венно пер1одически; наконецъ, катарральная 
ж. появляется 6. ч. послв припадковъ ка- 
тарра желудка (см. Желудокъ) или пищева- 
рительнаго канала вообще и сопровождается 
имъ. Лечить сл6дуетъ не ж., а бол$внь, произ- 
ведшую ее. Но желтое окрашиван1е по- 
крововъ исчезаеть не тотчасъ, а остается 
боле или менфе продолжительное время и 
послз уничтожен1я болЪзни. Теплыя ван- 
ны, потогонныя (баня) и мочегонныя сред- 
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ства (пить побольше) способетвуютъ ‘ско- 
рЪйшему обезцв$чиван1ю кожи. 

Желуди или жолуди, какъ извЪстно, упот- 
ребляются для корма свиней; но прлучить 
къ нимъ можно и друг. домашнихъ живот- 
ныхъ: рогатый скотъ и лошадей; куры и 
индЪфйки Фдять ихъ сырыя или, лучше, ва- 
реныя. Для желудеваго кофе изъ ж. нуж- 
но предварительно удалить горечь: разр%- 
завъ спфлыя ж. поперекъ, обварить ихъ въ 
деревянной посудинз кипяткомъ; плох1я 
всплываютъ на поверхность и выбрасыва- 
ются; давъ постоять 24 ч., заварить св%- 
жимъ кипяткомъ и еще черезъ сутки, про- 
сушивъ на рфшетЪ и снявъ кожицу, изжа- 
рить какъ кофе, но менфе (пока станутъ 
равномфрно свЁтлокоричневыми); подъ ко- 
нецъ жарен1я, когда уже потемнфютъ, мож- 
ноприбавитьнемного св жаго масла(встрях- 
нуть посильнфе). Мелется и заваривается 
какъ кофе: 4—5 зол. (для дЪтей 3 зол.) на 
3—4 чашки кипятку; варить 10—15 мин. 
Для аромата на 1 ф. жел. кофе можно при- 
бавить 2 гвоздички и, кто любитъ, щепотку 
мяты. Съь молокомъ и сахаромъ довольно 
вкусный и питательный напитокъ, но не 
обладаюний вовсе тфми цфлебными свой- 
ствами противъ золотухи или англЙской 
бол%зни, которыя ему приписываютъ въ на- 
родной медицин». 

Желудокъ лежитъ въ верхней части по- 
лости живота подъ грудобрюшною прегра- 
дою (см. Дафрагма); спереди прилегаетъ 
къ ложечк%, слфва—къ селезенк%, а справа— 
къ печени; однимъ отверстемъ (верхнимъ) 
переходитъ въ пищепроводъ (см. это слово), 
другимъ (справа и сбоку, у печени) въ на- 
чало тонкихь кишекъ — двфнадцатиперст- 
ную кишку; въ этомъ посл$днемъ отверстии 
находится круглая мышца, могущая запи- 
рать выходъ ж. По строеню ж. похожъ 
на друг1я части пищеварительнаго канала, 
но отличается присутствемъ въ его сли- 
зистой оболочкЪ особыхъ — пепсиновыхь же- 
47%35, отдвляющихъь желудочный сокъ, при 
помощи котораго совершается въ немъ пе- 
ревариван1е пищи, главнымъ образомъ мяс- 
ной (см. Пищеварен!е): въ этомъ главная 
физ1ологическая роль ж. Поэтому, вс 60- 
л%зни желудка сопровождаются припадками 
болфе или мене значительнаго разстрой- 
ства пищеварен!1я: потерею аппетита, тош- 
нотою, отрыжкою, либо кислою, либо воню- 
чими газами, вздут1емъ верхней части жи- 
вота, чувствомъ тяжести, тупою болью и 
бол зненностью при давленйи подъ ложкою; 
нер$дко рвотою посл употребленя пищи. 
Чаще всего встрчается катарръ желудка, 
р8же—крузлая язва желудка и ракъ желудка. 
Описанныя выше явлешя существуютъ при 
всвхъ трехъ болзняхъ; но при круглой 
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язв къ нимъ присоединяются обыкновен- 
но пароксизмы острыхъ невралгическихъ 
болей на мест желудка и по временамъ 
рвота кровью, вслдетв!е кроветеченй изъ 
сосудовъ язвы; при ракф — общее раковое 
худосоше (см. Ракъ) и извержен!е при рво- 
т жидкости, похожей на кофейную или 
шоколадную гущу, цвЁть которой также 
зависитъ отъ прим$си красящаго вещества, 
крови, но уже болфе или менфе разложив- 
шагося (изъ раковыхъ язвъ); при простомъ 
катарр$ ж. въ извергаемой рвотЪ н%®тъ ни 
свЪжей, ни разложившейся (кофейная гуща) 
крови. Причины круглой язвы и рака ж. 
не извфстны; желудочный катарръ можеть 
вызываться объфден1емъ, употребленемъ 
трудно варимой пищи, крёикими спиртны- 
ми напитками и т. п., простудою, повзтр1- 
емъ (эпидемическимъ состоян1емъ воздуха), 
отравленемъ н%которыми минеральными 
или растительными веществами, часто даже 
лекарствами, принимаемыми по рецепту вра- 
ча. Ракъ не излечимъ и быстро ведеть къ 
смерти. Желудочная язва, хотя можетъ быть 
опасна, вслФдетв1е кроветеченйй изъ нея или 
возможнаго пробуравливан1я ею ст$нокъже- 
лудка и измянйя содержимахо ж. въ брюш- 
ную полость, —излечивается часто: лечене 
слфдуетъ предоставить врачу, а пащенту 
стараться только соблюдать возможный фи- 
зичесюй и нравственный покой (для изб%- 
жан1я кроветечен1й) и строгую дету (луч- 
ше всего — исключительно молочную). Ост- 
рый желудочный катарръ можетъ излечи- 
ваться одною д1етою; но дета должна быть 
очень строгая: ничего, кром нежирнаго 
бульона съ небольшимъ количествомъ су- 
шеной булки (гренки безъ жира и масла), 
нЪсколько разъ въ день, но каждый разъ 
понемногу; согр$ваюцйе компрессы на же- 
лудокъ, теплыя ванны; Въ самомъ началЪ, 
чтобы удалить содержимое изъ ж., иногда 
полезно вызвать рвоту (щекотан1емъ въ 8%- 
вЪ бородкою пера или пальцами), или при- 
нять легкое слабительное (касторовое масло 
по чайн. ложкВ черезъ 2 часа до дЪйств1я). 
При несоблюдении деты катарръ затяги- 
вается и можеть перейти въ хроническай, 
излечимый гораздо труднфе уже потому, 
что ограничивать пашента показанною вы- 
ше строгою д1етою, безъ опасности истоще- 
ня, возможно только относительно корот- 
кое время: нЪфеколько дней, нед лю; зат мъ, 
приходится давать уже боле питательную 
пищу; и здЪеь молочная мета, если пере- 
носится, лучше всякой другой. Употреблять 
лекарства безъ совфта врача не слфдуетъ 
ни въ какомъ случа, чтобы не ухудшить 
болзнь неум$стнымъ ихъ примфнен1емъ. 
О нервной боли ж. см. Гаетрали!я. 
Желчь. Объ отдЪлен и: ж. см. Печень, о 
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пищеварительномъ ея значени — Нищева- 
реше. Но ж., именно бычачья желчь, имфетъ 
очень полезное практическое прим нен!е въ 
живописи и красильной техник. Быч. ж.— 
жидкость желто-зеленоватаго или зеленаго 
цвфта, особаго непр1ятнаго запаха; раство- 
ряется въ водЪ и спирт. Обладаетъ зам%- 
чательнымъ качествомъ — растворять б. ч. 
жирныхъ веществъ; пятновыводчики пред- 
почитаютъ ее въ этомъ отношен1и мылу и 
щелочамъ (см. Пятна). Чтобы имфть воз- 
можность сохранять ж. долгое время, ее 
выпаривають въ водяной бан до консис- 
тенщи экстракта (лучше всего въ серебря- 
ной посудЪ) и, затВмъ, при употреблени 
разводять нужнымъ количествомь воды, 
слегка, подщелоченной содою. Въ живописи 
употребляется ж., очищенная такимъ об- 
разомъ: ж‚, взятой изь желчнаго пузыря 
только что убитаго быка, дать отетояться 
въ течени ночи, потомъ слить жидкость 
осторожно съ образовавшагося осадка въ 
чистую фарфор. или фаяне. посуду, поста- 
вить въ кострюлю съ кипящею водою и 
выпаривать въ ней, пока не сгустится до- 
статочно (ни капли воды не должно попа- 
дать въ сосудъ съ ж.); сгущенную разма- 
зать на блюд и высушить передъ огнемъ 
(или на солнц), сложить въ баночки, плот- 
но обвязать бумагою; сохраняется годы; 
при употреблении, конечно, должна быть 
разведена. Приготовленная такимъ обра- 
зомъ ж. легко соединяется со всЪфми крас- 
ками, сообщаеть имъ прочность и блескъ; 
вмЪст съ нею краски лучше пристаютъ 
къ бумаг, слоновой кости и т. п.; пред- 
охраняетъ отъ трещинъ краски, приготов- 
ленныя съ гуммиарабикомъ, и значительно 
фиксируетъ ихъ; въ смфшен!и съ сажею и 
растворомъ гуммиарабика можетъ зам$нять 
тушь (см. это слово). Если покрыть раство- 
ромъ сухой ж. рисунки карандашемъ, то 
они болЪфе не стираются, и ихъ можно сво- 
бодно раскрашивать красками (также съ 
примЪсью ж.). На лаковой или масляной 
прозрачной бумаг%, употребляемой для трав- 
спарантовъ, смоченной ж. и высушенной, 
краски съ прим$сью ж. пристаютъ и дер- 
жался очень хорошо. Миньятюристы на, 
слоновой кости съ тою же цфлью емачи- 
ваютъ ж. пластинки слонов. кости (отни- 
маетъ жиръ) и рисуютъ красками съ при- 
бавлен1емъ небольш. количества ж. Чёмъ 
свЪжфе ж., тВмь дфйстве ея лучше. Въ 
торговл имфются готовые растворы очи- 
щенной ж.—Въ медицинв употребляется въ 
тЪхь случаяхь, когда можно подозрЪвать, 
что плохое пищеварен1е зависить отъ не- 
достатка желчи въ кишечномъ канал, на- 
прим. въ случаяхъ болфзней печени и т. п.: 
по 10—20 гран. на премъ Ее] Таш ш- 
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зраззай или 3 — 15 гран. Ее] фаиг! 4ериг. 
81е. (то и другое въ пилюляхъ). 

Вел зо отличается ковкостью, гибкостью 
и изъ всВхъ металловъ наибольшою силою 
сопротивлен1я; очень хорошо полируется; 
въ чистомъ вид не плавится, но обладаетъ 
драгоц$нною способностью размягчаться 
при сравнительно низкой температурв и, 
подъ вмян1емъ ковки, принимать любую 
форму и легко сваривается. При обыкновен- 
ной температур въ сухомъ воздух% не пор- 
тится, но при нагрфванш въ воздухЪ, 0соб- 
ливо при накаливан!и его до красна, окис- 
ляется быстро: летяшуе при ковк% кусочки 
ничто иное какъ окись ж. Въ сыромъ воз- 
духВ окисляется медленно—ржавъет». При 
высокой температур ж. соединяется въ 
различныхъ пропорщаяхъ съ углеродомъ (уг- 
лемъ); смотря по количеству посл дняго, ж. 
превралцается или въ сталь (1°/о— 95° угле- 
рода) или чугунъ (2°/о—5°/о углерода); но и 
обыкновенное продажное ж., велЪдетве 
приготовлен1я его изъ чугуна, всегда, содер- 
житъ углеродъ въ небол. количеств (не 
боле '/з °[о). №. обладаеть на видъ извЪс- 
тною зернистостью, и тзмъ оно лучше, чфмъ 
зернистость мельче и блестящее; изломъ хо- 
рошаго ж. представляетъ скрученныя бЪлыя 
блестящая волокна; тусклость послЪднихь 
показываетъ, что ж. пережжено и слЪдова- 
тельно потеряло значительную долю силы 
сопротивлен1я. Бурыя пятна на полиро- 
ванномъ ж. указывають на присутстве 
въ ткани его окисловъ и значительно умень- 
шалотъ его ц$нность. По качеству продажное 
ж. можно раздЪлить на 2 сорта: мяжое и 
жесткое; первое ковко и гибко; послЪднее 
хрупко или въ холодномъ состоявйи (когда 
содержить излишекъ фосфора), или въ на- 
коленномъ (когда въ немъ есть сфра). Мяг- 
кое ж., конечно, высшаго достоинства, чё мъ 
жесткое; ж. хрупкое какъ при низкой, такъ 
и при высокой температур$ никуда не год- 
но. Лучшимъ ж. считается русское (благо- 
датское и нижнетагильское) и шведское (дан- 
неморское). По форм въ торговлЪ отлича- 
ють: 1) листовое: кровельное не толще '[в 
дюйм. и котельное не толще !/з дюйма; 2) сой- 
7товое: круглое прутовое и гранное пру- 
товое; 3) фишурное или. фасонное: угловое, 
тавровое (въ форм буквы Т), двойное тав- 
ровое (въ формз Н) и пр.; 4) полосовое: по- 
лосы различной толщины, и нзкотор. др. 

Чтобы предохранить желзныя (или сталь- 
ныя) вещи отъ ржавчины, —нагр$въ сильно, 
но не до красна, погрузить ихъ несколько 
разъ въ топленый говяжй жиръ; когда осты- 
нутъ, покрыть тонкимъ слоемъ алифы (см. 
это слово); по высыханйи послЪдней тща- 
тельно обтереть, чтобы уничтожить всяк1й 
слдъ видимаго жира. Или: 14 зол. санда- 
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рака и *[2 зол. камфоры растворить на лег- 
комъ огнф (или лучше въ водяной бан%) 
въ !з штофа спирта съ примфсью */з стак. 
скипидара; подчернивъ часть этого лака 
сажею, покрыть имъ вещь въ два слоя, а 
когда послфдн1е вполн высохли (передъ 
легкимъ огнемъ),—трет1й слой лакомъ безъ 
сажи.—При помощи слфдующей пробы мож- 
но убЪдиться относительно того, сдВлана-ли 
вещь изъ стали или жельза: взявъ на, кон- 
чикъ спички (безъ головки) каплю азотной 
кислоты, приложить ее на, вещь; черезъ н%- 
сколько секундь смыть струею воды — если 
оставшееся пятно св$тло или слегка б%ло- 
вато—вещь изъ ж.; на стали оно темно, по- 
чти черно. 

ЖелЪфзо существенная составная часть 
крови — кровеныхъ шариковъ, а такъ какъ 
послфдн!е непрерывно разрушаются и за- 
м$няются новыми, то постоянное введе- 
ве ж. въ организмъ необходимо, и мы 
дЬйствительно ежедневно принимаемъ его 
съ пищею, преимущественно мясною. По 
этой же причин 2. употребляется во вс хъ 
случаяхъ, такъ называемаго, малокровая, к.о- 
торое характиризуется главнымъ образомъ 
уменьшен1емъ въ крови красныхъ шариковъ. 
Къ сожалЪфнрю, практика въ этомъ случа 
не вполн№ согласна съ теорею: ж. хотя не- 
р8дко и помогаетъь въ малокровии, но далеко 
не такъ вЪрно, какъ предполагалось; очень 
часто оно не оказываетъ никакого видимаго 
дЪйств1я; лучше всего, во всякомъ случаз, 
дЪйствуетъ въ томъ видЪ малокров!я, кото- 
рый изв$стенъ подъ назван!емъ баъьдной не- 
мочи (см. это слово). Для успха принимать 
ж. слБдуеть продолжительное время (м$ся- 
цы съ небольшими. перерывами) раза 2—3 
въ день (во время принят1я пищи) въ ма- 
лыхь пр1емахъ (1/3—2—3 грана), такъ какъ 
больш1е причиняютъ запоры и вообще раз- 
страиваютъ пищеварен!е; при этомъ почти 
все равно, давать-ли чистое ж. въ порошкЪ 
(егг. риуегаф.), или соли его съ слабыми 
кислотами (ег. 1ас&с., Еегг. сатБоше. и пр.). 
Въ домашней практик можно употреблять 
ж. въ такой форм5: въ яблоко съ кваскомъ 
натыкать желфзныхъ гвоздей; черезъ сутки 
или двое гвозди вынуть, и за десертомъ по- 
слЪ об$да и завтрака съ$дать по цфлому или 
по половин% такого яблока, смотря по вели- 
чин$. %&. не слфдуетъ принимать при раз- 
стройствЪ пищеварен1я, при кровехаркан]и 
или наклонности къ нему и при лихорадоч- 
номъ состояви. 

Жел№зо бЪлое см. Жесть. 

ЖелЪзы. Этимъ именемъ въ физ1олог1и и 
анотом1и называютъ органы, служаце для 
приготовлен1я особыхъ специфическихъ ве- 
ществъ, б. ч. жидкостей. %&. состоять изъ 
скоплен1я клЪточекъ; однф изъ нихъ снаб- 


жены выходными каналами, черезъ которые 
вытекають приготовляемыя ими жидкости; 
это истинныя ж.; друг1я не имфютъ такихъ 
каналовъ и передаютъ продукты своего 
приготовлен1я непосредственно кровенос- 
нымъ или лимфатическимъ сосудамъ т$ла. 
Къ ж. послфдней категорйи принадлежаль 
лимфатическ1я ж., разбросанныя везд въ 
ТЪлЪ, и, такъ называемыя, кровеныя ж.: се- 
лезенка, щитовидная ж. и грудная ж. 
(Твушив).Къ истиннымъ ж.относятся:печевь, 
почки, слюнныя ж., поджелудочная ж., мно- 
жество маленькихъ жел$зокъ, разс$янныхъ 
въ пищеварительномъ каналЪ, въ томъ чи- 
сл, пепсиновыя ж. въ желудк (см. это 
слово), сальныя и потовыя ж. въ кож и 
пр. Въ публикВ жельзами называютъ обы- 
кновенно припухиия лимфатическ1я ж., пре- 
имущественно шейныя, и считаютъ ихъ 
признакомъ золотухи (см. это слово). 
Жемчугъ имфетъ тотъ-же составъ и при- 
готовляется тфми-же животными, какъ и 
перламутръ. Его добываютъ главнымъ обра- 
зомъ изъ жемчужной раковины (МагхатИа 
шатеатИега), встр чающейся въ южныхъь 
моряхь, а также изъ рьчной жемчужной 
раковины (00. тагеат1ЫЕега), находимой и 
въ н$фкоторыхь р6кахъ Европы, напр. въ 
Бавар!и; но ж. р%чной раковины никогда, 
не достигаетъ' ни величины, ни красоты ж. 
морской раковины. Отдёлене ж. обуслов- 
ливается 6. ч. попаден1емъ внутрь раковинъ 
постороннихъ тЪлъ (песчинокъ, червячковъ 
и т. п.), `вокругъь которыхъ обыкновенно 
и отлагается вещество ж. Лучший ж. полу- 
чается изъ морей около островъ Остъ-Инди 
(Цейлонъ, Суматра, Ява) и изъ Персидскаго 
залива, а также съ береговь Мексики и 
Япови. Въ одной раковин%Ъ встр%Ъчается обы- 
кновенно отъ 8 до 12 жемчужинъ. Ракови- 
ны складываются въ бочки и, когда, доста- 
точно прогнютъ, открываются 6. ч. сами 
собою. №. сортируютъ, просЖевая его черезъ 
9 рёшетъ съ дырочками различной величи- 
ны. Красота и цфна ж. зависитъ отъ вели- 
чины, формы, политуры и блеска; по форм 
жемчужены бываютъ круглыя, грушевид- 
ныя, луковицообразныя и неправильной фор- 
мы; дороже всего цфнятся грушевидвыя и 
особенно круглыя. Очень р%дко ж. дости- 
гаетъ величины грецкаго орЪха; нзсколь- 
ко чаще — величины вишни. Цвфтъ бол. 
част. б$лый съ различнымъ отливомъ: голу- 
боватымъ, серебристымъ, желтоватымъ, 30- 
лотистымъ, свинцовымъ; иногда встр%ча- 
ются розовыя, голубыя, лиловыя, темныя 
и даже черныя жемчужины. Дороже всего 
пфнятся бфлыя съ едва замфтнымь жел- 
тымъ отливомъ. Подъ вмянемъ кислыхъ и 
гнилостныхъ испарен1й и вообще оть дЪй- 
ствля времени ж. теряеть блескъ и стано- 
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вится тусклымъ. — О поддёльномъ ж. см. 
Бусы. 

Жена см. Супруги. 

Жеребенокъ и жеребецъ см. Лошадь. 

Жерновъ см. Мельница. 

Жестеръ см. Крушина. 

Жесть или бЪлое желЪзо — луженое оло- 
вомъ листовое желфзо; легко спаивается и 
употребляется для приготовленя различн. 
рода посуды; но посуда, приготовленная спай- 
вою, не прочна, такъ какъ не выдерживаетъь 
высокой температуры. Въ настоящее время 
дБлаютъ гораздо болзе прочную посуду изъ 
кованало бълазо желъза: она формуется и 
скрфиляется безъ нагр%вав1я и лудится уже 
готовою. Эта посуда по прочности мало ч$мъ 
уступаетъ мЪдной, но гораздо дешевле ея. 
Покупая посуду изъ жести или кованаго 
бфлаго жел$за, нужно смотр$ть за тЪмъ, 
чтобы полуда равномфрно и сплошь ее по- 
крывала, безъь мал$ишихъ точекъ или тре- 
щинокъ: на открытомъ мЪфетв ж. быстро 
проржавливаетъ; по той-же причинз самую 
ничтожную порчу въ полуд отъ употреб- 
ленй1я сл$дуетъ немедленно исправлять. 

Жетоны—родъ монетъ или медалей, выби- 
ваемыхьъ въ память какого. либо событ1я; 
также—марки при нёкоторыхъ играхъ. 

Жженка см. Пуишь. 

Живокость (Перш). Травы изъ се- 
мейства Лютиковыхъ. Изъ многочисленныхъ 
садовыхъ видовъ особенно распространены 
и хорошо удаются у насъ въ сфверной и 
средней Росси сл5дуюние: 1) Р. Сопзойаа — 
сад. назван1е левкойныя Риттеръ-литоры, ра- 
стен1е однол$тнее, растущее дико во всей 
Росеи, преимущественно въ яровыхъ хл%- 
бахъ. Очень кустистая трава съ узко и 
много разс$ченными листьями. Породы съ 
махровымицв$тами разныхъ колеровъочень 
изящны; у дикорастущихь цвЪты сине, а 
У садовыхь бываютъ также карминовые, 
розовые, флолетовые и голубые. Изъ садо- 
выхъ болфе извфстны двф: высокая и низ- 
кая; первая — для группъ въ большихъ са- 
дахъ, вторая—для клумбъ въ малыхъ садахъ. 
Очень выносливо и удается хорошо и въ су- 
хой, даже известковой почвЪ. СЪять поздно 
осенью до морозовъ, а еще лучше самою 
раннею весною—прямо въ клумбы. „ЦвЪ- 
теть до поздней осени. 2) Г. А/7аса8—сад. 
назван1е обыкновенные Ритерз-шторы, также 
однолвтняя трава, растущая у насъ дико 
на юг%; крупнЪе предыдущей, никогда, силь- 
но не в$твится; имфетъ много породъ съ 
очень обильными кистями цвфтовъ разно- 
образныхъ колеровъ, превосходна для одно- 
цвфтныхъ или пестрыхъ бордюровъ у кра- 
евъ дорожекъ и для групиъ, вынослива и 
удается хорошо на сухой почв%. Сфять какъ 
предыдущую. 3) ДР. @ашт — многолЪт- 
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няя высокая трава съ изящными лапча- 
тыми листьями и большими кистями синихъ 
цвЪфтовъ, очень высокая; у насъ растетъ 
дико въ Сибири и сфверо-восточной Рос@й; 
очень вынослива, цв тетъ до поздней осени 
и чрезвычайно удобна для группъ въ боль- 
шихъ садахъ и паркахъ; разможается раз- 
двленемъ кустовъ весною, но чаще посЪ- 
вомъ въ горшки, производимымъ въ про- 
должен!и всей весны и лЪта. Есть еще н%- 
сколько видовъ менфе выносливыхъ, но все 
еще хорошо удающихся у наеъ; таковъ 
между прочимъ: 0. пубчаит. 

Живопись по исполненю раздфляется на 
художественную и малярную; 0 послВдней 
см. Маетерство малярное; первая по роду 
изображаемыхъ предметовъ бываетъ исто- 
рическая, бытовая (жанръ), батальная (кар- 
тины сражев1й), ландшафтная, портретная, 
животныхъ, цвЪтовъ и пр.; по составу кра- 
сокъ — ж. масляными красками, водяными 
красками (акварель), гуашью, пастелью, 
тушью и пр. Кром того, отличаютъ еще 
ж. декоративную (на стфнахъ и потолкахъ 
зданй, на мебели и пр.), на стекл%, на фар- 
форЪ, слонов. кости и т. п. Живопись масля- 
ными красками пригодна для всякаго рода 
картинъ. Необходимыя принадлежности для 
нея: нагрунтованное полотно или доска, 
краски, мольбертъ, палитры, кисти, мастихи- 
ны, скоблилки, масла и пр. Грунтованныя 
доски и полотна имфются готовыми въ 
продаж; но первыя употребляются р%лд- 
ко, 6. ч. только для очень небольшихъ 
картинъ; полотна соотвзтственно размЪ- 
рамъ раздЪляются на номера ‘отъ 1 до 
30; чзмъ выше номеръ, т$мъ больше раз- 
мфръ. Продаются также полотна натя- 
нутыя на рамы съ шипами, удобныя въ томъ 
отношенйи, что натяжене ихъ, по мзрЪ на- 
добности, можно измЪнять. (1 арш. грун- 
тов. полотна въ 1 арш. иирин: въ Петер- 
бургЪ стоитъ: русск. приготовл. 75 коп., 
Дрезденскаго—1 р.20 и 1 р. 60; чфмъ шире, 
тзмъ дороже). Жраски продаются готовыми 
въ оловянныхъ трубкахъ съ пробками (см. 
Краски). Мольберты для небольш. картинъ 
удобнЪе на подъемныхъ винтахъ (А сгетай]- 
16»е); имфются складные дорожные (отъ 
2 В. 50 к. до 20 р. и болфе, смотря по де- 
реву и устройству). Иалитры должны 6. 
изъ твердаго дерева — дуба, бука, краснаго 
дерева и т. п. (отъ 60 коп. до 2 р. 50 к.); 
располагать краски на палитр$ сл$дуетъ 
въ извфстномъ порядкЪ: бфлыя у отверстя, 
черезь которое продетъ палецъ, затзмъ 
желтыя, красныя, син1я, коричневыя и чер- 
ныя; смфшивать краски по середин® палит- 
ры-—кистью или мастиисиномъ, т. е. тупымъ 
ножемъ изъ дерева, металла или рога (отъ 
50 коп. до 1 т. 50 к.). Кисти — круглыя и 
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плосвя изъ щетины (отъ 70 к. до 1 р. 5Ок. 
за дюжину) и мягк!я изъ мЪха куницы и 
т. п. (отъ 2 ф. 50 к. до бр. 25 к. за дю- 
жину); посл$днйя служатъ главнымъ обра- 
зомъ для окончательнаго выраженя мел- 
кихъ подробностей; большая мягкля кисти 
({флейцы, Малгеамх) употребляются для сгла- 
живан1я (стушевыван!я) тоновъ посл% жест- 
кихъ кистей (отъ 50 к. до З р. 50 к. за, шту- 
ку). Скоблилки — для соскабливая красокъ 
{50 к.—1 р.). Масло — главнымъ образомъ 
маковое: для разведен!я красокъ и промы- 
ван1я кистей, но также—вареное, ор$ховое 
и др. Палитру и кисти должно держать въ 
возможной опрятности; каждый разъ по окон- 
чан]и работы мастихиномъ снять съ палит- 
ры краски, очистить ее съ помощью маков. 
масла и скоблилки и вытереть; т% краски, 
которыя еще годны къ употреблен!ю, пере- 
ложить на особую фарфоровую палитру и 
опустить въ чистую холодную воду, въ ко- 
торой онф могутъ сохраняться сутки и 00- 
лъфе (если не жарко); передъ употребленемъ 
дать стечь вод. Кисти вымочить и про- 
мыть въ маковомъ масл, тщательно вы- 
тереть.— Первый очеркъ картины дфлается 
обыкновенно мфломъ; потомъ чернымъ ка- 
рандалиемъ. Наложене красокъ въ ланд- 
шафтахъ начинаютъ съ неба и дали и за- 
тЪмъ слегка набрасываютъ всю картину; къ 
подробностямъ приступаютъ только тогда, 
когда набросокъ оказывается надлежащимъ. 
Покрывать картину лакомъ не слФдуетъ 
прежде, чфмъ она достаточно высохла, т. е. 
обыкновенно не ране, какъ черезъ н%- 
сколько м%Ъсяцевъ. Производятъ эту опера- 
цю Такимъ образомъ: положивь картину 
совершенно горизонтально на столЪ, про- 
мываютъ ее слегка, губкою, смоченною мыль- 
ною водою; когда высохнетъ, покрываютъ 
бфлымъ лакомъ при помощи широкой кисти, 
какъ можно равномфрн$е; оставляютъ на 
столф, пока лакъ не высохъ, на что тре- 
буется не боле нЪеколькихъ минутъ. Лакъ 
имЪется въ продажЪ готовымъ (![ ф. 40 
коп., 1 ф. 1 р. 50 коп.).— Любительскле ящи- 
ки съ принадлежностями живописи масля- 
ными красками въ Петербург можно имфть 
за 8 р. 50 к.—18 р. О прочихъ родахъ жи- 
вописи см. соотвфтетвуюция назван1я; — о 
живописи на фарфор — Фарфоръ, на стек- 
л% — Стекло. ` 
Животъ — самая большая изъ полостей 
тфла; сверху она отдёляется отъ грудной 
полости грудобрюшною преградою (см. Дла- 
фрагма), снизу оканчивается въ тазу, сзади 
ограничена позвоночнымъ столбомъ и пояс- 
ничными мышцами, спереди и сбоковъ брюш- 
ными мышцами. Въ ней помфщаются пище- 
варительные и др. важные органы т%ла: въ 
середин® подъ ложечкою лежитъ желудокъ, 
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вправо отъ него, въ правомъ подреберьи — 
печень, въ лЗвомъ — селезенка; на высот 
пупка и ниже полость ж. занята тонкими 
кишками, въ пахахъ и поясничныхъ облас- 
тяхъ—толстыя кишки, позади которыхъ, у 
самой поясницы-——почки; въ самомъ низу и 
спереди мочевой пузырь, сзади котораго 
прямая кишка; между посл6днею и моче- 
вымъ пузыремь—у женщинъ матка. Мыш- 
цы ж. обладаютъ значительною силою и 
играютъ очень важную роль при многихъ 
актахъ: сокращен1емъ ихъ совершается ис- 
пражнен1е кала и выдфлен!е мочи, выго- 
няется плодъ изъ матки во время родовъ; 
безъ помощи ихъ невозможно глубокое вы- 
дыхан1е (см. Дыханйе). Такъ какъ первые 
два изъ упомянутыхь выше актовъ повто- 
ряются каждымъ изъ насъ ежедневно и.по 
нфскольку разъ, а послдейй очень часто, 
то недостатка для упражнен1я (гимнастики) 
брюшныхъ мышцъь н%Ътъ: отъ этого въ зна- 
чительной степени зависить ихъ сила. Изъ 
болфзней стЪнокъ ж. достойны упоминанйя 
только грыжа (см. это слово); о болВзняхъ 
лежащихъ въ ж. внутренностей см. соот- 
вЪтств. назван!я. 

Жилище имфетъ для здоровья, можеть 
быть, еще болфе важное значен!е, чфмъ 
пища, —уже потому, что пищу гораздо легче 
измнять во всякое время по произволу. 
%®. служить намъ главнымъ образомъ уб$- 
жищемъ отъ вредныхъ вл1явЙ климата и 
непогоды, а потому значмен!е его т$мъ боль- 
ше, чёмъ суровфе климать и ч$мъ доль- 
ше, сл$довательно, приходится оставаться 
въ жилищшф, напр. въ средней и с$верной 
Европ. Существенныя ‘услов1!я хорошалго 
ж, — чистый воздуть, сухость, достаточное 
количество теплоты и свъта. Условя эти 
зависятъ отъ мЪфста, на которомъ построено 
ж., оть употребленнаго на него матер!ала, 
отъ способа постройки и оть окружающей 
обстановки. М%стоположен1е лучше всего 
ровное, но возвышенное, не подверженное 
туманамъ, вдали отъ болоть и вообще 
стоячихъ водъ; слЗдуетъ избфгать котло- 
винъ, въ которыхъ и воздухъ, и вода за- 
стаиваются; при наклон м$етности въ ка- 
кую либо сторону — предпочитать наклонъ 
къ югу или востоку. На состоян1е воздуха 
и теплоты въ ж. имфетъ влян1е не только 
окружающая атмосфера, но въ значитель- 
ной степени также и качество почвы, на 
которой оно построено. Влага и воздухъ, 
содержалиуеся въ почвЪ (см. Почва), про- 
никаютъ въ ж. черезъ полъ точно такъ же, 
какъ окружающий внфшин!й воздухъ черезъ 
стфны, и тЪмъ больше, чЁёмъ звачительн$е 
разница между температурами внутри и 
снаружи (см. Вентилящя), слфдовательно 
преимущественно въ холодныя времена го- 
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да, т. е. именно тогда, когда мы наибол%е | въ 3 кирпича совершенно достаточна. Как 
остаемся въ ж. ВмЪств сь воздухомъ изъ | связывающее вещество, известковый рас- 


почвы могутъ проникать въ ж. образую- 
песя въ ней вредные газы и заразитель- 
ныя вещества (см. Зараза и Мазмы). Съ 
другой стороны, оть качества почвы въ 
значительной степени зависить теплота, по- 
ла ж. На этомъ основан1и для ж. слЗдуеть 
выбирать грунть сухой, т. е. не удерживаю- 
ций, а пропускаюций влагу, и по возмож- 
ности теплый; оба качества до извЪетной 
степени связаны между собою, такъ какъ 
влажность дфлаетъ почву въ тоже время 
мене теплою. Песчаный грунтъ въ этомъ 
отношени занимаеть первое м%сто; по 
теплотЪ за пескомъ слфдуетъ глина, но 
она слишкомъ удерживаетъ влагу, а пото- 
му, если приходится строить на глинистой 
почв%, слфдуеть примфшать къ ней и по- 
крыть ее щебнемъ и ипескомъ; на чистой 
глин не строить ни въ какомъ случаЪ. 
Известнякъ сухъ, но не достаточно тепелъ; 
черноземъ очень холоденъ и, кром% того, 
негодится потому, что содержитуь очень много 
гноощихь органическихь веществъ. (Под- 
робности см. Фундаментъ). Растительный 
слой при постройкЪ долженъ быть удаленъ; 
вообще для постройки ж. вполнф годна 


творъ боле другихъ достигаеть цЪли; клад- 
ка на цементв или бетонЪ просыхаеть 
слишкомъь медленно. №олы дфлаются изъ 
дерева, кирпича, цемента, бетона, асфаль- 
та, глины и т. п. Употребляемые у нась 
деревянные полы лучше другихъ: мало за- 
держиваютъ влагу и тепле (менЪе прово- 
дять теплоту) кириичныхъ, цементныхъ и 
т. п; паркетные изъ твердаго лфеа (дуба 
и т. п.) предпочтительнфе, такъ какъ они 
илотнзе и легче содержатся въ чистотЪ. 
Кирпичные, цементные и бетонные полы 
идуть для кухонь и подвальныхъ этажей: 
холодны и пыльны (глазированный кирпич 
или кафли, напротивъ, очень опрятны); ас- 
фальтовые полы чисты, сухи, не пропуска- 
ютъсырости снизу;глиняные—самые дурные: 
и сыры, и холодны, и пыльны. ЛПотолки— 
обыкновенно изъ досокъ. Какъ подъ полами 
(между чернымъ и чистымъ), такъ и надъ 
потолками, для сохранен1я теплоты, дол- 
женъ быть постланъ болзе или менЪе тол- 
стый слой пористаго сухаго вещества: ще- 
бень, песокъ, просохшая кирпичная кладка 
и т. п.; глиняная смазка въ состоян1и удер- 
живать проникан{е сырости снизу, но сама 


только та почва, которая содержитъ очень | гигроскопична; войлокъ, какъ органическое 


мало органическихь веществъ; животныхъ 
остатковъ въ ней не должно быть вовсе. 
Матемаль для постройки, конечно, разли- 
ченъ въ различныхъ странахъ и климатахъ; 
носущественное услов!е всякаго строительн. 
матерала для ж. — его порозность, прони- 
цаемость для воздуха, такъ какъ только 
такой матераль допускаеть естественную 


вещество, способенъ загнивать и тЪмъ пор- 
тить воздухь помфщеня (лучше—подполь- 
ный слой дЪлать толще). Всякая окраска 
стЪнъ болзе или менфе уменьшаетъ прони- 
цаемость стЪнъ и потому вредитъ естествен- 
ной вентиляции: меньше всего—известковая 
окраска, больше всего — масляная. Немас- 
ляную окраску и обои слЪфдуетъ, если не 


вентилящю (см. это слово) и способенъ | возобновлять, то чистить ежеёгодно; избЪ- 


наиболье сохранять теплоту въ ж., на томъ 
основан!и, что воздухъ, заключаюцийся въ 


порахъ его, очень худой проводникъ теп-, 


лоты; гравитъ, мраморъ, металлы въ этом 


отноше и никуда не годны; напротивъ того, | 


очень хороши для этой цВли дерево, пре- 
имущественно легкое—сосновое или еловое 
(см. Дерево), достаточно обожженый кир- 
пичъ, песчанникь, известнякъ; посл днйй, 
вслздетв1е относительно значительной тепло- 
проводимости, болЪфе холодевъ и потому не 
идетъ для холодныхъ климатовь; для средней 
и с$верной Росейи дерево и кирпичъ-—лучиий 
матер1алъ; но первое должно быть сухо, а 
послЪдй хорошо обожжень; еще лучше, 
какъ для вентилящи и сухости, такъ и для 
поддержав1я теплоты, кирпичъ съ пустота- 
ми внутри (см. Кирпичъ). Вообще, чфмъ 
толще ст$ны, т$мъ больше онЪ сохраняют 
тепла, но только до извЪстной границы, 
дальше которой увеличен1е толщины стфнъ 
6. ч. напрасная затрата капитала; въ 
средн. и южн. Росеи */4 арш., т. е. кладка 


гать красокъ и обоевъ, содержащих ядо- 
витыя вещества, чаще всего мышьякъ; 
особливо подозрительны въ этомъ отноше- 
ни зеленые цвёта. Дома-особняки вообще 
представляють болЪе здоровыя жилища, 
чфмъ многоэтажвныя зданйя съ множествомъ 
обитателей, хотя бы разм$ры ихъ помъще- 
в находились и въ одинаковой пропорщи 
относительно числа жителей; очевиднымъ 
доказательствомъ въ этомъ отношени мо- 
жеть служить Лондонъ, гдВ смертность, 
не смотря на громадное число обитателей 
и значительно развитый пролетаратъ, въ 
настоящее время меньше, чЪмъ во многихъ 
др. большихъ городахь—главнымъ образомъ, 
благодаря систем построекь въ форм 
домовъ-особняковъ (въ Лондонз на каж- 
дый домь приходится средн. числомъ 8 
жильцовь, въ Берлин 32, вь Парижв — 
35, вь Петербург 52 и въ ВБнз 55). 
Дома-особняки болфе открыты внфшнему 
воздуху и потому естественная вентилящя 
въ нихь значительнЪе; притомъ-же, при 
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эпидемическихъ болзняхъ ихъ гораздо лег- 
че изолировать. Во всякомъ случав сл$- 
дуетъ, чтобы ширина улицы, въ кото- 
рой помфщается одомъ, была не менфе 
высоты дома, такъ какъ только при этомъ 
условии вс жилыя помфщен!я въ дом% 
могутъ получать достаточно свЪта; тоже и 
относительно дворовъ. Но, конечно, чёмъ 
шире улица и ч$мъ на большемъ разстоя- 
вйи другъ отъ друга разм$щены дома, т8мъ 
лучше. Растительность около домовъ во- 
обще полезна, такъ какъ она м8шаетъ раз- 
вито гнилостныхъ испаренй и очищаеть 
воздухъ; газоны, кромЪ того, устраняють 
пыль; но деревья не должны отнимать св%- 
та у жилищь, а потому разстоян1е ихъ 
отъ домовъ должно быть не менфе ихъ 
высоты. Изъ этажей наиболфе вредны для 
здоровья подвальные и чердачные; первые 
по недостаточности въ нихъ вентиляцщи и 
свфта и по сырости, которая можетъ про- 
никать въ нихъ изъ грунта, если посл д- 
н!Й недостаточно сухъ; послфднйя, потому 
что строятся обыкновенно съ низкими по- 
толками и очень тонкими ст$нами, не за- 
щищающими жильцовъ вполнф оть непо- 
годъ; кь счастью, впрочемъ, въ Росаи 
жилье на чердакахьъ не въ употреблен!и. 
НижнЙ этажъ, находящийся надъ подваль- 
нымъ или прямо на землф, менфе здоровъ, 
ч$мъ вышележание, такъ какъ въ немъ 
существуютъ отчасти недостатки подваль- 
ныхь этажей. Для людей слабогрудыхъ или 
страдающихъ болфзнями сердца могуть 
быть вредны верхн1е этажи, вол детв!е не- 
обходимости часто подыматься по лЪетни- 
памъ. Высота комнатъ должна быть не 
менфе 4 аршинъ, а лучше 5 — 5'/з арш.; 
глубина комнаты въ одно окно средней ве- 
личины = не болфе 7 арш., а ширина не 
болфе 4 — 4'/з арш.: иначе въ комнал$ бу- 
дутъ м$ста съ недостаточнымь свфтомъ и 
плохою вентиляц1ею; при 2-хъ окнахъ ши- 
рина можетъ быть вдвое и т. д. Ч$мъ 
больше число и величина (въ особенности 
высота) оконъ, тзмъ жилище вообще здо- 
ровфе; двойныя, а если нужно, то и трой- 
ныя рамы достаточно гарантируютъ отъь 
холода, такъ какъ стоя или мало под- 
вижный слой воздуха между рамами очень 
плохой проводникъ тепла и удерживаеть 
его тЪмь лучше, чфмъ онъ шире, т. е., 
чЪмъ больше разстоян1е между рамами. 
(О вставкз рамъ см. Рамы). При выборв 
квартиръ сл$дуеть предпочитать такйя, 6. 
ч. оконъ которыхъ обращена къ солнцу, 
т. е. къ Ю., ЮВ. или ЮЗ.; точно также, 
при распредвлен1и комнатъ для жилья или 
постояннаго пребывав1я — отводить съ 
окнами на солнечную сторону; столовая, 
кухня и отхонйя м%ста — на сЪверъ. Во 


вновь построенныя дома не слфдуетъ пере- 
селяться, пока не высохнуть достаточно. 
Относительно вентилящи, сырости, отопле- 
н1я, отхожихъ м%фетъ и пр. см. эти слова. 
Жилы. Въ народномъ языкф подъ име- 
немъ ж. разумЪють и кровеносные сосуды, 
и сух1я жилы, и нервы; въ анатом1и сухими 
жилами называютъ бфловатые жилистые 
концы нфкоторыхъь мышцъ, которыми он 
обыкновенно прикрфпляются къ костямъ. 
Сухя ж. не содержать мышечныхь воло- 
конъ и потому сокращаться не могутъ. 
Жимолоеть (ТГоп1сега). Кустарники 2ъ 
противуположными цфльными листьями, 
Родъ обильный видами, разводимыми въ са- 
дахъ и паркахъ. Вильморенъ насчитываетъ 
24 садовыхъ вида; но особенно распростра- 
нены и хороши слёдующае. №. обыкновен- 
нал (ТГ. Ху!оеиш), которая растетъ дико 
во всей Европ% п у насъ довольно далеко на 
сЪверъ; этоть красивый кустарникъ бы- 
ваетъ высотой въ сажень и больше; отли- 
чается тВмъ, что хорошо удается при 
самыхъ неблагопраятныхъь условяхъ, до- 
вольствуется самою б$дною почвою, рас- 
тетъ богато даже въ щеляхь скалъ и ств нъ; 
почти одинаково на открытыхъ м$отахъ 
на солнцепекв и на густо отт%ненныхъ. 
Разрастается быстро, скоро заполняетъ пу- 
стыя м%ста въ паркахъ и представляетъ 
одинъ изъ лучшихъ орнаментальныхъ кус- 
товъ. Другая ж. татарская (1. фатбал1са), 
распространена у насъ въ средней Росели, 
также очень красива; но цвфты ея мельче; 
и она мене вынослива. Всего же больше 
ифнять вьющуюся ж. или каприфоль (Г. са- 
рг№оНат), изящные крупные цвфты которой 
отличаются своеобразнымъ ароматомъ, & 
широк1е сроспйеся листья и грацозно из- 
виваюпияся длинныя взтви необыкновенно 
удобны для украшеня балюстрадъ, стфнъ 
и пр. У насъ она дико растетъ только на 
южномъ берегу и на КавказЪ; поэтому 
даже въ средней Росаи требуеть прикрыт1я. 
Большинство видовъ ж. любятъ питатель- 
ную почву; могутъ разводиться с$менами, 
высфваемыми осенью, но лучше всего от- 
водками и черенками. Въ питомник не 
должны оставаться слишкомъ долго, потому 
что скоро укореняются весьма, глубоко. Та- 
тарскую ж. нужно много обрфзывать, уда- 
ляя вс сколько нибудь старъюпиеся по- 
бЪги, иначе оголяется снизу. 
Жирафъ — жвачное двукопытное живот- 
ное, встрёчающееся вь АфрикЪ преимуще- 
ственно между Сахарою и Оранжевою р5- 
кою; обладаетъ очень длинною шеею, вм%- 
ств съ которою ростъ его доходитъ до 2'/а 
сазкенъ и боле; окраска шерсти похожа на 
мфхъ пантеры; на лбу у самки 2, а у свам- 
ца 3 твердыя возвышен1я, покрытыя. шер- 
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<тью — рога въ зачаточномъ состоянии. Б%- 
гаетъ очень быстро, трусливъ; легко при- 
ручается. Въ дикомъ состоянии питается 
вътвями и листьями деревъ, преимуществен- 
но мимозы; прирученный Ъетъ сно, овощи, 
муку хлЪбныхьъ зеренъ и пр. Въ зв$ринцахъ 
можетъ жить долго, если его оберегать отъ 
<ырости и холода. Мясо употребляется въ 
пищу. 

Бировикъ — разновидность талька; на 
ощупь жиренъ; обыкновенно б$лаго, желто- 
ватаго или слегка сВроватаго цвЪта, рьже 
красноватато; изломъ матовый, но отъ тре- 
ня о гладкйе предметы полируется и ста- 
новится блестящим; состоитъ изъ магнез1и 
и кремнезема; удЪльн. вЪфеъ 2,6—2,7. Въ 
Европ встрфчается во многихъ м%етахъ 
Германи, Англи и пр., у насъ въ Фин- 
лянд1и и въ больш. количеств на Урал. 
Употребляется для выведен1я пятенъ изъ 
тканей, для чистки галуновъ, полировки 
гипса, мрамора и т. п.: если натереть имъ 
скобленыя мЪста бумаги, то на нихь мож- 
но писать; растертый съ маслами очень 
хорошо полируетъ зеркальныя стекла, а 
также металлическя зеркала и кожу. Въ 
машинахъ порошкомъ его натираютъ винты 
и др. части для уменьшен1я трен1я. Ели на 
стеклЪ начертить имъ фигуру и потомъ 
стереть тряпкою, то при дышани на нее 
она снова становится видимою, а когда вы- 
сохнетъ, опять исчезаетъ. Употребляется 
какъь м%Ълъ (родъ именемъ бр1ансонскаго 
или испанскаго мфла) для писан1я на кар- 
точныхЪъ столахъ и рисован!я; легко обра- 
ботывается на токарномъ станк и служить 
для приготовлен1я медальоновъ, игрушекъ, 
‘трубокъ и т, п.; въ послфднее время изъ 
него стали дЪлать газовые рожки, тигли. 
Перчаточники натираютъь имъ лайку и 
замшу. Слабо пережженый можетъ, какъ 
и талькъ, итти на бЪлила (см. это слово). 

ЖЖиръ или сало — вещество, встр чающее- 
ся въ тфл животныхь и состоящее глав- 
нымЪъ образомъ изъ олеина, стварина и мар- 
зарина. Консистеншя, цвЪть и запахъ не 
одинаковы у всзхь животныхъ. №. кито- 
образныхъ млекопитающихъ жидокь; у хищ- 
ныхь животныхъ—мягокъ и пахучъ, у жвач- 
ныхъ—плотенъ; бфлъь и обиленъ у молодыхъ, 
желтовать у старыхъ. У одного и того-же 
животнаго различенъ въ различныхъ ча- 
стяхъ тфла: плотнфе подъ кожею и около 
почекъ, чёмъ вокругь др. внутренностей. 
Вообще-же жиръ или бфлаго, или слегка 
желтоватаго цвЪта, почти безъ запаха, нЪ- 
сколько сладковатаго вкуса; легче воды и 
плавится обыкновенно при температурЪ 
низшей 80° Р. При нагр$ванйи на воздухВ 
даетъ б%ловатый и пикантный паръ и тем- 
нЪетъ; оть соприкосновен1я съ воздухомъ 
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окисляется —горкнетъ; со щелочами обра- 
зуетъ мыло (см. это слово). Въ вод не рас- 
творяется, въ спирт едва, а въ эфир%, бен- 
зин$ и эфирныхь маслахъ — легко. Имфеть 
громадное практическое примнен!е. Боль- 
шая часть жировъ употребляется въ пищу. 
Свиной ж. идетъ на приготовлене многихъ 
косметическихъ и аптечныхъ препаратовъ, 
для смазыван1я кожъ, которымъ сообщаеть 
мягкость. Бычач1й и овечй ж. служатъь 
для приготовленя сальныхь и стеарино- 
выхъ свЪчей, мыла и пр. Медвф жай ж. и 
костный жиръ быка — для помады. Сущес- 
твуетъ масса др. примфневй ж. Для кухни 
и для сохраненя пищевыхъ веществъ въ 
жиру лучше всего свиной и гусиный ж.— 
Чтобы получить топленое свиное сало, пос- 
тупаютъ обыкновенно такъ: выбравъ хоро- 
шее б$лое брюшное свиное сало и очистивъ 
его отъ постороннихь частей, расплавить 
на легкомъ огнЪ въ поливной или м%дной, 
не луженой, посудЪ (или въ котелк, или 
на сковородЪ, употребл. для пряженля); ког- 
да достаточно разогрфлось, подавить н%- 
сколько разъ дырчатою ложкою; расплав- 
ленное проц$®дить сквозь чистую тряпочку 
въ банки, предварительно нагрЪтыя въ 
кипяткЪ; на каждый фунтъ ж. прибавить 
3 зол. соли въ порошк (части сала, содер- 
жап]я мясо, разр$зать на мелке куски и 
плавить отдфльно). Для получен1я топлен. 
сала лучшато качества и болфе прочнаго 
выбирать только самое бфлое сало, разр\- 
зать его на куски величиною въ ор$хъ; 
тщательно удаливъь жилы, сосуды, клЪт- 
чатку и др. постороннйя примЪси, положить 
въ свъжую чистую воду и сильно мЪеить 
руками для очищен1я его оть крови и пр., 
возобновляя воду нЪсколько разъ — пока 
она будетъ оставаться совершенно про- 
зрачною; посл этого переложить сало въ 
одинъ изъ сосудовъ, поименованныхъ выше, 
предварительно политый небольшимъ коли- 
чествомъ воды; плавить на легкомъ огн%, 
замфняя испаряющуюся воду кипяткомъ; 
когда ж. вполнф расплавится, нагрЪвать 
(осторожно на легкомъ огн%), пока вся вода, 
не испарится (на поверхности перестанутъ 
появляться пузыри). ПослЪдуюция опера- 
ци тЪже. Банки закупорить пузыремъ 
(чистымъ). Поливная посуда не годится 
для хранешя ж., потому что могупйя 
заключаться въ полив вредныя для здо- 
ровья примфси легко переходятъь въ жж. 
(см. Глазурь и Горшки); лучше расплав- 
леннымь ж. наполнять хорошо очищен- 
ныя бычачьи кишки или свиной пузырь; 
когда ж. остынетъ, плотно завязать и по- 
вЪсить въ прохладномъ мЪстЪ. Приготов- 
ляются кишки и свин. пузырь для этой цз- 
| ли вымачиван!емъ ихъ въ известковой вод 
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(для удален1я жира), затВмъ повтореннымъ 
промыванемъ въ чистой вод и наконець 
размягченемъ ихъ, когда высохнутъ, въ 
водф, слегка подкисленной уксусомъ. Что- 
бы предупредить порчу сала въ банкахъ 
или горшкахъ, на остывпий ж. налить слой 
очищенной водки (до верху) и зат%мъ плот- 
но закупорить. Для поправлев!я нзсколько 
испорченнаго сала достаточно переплавить 
его и, когда оно перестанетъ издавать ха- 
рактерный шумъ кипфн!я, прибавить въ 
него ломоть хлЪбной мякоти, поварить еще 
нЪкоторое время; снявъ съ огня, дать по- 
стоять н%сколько секундъ и затмъ осто- 
рожно слить съ хлЪба и нечистотъ на дн%. 
Если ж. уже значительно испорченъ, рас- 
плавивъ его на легкомъ огнф, осторожно 
перелить съ отстоя въ чистую св жую во- 
ду, м%фсить тщательно, возобновляя воду 
до тзхъ поръ, пока не перестанеть дфлать- 
ся мутною; затЪмъ ж. снова расплавить, 
прибавить въ него грубаго порошка кост- 
наго угля; давъ прокип%ть !/4 час., проц%- 
дить горячимъ сквозь чистую тряпочку. 
Точно такимъ же обравомъ плавятся и очи- 
щаются друге жиры.—0 значен1и ж. какъ 
пищи см. это слово и Нитанйе; объ упот- 
реблен!и его для помадъ и мазей см. Пома- 
ды, Мази. 

Жиръ рыб!й или тресковый добывается 
изъ печени различныхъ видовъ трески, пре- 
имущественно изъ (. МоггВиа; различаютъ 
3 сорта: блъдно-желтый (01. }фесог. абиш)— 
почти водянистаго цв%та съ слабымъ рыб- 
нымъ запахомъ, получается подогр%ванемъ 
свзжей печени; желтый (01. }ее. за азс.) — 
вытекаетъь самъ собою изъ печеней, сло- 
женныхъ въ бочки; темный (01. ес. Раз- 
сиш)--вываривается изъ печени. Содержить 
тодъ и бромъ, но въ такомъ ничтожномъ 
количеств, что приписывать имъ цфлебное 
двйстве р. ж. ни въ какомъ случа нель- 
зя. Вообще онъ дЪйствуетъ на организмъ, 
какъ хорошее жирное питательное веще- 
ство, а не какъ лекарство. Употребляется 
съ этою цфлью во всвхъ случаяхъ плохало 
питання тъла, соединеннало съ исхудандемь; 
но необходимое услове для его употребленя: 
отсутств1е пищеварительныхъ разстройствъ 
(тошноты, поноса и т. п.), отсутстве лихо- 
радки и воспаленй. Особенно полезнымъ 
онъ оказался въ чахоткВ, золотухв (не у 
рыхлыхъ жирныхъ дЪтей), въ англйской 
болЪзни (рахитизмъ), при косто дз, при н%- 
которыхъ хроническихъ сыпяхъ и пр. На- 
чинать употреблять съ малыхъ пр1емовъ: 
*/з стол. ложки для взрослыхъ и. отъ ‘|2 до 
2 чайн. ложекъ для дЪтей, два раза въ день, 
лучше одновременно съ $дою (легче пере- 
варивается); затёмъ, только по мЪрВ при- 
вычки, можно восходить до 3 р№же до 4 
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стол. ложекъ въ сутки. При разстройств*- 
желудка (постоянной отрыжк, тошнот$ и 
т. п.) или кишекъ (поносъ) оставлять на 
время. Дфтямъ до 7—8 м%сяцевь и даже 
до 1 года не давать вовсе. Для лучшаго. 
перевариван!я къ р. ж. можно прибавлять 
нфсколько гофманскихъ капель, а для уда- 
лен1я вкуса, —запивать кофе, виномъ, 3а- 
Ъдать мятными лепешками и т. п. 


Житница см. Зерна и Хлбъ зерновой 
(сохранен1е). 


Жито. Этимъ именемъ называютъ въ Ма- 
лоросеи рожь (см. это слово), а въ н8ко- 
торыхъ другихъ м$стностяхъ — ячмень (см. 
это слово). 


Жмыхи или жмаки — остатокъ посл% от- 
жиман!я масла изъ растительныхь зеренъ. 
См. Выжимки. 

ЭЖолуди см. Желуди. 


Жужелицы — изв$стные вефмъ жучки съ 
нитеобразными усиками, превосходно бЪгаю- 
ция. Сем. ж. (СагаЪ 14а) имВетъ множество 
видовъ; 6. ч. ихъ одноцв%тны и чаще бо- 
лЪе темныхъ цвЪтовъ, р$дко летаютъ, но 
всф бЪгаютъ превосходно. ВсЁ он полезны 
челов$ку тёмъ, что истребляютъ вредныхъ 
для него насфкомыхъ (улитокъ, гусеницъ, 
майскихъ жуковъ и т. п.). У насъ наиболЪе 
извЪетный видъ золотистая ж. (СагаБиз. 
ацга{з) — ярко-зеленаго цвЪта, длиною око- 
ло 1 дюйма; но встр$чаются также темно- 
бронзовыя, ф1олетовыя и проч. 

Жуки— насЪкомыя, образуюцйя порядокъ 
жесткокрылыхь (Со]еорега); отличаются бо- 
ле или менфе жесткими верхними крылья- 
ми, служащими покрышкою, но не участ- 
вующими въ полет, который совершается 
только одними мягкими нижними крыльями: 
верхнйя при этомъ только раздвигаются и 
остаются неподвижными. За исключешемъ 
очень немногихъ, у всзхъ верхн1я крылья 
жестки и обыкновенно окрашены въ раз- 
личные цвфта: коричневый, черный, брон- 
зовый, зеленый и т. п. У нёкоторыхь изъ 
живущихъ въ земл% н®тъ вовсе глазъ. Прев- 
ращен1е претериваютъ полное: изъ яичка, 
образуется личинка или червячекъ, превра- 
щаюнийся въ куколку, изъ которой выхо- 
дить вполнЪ развитое насЪкомое. (См. На- 
©Ъкомыя). Б. ч. ж. очень вредны челов$ку» 
такъ какъ питаются растенями, ихъ зер- 
нами и плодами; только нфкоторые изъ хищ- 
ныхъ ж., напр. жужелица, напротивъ того, 
приносять пользу (см. Жужелица). Сущес- 
твуетъ около 80000 видовъ ж.; 6. ч. свойс- 
твенны ум$ренному климату с$вернаго по- 
лушар!я. Наиболфе извЪстны: хруши (Ме- 
]опбЪа), жесткая крылья болфе или менфе 
свзтло-коричневаго цвфта, покрыты пуш- 


ЗАВОЛОНЬ : 
комъ; летаютъ съ характернымъ жужжан!- 
емъ, истребляютъ всякаго рода растен1я и 
потому чрезвычайно вредны; жухкъ-олень (Тл- 
сапиз сегуиз)—самый крупный изъ налиихъ 


=., отличается двумя большими, похожими | 
на оленьи рогами (челюсти на подоб1е ро- | 


товъ), темнобурый, водится ‘въ средней и 
южной Росейи; жукз-носоро (Огус{ез паз1- 
с0тгп13) — темнокоричневый съ рогомъ на, 
лбу, загнутымъ вверхъ и назадъ; щеляуны— 
длинное плоское тфло, съуженное сзади; 
обладаютъ способностью подпрыгивать съ 
прищелкиванемь, если ихъ положить на спи- 
ну на твердую поверхность; вредны главн. 
образомъ ихъ личинки, пожираюцйя хлЪб- 
ныя зерна и огородныя растен1я; о жуже- 
дицахь, майкахть, штанскижь мухать и проч. 
см. соотвЪтственныя слова; о вредныхъ для 
сельскаго хозяйства ж. см. Долгоносикъ, 
Кузька и Наефкомыя вредныя. Къ жу- 
камъ-же принадлежить извфстный всЪмъ 
свътяиийся или Ивановъ червячекъ см. СвЪт- 


Заболонь см. Дерево. 

Завалы. Такъ обыкновенно называютъ 
въ публик опухоли печени и селезенки, 
ощупываемыя въ подреберьяхъ черезъ по- 
кровы живота или чувствительныя для са- 
мого больнаго; чаще всего — опухоли этихъ 
органовъ, бываюийя посл перемежающей- 
ся лихорадки. Такого рода завалы вызы- 
ваются различными болфзненными состоя- 
н1ями, а потому и лечен!е ихъ не одинаково 
и безъ помощи знающаго врача не возмож- 
но; главная сущность его — удален1е болЪз- 
ни, причинившей 3. 

Заведене гимнастическое для прилотов- 
леня учителей и учительниць зимнастики 
въ С.-Петербург% (В. 0. въ здан1и универс.). 
Принимаются лица обоего пола, и вс хъ зва- 
н1й, не моложе 17 л., здороваго тЪлосло- 
женя. ИмЪюц1е дипломы на учительск, 
зване или свидфтельство объ окончанйи 
‚курса въ высшихъ или среднихъ учебн. за- 
веден1яхъ, или посфщаюцие классы высшихъ 
ули выспце классы средн. учебн. заведенй 
допускаются безъь испытамя; во проше 
подвергаются вступит. экзамену. Плата за 


‘учене 80 р. въ годъ; но недостаточн. лица, | 


съ соглайя начальства, м. б. освобождены 
оть платы. Куроъ 2 годичный. Окончивш, 
курсъ получаютъ свидзтельство на зван!е 
учителя или учительницы лимнастики. 
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лякъ. О собирани ж. для коллекшй см, 
Насзкомыя. 

Жуланъ птица, изъ сем. сорокопутовъ (см. 
Сорокопутъ). 

Журавельникъ см. Геранйй. 

Журавль изъ отряда голенастыхъ; въ Ев- 
ропф, въ томь числ и Европ. Росеи, во- 
дится только одинъ видъ— обыкновенный или 
спрый журавль (@тиз стегеа); около 1/2 
арш. высотою, пепельно-сфраго цвфта; за- 
тылокъ голый, красный; любитъ болотистыя 
мЪфста; зиму проводить въ жаркихь стра- 
нахъ—Африки и Азш, а къ намъ является 
весною, чтобы осенью опять улетЪфть; стаи 
ж. подымаются иногда на полутороверстную 
высоту и располагаются 0. ч. въ форм 
свади открытаго угла. Питается 6. ч. рас- 
тительною пищею, но также и насЪзкомыми. 
Характерный громюЙ крикъ ж. слышится 
издалека; очень остороженъ и подпускаетъ 
трудно. Легко приручается. Мясо не вкусно. 

Журналы см. Издан1я пер1одичеещя. 


5 | 


| Заведенйя благотворительныя. Сущест- 
вуюпия въ Росси общественныя бл. з. на- 
ходятся: или 1) подъ покровительствомъ 
Особъ Имп. Дома (уставы этихъ в. собраны 
въ особый сводъ); или 2) въ вфдВ ни земствъ 
(сиротске и воспитательные дома, больни- 
цы и дома для умалишенныхъ, богадЪльни 
и нзкотор.з., управл. особыми уставами—см. 
Т. ХШ ует. Общ. Призр. ст. 368 по прод. 
1876 и 1879 г. и ст. 1157 по прод. 1876 г.) 
и отчасти городск. управленйй (Город. По- 
| лож. Собр. Узак, 16 1юня 1870 г.); или 3) въ 
| непосредственномъ вЪдЪнм М.Вн.Д.(Т. ХИТ 
Уст. Общ, Призр. ст. 1528); или 4) въ вЪдом- 
ств Импер. Человзколюбиваго Общества 
(тамъ же ст. 1580); или 5) въ вёдВши Попе- 
чительства о бфдныхъ духовнаго зван1я, на- 
ходящагося подъ наблюденемъ епарх. ар- 
х1ерея (тамъ же ст. 1561 и 1562, 1579). См. 
Прязрьн!е общественное. 

Заведеня учебныя. Къ общеобразова- 
тельнымъ уч. 3., дающимъ первоначальное 
образоване принадлежать: для дЬтей 0обо- 
е0 пола — дфтске приюты, начальныя 
народныя школы и Ливадская школа; 
мужск. — городеюя, уЪзздныя, окружныя и 
духовныя училища (на КавказЪ — горскля), 
эженск.—начальныя школы (очень мало); къ 
среднеобразовалтельнымь: мужскимь — прогим- 
‘нази, гимнази, реальныя училища, духовн. 
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семинар, кадетскле корпуса, Гатчинсвй 
Никол. сиротекАй институтъ, училища при 
церквахъ иностранныхъ исповзданй, кол- 
легля Павла Галатана; женекимь — прогим- 
наз1и, гимнази, институты и училища, им ю- 
пя одинаковыя съ ними права, духовныя 
женск.училища, реальное училище въС.-Пе- 
терб., училища при церквахь иностр. испо- 
вЪдан!; къ высшимь: мужскимь — универси- 
теты, лицей Цесаревича Николая, Имп. Алек- 
сандровсекйй лицей; женскимь — выспие кур- 
сы, педагогическе курсы. — Спещальныя 
мужск. уч. в.: Военныя—пЪхотныя, кавале- 
рАйское, артиллер ское, инженерное, воен- 
но-топографическое, юнкерскля, пиротехни- 
ческля, техническля и оружейныя училища, 
пажесый корпусъ, академ генеральнаго 
штаба, артиллер1Йская, инженерная и воен- 
но-юридическая. Морская—мореходныя шко- 
лы, морское училище, морск. юнкерсюе 
классы, минный офицерск. классъ, техни- 
ческое морск. училище, морская академ1я; 
шкиперск. курсы и мореходн. классы М. Н. 
Пр. Медицинская — фельдшерскля школы, 
военно-медиц. академ1я и медиц. факульт. 
университетовъ. Ветеринарныя: — ветер.- 
фельдшерскля школы, Варшавская ветери- 
нарн. школа и ветер. институты. Юриди- 
ческзя—Имп. училище правов$дфн1я, Деми- 
довскАй юридическай лицей, военно-юриди- 
ческая академ1я и юридическ. факультеты 
университетовъ. Педалоическя — учитель- 
скя семинари, учительск. институты, исто- 
рико - филологическле институты, русская 
филологическая семинар!я при Лейпциг- 
скомъ университет%, историко-филологичес- 
ке факультеты ‘университетовъ. Восточ- 
ныжь языковь—Лазаревскай институтъ, учеб- 
ное отдфлен1е вост. языковъ, факульт. во- 
сточныхъ языковъ при С.-Пет. университе- 
т. Бозословемя—правосл. духовныя акаде- 
ми, римско-катол. духовн. академ.; люте- 
ранско-богосл. факультеть при Дерптск. 
университет. Техническая — технолотическай 
институтъ, техническля училища и школы, 
строительное училище, пробирное училище. 
Ремесленныя—ремесленныя училища и шко- 
лы. Земледъльческя, лъсныя и садоводства— 
земледвльческАй институтъ, Петровская 
земледЪльческая и лЗеная академя, Ново- 
Александровск1й институтъ сельск. хозяй- 
ства и лВсоводства, земледвльческя шко- 
лы и училища, школы и училища, садовод- 
ства, Лисинское лЪфеное училище, школы 
шелководства, пчеловодства, сыроварен1я и 
маслодвл1я. Землемърныя — Константинов- 
сыйЙ межевой институтъ, Горигор$цюе зем- 
лемфро-таксаторскле классы, землемфрныя 
училища. Жельзнодорожныя—инетитуть ин- 
женеровъ путей сообщеня Ими. Алексан- 
дра 1) Дельвиговекое училище. Горныя — 
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горный институтъ, Штейгерская школа 
училища. Коммерчесяя—практическая ака- 
дем!я коммерческихъ наукъ, училища. Спе- 
ц1альныя женск. уч. 3.3 Медицинсквя—меди- 
цинсЕе курсы, повивальные институты, Су- 
воровское училище повивальн. бабокъ, зем- 
скля повивальныя школы, училища, и п!ко- 
лы фельдшериць. ПМедалозическяя — учитель- 
скля семинар!и, педагогическ1е курсы, спе- 
щальн. классъ французск. языка для при- 
готовленя преподавательницъь в женск. 
гимназии инстит. въ С.-Петерб., спешаль- 
ные курсы для образован1я руководитель- 
ницъ дЪтск. садовъ, курсы сельскихъ учи- 
тельницъ —садовницъ, земскля учительсвя 
школы, училище нянекъ въ С.-Петерб. Ре- 
месленныя — ремесленныя училища, школы 
рукодЪлй. Спещальныя уч. 8+ для обоихь по- 
и0в5: Имп. академ1я художествъ, Строганов- 
скоецентральное училище технич. рисован1я 
въ МосквЪ, училище живописи, зодчества и 
ваян1я въ Москв, Спб. центральное учили- 
ще технич. рисовашя бар. Штиглица, рисо- 
вальныя школы, театральныя училища, му- 


 зыкальныя консерватор!и, телеграфная ишко- 


ла въ С.-Петербург%, курсы стенограф1и въ 
С.-Петербург%, гимнастическое заведен1е при 
Спб. универс. —О подробностяхъ см. наз- 
ван1я отдЪльн. учебн. заведенй.—Прошен1я 
о принятм въ учебн. заведен1я подаются 
на простой бумаг и въ большинств$ слу- 
чаевъ должны сопровождаться слфдующи- 
ми документами (и кошями съ нихъ): 1) ме- 
трическимъ свидЪтельствомъ о рождени и 
крещении; 2) свид$тельствомъ о происхож- 
ден!и; 3) мед. свидЪт. о привити оспы и 
объ удовлетворительномъ состояни здо- 
ровья вообще. Отъь лицъ мужскаго пола, 
принадлежащих къ податнымъ сословямъ, 
обыкновенно требуется еще увольнительное 
свидзтельство отъ общества, а если посту- 
паюцИй достигъь извЪстнаго возраста, то, 
для нзкоторыхъ заведенй, кромЪ того, еви- 
дфтельство о припискз къ призывному 
участку. При поступлен1и изъ низшихъ за- 
веденй въ выспия—алттестаты или свид%- 
тельства объ учени. Для нЪкоторыхъ за- 
ведений—свид$тельство о поведенйи отъ по- 
лищи. Поступаюце панс1онерами обыкно- 
венно должны представить письменное обя- 
зательство кого-либо изъ м$етныхъ жите- 
лей въ томъ, что воспитанникъ будетъ при- 
нятъь имъ въ случа увольнен1я его изъ 
заведешя. Объ особыхъ правилахъ для пос- 
туплен1я въ военныя, морскля` и т. п. учебн. 
заведеня см. соотвфтетв. назван1я. 
Заводы. По русскимъ законамъ, принад- 
лежности фабрикъ и заводовъ суть: ве за- 
водсюмя построеня, посуда и инструменты, 
земли, лЪса, покосы, руды, соляные разсо- 
лы. трубы и всЪ вещества ископаемыя. За- 
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воды-—имущества нераздёльныя (т. Х. гр. 
зак. ст. 388 и 394. Ршен. сенат. 1877 г. 
№№ 167 и 175); см. Промыслы. . 

Заволока — шнуръ, нить или трубочка, 
проведенная черезъ какую либо часть т$ла 
насквозь и оставляемая тамъ на извзстное 
время для поддержан1я нагноеня. Прежде з. 
употребляли, какъ отвлекающее средство, 
при различных болфзняхъ; но въ настоящее 
время прим нен!е ихъ съ этою цфлью остав- 
лено, такъ какъ отвлечене можеть быть 
удобнфе произведено менфе непр1ятными 
средствами: мушками, повторенными горчиш- 
никами и Т. п.; напротивъ того, з. и теперь 
часто употребляется въ хирурги — для до- 
ставлен1я гною болфе свободнаго выхода. 
3. могуть быть полотняныя, бумажныя, 
шелковыя; но въ посл$днее время чаще 
всего прокладываютъ каучуковыя трубочки 
съ дырочками по бокамъ — такъ называе- 
мый хирурическй дренажъь (см. Дренажъ), 
средство, оказывающее очень существенную 
пользу въ хирурги. 

Завтракъ. Обыкновен1е завтракаль и 06%- 
дать не есть простая прихоть моды; сть 
только одинъ разъ въ 24 часа — значить 
на®даться за одинъ разъ на вс сутки 
или Фсть въ одинъ пр1емъ слишкомъ мно- 
го; при такомъь обычаз желудокъь слиш- 
комъ обременяется пищею, что вредно и 
въ гигеническомь и въ экономическомъ 
отношен1и; въ гигеническомъь — потому, 
что переполненные пищеварительные орга- 
ны легче разстроиваются, въ экономи- 
цескомъ — потому, что значительная часть 
пищи выходить не переваренною и сл%- 
довательно пропадаетъь даромъ. Среднимъ 
числомъ черезъ 5 часовъ пищеварен1е окан- 
чивается и является снова апиетитъ. По- 
этому-то и у насъ сельсве обитатели обык- 
новенно не довольствуются однимъ обфдомъ 
а присоединяютъ къ нему ужинъ; разница 
только въ распредфлени времени и въ об- 
ратномъ отношени между первою и вто- 
рою Ъдою: при обЪдЪ и ужин боле плотно 
Фдатъ среди дня, а менфе плотно вечеромъ 
передъ сномъ; при завтрак — мензе плотно 
средидня и боле плотно-—кь концу дня, но 
обыкновенно елце за н%сколько часовъ до 
сна; послВднее обыкновен1е боле гиченич- 
но, потому что №да передъ сномъ 6. ч. д\- 
лаетъ его безпокойнымъ и для многихъ по- 
ложительно вредна; кромЪ того, мене плот- 
ный завтракъь не мъшаетъ работ, бол%е- 
же плотный обфдъ затрудняетъ ее; онъ 
требуеть для своего перевариваня н%- 
котораго спокойств1я, которое возможно, 
если обфдать по окончанйи работъ. Подроб- 
ности см. въ ст. Нищеварене и Ниташе. 
Экономная хозяйка на з. употребляетъ пре- 
имущественно остатки отъ предъидущихь 
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обфдовъ; приготовленные извфстнымъ спо- 
собомъ, они могутъ составлять вкусныя и 
питательныя блюда (см. Говядина, Теляти- 
на, Баранина и пр.). 

ЗавЪщан!е (или духовная). Духовное в. 
есть законное объявлен1е воли влад%льца о 
его имуществ на случай смерти. Мовуть 
завфщать вс лица, находяцйяся въ здра- 
вомъ ум% и твердой памяти и им$юця по 
зак. право отчуждать свое имущество. Со- 
стоящие подъ арестомъ за преступленя м. 
зав. до объявлен1я приговора о лишеши ихъ 
правъ состоян1я, а состояцшае подъ опекою 
за долги, — только за удовлетворен1емъ дол- 
говъ. Не моиуть зав.: безумные, умалишенные 
и сумасшедиие; несовершеннолЪтн!е; приго- 
воренные по суду къ лишен1ю вофхъ правъ 
состояня. 3. самоубйцьъ не дЪйствительно, 
если не доказано, что самоуб]йство соверше- 
но въ умопомфшательств (не существовав- 
шемъ во время составлен1я в.). Два лица не 
м. дьлать посм. распоряж. въ одномъ и 
томъ-же завфщани (т. Х ч. 1 ст. 1010, 1016, 
1018, 1020 — 22, 1025, 1017, 1019, 1032).— 
Блоалопр. имущ. можно зав. неограниченно, 
но съ сл№д. исключенями: а) жалован- 
ныя аренды м. быть зав. только жен 
или дЪтямъ, или одному изъ ихъ пря- 
мыхъ наслздниковъ (см. Наел%детво); 6) мо- 
настыри и церкви м. насл$довать, по 3-5 
недвиж. им. только съ Высоч. соизволенля; 
в) нельзя завЪщ. въ пользу монашествую- 
щихъ и лишенныхъ воз хъ правъ состоян1я; 
г) недвйствительны з. умершихъ въ каран- 
тинз въ пользу карант. чиновниковъ и на- 
чальника, карант. округа, но не членовъ кар. 
совЪтовъ; д) Московскай Попечит. Комитетъ 
м. наслЪдовать по 3. только съ Высоч. разр$- 
шен1я.—Не могуть 6. завёщаемы имуще- 
ства родовыя, заповъдныя и малоратныя (см. 
Имущества); но владфлецьъ род. им., не имВю- 
Пий прямыхь нисходящихъ родственниковъ 
(см. Родетво), мож. зав. все или часть род. 
имущества одному лицу изъ того рода, отку- 
да до шло къ нему имущество, хотя бы лицо 
это и не носило его фамилйи; но при этомъ ос- 
тающемуся супругу должна, б. предоставле- 
на !|7 ч. всего род. им. (1028, 1067 — 69). 
Благопр. им. можно зав. или въ собствен- 
ность или во временное влад не, или одному 
лицу въ пожизненное пользованте, а другому, 
посл смерти перваго, — въ собетвеняость; 
но, зав щавъ въ собственность, нельзя дЪ- 
лать распоряжен1я о переход имущ. посл в 
смерти наслЪдника. Родовое им. м. зав. въ 
пожизненное влад не пережившему супру- 
гу. Можно обязать наслВдниковъ денежн. 
выдачами изъ благопр. имущества; но въ 
род. им. наслвдники м. отказаться отъ вы- 
дачъ, соединенныхъ съ утратою части имЪ- 
нйя (1011, 116, 1086).—Заввщаня бывать 
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домашьля и нотарзальныя; первыя—состав- 
ляются въ м%фет$ пребыван1я зав$щателя и 
являются въ окружной судъ для утвержде- 
ня по смерти зав щателя;вторыя— вносятея 
въ актовую книгу нотар!уса.— Дом. з. м. 6. 
писано на простой бумаг всякаго формата, 
лишь бы бумага эта состояла изъ 2-хъ пол- 
ныхъ половинокъ и составляла полный листъ; 
оно м. 6. написано другимъ лицомъ, но не- 
прем%нно д. 6. подписано самимъ завфща- 
телемъ съ прописан1емъ зван1я, имени, отче- 
ства и фамил!и; но м. 6. достаточно и одной 
фамилйи, если исполнены вс№ остальн. треб- 
закономъ условя. Кром подписи завЪща- 
теля, необходима подпись 3 свидЪтелей; но 
можетъ б. достаточно и 2, если з. писано 
рукою завфщателя или если въ числ сви- 
хЪтелей духовный отецъ завзщателя (дух. 
отецъ раскольникъ не пользуется этимъ 
преимуществомъ). Если з. писано другимъ 
лицомъ, то д. б. и подпись писавшахго. Безъ 
подписи переписчика з. утверждается только 
тогда, когда въ течен1и срока, положеннаго 
дня явки, переписчикъ докажетъ, что дЪй- 
ствительно переписывалъь онъ. Свид$тели 
своею подписью д. удостовфрить, что лицо, 
предъявившее имъ 3., есть то, кфмъ оно 
сдЪлано и подписано, и что это лицо, въ 
моментъ предъявленя имъ з., было въ здра- 
вомъ ум и твердой памяти. ВмЪето зав*- 
щателя в., въ особыхъ случаяхъ, м. 6. под- 
писано другимъ лицомъ, но непремВнно съ 
отоворкою о причин: за неум$немъ писать 
или за болфзню. Нельзя 6. одновременно 
рукоприкладчикомъ за завёщателя и пере- 
писчикомъ или свидЪтелемъ, или переписчи- 
комъ и свидзтелемъ. Не могутъ 6. свидз- 
телями при з. и рукоприкладчиками за за- 
вфщателя: 1) лица, назначенныя насл®дни- 
ками; 2) ихъ родственники до четвертой и 
свойственники до третьей степени (см. Свой- 
ство), если в. дЪлается не въ пользу пря- 
мыхъ наслёдниковъ, вполнф или хотя час- 
тю; 3) душеприкащики и опекуны, назна- 
ченные по 3.; 4) лица, не имфюпия права 
зав щать; 5) не имфющАя права быть сви- 
дЪтелями въ дВлахъ гражд. (см. Свидвтели); 
6) женщины въ губерн. Черниговской и Пол- 
тавской. Подписи свид®телей д. находиться 
или на лист% з., или внутри листа, или на 
оборот» (1012, 1014, прилож. къ 1012, 1046 — 
1051, 1053 — 1055).— Нотоитюальныя в. (тамъ, 
тд не введены Суд. Уст. 1864 г., имъ со- 
отвфтств. кр$постныя) записываются въ 
актовую книгу нотар!уса въ присутетви 
завфщателя и 3 свидфт.— Словесныя з. ни- 
какой силы не имВютъ; только вдовы м. 
объявлять при жизни опекунскимъ совЪ- 
тамъ, кому оные должны, по ихъ смерти, 
выдать положенный во вдовью казну ка- 
ииталъ (т. Х ч.1, 1023, 1024).—ЗавЪщаемое 
СЛОВАРЬ Х-РА СИМОНОВА. 
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имущество и лица, коимъ оно завфщается, 
должны быть точно означены; но, вм%ето 
подробн. перечислен1я имущества, допус- 
каются выражен1я: «все движимое и недви- 
жимое имфн1е›, или «такую-то часть она- 
го», или «за исключен1емъ такихъ-то ча- 
стей», наблюдая только, чтобы въ посл%- 
днемъ случа части были опредВлены точ- 
но; въ случаз неточнаго обозначен1я долей 
з. сохраняетъ силу, но доли наслЪдниковъ 
считаются равными (1026, 1027).— Лица, на- 
ходяпцяся зазраниией, м. составлять з. по 
обрядамъ той страны, гдз живутъ, но съ 
явкою онаго при русск. миссйи или консуль- 
ств% (см. Конеулъ), гд оно или вписывает- 
ся въ книгу, если представляется откры- 
тымъ, или принимается на хранен1е, если 
предст. закрытымъ (т. Х ч. 1, ст. 1077, 1079 и 
Уст. Торг. прил. къ ст. 2025). Въ поход$ в., 
вовершенныя и записанныя въ полковыхь 
и походн. канцеляр1яхъ, имфютъ силу кр- 
постныхъ, хотя бы были писаны на простой 
бумаг%. На военномъ или вообще казенномъ 
кораблЪ, во время похода, з. мог. 6. отданы 
на хранен!е командиру или старшему по немъ, 
а если составлены съ в$дома этихь лицъ, 
то получаютъ силу кр$постныхъ. На купе- 
ческихъ кор. домалинее з. отдается на хра- 
нен1е корабельному писцу вмфетВ съ капи- 
таномъ кор. Во веЪхь сихь случ. в. д. 6. 
вручено на хранен!е при 2 свид$т. (т. Х ч.1, 
1071—1074).—Отм%на нотарлальнахо в. м. 6. 
сдЪлана посредствомъ нотар1альнато-же з., 
домашняго—посредств. домашн. или нотар.; 
и то, и другое м. 6. уничтожено особ. нотар. 
актомъ, а также письменнымъ донесенемъ 
начальству отъ лицъ, находящихся въ по- 
ход$ или командировк%. Всякая отм%на или 
изм нен1е въ з. подлежитъ въ составлени 
т%мъ-же правиламъ, какъ и самое з. (ст. 1012 
прил. пи. 10, 11 ист. 1031).— Домалшная з. м. 
б. внесены на хранен1е или нотарусу, или 
въ Опекунсюый Совфть учр. Импер. Мари, 
или въ Попечительн. Комитетъ Импер. Че- 
лов%колюб. Общ., или въ Закавказвсый При- 
казъ Обществ. Призрвн1я (1058, 1012 пр.). 
По смерти зав щателя, всякое в. д. 6. пред- 
ставлено къ утвержден1ю въокружный судъ, 
или по мЪфсту нахожденя имущ., или по 
м%сту жит. завзщателя: домашня 3. въ 
подлинник, а нотар1альныя —въ выписи. 
Срокъ для явки 3.—10д060й для живущихъ 
въ Росси, двухюдичный для пребывающихъ 
заграницей, считая со дня смерти завёща- 
теля; но наслЪдникъ м. просить утвержде- 
в1я в. и посл сего срока, въ течени 10 лётъ 
со смерти завЗщателя, если докажетъ, что 
не зналь о существовани з. или не могъ 
просить утвержден1я его по законной при- 
чин$. Нотар1усы и установлен1я, которымъ 
поручено хранене в., по смерти зав щате- 
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ля отсылаютъ 3. къ лицу, назначенному | подъ вмянемъ дЪйствья сильнаго свЪта на 


завфщателемъ, или, если не было такого 
назначен!я, въ окр. судъ, для утвержден1я 
(ст. 1012 пр. п. 16; ст. 1063, 1066, 1012 пр. 
п. 18). Для утвержден)я судомъ нотар. з. 
не требуется спроса свидфтелей, подписав- 
шихъ его; домашн. 3. утверждаются окр. су- 
домъ не иначе, какъ по спрос% имъ свид%те- 
лей, безъ присяги. Если число свид%телей бо- 
лфе требуемаго закономъ, а наличныхъ дос- 
таточно, то судь можетъ удовлетвориться 
спросомъ посл$днихьъ; въ противн. случаз,тЪ 
изъ свидфтелей, которые не явились по зак. 
причинамъ, допрашиваются на дому чле- 
номъ суда; свид., живуп1е вн м$ета на- 
хожден1я суда, допр. миров. судьею, а гд его 
н%тъ, — членомъ полиц. управленя. Смерть 
одного или даже всфхь свидЪтелей не мож. 
служ. припятствемъ къ утвержд. з., если 
не доказана его недЪфйствительность. Жа- 
лобы на отказъ въ утвержденйи з. прино- 
сятся судебной палатЪ въ м$феячный срокъ. 
Отказъ суда и палаты въ утверждени 
не лишаетъ права просить утвержденя су- 
дебнымъ (исковымъ) порядкомъ (см. Искъ); 
срокъ для такихъ исковъ—двухлфтний. Если 
по з. возникъ споръ до утвержден1я з., — 
утвержден1е отлагается до ршеня спора, 
а если посл ввода во влад., то имфн!е бе- 
рется въ опекунское управлев1е (1012 пр. 
23, 1029, 1013 пр. 24, 26, 27, 32, 34 — 37).— 
Исполняется з.: 1) душеприказчиками или 
2) самими наслфдниками. Душеприказчикь 
есть только исполнитель воли завЪщателя: 
онъ передаетъь имущество указаннымъ въ 
з. лицамъ, но самъ не иметь никакихъ 
правъ на него; управляетъ имуществомъ 
до передачи его наслфдникамъ, но затёмъ 
обязанъ отдать имъ отчетъ въ управленйи. 
Душеприказчикъ м. 6. назначенъ и изъ числа 


кожу; но веснушки вызываются только не- 
посредственвыми солнечными лучами, за- 
гаръ же и яркимъ разсфяннымъ свфтомъ. 
Въ обоихъ случаяхь потемнфн!е кожи за- 
висить отъ отложеня въ ней темнаго пиг- 
мента. Затаръ у людей, остающихея про- 
должительное время въ* жаркихъ клима- 
тахъ, можеть быть очень значителенъ; от- 
ложен1е пигмента у нихъ проникаетъ и въ 
боле глубок1е слои кожи, велфдетв1е чего 
темный цвфть кожи остается долго и по- 
сл$ ихъ выселеня изъ жаркихь странъ, 
иногда даже вполн не проходить цзлую 
жизнь. Въ большинствв же обыкновенныхъ 
случаевъ з. исчезаетъь довольно скоро по 
удален1и причины: вмфств съ слущиван!- 
емъ верхнихь слоевъ кожи. Предохрани- 
тельныя и лечебныя средства противъ з. 
т$-же, какъ и противъ веснушекъ. 
Заговоръ. 3. есть заранфе обдуманное 
соглашен1е или уговоръ многихь лицъ на 
совершен1е одного или нЪеколькихъ прес- 
тупленй; назване примфняетея преиму- 
щественно къ преступлен1ямъ государствен- 
вымъ. Если преступлен1е совершено толпою 
безъ предварит.уговора, то говорятъ о скоп». 
3. представляетъь самый опасный видъ со- 
учает1я и потому за него положено выс- 
шее наказане. За составлене з. и приня- 
т1е въ немъ участйя или за возстанйе ско- 
помъ и заговоромъ противъ Государя и го- 
сударства всЪ, какъ главные виновные въ 
томъ, такъ и сообщники ихъ, подговорщи- 
ки, подстрекатели, попустители, пособники, 
укрыватели, подвергаются смертной казни. 
Тому же наказ. подверг. вс№ знавше, но 
не донеспе о 3. начальству. Въ этомь слу- 
ча не дВлается исключен1я и для родителей 
или родственниковъ. При этомъ— все равно, 


наслВдниковъ или лицъ, въ пользу кото- | совершено-ли преступлен1е или остановле- 


рыхъ имфются как1я либо назначен1я въ в. 
Душеприказчиковъ м. 6. нЪсколько; но каж- 
дый изъ нихъ имфетъ право отказаться 
(ст. 1084).—Вводъ во владфн1е по з. про- 
изводится на основани общихъ правилъ. 
Оспаривать 3. можно только въ 2-хъ случ.: 
когда подозр$вается подлогъ, или когда 
недв. имфне, названное въ з. благопр., есть 
родовое; но самъ судъ не вправф возбуж- 
дать этихъ вопросовъ. Имущества, перехо- 
дяшя по в., подлежатъь оплат пошлиною 
въ размфр® отъ 1 до 8 процентовъ съ при- 
читающейся каждому васлфднику доли; взи- 
ман!е пошлины производится при выдачв 
судомъ утвержденнаго къ исполнен!ю зв. 
(Собр. Узак. 1882 г. № 65; см. НаелЪдетво 
и Пошлины). 

ЗавЪ щатель -— см. ЗавЪщан1е, 

Загаръ. Происхождене з. и веснушекъ (см. 
это слово) сходно: то и яругое является 


но велфдетв1е своевременнаго открыт1я з. 
Только въ случаяхъ, когда з. открытъ за- 
благовременно и при этомъ не произошло 
ни смятензй, ни покушенй, смертная казнь 
замфняется каторжн. работой. Дфла о го- 
сударств. преступл. в$даются: а) судебными 
палатами, если наказав1е не соединено съ 
лишенемъ или ограниченемъ правъ; въ 
противномъ случа он: 6) подлежатъ суду 
палатъ съ сословными представителями или 
суду особаго присутств1я прав. сената съ 
тфми же представителями (одинъ губерн- 
сый и одинъ уфздный предводит. дворян- 
ства, одинъ городской голова, одинъ изъ во- 
лостныхъ старшинъ), наконецъ, в) если въ 
разныхъ частяхь государства открытъ об- 
шй 3., то дВло о немъ подлежитъ раземо- 
трён1ю Верховнаго Уголовнаго Суда, каж- 
дый разъ назначаемаго особымъ Высочайш. 
указомъ (Улож. о Нак. 249, 250; Уст. Уг. 
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Суд. 1030, 1037). — Виновные въ составле- 
ни противузаконныхъ сообществъ и соуча- 
твики ихъ, смотря по степени участ1я и при- 
косновенности, подлежатъ наказайямъ отъ 
заключен!я въ тюрьму на 2 м$сяца и штра- 
‚фа отъ 5 до 500 р. до лишеня везхъ правъ 
состояня и ссылки на каторжныя работы 
въ рудники на 15 лётъ (Улож. о нак. 318). 
По Высочайшему повелён!ю 9 мая 1878 г. 
вс№ дВла по преступленямъ о сопротивле- 
ни и неповиновен!и властямъ, объ оскорб- 
лени и явномъ неуважен!и къ присутствен- 
нымъ м$стамъ и чиновникамъ и о взлом 
тюремъ, если наказан!е соединено съ лише- 
н1емъ или ограничен1емъ правъ состоян1я, 
а также дла объ уб]йств должностныхъ 
лицъ при или велфдстые исполнев1я ими 
служебн.обязанностей, о нанесен1и имъ ранъ, 
ув ч1й, насильственныхъ дёйствйЙ иугрозъ— 
временно изъяты изъ в®дВ:я суда съ учас- 
‘1емъ присяжныхъ и признаны подлежалщки- 
ми суду суд. палатъ съ участ1емъ сослов- 
ныхъ представителей. Высоч. указомъ отъ 
9 августа 1878 г. повелно: лицъ, обвинен- 
ныхъ въ вооружен. сопротивлен1и властямъ 
и нападен!и на чиновъ войска и полиши и 
на вс%хъ вообще должностныхъ лицъ, при 
или велёдств1е исполнен!я ими своихъ обя- 
занностей, если дВян!я эти сопровождались 
уб1Йствомъ, нанесен1емъ ранъ, ув, тяж- 
кихъ побоевъ или поджогомъ, — предавать 
военному суду для сужден!я по законамъ 
военнаго времени. 

Задатокъ. 3. называется часть денегъ, 
отданная впередъ въ зачетъ условленной 
платы. Только относительно задаточныхь 
росписокъ законъ устанавливаетъ потерю з., 
какъ непремфнное слдств1е неисполнен1я 
договора; по всЁмъ проч. договорамъ вы- 
давний в. теряетъ право обратнаго получе- 
н1я его только тогда, когда объ этомъ бы- 
40 постановлено в5 д010в0ръ. Если такого 
рода оговорки въ договорВ не было, потер- 
пЪвиий можетъ искать убытки, но не имЗетъ 
права удерживать з. (т. Х ч. 1, ст. 1681 и 
„ст. 1685, объясн. по’ р%№ш. сенат.). — Зада- 
точная Постиска, — составленная по узако- 
венной форм%, росписка въ получени про- 
давцомъ отъ покупателя з. за запроданное 
первымъ посл8днему имущество; одинъ изъ 
существенныхь признаковъ зад. росписки — 
обозначен!е, что з. данъ въ обезпеченае про- 
дажи, Зад. росписка пишется на установл. гер- 
бовой бумаг и должна содержать въ себЪ: 
1) годъ, мёсяць, число и м%сто ея выдачи; 
`2) опредвлен1е условй, на котор. стороны 
согласились заключить договоръ продажи; 
3) означен!е формальн. акта (купч. кр. или 
вапродажн. зап.), совершен1е котораго сто- 
роны условились обезпечить в., и самаго 
рока, въ течени котораго актъ д. б. совер- 
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шенъ: не доле одною 10да со дня выдачи 
зад. росп.; 4) объявлен1е продавца, что онъ, 
по соглашеню о продаж имъ тахколо-то 
недвиж. имя такому-то лицу за тажую- 
то цфну, получилъ отъ него столько-то въ 
8.5 5) собственноручную подпись нродавца, 
или, при невозможности имъ подписать, над- 
лежащее засвидЪтельствован!е. Если фор- 
мальн. актъ не будетъ совершенъ въ срокъ, 
указанный роспискою или, при необозиа- 
чен1и срока, въ течен!и одного года, велд- 
ств1е отказа или по винф продавца, — то по- 
слЗднй обязанъ возвратить з. покупателю 
въ двойномъ количеств; въ противномъ 
случа, т. е. — несовершени акта въ ука- 
занный срокъ по винЪ или вслдетв!е от- 
каза покупателя, з. остается въ пользу про- 
давца. Если совершене форм. акта не со- 
стоялось по взаимному соглаш. или по винв 
обоихъ, или по невозможности совершить 
оный, то услов!е уничтожается простымъ 
возвращенемъ з. Законными причинами не- 
явки къ совершен1ю акта и сл8дователь- 
но къ уничтожен!ю договора съ возвраще- 
немъ з. признаются: 1) лишен!е свободы; 
2) прекращен1е сообщен1й непреодолимыми 
препятств1ями (наводнен1я, нашеств1я не- 
пр1ятеля, зараза и т. п.); 3) внезапное ра- 
зорен1е отъ несчастн. случая; 4) бол$знь, 
лишающая возможности отлучиться изъ 
дому; 5) смерть или тяжкая, грозящая 
смертью, болЪзнь родителей, мужа, жены 
или дЪтей (т. Х ч. 1, ст. 1685, прим$ч. по 
прод. 1879 г.). Правила о задаточн. роспи- 
скахъ относятся исключительно до сдёлокъ 
о недвижимыь имуществахъ и къ движимо- 
сти примфняться не могут (ст. 1685 по прод. 
1879 г. и объясн. по сен. р%шен.). См. За- 
продажа, Наемъ личный, Подряды. 

Задержан!е за долги примВняется въ 
настоящ. время только къ несостоятельн. 
должникамъ изъ торговаго класса (см. Не- 
состоятельность). 

Задушен!е — смерть черезь прекращен1е 
дыхан!я. См. Обмиран!е. 

Заемъ. Предметомъ з. могутъ быть толь- 
ко деным (отлич1е ссуды отъ займа—см. Ссу- 
да). При всякомъ з. предполагается переда- 
ча денежныхъ цнностей отъ одного лица 
другому; но вмфсто передачи допускается 
обмънь или зачетъь цённостей, образовавших- 
ся изъ прежнихъ отношевн! договариваю- 
щихся; поэтому возможна и употребитель- 
на выдача заемныхъ обязательствъ за по- 
лученные товары, вещи, за работу, услуги 
и пр., а также въ удовлетворен!е обяза- 
тельствъ и взысканйЙ, проистекающихъ отъ 
договоровъ, хотя бы и словесныхъ; наконецъ, 
заемное обязательство можетъ быть выдано, 
какъ обезпечен!е сдёланнаго дара (ст. 2017 
и сен. разъясн. къ ст. 993 и 2014). За 
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емное обязательство, происхожден!е которя- | сторонъ; но если проценты выше узаконен- 
го не основано ни на одномъ изъ сказанныхъ | ныхъ (6°/о годовыхъ), то должникъ имЪеть 


актовъ, можетъ быть признано безденежнымъь 
и вслёдотые этого ничтожнымь. НЪкоторыя 
заемныя обязательства, хотя и не безденеж- 
ныя, признаются закономъ ничтожными по 
причинЪ безнраветвенности ихъ происхож- 
ден1я: если онф учинены по игрЪ или для 
игры съ в$дома о томъ заммодавца (ст. 2014 
и 2019) или выданы за крёпве напитки въ 
м%Ъстахъ ихъ розничной продажи (ст.356 Уст. 
пит.). Ничтожными считаются также обява- 
тельства, заключенныя подложно во вредъ 
конкурсу надъ несостоятельнымъ должни- 
комъ (ст. 2014). — Давать въ заемъ можно 
только свои деныи. Правомъ занималь и да- 
вать въ заемъ пользуются веф лица, обла- 
лаюпцця законною правоспособностью (см. 
это слово) съ слфдующими ограниченями; 
не могутъ входить въ долговыя обязатель- 
ства: а) слфдетвенные чиновники съ обви- 
няемыми и вообще прикосновенными къ 
дЪлу; 6) чиновники (и ихъ жены) казен- 
. ныхъ учреждений, въ которыхъ заключают- 
ся подряды, съ подрядчиками; в) казначеи 
присутственныхъ м%етъ (и ихъ жены) мо- 
гутъ давать деньги въ заемъ только съ раз- 
р»шен1я начальства, (ст. 2025, 1791, 1793, 
2048, 2049, 1434—1441 т. Х ч. 1), — Заемъ 
долженъ быть облеченъ въ ту или другую 
письменную форму и не можетъ быть доказы- 
ваемъ свидЪтельскими показанями (при по- 
монки послфднихь можно доказывать долгъ, 
вовникпий изъ какихъ либо другихъ обстоя- 
тельствъ, но не заемъ); исключен!е въ этомъ 
отношен1и допускается только въ Чернигов- 
ской и Полтавской губерн. для займовъ не 
свыше 12 р. Заемнымъ обязательствомъ мо- 
жетъ служить всяк письменный актъ (да- 
же простое частное письмо), подписанный 
холжникомь и удостовъряющий о ею 9д04л0- 
выхь отношетяжь къ кредитору, т. е., въ 
актЪ должно быть означено: «что деньги по- 
пучены должникомъ 65 заем» и что онъ обя- 
зывается возвратить ихъ; актъ, въ кото- 
торомъ недостаетъ только одного изъ этихъ 
выражен (напр., говорится о возвращени, 
но не упоминается о займ, или наоборотъ), 
не лишается характера заемнаго обяза- 
тельства; но актъ, въ которомъ нфть ни 
одного изъ нихъ, не можетъ быть признанъ 
актомъ займа (равъясн. сен. къ ст. 2081 
и 2032). Хотя заемъ . обыкновенно подра- 
зумфваетъ вознаграждене за пользован!е 
даннымь капиталомъ, но чтобы заимода- 
вецъь имфлъ право требовать это вознаграж- 
ден1е (процевты), нужно, чтобы о темъ бы- 
ло условлено въ обязательств, иначе за- 
емъ считается. безпроцентнымъ. ОпредЪле- 
н1е величины  процентовъ за пользоване 
капиталомъ предоставляется соглашеню 


право, по истеченми 6 мЪсяцевъ отъ заклю- 
чен1я договора о займ, возвратить заня- 
тый капиталь во всякое время, при усло- 
вши, однако, увфдомлен!я о томъ кредитора 
за 3 мЪ№сяца. Займы могутъ быть или съ 
означен1емъ срока, или до востребования, или 
просто безсрочные; въ послфднемъ случав 
считается, что обязательство выдано до 
востребованя (ст. 2020 и разъясн. сенат. къ 
этой ст. и къ ст. 2051).—0О займВ подъ за- 
логъ движимыхъ и недвижим. имуществь— 
см. Закладъ и Залогъ. Личныя формальныя 
заемныя обязательства пишутся или въ 
форм векселя, или въ форм заемныхь пи- 
семъ. О векселЪ—см. Вексель. Заемныя пись- 
ма бываютъ или крюпостныя или домовыя. 
Какъ крфпостное, такъ и домовое заемныя 
письма пишутся по’условленной форм% (см. 
ниже) на гербовой (вексельной) бумаг$, со- 
отв тетвующей суммЪ займа (см. Бумеаа 
зербовая); кр$постное заемн. письмо совер- 
шается у нотар!уса и утверждается под- 
писью не менфе, чёмъ двухъ свидЪтелей; 
домовое заемн. письмо составляется на. до- 
му, безъ свид телей, но должно быть явле- 
но у нотарТуса не позже какъ въ семиднев- 
ный срокъ, если предъявитель (т. е. подпи- 
савший письмо) живетъ въ городЪ, и не до- 
лЪе какъ въ м$сячный срокъ, если онъ на- 
ходится въ уЪздф (съ обоихъ заемныхъ пи- 
семъ взимаются пошлины въ пользу горо- 
ха). Если-бы заемъ, посл совершеня или 
явки письма у нотар!Гуса, по какой-либо 
причин не состоялся, то письмо должно 
быть предъявлено къ тому-же нотарусу 
для отмфтки объ уничтожеши (ст. 2081 — 
2036, 2057). КрВпостныя и домовыя за- 
емныя письма дають при взыскании (въ 
случаз неплатежа въ срокъ) право на 3°/о 
неустойку (ст. 1575 и разъясн. къ ней сена- 
та); судъь по нимъ не можетъ отказать въ 
немедленномъ, при самомъ предъявления 
иска, обезпечени его, а по рзшени д%ла 
можеть, по просьбЪ кредитора, допустить 
предварительное исполнен!е; кромф того, 
самое взыскане по нимъ производится в» 
порядкь сокращеннало судопроизводства; но, 
чтобы письма эти не утратили этихъ преи- 
муществъ, заимодавець, при неполучен!и 
долга въ срокъ, долженъ въ теченши 5 м%- 
сяцевъ по срок или явить письмо у нота- 
р1уса, или представить его для взысканя 
въ судь (ст. 2056). Кр№иостное заемное 
письмо пользуется передъ домовымъ заем- 
нымъ письмомъ, явленнымъ въ срокъ, един- 
ственнымъ преимуществомъ: о безденеж- 
ности его не допускаются никаюя показан1я 
ни должника, ни наслздниковъ его; но споръ 
о безденежности и крфпостнатго письма мо- 
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жетъ 6. возбужденъ конкуренымъ управле- 
н1емъ, если должникъ несостоятельный (ст. 
2015 т. Х ч.1 ист. 1934 уст. торг.). — Къ 
заемнымъ обязательствамъ (не формаль- 
нымъ) причисляются также подписанные 
должникомъ счеты въ суммахъ, сл$дую- 
щихь за работу, услугу, забранные това- 
ры и пр. (ст. 2045 т. Х ч.1), или росписки, 
заключаюция въ себЪ указанйя количества 
поставленныхь  продавцомъ покупщику 
предметовъ, чъну иль и подпись получате- 
ля (разъяен. сенат. къ той-же стать). Счетъ 
не долженъ превосходить 150 р., быть напи- 
санъ на установленной гербовой бумаг и въ 
течен1и 6 м%$сяцевъ предетавленъ ко взыс- 
кан1ю или превращенъ въ формальное заем- 
ное обязательство; но несоблюден1е этихъ 
послфднихъ правилъ имфетъ значене тюоль- 
хо при несостоятельности должника, лишая 
кредитора права на равное удовлетвореше 
съ прочими (ст. 2046, 2047; см. также Сче- 
ты). Росписки или квитанщи въ получени 
вещей или денегь имЪютъ значене заем- 
ныхъ обязательствъ только тогда, когда 
на то находятся въ нихъ указаня (см. вы- 
ше н$®сколькими строками и въ самомъ на- 
чалв); росписки, сдфланныя въ книгахьъ роз- 
ничныхъ торговцевъ, поставщиковъ и мас- 
теровыхъ противъ отдзльныхъ статей слу- 
жатъ по этимъ статьямъ доказательствомъ 
долга (ст. 470 уст. гр. суд.). Какъ счеты, 
такъ и росписки подлежать гербовому сбо- 
ру (см. Уетавъ гербовый). —Срокъ, на ко- 
торый выдано заемн. обязательство, можеть 
быть впослдств1и, до истечешя срока, про- 
долженъ заимодавцемъ безъ зам мы обяза- 
тельства новымъ. Отсрочка эта дфлается: 
а) или надписью о томъ заимодавца на са- 
момъ обязательств%; 6) или выдачею заи- 
модавцомъ должнику особой росписки объ 
отсрочкВ; в) или прошенемъ о томъ заи- 
модавца въ присутственное м%сто, въ кото- 
ромъ находится обязательство, причемъ 
надпись объ отерочкЪ дфлается присут- 
ственнымъ мЪфстомъ. Такими-же способами 
обязательство безерочное или до востребова- 
н1я можетъ быть обращено въ срочное (ст. 
2040 и 2042).-—Если заимодавецъ дЪфлаетъ 
отсрочку въ платежф по заемному письму, 
обезпеченному поручительствомъ на срокъ, 
то отвфтетвенность поручителя, если онъ 
не изъявитъ на то соглася (надписью на 
обязательств), прекращается (ст. 2043, см. 
Норучительство).— По совершен1и платежа 
сполна, актъ займа долженъ быть возвра- 
щенъ должнику съ надписью на немъ’ ру- 
кою заимодавца или взыскателя (при не- 
умВниихъграмот*—ихъ повфренными)о по- 
лученйи всей суммы долга съ причитающи- 
мися процентами, если таковые были услов- 
лены; если надпись, по какой-либо причи* 
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нф, не можеть быть сдфлана на самомъ 
обязательств, то дозволяется брать ясную 
отдъльную платежную фосписку, въ кото- 
рой было бы означено, въ замвнъ какого 
именно обязательства она выдана. Подоб- 
ныя-же правила соблюдаются и при упла- 
ть, т. е. при платеж не сполна, а только 
части долга. Нахождене въ рукахъ должни- 
ка заемнаго письма, хотя-бы и надорван- 
наго, безъ платежной надписи заимодавца, 
можеть быть признано судомъ за доказа- 
тельство платежа, но только по соображе- 
ню съ другими обстоятельствами д%ла. 
Если, за отсутств1емъ заимодавца или по 
какой-либо другой причинЪ, платежъ не 
можетъ быть произведенъ ни ему, ни его, 
повфренному, то заемщикъ, не позже ис- 
течен1я срока, обязанъ представить заня- 
тую сумму въ судебное учреждене по м%- 
стожительству кредитора, т. е. или мирово- 
му судьЪ или въ окружной судъ (ст. 2050 — 
2055).—Заимодавецъ воленъ, какъ до срока, 
такъ и послЪ срока, передать другому лицу 
принадлежалцее ему право на получене де- 
негь по заемному обязательству. О передач 
права, на получене по векселю—см. Вексель; 
относительно прочихъ заемн. обязательствъ 
(не обезпеченныхъ залогомъ), передача эта, 
обыкновенно производится зередаточною над- 
писью (см. это слово) на самомъ обязатель- 
ств$ с5 указанмемь лица, которому* пере- 
дается, и всезда безь оборота на передатчи- 
ка (т. е. пр1обрзтатель не въ правЪ ни въ 
какомъ случа обратить взыскане на пе- 
редатчика); но подобная передача допускает- 
ся и посредствомь отдьльнаю акта. На 
формальныхъ заемныхъ письмахъ (крЪпост- 
номъ и домовомъ) передаточная надпись 
должна быть въ семидневный срокъ, если 
передатчикъ въ городЪ, или въ м$фсячный 
срокъ, если онъ въ у%здЪ, предъявлена къ 
засвидвтельствован!ю у нотар1уса; при не- 
соблюдении этой формальности, письма, при 
взыскани съ несостоятельнаго должника, 
теряютъ преимущество явленныхъ актовъ. 
Если передача по какой-нибудь причин» не 
состоялась, то передаточная надпись долж- 
на быть, не позже семидневнаго срока отъ 
ея засвидвтельствован!я, представлена къ 
тому-же нотар1усу для отмЪтки объ унич- 
тожен1и (ст. 2058 —2063).— Образещь домо- 
69420 заемнао письма: Тысяча восемьсотъ 

годъ день, я ниже- 
подписавиийся, такой-то званемъ, именемъ 
и пр., занялъ у такого-то денегь серебря- 
ною монетою столько-то рублей за тавле- 
то проценты въ годъ (или указные), сро- 
комъ впредь на такое-то время, то есть, 
будущаго или настоящаго такого-то года и 
м$сяца по такое-то число, на которое дол- 
женъ всю эту сумму сполна заплатить; а 
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буде чего не заплачу, то воленъ онъ, та- 
кой-то, просить о взыскани и поступлени 
по законамъ (приложен1е къ стать 2036 
т Хит, 1) 

Заикан!е. Ближайшая причина 3. въ мо- 
ментальной судорог мышцьъ органовь р%- 
чи и дыхан1я. Причина судороги можеть 
заключаться или въ мфетномъ страдания 
нервовъ названныхъь мышцъ, или въ 0б- 
щемъ поражен и нервной системы, или въ 
психическомъ настроен1и палйента, или, на- 
конецъ, въ пр1обрЪтенной дурной привычк», 
часто вызванной подражанемъ. Нер$дко 
з., какъ и друге нервные недостатки, пере- 
дается наслдственно. Раздражительность 
нервной системы вообще располагаетъ къ 
з., а возбужденное состояне ея усиливаетъ 
з. Изъ психическихъ настроевй самою час- 
тою причиною з. служитъ застВнчивость: 
въ спокойномъ состоянйи, при обыкновен- 
ныхъ обстоятельствахъ, пащенть говоритъ 
правильно, но какъ только являются по- 
стороннйя лица, которыхъ онъ конфузится, 
начинается заикан1е и тЪмъ болфе сильное, 
чфмъ значительнфе смущен1е палента. Та- 
кихъ лицъ никогда не сл$дуеть застав- 
лять говорить съ посторонними сразу, а 
дать имъ сначала время привыкнуть и ус- 
покоиться. Сл%дуя этому правилу, ихъ обык- 
новенно не трудно отучить отъ з., особливо 
если въ этомъ приметъ участе ихь соб- 
ственная воля. Гораздо труднЪе удалить 
привычное з. и тёмъ труднЪе, чфмъ бол%е 
укоренилась привычка. НаслЪдетвенное з., 
усиленное привычкою, излечивается р%дко, 
но главнымъ образомъ именно вслдетв1е 
недостаточнаго обращешя вниман1я на этотъ 
порокъ съ ранняго дфтства: если бы сред- 


ства противъ заиканя употреблялись съ. 


того самаго времени, какъ ребенокъ начи- 
наеть говорить, то несомн®нно и въ этихь 
случаяхъ достигали бы хорошихъ результа- 
товъ, 3. оть мфстнаго судорожнатго стра- 
данля нервовъ органовъ р$чи можеть быть 
излечимо или н®тъ, смотря потому, устранима 
или нфтъ самая болЪзнь. Первое услов1е при 
лечении з.—возможное поддержане спокой- 
ствя духа и нервной системы у пащента: 
правильною жизн!ю, правильнымъ, спокой- 
ным» общимъ воспитан1емъ, если онъ ребе- 
нокъ; все, что возбуждаетъь его нервную 
систему, только усиливаетъ з. ЗатЪмъ заи- 
кающихся слфдуетъ заставлять говорить 
медленно, пр1учать медленно же *овторять 
слова; если 
слово,—то по слогамъ, растягивая; но при 
этомъ и самому нужно произносить также 
медленно и отчетливо. ТериЪливо, ласково 
и спокойно веденныя упражнен!я подобнаго 


имъ трудно сразу произнести | 


| 


ней мфрЪ, значительно улучшить 3. у мно- 
гихъ. Если произношен1е нзкоторыхъ словъ, 
не смотря на сказанную медленность и 
растянутость р%чи, не удается, то пробо- 
валь заставлять пашента произносить ихъ 
на распфвъ или, еще лучше, пфть ихъ; 
при чемъ очень помогаетъ, когда одновре- 
менно съ нимъ поетъ и учалцее лицо, по 
возможности въ какой либо тактъ или ка- 
дансъ, напр. хотя бы соотвфтетвенно пра- 
вильно разм ренному движен1ю руки. На- 
конецъ, терифливый родитель или воспита- 
тель хорошо сдЪлаетъ, если станетъ сравни- 
вать положен1е губъ, языка и проч. орга- 
новъ р%№чи (въ особенности языка) при про-- 
изношени тзхъ или другихъ словъ у себя 
или управильно говорящихъ съ положен1емъ 
ихь у заикающагося; этимъ сравнешемъ 
ему удастся найти, въ чемъ именно заклю- 
чаются неправильности движен!й у заикаю- 
щагося; подм$тивъ ихъ, онъ долженъ ежед- 
невно употреблять нЪкоторое время на то, 
чтобы пручить палйента ставить языкъ, 
губы и пр. въ надлежащее положене (сна- 
чала, пока достаточно не навыкнетъ, хотя 
бы и безъ произношен1я словъ — молча). Ког- 
да палленть выучился правильно повторять 
слова, для дальнфйшаго укр$плешя его р%- 
чи служитъ громкое и непремВнно медлен- 
ное (съ отчетливымъ произношенемъ каж- 
даго слова) чтен1е, по возможности съ от- 
тзнешемъ ихъ и должною остановкою на 
знакахъ препинан1я. Словомъ з., какъ и мно- 
г1я друг. неправильныя движен1я, лечится 
главнымъ образомъ методическимъ упраж- 
нен1емъ соотв тственныхъ мышцъ — имнас- 
тикою ихъ; къ этой гимнастикВ очень по- 
лезно присоединить и друг. гимнастическля 
упражнен1я, въ особенности гимнастику 
дыхат. органовъ (см. Гимнастика, Грудь и 
Дыхаве). УсиЪшность леченя зависить. 
тлавнымъ образомъ отъ тери$нйя лечащаго. 
Конечно, при этомъ, не слдуетъ забывать. 
и условай или средетвъ, дЪйствующихъ блато- 
праятно на здоровье пашента вообще и на. 
нервную систему въ особенности: чистый 
воздухъ, питательная пища, опрятность и пр. 

Закалъ — см. Сталь, 

Закваека. Хилюбная закваска— часть за- 
кисшато (находящалося въ состояви бро- 
женя) хлЪбнаго тЪета, которая сохраняется 
для приготовлен1я хлЪба, на сл дующий день; 
примфшанное къ свЪжему тфсту, оно дЪй- 
слтвуетъ подобно дрожжамъ; поступая та- 
кимъ образомъ ежедневно, въ хлЪбопекар- 
няхъ могутъ обходиться безъ дрожжей, ко- 
торыя необходимы только. для приведен1я въ 
брожен1е перваго тЪста. ХлЗбную закваску 
можно приготовить и искусственно однимъ 


рода (зимнастика ръчи), повторяясь еже- | изъ сл5дующихъ способовъ 1) 36 зол. хорош. 
лневно, въ состояви излечить или, по край- | ошеничн. муки, 9 зол. желтаго сахарнаго 


ЗАКВАСКА 


песку и немного соли— варить 1 ч. съ 2 штоф. 
воды; постоявъ 24 ч.—закваска готова; */2 
штоф. ея достаточно для приготовленя 17 
фунт. хлЪба. 2) Смфшавъ 1 ф. тертаго варе- 
наго картофеля съ 1 ф. картофельной муки, 
облить 13 золотн. теплой воды, разм шать, 
поставить въ теплое мЪсто; черезъ 48 час. 
прибавить еще немного такой-же картофель- 
ной массы и теплой воды; еще черезъ 48 ч. 
операцию повторить; по истечени 6 дней за- 
кваска готова; употребляется въ той-же 
пропорщи какъ обыкновенное квашенное 
тЪсто (см. ХлЪбъ). См. также Дрожжи (д0- 
машия дрожжи).— Сырная закваска служитъ 
хля быстраго створаживаня молока, преж- 
де чфмъ оно скислось; необходима для д%- 
лашя сыровъ. Приготовляется изъ сычуа 
(четвертаго желудка) только что убитыхъ 
молочныхъ телятъ, рже ягнятъ или коз- 
зятъ. Хороший сычугъ долженъ просвЪчи- 
вать на свЪтъ ровно, безъь пятенъ. Содер- 
жащееся въ сычугЪ молоко (теленокъ дол- 
женъ 6. кормленъ только молокомъ матери) 
опорожнить въ миску, развести его '/—*/+ 
‘штоф. свЪж. молока, смотря по величинЪ 
сычуга или количеству содержавшагося въ 
немъ молока; прибавить 3/4— 1 зол. соли въ 
мелкомъ порошкЪ (совершенно сухой) и ку- 
сокъ, величиною съ волоцкой орЪхъ, хлЪб- 
ной закваски, распущенной въ небольш. ко- 
личествВ молока; пронЪдить все черезъ р$д- 
‘кое полотно (выжимая). Вымывъ сычугъ 
нЪсколько разъ (тщательно) въ холодной 
водф, посыпать его внутри порошкомъ соли 
(сухимъ), влить въ него показанный выше 
отцфдь и завязать его въ немъ въ форм 
мЪшка; повЪсить на потолокъ въ комнатф, 
которую топятъ. По мфрф высыхавя, м%- 
шокьъ по временамъ осторожно сплющивать; 


когда вполнъ высохнетъ, хранить въ сухомь 
мъстъ. Для употребленйя достаточно отрЪ-| 


зать кусочекъ (см. Сыры). Жидкая сырная 
закваска: 1) Въ 1 штоф. воды, посоленной 
2 горстями соли, прибавить столько гвозди- 
ки, корицы и мускатн. цвЪта, чтобы послЪ 
лвухчасовой варки на легкомь ознь и въ за- 
крытомь с0судъь получился очень прянный 
отваръ; процфдивши послфдейй и остудивъ 
нфеколько (можно безъ боли держать 
руку), налить его ца высушенный теля- 
шй сычугъ, разложенный въ горшкЪ, кото- 
рый плотно завязать. Въ теплое время года 
оставить настаивалься дня 8, въ прохлад- 
ное— дней 6; затмъ процфдить, разлить въ 
бутылки; въ хорошо закупоренныхъ и обвя- 
занныхъ пузыремъ бутылкахъ сохраняется 
около ‘| года. Показанное выше количе- 
ство отвара необходимо на 1 теляч. сычугъ. 
Чтобы высушить сычугъ, его, промывъ хо- 
рошенько въ холодной вод и посоливъ 
внутри, надуваютъ воздухомъ и держать 
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до высыхавя въ умфренной теплотЪ; суше- 
ный сохраняется въ сухомъ м%ет%. 2) Жид- 
кая закваска, извЪетная подъ названемъ 
сучужной вытяжки (экстракта). 18 зол. су- 
хаго телячьяго сычуга (полежавшаго по 
крайней м$рЪ 3 м$сяца), 9 зол. соли и 7 зол. 
борной кислоты облить */з штоф. холодной 
воды и, по временамъ м$шая, настаивать 
въ течен1и 5 сутокъ; прибавивъ послЪ этого 
еще 9 зол. соли, профильтровать сквозь про- 
пускную бумагу (для скорости черезъ нЪ- 
сколько фильтръ одновременно); хранить въ 
зерметически вакупоренныхъбутылкахъ; если 
имфется въ виду долгое хранен!е, прибавить 
8—10 процентовъ спирта. 1 часть по вЪеу 
вытяжки достаточна для створаживаня 
1800 ч. молока; вытяжка прибавляется 
въ молоко слегка разбавленная водою; для 
полученя отъ нея надлежащаго эфекта 
нужно, чтобы во все время створаживан1я 
молоко находилось при одинаковой темпе- 
ратур%: оть 22° до 28° Р. Ч$мъ выше тем- 
пература, т$мъ быстр%е происходитъ ство- 
раживан1е: между 28° и 22° Р. скорость 
створаживан1я колеблется отъ 15 до 40 
минутъ. Передъ обыкновенною закваскою 
вытяжка имфеть несомнфнныя преимуще- 
ства: чище, сохраняется дольше и вЪрн%е; 
ДЪйств!е ея быстрзе и можетъ быть, для 
извзстной температуры, заблаговременно 
разсчитано. 3) Жидкая закваска безъ сычуза: 
положить въ бутылку кусокъ сухаго сви- 
наго пузыря, облить '/з штоф. хорошаго 
бфлаго вина и стаканомъ бЪфлаго уксуса, 
прибавить 3'/2 зол. соли; сохраняется долго: 
по мБр$ употреблен1я, добавлять б$лымъ 
вВИНоМЪ. 

Закладка—см. Упряжь, 

Закладиая —- см. Закладъ и Залогъ. 

Закладъ. 3. наз. обезпечен1е договора дви- 
жимымъ имуществомъ. Закладывать мож. 
только полный собственникъ имущества. 
НедЪйствителенъ з.: 1) чужаго имущ., безъ 
соглася хозяина; 2) собственнаго им., со- 
стоящаго въ описи или запрещен!и по взыс- 
канямъ; 3) казеннаго оружия, мундира или 
амуничныхъ вещей, заложенныхъ кЪмъ-ли- 
бо изъ нижн. чиновъ. НедВйствителенъ так- 
же з., сдВланный для игры, если заимода- 
вець зналъ объ этомъ. Принимать 3. м. вся- 
вй, кто м. давать деньги въ заемъ. Церк- 
ви не м. отдавать своихъ капиталовъ подъ 
з. Въ питейныхъ домахъ запрещ. продавать 
питья подъ 3. платья, посуды, вещей и сель- 
скихъ произвед.—Актьъ о з. совершается или 
нотаральнымь (крфпостнымъ) порядкомъ, 
или на дому. Въ перв. случа актъ наз. за- 
кладною на движимое имущество и вносится 
въ книгу нотар1уса. Закладываемыя вещи 
показываются свид$телямъ, съ обстоятель- 
ною описью и оцфнкою ихъ, затФмъ от- 
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даются заимодавцу съ печатями свидЪте- 
лей и заемщика. Опись вещей подписы- 
вается свидЪтелями, заимодавцемъ и заем- 
щикомъ и скр$иляется печатями свидЪте- 
лей и заемщика; одинъ экземпляръ ея вру- 
чается заимодавцу, а другой, за печатью 
заимодавца, — заемщику. Актъ о заклад, 
писанный на дому, наз. домовымь заемнымъ 
тисьмомь съ закладомъь движ. имущества. Онъ 
д. 6. подписанъ не мене, чфмъ 2-мя свидЪт., 
сопровождаться такою же описью вещей, 
какъ и нотар1альн. закладная, и въ те- 
чен1и 7 дней быть явленъ у нотар.; въ слу- 
ча неявки теряетъ преимущества явочна- 
го акта (см. Актъ). Оба обязательства пи- 
шутся по закономъ установленной форм$. 
Закладная: «Лфта 18... въ... день, такой-то 
званемъ, именемъ и пр., заняль я у та- 
кого-то денегъ, серебряною монетою, столь- 
ко-то р. за так1е-то °/о, срокомъ впредь на 
такое-то время, т. е. будущаго или наетоя- 
щаго года и мфсяца по такое-то число; а 
въ тЪхъ деньгахъ до онаго срока, отдалъ 
я, такой-то, въ залогъ ему, такому-то, соб- 
ственныя мои вещи такого-то званйя и ка- 
чества, всего по цфн$ на столько-то р., съ 
подробною всему таковому описью, каковая 
у меня, такого-то, оставлена за надлежа- 
щимъ подписанемъ и печатями; а буде я, 
такой-то, тфхъ вЪ заемъ данныхъ мнЪ де- 
негь на означенный срокъ всфхъ сполна 
ему, такому-то, не заплачу: то воленъ онъ, 
такой-то, по срокф с1ю закладную, гдЪ сл%- 
дуеть, явить и удовлетворен1е получить, 
какъ законами повелфно». Домовое заемное 
письмо съ зака. дв. им.: ‹188... года въ... день, 
я нижеподписавиийся такой-то, званемъ, 
именемъ и проч., заняль у такого-то»... 
дальше все сходно съ закладною, только 
послфднйя слова пишутся такъ: ‹...ко взы- 
сканйю явить и удовольств1е получить, какъ 
законы повелфваютъ».—Получивъ платежъ 
денегьъ въ срокъ, заимодавець обяз. возвра- 
тить з.; если же з. или часть его утерява, то, 
сверхъ уничтожен1я суммы, въ которой со- 
стоялся залогъ, доплатить должнику сумму, 
недостающую до полной стоимости утрачен- 
наго. За утайжу вещи, полученной въ 3., ви- 
новный подвергается заключен!ю въ тюрь- 
м отъ 3 м$с. до 1 года, а если вещь стоить 
боле 300 р. — ссылкЪ на житье въ Сибирь 
или отдачв въ исправит. арестантск. отд$- 
леня. Если платежъ въ срокъ не произве- 
денъ, то не позже 3 мЪфс. посл срока заи- 
модав. д. или представить актъ въ судъ для 
взыскан1я, или предъявить его нотарлусу; 
въ противн. случ. онъ теряетъь право на 
равное удовлетвор. съ кредиторами, испол- 
нившими этотъ обрядъ. Закладныя на дв. 
им. и заемныя п. съ закладомъ дв. им. не 
мог. 06. передаваемы по надписямъ (т. Х 
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ч. 1, 1665—1678; Ул. о Нак. ет. 1706; Уст. о 
нак., нал. мир. суд.,ст. 177).ОзакладЪ въ ссуд- 
ныхъ кассахъ — см. Ваесы сеудныя. 

Заливное. Схоромное: 1) Вымывъ и обва- 
ривъ телячью голову или 4 теляч. ножки, 
варить въ подсоленой вод%; процдить от- 
варъ черезъ волосяное сито въ кострюлю, 
прибавить 2 нарфванн. луковицы, 1 нар%з. 
лимонн. корку, нЪеколько гвоздики, 3 — 4 
штук. лавров. листа, 20 — 30 зеренъ англ. 
перца, кипятить на легкомъ огнЪ; когда нож- 
ки или голова сварились, проц$дить, слегка 
остудить, снять жиръ, приправить отваръ 
бЪлымъ виномъ, уксусомъ и сокомъ 1 ли- 
мона, прибавить 2 взбит. бфлка (для очи- 
щен1я); снимая ипфну, уварить до 4—5 
стакан., залить въ форм приготовлен- 
ное мясо, остудить. 2) 2'|з ф. телячьяго 
бедра, 80 вол. теляч. голяшки, 3 теляч. 
ножки (безъ костей), предварительно обва- 
ренныхъ кипяткомъ, 1 курицу (вырЪзать и 
отложить бЪлое мясо), 13/4 ф. говядины изъ 
костреца (безъ костей); перевязавъ мясо 
нитками, положить все въ горшокъ, варить 
съ 15—16 стаканами воды, посоленной 7 
зол. соли; снявъ пзну, приправить 2/2 зол. 
зелен.петрушки, тимьяномъ и лавровымъ ли- 
стомъ, 1 больш. луковицею, нашпигованною 
2 гвоздичк., 1 больш. морковью, пореемъ; 
варить на очень легкомъ огнф, пока не сва- 
рятся ножки (сваривицяся ранфе телятину, 
говядину и курицу вынуть, когда готовы); 
процдить отваръ сквозь салфетку въ ко- 
стрюлю, снова варить на легкомъ огн% (едва 
кипитЪ), снимая жиръ и пфну; когда проба 
станетъ застывать на льду, отставить и про- 
стывшее очистить слфд. образомъ: б$лую 
мякоть курицы растолочь хорошенько, по- 
ложить въ кострюлю съ 3 яичн. бфлками, 
приправить солью, перцемь и */‹ стак. 0- 
лаго вина; все смфшать съ отваромъ, 
взбить хорошенько и, продолжая взбивать, 
поставить на хоропий огонь; когда закипитъ, 
отставить, дать постоять 2 мин., процЪ дить 
сквозь салфетку; если недостаточно прозрач- 
но, очистить и процдить въ другой разъ. За- 
лить. Постное: 6 ф.рыбы (линь, щука, судакъ, 
угорь и пр.), приправивъ 1 луковиц., 1 неб. 
морковью, ножкою сельдерея, зелен. петруш- 
кою, лавров. листомъ,тимьяномъ, чеснокомъ 
и солью, залить 12—13 стак. воды; варить 
на легкомъ огнЪ, снимая пфну, 2 часа; когда 
проба станетъ застывалть на льду, процЪдить 
сквозь салфетку, очистить взбитымъ б%я- 
комъ (3 б%лка), какъ сказано выше; можно 
вмстЪ съ бфлкомъ прибавить 1 стак. ма- 
деры. Заливать, какъ сказано при скором- 
номъ 3. —О заливномъ изъ свинины — см. 
Студень. 

Залогодатель — лицо, дающее имущество 
подъ залогь (см. Залогъ). 
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Залогодержатель — лицо, держащее за- 
логъ (см. Залогъ). 

Залогъ. Обезпечене договоровъ недвижи- 
мымъ имуществомъ назыв. залотюмь; обез- 
печен!е ихь движимымъ имуществомъ—за- 
хладомь (см. это слово). Отдавать имуще- 
ство въ залогъ могутъ только лица, имВю- 
пя право отчуждать его, а принимать въ 
з.— только лица, которыя, по праву ихъ со- 
стоян1я, могутъ владфть имъ (см. Имуще- 
ства — права владфн1я ими). "Только соб- 
ственникь имущества можетъ отдавать его 
подъ 3.; пожизненный владфлець имфетъ 
право закладывать его, если оно благопр- 
обр тенное, только тогда, когда право это 
предоставлено ему духовнымъ зав щан1емъ, 
а если оно родовое, то только на основа и 
особаго акта съ Высочайшаго утвержден!я; 
притомъ въ обоихъ случаяхъ не иначе, какъ 
съ дозволеня прав. сената (ст. 1627—1629, 
т. Х ч. 1). Имущество, находящееся въ 0б- 
щемъ влад ни, можетъ быть заложено толь- 
ко съ соглаая всЪхъ совладфльцевъ; дозво- 
ляется отдавать подъ з. и имущество, со- 
стоящее въ спор%, если на немъ, по эзричинь 
спора, не наложено запрещен1я (см. Запре- 
щен1е); но если зат мъ такое имущество, на 
основанш судебн. р5шен1я по спору, будетъ 
отчуждено, залогь уничтожается, а заимо- 
давцу предоставляется право требовать отъ 
должника или другаго залога, или возвра- 
щен1я занятой суммы. Запов$дныя и ма1о- 
ратныя имфн1я запрещается закладывать 
(1631, 1632, 1641). Съ 1862 года допускается 
закладывать и имущества, на которыхъ уже 
имфются запрещен1я по предшествовавшимъ 
залогамъ въ кредитныя установленя или ча- 
стнымъ лицамъ; но въ новой закладной долж- 
ны 6. указаны всф прежде того обезпечен- 
ныя тЪмъ же имуществомъ долги съ подроб- 
ными ссылками на запретительныя статьи 
(прим. по прод. къ ст. 1643).—Актъ залога, 
на недвижимое имущество называется за- 
хладною крюпостью; онъ совершается у но- 
тар1уса и утверждается старшимъ нотару- 
сомъ; пишется по установленной форм% на 
гербовой (актовой) бумаг, соотв тетв. сум- 
м$ займа, скр$аляетея подписью не менфе, 
чмъ двухъ свид телей. КрЪпостн. пошлинъ 
не взимается, но взыскиваются канцелярскАя 
пошлины. По утвержден!и закладной стар- 
шимъ нотар!усомъ, на имущество налагает- 
ся запрещен1е (см. это слово). При залог 
однимъ лицомъ другому н%зсколькихъ им%- 
нй или совершаются н®сколько отдЪльныхъ 
закладныхъ, или-же дфлается одна общая 
закладная съ означен!емъ, какая часть долга, 
должна причитаться на каждое отдфльное 
имЪне (ст. 1642—1647). Если бы по совер- 
шен]и закладная почему-либо не состоялась, 
ее слфдуетъь въ семидневный срокъ явить 
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къ тому-же нотар1усу для отм%тки къ унич- 
тожен!ю (ст. 1648). Долгъ по закладной обев- 
печивается только тфмъ имуществомъ, ко- 
торое` принято подъ залогъ; взыскавне по 
закладной ни въ какомъ случаЪ не можетъ 
быть обращено на другое имущество долж- 
ника; но самое заложенное имущество не 
освобождается отъ взысканя (до удовле- 
творен1я долга) даже и въ такомъ ‘случаф, 
если бы оно по какому-либо случаю перешло 
во влад не 3-му лицу (напр. по насл%дству). 
Особымъ договоромъ должникъ можетъ при- 
нять на себя удовлетворен1е кредитора, до. 
полной стоимости займа и въ томъ случаф, 
если бы сумма, вырученная продажею за- 
ложеннаго имущества, оказалась. ведоста- 
точною; точно также кредиторъ имЪетъ пра- 
во обезпечить исправный платежъ по ва- 
кладной неустоичнымъ обязалельствомъ (см. 
Неустойка) (разъясн. сен. къ ст. 1653). От- 
носительно процентовъ соблюдаются т%-же 
правила, какъ и при займЪ вообще (см. За- 
емъ). Платежъь по закладной долженъ быть 
произведенъ въ срокъ, означенный въ ней 
(закладная не можетъ быть безсрочная); но 
порядокъ уплаты можеть быть опредзленъ 
и особымъ договоромъ (ст. 1649 и разъязн. 
кь ней сената.). По получени долга заимо- 
давецъь долженъ сдфлать на закладной над- 
пись о платеж сполна и о своемъ согласи 
на уничтожене отм®тки о залог%; надпись 
д. 0. засвидвтельствована у нотар1уса; по- 
сл% чего закладная должна быть представле- 
на въ присутственное м$Ъсто (старш. нота- 
р1усу) для уничтоженя отмВтки о залог% 
и для снят!я запрещен1я. Уплаты по за- 
кладной могуть доказываться и отдфль- 
ными росписками; но старний нотартусъ мо- 
жетъ признать ихъ погашающими долгъ 
только при услов1и засвидютельствованая под- 
писи получателя младшимъ нотар1усомъ. 
Если бы должникъ по какой либо причин 
не могь передать деньги заимодавцу, онъ 
обязанъ внести ихъ къ сроку въ надлежа- 
щее судебное место (окружн. судъ) (ст. 
1650—1652 и разъясн. сената къ ст. 1650; 
ст. 39 и 40 врем. прав. по нотар. части, ст. 
187 полож. о нотар. части). При публичной 
продаж заложеннаго имущества залогодер- 
жатели удовлетворяются по старшинству, т. 
е., сначала по первой закладной, потомъ по 
второй ит. д. (ст: 1215 Ует. Гр. Суд.). Въ слу- 
ча, если бы предложенною на торгахъ выс- 
шею цфною закладная не удовлетворялась 
вполи%, залогодержатель иметъ право оста- 
вить имущество за, собою; право это относит- 
ся къзалогодержателямъкакьпервыхъ,такъ 
и послёдующихъ закладных; но послфдую- 
пе могутъ воспользоваться имъ только по. 
удовлетворени предъидущихъ. Закладныя 
кр$пости не могутъ быть лередаваемы ни по 
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надписямъ, ни по особымъ актамъ (ст. 1653 
и разъясн. къ ней сената); но, согласно рЗшен. 
кассац. департ. сената, 1879 г., № 175, право 
на взысканме по закладной можеть 6., съ 
соглаея залогодателя, передано другому ли- 
цу особымъ договоромъ. О залогахъ по 
подрядамъ и пр.--ем. Подряды; о залогахъ 
въ кредитныхъ установленяхъ — см. Уста- 
новлен!я кредитныя, 

Замазки. Хорошая з. должна плотно при- 
ставать къ поверхностямъ, для склеиваня 
которыхъ служить, и, по засыхан!и, крЪфп- 
ко держаться, противустоять внфшнимЪ 
усимямъ и вмяшямтъ. 3. на маслЪ или 
на смолахь не проницаемы для воды. 
Замазки на маслЪ. 1) Обыкновенная замаз- 
ха для стеколъ приготовляется см$шен1емъ 
порошка м$ла съ алифою (см. это слово) 
въ тфетоподобную однообразную массу: дол- 
жна тянуться и не крошиться; чфмъ чище 
мЪлъ и тщательнЪе смз шене, т$мъ лучше 
з. Если вмЪето алифы употребить невафе- 
ное льняное масло, —з. сохнетъ очень мед- 
ленно, но по истечени нфсколькихъь лЬтЪ 
пробрЪтаеть необыкновенную твердость. 
Завязанная въ смоченный пузырь или въ 
тряпку, пропитанную масломъ, сохраняется 
долго; можно сохранять также подъ водою. 
2) Замазка для склеиванмя камней и кирпичей 
водяныхъ резервуаровъ, терассъ и т. п.:100 ч. 
по в$су алифы смЪшать тщательно съ 10 ч. 
порошка свинц. глета и 90 ч. порошка м$- 
ла;вмЪсто мфла можно употребать порошокъ 
гашеной извести, а вмфсто свинц. глета — 
цинковыя бЪфлила. Передъ употреблен1емъ 
з. подогрфть, чтобы сдфлать ее жиже и за- 
ставить легче проникать въ трещины; по- 
догр$тая же она скорЪе засыхаеть. 3) За- 
мазка Стефенсона для паровыхъ 'грубъ и т. 
п.: 2 ч. свинц. глета, 1 ч. гашеной извес- 
ти и 1 ч. песка см$феить съ алифою въ т%с- 
т0.—0 з. на глицерин% см. Глицеринъ.— 
Замазки на казеин (творогф) могутъ 
служить для склеиванйя дерева, камней, ме- 
талловъ, стекла, фарфора и т. п. Самый 
обыкновенный способъ приготовленйя: св%- 
жай, хорошо выжатый, творогъ растереть на 
камнв и, по мЪрф растиранйя, постепенно 
смфшиваль съ порошкомъ гашеной из- 
вести, пока не образуется тягучая масса: 
твердфетъ быстро и потому должна 6. упо- 
требляема немедленно. Долфе сохраняется 
слфдующая з.: творогъ растворить въ вод- 
номъ раствор% углекислато натра или кали 
и жидкость выпарить до надлежащей кон- 
систенийи (вм$сто кали или натра для ра- 
створенйя творога можно употребить насы- 
щенный растворъ буры). Растворъ творога 
въ жидкомь стекль (см. это слово) — пре- 
красное склеивающее средство для фарфо- 
ра и стекла. Гдф, при склеивани камней, 


металловъ, дерева и т. п., требуется выпол- 
нить промежутки, пригоднфе смЪсь изъ 1 ч., 
по вЪсу, свЪжаго творога, 1 ч. жженой из- 
вести и 5 ч. цемента (см. это слово): сна- 
чала смфшать творогь и известь, а за- 
т$мъ прибавить цементъ. — Замазки же- 
лфзныя для желЪфзныхь и чугунныхъ 
водяныхъ или паровыхъ трубъ, паровыхъ 
котловь и т. п: 1) 2 ч., по вЪсу, на- 
шатыря и 1 ч. сфрнаго цвфта см®шать 
съ 60 ч. желфзныхъ опилокъ; передъ упо- 
требленемъ приготовить съ водою, въ ко- 
торую прибавлена */ ч. крик. уксуса, тВс- 
то; послфднимъ заполняютъ щели, метал- 
лическая поверхность которыхъ предвари- 
тельно очищена отъ ржавчины и пр.; з. от- 
вердфваетъ черезъ нЪсколько дней; 2) если 
части подвергаются дЪйств1ю сильнаго жа- 
ра: 1 ч. желфзн. опилокъ, 2 ч. огнеупорной 
глины (см. Глина) и 1 ч. массы, употребляе- 
мой при обжиган1и фарфора (смЪсь огнеупор- 
ной глины съ кварцовымъ пескомъ— см. Не- 
сокъ),смфшать въ тфсто съ соленою водою.— 
Замазки изъ емолъ твердЪютъ быстро, но 
не выносять нагрЪван1я и на воздух (060- 
бливо на солнц) современемъ становятся 
хрупкими и легко отскакивають. Для мел- 
кихъ предметовъ можно рекомендовать ра- 
створъ 1 ч., по вЪсу, расплавленнаго янта- 
ря въ 1'/з ч. сфрнистаго углерода; склеи- 
ваетъ необыкновенно быстро: поверхности 
смазываютъ кисточкою. Для крупныхъ (для 
смазыван1я водныхь резервуаровъ, терассъ 
ит. п.)—асфальть, смфшанный то съ це- 
ментомъ или сфрою, то съ терпентиномъ 
или дегтемъ: въ послфднемь случа менЪе 
твердъ, но и менфе хрупокъ. См. также 
Клей морской. 

Замша назначается преимущественно на 
перчатки и н$котор. друг. мелюя вещи 
(гамаши, портмоне и т. п.); главныя до- 
стоинства ея—мягкость и растяжимость; по- 
этому для з. выбираютъ обыкновенно кожи 
молодыхь животныхъ — козлятъ, ягнятъ, 
рЬже телятъ, козъ и кроликовьъ и т. п. Для 
удалев1я волосъ кожи погружаютъ сначала 
не въ чистую известь (см. Дублен!е), а въ 
кашицообразную смЪсь извести и опермен- 
та (сЪрнистый мышьякъ); черезъ 24 ч., вы- 
мочивъ въ водЪ, кладуть въ известковое 
молоко и, когда разбухнутъ достаточно, 
вынимаютъь, удаляютъ шерсть и очищаютъ 
внутр. сторону отъ мяса (см. Дублен1е); 
промываютъь въ рзк$ и помфщають въ 
хлфбн. отруби съ водою (около 20 ф. отр. 
на 1000 кожь), гдБ оставляютъ (при тем- 
пературЪ около 8° Р.), пока не начнуть 
издавать запахъ загнившаго кислаго т%- 
ста (по временамъ кожи передвигаютъ и 
всплываюния наверхъ опускаютъ на дно); 
выжимаютъ (скручиван1емъ), растягивают 
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на столы (наружн. стороною вверхъ) и про- 
питываютъ рыбьимъ жиромъ (иногда рас- 
тит. масломъ), свертывають въ трубки и 
валяютъ часа 2-83, по временамъ вынимая, 
провфшивая на воздух и снова смазывая 
жиромъ; валяють до твхь поръ, пока впол- 
нф пропитаются жиромъ, что узнается по 
особому острому запаху, похожему на ва- 
пахъ хрвна; потомъ, для лучшаго всасыва- 
вя жира, держать въ слегка нагрЪтой 
бан (кучами на полотнз и прикрывають 
полотномъ)—пока не пожелтВють; затЪмъ, 
для удаленя излишн. жира, погружаютъ 
на часъ въ тепловатый слабый (2° по арео- 
метру) растворъ поташа; вынувъ, выжи- 
мають (скручивашемъ), сушатъ и оканчива- 
ютъ повтореннымъ вытягиванемъ.—Киръ, 
подъ вмянемъ теплоты и воздуха, извм%- 
няется въ 8. такимъ образомъ, что теряеть 
свои физическля свойства; поэтому з. про- 
викается водою и удобно моется. 

ЗанавЪсы обладаютъ т%ми-же неудоб- 
ствами, что и ковры: задерживаютъ пыль 
и органическ1я вещества, образующаяся при 
гыен]и или плаваюцая въ воздухВ при за- 
разительныхъ болзняхъ. Поэтому з. сл%- 
дуетъь вытряхать, провЪтривать и, если 
моются, мыть какь можно чаще; если въ 
квартир быль заразительный больной, то 
непремВнно обезваразить (см. Обеззаражи- 
ван1е). Но, кром того, въ нашихъ кли- 
матахьъ тяжелые непрозрачные з. вред- 
ны еще потому, что отнимаютъь и безъ 
того не очень обильный свЪтъ; въ этомъ 
отношен1и гораздо ращональнЪе француз- 
скай способъ привфшиван1я ихъ; ввер- 
ху пришиваются кольца (металлическля 
или, лучше, деревянныя) и надфвалются на 
круглую палку или прутъ; такимъ обра- 
зомъ в. всегда могуть б. раздвинуты впол- 
н%, не скрадывая самаго полезнаго свфта— 
верхняго, который при обыкновенномъ у 
насъ способ$ привзшиваня никогда не 
проникаетъь въ комнату. 

Заноза. Сл$дуетъ, конечно, по возмож- 
ности, удалить 3.: пинцетомъ, кончиками 
маленькихъ ножницъ и т. п. Если не удает- 
ся, обвернуть м$сто свинцовою припаркою, 
или же припаркою изъ булки и молока (см. 
Припарки). Когда начнетъ. нарывать, по- 
ступать, какъ при нарыв$ (см. это слово). 

Западни. Такъ наз. обыкновенно ямы для 
ловли дикихъ звфрей, у насъ преимуще- 
ственно волковъ, но также лисицъ, медвЪ- 
дей и т. п. Глубина и ширина з. различны, 
смотря по звЪрю, для котораго она назна- 
чается. Для волковъ глубина ямы должна 
быть не менфе 6—7 аршинъ; визъ шире 
верха, стЪны гладки и вфрнЪе, если обло- 
жены досками. Яма прикрывается тонкими 
слабыми жердями, на которыя кладутъ 
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дернъ, вЪтви, листья, солому; зимою снфгъ 
ит. п.: нужно, чтобы прикрышка походила 
на почву окружающей м%стности. На се- 
редину покрышки помфщается приманка; 
если посл$днею служить живность (гусь, 
утка и т. п.), то по серединЪ ямы ставятъ 
колъ, на верхушку котораго (въ уровень 
съ верхомъ ямы) прибиваютъ неб. дощечку 
(7—9 вершк. шириною и длиною), служа- 
щую для привязыван1я на ней приманки. 
Иногда дно ямы утыкиваютъострыми колья- 
ми. Для предупрежден1я несчастныхъ слу- 
чаевъ съ людьми и домалинею скотиною, 
яму можно окружить невысокими (около 
3|« арш.) кольями, соединенными проволо- 
кою: такой заборъ предупреждаетъ скотину 
и челов$ка, но не служитъ препятствемъ 
для волка. 

Западъ — сторона горизонта, на. которой 
солнце заходитъ; если наблюдатель обра- 
щенъ лицомъ къ ©., з. находится влЁво 
отъ него. Въ самой западной точк№ солнце 
заходить только 2 раза въ году: въдни равно- 
денств1я (9 марта, и 10 сентября); между 9 мар- 
та и 10 сент.—сЪверн$е, а между 10 сент. и 
9 марта—южнЪе этой точки. Когда въ мо- 
ментъ захожденля солнца небо на зв. пур- 
пуроваго цвЪта, можно ожидать на другой 
день хорошей погоды; наоборотъ, дурной, — 
если цвфтъ неба бЪловато-желтаго цвъта и ` 
садящееся солнце бл%дно (см. Ногода: пред- 
сказане тозоды). 

Запалъ — болфзнь у лошадей, выражаю- 
щаяся затрудненнымъ дыхан1емъ, обыкно- 
венно сопровождающимся особымъ шумомъ 
(свистомъ). Въ началЪ болфзнь не очень за- 
мЪтна и, чтобы отличить ее, нужно боль- 
шое вниман!е; у здоровой лошади дыхан1е 
должно совершаться ровно, спокойно; если 
оно, напротивъ того, происходить скачками 
съ большимъ напряженемъ мышцъ при вы- 
дыхании, можно’ подозрЪваль з. СлФдуетъь 
также, заставивъ лошадь побЪгать, наблю- 
дать ея дыхан!е въ то время, когда она Зетъ: 
лошадь съ запаломъ обыкновенно ‘не при- 
ступаеть къ $дё тотчасъ. Причину болфзни 
приписываютъ чаще всего простудЪ: когда 
лошадь напоятъ въ разгоряченномъ состоя- 
ни, Въ началЪ помогаетъ пусканйе живот- 
наго на траву и полное воздержан!е его отъ. 
работы; но обыкновенно болфзнь не изле- 
чима, и лошадь, разъ пр1обр$вшая з., 6. 
ч. уже не годна для работы (см. Лошадь). 

Запахъ — см. Обонян!е, 

Запашка — см. Цахан!е. 

Запись дарственная на недвиж. иму- 
щество совершается на общемъ основани 
крёпостнымъ порядкомъ (см. Имущеетва — 
укиъплене); въ ней должна быть означе- 
на цфна даримато имущества по сов%- 
сти; пишется на актовой гербовой бу- 
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магЪ, соотвЪтственнаго достоинства !(см. 
Бумага зербовая), и оплачивается пошли- 
ною. Духовн. зав щан1е, которымъ иму- 
щество при жизни владзльца укрЪпляет- 
ся за другимъ лицомъ, считается дарств. 
з., и, наоборотъ, дарств. з., передающая 
имущество только по смерти владзльца, 
признается завфщаземъ. Вводъ во влад%- 
н1е по дарств. в. д. б. совершенъ немедлен- 
но и не м. 6. отсроченъ до смерти дарите- 
ля (т. Х ч.1, ет. 987—991; см. Дарен1е). 

Запись запродажная — см. Запродажа. 

Запись неустоичная — см. Неустойка. 

Запись отдЪльная, посредствомъ кото- 
рой совершается (у кр$постныхъ дЪлъ на 
общ. основании) выдль имущества родите- 
лями дьтямъ или восходящими родетвенни- 
ками нисходящимъ (т. Х ч. 1, ст. 1000; см. 
Выд%ль). 

Запись раздЪльная — см. РаздЪлъ. 

Запись рядная — актъ, которымъ назна- 
чается приданое дочери при замужеств® ея. 
Если приданое состоитъ только’ изъ движи- 
маго имущества, р. з. можетъ 6. составле- 
на домашн. порядкомъ, но д. 6. явлена (см. 
Явка); если-же изъ недвижимаго или изъ 
недвижимаго и движим. имущества, — то 
непремнно крзпостнымъ порядкомъ. 00- 
вершене и явка, р. з. должны б. произве- 
‘хены, если не ранфе брака, то не позднЪе, 
какъ черезь 6 мЪсяц. посл брака. ПомЪ- 
щен1е въ р. з. неустойки на случай несо- 
стоятельности брака запрещается. Только 
тЪ изъ получившихъ приданое дочерей счи- 
таются отдзленными, которыя отреклись 
отъ наслфдства письменно на 'р. з. (т. Х 
ч. 1, ст. 1001—1008). 

Запись улиточная—такъ въ Черниговск. 
и Полтавской губ. назыв. запись объ уступ- 
кВ открывшагося наслфдства или о пере- 
дач% правъ на отыскан онаго (т. Х ч. 1, 
ст. 709 прим.) ем. НаслЪдетво). 

Запой —пер!одическое пьянство. См. Шьян- 
ство и Спиртъ. 

Запоръ. Принятая пища, по мърЪ своего 
перевариваня, движется внизъь по пищева- 

`рительному каналу, постепенно сгущаяясь 
и превращаясь въ каль; для достиженля ею 
прямой кишки (задн. прохода) обыкновенно 


требуется около 15 час., такъ что испраж- | 


няемый каль, при нормальномъ состояни 
организма, состоитъ изъ остатковъ пищи 
прошлыхъсутокъ; вел детвеэтого и испраж- 
нен1я, при правильной жизни, у здоровыхъ 
людей должны происходить среднимъ чис- 
ломъ разъ въ сутки. Движется пища внизъ 
перистальтическимь сокращен1емъ кишекъ 
(см. Кишки), совершенно независимо отъ 
налией воли, которая начинаетъ принимать 
учает1е только въ моменть самато испраж- 
нен1я, т. е., когда калъ достигаетъ задняго 
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прохода и вызываетъ въ немъ извЪстныя 
ощущен1я. Сокращеня кишекъ, при нор- 
мальномъ состоян1и организма, въ свою оче- 
редь, происходятъ единственно вслЪдетвйе 
возбуждешя ихь пишею и примфшанными 
къ ней отдфлен!ями пищеварительнаго ка- 
нала; при этомъ понятно, что жидкая и скольз- 
кая пища движется легче и потому быстр%е, 
чзмьъь сухая и вязкая или клейкая. Отсюда 
ясно, что запоры могутъ происходить как’ 
отъ употребленйя пищи, недостаточно вовз- 
буждающей кишки или слишкомъ сухой и 
вязкой, такъ и отъ ослаблен1я нормальной 
раздражительности кишекъ. Запоры терваю 
рода наблюдаются нердко у дЪтей, питаю- 
щихся однимъ молокомъ, или у лиць, пе- 
решедшихъ съ боле возбудительной д1еты 
на молочную (послЪ того, какъ он% при- 
выкли къ ней: вь начал она можеть, на- 
противъ того, производить поносъ), а также 
при слишкомъ мучной или сухой пищ. Запо- 
ры виорао рода—послЪ катарровъ и воспале- 
в кишечнагоканала, посл злоупотребленя 
разражающими слабительными (соли, драс- 
тическля средства: алой колоквинтъь и т. 
п.), при брюшномъ полнокров1и, при верв- 
ныхъ страданяхъ и, наконецъ, у людей, 
ослабленныхъ вообще. Частые з. при жел- 
тухЪ могутъ происходить вел детв1е недоста- 
точнаго отдВленя желчи въ кишечный ка- 
налъ, такь какъ желчь принадлежитъ къ 
числу нормальныхъ возбудителей кишечной 
перистальтики. Причины 3. могутъ быть 
также чисто механическля: сдавливан1е про- 
свфта кишки въ какомъ либо мфстЪ опу- 
холью, напр. прямой кишки беременною 
маткою, засорене кишки отверд$лымъ ка- 
ломъ или завороть кишки, дЪлаюний ее 
вполнз непроходимою. Къь очень частымъ 
причинамъ з., боле частымъ, ч$мъ пред- 
полатаютъ, принадлежитъ привычка задер- 
живалть калъ: повторяясь часто, это задер- 
живан1е постепенно притупляетъ чувстви- 
тельность къ раздражен1ю каломъ прямой 
кишки, такъ что послЪдняя, наконецъ, пере- 
стаетъ сообщать влад льцу ея необходимые 
сигаалы во время и черезъ это даеть калу 
возможность скопляться въ ней въбольшомъ 
количествЪ и отвердЪвать. Сидячая жизнь 
способствуетъ в. т мъ, что располагаеть къ 
брюшному полнокров!ю, ослабляющему пе- 
ристальтику кишекъ, и отнимаетъ у послд- 
нихъ одинъ изъ внЪшнихь возбудителей ихъ 
сокращенй: при движени и вообще меха- 
нической работ сокращен1я кишекъ вызы- 
ваются механически — сотрясенемъ т%ла и 
вмЪетЪ съ нимь и брюшныхъ внутренно- 
стей. Кл болЪе р®дкимъ причинамъ 3. отно- 
сятся бол%зни мыпить живота, не позволяю- 
пя имъ сокращаться и черезъ это затруд- 
няюшця актъ испражнен1я; воспалене брюш- 
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ной плевы и водянка живота, парализую- 
пия‘кишки, и т, п. — При лечеми запоровъ 
нужно прежде всего постараться узнать, 
отъ какой изъ приведенныхъ выше причинъ 
онъ происходитъ, и сообразно дйствовать. 
Если причина въ пищ — перем нить пищу, 
замВнить молоко мясомъ, присоединить ово- 
щи и плоды; мучная. и очень сухая пища, 
вообще вредна при з. Уменьшенную перис- 
тальтику кишекъ стараться возбудить тре- 
н1емъ или массажемъ (см. это слово) жи- 
вота, мфстными холодными или прохладными 
ваннами живота (намоченая простыня), 
электризац1ею его, прогулками и вообще 
движенями т$ла; изъ внутреннихъ средствъ 
—ароматные чаи (1 стол. ложк. мяты и 1 
щепотку анисов с мянъ облить 11/2—2 стак. 


_ кипятка, настоять и пить нёсколько разъ 


въ день по рюмкЪ; или 2 стол. ложки по- 
лыни на 1 бутылк. кипятка: пать холодный 
по рюмкВ), мятные капли, хорошее бфлое 
вино въ небольш. количеств% и т. п. При 
этомъ принимать пищу въ правильные про- 
межутки (см. Пища, Завтракъ) и приучать 
себя испражняться в5 извъстные часы, а для 
этого въ опред ленное время отправляться, 
куда слфдуетъ, хотя бы первое время по- 
пытки оказывались и безплодными; помогать 
имъ — тренемъ живота, въ случа надоб- 
ности клистиромъ (см. это слово) изъ холод- 
ной воды, а иногда и легкими слабитель- 
ными: стаканъ холодной воды или спёлые 
фрукты натощакъ, компотъ изъ сливъ (или 
чернослива) и т. п. Болфе рЪзкихъ слаби- 
тельныхъ избзгать и безь совЪта врача не 
прибфгать къ нимъ ни въ какомъ случав. 
Очень часто прекрасно дЪйствують систе- 
матическое водолечене и купанье въ р$к% 
или мор$. 3., зависяшае отъ боле или 
менфе важныхъ болфзней, лечить безъ врача, 
конечно, не приходится. 

Запрещен! е накладывается только на не- 
движимыя имущества: 1) при залог имущ. 
въ частныя руки или въ кредитныя учреж- 


ден1я, по подрядамъ, поставкамъ и др. до-' 


говорамъ съ казною (см. Залогъ, Нодряды 
и пр.); 2) при взыскавяхъ по искамъ по 
опредзленйю судебныхь м%етъ (см. Иеки); 
3) при ваключен1и арендныхъ контрактовъ 
съ правомъ получен1я арендныхьъ денег бо- 
лъе чъмь за 109% впередь — въ развмЁрЪ пла- 
тимой впередъ суммы; 4) въ обезпечене до- 
хода, который владзлець им. обязался вно- 
сить въ пользу государственныхь или об- 
щественныхъ заведен1й; 5) по спору о пра- 
в собственности на имЪ%н!е; 6) при нало- 
жени опеки на имфн!я дворянъ ва раето- 
чительность (см. Опека). 3. налагается при- 
печатан1емъ запретительной статьи въ «Се- 
натскихъ вздомостяхь» съ означенемъ зва- 
н1я, имени, отчества и фамил1и лица, раз- 
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м$ра суммы, въ которой. наложено з., имф- 
ня, подлежалцаго з. (по суд. взыскавямъ 
можетъ б. наложено общее в. на ве№ им%- 
н1я отвзтчика, гдф бы он ни были) и при- 
чины 3. Имущество ‘считается подъ зв. не 
съ момента, судебнаго опредвлевя о 3., а со 
времени напечатанля запретительной столтъи 
в% «Сенатсклихь въдомостяхь». Хотя в. печа- 
таются и по фамимямъ собственниковъ, но 
налагаются на имюшя и потому сохраняютъ 
свою силу и по переход% имущ. къ другимъ 
лицамъ (наслдникамъ). 3. ограничивает 
собственника въ правахь объ отчуждени 
или залога, но не въ правахъ владЪн1я или 
пользован1я или передачи пользован1я друг. 
лицу посредствомъ отдачи въ наймы или въ 
аренду (съ правомъ получен1я арендной пла- 
ты не боле, чфмъ за годъ впередъ). При 
з., наложенныхъ на основаши 5 и 6 пунк- 
товъ (см. выше), продажа и залогъ имуще- 
ства вовсе не допускается; в. по 3 пункту 
не препятствуеть ни продаж, ни’залогу 
им., лишь бы покупатель или залогоприни- 
матель имВли въ виду контрактъ, который 
долженъ б. соблюденъ въ точности; при в. 
по 4 пункту продажа разрзшается, если 
обезпечен1е уплаты постояннахго дохода за- 
м$Вняется равносильнымъ по доходу капи- 
таломъ; при з. по пункт, 1 и 2 купия кр$- 
поети по имущ. могуть 6. совершаемы толь- 
ко по удовлетворени долга вполнф и по 
снят в8.;3 исключен1е въ этомъ отношенши 
по 1-му пункту составляютъ им., заложен- 
ныя въ кредитныхъ учрежденяхъ: он мо- 
гутъ 6. проданы съ переводомъ долга, на но- 
ваго владЪльца. Заложенныя имущества 
могуть 6. и предметомь новыхъь за- 
кладныхъ, при услови, однако, чтобы въ 
нов. закладной было упомянуто о суще- 
ствоваши ранзе наложеннаго в., причемъ 
предъидущему залогодержателю предостав- 
ляется право преимущественнаго. удовлет- 
ворен1я передъ послздующимъ (см. Залогъ). 
Правило, запрещающее продавать им., со- 
стоящее подъ в., относится къ случаямъ 
добровольной продажи, но не можеть слу- 
жить препятствемъ къ понудительной про- 
даж за долги, которая совершается поряд- 
комъ, изложенн. въ гл. 5, разд. У, книги. 2 
Уст. Гражд. Суд. 3. вмЪетЪ съ имуще- 
ствомъ переходитъ къ наслдникамъ; о раз- 
дл между ними таковаго имущ. и о до- 
ляхъ з., приходящихся на часть каждаго— 
см. НаслЪдетво. 3. уничтожается по за- 
кладнымъ и искамъ удовлетворенемъ ихъ; 
по подрядамъ и др. договорамъ съ казною— 
выполненемъ договоровъ, по пункту 3 (см. 
выше) — истечен1емъ срока контракта или 
уничтозкен1емъ его по соглашен!ю или ка- 
кимъ либо др. причинамъ; по ‚пункту 4 — 


| замвною имущества капиталомъ, дающимъ 
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<оотвфтетв. доходъ; по 5 — разврёшен1емъ 
спора и по 6—сенатскимъ постановлен1емъ. 
О сняты в. припечатывается разр шитель- 
ная статья въ тзхъ же «Сенатскихъ вдомо- 
стяхъ» (см. Залогъ, Подряды, Иски, Опека; 
т. Х ч. 1, от. 542, 1388 и сенат. р8ит., ст. 1456, 
1457, 1458, 1647, 1649, 1650, 1703, 1259 и се- 
нат. рфш.; Уст. Гр. Суд. ст. 602, 604, 605, 
616, 618, 621). 

Запродажа есть договоръ, которымъ одна 
сторона обязывается продать другой къ наз- 
наченному времени недвижимое или движи- 
‘мое имущество. Существенное отлич1е з. отъ 
продажи заключается въ томъ, что по дого- 
вору продажи имущество немедленно посту- 
‘паетьъ въ собственность пр1обрЪтателя, а по 
договору з. — продавець сохраняетъ право 
собственности на запроданное имущество; 
притомъ же продавать можно только иму- 
щество, которое принадлежитъ владёльцу 
на правахъ собственности; запродано же 
можетъ быть и имущество, еще не при- 
надлежащее продавцу въ моментъ в., но 
которое онъ обязывается пр1обрфсти и за- 
т&мъ продать за условленную цфну и къ 
извфстному сроку. Въ договор з. озна- 
чается цфна, за которую имущ. должно 6. 
продано, срокъ для окончательнаго совер- 
шен1я акта продажи и, если включена не- 
устойка,—количество послфдней. Договоръ 
з. недвижимаго имущества называется за- 
продажною записью, въ которой д. 6. под- 
робно и точно означены вс принятыя сто- 
ронами услов1я и обязанности относительно 
совершев1я купчей, мёры обезпеченя или 
вознагражден!я каждой изъ сторонъ, а если 
назначена неустойка или уплаченъ задатокъ, 
то и посл детвня, вытекаюцйЯя изъ этого для 
покупающаго и продающаго въ случа, если 
бы продажа неё состоялась. По истечен1и 
срока, назначеннаго въ договор для про- 
дажи имущества, запродажная запись счи- 
тается ничтожною относительно совершен1я 
купчей кр%фпости, но сохраняетъ свою силу 
по другимъ условямъ договора (неустойки, 
убытковъ и пр.); опредВлен1е срока зави- 
ситъ отъ воли договаривающихся и въ за- 
продажной записи относится къ моменту 
утвержден1я купчей крЪпости старшимъ 
нотар1усомъ. Въ случа несостоявшейся 
продажи задатокъ остается въ пользу про- 
давца только въ такомъ случа, если усло- 
в1е это было оговорено въ договор%. Вла- 
дЪн1е недвижимымъ имуществомъ по одной 
запр. записи, безъ совершен1я купчей, не 
допускается: въ случаз нарушен1я этого 
правила какъ съ продавца, такъ и съ поку- 
пателя, поровну, взыскиваются въ штрафъ 
крёпоствыя пошлины съ запродажной цёны 
имущества. Запродажная запись пишется 
на гербовой актовой бумаг по цЪн% за- 
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продаваемаго имущества, свидзтельствует- 
ся нотарТусомъ и записывается въ его ак- 
товую книгу, безъ взысканя кр®постныхъ 
пошлинЪъ. Договоръ на запродажу движим. 
имущества—также на гербовой бумаг® по 
цфн№ запродаваемаго имущества, подписы- 
вается обфими сторонами и предъявляется 
нотар1усу для засвид®тельствован1я (см. Ву- 
мага зербовая). Но ни тотъ, ни другой актъ 
не можеть 6. признанъ недВйствительнымъ 
на томъ основанйи, что написанъ на про- 
стой бумаг и совершенъ домашнимъ по- 
рядкомъ. Совершеню запродажи, какъ и 
продажи, недвижимаго имущества можетъ 
предшествовать, какъ обезпеченйе, написа- 
н1е задаточной росписки (см. Задатокъ). 
Услов1я запродажи, въ случа смерти вла- 
дЪльца, обязательны для наслёдниковъ его. 
(Т. Х ч.1, ст. 1679—1690 и сенат. разъясн. 
къ нимъ, равно какъ и къ ст. 1259 и 1510). 

Запряжка — см. Упряжь. 

Заражен!е гнойное —см. Гной и Шэмя. 

Зараза (Сошае?ат). Подъ этимъ назва- 
н1емъ разумфется вещество, посредствомъ 
котораго болзнь съ одного больнаго пе- 
реходитъ на другихъ. Заражен1е такого 
рода назыв. въ медицинВ также инфекчиею, 
а болЁзни, происшедпиия отъ него зарази- 
тельными или инфекионными. Отъ мазмы 
(см. это слово) з. отличается тёмъ, что раз- 
вивается только въ больномъ т%л6 и со0б- 
щается единственно путемъ непосредетвен- 
наго или посредственнаго (черезъ вещи, др. 
людей ит. п.) соприкосновен1я съ больнымтъ, 
р%&же однимъ приближен1емъ къ нему; м!аз- 
ма образуется въ почв и распространяет- 
ся только черезъ воздухъ. На этомъ осно- 
ваши заразительныя (инфекц1онныя) б0льз- 
ни отличають отъ мазматическихь; но есть 
болЪзни, которыя переходятъ и черезъ со- 
прикосновен1е и черезъ воздухъ — задази- 
тельно-мзазматичестя бол$зни. Къ зарази- 
тельнымъ болфзнямъ относятся: корь, скар- 
латина, оспа, коклюш, перелой, сифилисъ, 
чахотка, нзкоторыя болЪзни глазъ (см. это 
слово) и кожи (см. Сыпи), молочница (у д%- 
тей) и пр., переходяпая отъ челов%ка къ 
человзку, бВшенство, сапъ, сибирская яз- 
ва—отъ животныхъ къ челов ку; къ чисто 
м!азматическимъ — перемежающаяся лихо- 
радка; къ заразительно-м1азматическимъ — 
тифъ, холера, желтая лихорадка, чума, гной- 
ное заражен1е, родильная торячка (см. Ро- 
ды), госпитальная гангрена, дифтеритьъ, кро- 
вавый поносъ (дизентер!я), гриппъ. Н%ко- 
торыя болфзни при значительномъ скопле- 
ни больныхъ въ одномъ мЪфстф изъ чисто- 
заразительныхъ могутъ превратиться въ 
заразительно-м1азматическля, т. е. заражать 
и черезъь воздухъ, напр. корь, скарлатина, 
и оспа; нужно, впрочемъ, замфтить, что 
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отдъльные больные и вЪкоторыми зарази- 
тельно-м1азматическими болфзнями (холе- 
рою, тифомъ) обыкновенно не заражаютъ 
черезь воздухъ, и что вообще заражен1е 
черезъ воздухъ тёмъ сильвфе, чёмъ боль- 
ше скоплене больныхъ. въ давной м%стно- 
<ти.—Въ чемъ заключается 3.1 Въ новЪйшее 
время становится все боле и бол$е вфроят- 
нымъ, что заражев1е въ большинствВ слу- 
чаевъ происходить черезъ посредство микро- 
скопическихъ живыхъ организмовъ (бакте- 
р1й), образующихся или въ больномъ тёл 
(заразительныя бол зни) или въ почв% (м!аз- 
матич. бол$зни). Болфзнь обнаруживается 
не тотчасъ, а только спустя нёкоторое время 
посл заражен1я — различное для различ- 
ныхъ болзней (обыкновенно нёсколькодней). 
Изъ сказаннаго само-собою явствуетъ, ка- 
кля предохранительныя м$фры должны 06. 
принимаемы противъ тЪхъ или другихъ за- 
разительныхъь болфзней. Пребыван1е въ 
одномъ дом или даже одной квартир% съ 
больными, страдающими чисто заразитель- 
ными болфзнями, возможно безъ особаго опа- 
сешя заражен1я, если такихъ больныхъ #е- 
мною (одинъ, два) и если они настолько 
отд$лены и уединены, что не трудно избЪг- 
нуть соприкосновен1я съ ними или вещами, 
окружающими ихъ; при этомъ, конечно, ел$- 
дуетъ наблюдать за достаточною вентиля- 
п1ею жилища; противъ страдающихъ си- 
филисомъ, перелоемъ, молочницею и н%кот. 
друг. 6. ч. хроническими заразит. болЪзвями 
н%тъ надобности и въ уединен!и этихъ боль- 
ныхъ, такъ какъ 3. оть нихъь можетъ при- 
виваться только извфстными путями — см. 
эти болВзни; относительно чахотки— см. это 
слово. Пока эпидем1я не сильна не страшно 
и пребыване въ одномъ дом или одной 
квартир и съ отд$льными больными н%ко- 
торыми мзазматическо - заразителными 
болфзнями:  холерою, тифомъ,  крова- 
вымъ поносомъ, гриппомъ; но несомнённо 
слфдуеть избфгать м$етъ, гдЪ находится 
скоплене такихъ больных, а съ усилешемъ 
и распространешемъ эпидем1и даже и отд ль- 
выхъ больныхъ; родильная горячка стралш- 
на только для родильницъ, но он должны 
бЪжать отъ нея подальше; гнойное зараже- 
н1е только для имфющихъ вак1я либо раны 
или язвы. Соприкосновен!е съ больными, 
страдающими чисто-м1азматически болфзнями 
(перем. лихорадкою) не влечетъ никакихъ 
послфдетв1й; но нужно удаляться изъ мЪет- 
ностей, гдз образуется мазма (см. это 
слово). По выздоровлении или посл смерти 
заразительныхъ и заразительно - мазмати- 
цескихъ больныхъ, жилище, въ которомъ 
они находились, и вещи, съ которыми со- 
прикасались, должны быть подвергнуты тща- 
тельному обеззараживаню (см. это слово). 
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Относительно подробностей и лечен1я — см, 
назвван1я отдльныхъ болзней. 

Зарница въ большинствВ случаевъ есть 
ничто иное, какъ отражен!е очень отдален- 
ной, нер$дко скрытой за горизонтомъ мол- 
ви, а потому можетъ наблюдаться и при 
совершенно ясномъ небф. Чаще всего за- 
м%$чается въ жаркое время года и обыкно- 
венно вечеромъ или ночью. 

Заря происходить вслдетв1е прохожде- 
н1я солнечныхъ лучей черезъ слой паровъ, 
накопившихся въ воздухВ (пары поглоща- 
ютъ голубые лучи и пропускаютъ красные 
и желтые); паровъ въ воздух вечеромъ 
обыкновенно ‘больше, чфмъ утромъ, велд- 
ств1е чего вечерняя в. 6. ч. ярче утренней. 
Яркая вечерняя з. часто предв$щаетъ хо- 
рошую погоду на слЗдующиЙ день, такъ 
какъь указываетъ на значительное ос%дан1е 
паровъ книзу; яркая утренняя з., наобо- 
ротъ,— дождливый день, потому что обиль- 
ные пары у горизонта утромъ по восхож- 
дени солнца подымаются кверху и легко 
превращаются въ дождевыя тучи. Когда 
вечерняя з. при чисто-голубомъ небЪ слег- 
ка пурпурово-краснаго цвЪта, — признакъ 
продолжительной ясной погоды; бфловато- 
желтоватая вечерн. з.— плохое предзнаме- 
нован]е, а если солнце при этомъ заходить 
б$лое, то быть дурной погод$. 

Заступъь обыкновенно имфетъ форму про- 
долговатаго четыреугольника, котораго ниж- 
в край, прямой и острый, несколько уже 
верхняго. Для твердой сухой почвы лучше 
употреблять з. съ слегка полулунно (— ) 
выр%заннымъ нижнимъ краемъ; острые кон- 
цы выр$зки помогаютъ ему проникать въ 
землю. Для рыхлой почвы огородныхъ или 
садовыхъ грядъ удобнЪе з. не совезмъ пря- 
мой, а слегка продольно-вогнутый: вогву- 
тость эта мшаетъ падать землЪ. 

Заетфнчивость не порокъ, но недоста- 
токъ, значительно мфшаюцйЙ успвху въ 
жизни; родители или воспитатели должны 
заблаговременно принимать м$ры для уни- 
чтожен1я ея у ребенка, а еще лучше, по 
возможности, предупреждать ее, такъ какъ, 
чЪмъ старше становится ребенокъ, тёмъ 
труднфе искоренить этотъ недостатокъ; у 
взрослаго онъ нерфдко уже остается на 
всю жизнь. Начало з.—въ невфрной срав- 
вительной оцёнЕВ своихъ и чужихъ ка- 
чествъ: преувеличен1е чужихъ и, главвымъ 
образомъ, умалев1е своихъ; отсюда неув%- 
ренность въ себ, робость передъ посторон- 
ними, боязнь насмфшки и т. п.; начало чи- 
сто психическое, сознательное, но которое 
съ течен1емъ времени, всл®детв1е постоян- 
наго повторен1я, переходитъ въ совершенно 
безсознательную привычку, заставляющую 
человфка быть застёнчивымЪ противъ во- 
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‚ли, механически, часто даже тогда, когда 
онъ опытомъ убфдился въ своемъ превос- 
ходствЪ надъ другими. Такъ какъ з. всегда 
соединена съ болфе или менфе сильнымъ 
нервнымъ волнен1емъ, то чЪмъ впечатли- 
тельнзе нервная система человзка, т$мъ 
боле онъ расположенъ къ з.: лица, хлад- 
вокровныя могутьъ быть не смфлы, но 
обыкновенно не страдаютъ застВнчивостью; 
сама, по себф, однако, нервная впечатлитель- 
ность не въ состоя! и произвести 3.; между 
нервными людьми могутъ быть не только 
не застЪнчивые, но и нахалы; чтобы яви- 
лась з., нужно именно зарождене въ умЪ 
невфрной оцфнки, о которой было говоре- 
но выше, и зарождается она обыкновенно 
въ довольно раннемъ дЪфтетв$ подъ влйя- 
н1емь условйй воспитан1я; поселяютъ ее въ 
головЪ ребенка сами-же родители или вос- 
питатели, думаюние улучшить ребенка, по- 
стоянными нелестными для него сравнен!я- 
ми съ другими дЪтьми: ‹какъ это не хоро- 
шо, а вотъ Соня и Ваня никогда этого не 
хВлаютъ!» или «кавке прекрасные мане- 
ры, какъ хорошо учатся таке-то> и при 
этомъ взглядъ, дающий понять, что у бЪд- 
нато маленькаго слушателя н%тъ ни того, 
ни другого. Анализировать самъ ребенокъ 
еще не въ состояи, а потому в$ритъ на- 
слово и становится застфнчивымъ. Подоб- 
нымъ-же образомъ д$йствуютъ на ребенка 
преувеличенные разсказы о дфявяхъ ка- 
кихЪъ-либо дфтей вообще, если они слуша- 
ются или читаются имъ не какъ сказки, 
въ дВйствительность которыхъ онъ не в%- 
ритъ, а какъ нфчто на самомъ дл суще- 
ствующее или бывшее; ребенокъ неволь- 
но сравниваетъ себя и, конечно, долженъ 
придти къ унизительнымъ для себя заклю- 
чениямъ. Чтобы предупредить въ ребенкЪ 
развит1е з., нужно вефми способами избЪ- 
гать подобныхъ невыгодныхь для него 
сравненй, тЪмъ болфе, что вмЪет8 съ в%- 
рою въ свои силы онф обыкновенно мало 
по-малу ослабляютъ и волю— эту основу 
человъческаго характера (см. Воля). Въ 
тоже время сл$дуетъ прйучать ребенка къ 
обществу, въ особенности д%тей: близкое 
знакомство съ ними даетъ ему основу для 
правильной оцЪнки себя и другихъ. Чмъ 
впечатлительнфе дитя, тёмъ осторожнЪе 
должны быть въ сужденяхъ о немъ—при 
немъ, и не только въ сужденяхъ, но и въ 
дЪиствяхъ: грубость, рзкость, неуважен1е 
вмяютъ на ребенка еще болфе, чёмъ на, 
взрослаго. Правильно воспитанный ребе- 
нокъ не будетъ заст$нчивымъ (см. Воепи- 
тан1е). 

Засуха зависитъ отъ климата страны и 
отъ химическ. и физическ. свойствъ почвы 
(см. Климатъ и Почва); вшять въ этомъ 


208 


ЗАСЪДАТЕЛИ 


отношев1и на климатическая условя м%ст- 
ности человфкъ можетъ только отчасти— 
разведен1емъ и сохраненемъ лфсовъ, кото- 
рые въ значительной степени удерживаютъ 
влагу и способствуютъ правильному рас- 
предЪлен1ю дождей, (см. Дождь и ЛЪеъ). На 
почву онъ можеть дфйствовать болфе непо- 
средственнымъ образомъ:изм$няя ея химиче- 
окля и физическля качества удобренемъ и 
обработкою. Поддержан1е постоянной рых- 
лости (пористости) въ верхнихъ слояхъ поч- 
вы сохраняетъ въ ней большую или меньшую 
влажность, а черезъ это и известную долю 
плодород1я даже и во время засухъ (см. Боро- 
нен1е); съ другой стороны, въ глубокихъ 
слояхъ почвы влажеость остается и при 
засухахъ, а потому, чёмъ больше м%ет- 
ность расположена къ з., тёмъ глубже 
должна быть обработка почвы. Соединяя 
должную обработку съ подходящимъ удоб- 
ренемъ, сельсюЙ хозяинъ въ состоян!и въ 
значительной степени предохранить себя 
отъ послВдетвЙ засухи. О подробностяхъ— 
см. Почва, Удобрене и различные способы 
обработки почвы. Объ искусственномъ оро- 
щенти почвыр—см.это слово. Въ мФетностяхъ, 
гдз 3. наступаетъ пер1одически въ теплое 
время года, сельск1Й хозяинъ въ пер1одъ з., 
выбираетъ для посфва такя растен1я, кото- 
рыя можно снять рано, которыя могли- 
бы созрЗть ранфе, чЪмъ почва высохла. 
ЗасЪдатели присяжные входятъ въ со- 
ставъ окружн. суда по дВламъ о преступ- 
леняхъ, влекущихъ за собою лишен1е или 
ограничен1е правъ. По дфламъь о важн. 
преступленяхъ должностн. лицъ ТХ — У 
класс., а также по дфламъ о важн. прест. 
въ печати, прис. засфд. присоединяются къ 
составу Судебной Палаты, а по дфламъ о 
важн. прест. должноств. лицъ выше У клас- 
са—к”ъ составу Кассацюонныхъ Департ. Се- 
ната (Учр. Суд. Уст. 7; Уст. Уг. Суд. 201, 
1073, 1218, 1075, 1105). Пр. засЪд. выбира- 
ются изъ мЪстныхь жителей возхъ сосло- 
вй: 1) состоящихъ въ русск. подданств%; 
2) имвющихъ отъ 25 до 70 лЪть оть роду; 
3) жительств. не менфе 2 лть въ уфздВ, 
гдЪ происходить избрав1е пр. зас. Не мог. 
б. прис. в.: 1) состоявае подъ слздетвемъ 
и судомъ за прест. или проступки, а равно 
вс, не оправданные судомъ по обвиненю 
въ прест., влекущихъ за собою тюремное 
заключен1е или наказан1е, болфе строгое; 
2) исключенные изъ службы по суду, изъ 
дух. вЪдомства за пороки, или изъ среды 
обществъ и дворянскихъ собрав й по при- 
говору своихъ сословй; 3) объявленные не- 
состоятельными должниками; 4) состояпие 
подъ опекою за расточительность; 5) сл$- 
пые, глух!е, нфмые и лишенные разсудка, 
и 6) незнаюние русск. языка. Сверхъ того, 
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не м. 6. пр. зас.: 1) священно-служители и 
монашествующие; 2) военные чины, сост. 
на военной или морской служб, и гражд. 
чины, находящ1еся при войскахъ или воен- 
но-судной части; 3) учители народн. школъ; 
4) гражд. чин. выше 5 класса; 5) члены 
суд. мВетъ, участковые мир. судьи, оберъ- 
секретари и секрет. суд. мЪстъ, суд. приста- 
ва и нотарусы; 6) лица прокурорскахо над- 
зора при суд. м$етахъ; 7) вице-губернато- 
ры; 8) казначеи казенныхъ м$стъ и лфени- 
че каз. лсовъ; 9) чиновники полип и; 10) 
У%здные почтмейстеры и начальники теле- 
графн. станщй, не имфюц!е помощниковъ; 
11) лица, находяцйяся въ услуженш у ча- 
стныхъ лицъ. М. отказаться отъ обязан. 
6. прис. зас. лица, бывш. прис. засЪд. въ 
предшеств. году; но въ случа недостатка, 
къ исполнен. обязанности прис. зас. м. 6. 
призваны не только лица, бывийя пр. з. 
въ предш. году, но также и т%, кот. испол- 
няли эту 0бяз. въ томъ же: году. И т%, и 
друге м. жаловалься 1-му Деп. Сената на 
неправильное внесен!е ихъ въ списки (Учр. 
С. Уст. 81—86). Ве лица, им ющ. право б. 
избранными въ прис. зас. вносятся въ об- 
чщае списки. Правомъ избран1я пользуются: 
1) почетн. мировые судьи; 2) гражд. чинов- 
ники, сост. на службЪ по опред. отъ прави- 
тельства, въ должностяхь ниже 4 кл.; 3) 
всф состояше на служб. по выбор. дворянск. 
и городек. обществъ, кромЪ городскихъ го- 
ловъ; 4) крестьяне, избранные въ очередн. 
судьи волостн. и сельскихъ судовъ, а так- 
же занимавшие безпорочно, не мен%е 3 л., 
должн. волостн. старшинъ, головъ, сельск. 
старостъ, или друг1я соотвЪтетв. имъ должн., 
или быви!е церковн. старостами; 5) вс 
проч. лица, владвюцая землею въ кол. не 
мен. 100 десят., или другимъ недвиж. иму- 
ществ., стоимостью въ столицахъ не мене 
2000 р., въ губ. городахь и градонам. не 
мен. 1000 р., а въ проч. м%фетахь не мен. 
500 р., или получаюция доходъ, или жало- 
ванье (и пенс!ю) въ разм рЪ, въ столицахъ 
не мен. 500 р., а въ проч. м%стн. не мен. 
200 р. Сверхъ того, въ общ, списки вно- 
сятся мужья и сыновья женъ и матерей, 
владзющихъ недвиж. им. или получающихъ 
доходъ въ указанныхъ выше размфрахъ, а 
также неотдЪленные сын. отцовъ, если до- 
ля имущ. или дохода, приходящагося по раз- 
счету на каждаго, даетъ ему право 6. прис. 
зас. — Общие списки на весь уздъ или го- 
родъ составл. временными коммийями, на- 
значаемыми у$здными земскими собран., а въ 
столицахъ и Одесс — соединенными засФд. 
городской думы и м$стныхъ у%здн. земск. 
собр. Списки на слёдующиЙ годъ составл. къ 
1 сент. предъидущаго года и съ 1 сент. по 
1 окт. выставл. для всеобщаго обоврёщя. 
СЛОВАРЬ Д-РА СИМОНОВА. 
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Не только заинтересованныя, но и посто- 
ронНйя лица могутъ заявлять о неправиль- 
ностяхъ коммифи, кот. д. отмВчать на 
спискахъ о т%хъ зваявлешяхъ, котор. остав- 
лены ею безъ уваженйя. 1 окт. списки пред- 
ставл. губернатору, кот., разрЪшивъ неува- 
женныя коммифей заявлешя и исключивъ 
неправильно внесенныхъ лицъ, возвращ. 
ихъ къ 1 ноябр. той же комм. ПослЪ сего 
списки публикуются въ вздомостяхъ. Жа- 
лобы на неправильн. исключен!е губерн. 
изъ сп., въ течен1е 1 м%с. со дня публика- 
ци, приносятся, черезъ губернатора, - же 
1 деп. прав. сената. На основанйи общихь 
списковъ времен. коммися составл. 1одовые, 
въ кот. вносятся прис. зас. для наступаю- 
щаго года. Жалобы на сдзланное комми- 
слею распредзлен1е не допуск., за исключ. 
случаевъ внесен1я въ годов. списки лицъ, 
бывшихъ прис. зас№д. въ предшеств. году. 
Число лицъ, вносимыхъ въ год. списку, 
опредЪл. количествомъ сесс1й окр. суда (сес- 
ею наз. пер1одъ засЗдан!й, отбываемый 
однимъ и т8мъ-же составомъ зас.;онъ не м. б. 
доле 1 м%сяца). На каждую изъ первыхъ 
4 сесей вносится по 60 чел., на каждую 
изъ посл$дующихъ по 40 лицъ. Въ Петерб. 
съ у$здомъ на весь годъ 2400 пр. зас., въ 
Москв$ съ у%зд. 1800 (Собр. Узак. и Расп. 
Прав. 1884 г. № 66). На случай неяв- 
ки очередныхъ прис. годоваго списка, за- 
ранфе составл. запасной списокъ, въ кот. 
вносится на каждую сесс1ю по 6 запасн. 
засзд. Изъ очередныхъ годовыхъ сп. со- 
ставл. перзодическве или мтсячные сп. лицъ, 
назначенныхь на ту или др. сесс1ю; о назна- 
чеши ихъ изв щаютъ пов$стками. По прось- 
б% заинтересованнаго, предсВдатель окр. су- 
да иметь право переносить его имя изъ 
одного пер1одич. или запаснаго списка въ 
другой. За 3 недВли до сессйи судъ составл. 
изъ пер!одич. сп. служебные, т. е. распред$- 
ляетъ з. по засЪдан1ямъ: въ служ. списокъ 
выбирается по жреблю 30 очередн. пр. з. и 
3 запасныхъ. Въ м%стахъ осфдлости ев- 
реевъ д. 6. наблюдаемо, чтобы число ихъ 
какъ въ годовомъ, такъ и въ служ. спис- 
кахъ не превышало отношен1я ихъ къ 0б- 
щему числу неселен1я города или уда 
(1884 г. Собр. Узак. и Расп. Прав., № 66); по 
двламъ о христ1ан., соединеннымъ съ наруш. 
церковныхъ правилъ, участ1е евреевъ въ со- 
став пр. зас. совсВмъ не допускается (Уст. 
Угол. Суд.ст.1016‘). Пр. зас., не явивпийся въ 
засл. въ 1 разъ, подверг. взыскан!ю отъ 10 до 
100 р.; во втор.—20 до 200 р.; въ трет1й—пре- 
дается суду и, по судебн. приг., сверхъ взыс- 
кан1я 380—300 р., подверг. лишен!ю празва, 
участвовать въ выборахъ и быть избир. въ 
должности, требуюцая обществ. дов8р1я. Но 


въ течени 2 недфль со времени объявл. ему 
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рЬшен1я суда онъ мож. представить дока- 
зательства уважит. причинъ неявки и 0с- 
вободиться отъ наказ. Къ уважительнымъ 
причинамъ относятся: 1) лишен!е свободы; 
2) прекращен1е сообщен1й непреодолимыми 
препятетв1ями; 3) внезапное разорене отъ 
несчастн. случая; 4) бол$зни, лишающ. воз- 
можности выдти изъ дома; 5) смерть или 
тяжкая, грозящая смертью, бол знь жены, 
родителей или дфтей; 6) несвоевременное 
(позже, ч$мъ за недЪлю открыт1я засЪдан.) 
получене или вовсе неполучен1е повфстки; 
7) командировка или 0с0бое поручен1е по 
слузкбЪ; 8) внезапн. обстоятельство въ хо- 
зяйств, торговл или промышленности, 
грозяш4я неизбЪжнымъ разоренемъь въ 
случаЪ отсутств1я хозяина; 9) необходимость 
присутствовать въ качеств глаенаго въ 
земск. собрашяхъ. По открыт суд. зас$- 
дан1я составляется присутствзе присяж- 
ныхъ. Судъ устраняетъ лицъ, не имзющихъ 
права 6. пр. зас., и отпускаеть имфющихъ 
законное право на отпускъ (см. выше). Ес- 
ли посл$ этого и окажется менЪфе 24 прис., 
то число ихъ пополняется изъ 3 запасныхъ. 
Посл сего, списокъ представляется проку- 
рору или частному обвинителю, кот. м. вы- 
черкнуть изъ списка, безъ объясн. причинъ, 
до 3 лицъ. Такое же число можетъ устра- 
нить подсудимый или вс подсудимые вм$- 
ст, если ихъ н$сколько (по соглашен!ю 
или по жреб1ю). Изъ числа оставшихся, ко- 
тор. должно 6. не мен. 18 чел., по жребю 
вынимаются имена 14 лицъ, изъ коихъ 12 
первыхъ по порядку составл. присутстве 
(скамью) прис. зас., а 2 послЪднихъ служ. 
запасными, на случ. болфзни первыхъ. Пос- 
л№ сего пр. зас. приводятся къ присяг%, 
каждый по обряду своего вфроисповданйя 
(лица, принадлежашая къ вфроучен., не 
премлющихъ присяги, даютъ торжеств. 
обфщане). Для управлен1я своими совфща- 
нями пр. зас. выбираютъ старилииу изъ 
грамотн. лицъ. Въ 9 западн. губ. старши- 
ною м. б. только христ1анинъ. Пр. зас. 0- 
ставляютъ одно присутств1е съ судомъ и, 
наравнв съ нимъ, имфютъ право осматри- 
вать вещественныя доказательства и пред- 
лагать, чрезъ предсздателя суда, вопросы 
допрашиваемымтъ лицамъ. Преде%д. суда объ- 
ясняетъ прис. зас. ихь права, обязанности 
и отвфтственность, а сами прис. зас. мог. 
просить у него разъяснен1я документовь, 
важоновъ и всего, что для нихъ непонятно. 
Пр. зас. не д. ни отлучаться изъ залы ва- 
сВданя, ни входить въ сношене съ постор. 
лицами безъ разр ш. суда; не м. собирать 
св ды по дЪлу вн судебн. засФдаля; ва, 
нарушен1и этихъ правилъ они устраняются 
отъ дфла и подверг. взысканию отъ 10 до 
100 р.; если же, волЪдетвле ихъ устран., раг- 
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боръ дла останавливается, то они м. 6. 
подвергнуты взысканйю издержекъ, проис- 
шедшихъ отъ того для вызванныхъ въ судЪ 
лицъ. Пр. зас. д. охранять тайну ихъ со- 
вЪфщанй и ея нарушен1е подверг. взыска- 
ню отъ 10 до 100 р. Передь совфшанемъ 
старшина пр -ыхь получаетъ отъ предс. 
вопросный листъ, при чемъ предсзд. объяс- 
няетъ и напоминаетъ существен. обстоят. 
дфла, законы юридич. основанйя, относяпия- 
ся до дзла. Получивъ листъ, прис. зас. уда- 
ляются въ комнату совфщанйй, которую не 
должны оставлять до окончаня сов щан1я; 
но за разъясненями по дфлу они могутъ 
возвращаться въ залу засзданй. Прис. зас. 
рёшаютъ по внутреннему убЪжден!ю, осно- 
ванному на обсужд. вс№хъ обстоят. дфла, и 
если найдутъ подсуд. виновнымъ, то мо- 
гутьъ, при достаточн. основан., признать его 
заслуживающимъ снисхожд. Никаве письм. 
акты не передаются присяжнымъ. Совфща- 
н1емъ руководитъ старшина; голоса пода- 
ются по кажд. вопросу отдЪльно; старшина 
объявл. свое мнЪне посл всЪхъ; рьшаетъ 
большинство; прй раздфлен!и голосовъ по- 
ровну принимается то мнЪ№н1е, которое въ 
пользу подсудимаго. Ршене заключается 
въ отвЪт№ «да» или «нЪтъ», съ прибавл. 
сущности вопроснаго пункта: «Да, совер- 
шилось».—«Да, виновенъ».—«Да, съ преду- 
мышленемъ» и т. д. Если пр. зас. найдутъ, 
что простымъ утвержд. или отрицанемъ 
нельзя точно выразить ихъ мнЪн!я, то мог. 
къ отвЪту прибавить н%зкотор. слова, напр.: 
«Да, виновенъ, но безъ предумышлен1я». 
Въ случа, если присяжн. найдутъ подсу- 
димаго заслуживающ. снисхожден1я, — къ 
отвфту присоединяются: «подсудимый, по 
обстоятельствамъ дЪла, заслуживаетъ снис- 
хожден1я». Записавъ вс отвфты, старши- 
на предлагаетъ ихъ провфрить присяжнымъ, 
и если окажется какое-либо сомнфн1е, то 
отбираетъ голоса вновь; по повЪркЪ всЪхъ 
отвЪтовъ, утверждаетъ ихъ своею подписью. 
По возвращ. въ залу суда и по ввод туда, 
подсудимаго, старшинапрочитываетъ вслухъ 
отвЪты, а затзмъ перед. листь предс®дате- 
лю. При входЪ прис., всЪ, находяпеся въ 
залЪ суда, встаютъ и выслушивають р ше- 
н1е присяжныхъ стоя (Учр. Суд. Уст. 81— 
108; Уст. Уг. Суд. 550—553; 647—677; 801— 
817).—0О прочихъ засЪдателяхъ —см. Поли- 
ця, Опека, Правлене волостное, Судъ, 
Приказъ общ. призрь ня. 

Затм не. Солнечное з. происходитъ, ког- 
да луна, въ своемъ движени около земли, 
становится между солнцемъ и землею и та- 
кимъ образомъ засловяеть солнечн. свЪтъЪ 
для одной какой-либо части земли. Если 
луна закрываетъ солнце вполн-— з. полное; 
въ противномъ случа — неполное. Такъ 
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солн. свЁтъ только для нёкоторыхъ частей 
земли, то солнечное з. на, различныхъ точ- 
кахъ земной поверхности видимо въ раз- 
личное время; притомъ въ однихъ м$стахъ 
оно можетъ быть полное, въ другихъ не- 
полное, а во многихъ и совсмъ не наблю- 
даться. Полныя солнечн. з. вообще очень 
р%дки: на одно и тоже м$%сто земной по- 
верхности приходятся не болфе 1 раза въ 
200 лётъ. Самая большая продолжитель- 
ность полн. солнечн. 3. не болфе 8 минутъ. 
И полныя солнечныя 3. производятъ не со- 
вершенную темноту, а что-то въ род тем- 
ныхь сумерекъ. 19 Августа 1887 г. полное 
солнечное з. будеть видимо въ Росаи и 
восточной Прусси, 9 Августа 1896 г. въ 
Норвеги, Лапланди и сфверн. Роса. Лун- 
ныя затмъмя происходятъ, когда луна по- 
падаетъ въ тфнь земли, т. е. когда земля 
приходится между солнцемъ и луною; мо- 
гутъ 6. также полныя и неполныя; но и при 
полномъ в. луна р%дко бываеть вполн% не- 
видимою; обыкновенно она становится толь- 
ко тусклою, м%дно-красною; при непол- 
номъ — падающая на луну земная т%нь тем- 
но-сфраго цвзта. 

Заторъ. Такъ называютъ жидкое т%сто, 
приготовляемое растиранемъ муки(или кар- 
тофеля) съ водою и служащее на заводахъ 
для приготовлен1я пива или спирта. 

Заусеницы сл$дуетъ не обрывать, а обр%- 
зать острыми ножницами. Для предупреж- 
ден1я употреблять средства, размягчаюцйя 
кожу: глицеринъ (одинъ или въ см8шени 
со спиртомъ: пополамъ), колдкремъ и т. п. 
жирн. вещества. 

Заушница—см. Свинка. 

Захожденше солнца—см. Солнце. 

Заяцъ—грызунъ, встр$чающися во воз хъ 
странахъ свЪфта, за исключенемъ Австралия; 
существуетъь около 40 видовъ. Питается 
мягкими растительными частями, преиму- 
щественно листьями, злаками, ягодами, зи- 
мою также и корою деревъ; ‘отличается не- 
обыкновенною плодовитостью, которая, при 
множествЪ враговъ, истребляющихъ з. (кро- 
мБ челов%ка, 6. ч. хищныхъь млекопитаю- 
щихъ, изъ птицъ — орелъ, ястребы, совы и 
т. п.), одна и спасаетъ родъ его отъ полна- 
го уничтожен1я; самка приноситъ раза 3— 
4 въ годъ, каждый разъ отъ ‚2 до 5 зайча- 
нятъ, которые по истечен1и года становятся 
уже способными къ размноженю. У насъ, 
какъ и вообще въ Европ, извфстны дв 
главныя породы: русак» (1ериз Яп19из) и 
бълякъ (ериз уат1а5 8); первый сверху ©$- 
робурый, а снизу бфлый, съ длинными уша- 
ми и коротким, сверху черноватымъ, хвос- 
томъ, держится въ поляхъ; второй—лтомъ 
с$раго цвфта, а зимою совершенно бфлый, 
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водится въл$сахъ. Русакъ встрчается вез- 
дз въ Европ, б$лякъ—въ средней Европ 
на высокихь горахъ, а въ Росфи — въ с%- 
верной половин. 3.-—ночной звфрь: днемъ 
отдыхаетьъ, а ночью бЪгаетъ. Вел дств1е зна- 
чительной длины задн. ногь з. очень хоро- 
шо бВжитъ на гору и, напротивъ того, пло- 
хо подъ гору; на гору—его догонитъ рдкая 
собака, а подъ гору—мнотя. Онъ не любитъ 
воды, но въ случа крайности бросается въ 
воду и плыветь хорошо. Прежде чЪмьъ из- 
брать м$ето для отдыха, з. обыкновенно 
останавливается нфсколько разъ и на м%- 
стахь остановки копаетъ землю; поэтому, 
охотникъ, встр%тивъ таке раскопы (свЪ жле), 
можетъ быть увфренъ, что з. недалеко; на 
близость зв$ря указываетъ также св жай 
пометъ его. Лучшее время для охоты наз. 
осень, во время листопада, когда онъ дер- 
жится на открытыхъ м$стахъ: русакъ—на 
вспаханныхъь поляхъ, а бфлякъ—на лугови- 
нахъ; въ это время онъ подпускаетъ близко. 
На ружье в. слабъ, такъ что падаеть час- 
то отъ одной дробины. Лтомъ и осенью на 
него охотятся съ гончими и борзыми; позд- 
нею осенью’и зимою по пороши, т. е. по 
слфду, который онъ оставляетъ на, свЪжемъ 
онЪгВ (слфдъ самки шире и съ болфе ост- 
рыми ногтями, чё мъ у самца). При облавахъ 
слфдуетъ имфть въ виду, что поднятый з. 
обыкновенно дфлаеть кругъ, возвращаясь 
къ мфсту, гдВ началь его. Можно ловить 3. 
петлями и капканами, которые разставля- 
ютъ на заячьихъ тропахъ. 3. кусается до- 
вольно больно, ва потому раненаго 3. сл$- 
дуеть брать осторожно: за уши и заднйя 
ноги. У убитаго з. нужно тотчасъ выпус- 
тить мочу, подавивъ на брюхо, иначе мясо 
получитъ непрятный вкусъ. — Шкуры з. 
употребляютъ на вылфлку м%ха; шерсть 
идетъ на приготовлеше касторовыхъ шляпъ. 

Заяиь жареный. Хотя можно жарить и 
цфлаго зайца, но обыкновенно на жаркое 
употребляется только задняя часть (перед- 
няя идетъ на рагу). Очистивъ и выпотро- 
шивъ, снять пленки, покрываюцщя заднюю 
часть, подержать около 1 мин. надъ огнемъ 
или раскаленною плитою; нашпиговать тон- 
кими кусочками свин. сала, жарить на вер- 
тел передъь хорошимъ огнемъ отъ 35 мин. 
до 1 час., поливая бульономъ (см. Жаркое) 
вкусн%е, если`.передь жарешемъ спину обер- 
нуть тонкими ломтями свин. сала. Можно 
жарить и на противнз въ духовой печи, по- 
ливая масломъ (мене вкусно). Сервировать 
съ соусомъ, приготовленнымъ изъ заячьей 
печенки: растеревь печенку въ ступк$, 
слегка подрумянить ее въ кострюл вм$е- 
т съ небольшимъ количествомъ свжаго 
масла, нёсколькими мелко крошеными шар- 
лотами, лавровымъ листомъ, тимьяномъ и 
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зеленою петрушкою; прибавить '/з стол. лож- 
ки пшеничн. муки и, когда мука подрумя- 
нится,—стаканъ бфлаго вина и столов. лож- 
ку бульона; варить, мфшая, пока не ува- 
рится до половины; приправить порядочно 
толченымъ перцомъ и солью, проифдить 
сквозь волосяное сито, снова поставить на 
огонь и, когда начнеть кипфть, заправить 
заячьею кровью. Соусъ подается отд%льно. 
Нашиигованную заднюю часть 8. можно 
передъ жарешемъ вымочить въ течен!и 24 
час. въ уксусЪ, немного разведенномъ во- 
дою и приправленномъ ломтями луковицъ, 
тимьяномъ, лавровымъ листомъ, перцемъ 
и солью (вынувЪъ, дать хорошенько стечь и 
вытереть). — 3. жареный въ сметанъ: жа- 
рить на противн% въ духовой печи, поли- 
вая масломъ; когда изжарился до половины, 
поливать сметаною, пока не будетъ готовъ. 

Заящь тушеный (Пёбуге еп Ч4алъе). Вы- 
нувъ кости изъ з., раздробить ихъ, поло- 
жить въ кострюлю вм%етф съ обр$зками 
мяса, нарфзанною телятиною изъ голяшки, 
н%скольк. нар$занными морковками и лу- 
ковицами, зеленою петрушкою, тимьяномъ, 
лавровымъ листомъ, перцемъ, гвоздикою и 
солью, облить пополамъ бульономъ и 0%- 
лымъ виномъ, варить на легкомъ огн% 11/2 
часа, процфдить сквозь сито. Дно фаянсо- 
вой формы (которую можно было бы по- 
ставить на огонь) выстлать тонкими лом- 
тями свин. сала; на сало положить заячье 
мясо, перем шанное съ тонкими кусочками 
свинаго сала изъ грудины и ломтиками те- 
лятины изъ задней части; приправивъ все 
перцомъ и солью, смочить сокомъ, выва- 
реннымъ изъ костей (см. выше), покрыть 
тонк. ломтемъ свин. сала, накрыть крыш- 
кою отъ кострюли, варить на легкомъ огнв 
до готовности (около 4 час.); дать остыть; 
сервировать холоднымь въ форм%. 

Заяшй палитеть—см. Паштетъ. 

Заячье разу (слуеё 4е Пёуге). Обыкновен- 
но приготовляется только изъ передней по- 
ловины, такъ какъ задняя лучше идетъ на 
жаркое. РазрЪвзать мясо передней половины 
з. на квадратные кусочки въ 3 поперечн. 
пальца; 70 зол. свин. сала изъ грудины (по 
возможности безъ мяса) на квадр. кусочки 
въ 11/2 поперечн. пальца (кожу снять); опу- 
стивъ сало въ кипятокъ на 5 мин. и давъ 
стечь, подрумянить его въ кострюлВ съ 7 
золотн. масла. Выложивъ сало на тарелку, 
подрумянить въ той же кострюл (10 ми- 
нутъ) куски зайца; посыпать 12 зол. ише- 
ничной муки и, м$шая, держать на огнЪ 
еще 2 мин.; облить 11/2—2 стак. краснатго 
вина и 11|2—2 стак. бульона; варить, м%- 
шая, 5 минутъ; выложить на друшлакъ; вы- 
теревъ куски, снова положить ихь Въ ко- 
стрюлю (очищенную), облить соусомъ че- 
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резъ сито, прибавить куски свин. сала, под- 
править лавровымъ листомъ, тимьяномъ, 
велен. петрушкою, щепоткою соли и 8 ще- 
потками толченаго перца. Накрыть крыш- 
кою и варить на легкомъ огнЪ (едва ки- 
п%ть) 20 мин., прибавить 20 маленькихъ лу- 
ковичекъ, предварительно подрумяненныхъ 
на сковородв съ масломъ; продолжать ва- 
рить до полной готовности луковицъ. За, 5 
минутъь до сервировки положить 10—12 
шт. очищенныхъ и подрумяненныхъ въ мас- 
лЪ шампиньоновъ (или друг. грибовъ). Сер- 
вировалть, снявъ съ соуса жиръ и вынувъ 
травы. 

Збруя—см. Упряжь. 

Зван1е—см. Права состоян1я. 

Звонки. Самые дешевые з., конечно, ме- 
ханическле, проводимые при помощи м%д- 
ныхъ или желфзныхь проволокъ и уголь- 
никовъ изъ т%хь-же металлов; но таке з. 
удобны только на небольшихъ разстояняхъ 
и при услов1и небольшаго числа изгибовъ; 
какъ скоро разстоян1е далеко и, въ особен- 
ности, число поворотовъ значительно, — в. 
не дЪйствуютъ вовсе или дЪйствуютъ пло- 
хо: только при большихъ усимяхъ звоня- 
щаго. При томъ-же проведене ихъ обык- 
новенно очень безобразить помфщене. По- 
этому, въ настоящее время механичесве з. 
въ подобныхъ случаяхъ замфняютъ элект- 
рическими или воздушными.—Звонки элек- 
трическ?е. Отличаютъ дв главныхъ формы: 
звонки съ простымь (одиночнымъ) звоном и 
звонки съ постояннымь звоном». Первые при 
давлен!и на пуговку кнопки звонятъ толь- 
ко одинъ разъ, послёдн1е—все время, пока 
палець прижимаетъ пуговку. Чаще упот- 
реблятются з. съ постояннымъ звономъ, какъЪ 
боле удобные; нарис.1-мъ изображена, обык- 
новенная форма такого звонка. Если къ вин- 
ту а прикрфпить проволоку отъ одного по- 
люса гальваническ. баттареи, а къ винту 65 
прикоснуться проволокою отъ другаго по- 
люса той-же батареи — пружинчатый мо- 
лоточекь В—К приходить въ непрерывное 
дрожане и, ударяя при этомъ о колоколь- 
чикъ (', производитъ звонъ, продолжающийся 
все время прикосновения проволоки къ 6; 
съ отняемъ проволоки отъ 6 прекралцает- 
ся и звонъ. Когда одинъ полюсъ гальван. 
батареи соединенъ съ а, а другой прика- 
сается къ 6, токъ батареи замкнуть: онъ 
входитъ въ звонокъ черезь винть а, на- 
правляется по связанной съ нимъ извилис- 
той проволок къ электромагнитамъ 41, М, 
переходить изъ послфднихь по проволок 
въ винть @, изъ него по чугунной подстав- 
кв въ пружину /—А молоточка, а такъ 
какъ послфдняя соприкасается со шпинь- 
комъ мфднаго столбика с, то черевъ шпи- 
некъ, столбикъ, проволоку и винть 6 воз 
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вращается снова въ батарею. Въ моментъ | разомкнутымъ и звона не происходитъ; но 


прохожден1я тока черезь электромагниты 
ММ, послЪдн1е намагничиваются и при- 
тягиваютъ къ себ молоточекъ, который 
черезъ это удаляется отъ шпинька столби- 
ка с и прерываетъь токъ; велфдетв!е этого 
ММ перестаютъ быть магнитами и моло- 
точекъ, дёйствемъ пружины /, возвращает- 
ся на прежнее м%сто, т. е. снова приходитъ 
въ соприкосновеше со шпинькомъ столбика 
с и снова замыкаетъ токъ; молоточекъ опять 
притягивается электромагнитами ММ, за- 


тЪмъ опять отскакиваетъ и т. д. все время, 
Рис. 1-й. 


а 
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пока проволока батареи соприкасается съ 
$. На практик$ замыкан!е и размыкан1е 
тока батареи и сл$довательно звонъ и пре- 
кращене звона производятся не прикосно- 
венемъ проволоки къ 6 и отниман1емъ ея отъ 
6, а при помощи особаго устройства кнопки, 
вставляемой на пути тока. Рис. 2-й пред- 
ставляетъ такую кнопку: внутри ея на- 
ходятся дв металлическля пружины а и 
6, обыкновенно не соприкавающияяся друзь съ 
друюмъ; посредствомъ проволокъ одну пру- 
жину, положимъ а, соединяютъ съ однимъ 
изъ полюсовъ батареи, а другую пружину, 
6, съ винтомъ звонка а (см. рис. 1-й); про- 
волоку отъ другаго полюса батареи при- 
крёпляютъ къ винту звонка 6; вс% эти с0е- 
диненя можно видфть на, рис. 8-мъ, если 
проел$дить проволоки, идупйя къ батарев 
и звонку отъ кнопки К,. Пока, однако, пру- 
жины 4 и б кнопки (рис. 2-й) не прикаса- 
ются другЪъ къ другу, токъ все-таки остается 


стоить прижать пуговку К кнопки (рис. 
2-й), пружины приходятъ въ соприкосно- 
вен1е, токъ замыкается и звонъ 
слышится все время, пока па- 
лецъ давитъ на пуговку. Въ 
этомъ и заключается вся хи- 
трость проведевя звонка для 
одной кнопки. На рис. 3-мъ 
планъ квартиры, въ которой 
со звонкомъ соединено н%- 
сколько кнопокъ: К, (у вход- 
ной двери), К., К, и К;; 3— 
звонокъ, Б — гальваническая 
батарея; б$флыя лини — про- 
волоки; бфлыя точки — точки соединеня 
проволокъ или съ пружинками кнопокъ, 
или съ другими проволоками; а и 6 соот- 
вЪтствуютъ винтамъ @ и 6 звонка на рис. 
1-мъ. Представимъ себф, что мы придавили 
пуговку кнопки К.—токъ замыкается толь- 
ко въ этой кнопкЪ, и ходъ его отъ кнопки 
черезъ батарею къ звонку и отъ послд- 
няго обратно, по другой проволокЪ, назадъ 
въ кнопку легко просл$дить на рисунк%; въ 
друг1я кнопки токъ не попадаетъ, потому что 
пружинки ихъ не соприкасаются. При да- 
влен!и на пуговки кнопокъ К,, К, или К, 
тоже самое происходить и для нихъ. Раз- 
ница въ устройств$ звонка съ простымъ зво- 
номъ заключается въ томъ, что винтъ 4 
(см. рис. 1) соединяется проволокою непо- 
средственно съ винтомъ 6, и токъ, поэтому, 
изъ электромагнитовь ММ не проходить 
черезъ пружину ^—/А молоточка, а направ- 
ляется прямо къ 6 и оттуда въ батарею, 
велЪдств!е чего замыкане тока, намагни- 
чиван1е ММ и притягиван!е молоточка про- 
должаютъ все время, пока прижата пугов- 
ка клопки; оттого и ударъ звонка только 
одинъ—въ моментъь притяжен1я молоточка 
къ ММ; чтобы звонокъ, изображенный на 
рис. 1, превратить въ звонокъ съ простымъ 
звономъ, стоить только снять проволоку, 
соединяющую столбикъ с съ винтомъ 6, а 
вместо того, винть @ соединить съ 65.— 
Иногда звонящему необходимо имть воз- 
можность удостовфриться, что призывъ его 
услышанъ; съ этою цфлью придумано н%- 
сколько различныхъ приспособлевй, но са- 
мое простое и дешевое изъ нихъ слдую- 
щее: между кнопкою, положимъ, К. (рис. 3) 
и батареею (Б), т. е. въ наружную прово- 
локу на рисункВ, включается другой зво- 
нокъ—съ простымъ звономъ; для этого, пе- 
рерЪзавъ проволоку въ какомъ либо м%етв 
(конечно, близкомъ къ звонящему), конецъ 
ея отъ кнопки соединяють съ винтомъ звон- 
ка 6, а конецъ отъ батареи съ винтомъ & 
(см. рис. 1). Дрожаше молоточка въ первомъ 
ввонк%, поперем$нно замыкая и размыкая 


Рис. 2-й. 
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токъ (см. выше), должно производить соот- | нНями молоточка, перваго звонка, т. е. зво- 

вЪфтственное поперем$нное намагничиван{е | нокъ съ простымъ звономъ въ этомъ слу- 

и размагничиван!е ММ во второмъ звонк%, | ча звонить также непрерывно все время, 

велфдетв!е чего и движен!я молоточка по-| пока пуговка кнопки прижата. Если въ это 

слЪдняго должны точно слфдить за движе- | время услышавииЙ остановить молоточекъ 
Рис. 3-й. 


перваго звонка рукою,—одновременно пере- | наго ящика, выставляющахо, во время зво- 
стаетъ звонить и второй звонокъ; въ этомъ и на, номеръ, соотв тственный кнопкЪ. В— 
заключается‘отвЪтный сигналъ. На, рис. 4-мъ | батарея, {—звонокъ, Г——сигнальный ящикъ; 
изображено соединенше съ кнопками сигналь- | пять кружковъ — пять кнопокъ. Изъ это- 


Рис. 4-й. 
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го рисунка "видно, что проведене прово- | что и въ этомъ случа соединене кнопокъ 
локъ, соединяющихъ одну изъ пружинокъ | съ батареею можеть происходить при по- 
кнопокъ съ батареею, то-же, какое пока- мощи одной общей проволоки; точно также 
зано на рис. 3 (наружн. проволока), т. е.| одна общая проволока служитъ для соеди- 
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нен1я батареи со звонкомъ и звонка съ вин- 
томъ К. сигнальнаго ящика, который по- 
м%Ьщается посл% звонка; но вторая пружин- 
ка кнопокъ (соотв тствующая внутрен. про- 
волок% на, рис. 3-мъ) соединяется не со звон- 
комъ, а съ тфмъ винтомъ ящика, номеръ 
котораго соотвзтствуетъ номеру кнопки, — 
проволокою отдьльною для каждой кнопки. 
Ходь тока и появлен!е сигнала объясняются 
легко (см. рис. 4-й): при давленйи на пуговку 
первой кнопки (ближайшей къ батаре»ф) 
токъ идетъ отъ кнопки къ винту ящика К,, 
оттуда черезъ электромагнитъвнутри ящика 
переходитънавинтъ К, и попроволок& черезъ 
звонокъ ((/) и батарею (В) возвралцается въ 
кнопку. Подобный же путь токъ совершаетъ 
и при давлен1и на друг1я кнопки. Въ ящикЪ, 
приведенномъ на рис. 4-мъ, сигналъ заклю- 
чается въ выскакивани угольника противъ 
номера, соотв тствующаго номеру кнопки. 
Угольникъ, пока токъ не дфйствуетъ, удер- 
живается внутри ящика жел%зн. крючкомъ 
на оси; во время прохожден1я тока черезъ 
соотв тетв. электромагнитъь крючекъ при- 
тягивается посл днимътакимъ образомъ, что 
освобождаетъ угольникъ, который, велфд- 
стве тяжести, выпадаетъ черезъь окошко. 
Для приведен1я угольника, потомъ, въ преж- 
нее положене, его стоитъ только протолк- 
нуть обратно въ ящикъ. Есть много дру- 
гихъ формъ сигнальныхъ ящиковъ (напр. 
въ окошко выскакиваютъ номера), но вс 
они устроены приблизительно по одной и 
той-же систем и соединяются съ кнопка- 
ми, какъ показано на, рис. 4-мъ.—Проведен1е 
электрич. звонковъ очень не затруднитель- 
но и можетъ быть легко произведено вся- 
кимъ; но для усизха необходимо обращать 
вниман1е на слёдуюция условя: 1) концы 
проволокъ и вообще м$ста ихъ, соединяю- 
ипяся съ винтами звонка, полюсами бала- 
реи, съ другими проволоками и пр., должны 
быть чисто металлическзя, т.е. свободны отъ 
грязи и ржавчины (блестящи); 2) винты сл%- 
дуетъ прижимать плотно, а м%ста соедине- 
н1я проволокъ между собою не только скру- 
чивать тщательно, но, скрутивши, запаявать 
{смазать мЪсто сначала разведенною соляною 
кислотою и зат%мъ окунуть въ расплавлен- 
ную смЪсь олова и свинца: 3 ч. олова и 2 ч. 
свинца повфсу); можно обойтись и безъ 
спайки, ограничиться тщательнымъ скру- 
чиван1емъ, но спайка вЪрн%е; 3) заботиться о 
томъ, чтобы проволоки были вполн® изо- 
лированы одна отъ другой, а для этого 
скрученныя и запаянныя м%ста соединеня 
ихъ между собою или же м%$ста обнажив- 
пцяся случайно старательно обертывать 
или навощеными нитками (въ нёсколько 
слоевъ) или, что еще лучше, гуттаперче- 
вою бумагою; 4) употреблять соотвфтетвен- 
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ной силы батарею. — Внутри помфщен!й 
обыкновенно употребляютъ существующую 
въ продаж проволоку изъ красной м%ди, 
обернутую навощеными нитками разныхъ 
цвфтовъ; если стфны недостаточно су- 
хи, то лучше брать проволоку обернутую 
двойнымь слоемъ вощеныхъ нитокъ, а во- 
обще для сырыхъ помфщевй — проволо- 
ку, покрытую каучукомъ; снаружи пред- 
почтительнзе желзная гальванизирован- 
ная проволока: она наименфе портится отъ 
непогоды; но жел№зн. проволоку слфдуетъ 
брать, по крайней мВ р%, вдвое толще м$д- 
ной (по причинз большаго сопротивленйя, 
оказываемаго ею току). При проведении 
сквозь стзны проволоки должны 6. заклю- 
чаемы въ 0собые футляры — деревянные 
или металлическе. Внутри помфщен!йй про- 
волоки ведутся обыкновенно параллельно 
и на разстоянйи около 4 ли одна отъ дру- 
гой; совершенно рядомъ можно класть толь- 
ко проволоки, изолированныя каучукомъ 
(проволоки - же, обмотанныя нитками, не 
должны касаться между собою нигдЪ). Для 
прикр$иленя употребляются жел№зные 
гальванизированные гвозди (въ 3/4 —1 д. 
длиною); проволока обводится одинъ разъ 
вокругъ гвоздя; чтобы не портить впечал- 
лЪн1я, гвозди вбивать правильно одинъ 
подъ другимъ. Если стфны сухи, то прово- 
локи могуть прямо прикасаться къ нимъ; 
въ противномъ случа$, подкладывать дере- 
вянныя пластинки (изъ сухаго твердаго де- 
рева—дуба, и т. п.), такъ чтобы проволока 
лежала на нихъ и не прикасалась къ стф- 
н%. — Наиболфе удобные элементы для ба- 
тареи —Лекланше, обладаюцие и значитель- 
ною силою и, главнымъ образомъ, тфмъ 
преимуществомъ, что требуютъ очень мало 
ухода: достаточно 2—3 раза въ 1—11/з года 
подливать въ нихъ воды (см. Элементы 
гальваничеек!е). Ч$мъ длиннфе проводы и 
чЪмъ больше включено въ нихъ различ- 
ныхъ аппаратовъ, т$мъ изъ большахго чис- 
ла элементовъ должна состоять батарея. 
Приблизительно можно разсчитывать такъ: 
на каждый звонокъ или небольшой сигналь- 
ный аппаратъ по одному элементу Леклан- 
ше и затфмъ по одному элементу на каж- 
дыя 6—8 сажен. пути тока (проволоки) 
между звонкомъ и самою отдаленною ‘отъ 
звонка кнопкою (м$зрять въ оба конца); на 
рис. 3-мъ, напр., для этого нужно измфрить 
длину проволоки, идущей отъ кнопки К; че- 
резъ батарею до звонка и отъ звонка, обратно 
къ кнопк.Батарея должна стоять въ сухомъ, 
не подверженномъ морозамъ, но и не очень 
жаркомъ м%вет%,въ особомъ закрытомъ пом$- 
щени, лучше всего въ стеклян. шкафик®.— 
Остановка въ дЪйствли можеть зависть отЪ 
порчи или въ батарефз, или въ проводни- 
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кахъ, или, наконецъ, въ аппаратахъ (звон- 
кахъ и т. п.). Въ батарев причиною мо- 
жетъ быть или недостатокъ жидкости, или 
покрыте составн. частей элементовъ солями, 
или окислен1е металлическихъ частей; въ про- 
водникахъ—-чалще всего или прекралцене изо- 
лящи (металлическ. соприкосновен!е) въ ка- 
комъ нибудь мЪстЪ, или окислен1е на мз- 
стахъ соединеня проволокъ между собоюи 
съ аппаратами; въ звонкахъ — бол. частью 
порча пружины ЁЕ— А молоточка (см. ри- 
сун. 1-й). Прежде всего слфдуетъ обратить 
вниман!е на батарею и м%ста соединен1я 
проволокъ.—Отоимостъ въ Петербург%: 1 эле- 
ментъ Лекланше 2—2 р. 50 к., электрическле 
звонки съ постояннымъ звономъ—отъ 8 р. 
50 к., сигнальный ящикъ по—5 р. за нумеръ; 
кнопка—отъ 50 коп. до 1 р. и болЪе; м%д- 
ная проволока, обернутая навощеными нит- 
ками, отъ 1*/2 до Эр. 50 к. за фунтъ (въ 
1 фунт$ отъ 20 до 30 сажень проволоки). 
Батареею и проволоками для электрическ. 


звонковь очень легко воспользоваться 
для устройства домашняго телефоннахо 
сообщен1я (см. Телефонъ). — Звонки воз- 


душные. И принципъ, и устройство ихъ 
очень просты. Представимъ себ два 
каучуковыхъ грушевидныхъ мЪфшечка, гер- 
метически соединенныхъ съ двумя про- 
тивуположными концами металлической 
° трубочки (небольш. д1аметра); если сжать 
рукою одинъ изъ этихъь м%шечковъ, — 
другой надуется и увеличится въ объем%; 
съ прекращен1емъ давлен1я оба мЪшечка, 
вел дств!е упругости, принимаютъ прежнй 
видъ. Если у одного изъ этихъ мёшечковъ 
расположить на оси (или какимъ либо дру- 
гимъ образомъ) металлическй рычажекъ 
такъ, что при надувани м%№шечка одинъ 
конець рычажка придавливается имъ, а 
другой, вслЪдетв1е этого, подымается и уда- 
ряетъ о звонокъ, то станеть понятнымъ 
принципъ устройства воздушныхъ звонковъ. 
Весь матер1алъ для воздушныхъ звонковъ 
точно также существуетъ готовымъ въ про- 
дажф. Для проведенйя служатъ свинцовыя 
трубочки, для соединен1я ихъ между собою— 
каучуковыя; кнопка—ничто иное, какъ кау- 
чуковый мЪшечекъ, заключенный въ фут- 
ляръ и придавливаемый пуговкою; въ звон- 
кахъ движен1я молоточка вызываются по- 
добнымъ же м$ёшечкомъ. Провести — зна- 
читъ соединить м$шечекъ кнопки съ мф- 
шечкомъ звонка посредствомъ свинцовой 
(или каучуковой) трубочки. Если съ од- 
нимъ и тфмъ же звонкомъ требуется сое- 
динить нфсколько кнопокъ, то въ общую 
свинцовую трубочку должны быть впаяны 
въ точки, которыя, при помощи каучуковыхъ 
трубочекъ, соединяютъ съ трубочками соот- 
вътствующихъ кнопокъ. Но обыкновенно по- 
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добныя разв твлен1я очень ослабляютъ силу 
звона, что совершенно понятно, такъ какъ 
въ такихъ случаяхъ давлен!е на какую ли- 
бо кнопку отражается не только на мЪшеч- 
кф звонка, но и на м$шечкахъ возхъ 0с- 
тальныхъ кнопокъ. Велдотве этого звонки 
обыкновеннаго устройства звонятъ слабзе 
уже при двухъ кнопкахъ, а при 5 или 4 
часто перестаютъ звонить вовсе, особенно, 
если соединен1я сдзланы недостаточно тща- 
тельно. Вообще, чтобы обыкновенный воз- 
душный звонокъ звонилъ отчетливо на н%- 
сколько дальнихъ разстояняхъ, слфдуеть 
каждую кнопку соединять съ отдфльнымъ 
звонкомъ. Въ продажЪ существуютъ 06о- 
бые заводные звонки, которые приводятся въ 
движен1е гораздо легче и потому могутъ 
быть соединены съ нфеколькими кнопками; 
но ихъ нужно заводить каждый день, что 
не очень удобно, особенно если заводъ по- 
ручать прислуг, которая часто портить 
его. Стоимость проведен я воздушныхьъ звон- 
ковъ приблизительно та же, что и электри- 
ческихъ: простой звонокъ—отъ Зр. 50 к., за- 
водной—10 р.; свинцовыя трубочки—25 к. 
фунтъ (около 1*/2 сажени въ фунтЪ); кнопка 
1—2 р.; сигнальные ящики—5 р. за нумеръ. 
Видъ помвщен1я воздушные звонки портятъ 
болфе, чёмъ электрическле: гл имфется цз- 
лая сть сообщенй, тамъ электрическ1е звон- 
ки, во всякомъ случа, предпочтительн$е; для 
прямолинейнаго единичнаго сообщеня, на- 
противъ того, удобнфе воздушный звонокъ. 

ЗвЪробой (Нуресит). Многол$тн1я травы 
съ противуположными цЪфльными листьями 
и обильными желтыми цвЪтами. Несколько 
видовъ попадается у насъ повсюду дико. 
Изъ нихъ добывается желтая и красная 
краски. Въ медицин% болЪе не употребляет- 
ся, но въ народ% считается лекарственнымъ 
до сихъ поръ. 

Здоровье—такое состояв1е тЪла, при ко- 
торомъ вс части тфла устроены надлежа- 
щимъ образомъ, находятся въ должномъ со- 
отношении между собою и выполняютъ свои 
отправлен1я сообразно ихъ назначен!ю. Какъ 
врачъ, такь и всяк постороный наблю- 
датель заключить о чьемъ либо 3. только 
по сравнен!ю: если руки, ноги, голова и 
пр. части человЪка устроены такъ-же, какъ 
и у другихъ людей или у большинства, если 
онъ Фстъ, пьетъ, видитъ, слышитъ, ходитъ 
и вообще дфйствуетъ какъ и друге люди, — 
челов къ здоровъ. Самъ человзкъ можеть 
судить о состоя и своего здоровья также 
на основави сравненйя себя съ другимъ; 
но у него есть и другая возможность — 
ощущеня; у здороваго челов№ка вс№ от- 
правленйя совершаются незамютно для него; 
чувствовать ихъ онъ начинаетъ обыкновен- 
но только тогда, когда въ немъ что либо не- 
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исправно; нока онъ здоровъ, онъ и перева- 
риваетъ пищу, и движется, и воспринима- 
етъ внзшея впечатлЪня, и мыслить, не 
ощущая и не замфчая того. Обращать вни- 
ман1е на свои отправлення онъ начинаетъ 
обыкновенно только тогда, когда он% сопро- 
вождаются какимъ либо ненормальнымъ, 
т. е. необыкновеннымъ для него, ощущен!- 
емъ; такъ, онъ вспоминаетъь о пищеварен!и, 
когда посл принят1я пищи чувствуеть ли- 
бо тяжесть, либо боль въ живот%; врЗн!и, 
когда начинаетъ плохо вид$ть, или чувство- 
вать въ глазу боль, или летан1е мушекъ 
передъ глазами и т. п.; точно тоже и отно- 
сительно всЪхъ другихъ отправленйй. Впол- 
нз здоровыхъ людей нфтъ: у всякаго всегда 
есть что нибудь ненормальное; поэтому здо- 
ровъ человфкъ можетъ быть только относи- 
тельно. Бол$зненныя или вообще ненот- 
мальныя ощущен!я, когда он% есть, указы- 
вають всезда на отклоненле отъ здоровья — 
болзнь, хотя иногда совершенно не въ томъ 
орган, въ которомъ чувствуются; такъ, 
напр., у ипохондрика страдаетъ головной 
мозгъ, а онъ въ большинств% случаевъ жа- 
луется на болЪзненные припадки въ пище- 
варительныхъ органахъ. Съ другой стороны, 
при продолжительныхъ болфзняхъ, особливо 
если он начались въ дфтетвЪ или съ са- 
маго рожден1я, челов къ можетъ такъ при- 
выкнуть къ ненормальнымъ ощущенямъ, 
что перестаетъь замфчать ихъ, и чувствуетъ 
себя здоровымъ въ то время, когда на са- 
момъ Вл онъ очень боленъ (см. Бол%знь). 
Поэтому отсутств1е бол$зненныхъь ощуще- 
ый не можеть служить вфрнымъ призна- 
комъ в.; сравнен!е себя съ другими, здоро- 
выми, людьми въ этомъ отнощен!и гораздо 
вЪрнЪе. Но самое в рное основаше для суж- 
деня о состояи здоровья даетъ взвъшива- 
не. ЗКизнь челов$ка (какъ и всякаго жи- 
вотнаго) и вся его дзятельность зависятъ 
отъ правильности непрерывно совершаю- 
щагося въ его тёлЪ обмъна веществъ (см. 
это слово), т. е. оть постояннаго разруше- 
ня и выведен1я изъ тфла старыхъ отжив- 
шихъ составныхъ частей и такой-же по- 
стоянной зам ны ихъ новыми. Въ молодо- 
сти, когда тзло ростетъ (см. Роетъ), усвое- 
ме организмомъ веществъ, поступающихъ 
въ него извнз (съ пищею), беретъ перев съ 
надъ разрушен1емъ, и т%ло постепенно уве- 
личивается въ вс, особенно быстро въ пер- 
выя 10 л. жизни; посл 30 л., а у нзкоторыхъ 
даже только посл» 40 л., усвоен1е и разруше- 
н1е уравнов$ шиваются и в$съ тфла, остается 
неизмннымъ; наконецъ, къ старости, обык- 
новенно посл 60 л., разрушен1е понемногу 
начинаетъ превышать усвоене, вслдетве 
чего вЪсъ твла соотвфтетвенно уменьшает- 
ся. Поэтому взвзшиване тЪла въ молодости 
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должно показывать постепенное увеличен!е 
в$са: уже одна продолжительная остановка 
въ приростан1и в%са въ этомъ возраст%, особ- 
ливо-же въ возрастВ до 10 лтъ, указыва- 
етъ на ненормальное состоян!е организма, 
а если остановка переходитъ въ постепенное, 
боле или менфе быстрое, уменьшен!е в%са, 
т$ла, то можно быть ув$реннымъ въ суще- 
ствован1е какой либо важной болфзни; по 
достижен!и возмужалости здоровье харак- 
теризуется сохранемемь въса тфла въ извЪ- 
стныхь границахъ: ненормальны и уменьше- 
н1е, и слишкомъ значительное увеличен!е 
его (см. ОжирЪн1е).—Понятно, однако, что 
для правильнаго сужден1я недостаточно еди- 
ничнаго взвёшиван1я, результать котораго 
можеть зависфть отъ вмян1я какого либо 
случайнаго (временнаго) обстоятельства; 
чтобы убЪдиться въ здоровомъ или бол%з- 
ненномъ состоянии необходимо повторенное 
взвшиван1е; притомъ же послднее должно, 
по возможности, дВлаться при одинаковыхъ 
услоняхъ: въ извфстное время дня, извЪст- 
ное время спустя послз принят1я пищи и 
испражнен!й, всегда въ одномъ и томъ-же 
платьф или, еще лучше, —вовсе безъ платья.— 
На строен!е т%ла, а сл$довательно и на, з. 
большое вл1ян1е имЪетъ насльдсетвенность 
(см. это слово); отъ больныхъ отца и ма- 
тери не могутъ произойти вполн здоровыя 
дЪти; при больномъ отцф и здоровой матери 
или наоборотъ въ результат еще можеть 
получиться здоровое потомство, но обыкно- 
венно все-таки съ т$ми или другими бол%з- 
ненными недостатками больнаго родителя. 
Хорошимъ подборомъ брачущихся можно 
улучшать породу людей, точно такъ же, какъ 
и породу животныхъ. ЗатВмъ состоян!е здо- 
ровья зависитъ отъ всей послфдующей жиз- 
ни челов%ка и въ особенности оттого, ка- 
кимъ образомъ она была ведена въ пер1одъ 
развит1я тфла, т.е. преимущественно въ про- 
межутокъ жизни отъ рожден1я до 10 и 15— 
16 лБть; правильнымъ образомъ жизни въ 
это время можно устранить мног1е недос- 
татки, полученные отъ родителей, а непра- 
вильнымъ, наоборотъ, усилить эти недосталт- 
ки или даже пр1обр$сти новые. Наука, кото- 
рая указываетъ средства, какимъ образомъ 
сохранять и улучшать здоровье, называется 
зименою. Вопросы, касаюпцеся ея въ сло- 
вар, изложены въ отдфльныхЪъ статьяхъ: 
Воздухъ, СвЪтъ, Теплота, Климатъ, Сы- 
рость, Сухость, Пища, Пищеварене, Пи- 
тан!е, Жилище, Вентилящя, Одежда, За- 
раза, М1азма, Образъ жизни и пр. См. так- 
же Бол№знь. 

Зебра и ея разновидности квагга и довъ 
(Еапиз ИеЪга, Е. диасса и Е. ВигсвеШ) при- 
надлежатъ къ пород лошади; характери- 
зуются цв$томъ шерсти: темными полосами 
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по свзтлому фону; отличаются между со- 
бою расположенемъ и большею или мень- 
шею темнотою полосъ; у зебры он% черныя 
по бфлому фону, у квагги — коричневыя 
и сфроватыя. Животныя величиною съ не- 
большую лошадь; родина ихь—южная Аф- 
рика; до сихъ поръ ихъ не удалось вполн 
приручить; скрещиваются съ осломъ. 

Зебу (Воз ИеЪа)—небольшой быкъ, водя- 
щЙеся въ Индш, но способный къ акклима- 
тизащи и въ ЕвропЪ; на спин жировые 
наросты въ формЪ горба. Въ Инди упо- 
требляется какъ упряжное животное; хо- 
рошо бЪгаетъ. 

Землем ре — искусство измфрять землю 
и переводить результаты измфрен1я на бу- 
магу (карты или планы). Высшее землем%- 
ре, им ющее предметомъ большая простран- 
ства и принимающее во вниман!е шаровид- 
ную форму земли, называется зеодезею; низ- 
шее землем р1е или межеваще ограничивает- 
ся сравнительно малыми пространствами, 
для которыхъ шаровидная выпуклость зем- 
ли можетъ быть оставлена безъ вниманя. 
Геодез1и у насъ обучаются, главнымъ обра- 
зомъ, въ Николаевской академ1и генераль- 
наго штаба (см. это слово). Выешая обра- 
зовательная школа землемфровъ — Констан- 
тиновскай межевой институть и при воен- 
номъ министерств — военно-топорафическое 
училиице; къ низшимъ принадлежать земле- 
мърныя училища и зорьпоръиляе землемъро- 
таксаторскае классы. Въ губернекле и област- 
ные землемвры назначаются по преимуще- 
ству лица, окончившия Конст. межевой ин- 
ститутъ, въ у$здные — воспитанники земле- 
мфрныхъ училищь. Подробности объ обра- 
зовательныхъ заведеняхъ для землем$ровъ 
см. соотвЪтственныя названя. 

Землемвръ — см. Землемв ре. 

Землеройка — крошечное животное изъ 
отряда насфкомоядныхъ, величиною съ не- 
большую мышь, на которую похожа и скла- 
домъ тфла; въ пахахъ находятся желЪзки, 
отдфляющия жидкость р%№зкаго запаха, на- 
поминающаго мускусъ. Обыкновенная земле- 
ройка (Зотех уцхат1з) сверху черно-корич- 
неваго цвЪта, по бокамъ свЪфтлЪе, снизу 
сВроватая; уши маленькля, на концЪ хво- 
ста кисточка; встрчается вездЪ въ Евро- 
п%; живетъь въ лсахъ и садахъ, но также 
на поляхъ и лугахъ, въ норахъ, которыя 
дВлаетъь въ землЪ; скорЪзе полезна, чфмъь 
вредна, такъ какъ хлЪбныхъ зеренъ и пло- 
довъ не трогаетъ, а питается насзкомыми, 
червями, улитками и т. п. Другой видъ, 
также нерфдко попадаюцщайся у насъ, водя- 
ная землеройка (5. #о@епз)—сверху чернаго, 
снизу бфловатаго цвфта, съ большими уша- 
ми; живетъь въ норахъ по берегамъ р%зкъ и 
прудовъ; кормится водяными насекомыми, 
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но также головастиками, мелкими рыбками 
и рыбьею икрою; плаваеть и ныряетъ очень 
хорошо. 

Земля — шаръ, сплюснутый у полюсовъ; 
длина его оси, т. е. лини, соединяющей 
крайн1я точки полюсовъ, 11.917 слишкомъ 
верстъ, длина д1аметра экватора болЪе 11.957 
верстъ; длина окружности земли на эква- 
тор около 37.565 версть; чтобы объЪхать 
землю въ этомъ мЪстЪ, курьерскй поЪздъ 
желзной дороги, проходящий 40 верстъ въ 
часъ, долженъ идти безостановочно 39 дней 
3 часа и 7 минутъ. Поверхность земли равна 
448.101.504 кв. верст.; изъ этого простран- 
ства 328.458.402 кв. верст. приходится на 
воду и 119.643.102 кв. верст. на сушу; боль- 
шая часть суши помфщается въ сЪверномъ 
и восточномъ полушаряхъ, а 6. ч. воды — 
въ западномъ и южномъ. Европа занимаетъ 
немного болЪе 1/14 части всей суши земнаго 
шара, а европейская и азатская Росая 
вмст% почти ‘/с часть (одна европ. Рос@я 
болЪе *[з5 части). Земля въ 1.404.928 разъ 
менЪе солнца, и въ 48/2 разъ болЪе луны; отъ 
солнца она отстоитъ, среднимъ числомъ, на 
20 милллоновъ географ. миль или 140 милл!- 
оновъ верстъ, а оть луны на 50.446 геогр. 
миль или 353.125 версть. Средняя плотность 
земли около 5,6 (см. УдЪльный вЪеъ); ч$мъ 
глубже,тЪмъ плотностьея больше, вел детве 
чего предполагаютъ, что въ самомъ центр 
земли находятся наиболЪе плотныя т$ла— ме- 
таллы, преимуществ. желЪз0; съ другой сторо- 
ны, съ углубленемъ возрастаетъ также и тем- 
пература земли, чтб заставляетъ думать, что 
центръ земли находится въ расплавленномъ 
состояни; оттуда расплавленныя массы, вмЪ- 
ст съ газами и водяными парами, проры- 
ваются иногда наружу— въ форм изверже- 
в огнедышащихъ горъ; движене этихъ же 
массъ служить и вЗроятною причиною б. ч. 
землетрясенай. Экваторомъ земля разд$ляет- 
ся на сЪверное и южное, а первымъ мери- 
маномъ на восточное и западное полуша- 
р1я: въ с$верномъ и восточномъ находятся 
вся Европа, вся Азя (за исключешемьъ с%- 
веро-восточной оконечности Сибири, при- 
надлежалцей къ западн. полушар!ю) и бдль- 
шая половина Африки; въ западномъ полу- 
шари — Америка; вь южной половинЪ во- 
сточнаго полушар1я —южная половина Аф- 
рики и Австрамя. Посредствомъ круговъ, 
параллельныхъ экватору, — параллельных 
круювь—вемлю дЪлятЪ на 180 градусовъ щи- 
роты (90 гр. въ сЪверномъ и столько же 
въ южномъ полушари), а посредствомъ кру- 
говъ, перпендикулярныхъ къ экватору, —ме- 
Пидъанов»— на 360 градусовъ долзоты (180 гр. 
въ восточномь и столько же въ западномъ 
полушар!и); смотря по полушар!ю, широту 
называютъ сфверною или южною, а дол- 
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готу—восточною или западною. о широты на 
экватор$; 0 долготы на первомъ меридан%; 
за первый мериданъ англичане и амери- 
канцы считають мериданъ, проходяний че- 
резъ Гринвичъ, французы — парижеюй ме- 
рид1анъ, а мы, нфмцы и мнот. др. народыЬ— 
мерид1анъ острова Ферро. Широтою и дол- 
готою опредфляется географическое поло- 
жен1е мЪстности. НЪкоторые изъ параллель- 
ныхъ круговъ соотвзтетвують извфотнымъ 
положенямъ солнца относительно земли, 
во время движеня послдней около солн- 
ца, и потому получили особыя названйя. 
Два, параллельн. круга, находяцаеся на раз- 
стоя и 23° 28' отъ экватора (одинъ въ с%- 
верномъ и одинъ въ южномъ полушар!), 
называются тропижами или поворотными 
крушми; они представляютъ ‘крайн!я гра- 
ницы, до которыхъ солнце, при годичномъ 
ображщен!и около него земли, доходить въ 
сЪверное или южное полушар1е; два по- 
лярныхь круш, на разстоянйи 66° 32' еть 
экватора (также одинъ въ с®верн. и одинъ 
въ южн. полушар!и), представляють гра- 
ницу къ сЪверу или къ югу, оть которой 
(смотря по полушар1ю) бывалоть дни, когда 
солнце или вовсе не восходитъ, или вовсе 
не заходитъ. Этими кругами земной шаръ 
дЪлится на пять поясовъ: одинь жаркий, ле- 
жащИй между тропиками: въ немъ только 
два времени года (сухое и дождливое), дни 
и ночи въ течении всего года равны или 
почти равны; два умъренныхь пояса—между 
тропиками и полярными кругами: одинъ въ 
сзверномъ, а другой въ южномъ полуша- 
ри; отличаются четырьмя временами года 
(зима, весна, лЪто и осень) и значитель- 
ною измфнчивостью въ продолжительности 
дней и ночей; два холодныхь пояса — внутри 
полярныхъ круговъ: лзтомъ дни, а зимою 
ночи продолжаются отъ 24 час. до 6 мЪся- 
цевъ (т&мъ дольше, чёмь ближе къ полю- 
су); очень продолжительная зима и корот- 
кое лЪто.—Земля имфеть двоякое движе- 
н!е: вокругъ солнца и около своей оси; отъ 
перваго зависить изм$нен1е временъ года, 
а отъ послЪдняго — сына между днемъ и 
ночью. Вокругъ своей оси земля обращается 
съ запада на востокъ въ течене 24 час. 
(вЪрнЪе въ теченйи 23 час. 56 мин. и 4 сек.), 
т. е. каждая точка на экватор$ пробЪзгаетъ 
при этомъ 217‘/з саженъ въ секунду; чЁмъ 
дальше отъ экватора и ближе къ полюсу, 
тВмъ параллельн. круги становятся мень- 
ше и т№мъ, поэтому, медленнфе движен1е 
данной точки; серединная точка полюса 
остается неизмзнно на одномъ и томъ же 
мзстз. Движен1е земли около солнца про- 
исходить въ течен1е 365/‹ дней, а такъ какъ 
длина пути около солнца 875.597.638 веретъ, 
то скорость обращен1я земли около солнца 
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равняется болфе10.134 верстъ въ секунду.— 
Всего населемя на земномъ шар считает- 
ся 1.433.387.500 дупгь; изъ нихь въ Европ 
327.148.400 (около 39 на 1 кв. версту), въ 
Ази 795.591.000 (20*/2 на 1 кв. версту), въ 
Африк% 205.823.260 (8 на, 1 кв. версту), въ 
Америк 100.415.400 (3 на 1 кв. версту), 
въ Австрал!и съ островами 4.282.000 (около 
1,7 кв. версты на 1 челов ка), въ поляр- 
ныхъ странахъ 82.500. Если изъ Европы 
выдфлить европейскую Росе1ю, а изъ Ази 
Сибирь, то на 1 кв. версту въ западной 
ЕвропЪ придется 64?|5, въ Аз1и 31, въ евро- 
пейской Росс1и 18 жителей; въ Сибири 11/2 
кв. версты на каждаго жителя. Такимъ 
образомъ, на каждаго жителя въ западной 
Европ удобной и неудобной земли достает- 
ся не болфе 1,6 десят., въ Азш (безъ Си- 
бири) 3,4, въ европ. Рос@и около 6 (5,8), 
въ Африк$ 13, въ Америк около 35 (34,7), 
въ Сибири 156 и въ Австраши съ остро- 
вами 177 десят. Цифры эти краснор%чиво 
показывають, что въ западной Европ% и 
южной половин Аз!и количество земли не- 
достаточно для пропитан1я населен1я; въ 
европ. Росёи ея пока еще хватаетъ, но въ 
боле или менфе скоромъ будущемъ и она 
начнетъ страдать тЪмъ-же недостаткомъ; 
въ АфрикЪ, Америк и въ особенности въ 
Сибири и Австралии съ островами земли, 
напротивъ того, избытокъ; въ эти страны, 
слЪдовательно, и должно стремиться высе- 
лен1!е изъ густо-населенныхъ м%стностей; 
западная Европа и южная Аз1я (Китай) уже 
давно производятъь это выселен1е; въ Рос- 
си переселен!е также должно начаться въ 
болфе или менфе скоромъ будущемъ, ко- 
нечно, главнымъ образомъ въ Сибирь, какъ 
составную часть государства.—См. Почва. 

Земля англйекая или болюсъ, или нечат- 
ная глина—особаго рода, глина, окрашенная 
окисью желфза то въ желтый, то въ крас- 
новатый, то въ боле или менфе темно-ко- 
ричневый цвЪтъ, смотря по содержан!ю же- 
лфза; она мягка и жирна на ощупь, палч- 
каетъ и распадается въ вод$ съ изв стнымъ 
шумомъ; служитъ, между прочимъ, для при- 
готовлешя красокъ. 

Земляника. МноголЪтнее травянистое 
растен1е изъ семейства розоцвфтныхъь и 
изъ рода Етадата. Многочисленные садо- 
вые сорты произошли отъ н%околькихъ 
европейскихь и американскихъ видовь по- 
средетвомъ улучшен1я культурою и скре- 
щиван1емъ. Изъ этихъ дикихъ родичей глав- 
ные слфдующие: 1) 3. собственно (Е. уезса), 
которая растетъ дико почти во веЪхъ ум$- 
ренныхъ и холодныхьъ странахъ старато и 
новаго свфта. На сёверъ она простирается 
до Исланди включительно и почти до пре- 
дЪла лЪсовъ въ Архангельской губерви. 
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Надальнемъ восток% Сибири и въ Приамур- 
скомъ краф ея н$тъ. Она легко климатизи- 
руется даже въ жаркихъ странахъ— на вы- 
сокихъ мЪстахъ, напр. на островз Бурбон. 
ИзвЪстна была съ древнзйшихъ временъ, но 
древними не разводилась. Стала разводить- 
ся только съ ХУ или даже съ ХУТ в%ка 
(американскле виды перенесены въ Европу 
еще позже). 2) Другая з. (Е. е]а1ог) менфе 
распространена; у насъ, однакоже, она рас- 
тетъ дико во вофхь умфренныхь и ум%- 
ренно-холодныхъ м%етностяхъ; въ садовод- 
ств$ она называется клубникою. 3) Трей 
видъ—. сота — распространена преиму- 
щественно въ нашихъ степныхъ и полу- 
степныхъ м%фетностяхъ и почти повсюду на- 
зывается клубникою; не смотря па чрезвы- 
чайный ароматъ ея плодовъ, она въ садо- 
водствз не употребляется, но высоко цз- 
нится, особенно для сушки и для варенйй. 
Изъ американскихъ—самыя распространен- 
ныя: виринская (Е. утепмапа), чилйская 
(Е. сВПепз15) и крупноцвьтная (Е. етапа1- 
Вота).—Культура всЪхъ сортовъ приблизи- 
тельно одинаковая, но не вс равно выно- 
сливы. Вс сорты з. — многол$тнйя травы 
съ подземными короткими стеблями, вы- 
пускающими пучки тройчатыхъ листьевъ. 
Изъ угловъ этихъ листьевь выступаютъ 
длинные безлистные побЪги, называемыя 
плетями или Усами. Эти плети стелятся по 
земл во вс стороны и пускаютъ на око- 
нечностяхъ пучечки листьевъ и корней, ко- 
торыми и укореняются; листовые пучечки 
сами пускаютъ нер$дко подобные же плети. 
Значеше земляничныхь плетей весьма важ- 
но въ культур, такъ какъ это ничто иное, 
какъ отпрыски, помощью которыхъ растен1е 
размножается. На вол усы сами собою отсы- 
хаютъ съ замиран1емъ стараго растен1я,кото- 
рое ими истощается до тла. 3. разводится въ 
огромныхъ размВрахъ повсюду, гдф только 
занималотся садоводствомъ. Поэтому суще- 
ствуетъь н$фсколько способовъ ея культуры, 
Промышленное разведене далеко не столь 
тщательно, какъь любительское; но и на 
большихъ, ращюонально воздЪлываемыхъ, 
планталляхъ должно имЪть особое отдЪле- 
не для вывода новыхъ сортовъ, культуру 
которыхъ должно вести съ тою-же тща- 
тельностью, какъ и на любительскихъ гря- 
дахъ. Для разведенля з. всего удобн%е мЪфста, 
слежа оттЪненныя, особенно въ странахъ 
съ жаркимъ и сухимъ лтомъ; но въ пол- 
ной тфни она ршительно не удается, такъ 
что совершенно открытыя м%ста все-таки 
гораздо лучше вполн затЪненныхъ. Луч- 
шею почвою для 3. считается хорошо удоб- 
ренная рыхлая глинистаяземля;но онаудает- 
ся и во всякой другой почв, лишь бы по- 
слдняя не была черезъ-чуръ сыра или слиш- 


220 


ЗЕМЛЯНИКА 


комъ песчана и суха. Участокъ, назначен- 
ный для 8., окапываютъ дорожкою, углуб- 
ленною приблизительно на 3/4 аршина ниже 
уровня почвы и разбиваютъ его на меньше 
участки шириною около 9 аршинъ, разд®- 
ляя ихъ дорожками, въ 3/4 аршина шири- 
ною и вершковъ въ 7 глубиною, сообщающи- 
мися съ обводною дорожкою. Наконець эти 
меньше участки разбиваютъ на 5 грядъ— 
каждую въ 1'/2 аршина шириною; между 
грядами проводятъ дорожки вершковъ въ 
5 шириною. Это дфлается въ конц лфта. 
Участокъ должень быть сильно удобренъ 
навозомъ и вскопанъ по меньшей мЪрЪ на 
глубину 6 вершковъ. Сажать можно осенью, 
но лучше оставлять участокъ на зиму не 
засаженнымъ и приступать къ посадк% вес- 
ною. Для болфе тщательной обработки мож- 
но дЪлать особыя гряды указанныхъ разм- 
ровъ и различной высоты, смотря по кли- 
мату: въ странахъ съ влажнымъ лфтомъ по- 
выше, напр. въ 3/4 аршина, въ сухихьъ—по- 
ниже. Тяжелую глинистую почву для з. 
удобряють соломистымъ лошадинымъ на- 
возомъ, а легкую--коровьимъ или жирнымъ 
перегноемъ. Такъ какъ одинъ и тотъ же 
куетъ з. родитъ удовлетворительно только 
впродолжени 4 — 6 лЪтъ, то должно такъ 
распорядиться мфстомъ, чтобы можно бы- 
ло установить правильный 4 или 6-лЪт- 
в оборотъ; 4—6-лЪтюя растенйя выбра- 
сывають и на ихъ участк$ разводятъ 
картофель или другую овощь, а подъ з. 
пускають новый участокъ. Слдователь- 
но для поддержан1я полной культуры необ- 
ходимо ежегодно вновь обработывать цфлый 
учаетокъ. Посадка з. производится лучше 
всего весною посл морозовъ; въ сфверной 
и средней Росеши осенняя посадка удается 
далеко не всегда. Безснфжныя зимы унич- 
тожають з. даже въ южной Росси, но тамъ 
она, вслЪдетв1е продолжительности осени, 
все-таки укореняется гораздо сильн%е и че- 
резъ это лучше противится морозамъ. Зем- 
ляничная разсада добывается и приготов- 
ляется слфдующимъ способомъ. Кусты в. съ 
весны уже пускають свои плети, которыя 
укореняются въ сфверной и средней Росси 
къ концу 1юня или въ половин юля. Вов 
эти усы должно обрывать, для того, чтобы 
они не ослабляли растен1я; но тмъ изъ нихъ, 
которые назначаются для отводки разсады, 
даютъь укорениться хорошенько. Тогда, обык- 
новенно въ конц лёта, ихъ вынимаютъ съ 
комочкомъ земли и пересаживаютъ или пря- 
мо въ гряду, назначенную для возобновле- 
н1я, или, что гораздо лучше, въ особую гря- 
ду—земляничный тлипомникъ, ГДЪ ихъ мож- 
но посадить довольно т$ено, оставляя меж- 
ду ними промежутки вершка въ 2; при та- 
кой посадк% уходъ несравненно удобн%е, ч$ мъ 
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при рёдкой. Разсаду оставляють въ питом- 
ник до весны, а весною, не очень рано, пе- 
ресаживаютъ на мЪото. Сл$дующимь л$- 
томъ, т. е. черезъ 2 года посл% отводки, ра- 
стен1е даетъ плоды. Этимъ выигрывается 
время даже въ странахъ съ короткимъ 
лЪтомъ, напр. около Петербурга. Д%ле- 
н1емъ размножаютъ только тЪ сорта, ко- 
торые мало или вовсе не пускаютъ усовъ. 
Пос%въ з. производится только для добы- 
ван1я новыхъ сортовъ: для этого или со- 
бираютъ смена съ самыхь лучшихъ пло- 
довъ, или производять предварительно ис- 
кусственное опылен1е между разными, за- 
вЪфдомо хорошими, сортами. Такое скрещи- 
ван1е (см. это слово) даетъ новыя формы, 
качество которыхъ зависитъ отъ скрещен- 
ныхь породъ. Успизхь скрещиван1я опре- 
дфляется разумнымъ выборомъ, пр1обр$тае- 
мымъ практическою опытностью. Собран- 
ные для сЪмянъ плоды сушатъ, перети- 
раютъ, просЪеваютъ и получаютъ малень- 
кя, всЪмъ извфстныя, земляничныя зернов- 
ки. Сохраненныя въ сухомъ м%етВ зернов- 
ки лучше всего высфвать въ феврал въ 
горшки, которые въ нашихъ климатахъ 
ставить или подъ рамою въ холодной оран- 
жереЪ, или на окна въ свзжей комнат при 
температурв въ 4°—6° Р. ОЗятъ зерновки 
на поверхность земли и закрываютъ ихъ 
тонкимъ слоемъ песка. Поливать слфдуетъ 
очень осторожно—сквозь мелкое сито. По- 
сл% восхода втораго или третьяго листка 
растеньица пересаживаютъ въ друге горш- 
ки: на дюймъ одно отъ другого; въ ма пе- 
ресаживаютъ на мета, гдЪ съ ними посту- 
паютъ какъ съ отведенною разсадою. Уходъ 
за з. состоитъ въ очищен! грядъ отъ сор- 
ныхъ травъ, въ разрыхлени почвы моты- 
кою, въ отдБленш усовъ, истощающихъ 
растен1я, въ прикрыт почвы удобренемъ 
для предохранен1я ея отъ излишней су- 
хости, а также разнаго рода настилками 
для защиты плодовъ отъ загрязненя. Су- 
химъ мелкимъ хлфвнымъ навозомъ хорошо 
прикрывать всю гряду сплошь, оставляя 
свободными только самыя середины ку- 
стовъ; дВлаютъ это осенью передъ мороза- 
ми. Весною навозъ можно снимать, что 
однакоже не необходимо. Для защиты 
и сохранен1я плодовъ хорошо прикрывать 
почву соломою или мохомъ; солома особен- 
но рекомендуется. НЪжные сорта сл$дуетъ 
прикрывать на зиму или лапникомъ (ело- 
выми взтвями), гд$ онъ есть, или соломою. 
Подвязка земляничныхъ кустовъ къ колыш- 
камъ и т. п. дорого стоитъ, но вознаграж- 
дается сохраненемъ плодовъ. Таковы глав- 
ныя черты культуры 3. Кром этой воз- 
душной культуры, з. удобно выйоняется или 
пристанавливается. Для этой цЪли лучше 


всего употреблять ранн1е крупно-плодные 
сорты. Въ половин или въ конц !юля 
кусты з., назначенные для пристановки, 
вынимають изъ почвы и сажаютъ въ 4-хъ- 
вершковые горшки по одиночк$, а въ 6бо- 
ле широк1е — по нёекольку; горшки ста- 
вять на воздух въ оттВненномъ м$ст% 
для полнаго укоренен1я. Сначала обильно 
поливаютъ. ЁКъ началу морозовъ горшки 
вносятъ или въ холодный парникъ, или въ 
холодную оранжерею, гдф температура дер- 
жится между 1 и 2°. Самая пристановка 
начинается въ декабр$. Если пристановкою 
з. занимаются въ обширныхъ размфрахъ, 
то. необходимо имфть н%еколько низкихъ 
оранжерейныхъ отдвленй, высотою немно- 
гимъ больше роста человка. Сюда, подъ 
рамы, ставятъ пристанавливаемые горшки 
такъ, чтобы листья и цвфты не касались 
рамы. Сначала температура держится до- 
вольно низкая: 6°—7° Р., а потомъ посте- 
пенно возвышается до 10 —12° Р.; пров$- 
триваютъ черезъ форточку, сколь возмож- 
но, чаще. Каждые 4 недфли производятъ 
пристановку новыхъ растенйй; для этого-то 
и нужны разныя отдфлен1я, такъ какъ тем- 
пература въ начал пристановки должна 
быть иная, чёмъ въ серединф или подъ ко- 
нецъ.— Главные враги 3. — птицы: галки, 
дрозды и пр., затВмъ улитки; но опасн%е 
всего майск1е жуки, которые кладутъ яйца 
въ навозъ подъ кустами; ихъ толстыя ли- 
чинки обгрызаютъ подземныя части — и ра- 
стешя погибаютъ внезанно, иногда среди цв$- 
теня. Единственное средство —выкапывать 
личинки: иначе он% перейдутъ и на друге 
кусты.— Сорты з. безчисленны; съ каждымъ 
годомъ появляются новые, часто очень мало 
или даже нич8мъ не отличающеся отъ преж- 
нихъ. Поэтому, не сл$дуетъувлекаться гром- 
кими рекламами, а руководствоваться спис- 
ками, помфщенными въ основательныхъ со- 
чинен1яхъ по садоводству и плодоводству. 
Обыкновенная з. посп8ваетъ раньше вс№хъ 
остальныхъ, но изъ нея еще не выведено 
крупно-плодныхъ видовъ. Хорошими садо- 
выми сортами считаются Мала! ош ае Вои- 
етот и 4е Топдйе. М№сячная з., выведенная 
изъ обыкновенной, важна тЪ%мъ, что цв%- 
тетъ постоянно и приноситъ плоды, средней 
величины, до поздней осени. Есть сорты съ 
усами и безъ усовъ; посл дне размножалот- 
ся дфлешемъ или сЪменами и переносятъ 
холодъ хуже. Хорошие садовые сорты: Доме 
регрешеПе, Регрешейе ае 5%. Ч Иез и Возкоор. 
Клубника, собственно русская, красная и 
розовая, принадлежитъ къ числу отличныхъ 
сортовъ по своей выносливости; плоды ея 
хотя и не бываютъ черезчуръ крупными, 
но отличаются превосходнымъ вкусомъ и 
аромаломъ. Есть и иностранные сорты, напр. 
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ВасЁ Наш озз, Воуай На Ъо1з и Мот "тоиз 
На фо1з. Клубника нер$дко производить 
пустоцвтъ, т. е. цвЪты безъ хорошо раз- 
витыхъ завязей и не приносяше плодовъ; 
таке кусты удаляютъ. Изъ иностранных 
выносливы сорты, выведенные изъ виргин- 
ской з.: Сгоезиз, Мопратей, Возфетту и Мау 
Оцееп,—вс№ очень ранн1е и превосходные, хо- 
тя плоды ихъ не столь крупны, какъ новЪй- 
шихъ см шанныхъ сортовъ. Сорты, выведен- 
ные изъ чил ской з., очень хороши, но въ с%- 
верной и средней Росси не выносятъ зимы 
безъ покрова. Можно рекомендовать ВеЙе 
ае №Мащез, Топ Вооп, Тиса ретЁеа, Тлисче. 
Кром этихъ, есть много помсей, получен- 
ныхъ см$шен1емъ разныхъ видовъ и по- 
родъ. Мноше изъ нихъ даютъ огромные пло- 
ды и мало по-малу вытфеняютъ бол%е скром- 
ные, но болфе выносливые вышеприведен- 
ные сорты. Мнот1е изъ нихъ у насъ нер$дко 
см$шиваются подъ общимъ названемъ Роз- 
бери и Виктор1я. Настояцие Оиееп Узсюта 
и Возефегу таллта, выведенныя|въ МосквЪ, 
даютъ превосходные, необыкновенно круп- 
ные, плоды и не особенно чувствительны къ 
морозамъ.—СвЪжая з., особенно садовая, не 
принадлежитъ къ числу удобоваримыхъ фрук- 
товъ; людямъ съ слабымъ желудкомъ не слф- 
дуетъ Ъсть ея много, а страдающие бол знями 
пищеварительныхъ органовъ не должны сть 
ея вовсе. Бдять свЪж. з., посыпавъ ее мелк. 
сахаромъ и поливъ сливками или виномъ. — 
Сохраненче. Въ течен1и н%сколькихъ дней з. 
можно сохранять св$жею, если осторожно 
разложить ягоды (крЗик1я) въ глиняной мис- 
кф и посл днюю держать на сосуд съ холод- 
ною водою (ягодъ не должно 6. очень много 
въ одной миск$). Для пересылки—дно лежало 
дерев. ящика выстлать ватою, которую, 
равно какъ и стЪнки ящика, покрыть мяг- 
кою шелковою бумалою; положивъ первый 
рядъ ягодъ (плотно), накрыть его ватою, 
залпитою въ шелковую бумагу, зат$мъ опять 
рядъ ягодь, слой ваты въ шелковой бумаг 
ит. д. до верху. Если пересылка должна 
длиться болфе 24 часовъ, — каждая ягода 
завертывается въ шелковую бумагу и за- 
тЪмъ въ вату, тонкЯЙ слой которой кладет- 
ся также между рядами ягодъ. Ящики долж- 
ны 6. непремнно полны, а ягоды кр%ики 
и здоровы. Сохранеше з. въ сироть: свЪже- 
собранныя не вполнз зр$лыя кр$июя яго- 
ды положить въ широкогорлыя стекл. бу- 
тылки, залить холоднымъ сиропомъ въ 28° 
и въ течени иъсколькихь секундь подержать 
въ кипящей водЪ. Закупорить. Сожранеме 
3. 65 винь: свЪже-собранную (въ сухую по- 
году), очищенную отъ стебельковъ, в. сло- 
жить въ широкогорлый совершенно сухой 
флаконъ (до высоты горлышка), пересыпая 
порошкомъ сахара (на 5 стак. земляники 


22 зол. сахара); залить хересомъ или маде- 
рою; закупорить хорошею новою пробкою, 
засмолить. 

Земляничная вода. 5 ф. спфлой лЪеной з. 
и 14. малины растереть въ мискЪ, вы- 
жать сокъ изъ одного лимона, прибавить 
1*/з штоф. (5 —7 стак.) чистой воды; давъ 
постоять 1/2 часа, прожать чрезъ салфетку 
и проц$дить сквозь чистое волосяное сито; 
разлить въ бутылки, закупорить, хранить 
въ прохладномъ м$стз. Прятный напитокъ 
(съ сахаромъ). 

Земляничная наливка: Э|з ф. раздавленной 
з. залить 1/3 штоф. очищенной водки, за- 
купорить, дать постоять 6 сутокъ въ ум$- 
ренно - тепломъ мЪстЪ; проц$дить сквозь 
салфетку, прибавить 60 зол. сахара, кори- 
цы, гвоздики и кардамону по вкусу; дать 
настояться еще два — три дня (въ такомъ 
же ум$ренно-тепломъ м%ст$); профильтро- 
вать сквозь пропускную бумагу. 

Земляничное варенье: отборныя сп$лыя, но 
вполнЪ крфпкля и здоровыя, ягоды очи- 
стить отъ стебельковь, положить въ та- 
зикъ вмЪфст% съ сахаромъ (на 1 ф. з. 11/4 ф. 
сахара); кипятить (слегка) на слабомъ отн% 
1|2—3/з часа, снимая пзну и, по временамъ, 
встряхивая очень осторожно, чтобы не по- 
вредить ягодъ; разложить въ банки; когда 
простынетъ, покрыть (см. Варенье). Это 
англ Исюй способъ; варенье превосходное. 
Друюй способъ: ягоды опустить въ кипя- 
токъ, но при первомъ кипфнйи отбросить 
на сито. На 5 част. по весу ягодъ взять 
4 части сахара, приготовить изъ него си- 
ропъ 3-й степени (см. Сиропъ); положить 
ягоды въ горяч сиропъ, снять съ огня 
посл того, какъ вскип$ло два раза; раз- 
лить въ банки (сиропъь и ягоды поровну); 
посл$дня можно оставить неполными на 
четверть и, когда варенье остынетъ, допол- 
нить хорошею очищенною водкою (француз- 
скй способъ). Или: 2/2 ф. отборной и очи- 
щенной з. облить въ мискЪ кипящимъ си- 
ропомъ 2-й степ., приготовленнымъ изъ 33/4ф. 
сахара; покрывъ ситомъ, дать остыть. Пере- 
лить сиропъ въ тазикь и, покипятивъ его 
немного, снова облить имъ ягоды; на другой 
день, давъ стечь сиропу съ ягодъ, разбавить 
его 1 стак. сока красн. смородины и уварить 
до 1-Й степени (тщательно снимая ину); 
всыпать 3., дать покип%ть мгновен]е; когда 
варенье на половину остыло, разлить въ 
банки. 

Земляничное желе — см. Желе. 

Земляничное мороженое: 5 стак. з. проте- 
реть сквозь сито, прибавить 33/< стак. са- 
хара, 1*/‹ воды, 5 стак. б$лаго вина и сокъ 
одного лимона; смЪшавъ все, какъ слфдуетъ, 
поступать, какъ сказано въ ст. Мороже- 
ное. Или: Протеревъ 3 стак. з. черезъ си- 
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то, примфшавъ къ ней 3 стак. сахарн. си- 
ропа, сокъ 2-хъ апельсинъ, немного апель- 
синн. корки, 2 стол. ложки ванильнаго си- 
ропа (см. Сиропъ), пропустить все сквозь 
волосяное сито; далзе — см. Мороженое. 
Земляничный компоть: разложить въ ком- 
потникВ ягоды; смесь изъ */з став. сахарн. 
сиропа въ 32° и 2 стак. марсалы слить въ 
форму для мороженаго и поставить въ ледъ; 
когда начнутъ образовываться льдинки, по- 
лить ягоды; сервировать. 
Земля ничный воздушный пироль—см. Пирогъ 
воздушный. А 
Земляничный сиротъ: въ фарфоровую или 
фаянсовую чашку наложить слоями яго- 
ды, сплыя и тщательно очищенныя, пере- 
сыпая ихъ въ достаточномъ количеств по- 
рошкомъ сахара; поставить на погребъ на 
24 часа; сбросить все на сито; собранный сокъ 
разлить въ бутылки, которыя нагрЪть въ 
кострюл% съ водою— только въ течени н%- 
сколькихъ минутъ, снять кострюлю съ огня, 
дать остыть, бутылки хорошо закупорить, 
хранить въ прохладномъь м%стф. Сиропъ 
обладаетъ всё мъ ароматомъ з. только тогда, 
когда приготовленъ при невысокой темпера- 
тур; поэтому, при обыкновенномъ способЪ 
приготовленя, сиропъ получается безъ за- 
паха. Лучний сиропъ изъ лЪфеной в. 
Земляничный торть см. Торты. 
Земляничный соусъ (къ пудингамъ и друг. 
пирожнымъ): 1 фунтъ в. протереть сквозь 
сито, см$шать съ 2 стак. краснаго вина, 
25 зол. сахара, 3 толчеными сухарями (той 
величины, какой они приготовляются въ бу- 
лочныхъ), небольш. колич. лимонной корки 
и кусочкомъ корицы; постоянно м$шая, ва- 
рить 15 минутъ, проц®дить черезъ сито. 
Земляничный уксусь: 10 вол. свЪже-собран- 
ной з. растереть и см5шать съ 10 стак. 
вскипяченаго хорошаго уксуса; дать на- 
стояться, когда жидкость покраснфетъ, 
слить съ осадка и, когда отстоится, про- 
цздить сквозь с$рую пропускную бумагу; 
разлить въ небольшие пузырьки, закупо- 
рить или завязать пузыремъ, держать на 
погреб въ пескф. 2 стол. ложки его на 
стак. воды (для больныхъ кипяченой) даютъ 
праятный прохладительный напитокъ, при- 
годный для лихорадочныхъ больныхъ. 
Земетво. Высочайше утвержденнымъ по- 
ложен1емъ 1 января 1864 г. о губернск. и 
У%здн. земскихъ учрежденяхъ м%стное на- 
селене импери, посредствомъ избираемыхъ 
имъ лицъ, призвано къ ближайшему учас- 
т1ю въ зав8дыванш дфлами, относящимися 
до хозяйственныхъ пользъ и нуждъ губер- 
ви и уфзда; это участ1е в. касается слздую- 
щихъ предметовъ: 1) завфдыван1я имуще- 
ствами, капиталами и денежными сборами 3. 
раскладкою и взыскаемъ этихъ сборовъ, 
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а равно раскладкою т$хъ государственныхъ 
денежныхъ сборовъ, разверстан1е которыхъ, 
на основан!и особыхъ узаконевй, возлагает- 
ся на 3.; 2) мВръ къ обезпечен1ю- народнаго 
продовольств!я; 3) попечен!я, преимуще- 
ственно въ хозяйственномъ отношении, о на- 
родномъ образованйи, о народн. здрав1и и о 
тюрьмахъ; попечен!я о развит1и мфетной 
торговли и промышленности; 4) завфдыва- 
ня земск. благотворительн. заведен1ями, 
м%рами призр$н1я и дЪлами взаимнаго земск. 
страхован1я; 5) дфлъ по почтовой повин- 
ности и по устройству и содержан1ю принад- 
лежащихъ 3. зданй и находящихся въ его 
вздзнши путей сообщеня, по попечен1ю о 
лучшемъ устройств селен1й; 6) исполне- 
н]я возложенныхъ на з. потребностей во- 
инскаго и гражданскаго управлений; 7) пред- 
ставлен!я ходатайствъ черезъ губернское 
начальство по предметамъ мфстн. хозяй- 
ствен. пользъ и нуждъ губерыи или у%з- 
да; 8) производства выборовь въ члены 
и другя должности по земскимъ учреж- 
денямъ; 9) назначеня лицъ во временныя 
коммисс1и по составлен!ю списковъ присяжн. 
засздателей; 10) выбора мировыхъ судей, по- 
четныхъ и участковыхъ, и, наконецъ, 11) 
дЪлъь, которыя особ. уставами, положен1ями 
и ностановленями вв$рены земск. учреж- 
ден1ямъ (между прочимъ: а) доставлене 
епарх1альнымъ начальствамъ удостовзренй 
о приговорахъ прихожанъ о постройкъ или 
исправлеши церквей и о существующихъ для 
того средствахъ; 6) проведене телеграфа; 
в) продажа порота и проч.). — Зав$дывая 
хозяйств. двлами губернйи и у%зда, земск. 
учрежден1я имфютъ право, именемъ земства, 
пр1обр$тать и отчуждать имущества, заклю- 
чать договоры, принимать обязательства, 
вступать въ члены общества взаимнато кре- 
дита, искать и отвфчать въ гражданск. су- 
дахъ по дфламъ з. Дфла з. на судВ разема- 
триваются въ общемъ порядк, какъ д$ла 
обществъ, товариществъ и компанйй (ст. 27 
уст. гр. суд.), а не въ порядкЪ, установлен- 
номъ для дзлъ казенныхъ управленйй; осо- 
бенности дёлъ земск. учрежден1й заключа- 
ются лишь въ томъ: а) что по нимъ, какъ 
и по дфламъ городскихъ и сельскихь 0об- 
ществъ, требуется въ гражданск. суд за- 
ключен!е прокурора; 6) что искать и отв$- 
чать земок. учрежден1я могутъь не только 
въ лиц повзреннахо, но и въ лиц% своего 
уполномоченнаго должностнало лица, на 
основан1и постановлен1я и предписан1я этихъ 
учреждений, и в) что при производств взы- 
сканйй съ з., по судебнымъ рёшен1ямъ, нельзя 
подверлть описи и продажъ имущества, при- 
надлежания з.: пополнен1е присужденныхъ 
съ зв. взыскай должно б. обращено исклю- 
чительно на денежныя его средства.—Отно- 
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шеня в. къ администроалтивнымь властямъ 
въ главнЪйшихъ чертахъ,опредЪляются сл%- 
дующимъ образомъ. Члены полиии обязаны, 
безъ особаго вознагражденя отъ 8., произ- 
водить взыскан1е всзхь земск. сборовъ и 
недоимокъ; ни убернска“я, ни уюздныя присут- 
с7твенныя мъста не имфютъ права посылать 
земск. учрежденямъ предписаня, а дол- 
жны сноситься съ ними сообщенями. Гу- 
берналторз лично открываеть и закрываетъ 
губернск. земск. собран1е; вс постановлен1я 
земск. собравйй (и у$здныхъ, и губернских) 
сообщаются безъ взамедлен1я губернатору; 
нЪкоторыя изъ нихъ получаютъ силу лишь 
по утверждени ихъ губернаторомъ (преиму- 
щественно постановлен1я о раскладкахъ и 
смфтахъ 3. и постановлешя относительно 
устройства путей сообщен1я); свой отзывъ 
объ этихъ посл$днихъ постановленяхъ гу- 
бернаторъ долженъ сообщить земской управ 
въ течен!и 7 дней по получени имъ поста- 
новлен1я; въ случа несоглася (протеста) 
губернатора противъ постановлевйй, собра- 
н1е разсматриваетъ его возраженя подроб- 
но и, постановивъ окончательное заключе- 
н1е, кошю съ него сообщаетъ губернатору, 
который въ течеши 7 дней отъ полученя 
коши со вторичнаго постановленя собразя, 
можеть, подъ личною своею отв$тственно- 
ст!ю, остановить его исполнен1е; но въ то же 
время онъ обязанъ представить все д$ло на, 
разр шен1е сената (по 1-му департаменту) 
и донести о немъ министру вн. дзлъ. Въ 
тотъ же 7-ми-дневный срокъ губернаторъ 
имфетъ право остановить исполнен]е и вся- 
каго вообще постановлен1я земск. учрежде- 
н@, противнаго законамъ и общимъ госу- 
дарств. пользамъ, причемъ точно также 
долженъ представить дфло сенату и донесе- 
н1е министру вн. дЪлъ. Если въ 7-дневный 
срокъ отъ губернатора никакого отзыва, не 
посл$довало, постановлен1е считается всту- 
пившимъ въ силу и приводится въ испол- 
нене. Свой протестъ по уфзднымъ см%тамъ 
и раскладкамъ губернаторъ долженъ сооб- 
щить лично въ первый день открыл1я гу- 
бернск. земск. собрамя.—Черезъ губернато- 
ра-же представляются надлежалцимъ минис- 
трамъ и всЪ ходатайства з.; губернатору 
не предоставлено права опротестовывать 
постановлен]й земск. собравй о возбужде- 
ви этихъ ходатайствъ и останавливать ихъ 
исполнен1е: онъ обязанъ представлять вс 
ходатайства 3. по назначеню, но имфеть 
при этомъ право сообщать и свои сообра- 
жешя и заключеня. Съ жалобами и заяв- 
ленвями относительно неправильной рас- 
кладки сборовъ вемствомъ могутъ обра- 
щаться къ губернатору и частныя лица; най- 
дя заявлен1я заслуживающими уваженя, 
губернаторъ можеть, въ вышеуказанные 
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сроки, остановить исполнен!е такихъ поста- 
новлен1й з. и опротестовать ихъ. Министр» 
вн. дъль, какъ и губернаторъ, можеть въ 
промежутокъ между двумя сроками засфда- 
нЙ земскаго собраня, остановить исполне- 
не его постановлений, противныхъ законамъ 
или государств. пользамъ; губернское земск. 
собране, раземотрВвъ заключен!я министра, 
представляетъ ему кошю съ своего оконча- 
тельнаго постановлен1я; если министръ не 
согласенъ и съ этимъ постановлешемъ, то 
представляетъ дЪло на разрЪшен1е сената. 
Н%Ъкоторыя постановлен1я земск. собравй 
получають силу лишь по утвержден ихъ 
министромъ вн. д., а именно: постановлен1я 
о займахъ, превышающихь двухъ-годовую 
сумму всфхъ земск. сборовъ, о сборахъ за 
профздъ по земск. путямъ сообщен1я, о пе- 
ренесен1и пристаней, объ открыт ярмарокъ 
на срокъ доле 14 дней, объ обязательств 
землевладльцевъ и сельскихъ обществъ.— 
Срокъ для заявлен1я земскому собраню 
соглася или несоглася министра пола- 
гается 2-хъ-мЪсячный ©0 дня постанов- 
лен1я этого собранля; въ случа несоглася 
министра, и со вторичнымъ постановленемъ 
собрашя, онъ представляетъ, какъ выше 
сказано, все д$ло правит. сенату. Министръ 
внутр. дЪлъ, а равно и друге министры, 
во всзхъ случаяхъ оставленя ими хода- 
тайствъ земск. собранйй безъ посл®детвай, 
прежде увфдомлешя о томъ собраня, долж- 
ны представить дЪло комитету министровъ. 
Земская учрежденйя, съ своей стороны, мо- 
гутъ приносить жалобы правит. сенату (по 
1-му департаменту) на относяпияся до нихъ 
распоряженйя губернатора и высшихъ ад- 
министративныхь властей; жалобы эти долж- 
ны быть принесены первымъ земскимъ со- 
браземъ, слфдующимъ за сообщенемъ зем- 
ству распоряженя властей.—Земск. учреж- 
деня раздвляются на 1у/бернская и утздныя; 
и т% и другя подраздвляются на распоря- 
дительныя: губернское земское собран1е и 
Уу$здное земское собран1е, и исполюмительныя: 
губернская земская управа и уфздная зем- 
ская управа.—И губернскля, и уЪздныя зем- 
скя учрежден1я, въ кругу ввфренныхъ имъ 
дёлъ, дьйствуютъ самостоятельно; велд- 
стые этого губернскля земскмя учрежденя 
не вправф вмфшиваться въ дла, подлежа- 
ия исключительному вЪд%н1ю у%здныхъ 
земскихь учрежден!й; съ другой стороны 
по д$ламъ, имющимъ связь съ общими ин- 
тересами всей губери, уфзздныя земеюя 
учрежден1я обязаны слфдовать т%мъ уха- 
занямъ, которыя губернское земское соб- 
ране сочтеть необходимымъ постановить; 
такъ, узздныя земсюя учреждешя находят- 
ся въ полной зависимости отъ губернскаго 
земскаго собращя въ вопросахъ по земскимъ 
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см%тамъ и раскладкамъ: уздное вемск. собр. 
представляетъ ихъ губернатору, который, 
въ случа несоглас1я, сообщаеть свой от- 
зывъ чубернскому земск. собранйю при са- 
момъ его открыт!м, и если губ. земское соб- 
ран1е соглалнается съ возражен1ями губер- 
натора, то исправляетъ указанныя губер- 
наторомъ неправильности и даетъ о семъ 
знать для надлежащаго исполнен1я узздной 
земской управ. ДВйств1я зубернскомло зем- 
ства въ этихъ случаяхъ признаются обя- 
зательными для у3зднало. Земскля собранйя 
составляются изъ зласныхь. Выборъ глас- 
ныхъ для уфзднаго земск. собран1я произ- 
водится мфстнымъ населенемъ на, 3-хъ от- 
дъльныхъ съ здахъ: съёздЪ уфздныхъ зем- 
левладЪльцевъ, съвд городскихъ избира- 
телей и съЁздВ выборныхъ отъ сельскихъ 
обществъ. Не могутъ участвовать вовсе въ 
выборахъ лица, не достигиия 25 лфтъ, ино- 
странцы, несостоятельныя и лица подверг- 
пияся суду и сл детв!ю по преступлен1ямъ, 
влекущимъ за собою лишен1е или ограни- 
чен1е правъ, или по обвинешямъ за кражу, 
мошенничество, растрату или присвоене. 
Могуть участвовать только черезъ повф- 
ренныхъ: а) богоугодныя, благотворитель- 
ныя, учебныя, промышленныя и другя уч- 
режден1я, компани и товарищества и 6) ли- 
ца женскаго пола, отсутствующие и совер- 
шеннолВтн!е отъ 21 до 25 лётъ. За несо- 
вершеннолтнихъ и малолзтныхъ участву- 
ють на выборахъь ихъ опеку#ы и попечи- 
тели; какъ опекуны и попечители, такъ и 
повзренные (за исключенемъ уполномо- 
ченныхъ лицами женскаго пола) могутъ 
участвовать въ избирательныхь съфздахъ 
только тогда, когда лично удовлетворяютъ 
имущественнымъ услов1ямъ, требуемымъ 
отъ каждаго избирателя; но лица женскаго 
пола, могутъ уполномочивать своихъ отцовъ, 
мужей, сыновей, зятей и родныхъ братьевъ 
даже и въ томъ случа, когда они не соот- 
вфтствуютъ означеннымъ выше имущест- 
веннымъ условямъ. Довфренности на уча- 
сте въ избирательныхъ съфздахъ подписы- 
ваются вфрителемъ и двумя свидзтелями и 
удостов$ряются полищлею, ближайшимъ на- 
чальствомъ или мировымъ судьею. Никто 
не можетъ имфть боле 2-хъ голосовъ: од- 
ного за себя по личному праву и одного по 
довзренности. Право участ1я на избиратель- 
ныхь съфздахь землевлад®льцевъ и город- 
скихъ избирателей обусловливается извЪст- 
ною имущественною состоятельност!ю, а 
именно владзнемъ на правЪ собственности 
въ уфздЪ пространствомъ земли отъ 200 до 
800 десятинъ (смотря по губернйямъ и у%з- 
дамъ: см. приложен1е къ ст. 28 полож. о 
земск. учр.) или другимъ недвижимымъ 
имуществомъ цЪнност!ю не ниже 15,000 р., 
СЛОВАРЬ Д-РА СИМОНОВА. 
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а въ городахъ — недвижимостью, стоющею . 
(смотря по населенности) отъ 500 до 3000 р., 
или-же -владвемъ въ городё или уздВ 
такимъ промышленнымьъ заведен1емъ, го- 
довой оборотъ котораго не ниже 6.000 р. 
Кром этихь лиць на избирательныхъ 
съфздахъ участвують: а) на съ№здахъ 
землевладльцевъ — избираемые на 0со- 
быхъ предварительныхь съЁздахъ уполномо- 
ченные отъ мелкихъ землевладвльцевъ (безь 
различ1я сословй); каждый изъ которыхъ 
владфетъ недвиж. имуществомъ цнностйю 
не менфе ‘/зю части ценза, и оть священно- 
и! церковнослужителей, пользующихся въ 
УЗздВ церковною землею въ разм р$, опре- 
двленпомъ въ закон и 6) на городскихъ 
избирательныхъ съфздахь лица, имфюпия 
купеческая свидЪтельства, хотя бы онф и не 
владёли недвижимою собственност1ю или 
промышленнымъ и торговымъ заведен1емъ. 
Съфзды для избраня уфздныхьъ гласныхъ 
отъ сельскижь обществъ образуются изъ вы- 
боршиковъ, назначаемыхъ волостными схода- 
ми; 07% каждало сельсколо общества въ сре- 
ДЪ выборщиковъ должно быть не менфе 
одного представителя; выборщики образу- 
ють въ каждомъ уфзд$ несколько избира- 
тельныхъ съфздовъ, изъ которыхъ каждый 
избираетъ гласныхъ.— Избирательные съв- 
ды открываются: съфзды оть землевладьль- 
цевз-—уЪ№зднымъ предводителемъ дворянства, 
который и предсФдательствуетъ на създз; 
съ$вды юродскихь избирателей — городскимъ 
головою (онъ же и предс$дательствуетъ) 
и съфзды сельскихь обществъ — мировымъ 
судьею (а гдф нётъ миров. судей, мировымъ 
посредникомъ); предс$дательствуетъ на, сель- 
скомъ съфздВ ‘лице, избираемое съфздомъ 
изъ своей среды и лишь утверждаемое ми- 
ровымъ судьею.—Число гласныхъ, избирае- 
мыхъ въ каждомъ уздЪ, опредЪлено зако- 
номъ (прилож.къ ст. 33 полож. о земск. учр.), 
отд№льно отъ землевладльцевъ,отъ городек. 
и отъ сельск. обществъ: число это колеблется 
между 96 (для Елисаветградскаго у%зда 
Херсонской губ.: 40 отъ вемлевладльцевъ, 
22 отъ городек. и 34 отъ сельск. обществъ) и 
10 (для Верхнеуральскаго уфзда Оренбург- 
ской губ.: 2 отъ землевладфльцевъ, 4 отъ 
городск. и 4 отъ сельскихъ обществъ). Каж- 
дый съ%здъ избираетъ гласныхъ изъ среды 
своихъ членовъ; но сельскле съфзды, кром%. 
того, могутъ избирать гласныхъ изъ чле- 
новъ избирательнаго съ№зда землевладль- 
цевъ и изъ мфотныхъ православныхъ свя- 
щенниковъ и священнослужителей. Если 
избирателей на съфздъ явится менфе числа, 
положенныхъ отъ съ%зда гласныхъ, то всЪ 
явившиеся избиратели признаются гласны- 
ми. — Не могутъ быть избираемы въ глас- 
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торы, члены губернскихъ правленй, про- 
куроры и чины м%Ъстной полищи (къ числу 
послЪднихЪ не относятся волостные. стар- 
шины, которые могутъ быть гласными). 
Гласные избираются на 3 года; передъ вступ- 
лен1емъ въ отправлен1е своихъ ‹ обяванно- 
стей приносятъ установленную присягу. Ни- 
какихъ служебныхъ преимуществъ имъ не 
присвоивается и содержан1я имъ не пола- 
гается; но обязанность гласнаго присут- 
ствоваль въ земскихъ собраняхъ признает- 
ся на столько существенною, что служить 
законною причиною неявки въ судъ для 
исправлен1я обязанностей присяжнаго за- 
сЪдателя. -— Гласные въ зубернское земское 
собран!е избираются на у$здныхъ земскихъ 
собранйяхъ тоже на 3 года; число губерн- 
скихь гласныхьъ, общее и по каждому узду, 
опред$лено также особымъ росписанемъ 
(прил. къ ст. 38 полож. о земск. учр.) и 
простирается отъ 18 (въ Оренбургской губ.) 
до 100 (въ Полтавской и Таврической губ.). 
Изъ у№здныхь гласныхъ образуется 9/3д- 
ное земское собраме, а изъ губернекихъ— 
зубернское земское. собраме. Въ уфздныхьъ со- 
брамяхъ присутствуютьъ и представители 
отъ вЪдомства государственныхъ имуществъ 
и удЗльнаго, по назначен1ю ихъ начальства, 
если въ уфздЪ есть казенныя и удёльныя 
земли; если земли каждаго изъ этихь в%- 
домствъ составляютъ менфе четверти все- 
го пространства уЪздн. земель, то отынихъ 
назначается по одному представителю, если 
оть четверти до половины, — то по два, а 
если болзе половины, — то по три: Въ гу- 
бернск. собраняхъ, на равныхъ правахъ съ 
прочими членами, присутствуютъ м%стные 
управляюнце государствен. имуществами и 
удЪльною конторою. Для законности р$ше- 
н@ собран1я требуется присутств!е не ме- 
нЪе ‘|з всего числа гласныхъ и во всякомъ 
случаЪ не менфе 10. Рёшеня постановля- 
ются большинствомъ толосовъ. Земская со- 
бран1я происходятъ одинъ разъ въ годъ (у%зд- 
ныя не позже октября, а губернск. не позже 
декабря) и продолжаются: у$здн. 10, а губерн- 
скля — 20 дней. Созываются он№ земскими 
управами съ разр шен1я губернатора; губерн- 
ское открывается и закрывается губернато- 
ромъ, а уфздное — уззднымъ предводителемъ 
дворянства. Земскя собранвя избираютъ 
изъ среды своей на 3 года исполнительные 
органы — зубернскую земскую управу и утзд- 
ную земскую управу; та и другая состоитъ 
изъ предсЪдателя и членовъ, число кото- 
рыхъ опред$ляется усмотр№н1емъ собран1я, 
но должно быть не мене 2 и не бол%е 6. 
Председатель уфздной управы утверждает- 
ся губернаторомъ, а предсЪдатель губерн- 
ской управы — министромъ внутреннихъ 
дЪль. Предсдатель и члены управы полу- 
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ЗЕРНОВКА 
чаютъ отъ земства жалованье, размВръ 
котораго назначается собранемъ. Упра- 


вы приводять въ исполнен1е постановле- 
н1я земскихъь собравй, и въ установлен- 
ные закономъ сроки совываютъ земскя 
собран1я. Прис. пов. К. Валтсонь. 

Зенить. Если съ м%ста, на которомъ 
стоитъ наблюдатель, возетавить перпендику- 
ляръ и продолжить его до пересфченя съ 
небомъ, то точка этого пересЪчен1я назы- 
вается зенитомь; другими словами, 8.— выс- 
шая точка неба, находящаяся какъ разъ 
надъ головою наблюдателя. 

Зеркало. 3. бывають металлическая и 
стеклянныя; первыя правильнфе отража- 
ютъ изображен1я предметовъ и потому обы- 
кновенно предпочитаются для научныхъ 
цфлей; но он очень тяжелы, 0. ч. менфе 
свЪтлы и, главное, слишкомъ дороги, а 
потому для обыкновенныхъ практическихъ 
цфлей имъ предпочитаютъ стеклянныя. Для 
зеркалъ приготовляются особыя стекла — 
зеркальныя; чфмъ они лучше полирова- 
ны, чфмъ толщина ихъ однообразнфе и 
чВмъ масса стекла безцвтн$е, т$мъ они 
лучше. Превращен1е стеколъ въ зеркала, 
производится обыкновенно покрытемъ зад- 
ней ихъ поверхности амальгамою изъ оло- 
ва и ртути (въ пропорщи 4 къ 1, по в$су). 
Сырость очень портитъ амальгаму, а пото- 
му з. вообще не должно держать въ сы- 
рыхъ м%етахъ, и если стфна, къ которой 
приходится ‘приставлять 3.› недостаточно 
суха, то сл$дуетъ отдфлить ее отъ в. дере- 
вянною обшивкою. Чистять в. (наружную 
поверхность) или тонкимъ порошкомъ м%фла, 
или порошкомьъ индиго: влажную тряпку 
обмакиваютъ въ порошокъ и трутъ зерка- 
ло, зат мъ остатокъ порошка, смываютъь во- 
дою; но при очень частомъ употребленйи, 
порошокъ н%фсколько портить политуру 
стекла, а потому предпочтительнЪе чистить 
водкою, разведенною водою: трутъ тряпоч- 
кою, смоченною въ жидкости, постеленно 
одно м%ето 3. за другимъ, вытирая каждое 
мЪето тотчасъ-же до-суха (другою тряпоч- 
кою, или, лучше, мягкою замшею). Начи- 
нать чистку сверху. 

Зерна—см. Смена. 

Зерновка (Вгасвиз)—очень вредный кро- 
шечный жучокъ яйцеобразной формы; сам- 
ка его кладетъь яйца въ плоды стручко- 
выхь растенй — горохь (В. р181), бобы (В. 
этапат! аз), чечевицы (В. 1е08) ‘и пр.; та- 
кимъ образомъ онъ портитъ ихъ не только 
на корн%, но и въ складахъ. Для преду- 
прежден1я этой порчи плоды, тотчасъ по 
ихъ собиранйи, или просушиваютъ при 
температур 40 — 41° Р., или - же погру- 
жають въ кипящую воду; но понятно, что 
зерна, подвергнутыя такой температур?, 
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‹тановятся негодными для посфва. Впро- 
чемъ з., пожирая мякоть зерна, не тро- 
гаетъ зародыша, а потому зерна, попорчен- 
ныя ею, могутъ годиться для посзва. 

Зильберглетъь то же, что злеть (см. это 
слово). 

Зима начинается 9 декабря и кончается 
9 марта. : 

Зимородокъ (А1седо) — небольшая птица 
изъ отряда воробьиныхъ, съ большою голо- 
вою и длиннымъ клювомъ, короткими хво- 
стомъ и крыльями; плохо ходитъ, а пото- 
му 6. ч. держится на деревьяхъ; хорошо 
плаваетъ и летаетъ. Живетъ въ одиночку 
по берегамъ р$къ и ручьевъ, питается пре- 
имущественно насфкомыми и мелкою ры- 
бою. Въ Европ, въ томъ числ и въ юж- 
ной половин Росаи, водится единственный 
виДЪ —104/60й зимородокъ, каменный или! во- 
дяной воробей (А. 1зр14а) — очень красивая 
птица, около 6!/з дюйм. длиною, металличе- 
ски блестящаго зеленовато-голубого цв%та 
сверху и темно-красноватаго — снизу; ноги 
красныя, короткая; строитъ свои гн%зда въ 
землф по берегамъ р$къ и прудовъ. 

Зинзиверъ—растен1е изъ семейства маль- 
вовыхъ или просвирниковыхь (См. Прос- 
вирникъ. . 

Злаки—обширное семейство растенйй, за- 
ключающее въ себ больше 3.000 видовъ, 
распространенныхъ повсюду, но особенно въ 
умБренныхь и’ ум$ренно-холодныхь стра- 
нахъ. Вс они до того между собою сходны 
по строен1ю частей, что достаточно назвать 
нашу рожь и пшеницу, овесъ и просо, ти- 
мофзеву траву, камышь и тому подобное, 
чтобы имфть общее представлен!е объ ихъ 
обликЪ. Большинство злаковъ—многолфтя 
травы; гораздо менфе между ними однол%т- 
нихъ, еще меньше настоящихъ деревьевъ или 
кустарниковъ, каковы, однако-же, бамбуки 
и бамбукообразныя раст. вообще. Наши лу- 
говыя травы и при томъ лучпия состоять 
преимущественно изъ злаковъ. Подземные 
стебли и корни ихъ, сплетаясь, связываютъ 
землю до того, что образуютъ то, что нал 
зываютьъ дерномъ. Растенй полезныхъ 
для человзка между злаками больше, чфмъ 
въ какомъ либо другомъ семейств. Доста- 
точно сказать, что главная пища человЪ- 
чества повсюду—с%мена злаковъ: рисъ, ма- 
исъ, пшеница, рожь и пр.; плоды, и овощи 
составляютъ только ничтожное подспорье 
къ нимъ. Ядовитыхъ, въ собственномъ смы- 
©лЪ№ этого слова, между злаками нЪтЪ, за 
то нЪтъ и лекарственныхъ. 

ЗлатоцвЪтъ, растен1е изъ сем. сложно- 
цвЪтныхъ (См. Поповникъ). 

Злотый—серебряная монета въ Польш%, 
равна 15 коп. 

Змъевикъ или серпентинъ — минералъ 
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изъ породы гранита,.но гораздо мягче; зеле- 
товатаго цвфта и жирнаго блеска. 2 вида: 
простой и блелородный; послЪдыйй свзтлзе, 
чисто зеленаго цв%та, просвЪфчиваетъ, по- 
падается только небольшими кусками въ 
массахъ простаго. 3. встр%чается въ Тиро- 
лв, Норвеги и во мног. др. м%етахь; у 
насъ—на УралЪ; онъ легко обдвлывается и 
употребляется для приготовлен1я ступокъ, 
чашекъ, чернильницъ, ящичковъ и т. п.; 
онъ огнеупоренъ, а потому имъ иногда вы- 
кладываютъ внутренность печей. 

Змви. Извфстно боле 1000 породъ змй, 
6. ч. которыхъь живетъ въ жаркихъ стра- 
нахъ. Всвхъ ихь можно раздвлить на три 
группы: ядовитыхз, подозрительныхь и не- 
ядовитыхь. Клъ подозрительнымъ относять 
змЪй, похожихъ по устройству зубовъ на, 
ядовитыхъ, но которыхъ ядовитость не до- 
казана; въ Европ встр$чается только 
одинъ видъ этой группы Сое]оре 3 ]асег& та, 
водящаяся по берегамъ Средиземнаго моря. 
Изъ ядовитыхъ въ Европ живетъ един- 
ственно задюка (см. Гадюка), а изъ неядо- 
витыхъ многочисленныя разновидности ужа. 
Послёдый встр$чается вездф, живетъ пре- 
имущественно въ сырыхъ лфсахъ, у вабо- 
ровъ, по берегамъ рфкъ и прудовъ, хорошо 
плаваеть и ныряетъ; питается нас$комы- 
ми, червями, лягушками и жабами, но так- 
же мышами и мелкими птицами. ДВтены- 
ши выводятся изъ яицъ, которыя самка 
кладетъ чаще всего въ навозъ. Укушене 
ужа вовсе не опасно, такъ какъ онъ не 
имфетъ ядовитыхъ зубовъ и железокь. Въ 
нфкоторыхъ странахъ, напр. на юг% Фран- 
ци, его употребляютъ въ пищу, вместо 
угря, и находятъ мясо очень вкусвымъ.— 
То, что называютъ жаломъ у змФй, есть 
раздвоенный кожистый языкъ ихъ, служа- 
шй для осязаня, но не могупйй нанести 
никакой раны; кусаются 3. зубами; у ядо- 
витыхъ н%Ъкоторые зубы (обыкновенно ле- 
жапие позади глаза) им$ютъ канальцы или 
желобки, черезъ которые во время укуше- 
я изливается ядъ, приготовляемый 060- 
быми желфзками, помфщенными позади 
глазъ.—Объ укушен!и ядовитыми змВями — 
см. Гадюка. 

ЗмЪй— очень полезная дётская игрушка, 
такъ какъ заставляетъ много упражняться 
на открытомъ воздухЪ. ДЪлаютъ з. различной 
величины, четыреугольной или треугольной, 
книзу заостренной, формы; послЗдняя устой- 
чивЪе и потому предпочтительнже. Чтобы 
в. хорошо леталъ, нужно его сдфлать над- 
лежащимьъ образомъ, т. е. соблюсти пропор- 
ци въ размрахъ и равнов$ ее обфихъ по- 
ловинъ. Вотъ отношен1я между высотою и 
шириною для наиболфе употребительныхъ 
величинъ: 
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Прежде всего слфдуеть выбрать легкую па- 
лочку или планочку изъ сухаго, нехибкело де- 
рева, которая послужитъ 0сзю (А—В на, 
рис.) для 8.5 на поперечину (а—6) пригодн%е 
палочка изъ деревъ, употребляемыхь на 
обручи (ива, ор$шникъ, верба и т. п.), так- 
же легкая и сухая, безъ сучковъ, чтобы 
легче было пригибать ее; концы ея слЪ- 
дуетъь н%сколько утончить. Отр%завъ 06% 
палочки до необходимой высоты (ось) и ши- 
рины (поперечина), на поперечной палочк® 
намфчаютъ точно середину (при помощи цир- 
куля или ниточки) и, посредствомъ нитки, 
хорошенько прикр$пляютъ ее этою середи- 
ною поперекъ осевой палочки, немного ниже 
верхняго конца посл дней. На обоихъ кон- 
цахъ поперечины и на нижнемъ концЪ оси 
д$лаютъ зарубки; привязавъ кр$икую нит- 
ку къ зарубкЪ одного конца (а) поперечи- 
ны, ее обводятъ вокругъ зарубки на ниж- 
немъ конц оси (Л) и зат$мъ прикрфиляютъ 
къ зарубк другаго конца (6) поперечины, 
натягивая, при этомъ, нитку такъ, чтобы 
поперечина была слегка дугообразно при- 
гнута книзу, одинаково съ обЪфихъ сторонъ. 
Посл этого необходимо пров$рить равнов*- 
с1е обфихъ половинъ: для этого ось ставятъ 
нижнимъ концомъ на палецъ, подымають 
въ воздух и наблюдаютъ, въ какую стофо- 
ну она болфе наклоняется; повторяютъ 
опытъ нфеколько разъ: нужно, чтобы 06% 
половины были въ равновфойи, т. е. одина- 
ково тяжелы; иначе з. не будетъ летать, 
какъ слфдуетъ. ЗатЪмъ, ту-же нитку пере- 
водятъ съ одного конца (6) поперечины на 
другой (а), поперекъ и обведя одинъ разъ 
около оси; натянувъ нить и закрфпивъ ее 
здЪоь (а), ведуть ее къ верхнему концу оси, 
обертывають разъ, переходятъ къ противо- 
положному концу поперечины (6), снова за- 
кр$иляютъ; отсюда протягиваютъ внизъ къ 
зарубкЪ (В’), сдланной на, оси на, разстоян!и 
оть нижняго конца, равномъ около !/з всей 
длины ея; наконецъ, нитку закрЪпляють 
окончательно на другомъ конц поперечи- 
ны (а). Такимъ образомъ изъ поперечины и 
нитей образуется равнобедренный треуголь- 
никь, обращенный острымъ угломъ внизъ 
и раздфленный осью на двз равныя поло- 
ловины; внутри его другой треугольникъ— 
боле тупой. Приготовивъь рамку, склеи- 
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дюйм. ширины. | вають клейстеромъ нужное количество бу- 


маги; когда бумата высохла, намазываютъ, 
ее клеемъ и прикладываютъ къ ней рамку, 
обрзаютъ бумагу параллельно контуру рам- 
ки (т. е. также въ формВ треугольника), 
оставивъ края дюйма въ 11/з шириною, чтобы 
потомъ завернуть и наклеить ихъ на рамку. 
Когда все вполн% высохло, ось прокалыва- 
ютъ въ двухъ мфстахъ (Ги В’): одно отверст1е 
на разстоянйи */5 длины отъ верхняго конца, 
а другое—на разстоянйи ‘/з длины отъ ниж- 
няго конца. Въ эти отверст1я укр$пляють 
концы нитки (не должны быть натянуты), къ 
которой привязывается подвижной узелъ(И) 
руководящей нитки; этотъ узелъь помфщает- 
ся обыкновенно нёсколько выше середины 
нитки. Очень важно, чтобы нитка была 
укрфплена, а узелъ завязанъ, гдЪ и какъ 
слЗдуетъ: если держать нитку за узелъ (или 


Рамка для зм$фя. 


на мёстЪ!узла), то змЪй долженъ висЪть такъ, 
чтобы боковыя половины его были въ рав- 
нов%с1и: иначе слфдуетъ передфлать. Къ 
нижнему концу 0си (Л) привязываютъ 
двость изъ нитки, на которой прикрЪпленъ 
рядъ сложенныхъ вчетверо бумажекъ (око- 
ло 3 дюйм. длиною и 1 дюйм. шириною), 
а на самомъ конц бумажная розетка (у 
насъ, вмВсто нитки, чаще употребляютъ мо- 
чальный хвостъ); длина хвоста въ 12—15 
разъ больше высоты оси зм%я. Къ концамъ 
поперечины иногда прикрзиляютъ бумаж- 
ныя уши; надобности въ нихъ нётЪ, но въ 
случаяхъ неправильно сдфланнаго 3., при 
помощи ихъ можно возстановить равновз- 
се. Для большаго эфекта в. можно разма- 
левать красками или обклеить цвфтными 
бумажками. Пускать 3. сллуеть на впол- 
нЪ открытомъ м%фстВ при умюренномь вЪт- 
р%. Отмотавъ, сколько нужно, нитки и, рас- 
пустивъ хвостъ, бфгутъь противъ вЪтра, по- 
степенно удлинняя нитку. Если з., при пус- 
кан!и его, начинаетъ вертться, узелъ ру- 
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ководящей нитки (И) нужно подвинуть 
кверху, & если онъ, поднявшись, не дер- 
жится, узелъ подвинуть къ хвосту. Пока 
з. тянетъ, нитку разматываютьъ; но какъ ско- 
ро напряжен1е нитки ослабзваетъ, ее нама- 
тываютъ. Наматывалть лучше всего на кусо- 
чекъ палочки. Когда змЪй поднялся высоко, 
по нитк$ можно пускать бумажные или кар- 
точныекружки ит. п., которыев тромъ быст- 
ро подымаются вверхъ. Если з.большихъ раз- 
м$ровъ, то тянеть такъ сильно, что дер- 
жаль его приходится вдвоемъ. Въ настоя- 
щее время существуютъ въ продажЪ змЪи 
въ форм итицьъ—ястреба: бумажные (40 к. 
штука), шелковые (1 р. 60 к.) и большихъ 
размёровъ коленкоровые (отъ 3 р. за шту- 
ку, смотря по величин). 

Знобъ — си. Ознобъ. 

Зобъ птич Й (пупок): расширене нижней 
части пищепровода (см. это слово); мышечныя 
ст$нки его покрыты внутри желфзками, от- 
дЪляющими слизь. Въ 306% пища размяг- 
чается; онъ особенно развитъ у зернояд- 
ныхь птицъ (куръ, голубей и проч.); напро- 
тивъ того, очень невеликъ у хищныхъ птицъ 
и вовсе не существуетъ у питающихся ры- 
бою. У голубей, во время кормлен1я птен- 
цовъ, 3. выдфляетъ жидкость, похожую на 
молоко и служащую для пропитыван!я зе- 
ренъ, которыми родители кормятъ дзтены- 
шей (см. Голубь). 

Зобъ (Згиша)—болВзнь. Такъ называютъ 
опухоль щитовидной желЪзы, лежащей на 
передней части шеи подъ кадыкомъ. Отли- 
чаютъ два рода 3.: сосудистый, зависяний 
отъ расширеня сосудовъ желЪзы, и лимфа- 
тическай, происходящ вслФдетв1е разрос- 
таня самой ткани желфзы и отложеня въ 
ней болфзненныхъ продуктовъ. ПослЗдняго 
рода з. самый частый. 3. не бол$зненъ, раз- 
вивается обыкновенно медленно и только 
при значительной величин причиняетьъ бо- 
лзненные припадки, зависяше отъ давле- 
ня имъ на дыхательные и глотательные 
органы или на сосуды: одышка, трудность 
глотан1я, застои крови въ голов и т. п. 
Причины 3. не извЪстны. Есть страны, гдЪ 
онъ встр%чается очень часто и нердко въ 
сопровожден!и кретинизма, напр. въ н%ко- 
торыхъ долинахъ Савойскихъ и Швейцар- 
скихъ Альпъ, въ Пиренеяхъ. Въ самомъ на- 
чалЪ з. излечивается иногда очень быстро. 
Лучшее средство—1одъ внутрь (Ка| ода 0) 
растворить въ 24 или 12 столов. ложкахъ 
чистой воды и принимать раза 2—3 въ день 
по столовой ложкВ) и снаружи (мазать ки- 
сточкою Чшега ой разъ въ день); но сред- 
ство это помогаеть только противъ лимфа- 
тическаго зоба. 

Зола. Въ практик употребляется. з., 
остающаяся послЪ сожиган!я какъ расте- 


229 


ЗОЛА 


нй и животныхъ, такъ и торфа и камен- 
наго угля. 3. сухопутныхь растенйй осо- 
бенно богата поташомъ; а морскихъ, напро- 
тивъ того,— содою; з. торфа и каменнаго 
угля содержить мало поталиа, но много ще- 
лочныхъ земель, преимущественно извести; 
в. каменнаго угля, кром% того, нерздко бо- 
гала кремнеземомъ, жел®зомъ и соедине- 
шями глины. Дерево дуба, даетъ около. 2,5°/о, 
кора дуба 6°/о, липовое дерево 5°/о; березо- 
вое 1°/о и пшеничная солома 4,4°]о золы. 
Въ торфВ и каменномъ угл содержан!е з. 
колеблется между ‘/2°/о и 50°/о. Особенными 
качествами обладаетъ зв. животныхъ частей, 
въ особенности костей, состоящая, главнымъ 
образомъ, изъ фосфорно-кислой извести и 
магнез1и и фтористой извести. 3. имфетъ 
обширное практическое примфнене: при 
приготовлении мыла, при бучен!и б$лья, 
при б$лен!и полотенъ, ‘въ красильномъ 
искусств, на стеклянныхь и фарфоро- 
выхъ фабрикахъ и т. п. Она составляеть 
хорошее удобреме для почвы. 3. дерева, 
торфа и каменн. угля дЪйствуетъ въ этомъ 
отношен1и подобно извести, а потому упо- 
треблене ея на известковой почв из- 
лишне; напротивъ того, она производить 
очень хороший эффектъ на тяжелой глини- 
стой почвЪ; легкой земл% она придаетъ кон- 
систенц!ю, но дЪйств1е ея здЪсь, какъ удобре- 
н1я, менфе чувствительно, ч$мъ на глинистой 
почв. Выщелоченная в. дфйствуетъ почти 
такъ-же хорошо, какъ и невыщелоченная; но 
такъ какъ она долго остается влажною, то 
на каждыя 40 част. ея (по объему) слФдуетъ 
прибавлять 7—10 частей жженой извести; 
при смфшени получается рыхлый поро- 
шокъ; но если она вполн суха, то прибавки 
извести не требуется. 3. для удобревя долж- 
на б. сухая; разсыпаютъ ее въ сухое время 
и когда земля не сыра, по возможности въ 
тихую погоду; лучше незадолго до посфва; 
разсыпанную 3. закрываютъ землею при по- 
мощи бороны. ОпредЪлить количество з., 
необходимое на десятину, довольно. трудно. 
Для злаковъ льна, конопли и т. п. на деся- 
тину неунавоженной почвы можно доволь- 
ствоваться 70 —80 четверик., вполовину 
унавоженной почвы — 35 — 45 ‚четверик. 
древесной 3.; но въ такомъ случа дзйстве 
в. продолжается не болфе 2—8 лЪтъ; чтобы 
влян1е ея длилось много лЪтъ, нужно до 100 
и болфе четвериковъ на десятину. Торфяной 
з. требуется вполовину меньше, а каменно- 
угольной вдвое или даже втрое больше. 3. 
лиственныхъ деревьевъ дЪйствуетъ лучше, 
чВмъ хвойныхъ деревьевъ. На почв%, удо- 
бренной з., пшеница даетъь очень хоропий 
оборъ и, въ большинствЪ случаевъ, смена 
лучшаго качества. На лугахъ з. уничто- 
жаетъ мхи и въ состоян!и удвоить количе- 
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ство сна; но для этого древесной з. нужно 
не мене 100—150 четверик.. на, десятину; 
эфектъ длится до 10 лётъ. Относительно 
вмян1я и употреблен!я съ этой цфлью кост- 
ной в. см. Удобрене и Комноеты. Оз. при 
бучени — см. это слово. 

Золовка — сестра мужа, — см. Родетво. 

Золотникъ. Въ торговомъ фунт 96 в.; 
въ 1 лотЪ 33.5; въ 13. 96 долей, 4,266 грам- 
ма, 1 унц. 8,57 гранъ (см. ВЪеъ). 

Золото — самый дорогой и прочный изъ 
всЪхъ металловъ; при обыкновенныхъ усло- 
вяхъ вовсе не измфняется на воздух; от- 
личается особымъ, только ему свойствен- 
нымъ, желтымъ цвфтомъ; въ очень тонкихъ 
листкахъ просв чиваетъ зеленымъ цв томъ, 
а отражаеть красный, 3. мягче серебра, тя- 
нется и куется легче всЪхъ другихъ метал- 
ловъ; изъ него можно выковать листки не 
боле 1-й десятитысячной части миллиметра 
(0,0000004 линйи) толщиною, а однимъ грам- 
момъ (22'/з доли) его покрыть серебряную 
проволоку въ 200 километровъ(187*/зверстъ) 
длиною. Плотность литалго з. = 19,258, а ко- 
ванало 19,367 (см. ВЪеъ удёльный). Кисло- 
ты и щелочи на з. не дЪйствуютъ, но оно 
растворяется въ царской водкЪ (см. это 
слово). Въ чистомъ вид% з. слишкомъ мяг- 
ко, а потому въ практик употребляются 
сплавы его съ другими металлами, чаще 
всего съ м$дью и серебромъ. Примфсь м$ди 
придаетъ золоту красноватый цвфтъ, тфмъ 
боле замфтный, ч$мъ больше въ сплавЪ 
мЪди; золотыя монеты и 6. ч. золотыхъ ве- 
щей приготовляются изъ этого сплава. Отъ 
сплава съ серебромъ (обыкновенно на 7 част. 
з. 3 части серебра) з. получаетъ блдный 
зеленоватый оттЪнокъ; съ желфзомъ (на 
5—6ч. з. 1 ч. жел$за) — сВрый. Амальгама 
з. со ртутью употребляется для золоченя 
черезъ огонь. Наши золотыя монеты 88 про- 
бы (см. Проба), т. е. на 1 фунтъ въ нихь 
88 зол. чистаго золота и 8 зол. м®ди; изъ 
фунта выходитъ 626/45 полуимперала; каж- 
дый полуимпералъ, поэтому, вфситъ 1 зол. 
513/1‹ доли (чистаго золота 1 зол. 39 долей). 
На 6. ч. золотыхъ издфй идутъ сплавы 
гораздо низшей пробы. Наибольшее коли- 
чество з. добывается въ Аветралли, зат мЪъ 
въ Калифорн1и; Рос@я занимаетъ третье 
мЪсто: почти во всей Сибири, но больше 
всего въ Урал. Съ 1871 по 1876 г. 8. во 
всемъ свЪтВ добыто около 23.000 центнеровъ 
(140.415 пуд.), что составляетъ, среднимъ 
числомъ, 4.600 центн. (28.088 пуда) въ тодъ. 
Въ Росаи ежегодная добыча з. предста»в- 
ляется такъ: 1830 г. =385 пуд., 1835 г. = 
393 п., 1840 г. =458 п., 1845 г. = 1.307 п. 
1850 г.—1.454 п., 1855 г.=1.649 п., 1860 г.= 
1.491 п., 1865 г. = 1.576 п., 1870 г. = 2.155 п., 
1873 г. =2.024 п., 1875 г. = 1.995 п. Един- 


ственно вЪрные способы для отлич1я в. отъ 
другихъ металловъь и для опред$леня его 
пробы — химическ1е; въ практик для той 
же цфли употребляются пробирный камень 
(кремнистый сланецъ) и ила, составленная 
изъ сплава волота съ другимъ металломъ 
въ известной пропорщи; вещью проводятъ 
черты по камню и изъ сравненя цвЪта съ 
цвётомъ черты отъ иглы судять о достоин- 
ств испытываемаго металла; но для воз- 
можности такого сужден1я, понятно, ну- 
женъ опытный глазъ ювелира; другой спо- 
собъ: проведя черту на пробирномъ камнв 
(а за неимфн1емъ его, на кремн%), подно- 
сятъ къ ней, какъ можно ближе, зажжен- 
ную сврную спичку (непрем$нно с$рную и 
пока горитъ сфра)—волотая черта не изм%- 
няется, а черты отъ м$ди и вообще боле 
низкихь металловъ исчезаютъ; трет спо- 
с0бъ: обмакнувъ кончикъ стеклянной па- 
лочки въ крёпкую азотную кислоту, при- 
касаются ею къ вещи—на золот% не остает- 
ся сл$да, на м$ди образуется зеленоватое 
или голубоватое пятно. Понятно, что пробы 
эти даютъ возможность только приблизи- 
тельной оцнки; вообще же вфрнфе не пр1- 
обртать вещей, не имфющихъ пробы. Для 
получен1я химически чистоло з., иифющееся 
з. растворяютъ въ царской водкВ (смесь 
въ равной пропорщи азотной и соляной кис- 
лотъ), растворъ фильтрують и, при ум%- 
ренной температур, выпариваютъ до-суха; 
полученное хлористое з. растворяютъ въ 
дистиллиров. вод$ и осаждаютъ изъ него 
з. растворомъ чистаго желЪзнаго купороса; 
осадокъь отфильтровываютъ, промываютъ 
нЪсколько разъ (дистилл. водою) и высу- 
шиваютьъ. Чистять золотыя вещи или спир- 
томъ, или мыльною водою; если этого не- 
достаточно, то кипятятъ вещи въ раствор 
нашатыря въ вод$. Полирують тончайшимъ 
порошкомъ красной окиси желфза (ан й- 
ская красная краска): существуеть въ про- 
даж у дрогистовъ и аптекарей (ЕКегг. охуда%. 
гаги). 


Золотоголовникъ (Азрродеаз)—растеше 
южно-европейское изъ сем. лилейныхъ; у 
насъ на открытомъ воздух можетъ разво- 
диться развЪ только въ южной Росаи.Одинъ 
видь съ обильными кистями желтыхъ цв$- 
товъ (А. Циеиз), другой съ бБлыми (А. гашо- 
808); оба не прихотливы на почву, но лю- 
бять открытыя мета, разводятся черен- 
ками. Въ толстыхъ корняхь благо 3. со- 
держится много слизи и крахмала, а по- 
тому ихъ можно употреблять въ пищу; изъ 
нихь получаютъ также клейстеръ, а во 
Франщи добываютъ спиртъ. 


Золотой или полуимнемалъ = 5 серебр. 
рублямъ и 15 коп. См. Золото. 


ЗОлОТОотысячникъ 


Золототысячникъ (Егутаеа). Травы изъ 
семейства горчанковыхъ. Самый известный 
видъ—Й. Сетаитиип, растетъ у насъ дико 
повсюду. Хорошенькое растене съ противу- 
положными листьями и правильно двураз- 
вилисто в%твящимся  стебелькомъ, при- 
носящимъ обильные розовые цвфты; со- 
держитъ горькое начало, придающее ему 
лекарственныя свойства. Въ народной меди- 
цин& очень употребителенъ. Сухая трава, 
его дфйствуетъ подобно горчавкВ (см. это 
слово), употребляется какъ она’ и въ та- 
кихъ-же премахъ. Скотъ его не трогаетъ. 

Золотуха. Золотушными обыкновенно на- 
зываютъ дзтей или молодыхъ людей, у ко- 
торыхъ, при общемъ плохомъ питании, за- 
мфчаются различныя хроническля страда- 
н1я: опухоли лимфатическихъ желфзъ—шеи, 
живота (большой твердый животъ) и т. п., 
сыпи на кож» (на волосистой части головы, 
на лиц и др. част. т$ла), катарры слизи- 
стыхъ оболочекъ глаза (красные глаза, 
струпья на рсницахъ, частые ячменя и пр.), 
носа (насморкъ, краснота и часто сыпь во- 
кругъ ноздрей), нердко кашель, течь изъ 
ушей; иногда воспален1е костей и надкост- 
ницы и т. п. Отличаютъ дв формы: тор- 
пидную и эретическую. 'Торпидная характе- 
ризуется грубыми чертами блфднаго одутло- 
ватаго лица, большимъ животомъ, вялою 
мягкою мускулатурою и общею вялостью, 
какъ твлесною, такъ и нравственною. Эре- 
тическая — нЪжнымъ общимъ сложен1емъ, 
тонкими костями, н-жною прозрачною и по- 
тому иногда болфе или менфе румяною ко- 
жею (просв чиваютъ сосуды), слабою узкою 
грудью, слабыми дряблыми мышцами и обык- 
новенно раздражительною нервною систе- 
мою. Самые худийе виды в. врожденные, 
т. е. пр1обрётенные по насл$дству; но з0- 
лотушныя дфти рождаются не только отъ 
золотушныхь же родителей, но и оть отца 
и матери, страдавшихъ, во время зачалля, 
чахоткою, ракомъ, третичнымъ сифилисомъ 
и другими хроническими истощительными 
общими болфзнями. У дфтей, рожденныхъ 
здоровыми, з. можетъ развиваться подъ 
влявщемъ всего того, что портитъ общее 
питан1е тфла: недостатокъ чистаго воздуха, 
плохая, мало питательная (преимущественно 
мучная) пища и неправильное употреблен1е 
ея, неопрятность и т. п. Въ особенности 
вмян!е это дЪйствуеть въ первое время 
ДВтетва; поэтому такъ много золотушныхь 
между дЪтьми, вскормленными рожкомъ. 
По очень понятнымъ причинамъ, между ко- 
торыми главныя — недостатокъ воздуха и 
неопрятность, в. есть болёзнь по преимуще- 
ству городская. Лечене зв. преимуществен- 
но, гигеническое: чистый воздухъ (дерев- 
ня, хорошо вевтилируемыя жилища, воз- 
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можно частое пребыван1е на открытомъ 
воздухВ), пища мясная и молочная, 0со- 
бенно мясная, и правильное ‘употуребле- 
ме ея (см. Пища и Питан!е), содержан1е 
т%ла въ чистот® (ванны и т. п.), достаточ- 
ныя мышечныя упражнен1я. Рыб жиръ 
полезенъ, но только въ эретической форм 
(см. Жиръ рыб); 1—2 раза въ нед®лю со- 
леныя ванны (отъ 1 до 2 и 5 фунт. на ван- 
ну, смотря по величин ванны, морской или 
крейцнахской соли, а за неимён1емъ ихь — 
простой соли). Изъ аптекарскихъ средствъ— 
1одъ, главнымъ образомъ въ форм 1оди- 
стаго жел$ва и 1одистыхьъ минеральныхъ 
водъ; но прибфгать къ 10ду безъь совфта 
врача не сл$дуетъ, т$мъ болЪе, что главная 
роль при лечен1и принадлежитъ не лекар- 
ствамъ, а указаннымъ выше гиг1еническимъ 
средствамъ. — Въ медицин® назван1е золо- 
тухи удерживается только по привычк® 
на самомъ дьл такой болЪзни н%тъ: суще- 
ствуетъ плохое питаще тьла, которое мо- 
жеть сопровождаться указанными выше 
наружными заболфван1ями, но можетъ и не 
сопровождаться ими, не теряя черевъ это 
ничего изъ своихъ существенныхъ свойствъ. 
Выростая, золотушныя дзти нердко превра- 
щаются въ чахоточныхь молодыхъ людей. 

Золочен!е. Золотомъ покрываютъ метал- 
лы, дерево, мраморъ, фарфоръ, стекло, ко- 
жу и пр.; соотвфтетвенно этому искусство 
золоченя раздВляется на отрасли. О чист- 
кф золоченыхъ металлическихъь вещей—см. 
Бронза. 

1. Золочене металловъ. Существують 
три главныхъ способа: 1) золочене при по- 
мощи ртути, 2) золочен1е погружешемъ въ 
растворъ золота и 3) золочен1е гальвани- 
ческимъ путемъ. Къ этимъ тремъ спосо- 
бамъ можно прибавить 4) Золочеме различ- 
ными друмьми, менъе прочными, способами. Ве 
способы совершенно доступны всякому, же- 
лающему териливо заняться ими; но пер- 
вый способъ (3. при помощи ртути) очень 
вреденъ для здоровья, а потому можно толь- 
ко совфтывать не прибЪгать къ нему, тёмъ 
болЪе, что въ большинств$ случаевъ онъ 
можеть быть вполнз замфненъ другими 
способами. Второй и третй способы, какъ 
самые важные, будуть описаны подробно, 
остальные — вкратц$. 

1) Золоченше металловъ при помощи рту- 
ти. Изъ 8 частей, по вЪфсу, ртути и 1 части 
золота приготовляютъ амальаму: раскаля- 
ютъ тигель до темнокраснаго каленя, кла- 
дутъ въ него ртуть и золото и тщательно 
мЪшаютьъ желфзнымъ крючкомъ, пока смесь 
не амальгамируется. Амальгаму промыва- 
ютъ.и отжимають изъ нея излишекъ ртути 
черезъ замшу. Вещи для золочен1я предва- 
рительно прокаливаютъ въ 0с0бой печи, за- 
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тЪмъ очищаютъ опералями, которыя бу- 
дутъ полробно указаны при второмъ спо- 
соб золоченя, и наконець, посредствомъ 
тонко-проволочной щеточки (изъ желтой м%- 
ди), натираютъ амальгамою до тЪхъ поръ, 
пока вещь не будеть покрыта достаточ- 
нымъ слоемъ ея. Чтобы амальгама при- 
ставала, лучше, передъ натиранемъ ею, мЪс- 
то покрываютъ (тою-же щеточкою) раство- 
ромъ азотнокислой ртути въ азотной кис- 
лот (100 чает., по вфсу, азотнок. ртути, 
100 ч. чистой азотной кислоты 36° по Бо- 
ме нагр$ть въ колб на легкомъ огн% и 
все развести въ 25 част., по вЪсу, дистил- 
лированной воды). Покрытую амальгамою 
вещь обмываютъ, сушать и затмъ дер- 
жать (поворачивая) передъ раскаленными 
древесными углями, пока вся ртуть не ис- 
парится: остается одно золото. Заканчива- 
ютъ промыванемъ и затмъ натирашемъ 
вещи (тою-же щеточкою) водою, подкислен- 
ною уксусомъ. Этимъ способомъ обыкно- 
венно золотять бронзовыя вещи. 

2) Золочене металловь погружен1емъ 
въ растворъ золота употребляется глав- 
нымъ образомъ для позолоты некрупныхъ 
м$дныхъ вещей (ювелирныхъ издвзлй). Рас- 
падается на 4 операщи: а) приготовлене 
вещей, 6) приготовлен1е раствора, в) самое 
золоченше и г) окончательная отд%лка золо- 
ченой вещи. а) Приотовлене вещей заклю- 
чается въ очищени ихъ надлежащимъ об- 
разомъ отъ постороннихъ тЪль; съ этою 
цЪлью ихь прежде всего погружаютъ въ 
очень разведенную сФрную кислоту, оставля- 
ють тамъ нфкоторое время (пока не очис- 
тятся вполн%); вынувъ, трутъ твердою ще- 
точкою, промываютъ чистою водою и су- 
шать въ слегка нагрЪтыхьъ древесныхъ 
опилкахъ. ПослЪ этой первой операши очи- 
щен1я, ихъ подвергаютъ второй: опускаютъ 
въ обыкновенную продажную азотную кис- 
лоту, извзстную подъ названйемъ острой 
водки, которая, однако, не должна содер- 
жать свинца (чистая азотная кислота обык- 
новенно не дзйствуетъ); когда кислота разъ- 
Ъла поверхность достаточно (если кислота 
дЪйствуетъ плохо, прибавить къ ней не- 
много сфрной кислоты), вещь вынимаютъ 
и быстро погружаютъ въ азотную-же кис- 
лоту съ прим сью горсти кухонной соли и 
сажи; затЪмъ промываютъ обильною струею 
воды и сушать въ слабо нагрфтыхъ дре- 
весныхъ опилкахъ. При такомъ способз 
очистки позолоченныя вещи будутъ имЪть 
блестящий видъ; если требуется матовая 
позолота, высохийя послЪ очистки вещи 
погружаютъ въ смфсь изъ равныхъ частей 
азотной и сфрной кислотъ съ примесью не- 
большаго количества срнокислаго цинка, 
держать ихъ въ этой смЪси около 1[з мину- 
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ты, немного боле или менфе, смотря по 
качеству м%ди и степени мата, который 
желаютъ получить; вынувъ, промываютъ 
и сушатъ въ нагрзтыхъ древесныхъ опил- 
кахъ. 6) Прилотовлеме раствора для 30- 
лочетя. Приводимъ пропорщи для золочен1я 
въ большихь размфрахъ; соотв тственно 
потребностямъ, пропорщи эти могутъ быть 
уменьшены въ 5, 10, 20, 100 и болфе разъ; 
нужно только помнить, что растворъ золо- 
та долженъ быть достаточно разведенъ, что 
онъ дфйствуеть почти до полнаго, истоще- 
н1я и что для позолоты 1 фунт. вещей тре- 
буется отъ 18 до 20 долей чистаго золота. 
Золото для раствора должно быть чистое; 
примесь къ нему серебра или м%ди изм%- 
няеть качество позолоты, 100 част., по в%$- 
су, волота (примрно ‘/‹ фунт.) растворя- 
ютъ въ царской водкЪ, составленной изъ 
250 част. (по вфсу-же) чистой азотной кис- 
лоты (36° по ареом. Боме), 250 част. чис- 
той соляной кислоты и 250 част. дистил- 
лированной воды; операщ1ю растворен1я про- 
изводятъ въ стеклянной колбЪ въ такомъ 
м$ст$, чтобы образующиеся две пары мог- 
ли уходить въ печную трубу. Съ другой 
стороны, въ чугунный котелъ наливаютъ 
18 штоф. чистой воды, нагр$ваютъ ее и въ 
нагр%тую кладутъ 7'/з фунт. двууглекисла- 
го поташа; такое-же количество, т. е. 7 
фунт., двууглекислаго поташа прим шива- 
ютъ понемнои) къ упомянутому выше рас- 
твору золота, налитому въ большую фар- 
форовую чашку; происходить сильное ши- 
пзн1е (отъ выдфлен1я угольной кислоты); 
когда послЪднее окончилось, содержимое 
чашки выливаютъ въ котелъ съ водою и 
кипятятъ въ течене 2-хъ часовъ, наблю- 
дая, чтобы уровень жидкости (нам$ченный 
сначала) оставался тотъ же: по мёрЪ ис- 
парен1я жидкости подливаютъ торячую во- 
ду. Чтобы не терять напрасно золота, сл%- 
дуеть употреблять котелъ, внутренность 
котораго предварительно позолочена, что 
достигается оставленемъ въ немъ на н%- 
которое время стараго, уже истощенваго, 
раствора золота; въ противномъ случа 
извЪстная часть приготовленнаго раствора 
золота пойдетъ на позолоту внутренности 
котла. Когда во время кипзня раствора 
въ котлЪ образуется осадокъ чернаго по- 
рошка, что случается очень часто, — ра- 
створъ готовъ: котелъ снимаютъ съ огня, да- 
ють отстояться, жидкость осторожно сли- 
ваютъ (или сц живаютъ) съ осадка и, уда- 
ливъ осадокъ, снова кипятять въ томъ-же 
котл (наблюдая все время, чтобы уровень 
жидкости не измнялся). ПримЪръ пропор- 
ци для золочен1я въ маломъ видЪ: 22| 
доли золота растворить въ 56'/4 дол. азот- 
ной, 56'[4 дол. соляной кислоты и 56'/‹ дол. 
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дистиллированной воды; примфшать 7 зол. 
двууглекислаго поташа; въ котлЪ (неболь- 
шомъ) —1—2—3 стакана воды и 7 зол. 
двууглекислаго поташа; все смфшать и 
кипятить, какъ сказано выше. Золота, бу- 
детъ достаточно для позолоты болфе 1 ф. 
вещей. в) Золочене. Справа отъ’ котла, 
въ которомъ кипить растворъ, ставятъ въ 
порядкв: сосудъ съ растворомь для освъ- 
женя (см. ниже), двз миски воды, одну 
миску ‘очень разведеннаго раствора, азотно- 
кислой ртути (см. первый способъ золоче- 
ня при помощи ртути) и еще одну (третью) 
миску воды; слЪва отъ котла—дв или три 
миски воды. Растворъ для освюженля: 40 
част. (по вЪсу) чистой сфрной кислоты (60° 
по Боме), 40 част. чистой азотной кислоты 
(36°) и 1 часть морской соли (долженъ быть 
приготовленъ не ранфе, какъ наканун%); 
онъ сообщаетъ вещамъ новый видъ (и спо- 
собствуеть лучшему отложеню ‘и приста- 
ван!ю золота. Нанизавъ на желЪзный крю- 
чокъ столько вещей, сколько можеть по- 
м%етиться, погружаютъ ихъ посльдователь- 
но: въ жидкость для освф женя, въ первую 
и вторую миску съ водою, въ растворъ азот- 
нокислой ртути, въ третью миску съ водою 
(все справа) и наконецъ въ кипяций въ котл% 
золотой растворъ;увъ посл днемъ ихъдержать 
боле или мене долго, смотря по тому, какой 
толщины желаютъ имЪфть позолоту, но во- 
обще рздко дол№е ‘/з минуты, такъ какъ 
по истечени этого времени позолота обык- 
новенно боле уже не утолщается; вынувъ 
изъ котла, промываютъ посл$довательно въ 
двухъ мискахъ воды слЪва и сушать въ на- 
грётыхъ древесныхь опилкахъ. Продолжа- 
ють такимъ образомъ до тЪхъ поръ, пока 
растворъ не истощится, т. е. не переста- 
нетъ золотить какъ слздуетъ, о чемъ, впро- 
чемъ, можно знать и заблаговременно, при- 
нимая въ соображен1е вЪсъ золота въ рас- 
твор и вфсъ позолоченныхъ вещей (см. 
выше); впрочемъ, и истощенный растворъ 
можно заставить дфйствовать, прибавивъ 
къ нему н$®сколько капель раствора ляпи- 
са (азотнокислаго серебра); позолота, въ та- 
комъ случа принимаетъ (отъ примеси се- 
ребра) блёдный зеленоватый оттфнокъ. По 
мвр8 истощен1я золота и прибавлен1я се- 
ребра (ляписа) оттвнокъ этотъ все боле и 
болзе приближается къ серебру и наконецъ, 
вм$сто позолоты, получается ‹посеребрене. 
г) Окончательная отдълка. Чтобы сообщить 
позолот® пр1ятный цвфтъ, блескъ и большую 
прочность, высушенныя въ опилкахъ (посл 
позолоты) вещи погружаютъ въ слфдующй 
горяч растворъ: къ см$си изъ 6 ч., по вф- 
су, азотнокислаго поталиа, (калйной селит- 
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кипящей воды, сколько требуется для ея 
растворешя (насыщенный растворъ); вы- 
нувъ изъ раствора, вещи сушатъ (повора- 
чивая) передъ яркимъ огнемъ до т%хъ порт, 
пока не побур%ютъ, посл чего ихъ промы- 
вають и сушалть въ нагрётыхъ оцилкахъ.— 
Обыкновенно описаннымъ путемъ удается 
золотить только мелюмя вещи: крупныя не 
принимаютъ позолоты, если ихъ пробовать 
золотить при обыкновенныхъ условяхъ, что 
происходить главнымъ образомъ оттого, что 
при погружен!и ихъ въ растворъ послднй 
значительно охлаждается; поэтому, если боль- 
пля вещи предварительно нагр%ть въ кипя- 
щей водф, до температуры раствора, то 
удается позолотить и ихъ. Впрочемъ, во- 
обще этоть ‘способъ годится только для 
мЪдныхъ, но не бронзовыхъ вещей. — При 
помощи этого способа можно на одной и 
той же вещи одни м®ста покрыть золотомъ, 
а друя серебромъ или платиной и такимъ 
образомъ достигать очень прятныхь эфек- 
товъ. Чаще всего позолоту соединяютъ съ 
плалинирован1емъ: 1 ч. платины растворя- 
ютъ въ 30 ч. царской водки (10 ч, чист. 
азотной, 10 ч. еоляной кислоты и 10 ч. ди- 
стил. воды); растворъ выпариваютъ до по- 
ловины или до трехъ четвертей, разводятъ 
1—1'/2 штоф. чистой воды, подщелочають 
45 ч. двууглекислой соды, кипятятъ, пока 
сода не растворится; затЪмъ прибавляютъ 
16 ч. двууглекислаго поташа и кипятят 
еще 1 часъ. Но чтобы платина, дЪйствова- 
ла, растворъ этоть долженъ быть разбав- 
ленъ золотымъ растворомъ (готовымъ изъ 
котла—см. выше) въ пропорщи 1 ч. золота 
на 2 ч. платины. Самая операщя платини- 
рованйя производится такъ же, какъ и воло- 
чен1я. :На платинированной такимъ обра- 
зомъ вещи покрываютъ лакомъ (напр. ра- 
створомъ гумми-лака въ спирт —см. Лаки), 
посредствомьъь кисточки, мЪста, которыя 
должны остаться б%лыми, и затЪмъ золо- 
тятъ ее, какъ сказано было выше; посл 
волочен1я лакъ соскабливаютъ и получають 
вещь съ золотыми рисунками на бфломъ 
фон. 

3. Золочен1е металловъ гальваническимъ 
путемъ. Устройство аппарата для золочея 
и самый способъ зволочен1я гальваническимъ 
путемъ описаны въ стать Гальванопласти- 
ка. Поэтому зд$сь будутъ приведены только 
н%которыя техничесвя подробности, необхо- 
димыя для успзха опералйи. Во-первыхъ, ве- 
щи должны быть предварительно очищены 
совершенно такъ же, какъ показано при вто- 
ромъ способ золоченя (погружешемъ), но 
освъженян ихъ не требуется. Вещь для золо- 
чен1я и листокъ золота лучше вЪшать на 


ры), 2 ч. чистаго желфзнаго купороса и 1 ч. | золоченой (гальваническимъ-же путемъ) 
сфрнокислаго цинка прибавляютъ столько | проволок изъ желтой м$ди, такъ какъ 
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иначе въ растворъ можетъ перейти мЪдь 
проволоки и испортить цвфтъ позолоты; 
если растворъ золота желаютъ поддержать 
постоянно въ одинаковой степени насыще- 
ня, то поверхность золотаго листка, кото- 
рый в$шается на противоположномъ полю- 
с, должна быть не менфе поверхности з0- 
лотимой вещи, а такъ какъ для этого при 
волочени большихъ предметовь пришлось 
бы употреблять большие листы золота, стою- 
пе дорого, то посл$дн!е можно замфнить 
мфдными, позолочеными (гальваническимъ 
же путемъ) снаружи. Растворы золота упот- 
ребляются различные, но наиболЪе. простой 
и подходяпиЙ изъ нихъ тотъ, который при- 
веденъ въ статьЪ Гальванонлаетика. Кто 
не желаетъ имфть дЪло съ такимъ опаснымъ 
ядомъ, какъ синеродистый кали, можеть по- 
пробовать слёдуюпий растворъ: 1 ч. двой- 
ной соли золота и натра (аагит шачайсат 
пагопафат), 100 ч. раствора Фдкаго натра, 
(падгиза оху4а%. ри.) въ спирт (этотъ по- 
слЪдый растворъ долженъ показывать 10° 
по ареометру Боме). Для позолоты обык- 
новенно достаточно н$феколькихъ минуть; 
чЪмъ долфе, тзмъ толще слой позолоты; 
желаюцйй можетъ опред$лить, сколько з0- 
лота пошло на позолоту данной вещи; для 
этого ему стоить только взвЪсить вещь 
цередъ позолотою, посл ея очищенля (сухую), 
и зат мъ посл позолоты. Гальваническимъ 
путемъ, такъ же какъ и вторымъ способомъ 
золочен1я, можно покрывать одн% части се- 
ребромъ или платиною, а друг1я—волотомъ, 
или золотить только извстныя части; для 
этого поступаютъ какъ описано во второмъ 
способ, т. е. части, которыя не должны 
подвергаться позолотв, маскируютъ, по- 
крывая ихъ см%сью порошка хромистаго 
свинца (рпиабат сВтоп1ейт) съ слабымъ 
растворомъ гуммиарабика въ вод. Матъ 
достигается тЪми же операшями, какъ и 
при второмъ способ%. Гальваническимъ пу- 
темъ можно золотить серебро, бронзу, крас- 
ную и желтую м%дь, мельх1оръ; для позо- 
лоты желЪза, стали, цинка, олова и свин- 
ца ихъ предварительно слфдуетъ покрыть 
м$дью (гальваническимъ-же путемъ — см. 
Тальванопластика). Если желають полу- 
чить слой позолоты настолько плотный, 
чтобы онъ не проникался даже крфпкими 
кислотами, напр. азотною, слЗдуетъ первый 
слой позолоты наковать молоточкомъ или 
пестомъ, затЪмъ позолотить во второй разъ, 
опять наковать и снова позолотить и т. д.: 
въ м®дномъ сосудЪ, внутренность котораго 
позолочена такимъ образомъ, можно безна- 
казанно кипятить азотную кислоту. 

4. Золочеше металловъ различными дру- 
гими способами (менфе прочными): а) 60 ч., 
по вфсу, чист. золота и 12 ч. красн. мЪ№ди 
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растворить въ царской водк; полить ра- 
створомъ полотняную тряпку, такъ, чтобы 
растворъ весь впитался ею; тряпку высу- 
шить и сжечь; пепелъ собрать и, при по- 
мощи пробки, смоченной въ соленой вод%, 
натирать имъ серебряныя или м%дныя ве- 
щи, которыя должны. быть предварительно 
очищены (операшями, указанными во вто- 
ромъ способф) и отполированы (см. Поли- 
ровка). 6) Въ растворъ хлористаго золота 
въ водф прибавляютъ эфира и хорошенько 
встряхивають; эфиръ, подымаясь на поверх- 
ность, увлекаеть съ собою волото; посред- 
ствомъ щетки имъ покрывають металлъ, 
предварительно хорошо полированный, и 
зат мъ снова полируютъ—эфиръ улетаетъ, 
а золото остается; употребляется преиму- 
щественно для золоченя стали и желфва. 

П. Золочене дерева (рамъ, мебели, эки- 
пажей и пр.), гипса, камней (мрамора), 
папье-маше и т. п. можеть быть произве- 
дено на масл или на клею. Золочеще на 
маслъ: а) Прежде всего покрываютъ поверх- 
ность слоемъ слфдующаго состава: 2 ч. свин- 
цов. бфлилъ, 1 ч. желтой охры и небольш. 
количество свинцов. глета, растираютъ вмЪ- 
ст въ тонюй порошокъ, смфшивають съ 
льнянымъ (или маковымъ) масломъ и при- 
бавляютъ скипидара; 6) когда этоть слой 
высохъ, наводятъ послфдовательно 10—13 
слоевъ краски, составленной изъ прокален- 
ных свиниовыхь бълиль на льняномъ (или 
маковомъ) масл% и скипидар; вообще столь- 
ко слоевъ, сколько нужно, чтобы совершен- 
но не было: видно, поръ дерева; посл каж- 
даго слоя даютъ сохнуть сутки; в) когда 
послЪднйЙ слой вполнз высохъ, полируютъ 
сначала кускомъ пемзы съ водою, а потомъ 
тончайшимъ порошкомъ пемзы (на мягкой 
шелковой тряпочк —сарж): до тЪхь поръ, 
пока поверхность станетъ гладкою какъ 
стекло; г) мягкою (барсуковою) кистью по- 
верхность покрываютъ не менфе, какъ 4—5 
слоями (иногда 10 и 13) лака изъ гумми- 
лака (см. Лаки), высушивая каждый слой 
быстро при помощи тгр$лки; д) по высох- 
шему лаку полируютъ сначала, хвощемъь (см. 
это слово), а потомъ тонкимъ порошкомъ 
окиси олова или трепела; е) покрывають 
очень тонкимъ слоемъ малярной пущи (отстой 
красокъ въ сосудЪ съ масломъ, въ которомъ 
маляры вымачиваютъ кисти; этотъ отстой 
растираютъ и пропускаютъ сквозь тонкую 
тряпку), см шанной пополамъ съ варенымъ 
льнянымъ масломъ (см. Алифа); ж) по 
высыхав1и этого слоя покрываютъ листо- 
вымъ золотомъ (книжечки): см. пунктъ $ 
золоченя на клею; з) проводятъ по золо- 
ту нЪеколько разъ плоскою мягкою (изъ 
шерсти барсука) кистью или, такъ назы- 
ваемою, заячьею лапкою и оставляютъ сох- 
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нуть несколько’ дней; и) покрываютъ спир- 
товымъ лакомъ (см. Лаки): одинъ работникъ 
покрываетъь лакомъ, а ‘другой, волФдь ва 
нимъ, сушить лакъ гр®лкою (не останав- 
ливаясь, чтобы лакъ не закипфлъь). Когла 
этотъ лакъ хорошо высохъ — два-три слоя 
копаловаго лака, черезъ два дня одинъ по- 
сел другаго; 1) полирують порошкомъ тре- 
пела, смоченнымъ водою (при помощи мяг- 
кой шелковой матери —саржи), и, наконецъ, 
придаютъ лоскъ, проводя ладонью руки, 
слегка намасленною прованскимъ масломъ. 
Можно двухъ посл$днихъ операций (и, 1) не 
производить вовсе, а вмфсто нихъ полиро- 
вать позолоту агатомъ.— Золочене на клею: 
а) 5 стак. воды кинятятъ съ горстью листь- 
евъ полыни и 2—3 головками чеснока; ког- 
да жидкость выкип$ла до половины, ее про- 
ц$живаютъ сквозь тряпку, прибавляютъ къ 
ней ‘| горсти кухон. соли и 1 стаканъ ук- 
суса. Этою жидкостью пропитываютъ дере- 
во, чтобы очистить и предохранить его отъ 
червоточины. Даютъ вполнз высохнуть. 
6) Покрывають. 10 — 12 слоями жидкой 
клеевой краски, составленной изъ мелко- 
прос$янныхъ испанскихъ бфлилъ (или м%- 
ла) и лучшаго столярнаго клея (француз- 
скаго или пергаментнаго клея); каждый по- 
слфдующий слой не раньше, какъ вполнЪ 
высохь предъидущ. ПослЪдн!й слой на- 
кладываютъ нфсколько жиже и болфе го- 
рячимъ; слегка сглаживають мягкою пу- 
шистою кистью; в) выполняютъ недосталт- 
ки, т. е. дырочки и щели, замазкою изъ по- 
рошка свинцовыхъь б$лилъ, смёшанныхь въ 
тЪсто съ клеемъ; когда послЪдняя высохла, 
удаляютъ торчащие волоски дерева и сгла- 
живають все рыбьею кожею (см. это слово); 
г) полируютъ, смачивая понемногу (и по- 
степенно) водою, гладкимъ кускомъ (гдЪ 
нельзя достать кускомъ—тонкими палочка- 
ми) пемзы; если нужно, исправляютъ р%зьбу 
и скульптуру; д) промывають мягкою губ- 
кою, смоченною водою; е) гладк1я м%ета по- 
лируютъ хвощемь (смоченнымъ), не ‘стирая, 
однако, краски; ж) покрываютъ слоемъ жел- 
той краски; 11 зол. желтой охры, тонко рас- 
тертой съ водою, есм$шать съ 1—1*/4 стак. го- 
товаго лучшаго (французекаго) столярнаго 
клея, дать отстояться, жидкость слить съ 
осадка и, разогрЗвъ ее, покрыть ею предметъ 
(мягкою кистью). Когда краска высохла, 
прогладить хвощемъ (чтобы ‘удалить не- 
ровности). 3) 1 ф. печатной глины, 111[а 
золотн. порошка кровавика (природн. крас- 
ная окись желфва) и 11'!/2 порошка графи- 
та растереть съ водою, сначала каждое ве- 
щество отдфльно, зат мъ смфшать и снова 
тщательно растереть съ столов. ложкою 
прованекаго масла. См$еь развести въ жид- 
комъ готовомъ столярномъ (французскомъ) 
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клёф, предварительно процфженномъ. По- 
средствомъ кисти (изъ тонкаго длиннаго 
свинаго волоса) нагр$тою жидкостью по- 
крыть предметъ — сначала однимъ слоемъ, 
когда высохнеть — другимъ и, наконецъ, 
третьимъ (не ‘давать жидкости скопляться 
въ углублен!яхъ, такъ какъ иначе будетъ 
испорченъ рисунокъ р%зьбы). Приведенная 
смфсь называется полиментом» и имЪется 
готовою въ продаж; при употреблени ее 
разводятъ или готовымъ растворомъ франц. 
клея (какъ показано выше), или, вмЪсто клея, 
растворомъ яичнаго бЪлка (2—3 свъжихь 
б$лка на 1—1*/з стак. воды). и) Когда слои 
хорошо высохли, м%ета, которыя'желаютъ 
имЪть матовыми (только эти м%ета), трутъ 
сухою тряцочкою, а м$ста, которыя бу- 
дутъ полированы, покрывають еще 2 слоя- 
ми жидкости, показанной въ предъидущемъ 
пункт (в.), слегка, разведенной водою. 1) По- 
сл$ этого приступаютъ къ самому золоче- 
ню: листки золота кладуть на кожаную 
подушку (подушка золотильщиковъ), раз- 
р%$заютьъ ихъ особымъ острымъ ножемъ и, 
смочивъ предметь (вс слои на немъ долж- 
ны быть уже сухи) слегка чистою прохлад- 
ною водою (или для болфе быстраго высы- 
хан1я—чистою водкою), прикладываютъ з0- 
лото посредствомъ плоской кисти (или за- 
ячзей лапки): подъ листкомъ золота долженъ 
находиться тонклй слой воды. Приложивъ 
листокъ, избытокъь воды изгоняютъ, про- 
водя по поверхности сухою кистью. к) Ког- 
да высохло, полирують гладилами изъ кро- 
вавика (см. это слово) или агатовыми; м$с- 
та, которыя должны быть матовыми, не 
полируютъ, а покрываютъ еще слоемъ жид- 
каго клея. л) М$ета, которыя, по какому 
либо случаю, остались не покрытыми золо- 
томъ, слегка смачиваютъ и заполняють ку- 
сочками золота; когда высохли, наводатъ 
слегка клеемъ. м) Чтобы придать позолот% 
праятный цвфтъ, ее покрываютъ (очень 
мягкою кистью) легкимъ слоемъ жидкости, 
приготовленной такимъ образомъ: 11'/з зол. 
орлеана (краска — см. Орлеанъ), 53/‹ вол. 
гуммигута, 53/ зол. киновари, 1*/з зол. дра- 
коновой крови (см. Кровь драконоева);153/‹ 
золотн. самаго чистаго поташа, и 22!|з Холи 
лучшаго шафрана кипятить на легкомъ 
огнз въ */, штофЪ воды; когда. выкипфло 
3/‹ жидкости, т. е., когда осталась только 
\/& ея; ее процфживаютъ черезь шелковое 
сито! или сквозь кисею. н) Операщя закан- 
чивается покрыт!емъ новымъ слоемъ клея 
(боле. горячаго, чзмъ для перваго слоя) 
матовыхь мфетъ.— Понятно, что безъ мно- 
гихъь изъ приведенныхь операщй можно 
обойтись: существенныя изъ нихъ только 
показанныя въ пунктахъ б (можно ‘умень- 
шить число слоевъ), в, г, 3, 1 и, пожалуй, 
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ли м; но чтобы позолота была дфйстви- 
тельно хороша, нужно продЪлать ихъ вс 
или, по крайней м$р%, большинство. Чтобы 
придать позолот№ болЪе бл$дный или зеле- 
новатый цвЪтъ, вместо желтой краски, по- 
казанной въ пункт ж, покрываютъ бВлою 
или слегка, зеленоватою краскою. Если же- 
лаютъ, чтобы н%®которыя м$ота позолоты 
имфли зернистый видъ, ихъ, передъ опера- 
ц1ею пункта ж, покрываютъ слоемъ клее- 
вой бфлой краски и посыцаютъ пескомъ, 
зат$мъ, повернувь посыпанныя м\ста 
книзу, ударяютъ по вещи, чтобы удалить 
лишийй (неприставиий) песокъ; когда вы- 
сохло, покрываютъ еще слоемъ бЪлой крас- 
ки и затфмъ поступаютъ какъ сказано. — 
Чистка золоченыхь деревянныхь и т. т. вещей. 
Прежде всего метелкою изъ перьевъ или 
мягкою щеткою удалить пыль, зал"мъ про- 
мыть (очень осторожно) мягкою губкою, 
смоченною въ слабой мыльной водЪ. Или: 
еще лучше,—взбивъ хорошенько бфлки 2— 
3 яицъ, смфшать ихъ съ 41/з› золотн. жаве- 
ловой воды и, обмокнувъ въ см$сь нЪж- 
ную кисть, потереть ею слегка позолоту, 
особенно т% м%ста, гдЪ она наиболЪе по- 
тускнЪла. Или: посредствомъ мягкой кисти 
или губки покрыть позолоту уксусомъ (чи- 
стымъ); посл$ 5 минутъ смыть уксусъ чис- 
тою водою; на очень загрязненныхъ м%с- 
тахъ операцю повторить нЪеколько разъ. 
ПоелЪ смыван1я водою ни въ какомъ случа 
не вытирать тряпкою, а высушить въ теп- 
ломъ м$фстъ. 

Золочеше на фарфорЪ, стекл и пере- 
плет№ книгъ—см. эти слова. 

Зондъ—такъ называется въ хирурги ин- 
струментъ, при помощи котораго изслЪдуют- 
ся раны и вообще углублен1я въ т$л% (напр. 
носовая полость, пищепроводъ и т. п.) или 
вводятся въ нихъ заволоки, корШя ит. п.; 
это тонкая, 6. ч., металлическая палочка, 
обыкновенно съ немного утолщеннымъ и 
закругленнымъ, а иногда, напротивъ того, 
раздвоеннымъ (для введен!я заволокъ и пр.) 
нижнимъ концомъ. 3. долженъ быть гибокъ, 
и лучпий металлъ для него — серебро, не 
портящееся отъ жидкостей тЪла. ДЪлають 
также каучуковые з. Полые внутри з. на- 
зываются хатетерами. 

Зонтикъ. 3. по величин и цфли разд%- 
ляются на дождевые и солнечные; есть еще 
антука (еп-6014-саз), т. е. таке, величина 
которыхъ позволяетъь ихь употреблять и 
отъ дождя, и отъ солнца. Достоинства, з. 
заключаются въ прочности матерлала, устой- 
чивости его прутовъ относительно в%тра’ и 
въ легкости. Изъ матерй хоропия шерстя- 
ныя и полотняныя прочнфе, но тяжел%е 
шелковыхъ; палки предпочтительнЪе дере- 
вянныя—по легкости; наиболВе прочныя— 
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изъ оливковаго и лавроваго деревъ, изъ 
тростниковой пальмы (Са]амиз Вофайе — 
легкая, эластичная), бамбука и т. п. Пру- 
ты изъ китоваго уса, легче, прочнЪе и устой- 
чивЪе, чёмъ металлическае. Для з. отъ солн- 
ца не слфдуетъ выбирать темныхъ, въ 060- 
бенности, черныхъ матер: он больше на- 
гр%ваются, а главное вредны для глазъ, 
такъ какъ представляютъ контрасты тем- 
ноты и свфта (проходящаго черезъ ихъ 
поры); лучше всего голубой и въ особен- 
ности зеленый цвзта или свфтлыя матери 
на зеленой или голубой подкладкЪ. Шелко- 
вые в. не должно сохранять ни вполн% сло- 
женными (матер1я сЪчется на складкахъ), 
ни растянутыми, а слегка раздвинутыми. 

Зразы—см. Говядина. 

Зрачекъ: отверст!е въ радужной (окра- 
шенной) оболочк№ глаза; онъ кажется чер- 
нымъ, потому что внутренность глаза по- 
крыта чернымъ пигментомъ. У альбиносовъ 
(животныхъ и людей) этого пигмента нЪтъ, 
а, потому ихъ з. не черный, а розовый (цвЪтъ 
кровеносн. сосудовъ задней стЪнки глаза). 
3. то съуживается, то расширяется, смот- 
ря по свфту, который падаетъ на глазъ, и 
по чувствительности глаза къ свЪзту. Чмъ 
сильнфе овЪтъ, тзмъ з. уже, и наоборотъ. 
3. который остается расширеннымъ и при 
сильномъ свт, обыкновенно указываетъ 
на болЪзненное ослаблен1е чувствительно- 
сти сфтчатой оболочки глаза, а з., не рас- 
ширяющйся и въ темнот%—признакъ или 
срощен1я въ радужной оболочк», или судо- 
роги въ зрачковыхъ мышцахъ. НФкоторыя 
наркотическ1я вещества, принятыя внутрь, 
дЪйствують на з.: белладона и алколоидъ 
ея—атропинъ расширяютъ 3., ошй и морфй 
и въ особенности никотинъ (алколоидъ та- 
бака) съуживаютьъ его. (См. Зр№н1е). 

Зръше. Зрительныя впечатлЪн}я отъ пред- 
метовъ воспринимаются сътчатою оболоч- 
кою (9 на рис.) глаза, передаются ею зри- 
тельному нерву (А на рис.), а черезъ него 
головному мозгу, который ощущаетъ ихъ. 
Но зрительныя впечатлЪ ня могутъ образо- 
ваться только въ такомъ случаф, если на 
сЪтчатой оболочкВ рисуются вФрныя изо- 
браженйя видимыхъ предметовъ со всеми 
ихъ цвЪтами и оттЪнками: иначе будетъ 
только ощущен1е свЪта, но не зрительныхъ 
картинъ. Такъ какъ поверхность сЪтчатой 
оболочки очень мала, а большая часть ви- 
димыхъ предметовъ сравнительно очень ве- 
лики, то для возможности изображеня по- 
слфднихъ на сЪтчатой оболочкЪ необходимо 
особое приспоблен1е, которое-бы рисовало 
на ней эти предметы въ соотвЪтственно 
уменьшенномъ видЪ, подобно тому, какъ 
рисуетъь ихъ камеръ-обскура на матовой 
плаестинк» (фотографическае снимки). Такое 
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приспособлен1е представляетъ собою глаз, | 
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ня. Въ томъ м$отф, гдф главная ось пере- 


который есть ничто иное, какъ оптичесюй | сВкаетъ стчатую оболочку (0), находится 


аппаратъ, по устройству сходный съ камеръ- 
обскурою (см. Фотогра4!я). На рисунк® 
представленъ продольный разрзъ глаза. 
А — зрительный нервъ, входящ въ глазъ 
сзади; а — твердая оболочка (+атйса з]его- 
Яса), одзвающая глазъ снаружи; б — про- 
зрачная розовая оболочка (сотпеа), вставлен- 
ная въ твердую оболочку спереди на подо- 
б1е часоваго стекла; в — сосудистая оболоч- 
ха, заключающая въ себф сосуды и покры- 
тая внутри чернымь пизментомъ (чтобы ва- 
темнить внутренность глаза); «— радужная 
оболочка (118), сзади также покрытая чер- 
нымъ пигментомъ, а спереди просв чиваю- 
щая различными цвЪтами (с$рымъ, голу- 
бымъ, каримъ и проч.); въ центр ея от- 
версте, называемое зрачкомь (см. это слово); 
черезъ него свфтовыя лучи проникаютъ въ 


самое чувствительное `м$сто этой оболочки, 
известное подъ названемъ желтало пятна; 
такъ какъ желтое пятно обладаетъ наиболь- 
шею зрительною способностью, то мы, смотря 
на предметъ, наводимъ на него глаза именно 
по направлен!ю врительныхъ осей. Овто- 
вые лучи, входящие въ глазъ, преломляются 
различнымъ образомъ роговою оболочкою, 
хрусталикомъ и жидкостями, наполняющи- 
ми 06% камеры глаза; результатомъ зтого 
преломлен1я и является уменьшенное изо- 
бражен1е видимыхъ предметовъ на с$тчатой 
оболочкВ глаза: происходить то же самое, 
что въ камеръ-обскур%. Но въ камеръ- 
обскурв (напр. фотографическаго аппара- 
та) ясное изображен!е на матовомъ стекл 
образуется только при извстномъ разетоя- 
ни предмета отъ камеры и матоваго стекла 


глазъ; д — сютчатая оболочка (геыта), со- | отъ преломляющихъ стеколъ: приближается 
ставляющее непосредственное продолжен!е | предметъ къ камер,— матовое стекло, для 
зрительнаго нерва; < — хрусталикъ, прозрач- | получен1я яснаго изображеня, приходится 


ный, имфетъ форму двояко-выпуклаго стек- 
ла, (чечевицы). Посредствомъ хрусталика (2) 
и радужной оболочки (4) полость глаза раз- 
дфляется на дв половины, называемыя пе- 
реднею (В) и заднею (Ст) камерами глаза; 
об онз наполнены прозрачными, различно 
преломляющими свфтъ, жидкостями; въ пе- 
редней камер — водянистая жидкость (Ъщ- 
шог адиецз), въ задней — етуденистая жид- 
кость, называемая стекловиднымь тьломъ 
(согриз уйгеит). Лив1я, проходящая черезъ 
центръ роговой оболочки (6) и хрусталика 
(1), называется злазною осью: О. Главная 
ось проходить не вполнф черезъ центръ 
роговой оболочки и хрусталика, но въ прак- 
тическомъ отношен1и эта небольшая неточ- 
ность можеть быть оставлена безъ внима- 


отдалять оть преломляющихъ стеколъ, и 
наоборотъ. Въ глаз сЪтчатая оболочка, за- 
мняющая матовое стекло камеръ-обскуры, 
‘находится постоянно на одномъ и томъ-же 
мфст$ и не можетъ ни приближаться къ пре- 
ломляющимЪъ средамъ, ни удалятся отъ нихъ, 
а потому въ глаз приспособленя для по- 
лучен1я ясныхъ изображен!й отъ предме- 
товъ на различныхъ разстояняхъ должны 
быть друтя. Въ нормальномъ глазЪ пре- 
ломляющя среды устроены и расположены 
такъ, что, при спокойном» состоян!и глаза, 
ясное изображене на етчатой оболочк® 
получается только отъ предметовъ, лучи 
которыхъ падаютъ на глазъь параллельно, 
т.е. при покойномъ состояни нормальный 
глазъ ясно видитъ только отдаленные 
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предметы; изображене болфе близкихъ 
предметовъ падаеть не на сЪтчатой обо- 
лочк, а передъ. нею, и ч$мъ ближе пред- 
метъ, тфмь болфе кпереди, а такъ какъ 
глазъ видитъ ясно только тогда, когда изо- 
бражен!е падаетъ на сЪтчатую оболочку, 
то, чтобы видфть близкле предметы, глазъ 
долженъ приспособляться къ нимъ какимъ- 
либо образомъ; эта способность приспо- 
соблен1я глза называется аккомодаиею и за- 
висить отъ способности хрусталика (2) дЪ- 
латься, сообразно необходимости, то болфе 
(для близкихъь предметовъ), то менЪфе (для 
отдаленныхъ предметовъ) выпуклымъ. Та- 
кимъ образомъ, ясность зрьмя зависитъ;: 
а) оть нормальнаго устройства, и состоян1я 
преломляющихь средь и воспринималюощей 
впечатлн1я сЗтчатой оболочки глаза; 6) отъ 
способности глаза направлять на види- 
мый предметъ зрительную ось, т. е. наибо- 
лфе чувствительное м%сто сЪтчатой обо- 
лочки — желтое пятно; в) отъ способности 
хрусталика измЪнять выпуклость, сообразно 
разстоян!ю разсматриваемахто предмета (отъ 
аккомодалйи глаза). Зр$н!е двумя глазами 
увеличиваеть поле зрюжя, т. е. количество 
предметовъ, видимыхъ сразу, и ясность изо- 
браженя, даетъ большую возможность для 
суждетя 0 величинъ, формь и разстояни 
предметовъ; но чтобы зрительныя ощуще- 
н1!я обоихъ глазъ сливались въ одно, т. е. 
чтобы мы видфли обоими глазами только 
одинь предметз, изображеня видиматго пред- 
мета должны падать въ обоихь глазахъ 
на симметричныя (подобныя) м%ста сЪтча- 
той оболочки: для этого именно нужно, 
чтобы зрительныя оси обоихъ глазъ были 
направлены на одинъ и тотъ-же предметъ; 
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какъ скоро направлен1е осей, по какимъ- 
либо причинамъ, не совпадаетъ, мы начи- 
наемъ видЪть 60в0йнь. — Ослаблене зрьшя мо- 
жетъ зависЪть отъ ненормальнаго состоя- 
н1я каждаго изъ этихъь условйй, Ослаблен1е 
или уничтожен1е воспримчивости сЪтчатой 
оболочки глаза, зрительнаго нерва, или го- 
ловнаго мозга влечетъ за собою ослаблене 
или полную потерю зр$н1я — темную воду; 
амбллоття—ослаблен1е з.› амавроз»ь—полная 
потеря зрён1я. Узнается это состоян1е, между 
прочимъ, по очень расширенному и мало (при 
амбл1оши) или вовсе (при амавроз%) не изм*- 
няющемуся (не уменьшающемуся) отъ дЪй- 
ств я свЪта зрачку. Понятно, что. ослаблеше 
з. должно также происходить отъ помутн%- 
ня одной изъ прозрачныхъ средъ глаза: рого- 
| вой оболочки (воспален1е послфдней, бЪльма), 
хрусталика (катарактз-—см. это слово), водя- 
ной влаги или стекловиднаго тфла, (отъ вос- 
палительныхъ процессовъ внутри глаза). 
Наконець, ослаблене или, лучше сказать, 
неправильность 3. можеть зависЪть отъ не- 
нормальнаго расположен1я преломляющихъ 
средъ глаза относительно сЪтчатой оболоч- 
ки или ненормальнаго преломлен1я въ нихъ 
свЪтовыхъ лучей и‚отъ большаго или мень- 
шаго ослаблен1я аккомодалщи глаза. Ослаб- 
ляется зр$н1е также невозможностью на- 
правлять оси обоихъ глазъ на, разсматривае- 
мый предметь (хосозлазе — см. это слово). 
Для опредВленя силы или остроты зря 
существуютъ различные способы; наибол%е 
употребительный и простой изъ нихъ—по- 
средетвомъ разсматриван1я буквъ или зна- 
ковъ. Мы приводимъь таблицу такихъ буквъ, 
составленную Снелленомъ. 


Карлебадъ, Крейцнахъ, 


"1.5 


15 футъ = 4,8 метра. 


ГОМБУРГЪ, КРАНЦЪ, 


20 футъ = 6,5 метровъ. 


ВИШИ 


40 футъ.=13 метровъ. 
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Нормальный глазъ долженъ ясно различать 
буквы этой таблицы на тзхъ разстоящяхъ, 
какя показаны въ ней цифрами (въ'футахь 
надъ каждымъ рядомъ). Такимъ образомъ 
на разстояви ‘20 фут. ’онъ долженъ. ясно 
читать фрядъ буквъ, означенный цифрою 
20 (футь), на разстояни 10 футъ-—цифрою 
10 ит. д. до ряда самыхъ малыхъ буквъ, 
которыя онъ долженъ разбирать на разсто- 
ян1и 2 фут. Результаль изслфдоваюя при 
помощи этой таблицы выражають. обык- 
новенно дробью, которой  числитель ‘овна- 
чаетъ въ футахъ разстояне, на которомъ 
данный глазъ ясно разбираетъ тотъ или дру- 
гой рядъ буквъ, а знаменатель — разстоя- 
не, на которомъ должненъ читать ихъ нор- 
мальный глазъ Напримфръ, если изелздуе- 
мый глазъ читаетъ рядъ буквъ, означенный 
10 фут., на разстоянши 10 фут., то дробь 
будетъ ‘/но—1, т.е. сила зрв1я будетъ рав- 
на 1 или нормальная; если, глазъ читаетъ 
тотъ-же шрифтъ только на разстояви 5 
фут., то сила его зрфнйя будеть б/ло == *[з, 
т. е. вполовину слабёе силы нормальнаго 
глаза; при 2 футахъ въ пять разъ слабЪе; 
2/10 = 1/5 и т. д. Такое ослаблене з. можетъ 
быть отъ различныхъ причинъ, но чаще 
всего зависитъ отъ ненормальнаго пре- 
ломлен1я свзта въ глазу; если изслвдуемый 
глазъ можеть читать первый рядъ буквъ 
таблицы, означенный 2 фут., только на, раз- 
стояи меньшемъ. 2 фут., то онъ называется 
близорукимъ; глазъ, для котораго шрифтъ, 
для ясности врЪн1я, напротивъ того, при- 
ходится отдалить, назыв. даленозоркимъ; но 
опредзлить этимъ способомъ можно только 
слабую степень дальнозоркости, когда еще 
аккомодаця глаза (см. выше) сохранилась 
достаточно; при значительно развитой даль- 
нозоркости глаза не въ состоянйи читать 
никакого шрифта ни на какомъ разстояни; 
помочь въ этомъ случа могутъ только оч- 
ки. О болВе точномъ опредЪленйи степени 
близорукости и дальнозоркости, равно 
какъ и о выборВ очковъ — см. Очки. — 
Близорукость обыкновенно зависить отъ 
ненормально удлиненной формы глазнаго 
яблока, но можеть происходить также отъ 
слишкомъ большой выпуклости роговой 
оболочки или отъ ненормальной близости 
хрусталика къ роговой оболочк$; чаще все- 
го она врожденна, но иногда бываетъ и 
пробр$тенная — вслВдетве неправильнаго 
употреблен1я зр$н1я, напр. чтеня при не- 
достаточномъ освфщени или на болфе близ- 
комъ разстояви, чфмъ слВдуетъ; поэтому, 
для предупрежден1я развитя близорукости 
слЗдуеть читать или разсматривать мелк1е 
предметы при достат. осв$щ. (см. ОевЪще- 
н1е), на разстоян1и 12 дюйм., избгать чте- 
ня очень мелкихъ нгтрифтовъ и вообще за- 
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нят1й очень мелкими предметами, при ко- 
торыхъ приходится приближать глаза, зна- 
чительно болфе, чз мъ на 12 дюймовъ, и т. п. 
Устранить. существующую близорукость 
обыкновенно уже не возможно; остается ис- 
правлять ее, ношенемъ очковъ; но очки 
должны быть. выбраны  соотв$тетвуюцйя, 
такъ какъ употреблен1е неподходящихъ оч- 
ковъ можеть только усилить недостатокь 
(см. Очки). Дальнозоркость очень. рдко. за- 
виситъ оть врожденной короткой формы 
или вообще малаго объема, глаза; обыкно- 
венно она; развивается у каждаго челов ка, 
понемногу ©еъ возрастомъ и происходить 
вслфдств1е постепеннаго ослабленя аккомо- 
дащи, т. е. способности хрусталика, дЪлать- 
ся выпуклЪе соотв тотвенно  приближен1ю 
предметовъ; начинается это развите уже 
вскорВ посл% 10 л%тъ: до.10 лЪтъ ребенокъ 
можетъ видЪть ясно, предметы при при- 
ближен]и ихъ къ глазу до 2?/5 дюйма, въ 
20 лётъ человзкъ обыкновенно уже не въ 
состоянии. отчетливо различать предметы 
при приближении ихъ къ глазу болфе, ч8мъ 
до 331 дюйм., въ 30 лёть-—болфе, чВмъ до 
4*[5 дюйм., въ 50 лётъ боле, чфмъ до 12 
дюйм. и т. д. Словомъ, быть дальнозор- 
кимъ не значить очень хорошо видфть 
вдаль, а значить только. плохо вид%ть близ- 
в1е къ глазу предметы; дальнозорвйй мо- 
жеть въ то же время очень плохо видть 
и отдаленные предметы, и это встр$чается 
тзмъ чаще, что къ старости, вм ст съ ак- 
комодащею глазъ, обыкновенно ослабляется 
и впечатлительность сЪтчатой оболочки 
глаза, какъ и всей нервной системы вооб- 
ще. Близорукость къ старости также обык- 
новенно переходить въ дальноворкость, но 
случается это тфмъ позже, чфмъ сильнзе 
была близорукость. Дальнозорвйй долженъ 
непремнно употреблять очки для чтешя 
или разсматриваня мелкихъ предметовъ, и 
ждать съ этимъ нЪтъ надобности дол%е, 
чЪмъ сл$дуетъ; своевременное употреблеше 
очковъ не только не портитъ зря, но, 
напротивъ того, сохраняетъ его; поэтому 
приб$гать къ очкамъ сл$дуетъ, какъ толь- 
ко чтен1е и работа съ мелкими предметами 
становятся затруднительными, т. е. въ боль- 
шинств% случаевъ около 40 лтъ; но и здЪсь, 
какь и при близорукости, нужно выбирать 
подходящая стекла (см.Очки).—Оченьинтерес- 
ную форму ослаблемя зръмя представляетъ 
увътовая слъпота, называемая дальтониз- 
момъ, по имени англ скато физика Даль- 
тона, который самъ страдалъ ею и впервые 
описалъ ее. ЦвЪтовая слЗпота, можетъ быть 
или полная, когда глаза не отличаютъ во- 
все цвфтовъ и всЪ предметы видять въ 
однообразномъ с®ромъ цвфт$, или-же толь- 
ко относительно нзкоторыхъ цвфтовъ: крас- 
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наго, зеленаго или ф!олетоваго; чаще всего 
наблюдается слфпота къ красному и зелено- 
му цвзтамъ. Слпота этого рода зависитъ 
или отъь врожденныхъ недостатковъ, или 
патологическаго поражен1я извзетныхъ ча- 
стей сВтчатой оболочки; встрчается она 
чаще, нежели можно было-бы предположить 
съ перваго взгляда; новфйпия изсл&дован1я 
показали, что на 1009 мужчинъ приходится 
средн. числомъ около 30, страдающихъ даль- 
тонизвмомъ, число на столько значительное, 
что въ настоящее время ‘въ н%Ъкоторыхъ 
государствахь не принимаютъ на службу 
по желфзвнымъ дорогамъ или во флотъ, не 
изслздовавъ предварительно глаза посту- 
пающаго относительно способности ихъ 
отличать цвфта (преимущественно крас- 
ный и зеленый). Женщины страдаютъ 
дальтонизмомъ р8же: изъ 1000 только $3. 
Недостатокъ этотъ большею частью врож- 
денный (часто насл$детвенный), но можеть 
быть и пр1обр$теннымъ: велфдеты!е стра- 
дани сЪтчатой ‘оболочки глаза или зритель- 
наго нерва, при поражен1яхъ головнаго 
мозга, при н%фкоторыхъ отравленяхъ; у 
иетерическихъь женщинъ иногда появляется 
временно. 

Зубопрорфвыван!е—см. Зубы. 

Зубръ европейсюй (Вопаззиз В1з0п) со- 
ставляетъ отдЪльный родъ въ семейств* бы- 
ковъ, отличается страшною. головою, сидя- 
дящею на толстой шез, но съ небольшими 
круглыми, загнутыми впередъ и вверхъ ро- 
гами, очень широкимъ выпуклымъ лбомъ. 
"Тлосложен!е сильное; плотное; передняя 
половина, развита больше задней, которая 
кажется узкою сравнительно съ необыкно- 
венно широкою грудью. Ноги длинн%е и 
тоньше, чЁ$мъ у нашихъ быковъ. Шерсть 
длинная, мягкая, на передней половинЪ т%- 
ла и на переднихъ ногахъ курчава и сбита, 
войлокомъ; зимой она длинн%е, мягче, гу- 
щеи блестящее, ч$ мъ лЗтомъ, обыкновенно 
темнобурато цв$та съ чернымъ отливомъ, 
бол$е свфтлымъ на бокахъ, шеф и плечахъ. 
Прежде з. водился почти во всей Европ 
и 6. ч. западной Ави, но въ настоящее вре- 
мя онъ вотрфчается главнымъ образомъ въ 
БъЪловё жсекой пущЪ, Гродненской губ., гд% 
его охраняють отъ истреблен1я строгле ва- 
коны (убить з. дозволяется только по 0со- 
бому царскому указу), отчасти на Кавказ, 
около озера Коко-Норъ въ Средней Ави. Л%- 
томъ и осеньюз. держится въсырыхъ чащахъ 
лфса, а зимою на боле высокихь сухихъ 
мЪфстахъ; живетъ небольшими стадами отъ 
15 до 30 и 50 шт., питается травою, корою, 
листьями и почками листв. деревьевъ; хвой- 
ныхъ не трогаетъ. Въ БЪловЪжекой пущ 
на зиму для з. Затотовляютъ сфно. 3. живое, 
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венно не нападаетъ, но легко приходить въ 
гнфвъ и тогда страшенъ. Течка начинает- 
ся въ август® или сентябрВ. и продолжается 
отъ двухъ до трехъ недфль; въ эту пору 3. 
жирны. Беременность продолжается 9 м%- 
сяцевъ; телята растуть очень медленно и 
полнаго развит1я, повидимому, достигаютъ 
только на 8 или 9 году. Живуть в., какъ 
говорятъ, до 30 —50 лЪтъ; размножаются 
весьма туго, чёмъ и объясняется ихъ по- 
степенное вымиран!е. Польза, приносимая в, 
не велика. Еще ни разу не удалось приру- 
чить его вполн%. Мясо з. хвалятъ; особен- 
но вкусны коровы и телята. Кожа въ вы- 
двлкВ прочна, но слишкомъ рыхла и губ- 
чата. Рога и копыта идутъ на такое-же 
употреблен1е, какъ и бычачьи. Наши предки 
дВлали изъ роговъ з. кубки. 

Зубы. За зубами мы ухаживаемъ глав- 
нымъ образомъ какъ за украшен1емъ на- 
шего лица; но они играютъ болфе важную 
роль: служатъ для размельчен1я пищи, ко- 
торая черезь это переваривается гораздо 
легче, и для произношен1я многихъ звуковъ, 
преимущественно шипящихьъ соглаеныхъ. 
Потеря з. обыкновенно влечетъ за собою, 
кром безобраз1я, ухудшен1е пищеваревшя 
и неясность въ произношении. 3. сидятъ въ 
луночкахь челюстей, въ которыхъ они укр$п- 
лены надкостною плевою, одфвающею какъ 
луночки, такъ и помфщенные въ нихъ зуб- 
ные корни, и, отчасти деснами, окружающи- 
ми шейку з. Каждый в. состоитъ изъ вюн- 
чика—наружной видимой части 3.) корня — 
сидящатго внутри челюсти; и шейки — части 
в. между корнемъ и в$нчикомъ, покрытой 
деснами. Устроены з. изъ особаго очень 
плотнаго зубнало вещества или дентина (см. 
д. на рис.), который на вЪнчик% покрывает- 
ся слоемъ еще боле плот- 
ной ткани—зубною эмалью 
(э на рис.), а у корня — 
зубнымь цементомь (щ на 
рис.); внутри 3. находится 
полость (м на рис.), натмол- 
ненная 3/бною мякотью, 
въ которой помфщаются 
сосуды и нервы з.;.это са- 
мая чувствительная часть 
3.; оттого обнажен1е зуб- 
ной мякоти, вслздетв1е 
костофды, влечеть ва со- 
бою обыкновенно очень 
сильныя зубныя боли. По 
форм и назначен!ю з. 
раздЪляются на ръзиы — 
для разр%зываюя пищи, клыки — для отщи- 
пыван1я, разрыванйя пищи, и коренные з.— 
для растиран1я и раздавливан1я пищи. Рёзцы 
и клыки имвютъ по одному корню, а корен- 
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ней. 3., вырастаюцие вскорв посл‘ рожде- 
н1я и остаюцйеся только въ дфтекомъ воз- 
раст, а зат8мъ выпадаюнйе и замфняю- 
песя новыми, называются временными или 
молочными; на ихъ. место вырастаютъ по- 
стоянные зубы. Молочныхъ вубовъ  все- 
го 20 — по 10 въ каждой челюсти: 4 р%з- 
ца, 2 клыка и 4 коренныхъ (переднихъ) 
зуба. Проръзываются молочные з. въ слф- 
дующемъ порядк%: на 8-мъ м8сяц оть рож- 
ден!я внутренне рЁзцы, сначала нижн!е, 
а потомъ верхн!е, на 12-мъ м$с.— наружные 
р%зцы, сначала верхн!е, а потомъ нижние, 
на 14-мъ—передн!е коренные з., на 18-мь— 
клыки, на 24-мъ—задн!е коренные з. Посто- 
янныхЪъ зубовъ 32, по 16 въ’ каждой челю- 
сти: число рзцовъ и клыковъ остается то- 
же, но число коренныхъ зубовъ увеличи- 
вается до 10 въ каждой челюсти—4 малых 
(переднихъ)и 6 ’больииихь (заднихъ) коренн. 
в. Изъ постоянныхъ з.прор%зываются преж- 
де всего передн!е большше коренные з.—око- 
ло 6 лЪтъ, затЪмъ, по мёр$ выпаден1я мо- 
лочныхъ в.,внутренн!е рёзцы— около 7 лЪтъ, 
наружные р$зцы—8 л., передне ‘малые ко- 
ренные з.—9—10, клыки—10—12, задн!е ма- 
лые коренные з.—12—14, средн1е больше ко- 
ренные з.—14—16и, наконецъ, задн!е большие 
коренные в. (зубы мудрости) —между 16 и 24 
годами, а иногда гораздо позже. Отъ этого 
средняго времени прорзыван1яв. ветрВчают- 
ся многочисленныя отклонен1я, преимуще- 
ственно относительно молочныхъ в.; обыкно- 
венно, чё мъ болЪзненнфе ребенокъ, тЪмъ 
позже прорзываются з.; особенно замед- 
ляетъ прор$зыван!е в. англйская бол№знь 
(см. Ралитизмъ). Б. ч. зубопрорюзыване, а 
именно первое, сопровождается изветны- 
ми болфзненными припадками; н%которые 
изъ нихъ вависятъ отъ м%етнаго раздра- 
женя прорфзывающимся зубомъ окружаю- 
щихъ его частей: краснота, опухоль и 
бол$зненность десенъ, усиленное слюнотече- 
н1е, зудъ и боли во рту и въ лиц, иногда, 
воспален1е полости рта (см. Ротз) и т. п.; 
друг1е только совпадаютъ съ зубопрор$зы- 
ванемъ, но вызываются ‘не имъ, а одно- 
временнымъ развит1емъ и ростомъ другихь 
частей тЪла. Къ припадкамъ послЗдняго ро- 
да принадлежать наиболзе важные: поно- 
сы и друг. разстройства пищевареня, ли- 
хорадка, болёзненныя явлен1я со стороны 
головнаго мозга, судороги и т. п.;замф чаются 
они б.ч.только при прор%зыван1и молочных 
зубовъ и преимущественно у слабыхъ, дурно 
питаемыхъ дЪтей. При второмъ зубопрор%зы- 
ванйи (постоянныхъ в.) все дфло въ боль- 
шинств$ случаевъ ограничивается м%стны- 
ми припадками: опухолью десны и нфкото- 
рою болфзненностью на мфстз выходящато 
3.; иногда и этого не замфчается. Поэтому 
СЛОВАРЬ Д-РА СИМОНОВА. 
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прибфгать къ врачебнымъ средствамъ соб- 
ственно противъ зубопрорёзыван1я обыкно- 
венно н®тъ надобности; только въ р$Вдкихъ 
случаяхъ, для облегченя его, производятъ 
надрзъ десенъ (въ большинствВ случаевъ 
излишенъ). Палочки изъ слоновой кости, 
алтейный корень (послЪдн!й‘ лучше) ит. п., 
которые даютъ жевать дВтямъ, повидимому, 
облегчаютъ сопровождающий зубопрор$зы- 
ван1е зудъ во рту, и т$мъ уменьшаютъ раз- 
дражительность ребенка, ‘вообще. О сред- 
ствахъ противъ поносовъ, судорогъ и др., бо- 
ле или мене, важныхъ болфзненныхъ 
явлен1яхъ, нерфдко сопровождающихъ зу- 
бопрор$зыван!е, но обыкновенно не зависи- 
мыхъ оть него, см. Моносъ, Судороги и пр. 
Главное — хорошее питане и надлежаний 
уходъ за ребенкомъ (см. Питан!е, Образъ 
жизни) какъ до, такъ и во время зубопрорз- 
зываня. Съ возрастомъ з. постепенно сти- 
раются отъ употреблен1я: къ старости вЗн- 
чики коренныхъ 3. становятся площе, а р%з- 
цы укорачиваются, слой зубной эмали утон- 
чается. — Цвъть зубовъ у здоровыхъ лю- 
дей обыкновенно желтоватый; з. этого цв%- 
та самые крёиве, труднфе другихъ подвер- 
таются порчВ и остаются дольше другихъ; 
синевато-бълые, б. ч. мелкле, в.—самые кра- 
сивые, но въ то-же время наименфе проч- 
ные: они хрупки и ломки и легко подвер- 
гаются кар!озному процессу.—Уходъ за зу- 
бами. Содержан!е з. въ чистотЪ необходи- 
мо не только для красоты, но и для сохра- 
нен1я ихъ. Порча в., кром плохаго пита- 
я тёла вообще, зависитъглавнымъ обра- 
зомъ, отъ дВйствя на нихъ кислыхъ жид- 
костей рта и соприкасающихся съ ними раз- 
лагающихся органическихъ веществъ (остат- 
ковъ пищи и пр.). Злоупотреблев1е силою 
зубовъ (раскусывав1е орзховъ, косточекъ 
плодовъ, вообще твердыхъ предметовъ и т. 
п.), а равнымъ образомъ внезапные перехо- 
ды отъ жара къ холоду или наобороть так- 
же способствуютъ порчф в.; слЗдетвемъ 
посл дняго обстоятельства могутъ б. трещи- 
ны въ эмали, подобно тому какъ он обра- 
зуются на глазури кухонной посуды, если 
ее изъ горячей воды сразу поставить въ хо- 
лодную. Кто желаетъ сохранить в., долженъ 
избЪгать этихъ вредностей и держать 3. въ 
возможной чистот$Ъ: тщательно выполаски- 
вать ротъ и очищать промежутки между в. 
отъ застрявшей въ нихъ пищи зубочисткою 
изъ безвреднаго матер1!ала—деревянною, ро- 
говою, черепаховою, изъ гусинаго пера, 
но отнюдь не металлическою. Одна вода 
не въ состоян1и вполнЪ очистить з. отъ при- 
ставшихъ къ нимъ органическихъ веществъ 
и нейтрализовать образовавиияся въ жидко- 
стяхъ рта кислоты, а потому послф воды 
сл$дуетъ прополаскиваль еще слабымъ рас- 
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творомъ противугнилостныхъ ередетвъ (рас- 
творомъ салициловой или карболовой кис- 
лоты, марганцовисто-кислаго кали; 1 ч. на 
500 част. воды); въ стать Элексиръ 3уб- 
ной будутъ приведены подходянце составы 
съ показанемъ ихъ употреблен1я. Чистить 
з. слЗдуетъ два или, по крайней м%рф, 1 разъ 
въ день: утромъ и на ночь, а если разъ, то на 
ночь. Щетку употреблять т$мъ жестче, чфмъ 
кр%иче эмаль: при желтой эмали (см. выше) 
совефмъ жесткую (изъ свиной щетины), при 
синеватой—средней жесткости (изъ щетины 
молодыхь свиней); только для молочныхъ 
дЪтекихъ зубовъ пригодн%е бол%е (но не со- 
всЪмъ) мягкя щетки (изъ конскаго волоса). 
Чистя, проводитьщеткою не только поперекъ 
3., но и, главнымъ образомъ, вдоль—чтобы 
щетина попадала въ промежутки и очищала 
ихь, и не по одной передней, но и по задней 
поверхности в, Средства, употребляемыя для 
чистки в, безчисленны; между ними масса 
секретныхъ, дорого стоющихъ, но, кром% 
большой цфны, обыкновенно не имфющихъ 
никакихъ особыхъ преимуществъ, а иногда 
даже вредныхъ; по этой причин%, ихъ здЪсь, 
какъ и въ большинств% другихъ случаевь, 
слЪфдуетъ избЪгать. Очень распространено 
употреблене для чистки 3. порошка древес- 
назло улля: онъ придаетъ в. бЪлизну, но сти- 
раетъ зубное вещество и, вн дряясь въ края 
десенъ, окрашиваетъ ихъ въ темный ив тъ, 
который остается, если не навсегда, то очень 
на-долго; сл$довательно употреблене его бо- 
лЪфе вредно, чмъ полезно. Также (хотя въ 
боле слабой степени ) дёйствуеть жженная 
хл$бная корка. Лучше всего употреблять 
для чистки вещества не Ъдк1я, но, въ тоже 
время, способствуюцйя уничтожен ю кис- 
лотъ въ жидкостяхъ рта, а именно щелочныя 
земли: тоный порошокъ чистахго мфла, маг- 
нез1и и т. п., къ которымъ можно прибав- 
лять въ небольш. количеств противугни- 
лостныя и душистыя средства, а при слабозти 
десенъ, кром% того, вяжущ/я средства. Напр., 
*/‹ ф. порошка чистаго м$ла, 5 вол. порош- 
ва ф1алковаго корня (гад, 1:14. огепф.), 5 зол. 
порошка мирры (см. Ладанъ), около ‘|2 — 1 
зол. апельсинной или какой либо другой ду- 
шистой эссенщи (для запаха); въ случаЪ же- 
ланйя порошокъ можно окрасить карминомъ 
(около 20 дол. на */ фунта). Порошокъ дол- 
женъ быть мелокъ и не содержать жест- 
кихъ песчинокъ или крупинокъ (см. Порош- 
ки зубные). Какъ очень хорошее средство, 
можно совфтывать употреблене порошка, 
мфла съ зубнымъ элексиромъ № 2-й (см. 
Эликсиръ зубной): тонкй порошокъ м%ла 
кладется въ широкогорлый сосудъ, наливает- 
ся небольшимъ количествомъ эликсира, см*- 
шаннаго пополамъ или на двЪ трети съ во- 
дою (смотря по чувствительности десенъ), 


такъ чтобы эликсиръ покрывалъ его на 1 — 
2 поперечныхъь пальца; сосудъ держится 
хорошо закупореннымъ (лучше стеклянною 
пробкою); передъ употреблен1емъсмЪсь вабал- 
тывается и на щетку забирается гуща со 
дна. Недурныя средства для чистки 3. — 
зубныя мыла (см. это слово). Чистить щет- 
кою нечего опасаться даже и при кро- 
ветечен!и изъ десенъ, такъ какъ въ боль- 
шинствз случаевъ послфдея оть этого 
только укрфиляются. У многихь зубы по- 
крываются такъ называемымъ зубнымь кам- 
немъ, состоящимъ не изъ виннаго камня, 
какъ думаютъ въ публик%, а главнымъ об- 
разомъ изъ известковыхъ отложенй съ при- 
м$сью къ нимъ нфкоторыхъ животныхь ве- 
ществъ (слизи, жира, фибрина ит. п.). По- 
ка зубной камень находится только на сво- 
бодной поверхности зуба, онъ не приносить 
вреда; но часто онъ распространяется въ 
сторону десенъ и въ зубныя луночки и, раз- 
дражая ихъ, можеть вызывать въ нихъ 
воспален1е; иногда онъ имзетъ зеленоватый 
оттзнокь. При хорошемъ уход» за в, зубнаго 
камня не образуется вовсе; мягкйЙ зубной 
камень 6. ч. удается счистить обыкновенны- 
ми средствами, но для удаленая твердаго 
нужно прибЗгнуть къ помощи зубнаго вра- 
ча.— Изъ болъзней з. самыя частыя костоьда 
(сал1е;) и воспалеме зубной мякоти; поел%д- 
нее обыкновенно бываетъ слЪфдетв1емъ пер- 
вой. Ближайшею причиною косто%ды 6. ч. 
бываетъ обнажене дентина (см. выше) зуба 
отъ защищающихъ его покрововъ: свобод- 
наго конца отъ эмали, а шейки отъ покры- 
вающей ея десны; обнаженное мЪфсто легко 
подвергается разлагающему дфйствю кис- 
лыхъ жидкостей рта, и, если непринималь ни- 
какихъ м$ръ (а иногда и не смотря ни на- 
кавя мфры), то болфе или менфе скоро 
поражается костофдою, которая, не бу- 
дучи задержана своевременнымъ пломбиро- 
ванемъ, быстро увеличивается въ ширину 
и глубину и достигаетъ, наконецъ, мякоти 
зуба (м рисунка); послЗдняя, подъ вля- 
н1емъ дфйствующихъ на нее внфшнихъ вуед- 
ностей, воспаляется. 'Таковъ обыкновенный 
анатомичесв/й ходъ пораженя зубовъ. Обна- 
женный дентинъ становится очень чувстви- 
тельнымъ къ внфшнимъ раздражителямъ: 
давлен!ю, Ждкой или сладкой пищ%, перем$- 
намъ температуры и т. п.; поэтому боли въ 
зубъ появляются обыкновенно ранЪфе, ч$мъ 
въ немъ можно открыть костозду, а имен- 
но съ того времени, когда какая либо часть 
дентина обнажилась отъ покрывавшей ее 
эмали или десны; но боли эти им ютъ харак- 
теръ скоропреходящихъ: также внезапно ис- 
чезаютъ, какъ и появляются; впрочемъьпо- 
добный-же временной характеръ боли со- 
храняють и при косто№д, до тёхъ поръ, 
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пока она не приблизилась на столько къ 
мякоти, что покрывающий послфднюю тон- 
&й слой дентина уже не въ состояви за- 
щитить ее оть вн шнихъ вредныхъ влянйй; 
съ этого момента зубная боль, хотя также 
обыкновенно вызывается какими либовнш- 
ними влянями (холодомъ или тепломъ, при- 
косновешемъ твердой или Вдкой пищи и т. 
п.), но бываетъ гораздо сильнфе и продол- 
жается гораздо цолфе. Наконецьъ, когда ка- 
кая либо часть мякоти открылась косто%- 
дою, мякоть воспаляется и боль становит- 
ся не только очень сильною, но и постоян- 
ною; больной мучается дни и ноци. Это ос- 
зпрое воспалене мякоти по истечени изв%ст- 
наго времени переходитъ или в хроническое 
воспалете, при чемъ боли исчезаютуъ, но разру- 
шен!е з. идеть быетро, или-же въ назноене— 
боли не только продолжаются, но еще усили- 
ваются, оть нер$дкаго присоединен1я воспа- 
лен1я надкостницы (см. ниже);или, наконецъ, 
въ омертвьше мякоти—вубъ темн%етъ, над- 
костница воспаляется, десны припухають и 
часто нагнояются, при чемъ изливаюнийся 
гной вонючаго запаха. Лечеме. Для унич- 
тожешя чувствительности обнаженнаго ден- 
тина обыкновенно бываетъ достаточно сма- 
зать его кисточкою растворомъ ляписа (1 
часть на 10 частей дистиллиров. воды) и за- 
тмъ прикрыть на н%сколько часовъ (иног- 
да и сутки) ватой или мастикой (см. это 
слово): передъ смазыванемъ м%сто тщатель- 
но очистить, обмыть теплою водою и зат мъ 
высушить (ватою). Точно такимъ-же обра- 
зомъ на время можно уничтожить и чувстви- 
тельность кар1овнаго дупла; но здфсь един- 
ственно в%рное средство—возможно скорое 
пломбироване зуба (см. Пломбирован1е). Для 
уничтожен1я болей отъ обнажен1я мякоти 
употребляютъ такъ называемое умершвлензе 
нерва: шарикъ изъ ваты погружаютъ въ 
крВию растворъ карболовой кислоты (1 ч. 
по в$су ас сагроПей сгузва!|. на 20—30 ч. 
воды) и, слегка выжавъ его, вводятъ по- 
глубже въ дупло къ мякоти; сверху выполня- 
ють сухою ватою и замазываютъ мастикою 
(или воскомъ); если черезъ сутки боль не 
прекратилась, операцю повторяютъ. Для 
болфе скораго дёйствя къ тому же рас- 
твору можно прибавить равное съ карболо- 
вой кислотой количество хлоралъ-гидрата. 
Если воспалена не часть, а вся мякоть, то 
карболовая кислота уже помогаетъ недоста- 
точнои приходится прибфгнутькъ болфе силь- 
ному средству—мышьяковому тльсту; но вве- 
ден1е посл®дняго въ дупло зуба должно быть 
производимо только опытным вубнымъ вра- 
чемъ. Вовсякомъ случа, посл умерщвленшя 
нерва сл$дуетъ приступить или къ пломбиро- 
ван! ю з., если онъ можеть 6. сохраненъ, или 
къ извлечен1ю его. Относительно извлеченля 
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з. слВдуетъ имЪть въ виду, что полезными 
могуть б. не только цфлые з., но даже ихъ, 
боле или менФе, уродливые остатки: до из- 
вЪстной степени помогаютъ пережевываню 
пищи и способствуютъ сохранению формы 
лица. Поэтому къ выдергиванйо в. сл$дуетъ 
прибфгать только въ крайности, когда, безъ 
этого нельзя обойтись. Обыкновенно зубная 
боль вызывается какою-либо изъ приведен-’ 
ныхъ причинъ, т. е. или обнаженемъ ден- 
тина (при костофд$ или безъ нея), или пора- 
женемъ зубной мякоти; но, кром% того, 
одною изъ частыхъ и притомъ упорныхъ 
причинъ зубныхъ болей служитъ воспалене 
надкостницы, покрывающей корень зуба и 
зубную луночку. Въ большинств% случаевъ 
это воспален1е бываетъ при кар1озномъ зубь 
и чаще’ всего происходить велфдетве рас- 
пространен1я воспалешя мякоти на, надкост- 
ницу, т. е. обыкновенно только тогда, когда 
костофда уже проникла до мякоти; но иногда, 
воспален1е надкостницы является и само- 
стоятельно, по крайней мёрЪ, безъ видимыхъ 
признаковъ поражен!я самого 3.53 опред$лить 
причину воспален1я надкостницы въ такихь 
случаяхъ трудно. Начало воспален1я над- 
костницы характеризуется ощущенемъ не- 
прятнаго онъмьшя и удлинненая вуба, чув- 
ствуемаго въ особенности при смыкани 
челюстей; болей въ это время можетъ и не 
быть; давлен!е на кончикъ зуба, по направле- 
ню къ корню, часто даже праятно для боль- 
наго, но постукиванле, даже самое легкое, 
обыкновенно вызываетъ боли. Эти харак- 
терные признаки воспален1я надкостницы 
слЗдуетъ помнить, чтобы имфть возможность 
немедленно принять мёры къ уничтожен! ю 
болфзни, которая въ началЪ нер$дко уст- 
раняется очень легко. Удлинневше зуба, за- 
виситъ оть выпячиван!я его волдетве об- 
разовая воспалительнаго экссудата (см.. 
Выпот%н!е) у корня зуба, между корнемъ 
и лномъ зубной луночки; при дальн%йшемъ 
развитши экссудата зубъ не только удли- 


няется, но и начинаетъ шататься; въ это 


время боли бываютъ уже вначительныя и 
воспалительное состояше распространяется 
на сосЪдн1я части (опухоль десенъ и пр.). 
Если воспален!е переходитъ въ нагноене 
(а это случается очень часто), зубныя боли 
и припухлость окружающихъ частей дости- 
гаютъ высшей степени и все усиливаются, 
пока, наконець, гной не проложил"ь себЪ пути 
наружу: или у шейки зуба, или черезъ стЪн- 
ку зубной луночки и десну (чаще наружу, 
чфмъ внутрь), иногда въ Гигморову пещеру 
верхней челюсти(см. Челюсти); или гной, 0б- 
разовавъ длинный ходъ, вытекаетъ въ ка- 
комъ либо, болфе или мен%е, отдаленномъ отъЪ 
зуба м$5ет$; первый случай испражневя гноя 
самый блатопр1ятный; въ остальныхъ, въ 060= 
16* 
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бенности въ послёднемъ, образуются обык- 
новенно свилщи, долго не заживающие и суще- 
ствуюцие неопред®ленное время, часто до 
удалев1я зуба. Воспален!е надкостницы ча- 
сто переходить въ хроническое, при кото- 
ромъ свищи постоянно отдфляютъ гной, а 
боли появляются обыкновенно только тогда, 

‚ когда отверст1е для вытечен!я гноя, по ка- 
кой либо причин, закрывается. Въ самомъ 
началь воспален1я надкостницы смазыван!е 
(посредствомъ кисточки) десны спиртной на- 
стойкой 10ода (Ыиебага ]о4И) дфйствуетъ 
превосходно, быстро уничтожая воспален!е; 
смазываютъ не только десну, соотв тствую- 
щую зубу, но и окружаюция; смазавъ, да- 
ютъ спирту испариться и зат8мъ на время 
прикрываютъ кусочкомъ ваты (1—2 раза 
въ день до уничтожен1я болей); при даль- 
нзйшемъ развит1и воспален1я, т. е. при пере- 
ходЪ его въ нагноен]е, 1одъ уже перестаетъ 
помогать: тутъ лучше д$йствуютъ припарки 
или согр$ваюцще компрессы снаружи, тепло- 
ватыя мягчительныя полосканйя (см. ни- 
же — десны) и т. п.; главное-же, слФдуеть 
вскрыть нарывъ (продольнымъ глубокимъ 

`разрзомъ), какь можно, ране, при пер- 
выхь признакахъ флуктуащи (см. Нарывъ). 
Для устраненйя хроническато воспален!я 
очень часто не остается ничего‘ другаго, 
какъ вырвать зубъ; лечен1е свищей сл$ду- 
етъ предоставить врачу. — Нер$дко зубная 
боль (особливо при страдании мякоти) не 
ограничивается больными зубами, а распро- 
страняется на сос$днйе, на всю половину 
челюсти и даже на всю половину лица, т. е. 
принимаетъ характеръ настоящей невралги, 
съ которою ее въ этихъ случаяхъ не трудно 
смЪшалть; но въ большинств этихъ случа- 
евъ причину боли въ зубЪ не трудно найти: 
болфзненность зуба при давленйи, косто%да, 
припухан!е десенъ, начало боли възуб% ит.и.; 
иногда, однако, случается, что въ зубз нзтъ 
никакихъ наружныхъ признаковъ поражен]я 
и давлен!е на него вовсе не болЪзненно, а 
между тзмъ причина невралти всетаки въ 
зуб (напр. поражен1е ме обнаженной мя- 
коти); въ такихъ случаяхъ отличить неврал- 
гию отъ вубной боли часто не удается .и 
опытному врачу.—Десны у здороваго чело- 
вЪка обыкновенно блЪдно-красны, плотны 
и крфпко соединены съ челюстью и вубною 
шейкою. Самая частая изъ бол зней десенъ 
воспаленте ‘ить или то, что мы называемъ флю- 
сом»: краснота, повышен1е температуры, опу- 
холь и 6. ч. болфзненность; если воспалене 
переходить въ нагноене, боль ‘усиливается, 
но очень значительной степени достигаетъ 
обыкновенно только при одновременномъ по- 
ражен1и лежалщей подъ деснами надкостной 
плевы (см. выше). Причиною воспалеля хде- 
сенъ служитъ обыкновенно больной з.; р же 
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оно вызывается отложен1емъ зубнаго камня 
у шейки в. Въ начал воспален1е десенъ иног- 
да очень быстро можеть 6. уничтожено сма- 
зыванемъь пораженнаго м$ста растворомъ 
ляписа (2—5 гранъ на 1 унц!ю дистиллиро- 
ванной воды) или приложен1емъ на ват 
эликсира № 2 (см. Эликсиръ зубной). При пе- 
реходв въ нагноен!е — смазыван!е спиртною 
настойкою 1ода (Япсиага 104), тепловатыя 
мягчительныя полоскан!я (теплый отваръ 
алтейнаго корня: 1 стаканъ отвара пригото- 
вить изъ 1—2 унц. корня; теплое молоко, са- 
мо по себЪ или вскипяченное нёсколько разь 
съ винными ягодами и т. п.), припарки или 
согр$ваюние компресы на щеку и т. п.; воз- 
можно скорое вскрыт1е нарыва. Упорство и 
продолжительность заболфван1я десенъ въ 
какомъ либо мЪет$, 6. ч. сопряженное съ бо- 
ле или мензе сильными болями, обыкно- 
венно указываетъ на поражене надкостни- 
цы (см. выше). О скорбутномъ пораженйи де- 
сенъ и кроветеченйи изъ нихъ—см.Скорбутъ. 

Зубы искуственные хотя далеко не вполнЪ, 
но отчасти могутъ замфнять естественные, а 
потому тотъ, кому средства позволяютъ, не 
долженъ пренебрегать ими; они помогаютъ не 
только сохраненю правильнаго произноше- 
н1я, но, до извЪстной степени, и пережевыва- 
н1ю пищи. Первое время они безпокоятъ 
пащента, но современемъ онъ такъ привы- 
каетъ къ нимъ, что забываетъ о нихъ. При 
замфнЪ естественныхъ зубовъ искусствен- 
ными нужно стараться, если возможно, со- 
хранить корни р%зцовъ ‘и клыковъ (конеч- 
но если они здоровы). Когда для вставле- 
ня искуственныхъ з. приходится удалять 
корни (а это бываетъ нужно очень ча- 
сто), слфдуетъ переждать время, пока 
десны не окрФпнутъ (на что требуется 
около 6 м$сяцевъ): иначе впослдетвйи при- 
дется перемфнять или перед$лывать встав- 
ные зубы. На мЪфстЪ рЪфзцовь и клыковъ, 
если корни ихъ остались цфлы и здо- 
ровы, лучше всего вставлять искуствен- 
ные зубы на штифтикахъ (обыкновенно изъ 
сфверо-американскаго дерева, Сагуа оНуае- 
Ё0т1а18, обладающато свойствомъ разбухать 
отъ влаги; р№же металлическле — золотые 
или платиновые); таке зубы по виду мо- 
гутъ не отличаться отъь’настоящихъ и слу- 
жить много лфтъ (иногда приходится пе- 
ремфнять штифтикъ). Вообще же искуствен- 
ные в. вставляются или на золот% или на 
каучук; чтобы они не безпокоили пал!ента 
и соотв тетвовали своему назначению, —тре- 
буется большое искусство со стороны зуб- 
наго врача, а потому для этого слЖдуетъ 
обращаться только къ опытному зубн. врачу. 

Зудъ въ кожз или н%Ъкоторыхъ откры- 
тыхъ частяхъ слизистой оболочки (напр. въ 
заднемъ проход%, въ носу и т. п.) происхо- 
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дить обыкновенно вслфдств!е раздражен1я 
осязательныхъ нервовъ какими либо внЪш- 
ними раздражителями: насВкомыми (укусы 
блохъ, вшей и пр.), посторонними жесткими 
тЪлами, грязью, сыпью на кож, глистами 
въ заднемъ проход ит. п.; но бываютъ слу- 
чаи зуда, часто нестерпимаго, въ которыхъ 
онъ не можетъ быть приписанъ ни од- 
ной изъ сказанныхъ причинъ; такого рода 
зудомъ нер®дко страдаютъ истеричесвля жен- 
щины и вообще нервные, раздражительные 
люди; иногда причина з. заключается въ 
органическомъ страданйи головнаго мозга. 
Зудомъ въ кожЪ нерВдко страдаютъ также 
люди, пораженные желтухою (см. это. сло- 
во). 3. обыкновенно увеличивается отъ те- 
плоты, напр. въ постелф. Лечене состоитъ 
главнымъ образомъ въ удален!и причинъ, 
т. е., въ большинств® случаевъ, въ опрят- 
номъ содержан!и кожи— ванны, баня и пр.; 
въ излечени сыпей (см. Сыши), удаленйи 
глистовъ и другихъ насзкомыхъ (см. Глис- 
ты, Блохи, Вошь и пр.) и т. п. Ванны-же 
(преимущественно прохладныя) помогаютъ 
при истерическомъ и нервномъ зуд; кромЪ 
того, въ этихь послёднихъ случаяхъ можно 
попробовать хининъ (оть 3 до 5 гран. на 
премъ раза 2—3 въ день); см. Истерика, 
Раздражительность нервная, 
Зуекъ—небольшая птица изъ отряда, го- 

ленастыхъ и семейства ужанокъ (Свахга4т1а3), 
сверху сБрокоричневаго цвфта съ крапинка- 
ми, а снизу—бЪлаго; лЗтомъ водится на с*- 
вер% въ болотахъ, а зимою улетаетъ на югъ; 
питается насзкомыми, улитками, червями 
и проч., отличается особымъ свистящимъ 
крикомъ, который считаютъ предвфстни- 
комъ дождя. Хорошо бфгаетъ, плаваетъ и 
ныряетъ. Мясо и яйца очень вкусны. По 
берегамъ р$къ лучше охотиться за нимъ 
вдвоемъ, такъ какъ онъ безпрестанно пере- 
летаетъ съ одного берега на другой. Дробь 
та-же, что и для бекаса (№№ 9 и 10). 

Зъвъ (Еацсез) образуется язычкомь и иду- 
щими оть него въ об стороны дугооб- 
разными отростками—дужками (см.Глотка); 
съ каждой стороны по пар дужекъ — пе- 
редняя и задняя, между которыми пом$- 
щается желЪза, называемая миндалевидною. 
3. отдляеть полость рта, отъ полости глот- 
ки и играетъ существенную роль при гло- 
танйи (см. Глотка). Изъ болзней з. наибо- 
лфе частыя и извфстныя—жаба и хрониче- 
ский катарръ з-; относительно. жабы— см. это 
слово. Хроническай катарръ з. происходить 
обыкновенно отъ тЪхъ же причинъ, какъ и 
хронич. катарръ глотки и лечится такими 
же средствами (см. Глотка); но излечить его 
легче, такъ какъ онъ доступнфе глотки. 
Ерупозное и дифтеритическое воспален1я з.— 
см. Крупъ, Дифтеритъ. 


Зябкоеть можеть зависЪть или оттого, 
что тзло производить недостаточно тепла, 
недостаточно топить себя, или оттого, что 
оно недостаточно защищено внЪшними по- 
кровами, или, наконецъ, отъ особой впеча- 
тлительности къ холоду осязательныхъ нер- 
вовъ или нервной системы вообще. Такъ 
какъ топливомъ для насъ служитъ пища, 
а печью — кровь и ткани тфла, то недоста- 
точное произведеше тепла, а слёдовательно 
и 3. замфчаются во всЪхь случаяхь пло- 
хаго питан1я: малокров1е, истощен1е посл 
продолжительныхъ тяжелыхъ бол%зней, отъ 
дурнаго пищеварен1я, плохой или недоста- 
точной пищи и т. п. Чмъ живфе обмънъ 
веществъ (см. это слово), т$мъ больше т%ло 
производить тепла и т$мъ менфе оно зябко, 
и наоборотъ; большая чувствительность 
стариковъ къ холоду происходить именно 
вслЪдств1е ослаблен1я у нихъ обмФна ве- 
ществъ; по той же причин вялые, лни- 
вые люди зябче дфятельныхъ и подвиж- 
ныхъ. У дфтей обм$нъ веществъ усиленъ, 
но они, однако, переносятъ холодъ хуже 
взрослыхъ, вслЪдотв1е того, что т$ла ма- 
лаго объема охлаждаются гораздо легче, 
чЪмъ большия. Худые люди болфе зябки, 
чзмъ жирные, потому что не защищены 
отъ холода такимъ плохимъ проводникомъ, 
какъ жиръ: чВмъ больше послдняго, т&мъ, 
при одинаковыхъ условяхъ, человфкъ бо- 
лфе способенъ переносить холодъ. Купанье, 
прохладныя и холодныя ванны, мокрыя 
простыни съ посл$довательнымъ растира- 
н1емъ тфла и т. п. уменьшаютъ впечатли- 
тельность т$ла къ холоду (см. Ванны, Ву- 
панье, Водолечен1е). 

Зябликъ (ЕглоШа сое]еЪз)—пЪвчая пти- 
чка изъ семейства зябликовыхъ и отряда во- 
робъиныхъ птицъ съ очень красивымъ опе- 
ренемъ; усамцовъ лобъ черный, затылокъс%- 
ро-голубой, спинка коричневая, нижняя часть 
тзла, за исключенемъ благо брюшка, крас- 
но-виннаго цвта; на крыльяхъ дв б$лыя 
полоски. Самки и молодыез. сверху буровато- 
оливково-сВрые, снизу сЗрые, на крыльяхъ 
также 2 бзлыя полоски. Носъ весной грязно- 
голубой, а осенью и зимой — красновато- 
б%лый; кончикъ всегда черный. 3. птица пе- 
релетная, и къ намъ прилетаетъ въ апр л% 
или мартЪ; за исключенемъ самыхъ сЪвер- 
ныхь и южныхъ странъ Европы, встр%- 
чается повсеместно; живетъ какъ въ хвой- 
ныхь, такъ и въ лиственныхъ лЪфсахъ, въ 
рощахъ и на отд$льныхь деревьяхъ на лу- 
гахъ. ГнЪздо з. круглое какъ шаръ, срфзано 
только на верхущк%; всё устроено изъ мха, ко- 
решковъ,соломенокъ и в$точекътого дерева, 
на которомъ сидитъ. Самка, кладетъ два, раза, 
въ лёто оть 3 до 5—6 маленькихъ яицъ, 
бл$дно-голубовато-зеленаго цвфта съ тем- 
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ными крапинками и сидитъ на нихЪ около 
14 дней. 3. веселая, живая, но раздражи- 
тельная и драчливая птичка; поетъ безъ 
умолку почти цзлый день. Пн1е ея пр1ятно 
и очень разнообразно; мног1е предпочитаютъ 
его соловьиному. Питается з. с$менами сор- 
ныхъ травъ и насфкомыми, истребляя ко- 
торыхъ приноситъ пользу садамъ и огоро- 
дамъ. Ловятъ 3. сфтями, силками и, меж- 
ду прочимъ, слЗдующею хитростью: къ 
крыльямъ ручнаго самца привязываютъ 
палочку, смазанную птичьимъ клеемъ (см. 
Клей), и пускаютъ его въ лфсъ; едва руч- 


ной самецъ начинаетъ пить, на него бросает- ' 


ся какой нибудь ди самецъ (в. очень рев- 
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нивы) и, схватившись когтями за палочку, 
прилипаетъ. Пойманные Въ молодости и въ 
особенности взятые изъ гнЪзда в. легко при- 
ручаются и способны выучиваться различ- 
нымъ напфвамъ: для этого молодыхъ, еще 
н6 умфющихъ летать, самцовъ держать въ 
темномъ мЪстз вблизи хорошаго пвца- 
птицы. Кормятъ ихъ, какъ и другихъ вер- 
ноядныхъ птицъ, просомъ съ прибавкою неб. 
количества конопли и Т. п., также мухами 
и др. маленькими насзкомыми; молодыхъ 
птенцовъ — моченымъ хл$бомъ, вареною по- 
левою р пою. Кл$тки не должны быть очень 
малы. 
Зать—сми. Родство. 


И. 


Ибериеъ (Тфег1з) — растен1е изъ семейства, 
крестоцвфтныхъ. Самый извфетный видъ 
Т. атъеПадфа — однолтнее южно-европейское 
растенйе съ розовыми или лиловатыми цв%- 
тами, собранными въ вид% зонтикообразныхЪъ 
кистей; на каждомъ растени такихъ кис- 
тей много; вм$ст% онф производятъ прекрас- 
ный эфектъ. Особенно удобенъ для бордюра 
въ большихъ цвфтникахъ. Растетъ прево- 
сходно во всякой почв, даже въ песчаной 
и сильно известковой, боится только боль- 
шой сырости или излишняго оттфнен1я; по: 
этому сажать его нужно на открытыхъ м%- 
стахъ. Сфять можно или прямо въ грунть, 
или лучше въ ящики, раннею весною, также 
въ горшки, которые держать въ холодной 
оранжере$. Другой видъ-—Т. ашага не такъ 
красивъ; культура его та-же. 

Ибисъ — птица изъ отряда голенастыхъ, 
видомъ похожая на журавля, но съ серпо- 
видно загнутымъ клювомъ; существуетъ н%- 
сколько видовъ; всВ они живутъ въ жар- 
кихъ странахъ; наиболфе извзстенъ Ибисъ 
священный (118 тей21оза), водяпийся въ с3- 
верной Африкз: т$ло блое, а голова, шея, 
клювъ и ноги — черные. Древн1е египтяне 
почитали его за божество. И. могутъ при- 
ручаться такъ-же какъ и журавли; мясо 
ихъ вкусно. 

Ива (Зайх). Обширный родъ растевйй, со- 
стоянИй изъ деревьевь и кустарниковъ, 
распространенныхъ повсюду, особенно - же 
въ холодныхъь и умёренныхъ странахъ. Ку- 
старные виды называются у насъ по б. ч. 
‘тальникомз или таломъ, иногда ракитникомъ, 
древовидные—ветлами и ракитою. Вербою 
называютъ и древовидные и кустарные. Эти 


деревья и кустарники весьма, важны въ рус- 
скомъ хозяйств, потому что многе изъ 
нихъ растуть въ такихь м%етахъ, гдз дру- 
г1е вовсе не удаются. Между древовидными 
болзе другихъ извфстны б$лая ветла или 
ива, также бВлая верба (3. аа), ломкая и., 
верба или ветла (5. #'а21з), которыя быва- 
ютъ высотою до 40 футъ, и В. атуБаа- 
ва, достигающая еще большихъ разм ровъ. 
Это — деревья съ узкими листьями, растутъ 
особенно быстро въ сыроватыхъ м%етахъ, 
но удаются и на высокихъ. Легкость и 
непрочность ихъ дерева выкупается имен- 
но быстротою его наростаня. Изъ кустар- 
ныхь — важенъ краеноталъ или шелюа (5. 
асибНоПа) т$мъ, что хорошо растеть даже 
на песчаныхъ м%Ъстахъ и потому употреб- 
ляется для укрфилен1я сыпучихъ песковъ. 
Ве ивы разводятся легко черенками. Мно- 
г1я весьма пейзажны и садятся съ большимъ 
успхомъ въ паркахъ, такова въ особенности 
вавилонская или плакучая и. (3. раБИоса) 
съ длинными ниспадающими в$твями и в1- 
ками. Она однако-же плохо выдерживаетъ 
сколько нибудь сильные морозы. (См. Верба). 

Иванъ-да-Марья. Этимъ именемъ у насъ 
называютъ преимущественно 2 растеня: на 
юг и на западВ Росси Иа Ичюо1от (фзал- 
ха —см. это слово), въ другихъ-же м%етно- 
стяхь— Маатругит петотозит; оба расте- 
ня иногда называютъ также Брать и Се- 
стра или Анютины злазки. 

Иванъ-чай (ЕрПобций апеаз Пат) — 
однол%тняя трава изъ семейства энотеро- 
выхЪ. Невзтвистый стебель ея достигаетъ, 
при благопрятныхъ условяхъ, высоты че- 
лов ческаго роста и больше, заканчивается 
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кистями крупныхъ густо-розовыхъ цв товъ. 
изъ длинныхъ плодовъ этого растенйя по 
созрзванйи выпадаютъ въ громадномъ коли- 
чествЪ мелвйя легк1я смена, снабженныя 
шелковистыми длинными волосками, и раз- 
носятся в$тромъ повсюду, что способетву- 
етъ значительному распространев1ю' расте- 
ня. Растеть въ умёренныхъь и холодныхъ 
странахъ всего сфвернаго полушаря. Въ 
Росеи листья и.-ч. употребляются на под- 
ДВлку китайскаго чая: ихъ или подм шива- 
ютъь къ настоящему чаю, или же продаютъ 
за чай безъ малЗйшей примси настоящаго 
чая, Листья и.-ч. гораздо длиннфе листьевъ 
настоящаго и по краямъ или совершенно 
гладк1е, или съ р%дкими зубчиками; у на- 
стоящихъ чайныхъ листьевъ края всегда 
пильчато-зазубренные. Впрочемъ, и.-ч. совер- 
шенно безвреденъ; вредъ поддёльнаго чая 
зависитъ не отъ свойства листьевъ, изъ кото- 
рыхъ его приготовляютъ, а оть подкраши- 
ваня его мёдными препаратами; такимъ-же 
способомъ иногда подкрашиваютъ и насто- 
япИйЙ чай, особенно спитой (см. Чай). 


Иволга (Огиаз оа]ьща) изъ семейства, 
вороновыхъ; у насъ, какъ и въ средней Ев- 
ропф, перелетная птица, прилетаетъ въ ма 
и улетаетъ въ август; около 9 дюйм. длиною; 
самцы желтаго цв та, съ черными крыльями 
и хвостомъ; самки желто-зеленаго цвЪта. 
Живая, но очень робкая и недоврчивая 
птица, такъ что поймать ее довольно труд- 
но. ГнЪзда, дфлаетъ изъ стеблей и тонкихъ 
листьевъ на самыхъ конечныхъ развфтвле- 
няхъ вЪтвей. Питается насзкомыми и чер- 
вями, но также плодами, особенно любитъ 
вишни, которымъ наноситъ большой вредъ. 
Самцы поютъ хорошо, пойманные' въ моло- 
дости легко приручаются и выучиваются 
насвистывать пфсни; но переносятъ неволю 
недолго. Кормять ихъ тёмъ же, чёмЪъ и со- 
ловья (см. это слово). На ночь слфдуетъ 
прикрывать кл$тку. 


Иглица (Визсиз)— полукустарники изъ се- 
мейства спаржеобразныхъ; самый изв$стный 
видъ В. асшеаиз, растетъ у насъ только на 
КавказЪ, въ Крыму и въ самыхь южныхъ 
частяхь Европейской Росс1и: густой, вЪчно- 
зеленый кустарникъ, в тки котораго покры- 
ты плоскими листьями, заканчивающимися 
иглами; на этихъ листообравныхъ взтвяхь 
появляются мелке цв точки, которые по- 
томъ замвняются довольно крупными крас- 
ными ягодами. Хорошо удается въ горш- 
кахь, разводится черенками или отводками 
и держится зимою въ холодной оранжере%; 
на окнахъ также растетъ не дурно. 

Иглы. Обыкновенно и. фабрикуются изъ 
готовой стальной проволоки; но на нЪкото- 
рыхъ фабрикахъ ихъ приготовляють изъ 
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жел зной проволоки и уже совсёмъ готовыя 
превращаютъ въ сталь; посл дей способъ 
приготовлен]я легче, но получаемый про- 
дуктъ худшаго качества. Хорошая игла 
должна быть совершенно прямая, не гнуть- 
ся, но и не быть хрупкою: слегка согнутая 
пальцами тотчасъ же принимать перво- 
начальную прямоту; ушко — въ самой се- 
редин%, круглое, не р№зать нитокъ, не раз- 
рываться при продергиван!и черезъ’ плот- 
ныя ткани; остр1е коническое, хоропто за- 
остренное, лежалцщее по направлен!ю оси, безъ 
отклонен1я въ стороны; полировка вполн® 
гладкая, блестящая; чтобы и. легко прохо- 
дила черезъ ткани, головка ея не должна 
быть толще твла, а т8ло вполн цилиндри- 
ческое, безъ утолщен]й, постепенно съужи- 
вающееся къ остр1ю. Прежде, да и теперь 
лучшими иглами считаютъ англ йскля; но 
въ настоящее время ихъ хорошо фабрику- 
ютъ и въ другихъ странахъ—во Франщи и 
Германи. Держать и. въ игольникахъ, 0с0- 
бенно металлическихъ, не слфдуетъ, ‘такъ 
какъ въ нихъ легко притупляются концы и.: 
лучше воткнутыми въ кусокъ фланели или 
особые подушечки, верхъ которыхъ долженъ 
быть набитъ не пескомъ, а ватою; если елу- 
чится, что ушко и. рёжетъ нитку, подер- 
жать его (ушко, а не всю и.) короткое вре- 
мя въ пламени свЪчи; си цвЪзтъ ушковъ 
н%которыхъ сортовъ и. зависитъ именно отъ 
такого прокаливан!я ушка, посл того, какъ 
и. была уже сдлана. Для рубцовъ, строчки 
и выметыван1я петель употребляются ко- 
ротыя и.; для штопан1я, для подкладки и 
стежки—длинныя и.; для вышиван!я по кан- 
в%—особыя толстыя и. съ продолговатымъ 
ушкомъ и тупымъ концомъ. О вязальныхь 
и.—см. Спицы вязальныя. 


Игрушки — см. Игры. 


Игры. Въ т8л$ нашемъ непрерывно ипроис- 
ходитъ процессъ окисленйя, т. е. медленное 
сгоранйе отжившихъ частей организма, (см. 
Обмнъ веществъ и Дыхан{е). Сгоране это. 
необходимо: во-первыхъ, для поддержав!я въ 
тВлЪ теплотыьи, во-вторыхъ, для образованя 
въ немъ того запаса механической силы, 
которая нужна ему для произведен1я его 
разнообравныхь внфшнихь и внутреннихь 
работъ (движен!й). Съ одной стороны, запаеъ 
механической силы въ организм есть не- 
обходимое услов1е его дЪятельности: безъ 
него всякая дзятельность, а вм%стЪ съ нею 
и жизнь, должна прекратиться мгновенно; съ 
другой стороны, этоть запасъ служитъ по- 
стояннымъ побудителемъ къ дфятельности, 
побудителемъ настолько’ сильнымъ и бев- 
условнымъ, что противиться ему, дольше 
извЪстнаго, короткаго, времени, нютз ника- 
кой возможности. Притомъ же, чЁмъ доль- 
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ше, силою воли или какими либо други- 
ми причинами, задерживается вызываемая 
имъ д$ятельность, т%мъ больше накопляет- 
ся запасъ силы и т%мъ, слфдовательно, съ 
большею силою должна обнаружиться д$я- 
тельность впослдствш: полная аналог1я 
съ парами паровой машины. Окислен1е и 
зависящее отъ него накоплен1е въ тфлЪ ва- 
паса внутренней механической силы обык- 
но тфмъ значительнфе, чмъ значительнЪе 
обмЪнъ веществь (см. это слово); соотвЪт- 
ственно этому здоровые люди дЪфятельн%е 
больныхъ и слабыхъ, сангвиники дфятель- 
нфе лимфатиковъ, молодые дфятельн%е ста- 
риковъ ит. п. Но энергичнфе всего обмфнъ 
веществъ у дЪтей; поэтому-то у дЪтей стре- 
млен1е къ дЪятельности наибольшее. Но 
самъ по себЪ запасъ внутренней механиче- 
ской силы только побуждаеть къ дЪятель- 
ности, но не можеть ни вызвать, ни напра- 
вить ее. Когда, какъ, въ какую сторону 
выразится д%ятельность — зависитъ един- 
ственно отъ нервной системы: отъ спиннаго 
и, главнымъ образомъ, отъ головнаго мозга, 
(см. Система нервная); но и нервная си- 
стема играетъ въ этомъ отношен!и не са- 
мостоятельную роль, а направляеть дя- 
тельность соотвьютственно дЪйствующимъ 
на нее, чрезъ посредство органовъ чувствъ, 
вньъшнимь впечатльнаям», такъ что, въ концф- 
концовъ, направлен1е дЪятельности обусло- 
вливается именно этими впечатлфн!ями. И 
такъ, пока челов$къ живъ, пока въ немъ 
происходятъ обмфнъ веществъ, окислен!е и 
и непрерывное накоплене внутреннихъ 
силъ, онъ долженъ дъйствовать: не можетъ 
не дЪйствовать. Тфмъ боле долженъ дЪй- 
ствовать ребенокъ, обм$нъ веществъ кото- 
раго энергичнфе, а нервная система вие- 
чатлительн%е. Это—законь природы, обойти 
который нельзя. У взрослаго человЪка нор- 
мальное выражен1е дфятельности — полез- 
ная работа, у ребенка (еще не ум$ющаго 
правильно трудиться)—иры. Поэтому по- 
стоянное желан1е ребенка играть такъ есте- 
ственно, что отсутстве этого желанйя долж- 
но служить признакомъ ненормальнаго, бо- 
лфзненнаго состоян1я дЪтекаго организма. 
Накопляющйся въ тфлЪ запасъ внутрен- 
ней силы побуждаетъь къ дфятельности, в0з- 
буждая нервную систему, тфмъ сильн%е, чфмъ 
больше запасъ. Если вн шняя дзятельность 
идетъ параллельно съ возбуждешемъ нерв- 
ной системы, соотвфтствуетъ его силЪ, — 
въ результат получается полное удовле- 
творене, выражающееся веселымъ, спокой- 
нымь настроенемъ духа; если, наоборотъ, 
внфшняя дЪятельность задерживается или 
проявляется далеко несоотвфтетвенно за- 
пасу внутренней силы въ организм%,—вов- 
буждене нервной системы ненормально 
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увеличивается, переходитъ въ такъ назы- 
ваемое нервное раздражене, — недухъ (ску- 
ку), гнЪвъ, капризы и т. под. Воспитате- 
ли и родители именно искусственно (про- 
тивуестественно) задерживаютъ д%ятель- 
ность ребенка, когда заставляютъ его си- 
дВть смирно или проводить время чинно 
въ то время, когда избытокъ внутреннихъ 
силъ неудержимо побуждаетъ его къ д$я- 
тельности, т. е. къ движенйю; немудрен: 
но, если питомцы ихъ находятся въ посто- 
янномъ нерасположен!и духа, капризны и’ 
пр. Упорствомъ, систематическимъ пр1уче- 
немъ можно, наконецъ, достигнуть желан- 
ной цфли: ребенокъ станетъ безъ капризовъ 
и сопротивлен1я переносить требуемую отъ 
него неподвижность. Но знаетъ-ли воспита- 
тель, когда онъ этого достигаетъ? Тогда, 
когда организмъ ребенка, вслздетв1е недо- 
статочной подвижности, настолько ослабъ, 
что уже не въ состоянии производить нор- 
мальнаго количества внутренней силы... толь- 
ко тогда и никозда д0 тльть поръ, пока ребе- 
нокъ вполнь 3д0р06% % кръпокъ. — Съ гемени- 
ческой точки зрёшя игры можно раздЪлить 
на подвижныя и сидящя или малоподвижныя. 
Въ подвижныхь играхъ все тЪло, всЪ чле- 
ны ребенка находятся въ постоянномъ энер-' 
гичномъ движен!и; запасъ внутренней силы 
расходуется леко и въ результат получается 
полное удовлетворене съ зависящимъ отъ 
него спокойнымъ, веселымъ расположен1емъ 
духа; съ другой стороны, энергичное расхо- 
дован1е внутренней силы, производимой раз- 
рушенемъ (сожиган1емъ) отжившихъ частей 
организма, у здороваго субъекта всегда вле- 
четь за собою такое-же энергичное стремле- 
н1е къ возстановлен!ю: аппетитъ усиливает- 
ся, питан!е улучшается, мышцы крЪинутъ 
и т. п. Поэтому, подвижныя игры не только 
поддерживаютъ въ ребенк\ веселое располо- 
жене духа (услов1е чрезвычайно важное въ 
воспитательномъ отношен1и), но и способ- 
ствуютъ улучшен!ю его нитанйя, укрфиле- 
н1ю его тфла и духа. Это благотворное дЪй- 
стве подвижныхь игръ не замЪнимо ни 
прогулками, ни гимнастикою, ни какими ли- 
бо другими искуственными движен1ями, по- 
тому что во всЗхъ искуственныхъ движе- 
няхъ дзятельность боле или мене вынуж- 
денная, часто идущая въ разрфзъ съ тою, 
которая вызывается въ ребенкЪ окружаю- 
щими его внёшними впечатлЁн1ями; волд- 
стве этого расходоване запаса, внутренней 
силы совершается не такъ легко, какъ при 
подвижныхъ играхъ, когда ребенокъ весь от- 
дается вллянйю окружающихъ впечатяВнйй. 
Далеко не то значене имЪютъ сидячя или 
полуподвижныя игры; при нихъ ребенокъ 
также движется: разставляеть и перестав- 
ляеть предметы, переноситъ ихъ съ мфста 
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на м$ото, разговариваетъ (движен!е языка, 
губъ и пр.) и т. п.; но движен1я эти слиш- 
комъ слабы и ограниченны, чтобы соотв%т- 
ствоватьзапасу внутренней силы у здороваго 
ребенка, а потому удовлетворять они могутъ 
только слабаго ребенка, здоровому-же скоро 
наскучають, т.е. вызываютъь въ немъ нерв- 
ное раздражен1е, зависящее отъ несораз- 
мфрно малаго расхода внутренней силы. 
Здоровому ребенку они могутъ пригодиться, 
какъ развлечене, только въ т моменты, 
когда т№лу его нуженъ отдыхъ посл значи- 
тельнаго расхода силы предшествовавшими 
сильными движенями. ДЪйств1е этихъ игръ 
на улучшене питаня, понятно, ничтожно.— 
Посл сказаннаго очевидно, какую роль 
игры и въ особенности подвижныя долж- 
ны играть при воспитани д$тей и насколь- 
ко гр$зшать въ этомъ отношен!и и школа, и 
домашнее воспитане; особенно жалка участь 
дъвочекъ, которыхъ, ради ложно-понятаго 
прилич]я, забавляютъ почти исключитель- 
но сидячими играми; если не для нихъ 
самихъ, то для ихь будущихь дётей (см. 
НаелЪдетвенность), имъ должно быть пре- 
доставлено такое-же участ!е въ подвижныхъ 
играхъ, какъ и мальчикамъ, и нЪтъ ника- 
кой разумной причины противиться этому. 
Подвижныя игры обыкновенно должны 
происходить въ обществ другихъ дЗтей: 
въ этомъ вся суть ихъ; притомъ-же боль- 
шинствоихъ и возможно только въ обществ®. 
Родители, воспитываюнце дЪтей дома, если 
не могутъ найти имъ подходящихь товари- 
щей между окружающими или знакомыми, 
обязаны водить ихъ въ м\ста, гдЪ собираются 
дфти, или въ существующие въ н®которыхъ 
городахъ особые дютскче сады (см. это слово). 
Когда погода позволяетъ, подвижныя игры 
должны происходить на воздухЪ. До 7—8-ми 
лЪтъ чЪмъ больше д%ти проводятъ времени 
въ подвижныхъ играхъ, тфмъ для нихъ 
лучше; сидящя игры въ этомъ возраст мо- 
гуть 06. только вспомогательнымъ сред- 
ствомь—какъ смфна въ моменты отдыха. 
Съ наступленемъ поры для обученвя (см. 
Учене) подвижнымъ играмъ должна быть 
отдана большая часть свободнаго времени; 
безъ сидячихъ игръ съ этого времени можно 
совсзмъ обходиться, такъ какъ ребенокъ и 
безъ того достаточно прикованъ на м%фет№ 
во время классныхъ занят; или прибфгать 
къ нимъ ТОЛЬКО Въ ТЪ моменты, когда, по ка- 
кимъ либо причинамъ, напр. велдств!е дур- 
ной погоды или недостатка товарищей ит. п., 
подвижныя игры не могутъ быть употре- 
блены. За немногими исключен!ями, вс% во- 
обще подвижныя игры полезны: игры въ 
мячъь—латта, пятнашки, зъваки и пр., игры 
шарами—масло, криккетъ, крокеть, кезли и 
пр., 1ородки, игра въ кольцы (серсо), обручи 
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(катане), воланы, прыган1е черезъ вере- 
вочку, пускан1е змья, борьба, катанье съ 
10ръ, коньки и т. п.; изъ подвижныхъ игръ, 
которыя могутъ быть производимы въ ком- 
натахъ, жмурки, прятки, хороводы, фанты, 
камешки, волчки, дВтеве биллларды, бильбоке, 
новоизобртенный мастерскою учебныхъ по- 
собй въ С. - ПетербургВ подвижной бил- 
ллардь, названный ею «шарикъ-странникъ» 
(хорошое гимнастическое упражнен!е для 
мышць 0. ч. т$ла: предпочитать въ плот- 
ной деревянной рамкЪ) и т. п. Подроб- 
ности — см. названя отд$львыхъ игръ. — 
Сидячить ииръ — масса; на нихъ-то преиму- 
щественно тратилась и тратится изобр$та- 
тельность поставщиковъ дзтскихъ забавъ; 
существуютъ простыя игры, игры-занят1я, 
образовательныя, педагогичесвкля и пр.; но 
всз он обладаютъ указаннымъ выше ко- 
реннымъ недостаткомъ—быстро. наскучать 
двтямъ, а потому въ большинств% случаевъ 
не стоять тёхъ денегъ, которыя на нихъ 
тратятся; любящая ребенка мать или хоро- 
шая няня найдуть множество простыхъ до- 
машнихъ средствъ, чтобы занять его, а, безъ_ 
помощи матери или няни и самыя занима- 
тельныя, повидимому, игры быстро пока- 
жутся скучными. Мысль обучать дЪтей по- 
средствомъ игръ-занятй или, такъ называе- 
мыхъ, образовательныхь игръ — вовсе не 
счастливая мысль, потому что эти игры 
обыкновенно не научаютъ никакому заня- 
11ю и въ то же время пр1учаютъ ребенка, 
легкомысленно относиться къ занят1ямъ. Да 
и для чего он эти игры-занят1я? Пока 
ребенокь еще малъ, ему слфдуетъ только 
играть: всяюя занят!я ему и не по силамъ, 
и вредно подЪфйствуютъ на его физическое и 
нравственное развит1е, а какъ скоро онъ 
выросъ на столько, ‘что можеть ‘интересо- 
ваться занят1емъ, какъ занятемъ, то и пред- 
ложите ему занят!е подъ его настоящимъ 
именемъ: отъ этого оно только выиграетъ 
въ его глазахъ. Дфти постоянно подража- 
жають окружающимъ ихъ взрослымъ: лф- 
пить ли мать пироги — и ребенку хочется 
лЪпить, стираетъ прачка б$лье—и онъ же- 
лаетъ стирать, копаетъ садовникъ или отецъ 
грядку въ огород —и сынъ пробуетъ длать 
то же ит. д.; пока ребенокъ малъ, онъ д$ла- 
етъ все это, конечно, безъ цфли,—играя, но 
едва онъ подростетъ достаточно, у него уже 
является желане достигнуть результата; сд%- 
лать настоящий пирогъ, выстирать платокъ 
какъ слфдуетъ, выкопать дфйствительную 
грядку... и какъ велика его радость, когда 
ему дЪйствительно удастся сдзлать что либо 
дЪъйствительно полезное; это стремлен!е къ 
«настоящему», къ результатамъ и есть ничто 
иное, какъ стремлен1е трудиться, потому что 
трудъ отличается отъ игры главнымъ обра- 
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зомъ, именно, конечною ц%лью. Пока, у ребен- 
ка не явилось стремлене къ результатамъ, 
игра-занят1е— безполезна, а съ появлешемъ 
этого стремлен1я, ребенку лучше всего дать 
не игру-трудъ, а настояшИй трудъ, лишь 
бы только онъ соотвфтствовалъ его силамъ 
и не былъ вреденъ для его здоровья. Кре- 
стьяне наши такъ и поступаютъ: мальчишки 
и дВвчонки у нихъ работаютъ и работаютъ 
почти съ такимъ-же удовольствемъ, какъ и 
играютъ. Найти такя посильныя занят!я 
для ребенка всегда возможно; нужно только 
поискать ихъ и имфть териЪн1е на первое 
время ‘руководить ими (см. Воспитан!е). — 


Если большая часть сидячихъ игръ не мо-* 


гутъ быть признаны особенно полезными 
для ребенка, то объ чирушкахь и говорить 
нечего; можно только посовфтывать тра- 
титься на нихъ, какъ можно меньше; ис- 
ключен1е сл$дуетъ сдЪлать разв только для 
куколь, которыя дЪйствительно иногда въ 
состоян!и занять д тей болфе или мен%е дол- 
гое время, особенно, если куколъ можно од%- 
вать и раздфвать, шить на нихъ платье и 
т. п. Но нужно помнить постоянно, что'0ьй- 
ствительно полезныя и необходимыя для дъ- 
тей ры — ‘только подвижныя шры: одина- 
ково какъ мальчикамъ, такъ и д%вочкамъ. 
Гит1еническое ивоспитательное значенеихъ 
громадно. 

Игуменъ. 

Игуменья. 

Идюсинкразця — извращенная чуветви- 
тельность относительно н%которыхъ ощу- 
щен, напр. отвращен!е отъ запаховъ, ко- 
торые, по ихъ свойствамъ, должны произво- 
дить ир1ятное впечатлЪн1е, или, наоборотъ, 
пристраст1е къ непрлятнымъ. Чаще всего 
и.замЪчается въ обонятельныхъ и вкусовых 
ощущеняхь; женщины, особенно истериче- 
скля: страдаютъ ею чаще, чёмъ мужчины. 

Ид1отизмъ: этимъ именемъ называютъ въ 
медицин% врожденную глупость (слабость 
умственныхъ способностей). 

Известнякъ — очень распространенная 
каменная порода, образующая огромныя 
сплошныя массы во многихъ горахъ. Глав- 
ная составная часть и. —углекислая известь 
съ примфсью кремнезема, алюмин]я, маг- 
неззи и нБкоторыхъ др. веществъ; обык- 
новенно онъ’ сВраго цвфта, но иногда бы- 
ваегь окрашенъ и въ др. цвЪта; плот- 
ность его’ различна: отъ 2 до 2,66 (см. 
Въеъ удъльный). Въ Западной ЕвропЪ онъ 
въ большомъ употребленйи на ‘постройки, 
для чего его распиливаютъ на опредзленной 
формы и величины камни; постройки эти 
красивы, но для холодныхь климатовъ не 
годятся, такъ какъ легко проводятъ тепло 
(см. Жилища); кром$ того и. съ течешемъ 


} См. Монастыри. 


употребляется также для приготовлешя во- 
дяныхъ фильтр и пр. служитъ для добы- 
вав1я извести и цемента. 

Известь есть окись металла кальшя. Въ 
природ$ и. очень распространена, но нигд® 
не находится въ чистомъ состоянйи, а обык- 
новенно въ соединен!и съ кислотами: сфр- 
ною (гипсъ ‘и алебастръ), фосфорною (въ ко- 
стяхъ животныхъ), но преимущественно съ 
угольною кислотою — въ форм м%фла, из- 
вестняка, мрамора и пр. Въ чистомъ видв 
ее именно и добываютъ изъ углекислыхъ 
соединен!й — мвла и известняка, посред- 
ствомъ прокаливан1я ихъ въ кучахьъ или 0со- 
быхъ печахъ, причемь угольная кислота 
улетаетъ и остается жженая известь, назы- 
ваемая также некишеною; жаръ прокалива- 
ня долженъ быть достаточно силенъ, что- 
бы удалить всю угольную кислоту, но не 
черезчуръ, такъ какъ иначе происходитъ 
сплавлен!е и химическое соединен1е ‘съ и. 
обыкновенно примфшанныхъ кт, ней глины 
и кремнезема, вслдетв!е чего получается, 
такъ называемая, пережженая и., негодная 
къ употреблен1ю. Жженая и. имфетъ видъ 
бВлой массы (въ кускахъ), которая навоз- 
духЪ притягиваетъ воду и разсыпается въ 
порошокъ, постепенно переходя, такимъ об- 
разомъ, въ ииеную‘или ъдкую известь; но 
обыкновенно гашеную известь получаютъ, 
обливая жженую и. водою, причемъ проис- 
ходитъ значительное нагр$ван!е массы (до 
120° Р.), сопровождаемое кипфемъ; почему 
негашеную и. называютъ еще кипълкою; 
по вЪсу въ 100 ч. гашеной и. содержится 
25 частей воды (или на 3 объема извести 
1 объемъ воды). Галиеная и. имфетъ видъ 
благо порошка; на воздухЪ она постепен- 
но соединяется съ угольною кислотою и, 
въ конц%-концовъ, снова превращается въ 
углекислую и. Поэтому хранить ее слфдуетъ 
въ сухихъ ямахъ, старательно прикрытыхъ 
отъ доступа воздуха. Чистая (не содержа- 
щая угольной кислоты) и. нЪеколько рас- 
творима въ водф (1 ч. и. въ 763 част. воды): 
получается прозрачная жидкость, называе- 
мая известковою водою (адца са]с1з), которая 
отъ пребыван1я на воздух скоро мутится, 
вслфдетв1е постепеннаго превращеня и. въ 
мЪфлъ (углекислую и.). Качества и. зави- 
сять отъ чистоты матерала, изъ котораго 
она добывалась, и отъ прокаливан1я (см. вы- 
ше). Совершенно чистая и. получается толь- 
ко изъ мрамора; въ известняк и м%лЪ 
всегда находится большая или’ меньшая 
примесь постороннихъ веществъ: магнез!и, 
глины, желфзаи т. п. И., содержалщ. мало при- 
мЪеей, при обливанйи ея водою сильно ки- 
пить, увеличивается въ объем и образуетъ 
съводою жирную калиицеобразную массу; отъ 


времени вывфтривается и разрыхляется, И. | примфси магнеци смла кипъия уменьшает- 
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ся и растворъ получается водянистфе; при 
25—30°/о магнези и.не годится къ употреб- 
лен1ю. Болфе или мене значительная при- 
м%сь глины придаетъь извести гидравличе- 
скля свойства (см. Известь гидравличе- 
ская). Практическое примфнен1е и. очень 
разнообразно: она служитъ для добывая 
Ъдкаго кали или натра изъ ихъ углекис- 
лыхъ соединен, аммйака (нашатырнаго 
спирта) изъ нашатыря, употребляется для 
приготовлен!я хлористой извести, для очи- 
щен1я свзтильнаго газа, при рафинировкЪ 
сахара, при бфлени и крашени тканей, при 
фабрикащи стекла, при дублен1и кожъ, въ 
медицинв (см. ниже) и пр.; но самое об- 
ширное употреблен1е и. имфетъ въ сель- 
скомъ хозяйств для удобреня почвы и въ 
особенности при постройкахъ. — Въ меди- 
цин% и, чаще всего употребляется въ ви- 
ДВ известковой воды (ааа са1е13); вода на- 
стаивается на извести и потомъ фильтрует- 
ся; внутрь ее даютъ при хроническихъ 
поносахь или поносахъ, зависящихь отъ 
кислаго брожен1я въ кишкахъ (см. Поноеъ), 
нЪ%сколько разъ въ день по чайной (дВтямъ) 
или столовой ложкЪ: или саму по себ, или 
вмотВ съ сывороткою или молокомъ; сна- 
ружи при обжогахъ первой и второй степени 
(см. Обжогъ) въ форм мази (известк. вода, 
пополамъ съ льнянымъ масломъ), при язвахЪъ 
съ обильнымъ отд®ленемъ гноя или при 
мокнущихъ сыпяхъ (смоченныя известковою 
водою тряпочки); во вс хъь этихъ случаях 
известк. вода приноситъ иногда существен- 
ную пользу; но внутрь ее не слЗдуетъ упо- 
треблять долго, такъ какъ современемъ она 
портитъ пищеварен1е. Въ форм вЪнекаго 
т$ста и. употребляется какъ прижигающее 
средство, а въ соединении съ сёрнистымъ 
мышьякомъ и углекислымъ кали — для уда- 
ленйя волосъ; но ни кътому, ни къдругому 
не слфдуетъ прибЪгать безъ сов%та и руко- 
водства врача.— Кусокъ и., введенный въ 
пламя гремучаго газа (смЪеь 2 объем. водо- 
рода съ 1 объем. кислорода), раскаляется и 
даетъ чрезвычайно ярый б6лый свЪтЪъ, чёмъ 
пользуются для оев 5 щенйя маяковъ, объек- 
товъ подъ микроскопомъ, картинъ въ вол- 
шебныхъ фонаряхъ и т. п.-—Извееть, какъ 
удобренйе для почвы: отчасти и. сама со- 
ставляетъ питательный матер!алъ для рас- 
тенй, но главное ея дЪйств1е заключается 
въ разложен!и органическихь и минераль- 
ныхь веществъ почвы въ такля формы, ко- 
торыя легко усвоиваются растен1ями. У’до- 
бр$н1е и. необходимо только тогда, когда 
въ почв недостатокъ ея, а между т%мъ 
много неразложившихся органическихъ и 
невывзтренныхъ (плотныхъ) минеральныхъ 
веществъ; при томъ же почва недолжна быть 
ивлишне влажна. Количество и., потребное 


на десятину, очень различно, смотря по ‘поч- 
вЪ: оть 8 до 50 четвертей. Негаляеную из- 
весть, назначенную для удобрен1я, оклады: 
ваютъ въ кучи по близости поля’ и ‘тутъ- 
же гасятъ водою, прибавляя посл дней не 
боле того, сколько нужно для‘ погашеня 
и. и превращеня ея въ порошокъ' (на 8 ча- 
сти и. 1 часть воды): при избытк® воды по- 
лучится каша, негодная для употребленя; 
или же прикрываютъ кучи землею (чтобы 
предотвратить дЪйств!е угольной кислоты) 
и оставляютъ ихь до превращеня и. въ 
порошокъ (см. выше); зат мъ, порошокъ и. 
разбрасываютъ по полю (если была прикры= 
та землею, то вмфстВ съ землею) въ сухую 
тихую погоду и посл разсыпки ицалтельно 
пробораниваютъ ‘для смфшеня съ землею. 
Дъйстве и. продолжается яЪтъ 6 — 9, послв 
чего операцию нужно повторить.— Для етроиз 
тельныхъ цлей’‘употребляется такъ назы- 
ваемый известковый раствор — кашицеоб- 
разная смЪсь и., песка и воды. Въ яму, вы- 
рытую въ землВ и выложенную досками, 
наливаютъ опредфленное заранзе количе- 
ство воды, всыпаютъ въ нее столько нега- 
шеной извести, чтобы образовалось каице- 
образное тфето; при этомъ, для избЪжаня 
комковъ, слЗдуетъ все время тщательно’м%- 
шаль (воды нужно не бол%е, чёмъ слЗдуетъ: 
иначе получается жидю растворъ' плохаго 
качества); если и. достаточно жарна, то 
тВсто, хорошо прикрытое; во влажной ям 
можеть сохраняться долго; оставаясь ‘год= 
нымъ къ употреблев1ю. Для построекъ (кир- 
пичной или каменной кладки) на 1 часть по 
объему тфста прибавляютъ, тщательно ’м%- 
шая, отъ 2 до 4 объемовъ крупнаго песка, 
смотря по свойству извести: чёмъ жирнЪе 
послЗдняя, т$мъ больше песку, и наоборотъ 
(ч8мъ больше и. кипитъ и увеличивается 
въ объем при гашени, т%мъ она жирн%е). 
Камни или кирпичи, для связывая кото- 
рыхъ употребляется изв. растворъ, должны 
быть предварительно смочены: чтобы не 
отнимали воды у раствора; посл ды! вскорв 
становится плотнымъ и съ течен1емъ. вре- 
мени все болфе и болфе отвердЪваетъ, ‘пре- 
вращаясь, наконецъ, въ камнеподобную масз 
су, сливающуюся въ одно цзлое съ кирпи- 
чами или камнями. 

Известь гидравлическая — такъ ‘называ- 
ются сорты извести, растворъ которыхъ (см. 
Известь — известковый растворз) обладаетъ 
способностью твердВтТь под» водою. Не’ вс 
сорта одинаково гидравличны: растворъ наи- 
боле гидравличныхъ твердетъ подъ водою 
уже черезъ 2—4 дня, а черевъ полгода: ста- 
новится твердымъ какъ ‘камень; средне 
сорта начинаютъ твердфть на 6 — 8 день и 
черезъ полгода пр1обрЪтаютъ уже значи- 
тельную плотность; наконецъ, низк!е сорта, 
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хотя и твердВють посл 15—20 дней пре- 
бывав1я подъ водою, но никогда не пр!об- 
рЬтаютъ достаточной плотности. Степень 
гидравличности и. обыкновевно обусловли- 
вается содержанемъ въ ней глины: въ 
среднихь сортахъ отъ 9 до 10%, въ выс- 
шихъ — до 95 и 30°; примфсь кремнезема 
также собщаетъь и. гидравлическля свой- 
ства. Посредствомъ очень простаго изел%- 
дован1я въ большинств% случаевь можно 
УубЪдиться, годится-ли данная порода из- 
вестняка для добывав1я гидравлической и. 
(о добываи и.—см. Известь): кусочекъ по- 
роды вЪсомъ въ \/з золотн. обливаютъ въ 
стаканчик (или пробирной склянк%) соля- 
ною кислотою, наполовину разведенной во- 
дою; когда кипфн!е и выдфлен1е угольной 
кислоты окончилось, известь и прим$шан- 
ныя къ ней магнезя и желЪзо растворя- 
ются въ жидкости, а на дн остается оса- 
докъ глины (и кремнезема): осадокъ этоть 
отфильтровываютъ, промываютъ, высуши- 
ваютъ и взвЪшиваютъ; сравнен!е его вфса 
съ взсомъ первоначальнаго куска даетъ 
возможность опред$лить пропорцщю глины. 
Въ настоящее время существуютъ фабри- 
ки, приготовляюция искусственно гидравли- 
ческую и. изъ породъ известняка, обыкно- 
венно дающихъ простую и. (растворъ кото- 
рой твердфетъ на воздух, но расплывает- 
ся въ водЪ—см. Известь), напр. изъ мфла; 
для этого мелко раздробленный мЪлъ, при 
посредств$ воды, тщательно см5шиваютъ 
съ глиною (въ нужной пропорщи), затфмъ 
высушиваютъ (въ формахъ—кирпичиками) 
и полученную массу прокаливаютъ, какъ 
сказано при добывани и. Гидравлическая 
и. употребляется преимущественно для по- 
строекъ подъ водою. (См. Цементы). 
Известь хлористая-—чистая бфлаго цвЪ- 
та, слегка отзываетъ хлоромъ; въ водЪ ра- 
створяется только отчасти, но на воздух 
притягиваетъ влагу и расплывается, а по- 
тому держать ее слфдуетъ въ хорошо за- 
купоренныхъ (стеклянною пробкою) сосу- 
хахь. Въ техник прим$няется какъ бълиль- 
мое средство для тканей (полотенъ и пр.), 
воска и т. п.; въ медииинь растворъ хлори- 
стой и. (2—5 частей на 100 част. воды, по 
вЪзсу) употребляются съ усифхомъ для про- 
мыван1я и перевязки вялыхъ и въ особен- 
ности вонючихъ язвъ и ранъ (посл про- 
мыван!1я, на язву кладутъ чистую тряпоч- 
ку, смоченную жидкостью; перемфнять ра- 
за 2—3 въ день), при пролежняхъ. Хл. и. 
иметъ свойство уничтожать дурной запахъ 
и гневе, а потому употребляется также, 
какъ обеззараживающее средство; для очи- 
щен1я воздуха въ комнатахъ, гдВ находи- 
лись или находятся заразительные больные, 
ставятъ миски или тарелки съ хлористою 
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известью, которую обливаютъ водою, слег- 
ка подкисленною уксусомъ (въ такихъ ком- 
натахъ не должны находиться лица, стра- 
даюцщия болЪзнями дыхательныхъ органовъ). 
Въ раствор% (5°/о) хл. и. моютъ руки и 
инструменты посл перевязки злокачествен- 
ныхъ ранъ или прикосновен1я къ зарази- 
тельнымъ больнымъ. Х. и. употребляется 
также для обеззараживан1я б$лья и др. ве- 
щей, для уничтожен1я зловон!я въ отхо- 
жихъ м%Ъетахь (см. Обеззараживан!е). 
Изгонъ — этимъ именемъ называютъ н- 
которые виды молочая (см. это слово). 
Издан1я. ВсЪ произведеня печати раздЪ- 
ляются на единовременныя и повременныя или 
перзодическля. Повременными или пер1оди- 
ческими изданями считаются: 1) газеты и 
журналы; 2) сборники или собран1я новыхъ, 
оригинальныхъ или переводныхьъ, сочиненйй 
или статей разныхъ писателей, издаваемыя 
подъ однимъ общимъ заглавемъ, боле 
двухъ разъ въ годъ (Т. ХТУ, зак. о печат., 
гл. УГ, ст. 1). ТЪ и другя и. могутъ 6. пе- 
чатаемы или без» цензуры или подъ услов]- 
емъ предварительной цензуры; нфкоторыя 
произведен1я печати подлежатъ разсмотр%- 
ню особыть вюдомствь. Для выпуска въ 
свЪтъ всяко пертодическало и. требуется, 
кромЪ того, разрюьшене мин. вн. дълъ.— Пре- 
дварительной цензурь подверюются: 1) сочи- 
нен1я, переводы и издан1я, подлежаля ду- 
ховной цензур$; 2) повременныя и др. из- 
дан1я эстамповъ, рисунковъ и др. изобра- 
жешй съ текстами или безъ оныхъ; 3) всЪ 
оригинальныя сочинен1я—объемомъ менъе 
10 печатныхъ листовъ и переводы — объе- 
момъ менъе 20 печатн. листовъ. (Въ листЪ 
считается 64 стран. формата 32-й доли, 48 
стран. 24-й доли, 32 стр. 16-й дол., 24 стр. 
12-й дол., 16 стр. 8-й дол., 8 стр. 4-й дол., 4 
стр. 2-й доли и наконець 2 стр. при фор- 
мат$ въ цлый листъ — 1 #0110; разсчетъ дЪ- 
лается по страницамъ, такъ что, наприм., 
при формат въ 4-ю долю 16 страницъ, а 
при форматВ въ 16-ю долю 64 стран. при- 
нимаются за 2 листа и т. д. О размфрахъ 
страницъ каждаго формата см. Шечать); 
4) вс библлографическя объявлен1я и катал 
логи книгъ и нотъ (гл. Г, ст. 93).— Не под- 
верталются ъредварительной цензуръь: 1) ори- 
гинальныя сочинен]я ме менъе 10 и пере- 
водныя ме менъе 20 печатн. листовъ (см. 
выше), если издаются въ столицахь (С.-Пе- 
тербургВ и Москв$); 2) правительственныя 
издан1я; 3) издав1я академ, университе- 
товъ и ученыхь обществъ и установлен; 
4) всЪ издашя на древнихь классическихъ 
языкахъ и переводы съ нихъ; 5) чертежи, 
планы и карты (атласы); 6) музыкальныя 
ноты безъ текста и заглавнаго рисунка; 
7) объявлешя присутственныхъ м%етъ (ст. 
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137).— Издамля, не подверлаюшяяся предвари- 
тельной чцензуръ, но подлежащая разсмо- 
тръню 90. въдомств»: 1) статьи и извЪот1я, 
касаюцйяся Его Величества и 0собъ импе- 
раторской фамили требуютъ разрзшен1я 
мин. имп. двора; 2) постановлен1я, отчеты 
и пр. земскихъ, дворянскихъ и городскихъ 
собран -—- разршен1я м%етн. губернска- 
го начальства; 3) объявлемя о продажЪ 
билетовъ иностранныхъ лотерей — разр%- 
шен1я мин. финансовъ; 4) объявлешя о 
медицинскихъ средствахъ — разр шен1я ме- 
дицинекаго совзта, или же медицинскихъ 
факультетовъ университетовъ, или военно- 
медицинск. академ1и; 5) вс частныя объ- 
явлен!я — разр шен1я полицейскаго на- 
чальства; 6) воззван1я на сборы пожер- 
твованй, печатаемыя духовн. лицами, — 
разр шен1я епарх1альныхъ властей. и м%- 
стнаго полицейскаго начальства (ст. 94— 
107); 7) законоположен1я и правительствен- 
ныя распоряжен!я могутъ 6.’ перепечаты- 
ваемы только посл напечатан!я ихъ Въ 
«Сенатскихъ вфдомостяхъ»; 8) книги свя- 
щеннаго писан1я не могутъ б. печатаемы 
помимо духовныхъ типограф1й, а старопе- 
чатныя` книги — помимо московской суно- 
дальной типограф!и; 9) офищальная часть 
губернскихъ и областныхъ вФдомостей—съ 
разрфшен1я вице-губернаторовъ, а неофи- 
щальная или съ разр шен1я цензурнаго ко- 
митета, а гдз нфтъ такового — съ разр$ше- 
н1я 060бо назначенныхъ лицъ; 10) печата- 
н1е афишъь и программъ о зрзлищахъ и 
увеселеняхь въ обфихъ столицахъ предо- 
ставлено исключительно дирекщи имп. те- 
атровъ (частн. издан1я могутъ только пе- 
репечатывать), за исключен1емъ объявле- 
в о представлешяхъ на масляной и св. 
недфляхъ печатаемыхъ и ‘частн. лицами 
съ раврфшен1я полицейскаго начальства; 
11) тезисы, разсуждения и др. ученыя сочине- 
нтя, издаваемыя университетами, подлежатъ 
ихь собств. цензурЪ; 12) литографирован1е 
лекщй и конспектовъ въ университетахъ и 
военно-медицинск. академи — только отъ 
имени самого преподавателя; 13) свЪдЗ- 
в1я духовнаго содержаня въ календа- 
ряхъ должны быть составляемы сообраз- 
но издаваемымъ св. сунодомъ м%сяце- 
словамъ (съ обозначенемъ источника); 
14) отчеты, протоколы и пр. частныхъ же- 
лЪзн. дорогь—©ъ разрзшенйя м%стн. цен- 
зора; но приказы и циркуляры, техниче- 
ск1е, спещальные, касаюцйеся только до 
службы желфзн. дорогъ — безъь цензуры, 
но ва нумерами и подъ отвфтетвенностью 
издающихь лицъ (ст. 108'— 128). — Безъ 
предварительной цензуры и безъ дозволеня 
полищйи можетъ 6. печатаемо все, что ка- 
сается общежитейскихъ и домалин. потреб- 


ностей: свадебные и др. пригласительные би- 
леты, визитн. карточки, этикеты, счета, блан- 
ки, прейсъ-куранты (безъ рекламъ), объявле- 
ня о продаж вещей, о перемфн квартиръ и 
т.п. (ст.138). По окончанйи печатан1я всякаго 
и. должно б. представлено въ цензуру 8 (под- 
цензурнаго 9) экземпляровэ: 2 (подценз. 3) для 
ценз. комитета, 1 для глави. упр. по дфл. печ, 
2 для ими. публ. библ1от. (если и. печатает- 
ся мензе, чВмъ въ 600 экземпл., то только 1 
экз.), 1 для Гельсингф. университета, 1 для 
Моск. Румянц. музея и 1 для имп. академ1и 
наукъ; изъ историч., географ. и военн. сочи- 
ненй, кром$ того, 1 экз. для библот. генер. 
штаба, а изъ сочинен1й, касающихся морск. 
вдомства, 1 экз. для гидрогр. департ. морск. 
мин.; изъ журналовъ, газетъ и альманаховъ 
1 экз. лля Ш отд. собетв. канцел. Его Ве- 
личества (Зак. о печ. гл. 1, ст. 177 и гл. 2, ст. 
26 —29 и ценз. уст. ст. 79). Непер1одическля 
и., печатаемыя безъ цензуры, м.б. выпускае- 
мы въ обращен1е только по истечевн1и 7 дней 
со времени получен1я типографлею росписки 
въ принят!и цензурою узакон. числа экземп- 
ляровъ (по просьб издателя срокъ м. 6. со- 
кращенъ цензурн. комитетомъ) (Зак. о пе- 
чат. гл. 1, ст. 139); перюдическя без- 
цензурныя и., выходяция не менфе 1-го 
раза въ недзлю, могутъ ‘6. выпускаемы 
одновременно, а выходящ. рёже одного ра- 
за въ недфлю, черезь 4 дня по пред- 
ставленйи экземпляровъ (гл. УТ, ст. 29). 
Прошеная мин. вн. дЪль о разрёшени по- 
временнаго и. подаются въ главн. управ- 
лене по дфламъ печати и должны заклю- 
чать въ себф: 1) назване и., программу, 
сроки выхода и подписную цну; 2) имя и 
мото жительства издателя и отв$тствен- 
наго редактора или редакторовъ, если ихъ 
нфсколько (если издатель и редакторъ одно 
и то же лицо, то объ этомъ д. б. сказано 
въ прошен!и); 3) названйе типограф!и, въ 
которой 6. печататься. Къ прошеню при- 
лагаются документы о личности издателя 
и редактора (или редакторовъ) и собствен- 
норучное письменное заявлен!е редактора 
о принятм имъ на себя завздываня и. 
(если частью его, то какою). Отъ усмотр$- 
ня мин. вн. дёлъ зависить разрЪшить и. 
безъ цензуры или съ предварительною 
цензурою, или, наконець, вовсе не раз- 
рёшить его (гл. УТ, ст. 24 — 95). РазрЪ- 
шен1е выдается главнымъ управлешемъ по 
двламъ печати въ 2-хъ экземплярахъ (одинъ 
для типограф!и). Если въ течени года по 
получен!и разрзшен1я не будетъ приступле- 
но къ выпуску и., разр$шен1е теряетъ си- 
лу; точно также считается прекратившямся 
всякое и., по какимъ либо причинамъ, не. 
выходившее въ свЪтъ въ течен1и 1-го года 
(на возобновлен!е его нужно новое разр*- 
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шене). О переходЪ поврем. и. отъ одного 
издателя къ. другому д.б. сд$лано своевре- 
менное ув$домлен!е главн. управлен!ю, а 
на перемВну отвЪтств. редактора требуется 
разрЪшеве главн. управлен1я. О перем н% 
типограф1и въ Петербург увфдомляется 
канцеляр!я градоначальника, въ Москь% — 
канцеляр!я генералъ-губернатора, а въ проч. 
городахъ — канцел. мфстнаго губернатора. 
На каждомъ номер поврем. и. д. б.означены: 
имена издателя и редактора (или редакто- 
ровъ), пипозрафая и подписная ильна, ана, под- 
цензурномъи., кром того, дозволенецензурою 
(гл, УТ,ст.3-8 и21). Издатель пер!одическаго 
безцензурнаго и, обязанъ внести въ глав- 
ное ‚управлев1е по дЪл. печати залоь: для 
газеты, выходящей не менфе 6 разъ въ не- 
дзлю, 5000 р., а для прочихъ поврем. и. 
2500 р. (или деньгами, или государственны- 
ми кредитными бумагами по нарицательной 
цЪнЪ, или акщаями и облигащями, по цънз, 
допущенной для казенныхъ подрядовъ и 
поставокъ). Не вносятъ залога, кром% под- 
цензурныхъ, перодичесвя и. чисто ученыя, 
хозяйственныя или техническ1я, и. прави- 
тельственныя, академй, университетовъ и 
ученыхь обществъ или установлевйй (ст. 
26 — 27).—Ве$ и., единовременныя или пе- 
р1одическля, печатаемыя заграницею, допу- 
скаются къ обращен1ю въ Росси не иначе, 
какъ по разсмотр5и ихъ 0собою иностран- 
ною цензурою; исключен1е въ этомъ отно- 
шени допускается для и., выписываемыхъ 
на имя лицъ дипломатическаго корпуса и 
лицъ или мЪфстъ, получившихъ на то 0со- 
бое Высочайшее разрЪшене, а равнымъ 
образомъ для и,, напечатанныхъ заграни- 
цею съ одобрен1я внутр. цензуры (гл. Т, ст. 
49 зак. о печати и уст. цензурн. ст. 167).—О 
пересылкь и. по почт —ем. Почта; но пер1о- 
дическя и. пользуются въ этомъ отношени 
особыми преимуществами; почтовыми учре- 
жден1ями, при которыхъ имфется газетная 
экспедищя, принимается пересылка пер1о- 
дическ. и.: на мёсячный срокъ— съ 1-го числа, 
кажд. м%сяца, на 3-хъ-мЪсячный — съ 1-го 
числа января, апр%ля, поля и октября, на, 
полугодичный—съ 1-го января и 1-го юля 
и на годичный—съ 1-го января, при чемъ 
за пересылку ими взимается съ цЪны и. съ 
пересылкою (т. е. включая въ цфну и пере- 
сылку): съ выходящихъ не чаще 1-го раза 
въ мЪсяць 8°/о (не менфе 50 к. въ годъ), съ 
выходящихъ не чалце 5 разъ въ мФсяцъ 129/о 
(не мене 60 к. въ годъ и 35 к. за, полгода) 
и ежедневныхь—16°/о (не мен%е 1 р. 20 к. за 
годъ, 65 к. за полгода, 35 к. за 3 м%сяца и 
12 к. ва, 1 мфсяцъ). За, доставку: съ выходяих. 
не чаще 1 раза въ мзсяцъ въ Петерб. и Моск- 
вЪ 50 к,, въ друг. городахъ 35 к. въ годъ; съ 
выходящ. не бол$е 5 р. въ мсяць въ Петерб. 
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и МосквЪ 1 р., въ друг. городахъ 50 к. въ 
годъ; съ ежедневныхъ въ Петерб. и Москв® 
1 р. 50 к., въ друг. городахъ 1 р. Издатель 
пер1одич. и., желающаЙй пересылаль его че- 
резъ газетную экспедицию, подаетъ о томъ 
заблаговременно объявлен1е въ почтамтъ съ 
указанемь сроковь выхода и. и подписки на 
незо, подписной цъны на каждый срокъ съ при- 
читающеюся за пересылку платою. и. достав- 
ляются въ газетн. экспед. подъ бандеролями, 
при двойныхь накладныхь, въ послЪдователь- 
номъ порядк% трактовъ и мфсть назначен я, 
сообразно росписан1ю (экземпляры каждаго 
мЪфста назначен1я отдфляются особою пере- 
вязкою); одна накладная остается въ экспе- 
диции, а другая, съ роспискою, возвращается 
издателю. Премь и. производится отъ 7 ч. 
утра до 2 ч. по полудни ежедневно, не ис- 
ключая и праздниковъ. Плал‘а, за, пересылку 
вносится при особомъ объявлен1и, впередъ 
за, все время. На имя одного подписчика 
могутъ быть отправлены подъ одною банде- 
ролью нфсколько экземпляровъ одного и 
того-же и; но пачка должна быть не толще 
3 вершковъ. (См. Сборникъ постановленй и 
распоряжен1й по почтово-телеграфн. в$дом- 
ству, изд.1885г., ч.1, ст.242—250).Запересыл- 
ку иногородн. подписчикамъ при пер1одич. 
и. постороннихъ (отдфльныхъ) объявлевшй 
взимается по 1 р. за кажд. 500 экземпл. 
(каждый не болЪе листа); если объявлене, 
хотя бы и на одномъ лист%, но отъ различ- 
ныхъ фирмъ или лицъ, — то столько разъ 
по 1 р., сколько различн. фирмъ или лицъ 
(ст. 247). Подписка на русск. пер1од. и. въ 
почтовыхъ отдфленяхъ не принимается, а 
на иностранныя принимается: въ Петерб., 
МосквЪ, ВаршавЪ, Вильно, Риг и Одессе 
(ст. 240 и 241). — Чиело везхъ перюодиче- 
скихъ изданий, выходившихъ въ Росси, въ 
1883 г. было 776; 197 въ Петербург, 75 въ 
МосквЪ и 504 въ провинщи (въ Вавшав% 75, 
Гельсингфоре 37, ТифлисЪ 28, Риг® 21, 
ОлдессЪ 19, КлевЪ 17, Казани и Харьков» по 
12, РевелЪ 9, Дерпт$ и Митавз по 8, Улеа- 
борг 7, затЪмъ въ 4 городахъ по 6, въ 5 
по 5, въ 8 по 4, въ 20-ти по 3, въ 38 по 2 
и въ 39 по 1-му и.): на русскомъ язык 505, 
польскомъ 76, финскомъь 44, нзмецкомъ 44, 
шведскомъ 41, латышскомъ и армянскомъ 
по 13, эстонскомъ 10, на 2—8 языкахь 12, 
на французскомъ 5, грузинскомъ 4, еврей- 
скомъ 8, татарскомъ и латинокомъ по 2, 
англ Искомъ и адербейзжанскомь по 1-му. 
Изъ нихъ ежедневныхьъ 106, н®сколько разъ 
въ недфлю 1525, еженедвльныхь 234, два- 
три раза въ м%$сяцьъ 81, ежемВсячныхъ 155, 
два-три разъ въ годъ 40, неопредвленно 35; 
безцензурныхъ 236, подцензурныхъ 540. — 1 
и. печаталось въ числЪ 70.000 экземпл., 8 въ 
числ 20—25.000,7=10—20.000,25=5—10.000, 
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37=1—5000, 94=500—1000.- и 39-=100—500' 
экз. — Списокъ пер1одическихъ издан1й, 
существующ. въ настоящее время (первая 
цифра — годовая ц%на безъ пересылки, 
вторая— съ. пересылкою). —Т) Издан я еже- 
дневныя. а) Въ С.-Цетербуриь: В%домости 
С.-Пбургскаго Градоначальства и Городской 
Полищи, 5—7, Ежедневная Газета объявле- 
нй,въ Спб, —безплатно, иногородные уплачи- 
ваютъь за пересылку. Хоцгпа] 4е 5%. Реегз- 
Бопг?, съ прилож. казенныхъ объявленй, 
18—22. Зритель, 4—5. Минута, 8—9. Новое 
Время, 14—17.Новости и Биржевая Газета, 
2 издання—большое, 14—17, и малое, 9—10. 
Основа, 5. Петербургская Газета, 7,50—10. 
Петербургсвй Листокъ,7,50—10. Правитель- 
ственный Вфетникъ, 10—12. Руссый Инва- 
лидъ, 7,50. СвЪтъ, 4, съ прилож. романовъ—8. 
С.-Петербургсюя В%домости, 14,50—17, съ 
прибавл. 18, 50—19, 50. Сынъ Отечества, 
съ воскресн. приб. 8—9, 20. 86.-РефегзБигяег 
Него!4, 13—14. 5%.-Реегзьигоег Иеймипе, 
13—14. Театральныя Афиши, 5. Эхо, 10.— 
6) Въ Москв»ь: ВЪдомости Московской город- 
ской полищи, 4—6. Голосъ Москвы, 10. Меди- 
цинская Газета, 7. Московскай Листокъ, 8— 
10. Московеюя ВЪдомости съ казенными 
объявленями, 14,50—19,50. Мозкааехг децё- 
зеве 7еИипе, 8—10. Новости Дня, 8—10. 
Руссый Курьеръ, 8, 50—9. Русскля В%до- 
мости, 10—11. Современныя Изв$ет1я, 9—10. 
Театральныя афиши, 3. Театръь и Жизнь, 
4, 50.—в) Въ провинии: Астраханскай Спра- 
вочный Листокъ, 6—7, 50. Батумсюкй Лис- 
токъ, 9—10, 50. Воронежекай Листокъ Объ- 
явленй, 3—4. Варшавсюй Дневникъ, 9—12. 
Варшавская полицейская газета, 3, 60—4, 20. 
СпуЙа (Минута) въ Варшав%, 12. Вилен- 
скай В%стникъ, 8 —10. Виленсый Листокъ 
Справокъ, 3 — 4. Городской Листокъ, Ка- 
зань, безплатно. Заря, Каевъ, 8 — 10. Каев- 
лянинъ, 10 —)12. Нижегородскй Биржевой 
Листокъ, 5,50—7. Николаевск ВъЪстникъ, 
6 —7,50. Николаевскай Листокъ Объявлен, 
4—5. Новоросейсюяй Телеграфъ, Одесса, 
12—14. ВЪдомости Одесскаго Градоначаль- 
ства, 4—6. Тоигпа| 4’Одезза, 12—14. Общий 
Посредникъ, Одесса, 5—6. Одесскай ВЗ- 
стникъ, 12—14. Одессый Листокъ, 10—12. 
Одевзалег 7еИипе, 8—10. Орловеюмй В%- 
стникъ, 8—10. Г1ле Нешпадь, Рига, 6. Риж- 
скй Въстникъ, 6—8. Самарсвай ВЪстникъ, 
3—4. Самарская Газета, 6—7. Самарсвый 
Справочный Листокъ, 5. Саратовскай Днев- 
_никъ, 5—6. Саратовсюй Листокъ, 7—8. ВЪ- 
домости Кавказа, Тифлисъ, 10. Кавказъ, съ 
казен. объявленями, тамъ-же, 10,50—18. 
Тифлиссыя Объявлен1я, 4. Харьковскля 
ВъЪдомости, 8—9. Южный Край, Харьковъ, 
10,50—12,50.—11) Издан1я, выходяшя н%- 
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бурлъ: 4 раза — Церковно-Общественный 
ВъЪстниквь, 8. Биржевыя Въ%домости, 10—12. 
3—4 раза—Собран!е узаконенй и. распо- 
ряжен]й правительства, 3—4,50. 3 раза— 
Здоровье, 6. 2 раза—Врачебныя ВЪдомости, 
6—8. Гражданинъ, 8—10; Медицинеюя Но- 
вости, 6. Сборникъ рёшевйй кассац1онныхъь 
департ. Правительствующаго Сената, 5— 
6,20. С.-Петербургскя губернекля. в$домо- 
сти, 6—6,50. С,-Петербургск1я Сенатсвя в$- 
домости, съ Собрашемъ узаконений и распор. 
Прав, и Сборникомъ рьшев!Й кассац. деп. 
8,50 — 10,12. С.-Петербургскля  объявле- 
я о запрещеняхъ на имфн1я, 7,20 — 8,70. 
С.-Петербургскля сенатскля объявлен1я по 
казеннымъ, правительств, и судебнымъ д$- 
ламъ, 6—7,50. Суфлеръ, 6—7. ТаКег, финек. 
газ. 3—4,20. 6) Въ Москвъ: Зритель, 5—6, 
вых. 3 раза въ нед. По 2 раза ‘въ нед.: Во- 
стокъ, 7—8. В$домости о справочн. цвнахъ 
на матералы и припасы въ Москв$, 68 разъ въ 
годьъ, 6. в) Въ провинщи: по 3 раза, въ недзлю: 
Касшй, Баку, 6—7. Воронежскай Телеграфъ, 
4—5. Донъ, Воронежъ, 6—7. Терекъ, Влади- 
кавказъ, 7. Торговый Вфетникъ Западн.края, 
Гродно, 5—6. Елисаветградскай Вфстникъ, 
6—7,20. Листокъ Объявленй, Казань, без- 
платно, Казанскй Бирж. Лиетокъ, 5,50 --7. 
Костромской Листокъ Объявлений, 2. Крон- 
штадтекай ВЪстникъ, 7—8. Курскай Лиетокъ, 
4—5. Ростовскй Листокъ Объявлевй, 1—2. 
Волга, Саратовъ, 3 —4. Севастопольскай 
Справочный Листокъ, 3—4. Таганрогевй 
Въетникъ, 6—7. Волжеко-Донской Листокъ, 
Царицынъ, 6. По. 2 раза въ нед.: Бакинсвя 
Изв ст1я, 6—7. Кубань, Екатеринодаръ, 6—7. 
ЕкатеринославскАй Листокъ, 6—7. Волынь, 
Житом1ръ, 5. Донской Голосъ, Новочер- 
касскъ, 6. Казачй Въфетникъ, тамъ же, 7, 
Псковсый Городской Листокъ, 3—4,50. Дон- 
ская Пчела, Ростовъ-на-Дону, 6—7, СБвер- 
ный Кавказъ, Тифлисъ, 5,50.— ПТ) Издан1я 
еженедЪльныя. А, Изданмя беллетристи- 
ческля и общило смъшаннало содержаная: а) 
Вь С.-Петербурь: Всеобщая Газета, 4. 
Восточное Обозр$не, 8. Всем рная Иллю- 
стращя, 9—12. Вфетникъ Моды, 38 издашя 
въ 4, Ти Эр. Живописное Обозр не, 6,50— 
8. Задушевное Слово, д$тск., 6. Игрушечка, 
5—6. Иллюстрированный М1ръ, 4—5. Кга), 
8. Ласточка, илл., 3. Лучъ, съ прил. ром. и 
пов., 6; отдфльно прилож. — 3,20. Модный 
СвЪтъ, 3 изд. 1-е—8—5, 2-е—5-—7 и 3-е— 
8—10. Модный Магазинъ, 3 издан1я съ та- 
кой-же платой. Недфля, съ прил. ром.., 8. 
Нева, съ прил. модъ, 6. Нива, тоже, 4—6. 
Новый Руссюй Базаръ, 83 изданя—4—6, 
6—8, 9—11. Огонекъ, 4—6. Осколки, 6—7. 
Родина, 4. Ребусъ, 5. Руссюй Еврей, 6—7. 
Сельскй В%стникъ, 1,60—2. Стрекоза, 8— 


сколько разъ въ недфлю. а) В» С.-Петер- 19,50. Церковный Вфстникъ, съ прил. Хри- 
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ст1анскаго Чтен1я, 5—7. Шутъ, 7—7,50.6) Въ 
Москвь: Будильникъ, 11—12. Воскресныя 
Бесёды, 50 — 1,10. Газета Гатцука, илл., 
4—5. Европейская Библютека, 10. Красное 
Яичко, 6. Колокольчикъ, 8. М1рской Толкъ, 
7. Московск!я Губернекя В%домости, 4,50. 
Радуга, 5. Росая, 7—8. Развлечение, 5. Рус- 
свй Оатирическй Листокъ, 6 —7. Русь, 
7—8. СвЪть и Тфни, съ прил. М1рекаго 
Толка, 9—12. Семейный Досугъ, 4,50. в) Въ 
провинии: Зуй, Варшава, 7,20—10. Теревя 
Вфдомости, Владикавказъ, 5. Пастырсый 
Собесздникъ, Воронежъ, 5. Екатеринбург- 
ская Недфля, 6. Уральскля Войсковыя В%- 
домости, Екатеринбургъ, 2,50—3,60. Камек1й 
Листокъ Объявлевй, Елабуга, 1. Сибирь, 
Иркутскъ, 7. Волжекй Вфетникъ, съ прил. 
Сборника научно-беллетр. содержан1я, Ка- 
зань, 7. Воскресное Чтен1е, Клевъ, 4. Нов- 
городсый Листокъ, 5. Маякъ, Одесса, 5—6. 
Пчелка, тамъ-же, 4—6. Оренбургекй Ли- 
стокъ, съ прилож. Листка объявлений, 5. 
Теву а, Рига, 2 — 2,60. Воа, Рига, 4. 
Сибирская Газета, Томскъ, 7—10. Турке- 
станскля ВЪдомости, Ташкентъ, 7. Уфим- 
скый Листокъ Объявлевй, безплатный. 

Б) Издашя спещальныя: а) въ С.-Петер- 
бурь: У казатель Правительственныхъ рас- 
поряженй по министерству путей сообще- 
н1я, 2, 40—3. Указатель прав. расп. по Мин. 
Финансовъ, 3 —4. Извфст1я С.-Петербург- 
ской городской думы, 4. ЕженедЪльные от- 
четы статистическаго отдфленя Спб. го- 
родской управы, 1.50. ВЪфетникъ Росай- 
скаго Общества Краснато Креста, 2—2. 50. 
Судебная Газета. 5 —6. Военно - санитар- 
ное дЪфло, 7. Врачъ, 9. ЕженедЪльная кли- 
ническая газета, 4—5. Земская Медицина, 
5—6. Медицинскай Вфстникъ, 7—8. РВагта- 
хецызеве ейзсвг 6 Раг ВиазЗала, 7. Рус- 
ская Медицина, 8. 55.-Рефетзьиго1зсве Меа1- 
спузве У/освепзет, 7. Фармацевтическай 
журналъ, 7. Еженедвльное Обозр$н1е меди- 
цинской библ1отеки, 3. В%етникъ Садовод- 
ства, плодоводства и огородничества, 6—8. 
ЖелЪфзнодорожное Дло, 10. ЖелЪзнодорож- 
ный Листокъ объявлений, 3, 60. Землед%ль- 
ческая газета, 3— 3,90. Прогрессивное сель- 
ское хозяйство, 6. Обзоръ хлфбныхъ и то- 
варныхъ рынковъ внутр.и затран., 25. Строи- 
тельный матералъ, 6. Музыкальное Обо- 
зрфв1е, 4, 60—6. Музыкальный и театраль- 
ный Вфствикъ, 4—6. Руссвйй музыкальный 
и театральный Вфстникъ, 5—6. 6) Въ Мос- 
хвъ: Русское Садоводство, 3—4. Промыш- 
ленная Л%топись, 5. Техникъ, 5. Русск й 
Спортъ, 7. в) Въ провинили: Сажефа, 1озо\’ай 
рафлегом рабИс7пусв, Варшава, 50—1. Оба- 
2еа Ргхсту10\0 Ктзепиез’п1зса, Варшава, 
4—5,20.ЗемледЪ ле, Клевъ,6. Руководство для 
сельскихъ пастырей, Клевъ, 5—6. Веупе сот- 
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шетс1а1, Одесса, 5. Сезонный справочный лист. 
минеральн. водъ, 2. Торгов. Листокъ, Одесса, 
безплатно. Вфетникъ Пековскаго Губерн- 
скаго Земства, 3,40—4. Листокъ для посЪ- 
тителей Кавказскихь минеральныхъ водъ, 
Пятигорскъ, 2. ВЗетникъ Ростовской на, До- 
ну городской управы, 4—5,60. Симбирская 
Земская газета, 3,—6. ЕженедВльникъ Суд- 
жанскаго у%зднаго земства, 1,50—3. Юри- 
дическое Обозр%н1е, Тифлисъ, 10.—ТУ) Изда- 
н!я, выходяния 2 раза въ м$еяцъ: а) Въ 
С.- Петербуриь: Книжный В%стникъ, 3—4. 
Ваза, 6—7. Юная Росаля, 4. Женскай Трудъ, 
4—5. Оборникъ видовъ, памятниковЪъ, ти- 
повъ Росаи и кошй картинъ и портретовъ 
русской истори, 15—17. Руссый Художе- 
ственный М1ръ, 6—7. ВЪетникъ изящныхъ 
искусетвъ, съ прил. Художеств. новостей, 
10—11,50. Обзоръ графическихъ искусствъ, 
4—5. Ремесло, 3,50—4,25. Техническай Об- 
воръ, 10. Сборникъ распоряж. по телеграф- 
ному вфдомству, 4. ВЪдомости о справоч- 
ныхъ цфнахъ въ С.-Петербург% на припасы, 
матер1алы, плату рабочимъ и проч., 9. Ли- 
стокъ С.-Петербургскаго Отдфлен1я Коми- 
тета о сельскихъ ссудосберегательныхъ и 
промышленныхъ товариществахъ, 3. Эконо- 
мистъ, 8. Газета коннозаводчиковъ и люби- 
телей лошадей, 7. 6) В Москвъ: Другъ жен- 
щинъ, 6—7. ИзвЪст1я Московской городской 
думы, 8. Нефтяное дзло, 6. Практическое ру- 
ководство ветеринарии, 4. Садъ и огородъ, 3. 
в) Въ провинии: УУ1а4отозс1 Раттасешустле, 
Варшава, 3—4. СИозу Козаеште уу зргауме 
Козс10]а емдлееНеКо-аазЪигз ео, Варша- 
ва, 1,50—2. ОжешиЕк 41а УУзрузИасЫ Апоп- 
зоуу, тамъ-же, 4,80—7,20. Педагогическай 
Въетникъ, Елисаветградъ; 4. Журналъ эле- 
ментарной математики, Клевъ, 3,50. Инже- 
неръ, Клевъ, 5,40—6. Записки Клевскаго От- 
дьлен1я Импер. Русск. Техническаго Обще- 
ства по свеклосахарной промышленности, 8. 
ИзвЪст1я Клевской городской думы, 1—2 р. 
въ мфс., 2—8. Новый Свфтъ, Рага 3,50—4. 
Листокъ Тамбовскаго Общества Сельскихъ 
Ховяевъ, 3—3,50. Протоколы засЪдавай Кав- 
казскаго мелицинскаго Общества, Тифлисъ, 
2. ВБра и Равумъ, Харьковъ, 10. Южно- 
Руссый Горный Листокъ, 3 раза въ мёсяцъ, 
Харьковъ, 6.—У) Издавя ежемЪсячныя: 
А) Изданая беллетристическая, историческя, 
педалозическая и смъшанныя. а) Въ С.-Петер- 
бурь: Восходъ, 10. В%стникъ Европы, 
15,50—17. Оешёзеве ИейзсвтИ 6 Раг Фе Влз- 
эзсве Тасепа, 5. ДВтское Чтене, съ прил, 
Педатогическаго Листка, 6—6,75. Еврейское 
ОбозрБ не, 8—9. Женск. Образовае, ежем., 
кром8 1юня и 1юля, съ прил. Педагог. Лист- 
ка для родителей и наставник., 8,50— 4,50. 
Журналь для дЪвицъ, 5—6. Зарница, 7. Изо- 
графъ, 10—12. Изящная Литература, 8—9. 
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Иллюстрированный ВЪФстникъ, 4. Истори- 
ческлй ВФстникъ, 10. Колосья, 8. Медико- 
педагогичесвай ВЪстникъ, 12. Мрской В$ет- 
никъ, 3,50—4. Мой журналъ, 4. Наблюда- 
тель, 12—14. Народная Школа, 4,50. Наши 
Дти, 4. Новь, 12,50—14. Педагогическай 
Сборникъ, 4,50—5. Родникъ, 5, съ прилож. 
Воспитане и Обучене, 6. Русская Стари- 
на, 9. Русское Богатство, 7—8. Русскай Ра- 
бочй, 75. Семейные Вечера, 10—11. Семья 
и Школа, 11—12. СобесВдникъ, журналъ 
для легкаго изучен1я иностранныхъ язы- 
ковъ, 3. Собран1е русскихъ и переводныхъ 
романовъ, повфетей и разсказовъ, 10,50— 
12. Странникъ, 5,50— 6. ле Тьбзог, 7. Ув1юнъ, 
4. Художественный Журналъ, 8. 6) В» Моск- 
‹ъ: Бибщотека историческихъ и уголовныхъ 
романовъ, 7,50—8,50. Другь женщинъ, 5. 
Древне-русское искусство, 10. Дьтевй От- 
дыхъ, 6. Душеполезное Чтеше, 3,50 — 4. 
ЭЖурналъ для дЪфтей, 7—8. Искусство, 10. 
Православное Обозрв не, 6. Природа и Охо- 
та, 13-—14. Русская Мысль, 15—17. Руссый 
Въфетникъ, 15,50—17. Руссюый Архивъ, 8. 
Собран1е романовъ и повфстей для юноше- 
ства, 6—7,50. Чтене въ Московскомъ Об- 
ществ8 любителей духовнаго просв щен1я, 
6,50—7. в) Вь провинши: Оша Маа (Род- 
ная Земля), Дерптъ, 3. Клевская Старина, 
8,50—10. Православный СобесФдникъ, Ка- 
зань, 7. Русско-Чешекая библлотека, Там- 
бовъ, 3. Б) Спешлальные журналы. а) Вь (.-Пе- 
тербуриь: ЖКурналъ Мин. Народн. ПросвЪщ., 
13,75. Артиллерйсвай Журналъ, 7. Военный 
Сборникъ, 7,50. Морской Сборникъ, съ Ме- 
хицинскими прибавленями, 6—7. Военно- 
медицинскй журналъ 6—8. ВЪфетникъ во- 
холечен1я и русскихъ минеральныхъ водъ, 
8—9,50. Медицинская Библ1отека, 15 — 17. 
Медицинское ОбозрЪ не, 7—10. Международ- 
ная Клиника, 6. Практическая Медицина, 7. 
Новости ветеринарной литературы, 3. Хи- 
рургичесый В$стникъ, 7. Зубоврачебный 
ВъЪетникъ, 5. Воздухоплаватель, 3. Зодий, 
съ прилож. «Недёля Строителя», 13. Хозяй- 
ственный Строитель, 12—14. Извфетя со- 
бран1я инженеровъ путей сообщеня, 10—12. 
Инженерный журналъ, 4,50—5. Инженеръ, 
журналъ Мин. Путей Сообщенля, 9. Горный 
журналъ, 6—9,25. Журналъ Русскаго Хи- 
мическаго Общества, 5. Леной журналъ, 4. 
Сельское Хозяйство и Лесоводство, 4—4,50. 
Труды Имп. Вольнаго Экономическахо Об- 
щества, 3,50 —4. Коммерческай Сборникъ, 
8—9,50. Журналъ Коннозаводства, 6—8. 
Руссьый Въстникъ Страхованя, 3. Алфа- 
витный указатель вызываемыхъ къ суду 
лицъ, 1,50. Шахматный Листокъ, 6. Нуве- 
листъ, съ Музыкально - театральной газе- 
той, 5—6. Новфйпия моды мужскихъ плать- 
евъ, 8. 6) В Москвъ: Архивъ русскаго 
СЛОВАРЬ Д-РА СИМОНОВА, 
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пивоварен!я, 9. ВЪ%стникъ Промышлен- 
ности, 12. Докторъ, 5. Межевой В%етникь, 
8. Физико - математическя науки въ ихъ 
настоящемъ и прошедшемъ, 10. Юридиче- 

сый Въетникъ, 7—8. Шахматный жур-` 
налъ, 3. в) Вь провимии: Владимреюй Зем- 
св®й Сборникъ, 3,50. ВВстникъ Бессарабскахо 
Земства, Кишиневъ, 3—3,50. Труды Елев- 
ской Академи, 6,50—7. Труды ЕКевскаго 
Общества хозяйства и сельскохозяйствен- 
ной промышленности, 10. Университетсв1я 
ИзвЪст1я, Клевъ, 6,50—7. Записки Общества 
сельскихъ хозяевь южной Росси, Одесса, 
5—5,50. ВЗстникъ Одесскаго городскаго об- 
щественнаго управленйя, 4—6. Оег Апуа1в 
4ег ТЫеге, Рига, 1. ЕмейепзЬо{е апЁ Вег® 
цпа УУезепзеце 4ег \УУо]еа, духовный жур- 
налъ, Саратовъ, 2. Оборникъ Херсонскаго 
земства, 4. Черниговскай губерневй сбор- 
никъ, 3—3,50. ВЪстникъ Ярославскаго зем- 
ства, 5—6. УГ. Изданйя, выходящая н%- 
еколько разъ въ годъ. а) В» (С.-Петербуриь: 
Архивъ ветеринарныхъ наукъ (4 раза), 3—5. 
Асба Ногы РебгороШали, неопр. Библотека 
европейскихъ писателей и мыслителей (10 
разъ), 5—6. ВаШейп 4е ’Аса4епие Пареза]е 
4ез Зеепсез 4е 5%.-РеегзБоцге: (4), 3. В%ет- 
никъ судебной медицины и общественной 
гиены (4), 7. Ветеринарный ВЪстникъ (6), 
7—8. Досугъ и Дло, неопр., 4. Журналь 
Гражданскахо и Уголовнаго Права (10), 8—9. 
УЖурналъ Русскаго Физико - Химическаго 
Общества (9), 5. Записки Имп. Академи 
Наукъ, неопр. Записки Имп. Минералоги- 
ческаго Общества, неопр. Записки Импер. 
Русск. Техническаго Общества и сводъ при- 
виллегй, выданныхь Департаментомъ Тор- 
говли и.Мануфактуръ (6), 5—8. Записки Пе- 
тербургскаго Собранйя сельскихъ хозяевъ, 
неопр. ИзвЪел1ля Имп. Русск. Географиче- 
скаго Общества, неопр., 3—3,50. ИзвЪетя 
Имп. Русск. Археологическаго Общества, 
неопр. МИБейаиееп 4ез Пцегпаопа]еп Ро- 
1аг-Сот1 33101, неопр. Мешо!тгез 4е ’Асаде- 
ице Гарегае 4ез Баепсез 4е 56.-Р@егз- 
Ъоцг?', неопр., 4, 50. Оружейный Сборникъ (4 
раза), 6—6, 50. Памятники Древней Пись- 
менности, неопр., 15. РгобюсоЙ 4ез 58.-Ре- 
фегзБигеег Ро]уцесьтизеВеп Уегейаз, неопр. 
Визузеве Веуце (4 раза), 5—6. Сборникъ 
Имп. Русск. Историческаго Общества, не- 
опр. 56.-Реегзрагя. МизЦ-Лейаие, неопр., 
6—7. Телеграфные Бюллетени Сфвернаго 
Телеграфнаго Агентства, неопр., 15 — 50. 
Христанское Чтене, съ толкован1ями на 
Ветхий Зав тъ (6 разъ), 5. Чтенйя для сол- 
датъ (6), 6. Труды Русскаго Энтомологиче- 
скаго Общества, неопр., 5. 6) Въ Москвъ: 
ВиаПеыа 4е 1а 50с1646 Гпреза] 4ез Мабига- 
Цзез 4е Мозсои, неоипр., 6. ИзвЪст1я Петров- 
ской ЗемледВльческой и Лфеной Академи 
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(3 раза), 2—4. Л№топись Хирургическаго 
Общества въ Москв%, неопр., 8. Математи- 
ческай Сборникъ (4), 4 — 4,50. Математиче- 
скЙ Листокъ, неопр., 5. Маякъ Армении (4), 
5. Русское сельское хозяйство, неопр. Тво- 
рен1я Святыхъ Отцевъ (4), 5. Ученыя За- 
писки Имп. Московскаго университета, не- 
опр. Труды Моековскаго Археологическаго 
Общества, неопр. Чтен1я Имп. Общества 
Исторм и Древностей при Московекомъ 
университет® (4), 7—8,50. в) В» провинии: 
Варшавскля Университетская ИзвЪет1я (6), 
6. Филологическй В%стникъ (4), Варшава, 
7. Филологическля Записки (6), 6. Записки 
Уральскаго Общества любителей естество- 
знан1я, Екатеринбургъ, неопр. Ирбитскй 
Ярмарочный Листокъ, неопр., 2,50 — 3. Из- 
вЪфст1я Сибирскаго Отдфла Имп. Русскаго 
Географическаго Общества, (6), Иркутскъ, З. 
Известия и ученыя записки Казанскаго уни- 
верситета (6), Казань, 6. Труды Общества 
естествоиспытателей при Казанскомь уни- 
верситет%, неопр. Ученыя Записки Казан- 
скаго Ветеринарнаго Института (6 разъ), 2. 
Сборникъ правительственныхъ распоряже- 
вый по Кутаисской губернйи (неопр.), 5— 
5,60. Либавскй Биржевой Листокъ (неопр.), 
3. Липецкй ЛЪтвй Листокъ (неопр.), 5. Из- 
взст1ля Историко-Филологическаго Инсти- 
тута кн. Безбородко (неопр.), НЪ®жинъ, 2,50— 
3. Записки Новоросойскаго Общества есте- 
ствоиспытателей (неопр.), Одесса. Записки 
Новоросейскаго Университ. (неопр.), Одес- 
са. Сборникъ Пермскаго Земства (6 разъ), 3. 
Истина (6 разъ), Псковъ, 3. Записки Отд*- 
ла Кавказскаго Русскаго Географическаго 
Общества (неопр.), Тифлисъ. Медицинсвый 
Сборникь (2 раза), Тифлисъ, 4,50—5. В%ет- 
никъ Уфимскаго Земства (4—6 разъ), Уфа, 
3-—. Записки Харьковскаго Университета, 
(4 раза), 3. Архивъ псидатри, невралыфи 
и судебной психопатолог1и (4 раза), Харь- 
ковъ, 5—6. Временникъ Демидовскаго Юри- 
дическаго Лицея (неопр.), Ярославль, 2.— 
Кромъ переименованныхь издайй въ провин- 
щи выходитъ болфе 100 губернскихъ, об- 
ластныхъ и епархальныхъ вЪфдомостей, ко- 
торыя издаются безъ предварительной цен- 
зуры подъ отвЪтственностью губернскаго 
свфтскаго или духовнаго начальства. Гу- 
бернсвля, областныя или войсковыя въдомо- 
сти издаются на счеть правительства въ 
городахъ: Архангельск, Астрахани, Варша- 
в%, Вильно, ВитебскЪ, Владикавказ, Вла- 
дим!рЪ, Вологдф, Воронеж, ВяткЪ, Гродно, 
Екатеринодар%, Екатеринослав%, Житом1р%, 
ИркутскЪ, Казани, Калиш, Калуг%, Каме- 
нецъ-Подольск%, Карс, КлевЪ, Кишинев, 
Ковно, Костром%, Красноярск, КурскЪ, Ку- 
таис%, Кфльцахъ, ЛомжЪ, ЛюблинЪ, Минск, 
МитавЪ, Могилев, Нижнемъ-Новгородф, 
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Новгород, Новочеркасск, ОмскЪ, Орл%, 
Оренбург, Пенз, Перми, ПетрозаводскЪ, 
Петроков, Плоцк%, ПолтавЪ, Псков%, Радо- 
мЪ, Ревелз, РагЪ, Рязани, СамарЪ, Сарато- 
в, Семипалатинск, Симбирск%, Симферо- 
пол, Смоленск, СтаврополЪ, Сувалкахъ, 
С\Ъдлецахъ, ТамбовЪ, Твери, Ташкент%, То- 
больскЪ, Томск, Тул, УральскЪ, Уфз, 
Харьков, Херсон%, Чернигов%, ЧитЗ, Яро- 
славлЪ. Епаржальныя въдомости издаются 
губернскою духовною администращею въ 
городахъ: Астрахани, Варшав%, Вильно, Ви- 
тебек%, Владим1рЪ, Вологд%, Воронеж, Вят- 
къ, Екатеринослав, ЕнисейскЪ, Иркутскф, 
Казани, Калуг%, Каменецъ-ПодольскЪ, Кле- 
вЪ, Кишинев, Кременц$, Курск, Минск%, 
Нижнемъ-Новгород%, Новгород%, Новочер- 
касскЪ, Одессф, Оренбург, ОрлБ, Пенз%, 
Перми, Полтав%, Ригф, Рязани, СамарЪ, 
Саратов, Симбирск, Симферопол, Смо- 
ленскЪ, Ставропол%, 'ГамбовЪ, Твери, То- 
больскз, Томск, Тул, УфЪ, Харьков%, 
Чернигов и Ярославл%. 

Издержки, уплачиваемыя за дфйствая су- 
дебныхъ установлен1й, лицъ судебнаго в$- 
домства и частныхъ лицъ, исполняющихъ 
судебныя обязанности, суть: 1. Нотараль- 
ныя и., въ составъ коихъ входятъ сл дующие 
платежи: а) лербовыя пошлины, которыя взи- 
маются съ каждаго акта, обязательства и 
документа пропорщонально суммЪ акта: съ 
личныхъ обязательствъ по разбору вексель- 
ной, а съ имущественныхь по разбору ак- 
товой бумаги (см. Бумага гербовая); съ ко- 
шй всякаго рода и засвид®тельствован  — 
гербовыми марками 60 к., 10 к. и 5 к. до- 
стоинства (см. Уетавъ гербовый): 6) сборъ 
в% 9050д% 1орода, взимаемый въ двойномъ раз- 
мЪр$ противъ гербоваго сбора, существо- 
вавшаго до 1879 г., — со всЪхь актовъ, со- 
вершаемыхъ и свидЪтельствуемыхъ нота- 
рлусомъ; только съ довЪренностей онъ не взи- 
мается, а съ личн. долгов. обязательствъ и 
съ завмныхъь писемъ, обезпеченныхъ за- 
кладомъ движимости, при совершен!и или 
засвидЪтельствован!и, взимается половина 
сбора (другая половина при протестЪ или 
явк$); в) актовыя пошлины, взимаемыя при 
утвержденйи кр$постн.акт.въ разм рЪ трехъ 
рубл.; г) крьпостныя пошлины, взимаемыя 
при утвержден!и актовъ, устанавливающихъ 
возмездный переходъ права собств. на не дви- 
жимыя имущества, въ разм рЪ 4°/о стоимо- 
сти переходящаго имф ня; акты, устанавли- 
вающ!е безмездный переходъ имуществъ, 
стоимостью свыше 1.000 р., а именно —дар- 
ственныя, рядныя и др. записи оплачиваются 
(нотарлальныя — при совершен1и, крЪпост- 
ныя — при утверждении) особыми пошли- 
нами: въ размЪрЪ 1°/о—если имущество пе- 
реходить къ супругу, родственникамъ по 
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прямой лини, уеыновленнымъ и къ супру- 
гамъ дфтей, 4°/о — когда имущ. переходить 
къ пасынкамъ и падчерицамъ, братьямъ и 
сестрамъ, 6°/^—къ другимъ родственникамъ 
въ боковой лини третьей и четвертой сте- 
пеней, 8°/о — къ другимъ лицамъ (см. На- 
ел детво); д) плата нотартусамъ: за, совер- 
шен!е актовъ не свыше 500 р. — 2 р., отъ 
501—1.000 р. — 3 р., свыше 1.000 р. — 4 р., 
и сверхъ того со всфхь актовъ 1/10°/о съ 
цЪ%ны акта; за засвидфтельствован!е заем- 
ныхъ обязательствъ, векселей и протестовъ 
оныхъ до 500 р. —50 к., свыше 500 р.—1 
р., и сверхъ того ‘/10°/о съ суммы; за засви- 
дЪтельствоване другихъ договоръ до 500 
р. —1р., до 1.000 р.—1р. 50 к., свыше 
1.000 р. — 2 р., и сверхь того '/10°/о съ сум- 
мы; за совершен!е и засвид. актовъ и до- 
говоровъ, цфнность предмета коихъ не м. 6. 
опред$лена, какъ за актъ цЪною въ 1.000 р.; 
за засвидфтельств. вфрности коши — 25 к. 
съ перваго листа и по 10 к.съ послдующихъ; 
за засвид. подлинности подписи — 10 к. за 
подпись; за засвидЪфт. и соверш. довфренно- 
стей, мировыхъ записей и прошенй и тре- 
тейскихъ записей — 1 р. съ перваго листа, 
по 50 к. съ послфдующихъ; за другя засвид. 
50 к. съ перв. листа, по 10 к. съ послЗдую- 
щихъ; за засвид. времени предъявлен1я до- 
кумента — 25 к.; за внесен1е бумагъ въ ак- 
товую книгу — 2 к. со строки акт. кн.; за 
засвидЪт. нахожден1я лицъ въ живыхъ, по- 
лучающихъ пенс]и изъ государственныхъ 
казначействъ: до 30 р. въ годъ —3 к., до 
300 р.--10 к., свыше того—20 к., а въ про- 
чихъ, кромЪ пеной, случаяхъ — 50 к.; за 
совершен1е заявлен!й отъ одного лица, дру- 
гому и выдачу въ томъ удостов$реня — 
50 к.; за включен1е въ это удостов$рен1е 
возражен!й противной стороны — 50 к.; за 
принят!е на хранен1е документовъ особо за 
каждый документъ по 25 к., а за запеча- 
танный пакетъ по 50 к. въ мфс.; за учине- 
н1е справки о времени совершен!я или за- 
свидфтельствован!я акта и письменное о 
томъ удостовфрене — 50 к.; за выдачу ду- 
пликатовъ выписей по 1 к. со строки; за 
дЪйствя внЪ конторы — въ столицахъ 3 р., 
въ губ. горох. 2 р., въ уфздныхъ — 1 р.; на 
профздъ за черту города по 10 к. на версту 
или билетъ ж. д. 2-го класса и, кром% того, 
по 5 р. въ сутки въ столицахъ, 3 р. — въ 
губ. город. и 2 р. въ у$зд. (Нот. Полож., ст. 
193 — 217 Уст. герб., ст. 8, 15 и 42. Уст, о 
пошл., ст. 370, 395. Такса возн. нотар. 27 
1юня 1867. Полож. о пошлин. 15 1юля 1882).— 
2. Судебныя и. Т. По дъламь зражданскимъ 
суть: а) чербовыя пошлины, взимаемыя мар- 
ками въ 60 к. съ листа каждой бумаги, какъ 
оригинала, такъ и коши, подаваемой въ 
судъ или должностному лицу судебнаго в%- 
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домства, а также съ каждой бумаги, полу- 
чаемой изъ суда; только производство у ми- 
ров. судей и въ мир. съ здахъ освобождается 
оть гербоваго сбора; вмЪфсто него уста- 
новленъ по д$ламъ свыше 10 р. сборъ съ 
бумали: съ листа каждой бумаги, подаваемой 
въ мир. судъ и получаемой изъ суда, въ разм$- 
р 10-ти коп.; 6) судебныя пошлины, взимае- 
мыя въ мировыхъ судахъ по дВламъ свы- 
ше 10 р. въ размрв 1 к. съ рубля цёны 
иска или апелляц1онной суммы, и въ об- 
щихъ судахъ — 50 к. со 100 р. (за непол- 
ныя сотни съ суммы не свыше 50 р. — 25 
к., свыше — 50 к.): съ прошенй, отзывовъ 
и жалобъ; въ дфлахъ, не подлежащихъ де- 
нежной оц$нкЪ: въ мировыхъ судахъ — не 
свыше 5 р., въ общихъ судахъ— отъ 1 до 50 р.; 
2) канцелярсмя пошлины, взимаемыя въ 
общихъ судахъ съ каждой выдаваемой изъ 
суда бумаги въ размЪрЪ 20 к. съ листа и 
за печать 10 к., въ мировыхъ судахъ — съ 
кошй рфшенйй и протоколовъ, въ разм рв 
10 к.; д) кассамонный залоль, требуемый 
при подачЪ просьбъ объ отм%нз рЪшенйы— 
въ кассац1он. департ. сената — въ разм р8 
100 р., въ мировыхъ съ$здахъ — 10 р. (онъ 
возвращается въ случа правой жалобы); 
е) сборы по производству дъла,—въ составъ 
коихъ входять: аа) с. за публикаии всяка- 
го рода въ размрЪ 3 р. за каждую; за 
п. вызова отвфтчика, заочнаго рфшея и 
о безвЪстно-отсутствующихъ —въ размфрё 
6 р. и страховыя для пересылки этихъ де- 
негъ; за п. запрещен1й и разрёшенй—въ 
разм$рв 1 р. 50 к.; 66) прозюнныя, суточ- 
ныя и квартирныя деныи судьямъ, отряжае- 
мымъ за черту города для допроса свид%- 
телей и окольныхъ людей и производства ос- 
мотра на м$ет%, въ размфрЪ, соотвЗтствую- 
щемъ классу должности (У кл.), на общихъ 
основан яхъ; вв)возналраждене свидътелей — 
въ общихь судахъ въ разм$р$ отъ 25 к. до 
3 р. въ день, въ мировыхъ судахъ — отъ 
10 к. до 1 р. въ день; гг) возмющенме путе- 
выть издержекъ свидзтелямъ, свздущимъ лю- 
дямъ и священникамъ, приводящимъ къ при- 
сяг$, въслуча$ вызова ихъ за черту города— 
въ размЪрЪ 10 коп. на версту въ оба пути; 
дд) возназраждене свъдущихь людей—въ раз- 
м$5р8 отъ 25 к. до 25 р.; ее) возналраждеще 
присяжныхь и частныхь повъренныхь: а) по 
усмотр$н!ю суда: по исковымъ дёламъ, съ 
суммы ниже 500 р. — въ размЪрВ до 50 р., 
по дзламъ, не подлежащимъ денежной оцфн- 
к — оть 50 до 1.200 р., по дфламъ охрани- 
тельнымъ — до 600 р.; В) соразмёрно цёны 
иска, по такс — за веден!е дЪла въ двухъ 
инстанщяхъ, съ суммы свыше 500 р. до 
2 т. р. — 10°, оть2 т. до 5т. р. съ первыхъ 
2 т. — 200 р., съ остальной суммы 85/0; съ 
суммы отъ 5т. до 25 т. р. съ первыхъ 5 т.— 
г 
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440 р., съ остальной суммы — 4°/о, съ суммы 
отъ 25 т. до 50 т. р. съ первыхь 25 т. — 
1.240 р., съ остальной суммы — 2°[о, съ сум- 
мы отъь б0т. до 75т.р., съ первыхь 50 т.— 
1.740 р., съ остальной суммы — 15/о, съ суммы 
свыше 75 т., съ первыхъ 75 т. — 1.990 р. 
съ остальной суммы */2°/о; за веден1е дла 
только въ первой инстанщи — 23 в03- 
награжден!я, только во второй — \/з, ВЪ 
кассац. департам. сената — */4; если дЪло 
будетъ прекралцено по отводамъ, то повз- 
ренный стороны, предъявившей отводъ, по- 
лучаеть '|‹ вознагр.; если дфло будетъ про- 
играно истцемъ, то повфренный его полу- 
чаетъ ‘/«, а если будетъ проиграно отв$тчи- 
комъ, то повЪр. отвЪтч. получаеть 1/3; если 
пов ренный, во время произв. дла, откажется 
по уважител. причин, то судъ м. присудить 
ему !12; жж) вознараждене иъновшиковь — 
если оцфнка продолжалась менфе 6 час. — 
1 р., авъ столиц. и н®котор. губ. городахъ 
1р.50к., если болфе 6 час. —2р.и Эр. 50 к. 
и, кром% того, если они вызваны за черту 
города.— прогонныя деньги на 2 лошади или 
билетъ желЪзн. дор. 2-го класса; 33) возна- 
зраждеме хранителей арестованнало имуще- 
ства — за хранен!е не свыше 6 недЪль на 
сумму до 100 р. полагается 5°/о, а свыше 
того, съ первыхь 100 рубл.—5°/о, съ осталь- 
ной суммы—19/о; свыше-же 6 нед ль приба- 
вляется за каждыя 6 недфль 15°/о; за хра- 
нен1е животныхъ— вдвое; за хранен!е драго- 
иЪнныхъ металловъ — 1°9/о стоимости; хра- 
нителю, кром% того, возм щаются издержки 
хранен1я (караулъ, перемфщене, прокормъ 
ит. п.); ии) возналражденле судебныхь при- 
ставовь — за доставлен!е всякихъ буматгъ 
(гдЪ нЪтъ судебныхъ разсыльныхъ), если 
ина иска не опредЪлена, — 50 к., если-же 
опредвлена, то съ суммы до 2 т. р.—25к., 
дот. р. — 50 к., свыше того —1р.; за 
опись и оцфнку движимаго имущества до 
25 р. —25 к., 50 р.—00к., 100 р.—1р., 
200 р. —2р., 300 р. —3Зр., 400 р. —4р., 
500 р.—5 р., до 5 т. р. за каждые 100 р. 
сверхъ 500 р. —50 к., до 25т, р. — за каж- 
хую 1 т.р. свыше 5 т.р. —2 р. свыше 
25 т.р.—за каждую 1 т. р. свыше 25 т. р.— 
1 р.; за св$рку имущества съ описью, когда 
имущ. не превышаетъ 25 р.— 10 к., 50 р.— 
15 к., 100 р. —25 к., 200 р. —50к., 300р.— 
75 к., 400р.—1р., 500 р.—1 р. 50 к., 5т.р.— 
за каждые 100 р. сверхъ 500 р. — 122 к., 
25 т. р. —за каждую 1 т. р. сверхъ 5 т. р.— 
50 к., свыше 25 т. р. —за каждую 1 т. р. 
сверхъ 25 т. р. —25 к.;, за сняте печатей, 
когда описано не болфе 50 предметовъ — по 
3 к. съепечати, неболфе 100 — по 2 к., бо- 
яве 100 —1к.; за опись и оцнку недви- 
мыхъ имуществъ — съ имфыя цфною не 
свыше 500 р.—2 р. 50 к., 1 т.р. —5Т.; 
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2 т. —б6р., Зт.—Тр., 4т.—8р., 5т.— 
9 р., свыше 5 т. р. за каждую 1 т. р. сверхъ 
5 т. р. —50 к.; за передачу арестованнаго 
имущества или ва распоряжен1е о перене: 
сени его въ 0собое помфщен1е, съ имущ. 
изною не свыше 500 р.—25 к., 2 т. р.—1р., 
бт. р. —1 р. 50 к., свыше того — 2 р.; за 
производство публичнаго торга — съ имущ., 
проданнаго не свыше 25 р., — 25 к., 50 р. — 
50 к., 100 рт.—1р., 250 р.—2., 500 р. — 
Зр., свыше 500 р. —4р.и '/4°]о съ излишка; 
за, передачу отчужденн. движимаго имущ.— 
съ каждаго предмета или парти, если ихъ 
не болЪе 10-ти, по 25 к., боле — по 10 к.; 
за выдачу выписокъ и кошй съ журналовъ 
и удостовзренйй о посылкз повфетки объ 
исполнен!и по 20 к. съ листа и 10 к. съ *]2 
листа; за надпись на исполнит. лист о не- 
удовлетворении 10к.; за приложен1е печатей 
къ документамъ по 5 к.; за вводъ во вла- 
двн1е—2 р.; 11) вознараждене судебныхь раз- 
сыльныхь—ва доставлен1е разныхъ бумагь— 
по 15 к.; если вручен!е д. 6. произведено не въ 
м$стЪ жительства разс. — суточныя деньги 
по 25 к. въ сутки и прогонныя по 8 к. сь 
версты. (Уст. гр. суд. ст. 190, 200, 201, 800, 
839 — 867. Такса возн. прис. повЪр. 3 юля 
1868 и 11 января 1872. Такса возн. цновиц. 
и хранит. Собр. уз. 1888, № 27. Такса возн. 
судеб. прист. и разс. къ ст. 313 и 852? Учр. 
суд. уст.). П. С. и. по дъламь уюловнымъ, 
взыскиваемыя съ осужденныхь или съ 
частнато обвинителя, если обвинене при- 
знано недобросовестным, суть: а) канцеляр- 
ская пошлины, взимаемыя за коши съ про- 
токоловъ и постановлений, требуемыхъ част- 
нымъ обвинителемъ, въ размЪрЪ 20 к. съ 
листа; 6) вознараждене свъдущихь людей— 
отъ 25 к. до 25 р.; но содержатели и управ- 
ляющ!6 аптекъ и лабораторй получаютъ 
лишь плату за употребленные ими при су- 
дебно - химическихь изсл$довавяхъ реа- 
тенщи; в) путевыя издержки свидЪтелей, 
свф$дущихъ людей и другихь лиць, при- 
званныхъ на разстоян1и болЪе 15 верстьъ, въ 
размЪрЪ 3 к. на версту или билетъ желЪз. 
дор. низшаго класса и, кромЪ того, суточныя 
деньи — 5 к. за день; медицинск1е чины, 
состояще на службЪ, и вольнопрактикую- 
пе врачи, въ случаз призыва ихъ для су- 
дебно-медицинскаго изсл$дован1я, получаютъ 
прозонныя деньи и содержанле: первое—по чи- 
ну, второе—по классу ученой степени, какъ 
чиновники, командируемые по дЪламъ служ- 
бы; священники правосл. испов., приглашен- 
ные для привода къ присяг% вн% м%ета ихъ 
жительства, получаютъ на 7030» по 10 к. 
съ версты въ оба пути; г) расходы на укупорки 
и пересылку веществъ, подлежащихъ химиче- 
скому извслфдованю, а также на пересылку 
другихъ вещественныхъ доказательствъ, въ 
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размёрз м%етныхь цфнъ употребленныхъ 
матер1аловъ, рабочихъ и подводъ; д) плата 
за хранеме и прокормь задержаннаю скота 
И е) и. на припечататнле объявлен объ отыс- 
канйи предмет. нужныхь для сл$детвйя, 
о найденныхъ мертвыхъ тфлахъ и о сыск® 
подозр%ваемыхъ. (Уст. уг. суд. ст. 977--985). 

Изжога (ругоз1з) — чувство жжен]я въ 
глотк и зЪв, сопровождаемое нер%дко 
отрыжкою, кислою или вкуса прогорклаго 
масла. Причина ея въ желудк®: въ кисломъ 
брожен1и пищевой см%си, а потому она чаще 
всего бываеть посл употреблен1я легко 
киснущей растительной, сладкой или жир- 
ной пищи, кислыхъ винъ и т. п. Распола- 
гаетъ къ ней вообще слабость желудочнаго 
пищеварен1я, преимущественно-же хрониче- 
свя болфзни желудка (катарръ и т. п.). 
Лечене—главнымъ образомъ д1ета, соотв т- 
ствующая силамъ пищеваренйя (см. Желу- 
докъ), воздержан!е отъ жирной, сладкой, 
кислой и т. п. пищи; изъ лекарствъ — ще- 
лочи: магнезя по '/‹ чайной ложечки раза 
2—3 въ день, известковая вода (см. Извееть), 
сода, содовая вода (см. Сода) и т. п. 

Изобрьтене — см. Привилемя. 

Изотермы. Такъ называютъ лини на 
географической карт, соединяюцйя м%ста, 
имфюпия одинаковую среднюю годичн. тем- 
пературу. Изотеры — лини, соединяюпйя 
мЪ$ста съ одинаковою среднею лЪтнею тем- 
пературою, а изохимены — м%ета съ одина- 
ковою среднею зимнею температурою. 

Изотеры — см. Изотермы. 

Изохимены — см. Изотермы. 

Изразцы — см. Вафли. 

Изумрудъ представляеть видоизмВнен!е 
берилла или аквамарина (см. это слово). 
Прятный зеленый цвфтъ его, знаменитая 
«изумрудная зелень», зависить отъ содер- 
жан1я окиси хрома. Плотность его 2,73 — 
2,77. И. извфстенъ съ глубокой древности. 
Лучшие и. находятъ въ Перу, Новой Гре- 
над, Зальцбург и на Урал, близъ Ека- 
теринбурга. Они попадаются иногда кри- 
сталлами огромной величины и хорошаго 
цвфта, но 6. ч., трещиноваты. БогатЪй- 
шее собран!е и. хранится въ музез Гор- 
наго института. И. принадлежить къ числу 
весьма дорогихъ драгоцнныхъ камней. Без- 
укоризненные и. должны быть чистой во- 
ды, безъ трещинъ и густаго цв$та. Неболь- 
пя вставки и. цзнятся около 50 р. за ка- 
ратъ. Ограненные камни въ 6 каратъ сто- 
ятъ оть 800 — 1.200 р. Камни совершенно 
безукоризненные и густаго цвфта вставля- 
ють & ]оцг; если же цвзтъ жидкй, то под- 
кладываютъ зеленую фольгу или подчерни- 
ваютъ подкладку тушью. 

Изюбрь или козюля или косуля (Сегуцз 
саргео]а$) — животн. изъ сем. оленей фута, 
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въ 4 длиною и 2'/з высотою; вимою рыже- 
вато-сзраго, а лётомъ красновато-рыжаго 
цвзта; безъ хвоста (зачатокъ); у самца ро- 
га коротве вфтвистые. Встр8чается поч- 
ти вездё въ Европ и отчасти въ свер- 
ной Ази. Живетъ стадами, преимуществен- 
но на ровныхъ м%$етахъ; боится непогоды 
и сильныхъ жаровъ, во время которыхъ 
скрывается подъ деревьями; напротивъ то- 
го, въ хорошую прохладную погоду часто 
бродить по открытымъ м%стностямъ; во- 
обще-же рфдко удаляется на, значительныя 
разстоян1я отъ разъ избранныхъ м$стъ; пи- 
тается травою, листьями, древесными поч- 
ками и проч.; портитъ молодыя деревья. 
Течка въ августф; къ маю самка обыкно- 
венно производитъ 2-хь дётенышей, очень 
р%дко 1 или 3-хъ. Охотятся за и. съ под- 
хода или облавою; зимою также по слзду. 
Собаки, употребляемыя для выслёживан]я 
животнаго въ л%су, должны быть пр!учены 
искать, не лая, такъ какъ только при этомъ 
услови возможно подойти къ животному 
близко. Стр%ляютъ и. картечью или пуля- 
ми. Мясо и., извЪстное у насъ подъ назва- 
н1емъ мяса «дикой козы», очень вкусно, 
особливо мясо молодыхъ животныхъ; лучше 
всего оно къ концу лЗта или осенью. 
Жаркое и. Употребляется задняя четверть. 
Снять кожу до ноги и здесь обр%зать (нога 
будеть служить вм$сто ручки); нашипиго- 
вать тонкими кусочками свинаго сала — 
все или только филейную часть и. огу- 
зокъ; положить на каменное блюдо, по- 
сыпать солью и перцемъ, покрыть н%- 
сколькими кружками лука и вЪточками 
петрушки, тимьяномъ и лавровымъ листомъ 
и, поливъ н$фсколькими ложками прован- 
скаго масла и уксуса (съ эстрагономъ), 
оставить на нфсколько часовъ; зат$мъ на- 
дЪть на вертелъ и жарить на ровномъ огн® 
около 50 мин. (Лучше жарить, покрывъ ку- 
сокъ масляною бумагою, которую снять ми- 
нутъ за 10 до окончанйя жарен1я; ножка, 
покрытая шерстью, во всякомъ случа$ д. 
б. завернута въ масляную бумагу). Передъ 
жаренемъ кусокъ можно намариновать — 
приготовивъ и нашпиговазъ, какъ сказа- 
но, кусокъ погрузить на 2 сутокъ въ слф- 
дуюций маринадъ: 24 золотника моркови, 
47 зол. луковицъ, 45 дол. лавроваго листа, 
45 долей тимьяна, 6 золотниковъ шарлотъ и 
7 зол. вВточекъ зеленой петрушки подру- 
мянить съ 7 зол. свзжаго масла; облить 
2'|з стак. уксуса, 5 стак. воды, приправить 
4 щепотк. соли и 3 щепотк. перца, варить 
[2 часа; когда закипитъ, отставить къ краю, 
такъ, чтобы едва кипло; слить въ миску, 
опустить мясо. Жарить, какъ сказано вы- 
ше, давъ предварательно стечь (въ теченши 
1 часа). Сервируется обыкновенно съ переч= 
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нымь соусомъ — запее 'ролуга4е (см. Соусы). 
Можно жарить и въ духовой печи (см. Ба- 
ранина). 

Котлеты и. Приготовивь и приплюснувъ, 
какъ слфдуетъ, котлеты, мариновать ихъ 
24 часа въ показанномъ выше маринад%. 
Давъ стечь въ салфеткз, жарить на ско- 
вород съ масломъ (см. Жаркое) на хоро- 
шемъ огн$. Сервировать съ перечнымъ соу- 
сомъ: предварительно выр%зать изъ булки 
ломтики, величиною съ котлету, поджарить 
ихь въ маслф; каждую котлету положить 
на одинъ изъ такихъ ломтиковъ и все по- 
лить соусомъ. Передъ жарен! мъ котлеты 
можно нашпиговать. 

Рау и.—такъ-же, какъ и заячье раду. 

Изюмъ—сушеный виноградъ. Сушатъ или 
на солнцЪ, или въ печахъ; сушеный на 
солнц слаще, а сушеный въ печи — кис- 
‚ ле. Виноградъ для сушки долженъ быть 
совершенно зр$флый и здоровый; передъ 
сушкою кисти погружають въ три према 
(всего на нфсколько минутЪъ) въ кипящую 
воду, а еще лучше въ кинящШ щелокъ 
изъ золы виноградныхъ вфтвей, который 
можно приправить н%сколькими горсточ- 
ками розмарина и другими ароматическими 
веществами; зат мъ кисти или выв$ шивають 
на жердяхъ, или выставляютъ на деревян- 
ныхъ рфшеткахь на солнц (на ночь и въ 
сырую погоду убираютъ). Черезъь 3—4 дня 
и. готовъ (не слфдуеть слишкомъ засуши- 
вать). Хранить въ сухихь ящикахъ (ряда- 
ми); въ течен1и перваго м$сяца по временамъ 
осматривать и провфтривать. Лучний и. 
малалскй (обыкновенно въ ящикахъ, иногда, 
въ боченкахъ): мускатный кистями или коро- 
левскай сорть его помфченъ буквами МЕ., 
а мускатный отдъльн. яюдами—буквою М. 
Довольно хорошь халабрйскй и., но не со- 
всЪфмъ прятнаго вида, съ раздавленными 
ягодами: привозится въ длинныхъ деревян- 
ныхъ плетенкахъ. Турецкий или дамассклй 
н., идупЙ большею частью изъ Малой 
Аз, желтовато-коричневаго цвфта, про- 
хается обыкновенно въ высокихъ круглыхъ 
коробкахъ; султанскй —сортъ его безъ зе- 
ренъ. Изъ французскихъ сортовъ—рокевер- 
скай (галзшз 4е Водиеуалге). Особый сортъ 
и. извъстенъ подъ именемъ коринки — ма- 
ленькля сладк1я ягоды безъ зеренъ; полу- 
чается изъ Греши, преимущественно съ 
Тоническихъ острововъ, въ боченкахъ раз- 
личной величины; настоящая коринка си- 
невато - чернаго цвфта. — Хоропий и. дол- 
женъ быть чистъ, не очень сплюснутъ и 
сухъ. Кромф другихъ употребленйй и., меж- 
ду прочимъ, идетъ на превращенле обыкно- 
венныхъ винЪ въ сладк1я; вотъ одинъ изъ 
рецептовъ: 55 частей (по вфсу) обыкновен- 
наго благо вина, 10 частей и. и 4 части 
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сахара настаивать (часто взбалтывая) 3 су- 
токъ; затфмъ, на каждый штофъ вина при- 
бавить 1 каплю сфрной кислоты и 1 каплю 
раствора поташа. Закупоривъ боченокъ 
втулкою (такъ, однако, чтобы оставался 
доступъ для воздуха), встряхнуть хоро- 
шенько и поставить въ теплое мфсто; че- 
резъ 4 недЪли прибавить 2 части, а черезъ 
6 недфль еще 2 части желтаго сахарнаго 
песка. По окончан1и брожен1я сцФдить съ 
гущи, очистить рыбьимЪъ клеемъ (см. Вино) 
и разлить въ бутылки. 

Икота зависить отъ судорожныхъ сокра- 
щен грудо-брюшной преграды (см. Да- 
фрагма); причины ея не совеёмъ хорошо 
извфстны. Она можеть происходить отъ 
переполнення желудка, отъ воспалитель- 
наго раздраженя брюшной плевы, при 
различнаго рода нервныхъ страдан1яхъ, ме- 
жду прочимъ, при истерикЪ, при болзняхъь 
спиннаго или головнаго мозга. Въ большин- 
ств случаевь и. исчезаетъ быстро сама 
собою; но иногда бываетъь очень упорна и 
мучительна. Леченме: мятныя или гофман- 
скля капли, первыхъ 5 — 10 капель, а по- 
слЪднихъ 10—30 капель черезъ */з часа; 
валер1анов. капли (Т-га, уа]ег1ап. аебвег. 10— 
20 кап.); глотане мелкихъ кусочковъ льда, 
горчишники подъ ложкою и насупротивъ 
на спину, припарки или согрфвающ. ком- 
прессы на м%сто желудка. Въ упорныхъ 
случаяхъ очень д®йствительнымъ нер%дко 
оказывается электричество (электризалйя 
позвоночнаго столба и подъ ложкою). 

Икра—это изысканное гастрономическое 
русское лакомство, пользующееся широкою 
европейскою извфстностью, представляетъ 
собою, въ сущности, неоплодотворенные 
рыбные зародыши. Весною такъ наз. ‹крас- 
ная рыба» (осетръ, бЪлуга, севрюга, стер- 
лядь и пр.) входить изъ Касшя и Азов- 
скаго моря огромными стаями въ р$ки для 
метан1я и. (каждая самка мечетъ до 300.000 
яицъ и болЪе), часть которой становится 
добычею многочисленныхъ волжекихъ, дон- 
скихъ и уральскихъ рыбныхъ промысловъ.— 
Самая мелкая и. стерляжья, самая крупная 
б$лужья. На рыбн. промыслахъ, обыкно- 
венно, и. всякой красной рыбы смфшиваютъ 
вмЪстф. По. мЪ%сту приготовлен1я лучшею и. 
считается астраханская, что, гл. обр., обу- 
словливается способомъ ея транспортиров- 
ки—водою. Приготовленйе и. крайне просто. 
Вынутая изъ рыбы и. просаливается. Для 
такъ наз. свъжей и. беруть на 1 пудъ всего 
1 ф. соли; при этомъ воды совефмъ не упо- 
требляютъ. ЗатЪмъ и. въ боченкахъ идетъ 
въ продажу. Хорошая свьъжая и. должна 
быть малосольна, им ть бЪлесоватый цв тъ 
и особый нЪжный вкусъ. При выд®лкЪ 
палюсной и. употребляется разсолъ, боле 
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или менфе сильно насыщенный солью. 
Обыкновенно на 1 пудъ и. беруть 1'/2 п. 
разсола. Уси$хъ всей операщи зависитъ отъ 
надлежащаго пропитывавн1я массы и. этимъ 
разсоломъ. Когда и. осолится, на сколько 
нужно, и избытокъь разсола будетъ уда- 
ленъ, ее перекладываютъ въ небольше 
рогожные кульки, вмёщаюпе оть 3 до 
4 пуд. и., и кладутъ подъ прессъ, для 
окончательнаго удален1я разсола. Затмъ и. 
складываютъ въ липовые боченки, обложен- 
ные внутри холстомъ, предварительно смо- 
ченнымъ рыбьимъ жиромъ. Такая паюсная 
и. наз. «салфеточною» и. Ту же и. уклады- 
ваютъ, вм$сто боченковъ, иногда просто въ 
холщевые мёшки—для розничной продажи 
и для ‹презентовъ» (подарковъ). Въ такомъ 
случа она наз. «мюшочною». Когда и. въ 
складахь и проч. совершенно высохнетъ, 
станетъь крЪика и затолокнится (словомъ— 
испортится), ее сбываютъ въ лавки для 
неособенно требовательныхъ покупателей; 
здесь она фигурируетъ подъ исключитель- 
нымъ названемъ «паюсной и.». Этотъ очень 
распространеный сортъ и. отличается твер- 
достью и ржется только хорошимъ ножемъ. 
Садковая и. не представляетъ собою особаго 
сорта; это общее назван!е всякаго рода 
малосольной и. (преимущественно свЪжей), 
уложенной въ такъ наз. «садковые» или 
липовые боченки. По богатому содержан1ю 
въ ней бфлковинныхъ тфлъ, и. принадле- 
жить къ числу очень нитательныхъь ве- 
ществъ; свЪжая и., притомъ, удобоварима 
и можеть быть употребляема лицами со 
елабымъ желудкомъ, напр. выздоравливаю- 
щими послф тяжелыхъ болфзней (конечно, 
въ умфренномъ количеств%). Способь улуч- 
еня испортившейся (слегка окисшей) икры 
(свЪжая или малосольная паюсная и. легко 
закисаетъ): на1 ф.и. берутъ около !/з рюм- 
ки воды, растворяютьъ въ ней '!/4--!/з чайн. 
ложки двууглекислой соды (па. У сатроп1- 
сит), той, которая употребляется для шипу- 
чихъ порошковъ, и растворъ тщательно 
смфшиваютъь съ и. — Красная икра сиговъ, 
окуней, карповъ, корюшки и др. охотно 
употребляется хозяйками для закусокъ. Ее 
приправляютъ мелко нарубленнымъ лукомъ 
и перцемъ. Приготовляють красную и. такъ: 
длинный узкй полотняный м%фшокъ напол- 
няютъ наполовину свЪжею и., поверхъ кото- 
рой дополняютъ мфшокъ соленою водою и 
повфсивъ мЪшокъ, ожидаютъ, пока не вы- 
течетъ вся жидкость; зат мъ крфпко выжи- 
мають и оставляютъ висфть еще 10—12 ча- 
совъ, послЪ чего и. выкладываютъ въ гор- 
шочки. 

Илемъ, ильмъ — дерево изъ рода Ийпиз’ 
У насъ въ Рос@и 2 вида: 0. сатрези“з и 
0. еТиза: ильмъ и вязъ (см. Вязъ). Въ раз- 
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ныхъ мфетахъ оба вида смз шиваются не- 
р$дко подъ однимъ и тёмъ же назван1емъ. 
Ихъ называютъ еще Берестомь и Береск- 
летом». Это болышя деревья, изъ которыхъ 
первый, т. е. ильмъ, не распространяется на 
с$веръ такъ далеко, какъ вязъ. Поэтому, 
напр., въ Петербург ильмъ держится ку- 
стомъ, отмерзая почти до корня ежегодно и 
пуская каждою весною новые побЪги. Упо- 
треблен1е тоже, какъ и вяза. 

Иль представляетъь хорошее удобритель- 
ное средство; но для этого годенъ не вся- 
вый и. Наиболзе полезенъ и,, содержащий 
много растительнаго или вообще органиче- 
скаго перегноя; очень хороший и., напр., 
получается со дна прудовъ, находящихся 
среди жилыхъ помфщенйй; напротивъ того, 
и. изъ прудовъ, въ которые проникаетъ бо- 
лотная вода, часто вреденъ—всл$детв!е со- 
держан1я въ немъ жел$за и органическихъ 
кислотъ. Вообще передъ употреблешемъ 
всякаго и. необходимо убФдиться въ его 
доброкачественности: онъ не долженъ ни въ 
какомъ случа содержать кислотъ (синяя 
лакмусовая бумажка не должна краснфть 
въ немъ). Продолжительное пребыван!е 
(часто нфеколько лфтъ) на воздух (въ ку- 
чахъ) или примЪсь извести можетъ нер$дко 
исправить и негодный и. Употреблять сл- 
дуетъ только совершенно сухой и. (дать 
высохнуть въ кучахь и затзмъ размель- 
чить). Разбросавъ на пол, смфшать съ 
почвою тщательнымъ запахиваншемьъ (въ 
сухое время). На десятину мягкой и отъь 
природы небезплодной почвы хорошаго и. 
достаточно 2.700 — 4.000 кубич. футъ; на 
десятину сухой и тощей почвы — 5.000 — 
7.000 куб. футъ. ДЪйстве продолжается 
около 15 лЪть. Удобрене и. особенно ио- 
лезно для пшеницы, овса, свекловицы, 
рапса и клевера. 

Илька— небольшой зв%рекъ изъ рода хорз- 
ков (см. Хорекъ); водится въ Виргини въ 
СЪв. АмерикЪ; цёнится за мЪхъ. 

Ильмъ—см. Илемъ. 

Иммортели или беземертницы. Такъ на- 
зываютъ нердко растен1я разныхъ родовъ 
и видовъ съ сухощавыми цв%тами, кото- 
рые не вянутъ и не теряютъ цвфта послв 
засыхан1я (см. Цминъ, СухоцвЪтъ). 

Импер!алъ — золотая монета, равная по 
стоимости двумъ полуимпераламъ или 30- 
лотымь (см. Золотой); въ обращен!и не су- 
ществуетъ. 

Имущества — см. Движимоеть и Недви- 
жимоеть, НаслВдетво, ЗавЪщан!е, Родство. 
Купля, Дарене, Собетвенность и пр. 

Имбирь, инбирь: Остъ-индское растен!е: 
изъ сем. имбирныхъ — Итобег оетще, 
разводимое и въ Вестъ-Инд!и. Его взтвистое 
корневище изв$стно въ торговл подъ име- 
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ымемъ инбиря. Разница между темнымъ и 6%- 
лымъ и. заключается только въ томъ, что 
б%лый лучше очищенъ; но совершенно 6%- 
лый и. считается негоднымъ, такъ какъ онъ 
выбфленъ хлоромъ. Это корневище приво- 
зится изъ Инди также въ видЪ варенья въ 
фарфоровыхъ горшкахъ. Сильно ароматный 
и пряный вкусъ и. всюду цфнится, тфмъ бо- 
лфе, что и. есть лекарственное средство, 
помогающее пищеварен1ю, подобно другимъ 
пряностямъ (см. это слово). Хоропий и. д. 
б. сухъ, но свЪжьъ; онъ растирается не легко. 
Одно изъ любимыхъ пряностей англичанъ. 


Имбирное пиво: снявъ кожу съ 2 лимо- 
новъ, выжать и процЪдить сокъ, положить 
вмфстф съ корками въ фаянсовую миску, 
прибавить 11 зол. толченаго и., 7'/з зол. 
кремортартора и 2'/з ф. хорош. сахара (ку- 
сками), облить все 9 штоф. кипящей воды; 
когда жидкость станетъ теплою, влить 3 
полныхь стол. ложки свюжихь пивныхъ 
дрожжей (см. это слово); разм шать хоро- 
шенько, прикрыть миску одЪяломъ и оста- 
вить въ тепломъ мЪст% (близъ огня) на ц%- 
лую ночь. На слфдующ. день снять ложкою 
дрожжи, осторожно слить жидкость съ осад- 
ка, перелить въ бутылки, закупорить, при- 
вязавъ пробки. Черезъ 3 дня готово. Прят- 
ный и освфжающий напитокъ. 


Инвалиды — военные чины, ставшие не- 
способными къ труду велЪдств1е ранъ, по- 
лученныхъ въ сраженяхь или вообще при 
исполнен1и служебныхъ обязанностей. Нашь 
законъ разумфетъ подъ и. лишь раненыхъ 
нижнихъ чиновъ, призр%ваемыхъ въ инва- 
лидныхъ домахъ. И., въ общемъ смыслф, а 
равио ихъ семейства, находятся на попе- 
чен!и Александровскаго Комитета о ране- 
ныхъ (см. Комитетъ о раненыхъ).— Инва- 
лидные дома. ГлавнЪйие изъ инв. д. суть: 
Чесменская военная богадЪльня, близъ Пе- 
тербурга по Московской дорог, и Измай- 
ловская в. б. близъ Москвы, въ с. Измай- 
ловскомъ. Ч. в. б. учреждена на 16 офиц. 
и 460 нижн. ч., включая сюда и панс1оне- 
ровъ; Изм. в. 6. — на 16 офиц. и 420 нижн. ч. 
и 22 панс1онера. (Св. в. п., ч. 2, кн. 2, ст. 1525, 
1616, 1526, 1619). Въ ине. д. принимаются 
престар$лые и раненые офицеры и нижн!е 
чины. Въ в. 6. не принимаются: 1) получаю- 
ие пенс1ю изъ госуд. казнач. офицеры — 
свыше 300 р., нижн. ч.—свыше 50 р., 2) при- 
говоренные къ наказан1ю, 3) исключенные 
изъ в. богад., 4) имЪющие опасныя зарази- 
тельныя болфзни и 5) лишенные разсудка 
(ст. 1554, 1622). Желающие поступить въ в. 
б.,—являются къ директору; къ просьбЪ при- 
лагаютъ указъ объ отставк (ст. 1555); они 
свидЪтельствуются врачемь; объ офицерахъ 
представляется Ком. о ран. (ст. 1621), отъ 
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котораго и зависитъ ихъ принят!е (ст. 1620). 
Призрфваемые находятся на полномъ ижди- 
вен!и богад. (одежда, пища — обфдъ изъ 4 
блюдъ для офиц., изъ 8 для н. ч.; помф- 
щен!е, лечен1е), причемъ сохраняютъ пен- 
си, коими награждены при отставкЪ (ст. 
1564, 1565, 1629, 1685—1639); они м. 6. уволь- 
няемы въ отпускъ и ежедневно м. принимать 
родныхъ и знакомыхъ (ст. 1559, 1631). Они 
м. 6. исключены изъ б. за дурное поведен1е 
(ст. 1551, 1682, 1633); по собственному же- 
лан!ю призрфваемые м. б. уволены вовсе 
изъ 0б., если лица, принимаюпия ихъ на жи- 
тельство, дадуть удостовфрене, что им$- 


ютъ средства къ ихъ содержан!ю (ст. 1561, 
1626). 


Инвентарь—опись имущества (см. Опись). 


Индиго, кубовая краска, кубъ, имъетъ 
видъ темносинихъ кусковъ, принимающихъ 
пурпуровый блескъ при трени. Добывает- 
ся, путемъ брожен1я, изъ многихъ родовъ 
растен!й жаркихъ странъ, преимущественно 
изъ ш@еоЁега и Мечаш. И. до сихъ поръ 
представляетъ незам$нимую синюю краску, 
которая находитъ широкое примфнен!е въ 
красильномъ дфлЪ и при приготовлени 
синьки для бФлья (см. Краеки и Синька).— 
И. не растворимъ въ вод, спирт, эфир%; 
раств. только въ дымящейся сфрной ки- 
слотф. Чфмъ и. легче и чЪмъ блестящфе 
становится отъ трея, тёмъ оно лучше. 


Индигоноска (114120{ега), полукустарни- 
ки или кустарники изъ сем. бобовыхъ. Са- 
мый знаменитый изъ нихъ Г. Ипсюйа, ра- 
стетъ въ дикомъ состояи между тропи- 
ками, какъ въ старомъ, такъ и въ новомъ 
свЪтЪ. Изъ листьевъ этого кустарника по- 
лучается синяя краска—индию, употребляв- 
шаяся еще греками и римлянами. КромЪ 
этого вида индиго получается и изъ дру- 
гихъ, меньше распространенныхъ. У насъ 
на открытомъ воздух индиго удается толь- 
ко за Кавказомъ и то на самомъ юг%, 
напр., около Ленкорани, гдЪ пробовали съ 
усп$хомъ разводить 1. тасгорвуПа. Въ теп- 
лицахъ и оранжереяхъ культивируютъ око- 
ло 20 видовъ индиго. 


ИндЪйка (Мееает1з СаШрахо) — птица 
изъ сем. куриных». Въ дикомъ состояи 
живетъ въ лЪсахъ сЪверной Америки, от- 
куда и вывезена въ Европу испанцами въ 
начал 16-го столЪт1я. Въ настоящее время 
разводится почти во всей Европ%, но боится 
сырости и холода, а потому у насъ съ усп%- 
хомъ размножается только въ южной поло- 
винЪ Росси. Различн. породы и. отличаются 
только цвЪтомъ оперен1я; выгоднфе про- 
чихъ разводить б$лыхъ, такъ какъ перья 
ихъ цфнятся дороже. Птичникъ для разве- 
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дензя и. устроивается въ уровень съ землею; 
онъ долженъ быть сухь, св$телъ, тепель и 
чистъ; на каждую взрослую и. нужно раз- 
считывать около 3 квадр. футъ простран- 
ства, при высот птичника въ 10—11 фут.; 
поперегъь прикрёпляютъ жерди для наеЪсти. 
Гн%зда устраиваются на землф, посыпанной 
сухимъ пескомъ, и выстилаются нарфзанною 
соломою; он должны быть на столько пло- 
ски, чтобы яйца не лежали одно на другомъ. 
Несутся и. обыкновенно 2 раза въ годъ: въ 
началЪ весны и въ конц лфта; кладутъ яйца, 
большею частью черезъ день, рзже ежеднев- 
но: всего отъ 15 до 20 и 25 яицъ каждая; 
лЪтомъ меньше, чёмъ весною. Большею 
частью и. кладетъ яйцо рано утромъ—куда, 
нибудь въ кусты, высокую траву, часто въ 
крапиву; чтобы не искать яицъ, лучше все- 
го передъ выпусканемъ и. изъ птичника 
ощупать ихъ, и ту, которая окажется съ 
яйцомъ, оставлять въ птичник% до кладки 
(въ гн$здо для приманки положить гипсовое 
или фарфоровое яйцо). На одного самца 
обыкновенно достаточно 6 самокъ и никакъ 
не болфе 10; оплодотворене большею ча- 
стью совершается сразу: оплодотворенныхъ 
самокъ отдЪфлять. Самца, выбираютъ, по воз- 
можности, сильнаго, съ широкою грудью и 
большимъ хвостомъ, оть 1-го до 4-хъ лЪть 
(хо 1 года его сл$дуетъ обильно кормить 
питательною пищею); самки лучше всего 
2-хъ — 3-хъ - годовалыя (яйца крупнфе, а 
птенцы сильнЪе). Сидятъ на яйцахъ и. охотно; 
о желанйи ихъ сидЪть узнаютъ по оголЪн1ю 
и краснот груди; подъ одну самку кладутъ 
отъ 12 до 15 яицъ, р$дко 20, по возможно- 
сти, снесенныя въ одинъ и тотъ-же день 
или, по крайней мЪрЪ, близкля по сроку 
(для этого снесенныя яица нам чаютъ); вы- 
сиживан!е продолжается 28 — 32 дня. На 
время сидзн1я около гнЪ№зда ставятъ еже- 
дневно свфжую воду и пищу (различнаго 
рода зерна съ прим$сью смоченныхъ отру- 
бей, по временамъ траву); но обыкновенно 
этого недостаточно: н%®которыя и. сидятъ 
такъ усердно, что забываютъ о пищ%; по- 
этому разъ въ сутки ихъ сл$дуетъ выни- 
мать изъ гн%зда, чтобы хорошенько пнокор- 
мить и дать освфжиться на воздух (не бо- 
ле /з часа). Во время высиживан1я въ 
птичникв не должно быть свЪтло, а если 
и. сидятъ плохо, то почти совсфмъ темно. 
Иногда, и. безпокоятъ мошки и комары: на- 
тереть гусинымъ жиромъ шею, подъ крылья- 
ми и подъ хвостомъ и обернуть бфлою лег- 
кою тряпкою; песокъ подъ гнфздомъ посы- 
пать квасцами. Самца не должно подпускать 
къ гн%зду — разбиваетъ яйца. Вылупливан1е 
птенцовъ иногда продолжается около 30 ча- 
совъ; по мфр выхожден1я изъ яйца, ихъ 
сл®дуетъ убирать и хранить въ тепломъ су- 
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хомъ ящикф, устланномъ ватою, пока не 
вылупятся всЪ: иначе, можетъ случиться, 
что и. покинетъ гнфздо ранфе, чЪмъ сл%- 
дуетъ. Если при ощупыван]и окажется, что 
нзкоторыя яйца холодны, ихъ можно уда- 
лить, такъ какъ он, навфрное, пусты. Къ 
одной самк можно припустить два одно- 
временныхь выводка: въ такомъ случаз 
другая самка можетъ еще продолжать не- 
стись. Первое время и. съ птенцами должно 
держать въ залцищенномъ сухомъ и тепломъ 
мост, если возможно, съ деревяннымъ по- 
ломъ; каменный или земляной полъ покры- 
вать соломою; кормить птенцовъ понемногу, 
но часто (каждые 2 часа), мелко-рубленными 
яйцами или мягкимъ тфетомъ изъ овсяной 
муки, хлбнаго мякиша, листьевъ одуван- 
чика и молодой крапивы, см шанныхь съ 
небол. количествомъ теплой воды и яйцомъ, 
свареннымъ въ мфшечекъ. Иногда индюшата 
не принимаются сами за пищу; въ такомъ 
случа можно оставить ихъ голодать до 
3-хъ сутокъ, но затЪмъ осторожно (чтобы 
не поранить) вводить имъ пищу въ зЪ въ: 
посл этого они обыкновенно начинаютъ 
клевать сами. При каждомъ кормленйи ха- 
вать пить (нехолодную воду) въ неглубо- 
кой посуд$, чтобы не замочились. Посл 8 — 
10 дней къ т$сту примфшиваютъ крошеный 
зеленый лукъ и, по мёрф возрастанйя птен- 
цовъ, постепенно зам няютъ яйца отрубями; 
еще позже намЪсто овсяной муки и хлЪб- 
наго мякиша — тесто изъ ячменной муки 
съ прим$сью крапивы и зеленаго лука, при- 
готовленное на молочной сыворотк%, значи- 
тельно сгущенной вывариванемъ. Посл 
8 —9 недЪль тзето изъ ячменной муки съ 
варенымъ картофелемъ, вареная гречневая 
каша съ творогомъ и т. п. До появлешя 
краснаго мясца на головЪ и шеф, т.е. при- 
близительно до 2-хъ-мфсячнаго возраста 
индюшата очень нёжны и требуютъ осо- 
бенно тщательнаго ухода; до этого времени 
выпускать ихъ на воздухь слфдуетъ только 
въ очень хорошую погоду и въ самые теп- 
лые часы дня, такъ какъ они особенно бо- 
ятся холода и сырости (если случайно про- 
мокнутъ — высушить въ тепломъ м%етф). 
ПослЪ появлен1я мясца они кр$пчаютъ на 
столько, что ихь можно уже гонять на 
пастбище, напр. на сжатыя поля, приго- 
няя ихъ, однако, домой въ жарк!е часы 
дня или въ непогоду; кормить ихъ можно 
кореньями, вареными зернами, выжимками; 
но въ это время они уже хорошо Фдятъ 
траву, насЪкомыхъ, улитокъ ит. п.; въ 060- 
бенности полезны для нихъ укропъ, цикорйй 
и др. горькая травы., Въ молод. возрастЪ 
индюшата легко простуживаютея—хвостъ и 
крылья блёднзютьъ, перья взъерошиваются; 
на спин часто зам чается 2—3 пера, на- 
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литыхъ кровью: держать въ тепломъ м$ст%, 
а покраснфвиия перья вырвать. Противъ 
поноса даютъ сахарную воду съ неб. колич. 
вина; противъ запора прим$шиваютъ къ 
пищ молочную сыворотку. Взрослыхъ и. 
кормятъ всякаго рода зернами и тфетомъ 
изъ различныхь сортовъ муки съ примфсью 
варенаго картофеля, петрушки, зелен. лука, 
крапивы, кореньевъь и т. п.; он охотно 
Ъдять также остатки мяса и плодовъ, вы- 
жимки, жолуди и пр. Очень хорошую пищу 
составляютъ сальные остатки: ихъ распус- 
каютъ въ кипящей вод% и см шиваютъ въ 
тЪсто съ рубленою крапивою, морковью, 
свеклою, брюквою, картофелемъ, отрубями 
и т. п. На пастбищахъ и. охотно пожира- 
ютъ зерна, траву, ягоды, насфкомыхьъ, чер- 
вей, улитокъ, даже ящерицъ и маленькихъ 
змЪй; послЪ жатвы ихъ выгоняютъ на сжа- 
тое поле, а до этого времени — въ м3ета, 
обильныя насзкомыми. Во всЪхъ случаяхъ 
и. не должны нуждаться въ хорошей водв 
для питья. Отъ непогоды и сильныхЪ жа- 
ровъ ихъ необходимо защищать. Во время 
линян1я и. иногда страдаютъ потерею аппе- 
тита: держать въ тепломъ сухомъ м\ЪетЪ, 
давать лукъ, чеснокъ, немного зерновахо пер- 
ца и водки съ водою. — Откармливать и. 
можно начинать уже съ 6-ти-мЪсячнаго воз- 
раста; самцовъ для откармливан!я можно 
предварительно кастрировать (посл опера- 
щи оставляютъ на 24 час. въ сухомъ тем- 
номъ мфет№ безъ пищи, но вода для питья 
необходима). Самое удобное время для от- 
кармливан1я —конецъ осени и начало зимы: 
для этого и. держать въ спокойномъ тем- 
новатомъ и настолько тфеномъ мЪетЪ, что- 
бы он не могли много двигаться, и кор- 
мять ихъ обильною всегда свЪ же-приготов- 
ленною пищею изъ показанныхъ выше см%- 
сей. О форсированномъ откармливанйи—см. 
Откармливан!е. — И. вкусны, если хорошо 
откормлены и не стары. Изъ убитых птицъ 
выбирать жирныхъ, съ б$лою кожею и тем- 
ными лапами; у молодыхъ шелушистая кожа 
лапокъ мягка, влажна и отдаетъ въ сфрова- 
тый цвЪтъ; у старыхъ суха на подоб!е рога, 
и красновата. Молодыя и. (до 1 года) идутъ 
главнымъ образомъ на жаркое; боле ста- 
рыя для варки и тушен!я. Изъ остатковъ 
жареной или вареной и. можно приготов- 
лять т$-же кушанья, какъь и изъ курицы 
(см. это слово). 

Индъйка жареная—лучше всего, конечно, 
на вертел. Выпотрошивъ, опаливъ и пере- 
вязавъ лапки и крылья, какъ слфдуетъ, на- 
дЪть на вертелъь и жарить около 1 часа на 
хорошемъ ровномъ огн% (см. Гусь жареный 
и Жаркое). Передъ жаренемъ можно начи- 
нить т%мъ-же, чфмъ и гуся, а также трю- 
фелями (какъ сказано ниже). Чиненую трю- 
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фелями жарить, обернувъ тонкими ломтями 
свинаго сала и зат мъ намасляною бумагою, 
которую удалить за 10 мин. до конца жаре- 
ня. Снявъ нитки, сервироваль съ собствен- 
нымъ сокомъ. О жареши на противн — см. 
Гусь жареный. 

Индъйка копченая—см. Копченше. 

Индъйка съ трюфелями подь соусомь (атае 
{тийбе, замсе рёеиеих). 4 фунт. свзжихь 
трюфелей, почистивъ щеточкою, быстро 
вымыть въ н%®сколькихъ водахъ (отъ дол- 
гаго мытья теряютъ запахъ), разрЪзать на 
кусочки въ 11/2 поперечн. пальца, закруг- 
лить; обрфзки отложить въ сторону; рас- 
плавить въ кострюлф (или на мФдной ско- 
вородБ) 2 фунт. мелко нарфзаннаго нутря- 
наго сала (можно и топленаго свинаго), при- 
бавить 3 лавровыхъ листа, взточку тимьяна, 
1 дольку чеснока, 2 шарлотки, соли и перца; 
расплавить еще разъ все вмфст№ на лег- 
комъ огнф, остудить. Трюфели съ полови- 
ною обр%зковъ отъ нихъ сложить въ камен= 
ную миску и проц$дить на нихъ сквозь сито 
(снова расплавленное) сало; см№еью намчи- 
нить приготовленную какъ для жаркаго и. 
(прежде всего зобъ, а потомъ и остальныя 
части); покрывъ ее тонкими ломтями свин. 
сала, положить въ кострюлю, полить '/2 бу- 
тылкою мадеры и 6—7 стак. хорошаго про- 
цфженнахго бульона, свареннаго изъ теля- 
тины на половину съ ветчиною и кореньевъ 
(моркови, лука, шарлотъ, лавров. листа и 
тимьяна); накрывъ крышкою, варить на 
легкомъ огн до готовности. Снявъ нитки, 
сервировать, обливъ частью соуса, приго- 
товленнаго такъ: темный соусъ (см. Соу- 
сы), приправленный трюфельною и гриб- 
ною эссеншями (см. Трюфели и Нечерица), 
уварить, пока не станеть держаться на 
ложк%, процфдить сквозь волосяное сито 
и прибавить вторую половину трюфель- 
ныхъ 0обрфзковъ, размельченныхь и сва- 
ренныхъ въ мадер№; остальную часть соу- 
са подавать отдвльно. Чиненая трофелями 
и обернутая 'ломтями сала и. въ сухомъ 
прохладномъ мЪфстф можетъ сохраняться 
свЪъжею 8 — 10 дней. 

Индьйка тушеная. Этимъ способомъ при- 
готовляютъ обыкновенно и. уже немоло- 
дыхъ, мясо которыхъ жестко. Нашпиговавъ 
толстыми кусками свин. сала, положить и. 
въ продолговатую кострюлю, дно которой 
предварительно выложено ломтями свин. 
сала и нЪ%скольк. луковицами, приправлен- 
ными гоздикою; прибавить моркови, 2 те- 
лячьи ножки (передъ тЪмъ опущенныя для 
размягчен1я въ кипятокъ), потроха и., з0- 
лотн. 7 зелен. петрушки, лавроваго листа, 
тимьяна, соли и перца; смочить все 4 стол. 
ложками бульона и 2 рюмками водки; на- 
крыть плотно крышкою и варить на легкомъ 
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огн% (едва кипитъ) 5—6 час. (на середин® 
варки и. перевернуть). Вынувъ и., снять 
съ соуса жиръ, процфдить его сквозь шел- 
ковое сито и уварить до надлежащей густо- 
ты (не мфшаетъь прибавить передъ тЪмъ 
стол. ложку темнало соуса — см. Соусы). 
Сервировать въ этомъ соус$.— Можно Жеть 
и холодною.— О тушешя файшированной и. 
см. Галантинъ. 

Индюкъ — см. ИндЪйка. 

Индюшка — см. ИндЪйка. 

Иней. Происхождене и, то-же, что и росы 
(см. это слово); но для образованйя и. тем- 
пература должна упасть до или ниже 0°. 
Образуясь иногда по утрамъ весною на вы- 
ходящихъ изъ земли молодыхь росткахъ 
растен!й, можетъ убивать ихъ: поэтому, 
когда можно опасаться и., молодые ростки 
нфжныхъ растев!й слЗдуетъ защищать, при- 
крывая ихъ на ночь соломою. 

Инженеръ—см. Институты: горный, граж- 
ханскихъ инженеровъ, путей сообщен1я, Кон- 
стантиновскй межевой, технологическай, учи- 
лище техническое морскаго вЪдомства, учи- 
лище императорское техническое въ МосквЪ. 

Инженеръ военный — офицеръ, окончив- 
ий по 1-му разряду въ Николаевской. ин- 
женерной академии. 

Инжиръ: такъ на КавказЪ называютъ 
винныя ягоды (см. это слово) и фиговое 
дерево (см. Смоковница). 

Инородцы, въ общемъ смысл, суть пле- 
мена, поставленныя въ 0с0бое юридическое 
положен1е по ихъправамъ состоян1я иуправ- 
лен!ю, въ собственномъ же смысл подъ и. 
разумЪются обитаюция на сЪвер$ и восто- 
кф Рос@и монгольскя, тюрксюя и финск!я 
племена, поставленныя въ исключительное 
юридическое положен!е, вслдств!е низкаго 
культурнаго ихъ состоян!я; н®которыя изъ 
этихъ племенъ еще не вышли изъ кочева- 
го состояя. Въ и., въ эт. смыслЪ, относятъ: 
1)сибирскихъ и., между которыми преоблада- 
ютъ киргизы, 2) само$довъ Мезенск. у%зда 
Архангельск. губ., 3) кочевыхъ и. Ставроп. 
губ. (ногайцы, караногайцы, едишкульцы, 
трухменцы, киргизы), 4) калмыковъ и 5) и. 
Закасшйскаго края. 

Иностранцы, т. е. подданные иностран- 
ныхь державъ, по общему правилу, нахо- 
дятся въ одинаковомъ съ русскими поддан- 
ными юридическомъ положенйи; законъ уста- 
новляетъ лишь рядъ изъят, иногда выгод- 
ныхъ, иногда невыгодныхъ для и. Изъятя 
эти касаются: а) семейныхь отношенй, а 
именно: иностранка, выходящая замужъ за 
русскаго дипломатическаго чиновника, обя- 
вана продать свои имфн1я, находяшяся за 
границею (т. Х, ч. 1, ст. 66); русская под- 
данная, выходящая замуж за иностранца, 
слЪдуеть состоянйю, подданству и м$сту жи- 
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тельства мужа (т. [Х, ст. 1026 и т. Х, ч.1, 
ст. 102); если она владеть им ями, въ 
которыхъ обязательныя отношен!я кресть- 
янъ къ владфльцамъ не прекращены, те 
обязана ихъ прекратить (т. ГХ, ст. 333); 
подкидыши, происхожден!е и крещен!е ко- 
ихь не извзстно, могутъ быть усыновляемы 
иностранцами только съ тёмъ условемъ, 
чтобы они были крещены и воспитаемы въ. 
правосл. вЪр$, остались русскими поддан. и 
приписались къ податному сослов1ю (т. Х, 
ч. 1, ст. 163); 6) изъят1я относительно иму- 
щественныхь отношенй и. суть: при пр1обр%- 
тени и-мъ имфнй, въ которыхъ не окончены 
обязат. отношен1я крестьянъ къ влад хьцамъ, 
отношен1я эти д. б. прекращены (т. Х, ст. 
1003); въ подписи подъ духовнымъ зав$ща- 
н1емъ и-цы могутъ не означать ни имени, 
ни отчества (т. Х, ч.1, ст. 1047): посл 
смерти и., безъ зав щан1я, только безсроч- 
ные его долги, въ государственную книгу 
внесенные, и государственные непрерывно- 
доходные билеты переходятъ къ его наслд- 
никамъ по порядку наслфдован1я того госу- 
дарства, къ которому онъ принадлежалъь 
(т. Х, ч. 1, ст. 1218); срокъ къ предъявле- 
ню требовашй на наслдство умершаго и. 
его наслфдниками, живущими за границею, 
полагается двухлЪтний (т. [Х ст. 1009, т.Х, 
ч. 1, ст. 1247); в) изъят1я относит. тторзовли № 
промышленности: и-цы не только могуть 
заниматься торговлею и промыслами, но и, 
не состоя въ гильдши, могутъ открывать. 
фабрики и заводы, (т. Х, ч. 1, ст. 1779); 
и-цы не могутъ заниматься каботажнымъ 
судоходствомъ (т. 1Х, ч. 2, ст. 832); за 
полезную дЪятельность они м. 0. возведе- 
ны въ почетные граждане (т. 1Х, ст. 999); 
и-цы ремесленники могутъ вступать въ це- 
хи лишь по представлен1и свидЪт. о при- 
надлежности къ христ1анской вЪзрЪ (т. ХГ, 
Ч. 2, уст. рем. ст. 100); въ С.-Петербург ре- 
месленники и-цы подчинены особой управ 
иностр. ремесл. (т. ХТ, ч. 2, уст. рем. пр. къ ст. 
21), а въ Москв$ въ составъ ремесл. управы 
должны входить два засВдателя, выбранныхЪъ 
ремесл.-и-ми (т. ХГ ч. 2, уст. рем. пр. къ ст. 
21); г) изъят1я относ. службы зюсударств. в 
обществ.: и-мъ вообще запрещается посту- 
пать на государств. службу (т. ТТ, уст. о 
служб ст.4 п. 1; учр. суд. уст. ст. 200, 355 
п. 2; нотар. пол. ст. 5); они м. 6. опред%- 
ляемы лишь въ должности преподавателей 
среднихъ и нЪкоторыхъ высшихъ учебныхъ 
заведений и въдруг!я вспомогательныя долж- 
ности (хранители музея, библ1отекари ит. п.) 
при университетахъ, публичн. библ1отеки, 
академ1и наукъ (т. Ш, уст. о сл., ст. 50); 
они м. б. артистами императ. театровъ, но 
правами на пенс1ю не пользуются (т. ПШ, 
уст. о пенс., ст. 289); на военную службу 
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принимаются, съ Высочайшаго сбизложениау 
только офицеры иностранной службы (св. 
воен. пост., ч. 2, ст. 313); что касается об- 
зцественной службы, то и-цы не могутъ быть 
присяжными засЗдателями (учр. с. уст., ст. 81 
п. 1), присяжными повренными (учр. с. у., 
<т. 355 п. 2), земекими и городскими изби- 
рателями и гласными (т. П, ч. 1, ст. 1833 
п. 7, 1964 п. 1); д) изъят я въ области суда и 
наказаня: совершенно изъяты изъ вздня 
русскихъ судовъ и не подлежатъ наказан!ю 
по русскимъ законамъ члены иностранныхъ 
посольствъ, т. е., послы, посланники, дипло- 
матическ1е агенты, совфтники и секретари 
посольствъ (улож., ст. 171, уст. уг. суд., ет. 
229, уст. гр. суд., ст. 225); частныя лица 
0 своими денежными претензями къ чле- 
намъ посольствъ должны обращаться въ ми- 
нистерство иностр. дЪлъ (уст. гр. с., ст. 225); 
остальные и-цы подчинены русскимъ судамъ 
и законамъ (ул., ст. 170, уст. гр. с., ст. 224, 
уст. ут. с., ст. 228), причемъ, если и. дворя- 
нинъ будетъ приговоренъ къ ссылк на 
житье въ отдаленныя, кромЪ Сибирскихъ, 
губерн!и, то ему наказан1е замфняется вы- 
<ылкою за границу съ воспрещен1емъ воз- 
врата; и-цы не дворяне, приговоренные къ 
заключению въ рабочемъ дом, высылаются 
по отбыти наказанля (ул., ст. 75); и-щы вы- 
сылаются и вътомъ случа, когда не упла- 
тятъ штрафа, наложеннаго на нихъ судомъ 
за открыт!е учебнаго заведен1я безъ разр%- 
шен!я правит-ва (ул., ст. 1050); высланные 
и-цы за возвращеше подвергаются, въ пер- 
вый разъ, заключен!ю въ смирительномъ до- 
мф и снова высылаются, во второй разъ — 
наказываются какъ бродяги (ул. ст. 314, 
954). Наконецъ, законъ установляетъ одно 
ограничен1е относительно и-ца, не находя- 
нтагося на русской службЪ и не владфюща- 
го въ Рос@и недвижимымъ имуществомъ, 
а именно, такой и., при предъявлеши окруж- 
ному суду иска, долженъ, по требован1ю от- 
взтчика, представить обезпечен!е издержекъ 
по дзлу и убытковъ, которые можетъ по- 
несть отвфтчикь въ случаз неоснователь- 
ности иска (у. гр. с., ст. 577 п. 5), и и., въ 
свою очередь, можетъ требовать обезпеченйя 
издержекъ и убытковъ, которые онъ мо- 
жетъ понесть вслфдств1е упомянутаго обез- 
печенйя (у. гр. с., ст. 578). — Вступлеше и. 
въ русское подданство дозволяется: а) безъ 
предварительнато водворен1я въ пред®лахъ 
Росаи: иностранка, вышедшая замужъ 
за русскаго подданнаго, и жена и., всту- 
пившаго въ русское подданство, становятся 
русскими подданными (т. [Х, ст. 1028); жена 
и-ца, бывшая русская подданная, и дЪти ея 
. могутъ перейти въ русское подданство по 
прекращен1и брака смертью или разводомъ; 
имъ надо лишь предъявитъ губернатору удо- 
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стовфренйе о прекращен!и брака (т. 1Х, 
ст. 1026 — 1027) — ве эти лица вступаютъ 
въ поддан. безъ присяги; зат мъ и., состоя- 
ие на русской служб, духовные иностр. 
исповд., приглашенные на службу въ Рос- 
с1ю, а также дЪти и-въ, получивийя обра- 
зоване въ Росёи, могуть перейти въ рус- 
ское подданство (послЪдвя въ теченйи года 
со времени достиженя совершеннолвт1я), 
принявъ лишь присягу (т. 1Х, ст. 1028 и 
1024); 6) подъ условемъ предварительна- 
го водвореня въ предФлахь Росси: каж- 
дый и. можетъ перейти въ русское поддан- 
ство, но долженъ: 1) сначала, заявить губер- 
натору о желанйи своемъ водвориться въ 
предзлахь Росеи, объяснивъ, при этомъ, 
чЪмъ онъ занимался въ отечествв и чЁмъ 
намфренъ заниматься въ Росеи; губерна- 
торъ выдаетъь ему свидЪтельство (т. 1Х, 
ст. 1010 — 1011); 2) прожить въ Рос@и, со 
дня выдачи свидЪтельства, въ течен!и пя- 
ти лётъ (т. [Х, ст. 1013); срокъ этотъ, по 
ходатайству просителя, м. 0. сокращенъ 
министромъ внутр. дЪлъ, въ виду заслугъ 
и таланта и-ца (т. 1Х, ст. 1016). Прошен1е 
о принятии въ русское подданство подается 
мин. внутр. д. и должно содержаль въ себЪ 
указан1я: 1) гдЪ проситель проживалъ во 
время водворен1я, чфмъ занимался и какя 
имфетъ свидВтельства о своемъ образ жиз- 
ни; 2) къ какому состоян1ю и обществу онъ 
желаеть и вправЪ приписаться, и 3) въ ка- 
комъ городЪ желаетъь быть приведенъ къ 
присяг% (т. [Х, ст.1017). При прошен!и прила- 
гаются: 1) акты состоян!я, засвидтельство- 
ванные въ законности нашимъ диплом. аген- 
томъили министерств. иностр. дВлъ; 2) упомя- 
нутое свидЪтельство губернатора, и 3) сви- 
дЪтельство объ отбыт!и воинской повинности 
или объ освобожден1и отъ нея (если съ дан- 
нымъ государствомъ заключенъ договоръ о 
выдачв лицъ, подлежащихъ повинности) 
(т. ТХ, ст. 1016—1019). Министръ иностран- 
ныхь дЪлЪ можетъ и отказать просителю; 
въ случаЖ-же разрЪшеня, и. приводится 
къ присяг на своемъ отечественномъ язы- 
кз и передъ духовнымъ лицемъ своего 
исповЪдан1я (т. [Х, ст. 1020 — 1022). — 
И. - евреямъ-раввинистамь (см. Евреи) не 
дозволено переселяться въ Росею (т. 1Х 
ст. 992); лишь въ видЪ исключен1я могутъ 
селиться: 1) въ чертЪ еврейск. осфдлоети: 
а) раввины и медики, выписываемые пра- 
вительствомъ; 6) лица, желаюця учредить 
фабрики и заводы, кром$ винокуренныхъ, 
если предъявятъ капиталъ въ 15 т. р. и да- 
дутъ подписку въ томъ, что устроятъ фаб- 
рику въ течени трехъ лтъ; в) мастера, 
выписываемые фабрикантами (т. ХТУ, уст. 
о пасп., ст. 580); г) румынсве евреи, имВю- 
ице средства, къ существован1ю (т. ХТУ уст. 
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о пасп., ст. 487 доп); 2) вн черты еврейск. 
ос длости: а) лица, извЪстныя по обширнымъ 
торговымъ оборотамъ; для въфзда ихъ въ 
Россю не требуется разр$шен1я; посольства, 
и консульства, выдаюция и свидтельствую- 
пия ихъ паспорта лишь доводятъ о въфзд» 
ихъ до свздВня мин. вн. дВлъ (т. ХГУ уст. 
о пасп., ст. 486 пр. п. 2); съ разрёшеня 
мин-ровъ: внутр. д., иностр. д. и финанс. 
они могутъ заниматься торговлею (1 гильд.), 
открывать банкирск. конторы, устраивать 
фабрики, пр1обрЪтать и нанимать недвиж, 
имвн1я (т. ХГ, ч. 2, ст. 128 пр. 8 пп. би 6); 
6) и. купцы, евреи, съ дозволеня мин. вн. 
хзлъ, м. посфщать на болЪе или менЪе про- 
должительн. время мануфактурн. города 
(т. ХГУ уст. о пасп., ст. 486 пр. п. 2); в) 
среднеаз1атск1е евреи м. селиться лишь въ 
Оренбургской и Уфимской губ. (т. ХГ,ч. 2, 
ст. 126). И. евреи-раввинисты не м. пере- 
ходить въ подданство Росси (т. [Х, ст. 992), 
за слфдующ. исключен!ями: а) вышеупом. 
учредителей фабрикъ и заводовъ по выпол- 
нен!и даннаго ими обязательства (т. ХТУ, 
ст. 530 п. 3); 6) мастеровъ, выписанныхъ 
фабрикантами, и в) среднеаз1атскихь ев- 
реевъ, если они запишутся въ гильди (т. 
1Х, ст. 992 пр.). 

Иноходецъ — см. Иноходь. 

Иноходь лошади: когда передняя и вад- 
няя нога одной половины движутся вм ст. 
И. въ сущности недостатокъ, — потому что 
лошадь, имфющая эту походку спотыкается 
легче; но она пр1ятна для сЪдока, такъ какъ 
почти не трясеть; при томъ-же шагъ ино- 
ходца, по скорости, почти равняется рыси. 
Можно искусственно приготовлять иноход- 
цевъ, связывая лошадямъ съ молоду (еще 
жеребятамъ) переднйя и задн1я ноги одной 
стороны и заставляя ихъ двигаться такимъ 
образомъ (не доводя, впрочемъ, до бфга). 
См. Лошадь. 

Инокъ или монахъ — см. Монастыри. 

Инспекторъ врачебной управы долженъ 
быть докторъ медицины, ` хорошо знать рус- 
скЙ языкъ и пробыть на государственной 
служб не менфе 6 лЪть; для получен1я 
званя — выдержать экзаменъ изъ судебной 
медицины и медицинской полиши (болЪ%е 
полный и основательный, ч$мъ на зван1е 
у%вдн. врача), изъ врачебнаго законов дня, 
ветеринарной полищи и эпизоотическихъ 
болЪзней; практическАй— изъ фармакогнози; 
дать письменные отвЗты на вопросы по го- 
сударственному врачебнов дню. (Т. ХШ 
свод. зак., уст. врач., ст. 476). См. Врачъ и 
Врачъ узздный. 

Инстинктъ есть невольное, безсозналтель- 
ное стремлен1е къ чему нибудь или же отвра- 
щене отъ чего нибудь. Но не всякое такое 
стремлене или отвращен1е есть и.: чтобы 
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получить назван!е и., стремлен1е или отвра- 
щене д. б. не только безсознательное, но и 
уълесообразное, т. е. быть направлено на 
пользу того существа, которое его выра- 
жаетъ. Вс№ дЪйств1я челов ка и животнаго. 
находятся подъ влян!емъ ввфшнихъ впе- 
чатлфнйй, зависятъ оть нихъ; если впечат- 
лЪн!я, проходя черезъ головной мозгъ, 
вызываютъ въ немъ рядъ мыслей, подъ 
влляШемъ которыхъ совершается дЪйстве 
или движен!е, — дЪйств!е называется со- 
знательнымъ или произвольнымъ; наобо- 
ротъ, оно будетъ безсознательное, неволь- 
ное, когда происходить помимо мыслей 
или даже противъ мыслей, вызываемыхъ 
въ голов впечатлн!ями. Чфмъ ниже жи- 
вотное, тфмъ слабфе у него развитъ голов- 
ной мозгъ, т$мъ ограниченнЪзе количество 
мыслей, вызываемыхъ въ немъ внфшними 
впечатлн1ями, и тфмъ боле непроизволь- 
ный характеръ носятъ его дЪйствя. У низ- 
шихъ животныхъ вс дЪйств1я, въ этомъ 
смысл$, невольны; у высшихъ, напр. у мно- 
гихъ млекопитающихъ животн., произволъ 
выражается уже во многихъ дВйств1яхъ, а 
у челов$ка, головной мозгъ котораго раз- 
вить наиболфе, такихь дЪйствй уже очень 
много; но и у него большинство движешй 
или дЪйствИЙ все таки остается непроизволь- 
нымъ. Съ другой стороны, отъь количества 
вмфшивающихся въ движен1я мыслей за- 
висить разнообравае дЪйств, которыя, 
вслфдетв1е этого, очень разнообразны у че- 
ловзка и, наоборотъ, тёмъ однообразн%е, 
чЪмъ ниже животное. Чтобы вызвать дви- 
жен!е, впечатлВн!е должно совершить по 
нервной систем известный путь, который 
опред$ляется анатомическою и физ1ологи- 
ческою связью между собою нервныхъ во- 
локонъ и клфтокъ; чВмъ меньше развить 
головн. мозгъь, тёмъ меньше клЪтокъ и во- 
локонъ, а слЗдовательно и путей, и т%мъ, 
поэтому, движен!я однообразнЪе. Природа, 
для обезпечен1я существованя животнаго, 
устроила его такимъ образомъ, что, уже 
при самомъ рожденйи, оно обладаетъ мно- 
гими 10товыми путями въ нервной систем, 
тЪми путями, которые существенно необхо- 
димы для сохранен1я его жизни или для под- 
держан1я его потомства, т. е. именно ле- 
сообразными путями; вол$дств1е этого у вся- 
каго животнаго, не исключая и челов$ка, 
уже тотчасъ по рождеи является стрем- 
лен1е утолить голодъ или жажду, избЪгать 
опасности, а съ возрастомъ и половое стрем- 
лен1е; такъ какъ всЪ эти стремленйя не- 
вольны и въ то же время цфлесообразны, 
то и должны быть признаны инстинктивны- 
ми. Для поддержаня существован!я или 
потомства нфкоторыхъ животныхъ необхо- 
димы особаго рода, часто очень сложныя, 
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движен1я (напр. для устройства гнФздъ пти- 
цами, норъ многими млекопитающими, со- 
товъ пчелами и т. п.)—и природа произво- 
дить ихъ съ готовыми для этихъ дфйствй 
путями въ нервной систем. У низшихъ жи- 
вотныхь только эти пути и существуютъ, 
а потому вс ихъ дфйствя инстиктивны; 
у боле высшихъ, у н%$которыхъ птицъ и 
въ особенности млекопитающихъ, къ нерв- 
нымъ волокнамъ и клфткамъ съ готовыми 
путями присоединяются н®которыя лишня, 
физ1ологическая связь которыхъ или ходъ 
впечатлн!й по которымъ опред$ляется 
только впослдстыи (условями жизни, вос- 
питан!емъ); наконецъ, у человЪка такихъ 
лишнихъ нервныхъ волоконъ и клфтокъ 
для новыхъ путей уже очень много, отчего 
дфятельность его разнообразнфе и воспита- 
н1е оказываетъ на него наибольшее вллян!е. 
НамЪреннымъ или случайнымъ воспитан!- 
емъ (см. это слово) мноме изъ новыхъ пу- 
тей проториваются до такой степени, что 
впечатл ня идутъ по нимъ почти также 
однообразно, какъ и по путямъ готовымъ 
отъ рожден1я — получаются привычныя дЪй- 
ствя, столь-же непроизвольныя, но не всег- 
да цфлесообразныя. Эти привычныя дДЪЙй- 
ствя очень сходны съ инстиктивными, но 
отличаются отъ нихъ, во-первыхъ, тфмъ, 
что не всегда ц$лесообразны, а во-вторыхъ 
и главнымъ образомъ т%мъ, что не рож- 
даются готовыми, а пр1обр$таются впослЪд- 
ствш. Повторяющияся условмя жизненной 
обстановки невольно развиваютъ изъ поко- 
лЪн1я въ поколЪн1е так1я привычныя дЪй- 
ствя, которыя цЪлесообразны для нея; по 
наслЪдству (см. Насел дственность) он% мо- 
гутъ передаваться отъ родителей дЪтямъ,— 
и такимъ образомъ привычныя дЪйствйя ро- 
дителей могутъь превращаться въ инстинк- 
тивныя у ихъ потомковъ. Этимъ путемъ, 
подъ вшян1емъ изм няющихся жизненныхъ 
условй, точно также, могутъ измфняться и 
мног1е инстикты. Понятно, какое обшир- 
ное и плодотворное поле представляетъ для 
воспитанля наци и народа такая возмож- 
ность постепеннаго превралцен1я дЪйствай 
сначала въ привычныя, а потомъ въ ин- 
стинктивныя (см. Воспитан{е). 

Институтъ археологическй въ С.-Петер- 
бургВ, вЪд. мин. нар. просв. ЦЪль — под- 
готовлен1е лицъ для занят въ архивахъ. 
Курсъ 2 год. (безплатный). Принимаются 
только лица, окончивиИя высш. учебн. за- 
веден1я; но, какъ вольнослушатели, допу- 
скаются и лица, не окончивш. высшихъ и 
даже средн. учебн. заведенаЙ (за плату 15 р. 
за, 1/2 года). Въ заведенйи имфются стипен- 
ди. Окончиви!е курсъ получ. аттестаты; 
и. содЪйствуеть въ присканйи имъ мЪфетъ 
при архивахъ. 
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Инетитутъ Гатчинск! Николаевский си- 
ротевй въ Гатчино. Мужск. среднеучебн. 
зав., взд. Имп. Мари. Принимаются, по бал- 
лотировк$, на, казенн. содержан1е сиротыЬ-— 
дЪти бдн. офицеровъ и чиновниковъ (до- 
статочно не имфть отца или матери) въ воз- 
раст отъ 4 до 12 л. Прошеня — на имя 
почетн. опекуна или управляющаго и. или 
въ контору и., не позже 28 юля; при про- 
шени документы (см. Заведешя учебныя) 
и, кром того, свидфтельство о б$дности. 
Размфщаются въ 3-хъ отд$лев1яхъ: 1) до 4 
л. временно въ грудныхъ отдфлен1яхъ Спб. 
воспитательнаго дома, 2) отъ 4 до 10 л. въ 
школ№ малолфтнихь и 3) посл 10 л. — въ 
гимназическ. классахъ. 

Инетитутъ горный въ (С.-Петерб. Высш. 
учебн. зав., вЪд. мин. госуд. им. Принима- 
ются окончившие курсъ въ гимназ1яхъ или 
соотвфтств. имъ друг. среднеучебн. заведе- 
мяхъ или представившие свидфтельства о 
выдержаши экз. изъ полн. гимназ. курса 
(кром древн. языковъ); лица, окончиви!я 
высш. учебн. завед. Повфрочный экз. по ма- 
тематик и физикВ и по одному изъ ино- 
странныхъ языковъ (по выбору). Проше- 
н1я — директору, не позже 15 августа; при 
немъ документы: а) о происхожденйи, 6) 
метрич. свидфтельство, в) аттестатъ объ 
образовани, г) видъ на жительство въ 
С.-Петербург; для получевя стипендий — 
свид%зтельство о б$дности. Обиай комплектъ 
учалцихся 400. Допускаются вольнослуша- 
тели. Плата для тЪхь и другихъ— 60 р. въ 
годъ; достойные м. 6. освобождены отъ пла- 
ты или получить стипенди: казенныхъ имфет- 
ся 30 (по 300 р. въ годъ), различн. вЪФдом. 
и лицъ 37 (отъ 220 до 420 р. въ годъ). За- 
нятя въ институт съ 15 сентября по 30 
мая; лфтомъ— практическая работы. Куреъ 
5-ти-лЪтн!Й; съ 4-го курса — 2 отдфлен1я: 
зорное и заводское. Выпускаются съ зва- 
н1емъ зорназю инженера и, смотря по усп%- 
хамъ, съ чиномъ Х-го или ХП-го класса. 

Институть гражданскихъ инженеровъ 
(бывшее строительное училище) въ С.-Пе- 
тербург$, вЪд. мин. вн. дфлъ Цфль—приго- 
товлен!е техниковъ по гражданско-строи- 
тельной и дорожной частямъ. Курсь 5-ти- 
лЪтнй. Принимаются съ аттестатомъ или 
свидфтельствомъ гимназй, реальныхъ учи- 
лищь и равныхъ имъ учебн. завед.; повЪ- 
рочные экз. изъ математики (гимназ. курсъ) 
и рисованя несложныхъ орнаментовъ. Про- 
шен1я—директору, не позже 1 августа; сви- 
дфтельства: метрическое, о происхождении 
и объ образованйи, видъ на жит. въ Пет. 
Плата по 25 р. за полугод!е впередъ; достой- 
нЪйшимъ изъ недостаточныхъ—стипенд1и по 
25 р. въ м$Ъсяцъ (или единоврем. пособ1е). 
ИмБется 54 стип. Выпускаются: лучшие съ 
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званемъ зражданскало инженера и особымъ 
знакомъ (Х кл.); хоропие-—ражданскало ин- 
женера безъ знака (ХИ кл.); остальные съ 
чиномъ ХТУ кл. ВсЪ пользуются правомъ 
производить работы по строительнымъ и 
дорожн. частямъ. Комплектъ для 1-го кур- 
са въ 1884 г. былъ 40; для высшихъ курсовъ 
не ограниченъ. Лица, и не слушавиия лек- 
щй въ и., но представиви!я свид$тельство 
объ окончан!и или знан1и курса указанныхъ 
выше среднеучебн. завед. и удостовфренйе 
гражд. техника-спещалиста объ успёшн. 
занятяхьъ подъ его руководствомъ въ те- 
чени не мене 2-хъ лфтъ, имфютъ право 
держать въ и. выпускной экзаменъ наравн® 
и одновременно съ воспитанниками, 
Инетитутъ инженеровъ путей сообщен1я 
Александра Т-го въ С.-Петерб., вздом. мин. 
путей сообщеня. Пль — образоваше инже- 
неровъ для постройки путей сообщен1я и 
другихъ сооружен! й. Курсъ 5-ти-л№тн1й; но 
въ настоящее время 1 и2 курсы упраздне- 
ны и пр!емъ (временный) производится толь- 
ко въ 3-й курсъ. Лица, окончившие курсъ по 
математическому отдфленю физико-матем. 
факульт.универс., вь высшихъ техническихъ 
учебн.заведен1яхъ (институт гражданскихъ 
инженеровъ, технологическомъ инстит., въ 
Николаевск. инженерной, Михайлов. артил- 
лерйской и Николаевск. морск. академ1яхь, 
въ Московск. техническомъ училищ, Кон- 
стантиновск. межевомъ инстит., Рижск. по- 
литехническомъ училищ и Гельсингфорск. 
политехническ. инстит.), при поступлени, 
подвергаются экзамену изъ начертательной 
геометр!и, геодез1и и рисован!я, въ объем% 
упраздненныхъ 1 и 2 курсовъ и.; поступа- 
ющ!е изъ друг. факультетовъ универс. или 
друг. высшихъ учебн. заведенй — полному 
экзамену изъ всзхъ предметовь бывшихъ 
1и2 курсовъ, а получиви!е образован!е 
только въ среднеучебн. заведен1яхъ, кромВ 
того, — повзрочному испытанйю изъ мате- 
матики и физики въ объем гимназич. 
курса. Прошен1я не позже 12-го августа на 
имя директора; документы т$-же, что и для 
Горнаго и. Премъ въ 1884 г. быль огра- 
ниченъ 40. Годовая плата, за учене 50 руб. 
Окончив е курсъ — зваме инженера путей 
сообщеня съ чиномъ коллежскаго секретаря. 
Институтъь Константиновск межевой 
въ МосквЪ, в%д. мин. юстиц. Курсъ 8-лт- 
НЙ; кром того, годичный приготовитель- 
ный классъ. Принимаются не моложе 12 л.; 
на казенный счетъ — преимущественно д$- 
ти землемвровъ и чиновн. межеваго вЪ- 
домства, затёмъ дзти дворянъ и худож- 
никовъ. Число воспитанниковъ казенныхъ 
(210) и др. вЪдомствъ неё болфе 300; свое- 
коштныхъ панс1онеровъ 50; приходящихь— 
не ограничено. Для поступлен!я въ 1-й кл. 
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требуется: необход. молитвы, сумволъ вфры, 
заповзди, краткая священн. истор1я ветх. 
и нов. зав. бФгло читать по-русски и пере- 
сказывать легк. разсказы, писать подъ дик- 
товку безъ грубыхъ ошибокъ; подробный 
граммат. разборъ; изъ ариеметики—дЪйств!я 
надъ простыми и именованн. числами, цз- 
лыми и дробями; элементарн. физическ. гго- 
граф!я; изъ франц. и нёмецк. языковъ— 
чтен1е и списыван1е съ книги, переводъ 
легк. фразъ, первоначальн. правила грам- 
матики; ум$н1е чертить лини. Прошен1я— 
директору, не позже 1 августа; документы 
(см. Заведенйя учебныя) и, кром% того, для 
казенныхъ воспитанниковъ и панс1онеровъ— 
обязательство 2 московск. жителей принять 
воспитанника въ случаЪ его увольнен1я, а 
для вс$хь своекоштн. вообще—письменное 
поручительство московскаго жителя въ в$р- 
номъ платеж денегъ за пансонъ и учен!е. 
Плата за своекошт. панс1онеровъ 200 р. (по 
100 р. 15 авг. и 15 февр.) и 30 р. единовремен- 
но; съ приходящихъ 30 р. въ годъ (по 15 р. 
въ тЪ-же сроки). Выпускаются: окончивийе 
полный курсъ — межевыми инженерами съ 
чин. Х кл. (особый знакъ); окончивиие 7-й 
классъ старшими землемърными помощни- 
ками съ чиномъ ХП и окончивиие 6-й классъ 
съ хорош. успЪхами — младшими землемър- 
ными помощниками съ чин. ХУ кл., а съ 
посредственными усп$хами—младш. земле- 
мърными помощниками безъ чина (см. Земле- 
м®р!е). 

Институтъ Лазаревекй восточныхь язы- 
*овь въ Москв%; вд. мин. нар. просв. Въ и. 
1 приотовительный, 7 зимназических и 3 
спешальныхь (для обучешя восточн. язы- 
камъ: армянскому, арабскому, персидскому, 
турецко-татарскому и грузинскому) клас- 
совъ.—Правила для поступлен1я въ гимназ. 
классы и предоставляемыя ими права т%- 
же, что и для гимназй вообще. Въ спе- 
шальные классыр—не моложе 17 л., оконч. 
гимназ1ю и. или какую либо другую, или. 
равныя имъ среднеучебн. заведен1я (для по- 
сл$днихьъ—предварительное испытан1е изъ 
тзхъ предметовъ гимназ. курса, которые не 
преподавались въ заведенйи). Воспитанники 
состоять изъ панс1юонеровъ, полупанс1юоне- 
ровъ и приходящихъ; имются стипендаты. 
Годовая плата за учене 50 р. (по полугод- 
но впередъ). Въ спепальные классы допу- 
скаются вольнослушатели—для одного или 
н%сколькихь предметовъ (за слушан1е кажд. 
предмета 5 р. въ годъ). Изъ спещальныхъ 
классовъ выпускаются съ атитестатами 
2-хъ разрядовъ: 1-го съ чиномъ Х-го, а 2-го 
съ чиномъ ХП класса. 

Институтъь лЪесной (бывш землед%ль- 
ческлй) въ Лфеномъ Корпус, близъ (С.-Пе- 
тербурга, вфд. мин. гос. им. Курсъ 4-хъ- 
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лЪтнй. Условя према т$-же, какъ и для 
Петровской землед. академии (см. Академи); 
но окончивиие курсь въ высш. учебн. за- 
веденяхь безъ экзамена мог. поступать 
только въ 1-й курсъ; въ слфдуюцце — не 
иначе, какъ выдержавъ экзаменъ изъ вс№хь 
предметовъ низшихъ курсовъ; поступаюнцие 
изъ среднеучебн. завед, м. 6. подвергнуты 
повфрочному испытанйю изъ математики и 
русскаго языка. Премъ съ 1-го по 10-е сен- 
тября, но, съ разръшен1я совЪта, м. 0. про- 
долженъ до 1-го октября. Вс слушатели 
живутъ въ зданйи и.; только при недостаткВ 
помфщенй — вн и.; плата за учеше 55 р. 
за ‘з года; живушие въ и., кромВ того, 
200 р. въ годъ (по полугодно). ДостойнЪй- 
пе изъ недостаточныхъ, пробывъ годъ въ 
заведен!и, мог. или поступить на полное 
казенное содержан!е, или получить соотвЪт- 
ственную стипендию: обязаны прослужить 
въ лфен. вЪд. за каждый годъ содержан!я 
1/2 г. Выпускаются, смотря по успфхамъ, 
съ звашемъ или 4%с060да 1-0 разряда, или 
лъсовода 2-ю разряда. Кл экзамену на, зва- 
н1е лфсовода 1-го разр. допускаются и по- 
сторонн!я лица, удовлетворяюния требова- 
вямъ пр1емнаго экзамена въ и. На госу- 
дарствен. службу—главн. образомъ по лЪс- 
ному вЪдомству минист. гос. имущ. 
Институтъ Мариинск! для слЪныхъ дЪ- 
вицъ въ С.-Петерб., вЪд. Имп. челов%кол. 
общества; имфеть цфлью призрЪне, обра- 
зован1е и обучене слЪпыхъ малолЪтнихЪ 
дфвицЪ, доступнымъ для нихъ, искусствамъ, 
рукодвлямъ и ремесламъ. Принимаются 
дЪвочки отъ 7 до 13 л., вс№хь сословй и 
вЪфроиспов$данй. Премъ въ август%. Про- 
шеня — помощнику главнаго попечителя 
Имп. чел. общ. съ приложенемъ свидф- 
тельствъ: а) метрическаго, 6) о званйи, в) 
медицинскаго о слфпотЪ, о состояви здо- 
ровья и о привит!и оспы. 15 штатныхъ ха- 
зенныхь пан 1онерокъ и 10 своекоштныхь по 
200 р. въ годъ. Пребыване въ и., смотря 
по успфхамъ, отъ 7 до 10 лЪтъ. 
Институтъ сельскаго хозяйства и лЪ%со- 
водетва, въ Новой Александри Люблинск. 
губ., вЪд. мин. нар. просв. Иль — приго- 
товлен1е сельскихъ хозяевъ и лфеничихъ. 
Курсь 3-хъ-лфтнй. Два отдфленйя: сельско- 
хозяйственное и лтсное; при и.— опытная 
ферма и лёсъ. Принимаются безъ экзамена 
окончившие курсь гимназ или 7 классовъ 
реальныхъ училищьъ (или представивш. сви- 
двтельства о знанши этихъ курсовъ). Про- 
шен1я—на имя директора до 5 августа, съ 
приложен1емъ свидфтельствъ: метрическахо, 
о звани, объ образовани, о поведени отъ 
полиц1и (если лицо не прямо изъ учебнаго 
заведен1я) и о явкВ къ исполнению воинск. 
повинности (если поступающему боле 20 
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лтъ). Плата по 25 р. въ октябр% и февра- 
л$. Недостаточные м. 6. освобождены отъ 
платы. Окончивний съ усп%хомъ курсъ по- 
лучаеть зван1е @аронома или лъсничало, но 
не иначе, какъ посл годовой практики, от- 
носительно которой онъ долженъ представ- 
лять начальству и. рапортъ, каждую треть 
года, вм$стз съ письменнымъ удостовЪре- 
вемъ лица, подъ надзоромъ которахо заня- 
т1я производились, и по выдержан!и испы- 
таня, представлении и защит разсужденя. 

Институть слЪпыхъ въ С.-Петербург%. 
Принимаются слфпыя дфти обоихъ половъ, 
всёхъ сословй и вфроисповфдан, отъ 7 
до 13 л. Условя према тв же, что и въ 
Мар!инск. и. слфпыхъ; но, кром% того, тре- 
буется обязательство родителей или кого- 
либо изъ мфстныхь жителей взять воспи- 
танника въ случа его выхода изъ и., а 
также узаконенное обезпечеше въ исправ- 
номъ платеж денегъ за панс1онеровъ (200 
р. въ годъ и 30 р. единовременно). Проше- 
ня — помощнику главнаго попечителя и. 

Институтъь елЪпыхъ и глухонфмыхъ въ 
Варшав$. Принимаются д$ти обоихъ половъ 
не моложе 8 л. и не старше — глухонё мыя 
13-ти, и слВпыя—15 л. Прошен1я—директо- 
ру и.; документы: а) свидЪфтельство о воз- 
раст и званш; 0) медицинское свидтель- 
ство о глухотЪ или слфиот$, о привити 
оспы и о здоровьВ вообще; в) обязательство 
родителей или кого-либо изъ м$фстныхъ жи- 
телей принять воспитанника въ случа его 
увольнен1я; г) для поступленя на счетъ 
казны — свидётельство о бЪдности. Канди- 
даты изъ сЪверо- и юго-западныхъ губ. обя- 
заны, кром$ того, представить разрЪшен1е 
мфстнаго губернатора. Своекоштные пан- 
‹1онеры платятъ 150 р. въ годъ (по 75 р. 
въ август и январЪ) и обязаны имфть 
собств. одежду, обувь, бЪлье и постель; при- 
ходяш1е—15 р. въ два срока. 

Институть технологическй въ С.-Пе- 
тербург%, вЪд. мин. финанс. Курсъ 5-ти-лт- 
нЙ; 2 отдВлен1я: механическое и химическое; 
механическое, со 2-го курса,— на 2 подраз- 
дЪлен1я: фабричное и заводское. Безъ экза- 
мена принимаются кончивиие курсъ въ 
высшихьъ учебн. заведен1яхъ, а съ пов$роч- 
нымъ испытан1емъ по математик и фи- 
зикВ (гимназ. курсъ)—съ аттестатомъ или 
свидфтельствомъ гимназий, реальн. учил. 
(съ дополнител. классомъ) и друг. равныхъь 
имъ средн. учеби. вав. Прошешя на имя 
директора, не позже 12 августа, съ прило- 
женемъ вида на жительство въ СПБ. и 
свидфтельствъ: а) метрическахо, 6) о про- 
исхождени, в) о полученномъ образовани, 
г) о припискв къ призывному участку по 
воинской повинности, а ищуиие стипенд!и, 
кромЪ того, свид$тельства о б%дности. Пла- 
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та 50 р. въ годъ (единовр. въ конц авг.). 
Выдержавиие съ усизхомъ экзам. и пред- 
ставивш. свидЪтельство о б$дности могуть 
быть освобождены отъ платы или воеполь- 
зоваться стипендями, но не ранфе, какъ че- 
резъ !|2 года по поступлении. 146 стипендй 
въ 360 р., 3 стип. въ 800 р., 9 въ 240 ф., 
4 въ 180 р. и 1 въ 150 р. Выпускаются, 
смотря по успзхамъ, или инженеръ-техно- 
дозами съ чин. Х кл., или технолозами съ 
чин. ХП кл. (у обоихъ особые знаки: у 
первыхъ золотой). Технологъ по истечени 
года можеть держать экзам. на инженеръ- 
технолога. Какъ инженеръ-технологи, такъ 
и технологи имфютъ право строить фабрики 
и заводы и управлять ими, а также произ- 
водить строительныя работы въ в%д. мин. 
пут. сообщ. Принимаются на службу также 
и по морскому в%домству. 

Институты ветеринарные: въ Харько- 
вЪ, Казани и ДеритЪ, съ состоящими при 
нихЪ ветеринарно-фельдшерскими школами, 
находятся въ вЪд. мин. нар. просв. Въ пер- 
выхъ—курсъ 4, а въ послфднихь 3 года. 
Принимаются въ и, не моложе 16 л. съ 
свидЪтельствами о знанйи курса первыхъ 
6 классовъ гимназ!Й или объ окончаши кур- 
са реальныхъ училищь или равныхъ имъ 
среднеуч. заведен!й; поступающие изъ заве- 
ден1й, гдЪ латинск. языкъ не преподается, 
подвергаются экзамену изъ латинск. грам- 
матики (въ объемЪ 3 классовъ гимназий). 
Въ ветеринарно-фельдшерскля школы при- 
нимаются не моложе 15 л. по экзамену изъ 
русскаго языка (свободное чтеше и письмо), 
ариеметики (4 правила) и латинскаго пись- 
ма (умзн1е писать латинск. буквами); въ 
Дерпт$, кром$ того, читать и писать по-н%- 
мецки.—Прошен1е отъ 15 1юля до 20 авгу- 
ста на имя директора; документы (см. За- 
веден1я учебныя) и, кромЪ того, свид$тель- 
ства о припискв къ призывн. участку или 
о явкЗ къ отбыт!ю воинск. повинности и о 
поведени отъ полиц1и (если прошло болфе 
1 года послЪ выхода изъ учебн. заведен1я), 
а для недворянъ, сверхъ того, увольнене 
отъ общества. Плата, заслушан1е лекщйвъи.: 
въ Харьков и Дерпт 20 р., въ Казани— 
40 р. въ годь (по полугодно). Достойные 
могутъ 0. освобождены отъ платы, полу- 
чать стипенди или единовременн. пособя. 
Казенные за каждый годъ стипенд1и—отслу- 
жить 11/з г. Окончивиие курсъ въ и. полу- 
чаютъ степень ветеринара, а по защищени 
диссертация — магистра ветеринарныхъ на- 
укъ (см. Ветеринаръ), а въ фельдшерскихь 
школахь—зван1е ветеринарнаго фельдшера. 

Институты женске и равнозначущия съ 
ними женсмяучилица: вс прин. вЗд. учр. Имп. 
Мари; раздЪляются на семиклассные (клас- 
сы годовые) и трехклассные (классы двух- 
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годовые): въ первыхь пр1емъ и выпускъ 
ежегодный, во вторыхъ—каждые два года. 
Предметы обученя обязательные; законъ 
Божий, русскй, нёмецый и французеый 
языки, русская и всеобщая исторя, гео- 
граф1я, ариеметика, геометр1я, алгебра, фи- 
зика, естественная истор!я, педагогика, ри- 
сован!е, чистописан1е, рукодЪля,_ домовод- 
ство, хоровое пн, танцован!е и гимна- 
стика; необязательные: музыка, итальянское 
п$не и англйсый языкъ (не во всхъ). 
Принимаются обыкновенно пансонерками 
(казенными, на счеть членовъ Имп. фами- 
ли, различн. вздомствъ или лицъ и свое- 
коштными); только въ очень немногихъ 
и. допускаются полупансонерки и прихо- 
дяиия. Въ одни изъ нихъ принимаются 
только дочери дворянъ, въ друге, кромЪ 
того, дочери купцовъ, духовныхъ и вообще 
лицъ неподатного состояя. Премъ въ боль- 
шинствз въ начал августа и только въ 
нЪкоторыхъ—въ начал 1юня; въ младший 
классъ—на казенный счетъ дфвочки не мо- 
ложе 10'/2? лЪтъ, а своекоштныя—отъ 8 до 
12 л.; должны знать главн. молитвы, умЪть 
читать и писать по-русски и на одномъ изъ 
иностранн. языковъ, а также писать и вы- 
говаривать цифры; въ слфдуюпце классыы— 
возрасть и внан!е соотв тетвенные. Проше- 
я въ совьть и. или училища съ прило- 
женемъ метрическаго свидЪтельства, по- 
служнаго списка отца или друг. документа 
о званш, медицинскаго свидфтельства о здо- 
ровьи и привит оспы; кромф того, для 
своекоштныхъ — обязательство объ исправ- 
номъ платеж денегъ съ поручительствомъ 
въ томъ, а для опред$ляемыхъ на казен- 
ный счеть—свид$тельство (полиши или др. 
властей) о недостаточномъ состояи и, если 
дЪвочка сирота, то о смерти обоихъ или 
одного изъ родителей. Прошеня д. 6. на- 
писаны по форм, со включенемъ обява- 
тельства принять воспитанницу обратно, въ 
случа ея увольнен1я. Плата различна въ 
различныхъ и.: за панс1онерку обыкновен- 
но отъ 300 до 350 р. въ годъ (содержан1е 
полное, включая бфлье и одежду). Окон- 
чившия курсъ получаютъ аттестать, даю- 
щи права, домалиней наставницы потЪмъ пред- 
метамъ, въ которыхъ усп%хи оказались хоро- 
шими. ОтличнЪйи1я награждаются боль- 
шими и малыми ии фрами, золотыми и се- 
ребряными медалями. Въ Шетербурт% 8 и.: 
1) И. принцессы Ольденбуртской—всхъ непо- 
датныхъ сословй, только своекоштными; 
комплектъ 170; плата 230 р. въ годъ и З0р. 
единовременно (кром того, 50 р. за музы- 
ку и 20 р. за англ. языкъ). 2) Маринемй 
и.—для дочерей духовн. лицъ, ученыхъ, по- 
четныхъ гражданъ и купцовъ; плата за 
своекоштн. 300 р. 3) Николаевский сирот- 
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ский и. съ отдвленемъ для малолЪфтнихь; 
на казенный счетъ — дочери бфдныхъ офи- 
церовъ и класн.чиновниковъ: безъ балло- 
тировки—круглыя сироты, дти вдовъ, при- 
зр%ваемыхъ во вдовьемъ дом опекунскаго 
совЪта,полу-сироты, если оставпийся въ жи- 
выхь родитель разбить параличемъ, слЪиъ, 
страдаеть неизлечимымъ умопомъшатель- 
ствомъ, сосланъ въ Сибирь или наход. въ 
безвЪстн. отлучкЪ не менЪе 5 л., дЪти, оба 
родителя которыхъ страдаютъ указанныни 
выше неизлечимыми болфзнями; по балло- 
тировк% — дЪти недостаточныхь вдовцовъ 
или вдовъ; имфются панс1онерки членовъ 
Имнер. фамил!и, различныхь вЪздомствъ и 
частн. лицъ (своекоштн.): за каждую 300 р. 
въ годъ. Въ отдфлен!е для малолВтнихъ— 
отъ 6 до 11 л., въ и. — отъь 11 до 1211 л. 
4) Павловский и. — на казенный счетъ дЪ- 
ти офицеровъ до подполковника и капита- 
на 2 ранга включительно; своекоштными 
(350 р.) везхъ неподатныхъ сословай; съ 1-го 
августа 1884 г. открыть спешальн. педало- 
зическай курсъ, даюпйЙ права домалиней учи- 
этельницы. 5) Палтурлотическй и.: на казенн. 
счетъ — дочери военн. чиновъ, состоящихъ 
подъ покровит. комитета о раненыхъ (куда 
и подаются прошен1я), своекоштн. (300 р.)— 
вообще военныхь чиновъ. 6) Ими. воспит. 
общество блолородныхь дъвицщь и Александров- 
ское училище (Смольный монастырь): на, ка- 
зенное содержанйе (по баллотировк%) въ 
воспит. общество—дочери лицъ чиномъ не 
ниже полковника и статскаго совЪтника, 
а въ Александр. училище-—не ниже штабсъ- 
капитана и титулярн. совфтника, дочери свя- 
щенниковъ и евангелич. пасторовъ; свое- 
коштными въ общество (350 р.) — не ниже 
штабсъ-капитана гварди, капитана генер. 
штаба и спешальн. войскъ, ма1ора арми, 
надворн. совзтника и вообще всЪхь потом- 
ственныхь дворянъ; въ Александр. учили- 
ще (300 р.) — дворянъ, купцовъ и вообще 
неподатныхъ сословйй. 7) Училище Елиса- 
ветинское: на казенный счетъ (по баллоти- 
ровкз)—дочери офицеровъь и чиновниковьъ, 
своекоштными (300 р.)—всЪхъ неподатныхъ 
сословй. 8) Училище ордена св. Екатерины 
(Екатерининсейй и.): на казенное содержан1е 
(по баллотировкВ) — дочери дамъ, имю- 
щихъ ордень св. Екатерины, и дочери не- 
достаточныхь чиновь не ниже штабеъ- 
капитана гварди, капитана генер. штаба и 
спещальн. войскъ, мадора арми и надвор- 
наго совЪтника; своекоштными (350 р.) — 
лотомственныхъ дворянъ.— Въ Моекв\% би.: 
1) Николаевский сиротекй и. съ отдЪлен1емъ 
для малол$тнихъ: услов1я према т%-же, какъ 
ивь Никол. С.-Петерб. и. 2) Александровское 
училилие: на казенное содержан1е — дочери 


офицеровъ отъ штабеъ-капитана до полков- | 
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ника и чиновниковъ отъ титулярн. до кол- 
лежск. совфтника, священниковъ и еванге- 
лическ. пасторовъ; своекоштными (800 р.)— 
всфхъ неподатныхъ состоявй. 3) Алексан- 
дро-Мартинское училище: принимаются лица 
всЪхъ сословй и вЪроисповдан!й; панс1о- 
нерками (единовременно 50 р. и ежегодно 
300, съ музыкою 350 р.) и приходящими 
(175 р. съ завтракомъ и обфдомъ въ учил.); 
казеннокоштныхь н$тЪъ, но есть стипендлал- 
ки различн. вфдомствъ. 4) Елисаветинское 
училилие: на казенное содержане (по бал- 
лотировк%з) —дочери офицеровъ и гражд. чи- 
новниковъ; своекоштными (300 р.) — веЪхъ 
неподатныхь сословйй. 5) Маринское учи- 
лице попечительства о бъдныхь: пансюнер- 
ками (единовременно 35 р. и ежегодно 275 р.) 
и приходящими (всего 10—15 ваканций, 125 р. 
въ годъ). 6) Училище ордена св. Екатерины-— 
условя према т$-же, что и въ одноимен- 
ное училище въ С.-Петербург%. — КромЪ 
того, имЪются институты: въ Б%лостокъ, 
ВаршавЪ, Иркутск, Казани, Керчи, КлевЪ, 
Нижнемъ-Новгород%, Новочеркасск%, Одес- 
съ, Оренбург, Орлф, ПолтавЪ, СаратовЪ, 
Тамбов, Тифлис, Харьков и н%котор. 
друг. городахъ. Обыкновенно въ нихъ при- 
нимаются панс1онерки: своекоштными (отъЪ 
250 до 350 р.)=всфхъ неподатныхъ сословйй; 
казеннокоштными — 6. ч. только дворяне; 
полупанс1онерками и приходящими— только 
въ очень немногихъ (Керченсвй за полу- 
панс1онерку 135 р. и за приходящую 50 р. 
ВЪ ГОДЪ). 


Институты историко-филологическ!е въ 
С.-Петеуб. и въ НЪжинЪ (князя Безбород- 
ко), оба вЪд. мин. народн. просв. Цль — 
приготовлен1е учителей древнихъ языковъ, 
истори, русск. язык. и словесности для 
среднихъ учебныхъ заведенй. Принимают- 
ся лица не моложе 17 л., окончившия курсъ 
классическихь гимназй или философскаго 
класса семинарйй; вс подвергаются повЪ- 
рочному испытан!ю изъ лалинскаго, грече- 
скаго и русскаго языковъ въ объемЪ гим- 
назическаго курса. Курсъ 4-хъ-лЗтн; два 
отдвлен1я: а) древних языковь и 6) русской 
словесности. Прошен1я — директору съ 1 по 
15 августа; свидЪ тельства: метрическое, объ 
образованш, о припискф къ. призывному 
участку и для лицъ податн. сослов.—уволь- 
нительное отъ общества. Вс воспитанники 
живутъ въ и. на полномъ содержанйи (вклю- 
чая одежду и бЪлье); казенныхъ 100 и сти- 
пендатовъ разныхъ вфдомствъ въ С.-Петер- 
бургскомъ въ 1584 г. было 32, въ НЪжин- 
окомъ 30. При и. классическля гимназ!и для 
упражненя въ преподавании. Окончивиие съ 
успвхомъ курсъ въ и, получаютъ зван!е учи- 
теля гимназ!и, дающее вс права кандида- 
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товъ университета, и черезъ годъ по выхо- 
ДВ могутъ держаль экз. на степень маги- 
стра. Получивиие образоваше на казенный 
счетъ обязаны отслужить въ вЪд. мин. на- 
родн. просв. 6 л$ть. 


Институты повивальные. Въ С.-Петер- 
бург$: 1) При Родовспомозательномь заве- 
денти въд. Имъ. Марти. Курсъ 2-лЪтнйй. При- 
нимаются женщины всфхъ сослов: прихо- 
дящими (въ август$) отъ 18 до 40 л., пан- 
<1онерками (въ ма) отъ 18 до 26 л.; требует- 
ся знан1е кратк. священн. истори ветх. и 
новаго зав., первой части русск. грам- 
матики, отчетливо читать и писать подъ 
диктовку безъь крупныхъ ошибокъ, 4 пра- 
вила ариеметики надъ отвлеч. и именованн. 
числами и дробями, элемент. физическ. гео- 
граф1ля и краткое обозрВн1е частей свЪта. 
При премЪ панс1онерками дается преиму- 
щество знакомымъ съ элементарн. физикою 
и однимъ изъ иностранныхъь языковъ. Про- 
шен1е—на имя директора съ приложешемъ 
свид$тельствъ: метрическаго, о поведении, 
о бытм на исповфди и медицинскаго о здо- 
ровьи. Плата съ приходящихъ 35 р. въ годъ, 
съ пансонерокь 150 р. въ годъ. Число ва- 
канай для панс1онерокъ и для приходящихъ 
по 20. Окончивиця курсъ—дипломъ на зва- 
н]6 повивальной бабки. При и.—отдфлене для 
хрестьянскижь учениць (20—40 лЪтъ); курсъ 
годичный; поступаютъ безъ экзамена (по 
возможности грамотныя) съ платою 100 р. 
въ годъ; окончившимъ -- свид%т. на зван1е 
сельскихь повивальныхь бабокъ. 2) Еленинсмй 
повивальный и., подъ покров. вел. кн. Екалт. 
Мих. Курсъ годичный; принимаются, въ те- 
чен1и всего года, женщины всЪхъ сословай 
отъ 18 до 40 л., только приходящими: чи- 
тать, писать и 4 правила ариеметики съ 
цфлыми и дробями. Прошен!е — директору; 
документы: свид$ тельства — метрическое и 
о происхожден!и, видъ на жительство. Пла- 
та 35 р. при поступлени и столько же при 
получеши диплома. Выпускаются повиваль- 
ными бабками. 3) Повивальная школа при 
Маринск. родовспомозат. домъ вЪд. мин. вн. 
двль; куреъ 1'/2-годичный (начало въ сен- 
тябр3); принимаются (только приходящими) 
17—80 л., знаюция читать и писать и 4 пра- 
вила ариеметики; прошен1е въ правлене 
Маринск. родовспи. заведен!я съ приложе- 
н!емъ свидфтельствъ: метрическаго и на жи- 
тельство. Комплектъ 40. Плата за все вре- 
мя 50 р. Дипломъ на зван!е повивальной баб- 
хи. 4) Суворовское училище повивальныхь ба- 
бокь при Калинкинской больнищь, в%д. мин. 
вн. двлъ. Курсъ годичный. Принимаются 
(безплатно) съ дипломами повивальныхъ ба- 
бокъ; повфрочн. экз. изъ анатом и аку- 
шерства. Прошене, въ август$, въ контору 
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больницы съ приложенемъ диплома. Окон- 
чиви!я пользуются преимуществомъ при 
заняти штатныхъ м%фетъ и имфютъ право, 
подъ контролемъ врача, лечить сифилисъ и 
накожныя болфзни у женщ. и дфтей. — Въ 
Москв*— Повивальный и. при воспитатель- 
номз домъ. Курсъ 2 года: женщ. всЪхъ со- 
слов не моложе 18 л., знающая главнЪй- 
ппя молитвы и важнёйш. событя изъ свя- 
щенной истори, умзюпцая читать и пи- 
сать. При прошен1и — метрическое свид$- 
тельство. Плата за учене 35 р. въ годъ. 
Выпускаются съ званемъ повивалеьныхь ба- 
бокъ. ИмЪется отдлен1е для крестьянскижь 
учении» (20—28 л., по возможности грамот- 
ныхъ); курсъ годичный; плата 100 р.; по 
окончаШи курса — свидфт. на званйе сельск. 
повив. бабокъ. — Повивальные институты при 
Кевскомъ, Харьковскомь и Казанскомъ универ- 
ситетать: курсъ 2-годичный. Принимаются 
женщины, ум$юцйя читать и писать, не 
моложе 18 лЪть (въ КевЪ не моложе 20 
лЪтъ). Прошен1я—на имя ректора, не позже 
15 августа, съ приложенемъ свидфтельствъ: 
метрическаго, о происхождеши и о поведени 
(оть полищи). Выпускаются повивальными 
бабками. — Земскя повивальныя школы, при 
земскихъ губернскихъ больницахъ; число 
ихъ болфе 22—въ Тамбов%, КурскЪ, Полта- 
вЪ, Херсон%, Саратов, Рязани, Симферо- 
полз и др. Курсь 2 года. Преимущественно 
для крестьянокъ (на счетЪ земства); но до- 
пускаются (за опред%л. плату) и частн. пан- 
с1лонерки, равно и приходяпия; 18 — 30 л., 
умфть читать и писать (для неграмотныхъ 
воспитанницъ земства—годичный пригото- 
вительный классъ). Выпускаются сельскими 
повивальн. бабками; воспитанницы земства, 
обязаны прослужить (съ жалованьемъ) зем- 
ству 12 г. за каждый годъ учешя. Для гу- 
бернйй, гдз не введены земства, существ. 
сельская повивальныя школы: правила и пра- 
ва т%-же, какъ и для земскихъ. 
Институты учительске, вЪд. мин. нар. 
просв.Цль—приготовлене учителей для го- 
родскихъ училищтф. Находятся въ гг. БЪл- 
город%, Вильн% (одинъ руссей и одинъ еврей- 
скай), Глухов, Житом1рЪ (еврейскай), Ка- 
зани, Москв%, Оренбург%, Петербург%, Тиф- 
лисз и 9еодост. При каждомъ — для прак- 
тики городск. училище (при еврейскихъ — 
одноклассное еврейск. училище). Курсъ уче- 
ня 3-хъ-годичный. Ве воспитанники жи- 
вуть въ и. на полномъ содержан!и; 60 ка- 
зенныхь и 15 стипендатовъ; своекоштные 
плалятъ 150 р. ежегодно и 15 р. единовре- 
менно. Съ разрзшеня мин., могутъ быть 
допущены и приходящ1е. Принимаются мо- 
лодые люди всфхъ сословй, не моложе 16 
лЪтъ, преимущественно окончившие курсъ 
въ городек. училищахъ и занимавийеся не 
18* 
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менЪе года при училищ подъ руководствомъ 
учителя, а также окончивиие курсъ въ 
У$здныхь училищахъ; повфрочное испыта- 
н1е по закону Бож!ю, руеск. языку, русск. 
истори и географии, ариеметик$ и геомет- 
ри; съ аттестатомъ среднеучебн. заведен1й 
безъ экзамена. Прошен1я — директору, съ 
приложенемъ свид$тельствъ: метрическаго 
и о происхожден1и (если есть, то и свидз- 
тельства объ образован!и). Выпускаются съ 
аттестатами на зван1е учителя лородскало 
училища; казеннокоштные воспитанники обя- 
заны прослужить въ вфд. минист. народн. 
просв. 6 лЪтъ. 

Интендантство, въ смысл совокупно- 
сти учрежденай, завздывающихъ отпускомъ 
войскамъ и военнымъ заведен1ямъ денеж- 
наго и вещевато довольств1я, продоволь- 
ственныхъ припасовъ, а военнымъ госпи- 
талямъ и лазаретамъ потребныхъ имъ ма- 
тераловъ,—состоитъ изъ’ главнаго инт-скаго 
управлен1я при военн. м-в и окружныхъ 
инт-скихъ управленй въ каждомъ военномъ 
округ% (Св. воен. пост. ч.1, кн. 2, изд. 1869 г., 
ст. 91, кн. 1, ст. 165); первое находится въ в$- 
дЪн1и олавнало интенданта, вторые— окружн. 
инт-вз (кн. 2, ст. 93, кн. 1, ст. 166). Частныя 
лица приходятъвъсоприкосновене съ и-вомъ 
по поводу заключаемыхъ ими съ окр. инт. 
упр. договоровъ, всего чаще договоровъ 20д- 
ряда и поставки вещей и припасовъ. Планъ 
условйЙ этихъ договоровъ вносится окр. инт. 
упр-мъ въ воен. окр. совфтъ и представ- 
ляется черезъ начальника воен. округа, воен. 
м-ру (кн. 2, ст. 104). Сумма подряда и по- 
ставки утверждается или самимъ окружн. 
инт-вомъ, или воен. окр. совЪтомъ: пер- 
вымъ— когда цфна подряда опред$лена воен. 
сов., а если не опред$лена, то когда не пре- 
вышаетъ 5 тыс. руб., вторымъ—когда цфна 
подряда не опредлена и не превышаетъ 
25 т. р. (ст. 61 п. 5, ст. 125 пп. Ти 2). На 
тЪхъ-же основан1яхъ (въ экстр. случаяхъ) 
заключаются и-вомъ договоры купли и хом- 
мислонныя сдълки такъ наз. затотовленйй ком- 
мерческимъ и коммис. способомъ (ст. 62 п. 5, 
ст. 125 п. 5). Договоръ найма рабочись, воши- 
ков» и судовшщиковь м.б. заключаемъ упр-мъ 
съ разрзшен!я окружн. инт-та на сумму 
до бт.р., воен.-окр. совфтомъ—на сумму до 
25 т. р. (ст. 62 п. 5, ст. 125 п.5). Наем 
строенй для помфщен1я прованта м. б. ва- 
ключенъ, съ разрЪш. окр. инт-та, по цзнЪ, 
установляемой воен.-окр. сов-мъ на каж- 
дые 3 года (ст. 125 п. 17). Обязательства по 
договорамъ съ инт. упр-мъ м. 0. переда- 
ваемы другимъ лицамъ съ разр$шешя окр. 
инт-та, (ст. 125 п. 7); ему-же предоставляется 
давать отсрочки въисполнен!и обязательствъ 
не болфе какъ на 2 м%сяца; болЪе продол- 
жительныя отсрочки м. б. даваемы лишь 
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воен.-окр. сов-мъ (ст. 62 п. 5, ст. 125 п. 7). 
Взысканя по поводу неисполнен!я догово- 
ровъ налагаются окр. ин-томъ (ст. 125 п. 20); 
онъ-же слагаетъ неустойки съ подрядчиков 
и поставщиковъ до 800 р., а свыше того до 
1,500р.—воен.-окр.сов-тъ (ст.632 п. 13, ст. 125 п. 
22). Спорныя требован1я по поводу догово- 
ровъ съ инт-мъ упр-мъ разр$ шаются: а) тре- 
бован1я частн. лицъ— или судомъ гражданск. 
(см. Казна), или воен.-окр. сов-мъ, причемъ, 
когда по смт окр. и. управлен1я иредна- 
значена сумма на удовлетворене именно 
этого рода требованйя, споръ рфшается окр. 
совЪтомъ окончательно, въ противномъ слу- 
чаЪ окр. сов. передаетъ свое заключен1е 
воен. совЪту; 6) требованя инт. упр. къ 
частн. лицамъ разрЪшаются окр. совфтомъ, 
причемъ заключен1е его передается воен. 
сов. только тогда, когда споръ возникъ о 
взыскан!и, наложенномъ не по прямой силЪ 
договора, а по особымъ соображенямъ (ст. 
62 п. 15). 
Интендантъ — см. Интенданство. 
Инфантер1я -- пъхота. 


Инфузор1и или наливчатыя —простфйпця 
животныя, видимыя только подъ микроско- 
помъ. Назван1е свое они получили потому, 
что вамфчены были въ водяныхъ настояхъ 
(1пРазит) растительныхъ и животныхъ ве- 
ществъ. Живутъ въ водф, а питаются еще 
меньшими микроскопическими животными 
и растенями и гмющими веществами; въ 
соленой (морской) вод$ встрЪчаются гораздо 
рже, чЪмъ въ прЪсной; но больше всего 
въ стоячей. При высыхани жидкости он 
также высыхаютъ, сохраняя, однако, спо- 
собность къ жизни: въ такомъ состоянш 
он разносятся вфтромъ на далеюя про- 
странства, и, снова попавъ въ воду, опять 
разбухаютъ и оживаютъ. Этимъ обстоятель- 
ствомъ и объясняется ихъ распространене 
и ихъ, съ перваго взгляда, необъяснимое по- 
явлен1е въ жидкостяхъ, до того не заклю- 
чавшихъ ихъ. ОнЪ размножаются чрезвы- 
чайно быстро и обыкновенно кишатъ въ 
гнющихъ органическихъ растворахъ. 


Инекакуана или рвотный корень (Сервае- 
1$ Гресасиапра) растетъ дико въ лЪсахъ. 
Бразилйи; но въ настоящее время разво- 
дится и въ друг. частяхъ тропической Аме- 
рики. Въ Европу вывозится сухой корень 
растен1я; онъ очень употребителенъ въ. 
медицинЪ (га@х Тресаспапьае), преимуще- 
ственно какъ наиболфе безвредное рвотное 
средство: въ порошкЪ отъ 5 до 20 и 30 гранъ 
на пр1емъ черезъ 5 — 10 минутъ до рвоты 
(дЪтямъ — вдвое и втрое меньшие премы, 
смотря по возрасту). 

Ипод1аконъ— степенью ниже д1акона (бук- 
вально —подъдаконъ); прислуживаетъ епи- 
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скопу во время священнодЪйств!я (см. Ду- 
ховенетво). 

Ипомея (Тротаеа)—въьющияся однол$тня 
травы, преимущественно южно-американ- 
скаго происхожденя. Самый выносливый 
и извфстный видъ — Г. рагригеа (РВатЬ1Из 
Ызр14а Сво1зу). Быстрый рость и., ея боль- 
пе красивые листья и крупные воронко- 
образные цвфты, весьма разнообразныхъ и 
нЪжныхъ колеровъ аютъ этому растенйю 
очень видное м%№сто въ садоводств. Его 
можно сфять или прямо на м%сто въ апр%- 
л или ма, смотря по климату, или-же 
сначала въ горшки, а затмъ, по оконча- 
ни весеннихъ морозовъ, пересаживать на 
мЪсто. Она образуетъ чудесныя пирамиды; 
если его пустить по кольямъ,—быстро укры- 
ваетъ голыя ст$ны, маскируетъ пустыя м%- 
ста, изящно одЪваеть навфсы и колонки. 
Друше виды и. хорошо удаются только въ 
климат южной Европы; но ихъ можно 
разводить и въ горшкахъ; такова особенно 
Т. Фиато@й съ изящными ярко-красными 
цвфтами и н-жными, перистыми листьями; 
она требуеть легкой почвы и теплаго, от- 
крытаго помфщен1я. 

Ипохондр1я — см. Гинохондря. 

Ирид— металлъ, встр чающийся въ зем- 
л% вмстЪ съ платиною; видомъ похожь на 
б$лую сталь. Тверже вс$хъь металловъ, а 
потому употребляется для наконечниковъ 
стальныхъ перьевъ («О1атопа репз»), а вм%- 
стЪ съ платиною для приготовлен1я плати- 
новыхъ тиглей и друг. предметовъ; изъ него 
двлаютъ также черную краску для раскра- 
зпиван1я фарфора и эмалей. 

Ирисъ—растене изъ сем. касаликовыхъ— 
см. Касатикъ. 

Ирригаторъ — см. Клизопомниъ. 

Ирригащя — см. Орошене. 

Иръ (Асогиаз Са]алтиз)—растене изъ сем. 
бЪлокрыльниковыхъ; распространилось по- 
всюду изъ Инди. Растеть въ водф или у 
самой воды; его толстыя ползучя корне- 
вища выпускають длинные, лентообразные 
листья, образуюне очень густыя заросли, 
которыя красиво окаймляютъ пруды. Смо- 
листо-ароматное корневище въ сухомъ видЪ 
извЪстно въ продаж подъ именемъ ирнало 
корня (та4. са]ало1), который м. 6. употреб- 
ляемъ какъ лекарственное средство, слег- 
ка возбуждающее пищеварен!е; дается 6. ч. 
въ форм» настоя: */2 унц. обварить стака- 
номъ кипятка, дать настояться, принимать 
(холоднымъ) черезь 2—8 часа по столовой 
ложкф. 

Искъ есть обращенная къ суду просьба 
о разршеви спора о прав гражданскомъ 
(уст. гр. суд. ст. 1). Лицо, въ интерес ко- 
тораго это разр шене и кот. обращается 
къ суду сь просьбою, называется истцемъ, 


противникъ—отвфтчикомъ. Искьъ м. 6. вза- 
явленъ: 1) Словесно: а) когда онъ подсуденъ 
мировому суду; м. судья записываетъ прось- 
бу въ книгу и прочитываеть истцу, кото- 
рый, если грамотный, подписываетъ ее (уст. 
гражд. суд., ‘ст. 51, 52); 6) когда и. подсу- 
денъ коммерческому суду, просьба заявляет- 
ся секретарю и одному изъ членовь; запи- 
сывается въ книгу, которая передается 
затБмъ предсфдателю (т. ХТ, ч. 2, ст. 1846, 
1349, 1352); в) когда и. подсудень волост- 
ному суду, записывая въ книгу не тре- 
буется (т. 2, ч. 1, ст. 2184). 2) И. д. 6. 
заявленъ письменно въ форм% исковаго про- 
шен1я, когда онъ подсуденъ окружному су- 
ду; исковое прошен!е подается дежурному 
члену, принимающему въ 0собой комнат 
гражд. отдфл. суда; но м. 6. переслано по 
почт какъ иногородной, такъ и городской 
(уст. гр. суд. ст. 259, разъясн. сената 1878 г. 
п. № 3). Прошен!е пишется такимъ обра- 
зомъ: «Въ —Ш окружный судъ. Просить 
истецъ такой-то (тутъ означается зван!е, 
имя, фамил1я или прозвище), жительствую- 
щ тамъ-то (означается м%сто житель- 
ства: въ городф — часть, участокъ, ули- 
ца и № дома или фамиля домовладфльца, 
вн город — губернйя, уЪздъ, въ послд- 
немъ м%фстечко, деревня и т. д.)». Если про- 
шен!е подаетъ повфренный или опекунъ 
истца, то пишется: ‹проситъ такой-то по до- 
вфренности или какъ опекунъ такого-то, 
жительствующий›... ЗатВмъ пишется: ‹по 
дВлу съ отвЪтчикомъ такимъ-то (звае, 
имя, фамил!я), жительств. тамъ-то». Если 
мото жительства или пребываня отвЪт- 
чика, истцу неизвЪстно, то тутъ надо объ 
этомъ упомянуть. Затмъ излагаются: 1) 
обстоятельства дЪла и т% доказательства, 
доводы и законы, на которыхъ истецъ осно- 
вываетъ свою просьбу; если письменныя до- 
казательства не м. 6. представлены ни въ 
подлинник, ни въ коши, то слЗдуетъ изло- 
жить ихъ сущность и указать на препят- 
стыя къ представлен!ю ихъ (ст. 264 п. 4); 
2) если искъ подлежитъ денежной оцфнк$,— 
ц%на иска и, въ случа иска о недвижи- 
момъ имзнши, точное означен!е м%ста, гдЪ 
находится спорное им$н!е; цЪна иска опре- 
дЪляется: въ искахъ денежныхь—суммою 
капитала, -|- °/о по день предъявлен1я иска; въ 
искахъ о пер1одическихъ платежахъ, сроч- 
ныхь — суммою всфхъ плалежей, безсроч- 
ныхь—10-ти-лЪтнею сложностью платежей; 
въ искахь о недвижимомъ имуществ $— 
цзною, показанною истцемъ, а въ слу- 
чаЪ спора противь цзны иска, — высшею 
изъ цёнъ, показанныхь сторонами, но ни 
въ какомъ случа не ниже законной оцфнки 
по табели 19 мая 1883 г. (уст. гр. суд., ст. 257 
п, 8, 273); 3) просительный пунктъ, начи- 
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наюнпийся словами: «На основании вышеиз- 
ложеннаго прошу окружной судъ постано- 
вить»... (излагается требован1е истца); 4)если 
м$сто жительства отв$тчика истцу не из- 
вЪстно, то сл$дуетъ объяснить, на основани 
какой статьи закона искъ предъявляется въ 


тотъ судь, въ который подается прошен!е; | 


5) надо указать, какле документы, деньги и 
коши прилагаются къ прошен1ю (прил. къ 
ст. 256 уст. гр. с.); 6) когда другому лицу до- 
вфряется только подача прошнея, то объ 
этомъ д. б. упомянуто въ самомъ прошени 
(ст. 259). Если истецъ грамотный и можеть 
писать, онъ самъ подписывается подъ про- 
шенемъ; въ противномъ случа — вмфето 
него можетъ подписаться тотъ, кому онъ 
это довБряетъ, причемъ надо означить при- 
чину, по коей самъ истець не подписалъ 
прошенйя (ст. 260); незнающия русскаго язы- 
ка подписываютъ прошен1е на своемъ язы- 
к, но съ засвидВтельствованнымъ перево- 
домъ на руссюй (ст. 261). На прошенйи д. 
б. наклеена гербовая марка (см. Издержки). 
Въ изложен1и его не д.6. употребляемы 
укорительныя выраженйя (ст. 266 п. 5). По 
каждому иску д. б. подано отдфльное про- 
шене (ст. 258). При прошен1и представля- 
ются сл$дуюция приложешя: 1) документы, 
коши, выписи, переводы; 2) довЪфренность, 
въ соотвтств. случаяхъ; 3) судебная пош- 
лина и деньги на публикащи (см. Издержки), 
и 4) коши прошевшя и всё хъ приложенныхъ 
документовъ по числу отвфтчиковъ, за, под- 
писью истца (ст. 263). Но выполнене всЪхъ 
зтихъ требоваюй не безусловно обязательно; 
необходимо лишь, чтобы были выполнены 
существеннЪйше изъ нихъ, а именно: указа- 
н1е кЪмъ и противъ кого искъ предъявленъ, 
полномоче на подачу прошен1я, проситель- 
ный пунктъ, означене ифны иска и отсут- 
стве укорительн. выражешй; нарушен!е ка- 
кого-либо изъ этихь требованйй влечетъ за 
собою возвращен1е прошенйя (ст. 266); дру- 
гля требованя менфе существенны, а имен- 
но: обозначен!е м%№ста жительства истца 
или отвётчика, уплата судебныхь пошлинъ 
и наличность упомянутыхъь приложен; 
при невыполнеши ихъ прошен!е почитается 
поданным, но оно оставляется безъ движе- 
н1я: истцу дается семь дней на исправлен!е 
недостатковъ, а если мфсто жительства его 
не известно, то одинъ мфсяцъ; по истече- 
ни этого срока прошен1е возвращается (ст. 
269, 270). И. встрьчный есть искъ, предъ- 
явленный отвфтчикомъ противъ истца и 
подлежащий единовременному разсмотрЪн1ю 
съ первоначальнымъ. В. и. м. 6. заявленъ 
только въ суд первой степени (разъяен. 
сената 1875 г., № 373) и притомь или въ 
первой отвфтной бумаг, т. е. въ письмен- 
номъ отвЪфтВ отвЪтчика, или если отв тной 
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бумаги не было подано, то въ отзыв? на за- 
очное р$шен!е, постановленное окружн. суд. 
(разъясн. сен. 1874 г., № 771), или, наконецъ, 
если ни того, ни другого не было сдфлано, то 
въ первомъ зас дан!и по дФлу (ст. 340), како- 
вымъ въ миров. суд признается и засЪдан1е 
посл заочнаго р8шеня (разъясн. сената 
1879 г., № 206). Если в. и. заявленъ сло- 
весно въ судебн. зас$дан1и, то разсмотр не 
дла отлагается и отв$тчику дается срокъ 
отъ 3—7 дней для письменнаго изложевя 
своего иска (ст. 341, 342). Существенныя 
формальныя требовашя исковыхъ прошенй 
д. б. соблюдены и при подачЪ в. и., хотя- 
бы онъ и былъ изложенъ въ отв№тной 
бумаг%.— Исковой порядокъ— см. Судопроиз- 
водетво. 

Искъ ветрфчный — см. Иекъ. 

Иснарина — см. Потъ. 

Исповздь. Быт!е у и. и св. причастя и 
приводъ къ и. родителями дЪтей старше 
7 лЬтъ суть не только религюозныя, но 
и юридическля обязанности, неисполнен1е 
коихь влечеть за собою карательныя по- 
слЪдетв1я. Если обнаружится, что пра- 
вославный не быль у и. бол%е года, то свя- 
щенникъ д. убфждать его въ необходимости 
исполнить христ1ансьЙ долгъ; въ случаз 
безусифшности убЪжден1я, свящ -къ доно- 
ситъ о томъ епархальному аржерею, ко- 
торый, самъ или чрезъ довзренное лицо, вра- 
зумляеть нарушителя правилъ церкви и 
налагаетъ эпитем1ю. Кто не вразумится увЪ- 
щан1ями, не придетъ въ раскаян!е и не ис- 
полнитъ долга христ1анскаго, о томъ сооб- 
щается гражданскому начальству на его 
разсмотрн1е (уст. дух. конс., изд. 1884 г., 
ст. 15, 17). Родители, не приводяние дЪтей 
къ и., подвергаются особому внушен!ю отъ 
духовнаго и зам чаню отъ гражданскаго 
начальства (улож. ст. 209). — Исповъдныя 
росписи суть списки членовъ прихода; ве- 
дутся онф при каждой церкви по установ- 
ленной формЪ; фамими и имена членовъ 
распредЪлятются по семьямъ. Въ росписяхъ 
отм чается, кто былъ и кто небылъ у испо- 
вЪди или причаст1я (уст. дух. коне. ст.16). И. 
р. м. служить до казательствомъ законности 
рожденйя, когда невозможно получить мет- 
рическое свид$тельство (т. Х, ч. 1, ст. 128); 
ими м. 6. доказано и родство (ст. 209, разъ- 
ясен. сен. 1875, № 975). 

Иеполнене судебныхъ приговоровъ и рф- 
шений. 1) И. приловоровь уюловныхь суд06%. 
Въ исполнен!е приводятся: а) приговоры, 
окружн. суд., постановленные: аа) безъ уча- 
стя присяжн. засЪд., когда въ двухнедВль- 
ный, со дня объявлешя приг., срокъ не прине- 
сено, въ апелляц1онномъ порядкЪ, въ суд. 
пал. ни отзыва, ни протеста, прокурора (уст. 
уг. суд., ст. 853, 865, 941 п. 1); 66) съ участ1- 
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емъ прис. засЪд., когда въ тотъ-же срокъ не 
было принесено, въ кассац1онномъ порядк%, 
въ касс. деп. сената ни жалобы, ни проте- 
ста (ст. 854, 910, 941 п. 2); 6) приговоры 
судебной палаты при тВхъ-же (66) усло- 
втяхъ (ст. 854); в) приг. окружн. судовъ (66) 
и приговоры судебной палаты (6), когда жа- 
лоба или протесть, поданн. въ кас. деп. сен., 
въ кассащюонн. порядк%, оставлены безъ по- 
сл$детвй (ст. 971 нп. 3); но для исполнешя 
приговоровъ надъ дворянами, чиновниками, 
священнослужителями и лицами, иизющими 
ордена и знаки отлич1я, необходимо Высоч. 
сойзв.; Высоч. разр шен1е нужно и въ т$хъ 
случаяхъ, когда судъ ходатайствуеть о смяг- 
чен!и наказанйя (ст. 945, 946); г) приговоры 
мировыхъ судей, когда они опредфляють: 
внушене, замфчане, выговоръ, денежное 
взыскан1е не свыше 50 р., арестъ не свыше 
3 дней съ вознагражденемъ за убытки не 
свыше 30 р. (ст. 124) и когда, по заяв- 
лени неудовольствя въ течени сутокъ со 
времени объявлен1я приговора, не прине- 
сено, въ порядкЪ кассалонномъ (въ създъ), 
ни жалобы, ни протеста въ двухнед®ль- 
ный срокь (ст. 147, 175, 181 и. 3); д) приго- 
воры мировыхъ судей въ остальныхь слу- 
чаяхъ, когда, по заявлен1и въ срокъ неудо- 
вольстня, не принесено въ двухнед.-же срокъ 
отзыва (въ създъ) въ порядк$ апелляц1он- 
номъ (ст. 145, 147, 181 п. 2); е) приговоры 
мироваго съЪзда по апеллящоннымъ дф- 
ламъ, когда, по заявлен!и неудовольств1я, 
въ тотъ же срокъ не принесено отзыва 
въ кас. деп. сената въ порядк кассац. 
(ст. 172, 181 п. 3); но тв изъ этихъ приго- 
воровъ, коими опред ляется денежное взыс- 
кан!е, исполняются немедленно: до истечен1я 
двухнед. срока (ст. 175 п. 3). Исполняются 
приговоры мировыхъ судей и съфздовъ или 
ими самими (выговоры, замЪч.), или, по ихъ 
распоряженю, полищей (ст. 188—191); об- 
щихъ судовъ—или ими самими, или, по рас- 
поряжен1ямъ прокуроровъ, полищею; о по- 
слфдовавшемъ исполнени прокуроръ дово- 
дить до св$д. суда (ст. 947—956). Исполнен1е 
приговоровъ м. 6. отерочено: по болзни—до 
выздоровлен1я, по случаю беременности или 
недавнихъ родовъ—до истеченля 40 дней и 
т. п. (ст. 959).—2. И. рьшенй зражданск. су- 
906%. И-ю подлежаль: а) рзшеня мировыхъ 
судей, когла цЪна иска не превышаетъ 30 
руб. (уст. гр. суд., ст. 156 п. 1); 6) третей- 
скя рЪ№\шенйя, постановляемыя посредни- 
ками или мировыми судьями по совфети 
(ст. 30, 1398); в) рьш. окружныхь судовъ, 
когда, по дЪламъ, разсмотр. общимъ поряд- 
комъ, въ 4-мфсячный, а сокращеннымъ въ м- 
сячный срокъ—не принесена апелляц1онная 
жалоба (ст. 748, 892); г) вс рЪш. мир. судей, 
когда въ м$сячный срокъ не принесена 
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апелляц, жалоба (ст. 156 п. 2, ст. 162); въ по- 
слФднихь двухь случаяхъ (в и г) сроки 
считаются со времени объявлен1я р%шен!я; 
но когда апеллящя подается вел дотве от- 
крыт!я новыхъ обстоятельствъ или подлога 
въ актф, — то со времени открытя этихъ 
обстоят. или вступленя въ силу пригов. 
уголовнаго суда о признан1и акта подлож- 
нымЪъ (ст. 748, 750); д) рёшенйя судебныхъ 
палатъ и мировыхъ съфздовъ (ст. 184, 
892). — Въ н%®которыхъ исключительныхъ 
случаяхъ, когда отв тчику не угрожаетъ не- 
возвнаградимый ущербъ (ст.740), допускается, 
т. наз. предварительное и, т.е. немедлен- 
ное и.—до истечен1я законныхъ сроковъ, а 
именно: 1) когда, рёшен1е основано на, акт%, 
подлинность котораго признается закономъ 
безспорною (см. Акты), 2) когда рёшевшемъ 
постановлено очистить и сдать нанятое 
имущество или возвратить имущество изъ 
незаконнаго владфн1я; 3) когда рш. пред- 
писано нанимателю отпустить наемника; 
4) когда отъ замедлешя въ и. истцу м. 6. 
причинень ущербъ или и. станетъ невоз- 
можнымъ, и 5) когда заочное ршене по- 
становлено противъ отвфтчика, мфето жи- 
тельства котораго не было указано суду 
(ст. 737). Въ первыхь четырехъ случаяхь 
отвЪтчикъ мож. просить объ обезпечени 
убытковъ, которые м. 6. ему причинены 
пр. и-мъ; въ четвертомъ — истець обязанъ 
представить это обезпечен1е по требован1ю 
суда (ст. 738)—ем. Обезпечене. Просьба о 
предв. и-!и подается въ судъ, постановив- 
пий р шен!е; но если въ р$шени мир. судьи 
или окружн. суда предв. и. не назначено, то 
въ перв. случав—въ съфздъ, во-второмъ— 
въ судебную палалу (ст. 743).—Истець, же- 
лаюц/й привести рзшен1е въ исполнене, 
д. обратиться въ судъ, постановивпий р$- 
шен!е, со словесною или письменною прось- 
бою о выдач№ исполнительнатго листа и на- 
значени исполнителя (ст. 926); если р№ше- 
н1е д. б. исполнено въ участкз или округ 
не того суда, которымъ оно постановлено, 
то, по получени исполн. листа, истець д. 
представить его, для назначен1я исполни- 
теля, непремнному члену того мироваго 
съЪзда (разъясн. сен. 1876 г., № 172) или пред- 
сЪдателю того окружн. суда, въ округ ко- 
тораго р8шен1е д. 6. исполнено (ст. 938). 
Исполнители рфшевй окружныхъ судовъ, 
палатъ и мировыхъ съ$здовъ суть судеб- 
ные пристава, а мировыхъ судей, кромё 
того, местные полинейскле чины и сель- 
ское начальство (ст. 158, 937). ПослЪ на- 
значеня исполнителя, исполн. листь пере- 
цается или ему, или истцу (ст. 939); въ по- 
слЪдн. случа истецъ самъ обращается къ ис- 
полнителю и указываетъ ему, какимъ законн. 
способомъ р8шене д. б. исполнено (ст. 985). 
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Судебный приставъ или вообще исполнитель 
обязалеь сообщить отвфтчику повЪстку объ 
исполнении и, по требован1ю посл%дняго, 
предъявить ему подлинный исполнительный 
листь (ст. 941, 942). Исполняется рёшен!е: 
1) передачею имущества натурою; 2) обра- 
щен1емъ взысканйя на движимое имуще- 
ство; 8) обр. взыскан1я на недвижимое иму- 
щество (ст. 933). Что касается перваго, то, 
если д. 6. передано недвижимое имЪне, 
истець вводится во владзне имъ (см. 
Вводъ во владЪн!е), если движимое, то 
оно вручается истцу приставомъ, отбираю- 
щимъ его оть отвфтчика въ присутствьи 
чиновъ м%Фстной полищи (ст. 1209, 1211). 
При обращении взысканя на движ. имущ. 
приставъ только въ томъ случаЪ обязанъ 
въ повфсткЪ назначить срокъ, по истеченйи 
коего будетъ приступлено къ исполненйю, 
когда имущество состоитъ не въ томъ мЪ- 
ств, гдЪ находится отвфтчикъ; въ против- 
номъ случаЪ, онъ м. приступить къ исполне- 
ню одновременно съ предъявленемъ по- 
вЪстки (ст. 968, 969). Приставъ прежде 
всего ралагаетъ арестъ (см. Обезпнечене) 
на имущ., если имущество не было аресто- 
вано ранфе въ обезпечене иска, затЪмъ 
производитъ опись (см. это слово) съ оцн- 
кою (см. это слово), отдаеть имущество на 
хранен1е (см. это слово) и, наконецъ, про- 
даетъ его съ публичнаго торга (см. Про- 
дажа публичная). Изъ вырученной отъ про- 
дажи суммы сначала пополняются издержки 
исполнен1я (см. Издержки), затфмъ удовле- 
творяется истецъ; излишекъ передается от- 
вЪтчику (ст. 1060). Если арестъ наложенъ 
а) на °о-ныя бумаги, аки и облигащи, то 
он передаются истцу по биржевой цЪнВ, 
если постороннее лицо не предложило за 
нихъ высшую цЪну; въ случа несоглася 
истца принять бумаги на означенныхъ ус- 
лоняхъ, он продаются черезъ гофъ-мак- 
лера (ст. 1072 — 1074); 6) при арестф биле- 
товъ кредитныхъ установленй на принад- 
лежаиие должнику капиталы, они переда- 
ются, по надписи суда, истцу, если взыскан1е 
равно сумм ихъ; въ противномъ случаж, 
судъ требуетъ отъ кредитныхъ установле- 
нй внесен1я денегъ (ст. 1088); в) если 
аресть наложенъ на жалованье, то вы- 
четъь производится начальств. (ст. 1085). 
(См. Обезпечен1е). При обращени взыс- 
каня на недвижим. имущ., отвзтчику 
дается двухмесячный срокъ, со дня вруче- 
ня повфстки, для добровольнаго ия (ст. 
1095); вмфетв съ предъявлен1емъ повестки 
приставь распоряжается о наложении на 
имзн1е запрещенля (см. Обезпечен1е), за- 
тЪмъ производить опись, оцфнку и, въ наз- 
наченный срокъ, публичную продажу. Съ 
вырученной суммой поступается также,какъ 
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при взыскан!и съ движ. имущ. Испоини- 
тельный порядокь — см. Судопроизводство. 
Исправникъ —см. Полищя. 
Испражнен!е — актъ, посредствомъ кото- 
раго выводятся изъ пищеварительнаго ка- 
нала остатки принятой пищи, обыкновенно 
съ прим$сью кишечныхъ жидкостей (слизи, 
желчи и т. п.). Пищевая см$сь въ тонкихъ 
кишкахъ остается среднимъ числомъ около 
3 часовь; въ толстыхъ — приблизительно 
12 час.; здЪсь она постепенно превралцается 
въ каль и независящими оть нашей воли 
перистальтическими движенями кишекъ (см. 
Кишки) передвигается все болфе и боле 
книзу — къ прямой кишк%. Ощущать по- 
вывъ къ испражнен!ю мы начинаемъ только 
тогда, когда каль достигь прямой кишки; 
въ это время мы помогаемъ испражненю 
напряженемъь брюшныхъ мышцъ (брюш- 
нато пресса) при глубокомъ вдыхани (вы- 
пячиване д1офрагмы внизъ — въ полость 
живота). У здороваго человёка испраж- 
нен1я происходять 1, рёже 2 раза въ сут- 
ки. Нормальныя испражнен!я мягки, но не 
жидки—пластичны; содержать около 75° во- 
ды; он окралиены желчью въ темножел- 
тый цвзтъ. Впрочемъ, составъь и видъ ихь 
измфняются съ пищею. При долгомъ задер- 
жан1и он суше, а при быстромъ выведени, 
напротивъ того, жиже. При растительной 
пищ — обильн$е, чфмъ при мясной. На пра- 
вильностьиспражнен1й большое влян1е им$- 
ютъь: правильность въ употреблени пищи и въ 
образ жизни вообще ипривычка испражнять- 
ся въ извзстные часы (см. Запоръ, Поносъ, 
ЗЖелтуха). — ЧеловЪческ1я, какъ и живот- 
ныя, испражнен1я составляютъ очень хоро- 
шее удобрительное средство: лучше всего въ 
форм хомпостовь или пудрета (см. эти сло- 
ваи Удобрен!е). О вредномъ влляни на здо- 
ровье разложен1я ихъ —см. Мфета отхожя. 
Иесопъ (Нуззориз оста )— полукустар- 
никъ изъ сем. губоцвЪтныхъ; ароматическое 
растен1е съ синими цвЪтами, растетъ нпо- 
всюду одичало; въ огородахъ и садахъ раз- 
водится для бордюровъ или для прикрыт1я 
сухихъ, обоженныхъ, даже каменистыхь 
мЪфстъ. Его можно разводить отводками, 
раздляя старые кусты, или сЪменами. Бор- 
дюры слЗдуеть подр%зываль и возобновлять 
черезъ 3 года. Прежде считался цфлебнымъ. 
ИстериБва — есть психическое страдане, 
характеризующееся, главнымъ образомъ, 
аспаущенностью воли, при общей значитель- 
ной впечатлительности (раздражительности) 
нервной системы. Въ недавнее время нЪкото- 
рые изъ нашихъ врачей выпустили въ пуб- 
лику, безъ всякихъ оговорокъ, слова ‹пси- 
топать», ‹психопалтка»; въ перевод эсихо- 
патия значитъ психическое страдане и на 
самомъ дфлЪ есть ни что иное, какъ исте- 
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рика. Характеръ поступковъ истерическаго 
больнаго или, чалце, больной напоминает ка- 
признаго, плохо воспитаннаго ребенка, съ его 
гнёвомъ, плачемъ, шалостями и вообще пере- 
мфнчивымь настроен1емъ духа. И ближай- 
шая причина, непосредственно вызывающая 
всф эти поступки, въ обоихъ случаяхъ одна, 
и та-же: наконлеевьтвлВ внут 
_не находящей нормальнаго-исхода, а потому 
раздражающей нервную систему и, нако- 
нець, выражающейся въ ненормальныхъ, 
часто несообразныхъ, дфйстняхъ (движе- 
няхъ) и даже въ болфзненныхъ припадкахъ. 
Въ стать „Игры@ (см. это слово) было 
подробно разобрано происхождене этой вну- 
тренней силы, ея вмян1е на нервную си- 
стему, на состояне духа и дЗйствя ребен- 
ка; то-же самое примфнимо и къ истериче- 
ской больной (или больному). При нормаль- 
номь течен!и жизни съ дфтства, т. е. при 
естественномъ правильномъ воспитани ре- 
бенка, въ немъ, когда онъ выростаетъ, отъ 
частаго повторен1я (именно велфдств1е пра- 
вильности жизни), уже образовалась масса 
правильныхъпривычекъ—правильныхьътри- 
вычныхь дъйствй, въ которыхъ и находитъ 
свой исходъ постоянно образующаяся въ 
тЪлЪ внутренняя сила: словомъ, воля та- 
кого человЪфка дисциплинирована или, что 
то-же, пручена дЪйствовать въ извЪетномъ 
направлен!и (см. Воля и Привычки). Со- 
всЪмъ другое дВло, когда дЪтетво прове- 
дено безолаберно, при отсутствым всякаго 
сколько нибудь разумнаго направлен1я дЪя- 
тельности, — въ такихъ случаяхь и воля, 
если она не убита страхомъ, будетъ безъ 
всякаго направленя (нфть привычекъ — 
нЪтъ и направлен!я!), т. е. распущена. Съ 
одной стороны, распущенность воли, съ дру- 
гой — привычная раздражительность нерв- 
ной системы, развившаяся съ д$тства, вел$д- 
стве постоянно недостаточной дфятельно- 
сти,—вотъ данныя для и., т. е. для той раз- 
нообразной массы безалаберныхъ дЪйствий, 
движенй и чувствован, которыя харак- 
теризуютъ эту болфзнь. Уже въ дЪтетвЪ 
поступки капризнаго ребенка очень схожи 
съ и.; не называютъ ихъ и., можетъ быть, 
только потому, что у ребенка ихъ принято 
называть капризомъ (см. это слово); при- 
томъ-же въ дЪтствВ поступки эти обыкно- 
венно все-таки болфе или менЪфе сдержи- 
ваются постороннею волею; но несомнфнно 
есть много случаевъ, въ которыхъ это ка- 
призное настроен1е нервной системы на 
столько ясно выражено, что его уже и въ 
дЪтетвВ приходится именовать и. Съ воз- 
растомъ наступаеть своя воля — и и, обна- 
руживается все боле и болфе. Какую бы 
тамъ ни было, но и. непремфнно подразум%- 
ваеть волю: лишенные воли, по глупости или 
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по забитости, обыкновенно не страдають и. 
Истеричные 6. ч. неглупые люди, могупце 
понимать и прилище, и услов1я обстановки; 
это обстоятельство очень часто заставляеть 
ихь сдерживать—себя чтобы не быть см5ш- 
ными; но внутреннее раздражен1е, не на- 
ходя исхода, отъ этого только усиливается 
и, наконецъ, выражается непроизвольными 
движеншями: истерическАй плачъ или смЪхь, 
истерическАй калиель, истерическ1я судоро- 
ги, иногда очень сильныя, продолжитель- 
ныя и занимаюця обширныя пространства, 


но обыкновенно такъ-же внезапно (безпри- 


чинно) проходящая, какъ и приходяцая. Эти 
болЪзненныя явлен!я отъ повторенмя могутъ 
сдЪлаться привычными и потому вызываться 
часто и легко. Судороги имфютъ то клони- 
ческий, то тоническй характеръ (см. Судо- 
роги); въ нёкоторыхъ, къ счаст!ю довольно 
р%дкихъ, случаяхъ, онф, оставаясь неволь- 
ными болфзненными движен1ями, прини- 
маютъ видъ произвольныхъ дЪйств!й—боль- 
ная (или гораздо р$же больной) рветъ на 
себЪ волосы, подпрыгиваеть и корчится въ 
постели, бьетъ себя и другихъ, разбиваеть 
вещи и пр. совершенно безсознательно, какъ 
автомать. Высшую степень разнообразя и 
подоб1я произвольности такого рода движе- 
н1я достигаютъ въ такъ наз. итнотизмь, ког- 
да больная или больной ходитъ, беретъ пред- 
меты въ руки, совершаетъ самыя сложныя 
движен1я, отвфчаеть на вопросы, пишетъ и 
т. п.—и все это безъ малфйшей т%ни со- 
знаня, какъ кукла съ заведенною пружи- 
ною. Такого рода судорожныя или несудо- 
рожныя, но, во всякомъ случаЪ, невольныя, 
безсознательныя дйствя и поступки пси- 
хопата или психопатки, понятно, д. б. при- 
знаны невмфняемыми; но только именно 
этого рода дзйствая. Постоянно раздражи- 
тельное состоян1е нервной системы часто 
вызываетъь разнообразныя поражевя въ 
сфер$ чувствительности: нервныя боли (не- 
вралг1и), усиленную чувствительность раз- 
личныхъ м%етъ кожи (штерстезся), свЪто- 
боязнь, чрезм$рную впечатлительность слу- 
ха, обонян1я и т. п. Гораздо труднФе объ- 
яснимы обратныя явленшя: потеря чувстви- 
тельности (анестезая) въ тЪхъ или другихъ 
частяхь тфла (щипки, жжене, уколы и пр. 
не чувствуются), обыкновенно встр%чаю- 
щаяся рядомъ съ увеличенною чувствитель- 
ностью въ другихъ част. тфла, временная 
слфпота (амблошя), 6. ч. въ одномъ глазу; 
наконецъ, параличъ въ тЪхь или др. частях 
тЪла, нер$дко продолжающийся очень долго 
(мВсяцы) и заставляющий не очень опыт- 
наго врача говорить о какомъ либо орга- 
ническомъ поражени головнаго или спин- 
наго мозга, но зат$мъ, къ удивлен1ю всфхъ, 
исчезаюций такъ же внезапно, какъ и по- 


1ЕРАРХ!Я 


явился, или перескакиваюний съ одного 
м3ста на другое. Во всякомъ случа источ- 
никъ всвхъ этихъ явленйй въ психическихь 
центрахъ—въ головномъ мозгу, въ уродли- 
во-неправильномъ распредфлен!и его дфя- 
тельности (внутренней силы): въ однихъ на- 
правлен1яхъ слишкомъ много (хоро уси- 
ленная чувствительность и т. п.), вф дру- 
гихъ, наоборотъ, слишкомъ мало или даже 
нолное отсутств1е (потеря чувствительности, 
параличи и пр.). Изъ той-же ненормаль- 
ной психической дфятельности происходить и 
Страсть истерическихъ больныхъ преувели- 
чивать, обращать на себя внимане. Распо- 
ложене къ истерик$, какъ и къ масев дру- 
гихъ нервныхъ болфзней, передается по на- 
слЪдетву. У женщинъ и. встрчается не- 
сравненно чалце, чёмъ у мужчинъ; но при- 
чина этого заключается, главнымъ обра- 
зомъ, въ разниц воспитан1я и жизненной 
обстановки тЪхъ и другихъ; по той-же при- 
чин она гораздо чаще у городскихъ жите- 
лей, чфмъ у сельскихъ, у лицъ, принадле- 
жащихь къ обезпеченному пзраздному клас- 
су, чфмъ у трудящелося рабочаго класса: 
для истерики нужень 0досу. Вообще во- 
спитан!е и образъ жизни играютъ самую 
существенную роль въ развит и.; смотря 


по тому, какъ они ведены, они могутъ или’ 


уничтожить существующее расположен1е къ 
и., или-же, наоборотъ, развить его у лицъ, 
которыя по природЪ своей не склонны къ и. 
Плохое питан1е, малокров1е и т. п. пред- 
ставляютъ для и. такую-же удобную почву, 
какъ и для другихъ нервныхъ болфзней; 
страдан1я половыхъ органовъ, раздражая 
нервную систему, могутъ способствовать 
появлен!ю и.; но въ нихъ не заключается, 
какъ думали прежде, главной причины ея: 
послдняя несомнённо—въ образ жизни 
и, въ особенности, въ воспитани. Леченле. 
Главнымъ образомъ слфдуетъ предупреж- 
дать развит1!е и.: правильнымъ воспита- 
н1емъ, дисциплинированемь воли надлежа- 
щимъ образ. жизни (см. Воснитан!е, Воля, 
Образъ жизни); ребенокъ не долженъ оста- 
ваться недюятельнымъ, такъ какъ бездЪй- 
стве служить именно причиною развит!я 
того нервнаго возбужденя, которое д$лаетъ 


о 


| развлеченя и т. п. 
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его раздражительнымъ и капризнымъ (см. 
Игры); сначала подвижн. игры, а затфмъ 
постепенное пр1учене къ труду. 'Т$-же са- 
мыя средства — дисциплинирован1е воли и 
двятельная жизнь— в$рнфе всего лечатъ и 
уже развившуюся и. Истерическай больной 
долженъ быть подчиненъ нравственно чьей 
либо твердой, но спокойной волЪ, вести са- 
мый правильный образъ жизни и непремн- 
но заниматься чЪмъ нибудь; цфль можно 
считать почти достигнутою, какъ скоро 
удастся прлучить пащента къ правильному 
труду, заинтересовать его имъ: исходъ для 
накопляющейся въ организм внутренней 
силы будетъ найденъ, а черезъ это уничто- 
жена причина раздражешя нервной системы 
и капризнаго настроен1я духа. Такъ какъ 
и. болЁзнь нравственная, то нравственныя 
средства при ней самыя дЪйствительныя: 
этимъ и объясняются т% чудесныя исц%- 
лен1я, которыя совершаются надъ истери- 
ческими женщинами магнетизерами и т. п. 
шарлатанами или различн. сильно дЪйству- 
ющими внфшними впечатлЪн1ями; подъ вл1- 
ян!емъ послЪднихь нногда внезанно прекра- 
щаются самыя тяжелыя истерическя при- 
падки: параличные встаютъ съ постелей и 
начинаютъ ходить. При этомъ, конечно, не 
должно забывать и всего того, что дЪй- 
ствуетъ на здоровье вообще: чистый вовз- 
духъ, достаточныя движен1я, необходимыя 
Изъ медицинскихъ 
средствъ иногда хорошо дБйствуютъ холод- 
ныя или прохладныя ванны, купанье въ р%- 
кЪ или морЪ, цфлесообразная гимнастика, 
электричество. Лекарствъ противъ и. нЪтъ, 
но, для нравственнаго успокоен1я больныхъ, 
можно давать спиртн. настойку валерланы 
(116$. уа]езалае, лучше ае\егеа) или асы- 
фетиды (&1с%. Азае гоей4.) по 10—20 капель 
нфсколько разъ въ день: вообще что либо 
пахучее. 

Истецъ — см. Иеки. 

Ихневмонъ или Фараонова мышь (Нег- 
резез 1с№пеитоп) — небольшое хищное жи- 
вотное, водящееся на сфверз Африки. 

Их1олог!я — наука о рыбахъ. 

Ищейка — самая маленькая изъ гончихъ 
собакъ (см. Собакя). 


1. 


т 
Ра Терарх1я— церковное чиноначал!е; въ пра- 
` вославной церкви 8 степени: епископъ, свя- 
щенникъ и д1аконъ. 
Терархъ—такъ называють высшихъ лиць 
церковнаго чиноначаля: епископовъ, митро- 
политовъ и патрарховъ. 


Терей—2-й чинъ церковнаго чиноначал1я 
священникъ. Иротозерей значить первый 
священнику: почетный титулъ, съ которымъ 
иногда соединена известная власть надъ 
прочими, младшими, священниками даннаго 


| прихода: наблюден1е за ихъ поведен1емъ, пер- 
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воначальный судъ надъ ихъ поступками и | темн. или желт. склянкахъ, такъ какъ оть 


т. п. (см. Духовенство). 

Герожаконъ — монахъ въ сан дакона. 

Теромонахъ—монахьъ въ сан священника. 

Годъ — химически простое т$ло, имфетъ 
видъ сфростальныхь, съ металлическимъ 
блескомъ, чешуекъ, съ рзкимъ характер- 
нымъ запахомъ, напоминающимъ хлоръ; 
испаряется уже при обыкновенн. темпера- 
тур$ — пары ф1олетовые. Добывается изъ 
золы морскихъ водорослей. Лучше всего 1. 
растворяется въ хлороформ и эфир%, ме- 
нЪфе въ спирт и очень мало въ вод%. Вкусъ 
его острый, терпый. Съ крахраломъ 1. даетъ 
характерное синее окрашиване, кот. поль- 
зуются для открытия присутств1я въ тфлахъ 
1. и крахмала (см. Крахмалъ). Въ медицин® 
чистый 1. употребляется въ вид№ раствора 
въ спиртв (пс. ой): на 10 част., по вЪеу, 
крфикаго спирта 1 ч. 1.5 почти исключи- 
тельно снаружи. Внутрь—въ форм солей 
(см. Каз). Какъ соли, такъ и епирт- 
ный растворъ 1. слЗдуетъ хранить въ 


свфта они разлагаются. Т. употребляется 
также въ фотографии (см. это слово). Пятна 
отъ 1, выводятся эфиромъ, спиртомъ и, если 
удобно, нагр%вашемъ. Цна 1. (у дрогистовъ) 
8 Ъ. 50 к.—8 р. 60 к. за фунтъ. 

Тодоформъ имфетъ видъ блестящихъ ли- 
монно-желтыхъ табличекъ, проницательнаго 
непр1ятнаго запаха; растворимъ въ спиртЪ, 
эфир и жирн. маслахъ, въ вод —нЪтъ. Въ 
посл дне годы находитъ обширное прим$- 
нен!е въ хирургической практик при пере- 
вязкахь ранъ, язвъ и пр., какъ противугни- 
лостное и болеутолительное средство, въ 
форм мази съ вазелиномъ (по поламъ) или 
порошка для присыпки. 1 ф. (у дрогиетовъ) 
стоитъ около 5 р. 

Гюль — седьмой м$сяцъ въ году, 31 день. 
20 юля — Ильинъ день. 

Гюонь — шестой м$сяцъ; 30 дней. 9 юня 
самый длинный день въ году; съ этого дня 
считается л$то. 29 юня праздникъ Св. апо- 
столовъ Петра и Павла. 


К. 


Кабакъь — см. Уетавъ питейный. 

Кабанъ — см. Свинья. 

Кабарга (Мозсвиз шосв{егиз) — жвачное 
животное изъ сем. оленей, но безъ рогъ; ве- 
личиною съ косулю; водится въ гористыхъ 
мфстностяхъ центральной Аз, между про- 
чимъ на Алтайскихъ горахъ. У самца на 
живот, позади пупка, находится м шочекъ, 
заключаюций въ себ мускусь (см. это слово). 

КБаботажъ — см. Судоходетво. 

Кавалергарды: 1-й полкъ 1-й гвардейской 
кавалер!йской дивизи. 

Кавалерникъ — см. Пассифлора. 

Кавунъ — малороссйск. назван1е арбуза. 

Кагалъ — см. Евреи. 

Кадетъ —воспитанн. кадетскаго корпуса. 

Кадм — металль, похожай на олово, но 
нЪсколько темнЪе его; мягокъ, тягучъ, ко- 
вокъ и хорошо полируется, сфрнистый к. 
служить для приготовлен1я желтой краски; 
1одистый и бромистый употребляется въ 
фотографии. Въ земл встр&чается вмфетЪ 
СЪ ЦиНкомЪ. 

Кадыкъ — см. Гортань. 

Каепутъ — см. Маело каепутовое. 

Базаки — часть населенля Росс. импери, 
поселенная на опредленныхъ земляхъ, обя- 
занная поголовною воинскою повинностью 
и управляемая на н%которыхь особыхъ 


основан1яхъ. Всего казачьяго населення къ 
1 января 1883 г. считалось 2.277.349 муж. 
и женщинъ. По м$стностямъ к. раздЪ- 
ляются на донскихь — въ области войска, 
Донскаго, кубанскихь, терскихъ, уральскихь, 
семиръченскихь, забайкальскихь, якутскихъ, 
оренбурлскихь, иркутскихь и енисейскихь—въ 
одноименныхь областяхь и губершяхъ, 
астраханскихь—въ Астраханской, Саратов- 
ской и отчасти Самарской губ., сибирскихь— 
въ Акмолинской, Семипалатинской областяхъ 
и Тобольской губ., и амурскихь —въ Амур- 
ской и Приморской областяхъ. Въ сословномъ 
отношении к.разд$ляются только на дворянъ 
и простыхъ казаковъ. Въ полицейскомъ и 
административномъ отношеняхъ к. управ- 
ляются общими губернскими и областными 
учреждешями и находятся въ вздЪи мин. 
вн. дВль, за исключенемъ донскихь, кото- 
рые подчинены военному мин. Высшее цен- 
тральное военное управлен1е сосредоточено 
въ злавномь управлении казачьихь войскъ ВЪ 
С.-Петерб., и атаманомъ всзхъ казачьихъ 
войскь считается Насл$дникъ Цесаревичъ. 
Высшими органами м%стнаго управлешя 
являются наказные атаманы съ войсковыми 
штабами; въ Донскомъ и Сибирскомъ вой- 
скахъ наказн. атаманамъ присвоены права, 
командующихъь войсками округа и гене- 
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ралъ-губернаторовъ; въ прочихь войскахъ | 


зван!е наказнаго атамана слито съ должно- 
стью командующаго войсками или началь- 
ника губерн!и или области; въ Астрахан- 
скомъ войскз войсковой штабъ зам няется 
канцеляр!ей атамана, а въ СемирВченскомъ 
и Амурскомъ — войсковыми управлешями. 
ДалЪе, почти всВ к-чьи войска дЪлятся на, 
военные отдьлы съ атаманами отдъьловь во 
глав (отдФловъ нЪтъ въ Семир%ченскомъ 
и Амурскомъ войскахъ); наконецъ, низшими 
органами мЪ%етнаго управленя являются 
станичныя управлешя. Для гражданскаго 
(общественнаго) и военнаго управленшя всЪ 
казачьи населен1я соединены въ станицы, 
съ станичными атаманами во главЪ, ста- 
ничнымь сходомъ (изъ всВхъ домохозяевъ) и 
станичнымъ судом». Небольшия поселенйя, об- 
разовавиияся 6. ч. изъ пришлаго населенйя, 
а иногда и изъ к., выселившихся изъ станицъ, 
называются поселками, которые въ юридич. 
отношенйи ничЪмъ не отличаются отъ ста- 
ницъЪ; органы ихъ — поселковые атаманы и 
управлемя. Общественные земли и капи- 
талы принадлежатъ или всему войску (вой- 
сковыя запасныя земли), или каждой от- 
дЪльной станиц (станичныя юрты); земли 
послфдняго рода составляютъ собственность 
станичнаго общества и отдфльнымъ каза- 
камъ даются только въ пожизненное поль- 
зоваше (уст. благоустр. каз. зем., ст. 84—86); 
но земли к-овъ дворянъ составляють ихъь 
личную собственность (собр. узакон. 1870, 
№ 465). Зав$дыван1е всЪми землями и ка- 
питалами войска принадлежить въ Дон- 
скомъ войск —областному правлентю, а въ 
остальныхъ — войсковым или войсковымъ 
хозяйственнымъ управлен1ямъ. Порядок от- 
бываня воинской повинности: по достижеши 
18 л. вс лица мужск. пола зачисляются въ 
прилотовилтельный (учебный) разрядъ слу- 
жилао состава, въ которомъ остаются 3 
года, зат мъ переходять на 12 л. въ строе- 
в0й разрядъ (дЪйствит. служба) и, наконецъ, 
въ запасной разрядъ на 5 л.; съ достиже- 
н1емъ 38 л. увольняются въ отставку, но 
м. 6. призваны въ ополчене. На службу к. 
снаряжаются на свой счеть и д. имфть соб- 
ственную строевую лошадь (Хорошхина: 
Казачьи войска, 1881 г., и его же: Очеркъ 
хазачьихь войскъ, 1884 г.). — Выходь изъ ка- 
зачьяго сосломя или перечислене изъ од- 
ного каз. войска въ другое—для генераловъ, 
штабъ- и оберъ-офицеровъ, чиновниковъ, 
отставныхъ урядниковъ и казаковъ допус- 
кается во всякое время; для урядниковъ— 
же и казаковъ служилаго состава—только 
въ такомъ случаЪ, если въ этомъ состав 
остается еще достаточное число нижнихъ 
чиновъ, какъ для мирнаго, такъ и для военн. 
времени. Лица, воспитывавийяся на счетъ 


войска, д. прежде отслужить въ войск по- 
ложенный срокъ. Главы семействь м. вы- 
ходить и вмёстЪ съ членами семействъ, не 
достигшими 17 л. К., поселенные при посо- 
б1и отъ правительства, если желаютъ выйти 
или перечислиться ранЪе 10 л., то д. воз- 
вратить пособе. Лица, уволенн. изъ войска, 
если онф не дворяне, обязаны въ течени 6 
мс. приписаться къ какому-либо город- 
скому или сельскому обществу. Поступале- 
не въ казачье сослов1е допускается при 
услови водвореня поступившихъ въ стани- 
цахъ и отбыванйя ими воинской повинности 
наравнф съ проч. казаками: они зачисля- 
ются въ тотьъ разрядъ, который соотвфт- 
ствуетъ ихь возрасту. Прошене о выходь 
и перечислеми офицерами и чиновниками 
подаются наказному атаману или по на- 
чальству, а прочими—подлежалцему окруж- 
ному (уЪздному) начальнику; при проше- 
ни — приговоры общества о неимн!и пре- 
пятстый. Прошешя о поступленми — наказ- 
ному атаману; при нихъ: пр1емный приго- 
воръ станицы, въ которую желаютъ зачис- 
литься, и метричсское свидзтельство (свое 
и дътей); офицерамъ и чиновникамъ, кром$ 
того, — послужные списки, аттестаты или 
указы объ отставкЪ, а лицамъ, принадле- 
жащимъ къ городск. или сельск. сослов1ю,— 
увольнительные приговоры общества. Про- 
шеня о выход% или поступлен1и офицеровъ 
и чиновниковъ представляются наказн. ата- 
маномъ воен. м-ству, а ходатайства проч. 
лицъ разрЪшаются собственною властью 
наказн. атамана (Высоч. утвержд. мн н1е 
госуд. совЪта 19 янв. 1883 г.; приказъ по 
военн. в-ву 3 февр. 1888 г., за № 32). 

Казарка — порода, дикихь гусей, водящая- 
ся на дальнемъ сЪвер%. 

Казеинъ — составная часть молока; тво- 
рогь есть свернувшййся казеинъ. (См. Тво- 
рогъ, Молоко, Замазки). 

Казимиръ — шерстяная матеря, похожая 
на сукно, но тканье косое (кипорное); онъ 
тоньше сукна и съ очень короткимъ вор- 
сомъ. Двойной к. даже прочнЪе сукна. Фаб- 
рикуется и у насъ. 

Казна. Государство въ области частныхъ 
имущественныхъ отношен1й (права по обя- 
зательствамъ, права на вещи, наслфдетво) 
наз. казною. По общему правилу, к. поль- 
зуется одинаковыми правами съ частными 
лицами; только въ видз исключеня ва- 
кономъ въ ея пользу установлены н%ко- 
торыя преимущества (права фиска). Такъ, 
казна по всЁмъ договорамъ иметь право 
на законную неустойку (*|2°|о) съ неисправ- 
наго контрагента (т. УПТ, ч. 1, уст. обр., 
ст. 68, т. Х, ч. 1, ст. 1576—1581); отдавать въ 
наемъ (содержан1е) казенныя имн1я и про- 
мыслы (оброчныя статьи) дозволяется на 24 
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года (т. УГ, ч. 1, уст. обр., ст. 17) и др.— ем. 
Наемъ, Подрядъ и Поставка.—Дфла казен- 
ныхъ управлен!й съ частными лицами, по об- 
щему правилу (уст. гр. суд., ст. 1287), подсуд- 
ны окружнымъ судамъ, причемъ, однако, он 
не м. 6. разсматриваемы сокращеннымъ по- 
рядкомъ (см. Судопроизводство), не м. 6. 
оканчиваемы присягою и примирен!емъ (ст. 
1289); рьшен!я по этимъ д$ламъ не подле- 
жатъ предварительному исполнен1ю (см. это 
слово); иски на к. не м. 6. обезпечиваемы 
(ст. 1291); по всёмъ этимъ дфламъ проку- 
роръ даетъ заключене (ст. 1290); ему же, а, 
также министрамъ и главноуправляющимъ, 
предоставлено право, независимо отъ пред- 
ставителей казенныхъ управлений, подавать 
просьбы объ отмнз р$шевй (ст. 1294, 
1295).— Относительно дЪлъ к. съ частными 
лицами по спорамъ о подрядахъ, постав- 
кахъ и аренды оброчныхъ статей им ются 
спещальныя правила. Спорныя требованя 
к. къ частнымъ лицамъ разрЪшаются са- 
мими казенными управленями, а требова- 
н1я частныхъ лицъ къ к.— или судебнымъ, 
или административн. порядкомъ (жалобы 
по начальству). До получен1я отъ к. окон- 
чательныхъ разсчетовъ, подрядчики и по- 
ставщики могутъ жаловаться на непра- 
вильности только по начальству; по полу- 
чен1и окончат. разсчета имъ предоставляется 
на выборъ или жаловаться по начальству, 
или предъявлять искъ окружн. суду; по- 
слЪднее допуск. лишь до истеченя 6-мЪс. 
срока со дня или выдачи разсчета, или по- 
слЪдняго платежа, или посл$дней просьбы 
о возвращени задержаннаго залога. 0о- 
держатели оброчныхъ статей имфютъ это 
право выбора какъ до, такъ и посл полу- 
ченя разсчета, но и для нихъ срокъ для 
предъявлен1я иска остается тотъ же (ст. 
1302, 1303). Изъ дЪлъ казенныхъ управле- 
н1й только иски о возстановлен1и нарушен- 
наго владфн1я, если со времени нарушен1я 
прошло не боле 6-ти м$сяцевъ, подсудны 
мировымъ судамъ (ст. 81 п. 2). 
Казначейство. Главное к. есть централь- 
ный органъ, зав$здывающИ пр1емомъ, хране- 
н1емъ, отпускомъ и счетоводствомъ суммъ 
на обийя государств. нужды (т. 1, ч. 2, ст. 
480). — Въ губернскихъь и уфздныхъ горо- 
дахъ имЪфются 160. и у7здн. казначейства 
(въ друг. м%8етностяхъ, гд производятся 
значительные расходы, — расходн.отдъьленая), 
на которыхъ возлагается пр1емъ и хранен1е 
вофхъ доходовъ, поступающихъ по уззду, и 
расходован1е поступившихъ суммъ (т. 2, ч. 1, 
ст. 1565, 1569, 1609, 1610). Къ предметамъ 
ввдЪня 10р. и у®здн. к-въ принадлежатъ: 
продажа всякаго рода герб. бумаги и герб. 
марокъ, гербовой бумаги для патентовъ на 
право выдфлки напитковъ и на право тор- 
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говли ими; продажа табачн. бандеролей и 
желЪзн. аршиновъ; выдача свидЪтельствъ 
на право торговли и промысловъ и биле- 
товъ на лавки и друг. промышл. заведен!я, 
свидзтельствъ на жительство купцамъ и 
паспортовъ крестьянамъ; выдача патентов 
на дЪйстве сахарн. заводовъ; взыскан1е 
акциза съ этихъ ваводовъ; дЪла по выкупу 
временно-обязанными крестьянами усадеб- 
ной осфдлости и податей; принят!е на хра- 
нен!е и расходоване земскихъ сборовъ—по 
желаню и требован1ю земскихъ управъ, го- 
родскихъ суммъ—по желан!ю и требованйю 
городскихъ управъ; пр1емъ и хранене до- 
ходовъ, присылаемыхъ разными учрежде- 
нями, напр., отъ сенатской типографии, воен- 
наго министерства и т. п.; обмнъ госуд. 
кред. билетовъ на серебро и серебра на би- 
леты до 100 р. въ одн% руки; отпускъ жа- 
лованья, пеной, прогоновъ и друг. выдачъ 
(ст. 1570). (См. Кассы). — Губ. и уфздн. к-ва 
подчинены непосредственно казеннымъ па- 
латамъ (ст. 1620—см. Палаты). 

Казнокрадетво —присвоее ввЪренн. но 
служб каз. имущества. Законъ этого вы- 
ражен1я не употребляетъ и не д$лаетъ раз- 
лич1я между присвоенемъ казеннаго и при- 
своешемъ частнаго имущества, вв реннаго 
по службЪ. За то и другое преступлеше 
виновный наказ. лишенемъ особенн. правъ 
и ссылкою на житье въ Сибирь или отдачею 
въ арест. роты; если виновный возвратитъ 
присвоенное до открыт!я преступленя, то 
денеж. пенею не свыше присвоеннаго и от- 
ршен1емъ отъ должности; если возвратитъ 
посл$ открыт1я, то, сверхъ денежной пени, 
исключен1емъ изъ службы (улож., ст. 254). 
Если ввфренныя, по служб, вещи (деньги, 
билеты ит. п.) б. запечатаны, то за одно рас- 
печатан1е ихъ, съ цфлью присвоешя, ви- 
новный подвергается лишен1ю особ. правъ 
и ссылкз на житье въ Сибирь или отдач%® 
въ арест. роты (ст. 355). 

Казуаръ (Сазиалг1аз)—птица изъ сем. стра- 
усовыхъ; живетъь въ жаркихъ странахъ; 
наиболфе извЪфстенъ индёйскай (С. та1сиз): 
н%сколько менфе страуса, подобно которо- 
му, онъ не можеть летать, но бфгаетъ от- 
лично; оперен1е черное. 

Какаду — см. Попугай. 

Какао '(Твеофгота)— деревья, смена, ко- 
торыхъ даютъ какао и шоколадъ. Самый 
извфстный видъ Т. сасао — дерево величи- 
ною въ 20 и до 40 футъ, растущее дико въ 
МехикВ и сЪ верной части Южной Америки, 
включая сюда и Антильск!е острова. Раз- 
водится во всЗхъ жаркихъ странахъ стараго 
свЪта. Крупные плоды его, похоже по фор- 
мЪ на огурцы или удлиненный лимонъ, со- 
держать въ себф н$еколько рядовъ круп- 
ныхъ сфмянъ—бобовъ какао, изъ которыхъ 
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и приготовляется порошокъ какао и шоко- 
ладъ.— Плоды собираются зр$лыми; вынутые 
изъ нихь бобы кладутъ въ подвалы или въ 
ямы въ землЪ, прикрываютъ досками и кам- 
нями и оставляють тамъ на нЪсколько (4—5) 
дней; бобы разбухають, темнзютьъ и, волЪд- 
стве броженя, теряютъ часть горечи. Посл% 
этого ихь сушать на солнц. Въ торговл 
известны главнымъ образомъ 2 сорта ка- 
као: коракась (изъ Венецуэлы въ Колумб!и), 
привозимый въ кожанныхъь м%шкахь, и 
вестэ-индеки; бобы перваго больше, толще, 
жирнЪе и темнфе; притомъ-же вестъ-инд- 
скй к. болфе горькаго вкуса. Цнится до- 
роже первый. Вообще, хорошаго качества, 
бобы должны быть не разломаны, безъ чер- 
воточины и плесени, сухи, пр1ятнаго вкуса. 
На шоколадныхъ фабрикахь бобы поджа- 
риваютъ, какъ кофе, снимаютъ съ нихъ ше- 
луху и мякоть или превращаютъ въ мас- 
су для приготовлен1я шоколада, или-же вы- 
жимаютъ подъ горячимъ прессомъ, причемь, 
съ одной стороны, получается плотное масло 
(фибугит 4е сасао), а съ другой, —порошокь 
хакао. Шоколадная масса содержитъ въ себф 
всЪ составныя части какао, а именно около 
50°/о масла, 20°/о бфлковыхъ веществъ, 10— 
12°] крахмала и сахара, 5—8°/о воды и 2% 
теобромина; въ порошкВ какао недостаетъ 
масла. Вел$дств!е значительнаго содержа- 
ня въ немъ жира и бфлковыхь веществъ, 
к. гораздо питательнЪе кофе и чаю; но масло 
какао трудноваримо и переносится не всЪми, 
а потому для не очень кр$икихъ желудковъ 
и въ особенности для дЪтей слдуетъ пред- 
почитать какао вь порошкъ: сваренный съ 
молокомъ (2—3 столов. ложки на 3 чашки) 
очень питалеленъ. Теоброминъ какао дЪй- 
ствуетъ подобно кофеину и теину (см. Кофе 
и Чай), но гораздо слабфе, а потому какао 
вовбуждаетъ значительно менфе, чёмъ кофе 
и чай. О приготовленйи и употреблен!и шо- 
колада—см. Шоколадъ; о масл какао—см. 
Маела. 

Какорва — см. Поповка и Ромашка. 

Кактусъ. Этимъ именемъ навывають б. 
ч. родовъ растевй изъ сем. кактусообраз- 
выхъ; вс он сходны между собою т%мъ, 
что мясисты и совершенно лишены ли- 
стьевъ, которые замфнены чешуйками или 
колючками; исключен!е составляетъ только 
родъ Ретез®а, снабженный широкими листь- 
ями. Только одинъ видъ кактусообразныхъ 
растетъ дико въ стар. свзтф (Южн. Африка 
и Цейлонъ); всф остальные свойственны 
исключительно Америк$, гдф нзхоторые изъ 
нихь доходятъь до Канады (до 50° с. ш.). 
Пося открытля Америки нфкоторые виды 
изъ родовъ Мореа и Орипйа перенесены 
въ Южн. Европу и С%в. Африку, сильно 
раврослись здзсь и придають м%стности со- 
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вершенно особый характеръ. Разнообраз!е 
формъ к. необыкновенно. Одни имфютъ 
видъ столбовъ съ глубокими продольными 
бороздами и ребрами, усаженными щетини- 
стыми бороздами: большая часть видовъ 
Сетеиз; столбы эти пускаютъ н\Ъеколько 
вфтвей, загибающихся тотчасъ-же вверхъ; 
н%которые огромныхъ размфровъ; Оегеиз 
919ийеиз, напр., до 50 футь высотою. У 
другихъ—стебли тонки, усажены густо ко- 
лючими бородавочками и вьются, какъ змЪи, 
нагибаются книзу или ползутъ по земл%; 
таковъ Сетеиз ПадеЙроттиз. У Есипосасвиз 
и Меосас#из стебли имВютъ видъ вздутыхъ 
и ребристыхъ шаровъ, усаженныхъ колюч- 
ками и жесткими волосками; у МапиПата— 
форму коротк. пеньковъ, покрытыхъ крупн. 
сосцами; уОрипна—видъ плоскихь толстыхъ 
лепешекъ, насаженныхъ другъ на друг и 
покрытыхъ колючими бородавками. Есть и 
таке, стебли и вфтви которыхъ похожи на 
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плосве, мясистые листья съ тупыми взуб- 
цами на краяхъ: у рода Р^уЙосасиз. ИЦвЪты 
к. нерфдко очень велики, нёжны, окраше- 
ны ярко, а иногда и ароматны; пред- 
ставляютъ р$зклй контрастъ съ негибкими, 
часто суровыми на видъ, стеблями и вЪт- 
вями. В. внутри наполнены рыхлою и не- 
обыкновенно сочною мякотью, а снаружи 
одЪты плотною, толетою кожицею, которая 
мЪшаетъ испаряться внутренней влаг%. 
Корни ихъ не значительны. Словомъ, они 
превосходно приспособлены къ сухимъ и без- 
воднымъ странамъ, среди которыхъ произра- 
стаютъ обильно, подымаясь и на камени- 
стыя горы, напр. южно-американскихъ шта- 
товъ и Мехики, иногда почти до лини вЪч- 
ныхъ снфговъ. Живучесть к. такъ велика, 
что отрЪзанный кусокъ стебля можеть, 
напр., довольно долго пролежать въ ком- 
нат (въ сухомъ мфст%), не теряя способ- 
ности укорениться при посадк%. Въ садо- 
водствЪ давно известны сотни видовъ; раз- 
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ведешемъ ихъ занимаются особенно охотно, 
потому что они отлично растутъ въ комна- 
тахъ. При разведени к. должно помнить, 
что они не терпятъ сырости и довольству- 
ются самымъ ничтожнымъ количествомъ 
земли. Кром того, необходимо имфть въ 
виду происхождене видовъ; хотя к. растутъ 
въ жаркихь странахъ, но т изъ нихъ, ко- 
торые подымаются высоко на горы, вовсе 
не требуютъ излишняго тепла зимою. Боль- 
шинство в., поэтому, должны зимовать въ 


Эхинокактусъ. 
холодной или умфренной оранжере$. Горш- 
ки, въ которые ихъ садятъ, д. б. невелики, 
мелки и хорошо дренировапы накладкою 


на дно горшечныхъ осколковъ; поливать 
очень р%дко, особенно зимою, и при поливкВ 
стараться, чтобы вода не касалась самаго 
растемя. Земля ни въ какомъ случаё не 
должна быть жирная; унавоживан!е вредно. 
Размножаются отводкою побзговъ, у мно- 
гихъ видовъ очень обильныхъь при основа- 
ви стволовъ; также черенками, р$же с3- 
менами. Прививка отлично удается: на одинъ 
стволъ можно привить н%сколько различ- 
ныхъ сортовъ; напр. извилистый тонюй 
змЪистый к. на вздутый мелокактусъ и пр. 
Такля прививки имфютъ весьма оригиналь- 
ный видъ и даже способствуютъ болфе обиль- 
ному цвфтению. Содержать непремфнно при 
вовможно сильномъ освзщени: инаме плохо 
или вовсе не цвфтутъ. Выставка лфтомъ 
на открытый воздухъ очень полезна; но 
слЪдуетъ предохранять растен1е отъ дождя. 

Каломенокъ — фабрикуемая въ Росси 
гладкая льняная ткань; бываеть суровая и 
б$леная. 

Калачи — см. ХлЪбъ. 

Калачики — см. Просвирникъ. 

Калбасы. Кром чистоты помфщения, со- 
судовъ и инструментовъ и доброкачествен- 
ности матераловъ, необходимо ‘обращать 
0с0б0е вниман1е на тщательную промывку 
кишекъ, служащихъ для набивки колбас- 
ною начинкою. Кишки д. б. св жи и стара- 
тельно вычищены: сначала промыть н%- 
сколько разъ въ теплой вод, затВмъ въ 
холодной соленой вод и наконецъ полос- 
кать въ простой холодной водЪ (перемВняя 
воду) до тфхь поръ, пока вода не станетъ 
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стекать совершенно чистою; наканун% на- 
полнен1я не мёшаетъ положить кишки въ 
холодный отваръ шалфея (большую гореть 
шалфея отварить въ 2 — 2\/з штоф. воды, 
процдить сквозь полотно) и передъ самою 
начинкою снова н%сколько разъ промыть 
ихъ въ чистой холодн. водЪ. Мног!е кол- 
баеники очень грфшатъ въ этомъ отноше- 
ви, и если нфкоторыя изъ ихъ колбасъ не 
отдаютъ запахомъ нормальнаго содержима- 
го кишекъ, то только благодаря очень па- 
хучимъ приправамъ (не довфрять к.» силь- 
но приправленнымъ). Начинка для к. кро- 
шится или острымъ ножомъ, или особою ма- 
шинкою; наполняются кишки руками или 
существующими для того въ продажЪ труб- 
ками, или деревянными скалками; слфдуетъ 
предпочитать трубки и скалки, такъ какъ 
рукою никогда нельзя начинить равном®р- 
но. Очень туго набитыя к. часто лопаются 
при варк%, особенно если приготовлены изъ 
сыраго матерала; слабо набитыя, содержа 
много воздуха, скорфе портятся. Концы на- 
битой кишки перевязываютъ крЪпкою нит- 
кою; иногда перевязываютъ также, на, из- 
вЪзстныхъ разстоянщяхъ, и по всей длинъ 
кишки. №. продаются и употребляются сы- 
рыя или вареныя; сырыя или даже только 
недоваренныя, не смотря на копчене, мо- 
гутъ содержаль зародыши глистовъ или три- 
хинЪъ, и потому, во всякомъ случа, слф- 
дуетъ предпочитать жареныя или вареныя. 
Свфжля некопченыя к. быстро портятся, но 
и копченыя (особенно недостаточно копче- 
ныя) отъ времени также изм няются, иногда 
на столько, что въ нихъ развивается такъ 
назыв. колбасный ядъ. Подозрительными 
слздуетъ считать всф к., кожица которыхъ 
покрыта плЗсенью и слизиста на ощупь, а 
сало въ надрзЪ имфеть зеленоватый или 
синеватый цвЪтъ, т%, въ которыхъ ощупы- 
ваются мягкя м$ста и запахъ которыхъ 
отдаетъ гнилью, а вкусъ непрятный—ост- 
рый, кислый, горьюй или затхлый. Раз- 
мельченныя пищевыя вещества удобовари- 
ме неразмельченныхъ; поэтому, если к. 
плохо переносятся многими желудками, то 
это зависить или отъ плохаго качества, 
матер1ала, или отъ слишкомъ обильнаго 
употребленйя свин. сала, и др. приправъ, или, 
наконецъ, оть постороннихъ примфсей. Во 
многихъ колбасныхъ к. приготовляются 
именно изъ дурнаго матер1ала—различныхь 
остатковъ, притомъ часто неопрятно и съ 
прим$сью болфе дешевыхъ веществъ — му- 
ки, гречнев. каши, хлзбныхъ остатковъ и 
т. п. Вполн$ увЗреннымъ въ хорошемъ ка- 
честв$ к. можно быть, только приготовляя 
ихъ дома. Время, необходимое для варки 
к., различно, смотря по сорту и плотности 
набивки: обыкновенно отъ 1 до 1*/з чае. 
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но лучше переварить, чЗмъ не доварить. 
Если к., при варк%, подымается‘ наверхъ, 
ее слфдуетъ опустить. Прокалыван!е, упот- 
ребляемое часто для сужденйя о готовности 
к., портить ихъ, потому что лишаеть ихъ 
сока. Для копчен!я годятся только к., не 
содержашия мучныхъ веществьъ (см. Кон- 
чене). Хранить к. слфдуеть въ прохлад- 
ныхъ, но сухихь, хорошо провЪтриваемыхъ 
помфщеняхъ (лфтомъ, напр., въ печахъ, 
трубы которыхъ открыты); хранеше на льду 
и вообще морозъ портятъ к. НЪкоторыя к., 
приготовленныя изъ несовсЁмъ доброкаме- 
ственныхъ матер1аловъ, для приданя имъ 
вида, подкрашиваютъ фуксиномъ — краска 
вредная сама по себф, но главнымъ обра- 
зомъ потому, что часто содержитъ мышь- 
якъ. Открыть такое окрашиван!е не труд- 
но: если изрубленный кусочекъ к. положить 
въ крёпюй спиртъ (90°), то фуксинъ раство- 
ряется въ немъ и окрашиваетъ его въ крас- 
ный цвЪтъ.—По матералу к. раздЪляются 
на кровеныя, мясныя и печеночныя (ливер- 
ныя). —1) Кровеныя к. (ВцИмиаг5е нзмц. и 
Ъопат франц.). Кровь, вытекающую изъ 
только что убитой свиньи, мфшать хоро- 
шенько въ сосуд, поставленномъ на горя- 
чую золу, подкисливъ ее слегка уксусомъ. 
Нарубивъ мелко 10—11 луковицъ, поджа- 
рить ихь въ топл. свин. салф, смфшать съ 
3 кружк. (16—18 стак.) крови и 3!/з фунт. 
свинаго сала, нарфзаннато малевькими ку- 
биками, подправить, по вкусу, петрушкою, 
рубленою цибулею, солью, перцомъ и др. 
пряностями; прилить 3/& кружки молока 
(или, вместо него, говяжьяго бульона). Раз- 
мЪсить тщательно (кусочки свин. сала ра- 
вномфрно разсфяны) и наполнить кишки 
(французы употребл. средня, а нёмцы—тол- 
стыя) не туго, такъ какъ иначе лопнутъ при 
варкф. Перевязавъ ниткою, опустить въ 
`°почти кипящую (но не кипящую) воду и 
варить (не допуская до кип%н1я) до тзхъ 
поръ, пока к. не отвердфетъ или пока, про- 
колотая, не выпускаетъ болЪфе крови. Вы- 
нувЪъ, дать стечь, вытереть тряпкою и, когда 
остынетъ, потереть кускомъ сала. Кр: к. 
очень питательны, но не совсЪмъ удобовари- 
мы, вслфдетв1е значительной примфси къ 
нимъ свин. сала; замфнивъ все или значи- 
тельн. часть послдняго мелкорубленнымъ 
фаршемъ хорошо просоленнаго языка, можно 
сдфлать ихъ удобоваримЪе и еще питатель- 
ве. Передъь употреблешемъ м. 6. предва- 
рительно прокопчены (2—3 дня). Сохра- 
няются недолго; употребляются въ пищу 
жареными: надр$завъ к. слегка на концахъ 
(чтобы не лопнули), поджарить на сково- 
родЪ или, лучше, на рашпер% (5 мин. съ 
одной стороны и 5 съ другой); сервировать 
горячими (вкусно).—2) Мясныя к. очень раз- 
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нообразны; приготовляютъ ихъ изъ говяди- 
ны, телятины, домалин. птицы, дичи, но чаще 
всего изъ свинаго мяса, въ см шен1и или 
порознь; употребляютъь или свЪжими, или 
вареными; тв и другя м. 6. копченыя или 
некопченыя. а) Обыкновенныя сосиски: 1 ф. 
свЪж. свин. сала и 1 ф. свинины (безъ жира, 
жиль и кожицы) изрубивъ, какъ можно, 
мельче, подправить рублеными же петруш- 
кою и цибулею, солью, перцомъ, а если же- 
лаютъ, и другими пряностями; прибавить 
немного воды; начинить тонк1я кишки (ба- 
раньи или свиныя); для вкуса въ начинку. 
можно прибавить трюфелей и немного ма- 
деры. Жарить, какъ кровеныя. 0) Сосиски 
изъ курицы или дичи: 1 ф. бЪлаго мяса ку- 
рицы (или соотвфтетв. частей дичи) расте- 
реть въ ступк%, протереть сквозь сито, см%- 
шать съ такимъ же количествомъ свинаго 
сала съ прибавкою мякиша булки; хоро- 
шенько смЪшать съ 2 взбитыми яицами и 
1 стак. густыхъ сливокъ, приправить по 
вкусу; начинить кишки (такля-же какъ въ а); 
раздЪливъ перевязками на части длиною 
вершка въ 2'/?—8, опустить въ горячую во- 
ду и варить на легкомъ огнЪ (едва кипитъ); 
вынувЪъ, погрузить въ холодную воду, дать 
стечь. Жарить какъ въ предъидущемъ слу- 
чаЪ. в) Чесночныя к. (Кпоааевуу’иаг$6): 8 ф. 
свинины (безъ жира), 57 золотн. свин. сала, 
мелко изрубить, подправить горстью соли и 
чайною ложкою перца. 1 размельченную го- 
ловку чеснока облить наканунЪ чашкою хо- 
лодной воды, дать настояться сутки, и про- 
цЪженный растворъ смфшать съ колбасною 
массою; набить кишки (тонкля), перевязать 
на 3 —4 вершк. разстоян1яхъ; прокоптить 
сутки. Употреблять вареною въ соленой 
водф. г) Кнаквурстъ (Кпаску’игзб): лучшее 
бфлое вареное свиное мясо мелко изрубить, 
смфшать съ отваромъ, мелко рублеными-же 
свиными печенью и легкими (небольш. ко- 
личество), приправить индскимъ перцомъ, 
бфлымъ перцомъ, тимьяномъ, мускатн. ор*- 
хомъ, майораномъ и неб. колич. лимонной 
цедры; тут набить толстую свин. кишку и 
прокоптить (5—6 и болЪе дней). д) Ллонская 
к.: 10 ф. свинины изъ задней части и 5 ф. 
говядины (безъ жира), очистивъ тицалтельно 
отъ жиль и кожицы, изрубить очень мелко, 
приправить солью, перцомъ и 4 золотн. се- 
литры въ порошкЪ; массу частями расте- 
реть въ ®тупкЪВ, сложить въ миску, приба- 
вить горсть перца въ зернахъ и 2/4 ф. сви- 
наго сала, нар$заннаго кубиками. Завязать 
крпко одинъ конецъ бычачьей кишки, на- 
бить ее туго, взакр$пить и затЪмъ всю к. 
обвить туго частыми кольцами нитки. По- 
ложить въ разсолъ (10—11 ч. соли на 100 ч. 
воды), въ который прибавлено немного крас- 
наго вина, на недЪлю; вынувъ, дать стечь 
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и въ течени недфли поперемЪнно то сушить 
па воздух, то коптить въ дыму; по окон- 
чан!и копченя выввсить на воздухъ еще 
на н%фоколько дней; наконецъ, завернуть въ 
тонке оловянные листки и хранить въ су- 
хомъ прохладн. мёст%. Вполн% готовы толь- 
ко черезъ 2 м\сяца. е) Итальянская к. (за- 
]ат?): 10 ф. очищенной (безь жилъ и кожи- 
цы) мелко рубленой свинины смфшать съ 
3 ф. такой-же говядины (сочной), 10 зол. 
бфлаго перца и 31 зол. соли, сложить въ 
салфетку и дать стечь; затЪмъ, смочивь 
массу '/> —*/* стак. красн. вина, тщалтель- 
но смфшать ее съ полною горстью нар%- 
заннаго кубиками свинаго сала (красное ви- 
но предварительно можно настоять на 2 го- 
ловкахъ размельченн. чеснока и настой 
прожать сквозь волосяное сито) и туго на- 
бить бычачьи кишки, которыя, завязавъ, 
опустить на 24 часа въ бфлое вино, при- 
правленное лукомъ, солью, перцомъ, гвоз- 
дикою и ароматными травами (см. Травы 
ароматныя). Прокоптить, проколовъ снама- 
ла въ нфоколькихъ мЪстахь вилкою.—8) Пе- 
ченочныя (ливерныя) к-з свЪжую, тщательно 
очищенную (отъ жиль и кожицы) свиную 
печень изрубить очень мелко, протереть 
сквозь р$шето съ такимъ же количествомъ, 
по вЖсу, свареннаго свин. сала, нарзанна- 
го очень мелкими кусочками. Размельчивъ 
больш. луковицу, поджарить ее въ 4 стол. 
ложкахъ топлен. свин. сала и, вмЪфстЪ съ 
саломъ, примЪшать къ печеночной масс%; 
приправить солью, перцемъ, майраномъ, ин- 
дЪйск. перцемъ; перемЪсивъ все тщательно, 
наполнить кишки и отварить въ соленой во- 
дЪ. Можно прокоптить (2—3 дня); носвВ ж1я — 
здоровЪе. В. изь зусиныхь печенокь: 8 — 12 
гусин. печенокъ (гуси не д. 6. откормлены) 
и 1 свин, печень разр%зать на больш. куски 
и погрузить на 1 минуту въ кипятокъ; очи- 
стить отъ жилъ и кожицы, мелко изрубить 
и протереть сквозь р%$шето. 7 ф. свинины 
изъ брюха, отваривъ въ соленой водф, раз- 
р%зать на мелье кусочки, а въ жирф, ко- 
торый снять съ отвара, поджарить нЪсколь- 
ко луковиць; послфдйя изрубить вмст® 
съ 2 сырыми луковицами. Зат$мъ все—пе- 
чевочную массу, свин. мясо и луковицы-— 
смЪшать, приправить солью, 'толченымъ 
перцемъ, просфянными сквозь сито тимья- 
номъ и майраномъ, развести немного отва- 
ромъ (густая каша); начинить гладкля сви- 
ныя кишки, не очень туго; варить’ 30 мин. 
(предварительно проколоть, чтобы выпу- 
стить воздухъ,—иначе лопнутъ). К. готовы, 
когда изъ прокола вытекаетъ прозрачный 
жиръ. Вынувъ, погрузить на мгновен!е въ 
холодную воду и затфмъ остудить на блюд». 
Назначенныя для хранен1я прокоптить 4—6 
дней. Для вкуса въ печеночн. к. можно при- 
СЛОВАРЬ Д-РА СИМОНОВА. 


бавлять трюфелей. ВелЪдстве значитель- 
наго ‘содержав1я свинаго сала переварива- 
ются не очень легко. 

Калганъ (Ро{еиШа Тогтеп Ша) — расте- 
н1е изъ сем. розоцв$тныхъ, встр8чается во 
всей Росаи. Его корневище, толщиною въ 
мизинецъ, собираютъ во многихъ деревняхъ 
для настаиванйя водки; въ немъ содержится 
вяжущее вещество (дубильная кислота), 
велфдетв!е чего его можно употреблять для 
дублен1я кожъ. 

Калевка—см. Рубанокъ. 

Калейдоскопъ—дфтская игрушка, им%ю- 
щая форму зрительной трубы и показываю- 
щая смотрящему различн., безпрестанно из- 
мфняюцияся (при кажд. поворот или со- 
трясен1и), разноцвфтныя фигуры: зв%зды, 
многоугольники и т. п. Устройство основано 
на отражен1и изображенй разноцв®тныхъ 
кусочковъ стеколь 3-мя наклоненными, подъ 
извзстнымьъ угломъ, зеркалами. Можеть 
служить подспорьемъ для рисованйя розе- 
токъ, арабесковъ ит. п. 

Календарь. Такъ называется и способъ 
времясчислен!я, неодинаковый у всфхъ на- 
родовъ, и книга, содержалцая въ себ ечисле- 
не времени на данный годъ (м%8сяцесловъ), 
часто съ присоединенемъ различн. другихъ 
свздЪшй. Относительно способа счислешя 
времени, принятаго у насъ и у христан- 
скихъ народовъ вообще см. Время, Висо- 
косъ, Лфтоисчиелен!е. Существуютъ ка- 
лендари спещальные: сельскохозяйственные, 
техническ1е, медицинске, охотничьи и т. п.; 
всф они содержатъ одинъ и тотъ-же м%сяце- 
словъ на данный тодъ и отличаются между 
собою только побочными свфдЪями, при- 
бавляемыми къ м$сяцеслову. 

Каленкоръ—см. Ткани бумажныя. 

Кали—см. Бал. 

Калина (Уфигпаш)—большше кустарники 
изъ сем. жимолостныхъ. Самый извЪстный 
видъ—обыкновенная к. (У. ори!а$); цЪнит- 
ся нашими садоводами особенно потому, что 
можетъ расти довольно далеко на сЪверъ; 
цвфты ея, какъ извЪфстно, собраны въ вид 
зонтикообразнаго соцвЪт!1я; они мелки, но 
по краямъ соцвЪт1я находится цфлый рядъ 
крупныхъ снфжнобфлыхъ безплодныхъ цвз- 
товъ,—пустоцв$та, который и придаетъ кра- 
соту всемукусту. Мелье цв ты превращают- 
ся въ очень эффектныя ярко-красныя про- 
долговатыя ягоды. Самая красивая разно- 
видность нашей к. приноситъ только пусто- 
цвЪфтъ, отчего все соцвЪт1е ея имЪетъ видъ 
крупнаго шарика снЪжно-бфлаго цв$та; от- 
сюда французское назван1е ея—60ои1е 4е педе. 
МенЪфе вынослива, и не такъ красива другая 
к.—У. Гащала; но и она очень пригодна для 
парковъ, такъ какъ быстро растетъ и обра- 
зуетъ большие, густые кусты. Третйй вилъ, 
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съ вфчно-велеными листьями (У. Тиз), у 
насъ можетъ разводиться только въ оран- 
жереяхъ; листья ея сходны съ листьями лав- 
роваго дерева, но мельче, поэтому ее на- 
зываютъ нер%дко ложнымь лавромь (Тлалачег- 
Тш французовъ). Есть еще н%сколько ви- 
довъ, годныхъ для воздушной культуры, 
напр., сибирскй видъ У. Чамичсит Рай., 
но они гораздо менфе распространены. К. 
требуетъ тучной, рыхлой, хотя и глинистой, 
сыроватой почвы. Она выдерживаетъ хо- 
рошо и оттфненныя м%ста, но на откры- 
тыхь цвфтене и особенно плодоношене 
обильнфе. №. можно обрфзывать, но такъ 
какъ цвЪты ея появляются на верхушкахъ 
или въ углахъ опавшихъ листьевъ прошло- 
годнихь побфговъ, то обрзыван!е не сл%- 
дуеть производить зимою. Бо всякомъ слу- 
ча% обрфзыване лишаетъ растене цвЪтовъ 
на цзлый годъ. ВсЪ виды хорошо разводят- 
ся черенками и отводками, а также и сЪме- 
нами. 

Кал или потасе!й —щелочной металль, 
серебристо-б$лаго цв$та, блестящь, мягокъ, 
легко р$жется ножемъ; на вод плаваеть; на 
воздухВ быстро покрывается бЪлою окисью; 
брошенный на воду, загорается, разлатая ее. 
Сохраняется въ стклянкахъ съ нефтью, ке- 
росиномъ и т. п. Въ природ встр$чается 
только въ формЪ солей, изъ которыхъ его 
добываютъ искусственно. Изъ соединенй к. 
наиболЪе извЪфетны: 1) №0 к. — водная 
окись к.; въ торговлЪ встрЪчается въ вид\Ъ 
непрозрачныхъ бфлыхъ кусковъ или пало- 
чекъ; на воздухЪ расплывается и, вметЪ 
съ влагою, поглощая углекислоту, понемно- 
гу переходитъ въ углекислую соль; легко 
растворимъ въ водЪ и спиртЪ; получается 
кипячен1емъ раствора поташа съ гашеною 
известью. Въ техник употребляется мало, 
въ медицин®— какъ глубоко прижигающее 
средство, напр., ранъ оть укушевя б%ше- 
ными собаками, ядовитыми змЪями и т. п. 
2) Улекислый к. — соль б$лаго цвЪта, рас- 
плывающаяся на воздух и легко раство- 
римая въ вод. Въ сыромь (неочищенномъ) 
вид% ум. к. извстенъ подъ назваемъ то- 
таща, который добывается изъ золы раз- 
личн. сухопутныхъ растенйй; травянистыя— 
содержатъ его больше. Въ Роеси производ- 
ствомъ его занимаются въ значительныхъ 
размЪрахъ. Прокаленный п. наз. хальциниро- 
ваннымъ. Въ техникЪ и медицин% поташь въ 
настоящее время почти везд% зам ненъ болЪе 
дешевою содою. Въ щелок% изъ волы, упо- 
требляемомъ для бучен1я бЪлья, дЪйствуетъь 
главнымъ образомъ поташь. 3) Азотнокис- 
лый к. или калйная селитра—см. Селитра. 
3) Хлорноватокислый к. или бертоллетова 
соль (Ка сЪ]от1еит) —имЪетъ видъ мелкихъ, 
бфлыхъ кристаллическ. листочковъ; въ горя- 


290 


КАЛУФЕРЪ 


чей вод% растворимъ легче, чёмъ въ холод- 
ной. Употребляется для добывая кислоро- 
да, при приготовлен и спичек, взрывчатыхъ 
см$сей, фейерверковъь и пр.; въ медицин® 
растворъ ея (отъ 1 хо 2 драхмъ на стаканъ 
воды) прописывается какъ полосканье для 
рта или з% ва при воспален1и ихъ; но им ют- 
ся гораздо бол$е дйствительныя средства. 
4) Тодистый к. (каПат ]о4абит) и броми- 
стый в. (Ка1. Ъготабию): оба употребляют- 
ся главнымъ образомъ въ медицин® и фо- 
тографи; въ медицин% 109. к. преимуще- 
ственно противь сифилитическихъ и золо- 
тушныхь болфзней, а бром. к. — противъ 
нервныхъ; но употреблять ни того, ни дру- 
гаго безъ совЪта врача не слфдуетъ. 5) Си- 
неродистый к. (каЙат суапалит)—въ видЪ 
бВлыхъ кусковъ, горько-миндальнаго запа- 
ха; сильно ядовитъ; употребляется въ фо- 
тографли и гальванопластик%. 

Калмыки—см Инородцы. 

Каломель--однохлористая ртуть; соль б$- 
лаго цвфта, тяжелая; нерастворима ни въ 
водЪ, ни въ спирт%. К. въ большомъ употреб- 
лени въ медицин%; но прибфгать къ нему, 
помимо врача, ни въ какомъ случа% не сл$- 
дуеть, такъ какъ онъ, хотя и не отравляетъ 
непосредственно, нодЪйствуетъ на организмъ 
вредно. Легче переносятъ егодЪти, которымъ 
онъ, какъ слабительное, при лихорадоч- 
ныхъ болфзняхъ, приносить иногда боль- 
шую пользу. 

Калориметръ — физическай аппарать, слу- 
жащий для измфрен]я теплоты; отъ термо- 
метра онъ отличается тЪмъ, что показы- 
ваетъ теплоту не непосредственно—въ гра- 
дусахъ, а только при помощи вычисленй 
на основанйи принятой учеными единицы 
теплоты (см. Теплота). ИзвЪстно много раз= 
личн. калориметровъ: Бунзена, ЗЖамена, 
Лапласа и пр. 

Калориферъ—см. Отоплеше. 

Калоши или галошир—см. Обувь. 

Калужница (Сава раз) — болотная 
трава изъ сем. лютиковыхъ; у насъ растетъ 
повсюду, до самаго глубокаго сЪвера, по бе- 
регамъ и въ самой вод прудовъ, украшая 
ихъ довольно ранней весною крупными пуч- 
ками своихъ желтыхъ цвЪтовъ и сочныхъ 
цфльныхъ листьевъ. Годится для украше- 
н1я озеръ въ паркахъ. Отлично размножает- 
ся разсадкою побЪфговъ отъ подземнаго кор- 
невища. Крупныя цвЪточныя почки ея иног- 
да маринуютъ и продаютъ за каперсы; но 
поддёлку легко открыть: у каперцовъ за- 
вязъ одинокая, ау к. ихъ нЪоколько. 

Калуферъ (Тапасебаш Ва]за Ка Г..)—мно- 
голфтняя ароматическая трава, изъ сем.слож- 
ноцвЪтныхъ; разводится въ огородахъ ради 
приправы на кухн% и для настоекъ. Хорошо 
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зимуетъ и разводится дфленемъ старыхъ ку- 
стовъ. 

Калъ—см. Испражнен!е. 

КБалькирован!е—копирован!е рисунка при 
помощи прозрачной бумаги (см. это слово). 
Можно калькировать и на простой, непро- 
зрачной бумаг, смочивъ ее слегка, передъ 
самымъ копированемъ, бензиномъ (посред- 
ствомъ ваты); бумага становится вполн® 
прозрачною, затёмъ, по испаренйи бензина, 
снова принимаетъ прежь!Й видъ; при этомъ 
необходимо, чтобы бензинъ былъ совершенно 
чистъ: иначе останутся пятна. Всфмъ изв%- 
стенъ способъ копирован1я посредствомъ 
бумаги натертой графитомъ (карандашемъ): 
на натертую сторону послФдней кладется 
чистый листъ бумаги, а на него рисунокъ, 
по контуру котораго водятъ тупымъ остр1- 
емъ; на чистомъ лист% получается оттискъ. 
Если графитъ замфнить кровавикомъ, ин- 
диго и т. п., то кошя будетъ краеною, си- 
нею и пр. — Чтобы получить 2 коши, упо- 
требляютъ существующее въ продаж тон- 
кое прозрачн. копировальн. полотно: копи- 
руютъ перомъ и обыкновенными чернилами, 
немного подправленными гумми-арабикомъ, 
окончивъ, прикладывають на кошю листь; 
слегка влажной (но не мокрой) бумаги и, 
прикрывЪъ его 2 листами сухой бумаги, труть 
какимъ-либо гладкимъ твердымъ т%ломъ— 
на бумаг получается оттискъ коши, сд$- 
ланной на полотн%. 

Кальц!— щелочной металлъ желтаго цв%- 
та, не встрёчающийся въ природ, а добы- 
ваемый искусственно изъ солей извести, но 
съ такимъ трудомъ, что только немногимъ 
химикамъ удалось его видфть. Подобно ка- 
лю, разлагаетъ воду и превращается въ 
известь. Составляетъ основане вефхъ сое- 
динен!й извести (см. это слово). 

Кальянъ—см. Куренй1е, Табакъ. 

Камаши—см. Обувь. 

Камбала — морская рыба изъ отряда ко- 
стистыхъ, съ плоскимъ ромбовиднымъ т%- 
ломъ, глазами, помфщенными съ одной сто- 
роны; верхняя сторона темная, нижняя св$т- 
лая. НЪсколько видовъ; у насъ наибол%е из- 
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вфстна, преимущественно въ копченомъ и 
вяленомъ видЪ, — собственно камбала (Р]ец- 
гопес{ез р]абезза): сверху бураго цвфта съ 
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кругл. красн. пятнами, ловится въ Н%мец- 
комъ и Балтскомъ моряхь; мясо н‚ёжное 
и вкусное; для продажи ее солятъ, вялятъ 
и коптятъ. По берегамъ западной Европы 
ловится видъ камбалы удлиненной языко- 
образной формы, известный у французовъ 
подъ именемъ 30]е (Зо]еа, уц]2ал1з), а у нЪм- 
цевъ —Импее (языкъ); мясо еще нёжн%е и 
вкусн%е. Въ Ламанш%, Сфверномъ, Балтй- 
скомъ и Средиземномъ моряхъ встр%чается 
видъ к. значительно большихъ размфровъ 
(обыкновенно отъ 4 до 12 фунт., но въ.р%д- 
кихъ случаяхъ до 4 пуд. и боле) —пултусь 
(ВвошЪиз шахНии8 — агро франц.), округ- 
ленной формы съ маленькими колючими бу- 
горками на верхней чешуйчатой сторон$; 
считается однимъ изъ самыхъ деликатныхъ 
кушанйй. 

Камедь—вещество, содержащееся во мно- 
гихъ растешяхъ и характеризующееся спо- 
собностью давать съ водою клейкую слизь, 
изъ которой спиртъ осаждаетъ к. въ чи- 
стомъ вид%. Изъ многихъ растений к. выте- 
каетъ наружу и застываетъ кусками. Та- 
кимъ образомь собираются изв$стные въ 
торговл сорты к.: аравйская или чумми- 
арабикъ (см. Гумми), тралакантовая или тра- 
заканть (см. Трагакантъ) и нашъ влиневый 
клей (см. Влей вишневый). 

Камеи — рельефно р№зные камни (то- 
пазъ, ониксъ, сердоликъ и пр.) или рако- 
вины; въ настоящее время употребляются, 
какъ женск. украшен!я. Достоинство к. за- 
виситъ отъ матерала и, въ особенности, 
отъ искусства р%зьбы. Въ Иташи, преимущ. 
въ Неапол%, приготовление к. изъ раковинъ 
составляетъ обширную промышленность. 

Камел1я (СатеШа)—небольшое дерево съ 
вЪчно-зелеными листьями, изъ сем. камеше- 
выхъ. Самый знаменитый видъ— японская к. 
(С. дарошса); у насъ на открытомъ возду- 
хЪ можетъ расти только на южномъ берегу 
Крыма и за Кавказомъ. Грунтовыя к. бы- 
ваютъ высотою саженъ въ 5 и бельше. Въ 
нашихъ климатахъ к. растен1е оранжерей- 
ное. Въ комнатахъ она далеко не всегда, 
удается, чему главная причина— сухость воз- 
духа топленыхъ комнатъ и быстрыя пере- 
м$ны температуры; у насъ же къ этому 
присоединяется еще черезъ-чуръ высокая 
комнатная температура, которая вредна, к. 
именно въ то время, когда надуваются ея 
почки и распускаются цвЪты; вел детв1е 
веЪхъ этихъ причинъ почки к. легко отва- 
ливаются. Поэтому к. слФдуетъ держать 
или въ холодной оранжере%, или въ такихъ 
комнатахъ, температуру въ которыхъ мож- 
но держать отъ 5° до 8°Р. Освфжеше воз- 
духа необходимо; близость печей вредна. На 
землю к. не прихотлива, — лишь бы была 
питательна, не плотна и содержала */‹ или 
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‘| песка; евЪжее удобрен1е считается вред- 
нымъ, Пересадку производятъ весною, тот- 
часъ по отцвЪ тени, или лЪтомь посл пол- 
наго образован1я побЪговъ. Частая пере- 
садка не годится: средней величины расте- 
ня можно пересаживать каждые 4—5 лЪтъ, 
маленьк1я— черезъ 2 года. СлЪдуетъ наблю- 
дать, чтобы корни не упирались въ горшокъ 
и не наполняли бы его своимъ войлокомъ. 
При пересадк$ необходимо удалять больные 
и сух!е корни. К. требуетъ постоянной по- 
ливки, особенно со времени появлевн1я моло- 
дыхь побЪговъ до полнаго образован1я цвЪ- 
точныхъ почекъ; но въ холодное время по- 
ливка д. 0. очень умфренная, преимуще- 
ственно въ утренн!е часы. Весьма полезно 
для к, вечернее вспрыскиван!е. ЛЪтомъ. к. 
можно переносить на открытый воздухъ, 
заацищая ихъ, при этомъ, отъ сильныхь 
дождей и отъ солнца. Обратно въ оранже- 
рею вносить до морозовъ. Ставить не тЪено, 
не перем$шивая съ другими растенйями. 
Обр$зывать к. можно тотчасъ по отцвЪте- 
нши или въ конц% лЪта; въ посл$днемъ слу- 
чаф онф не приносятъ цвфтовъ на слфдую- 
ий годъ, но тфмъ лучше идуть въ ростъ 
и тфмь обильнфе цвфтуть впослфдетв!и. 
Размножають к. преимущественео черен- 
ками; для этого ср$фзываютъ молодые го- 
товые побфги непосредственно подъ глаз- 
комъ, оставляя на черенкв 2—8 листа. Че- 
ренки втыкають въ чистый песокъ, такъ, 
чтобы они другъ друга не касались, и при- 
крываютъ стеклянными колпаками. Снача- 
ла держать ихъ въ умфренномъ теплф%, а 
затфмъ температуру постепенно возвыша- 
ютъ. Черенки махровыхъ к. удаются хуже, 
ч$мъ простой—краеной к. Черезъь 4—6 не- 
дфль черенки простой к. укореняются и 
даютъ отличные дички для прививки боле 
иЪнныхЪ сортовъ; прививка производится 
весною, лишь только растешя тронутся. 
Сменами к. разводять преимущественно 
для полученя дичковъ или новыхъ разно- 
видностей. Число садовыхъ разновидностей 
превосходитъ 2000, и ежегодно возникаютъ 
новыя. Культура всфхъ одинакова. 

Камень амазонскй, названный такъ 
потому, что найденъ первоначально на бе- 
регахъ р. Амазонской; встр$чается въ изо- 
били на Урал; представляетъ видоизм*- 
нен1е полеваго шпата, синевато-зеленаго 
цивЪта; дешевъ. 

Камень винный —- см. Кремортартаръ. 

Камень лунный или адуляр!й —разно- 
видность полеваго шпата, просв чивающий, 
молочнаго цвфта сь прятнымъь перламу- 
тровымъ отливомъ, напоминающимъь лун- 
ный свЪтъ. Вставка въ перстень самаго 
высокаго качества л. к. въ 5—6 лин! ве- 
личиною цфнится около 20 р.; по причинЪ 
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малой твердости отъ употребленя скоро 
теряетъ полировку. 

Камера-люцида (свфтлая камера) — физи- 
ческй приборъ для снят1я точныхъ кон- 
туровъ сь предметовъ, напр. ландшафтовъ, 
домовъ и пр. 

Камера - обекура (темная камера) — см. 
Фотографля. 

Камергеръ придворныя должности 

безъ опредфленныхъ з4- 
Камеръ-юнкеръ | нятй. 

Камертонъ или д!апазонъ -— стальной 
вилкообразный инструментъ, издаюпий при 
сотрясен1и опред$ленный тонъ и служащий 
для настраиванля оркестровъ или хоровъ; 
бываетъ различн. тоновъ. 

Камешки — игра. Самая обыкновенная 
игра въ к. состоить въ подбрасывани ихъ: 
играюцце, по порядку, беруть въ руку 7 
камешковъ (или пуговицъ) равной величи- 
ны, подбрасываютъ и ловятъ ихъ спинкою 
руки; опять подбрасывають и ловятъ ла- 
донью; кто поймалъ больше к., тотъ начи- 
наетъ игру. НачинаюнИЙй бросаетъ всё 7 
к. на столъ, выбираетъ 1, подбрасываетъ 
его и, пока онъ летитъ, хватаетъ со стола 
другой к. и ловить подброшеннный; откла- 
дываетъ изъ руки 1 к., другой подбрасы- 
ваеть и, взявъ со стола трет к., ловить 
подброшенный, и т. д. до тъхъ поръ, пока 
не переберетъ и не переловить всЪ к.— 
ученикь. ПослЪ этого, снова бросивъ каме- 
шки на столъ, точно такимъ-же порядкомъ 
старается переловить вс к., но уже не съ 
однимъ, а съ парой к. въ рукЪ: переловивъ, 
становится зодмастерьемь; зат мъ,‚ловитъ съ 
тремя к. въ рукф— мастер». Мастеръ беретъ 
въруку 7 к. и, придерживая шесть пальцами, 
подбрасываетъ седьмой, выкладываетъ шесть 
на столъ, а седьмой ловитъ; опять подбра- 
сываетъ его и ловитъ, схватить со стола 
остальные шесть. Не поймавпий к. или 
поймавний его не съ должнымъ чиеломъ к. 
върук%, или сдвинувпий съ мЪста к. на стол 
уступаеть мЪето другому играющему. Игра 
развиваетъ ловкость; недостатокъ ея заклю- 
чается въ бездЪйств1и лЪвой руки.— Очень 
полезна игра въ к., извЪстная подъ назва- 
н1емъ Котлы или Классы или Болото, такъ 
какъ при ней самой дфятельной гимнасти- 
кЪ подвергаетси 6. ч. мышцъ тЪла: Мфломъ 
на полу или палкою на землф начерчивается 
приведенная фигура (см. рисун.); играющий 
бросаетъ свой к. (плоск1Й) въ 1-Й классъ, 
перепрыгиваетъ въ классъ на одной правой 
ногз; все оставаясь на одной ног%, носкомъ 
ея выталкиваетъ к. за черту и, вслВдъ за 
к., выпрыгиваетъь въ поле самъ; затфмъ 
бросаетъ к. во 2-й классъ и точно такимъ-же 
порядкомъ выталкиваетъ его за черту, но 
уже на лфвой ног%, потомъ въ 83-Й и 4-й 
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классы, прыгая поперемЪнно, то на одной 
правой (нечетн. классы), то на одной л%- 
вой (четн. класс.) ног. Въ 5-мь и 6-мъ 
классахъ д., передъ выталкиван!емъ к., сдЪ- 
лать крестъ: ставъ одной ногой въ 5-мъ, а 
другой въ 6-мъ кл., подпрыгнуть и пере- 


Котлы. 


вернуться на воздух такъ, чтобы нога, 
бывшая въ 5-мъ кл., стала въ 6-Й, и на- 
оборотъ. Въ 10-мъ кл.— экзамень: стоя на л3- 
вой ног, поднимаетъ к., кладетъ его подъ 
колЪфно согнутой правой и прыгаетъ (съ к.) 
три раза кругомъ круга; затЪмъ, становит- 
ся на пятки обфихъ ногъ, кладетъ к. на но- 
сокъ лфвой ноги и, идя на пяткахъ, выно- 
ситъ его черезъ всф классы въ поле. Пра- 
вила: опустивпийся на обЪ ноги или сту- 
пивний на черту, или бросивпий к. на чер- 
ту или не въ тотъ кл., въ какой сл$дуетьъ, 
или уронившй к. изъ -подъ колЖна, или съ 
носка ноги передаетъь игру слфдующему; 
попавиний к. въ болото начинаетъ игру сна- 
чала; угодивний его въ море совсфмъ вы- 
ходитъ изъ игры. Рисунокъ м. б. изм ненъ 
и к. не выгоняемы въ поле, а перегоняемы 
изъ класса въ классь, море и болото ис- 
ключено и т. п.—-вообще многое предоста- 
влено фантази. Игра, по своей полезности, 
простот$ и занимательности, заслуживаетъ 
больш. вниман1я; не сл$дуетъ исключать изъ 
нея и дЪвочекъ, которымъ подобная гимна- 
стика не менфе полезна, чфмъ мальчикамъ. 


Камилавка — бархатная шапочка, давае- 
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мая въ награду священникамъ (см. Духс- 
венство). 

Каминъ —- см. Отоплен!е. 

Камка — то-же что дама (см. это слово). 

Камлотъ. Настояций к. гладкая плотная 
шерстяная ткань изъ чесанной овечьей 
шерсти, тканая на подоб1е полотна; основа, 
ея изъ крученыхъ, а утокъ изъ простыхъ 
нитокъ; но въ продаж извЪстенъ также по- 
лушерстяной к. (см. Ткани шеретяныя). 

Камнеломка--см. Саксифрага. 

Камни драгоцънные или самоцв%тные 
(на, народн. яз. также— яхонты) отличаются 
отъ друг. минераловъ высокою твердостью, 
сильнымъ блескомъ, яркостью, красотою и 
безукоризненностью цвфта; какъ украшен!е 
и цённость, стали употребляться съ неза- 
памятныхъ временъ; мода на нихъ не утра- 
тилась и по нын%; особенно рельефно упо- 
треблен!е ихъ въ Инди, гдз туземцы ста- 
раются обратить все свое состояше въ д. 
к. — Хотя м$етонахождене д. к. распро- 
странено по всему земному шару, но число 
присковъ ограничено. Самые богатые и 
старые прииски, преимущественно алмазовъ, 
находятся въ Инди—въ Гольконд% и Ви- 
занур%, затЪмъ на остр. Цейлон% и въ Бра- 
зили. Но особенно богатъ д. к. нашъ Уралъ; 
онъ служитъ, между прочимъ, единствен- 
нымъ м$стонахожденемъ многихъ д. к.: 
синихъ топазовъ, малиновыхъ шерловъ 
или турмалиновъ, александритовъ и мно- 
гихъ друг. Особенно славятся приски въ 
Екатеринбург — деревни: Мурзинка, Шай- 
танка, Липовая и др. — Д. к. употребляют- 
ся въ обдЪланномъ, граненомъ видф. — 
Шлифовка алмазовъ и др. д. к. стала 
извЪстна лишь съ конца ХУ ст. У насъ 
первая гранильная фабрика была устроена 
въ ПетергофВ («алмазная мельница») по 
указу Петра Г; затЪмъ основаны при Ека- 
теринз знаменитыя нын% гран. фабрики въ 
Екатеринбург и въ н%к. др. городахъ; 
частныхъ гранильн. заводовъ у насъ нЪфтъ; 
за границею ихъ не мало. Въ Росош 
пользуются извзстностью екатеринбургскле 
гранильщики; нзсколько хорошихъ масте- 
ровъ есть въ Спб. и МосквЪ; между ними 
славится въ Сиб. знатокъ камней и истин- 
ный художникъ своего дЪла А. А. Фохтьъ. 
Торговля уральскими камнями сосредото- 
чивается въ Екатеринбург% и въ Нижнемъ 
Новгород$. Стоимость д. к. обусловливает- 
ся цвзтомъ, прозрачностью, игрою, а самое 
главное величиною камней. Д. к. стоятъ 
дорого лишь тогда, когда вЗсятъ не менфе 
2 каратовъ. Собственно постоянныхъ цёнъ, 
какъ на брилланты, такъ и на друге д. к., 
почти не`существуетъ. — Цвфть многихь 
д. к. весьма не проченъ; такъ, напр., дым- 
чатый горный хрусталь отъ долгаго ле- 
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жаня въ тепломъ м%ст% обезцв$ чивается. 
Мноне любители для сохранен1я цвЪта д. к. 
держатъ ихъ въ темнот$. НЪкоторые д. к. 
при искусственномъ освфщен1и теряютъ: 
малиновый и син! шерлъ или турмалинъ, 
сафиры; друге, на оборотъ, отъ сильнагосвч- 
наго или газоваго свфта выигрываютъ: 
рубинъ, изумрудъ, бирюза, бриланты, опалъ; 
посл де два к. кажутся тусклыми при ма- 
товомъ свЪт$. О чистк% д. к.—см. Алмазъ.— 
Въ настоящее время доказана, возможность 
приготовлев1я искусственнымъ путемъ боль- 
шинства д. к.; но до сихъ поръ, къ сожал%- 
н!ю;удавалось добывать только весьма мель1е 
кристаллы.— Зато приготовлен1е поддьльныхь 
д. 6.) имитеий или стразовь достигло ны- 
н$ замфчательнаго, художественнаго со- 
вершенства (см. Стразы); обстоятельство 
это повляло на цфну и спросъ настоящихъ 
д. к. — Лучшимъ способомъ отлич1я на- 
стоящихь д. к. оть поддфльныхь служить 
испытав1е ихъ твердости: вс поддёльные 
к. царапаются напилкомъ, а настояпце — 
н$тъ. — Говоря о д. к. нельзя пройти мол- 


чанемъ нашихъ богатыхъ собрав ихъ въ. 
Императорскомъ эрмитажз (галлерея'Петра 


Т), въ Зимнемъ дворцф, въ Оружейной мо- 
сковской палат, музеф горнаго института 
и др., а также слбдуеть указать на не- 
смЪтныя сокровища, хранимыя въ мона- 
стыряхъ, на иконахъ, на ризахъ и проч. 
Первымъ въ рядуд. к. стоитъ брилианть (см. 


’ 
] 
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алмазъ); вторымъ — совершенно прозрач- 
ный, густо окрашенный въ карминово- 
красный цвётъ рубинь, третьимъ—изумруд», 
травяно - зеленаго цвта; четвертымъ—са- 
фиръ,чистаго васильковаго цв та; пятымъ— 
астериксь (см. Корундъ); шестымъ—алек- 
сандритъь (см. Хризобериллъ); седьмымъ— 
штинель, пурпуроваго цвфта; восьмымъ— 
бирюза; девятымъ — опаль-арлекинь; деся- 


'Ттымъ — условно можно считать жемчу, 


хотя онъ и не принадлежитъ къ камнямъ.— 
Изъ другихъ менфе цфнныхъ наиболфе из- 
ветны: агатъ, авантюринъ (разновидность 
кварца), аквамаринъ, амазонсь]й камень, 
аметистъ, венерины волоса (см. Хрусталь 
горный), гел1отропъ (см. Халцедонъ), г!- 


ацинтъ, гранатъ, лабрадоръ, лазуревый 
камень (см. Ляписъ - лазурь), лунный 
камень или адулярй, малахитъ, ониксъ, 


опалъ, сардониксъ, сердоликъ, топазъ, хал- 
цедонъ, хрусталь горный, яхонтъ, яшма. — 
Подробности — см. отдфльн. названя к. — 
Ве прозрачные др. к. гранятся обык- 
новенно въ форм или бриллиантов» (на, рис. 
оть 1 до 6), или 103ъ (на, рис. отъ 10 до 13); 
только камнямъ широкимъ, но невысокимъ 
даютъ форму табличекь (ни рис. отъ 7 до 
9); непрозрачн. к., напр. бирюза, опалъ и 
т. п., не гранятся, а шлифуются въ фор- 
мЪф, показанной на рис. подъ № 14; только, 
какъ исключене, ихь гранятъ по краю 
(рис. № 15). №1 на рис. — самая простая 
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грань: собственно кристаллъ въ натуральн. 
вид, только отшлифованный; даетъ наи- 
меньший блескъ; для увеличен1я послФдняго 
ср$зываютъ верхушки вверху (вв) и вни- 
зу (н—н); первую ближе къ центру, чёмъ 
вторую; такой формы брилмантъ изобра- 
женъ на рис. 2аи 26; на рис. За и 36— 
число граней еще увеличено, но все-таки 
недостаточно для надлежащаго блеска, 
и этимъ числомъ граней ограничиваются 
только для к. малой величины: не боле 
в карата. Число граней на к. большей 
величины обыкн. гораздо значительн%е (см. 
Алмазъ). На рис. 4а — 46, 5 и 6 показаны 
новфйпие способы гранен!я; изъ нихъ 5 (въ 
форм зв$зды) самый новый. При этомъ, 
для сбережен!я матер1ала, въ настоящее 
время брилл. дЪлаютъ выше (№ 6). 7, 8 и 9Э— 
гранене въ формЪ табличекъ; 10, 11, 12 и 
13—розы. ВЪеъ правильно граненыхъ брил- 
лантовъ или розъ можно опредфлить по 
ихъ величин; на рис. противъ словъ «брил- 
анты» и «розы» показана натуральная ве- 
личина граненыхъ алмазовъ, соотвЪтетв. 
1, 1115, 2 ит. д. каратамъ. 


Брилманть въ скипетр русск. 
Царя— въ натурал. величину (194 3/‹ кау.). 
Камни желчные образуются въ желч- 
номъ пузырВ и желчн. протокахъ печени 
(см. Печень), состоятъ обыкновенно изъ хо- 
лестерина и желчн. пигмента съ примесью 
извести; величина различна —отъ песчинки 
до куринаго яйца; цвфтъ—то черный или 
темно-коричневый, то зеленый или янтар- 
ный (эти послФды!е самые характерные), 
форма — круглая, яйцеобразная или мно- 
гогранная (послфдняя форма указываетъ 
на, существован!е нзсколькихъ к., такъ какъ 
она происходитъ отъ давленя однихъ к. на 
друг!е). Встрфчаются преимущественно у 
людей за 40 л., у женщинъ чалце, чЁмъ у 


мужчинъ; къ образован!ю ихъ располагаютъ: 


сидячая жизнь, обильная жирная и мучная 
пища; известную роль играетъ наслдствен- 


ность. Пока желчи. к. не засоряютъ вы- 


ходнаго протока, присутств!е ихъ обыкно- 
венно не выражается никакими припадками, 
и такъ нерЪдко проходятъ мног1е годы, а 
иногда и цфлая жизнь; бол$зненныя явлен1я 
начинаютъ обнаруживаться, когда желчн. 


АИ 
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к. застр$ваютъ-— ущемляются въ выходномъ 
проток, —наступаетъ желчная колика: боли, 
б. ч. очень сильныя, подъ ложкою, въ пра- 
вомъ подреберь и въ спин, при усилен!и 
нерфдко распространяюцйяся въ правую 
лопатку и руку; очень часто боли пред- 
шествуются или сопровождаются ознобомъ, 
жаромъ, общею слабостью, раздражитель- 
ностью, иногда рвотою; если ущемлене про- 
должается нфкоторое время и засорен!е про- 
тока полное или значительное, то разви- 
вается желтуха, которая, поэтому, замЪ- 
чается при желчн. к. часто, но не всегда: 
вслфдетв!е отсутств!я желчи, испражненйя 
теряютъ нормальную окраску — имфютъ 
видъ злины и отвратительный запахъ, затруд- 
няются, и больные страдаютъ запоромъ (см. 
Испражнене и Запоръ). Приступы колики 
продолжаются 1—2 дня, р%дко боле; они 
прекращаются, какъ только камни выходят 
изъ выходнаго протока въ кишку или от- 
ходятъ обратно въ желчный пузырь. Если 
посл этого изсл$довать испражнен1я (раз- 
бавивъ ихъ водою, выбросить на сито), то 
очень часто можно найти причину колики— 
желчн. к. Иногда все кончается однимъ 
приступомъ, но чалце приступы возвраща- 
ются черезъ различн. промежутки времени: 
черезъ несколько дней, недфль или черезъ 
м$сяцы и даже годы. Въ промежутки па- 
щентъ совершенно здоровъ. Описанные при- 
падки желчной колики въ соединени съ 
промежутками полнаго здоровья на столько 
характеризуют» болЪзнь, что при такомъ 
нормальномъ течен!и ее трудно емфшать съ 
другою; но бываютъ случаи (или при суще- 
ствованйи больш. количества, к., или при очень 
значительн. затрудненяхъ для прохожден1я 
к. черезъ протокъ), въ которыхъ приету- 
пы становятся хроническими: повторяются 
ежедневно или черезъь 1—2—3 дня въ тече- 
ни долг. времени; больной при этомъ зна- 
чительно истощается, тфмъ болфе, чёмъ 
сильнфе лихорадка (а она м. 6. оч. силь- 
ною); такле случаи становять въ затрудне- 
н1е и опытныхъ врачей: заставляютъ ихъ 
предполагать или болфе важную болФзнь 
печени (воспалене, нарывъ) или, если боль- 
ной кашляетъ (а кашель при продолжитель- 
ной лихорадк$ —явлее обыкновенное), то 
страдане легкихъ, напр. чахотку. Положи- 
тельно рзшить свойство болфзни можеть 
только нахождене к. въ испражнен1яхъ, 
которыя, поэтому, должны подвергаться 
ежедневному тщательному изслЗдован!ю; 
но иногда камней не находятъ, не смотря 
на вс старан1я (вфроятно, выходять въ 
форм песка), а между т$мъ больной выздо- 
равливаетъ, обыкновенно также неожидан- 
но, какъ и заболвлъ. Лечеме: во время про- 
межутковъ — дБятельная жизнь (прогулки, 
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гимнастика, механическая работа и т. п.), 
больше мясной, ч$мъ мучной, и какъ можно 
меньше жирной пищи; поддержан1е правиль- 
ныхъ испражненй слабительными солями; 
очень хорошо дЪйствуеть естественная или 
искусственная (посл$дняя гораздо дешевле) 
карлебадская соль: утромъ натощакъ отъ 
3|‹ до Ти 2 чайн. ложекъ, смотря по же- 
лудку (испражнен1я д. б. мягки, но не жид- 
ки) въ течен!и 3—7 дней сряду. Правильный 
куреъ лечен1я щелочно-соляными минераль- 
ными водами — Виши, но въ осебенности 
Карлебадь (все равно какой источникъ): 
пить тепловатый натощакъ, прогуливаясь, 
лучше на чистомъ воздухЪ; начинать съ 
1 стак., а потомъ, прибавляя черезъь 2—8 
дня по !|2 стакана, доходить до 2—4 и 00- 
лЪе стакановъ (смотря по желудку—испраж- 
неня мягкя, но не жидк!я); къ концу ле- 
чен1я также постепенно убавлять пр1емы; 
продолжать лечене 4—6 недфль; иногда не 
мфшаетъ повторить его. 2 — 8 лфта сряду. 
Кто можетъ, для того лучше отправиться 
въ самый Карлебадъ. Противъ болей во 
время приступа —изъ внутреннихъ средствъ 
ошй и морф почти единственныя средства, 
(нуженъ сов тъ врача),изъ наружн.—теплыя 
или горящшя припарки, теплыя ванны, вти- 
ратие хлороформа съ масломъ (пополамъ). 

Камни жерновые—см. Мельницы. 

Камни метеорные—см. Аэролиты. 

Камни мочевые образуются или въ мо- 
чевомъ пузырф (чаще всего), или въ поч- 
кахъ и оттуда, при болфе или менЪе взна- 
чительныхъ боляхъ въ поясницЪ, внизу жи- 
вота и пр. (почечная колика), переходятъ 
въ мочевой пузырь (но могутъ и остаться 
въ почкахъ); величина ихъ также разно- 
образна—отъ песчинки до куринаго яйца и 
боле. Въ мочевомъ пузыр они причиняютъ 
катарръ, боли, кроветечен!е (кровавая моча) 
и затруднене при мочеиспускани. О при- 
сутстым моч. к. можно положительно го- 
ворить только тогда, когда или он выхо- 
лять съ мочею, хотя-бы въ форм% песка, или 
врачъ ощупалъь ихъ въ пузырЪ взондомъ. 
Моч. к. встрёчаются въ однихъ странахъ 
чаще, чфмъ въ другихъ; въ Росби, напр., 
весьма нерфдко въ Малоросви, что, м. 6., 
зависитъ отъ свойства воды. Лечене моч. 
к. безъ врача невозможно; единственное 
средство избавиться отъ нихъ — операщя: 
разрЪзъ или раздавливан1е, смотря по свой- 
ству камней. 

Камни пробирные —к., употребляемые 
для пробы драгоцнн. металловъ (см. Зо- 
лото): обыкновенно черный, иногда съ 0%- 
лыми жилками, кремнистый сланець; но м. 
б. употребляемъ и всяю другой достаточно 
твердый к., напр., яшма, кремень и пр. Въ 
Англ!и для этой цфли служитъ сильно обож- 


№ 
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| женная, окрашенная въ черный цвЪтЪ, гор- 


шечная глина (У\/е4>\у0048 или 1101 — бое), 

Камни строительные. Для построекъ упо- 
требляютъ к. естественные и искусствен- 
ные. 1) К. естественные встрфчаются въ 
природв или въ вид сплошныхъ, покры- 
тыхъ землею, массъ, такъь наз. зорныхь по- 
109», изъ которыхъ они д. б. выламываемы, 
или же въ форм$ разбросанныхъ по поверх- 
ности земли кусковъ (валунов»). По сложе- 
нпо они раздвляются на зернистые (крупно- 
или мелко-зернистые), плотные (въ излом 
зеренъь не видно), сланцеватые (на видъ 
плотные, но колятся слоями), ноздреватые 
(на подоб1е губки, испешрены пустотами) и 
землистые (мягки); по составу — на квар- 
цевые, известковые, злинистые и зитсовые. 
Кварцевые состоять изъ кремнезема, чер- 
тятъ стекло и при ударЪ о сталь даютъ искру; 
отъ кислотъ (кромф фтористо-водородной) 
не измфняются; къ нимъ относятся: песчан- 
никъ, гранитъ, порфиръ и пр. (см. эти слова): 
известковые взаключаютъ главн. образомъ 
углекислую известь, не чертятъ стекла и 
искры не даютъ, кипять при дЪйстви кис- 
лотъ; сюда принадлежалтъ: мраморъ, извест- 
ковый туфъ, известнякъ, м$лъ (см. эти 
слова). Въ составъ глинистыхъ к. входить 
преимущественно кремнекислый глиноземъ; 
стекла не чертятъ, искръ не даютъ, но и 
не поддаются кислотамъ; всВ слоисты и по- 
тому легко двлятся на тонкля дощечки; 
изъ нихъ наиболфе извфстны различные 
виды сланца (см. это слово). Гипсовые к. 
состоять изъ сфрнокислой извести, очень 
мягки, идутъ почти исключительно на при- 
готовлен1е алебастра (см. Гипеъ и Але- 
бастръ). По величин выламываемыхъ кус- 
ковъ, к. распредВляются на ломовые (кус- 
ки значит. величины), лещадные (въ видЪ 
плитъ) и чокольные (небольш. четвероугольн. 
куски); по отдВлкЪ—на тесовые, изъ кото- 
рыхь можно вытесывать желаемыя фор- 
мы: вообще вс плотные камни, наприм. 
гранитъ и пр., и на бутовые, негодные для 
правильной обдЪлки. 2) К. искусственные: 
кирпичъ, бетонные камни, искусствен. мра- 
моръ или стюкъ изъ гипса (см. Кирничъ, 
Бетонъ, Стюкъ) и др. 

Камни точильные бываютъ естествен- 
ные и искусственные. Т% и друг!е раздЪ- 
ляются на к.› смачиваемые при точен1и во- 
дою— бруски, и на к.,смачиваемые масломъ— 
оселки. Первые употребляются для болЪе 
грубыхъ (косъ, серповъ, простыхъ ножей 
ит. п.), а послфдюе для болфе нёжныхъ 
инструментовъ (бритвъ, перочинныхъ но- 
жей, хирург. инстр, и т. п.). По плотности 
отличаютъ твердые, средне и мяче. Ч\фмъ 
однообразнфе, однороднЪе масса, т$мъ лучше 
точильн, к. Матералъ для естеств. точильн- 
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камней даютъ различн. сорты песчанника и 
сланца. У насъ славятся брусяно-точиль- 
ные песчанники Вологодск. губ., снабжаю- 
пе Росбю лучшими точильн. к. (брус- 
ками). Относительно оселковъ—см. это слово. 
Искусственные точильные к. приготовляють 
смфшенемъ и зат&мъ прокаливанйемъ мел- 
ко-молотаго песчанника или песчанника и 
сланца съ глиною, а также изъ порошка 
стекла или наждака, склееннаго жидкимъ 
стэкломъ. Въ новфйшее время фабрикуются 
каучуковые точильн. к: въ каучукъ при- 
м шивается порошокъ наждака, цесчанника 
или пемзы. 

Кампешь—см. Дерево кампешевое. 

Камфора содержится во многихъ расте- 
нтяхъ изъ сем. лавровыхъ, но преимуще- 
ственно ее добываютъ изъ Глаигиз сатрйота 
растущаго въ Япоши, Кита и на Зонд- 
скихъ островахъ. Въ Европу она ввозится 
обыкновенно въ неочищенномъ видё въ 
формЪ скученныхъ зернышекъ, грязныхъ 
и маслянистыхъ. Эдфсь ее очищаютъ пере- 
гонкою съ известью. Очищенная к. б%лаго 
цвБта, прозрачна, характернаго запаха, и вку- 
са, легче воды и почти не растворяется 
въ ней, но раствор. легко въ спирт%, эфи- 
р, жирныхъ и эфирныхъ маслахъ;вода, осаж- 
даетъ ее изь этихъ растворовъ въ форм 
порошка. Саму по себф к. трудно растереть 
въ порошокъ, но съ примфеью н$екольк. 
капель спирта операщя эта удается легко. 
К. очень летуча, ч$мъ и объясняется ея 
дЪйств1е, какъ средства, предохраняющаго 
оть гшеншя и насЪкомыхъ: она образуетъ во- 
кругъ предмета камфорную атмосферу. По 


этой же причин сохранять ее сл$дуетъ въ' 


хорошо закупоренныхъ сосудахъ, въ про- 
хладномъ м$ст. Употребляется, какъ сред- 
ство, предохраняющее мёха и шерстяныя 
матери отъ моли, гербар1и отъ насзкомыхъ 
и т. п.; входитъ въ составъ нфкоторыхъ ла- 
новъ. Въ медицинф к. въ настоящ. время 
внутрь дается р$дко и, во всякомъ случа», 
не д. б. употребляема, безъ врача; снаружи— 
чаще всего въ вид камфорн. спирта (1 
част., по вфеу, к., 7 част. крфик. спирта и 
10 част, воды) и камфорн. масла (1 ч. к. 
на 9 ч. прованск. масла); оба средства—какъ 
втиране при боляхъ отъ простуды, посл 
ушиба и т. п. Кусочекъ к., положенный въ 
ухо, иногда унимаетъ зубную боль. 
Камышъ (Агипдо). Высоке многол5тне 
злаки, растущие въ мелкихъ водахъ или на, 
очень мокрыхъ мЪфстахъ. Сюда относится 
нЪеколько видовъ, изъ которыхъ самые из- 
вЪстные А. 4опат, называемый также тро- 
стникомь, и А. утадтиез. Первый растетъ у 
насъ только на юг, выше ростомъ и даеть 
нерздко вфтви изъ узловъ своихъ воздушн. 
стеблей; второй никогда не даетъ взтвей изъ 
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воздушныхъь стеблей и ростомъ ниже перва- 
го, хотя выростаетъ нер$дко вдвое выше че- 
ловфческаго роста.При устьяхъ нашихъ боль- 
шихъ рфкъ и по берегамъ морей, наприм. 
Касшйскаго, образуетъ огромныя, часто не- 
проходимыя, заросли. Употреблен!е к. до- 
вольно извфстно; въ паркахъ онъ можеть 
служить для украшен1я прибрежья прудовъ 
и придаеть много картинности пейзажу; 
но черезчуръ разростается и сушить мел- 
кя воды. Размножен1е-—дфленемъ подзем- 
ныхь побфговъ. 

Каналы — см. Нути Сообщен1я. 

Канарейка (ЕгшоШа Сапаа)—воВмъ из- 
вфстная птица изъ сем. зябликовыхъ; роди- 
на—Канарск1е острова; но въ настоящее вре- 
мя разводится повсюду въ Европ% въ клЪт- 
кахъ; впрочемъ, въ холодныхъ странахъ, 
напр., въ сфверной` половинз Росси, не 
размножается. Разведенемъ к. въ особен- 
ности занимаются на ГарцЪ и въ Тюрин- 
генЪ, откуда получаемъ и мы 0. ч. нашихъ 
к. На родин% к. темно-зеленаго цвЪфта съ 
темн. полосками на спин и крыльяхъ; у 
разводимыхъ въ клфткахъ—цвЪтъ этоть 
встр$чается рЪ$дко: обыкновенно желтый 
(лимонный, золотистый или почти бфлый— 
ч$мъ свЪтлфе, тфмъ птица слабЪе), рже 
желтый, испешренный чернымъ, иногда чер- 
нокоричневый съ б$л. или желт. головою и 
хвостомъ. Можеть спариваться съ 6. ч. 
птицъ породы зябликовыхъ, но лучше все- 
го сь чижами и коноплянками; съ сниги- 
ремъ даетъ чрезвычайно красивыя формы, 
но самка иногда умираетъ при кладкЪ яицъ 
(слишкомъ большихъ). Спускаютъ самокъ 
(обыкновенно 2-хъ — сначала одну, потомъ 
другую) сь самцомъ не ранфе середины 
апр$ля; въ клфтку или ставятъь готовыя 
гн$зда, или же кладутъ сухой мохъ, мел- 
кое сухое свно, шерсть, расщипанн. войлокъ, 
изъ которыхъ птицы уже сами строятъ гн%з- 
да. Сидить самка, 15—14 дней. КлЪтки д. 6. 
пространны, чисты, дно посыпано сухимъ, 
часто перемфняемымъ, пескомъ; кормить 
лучше всего р$пнымъ сфменемъ и несв%- 
жею булкою; по временамъ — канареечное 
сфмя, овсянуЮ—кашу, просо и изр$дка, ко- 
нопляное смя (посл днее питаетъ хорошо, 
но горячитъ); при этомъ чистая, ежеднев- 
но возобновляемая, вода. Сахаръ вреденъ; 
напротивъ того, зелень (капуста, салатъ, 
крапива и т. п.) часто полезна. Для птен- 
цовъ — смфсь изъ размягченной булки съ 
мелкокрошеными крутовареными яйцами; 
дней черезъ 14 —вымоченное р%пное с$мя. 
Поютъ обыкновенно самцы; чтобы пручить 
къ ивн!ю, ихъ уже недфли черезъ 2 посл% вы- 
луплен1я отдфляютъ и помфщають близъ хо- 
рошихъ пфвцовъ (вдали отъ друг. птицъ)— 
соловьевъ или канареекъ-самцовъ; кормить, 
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при этомъ, сначала приходится искусствен- 
но:—показанною выше см$сью изъ яицъ и 
булки, съ прибавкою давленаго р$инаго с$- 
мени (отмоченнаго). О болфзняхъ к.— см. 
Птицы. 

Канарейникъ—см. СЪмя канареечное. 

Канауеъ — шелковая матер1я; приготов- 
ляется на КавказВ и въ Пери (посл дйй 
лучше); проченъ. 

Канва — крупная грубая ткань съ квад- 
ратными лырочками, обыкновенно клее- 
ная и аппретированная; бываетъ пеньковая, 
льняная, но чаще всего бумажная; служитъ 
для вышиван1я. При выбор слфдуетъ обра- 
щать вниман!е на равенство квадратныхъ 
дырочекъ: иначе самая искусная работница 
не сд$лаеть правильнаго рисунка. Въ тор- 
товлф встр$чается въ настоящее время к. 
съ готовымъ вышитымъ фономъ или рисун- 
комъ (к. Жакаръ). 

Кандидатъ. По универс. уст. 1863 г. 
лица, окончивиия унив. курсъ съ дипл., по- 
лучивиия на выпускн. экзамен изъ всЪхъ 
предмет. въередн. вывод% не мен%е 4'[з балл. 
и представивппя диссертацщйю, удостоивались 
степени кандидата. По нов. унив. уставу 
степени к. боле не существуетъ (см. Уни- 
верситеты). 

Кандидатами на судебныя должности име- 
нуются закономъ лица, окончивпця курсъ 
юридич. наукъ и состояш1я при судебныхъ 
установленяхъ съ цфлью подготовлен1я къ 
будущей дЪятельн.по судебы. вЪдомству. Они 
считаются на гос. службЪ и опред$ляются:. 
1) министромъ юст., котор. распред%л. ихъ по 
окр. судамъ, суд. палатамъ, кассац. департ 
сената или назнач. къ лицамъ прокурор- 
скато надзора; 2) председателями окружн 
судовъ и судебн. палатъ (отказать въ при- 
няти въ число к-въ предс$датель можетъ 
лишь по опредленю общ. собр. суда и съ 
объясненемъ причинъ), и 3) оберъ-проку- 
рорами кассац. департ. сената (учр. с. у.’ 
ст. 407 — 412). — К. обязаны: 1) заниматься 
порученными имъ дзлами подъ наблюде- 
н1емъ лица, при которомъ они состоять 
2) посфщать засЪдавя суда въ свободное 
отъ службы время; 3) исполнять, въ слу- 
ча крайней надобности, съ разрфшеня 
суда, обязанности судебнаго сл$дователя. 
и 4) защищаль, по поручен!ю председателя, 
въ уголовномъ суд. — подсудимыхъ, а въ 
гражд. — тяжущихея, пользующихся пра- 
вомъ б$дности.— Вознагражден!я к. на с. д. 
не получаютъ: мин. юстищи м. имъ назна- 
чать единовременное пособ1е (ст. 412—416). 

Кандыкъ (Егуфтгопит 4епз салз). Хо- 
рошенькое растене изъ сем. лилейныхъ, 
растущее у насъ дико, между прочимъ, въ 
приуральскихъ странахъ. Плотная, длинно- 
валая луковица его употребляется въ пи- 
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щу. Крупный, изящный цвфтокъ распус- 
кается раннею весною. Теперь очень рас- 
пространенъ въ садоводств и удается хо- 
рошо на открытомъ воздух, даже въ Пе- 
тербургВ и сВверн%е. Размножается моло- 
дыми луковичками (дЪтками), которыя от- 
дВляють отъ стараго растеня черезъ каж- 
дые 3 года. Земля вересковая или листо- 
вая, вообще песчанистая. 

Канитель — очень тоныя металлическля 
проволоки, скрученныя спирально; употреб- 
ляется для вышиван!я по сукну, бархату 
или для приготовлен1я эполетъ и др. офи- 
церскихъ украшен!й; цвЗтомъ обыкновенно 
золотая или серебряная. 

Канифасъ — пеньковая или льняная па- 
русина; употребляется на одежду, паруса, 
и пр. 

Канифоль или гаршусъ (со]орвошт) — 
остатокъ, получаемый при добывани изъ 
смолы терпентина; хрупкая, желтая или 
бурая масса; употребляется для приготов- 
лен1я лаковъ, замазокъ, прост. сортовъ сур- 
гуча, для натиран1я емычковъ и пр. 

Канталупы — см. Дыня. 

Канфа—китайскай атласъ, плотный и тол- 
стый, но менфе прочный, чЪмъ европейскай. 

Канцеляр1я существуетъ при всякомъ 
учрежден1и, имвющемь болфе или менЪфе 
сложное дЪлопроизводство. Это — совокуп- 
ность должностн. лицъ, на обязанности ко- 
торыхъ лежитъ письменн. подготовительн. 
и исполнительн, работа по дВламъ даннаго 
учрежден1я.—Собетвенная Ето И. В. кан- 
целяр!я (до зак. 22 февр. 1882 г. навывав- 
шаяся первымъ отдЪленемъ собств. Е. И. 
В. к — ; собр. уз. 1882 г., № 18, ст. 118) 
учреждена для дЪлопроизводства по бума- 
гамъ, поступающимъ на Высоч. имя, по в%- 
домостямъ министровъ. и другихъ началь- 
ств. лицъ объ исполненйи полученныхъ ими 
Высоч. повелЪнай (т. 1, ч. 1, ст. 1493). — 
Собственная Е. И. В. к-—мя по учрежд. Имп. 
Мари (прежде ТУ отдфлен1е) вЪдаетъ раз- 
личныя учрежденя: 1) благотворительвыя 
заведен1я— воспитательные дома, богадЪль- 
ни, прАюты и т. п. и2) учебныя заведен.— 
женске институты и гимназ1и, Гатчинск. 
сир. и-тъь и др. Управляетъ всфми этими 
завед. главноуправляюний. 

Канцлеръ—граждансый чинъ Г класса, 
соотв. чину генералъ-фельдмаршала въ во- 
енной и генералъ-адмирала въ морской 
служб% (т. ПТ, изд. 1876 г., уст. о служб. 
по опред. правит.; прилож. къ ст. 263). На- 
зван!е к—а или вице-к — а принадлежить 
иногда лицу, стоящему во глав мин. ино- 
странн. д®лъ (ст. 2 прилож. къ ст. 2319 т. ТГ, 
учрежд. мин., 1876 г.). Канцлеръ росей- 
скихъ импералорскихь и царскихъ орде- 
новъ—см. Капитулъ. 
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Каолинъ или фарфоровая глина — рых- 
лая, нежирная, трудно см$шивается съ во- 
дою; кром$ другихь веществъ, почти всег- 
да содержитъ въ себ примЪеь слюды; упо- 
требляется для приготовленя фарфора. У 
насъ хороше сорты этой глины встрфчают- 
ся въ Черниговской (близъ Глухова) и Клев- 
ской губ., а также въ Волынской губ. и въ 
Финляндии (см. Глина и Фарфоръ). 

Каперсы или каперцы или капорцы. Такъ 
называются приготовленныя въ уксус съ 
солью цвфточныя почки каперсовало куста 
(Саррал1з зршовза), разводимаго по берегамъ 
Средиземнаго моря, преимущ. около Тулона 
и Марсели, откуда главнымъ образ. и по- 
лучаются к.: въ боченкахъ или (лучиая) 
въ флаконахъ. Жидкость, содержащая к. 
д. б. прозрачна (не мутна), а самыя к. не 
размягчены; мелкая лучше крупныхъ. Иног- 
да, для придав1я к. болфе зеленаго цвЪта, 
въ содержащую ихъ жидкость прибавляютъ 
мфди: полированная сталь, погруженная въ 
такую жидкость, скоро покрывается м$дью. 
Въ деревняхъ настояцйя к. можно замЪнять 
цвёточн. же почками растен1я, извфстнаго 
подъ назван!емъ хкапуцина (см. это слово): 
по мЪрЪ готовности, почки кладутъ въ ук- 
сусъ, настоянный на небольш. количествЪ 
астрагона, бузинныхь цвфтовъ, гвоздики и 
зерн. перца; флаконъ держатъ хорошо за- 
купореннымъ (можно почки предваритель- 
но вскипятить раза 2—3 въ водЪ и потомъ 
залить горячимъ уксусомъ). 

Капитулъ 700ссйск. Императ. и Царскихь 
орденовь завфдываетъ всзми орденами и 
знаками отлич1я; принадлежитъ къ общему 
составу мин. Имп. двора (Тт., 2 ч., учр. 
орд. и др. зн. отл., ст. 1). №. орденов с0- 
стоитъ подъ главн. начальствомъ канцлера, 
росс. и царск. орд. (ст. 2), который вметВ 
и министрь Имп. двора (тамъ же, ст. 3). 
Д$ла, подлежащ. вЪд. к — а, разршаются 
присутствемъ, состоящимъ изъ вице-пре- 
зидента и трехъ членовъ (ст. 4 —7). Къ 
вЪд. ка орд. принадлежать также вре- 
менныя собраня: 1) кавалеровъ орденовъ, 
подъ назвавемъ кавалерскихь думь, и 2) ду- 
мы знака отлищя безторочной службы (тамъ- 
же, ст. 8). Обфимъ думамъ принадлежить 
окончательное разсмотр$н!е представлен1йЙ 
о наградахъ орденами за заслуги и за вы- 
слугу сроковъ (ст. 134 и 150). 

Капканъ — родъ пружинной крысоловки, 
употребляемой для ловли болфе крупныхъ 
звЪфрей — волковъ, лисицъ и т. п.; обыкно: 
венно состоитъ или двухъ жел зныхъ кру- 
говъ, или изъ одного круга и двухъ полу- 
круговъ, приводимыхъ въ дфйств!е пружи- 
ною въ тотъ моментъ, когда зв$рь тронетъ 
приманку. 

Каплунъ—кастрированный пфтухъ. Опе- 
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рацию лучше всего производить надъ 3—4-хъ 
м$сячн. цыплятами и довфрять ее знающимъ 
людямъ, Рана заживаетъ обыкновенно че- 
резъ 2—4 дня (держать въ тепломъ мЪет$, 
не давать летать). Откармливан1е начина- 
ютъ или тотчасъ посл заживлен1я раны, 
или же ожидаютъ до года, если желаютъ 
имЪть болъфе крупн. к. (см. Откармливан!е). 
Вкусн%е всего 7—8 м%сячн. к. У насъ из- 
вЪстны ростовсве к. (Ростовъ Яросл. губ.). 
Приготовляется какъ и пулярка. 

Капорцы — см. Каперсы. 

Капризъ—скоропреходящее случайноена- 
строеве духа, являющееся подъ влляшемъ 
впечатлЪн минуты и выражающееся же- 
ланями и стремлен1ями, не согласными съ 
услойями жизни или обстоятельствами. 
Капризный челов%къ отличается отъ сдер- 
жаннаго т%мъ, что не управляетъ сво- 
ими стремленями, а управляется ими, и 
такъ какъ большинство такихъ необуздан- 
ныхъ желанй не можетъ быть удовлетво- 
рено, то капризное настроен!е обыкновенно 
сопровождается плохимь расположенемь духа 
(раздражительностью).Главная причина это - 
го недостатка, мучительнаго для себя и ок- 
ружающихъ, заключается въ воспитани: въ 
безпорядочномъ образВ жизни, веденномъ съ 
дЪтства (см. Образъ жизни), въ отсутствши 
всякихъ руководящихъ правилъ у воспита- 
телей (см. Воспитан1е и Воля), въ недостат- 
кф разумной дЪятельности для ребенка (см. 
Игры, Истерика, Учене, Образован1е). Об- 
разован1е правильныхъ привычекъ—лучшее 
средство противъ развит1я капризовъ. Сре- 
да людей съ установленными привычками и 
правилами можеть исправить даже взрос- 
лаго капризника, въ особенности, если къ 
этому присоединяется необходимость пра- 
вильной работы. До известной степени ка- 
призность передается и по наслдетву. 

Каприфол—см. Жимолость. 

Капсуля то-же, что пиетонъ. 

Каптенармуеъ при ротахъ или баттаре- 
яхъ—унтеръ-офицеръ, надвираюций за ору- 
яемъ и амунищею, принимающий и раздаю- 
ий провантъ и фуражъ. 

Капуста (Вгазз1са). Родъ растевйй изъ 
сем. крестоцвзтныхъ; къ нему принадле- 
жать мног1я огородныя разновидности: к. 
собственно, хольраби, брюква и уъпа. Ду- 
маютъ, что всф эти разности произошли 
оть трехъ видовъ, растущихъ дико въ раз- 
ныхъ частяхъь Европы. К. собственно (В. 
о]егасеа)—растенйе западно-европейское; въ 
дикомъ состоян!и оно двул$тнее и не обра- 
зуетъ ни кочней, ни другихъ особенностей 
культурныхъ породъ.Сюда относится прежде 
всего хочанная *. (В. о]егасеа сар ада). Луч- 
шая почва для этой к. влажная, жирная, 
глубоко обработанная и свфже-удобренная; 
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на торфяной или песчаной и вообще на су- 
хой почв она не удается. ТЪ%вь для нея 
вредна, а потому ее д. разводить на откры- 
тыхъ м%стахъ. Въ излишнемъ теплф она 
также не нуждается; слЪдовательно обра- 
щен1е на сЪверъ ей скоре полезно, чВмъ 
вредно. Въ странахъ съ жаркимьъ лЪфтомъ 
она идетъ въ стебель и принадлежить къ 
зимнимъ овощамъ. Почти всф сорты к., для 
получен1я ранней разсады, въ сзверной и 
средней Росеи д. выс№ваться въ парники; 
посфянные прямо въ гряды не только за- 
паздывають, но и терпятъ оть весеннихъь 
морозовъ. Можно сначала сфять въ теп- 
лые, а потомъ пересаживать въ холодные 
парники, для пр!учен1я разсвады къ воль- 
ному воздуху. Разсаду лучше всего садить 
на ровное м%сто: гряды вужны только при 
черезчуръ сырой почвф. Необходимое для 
к. окучиван!е замфнитъ впослЪдетвйи гряд- 
ки. Садится рядами, между которыми ос- 
тавляютъ промежутки въ 1'/, 2'|» или 3 
фута, смотря по крупности сорта; разетоя- 
не между растен1ями въ рядахъ м. 6. на 
‘з фута меньше. Такимъ образомъ на де- 
сятину приходится около 40.000 кочней мел- 
кихъ сортовъ, около 24.000 — среднихъ и 
около 16.000 крупныхъ. Количество сЪмянъ 
оть !/з До 1! фунта. Окончательную по- 
садку разсады въ средней Росеи лучше 
всего производить во второй половин% мая; 
на юг% раньше, для избфжаня жаровь и 
засухи. Крупная разсада вынимается осто- 
рожно съ комками земли и садится вм$ст® 
съ ними; мелкую можно сажать и безъ 
комьевъ, тмьъ болфе, что при обширной 
культур посадка съ комьями слишкомъ 
замедляетъ работу. Посадку въ большихъ 
размЪрахъ удобно производить 4 работни- 
ками. Тщательно вынутыя и осторожно 
перенесенныя растен1я садятъь по бичев% 
или по бороздкамъ, сдЪланнымъ предвари- 
тельно. Первый работникъ дзлаетъь ямки 
тыкаломъ (см. это слово), второй кладеть 
по одному растеню у ямокъ, трей ветав- 
ляетъ растеня въ ямку, прислоняя ихъ къ 
противуположной отъ себя сторонф%, и за- 
рываетъ ямку рукою, образуя небольшую 
лунку, четвертый поливаетъ. Сортировка 
разсады, при выборк ея изъ парниковъ 
или изъ пересадочныхь грядъ, необходима: 
растенйя кладутся рядами и тщательно 
‚ осматриваются. Выбрасываются черезчуръ 
мелк1я или съ почернвшими стебельками, 
или съ бфловатою опухолью (признакъ яицъ 
насЪкомыхЪъ); удаляются также т%, въ ко- 
торыхъ есть признаки нечистоты породы: 
красноватыя жилки, вздут1е стебелька, лег- 
кая кудрявость— признаки, указываюние на 
ном$сь съ другими сортами; тавкя помси 
встрёчаются чаще всего въ разсадЪ изъ 
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иностранныхъ с$мянЪ. — Окучиване и очище- 
не отъ сорн. травъ крайне важны. Окучи- 
ваютъ раза 2: въ первый разъ, когда рас- 
тен!е подымается вершка на 3, во второй 
(болфе сильное окучиван1е), когда к. уже 
начнетъ завиваться кочнемъ. Полоть и оку- 
чивать можно или ручною или конною ра- 
ботою, т. е. въь посл$днемъ случа распаш- 
никомъ или сохою безъ палицы. Ручная ра- 
бота лучше, такъ какъ при конной часто 
портятся растеня. Выросши, капуста легко 
выдерживаеть морозъ отъ 8 до 5° Р., а по- 
тому уборку ея въ нашихъ климатахъ лучше 
всего производить съ конца сентября до по- 
ловины октября; въ болфе теплыхъ стра- 
нахь к. можно оставлять на мфст% и дольше; 
но необходимо имфть въ виду, что ранне 
сорты легко вытягиваются въ стебель; от- 
чего кочанъ лопается, а листья постепенно 
грубЪють и становятся негодными для упо- 
треблен1я. Въ сухихь погребахъ кочанная 
к. хорошо сохраняется, если ее помфщать 
кочерыжками въ сухой песокъ; въ сырова- 
тыхьъ ее связываютъ попарно и развЪши- 
ваютъ на жердяхъ. Для соБмянъ выбираютъ 
лучише, но не самые больше экземпляры: 
кочанъ д. быть плотенъ, по возможности, 
безь побочныхъ наружныхъ листьевъ, а 
стебель, т. е. кочерыжка, возможно меньше. 
Въ странахъ съ короткою зимою выбран- 
ныя на племя растен1я сохраняются цфли- 
комъ въ сухихъ подвалахъ, разв5шенными 
на жердяхъ, корнями внизъ; въ 6. ч. мфет- 
ностей Росаи, имфющихъ продолжительную 
зиму, лучше сохранять или одну только 
нижнюю часть ствола (кочанъ отрубить), 
или же весь стебель, обр$завъ съ него 
острымъ ножемъ листья, входяще въ со- 
ставъ кочна. Въ первомъ случа$ кочерыжка, 
посаженная весною въ гряду, пускаетъ бо- 
ковыя вЪтви, на которыхъ образуются цвЪ- 
ты и плоды; во второмъ— получаются обиль- 
ныя верхушечныя кисти цвфтовъ, побфги 
которыхъ начинаютъ появляться еще въ 
погребЪф, такъ что приходится пересаживать 
въ огородъ растеня съ блфдными цвЪточ- 
ными побфгами, которые необходимо въ пер- 
вое время предохранять отъ солнечнаго при- 
пека. Собираютъ сЪмена по мфрЪ созрЪва- 
ня стручковъ, которое въ каждомъ по- 
б%г% подвигается постепенно снизу вверхъ. 
Въ фунт с$мянъ содержится до 100.000 
зеренъ. ИзвЪстный садоводъ Шредеръ пере- 
числяетъ слёдующ!е годные для русскихъ 
огородовъ сорты кочанной к. Ранне сорты: 
кокосовая Велера—для выгонки и ранней вы- 
садки на гряды, ?оркская, горячо рекомен- 
дованная еще знаменитымъ Медзгеромъ; са- 
харная золовка—англЙская; майская сахар- 
ная золовка (хуже предыдущей); бычачье 
сердце (сое 4е Воец{, Ос\зетег2), не очень 
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ранняя. Позднйе сорты: сахарная зюловка; 

иломская шпищь-фильдерь и друге менфе 

выгодные. Всф эти сорты имЪютъ кочанъ 
ы < 


У 


Капуста 1оркская. 


удлиненный, коническй. Изъ сортовъ съ 
шаровидными или плосковатыми кочнами— 
ранн!е: эрфуртская, отличный сортъ, бронка, 
не очень ранняя; прежде употреблявшаяся 
хапорка теперь оставляется. Поздне сорты: 


Капуста ульмская. 


Уломская пудовая, превосходный сортъ (у 
насъ сФять можно въ холодныхъ парникахъ 
и даже на открытыхъ грядахъ); браунивей 
ская; швейнфуртская, хуже ульмской, н 
внутренне листья н-жнЪе; любекская тем 
нозеленая, особенно долго и хорошо со 
храняется; коломенская, отличный и очен 
крупный сортъ, но даетъ много отбросовъ 
требуетъ посфва въ холодныхъ парникахъ 
п очень хорошо обработанной и жирной 


называемые у насъ савой (савойская к.). 
Ранн!е изъ нихъ: вънская, ульмская и ан- 
змйская; позднйе: блюментальская желтая, 
большая желтая зимняя, отличный вынос- 
ливый ‘сортъ, вертусз, марселинь (своп таг- 
сейп), отличный, но черезчуръь позднй. 


Кудрявые поздн!е сорты могутъ оставаться 
свЪфжими и невредимыми подъ. снфгомъ 
‘иногда до новаго года; къ морозамъ они 
вообще мало чувствительны, иные выдер- 
живаютъ до 10° Р. — Особое видоизм$ нен1е 


= 


Капуста брюссельская. 


представляетъ брюссельская к., стебель ко- 
торой высокъ, а листья мало развиты; но 
угловыя ихъ почки разростаются въ вид 
маленькихъ кочней, густо покрывающихъ 
весь стебель; только на верхушкЪ стебля 
развертывается нфсколько крупныхъ, кур- 
чавыхъ листьевъ; главные сорты: обыкно- 
венная, съ высокимъ стволомъ и нЪсколько 
раздвинутыми коченками, и низкорослая, съ 
плотно сдвинутыми коченками. Слишкомъ 


почвы. Къ этому сорту близко подходитъ | жирная почва для брюссельской к. не го- 


сабурка.—Изъ сортовъ красной салатной ко: 
эрфуртская и ульмская. — Болфе нфжную 
овощь даютъ курчавые или рябые сорты, 


Савой блюментальск1й, 


дится; она идетъ тогда въ листь; морозовъ 
она также мало боится, какъ и савойская, 
и также долго можеть оставаться въ гря- 
дахъ. Для сохранен!я ее садятъ въ сухихъ 
подвалахъ въ сухую землю (прямо въ полъ), 
на болфе короткое время — раскладываютъ' 
на полкахъ. Растен1я, отобранныя для с%- 
мянЪ, садять съ осени въ горшки, держать 
сухо и весною пересаживаютъ въ гряды.— 
Различнымъ сортамъ капусты вредятъ осо- 
бенно гусеницы двухъ бабочекъ: капуст- 
ницы (Р1емз Ьгазз!сае) и рюпной (Р. гарае). 
Первая объФдаетъ края листьевъ и ее легко 
отбирать; вторая (зеленаго цвфта, какъ ка- 
пуста) забирается между листьями и про- 
дыравливаетъ ихъ; ее лучше всего истреб- 
лять раздавливая яички, которыя она кладетъ 
на нижней сторон листьевъ (см. Капует- 
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ница). Отъ земллной блохи (см. Нае%к. вред- 
ныя) легче всего избавляться, обсыпая ра- 
стенйя табачн. порошкомъ. Но это возможно 
только при малой культурЪ. — К. вообще не 
содержитъ много питательн. веществъь и 
потому можеть служить только какъ при- 
права къ мясной пищ; грубыя волокна 
ея перевариваются только хорош. желуд- 
комъ и употребленныя въ большомъ ко- 
личеств$ часто производятъ р%зь, вфтры и 
колики. Во всякомъ случаЪ, к. д. б. хоро- 
шо отварена, а жестк. листья и совсфмъ уда- 
лены. Хорошо приготовленная кислая к. 
(см. ниже) удобоваримфе свфжей, такъ 
какъ она мягче и содержитъ молочн. ки- 
слоту, способствующую пищеварен!ю. Куд- 
рявая к. удобоваримфе обыкновенной, но 
мене вкусна. 

Капуста вареная. Удаливъ завядице и 
грубые листья и 0. ч. кочерыжки, разр%- 
зать поперекъь пополамъ или на 4 части 
смотря по величин%; вымыть въ холодной 
водЪ, дать стечь и высохнуть на цЪдилк\; 
погрузить въ большое количество сильно ки- 
пящей воды, предварительно посоленной (сто- 
лов. ложку соли съ верхомъ на 4!|2—5 ст. 
воды), варить (въ открытой кострюл%), м\- 
шая изрфдка (раза 2 во все время), до го- 
товности (*/2—3/4 час. для спЪлой и 10—15 
мин. для молодой к.); вынувъ, положить 
въ цфдилку и, прикрывъ тарелкою, дать 
обсохнуть. Англичане вмфетф съ солью 
прибавляютъ въ воду неб. колич. соды: 
Для лучшей выварки к. воду можно перем*- 
нять раза 2—3: 8—10 мин. кипятить въ 
одной водф, затёмъ погрузить въ свфяйй 
кипятокъ и поваривъ въ немъ минутъ 12, 
закончить ( 10—20 мин.) еще въ свЪжемъ 
кипяткЪ. Оервировать на поджаренныхъь 
ломтяхъ булки, смоченныхъ въ слфдую- 
щемъ соусЪ; !/ ф. размельченнаго свЪж. 
коров. масла разложить на сковород%, по- 
сыпать десертн. ложкою пшеничн. муки, 0б- 
лить бол. рюмкою воды, посолить; держа 
на слабомъ огнЪ, м%№шать (постоянно въ 
одну сторону) до тЪхъ поръ, пока все не 
превратится въ однообразную массу; пе- 
редъ самымъ сервированемъ дать вски- 
пфть разъ (воду можно замфнить сливка- 
ми, но въ такомъ случаз не надо муки, и 
смЪсь не должна вовсе кип%ть).—№. варе- 
ная со свин. саломъ: поваривъ, какъ сказано, 
10 мин., опустить на минуту въ прохлад- 
ную воду, выжать воду руками, перевя- 
зать нитками, положить въ кострюлю съ 
кусками свин. сала, отвареннаго вмфетЪ 
съ к., и луковицею, нашпигованною двумя 
гвоздичками, приправить петрушкою, тимь- 
яномъ, лавр. листомъ, перцемъ и солью, 
смочить все водою или, лучше, бульо- 
номъ; варить сначала на сильномъ, а, ко- 


гда хорошо закипитъ, на умфренномъ огн%. 
Сервировать съ вареными сосисками, свини- 
ною, вареною говядиною и т. п. — Вареная 
брюссельская к.: обчистивь и вымывъ го- 
ловки, варить, какъ сказано выше, */‹ часа; 
дать стечь въ цфдилкЪ, положить въ ко- 
стрюлю съ св ж. масломъ, солью, перцемъ 
и небол. колич. бульона; постоянно встря- 
хивая, подержать на огн%, пока все разой- 
дется и см$шается. Сервировать или въ 
собств. соусЪ или съ бфлымъ соусомъ (см. 
Соусы).—О приготовленйи капустн. щей — 
см. Щи. 

Капуста кваленая или кислая (шинмкован- 
ная). Выбрать твердые и свЪж1е кочни, 
удалить желтые и вялые листья; хоро- 
шенько промыть, нашинковать тонко. Ква- 
сить въкадкахъ или корчагахъ: лучше въ н%- 
скольк. небольшихъ, чфмъ въ одной большой. 
Новыя кадки, для удаленя деревяннаго 
вкуса, предварительно вымочить нЪск. 
дней и зат$мъ протереть внутри уксусомъ 
или квашен. т%стомъ, прополоскавъ подъ 
конецъ теплою водою; служивиия кадки 
д. 6. вымыты горячею водою тотчасъ по 
опорожнен1и отъ к. На дно кадки (или кор- 
чаги) — слой соли (сухой), затЪмъ слой 
к., толщиною вершка въ 8—3'/з; умять к. 
деревяннымъ толкачемь (особенно у кра- 
евъ), пока слой не станетъ почти вдвое 
тоньше; второй слой соли и второй слой 
к., точно также умятый и т. д. до 2'|2 — 8 
вершк. отъ верха; каждый слой к., вмфетЪ 
съ солью, пересыпать зернами перца, тми- 
номъ или укропомъ, можжевелов. ягодами 
(сухими); можно прибавлять также ломти- 
ки яблокъ, моркови, бруснику или клю- 
кву. Покрыть все цфльными капустн. ли- 
стами, а потомъ по мфркф вырЪфзанною де- 
ревян. крышкою, на которую наложить 
тяжестей, —чтобы сокъ выступиль поверхъ 
к. (сокъ всегда д. на нфсколько поперечн. 
пальцевь покрывать к.). Очень хорошо 
для этого приспособлен1е, показанное на 
рисункё (А—кадка; В—крышка; С— шестъ, 


вдЪланн. въ крышку, съдырками въ немъ для 
укр$плен1я рычага О—выше или ниже; 4— 
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ось рычага). Первое время оставить въ ум%- 
ренно - теплой комнат, а когда начнетъ 
бродить, вынести въ подвалъ или другое 
прохладное, но недоступное морозу м%ето. 
Брожене обнаруживается появленемъ зе- 
леноватой вонючей жидкости, которую пер- 
вое время слфдуетъ удалять каждыя 5—6 
дней и замфнять свЪж. солен. разсоломъ 
(если брожев1е не наступаетъ достаточно 
скоро, можно прибавить н%фск. соку оть 
старой квашен. капусты или уксусу). Го- 
това черезь 6—8 нед№ль. Когда берутъ к., 
не слфдуетъ забывать снова прикрывать 
кадку крышкою съ тяжестями (или прикр%- 
пить рычагъ выше-—см. рисунокъ) и посто- 
янно наблюдать за тЪмъ, чтобы наверху сто- 
ялъ слой жидкости. Чтобы к. была хоро- 
ша, не нужно употреблять слишкомъ много 
соли: на 30 кочней около 2 фунт. (горсть 
тмину или укропныхъ сфмянъ и немного 
зернов. перца). Чтобы приготовить киса. к. 
въ 24 ч. (въ небольш. количеств%), посту- 
пать такъ: нашинковавъ, сколько нужно 
для употребленя, см шать съ солью, тми- 
номъ или укропомъ (немного зерн. перца), 
положить въ деревянный сосудъ, полить 
небольш. колич. уксуса, покрыть крышкою 
съ тяжестью и поставить въ тепло. —Передъ 
употребленемъ хисл. к. слфд. промыть въ 
нЪскольк. водахъ, а если слишкомъ солона, 
то и опустить на короткое время въ кипя- 
токъ. Варить можно такъ-же, какъ и свЪ- 
жую кно лучше варить ее съ остатками жи- 
ра отъ жаркаго (1—1'/‹ стак. на 2 Ф. к.) 
или съ кускомъ свинаго сала: смочивъ 
все горячею водою (или лучше бульономъ) 
и приправивъ неб. кол. перца, варить, при- 
крытою, на легкомъ огн% (чуть-чуть ки- 
питъ) 7—8 час. (предварительно лучше опу- 
стить мин. на 10 въ кипятокъ). Вареная 
сохраняется 7—8 дней, и подогрфтая даже 
вкусн%е.Служитъ хорош.приправою для мяс- 
ныхъ кушан —сосисекъ, вареной говяди- 
ны, свинины ит. п. О щахъ—см. Щи.—Кисл. 
к. удобоварим$е свфжей. 

Капуста фаршированная: выбрать плот- 
ный кочанъ, очистить отъ тверд. и вялыхъ 
листьевъ, вымыть, опустить въ кипятокъ 
на \/4 часа, а затфмъ на коротк. время въ 
прохладн. воду; выжавъ въ тряпкЪ, вы- 
нуть сердцевину и начинить (часть фарша 
между листьями): 55 — 60 зол. телятины и 
столько же свинаго сала (на каждый ко- 
чанъ) мелко изрубить и зат$мъ растереть въ 
ступкЪ съ 5—6 желтками, приправить перц. 
и солью. Начинивъ, перевязать (не очень ту- 
го) нитками»положить въ кострюлю съ лу- 
ковицами, морковью, петрушкою, тимьяномъ, 
лавр. листомъ, смочить водою или бульономъ, 
варить (прикрывъ). Вынувъ к., снять съ сока 
жиръ и уварить его до косистенщи соуса (ес- 


ли нужно, прибавить темнаго соуса, или го- 
вяжьей подливки); подавать, обливъ ко- 
чанъ этимъ соусомъ. 

Капуста лиственная (В. о]егасеа асе- 
ра) не образуетъ кочна, а выпускаетъ 
боле или менфе высовй стебель, несупий 
вверху или по всей длин крупные листья, 
различнаго цв$та и различнаго разсчен1я, 
кудрявости и пр.; хорошо переноситъ хо- 
лодъ, даже тогда только и годится въ пи- 
щу, когда испытала морозъ отъ 5° до 10° 
Р.; но въ средней и сЖверной Росси не вы- 
держиваетъ всей зимы; поэтому здЪфеь ее 
все-таки приходится пересаживать позднею 
осенью въ погреба или въ холодные пар- 
ники, прикрытые соломенными щитами. Въ 
странахъ съ мягкими зимами л. к. можеть 
снабжать свфжею овощью ежедневно; для 
этого листья срфзываются постепенно. Въ 
огородахъ мног1е виды, напр. пальмовая х., 
служатъ украшенемъ; но, какъ овощь, л. 
к. имфеть второстепенное значене. 

Капуста цвфтная (В. о]егасеа фобтуцв) 
требуетъь приблизительно такой же куль- 
туры, какъ кочанная, но болфе тщатель- 
наго ухода, потому что терпитъ сильнфе 
отъ жара, сырости и морозовъ. Сухая почва 
ей вредна, старо-навозная не пригодна, на 
ней она плохо родится; всего лучше она 
удается на свЪжей` дерновой почв%, пере- 
копанной въ перевалъ; коров навозъ луч- 
ше конскаго; поливка, особенно на сухихъ 
мЪстахъ, ей необходима. Оборъ ц. к. дол- 
женъ происходить непрем$нно въ сухую 
погоду: иначе легко загниваетъ. Сохранять 
ее затруднительнЪе, ч$мъ кочанную. Лучше 
всего, ср$завъ листьями и связавъ попарно, 
вЪшать на жердяхъ подъ потолокъ; можно 
также класть каждую головку отдфльно въ 
глиняный горшокъ и, прикрывъ, ставить 
въ погребъ. Произведене сЪмянъ въ на- 
шихъ климатахъ невыгодно; лучше выпи- 
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сывать отъ солидныхъ сфмянныхъ торгов- 
цевъ изъ Германи. Лучийе сорта для Рос- 
си ИЗЪ раннихъ: зааская ранняя, заеиская 
малорослая, малорослая эрфуртская, париэю- 
ская саломонъ и парижская полуньжная; изъ 
позднихъ: стадииольдеръ гилрская и итальян- 
ская — все огромные сорты, поспфваютъ 
очень поздно и потому у насъ могуть раз- 
водиться только въ парникахъ. Для южной 
Росси они гораздо пригодифе.—Кль цв%тн. 
к. близко подходитъ броколи, или спарже- 
вая капуста; головки развиваются гораздо 
менЪе, но изъ угловъ листьевъ выходять 
во множествЪ нЪжные стеблевые отирыски, 
которые употребляются подобно спаржЪ. 
Броколи растен1е двухлЪтнее и въ первый 
годъ не даетъ ни головокъ, ни отпрысковъ; 
но если его осенью пересадить въ почву под- 
вала, то, при температур въ 3—4 градуса, 
растен1е начинаетъ приносить головки и 
отпрыски. Слфдовательно, это зимняя овощь. 
У насъ она почти неизвЪстна, вЪроятно, 
вел$детв1е нфкоторой сложности въ куль- 
турЪ; вкусомъ она не уступаетъ цвЪфтной 
к., а потому могла бы разводиться наравн% 
съ послЪднею, особенно на юг Росси, гд% 
она, вЪроятно, можетъ перезимовывать въ 
грядахъ. Смена можно достать во всфхъ 
значительныхь с$меноторговляхъ, а пере- 
садивъ растене весною на мфето и оста- 
вивъ его нетронутымъ, можно получить 
и свои сфмена. Сорты ранн!е: черная сици- 
ланская, называется также черною цвЪт- 
ною капустою (въ 1 аршинъ высотою; рано 
посфянная даетъ головки уже осенью); 0- 
летовая кипрская; поздн1е: приземистая дат- 
ская, портсмутская, мамонтовая, спарже- 
вая (не даетъ головокъ, а одни отпрыски). 
Капуста увътная вареная. Выбирать го- 
ловки — бюлыя, плотныя, мелкозернистыя. 
ОбрЪзать стебель на поперечн. палецъ отъ 
толовки, которую раздфлить на 4 части, 
обчистить (снять твердую кожицу съ стеб- 
ля), бросить въ холодную воду, подкислен- 
ную уксусомъ (чтобы выгнать червей); вы- 
нувъ, погрузить сначала въ кипятокъ на 
5 мин. и затмъ на коротк. время въ хо- 
лодн. воду; дать стечь, опустить въ полсо- 
ленную кипящую воду (на 10 стак. воды 
2'|> зол. соли) и варить до готовности: д. 
уступать давлен!ю пальца, но еще сохра- 
нять нфкоторую плотность. Давъ стечь, 
сервировать или съ топленымъ масломъ 
(съ сухарями), или съ бълымь соусомь (см. 
Соусы).Сваренную`такимъ образомъ к. мож- 
но затВмъ опустить въ сливочный соусъ 
(см. Соусы) и поварить въ немъ, на легкомъ 
огнё (едва кипитъ), еще 5—6 мин.; подавая, 
облить этимъ соусомъ и посыпать сухаря- 
ми—это будеть своцх-Неиг & 1а сгёте. 
Капуста ивътная сз сутарями (спопх-Пеиг 


ай ога@т). Приготовить слфд. соусъ: 7 3з0- 
лотн. масла и 8'/‹ зол. пшеничн. муки по- 
ложить въ кострюлю, подержать, мфшая, на, 
легк. огнЪ 2 мин.; прибавить 3—3'!/з стак. во- 
ды, 4—5 зол. соли, 3 щепотки перца; мёная 
дерев. ложкою (постоянно въ одну сторону), 
кипятить 10 мин.; положить 7 вол. натер- 
таго пармезана и столько-же швейларскаго 
сыра; еще покипятить 5 мин. Сваденую, 
какъ сказано выше, цв. к. раздфлить по- 
поламъ: одну половину раепластать на дн 
0с0бой кострюли такъ, чтобы образовался 
слой толщиною въ 2 поперечн. пальца; по- 
верхъ—слой приготовяеннаго соуса, затфмъ 
другая половина к., выпуклостью вверхъ, 
и остальной соусъ; посыпать 6 зол. тертаго 
пармезана и столов. ложкою сухарей; по- 
лить все 5 зол. топлен. масла; поставить 
въ духовую печь, пока подрумянится (мин. 
20). Лучше приготовлять въ глиняныхъ или 
фарфоровыхъ кострюляхъ, въ которыхъ и 
подавать, 

Капустница (Р1егз Бтгазясае) — денная 
бабочка, бфлаго цвёта съ черными кончи- 
ками на крыльяхъ; гусеница ея (капустный 
червякъ) пожираеть овощи: капусту, р%дь- 
ку, рЪпу и т. п. Не терпитъ запаха, коноп- 
ли, а потому не приближается къ грядамъ, 
обсаженнымъ коноплею. 

Капуцинъ (Тгораеоии): родъ растешй 
изъ сем. гераневыхъ; къ нему относится 
много очень изящныхъь и выносливыхъ 
травъ, давно извфстныхъ въ садоводетвЪ. 
Самый старинный и любимый видъ Т. та- 
из; называется нашими садовниками, не 


извЪстно почему, настурилемь, такъ какъ 


настурщ совершенно другое растенте, вовсе 
не извЪстное въ садоводств$. Цвты к., съ 
ихъ длинными шиорцами, дфйствительно 
сходны съ капами или башлычками. Разве- 
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дене к. не затруднительно; можно съять 
прямо въ клумбу, въ хорошую садовую 
землю; удается, впрочемъ, и на посредствен- 
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ной почв, не любитъ только т%ни. Круп- 
ные сорты удобны для шпалеръ, мелк1е — 
для бордюровъ,кустиковъ или фестоновъ.Су- 
ществуетъ много разновидностей съ разно- 
цвзтными лепестками и даже листьями и 
цвзтами отъ свфтло-желтаго до коричнево- 
краснаго и чисто краснаго оттЪнка; 0со- 
бенно эффектны въ перемежку. Другой 
видъ Ту. регедтитр—съ небольшими, но 
красивыми блЪдно-желтыми цвЪтами; пол- 
зуче стебли его очень удобны для шпа- 
леръ; тонк!е побфги очень грац1озно св*- 
шиваются внизъ. ИмЪется еще нЪсколько 
оранжерейныхъ видовъ. 

Капъ: нарость на дерев —березЪ, орз хз, 
вишн%, соснф и пр.; капы имфютъ въ раз- 
рЪзВ красивые узоры, плотны и тверды, а 
потому идутъ на оклейку мебели, шкатулокъ 
и пр. Берез. к. извстенъ подъ назвашемъ 
карельской березы. 

Карабинъ—см. Ружье. 

Каравай не составляетъ особаго кушанья, 
а служитъ только обозначен1емъ особой ок- 
ругленной формы мучныхъ блюдъ, преиму- 
щественно сладкихъ. 

Карагачъ или кара-агачъ (черное дерево): 
татарское назван1е ильма (см. это слово), 
употребляемое м$стами и въ Малоросаи. 

Караимыр—см. Евреи. 

Каракатица (Зер1а оста) —мягкот%- 
лое морское животное, встр$чающееся въ 
б. ч. европейскихь морей. Сидящая у нея 
на спин% раковина (0$ зер1ае) состоитъ изъ 
извести и употребляется для полировки, 
зубныхъ порошковъ и т. п. 

Карамель означаетъ или жженый сахаръ 
или особаго рода конфекты— леденцы: 1) Ка- 
рамель-леденцы: 1 ф. колот. сахара, распу- 
стивъ на легк. огнф въ 1 стак. воды, ки- 
пятить на хорош. огнф; когда уварится до 
4-й степ. (см. Сиропъ), прибавить н%ск. ка- 
пель уксусн. кислоты; когда дойдетъ до 7-й 
степ., тазикь снять, прибавить 2—8 капли 
лимонн. эссенщи (а за неим$немъ ея не- 
много лимонн. цедры) и слить массу на 
слегка смазанную прованск. масломъ мра- 
морную или друг. гладкую доску; давъ ос- 
тыть немного, разр%зать на квадратики или 
ромбы. Такъ приготовляются обыкновенные 
продажные лимонные леденцы; чтобы полу- 
чить ихъ лучш. качества, вм%ето воды, под- 
кисленн. уксусн. кисл., сл$дуетъ растворить 
сахаръ лимоннымъ сокомъ, разведеннымъ 
водою (по вкусу). Употребляя апельсинн., 
вишневый или сокъ изъ какого либо друг. 
плода, получимъ соотвЪтств. карамель. Для 
кофейныхь леденц. сахаръ обливаютъ 1 стак. 
настоя свЪжесмолотаго кофе въ вод (стак. 
кипятка залить 23 зол. кофе, настоять, за- 
крытымъ, 1—2 часа, процёдить) или хоро- 
шо свареннаго кр$фикаго чернаго кофе. Ес- 
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ли къ сиропу, укипвшему до 30°, приба- 
вить стаканъ сливокъ и потомъ варить до 
готовности, то получатся сливочные леденцы, 
а если къ сливкамъ или вод% прибавить шо- 
колада, (безъ сахара) въ порошк, —то що- 
холадные. 2) Кухонная к. или жженый са- 
таръ: распустить сахаръ въ самомъ нич- 
тожномъ количеств воды и варить его, 
пока не потемнъет»ь (пригоритъ) достаточ- 
но: долженъ значительно побур$ть, но не 
почерн%ть; снявъ съ огня, облить неб. ко- 
лич. горячей воды и развести до консистен- 
ци густаго сиропа, въ форм котораго хра- 
нить. Употребляется для подкрашивая 
бульоновъ, соусовъ. и пр. 

Карандаши, по способу приготовлен1я 
и свойствамъ, можно раздЪлить на 3 сорта: 
а) приготовляемые распиливанемъ цзль- 
наго графита; 6) смфшевемъ въ различн. 
пропорщяхъ тончайш. порошка графита съ 
чистою глиною и затЗмъ прокаливан1емъ 
массы (способъ француза Конте): измВняя 
пропорщю см%си, можно, по произволу, 
разнообразить твердость и отт$нки кБ., ив) 
смшешемъ порошка графита или различн. 
цвЪтныхь порошковъ съ склеивающими ве- 
ществами — клеемъ, раств. гумми-арабика, 
гуммилакомъ и т. п. цвзтные к. обыкно- 
венно приготовляются этимъ способомъ; они 
мягки и хрупки. — Между к. изъ цфльнаго 
графита наиболзе изв$стны фаберовскче, 
приготовл. изъ сибирскаго графита (фабри- 
ка близъ Нюренберга) и кумберландекле 
(англЙск1е). Номеруются к. по твердости: 
Т-й ном. самый мягк й; обыкновенно въторго- 
вл существ. 3—4 номера, но у Фабера есть 
еще номера Н, НН и т. д. до НН—НННН— 
самый твердый. — Риеовальные к.: черные 
приготовл. прокаливан1емъ см$си сажи съ 
глиною, раздвляются по номерамъ твердо- 
сти, какъ и обыкновенные к.; лучиие—Кон- 
те во Франщи; красные—или выпиливашемъ 
изъ кусковъ кровавика, или же склеива- 
н1емъ порошка послфдняго слизью гумми- 
арабика; бълые выпиливаются изъ лучшаго 
качества м$ла. Пастельные к., самыхъ раз- 
нообразныхъ цвфтовъ, по способу братьевъ 
Жоэль (1081) вь Париж пригот. изъ 12 ч. 
лучш. трубочн. глины, 12 ч. краски (берл. 
лазури, аврипигмента, киновари, бФлилъЪ и 
пр.), 6 ч. гуммилака, 4 ч. спирта и 2 ч. 
терпентина; прежде всего, промытый и вы- 
сушенный тончайший порошокъ глины см%- 
шиваютъ съ растворомъ гумми-лака въ спир- 
ТВ, зат мъ—съ терпентиномъ и, наконецъ, 
прибавляютъ краску. Массу вкладывають 
въ м5фдный цилиндрь и протискиваютъь 
сквозь отверстйя, соотвфтствуюцйя тол- 
щинз к. высушиваютъ при ум$ренной 
теплот®. Понятно, массу можно формовать 
въ карандаши и др. способами, напр. раска- 
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тыван1емъ. Достоинство к. зависитъ отъ|щами, впредь до удостовфрен1я въ безопас- 


тонкости порошковъ глины и красокъ и 
тщательности см шен1я. Въ торговл су- 
ществуютъ коллекщи пастельн. к. самыхъ 
разнообразныхъ оттЪнковъ (въ коробоч- 
кахъ или ящичкахъ отъ 2 до 18 р.); хоропие 
к. не д. 6. ни слишкомъ тверды, ни очень 
хрупки (см. Пастель). 
Карантины—учрежденя для огражденя 
государства оть внесешя опасныхъ зара- 
зительныхь болфзней (т. ХПТ, уст. врам., ст. 
1064). Бываютъ постоянные, охраняюцие 
отъ чумы, желтой горячки, азатской хо- 
леры и н$кот. др. особенно опасн. по за- 
разительности болфзней (прим. къ ст. 1064 
уст. врач., п. 1, по прод. 1876 г.), и времен- 
ные, учреждаемые, по усмотр$н!ю мин. вн. 
д., въ мфстахъ, гдф окажутся необходимы- 
ми (п. 2). К. раздфляются на морске и су- 
хопутные (п. 3). Морская к-ыя учрежден1я 
подразд$ляются на х—ы и к-я @ентетва 
перваго и втораго класса, а сухопутныя— 
на к—ы и к—ыя заставы (п. 4). Мореюе 
к — ы пользуются правомъ принимать и 
очищать суда, людей и товары безъ всяка- 
го ограничен1я (п. 5); агентства перв. кл. 
принимаютъ только т суда, которыя м. 6. 
очищаемы, во время обсерващш, пров%т- 
риванемъ и мфрами ги еническими (п. 6); 
аг. втор. кл. пропускають лишь суда съ 
чистымъ патентомъ (п. 7). Сухопутные 
к—ыи к—ыя заставы въ отношении пр1- 
ема и очищен1я прибывающихь изъ - ва, 
границы 0бозовъ, людей, товаровь и пр. 
пользуются одинаковыми правами (п. 8). 
К—ныя учрежден1я состоять въ в$д. мин. 
вн. д. (п. 16); ближайпий надзоръ за ними 
возлагается на губернаторовъь и градона- 
чальниковъ (п. 17). Завфдуютъ м$зетными 
к.: начальники округовъ, которые—вмЪетЪ 
и управляюцие к—ми, к—ные агенты и 
управляющие к—ными заставами; кромЪ 
того, при к--нахъ состоятъ: старипе и млад- 
ппе врачи, фельдшера, повивальныя бабки 
и друг. (тамь же, п. 21). При объявлении 
страны въ к-—номъ положевши и вообще 
въ случаяхь особой важности созываются 
к— ные совЪты (п. 89). К—ныя м%фры со- 
стоятъ: 1) въ выдачв к-—наго патента; 2) 
въ исполнен!и обязанностей спроса (тесоп- 
па1ззапсе) и дознан1я (атгалзоппетел); 3) 
въ принятии м%ръ гигеническихъ; 4) въ 
обсерващи и карантин%, и 5) въ примфне- 
ни разл. способ. очищенля (п. 81). Продол- 
жительность употребления гименич. мфръ 
обусловливается временемъ, необх. для при- 
веден!я судна въ удовлетв. состояне (п. 
104); обсервалая заключается въ содержа- 
ни судна, его экипажа, пассажировъ и 
груза подъ к—нымъ надзоромъ, внЪ вся- 
каго сообщен1я съ др. судами, людьми и ве- 


ности судна (п. 105); карантинъ состоитъ 
въ примфнени къ судну, пассажирамъ и 
грузу мёръ обязательн. к--наго очищен я 
(п. 106). Служащимъ при к. запрещается: 
получать какую либо часть изъ имфн!я или 
быть душеприкащиками лицъ, умершихъ въ 
к—%, если они не имфютъ на то законн. 
права наслздствованя (см. ЗавЪщан!е); 
участвовать въ торговл, транспортахъ и 
грузахъ на купеч. корабляхъ, заключаль съ 
пассажирами и др. находящ. въ к—% лицами 
какля либо сдЪлки, а равно принимать отъ 
нихъ вЪряшйя письма; но правила эти не 
распространяются на членовъ к-—ныхъ со- 
вЪтовъ, за исключенмемъ начальника к— 
наго округа (п. 153). Совершаемые лицами, 
состоящими подъ к—нымъ надзоромъ, раз- 
ные акты, какъ-то: довфренности, векселя, 
продажныя услов1я и вообще записи, если 
по общ. закону д. б. явлены у нотаруса, 
записываются к—нымъ управленмемъ въ 
0с0б., за печатью начальства, книгу (п. 154). 
Уставы к—ные ограждены очень строгими 
уголовн. законами (улож. о нак., ст. 881— 
853). Открытое или насильств. сопротивле- 
н1е мфрамъ начальства относительно преду- 
прежден!я распространен1я чумы и насиме 
противь к—ной стражи, съ намфрешемъ 
прорваться черезь к—ную черту, равно 
какь и умышленное сожжен1е карант. зда- 
нй—влекутъ лишен!е всфхъ правъ состоя- 
н1я и смертную казнь (ст. 881, улож. о наж.); 
во время существ. чумы тому-же наказаню 
подвергаются и за такое нарушене др. 
к—ныхъ правилъ, которое влечетъ за со- 
бою опасность распространен1я заразы (ул. 
о нак., ст. 882—835); если-же эти послёдн!я 
нарушен1я учинены не во время чумы, а 
только при подозр%н!и о ея существовани, 
то виновные подвергаются лишен!ю вофхъ 
правъ и ссылк% на пос. въ отд. мфета Си- 
бири (ст. 832). 

Карась (Сургшиз сагаззшз)—рыба изъ 
сем. карповыхъ. Отличають 2 вида — кру?- 


Карась. 


лало и продолюоватало; первый обыкновенно 
съ м%дно-краснымъ или золотистымъ, а 
послфдй съ серебристымъ отливомъ; но 
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иногда цвфта перем шиваются. Въ Росаи 
встрЪчается преим. круглый к. Разводится 
к. легко; любитъ стоячую воду и держит- 
ся 0. ч. на дн; только во время нереста 
(т. е. въ сЪверной Роса въ концф мая) 
выплываетъ на поверхность; на зиму скры- 
вается въ глубокихъ ямахъ. Питается чер- 
вями, личинками, гнющими растеншями, 
Въеъ к. оть 2 до 4 иб5ф., р%ёдко гораздо 
боле. Ловить на удочки (окуневыя №№ 
10 и 11) начинаютъ съ весны, на навоз- 
ныхъ червей или на черный хлфбъ (см. 
Удочки); удачнфе всего ловъ во время не- 
реста. Мережами, мордами и пр. можно ло- 
вить круглый годъ, кром% зимы. Мясо вкус- 
но, но пахнетъ тиной; чтобы уничтожить 
этоть запахъ, поймавъ к., слфдуетъ продер- 
жать его нед$ли 2 въ проточной вод%. При- 
готовлять в. можно такъ-же, какъ и карпа 
(см, это слово}; но самое любимое русск. блю- 
до —Караси, жареные въ смепань: очистивъ, 
вымывъ и вытеревъ, обвалять въ см%си. изъ 
мелко рубленой луковицы, поджареной въ 
ложкз масла, и 2-хъ взбитыхь бЪлковъ, 
посыпать сухарями, поджарить съ обфихъ 
сторонъ на сковородЪ съ масломъ, влить 
1'/»—2 стак. сметаны ‘и кипятить до готов- 
ности; подавая, посыпать укропомъ и зеле- 
ною петрушкою. (Пропорщя показана на 3 
фунт. к.). 

Каратъ—единица вЪ%са, употребляемая 
еще во многихь государствахъ, въ томъ 
числ и у насъ, для опредзленйя в$са дра- 
гоцфнныхъ камней. Но не везд% величина, 
его одинакова: голландсый к. = 0,205894 
грамм. или 4,632615 дол. англйеюй = 
0,205304 грамм. или 4,61934 дол. и француз- 
ск Й=0,2055 грамм. или 4,62375 дол. У насъ 
принять намболЪе употребительный изъ 
нихъ—голландскй. Въ другихъ государ- 
ствахъ (вь Германи, Австрии, Голландии и 
пр.) вЗсъ драгоц. камней въ настоящее вре- 
мя опред$ляется граммами. 

Карбованець—такъ называется серебря- 
ный рубль въ Малоросфи и Польш%. 

Карбонизац!я— обуглен!е (превращене въ 
уголь). 

Карбункулъ—или гангренозный вередъ 
(см. это слово), т. е. вередъ, въ которомъ 
клЪтчатка кожи омертвфваетъ. Сначала, 
такъ-же какъ и при вередЪ, появляется въ 
кож отвердфлый узелокъ, который быс- 
тро растетъ, становится оч. болзненнымъ 
_ и сопровождается лихорадкою; кожа надъ 
нимъ принимаетъ темно-красный, даже си- 
неватый отт%нокъ; черезъ нЪ$сколько дней 
к. прорывается многими отверст1ями, сквозь 
которыя выходить омертвфлая пробка съ 
кровью и гангренознымъ гноемъ. №. обык- 
новенно очень болфзненъ и м. образовать- 
ся на различн. частяхъ тЪла, но чаще всего 
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на внутр. сторон бедра, на спин около 
задн. прохода. Причина его, какъ и вереда, 
нечистоплотность; но располагаетъ къ не- 
му общее плохое питан1е. Лечен1е то-же, 
какъ и вереда (припарки, компрессы, сма- 
зыван1е настойкою 10ода); слфдуетъ возмо- 
жно скорЪе вскрыть нарывъ крестообраз- 
нымъь разр$зомъ и удалить омертв. пробку. 
О злокачественномь карбункулю—см. Язва си- 
бирская. 

Карда—проволочная щетка, которою рас- 
чесываютъ шерсть и хлопокъ. 

Кардамонъ — пряность, получаемая изъ 
растенйй Атошит и Ееал1а, растущихъ 
въ тропическихъ странахъ Аз и Африки 
и принадлеж. къ сем. инбирныхъ. К.—вы- 
сушенные стручковые плоды’и сЪмена этихъ 
растенй. Въ торговл извфстны 2 сорта: 
малабарскаи (стручки маленьюе, почти круг- 
лые, свфтлые, скорлупа тонкая, а сЪмена 
темно-коричневыя, сильно ‘пряныя, почти 
камфорнаго вкуса, жирны) и чейлонскй 
(стручки дюйма въ’ 1'/2 длиною, темнаго 
цвфта, съ болфе толстою скорлупою, зер- 
на — свЪтло-коричневыя, иногда красно- 
желтыя, вкусъ и запахъ менфе пряны). 
Привозится обыкновенно черезь Лондонъ, 
Гамбургь или Амстердамъ. Содержитъ око- 
ло 2% эфирнаго и 10° жирнаго масла. 
Стручки хорошаго к. д. б. полны, тяжелы. 
Употребляется на кухн% и для приготов- 
лен1я ликеровъ. Въ продаж существуетъ 
и к. въ зернахъ (т. е. очищенный отъ скор- 
лупы). 

Карета — см, Экипажи. 

Кар1атиды: такъ называются женскя 
статуи въ длинныхь одеждахъ, служания, 
вмЪсто’ столбовъ, для поддержан1я сводовъ 
ит. п. 

Каркасъ — проволока, обернутая шелков. 
или др. нитками; изъ нея приготовляются 
формы для женск. шляпъ и т. п. 

Карликъ или карла. Обыкновенно к. не 
только низокъ ростомъ, но и неправильно 
сложенъ: слишкомъ большая голова, несо- 
разм$рно коротк1я ноги, сутуловатость и 
т. п.; уметвенн. способности 6. ч. также не- 
достаточно развиты. №. р$дко доживаютъ 
до глубок. старости. Наблюдались к. около 
3|‹ арш. ростомъ. 

Карминъ — одна изъ самыхъ дорогихъ и 
красивыхъ красокъ; приготовляется изъ 
кошенили. Существуютъ много способовъ; 
всз они основаны на осажден1и к. изъ вод- 
наго отвара кошенили. Вотъ н%Ъкоторые ре- 
цепты: 1) 1.000 част. (по вЗсу) воды налить 
въ мЪфдный котелъ, прибавить 500 част. 
кошенили и 15 част. углекислаго кали (чи- 
стаго), кипятить нзсколько минутъ (не да- 
вать кип$ть слишкомъ сильно — подливать 
неб. кол. холодной воды); снявъ ти по- 
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ставить его на столъ нфеколько наклонно 
(чтобы удобно было сливать), бросить въ 
жидкость 30 част. квасцовъ въ порошк% и 
осторожно перемфшать (вишневый цвфтъ 
жидкости переходитъ въ ярко-карминный). 
Черезъь '!/‹ час., когда кошениль осядетъ, 
прозрачную жидкость осторожно слить въ 
другой котелъ такой-же вмфетимости; при- 
бавивъ 15 част. рыбьяго клея, распущен- 
наго въ большомъ количеств воды и про- 
фильтрованнаго сквозь волосяное сито (см. 
Клей рыб), поставить на огонь; когда, заки- 
питъ и карминъ подымется на поверхность 
въ форм свертка, тотчасъ-же отставить, 
разм шать и оставить въ поко%ф. Черезъ 
15 —20 мин. к. осядетъ; жидкость слить, 
к. выбросить на кусокъ тонкаго густаго 
полотна; когда стечетъ, промыть несколько 
разъ водою и высушить. 2) Вскипятить 512 
част. воды, прибавить сначала 32 част. ко- 
шенили въ порошкЪ и зат%мъ, давъ проки- 
пЪть короткое время, 2 ч. порошка кремор- 
тартара; черезъь 8 мин. 3 части квасцовъ 
въ порошкВ; прокипятивъ еще несколько 
минутъ, снять съ огня, профильтровать, 
разлить въ плоск1е фарфоров. или стеклянн. 
сосуды и оставить въ покоЪ, чтобы к. ос лъ. 
ДалЪе, какъ въ первомъ случа%. 3) Сло- 
собъ 1+-жи Конеттъ (въ Амстердам), считаю- 
шЙся однимъ изъ лучшихь: Векипятивъ 
6 ведеръ ключевой воды, прибавить 2'/з ф. 
лучшаго качества кошенили въ порошк%; 
прокипятивъ 2 часа, всыпать 22'/з зол. очи- 
шенной селитры (кал@ной), а черезъ н$- 
сколько минутъ 29'/з зол. кислаго щавеле- 
во-кислаго кали; черезъ 10 мин. снять съ 
огня и оставить въ поко№ на 4 часа; от- 
стоявшуюся жидкость, посредствомъ сифо- 
на, разлить въ плоск. фарфор. (или стекл.) 
чашки и дать отстаиваться 3 недли; послЪ 
этого, удаливъ (маленькою губкою на кито- 
вомъ усЪ) образовавшуюся по поверхности 
заплснзвфлую пленочку, жидкость слить 
сифономъ, а опустивпийся на дно к. высу- 
шить на воздух въ тфни.—Но чтобы при- 
готовить хоропий в., кром аккуратности 
въ мельчайшихъ подробностяхъ и качества, 
матераловъ, нужна большая опытность; 
оттого лучиые сорта к. приготовляются 
только известными фабриками, преимуще- 
ственно французскими.—К. употребляется, 
главн. образомъ, въ живописи, но, кром% 
того, для окрашиванйя искусств. цвЪфтовъ 
и матерй, для приготовленя краен. чер- 
нилъ, кондитерами, аптекарями и парфю- 
мерами, какъ подкрашивающее средство. 
Можно улучшить обыкновенн., посредствен- 
наго качества, к., проваривъ его, при не- 
высокой температур, съ нашатырнымъ 
спиртомъ: жидкость, въ которой растворил- 
ся к., отфильтровать, зат®мъ к. осадить, 
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прибавивъ спирту и насытивъ жидкость 
уксусною кислотою до кислой реакщли (си- 
няя лакмус. бумажка краснфетъ); осадок 
промыть разведеннымъ спиртомъ и высу- 
шить на воздухВ въ т%ни.— Въ торговл к. 
иногда продаютъ съ подм$сями глины, изве- 
сти и т. п.; открыть эти подм$си не трудно: 
к. растворяется въ нашатырномъ спирт$, а 
подм%си остаются.—Жидкости, служивиия 
для приготовлен1я к. (см. выше), и посл 
осажден1я послфдняго содержатъ еще кра- 
сящее вещество, которое м. б. употреблено 
для приготовлен1я карминныхъ лаковъ (см. 
Лаки). 

Карнавалъ—въ западной Европ посл$дн. 
3 дня масляницы. 

Кариъ (Сургпиаз)—рыба, изъ сем. карпо- 
выхъ. Обыкновенный к. (С. Сат’р10): т$ло оваль- 
ное съ больш. плавниками (см. рис.); чешуя 
крупная; цвфтъ темно-желтый съ золотист. 
отливомъ (къ старости блЪднзетъ). Водится 
въ 6. ч. европейскихъ прЪен. водъ; въ 
Росеи—главнымъ образомъ въ р%кахъ, впа- 
дающихъ въ Черное, Азовское и Касшйек. 
моря; предпочитаеть тих1я воды и легко 
разводится въ прудахъ. Держится обыко- 
венно на днф. Питается растен!ями, чер- 
вями и личинками. Можеть жить до 200 
лЪтъ и вообще отличается живучестью; за- 
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вернутый въ сырой мохъ и подкармливае- 
мый булкою, размоченною въ молокЪ, не 
умираетъ (въ подвал) н$сколько дней. Его 
можно даже пересылать, завернувъ въ сы- 
рую тряпку и сунувъ ему въ ротъ кусокъ 
хлфба, смоченный въ пивф или водк%. Дли- 
ною бываетъ до 4-хь футь, а в$сомъ—до 
40 и 50 фунт.; но самые вкусные к. сред- 
ней величины: отъ 4-хъ до 5-ти фунт. Не- 
ресть съ конца апрфля до половины пюоня. 
Удятъ, какъ карася; но слфдуетъ быть ос- 
торожнымъ, такъ какъ в. очень недовЪр- 
чивъ; чаще его ловятъ сЪтями и неводами. 
Въ прудахъ легко приручается: плыветъ 
на звукъ колокольчика или свистка. К., 
разводимыхъ въ прудахъ, можно каст- 
рировать (оч. молодыхъ), посл чего мясо 
ихъ двлается жирно и оч. н%®жно (упо- 
треблять 2—8 годовалыхъ). Самцы вкуснфе 
самокъ; мясо лучше всего осенью и зимою. 
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Пойманные въ прудахъ часто имфютъ за- 
пахъ ила — слфдуетъ продержать н%к. вре- 
мя въ проточной вод (см. Караеь). 

Карть вареный — такъ же, какъ и щука 
{см. это слово). 

Картъ жаренный въ масль (пряженый). 
Очистить отъ чешуи, вынуть жабры, раз- 
р№зать вдоль спины на двое, но не совсмъ; 
удалить мочевой пузырь и печень; молоки 
отложить; опустить к. и молоки на 5 ми- 
нутъ въ молоко; вынувъ, посыпать солью 
и обвалять въ пшеничн. мукЪ; пряжить 
(см. Пряжен1е) 8—10 мин.; сервировать съ зе- 
лен: петрушкою, поджаренною въ томъ-же 
маслЪ, и лимономъ; молоки— посрединз. 

Карть по-матросски—матроска(тафе]о$е)— 
см. Матроека. 

Картавость въ р$дкихъ случаяхъ зави- 
ситъ отъ какого либо порока органовъ р%- 
чи; въ большинств$ случаевъ, въ особенно- 
сти у дЪтей, происходить отъ дурной при- 
вычки. Чтобы предупредить ее, слфдуетъ 
говорить съ дЪтьми правильнымъ языкомъ, 
а не тфми коверканными словами, которы- 
ми, заимствуя ихъ у дЪтей же, объясняют- 
ся съ ними мног!е взрослые. Для устране- 
н]я уже существующ. к. могуть служить 
т$-же упражнен!я, какля показаны при за- 
иканти (нЪтъ надобности только въ пЪн!м). 

Картечь отливается въ формы изъ чи- 
©таго свинца, лучше всего изъ самаго мяг- 
каго—англИскаго; по отливкЪ укатывается 
въ чугунныхь котелкахь тяжелыми же- 
л$зн. пестиками; гнЪзда въ формахъ д. 6. 
такихъ размфровъ, чтобы прокатанная к. 
укладывалась въ патроны правильными ря- 
дами. Лучшая к. англйская; номеращя ея, 
по порядку крупности, Г. (2'/з зерна въ 1 
лот), Ма, 54, 55@ и 555 (7!/з зеренъ въ 
1 лот); нёмецкая и русская к. плоха и, 
вместо нея, лучше употреблять отлитую 
дома. В. стрёляютъ крупную дичь. 

Картины. Отъ солнца, влажности или 
дыма цвзта маслянныхъ картинъ портят- 
ся. Чтобы возвратить имъ прежнюю жи- 
вость, употребляютъ много способовъ, ме- 
жду которыми слёдуюцйй—одинъ изъ са- 
мыхь простыхь и безопасныхъ: картину 
намазываютъ слоемъ копайскаго бальзама, 
вЪшають ее горизонтально надъ сосудомъ, 
наполненнымъ спиртомъ (сосудъ д. 6. не 
меньше к.), на разстояи около 1'/‹ арш., 
и держатъ ее въ этомъ положени до тхъ 
поръ, пока спиртъ не растворитъ бальзама, 
а выфств съ нимъ и лака в. время раз- 
личное, смотря по степени порчи к.; но 
обыкновенно не дольше 24 час. Картина 
посл такой операщи свфж%етъ на столь- 
ко, что кажется покрытою новымъ лакомъ. 
Или: положивъ к. на столъ, постепенно, м®- 
<то за мъстомъ, смачиваютъ ее (безъ тре- 
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н1я), посредствомъ чистой тряпочки, вод- 
кою; черезъ н%ск. секундъ смоченное м%ето 
промываютьъ мягкою губкою, обмокнутою 
въ холодн. чист. водф, и осторожно выти- 
раютъ тонкою сухою тряпочкою, чтобы 
удостовфриться, что старый лакъ сошелъ 
весь; такимъ образомъ продолжаютъ, пока, 
не вычистятъ всю к.; но нужно умЪть 0с- 
тановиться во время: иначе можно по- 
вредить самую живопись. Когда к. хорошо 
высохла, ее покрываютъ св$жимъ лакомъ 
(о лакЪ для к.—см. Лаки). Оба, приведенные 
способа годятся только для к., покрытыхъ 
лакомъ, т. е. для большинства. №., не по- 
крытыя лакомъ, промываются просто вод- 
кою или уксусомъ, или же дрожжами, раз- 
веденными водою. 

Картонъ приготовляется тремя способа- 
ми: или изъ бумажной массы и такъ-же. 
какъ бумага; или склеиван1емъ между со- 
бою подъ прессомъ свЪже-приготовленныхъ 
бумажныхъ листовъ (отъ 6 до 12), или, 
наконецъ, наклеиван1емъ одного на другой, 
помощью крахмальнаго клестера, листовъ 
готовой сухой бумаги (отъ 2 до 15), зат мъ 
прессованемъ и выглаживанемъ. Первымъ 
способомъ приготовл. к. самаго худша-’ 
го качества; онъ не такъ проченъ, недо- 
статочно твердъ, неровеньъ и’ шерохо- 
ватъ; въ послёднее время фабрикуются 
безконечные листы такого к. (оть 18| до 
25|. вершк. шириною и въ 28 и болфе арш. 
длиною); послфдними 2 способами — лучш. 
сорты к. Такъ назыв. бристоль изготовл. 
по третьему способу. Этимъ, третьимъ, спо- 
собомъ, т. е. наклеивая одинъ листъ бумаги 
на другой, всяюй можетъ самъ пригото- 
вить к. любой толщины; посл наклейки 
нужно высушить его подъ давлен1емъ 
(прессомъ). Каменный к., употребляемый для 
рельефныхъ украшен, дфлается изъ бу- 
мажной массы съ прим$сью цемента, гли- 
ны, мзла или барита. К., пропитанный смо- 
лою каменнаго угля и посыпанный пес- 
комъ, извфстенъ подъ назван1емъ кровельнало 
толя (см. Толь кровельный). Чтобы сд%- 
лать к. непромокаемымъ, его покрываютъ 
сначала, посредствомъ губки, растворомъ 1 
части хлористаго олова (Эбапииа сВога- 
фи) въ 6—8 част. воды, а потомъ, пока, к. 
еще влаженъ, при помощи кисти, концент- 
рированн. растворомъ мыла въ водЪ; за- 
т$мъ высушиваютъь или на воздухЪ, или въ 
тепломъ мЪст$. 

Картофель (Бо]апаш баЪегозиш) — расте- 
н1е изъ сем. пасленовыхъ, родомъ изъ юж- 
ной Америки, а именно изъ Чили. Въ Ев- 
ропу привезенъ въ два пр!ема: испанцами — 
въ 1580 г. и англичанами—въ 1585 г. Рас- 
тен1е многолфтнее, съ перистыми листьями 
и воронкообразными цв®тами, б$лаго, голу 
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боватаго или розоватаго цвфта; его шаро- 
видные, ягодообразные плоды въ нашихъ 
климатахъ не вызр%ваютъь. Особенность к. 
заключается въ томъ, что изъ основан!я 
‘его стебля выходятъ длинные, ползуч1е въ 
землф, побфги, производящ!е шишки или 
клубни. ПобЪги несутъь маленьк. чешуйчат. 
листья, въ углахъ которыхъ образуются 
почки; одна такая почка, сидитъ на оконеч- 
ности побфга. Почки сами покрыты маленьк.., 
едва замЪтн. чешуйками, которыя ничто 
иное, какъ зачатки листьевъ этихъ почекъ. 
При дальнфйшемъ развит!и, почки мало по 
малу вздуваются и превращаются въ клуб- 
ни, которые у молодыхъ растенйй, выведен- 
ныхь въ первый годъ изъ с$мянъ, бываютъ 
не крупнфе гр$цкаго ор$ха, чаще гораздо 
мельче — съ горошину. Во время развит я 
почекъ ихьъ листики почти вовсе не рас- 
тутъ и на клубнЪ остаются въ вид% едва, 
замфтныхъ чешуекъ, скрытыхъ въ ямкахъ 
клубня. Около чешуек, въ ямкахъ, имфются 
уже зачатки почекъ будущаго года, въ видЪ 
бугорковъ, называемыхъ злазками. Они-то 
на слфдующй годъ приносятъ новые, болЪе 
крупные, клубни. Сл$довательно картофель- 
ный клубень есть укороченная и вздутая 
вфтка съ недоразвитыми листьями, но съ 
почками. Глазки расположены по всей по- 
верхности клубня; на верхушк его они 
скучены. Наиболфе развитые глазки на 
средней части клубня.— Важное значение к. 
въ хозяйств зависитъ почти исключительно 
оть его необыкновенной урожайности и 
возможности разводить его даже въ такихъ 
климатахъ, гдЪ не растутъ зерновые хл5ба. 
Можно принять вообще, что, при равныхъ 
услов!яхъ, сборъ к. вдесятеро превосхо- 
дитъ сборъ пшеницы, въ 12 разъ сборъ ржи 
и въ 15 разъ сборъ гороха; при благопр!ят- 
ныхъ о0бстоятельствахъ сборъ еще увели- 
чивается. Въ картофел заключается не- 
сравненно больше воды, чёмъ въ какомъ- 
либо другомъ хлбномъ растенйи: отъ 70 до 
80°/о; бфлковинныхь веществъ (кровеобра- 
зователей), наоборотъ, меньше всего: около 
20; крахмальныхъ около 21% (въ ржаной 
мук около 145/о воды, 11°/о бЪлковинн. и 72°/о 
крахмальн.); словомъ, питательность его 
не значительна; но урожайность такъ вели- 
ка, что во многихъ климатахъ онъ съ дан- 
наго пространства земли все-таки даетъ 
больше питательныхъ веществъ, чё мъ ка- 
кой-либо другой хлфбъ. Лучшая почва, для 
к.— легкая, песчаная, теплая и сухая; св%- 
жаго удобрен1я не любитъ; родится, впро- 
чемъ, удовлетворительно на всякой почвЪ, 
лишь бы она была хорошо подготов- 
лена. При большой культурЪ почву удо- 
бряютъ всякимъ навозомъ, на огородахъ 
предпочтительнфе костяное удобрен1е: па- 


реныя кости пополамъ съ золою; гореть та- 
кой смфси, подсыпанной къ клубню при по- 
садкз, можетъ увеличить урожай на 100%. 
При плотныхъ почвахъ рекомендуется так- 
же старая солома. Воздвлываютъ к. на по- 
ляжь или 0ородажь. Для обширнаго поле- 
вазю разведеня слфдуетъ выбирать наибо- 
лфе урожайные сорты. Мфето к. въ сЪво- 
оборот различно при разныхъ системахь 
(см. СВвооборотъ). Хотя к. удается на вся- 
кой почвЪ, но необходимо соблюдать извЪст- 
ныя- правила На нов. мфстахъ или на стар. 
задерновзлыхъ залежахь нужно вспахивать 
3 раза: въ конц лЪта взметать, недЪли че- 
резъ 3-—4 проборонить, унавозить, запахать 
навозъ поперегъ взмета и оставить на зиму; 
весной опять проборонить, вспахать въ тре- 
ый разъ и затёмъ уже сажать. Свфжеуна- 
воженная почва для к. не годится; поэтому 
навозъ класть осенью, а еще лучше сажать 
посл озимаго хлЪба. Пахать во всхь слу- 
чаяхъ не менфе 2-хъ разъ: осенью и вес- 
ною. Держать к. больше 2-хъ лфтъ на од- 
номъ мЪфстз не выгодно. Сажаютъ вес- 
ною, посл прекращешя утренниковъ; от- 
бираются самыя здоровыя, средней величи- 
ны, картофелины, безъ малЪйшихъ темныхъ 
пятенъ (признакъ болфзни); послЪ сорти- 
ровки провЪтриваютъ. Садятъ подъ соху 
или подъ легкй плугъ. Впереди идетъ па- 
харь, а за нимъ 2 работника или работни- 
цы: одна несетъ к., другая кладетъ его по 
одиночк въ борозду, на разстояни 4 — 8 
вершковъ, смотря по величин; лучше са- 
жать верхушкою вверхъ, такъ какъ при 
такой посадкв к. даетъ ростки раньше. 
Тутъ же, если хотятъ, можно подсыпать 
удобрен1я. Рядомъ съ первою бороздою ве- 
дутъ вторую и ея землею засыпаютъ по- 
саженный к., стараясь, чтобы она не по- 
крывала его больше, какъ на 1 вершокъ. 
Т%мъ-же порядкомъ дфлаются и засажи- 
ваются остальныя борозды; между рядами 
к. оставляють по дв пустыхь борозды и но 
меньше 12 вершк., а лучше аршинъ, разетоя- 
шя. Ч%мъ крупн%е к., т%мъ его рЪже садятъ. 
На сырой почв необходимо сначала, продЪ- 
лать глубокя сточныя борозды или канавы, 
такъ, чтобы междукаждыми 2 канавами обра- 
зовалось по широкой гряд%. Крупныя карто- 
фелины даютъ ростки раньше мелкихъ — 
3 или 4 днями. Можно сажать клубни ку- 
сками, разрЪзавъ ихъ пополамъ вдоль; но 
это гораздо хуже. На десятину идетъ отъ 
40 до 120 м$ръ, среднимъ числомъ 60— 80. 
Четверикъ хорош. посадочнаго к. вЪситъ 
отъ 45 до 60 фунт., а въ гарнцВ его м. 6. 
отъ 90 и даже до 170 шт. Когда покажутся 
ростки, боронятъ дерев. боронами для очист- 
ки отъ сорныхъ травъ; когда, трава сохой или 
К. подымется вершка на 4, его окучиваютъ 
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окучникомъ (см. Машины сельск. хоз.). Меж- 
ду кажд. двумя рядами проходятъ 2 раза, ста- 
раясь закрывать только основан!е кустовъ. 
Потомъ повторяютъокучиван!е, поперек бо- 
роздъ, между кустами.Средн. урожай к. самъ 
8, хоропый самъ 13 и гораздо больше.Съ де- 
сятины среднимъ числомъ можно ожидать 
отъ 6000700, ипри хорошемъ урожа% до 1.000 
м$ръ. Настояций сборъ к. д. происходить, 
когда ботва его начинаетъ вянуть сама, со- 
бою. Въ большихъ хозяйствахъ сборъ идетъ 
подъ соху, но лучше особыми картофелеко- 
пательными машинами (см. Маш. сельск.- 
хоз.). Соху пускаютъ какъ можно глубже, 
а клубни выбираютъ руками. ПослВ пер- 
ваго раза сл$дуетъ заборонить и потомъ 
еще разъ пройтись сохой, когда образуется 
новый сборъ. При малыхъ хозяйствахъ вы- 
капываютъ лопатами.— Озородное разведе- 
не к. д. б., разумЗется, тщательн%е; для 
него и сорты выбираются не столько по 
урожайности, сколько по качеству, т. е., 
главнымъ образомъ, по вкусу. Почва при- 
готовляется, какъ сказано; но посадка луч- 
ше ручная, особенно, если сорты отборные, 
дороге. Садятъ по снуру или по заранЪе 
намфченнымъ бороздкамъ. Одинъ рабочй 
вынимаетъ лопаткою землю, другой, идупий 
сзади, садитъ; первый прикрываетъ на 1 
вершокъ землею, вынутою изъ слфдующей 
ямки. Полоть лучше киркою, а окучивать 
сохою или распалиникомь. Дороге р%дке 
сорты можно садить кусками, разр$зывая 
картофелину на 2—4 части; но прибфгать 
къ этому тольковъ случаз нужды. Для 
ускорен1я и усилен1я образованйя клубней 
употребляютъ жпренироване, т. ‘е., пригиба- 
н1е, во время цвЪтен1я, стеблей къ почв% и 
даже прижимане ихъ легкимъ каткомъ. 
Т$мъ-же цфлямъ способствуетъ ср$зыван1е 
цвЪтовъ. Раны! к. получается или въ пар- 
никахъ, или высаживан1емъ растенйй, зара- 
не посаженныхъ въ горшкахъ, или роще- 
н1емъ клубней въ подвалахъ. ПослЪднее про- 
изводится удобно въ корзинахъ, пустыхъ или 
наполненныхъ мокрыми опилками. Роще- 
ные клубни, съ побфгами въ 2—3 вершка, 
осторожно пересаживаютъ на м%$ста.—Раз- 
веден1е сфменами не затруднительно, но са- 
мыя смена приходится 6. ч. выписывать 
изъ-за границы, лучше всего изъ Америки. 
Можно добыть смена и дома отъ рано вы- 
саженныхъ растенй, особенно на юг%; но къ 
этому врядъли сл$дуетъ приб$гать,такъ какъ 
разведен1е сфменами имфетъ цфлью, главн. 
образомъ, получен1е новыхъ сортовъ, на что 
въ нашихъ климатахъ нельзя разсчитывать 
навфрное. Въ первый годъ отъ смянъ по- 
лучаются мелк1е клубни, которые садятся 
на слфдуюций годъ, и настояцййЙ резуль- 
татъ посфва можно видфть только года че- 


резъ три. Сохраняютъ к. обыкновенно въ 
ямахъ, приблизительно въ сажень глубины. 
По стфнамъ ямы обкладываютъ соломою, 
а на дно насыпаютъ песку, на который 
кладуть к., футовъ до 3 высотою; сверху 
его опять слой песку фута въ 2 и затЁмъ 
на ‘| сажени земли, плотно утрамбован- 
ной. Все это еще прикрывается соломен- 
ными или досчатыми щитами. Лучше-же 
всего к. сохраняется въ подвалахъ, что 
возможно, конечно, лишь при маломъ его 
количеств. Для большихъ количествъ — 
до 3.000 и болфе м%ръ — строятъ особые 
погреба: или наружные, или подземные; пер- 
вые при недостаточно сухой почв, вто- 
рые — при сухой, и д. 0. обезпечены отъ 
ската дождевой или стока подземной воды. 
Въ подвалахъ и погребахъ температура во 


Картофель миядальный 
(урожай одной посЪянной картофелины). 


все время д.б. приблизительно одинаковая: 
около 5° Р. Сырость слфдуетъ всячески 
устранять, и такъ какъ она неминуемо обра- 
зуется отъ иснарен1я самаго к., то необхо- 
димо постоянное пров$триван!е; многими 
хозяевами употребляется даже по време- 
намъ протапливан1е переносными печами. 
Для храненя к. д. б. непремзнно хорошо 
очищенъ и высушенъ; онъ кладется на 
мЪета, посыпанныя сухимъ пескомъ, обло- 
женныя по стфнамъ соломою; сверху к. 
можно или пересыпать пескомъ, или не пе- 
ресыпать (въ погребахъ), но, во всякомъ 
случа%, не выше 1'/> арш.—Сорты к. много- 
численны, около 200, и съ каждымъ годомъ 
число ихъ увеличивается, особенно трудами 
американцевъ. Они различаются величи- 
ною, формою, цвЪтомъ кожи и мякоти, 
содержан1емъ воды и крахмала. урожай- 
ностью; изъ вовхъ этихъ признаковъ самые 
важные послдн1е 3, а для столовыхъ сор- 
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товъ, кром$ того, вкусъ. Форма предпочти- 
тельнфе, приблизительно, шаровидная или 
продолговатая: длинные сорта водянисты и на, 
верхушк% часто не выспваютъ. На основа- 
нйи именно важнфЙшихъ признаковъ сорты 
к. раздЪляются на кормовые, годные преиму- 
щественно для корма скота, фабричные—для 
винокуреня и др. фрабрич. производствъ, и 
столовые. Это раздфлен1е принято въ ката- 
логахъ больш. огородн. фирмъ. Изъ сор- 
товъ главнфйнИе: 1) Ораменбаумскй или 
рамбовскй, хоропий сортъ, давно разводи- 
мый около Петербурга, довольно раннйй; 
2) сахарный, не столь раннйЙ, но хороший 
и урожайный; 3) миндальный, мелюй, чрезвы- 
чайно урожайный и очень вкусный (см.рис.); 
4) ранний шестинедъльный (МатроПа францу- 
зовъ), хоропий и скороспфлый, не особенно 
урожайный; 5) Патерсона (Ра&езоп’5), цилин- 
дрическай или почковидный, отличный аме- 
риканскй сортъ, но не плодородный; 6) ран- 
няя роза (Еах]у Возе) продолговатый, кожа, 
розовая, мясо бфлое, превосходный и весьма 
урожайный американсюй сортъ; 7) поздняя 
роза (Гаде Возе) подобный предыдущему, но 
позднй; 8) поздняя синяя роза (Ваае зраее 
Возеп), ф1олетовая кожа, б$лое мясо, очень 
хоропий и урожайный, сохраняется долго; 
9) ету СаЙао — плодородный, отличный 
американсклй сортъ съ желтоватою кожею; 
10) самый раний (Кто оЁ Те ЕагПез, Кб- 
п12> 4ег Егавеп), очень раннйй, вкусный, но 
мало урожайный; 11) ртой с, отличнаго вку- 
са, раный и урожайный; 12) сонаде, очень 
урожайный, вкусный и богатый крахмаломъ; 
13) Втгошпей Феащу, превосходный, ранвй и 
плодородный, но легко подвергается болЪзни; 
14) ехсез10т, урожайный, поздй, отличный 
сортъ, особенно въ фабричн. отношении; 15) 
Тлта, средней урожайности, но вкусный; 
16) великанскай или мормонскай (Могтоп®), 
отличный во вс$хъ отношен1яхъ, какъ для 
стола, такъ и для фабрикъ; 17) сньжинка 
(ЗпоуЙаке), одинъ изъ знаменит йшихъ по 
качеству и урожайности.—Изъ болфзней к. 
самая опасная причиняется грибкомъ Рего- 
позрота зтЁезатз; она проявляется бурова- 
тыми, сначала мало замфтными, пятнами 
на ботв$; на краю пятенъ можно различать 
легкую плф$сень, которая и есть грибокъ. 
"Тончайцшия трубочки (грибница) его изви- 
ваются внутри листовой ткани к., уничто- 
жаютъ ее, проникаютъ въ стебли, доходять 
до клубней и разрушаютъ ихъ. Ботва, ста- 
новится черноватою, скорченною, развали- 
вается; клубни чернфють и гнютъ. Грибокъ 
размножается съ неимов$рною быстротою, 
особенно въ сырыхъ климатахъ и въ сырое 
дождливое время. Всего хуже, что малЪй- 
п!е слфды его грибницы, оставицеся въ 
почв$ или въ клубняхъ, вовсе не зам тные 
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даже въ лупу, могутъ на слёдуюций годъ 
опять породить бол знь. Поэтому необходима 
самая тщательная очистка почвы и сорти- 
ровка клубней для посадки. Когда болфзнь 
показалась, лучше всего срЪзывать ботву 
и свозить ее съ поля. Но самое надежное 
средство—разводить к. для посадки исклю- 
чительно на особомъ избранномъ пол, на 
возвышенной сухой м$стности; тщательно 
отбирать клубни для посадки, осмотрфвъ 
ихъ даже въ лупу. Благодаря боле сухому 
климату, у насъ эта болфзнь несравненно 
рЬже, чЪмъ на запад. — Употреблен1е к. 
многоразлично. Не смотря на малое содер- 
жан1е въ немъ бфлковинныхъ веществъ, онъ 
все-таки даетъ хорошую пищу; но основанлемь 
для питан]я человзка онъ служить не мо- 
жеть и не долженъ. Огромное содержане 
воды, малый процентъ б$лковыхъ веществъ 
и почти полный недостатокъ жира, ставятъ 
его, какъ питательный матер!алъ, гораздо ни- 
же хлЪбныхь растенйй; но богатство крахма- 
ломъ дфлаетъ его хорошею приправою при 
мясной пищ. Скотъ Фстъ не только клубни 
сырьемъ, но и ботву его, особенно просо- 
ленную. Ботва можетъ служить также хо- 
рошимъ удобренемъ. Фабричное значенше 
к. огромно: приготовлене крахмала, спирта, 
низшихъ сортовъ пива, декстрина, глюкоза и 
пр.; и въ этомъ отношении онъ всегда бу- 
детъ занимать одно изъ первыхъ мфотъ, 
тмъ болфе, что урожай его несравненно 
менфе зависитъ отъ климата, чфмъ урожай 
друг. хлЪбовъ, такъ что к. справедливо счи- 
тается предохранителемъ отъ голода. Со 
времени окончательнаго введеня к. въ за- 
падн. Европу, тамъ не былони одного общаго 
голода. Уже по одной этой причин жела- 
тельно боле широкое распространеше его 
въ Росаи. Кушавй изъ к. приготовляется 
безчисленное множество; главн ия изъ нихъ. 
Картофель вареный. 1) Въ мундирь: вы- 
мывъ и, если нужно, вытеревь щеточкою, 
положить въ кострюлю или котелокъ (до по- 
ловины), облить холодн.водою, чтобы только 
покрывало, посолить (1 стол. ложку съ вер- 
хомъ на 10 стакан. воды), покрыть крыш- 
кою, поставить на огонь; когда закипитъ, 
отставить на легюй огонь, чтобы едва-едва, 
кип%ло. Когда готовъ (вилкой д. легко про- 
тыкаться), слить всю воду и, открыв» кострю- 
лю, даль высохнуть у края плиты. На вар- 
ку средн. велич. к.: 20—25 мин. поелф того, 
какъ закипитъ, большихь к.: 30—45 мин. и 
даже н$сколько доле; на сушку 5 мин. 
Это лучпий способъ варен1я: его постоянно 
употребляють Ирландцы, знатоки въ этомь 
дЪлЪ. 2) Очилценный (наиболЪе пригоденъ мо- 
лодой, свЪже-вырытый): вымывъ, снять ко- 
жицу (жесткою тряпкою), опустить въ ки- 
пящую воду, посоленую какъ и въ 1-мъ слу- 
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ча%; когда готовъ (вилка)—обыкновенно че- 
резъ 15—30 мин.,смотря по величин, —слить 
всю воду, дать высохнуть (какъ въ 1), вы- 
ложить на блюдо съ небольш. кускомъ св ж. 
коров.масла. Въ обоихъ случаяхъ, чтобы весь 
к. быль одинаково проваренъ, нужно вы- 
бирать картофелины, по возможности, рав- 
ной величины. 

Картофель жареный, 1) Насковородъ-сотей- 
никъ (роттшез зал$6ез): очистивъ и нар завъ 
на ломти (пальца въ 2 длин. и 11|з шир.), вы- 
мыть, обтереть тряпкою; растопивъ въ сотей- 
ник% масло (не должно подгор% ть), положить 
въ него картофель (ломти не д. лежать одинъ 
на друг.), жарить, подбрасывая черезъ 2—3 
мин., пока не буд. готовъ (уступать паль- 
цу) и не подрумянится достаточно. Серви- 
ровать немедленно. 2) Пряженый (р. йЦез): 
очищенный к. нарЗзать ломтями (поперекъ), 
толщиною въ небольш. гусиное перо (часто 
р&жутъ немного толще бумажнаго листа); 
растопить на глубокой сковородв столько 
жира для пряжешя (см. Пряжен1е), сколь- 
ко нужно, чтобы к. плавалъь въ немъ (мож- 
но вм$сто жира— масло); бросить к. въ ки- 
пящЙ жиръ (на хорош. огн%); по временамъ 
осторожно мфшая, жарить 8—10 мин. Ко- 
гда готовъ (красиво подрумянился), дать 
стечь на рзшетк%, посолить; подавать го- 
рячимъ. Если к. не очень мягокъ, то, пе- 
редъ пряженемъ, очищенный, но еще не 
нарфзанный, к. опустить на нфеколько ми- 
нуть въ кипятокъ и зат$мъ на минуту въ 
прохладную воду. 

Картофель печеный: выбирать больш. к. 
вымывъ въ тепловатой водЪ и вытеревъ 
хорошенько кожу (мног1е Здятъ съ кожею), 
положить въ не очень жаркую печь часа 
на 2—2'/» (по временамъ перевертывать). 
Подавать въ салфетк%, немедленно, съ куск. 
холод. масла. У насъ часто пекутъ к. въ го- 
рячей зол, при чемъ онъ 6. ч. перепекает- 
ся и становится морщинистымъ. 

Картофель подь соусомъ. 1) В. & 1а тайге 
4’ 6%е]: сваривь 6—12 к. въ мундир, какъ 
сказано выше, очистить ихъ еще. горячими, 
разрЪзать на ломти, положить въ сотейникъ 
съ 5— 10 лот. св ж. масла (кусочками), 4—8 
стол. лож. горяч. бульона, 1—2 ст. ложк. 
рубл. петрушки, перцемъ и солью по вкусу; 
жарить (около 10 мин.). подбрасывая по вре- 
менамъ; когда к. разогр%лся, прибавить 2—4 
ложки лимонн. сока; подавать. 2) К. въ сме- 
тан: 1 гарнецъ к., свареннахо и нар%занн. 
ломтями, смфшать съ '/з рубл. луков., поджа- 
ренн. въ масл, облить 11/2 стак. сметаны съ 3 
желтк., посолить, обсыпать сыромъ и су- 
харями, окропить масломъ, жарить, под- 
брасывая, какъ въ предъидущ. случа, или 
же поставить въ печь, пока подрумянится. 
Вм$сто сметаны можно употреблять 6%- 
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лый соусъ (см. Соусы), безъ лука; тогда, бу- 
детъ—рошшез А 1а запсе Мапсеве. 

Картофель тушеный (пареный): очистивъ 
к., бросить его въ холодную воду, изъ ко- 
торой переложить (не вытирая) въ кострю- 
лю; покрывъ плотно крышкою, поставить 
въ друг. кострюлю съ кипящею водою, не 
опуская до дна; парить т. обр. 20—40 мин., 
смотря по величин к. (вилка протыкаетъ 
легко). Въ продаж имфются 0собо устро- 
енные съ этою цфлью двойные кострюли (по 
англ йски--зеатег).Въ большой мод% въ Ан- 
гли. Или: уваривъ въ вод% очищенн. и нар- 
занн. куск. к. до 3/, готовности (булавка, про- 
тыкаеть безъ сопротивлен1я), т. е. прибли- 
зительно посл 15 мин. варки, слить воду, 
покрыть кострюлю и поставить на очень 
легкйй огонь; еще черезь 8—10 мин. го- 
ТОВЪ. 

Картофельный пюре. Сваривъ к. въ шелухЪ, 
дать стечь, высушить вполн, очистить, раз- 
давить и разбить въ кострюл больш. ку- 
хонною вилкою (тщательно, чтобы не было 
комковъ); на кажд. фунт. пюре прибавить 
2\/з лота масла, 2 стол. ложки молока, и со- 
ли по вкусу; варить, постоянно м$шая; ко- 
гда достаточно горячъ (мин. черезъ 6—7),вы- 
ложить на блюдо горкою (не прижимая); въ 
этомъ видф можно еще подрумян. въ печи.— 
Вм»Ъето вилки, к. можно превратить въ пюре 
въ ступк% и, для тонкости, продавать сквозь 
р®шето; молоко можно замфнить '/2— 3/4 
стак. (на фунтъ) хорош. бульона, увеличивъ, 
при этомъ, пропоршю масла до 5 лот. на 
фунтъ.—Изъ пюре приготовляются картоф. 
крокетки и клецки (стодиещез е] дцепеПез 4е 
р. 4е фегге); въ обоихъ случаяхъ пюре при- 
править солью, перцомъ (по вкусу) и неб. 
колич. рубл. петрушки, скатать въ форму 
пробокъ или шариковъ (на каждый—столо- 
лов. ложку съ верхомъ пюре); посл дн1е— 
для крокетокъ погрузить въ битыя яица, 
обвалять сухарями и жарить (пряжить) въ 
кипящемъ жирЪ или масл около 10 мин.; 
зал$мъ, нфоколько просушить передъ ог- 
немъ. Клецки не обмакивать въ яица, а, 
обвалявъ мукою, погрузить въ кипящую во- 
ду (не на сильномъ огв%) на нзоколько ми- 
нутъ. Въ пюре для крокетокъ, если жела- 


‘ютъ, можно прибавить мелко крошен. язы- 


ка или ветчины. 

Карты игральныя. Производство к. ис- 
ключительно присвоено Ими. восп. дому 
(уст. о промышленности, фабричн. и заводек.., 
ст. 36). Если кЪмъ-либо изъ частн. лицъ бу- 
детъ устроена карточн. фабрика, то вс 
найденн. на фабрикЪ машины, инетру- 
менты, снаряды и выдфланн. карты под- 
вергаются конфискащи, и, сверхъ того, 
съ виновнаго взыскивается отъ 100 до 500 р. 
Виновные въ продаж запрещ. к. под- 
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вергаются, сверхъ конфискащи к., денеж- 
ному взысканю по 15 р. съ каждой дю- 
жины колодъ въ пользу открывателей и 
уличителей (улож. о нак.., ст. 1351).— Азарт- 
ныя карточныя игры, какъ и всякля азарт- 
ныя игры, запрещены; запрещается не толь- 
ко участвовать въ нихъ, но и способство- 
вать имъ (уст. о предупр. и прес. прест., 
ст. 278, изд. 1876 г.). Устройство домовъ 
или заведенйй для запрещ. игръ наказы- 
вается или штрафомъ не свыше 3.000 руб., 
или же, вь случаяхъ повторяемости пре- 
ступленя, штрафомъ и тюремнымъ заклю- 
чешемь отъ 4 до 8 мЪе. (улож. о нак., ст. 
990). За подлоги и др. рода обманы въ за- 
прещ. или незапрещ. игрф виновные под- 
вергаются, по м$р$ вины, лишен!ю всЪхь 
особенн. правъ со ссылкою въ Сибирь или 
отдачею въ арестантск. отдленйя, или-же 
со ссылкою въ одну изъ отдаленн. губервйй, 
кром$ сибирскихъ, или отдачею въ рабоч й 
домъ (улож. о нак., ст. 991). 

Касатикъ (111$). Многол$тн!я травы изъ 
сем. касатиковыхъ; вс снабжены подземн. 
стеблями въ видЪ довольно толст. и вЪт- 
вист. корневищь или луковицеобразныхъ 
шишекъ. Листья выходятъ пучками, у 0. 
ч. плоски, кверху заострены и похожи на 
мечи, откуда и произошло ихъ н%мецкое 


Касаликъ (1. дегталса). 


назван1е (ЗевууегШе); только у немногихъ 
листья узк1е и даже граненые, наприм. у 
Т. тенсшола, растущаго у насъ на Кавка- 
3$. ЦвЪты вообще крупные, изящные, ско- 
ро вянупае. Въ садоводств к. цфнятся не 
только за красоту цвЪтовъ, но и за свою 
выносливость: удаются въ самой посред- 
ственной почв%, хотя, конечно, предпочи- 
тають питательную и не очень тяжелую. 
Размножаются очень легко дфленемъ кор- 
невищь. Разведен1е сф$менами употребляет- 
ся лишь для выводки нов. разностей и бе- 
ретъ очень много времени. Въ садоводств 


извЪстно больше 30 видовъ со множеств. раз- | 
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ностей. Особенно любимъ старинный видъ— 
Т.дегталиса, у котораго есть разности съ круп- 
нымиголубыми, 6$ лыми или пестрыми цв$та- 
ми; очень красивъ и удзется даже на оч. су- 
хой почв. Г. райаа — съ крупн. блЪдно- 
голубыми цв$тами; Г. /1отетипа очень бли- 
зокъ къ Г. сегшатса, но отличается почти 
бфлыми, ароматными цв тами; Г. хачедаа; 
Т. ритйа—низкорослый, очень удобный для 
украшен!я сухихъ отлогостей и для круп- 
ныхъ бордюровъ. Крупн. оригинальн. ив%- 
тами отличаются еще Г. 16етса, обильно 
растуший у насъ за Кавказомъ, и Г. Ббиза- 
па или вдовёй ицвьтъ. Въ сырыхъь м%стахъ 
или даже въ вод можно сажать Г. рзеи- 
4асотиз, раступай у насъ дико вплоть до 
Архангельска; очень высокое растене съ 
красивыми желтыми цв%тами. Мене вы- 
носливы Г. хжрмозаез, Т. ллрмит, Т. зреа- 
Ы 3 и Г. регзаса: они требуютъ лиственной 
покрышки на зиму.—Такъ назыв. фзалковый 
корень—корневище [. Йогепйпа или Г. рада, 
растущихъ дико въ южн. Европ и разво- 
димыхъ преимущественно въ Ломбарди и 
ТосканЪ; въ продажЪ существуетъь неочиищен- 
ный и очищенный, посл дай въ формЪ длин- 
ныхь бфловатыхъ кусочковъ; иметь очень 
праятный флалковый запахъ и потому на- 
ходитъ значительное употреблене въ пар- 
фюмерномъ искусств: для зубн. порошковъ, 
пахучихъ подушечекъ, какъ приправа къ 
нюхат. табаку; въ формЪ% спиртной настой- 
ки—для духовъ. Медицинскаго значен1я не 
имфетъ. Сухой корень даютъ дфтямъ же- 
вать при прорфзыван]и зубовъ. 

Касатка—см. Ласточка. 

КБаскарилла—кора растенй изъ рода Сго- 
ф0п и преим. Сг. епцегта, растущ. въ Вестъ- 
Индш; прятнаго запаха, остраго, прянаго 
вкуса, зависящихь оть находящахгося въ 
немъ эфирн. масла. Въ торговлЪ встрЪч. 
въ форм свернутыхъ или, р$же, желобча- 
тыхь, снаружи бфловатыхъ, а внутри ко- 
ричневыхъ кусковъ. Изъ порошка ея при- 
тотовляютъ курительные порошки и свф- 
чи. Въ медицинф въ настоящее время по- 
чти не употребляется. 

Кассащ1я: отм$на (а также просьба, объ от- 
мЪнЪ) рьшенйй апелляц1оннаго суда—судебн. 
палаты и миров. създа, или-же—неподлежа- 
щихъ апеллящи рфшенйй суда первой сте- 
пени, а именно р шенйй мир. судей по граж- 
данск. дфламъ цЪною не свыше 30 р.иокружн. 
судовъ по дфламъ уголовнымъ (съ прис. за- 
сЪдат.). Кассац. судами являются: по отно- 
шеню къ окончалтельн. ршенямъ мир. су- 
дей—мир. съфзды, а по отношеню къ рЪ- 
шен!ямъ окр. судовъ по дЪламъ уголовнымъ, 
судебн. палатъ и мир. съ$здовъ по дБламъ 
гражданск. и уголовн.— кассащ. департа- 
менты сената. Поводы для кассащи рЪ- 
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шенй и приговоровъ суть: 1) явное нару- 
шене прямаго смысла закона или непра- 
вильное его толкован!е; 2) нарушен1е обря- 
довъ и формъ судопроизводства, столь су- 
щественныхъ, что, велёдетве несоблюден1я 
ихъ, не возможно признать приговоръ или 
рёшен1!е законнымъ, и 3) нарушене пред%- 
ловъ вфдомства или власти, суду предостав- 
ленной. (Уст. уг. суд., ст. 173, 174, 905, 912; 
уст. гр. суд., ст. 186, 189, 798, 801). Кассац. 
жалобы подаются въ тотъ-же судъ, на рёше- 
в1е или приговоръ котораго он приносятся 
(уст. уг. суд., ст. 910, 865; уст. гр. суд., ст. 
801 дополн., 744). Особой формы для кассац. 
жалобъ не установлено; он м. 6. предъяв- 
ляемы лично или черезъ защитниковъ и 
повЪренныхъ (уст. уг. суд., ст. 910 и 862, 
175 и 148); въ дЪлахъ уголовн. жалоба м. 
б. заявлена словесно, а въ д$лахъ гражд. 
она д. б. письменная, съ представлен1емъ 
воВхъь документовъ, на которыхъ основана, 
и засвидЪтельствованной коши съ обжалы- 
ваемаго р$шен1я; сверхъь того — столькихъ 
кошй съ жалобы, сколько лицъ состоитъ 
въ спор$ съ жалобщикомъ (ст. 800, 801, 
744, 190); въ дл. гражд. для подачи касе. 
жалобы черезъ повфреннаго, въ дов ренно- 
сти д. 0. упомянуто о томъ (ст. 250). Въ 
жалоб д. 6. означены: отъ кого она по- 
дается, мфстожительство просителя, прино- 
сится-ли жалоба на весь приговоръ или р$- 
шен1е, или только на часть его, и, нако- 
нецъ, основан1я, на которыхь приговоръ 
или р$шен1е признается неправильнымъ 
(уст. уг. суд., ст. 863, уст. гр. суд., ст. 798). 
При подач касс. жалобы проситель д. пред- 
ставить залогъ, развмфръ котораго опредф- 
ляется различно для обжалованя пригово- 
ровъ и р8ёшен! различн. инстанщй: въ д%- 
лахъ уголовныхъ при обжалован!и част- 
нымъ обвинителемъ или гражданскимъ ист- 
цомъ приговоровъ окружн. судовъ и судебн. 
палатъ, а также и при жалобахъ подсуди- 
маго на окончательные приговоры судебн. 
палатъ, постановленные безъ присяжныхъ 
засЪдателей, представляется 25 р., при жа- 
лобахъ на окончательные приговоры мир. 
съЁздовь—10 р. (уст. уг. суд., ст. 910 п. 2 
и ст. 177); въ гражд. дВлахь при жалобахъ 
на рёшен1я судебн. палать—100 р., а миров. 
съфздовъ— 10 р. (уст. гр. суд., ст. 800 и 190). 
Если жалоба оставляется сенатомъ безъ 
уважен1я, залогъ обращается въ казну, а 
если-же признается основательною, то воз- 
вращается просителю. Отъ представлен1я 
залога освобождаются вс казенныя управ- 
ленйя (уст. уг. суд. ст. 910, п. 2, ст. 177; 
уст. гр. суд. ст. 800 и 190). Для подачи 
касс. жалобъ установлены сроки: въ д%- 
лахъ уголовн.—двухнедвльный, въ граж- 
данскихъ—четырехм$ сячный, и для обжало- 
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ван1я окончател. р$шенй мир. судьи—м%- 
сячный (уст. уг. суд., ст. 147 и 865; уст. гр. 
суд., ст. 191, 192 и 796, 797, п. 1). Теченае 
срока начинается со дня, сл$дующ. за днемъ 
объявлен1я приговора въ дфлахъ уголовн. 
и рёшен1я въ дёлахъ гражд. (уст. уг. суд., ст. 
866; уст. гр. суд., ст. 796, 224); если посл дй 
день приходится въ день неприсутственный, 
то срокъ оканчивается въ сл$дуюцЦЙ за 
т$мъ присутственн. день (уст. уг. суд., ст. 866; 
уст. гр. суд., ст. 822 и 824). Срокъ не счи- 
тается пропущеннымъ, если жалоба до исте- 
чен1я его въ уголовномъ процесс сдана 
на почту для отсылки въ судъ, а въ граж- 
данскомъ — получена въ томъ мЪотф, гд№ 
судъ находится (уст. уг. суд., ст. 867; уст. 
гр. суд., ст. 828). Въ гражд. дфлахъ касс. 
жалоба м. б. оставлена безъ движен1я су- 
домъ, въ который подана, въ сл$дующ. слу- 
чаяхъ: 1) когда при ней не окажется упо- 
мянутыхъ выше приложен; 2) когда она 
написана безъ соблюдевшя правилъ о гер- 
бовомъ сборЪ; 3) когда не приложено съ 
нея кошй въ надлежащ. числ экземпля- 
ровъ, и 4) когда не представлена кошя съ 
обжалываемаго рзшенйя (уст. гр. суд., ст. 
801).—По принят жалобы судъ сообщаеть 
ея кошю другой сторон (въ дфлахъ уго- 
ловн. подсудимому, содержащемуся подъ 
стражею, объявляется о всякой поданной 
по его д$лу жалобф); коши выдаются, по 
просьбф, вефмъ участвующимъь въ дфлф; 
подсудимымъ — безплатно (уст. гр. суд., ст. 
758; уст. уг. суд., ст. 870 и 871). На подан- 
ную одною стороною касс. жалобу другая 
можеть представить свои возражен1я или 
объясненя: въ уголовн. дфлахъ — до дня, 
назначеннаго для слушан1я дфла, а въ граж- 
данск. — въ течен!и м%сяца со дня получе- 
ня коши съ жалобы (уст. уг. суд., ст. 911, 
872; уст. гр. суд., ст. 758 и 760). — Въ уго- 
ловномъ процесс подача касс. жалобы во- 
обще останавливаеть исполнен1е пригово- 
ровъ, за исключенемъ приговоровъ объ 
освобожден!и подсудимаго изъ-подъ стражи; 
въ дфлахъ гражд. принесен!е касс. жалобы, 
по общему правилу, не останавливаеть 
исполнен1я ршен1я, кром$ случаевъ, когда, 
р$шен!е судебн. палаты постановлено за- 
очно противъ отвтчика, м8стожительство 
котораго не было указано (уст. уг. суд., 
ст. 874 и 876; уст. гр. суд., ст. 814).—Позд- 
нЪйш. узаконен!ями установленъ слвдующий 
порядокъ разсмотрфн!я касс. жалобъ. ВеЪ 
поступаюция въ касс. деп. сената жалобы 
разсматриваются сначала въ распорядит. 
зас$дан1и деп.: 1) для устранен1я т$хъ изъ 
нихЪъ, которыя предъявлены съ наруше- 
немъ формальныхъ условй, требуемыхъ 
закономъ, или-же не заключаютъ въ себь 
указан1й на поводы къ отмЁнЪ р$шенй, и 
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2) хля распредфлен1я остальныхъ дфлъ въ 
судебныхъ засфданйяхъ присутствля депар- 
тамента или его отдЪлевй (уст. уг. суд., 
ст. 9161; уст. гр. суд., ст. 802'). Если въ 
ДЪлЪ окажется необходимость разъяснен1я 
точнаго смысла законовъ для руководства, 
на будущее время, ве$хъ судебн. мБеть,— 
дВло разсматривается въ присутств1и деп.; 
если такой необходимости нЪтъ—въ одномъ 
изъ отдфлев деп. (уст. уг. суд., ст. 916°; 
уст. гр. суд., ст. 8027). День для доклада 
дфла назначается первоприсутствующимъ 
въ департамент; докладъ дЪлается въ пуб- 
личн. засфдан!и однимъ изъ сенаторовъ (уст. 
уг. суд., ст. 916, 918; уст. гр. суд., ст. 802, 
803). Выслушавъ докладъ сенатора, заклю- 
ченше оберъ-прокурора и объяснен1я сторонъ 
или участниковъ дЪфла, сенатъ постанов- 
ляетъ опред$леня (уст. уг. суд., ст. 920— 
926; уст. гр. суд., ст. 804, 504', 8047). Р%- 
шен1е сената не подлежитъ никакому об- 
жалован!ю (уст. уг. суд., ст. 927; уст. гр. 
суд., ст. 808). Если опред$ленемъ сената 
жалоба просителя оставляется безъ послд- 
ствй, обжалованный приговоръ или р%ше- 
н1е остается въ своей сил и возвращается 
для исполнев1я въ тотъ судъ, которымъ 
ДЪло рЪшено; если-же признается основа- 
тельною и приговоръ или р$шене отм%- 
няется, то дБло обращается для новаго 
разсмотр$н1я въ другой судъ, равной сте- 
пени съ первымъ (уст. уг. суд., ст. 982, 928, 
178; уст. гр. суд., ст. 809, 193). Судъ, на 
разсмотрЪнйе котораго вновь обращено д%- 
ло, дьйствуетъ по общимъ правиламъ; но 
данное сенатомъ разъяснен1е смысла зако- 
новъ для него обязательно, и касе. жалобы 
на постановленное на этомъ основани вто- 
рое рЪшен1е допускаются только на дру- 
гихьосновашяхъ— въ случаяхъ новыхъ упу- 
щенй, сдЪланныхъ судомъ (уст. уг. суд., 
ст. 930; уст. гр. суд., ст. 194, 810, 813). — 
Все р%»зшешя и опредЪлен1я касс. департа- 
ментовъ сената, которыми разъясняется 
точный смыслъ законовъ, публикуются во 
всеобщее свЪзд$н1е для руководства веЪхъ 
судебныхъ м$сть (уст. уг. суд., от. 933; уст. 
гр. суд., ст. 815). 

Касея (Сазза). Деревца, кустарники и 
даже травы изъ сем. бобовыхъ. Б. ч. ви- 
довъ можетъ разводиться у насъ только въ 
оранжереяхъь или теплицахъ; одна только 
С. татЙатаса выдерживаеть культуру на 
открыт. воздухЪ въ южн. Росаи. Листья у 
всЗхъ перистые, цвфты довольно крупные, 
желтые; плоды въ вид бобовъ. Доволь- 
ствуются всякою рыхлою питательною поч- 
вою; размножаются сфменами или черен- 
ками; лЪтомъ требуютъ обильной поливки 
и воздуха. Кустарные виды: О. апдизИйа, 
С. асийрюйа, обоза и Ф0тетоза, раступие 
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въ сЪверн. и средн. АфрикЪ, даютъ листья, 
извЪстные подъ названйемъ александрй- 
скало листа (Па зеппае), употребляемые 
издавна, какъ слабительное (см. это слово). 
Так1е-же лекарственные листья даетъ аме- 
рикансвй видъ— С. та"Йатайса. С. извИоза— 
дерево, растущее въ Египт% и Остъ-Инд!и, 
съ круглыми бобами, длиною въ 2 фута, на- 
полненными сладкою мякотью. 

Кассы имЪють важн. значеше въ финанс. 
управлении государства. Съ 1862 г. въ Рос- 
и принята система единства кассъ, кото- 
рая состоитъ въ отдфлени учреждений, хра- 
нящихь деньги, оть учрежденй, распоря- 
жающихся деньгами: распорядителями яв- 
ляются всЪ вообще административныя уч- 
режден1я, а хранителями—особыя учрежде- 
в1я, подчиненныя мин. финанс. Кассы под- 
раздляются на к. взиман]я доходовъ и к. 
производетва расходовъ. & — ами взиман1я 
доходовъ являются Ууфздн. казначейства и 
к. отдфльныхъ в домствъ; расходными —губ. 
казначейства, которыя сами не собираютъ 
денегъ, а получаютъ ихъ изъ у%здн. казнам. и 
выдають по ассигновкамъ или предписан!- 
ямъ различн. вЗдомствъ (см. Казначейство). 
Къ расходнымъ к. принадлежать и глав- 
ное казначейство въ С.-ПетербургЪ, какъ 
центральная к., изъ которой производят- 
ся государств. расходы по центральнымъ 
учрежденямъ (т. Т, ч. 2, учр. мин., ст. 
480, 496), и особая касса коммиби погаше- 
н1я государств. долговъ — для уплаты про- 
центовь и погашешя по этимъ долгамъ 
(т. ХГ ч. 2, уст. кред., ст. 31—37, изд. 1857). 

Кассы расходныя—см. Казначейство. 

Кассы сберегательныя тородекя имф- 
ютъ цфлью —пр1емъ на сохранен1е небольш. 
суммъ съ уплатою по нимъ проц. для до- 
ставлен1я недостаточнымъ людямъ средствъ 
къ сбережен1ю. №. эти м. б. учреждаемы 
во всфхъ городахъ, посадахъ и м%Ъстечкахъ, 
состоящихъ на городовомъ положени; от- 
крываются или при УЪфздныхъ казначей- 
ствахъ, или при городскихъ думахъ и ра- 
тушахъ, или же при городек. общ. бан- 
кахъ; он состоять въ непосредств. зав%- 
дывав и 0606. совфта, подчиненнаго госуд. 
банку. №. д. 6. открыты не менфе двухъ 
разъ въ недЪлю, по крайней мЪрЪ, на 3 ча- 
са, въ томъ числЪ 1 разъ въ воскресенье 
послв обфдни; въ друге дни — вечеромъ, 
когда рабочйй классъ наиболфе свободенъ. 
Вклады принимаются оть 25 к. до 50 р. за 
одинъ разъ; общая же сумма вкладовъ отъ 
одного лица не должна превышать 1.000 р. 
Изь к. выдается книжка, въ которой за- 
писываются всф вклады и выдачи. БолЪфе 
одной книжки одному лицу не выдается. 
Деньги по книжкЪ выдаются только само- 
му вкладчику или, по смерти его, на- 
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слфдникамъ его. Въ случа потери книж- 
ки, вкладчику выдается новая—черезъ 7 
дней по объявлени о томъ въ касс (ра- 
нфе—только съ разр шен1я совзта); причемъ 
вкладчикъ, не извфстный совфту, обязанъ 
представить удостовфрен1е о своей лично- 
сти. Вклады приносять 3°ю въ годъ, счи- 
тая съ 1-го числа послфдующаго за взно- 
сомъ м%сяца; проценты исчисляются со 
всякой внесенной суммы за полные истек- 
пе м$сяцы; дробь менфе копфйки отбра- 
сывается. Не истребованные проценты при- 
числяются къ капиталу съ процентами на 
нихъ со дня взноса вклада по 31-е декаб- 
ря за полные прошедиие м%сяцы, а затфмъ, 
по прошеств1и года, считая съ одного сро- 
ка по всфмъ вкладамъ, и именно съ 1-го 
января. Какъ скоро капиталъ, вмфст® съ 
процентами, достигъ 1.000 руб., наростан1е 
процентовъ прекращается, и вкладъ счи- 
тается оставленнымъ на хранен!е. Вклады 
возвращаются по требован1ю немедленно; 
но если сумма капитала съ процентами не 
менфе 100 р.,—е6б. к. д. 6. увфдомлена за 7 
дней. Въ случаяхъ желаня вкладчика пе- 
ревести вкладъ въ другую сб. к.,—та к., въ 
которую сдфланъ вкладъ, отчисливъ ’/40/о 
коммиси за переводъ, выдаетъ вкладчику, 
взам$нъ книжки, ассигновку на указанную 
друг. к., которая выдаетъ вкладчику но- 
вую книжку. (Уст. о гор. сбер. касс., п. с. 
з.. № 38798, изм. 19 окт. 1864, п. с. з., 
№ 41358, от. 1, 2, 4, 7, 9, 13, 16—19, 21, 23 
и 24). 

Кассы ссудъ или есудныя, выдаюцая 
ссуды подъ закладъ вещей. Для открыт! я 
се. к. требуется разр шене: въ С.-Петерб.— 
градоначальника, въ МосквЪ — оберъ-поли- 
п Ймейстера, а въ остальныхъ городахъ—гу- 
бернатора или градоначальника; разр шевше 
имфеть силу въ течеши 5 л.; получивний 
его для открытя ее. к. долженъ записать- 
ся во 2-ю гильдю и представить залогъ 
отъ 1 до7 тыс.р. Каждая ссудная касса, сна- 
ружи должна имфть выв%ску, а внутри, на 
видномъ м$фстЪ, выставить печатныя пра- 
вила и указанйя размфра: 1) взимаемаго 
помфсячно роста по ссудамъ и 2) платежа 
за хранен!е закладовъ; размёръ этотъ не 
м. 0. изм8няемъ въ течени сутокъ. Въ 
кассВ д. б. кииа закладовь и кнша продаж; 
об выдаются, за надлежащею скрфпою по 
листамъ и печатью, городск. управами или 
замфняющ. ихъ учрежденями. За открыте 
сс. к. безъ разр шен1я виновные подвергают- 
ся взысканю не свыше 300 р., а к. за- 
крывается; за, присвоене, растрату или от- 
дачу въ пользован!е заложенныхъ предме- 
товъ или за самовольное ими пользован1е 
содержатели се. к. и ихъ приказчики на- 
казываются, какъ за присвоене, растрату 
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чужаго движим. имуш. или за недозволен- 
ное пользоване онымъ (мир. уст., ст. 178— 
177 и въ улож. о нак., ст. 1681 и 1682); за, 
неведене шнуров. книгъ, за пр1обрзтене 
закладовъ въ собственность, за исключе- 
н1емъ случаевъ, когда они не могли 6. про- 
даны на публичн. торг, —взысканйю не 
свыше 100 р. (Уст. пред. и прес. прест., при- 
лож. къ ст. 277, дополн., п. п. 1, 2, 4, Т, 8, 
11—13). 

Кассы эмеритальныя—см. Эмеритура. 

Кастаньеты—деревянн. щелкушки; упо- 
требляются при качуч$. 

Кастореумъ или бобровая етруя — см. 
Бобръ. 

Каталенея — такое состоян1е мышечной 
и нервной системы, при которомъ члены 
сохраняютъ то положен1е, въ которомъ 
больнаго засталъ припадокъ или какое имъ 
дадутъ искусственно. Болзнь р%$дкая и яв- 
ляется припадками, обыкновенно продол- 
жающимися нфсколько минутъ, но ино- 
гда часы и даже дни. При этомъ, больной 
или теряетъ сознан1е, или сохраняетъ его, 
но не можетъ сдзлать никакого движен!я; 
сердцеб1ен!е, дыхан!е продолжается, но въ 
нфкоторыхъ случаяхъ такъ слабо, что боль- 
наго можно принять за, мертваго. Чаще все- 
го наблюдается у истерическихъ или больн. 
толовнымъ мозгомъ, очень р%дко у здоро- 
выхь людей, напр., у дётей—вслдств!е ис- 
пуга. Лечеше: раздражающие клистиры, рас- 
тиран!е кожи, нюхательныя средства, хо- 
лодъ на голову, электричество; но прежде 
всего—больнаго положить въ постель, раз- 
стегнуть ему платье и позаботиться о чи- 
стомъ, свфжемъ воздух (см. Обморокъ). 

Катаплазма — см. Припнарки. 

Катаракть— потемн5н1е хрусталика (см. 
Зрён!е), влекущее за собою постепенную 
потерю зря. Въ здоровомъ глазЪ хруста- 
ликъь совершенно прозраченъ, велЗдетве 
чего черный фонъ внутренности глаза че- 
резъ него вполнЪ просвфчиваетъ, и зрачекъ 


‚ представляется чернымъ. По м$рЪ помутн%- 


ня хрусталика зрачекъ постепенно сВрфетъ 
и при полномъ развити к. становится со- 
вершенно сфрымъ. Признакъ этотъ отли- 
чаетъ к. отъ всфхъ др. болЪзней глаза. №. 
обыкновенно сначала появляется на одномъ, 
а потомъ и на другомъ глазу, и встр$чает- 
ся 0. ч. у людей уже пожилыхъ. Един- 
ственное средство противъ него—операщя, 
очень часто возвращающая зрфн1е вполн%. 

Катарръ.Такъ называется воспалене сли- 
зистыхъ оболочекъь пищеварительныхъ или 
дыхательныхъ, а также мочевыхъ органовъ; 
характеризуется, какъ и всякое воспален1е 
(см. это слово), приливомъ крови къ оболоч- 
камъ (краснотою), припухлостью ихъ, усиле- 
н1емъ ихъ чувствительности и, наконецъ, из- 
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мЪфнен1емъ ихъ отдЪленй: сначала оболочки 
дфлаются сухи, потомъ выдфляютъ прозрач- 
ную водянистую и, наконецъ, мутную густую 
жидкость, которая можетъ сдфлаться гной- 
ною.Сильный или распространенный катарръ 
можеть сопровождаться лихорадкою. Пока 
оболочки сухи или отдфлен1е водянисто — 
катарръ находится въ пер1одф возрастан1я; 
ослабфвать онъ начинаетъ съ помутнзн1емъ 
отдфленя, а когда послфднее дфлается со- 
вершенно мутнымъ и теряет»ь липкость (от- 
дфляется легко), катарръ приближается къ 
окончан!ю. Выражается к. различно, смотря 
по пораженному органу: поносомъ, каш- 
лемъ, насморкомъ, затрудненемъ глотать 
и т. п. Подробности и лечене см. при на- 
зван1яхъ органовъ-—Фрганы дыханя, Глот- 
ка, Гортань, Желудокъ, Кишки и пр., а 
также Поносъ. 

Катеръ большая лодка; бываютъ весель- 
ные (8—10 веселъ), парусные и паровые к. 

Катетеръ—есть трубчатый зондъ (см. это 
слово); употребляется хирургами для вве- 
ден1я въ полости тфла и выпусканйя отту- 
да жидкостей, чаще всего въ мочевой пу- 
зырь. В. бываютъ металлическле (лучиие 
серебряные) и каучуковые. 

Катиполе или катунъ—см. Перекати- 
поле. 

Католичеетво—см. Духовенство. 

Катранъ (СгашЪе)—травянистое растен1е 
изъ сем. крестоцв$тныхъ. Нфсколько инте- 
ресныхъ видовъ. Изв стн%е другихъ С. та- 
эита, разводимый въ огородахъ подъ име- 
немъ морской капусты, хотя принадлежитъь 
не только къ другому роду, но и къ дру- 
гой групп сем. крестоцвтныхъ. Дико рас- 
тетъ на балу йск. и черноморск. поморьяхъ; 
имфеть сизые, довольно мясистые листья и 
даетъ длинные, ползуше въ прибрежн. пескЪ, 
корневые побЪги; выб$ ленные окучиван1емъ, 
поб$ги эти даютъ отличную весеннюю овощь, 
похожую на спаржу. Требуетъ песчаной, глу- 
боко обработанн. почвы и ежегодн. удобре- 
ня перегноемъ, компостомъ или чил ск. 
селитрою. Смена сначала мочаль въ водЪ 
въ теченйи сутокъ, затЪмъ выеЪвають въ 
холодн. парникъ. Лучше всего садить по 
одному ряду на грядку, оставляя по 3 фут. 
между рядами и отъ 1 до 1'/> фут. между 
растенями. Въ первые дни послЪ посадки 
слфдуетъ оттфнять. Осенью, до морозовъ, 
растен1я окучиваютъ перегноемъ или пес- 
комъ и прикрываютъ поверхъ землею или 
листьями. Весною растенйя даютъ побфги, 
которые ср%заютъ, когда они достигли 3 
вершк. длины. Снятые при сбор кучи 
осенью опять накладываютъ. Въ годъ, слЪ- 
дуюцщий за посфвомъ, сборъ побфговъ про- 
изводится только одинъ разъ, а зат$мъ по 
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5 —бл. ББлене побЪговъ окучиванемъ 
можно замфнить покрыванйемъ растенй 
опрокинутыми горшками, которые зат$мъ 
обкладываютъ навозомъ: развит1е идетъ 
быстр%е. Цв$точныя кисти ср$заютъ; остав- 
ляютъ только тогда, когда желаютъ полу- 
чить смена. Можно разводить и другой 
видъ— С. фата, растушАй у насъ у Чер- 
наго моря; его длинные, острые и пряные на 
вкусъ побфги собираются крымек. татарами 
съ дикорастущихъ растенй и употребля- 
ются въ пищу. Для разведен1я пригоденъ 
также (С. очетайз, растушйй тамъ же. Ка- 
траномъ называютъ также одинъ видъ 
Кермека (см. это слово).— Прииотовляется, 
какъ спаржа или цвфтн. капуста; молод. 
побфги свариваются въ несколько минутъ; 
чтобы отнять горечь у старыхъ, передъ 
варкою опустить ихъ на; 1 мин. въ кипятокъ 
и, затзмъ, въ холодн. воду. 

Катунъ—см. Катиполе. 

Каурый — лошадиная масть: свЪтло-бурая 
съ темнымъ ремнемъ вдоль спины. 

Каучукъ или резина добывается изъ мо- 
локообразнаго сока, вытекающаго изъ над- 
рфзовъ многихъ тропическихъ растенйй; въ 
средней и южной АмерикЪ изъ Э1рвоша 
е]азйса и 5. ЬгазШепз15, вь Инди изъ Е1сиз 
е]азса, на Мадагаскар$ изъ Уареа хиши- 
Гога и т. п.; но 6. ч. привозимато въ Евро- 
пу к. доставляется Э1рБоша е]аз@са; темный 
цв%ть его зависитъ отъ того, что его су- 
шатъ въ дыму; въ продаж онъ извЪетенъ 
подъ именемъ бразильскало к. или пара (отъ 
племени индШцевъ—пара, приготовл. его), 
доставляется въ форм$ пластинъ, круглыхъ 
короваевъ или шаровъ и, по качеству, счи- 
тается лучшимъ. Карфаленскй к., привози- 
мый изъ Карфагена (въ Колумб), Гвате- 
малы, Венецуелы и Новой Гренады въ видЪ 
или маленькихь короваевь или-же боль- 
шихъ кусковъ (до 6 пуд.), хуже бразиль- 
скаго (самый худшй гватемальсюй). Гвая- 
кильскй (Гваякиль городъ въ южн. Аме- 
рик%): лучиие сорта въ форм б$ловатыхъ 
кусковъ, худийе—въ видЪ губчатой массы. 
Остэ-индекй — неправильные комки, цвЪта, 
свътлЪе бразильскато, обыкновенно очень 
нечисть отъ примфси частицъ дерева, коры 
и т. п.; вдвое дешевле бразильскаго. Габан- 
ский (африканскай) — плохой сортъ (содер- 
житъ воду) въ форм толетыхъ тесемокъ 
свЪтлаго цвЪта. Не дуренъ мадазаскарскй.— 
К. отличается большою эластичностью, въ 
холоду твердфеть и теряетъ гибкость, но 
въ теплф опять размягчается и’ пр1обр$- 
таетъ ее; при 100°Р. превращается въ вяз- 
кую тягучую массу, которая уже потомъ 
не твердветъ. Растворяется легче всего въ 
сЪро-углеродЪ или въ смЪфси изъ 6—8 част. 


4 и по 5 разъ въ годъ. Растен1е держится | абсолютнаго спирта съ 100 ч. сВро-углерода, 
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труднфе—въ бензин, скипадар%, нефти (или 
керосин), эфир$, эфирныхь и жирныхъ 
маслахъ; предварительное размягчене его 
кипяченемъ съ водою значительно обхег- 
чаетъ растворен1е. Копоть отъ дыма и др. 
примфси остаются нерастворенными, и рас- 
творъ получается св$тлый; этимъ спосо- 
бомъ и очищаютъ к.: стоитъ только оса- 
дить его изъ раствора (напр. изъ эфира — 
прибавлен1емъ спирта). Отъ сплавления к. съ 
с<Брою получается, такъ называемый, вул- 
ханизированный каучукъ, который отличается 
отъ обыкновеннаго двумя очень важными 
въ практик$ свойствами: не тверд%етъ отъ 
холода, и не размягчается въ теплот$, хотя и 
сохраняеть въ то-же времявполн прежнюю 
гибкость и эластичность; но онъ теряетъ 
клейкость. Отъ значительнато прибавлея 
сфры и продолжительнаго и боле сильнаго 
нагрфван1я к. твердфетъ и становится ме- 
нфе эластичнымъ—превралается въ отвер- 
дълый к. или эбонить. Примфшиванемъ къ 
к. различныхь красящихь веществъ, ему 
придаютъ различные цвзта—бЪлый, черный, 
коричневый, красный и т. п. Практичесюя 
примфненя к., въ особенности вулканизи- 
рованнаго, безчисленны: на клапаны, под- 
кладки, на трубы для проведеня газовъ и 
жидкостей, для хирургич. дренажн. трубо- 
чекъ, на приготовлен1е непромокаемыхъ или 
эластическихъ тканей (сЪтокъ, подвязокъ, 
лентъ, шнурковъ и т. п.), шаровъ, дЪт- 
скихъ игрушекъ, непромокаемой обуви (ка- 
лошьъ); въ гальванопластикв — для отти- 
сковъ (см. Гальванопластика и Клише); 
въ послфднее время на шины для ко- 
лесъ и пр. Эбонитъ обработывается какъ 
дерево и хорошо полируется; изъ него д%- 
лаются гребни, табакерки, ящички, ста- 
туэтки и мн. др. мелкихь предметовъ. У 
насъ существуетъ въ настоящее время н%- 
сколько фабрикъ, занимающихся приготов- 
ленемъ каучуков. изд лй.— Чтобы склеить 
между собою куски обыкновеннаго к. (ре- 
зины), достаточно только разогр$ть ихъ и 
сблизить (поверхности соприкосновевя, ко- 
нечно, д. 6. гладк1я); для склеиван1я вул- 
канизированнаго к. употребляется растворъ 
к. въ бензинЪ (26 част. к., 50 ч. бензина и 
70 ч. скипидара): 

Кафли или изразцы приготовляются изъ 
глины съ примфсью песка и извести. 
Н%Ъкоторыя вовсе безъ глазури, а друг!1я съ 
лицевой стороны покрываются глазурью; 
обжигаются сначала слабо, а зат мъ для 
вжигашя глазури, сильно; важно, чтобы гла- 
зурь не трескалась. Печные и. бывають 
лицевые или стержневые, узловые и кар- 
пизные,по форм — выпуклые, вознутые и плос- 
кте; по величин —полуторные или деритеке 
(96 вершк.) и ординарные или руссве (6.4 


вершк.). Толщина, обоихъ сортовъ = 1 дюй- 
му. По полив (глазури) различаютъ 
п. двуполивные—съ густою поливою, орди- 
нарнополивные--съ тонкою просвф$чивающею 
поливою и ленточные—съ голубою каемкою, 
самые дешевые. Хоропие б$лые и. д. имЪть 
снЪжно-б$лый цв ть, слой глазури одинако- 
вой (по всей поверхности) толщины и безъ ма- 
лзйшихь трещинъ. Глазированные и. иногда, 
золотятъ или укратаютъ различными цв%- 
тами: цв%тная масса вт%еняется въ вы- 
давленныя углублен1я и, когда высохнетъ, 
покрывается глазурью. Средняя ц%на по- 
луторныхъ и. около 15—20 к. за штуку. 
У нась и. идутъ почти исключительно для 
печей, но заграницею ими выстилаютъ ст*- 
ны (въ ванныхъ комнатахъ) и въ особен- 
ности полы (чалце всего вь Итами); въ 
холодн. климатахъь на полы не годятся 
(легко проводятъ тепло). 

Кахекая или худоеоч1е—плохое питан!е; 
обыкновенно есть признакъ какой либо важ- 
ной бол$зни. Лечен1е—какъ при малокровли. 

Качарка—см. Чайка. 

Качели или качель—забава, гораздо менфе 
полезная, чфмъ 6. ч. друг. подвижныхъ 
игръ; многимъ положительно вредна: при- 
чиняетъ явлен1я, подобныя морской болз- 
ни (см. это слово); далеко не безопасна. 
Какъ гимнастич. упражнене, наиболЪе по- 
лезно качан1е стоя. к 

Качуча—испанск.танецъ съ кастаньетами. 

Каша.— Качество к., какъ и вообще пи- 
щевыхъ веществъ, изм$няется отъ спосо- 
ба, ея варки: крупа, положенная въ холодн. 
или тепловатую воду и зат$мъ постепенно 
доводимая до кип$нйя, теряетъ форму, рас- 
падается и образуетъ болфе или  менфе од- 
нообразную вязкую к.; напротивъ того, бро- 
шенная въ кипящую ключемъ воду, сохра- 
няетьъ форму и значительн. часть заключа- 
ющихся въ ней соковъ; въ первомъ случа 
получится разварная, а, въ послднемъ раз- 
сытчалтая к.з еще боле разсыпчатости пр!- 
обрЪтаетъ к., если передъ варкою крупу 
подрумянить на сковородВ (на легкомъ ог- 
н%). Консистенция (жидкая, размазня или 
крутая) зависитъ отъ пропорщи крупы и 
воды. Наиболфе питательная к. варится на 
молок%, затЪмъ на бульон% и, наконецъ, на 
водф.—1)Крутая разварная речн.к.:2 ф.гречн. 
крупы всыпать въ горшокъ (немного выше 
половины), прибавить стол. ложку растопл. 
кор. масла (или 1—2 прованскаго или во- 
обще постнаго), соли, разм шаль, облить 
горячею водою, такъ чтобы едва покрыло; 
еще разм$шать хорошенько, покрфиче за- 
крыть и поставить въ печь часа на 3—5. 
Если крупу заварить кипяткомъ, к. будетъ 
рыхл%е.—2) Рыхлая разсыпчатая к.: когда 
вода (бульонъ или молоко) закипитъ клю- 
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чемъ, всыпаль въ нее, дождемь и не- 
прерывно мЪфшая, крупу до нужной гу- 
стоты, варить на хорошемъ огн% (постоян- 
но кипитъ) минуть 5 и затфмъ на легкомъ 
огнф (или въ духов. печи) до готовности: 
еще 15—40 мин.—3) Рисовая или манная к. 
на молокъ: \|з фун. риса или манн. крупы 
смЪшать съ 3'/2—4 стак. молока, слегка под- 
маслить, подсолить(въ случаЪ желан1я, и под- 
сластить—15— 16 зол.мелк.сахара) и, постояно 
мЪфшая, варить до консистенции жидкой ка- 
шицы; переложить въ мелкую фаянсовую 
посудину, подрумянить въ жаркой духовой 
печи.—№. вообще не принадлежить къ лег- 
ко варимой пищ и переносится желудкомъ 
тЪмь труднфе, чфмъ она круче; крутая 
гречневая каша годится только для очень 
здоровыхъ желудковъ. См. Крупа, Рисъ, 
Маисъ и проч. 

Кошалотъ— огромное морское животное 
изъ отряда китовъ; водится преимуществен- 
но въ южныхь моряхъ; изъ него получают- 
ся спермачцеть и амбра (см. эти слова). 

Кашель вызывается обыкновенно раздра- 
жен1емъ слизистой оболочки дыхательныхъ 
органовъ: или попавшими въ нихъ извн% по- 
сторонними т$лами (пылью, $дкими парами 
или газами и т, п.), или-же, чалце всего, бо- 
лЪзненн. поражевемъ слизист. оболочки ды- 
хательныхъ органовъ (катарръ глотки, гор- 
тани, бронховъ, язвы и т. п.), накоплен!- 
емъ въ’ этихъ органахъь паталогич. продук- 
товъ (мокроты); только въ исключитель- 
ныхъь случаяхь онъ чисто нервнаго проис- 
хожден1я и зависить оть страдан1я цен- 
тральной нервной системы (у истерическихъ 
больныхъ, при поражен1яхь головнаго моз- 
га ит. п.). Кашлю 6. ч. предшествуеть 
ощущен1е щекотан1я въ глоткВ или гор- 
тани. Такъ какъ к. есть только припадокъ 
какой либо бол$зни, то лечить слфдуетъ 
главнымъ образомъ не к., а вызываюция его 
болфзни (см. соотв$тств. названйя); но про- 
должительный и частый к. мучителенъ для 
больнаго, и, кромф того, производимое имъ 
быстрое рфзкое движене (толчками) возду- 
ха раздражаетъ слизист. оболочку дыха- 
тельныхъ органовъ и т%мъ усиливаетъ к.; 
во многихь (острыхъ) случаяхъ, чтобы 
перестать кашлять, достаточно только воз- 
держаться оть к. на извЪстное время; но, 
съ другой стороны, к. необходимъ для вы- 
дьлен1я изъ дыхалельн. органовъ образую- 
щейся въ нихь мокроты; поэтому въ боль- 
шинств$ случаевъ можно стараться облег- 
чить припадки к., но не слфдуетъ прекра- 
щать его совс$мъ. Прежде всего— ровная, но 
не жаркая, температура воздуха (14— 16° Р.), 
отсутетв1е р$зкихъ переходовъ отъ тепла, къ 
холоду и наоборотъ. Когда к. сухъ — мягчи- 
тельные отвары (тепловатое молоко; отваръ 
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алтейнаго корня: 26 отварить, чтобы вы- 
шель 1 ст. отвара—по 1/2 рюмки н%ск. разъ 
въ день; жидюйй растворъ гуммиарабика съ 
сахаромъ и т. п.), которыми, впрочемъ, не 
сл$дуетъ злоупотреблять, такъ кажъ пор- 
тять пищеварен!е; лучше отвлекаюцая 
(горчишники, смолистые пластыри и пр.) на 
грудь или горло (на посл днее—согр$ваю- 
Ш компрессъ); если мокрота вязка, липка, 
трудно отходить—щелочныя минеральн. во- 
ды (сельтерская, содовая, зальцбрун. ит. п.), 
лучше всего пополамъ съ теплымъ моло- 
комъ; но самыя дфйствительныя — нарко- 
тическля средства: ошй, морфй и т. п., 
къ которымъ, однако, не прибфгать безъ 
совфта врача. Избфгать употреблявшихся 
прежде врачами часто, а теперь, къ счает!ю, 
изрфдка, различн. металлическихъ солей 
(преим. сурьмы—ап топа): пользы мало, 
а вреда для желудка много. 

Кашемиръ въ форм матери—см. Ткани 
шерстяныя, въ форм шалей — см. Шали. 

Кашка. Такь въ разныхъ м%®етахъ Рос- 
и называютъ весьма различныя травы, 
между прочимъ, деревей и клеверъ (см. эти 
слова). 

Кашкара—татарское, а съ татарскаго и 
русское назване нЪфкоторыхъ видовъ 10д0- 
дендра (см. это слово). 

Каштанъ. Подъ этимъ именемъ подразу- 
мЪваютъ 2 совершенно различныхъ дерева: 
настоящий к. (Сазбамеа уезса) и конскй к. 
(Аезсиаз Н1рросазбапит). Настояпий к.— 
высоко-ствольное дерево изъ сем. блюдце- 
носныхъ, достигаетъ 70 и 80 футъ высо- 
тою и иногда огромной толщины. ВЪтви 
его простираются во вс стороны и обра- 
зують великолфпный тфнистый шатеръ. 
Листья очередные, больше, продолговатые, 
по краямъ пильчатые. Изъ угловъ листьевъ 
выходять длинныя сережки мелкихъ желто- 
вато-зеленыхъ цвфтовъ, очень эффектныхъ, 
несмотря на мелкость. Плоды к. — вомъ 
известные хащштаны—сидятъ по нзскольку 
(по 2 или 8) внутри общахго покрова, снаб- 
женнаго крёпкими шипами. Растетъь дико 
въ южной Европ и въ Рос@и за Кавка- 
зомъ, почти исключительно въ горахъ. Раз- 
водить его у насъ можно только на южн. 
берегу Крыма, м. 6. до Симферополя, и на 
Кавказ. Сырой почвы не выноситъ; всего 
лучше растеть на, гранитной и на твердыхъ 
песчанникахъ. Разводится сЪменами. Соб- 
ранные плоды, въ ихъ покровахъ, склады- 
ваютъ въ ящики, пересыпаютъ пескомъ и 
сохраняютъ въ сухихъ подвалах; въ начал 
теплаго времени смена (плоды) начинаютъ 
трогаться — и тогда ‘ихъ закладываютъ въ 
землю. Изъ школы пересаживаютъ 2—3 
льтня деревца (см. Дерево и Питомникъ).-- 
Дерево (матерлалъ) идетъ на мебель и эки- 


КАШТАНЪ 


321 


КАШТАНЪ 


пажи, молод. вЪтви — на обручи; съ виду | держиваетъ зиму въ Петербург, хуже—въ 
Москв%. Землю требуетъ питательную”ско- 
рфе легкую, чЁмъ тяжелую; сырую выно- 


похоже на молодой дубъ, но менфе крЗико 
и гораздо легче; не подвержено червоточинз, 
но легко гнетъ; не под- 
дается политур%. — Каш- 
таны (плоды) употребля- 
ются въ пищу; доставля- 
ются преимущественно 
Италлею, Франщею и Ис- 
пан1ею; цфнятся глав- 
нымъ образомъ большя 
круглыя к. (таггоп; фран- 
цузовъ); лучице— изъ Л1- 
она. Бдятъ ихъ вареными 
и, чаще, — жареными (на 
дырчатой сковород%); так- 
же въ форм пюре.— Кон- 
скай к. также большое гу- 
столиственное дерево изъ 
сем. №рросазбапеае, ро- 
домъ изъ сзверной Инди. 
Листья и взтвиегосидять 
попарно—одинъ противъ 
другаго; у каждаго листа 
длиный черешокъ и боль- 


шая лапчатая пластинка, 


состоящая изъ 5—7 круп- 


ныхъ побочныхъ  пла- 
стинокъ. Этимъ консюй 
к. р$зко отличается отъ 
настоящаго; еще р зче от- 
личаютъ его крупные не- 
правильные цвЪты, со- 
бранные въ большя пи- 
рамидальныя, очень кра- 
сивыя, соцвЪт1я. Плоды 
им. видъ округл. коробочекъ, усаженн. ши- 
пами, и заключаютъ по нфекольку крупн. 
сЪмянъ, очень сходныхъ съ сфменами на- 
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Плоды настоящаго каштана: 


въ скорлупЪ. безъ скорлупы. 

стоящаго к.; но они крупнфе и свфтл$е; 
вкусъ ихъ терпк и горьковатый. Консюй 
к. оч. распространенъ и составляетъ одно 
изъ лучш. украленйй для парковъ. Особен- 
но картинно развивается отдфльно или не- 
большими группами. Довольно хорошо вы- 

СЛОВАРЬ Д-РА СИМОНОВА. 


Настоящ!й каштанъ. 


| сит плохо. Разводится сфменами такъ-же 


какъ и настоящий к. Года черезъ 2 сВянцы 
переносятся въ школу, гдз они остаются 
года 3—4 и затзмъ пересаживаются на м%- 
сто (см. Дерево и Питомникъ). При пере- 
садкахъ стволъ не ср$зывается. Несколько 
другихъ видовъ того же рода, напр. А. Ра- 
У1а и А. Науа, очень хороши для парковъ, 
но большинство уступаетъ описанному. Де- 
рево конскаго к. даеть плохое топливо и 
плохой подфльный матералъ: оно непроч- 
но и портится на воздух. Смена пригод- 
ны только для корма животныхъ, преимущ. 
свиней; отваревными кормятъ и птицъ. Для 
Рос конок. к. едва-ли имфеть будущ- 
ность. 

_Каитаны обсахаренные (татгопз 2Ласбв). 
Самое трудное въ операщи — сохранить к. 
цёльными. Выбрать здоровые и самые круп- 
ныек.; отварить въвод$ наслабомъ огн%; ког- 
да готовы (стали мягки), снять кожу и погру- 
зить въ сиропъ 15° (см. Сиронъ), подпра- 
вленный ванилью, прикрыть листомъ бу- 
маги и оставить на 24 час.; на слЗдующ. 
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день сиропъ уварить до 18° и, опустивъ въ 
него к., вскипятить ра3з, оставить до утра; 
на трети день уварить сиропъ до 24°, на, 
четвертый—до 28°, на пятый—до 32° и, на- 
конецъ, въ послЪдю разъб—до 33°; каждый 
разъ, погружая въ сиропък., вскипятить раз» 
и оставлять до сл$д. дня. Вынувъ изъ по- 


Плодъ конскаго каштана въ скорлуп%. 


сл дн. сиропа, дать стечь, высушить на, про- 
волочной ршеткЪ въ воздушной банЪ (или 
духов. печи).--Второй способъ (татггопз 2]а- 
с65 ам саталие]): надрзавъ каждый каштанъ, 
поджарить (въ шелухЪ) на дырчатой ско- 
вородф, постоянно подбрасывая (не должны 
пригор$ть); снять кожу, дать остыть; нани- 
зать каждый на заостренную деревянную 
спичку (вершка въ 2'|? длиною и въ тонкое 
гусин. перо толщиною). Погрузить въ горя- 
1 й сиропъ 7-й степени (см.— Сиропъ); вы- 
нувъ, спички, противоположнымъ концомъ, 
воткнуть въ песокъ (которымъ д. 6. напол- 
нева большая кострюля); когда к. обсохли,— 
осторожно снять со спичекъ. 

Квага — см. Зебра. 

Евадрильонъ — милл!1онъ, помноженный 
самъ на себя 4 раза. 

Евакши — родъ лягушекъ съ присосками 
на концахь пальцевъ лапъ, позволяющими 
имъ лазить по деревьямъ; обыкновенно ярко 
окрашены; у самцовь воздушные мфшки, 
при помощи которыхъ они громко квака- 
ютъ; зимують въ илф. В. обыкновенная (НУ1а, 
атрогеа) — свЪтло-зеленаго цвфта съ жел- 
тыми и черными полосками по бокамъ, 
около 1'/, дюйм. длиною; водится вездЪ въ 
Европ$. 

Кварта — м5ра жидкостей въ н%котор. 
государствахъ; англйская кв. —0,923 русск. 
кружки. 
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Евартермистрь —оберъ-офицеръ при шта- 
6$ полка, батальон или ауртилл. брига- 
д%, заввдывающий премомъ и выдачею про- 
ванта и фуража, дровъ, освЪтительн. ма- 
тер1аловъ и пр. 


Квартеронъ — рожденный отъ бфлаго и 
мулата. 

Евартиргеры — унтеръ-офицеры и сол- 
даты, отправляемые, въ походЪ, впередъ для 
занят1я квартиръ. 

Кварцъ. Такъ называются различн. по- 
роды минераловъ, содержащихъ кремневую 
кислоту въ кристаллическомъ видЪ; къ этой 
пород принадлежить множество камней, 
какъ самыхъ простыхъ, напр. песчанникъ, 
кремень и пр., такъ и драгоцнныхъ: гор- 
ный хрусталь, авантюринъ, аметисть, нЪкот. 
виды халцедона и пр. 

Евасся (Попаш Оиаззае) — древесина 
различн. деревъ, растущихь въ тропиче- 
скихъ странахъ, преим. въ Америк%. Въ тор- 
говлф извфстны, главн. образ., 2 сорта: сури- 
намская или званская—изъ Оцазз!а алтага и 
ямайская — изъ Эппагифа ехзе]за; первый, 
лучший, сортъь обыкновенно привозится по- 
крытый темно-зеленоватою корою; онъ ле- 
гокъ, волокнистаго строен1я, б$ло-желто- 
ватаго цвфта и чрезвычайно горьк. вкуса; 
второй, худний, -тяжелЪе и темн$е. Дроги- 
сты продаютъ к. уже нарфзанною. Полез- 
ное медицинское средство; употребляется 
такъ-же и въ тЪхЪ-же случаяхъ, какъ 10р- 
чавка (см. это слово). Нас$комыя одурЪва- 
ютъ (но не умираютъ) отъ к.; поэтому на- 
стой или отваръ ея употребляется противъ 
мухъ, мошекъ, комаровъ и пр. 10 зол. к. от- 
варить въ 12 стак. воды; для мухъ—налить 
въ мелк1е сосуды и посыпать сахаромъ, а 
противъ комаровъ и мошекъ смочить отва- 
ромъ лицо и руки и дать высохнуть. 

Кваецы, извЪфстные въ практик%, пред- 
ставляютъ двойную сфрно-кислую соль алю- 
мин1я съ калемъ или аммон1емъ, рЪже съ 
натр1емъ. Они бЪлаго цвЪта, правильной 
кристаллической формы (октаэдры); въ ме- 
дицинЪ известны подъ назваыемъ аЙипеп 
сти4ит; при нагр$вани теряютъ воду и 
превращаются въ порозную массу — жже- 
ные к. (атеп избит). Употребляются въ 
красильномъ искусств (для фиксированя 
красокъ на матерляхъ), при фабрикаши ла- 
ковыхъ красокъ, при выдфлкЪ кожь (см. 
Замша), при проклеиванйи бумаги и пр. Въ 
медицинф к. употребляются только снару- 
жи: какъ полоскане при катаррЪ зЪва и 
глотки (!/»—1 чайн. ложку на стаканъ шал- 
фейнаго настоя), но уступаютъ въ этомъ 
отнош. друг. боле дЪйств. средствамъ (см.— 
Глотка и 3%въ); при бфляхъ-—для вспры- 
скивавшя (1—10 част. на 150—200 част. во- 
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ды), противъ потфн!я ногъ (въ той-же про- 
порщи — помогаетъ). —- Римскими к. назыв. 
тЪ-же обыкновенные к., окрашенные въ 
красноватый цвЪфтъ примфсью окиси же- 
лза. В., въ которыхъ аммонй замфненъ 
хромомъ, называются хромовыми (краено- 
флолетоваго цвфта), марганцомъ—марзанио- 
выми (цвЪта аметиста) к. и т. п. 

Кваеъ. Услов1я приготовлешя к. т$-же, 
какъ и пива (см. это слово), т. е., бро- 
жен!е разведенныхъ водою мучнистыхъ ве- 
ществъ; но въ пивф брожен!е доводятъ 
до конца, вел дств1е чего въ немъ не ос- 
тается не только крахмалу, но обыкновен- 
но даже и сахару, который переходить въ 
спиртъ; въ к.-же брожен1е прерывается ра- 
не времени, такъ что спиртъ не усп$ваеть 
образоваться и 6. ч. крахмала остается не- 
измзненнымъ. Притомъ, пиво обыкновенно 
приготовляется или исключительно изъ яч- 
меннаго солода (матер1ала наиболЪе способ- 
наго къ сахарн. и спиртн. броженйю), или 
только съ небольшою прим%сью къ послд- 
нему др. веществъ; к.-же 6. ч.—изъ см%си 
различн. сортовъ муки или хлфба, съ при- 
мВсью или даже безъ примЪси солода. Кро- 
мВ того, брожен!е к. происходитъ при слиш- 
комъ высокой температур%, блатопрятетв. 
образованйю кислоты. Увеличивая продол- 
жительность процесса брожен1я и пропорцйю 
прибавляемаго къ смЪси ячменнаго солода, и, 
главн. образ., регулируя температуру броже- 
н!я (см. Пиво), можно придавать к. все боль- 
шее и большее сходство съ пивомъ. На- 
оборотъ,—пиво, не добродившее и приготов- 
ленное изъ затора, къ которому прим%- 
шано много посторонн. мучнист. веществъ 
(напр., картофельн. муки), будетъ похо- 
дить на к. Такъ назыв., баварскё к. при- 
готовляется на пивоварен. заводахъ обык- 
новенно изъ остатковъ пивнаго затора—по- 
слЪ сцфживан1я съ него пива; поэтому онъ 
никогда и не м. 6. оч. хорошаго качества. 
Хорошо приготовленный домалинйй к. несо- 
мн%нно здоровЪе и лучше.— Рецетты. 1) Изъ 
1 пуд. ячменн. солода, 2 — 10 ф. ячменной, 
30 ф. ржаной муки и 20ф. сушенаго хлфба 
замесить съ теплою водою негустое т%сто, 
поставить его въ корчатЪ въ жаркую печь 
на 6 час.; развести кипяткомъ, прибавить 
еще 5 ф. солода; перелить въ кадку съ 
двойн. дномъ (верхнее, дырчатое, на н%- 
сколько дюймовъь выше нижняго и при- 
крытое соломою; между ними — кранъ); до- 
лить теплою водою до 12 ведеръ; оставить 
въ покоф на ночь; утромъ сцфдить черезъ 
кранъ въ боченокъ, прибавить (смфшавъ хо- 
рошенько) 1—2 стак. дрожжей (лучше пив- 
ныхъ верхнихъ); черезъь 5 часовъ закупо- 
рить и перенести на ледникъ. На завтра, 
готовъ. 2) На 150 бутылокъ: см$сь изъ ржа- 


323 


КЕГЛИ 


ной, овсяной (или гречневой) и ячменной 
муки, по 25 ф. каждой, превратить въ т%- 
сто и, затВмъ, постепенно развести кипят- 
комъ до густоты жидкой кашицы; поста- 
вить въ очень жаркую печь на 3—4 часа 
(по временамъ м$шать); перелить въ кад- 
ку, разбавить теплою (кипяченою) водою 
до 150 бутылокъ, бросивъ 2 горети сухой 
мяты, столько же изюма и большую гореть 
сухихъ пивн. дрожжей, разведенныхъ теп- 
лою водою и смфшанныхъ съ неб. колич.пше- 
ничн. муки; оставить кадку ‘открытою на, 48 
час. при температур около 16° Р.; спустить 
сквозь сито въ боченокъ, который, закупо- 
ривъ, поставить на погребъ. Черезъ нфсколь- 
ко дней разлить въ бутылки, плотно за- 
купорить, держать на холоду. 3) 1 пудъ 
ячмен. солода и столько-же несфян. ржан. 
муки замфсить въ тЪсто съ теплою водою 
постепенно облить кипяткомъ до густоты 
жидкой кашицы; посыпать сверху на’ па- 
лецъ толщиною, овсяною мякиною, поста- 
вить въ жаркую печь на сутки; развести 
кипяткомъ, перелить въ кадку, дно кото- 
рой покрыто соломою (придерживается де- 
ревянн. крестомъ), залить теплою водою 
(лучше прокипяченною) до 10 ведеръ, дать 
отстояться, сцдить (черезъ кранъ на днЪ) 
въ боченки, положить въ каждый по куску 
сушен. чернаго хлЪба, закупорить, поста- 
вить на погребъ. Можно пить уже черезъ 
сутки.— Вообще разнообразить составъ муч- 
ной см%си, изъ которой приготовл. к., мож- 
но очень значительно: гречнев., пшеничн., 
ячменн., овсяная мука, сушеный ржаной или 
бфлый хлЪбъ и пр.—все это годно для при- 
готовлешя к. можно прибавлять патоки, 
если желаютъ, хм$ля (въ пропорщи ‘/з—/4 
ф. на ведро), отвареннаго или сыралто; хм®ль 
способств. сохранен1ю к. Прибавляя къ к. 
(напр. № 2), при разливк% его въ бутылки, 
{3 рюмки, на бутылку, какого-либо фрукт.си- 
ропа (лимоннаго, апельсиннаго, вишневаго, 
малиноваго и пр.), можно получить фрукто- 
вый к. О кислыхь щать—см. Ши киелыя. 

Кваша то-же, что закваска (см. это слово). 

Квинталъ — см. Центнеръ. 

Квитанщ1я —см. Росписки. 

Квитъ — см. Айва, 

Кегли — очень полезная иодвижная игра. 
Употребл. обыкновенно 9 к. и 2 шара; ве- 
личина и тяжесть тЪхъ и другихъ, 0с0- 
бенно послЗднихъ, должны быть соразвм8р- 
ны силамъ играющихъ: легк1й шаръ катится 
и бьетъ плохо, слишкомъ тяжелый трудно 
бросается. Игра боле или менЪфе извзстна 
всЪмъ. Для катавя шаровъ 6. ч. устраи- 
вается особый помостъ, съ желобомъ сбоку 
для возвращевя шара; но въ комнатахъ 
можно катать и безъ помоста, а на откры- 
томъ воздухЪ, на землВ,—не еле б бро- 
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сать шары. Разставляють к. въ такомъ 


порядкЪ : причемъ средняя к., 
сам.боль- шая, называется ко- 
ролемъ. ь Е: Играюцие раздЖля- 
ются на ® ® * двЪ парти; сначала, 
бросаетъ . * оба шара первый 
изъ од- * ной парти, зат мъ 


первый изъ второй парти, потомъ второй 
изъ первой парти и т. д. Какая партя 
раньше догонитъь до условленнаго числа 
очковъ (60—100 или болЪе), та и выиграла. 
Король обыкновенно считается за 3 очка. 
Но услов1я эти м. 0. видоизмвняемы. Для 
правильнаго упражненя обфихь половинъ 
тВла, слЪдовало-бы постановить правиломе: 
одинъ шаръ бросать правою, а другой лЪ- 
вою рукою. 

Кедровка — см. Ор%ховка. 

Кедръ — сюда принадлежить н+феколько 
различныхъ деревьевъ, относящихся къ сем. 
хвойныхЪъ; извфстнЪфе другихъ сибирскй к. 
(Ршиз СешЬга) и ливанскай к. (Седгцз ИЪа- 
пойса). Первый имфетъ, такъ сказать, два 
отечества — восточное и западное. На с- 
веро-восток$ онъ начинается у насъ въ пе- 
черскомъ кра, попадаясь и нфсколько за- 


Кедръ сибирский. 


паднЪ%е, идетъ! отсюда до самой Камчатки, 
принимая въ горахь форму сланика (кедро- 
вый сланикъ въ Сибири) или сланца, т. е. при- 


земистаго густаго кустарника. Превосход- 
ное дерево съ темнымъ густымъ шатромъ. 
Длинныя иглы собраны 6. ч. пучками по 5; 
шишки, величиною съ куриное яйцо, созр*%- 
ваютъ на 2 годъ и содержать въ углахъ 
своихъ чешуй крупныя с$мена—вофмъ из- 
вфстные кедровые оръшки. `Второе отечество 
этого к. начинается на Карпатахъ и прости- 
рается до французекихъ отроговъ Альпъ; 
но здфсь онвъ гораздо рфже. Отлично ра- 
стеть и приноситъ зр$лыя смена, во возхъ 
нашихъ сфверныхъ садахъ и паркахъ. Не 
любить слишкомъ сырой почвы и хорошо 
растетъ на каменистой. Прочность и кра- 
сота (тонко-волокнистость) дерева к. из- 
вфетны; изъ него въ Германи выдёлываютъ 
усиливаюнЦя резонансъ доски для музы- 
кальныхъ инструментовъ, а въ ТиролВ — 
множество разныхъ вещей; но оно тяжело и 
плохо полируется. Обиме смолы предохра- 
няетъ его отъ порчи насзкомыми; особен- 
но прочны изъ него подводныя постройки.— 
Ливанскай к.—совершенно другое дерево, по- 
ходитъ скорЪе на лиственницу; онъ очень вы- 
сокъ и вфтви его, далеко простираясь во 
вс стороны, образуютъ низкую пирамиду. 
Хвои, какъ у лиственницы, собраны густы- 
ми пучками, на зиму не опадаютъ. Глав- 
ное отечество его—Малая Аз1я. Къ нему 
очень близко подходить зималайскй к. или 
Деодора (Р. Реодога) и сфверо-африканскай 
или атласскй к. (С. АИат@са). Вс эти к. 
у наеъь могутъ расти только на южномъ 
берегу Крыма и за Кавказомъ. 
Кембрикъ — похожая на батистъ, тонкая, 
гладкая бумажная ткань (см. Ткани). 
Кенгуру — животное изъ отряда сумча- 
тыхъ; родина его—Австралля; въ Европ 
часто встр$чается въ зв$ринцахъ и зооло- 
гическихъ садахъ, гдЪ можетъ размно- 
жаться. Наиболфе замфчательна, по вели- 
чинф, Масгориз о1еалбецз: достигаеть (без 
хвоста) 4 фут.; сверху бураго, снизу 0%- 
лаго цвфта; питается травою и корою де- 
ревъ. Необыкновенно хорошо прыгаетъ. 
Керамика. Подъ этимь общимъ назва- 
нйемъ разумфются вс искусства, ванимаю- 
ицяся приготовленшемъ предметовъ изъ мяг- 
кихъ, потомъ твердВющихъ минеральныхъ 
составовъ, какъ-то: гончарное искусство, 
фабрикащшя фарфора и стекла и т. п. 
Кервель — травы изъ сем. зонтичныхъ, 
принадлежация къ родамъ Ап йзсиз и Сйае- 
торпуЙит; больше другихъ распростравены 
у насъ и подвигаются далеко на сЪверъ — 
А. 8/1е8ёт18 и СЪ. Бозит; 06% ароматны; 
вторая иметь подземныя утолщен1я въ ви- 
д орфшковъ, которые выкапываются и 
охотно употребляются въ пишу, напр., у 
нась въ мезенскомъ уфзд%, гдЪ эту траву 
называютъ даже оръшницею. 
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Кермекъ (З{асе) — многолётн. степныя 
травы изъ сем. РИипфадтеае; имфютъ жест- 
вля и подземныя корневища, грубые цфль- 
ные листья, выходящ1е пучками. Корни и 
подземные стебли н®которыхъ, напр. 9. @те- 
и, 5. 1щатса, идутъ на окраску въ жел- 
тый цвЪть и дублен1е кожъ; употребляются 
въ народн. медицин%. 

Кермесь или дубовый червець (Сос- 
си Ше13) — насфкомое изъ сем. червецо- 
выхь; живеть на листьяхъь кошениль- 
наго дуба, растущаго въ южной Евро- 
1$ и въ Левант; высушенныя оплодо- 
творенныя самки, въ формЪ кругловатыхьъ, 
блестящихъ легкихъ зеренъ, иногда покры- 
тыхъ сфрою пылью, даютъ краску, подоб- 
ную кошенили (см. это слово), извЗстную 
въ торговл подъ именемъ кермесь или кер- 
месовыхь зеренъ; пучшИЙ сортъ провансый и 
испансвй (ташез 4’есал]афе ае Ргоуепсе); 
въ красильн. искусств$ въ настоящее время 
почти всюду изгнанъ кошенилью; но еще 
довольно часто употребляется для окраши- 
ван1я ликеровъ, косметическ. средствъ (зубн. 
порошковъ) и кондитерами. 

Керосинъ добывается изъ нефти (см. это 
слово) перегонкою въ желЪзн. кубахъ, при- 
чемъ отдЪляются сначала болфе летучя ма- 
сла: газолинъ, бензинъ и пр., а зат мъ боле 
тяжелый к., Получаемый такимъ образомъ 
к. очищается сЪрною кислотою, промыва- 
немъ водою и натровымъ щелокомъ. В. 
въ чистомъ видЪ безцвЪтенъ или слегка 
желтоватъ, пахнетъ слабо, кипитъ при тем- 
пературВ около 120° Р. (150° Ц.); удЪльный 
вЪзсъ его отъ 0,800 до 0,870; онъ не см$ши- 
вается ни съ водою, ни съ спиртомъ, но 
легко—съ эфиромъ, скипидаромъ и сро- 
углеродомъ. Годный къ употреблен1ю к. не 
долженъ испаряться при температур% ни- 
же 31°Р. (38° Ц.): иначе онъ опасенъ 
для употреблен1я (производить взрывы). На- 
ливъ к. въ блюдечко, обмокнуть въ ‘него 
зажженную спичку: если онъ, при этомъ, 
вспыхиваетъ, то употреблять его опасно. 
У насъ въ торговл существуютъ к. аме- 
риканскй и русскй; послфдай въ настоя- 
щее время, по своимъ качествамъ, не усту- 
паетъ американскому и совершенно вы- 
т$сняетъ его.—Иногда, плохо горящий к. 
можно исправить, встряхнувъ его съ солью 
(1 чайн. или стол. ложку, смотря по коли- 
честву в.): соль оставить въ резервуар 
лампы.—КромЪ освфщения, к. м. б. употреб- 
ляемъ для отоплен!я (см. Освзщене и 
Отоплен1е). Онъ уничтожаеть насЪкомыхъ: 
моль, клоповъ, таракановъ, вшей, блохъ и 
пр. (см. эти слова); въ медицинз въ по- 
сл$дн. время очищенный к. употребляется 
какъ средство для рощеня волосъ (см. 
Волосы).—Загорфвиййся к. слфдуетъь ту- 


шить не водою, а плотно закрывая чЪмъ 
нибудь или засыпая землею, пескомъ и т. п. 

Кефиръ — налитокъ, подобный кумысу, 
приготовляемый изъ коровьяго молока. Онъ 
съ незапамятныхъ временъ употребляется 
кавказскими горцами; въ посл$днее время 
получилъ извЪстность, какъ цфлебное сред- 
ство противъ различн. родовъ истощительн. 
бол$зней, преимущественно грудныхъ. ДЪЙ- 
ствуеть подобно кумысу, хотя нзсколько 
слабЪе; но имфетъ передъ послднимъ то 
преимущество, что можеть легко и везд% 
приготовляться всякимъ; для этого стоитъ 
только запастись спещальнымъ кефирнымъ 
бродиломъ, которое въ сухомъ вид про- 
дается въ 6. ч. аптекъ — судя кефирныя 
зерна (особый видъ дрожжевыхъ грибковъ). 
Прилотовлеме. ЧЪмъ лучше молоко, тфмъ 
лучше к. но молоко не д. 6. очень жирно, 
такъ какъ жирный к. переносится труд- 
нфе; для людей съ оч. слаб. желудкомъ, въ 
особенности для дЪтей, лучше приготовлять 
его изъ снятаго (но для снят!я сливокъ не 
давать стоять болфе 6 час.). Молоко д. 6. 
вполнз свЪфжее, безъ малЪйшей закиси, по- 
этому, лучше парное, а гдЪ нельзя достать 
посл дняго, то кипяченое; нзкоторые даже 
предпочитаютъ к. изъ кипяченаго молока. 
Поль-стакана сух. кеф. зеренъ размочить 
въ течени 5 — 6 час. въ тепловатой водЪ, 
зат мъ, переложить въ стеклянн. или полив- 
ную глиняную банку, залить молокомъ (на 
'/з стак. зеренъ 1*/» стак. молока), обвязать 
густою кисеею вчетверо, постйвить въ тем- 
ное м®сто (стекл. банку оклеить снаружи 
черн. бумагою), при температур около 
12 — 14° Р. (лЪтомъ въ прохладную воду), 
по временамъ (часа черезъ 2 — 3) встряхи- 
вая сосудъ; когда зерна вполн% разбухнутъ, 
изъ желтыхъ станутъ бЪлыми, упругими— 
закваска готова (обыкновенно черезъ 24 ч.); 
процфдить все черезъ сито; оставшиеся на, 
сит грибки (зерна) идуть на приготовле- 
н1е, точно такимъ-же образомъ, закваски на 
сл$дуюний день, а процфженная жидкость 
(закваска)—для получен1я к.; для этого, раз- 
бавивъ ее двойн. колич. молока (на 1 ст. 
закваски 2 стак. молока), разлить въ бу- 
тылки (удобнфе полубутылки), оставивъ 
горлышко свободнымъ (иначе можеть ра- 
взорвать); эщательно закупорить, посред- 
ствомъ купорной машинки, новыми пробка- 
ми, размоченными въ кипяткЪ; перевязать 
веревочкой или проволокой, оставить при 
температ. 8—12° Р. (можно и на свЪту), так- 
же встряхивая часа черезъ 2—8. Черезъ 
24 ч. получается суточный —слабый к., гус- 
той, какъ сливки, б№лаго цвЪта, нёжнаго 
кисловато - сладкаго, слегка щиплющахто, 
вкуса; черезъ 48 ч.—двухсуточный— средй 
и черезъ три дня—трехсуточный —крЪпкай; 
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посл$ этого дальнфйшее стоян!е уже мало 
изм$няетъ к. (взбалтывать по временамъ, 
хотя 2—3 раза въ сутки, необходимо). Про- 
цессъ образован1я к. изъ молока состоить 
въ постепенномъ превращении молочнаго 
сахара въ спиртъ и угольную кислоту, а 
творога—въ растворимые блки (пептоны); 
кисловатый вкусъ его зависить отъ молоч- 
ной кислоты. Разъ приготовивъ к., можно 
обойтись и безъ закваски: бродиломъ мож, 
служить самый к.; для этого 1 стаканъ его 
смВшаль съ 4 стак. молока, разлить въ бу- 
тылки и далфе поступать, какъ сказано. 
Чтобы к. быль хорошъ, необходима самая 
тщательная чистота при его приготовлени. 
Хоропий к. д. 6. густь, бфль, н5ыженъ, кис- 
ловато-сладокъ, слегка щипать языкъ (угле- 
кислота), при намиванйи пЪфниться, какъ 
пиво, не содержать комочковъ, а обвола- 
кивать стЪнки стакана сплошнымъ бфлымъ 
слоемъ. К.—не лекарство, а очень хорошее 
легко-варимое питательное средство и вм%- 
стЪ освъжаюший напитокъ, если его уио- 
треблять прохладнымъ; для больныхъ лучше 
подогр%вать к. (въ теплой вод). Употреб- 
ляется въ тфхъ-же случаяхъ, какъ и ку- 
мысь, т. е,, главнымъ образомъ, при легоч- 
ныхь болЪзняхъ; но очень полезенъ также 
и при друг. истощительныхъ страдан1яхь, 
напр., при малокров1и, блЪдной немочи, при 
хроническомъ понос или вообще хронич. 
болЪзняхъ пищеварит. органовъ. Онъ пере- 
носится гораздо легче молока, а потому 
м. б. съ большою пользою даваемъ дфтямъ 
съ слабыми пищеварительными органами. 
Начинать употреблене его слфдуеть въ не- 
большомъ количеств: съ 1—-1!|2 стак. въ 
сутки, а зат%мъ порщю постепенно увели- 
чивать — до 3, 4, 5 и боле полубутылокъ 
('/з часть натощак, '/з между чаемъ и зав- 
тракомъ и '/з между завтракомъ и обЪдомъ); 
лучше, конечно, пить его на свЪжемъ воз- 
дух и при ум$ренномъ моц1онз (пить не 
сразу, а глотками). Употреблять к., по- 
нятно, могутъ и вполнв здоровые люди: 
какъ очень полезный напитокъ. На лед- 
никЪ к. держится долго. Для получешя су- 
хихъ зеренъ, свЪжля грибки (остатокъ на 
сит посл процъживанйя вакваски) сл- 
дуеть нЪсколько разъ промыть на сит% во- 
дою (пока вода не станетъ стекать совсЁмъ 
чистою), выбросить на пропускную бумагу 
(или чист. салфетку) и быстро высушить 
на солнцф, Хранить сух. зерна закупорен- 
ными въ сухомь мЪстф. Попортивийяся 
кефирн. зерна мягки, легко раздавливаются 
между пальцами (здоров. упруги); ихъ сл%- 
дуетъ удалять. Не очень порченыя можно 
исправить, размочивъ ихъ сначала въ сла- 
бомъ раствор соды ('/ чайн. ложечки на 
1 стак. воды), а ват®мъ часа 2 въ 3°/о рас- 
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творф крамортартара и, наконецъ, быстро 
высушить на солнцф. Разбухния (св ж1я) 
зерна, при ежедневномъ употреблени ихъ 
для приготовленйя закваски, необходимо по 
временамъ (дней черезъ 5 —8) промывать, 
какъ сказано выше, чистою водою. Чтобы 
сохранить к. пфнистымъ, наливать его изъ 
бутылки, не откупоривая пробки, а встав- 
ляя въ нее особый кранъ, употребляемый 
для кумыса и шипучихъ водъ (стоить 1 р. 
25 к.-—3 р.). Бутылки передъ мытьемъь на- 
ливать на н%которое время водою, съ при- 
бавленемъ небольшаго колич. спирта (или 
соды). 

Кизиль (Согпиз) —кустарники и небольш. 
деревья изъ сем. кизилевыхь (Согпеае). На- 
стоящйЙ кизиль (Согпаз таз) у насъ рас- 
пространястся къ сфверу приблизительно 
до широты Кева. Это небольшое дерево 
съ цфльными противоположными листьями. 
Желтые цвЗточки его собраны пучечками 
на верхнихъ частяхъ прошлогоднихъ поб$- 
говъ и появляются прежде листьевъ; пло- 
ды овальные, величиною съ мелкую виш- 
ню, темно-красные, потомъ чернЪютъ; при- 
торно сладки, идутъ, главн. образомъ, на 
варенье. Изъ остальн. видовъ самый извЪет- 
ный С. запдитеа, называемый также свиди- 
ною: больш.раскидистый кустарникъ съ длин- 
пыми глянцовитыми красн. прутьями и 6$- 
лыми небольш. цв$тами, собранными въ ви- 
ДВ зонтика; ягоды черно-син1я. Очень эфект- 
ный кустарникъ. Красивы и довольно вы- 
носливы также и американск. виды: С. афа, 
С. рамешоаа, С. аПетиойа и пр. К. до- 
вольствуется почти всякой почвой, лишь- 
бы не была слишк. суха; С. афа и рапеи- 
]айда любятъ даже мЪста, подверженн. на- 
водненямъ; настоящ. к. и С. запеатеа, 
удаются и на сухихъ м%стахъ. Весною не 
слЪдуеть рЪзать прошлогодн. побЪговъ, 
такь какъ на нихъ появляются цвфты; 
лучше освЪ жать выр$зыванемъ старыхъ 
сучьевъ. Размножается удобно отводками 
и черенками. СЪмена, посянныя осенью, 
всходятъ весною, а посфянныя весною — 
будущею весною; смена настоящ. к. ле- 
жать въ землЪ 2 года. 

Кизиль варение: сваривъ изъ 1'/2 ф. сахара 
съ водою густой сиропъ, положить въ него 
1ф. очищенн. промыт. ягодъ, варить 8 мин., 
сложить въ миску, покрыть, оставить на 
ночь; на друг. день слить сокъ, уварить нЪ- 
сколько погуще; простуженнымъ залить яго- 
ды въ банкахъ, завязать. Или: какъ изъ ви- 
шень. 

Кизиль маринованный — какъ вишни. 

Кизлярка — водка, добываемая на Кав- 
каз изь низшихь сортовъ виногр. винъ; 
получила свое назван1е потому, что выво- 
зилась прежде изъ Кизляра. 
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Кизякъ (по-татарски) —высушенный пере- 
пр%флый навозъ, смёшанн. съ соломою; въ 
нфкот. мфотахъ употребл. какъ топливо. 

Кило — частица, приставленная къ на- 
званйю какой-либо десятичной (метриче- 
ской) м$ры, означаетъь увеличене ея въ 
1.000 разъ; напр., кило-граммъ равенъ 1.000 
граммъ, километръ = 1.000 метрамъ и пр. 
Французы слово кило употребляютъ также 
для обозначен!я килограмма (см. В%еъ). 

Киль — нижняя, обыкн. четыреугольная, 
балка, составляющая основан!е корабля или 
вообще судна и идущая вдоль всего судна; 
въ деревянныхъ судахъ приготовляется изъ 
дуба или бука. 

Кильки (С]ареа зргабаз)—маленьк. мор- 
ская рыбка изъ сем. сельдей (рисун. к.— 
см. Сельди); отъ 4 до 5 дюйм. длиною; во- 
дится въ Н%мецк. и Балтск. моряхъ. Про- 
дается соленою въ стеклянн. банкахъ; у насъ 
лучшими считаются ревельекя к.; хороши 
также норвежекя и шведская. Сервировать 
и приготовлять, какъ анчоусы (см. это слово). 

Кино—смЪсь камеди и дубильной кисло- 
ты; отвердВвний сокъ, вытекаюций изъ 
видовъ растен. Р4егосагриз. Въ торговлЪ 
главн. образомъ ветр$чается малабарское 
(изъ Инди): маленьк., угловатые, твердые 
кусочки, блестящаго, почти чернаго цв$та; 
въ холодной водЪ мало, а въ горячей и 
спиртв вполнЪ растворимы; африканское 
(сенегальское) к. лучше, но почти не при- 
возится болфе; австрамйское отличается 
отъ другихъ т$мъ, что образуеть съ водою 
красную студенистую жидкость. Служить 
для приготовлен1я красокъ. Въ медицин® 
въ настоящ. время почти не употребляется. 

Киноварь — сфрнистая ртуть, красиваго 
красн. цвЗта. Ветр$чается въ природ го- 
товою въ горахъ Венгри, Калифорни, въ 
Кита, Япони, Сибири и пр.; но б6. ч. есте- 
ственной к. идетъ на добыван1е металличе- 
ской ртути. Продажная к. обыкновенно при- 
готовлена искусственно. Въ кускахъ к. тем- 
ноф1олетоваго цвЪта; въ порошк% — ярко- 
краснаго, и цв тъ этоть тёмъ лучше, чёмъ 
тоньше порошекъ; самый тонк1Й порошекъ 
извЪстенъ подъ назван1емъ вермильона. Луч- 
цпе сорты идутъ изъ Голланди и Китая. 
Употребляется, главн. образомъ, какъ кра- 
ска—въ живописи, малярами, для окраски 
сургуча и т. п. Нердко поддВлывается при- 
м$сью сурика или желЪвн. окиси; открыть 
поддфлку не трудно: если к. накалить на же- 
лЪзной ложкЪ, она вся улетаетъь безъ осталт- 
ка, а примеси остаются. 

Кинза (ВИога га1алз) — трава изъ сем. 
зонтичныхъ, съ листьями, разсоЪченн. на, узкле 
ремешки, и съ плодиками, состоящими какъ- 
бы изъ двухъ шариковъ; всЪ ея части сильно 
ароматны и отзываютъ клопами. Растетъ 
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обильно на КавказВ и въ Крыму; за Кав- 
казомъ ее употребляютъ какъ приправу, 
вместо укропа. 

КБипариеъ (Сиргеззиз зетрегугепз) — де- 
рево изъ сем. киларисовыхь; въ старости до- 
стигаетъ 70 фут. Дико растетъ на о. Кан- 
дш, въ Греши, Малой Азш и св. АфрикЪ, 
у насъ—на южн. берегу Крыма; въ южной 
Европ разведенъ искусственно. Вфтви гу- 
сто покрыты мелкими темн. листьями, рас- 
положенн. чешуею въ 4 ряда, четырехгран- 
ные; стволь темносврый. ДвЪ главн. раз- 
ности: особенно распространена, форма пира- 
мидальная (С.зетр. ругамиЧаз), съ вВтвями, 
направленными кверху и образующими плот- 
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ный шатеръ изъ темной зелени; другая фор- 
ма—съ висячими взтвями (С.зетр.В0112отба- 
1$). К. растетъ очень медленно; у насъ, за 
исключенемъ н%котор. мёсть Закавказья и 
Крыма, м. разводиться только въ оранжере- 
яхъ и въ кадкахъ; его сажаютъ въ глини- 
сто-песчаную или въ дерновую почву. Де- 
рево плотное, смолисто-ароматное, прочно, 
но тяжело, цфнится дорого. 

Кипрей—то же, что Иванъ-чай. 

КинЪлка — см. Известь. 

Кирасиры — тяжелая кавалер!я; въ на- 
стоящее время у насъ только 4 кирае. 
полка — гвардейскихъ. 


КИРГИЗЫ 


Жиргизы — см. Инородцы. 

Кирка — см. Машины и орудйя огород- 
ные и садовые. 

Кирка— протестантская церковь. 

Кирпичъ приготовляется изъ глины, съ 
примесью къ ней песку, въ количеств% раз- 
личномъ, смотря по свойствамъ глины: къ 
самой жирной глин обыкновенно примз- 
шиваютъ около половины (по объему) песку, 
а къ тощимъ сортамъ, т. е., уже содержа- 
шимъ песокъ (см. Глина), значительно 
меньше, или даже вовсе не прибавляютъ. 
Какъ качество глины, такъ и количество, 
необходимой къ ней примфси песка опре- 
дЪляются практически, т. е., приготовле- 
немъ и испытан1емъ пробныхъ кирпичей. 
К., изготовленный изъ свЪжей глины, обык- 
новенно не хорошъ, а потому, выкопавъ 
глину съ осени, ее складываютъ валами 
или кабанами, около 1'|, арш. высотою, и 
дають вывютриваться до слфдующаго л%- 
та. №. формуется или руками, или, луч- 
ше, особыми машинами; затфмъ высуши- 
вается на воздух и обжигается уже вы- 
сохшимъ во временныхь (хуже) или по- 
стоянныхъ печахъ. Высохший, но не обож- 
женный к. называется сырцомь и м. 6. упо- 
требляемъ на постройки въ южныхьъ кли- 
матахъ, но морозовъ не выдерживаеть — 
трескается. По степени обжига, к. раздф- 
ляють на 3 главн. сорта: красный—въ мфру 
обожженный (лучший сортъ); жельзнякь — 
слишкомъ обожженный: темнокраснаго цв%- 
та, поверхность стекловидная, дурно вби- 
раеть воду, а потому плохо скрфпляется, 
идетъ болфе на выстилку половъ, тротуа- 
ровъ и т. п.; алый — недожженный: пач- 
каетъ руки, въ вод№ часто расплывается, 
оть мороза трескается; м. употребляться 
только на внутренн. стЪны. Хоропий к., 
при постукивании, д. издавать ясный, чистый 
звукъ (надтреснутый звукъ указываеть, что 
к. обожженъ недостаточно), имЪть равно- 
мфрный цв%тъ, мелкАЙ изломъ, безъ рако- 
винъ и пустоты, быть правильной формы и 
отъ 10 до 11 ф. в$сомъ, который, при по- 
гружен1и въ воду (дней на 5), д. увеличи- 
ваться не болфе, чЪмъ на 1/15. Красный 
цвть к. зависитъ отъ содержан1я въ глин 
металлич. окисловъ (желЪза); но есть сор- 
та глины, въ которыхъ такихъ окисловъ 
нфтъ или почти нфтъЪ; получаемый изъ 
нихь к. и при достаточномъ обжигави, 
и\феть желтоватый или сфроватый цвЪть. 
(быкновенный руссюй к. 6-ти вершк. длиною, 
3-хь— ширин. и 1'/2—толщиною. Кром того, 
приготовляются: лекальный (для корнизовъ), 
трубный (для трубъ), колонный (для ко- 
люннив), клинчеитый (для сводовъ), т0довой 
(тлаже й вдвое шире обыкновеннаго — для 
выкладки пекарныхъ печей), пустотьълый— 
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имфетъ внутри полости, каналы (употребл., — 
гд нужно уменьшить в%съ стфнъь или 
устроить въ ст$нахъ вентиляцию; очень хо- 
рошо держить тепло). Наконецъ, суще- 
ствуютъ еще: ознеупорный (атмйскай, бълый) 
к., приготовляемый изъ 0с0бой огнеупорной 
глины (см. Глина)—для горновъ, очаговъ, 
паровыхъ котловъ и вообще для внутрен- 
ней обложки топки, и клинкеръ или 1олланд- 
скай, фабрикуемый на гончарныхъ заводах, 
также изъ огнеупорной глины, и употреб- 
ляемый для кладки печей небольш. размфра 
или печныхъ раздЪлокъ; первый обыкно- 
венныхъ разм$ровъ, а послЪдн!й 4-хъ вершк. 
длиною, 2-хъ—ширин. и 1-го—толщин. Про- 
дается обыкновенный к. тысячами и скла- 
дывается въ клфтки по 250 шт. (клфтка м. 
6. нагружена на одну лошадь); цфна въ 
различныхь м%стахъ и въ различн. время 
очень разнообразна.—№.—лучший матералъ 
для постройки въ нашихъ и вообще с%вер- 
ныхь климатахъ: онъ достаточно проченъ, 
противустоитъ морозу (если хорошо обож- 
женъ), плохо проводитъ тепло и достаточно 
вентилируетъ (см. Жилища). 

Киршь или киршваесеръь — прятный 
спиртный напитокъ, приготовляемый пере- 
гонкою (въ Швейцарии, Виртемберг%, на 
Шварцвальд% и пр.) изъ мелкихъ черныхъ 
лфеныхъ вишенъ, обыкновенно съ прибав- 
кою раздавленныхъ косточекъ, придающих 
напитку легый запахъ горькихъ миндалей. 

Кисель. На, 6 стак. жидкости (фрукт. сока, 
молока и т. п.) достаточно 1 стак. лучшей, 
сухой просфян. картофельной муки и н$- 
сколько больше муки худш. качества. 1-мъ 
стаканомъ жидкости развести муку, а 0с- 
тальные 5 стак. вскипятить: когда будутъ 
кипфть ключемъ, влить въ нихъ разве- 
денную муку, постоянно мфшая; держать 
на хорошемъ огнЪ, также м$шая, мин. 
4—5, пока все разойдется до гладкости 
(не останется комковъ). Сполоснувъ форму 
холодн. водою, влить въ нее к. и поставить 
на ледникъ. Сахару прибавляется отъ 1/2 до 
1 стак., смотря по кислот% сока, и по вкусу; 
приправляется чаще всего лимонною цедрою 
(сахаръ потереть о цедру) или корицею, 
р№же гвоздикою и др.; для молочнаго и 
миндальнаго киселей идеть приправа изъ 
горькихъ миндалей: молоко (горячее) пред- 
варительно настоять на толченомъ горьк. 
миндалв (штукъ 20 на 6 стак.) около 1 часа, 
а миндальное молоко приготовлять съ при- 
мЪсью горьк. миндал. (шт. 10 на '!/з ф. сладк. 
миндаля). Изъ фруктов. соковъ (обык- 
новенно н%сколько разведенныхъ водою) 
чаще всего употребляются: клюквенный, 
вишневый, черно- или красно-смородинный, 
малинный и яблочный (6—8 кисл. яблокъ, 
напр. антоновскихъ, разварить въ вод съ 
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корицею, процдить сквозь сито, чтобы вы- 
шло 6 стак.). Для приготовлен!я шоколад- 
наго`к.—\/4 ф. тертаго шоколада прим ши- 
вается къ сказан. пропорши картофельн. 
муки, вмЪст$ съ нею разводится 1 стак. 
холодн. молока и затзмъ обыкн. способомъ 
вливается въ 5 стак. кипящаго молока. К,о- 
фейный к. — изъ разведеннаго водою варе- 
наго кофе. 

Кисея или муслинъ — легкая, полупро- 
зрачная ткань изъ тончайшихь номеровъ 
бумажной пряжи; 6. ч. бфлая-—тладкая, по- 
лосатая, клЪтчатая или вышитая; р8же 
цвЪтная или тисненая. Прежде приготов- 
лялась только въ Инди; въ настоящее вре- 
мя—вездв въ Ювроп%: лучше сорты англйй- 
ск1е, французскле и швейцарск1е. Н%кото- 
рые сорта носятъ отдЪльн. назван1я— муссе- 
линетъ (топззетейе)—тонкая к. съ вотка- 
ными гладкими, атласообразными, или узор- 
чатыми полосами; ватёрь (уареиг) — очень 
мягкая и тонкая; зефиръз—самая тонкая. 
(См. Ткани бумажныя). 

Киелица. Такъ въ разн. частяхъ Росси 
назыв. различн. растен1я: дикую яблонь, красн. 
смородину, барбарись, разн. виды щавеля (см. 
эти слова), чаще-же всего — Охайз Асею- 
зеЙа, многол$тн. лесную траву изъ сем. 
кислицевыхь, съ тройчатыми листьями и 6Ъ- 
лыми цвфтами, изящными и нЪжными, рас- 
пускающимися довольно рано весной. Со- 
держитъ много щавелевой кислоты, а по- 
тому на вкусъ кисла. Въ садоводств из- 
вЪстно нфсколько хорошенькихъ видовъ. О. 
7"0зеа, О. сочисшаа. Вторая—съ мелк. золо- 
тистыми цв%тами, а у разности О. со’иси- 
Та роз аторигритез — листья темно-пур- 
пуровые, почти бурые, очень эффектные. 
Сзятъ въ хорош. дерновую почву съ осени, 
прикрывая слабо землею. ЦвЪтеть въ буду- 
щемъ году; въ сфв. и средн. Рос@йи — сна- 
чала въ парники или горшки, а зат мъ—вЪъ 
клумбы. 

Кислородъ—газъ безъ цвфта, запаха и 
вкуса; входитъ въ составъ воздуха (см. Воз- 
духъ), воёхъ органическихъ и 6. ч. неор- 
ганическихъ т%лъ. Онъ самъ не горить, но 
имъ только и поддерживается дыхане и го- 
р8не. Домашнимъ образомъ к. можно до- 
бывать нагр%ван1емъ въ колб или берто- 
летовой соли (самый простой способъ), или- 
же перекиси марганца съ сЗрною кислотою 
и собиранемъ отдфляющагося газа подъ 
водою. Въ к. тзла горять быстр$е и ярче, 
а потому его употребляютъ для получе- 
ня яркихъ источниковъ освфщен1я, напр., 
Друмондова свЪта и т. п. (см. Осввщенйе). 
Въ медицинз вдыхан!е к. примЗняется во 
многихъ случаяхъ, но въ большинств поль- 
ва отъ него сомнительна; очевидное облег- 
чен!е онъ приноситъ только въ припадкахъ 


удушья (аз та); во всякомъ случа, безь 
совзта врача употреблять его не слЪдуетъ. 
Продается готовымъ въ аптекахъ. Объ 0со- 
бомъ видоизмнен!и к. озонь— см. это слово. 

Кислоты. Такъ въ химш наз. вещества, 
которыя въ соединенйи съ основамемь об- 
разуютъ соли. Практически к. отличаются 
своимъ кислымъ вкусомъ и способностью 
окрашивать синюю лакмусовую бумажку 
въ красн. цвфтъ; но для этого к. д. 6. рас- 
творимы въ водЪ. В. безчисленное множе- 
ство; важнЪйпия изъ нихъ въ практич. от- 
ношен1и: Азотная к., назыв. еще селитря- 
ною, п. ч. чаще всего добывается изъ се- 
литры, а также острою водкою. 43. к., со- 
держащая въ себЪ буроватые пары азоти- 
стой к. и потому дымящаяся, наз. дымя- 
щеюся аз. кислотою; при кипячени эти па- 
ры улетучиваются, и к. превращается въ 
обыкновенную. Аз. к. иметь оч. острый 
запахъ; на воздух слегка дымится, ко- 
жу и вообще орган. вещества окраши- 
ваетъ въ желт. цвЪть и быстро разрушаетъ 
ихъ; удЪл. вЪс. 1,19—1,25; въ чистомъ вид 
она безцвВтна, какъ вода. Сохранять аз. к. 
слЪдуетъ въ сосудахъ съ стекл. пробками 
и вдали оть свъта, подъ вшянемъ котора- 
го она разлагается, причемъ образующеся 
газы могутъ разорвать сосудъ. Растворяетъ 
б. ч. металлов; этою способностью ея поль- 
зуются для отдфлен1я золота отъ мФди и се- 
ребра: послфдне 2 металла растворяются, а 
золото остается. Употребляется для приго- 
товлен1я анилиновыхъ красокъ, нитрогли- 
церина, взрывчат. хлопч. бумаги (пироксе- 
линъ), сЪрной к., различн. солей и др. хи- 
мич. препаратовь, для очищен1я металловъ 
при золочени, лужен!и и пайк ихь; въ ме- 
лицин&—почти только, какъ наружн. сред- 
ство: для прижиган!я наростовъ и пр. (безъ 
врача не употреблять) (см. Водка царская). 
Винная или винно-каменная к. содержится въ 
сок мног. плодовъ, но главнымъ образомъ 
въ виноградномъ; добывается 6. ч. изъ вин- 
паго камня (см. Времортартаръ), продает- 
ся въ вид больш. безцвтн. прозрамни. 
кристалловъ, растворимыхъ въ вод и спир- 
тЪ; употребляется въ красильномъ искус- 
ствз, при печени хлфба (см. Порошокъ 
пекарный), для приготовлен1я молочн. сы- 
воротки и пр.; въ медицинз — главн. обра- 
зомъ для приготовленя содовыхъ порош- 
ковъ (см. это слово) и шипучихь лимона- 
довъ (хуже лимонной). Дубильная к.—см. Та- 
нинъ: —Лимонная к. содержится во мног. 
кислыхъ плодахъ, но приготовл. обыкновен- 


`но изъ лимонн. сока; имфетъ видъ больш. 


прозрачн. кристалловъ, выв%тривающихся 
на возвдухЪ, прятнаго вкуса и легко раство- 
римыхъ въ вод; употребл. кандитерами для 
приготовленшя лимонадовъ; въ медицин&— 
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чаще лимонн. сокъ, чёмъ лимонн. к. Въ 
продаж нерЗдко подмЪшивается щавеле- 
вою к., которая узнается тЪмъ, что отъ 
прибавлен1я въ растворъ хлористой изве- 
сти даетъ муть. — Соляная или хлористо- 
водородная к. Обыкновенная, желтоватая, 
продажная ©. к. (удфльн. взсъ 1,16) по- 
лучается, какъ побочный продуктъ при 
добыван!и соды; она не чиста; химически 
чистую, безцв$тную приготовляютъ, ‘ обли- 
вая повар. соль чист. сфрною кислотою. 
Также растворяетъ мног1е металлы; упо- 
требл. для добываня хлористыхъ солей, 
угольной к., при лужен1и металловъ и пр. 
Въ медицинЪ она прим$няется чаще аз. к.: 
дается внутрь при трудн. желудочн. пи- 
щеварен1и особъ, ведущихъ сидячую жизнь 
или малокровныхъ, при простомъ катарр% 
желудка (см. Желудокъ) и въ н$Ъкот. случа- 
яхъ изжоги; при поносахъ, зависящ. отъ пло- 
хаго варен1я пищи; принимается за */«— * [2 ч. 
до ды: 10 — 80 кап. разведенной (т. е. см%- 
шанной пополамъ съ водою) сол. к. (ас14. 
ига. АПайии) въ какой либо слизистой 
жидкости (въ рюмк$ отвара изъ 90 алтейн. 
корня на 1 ст. воды, или въ слаб. раствор 
гуммирабика); полезное дЪйстве ©. к. въ 
этихь случаяхъ объясняется т$мъ, что к. эта, 
есть необходимая составн. часть желудоч- 
наго сока, нужная для перевариван1я б$л- 
ков. веществъ; не должно, однако, упо- 
греблять ее слишкомъ долго. При лихорад- 
кахъ польза отъ нея сомнительна. (См. 
бульонь для больныхь). — Сърная к: въ тор- 
говлв отличають обыкн. ©. к. или купо- 
росное масло и атлискую ©. к. Купоросное 
масло добывается изъ жел%зн. купороса, 
всегда окрашено прим$сью органич. ве- 
ществъ и представляетъ маслянистую жид- 
кость, 1,86—1,89 уд. вЪса; ашийская к. по- 
лучается изъ сфры; прежде приготовля- 
лась только въ Англи, но теперь вевдЪ; 
уд. взсьъ 1,848, прозрачна, свфтла, но все- 
таки еще недостаточно чиста (прим%си 
свинца и азотн. к.); для получен1я хими- 
чески-чистой ©. к. — ее перегоняютъ. С. к. 
обугливаетъ органическ. вещества, изъ воз- 
духа быстро всасываетъ воду (держать въ 
хорошо закупоренн. стекл. пробками сосу- 
дахъ); при смфшен1и съ водою она равго- 
рячается — до кип8н1я (б. осторожными — 
сосудъ можетъ лопнуть: смфшивать поне- 
многу, приливая к. въ воду, а не наобо- 
рот). Практическое прим нене громадное: 
для приготовлен1я 6, ч. др. кислотъ, мно- 
гихь солей, въ значит. числ техническихъ 
производствъ и пр.; въ медицин% въ на- 
стоящее время почти не употребляется. — 
Узюльная к.—газъ; въ больш. количествахъ 
добывается обливанемъ сфрною к. м%ла, 
мрамора и пр.; служитъ для фабрикаши 
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мног. искусств. минеральн. водъ (сельтер- 
ской, содовой пр.); шипфн1е содовыхъ по- 
рошковъ и шипучихъ напитковъ (шампан- 
скаго, пива, кваса и пр.) зависить именно 
отъ содержан1я въ нихъ уг. к., развиваю- 
щейся также при брожени. Въ медицин® 
уг. к., употребляется въ форм шипучихъ 
минеральн. водъ или содовыхъ порошковъ 
(см. Порошки содовые): какъ прохлади- 
тельное питье, при тошнотЪ отъ пере- 
полненя желудка, или посл опьянен1я; 
не должно употреблять при приливахъ кро- 
ви къ голов или легкимь и при сердеч- 
ной раздражительности, а также при пу- 
чен1и живота (см. Втры).— Ухсусная к. — 
главная составн. часть уксуса; въ чистомъ 
видЪ добывается изъ уксуснокисл. солей; 
въ торговлЪ встрчается или въ жидк. ви- 
дЪ, или безводная—въ формЪ кусковъ льда 
(ас14. асейсиш 2]асла]е). Жидкая безцвВт- 
на, кислаго запаха, летуча (пары ея мо- 
гутъ загораться). Растворяеть камфору, 
смолы, пироксилинъ, эфирныя масла; упо- 
требляется въ красильн. и парфюмерномъ 
искусствахъ, для приготовл. уксусн. солей 
и пр.; въ медицин—въ тЪхъ же случаях, 
какъ и лимонная. Запахъ ухс. к. помогаетъ 
при головокружени и обморокахь (см. 
Соль нюхальная); разведенную можно упо- 
треблять, какъ уксусъ (см. Укеусъ). — Ща- 
велевая к. получила свое названйе потому, 
что прежде добывалась изъ щавеля; въ на- 
стоящее время ее приготовляютъ искус- 
ственно изъ сахара (при помощи азотн. к- 
или Фдкаго кали); имфетъ видъ безцвЪт- 
ныхъь кристалловъ; на воздух вывЪфтри- 
вается; растворима въ водЪ и спирт%; въ 
большихъ пр1емахъ ядовита. Употребляет- 
ся въ красильн. искусствЪ, при стирк® 
бфлья, для выведеня чернильныхъ и ржа- 


выхъ пятенъ (см. Пятна), для чистки м%- 
ди (см. Вода для чистки мъди) и пр.—Выве- 
денме иятенъ оть кислот». Свфяая пятна 
оть минеральныхъ к. (азотн., сЪрн. и пр.) 
выводятся разведеннымь налнатырнымъ 
спиртомъ или, еще лучше, парами его; ста- 
рыя пятна оть этихъ к. остается только 
закрасить. Пятна отъ растительн. кислотъ 
(уксуса, пива, апельсина, лимона, смороди- 
ны и сока др. кисл. плодовъ) на б$лой тка- 
ни обыкновенно исчезаютъ посл мытья съ 
мыломъ; на цвЪтныхъ тканяхъ ихъ сна- 
чала слежа смачиваютъ водою, подкислен- 
ною сврною кислотою (10—12 капель кис- 
лоты на стаканъ воды) и, затЪмъ, промы- 
ваютъ струею воды. 

Китайка—цвЪтная бумажная ткань (си- 
няя, зеленая, красная и проч.), приготовля- 
емая въ Росаи, преимущественно въ Каза- 
ни; между прочимъ, служитъ предметомъ 
мЪновой торговли съ китайцами. 
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Китель—бЪлый полотняный лфтн1й воен- 
ный сюртукъ. 

Киты. Къ отряду китовъ (Себасеа) при: 
надлежитъ много видовъ рыбообразныхъ 
млекопитающихъ животныхъ, 6. ч. отлича- 
ющихеся громадною величиною и живущихъ 
исключительно въ моряхъ, преимуществен- 
но въ океанахъ. За ними охотятся главн. 
образомъ ради жира и китоваго уса; каша- 
лоть (см. это слово) даетъ, кром$ того, спер- 
мацетъ и амбру; зубъ нарвала можеть за- 
мЪнять слоновую кость. Наиболфе извфет- 
ны изъ этихъ животныхъ—настоящ1е киты 
(Ба]аепа), хашалоты (рву2фег), зат мъ дель- 
фины, нарваль, дюзюнь и пр. См. Усъ ки- 
товый. 

Кишки, кишечный каналъ. Начинаются 
к. у выхода желудка и оканчиваются зад- 
нимъ проходомъ. Длина ихъ приблизительно 
въ 10 разъ больше разстоян!я отъ макушки 
головы до задняго прохода, у взрослаго че- 
ловЪка средн. числомъ около 10 арш. Он% 
занимаютъ почти всю брюшную полость и, 
по формЪ, раздЪляются на тонкя (на рис. 
Р) и толетыя (©, 5, Т); поелЪдейя дли- 
ною почти въ 5 разъ меньше, а толщи- 
ною — почти въ 2 раза больше тонкихъ. 
Въ тонкихъ к. отличаютъ: двънадцати- 
перстную к. (1—около 12 поперечн. паль- 
цевъ длиною), слЗдующую тотчасъ за же- 
лудкомъ; пошую —верхняя половина и п0д- 
вздошную — нижняя половина остальныхъ 
тонк. к. р%зкихъ разграниченй между 
этими частями к. нфть: он переходять не- 
посредственно одна въ другую и состав- 
ляютъ собственно одну кишку. Располо- 
жены тонкая к. въ брюшной полости са- 
мыми разнообразными изгибами и, за ис- 
ключенемъ двфкадцатиперстной к., обла- 
дають достаточною подвижностью, которая, 
впрочемъ, въ должной мЪрЪ, ограничи- 
вается брыжейкою: серозный листокъ брю- 
шины (оболочки, выстилающей внутр. по- 
верхность живота и покрывающей к. сна- 
ружи), прикрфпляюцИЙ ихъ къ задней по- 
верхности брюха (на рис. брыжейки нЪть). 
Толстыя к. отличаются отъ тонкихъ не 
только объемомъ, но и формою: тонвя 
к. — круглыя, гладк1я трубки; толстыя — 
посредствомъ перехватовъ раздфляются на 
рядъ пузереобразныхъ выпуклостей. Тол- 
стыя к. состоять изъ ободошной, лежащей 
въ брюхф поверхь тонкихъ к., въ фор- 
м подковы (открытымъ концомъ внизъ), 
и прямой (Т — гладкой, безъ выпукло- 
стей), короткой, оканчивающейся заднимъ 
проходомъ. Оть желудка тонк. кишки от- 
дфляются кольцеобразною мышечн. заслон- 
кою (см. Желудокъ), а отъ толстыхъ ки- 
шекъ — клапаном», позволяющимъ кишеч- 
ному содержимому двигаться только въ 
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одномъ направлен1и—къ толст. кишк%. Тон- 
кая к. открываются въ правую часть обо- 
дошной к. сбоку (()), такъ что ниже этого 
мЪста въ правой ободошной к. образуется 
слфпой мфшокъ, извзстный подъ названемъ 
сльпой к; въ нижней конець послдней от- 
крывается полый червеобразный отросток». 
(В), длиною въ 2—3 дюйм., толщиною 
въ гусиное перо; роль этого отростка не 
известна и, во всякомъ случа, ничтож- 
на. Оть нижняго края желудка спускает- 
ся на кишки и покрываетъ ихъ верхнюю: 
часть также серозный листокъ, называе- 
мый сальникомь (на рис. нфтъ), по при- 


Пищеварительный каналъ. 


С— носъ; А— роть; В — языкъ; 0 — язычекъ; Е— 
глотка, а за нею пищепремникъ; Е— надгортанный. 
хрящь; @— гортань К-— желудокъ; М— желчный пу- 
зырь; —двфнадцатиперстная кишка; М — протокъ. 
поджелудочн. железы; 0— желчный протокъ; РЬ- 
тонкя кишки; @—слпая кишка; 5 — поперечная 
часть ободошной кишки; Т— прямая кишка; В— 


червеобразный отростокъ. 
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чин значительнато количества содержа- 
щагося въ немъ сала. Ст$нки какъ тон- 
кихъ, такъ и толстыхъ к. устроены изъ 
3-хь оболочекъ: внутренней — слизистой, 
средней—мышечной и наружной—серозной, 
составляющей непосредственное продолже- 
не брюшины и брыжейки. Слизистая 0бо- 
лочка содержитъ желзы, отд$ляюцйя ки- 
шечный сокь, служащий для перевариван1я пи- 
щи; въ двЪнадцатиперстную к., кромЪ того, 
открываются желчный протокъ и протокъ 
поджелудочной желЪзы (М, 0), изливающ!е 
въ нее необходимые для пищеварен1я желчь 
и поджелудочный сокъ. Сокращен1ями мы- 
шечной оболочки производится движене 
к., извстное подъ назван1емъ червеобраз- 
нало или перистальтическало, на томъ осно- 
ванйи, что совершенно напоминаетъ собою 
движене червя; движен!е это, при нор- 
мальныхъ услов1яхъ, всегда происходить 
по направлен1ю отъ желудка къ задн. про- 
ходу и служить для постепеннаго проведе- 
ня пищевой смЪси къ выходу; но въ 6о- 
л№зненномъ состояни оно можетъ принять 
обратное направлен1е и въ такомъ случаЪ 
называется антиперистальтическимь. Дви- 
жен1я к. не зависять отъ нашей воли, 
происходятъ нечувствительно для насъ и 
вызываются раздражен1емъ пищею нервовъ 
кишекъ; только у самаго задняго прохода, 
раздражен1е, производимое дошедшимъ туда 
каломъ, доводится до нашего сознан1я, и 
только въ этомъ-же м%стЪ находятся ки- 
шечныя мышцы, зависяпия отъ нашей во- 
ли—запиратель и подыматель прохода. См. 
Пищеварене и Испражнене.— Изъ бол%з- 
ней кишекъ самая частая —воспалеше слизи- 
стой оболочки или катарръ к. (см. Катарръ), 
выражаюнцийся обыкновенно поносомъ—см. 
Поноеъ; только катарръ двфнадцатиперст- 
ной к. и слЪпой к., если он страдаютъ 
отдвльно отъ др. кишекъ, не влечетъ ва, 
собою поноса, а, напротивъ того, чаще за- 
поръ. Катарръ двфнадцатиперстной к. обык- 
новенно бываетъ вмЪфетЪ съ катарр. же- 
лудка, а потому и характеризуется припад- 
ками послфдняго (см. Желудокъ); узнать, 
что катарръь желудка сопровождается ка- 
тарромъ двфнадцатиперстной к., можно 
только тогда, когда присоединяется жел- 
туха—волЪдетв1е запираня припухшею сли- 
зистою оболочкою двнадцатиперстной к. 
отверст1я открывающатося въ нее желчн. 
протока (см. Желтуха); лечится какъ ка- 
тарръь желудка. Воспаленше слъпой кишки 
происходить или отъ раздражен1я ея нако- 
пившимися въ ней отвердфлыми каловыми 
массами, или же вслЪдств1е попадан1я ка- 
кого-либо твердаго тЪла (напр. плодовой 
косточки и т. п.) въ червеобразный отрос- 
токъ; обнаруживается оно постоянною болью 
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и бользненностью при давлени въ нижней 
части живота справа, около паха, вапоромъ 
и обыкновенно лихорадкою; ободошная к., 
лежащая выше слфпой, при этомъ, 6. ч. 
раздута газами: при постукиванйи (см. это 
слово) звукъ на мфстф воспален1я тупой, а 
выше барабанный. Воспален1е нердко вле- 
четъь за собою изъязвлен1е стЪнокъ к. и 
прободене ихъ; если кишка успла, срос- 
тись съ брюшною стфнкою, то содержимое, 
при этомъ, изливается наружу, если же сра- 
щен1я еще не образовалось, то—въ брюшную 
полость; въ первомъ случаз можетъ посл- 
довать выздоровлене, въ посл днемъ—слЪ- 
дуеть быстрая смерть отъ остраго воспале- 
ня брюшины. Въ начал болфзни помо- 
гаютъ, кромЪ д1еты, касторовое масло (по 
1 или 2 чайн. ложки, черезъь 1—2 часа, 
до дфйствя) и масляный, пополамъ съ 
слегка намыленною водою, клистиръ (см. 
это слово), припарки или согрёвающе ком- 
прессы на животъ, тепловатыя ванны; но 
если и посл этого болфзнь продолжаеть 
развиваться, — поскорЪе обратиться за по- 
мощью къ опытному врачу. Язвы к. быва- 
ютъ обыкновенно слдстнемъ поноса, тифа, 
чахотки и пр. (см. эти слова). О коликъ жи- 
вота — см. Колика. 

Кишмишъ, за Кавказомъ—кмимищи: мел- 
кй безсЪмянный сортъ винограда желтова- 
то-зеленаго цвЪта, а также— изюмъ изъ него. 

Кишнецъ или Коляндра (Сог1апдтгиала за41- 
уиш). ОднолЪтн. трава изъ сем. зонтичныхуъ. 
Иногда разводится въ огородахъ для при- 
правы къ кушаньямъ (сух1я смена); въ 
южн. Росси мфстами одичала; за Кавказомъ 
растетъ дико. 

В1оскъ. Такъ наз. на восток отдфльно 
стоящая круглая или четырехугольная са- 
довая бесфдка на колоннахъ; въ настоящ. 
время вотр®чается и у насъ въ садахъ. 

Кладка (вкладъ): денежный или иной 
взносъ, дфлаемый женихомъ или его роди- 
телями или старшими въ его дом — неввс- 
тЪ или ея родителямъ, или старшему въ ея 
дом; старинный обычай въ великорусск. 
губ., прежде, вЗроятно, означавпий плату 
за невЪсту, но теперь имфеть смысль да- 
рен1я, какъ-бы въ вознагражден1е за сва- 
дебные расходы и ущербы для семьи не- 
вЪсты отъ потери рабочей силы. Въ случаЪ 
смерти жениха или если бракъ не состоится 
по вин нев$сты или ея родныхъ, к, воз- 
вращается. 

Кладъ — скрытое въ землЪ сокровище; 
принадлежитъ владЪльцу земли и безъ иоз- 
воленйя его не м. б. отыскиваемъ не толь- 
ко частн. людьми, но и м%стн. начальствомъ. 
Въ губернаяхъ Черниговской и Полтавской, 
хотя к. и принадлежитъ владфльцу земли, 
но если его отыщетъ постороннее лицо, то 
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оно иметь право на половину найденнаго 
(т. Х, ч. 1, ст. 430). 

Кладь — см. Поклажа. 

Клаесы — см. Чины. 

Классы—игра (см. Камешки). 

Клеверъ (Те №оПит) — травы однол$т. и 
многол%тн1я изъ сем. бобовыхъ; отличаются 
своими тройчатыми листьями и небольшими 
цвфтами, собранными 0. ч. въ плотныя го- 
ловки, краснаго, бфлаго или желтаго цвЪта. 
При основани черешковъ-—кожистые при- 
листники. Корень оч. развитъ, особенно у 
многолЪтнихъ. Въ дикомъ состояши въ Рос- 
и насчитывается больше 50 видовъ, изъ 
которыхь н%которые заходятъ далеко на 
сЪверъ. Вс даютъ питательный кормъ ско- 
ту. Самый распространенный въ культурЪ 
ВИДЪ— 4/2060й или красный к. (Т. ргадепзе), 
растущий дико далеко на сЪфверъ—до Мезени. 
Воздзлываемая разность этого вида крупнЪе 
дикаго, но существенно отъ него не отли- 
чается; его наз. также испанскимъ и брабант- 
скнмъ, п. ч. онъ распространенъ въ средн. 
Европ испанцами и голландцами. В. можно 
разводить на всякой сильной, питательной 
почв, лишь бы она была хорошо и глубоко 
обработана; поэтому, пахать для него нужно 
плугомъ; не выдерживаетъ свЪже-удобрен- 
ной почвы. Климатъ имфетъ для к. гораздо 
больше значен1я, чё мъ почва: наиболЪе при- 
годный— сырой, дождливый, поддерживающий 
влагу въ почв. Климатъ Голланди и Бель- 
ги м. служить типомъ; у насъ больше всего 
подходитъ побережье Балтйскаго моря; на- 
противъ, чмъ дальше на востокъ, тфмъ 
руссюый климатъ менфе удобенъ для к. ГдВ 
лЪто и особенно весна сухи, тамъ онъ м. 
разводиться съ выгодою только на искус- 
ственно орошаемыхъ поляхъ, на которыхьъ, 
при высокой температур% (напр. въ Италии 
и даже въ АфрикЪ), даетъ урожаи еще болфе 
обильные, чфмъ въ сырыхъ умФрен. клима- 
тахъ. №. сфется не иначе, какъ по какому 
нибудь хлЪбу: въ однихъ мфстахъ его сфятъ 
по яровому (ячменю или овсу), въ другихъ— 
по озимому (пшеницё или ржи), въ Рос- 
си обыкновенно по ржаной озими. Нужно 
это, велЪдетв1е крайней мелкости сЪмянъ к. 
и необходимости для него хорошо обрабо- 
танной и чистой отъ сорныхь травъ почвы. 
Пахать подъ к., какъ сказано, слфдуетъ не 
сохою, а глубже берущимъ плугомъ. Въ 
Росали совфтуютъ сфять к. раннею весною, 
по озими, иногда въ то время, когда еще 
не вполнё миновали морозы; если позднЪе, 
то озимь нужно проборонить, а послЪ посЪфва, 
даже пройтись каткомъ, что озими не пор- 
титъ. По ячменю или овсу сЪятъ также рано, 
хотя 6. ч. по всход% хлбовъ; можно, однако, 
сфять и вм$ст$ съ яровымъ, т. е. тотчасъ 
послЪ его посЪфва. ЗадВлывать смена к. не 
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глубже, какъ на '/+ —‘/з дюйма. На де- 
сятину достаточно 1-го пуда сфмянъ к., 
но лучше брать больше--1'/4 п. Мелк1я с%- 
мена к. (съ маленьк. булавочную головку) 
заключены въ тонк1е сух1е бобочки и оку- 
таны высохшими цвфточн. частями; иногда, 
ихь и свять не чистыми, вмфет% съ этими 
частями—съ 4у310ю; это выгодно въ сухихъ 
климатахъ или при позднемъ посфв%, когда, 
сырость въ почв уменьшается. СвЪжля, 
всхожля смена к. сВрно-желтаго цв$та съ 
легкой синевой, полны и мучнисты. Должно 
тщательно изслфдовать продажныя загра- 
ничныя сЪмена: въ нихъ нер$дко прим$сь 
песка, иногда подкрашеннаго, или сёмянЪ 
друг. травъ: подорожника (Р]алмахо 1апсео- 
1Тада), дикаго рючишника (Ро]ухопит) и дикой 
луцерны (Ме@1сахо араПпа). Всхожесть с$- 
мянъ к. пробуется рощешемъ ихъ въ мокрой 
тряпк$: если невсхожихъ больше 1/з,—с$ме- 
на не годны. №., посфянный по озими, при 
благопрлятныхъ услов1яхъ, даетъ полные уро- 
жаи въ продолжении 2 лЪтЪъ, не считая пос%в- 
наго года, и посл% того онъ остается еще на 
пол въ продолжен1и н%скольк. лЪтъЪ, но въ 
так. мал. количеств, что его уже не выгодно 
держать въ сЪвооборот%. Всякое другое рас- 
тен1е посл% к. обыкновенно родится хорошо, 
п. ч. оть него остаются въ почв% много- 
численн. глубок1е корни, притягивающие въ 
верхнйЙ слой почвы питательныя вещества 
изъ подпочвы, не доступной коротк. корнямъ 
хлЪбн. растенй; для самаго к. поле стано- 
вится негоднымъ именно вел дств1е исто- 
щен1я подпочвы. Возвращене к. на прежн. 
место въ сЁвооборот® м. б. выгодно не рав$е, 
какъ черезъ 6 —9 л., и только въ н%кото- 
рыхъ м%стностяхъ черезь 4 и даже 3 г. 
Кром хлЪбовъ, к. сВятъ часто въ смЪси съ 
друг. травами: съ тимовеевкой (РШеиш рга- 
{епзе), съ анлйскимь ралйрасомь (ГоШат 
регеппе), лисохвостомъ (А1оресигиз ргафепз!$), 
съ пыреемь (Те сит герепз) и н$к. др.; всВ 
эти травы—злаки и, не имфя длинн. корней, 
не истощаютъ подпочвы, какъ к. У насъ 
выгоднфе всего сЖять к. съ тимоееевкой, 
такъ какъ сЪмена ея стоять дешевле с%- 
мянЪ др. кормовыхъ злаковъ. На второй годъ, 
т. е. на первый, не считая посЪвнаго, к. м. 
съ пользою удобрять, посыпая зипсовымь по- 
рошкомъ, обожженнымъ или необожжен- 
нымъ: перваго меньше — около 20 пуд. на, 
десятину, а второго — около 30. Укосы отъ 
гипсоваго удобреня увеличиваются на 50— 
60%. Удобреше посыпанйемъ золою к. или 
хлЪба, сь которымъ онъ посвянъ, также 
даетъ хоропие результаты. Съ тою-же ц$- 
лью м. поливать навозною жижею. Въ по- 
с$вной годъ к. такъь еще малъ и молодъ, 
что его не только нельзя косить, но лучше 
даже не пускать на него и скота; ни въ 
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какомъ случаЪ — овецъ, котор. сгрызаютъ 
стебли слишкомъ низко. На слдующий годъ 
м. ожидать полный укосъ: отъ 200 до 400 и 
500 пуд. съ десятины; въ нашихъ климатахъ, 
впрочемъ, хорошимъ урожаемъ считаются 
уже 200—250 пуд. Въ сырыхъ странахь съ 
длиннымъ лЪтомъ косять 2 раза: при на- 
чалЪ цвфтен1я и къ концу лфта; у насъ 
выгоднЪе — одинъ разъ: во время полнаго 
цв$та. Уборка к. затруднительна. Въ ведря- 
ные дни скошенный разомъ к. оставляютъ 
въ валахъ на 2 дня, на третй валы пере- 
ворачиваютъ одинъ разъ; на утро четвер- 
таго к. готовъ и м. 0. свезенъ въ сараи. 
Въ дождливое время к. можеть лежать 
безъ вреда дней 8-мь въ валахь или 
въ небольш. копенкахъ, въ Т1 аршинъ 
въ поперечникф. При первомъ ясномъ 
дн его растряхиваютъ, и онъ въ одинъ 
день высыхаетъ. Если во время уборки к. 
дожди непрерывны, то приходится употре- 
блять козлы для провфтривав1я; они дЪ- 
лаются изъ крёпкихъ жердей съ сучьями 
и ставятся въ видЪ пирамидокъ или изго- 
родей. Въ обоихъ случаяхъ между жердями 
длаются перекладины, на которыхъ и раз- 
вЪшиваютъ или раскладываютъ к. Эта, срав- 
нительно, дорогая уборка вознаграждается 
сохранен1емъ обильнаго и цЪннаго сна, ко- 
торое иначе пропало бы. Иногда скошен- 
ный к. вяжутъ небольшими снопиками, въ 
10—12 фунт. не боле, и ставятъ на пол. 
Изъ попорченнаго сыростью к. пригото- 
вляютъ бурый корме: нфеколько провялый 
к. сваливаютъ въ ямы или сгребаютъ въ 
крупныя кучи, или свозять въ сараи, 
перекладывая послойно соломою; если, за- 
тЪмъ, к. хорошо утоптать, то въ немъ ско- 
ро развивается брожене, при повышени 
температуры иногда до 8° Р; черезъ н%- 
сколько дней онъ получаетъ бурый цвфтъ 
и рёзюЙ запахъ, нравяцийся скоту. Этотъ 
бурый кормь питательнфе даже к., убран- 
наго въ ведро. Для сЪмянъ к. оставляють 
до конца лЪта; скосивши и высушивши к. 
(въ это время онъ сохнетъ скоро, такъ какъ 
довольно сухъ уже на корню), отбивають 
цфпами головки и, зат мъ, промолачиваютъ 
въ н$сколько пр1емовъ; лузгу толкутъ въ 
ступахъь или пропускаютъ черезъ особую 
машину для очистки сфмянъ к. оть ше- 
лухи. Гдф есть, употребляютъ конечно мо- 
лотилки; взять на вфтрф или вЪялкою.— 
Второй изъ посфвныхъ видовъ к. назы- 
вается хозяевами шведским», п. ч. издавна, 
воздфлывается въ Швещи (7. пубчаит); 
многолфтняя трава съ розовыми аромат- 
ными цвфтами; головки не такъ крупны, 
какь у краснаго; растетъ дико во всей 
Росси, но не идетъ такъ далеко на сЪверъ, 
какъ красный, хотя на поляхь выдержи- 


ваетъ морозъ лучше краснаго; менфе при- 
хотливъ на почву, а питательность его да- 
же выше; урожайность меньшая, но все-таки 
замфчательная: при благопр. условяхъ, до 
250—350 пуд. съ десятивы. ИвЪфтетъ и ко- 
сится позже краснаго дней на 10—15; дер- 
жится на одномъ и томъ же пол гораздо 
дольше краснаго. Воздфлывается и сфет- 
ся, какъ и красный, но не требуетъ та- 
кой тщательной обработки почвы. СЁмянъ 
даетъ гораздо больше, но смена его мень- 
ше, а потому на десятиву ихъ идетъ отъ 
25 до 40 фунт., смотря по качеству поч- 
вы. Этоть к. особенно можно рекомендо- 
вать для сЪфв. и средн. Росейи; впрочемъ, 
онъ выдерживаеть и засуху лучше, чфмъ 
красный. Сфять можно вмфетВ съ крас- 
нымъ В. и кормовыми злаками. ТГрет!й изъ 
дико растущ. и воздВлываем. у насъ видовъ— 
бълый или ползучй к. (Тг. герепз); прости- 
рается на сфверъ до сам. Ледовитаго моря; 
также многолтвй съ лежачими стеблями, 
которые мЪфстами укореняются въ почв%, 
образуя дерновины; цвзточныя головки ма- 
леньк1я, бфлыя; сфется не для укоса, а для 
выгоновъ, п. ч. въ лучшихъ случаяхъ даетъ 
не больше 100 пуд. сна. Для пастбищь 
очень выгоденъ, такъ какъ родится хоро- 
шо на самой посредственной почвЪ; отъ за- 
сухи страдаеть менфе краснаго к. и про- 
должаетъ давать хоропий кормъ въ течен!и 
многихъ лЪтъ, иногда до 10 лЪтъ. Офется 
подъ рожь или подъ овесъ; на слФдуюций 
годъ онъ раньше остальныхъ травъ доста- 
вляетъ обильную пищу скоту. БЪлый к. 
особенно важенъ для сверныхъ странъ, 
вапр., для лежащихъь сЪвернЪфе Петер- 
бурга. Четвертый изъ культурныхъ ви- 
довъ — пуниовый к. (Т. тсагпабат), расту- 
Ш дико въ южн. Европ, но разводимый 
во всей западн. Европ. Это однолЪтняя 
трава съ длинными пунцовыми цв%точны- 
ми головками; довольствуется легкимъ грун- 
томъ, но особенно любитъ известковыя поч- 
вы. Сфятъ съ осени по жатвв, или ранней 
весною, тотчасъ посл морозовъ; въ послЪдн. 
случа землю нужно вспахать легко съ осе- 
ни, а по сход снифговъ посфять, заборо- 
нить и пройтись каткомъ. У насъ весенвй 
сЪвъ надежнзе. Посфянный осенью даетъ 
обильный кормъ въ ма%, а въ теплыхъ стра- 
нахъ—даже въ апрзлЪ; весеннйй готовъ въ 
конц 1юля или въ августЪ; даетъ отъ 180 
до 300 пуд. сна съ десятины. Косить л. 
какъ только зацв%тетъ: иначе стебли бы- 
стро твердЪютъ и годны только для лоша- 
дей. Смена крупны; на десятину ихъ идетъ 
около 2 пуд. У насъ разведевше этого к. 
не въ ходу, но при весеннемъ посЪвв онъ, 
очевидно, д. удаваться не только въ Мало- 
росейи, но и въ средней Роса. Пунцовый 
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к. очень красивъ, хотя въ садоводств не 
употребляется. Для украшеня разводятъ 
одну разность благо к.—герепз афгоригри- 
тецш, листья котораго состоятъ изъ 4 или 
5 листочковъ, съ бурымъ пятномъ на каж- 
домъ; головки многочисленны и слегка, аро- 
матны. Красивые пучки образуеть также 
оранжевый к. (Т. ацгапйасиш) и 7. гифепв. 


Оранжевый клеверъ. 


Клевета—разглашен1е зав$домо ложныхъ 
и оскорбительныхъ для чести кого-либо фак- 
товъ. За к. на словахъ или на письм% ви- 
новные подвергаются аресту не свыше 2-хъ 
мЪс., а если оклеветана честь женщины или 
лицо, имфвшее право на особое уважене 
отъ клеветника, то аресту не свыше 3-хъ 
м%с. (миров. уст. ст. 136); за к. въ бумаг, 
поданной присутств. м$сту или чиновнику, 
а также за к. посредествомъ печатнаго или 
какимъ-либо инымъ способомъ распростра- 
неннаго виновнымъ и получившаго глас- 
ность сочинен1я или письма — заключен!ю 
въ тюрьм% отъ 2-хъ до 8-ми мЪс. (улож. о 
нак. ст. 1535). За оклеветан1е родителей или 
иныхъь родственниковъ по прямой восходя- 
щей лини наказан1е м. б. увеличено до 
ссылки на житье въ отдаленныя губерни 
(улож. о нак. ст. 1539). ДЪла о к. начи- 
наются не иначе, какъ по жалобамъ са- 
михъ оскорбленныхъ, ихь супруговъ, роди- 
телей или опекуновъ (примфч. къ ст. 1539). 
Жалоба подается: за клевету, влекущую 
арестъ, — миров. судьВ, а въ остальныхъь 
случаяхъ—окружн. суду. Лицо, привлечеи- 
ное къ отв тственности, м. оть нея осво- 
бодиться, если докажетъ, хотя-бы отчасти, 
справедливость разглашенныхъ имъ фак- 
товъ (касс. рш. сен. 1869, № 582). Отъ окле- 
ветаннаго зависитъ, вмВсто подачи жалобы 
въ уголовн. порядк$, предъявить граждан- 
сый искъ о безчест!и; искъ этотъ предъяв- 
ляется миров. судьЗ (уст. гражд. суд., ст. 29, 
п. 3); размВръ его опредфленъ закономъ: 
отъ 1 до 50 р., смотря по состоян1ю и званйю 
обиженнаго и по его отношенямъ къ обид- 
чику (т. Х, ч. 1, ст. 667). 

Клеенка — бумажная или полотняная 
ткань, покрытая окралченнымъ маслянымъ 
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лакомъ (см. Лаки). Ткань натягиваютъ въ 
рам и сначала грунтуютъ слоемъ клея 
или клейстера (чтобы залфпить поры); за- 
т%мъ, покрываютъ краскою, приготовлен- 
ною на маслян. лак%, и, по высыханйи по- 
слЪдней, полируютъ пемзою; наводятъ но- 
вый слой краски, опять полируютъ и т. д. 
до желаемой толщины; поверхъ всего — 
слой глянцовитаго лака. Рисунки вытЪс- 
няются (или двлаются кистью) до покры- 
т1я лакомъ. Употреблен1е извЗстно. 

Клей приготовляется вывариван1емъ раз- 
личн. животн. остатковъ, содержащихъ клей- 
ковину: костей, обр зковъ кожи, роговъ, ко- 
пытъ, сухихъ жилъь и пр. По матералу от- 
личаютъ; костный, розовой, кожный и особый 
видъ послЪдняго — перламентный. Для при- 
готовлен1я костнаго к. употребляютъ тон- 
кя рыхлыя кости; ихъ варятъ съ водою до 
консистенщи сиропа; отваръ разливаютъ въ 
формы (деревянныя, лучше— ус ченно-пира- 
мидальныя), ставятъ въ прохладное м$сто; 
когда образуется студенистая масса, выкла- 
дываютъ и проволокою разр$заютъ въ ли- 
сты, которые сушать на натянутыхъ вере- 
вочн. сЪткахъ (отъ которыхъ и остается 
отпечатокь на к.). Иногда кости предвари- 
тельно вымачивають въ разведенной соля- 
ной кислотЪ для извлечен1я изъ нихъ мине- 
ральныхъ веществъ, годныхъ для удобрен1я. 
Для получен1я к. изъ кожъ, послёднйя, про- 
мывъ хорошенько водою, сначала погру- 
жаютъ въ известков. растворъ (какъ при 
Дублени), пока не размягчатся; отполас- 
киваютъ отъ извести въ проточной вод и, 
затЪмъ, поступаютъ, какъ съ костями. Обык- 
новенный к.—желтоватаго или бурожелта- 
го цвзта; хоропий д. 6. твердъ, полупрозра- 
ченъ, эластиченъ, въ излом блестящь; на 
воздух не долженъ сырЪть, а въ вод 
только разбухать, но не растворяться. Луч- 
пИЙ в. вообще получается изъ обр$зковъ 
кожи и въ особенности изъ пергамента 
(перламентный). Самый простой сортъ к. из- 
вфетенъ подъ назван1емъ столярнало, а чи- 
стый, безцвзтный к. называется желати- 
номъ (см. это слово). Хороше сорты к. при- 
готовляются во Франщи, Англи, Голланди 
и Фландрии; н-мецей к. хуже; русскай обык- 
новенно не чисть.— Проба к. Кусокъ к. по- 
ложить на 12 час. въ сосудъ, наполненный 
водою; если в. растворяется, онъ никуда 
не годенъ: хоропИй к. только разбухаетъ и 
увеличивается въ вЪфсЪ, т6мъ больше, ч$мъ 
онъ лучше (можно свфсить до и послф); но, 
выставленный на воздухъ, онъ д. снова вы- 
сохнуть вполн%.--Призотовленае к. къ упо- 
тдеблению. При неумзн!йи обращаться, мож- 
но испортить самый хоропий к.; напр., отъ 
слишкомъ сильнаго или продолжительнаго 
нагр$ван!я онъ теряетъ значит. долю сво- 
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ихь свойствъ. Слфдуетъ поступать такъ: 
разбивъ к. на куски, положить его въ со- 
судъ, облить водою, такъ чтобы только по- 
крыть его; мочить 5—6 час.; поставить въ 
друг. сосудъ съ горячею водою (водяную 
ванну) и кипятить послёднюю, пока к. не 
разойдется вполнф. ЗатВмъ, теплая вода, 
окружающая сосудъ съ к., будетъ поддер- 
живать его въ жидкомъ состояни. 

Клей вишневый — сокъ, вытекаюний изъ 
стволовъ вишневыхъ, сливныхъ и н%кот. 
друг. плодовыхъ деревьевъ; по наружному 
виду сходенъ съ гуммиарабикомъ, но отли- 
чается отъ него качествами: въ водё раст- 
воряется только отчасти и менфе клеекъ, 
чЪмъ гуммиарабикъ; но посл продолжи- 
тельнаго кипячен!я съ водою пр1обрЪтаетъ 
свойства послфдняго (см. Гумми и Ва- 
медь). 

Клей зубной имЪетъ форму продолговатых 
четвероугольн. пластинокъ; приготовляется 
изъ смЪси лучш. сортовъ к. съ сахаромъ и 
неб. колич. лимонн. эссенщи (для аромата). 
При употреблени его смачиваютъ во рту. 

Клей жидки, т. е. клей, остающийся жид- 
кимъ и въ холодномъ состояни: 1) Приго- 
товивъ, какъ сказано въ ст. Влей (Ирило- 
эповлене къ употребленю), растворъ к., 
прибавить въ него (понемногу) равное, 
по объему, количество крфикаго уксуса, 
'« ч. (по объему-же) спирта и немного 
квасцовъ въ порошк%; сохраняется долго и 
клеетъ хорошо безъ нагр$ваня. 2) 100 ч. 
хорош. к. растворить въ 100 ч. воды, какъ 
сказано, прибавить 6 ч. азотной кислоты.— 
Чтобы получить свфтлый, жидый к., его 
сл$дуетъ приготовлять, вмфсто обыкновен- 
наго к., изъ желатина. Для окрашиваня 
жидк. к. въ бфлый цвфтъ прибавляютъ въ 
него 6 ч. самаго мелкато порошка сФрно- 
кислаго свинца. 

Клей морской (талле-в ще) приготовляется 
растворенемъ каучука въ 12 ч. (по в$су) 
каменноугольнаго масла, смыёшешемъ раст- 
вора съ двойн. количествомъ, по в%су, 
гуммилака (или асфальта) и нагр ван1емъ 
см%си (м шать). Смотря по количеству упо- 
требленной растворяющей жидкости, м. х. 
бываетъ или въ 2ивердомь видЪ, или жид- 
«ий. Первый для употреблен1я д. б. сильно 
нагрЪть (до 96° Р.); служить для склеива- 
н]я дерева съ деревомъ или желза съ де- 
ревомъ, для выполнен1я трещинъ въ дере- 
вЪ, для конопатки судовъ и пр. Жидькй — 
для покрытя снаружи дерева, гипса, ме- 
талловъ, полотна и пр. М. к. непроницаемъ 
для воды, оч. твердъ и проченъ при самыхъ 
разнообразныхъ температурахъ, склеиваетъ 
чрезвычайно кр$ико, а потому въ особен- 
ности пригоденъ для конопатки кораблей, 
склеиван1я и проклеиван1я различныхъ ча- 


стей въ нихъ. Вместо каменноуго льнаго 
масла можно употреблять и н8кот. друя 
жидкости, растворяющ. каучукъ (см. Кау- 
чукъ), напр. сЪроуглеродъ. М. к. пристаетъ 
хорошо только къ совершенно сухому де- 
реву. 

Клей непромокаемый и не измфняюцийся 
отъ воды: размочить обыкн. к. въ водЪ 
когда онъ превратится въ студенистую мас- 
су, растворить его, при слабомъ нагр$ван1и, 
въ достаточн. количеств льнянаго масла. 
Клеетъ хорошо. 

Клей птичий (21а, га Пте) — мягкая, 
бл дно-веленая или желтоватая сильно лип- 
кая масса; не растворяется въ водЪ, но 
растворяется въ кинящ. спирт$; плавится и 
горитъ. Получилъ свое назван1е потому, 
что употребляется для ловли птицъ (см. Во- 
робей). Добывается обыкновенно изъ коры 
остролистника (Пех ааа от). Въ ма м%- 
сяц$ снимаютъ кору съ самыхъ молодыхъ 
вфтвей растен1я, вымачиваютъ ее въ ки- 
пяткв (или кипятятъ) для отдЪлен1я чер- 
новатой верхней кожицы, которая загряз- 
нила бы к.; зат$мъ растираютъ кору въ 
ступк%, кладутъ въ горшокъ или кадку и 
оставляютъ въ тепловатомъ м$стЪ на 2 не- 
дЪли; когда масса перебродила достаточно 
(станетъ прилипать къ пальцамъ), ее, для 
удален1я деревянистыхъ частей, м8сятъ подъ 
струею холодн. воды смоченными руками. 
Сохраняютъ подъ водою или въ намаслен- 
номъ пергамент. Пт. к. приготовляютъ 
также изъ ягодъ омелы (У1зсит аа): яго- 
ды варятъ, пока он не лопнутъ; затмъ, 
шелуху смываютъ струею воды. Встр%чае- 
мый въ торговл эм. к. 6. ч. не чистъ: для 
очищен1я его или, какъ сказано, мсить подъ 
струею холодн. воды, или-же, разведя дере- 
вяннымъ масломъ, проиживаютъ сквозь 
р3дкое полотно. Такъ какъ пт. к. дорогъ, то, 
для экономи, его можно замфнить слФдую- 
щею массою: 2 ч. (по вфсу) колофовшя, 1 ч. 
деревянн. масла и 3 ч. чистаго п. к. спла- 
вить подогрван1емъ. Массу, подобную пт. 
к.. можно также приготовить варешемъ 
льнянаго масла до необходимой густоты. 
Употребляется также для уничтоженя 
мухъ: прилипаютьъ. 

Клей рыбй—высушенная внутренняя 06о- 
лочка плавательнаго пузыря н%котор. осет- 
ровыхъ рыбъ: осетра, б$луги, стерляди, се- 
врюги и пр.; лучшимъ считается севрюлий. 
Для добыван1я,—плавательный пузырь раз- 
рзаютьъ вдоль, тщательно освобождаютъ 
отъ наружн. мышечн. покрова и отмываютъ 
отъ крови, растягиваютъ на доск% и сушаль 
на солни\; съ высушеннаго удаляютъ внЪш- 
нюю серебристую кожицу (тревемъ и по- 
колачиванемъ), увлажаютъ внутр. поверх- 
ность и придаютъ тЪ формы, которыя встрт- 
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чаются въ продаж. Хоропий р. к. — тон- 
кая, бфлая или слегка желтоватая, рогово- 
прозрачная кожица, безъ запаха и вкуса; 
въ холодн. вод не растворяется; а разбу- 
хаетъ, но въ кипящей расходится вполн$; 
по охлаждени растворъ превращается въ 
почти безцвЪтный студень; слабыя кислоты 
не мёшаютъ его растворенйю, но щелочи 
осаждаютъ его. Отъ желатина отличается 
тЪмъ, что желатинъ въ уксусной кислотВ 
(или крпкомъ уксус) тверд$етъ, а р. к. 
разбухаеть въ студенистую массу. Лучш. 
2. к. русск —уральсый и, преимущественно, 
астрахански; три сорта: первый — бЪлый, 
безъ пятенъ, второй— желт$е и съ малыми 
пятнами, трет1й—темнаго цв$та съ больш. 
красноват. пятнами. Заграничные сорты, 
нъмецкй, американскай, остэ-индекй и пр., 
гораздо хуже. У потребляется, кром кухни, 
для очищен1я вина (см. Вино), ликеровъ, 
пива, для приготовлен1я англйск. пласты- 
ря (см. Иластыри), въ фотограф и пр. 
4 ч. его, растворенн. въ 100 ч. (по вЪсу) 
воды, даютъ желе, которое, въ см5шеши 
съ растворомъ гуммиарабика, служитъ для 
аппретуры шелковыхъ тканей и лентъ. 
Прилотовлене п. к. для употреблемя: преж- 
де всего, завернувъ въ чист. тряпку, поко- 
лотить его молоткомъ на стол, затЪмъ, 
разрЪзать на мелк1е куски и опустить въ 
холодную воду (10 ч., по вфсу,‚ к. на 90 ч. 
воды), мочить 6 час.; когда разбухъ, раство- 
рить, поставивъ сосудъ въ горячую воду 
(какъ лей), процфдить сквозь полотно; 
употреблять, прибавивъ немного горячей 
воды. Чтобы сохранить к. въ форм желе, 
выпарить (въ ванн съ горяч. водою) по- 
ловину воды, которую замфнить равнымъ, 
по объему, количествомъ спирта; разлить 
въ стклянки, закупорить ихъ сначала толь- 
ко бумагою, а когда к. остынетъ и превра- 
тится въ желе,—тряпкою или, лучше, пер- 
гаментомъ (мягкою кожею). При употреб- 
лени стклянку стоитъ только подержать 
н%ск. минутъ въ теплой рук или слегка, 
подогр%ть въ горячей вод%. 

Клей стеклянный — см. Стекло. 

Клей фарфоровый — см. Фарфоръ. 

Клей фаянсовый — см. Фаянеъ. 

Клей этикетный—для наклеиван!ябумажн. 
ярлычковъ: Размочивъ въ течени сутокъ 
18—24 част. обыкнов. клея, опустить его 
въ 100 част. (по взсу) воды, прибавить 80 
част. кристалл. сахара и 12 част. порошка 
гуммиарабика; постоянно м$шая, варить, 
пока все растворится и превратится въ 
однообразную массу. Смазать кисточкою 
ярлычки, дать высохнуть: при употреблен1и 
смочить языкомъ (пристаютъ превосходно). 

Клейковина — бфлковинное вещество, со- 
держащееся въ хлфбныхъ зернахъ; оно с*- 
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ровато-б%лаго цвта, остается при промы- 
ванйи тфста водою; какъ побочный про- 
дуктъ, получается при приготовлен пше- 
ничн. крахмала; очень питательно; играетъ 
важн. роль при печени хлЪба (см. Хл\Ъ6бъ). 
Клейстеръ обыкн. приготовляется изъ 
ржаной муки: сначала развести муку ВЪ 
мал. количеств холодн. воды, мфшая тща- 
тельно, чтобы не образовалось комковъ; за- 
тЪмъ, прибавить столько воды (лучше ки- 
пящей), чтобы образовалась жидкая каши- 
ца; варить, безпрерывно мёшая; закончить 
посл того, какъ вскипитъ нфеколько разъ. 
Употребляется для клейки бумаги: обоевъ, 
картона и пр. Можно приготовлять к. и 
изъ пшеничн. муки; но послфднйй сохра- 
няется менфе: скоро высыхаетъ. Для тон- 
кой работы, напр., для склеиванйя хорош. 
картона, переплетовъ и т. п. очень хорошъь 

к. изъ рисовой муки-—почти прозрачный. 
Кленъ (Асег). Деревья изъ сем. клено- 
выхъ; довольно много видовъ. Самый рас- 
пространенный у насъ и дальше другихъ иду- 
шй на сфверъ—обыкновенный клень (А. р1а- 
{ап014ез), хорошо удающся еще въ Фин- 
ляндш; одно изъ красивфйшихь нашихъ 
деревьевъ. Изъ остальныхъ — на сфверз, 
въ садахъ и паркахъ, удается некленъ (А. фа- 
фат1сит), называемый въ Малоросейи черно- 
кленомъ или черноклиномъ; небольшое дерево 
или, скор$е, очень большой кустъ, отличаю- 
щся отъ остальныхь видовъ к. своими 
цЪльными листьями (у остальныхъ они 6. 
или м. лапчато - лопастные). Ярко - темно- 
красные плоды его производять хоропий 
эффектъ въ паркахъ. Въ дикомъ состояши 
встр$ёчается преимущественно въ восточ- 
ной Росси, но попадается и во всей Мало- 
росеи. Начиная съ южн. частей средн. Рос- 
о1и встр$чается дико и м. 6. разводимъ видъ 
к., называем. въ Малоросс1и яворомъ (А рзец- 
Чор!абализ), а, также пакленокъ или чернокленъ 
(А.саларезтге).Сахарный к. (А. зассВатафат)— 
родомъ изъ южн. Канады и сверн. частей 
Соединенныхъ Штатовъ; удается и въ южн. 
Роса. Въ нашихъ климатахъ онъ не даетъ 
или почти не даетъ сахара, тогда какъ въ 
Америк, внутри страны, сахаръ, получае- 
мый вывариван1емъ сока этого дерева, за- 
м%няетъ всяюкй другой. ВсЁ выше назван- 
ные к., за исключен1емъ неклена, особенно- 
же к. обыкновенный, имфютъ важное зна- 
чен!е для парковъ и садовъ, преимуще- 
ственно для алей. Раннею весною, передъ рас- 
пускан1емъ листьевъ, к. украшаютъ обиль- 
ные желтовато-зеленые цв%ты, & осенью— 
листья, различныхъ колеровъь у разныхъ 
к.: золотисто-желтые, красные, буро-крас- 
ные. В. любитъ легкую песчаную, но свЪ- 
жую почву и трудно переносить влажную 
глинистую; разводится, какъ и друг. деревья 
20 
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(см. Дерево); слабые, но красивые разно- 
видности м. б. прививаемы на обыкновев- 
номъ к. и на черноклен%.—Столярами и то- 
карями боле всего цзнится твердое бЪлое 
дерево явора, украшенное н%жн. лучист. 
жилками сердцевины и одинаково хорошо 
обрабатываемое во всфхъ направленяхъ. 
Келтовато-бЪлое дерево пакленка хуже, но 
все-таки еще годится для тфхь же цфлей; 
напротивь того, желтоватая древесина 
обыкн. к. уже не идетъ на тонк1я работы 
и употребляется главн. образомъ экипажн. 
мастерами. 

Блентоман!я —видъ умопомфшательства, 
характеризующийся стремлешемъ къ воров- 
ству. 

Клестовка, Клеетъ (Т.ох!а) — птица изъ 
сем. зябликовыхъ; отличается очень загну- 
тымъ клювомъ, скрещивающимеся при за- 
крыванйи рта; при помощи его к., подобно 
попугаю, лазаетъ по вфтвямъ. Наиболфе из- 
вфстенъ Г.. сагугоз@га, называемый также 
чухонскимь поплаемъ; въ оперенйи преобла- 
даютъ красные и желтые оттфнки; хлина 
около 7 дюйм.; водится на сфвер$ Европы 
и Азш, преимущ. въ хвойн. лфсахъ; пи- 
тается с менами хвойн. деревъ, рябиною и 
др. растен1ями, оч. любить орЪфхи. Несется 
в0 всъ времена 10да и преимущественно зи- 
мою; принадлежить къ пфвчимъ птицамъ, 
но не отличается особеннымъ голосомъ; тру- 
дно переноситъ неволю. 

Клецки — оть нфмецкаго слова ‹К]0- 
2свеп› или «К]0ззе»: сваренные въ ки- 
пятк$ комочки тЪста изъ различнаго рода 
муки. В. изъ гречневой муки называются 
въ Малоросаи залушками. Опускаль к. сл$- 
дуетъ въ кипящую посоленную воду или въ 
кипящ бульонъ, варить на яркомь от, 
по временамъ осторожно помфшивая дере- 
вянною ложкою и опуская внизъ (вилкою) 
поднимаюцияся к. Готовы к., когда вы- 
нутыя—сухи: пока къ нимъ еще пристаетъ 
липкое тфсто, сл$дуетъ продолжать варить 
(тЪето д. б. хорошо проварено и внутри). 
У насъ к. обыкновенно сервируются только 
съ супомъ, но ихь можно употреблять и 
какъ отдфльн. кушанье; малоросс. галуш- 
ки, напр., подаются чаще всего въ соку 
поджаренн. свинаго сала или съ масломъ и 
сметаною: 1) Обыкн. к. для супа: векипя- 
тивь ‘/2 стак. масла и !|2 стак. воды, всы- 
пать 1'/? стак. пшеничн. муки, хорошенько 
разм шаль; когда остынетъ, вбить 4 яйца; 
опускать тЪсто ложкою въ кипяций буль- 
онъ. Или: въ больш. стак. горяч. молока 
всыпать столько пшен. муки, чтобы обра- 
зовалось густое т$сто; размФсить до глад- 
кости; прибавивъ 55 зол. масла, поставить 
въ духовую печь, пока н%фек. подсохнетъ; 
когда остынетъ, вбить 4 яйца, подправить 
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мускатн. орфхомъ и солью, сдфлать клецки 
и опустить въ кипящ. бульонъ’ 2) Бавар- 
ская к.: 60 зол. кусочками нарзанной булки 
смочить 30 зол. молока, приправить солью, 
мускатн. ор$хомъ, прибавить 5 яиць, 47 
зол. пш. муки; сдфлать изъ смфси к.;з опу- 
стить въ кипятокъ (10 стак.). Подавать по- 
литыя масломъ и посыпанныя поджафен- 
ными тертыми сухарями. 3) Швейцарская к.: 
средн. велич. луковицу и 34 зол. свин. сала 
изрубить, слегка подрумянить на маслЪ, 
вскипятить съ 4*/2—5 стак. молока, приба- 
вить столько пшеничн. муки, чтобы обра- 
зовалась густая каша, посолить и, по- 
стоянно м$шая, поварить короткое время; 
выложить на блюдо; когда остынетьъ, же- 
лЪзною ложкою, смоченною въ растоплен- 
номъ сал$, выбирать изъ т%ста к. и класть 
рядами въ небольшую кострюлю, смазан- 
ную маесломъ; подрумянить съ обфихъ сто- 
ронъ. 4) В. изъ различн. рода мяса (дие- 
пеПез франц.)—см. Фрикадельки. 

Клещевина (В1стиз).—Растен1е изъ сем. 
молочайныхъ, родомъ изъ Остъ-Индии, но въ 
настоящее время распространено во веЪхь 
жарк., тепл. и умФренн. странахъ. Къ роду 
Ваетиз относится только одинъ видъ: В.. сош- 
1111$, дающий 14 хорошо извЪетн. разно- 
стей, изъ которыхъ н$фкоторыя считаются 
мног. авторами самостоятельн. видами. Въ 
жарк. и даже тепл. климатахъ вс разно- 
видности многолзтни и нЪфкоторыя выро- 
стаютъ въ больш. деревья, напр. В. та]ог, 
достигающая боле 30 фут.; у насъ достиг- 
нуть этого можно только оранжерейною 
культурою. На открытомъ-же воздухЪ к. 
почти во всей Европ остается однолЪт- 
нею, хотя нфкоторыя разности и выраста- 
ютъ до 7 и даже 10 фут. Листья к. очень 
изящные, лапчалто-надр$зные, большие; это 
одно изъ красивзйш. декоративн. растенй, 
хотя его мелке цвфты и не эффектны. 
Крупный колюЙ плодъ содержитъ 3 —5 
темно-краснобур. сфмянъ, величиною съ бо- 
бовое; въ нихъ-то и заключается то жир- 
ное масло, для котораго главн. образомъ и 
разводятъ растен1е: рициновое, клещевинное 
или касторовое (см. Маело касторовое). К. 
отлично растетъ и даетъ обильныя спфлыя 
сфмена на КавказЪ, но м. удобно разводить- 
ся даже въ сЪверн. климатахъ, напр. въ 
Петербург и еще сфверн%е: здЪсь ее сфятъ 
въ парники или горшки, пересаживая, за- 
т$мъ, весною въ клумбы. Лучше всего 
удается въ сильн. питательн. почв на 
открытыхъ, но защищенныхь отъ свъжихь 
вЪтровъ, м$отахьъ; требуеть хорошей по- 
ливки. 

Клещинецъь (Агат). Многол%тн. травы 
съ подземн. шишковатыми корневищами. 
ЦвЪточный безлистный стебель ихъ выхо- 
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дитъ изъ земли раньше листьевь и закан- 
чивается больш. однолистною поволокою, 
свернутою на подоб1е фунтика и прикры- 
вающею ноготокъ, одЪтый мелк. цвфтами. 
Поволока окрашена у разныхъ видовъ разн. 
цв$тами. За цвзточнымь стеблемъ изъ под- 
земнаго стебля выходятъ изящные, ц%ль- 
ные большие листья, по 6. ч. стрёльчатой 
формы. 4. тасшайип, А. очетще встр$ча- 
ются на юг и у насъ; ихъ разводятъ въ 
садахъ, но не особенно цфнятъ. Въ подземн. 
корневищахъ заключается много крахмала, 
выфст$ съ острымъ ядовитымъ веществомъ, 
которое очень легко удаляется сушкою 
и варкою, такъ что отваренныя корневища 
м. б. употребляемы въ пищу, св жля-же— 
очень опасны. В. называется также аро- 
никомь. 

Клещъ— изъ класса паукообразныхъ; безъ 
глазъ, покрыть роговымъ щиткомъ, жи- 
веть въ кустарникахъ, на лугахъ и на де- 
ревьяхъ; самка, при помощи хоботка, впи- 
вается въ человзка и животныхъ и, наса- 
сываясь кровью, м. значительно увеличи- 
ваться въ объем%. У насъ извЪетны, главн. 
образомъ, 2 вида: обыкновенный, впивающ. 
въ челов$ка, и собачй, нападаюний не толь- 
ко на собакъ, но и на др. животныхъ: овецъ, 
телять и пр. Удаляютъ к., смачивая его 
масломъ, соленою водою, скипидаромъ или 
водкою; при насильственномъь вырывани 
хоботокъ часто остается и причиняетъ труд- 
но залечиваемыя раны. Собакъ окуриваютъ 
табакомъ, моютъ въ мыльной водЪ или от- 
вар табака (1 часть на 8 частей воды по 
въсу). 

Елизопомпъ—машинка, при помощи ко- 
торой пащенты могутъ сами себЪ ставить 
клистиры, дЪлать промывательныя и т. п. 
Форма и устройство к. очень разнообразны. 
Самый простой, дешевый и удобный изъ нихъ 
состоитъ изъ окрашеннаго желзн. цилин- 
дрическаго сосуда съ ручкою, при помощи 
которой онъ м. 6. прив шенъ на ст$ну, и 
краномъ, къ которому прикр$пляется кау- 
чуковая трубка различн. длины (брать не ко- 
роче 2 арш.); въ другой конецъ этой трубки 
вкладывается (и привязывается) клистир- 
ный наконечникъ или маточная трубка. 
Ч$мъ выше повзшенъ сосудъ, тмъ силь- 
н%фе струя, и наоборотъ, такъ что силу дЪй- 
стня к. можно всегда видоизм%нять, с00б- 
разно цфлямъ. Особаго вида заводной к. на- 
зывается ирриаторомь Эзье: удобенъ, но 
дорогъ и дфйствуетъ всегда однообразно 
сильно. 

Кликуша — или притворяется, или исте- 
рическая больная, а иногда и то, и другое 
вмЪстз, т. е. истерическ. больная, желаю- 
щая обратить на себя вниман!е (см. Исте- 
рика). 
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КБлиматъ. Подъ именемъ к. разум%ется 
совокупность метеорологическихь условй 
данной м%стности: температуры и степени 
влажности воздуха, направлен1я и силы 
вЪтровъ, солнечнаго свфта и пр. Прежде 
всего к. зависитъ отъ широты мета: чё мъ 
ближе къ экватору, тёмъ тепле, и наобо- 
ротъ (см. Земля); затёмъ отъ степени уда- 
лен1я отъ океана; въ этомъ отношенйи к. 
раздвляется на морской и континентальный: 
въ приморск. странахъ средн. температура, 
выше, лВто менфе жарко, а зима тепл%е, 
чзмъ въ континентальныхъ (т. е. удален- 
ныхъ отъ моря, лежащихъ въ глубин ма- 
терика); близостью-же океана обусловли- 
вается большая или меньшая влажность 
воздуха. Точно также температура и влаж- 
ность воздуха зависятъ отъ направлен1я 
вЪтровъ: ‘вЪтры, дующие съ моря, т. е. въ 
Европ съ Атлантическ. океана—Ю и ЮЗ 
(см. Вътеръ)—приносятъ съ собою теплоту 
и влагу, а континентальные (у насъ со сто- 
роны Аз!и), наоборотъ, сухость и, смотря 
по наклонен1ю къ С. или Ю. и по времени 
года,—тепло или холодъ: СВ—обыкновенно 
холодъ, а ЮВ — тепло. Наконецъ, въ зна- 
чительной степени к. зависитъ отъ чисто 
мфотныхь услов!: отъ большаго или мёнь- 
шаго возвышеня надъ поверхностью моря, 
отъ качества почвы, растительности, рас- 
положен1я относительно горъ и пр. Ч$мъ 
выше страна, тёмъ к. ея прохладн%е; на 
очень высокихъ горахъ вовдухъ, кром% то- 
го, рёже (см. Давлен1е воздуха); голая, су- 
хая, песчаная почва д$лаетъ к. суше, лёто— 
жарче, а зиму—холодн%е; влажная и покры- 
тая растительностью, въ особенности лф- 
сами, почва, напротивъ того,—болфе влаж- 
нымъ и равномфрнымъ. Присутств!е стоя- 
чихъ водъ, съ гы ющими въ нихъ органич. 
веществами, развиваетъ въ воздухВ вредн. 
м1азмы, тёмъ больше, чфмъ тепле к. (см. 
Болото и М!азмы). Расположен1е относи- 
тельно болЪе или менфе высокихъ горъ д%- 
лаетъ страну боле доступною тЁмъ или 
другимъ взтрамъ и, по этой причинЪ, мо- 
жетъ значительно вять на ея к.: за- 
щищенная горами съ С, СВ будетъ обла- 
дать боле равномфрнымъ, теплымъ и влаж- 
нымъ климатомъ; наоборотъ — страна, за- 
крытая горами съ Ю и ЮЗ. М%етность, 
окруженная горами со веЪхъ сторонъ, стра- 
даетъ отъ неподвижности и слфдовательно 
меньшей чистоты воздуха (плохая венти- 
ляц1я). Какой же к. полезнъе для здоровья? 
Многое зависитъ отъ привычки: обитатель 
жаркихъ странъ плохо выноситъ наш К.» 
и наоборотъ; но вообще ум$ренный к. наи- 
боле полезенъ и прятенъ для большинства, 
человЪ чества: средняя степень температу- 
ры, влажности, силы вфтровъ и офииечиаго 
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освзщен1я. Для грудныхъ больныхь—ум$- 
ренно теплый к.; съ этою цфлью имъ, по- 
добно перелетнымъ птицамъ, къ зимЪ слё- 
дуетъ направляться на югъ, а лЪтомъ на 
сЪверъ, избирая, при этомъ, извЪстн. здор. 
местности. Къ зимнимЪъ климатическимъ стан- 
иямь для грудн. больныхъ принадлежатъ: 
о-въ Мадера (хорошо переносится и лЁтомъ), 
Каиръ, Алжиръ, сфверный берегъ Среди- 
земнаго моря отъ Генуи до Тулона (Генуя, 
Пельи, Санъ-Ремо, Ментона, Ница, Каннъ, 
Теръь и пр.; восточная половина лучше: 
Пельи, Санъ-Ремо и др.), Венещя, По (менфе 
полезенъ, вел дств1е значительной влажно- 
сти), Сицимя (Палермо и Катан1я), Меранъ, 
Арко и Рива въ Тиролф (менфе полезны), 
Монтре, Веве, Лугано въ Швейцар!и (бо- 
лфе на весну и осень, чфмъ на зиму), Ялта 
и вообще южный берегь Крыма (также бо- 
лфе на весну и осень) и, вфроятно, мношя, 
еще не изслфдованныя, мЪ%сжности на Кав- 
каз. ЛъЪтомъ для тъхъ же больныхъ под- 
ходятъ м$ста съ не очень жаркимъ лфтомъ, 
но и не подверженныя сильн. вфтрамъ. Пре- 
быване на высокихъ горахъ, считающееся 
полезнымъ для нюкоторыхь грудн. больныхъ, 
м. 0. избрано не иначе, какъ по сов$ту 
опытнаго врача. Для страдающихь пище- 
варительными органами 6. ч. полезны воз- 
вышенныя мфстности; для сердечныхь и 
вообще больныхъ, кровообращенше которыхъ 
затруднено,—болфе сухля, хорошо вентили- 
руемыя м$стности, безъ рзкихъ баромет- 
рическихь изм$ненй. Большинство нерв- 
ныхъ больныхъ также трудно переноситъ 
барометрическля колебан1я, и потому для 
нихъ болфе пригоденъь равномЪрный, хотя 
бы и прохладный к. Объ отдёльныхъ кли- 
матическихь факторахъ—см. Давлен1е воз- 
духа, Температура, Сырость, СвЪтъ. 

Клинкеръ—см. Кирпичъ. 

Клинтухъ —въ н%зкоторыхъ мфетностяхъь 
народное назван1е дикаго голубя (см. Го- 
лубь). 

Клиперъ — особый видъ морск. судна, 
отличающийся быстрымъ ходомъ. 

Клиестиръ или промывательное д%лается 
посредствомъ или всфмъ извЪфстн. клистирн. 
трубки или клизопомпа. Положен!е палцен- 
та при этомъ лучше лежачее: или на, спин 
съ наклонен1емъ на, лфвый бокъ, или на л%- 
вомъ боку, задняя часть слегка приподнята; 
дЪлая к., и при сидячемъ положен сл%- 
дуетъ наклониться на лфвый бокъ (см. рас- 
положене кишекъ на рисункз при слов% 
«Кишки»). Важно не впустить, вмот% съ 
жидкостью, воздуха: для этого, передъ вкла- 
дыван!емъ кончика, его подымаютъ вверхъ 
(при клизопомп® значительно выше посл д- 
няго) и выпускаютъ содержимое до т%хъ 
поръ, пока не побфжить жидкость без» пу- 
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зырьковъ воздуха; посл этого вставляютъ, 
куда сл$дуетъ. Кончикъ смазываютъ дерев. 
масломъ или саломъ. Чфмъ глубже д. про- 
никнуть к., тфмъ струя д. 6. сильнЪе: въ 
этомъ отношени особенно удобенъ висяй 
клизопомиъ (см. Клизопомиъ), силу кото- 
раго можно увеличивать или уменьшать — 
высотою привфшиван1я. Слабительные к. 
дфлаются или изъ простой воды (чЪмъ хо- 
лоднфе вода, тфмъ слабительнЪе), или изъ 
соленой (1—2 стол. ложки на к.), или мыль- 
ной (слегка подмылить) воды; оба послдн. 
к. не сл$дуетъ употреблять при раздражен1и 
кишекъ. Можно прибавлять на к. 1—2 ложк. 
кастороваго или вдвое прованскаго (дере- 
вяннаго) масла; иногда к. ставятъ изъ цёль- 
наго дерев. масла. Для слабительнаго к. до- 
статочно отъ 1 до 11/2 стак. жидкости, р$дко 
(когда требуется дЪйствовать глубже) болфе. 
Успокоиваюцие к. д. ставить тепловатые и въ 
значительно меньшемъ количеств (чтобы 
жидкость могла удержаться): изъ жидкаго 
отвара льнянаго смени, алтейнаго корня 
(38— на стаканъ), изъ слабаго раствора 
гуммиарабика, жидкаго отвара крахмала и 
пр.; прибавлен1е наркотическ. средствъ (пре- 
имуществен. ошя) иногда очень полезно, но 
безь сов$та врача прибфгать къ нимъ не 
сл$дуетъ. 

Клише. Такъ называются металлическ’ 
оттиски съ гравюръ на металл, камн%, но 
преимущественно съ гравюръ на дерев%. Въ 
настоящее время ихъ дёлаютъ почти исклю- 
чительно гальваническ. путемъ и обыкно- 
венно м$дные. Обшая основан1я изложены 
въ стать „Гальваноплаетика“; здфсь 6. 
приведены подробности. Обратные отпечат- 
ки (см. Гальванопластика) или формы дЪ- 
лаются: 1) Металлическле, получаемые или 
выдавливан1емъ оригинала на мягкихъ ме- 
талл., напр. на свинц, на сплавЪ для пая- 
ня и т. п., или гальваническимъ-же путемъ, 
для чего чаще всего употребляется мЪдь. 
2) Изъ воска: смазавъ оригиналъ слегка мас- 
ломъ, помфщаютъ его въ картонный или 
бумажный (по м$рк%) футляръ и осторожно 
(чтобы не попало пузырьковъ воздуха) зали- 
ваютъ расплавленнымъ б$лымъ воскомъ; но 
формы изъ воска, по охлаждени, уменьша- 
ются въ объем, а потому предпочтительнЪе 
сплавъ изъ равныхъ частей воска, и сосновой 
смолы (или колофон1я): вливать въ форму, 
когда изъ смфси исчезнуть вс воздушные 
пузырьки и сплавъ охладится до консистен- 
ци патоки. Можно также производить от- 
тискь на воск&—выдавливан1емъ. 3) Изъ 
стеарина или, лучше, изъ проц женнаго 
сплава 32 част. спермацета, 7 част. бл. 
воска и 7 част. бараньяго жира (не дурно 
прибавить неб. колич. тонк. порошка гра- 
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раствора чимеа (алебастра), хорошо жже- 
наго и просфяннаго сквозь тонкое сито: по- 
мЪстивъ слегка помасленный оригиналъ 
(какъ при воск%) въ картонн. или бумажн. 
футляръ, залить его сначала оч. небольш, 
количествомъ жидкало раствора гипса (для 
выполнен1я углублен1й), пройтись кисточ- 
кой, постучать, чтобы удалить воздухъ, до- 
полнить густымъ разваромъ, срзавъ изли- 
шекъ линейкою. Когда гипсъ застылъ, снять 
съ оригинала, высушить сначала на воздух 
(н%сколько часовъ), а потомъ въ духовой 
печи. Для предохранен1я гипс. формы отъ 
дЪйств:я воды (въ гальв.ванн%)ее натирають 
щеточкою, смоченною въ расплавленномъ 
стеарин%; слой д. б. очень тонокъ: иначе онъ, 
выполнивъ углубленя, испортитъ оттискъ. 
5) Изъ расплавленной сюры: наливаемъ или 
давлен1емъ. 6) Но самые лучшие оттиски— 
зуттатерчевые: получаются выдавливанемъ, 
подъ сильнымъ прессомъ, на гуттаперч%, 
размягченной въ горячей вод (при этомъ 
мЪсить ее руками); одинъ и тотъ-же кусокъ 
м. служить до истощен!я; но по истечени 
извЪстнаго времени (когда начинаетъ терять 
пластичность) слЗдуетъ прибавлять къ нему 
*|« ч, свВжей гуттаперчи. 7) Для мягк. ориги- 
нала, не выносящ. давлен1я, пригоденъ же- 
латинъ: 100 част, раствора желатина, 2 част. 
танина, растворен. въ спирт, и 10 част. 
патоки; оттискъ приготовляется заливан1емъ; 
сохнетъ оч. долго (не мене сутокъ); чтобы 
форма не портилась въ гальванопласт. ра- 
створ, ее покрываютъ тонк. слоемъ лака.— 
Металлическле оттиски не требуютъ даль- 
нфйшаго приготовлен1я, но остальные (пла- 
стическ1е), какъ худые проводники электри- 
чества, д. б. металлизированы; для этого ихъ 
обыкновенно покрываютъ тончайшимъ по- 
рошкомъ графита (см. Гальваноплаетика); 
для формъ, приготовляемыхъ выдавливан!- 
емъ (напр. гуттаперчевыхъ), графитомъ сл%- 
дуетъ покрывать оригиналъ (въ особенности 
выпукл. части): при выдавлив. графитъ пере- 
ходитъ на углублен!я оттиска въ видЪ глад- 
кихь блестящихъ поверхностей; посл этого 
нужно только докрыть оставпияся непокры- 
тыми возвышен. части оттиска.—Изъ аппа- 
ратовь для приготовлен1я гальван. клише са- 
мый удобный слдующий (см. рис.): Э —галь- 
ваническай элементъ (м. б. одинъ, два и бол$е, 
смотря по надобности: см. Гальваноплаети- 
ка) Р_ванна, наполненная растворомъ м%дн. 
купороса; справа м%Фдная палочка, на ко- 
торой висятъ формы; сл ва, — такая же па- 
лочка, на которой виситъ м$дная пластинка, 
поверхности приблизительно равной поверх- 
ностямъ формъ; съ первою палочкою соеди- 
няется цинкъ (Ц), а со второю — м$дь (М) 
элемента. Проволоки (м®дныя), при помощи 
которыхъ вБшаются на палочки формы и 
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м%дная пластинка, д. 6. въ тВеномъ соедине- 
ни съ ними; къ металлическ. формамъ луч- 
ше всего припаивать проволоку сзади; осв*- 
живъ спаевыемыя м%ста скоблен1емъ, подо- 
гр№ть ихъ на спиртовой ламп, потереть 
слегка стеариномзъ, приложить оч. тоный 
кусочекъ пайки (см. это слово), сначала на 
подогрзтую форму, а потому на подогр%- 
тый-же конецъ проволоки, соединить обЪ, 


Аппарать для гальванопластики, 


придержать плоскими щипцами, подогрть 
опять и отнять щипцы только посл охлаж- 
ден!я пайки. Въ неметаллическля формы про- 
волоки вводятся въ просверленныя дырочки, 
которыя внутри металлизируются графи- 
томъ, такъ чтобы посл дей составлялъ не- 
посредств. продолжен. графитнаго слоя по- 
верхности. Растворъ для выд$леня мЪди 
(въ ванн В) — обыкновенно мёдный купо- 
росъ, боле или менфе насыщенный; для 
средней силы токовъЬ—1 част. купороса на 
4 част. (по вЗсу) воды; для равном рности 
отложеня совфтуютъ прибавлять ничтож- 
ное количество желатина, и, кром$ того, для 
воспрепятствован1я окисленю раствора — 
немного м%ла. Сила тока, д. б. достаточная, 
но не настолько значительная, чтобы разла- 
гать воду: у отрицательнаго полюса (цинка) 
не должно появляться пузырьковъ водорода. 
Температура отъ 35 до 56° Р. ускоряеть 
дъйстве. Операц1я продолжается 24 — 48 
час., смотря по сил тока и толщинЪ слоя, 
который желаютъ получить. Снявъ клише, 
его промываютъ, высушиваютъ, зат мъ, если 
слой м%ди не достаточно толетъ, обратную 
сторону выполняютъ свинцомъ: для этого, 
нагр%в. клише, его сначала посыпаютъ тон- 
кимъ порошкомъ олова (получается полуда) 
и потомъ уже заливаютъ расплавленнымъ 
свинцомъ, который безъ полуды пристаетъ 
плохо. Заканчиваютъ прикрёплен1емъ к. 
(гвоздями) къ деревяшк$. 

Клопы принадлеж. къ полужесткокры- 
лымъ насзкомымъ; размножаются чрезвы- 
чайно быстро: самка кладетъь яйца около 
марта, мая, 1юля и сентября, каждый разъ 
штукъ по 50, обыкновенно въ щели, тре- 
щины, подъ куски обоевъ и т. п.; не любятъ 
свЪзта и вЪфтра, а потому, кромЪ опрятно- 
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сти, лучшее предохранительное средство про- 
тивъ нихъ — частое и сильное пров%трива- 
не комнаты и вещей, выставлен1е послЁд- 
нихь на солнце и т. п. Заносятся 6. ч. съ 
старыми кроватями, тюфяками и мебелью, 
также съ книгами, картинами и пр. Горя- 
1 мыльный растворъ. самое дЪйствитель- 
ное средство для истребленя к.; но нужно 
его примфнять послЗдовательно и аккурат- 
но: 2 части зеленаго мыла развести въ 100 
част. (по в$су) воды, вскипятить; губкою 
(на палк%), намоченною въ горящй (лучше 
кипящ!й) растворъ н$фсколько разъ прой- 
тись по всфмъ мфстамъ, гдЪ только можно 
подозр$вать щели, трещины и т. п., по ст%- 
намъ (содравъ предварит. обои), по полу, по 
кроватямъ (раздЪлать) и вообще по всему, 
что не боится горяч. мыльн. воды. Одфяла и 
др. постельн. вещи вымыть и въ течени 
н%Ъскольк.часовъ пров тривать. Провзтривъ 
комнату, задвлать щели’ по стфнамъ замаз- 
кою изъ мфла и клея, а на полу клиньями 
и также замазкою; мусоръ тщательно уда- 
лить. Предметы, которые не м. 6. мыты, 
смазывать и даже поливать скипидаромъ 
или, лучше, керосиномъ, стараясь прони- 
кать въ щели (можно вложить въ послд- 
н!я кусочки ваты, смоченные керосиномъ); 
затЪмъ, тщательно вытереть и провЪтрить 
на воздухВ. Существуетъь множество друг. 
средствъ противъ клоповъ, но 6. ч. изъ нихь 
или вредны (ртутные препараты, окуриван1е 
сВрными парами), или мало дЪйствительны 
(персидскй порошокъ, ароматн. травы и 
т. п.). Радикальное уничтожене к. удается 
лучше всего въ то время, когда, всЪ нас$к. 
вылупились изъ яицъ, или когда самка 
только-что начинаетъ нести яйца, т. е. пре- 
имущественно въ март, маЪ, пол, авгу- 
стз и сентябр$. — Кром описаннатго 2ю- 
стельнало к. (Асат& ща, 1есёала,), существу- 
етъ еще н$сколько видовъ, между прочимъ, 
ялодный к. (Решабоша фассагит), живущий 
на малин%, земляник$ и пр., травяной, дре- 
весный и пр. 

Клубника—см. Земляника. 

Клубъ—въ отношени гражданск. правъ 
есть самостоятельн, юридическ. лицо, отдЪль- 
ное отъ составляющих его членовъ; онъ мо- 
жетъ владЪть имущ. на правахъ собственно- 
сти или пользован1я, вступать въ договоры и 
пр. Для учрежден1я к. учредители представл. 
на утвержден!е министра, вн. дЪлъ проэктъ 
устава, которымъ опред$ляется организащя 
к—ба. Представителями к., какъ въ юриди- 
ческ., такъ и хозяйств. отношеняхъ, явля- 
ются старшины, избираем. общ. собранемъ 
членовъ изъ своей среды и обязанные да- 
вать ему отчеть въ своихъ дфйствяхЪ. 
Содержатся к — бы ежегоднымъ взносомъ 
членовъ и, кромВ того, доходомъ съ картъ, 
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билллардовъ, баловъ, маскарадовъ, спек- 
таклей и пр., смотря по уставу. (Гордонъ: 
Наши общественн. собран1я (клубы) съ точ- 
ки зрёня юридич.). 

Клумба—см. Садъ. 

Клюква (Охусоссоз). Кустикъ изъ сем. 
вересковыхъ, съ тонкими длинн. вфтвями, 
расположенными обыкновенно на болотномъ 
мхЪ, среди котораго к. чаще всего растетъ. 
Узеньк1е листики не опадаютъ и на зиму, 
а розовые цвфточки, съ отвороченными ле- 
пестками, очень изящны. Красныя ягоды к. 
известны всёмъ. Самый распространенный 
видъ О. рашзи“чз идетъ до глубокаго сфве- 
ра. Другой, американсвй видъ (О. шасго- 
сагра), съ болфе крупными плодами, стала 
разводиться во всВхь м%стахъ, гдЪ не ра- 
стеть обыкновенная к.: требуетъ сыроватой 
торфяной почвы, въ перемежку съ глиною 
и пескомъ, и высокихъ грядъ. 

Клюквенное варенье—какъ изъ красн. смо- 
родины. 

Клюквенное желе—какъ изъ красной смо- 
родины. 

Клюквенный кисель — см. Кисель. 

Клюквенный лимонадь — см. Лимонадъ. 

Клюквенный сокъ—ваморозивъ хорошенько 
к., растолочь ее въ теплой комнат%, сло- 
жить въ полотняный м$шочекь въ форм 
тутика, дать стечь соку, который вскипя- 
тить раза, 3 съ сахаромъ (на бутылк. сока 
'|«—3/3 ф. сахара) и разлить въ бутылки. 
Оставшуюся въ мфшечк$ к. можно еще разъ 
заморозить, опять собрать и приготовить 
сокъ такимъ-же образомъ. 

Ключи механичееще. Обыкновенные заеч- 
ные к. извЪетны всЪмъ. На рис. 1-мъ при- 
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веденъ ключь для различн. гаекъ небольш. 
разм$ровъ; нижний заостренный конецъ его 
въ то-же время служить отверткою; онъ 
д. б. стальной. На рис. 2-мъ ключъ, при- 
способленный для различн. гаекъ съ дырка- 
ми, Рис. 3-й —такъ называемый у насъ 
Ффраниузсмй к., но въ дфйствительности 
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англйскаго происхождения; небольш. раз- 
мфровъ— стальные, а большихъ—желзные, 
но со стальными бородками и винтомъ; слу- 
жить для гаекъ и болтовъ вс№хъ разм$ровъ. 


Рис. 4-й — американскй к. (Мегаск изъ 
ЭЗргшейе!4’а) — также для гаекъ, болтовъ, 
но даже и въ такомъ случа, если шапки 
ихъ круглыя. 

Клятвопреступлене — см. 
тельетво. 

Книги—см. Счетоводство, Торговля про- 
изведен1ями печати. 

Книгопечатанще — см. Печать. 

Книгопродавецъ — см. Бниги. 

Княженица. М$стами, напр. въ Вятской 
губернйи, такъ называютъ красн. смороди- 
ну, чаще же поленику или мамуру (см. эти 
слова). 

Коадъюторъ — см. Духовенство (католи- 
ческое). 

Кобальтъ — металль, въ чистомъ видЪ 
встр$чающися въ природ только въ аэро- 
литахъ; обыкновенно добывается изъ сое- 
динен!Й его съ сфрою и мышьякомъ, руды 
которыхъ находятъ въ Саксонш, Богеми, 
Штир1и, Тюринги и Франщи. Металличе- 
свй к. сфровато-стальнаго цвфта съ крас- 
новатымъ оттёнкомъ, тугоплавокъ, но ко- 
вокъ, твердъ и хрупокъ, хорошо полирует- 
ся, притягивается матгнитомъ, подобно же- 
лЪзу, хотя нфеколько слабфе, и самъ мо- 
жетъ превращаться въ магнитъ; удфльн. 
вфсъ его 8,5; въ соляной и сфрной кисло- 
тахъ растворяется трудно, а въ азотной — 
легко. Въ металлическомъ видф пока упо- 
требляется только для приготовлен1я маг- 
нитовъ (не ржавЪфетъ) и для покрыт!я имъ 
др. металловъ гальван. путемъ; окись к. 
идеть на окрашиван1е стекла въ син 
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цвфть; изъ солей к. добываютъ краски: 
смальтз, кобальтова синь, кобальтова, зе- 
лень, употребляемыя въ живописи и для 
раскралииван1я фарфора; растворъ хлори- 
стаго к. образуетъ симпатическая чернила, 
(см. Чернила). 

Кобецъ или кобчикъ (Еа1со уезрегтиз)— 
хищная птица изъ сем. соколовъ; отли- 
чается особымъ цвфтомъ оперен1я: нижн. 
часть брюшка темно-ржаво-краснаго, а ос- 
тальное оперен1е ровнаго аспидно-голубаго 
цвфта съ н$околько боле: темнымъ хво- 
стомъ; круги около глазъ и ноги кирпично- 
красные. Отечество к.—степи Венгри, Рос- 
си и Ами, откуда онъ улетаетъ на зиму 
въ Инд1ю. Питается почти исключительно 
насекомыми: саранчею, бабочками, жука- 
ми и пр. 

Кобылка—см. Кузнечикъ. 

Кован!е или ковка лошадей — см. Ло- 
шадь и Подкова. 

Ковкость—свойства металловъ измфнять 
форму и вытягиваться въ листы подъ вя- 
н1емъ молота или плющильныхъ машинъ. 
Наибольшею к. отличается золото, потомъ 
слздуютъ по порядку: серебро, платина, же- 
л%з0, мфдь, цинкъ, олово и свинецъ. В. обык- 
новенно значительно увеличивается нагр$- 
ванемъ. 

Ковры по способу тканья различаются 
на простые и бархатные. Къ первымъ от- 
носятся к. самаго разнообразнаго качества, 
начиная отъ грубыхъ пеньковыхь подсти- 
локъ и кончая оч. дорогими коврами; сюда 
принадлежатъ, между прочимъ, такъ назы- 
ваемые булавчалтые к. Лучше сорты к., во 
всякомъ случа, бархатные. Самыми доро- 
гими считаются настояпуе турецкие; но ихъ 
въ продаж почти’ че имфется. Изъ евро- 
пейскихъ ковровыхъ фабрикъ, кромЪ Гобе- 
леновъ, приготовляющихъ главн. образомъ 
ст$нные к., славится французская-же фаб- 
рика Обюссона (АмБиззоп). Шотландеке к. 
отличаются тЪмъ, что не им$ютъ изнанки. 
Изъ восточныхъ к., кромЪ турецкихъ, вы- 
соко цфнятся настояце персидеке, смирн- 
ск4е; очень хороши также и нфкоторые изъ 
кавказскихъ. Особый видъ к.— войлочные: 
далеко не такъ красивы и скоро теряютъ 
краски. Хорошие сорты к. продаются обык- 
новенно въ форм готов. ковровъ; проч1е— 
также и аршинами; посл$дн1е чаще отъ 138 
до 15 и 16 вершк. шириною, но бываютъ и 
шире.— №. хорошее предохранительное сред- 
ство отъ холода, но въ то-же время очень 
удобное хранилище для пыли и грязи, легко 
пропитывающееся заразою. Поэтому, выко- 
лачивать, чистить и провзтривать к. слЪ- 
дуетъ, какъ можно, чаще: кто не можеть 
этого дфлать, пусть лучше откажется отъ 
нихъ. Изъ помфщен1я, гд$ находятся зара- 
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зительн. больные, к, д. б. совсЪмъ удалены, 
а тъ, которые оставались тамъ,—тщатель- 
но обеззаражены (см. Обеззараживан!е). — 
Чистятз к. такимъ образомъ: выколотивъ 
и вычистивъ хорошенько, ихъ, посредствомъ 
травяной щетки, промываютъ горяч. раст- 
воромъ мыла; затВмъ мыло смывають чи- 
стою водою и к. промываютъ губкою, смо- 
ченною растворомъ квасцовъ (3*/з — 4 вол. 
на 2 штофа воды). О выведени пятенъ и 
освфжени поблекшихъ цвЪтовъ-— см. Пят- 
на и Чистка матери. 

Ковыль (Эра). Травы изъ сем. злаковъ; 
нзсколько видовъ; сам. извфстные два: 5, 
фреппафа и 9. сара. ОбЪ называють и ко- 
вылемъ и тырсою или тирсою. Об много- 
лЪтни, растуть больш. пучками; очень вЪт- 
вист. комковалое подземн. корневище и длин- 
ные жестк1е свернутые, подобные прути- 
камъ, листья. Соцвт1я въ видЪ мятелокъ, 
охваченныхъ снизу верхнимъ листомъ; одна, 
изъ прицвзтныхъ чешуекъ заканчивается 
чрезвычайно длинною тонкою остью, снизу 
скрученною, а зат$мъ прямою и, у настоя- 
щаго или перистаго к. (8. реппаёа), опушен- 
ною волосками, а у 5. сарШада, безъ волос- 
ковъ или тирсы. Перистые ости к. очень 
гибки и гнутся по вЪтру, что придаетъ одно- 
образный, но величественный видъ дЪв- 
ственнымъ степямъ восточн. Росаи. СозрЪв- 
пя ости ломки и колючи, легко втыкают- 
ся овцамъ въ ноздри и причиняютъ имъ 
большой вредъ. Но скошенный во время, к. 
даетъ отличное питательное с$но, особен- 
но для лошадей: въ степи ковыльное сфно 
цфнится выше другого. Ради изящныхъ 
перьевъ к., его разводятъ теперь въ са- 
дахъ— не только съ орнаментальн. ц®лью, но 
и для неувядающихъ букетовъ; перья окра- 
шивають иногда въ разные цвЪта. 

Кодеинъ, какъ и морф, одна изъ со- 
ставныхъ частей ошя и употребляется въ 
медицинЪ въ подобныхъ-же случаяхъ; безъ 
совфта врача не д. 6. принимаемъ. 

Кожа покрываеть все тло челов$ка и 
прерывается только у отверзтйй (рта, носа, 
задняго прохода, глазъ и пр.), гдЪ она, пе- 
реходитъ въ слизистую оболочку. Толщина 
к. около 1 лини. Она состоитъь изъ двухъ 
слоевъ — собственно кожи и покрывающей 
ее кожимы; подъ кожею находится слой 
кльтчалтой ткани съ болфе или менЪе обиль- 
нымъ содержанемъ жира. Наружная по- 
верхность, собственно кожа, неровная— 
состоитъ изъ с0с0чков» и углубленй между 
ними; кожица сглаживаетъ эти неровности, 
но тфмъ не менфе он замфтны и для про- 
стого глаза. Въ кож помфщаются волоса, 
сальныя и потовыя железки, сосуды и нервы. 
Тамъ, гдз волосы больше (на голов, на 
бородЪ у мужчинъ и т. п.), сальныя желез- 


ки открываются въ волосные канальцы, а 
гд$ волосы маленьк1е (на прочихъ частяхъ 
тВла), волосокъ проходитъ черезъ каналець 
сальной железки; во всякомъ случа, какъ 
сальныя, такъ и потовыя железки откры- 
ваются наружу отверст1ями; первыя слу- 
жатъ для смазыван1я кожнымь саломь в0- 
лосъ и наружн. поверхности кожи, а посл д- 
н1я—для отдзлен1я пота. Потовыя железки 
существують везд въ кож, а сальныхъ 
нфтъ на ладоняхъ рукъ и подошвахъ ногъ 
(здЪсь же н®тъ и волосъ). Въ кожЪ нахо- 
дятся также маленьмя мышиы, прикр%п- 
ляюпйяся къ волосамъ и служашая для 
ихъ выпрямленя (независимо отъ нашей во- 
ли); сокращешемьъ ихъ вызывается, такъ на- 
зываемая, зусиная кожа. Въ кожиц% н%тъ 
ни сосудовъ, ни нервовъ; она также состоитъ 
изъ двухъ слоевъ — верхняго — роз0валю, по- 
стоянно слущивающахгося и замняющагося 
новымъ, и внутренняго—слизистоло, бол 
мягкаго; въ послфднемъ помфщается зиме 
менть — красящее вещество, отъ котораго 
зависитъ цвтъ кожи.—Подкожная жирная 
клЪтчатая ткань выполняетъ вс неровно- 
сти и углубленя тзла и придаетъ ему 
праятную округлость; вм$ст% съ кожею она 
залцищаеть т%ло отъ вмявй внзшней тем- 
пературы и механическихъ вредностей. Сало, 
отдзляемое сальн. железками, дЪлаетъ кожу 
и волосы непромокаемыми и гибкими, пре- 
дохраняетъ ихъ отъ высыхан!я; сало-же 
препятствуеть всасывавю кожею окру- 
жающихъ ея жидкостей, велЪдств1е чего 
изъ ваннъ въ т%ло не проникаетъ ничего. 
Потомъ выводятся изъ т№ла вода, отчасти 
жиръ и нзкоторыя др. вещества; при ум%- 
ренномъ отд$лен1и потъ тотчасъ-же испа- 
ряется, а потому не замЪтенъ, при боле 
обильномъ — собирается на поверхности въ 
форм капель; то-же самое происходитъ, 
когда что-либо м%№вшаетъ испареню пота 
(напр., насыщен1е воздуха парами). Постоян- 
ное испарен1е воды кожею имфеть оч. важ- 
ное значене для организма: имъ регули- 
руются нормальная температура т$ла, на- 
полнен1е сосудовъь кровью и правильное 
распредЪлен1е послдней; поэтому-то вне- 
замная остановка пота можетъ оказывать 
оч. вредное вллян!е на здоровье. Количество 
воды, испаряемой кожею въ течен!е сутокъ, 
равняется около */в7 части вЪса всего тла, 
вдвое болЪфе, чфмъ легкими. Это самое важ- 
ное отправлеше к.) и человЪкъ, желаюний 
б. здоровымъ, д. заботиться о его правиль- 
номъ ходф; въ особенности это относится 
до людей, страдающихъ затрудненями въ 
кровообралцен1и (напр. хроническ. бол№зня- 
ми сердца, легкихъ, печени и т. п.). Посред- 
ствомъ нервовъ, оканчивающихся въ с0соч- 
кахъ, кожа служить для осязаня (см. это 
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слово).—Опрятность, обмыван1я кожи (см. 
Ванны, Баня), по временамъ съ мыломъ, 
растиран1е ея для привлечен1я къ ней кро- 
ви, сухость помфщен!я, достаточныя мы- 
шечныя движен1я— воть средства для под- 
держан!я правильности кожныхъ отправле- 
ий. О пот — см. Потъ. Болёзни к. очень 
разнообразны; важнфйпцйя изъ нихъ (эрите- 
ма, рожа, лишай, экзема, чирьи, чесотка и 
пр.) будутъ описаны въ соотв тствующихь 
статьяхъ. 

Божа дЪвичья (Раз{а АИВаеае): 200 ч 
гуммиарабика (въ порошкЪ), столько -же 
сахара, 600 ч. (по в$су) кипяченой воды, 
150 ч. бЪлка и немного (для запаха) апель- 
синной воды (еза 4е Неигз Фогапеег) или 
апельс. эссенщи; прежде всего развести 
гуммиарабикъ въ водЪ, затЁВмъ сахаръ и, 
наконецъ, остальное; м%шая, разогрЪть, 
разлить въ формы. 

Кожа рыбья — высушенная к. н%Ъкото- 
рыхъ видовъ акулы; наружная ея сторона, 
на подоб1е терпуга, покрыта мелкими ше- 
роховатостями; употребляется столярами — 
для полировки дерева, при золочени на 
дерев (см. это слово) и пр. Дорога, а по- 
тому почти вездЪ замЪнена пемзою или стек- 
ляною бумагою. 

Кожанъ—видъ летучей мыши (см. это 
слово). 

Коже%дъ (Оегтезез) — родъ маленькаго 
жучка. Вполнф развитыя насЪкомыя без- 
вредны; но личинки ихъ истребляютъь съ$ст- 
ные припасы, преимуществ. ветчину, и м$- 
ха; первый видъ-—к. ветчинный: водится въ 
домахъ, колбасныхъ и пр.; самка кладетъ 
яички подъ кожу ветчины; второй-—м»х0- 
в0й: портить м%ха. Средства противъ нихъ 
тЪ-же, какъ противъ таракановъ и моли. 

Кожи. Снятыя съ животн. к. быстро под- 
вергаются гыеню; для предупрежден1я 
этого ихь или сушать на воздух (лучше 
въ тфни, но быстро), или же просаливають: 
втираютъ во внутреннюю поверхность соль, 
одну или съ квасцами. Просоленыя к. со- 
храняются долго (годы); въ такомъ видЪ 
ихъ доставляють обыкновенно изъ Южной 
Америки; он$ имють то преимущество пе- 
редъ сушеными, что остаются мягкими. 
Сырыя и выдфланныя, преимущ. дубленыя, 
составляютъ значительн. предметь внутрен- 
ней и внЪшн. торговли Росси; нзкоторыя, 
напр., юфть, высокаго достоинства и сла- 
вятся не только у насъ, но и за границею. 
Объ употреблени к. различныхь живот- 
ныхь—см. Шкуры, о приготовлен и изъ нихъ 
м%ховъ—см. М№ха. О двухь способахь вы- 
дьлни к. было уже говорено въ ст. Дубле- 
не и Замша.—СОмуромятная выдълка к. или 
хвасцовое дублене: сорты к., подвергаемые 
этой выдфлкЪ, тБ-же, какъ и для замши; 
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одинаковы и первыя операли съ ними, а 
именно—вплоть до погружен1я въ ванну изъ 
хлёбн. отрубей включительно (см. Замша); 
но, вынувъ изъ послфдней, к. кладутъ въ 
чанъ, содержащий слЗдующее тесто: 35 ф. 
квасцовъ и 15 ф. соли растворить въ 1 
ведр$ горячей воды; растворъ остудить, раз- 
ведя прохладн. водою; 500 яицъ взбить съ 
3*/> пуд. пшеничн. муки и къ полученному 
т$сту прибавлять понемногу, мёшая, при- 
веденный"растворъ соли и квасцовъ до тзхъ 
поръ, пока образуется жидкая кашица 
(пропорщя на 1.000 шкуръ). Въ этой каш 
кожи м5сятся непрерывно, по крайней м рЪ, 
въ теченйи одного часа; затзмъ, растяги- 
ваются (осторожно, чтобы не помять, не 
надавить и не стереть нигд покрываю- 
щаго ихъ состава) и сушатся на воздух 
возможно быстро; отъ быстроты сушевшя 
зависитъ сохранен1е б$лизны к., а потому, 
если погода дурна, сл$дуетъ‘обождаль, оста- 
вивъ и, въ раствор% (отъ этого к, нисколько 
не портятся). Высушенныя к. оставляють 
въ складЪ м%Ъсяца 2, чтобы сильнфе пропи- 
тались составомъ, и зат$мъ, передъ выпу- 
окомъ въ продажу, ихъ слегка смачива- 
ютЪъ, топчутъ ногами и выглаживаютъ на 
0с0б. инструментВ (п0дходкъ).— Кожи вен- 
зерскя: вымывъ, какъ для дубленя (см. 
это слово), кожу не погружаютъ въ из- 
весть, а волосы тщательно сбриваютъ; за- 
тЪмъ, очистивъ к. отъ мяса и пр., какъ 
при дублени, ее опускаютъ (наружн. сто- 
роною вверхъ) въ горяйЙ растворъ изъ 
7:|з ф. квасцовъ и 7'/з ф. соли въ 13 штоф. 
воды (на кожу въ 1'/2 пуда) и мнутъ въ 
немъ ногами; перекладываютъ въ горячую 
воду и топчутъь въ ней; затёмъ опять — 
въ растворъ и опять мнутьъ ногами; по- 
сл этого оставляютъ въ раствор 8 дней; 
вынувъ, сушать или на воздух, или въ 
воздушной бан; высушенную снова топчутъ 
и б$лятъ на солнц. Наконецъ, к. пропи- 
тываютъ жиромъ: для этого ее нагрваютъ 
(на жердяхъ) надъ раскаленными угольями, 
растягиваютъ на стол и натираютъ съ 
обфихъ сторонъ расплавленнымъ горячимъ 
жиромъ (около 7 ф. жира на шкуру), около 
1 минуты еще подогр®ваютъ надъ угольями 
и вывЪшиваютъ (внутрен. стороною внизъ) 
для окончательной сушки на воздухъ. Этимъ 
способомъ выдвлываютъ бычачьи, буйволо- 
выя и лошадиныя к.з он отличаются гиб- 
костью и кр®постью; употребляются преиму- 
щественно сФдельниками и, вообще, шорни- 
ками.—0 сафьянъ, шолрень, юфти и пета- 
мент — см. эти слова. — О крашеви к. — 
см. Окраска. | 

Кожи лакированныя приготовляютъ изъ 
к. уже выдфланныхъ (обыкн. дубленыхъ). 
Прежде всего к. подвергалотъ аппретурь— 
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съ цфлью закрыть поры и выровнять по- 
верхность, и, затмъ, уже покрываютъ ла- 
комъ. Составъ употребляемыхь аппретуръ 
и лаковъ различенъ; но въ основанйи твхь 
и другихъ-—обыкновенно вареное льняное 
масло; вотъ одинъ изъ хорошихъ рецептовъ 
для приготовлен1я послдняго: 1 ведро чи- 
стаго льнянаго масла варить съ 3 фунт. свин- 
цовыхь бфлиль и 3ф. свинц. глета (сравни 
Алифа) до консистенщи сиропа. Для приго- 
товлен1я изъ него аппретуры, его см шива- 
ютьъ съ тончайш. порошкомъ охры или хоро- 
шаго м$ла; посредствомъ стальнаго скребка 
(дощечки), покрываютъ имъ ту или другую 
(смотря по надобности) сторону к.; дають 
хорошенько высохнуть на воздух% (нзеколь- 
ко дней), наводятъь второй слой и, когда 
послфднйЙ высохнетъ,—третй; посл$ этого, 
полируютъ пемзою и снова, такимъ же по- 
рядкомъ, накладываютъ еще несколько сло- 
евъ аппретуры, вока не образуется совер- 
шенно ровная поверхность; полируютъ пем- 
зою посл каждыхъ трехь слоевъ и подъ 
самый конецъ. Слой аппретуры не д. 6. 
слишкомъ толстъ, но достаточенъ, —чтобы 
не пропускать сквозь себя лакъ. Посл аппре- 
туры, помощью южной кисти, покрываютъ 
4—5 слоями варен. льнянаго масла (безъ 
охры или м%ла), разведеннаго скипидаромъ 
и окрашеннаго тончайшимъ порошкомъ 
жженой кости: кажд. слой д. высохнуть 
прежде наложен1я посл дующаго (для уско- 
рен1я операщи сушатъ въ воздушной бан% 
или нагр%той комнат%). Отполировавъ въ 
послёдн!Й разъ шерстянымъ тампономъ съ 
тончайшимъ порошкомъ пензы, помощью 
такой-же кисти, покрываютъ лакомъ. Со- 
ставъ лака; 100 част. (по вЪсу) варенаго 
масла, приготовленнаго сказаннымъ обра- 
зомъ (безъ охры и м$ла), варить съ 5 чает. 
еврейской (горной) смолы; зат мъ, прибавить 
сначала 50 част. жирнаго копаловаго лака 
(см. Лаки) и потомъ 100 част. чистато ски- 
пидара (О]еит {егези.); все время хоро- 
шенько м%шать; дать отстояться въ теп- 
ломъ м$стф 2—3 недфли. Покрывъ лакомъ, 
сушатъ при температур 40—45° Р. Слоевь 
лака можетъ быть 1—2—8 и болфе. Какъ 
передъ, такъ и посл покрыт1я лакомъ — 
избЪгать малЪйшей пыли (для этого—су- 
шить лучше лакированною стороною внизъ 
или въ закрытыхъ ящикахъ, помфщаемыхъь 
въ воздушн. баню). Англичане лакируютъ 
не кистью, а ладонью руки и накладыва- 
ютъь 6—7 слоевъ лака (безъ скипидара): 
кожа красива, но лакъ легче трескается. 
Еврейск. смола придаетъ к. слегка красно- 
ватый оттфнокъ; замфнивъ ее въ лак (см. 
выше) берлинскою лазурью, — получаютъ 
зеленоватый оттфнокъ. Совершенно черный 
цвфтъ даеть жженная кость, но она не 
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держится въ лак (осфдаетъ) и сообщаетъ 
поверхности мелкля неровности. Цв$тн. ла- 
киров. к. приготовляются р%дко: не краси- 
вы, Хорошая лакир. к. д. 6. блестяща, безъ 
пятенъ, не липка, непромокаема, гибка и 
мягка; лакъ не д. трескаться, даже если к. 
мять и сгибать. Употребляются лак. к. на 
обувь (не гиенично—см. Обувь), для отдЪл- 
ки экипажей, сФделъ, на военн. принадлеж- 
ности и пр. Хорошая фабрики лак. к. су- 
ществуютъ въ Германи, Франции Англи.— 
Мыть лак. к. не слфдуетъ горячею водою. 

Кожица—наружный роговой слой кожи 
(см. Кожа). 

Козелъ—см. Козы. 

Козерогь—см. Козы. 

Козодой (Саргиии]2 аз епгораец;)—ночная 
птица изъ отряда воробьиныхъ, около 11 
дюйм. длиною; съ виду похожа н%$сколько 
на сову, но отличается отъ нея и клювомъ 
и вообще строен1емъ; сверху свЪтло-сфраго 
цвфта сь черн. и желтоват. полосками; на. 
крыльяхъ и затылк—ржавыя пятнышки. 
Днемъ держится въ чалц, а ночью ловитъ 
насфкомыхъ, которыхъ истребл. въ огром- 
номъ количеств; яица кладетъ на голой 
землф, иногда въ хлфвахъ, что и подало 
поводъ къ повфрью, будто она доитъ козъ 
и коровъ (оттуда и назване). Прилетаетъ 
въ апрфл$, а улетаеть въ конц сентября. 
Ловятъ сфтями. Мясо довольно вкусно. 

Козы (Сарга) въ наст. время распростра- 
нены по всему земн. шару; любятъ горы и 
вообще сухя возвышенныя страны, а по- 
тому въ Росаи съ успфхомъ м. разводить- 
ся только въ нЪкоторыхъ м$стностяхъ. Ка- 
чества, к., воспитываемыхъ въ хлфвахъ или 
на низменностяхъ, ухудшаются. Бдятъ козы 
всякля растенйя, но особенно охотно моло- 
дые листья и цвзты бобовыхь растенй, а 
также листья капусты, р$пы и 6. ч. де- 
ревьевъ; находять пищу въ такихъ м%стахъ, 
гд% друг. животныя умерли-бы съ голоду. 
Унавоженные луга и поля не годны для 
пастбища к. Въ размножен!ю способны уже 
полугодовыя; но, для получения хорошаго 
приплода, случать ихъ не слфдуеть ранфе 
1-го или даже 1'|з г. Спариване происхо- 
дитъ осенью—съ сентября по декабрь, а если 
к. д. приносить 2 раза въ годъ, то кромЪ 
того, еще въ 1юн%. Одного козла м. 6. доста- 
точно на 50 козъ и болфе. Носитъ к. 21—22 
недЪли и телится 1—2 козлятами, рфже 
3 или даже 4; новорожденные встаютъ на 
ноги уже черезъ нфоколько минутъ по вы- 
ход% на свЪтъ, а черезъь 4—5 дней бЪгаютъ 
всюду за матерью. Въ Европ® въ дикомъ 
состоя к. живутъь на Альпахъ: алыий- 
скай козель или козероль (С. фех или арта) — 
очень красивое животное, въ настоящее 
время встр$чающееся почти только около 
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Шемонта, и на Пиренеяхъ—пиденейской ко- 
зель (С. ругепайса); въ Росси на кавкавек. 
горахъ—С, самсаз!са. Отъ какого вида про- 
изошла домашняя коза (С. дотезыса) не изв- 
стно; но многе ученые полагаютъ, что ро- 
доначальникомъ ея былъ безоаврскай козелъ 
(С. Аебаетиз), иивющий дВйствительно мно- 
го сходства съ домашн. козломъ и живу- 
щи въ средней и западной Ази, въ томъ 
числв—на юг Кавказа. Изъ домашнихъ к. 
зам чательны по производимой ими шерсти: 
анлорская (С. апеогепз!5) и кашемирская 
(С. 1алуоег). Первая, большаго роста, отли- 
чается длиннымъ мягкимъ блестящимъ м%- 
хомъ (собственно длинный пухъ, взявший 
перевфсъ надъ волосами и заглушивпий 
ихъ), обыкновевно ослёпительно благо цв*- 
та (р$дко съ темными пятнами); родина ея 
Малая Аз1я; но въ настоящее время она 
съ усиВхомъ разводится въ Испани и во 
Франщи (въ горист. м%стностяхъ); въ Рос- 
сш вфроятно удалась-бы въ Крыму, на 
Кавказ и у южныхь склоновъ Урала: 
для нея. нужно жаркое и сухое л%то, но 
она не боится и холоду; разсчитываютъ, 
что разведене этой к. выгоднфе овце- 
водства. Кашемирская к. ростомъ гораздо 
меньше ангорской; длинные прямые тон- 


ке волосы (обыкновенно серебристо-б%лые. 


или желтоватые) покрываютъ чрезвычай- 
но тоный пухь, который собственно и 
употребляется для приготовлен!я извфот- 
ныхъ кашемирскихъ шалей; одна к. даетъ 
ежегодно отъ 6 до 8 лотовъ такого пуха; 
водится въ Тибет и во всей БухарВ до 
киргизскихь степей; въ настоящее время 
калием. к. вполнф аклиматизировались во 
Франщи и даютъ владфтелямъ ихъ стадъ 
огромный доходъ. Породъ домашнихъь к. 
очень много; за исключенемъ ангорской, 
кашемирской и н$кот. другихь, дающихъ 
шерсть для фабричн. производства, домалин. 
к. разводятся главн. образомъ для молока 
(см. Молоко), такъ какъ мясо ихъ не 0со- 
бенно вкусно. При выбор к. для разведе- 
н]я слфдуетъ обращать вниман]е на, сложе- 
не козы и въ особенности козла: большаго 
роста, съ широкимъ задомъ, толстыми бед- 
рами, длинною и густою шерстью, веселыми 
живыми глазами, легкою походкою; у сам- 
ки—большое вымя и длинные соски. При- 
томъ, нужно, чтобы оба происходили отъ 
молочныхъ и съ хорошимъ (не вонючимъ) 
молокомъ родителей; „предпочитать расы, 
не приносяния боле 1—2 козлятъ. Въ теп- 
лое время года лучше всего пасти к.: на, 
холмахъ, покрытыхъ верескомъ и душист, 
травами, на необработанныхъ поляхъ ит. п.; 
вообще к. Фдять всякаго рода траву и 
листья; но сл$дуетъ избёгать сырыхъ лу- 
говьъ и закрытыхъ м$стностей (любятъ 
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солнце и воздухь). Если к. немного, то мож- 
но привязывать ихъ на длинной веревк% 
къ колу: нужно только, чтобы трава на м%- 
ст пастбища не была ни загрязнена, ни 
помята (иначе не станутъ сть). Въ хлф- 
вахъ—лфтомъ кормятъ свфжею травою и 
листьями: на кажд. к. нужно около 20—25 ф.; 
зимою—сномъ, соломою, сухими листьями, 
отрубями, остатками овощей отъ кухни, 
масляными выжимками и пр. Лучше всего 
давать пищу не сразу (иначе много про- 
падаетъ), а въ нзсколько премовъ: часовъ 
въ 5 утра, въ 9, 12, Зи 7 час. По време- 
намъ—соль (около 7 ф. въ годъ на козу) 
вмЪств съ питьемъ; поить раза 2 въ день. 
Хльвъ д. 6. чисть и сухъ, зимою выстланъ 
соломою и достаточно тепелъ. Если к. 
остается въ хлёвВ лЪтомъ и 'зимою, то по 
временамъ ей сл$дуетъ обрзать слишкомъ 
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отрастающйя копыта. Козлята первыя 2 
недЪфли питаются исключительно молокомъ 
матери, затмъ, начинаютъ уже щипать 
траву, а черезъ 6—8 недзль ихъ можно уже 
отнять отъ матки. Коза одно изъ очень 
умныхъ домашнихь животныхъ, легко при- 
выкаетъ къ хозяевамъ, но въ тоже время 
довольно капризна; живетъ отъ 10 до 12 
лфть. На сырыхъ пастбищахъ к. нер$дко 
получаютъ водянку: перемвною пастбища, 
сухимъ содержашемъ и уменьшенемъ ко- 
личества питья, почти всегда, удается пре- 
дупредить или даже устранить болфзнь; но 
иногда нужно прибфгнуть къ проколу (вете- 
ринаромъ). Во время. сильныхъ жаровъ 
соски нер$дко высыхаютъ и двлаются бо- 
лзненными: не.выгонять въ жары, смазы- 
вать соски сливками, масломъ. Разстрой- 
ство пищевареня, являющееся иногда отъ 
объяден1я свзжими листьями и молодыми 
побфгами, устраняется д!етою, питьемъ изъ 
отвара отрубей и ржаной муки. Половые 
органы, опухше послв трудн. родовъ, про- 
мывать слизист. отварами (изъ алтейн. кор- 
ня, льнянаго смени и т. п.). О молокъ к. 
и козьемъь сырю—см. Молоко и Сыръ. Кожи 
к. мягки и эластичны, употребляются для 
приготовлен1я сафьяна, перчатокъ, тонкой 
обуви и пр.; ве мъ изв$стна нфжная кожа 
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козлятъ (реал 4е свеугеал). Кожа козы нёж- 
нЪе, чёмъ козла; лучийя кожи даютъ гор- 
ныя к. Выдфланныя шкуры ангорск. козы 
употребляются, какъ м$ха. Шерсть ангорск. 
и кашемирск. к. идетъь на приготовлене 
всмъ извфетныхь тканей; изъ шерсти до- 
машн. в. дфлають кисти, щетки, шляпы, 
грубые ковры и т. п. Мясо вкусно только 
отъ молодыхъ молочныхьъ козлятъ (2—3 не- 
дВльныхь) или-же кастрированныхьъ (на 
2—3 мЪе. отъ рожден!я) и хорошо кормлен- 


ныхъ козловъ. Приготовляется какъ бара- 
нина и язнятина,. 


Козюля или косуля—см. Изюбрь. 


ИИА 


Козюля или Изюбрь. 


Коклюшъ—катарръ дыхательныхъ орга- 
новъ, характеризуюцийся особаго рода каш- 
лемъ, появляющимся приступами. Въ пер- 
вое время болЪфзни, около 7--10 дней, ка- 
тарръ б. ч. не отличается ничЪмъ оть обык- 
новеннаго; но по истечен1и этого времени 
кашель постепенно начинаеть усиливаться 
и пр1обр$тать характеръ судорожные» зри- 
ступовь: оть 10—15 до 50 и болфе при- 
ступовъ въ сутки; во время приступа дыха- 
н1е затрудняется, становится свистящимъ, 
лицо и глаза наливаются кровью, нер$дко 
присоединяется рвота. Приступъ обыкно- 
венно можно вызвать искусственно—пода- 
вивъ на гортань (см. Гортань); крикъ больн. 
ребенка 6б.ч. также влечет за собою при- 
ступъ. Если больныхъь к. н%®сколько, то 
стоить только закашлять одному, чтобы 
начали калплять и друге. Если к. не ослож- 
ненъ никакою другою бол знью, то въ про- 
межуткахъь дфти кажутся совсмъ здоро- 
выми; лихорадка бываеть обыкновенно 
только въ самомъ начал, когда еще нЪть 
приступовъ. Длится к. средн. числомъ 4—5 
нед%ль, но иногда, велЗдотв1е возвратовъ, 
которые нер$дки, гораздо дол%е: до 3—4 и 
болфе мЪсяц. Въ большинств® случаевъ бо- 
лЪзнь оканчивается выздоровлешемъ, кото- 
рое происходить постепеннымъ ослабле- 
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КОЛБА 


н1емъ и разу$ жешемъ приступовъ; но иногда, 
присоединяется хроническое воспален!е лег- 
кихъ, или послЪ к. остается хроническай 
катарръ дыхат. органовъ, расширен1е лег- 
кихъ (эмфизема), а у слабыхь и располо- 
женныхъ къ тому дЪтей развивается ча- 
хотка легкихъ. В. болфзнь дЪтская и ча- 
ще всего поражаетъ дЪтей до 6 лЪтъ; но, 
какъ исключен!е, наблюдается и у взрос- 
лыхъ. Онъ заразителень: переходить отъ 
одного ребенка къ другому; 6. ч. является 
эпидемически. У кого к. быль разъ, тотъ 
обыкновенно уже не поражается имъ вновь. 
Предупреждающия средства: во время эпи- 
дем1и беречь дфтей отъ простуды и всего, 
что можетъ вызвать катарръ дыхат. орга- 
новъ (см. Органы дыханя), удалять ихъ 
изъ местности, гдз есть коклюшные. Ле- 
чеше: прежде всего, хоропий чистый воз- 
духъ (л5томъ пребыван!е на открытомъ воз- 
дух, а зимою въ достаточно провтрен- 
ныхь комнатахь), лучше деревенскай, чёмъ 
городской; изъ наружн. медицинск. средствъ 
можно посовзтывать втиран!е въ грудь и 
спину скипидарной мази (1—2 част. скипи- 
дара на 4 част. топленаго сала), изъ вну- 
треннихь—кефиръ (см. это слово); аптеч- 
ныя средства помогаютъ мало и прибфгать 
къ нимъ безъ совфта врача не слфдуетъ. 
Лечен!е соущеннымь воздухомь въ хорошо 
устроенной и вентилируемой камер% не- 
сомнзнно сокралцаетъ болфзнь и предупреж- 
даетъ мнот1я изъ ея вредныхъ посл детвй 
(но лечение д. 6. въ камерЪ, а не Вольден- 
бурговскимъ аппаратомъ, который только 
приносить вредъ). 

Коконъ—см. Шелкъ. 

Кокосъ—см. Пальмы, ОрЪхи и Масла, 

Коксъ получается при накаливанйи ка- 
мен. угля безъ доступа воздуха, обыкно- 
венно, какъ побочный продуктъ при добы- 
ванйи газа. ВелЪдетв!е малаго содержашя 
въ немъ горюч. газовъ, к. загорается труд- 
но, горитъ безъ пламени и требуетъь для 
своего сожиган1я хорошей тяги; но даетъ 
много жара. Изъ 100 ч., по вЪсу, кам. угля 
получается средн. числомъ около 75 ч. кок- 
са. Бурые сорта угля даютъ к. дурнаго ка- 
чества. Хоропий к. содержить мало сфры 
и оставляетъ не бол%е 5°/о золы. В. имЗетъ 
то преимущество передъ кам. углемъ, что, 
при такомъ-же жар, даетъ гораздо мень- 
ше копоти; при топк№ его сл$дуетъ накла- 
дывать въ тфеныя кучи, часто мфшать и 
прочищать рёшетку: иначе тухнетъ; разъ 
прогорвний к., смоченный водою, снова м. 
б. употребленъ. (См. Отоплен!е). 

Колба—стеклянный, глиняный или ме- 
таллическй сосудъ, употребляемый въ хи- 
мическ. лаборатор1яхъ и технич. фабрикахъ 
для перегонки, накаливан!я и пр. 


КОЛБАСЫ 


Колбасы—см. Калбасы. 

Колдкремъ —помада, приготовляемая изъ 
см$си жира съ какою -либо водянистою 
душистою жидкостью. Дфлается такимъ 
образомъ: отвфеить 1 фунт. миндальнаго 
масла, 1 фунт. розовой воды, 5'/з вол. б%- 
лаго воска, 5!/2 вол. спермацета и 16 до- 
лей розоваго масла; въ хорошо эмальиро- 
ванную, довольно глубокую, фарфор. чашку 
положить воскъ и спермацетъ и сплавить 
ихъ, поставивъ чашку въ кипящую воду; 
вынувъ, прибавить миндальное масло и 
опять, мёшая, также расплавить до пол- 
наго растворен1я воска и спермацета. Уда- 
ливъ чашку изъ водяной ванны, понемно- 
гу (лучше черезь тоный кранъ), непрерыв- 
но мюшая, прилить розовую воду (не д. 6. 
очень холодна), подправить розов. масломъ 
и разложить въ банки. Приведенный со- 
ставъ—с014 стеат & 14 тозе; употребляя вм%- 
сто миндальнаго масла—ф/1алковое, вм сто 
розовой воды—ф1алковую, и вм%сто розов. 
масла—5 капель миндальн. эссенщи, полу- 
чимъь с014 стеат & 1а аейе, а прибавивъ 
къ первому составу 32 доли порошка кам- 
форы (расплавить вмфетЪ съ воскомъ и 
спермацетомъ) и замфнивъ розов. масло 32 
дол. ровмариноваго—с014 суеат аи сатрйге; 
въ оиуречномъ Бе (ап сопсошЪЬге)—розовая во- 
да замфняется огуречн. сокомъ (выжавъ 
сокъ изъ огурцовъ, разогр$ть его почти, 
но не до кипфнйя, проц$дить сквозь частую 
тряпку) и огуречн. эссенцю (32—40 дол.). 
Такимъ образомъ, измфняя масла, а главн. 
образомъ душистыя воды и эссенщи, но 
сохраняя пропорщи, можно получить колд- 
кремы самыхъ разнообразныхъ запаховъ: 
ад Лазтит, & 1а Леиг Фотаптдег и пр. Хоро- 
шо закупоренный к. м. сохраняться въ 
прохладн. мфств 1—2 года; но обыкновенно 
портится легко. Чтобы устранить этотъ не- 
достатокъ, въ послёднее время, приготовля- 
ютъ к., въ которомъ вода замЪнена, глице- 
риномъ. 

Колдуныр—см. Пельмени. 

Коленкоръ—см. Ткани бумажныя. 

Колеса. В. состоитъ изъ ступицы, обода 
и спиц». Самые прочные ступицы и обода 
двлаются изъ вяза или ильма; на спицы 
идеть дубъ. Снаружи ступица скр$пляется, 
по обоимъ концамъ, желфзными кольцами, 
а въ осевой каналъ ея вдфлывается же- 
лЪзная втулка. Спицамъ даютъ призмати- 
ческую форму: боле тонкйй конецъ вдвлы- 
вается въ ободъ, а болфе толетый--въ сту- 
пицу. Ободъ составленъ изъ косяковъ, кото- 
рые вс д. б. одинаковой длины и располо- 
жены такъ, чтобы м%ста ихъ соединен!я 
не приходились одно напротивъ другого. 
ЯЖелЪфзная шина надфвается на ободъ горя- 
чею, чтобы, остывши, лучше стянула его. 
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КОЛЛЕГЯ ПАВЛА ГАЛАГАНА 


Въ послднее время для городск. экипа- 
жей, кром$ желфзныхъ, дБлаютъ еще кау- 
чуковыя шины (см. Экипажи). 

Колибри (ТгосВ из) образуютъ отдфльное 
семейство самыхъ маленькихъ изъ воъхъ 
птицъЪ; водятся въ тропической Америк®; 
обыкновенно раскрашены яркими блестя- 
щими цвфтами; питаются насфкомыми, ко- 


Колибри. 


торыхъ захватываютъ съ цвфтовъ раздвоен- 
нымъ на конц языкомъ. Множество ви- 
довъ. Самая крошечная изъ к.—птица-му- 
ха (Т. тт 8), живущая на Санъ-Доминго, 
длиною мене 1!/2 дюйма и вфсомъ н%еколь- 
ко болфе '/з золотн.; яйца ея величиною съ 
горошину. К. употребляются для украше- 
н!я дамскихъ шляйъ. 

Колика — см. ВЪтры. Колика желчная — 
см. Вамни желчные. 

Колировка—см. Прививка. 

Коллемя Павла Галагана — въ Клев%, 
въЪд. мин. нар. пр.; 4 класса (У—УТП), соот- 
вфтств. 4 высшимъ класс. гимназй. При- 
нимаются лица во$хъ сословй — панс1юне- 
рами. Комплектъ: 40 своекоштныхъ (600 р. 
въ годъ по полугодно: не позже 1 марта и 
1 сентября и 50 р. единовременно) и 30 сти- 
пендатовъ П. Галагана. Премъ въ авгу- 
стЪ, но, при существовании ваканс, и въ 
друг. время года; прошен1я на простой бу- 
маг —директору, съ приложенемъ метри- 
ческ. свидфтельства; могутъ 6. посылаемы 
по почтЪ. Принимаются безъ экзамена въ 
1-й кл.—окончивие прогимнази или пере- 
шедш. въ 5 класс. гимназ!и, во 2 кл. — пе- 
решедш. въ 6 кл. гимнази; вов проч1е—по 
экзамену (прогр. 4-хъ кл. гимназ!и). Въ выс- 
пе классы пр1емъ не допускается. Степен- 
датами принимаются только въ 1 классъ; 
они д. представить свидЪтельство (или друг. 
доказательства) о бЪдности, свид$тельство 
объ успЪхахъ въ наукахъ (въ средн. выво- 
дЪ не менЪе 31/2) и о поведен!и и письменное 
обязательство поступающаго—не курить въ 
к.; вс подвергаются состязательному испы 


КОЛЛЕШИ НАСЪКОМЫХЪ 


тан1ю изъ русск., латинск. и треческ. язы- 
ковъ и изъ математики. Права окончив- 
шихъ курсъ коллеги одинаковые съ гим- 
назическими, 

Коллекщи насЪкомыхъ—см. Нас%комыя. 

Коллекщ!и растенй—см. Гербарий. 

Коллеръ—болфзнь, встр$чающаяся у ло- 
шадей и зависящая отъ накопленя воды 
въ головн. мозгу. Животное дфлается апа- 


тичнымъ, стоитъ неподвижно съ опущен- 


ными головою и ушами, смотритъ печально. 
Этимъ припадкамъ обыкновенно предше- 
ствують признаки раздражен1я головн. моз- 
га (родъ безпокойн. безум1я), зависящ. отъ 
приливовъ крови въ головЪ; въ это время 
помогаетъ кровепускане изъ шеи; но ког- 
да бол$знь уже развилась, она становится 
неизлечимою. 

Коллод—растворъ гремучей хлопчатой 
бумаги (Пирокеилинъ) въ смфеи спирта 
и эфира: безцвЪзтная сиропообразная жид- 
кость; если ею намазать кожу или др. пред- 
метъ, спиртъ и эфиръ испаряются и остает- 
ся непроницаемая пленка, которая, высы- 
хая, съеживается. Употребляется въ меди- 
цин%, въ фотограф!и, при фабрикащи ис- 
кусств. цвзтовъ и пр. Для различн. цзлей 
приготовл. к. различн. густоты; медицинск. 
к. состоитъ изъ 1 част. пироксилина, на 18 ч. 
эфира и 3 части спирта; для фотография 
обыкновенно жиже: 1 ч. пироксил. на 20— 
30 ч. спирта и столько-же эфира. Прежде 
всего пироксилинъ обливаютъ спиртомъ и 
только, когда онъ вполн% пропитается по- 
слЪднимъ, вливаютъ эфиръ; хорошенько 
встряхиваютъ, пока весь пирокс. не раство- 
рится; зат®мъ даютъ отстояться недфлю, и 
жидкость осторожно сливаютъ съ отстоя. 
Спиртъ обыкновенно 95° по Траллесу, 
эфиръ 0,725 уд. вЪса. ЧЁмъ меньше спирта, 
и больше эфира, т$мъ к. скорЪе испаряется, 
и наоборотъ. Въ медицин$ к. употребляет- 
ся для смазыван1я при воспаленяхъ кожи 
(рожи, небольш. обжоговъ и пр.), для за- 
клеиван1я неб. ранъ и приклеиваня ваты, 
корши и пр. Обыкновенный к. имфетъ то 
неудобство, что морщится и скоро отстаетъь; 
неудобство это въ значительной степени 
устраняется прибавл. на 50 част. коллодя 
1 ч. кастороваго масла—полученный к. на- 
зывается эластическимь к. (со. @азЯсит). 
Е., настоенный на шпанскихъь мушкахъ, 
наз. нарывнымь к. (с0По4. салалл9.): онъ 
‚употребляется въ тЬхъ же случаяхъ, какъ 
и шпанск. мушки, но гораздо удобнЪе ихъ. 
Намазывать к. кисточкою, которую, зат%мъ, 
промыть въ см$си спирта съ эфиромъ. 

Коловоротъ—см. Сверлен!е. 

Коловратки или круговертки (Вофаба- 
г1а)—микроскопичесве червячки съ мерца- 
тельными р%сничками для движеня и за- 
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колодцы 


хватыван!я пищи; живутъ въ пресной и 
морск. вод$. 

КБолодка—игра (см. Мячь). 

Колодцы по устройству м. б. раздлены 
на обыкновенные, трубчатые (американскле) 


Колодецъь обыкновенный. 


и цистерны. Обыкновенные к. устраиваются 
изъ деревянныхъ срубовъ, которые, по м*- 
р% рытья к., опускаются 
въ землю; срубы эти со- 
стоятъ или изъ насажен- 
ныхъ другъ на друга де- 
ревянныхь вфнцовъ, или 
же изъ деревянн. в%н- 
цовъ, соединенныхъ ме- 
жду собою досками (см. 
рис. 1); если почва твер- 
да, дно можеть оставать- 
ся открытымъ; въ против- 
номъ случаЪ его выети- 
лаютъ досками или брев- 
нами, которыя д. лежаль 
подъ водою. Трубчатые к. 
(рис. 2)—самые удобные; 
они состоять изъ желЪз- 
ной трубки, внизу за- 
остренной и снабженной 
дырочками (для фильтро- 
ванйя воды); если нижн. 
острый конець глад, то 
трубку вгоняютъ въ зем- 
лю вколачивашемъ; го- 
раздоудобнзетрубки, снабженныя на остромъ 
конц винтомъ: въ такомъ случа% ихъ ввин- 
чиваютъ въ землю особыми клещами. На 
верхней конецъ вогнанной трубки придЪ- 
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Колодецъ трубчатый. 


КОЛОКВИНТыЫ 


лывается чугунный насосъ, посредствомъ ко- 
тораго вода накачивается. Если имфющаяся 
трубка коротка, то къ ней прибавляютъ 
сколько нужно. Д1аметръ отверст1я трубы 
отъ 11/3 до 2 и боле дюйм.; но для того, 
чтобы обыкновенн. насосы были достаточны, 
длина ея не д. 6. болфе 10 — 11 арш. Стои- 
мость въ С.-Петерб. трубъ за 1 фут.: въ 
1*/> д.—48 к., въ 2 д. = 65 к., остраго нако- 
нечника съ фильтрою въ 11/з д.—23 р., въ 
2 д.—98 р., клещей для ввинчиван1я=12 р., 
насоса=15—94 р.—Цистернами наз. совер- 
шенно закрытые (съ отдушиною для венти- 
лящи) подземные резервуары для собиранйя 
дождевой воды (см. Вода). Такъ какъ, за 
исключен!емъ цистернъ, колодцы снабжают- 
ся почвенною водою, то понятно, что вода въ 
нихъ м. б.чиста и здорова только тогда, когда 
чиста почва, среди которой они поставле- 
ны: отсюда ясно, что к. не слфдуетъ дфлать 
среди жилыхъ помфщеюй, а тфмъ болфе 
близъ отхожихъ м$Фотъ, хлфвовЪ и т. п.; 
они д. б. за селомъ или городомъ. Качество 
колодезн. воды зависитъ также отъ глуби- 
ны к.: чфмъ глубже, тфмъ вода чище; не- 
глубоюме к. (отъ 6 до 10 арш. глубиною) 
р®дко содержать хорошую здоров. воду, на 
свойство которой, конечно, вмяеть также 
естественный ` грунтъ почвы (лучше всего 
песчаный). Исключене, какъ сказано, со- 
ставляютъ цистерны, наполняемыя исключи- 
тельно дождевою водою—съ крыши ит. п.; 
при услов1и, конечно, что стФны ихъ сд%- 
ланы изъ непроницаемаго матер!ала и верхь 
достаточно защщищенъ отъ стока воды съ 
окружающей почвы. Особый видъ трубча- 
тыхъ к. — артезанскае колодцы, отличало- 
пцеся очень большою глубиною: до 90— 
450 и боле сажень; ихь сверлятъ до тЪхь 
поръ, пока не достигаютъ проточной струи 
воды, которая тотчасъ-же подымается въ 
трубку или бьетъ изъ нея фонтаномъ (если 
подземный токъ воды течетъ съ м%сть бо- 
лЪе возвышенныхъ, чЪмъ то, на которомъ 
колодецъ). Въ такихъ к. вода м. б. чиста, 
даже если они пробуравлены среди много- 
люднаго города, напр. въ Гренельскомъ ар- 
тез1анск. к. въ Париж». 

Колоквинты — сушеные плоды растен1я 
Сиситаз Со1осут из, растущаго въ сфверной 
АфрикЪ, но разведеннаго также въ юж- 
ной Европ и на Востокф. Очень горькая 
мякоть его (ршра Со]осуп В.) употребляется, 
какъ сильное слабительное (ни въ какомъ 
случа безъ совта врача) и для уничтоже- 
н1я насЪкомыхъ, преимущественно клоповъ: 
отваръ мякоти прибавляютъ или къ крас- 
кф, которою бфлятъ стёны, или къ клей- 
стеру для приклеиван!я обоевъ (см. Клоны). 

Колокольчики (Сашрапи]а). Обширный 
родъ травъ изъ сем. колокольчиковыхь; мно- 
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ге виды распростр. у насъ далеко на сЖверъ, 
а н®которые — до сам. Ледовитаго моря. У 
Вильморена описано 26 видовъ, введенн. въ 
садоводство, не считая разностей. Между 
ними есть однолётне, двултн1е и много- 
лЪтн!е. Листья у всВхъ цфльные, но фор- 
мою разнообразные—то узкле и продолгова- 
тые, то широко-сердцевидные и пр. ЦвЪты 
крупные, съ вфнчиками въ видЪ колоколь- 
чиковъ, также самой разнообразной формы, 
начиная отъ очень отверзтаго и низкаго, 
какъ у нашего С. рег опа, и кончая длинн. 
и глубокимъ ииироколиственнало (С. ]ад Па) 
или сибирскало (С. зплса). Колера—отъ бл$- 
дно-голубаго до темноф!олетоваго; есть раз- 
ности съ бфлыми цвфтами. Не мен%е раз- 
нообразны размфры растен1й; С. саезрёоза, 
напр., не выше 5 вершковъ, а С. ругата- 
аа: достигаеть иногда почти сажени. №. 
напрасно оставлены въ нЪфкот. садахъ; они 
гораздо красивзе мног. вновь вводимыхъ 
травянист. растений; 6. ч. ихъ оч. выносли- 
вы и долго цвЪтутъ; н5которые м. служить 
украшен1емъ сам. с$верныхъ садовъ. Одно- 
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лфтн1е сфверн. виды сФятся прямо на мЪ- 
ста, а бол$е южные — сначала въ парники 
или въ горшки. ДвулВтне сВятъь, отъ апр$- 
ля до мая и даже до начала, 1юня, на 0соб. 
грядахъ, а осенью пересаживаютъ на м%- 
ста. Многолтн1е м. разводиться и смена- 
ми, и двленемъ, и черенками. Почти вс, 
находимые въ садов. каталогахъ, м. хорошо 
удаваться въ средн. Рост. Изображенн. 
на рис. карпатеме к. (С. СаграАШса), съ бл. 
цвфтами, одинъ изъ сам. красивыхъ видовъ. 
Коломбо или колумбо — корень различн. 
видовъ Мешзрегтит, растенйя африканска- 
го; употребляется въ медицин% въ вид от- 
вара (изъ 2—3 драхмъ 1 стаканъ отвара: 
по столовой ложкз черезъь 2—3 час.), по- 
добно горчавкз и квасаш, для укр$плен1я 
пищевареня, но преимущественно при хро- 
ническ. поносахъ (не особенно полезно). 
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Колонисты (бывшше)—0с0б. разрядъ кре- 
стьянъ-собственниковъ, водворенн. на ка- 
зенн. земляхъ въ губ.: С.-Петерб., Новгот., 
Самарек., Сарат., Воронежск., Черниг., Пол- 
тавск., Екатериносл., Херсонск., Таврич. и 
Бессарабской. Въ настоящ. время к-тыгустро- 
ены на основ. общ. полож. о крестьянахъ, 
съ соблюденемъ слфдующ. 0606. правилъ: 
1) Каждый округъ к-въ образ. особ. волость; 
2) но если округъ въ нЪекольк. узздахъ, то 
кажд. чаеть въ отд. уфзд образ. отдЪльную 
волость; 3) при отдаленности разотоян!я се- 
лен1е, им$ющее не мен%е 300 ревизск. душъ, 
м. образовать особ. волость; но если въ немъ 
менфе 300 душъ, то оно присоединяется къ 
ближайш. крестьянск. волости. Органы об- 
ществ. сельск. управлен1я т%-же, какъ у 
крестьянъ, но въ сельскомъ и волостномъ 
сходахъ, кромф поселянъ - домохозяевь и 
сельск. должностн. лицъ, могутъ принимать 
участ1е и выборные отъ поселянъ безземель- 
ныхъь: въ сельскомъ сход —одинъ отъ 10-ти 
взрослыхъ, а въ волостномъ — одинъ отъ 
20-ти. Сверхъ предметовъ, подлежащ. в дф- 
ню сельск. схода на общ. основанйи, сельск. 
сходу бывш. к-въ предоставлено: 1) разрЪ- 
шен1е переуступки подворн. участковъ отъ 
одного хозяина къ другому; 2) распоряже- 
ве м!рск. оброчн. статьями, и 3) зав дыва- 
не обществ. лфсами и плантащшями. На во- 
лостное правлен!е, кромф дЪлъ, подлежащ. 
его вБдЪн!ю на общ. основанйи, возложено: 
1) приведен1е въ исполнен1е приговоровъ во- 
лостн. схода, касающихся обществ. земельн. 
и оброчн. статей; 2) распоряжен!е по стра- 
хован!ю отъ огня и градобит1я, и 3) распо- 
ряжен1я по оборотамъ ссудо-сберегатель- 
ныхь кассъ и возникающимъ изъ нихъ взы- 
сканямъ. Все дфлопроизводство по обще- 
ственному управленю бывш. колонистовъ 
должно быть ведено на русскомъ языкф. 
Земля, какъ и у крестьянъ, находится въ 
общинномъ пользоваши, но к-ты, при т%хъ- 
же условяхъ какъи крестьяне, могутъ уста- 
новить въ своемъ обществЪ подворное поль- 
зоване землею. Приговоры этого рода д. 6. 
засвидЪтельствованы непремфнн. членомъ 
Узднаго по крестьянск. дЗламъ присут- 
ств1я. Но сказанн. ограничен1е права рас- 
поряжен!1я землею продолжается только въ 
течеши 3-хъ л. со времени полученя вла- 
дЪнной записи; по прошестви этого срока 
и общества, и отдльные хозяева получаютъ 
право отчуждать земли своего над$ла; но 
приговоръ (2/з голос.) объ отчужден!и земель 
обществами д. 0. засвидътельствованъ не- 
премфнн. членомъ уЪздн. по крест. дЪламъ 
присутствя. Изм$нен1я относительно назна- 
чен1я земель, отведенныхъ нЪскольк. обще- 
ствамъ подъ лен. плантация, фольварковыя 
и друг1я хозяйств. заведен1я, м. состояться 
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только съ разршеня губернск. по кресть- 
янск. дфламъ присутств1я. За землю обще- 
ство обязано уплачивать въ казну оброчн. 
подать въ разм8рЪ, означенномъ во влад$н- 
ной записи, остающуюся неизмЪнной въ те- 
чени 25 л. со дня издан1я настоящ. правилъ 
(1871 г. 4 1юня); послёдуюцая измЪнен1я м. 0. 
производимы только въ законодательномъ 
порядк$. Какъ общества, такъ и отдёльн. 
владёльцы м. освободиться отъ всей или 
части оброчн. подати, внеся въ губернск. или 
У%здн. казначейство государств. процентн. 
бумагами капиталъ (не менфе 100 руб. по на- 
риц.цфн%), проценты съ котораго покрывали- 
бы всю или освобождаемую часть оброчной 
подати. Земли, вполнф освобожденныя ука- 
занн.образомъ отъ платежа, оброчной подати, 
составляютъ полную собственность ихъ вла- 
дЪльцевъ. Наслюдоване соверш. на основа- 
ни обычая к-въ. (Полож. о сел. сост., пра- 
вила объ устр. пос. собств., бывш. колон., 
ст. 1—28). 

Колон1я —селене бывш. колонистовъ (см. 
Колониеты). 


Колосникъ (Е]ушиз агепал!а8). Многолфт- 
няя трава изъ сем. злаковъ; достигаеть 
‘|2 аршина и болфе. Толст. соломина, закан- 
чивается крупн. колосомъ, похожимъ на яч- 
менный и даже на ржаной. С$мена довольно 
крупны, мучнисты и въ нуждЪ м. употреб- 
ляться въ пищу. Растетъ на песчаной, да- 
же сыпучей почвЪ, которую укрЪиляетъ 
своими подземн. побфгами и корнями; иног- 
да для этого к. разводятъ варочно. Попа- 
дается въ изобил1и преимущественно въ при- 
морскихъ м$стахъ, у насъ, напр., около Б%- 
лаго, БалтАйскало и Чернаго морей. 

Колотье—колющая боль, чалце всего въ 
бокахъ; случается при различныхь болфз- 
ненныхъ состояняхъ: то какъ нервная или 
ревматическая боль (безъ лихорадки), то при 
воспаленяхъ подреберной плевы, легкихъ 
(съ лихорадкою) и т. п.; лечен!е зависитъ 
отъ причины, но въ б. ч. случаях м. 6. по- 
лезны: согр$вающае компрессы, втиран1е 
скипидафрной мази (на 4 ч. свин. сала 1 ч. ски- 
пидара), горчишники и т. п. отвлекаюцйя 
средства. 

Колоцинть—см. Колоквинты. 


Колтунъ (РИса ро]ошса): свалявийеся въ 
войлокъ волосы на голов%; ветр$чается 
чаще всего въ Польш на берегахъ Вислы, 
гдф развито к. способствуеть предразсу- 
докъ, заставляющий храмить к., какъ сред- 
ство предупреждающее друг. бол зни. Про- 
исходитъ единственно отъ нечистоплотности, 
оть долгаго нечесанйя длинныхъ волосъ; 
вслфдетв1е той-же нечистоплотности на 
кожЪ, подъ волосами, часто является мо- 
края сыпь, дфлающая волоса липкими. Ле- 
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чене: обрЪзать волоса, мыть и держаль го- 
лову въ чистот%. 

Колчеданъ — минералъ, встрёчающися 
часто въ природЪ; есть соединене сзры съ 
желЪзомъ; два вида: сърный и лучистый, 
различаюцеся между собою кристалличе- 
скою формою; первый служить главн. обра- 
зомъ для добыван!я сЪры, а второй — же- 
лЪзн. купороса и сфрной кислоты. Особое 
видоизмнен!е к. представляеть маииипный 
к., обладающий магнитными свойствами. 

Колъ сажательный — см. Тыкало. 

Колыбель — см. Люлька. 

Кольраби или колеряб1я (В. о]егасеа 
сащогара) имфеть чрезвычайно вздутый 
коротый стебель, торчашйй изъ почвы и 
несупий рубцы отъ опавшихъ листьевъ. Въ 
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пищу употребляется толстый стебель. Рас- 
тен1е двул$тнее, разводится, какъ кочанная 
капуста, но на второй годъ по удобренйи; 
разстоян1е между растен1ями м. 6. тфенЪе, 
чЪмъ для кочанной к. Для полученя к. въ 
продолжени всего года, ранн1е сорты сфятъ 
въ парники и потомъ высаживаютъ, а дру- 
гую партйю сфмянъ сфятъ прямо въ гряды. 
Разрыхлен!е почвы оч.полезно и можетъ про- 
изводиться распалиникомъ. Осенью вздутые 
стебли выбираютъ, очищаютъ отъ корней 
и листьевъ и сохраняютъ въ не очень су- 
хихъ подвалахъ. Сохранене не затрудни- 
тельно. Для сёмянъ высаживають лучице 
сорта весною; смена сохраняютъ всхо- 
жесть около 4 л.; въ лотЪ ихъ до 6.000. Изъ 
раннихъ сортовъ: вънская парниковая, б%- 
лая и синяя, въиская коротколистная и ан- 
злайская. Изъ позднихъ: полевая или кормо- 
вая, годная и для стола. 

Кольца — игра (см. Серсо). 

Кольцо. Чтобы снять к., туго засзвшее 
на пальц, послЪдйЙ смазать деревянн. ма- 
сломъ и, оттянувъ кожу къ основанйю, по- 
двигать к.; когда дойдетъ до сустава, пу- 
стить кожу —к. само собою перенесется 
кожею черезъ суставъ. Или: смазать мас- 
ломъ, погрузить палецъ въ очень холодную 
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воду: черезъ н®сколько минутъ к. сходитъ 
легко. 

Кольцо маточное — см. Матка. 

КБолюшка (базегозецз) — мелкая рыба 
отъ 2 до 21/2 дюйм. длиною; у насъ водится 
въ БалтЙскомъ и Черномъ моряхъ; но мо- 
жетъ жить и въ пр%еной (тихой) водф. На 
спин отъ 3 до 10 иголъ (колючекъ); вм$сто 
брюшнаго плавника также игла. Питается 
насзком. и икрою др. рыбъ. У потребляется 
часто для аквар1евъ, такъ какъ устраиваетъ 
для кладки яицъ любопытныя гн%зда. 

Боляндра — то-же, что Кишнецъ. 

Коляска — см. Экипажи. 

Комары—нас%к. изъ отряда двукрылыхъ; 
отличаются длинн. суставчатыми усиками 
и еще боле длинн. жалящимъ хоботкомъ, 
съ острыми щетинками на концф. Жа- 
литъ только самка; жаля, выпускаетъ изъ 
хоботка сокъ, раздражающий рану, которая 
особенно становится бол зненною, если, при 
быстромъ отлегз к., въ ней остается ще- 
тинка хоботка. Такъ какъ самка кладетъ 
свои яйца, въ воду, то к. особенно обильны въ 
сырыхъ болотистыхъ м$етностяхъ и вообще 
близъ стоячихъ водъ. Сухость уничтожаеть 
ихь. Оплодотворенная самка перезимовы- 
ваеть въ трещинахъ гротовъ, пещеръ, погре- 
бовъ ит. п. и весною кладетъ въ воду около 
300 яицъ, склеивающихся въ овальные 
кружки и плаваюце на поверхности; дней 
черезъ 10 изъ нихъ развиваются сначала 
личинки, а потомъ к. Въ тропическихъ 
странахъ к. (мускиты) составляютъ чистое 
бЪдетв!е; но и у насъ въ нфкоторыхъ м%ст- 
ностяхъ очень мучительны. Видовъ к. очень 
много; самый обыкновенный у насъ Ощех 
рулет. Предохраняетъ отъ к. всявыЙ дымъ, 
напр. важженный костеръ, курен!е табаку 
и т. п., а также намазыван1е лица, рукъ и 
вообще открытыхъ частей тЪла анисовымъ 
масломъ (накапавъ масла на бумажку, на- 
тереть ею лицо и пр.), настоемъ квасаи и 
т. п; для удалевя к. изъ спаленъ упо- 
требляется веЪми изв$стн. премъ: въ спаль- 
н% дымять чЪмъ либо (жгутъ соснов. шиш- 
ки, муку ит. п.), а въ сосфдн. комнаты 
ставятъ свЪфтъ. Можно еще употреблять 
слфдующ. способъ: поставивъ свЪфчку въ 
стеклянномъ фонарЪ, обмазать стекла по- 
слЪдняго медомъ, разведеннымъ. водою съ 
водкою; к., привлеченные свЪтомъ, прилипа- 
ютъ къ меду. ГдЪ к. очень много, — един- 
ственное средство — кисейные полога. М%- 
ста укусовъ смачиваютъ разведеннымъ на- 
шатырнымъ спиртомъ, или, за неимфемъ 
послЪдняго, прикладываютъ къ нимъ влаж- 
ную землю. 

Комендантъ. К—ы полагаются въ нзкот. 
городахъ и во всзхъ кр$фпостяхъ; назначал 
ются изъ лицъ военно-сухоп. вЗд. и только 
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въ нфкот. приморск. городахъ изъ морек. 
вЪд.; при нихъ полагаются управлен1я (св. 
военн. постан., изд. 1869 г., ч. Т, ст. 128—127). 
К—ты обязаны наблюдать: 1) за охране- 
н1емъ дисциплины и наружн. порядка въ 
войскахъ; 2) за исправн. содержанемъ ка- 
рауловь и точн. исполненемъ гарнизонн. 
службы вообще; 3) за исправн. содержан1емъ 
казенн. здан!й; 4) за содержан1емъ воинск. 
чиновъ подъ арестомъ, и 5) за порядкомъ 
въ госпиталяхъ и мёстахъ заключен!я военн. 
вЪд. №. обязанъ содфйствовать м\етн. по- 
лицщи въ сохранен!и благоустройства и по- 
рядка въ городЪ (ст. 180, 135). Въ кр$по- 
стяхь на к—овъ возлагаются 0606. права 
и обязанности: к.—полный начальникъ кр%- 
пости съ ея окружностью и форштадтами; 
отвфчаетъь за цзлость кр%Ъпости и спокой- 
стве гарнизона и обывателей; безъ дозво- 
лен1я начальства, не м. ночевать вн% кр%- 
пости и удаляться отъ нея на пушечн. вы- 
сетр%лъ;разрЪ шаетъ посторонн. лицамъ входъ 
въ зданя крФпости и опредфляетъ, по ка- 
кимъ веркамъ—кто и когда можетъ ходить 
и пр. (ст. 142, 148, 144, 150, 152). Въ мир- 
ное время к. д. содержать крпость въ по- 
стоян. готовности къ переходу ея въ военн. 
или осадное положене. При военн. положе- 
н1и— заботится о приведен!и ея въ оборонит. 
состояне, а съ обращенемъ кр$пости въ 
осадное положене вступаетъь въ права ко- 
мандира отдфльнаго корпуса, въ район 25 
верстъ въ окружности. №., сдавпий или по- 
терявпий крфпость, предается военн. суду, 
которымъ опред$ляется степень его отвфт- 
ственности (ст. 159—206). 

Кометы — звфзды, окруженныя туман- 
ною атмосферою, которая б. ч. удлинняется 
въ вид% хвоста; обралцаются около солнца, 
но неправильно, а потому появляются обы- 
кновенно внезапно. Не имфютъ никакого 
вшян1я не только на чью-либо судьбу, но 
даже и на погоду. 

Комитетъ. При министерствахъ и различн. 
правительств. и обществ. учрежден1яхъ су- 
ществ. комитеты, въвЪдн1и которыхъ нахо- 
дятся каще-либо спешальн. вопросы; такъ, 
при мин. вн. д®лъ имфются: центральный 
статистический к.) техническо-строительный 
к.) тюремный в.у цензурный комитеть (см. Цен- 
зура), ветеринарный к. (при мед. деп.); при 
мин. народн. просв.—ученый комитеть мин. 
_ народн. просвъщенмя; при мин. госуд. иму- 
ществъ—20рный ученый к.; при военномъ со- 
вЪтЪ (см. это слово) военн. министерства — 
злавный военно-кодификащионный к., злавн. к. 
по устройству и образовамю войск», злавный 
военно-учебный к.) тлавн. военно-оспитальный 
к., злавный военно-тюремный к., при главн. 
штаб (см. это слово)— военно-ученый к., при 
главн. интендантств® —технический к., при 
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главн. артиллер. управлеши — артиллерий- 
скй к., при гл. инженерн. упр. — инженер- 
ный к., при гл. военно-медиц. управлени— 
военно-медицинскай ученый к., при гл. управ- 
лен1и военно-учебн. заведен1й — педалозическай 
к., при гл. управлени иррегул. войскъ — 
к. ирреиулярн. войскъ; при морск. м--в8—мор- 
ской техническй к. Изъ к— въ при обществ. 
учрежден1яхъ наиболЪе извЪфстенъ к. гра- 
мотности—при вольно-эконом. обществЪ. 
Комитетъ министровъ — вЪфдаетъ высш. 
исполнительн. дЪла, подлежания Высоч. раз- 
р+шеню. Въ составъ к—а входятъ: по сво- 
ему звантю: 1) вс министры и главноуправ- 
ляющ!е отдфльн. частями и 2) предс$дате- 
ли департаментовъ гос. совфта; затЗмъ, ли- 
ца, назначенн. по Высоч. усмотр$н1ю. Кро- 
мЪ того, к. м. им. право для объяснен1я при- 
глашать начальниковъ присутственн. м$стъ. 
Председатель к—а назначается Императо- 
ромъ (не изъ числа его членовъ по зван1ю). 
Кругъ вфдомства к—а слагается: 1) изъ дЪлъ 
текущихъ и 2) дЪлъь въ особенности подле- 
жащихь его разсмотр%в1ю. Къ дфламъ те- 
кущимъ относятся дла, требуюпия общаго 
разсмотрЪн1я разн. министерствъ; 2) дфла, 
въ разрфшен1и котор. отд. министръ ветр$- 
чаетъ сомнЪфне, и, наконецъ, 3) дЪла, раз- 
рьшене котор. превышаетъь степень власти 
отд. министра и требуетъь Высоч. усмотр*- 
ня. Къ дЪламъ, въ особенности подлежащ. 
к— ту, принадлежать: 1) дЪла, относяпаяся 
до обществ. спокойствая и безопасности, до 
народн. продовольств1я, и дЪла по всякому 
чрезвыч. происшеств1ю; 2) уставы акц1онер- 
ныхъь компан1й; 3) проекты нормальн. кон- 
цесс й на желЪзн. дороги и предположеня 
объ окончательн. выдачЪ этихъ концессй; 
4) представлен1я министровъ о наградахъ за 
отлич1е, за исключен1емъ подлежащихъ раз- 
смотр$фн1ю орденск. думъ или докладывае- 
мыхъ непосредственно Государю; 5) штаты 
временн. установлевй; 6) дла о пенаяхъ и 
пособ1яхъ, назначене которыхъ превышаеть 
власть отд. министровъ; 7) выговоры губер- 
наторамъ и губернск. правленямъ по пред- 
ставлемямъ министровъ и опредЪлешямъ 
сената; 8) выспия администр. дВла, по раско- 
лу; 9) предположеня объ измЪфнен1и право- 
славн. мисс1онерск. обществъ; 10) представ- 
лен1я мин. вн. дЪлъ объ уничтожен1и вред- 
ныхъ книгъ; 11) представлен1я мин—овъ объ 
отклонен1и ходатайствъ земскихъ собранйй; 
12)д$ла, производивийясявъ сибирск. комите- 
тв до его закрытя.— Положен1я к—та под- 
лежать Высоч. утверждению; только н%ко- 
торыя дВла м. 0. ршены к—омъ оконча- 
тельно: дфла объ отклоненйи ходатайствъ 
земск. собрав1й, представленя мин. вн. дВлъ 
объ уничтожен!и вредн. книгъ и пр. Испол- 
няются постановлен1я к—та мин—овъ под- 
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лежащими министрами (т. Т, ч. 2, учр. ком. 
мин., ст. 2, 4, 5, 11, 12 и прим$ч. къ ней по 
прод. 1868 г., ст. 14, 47, 49; собран. узакон. 
1872 г., № 52, и 1873 г., № 831). 

Комитетъ о раненыхъ Александровск й 
(Спбургъ, Пантелеймонск. ул., 14). Преде$- 
датель—В. Кн. Константинъ Николаевичъ, 
члены—всЪ главн. начальники военн. окру- 
говъ, генералъ-губернаторы, директоры Чес- 
менск. и Измайл. военныхъ богадфленъ и, 
кромЪ того, лица по особ. Выс. назначен!ю. 
Покровительству к. подлежатъ раненые или 
увЪчные во время военн. дЪйствйй и въ мир- 
ное время при исполнени служебн. обязан- 
ностей (въ посл$дн. случа, если велЪдетв1е 
ув ч оставили службу): 1) лица военн. и 
морск. вЗдомствъ, въ томъ числ священ- 
ники и гражданск. чины этихъ в — въ, а 
равно сестры милосеря и красн. креста 
при войскахъ и госпиталяхъ; 2) чины по- 
жарн. командъ; 3) чины пограничной стра- 
жи; 4) отставные военные, котор. отъ бо- 
лЪзней зрзя, рукъ и ногъ или дряхлости 
не м. снискивать себф пропитан1я; 5) се- 
мейства поименованн. лицъ посл ихъ смерти. 
Покровительствомъ пользуются только лица 
не обезпеченныя: не могутъ обращаться за, 
помощью къ к. генералы, им ющ. годовой 
доходъ не менЪе 1500, штабъ и оберъ-офице- 
рыр—не менфе 750 и нижн. чины не менфе 
100 р. въ годъ (въ исчислен1е годов. дохо- 
да не включаются пенаи или друг. по- 
соб1я отъ казны, кром% аренды); пр1обрЪт- 
пие указанный доходъь посл поступленя 
подъ покровительство к. обязаны, подъ стра- 
хомъ законн. отвЪзтственности, донести о 
томъ к. немедленно. Покровительство к. 
прекращается для самихъ раненыхъ при осуж- 
ден1и ихъ приговорами судовъ къ лишеню 
чиновъ, а для членовъ ихъ семействъ-—при 
поступлен1и на госуд. службу, при выход 
замужъ или по достижении совершеннолз- 
т1я (кром$ неизлечимо больныхъ). Вс ра- 
неные по степени увЪч1я раздЪляются на 
3 класса: къ 1-му принадлежать т%, раны 
и ув$чья которыхъ дфлаютъ ихъ не только 
не годными къ какой-либо службЪ, но и не 
способными обходиться без» постояннало по- 
сторонняго ухода; ко 2-му—т%Ъ неспособные, 
для которыхъ посторонн. уходъ требуется 
только въ исключительн. случаяхъ, и къ 
3-му — поврежден1я которыхъ затрудняютъ 
отправлен1я нзкотор. органовъ и частей т$- 
ла. Покровительство к. выражается для са- 
миль раненыхъ: 1) опредъленлемь на долж- 
ности по вЪдом. мин. военн., финанс., на- 
родн. просв. и госуд. контроля; 2) пенеями 
изъ инвалиднало капитала: раненымъ 1-го и 
2-го кл., какъ отставнымъ, такъ и служа- 
щимъ по военн. вЪдомству (изъ служащихъ 
исключаются получивш. ув$чья въ мирн. 
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время), и постоянн. пособеями на наемь прислу- 
ли — вофмъ отставнымъ 1-го кл., а изъ от- 
ставн. 2-го кл. только тфмъ, котор. безъ по- 
мощи прислуги не м. свободно двигаться; 
3) ходатайствомь 0 назначенли пеной изъ о- 
суд. казначейства: для лицъ 1-го и 2-го кл., 
получающихъ неполн. пенаи, о превращен1и 
ихъ въ полныя (независимо отъ пеной изъ 
инвал. капитала), для служащ. лицъ 2-го и 
3-го кл. о производств имъ пеней сверхъ 
жалованья; 4) единовременн. пособлями: при 
крайней б$дности, тяжкой бол$зни или на 
погребен!е; заимообразно, до 150 р., полу- 
чающимъ пенс]и ранен. офицерамъ, пр!з- 
жающимъ въ Петерб. по дфламъ; въ вид 
наградъ — по н%Ъкотор. орденамъ и золот. 
оружлю (прежде всего удовлетвор. геор- 
г1евск. кавалеры); 5) выдачею свидъьтельствъ 
на квартирное довольствае и безплалтное вра- 
чебное пользовате: квартирныя деньги всфмъ 
ранен. 1-го кл. во во$хъ городахъ, за исклю- 
чен1емъ столицъ (въ посл$днихъ — только 
въ случаяхъ невозможности выфхать или 
необходимости оставаться въ нихъ для 
лечен1я}; всЪ состоящ. подъ покровитель- 
ствомъ к. имфютъ право на поступлене въ 
военн. госпитали, а гдЪ нЪтъ таковыхъ— въ 
обществ. больницы; при отсутствш-же тзхъ 
и другихъ—на безмездное пользованйе слу- 
жащими врачами и безденежное получен!е 
лекарствъ изъ казенныхъ аптекъ (или изъ 
вольныхъ аптекъ за счетъ казенн. палатъ); 
6) переименованемъ, при поступлении в зражд. 
службу, въ зражд. чины, соотвьтствующие 
полученнымь при отставкь изъ военной: 2-го 
класса всЪ, 3-го кл., когда они въ чин%, въ 
котор. состояли до увольнен1я, выслужили 
половину срока.—Для семействь раненыхъ: 
1) пенстями изъ инвалидн. капитала и посо- 
бтями: вдовамъ, сиротамъ, родителямъ, брать- 
ямъ и сестрамъ офицеровъ, умершихъ отъ 
послЪдстьй ранъ или увзч (независимо 
отъ пеной государств. и эмеритальной); 
2) воспитамемь дътей на счеть казны или ин- 
вал. капитала: сыновей въ военно-учебн. 
заведенйяхъ (если не годны по здоровью,— 
то или въ гражд. заведен1яхъ на счет. ин- 
вал. капитала, или пособ1е на воспитан1е: 
120 р. въ годъ въ первыхъ 3 кл. гимназай 
или равныхъ имъ заведен и 180 р. въ 
старшихъ класс. и высш. учебн. заведенйяхъ); 
дочерей, на счетъ инв. капит., въ и-тахъ: 
Патр1отическомъ, Николаевскихь сирот- 
скихъ (Петерб. и Москва), Полтавскомъ, 
Тамбовско - Александровск., Клевскомъ и 
Одесскомъ, а также московск. Елисаветинск. 
училищф, на основан!и правилъ сихъ заве- 
денй (см. Инетитуты); не попавшимъ по 
баллотировкВ въ эти заведен!я — пособля 
(80 р. въ годъ для перв. 3 кл. гимназй или 
на домашн. воспитан!е, 120 р. для остальн. 
23* 
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кл. гимназ или равносильн. заведенй и 
180 р. для педагогич. курсовъь и выеш. 
учебн. заведен). По окончан1и заведен1й 
мальчики получаютъ единовременно 100 р., 
дфвочки 120 р. До 6 лЬтъ на каждаго ре- 
бенка — 50 р. въ годь, а сь 6 до 12 л. (до 
поступленйя въ заведен1е) 80 р. (въ случа® 
если обще расходы на этотъ предметъь пре- 
высятъ 50 тыс. р., — по порядку кандидат- 
скихъ списковъ).—Иросьбы о приняти подъ 
покровительство к. (изъяты отъ герб. сбо- 
ра) подаются: отет. офицерами и членами 
ихь семействъ въ кв.з нижн. чинами и чле- 
нами ихъ семействь-—въ к. или-же мЪетно- 
му военн. или гражданск. начальству; слу- 
жащими офицерами и нижними чинами — 
ближайш. начальникамъ; числящимися въ 
запас№ генералами и чиновниками съ 4-го 
кл.—въ главн. штабъ или главн. управле- 
не военн. минист. (флотскими — въ морск. 
штабъ), остальными:--мфетн. уфзднымъ во- 
инск. начальникамъ. При просьбахъ офице- 
ры д. представить: служание — послужной 
списокъ, отставные — указъ объ отставкЪ 
или соотв тств. документы; 6) кошю съ пе- 
ревязачнаго свид$ тельства, и в) медицин- 
ское свидЪтельство о здоровь (въ Петерб. 
оть 0с0б. коммисаи Николаевск. госпиталя, 
а въ губерняхъ—отъ лицъ, назначенныхъ 
губернаторомъ); члены семействъ — свЪд%- 
н1я: а) о времени смерти умершаго, 6) о 
причин его смерти, в) о степени родства 
съ нимъ, г) если просятъ ни вдова и нид$- 
ти, то удостов$рен!е о томъ, что просящее 
лицо содержалось единственно умершимъ 
родственникомъ и что посл него не оста- 
лось ни вдовы, ни дфтей, д) оть совершен- 
нолфтнихъ дЪтей, братьевъ и сестеръ — удо- 
стовфренше о неизлечимой болЪзни просяща- 
го. Вс эти удостовфренйя м. 6. на одномъ 
документ. Прошене о поступлен1и д$тей 
въ казенн. заведеня—по правиламъ этихъ 
заведен!й; при просьбахъ въ к. о выдачЪ 
пособ на воспитан1е (см. выше): для 0бо- 
ихъ половъ — свид®тельство заведеня, въ 
которомъ сынъ или дочь воспитывается, о 
томъ, въ какомъ классЪ воспитанникъ и на 
чей счетъ воспитывается; для сыновей, кро- 
мЪ того,—удостовзреше губернск. врачебн. 
правлен1я въ неспособности къ военн. обра- 
зованйю; если дочери воспит. дома, то удо- 
стовфрене о томъ м%етн. полищи.—Вь вф- 
дЪн1и к. о раненыхъ находится инвалидный 
калииталь, образованный первоначально Вы- 
соч. дарованною суммою, а затВмъ постоян- 
но приростающй на счетъ: 10°[о вычетовъ, 
изъ различнаго рода единовуременн. пособй, 
выдачь и наградъ, единовременн. вычетовъ 
съ пожалованныхъ земель и ежегодныхъь съ 
арендъ, вычетовъ изъ столовыхъ денегъ, на 
счетъ призовыхъ денегъ, взысканйй при по- 
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жалованяхъ медалями и орденами, ежегод- 
ныхъ бенефисовъ въ пользу инвалидовъ во 
всфхъ русскихъ театрахъ, сбора съ загра- 
ничн. паспортовъ (4 р. 50 к. за каждое по- 
лугод!е), 5°/о вычета изъ доходовъ конфиско- 
ванн. имфн дворянъ западн. губерний, 
штрафовъ, налагаемыхъ, въ извЪетн. слу- 
чаяхъ, на лицъ военн. вздомства, денегь и 
имуществъ, оставшихся ‘послЪ военныхъ, 
умершихъ безъ наслЪдниковъ и пр. (Сводъ 
постановл. о покровительств$ Алекс. ком. 
о раненыхь, 1884). (См. Инвалиды). 
Комитетъ призр%н1я заслуженн. гражд. 
чиновниковъ, сост. при собст. Е. И. В. кан- 
целяр1и (С.-Петерб. Михайловсвй дворецъ). 
Члены к. изъ высшихь госуд. сановниковъ, 
а вс заключен1я его подвергаются Высоч. 
усмотр$ ню. ЦФль его—призрЪвйе недоста- 
точныхъ чиновниковъ, оставивш. службу по 
причинЪ тяжкихь и неизлечим. бол$зней, а 
посл ихъ смерти — ихъ вдовь, дфтей и ро- 
дителей. Въ случаяхъ крайн. б$дности и 60- 
л%зни призр$шемъ к-та м. пользоваться так- 
же вдовы и сироты чиновниковъ, не имв- 
шихъ права на призрЪе к-та; но годовая 
пеня такимъ лицамъ не можетъ превы- 
шать 28 р. 59 к. (на все семейство). При- 
зрн1е к-та выражается пенсями изъ суммъ 
к-та, единоврем. пособ1ями и ходатайством 
о пенаяхъ изъ суммъ государствен. казна- 
чейства. Разм$ръ полныхъ пеной опредз- 
ляется классами должностей, въ коихъ со- 
стояли чиновники, на основани устава о пен- 
сяхъ: отъ 85 р. 50 к. (для 14, 13 кл.) до 571 р. 
ТО к. (для 4-го кл.); но если жаловаше, ко- 
тор. чиновникъ получалъ на службЪ, превы- 
шало пенс1онный окладъ,—то въ разм рЪ жа- 
лованья. Чиновникамъ, получающ. изъ го- 
суд. казначейства пенси недостаточныя, 
к-ть дфлаетъ соотв тств. добавку до полной 
пенси. Вдовамъ — '[2 пени и, сверхъ того, 
на каждагонесовершеннол тн. ребенка по */з; 
малолЪтн. сиротамъ (безъ отца и матери)— 
каждому по '/з вдовьей части; но размЪръ 
пени на все семейство не можетъ превы- 
шать полной пени, котор. сл5довала-бы са- 
мому чиновнику; при недосталочн. пенбяхъ 
изъ государ. казначейства к. дЪлаетъ соотв. 
надбавку. Родителямъ, существован1е котор. 
поддерживалось единствен. ихъ умерш. чи- 
новниками - дЪтьми, — пеная въ размЪрь 
вдовьей (при услов1и, если не осталось вдовъ 
и дЪтей). Бдовы м. 6. помфщаемы к-мъ въ че- 
ловЪколюбивыя заведеня. К-тъ, можеть на- 
значать пенсйи (отъ 28 р. 59 к. до 57 р. 15 к.) 
и некласен. чиновникамъ или канцелярск. 
служителямъ, престарвлымъ, больнымъ или 
обремененнымъ семействомъ. Не могутъ по- 
лучать пена изъ к-та: 1) получающие пен- 
спо, на основанйи общ. пенс. устава или на 
0606. положевшяхъ, въ размфрахь равныхъ 
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или превышающихъ опред$ляемые по пра- 
виламъ к-та; 2) бывшие подъ судомъ, но не 
оправханные, хотя-бы и прощенные; 3) изоб- 
личенные въ дурн. поведени.— Прошеня— 
м%стнымъ губернаторамъ или главн. началь- 
ству по м$Ъсту служен1я или въ к-тъ; при 
прошен1и чиновника: аттестатъ о службЪ или 
послужн. списокъ, медиц. свидфтельство о 
здоровьВ съ удостовфрешемъ начальства о 
причинахъ болфзни, свидзтельство м%етн. 
начальства о состоянйи, поведен1и и лтахъ; 
при прошенш прочихъ членовъ семейства: 
сверхъ документовъ о служб умершаго и 
свид%т. губернск. начальства о б$дности про- 
сителя,—свид®тельство начальства о томъ, 
что болфзнь и смерть умершаго произошла 
отъ служебн. занят! (посл дняго евидЪтель- 
ства не требуется отъ вдовъ и сиротъ чинов- 
никовъ, не имфвшихъ правъ на призрзн!е 
к-та). Пенаи и пособ1я к-тъ производить изъ 
принадлежащаго ему капитала, главное ос- 
нован1е котораго составляетъ 1 милл1онъ 
200 тыс. рубл. ассигнащями, отчисленныхъ 
отъ инвалиднаго капитала. Въ удовлетворе- 
не прошенй—строзая очередь. При к-т съ 
1883 г. приють для призръня вд0в% и круз. 
сироть (женск. пола) заслуженн. ражд. чи- 
новниковз (въ наст. время около 90 нумеровъ); 
прошен1я въ к-тъ (Т. ПТ, особ. уст. о по- 
соб. к. пр. засл. гр. чин. ст. 601—667). 

Комитетъ цензурный—см. Печать, цен- 
зура. 

Коммерщи-совЪтникъ—зван!е, жалуемое 
купцамъ 1-й гильди и дающее право потом- 
ственн. почетн. гражданства (см. это слово). 

Коммисе1онеръ — см. Коммисая. 

Коммисе1я—договоръ, въ котор. одна сто- 
рона поручаетъ другой совершить для нея 
извЪетн. сдЪлку. Сторона, исполнившая по- 
ручен1е—хоммисстонер— пользуется правомъ 
на условленное вознаграждене (хуртаже). 
Предметомъ к—@и м.6.всяк. рода дозволенн. 
сдфлки.&— ный договоръ м. б.заключенъ какъ 
домашн., такъ и нотар. порядкомъ (полож. о 
нотар. части ст. 66). К—ные договоры по 
коммерческ. сдЪлкамъ подсудны коммерческ. 
суду (пол. о пошл. за право торг. и пр., ст. 2, 
уст. торг. ст. 1801); к_ные# договоры отно- 
сительно бумажныхъ цфнностей, напр., по- 
купки и продажи ц$нныхъ буматъ за счетъ 
третьихъ лицъ, принадлежатъ къ кругу бан- 
кирскихъ операщй. 

Компан!и—см. Товарищества. 

Компаеъ — инструментъ, помощью кото- 
раго опредляется положене странъ свЪта; 
онъ состоить изъ раздЪленнаго на градусы 

‚круга (родъ циферблата) и магнитной иглы, 
свободно вращающейся на подставк; одинъ 
конецъ иглы всегда направляется къ С., а 
противуположный—къ Ю. (не совершенно 
точно, но довольно приблизительно). №. им*- 
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етъ оч. большое значен1е для мореплаван1я, 
но далеко не безполезенъ и для сельскихъ 
жителей, въ особенности для охотниковъ, 
которымъ приходится нерЪдко заходить въ 
м%№ста, опредфлить положен1е которыхъ, 
ночью или при обложенномъ небЪ, безъ к., 
трудно. Крошечн. к., употребл. какъ бре- 
локи, никуда не годны; слфдуетъ запастись 
к., покрайней мёрЪ, дюйма въ 2 въ д!а- 
метр, лучше вправленнымъ въ деревянн. 
ящичекъ съ крышкою: стоить всего нЪ- 
сколько рублей. В. не долженъ находиться 
близь желза или стали, такъ какъ магнит- 
ная игла притягивается этими металлами. 

Компостъ—см. Удобрен1е. 

Компотьъ—см. назв. различн. фруктовъ. 

Компрессы. Такъ назыв. мягк. полотнян. 
тряпочки (изъ стар. полотна), сложенныя 
въ 2—4 или боле разъ и служалщ. для пе- 
ревязки ранъ, язвъ и пр. Иногда употребл. 
к. дырчатые, окончатые, р$шетчатые и т. п., 
если нужно оставить свободн. исходъ для 
жидкостей. 

Бомпрессы освЪжаюнЦе: обыкн. к., смо- 
ченн. въ холодн. или прохладн. вод%, иногда, 
съ примфсью уксуса, одеколона и т.п.; ихъ 
ничёмъ не прикрываютъ и возобновляютъ 
какъ только согр®ются, т. е. черезь 5—10 
мин. и даже чаще. У потребляются тамъ, гдЪ 
нужно наружное примЪнен1е холода (см. 
Холодъ). 

КомпрессысогрЪваюц езам няютъ влаж- 
ныя припарки и имфютъ передь ними то 
преимущество, что не располагаютъ къ про- 
студ, а, напротивъ, предупреждаютъ ее. При- 
готовляются такъ: сложивъ мягк. полотно 
требуемой величины (простыню, салфетку, 
платокъ ит. п.) въ 4—6—8 разъ (ч$мъ боль- 
ше, т мъ сильнЪфе дЪйств!е), смочить его въ 
холодн. вод% (иногда даже въ ледяной, а иног- 
да въ обыкн. комнатной), выжать (скручива- 
н!емъ), чтобы вода не текла, выровнять, по- 
крыть или обернуть больн. мфсто; положить 
сверху мягк. клеенку (лаков. стороною нак.) 
или, еще лучше, каучуков. полотно, а при 
недостаткЪ того и другого—листъ масляной 
толстой бумаги (края клеенки д. заходить 
за края полотна); прикрыть все шерстяною 
тканью (пледомъ, шалью, кускомъ фланели 
и т. п.), забинтовать. №. вскор$ нагр%вает- 
ся. ПеремВнять 2—3 раза въ день, а иногда 
черезъ каждые 3 часа. Если, передъ нало- 
женемъ, нижн. сторону мокраго полотна 
вспрыснуть скипидаромъ, то к. дЪйствуетъ, 
въ одно и тоже время, какъ горчишникъ 
и какъ влажн. припарка. Вспрыскивать не- 
много, тёмъ меньше, чЪмъ нЪжнЪе кожа; 
вспрыснувъ, растереть полотно, чтобы ски- 
пидаръ разошелся равнбмрно. Держать 
столько же, сколько горчишникъ (см. это 


| слово), и сообразно услов1ямъ, показанн. при 
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посл6днемъ. Снявъ скипидарный к., или за- 
м$нить его свЪжимъ согр$вающимъ, или-же 
только перевернуть на другую сторону, 
предварительно нЪсколько пров$тривъ.Согр. 
к. очень дёйствительн. средство при многихъ 
болзняхъ: при боляхъ въ живот, разстрой- 
ствЪ пищеварен1я (на животъ), при ревма- 
тизмахъ, жабЪ и т. п. 

Конвульеи—см. Судороги. | 

Бонгрессъ—съфздъ монарховъ или упол- 
номоченныхъ министровъ для обсужденя из- 
вЪстн. вопросовъ международнаго права. 

Кондоръ(ЗагсогратрЬц$ этурвиз)—огром- 
ная хищная птица изъ сем. грифовъ, похо- 
жая на орла, около 1'/2 арш. длиною, съ го- 
лою головою; водится на высокихь горахъ 
Южн. Америки. 

Конкуреъ—см. Несостоятельность. 

Коннозаводетво государственное наход. 
въ вфдфнши злавнало управленя 10630. к-ства, 
которое состоитъ изъ главноуправляющаго 
(министра двора и удЪловъ), совфта изъ 5-ти 
членовъ (подъ предел. главноуправл.), кан- 
целяр!и (съ директоромъ во глав), чинов- 
никовъ особыхъ поручевй (для командиро- 
вав1я въ конск1я заведен1я для наблюден!я) 
и главн. ветеринара-консультанта. Сверхь 
того, при главн. управлен!и имфются кор- 
респонденты внутри импери и заграницей. 
Въ вфдомствЪ главнаго управлен1я находят- 
ся: государств. консве заводы, заводск. ко- 
нюшни, аукцюнныя заведен1я въ С.-Петерб. 
и МосквЪ, Высочайш. утвержд. общество для 
испытан1я лошадей и общества охотниковъ 
конск. испытав й, правительств. скачки, б%- 
га, выставки и испытан1я крестьянск. лоша- 
дей въ возк%. Кажд. заводомъ или конюшнею 
завфдуетъ 0с0б. управляющий по инструкц. 
главн. управленя. Цфль госуд. конск. заво- 
довъ—разведене лошадей высшей крови, ко- 
нюшенъ—доставлен1е частнымъ лицамъ (за 
извфстную плату) заводск. жеребцовъ для 
случекъ. Вс учрежд. госуд. к-ва содержатся 
на счетъ госуд. казначейства, куда поступа- 
ють и доходы съ нихъ. Конюшни и случн. 
пункты, учреждаемые по ходатайству земствъ 
и сословн. обществъ, —насчеть оныхъ. Главн. 
управлен1е назначаеть ежегодн. преми на 
бфга и скачки, издаетъ журналъ госуд. кон- 
нозав., въ которомъ, кромЪ оффищальн. рас- 
поряженшй и пр., печатаются статьи по во- 
просамъ коннозаводства (см. Издан!я); имъ- 
же ежегодно издаются памятн. книжки по 
управлен!ю, скаковые и рысистые календа- 
ри и пр. (положен1е о госуд. коннозавод- 
ствф, Высоч. утвержд. 27 апр. 1882 г.). О 
конск. заводахь и конюшняхъ—см. Лошадь. 

Конокрадетво. Законъ выдфляетъ это 
преступлене изъ проч. видовъ кражи: ви- 
новные въ к—в%№, независимо оть цуъны по- 
хищеннаго, подвергаются лишен1ю правъ 
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состояшя и ссылкф на житье въ Сибирь 
или отдачфь въ исправит. арестантек. отд%- 
лен1я на время отъ 1! до 2! л. (ул. о 
нак., ст. 1655, дополн. по прод. 1881 г.). 
Конопля (Саппа $ зайуа). ОднолЪтн. тра- 
ва изъ сем. крапивныхъ. Въ дикомъ состоя- 
ви растеть въ юго - восточн. Росси и въ 
южн. Сибири, вфроятно, до сам. Китая, а 
также на Кавказ, въ Пери и Индии; по- 
казана и въ западн. частяхъ Роси — въ 
ПольшВ и въ Подоми, но здЪфеь она, в%- 
роятно, одичалая. №. была, изв$стна скифамъ 
и уже употреблялась ими тогда, когда гре- 
ки едва познакомились съ нею; поэтому к. 
есть русское нащональное растен1е; на за- 
падЪ оно распространилось несравненно поз- 
же. Такъ какъ к. двудомна, то различаютъ 
мужское растене или посконь отъ женскало 
или конопли собственно. №. разводится пре- 
имущественно для пряжи и масла. Сравни- 
тельно жаркое русское лЪто особенно при- 
годно для к., которая инотда удается даже 
подь Архангельскомъ. Почвы она требуетъ 
жирной, глубоко обработанной, не сырой, 
но и не жесткой; необходимо сильное уна- 
воживан1е, но не свфжимъ, а вполнЪ пере- 
гнившимъ навозомъ. Сфятъ весною, по ми- 
нованйм морозовъ, отъ 8 до 12 м$ръ на де- 
сятину: подъ борону или подъ грабли. СФять 
лучше въ пасмурн. теплое, но не дождлив. 
время. Дождь, во время или посл посфва, 
забиваеть сЪмена, которыя оттого гнйютъ. 
Убирается к. или выдергивашемъ, или срЪ- 
занемъ подъ корень серпомъ; послфднее— 
когда почва вязка и к. сидитъ въ ней кр%п- 
ко. Правильнфе производить уборку въ 
2 пр!ема; сначала выбирать посконь, а дней 
черезь 10—12 собственно коноплю, такъ 
какъ посконь посизваетъ раньше к.; но при 
двойной уборкЪ работа обходится дороже и 
часть к. мнется при первой уборкЪ. Волок- 
но же, во всякомъ случаЪ, однороднфе при 
двойной уборкф. Уборку начинаютъ, когда 
созрЪють первые плодики, называемые у 
насъ с$менами; слЪдовательно въ разныхъ 
климатахъ въ различн. время. Выдернутые 
стебли связываютъ соломою пуками въ 8 или 
20 стеблей, смотря по величин; пуки ста- 
вять корнями внизъ въ видЪ копенъ и 
даютъ имъь выстояться дня 3. Посл этого, 
сушать и молотять для выдфлевшя сЪ- 
мянъ: или предварительно срфзавъ головки, 
или же вмфств съ стеблемъ. К., обработан- 
ная первымъ способомъ, назыв. сьчкою, вто- 
рымъ способомъ— молочанкою. Волокно сЪч- 
ки менЪе длинно, но совершенно прямое, не 
измятое и цзнится выше, Отмолоченное сЪ- 
мя слфдуеть отвфвать поскорЪе, такъ какъ, 
залеживаясь съ мякиною, оно быстро пор- 
тится и гшетъ. По уборк, стебли к. под- 
вергаютъ бученйю или мочкЪ; у насъ бу- 
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чать б. ч. только посконь; операщя та-же, 
какъ при льнф (см. Ленъ). Мочать или въ 
стоячей вод, или въ рЪчной. Въ первомъ 
случаЪ выкапываютъ ямы (копани, сажал- 
ки) не глубже сажени; ямы наполняют- 
ся водою — или грунтовою (ключевою или 
болотною, смотря по м$сту), или же прове- 
денною изъ выше лежащихъ бассейновъ. 
При рЪчной мочкВ изъ конопли дфлають 
родъ плотовъ, которые погружаютъ въ во- 
ду: операц1я требуетъ практическ. навыка. 
Мочка имЪфетъ цзл1ю разрушить и отдЪлить 
отъ волоконъ связываюнця ихъ мене проч- 
ныя посторонн!я ткани, причемъ необходи- 
мо наблюдать, чтобы разрушеве это шло 
равномфрно во всей парти к.: для этого 
слои к. д. б. не слишкомъ толсты, а погру- 
жене ихъ въ воду равномЪрное, т. е. та- 
кое, при которомъ низъ и верхъ находи- 
лись-бы приблизительно въ одинаковыхъ 
условяхъ сырости, температуры и притока, 
воздуха. Поэтому, фабричная мочка, въ на- 
рочно для того устроенныхъ заведеняхъ, 
даетъь лучшие и боле быстрые результаты. 
Посл мочки пенька подвергается мятью, 
трепан!ю и ческВ посредетвомъ особыхъ 
устроенныхъ для того несложныхъ машинъ. 
Доходность отъ разведенйя к.высчитывается 
различно. Принимая въ разсчетъ всф работы, 
начиная съ обработки почвы и кончая при- 
готовлешемъ пеньки и сфмени въ томъ ви- 
дЪ, какъ они идутъ въ продажу, затрату на де- 
сятину въ средней Росаи, гдз к. разводит- 
ся усиленно, нужно принять не меньше, 
какъ въ 40 р. При средней урожайности въ 
20 — 30 пуд. пеньки и 40 —90 пуд. сЪмянъ 
{не считая посфвныхъ) съ десятины чистый 
доходъ б. колебаться отъ 10 до 30 р. съ де- 
сятины; изъ этого нужно исключить, одна- 
ко, стоимость навоза, котораго для к. нужно 
не менфе 500 возовъ на десятину; но, съ 
другой стороны, къ доходу слфдуетъ приба- 
вить трудно опредзлимую цЪнность пакли. 
Во всякомъ случаЪ, при обыкновенномъ въ 
Росои урожа% к., разведене ея у насъ 
нельзя считать оч. выгоднымъ. Оно у насъ 
и производится преимущественно крестья- 
нами, для которыхъ к. уже тЪмъ удобна, 
что нфкоторыя работы м. исполняться зи- 
мою или ранн. весною (мятье, трепанье и 
ческа) и что оть нея остается часть про- 
дукта для собственнаго употребленя, напр. 
посконь. Въ западной Европ не гоняются 
за с менами, а воздВлываютъ к. главн. обра- 
зомъ для пряжи; при тщательной обработ- 
кЪ тамъ получаютъ съ десятины отъ 50 до 
ТО и даже до 85 пуд. пеньки. На Восток%, и въ 
Африкз к. (С. ш@1са), напротивъ того, разво- 
дится преимущественно для маслаи ради оду- 
ряющаго вещества, называем. хаииииомь (экс- 
трактъ изъ цвфтовъ к. въ смфси съ мас- 
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ломъ). Туземцы или курятъ гашишъ, или 
глотаютъ его въ вид пилюль, или Фдятъ въ 
формЪ мармелада и прочее; во всякомъ слу- 
ча получается опьянен1е, которое для мно- 
гихъ пр1ятно, но дЪйствуетъ разрушительно 
на организмъ.—Въ самое посл$дн. время к. 
рекомендуется, какъ в$рн. срецство противъ 
филоксеры (см. Виноградъ); посл$дняя лю- 
битъ конопл. корешки и присасывается къ 
нимъ къ жадностью, по при этомъ отравляет- 
ся и умираетъ. Поэтому, совфтують сФять 
к. около виноградн. лозъ. КромЪ обыкновен. 
сорта в. существуетъ н%фсколько другихъ, 
оказавшихся, впрочемъ, только разностями 
обыкновенной. Такова гигантская к., даю- 
щая огромн. стебли и очень длинную, но 
слишкомъ груб. пряжу; она разводится въ са- 
дахъ, какъ декоративное растен1е; любитъ та 
кую же жирн. почву, какъ и обыкновенная. 
Китайскою к. нав. одинъ видъ крапивы (см. 
это слово), дающей отличн. пряжу, а также 
пряжу изъ джута, (Согевогиз фех@!з). Такъ 
назыв. манильская к. есть пряжа изъ одно- 
го вида банана (Миза 4$ех Из), бемальская— 
изъ Сгоа10та, а желтая к. — изъ Дайзса 
саптса. — О масл конопляномъ — см. 
Масла. 

Коноплянка. (ЕгшеПа саппаЪ та) — п%в- 
чая птичка изъ сем. зябликовыхъ, около 6-ти 
дюйм. длиною, съ коротк. острымъ носомъ, 
острыми крыльями и вилообразнымъ хвос- 
томъ. Оперен!е сверху коричневое, снизу 
желто-бЪловат. съ темн. полосками; у взросл. 
самца голова свфтло-сфрая, темя и грудь 
кармино-красныя. Водится вездЪ въ Европ$; 
питается семенами, но полямъ не вредитъ. 
Жива, прлятно поетъ, приручается безъ тру- 
да, особенно если поймана молодою, но въ 
неволв не размножается (можно спаривать 
съ чижомъ); самецъ легко перенимаетъ разн. 
пени. Ловятъ птичьимъ клеемъ, обмазы- 
вая имъ вфтки, между которыми ставять 
клфтку съ ручн. коноплянкою для приманки, 
также сфтями и пр. 

Консерватор1и — выспия музыкально- 
учебныя заведен1я, иифющ. цфлью образо- 
ван1е оркестр. исполнителей, виртуозовъ на 
инструментахъ, концертн. пзвцовъ, драмат. 
и оперн. артистовъ, капельмейстеровъ, ком- 
позиторовъ и учителей музыки. Въ Росаи 
3 к.: въ С.-Петербург&, МосквЪ и Варша- 
в. Первыя дв наход. въ вЪд. Имп. русск. 
музык. общества; въ нихъ преподаются пред- 
меты: 1) музыкальные и 2) научные. Му- 
зыкальные разд$ляются на спешальные (по 
выбору) и вспомогательные (обязательные 
для воЪхъ); къ первымъ относятся: а) игра 
на одномъ изъ оркестров. инструментовъ; 
6) игра на фортешано; в) игра на орган%; 
г) пн!е; д) теор1я композищи. Въ вспомо- 
гательнымъ: истор1я музыки, истор1я русск. 
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церковнаго пфн!я, эстетика, оркестровая, 
квартетная исовм$стная игра на инструмен- 
тахъ, хоровое пфн1е; для лицъ, посвящаю- 
щихъ себя оперн.сцен%, кром% того, деклама- 
щя, мимика, сценическ. игра, танцы (и фех- 
товане для мужчинъ). Научные предметы: 
законъ Божий, русск. языкъ и словесность, 
истор1я, географля, ариеметика, геометря, 
физика, французск. и нзмецк. языкъ, италь- 
янск. языкъ (обязалельн. только для уча- 
щихся изн!) и чистописане. Полный на- 
учн. курсъ распредЪленъ на—6, а спешаль- 
ный на 6 или 7 лфтъ; но тотъ и друг. м. 6. 
сокращены, смотря по способностямъ и под- 
готовк$ ученика. Принимаются лица 0бо- 
его пола вс$хъ сословй не моложе 9 л. 
(на курсы пфн]я: мужу. не моложе 18, а 
женщины—16 лЪтъ)— учениками или вольно- 
слушателями (посл д. приним. безъ экзамена, 
и посфщають классы по собств. избран1ю); 
вс приходяиие. Прошенйя (на прост. бума- 
г) до 15 авг., на имя директора, съ заяв- 
ленемъ въ немъ избраннато спецальнаго 
(главнаго) предмета и приложенемъ—уче- 
никами свидфтельствъ: метрическ., медицин- 
скаго, объ образованйи (если есть), уволь- 
нительнаго отъ общества, если поступаюний 
податнаго сослов1я, и кошй съ нихъ, а воль- 
нослушателями — вида на жительство. Для 
поступлен1я въ первый (научный) кл. отъ 
учениковъь требуется знан!е главн. молитвъ, 
заповф дей и праздниковъ, ум%н!е бЪгло чи- 
тать, пересказывать прочитанное и писать 
подъ диктовку безъ груб. ошибокъ, считать 
до 1000 и р шать изустно легк. задачи до 100; 
въ остальн. классы—соотвЪтетв. программ. 
Ученики перв. 4-хъ класс.гимназй и реальн.., 
учил., представивиие удовлетв. отм тки (за 
исключ. древн. языковъ), — безъ экзамена 
въ соотвЪтетв. научн. классы к. Въ му- 
зыкальн. отношен. производится испытан1е 
относительно способностей къ музык% во- 
обще (неспособные не принимаются) и сте- 
пени ихъ подготовки къ избранн. спешаль- 
ности; вс д. знать ноты вЪ скрипичномъ и 
бассовомъ ключахъ и имфть поняте о рит- 
мф. Относительно платы ученики раздля- 
ются на комплектныхь, платящ. по 100 р. 
(къ 1-му сент.) и сверлз-комплектныхь — по 
200 р. (100 р. къ 1-му сент. и 100 р. къ 1-му 
янв.) въ годъ;кром того, за посфщен1енаучн. 
класс. съ кажд. ученика по 50 р. и на вспо- 
могат. музык. кассу по 1 р. въ годъ. Предста- 
вивш. свидфтельство о знанйи научнаго кур- 
са к. освобождаются отъ посфщешя научн. 
лекцй и платы за нихъ. Вольнослуш. пла- 
тятъ за каждый изъ главн. спецлальн. музы- 
кальн. предметовъ по 200 р. въ годъ, въ два 
срока; по педагогическ. отдфлу игры на фор- 
теп. — 125 р. въ годъ; за право посфще- 
шя клаоссовъ элемент. теор1и, игры на форт., 
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истор1и музыки, эстетики, инструментовки и 
итальянск. языка, по 50 р. за каждый пред- 
метъ, за гармон!ю и контрапунктъ по 25 р. 
Изъ недостаточн. комплектныхъ учениковъ 
достойные м. 6. освобождаемы отъ платы: 
въ 1888—84 г. въ С.-Петерб. к. такихъ было 
175; кромЪ того, въ обфихь к. нзкотор. уче- 
ники воспитываются на счетъ стипендйй раз- 
личн. вздометвъ и лицъ: въ томъ же году въ 
С.-Пет. к. стипенд1атовъ было 128. Окон- 
чивш. курсъ, смотря по успфхамъ, полу- 
чаютъ или атипестаты на зван1е учителя и 
учительницы музыки, или дипломы на зва- 
н1е свободнало художника; лучийе награж- 
даются медалями: серебряными и золотыми, 
малыми или большими. Лицамъ, окончивш. 
съаттестатами, предоставляется продолжать 
занятя въ к. и, зат%мъ, въ теченйи 3-лЪтн. 
срока выдержать экзаменъ на дипломъ. Ди- 
пломы и алтестаты, по экзамену, м. 6. при- 
суждаемы не только ученикамъ, но и воль- 
нослушателямъ и даже лицамъ, не обучав- 
шимся въ к. — Варшавская к. Музыкальн. 
предметы изучен1я т$-же, но уроки только 
3 раза въ недфлю (съ 9 до 3-хъ час.); курсъ 
6-ти-лВтв1й (для способныхъ м. 6. сокра- 
щенъ). Принимаются лица обоего пола отъ 
12 до 20 л. (при способностяхъ возрасть не 
м. служить препятств1емъ). Прошен1я на 
имя директора съ означенемъ избранн. спе- 
цальн. предмета и присоединенемъ свид%- 
тельствъ — метрическ., медицинскаго и о 
привити оспы. Для поступленя требуется 
умЪн1е читать, писать, знане 4-хъ правилъ 
ариеметики и испытан1е въ музыкальн. спо- 
собностяхъ и подготовк%. Окончивиие полу- 
чаютъ патенты, дающие право на препода- 
ван1е музыки, поступлене въ Императорск. 
и Варшавск. театры. Плата 25 р. за каждое 
полугод1е (избравпий 2 спешальн. предме- 
та—по 25 р. за каждый). 

Консервы. Такъ наз. питательн. вещества, 
приготовленныя для долгаго хранен1я. Пор- 
тятся питат. вещества подъ вллянемъ воз- 
духа (кислорода), воды и теплоты. ВеЪ спо- 
собы сохранен1я ихъ и основаны именно или 
на устранен!и ихъ отъ дЪйств1я одного или 
нЪскольк. изъ этихъ факторовъ, или же на 
приведен1и ихъ въ соприкосновен!е съ таки- 
ми веществами, котор. препятствовали бы 
влляню послЪднихъь. Такимъ образомъ со- 
храняются питат. вещества на льду или 
вообще на холодъ (устранене теплоты); но 
при сохраненйи питат. веществъ на холод 
слфдуетъ предотвращаль ихъзамерзан1е, такъ 
какъ 6. ч. ихъ, замерзая, теряютъ мног. изъ 
своихъ качествъ. Сушка или устранен1е во- 
ды — второй способъ сохраненя питат. ве- 
ществъ; примфромъ такого рода консервовъ 
м. служить столярн. клей: разбухпий въ во- 
дв онъ® портится чрезвычайно быстро, а въ 
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сух. вид% и сух. мфетЪ сохраняется неопре- 
дЪленное время. Въ Америк сушкою со- 
храняютъ мясо: нар$завъ на тонк. ломти и 
немного посоливъ, его быстро высушиваютъ 
на солнц\; но такое мясе не особенно вкусно. 
Въ Европ$ вялятъ рыбу, но преимуществен- 
но сушатъ фрукты (см. Фрукты сушеные и 
отд$льн. названя фруктовъ). Наибол%е дВй- 
ствительный и, въ настоящее время, самый 
распространенный способъ сохранен1я пи- 
щевыхъ веществь (6. ч. приготовленныхъ) 
въ ихъ натуральномь видъ, заключается въ 
устранен1и ихъ отъ вмян1я воздуха; такимъ 
образомъ приготовленныя мясныя блюда или 
овощи могутъь сохраняться безъ изм нен1я 
въ теченйи мног. лЪтъ. Обыкновенно упо- 
требляется способъ Апперта (Аррегб): мяс- 
ное блюдо, вполн% приготовленное, кладутъ 
въ жестянку. соотв. величины, припаиваютъ 
крышку съ небольш. отверст1емъ, черезъ 
которое жестянку дополняютъ соусомъ и пр.; 
затЪмъ, отверст!е запаиваютъ, а жестянку 
на '/?—1 ч. (смотря по величин) опускаютъ 
въ кипящую воду. Посл охлажден1я, же- 
стянку, для большей непроницаемости, иног- 
да покрываютъ лакомъ. Так. образомъ со- 
храняютъ супы, соусы, жаркое изъ говяди- 
ны, телятины, баранины, домашней птицы, 
дичи, рыбы и пр., а также овощи: горохъ, 
бобы и пр. Для заливки мног. рыбъ, напр. 
сафдинокъ, вмфсто водянато отвара (соуса) 
употребляютъ прованск. маело (рыба пред- 
варительно сварена въ вод). Въ домашн. 
хозяйств этотъ способъ можно замфнить 
слЗдующимъ (спос. Свиини—Зуеепу): напол- 
нивъ сосудъ водою, не содержащею возду- 
ха (т. е. долго кипяченою), и бросивъ на дно 
ея немного желЪзн. опилокъ, въ него по- 
гружаютъ мясо; поверхъь воды наливають 
слой прованек. масла въ !|2—1 поперечн. 
пальца толщиною. ВмЪфсто кипяч. воды м. 6. 
употребленъ бульонъ или соусъ; въ такомъ 
случа желфзн. опилокъ, конечно, не кла- 
дутъ: сохранен1е мене прочно, но все-таки 
достаточно продолжительно. Съ горошкомъ, 
бобами и др.мелк.овощами поступаютъ таку: 
сваривъ въ посоленой вод, наполняютъ 
ими широкогорл. бутылки, заливаютъ про- 
межутки отваромъ, затыкаютъ плотно (ма- 
шинкою—см. Пробки) хорош. пробками; бу- 
тылки въ течени н%ск. часовъ кипятять 
въ соленой вод (чтобы ве лопались, ихъ 
завертываютъ въ толст. полотн. мёшки и, 
лучше; не опускаютъ до дна); давъ остыть 
въ 600%; вынимаютъ и засмаливаютъ. Какъ 
мясо, такъ и овощи, приготовленн. для 
храненйя, лучше не вполн доваривать (до 
*|2—3],). Для сохранен1я овощами натуральн. 
зелен. цв$та въ н%к. консервы въ настоящ. 
время обыкновенно прибавляютъ хлорофи- 
ла (см. это слово); прежде ихъ подкра- 
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шивали мЪдн. купоросомъ, что случается, 
впрочемъ, нерздко и теперь: вредн. при- 
м\Ъсь м%ди, кром% химич. изсл6дован1я, можно 
узнать по терпкости вкуса. Приготовленн. 
мясо и овощи въ течени н%ек. дней и даже 
2—3-хь недЪль можно сохранить, заливъ ихъ 
очищенн. топленымъ кор. масломъ или жи- 
ромъ, а ев жее мясо (говядину, птицъ— вы- 
потрошенныхъ и пр.) въ толстомъ слоф (со 
всЪхъ сторонъ) порошка сухало древесн. 
или, лучше, костн. угля (въ прохл. мЪст%). 
Изъ веществъ, пропитыван!е которыми, пре- 
пятств. вредн. дйств1ю кислорода, первое 
м$сто занимаютъ соль и креозотъ, присут- 
ствемъ которыхъ и объясняется вшяне со- 
ленля и копченля (см. эти слова). О сохранении 
молока, яшць, бульона—см. эти слова; о со- 
хранен1и плодовъ въ сахар% и спирт (см. Ва- 
ренье и отд. названя плодовъ). Приготовле- 
н1емъ пищев. консервовъ, въ настоящее вре- 
мя, занимаются везд%, но преим. въ Аме- 
рик и Англш; у насъ извфстны мясн. и 
растит. к—вы д-ра А. Данилевскаго и к—вы 
Киттары. 

Консистор!я духовная—присутственное 
мЪсто, производящее, подъ непосредств. на- 
чальствомъ епарх. арх1ерея, управлене и 
духовн. судъ въ предЪлахъ епарх1и; состоитъ 
въ вфдзн!и св. синода (уст. дух. конс., изд. 
1884 г., ст. 1, 2, 4). Т. Въ порядкВ епарх. 
управлемя в дню к—1и подлежал: 1) за- 
боты объ охране и и распространенйи прав. 
в$ры; 2) наблюден!е за совершен1емъ бого- 
служен1я, согласно церковн. уставу, за со- 
держан1емъ существ. храмовъ въ порядки 
постройкою новыхъ, по м$р$ надобности; 
3) наблюдене за поведен1емъ лицъ духовн. 
звавя и представлене арх1ерею кандида- 
товъ на открываюцйяся въ епархм м%ета; 
4) изъ кажд. прихода въ к — 0 представ- 
ляется по одному экземпл. метрич. книгъ 
о рождеши и крещен, бракё и смерти 
прихожанъ; к—1я обязана ежегодно пред- 
ставлять о нихъ вфдомость синоду; 5) ки 
принадлежитъ участ1е въ хозяйств% арх!ер. 
домовъ и надзоръ за хозяйств. монастырей 
и церквей, производство дЪлъ о содержания 
зданй, занимаемыхъ присутств. мостами 
духовн. вЪд., и повЗрка отчетовъ о церковн. 
суммахъ, употребляем. на постройку здавй 
епарх. вЗд. (ст. 7—6$3, 99, 108, 105, 106, 118, 
130, 140, 145). П. Въ порядкВ епарх. суда 
к. вфдаеть дла: 1) Лиць, духовн. званйя: 
а) по проступкамъ и преступленямъ про- 
тивъ должности, благочин1я и благоповеде- 
н1я; 6) по взаимн. спорамъ относительно 
пользован1я церковн. собственностью; в) по 
жалобамъ на духовн. лицъ объ обидахъ, на- 
рушени безспорн. обязательствъ и по прось- 
бамъ о побужден!и ихъ къ уплатЪ безспорн. 
долговъ. 2) Людей свЪтск. званя: а) о не- 
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законныхъ бракахъ; 6) о прекращени и 
расторжен1и браковъ; в) объ удостов5ренйи 
дЪйствительности браковъ и законн. рож- 
ден1я; г) о проступкахь и преступленяхъ, 
влекущихъ церковн. эпитим!ю (ст. 148). При 
совершении лицами духовн. званя преступ- 
лен, подлежащ. свфтек. угол. суду, перво- 
начальн. изслфдован!е дфла производится 
духовн. в—мъ и предан1е суду совершается 
по опредёленю к—Чм (ст. 150). Присутетве 
к—1и сост. изъ опредфл. числа членовъ, 
избираемыхъ изъ архимандритовъ, игуме- 
новъ, 1еромонаховъ, прото1ереевъ и 1ереевъ; 
въ случаЪ надобности, назначаются сверх- 
штатные; въ обфихъ столицахъ к—1и имф- 
ютъ два постоянн. присутстня. Производ- 
ствомъ дфль въ к. завфдуеть канцеляр/я, 
подъ начальствомъ секретаря (ст. 278—280, 
283). 

Консоме—франц. назване крЪикаго мясн. 
бульона. 

Консулъ. Пфльучрежденя консульетвъ— 
покровительство русск. торговл и морепла- 
ван1ю и русск. подданнымъ за границею во- 
обще. Смотря по важности поста, к-лы име- 
нуются лзенеральными консулами, консулами и 
вице-консулами. ВеЪ они находятся въ в%- 
дни мин. иностр. дзлъ и непосредственно 
подчинены русск. посольству или мисс!и въ 
томъ государств%, въ котор. находятся. В-лъ 
обязанъ разбирать, въ качеств$ третейск. 
судьи, тяжбы и ссоры между русск. поддан- 
ными по дфламъ торговымъ, если съ таковы- 
ми обратятся къ нему; заступать м$сто опе- 
куна или попечителямалол тн. дЪтей и вдовъ 
русск. подданныхъ, умершихъ въ его окру- 
гЪ, мфсто повфреннаго отсутствующихъ на- 
слЪдниковъ; принимать оставшееся наслд- 
ство и охранять его; удостовфрять закон- 
ность актовъ, соверш. русск. подданными 
въ его округЪ; выдавать русск. подданнымъ 
паспорта, согласно дфйствующ. законамъ. 
Зав щан1я (см. это слово), денежн. цЪ%нно- 
сти и документы м. б. отдаваемы русск. под- 
данными на хранен1е въ архивъ к-ва.—Въ 
приморск. городахъ к-лъ обязанъ, по требо- 
ван1ю комаедировъ русск. военн. судов», ока- 
зываль содфйстве ихъ офицерамъ и экипа- 
жу, облегчать ихъ сношеня съ м%стн. вла- 
стями, банкирами и т. п.—Относительно тор- 
зовыхь су006в% — заботиться о сохранени на 
нихъ порядка, о неприкосновенности русск. 
флага, о залцитЪ личности и имуществъ лицьъ, 
находящ. на, судахъ. Консулъ им. право тре- 
бовать оть шкипера прибывшаго судна 
предъявлен1я корабельн. документовъ въ те- 
ченйи 24 час.; при отправлен1и судна шки- 
перъ д. объявить к-лу о мёстВ своего на- 
значеня и о состояши груза и получить 
отъ к-ла свидфтельство о времени его при- 
быт1я и отправлевя и днЪ явки въ консуль- 
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ство. При кораблекрушеняхъь и аварляхь 
к-лъ д. принимать необход. мфры къ спа- 
сенйю судна, груза и экипажа. Въ случаяхъ 
ссоръ и пр. на русск. купеческ. судн к-лъ, 
при обращен1и къ нему, им. право, въ менфе 
важныхь случаяхь, учинить судъ въ каче- 
ствЪ первой инстанщии и приговоритьвиновн. 
къ законн. наказанямъ; въ болЪе важныхЪъ 
преступленяхъ онъ заступаеть м%ето сл%- 
дователя. Въ случаяхъ, когда русск. под- 
данные подлежатъ суду того иностр. государ- 
ства, въ водахъ котораго судно находится, 
к-лъ обязанъ наблюдать за справедливо- 
стью суда и заботиться о возможно мень- 
шей задержкЪ судна. Продажа русск. ку- 
печеск. судовъ въ иностр. портахъ и покуп- 
ка русск. подданными иностр. судовъ про- 
изводится подъ наблюден1емъ к-ла: прода- 
жа непремнно съ его соглаая, а купчая 
на покупку д. 6. имъ утверждена.—О каж- 
домъ новорожд. на суднЪ отъ русск. поддан- 
ной шкиперъ долж. донести к-лу, котор. со- 
ставляеть о томь протоколъ и сообщаеть 
его въ департам. внутренн. сношенй. Несо- 
глася между русскимъ подданнымъ и к-омъ 
разбираются или русскими мисёями или въ 
мин. иностр. д$лъ.—№-лъ обязанъ доносить 
мин. иностр. дЪль и департаменту внЪфшн. 
торговли о всякомъ случаЪ заразительной 
болЪзни, появившейся въ его округ$. На во- 
сток к-лы, на основанйи трактатовъ (ка- 
питуляцщ), вообще обязаны чинить судъ въ 
дЪлахьъ, въ которыхь участв. русск. поддан- 
ные, и, кромф того, наблюдать за полити- 
ческ. состоящемъ страны. (Ует. росс. коне. 
въ Европф и Америк, прилож. къ ст. 2025, 
торг. уст. по прод. 1876 г., 2, 5, 20, 47, 49, 
50, 57—59, 61, 68, 70, 75, 76, 80, 81, 87, 95, 
99—101, 108—105). Для опред$ленйя на служ- 
бу к-мъ, какъ и на вс№ должности по мин. 
ин. дЪлъ, требуется 0606. дипломатическай 
экзаменъ (прик. по мин. ин. дфлъ 10 дек. 
1859 г. за, № 25; циркуляры тото-же мин. отъ 
4 окт. 1875 г. за № 20 и 15 марта 1876 г. 
за, № 4). 

Консульства русск. имъются: Генераль- 
ныя к-ва—въ АмстердамЪ, Бейрут, Болга- 
ри (к-лъ вмЪстЪ и дипломатич. атентъ), 
Гамбург%, Гену, Данциг, ЕгиптВ (к-лъ 
вмЪетв и дипломатич. агентъ), КадиксЪ, 
Константинопол%, Корфу, Копенгаген, Лон- 
дон, Марсели, НеаполЪ, Нью-ТоркЪ, Пари- 
жЪ, ПестЪ, Восточн. Румели, Салоникахъ, 
Санъ - Франциско, Стокгольм, ТавризЪ 
(Перая), Франкфурт -на-МайнЪ, Христа- 
ни, Эрзерум%. — Консульства—въ Адрано- 
пол$, Алеппо, АлжирЪ, АстрабадВ (Пер- 
ся), БагдадЪ, Бордо, Берлин, БреславлЪ, 
Бродахъ (Австрая), Венеши, ВидинЪ (Бол- 
гар1я), ВЪнЪ, Гаваннз (к-лъ иностранец), 
Гавр6 и Руэн% (1 на оба города), ГалацЪ, 
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Гамерфест$ (Норвег1я) ДЛарбекирв, Добруд- 
жЪ, КашгарЪ, Терусалимф, Кенигсберг, 
Канди, Лейпциг, КульджЪ, Лиссабон$, Лю- 
бекЪ, МемелЪ, Мосул (Азятск. Турщя), 
Нагассаки (Япон1я), Ниц%, Палермо, ПиреЪ 
(Грещя), Призренё (Евр. Туршя), Решт%, 
Р1о-Жанейро, Росток и Висмарё (1 на оба), 
Рущукф, СераевЪ, Сирз (Грещя), СмирнЪ, 
Турфанв (св. Китай), Требизонд%, Трест, 
Тянь-ЦзинЪ (Китай), Фуджау (Кит.), Ф1у- 
ме, Флоренщи, Ханькоу (Кит.), Чернови- 
цахъ (Австр1я), Ург$ (Кит.), Чугучак$ (Кит.), 
Петин, ЯнинЪ, Яссахъ. — Вице-консуль- 
ства—въ Александр!и, Амстердам%, Битоли 
(Турщя), Бургасф, ВанЪ, Варн%, Гену (ви- 
це-к-лъ иностранець), Гамбург, ТокогамЪ 
(Япон1я), Конйи (Аз. Турщя), Копенгаген, 
Неапол%, ПарижЪ, РагузЪ, Самсун (Аз.Тур- 
щя), Синоп, Скутари, Торн%, Франкфурт $- 
на-Майн%, Хакодате (Япон1я),Х1ого, Чемуль- 
по (Корея).—ЕКромЪ перечисленн. штатн. кон- 
сульскихь агенствъ (121), им. еще много не- 
штатныхъ, а именно 284; всего штатн. и не- 
штатн. 405. Нешталтн. к-ла, вице-к-ла и кон- 
сульск. агенты не пользуются ни жалова- 
н!емъ, ни службою (имъ предоставлено соби- 
рать въ свою пользу пошлины съ актовъ, 
соверш.у нихъ русскими) и состоять б. ч. 
изъ м$етн. иностранцевъ. 

Контаг— то-же, что Зараза. 

Контрабанда—тайн., мимо таможенъ, при- 
возъ товаровъ изъ заграницы или вывозъ 
нашихъ товаровъ заграницу. Законъ различ. 
к. по европейской и к. по аз1атск. торгов- 
лЪ. На тяжесть наказан1я за к. втяютъ 
различн. обстоятельства. Высшее наказ. по- 
лагается за привозъ запрещ. товаровъ, за- 
тЪмъ,—тов., обложенн. пошлиною, и, нако- 
нецъ, — безпошлинныхъ. Наказ. сост. обык- 
новенно въ конфискащи товаровъ и въ де- 
нежн. штрафахъ; но если товары задержа- 
ны въ предфлахъ пограничн. черты и про- 
возитель въ престуилени не сознался, то 
денежн. взыскан1е и конфискащ1я сопровож- 
даются, въ первый разъ,—заключенемъ въ 
смирительн. дом, на 4—8 мъе., во второй— 
лишен1емъ особыхъ правъ и ссылкою на 
житье въ Сибирь или отдачею въ арест. 
роты на 1—1\/з г., и въ третй—лишенемъ 
всзхь правъ и ссылкою въ Сибирь на по- 
селен1е. За провозъ товаровъ н%$скольк. сго- 
ворившимися лицами, особенно вооружен- 
ными, виновные наказыв. лишен1емъ всфхъ 
правъ и ссылкою на житье въ Сибирь или 
отдачею въ арестантск. роты на 12—83 г., 
а если, при этомъ, оказано сопротивлене, то 
и ссылкою въ каторжн. работы на заводахъ 
на 4—6 л., или же ссылкою въ Сибирь на 
поселене. Денежн. взыскан!я за к. обра- 
щаются на, хозяина, товаровъ, а если посл$д- 
няго не находится въ Росёи, то на прово- 
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зителя; при отсутствйи того и другого—на 
продавца товаровъ внутри Импер1и (ул. о 
наказ., ст. 744—765, 777—802). 

Контрактуры—постоянныя сведен1я ка- 
кихъ-либо мышцъ или сухихъ жилъ, ча- 
ще всего рукъ и ногу; 0. ч. онф зависятъ отЪ 
механич. поврежден1й и, въ так. случаяхъ, 
лечатся хирургическими средствами: опера- 
щей, повязками, разминан1емъ, вытягиван!- 
емъ, гимнастикою и пр.; но иногда бываютъ 
и чисто нервн. происхожден1я: у истериче- 
скихъ, у страдающихъ болЪзн. головн. или 
спинн. мозга, и т. п.: лечатся соотвЪтетвен- 
но вызвавшей ихъ бол%зни; изъ мфетныхъь 
средствъ обыкновенно полезны тепловатыя 
ванны и согрфвающе компрессы. 

Контрактъ — въ русск. законахъ такого 
выражен!1я не употребл., а на общепринят. 
язык оно означаетьъ—формальн. договоръ 
(см. Договоръ, Обязательетва). 

Контроль государетвенный—высшее го- 
сударств. учреждене, наблюдающее за, пра- 
вильностью движен!я казенн. и общественн. 
капиталовъ. Гое. к. соображаетъь см%ты 
мин. финанс. съ существ. законами; пов%- 
ряетъ проекты см$фтъ всЪхь мин-вЪъ и главн. 
управлевй сравнительно съ дфйствительн. 
исполнен1емъ предъидущ. смЪтъ; сообщаетъ 
государств. совЪту свои заключен1я относи- 
тельно испрашив. кредитовъ, дополнительн. 
и экстраординарныхъ. Вообще кругъ в$дом- 
ства гос. к—ля слагается изъ дёлъь по про- 
изводству ревизи и дЪлъ по утвержден1ю 
ревиз1и. Во глав управлен!я стоитъ г0судар- 
ственный контролер?, на правахъ министра; 
при немъ и подъ его предс$дательствомъ, 
совьть зосударств. к—ля. (Учр. мин., ст. 
1669 по прод. 1876 г., ст. 1676, 1679 по 
прод. 1876 г., ст. 1682, 1683). М$етн. орга- 
нами гое. к-ля въ губернйяхь служать 
контрольныя палаты (учр. губ., прил. къ 
ст. 25, п. 21, по прод. 1876). . 

Контръ-абажуръ—см. Абажуръ. 

Контръ-адмираль—первый адмиральскй 
чинъ, соотв тств. генералъ-ма1ору армии. 

Контуз!я —поврежден1е частей тфла подъ 
кожею, безъ разрыва послЪдней; сопровож- 
дается обыкновенно изллян1емъ крови на м$- 
ст к., подъ кожею. Въ начал — лучшее 
средство холодныя примочки (см. Ушибы). 

Конфекты. Сахарный сиропъ. уваренный 
до известной степени, составляетъ основу 
всфхь к., приготовлене которыхъ несрав- 
ненно легче, чёмъ предполагаютъ; требуется 
только точность и терпфне. Для приданйя 
изящной формык—мъ въ кондитерскихъ упо- 
требляютъ особ. малиинки, но въ домашнемъ 
быту, гдВ главное вкусъ, безъ нихъ въ боль- 
шинств$ случаевъ можно обойтись. О при- 
готовлен!и карамели или леденцовь было уже 
говорено (см. Карамель); здЪсь остается до- 
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бавить только, что для виду ихъ, какъ и друг. 
к. можно окрашивать одною изъ приводим. 
ниже красокъ. Совершенно такъ-же приго- 
товляется и отличается только формою сортъ 
конфектъ, извЪфстн. у насъ, почему-то, подъ 
именемъ монпансье; такъ какъ сортъ этотъ 
англ. происхожденя, то французы назыв.его 
анлйскими конфектами (Бопфопз апе]ааз), а 
вами англичане — кристальнымн каплями 
(госкз 4горз). При подкрашиванйи д. б. упо- 
требляемы только безвредныя краски; для 
получен я бълало цвта—крахмальная мука 
или рисовая пудра; желталюо—или жженый 
сахаръ (см. Карамель), или спиртн. настойка 
шафрана (см. Шафранъ) и н%кот. друг. раст. 
желт. краски; краснало—карминъ, кошениль 
отваръ сандала (см. эти слова); синяю—лучше 
всего индиго-карминъ (см. Краски); зелена- 
*0 -— смфсь шафрана съ индиго-карминомъ; 
флолетовало — см%есь индиго-кармина и сан- 
дала. Чтобы приготовить изъ сахарнаго си- 
ропа помадки (юп4ат{з), поступаютъ так: 
1 ф. толчен. сахара смочить въ тазикЪ 
1'/.—1'/2 стак. воды, прибавить */2 палочки 
ванили; уварить сиропъ на ярк. огн% до 4-й 
степ. (см. Сиропъ): во время варки посто- 
янно обмывать сТЪнки тазика, чтобы сахаръ 
на нихь не засыхалъ. Когда готовъ, вынуть 
ваниль, вылить на чистую холодную мрамор- 
ную доску; остывпий тщательно м$сить (20— 
30 мин.) загнутою крючкомъ лопаточкою 
(въ случа$ нужды — ложкою), отрывая массу 
понемногу отъ мрамора, приводя ее къ среди- 
н%, раздавливая, вытягивая ее и пр.: масса, 
д. стать матовою. Посл% этого остается толь- 
ко прим$шаль ароматическихъ и вкусовыхъ 
веществъ; для полученя апельсинныхъ по- 
мадокъ, напр.,—или немного апельсинн. эсен- 
щи, или (лучше) самый верхний (тонка) слой 
тертой апельсинной цедры и апельсинн. сока; 
точно такимъ-же образомъ приготовляются 
смородинныя, ананасныя, малиновыя и пр. 
помадки, прибавляя соотвЪтств. фруктовыя 
эссенши или, лучше, профильтрованный сокъ 
плода и, въ случа нужды, подкрасивъ не- 
много карминомъ. Отъ прибавлешя ликеровъ 
получаются ликерныя, а сливокъ (1—2 ложки 
густыхъ сливокъь на 1 ф. сахара въ самомъ 
началЪ при варкВ сиропа)—сливочныя по- 
мадки ипр. Для кофейныхъ—густой отваръ 
кофе прим$шивается въ самомъ начал, какъ 
при приготовлении карамели; для шоколад- 
ныхъ— тертый какао (безъ сахара) расплав- 
ляется при постепен. прибавлени сиропа 
до консистенщи помадокъ... Помадки или 
раскатываютъ въ форм орЪшковъ, маслинъ 
(оливокъ) и т. п., или отливаютъ въ формы 
розеток и проч.; сушать на жестяныхъ ли- 
стахъ или рёшеткахъ при обыкн. комналт- 
ной температур (около 16°Р.). Иногда вы- 
сушенныя покрываютъ леденцомъ (см. Обеа- 
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хариван!е). Уваривая сиропъ, къ котор.при- 
мЪшаны сливки, до менЪе густой консистен- 
ци, получаютъ тянучки, высушиваемыя 
обыкновенно набумажкахъ; отъ прибавленя 
малиннаго или друг.фрукт.сока (или сиропа) 
получаются малинныя, земляничн. и пр. тя- 
нучки, а отъ прибавл. шоколада или кофе— 
кофейныя.—ИзвЪфстныя всЪмъ вкусн. мяимя 
конфекты (сопзегуез по-французски) дЪлают- 
ся б. ч. изъ мякоти различн. фруктовъ, чалце 
всего земляники или малины: промявъ мя- 
коть черезъ чистое сито, ее, вмфет% съ сиро- 
помъ и неб. количеств. ванили (пропорц. по- 
слЪдней, какъ при помадкахъ), увариваютъ 
До 4 степ., подкрашиваютъ карминомъ (или 
нЪск.каплями растворакошенили), и мфсятъ, 
какъ помадки, лопаточкою. Сдфлавъ на сло 
сухало прос$янн. крахмала отиписки земля- 
ники, малины или какой либо друг. формы, 
массу выливаютъ въэти оттиски;давъ остыть, 
вытираютъ щеточкою; для приданйя больша- 
го сходства съ ягодами, покрываютъ тон- 
кимъ слоемъ гуммиарабика и прокатываютъ 
въ крупномъ порошк подкраш. сахара. Вы- 
сушивъ, покрываютъ леденцомъ (см. Обсаха- 
риван!е). Очень вкусны мягк. фистоииковыя 
к.: 2 ф. толч. сладк. миндаля и 2 ф. толч. 
фисташекъ, смочивъ выбитымъ яичн. бЪл- 
комъ, хорошенько смф шаль съ сиропомъ изъ 
4 ф. сахара, увареннымъ до 4-й степ. Когда 
остынетъ, растереть все въ ступкЪ, приба- 
вивъ !/2—1 стол. ложк. кирша (или друг. 
хор. ликера) и подкрасивъ зеленью (см. вы- 
ше); разр$зать тЪето на кусочки величиною 
въ оливку и сформовать изъ нихъь оливки 
или орЪшки; оставить сохнуть (на ситЪ) 4 
часа, при комнатн. температ. (16° Р.); зат мъ, 
разложить на, жестян. лист%., покрыть (паль- 
ца на 1'/2) остывшимъ сахарн. сиропомъ въ 
36°, положить сверху листъ бумаги, оставить 
при темпеф. 12— 16° Р. часовъ на 15; разбить 
леденцовую корку, дать стечь сиропу, пере- 
ложить на жестян. рЪшетку и высушить 
окончательно при температурЪ 16° Р. Или 
к. изъ каиипаннало пюре: очистивъ каштаны 
отъ кожицы, какъ сказано ‘при качипанать 
обсахаренныхь (см. Ваштанъ), покрыть ихъ 
въ тазик сиропомъ въ 16°, кипятить слегка 
20 м.; когда готовы, дать стечь, протереть 
сквозь жестяное сито; сжимашемъ въ тря- 
почкЪ изъ полученнаго пюре сдВлать орЪ1и- 
ки, наткнуть ихъ на деревянн. спички, дать 
сохнуть 1 ч. и обсахарить какъ качипаны об- 
сахаренные (второй способъ) или какъ въ 
предъидущ. случаЪ. Точно такимъ-же обра- 
вомъ м. приготовить к. изъ орз ховаго, мин- 
дальнаго ит. п. пюре. Обсахаривать, вмЪсто 
обыкнов. сиропа, можно въ шоколадЪ: тер- 
тый шоколадъ съ ванилью расплавить въ 
тазик съ сиропомъ въ 20°, такъ чтобы обра- 
зовалась густая кашица, въ которую и 00- 
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макивать приготовл. конфектн. шарики; вы- 
нувъ оттуда вилкою, дать остыть на жестян. 
листЪ и, затЪмъ, высушить на сит% или р%- 
шетк$ (при темпер. 16° Р.).—0О лепешкахь, 
пастилкахь, мармеладъ и пралина®-—-см. эти 
слова; о фруктов. к.— Фрукты. — Особый 
видъ, довольно невкусныхъ, но красивыхъ 
на видъ и потому употребляемыхъ больше 
для украшений, к. составляютъ, такъ назыв., 
Ораже (4таххвез). Масса для этихъ к. приго- 
товляется изъ см№си тонкаго порошка 6$- 
лаго трагаканта съ 10—12 част. такого-же 
порошка сахара, смоченной водою и расти- 
раемой въ ступкВ до тЪхъ поръ, пока не 
образуется сильно тягучее тЪсто. Къ масс 
прибавляютъ крахмальн. муки, какой либо 
краски и пахуч. эссенцйи и снова тщалель- 
но смЪшиваютъ растиран1емъ. Мелюя драже 
дЪлаются изъ одной этой массы въ форм® 
зернышекъ, чалще всего продавливашемъ че- 
резъ отверст1я жестян. рЪшета; крупныя— 
обволакивашемъ массою различн. рода кон- 
фектныхъ составовъ, ликеровъ и т. п. При- 
готовлять драже дома не стоитъ. Въ гиг!е- 
ническомъ отношен1и к. дЪйствуютъ какъ 
сахаръ (см. Сахаръ); удобоваримость ихъ за- 
висить оть примфсей—шоколада, орЪховъ, 
фруктовъ и пр. (см. эти слова). Драже—са- 
мая неудобоваримая форма и употреблять 
ихъ лучше всего только какь украшен!е. 

Конференщя—собран1е дипломатовъ для 
рьшен1я вопросовъ меньшей важности, чёмъ 
на конгресс. 

Конфискац1я—обращене, за преступле- 
ше, чьего-либо имущества въ казну. Недвиж. 
имущество, родовое или благопробр$тен- 
ное, м. 6. конфисковано только за участе 
въ бунт или заговор противъ верховн. 
власти, или за государств. измфну (улож. о 
нак. ст. 255). В —1я движ. имущества опре- 
дЪляется за мног. преступлен1я и наруше- 
ня противъ имущества и доходовъ казны; 
напр., за нарушене монетнаго, горнаго, та- 
моженнаго и питейнаго уставовъ, причемъ, 
м. б. конфискованы не только плоды пре- 
ступлен1я (монеты, питья и пр.), но также 
и орудя его (улож. о нак., ст. 562, 592, 
699 и др.). 

Коньки. Катан1е на, конькахъ, несомнЪнно, 
полезное и здоровое упражнен!е; нужно толь- 
ко знать мфру, какъ въ показыванйи фоку- 
совъ, такъ и вь продолжительности бЪга. 
ДЪтямь моложе 9 л. лучше вовсе не бЪгать 
на к.; не слфдуетъ также прибЪгать къ этому 
удовольств!ю страдающ. грудн. и сердечн. 
болфзнями. Предосторожности относительно 
погоды понятны всякому. 

Коньякъ—франц. водка, назв. по имени 
франц. города Коньякъ; приготовл. во Фран- 
щи, Испави и Португалшм; лучшие сорта 
идутъ изъ Лангедока. Имфетъ особый тонк. 
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вкусъь и ароматъ; желтоватый цвЪфтъ его за- 
висить отъ дерева бочекъ, въ которыхъ хра- 
нится. Искусственно приготовляется прибав- 
лен1емъ коньячнаго маслакъ очищенн. спир- 
ту.— Конзячное масло, конъячный или энанто- 
вый эфиръ, приготовляется перегонкою, съ во- 
дою и неб. количеств. сЪрной кислоты, дрож- 
жей, отдЪфляющихся при виноградномъ бро- 
жени. Оно летуче, безцвЗтно и обладаетъ 
сильн. запахомъ вина. Самое ничтожн. при- 
бавлеше его къ спирту сообщаетъ послд- 
нему вкусъ и запахъ коньяка. Подд$лыва- 
ютъ хон. масло изъ рутнаго масла, подогр$- 
вая 1 ч. посл дняго съ 2 ч.разведенной азотн. 
кислоты, а также изъ кокосоваго масла. 

Конюшни—см. Лошадь. 

Копалъ. Подъ этимъ именемь въ торговлЪ 
известны смолы, происходящ. изъ различн. 
деревъ. К. тверже всфхъ другихъ смолъ, за 
исключен1емъ роснаго ладана; плавится толь- 
ко при высокой теми.; 0. ч. желтаго или 
желтовато-бураго, иногда бураго цв$та (са- 
мые чистые сорта почти безцвЪтны), прозра- 
ченъ или покрыть снаружи корою, удаляе- 
мою разведенн. щелокомъ и тренемъ; не 
имфеть ни запаха, ни вкуса; отличается отъ 
обыкн. смолъ трудною растворимостью въ 
спиртЪ; въ эфирЪ или см$си эфира со спир- 
томъ, а также въ нфк. жирн. маслахъ ра- 
створяется легче. Лучшие твердые сорта 
плавятся только при 340° Ц. (272° Р.), а 
худице мяиме — при 180° Ц. (144° Р.). Къ 
тверд. сортамъ принадлежать восточно-и за- 
падно - африкансь1й, остъ - индсый и южно- 
гвинейск!й; къ мягкимъ — австрал Исый и 
южно-американскай (бразильскй— сам. мяг- 
кй). В. идетъ главн. образомъ по приготов- 
лен!е лаковъ (см. Лаки); изъ больш. чист. 
кусковъ самыхъ тверд. сортовъ дЪлаютъ, 
какъ изъ янтаря, мундштуки для курен1я, 
палочн. набалдалиники и т. п. 

Коп!я— м. 0. снята со всяк. акта; но для 
достов$рности ея необходимо, чтобы она бы- 
ла засвид$тельствована или присутетвенн. 
мЪстомъ, въ котор. находится самый актъ, 
или нотар1усомъ,если актъ внесенъвъ нота. 
книги, или же, наконецъ, подлежащею вла- 
стью. Ве$ коши, выдав. присутств. мЪета- 
ми, нотартусами, а также представл. посл д- 
ними для засвид$тельствован1я подлежатъ 
гербов. сбору (зак. гражд. ст. 833, пол. о нот. 
ч., ст. 128 и 198; см. Издержки, Уетавъ гербо- 
вый). &-1и съ нотарлальн. актовъ м. 6. вы- 
даваемы только лицамъ, совершившимъ эти 
акты, или ихъ повфреннымъ, ихъ наслдни- 
камъ и вообще тЪмъ, къ кому перешли ихъ 
права; лицамъ постороннимъ — только на 
основан1и судебн. опредЪлен1я (пол. о нот. 
Ч., ст. 122, 124, 154, п. 2, 156). Въ нов. судебн. 
установленяхъ засвидЪтельств. к-и при- 
нимаются вм сто самаго акта, если не заяв- 
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лено сомнфн1я въ ихъ точности, за исклю- 
ченемъ случаевъ, когда по закону прямо 
требуется представлен1е акта въ подлин- 
никЪ (уст. тр. с., ст. 463). В. не имфетъ 
значен1я подлинн. документа въ отношения 
домашнихъ заемн. обязательствъ, нигд% не 
засвидЪтельствованныхъ, въ томъ случаф, 
когда возникаетъ споръ о подлинности или 
содержан1и самаго акта; но и здЪсь сила к. 
признается, если истецъ докажетъ, что 
подлинн. актъ уничтоженъ отвЪтчикомъ 
(зак. гражд. ст. 881; рёш. гражд. касс. деп. 
пр. сен. 1868 г., № 581). 

Копна—см. СЪно. 

Копоть—см. Сажа. 

Копулировка—см. Прививка. 

Копчен!е ветчины, говядины, рыбы, кол- 
басъ и вообще всякаго рода мяса произво- 
дится въ сущности одинаково; въ домашн. 
хозяйств для этого мясо, надлежалц. обра- 
зомъ приготовленное, въ шаютъ въ обыковен- 
ныя дымовыя трубы; топить печи при этомъ 
слфдуетъ лиственнымъ л$сомъ, такъ какъ 
смола хвойн. деревъ сообщаеть непр1ятный 
вкусъ. Общимъ правиломъ д. б.—коптить въ 
небольшомъ дыму и сл$довательно долго; иначе 
поверхность прокоптится сильно, а внутрен- 
ность останется сырою. Только подъ самый 
конецъ слЪдуетъ пустить большойдымъ, что- 
бы предохранить поверхность наиболЪе отъ 
дъйств1я воздуха. М®ето для копчен1я д. 0. со- 
вершенно сухо и мясо настолько удалено отъ 
огня, чтобы водян. пары успфвали осЪдать въ 
труб ниже его. Для сообщеня мясу аромат- 
ности къ топливу прибавляютъ душист. ра- 
стенй, чаще всего-—можжевельникъ и роз- 
маринъ. О приготовлен1и окороковъ свинины 
для к.—см. Ветчина; но, чтобы ветчина, не 
была очень солона, предъ самымъ копчешемъ, 

_ее, вынувъ изъ кадки, лучше отмочить въ 
течен!и 12 час. въ хорош. вод%, зат мъ вы- 
тереть и коптить около 3 недзль; въ Вест- 
фал1и коптятъь исключительно дымомъ вЪт- 
вей можжевельника.— Говядина для к. так- 
же д. 6. предварительно просолена (см. Оо- 
лене); выбирать куски достаточно жирные 
(худые отъ к. становятся жестки), по воз- 
можности, безъ костей, отъ 20 до 25 Ф. в%- 
свомъ (мёньи!е—хуже); вынувЪъ изъ кадки для 
солен1я, дать стечь и, вытеревъ, коптить дней 
15 (ч6мъ меньше куски, тзмъ короче коп- 
чеше); перекопченое мясо жестко и 0ез- 
вкусно. Бараниму (задн. часть) приготовлять 
для к. такимъ образомъ: выбирать око- 
рока жирные; каждый натирать смЪсью изъ 
6 золотн. порошка, сахара, 7'/2 зол. кухонной 
(сухой, вылежавшейся) соли съ*/з чайн. лож- 
ки селитры, затЪмъ, отбить и положить въ 
глин. чалику на 3 дня (переворачивать 2 раза, 
въ день, давая стечь разсолу); черезъ 3 дня 
вытереть, снова натереть тою-же см$сью, на 
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сл$дующ. день отбить, а еще черезъ день на- 
тереть см$сью и т. д., поперемВнно, въ те- 
чен1и 9 дней; коптить умФренно, №. дома- 
ней липицы (преимущ. гусей и индзекъ): выпо 
трошивъ, какъ слфдуетъ, ср$завъ голову, лап- 
ки и крылышки и вытеревъ чист. тряпкою 
птицу, надр$зать вдоль всей спины и сплю- 
щить; затЪмъ, просолить, если возможно, по- 
ка еще не остыла: 15 част. сух. соли и 1 част. 
селитры полить въ мискЪ очень небольш, 
количествомъ бфлаго вина и очищ. водки, 
приправить перцемъ, лавров. листомъ, 1—2 
дольк. чеснока и н%скольк. головками гвоз- 
дики (можно, конечно, обойтись безъ вина 
и приправъ, и, вместо того, прибавить къ 
см$си сахару, какъ при баранин%); нате- 
реть см$сью птицу и положить ее въ раз- 
солъ (если н®сколько, то одна отдфляется отъ 
другой слоемъ соли); покрыть миску чистою 
тряпкою, поставить въ прохладное (но не 
слишкомъ сырое) мЪсто на недЪлю (не тро- 
тать); послВ этого, промыть чистою водою, 
вытереть, дать просохнутьи, обсыпавъ хлЪбн. 
отрубями (можно и безъ этого) коптить 17—10 
дней (во Францш, вынувъ изъ разсола, пе- 
редъ к. вымачиваютъ еще недЪлю въ вин- 
ной гущф). Точно также можно коптить кро- 
ликовъ (надрЪзъ не на спин%, а на живот$). 
О копчени рыбъ—см. Рыбы, Селедки, Ло- 
сосина и пр.—ВывЪфшивая для к. какое-либо 
мясо, лучше всего зашить его въ мягкую 
(неклееную) бумагу. Хранить копченья—вЪ 
достаточно сухихъ и хорошо провфтрив. м%- 
стахъ. Скорымь способомъ получать копченья 
можно так. образомъ: на ведро воды по- 
ложить 1'/2ф. сажи, осфдающ. въ нижн. ча- 
сти трубъ (изъ чистой топки), кипятить, по- 
ка не уварится до половины; жидкость про- 
цфдить, прибавить въ нее около 4 горстей 
кухонн. соли. Маленьк, сосиски и колбасики 
держать въ жидкости 15, кровен. колбасы 
30, больш. колбасы 45—60 мин., сало, смотря 
по величин, 6—8 и свинину 12—16 час. 
Класть мясо, предварительно провялившееся 
нфск. дней въ сух. мЪстЪ; вынувъ изъ жид- 
кости, высушить на воздух при хорош. вен- 
тилящи. Вкусъ м. 6. не дуренъ.—(См. Пища). 
Копчикъ—см. Кобецъ, 
Кора—см. названя разл. деревъ. 
Корабль—см. Суда и Судоходство. 
Кораллъ — древовидныя известк. отло- 
женя полиповъ (см. рис.): жилище ихъ. Въ 
практическ. отношен1и важны толькокрасные 
к., изъ которыхъ приготовляются различн. 
ювелирныя украшеня. Краен. к. ловятся 
въ Красномъ и Средиземномъ моряхъ, боль- 
ше всего у сЪверн. береговъ'Африки. Про- 
изводство и торговля к. находятся почти 
исключительно въ рукахъ итальянцевъ (Не- 
аполь, Ливорно, Генуя), но существ. фаб- 
рики к. также и въ Марсели. Цнность к. 
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зависитъ главн. образомъ отъ ихъ цвзтТа: 
обыкн. красн. к. на м$ст% стоятъ, средн. чис- 
ломъ, около 50 франк., а розовые отъ 200 до 


Красный кораллъ. 


300 и бол. франк. за килограммъ (около 
2!» фунт.). Б%лые к. не имфютъь особой ц%- 
ны и привозятся изъ Ость Инди. 

Корветъ — трехмачтовое военное судно; 
меньше кораблей и фрегатовъ. 

Корень—см. Растен1е. 

Корень красный—корень АШЩаппа (или 
Апсвиза) Чпебоа, растущ. въ южн. Европ 
и Малой Аз!м; содержитъ красивую, но не- 
прочн. красн. краску, не растворимую въ 
водз, но растворим. въ спирт%, эфирЪ, жирн. 
и эфирныхъ маслахъ, котор. окрашиваеть 
въ красн. цвЪтъ. Употребляется для окра- 
шиван1я помадъ, мазей, ликеровъ и въ кра- 
сильномъ искусствЪ. 

Корень рвотный—см. Ипекакуана, 

Корень ф1алковый—см, Касатикъ. 

Коринка—см. Изюмъ. 

Корица—внутренняя кора различн. ви- 
довъ Сипатотиаш. Въ торговл отличаютъ: 
1) Цейлонскую или настоящую к.; привозитея 
съ остр. Цейлона (изъ С. Сеу1оп1сит) вло- 
женными одна въ другую трубочками, не бо- 
лфе кончика мизинца въ д1аметрЪ; самая ко- 
ра не толще игральной карты, гладкая, хруп- 
кая, свфтложелтаго, отъ лежан1я темнфю- 
щаго цвЪта, сильнаго пр1ятнаго ароматнаго 
запаха и сладковатаго вкуса, не жгущаго 
языка; это лучний сортъ. Подъ именемъ цей- 
лонской-же к. продаютъ к. съ острова ЯвыЬ-— 
нфсколько толще и темнЪфе; также хороша. 
2) Китайскую к.—трубочки (прибл. той-же 
толщины) отдьльныя (не вложенныя одна въ 
другую), цвЪта темнЪфе, мВстами иногда съ 
с$рыми пятнышками (остатки наружн. ко- 
ры); сам. кора вдвое толще, изломъ жестокъ и 
зернистъ, запахъ пр1ятенъ, вкусъ нок. терп- 
к, острый и менфе сладокъ, ч$мъ въ цей- 
лонской, которой ова вообще уступаетъ въ 
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достоинств и въ цёнЪ; привоз. 6. ч. черезъ 
Гамбургъ. 3) Малабарскую — трубочки да- 
метромъвъпалець, кора темная; одинъ сортъ 
ея покрытъ снаружи сфровато-бурою кожи- 
цею; другой, свободный отъ кожицы, мато- 
ваго желто-красноват. цв$та, мелко морщи- 
нистъ; оба сорта хуже китайской. — Суще- 
ствуетъ еще особый видъ корицы: корица 
бълая или 1воздичная—кора изъ Муг&из са- 
тгуорвуПаа, растущ. въОстъ-Индши,наЯмай- 
кф, Куб и пр., а также въ Бразилми: кора 
толще, темно-коричневая, запаха, напоми- 
нающаго корицу и гвоздику (посл дн!Й силь- 
нфе и постоянн%е). Употребляется, какъ 
суррогатъ гвоздики, при приготовлен1и ли- 
керовъ, парфюмерами и пр.— Въ медицин%® 
корица въ настоящее время употребляется, 
также какъ и въ кухн%, только для припра- 
вы (см. Пряноети). 

Коричное масло (0о]епит с1апалаоти1): лучпий, 
самый дорогой, сортъ изъ цейлонск. к. (01. с. 
сеу1оп1с1)—волотисто-желт. цв та (при дол- 
гомъ хранен1и дълается красновато-корич- 
невымъ), жгучаго сладковат. вкуса; боле 
дешевый—изъ китайск. к. (0]. с. степ!) 
гуще, желтовато, очень прянно, сначала, 
сладковатаго, а потомъ жгучахго вкуса. Отъ 
твоздичнаго масла коричное отличается 
тЪмъ, что твердЗетъ отъ азотной кислоты 
(гвоздичное только бур%етъ); какъ разъ на- 
оборотъ дЪйствуетъ растворъ Здкаго кали. 
Этимъ пользуются для открыт я примфси 
гвоздичн. масла въ коричномъ, 

Кормилица. Лучшая к. для ребенка его 
собственная мать, конечно, если она здоро- 
ва. При выбор постороннихъ к. слфдуетъ 
обращать внимане прежде всего на в03- 
раст», здоровье к. и ея ребенка и время ея ро- 
дов». Наибол%е подходящий возрасть—между 
20 и 30 г. и никакъ не стар%е 35 л. До 20 л. 
к. недостаточно опытна, а посл 30—35 л. 
молоко ея уже худшаго качества. Относи- 
тельно здоровья—лучше, если к. изслфдуетъ 
тщательно опытный врачъ; она д. 6. кр$п- 
каго сложен!я, мясиста, но не жирна, имЪть 
свЪяййЙ здоровый цвфтъ лица, здоровые зу- 
бы (см. Зубы), звучный (грудной) голосъ, 
чистое тфло (безь прыщей и сыпей) и хо- 
ропйй аппетитъ.Груди, лучше, немного отвис- 
лыя, съ достаточно длинными сосками: слиш- 
комъ плотныя груди не удерживаютъ моло- 
ко, а малые соски неудобны для сосан1я; 
самая величина, грудей не имфетъ особ. зна- 
чен1я. Чтобы убфдиться во всемъ этомъ, к. 
слфдуеть безь церемон!и разоблачить отъ 
всего лишняго, а, не довольствоваться однимъ 
бЪглымъ обзоромъ. Нужно также обращать 
вниман!е на ротъ, горло и носъ: изо рта не 
должно пахнуть, въ горлВ и носу — чисто. 
Одна изъ лучшихъ рекомендацй для к. — 
здоровье ея собственн. ребенка; гд$ возмож- 
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но, слфдуетъ познакомиться не только съ 
ребенкомъ к., но и семействомъ ея вообще. 
Относительно достаточности молока можно 
судить потому, какъ скоро насыщается 
грудью ребенокъ, а также по его манер® 
сосать: если ребенокъ, взявшись за, сосокъ, 
продолжаетъ сосать спокойно, не открыва- 


ясь, съ вамфтными глотательн. движенйя- | 


ми— молока достаточно; при недостаткЪ мо- 
лока ребенокъ часто отрывается отъ груди, 
мечется, сердится (глотан1я не замЪтно) и 
вообще не успокаивается у груди; но чтобы 
убфдиться вполнЪ, нужно наблюдать не 
одинъ разъ, а, по крайней мЪр%, въ течения 
сутокъ: на одинъ разъ и очень посредетвен- 
ная к. можеть скопить молока. Судить о ка- 
честв$ молока нЪсколько трудн%е: оно д. 6. 
безъ запаха, слегка синевато и, капнутое на 
ноготь или стекло, держаться на немъ нЪко- 
торое время, а не сбегать тотчасъ по на- 
клонен!и ногтя или стекла; чфмъ больше 
прошло времени посл родовъ к., тЪмъ мо- 
локо гуще и бЪл$е. Впрочемъ, самый лучний 
судья въ качеств и количеств молока самъ 
ребенокъ: здоровъ и доволенъ онъ — моло- 
ко хорошо. Роды к. должны предшество- 
вать родамъ матери не боле, какъ на н%- 
сколько недЪль: иначе молоко будетъ слиш- 
комъ старо для ребенка. Кром физическ. 
свойствъ, необходимо принимать во внима- 
не и характеръ к., и это гораздо важн%е, 
нежели думаютъ: раздражительная, неров- 
наго характера к. не только часто портить 
свое молоко, но и дЪйствуетъ своими капри- 
зами на характеръ ребенка; нужно помнить, 
что воспитан1е начинается уже съ колыбе- 
ли, и раздражительность, привитая ребенку 
въ это время, искореняется всего труднЪе: 
въ этомъ смысл совершенно справедливо, 
что к. въ состоя и передать ребенку, вм%- 
ст съ молокомъ, и мнот1я черты своего ха- 
рактера. Деревенская к. вообще предпочти- 
тельнЪфе городскихъ, какъ по физическимъ, 
такъ, въ большинствв случаевъ, и по нрав- 
ственн. качествамъ. &-цы средней масти 
обыкновенно лучше чистыхъ блондинокъ и 
брюнетокъ (у по сл$дн. молоко иногда пах- 
нетъ потомъ). Кормить к. сл$дуетъ хорошею 
питательною, но простою пищею, не до объя- 
денйя и въ правильн. промежутки времени 
(см. Шища); точно также к. должна вести 
правильный образъ жизни, пользоваться воз- 
духомъ и достаточнымь моц1ономъ, не быть 
взаперти и не оставаться безъ движен1я; 
лучше, если она въ дом будетъ имЪфть ка- 
кую-нибудь не трудную, но достаточную ме- 
ханическ. работу. Само собою разум%ется, 
что жизнь ея слЪдуетъ устроить такъ, что- 
бы она была довольна, не скучала: всякя 
ея недуги вмяютъ на ребенка; но въ то 
же время она д. 0. непремъиио подчинена 
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извЪстной нравственной дисциплин, кото- 
рая отразится и на ребенк%. 

Кормлеше грудью— естественный способъ 
питан1я ребенка до 1-го или даже до 1*/2 г. 
Лучшая кормилица—мать, если она здорова 
(см. Кормилица). Начинаютъ давать грудь 
ребенку 4—5 час. спустя посл родовъ: 0б- 
мывЪ сосокъ, его вкладываютъ въ ротъ ре- 
бенка; если не беретъ, вспрыскиваютъ н%ск. 
молока въ ротъ; вообще, первое время, по- 
ка ребенокъ не привыкъ, сл$дуетъ, при корм- 
лени, грудь повременамъ подавливать, что- 
бы облегчить истечен1е молока. Въ теченйи 
первыхъ 2-хъ недЪль давать грудь такъ ча- 
сто, какъ ребенокъ проситъ, зат$мъ, днемъ 
каждые два часа, а ночью р$же; наконецъ, 
по прошестви 1\/2—2-хъ мЪсяц. днемъ каж- 
дые 8 и впосл$дств]и даже 4 часа, а ночью 
пручать ребенка обходиться безъ пищи. 
Вообще кормить грудью слЪдуетъ правильно 
и не давать ее сосать ребенку всяюй разъ 
когда онъ проситъ: кричать онъ можеть или 
единственно ради упражнен1я своихъ лег- 
кихЪъ, или же вслЗдетв!е какой-либо болЪ%зни, 
чаще всего разстройства въ пищеварени, 
которое только ухудшается отъ неправиль- 
наго кормлен1я (см. Ребенокъ). Съ 5-го м%с. 
ребенка можно уже прикармливать:теплымъ 
коровьимъ молокомъ, мукою Нестле (см. 
Кормлен!е искусетвенное), жидкою молочн. 
манною кашицею, по нескольку ложекъ, пер- 
вое время 1—2 раза въ день, а потомъ и 
чаще; позже—бульономъ съ небольш. коли- 
чествомъ размоченныхъ въ немъ сухарей 
изъ хорошей булки, сначала телячьимъ или 
куринымъ, а потомъ и говяжьимъ; подъ са- 
мый конецъ, если ребенокъ здоровъ, можно 
давать сосать слегка поджаренное хорошее 
мясо. Отнимать отъ груди сел$дуетъ посте- 
пенно въ теченйи 10—15 дней: черезъь каж- 
дые 2—3 дня давать грудьежедневнонаодинъ 
разъ меньше; лучше всего производить от- 
нят1е уже посл полнаго прорфзыван1я воз хъ 
рфацовъ, т. е. посл года (см. Зубы), или 
даже посл и прорфзыван1я клыковъ (т. е. 
около 18 м%с.); во всякомъ случаЪ избирать 
для этого моменть, когда не прорфзывают- 
ся зубы и ребенокъ здоровъ; если возможно, 
пригонять отнят1е къ теплому времени года. 

Кормлен1е искусственное груднаго ре- 
бенка. Къ искусств. к—1ю сл$дуетъ приб%- 
гать только въ крайнихъ случаяхъ, когда 
ни мать не можетъ кормить, ни кормили- 
цы нельзя достать. Чалце всего употребля- 
ютъ для этого коровье молоко, но такъ какъ 
оно гуще женскаго и менЪфе сладко, то его 
слфдуетъ разводить кипяченою водою и под- 
слалщать сахаромъ (на стаканъ воды 1 з0- 
лотн. сахара, лучше— молочнаго): въ первыя 
недфли на 1 ч. молока 3 ч. сахарной воды 
(предполагая, конечно, что молоко цфльное), 
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затфмъ, до конца 3-го м%феяца 1 ч. молока 
на 2 ч. воды, до конца 5-го м$с.-пополамъ; 
наконецъ, послф пяти м%с. молоко можно 
давать неразведеннымъ. Кормить въ т$-же 
промежутки, какъ и грудью (см. Корилен1е 
грудью); сначала около небольшой чайн. 
чашечки заразъ, а потомъ болфе—до боль- 
шой бутылки и болЪе въ сутки, смотря по 
пищеварен1ю ребенка (если въ испражне- 
н1яхъ ребенка выходить творогъ, — порщя 
д. 6. уменьшена). Молоко, по возможности, 
парное, отъ одной коровы, теплое (согрЪть 
въгорячей вод%), но некипяченое. Такъ какъ 
въ больш. городахъ часто очень трудно, поч- 
ти невозможно достать хорош. коровьяго 
молока, то вмсто него лучше давать сиущен- 
ное швейцарское молоко: разводить 10-ю—6-юч. 
кипяч. воды, смотря по возрасту (сахару не 
подбавлять—молоко и безъ того черезчуръ 
сладко); но лучше всего — дютскую муку 
Нестле (пшеничн. мука, превращенная въ 
декстринъ и сахаръ, см шанная съ доста- 
точн. количествомъ молока и необход. со- 
лей): 1 част. (по вЪсу) муки сварить въ жидк. 
кашицу съ 10—8 ч. воды. Эту муку полез- 
но давать и при кормлен1и коровьимъ мо- 
локомъ или даже при кормлен1и грудью (см. 
это слово): переваривается лучше друг. сур- 
рогатовъ молока. Дьтскй суть Либиха соста- 
вомъ похожъ на муку Нестле, но мензе пи- 
тателенъ. На гиену ребенка при искус- 
ствен. кормлени слфдуетъ обращать еще 
большее вниман!е, чёмъ при нормальномъ 
кормлен1и грудью (см. Ребенокъ). Можно 
совсфмъ обойтись безъ соски и рожка, но 
если уже употреблять ихъ, то соску лучше 
каучуковую, а рожокъ стеклянный (очень 
удобны существующ. въ продаж анлийске 
рожки—стеклянный пузырекъ съ каучуков. 
трубкою и соскомъ); во всякомъ случа, дер- 
жать то и другое въ самой тщательной чи- 
стотЪ: вымывать посл% каждаго сосан1я. Да- 
вать сосать булку и т. п. не слЗдуетъ ни 
въ какомъ случа. 

Кормъ. О способахъ кормленя различн. 
домашн. животныхъ говорится въ отд. 
статьяхъь о нихъ. Здесь будетъ указано 
только на сравнит. достоинство н%котор. 
кормовыхъ средствъ. Изъ опыта изв%стно, 
что ежедневная поршя въ 3 ф. хорош. сна 
на каждые 100 ф. вЪса животнаго вполн$ 
достаточна для поддержан1я его въ хоро- 
шемъ т%л$. Сравнительно со 100 ф. такого 
сЪна, другихъ р Е 

2 


Зеренъ: пшеницы......... аа — 28 ф. 
>› ржи и кукурузы .. 28— 32 › 
» ячменя, проса, их 40— 50 › 
> овса............ . .. 45— 60 » 

› бобовъ, гороха, чече- 
вицы, вики ......... ВОО 
> подфолнечника, льна.. 60— 70 »› 
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Плодовъ конск. калитана...... 55— 65 ф. 
Дубовыхъ желудей........... 65— 75 › 
Ж\Жмыховъ: льняныхъ и буков. 
орфшковъ......... 45— 50 › 
» ор$ховыхъ, рапсо- 
НВ ПО 1150—5655 
> конопляныхъ, мако- 
ВЫХЪ.............. 880—100 › 
Хлфбн. отрубей. ....... Е 48— 60 › 
Сна: изъ эспарсета, вики, проса, 
клевера, люцерны, А 
геля, гороха............. 90—110 » 
ботвы картофельной ..... 130—150 › 
Соломы: изъ проса, вики, горо- 
ха, овса......... 100—200 » 
> > ячменя и клевера. 150—200 › 
› › ржи............. 250—450 › 
> »› пшиеницы........ 800 › 
> >» кукурузы....... 850—450 › 
» › рапса, гречихи... 500—800 › 


Сухихъ стручковъ бобов. раст. 


и мякины злаковъ.......... 150—200 › 
Сухихъ древесныхъ листьевъ.. 85—120 › 
СвЪжей травы луговой хоро- 

шаго качества..... с... 340—400 › 
СвЪжей травы луговой сред- 

няго качества........... ... 400—500 › 
Св$жей травы: клевера, люцер- 

ны, эспарсета, 
вики, проса и 
‚ злачныхъ’..... 340—400 › 
> > гороха, шперге- 
ля, гречихи.... 400—500 > 
Картофеля:. .. 2... и... с... 180—990 › 
Землян. грушъ............... 240—280 › 
Свеклы, пастернака, корм. брю- 

квы (рутабага).......... ... 250—350 > 
Морковие есь .... 275—400 › 
Рёпы........ Е 450—550 › 
Хр$на или редиски.......... . 700—800 › 
т: ОР СН 400—650 › 
АЕ НИЕ .... 450—500 › 
Барды хлЪбной............. .. 200—220 › 

>»  картофельной.......... 600—650 › 
Патоки свекловичной......... 300—400 › 


При этомъ нужно помнить, что огромный 
желудокъ жвачныхъ дЪйствуетъ исправно 
только при достаточномъ его наполненйи; по- 
этому, давая имъ очень питательн. вещества, 
напр. зерна и пр., въ небольш. количеств 
слфдуетъ присоединять къ нимъ вещества 
гораздо менфе питательныя, но достаточно 
объемистыя—солому, мякину и т. п.: иначе 
много корму пропадетъ даромъ. Но давая 
животному какую либо смЪфсь, нужно д%- 
лаль ее не кое-какъ, а, по возможности, рав- 
ном рно, разм льчивъ крупныя части; часто 
полезно смочить ее и даже оставить смо- 
ченною побродить н%котор. время. Вотъ 
образчикъ подобной см%си: смВшавъ вм ст 
рублен. соломы, рублен. сна, хлЪбн. мяки- 
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ны, ржаной муки и давленаго картофеля 
(или свеклы), разложить все пластами въ 
кадкЪ или дерев. ящик® (съ дырками), облить 
больш. количествомъ горячей воды, чтобы 
хорошенько смочить массу; когда вода, сте- 
четь (черезь дырки), посолить, покрыть 
дерев. крышкою. Черезъ 8-е сутокъ смесь 
перебродила достаточно и м. 6. задана ско- 
ту; но предварительно ее слФдуеть пров$- 
трить въ прохладномъ мфстВ, чтобы оста- 
новить брожен!е (иначе закиснетъ). Винный 
запахъ и слегка кисловатый вкусъ см$си 
нравится животнымъ. Подобнымъ-же обра- 
зомъ можно приготовлять и др. смЪси; но 
онф не должны составлять всего корма жи- 
вотныхъ, а только ‘|—?|з и въ крайнемъ 
случаЪ 3/‹ его: остальная порщя изъ соло- 
мы или сЪна (см. также Влеверъ — бурый 
кормэ). Вообще, злавный кормъ животнаго 
должна составлять пища, по возможности, 
сходная съ тою, какую оно употребляеть 
въ дикомъ состояШи; очень питательныя 
вещества (интенсивный кормз), напр. хлЪбн. 
зерна, муку, отруби ит. п., обыкновенно при- 
бавляютъ только, какъ средства для улуч- 
шен1я недостаточно питательнаго корма. 
НЪкоторыя вещества примфшиваются для 
восполнен1я какого - нибудь недостатка въ 
данномъ корм, напр. масляныя жмыхи къ 
мало жирному корму. Наконецъ, мнот1я ма- 
ло - питательныя вещества прибавляютъь 
единственно для увеличен!я объема (см. вы- 
ше-—Травы кормовыя). 

Корневище. Корневищами называются 
подземные стебли нЪкотор. многолтнихъ 
растен1й; они обыкновенно ползутъ въ зем- 
л% и отличаются отъ корней тфмъ, что им. 
междоузля и листья, 6. ч., въ формЪ че- 
шуекъ; прим$ромъ могутъ служить к. спар- 
жи, осоки и пр. 

Корнеть—первый офицерскй чинъ въ ка- 
валери, соотв. подпоручику въ пфхот$. 

Корнишоны—см. Огурцы. 

Корова. Родоначальниками нашего крупн. 
рогат. дом. скота нужно считать сущеетво- 
вавийя ране дикля породы, изъ которыхъ н%- 
которыя встр$чаются и по настоящее время 
въ Аз1и и Африк$. Въ степяхь Америки, на- 
противъ того, одичали привезевныя туда 
стада домашнихъ быковъ. Европейскя по- 


роды домашн. скота произошли отъ дикало 
алуййскало быка (Воз а!р1тиз), быка долинъ 


(Воз фапгиз) и болотнойо быка (Воз игиз); на- 
ша украинская порода, съ нфкоторыми видо- 
изм нен1ями, заходящая на Зи ЮЗ — въ 
Венгр!ю, Румын!ю, Болгарию, Серб!ю и даже 
въ южн. Итал!ю, отъ, такъ назыв., степнало 
быка (Воз дезетгвотит), первоначальною роди- 
ною котораго, повидимому, были степи Средн. 
Азш.—На рис. 1-мъ цифрами означены раз- 
личн. части тфла коровы или быка. Для ка- 


койбы цфли ни держался скотъ, мфриломъ его 
достоинства служитъ, прежде всего, его гар- 


‘моническое сложене. Если туловище живот- 


наго раздВлить двумя вертикальн. ли ями — 
одною позади плеча, и локтя (а6), а другою, 
идущею черезь пахъ (61), на три части, то у 
нормально сложеннаго животнаго всф эти 
части д. б. приблизительно равны между со- 
бою: передняя часть соотв тствуетъ груди, 
средняя —брюху, задняя — тазу. При этомъ 
грудь д. имфть бочкообразную форму, т. е. 
ширина ея (поперечн. д1аметръ) д. постепен- 


1. Задняя часть головы (между рогами челка).— 
2. Темя.—3. Лобъ.—4. Уши.—5. Виски.—6. Гла- 
за.—7. Щеки (ганаши).—8. Носъ.—9. Ноздри.— 
10. Роть.— 11. Подгортанная промежность (между 
костями нижн. челюсти).—12. Затылокъ.—13. Гре- 
бень. — 14. Шея. — 15. Горло. — 16. Холка. — 
17. Грудь съ загибомъ (свфшивается складка кожи, 
назыв. подгрудкомъ).—18. Спина.—19. Животъ.— 
20. Паха или подвздохи.—21. Поясница. 22. Кре- 
стець.—23. Моклы.—24. Корень хвоста.—25. Пет- 
ля.—26.Задн. проходъ.—27. Плотина (заднепроход- 
ная промежность).—28. Больш. губы полов. орга- 
новЪ. — 29. Хвостъ. — 81. Вымя. — 33. Плечи. — 
34. Предплечье.—85. Локоть.—36. Переднее кол$- 
но.—37. Берцо.—88. Берцо-бабковый суставъ (щи- 
колка).—39. Бабка.—40. В5ичикъ.—41. Копыта. — 
42. Бедро (окорокъ) и ягодица. —45. Голень (стяг- 
но).-—44. Колнный суставъ. —45. Скаковой су- 
ставъ.—46. Пятка. 


но возрастать спереди назадъ до середины 
брюха, а, зат мъ, къ пахамъ точно также убы- 
вать; поперечн. разрЪзъ ея д. представлять 
кругъ (не быть сжатымъ събоковъ), а передн. 
часть быть достаточно выпуклою (не пло- 
скою или подтянутою). Лин я спины, отъ се- 
редины холки (16 на рие.) до корня хвоста, 
(24 на рис.), д. приближаться къ прямой, а 
животъ — не отвисать и не быть подтяну- 
тымъ. Ширина тфла приблизительно одина- 
кова спереди и сзади. Болфе или менфе зна- 
чительныя уклонен1я отъ этой нормы, напр. 
сравнительн. укорочеше грудной области, во- 
гнутость спины, отвисанйе живота и т. и., 
указываютъ на извфетную слабость сложе- 
н1я. КромЪ того, хорошо сложенное живот- 
ное д. имЪть достаточно развитыя мышцы 
и округлыя, не угловатыя формы; предиле- 
чья (34 на рис.) и голень (43) Мускулистыя, 
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а берца (37) сух1я; короткую и достаточно 
толстую шею, правильную постановку ногъ: 
ноги д. стоять совершенно вертикально (не 
заход. ни впередъ, ни назадъ, ни въ стороны) 
и параллельно одна къ другой на всемъ про- 
тяжени— сверху до низу (не сходиться и не 


порода). 


ЕЕ: 


Украинская 


Короткорогая (дургамская) к. 


расходиться книзу); если смотр$ть на нихъ 
спереди или сзади, то передная ноги д. закры- 
вать соотвЪтственныя задн1я, и наоборотъ. 
Мен%Ъе важны, но все-таки составляютъ при- 
знаки хорошей породы —мяжая, эластичная 
и лежопередвижная (у достаточно сытыхъ жи- 
вотныхъ) кожа, прятная на видъ, не слиш- 
комъ длинная или тупая, голова, съ боль- 
шими веселыми и кроткими глазами. У мо- 
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лочныхь коровъ допускаются н%Ъкоторыя 
уклонен!я отъ указанной формы, уклонен!я 
неизбжныя, вол детв1е способа, ихъ воспи- 
таня и употреблен1я. Молочн. коровъ обык- 
новенно случаютъ рано, и рано пользуются 
ихъ молокомъ, значительно ранфе, чёыъ онЪ 


Короткоромй (дургамекй) быкъ. 


вполн% развились, отчего развит!е ихъ замед- 
ляется и совершается неправильно: тазъ и 
брюхо, вел детве усиленнаго притечен!я къ 
нимъ питательн. соковъ, развиваются на 
счетъ груди, и общее сложен1е тЪла, остается 
болфе н-жнымъ (слабымъ). Скотоводъ здЪсь, 
также искусственно, производитъ нЪчто по- 
добное тому, чего достигаетъ садоводъ, ослаб- 
ляющ различными премами миа из 
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вЪстн. частей плодоваго дерева съ цфлью уве- 
личеня его плодовитости. Искусственно раз- 
витыя укдонен1я передаются по наслВдетву 
и усиливаются воспитан1емъ послфдующихъ 
поколён постоянно въ одномъ и томъ-же 
направлении; такимъ образомъ и разводится 
порода молочнаго скота. На всзхь приве- 
денныхъ здЪсь рисункахъ молочн. коровъ по- 
казанныя несоразм$рности между областями 
груди, брюха и таза выражены очень ясно, 
а особенно сильно у голландской коровы, 
принадлежалщей издавна къ наиболзе мо- 
лочн.; исключен1е составляетъ разв только 
американская молочная порода—джерсей, у 
которой разм$ры всЪхъ трехъ областей т%- 
ла, повидимому, очень близки къ норм. На- 
противъ того, у обфихь коровъ, не славя- 
щихся 0собою молочностью, украинской и 
короткорогой, правильная соразм®рность об- 
ластей тзла соблюдена вполн%. Для мяснало 
и рабочазо скота описанное выше правиль- 
ное сложен!е тЪла необходимо, такъ какъ 
безъ него не возможны ни хорошее питанйе, 
ни значительное развите силы. Рабочему 
скоту, кром нормально сложеннаго туло- 
вища, нужны соразм$рныя, правильно сто- 
яя (см. выше) сильныя ноги, съ крфпкими 
костями, развитыми мышцами и сухожилья- 
ми, съ болфе короткою, чёмъ длинною, до- 
статочно эластичною и ум$ренно наклонен- 
ною (уголъ 45° къ горизонту) бабкою (39 на 
рис.). У мяснаго скота главную роль играеть 
туловище; вс остальныя части малоцфнны 
при убоЪ, а потому чёмъ онЪ меньше, т$мъ 
животное выгоднфе. Правильно веденное 
скотоводство, подборомъ особей и воспита- 
н1емъ, и здфеь достигло удивительныхъ ре- 
зультатовъ: развело породы съ огромнымъ 
туловищемъ, маленькою головою и коротки- 
ми ногами. Образцомъ могутъ служить при- 
веденныя на рисункахъ англ йск. короткоро- 
зая корова и въ особенности быкъ той-же 
породы. Наша украинская порода представ- 
ляеть собою наибол%е выраженное нормаль- 
ное соотношен1е всВхъ частей тфла: она не 
очень молочна, но способна и къ работ$ и 
произведен1ю хорошаго мяса (черкасская го- 
вядина); надъ развит1емъ ея трудилась одна 
природа, а потому въ ней нЪть и искусствен- 
ныхъ односторонностей. КромЪ приведенн. 
породъ, есть много другихъ: алэзауская, сим- 
ментальская, ательнская, тирольская И пр. 
Отсутстве роговъ (комолость) не составл. 
ни достоинства, ни недостатка к. Нормаль- 
ной соразмрности между частями т%ла жи- 
вотныя достигаютъ только въ возрастВ ихъ 
полнаго развит1я, т. е. послф 3\/2—4 лЪть. 
У молодыхъ животныхъ грудь недостаточ- 
но глубока, тЪло вообще узко и коротко, 
а ноги длинны. Возраст» до 4—5 л. узнает- 
ся по зубамъ, а затЪмъ, у хоровь по ро- 
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гамъ (о числ зубовъ—см. Быкъ). При рож- 
деи у теленка обыкновенно 4 молочн. р$з- 
ца; къ началу 2-го мЪсяца прор$зываются 
остальн. 4 р%зца (всего 8—см. рис. 1) и по 
3 коренныхъ зуба съ каждой стороны въ 06%- 
ихъ челюстяхъ. Около 6-ти м®сяцевъ выхо- 
дить первый постоянный зубъ—4-й коренной, 
около 15 мЪс.—торой постоянный зубъ— 5-й 
коренной. Около 2-хъ-лЪтн. возраста два 
внутр. молочн. ръзца замфняются постолн- 
ными (рис. 2-й) и появляется 6-й коренной 
зубъ; около 21/2 л. второй рядь молочн. рз- 
40въ зам Вняется постоянными (рис. 3-й); около 
3-хъ л. — трей рядъ (рис. 4-й) и около 
81/2 л.— четвертый (посл дн!й) рядъ (рис.5-й). 
Молочн. коренн. зубы (первые три) см%ня- 
ются постоянными между 2 и 38-мъ год. Къ 
4-мъ годамъ животное обладаеть всфми по- 
стоянн. зубами и обыкновенно вполн% сфор- 
мировано. Въ каждую беременность на ро- 
гахъ коровы образуется возвышенноехольио: 
сколько колецъ на рог%, столько разъ ко- 
рова была тяжела, а такъ какъ коровы тя- 
жел$ютъ обыкновенно ежегодно, то, прило- 
живъ число колець къ числу лЪтъ коровы 
въ то время, когда она забеременнила въ 
первый разъ, мы получимъ ея года. Въ пер- 
вый разъ чаще всего случають двухъ-лЪфт- 
нихъ телокъ, а потому прикладывать обык- 
новенно приходится къ 2-мъ годамъ. Если 
какой либо годъ корова остается яловою,— 
то промежутокъ между двумя кольцами 
(двумя беременностями) шире, и это боль- 
шая ширина должна заставить прибавить 
одинъ годъ лишнйй противъ числа колецъ.— 
У хорошо кормимыхъ и содержимыхъ жи- 
вотныхъ половое влечев!е является очень 
рано, часто ранЪе года; но обыкновенно мо- 
лочныхъ коровъ случаютъь въ возраст около 
2-хъ лфтъ, рёже уже по достижен1и ими 18 
мЪс.; что касается быковъ, то спаривать ихъ 
лучше тогда, когда они достаточно разви- 
лись, т. е., по крайней мЪрЪ, не ране 3-хъ 
лЪть. Для разведен1я мяснаго и рабочаго 
скота полезнфе и коровъ случать вполнв 
развитыми; но коровъ мясныхъ породъ иног- 
да необходимость заставляетъ случать ране, 
такъ какъ онф, жирЪя, рано теряютъ по- 
ловую похоть. При случк въ теченйи цф- 
лаго года 1 быкъ м. покрыть 200 коровъ, 
а при случкВ только весною — 60—100; но 
лучше н$сколько мензе, такъ какъ частая 
случка, истощая быка, даетъ болфе слабое 
потомство. Течка у коровы можеть возвра- 
щалься уже черезъ 3—4 недЪли послф отела; 
но къ случк допускаютъ обыкновенно по 
истечени 2—8-хъ мЪс.: болфе ранняя случка 
вредна для удоя, а при запаздыван!1и корова 
можетъ остаться яловою. Носитъ корова отъ 
260 до 300 дней, иногда нфсколько менфе или 
болфе, среднимъ числомъ 285 дней.— Молоч- 
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ность коровъ оч. различна, смотря по породЪ, 
по способу ухода и кормленйя и пр. Чтобы 
опред$лить удойность коровы, слфдуетъ 6165 
даваемаго ею въ годъ молока разд$лить на, 
взсъ ея тфла; напр., если корова въ 1000 
фунт. (25 пуд.) вфеомъ даетъ 4000 ф. (100 
пуд.) молока, то удойность ея будетъ равна, 4 

4000 

1000 
ведеръ (1,44) или въ 1-мъ ведрЪ молока око- 
ло 29 фунт. Средняя удойность обыкновенн. 
крестьянскихъ коровъ 2'/2, т. е. довольно пло- 
хая; удовлетворительная удойность-4; хо- 


—4 ). Въ 1 пудф молока около 1*[2 
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мальной, иногда немного впалая (айрширская 
к.), грудь (передъ) короче, а, тазъ шире нор- 
мы, брюхо часто н$зеколько отвиелое, го- 
лова 6. ч. небольшая, продолговатая съ тон- 
кими ушами, кроткими глазами и легкими 
рогами; шея сравнительно длинная и тон- 
кая; крестецъ, моклы, плеча и ребра (болфе 
плосвя и съ болфе широк. промежутками) 
обыковенно выступаютъ, кожа и вообще 
сложен1е нжныя. Образцами м. служить 
вс приведенныя на рисункахъ молочн. по- 
роды; разница въ сложеши ихъ особен- 
но замфтна при сравнени ихъ съ болфе 


рошая —=5; очень хорошая 7; превосходная | мясными, чзмъ молочными породами (укра- 
РЪЗЦЫ. 


| 


КЕ ВЕТ 


“ан | 


Отъ 1-го мЪеяца до 2-хъ лЪтъ. 
Веф молочные. 


(р®дкая) 8!/з; 4 
наконець, у 

исключи- 
тельныхъко- 
ровъ она до- 
стигала 13. 
Хорош. гол- 
ландек. ко- 
ровы, при в%- 
< тфла въ 
35—40 пуд., 
дають моло- 
ка средн. чи- 
сломъ 250 ве- 
деръ въ годъ 
{удойность около 5); холмогорсвя, при вЪсЪ 
въ 25 — 30 пуд., 200 — 250 вед. (удойность 
около 6); айрширекя, при вс въ 25—30 
пуд., 200—240 вед. (удойность около 6); вели- 
корусскля коровы, къ числу которыхъ при- 
надлежитъ и приведенная на рисункВ ко- 
стромская, при в%с% въ 15—20 пуд.,—отъ 60 
до 90—100 и болЪе ведеръ (удойность отъ 3 
до 4). Вполн врное заключене о молоч- 
ности к. даетъ, конечно, только испытан1е 
ее въ течен1и нЪкотор. времени; но до из- 
вЪстной степени о молочности можно судить 
уже по вншнему виду животнаго. Прежде 
всего бросаются въ глаза, тЪ отклонен я отъ 
нормы въ складЪ к., о причинахъ которыхъ 
было говорено выше: спина длиннЪ%е нор- 


8 года. 
6 постоянныхъ. 
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2 года. 


"А 


21|> года. 
4. средн. постоянные. 


инскою и ко- 
роткорогою). 
Но общуй 
внЪшн. видъ 
все-таки мо- 
жетъ обма- 
нуть; боле 
вфрные при- 
знакизаклю- 
чаютсея въ 
вымени: оно 
д. б. длинное, 
широкое, съ 
явственною 
вдольною бо- 
роздою, голое—съ р$дкими нфжными мел- 
кими волосиками (жесткле длинные во- 
лоса, хотя бы и оч. р$дке, обыкновенно 
указываютъ на малый удой), разбухающее, 
натянутое передъ доен1емъ, спадающееся и 
вялое послЪ него; сЪть просв чивающихъ 
венъ и жирныя чешуйки, придаюця выме- 
ни пестрый видъ китайки и дЪлаюциая его 
жирнымъ на ощупь, равно какъ и широк1я 
вены, идущйя отъ вымени впередъ, по бо- 
камъ средн. лини живота, такъ назыв. мо- 
лочныя жилы, значительно увеличивають 
шансы молочности. Наконецъ, въ 0.ч. слу- 
чаевъ, оч. хорошимъ признакомъ молочности 
служитъ молочное зеркало (см. рис.): на, выме- 
ни, какъ и вообще на всемъ тЪл%, волосы на- 
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правлены внизъ, но въ складкахъ между удойливостью, и жирнымъ молокомъ-—вообще 


выменемъ, промежностью и бедрами волосы 
отъ вымени направляются вверхъ; на мстЪ 
встр$чи этихъ волосъ съ волосами, направ- 
ленными внизъ, образуется кайма, ограни- 
чивающая снаружи про- 
странство, называемое мо- 
лочн. зеркаломъ. У хоро- 
шой молочной к. молоч- 
ное зеркало д. имЪть 
приблизительно форму, 
приведенную на рисунк%; 
чЪмъ больше зеркало, 
тЪмъ обыкновенно зна’ 
чительнфе молочность, и наоборотъ; есть 
исключен1я, но онф не часты. Лучший воз- 
растъ для молочной коровы между 4 и 10 
годами. Подъ именемъ молочности разум*- 
ють обыкновенно количество даваемаго ко- 
ровою въ извфстн. промежутокъ времени мо- 
лока; но количество это далеко не всегда 
совпадаетъ съ качествомъ, и въ этомъ от- 
ношенш именно замфчено, что очень мо- 
лочныя коровы, напр. голландская и хол- 
могорская, отличаются жидкимь молокомъ, 
содержащимъ мало масла, и, наоборотъ, ко- 
ровы съ среднимъ удоемъ, напр. обыкновен- 
ная велико-русская порода, даютъ боле жир- 
ное молоко; по хорош. качеству молока полу- 
чила извфстность ярославская корова «Соня» 
(по складу, похожая на приведенную на, рис. 
костромекую), которая, при 165 ведрахъ 
въ годъ, давала въ каждомъ ведрф молока 
2 ф. масла; но особенно замфчательна, аме- 
риканская порода джерсей (см. рисунокъ); 
корова «Еврота» этой породы давала бо- 
лфе 31/4 ф. масла на 1 ведро молока (при 
268'/2 ведрахъ молока въ течен1и 341 дней); 
жирное молоко даетъ также короткоро- 
гая порода; напротивъ того, холмогорская, 
голландеюя, айрширская и пр. обыкновен- 
но немного бол%е 1 ф. на ведро. Вообще, 
излишняя развитость породы въ смысл 
удойливости увеличиваетъ количество мо- 
лока, повидимому, на счеть его качества: 
и это совершенно понятно, если принять во 
внимане тЪ уклонен1я отъь нормальн. сло- 
жен1я, которыя свойственны молочн. по- 
родамъ и которыя несомнзнно должны ока- 
зывать неблагопрятное влян1е на общее 
питане т$ла. Джерсейская порода не состав- 
ляетъ въ этомъ отношени исключен1я, такъ 
какъ, судя по рисунку, у нея значительная 
удойливость достигнута, какъ кажется, безъ 
значительн. отклонен отъ нормальн. сораз- 
мЪфрности въ сложени. О признакахъ жид- 
каго или жирнаго молока—см. Молоко. Пред- 
ставленная на двухъ рисункахъ короткоро- 
гая порода даетъ достаточное понят1е о сло- 
жен мяснаго скота; коровы этой породы въ 
то-же время отличаются и довольно хорошею 


Молочное зеркало. 


порода, эта достойна вниман1я скотовода, мо- 
жетъ быть, болфе, чмъ излюбленныя имъ 
чисто молочныя породы. Въ украинской по- 
родЪ выражены признаки рабочаго и вм ст\№ 
мяснаго скота; скрещиван1е ее съ коротко- 
рогою, очень вфроятно, дало-бы хоропця по- 
мЪфси въ смысл еще большей мясистости. 
Но какова бы ни была цфль содержан1я 
скота, удовлетворительныхъ результатовъ 
отъ него можно ожидать только при надле- 
жащемъ кормЪ и хорошемъ уход$; и въ 
этомъ отношени породистыя животныя го- 
раздо прихотлив%е нашей великорусской или 
украинскойкоровы.Голландки и холмогорки 
ипр. не могутъ, наприм$ръ, выносить сколь- 
ко нибудь отдаленныхъ выгоновъ: тотчасъ 
теряютъ и въ т№л%, и въ удойности; точно 
также он разборчивы и на кормъ, ина уходъ- 
Поэтому, хозяинъ, который не можетъ дать 
скоту требуемыхъ удобствъ, сд$лаетъ лучше, 
если ограничится обыкновенной русск. ско- 
томъ; но и посл днйй, конечно, будетъ отпла- 
чивать т$мъ больше, ч$мъ лучше его содер- 
жан1е и кормъ. Естественный хорм» рогат. 
скота—трава; крупн. рогат. скотъ Фетъ вся- 
кую траву, которая д. 6. на столько высока, 
чтобы онъ могъ легко захватывать ее зубами; 
въ особенности пригодны для него обильныя 
низменн. пастбища съ довольно грубою тра- 
вою; сть онъ долженъ въ волю и нафдать- 
ся въ относительно короткое время (1—1*/2 
ч.), чтобы имЪть время для отдыховъ и пе- 
режевыван1я (жвачки) поступившей пищи: 
иначе онъ не дастъ достаточно ни мяса, ни 
молока. Поэтому, не сл$дуеть гонять крупн. 
рогат. скоть на пастбища, гдф трава р%д- 
ка или мелка, гдЪ ее нужно отыскивать, 
такъ какъ при этихъ условляхъ весь кормъ 
тратится на работу при движенш. Паст- 
бищныя услов1я хороши, если для прокорм- 
лен1я коровы въ 20 пуд. взсомъ въ течени 
пастбищн. времени (около 150 дней) доста- 
точно не бол%е */2—3/ десят.; при 1*/4 до 1и]2 
десят. онф еще удовлетворительны; боле 
бфдныя пастбища пригодны скорЪе для мел- 
каго скота. Ч$мъ ближе выгоны, тЪмъ луч- 
ше; гоньба скота далфе, чВмъ за 2—8 вер- 
сты положительно вредна, а породистыя мо- 
лочныя коровы обыкновенно не переносятъ 
и такихъ разстоянйй. Въ видахъ экономи, 
слфдуетъ съ утра, когда животныя еще го- 
лодны, стравлять пастбища съ менЪе вкус- 
ною травою, а зат$мъ перегонять на болфе 
тучныя. Посл травы наиболфе подходяпий 
кормъ—сфно. Для поддержан1я экивотнаго 
въ нЪсколько худшемъ состояни, чЪмъ сред- 
нее тЪло, при отсутств]и работы, м. 0. до- 
статочно около 13/4 ф. хорош. сна въ сутки 
на каж. 100 ф. вЪса животнаго, т. е. на ко- 
рову въ 20 пуд. около 14 ф.; но для впол- 
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н% удовлетворительнаго питан1я суточная 
дача д. 6. не менфе 3 ф. хорош. сна на 
100 ф. вЪса животн. (на корову въ 20 пуд. 
24 фунта). Молочному и рабочему скоту 
нужно больше: до 4°/о—55/о и даже 6°/о вЪса 
животнаго, т. е. на корову 20 п. 30—40 и 
48 ф. сна. Друг!е сорта кормовъ-— солома, 
хлЪбныя зерна, отруби, мука, жмыхи, кор- 
неплоды (свекла, картофель, брюква, р$па 
и пр.), барда и т. п.—въ пропорщяхъ, со- 
отв$тетвующихъ ихъ сравнительной пита- 
тельности (см. Кормъ). Обыкновенно ихъ 
не употребляютъ въ отдльности, а всегда 
въ см%си, которая должна, содержать не ме- 
не 5—7 ф. сЪна. При этомъ, нужно по- 
мнить, что для крупн. рогат. скота кормъ 
долженъ 6. достаточенъ не только по пита- 
тельности, но и по объему (см. Кормъ}; со- 
образно съ этимъ слфдуетъ дфлать и см%си. 
Примтръ. Требуется замфнить 30 ф. хорош. 
сЪна смЪсью: если взять 10 ф. хорош. сна 
и 20 ф. ржаной соломы, то, на основании 
таблицы, приведенной въ ст. „Кормъ“, пи- 
тательность смЪси 6. равна только около 
16—17 ф. сна; недостающие 14—13 ф. мож- 
но замфнить 7 ф. хлЪбн. отрубей или льня- 
ныхЪ жмыховъ, 8'|2 ф. ржи, или, наконець, 
28—26 ф. картофеля, 40 ф. свеклы. Хлбн. 
зерна, бобы и горохъ сл$дуетъ давать мо- 
лотыми (муку) или дроблеными (иначе труд- 
но переваривается), солому рубленую (р$з- 
ку) и распареную, жмыхи или сух1е, но раз- 
мельченные, или разваренные; корнеплоды 
сырыми, но нарЪзанными, иногда вареными 
(картофель. брюква). Относительно приго- 
товлен1я см№сей и бурало корма—см. Кормъ. 
Удои молочныхъ коровъ часто значитель- 
но усиливаются отъ употреблен1я корнепло- 
довъ; но лучшаго качества, молоко получает- 
ся при хорошемъ с$нЪ или травяномъ кормЪ, 
отчего голландцы кормятъ своихъ коровъ 
и зимою однимъ сфномъ. ХлЪбн. зерна так- 
же значительно улучшаютъ качество моло- 
ка. Отъ 6. ч. жмыховъ молоко пр1обрфтаетъ 
непр1ятный запахъ, а потому къ корму молочн. 
скота примфшивать ихъ нужно въ оч. неболь- 
шомъ количеств%. При кормлен!и въхлЪвахъ 
дачу корма сл$дуетъ производить въ пра- 
вильные промежутки: раза 3—4 въ день, при- 
чемъ очень важно изв$стное разнообразе 
въ корм: одинъ и тотъ же кормъ скоту на- 
скучаетъ и онъ теряетъ къ нему аппетитъ. 
Поить не мен%е 2-хъ разъ въ день, а еще 
лучше, если въхлвахъ постоянно находится 
свЪжая (возобновляемая) вода (близъ паст- 
бищь д. 6. водопои). Зимою поить не очень 
холодною водою. Полезно, по временамъ, да- 
вать лизать соль или посыпать ею кормъ. Са- 
мое нормальное кормлен1е скота въ теплое 
время года на пастбищахъ; но возможно и 
лвтнее кормлене въ хлЪвахъ: когда или тре- 
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буется особый уходъ за скотомъ, или пастби- 
ща далеки или недостаточны; въ такихъ слу- 
чаяхъ, пока есть возможность, скотъ и въ 
хлфвахъ слфдуетъ кормить св жею травою. 
При перевод скота изъ хлфвовъ на паст- 
бища и наоборотъ соблюдать извфетную по- 
степенность: иначе отъ внезапной перемЪ- 
ны пищи скотъ можетъ захворать. Объ от- 
кармливан!и скота на убой—см. Откармли- 
ван1е.—Хлфвы д. 0. помфстительны (не ме- 
нфе 400—500 куб. футъ на животное), за- 
щищены отъ холода, вЪтровъ и дождя; вы- 
сота достаточна въ 6'|2—8 фут.; полы ров- 
ные, твердые, по возможности, непроницае- 
мые. чтобы подъ ними не скоплялось гн!ю- 
щихъ нечистотъ; очень пригодны полы изъ 
кирпича-желзняка (см. Кирпичъ), сложен- 
нато на цемент (или бетон%), а также ас- 
фальтовые и цементные; деревянные полы 
хороши для теплоты, но при нихъ нельзя 
вполн& устранить запахъ; полы д. имЪть 
извЪстн. наклонъ для стеченя жидк. нечи- 
стотъ, но не очень большой (около 1 дюйм. 
на кажд. 3 фут. длины); не въ далекомъ раз- 
стоян!и отъ стойла—сточный жолобъ, выво- 
дящ жидкости наружу; для вентилящи— 
вверху небольпия отверст1я или окна, ко- 
торыя могли-бы плотно затворяться. Со- 
держан1е въ чистотЪ хл%ва и самихъ жи- 
вотныхъ (чистка) столь-же необходимое 
услов!е для рогатаго скота, какъ и для ло- 
шадей. О рощени телятъ—см. Скотоводетво 
и Теленокъ.— Доеме. Доить корову сл$ду- 
етъ тфмъ чаще, чфмъ больше она даетъ мо- 
лока; умфренно-молочную корову — доста- 
точно 2 раза въ сутки (утромъ и вечеромъ: 
въ 6 или 8 час.), а очень молочную, по край- 
ней мЪрЪ, 3 раза (въ 4 часа утра, 12 час. 
дня и 8 час. вечера). Очень вредно для здо- 
ровья и молочности коровы, если оставлять 
ее не выдоенною въ то время, когда вымя 
полно. Выдаивать слфдуеть каждый разъ 
все молоко: неполное выдаиван!е портитъ и 
корову, и молоко, а полное, наоборотъ, есть 
одно изъ существенныхъ средствъ для раз- 
вит1я молочности. Для лучшаго выдаива- 
н]я, передъ доен1емъ и, по временамъ, во 
время доен1я—слегка мять вымя руками, 
доить осторожно, не грубо: захвативъ руками 
нижнюю и возможно большую часть выме- 
ни, спускать ихъ, слегка подавливая, къ с0с- 
камъ — переднему и заднему, обыкновенно 
поперем$нно накрестъ. Чистота при доени, 
какъ относительно рукъ доящаго, такъ и 
посуды, д. 6. самая тщательная; вымя пе- 
редъ доенемъ слфдуеть промывать тепло- 
ватою водою и вытирать, ватЪмъ, на сухо. 
Каждую корову можно пручить доиться 
безъ теленка, а потому существующее въ 
нфкотор. мЪстахь обыкновен!е подпускать 
теленка къ коровЪ во время доен1я слду- 
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етъ устранять. Молочную корову, которая 
вообще не удобна для доеня, лучше откор- 
мить на убой.—За исключен1емъ посл$дняго, 
вс рисунки коровъ выр$заны съ фотогра- 
фи, снятыхъ съ натуры: ими издан!е обя- 
зано любезности Директора сельско-хозяй- 
ственнаго музея въС.-Петербург%, И.М. Соль- 
скало.—БолЪзни. О признакахъ заболфваня 
скота вообще и мфрахъ противъ него—ем. 
Быкъ. Изъ спешальн. болзней наибол%е ча- 
стыя—различн. рода разстройства пищева- 
рен1я, являющ1яся преимущественно при 
перем$нахъ пищи, напр. при переход отъ 
хлЪвн. содержан1я къ пастбищному и наобо- 
ротъ. Объядене свЪжею травою посл су- 
хаго сна часто влечетъь за собою понос, 
вздутае живота (колики), причемъ животное 
обыкновенно лишается аппетита: лечение д. 
состоять главн. образ. въ дет® (см. Бык); 
очень хороши въ самомъ начал маслян. 
слабительныя въ небольш. пр1емахъ: дере- 
вянное или льняное масло отъ 10 до 30 з0- 
лотн. и болфе нёсколько разъ въ день—до 
дЪйствя (вливая масло, остерегаться по- 
пасть въ дыхательн. горло). При кровавомъ 
или потужномь поност: посл дЪйств1я ма- 
слян. слабительнаго—клистиры изъ сли- 
зист. отваровъ съ прибавл. ошя (стакана 
4—5 жидкаго отвара, льнян. с$ мени съ 2—4 
чайными ложками ошйной настойки). При 
запоръ, который, наоборотъ, чаще быва- 
еть при переходЪ отъ свЪжей травы къ су- 
хому корму, помогаетъ употреблен1е сырыхъ 
хорнеплодовь (сыр. картофель и преимущ. 
свекла и т. п.); если нужно, —слабительное, 
также лучше масляное, но въ большихь 
премахъ— до 3/«—1 фунт. на премъ. Для по- 
правленяи укрЪилен1я иищевареня вообщем 
горьк1я средства: полынь (отъ 7 до 14 зол. 
3—4 раза въ день), зорчавка, мята (пр1емъ 
вдвое меньше). При кашль— теплое содер- 
жан1е (см. выше о хлфв%), теплое пойло 
изъ муки или отрубей, прикрыть папоною, 
втирать скипидаръ (лучше пополамъ съ са- 
ломъ) въ грудь, бока, глотку. При жабъь 
(опухоль въ горл$) —согр$ваюцие компрес- 
сы. При афтажь или пузырькахь во рту, ло- 
пающихся и оставляющихъь язвины,—сма- 
зывать кисточкою растворомъ 1 ч. (по в%- 
су) меда, */з ч. развед.солян. кислоты въ 10 ч. 
воды (см. Ящуръ). При кроветеченяхь: вы- 
полнен1е раны кровеостанавливающею ва- 
тою, если нужно перевязка сосудовъ; холодн. 
вода съ уксусомъ или крфипк. растворъ квас- 
цовъ; послдн. два средства и при кровете- 
чен1яхъ изъ носа. Воспалеме вымени и тре- 
зщины сосковь у коровъ лечатся совершенно 
также, какъ грудница у женщинъь (см. Груд- 
ница и Соски). Тельная зорячка у коровъ 
послф отела—покой, д1ета, теплое содержа- 
не. Изъ наружныхь болъьзней—раны, язвы и 


нарывы: лечатся какъ раны, язвы и нарывы 
У людей; желваки—смазыван1е 1одомъ, со- 
грфваюце компрессы; при воспалит. оту- 
жоляжь сочлененй— абсолютн. покой, смазыв. 
1одомъ, согр$ваюцйе компрессы; при ли- 
шаяжь—мыльн. обмыван!е, цинковая мазь, 
деготь и т. п., смотря по свойству лишая. 
О сибирской язвъ и др. важн. бол$зняхъ—см. 
соотв. статьи. 

Корова морская (ВВубта Бег) —жи- 
вотн. изъ отряда китовъ; водилась прежде 
въ Камчатек. морЪ, но теперь совершенно 
истреблена. 

Коровайка или европейскай ибисъ (ТЬ1з #а]- 
сотеПаз) — птица изъ рода ибисъ (см. это 
слово), водится въ Ази и на юг Европы; 
въ южн. Росс!ю прилетаетъ на лфто. 

Коровка божья (СосстеПа)—воЪмъ из- 
вЪстное насЪкомое; чаще всего встрЪчается 
краснаго цв%та съ семью черными пятныш- 
ками (С. зер{етрипсёаа); живетъ на расте- 
н1яхъ, питается травяными вшами и ихъ 
яичками, чфмъ можеть приносить большую 
пользу. Если растен1е, напр. розовый кустъ, 
обильный травян. вшами, покрыть плотно 
кисеею и пустить внутрь 5—6 коровокъ,— 
черезъь нфсколько дней отъ травян. вшей не 
останется и сл$да. 

Королекъ (Везииз 121сарШаз)—изъотря- 
да воробьиныхъ; самая маленькая изъ евро- 
пейск. питнчекъ — всего около 3-хъ дюйм. 
длиною; спина оливково-зеленовататго, брю- 
шко желтовато-сврато цвЪта; но самый ха- 
рактерный признакъ ея—яркая продольная 
полоска на темени. Живеть въ хвойныхъ 
лЪсахъ и питается насзкомыми, ихъ личин- 
ками и гусеницами, чё мъ приноситъ боль- 
шую пользу. Вьетъ гнфзда (шарообразныя 
съ отверстями вверху) у верхушекъ вы- 
сокихъ деревъ, изъ мха, травы и перьевъ 
внутри. Голосъ ея можно слышать безпре- 
станно: «истъ» или ‹зистъ», слабый, но прят- 
ный. Въ неволЪ живетъ недолго. 

Короста—тоже что Чесотка. 

Коростель—см. Дергачъ. 

Коростель болотный (Рогхапа тагиейа)— 
изъ сем. водяныхъ куръ; видомъ и образомъ 
жизни похожъ на болотную курицу (см. это 
слово), но втрое меньше ея; крикомъ напо- 
минаетъ дергача. Охотятся за нимъ, какъ 
за болотною курицею. 

Коротель—см. Морковь. 

Коршя щиплется обыкновенно изъ ста- 
раго полотна и служить для перевязки ранъ, 
язвъ или нарывовъ, съ цфлью предохранить 
ихъ отъ давлешя, или всасывать изъ нихъ 
жидкости, или, наконецъ, чтобы поддержи- 
вать ихъ открытыми. Такъ какъ к. легко 
проникается заразою, то въ настоящее вуре- 
мя она все болфе и боле замняется 0со- 
бымъ образомъ приготовленною ватою, ино- 
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гда пропитанною обеззараживающими веще- 
ствами: салициловою или карболовою кис- 
лотою и т. п. (салициловая, карболовая ва- 
та им. въ аптекахъ). 

Корпуса кадетеве—общеобразов. заведе- 
вя военн. вЪд. для молод. людей, готовя- 
щихся въ военн. службу. Классовъ 7. Зак. 
Бож. и русск. языкъ во всЪхъ классахъ; 
французск. языкъ, географ1я и рисоване— 
во всЪхъ, кромф 1-го; нфмецк. яз. во всЪхъ, 
кромЪ 1-гои 2-го; ариеметика—въ 1, 2, $3, 
4 и 7-мъ; естеств. истор1я (зоол., ботан. и 
минер.)— въ 3, 4, 5 и 6-мъ; истор1я, алгеб- 
ра и геометр1я—въ 4, 5, 6 и 7-мъ; физика 
и элемент. хим1я—въ 6 и 7-мъ; тригономе- 
тр1я—въ7-мъ; чистописан1е—въ 1,2 и 3-мъ.— 
Принимаются: на казенное содержан1е, пан- 
с1онерами отъ дворянства, своекоштными 
панс1онерами и приходящими. Въ Алексан- 
дровсый С.-Петербуртлск и 3-й Московскай 
допускаются исключительно приходяпае, а 
въ Николаевский, С.-Петербулски—приходя- 
ще и своекоштные панс1онеры; притомъ, 
только въ эти три корпуса—лица всфхь со- 
словй. Въ Сибирскй—сыновья офицеровъ и 
чиновниковъ, служ. въ Сибири; въ Гифлис- 
скй—кавказскихъ уроженцевъ, офицеровъ 
и чиновниковъ, служ. на КавказЪ; въ Дон- 
ской—офицеровъ и чиновниковъ донск. ка- 
зачьяго сослов1я (только при излишкВ ва- 
кансй—и лица неказачьяго сословя, удов- 
летворяюция условямъ поступлен1я на ка- 
зенный счетъ). Во всЪ остальные корпуса 
(1-й и 2-й (.-Петерб., 1-й, 2-й и 4-й Мос- 
ховск., Орловский, Нижеюродскй, Воронеж- 
скай, Полтавский, Клевскй, Полоцкей, Псков- 
ский, Симбирский и Оренбурскй) приходящи- 
ми и своекоштн. панс1онерами принимаются 
дЪти всЪхъ офицеровъ безъ различ1я проис- 
хожден1я и дЪти служащихь или неслужа- 
щихь потомственныхъ дворянъ; на казен- 
ное содержан1е—сыновья чиновъ военнаго 
и морск. в$домствъ (въ томъ числ меди- 
ковъ и священниковъ этихъ в\домствъ), 
пробывшихъ на дфйствит. служб не мене 
10-ти лВтъ или уволенныхъ въ отставку съ 
мундиромъ; но этихъ двухъ условй не тре- 
буется: отъ сыновей генераловъ, офицеровъ 
и классн. чиновниковъ, убитыхъ на войн 
илиумершихъ отъ полученныхъ на ней ранъ, 
а также погибшихъ на служб или лишив- 
шихся ума или зря отъ служебн. заня- 
т, отъ круглыхъ сиротъ посл генераловъ 
и офицеровъ, отъ сыновей геортевскихъ 
кавалеровъ или генераловъ и офицеровъ и 
класс. чиновниковъ, находящихся подъ по- 
кровительствомъ комитета о раненыхъ (см. 
это слово) по 1-му и?2-му класс.; кромЪ того, 
сыновья перечисленныхъ лицъ поступаютъ, 
хотя по очереди и экзамену, но без» конкурса. 
Панаюонеры на, счетъ дворянства опред%ля- 
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ются по выбору м%стн. губернск. предводи- 
телей (имЪются при сл$дующ. к. - сахъ: 
2-мь Московск., Нижегородск., Симбирск., 
Орловек., Полоцк., Воронежек., Полтавск. ' 
и К!евскомъ). Премъ производится 9 авгу- 
ста по вступительному состязательному эк- 
замену—по конкурсу (исключен1е — см. вы- 
ше), а на казенное содержан!е и по оче- 
реди 14-ти разрядовъ, показанн. въ «Пра- 
вилахъ према въ кад. корпуса». Для по- 
ступленя въ 1-й классъ (отъ 10 до 12 л.) 
требуется: знанйе употребител. молитвъ и 
переводъ ихъ на русск. языкъ, 10 вапо- 
вфдей, кратк. священ. истор1я ветх. и нов. 
зав$та, уме бфгло читать, разсказывать 
прочитанное и списывать съ книги, элемент. 
грамматика (этимолог1я и синтаксисъ) съ 
устн. разборомъ, знан!е наизусть н%котор. 
стихотворевйй и басень и ум5Не ихь пра- 
Вильно написать; четыре правила ариеме- 
тики и изустн. ршеше задачъ въ предфлахъ 
чиселъ до 100; уме писать по одной строч- 
к. Въ остальн. классы (отъ 12 до 18 лВтъ)— 
соотвфтственно программЪ, изданн. по рас- 
пор. главн. управл. военно-учебн. завед. 
Прошен1я на простой бумаг%: о премЪ свое- 
коштн. панс1онерами или приходящими—ди- 
ректору кв.-сва (во всякое время), о премЪ 
дворянск. панс1онерами—губернск. предво- 
дителю дворянства, о премЪ на казенное 
содержан1е—въ главное управлен1е веенно- 
учебн. заведенай въ С.-Петербург (съ 1-го 
сент. по 1-е февр.), которое уже распред$- 
ляетъ воспитанниковъ по корпусамъ (въ 
Сибирсый и Тифлисскй к-са — главн. на- 
чальнику мЪстн. военн. округа, въ Донской— 
наказн. атаману). При прошени: метрическ. 
свидЪтельство, медицинск. свидфт. о здо- 
ровь$ и привит!и оспы, письменн, обязалель- 
ство просителя взять воспитанника, обратно 
по требован1ю к-ва, засвидЪтельствованная 
кошя съ послужн. списка или съ указа объ 
отставк или свидфтельство о сословйи или 
званйи (съ кошями со всЪхъ документовъ), & 
своекоштными панс1онерами иприходящими, 
кром$ того, обязательство о своевременн. 
уплат$ денегъ за, содержание или учене. Вс 
передъ пр1емомъ свидфтельствуются старш. 
врачемъ к-са относительно годности къ воен- 
ной служб. Плата за своекоштн. панс!оне- 
ровъ въНиколаевскомъ (Петерб.) к-е% 550р., 
въ Оренбургск. и Сибирскомъ по 125 и въ 
Тифлиск.—200р., во всЪхъ-же проч. к-еахъ— 
съ воспитанн., имфющ. право, но не посту- 
пившихъ на казенн. содержан1е по неимЪн1ю 
вакансй, по 250 р., съ остальныхъ по 450 р. 
въ годъ; съ приходящихъ: въ Николаевскомъ 
200 р., Александровск. и 3-мъ Московскомъ 
по 100 р., въ Пековскомъ и 4-мъ Московск. 
по 30 р., въ Сибирск. и Тифлисскомъ по 25 р., 
во всфхъ прочихъ Петербургскихъ по 60 р. и 
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остальныхъ по50 р.въгодъ (въ Оренбургек.— 
въ разм рЪ платы гимназ. мин. нар. просв.). 
Плата съ приходящ. м. б. умевьшена на тфхъ 
же основан!яхъ, какъ и въ гимназ1яхъ; она 
вносится въ мЪстн. казначейства: въ Нико- 
лаевск.— за, годъ впередъ, во всзхъ прочихь— 
за *|. г. впередъ (къ 1-му авг. и 1-му февр.). 
Комплектъ въ различн. к-еахъ различенъ: 
отъ 350 до 500 интерновъ (изъ нихъ около 
?|з казеннокоштн.). Оковнчивш!е курсъ пере- 
водятся пля военно-спешальн. образов. въ 
военныя училища (см. это слово); при по- 
ступлени на службу посл перевода, въ 7-й 
классъ—права вольноопред$ляющихся 2-го 
разряда, а при поступл. въ гражд. службу— 
права, средн. учебн. завед. мин. нар. просв. 

Корпусъ пажескй. 3 кл. общихъ млад- 
шихъ (Кирочнаяул. №1), 4 общихъ старшихъ 
и 2 спешальныхъ (Больш. Садовая). Ком- 
плектъ интерновъ 150: въ 2-хъ спещальн. 50 
и въ 4-хъ старш. общихъ— 100. Экстерны въ 
эти классы допуск. только въ ограниченн. 
числЪ. Въ младш. общихъ класс. только экс- 
терны: по 30 въ кажд. классЪ (всего 90). 
Курсъ преподаван1я въ общ. классахъ прибл. 
соотвЪтств. кадетск. корпусамъ, въ спец1- 
альныхъ— военн. училищамъ. Принимаются 
только сыновья чиновъ первыхъ 3-хъ клас- 
совъ (полученныхъ на служб) по порядку 
кандидатск. списковъ и по Высочайш. усмо- 
трён1ю. Въ общ. класс. приним. отъ 10 до 18 л., 
на тъхъ же основаняхъ, какъ и въ кадетск. 
корпуса, а въ младш. спешальный—отъ 17 
до 19 л. (м. 6. старше, если поступаютъ тот- 
часъ по окончаши курса въ кадетск. корпу- 
сахъ); пр1емн. экзамены (прибл. соотв тств. 
экзамену въ кадетск. корпуса) въ поло- 
вин$ мая. Изъ соотв. классовъ кадетск. кор- 
пусовъ—безъ экзамена. Прошеня въ главн. 
управл. военн.-учебн. заведенй (не позже 
половины мая); при прошени—т%-же доку- 
менты, какъ и для кадетск. корпусовъ. Ве 
поступаюне свидЪтельствуются относит. 
годности къ военн. службЪ. Окончивш. курсъ 
въ общ. класс. получ. права гимназй мин. 
нар. просв. Перешедш. съ успфхомъ во 2-й 
спец. классъ м. б. представлены въ камерз- 
пажи. Окончивш. посл дн. спещальн. классъ 
выпускаются, смотря по усп$хамъ: подпору- 
чиками и корнетами, по 1-му разр.— въ гвар- 
дю, по 2-му—въ арм!ю со старшинствомъ, 
по 3-му — въ арм1ю безъ старшинства, на- 
конецъ, по 4-му — вольноопредфляющимися 
въ арм!ю съ правомъ производства въ офи- 
церы черезъ 6 м%с. Выпущенн. по первымъ 
3-мъ разряд. им ютъ право избирать полки 
и команды и поступать въ нихъ безъ вакан- 
с1й. (ТВ изъ выпускныхъ, которые, по здо- 
ровью, не годны къ военн. служб получа- 
ютъ соотв. классн. гражд. чины). 

Корпусъ Финляндевй (въ Фридрихсгам® 
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въ Финлянди)—на правахъ военн. училищ 
(преобразуется). 

Корсетъ. Ношен1е корсета въ томъ видЪ, 
какъ его употребл. 6. ч. женщинъ, несомн%н- 
но приноситъ зромадный вредъ, тфмъ боль- 
пий, ч$мъ ранЪфе его начинаютъ носить: онЪ 
задерживаетъ развит!е груди дЪвочекъ, м$- 
шаетъ правильному пищевареню и черезъ 
это дЪлаетъ ихъ малокровными; въ меньшей 
степени, но точно такимъ-же образомъ онъ 
дЪйствуетъ и на взрослыхъ. Это факты, не 
требующие доказательствъ по своей очевид- 
ности, и если на нихь не обращаютъ вни- 
маня тЪ, кому слЪдуетъ, то единственно по- 
тому, что предпочитаютъ фальшивую кра- 
соту здоровью. Но изъ этого не слфдуетъ, 
чтобы нужно было совершенно отказаться 
отъ употреблен1я к-въ; здоровымъ и обла- 
дающимъ довольно крфикими грудями н®тъ 
надобности въ корсетахъ; но женщинамъ, у 
которыхъ груди оч. отвисаютъ, или дЪтямъ 
(все равно дЪвочкамъ или мальчикамъ). ко- 
торыя не держутся прямо, которыхъ спина 
слаба, — носить к-ты слфдуетъ, но корсеты 
ииленическле, т.е. ни малЪйшимъ образомъ 
не стВсняюце движенй груди, не давяиие 
на животъ или легке, эластичные и опираю- 
илеся единственно на тазъ, корсеты, сдЪлан- 
ные рукою искуснаго бандажиста *о меркъ. 

Кортикъ — оруж!е, зам$няющее у моря- 
ковъ шпагу. 

Корундъ — посл алмаза самый твердый 
минералъ, состоящ. главн. образомъ изъ гли- 
ны, 0. ч. окрашенной жел зомъ и др. прим*- 
сями. Обыкновенный к. не чистъ, не про- 
зраченъ и, въ вид порошка, употребляется 
для гранен1я драгоцнн. камней. Къ пород 
чистаго прозрачнаго дралоцльннало к. привад- 
лежатъ: рубинъ, сафиръ (см. эти слова), вос- 
точн. памилитъ—огненнаго желтовало-крас- 
наго цвзта съ легкимъ желтоватымъ или бЪ- 
ловатымъ отблескомъ; восточн. хризолит®— 
желтовато-зеленый; восточн. аквамаринь—си- 
невато-зеленый; восточн. аметисть (см. Аме- 
тистъ), астериксь (см. Сафиръ) и др. ВетрЪ- 
чается въ Альпахъ, въ Остъ-Инди, Китаф, 
на ЦейлонЪ, у насъ—въ Урал%. 

Корчеметво—безпатентная продажа пи- 
тей тамъ, гдЪ на торговлю посл$дними тре- 
буется взят1е патента. Виновный д. взять 
патентъ и, сверхъ того, въ первый разъ— 
уплатить денежн. взыскане, равное цЪнЪ 
патента, во второй разъ — вдвое; въ третй 
разъ,—кром% денежн. взысканя, как во вто- 
рой разъ, онъ подвергается заключен1ю въ 
тюрьму отъ 4 до 8 м$с. и лишен1ю навсегда 
права производить какую-либо торговлю или 
промыселъ (улож. о нак., ст. 692). 

Коршунъ (МПуцз)—птица изъ сем. хищ- 
ныхь; длинное т%ло и длинн. хвостъ; боль- 
ия крылья, позволяюная ей плыть въ воз- 
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дух. Питается рыбою, маленькими птицами 
и млекопитающими, кузнечиками и др. на- 
сфкомыми, а въ случа нужды, и падалью. 
Въ Росои водятся красный к. или каня (М. 
тега]18) и черный к. (М. п1оег); первый око- 
ло 3/+—1 арш. длиною; хвостъ вилообразный; 
оперен1е ржаваго цвёта, шея и брюхо по- 
крыты продолговат. бурыми полосками; у 
старыхъ голова, бфлая. Черный к. боле тем- 
наго цвЪта и нёсколько меньше. Оба—пере- 
летныя птицы: на зиму улетаютъ въ болфе 
теплыя страны. Любятъ лЪсистыя равнины. 
Размножаются весною; гнфзда вьыютъ на вы- 
сокихъ деревьяхъ, больпия и легко отличае- 
мыя по тряпочкамъ и бумажкамъ, которы- 
ми он выложены; яица (отъ 2 до 4) пест- 
рыя на сфроватомъ или зеленоватомъ фон%; 
птенцы вылупляются черезъь 3—4 нед$ли. 
Вьъ невол$ оба легко ручнзютъ. Лучшее сред- 
ство для уничтожен1я к.—разорен1е гнздъ. 

Корь — болфзнь эпидемическая и зарази- 
тельная (см. Эпидемя и Зараза). Заразиться 
можно не только отъ самого больнаго, нои 
оть людей или вещей, котор. соприкасались 
съ нимъ. Обнаруживается к. не тотчасъ по- 
слф заражен1я, а дней 10 спустя. Начинается 
она внезапно—лихорадкою (темп. 39 —40° 
Ц.), катарромь злазъ (свЪтобоязнь, краснота, 
слизь), носа (насморкъ—слизетечен1е, чиха- 
н1е, иногда кроветечен1е), верхнихь частей 
дыхательныхь орзановъ (кашель, сиплость го- 
лоса), и, часто, зъва (пятнистая краснота безъ 
особой опухоли); эти катарральн. явлен1я 
(преим. глазъ и носа) характерны для кори. 
Дня черезъ 3—4 посл начала показывается 
сыт, почти всезда прежде 66610 на лиць— на 
щекахъ, на лбу, вокругъ рта, въ форм ма- 
леньк. возвышенныхъ узелковъ (ощущаются 
подъ рукою), окруженныхь свзтло-красн. 
ободками; она быстро распространяется на 
все т$ло, такъ что дня черезъ 1*/2—2 вы- 
сыпан!е полное. Посл этого лихорадка быс- 
тро падаеть и дня черезъь 2—3 6. ч. исче- 
заютъ всЪ бол$зненныя явлен1я; въ это вре- 
мя происходить шелушене сыпи (не сплошн. 
пластинками, какъ при скарлатин%, а въ 
формъ отрубей). БолЪзнь продолжается так. 
образомъ отъ 7 до 10 дней. Это —- нормаль- 
ное течеше к.; бываютъ случаи и легче, и 
тяжелЪфе; иногда сыпь едва замфтна, огра- 
ничена или начинается не съ лица; въ др. 
случаяхь—необыкя. распространена, почти 
слита; въ исключ. случаяхъ—кровянист. ви- 
да. Точно также и др. припадки м. 6. слабфе 
и сильнФе. Если болфзнь затягивается, то 
это указываетъ обыкновенно на какое-либо 
осложнен1е, чаще всего на распространен1е 
катарра дыхательн. органовъ, переходящаго 
въ н$котор. случаяхь (6. ч. у дЪтей) въ во- 
спалене легкихъ. Смфшать к. легче всего 
съ краснухою, но послдняя длится обыкно- 


венно гораздо мензе и вообще значительно 
легче кори (см. Краснуха); отъ скарлатины 
(см. это слово) к. отличается формою сыпи, 
отсутетвемъ тяжелаго поражен1я горла, бо- 
лЪе легкими общ. припадками и, наконецъ, 
ТЪмъ, что появляется въ коревую, а не въ 
скарлатинную эпидем!ю. Корь м. 0. какъ у 
дЪтей, такъ и у взрослыхъ; если она рдко 
поражаетъ взрослыхъ, то только потому, 
что б.ч. ихь уже перенесли к. въ дЪтетв%, 
а повторяется она очень р$дко. Въ лечении 
собственно кори нфтъ надобности; достаточ- 
но правильное гигеническ. содержане боль- 
наго, противулихорадочная д1ета (см. Лихо- 
радка), пребыване въ постели до самото 
конца шелушен!я сыпи; полоскан!е глазъ, 
носа и рта тепловатою водою. Тепловатыя 
ванны по окончанйи шелушен1я полезны, а 
не вредны, какъ думаютъ мног!е въ публи- 
кЪ. Сколько нибудь важныя осложненя (со 
стороны дыхат. органовъ, глазъ) сл$дуетъ 
предоставить лечить врачу. Если корь про- 
текаетъ нормально,то удалять др. дВтей нзтъ 
надобности — пусть лучше всЪ перенесутъ 
болзнь заразъ. Устранять отъ забол$ван1я 
корью слФдуеть только оч. слабыхь и 60- 
лЪзн. дЪтей, расположенн. къ страданямъ 
дыхат. органовъ, а также очень маленькихь 
дътей (грудныхъ и вообще до 3-хъ лЪтъ); но 
если корь появилась въ семейств$, тоудается 
это очень р$дко. 

Корюшка (Озтегиз ере’апиз)—рыба изъ 
сем. лососевыхъ, 6 —7, рфдко до 10 дюйм. 
длиною; спина буровато-зеленая, бока сере- 
бристые съ голубымъ отливомъ сверху и 
снизу, брюхо бфлое; тфло полупрозрачно, 
плавники сфроватые или безцвЪтные; отли- 
чается больш. ртомъ и множествомъ зубовъ 
(даже на язык). Живетъ въ Балтск., Б$- 
ломъ и др. сзверныхь моряхъ у береговъ, 
и въ больш. озерахъ; весною приплываетъ 
нереститься въ р$ки, между прочимъ, и въ 
Неву. Кормится мелк.водяными животными: 
насфкомыми, рачками, икрою. Мясо вкусно, 
но съ 0606. запахомъ, похожимъ на огуреч- 
ный. Мстинская к. безъ запаха, бла и про- 
врачна. Ловятъ мережами или неводами. 

Корюшка жареная. 1) Очистивъ и выпо- 
трошивъ, вытереть на сухо, обмакнуть въ 
молоко, обсыпать мукою, жарить въ масль— 
пряжить (см. Пряжен1е), пока достаточно 
подрумянится. Или: пряжить, обмакнувъ въ 
см$сь изъ 2-хь взбит. яицъ съ растопленн. 
масломъ, приправленную перцомъ и солью, 
и обвалявъ въ мелк.хлЪбн.крошкахъ. 2) Опу- 
стивъ въ кастрюлю свфж. масла, немного 
зелен. петрушки, 2 дольки мелко рубленн. 
растерт. чеснока, перца, соли и 2 стол. лож- 
ки кр$пк. бЪл.вина, положить (симметрично) 
на приправу корюшку, слегка обсыпанную 
мукою, плотно накрыть кастрюлю и жарить, 
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съ огнемъ внизу и на крышк% (раскал. угли), ный (В. шеги1$). СЪмена его им$ются въ 


7—8 мин. (или въ жаркой духов. печи— 
хуже). Подавая, осторожно вывалить на 
блюдо. 

Корюшка копченая — коптится какъ се- 
ледка. 

Корюшка маринованая — см. Маринован1е. 

Борюшка подь соусом»: сваривъ въ соленой 
водЪ (см. Рыба), сервировать или съ голланд- 
скимъ соусомъ, или въ топл. масл, подкис- 
ленномъ лимонн. сокомъ. 

Коса. Въ к. отличаютъ лезете, затгнутый 
для крФпости обухжь, пятку, посредств. кото- 
рой к., при помощи клина, насаживается на 
хосье (палку—не менфе 2-хъ арш. длиною), 
и носокъ или острый конець. Знамениты ав- 
стрйеюя и штирйскля косы, вфсяшйя око- 
ло 1'[4 фунт.; косы, приготовл. въ другихъ 
мфстностяхъ, тяжелфе. Лезве хор. коеъ д. 
б. стальное. Косы правятъ на бабк» (небольш, 
слегка выпукл. наковальня) молоткомъ съ 
коротк. ручкою, точать лопаткою (дощечка 
съ пескомъ) и на смоченномъ брускЪ (см. 
Камни точильные. Точен!е). Для крфикихъ 
травь лезв1е оттачиваютъ коротко, для 
н$жныхъ — плоско, длинно. 

Косатикъ — см. Касатикъ. 

Косилка — см. Машины и оруд!я сельско- 
хозяйственныя. 

Косметики или косметическйя средства: 
сюда принадлежатъ помады, головн. масла, 
туалетные спирты и уксусы, блила, румя- 
на и др. наружн. средства, употребляемыя 
съ цфлью придан1я наружн. покровамъ тЪла 
желаемыхь свойствъ. Между ними есть и 
полезныя, и вредныя. Подробности — см. 
назван1я отдфльн. средствъ. 

Косноязыче — см. Картавость. 

Косоглаз1е—такой порокъ глазъ, при ко- 
торомъ зрительныя оси обоихъ глазъ не мо- 
гутъь быть одновременно направлены наодинъ 
и тотъ-же предметъ (см. 8р% не). Происхо- 
дить оно вслфдстве неодинаковаго напря- 
женя мышць, двигающихь глазъ: по при- 
чинф или ослаблен1я, или, напротивъ того, 
черезъ-чуръ сильнаго сокралценя нЪкото- 
рыхъ изъ этихь мышиць. Лечеме к. произ- 
водится или оптическимъ путемъ (очками), 
или-же хирургическимъ (перер$зкою сильно 
напряженн. или укороченныхъ мышцщь); пре- 
доставить его, конечно, слфдуетъ опытному 
злазному врачу. 

Костель—польская церковь. 

Костерь (Вготиз). Гравы изъ сем. злаковъ; 
соломины ихъ заканчиваются 6. или м. ра- 
скидистыми метелками изъ довольно круп- 
ныхь колосковъ. По виду близки къ овся- 
ничамъ (см. это слово). ВеЪ даютъ хорош. 
сЪфно. НЗкоторые разводятся искусственно. 
Въ Росси дико растущих до 12 видовъ. Для 
посф$вовъ рекомендуется особенно к. безост- 


продаж. В. не требуетъ такой тщательной 
обработки, какъ клеверъ или люцерна, и ра- 
стеть на всякой питательной почвЪ и во 
всЪхъ климатахь; у насъ попадается дико 
отъ Архангельской губерши до Закавкавья 
и Крыма включительно. Можно сфять по 
озими и по яри. Укосы замфчательно обиль- 
ные: до 700 пудь и больше сфна. Косятъ, 
когда онъ вымечеть метелки. Скотъ Ъетъ 
сЪно охотно. Точно также, вЗроятно, м. раз- 
водиться и др. виды, напр., В’. поз, В. 4ес- 
Фотит, особенно первый. 

Кости состоять изъ органическаго веще- 
ства — костнало хряща и неорганическихъ 
солей — главн. образомъ углекислой и фос- 
форнокислой извести; отъ первато зависить 
форма к., а отъ посл$днихьъ—ихъ плотность. 
Посл вымачиван1я въ разведенныхъ кисло- 
тахъ (соляной) неорганическ1я вещества ра- 
створяются, и кость становится гибкою и 
мягкою, какъ хрящъ. КромЪ того, въ ко- 
стяхъ заключается еще костный жирз, ко- 
торый м. 0. извлеченъ изъ нихъ или варе- 
н1емъ съ водою, или же вымачиванемъ ихъ 
въ бензин, сфроуглерод$ и т. п.; онъ идетъ 
на смазку машинъ. Освобожденныя отъ жи- 
ра кости замфняютъ слоновую кость и слу- 
жатъ для приготовлен1я различныхъ мелк. 
вещей: пуговицъ, домино, черенковъ ножей, 
разныхъ фигурокъ и т. п.; съ виду иногда 
трудно отличить ихъ отъ слоновой кости. 
Костн. хрящъ вывариван1емъ превращается 
въ клей (см. это слово). Фосфоръ приготов- 
ляется главн. образом. изъ фосфорно-кисл. 
солей костей (изъ 100 част. к. получается 
около 10—11 ч. фосфора). Накаливанемъ к. 
въ закрытыхъ сосудахъ добываютъ костный 
уголь, обладающий значительн. способностью 
обезцвЪчивать растворы и вообще вадержи- 
вать органическ. вещества; онъ употребляет- 
ся съ этою цфлью на сахарн. заводахъ, въ ла- 
бораторляхъ, аптекахъ и т. п.; изъ него же 
приготовляется черная краска (см. Вакеа). 
Наконецъ, размельченныя к.— превосходное 
удобрительное средство (см. Удобрене). О 
костяхь человъческихь — см. Скелетъ. 

Косточка колЪнная (рабеЙа) — плоская 
рыхлая кость, покрывающая колнн.суставъ 
спереди; она подвижна, легко ощупывается 
рукою; верхн. конецъ ея служить для при- 
крЪпленя сухихъ жилъ бол. мышцъ бедра, 
а нижнй прикрфпленъ къ берцу (см. Ске- 
летъ). 

Костовда (Сал1ез) — изъязвлене костей, 
обыкновенно сопровождающееся нахноен1- 
емъ; но иногда (рЪже) на мЪет№ костозды 
кость разрушается и, всасывается безъ ви- 
димыхъ признаковъ— таку наз., сутая косто- 
ъда. Въ большинств% случаевъ к. развивает- 
ся распространешемъ воспаленя на кость 
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съ сос$дн. частей, чаще всего съ суставовъ; 
рёже к. бываетъ слЗдетв!емъ самостоятельн. 
воспаленя костей. Къ костофд расположе- 
ны преимущественно худосочные (так наз. 
золотушные) люди, преим. дЪти; иногда она 
бываетъ сл$детнемъ сифилиса. Узнать к-ду 
на открытой кости (напр. на пальцахъ, въ 
носу ит. п.) не трудно; признаками к-ды ко- 
стей, закрытыхъ мягк. частями, служатъ 
постоянно повторяющеся нарывы надъ ко- 
стью. Лечене болзни д. б. предоставлено 
врачу; сами палленты или окружаюние ихъ 
д. заботиться о чистот воздуха (лучше де- 
ревенскай), о хорошей удобоваримой питат. 
пиш% ит. п.—вообще о поправлен!и питан!я 
больнаго. Изъ общихъ наружныхъ средствъ 
очень хорошо дЪйствуютъ теплыя ванны, & 
изъ внутреннихъ—рыб1й жиръ(см.это слово). 
При нарывахъ и нагноен1и—см. эти слова. 

Кострецъь — см. Говядина. 

Кость слоновая имфетъ тотъ-же хими- 
ческ. составъ, какъ и обыкновенная, но она 
гораздо тверже, тяжел$е, плотнзе и тонко- 
зернист%е. Получается главн. образомъ изъ 
клыковъ африканск. и аз1атск. слоновъ; клы- 
ки перваго больше (до 3'/2 арш. длины и 
отъ 50 до 150 фунт. взсомъ) и вообще луч- 
шаго качества. Со временемъ слонов. кость 
постепенно желтфетъ. Кость изъ зубовъ 
типпопотама (до 7'!/з ф. вВсомъ) цзнится до- 
роже слоновой: она еще тверже и плотн%е, 
но главное—не желтфетъ и, вслдетв. этого, 
употребл.для приготовлен1я искусств.зубовъ. 
Хорошую, также не измняющуюся, елон. 
к. даютъ клыки моржа (Тьевесвиаз гозша- 
гиз): ослфпительно благо цвЪта. Хуже-— 
кость изъ зубовъ нарвала (Киты). Въторгов- 
лЪ извфстны различн. сорты сл. кости; изъ 
африканскихъ лучиий —винейскай (б5лЪецвЪ- 
томъ и не желт$етъ), изъ инд скихъ— чей- 
лонскай (розвовато-бфлаго цвта, дорогъ и 
встрфчается рЪдко). Слон. к. превосходно 
полируется и вообще удобно обработывается; 
употребляется для приготовлен1я биллардн. 
шаровъ, статуетокъ, ручекъ и множества 
мелкихъ вещей; изъ нея дфлаютъ тонк. до- 
щечки для минйатюрной живописи, для вы- 
кладыван1я мебели и мозаичной работы и 
т. п. Она легко окрашивается; но, чтобы 
окраска была прочна, кость должно пред- 
варительно вымочить въ теченйи 6—8 час. 
въ уксус или, еще лучше, въ растворЪ 
квасцовъ; посл этого, длязиолучен1я красн. 
цвфта, предметъ погружають въ отваръ бра- 
зильскаго дерева (см.); для желтаго цвф- 
та—въ отваръ шафрана или кислицы (см.); 
зеленаго—въ растворъ см$си изъ 3 част. м}- 
дянки и 1ч. нашатыря въ уксусЪ; синяго— 
поперем$нно (нзсколько разъ), сначала въ 
предшествовавш.зеленый растворъ, апотомъ 
въ горяч1й поташный щелокъ; чернаго— 
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сначала въ горяч!й отваръ сандала, а потомъ. 
въ растворъ уксусно-кисл. желфза.— Для в03- 
вращенмя ивъта пожелтЪвш. и вообще по- 
темнЪвшей ел. к., ее погружаютъ въ ски- 
пидаръ (на подставкахъ, чтобы не прикаса- 
лась ко дну, гдВ образуется кислый слой, 
портящй к.) и выставляють на солнц дня 
на 3—4 (въ т%ни доле): выб$ливается впол- 
н%. Этоть слособъ бфленшя м. 6. примфненъ 
и ко всякой др. кости, а также къ дереву 
(кленъ, букъ, грабъ и т. п.) и даже къ проб- 
кф. Посредствомъ особаго, довольно проста- 
го способа, слоновой кости можно придавать 
видъ красной черепахи (см. Черепаха). Уголь 
изъ слон. кости (см. Коети) даетъ лучшую 
черную краску (пог 41уо1 ге). Въ Сибири 
добыв. слон. кость изъ клыковъ ископаем. 
мамонта; вел дств1е прониканйя ея солями 
желфза, она очень плотна и иметъ голу- 
боватый, часто оч. прлятный цвфть; нерд- 
ко употребляется ювелирами.—Составъ для 
писан1я по ел. к.: изъ 1 зол. порошка кур- 
кумы и дистилл. воды приготовить слабо- 
слизистую жидкость, растворить 12 дол. 
азотнок. серебра (держать въ желт.стклянк%). 

Бостяника (Вабиз заха Из). Растен!е изъ 
рода малинниковъ, произрастающее у насъ 
отъ Колы и Мезени до Украйны включи- 
тельно. Его плоды повсюду собираютъ и упо- 
требляютъ въ пищу, хотя не особенно ц%- 
нятъ, вел$детв!е жесткихъ и сравнительно 
крупныхъ косточекъ. По этой-же причин® 
к. не разводится въ садахъ, хотя вкусь ея 
ягодъ не уступаетъ красной смородин$. 

Косуля—см. Изюбрь. 

Косушка—!/‹ штофа. 

Косьба—см. Сфно, Рожь и пр. 

Котелъ. Котлы дфлаются изъ жел%ва, лу- 
женой внутри м%ди, для кухни—чаще всего 
изъ чугуна; прежде, чёмъ приготовлять въ 
нихъ кушанья, ихъ слфдуетъ хорошенько 
выварить щелокомъ изъ золы, а зат мъ во- 
дою съ какими нибудь сухими овощами (го- 
рохомъ, чечевицею и т. п.). Для поддержа- 
ня чистоты внутри—мыть кипяткомъ или 
кипяткомъ съ волою, а снаружи чистить 
пескомъ. Важно держать к. постоянно со- 
вершенно сухимъ: иначе заржавЪетъ. Не ва- 
рить въ к. кушанй, содержащихъ уксусъ, 
и вообще кислыхъ. , 

Котелъ папиновъ—котелъ съ герметиче- 
скою крышкою (см. рисунокъ). ДЪфлается 
изъ желфза или луженой внутри м$ди. Вар- 
ка въ немъ кушанья происходить гораздо 
быстр%фе и требуетъ значительно менЪе то- 
плива; ароматъ кушанья сохраняется лучше. 
Положивъ въ к. мясо, овощи и пр., его на- 
полняють водою до 3/4, плотно завинчиваютъ 
крышку и варять на умфренномъ огн\® 
(едва кипитъ). Прежде чёмъ открыть к., 
отставивъ, выпускаютъ паръ черезъ кла- 
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панъ. Хорошь въ особенности для приго- 
товлен!я густыхъ бульо- 
новъ и соусовъ. Если же- 
лаютъ въ немъ инуииипь 
мясо, то послфднее кла- 
дуть не на дно, а на р$- 
шетку, до высоты кото- 
рой только и наполняютъ 
к. водою. Приготовляют- 
ся к. и друг. формъ, кро- 
м% приведенной на рисунк5. 

Котикъ. Котиковымъь мфхомъ называютъ 
мЪхъ европейской или американской выдры 
(см. это слово), длинныя волоса котораго 
выдернуты: остается мягюый, коротюй, но 
очень густой и непроницаемый для воды 
нижн мЪхъ; обыкновенно онъ крашеный, 
и достоинство его въ значительной степени 
зависить оть краски. Въ настоящее время 
подъ котикъ поддлывають шкурки обезь- 
янъ и др. животныхъ; но ни одна изъ этихь 
поддфлокь не обладаеть ни гуетотой, ни, 
главное, непромокаемостью котика, а по- 
тому вс он обыкновенно легко портятся 
отъ воды (дождя). 

Котировка—см. Куреъ. 

Котлетыр—см. Говядина, Телятина и пр. 

Ботлы—игра (см. Камешки). 

Коть морекой— морская рыба. 

Кофе (Соеа атгаблса). Небольш. деревцо, 
отъ 8 до 20 футъ высотою, изъ сем. маре- 
новыхъ. Листья вЪчно-зеленые, блестяице, 
парные, противуположные. Въ углахь по- 


Котелъ папиновъ. 


Кофейное дерево. 


являются б$лые' цв$ты, ароматомъ напо- 
минающ1е жасминъ. Плоды величиною и 
даже формою похожи на ягоды кизиля, но 
помельче, ярко-краснаго цвзта, при созр%- 
ванйи принимающаго ф1олетовый оттфнокъ. 
Въ каждой ягодЪ 2 крупн. смени, одфтыхъ 
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снаружи тонкой бумажистой шелухой; с$- 
мена эти, называемыя почему-то бобами, и 
составляютъ главный продуктъ коф. дере- 
ва; нои мякоть плодовъ, высушенная, поджа- 
ренная и истолченая, идетъ на приготовле- 
ве оч. хорошаго напитка, болЪе легкаго и 
менфе возбудительнаго, чЪмъ к. изъ сЪмянъ. 
Даже сухе листья коф. деревца, теперь 
имфюнцеся и въ продаж, могутъ служить 
для приготовлен1я настоя, подобнаго чай- 
ному. Наконецъ, коф. деревцо красиво и 
оч. цфнитея въ садоводств; нерЗдко цв%- 
теть и даже приносить зрфлые плоды на 
окнахъ комналъ. Отечество к.—абиссинскле 
округи Каффа и Энареа, а также Суданъ. 
'Тамъ онъ образуеть цфлыя заросли и даже 
лфса, достигая на свободф 40 футь высоты. 
Отсюда онъ перенесенъ сначала, въ Арав!ю, а 
потомъь въ Египетъ, въ Каиръ, гдЪ приготов- 
ленный изъ него настой уже назывался каре. 
Распространен!е к. шло съ необыкн. быстро- 
тою:въ Константинополв первая кофейня бы- 
ла открыта въ 1554, въ Венеци— въ 1615, въ 
Лондон%—въ 1652, въ ПарижЪьр—въ 1657 и 
Нюренбергь — въ 1696 г. Съполовины 17 стол. 
европейцы стали пересаживать к. въ свои 
колон1и; въ настоящ. время самыя обшир- 
ныя кофейныя планташи не въ отечествЪ 
к. и даже не въ Аравии, а въ Бразилми, на 
Антильскихъ о-вахъ, на, Цейлон и на больш. 
островахъ Зондскаго архицелага, особенно 
на ЯвЪ. Сорты к. многочисленны. Арабский к. 
считается лучшимъ; самый высокй сортъ 
его — Мокка, распадающийся также на н%- 
сколько сортовъ, изъ которыхъ въ Европу 
попадаеть обыкновенно только одинъ—ие- 
вантекй, приходянйй изъ Египта черезъ 
Гресть или Лондонъ. По качеству за Мок- 
ка слфдуетъ Буйбонъ — съ о-ва того-же на- 
званя; онъ похожъ на Мокка и по виду. Ивзь 
ость-индскиль сортовъ наиболЪе извЪстны: яв- 
скай и цейлонски; перваго два сорта—луч- 
шИ желтоватый и худний зеленовато сине- 
ватый; онъ поступаетъ въ Европу изъ Гол- 
ланди (Амстердамъ и Роттердамь); цейлон- 
скай идеть черезь Лондонъ. Изъ весть-инд- 
скихь сортовъ очень хорошь Мартиникь— 
съ о-ва того-же имени: больш., сверху и 
снизу притупленн. зерна, зеленовато-желта- 
го цвЪта (почти всегда покрыты снаружи 
серебрист. пленкою). Американскихь сортовь 
множество; изъ нихъ болфе всего раепро- 
странены бразифуеме, привоз. черезъ Гам- 
бургьъ; 6. ч. очень посредствевнаго качества. 
По свфдЪн1ямъ, собранн. въ биржев. кон- 
торахъ Братьевъ Елисфевыхъ и Ротермунда, 
на рынокъ Петербурга изъ поименованныхъ 
сортовъ поступають главн.образомъ: левант- 
скай, оба сорта явскаго, цейлонскй и, въ 
настоящее время, много бразильскихь. На 
рисунк$ показаны снятыя съ натуры и въна- 
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зпуральн. величину зерна: левантскаго (1)— 
самаго свЪтлаго. желтовало - сВраго цв%- 
та; высшаго сорта явскаго (2)—шафранно- 
желтаго цвфта; цейлонскаго (4)—продолго- 
вато-круглыя, темно-зеленоватаго цвфта, и 

бразильскаго—цеара (3)—зеленоватаго цвз- 


3. 4. 


та. Ве три первые сорта очень хороши: 
левантсюй стоиль на бирж$ 22 —23 р, 
явскай 20 р. (нисний сортъ 13 р.) и цей- 
лонсюй 19—20 р. пудъ; четвертый сорть 
(бразильск й—цеара)—низкаго достоинства: 
11 р. пудь. Изъ др. бразильскихь сортовъ въ 
продаж имфлись: Р10, Трильяди и др.; вс 
невысок1е: до 12—13 р. пудъ. Въ розничной 
продаж, теперь, именно и имются главн. 
образомъ бразильск. сорта, какъ самые де- 
шевые, но въ то-же время и далеко неаро- 
матные. Сырой к. заключаетъ въ себ жир- 
ное масло, кофейно - дубильную кислоту, 
легуминъ, сахаръ и 0с0бое вещество — ко- 
феинь, по составу одинаковое съ теиномь 
чая и сходное съ теоброминомь какао; въ 
жареномъ к. изъ разложившагося легумина 
образуются летуч1я масла, придаюцйя аро- 
малтъ к. Въ к. дВйствують кофеинъ и лету- 
ч1я масла. К. не питателенъ и безъ него 
можно обойтись, но въ умфренн. количе- 
ств онъ и не вреденъ; слегка, возбуждаетъ 
цервн. систему и оживляетъ мышлен!е, про- 
тиводЪйствуетъь вллян!ю спирта. Оч. кр$и- 
кй к. причиняеть головн. боли, головокру- 
жен!е, учащенн. пульсъ и сердцеб1ен1е, иног- 
да онфм$н1е въ членахъ, тошноту и др. при- 
падки отравлен1я. ИзбЪгать употребленя к. 
сл$дуетъь: дЪтямъ, по крайней мЪрЪ, до 10 л., 
лицамъ, страдающ. безсонницею, при бол%з- 
няхъ сердца, приливахъ крови къ голов%, при 
болфзняхъ желудка и кишекъ. Напротивъ 
того, к. м. б. полезенъ, какъ средство для 
возбужден1я упавшей нервной д$ятельности 
(колляцеъ), противъ сонливости, при ошй- 
номъ или спиртномъ опьянении и т. п. (дается 
т$мъ кр$иче, чёмъ сильнфе нужно дфйство- 
вать). Чтобы быть ув$реннымъ въ качеств® 
к., его лучше всего покупать сырымъ и са- 
мому жарить его; но, не ум$я жарить, мож- 
но испортить самый лучний к. (большинство 
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изь насъ пьетъ именно так. образомъ испор- 
ченный к.); поэтому, или сл$дуетъ научиться 
жарить самому, если уже покупаль его жа- 
ренымъ (далеко не во всякомъ магазинв 
умфютъ жарить). Молотаго к., во всякомъ 
случа, лучше не покупать, такъ какъ онъ 
обыкновенно продается подмё шаннымъ. Жа- 
рить удобнЪе всего въ машинк%, показан- 
ной на рисункВ: цилиндръ ея (А) наполня- 
ютъ к. (только до половины) и поворачива- 


Машинка для жареня кофе. 


ють за ручку надъ раскаленными дровян. 
углями или пламенемъ спирта (въ продаж 
существ. съ обоего рода, топками) то въ одну, . 
то въ другую сторону, по временамъ ветря- 
хивая,—до тзхъ поръ, пока к. готовъ, что 
узнается по равномърному шоколадному ицвъ- 
ту зеренъ, по сильному характерному аро- 
мату, наполняющему всю комналу и, нако- 
нецъ, по особому треску зеренъ; на опера- 
цю (въ указанной машинк%) требуется око- 
ло '[2—3/4 час. Посл надлежащало жаренья 
к. теряетъ около 16—205/о своего в$са. Пере- 
жаренный к. горекъ, не пр1ятенъ на вкусъ, 
не ароматенъ, недожаренный — терпокъ и 
также безъ аромата. Хранить жареный к. 
въ хорошо закупор. сосудахъ, въ сухомь мЪ- 
стф; молоть лучше только передъ употреб- 
лен!емъ (иначе теряется ароматъ). Относи- 
тельно чая у насъ оч. хорошо знаютъ, что его 
не сл$дуеть кипятить; кофей-же безбожно 
продолжаютъ варить на плит и, потому, 
конечно, никогда не пьютъ настоящеоло аро- 
матнало к. Обыкн. наши кофейники не го- 
дятся. Нужно употреблять такля, въ кото- 
рыхъ к., подобно чаю, только заваривалея- 
бы кипяткомъ. Существуетъ множество мо- 
делей; одна изъ самыхъ практичныхъ и вм$- 
ст$ недорогихъ—спиртовые жестяные (или 
м%дные) французсве кофейники (имфютъ пе- 
чатн. наставлен1е). Въ крайности — лучше 
уже заваривать к. какъ чай кипяткомъ, 
положивъ его, конечно, предварительно на 
фильтръ. На среднюю чашку воды требуется 
около чайн. ложки молотаго к. (нфеколько 
больше или меньше, смотря по желаем. кр$- 
пости). Разогр$вать старый к.,—погружая 
сосудъ въ горячую воду (водян. ванна). При- 
бавка цикор1я сообщаетъ густоту, но несо- 
мнфнно портить его. Въ торговл къ молот. 
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жареному к. чаще всего подмёшивають 
именно цикор!: чистый к. плаваетъ на водЪ, 
а примфшанн. цикор опускается на дно и 
окрашив. воду въ желтый цвЪтъ. Зерна нис- 
шихъ сортовъ иногда подкрашиваютъ подъ 
выспие: въ водЪ окраска обыкновенно схо- 
дить и вода окрашивается. ПримЪсь къ ко- 
фейн. зернамъ постороннихъ веществъ так- 
же встр$чается (зерна изъ теста, глины и 
т. п.-распускаются въ водЪ и мутятьъ ее). 
Кофе, подмоченный при перевозкЪ морскою в0- 
д0ю, такъ назыв. маринованный, почти со- 
вершенно лишенъ аромата: примесь его къ 
хорошему узнается по отсутств!ю блеска, 
легкости и особой хрупкости подм®шанн. 
зеренъ. Суррогатовъ к. нЪтъ: цикорйй, же- 
лудевый, ячменный, ржаной (см. соотв тетв. 
слова) к. даютъ отваръ только по виду, но 
не по свойствамъ, нЪсколько похожай на к.— 
Кофейныя пятна обыкновенно сходятъ отъ 
мытья; на тканяхъ, которыя нельзя стирать, 
ихъотмываютъ сырымъ яичнымъ желткомъ, 
разведеннымъ небол. количеств. воды, съ при- 
бавкою н$феколькихъ капель (8—10) спирта; 
на шелковыхъ тканяхъ— водою, въ которой 
распущено немного бычачьей желчи (см. 
это слово). 

Кофе съ молокомъ: 15 волот. молот. к. об- 
пить черезъ фильтръ 2'/2 стак. кипящ. мо- 
лока, варить 20 минутъ; если нужно—про- 
свфтлить б$лкомъ или рыбьимъ клеемъ. Но 
чалце всего к. и молоко приготовляютъ от- 
дЪльно и зат$мъ мшаютъ. 

Кофеинъ--см. Кофе. 

Кочегаръ—истопникъ при паровыхъ ма- 
шинахъ. 

Кочеть—Пътухъ. 

Кошемаръ—см. Кошмаръ. , 

Кошениль или червецъ (Сосцз сас@) — 
насЪкомое изъ сем. жесткокрылыхъ; водит- 
ся въ МексикЪ и вообще центральной Аме- 
рик на различн. видахъ кактуса, но пре- 
имущественно на Орип@а соссте!ега и 
Ор. фипа; вмёстВ съ этими растенями она 
была перенесена въ друг. страны и теперь 
разводится: на Канарскихъ островахъ, на 
Яв$. въ АлжирВ и южн. Испани. Самецъ 
съ крыльями, самка безъ крыльевъ; она-то 
и заключаеть въ себ красящее вещество, 
которое развивается въ ней посл оплодо- 
твореня. Высушенная к. им. форму зеренъ, 
величиною съ чечевицу, съ олной стороны 
выпуклыхъ, а съ другой —плоскихъ; смотря 
по происхожден!ю и способу умерщвленя 
насЪ%комаго, зерна имЪютъ различн. видъ и 
качество. Въ торговл отличають серебри- 
стую к. (Стапа дазреа4а), получаемую су- 
шен1емъ въ духов. печахъ, покрытую сере- 
бристою пылью; сърую к. (@т. тепесл аа), 
высушенную на солнц; черную к. (Мевт!- 
10), высушенную на желЪзн. листахъ; крас- 


ную к., приготовляемую погруженемъ на- 
сЪкомыхъ въ кипятокъ, причемъ часть кра- 
сящаго вещества (наружн. слой) теряется. 
Серебристая самая лучшая, красная—самая 
худшая. КромЪ того, к. раздЪляютъ еще на 
дикую, л®юсную (@т. зПуез ге), собираемую съ 
дико растущихъ растенй, и местоко, разво- 
димую на плантащяхъ; первая покрыта, ва- 
тообразнымъ пушкомъ, уменьшающимъ ея 
цнность. №. растирается въ порошокъ тем- 
но-краснаго цв%та; красящ. вещество ея лег- 
ко растворяется въ водЪ, труднзе—въ спир- 
тЪ, окрашивая ихъ въ красивый карминный 
цвЪть; въ эфир не растворимо. Служитъ 
для приготовлен1я кармина (см. это слово) 
и различн. красящихъь лаковъ, для краше- 
ня матер1й—шерстяныхъ, шелковыхъ и бу- 
мажныхъ, для приготовлен1я красн. чернилъ 
(см. это слово) и пр. — Въ торговл суще- 
ствуетъ также аммомакальная к.—въ фор- 
мВ табличекъ (еп фа5]еез) или тъста (еп 
раёе). Для приготовленя первой —1 ч. по- 
рошка мочатъ 3—4 недЗли въ 3 част. (по 
вЪсу) нашатырн. спирта; отфильтровавъ, 
прибавляютъ въ жидкость “/1о част. св же- 
осажденной окиси алюмин!я (посл%дняя по- 
лучается, если въ растворъ квасцовъ при- 
бавить нашатырн. спирта: осадокъ промыть 
и высушить) и выпаривають, пока не оста- 
нется болЪе запаха аммйака; кашицеобраз- 
ную массу намазываютъ на полотно; когда 
отвердфетъ, разрфзають на таблички и вы- 
сушиваютъ. Для получен]я тьста—к., въ 
той-же пропорции, мочатъ въ нашат. спиртв 
1 нед%лю и, зат мъ, растворъ, безъ всяк. при- 
бавлен1я, выпариваютъ до ?!з. Употребляет- 
ся для окрашиваня матерй (шелковыхъ) 
въ розовые и малиновые цвЪта. — Сравни 
Кермесъ. 

Кошка и мышка — игра. Играюцие, из- 
бравъ кошку и мышку, берутся за руки и 
становятся въ кругъ; мышка помфщается 
внутри, а кошка вн% круга. Кошка старает- 
ся прорваться сквозь крутъ и поймать мыш- 
ку, которая, избфгая кошки, можетъ и вы- 
ходить изъ круга и опять входить въ него. 
Кругъ облегчаетъ движения мышки, но ста- 
рается всякими способами помфшать кош- 
кз прорваться сквозь кругъ. Когда кошка, 
поймала мышку, эта пара становится въ 
кругъ, а на мЪ$сто ея выбираютъ другую. 
Игра полезная. 

Кошки—хищн. животныя изъ сем. того- 
же имени. Дикая к. (Ее!з саёаз) и по на- 
стоящее время водится въ лЪсахъ горист. 
мЪ%стностей средн. и южн. Европы, а так- 
же западной Аз; чаще всего встр%чает- 
ся на Карпатахъ. Величиною она больше 
домашней, шерсть ея гуще и груб%е, 6. 
ч. желтовато-сфраго цвЪта съ продольн. и 
поперечн. боле темн. полосками. Питается 


КОШМАРЪ 
мышами, мелк. птичками и т. п; при хо- 
рошемъ уход приручается довольно легко 
и скрещиван1емъ съ домаши. кошкою даетъ 
красивое потомство. Наша обыкнов. домаш- 
няя к. (Е. дотезИса) произошла, повидимо- 
му, отъ водящейся и до сихъ поръ почти въ 
дикомъ состоянйи въ сфверной Африкё Е. 
шанеаа, которая изъ Египта сначала бы- 
ла перевезена въ Грецию и Италию, зат мъ 
въ Герман!ю (въ 7-мъ стол$тш), Англ ю и 
др. страны. Въ Европ къ ней несомнЪнно 
прим шалась кровь дикой к. Изъ домашн. 
кошекъ др. странъ самая красивая аор- 
ская к. (см. рис.); родина ея центральн. Аз1я; 


Ангорская кошка. 


въ домашн. состоянии она нерЪдко ветрЪ- 
чается въ Сибири и, въ настоящее время, 
также въ Европ, напр. во Франщи. Она 
значительно больше обыкновенн.кошки;мВхъ 
ея длинный, шелковистый, наружность н%- 
сколько похожа на львиную; въ особен- 
ности хороши совершенно б$лыя. На нее 
похожа персидская к., съ болфе короткою 
шерстью. Китайская к., съ большими вися- 
чими ушами, также значительно больше на- 


шей домашней; 6. ч. свфтло-желтаго цвЪта, |: 


но встр6чаются и пестрые экземпляры: во- 
дится въ сфверн. Кита. На Остъ-Индекихъ 
островахъ (Борнео, Суматра и пр.) ветр%- 
чается безхвостая к. 


Кошмаръ—то, что въ народ называютъ 


«00м060й давить»: тяжелое ощущене во 
сн, какъ будто что-то страшное давитъ, 
не даетъ дышать; необыкновенная тяжесть 
головы, полная невозможность двинуть 
членами; нерфдко ощущен!е какъ-бы паде- 
н]я въ пропасть; спяний, при этомъ, иногда 
кричитъ, но часто не можеть даже вскри- 
кнуть. В. проходитъ и пащентъ просыпает- 
ся, какъ скоро удается двинуться. У про- 
снувшагося остается чувство страха, тя- 
жесть головы и въ груди, общая слабость. 
Причина к.—въ возбужден!и головнахго моз- 
га, преимущественно заднихъ частей его, 
СЛОВАРЬ Д-РА СИМОНОВА, 
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близъ продолговатаго мозга (см. Мозгъь—ри- 
сунокъ), чаще всего приливомъ крови; по- 
этому, к. обыкновенно случается при лежа- 
ви на спин, въ особенности если голова низ- 
ка; б. ч. у людей, страдающихъ неправильно- 
стями кровеобращеня, напр. при хрониче- 
скихъ болфзняхъ дыхательн. органовъ, серд- 
ца, а также при лфнивомъ пищеварени, при 
обременен1и желудка передъ сномъ, при зло- 
употреблен1и спиртн. напитками или посл 
пр1ема наркотическ. средствъ. Иногда к. вы- 
зывается и чисто нервными возбужден!ями, 
особенно если онф происходили передъ сномъ; 
этого рода к. нер$дко наблюдается у дЪтей, 
легшихъ спать въ возбужденномъ состояни, 
Располагаютъ къ к., кром% сказанныхъ при- 
чинъ, жаркая спальня и слишкомъ мягкое, 
легко согр$вающееся спальное ложе, душный 
возлухъ. Лечене: правильный образъ жизни, 
достаточное движен1еи воздухъ, прохладная, 
хорошо вентилируемая спальня (оставлять 
двери открытыми), не слишкомъ мягеля по- 
душки, легкая удобоваримая пища, правиль- 
ность испражнений (въ случа нужды легкя 
слабительныя—см. это слово), воздержан!е 
отъ пищи (и въ особенности спирт. напит- 
ковъ) и возбуждающ. разговоровъ передъ 
сномъ. Часто очень помогаютъ прохладныя 
ванны или купанье, но не передъь самымъ 
сномъ, а за нфсколько часовъ. 

Кощунетво — издфвательство надъ пра- 
вилами и обрядами православн. и всякой 
друг. христ!анск. религи. Виновный под- 
вергается заключен1ю въ тюрьм отъ 4 до 
8 м$е.; если-же к. совершено по непони- 
ман!ю или въ пьянств%, или вообще безъ 
намфрен!я, то аресту отъ 3-хъ недфль до 
8-хъ м$е. (Ул. о нак., ст. 182). 

Крабы —особый родъ ракообразныхъ жи- 


Крабъ обыкновенный. 


ствомъ тфла (см. рисунокъ). Группа очень 

богатая родами и видами.Водятея въ моряхь 

и только очень немног!е въ р%кахъ; у бе- 
25 
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реговъ Европы встр$чаются везд$, заисклю- 
чен1емъ сЪверо-восточн. части Балтскаго 
моря. Б. ч. употребляются въ пищу: мясо 
ихъ вкусно, но тяжело. 

Кража—тайное похищен!е чужаго движ. 
имущества (ул. о нак., ст. 1644). №. пред- 
мета цфною не свыше 300 р. подсудна мир. 
судьБ и наказывается заключешемъ въ 
тюрьму на время отъ 3-хъ до 6-ти м%е. 
(уст. о нак., нал. мир. суд., ст. 169); но если 
такая к. повторяется въ третий и т. д. разъ, 
то уже разсматривается окружн. судомъ съ 
присяж.заед.,такъ какъ наказане въ этихъ 
случаяхъ соединено съ ограничен1емъ правъ 
(уст. уг. суд. ст. 201, ул. о нак., ст. 1655) 
Тому же суду подсудна к., если совер- 
шена дворянами, священно-служителями, 
монахами и почетн. гражданами, которые 
хотя подвергаются за нее наказанямъ, опре- 
дленн. въ мировомъ уст., но всегда съ огра- 
ниченемъ въ правахъ (ул. о нак., ст. 1656). 
К. на сумму болфе 300 р. всегда подлежитъ 
окружн. суду съ прис. засл. и подвергаетъ 
виновныхъ ссылкф на житье въ Сибирь или 
отдачЪ въ исправител. арест. отдфлен1я, въ 
первый разъ отъ 1\/з до 21] л., во второй-— 
31|з до 4 л., всегда съ ограничешемъ въ пра- 
вахъ (ул. о нак., ст. 1655). Законъ указы- 
ваетъ цфлый рядъ обстоятельствъ, увели- 
чивающ. или уменьшающ. наказане. Клъ 
обстоятельствамъ, увеличивающ. наказуе- 
мость, принадлежатъ: 1) к. въ церкви, ча- 
совнЪ, на кладбищ, или съ мертваго; 2) к. 
ночью; 3) влфзан1е для к. въ окно, пере- 
лЪзан1е стЪны или вообще ограды; 4) к. 
необходимаго для пропитан1я; 5) к. н%ек. 
лицами по уговору; 6) к. въ присутств. м%- 
стахъь или многолюдн. собравяхъ; 7) к. 
слугами, работниками, подмастерьями и т. 
п. у своихъ хозяевъ, и 8) к. лицами, уже 
однажды осужденными за к., а также к. 
посредствомъ взлома, (мир. уст., ст. 170, 170; 
ул. о нак.., ст. 1659). Уменьшается наказане: 
1) если укравпий добровольно возвратитъ 
украд. вещь; 2) если к. вынуждена край- 
нимъ положен1емъ — неимфвемъ средствъ 
къ пропитан1ю, и 8) если цфна похищенн. 
предмета не превышаетъ 50 к. (мир. уст., 
ст. 171; ул. о нак., ст. 1663). Въ слЗдующ. 
случаяхъ к., независимо отъ цфны украден- 
наго, всегда подсудна окружн. суду съ прис. 
зас. и всегда влечетъ за, собою лишен1е или 
ограничен!е правъ: к. воровскою шайкою; 
к.—во время пожара, наводненя и т. п. 
несчастн. случаевъ; к. изъ обитаемало строе- 
н1я посредствомъ взлома; к. слугами или 
работниками съ наведенн. въ домъ чужими 
людьми; к. въ гостинницахъ или постоял. 
дворахъ содержателями ихъ или ихъ людь- 
ми; к. вооруженн. человзкомъ или воору- 
женными людьми; к. межев. план., крЪпостн, 
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и друг, актовъ, для извлечения изъ того 
себф противозаконной выгоды (ул. о нак., 
ст. 1645, 1646, 1647 по прод. 1883 г., 1649, 
1650, 1653, 1654, 1657). Дфла о к. м. 6. на- 
чинаемы или представителями власти, по 
ихъ усмотрн!ю, или частн. лицами, дока- 
завшими достовфрность обвинешя, или, на- 
конецъ, самими потерпи вшими (уст. уг. суд., 
от. 42, 297, 298, 299, 301); жалобы по дЪ- 
ламъ, подсудн. мир. судьямъ., приносятся 
мир. судьВ (ст. 43), а по дВламъ, подсудн. 
окр. судамъ, — полицейск. чинамъ, судебн. 
слфдователямъ и прокурорамъ; жалобы м. 
быть письменныя или словесныя (ст. 806). 
ДФла о к-хъ между родителями и ДЪФтЬьми 
или между супругами начинаются не иначе, 
какъ по жалоб потери вшаго (ул. о нак.., 
ст. 1664 прим.). Если похищенное имуще- 
ство найдено, оно немедленно возвращается 
потери вшему, причемъ виновный обязанъ 
вознаградить послфдняго за вредъ и убытки, 
а если виновныхъ н%сколько, то вс% они от- 
вЪчають другъ за друга (ул. о нак., ст. 1664). 
Крапива (Ог@са). У насъ боле всего рас- 
пространены 2 вида: одинъ многолЪтний (0. 
4101са), другой — однолтвй (0. игепз). 06% 
покрыты жгучими волосками, довольно длин- 
ными, съ ломкими крючечками на верхуш- 
кахъ; содержатъ Вдкай сокъ. При прикосно- 
вен!и крючечекъ отламывается, впиваясь въ 
кожу, а сокъ выливается въ ранку, —отсюда 
жжен1е. Составъ сока хорошенько не извЪ- 
стенъ. ТГропическле виды жгутся несравнен- 
но сильн%е; напр., обжоги эпиморской к. (0. 
пгепззппа,) длятся оч. долго при сильной ли- 
хорадкЪ. Въ волоскахъ молодыхъ побфговъ 
сокъ еще слабъ, а потому он или обжига- 
ютъ не сильно, или вовсе не обжигаютъ. Су- 
шен!е и обвариван!е удаляютъ ядъ. Молодая 
крапива, какъ извфстно, можетъ употреб- 
ляться въ пищу (см. Щи). Рублеными св$- 
жими листьями и спфлыми сфменами кор- 
мятъ домашн. птицъ. Мног1е виды к. даютъ 
отличное волокно, изъ котораго приготов- 
ляють тонкую и прочную пряжу; изъ на- 
шихъ видовъ волокна для пряжи м. давать 
обыкновенная многол$тняя (0. 4101са,) и 0со0- 
бенно сибирская (0. саппаЪ та), которая для 
этого мзстами нарочно разводится. Въ Ки- 
таз и въ Инд растетъ несколько друг. ви- 
довъ, доставляющ. превосходное волокно. 
Крапивникъ (Тго]оду4ез епгораей;)—ма- 
ленькая п%вчая птичка (около 4 дюйм. дли- 
ною) изъ сем. славковыхъ; опереше ржаво- 
коричневое съ темн. поперечн. полосками; 
грудь и шея свЪтлфе. Водится во всей Ев- 
ропф до самаго дальн. сфвера. Не смотря на 
малое т№ло, отличается громк. голосомъ и 
замфчательна тёмъ, что изъ воВхъ птицъ од- 
на поетъ зимою. Питается насзкомыми и 
ихъ личинками, ягодами, зимою отыскиваетъ 
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пищу съ удивительн. искусствомъ тамъ, гдф 
др. птицы пропали-бы съ голоду. Несется въ 
апрЪл% и въ юл$; кладетъ 6—8 яицъ жел- 
товато-бфлыхъ съ красноватыми крапинка- 
ми; гнЪзда (большая) строитъ на земл%, на де- 
ревьяхъ и крышахъ (6. ч. изъ мха, выложен- 
наго перьями). Неволю переносить плохо. 
Крапивница (игЫсалЧа) — сыпь, похожая 
на обжоги крапивою (оттого и назване): 
блЪдныя, довольно большя, пупырышки, ок- 
руженныя красноватою каймою. Сопровож- 
дается сильн. зудомъ и жжен!емъ. Появляет- 
ся и исчезаетъ внезапно; бываетъ то огра- 
ниченная, то распространенная; въ послдн. 
случа часто сопровождается лихорадкою— 
крапивная лихорадка. Наблюдается чалце все- 
гоу нервн. особъ съ нзжною кожею; у н%- 
которыхъ является посл употребленя из- 
вЪ%стной пищи (идосинкразчя—см. это сло- 
во): раковъ, устрицъ, извзетн. рыбъ,грибовъ, 
земляники, сыра ит. п. Не опасна, не зарази- 


тельна, но склонна къ возвратамъ. Лечене:. 


изъ наружн. средствъ-—холодн. компрессы, 
прохладн. ванны, обмыван!е слегка подки- 
сленною (напр., уксусомъ) водою. Иногда по- 
могаютъ больш. пр1емы хинина (3—5 гранъ 
раза 2—3 въ день), особенно если бол%знь воз- 
вращается пер1одически въ изв%стн. часы. 

Краплакъ—см. Марена 

Крапъ — см. Марена. 

Красавица ночная—см. Мирабилисъ. 

Краски. Смотря по цзли и свойствамъ, к. 


раздЪляются на малярныя, употребляемыя въ. 


малярн. искусств% и въ живописи, яканевыя— 
для окраски тканей, ълавкая —служацйя для 
окраски фарфора, стекла и т. п. О ткане- 
выхЪ и плавкихъь к—хъ—см. Окраска мате- 
рй, Фарфоръ, Стекло. Малярныя к—ки, по 
способу приготовлешя, раздЪляются на в0- 
дяныя и маслянныя; есть еще лаковыя краски, 
приготовл. на лакЪ. Б%лыя краски: 1) Свил- 
цовыя бълила, состоящ. изъ углекисл. свин- 
ца; оч. хорошо смВшиваются съ масломъ, 
красятъ ровно и покрываютъ вполн%; каче- 
ство ихъ зависитъ отъ чистоты матерала; 
лучиия (голландекля) состоятъ изъ чистаго 
углекислаго свинца; въ 6. ч. продажныхъ на- 
ходятся примЗси срнокислаго барита или 
сВрнок. свинца, иногда даже м%фла; послд- 
няго рода примесь особенно портитъ крас- 
ку; она открывается легко: б$лила, содер- 
жация м%флъ, шипятъ при обливанйи уксу- 
сомъ. Св. б$лила отъ времени, подъ вл1ян]- 
емъ сфрнист. испаренй, темнзютъ. Вредны 
для здоровья.2) Цинковыя бълила— окись цин- 
ка; м. употреблять съ масломъ и водою; не 
измфняются отъ времени и совершенно без- 
вредны для здоровья, но покрываютъ хуже 
свинцовыхъ, хотя, говорятъ, что хорошо пе- 
режженныя или промытыя и затЗмъ высу- 
шенныя не уступаютъ въ этомъ отношени 
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свинцовымъ. 8) Испанская бълила—бЪлая чи- 
стопромытая глина; обыкновенно—на вод%. 
4) Мюль и 5) Известь—0обЪ на вод%.—Синя 
краски: 1) Искусственный ультрамаринъ (см. 
э. сл..—красивая, прочная и довольно деше- 
вая в., годная для всфхъ родовъ живописи. 
2) Берлинская лазурь—ярче предъидущей, но 
мен%е прочна (см. Лазурь); 3) Естественный 
ультрамаранъ (см. э. сл.), добываемый изъ ля- 
писъ-лазули. 4) Кобальтовая синь (смальть)— 
англ!йск. краска, добыв. изъ кобальта, 5) Ин- 
дило и 6) Индило-карминъ (получается раство- 
рен1емъ индиго въ кр%икой сЪрной кислотЪ 
и, зат мъ, осажден1емъ его изъ разведеннаго 
раствора содою или поташемъ) — дороги и 
вполн% могутъ 6. замфнены двумя первыми, 
болзе дешевыми.—Желтыя краски: 1) Гум- 
милутъ (см. э. сл.)—идетъ только для аква- 
рели и гуаша. 2) Неаполитанская желтая 
краска — содержитъ сурьму, но составъ ея 
вообще недостаточно извЗетенъ; употребл. 
въ художеств. живописи; растирать сл$дуетъ 
тщательно и никогда металлическ. лопаточ- 
ками; склонна зеленЪть. 3) Ожра злинистая 
(см. э. сл.)—для всякаго рода живописи. 4) 
Хромовая желт. краска—хромовокисл. сви- 
нецъ: блестящ.золотистая желтая к., прочная 
и хорошо покрывающая; не годится для мас- 
лян. живописи, такъ какъ измЪняется отъ 
масла; ядовита.—Жраеныя краски: 1) Сурикь 
(см. это слово)—употребл. главн. образомъ 
для грунтовки; какъ краска не годенъ—бы- 
стро темнЪетъ на воздухЪ. 2) Мумя—окись 
жел%за: идеть также на грунтовку. но зна- 
чительно хуже сурика. 3) Киноварь—очень 
яркая и прочная краска, годная для вся- 
каго рода живописи (см. Киноварь). 4) Кар- 
минъ и карминный дакъ (см. эти слова)—кра- 
сивыя, но не прочныя краски. 5) Краплакъ 
(см. Марена) — прочная краска, годная для 
всякаго рода живописи, но очень дорогая. — 
Зеленыя краски изготовляются чаще всего 
см8шевнемъ синихъ съ желтыми, но суще- 
ствуютъ и готовыми въ продаж: 1) Яр»- 
мъдянка—служитъ для приготовлен1я блестя- 
щей, но очень ядовитой зелен. краски— шевейн- 
фуртовской зелени (см. Ярь-мЪдянка), упо- 
треблен!е которой во мног. государствахъ 
запрещено закономъ. 2) Брауншвейская зе- 
лень—0основная углекислая м%дь, получае- 
мая осажденемъ этой соли изъ раствора 
м%дн. купороса посредствомъ соды; осадокъ 
промывается и сушится; к. ненрочная, употр. 
для окрашиван!я обоевъ и для цвтн. пе- 
чатан1я. 3) Хромовая зелень—окись хрома, 
употребл. главн. обравомъ для окрашиван!я 
стекла. 4) Саксонская или кобальтовая зе- 
лень—смЪсь окиси цинка и кобальта, быва- 
етъ различн. оттёнковъ, употр. въ маслян. 
и акварельн. живописи.--Коричневыя кра- 
ски: 1) Коричневая охра (см. РС. Умб- 
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ра (см. это слово). 3) Болюсь или печатная 
'лина — жирная на ощупь глина, окрашен- 
ная окисью желЪфза въ красный, коричне- 
вый или желто-красный цвфтъ, а потому 
въ торговл отличаютъ красный, коричневый 
и желтый болюсъ; коричневый извфетенъ 
также подъ названемъ стенской земли (изъ 
Итал!и); пригодна для всякаго рода живо- 
писи; нужно имЪть въ виду, что при см$- 
шен!и съ друг. красками она сильно погла- 
щаетъ ихъ. Различн. оттфнки коричневой 
к. также легко приготовить см шенлемъ въ 
нужн. пропорщяхъ желтой, красной ичерной, 
иногда съ прибавленемъ бЪлой или синей.— 
Черныя краски: 1) Тонк1й порошокъ хост- 
на1о уыя или, какъ болфе высокй сорть, 
жженой слоновой кости (см. Кости и Кость 
слоновая). 2) Сажа и ламповая копоть (см. 
Сажа); изъ посл$дн. приготовляется и китай- 
ская тушь (см. Тушь). 3) Франкфуютская чер- 
ная к. приготовляется обугливан!емъ вин- 
ной (виноградн.) гущи, виноградн. выжимокъ 
и лозъ; употребл. какъ масляная и печатная 
к. 4) Обугленный кофе—прочн. краска для ху- 
дожеств. живописи, —СФфрые цвфта и друше 
оттВнки приготовляются см шенемъ раз- 
личн. красокъ.— Краска д. 6. въ формЪ тон- 
чайшато размельченя, вполн одноцв%тна; 
растертая д. образовать однообразную каши- 
цу, безъ малйшихъ крупинокъ. Условямъ 
этимъ очень удовлетворяютъ к., получаемыя 
осажден1емъ изъ жидкостей; онф продаются 
въ форм$ мягкаго т$ета (еп рёбе). Твердыя 
к. д. 0. растираемы, съ масломъ или водою, 
на гладкой поверхности (напр., камн%)дотЪхъ 
поръ, пока не получать надлежалц. тонкость 
и однообраз1е. НФкоторыя к. очень ядовиты: 
6. ч. зеленыхъ, содержащихь обыкновенно 
мышьякъ (поэтому зелен. краски лучше все- 
го приготовлять смфшенемъ др. цвЪтовъ); 
изъ желтыхъ— аврмиименть (ефрнист. мышь- 
якъ); менЪе, но также ядовиты—хромовыя 
к.› неаполитанская желтая и гуммигуть; 
изъ бфлыхъ—свинцовыя бЪлила. 

Краски анилиновыя приготовляются изъ 
анилиноваго масла, (см. это слово); способы 
приготовленя разнообразны. Отличаются 
блескомъ и красивыми яркими ивфтами, лег- 
ко пристаютъ, но очень непрочны; употребля- 
ются для окраски матер, бумаги, дерева 
и пр., а также для подкрашиваюя съЪстн. 
припасовъ, ликеровь и т. п.; но въ этомъ 
посл днемъ отношенйи д. б. очень осторож- 
нымъ, такъь какъ н%котор. изъ анилин. кра- 
сокъ ядовиты, напр.фуксинъ содержитъ часто 
мышьякъ. Главнфйш.краски суть: 1) Красная 
или фуксинъ: въ форм мелкихъ кристалловъ, 
отев$чивающихьъ зеленов. цвЪтомъ; нерЗдко 
содержитъ мышьякьъ; 2) Желтая или сафра- 
нинз.— продается или въ формЪ краеновалго- 
желтаго порошка или въ мягкомъ вид (еп 
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ра4е); 3) Флолетовая—то съ красноватыми, 
то съ синеватыми отт нками, подъ различн. 
наименованйями: /олетовая Перкинса, апи- 
линовый пурпуръ, лармалимъ, злоеце ае Рал18 
и мног. др.; 4) Синяя разл. отт№нковъ: Ыеи 
4е Ралчз, Меи ае Тлу/оп, ШМеи ае Ратте, си- 
няя Никольсона, азуринъ и пр.; 5) Зеленая— 
эмеральдинъ, смарадинъ, ет а’лоае, ъетё 4е тии 
и пр.; 6) Желтая и оранжевая — хризанилинь; 
7) Коричневая разл. оттЪнковЪъ (гаванна, бис- 
маркъ и т. п.); 8) Черная—обыкновенно оч. 
темная зеленая. 

Краено— простое деревенск. полотно. 

Красноперка--рыба изъ рода плотвы (см.); 
отличается отъ обыкн. плотвы только особен- 
ностями окралииваяя плавниковъ и спины. 

Краснуха (гифео]а)—болзнь очень похо- 
жая на легкую корь; сыпь такая-же, какъ 
и при кори, но мельче, бл дно-красн. цвЪта, 
боле разсфяна и мало возвышена. Сыпь 
является внезапно, обыкновенно безъ пред- 
варительн. заболвваня, и проходитъ дня че- 
резъ 2—4; яснаго шелушен1я, как при кори, 
б. ч. не бываетъ. Лихорадки или вовсе не 
замфтно или слабая, длится всего 1—2 дня, 
и общее состоян!е обыкновенно такъ мало 
поражено, что дфтей трудно удержать въ 
постели; катарръ носа, глотки и дыхательн. 
органовъ выражены слабо. Болфвнь эпи- 
демическая и заразительн. какъ и корь. Ле- 
чемя—никакого. 

Красотка—см. Синюха. 

Крахаль—см. Утки. 

Крахмалеше. Крахмаль для к. разводатъ 
(постоянно мфшая) понемногу холодною во- 
дою. Когда онъ хорошо (равномфрно) разо- 
шелся, ставятъ на огонь, и мфшая, даютъ 
прокип%ть только яюсколько минут». Если 
крахмалъ слишкомъ густъ, разбавляютъ во- 
дою. Для крЪикихъ тканей крахмаль д. 0. 
жидковатьъ и, наоборотъ, болфе густъ для 
мягкихъ. Крахмаль для мужскихъ руба- 
шекъ только разводится въ холодной водЪ, 
но не кипятится и даже не нагрфвается. 
Иногда, не смотря на тщательность приго- 
товлен1я к-ла, накрахмаленное бЪлье ломко 
или скоро становится мягкимъ. Въ такихъ 
случаяхъь въ крахмалЪ растворяютъ или ку- 
сокъ чист, стеариновой св$чи (на, 4'/>—5 стак. 
крахмала?! /»—8поперечн. пальца свЪчи) или, 
еще лучше, такой же кусокъ спермацета: 
для этого св$чу или спермацетъ погружаютъ 
въ кипящ крахмалъ и мВшаютъ, пока не 
разойдется вполнЪ (см. Крахмалъ). 

Крахмалъ образуется въ тВхъ микроско- 
пическ. зернышкахъ растешй, отъ которыхъ 
зависитъ зелен. цвЪтъ послфднихъ. Хими- 
чески чистый к. принадлежитъ къ углево- 
дамъ; онъ представляетъ бфлый порошокъ 
(хрустящй при растиранйи пальцами), безъ 
запаха и вкуса; не растворимъ ни въ водз, 
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ни въ спирт или эфир%. Растворъ 1ода въ | 
спирт окрашиваетъ к. яркимъ синимъ цв*- 
томъ: лучший епособъ для открыт1я к.—00- 
стоить к. изъ слоистыхъ зеренъ, видимыхъ 
подъ микроскопомъ; зерна эти характерны 
и им. различн. форму въ различн. расте- 
няхъ, такъ что по нимъ возможно точно 
отличать сорта к. Хотя к. находится во 
воЪхъ растеняхъ съ зелен. листвою, но толь- 
во въ немногихъ въ количеств%, выгодномъ 
‘для добыван!я. Обыкновенно его получаютъ 
`изъ клубней картофеля, зеренъ пшеницы, 
риса, маиса, сердцевины саговыхъ пальмъ, 
корней и клубней многихъ тропическ. расте- 
ний. —— Добываве к. изъ картофеля очень 
просто: клубни растираютъ на теркахъ, по- 
лученную мязгу промываютъ водою, ‘уно- 
сящею к., который, затЪмъ, при стояви, 
осаждается изъ жидкости. Наиболзе упо- 
требительные сорта к.; рисовый (англайскай), 
пшеничный, картофельный. Къ к-лу относят- 
ся также аррорутзъ, сало, талока (см. эти 
слова). Рисовый и пшеничный к. ослЪпи- 
тельно благо цвЪта и ц%нятся выше кар- 
тофельнаго, им$ющ. желтоватый оттфнокъ. 
К. употребляется на приготовлен декс- 
трина (см. эт. слово), клейстера, крахм. са- 
хара и патоки; для аппретуры тканей, для 
крахмаленья б$флья, сгущен1я красокъ при 
окраск% тканей, приготовлен1я пудры (ропаге 
Че 117) и пр.— Гляме-кразмаль, употребляе- 
мый для крахмаленья б$лья, сост. изъ смеси 
к. съ стеариномъ (на 1 ф.к.2 лот. стеарина и 
щепотка порошка буры: см. Крахмален!е); 
продается онъ въ вид порошка; сообщаетъ 
бЪлью глянецъ иоблегчаетъ глажен1е.— Про- 
ба для отлич1я пшеничн. к. отъ картофельн.: 
если смоченный к. остается бфлымъ,—онЪ 
пшеничный или рисов., аесли желтфетъ—то 
картофельный или съ прим$сью послдняго. 

Крашенина—толстое полотно, окрашенн. 
обыкновенно синею краскою. 

Крашен!е—см. Окраска. 

Кредитивъ—письмо, которымъ какой либо 
банкъ или банкиръ открываетъ данному лицу 
кредить у другого банкира или въ другомъ 
банк%, съ которымъ имфетъ счеты. К. м. 6. 
или неограниченный или, чаще, ограничен- 
ный извфетною суммою. 

Кредиторъ. Лицо, которому должникъ обя- 
занъ что либо уплатить, называется его кре- 
диторомъ. 

Кредить—см. Установлен!я кредитныя. 

Крейееръ — обыкновенно быстроходный 
военн. корабль, употребляемый, въ военное 
время, для захватыван1я непр1ятельск. торг. 
судовъ, военной контрабанды, для воспре- 
пятствован!я непр1ятельск. высадкамьъ и т. п. 

Крейцеръ —австрйская м%дная монета; въ 
зульдень 100 к. (см. Гульденъ), 

Кремень — кусокъ чистаго кремнезема, 
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дающ!й искры при удар о него стали (см. 
Кремнеземъ). 

Кремль—внутренняя часть города, укрфп- 
ленная и обнесенная рвомъ и валомъ или стф- 
ною. Остатки кремля находятся въ МосквЪ, 
Псков, Новгород и Смоленск (см. рис. 
Москвы въ ст. Столицы). 

Бремнезвемъ —соединен1е кремня съ кисло- 
родомъ въ форм кремневой кислоты. Очень 
распространенъ въ природ%: въ чистомъ вид® 
въ форм горнаго хрусталя, кварца, пес- 
чанника, кремня, опала, агата, аметиста и 
пр.; но чаще всего въ форм солей—поле- 
вой шпатъ, слюда, гранитъ ит. п. Играетъ 
важную роль при фабрикащ!и стекла. 

Кремний или вилищИ— металль, получае- 
мый искусственно изъ кремневой кислоты: 
или въ форм пластинкообразныхъ, похожихъ 
на графитъ, кристалловъ съ металлическимъ 
блескомтъ, или въ вид бураго порошка. Р%- 
жетъ стекло. Въ чист. вид не им. ника- 
кого технич. примнен1я. 

Кремортартаръ. При брожен1и вина изъ 
виноградн. сока на дно и бока сосуда осз- 
даютъ, смотря по цвфту винограда, краен. 
или б$лые кристаллы, извЪстн. подъ назва- 
н1емъ виннало камня. Повтореннымъ раство- 
ревемъ въ кипящей вод и кристаллизова- 
н1емъ изъ нея получается винн. камень въ 
чистомъ видф, называемый кремортарта- 
ромъ. (Сгетог фалбат18): кислое виннокислое 
кали. Въ медицинск. отношен!и к. дЪйству- 
етъ подобно сод% (см. это сл.), но употребле- 
не послЗдней предпочтительн%е; какъ слаби- 
тельное его даютъ по $8 — 1 на пр1емъ: дЪй- 
ствуетъ легче чисто-слабительныхъ солей. 

Кремъ. Обыкновенно кремомъ у насъ наз. 
желе, приготовленное изъ взбитыхъ сырыхъ` 
сливокъ; способъ его приготовлен1я тотъ же, 
какъ и желе (см. это слово), т. е. при по- 
мощи рыбьяго клея или желатина (также, 
если нужно, очищенн. бфлкомъ) и холода; 
только для к. пропорщя клея требуется н%- 
сколько меньшая. Вотъ одинъ изъ рецеп- 
товъ: 1'/2 стак. оч. густ. сливокъ взбить на 
льду въ густ. пЪну; 3—4 желтка, растеревъ 
до бла съ 1/4 ф. мелк. сахара, подправлен- 
наго 3|‹ вершк. ванили, растолченной съ са- 
харомъ, или 1/2 рюмк. бфл. рома, или саха- 
ромъ, отертымъ о цедру 1-го лимона, развести 
']2 стак. сливокъ, заварить, мфшая; отставить 
и взбить; когда остынутъ, смёшать съ сыры- 
ми сливками и съ тепл. растворомъ рыб. клея 
или желатина, раствореннаго въ 3—4 стак. 
воды (см. Желе) и уваренн. до '/? стак.; влить 
въ форму, поставить на холодъ. Вливая клей, 
нужно все время мфшать, чтобы онъ не за- 
стыль ранфе, чфмъ слфдуетъ. (Клею зимою 
меньше, а лВтомъ больше). ВмЪсто желт- 
ковъ, взбитые сказанн. образомъ 1'|» стак. 
сливокъ можно смфшать съ 1'|> стак. про- 
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терт. еквозь сито малины, земляники или 
печен. яблокъ, взбитыхъ предварительно съ 
1'/> бЪлкомъ и '/4 фунт. мелк. сахара—по- 
лучится малинный, земляничный или яблочный 
кремъ (послдн. ел3д. приправить, какъ ска- 
зано выше, ванилью или, лучше, 1'/2 рюмк. 
ликера). Для получен1я кофейнело к.—1!]з 
стак. взбит. сливокъ смфшать съ слёдующ. 
массою: 4 желтка растереть до-б%ла, съ 3/з ф. 
мелк. сахара, развести 3/‹ стак. оч. кр%ика- 
го кофе, варить (постоянно м%шая), пока, 
вачнеть густфть, остудить (взбивая); для 
получен1я шоколаднало—съ массою, приго- 
товл. такъ: '!? плитки тертаго шоколада об- 
лить 1-ю стол. ложкою сливокъ, варить, м%- 
шая, пока не распустится; прибавить 8—4 
желтк., растерт. до бфла съ !/4—3/з ф. саха- 
ра, и ‘/2 стак. сливокъ; варить, мВ шая, пока 
непогуст$етъ, остудить (взбивая).Съ клеемъ 
во вефхь случаяхь м$шать, какъ показано 
выше. Выкладывать изъ формы, какъ желе. 

Кремь заварной молочный: 4 стак. хорош. 
молока, 65 зол. сахара и 1 палочку ванили 
разогрёть медленно въ кострюл%; взбивъ 
11—12 желтковъ, примфшать къ нимъ, по- 
немногу, молоко, слить въ фаянс. или по- 
ливенн. горшокъ, поставить въ кострюлю 
еъ кипящею водою, варить так. образомъ 
(молоко не должно кипфть— иначе не будетъ 
гладко), мшая дерев. ложкою, пока погу- 
стфеть; снять, прибавить (продолжая м%- 
шать) 10—11 зол. рыб. клея или желатина, 
предварит. распущенн. въ 1 стак. воды (см. 
выше); слить все въ смазанную миндальн. 
масломъ форму, поставить на, холодъ. Этого 
рода к. можно также приправлять кофеемъ, 
шоколадомъ, апельсинн. водою, мараекиномъ 
и пр.; или примфшать къ молоку, уже см$- 
шанному съ клеемъ, передъ переливан1емъ 
въ формы, протертой сквозь сито земляни- 
ки или малины или см$си изъ обфихъ (около 
‘2 ф. на 4 ст. молока). 

Крендели—см. ХлЪбъ. 

Креозотъ. Подъ этимъ именемъ въ про- 
даж извзстны два различн. продукта—ка- 
менноуюльный к, и собственно 6.; первый, 
получаем. изъ каменноугольн, дегтя, есть 
ничто иное, какъ нечистая карболовая кисл. 
Настояний к. добывается, какъ побочный 
продуктъ, при сухой перегонк% дерева. /ро- 
ба: сосновая стружка, смоченн, соляною ки- 
селотою, каменноугольнымъ к-омъ окраши- 
вается въ голуб. цвЪтъ, а настоящимъ к-омъЪ 
не окрашивается. Характерный запахъ и Ъд- 
кость дыма зависятъ отъ содержан1я въ немъ 
к. Чистый к. —безцв% тная, маслянистая жид- 
кость, жгучаго вкуса, съ характерн. запа- 
хомъ; она очень ядовита. Въ водф к. раст- 
воряется трудно, но легко въ спиртф, эфирф, 
растительн. маслахъ. Употребляется какъ 
противогнилостное средство; достаточно по 
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грузить органическое вещество въ креовзо- 


товую воду на '/4—1 час. и, затЪмъ, высу- 
шить, чтобы предохранить его отъ гшен1я; 


копчеше (см.) есть частный случай прим$- 


нен1я этого свойства к-—Въ медицин% к. не 
употребляется: вездЪ замненъ карболовою- 
кислотою (см. Фенолъ).У дрогистовъ чистый 


к, стоить 50 к. за 1 ф., а лучний сортъ, до- 


бываем. изъ дегтя буков. дерева,—3 р. 50 к. 


Креолъ. Такъ назывались уроженцы отъ 
европейцевъ, поселившихся въ бывшихъ ис- 
панскихъ, португальск. и французскихъ ко- 
ломяхь Америки и Остъ-Инди, въ отлич1е 
отъ европейцевъ, хотя и жившихъ въ коло- 
вяхъ, но рожденныхъ въ Европ. 

Крепонъ — ткань, слегка морщинистая 
какъ и крепъ, но плотная, б. ч. шерстяная, 
иногда изъ шерсти съ шелкомъ или льномъ; 
черный идетъ на траурн. платья. 

Крепъ—ткань тонкая, какъ кисея, слегка, 
морщинистая (велфдетве особаго способа 
приготовлен1я); фабрикуется изъ сыраго (не 
варенаго) шелка. К. 6. ч. черный или бЪлый, 
но бываетъ и цвзтной. Изобр$тенъ въ Бо- 
лоньЗ, но теперь д$лается преимущественно 
въ Л1он% во Франщи и въ Норвич (Англ1я). 

Крессъ. Такъ называютъ двЪ разныхъ тра- 
вы изъ сем. крестоцв%тныхъ: крессь-салать 


(Гер1Апий зайуйш) и ручейный к. (Мазлг- 
Яиш ойета]е). Первый повсюду разводится 


и крайне неприхотливъ на почву, но любитъ 


сырость. Его сЗятъ весною въ парники или 


горшки, но можно сЖять на войлокъ, даже 
на доску и пр., вымочивъ смена въ водЪ, 
отчего он становятся липкими; если под- 
держивать сырость и ум$ренную теплоту 
(около 15° Р.), то он скоро (дней черезъ 7) 
пускаютъ зелен. ростки, годные для сала- 
та. Руч. к. растетъ у насъ дико и собирается 
также для салала. 

Крестець—см. Скелетъ. 

Креетникъ—см. Бракъ и Воспремники. 

Крестовикъ (Ере1га, Ча4етаба)— сам. боль- 
шой изъ нашихъ пауковъ (тёло отъ */в до’ 


Крестовикъ. 


5|в дюйм. длиною); цвфтъ измфичивъ: оть 
свЪтло-желтаго съ красноват. оттнкомъ 
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до бураго и почти чернаго. На спин% бол%е 
свЪтл. рисунокъ въ форм креста. Самка 
больше самца. 

Крестьяне—сельск. обыватели, пользую- 
ииеся особ. сословн. и административнымъ 
устройствомъ и 0606. порядкомъ землевла- 
дъня. Единицею сословн. и администр. ор- 
ганизащи к-нъ является сельское общество, 
припискою къ которому или къ волости 
опред$ляется и самая принадлежность къ 
сослов1ю. (Объ устройств и прав. обще- 
ства—см. Село). Гражданск. права к-нъ 
одинаковы съ лицами проч. сословйй, за, н$- 
которыми исключен1ями: при наслЗдовани 
имущества кр.-не могутъ рукодствоваться 
мфстн. обычаями; к-не не им. права давать 
векселей; предоставленную к-мъ свободную 
торговлю, они мог. производить безъ взят!я 
торгов. свид тельства и безъ платежа, пош- 
линъ. Какъ и др. подданные империи, м. от- 
крывать и содержать фабрики, промышленн.., 
торговыя и ремесленн.заведен1я, записывать- 
ся въ цехи и гильдш. В-екое состояше на- 
сл$дственно; но оно собщается также вос- 
питанникамъ и подкидышамъ (сиротамъ и 
не им$ющимъ родства), женЪ, если она не 
происходить изъ высшаго сословя. Пре- 
кращается—переходомъ въ друг. состояне. 
Право на землю принадлеж. сельск. обще- 
ству; оно м. 6. или правомъ собственности 
или только правомъ пользован1я; посл днее— 
если земля, полученная к-ми въ надёлъ отъ 
помфщиковъ, еще не выкуплена, ими. Поль- 
зован!е землею членами общества не везд® 
одинаково. По м$стн. великорусск. положе- 
но, усадебная земля остается въ потом- 
ственномъ влади каждаго семейства, а 
полевая (пашни, покосы и пр.)—въ общин- 
номь владфн]и; послфднее отличается отъ 
потомственнаго или подворнаго тфмъ, что 
черезъ изв%стн. промежутки времени кр-не 
могутъ производить передвлъ земли, т. е. 
вновь распредЪлять ее сообразно душамъ, 
тягламъ и проч., при чемъ земекля повин- 
ности отбываются за круговою порукою. 
Для перед$ла земли необходимъ приговоръ 
сельскаго общества, постановленный не 
мене, чВмъ ?/з-ми всЪхъ домохозяевь селе- 
ня. Эти же правила распространяются 
на крестьянъ Войска Донскаго и кр -нъ 
западныхь губервйй. Въ Малоросс. губ., въ 
Бессараби и Закавказек. краз участки 
усадебной и полевой земли находятся въ 
потомственномъ пользованйи семейства. (Зак. 
о сельск. сост., общ. полож., ст. 21—24, 38. 
Т. [Х, ст.701, 710—712, 715. Полож. о крест., 
общ. полож., ст. 15, 16. Мфст. полож. Ве- 
ликор., ст. 93, 110, 113, 114; полож. о кр. 
Войск. Донск., ст. 8. МФетн. полож. Малор., 
ст. 92, 93; полож. о пос. Бессар. губ., ст. 36; 
пол. о Закавк. кр., ст. 80). 
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Кресъ—см. Крессъ. 

Кретины и кретинизмъ. Кретинами наз. 
люди отъ природы слабоумные и т$лесно не- 
правильно развитые: съ малымъ, низкимъ, 
приплюснутымъ черепомъ, малымъ т%ломъ 
и большимъ животомъ, часто со скривлен- 
ными ногами и обыкн. съ зобомъ. Ветр%ча- 
ются чаще всего въ горн. долинахъ Швей- 
цари, Савойи и Шемонта, но также на Пи- 
ринеяхъ и въ др. горист. м%8стностяхъ. 

Кретонъ—такъ обыкновенно назыв. тол- 
стый и очень плотный коленкоръ. 

Кречеть—см. Соколъ. 

Крещене д. 6. совершено по обрядамъ 
того исповздая, къ котор. принадлежать 
родители; если одинъ изъ родителей право- 
славн., а другой какого-либо инаго христ. 
исповздавшя, то д$ти крестятся по обряду пра- 
вославн. церкви. Событ1е к. вписывается въ 
приходск. метрическ. книги, одинъ экземл. 
которыхъ представл. въ духовн. консисто- 
раю (см. это слово). Иновфрцы-нехристане, 
евреи, магометане и язычники, не достиг- 
ше 14 л., м. 6. крещены только съ пись- 
менн. соглас1я ихъ родителей или опекуновъ; 
достигийе 14 л.—и безъ соглаея родителей 
или опекуновъ, но при услови, что требу- 
ютъ крещен!е сами и что имфють достаточн. 
познав1я въ догматахь взры; обрядъ к—1я 
д. б. совершаемъ надъ ними въ церкви, въ 
присутств1и благонадежныхъ свид$телей или 
мЪфетн. начальства. (Уст. дух. конс., ст. 27, 
99, 101, 271 и 31). 

Кризисъ. Въ медицинв такъ называется 
быстрое разрфшен!е болЪзни, напр. внезап- 
ное падеше лихорадки, обыкновенно сопро- 
вождаемое обильнымъ потомъ или усилен- 
нымъ мочеотдВ лен1емъ и т.п.явлен1ями, име- 
нуемыми критическими. Въ противуполож- 
ность кризису, медленное выздоровлене на- 
зывается лизись. 

Крикетъ—одна изъ сам. любимыхъ игръ 
въ Англ, гдЪ въ ней упражняются не толь- 
ко дфти, но и взрослые всЪхъ сословй. Она 
похожа на нашу большиую латиту. Если участ- 
никовъ не менфе 22, то играютъ въ двойной 
к.) а если меньше, то въ простой. Двойной к. 
Выбравъ ровную поверхность, на землЪ чер- 
тять, на разстоянйи 9 саж. одинъ отъ дру- 


а гр. гр. в 
К ы 
йа 


гого, два города, (рис. 1-Й=А и Б)—два квад- 
рата въ сажень каждый. По середин% чертъ 


Рис. 1-й. 
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аб и в: втыкаются ворота (рис. 2-й). На 
4 фута отъ кажд. города проводится грани- 
ца (рис. 1-й=гр). Игроки разджляются по 
жребю на 2 парти (по 11 чел. въ каждой): 
одна служить въ поле, другая защищаеть 
городъ; каждая парт1я выбираетъ матжу, ко- 
торая руководить ею. Изъ служащихъ двое 
становятся по одному въ каждый горбодь, 
чтобы оттуда бить мячемь въ противуполож- 
ныя ворота; остальные служащие разстав- 
ляются маткою въ пол% для ловли мяча, от- 
битаго защитникомъ. По одному изъ защит- 
никовъ становится у каждыхъ воротъ слЪва, 
(рис. 2-й), чтобы отбивать лаптою мячь отъ 
воротъ, не переступая границы. Служащие 
ловятъ мячъ и передаютъ его ближайшему 
бьющему, который бросаетъ его въ проти- 
вуположн. ворота. Если мячъ отбить дале- 
ко, то отбиваюцйе защитники стараются, 
пока его ловятъ, перемфняться мЪ%стами 
одинъ или нфеколько разъ. Мячь дЪлается 
изъ шерсти, обтянутой кожею (лучше всего 
оленьею); онъ д. б. твердъ, эластиченъ, имть 
9'/‹ дюйм. въ окружности и вфсить около 
13 лотовъ. Ворота (рис. 2-й) состоятъ изъ 
трехъ круглыхъ стоекъ, сдЪланныхъь изъ 
твердаго дерева, книзу н®сколько утолщен- 
ныхь и въ самомь низу заостренныхъ въ 
видф кольевь—для втыканя въ землю; на 
верхнихъ концахъ полукруглыя выемки для 
положен1я перекладинъ (по и ор на рис. 
2-мъ); разстоян!е между стойками 4 дюй- 


Рис. 2-й. 


ма, высота изъ-подъ земли 27 дюйм. (въ 
земл$ 4 дюйм.). Лапта изъ легкаго дерева 
(ивы) въ 32 дюйм. длиною и 4'/? дюйм. ши- 
риною въ самомъ толетомъ мфотЪф, на ли- 
цевой сторонЪ плоска, а на спинк% закруг- 
лена; ручка тоньше (6. ч, вставная) и тща- 
тельно обмотана бичевою, смазанною потомъ 
клеемъ. Разбить 10р0д» значитъ попасть въ 
ворота, причемъ одна изъ перекладинъ или 
06% (по и ор на рис. 2-мъ) обыкновенно па- 
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даетъ. Правила. 1) БьющиЙ въ ворота д.хотя 
одною ногою находиться въ город. 2) За 
каждый отбитый защитникомъ мячъ его пар- 
тш причисляется очко. `3) Если защитникъ 
отобьеть мячъ на столько далеко, что усп%- 
етъ помфняться мфстомъ съ своимъ товари- 
щемъ у другого города, прежде, чфмъ бью- 
щи бросить шаръ въ ворота, то его парти 
причисляется очко; если успфеть обмфняться 
2—3 и болфе разъ, то его парт приписы- 
вается столько же очковъ. 4) Если кто либо 
изъ служащихъ остановить мячъ шапкою, 
то партш защитниковъ—5 очковъ. 5) Наобо- 
ротъ, парти служащихъ приписывается очко, 
если какой либо изъ защитниковъ выбъжитъ 
изъ города, для перемфны м%ета съ товари- 
щемъ, но вернется, не доб жавъ до другого 
города. 6) Защитникъ выбываетъ изъ игры 
и см$няется другимъ изъ своей парти: если 
городъ при немъ разбитъ; если онъ, отби- 
вая мячъ, переступитъ обфими ногами гра- 
ницу; если мячъ разобьеть городъ прежде, 
чЪмъ онъ, мфняясь мЪфстомъ, вбъжить въ 
границу города; если какой-либо служаций 
поймаетъ отбитый имъ мячъ на лету (‹пой- 
мать свЪчку»); если онъ сронитъ ворота или 
перекладину или дотронется до мяча рукою. 
Когда изъ парти защитниковъ так. обрав. 
выбудуть всЪ, за исключ. одного,—парти 
мЪняются мфетами: служившая идетъ защи- 
щать и наоборотъ. Каждая парт!я 2 раза 
залцищаетъь и 2 раза служитъ; послЪ этого 
считаютъ очки: у которой больше, та, вы- 
играла. Въ простой к. играется точно так- 
же, но вмфото двухъ городовъ одинъ, одни 
ворота и одинъ защитникъ; на м%ето вто- 
раго города (но нфсколько ближе) втыкается 
палка, отъ которой служащие бьютъ мячемъ 
въ ворота; при перебЪжкЪ, во время ловли 
мяча, защитникъ д. успЪть добфжать до пал- 
ки и вернуться обратно въ городъ. Служа- 
ще, при обоего рода к., бьютъ мячемъ или 
поочередно (раза по 4 каждый), или по из- 
бранй!ю матки.—Игра очень полезная. 
Кринъ (Сгшит). Луковичн. растеня изъ 
сем. амариллидовыхь. Луковицы очень круп- 
ныя, листья широк1е лентообразные или ме- 
чевидные, часто сочные и блестящие; цвзты 
больше, ярко окрашенные, похоже на цв%- 
ты лилий. Они очень любимы въ садоводств\ 
и разводятся не только въ оранжереяхъ или 
теплицахъ, но и въ комнатахъ на окнахъ. 
Одни происходятъ изъ ум$ренн. частей Афри- 
ки (Капской колони) и Австразми, друг1е— 
изъ теплыхъ и жаркихъ странъ. Первые зи- 
мою держатъ при 4—6—8° Р., а вторые— 
при 12—15° Р. Горшки д. 0. просторные и 
хорошо. дренированные, почва питательная, 
|но легкая. Размножаютъ побфгами, выро- 
| стающ. при. основаи луковицъ, и сЪмена- 
ми; поливка во время роста хорошая, но зи- 
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мою очень ум$ренная (виды, увядающуе ви- 
мою, вовсе не поливаютъ). Въ садоводств 
извЪетно больше 50 видовъ и разностей; осо- 
бенно любимъ прелестный С. атабйЙе — съ 
крупн. пурпуров. ароматными цв$тами; лег- 
ко содержится и въ комнатахъ; С. сарепзе— 
сравнительно выносливый; С. 01дащеит — 
съ великолфин. аромалн. б%л. цветами (теп- 
личный); С. огпабит — съ больш. числомъ 
разностей, и др. 

Кровавикъ —самородная окись желЪфза въ 
форм шарообразныхь кусковъ темно-крас- 
наго цвЪфта, волокнистаго или лучистаго 
кристаллическ. строен1я, содержащ. обыкно- 
венно прим%сь глины и кремнезема. У потребл. 
для полировки золота, серебра, желЪза и пр. 
Лучийй— испанскай, 

Кровать—см. Постель, Тюфякъ, ОдЪ%яла. 

Кровеобращене. Кровь находится въ не- 
прерывн. движен!и; изъ сердца (см. Сердце) 
она разносится артер1ями по тканямъ тЪла 
и возвращается оттуда обратно черезъ вены, 
чтобы, зат$мъ, опять поступить въ артери, 
и т. д. въ течени всей жизни. На рис. пред- 
ставлена схема (планъ) кровеобращенйя. а, 
6, А, Б, — сердце; а—эравое предсербе, 6 — 
лъвое предсербе, А— правый желудочекь и Б- 
лпвый желудочекъ сердца. Изъ л%в. желудоч- 
ка (Б) кровь поступаетъ въ дузу начальствен- 
ной артерли или аорты (агсиз аотае: на 
рис. 2), которая вскор% раздВляется на двЪ% 
больш. вЪтви— восходящую (3) и нисходящую 


(4); первая несетъ артер1альную (красную) | 


кровь къ головЪ, шеф и верхн. конечностямъ, 
а вторая—ко всЪмъ остальн. частямъ т%ла. 
Постепенно разд®ляясь на все болЪе и бол%е 
тонвя въ точки, об переходятъ, наконецъ, въ 
тончайния сти (видимыя только подъ микро- 
скопомъ) волосныхь сосудов», черезъ которые 
собственно и происходитъ питан!е тканей т%- 
ла; изъ волосн. сфти К (см. рис.), образован- 
ной востодящею вЪтвью аорты, кровь пере- 
ходить в5 верхнюю полую вену (уепа сама 
зирег1ог)—0. Нисходящая вфтвь образуеть, 
вопервыхъ, сЪти волосн. сосудовъ въ брюшн. 
органахъ (кишкахъ—0—09, селезенк® и пр.), 
изъ котор. кровь поступаеть въ воротную 
вену (уепа ротфае) — в.; послдняя перехо- 
дить въ печени (П) въ новую волосн. сЪть, 
изъ которой кровь черезъ печеночныя вены 
(и) изливается въ нижнюю полую вену (уепа 
сауа ш{ет1ог)— и —и. Изъ ети волосн. со- 
судовъ, образуемыхъ нисходящею вЪтвью въ 
остальн. частяхъ тфла (М), кровь идетъ не- 
посредственно въ нижнюю полую вену (и— и). 
06$ полыя вены, верхняя (0) и нижняя 
(и— и), оканчиваются въ правомъ предсер- 
ди (а) сердца. Изъ прав. предсердя кровь 
поступаетъ въ прав. желудочекъ (А), от- 
куда черезъ лезочныя артерии (аметае ри]- 
топа]ез—1) идетъ въ волосн. сосуды легкихъ 
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(Л), окисляется здЪсь и снова возвращается 
въ сердце — въ лфвое предсерде (6), кото- 
рымъ прогоняется въ лфв. желудочекъ (Б), 
чтобы снова начать прежнее путешестве 
по начальственнойартери и пр. Такъ какъ 
въ лв. половину сердца (б и Б) поступаетъь 
кровь, окисленная въ легкихъ, то она здесь 
и въ артер1альной системЪ начальственной 
артери до волосныхъ стей имфетъ красный, 
артеральный, цвЪтъ; въ волосныхъ сЪтяхь 
кровь отдаетъ свой кислородъ тканямъ т$- 


Кровеобращенте (схема). 


ла, вел детв1е чего выходитъ изъ нихъ тем- 
ною— венозною, какою и поступаетъ въ прав. 
половину сердца (а А), чтобы отсюда перей- 
ти черезъ легочн. артерли (1) въ легюя и 
снова окислиться и превратиться въ артер1- 
альную. Такимъ образомъ въ тЪлЪ отлича- 
ютъ два хруза кровеобралщеня: большой и ма- 
лый. Большой: Б, 2, 3—4, КМ, о-и—и, а; 
артер!и его несутъ красную, а вены—темную 
кровь; прибавкою къ нему служить брюшное 
кровеобралцен1е (м, в, н). Малый круз: А, 
1, Л, 6; въ артеряхъ его, наоборотъ, тем- 
ная, а въ венахъ—красная кровь. У чело- 
вфка полное обращен!е крови совершается 
приблизительно въ 22 сек., т.е., посл 26— 
28 ударовъ пульса. Быстр$е всего кровь те- 
четь въ артерляхъ и медленнЪе всего въ во- 
лосн. сосудахъ. Движен!е крови производит- 
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ся сокращен1ями желудочковъ сердца и ар- 
тер!й (пульсаця); возврату крови назадъ м- 
шаютъ клапаны между предсердлями и же- 
лудочками сердца (между аи 4 и между б 
и Б) иклапаны въ венахъ. Помогаютъ крове- 
обращен1ю всякаго рода мышечныя сокра- 
щен!я: оттого и говорятъ, что движенемъ 
т$ла «полируется кровь>. Б. ч. неправиль- 
ностей к-нйя происходитъ оть бол$зней или, 
такъ называем. пороковъ сердца(ем. Сердце); 
но он м. зависть также отъ бол№зней друг. 
важн. органовъ тфла, стВснене к-н1я въ ко- 
торыхь необходимо должно отзываться на 
всемъ к-н!и, чаще всего отъ болзней пече- 
ни и въ особенности легкихъ. На неправиль- 
ности кровеобращен1я указываютъ: налитыя 
темною кровью и часто’ одутловатыя лицо и 
конечности, сильно выступающ. вены, оды- 
шка, въ особенности при движен!и; при боле 
значительн. неправильностяхъ — отеки или 
водянка тзхъ частей, въ котор. застой кро- 
ви. Лечене различно, смотря по причинамъ; 
но общимъ привиломъ д. б. поддержан!е пра- 
вильности испражнен1й, избфган1е всякой 
трудноваримой массивной пищи, чистый воз- 
духъ, осторожность въ движеняхъ и мы- 
птечной работ — никогда не доводить до 
одышки; но умфренное движеше, въ случа 
нужды пассивное (въ экипаж), необхо- 
Димо. | 

Кровепускан1е — выпускан!е крови изъ 
надрзанной вены или, гораздо рЪже, арте- 
ри. Въ большинствВ случаевъ к. вредно и 
потому въ настоящ. время употребл. очень 
р$дко и, во всякомъ случаз, не д. 6. пред- 
принимаемо безъ врача. 

Кровеесмфшен!е — сожительство между 
мужчиною и женщиною, состоящими въ 
тЪхъ степеняхъ родства или свойства, въ 
кот. бракъ не допускается церковью. На- 
казане за, к. тфмъ выше, ч$ мъ ближе родство: 
к. между родственниками въ прямой лини 
(см. Родетво), безъ различ1я степеней, на- 
казывается лишен1емъ всзхъ правъ состоя- 
ня и ссылкою въ отдаленнзйш. м%ста Си- 
бири для заключен1я тамъ въ тюрьм%, въ 
уединенйи, на 6 л. и 8 м$с., ло прошестви 
которыхъ виновные помфщаются на всю 
жизнь Въ монастырь на тяжкля работы 
(если не окажется монастырей, —то ссыльно- 
позеленцами, безъ права перечисленя въ 
крестьяне, въ малолюдн. отдаленн. округа 
Восточн. Сибири). Тому-же наказав!ю, но съ 
уменьшен1емъ тюремн. заключен. до 3-хъ л. 
и 4 м$с., подвергаются виновные за к. въ 
боков. линйи второй степени, т. е. братъ съ 
сестрою. За к. въ той-же боков. лини, но 
въ третьей степени родства или въ первой 
степени свойства, т. е. съ тещею или свек- 
ромъ, зятемъ или снохою,—лишен!ю всфхъ 
правъ и ссылк% на житье въ Сибирь или 
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отдачв въ исправит. арест. отдфлен1я на 
время отъ 11/2 до. 2'/2 л. или отъ 2'|2 до Зл. 
За к. съ двоюродн. братомъ или сестрою или 
во второй степени свойства—заключен!ю въ 
монастырь на время до 8 мЪе. Христане, кро- 
м} того, во всфхъ случаяхь предаются цер- 
ковн. покаян!ю. (Ул. о нак.., ст. 1598—1595). 
См. Бракъ. 

Еровесоеки (Н1ррофозса)—мухи, питаю- 
иияся кровью животныхъ; самая обыкно- 
венная изъ нихъ лошадиная к. (Н. едита), 
блестящ. бураго цв$та; въ теплое время года 
живетъ на лошадяхъ, преим. подъ хвостомъ 


Кровесоска лошадиная. 


на пахахъ и на брюх%. Къ счастью, размно- 
жается медленно. Освобождаютъ животное 
отъ кровесосокъ втиран1емъ въ сказанныя 
мфота скипидара, настоя табака или отвара 
орЪхов. листьевъ съ уксусомъ, а также мыль- 
ною водою и т. п. Не см$шиваль со слюпнемь 
(см. это слово). 

Кроветечен!е. К. бываютъ артежальныя, 
венозныя и волосныя. При артерлальныхъ— 
кровь бъьетъ высокою ”улесирующею струею; 
привенозныхъ—струяровная, невысокая; при 
волосныхъ —кровь незам$тно просачивает- 
ся. КромЪ того, к. м. быть наружныя — изъ 
ранъ, язвъ и т. п. и внутрения, о кото- 
рыхъ можно только догадываться по вне- 
запному быстр. упадку силъ больнаго. Крове- 
харкан!е, кровавая рвота, и т. п., какъ види- 
мыя, д. б. отнесены къ наружнымъ, хотя и 
происход. изъ внутрен. органовъ. Чфмъ быс- 
трфе к_ше, тёмъ взамфтнфе его дЪйств!е; 
У взроел. человЗка быстр. потеря 1 фунт. 
крови влечетъ за собою обморокъ, а потеря 
4—5 фунт.— смерть; для новорожденнаго 
смертельною м. 6. уже потеря нНзсколькихъ 


`унщй крови. НФкотор. особы особенно рас- 


положены къ к-—1ямъ: у нихъ всякое к—1е, 
напр. изъ носа, десенъ и т. п., останавли- 
вается съ трудомъ. Лечете. Прежде всего— 
абсолютный покой больнаго, прохладное по- 
м№щен1е; удален1е всякой ст\фенительной 
одежды; прохлаждающ. напитки — лимонадъ 
и т. п. Самое лечен1е сколько нибудь зна- 
чительнаго к—1я д. б. предоставлено врачу; 
до прихода врача, если к. артеральное, — 
прижать артерю выше м%ета к-1я: или 
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давлен1емъ пальца, или забинтован!емъ чле- 
на съ наложенемъ подъ бинтъ на артерю 
плотнаго тампона (шаръ изъ корши или 
ваты); при венномъ — прижат1е вены или 
бинтован1ечленаниже кроветочалаго м%ета. 
Волосное (самоечастое) к—н!е нер$дко легко 
останавливается выполненемъ раны, язвы и 
т. п. коршею или ватою, смоченною въ жид- 
комъ полуторо-хлористомъь желз№ (см. 
Аптека), а при неимз ни посл дняго,—върас- 
твор% желзн. купороса, кваецовъ, въ уксу- 
с, или наложеншемъ холода (лучше всего 
льда въ пузыр). О к—1яхъ изъ’внутренн. ор- 
гановъ—см. назван1я этихъ органовъ. 

Кровехаркан!е (Наетор$1$) можетъ про- 
исходить изъ различн. частей дыхат. путей, 
но чалне всего — изъ мелкихъ бронховъ и 
легкихъ. Въ возраств отъ 15 до 25 и даже 
до 30 л. в. нер$дко происходитъ вел детв1е 
активнаго прилива крови къ дыхательнымъ 
органамъ, безъ особеннаго болзненнаго по- 
раженя ихъ: но оно, тфмъ не мен%е, и въ 
этихъ случаяхь 6. ч. указываетъ на слабость 
слизист. оболочекъ и тзлосложен1я вообще. 
Чаще к. есть признакъ начинающейся или 
уже существующей бол зни дыхательныхъ 
органовъ (распространен. катарра, чахотки) 
или сердца. Сравнительно р$дко оно являет- 
ся отъ чисто механическихъ причинтъ: по- 
паден1я посторонн. т лъ въ дыхат. органы, 
сотрясешя грудн. органовъ сильн. кашлемъ, 
ударомъ ит. п. В. въ форм$ точекъ или по- 
лосочекъ на мокрот% имфетъ мало значен1я; 
оно гораздо важн%е, если кровь прим шана 
къ мокрот% въ болЪе значит. количествахъ и 
въ особенности, когда кровь отхаркивается 
обильно. При этомъ нужно остерегаться, 
чтобы не смфшать съ к. кроветечен!й изъ 
задн. част. носа, причемъ кровь иногда, не 
показываясь черезъ ноздри, сквозь задн. 
отверст1я носа попадаеть въ глотку и отту- 
да выхаркивается: кровь изъ дыхат. орга- 
новъ обыкновенно пфнистая (смфшанная съ 
воздухомъ), а изъ носа—н%тъ; но вфрн%е 
всего—тщательно осмотр%ть носъ и глотку. 
Лечене: абсолютный, физическ. и нравст- 
венный, покой, прохладное содержане, воз- 
держан1е отъ горячительной и трудновари- 
мой пиши, горячихъ и даже теплыхъ на- 
питковъ, молчаше. Медицинск. средства, сл. 
предоставить врачу, но до прихода его 
можно давать больному по чайной ложкЪ 
(съ верхомъ) поваренной соли черезъ 1—2 
часа; поставить раздражающее промыва- 
тельное также изъ соли: '|? —1 столовой 
ложки на клистиръ (см. это слово), гор- 
чичники къ икрамъ; д1ететическое содержа- 
н!е больнаго продолжать и н%зсколько дней 
посл к. : 

Кровля—см. Постройки. 

Кровь заключаетъ въ себф все, что не- 
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обходимо для питав!1я т%ла; она сост. изъ 
жидкости и плотныхьъ тёлецъ — кровеныхь 
шариков. Жидкость содержитъ воду, б$лко- 
выя вещества, жиры и соли (главн. обра- 
зомъ поваренную соль и соду). Кров. ша- 
рики двухъ родовъ— красные и бълые; число 
первыхъ въ 300—350 разъ болфе, чВмъ по- 
слЪднихъ; и т, и друге построены изъ б8л- 
коваго вещества, но въ красныхъ вещество 
это проникнуто красящимъ веществомъ — 
земозлобиномь (соединен!е зематина съ б%л- 
ковымъ тзломъ), содержалцимъ желлз0, отъ 
котораго и зависитъ красн. цвфть к. Про- 
ходя черезъ легк1я красн. шарики всасы- 
ваютьъ изъ воздуха кислородъ, и кровь прини- 
маетъ ярко-красный, артеральный, цв%тъ; 
въ сЪтяхь волосныхь сосудовъ (см. Крове- 
обращен1е) шарики уступаютъ кислородъ 
тканямъ, а воспринимаютъ изъ нихъ уголь- 
ную кислоту, вел дстве чего цвфтъ к. ста- 
новится боле темнымъ—венознымъ. Въ во- 
лосныхъ-же сосудахь изъ тканей перехо- 
дять въ к. отживиия, ненужныя имъ ве- 
щества: для выведен1я ихъ изъ тфла посред- 
ствомъ выдфлительн. органовъ (мочевыхъ, 
потовыхъ и пр.). По в$су вся масса к., средн. 
числомъ, составляетъ около '/1з част. все- 
го вфса тфла; число красн. кровен. шари- 
ковъ въ одной каплЪ к. (величиною съ бу- 
лавочн. головку) около 4—5 милл1оновъ; по- 
нятно, какъ они д. б. малы. У челов$ка и 
б. ч. млекопитающ. животныхъ красн. ша- 
рики имфють форму монетъ съ слегка вы- 
пукл. поверхностями. Кр. шарики постоян- 
но разрушаются и замфняются новыми; глав- 
ныя м%еста ихъ образованя — печень, се- 
лезенка, и костный мозгъ; назначене ихъ— 
вносить изъ легкихъ кислородъ въ ткани. 
Объ отправлен1и б$лыхъ шариковъ извЪстно 
мало; они ничфмъ не отличаются отъ такъ 
называемыхъ гнойныхъ шариковъ (см. Гной). 
К. жидка, пока она обращается въ т№л$; 
выпущенная, она черезъ нЪсколько минутъ 
превращается въ желе (створаживается), 
которое, спустя 10—12 ч., раздфляется на 
красн. свертокъ на днф и плавающую надъ 
нимъ прозрачн., слегка желтоватую жид- 
кость — кровен. сыворотку; въ сверткЪ за- 
ключается волокнина (фибринъ) со включен- 
ными въ ея волокна кров. шариками, а въ 
сывороткВ остальн. составн. части к. Если 
выпущенную к. взбивать, какъ взбиваютъ 
бфлокъ на кухнЪ, то волокнина, въ форм 
бълыхь нитей, пристаеть къ сбивающ. па- 
лочкВ, а шарики осздаютъ отдЪльно. — В. 
очень энергическое удобрительн. средство, 
для чего ее употр. или въ сыромъ видф или, 
лучше, высушевную; кровен. уголь идетъ для 
тВхъ же цфлей, какъ и животн. уголь во- 
обще. 

Кровь драконова или змЪиная: темно- 


КРОКЕТЪ 39 


6 КРОКОДИЛЫ 


красная смола, добываемая изъ н%Ъкотор. 
пальмъ, преимущ. изъ Дгасаепа Пгасо, ра- 
стущ. на о-вахъ Остъ-Индск. архипелага (Су- 
матра и пр.). Лучший сортъ—въ зернышкажь 
({БЗапаи1; Огасои1з 1 2тал1з), р8дко попадаетъ 
въ Европу. Въ торговл встрЪчается или въ 
палочкахь (т ТассщИз), цилиндрическихъ, 
иногда немного сплюснутыхъ, отъ 8 до 15 
‘дюйм. длиною и отъ '/з до 3/4 дюйм. толщи- 
ною, коричнево-чернаго цвЪта; или въ кус- 
хахь (ш шазз13) различн. величины—самый 
худший, 6. ч. нечистый сортъ. Хорош. др. к. 
растворяется вполнф въ спирт, окрашив. 
его въ кровено-краен. цвзтъ. У потребл. для 
приготовлен!я красн. лаковъ, для окраски 
въ красн. цвфтъ дерева, рога, мрамора ит. 
п. на пластыри, зубн. порошки и пр. 
Крокетъ —англйск. игра шарами. Нуж- 
но столько шаров», молотковь и марокъ, сколь- 
ко играющихъ. Играть м. отъ 2 до 8 лицъ, 
разд$ляющихся на 2 парти; шары, молот- 
ки и пр. противниковъ д. отличаться или 
цв$томъ окраски, или какими-либо знаками, 
Выбравъ совершенно ровное м\фсто, втыка- 
ють въ землю 9 желфзныхъ дужекь (во- 
ротъ) въ порядкЪ, показанномъ на рисун- 
кз 1-мъ, а по обоимъ концамъ, у КиК", по 
колышку. Разетоян1я между ‘дугами м. 6. 
различны, смотря по ловкости играющихъ: 
обыкновенно не короче ручки молотка. Игра- 
ютъ`по-очередно: сначала одинъ изъ первой 


Рис. 


парт]и, потомъ одинъ изъ второй партии, за- 
тЪмъ второй изъ первой и т. д. Начинаю- 
ий, поставивъ свой шаръ около середины. 
между колышкомъ В’ и первыми воротами, 
бъетъ его молоткомъ (какъ показано на рис. 
2-мь),стараясь провестиего черезъ первыя во- 
рота; прогнавъ черезъ первыя ворота, точно | 
также старается провести его (съ м%ета, гдЪ 
знаръ остановился) черезъ вторыя и т. д. въ 
порядк%, означенномъ на рис. 1-мъь цифра- 
ми; какъ скоро игрокъ сдфлалъ промахъ, 
т. е. не провель шаръ черезъь очередн. во- 
рота, онъ, оставивъ свой шаръ на м$фетф, и 
повфсивь свою марку на очередн. ворота, 
уступаеть игру игроку противн. парт; 
послзднй продфлываетъ то-же, пока не про- 


махнется. Дойдя до втораго колышка (К/'), | 


играюц!й старается уда- 
рить шаромъ въ него, и 
если попалъ, то продол- 
жаетъ идти въ обратномъ 
направлении (цифры: 9, 
10, 11 ит. д.); въ против- 
номъ случа, какъ и при 
промах въ ворота, усту- 
паетъ свое м%сто очередн. 
игроку друг. парти. Вер- 
нувшись къ перв. колыш- 
ку (К’), заканчиваютъ 
игру ударомъ въ колы- 
шекъ: та парт!я выигра- 
ла, игрокъ которой пер- 
вый удариль въ этотъ 
колышекъ. — ПослЪ про- 
хода черезъ перв. воро- 
та играюш!й им. право, 
вмЪсто воротъ, направить 
ударъ въ чужой шаръ 
(предупредивъ въ какой 
именно); попавъ, онъ при- 
ставляеть къ нему свой 
шаръ и, наступивъ на по- 
слЪдв!й носкомъ ноги, уда- 
ромъ молотка по своему 
шару отбиваеть чужой 
шаръ: если это шаръ про- 
тивной парти, то, какъ 
можно, дальше отъ очередн. воротъ, аесли сво- 


1-й. 


ей парти, —то въ возможно лучшую позицию 


къ очередн. воротамъ: это называется кро- 
кетировать. Если при крокетироваши свой 
шаръ не пошевелился, то играющий продол- 
жаетъ игру до промаха; если при крокети- 
рован!и чужой шаръ пройдетъ черезъ оче- 
редн. ворота, то проходъ этотъ считается 


для шара— все равно, противной-ли онъ пар- 


т1и или своей, При неудобн. положен!и шара 
относительно воротъ играюциЙй м. ограни- 
читься отбит1емъ его на боле удобную пози- 
цию. Крокетироваль сряду два раза одинъ и 
тотъ-же шаръ нельзя, но различные мож- 
но. — Существують ‚к-ты комнатные (во- 
рота съ свинцовыми ножками) и даже сто- 


ловые. 
Крокодилы—жив., принадлеж. къ классу 
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пресмыкающихся и сем. крокодиловыхъ. Ки- 
вутъ вър$кахъ жаркихъ странъ Стар: и Нов- 
свЪта. Отличаютъ собственно крокодилов, 
напр. К. нильскй, достиг. 12—20 фут. дли- 
ны и живущ. въ р$кахъ Египта и средн. 
Африки; авзаловъ, водящихся въ Инди, пре- 
имущ. въ Ганг, также около 20 фут. дли- 
ною; каймановь илиалшаторов.—въ жаркихъ 
частяхъ Америки. 

Кроликъ (Гериз сип1си1аз)—грызунъ изъ 
сем. зайцевъ, но отличается отъ зайца боле 
коротк. задн. ногами и ушами и вообще мень- 
шею величиною. Дикай к. на спинкЪ желто- 
вато-коричневаго, по бокамъ сфраго, а внизу 
бфлаго цв%та; зимою, какъ и заяцъ, свЪт- 
лъетъ; живетъ въ норахъ, питается тЪмЪъ же, 
чЪмъ и заяцъ. Родина его—Испан1я, гд% онъ 
встр$чается въ огромномъ количеств%; от- 
сюда к. распространился во Францио и во- 
обще въ южн. и западн. Европу; въ Росои 
дик к. не встр$чается. Легко приручается. 
Домашиий к. очень распространенъ, разво- 
дится и у насъ. Существуетъ множество по- 
родъ, между которыми наиболЪе изв$стны: 
обыкновенный, происшедиий отъ дикаго и по- 
хож!Й на него мохомъ; бълый к. (альбиносъ) 
съ красн. глазами, самый нёжн. изъ всЪхъ; 
французскй к. съ больш. висячими ушами, 
величиною съ зайца, различн. цвЪта, но б. ч. 
такого-же какъ и дик, развод. преим. во 
Франши и Бельги; во Франци-же разво- 
дятся еще анморскй или шелковистый к.— съ 
длинн. шелковистымъ с$рымъ м%хомЪъ, ко- 
торый стригутъ какъ у овецъ, и арт 4сйе— 
съ оч. красивою блестящею шерстью, чаще 
всего черною, иногда съ бфлыми пятнами. 
Зам$чательны еще такъ назыв. кролики- 
зайцы (гаЪЪИ-Ваге), разводим. въ Ярмутз въ 
Англи — очень большие (в%сятъ до 10, а 
откормленн. даже до 15 фунт.), цвЪзтомъ 
похоже на зайца. Русскою породою за-гра- 
ницею наз. к-въ сфраго цвфта съ бурыми 
головою и ушами. В-ки отличаются необы- 
кновенною плодовитостью; самки м. еже- 
годно приносить до 7—8 разъ по 4—6 и бо- 
лфе (у домашн. к-въ иногда по 10 и 11) д$- 
тенышей, рождающихся голыми и слфпыми; 
беременность продолжается около 30 дней. 
Разводятъ к. для м%ха, между прочимъ, на, 
приготовлен1е кастор. шляпъ, и мяса, кото- 
рое считаютъ вкуснымъ, хотя не отличает- 
ся характерностью. Во Франщи к-въ разво- 
дятъ въ особыхъ клфткахъ (ящики, отвер- 
стя которыхъ спереди закрыты р$шеткою). 
На 12—15 самокъ достаточно 1-го самца; но 
держать самца не вм$ст$ съ самками, а спус- 
каютъ съ каждою часовъ на 12, зат мъ кажд. 
самку запираютъ отдфльно. Чтобы развести 
хорош. породу, нужно выбирать сильн. жи- 
вотныхЪ, въ особенности самцовъ, и пло- 
хихъ не пускать въ приплодъ. Кормятъ к-въ 
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травою и сфномъ (лучше всего клеверъ, лу- 
церна, эспарсетъ), прибавляя немного ко- 
реньевъ (моркови, свеклы и т. п.) и ихъ. 
листьевъ; но беременн. самкамъ и самцамъ 
во время течки слздуетъ давать овса и хлбн. 
отрубей (около *|з стакана на штуку); д%- 
тенышей отнимаютъ отъ матери, какъ ско- 
ро она готова примести новый приплодъ.— 
Ч%мъ лучше кормить маленькихъ, т$мЪъ здо- 
ровзе выйдутъ изъ нихъ будущ. самцы и 
самки; плохихъ, во всякомъ случа%, не остав- 
лять для приплода. Кормъ, смоченный мо- 
чею, вреденъ для к-въ, а потому въ ящи- 
кахъ слфдуетъ устраивать для нихъ родъ 
яслей съ р$шетками. Въ хорошее вре- 
мя года к-въ можно пускать пастись (от- 
дЪльно самцовъ и самокъ). Самцовъ, назна- 
ченныхъ для откармливан!я, кастрируютъ 
(2—3-хъь мВсячныхЪ). Самое откармливан!е 
очень не затруднительно: овсомъ, отрубями, 
(разъ 5 —6 въ день, вволю); оно оканчи- 
вается дней черезъ 10—12; посл этого жи- 
вотное тотчасъ же слфдуетъ убить. Изъ бо- 
лЪзней у к-въ чаще всего наблюдается по- 
нось и вздутие живота, происходящ. обыкно- 
венно отъ плохой пищи, нечистоты, недо- 
статочн. свЪта и воздуха и вообще плох. со- 
держан1я; первое средство, поэтому, —улуч- 
шить содержан!е, зат®мъ ограничить кормъ. 
сухими ароматическ. травами: сельдерей, 
укропъ и т. п.; къ питью м. прибавлять не- 
много соли. Разведен1е к-въ вообще очень. 
выгодно. Убиваютъ, какъ домашн. птицу 
(можно убивать—просто ударомъ руки по- 
зади ушей,—но мясо хуже). Мясо выпотро- 
шеннаго к. м. ароматизировать, начинивъ его 
рубленной ароматн. травою, приправленн. 
масломъ, солью и перцомъ. Снятую кожу 
растягиваютъ, набивая сух. сФномъ и рас- 
пяливъ ноги палочками, сушатъ на сквоз- 
някз. 

Кроликъ в5 масль (]ар1т заб). Разр®зать. 
к. на куски величиною въ 2 поперечн. паль- 
ца; 7 зол. свЪж. кор. масла, 3 стол. лож- 
ки прованск. масла, 22 дол. муск. ор%ха, 
45 дол. прянностей (смЪси изъ лавров. ли- 
ста, тимьяна, розмарина и майорана), 4! [2 зол. 
соли и 45 дол. перца—все расплавить на ско- 
вородЪ, опустить куски к. и жарить, подбра-- 
сывая, 20 мин.; к-ка вынуть, а ВвЪ соусъ по- 
ложить 6 зол. пшеничн. муки; мфшая, по- 
держать на огнз 1 мин. прибавить 3/4— 
1 стак. бфлаго вина и ‘1/2 стак. бульона, ва- 
рить 5 мин.; соусъ процфдить сквозь сито; 
прибавить къ соусу 5 вол. рублен. шарло\ 

и стол. ложку зелен. петрушки, ивы, 
1 разъ. Сервировать съ соусомъ. 

Кроликь жареный— жарить какъ зайца, но 
цвлаго (на вертел около 25 мин.). 

Кроличье разу (Парт ей сфеоще). 1 
завъ, какъ при К. въ масль, опустить въ. 
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соусъ, приготовленный изъ 7 зол. масла съ 
1-ю стол. ложкою муки; прибавить туда-же 
46 зол. свин. сал. изъ грудины, нар$заннато 
на кусочки въ поперечн. палецъ толщиною, 
подрумянить все; развести 11/2 стак. бульона 
и 11/2 стак. бл. вина, подправить перцомъ 
{45 дол.), солью (2*/з зол.), двумя гвоздичк., 
лавров. листомъ и тимьяномъ; покрыть ко- 
стрюлю и варить на сильн. огн% около 3/ 
часа; зат мъ, прибавивъ немного лука и шам- 
пиньоновъ, подрумяненныхь въ масл, по- 
варить еще мин. 5. Сервировать въ соус; 
можно прибавить поджаренн. сухарей. 

Кронгласъ —совершенно безцвтное хру- 
стальн. стекло; вм ст съ флинтллась, слу- 
житъ для приготовлен!я оптическ. инстру- 
ментовъ. 

Кроншненпъ или степн. куликъ (Мишеназ 
атацайиз) — изъ сем. бекасиныхъ; сам. боль- 
шой изъ возхъ куликовъ (до 26—28 дюйм. 
длиною); сверху перья бурыя съ свЪтло-желт. 
краями, а снизу б$лыя съ бурыми полоска- 
ми; крылья черныя съ бфл. краями. Питает- 
ся червями, раковинами, раками, рыбами, 
насфкомыми, ягодами и растен1ями. Любимое 
м$етопребыван1е—тундры и болота крайн. 


Кроншнепъ. 

сЪвера; но вотр$чается почти повсеместно: 
то у морскихъ береговъ, то у озеръ, а так- 
же въ степи, на поляхъ и лугахъ. Охотни- 
ки причисл. его къ степной дичи, хотя онъ 
оч. искусно плаваеть; летаетъ хорошо и дол- 
го. Гн$зда дВлаетъ во мху и въ осок$; не- 
сется въ ма$; на яицахъ (4) сидятъ и са- 
мець и самка. Прилетаетъ въ половин или 
конц% апр%ля, а улетаетъ около половины 
августа. Охота не легка: трудно подпускаетъ; 
дробь №№ 2 и 3. Легко приручается. Мясо 
вкусно къ концу лфта. Накухн% приготов- 
ляется, какъ бекасъ. 
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Красна—см. Враено. 

Кроть (Та]ра епгораеа) — насзкомоядн. 
животное изъ сем. кротовъ, около 7 дюйм. 
длиною; мЪ№хъ мягк бархатистый, обык- 
новенно с$ровато-черный, но изрдка встрЪ- 
чаются разности съ серебристо-сЪфрымъ, жел- 
товатымъ, даже бфлымъ и пестр. м%хомъ. 
Бол. часть своей жизни к. проводить подъ 
землею, гдЪ онъ роеть необыкновенно ис- 
кусн. и прочн. ходы и галлереи, присутств1е 
которыхъ можно узнать по маленьк. землян. 
холмикамъ. Глазъ и ушей у к. почти неза- 
мЪтно, но глаза, правда крошечные, м. уви- 


Кротъ. 


дЪть, бросивъ животное въ воду; лапы, ры- 
ло и вообще все тло устроено именно для 
подземной жизни. Въ Европ%, въ томъ числЪ 
и въ Росо!и, к. распространенъ почти вездЪ, 
за исключешемъ самыхъ сзверныхъ частей; 
на востокъ заходить до Лены въ Сибири. 
Питается преимущ. дождев. червями, насЪ- 
комыми и ихъ личинками, улиткими, иног- 
да мышами, ящерицами, лягушками и пр.; 
въ случа голодак-ты съфдаютъ другъ друга. 
К. пожираеть червей и насЗкомыхь въ гро- 
мадн. количеств и черезъ это скор%е по- 
лезенъ, чё мъ вреденъ человЪку; впрочемъ, 
гд% к. много, тамъ они м. причинять вредъ 
садамъ, полямъ и лугамъ, минируя подъ ними 
землю. Шкура к. выдлывается и идетъ на 
приготовлен!е маленьк. ковриковъ, м8 шеч- 
ковь ит. п. | 
Круговертки—см. Коловратки. 
Кружало: дуга, служащая, при построй- 
кахъ, для временной поддержки сводовъ. 
Кружева. Первыя кружева были приго- 
товлены во Фландраи (Белычи), затЪмъ въ 
Венеши и Гену. Въ настоящ. время онЪ 
фабрикуются во многихъ странахъ. По ма- 
тер1алу к. развдляются на лёняныл, бумаж- 
ныя, шелковыя и шерстяныя. Шелковыя к. 
—6см. Блонды. Бумажныя почти исключи- 
тельно машинныя и представляютъ собою 
б. ч. подражан1е льняныхъ к. Шерстяныя 
бываютъ и ручныя и машинныя. НаиболЪе 
дорот1я к. шелковыя (Блонды) и льняныя 
ручн. приготовлен!я; изъ послфднихъ вна- 
мениты 4 главные сорта: 1) Брюссельская 
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(ро ае ВгахеПез), неправильно назыв. еще 
ро1иё 4’Апе]е{етте,: сфтчатый фонъ, укра- 
шен1я (цвзты и пр.) приготовляются отд$льн. 
работницами, и затфмъ украшен1я наши- 
ваются на фонъ; тонкая ‚правильно кру- 
ченая нитка окружаетъь фигуры; это луч- 
ия и самыя дорогя к.з фабрикуются въ 
Бельчи. Иногда фигуры нашиваютъ не на 
ручной, а на машинный фонъ (тюль); въ так. 
случа к. назыв. аррЦсайоп 4Апе]ефегге. 
2) Алансонская (ро @’А1епсоп) приготовля- 
ются подобно брюссельекимъ; также оч. хо- 


Брюссельсмя кружева. 


роши, но уступаютъ послфднимъ; получили 
назван!е отъ города Алансона въ Нормандш; 
въ наст. время почти не существують въ 
продаж». 3) Малинская (4етфеПез 4е МаПпез): 
фонъ и фигуры плетутся вмфет$; к. отли- 
чаются тфмъ, что контуры фигуръ на фон 
обведены плоскою ниткою и черезъ это вы- 
ступаютъ рельефн%е, подобно вышивк$. Ма- 
линъ—городъ въ Бельши. 4) Валянаенскя 
(4-еПез 4е Уэ]епе1еппез): фонъ и фигуры так- 
же плетутся одновременно; настоящ. ва- 
лянсьены зам чательны правильностью, тон- 
костью и вм ст% прочностью работы. Фран- 
цузы принимаютъ еще 5-й сортъ ручныхъ 
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к.— Лильская; он% отличаются отъ валянаен- 
скихь только меньшимъ совершенствомъ и 
меньшею прочностью работы; несомннно,ча- 
сто продаются за настояця валянаенск1я.— 
Довольно хорош. ручныя кружева приго- 
товляются въ Германи. (Саксонскля), Швей- 


Кружева Малинъ (Ма пез). 


цар!и и у насъ; въ послфднее время наши 
к. даже вывозятся за-границу и вызываютъ 
тамъ подражан1я. Англя извфотна своими 
машинными бумажн. (дешевыми) к. Самое 
главное отлише настоящ. ручн. к-въ, кромЪ 


АЯ 
СЯ 
а _ 


Валянсьенсюя к. (Узапстептез). 


тонкости работы, то, что онф. всегда изъ 
льняныхъ нитокъ. О гипюр$—см. Гипюръ. 
Апнретура к—въ. 7'!|‹ зол. буры (Вогах) 
растворить въ 112 штофЪ кипящ. воды; когда 


бура разошлась вполнф, прибавить 36 зол. 
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толчен. бфлаго гуммилака; кипятить, м%- 
шая, до полнаго растворен!я гуммилака. 
Кружево погрузить въ растворъ или смо- 
чить тонкою губкою (или рукою), натянуть 
на рамку и высушить (см. Аппретура): Если 
желаютъ придать к. большую кр$пость, въ 
растворъ, пока онъ еще кипитъ, прибавить 
(м8шая) немного крахмала или бЪл. жела- 
тина, предварительно распустивъ ихъ въ во- 
ДЪ.— Мытье к-—въ. Снявъ и очистивъ отъ 
нитокъ, к. слегка прогладить, правильно 
сложить, зашить въ мфшочекъ изъ тонкаго 
бфл. полотна, опустить на сутки въ чистое 
прованск. масло; приготовивъ, зат мъ, очень 
густую мыльную воду, вскипятить и Въ Ки- 
пящую погрузить мЪшочекъ; посл '/4 час. 
кипячен1я выполоскать въ теплой водз и, 
наконецъ, опустить въ воду, слежа подкрах- 
маленную. По окончани всзхьъ этихъ опе- 
рацй к. вынуть изъ м®шка, прогладить и, 
слегка натянувъ булавками, высушить. Точ- 
но также моется тюль. 
Кружка = '/ло ведра = 10 чарокъ=1,229 
литр.=2,166 англ. пинт.—75,06 кубич. дюйм. 
Крупа— хлЪбн. зерна, освобожденныя отъ 
шелухи, обыкновенно округленныя и часто 
размельченныя. Называется к. обыкновенно 
по хл5бу, изъ которато приготовлена: греч- 
невая, ячменная, пшеничная, кукурузная, 
рисовая, овсяная и т. п. Мелкая пшенич- 
ная к. называется у насъ манною к—0ю; 
желтая к. изъ проса—пшеномъ. №. въ форм 
маленьк. округленно-гладкихъ зеренъ наз. 
перловою. ЧЪмъ зерна кругл%е, б$л%е и сво- 
боднЪе отъ муки, пыли и вообще посторон- 
нихъ примфсей, тфмъ крупа лучше. Хранить 
к. въ сухомъ м%фст$ въ деревянн. ящикахъ: 
въ сырости легко залхлфетъ. Для предо- 
хранен1я отъ червей—почаще просЪ вать. 
Крупчатка —выспий сортьпшеничн. муки. 
Крупъ, какъ и дефтерить» (см. это слово), 
обыкновенно есть бол$знь эпидемическая и 
заразительная; какъ и дифтеритъ онъ хафрак- 
теризуется бълыми лерепонками въ зв и 
глоткЪ; какъ и въ дифтерит$, перепонки м. 
ограничиваться этими мфетами, но могутъ и 
распространиться далфе — въ гортань, ды- 
хательное горло и пр. Въ публикЪ болзнь 
называется крупомъ только тогда, когда 
перепонки перешли на гортань, когда, всл%д- 
стве этого, являются припадки задуше- 
ня и особый звукъ кашля — пътушщиный 
(см. Гортань). Объ отлиши крупозныхъ пе- 
репонокъ отъ дифтеритическихъ—см. Диф- 
теритъ. Общие и мфстные припадки въ 06%- 
ихъ болфзняхъ сходны, но при дифтерит® 
поражене глубже, а потому и обиие при- 
падки (лихорадка и пр.) сильнфе, чёмъ при 
круп®; главная опасность послдняго—за- 
душене больнаго перепонками при пере- 
ход ихъ на гортань; дифтерить можеть 


умертвить и безъ распространен!я на дыха- 
тельные органы: однимъ тяжелымъ общимъ 
пораженемъ. Наконецъ, крупъ, усиливаясь, 
можетъ перейдти въ дифтеритъ. К., какъ 
и дифтеритъ, есть болззнь по преимуще- 
ству дётская: послВ 10 л. встр$чаетея го- 
раздо р же. Взрослые заражаются дифте- 
ритомъ легче чёмъ к—мъ, такъ какъ зара- 
зительность перваго, вообще, сильнфе, чёмъ 
посл дняго. Гиг1еническое содержан1е, лече- 
же и пр. больнаго то-же, какъ и при дифтери- 
тз. При грозныхь припадкахъ задушеня— 
единственнымъ средствомъ спасен1я остает- 
ся разрёзъ гортани (тражеотомя): посл 
операщи, средн. числомъ, выздоравливаютъ 
отъ !/4 до '/з больныхъ; но операщя б. ч. 
безполезна при тяжелыхъ дифтеритическихъ 
припадкахъ. 

Крушина (Врашацз). Кустарники или неб. 
деревья изъ сем. крушиновыхъ. Самые вы- 
носливые виды, распространяюнцеся у насъ 
далеко на сЪверъ: обыкновенная к. (В. Ё’ап- 
Ща) и жестерь (В. саагиса); довольству- 
ются всякою садов, землею и всяк. м$ото- 
положев1емъ; очень удобны въ паркахъ для 
заполнен1я пустыхъ м%фстъ между деревья- 
ми, а также для отдфльныхъ группь и да- 
же для изгородей; для послднихъ особенно 
пригоденъ жестеръ, снабженн. колючками. 
Размножаются с$менами (съ осени) или че- 
ренками и отводками. Обрфзыван1е хорошо 
переносятъ; но нуждаются въ немъ развЪ 
только изгороди. Изъостальн. видовъ особен- 
но красивъ кавказский (В.отапаоПа) съ круп- 
ными листьями; но онъ требуетъ болфе теп- 
лаго климата, чёмъ въ средн. Росс и.—Въ 
медицин® кора В. гапеа и сабтагиса упо- 
требляется какъ слабительное (изъ 15 ч. ко- 
ры 150 част. отвара); дЪйствуетъь подобно 
александруйск. листу (см. это слово); сиропъ 
изъ ягодъ (Зуг. Ввати!)—также какъ сла- 
бительное: отъ чайной до столовой ложки. 

Крыжовникъ (Вез стоззщал а). Этотъ 
колющЙ крупн. кустарникъ почти такъ-же 
выносливъ въ дикомъ состоянйи, какъ и 
красн. смородина, но не идетъ такъ далеко 
на сфверъ: около Петербурга, напр., его на- 
ходять только одичалымъ, Любить полуот- 
крыт. мфста; оть излишняго сухаго жара 
ягоды его мельчаютъ. Южная выставка ему 
не пригодна, такъ какъ она, ускоряя и безъ 
того раннее поднят!е его соковъ весною, 
подвергаетъ его опасности отъ поздн. весенн, 
морозовъ. Лучшая почва-—суглинистый или 
песчанистый черноземъ съ подпочвой, про- 
пускающей воду. Сырость вредить ему боль- 
ше всего, увеличивая опаеность замерзашя, 
Н$жн. крупноплодн. сорта нуждаются въ 
прикрыт1и на зиму: если вЪтви куста при- 
гнуть къ землЪ, то достаточнымъ покро- 


| вомъ м. 6. снфгъ. Выводятъ к. кустомъ, по- 
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лустволикомь или стволикомъ. Первое всего 
удобн%е: въ сЗверн. и средн. Росси. Полу- 
стволикъ, т. е. очень низкаЙ стволъ съ со- 
бранными вверху вЪтвями, еще можетъ до- 
пускаться въ средн. Росеш; но болфе вы- 
сокй стволикъ только въ такихъ мфетахъ, 
гв нЪтъ опасности отъ сильныхъ зимнихъ 
морозовъ. При культур полустволомъ или 
стволомъ, к: прививаютъ на дичкахъ 30/л0- 
тистой смородины (Вез апгеа), какъ крас- 
ную смородину. В. приноситъ плоды по всей 
длин 0606. умфренно длинныхъ. побЪговъ: 
боле длинные побЪги безплодны; ОбрЪзка, 
способствуетъ развит1ю плодущихь вЪтвей; 
не слфдуетъ, однако, уничтожать воЪхъ без- 
плодныхъ побфговъ. Разведен!е удобно‹про- 
изводится лётними черенками или, еще луч- 
ше; отводками; весенн. черенки плохо ‘уда- 
ются. Лфтн. черенки сажаютъ въ парники 
или въ 3-хъ-вершковые горшки, опускае- 
мые въ парники. Въ горшки лучше, п. ч. 
въ нихъ удобно сохранять растеня зимою 
въ подвалахъ. Весною черенки разсажива- 
ются въ 0с0б. гряды на 6-ти - вершковомъ 
разстоян1и другъ оть друга. Года, черезъ 2 
ихъ можно сажать на мета. Отводки д%- 
лаются ‘помощью окучиван1я землею, въ 
Тюл№ м%сяц\; отводятся побфги послдняго 
года; къ весн% они укореняются и тогда ихъ 
можно отнять и пересадить. Разведен!е с- 
менами удается хорошо, но’ употребляется 
не часто, такъ какъ при этомъ р$дко сохра- 
няется порода. СФять лучше осенью. На м$- 
ста к. садятъ въ одинъ рядъ—въ гряду, на 
разстояши 1'/з или 2 арш. другъ отъ друга, 
смотря по крупности сорта. При ‘хорош. ухо- 
д кустъ даетъ плоды въ теченйи 10 л.— Сор- 
та к. чрезвычайно многочисленны. Величи- 
на ягодъ, форма, гладкость или ихъ опуше- 
н1е, цвЪтъ — все это измВняется. Полуди- 
к к. им. ягоды почти въ горошину, а круп- 
ноплодный—въ небольшую сливу. Для вы- 
писки крупноплодн. к. Шредеръ совфтуеть 
руководствоваться системою Панснера, при- 
нятою во вс№хъ значительн. торг. заведе- 
няхь и раздЪляющей вс сорта на 216 под- 
раздвленй. Прежде всего 4 класса: Т крас- 
ные, П зеленые, ПТ желтые и ТУ б$лые. 
Каждый классъ дзлится на 3 порядка: А. 
гладке, В. пушистые, С. мохнатые. Каж- 
дый порядокъ — на 6 колфнъ: 1) круглые, 
2) кругловатые, 3) эллиптическле, 4) продол- 
говатые, 5) овальные, 6) грушевидные. Каж- 
дое колвно—на 3 вфтви: а) ранн!е, Ъ) полу- 
ранн1е, с) поздн!е. Выписывая, можно озна- 
чать желаемый сортъ цифрами и буквами; 
напр., Г, С, 4, а—овначаетъ желтый, мох- 
натый, продолговатый, раннй. Н%кот. сорта 
крупнопл. к., вывФденные у насъ, могутъ 
обойтись безъ зимней покрышки и въ св. 
или средн. Росс1и; напр., к. Авенартуса, ко- 
СЛОВАРЬ Д-РА СИМОНОВА. 
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торый можно выписать изъ питомниковъ 
Петровской академии. я 
Крыланъ — см. Мыши летучая. 
Крыеыр—трызуны изъ сем. мышей (Миз); 
ловкля животныя, хорошо бфгаютъ и лаза- 
ютъ, часто при помощи хвоста; м. плавать; 
плодовиты:самкатяжел веть раза2—4 въ годъ 
и, посл 4недВльной беременности, приноситъ 
5-8, иногдагораздо боле, двтенышей. Крысы 
и мыши переселились въ Европу съ востока 
изъ Авш, какъ разъ по тому направлен1ю, 
въ какомъ произошло переселене народовъ, 
т. е., постепенно черезъ Росе1!ю на, западъ. 
Обыкновенн. домалиняя к. (М. газ) совер- 
шила, это переселевн1е н$сколько стол й 
назадъ, а выт$еняющая ее теперь всюду *о- 
чевая крыса или пасюкъ (М. 4еситапиаз) на- 
чала свое движенше на, западъ, повидимому, 
только въ начал прошлаго стол т1я. Вредъ, 
приносимый к-ми какъ въ домашнемъ, такъ 
и въ сельскомъ хозяйств, хорошо извф- 
стенъ. Обыкн. домалин. крыса (М. газ) около 
Т дюйм. длиною, хвостъ длиннфе тфла, уши 
большя; цвЪтъ шерсти темно-сфрый, иногда 
почти черный, но животъ св тлфе; обитаетъ 
въ домахъ отъ подваловъ до чердаковъ; все 
болфе ибол$е выт$еняетсядругимъ видомъ — 
кочевою к-ою или пасюкомъ (М. десатапиз), 
около 9 дюйм. длиною; съ хвостомъ нёсколь- 
ко короче т$ла; шерсть буро-желтая съ болфе 
темною спиною и желтовато-сфрымъ брю- 
хомъ; лапки б%ловатыя; живетъ въ помой- 
ныхъ ямахъ, сточн. трубахъ и др. подобн. 
нечистыхъ м%стахъ, иногда оч. далеко отъ 
челов ческихъ жилишьъ. Кошки, хотя не мо- 
гутъ истребить к-еъ, но мёшаютъ размно- 
женю ихъ и вообще способствуютъ уда- 
лен1ю ихъ изъ извЪстн. мФстности; противъ 
больш. крысъ гораздо дЪйствительн$е при- 
ученые къ охот% за ними бульдоги или даже 
мопсы; совы и ежи также довольно ловко 
истребляютъ ихъ. Изь ядовъ для истреб- 
лен!як-еъ чаще всего употребл. мышьякъ 
и фосфоръ: тотъ ияи другой примфшиваютъ 
къ шарикамъ изъ жира или рубленной го- 
вядины, котор. кладутъ въ м$стахъ, посфц. 
к-ми; иногда сь тою-же цзлью употребл. 
поджаренн. кусочки свинаго сала, обсыцан- 
ныя порошкомъ цфлибухи (пах уопуса) или 
стрихниномъ; но вс эти средства неудобны 
въ томъ отношен1и, что часто съфдаются 
собаками и др. домашн. животными. Без- 
вредное и нер$дко довольно дйствит. сред- 
ство—комочки изъ см$си, пополамъ, муки съ 
негашеною известью или гипсомъ, а чтобы 
позвишя к. могли утолить мучащ. ихъ жаж- 
ду, вблизи ставятъ сосудъ съ водою; часто 
съ тою-же цфлью употребляютъ мелк. рас- 
толченное стекло, которое м$фшаютъ съ 
пшеничн. мукою и, затфмъ, превращають въ 
кашицу съмолокомъ, въ которомън® которое 
26 
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время варились с$рныя спички. Неудобство 
отравленя к. въ томъ,что он, окол$ваяиног- 
да въ скрытыхъ м$стахъ, распространяютъ 
оттуда зловоне. Для убиван1я к-еъ устраива- 
ю’гЪ рознообразн. капканы; одинъ изъ самых 
простыхъь и дЪйствительныхъь способовъ 
истреблен1я ихъ заключается въ слфдую- 
щемъ: въ м%етЪ, посфщаемомъ к-ми, ста- 
вятъ кадку, до */з наполненную водою и по- 
крытую досками, изъ которыхъ одна должна. 
балансировать; на конц послЪдней кладутъ 
приманку (кусокъ жаурен. свин. сала, сальн. 
свЪчку и т. п.): едва к-еа приблизится къ 
приманк$, конецъ доски опускается—и к. 
падаетъ въ воду, посл чего доска, осво- 
божденн. отъ тяжести, снова подымается. 
Кожа к-еъ идеть на фабрикацио шведск. 
перчатокъ. 

Крысы водяныя (Агу1с0]а атрьаз)— 
длиною съ домашн. крысу, но отличается отъ 
нея гораздо болфе коротк. хвостомъ (около 
половины тфла или короче), неуклюжею го- 
ловою съ тупымъ рыломъ, маленьк. глазами 
и ушами, скрытыми подъ шерстью, цвЪтъ 
которой различенъ: вс отт$нки между чисто 
чернымъ и свзтло-сфрымъ. Живетъ у бере- 
говъ р%къ, прудовъ и т. п.; подрываетъ бе- 
рега и объ$даетъ кору деревьевъ; для предо- 
хранен1я посл$днихъ отъ зубовъ к-еъ нижн. 
часть ствола ихь смазываютъ остатками 
масла, служившаго при выд$лк$ кожи (ем. 
Замша); отравляютъ такъ-же, какъ и обы- 
кновенн. к-съ. 

Крыша—см. Кровля. 

Кръпость купчая—см. Купля-продажа. 

Крючникъ—носильщикъ, переносяцй тя- 
жести, съ судовъ и обратно, при помощи 
крючка. 

Кряква—самая крупн. изъ дикихъ утокъ 
(см. Утки). 

Ксилограф1я —гравироване на дерев%. 

Ктиторъ—церковный староста. 

Кубеба—высушенн. ягоды остъ-индскаго 
(преим. съ Явы) растеня Р1рег сифефа; со- 
держить эфирное масло (о1. сафефахит), отъ 
котораго и зависитъея сильно прянный горь- 
коватый вкусъ и ароматн., похож. на кам- 
фору, запахъ. Въ медицинф употребляется 
противъ перелоя (см. это слово). 

Кубъ перегонный—см. Аламбикъ. 

Кувшинка (Мушрваеа)—водяныя растеня 
съ пловучими цфльн. листьями и крупны- 
ми изящн., также плавающ., цвЪтами. У насъ 
въ стоячихъ и тихо текущихъ водахъ всю- 
ду распространена бълая к. (М. аа) съ ея 
разностями, попадающаяся еще въ Архан- 
тельской губ.; вполнЪ вынослива и м. слу- 
жить украшенемъ водъ въ паркахъ и са- 
дахъ. Больш. толстое корневище растен1я 
погружено въ илистую почву; для размно- 
жешя его раздфляютъ весною. Сфменами к. 
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размножается сама собою, но, во избфжане 
случайностей, можно производить и искус- 
ственный посфвъ. Для этого, въ кони% л%- 
та, отыскавъ зрфлые плоды подъ водою, 
завязываютъ ихъ въ м®фшечекъ и опуска- 
ютъ въ воду, привязавъ къ нимъ на верев- 
кз поплавокъ. Весною мЪшечекъ вытаски- 
ваютъ; хорошо проросиия смена садятъ въ 
широк1е горшки, на половину наполненные 
вемлею, и держатъ въ водЪ: воды не боле 
2—3 верш. надъ землею. На сл$дуюций годъ 
сажаютъ на мЪсто — въ подводн. илъ или 
въ крупные горшки, ящики и т. п., кото- 
рые погружаютъ въ воду. Точно также раз- 
водятъ американскую к. (№. одогаба), похо- 
жую на нашу, но съ пахучими цв$тами. „Жел- 
тою к-ою назыв. 0606. видъ растенйй изъ 
того-же сем.: №Мирйаг Имеитиу также выно- 
сливъ и также разводится. Друг1е оч. изящн. 
виды: съ золубыми ивътами (М. соегщеа) — 
изъ Егиата, съ красными (№. гота) — изъ 
Остъ-Индии и пр., требуютъ тепличнаго ухо- 
да при высокой температур, какъ за вик- 
торлею или нелумбемъ. 

Кугуаръ или пума (Ее!1$ сопсо]ог) зам%- 
няетъ въ АмерикЪ льва, но гораздо мень- 
ше (длина к. 3—4 фута) и слабЪе его, безъ 
гривы и кисточки на хвост%; цвЪтъ отъ крас- 
нобураго до сЗрожелтаго и даже серебри- 
стаго; водится во всей Америк отъ Пата- 
гони до Канады, но преим. въ Южной. Легко 
переноситъ неволю и приручается. 

Кудель—пучокъ льна или шерсти, при- 
готовленный расчесыванемъ щеткою для 
пряжи. 

‘Кудри царек!я—см. Лия. 

Кузнечик (Т.осизба)—насзк. изъ сем. пры- 
гуновъ и отр. прямокрылыхъ; въ Европъ 
встрЪчается болЪе 100 видовъ, живущ. на 
поляхъ и лугахъ, въ л$сахъ и кустарникахъ; 
зеленаго или бураго цвЪта; у 6. ч. больш. 
перепончатыя крылья, но у н%котор. ихъ 
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недостаетъ; у самца 060б. голосовой аппа- 
рать, издающйй у нашего обыкновеннаго 
зеленало к. (Т.. уплата) звукъ, похожлй на 
«цикъ, цикъ». Самка кладеть яица, въ зеле- 
ни. НасЪкомое вредное, такъ какъ питает- 
ся лугов. и хлЪбн. растешями, но никогда 
не размножается настолько, чтобы произ- 
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водить ощутительн. опустошен1я (см. Са- 
ранча). Во мног. мфстахъ кузнечика назы- 
ваютъ также: кобылкою; но на самомъ дёл$ 
кобылка (С1сада) совершенно другое нас*- 
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комое изъ сем. того же имени; отличается 
отъ к. видомъ и живетъ обыкновенно только 
на юг%: у насъ на КавказЪ и въ южн. Си- 
бири. | 
Кузька или хл%бный жукъ (Ап15орНа аиз- 
аса)—жукъ длиною въ '| дюйма; т%ло тем- 
нозеленое; но покрываюцйя его жесткля 
крылья блестящ. красноватаго, у краевъ 
буроватаго цвфта; у 6. ч. около щитка чер- 
ное четырехъугольное пятно въ видВ лопа- 
точки; изрфдка встрёчаются совсмъ чер- 
ные экземпляры. Самка кладетъ яички (отъ 
5 до 50 шт.) въ рыхлую (б.ч. пахатную) 
землю на глубину 2—3 вершк.; черезъ 2—8 
недфли изъ нихъ выходятъ личинки—бфлыя 
съ рыжею головою и темною полоскою вдоль 
спины, питаюпаяся перегноемъ и мелкими 
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корешками злаковъ и потому не причиняющ. 
0с0б. вреда. Приблизительно м%сяц. черезъ 
22 личинка превращается въ землВ въ ку- 
колку, изъ которой недфли черезъ 2—3 вы- 
ходять развитые жучки, что совпадаетъ 
обыкновенно со временемъ цвЪтен1я ржи 
въ южн. Росси. №. милллонами бросается 
сначала, именно на рожь; высасываетъ моло- 
дыя наливаюпцяся смена, посл дней; какъ 
скоро сБмена ржи твердЪютъ, онъ перехо- 
дитъ на молодой ячмень и, зат%мъ, на поз- 
же цв$тущую пшеницу. При сильн. размно- 
женши к. въ состоянйи въ мёсяцъ истребить 
всф зерна даннаго поля. Онъ по временамъ 
свир$пствуетъ на юг Росси, обыкновенно 
не заходя с$вернёе южной половины Во- 
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лынск., Клевской, Черниговской, Курск. и 
Воронежск. губерний. ДЪйствительныхъ мёръ 
къ истреблен!ю к.. до сихъ поръ еще ве при- 
думано; обиран!е жучка руками или 0соб. 
машинками дфло копотливое, слишкомъ до- 
рого стоющее и вовсе не радикальное; вы- 
ворачиван1еземли длявыбрасываня наружу 
личинокъ мало усп$шно уже потому, что 
посл$дн!я вскор$ опять уходятъ въ землю. 
Лучшими истребителями к. пока остаются все 
таки птицы (см. Куропатка сФрая). 

Куклыр—см. Игры. 

Куколка—см. НасЪкомыя. 

КБуколь (Астозбеттиа), травы изъ сем. гвоз- 
дичныхъ. Обыкновенный к. (А. #ИВа2`0) встр%ч. 
всюду въ Европ$ между хлфбами, у насъ осо- 
бенно въ овс$. Его черн. смена иногда по- 
падаются въ хлЪбн. зернахъ, а такъ какъ он%№ 
вредны для здоровья, то въ вЪфялкахъ им%- 
ются 0с0б. сита для ихъ отдфлен1я. Въ му- 
кВ м. отличить к. подъ микроскопомъ: при 
слаб. увеличен1и видны обломки его черной 
сЪмянной кожуры. Въ садоводствЪ извЪетно 
н%сколько хорошеньк. видовъ: А. Соей-Во- 
за—однолВтн, съ красив. розов. цвтами, 
А. сотопатча—двул$ тн, съ красно-розовы- 
ми цв. и А. Я0$ Тоу13—многолфтний, иногда 
2-хъ-льтнй.Вс$ отличаются выносливостью. 
Особенно рекомендуется первое; въ южной 
Росеи оно засфевается само собою, а въ 
средней и сфверной съ нимъ поступаютъ, 
какъ съ лфтниками вообще, но осеннйй по- 
сЪвъ даеть лучш. результаты. 

Кукольванъ —сфмена кустарника того-же 
имени (Мешзрегиит соссц!аз), растущаго 
на Малабарск. берегу Инди, на Цейлон и 
сосфдн. островахъ; смена бураго цвЪта, ве- 
личиною нфсколько бол%е горошины, оч. горь- 
каго жгучаго противнаго вкуса; ядовиты, 
вслЪдетв!е содержалцагося въ нихъ пихро- 
тпоксина (или кокулина). В. иногда бросаютъ 
въ воду для одурен1я рыбы, которая, затмъ, 
всплываетъ на поверхность и ловится безъ 
труда: какъ вредное средство, д. б. запре- 
щено. Н%котор. недобросов%стн. пивовары 
противузаконно подмв шиваютъ к. къ пиву 
для сообщен1я ему опьяняющаго дЪйстня 
(оч. вредно—см. Ииво). 

Кукуруза или маисъ (7еа тауз) — одно- 
лЪтняя трава изъ сем. злаковъ. Отъ ве хъ 
остальн. злаковъ отличается раздвленемъ 
половъ и т$мъ, что женская соцвЪт1я его, 
а впослЪдетв1и и соплод1я— воз мъ извфстные 
початки— развиваются въ углахъ листьевъ, 
тогда какъ мужск1е цвзты образуютьъ вер- 
хушечную вфтвистую метелку; кромЪ того, 
стебель к. остается плотнымъ до конца, 
листья ея гораздо шире и объемист$е, ч$мъ 
у проч. злаковъ. Первоначальное отечество 
к. Америка, гдз она разводится съ древ- 
н$йш. временъ и простирается на сфверъ 
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до 54° 0. Ш., т. е. приблизительно до ши- 
роты Могилева, Минска и Симбирска. За- 
мфчательно, что сфверн.. предёль распро- 
странещя кв. повышаетея къ востоку. Во 
Франщи она растетъ плоховато ‘уже подъ 
Парижемъ, а у наеъ ‘отлично ‘удается ‘въ 
ЕК ев%, Харьков, елЪдовательно ‘на 2—8 
градуса сфвернзе Парижа. Это зависитъ от- 
того, что. налие лЪто, въ климатическ. отно- 
шени, гораздо ближе подходить къ сЪверо- 
американскому, чёмъ ‘западно-европейское. 
Сл$довательно, для русск. сельскаго хозяй- 
ства к. д. имть большое значеше, ‘что въ 
послфднее. 10-лВт1е дфйствительно начало 
замфчатьея. В. разводятъ ‘или для сЪмянъЪ 
какъ зерновый хлЪбъь, или для корма ско- 
ту. Ту или другую иль д. имфть въ виду 
не только при выбор сЗмянъ,нои присамой 
культур, Зерновая к. д. 6. избираема въ 
’Роси ивъ раннихъ или полураннихъ соф- 
товъ; поздне выспфваютъь у насъ только на, 
КавказЪ, въ Крыму; въ юго-западн. Росси 
и въ н%зкоторыхь мфстностяхь нашей средн. 
Азш, Кормовую можно брать и изъ поздн. 
сортовъ, такъ какъ ее убираютъ до созр- 
ван1я початковъ. Кормовая к. можетъ идти 
у насъ очень далеко на сБверъ; приблизи- 
тельно до южн. узздовъ Московской: губ. 
Сфмена к. пока приходится еще вынисывать 
отъ свменоторговцевь или отъ кавказскихъ 
и бессарабск. производителей; иногда даже 
изъ-за границы. Но. есть`основанйе думать, 
что южн. Росая легко‘могла/бы не только 
им ть свои собетвенныя смена; но и снаб- 
жаль ими. друг. мфотности Росеш. Получае- 
мыя сфмена полезно предварительно испы- 
тать (ем.СЪмена). На десятину с&мянъ идетъ 
отъ 1/2 до 3 ‘пуд., емотря потому, произво- 
дится-ли посЪвъ рядами или въразбросъ. При 
ручной посадк® тн%здами м.б. довольно 7—10 
фунт. мелкихъ сортовъ. К. удается на вез хь 
почвахъ, не любитъ только сырой; черно- 
земъ для: нея особенно пригоденъ. Главное 
при возд$лыван!и почвы подъ к.— хорош. 
глубокая обработка ея плугомъ. Пахать съ 
осени, а весною еще передвоить, не столь 
глубоко. Ири хорошемъ ‘навозномъ ‘удобре- 
ни к. хорошо родится и на тошкихъ почвахъ. 
Посзвъ д. 0. поздый, при чемъ’м. руковод- 
ствоваться правиломъ: сфять; когда средн. 
температ. станеть приблизительно въ 12° Р., 
слздовательно въ сфверн. части русск. ку- 
курузной области въ ма м%сяцз, а въ юж- 
ной въ апрфл%. Самый скорый, но мен№е 
всего ращлональный способъ посфва въ раз- 
брось; гораздо лучше посфвъ рядами подъ 
плугъ или въ гн%зда. Кормовая к. можетъ 
садиться на, 12-вершковомъ разстоян1и между 
рядами, зерновая-—на разстоян1и 1 и 2 арш., 
смотря по величин сорта. При садкЪ ру- 
ками, въ гнфздв оставляютъ по нёскольку 


раетевйй, -если сфется для корма, одно, два, — 
если‘ для зерна. Но воходв к. землю нф- 
сколько разъ. въ. лБто ‘прополоть и‘разрых- 
лить ручною или конною мотыгою; при по- 
с$в въ разбросъ м. 6. употреблено только 
ручное мотыжене. Кормовую д. убирать въ 
то время, когда начнутъ появляться верху- 
шечн. метелки; раньше она водяниста, а 
позже грубфетъ; при употребленйи к. для зе- 
ленаго корма, лучше всего ежедневно сни- 
мать нужное количество. Срфзываютъ то- 
порами, серпами, но всего выгодн%е косами 
съ прид$ланными къ нимъ граблями. Сушка 
к. на сЪно такъ затруднительна, что она 
практикуется почти исключительно въ жар- 
кихъ и сухихъ мфстностяхъ. Вместо сушки к. 
подвергаютъ силосовантю (см.) или квашен!ю. 
Закладка силосовь происходить при самой 
уборкф. Уборка зерновой к. состоитъ въ от- 
ламыван1и зр%л. початковъ и обнажения ‘ихъ. 
06$ работы производятся единовременно ру- 
ками. Въ больш. хозяйствахъ зерновую к. 
косятъ, початки и ихъ оболочки отдЪляются 
060б. машинами. Сохраняютъ к. въ почат- 
кахь и молотятъ, по мёрЪ надобности, —цЪ- 
пами или особыми молотилками. Сорты к. 
многочисленны, особенно въ Америк. За- 
мВчательно, что американскле сорта 6. ч. 
скоро перерождаются въ Европ®, а потому 
мног!е хозяева, для вфрности, выписываютъ 
смена прямо отъ американск. фирмъ. Рус- 
скимъ хозяевамъ можно рекомендовать слЪ- 
дующие сорта: 1) изъ кормовыхъ —конскй 
3убъ, высокая, поздняя, урожайная; созр- 
ваетъ (т. е. даеть зерна) у насъ развЪ за 
Кавказомъ, можеть быть на Кубани, Кум 
и въ южн. части Туркест. края; но какъ кор- 
мовое растен!е, даетъ оч. хороше урожаи до 
сфверн. предЪловъ русской кукурузной по- 
лосы; еще болфе тепла требуетънеобыкн.уро- 
жайный сортъ Каралуа; 2) изъ зерновыхъ— 
пенсильванскую или кварантино, поспфваю- 
щую, при благопр1ятныхъ условяхъ, въ 40 
дней; чинквантино— въ 50 дней, бессарабскую 
зотань, кавказскую, венерскую и баденскую.— 
Употреблен!е к. разнообразно и многочис- 
ленно. Какъ зеленый кормъ, она особенно 
пригодна рогатому скоту; сухая солома, 
остающаяся посл сбора початковъ, даетъ 
хорошее удобрен1е при запахивани ея въ 
почву. Какъ питательн. вещество для человЪ- 
ка, к.нижемног. друг. хлфбовъ, но по урожаю 
она превосходить рожь и ишеницу обыкн. 
въ 8—4, а при благопрятн. обетоятель- 
ствахъ— въ 10 и боле разъ. Винокурен!е изъ 
к. гораздо выгоднЪе, ч$мъ изъ ржи. Въ са- 
доводств$ к. м. служить эффектнымъ деко- 
ративн. растен1емъ. Главная болльзнь к. за- 
виситъ отъ грибка изъ группы ржавчинни- 
ковъ; онъ разрастается въ початкахъ, про- 
изводитъ на нихъ крупные наросты, подъ 


КУКУШКА 


конець совершенно. наполненные! черно-бу- 


рою пылью, которая есть ничто . иное, как. 


споры грибковъ. Наросты лопаются, споры 
разлетаются и заражаютъ друг1я растенйя. 
Единственное средство избавиться отъ ку- 
курузной лоловни—срЪзать пораженн. почат- 
ки прежде, образованя споръ. Вымачиван!е 
сЪмянъ к. передъ посЪвомъ въ мфдномъ ку- 
порос%. очищаетъ ихь отъ ‘споръ. головки. 

Кукушка (Сиси! аз) изъ сем. кукушекъ и 
отряда; лазуновъ; распространена по всему 
свЪту и вездЪ отличается сходными нравами 
и оперенемъ. Наша обыкновенн. кукушка (С. 
сапогиз) около 10 дюйм. длиною (хвостъ въ 
6 дюйм.); клювъ рогово-сфраго цвЪта, сзади 
желтоватый, глотка, языкъ, взки и ноги 
желтые. Оперен!е сверху пепельно-с$раго 
цвфта, снизу бфловатаго съ черными попе- 
речн. полосками; на хвост$ бфловатыя пят- 
на; у самки на затылке и на шеё краено- 
ватыя полоски. У молодыхьъ к. верхъ темно- 
бурый, а низъ темно-сфрый, съ боле темн. 
поперечн. полосками. Перелетная птица, рас- 
пространена везд® въ Европ и Сибири, на 
<сфверф доходитъ до Архангельска. Приле- 


Кукушка. 


таетъ въ АпрфлЪ или начал Мая, смотря 
по климату м%стности; кукуканье ея слу- 
жить обыкновенно предв$стникомъ. теплой 
погоды; отлетаетъ, направляясь въ Африку 
или южн. АзНо, осенью, то ранфе, то поздн%е, 
б. ч. въ СентябрЪ. Кукукаетъ самецъ; крикъ 
самки похожъ насмхъ. Живетъ въ л5сахъ; 
питается насзкомыми! и въ особенности гу- 
сеницами, которыхъ истребляетъ въ огромн. 
количеств%, чё мъ приноситъ большую полБ- 
зу лёсамъ; иногда, впрочемъ, Ъетъ и малень- 
кихь позвоночн. животныхъ. Своихъ гнЪздь 
не вьетъ, а яица (небольш. пестрыя по зе- 
леноватому, синеватому. или. красноватому 
фону) кладетъ въ чуяжйя, преим. въ гнзда, 
птицъ, питающихся, подобно ей; насфкомы- 
ми: малиновки, трясогузки, реполова, ит. п., 
рЪже зябликовъ, воробьевъ и пр.; имъ пре- 
доставляетъ она и воспитан1е дфтенышей. 
Неволю переносить трудно и требуетъ осо- 
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бой заботливости. №. недов$рчива и пой- 
мать ее. трудно; в$ризе всего это удается 
при помощи зипимеяю клея, которымъ сма- 
зывають в тви дерева, и, зас въ вблизи, при- 
манивають к. подражанемъ вя крику (про- 
далотся особые свистки для этого). 

Кулебяка—см. Пироги. 

Куликъ болотный (ТАтоза ме]апига) изъ 
отр. голенастыхъ и сем. бекасиныхъ; величи- 
ною съ голубя, съ длинн. клювомъ, слегка за- 
тнут. вверхъь и въ конц немного раеши- 
реннымъ; на высок. черныхь ногахъ. Опе- 
ренйе желтовато-красное, испешренное поло- 
сами и пятнами; короткюй б%ловатый хвостъ. 
Водится въ св. Европ! и Аз, предпочи- 
таеть сырыя м%$ста. Прилетаетъ въ. поло- 
вин* Апр%ля; кладетъ.яица (4) вскор3 по сто- 
к% полой воды и сидить на нихъ (самка и са- 
мецъ). 3 недфли: Когда птенцы подросли, пе- 
реходятъ съ болотъ на луга и хлЬбн. поля, 
попадаются также по берегамъ р$къ и озеръ. 
Питаются червями, насзкомыми, гусеница- 
ми и мелк. рыбками. Отлетаеть. въ Авгу- 
ст№. Охотятся съ подхода дробью № 8 и 9. 
Мясо жирно до выхода итенцовъ. Приготов- 
ляется какъ бекасъ. 

Куликъ степной—см. Кроншненъ, 

Куличъ—есть сладкая булка, приготов- 
ляемая самымъ разнообразнымъ образомъ: 
см. Баба, ХлЪбъ сладки. 

Куль-—мЪшокъ, въ которомъ, по закону, 
должна вм щаться четверть; употребляет- 
ся обыкновенно для муки, крупы и хлфбн. 
зеренъ. | 

Культя-=такъ наз. заживиИй и обыкно- 
венно. обросиий кожею конецъ ампутиро- 
ваннаго члена; ноги, руки и! т. п. ^ 

Кума—см. Воспремники, Бракъ. 

Куманика. Подъ этимЪ именемъ смфши- 
валотъ, разные виды рода малины’ (Вабав): 
см. Ежевика, Малина. . 

Кумачъ—русская бумажин: ткань, фабри- 
куемая‘преим. татарами Казанск. губернйи; 
быв. 2-хъ. цвЪтовъ: краснаго и б%лаго; 6. ч. 
въ кускахъ длиною въ 8, а шириною въ 
|? арш. БЖлый идетъ главн; образомъ на 
востокъ. 

Кумъ—см. Воспр1емники, Бракъ. 

Кумыеъ. Настоящ к. приготовляется 
изъ кобыльяго молока, котор. отличается 
отъ коровьяго тмъ, что содержит вдвое ме- 
нъфебЪлковъ, почти втрое мензе жира и; на- 
оборотъ; въ 11/4 раза больше сахара; вообще 
кобылье молоко слалце, но значительно жи- 
же коровьяго. Разбавивъ коровье молоко со- 
отвЪтетвеннымъ количествомъ водыи при- 
бавивъ къ нему сахара, его можно сдфлать 
похожимъ на кобылье и годнымъ для приго- 
товленя к.у обстоятельство это важно въ 
томъ отношен1и, что’ сравнительно хорошее 
коровье молоко м. достать везд%. Приотов- 
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лене: 1 бутылку евЪж. (лучше парнаго) ко- 
ров. молока разбавить 1 или 2 бутылк. воды: 
въ первомъ случа молоко будетъ содержать 
столько-жебЪлковъ, какъ и кобылье, но боль- 
ше жира, во второмъ—пропорщя жира, бу- 
детъ одинакова, но бфлковъ меньше; первое, 
конечно, питательнЪфе, а потому разбавлять 
2 бут. воды сл$дуеть только для оч. слабыхъ 
желудковъ, или когда коровье молоко очень 
жирно. На кажд. бутылку разбавленн. мо- 
лока прибавить столов. ложку (вровень съ 
краями) порошка сахара (если желаютъ 
имЪть боле спиртуозный к., то сахару 
прибавлять больше). Когда сахаръ распу- 
стилея,—на кажд. бутылку положить или 
по столовой ложк№ хорош. жидк. дрожжей, 
или же по 1—1'/з золот. (1—11/> драхм) сух. 
прессованн. дрожжей (возможно свЪже-при- 
готовленныхъ), предварительно разведенн. 
холодною водою; разлить въ бутылки, плот- 
но закупорить (машинкою—см. Кефиръ) 
размоченн. въ кипяткЪ пробками и дер- 
жать перв. сутки при 14°Р., по временамъ 
(около 1 раза въ часъ) остряживая, но не 
болтая сильно; на вторые сутки вынести 
въ болфе прохладн. мЪфето (6°—8° Р.) и 
хранить тамъ, также по временамъ встря- 
хивая (иначе творогь осядеть комочками). 
К., подобно кефиру, тЪмъ крфиче (спирту- 
ознфе), чфмъ дольше бродилъ; онъ годенъ 
къ употреблению обыкновенно на 3—4 сут. 
Закваскою для посл$дующ. приготовленя 
к. можетъ служить старый к. (на бутылку 
развед. молока—отъ 2 стол. ложекъ до 1 
стакана, смотря по кр$пости стар. к-ва). 
Превращен1я въ молокЪ при кумысн. бро- 
жен1и тЪ-же, какъ и при кефирномъ; оба, 
напитка. скорфе питательныя, чфмъ меди- 
цинск]я средства; употребляются одинако- 
вымъ образомъ и въ одинаковыхъ случа- 
яхъ (ем. Кефиръ). К. изъ молока степныхъ 
лошадей (въ кумысолечеб. заведешяхъ Са- 
марск. и Оренбургск. губервйй, у башкировъ 
и т. п.), конечно, слфдуетъ предпочитать 
кефиру; но передъь домашн. кумысомъ ке- 
фиръ иметь: скорЪе преимущество и боле 
легкаго приготовленя, и большей питатель- 
ности. 

Кунжутъ (Зезаииию). Растен1е изъ сем. 
сезамовыхъ. Сфмяна, его считаются самыми 
маслянистыми изъ всфхъ; притомъ масло 
его. хорошо сохраняется, горить и прятно 
на вкусъ. Поэтому его разводили еще Ва- 
вилоняне; теперь культура его распростра- 
нилась въ Америк. У насъ м. разводиться 
за Кавказомъ и въ жаркихь мЪстностяхъ 
среднеазатскихь владфнй. Въ культурВ 2 
вида—5. ш@сии и 5. а]Ъит. 

Куница (МазеПа)—хищн. животное изъ 
сем. куничныхъ; отличается вытянутымъ 
тЪломъ, коротк. ногами, пушистыми мфхомъ 
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и хвостомъ; у воЪхъ к. порошичн. желфзы, 
испускающ. зловонную жидкость. №. очень 
хорошо лазаетъ. Питается мелк. млекопи- 
тающими и птицами; течка въ исходВ зи- 
мы; посл 2-хь м$сячн. беременности самка 
приносить 6—8 слфп. дЬтенышей, котор. 
она кладеть въ дуплы деревъ, въ оставленн. 
гнфзда больш. итицъ, дыры между скала- 
ми или въ стфнахъ и пр. Молодыя к. легко 
приручаются, но остаются кровожадными. 
Въ Европ встрчаются 2 вида: лъсная к. 


Куница лЪеная. 


(М. талбез) и каменная к. или бълодушка 
(М. та); обЪ дюйм. въ 18 длиною; пер- 
вая желтобураго ивёта съ желтою мордою 
и шеею и оч. пушист. чернымъ хвостомъ, 
живетъ въ дуплахъ лфсовъ; вторая сЪро- 
бураго цвЪта съ бЪлыми пятнами на шеЪ 
и также черн. хвостомъ; об% водятся въ 
Европ и Аз; каменная не“идетъ такъ 
далеко на сЪверъ, какъ лЪеная. Мьхь обЪ- 
ихъ ифненъ, но въ особенности лфеной, 
шкура которой стоитъ отъ 8 до 15 и 00- 
лфе рублей (каменная вдвое дешевле). Чмъ 
тмнфе мЪхъ, тЪмъ дороже. Лучийе мЪха 
лесной к. доставляются Норветею и Шот- 
ландею, затЪмъ, Итал1ею, Швещею, Швей- 
цар1ею и сверн. Герман1ею; каменной к.— 
Росс1ею, Герман1ею, Польшею и Галищею. 
Охотятся на к. съ собаками. 

Кунеткамера—такъ назывался прежде и 
теперь еще иногда называется Музей Имп. 
Акад. Наукъ. 

Купавка тоже, что Купальница. 

Купальница (Тго из). МноголЪтн. изящн. 


КУПАНЬЕ 


травы изъсем.лютиковыхъ. Листья лапчалто- 
надр$занные, цвфты крупные желтые и 
оранжевые, формою похоже на маленьк. 
розы. Растен1я средн. и сфверной полосы 
идутъ далеко на сЪверъ и тёмъ ц$нн%е для 
русск. садовъ. Он любятъ полу-отт%ненн. 
положене, слегка торфяную, св жую поч- 
ву; разводятся двлен1емъ подземныхъ ча- 
стей, рЪдко с$менами, которыя не часто 
удается получить отъ садовыхъ разностей. 
Въ садоводств извфстны особенно: обыкно- 
венная к. (Т. еигораецз), растущая у насъ 
дико до Колы и Мезени, и азитская к. (Т. 
аз1а ств), съ оранжевыми цвтами, встр%- 
чается въ Сибири также далеко на, с%вер%. 

Кунпанье въ р$чн. водЪ, пока купаюциайся 
остается неподвижнымъ или движется мало, 
дзйствуетъсовершенно такъ-жекакъ холодн. 
ванны, и эффектъ его, точно такъ-же, тёмъ 
сильнфе, чфмъ холоднфе вода. Правила для 
руководства т$-же (см. Ванна). Болфе или 
менфе быстрое течеше воды или волны уси- 
ливають эффектъ, который тЪмъ бол$е при- 
ближается къ дЪйствю душь, чЪмъ силь- 
нфе удары волнъ (см. Души). При движе- 
ни, особенно при плавами, купающагося 
въ вод% къ вмян!ю воды присоединяется 
вмян!е зимнастики, ускоряющей крове- 
обралцеше, заставляющей кровь притекать 
кнаружи и потому противудЪйствующей 
непосредственному (охлаждающему) дЪйств!ю 
холодн. воды на кожу (см. Ванна), вслд- 
стве чего при движен!и оставаться въ 
вод можно значительно долЪе, чфмъ при 
поко; но, во всякомъ случаЪ, не слфдуетъь 
купаться д0 озябамя или утомлешя; пла- 
ваюний м. оставаться 15—80, рЪдко 45 мин., 
смотря по силамъ и испытываемымъ ощу- 
щен1ямъ. Положительн. вредъ приносятъ 
себЪ т, которые выходятъ изъ воды поси- 
нфвшими, дрожащими отъ холода или очень 
утомленными; головная боль послЪ к. 
показываеть, что к. продолжалось слиш- 
комъ долго; купанье въ мъру д. освф- 
жать, укрфплять и усиливать аппетитъ. 
Выходить изъ р$ки—на мЪето, по возмож- 
ности, защищенное и отъ вЪтра, и отъ солн- 
ца, вытираться посуше. Лучшее время для 
к.—утро, вскор% посл вставаня съ посте- 
ли, и вечеромъ, часа, за 2 передъ сномъ; до- 
сталочно 1-го раза въ сутки, но можно до- 
пустить 2, а въ жаркое время даже 3 раза 
въ день: никогда ранфе, чмъ 3 часа спу- 
стя посл Фды. В. вредно для лицьъ, стра- 
дающ. порокомъ сердца, неправильностями 
кровеобращен1я, болфзнями ‘дыхательныхь 
органовъ. Купанее морское. При к.въ мор дЪй- 
ствуетъ не только вода сама по себЪ, но так- 
же растворенная въ ней морск. соль и сильн, 
волны; охлаждающее вляве воды на ко- 
жу (см. Ванна—Ванны холодныя) ослабляет- 
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ся раздражающ. дЪйств!емъ соли и волны, и 
это посл$днее дфйств!е выражается т%мъ 
сильнфе, чё мъ солонЪе вода и значительнЪе 
волны; поэтому-то наибольший эффект про- 
изводитъ купан1е въ океанахъ, наименьший — 
въмалыхъ моряхъили тихихъзаливахъ,близь 
мЪетъ, гдЪ въ нихъ изливаются р$ки. Раз- 
дражен1е съ кожи переходитъ на всю нервн. 
систему вообще и на кровеобращене, ко- 
торое ускоряется. Велдетв!е этого въ мор 
ТЪло охлаждается не такъ скоро, и оста- 
ваться въ немъь можно дольше, чёмъ въ 
рЪкВ или холодн. ванн, особливо если ку- 
паюцийся при этомъ движется: плаваетъ, 
борется съ волнами и т. п.; но, во всякомъ 
случаЪ, и здВсь д. руководиться т&мъ-же 
правиломъ: не выходить изъ воды озябшимъ 
или оч. утомленнымъ; б. ч. достаточно 15— 
30 мин. Кто переносить морская к. и поль- 
зуется ими правильно, на того он дЪй- 
ствують превосходно: усиливаютъ аппетитъ, 
улучшаютъ питане, укр$пляютъ нервы и 
твло вообще; но переносятъь ихъ далеко не 
всЪ: у чувствительныхъ нервн. 0собъ он% 
нерздко вызываютъ общее раздражене, 
головн. боли, безсонницу и т. п.; но этого 
рода пащенты иногда могутъ пригото- 
виться къ нимъ предварительнымъ пртуче- 
н1емъ себя къ холодн. ваннамъ (см. Ванна). 
Не годится морск. к. для всВхъ тЪхь лицъ, 
которымъ вредно и обыкновенное рЪчное 
к. (см. выше).—Ко всякаго рода купанью, 
рчному или морскому, сл$дуетъ пир1учать 
себя понемногу: сначала купаться очень 
недолго, черезъ 1, 2 дня, затЪмъ постепенно 
дольше и чалце, сообразуясь, при этомъ, съ 
ощущенями: непрятныя ощущеня поел 
к.—признакъ передержки, показываюцний, 
что нужно или оставаться въ вод% меньше 
или купаться рже, или наконець, на время 
оставить купанье.—Морек1я купанья въ 
Росали: въ Балтайск. мор—Ревель(волнъ до- 
статочно), Гельсингфорсъь (закрытфе отъ 
волнъ), Гапсаль (волнъ н%фтъ), Аренсбургъ 
(волнъ нфтЪ), Дуббельнъ (вода почти прЪс- 
ная), Либава (изъ веЪзхъ только одна Ли- 
бава, по содержаню солей и по волнамъ, 
м. назваться настоящ. морскимъ купаньемъ); 
въ Черномь моръ: Одесса (лучшее вн пор- 
та), Евпатор1я, Севастополь, Ялта, Ф9еодо- 
я; можно купаться въ Сухум и Батум%; 
въ Кастийскомъь моръ: Петровскъ, Дербентъ, 
Баку и Ленкорань. Изъ океанскихь купанй: 
Аркашонъ, Бларрицъ, С. Мало, Трувиль (вс 
во Франщи); по дЪйств!ю близки къ нимъ— 
Длеппь и Булонь (въ Ламанш). 

Купена—см. Ландышъ. 

Купецъ. Принадлежность къ купеческ. со- 


`стояню обусловливается взят1емъ установ- 


ленн. купеческ. свидфтельствъ, котор., по 
суммВ взимаемыхь за нихъ сборовъ, раздЁ- 
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ляются на два разряда, сообразно чему и все 
купечество длится на двЪ зильди (см. 
Гильд). Купеческое зван1е не наслдствен- 
но, но оно сообщается жен взявшаго сви- 
дфтельство, если она не принадлежитъ къ 
высшему сослов1ю, и, кром$ того, поимено- 
ваннымъ ниже родственникамъ его, если 
они записаны въ свидфтельство, а именно: 
1) неотдфленн. сыновьямъ; 2) незамужн. до- 
черямъ; 8) усыновленн. премышамъ до ихъ 
совершеннол $ т1я; 4) внукамъ отъ сыновей; 
5) незамужн. сестрамъ, и 6) дВтямъ жены отъ 
перваго брака—сыновьямъ до совершеннол%- 
я, дочерямьъ—до замужества. По смерти ли- 
ца, имфвшато свид$тельство, если свидЪтель- 
ство будеть взято вдовою его, то въ него 
м. б. записаны всЪ лица, указанныя въ сви- 
дътельств% мужа; при взят1и сви-ства взрос- 
лымъ сыномъ или ‘дочерью, въ него м. (6. 
записаны вс лица, находяпяся еъ этимъ 
лицомъ въ родственныхъ отношеняхъ, по- 
казанныхъь выше; если посл умершаго 
остались малолЪтн. и несовершеннолфтн. д%- 
ти, то они могутъ, черезъ своихъ опекуновъ, 
взять общее свидЪтельство на всзхъ. Отецъ 
м. 6. записанъ въ свидфтельство сына, если 
передастъ ему торговлю. Купеческ. состоя- 
н!е сообщается усыновленемъ; усыновлять 
могутъ только: купецъ, купеческ. братъ и 
купеческ. сынъ, если они.записаны въ сви- 
дЪтельство и не имфють дфтей (см. Дъти— 
усыновленле). Прекращаются права купече- 
ства: 1) невозобновлен1емъ въ срокъ свид%- 
тельства (см. Гильдёи) и 2) торгов. несостоя- 
тельностью; въ отношени 1-го пункта за- 
конъ дфлаетъ различе между лицами муж- 
скаго и женскаго пола: первые съ выбы- 
т1емъ изъ свид$тельства утрачиваютъ всЪ№ 
права купеческ. званйя—и торговыя и лич- 
ныя, а вторыя — только торговыя. У прав- 
ляется купеческ. сослове или посредствомъ 
хупеческ. управъ (см. это слово), гдз онЪ 
учреждены, или-же купеческ. или 10р0довы- 
ми старостами и ихъ товарищами. Куп. ста- 
росты и ихъ товарищи выбираются, по бал- 
лотировк$, въ начал кажд. года, кажд.гиль- 
д1ею порознь. Въ городахъ, гдЪ введено го- 
родовое положенйе 1870 г., старосты утверж- 
даются губернаторомъ, а, въ проч. городахъ— 
думою. Куп. старосты считаются въ 14-мъ 
класс\, на государственной службЪ; по окон- 
чанйи срока м. б. избраны вновь. Кл вЪдом- 
ству старость относятся: 1) попеч. о дЪлахъ 
своего сослов1я;2) веден1е в домостей по име- 
намъ, семействамъ, лЪтамъ и проч.; 3) рас- 
кладка, съ общественн. согласля, казенн. и 
общественн. податей и сборовъ и городск. 
повинностей; 4) сборъ и взыскан!е податей, 
повинностей, недоимокъ и отсылка ихъ по 
принадлежности; 5) составлен1е ревизск. ска- 
зокъ своего сослов1я; 6) выдача удостовЪре- 
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нй для получен!я паспортовъ на отлучку, 
отобран1е согласля отъ общества на премъ 
желающихъ вступить въ него, на увольне- 
н1е, перечислене и т. д.; 7) ведене возло- 
женныхъ на нихъ обществ. и хозяйств. дЪлъ 
(Т. [Х, изд. 1876, ст. 496, 539, 540, 661—665; 
полож. о пошлин. за прав. торг., ст. 67, 
75—77, 79, 80, 81). 

Купля-продажа — сд$лка, посредствомъ 
которой одна сторона, за условленн. плату, 
пруобрЪтаеть отъ другой право собствен- 
ности на извфстную вещь. По русскому 
праву, к.-и. не есть обязательство, так 
кажъ до совершеня акта, не существуетъ ни- 
как. права требован1я, съ момента же со: 
вершеня акта покупщикъ становится соб- 
ственникомъ. Совершать к.-и. могуть всЪ 
лица, им юпия право вступать въ договоры 
(см. Договоръ). Продавцомъ м. 6. только 
собственникъ вещи, а покупщикомъ-—лицо 
юридически. иивющее право сдфлалься ея 
собственникомъ` (см. Собетвенноеть). Пред- 
метами к.-и. м. б. всякя имущества, кромЪ 
тЪхъь, продажа котор. воспрещена закономъ 
Запрещается продавать, имущества: нахо 
дяшпяся подъ запрещенлемь (исключеня— 
см. Запрещен!е); имущества, котор. еще д. 6. 
получены по насл%дству; имущества, со- 
стоящ. въ опек\, описи или секвестрЪ (см. 
эти слова). Имые, относительно котораго 
возбужденъ споръ, м. 6. продано не иначе, 
какъ съ оговоркою о томъ въ ‘купчей кр%- 
пости; если, затЪмъ, р5шен1емъ суда имфне 
6. признано принадлежалцимъ не продавцу, 
а друг. лицу, то оно.отбирается отъ поку- 
пателя и‘передается собственнику, при чемъ 
покупателю предоставляется право требо- 
вать съ продавца уплоченныя деньги исков. 
порядкомъ. Имущества нераздфльныя не 
м. б. продаваемы по частямъ; напр., нельзя 
продать часть двора, завода, фабрики, лав- 
ки; изъ земель, принадлежалц. государственн. 
крестьянамъ, нельзя продать участка, ме- 
нЪечЪмьъ въ 8 десятинъ. Имфн1я заповЪдныя, 
какъ принадлежащия всему роду, не м. 6. 
продаваемы. (Т. Х, ч. Т, ст. 1382 —— 84, 
1386—89, 1392, 1394, 1396, 1402, 485).— Въ от+ 
ношени порядка совершеня к.-и. необходимо 
различать продажу недвижим. и движим. 
имуществъ. К.-и. вофхь недвижиныхь иму- 
ществъ совершается кр®постн. порядкомъ: 
акт сдЪлки называется хупчею крипостоью 
и пишется на актовой герб. буматЪ, соотвЪт- 
ствующ. стоимости (см, Бумала черб. актовая), 
по установленн. формЪ и съ соблюдешемъ 
формальностей крЪпостн. акта (см. Актъ). 
Тамъ, гдв введено нотар1альн. положене, 
купчя д. 6. совершаемы у нотар!усовъ и 
утверждаемы старшимъ нотарлусомъ того 
судебн. округа, въ предфлахь котораго на- 
ходится имущество; тамъ, гдЪ нотар. поло- 
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жеше не введено, — купшя совершаются и 
утверждаются у кр$постн. дЪль подлежалщ, 
судебныхь установленйй стараго устройства, 
Купчая д. содержать: 1) ‚опредленное вы- 
ражене того, что продавецъ продалъ имф- 
не покупщику, съ означен1емъ звашя, име- 
ни, отчества и фамили того и другого; 
2) разъяснене, какимъ актомъ имфн!е бы- 
ло укр$плено за самимъ продавцомъ; 3) по- 
дробн. и точн. описав1е имфн1я; 4) удостов$- 
рене, что оно отъ запрещен!я свободно, и, 
наконецъ, 5) цъну, за которую име про- 


дано—въ единицахъ росе] йск. серебряной мо-. 


неты. При продажЪ земель должны 06. 03- 
начены деревня, губерня и узздъ, въ кото- 
рыхъ он находятся, родъ этихъ земель и 
мЪра ихь въ десятинахъ и саженяхъ; при 
продаж№ имфнй, въ котор. не прекратились 
еще обязательныя отношеня крестьянъ къ 
помфщикамъ, число водворенныхъ въ кажд. 
деревнф временно-обязанн. крестьянъ. Въ 
куйчей на продажу двора или дома, лавокъ, 
мЪстъ, фабрикъ, заводовъ, мельниць, .рыб- 
ныхъ и соляныхъ промысловъ д. б. указаны 
селен!е или городъ и часть его, гдЪ про- 
даваем. недвижимость находится, номеръ, 
подъ котор. она значится, строенше, коли- 
чество земли въ длину и ширину саженями 
и пограничныя межи. (Ст. 1417, 1420, 1425, 
1426, 1451—1454, 1464; 446 примЪч. по прод., 
729). Кром указанныхь выше необходимыхь 
условй, стороны, по желан1ю, м. включить 
и друпя —пронзвольныя, между которыми 
первое м$Ъсто принадлежить условю объ 
очисткъ, на основаши котораго продавець 
обязывается возвратить покупщику деньги, 
если окажется, что проданное име ему 
не принадлежало, а также вознаградить 
покупателя за всз убытки, которые им%- 
не можеть принести ему вслЪдств!е какихъ- 
либо претенай на продавца третьихъ лиць. 
ЗатЪмъ, м. 6, включены: 1) услов1е о томъ, 
на кого д. упасть издержки по совершен!ю 
и утвержден!ю купчей крпости; 2) уелов1е 
о перевод долговъ.и платежей съ продавца 
на покупщика; 3) всявя др. условя, не 
противныя законамъ. (1427, 1428).—Для со- 
вершеня к,-п. вещей движимыхь не тре- 
буется формальнахо акта; она м. 6. совер- 
шена словесно. Но, по желанйю, стороны 
имвютъ право облечь свою сдЪлку въ. пись- 
менн. форму и совершить ее домашн. или 
явочн. порядкомъ. КромЪ того, покупщикъ 
им. право потребовать оть продавца пору- 
чительство въ томъ, что продав. имущество 
принадлежить дЪйствительно ему. Если куп- 
ленное. имущество окажется краденымъ, то 
оно отбирается у покупщика въ пользу на- 
стоящаго хозяина, а покупщику предоставл. 
искать съ продавца. Исполнен1е сд%лки со- 
стоитъ въ простой передач вещи продавцомъ 
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покупщику. Если покупцикъ найдетъ вещь, 
несоотвЪтствующ. услов1ю к.-и., то. можетъ 
обратиться въ судъ съ требован1емъ. прину- 
дить продавца принять вещь обратно и воз- 
вратить полученныя ими деньги. Покупщикъ 
обязанъ заплатить продавцу за вещь, со- 
глаено услов!ю; въ случаз неуплаты по- 
купщикомь условленной цзны въ срокъ, 
продавець им. право искать съ покупщика 
деньги, но не можеть требовать обратно 
проданн. вещь. (1510—1519, 1521; рёш. гр. 
касс. деп. пр. сен. 1874 № 561, 1867 г. № 282). 
О публичной  продажъ — см. Торги публич- 
ные. | 

Купоны (срочные) при государств. и о0б- 
щественн. процентныхъ бумагахъь отрфзы- 
валются, по мЁрф наступлен1я сроковъ, для 
полученя по нимъ процентовъ за истекшее 
время. На каждомъ к. д. б, номеръ и сер1я 
процентной бумаги. 

Купоросъ: 1) Жельзный или зеленый вк.— 
сЪрнокислая закись желЪза (Ееггаш вирВи- 
1сиш охуди]афат), въ’ формЪ блЪдно-зеле- 
ныхь кристалловъ; на воздух легко вы- 
вфтривается: бл$дн$еть и покрывается жел- 
товат. порошкомъ (окисляется); легко рас- 
творяется въ вод%; въ спирт и эфир% н%®тъ; 
добывается изъ желЪзн.. колчедановъ: обы- 
кновенн. продажный не чистъ: 0. ч. содер- 
жить м$дь и цинкъ. Употребляется въ кра- 
сильн. искусств (черн. и синяя окраска), 
для приготовлен1я чернилъ, сфрной кисло- 
ты; въ медицинЪ въ наст. время почти не 
употребляется ни внутрь, ни снаружи; чаще 
какъ обеззараживающее средство (см. Обез- 
зараживан!1е), ‘но-и въ этомъ отношени 
уступаеть мног. др. средствамъ. 2) Мюдный 
или сишй к.—сЪрнокисл. окись мЪди (Са- 
ргиш зирьа сит), красив. сине кристаллы; 
раствор. въ’ вод$ и глицерин%; въ спирт 
и Эфир н%тъ; добывается растворенемъ 
м%№ди въ с®рной кислотЪ; въ продаж ча- 
сто встр%ч. примфсь желза. Употребл. 
для приготовлен1я зеленыхъ и синихъ кра- 
сокъ, въ красильн. искусств, въ гальвано- 
пластик, для пропитываня дерева (см. Де- 
рево). Въ медицин® внутрь—только какъ 
рвотное (см. Рвотное), снаружи въ вид 
примочекъ и мазей совершенно въ тзхъ же 
случаяхъ, какъ и цинков. к. 3) Цинковый 
или бълый к. — сфрнокисл. окись цинка 
(7лпсила зари сит), въ вид бВлыхъ. кри- 
сталловъ; раствор. въ вод и глицеринЪ, 
въ спирт и эфир нётъ. Продажн. к. до- 
бываемый изъ цинковой обманки (сЪрнист. 
цинка), химически нечисть (примфсь жел%за, 
мди и пр.); химически чистый получается 
раствореемъ цинка въ сфрн. кислот. 
Употребл. какъ сиккативъ въ маслан. крас- 
кахъ, на ситцебумажн. фабрикахъ и пр. Въ 
медицин® — внутрь очень р$дко, снаружи, 
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наоборотъ, довольно часто: въ вид примоч- 
ки (1—5 част. на 100 част. воды) или мази 
(1 част. на 15—20 чает. топлен. свин. сала): 
на гнояцйяся раны или язвы; также, какъ 
глазная примочка (никогда безъ врача). 

Купчая—см. Купля-продажа. 

Кураре—сильн. ядъ, добываемый южно- 
америк. дикарями изъ различныхъ сортовъ 
Зы'усВпоз, Сосси!а8 и др. и употребл. ими 
для намазыван1я остр1я стрЪлъ; представ- 
ляетъ темн. блестящ. смолистую массу, 
ароматич. запаха и горькаго вкуса. Вепрыс- 
нутый подъ кожу или въ кровь уже въ 
малыхъ премахъ отравляетъ быстро, глав- 
нымъ образомъ парализуя двигательн. нер- 
вы; при внутренн. употреблени убиваютъ 
только оч. большйя дозы. Начинаеть упо- 
требляться въ медицин%, но пока еще р%дко. 

Кураторъ—см. Несостоятельноесть, 

Курахтанъ—см. Турухтанъ. 

Курдюкъ—см. Овцы. 

Курега—такъ наз. абрикось въ н$%котор. 
мфстахъ южн. Роса. 

Курен!е—см. Табакъ. 

Курица—см. Куры. 

Курица болотная или водяная (СаШаща 
сВ10гориз)— изъ сем. водян. к.;$ величиною съ 
голубя, но видомъ нфсколько напоминаеть 
обыкн. курицу, темно-зелен. ивЪта съ бфл. 
крапинками м$фетами, преим. на брюшкф%, 
зобу и нижн. частяхъ шеи; водится во всей 
Европ$; къ намъ прилетаетъ 0. ч. въ на- 
чал$ мая, отлетаеть въ конц сентября; 
живетъ въ болотахъ, обросшихь тростни- 
комъ и 0сокой; несется въ конц мая или 
1юн% (9--12 яицьъ); кормится водян. нас*- 
комыми; бфгаеть, плаваеть и ныряетъ пре- 
восходно. 

Куркума (Сигсита). МноголЪтн. остъ-инд- 
сюя травы изъ сем. соппасеае. С. отда 
даетъ вфтвистое оранжеваго цвфта корне- 
вище, употребляемое для приготовлен1я 
краски; привозится цфльнымь или въ по- 
рошк. Красноватая бумага, употребляе- 
мая химиками для открыт!я щелочей, окра- 
шена к-ою. Друше виды: С. Пеисотига, С. 
аптдизирюйа содержатъ нёжный крахмалъ, 
изв стный въ продаж подъ именемъ остъ- 
индскаго аррорута (см. это слово). Въ Гол- 
ланди куркумою окрашиваютъ сыръ. 

Курма—см. Хурма. 

Куропатка бЪфлая (Гахориз аиз)—изъ 
сем. тетеревиныхъ; гораздо крупнзе сфрой 
к. (около 15—16 дюйм. длиною); зимою со- 
вершенно б$лаго цвфта, въ остальн. время 
года красновато- желто-пестрая съ попе- 
речн. полосками и пятнышками; но ноги и 
брюхо остаются бфлыми. Птица осфдлая, 


водится на сфверв Европы, Азим и Амери- | 


ки, преимущ. въ болотистыхъ л$сахъ (главн. 


обр. красныхъ); нравомъ похожа на ср. 
куропатку; въ конц марта начинается 
токъ; въ маЪ несется (15—20 яицъ), а око- 
ло половины 1юня выводить цыплять; съ 
половины юля охота съ собакою по вы- 
водкамъ на болотахъ, поросшихъ кустарни- 
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комъ; съ декабря держится уже въ лЪс- 
ныхъ чащахъ. Дробь №№ 8, 6, иногда и 4. 
Мясо менЪе вкусно, чфмъ у сБрой к.; при- 
готовляется такъ-же. 

Куропатка ефрая или полевая (Ре’@х 
стегеа),—изъ того-же сем. тетеревиныхь; 
около 11—12 дюйм. длиною; спина сфрая 
съ черными и ржавыми пятнышками; на 
крыльяхъ, кромБ того, продольн. бфлыя 
полоски; брюшко бфлое съ красноват. под- 
ковообразнымъ пятномъ. Водится вездЪ въ 
Европ, а также въ Сибири и Малой Азш; 
обыкновенно въ кустарникахъ и опушкахъ 
лЪсовъ близь полей (внутри лфеовъ не жи- 
ветъ); птица осфдлая, но въ суров. зимы 
изъ сЪверн. странъ нерфдко совершаетъ 
перелетъь на югъ; кромЪ того, на сЪверЪ 
она обыкновенно мельче. Выводки питают- 
ся исключительно насфкомыми, червями и 
личинками, а взросл., кром$ того, и зернами. 
Значительнымъ истребленемъ насфкомыхъ 
к., вмЪст% съ перепеломъ и др. подобн. птица- 
ми, приноситъ огромную пользу полямъ; по- 
степеннымъ истребленемъ мелкихъ лфсовъЪ 
и кустарниковъ, этихъ убфжищь к., сель- 
скле хозяева не только лишаютъ себя вкус- 
ной дичи, но и значительно способствуютъ 
размноженю вредныхъ для полей насЪко- 
мыхъ; хузька (см. это слово), напр., сталь 
особенно часто являться, повидимому, имен- 
но со времени истребленя полевыхъ ку- 
старниковъ, а вмфетЪ съ ними и полевой 
дичи. №. живутъ стаями, но въ единобра- 
и; какъ самка, такъ и самець примФрн. 
семьянины. Класть яица (15—18) к. начи- 
наетъ въ конц апр$ля или въ начал мая 
(въ южной Росеи даже въ март), въ гн$з- 
да, устроенныя на землЪ въ кустахъ, или 
въ густой трав%; цыплята выводятся черезъ 
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3 нед$ли. Выводки подростаютъ достаточно 
только къ концу 1юля, и съ этого времени 
только и слфдуеть начинать охоту за к., 
если не желаютъ быстраго ихъ истреблен!я; 
держатся выводки въ мелк. кустарникахъ. 
Въ август и сентябр% к. чаще всего встр%- 
чаются въ овратахъ и на убранныхъ хлфбн. 
поляхъ, позже на озимяхъ, лугахъ и вооб- 
ще на низовинахъ. Позднею осенью часто 
посфщаютъ гумна, зимою бфдетвують отъ 
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голода и часто подлетаютъ близко къ жи- 
льямъ. Охотятся съ собакою; дробь №№ 8, 6; 
не слфдуетъ идти по вфтру, а лучше всего 
противъ вЪтра или, по крайней мфрф, при 
боков. вЪтрЪ. Яица к. могуть высиживать- 
ся курами и инд$йками; выведенныя так. 
образомъ к. легко приручаются, но не несут- 
ся въ невол% и, если ихъ оставлять на свобо- 
д%, ко времени спариванйя ‘улетаютъ. Мо- 
лодыя к. отличаются отъ старыхъ зладкими 
ногами (у старыхъ жесткя и чешуйчатыя) 
и болфе острыми концами крыльевъ. На 
жаркое идутъ молодыя. 

Куропатка въ залантинь —см. Галантинъ. 

Куропатка въ кострюлъ (регагеалх ро616$). 
ОтрЪзать крылья и шею, оставивъ кожу 
послЪдней чтобы закрыть отверст1е, черезъ 
которое предварительно ввести внутрь кусо- 
чекъ свЪж. масла; перевязалть, пригнувъ лап- 
ки внутрь, вдоль боковъ (Куры-—рис. 6-й),по- 
крыть брюхо 2 ломт. лимона и завернуть всю 
к. (кругомъ) тонк. листомъ свинаго сала (при- 
вязать); положить въ кострюлю съ ломти- 
ками моркови, долькою чеснока, лавров. ли- 
стомъ, тимьяномъ, зелен. петрушкою и луко- 
вицею, нашпигованною 2 гвоздичками, по- 
лить стаканомъ бфл. вина и 6—7 полн. стол. 
ложками, бульона (или говяжьяго соуса); 
прикрыть, варить до готовности. Подавать, 
давъ стечь, развязавъ и поливъ сокомъ, ко- 
торый, снявъ жиръ, развести темн. соусомъ; 
гарнировать можно: шампиньонами, горохов. 
или чечевичн. пюре, а также трюфелями 
или раками. 


р. 
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Куропатка въ майонезь —такъ-же какъ изъ. 
курицы (см. Кура жареная). 

Куропатка жареная. Приготовивъ, пере- 
вязать, какъ куру (ВКуры-—рис. 7-й); нёкотор. 
повара, оставляютъ голову и шею, покрытых 
перьями: для сохранен1я при жареи, ихъ 
завертываютъ намасленою бумагою. Обер- 
нуть брюшн. половину тонк. ломтемъ свин. 
сала(или, вм сто того, нашпиговать саломъ), 
жарить на вертелЪ */з часа (или въ духовой 
печи—хуже).—Т%-же жареныя к.» 
но, передъ обертыван1емъ саломъ, 
нашпигованныя трюфелями (въ 
форм$ гвоздичн.головокъ)и,затЪ мъ, 
во время сервировки, гарнирован- 
ныя цфльн.трюфелями, изтушьими 
гребешками, шампиньонами и обли- 
тыя соусомъ & 1а Йпапаеге (см. 
Соусы), — извЁстны подъ назва- 
н1емъ регагеслих & 14а Ретдиеих (жа- 
рить на боле легкомъ огнЪ —3/« 
часа, обернувъ поверхъь сала на- 
масленою бумагою). — Куропатка 
жареная на раштеръ— также какъ 
Голубь. 

Куропатка подь соусомъ (за]ли1з 4е: 
регагеалх) приготовляется изъ жа- 
ренойк.:отдЪливъ лапки, крылышки игрудин- 
ку, снятьсънихъ кожу и положить въ кострю- 
лю съ неб. количествомъ масла, поставить въ 
горячую воду (см. Кухня— рис. водяной бани), 
чтобы оставались горячими. Снятую кожу 
и всЪ проч1е остатки птицы растолочь, по- 
ложить въ кострюлю съ 3—4 рублеными 
шарлотками и дольками чеснока, тимьяномъ, 
перцомъ и солью; облить 1 стак. б$лаго ви- 
на, развести 2 стак. темн. соуса (см. Соуеы), 
а за недостаткомъ послфдняго обыкновенн. 
мучн. соусомъ (изъ масла и муки), кипятить 
на больш. огнф до готовности, т. е., когда, 
при кип ни, перестанетъ подыматься; процф- 
дить сквозь сито и около '!|з влить въ ко- 
стрюлю съ кусками к.з остальное держать 
въ тепл$. Поджарить въ масл$ сухарики изъ 
булки (въ форм$ сердечекъ). Подавать: на са- 
мый низъ лапки и нфсколько сухариковъ, 
облить соусомъ; на нихь крылышки и 
остальн. куски к., поперем$нно съ сухари- 
ками, и т. д.; облить все соусомъ, къ котор. 
можно прибавить лимонн. сока. 

Куропатка тушеная (регазх Ьгалз6ез). При- 
готовивъ, какъ для к. подъ соусомъ, налшии- 
говать кусочк. свин. сала, подправленными 
перцемъ и солью, положить въ кострюлю 
вмЪстф съ кусками свин. сала, остатками 
говядины и т. п.луковичками и морков- 
ками, тимьяномъ, зелен. петрушкою и лав- 
ровымъ листомъ; облить до половины бульо- 
номъ, варить, прикрывъ, на слабомъ ‘огн% 
(едва кипитъ) до готовнос-и. Подавать съ 
собственн. соусомъ, который предварительно 
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очистить отъ жира и, сколько нужно, сгу- 
стить; можно сервировать съ какимъ-либо 
пюре, напр., чечевичнымъ, картофельнымъ. 

Курослвиъ (Са]6Ва разг). МноголЪтн. 
трава изъ сем. лютиковыхъ; у насъ распро- 
странена до сам. Ледовит. моря и растетъ 
въ тихихь водахъ: въ болотахъ,. у береговъ 
прудовъ и т. п. Темнозеленые, глянцовитые 
листья к. и его ярко-желтые, обильные 
цвфты, появляюцеся ранн. весною, очень 
эффектны, а потому к. можеть служить хо- 
рошимъ украшенемъ парковъ и садовъ. Его 
можно разводить дЪленемъ подземнаго стеб- 
ля и сажать даже не въ воду, а хотя бы 
въ свфжую и сыроватую почву. Им$ется 
разность съ махров.цвзтами.—-помъ назы- 
ваютъ также н%котор. виды лютижа (см.) и 
друг. растенйя, 

Куреивъ—косой шрифтъ. ПримЪръ: ти- 
позрафя, литорафля (см. Шрифты). 

Куреъ. Такъ называется текущая цЪна 
либо иностранныхъ денегъ, либо государств. 
и общественн. цфнныхъ бумагъ, независимо 
оть ихь номинальной цённости. №. иностр. 
денегъь назыв. вексельнымъ,. а цфнныхъ бу- 
магъ— фондовымъ. И. тотъ, и другой устанав- 
ливаются на биржЪ, въ дни собран1я, особ. 
коммисс1ею маклеровъ подъ предсфдатель- 
ствомъ гофъ-маклера (см. Биржа и Мак- 
леръ) и публикуются въ биржев. бюллете- 
няжь за подчисью гофъ-маклера. Въ бюлле- 
теняхъ. вексельн. курса противь названй 
иностр. м$етъ показано, сколько иностр. мо- 
неты предлагаютъ за, 1 русск. кред. рубль— 
векселемъ на данное мЪсто, срокомъ обы- 
кновенно. на 3 м$сяца: низшая цифра отно- 
сится. до, векселей первоклассн. банкирскихъ 
домовь или банкировъ; высшая—до вексе- 
лей торговыхь или второстеп. банкировъ. 
На Лондонъ счетъ на пенсы, на Амстер- 
дамъ—на центы, на Берлинъ—на пфениги, 
на Парижъ и Бель ю—на сантимы. Въ фон- 
довомъ бюллетенЪ — первая цифра озна- 
чаетъ цфну, котор., къ кониу биржи, пред- 
лагали покупатели, вторая—цЪну, за котор. 
уступали продавцы, и третья («сдЪлано»)— 
за какую цЪфну продано въ течени, биржи. 
Въ Росои сам. важная биржа Петербург- 
ская, которая, въ свою очередь, находится 
подъ постоянн. сильнымъ вмянемъ Бер- 
линской. 

Курсы врачебные женек1е существ. въ 
С.-Петербург при Николаевск. военн, гос- 
питалЪ; съ 1882—8838 г, премъ въ нихъ пре- 
кращенъ и по окончанйи курса учен1я на- 
стоящими слушательницами к, будутъ ва- 
крыты: до того времени, когда для содержа- 
н1я ихь найдутся капиталь и помфщеше.— 
(Имфется надежда, что к-сы эти подъ наз- 
ван1емъ «Института учен. акушерокъ» бу- 
дуть открыты въ МосквЪ). 
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Буреы высшие женсве им. цълью доста- 
вить женщинамъ высшее образован1е и при 
готовить учительниць для женск. средне- 
учебн. заведенай. Существуютьъ въ Петер- 
бург, Москв, КлевЪ, Казани и Одесс%. 
Права’ окончившихъ к. по с1е время не 
опредзлены; самые к. возникли) по: иниц1а- 
тив частн. лиць и поддерживаются, гл. 
0бр., пожертвоваюями со стороны общества. 
С.-Петерб. Бестужевек!е, по имени основа. 
теля проф. К. Н. Бестужева-Рюмина (Вас. 
0-въ, 10 лин., №33). Курсъученя 4-хъ лЪтнй; 
3 отдфленйя: 1) Словесное: исторйя церкви, 
русск. языкъ, русск. литература, всеобщ. ли- 
тература, философля, русск. исторя, древн., 
средн. и нов. истор1и, истор1я славянъ, ис- 
торя искусствъ, латинск. языкъ, политич. 
эконом1я и статистика, обзоръ государств. 
учрежденай. 2) Физико-математическое: общ. 
куреъь математики, элементарн. механика, 
физика, химйя, космографя и астрономая, 
физ. географ1я, минералот1я и геолог1я, з0- 
олот1я, ботаника, анатом1я и гистологя, 
физ!олот1я. 3) Спешально-математическое: 
алгебра, тригонометр1я, аналитическая гео- 
метр1я, дифференщальное исчислеше, при- 
ложене диф. исчислен!я къ геометраи, ин- 
тегральное исчислен1е, механика, упражне- 
ня по математическому анализу.—Лекци 
читаются профессорами и доцентами ун-та. 
При курсахъ—химич. лаборатор1я, физическ., 
воологическ., ботаническ., минералогическ,, 
анатомическ. и физ1ологическай кабинеты, 
библ1отека, изъ 1568 сочинен!й и 4143 т. Про- 
шеня—завфдующему курсами (проф. А. Н. 
Бекетову); при прошенйи: 1) метрическ. сви- 
дтельство, 2) аттестат объ окончани кур- 
са, женск. гимназии (8 класс. гимн. мин. нар. 
пр.) или института, или; вмВсто того, сви- 
дЪтельство на зван]е домалин. наставницы 
или учительницы; 3) удостов$реве м$етн. 
полищи 0 политической благонадежности; 
4) несовершеннолВтними — согласе. родите- 
лей или опекуновъ. Если посл получен1я 
упомян. аттестатовъ или свид$тельствъ объ 
образовани прошло боле года, то постоянн. 
слушательницами принимаются только пред- 
ставивпия удостовЪрен1е въ педагогич. дфя- 
тельности или отъдиректора по м$ету служе- 
н1я, или отъ инспектора народн. училищу; въ 
противн.случа —только вольнослушалельни: 
цами. Вольнослушательницы предетавляютъ 
тВ-же документы и допускаются только въ 
вид исключен1я, по представлен1ю совзта 
курсовъ, изъ лицъ, живущ. въ Петерб., въ 
семьяхъ, или им ющ. постоянн. служебно- 
педатогическля занят1я, каждый разъ съ 
разр шеня попечителя учебн. окр. Прлемъ 
съ 16-го авг. по 1-е окт. (вольнослуша- 
тельниць до 15 окт.). Плата 50 р. въ годъ, 
въ 2 срока: при поступлении къ 1-му мар- 
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та. Вольнослушательницыр— за каждый из- 
бранный предметъ по 5 р. за полгода.—При 
‘курсахъ состоитъ «общество для  доставле- 
ная средствъ курсам», помогающее, по’‘воз- 
можности; и куроисткамъ.---Приблизительно 
на тфхъ-же основашяхъ и съ т%ми-же пра- 
вилами пр1ема устроены высш. курсы и въ 
др. названн. выше городахъ. Въ МоеквЪ: 
курсы, основанные проф. Герзе (Лубянская 
площ., зд. политехнич. музея); курсъ 3-хт- 
лЪтн; преподаван!е соотв. словесному отдъ- 
ленлю п-ргскихъ; поступаюнця записываются 
у пр. Герье; плата 50 р. въ годъ; курсы при 3-й 
зимназзи (Бол. Лубянка, зд. гимназ1и); 2 отд.: 
естественное (4 года) и математическое (3 го- 
_ да); годов. плата, 55 р., за отдфльн. предм. 8 р. 
Въ КлевЪ 2 отд.: словесное и математиче- 
ское; курсъ 4-хъ-лфтн., годов. плата 50 р. 
Въ Казани 2 отд.: историческое и матема- 
пическое; годов. плата 50 р. Въ Одессъ при 
новоросс, обществЪ естествоиспытателей. 

Курсы педагогичееке женеке въ С.-Пе- 
тербургВ (Гороховая 20, у Краен. моста) 
въ в дни начальника С.- Петербурлек. женск. 
тимназй ц подъ начальствомъ инспектора кур- 
с0в»; им. цфлью спеплально - педагогическ. 
приготовлене учительницъ и воспитатель- 
ницъ. Курсъ учен1я 3-хъ-лфтн!Й; въ первые 
2 года: дополнен1е: и уяснен1е общаго’ учебн. 
курса и теоретическая педагот1я; въ течёни 
3-го, кром того, практическ. педагогя при 
устроенн. при курсахъ прогимназ1и. Прини- 
маются, не моложе 16 л., представивиия 
удостов$ рее объ окончанйи курса въ гим- 
назяхъ или равносильн. имъ учебн. заведе- 
н1яхъ, а равно лица, им юцйя дипломъ на 
зван1е гдомашн. учительницы; окончиви я 
гимназии или институты съ наградою—безъ 
экзамена, проч1я съ повфрочн. экзаменомъ: 
сочинене на заданн. тему, письменн. р$ше- 
н!е ариемет. задачъ, письменн. и устн. пе- 
реводъ изъ франц. и нёмецк. языковъ. Про- 
шен1я—начальнику женск. гимназ!й (на, про- 
стой бумаг%), съ мая по августъ, съ прило- 
жен1емъ аттестата объ образован!и или дип- 
лома на зван!е домашн. учительницы и ме- 
трическ. свид$ тельства; повфрочн. испыта- 
н1е съ 25 авг. по 1 сент.; занятя съ 10 
сент. до мая включительно. Два отдзлен1я: 
а) словесное съ подраздьленями франиузск. и 
нъмецк. языковъ и 6) математическое. Плата 
за каждое полугоде впередъ 37 р. 50 коп. 
Окончивийя курсъ получ. дипломъ, дающий 
зван!е домаши. наставницы и преимутществен- 
ное передъ другими право занят1я должно- 
стей учительницъ женск. гимназй вЪдом. 
Имп. Марии. 

Куртажъьр—см. Коммисе1я. 

Куртина—см. ЦвЪтникъ и Садъ. 

Куры (баПаз) въ настоящее время въ ди- 
комь состоящи встр чаются только въ Инди 
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и на близъ лежащихъ 0-вахъ Малайскаго 
архипелага; ихъ 4 породы: банкивская, сон- 
нератская, явская и цейлонская (к. Стенли 
или 'Лафайета). Произошли-ли домаши. к. 
(=. аЧотезИсиз) отъ ‘0606. дикихъ породъ, те- 
перь несуществующихъ, или же отъ одной 
или н®сколькихъ изъ поименованныхъ че- 
тырехъ,—рфшить трудно; судя по сходству, 
нужно думать, что банкивская к. была, по 
крайней м$р%, однимъ изъ родоначальниковъ 
домалшин. куръ. Всякая страна имфетъ свои 
м%стныя породы; туземныя европейск. куры 
вообще не велики; напротивъ того, очень 
большця породы к. встр$чаются въ Аз, 
жители которой начали заниматься куровод- 
ствомъ гораздо раньше европейцевъ. Перво- 
начально въ Европу вывезены были изъ 
Ази (Инд) малайсвля к., скрещиван1е съ 
которыми улучшило мног1я изъ европейск. 
породъ; знаменитыя французскля породы, 
напр., произошли отъ этого скрещиванйя. 
Значительн. переворотъ въ куроводств® сд$- 
лалъ вывозъ въ Европу изъ Китая кохин- 
хинокъ (въ 1844—45 г.). Въ настоящ. время 
систематич. куроводствомъ занимаются во 
мног.странахъ западн. Европы: въ Голланд!и, 
Итали, Германи, но преимущ. во Франши 
и Англш. Мородъ существ. много; однЪ изъ 
нихъ отличаются величиною, друг1я—каче- 
ствомъ мяса, третьи—плодовитостью; нфко- 
рыя-——красотою или боевыми способностями 
ит. п. Соединеше вс хъ лучшихъ качествъ 
у одной и той-же породы обыкновенно не 
встрфчается; плодовитыя (много несупияся) 
к., напр., почти всегда плох1я насдки.—-За- 
мЪчательныя породы. 1) Кохинхинсмя к. 
вывезены въ Европу изъ Китая; цвЪтовъ: 
корицы или кожи, бфлыя, черныя, желтыя, 
серебристо - желтыя, пестрыя - рябчиковыя 
(одн% изъ сам. красивыхъ); сложен1я крЪп- 
каго и значит. величины: ифтухъ 11—14, & 
курица 10—12 фунт.; яица до 15 зол.; выно- 
сливы, легко привыкаютъ къзаключен1ю, не- 
сутея изрядно, хороппя матери и въ особен- 
ности насЪдки; мясо грубовато. 2) Брама- 
путрекмя к.: изъ Инди; обыкновенно двухъ 
оттЪнковъ— свфтлаго и темнаго; сложенемъ 
и свойствомъ похожи на кохинхинскихъ, но 
нЪсколько больше: пфтухь 12—18, курица 
10 — 14 ф.; яица до 16 зол. 3) Ланиианская: 
изъ СЪв. Китая; оч. похожи на кохинхи- 
нокъ, но больше величиною и съ большимъ 
гребнемъ, обыкн. черныя; легко приспособ- 
ляются къ холоду; вывезены только недавно. 
4) Малайемя в. изъ Инди; бфлыя, черныя, 
краснопфт1я, черныя или бурыя съ крас- 
нымъ; пфтухъ около 12, курица 9 — 10 ф.; 
яица до 17 вол.; мало плодовиты, плох!я на- 
‘сЪдки и матери; довольно выносливы. 5) Дор- 


иинекля к: ангЙская порода; сЪрыя или 


темныя, ‘серебристыя, бЪлыя, пестрыя; п%- 
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тухъ 11—15!?, курица 10—11 ф.; яица до 
14 зол.; плохо несутся, но хорош. матери и 
насздки; превосходное мясо при мал. коли- 
чествЪ костей; мало выносливы, легко хво- 
раютъ (особенно отъ сырости). 6) Гамбурл- 


м4 


Рис. 1-й. Пестро-рябчиковая кохинхинск. к. 


‹ктя к. (Нат иго$): не изъ Гамбурга, а 
также англ ская; зам чательны красотою 
оперен1я — золотисто-или серебристо-пятни- 
стыя, иногда черныя или б%лыя; величина 
небольшая: пфтухъ около 5'/, курица 5 ф.;но 
яица довольно большя; несутся оч. обильно 


Рис. 2-й. Серебристая доркинтская к. 


(200—250 яицъ въ годъ); нас$дки и матери 
плох1я; требуютъ свободы, Фдятъь мало и въ 
деревн® легко прокармливаются сами; вы- 
носливы.—Слфдующая ниже француземя по- 
роды (№№ 1, 8, 9), вмфст% съ доркингскою, 
лучшая столовыя породы; отличаются нЪжн. 
сочвымъ мясомъ, быстротою роста и от- 
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кармливан!я, сравнительно малымъ количе- 
ствомъ тонк. костей, при крфикомъ сложе- 
ви; очень плодовиты и несуть больш. яйца, 
но плох1я насЪдки и матери; довольно вы- 
носливы и не терпятъ отъ заключен1я; 0с0- 


Рис. 3-й. Лафлешеке пътухъ и кура. 


бенно можно рекомендовать уданскую по- 
роду. 7) Лафлешеня (Га Еёере) или лехан- 
скёл кв. (отъ Ге Мапз): блестяще-черныя съ 
свфтло-зеленымъ отблескомъ, р$же бфлыя 
(хуже); пфтухъ 83/4 — 10, курица 5 —7 ф. 


Рис. 4-й. Уданске иътухъ и кура. 


яица до 19 зол., чрезвычайно нфжная кожа. 
8) Кревкерекмя к.: изъ Норманди; съ хох- 
ломъ, блестящая черныя, рёже бзлыя или 
синеватыя; ифтухъ 9 — 91|», курица около 
7'з ф., яица до 21 зол.; чистая раса пере- 
водится. 9) Уданскея к. — съ хохломъ; рав- 
номфрное смфшен1е чернаго цвЪта съ 6%- 
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лымъ; у иътуховъ хвость черный; пзтухъ 
9 — 10, курица 7—9 ф.; яица до 20 зол.; 
несутся и зимою (въ тепл%). 10) Испанская, 
к. распространены въ западн. Европ$; съ 
больш. гребешками, черныя, бФлыя, сине- 
ватосфрыя, пестрыя; пфтухъ 6'/2—8, кури- 
ца 5'/з—6'|> ф.; яица до 17'/2 зол.; оч. пло- 
довиты, но плох1я насфдки; легко акклима- 
тизируются, не боятся морозовъ, выносливы 
какъ на свобод, такъ и въ заключений; 
мясо суховато. 11) Итальянсмя изъ Лом- 
бардли (лучпия около Вероны и Виченцы); 
оперен!е разнообразное, лучиия —бфлыя и 
черныя; пфтухь 6—8, курица 5—5! ф.; 
яица до 16 зол.; прекрасно несутся, но пло- 
х!я насЪдки; мясо не оч. вкусно; оч. выно- 
сливы. 12) Голландская (шаточныя породы) 
отличаются шапкою изъ перьевъ на головЪ, 
которой соотвфтствуетъь шаровидная выпу- 
клость въ череп; сюда принадлежалуь соб- 
ственно голландскя, падуанскля и нЪкот. др.; 
между прочимъ подобн. шапочныя к. встрЪ- 
чаются между туземными польскими к—ми; 
особеннымъ достоинствомъ порода не отли- 
чается, а чепець ея часто причиняетъ ей 
болЪзни глазъ.—Можно упомянуть еще о 
13) Карликовыхь к. или бантамажь' разводи- 
мыхь (преим. вь Англи) именно за ихъ 
малую величину и красоту опереня, кото- 
рое совершенно схоже съ оперен1емъ гам- 
бургекихъ к. (см. № 6); вБеъ пфтуха 1—1, 
курицы 3/«—11/, ф.; яица до7 зол.; есть бое- 
вые бантамы—немного больше, видомъ и 
свойствами напоминаютъ 14) боевую породу 
(салие-Ё0%13): вытянутыя т$ло и шея, высо- 
кля ноги, опереше разнообразное; пЪтухъ 5— 
6'/>, курица около 5 ф.; употребляются для 
боевъ.—Обыкновенная русск. деревенская ку- 
рица вЪфситъ около 3, пфтухь около 5 ф.; 
яицо около 13 зол.—Разведен1е породист. 
к., кромф удовольств!я, можеть доставить 
хоропий доходъ; но оно требуетъ гораздо 
болфе тщательнаго ухода, чфмъ за обыкн. 
домашними к-ми; трудности особой нфтъ, 
но нужны терпфн!е и систематичность. Ис+ 
торля распространеня куръ показываетъ на 
сравнительно легкую приспособляемостьихъ 
къ климату и мЪстности; поэтому, нужно 
думать, что 6. ч. породист. к-ръ можеть 
быть разводима въ южной, а н$которыя и 
въ средней Росс1и, гдЪ, конечно, зиму при- 
дется держать ихъ въ отапливаемыхь по- 
мБщешяхъ. Къ какой-бы породф ни при- 
надлежали к., самка и самецъ, назначенные 
для приплода, д. отличаться извЪстн. общи- 
ми качествами: у пфтуха—сильная широкая 
грудь, высовя ноги, энергичныя движеня, 
живой взглядъ, блестящее оперен1е, яркай 
цвфть гребня и бороды, храбрость, энергя 
въ исполнения супружеск. обязанностей; у 
курицы —хорошо развитая задняя часть т$- 


ла, кроткй нравъ и уживчивость; тонк1я шел- 
ковистыя перья на задн.части тфла (особенно, 
если расположены въ форм% кочня) — при- 
знакъ плодовитости. Пфтухь д. б. больше ку- 
рицы.—ИомЪщен!я для к.Объ устройствЪ ку- 
рятниковъ, объ ихъ вентилящи и чистот — 
см. Птицеводство, Птичникъ; но вообще от- 
дзльн. мелкля помфщен1я слд. предпочитать 
одному общему большому; дорот1я породы к. 
должно помВщать не болфе какъ по 5—6 
штукъ вмЪстф, полагая накурицу отъ 4—6 
куб. фут., смотря по величин животнаго. 
Насюсти располагать горизонтально и лучше 
вс на одинаковой высот (иначе будутъ дра- 
ки за мЪста и верхн!я птицы 6. марать ниж- 
нихъ), на такихъ разстоящяхьъ, чтобы к. не 
задЪфвали ни 'другъ другу, ни стЪнъ; для круп- 
ныхь к.—пополамъ распиленныя 3 вершк. 
сосновыя жерди (для мелкихъ немного тонь- 
ше), обструганныя, но не гладко (чтобы 
лапы не скользили). ГнЪзда устраиваются 
въ болфе темн. мзстахъ курятника и при- 
крываются отъ падающихъ нечистотъ на- 
вЪеомъ изъ досокъ—или въ корзинахъ, или, 


Рис. 5-й. Ящикъ для гнЪзда. 


лучше всего, въ`ящикахъ по образцу, при- 
веденнаго на рисунк% (для средн. величины 
к.—1арш. высотою и въ '!/2 арш. ширино!ю), 
или-же просто на полу, при чемъ одно гнЪз- 
до отдЪляется отъ другого кирпичами, по- 
ставленн. на ребро; выстилаются внутри 
толст. слоемъ соломы или сфна, такъ, чтобы 
края были выше середины (иначе яица 6. 
выпадать); подъ солому можно подложить 
ивовыя прутья, а землю подъ гнЪздами усы- 
пать слоемъ песку или золы. Если к. нельзя 
пускать свободно бродить по саду или дво- 
ру, то передъ курятникомъ д. 6. огорожен- 
ная ровная площадка (отъ 20 до 40 кв. саж. 
на 10 больш. куръ), усыпанная пескомъ, или, 
еще лучше, поросшая мелкою травою; что- 
бы к. не могли перелет$ть, заборъ д. 6. 
высокъ (1—1'/› саж.) или прикрытъ р%- 
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шеткою,—Кормъ. Куры всеядныя живот- 
ныя; ФЗдятъ червяковъ, насфкомыхЪ, личи- 
нокъ, улитокъ, мясо, зерна, травы и пр. Всяк. 
рода хлЪбн.зерна-—оч. питательный кормъ, 
но давать ихъ лучше размоченными: разбух- 
ппя легче перевариваются и потому ихъ б.ч. 
требуется меньше. Муку,отруби,картофель-—- 
обыкновенно въ формЪ тфета. СвЪжая зе- 
лень и мясная пища (черви, нас$комыя, ли- 
чинки и т. п. или мясо) положительно не- 
обходимы; въ теплое время года к., гуляю- 
ия на свободЪ, легко находятъ’ и то, и дру- 
гое сами, но зимою къ обыкн. пиш% куръ 
нужно примфшивалть мелко-рубленые листья 
капусты, салата, свекловичн. ботвы и пр. 
(вмфетЪ съ мягк. кормомъ — тфстомьъ изъ 
отрубей, муки и пр.) и рублен.-же остатк. 
мяса отъ кухни; куры вообще съ удоволь- 
стнемъ пользуются кухонными отбросками 
и обклевываютъ кости на-чисто; можно да- 
вать и коренья (нарфзанные ломтями): р%- 
пу, морковь, свеклу и пр. На каждую к. 
зеренъ требуется отъ '/зо до */1в' гарнца въ 
сутки или около небольит. горсти ‘на дачу; 
мягк. корма (тфста)—круглый комъ въ 2'/2 
дюйм. въ поперечникВ, мяса (зимою)—око- 
ло 1-го квадр. дюйм. на дачу. Несущимся 
к. въ мягк. кормъ сел$дуетъ прибавлять (для 
образовашя скорлупы) костной муки (изъ ва- 
рен. костей) или толченой яичн. скорлупы, 
или даже немного извести. Н%котор. птице- 
воды утверждаютъ, что конопля, овесъ, гре- 
ча и просо, а изъ зелени—мята, полынь, 
петрушка, ромашка и вообще пахучя ра- 
стен1я побуждаютъ куръ нестись. Кормить 
2—3 раза: рано утромъ и вечеромъ, а иног- 
да, кромЪ того, въ полдень (болЪе легкй 
кормъ); мягк. кормъ лучше утромъ, а твер- 
дый вечеромъ. ЛФтомъ, когда к. пользуют- 
ся свободою, кормить ихъ можно только 
по утрамъ (ум$ренно). Кормить непрем$н- 
но правильно—въ опред. часы. Вода всегда 
д. 6. въ изобили и чистая (часто перем%- 
нять). Французы, посл$ жатвы, перевозят 
своихъ к. (и индфекъ) въ 0соб. клфткахъ на 
сжатыя поля: к. истребляютъ здфсь остат- 
ки хлфбн. зеренъ, смена сорныхъ травъ, 
червей, нас$комыхъ и ихъ личинокъ и пр.; 
оставляютъ ихъ вдЪсь до полнаго очищен1я 


поля (запирая на ночь и въ дурную погоду- 


въ клфтки); въ результат получается уда- 
лене изъ поля вредн. для него сорн. травъ 
и насвкомыхъ и такое откармливаше к., 
которое мало уступаетъ любому искусствен- 
ному. Стадами куръ и индюшекъ, говорятъ, 
удавалось избавлять поля отъ личинокъ са- 
ранчи и тмъ предотвращать появлен1е по- 
сл№дней на будунИйй годъ.— Обь откармлива- 
‚ни—©м. это слово.— Неетись к. начинаютъ 
б.ч. ранкею весною; но при обильномъ кор- 
мВ, хорошемъ уход и тепломь помющени 
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м. нестись и зимою. Обыкновенно на 15— 
20 к. м. 0. достаточно одного п%туха, но 
если желаютъ, чтобы вс яйца были опло- 
дотворенныя,.т. е. годныя для вывода цып- 
лятъ, 1-му изтуху нё елдуетъ давать бо- 
ле 3—4 к. (отдЪлить); для породистыхъ К.у 
во всякомъ случа, не боле 5 к. на 1-го 
п%туха. Спариван1е можетъ происходить и 
ранфе года, но лучи!й приплодъ к. даютъ 
между 2—4 г., а пфтухь оть 3 до 5 лЪтъ. 
Въ яичник каждой к. около 600 яичекъ, 
которыя она д. снести въ течен1и всей сво- 
ей жизни: плодовитыя сносять ихъ въ 4—3 
года (ежегодно по 150—200 яицъ) и даже 
ранфе, такъ какъ есть в., несупая до 250 
и болфе яицъ въ годъ; обыкновенныя по- 
рядочн. к.—отъ 85 до 100—120 яицъ въ годъ. 
Наиболфе благопр1ятное время для несенйя 
между 2—8 годами, зат мъ количество яицъ 
уменьшается. Поэтому, во Франци р%дко 
оставляютъ к. долфе, чВмъ до 8-хъ-лЪтн. 
возраста, тЪмъ болЪе, что посл этого сро- 
ка и мясо ихъ становится жесткимъ. Кло 
желаеть сохранить расу, не д. допускать, 
чтобы к. его хотя’ одинъь разз имфли дфло 
съ постороннимъ пЪтухомъ: вмяеть и на 
будущихъ цыплятъ отъ породистаго пфту- 
ха. Положивъ 15—20 яицъ, хорош. насьдка 
выражаетъ (клохтан1емъ) желан1е сЪсть, пло- 
х1я-же наефдки продолжаютъ класть яйца 
безъ конца; при послфднихъ, конечно, сл- 
дуетъь имфть особыхъ насфдокъ. Подъ не- 
больш. куру достаточно класть 9—13 яицъ, 
подъ оч. большую 15 (зимою), 20 (лЪтомъ); 
во Франши для насиживаня курин. яицъ 
предпочитаютъ индфекъ: подъ каждую око- 
ло 25 яиць; индюшки—страстныя нас$дки 
и заботливыя матки. Искусственное выси- 
живан1е годно только при оч. обширномъ ку- 
роводетв%. Высиживан!е продолжается 19— 
23 дня; нас$дку слфлуетъ кормить боле 
обильн. и питательною пищею, которая, рав- 
но какъ и вода, д. стоять вблизи гнЪзда, 
‚но на такомъ, впрочемъ, разстоян1и, чтобы 
к. вынуждена была выйдти изъ гн%зда (ина- 
че она будетъь мараться въ гнзд%). Подъ 
одну нас®дку—класть яйца, по возможно- 
сти, одновременной или, по крайней мВрз, 
близкой кладки (отм®чать яйца); чфмъ свЪ- 
жфе яйца, тЪмъ лучше; посл$ 20 дней онё 
обыкновенно уже не годны для вывода. Год- 
ность яицъ для вывода пробуютъ такъ: вкла- 
дываютъ яйцо въ одинъ конецъ трубки изъ 
черной бумаги, а въдругой конецъ смотрятъ, 
черезъ яйцо, на свЪтъ; здоровое яйцо д. 6. 
прозрачно, чисто, желтокъ посрединЪ, воз- 
душн. пузырь у широкаго конца; яйцо съ 
2-мя желтками или безъ желтка, или съ ка- 
кими-либо др. измЪнен1ями— не годится. Для 
яицъ одной и той-же к., по н%®котор. при- 
внакамъ, можно судить о пол будущ. цып- 
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ленка: болзе тяжелыя яйца—пифтушки, 6о- 
лфе легкя—курочки (взвЪшивать), боле 
длинныя, заостренн. съ обоихъ концовъ—п*- 
тушки. Воепитан1е цыплятъ. По вылупле- 
ви изъ яйца (продолжается отъ 2 до 24 ч.: 
не помогать искусственно), цыпленку преж- 
де всего нужны покой и тепло; для этого 
онъ забивается подъ перья матки; но луч- 
ше его брать оттуда и помфщать въ гор- 
иокъ, стоящий въ тепломъ мфетЪ и напол- 
ненный на дн№ сфномъ, а затфмъ курин. 
крупн. пухомъ (мель вреденъ); для очище- 
я пухъ д. б. предварительно обваренъ и 
высушенъ. Когда вс цыплята вышли, ихъ 
отдаютъ матк№ или друг. нас$дк$. Кормить 
въ первыя сутки нфтъ надобности. Въ про- 
хладн. или дождливое время—цыплятъ и 
нас®дку держать въ тепломъ помфщенйи, а 
въ теплое и сухое—выпускать на воздухъ 
уже на вторыя сутки, устроивъ для нихьъ, 
гд%-либо подъ навфсомъ, отдЪльное пом%- 
шен1е, напр. изъ ящика, плетенки и т. п. 
Лучшая пища для цыплятъ въ первое вре- 
мя— мелко рублен. крутыя яйща въ смЪси: 
или съ рублен. салатомъ, щавелемъ, крапи- 
вою, свекловичн. ботвою и пр. и тертыми 
хлЪбн. крошками, или-же съ тфетомъ изъ 
гречневой муки, отрубей, хлфба; яйца мож- 
но замфнить творогомъ (хуже). Черезъ не- 
двлю къ тфету, вместо яицъ, подмфшива- 
ютъ крупно-молотыя верна проса, ячменя, 
пшеницы или ржи и т. п.; вообще, по м$рЪ 
подростан1я, постепенно пр1учаютъ къ зер- 
ну (размоченн. въ водё); по временамъ— 
черви, личинки, мясо, если есть, муравьи- 
ныя яйца; можно давать св жее молоко съ 
хлЪбомъ; примфсь толченой яичн. скорлу- 
пы, костной муки или немного извести (напр. 
штукатурки) способствуетъ образовано ко- 
стей. Въ первые дни кормятъ черезъ 2—3 
часа, а затЪмъ 3—4 раза въ сутки. ПослЪ 
3-хь мёсяцевъ-—кормъ тотъ-же, какъ и для 
куръ; съ этого времени сл$дуетъ отдфлять 
пфтушковъ, такъ какъ у нихъ уже являют- 
ся половыя стремлен1я, и кастрировать т$зхъ, 
которые назначены для откармливан1я.— О 
собирания пухаи перьевъ-—ем. Птицеводство. 
БолЪзни. Б. ч. болЪвней к. т$-же, какъ и др. 
домашн. птицъ и зависятъ отъ тзхъ-же усло- 
в (плохаго ухода, неправильн. кормленя, 
нечистоты помфщеня и пр.), а потому опи- 
сан1е ихь—см. Штицеводетво. ЗдЪсь слф- 
дуетъ только зам тить, что к., особливо по- 
родистыя, оч. боятся сырости и холода, такъ 
что помфщен1я, достаточно залцищаюцщия к. 
отъ морозовъ и дождя (конечно, въ то-же 
время опрятныя и вентилируемыя)— необ- 
ходимыя услов1я для сохранен1я ихъ здо- 
ровья. Для устранен1я такъ часто мучаю- 
щихъ к. паразитовъ, преим. вшей, кромЪ 
чистоты, —лучшее средство им ть въ помз- 
СЛОВАРЬ Д-РА СИМОНОВА. 


щеняхъ для куръ кучи изъ см%си песку, золы 
и пыли, въ котор. онф могли-бы купаться 
(кучи перемвнять); совзтуютъ такую см%сь: 
80 част. песку, 15 част. золы, 4 чает. из- 
вести и 1 част. сфрн. цвфта.—Вкуены к. 
молодыя и достаточно откормленныя; ста- 
рыя к. годятся только для варки. Рис. 6-й, 
7-Й и 8-й показываютъ, какъ перевязывать 
к. (идр. птицъ) вообще (6-й—внизу), съ раз- 
литями для варки или соуса, (6-й—вверху) 
и для жарешя (7-й). На рис. 8-мъ—какъь 
разр$зать к. 


Рис. 6-й. Внизу показано, какъ продфвать нити, 

чтобы перевязать птицу. Вверху—какъ перевязать 

птицу для приготовленя ея въ кострюл% (подъ соу- 
сомъ или для варкя). 


Кура вареная. Приготовивъ в.›какъ слЪду- 
етъ, перевязавъ ее, какъ показано на рис. 
6-мъ — сверху, опустить въ кострюлю съ 
9—10 стак. посоленой воды; когда закипитъ 
варить медленно. на оч. легкомъ огн% (едва, 
кипитъ) до мягкости: больш. к. около 1 час. 
(съ момента, когда закипитъ), среднюю ‘/4час., 
оч. жесткую к., конечно, дольше. Подавать 
събзлымъсоусомъ, събешамелемъ илигрибн. 
соусомъ (см..Соусы); можно также съ ри- 
сомъ, приготовл. такъ: 60 зол. риса варить, 
мЪшая, въ курин. отвар 2 часа, зат мъ при- 
править неб. колич. пшеничн. муки, яичн. 
желтками, 1—1*/4 стак. сливокъ и неб. кол. 
масла (кто желаетъ, мускатн. орзхомъ). 

Куражареная. Перевязать к., какъ показа- 
но на рисунк 7-мъ, надфть на вертелъ и жа- 
рить около 355 мин. (въ духов. печи миа), 
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поливая бульономъ (см. Жаркое). Подавать 
съ сокомъ. Передъ жареньемъ можно покры- 
вать тонкимъ ломтемъ свин. сала (см. рис. 
7-й). Остатки жарен. к. м. 0. употреблены 
для приготовленя майонеза изъ к. (р. & 1а 


=== 
Рис. 7-й. В., перевязанная для жарен!я и оберну- 
тая, съ брюха, ломтемъ свин. сала. 


тауоппалзе): разрзавъ к. на кусочки въ 3 
поперечн. пальца длиною и въ 2 шириною, 
мариновать ихъ 2 часа въ 2 стол. ложк. 
уксуса (на ‘12 кур.), приправл. 2'/з зол. соли 
и 22 дол. перца; давъ стечь, разложить на 
блюдо въ видЪ купола, гарнировать четвер- 


какъ сл$дуетъ. о-вънски (очень вкусно): 
откормленн. чытлят», разрЪзавъ на 4 части, 
посыпать солью, дать полежать */2 часа, об- 
тереть пшеничн. мукою, обмакнуть въ би- 
тыя яица, посыпать тертою булкою, печь въ 
очищенномъ кипящемъ масл, пока, подру- 
мянятся. 


Кура подъ бъл. соусомъ или фрикассе изъ 


к. (й1саззбе 4е роше®): если к. молода и от- 
кормлена-—чрезвычайно вкусное блюдо. Раз- 
рвать, какъ показано на рис. 8-мъ, бросить 
на 2—8 мин. въ кипящ. посолен. воду; дать 
стечь на сит; воду выбросить. Изъ 7'/—8 
зол. хорош. свфж. масла и 1—2 столов. ло- 
жекъ съ верхомъ пшеничн. муки сдфлать 
въ кострюл, хорошенько мфшая на огн® 
(мин. 5), бфлый соусъ (д. оставаться бЪлымъ); 
залить 2—2\|з стак. бульона (или водою— 
хуже), приправить толчен. б5лымъ перцомъ 
и солью по вкусу, 1 луковицею (или н%- 
скольк. меленьк.), 1 гвоздичкою, нфекольк. 
дольк. чеснока, зелен.петрушкою, лавров. ли- 
стомъ (кто желаетъ, мускатн.орзхомъ); когда 
закипитъ, положить кусочки к. (если же- 


тинками крут. яицъ поперемВнно съ сала- 
томъ (латукъ), облить 11/2 стак. майонезнаго 
соуса (см. Майоневзъ). 

Кура печеная. Разрзавъ на 4 части, по- 
солить, обвалять въ битыхь яицахъ, посы- 
паль тертыми сухарями и печь медленно въ 
масл (въ кострюл%), пока не подрумянится, 


Рис. 8-й. Какъ р%№зать к.: 1—надр%зы; 2—разрЪзанные куски. 


лаютъ, ихъ можно обтереть ломтями лимона), 
прикрыть кострюлю до 3|«, варить на лег- 
комъ огн% (едва кипитъ) до мягкости: отъ 
12 ч. до 3/4 и 1 часа, смотря по к. Подавать, 
обливъ проц женн. соусомъ; посл ды мож- 
но приправить 2-мя желтками, взбитыми съ 
сокомъ 1 лимона, Можно сервировать съ 
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шампиньонами, съ телячьими или курин. фри- 
хадельками (см. это слово). Фрикассе вкусно 
и холодное. Изъ остатковъ фрикассе приго- 
товляютъ слфдующ. не менфе вкусн. блюда: 
1) Сваривъ въ-крутую ‘/з ф. риса въ бульон 
(см. Рисъ-ризото), приправить его по вкусу 
солью, перцомъ (кто желаетъ мускатн. ор3- 
хомъ), разложить часть его на обмазанн. 
масломъ сотейник слоемъ въ 1*/2 поперечн. 
пальца; на немъ—к. съ ея соусомъ; покрыть 
все остальнымъ рисомъ, пригладить ножемъ; 
обмазать сверху желткомъ, поставить въ ду- 
ховую печь; подавать, когда достаточно со- 
гр$лось. 2) Каждый кусокъ к., покрытый 
ея холодн. соусомъ, обсыпать оч. мелкими 
хлфбными крошками, обмакнуть въ битыя 
яица, еще разъ обсыпать хл3бн. крошками 
и жарить въ кипящ. жир или масл, пока 
подрумянятся (см. Пряженуе). 

Кура фаршированная по-итальянски: 1] ф. 
телячьей (или свиной) печенки подрумя- 
нить на сковородВ съ топлен. свин. саломъ, 
приправленн. перцомъ, лавров. листомъ и 
петрушкою; давъ остыть, растереть вм%с- 
тЪ съ равн. (по объему) количествомъ смо- 
ченной, но выжатой булки, 3 желтками и 
рублен. петрушкою; этимъ фаршемъ начи- 
нить внутренность большой (не старой) к.; 
перевязать, положить въ кострюлю, на днЪ 
которой кусочки свинаго сала, 2 рубл. лу- 
ковицы, 12 долекъ чеснока, и, если есть, 3—4 
разрзанн. томата (помидора); смочить до 
половины бульономъ, варить на легкомъогн® 
(едва кипитъ) до готовности (*|—1 час.). 
Подавать, обливъ соусомъ, процъженнымъ 
сквозь сито и слегка подправленн. мукою. 

КБурятникъ—см. Куры и Итицеводетво. 

Куссо (Е1огез Киззо)—цвфты абиссинск. 
дерева Вгауега апВепишйса; содержат осо- 
бое вещество—хкоссинз, убивающее ленточн. 
глистовъ, противъ которыхъ порошокъ к. и 
употребляется съ большою пользою: 1—2—8 
драхмы на пр1емъ (съ водою или въ красн. 
вин%), черезъ 1/2—1 час.; достаточно 2—4 
пр1ема; зат мъ, черезъ часъ посл посл%д- 
няго према, 1 стол. ложку кастор. масла. 
Вь день према—легкая д1ета. Но такъ какъ 
к. вреденъ при бол$зняхъ желудка и кишекъ 
и при сильн. премахъ м. произвести при- 
падки отравлен1я, то лучше не лечиться имъ 
безвъ совЪта врача (см. Глиеты). 

Кухня. Съ больш. почтенемъ относятся 
У насъ къ аптекВ и болфе, чёмъ съ неува- 
жешемъ, съ презрёыемъ къ кухнЪ; зани- 
маться кухнею считается унизительнымъ... 
предразсудокъ этотъ на столько противенъ 
здравому смыслу, что не стоило-бы труда 
опровергать его, если-бы онъ не былъ слиш- 
комъ вреденъ. Произведен1я аптеки (аптека 
берется для сравнен1я, а не для унижен]я 
`я) нужны только въ исключительн. слу- 
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чаяхъ и не представляютъ ничего существен- 
наго для жизни и здоровья челов$ка; обой- 
тись безъ нихъ почти всегда возможно (см. 
Лечене и Лекарство); безъ произведенй 
кухни, наоборотъ, нельзя существовать ни 
одного дня ни здоровому, ни больному че- 
лов$ку. Не только отъ качества пищи, но 
и оть способа ея прилотовленля, отъ кухни, 
зависить ея удобоваримость, большая или 
меньшая легкость ея поступлен!я въ кровь 
и ея способность возбуждать аппетитъ; не- 
умЗлая кухарка въ состоян1и лишить всЪхъ 
этихь качествъ самую питательную пищу, 
и почти всякая кухарка очень часто ли- 
шаеть ея, по крайней мЪр$, какого-либо изъ 
нихъ. Но знан1е кухни составляетъ не толь- 
ко гиеничесвй, а также и экономическй 
вопросъ: хорошо приготовленной пищи тре- 
буется меньше уже потому, что всасывает- 
ся изъ нея въ кровь больше и меньше извер- 
гается въ вид непереваренныхъ остатковъ 
(кала); кромЪ того, знанйе кухни даетъ воз- 
можность сдфлать удобоваримыми и вкус- 
ными так1я части пищи, которыя обыкно- 
венно пропадаютъ даромъ. Наконецъ, кухня 
есть къ то-же время интересное и, во вся- 
комъ случаф, болзе удовлетворительное для 
ума занят!е, ч$мъ аптека и чфмъ мноПя 
друг1я занят!я, считаюцйяся въ публикв 
благородными. Кухня— это лаборатор1я, въ 
которой предстоитъ сд$лать много любопыт- 
ныхь и полезныхъ опытовъ, усовершенство- 
ван и приспособлен1й на несомнънную поль- 
3 человъчества—съ цфлью сдфлать пищу и 
возможно удобоваримою, и болфе вкусною, 
и боле дешевою... Чтобы сдЪлатьси насто- 
ящею кухаркою или поваромъ, нужно и ума, 
и знан1я, и изобр$тательности и, даже, ар- 
тистическаго вкуса гораздо больше, чЁмъ 
при многихъ другихъ занят1яхъ, а потому 
и кухонное искусство изъ рукъ невфждь 
должно перейти въ руки людей боле св$- 
дущихъ. Заняться кухнею, конечно, не 
стыдно никому, но, по самому свойству об- 
ществ. и семейн. положен1я, опред$леннаго 
не прихотью, а природою, занят1е это пре- 
имущественно предназначено для женщинъ, 
въ программу воспитан1я которыхъ должна 
непремънно входить кухня со вс%ми помо- 
гающими ей знан1ями, между которыми ос- 
нован1я хими и физики, вмЪот съ гиге- 
ною, физ1олог1ею и вообще естественн. на- 
уками, необходимы ей и какъ воспитатель- 
ниц. Кухня представляеть собою и одно 
изъ очень полезныхъь опытныхъ воспита- 
тельныхь занятий, которымъ родители не 
должны пренебрегать, тёмъ боле, что для 
большинства дфтей стряпня доставляетъ 
большое удовольств1е: нужно только, чтобы 
она, оть невниманя взрослыхь, не обратилась 
въ безполезную игрушку (см. Воепитан1е и 
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Игры). При такомъ взглядЪ на кухню, она, 
понятно, недолжна бытьтакою, какою встр%- 
чается въ большинств семействъ; ей д. 6. 
отведено не послднее изъ помфщевшй въ 
жилищЪ, помфщене, гдЪ толчется прислуга 
и куда рЪдко заглядываютъ господа... свЪтъ, 
просторъ и самая педантическая чистота для 
нея необходимЪе, чмь для гостиной; при 
этомъ, она д. б. настолько, если не изящ- 
но, то уютно устроена, чтобы въ ней было 
прятно и удобно работать. Чисто выбЪфлен- 
ный потолокъ, хорошо содержимыя оконныя 


„АООТ, 


Рис. 1-й. Сточная полка. 


стекла, полы и стфны, если возможно, вы- 
крашены масляною краскою, чтобы ихъудоб- 
нфе было мыть; надъ плитою и въ окнахъ— 
вентиляторы (см. Вентилящ!я). Объ устрой- 
ств плиты и о принадлежностяхь къ ней— 
см. Плита. Меблировка—простая, гладкая, не 
задерживающая пыли: 1 большой кухонный 
столъ со шкапиками и ящиками и 1 малый; 
чЪмь тверже и глаже дерево столовь или, 
по крайней м5р$, покрывающихь ихъ до- 


> Нино 


| ГИ 
Рис. 2-й. Робервалевск!е вЪсы. 


сокъ, тзмъ лучше (дубъ, букъ, вязъ); 2 та- 
бурета, 2 —4 соломенныхъ стула; 1 шкапь 
для провиз!и со стфнками изъ проволочной 
сЪтки, дающей возможность вентилящи, но 
не пропускающей насфкомыхь; если окна, 
иа сверъ и свфту достаточно, то шкалпъ 
можно вдфлаль въ одно изъ оконъ; въ про- 
тивномъ случаф, лучше вюшоить въ от- 
дльномъ прохладн. помфщен?и: сух. под- 
вал и т. п., даже просто на вовдухЪ, но 
въ такомъ м%ст%, куда-бы не попадало солн- 
це. При этомъ—1—2 яроволочн. коллажа. Не 
мЪшаеть имЪть въ к. и 0606. (лучше сте- 
клянн.) шкафъ для мелк. посуды и пр. До- 
статочн. число полокъ по стфнамъ, также, 
лучше, окрашенн. маслян. краскою, съ выем- 


20 


КУХНЯ 


ками или крючечками для вЪшан1я раз- 
личн. принадлежностей к.;з очень полезна 
особая сточная полка для сушешя столо- 
вой посуды (рис. 1-й): прикр$пляется надъ 
плитою или около; посуда не нуждается 
въ вытиран!и. Затфмъ необходимы 1—2 
доски для рубки мяса, овощей и пр.: дюй- 


Рис. 3-й. Сотейникъ. 


мовъ въ 20 длиною, 12 —14 шириною и въ 
2'|« —2\ толщиною; 1—2 доски для тфета 
съ возвышенн. краями и скалкою при нихъ 
(скалка дюймовъ 14 длин. и въ 2 толщ.)—все 
изъ крик. гладк. дерева, (см. выше— столы); 
деревянн. чурбанъ на треножник& —для руб- 
ки костей, больш. кусковъ мяса и пр. Стфнн 


часы составляютьъ необходим. принадлеж- 
ность к. Какъ и всякая лаборатор1я, к. д. 
6. снабжена вс$мъ нужнымъ для взвЪши- 
ваня и измВрен1я: безменъ и пружинные 
вЪсы не годятся, какъ невфрные; самые удоб- 
ные—робервалевсие втъсы (рис.2-й), могущ.вЪ- 


Рис. 5-й. ЖелЪзная плоская сковорода. 


шать оть 10 ф. до частей золотника (съ разно- 
взсками около 10 рубл.); для сыпучихьтВль— 
гарнецьъ, а для жидкихьъ—кружка или штофъ 
съ ихь частями; сахарометръ (см. э. слово), 


Рис. 4-й. Кострюля для пражешя съ корзинкою. 
аршинъ съ дюйм. на оборотЪ. 1 висячая 
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другая переносная‘лампа. Фильтрь для во- 
ды. Относительно кухонн. посуды сл$дуеть 
замЪтить, что луженая м%®дная и прочн%е, 
и значительно удобн$е, и легче поддержи- 


Рис. 6-й. Блюдо для запеканвя. 


вается въ чистот№; всл$дстве своей проч- 
ности, она въ конц концовъ обходится и 
дешевле; жестяная посуда самая непрочная 
и не выносить долго огня; 


изъ кованаго 


Рис. 7-й. ЖелЪзн. крышка для горяч. угольевъ. 


бЪл. желза прочнЪе, но все таки ржавфетъь 
и значительно уступаеть мЪфдной; каменная 
(поливенная глиняная) годится только для 
варки жидкостей или для запеканя. При- 
водится списокъ посуды и пр., необходим. 
для семейн. кухни средней руки. Около 10 
обыкн. мъдныхь, луженыхь, кострюль вм\о- 
тимостью оть 5 до 40 стакановъ (оть */з 
до 5 штоф.), вс съ крышками, лучше всего, 


У ХУХУХ КОХ 
$ И р 
Рис. 8-й. Рыбная кострюля съ р$шеткою. 


въ форм сковородъ (сотейниковъ); 1 — 2 
продолловатыхь мъдн. кострюли съ плоск. 
крышками (большая: около 12—13 дюймовръ 
длин., 8 дюйм. шир. и 7дюйм. высоты): для ту- 
шешя и приготовленя подъ соусомъ цфльн. 
итицъ, больш. кусковъ мяса и пр.; 3—4 не- 
большихъ, но высокихъь м®дныхь соусныть 
кострюль (на рис. 21-мъ он стоятъ въ во- 
дяной банЪ) съ плоскими крышками—для ра- 
зогрёваня и хранен]я соусовъ. При этомъ— 
2—4 кастрюли безь крышекъ изъ кованаго 
желза и каменныхь. Крышки съ м%дн. кос- 
трюль зам$няютъ сотейники или сковороды 
для жарен1я на маслЪ; но не мшаетъ имъть 
2 — 3 сотейника поглубже (рис. 3-й): дюйм. 
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въ 12, 10 и 8 шириною. Пряжене (жарен!е 
въ маслЪ) можно производить въ кострю- 
ляхъ, но для особыхъ случаевъ, напр. для 
пряжен!я мелкихъ рыбъ, овощей и т. п., 
слфдуеть запастись 2 060б. кострюлями (18 
и 10 дюйм. шир. и 4'!/2 дюйм. глубин.) съ 
корзинкою изъ луженой проволоки (рис. 4-й): 
овощи, рыба и пр. кладутся въ корзинку и 
вмЪстЪ сънею опуск.въ масло и вынимаются 


Рис. 9-й. Блюдо для сладк. пироговъ. 


изъ него. Для яичницы и т. п.—2 плоскихь 
сковороды изъ чуцуна или темн. желюза (рис. 
5-й): 9 и 6—7 дюйм. шириною; 2 блюда, изъ 
лужен. съ обфихъ сторонъ мФди или кован. 
желЪза (рис. 6-й), для запекан1я (ам =та- 
п): одно 12 дюйм. длин. и 7'!/з дюйм. шир., 
другое 10 дюйм. длин. и 8/2 шир.; столь- 
ко-же каменныхь круглыхъ и продолгова- 
тыхь такой-же или иной величины. 1—2 
крышки изъ тонкало темн. желъза (рис. 7-й)— 
для накрыван!я блюдъ, кострюль при запе- 
каши (ап этап), когда огонь требуется и 


Рис. 10-й. Рашперъ. 


сверху: на крышку кладется сначала слой 


горячей золы, а затЪмъ раскаленныя дре- 
весн. уголья. 1—2 рыбн. кострюли (рис. 8-й) 
съ рёшеткою, на которую кладется рыба: 
для варки и пряжен1я цфльныхъ рыбь 
(одна въ 20 д., а другая въ 16—15 д. дли- 
ною). 2 металл. и столько-же каменныхъ 
кругл. бюдъ для сладк. тиироловь, палитетовь 
(рис. 9-Й), приблизительно той-же величины, 
какъ и для запекан!я. Для сироповъ, ва- 
ренья, компотовъ и т. п.—2 тазика изъ жел- 
той (нелуженой) мди: въ 12 и 8 дюйм. шир. 
и около 6—4/з дюйм. глубиною. По крайней 
мЪрЪ, 2 ралитера (рис. 10-й): одинъ для рыбы, 
другой для проч. мяса; на рис. представленъ 
рашперъ съ жолобоватыми перекладинами, 
оканчивающимися, подъ ручкою, въ боль- 
шой жолобъ: жиръ, стекаюцщий съ мяса, со- 
бирается въ больш. жолобЪ и, не падая на 
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уголья, не производить непр1ятнаго чада. 
1—2 желъзн. листа величины, соотв%т-| лза, 6 деревянн. (некраш.) ложек» различн. 
ствующ. духовой печи плиты; 1—2 рьщшет- | величины; 1—2 больш. вилки; 1—2 чумовки 
2 ЗаЕиие  Ю (Дырчат. ложки) изъ бл. же 
к ессся лЪфза для сниман1я пЪны (одна 
изображ. на рис. 24-мъ); 1 рыбн. 
лопатка (рис. 12-й); 1—2 друш- 
лака (дырчат. кострюля) изъ 
бВлаго жел$за, для сцфживан1я 
жидкостей съ вареныхъ овощей 
и пр.; 2 сБтчатыхь чьдилки изъ 
благо желЪва (рис. 13-й); 1—2 
1 волосян. сита, 1 рюшето; особое 
Рис. 11-й. Ршетка для пирожныхъ. ръшето изъ луженой проволочной 
сютки для пюре и пр., съ де- 
ки на ножкехъ (рие. 11-й), изъ луженой про- | ревянн. пестижомь (рис. 14-й); *з—1 дю- 
волоки — для сушеня пирожныхъ, засаха-| жину; малыхъ ‘илийовокь (въ футлярф), 1 
ренн. плодовъ и т. п. Н№сколько форм изъ 


рис. 16-мъ (около 75 к.). 2 ложки изъ б%л. же- 
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Рис. 12-й. Рыбная лопатка. 


бфлаго жел$за или луженой мди, гладкихь 
и узорчатыхъ, полныхь или пустыхъ вну- 
три — для шарлотъ, желе, крема, студня и 
пр. Топорикъ или Иъзакь для рубки костей 


*(вячто) чжокеин 
-вхок ‘н\оче 90 гош4оя ен кЧНовез ЕТУ чл ецпу °И-СТ ‘Иа 
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Рис. 13-й. ЦЪдилка изъ бфл. желЪза. 


или раздВлен1я суставовъ и пр.;1косайь—тол- 
стый тяжелый ножъ для т$хъ-же цфлей и 
для сплющиван!я телячьихъ котлетъ, бив- | больш. и 1 среднюю илииовку; 2 лы для 

перевязыван1я и зашиван!я птицъ: около 
би 8'/2 дюйм. длиною; 2 терки изъ благо 


Рис. 14. Ршето для пюре съ пестикомъ. Рис. 16-й. Ложки для кореньевъ и ножь для ко- 


реньевъ. 
стековъ и пр.; 3—4 кухонн. ножа различн. 


величины изъ хорошей стали; точилку къ желфза, 1 пила для костей, 2 ступки: одна 
нимъ; для очищен!я плодовъ, грибовъ и | металлическая, другая мраморная, 2 воронки 
корней очень удобенъ ножъ, приведенн. на | изъ бл. жел$за и 2 стеклянныхь. НЪсколь- 
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ко каменныхь (поливенныхъ) чашекъ разл. |<0е), но его можно замфнить рукою (аппар. 
величины; н®сколько такихъ-же 10ршковь; | м. имфть съ заводн. механизмомъ за 17— 


1-—2 чугунн. котелка. Лоланка изъ бфлаго 
желза для мытья посуды. Не менфе дю- 
жины салфетокь для процфживан!я соковъ 


Рис. 17-й. Котелокъ съ крышкою. 


и пр; дюжины 2 кужонн. полотенеиь. Если 
въ плит нЪтъ приспособлен1я для жарен!я 
на вертел, то для желающихь имЪть на- 
стоящее жаркое (см. Жаркое) — отдфльн. 


Рис. 19-й. Кострюля 


Рис. 18-й. Форма для 
двойная. 


пудинговъ. 


аппаратъ для этого (рис. 15-й): на рис. спе- 
реди коробка (изъ бл. желЪза), въ которой 
помфщается жаркое, надфтое на вертелъ; 
крышка открывается только по временамъ, 
чтобы или полить жаркое, или слёдить за 


Рис, 20-й. Корзинка для варки яицъ. 


ходомъ операц1и; насупротивъ, свади, дру- 
гая коробка (желЪзная или чугунная) съ 
перекладинами для углей (древесныхъ); слЗ- 
ва заводной механизмъ для верчен1я верте- 
ла; хотя онъ и не особенно дорогъ (см. Жар- 


25 р., безъ него за 12—18 руб.). Вертель— 


Рис. 21-й. Водяная баня съ соусн. кострюлями. 


плоская солидная игла съ ручкою съ одной 
стороны. Наконецъ, на рисункахъ приведе- 
но еще несколько полезныхъ для кухни 


Рис. 22-й. ЦЪдилка для желе. Рис. 23-й. Машинка 


для взбиваня яицъ. 


аппаратовъ или приспособленй.Нарис.16-мъ, 
вм$отЪ съ ножемъ для корней и пр. (см. вы- 
ше), изображены ложи для выръзывая фи- 


Рис. 24-й. Сточный стфнной листъ. 


зурокъ изъ корней (моркови, картофеля и 
пр.). Рис. 17-й предст. удобн. форму котел- 
ка съ крышкою (каменн., жел%зн. или чу- 
гунн.); на 18-мъ-—фаянсовая (огнеупорная) 
форма для пудиовь; на 19-мъ — двойная 
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кострюля для варки картофеля и пр. паромъ 
воды, которая наливается въ первую кос- 
трюлю (см. Картофель): отъ 20 до 40 стак.вм%- 
стимостью. На рис. 20-мъ—хорзинка съ руч- 
кою изъ лужен. проволоки для варки 10 яицъ, 
погружаемыхъ въ воду вмЪфет% съ корзин- 


Рис. 25-й Жестянка для 
посыпаня сахаромъ. 


Рис. 26-й. Салатная корзинка. 


кою; на 21-мъ— водяная баня съ 3 кострюлями 
для соуса—для разогр$ван1я соусовъ и т. п.; 
на рис.22-мъ—0с0б. аптаралть для проильжива- 
я желе и т. п.: въ съемный кружокъ (свер- 
ху) вставляется полотно, фланель и т. п. 
для процЪживан!я; сосудъ имЪфеть двойн. 


Рис. 27-й. Машинка для рубки мяса. 


стфнки, между которыми наливается горяч. 
вода, такъ что проц живаемое желе остает- 
ся теплымъ и не застываетъ. На рис. 23-мъ— 
малииика для взбивамя яиць; на 24-мъ—сточ- 
ный листъ изъ благо жел$ва, затнутый 
внизу въ форм желоба: для привфшиваня 


РОЙ 
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Рис. 28-й. Керосиновая кухня на 2 мфета. 


кухонн. ложекъ, шумовокъ и пр. (листъ в*- 
шается у плиты); на 25-мъ— жестян. коробка 
съ дырками въ крышк»: для посыпашя мелк. 
сахаромъ; на 96-мъ-—салатная корзинка изъ 
бфлой проволоки для мытья салата; на 
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27-мъ— машинка для рубки мяса (отъ Здо8 р.). 
На 28-мъ—керосиновая кухня на 2 мЪета: (8— 
6 р.); удобна: на ней можно готовить т%-же 
кушанья, какъ на плит, но иногда ды- 
митъ.—Новая глиняная и чугунная посуда 
д. 6. предварительно выварена (см. Горшокъ, 
Котелъ). Посуду вообще слфдуетъ чистить 
ежедневно; кострюли, желЪзн. и м%дн., сна- 
чала вывариваются горячею водою, въ котор. 
растворена сода, затЪмъ чистятся мелкимъ 
пескомъ, смоченнымъ тою-же водою, про- 
поласкиваются н%ск. разъ и высушиваются 
на плит%; снаружи мЪфдную посуду чистятъ 
или порошкомъ кирпича, или, еще лучше, 
в0д0ю для чистки мъди (см. это слово). Пе- 
терб. кухарки чистятъ гущею, приготовлен- 
ною изъ остатковъ прокисшаго т$ета, за- 
квашенн. черн. хлфба и вообще всякихъ 
кисл. остатковъ. Столы ежедневно моются 
съ мыломъ травяною щеткою. 

Кушнеретво: хушнеръ, занимающийся дуб- 
ленемъ овчинъ. 

Кэксы (саКез) — англйск. пирожныя, въ 
составъ которыхъ входятъ: пшеничн. тфсто, 
масло или сало, сахаръ, обыкновенно яица 
и коринка, иногда и друг. пряности. Мука 
д. б. совершенно суза. При достаточномъ ко- 
личеств% яицъ дрожжей не нужно; если-же 
яицъ мало или вовсе нЪтъ, то дрожжи не- 
обходимы, и тфмъ больше, чЪмъ меньше 
яицъ. №. безъь дрожжей сохраняются го- 
раздо дольше. Яица и масло д. б. совершен- 
но свф яя. Бфлки и желтки яиць выпус- 
кать въ отдфльныя чашки, процЪ®дить и 
вполн% взбить (упавшая съ вфничка капля 
должна держаться). Одно, хотя немного, не- 
свфжее яйцо испортитъ все т$сто. Масло, 
лучше всего, растирать до б%ла; если нуж- 
но, слегка подогрЪть, но ни въ какомъ слу- 
ча№ не растоплять. Сахаръ д. б. мелко рас- 
толченъ и просЪянъ сквозь частое сито; ко- 
ринка хорошо’`вымыта, очищена и вытерта 
въ салфеткЪ, затёмъ, высушена на блюдЪ 
передъ огнемъ; нужно, чтобы не оставалось 
ни малфйшихь зернышекъ и чтобы коринка 
была вполн% суха: иначе к. будутъ тяжелы. 
Чтобы т%ето поднялось хорошо, печь д. 6. до- 
статочно жарка; но если жаръ силенъ, то к. 
слфдуетъ прикрыть листомъ чистой бумаги. 
Пока ножъ, воткнутый въ середину к., вы- 
нимается лилкимз,—к. не готовъ, и его слф- 
дуетъ продолжать печь. Время, нужное для 
печен1я: оть н%еколькихъ минутъ до 1— 
1‘/2—2—9!|» и боле час., главнымъ обра- 
зомъ, смотря по величин ж. Пекутся к. 
или въ намасленн. бумажныхъ формахъ 
(круглыхъ или четырехъ-угольныхъ коро- 
бочкахъ), или въ обыкновенныхъ пирож- 
ныхъ формахъ, смазанныхъ внутри масломъ, 
или-же выложенныхъ намасленою бумагою. 
Хранить к. въ жестян. коробкахъ въ про- 
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хладномъ, но не сыромъ м%фет$. — Экономи- | сить тщательно. Къ 3-мъ взбитымъ яицамъ 
ческай кэксъ. 24 золотн. масла растереть до- | прибавить 1 чайн. чашку сливокъ и, для за- 
бфла, взбить хорошенько бфлки 4-хъ яиць; | паха, немного тертой лимонн. или померан- 
см шаль то и другое тщательно съ 1-мъ фун- | цов. корки (или нфеколько капель лимонн. 
томъ пшеничной муки, 24-мя зол. мелкаго | эссенци); смфшать съ т%стомъ и, всыпавъ 
сахара, 48-ю зол. коринки и 1‘/2 стак. мо-|1 чайн. ложку соды, старательно взбивать 
лока; размъсивь все хорошенько, передъ самымъ | все 10 мин. Разложить въ небольш. формы 
сажан1емъ въ печь, прим шаль чайн. ложку | и печь */4—'/2 час. — Дессертные каксы. 44 
соды, сложить тфето въ намасленую форму, | зол. просфянн. сахара хорошенько взбить съ 
и печь въ умфренно-жаркой печи до готов- | {2 ф. очищенн. масла; продолжая взбивать, 
ности: около 1*/2 ч.— Кэксь кз чаю. |4 ф. пшен. | постепенно прибавить ‘/з ф. муки и, зат мъ, 
муки смЪшать тщательно съ !/4 ф. хорошаго | 3 яица. СмФсить тщательно и печь въ не- 
аррорута; прибавить */4 ф. толч. сахара, 21|: | больш. формахъ (18—24 кэксовъ) 8—10 ми- 
лота мелко нар$занныхъ апельсинн. или ли- | нутъ. — Кэксь на дрожжагь. !|з ф. масла и 
монныхъ цукатьъ, ‘/4 ф. растертаго до-б$ла | */4 кружки (1‘/4— 1/2 стак.) молока разог- 
масла и 2 хорошо взбитыхъ яйца. Взбивать р$ть въ кострюлф,— пока масло не распус- 
все 10 минутъ, сложить въ форму, печь въ | тится (не должно 6. слишкомъ горячо); вмЪс- 
умЪренномъ жару 1 ч. 10 мин. Въ закрытой | т съ 1! ф. муки, 1'/2 столов. ложки хо- 
жестянк% сохраняется нзсколько недЪль.— | рош. дрожжей и 3-мя старательно взбитыми 
Свадебный кэксъ. 3 ф. свфжаго масла расте- ! яицами сдфлать гладкое т$ сто. Прикрывъ, по- 
реть до-бЪфла, смзшать съ 2 ф. просфянн. | ставить въ теплое м$сто; когда подымется 
сахара и, затЪмъ, съ вполн% взбитыми бЪл- | достаточно, примфшать 3/4 ф. коринки, */з ф. 
ками отъ 16 яицъ. Желтки этихъ яицъ взби- | сахара (смоченнаго) и 5 лот. нарЪзанн. цу- 
вать 10 мин., см шать съ 5 ф. лучшей (су-| катъ. Разлить тфсто въ 2 жестян. формы, 
хой) просфянн. пшеничн. муки, 2 тертыми | выложенныя намаслен. бумагою (края по- 
мускатн. орЪхами, 13/4 зол. толчен. мускатн. | слЗдней д. быть пальцевъ на 6 выше формы); 
цвфта и 1 зол. толчен. гвоздики. Смфшавъ | дать подняться еще (около !/з час.); печь въ 
все вмЪст%, взбивать '/з часа или болфе: до | жаркой печи около 1*/2 час. (чтобы не при- 
времени сажан!я въ печь, передъ которымъ | гор%ло, сверху можно прикрыть листомъ бу- 
прямфшать 5 ф. коринки, 1 ф. толчен. сладк. | маги). — Шотландский сньъжный кэксз. 13 ф. 
миндаля, по 12 ф. мелко нарзанн. апельсинн. | масла растереть до-бфла; постоянно взби- 
и лимонн. цукатъ и '!/2 ф. обсахар. лимона, а | вая, прим$сить постепенно ‘|2 ф. просЖянн. 
также по ?/з—3/‹ стак. благо вина и очи- | сахара и 1 ф. аррорута, затЪмъ, 6 вполнЪ 
щенной водки (лучше коньяка или рома). взбитыхъ б$лковъЪ; старательно взбивать 
Прикрывъ листомъ бумаги, печь въ ум%рен- | все 20 мин., приправить (по вкусу) ваниль- 
но жаркой печи 5—6 чае. Этотъ к. обык- | ной, лимонной или другой эссенщею; сло- 
‚ новенно глазируется (см. Глазировка).— Ко-| жить въ форму и печь въ умфренн. жару 
ролевскле коксы. |2 ф. растертаго до-бла маела | 1 — 11/2 ч. 
см шать съ 1 фунт. муки, прибавить '/з ф.| Жюммель—тминная водка (см. Тминъ). 
толчен. сахара, '/з ф. коринки: все перемЗ- Кюрасао — см. Ликеры. 


Л. 


Лабазъ—чаще всего означаеть торговый | разсола, промываютъ и тщательно высуши- 
складъ муки, крупы и вообще хлЪбныхъ | ваютъ на воздух на деревянн. переклади- 
товаровъ. нахъ или плетенкахъ. Такимъ образомъ при- 

Лабарданъ или штокфишъ — соленая | готовленная рыба поступаетъ въ продажу 
треска различн. видовъ, но главн. образомъ | безъ особой упаковки или связанная пуч- 
Са4из тоттйиа, С. тойоа, С. сатбопатиз, @.| ками: въ Германи и у насъ ее продаютъ 
СаЙатлаз ‘и н%кр. др. Обыкновенный спо- | подъ именемъ иипокфишь. Соленая треска, 
собъ приготовленя: отр$завъ голову, уда- | упакованная въ бочкахъ, называется лабар- 
ливъ внутренности и 6. ч. хребтовой кости, | даномъ. Приготовляется л. или шт. въ Нор- 
рыбу распластывають и, пересыпая солью, | веи, Англи, Исландия, на Ньюфаундленд 
кладутъ слоями въ бочки; по истечени |и пр. (см. Треска). 
извфстнаго времени, рыбу вынимаютъ изъ| Лабрадоръ—минералъ изъ породы поле- 
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вало итата (см.), состоитъ изъ кремнекисл. 
натра, глинозема и извести; растворяется 
въ соленой кислотЪ и плавится на паяль- 
ной трубкф. Обыкновенно с$раго цвЪта съ 
различн. отливами: голубымъ и зеленымъ, 
рже бронзовымъ или м%дно-краснымъ и 
т. п. ИмЪетъ много разновидностей, изъ 
которыхъ одн% идутъ на архитектурн. укра- 
шен1я, камины, колонны и. т. п., другя упот- 
ребляются, какъ драгоцфнные камни (см.) 
Въ Росаи встр$чается въ Клевской губ. 
близъь Радомысла, въ Финляни и н%к. 
др. м%Ъетахъ. 

Лава—извержен!е вулкановъ; заключа- 
етъ въ себЪ см%сь различн. горныхъ породъ, 
оть состава которыхъ зависить ея цвЪтъ, 
твердость и др. качества. Употребляется, 
какъ строительный матерлалъ, на мостовыя, 
на жернова и пр.; нзкоторыя изъ твердыхъ 
породъ, напр. лава Везув1я, хорошо полиру- 
ются и идутъ-на изготовлене мелкихъ ук- 
рашен1й—вазъ, коробочекъ, брошекъ. 

Лаванда (Гауапац]а), Очень низкле ку- 
старники изъ сем. губоцвфтныхъ. Особенно 
извЪотны 2 вида: 1. са, раступай въ Аф- 
рик%, въ южной и юго-западной ЕвропЪ, и 
Т,. зюеспаз—въ Грещи и въ Индии. 1. за 
м. разводиться и у насъ въ южн. Рос@й; 
имЪеть 2 разновидности, изъ которыхъ од- 
на— Г.. ета РС особенно извЪстна. Въ меди- 
цинз употребляется изрЪдка снаружи: для 
ароматическ. компрессовъ и ваннъ; часто— 
парфюмерами. Запахъ л. изгоняетъ моль и 
др. насВкомыхъ, а потому подушечками изъ 
высушенныхъ (въ т$ни) цвфтовъ л. пере- 
кладываютъ бфлье и платье. 

Лавандовая вода. 46 дол. англйск. лаван- 
доваго масла (см. ниже), 46 дол. бергамотн. 
масла, 23 дол. лимонн. масла, 1 фунт. очи- 
щеннаго (90—91°/о) спирта, и 10 капель поме- 
ранцов. масла. Есть и друг. рецепты. Упо- 
требляется, какъ туалетная вода. 

Лавандовое масло добывается перегонкою 
цвфтовъ л., настоящее—изъ 2%. %ега, кото- 
рая особенно успфшно разводится въ Ан- 
гли. Лучшее—аньлйское масло: безцвЪтно, 
оч. пррятн. запаха и вполн№ растворимо въ 
63—69°/о спиртЪ; уд®льн. вЪсъ 0,876—0,880. 
Масло изъ обыкновенной Т.. зрса (ваПе 
4’азр1е)—темнфе (желтЪе), мене пр1ятн. за- 
паха. Подм%сь скипидара въ иав. масль уз- 
нается по его неполной растворимости въ 
спирт. Хулише сорта лав. м. идутъ на ду- 
шене мылъ и помадъ; лучпие—главн. об- 
разомъ для приготовлен1я лавандовой воды 
(см. выше) и лавандовой эссенили (см. ниже). 

Лавандовая эссения. Выспий сортъ добы- 
вается перегонкою лаванд. масла со спир- 
томъ: вполн% безцвЪтна; боле низкАй—смЪ- 
шен!емъ лаванд. масла со спиртомъ: 13%[5 
зол. лавандов. масла, 1 штофъ очищеннаго 
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(90—91°/о) спирта. Вто разводитъ л., мо- 
жетъ приготовить эссенцйю непосредственно 
изъ растешя: наполнить цвзтами и листья- 
ми (безъ стебля) бутылку, налить столько 
спирта (или оч. хорошей водки), сколько 
помфстится, дать настояться 3 сутокъ, бы- 
стро профильтровать, держать въ плотно 
закупоренныхъ флаконахъ. Употребляется 
для прибавлен1я въ различн. рода сложн. 
духи (см. Духи), помады и пр. Растворен1- 
емъ, на легкомъ жару, въ лавандовой эс- 
сенцши хорошаго б$лаго мыла получается 
мыльная эссеиия—ипр1ятное туалетное сред- 
ство (см. Мыло жидкое). 

Лавина—глыба, снфга, скатывающаяся съ 
горы. 

Лавирован!е или Лавировка —- см. Судо- 
ходетво. 

Лавра — такъ назыв. н%которые перво- 
классные монастыри въ Росейи: к1ево-печер- 
ская л.—съ 17-ю церквами и 2 пещерами; 
троицко-сериевская л.—въ 60 верстахъ отъ 
Москвы въ Дмитровск. уфздв Моск. губ.; 
александро-невская (С.-Петерб.) — 4 церкви, 
корона Александра, Невскаго, кровать Петра 
Великаго и трость его работы; успеиская- 
почаевская—въ мЪстечк% ПочаевЪ Волынск. 
губ. | 
Лаврикъ или волчье лыко—кустарники изъ 
рода Даррие сем. тимелейныхъ; у насъ по- 
всюду растетъ дико въ лЪсахъ хорошеньк 
видъ 7). тегегеит, назыв. во многихь м%- 
стахъ волчьимь лыкомъ: небольшой мало в\№т- 
вистый кустарникъ, цвзтупИй раннею вес- 


Лаврикъ (0. шехегеци). 


ною, прежде появлен!я листьевъ. Его розо- 
вые, изящные цвфточки сидятъ кучками на 
прутикахъ, пахнутъ оч. прятно, но слиш- 
комъ сильно. Красныя ягоды, зам няюния 
въ кони лЪта цвфты, производятъ, вм ет 
съ листьями, хоропий эффектъ. За раннее 
цвзтен1е и выносливость очень цфнится въ 
садоводств. Растетъ лучше всего въ гли- 
нистой почв, въ тфни; пересадку и обр%- 
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зыван!е выдерживаетъь трудно; пересажи- | 


вать лучше всего позднею осенью. Разво- 
дится сЪменами, которыя нужно сФять тот 
часъ по созр$ванйи ихъ: иначе онф лежатъ 
цфлый годъ. Ягоды ядовиты, кора вызы- 
ваеть пузыри на кож. Изъ остальныхъ 
видовъ, находящихся въ садоводств%, слЪ- 
дуетъ назвать алтайскую дафну съ бфлыми 
цвтами, также цв тущую рано; сильно в®т- 
вистую альийскую (О. а]рта), весьма, при- 
годную для украшешя скалистыхъ группъ; 
вЪчно зеленые ЛД. Гачтеда и Ш). Спеотит 
могутъ удаваться у насъ на юг. Свфжая 
кора О. шезхегеиш, безъ верхней кожицы, 
м. б. употребляема, какъ нарывное средство, 
выфсто мушки: для этого ее смачиваютъ 
водою или уксусомъ и прикрфпляютъь къ 
кожз— пока не нарветъ. Изъ нея-же приго- 
товляють нарывной пластырь (етр]азгат 
техеге! сап.) и раздражающую мазь (цп- 
2иепё. мехеге!). 

Лавровишенникъ — Сегазиз ]апгосегазиз 
изъ сем. миндалевыхъ: вЪчно зеленый вы- 
сокй кустарникъ съ больш. кожистыми блес- 
тящ. листьями. Бфлые цвЪты, въ кистяхъ, 
ароматны и распускаются весною. Плоды 
почти черные, похожле на небольш. виш- 
ни, но на верхушкахъ заострены; содер- 
жатъ, какъ и листья, много синильной кис- 
лоты, а потому ядовиты. Въ дикомъ состо- 
ян у насъ растетъ за Кавказомъ, особенно 
въ западной его части. Одинъ изъ самыхъ 
изящныхъ кустарниковь и оч. цфнится для 
южн. садовъ; выдерживаеть легкАй морозъ, 
но все-же для средней Росси не пригоденъ, 
а вь южной—его нужно прикрывать на, зи- 
му. Разводится отводками и черенками. Об- 
р%фзають по отцвЪтанши.—Изъ листьевъ л. 
приготовляется лавровишневая вода (адиа 


]аагосегаз!), извЪстн. въ публикЪ подъ име- 


немъ лавровишнев. капель: употребляется 
въ медицинВ такъ-же, какъ вода горькихъ 
миндалей; но посл$днюю сл$дуетъ предпо- 
читать (см. Миндаль). 

Лавръ—различнаго роста деревья изъ ро- 
да Гаитгиз и сем. лавровыхъ. Самый извЪст- 
ный видъ — 1. побИ1з — небольшое дерево, 
не выше 20 фут., съ вЗчно-зелеными листь- 
ями, которые заключаютъ въ изобил1и 0со- 
бое эфирное масло и отличаются прянымъ 
вкусомъ. Ягодообразные плоды также пря- 
ны и содержатъ эфирное масло. Родомъ 
лавръ съ востока, но онъ уже издревле рас- 
пространился по берегамъ Средиземнаго мо- 
ря; у насъ встр$чается за Кавказомъ и на 
южномъ берегу Крыма, гдЪ онъ хорошо рас- 
тетъ безъ всякой покрышки; зд сь онъ, вм$- 
стЪ сълавровишенникомъ, в чно-зеленою кали- 
ною (см.) и нЪкотор. друг.подобн. растен1ями, 
мож. составить основу широколиственныхъ 
зимнихъ группъ въ садахъ и паркахъ. Въ 
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остальн. Росси л.можетъразводиться только 
въ холодныхъ оранжереяхъ. Удается въ хо- 
рошей дерновой почвЪ. Друге виды отне- 
сены къ новымъ родамъ. Таковы: камфор- 
ное дерево (Салирвога (Галгиаз) оста) и 
корица (Стпатотит (Галгиз) сеу]алаеит)— 
см. Вамфора и Корица. Высушенные ли- 
стья Г.. поз употребляются, какъ при- 
права на кухнЪ: хоропие д. б. желтовато- 
зеленые, съ ровными краями, безъ стебель- 
ковъ. Изъ ягодъ добываютъ лавровое масло 
(о]еит ]алиг1): густое, какъ коровье, зелено- 
ватаго цвзта, непрлятн. запаха, и горькаго 
вкуса; прежде употреблялось въ медицин%® 
для втиран1й; перегонкою изъ него полу- 
чается эфирное лавров. масло (0]. Лат ат 
4131.) — желтовато-зеленое, жидкое, лету- 
чее, съ сильн. запахомъ. 

Лагуна — такъ называются водныя вмф- 
стилища на морскомъ берегу, отд$ленныя 
оть моря 6. ч. узкою и обыкновенно не 
сплошною полосою земли. Наибол%е другихъ 
извфстны Венещанскля лагуны. Б. ч. лагу- 
ны не глубоки и потому могутъ служить 
гаванью только для небольшихъ судовъ. 

Лагъ—инструментъ для опред$лен1я ско- 
рости хода судна. Онъ состоитъ изъ небольш. 
(отъ 4 до 12 дюйм. высотою) деревяннаго 
сектора /\, дуга котораго настолько отяг- 
чена свинцомъ, что въ вод инструментъ 
стоитъ вертикально и едва выглядываеть 
острымъ верхн. угломъ. Это поплавок» лага. 
Отъ’ трехъ угловъ сектора идутъ три вере- 
вочки, которыя на разстоян1и около 3 футъ 
сходятся и служатъ м$фстомъ прикрёплен1я 
длинной (не толстой) веревки съ узлами, 
называемой /л4л5-линемз. Узлы—это короткле 
ремешки, прикрфпленные по всей длинЪ 
латъ-линя на разстоян1и */1зо морск. мили 
(около 7 сажен.) одинъ отъ другого; сво- 
бодный конецъ лагъ-линя наматывается на 
вертящуюся на оси катушку вюшку латъ- 
линя. На разстояи длины судна отъ по- 
плавка на лагъ-линЪ привязанъ флажекъ 
(обыкн. красный). Когда желаютъ изм рить 
скорость хода судна, матросъ, взявъ одною 
рукою поплавокъ, а другою достаточный 
конецъ размотанн. лагъ-линя, бросаетъ ин- 
струменть за бортъ: судно идетъ, лать-линь 
разматывается; время начинаютъ считать 
съ момента, когда красный флажекъ до- 
шелъ до края борта (до рампы); по истече- 
ни ‘/2 мин. (песочныя часы въ */з мин), лагъ- 
линь останавливаютъь и считалютъ число вы- 
шедшихъ узловъ: если ихъ, положимъ, 10, 
то судно д$лаетъ 10 узловъ или */1з мили 
въ 12 минуты или 10 миль въ часъ. Тавя 
изм рен1я лучше производить при возмож- 
но тихой погодз, а главное—на м$стахъ, гдв 
нЪтъ течен1я, или оно мало замЪтно. 

Лагъ-линь—см. Лагъ. 
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Ладанъ (Ситтй или тезта оИфапит) — 
отверд$лый сокъ различн. видовъ Возшейа: 
В. раругНега, В. Саше и пр. Л. идетъ съ 
восточн. береговъ Африки (между Абисси- 
нею и Индск. океаномъ— Сомали), но въ 
Европу привозится или изъ Инди (въ ящи- 
кахъ отъ 9 до 12 пуд.), или-же изъ Малой 
Азш, Сири и Египта (въ боченкахъ отъ 
3!/> до 8 пуд.). Въ торговл отличаютъ 2 
сорта: Отборный л.—въ форм кругловат. 
или продолговат. полупрозрачн. кусковъ 
желтаго или красно-желтаго цвфта, покры- 
тыхъ снаружи бфловатою пылью, въ раз- 
лом блеститъ, какъ воскъ, легко кро- 
шится, растертый съ водою образуетъ мо- 
локообразную жидкость (то-же—при жевани 
со елюною); въ спиртЪ растворяется почти 
вполн%; прлятнаго бальзамическаго запаха. 
Обыкновенный — въ вид красноватыхъ или 
бурыхъ кусковъ, часто въ форм слитыхъ 
массъ; содержитъ много примесей. Главныя 
составныя части л.з эфирное масло, смола, 
камедь. Употребляется главн. образомъ для 
курен1я въ церквахъ, но также для приго- 
товлен1я курительныхъ порошковъ и св%- 
чей, пластырей и т. п. 

Ладанъ росной или бензоэ (диттй или 
745та Вепгое)—отверд$лый сокъ коры ©9#/- 
таз Вепгое, дерева, растущ. въ Инди и на 
остъ-индскихъ о-вахъ. Въ торговл 8 сорта: 
В» слезкахь — неправильн. угловатые хруп- 
к1е кусочки, снаружи блЪднаго красновато- 
желтаго цвЪта, блестяцие или обсыпанные 
матовою пылью, въ разломЪ блестящаго мо- 
лочнаго цвфта. Миндалевидный — въ форм 
закругленныхъ желтовато-бфлыхъ зеренъ 
или миндалинокъ съ опаловымъ блескомъ, 
заключенныхъ въ бурокрасную хрупкую 
смолистую массу. Обыкновенный —самый худ- 
ий, содержанИй мало бензойн. кислоты; 
больш. куски, состояше 6. ч. изъ грязно- 
красновато-бурой хрупкой основной массы, 
въ которой разсыпаны боле свфтлыя мел- 
юля зернышки. Р. л. содержитъ бензойную 
кислоту, различн. смолы, слды эфирнаго 
масла; отличается прятн. аромалическ. за- 
пахомъ, напоминающимъ ваниль; плавится 
при 60—70° Р. (75—90° Ц.), въ кр$икомъ 
спиртз растворимъ вполнЪ и образуетъ из- 
вЪстную вс№мъ бензойную настойку (Т-га 
Веп206з: 1 ч. на 5 ч. спирта 95°), въ эфир 
только отчасти. Употребляется для приго- 
товлен1я бензойной кислоты, различныхъ 
косметичезскихъ средствъ, лаковъ, въ пар- 
фюмерномъ искусствЪ, какъ курительное 
средство и пр. Бензойная настойка, см%- 
шанная съ водою, образуетъ молочную жид- 
кость—дъвичье молоко (см. Молоко дЪвичье). 
Особый сортъ р. л. привозится съ о-ва Су- 
матры; отличается тфмъ, что, вмфсто бен- 
зойной кислоты, содержитьъ коричную. 


Бензойная кислота (асит Ъепголсит или 
Потез Веплоез) — въ форм блестящихъ 0%- 
лыхъ маленькихъ кристалликовъ пруятнаго 
ванильнаго запаха. Добывается изъ р. л. 
возгонкою; но ее можно также получать изъ 
заппуровой кислоты, содержащейся въ моч® 
травоядныхь животныхъ; добытая послд- 
нимъ способомъ б. к. отзывается мочею. У по- 
требляется иногда въ медицин%: никогда безъ 
совфта врача. 

Ладанъ емирнекй—см. Мирра. 

Ладунка или лядунка — сумка для заря- 
довъ, употребляемая въ кавалери. 

Лажуъ — излищекъ дЪйствительной стоимо- 
сти данной денежной единицы сравнительно 
с'ь ея нарицательною стоимостью. Напр., на- 
рицательная стоимость русскаго серебрянаго 
рубля 100 коп., а по курсу (см. Куреъ) за 
него приходится платить 160 коп. (бумаж- 
ныхЪ); излишекъ въ 60 коп. и представ- 
ляетъ собою лажь на серебряный рубль. 
Лажъ обыкновенно выражается процента- 
ми (б/о): 60 коп. излишка на серебряный 
рубль составляютъ 60°/о. На иностранныхъ 
биржахъ лажъ называется ажто (а210); отею- 
да и слово ажотажь — биржевая игра на 
повышене или понижене денежныхъ цЪн- 
ностей, обыкновенно такихъ, курсъ кото- 
рыхъ не проченъ. 

Лазоревка —см. Синица. 

Лазурикъ, лазоревый камень, лаписъ- 
лазули, принадлежитъ къ драгоц. камнямЪъ 
(см.); состоить главн. образомъ изъ крем- 
незема и глинозема; примфсью желЪза окра- 
шенъ въ блестяпий лазорево-голубой цвфтъ; 
часто разсфянныя въ немъ зерна желто-в0- 
лотистаго колчедана (пирита) оч. эффект- 
но выступаютъ на голуб. фонф. Плотность 
2,75—2,95; твердость 5,5; на паяльной трубкЪ 
плавится въ бЪлую эмаль. ВстрЪчается въ 
БухарЪ, ТибетЪ, КитаЪ, Перси и у насъ въ 
Сибири. Употребляется на разн. мелк1я изд*- 
шя (коробочки, вазы и пр.) и архитект. укра- 
шен1я: въ Исааюмевскомъ собор колонны 
изъ л. Изъ него добывается естествепный 
ультрамаринъ (см.). 

Лазурь — см. Ультрамаринъ. 

Лазурь берлинекая: если въ растворъ 
желтой кровавой соли (двойная синильно- 
кислая соль кали и закиси желЪфза: Кай 
Ботгизз и) прибавить растворъ какой ли- 
бо соли окиси желЪза, то получается син1й 
осадокъ, нерастворимый въ водЪ. Промы- 
тый и высушенный, осадокъ этотъ образуеть 
берл. л. (синильнокислое желЪзо) — синюю 
краску, мене прочную, но болфе яркую, 
чЪмъ ультрамаринъ. Б. л. легко уничто- 
жается щелочами, а потому не д. 6. упо- 
требляема вмЪетЪ съ красками, содержа- 
щими ихъ. Б. л. легко впадаетъ въ зеле- 
новатый отт$нокъ, для избъжан1я котораго 


ЛАЗУРЬ ТОРНБОЛЯ 


слфдуетъь примфшивать къ ней неб. коли- 
чество киновари. Съ желтою охрою, съ хро- 
момъ или неаполитанскою желтою краскою 
даеть красивую зеленую краску. Идетъ для 
акварели, гуалца (см.) и цвЪтной печати, но 
не годна для масляной живописи. 

Лазурь Торнболя (ТигпЪаП) получается 
осажденемъ изъ раствора красной крова- 
вой соли (двойная синильнокислая соль кали 
и окиси желЪза) посредствомъ соли закиси 
желЪза, (напр. жел%зн. купороса): бол$е тем- 
ное видоизм$нен1е берл. л. 

Лайба— финская большая парусная лодка 
объ 1-й или 2-хъ мачтахъ, иногда съ палу- 
бою. 

Лайка собственно означаетъ выд$ланную 
сыромятнымь способомь (см. Кожи) собачью 
кожу; но въ практик л. называютъ во- 
обще всякую тонкую кожу, выдфланную 
сказаннымъ способомъ и снаружи глянцо- 
витую: молод. козлятъ, ягнять, собаку ит. п. 
Употребляется 6. ч. для различн. мелкихъ 
издЪлй, но главн. образомъ для перчатокъ. 

Лайки. Такъ наз. сфверныя породы со- 
бакъ—дворняжекъ, обладающихъ охотничь- 
ими качествами гончей собаки: отличн. верх- 
нимъ чутьемъ, превосходнымъ зрЗнемъ и 
слухомъ. Замбчательны умомъ и понятли- 
востью. На охот л. гонить звфря по го- 
лосу, но лай ея отличается отъ рева гончей; 
обыкновенно только по горячему сл$ду или 
навзрячь. ОнЪ несомнфнно происходятъ отъ 
помси собаки съ волкомъ, съ которымъ им. 
большое сходство: прямая или горбоносая, 


Лайка черемисская. 


въ профиль заостренная морда, стоящя за- 
остренн. уши; прор%зъ глаза косой; шерсть 
вообще густая и жесткая, длиннфе и жестче 
всего на шеф, гдБ она образуетъ родъ гри- 
вы и бакенбардъ: лапы и сл$ды ихъ волчьи, 
но хвость чаще всего загнуть кольцомъ 
кверху. ПЦвЪть шерсти 6. ч. похожъ на вол- 
й, но бываютъ и друг. цвЪтовъ: бфлыя, чер- 
ныя, рыжеватыя и пр. Породъ л. на сЪверЪ 
Росеи и въ Сибири много: олонецвя, ар- 
хангельскля, костромевя, черемисск1я, во- 
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гульскя, тунгусскйя и пр.; но чистый вол- 
кообразный типъ сохранился только на край- 
немъ сфвер%, напр. у эскимосовъ и чукчей; 
въ остальныхъ м%етностяхъ онъ болфе или 
менфе видоизмненъ прим$сью другихъ со- 
бачьихъ породъ. Б. ч. среднерусскихъ круп- 
ныхъ дворняжекъ, особен. въ глухихъ мЪет- 
ностяхъ, принадлежитъ къ тому-же сфверн. 
типу—волкообразныхъ. (См. Собаки). 

Лакдей или лакъ-лакъ—красная краска 
(красильный лакъ), получаемая изъ окра- 
шенныхъ сортовь гуммилака (въ палоч- 
кахъ): краска извлекается растворомъ соды, 
изъ котораго, зат мъ, осаждается квасцами 
(см. Лаки красильные). Приготовляется въ 
Ивди. 

Лаки — растворы смолъ въ высыхающихъ 
жидкостяхъ. По испарен!и жидкости на пред- 
мет остается плотный слой или чистой смо- 
лы (эфирные и спиртные лаки), или-же смо- 
лы съ примВсью химически изм$ненной сгу- 
щенной жидкости (скипидарные и масляные 
лаки). Чтобы не портиться отъ механическ. 
вредностей (трен1я), лакъ д. 0. достаточно 
твердь; чтобы не трескалься отъ измфнен1я 
температуры, онъ д. 6. упру. Въ то-же вре- 
мя л. долженъ противустоять вллян1ю сырос- 
ти, свъта и воздуха и скоро высыхать: при 
медленномъвысыхан!и л. легко загрязняется 
пылью. Наконецъ, къ достоинствамъ б. ч. 
лаковъ принадлежать: прозрачность, блескъ, 
и безивьтиость. 'Твердость и неизмфняемость 
отъ воздуха, свЪта и сырости зависятъ отъ 
твердости и химическ. свойствъ смолы; быс- 
трота высыханя—отъ качествъ растворяю- 
щей жидкости и отчасти растворенной смолы. 
Упругость обыкновенно т$мъ больше, чё мъ 
медленнзе высыхаетъ л.; на этомъ основа- 
ни, чисто эфирные и спиртовые лаки твер- 
ды, но не упруги и потому хрупки; гораздо 
упруже и прочнфе ихъ медленнЪе высыха- 
юще скипидарные и въ особенности мас- 
ляные лаки. Наоборотъ, блескъ лака тЪмъ 
значительнфе, чфмъ онъ скорфе сохнетъ. 
ЦвЪтъ зависить отъ цвЪта смолы и отъ тем- 
пературы, при которой лакъ приготовленъ: 
чЪмъ вышетемпература, т мъ л.темнЪе.Смо- 
лу фабриканты соргируютъ по цвфту на 3—4 
разряда: самые св%тлые куски идутъна выс- 
це, а самые окрашенные—на нисше сорты 
л. Передъ употребленемъ куски смолы очи- 
шаютъ ножемъ оть приставшихъ нечистотъ, 
затёмъ вывариваютъ въ рЪчной водЪ, про- 
поласкивають 1—2 раза въ холодной водь 
и сушатъ (на полотн%) на солнц. Для про- 
зрачныхъ свътлыхь спиртн. или скипидарн. 
л. куски, кром$ того, передъ растворешемъ 
лучше промыть въ спирт или скипидарЪ: 
для удален1я тусклой наружн. коры. Чтобы 
помфшать сцфплен!ю частицъ смолы, ее, на 
время приготовленя, нер$дко см шиваютъ 
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съ толченымъ стекломъ. Называются лаки 
обыкновенно по имени растворяющихъ жид- 
костей; по скорости высыханйя лаки сл%- 
дують въ такомъ порядкЪ: эфирные, спир- 
товые, скипидарные и масляные. Порядокъ 
ихъ прочности (и упругости) обратный. — 
Лаки эфирные употребляются р%дко. Ре- 
цептъ: 5 част. тонк. порошка, оч. свЪтл. ко- 
пала (см.) всыпать въ флаконьъ съ 8 ч. эфира, 
закупорить, встряхивать */эз час., оставить на, 
сутки; если не совсфмъ прозраченъ, приба- 
вить еще 2 ч. эфира и повторить ту-же про- 
цедуру. Л. слегка-желтовать и, оть быст- 
раго высыхан]я, кипитъ подъ кистью: для 
замедлен1я испарен1я предметъ, передъ на- 
веден1емъ л., смазать лавандов. масломъ или 
скипидаромъ и тотчасъ-же на сухо выте- 
реть тряпкою. Идетъ главн. образомъ на по- 
крыт1е эмалей ювелирныхь издфлй.—Лаки 
спиртовые употребляются только для пред- 
метовъ, не подверженныхъ больш. тренйю 
или вллян!ю рзкихъ воздушн. перемЪнъ: для 
покрыт!я картонажей, переплетовъ, мелкихъ 
деревянн. издЪлй, и пр., но также, какъ по- 
литура для мебели; они играютъ роль про- 
зрачн. стеколъ. Чтобы получить хоропий л., 
не слЗдуетъ употреблять спирта ниже 90°. 
Обыкновенно хороши только свфже—приго- 
товленные спирт. лаки (не старфе 3—4 дней): 
отъ времени они ухудшаются. Изъ смолъ 
чаще всего употребляются: мастика, санда- 
ракъ, гуммилакъ, элеми, копалъ, рЪже на- 
туральная смола (живица—см. Смолы), ка- 
нифоль, янтарь и др. Мастика и элеми сооб- 
щаютъ лаку блескъ и гибкость, сандаракъ, 
гуммилакъ и въ особенности копалъ—твер- 
дость. Чисто спиртовые растворы смолъ да- 
ютъ 6. ч. хрупый лакъ; для устраненля это- 
го недостатка нерЪдко прибавляютъ къ спир- 
ту скипидаръ или терпентинъ (чЪмъ боль- 
ше въ лак терпентина, тфмъ онъ блестя- 
щее, но тфмъ скорфе желт%етъ). Прибавлен1е 
камфоры способствуетъ растворен1ю смолъ. 
Растворяють смолы въ спирт% или на ум%- 
ренномъ 0нъ: въ жаровнф на древесныхъ 
угольяхъ, или въ водяной бань, или-же, на- 
конецъ, простымъ настачващемь. Растворе- 
н1е въ водяной бан$ производится так. обра- 
зомъ: наполнивъ до половины м%дную (вву- 
три луженую) или стеклянную (короткогор- 
лую) колбу смолами и спиртомъ, поставить 
ее на соломенн. вЪнчику (д. стоять злотно) 
въ водян. банф, которую сначала наполнить 
теплою водою и затфмъ кипяткомъ; мёшая 
содержимое колбы длинною деревянн. па- 
лочкою, закругленною на концф, держать 
въ непрерывно кипящей вод% часа 2—2]: до 
полн. растворен1я смолъ. При холодн. нас- 
таивани, смолы и спиртъ помфщаютъ въ бу- 
тылку (наполнять не болфе, какъ до3/), плот- 
но закупориваютъ и, по временамъ встря- 
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хивая (часто), даютъ настояться въ т%ни, на 
солнц или въ тепломъ мЪстЪ до полн. рас- 
творен!я смолъ. При растворени на огнЪ 
получаютея худшие —болзе темные лаки. 
1. Обыкновенные продажные лаки: а) 1 ведро 
спирта 95°, 8!/з ф. два раза промыт. санда- 
рака, 7'/з ф. венец1анск. терпентина; 0) 1 
ведро спирта 92°, 6!/4 ф. сандарака, 83/4 ф. 
венец. терпентина; в) 1 ведро спирта 99°, 
6 ф. сандарака, 16!/2 ф. венец. терпентина. 
Размельченный сандаракъ, вмфств съ */з 
спирта, нагрфвать (мфшая сухого деревянн. 
лопаточкою) въ м$дной (луженой) или гли- 
няной (глазированной) колбф на оч. умф- 
ренномъ огнЪ; сильное кип$н!е всяюйЙ разъ 
прекращать подливанемъ понемногу осталь- 
ной ‘/з спирта; когда сандаракъ раство- 
рится, снять съ огня, прилить (сильно мф- 
шая), отдьльно расплавленный терпентинъ 
и нагр$вать еще около 1/4 часа; снять тот- 
часъ-же, какъ только появится б$лая п$- 
на: иначе л. можетъ вспыхнуть. Проц$- 
дить сквозь тонкое металлическое сито въ 
нагрЪтую (чтобы не лопнула) каменную 
бутыль. г) Растворить на огнф 18/з фунта 
канифоли и 6 3/‹ фунта натуральн. смолы 
(см. Смолы) въ 7'/ ф. чистаго скипидара, 
а 13/з ф. порошка сандарака въ 1 ведр® 
спирта 92°; спиртный растворъ влить въ 
скипидарный, смфшать, вскипятить, процЪ- 
дить, какъ въ предиъдущ. случа%. 2. Лак 
для мелких вещей: (ящичковъ, рамокъ, ажур- 
ныхъ работъ и пр.): 11 част. спирта 95°, 2 ч. 
два раза промытой мастики, 1 ч. сандарака, 
1 ч. венец. терпентина и 17/5 ч. толчен. сте- 
кла. Порошки мастики и сандарака, см%- 
шавъ со стекломъ, растворить въ спиртв 
при помощи водяной бани; когда смолы 
растворились (часа черезъ 2), прибавить 
060бо расплавленный (въ водян. бан) тер- 
пентинъ, оставить въ бан еще на |» часа; 
вынувЪъ, по временамъ взбалтывать, пока 
не остынетъ; на другой день сцфлить, про- 
фильтровать сквозь вату. 3. Мебельный лакъ: 
8 част. спирта 95°, 4 ч. сандарака, 1 ч. масти- 
ки, 1 ч. венец. терпентина, 1 ч. толчен. стекла; 
приготовлять, какъ предъидуший. 4. Копа- 
ловые лаки—самые твердые и прочные: а) 
4 част. копала размочить (до разбухан1я) въ 
12 ч. эфира, въ которомъ предварительно 
растворена 1 ч. камфоры; прибавить 4 ч. 
безводнаго спирта и */з ч. очищеннаго ски- 
пидара. Или: просфянный порошокъ копала 
растирать, поливая его насыщеннымъ кам- 
форою эфиромъ, пока не образуется одно- 
образная кашица, которую растворить въ 
сильно нагрЪтомъ спирт. 6) Въ бутылку, 
наполненную до половины 3 част. спирта 
95—97°, всыпать 1 ч. копала, предварительно 
расплавленн.въ фарфор. сосудЪ и, затВмъ, по 
остыван1и, превращеннаго въ порошокъ; за- 
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купорить, дать настояться 5—6 дней, взбал- 
тывая ежедневно 2—3 раза; если л. густъ, 
разбавить спиртомъ. Чмъ тверже копалъ, 
тЪмъ тверже и прочнфе лакъ. 5. Гуммила- 
ховые лаки посл копаловыхъ самые проч- 
ные и твердые; но они становятся блестя- 
щими только посл полировки и, если рас- 
творъ густъ, то легко трескаются; поэтому 
лучше приготовлять боле жидк!е раство- 
ры (и покрывать ими въ нЪсколько слоевъ); 
прибавлен!е въ растворъ друг. смолъ дЪ- 
лаетъ л. блестящимъ, но менфе прочнымъ. 
Для получевн1я вполн безцвВтнаго лака 
употреблять свфже обезцвзченный гумми- 
лакъ: если растворъ 8 ч. гуммилака въ 24 
ч. спирта влить понемногу (тонкою струею) 
въ хлорную воду, то черезъ 3 часа въ ней 
осядетъ обезцв ченный гуммилакъ, который 
отфильтровать, промыть н%сколько разъ 
на полотнф и высушить на воздух (лучше 
на солнц®). а) 1 ф. гуммилака растворить 
на легк. огнЪ въ 1 штоф. спирта 95—97°, 
прибавить еще '/з штоф. спирта, проц дить 
сквозь металлич. сито; развести, мЪшая, 
1'/+ штоф. спирта. Для мебели изъ свфтлаго 
дерева копалъ д. б. свфже обезцвЪченный. 
Чтобы получить красный мебельн. лакъ (для 
красн. дерева и т. п.), посл днюю порщю 
(1'/4 штоф.) спирта зам нить такимъ-же ко- 
личествомъ спиртной настойки краснаго сан- 
дала (на 1 штоф. спирта 22 зол. сандала— 
см. Сандалъ). 6) Мебельный лакъ, нЪсколь- 
ко темняцший дерево, но никогда не трескаю- 
щИся: 1 част. гуммилака растворить, какъ 
сказано, въ 2 ч. спирта; 2 части полученной 
жидкости смёшать съ 1 ч. прованскаго ма- 
сла. Покрывши лакомъ мебель, тереть по 
направленю волоконъ; покрывать и нати- 
рать въ 2—4 према (каждый разъ по вы- 
сыхани предъидущахго слоя); по окончани 
отполировать порошкомъ триполи съ про- 
ванскимъ масломъ и, зат$мъ, оленьею шкур- 
кою (реаа 4е 4айт). 6. Сложные зуммила- 
ховые лаки: а) Безцвтный и блестяций ло: 
60 чает. спирта 95°, 6—8 ч. свЪжеобезцв чен- 
нагогуммилака, 3—4 ч. отборнаго сандарака, 
1 ч. венец. терпентина и 4 ч. толченаго стек- 
ла: растворить въ водян. банЪ. 0) 16 част. 
спирта 95°, 3 част. сандарака, 1 ч. гумми- 
лака, 2 ч. канифоли, 2 ч. толченаго стек- 
ла: растворить въ водян. банЪ. в) Универ- 
сальный л.: 8 ч. свфтло-желтаго гуммила- 
ка, 2 ч. сандарака и '/2 ч. камфоры, превра- 
щенныхъ въ порошокъ, въ теченйи /з час. 
взбалтывать съ 24 ч. спирта 90—95°; при- 
бавить 2 ч. порошка свфтлой канифоли, за- 
вязать бутылку (или колбу) мокрымъ пузы- 
ремъ, поставитьвъ теплую воду, которую наг- 
рфть до кипячен1я; держать до полнаго рас- 
творен1я (чтобы бутылка не лопнула въ ки- 
пяткф, пузырь проколоть иглою); горяй 


растворъ процфдить сквозь вату или вой- 
локъ, дать отстояться 12 час. г) Золотистый 
лакъ, для покрыт!я металлическ изд лай (изъ 
мЪфди, томпака, бЪл. желЪза и пр.), полу- 
чается отъ прибавлен1я (до желаемой окра- 
ски) отдфльно приготовленнаго спиртнаго 
настоя гуммигута (одного или съ драконо- 
вой кровью) кь слфдующему лаку: 40 ч. 
спирта 95°, 2 ч. гуммилака въ зернахъ, 
4 ч. сандарака и 4 ч. элеми; растворить въ 
водяной банф. Мелкля вещи, слегка на- 
гртыя, погружать въ лакъ 1—2—83 раза, 
смотря по надобности.—Лаки скипидарные 
приготовляются т$ми-же способами и поч- 
ти изъ т$хь-же смолъ, какъ и спиртовые; 
они мягче и сохнутъ медленнфе спирто- 
выхъ, но за-то упруже, прочнфе (трудн%е 
трескаются) и легче полируются; въ проти- 
вуположность спиртовымъ, улучшаются оть 
времени: свЪ же не хороши. Употребляются 
тамъ, гдЪ, при довольно скоромъ высыхан!и, 
требуется эластичность и прочность, напр., 
для покрыван!я масляныхъ картинъ, 0бо- 
евъ, предметовъ, окрашенных маслян. крас- 
ками, и т. п.; въ извфстныхъ случаяхь на 
нихъ растираются краски. 1. Обыкновенный 
лакъ: 1 фунт. венецанск. терпентина раст- 
ворить на огнЪ въ 5 штоф. чистаго скипи- 
дара; кипятить, пока охлажденная (на стек- 
1%) проба не будетъ прозрачною; перелить 
въ каменную кружку, дать остыть откры- 
тымъ; процфдить сквозь тонкое металли- 
ческ. сито. 2. Свфтлый прозрачный дамма- 
ровый лакъ (для предметовъ, окрашенныхъ 
свфтл. красками): 4 част. отборной (не тол- 
ченой) даммаровой смолы (см. Даммара), 5 
ч. чист8йшахго скипидара и */‹ ч. выбфленнаго 
(безь свинца) льнянаго масла (см. Маела), 
мфшая, кипятить до полнаго растворен1я: 
пока кипячен!е не станетъ ровнымь, спокой- 
нымъ; процздить сквозь тонкое металли- 
ческое сито, дать отстояться, слить. 3. Лакъ 
для картинъ: 24 част. очищенной хорошо 
промытой мастики, 3 ч. чистаго венец. тер- 
пентина, 1 ч. порошка камфоры, 10 ч. тол- 
ченато стекла и 72 ч. вполнф очищеннаго 
скипидара; приготовить въ водяной бан 
(см. выше), дать отстояться, черезъ сутки 
сцфлить, профильтровать сквозь вату. Дру- 
ой, можеть быть, еще лучийй картинный 
лак: 1 част. отборнаго свЪтлаго мяжоло 
копала (см.) и 2 ч. самаго чистаго скипи- 
дара; если желаютъ имфть оч. эластичный 
лакъ, то на каждыя 100 ч. копала $3 ч. 
камфоры; порошкомъ копала и камфоры, 
вм$стЪ съ скипидаромъ, наполнить бутыл- 
ку до 3/4, закупорить и, по временамъ взбал- 
тывая, оставить на солнц или въ теплб 
до полнаго растворен1я; дать отстояться, 
сцфдить, профильтровать сквозь вату (если- 
бы оказался не вполн$ прозрачнымьъ, проки- 
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пятить открытую бутылку въ течеши 1 часа 
въ водф). 4. Голландекай лакъ—для растира- 
ня красокъ: 1 ч. евЪтл. натуральной смо- 
лы въ зернахъ, 11/2 —2'/4 ч. скипидара; ра- 
сплавить сначала смолу и, когда взятая на 
стекло проба вполнЪ прозрачна, прибавить 
понемногу, м$шая, скипидаръ; варить до 
прозрачности (пробовать), проц$дить сквозь 
металлич. сито. 5. Лакъ для изящныхь издъ- 
ли: 8 част. отборнаго бл. копала распла- 
вить въ фарфоровомъ сосуд%; когда масса 
жидка, прибавить 2 ч. нагр таго копайска- 
го бальзама и развести 6 ч. нагр$таго- 
же вполнЪ чистаго скипидара. 6. Золоти- 
стый лакъ: прежде всего, настоять скипи- 
даръ отдъльно на каждомъ изъ слфдующ. 
трехъ веществъ: на драконовой крови, на 
куркум$ и на гуммигутЪ (8—10 чает. ски- 
пидара на 1 ч. красящ. вещества); настаи- 
вать 2 недфли на солнц или въ теплф%, 
дать отстояться, сцЪдить, профильтровать; 
смЪшать настои въ такой пропорщи, что- 
бы получился желаемый золотистый цвЪтъ; 
512 част. этой смфси варить, м$шая, сна- 
чала съ 96 ч. толчен. стекла, 64 ч. гумми- 
лака въ зернахъ и 64 ч. сандарака; когда 
обЪ смолы растворятся, прибавить 32 ч. 
венец. терпентина и продолжать варить до 
растворен1я поел дняго; процфдить сквозь 
металлическ. сито. Этотъ лакъ сообщаетъь 
металламьъ и дереву сильный блескъ; го- 
дится также для покрытйя кожи, картона, 
папье-маше и т. п. 7. Зеленый лакъ: санда- 
ракъ и мастику растворить въ концентри- 
рованн. растворЪ Фдкаго кали, развести во- 
дою; прибавить растворъ уксусно-кислой 
м$ди (см. Ярь-мЪдянка); осфвице, при этомъ, 
окрашенныя смолы промыть, высушить и 
растворить (какъ и въ предъидущемъ слу- 
ча) въ скипидарЪ: 1 ч. мастики, 1 ч. сан- 
дарака на 8 ч. скипидара. — Лаки маеляные 
или жирные высыхаютъ медленн%едругихъ, 
но превосходятъ вс упругостью и проч- 
ностью. Не годятся только для покрытя 
бЪлаго фона и д. 6. предпочитаемы вездз, 
гдВ требуется большая прочность, напр. 
для металлической домашней утвари под- 
носовъ, сухарницъ, лампь и т. п. Предме- 
ты на открытомъ воздухЪ, подверженные 
влян!ю непогоды, сильн. солнечн. свЪта 
или жара (окна, подоконники, двери, вывЪс- 
ки, экипажи и пр.), покрываются исключи- 
тельно маслян. лаками. Растворяющею жид- 
костью въ нихъ служить обыкновенно льня- 
ное масло и только изр$дка орЪховое или ма- 
ковое, а въ послЪднее время дегтярное ма- 
сло; но такъ какъ льняное масло высы- 
хаеть медленно, то во всЪ масляные ла- 
ки прибавляется скипидаръ; растворимыми 
веществами — копалъ и янтарь, р№же дам- 
мара, курбарилевая смола (см. Смолы), 
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асфальтъ. Льняное масло высыхаетъь не 
отъ испаренля, а, вел дств1е постепеннаго его 
уплотнен1я подъ вмян1емъ окислен!я; поэ- 
тому оно, уже само по себ%, представляетъ 
масляный лакъ. У потребляется обыкновен- 
но вареное или, по крайней мЪр%, высто- 
явшееся льнянН. масло (см. Алифа и Маела), 
р%дко сырое. Приготовлене маслян. лаковъ 
происходить при высокой температур и 
требуетъ много предосторожностей и сна- 
ровки, а потому не совефмъ легко дости- 
гается домашн. средствами. Одно изъ за- 
труднен]й представляеть, кромЪ того, не- 
возможность опредфлить заранфе точное ко- 
личество потребнаго скипидара: его при- 
ходится опредфлять опытомъ для каждаго 
даннаго сорта смолы, а на первый разъ при- 
бавлять приблизительно. Варятъ лаки въ 
мфдныхъ (нелуженыхъ) или каменныхъ 
(глазированныхъ) котлахь или колбахъ, 
на жаровняхъ или особо устроенныхъ пе- 
чахъ, топимыхъ древеснымъ углемъ; на- 
гр%ван1е д. б. только снизу, равном%рное: 
углю въ жаровн% или печи должно быть 
столько, чтобы жаръ не упадаль ни на 
минуту во все время опералйи: иначе лакъ 
б. испорченъ. Сначала расплавляютъ Въ 
котлЪ смолы и въ расплавленныя вливаютъ 
горячее или кипящее масло; кипятятъ смесь 
минутъ 10 и, затЪмъ, прибавляють въ нее 
понемно\у нужное количество скипидара; во 
время операщи по временамъ мЬшаютъ же- 
лЪзною лопаточкою. 1. Копаловые лаки. Су- 
щественное услов1е для получен1я хорошаго 
л.—одинаковая плавкость кусковъ копала: 
иначе бол$е легкоплавке пригорятъ и ис- 
портятъ л. Поэтому, прюобрфвъ извзстный 
сортъ копала, лучше всего твердый каль- 
кутскй или бомбейскюй, и отобравъ куски, 
какъ сказано выше, по цвЪту, ихъ сорти- 
руютъ по плавкости, для чего существуетъ 
нЪеколько способовъ; вотъ одинъ изъ нихъ, 
удобный въ томъ отношения, что онъ вмфетЪ 
отлично очищаетъ копалъ: куски копала раз- 
мачиваютъ 48 час. въ растворЪ 1 части по- 
таша въ 50 част. рёчной воды, затЪмъ, нЪ- 
сколько разъ тщательно промываютъ и раз- 
дБляютъ на 3 сорта: оставшиеся почти твер- 
дыми (самые тугоплавк1е), размягчивиеся 
немного и размягчивийеся сильнфе; разсор- 
тировавъ, высушивають ва полотнЪ (на 
солнц или въ теплЪ). а) Лакъ для пред- 
метовъ на открыт. воздухЪ: 3 част. тверд. 
копала, разбитаго на, куски въ лЪеной орЪхь, 
1/2 ч. хорош. варен. льнян. масла и 4—5 ч. 
чистаго скипидара. Копалъ, вмфетЪ съ же- 
лЪзн. лопаточкой, опустить въ котелъ или 
колбу, поставить на огонь; появлен1е 6$- 
лыхЪъ паровъ вскор покажетъ, что копалъ 
плавится; варить, мЪшая, до тЪхъ поръ, 
пока не станеть сове$мъ жидкимъ: начнетъ 
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ходко стекать каплями съ быстро припод- 
нятой (до краевъ сосуда) лопаточки (пробо- 
вать часто, чтобы не пропустить момента); 
въ это время, не переставая мВшать, при- 
лить понемногу горячее (но не кипящее) 
масло; если капля, брошенная съ лопаточки 
на стекло, прозрачна и блестяща, смёшеше 
полное; въ противн. случаз продолжать мЪ- 
шать на огн%, пока не станеть таковою 
(скоро). Снявъ съ огня, дать постоять спо- 
койно н%фсколько минутъ (если подымается 
пфна, то мЬшать сверху — одну п$ну), за- 
тЪмъ прилить скипидаръ: сначала тонкою 
струею, понемногу, потомъ, по м рф охлаж- 
ден1я, все больше и больше; наконецъ, когда 
уже нечего опасаться, что жидкость выбро- 
ситъ, влить сразу весь остальной скипидаръ; 
начать мфшать только посл значительнаго 
уменьшен1я паровъ. Операщя кончена, когда 
капля, брошенная на стекло, вполн% проз- 
рачна; если она мутновата, дать вскипВть 
еще разъ. Если-бы л. оказался густъ, то 
прибавить скипидару; если наоборотъ, —жи- 
докъ, то въ слфдуюцщиЙ разъ на тотъ-же 
сортъ копала употреблять менЪе скипидара. 
Готовый лакъ процфдить сквозь металлич. 
сито въ другой сосудъ (котелъ) и оставить 
въ поко до полн. охлаждевшя. Сосудъ, слу- 
живнИй для варен1я, еще теплый, промыть 
скипидаромъ, дать стечь. Изъ менЪфе твер- 
дыхь сортовъ копала л. приготовляется бы- 
стрфе. но онъ хуже; мягюе сорта совсЁмъ 
не годятся для этого лака. 6) Лакъ для 
предметовъ внутри здан1й: 8 част. полутверд. 
копала, 1—2 ч. варен. масла, 20—27 ч. ски- 
пидара. Сначала нагр$вать копалъ на ум%- 
ренномъ огнЪ; когда онъ сольется въ одну 
массу, сдЪлается равномфрно мягокъ, будетъ 
тянуться нитями и крфпко пристанетъь къ 
лопаточк$ (нельзя отнять), прилить къ не- 
му, хорошенько мЪшая, кипящее масло и 
тотчасъ-же переставить на сильный огонь, 
такъ, чтобы масло непрерывно кип$ло (въ 
это время не м$шать); когда масса распус- 
тится въ маслЪ на столько, что останется 
только небольшое зерно ея, снять съ огня, 
обождать, пока зерно разойдется, и, зат мъ, 
постоянно мшая вверху пЪну (чтобы она 
не выходила изъ сосуда), приливать скипи- 
даръ, какъ и въ предъидущемъ случа; если 
копалъ начнетъ осфдать въ массу, а жид- 
кость мутнЪть (пробовать), прекратить при 
ливан!е скипидара и снова варить до воз- 
вращен!я жидкаго состоян1я и прозрачности; 
опять снять съ огня и прилить скипидару 
до половины всей порщи (мЪшать, не пере- 
ставая). Лакъ поставить на огонь, а осталь- 
ную половину скипидара разогрЪть (въ м$д- 
ной луженой колбЪ); когда лакъ закипитъ 
и сдЗлается совершенно прозрачнымъ, снять 
его съ огня и, непрерывно мшая, посте- 
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пенно влить въ него весь скипидаръ; вски- 
пятить еще разъ, процфдить и охладить, 
какъ предъидущий лакъ. Во все время нуж- 
но быть оч. осторожнымъ, чтобы не дать 
вспыхнуть скипидару. Лакъ этотъ совер- 
шенно не годенъ для открытаго воздуха, но 
очень хорошъ для предметовъ внутри зда- 
в, ва исключен!емъ окрашенныхъ въ 6$- 
лый цвЪтъ; онъ дешевъ и скоро сохнетъ. 
в) Безцвфтный копаловый лакъ: 3 фунт. 
отборнаго свЪфтлаго копала, 30 волотн. вы- 
цвётшаго льнян. масла (см. Масла) и 11/5 
штоф. чистаго скипидара. Растопить копалъ, 
прилить къ нему слабо кипящее масло, все 
время хорошенько мфшая; когда смвшене 
сдЪлается полнымъ, снять съ огня, продол- 
жая м$Вшать, пока смЪфсь не охладится не- 
много. Растеревъ 10 долей ртути съ небольш. 
количеств. выцвфтшаго масла, хорошенько 
разм шаль ее съ скипидаромъ, который, за- 
тЪмъ, влить, понемногу, въ еще неостывиий 
лакъ, м8шая до тЪхъ поръ, пока все не 
сольется. 2. Янтарные лаки приготовляются 
точно такимъ-же образомъ, въ тЪхъ-же про- 
порщяхь и для т хъ-же цзлей, какъ и копа- 
ловые.3. Асфальтовыя лаки: обыкновенночер- 
ные, приготовляются какъ и друге маслян. 
лаки, въ пропорши: 3 части асфальта, 4 ч. 
варенаго льн. масла, 15 — 18 ч. скипидара. 
а) Очень красивый асфальт. лакъ, на подо- 
б1е японскаго, для покрыт1я ящичковъ, ко- 
робочекъ, подносовъ и пр.: 12 част. расплав- 
леннаго янтаря, 2 ч. натуральной смолы, 
2 ч. асфальта, 6 ч. варен. льнян. масла и 
12 ч. скипидара. 6) Японскй экипажный 
лакъ: кусокъ асфальта расплавить и, посто- 
янно мфшая, варить на легкомъ огн% 48 ча- 
совъ; 1— 1'/4 част. такого асфальта, 3 ч. 
тверд. копала, 2 —3 ч. скоро сохнущаго 
варен. льнян. масла и 63/4 част. чистаго 
скипидара; сначала расплавить копалъ, за- 
т$мъ прибавить и расплавить раздроблен- 
ный асфальтъ,потомъ масло и, наконецъ, 
скипидаръ. в) Черный лакъ для металлич. 
издЪзмй (сушить въ духов. печи): 6 ч. тверд. 
копала, 2'|з ч. асфальта, 6 ч. скоро сох- 
нущ. вар. льнян. масла и 12 ч. чист. ски- 
пидара; приготовлять, какъ предъидуший. 
4. Непромокаемый каучуковый лакъ для покры- 
т1я тканей, обуви и т. п.: кострюлю изъ ко- 
ван. желфза наполнить до */з (не боле) ва- 
рен. льнян. масломъ, сильно нагрЪвать; 
когда станетъ очень дымить, понемногу 
прибавить, м$шая, мелко нар%занн. каучу- 
ка до требуемой густоты и варить до пол- 
наго его растворен1я. Остывпий лакь оч. 
густъ; передъ употреблен1емъ его согр%ва- 
ютъ и наводятъ на полотно или др. ткань 
лопаточкою, по возможности, ровн. слоемъ; 
сохнеть довольно скоро. Для покрытя 
(кистью) кожи (обуви) лакъ развести скипида- 
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ромъ. 5 Лахкъ для предожраненя обуви оть сы- 
рости: !|2 штоф. варен. масла, 9 зол. на- 
туральн. смолы, 9/2 зол. свинцов. глета, м%- 
шая, варить до превращен1я см%Ъеи въ тягу- 
чую (нитками) массу; дать остыть, развести 
скипидаромъ и подкрасить см$сью изъ 6 зол. 
порошка костн. угля и 6 зол. берлинской ла- 
зури (см. Кожи лакированныя и Обувь).— 
Лакироване—покрыт1е лакомъ: см. Столяръ, 
Политура и статьи объ отдЪльн. предметахъ. 
О выведен!и лаковыхъ пятень.—см. Пятна. 

Лаки красильные — краски, образован- 
ныя соединенемъ органическ. красящаго 
вещества съ безцвЪтн. металлическ. оки- 
сями, чаще всего глиноземомъ и окисью 
олова или цинка. Приготовляются они см%- 
шенемъ отвара или настоя красящаго ве- 
щества съ растворомъ квасцовъ, хлориста- 

‚го олова или цинка и, потомъ, прибавлен!- 
емъ къ смфси раствора соды, при чемъ по- 
лучается окрашенный осадокъ глинозема, оло- 
ва, и пр.) его тщательно промываютъ и 
пускаютъ въ продажу или въ тЪсто-образ- 
номъ видф (еп раёе), или высушеннымъ: въ 
кускахь или порошкЪ. Для красящ. ве- 
ществъ, портящихся отъ щелочей, сначала, 
изъ раствора квасцовъ осаждаютъ содою 
безцвзтный глиноземъ, который, затфмъ, 
тщательно промывъ, превращаютъ съ во- 
дою въ желе и смёшиваютъ съ окрашен- 
нымъ отваромъ: лаки худшаго качества. 
НаиболЪе употребительны красные лаки:кар- 
миновый, мареновый, бразильскаго дерева 
и пр. Карминовый л. приготовляется чаще 
всего изъ окрашенной жидкости, оставшей- 
ся посл приготовлен1я кармина (см.) и еще 
содержащей достаточно кошенили: см ши- 
ваютъ съ растворомъ квасцовъ (2 ч. квас- 
цовъ на 1 ч. употребленн. кошенили), съ 
прибавленемъ н$фсколькихъ капель раство- 
ра олова, и осаждаютъ, какъ сказано, со- 
дою; оть прибавленя избытка олова полу- 
чается темно-малиновый л. (См. Марена, Де- 
рево бразильское). Для приготовлен1я жел- 
тыхь лаковь служать: ягоды авиньонскАя 
(см.), сумахь (см.) и пр., Фолетовыхь: орсель 
(см.). 

Лакмусъ—красящ. вещество, добываемое 
изъ нфкоторыхъ лишаевъ, растущихъ на 
скалахъ: ВоссеПа ытсбоза (Канарск. остр.), 
В. асИогпиз, Гесапога фататеа (Швеця); 
фабрикуется преимущественно въ Голлан- 
ди и Франщи и поступаетъ въ торговлю 
въ форм темносинихъ кубиковъ, раствори- 
мыхъ въ водф только отчасти; растворъ 
этотъ (лакмусовая настойка) употребляется 
химиками для опредфлен1я кислой реакцаи; 
смоченвая имъ и затзмъ высушенная бу- 
мата, (неклееная)—лакмусовая бумала (синяя) 
при опускан!и въ кислыя жидкости кра- 
снфеть, а отъь щелочей снова синЪетъ. 
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Лакрима-криети —сладкое мускалное вино, 
выдфлываемое у подошвы Везувйя: бЪлое и 
красное; первое лучше (См. Вино). 

Лакрица — сгущенный сокъ корня расте- 
ня изъ рода СЛусуггмха и сем. бобовыхъ. 
Самыя растен1я м%стами также назыв. лах- 


рицею, но чаще солодкою или солодковымъ кор- 


нем». Главн. 8 вида: западно -европейскй 
((, ‘]а`га), попадающийся и у насъ; руссюй 
(Ст. есътафа), растущий особенно обильно въ 
юго-восточн. Росои, вм ет% съ третьимъ ви- 
домъ— (+. 21апдаи!ега. Вс три легко разво- 
дить и въ нашихъ средне-русскихъ огоро- 
дахъ; торговля лакрицею значительна, а по- 
тому разведене ея можно рекомендовать. 
Лучний сортъ лакричнаго корня— испанскй— 
кусочки, покрытыл кожицею, въ палець тол- 
щиною, снаружи коричнев. цвта съ про- 
дольн. морщинами, въ разлом рогообразные 
блестящ. золотисто-желтые; тяжелье воды 
(тонуть), сладк. щиплющ. вкуса, съ оч. сла- 
бымъ запахомъ. Корень (С. есмпе значи- 
тельно хуже; онъ поступаетъ въ торговлю 
(черезь Петербургъ, тюками въ 150—200 
фунт.) уже очищеннымь отъ кожицы: зелено- 
вато-желтаго цвфта, леме воды (плаваетъ), 
не такъ сладокъ, какъ испансый. Сладюй 
вкусъ л. зависить от'Ъ злиицирризина, раство- 
римаго въ водф. Лакричный сокъ (зиесиз И- 
Чи @ае) приготовляется (въ вид палочекъ) 
выпариван1емъ отвара корня; хоропий сокъ 
чернаго или чернобураго цвЪта, нъеколько 
гибокъ, щиплющ. сладкаго вкуса (безъ го- 
речи); въ водЪ растворяется 80—85°/о (оста- 
токъ — крахмалъ и проч.). Лакр. сокъ оч. 
часто употребляютъ противъ кашля, но 
польза его въ этомъ отношен1и та-же, что 
и сахара; въ аптекахъ онъ идетъ на при- 
готовлен1!е пилюль, пастилокъ, для подсла- 
щен1я микстуръ и т. п. 

Лакефорель — см. Форель. 

Лактометръ — см. Молоко. 

Лактукарй (Гасбасатцит) — сгущенный 
сокъ латука. У насъ употребляется зерман- 
скай л. (Т.. сегтатсит) изъ ядовитаго латука 
(Тасфаса уйгоза): темножелтые, растворимые 
въ водЪ, кусочки, сильнаго запаха и горькаго 
вкуса; прописывается врачами, какъ сно- 
творное средство (10—20 и болфе гранъ на 
пр!емъ). Французскай л. (Т.. саШеат, &т1- 
асе) —изъ огороднаго латука (Гасбиса ва- 
Ыуа): менфе дЪйствителенъ и у насъ не въ 
употреблени. 

Лакъ картинный — см. Лаки (скипидар- 
ные). 

Лакъ китайский —аромалтическай бальзамъ 
желтовато-коричневаго цвЪта; вытекаетъ 
изъ надрфзовъ дерева Апела эщетз1з, расту- 
щаго въ Китаф, КохинхинЪ, Ом. По- 
хожь на мексмй или копайскай бальзамъ. 
Унотребляется китайцами, какъ очень кра- 


ЛАКЪ-ЛАКЪ 


сивый, твердый, прочный и быстро сохну- 
ш натуральный лакъ. 

Лакъ-лакъ — см. Лакдей. 

Лакъ стеклянный—см. Стекло жидкое. 

Лакъ японск — также бальзамъ, выте- 
кающ изъ надрфзовь Виз уегшоНегат 
(см. Сумахъ); хорошь, но значительно ус- 
тупаетъ китайскому. 

Лама (Апсвеша)—жвачныя животныя изъ 
сем. верблюдовъ; водятся на плоскихъ воз- 
вышенностяхъь южн. Америки. Извфстны 4 
вида: 1) Собственно Лама (А. Гата)— самое 
большое изъ всфхъ: около 7 четверт. высо- 
тою на мЪстВ холки; теперь встр$чается 
только прирученною, самыхъ разнообразн. 
цвЪтовъ (коричнев., рыжая, черная, бЪлая, 
пестрая); употребляется, какъ верблюдъ, для 
переноски вьюковЪъ. 2) Алепака или Пако 
(А. АТраса)—также приручена; меньше ла- 
мы; 6. ч. черная или бфлая; даетъ превосход- 
ную шелковистую шерсть, идущую на из- 
дъл]я того-же имени. 8) Гуанако (А. Ниа- 
пасо) —ростомъ почти съ ламу; шерсть длин- 
ная и мягкая, сверху красновато-бурая, 
снизу б$лая. 4) Вилонь (А. У1ецппа)— меньше 
предъидущей, покрыта необыкновенно нЪж- 
ною шерстью, идущ. на приготовлене тка- 
ней того-же имени, сверху красновато-ры- 
жая, снизу бЪлая. Оба послднйе вида во- 
дятся въ дикомъ состояни. 

Лама—назван1е тонкихъ и нЪжныхъ шер- 
стяныхъ тканей, гладкихь или кипорныхь, 
иногда съ рисунками, похожихъ на, фланель; 
правая сторона слегка пушиста. У потреб- 
ляется 6. ч. на подкладку для зимнихь ко- 
стюмовъ. 

Лама— духовное лицо у тибетцовь и мон- 
головъ. 

Лампа курильная — обыкновенн. спир- 
товая лампа, въ середину свЪтильни кото- 
рой введена стеклянная палочка съ малень- 
кимъ шарикомъ изъ 2убчатой платины на 
верхнемъ концЪ (а): шарикъ отетоитъ отъ 


Лампа, курильная. 


свЪтильни лин!и на 11/2. Если такую л.напол- 
нить духами, т. е. растворомъ душист. ве- 
ществъ въ спирт, напр. одеколономъ, вза- 
жечь и, зат%мъ, когда платина накалилась, 
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потушить, — платина остается накаленною 
неопредзленное время и производитъ посто- 
янное испарен!е духовъ. 

Лампа паяльная: а (см. рис.) резервуаръ, 
содержащий спиртъ, нагр$ вается спиртовою 


Лампа паяльная. 


лампою 1; пары спирта выходятъ черезъ 
трубочку б и отверсте в, воспламеняются 
и, подъ вмянемъ давлен1я въ закрытомъ 
резервуар а, съ силою дують на пламя 
лампы, отклоняютъ его въ сторону и зна- 
чительно возвышаютъ его температуру. 
Очень удобна для паян1я мелкихъ предме- 
ТОвВЪ. 

Лампа предохранительная Дэви — для 
предупрежден1я взрывовъ свфтильнаго газа; 
это обыкновенная масляная лампа, на пламя 
которой надфвается цилиндръ изъ тонкой 
металлической сЪтки: отд$ленное такою с%т- 
кою пламя не въ состоянйи зажечь газа, 
находящагося въ окружающ. воздух. Упо- 
требляется главн. образомъ при работахъ въ 
угольныхъ копяхъ. 

Лампы освЪфтительныя—см. ОсвЪщен!е. 

Ландкарта — то-же, что географическая 
карта. 

Ландо—см. Экипажи. 

Ландышъ (СопуаПата та]а113). Вемъ из- 
вЪстн. изящное растен1е изъ сем. спарже- 
образныхъ. У насъ обильно растетъ въ л%- 
сахъ и заходить далеко на сфверъ—до Ар- 
хангельска; не смотря на это, ранн1я л. по- 
лучаются въ Петербург изъ Германии. Раз- 
ведене л. на открыт. воздух не затрудни- 
тельно: хорошая глинисто-песчаная почва, 
отт ненное м$стоположен1е; дфлен!е подзем- 
наго стебля (корневища) — раннею весною. 
или осенью; при этомъ— беречь крупн. вер- 
хушечную почку отдфляемыхъ побфговъ. 
Ранняя выгонка также не затруднительна; 
она основана на томъ, что л. имфетъ уже 
осенью подъ землею готовый цвЪфточн. по- 
бЪгъ. Тамъ, гдЪ выгонка производится мил- 
л1онами, напр. въ Берлин, поступаютъ 
такъ: осенью вырываютъ корневища, отр%- 
заютъ верхушечные побЪфги, несупе круп- 
ныя почки, длиною вершка въ 3, и садятъ 
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ихъ по 10—12 штукъ въ горшки, шириною 
въ 4—5 дюйм.; земля д. б. непремнно рых- 
лая. Горшки зарываютъ въ землю на гря- 
ды. Для выгонки ихъ вынимають въ раз- 
ное время, смотря по тому, когда хотять 
получить цвфты: на самую выгонку пола- 


Ландышъ. 


гается 3 недЪли. Теплицы, въ которыя пе- 
реносятъ горшки для выгонки л., дБлают- 
ся очень низюя и обкладываются тщатель- 
но навозомъ; температура въ нихь д. дер- 
жаться постоянно отъ 25 до 30° Р. Въ нача- 
лВ горшки ставятъ въ сырой песокъ и при- 
крываютъ сырымъ мохомъ; сырость, какъ 
и температура, должна сохраняться равно- 
мЪ$рно во все время, особенно во мхЪ, по- 
крывающемъ горшки: иначе выгонка не 
удастся. Когда покажутся побфги, горшки 
ставятъ ближе къ свЪту. Такъ поступаютъ 
для самой ранней выгонки—къ Рождеству. 
Чмъ позже время выгонки, чфмъ ближе 
къ нормальному цвЪтен1ю, тЪмъ ниже мо- 


Купена (Ро]усопабит ушеахе). 


экетъ быть температура теплицы. Кром 
обыкновеннаго вида съ бфлыми цвЪтами, 
въ садоводств извфстны разности съ мах- 
ровыми бфлыми и розовыми цвЪфтами, а 
также съ б%ло-полосатыми и бЪло-окаймлен- 
ными листьями. Къ тому-же роду относится 
еще н%сколько видовъ, извъстныхь у насъ 


436 


ЛАПТА 


въ нфкотор. мфстахъ подъ именемъ купены 
и выдЪляемыхъ теперь въ 060б. родъ Роу- 
90пайит. Отъ обыкновеннаго л. они отли- 
чаются своими довольно высокими облист- 
венными стеблями, цвЪфтами, висящими, по. 
одиночкВ или по н%фскольку, изъ угловъ 
листьевъ. Толст. подземное корневище ихъ, 
подъ именемъ увинтри, употребляютъ въ 
Грузи въ пищу, подобно спаржЪ. Въ са- 
дахь очень орнаментальны; разводятся дф- 
ленемъ корневища, съ сохранешемъ верху- 
шечныхъ почекъ побъговъ. 

Ланцетьъ—тонюй ножичекъ, заостренный 
на конц въ форм копья и употребляемый 
хирургами для кровепускан1я, прокалыва- 
ня нарывовъ и т. п. 

Лань—такъ называется самка, оленя (см.) 
и, кромЪ того, другое животное изъ того-же 
семейства—Сегриз 4ата, видомъ очень похо- 
жее на оленя, но меньше его: по величив% 
занимаетъ средину между оленемъ и изюб- 
ремъ; рога самца лани заканчиваются ло- 
пастями, какъ у лося, и болЪе раздвивуты 
въ ширину, чЪмъ рога оленя. Самка, безро- 
гая. Образъ жизни и пища—тф-же, какъ и 
оленя. Отечество л. берега Средиземнаго мо- 
ря; но искусственно она разведена въ зна- 
чительн. количеств вь Англ, въ паркахъ 
англйск. богачей. Мясо молодой л. очень 
вкусно. 

Лаписъ или адсьйй камень (Т.ар1з Иегпа- 
13)—плавленое азотнокислое серебро, суще- 
ствующее въ продажЪ въ форм б$лыхьъ па- 
лочекъ; получается расплавлешемъи, зат мъ, 
вылит1емъ въ формы кристалическ. озотно- 
киел. серебра (см. э. сл.). Употребляется въ 
медицинз снаружи, какъ прижигающ. сред- 
ство, (р же внутрь), въ фотографии, для при- 
готовлен1я серебр. зеркалъ, красок для во- 
лось (см. Волоса), чернилъ для м$фтки б$лья 
(см. Чернила) и пр. Отъ свфта портится, а 
потому держать въ желтовато-коричнев. (или 
оклеенныхъ черною бумагою) сосудахъ, за- 
купореннымъ. 

Ланисъ-лазули — см. Лазурикъ. 

Ланка— широкая плоская кисть, служа- 
щая позолотчикамъ на деревЪ для наложе- 
н!я золота (см. Золочене дерева). 

Ланландцы — см. Лопари. 

Лапоть — родъ башмака, плетенаго изъ 
лыка (см.), иногда изъ бересты, таловой, вя- 
зовой и ивовой коры; рЪже изъ драни (Чер- 
ниг. губ.), пеньки, веревокъ, соломы. Пле- 
тется на колодк% кочедыкомъ (толстое плоск. 
шило) вь 5—12 лыкъ. 

Ланта—игра въ мячъ съ помощью лапйтьы: 
палки, которою бьютъ мячъ. Лапта д. 6. изъ 
легкаго сухаго дерева (сосны, ивы ит. п.), 
круглая (не плоская), пальца въ два тол- 
щиною и въ 1 аршинъ длиною; ручка не- 
много утончена и обмотана бичевою, какъ 


ЛАПТА 


для крикета (см.). Мячъ или изъ резиновыхъ 
ремешковъ или шерстяной, обшитый кожею 
(см. Мячъ). Лапты 2: вольная и большая. 

Лапта вольная. Играютъ отъ 3 до 12 чело- 
вЪкъ. На разстоян!и 50 шаговъ одна отъ дру- 
гой проводятъ2 черты: городскую и коновую. 
Одинъ играющий (бьющий) становится, съ лап- 
тою, на игральной чертЪ; другой (въ нЪеколь- 
кихъ шагахъ) подаеть (подбрасываетъ на 
высоту сажени) мячъ; остальные размЪ- 
щаются по порядку, шагахъ въ десяти одинъ 
за другимъ. Бьюций им. право бить 3 раза 
сряду; при хорошемь ударЪ онъ, бросивь ла- 
пту, бЪжитъ къ кону; остальные ловятъь 
мячь и стараются попасть имъ въ бфгущаго. 
Если бьюпий добъжитъ до кона не запят- 
наннымъ, То возвращается въ городъ и 
снова бьеть; въ противномъ случаф, онъ 
становится позади всЪхъ играющихъ, а бить 
начинаетъ подавальщикъ, мЪфсто котораго 
заступаетъ стоявший первымъ въ ряду. Точ- 
но также бьюпий смзняется подающимъ: 
если сдЪлалъ 3 промаха или послЪ 3 уда- 
ровъ не побфжаль къ кону, или побфжаль 
съ лаптою. Если мячъ поданъ плохо, бью- 
щи им. право заставить перебросить. Когда 
мячъ пойманъ на лету, поймавиий обм$ни- 
вается м$стомъ съ бьющимъ. 

Лапта большая. Участвующихь м. 6. 
и болфе 12; они раздЪляются (по жреб1ю) 
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либо изъ играющихъ взялся рукою за мяч. 
(ожезся). Ударъ пятнающаго не считается, 
если онъ, поймавъ мячъ, сошелъ съ мЪета, 
или, если, посл запятнан1я, кто-либо изъ 
служащ. дотронулся рукою до мяча (ожезся). 
Лапта—игра такая же полезная, какъ и 
кроккетъ. 

Лапухъ — см. Лопухъ. 

Лапша: въ 59 зол. просЗянной пшеничной 
муки влить 3 яйца, положить 3/3 зол. св- 
жаго масла и 23 доли соли; мФсить до глад- 
кости; разд$лить на 4 части; каждую раска- 
тать въ 1 лин1ю толщиною, посыпать мукою- 
(чтобы не липла), свернуть въ трубку, на- 
р%$зать поперекъ, ленточками въ 2 лини (гу- 
синое перо) шириною, растрясти на рук. 
Идетъна т%-жеблюдаи приготовляется такъ- 
же, какъ макароны (см.). 

Ларингоекопъ — гортанное зеркало, упо- 
требляемое врачами для осмотра гортани. 

Ласка—то-же, что Ласочка. 

Ласочка (Мизбе!а уц|5'ат13) — крошечное 
хищное животное (около 6—7 дюйм. длиною), 
принадлежащее къ сем. куничныхъ; краси- 
вое и очень ловкое, лазаетъ по деревьямъ 
не хуже бфлки. Шерсть буро-каштановая, 
снизу, на шеЪ, груди и брюх, бфлая; зимою- 
пЪгая, а въ холодныхъ странахъ иногда со- 


на 2 партш: играющихъ и служащихъ,”” ^^ 


изъ которыхъ каждая выбираетъ матку, 
управляющую дфйствями своей парти. 
Коновая черта на разстояни около 30 
шаговъ отъ игральной. Играюнцие по- 
м щаются въ городЪ, т. е. за игральною 
чертою, и бьютъ по очереди одинъ разъ; 
изъ служащихъ — матка подлЪ города, 
чтобы подавать мячъ, а остальные въ 


различн. мфстахъ поля, указанныхъь мат- ‚< 


кою, но обыкновенно такъ, чтобы одинъ ' 
изъ нихъ быль у кона, а другой по-' 
средин между кономъ и городомъ. Что- 
бы им. право вновь бить, играюцИй дол- 
женъ добфжать до хона и обратно незапят- 
наннымъ; каждый изъ играющихъ можеть 
бЪжать при каждомъ удар бьющаго своей 
парт!и (выбирается, конечно, удачный ударъ). 
Служацие, поймавъ мячъ, стараются запят- 
нать бфгущаго: для этого пойманный мячь 
передается или стоящему на кону, или на 
середину, или маткЪ, аесли поймавний близ- 
ко, то бросается поймавшимъ съ мета. 
Играюние смфняются служащими; 1) если 
мячьъ пойманъ на лету — поймана свъчка 
(1—2—3 раза, смотря по услов1ю); 2) если 
кого-либо изъ бфгущихъ запятнаютъ; 3) если 
мячъ брошенъ въ городъ въ то время, когда 
тамъ никого нЪфть; 4) если никто изъ игра- 


Ласочка. 


всЪмъ бЪфлая. Самки приносятъ весной 4—5. 
дътенышей. Встр$чается вездз въ ЕвропЪ, 
въ Сибири, Перси и Малой Азш, обыкно- 
венно близъ челов%ческихъ жилищь— зимою 
въ гумнахъ и амбарахъ, а лфтомъ въ но- 
рахъ, между камнями и пр. Питается мы- 
шами и крысами, но также небольш. птич- 
ками, цыплятами, яицами и т. п., вел детв1е 
чего боле вредна, чфмъ полезна человЪку. 
Молодую л. можно приручить. 

Ластка — см. Ласочка. 

Лаетикъ —то-же, что Гуммилаетикъ. 

Ластингъ или прюнель— шерстяной ат- 
ласъ, обыкновенно чернаго цвЪта; прочная 
матеря, употребляемая на подкладку, для 


ющ. не заручился правомъ бить (т. е. не | дамской обуви и т. п. 
добЪжалъ до кона и обратно); 5) если кто-| Лаеточникъ. МноголЪтн!я трары изъ ро- 


ЛАСТОЧКА 
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да Аз ертаз, сем. асклешадовыхъ. Въ садо- 
водствз болЪе другихъ распространенъ 4. 
Соттий, растуш дико въ Св. Америк5; 
довольно красив. и выносливое декоратив- 


Ласточникъ (А. Согпай). 
ное растен1е съ небольш. ароматными цв*- 
тами. Можно сЪять осенью и весною и раз- 
множать дфлен1емъ побфговъ весною. Шел- 
ковистые волоски его сБмянъ и волокна 
стебля рекомендовались для пряжи, но ока- 
зались не годными даже для набивки по- 
душекъ. 

Ласточка (Н1’ап4о0), принадлежитъ къ сем. 
того-же имени и отряду воробъиныхъ; от- 
личается пирамидальнымъ клювомъ, длин- 
ными, (длиннфе тфла), заостренными на кон- 


лЪ она движется съ большимъ трудомъ. 
Зрьн1я л. на столько остро, что она въ со- 
стояни замфтить муху или комара на раз- 
стояни 50 сажен. Искусство ея въ устрой- 
ствЪ гнфздъ изв стно вс мъ. Самки сидят на 


Городская ласточка. 


яицахъ (4—6, обыкновенно бЪлаго цвЪта) 
около 2-хъ недЪль, 0. ч. два, раза въ сезонъ: 
весною и въ концЪ лфта. Питается исклю- 
чительно насфкомыми, которыхъ истребля- 
етъ огромное количество, и тфмъ приносить 
большую пользу человфку. Киветъ во всЪхъ 
климатахъ, но въ холодн. и умФренн. стра- 
нахъ только въ течени теплаго времени 
года: прилетаетъь весною и улетаетъ осенью, 
болфе или мене рано, 
смотря по климату; зиму 
проживаеть въ АфрикЪ 
и возвращается оттуда 
6. ч. на прежнйя м%ета 
и въ прежн1я гнфзда. 
Существуетъь около 100 
породъ; изь живущихь 
въ Европ наиболЪе из- 
вфстны: Ласточка дере- 
венская или домашняя (Н. 
гизйса) — металлическаго 
синевало-чернаго цвЪта, 
голова и зобъ краснобу- 
рые, низъ желтовато- 
ржавый; ноги голыя; дли- 
наоколо6б'!/>дюйм.;устраи- 
ваетъ свои гнфзда обык- 


новенно подъ какимЪъ ни- 


будь выступомъ строеня, 


подъ корнизами трубъ, и 


Деревенская ласточка. 


ц%, серповидными крыльями, о 9 маховыхъ 
перьяхъ, и большимъ вилообразнымъ хво- 
стомъ. Все въ л. приспособлено къ воздуш- 
ной жизни; полетъ ея необыкновенно раз- 
нообразенъ и быстръ; наоборотъ, по зем- 


потому называется так- 
же эпрубною; прилетаетъ 
раньшедругихъ.Ласточка 
зородская (Н. ит1са)—около 5 дюйм. длиною, 
верхъ синевато-черный, низъ и покрытыя 
пушкомъ ноги—бфлые; прилетаетъ на 7—10 
дней позже деревенской; прикрЪпляетъ гнЪз- 
да подъ корнизами крышь, въ углахъ 


ЛАСТОЧКА МОРСКАЯ 


оконь и пр., волЪфдотвь!е чего называется 
также оконною. 

Ласточка морская—см. Чегрява. 

Ласточка степная—см. Тиркуша. 

Ласточка създобная—см. Саланганъ. 

Ласть—12 четверт. хлфба или вообще сы- 
пучаго вещества. Ластами изм ряется вм$- 
стимость торговыхъ судовъ, причемъ ластъ 
считается равнымъ 2-мъ тоннамъ или 120 
пудамъ. 

Латукъ (Гасбаса) — травы изъ сем. слож- 
ноцвтныхь; содержать въ себ млечный 
сокъ, употребляемый въ медицин$ для при- 
готовлен!я лактукаюя (см.); послф дай до- 
бывается главн. образомъ изъ дико-расту- 
щаго ядовитаго л. (То. у1гоза). Объ огород- 
номь л. — см. Салатъ. 

Латунь или желтая м®дь—сплавъ м$ди 
съ 24—36% цинка; при меньшемъ содержа- 
нш цинка сплавъ назыв. томпакомь (см.). 
Дешевле красн. мфди, труднфе окисляется, 


тверже и можетъ быть отливаема; холод- | 


ная ковка; вытягивается въ тонкую про- 
волоку, вальцуется въ листы; но при 40— 
60°/о содержанйи цинка, становится ковкою и 
при накаливанйи. Встр%чается въ торговл 
въ формЪ кусковъ, досокъ, проволоки, ли- 
стовъ и пр. Разнообразное прим$неше желт. 
мЪди извЪстно возмъ. Вещи изъ л. чистятся, 
какъ и м%дныя (см. М%дь). 

Лафеть—желЪзный или деревянный ста- 
нокъ, на которомъ лежитъ артиллерйское 
оруд!е. 

Лафитъ — одно изъ лучшихъ красныхъ 
бордосскихь винъ; очень дорого и во Франции, 
° а потому, то, что продается у 
насъ подъ этимъ именемъ (за 
сравнительно недорогую ц$- 
ну), обыкновенно не имфетъ 
никакого отношеня. къ на- 
стоящему л. (см. Вино). 

Лебеда. Такъ въ разн. м%- 
стахъ Росс1и называютъ мно- 
г1е виды травъ изъ родовъ 
Ай ет и Офепоройит, не 
имфющихъь значення ни Въ 
садоводствЪ, ни въ культу- 
р вообще; нвкоторые, напр. 
Ср. аБит—бЪлая л. или марь 
и Айулез №очеп1з, появля- 
ются обильно около жилищь, 
на залежахъ и даже въ хлф- 
бахъ. Молодыя растен1я да- 
ютъ недурной кормъ для ско- 
та. Мелкля блестящая сЪмена 
ихъ мучнисты, и питатель- 
ны, не вредны, но горькова- 
ты; въ неурожайные годы 
ихъ подмвшиваютъ къ му- 
кф; отсюда извЪстная, пого- 


м... 


ЛЕБЕДЬ 
а вотъ бЪда, коли ни ржи, ни лебеды». Па- 
хучая л. — 0%. атбтозасит — м\стами раз- 
водится въ огородахъ, а квино@ (СЪ. Оштоа), 
похожая на нашу обыкновенн. л. (СВ. а ит), 
оч. распространена въ Чили и Перу, гдЪ рас- 
теть еще на высот% 13,000 фут., недоступ- 
ной для друг. хлЪбн. растенай, и составляетъ 
тамъ главн. пищу населен1я. У насъ пробо- 
вали разводить квиноа на Новой Землф, но 
безуспв шно; опытъ, можетъ быть, оказалея- 
бы удачн$е на прибрежьяхъ Ледовит. океа- 
на—въ Архангельской губ. и въ Сибири. 
Лебедка—воротъ для поднят1я тяжестей 
по блоку; на рис. представлена, л. съ двой- 
ною зубчатою передачею. Стоимость съ 


Лебедка. 


простою зубчат. передачею: отъ 58 р. (для 
125 пуд.) до 76 р. (250 пуд.); съ двойною 
зубч. передачею: 105 р. (для 300 пуд.), 120 
р. (375 пуд.), 206 р. (550 пуд.). 

Лебедь (Сухпиз) принадл. къ отряду пла- 
вуновъ и сем. пластинчатоклювыхъ. Хо- 


Лебедь. 


ворка: «еще не:б%да, коли®во ржи да лебеда, | рошо плаваетъ и летаетъ, но на земл% дви- 


ЛЕВАДА 


жется съ трудомъ. Питается главн. обра- 
зомъ водян. растен1ями, но также водяны- 
ми нас$комыми, молюсками, головастиками 
и мелкою рыбою. Отличается грубымъ нра- 
вомъ, не привыкаеть даже къ лицамъ, еже- 
дневно кормящимь его; омъ очень силенъ, 
и ударовъ его клюва или крыльевъ слфдуеть 
остерегаться, особенно дфтямъ. Изъ породъ 
л. наибольше изв$стны: Лебедь обыкновен- 
ный или шипунъ (С. 0]ог)—бЪлый, клювъ 
оранжеваго цвфта и лишь у основан!я 
черный, ноги черныя или темныя. Родина 
его северная Европа и восточная Сибирь. 
Лебедь кликунъ (С. тиз1сп)—бЪлый, клювь 
черный съ желтою восковицею у осно- 
ван1я; голосъ его прятенъ и напоминаетъ 
звукъь трубы; немного меньше предъиду- 
щаго, водится на сЪверз Европы и Аз, 
но переселяется къ югу и попадается не 
только по берегамъ Сфвернаго и Балтек. 
морей, но даже и въ южной Рос. Ле- 
бедь черный (С. айгади8) — буро-черный или 
совершенно черный, съ кармино-краснымъ 
клювомъ; также меньше обыкновеннаго; 
водится въ Австрали; въ ЕвропЪ. встр%- 
чается только въ зоологическихъ садахъ. 
Оба бфлые лебедя оч. часто разводятся для 
украшен!я озерь и прудовъ, въ садахь и 
паркахъ; мясо ихъ вкусно, но рфдко упо- 
требляется въ пищу; бфлый пухъ почти 
такъ-же хорошъ, какъ и гагалй; изъ шкур- 
ки, покрытой имъ и освобожденной отъ 
перьевъ, приготовляютъ м$хъ; перья употре- 
бляются для тЪхъ-же ц$лей, какъ и гусиныя. 
БЪлые л. живуть по-парно; самка весною 
кладеть 5—8 яицъ (величиною въ кулакъ, 
зеленовато-б$лаго цвфта) въ мохъ или су- 
хую траву и сидитъ на нихъ 6 недфль. 
ДЪтеныши покрыты сфроватымъ пухомъ, 
который постепенно замфняется пепельно- 
сЪ$рыми перьями; совершенно бфлымъ опе- 
рен1е становится только на третьемъ году. 
Жить л. могутъ, какъ говорятъ, около 100 
л№ть (2). 

Левада—такъ наз. на юг% Росси огоро- 
женный или окопанный лугъ или пастби- 
ще; иногда л. обращаютъ въ пашню, ого- 
родъ или даже садъ. 

Левантинъ— мягкая шелковая ткань (ки- 
порная), идущая главн. образомъ на под- 
кладку (см. Ткани). 

Левашники или наливашники—пряже- 
ные въ масл или салф пирожки съ ва- 
реньемъ (см. Пирожки). 

Левкасъ—жидкая шпаклевка изъ м%ла 
съ клеемъ, употребляемая позолотчиками и 
иконописцами для приготовлен!я грунта подъ 
позолоту (см. Золоченйе). 

Левкой (Ма 01а). Однолзтнйя и двулЪт- 
н1я травы изъ сем. крестоцвЗтныхъ, издав- 
на разводимыя и очень любимыя. Глав- 
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ныхъ 2 вида: льтнйё л. (М. аппца), въ ди- 
комъ состояи встр$чающися у Среди- 
земнаго моря, и зимнйй или озимый л. (М. 
шсапа)—въ юго-западн. Европ%. Къ озимо- 


: № 
Англйскй крупноцвЪтный левкой (лтнЙ). 


му очень близокъ л., раступий въ юго-во- 
сточн. Европ (въ Грещи) и дальше на, во- 
стокъ. Изъ растущихъ у насъ дико весьма 
интересны: М. дагса и М. одогаЯззйта; 
первый—въ юго-в. Росош, второй—за Кав- 
казомъ. Листья у обоихъ видовъ совершен- 
но сфдые, а цвЪты не красивы, но оч. аро- 
матны, хотя только посл солнечн. заката. 
Хорошо растутъ на сам. открытыхъ, су- 
хихъ мфстахъ и могли-бы очень удобно раз- 
водиться въ южно-русскихъ садахъ. При 
разведени лФтнихъ л. нужно обращать 0с0- 
бое вниман!е на два обстоятельства. Во- 
первыхъ, хотя для посфва и годится вся- 
кая питательн. земля, но необходимо, что- 
бы въ ней было приблизительно на поло- 
вину песка, лучше рЪчнаго мелкаго; во- 
вторыхъ, нужно, сколь возможно, осторож- 
н%е поливать сЪянцы, п. ч. поливка засЪ- 
янныхь сфмянъ, а затфмъ и ростковъ час- 
то губить ихъ. Для избЪжан1я вреда отъ 
поливки, при разведени въ больш. размЪ- 
рахъ, удобнфе всего приготовлять грядки 
такъ, чтобы слой почвы, принимаюций с%- 
мена, толщиною дюйма въ 1'/2 или 2, ле- 
жалъ-бы на болЪфе толстомъ сло —дюймовъ 
въ 5, который въ свою очередь покоился- 
бы на земл%, набитой въ ровикъ глубиною 
около 15 дюйм. и сильно политой водою; при 
этомь слой, лежаций подъ обе меняемымъ, 
сохраняеть на долго сырость, которая за- 
м%няетъ поливку до тЪхъ поръ, пока растеня 
не окр$пнутъ окончательно. Ровикъ напол- 
няется не теплымъ, а легкимъ, смЪшанн. 
съ соломою, лошадин. навозомъ и окру- 
жается досчатымъ ящикомъ съ рамами, — 
словомъ, приготовляется родъ парника. На- 
стоящий теплый парникъ не годится, п. ч. 
требуетъ сильной поливки, вредной для л. 
При разведен1и въ горшкахъ поступають 
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такъ. Горшки, шириною въ 5 дюйм. внизу | осенн!е и оч. втвистые, цвЪтутъ поздно; 
и Т— вверху, набиваютъ землею и с%- и)озимые—самыхъ разнообразныхъ колеровъ; 


ятъ въ каждый приблизительно по сотнЪ 


Императорский л. 


сфмянъ, прикрываютъ ихъ слоемъ земли 
въ !/ дюйм., слегка прижимаютъ и поли- 
ваютъ тонкою шпринцовкою. Горшки лучше 
ставить на, полку въ холодн. отд5лен1я оран- 
жереи или на окн% прохладн. комнаты, обра- 
щенномъ къ солнцу. Во всякомъ случа, — 
избЪгать непосредственнаго вшян1я топле- 
ной печи. Вышедипе ростки можно оставить 
въ тЪхъ-же условяхъ, но при малЪйш. воз- 
можности выносить на коротк. время на 
свфж. воздухъ. Черезь 8 недфль растен1я 
готовы къ пересадкЪ. Поливать и въ это 
время оч. осторожно, чтобы не погубить 
растен1я. Горшки съ посяннымъ л. можно 
также зарывать въ землю парника, раму 
котораго въ солнечн. дни открывать для 
освЪжен1я. Въ клумбы, прямо на м%сто, л. 
сфятъ только по минован!и позднихъ весен- 
нихь морозовъ, напр., въ Петербург — въ 
первой половинЪ мая. Если подсфвать три 
раза въ лЪто, черезь 2 недЪфли, то можно 
имфть 1. въ цвЪту до поздней осени; въ Пе- 
тербургВ л. еще цвЪтутъ иногда въ конц 
сентября и даже въ началЪ октября. При 
посфвЪ въ клумбы хорошо дзлать бороздки 
и, наполнивъ ихь пескомъ, класть смена 
по одиночкЪ, на разстоян1и 2—3 линйй одно 
отъ другого; засыпать слегка землею и, за- 
тВмъ, клумбу вспрыснуть. ЗимвЙ л. 0со- 
бенно употребляется, какъ горшечное рас- 
тен1е. Его сфятъ, какъ можно, раньше и 
на зиму ставятъ въ холодн. оранжерею или 
прохладн. комнату. На сл$дующий годъ рас- 
тен1я обильно цвфтутъ. Разности, породы 
и сорты л. многочисленны и разнообразны. 
У Вильморена сл$дуюцце: а) низкорослые— 
сам. разнообразн. цвфтовъ, не исключая го- 
лубаго и желтаго, 6) крупноивътные, в) въч- 
но-ивътушие, обильно в твяппеся и со мно- 
жествомъ долго держащихся цвЪтовъ, г) ииз- 
хорослые—букетные, д) полу-анлилйскче, е) пи- 
рамидальные, оч. высокле, съ крупн. цвфточн. 
кистями, ж)осенще, отличающ. вЪтвистостью 
и обил1емъ цвфтовъ, 3) императорске—также 
СЛОВАРЬ Д-РА СИМОНОВА. 


Оконный л. 


1) оконный (М. Хепезга$), особенно пригод- 
ный для разведеня въ комнатахъ, высотог 
иногда до 15-ти дюймовъ. с 

Левретка — итальянская порода борзой, 
употребляемая, впрочемъ, единственно, какъ 
комнатная собака. Формами напоминаетъ 
англ скую борзую (см. Собаки) въ мин1а- 
тюр%. НаиболЪе цВнится золотисто-львиный 


Левретка. 


цвЪтъ шерсти или кофе съ молокомъ, при 
черной морд; бываетъ также красноватый, 
черный, б$лый и сфрый. МалЪфйшее бфлое 
пятно на однообразной шерсти считается 
порокомъ. Ростъ не долженъ превосходить 
13—14 дюйм., а вЪсъ 12-ти фунт.: иначе по- 
рода не итальянская. Лучпие образцы, кро- 
мЪ Итажи, встр чаются въ Испани. Жм- 
вотное вообще любитъ тепло. 

Левъ (Ее|з 1е0)—всфмъ известное хищн. 
животное изъ сем. кошекъ; водится только 
въ старомъ свЪфтЪ; шерсть рыжая, различн. 
оттёнковъ у различн. породъ; у самцовъ 
грива, у самокъ ея нзтъ. По грив можно 
отличить породу. Самые больше львы афри 
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канске. Варварйскй л.—въ с№верн. Афри- 
кЪ—грива спереди, на головЪ и шеф, свфт- 
ло-желтая, съ прим$сью чернокоричн. во- 
лосъ, сзади темная; шерсть красновато-ры- 
жая; кисточка на хвост черная. Капскй— 
въ южн. АфрикЪ, на востокъ доходитъ до 
Абиссини; шерсть свЪтло-рыжая, грива 
очень темная. Сенеальскйр—въ экватораль- 
ной АфрикЪ; шерсть однообразно желтая, 
грива свЪтлЪе, рЬже, короче, у груди и брю- 
ха совсфмъ прекралцается. Азатскле львы 
меньше: зерсидемий—въ Перси и передн. 
Индш; шерсть свЪтлая, грива изъ см%си ко- 
ричнев. и черныхъ волосъ; /заратекй— въ 
Индш, красновалто - рыжай, гривы только 
слЪды спереди; кисть на хвост бфлая. 

Легатер1й— наслЪдникЪ по зав щан1ю (см. 
НаелЪдетво). 

Легать—папсьй посолъ по особымъ по- 
рученямъ (обыкновенно кардиналъ). 
‚ Легкя, вмфстф съ сердцемъ и больш. 
кровеносн. сосудами, наполняютъ с0б0ю вею 
грудную полость (см. Грудь); ихъ 2: правое 
и лфвое; въ лфвомъ свнутри выемка для 
помфщен!я сердца (на рис. 3). Оба л. сна- 
ружи покрыты подреберною плевою (см. э. 
сл). На рис. представлены: а гортань, б ды- 
хательное горло (1гасЪеа), в лЪвая и + пра- 
вая его вЪтви (ЪгопсВ1); постепенно разд%- 
ляясь все болфе и болЪе, вЪтви эти пере- 
ходять въ соотвЪтствуния два легюя. На 
рис. сохранено лфвое легкое д, а правое 
удалено—для показан1я способа постепен- 
наго развЪтвлен1я дыхалельныхь вЪтвей: въ 
е болфе крупныя, а въ ж послфдёя тон- 
чайпия развфтвлен1я, переходяцйя непос- 
редственно въ леючные пузырьки, изъ массы 
которыхъ образованы легкя. На рисунк$- 
же хорошо виденъ путь, которому сл$дуеть 
воздухь, чтобы попасть въ л. или выйти 
изъ нихъ. У здороваго человЪка легочные 
пузырьки не остаются никогда пусты, но при 
вдыхан!и они растянуты воздухомъ больше, 
а при выдыхан!и меньше. Ст%нки ‘пузырь- 
ковъ покрыты мельчайшими сЪтями безчис- 
ленн. волосныхь сосудовъ (см. Сосуды); 
въ этихъ-то сосудахь кровь запасается кис- 
лородомъ, необходимымъ для всего орга- 
низма: она всасываетъ его изъ воздуха ле- 
гочн. пузырьковъ, выдфляя на мфсто его 
избытокъ своей угольной кислоты; велЪ%д- 
стве этого, кровь, входя въ л. темною (ве- 
нозною), выходить изъ нихъ алою (артер1- 
альною). См. Дыханйе, Кровь, Кровеобра- 
щен! е. — Бол%зни легкихъ. О припадкахъ, 
указывающихь ва болфзненное состояше 
легкихъ вообще и о признакахъ, отличаю- 
щихъ легочныя страдан1я оть поражен1я 
органовъ кровеобращен1я — см. Дыхаше. 
Разъ убдившись въ страдавйи легких, 
нужно имфть въ виду главн. образомъ 4 
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наиболфе частыя болфзни ихъ: острое вос- 
палене (рпештот?а стоцроза), хроническое 
или катарральное воспалене (рпепшотша, са- 
фагграз), расширене (етрпузета) и ча- 
хотку или бугорчатку (4иЪегси10318); слЪ- 
дуетъ еще присоединить воспален{е подребер- 
ной плевы (р]епг $), влекущее за собою по- 
ражене соотв тетв. легкато; но объ этомъ— 
см. Илева подреберная.— Острое воспаленае 
л. начинается 0. ч. внезапно, обыкновенно 
сильн. ознобомъ, переходящимъ въ сильн. ли- 
хорадку (около 40° Ц,), которая продол- 


Легюя, 


жается все время бол зни; вскор$—колючая 
боль въ боку при глубок. вдыхани, ускорен!е 
дыхан1я и одышка; болЪзненный короткий ка- 
шель; 6. ч. уже на второй день вязкая харах- 
терно-ржавая (будто смвшанная съ ржавчи- 
ною) мокрота. При выслушиван!и въ начал 
слышенъ треск» при глубокомъ вдыханши 
(звукъ, похожай на лопане соли на огн%), а 
нфсколько позже эпрубчатое (бронх1альное) 
дыхан!е; при постукиван1и — притутленлезву- 
ка (см. Раснознаван!е болЪзней); выслуши- 
вать и постукивать преимущественно сбоку 
и сзади (не оч. близко къ позвоночнику). 
Чаще всего болфзнь оканчивается выздоров- 
лен1емъ: черезъ 7—8 дней лихорадка быс- 
тро падаетъ (6. ч. послЪ пота) и больной 
начинаеть поправляться. Рфже бол%знь пе- 
реходить въ хронич. воспален1е, чахотку, 
нарывъ или гангрену легкихъ: въ такихъ 
случаяхъ болфзнь затягивается, лихорадка, 
не проходить и по истечен1и 2-хъ недзль. 
При поражен! и обфихъ л. (р%дко) воспале- 
н1е б. ч. быстро оканчивается смертью. При- 
чина, болзни— въ особомъ вредоносномъ (ин- 
фекцлонномъ) начал въ воздухЪ, а не въ 
простуд$. Лечене: обыкновенно достаточно 
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одной гиены: спокойстве, чистый ровный 
прохладный воздухъ, легкая противулихора- 
дочная (см. Лихорадка) пища (молоко); на 
больной бокъ—пузырь со льдомъ (черезъ 
тряпку) или согр$вающ. компрессъ; при тя- 
желыхъ припадкахъ—крьжимь людямъ8 —12 
пьявокъ; иногда хининъ (8—5 гранъ 5 раза въ 
день).— Хроническое восталенле лекижь обык- 
новенно есть сл$дстве глубоко распрос- 
транившагося, такъ называемато, капилляр- 
нато катарра дыхательн. органовъ (Ъгопе1- 
Из сарШат!3), всегда сопровождается имъ и 
не отличается отъ него никакими сущест- 
венными припадками (см. Органы дыханйя). 
Предполагать присоединен!е воспален!я къ 
катарру возможно, когда глубоко-распрос- 
траненный катарръ затяивается, сопровож- 
дается тяжелыми мфстными и общими при- 
падками, 90.420 продолжающеюся лихорадкою. 
Длится =рон. вост. отъ н®екольк. недфль до 
нЪскольк. мёсяцевь и боле. Болфзнь оч. 
важная, особенно у маленькихъ дЪтей; выздо- 
ровлене отъ нея происходитъ медленно и 
постепенно; нер№дко она влечетъ за собою 
смерть вел дств!е или истощен1я (дЪти), или 
перехода въ чахотку л. (см.). Чаще всего 
наблюдается у дЪтей, особенно слабыхъ, не- 
рЪдко посл кори и коклюша, а иногда и 
др. тяжелыхъ лихорад. болЪзней (дифтерита, 
оспы, тифа и т. п.). Лечене то-же, что 
и при капиллярномъ катаррЪ дыхат. орга- 
новъ (см. Органы дыхан!я); главное—слф- 
дуетъ заботиться о поддержанйи силъ боль- 
наго чист. воздухомъ и питательн. пищею; са- 
мое вфрное средство—помфщен1е больнаго въ 
благопр1ятный климатъ (см. Климатъ).—Рас- 
чииреме лежихь характеризуется расшире- 
н1емъ легочн. пузырьковъ, вел детв1е потери 
ими эластичности: легкля постоянно остают- 
ся въ состоян!и вдыхан1я, а такъ какъ грудн. 
клфтка (см. Грудь и Дыхан!е) совершенно 
точно слфдитъ за вефми движенями лег- 
КИХхЪ, ТО и Она сохраняеть вдыхательное, т. е., 
расширенное положене; поэтому, наблюда- 
тельный глазъ узнаетъ расширен1е легкихъ 
по одному виду груди (при сильн. расшире- 
ни— бочкообразно выпуклой); при этомъ во 
время дыхан1я грудь движется слабо, не 
смотря на усиленную работу дыхательныхъ 
мышиъ. При постукиван!и ясный звукъ опус- 
кается ниже нормальнаго—спереди до 7—8 
ребра справа и до 5—6 сл$ва (см. Разпозна- 
ван!е болфзней); при выслушивани—дыха- 
н1е ослаблено. Одышка т%мъ сильнфе, чёмъ 
значительнзе расширене. Припадки хрони- 
ческ. катарра дыхат. органовъ (хрипы, ка- 
шель) всегда сопровождаютъ расширен!е л., 
а пароксизмы удушья (см. э. сл.) присоединя- 
ются нер$дко (по временамъ). Съ теченемъ 
времени развивается разстройство кровеоб- 
ращен!я (расширене праваго желудочн. серд- 


ца):синй цвЪтЪ и налит1е венъ на лиц%, шеф, 
рукахъ и проч., а впосл$детв1и отеки и водян- 
ка; одышка, при этомъ, конечно, усиливается 
еще болЪе. Расширен!е л. чаще всего про- 
исходить вел$дств1е долго продолжавшагося 
хронич. катарра дыхат. органовъ; но оно 
можеть б. слЪдетыемъ всякаго рода продол- 
жительнаго усилен1я дыхательн. движенй: 
напр., посл всякаго продолжительнаго каш- 
ля, посл частыхъ приступовъ удушья, у 
музыкантовъ на, духов. инструментахъ, и$в- 
цовъ и т. п. Болфзнь излечима только въ 
самомъ начал$; при боле сильн. развит!и 
ее можно только улучшать; для жизни не 
опасна, такъ какъ м. длиться десятки лЪтъ, 
но сокращаетъ ее. Лечен1е—то-же, что и при 
хроническ. катаррф дыхат. органовъ (см. 
Органы дыхан!я). Лучиия средства, — сгу- 
щенный воздухъ (въ пневматической ка- 
мер$ — см. Давлен!е) и хоропий климатъ 
(см.). О чахоткВ легкихь см. Чахотка; о 
кровехаркан1и—см. Вровехаркан!е. 

Леденецъ или кристалличеекй сахаръ. 
Для полученя л. сахарн. сиропъ уварива- 
ютъ до извЪфетн. (не оч. значительной) гус- 
тоты, разливаютъ въ жестян. или каменн. 
сосуды, въ которыхъ протянуто н%®сколько 
рядовъ нитокъ, и оставляютъ въ прохладн. 
м$стЪ, напр. на погребЪ, 15—20 дней: на 
ниткахъ образуются больш. кристаллы л.; 
вынувъ, имъ дають стечь и высохнуть; дер- 
жатъ въ закупоренн. стеклянныхъ банкахъ. 
Самый свЪтлый л. получается изъ рафина- 
да;‘сахарн. песокъ даетъ, смотря по качеству, 
желтый или коричневый л.Сиропъ изъ сахарн. 
песка предварительно слфдуетъ очистить 
бфлкомъ (см. Сиропъ). Подкрасивъ сиропъ 
красками, о которыхъ говорено въ ст. Вон- 
фекты, можно получить цвЗтной л. 

Леденцы—см. Варамель. 

Ледешникъ —то-же, что Зимородокъ. 


Ледешиикъ или зимородокъ. 
Ледникъ—см. Ледъ. 
Ледъ—легче воды (плотность его 0,918), 
29* ; 
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а потому образуется не въ глубинЪ, а на 
поверхности водъ. При толщин% въ 4 дюйм. 
онъ въ состояи выдержать челов ка или 
даже лошадь, а при 10 дюйм.— экипажъ. Л. 
глубокихъ водъ тверже, кр$иче и таетъ мед- 
леннЪе льда мелкихъ водъ; это нужно имфть 
въ виду при заготовк® льда. Ледники лучше 
всего устраивать въ землЪ; на рис.1-мъ пред- 
ставленъ разр$зъ такого ледника: а—входъ, 
б— стфнки, выложенныя кирпичемъ, кам- 
немъ или деревомъ, в каналъ для стока рас- 
таявш. льда (прикрытъ р шеткою). Ст$нки 
(6) пколжны 6. обложены толет. слоемъ ху- 
дыхъ проводниковъ тепла: сухими опилками, 
соломою, камышемъ, золою и т. п.; но лучше 
всего стфнки изъ нЪскольк. слоевъ пустот%- 
лаго кирпича (см. Кирничъ). Помфщаться 
ледникъ долженъ въ сухой почв (грунтовая 
вода не должна попадать ни въ какомъ слу- 
чаф); входъ въ него д. б. обращенъ на с5- 
веръ, неширокъи плотно запираться (2—8-мя 
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дверями); вмфстимость возможно большая, 
такъ какъ больш. массы льда сохраняются 
лучше малыхъ. Ледники на поверхности 
земли д. б. окружены двойнымъ или трой- 
пымъ рядомъ деревянн. или кирпичныхъ 
` стънъ, промежутки между которыми выпол- 
няются плохими проводниками (см. выше). 
На рис. 2-мъ изображенъ наиболфе простой 
способъ устройства подобныхъ ледниковъ: 
въ землю вбивается 8 дерев. свай въ 10—12 
дюйм. въ даметрВ каждая; внутри и сна- 
ружи он обиваются досками, промежутокъ 
между которыми (а) наполняютъ сух. де- 
рев. опилками и т. п.; все обкладывается 
снаружи слоемъ земли (6), снизу боле ши- 
рок.. а сверху боле узкимъ; дно (в) высти- 
лается досками съ промежутками между 
ними (для стока воды) дюйма въ 1'/2; Доски 
покрываются соломою или, еще лучше, сос- 
повыми листьями: потолокъ изъ досокъ, 
покрытыхъ толстымъ (дюйм. 15) слоемъ со- 
ломы (®); въ потолкЪ подъемная дверца, ве- 
дущая въ ледникъ; поверхъ всего соломен- 
ная крыша (д), въ которой продвланъ входъ 
(е)—на сЪверъ. А-—ледъ. Чтобы войти въ 
ледникъ, приставляютъ лфетницу. Заготов- 
лять ледьъ слфдуеть въ холодн. морозные 
дни; набивать какъ можно плотн%е; набивъ, 
полить слегка, водою и дать замерзнуть. При 
недостатк%, л. можно замфнить хорошо уби- 
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тымъ и, зат мъ, политымъ водою снЪгомъ. 
Л. въ настоящ. время составляетъ пред- 
метъ довольно значительной торговли; боль- 
ппя количества его ежегодно привозятся 
въ западн. и южн. Европу изъ Норвегии и 
Америки. — Л. можно приготовлять искус- 
ственно при помощи одной изъ слфдующ. 
охладительн. смфсей: 1) 5 ч. нашатыря, 5 ч. 
селитры, 16 ч. воды; 2) 1 ч. азотнокисл. 
амм1ака и 1 ч. воды; 06% эти см$си пони- 
жаютъ температуру съ --8 до—13° Р., т.е. 
на 21°; 8) 8 ч. сБрнокисл. натра (глауберов. 
соли), 2 ч. разведенн. азотн. кислоты—съ 8 
до—15° Р., т. е. на 23°); 4) 6 ч. глауберов. 
соли, 5 ч. азотнокисл. амм1ака и 4 ч. раз- 
веденн. азотн. кислоты—съ -- 8 до —91°Р.., 
т. е., на 29°. Соли во вебхъ случаяхъ д. 6. 
мелко растолчены. Для добыван1я льда соб- 
ственно годны только послфдн. дв см%си; 
первыя двЪ — для охлажденя напитковъ 
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кушан!й и т. п. Воду наливаютъ въ узвй 
жестяной (тонкост%нчатый) сосудъ и погру- 
жаютъ посл$д!Й въ деревянный (съ узкимъ 
отверст1емъ) сосудъ со смЪеью, которую м%- 
шаютъ палочкою ‘/ часа; посл% этого остав- 
ляютъ въ покоф на 1—1'*/2 часа. Если послЪ 
'/‹ часа охлаждающую смЪфсь замфнить но- 
вою, то операщя происходитъ скорЪе; про- 
изводить ее сл$дуетъ, конечно, въ прохлад- 
номъ мЪстЪ (лЪтомъ на погреб%). Л., полу- 
ченный этимъ способомъ, обходится, понят- 
но, гораздо дороже естественнаго. Для уси- 
лешя охлаждающ. дЪйств!я льда (для при- 
готовленя мороженаго и т. п.) къ нему 
прибавляютъ поваренн. соль, нашатырь и 
пр.; вотъ н®сколько подобныхъ смЪсей: 1) 2 
части толчен. льда, 1 ч. кухонной соли—по- 
нижаетъь температуру на 16° Р.; 2) 5 ч. толч. 
льда, 2 ч. кухонн. соли, 1 ч. нашатыря— на 
19°; 3) 24 ч. толч. льда (или снфга), 10 ч. 
кух. соли, 5 ч. нашатыря, 5 ч. селитры—на 
22°; 4) 12 ч. толч. льда (или снЪга), 5 ч. 
кух. соли, 5 ч. азотнок. аммака — на 25°. 
Сожранене льда: 4 деревянн. сосуда (кадки, 
бочки безъ одного дна ит. п.) ставятъ одинъ 
въ другой такъ, чтобы между ними остава- 
лись промежутки въ 1'|?—2 дюйма; проме- 
жутки эти наполняютъ рубленою соломою, 
сух. древеесн. опилками, чесаною шерстью 
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толчен. углемъ и т. п.; въ самый меньший, 
внутреннйй, сосудъь помфщается ледъ; все 
закрывается плотно 0двойною деревянною 
крышкою, выложенною внутри и снаружи 
нфсколько разъ свернутыми шерстян. одфя- 
лами. Держать въ погребЪ или въ земл&— 
въ ямЪ, дно которой посыпано сух. пескомъ 
(дюйма на 4—6). Это же приспособлен1е м. 
служить и для перевозки л. Для сохранен1я 
льда продаются также особые шкафы: домаи- 
эле ледники. — У потреблеве л. разнообразно: 
въ кулинарн. искусствЪ, молочн. хозяйств, 
при различн. техническ. производствахъ, въ 
медицинЪ —снаружи (на воспаленныя мЪ$ста) 
или внутрь (напр., при тошнот% или рвот%). 

Лейбъ—слово приставляется или къ наз- 
вашямъ лицъ, занимающ. какую-либо долж- 
ность при 0606$ Его Величества, напр. 
лейбъ-медикъ, или же къ наименован!ю пол- 
ковъ, отличенныхъ за что-либо: лейбъ-гвар- 
ди Измайловскй полкъ, лейбъ-пзхотный 
Бородинскай полкь и пр. 

Лейтенантъ—второй офицерскай чинъ въ 
русскомъ флот%. 

Лекало—вырЪзка, по чертежу, въ доск— 
для обдВлки отлитыхъ вещей или для шту- 
катурной тяги корнизовъ; также сколочен- 
ная изъ досокъ выкройка внфшнихъ конту- 
ровъ судна—для обдЪлки членовъ судна. 

Лекаретва—вещества, употребляемыя съ 
врачебн. цлью. Оть пищевыхъ веществъ 
он отличаются тЪмъ, что не ипають: сос- 
тавн. части ихъ совершенно отличаются 
отъ составн. частей человЪ ческаго или жи- 
вотн. т$ла, а потому не монуть служить в03- 
становляющими средствами. 'Такъ какъ вся- 
кая болЪзнь зависитъ отъ уничтоженя или 
поврежденя какой-либо составн. части ор- 
ганизма, а выздоровлен!е непремнно под- 
разум$ваеть возстановлен!е этой части, то 
лекарства, не заключающая въ себЪ составн. 
частей организма, сами по себЪ, понятно, не 
могутъ излечивать болзнь; матералъ, не- 
обходимый для исц$леня, почерпается толь- 
ко изъ пилци и воздуха, содержалцихъ въ себЪ 
все, что нужно для организма. Громадное 
большинство болЪ%зней излечивается безъ ле- 
карствъ — единственно подъ вллявемъ жи- 
вотворнаго дЪйствя воздуха и пищи; на 
нихъ-то, поэтому, и дожно быть обращено 
все внимане при лечен1и; лекарства игра- 
ютъ менфе, чфмъ второстепенную роль, по- 
могаютъ только въ нзкоторыхьъ, немногихъ, 
случаяхъ, и то не прямо, а косвенно. С’ь дру- 
гой стороны, какъ вещества совершенно по- 
стороннйя организму, он часто вредять. 
НЪтъ сомнфн1я, лекарства иногда помога- 
ютъ; но, ‘передъ употреблешемъ ихъ, сл%- 
дуеть рёшить вопросъ: какой вредъ боль- 
ше-— тотъ-ли, который причиняетъ болзнен- 
ный припадокъ, или тотъ, который причи- 


445 


ЛЕКАРСТВА 


нитъ лекарство? Если окажется, что посл%д- 
в вредъ меньше перваго, то лекарство сл%- 
дуетъ принять, а если наоборотъ, то н%тъ. 
На этомъ основанйи при сильныхъ боляхъ 
приходится иногда прибЪгать къ оч. вред- 
нымъ наркотическ. средствамъ. Есть, впро- 
чемъ, между лекарствами и относительно 
невинныя, индиферентныя, средства, напр. 
касторовое или прованское масло, настои 
и отвары нфкоторыхъ травъ и т. п.; но са- 
мыя дЪйствительныя лекарства вмст% и са- 
мыя вредныя—наркотическля. Кль слабитель- 
нымъ л. принадлежать: глауберова и англй- 
ская соли, кремортарторъ, жженая, угле- 
кислая и лимонная магнез1я, каломель и 
сЪра, александр йсюй листъ, кора и ягоды 
крушины, ревень, алой, ялапа, коллоквип- 
ты, касторовое масло, кротоновое масло и 
др. Самое безвредное изъ нихь касторовое 
масло и затзмъ — вс три рода магнез!и 
(см.). Кл мочеюннымь относятся: углекис- 
лыя и растительныя щелочи (сода, уксусно- 
кисл. кали и т. п.), селитра, можжевеловыя 
ягоды, смена петрушки и укропа, черные 
тараканы, бузина, морской лукъ и пр. По- 
тозонныхь лекарствъ, собственно, н®ть: луч- 
ия потогонныя —обильноеунотреблене теп- 
лой воды (чистой или въ формЪ настоевъ и 
отваровъ) и баня (см.). Возбуждають алте- 
пили» 6. ч. горькихъ лекарствъ: горчавка, 
полынь, деревей, квасс1я; ревень и хининъ 
въ небольшихъ пр1емахъ; ихъ не слфдуеть 
употреблять при каттаррЪ желудка (см.). 
Пряности (корица, гвоздика, перецъ, им- 
бирь, мускатный ор$хъ, горчица ит. п.) 
и ароматическля растен1я (мята, ромашка, 
мелисса, тминъ, анисъ, валерланъ и проч.) 
возбуждають отдъленае плицеварительныхь со- 
ковъ и отчасти движенле кищшекъ и тфмъ спо- 
собствуютъ пищеварен!ю и бол$е правильн. 
испражнен1ю; но съ пряностями д. б. очень 
осторожнымъ: не принимать ихъ ни въ боль- 
шомъ количеств, ни очень долго—иначе воз- 
буждене можетъ смфниться истощенемъ. 
Противъ поноса употребляютъ слизистые от- 
вары и растворы (отвары салепы, алтейнаго 
корня, растворъ гуммиарабика и пр.)---без- 
вредны, но и не оч. дЪйствительны; танинъ, 
отвары ратаны, дубовой коры и пр., ляписъ, 
окись цинка, известковую воду и пр.: кромЪ 
посл дней, никогда не употреблять безъ вра- 
ча. Для вызывашя рвоты: ипекакуана, рвот- 
ный камень, м$дный или цинковый купоросъ, 
апоморфинъ и др.; безъ врача можно допус- 
тить употреблене только ипекакуаны (см.). 
При кашлъ, какъ отхаркиваюция л., даютъ 
щелочи и нашатырь (чтобы разжидить мокро- 
ту), ипекакуану, сенегу (возбудить кашель и 
черезъ это удалить мокроту), скипидаръ, раз- 
личн. бальзамы и смолы (чтобы возбудить от- 
харкиван1е и въ то-же время уменьшить ко- 
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личество мокроты). Изъ противулихорадоч- 
ныхь самыя дфйствительныя: хининъ и сали- 
циловая кислота; первый довольно безвре- 
денъ. Противунервныхь средствъ масса; однЪ 
изъ нихъ совершенно безполезны: мускусьъ, 
валерана, лаврововишнев. капли, бобровая 
струя, вонючая камедь (азза, Фоей4а) и пр.; къ 
другимъ относятся всф, такъ называемыя, 
наркотическая: ошй, морфий, ин ская коноп- 
ля, ядовитый латукъ, хлороформъ, эфиръ, 
хлоралъ-гидратъ, бромистый калай и пр.; вс 
онЪ боле или мене вредны или ядовиты 
и не должны 0. употребляемы безъ совЪта 
врача. При внутреннихъ кроветеченяль про- 
писываютъ: поваренную соль, желЪзо, ук- 
сусно-кислый свинецъ, спорынью и т. п.; за 
исключенемъ соли, не принимать ни одного 
безъ совЪта врача. Противь 2листовь: цыц- 
варное с мя, сантонинъ, скипидаръ, гранал- 
ный корень, куссо, камала, корень папорт- 
ника—см. Глисты. Противъ малокровя — 
главн.образомъ желЪзо (см.), а также мышь- 
якъ (см.). Къ 060бо дЪйствующимъ, специ- 
фическимъ, средствамъ принадлежать: ртуть, 
1одъ, кубеба, копайскай бальзамъ и пр. Подроб- 
ности—см. названйя бол зней или лекарствъ. 
Лекарь — см. Врачъ. 
Лелекъ—то-же что Козодой. 
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же бархатныя л. На фабрикахь каждый 
сортъ л., по качеству, раздфляютъ на но- 
мера: чёмъ выше номеръ, тёмъ лучше и 
дороже л. Лучиця л. французекля. 

Ленъ (ТАпат изИайззипит). Однол%тн, 
трава изъ сем. льновыхъ; происходить съ 
востока, но давно растетъь одичало во всей 
Европ, не исключая и средн. Россш. Л. 
считается древнёйшимъ прядильн. растен!- 
емъ; въ Египт% онъ воздвлывалея съ са- 
мой отдаленной древности. Онъ сталъ ва- 
мЪтно выт%еняться хлопчалто-бумажной пря- 
жею только посл открыт1я Америки и 
распространеня въ ней хлопка. Росая— 
одна изъ главнзйш. производительниць л.» 
который воздЪлывають преимущественно 
ради волокна: въ средн. Росои, рже для 
сЪмянЪъ: на югф. Разведен1е л. для сфмянъ 
истощаетъ почву гораздо боле, чфмъ воз- 
дълыван1е его для пряжи. Прядильный л. 
называется растуномь или долууномъ, а с%- 
мянный— *удрящиомъ. Растунъ мало или во- 
все не развфтвляется и приноситъ одинъ или 
немного цв$товъ у верхушки, кудряшь— 
гораздо вфтвистЪфе, обильнфе цвЪтами и да- 
етъ больше плодовыхъ головокъ и сфмянЪъ; 
вслфдетв!е этого волокна кудряша короче. 
1 Воздзлыван!е прядильн. л. выгодно, но тре- 
буетъь знамя и больш. опыт- 


ности. Такъ какъ дл. больше 


всего боится засухи, то для него 


пригодн$е всего климатъ сърав- 
номЪрн. распредфлемемъ лЪт- 
нихъ дождей, слфдовательно въ 
Росси — западная и централь- 
ная части. Лучшею почвою для 


л. считается плодородн. сугли- 


нокъ, но онъ родится хорошо и 


на чернозем или на супесча- 
ныхъ земляхъ. Сырая почва рЪ- 
шительно вредна для л., туч- 
ная хороша для кудряша, но 


не годна для долгуна, Удобрене 


передъ сам. посфвомъ л. упот- 


ребляется только въ случаяхь 


Лелекъ или козодой. 

Лемехъ—сошникъ у плуга (см.). 
Лемуры — жив. изъ сем. того-же имени | 
и отряда полуобезьянъ; водятся на Мада- 
гаскарф. Формами тфла и образомъ жизни 
напоминаютъ обезьянъ, но отличаются мор- 


дою, покрытою шерстью и удлиненною, 
какъ у хищныхь животныхъ. 
Лентыр—обыкновенно шелковыя: тафтя- 
ныя, фаевыя, репсовыя, атласныя, муафе, 
гладюя или съ узорами (!апфал1з1е), одинако- 
выя или различныя съ обфихъ сторонъ; одно- 
ивфтныя или разноцвЪзтныя (напр. шотланд- 
скя). Рфже шерстяныя или изъ шелка съ 
шерстью, или изъ шерсти съ бумагою: 'Так- 


поднят!я подъ л. тощей нови. 

Удобряютъ мелкимъ навозом, 
безъ соломы. При обыкновенн. условяхт 
л. сфется вторымъ растенемъ посл% уна- 
воживан1я, а при сложн. с$вооборотахъ даже 
четвертымъ и пятымъ. Въ трехпольномъ 
хозяйствЪ л. сфять посл ржи и озимой 
пшеницы; но особенно хорошо онъ удается 
посл овса, если овесъ быль засфянъ на 
унавоженной почвЪ, а также послЪ раете- 
н|й, осушающихъ почву, послЪ картофеля, 
клевера, конопли. Чмъ глубже и лучше 
разрыхлена почва, т$мъ лучш. экачества 
получается л.: наибольшею глубиною мож- 
но считать 3/4 арш.; для полученя волокна 
| средн. качества достаточна глубина и въ 5 
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вершк., даже въ 3 вершка вепаханнаго слоя. 
Смена для посЪва хороши, когда четве- 
рикъ ихъ вфеитъ оть 44 до 47 фунт.; он% 
д. 0. желто-коричневаго цвЪфта, имфть 
совершенно гладкую блестящ. поверхность, 
острые загнутые носочки и тонуть въ во- 
дЪ. Очень толетыя смена обильны мас- 
ломъ и даютъь хоропий кудряшъ, но по- 
средственное волокно. Покупныя смена, 
р%дко однородны, а потому лучше произво- 
дить собственныя. Малыя количества с%- 
мянъ сохраняютъ въ боченкахъ, больнияы— 
въ открыт. закромахъ. Ш. на тонкое волок- 
но высЪфвается густо: отъ 8 до 12 мфръ или 
отъ 9 до 14 пуд. на десятину; на смена 
достаточно 3!/4—4 мфры или 4—5 пуд. 
на десятину. Всходы чл. боятся даже сла- 
баго мороза, а такъ какъ для полнаго раз- 
вит!я л. требуется не боле 11—14 нед%ль, 
то сфять его удобнфе всего по минован!и 
весенн. утренниковъ, причемъь нужно по- 
мнить, что сырое время для л. не годится. 
СЪять рукою или сЪялкою подъ борону, 
сколь возможно, ровнфе. Густо посянный 
л. нер$дко подвергается полеган1ю, особен- 
но въ сырые годы; для поддержан1я л. въ 
этихь случаяхь, его перятъ, т. е., втыка- 
ютъ въ ниву, на разстоян!и '/ сажени, 
вфтви, длиною въ 1'|? аршина, наклонно, 
такъ, чтобы образовались треугольники. 
Убирають л. въ разн. время, смотря по 
цфли. Для полученйя свмянъ ждутъ пол- 
ной зрфлости головокъ, что выражается 
коричневымъ цвЪтомъ посл$днихъ, опаде- 
н1емъ почти всЪхъ листьевь и желтизною 
стеблей; но, чтобы сЪмена не осыпались, 
не сл$дуеть ждать до полнаго высыханйя 
вЪточекъ, несущихъ головки. Если жела- 
ютъ собрать и с$мена и волокно, то сни- 
маютъ л. ранфе полн. созрЪванйя голо- 
вокъ,—когда стебли станутъ желто-зелены- 
ми, а листья опадутъ на-половину. Нако- 
нецъ, исключительно для волокна л. уби- 
рается при вовсе незр$лыхъ с менахъ: ког- 
да онф еще б$лы внутри. Убирать м. слиш- 
комъ зеленымъ не сл$дуетъ, п. ч. получа- 
емое изъ него волокно, хотя и оч. нЪжно, 
но не прочно. Беруть (снимаютъ) л., вы- 
дергивая его рукою съ корнемъ; убираютъ, 
какъ можно, быстр$е, лучше въ одинъ день. 
Пучки забираются не оч. толстые, сколько 
м. удобно захватить рука; вяжутъ небольш. 
снопиками, въ 2'|2—3 вершка толщиною. 
Для сушки ставятъ рядами, лучше въ 
форм шалашиковъ, наклоняя одинъ рядъ 
къ другому. Вымолачиване сёмянЪъ изъ го- 
ловокъ л. производится или колотушками 
или, если хозяйство значительно, 0с0б. ма- 
шинами, По другому способу головки вы- 
молачиваются уже посл отдфленя ихъ 
отъ стебля. Отдфляютъ головки или об- 


рьзыванлемь, или счесыватемь ихъ посред 
ствомъ 0606. гребня, состоящато изъ жел%з- 
ныхь ножей, вставленныхъ въ брусокъ съ 
рукояткою, или рыблещемъ, т. е. счесыва- 
немъ желфзнымьъ гребнемъ, прид$ланнымъ 
вертикально къ скамьф. Отдфленныя го- 
ловки вымолачиваются лучше всего не- 
тяжелымъ каменн. или чугунн. каткомъ. 
Стебли л., заготовленные для дальнЪй- 
шей обработки, называются трестою. Вы- 
дЪлен!е изъ тресты волоконъ основано на 
разрушенйи всего стебля, за исключенемъ 
прочныхь волоконъ луба. Достигаютъ этого 
или росенлемь, или мочкою; поэтому и льня- 
ная пряжа бываеть двухъ сортовъ: росе- 
нець или стланещь, получаемый росеншемъ, 
и моченеиь,—мочешемъ. Въ обоихъ случаяхъ 
тресту предварительно сортируютъ, какъ 
по длин%, такъ и по толщин стеблей: иначе 
получается л. смз шанный, который цфнится 


Глпаш стай Яогит. 


гораздо дешевле. Для росеня тресту рас- 
кладываютъ рядами на лугу; отъ дВйствя 
росы, дождей и воздуха, треста, мало по малу, 
сгниваетъ вся, кромЪ луба; при мочк% то-же 
самое, но гораздо скорЪфе, достигается по- 
груженемъ тресты въ чистую воду. На ро- 
сенетребуется, по меньшей м рф, 4 недЪли, & 
на мочку 3—6 дней. Росен1е, правда, дешевле 
и доступнфе всякому, но пряжа изъ росенца 
всегда значительно ниже, чё мъ изъ моченца. 
Операщя мочки та-же, какъ и конопли 
(см.э. сл.). Посл росен1я или мочки треста 
сушится и, затмъ, подвергается мятью, 
трепанлю и чесаню, имфющимъ цзлью очис- 
тить волокна луба, отъ друг. частей стебля.— 
Б. ч. употребляемаго въ Европ л. достав- 
ляется Росейею, черезъ Петербургъ и, пре- 
имущественно, Ригу. Хоропий л. (волокна) 
свЪтло - или желтовато-бураго или зелено- 
вато-желтаго цвЪта, шелковистато блеска, 
мягокъ и гладокъ; волокна тонки, однооб- 
разной длины (чЪмъ он длинн%е, тЪмъ л. до- 
роже) икр$пки. Главное употреблене льня- 
ной пряжи —приготовлене нитокъ и тканей: 
полотенъ, батиста, кружевъ и пр. ПримЪеь 


ЛЬНЪ 


445 


ЛЕПЕСТКИ 


къ льняной пряжЪ бумажной легко откры- 
вается микроскопомъ, при увеличени въ 
150—250 разъ: бумажн. волокна скручены и 
плосковаты, альняныя —не скручены и почти 
круглы. Лучшая писчая бумага получается 
изъ льнянаго тряпья, которое, впрочемъ, 
обыкновенно прим$шивается къ бумажной 
массБ и при добыван!и бумаги изъ друг. ма- 
тераловъ. Льняное сЪмя содержитъ много 
жирнаго, высыхающаго, масла и слизи. О 
масл$—см. Маела. Какъ сЪмена, такь и 
жмыхи, остаюцйеся послф выжиман!я изъ 
сЪмянъ масла, составляють питательный 
кормъ для скота, употребляемый для корм- 
лен1я преимущественно молодыхь телятъ, 
молочн. коровъ и пр. (см. Откармливанте, 
Корова); какъ тЪ, такъ и друШе идуть въ 
медицинф для приготовленя припарокъ 
(см. Принарки). Жмыхи—хорошее удобри- 
тельное средство. Зеленый ленътакъ вреденъ 
для рогат. скота, что животныя послЪ упот- 
реблення его иногда умираютъ. Вода, въ 
которой мокнетъ или мочился ленъ, зара- 
жаетъ воздухъ, и близость ея вредна для че- 
ловЪка и животныхъ; раки и рыба умирають 
въ ней, а нацпивнийся ея скотъ обыкновенно 
заболЪваетъ, а нерЪдко и гибнетъ. Поэтому, 
мочила д. устраивать, какъ можно, дальше 
отъ жилья и такъ, чтобы они не имЪли с00б- 
щен1я съ друг. водами (см. вононля).—Въ 
садоводств извЪстно также н%®сколько ви- 
довъ л. Изъ нихъ всЪхъ красивЪе однол$ тай 
крупноцвЪтный съ ярко-красными цвЪта- 
ми— 10. дгапа отит; посфянный въ клумбу 
въ конц апр%ля или начал мая, смотря по 


Ленъ новозеландский. 


климату, онъ обильно цвфтетъ до поздней 
осени. Изъ многолфтнихъ можно указать на 
Т,. сапрапщаит, съ желт. цвфтами, расту- 
ний дико въ южн. Европ и годный только 


для странъ съ легкими зимами. Напротивъ 
того, 1. регепте, съ голуб. цвЪтами, встр%- 
чающийся у насъь въ южн. Росси, и 1.. 80- 
ситм.выдерживать и климат средн. Росси. 
Оба вида разводятся черенками. Въ горшки 
ихъ сЪятъ въ апрфлЪ или маЪ; затЪмъ ихъ 
можно размиожать черенками. 

Ленъ новозеландекй (РЬогийиа {епах). 
Многолфтн. растенйе изъ сем. лилейныхъ; 
растеть дико въ Новой Зеландш. Изъ его 
широкихъ, совершенно илоскихъ, мечевид- 
ныхь листьевъ получается въ больш. изо- 
били, чЪмъ изъ обыкновенн. л., очень проч- 
ное волокно, изъ котораго ткутъ парусину 
и сучать канаты, а въ послфднее время и 
выдфлываютъ писчую бумагу. За красоту 
листьев его охотно разводять въ горшкахъ; 
хорошо держится на окнахъ и даже иногда 
цвБтетъ. Растене декоративное и тамъ, гдф 
можеть выдерживать зиму, напр. въ Крыму 
и на КавказЪ, особенно красиво среди газо- 
новъ и достигаеть иногда саженнаго роста. 

Леопардъ (Ке|з 1еорат4цз)—хищн. живот- 
ное изъ сем. ‘кошекъ; безь хвоста около 
4 фут. длиною; шереть—по свЪтло-оранже- 
вому фону, переходящему внизу въ бЪлый, 
пятна чернаго цвЪта. Ч$мь южнфе мЪсто- 
жительсто л., тфмъ цвЪть фона желтЪе, а 
чё мъь далЪе на сЪверЪ, тёмъ сЪрЪе. Разно- 
видность л. съ менфе густымь расположе- 


й 


Леопардъ. 


немъ пятенъ и болфе длиннымъ хвостомъ 
наз. пантерою (К. рат4из). Водится во всей 
АфрикЪ, въ западной и южной Аз, въ томъ 
числ въ ЗакавказьЪ. Въ средн. Азйи, до са- 
мой Сибири, встр$чаетея л. съ болЪе длин- 
ною и густою шерстью—барс» или иурбисъ 
(Е. цпе!а); тамъ-же, а также въ Инд и 
Аравйи, живетъ зривчатый барс или лепардь 
(Е. аьма)— съ короткою гривою на затылк.%; 
дрессируется для охоты. На остров$ ЯвЪ 
находятъ черныхъ леопардовъ—черная пан- 
пера (Т.еораг4цз ме]аз): угольно - черныя 
пятна по темно-бурому или темно-пепельно- 
му фону; меньше обыкн. л. 

Лепестки —листики цвзтка, образующие 
вЪнчикъ. 


ЛЕПЕШКИ 


Ленешки могутъ приготовляться изъ са- 
маго разнообразнаго тЪста, изъ пшеничной, 
ржаной, гречневой или друг. муки. 1) Хо- 
зяйственная лепешка: сдфлавъ въ 1 ф. про- 
сфянной пшеничн. муки ямку, положить въ 
нее 2 зол. соли, 2 зол. сахара, 61*/2 зол. св%- 
жаго масла, вмЪ ств съ “[5стак.воды, мЪсить; 
когда мука и масло начнутъ сымфшивалься, — 
продолжая м%сить, постепенно прилить еще 
|5 стак. воды. См$сивъ до гладкости, ска- 
тать изъ тзста шаръ и дать выстояться [2 
час.; сдВлать лепешку въ 2 поперечн. пальца 
толщиною, надрфзать края (часто, но не 
глубоко), перевернуть, положить на пирожн. 
блюдо (см. Кухня, рис. 9-Й), смазать (тон- 
ко) взбитымъ яйцомъ (края не смазывать), 
печь или на раскаленной золф, прикрывъ 
крышкою (см. Кухня, рис. 7-й) съ такою же 
золою, или-же въ духов. печи 30—45 мин.: 
лепешка д. сдЪлаться упругою (подь паль- 
цемъ). 2. Слоеная лепешка: изъ 1 ф. пше- 
ничной муки и 67 зол. свЪж. масла приго- 
товить слоеное т%сто въ 5 слоевъ (см. Т%- 
©то слоеное), дать выстояться 20 мин.; сдЪ- 
лать шаръ, приплюснуть въ лепешку (тол- 
щиною въ понеречн. палецъ); дал$е—какъ въ 
предъидущемъ случаф. 3. Лепешки по анзллий- 
ски: изъ 59 зол. пшен. муки, 2 зол. соли, 
12 зол. свЪж. масла и 112 стак. молока сдЪ- 
лать, какъ сказано въ № 1-мъ, плотное и 
гладкое тЪето, прикрыть, дать выстояться 
1 ч.; раскатать довольно тонко, утыкать 
спицею, вырфзать (формою или стаканомъ) 
лепешки въ 3—4 поперечн. пальца шири- 
ною; печь на слегка смасленномъ желфзномъ 
листЪ въ жаркой печи (не поджаривая). 
4. Гречневыя лепешки: въ 59 зол. гречневой 
муки (лучше св же смолотой) сдЪлалть ямку, 
опустить въ нее 4 свфж. яйца, 2 столов. 
ложки прованск. масла, 2 щепотки столов. 
соли и 1 столов. ложку очищ. водки (конь- 
яка или рома); распустить и разм шать все 
(постепенно) съ кислымъ молокомъ (не сни- 
мая сливокъ) въ н$фсколько жидковатую ка- 
шицу; печь какъ блины. 

Лепешки или пастилки—конфекты при- 
готовляются обыкновенно такъ: растолочь 
лучшаго сорта сахаръ, просфять его сквозь 
крупное сито, смочить водою или фруктов. 
сокомъ такъ, чтобы образовалась очень плот- 
ная масса (около */з стак. жидкости на 1 ф. 
сахара); постоянно мфшая, нагрЪвать на 
умЪрен. огн% (въ тазик съ носикомъ); ког- 
да масса станетъ текучею (но прежде, ч$мъ 
расплавится вполн$), налить ее, въ формъь 
лепешекъ, на тонюй и совершенно сухой листъ 
бЪл. желЪза; дать высохнуть, снять, сгибая 
листъ. Чтобы л. имфли правильн. форму, 
употребляютъ листь, въ которомъь формы 
л. выштампованы. Для полученя лимон- 
ныхь л., кусокъ рафинаду величиною отъ 80 
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зол. до 1 ф. натереть коркою 1-го лимона, 
растолочь, просять, смочить процфжен- 
нымъ сокомъ 1-го лимона и далфе посту- 
пать, какъ сказано. Точно также пригото- 
влять малиновыя, земляничниыя, смородинныя 
и др. фрукт. л.: для добываня сока, разда- 
вленныя ягоды положить на, сито и собрать 
стекаюцщий сокъ. Чтобы приготовить л. съ 
пахуч. веществами, лучше поступать такъ: 
разогр$въ смоченный сахаръ, какъ сл$дуетъ, 
снять съ огня; когда начнеть застывалть, 
быстро прим шать отдльно приготовлен- 
ный тоны сахарный порошокъ, растертый 
съ пахучею жидкостью; при этомъ способЪ 
пахучее вещество не подвергается дЗйств1ю 
огня и потому сохраняется полнЪе. “Гак. 
образомъ, при мятныхь л. сахаръ для плав- 
лен1я смачмивается водою, а пахучая мят- 
ная эссеншя (въ должн. пропорши: н%- 
сколько капель) растирается отдфльно съ 
сахарн. порошкомъ; при ромовыть и конья- 
ковыжь точно также поступаютъ съ ромомъ 
и коньякомъ. Мятпыя л. приготовляются 
еще друг. способомъ: тончайш. порошокъ 
изъ 3 ч. сахара и 1 ч. гуммиарабика, хо- 
рошенько разм шавъ, превратить съ водою 
въ тесто, настолько мягкое, чтобы его можно 
было раскатать скалкою въ тоный слой; 
въ т$сто прибавить мятной эссенции, раска- 
тать его на деревянн. доскЪ, вырЪзать фор- 
мою лепешки и высушить ихъ въ сухомъ, 
но прохладномъ мфстЪ; хранить плотно за- 
купоренными. Медицинская л. (6061561) при- 
готовляются однимъ изъ показанн. спосо- 
бовъ, примфшивая къ массф, въ нужной 
пропорции, т$ или друг. лекарств. вещества: 
порошки ипекакуаны, цыцварнаго смени, 
сантонина, ревеня, аниса и т. п. Окраши- 
ваются л. тфми-же красками, какъ и кон- 
фекты вообще (см.). 

Лента—греческая монета, = */100 драхмы, 
которая равна 1-му франку (см. Монеты). 

ЛесА или лВеА—см. Удочки. 

Летармя —бол$зненн. состоян1е, при ко- 
торомъ больной теряетъ способность дви- 
гаться и ощущать; сознанйе или уничто- 
жается вполнЪ, или сохраняется отчасти; 
иногда ‘остается въ слабой степени и какое- 
либо ощущене, чаще всего слухъ; дЪятель- 
ность дыхан1я, кровеобращен1я и пищева- 
рен1я также ослабляется, въ н%котор. слу- 
чаяхъь До такой степени, что сердцебйен1е 
и движен1я груди становятся незам$тными; 
вмЪстЪ съ ними падаеть обыкновенно и 
температура тЪла, которое становится хо- 
лоднымъ и блфднымъ. При вполн% разви- 
той л. больной имфеть видъ мертваго, вол д- 
ств1е чего л. называютъ также мнимою 
смертью. Продолжается л. отъ нфеколькихъ 
минутъ до н%скольк. дней; она, также какъ 
и каталепея (см.), обыкновенно случается 
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у истерическихъ больныхъ, слфдовательно, и пища (см. Лекаретва). Чистота (химичес- 


чаще у женщинъ, чфмъ у мужчинъ; отли- 
чается отъ каталепаи полнымъ разелабле- 
н1емъ членовъ, которые падаютъ, какъ у 
мертвеца. Объ отлищи л. отъ дЪйствитель- 
ной смерти—см. Смерть. Лечене то-же, что 
и при каталене!и (см.). 

Летяга (Реготузили Зе1огерецз уо]апз)— 
животное изъ сем. бфлокъ: родъ бЪлки 
съ боле короткимь рыломъ, короткими, 
круглыми, мало-пушистыми ушами; между 
передн. и задними ногами волосистая пере- 
понка; густая шерсть сверху голубовато- 
сфрая, снизу бфловатая; около 6/2 дюймовъ 
длиною. Питается тЪмъ-же, что и бЪлка. 
Ветрфчается на сЗверф Европейск. Роса, 
но преимущественно въ Сибири. Охотятся 
за нею изъ за ея мягкаго м$ха. 

Лечебницы чаетныя д. или принадлежать 
врачу или, по крайней м р, управляться вра- 
чемъ. Учреждене ихъ, съ врачебн. или гиг!е- 
ническ. цълью, безпрепятственно разр шает- 
ся мин. внутр. дЪлъь, если для этого не тре- 
буется ни денежн. пособ отъ правитель- 
ства, ни 060б. преимуществъ, и если, при 
этомъ, соблюдено одно изъ слфдующ. усло- 
вй: а) если въ учрежд. л. будуть постоян- 
ныя кровати; 0) если л. устраивается въ 
мЪстности, удаленной отъ соотв тствующ. 
учреждений, и, наконець, в) если въ л. бу- 
деть производиться пользован1е какимъ-ли- 
бо спешальн. лечебн. методомъ, требующ. 
060б.приспособленй, не могущихъ удобно по- 
мВститься въ частн. квартир больнаго или 
пользующ. врача. Просьбы объ 0606. пре- 
имуществахъ, денежн. пособ] яхъ и покро- 
вительств$ Высоч. Особъ представляются, 
черезь комитетъ министр., на Высоч. раз- 


р шен!е. Вс$. л. находятся подъ надзоромъ | 


мБетн. медицинск. начальства и обязаны 
давать ему письменн. отчеты. Прошен1я 
объ открыли л. подаются въ столицахъ во 
врачебное управлеше, а въ губерняхъ—на 
имя губернатора или въ губернск. правле- 
не, съ приложенемъ проекта устава л., 
для внесен1я его на утверждене мин. внутр. 
двлъ. (Т. ХГУ, уст. врачебн., ст. 367, 39 и 
49; прод. 1876 г., ст. 30; пиркул. мин. вн. д. 
3 Апр$ля 1875 г.за № 350). Если въ частн. 
л. для умалишенныхъ помфщаются сума- 
сшедиие безъ предварительн. формальн. 0с- 
видЪтельствован1я ихъ, то содержатель за- 
веденйя обязанъ немедленно увфдомить о 
томъ мЪетн. медиц. начальство (т. Х, ч. 1, 
зак. гражд., прод. 1876 г., ст’ 367, и т. П, 
ч. 1, ст. 566). 

Лечеше. Такъ какь возстановлене по- 
врежденныхь или разрушенныхъ составн. 
частей организма, зависить единственно отъ 
воздуха и пищи, то существенную роль при 
л. должны играть не лекарства, а воздухъ 


кая и механическая) воздуха необходима для 
всфхь здоровыхъ и больныхъь; умфренная 
степень температуры, влажности, давлен1я 
и подвижности воздуха подходитъ для боль- 
шинства; но въ этихъ послфднихъ отноше- 
шяхъь нЪкоторыя болфзни требують извЪе- 
тныхъ отклонен: при лихорадкахъ и воспа- 
лительныхъь состояняхъ, сопровождающих- 
ся сильнымъ жаромъ, полезнфе прохладный 
воздухъ; для истощенныхъ и малокровныхъ 
хроническихъ больныхъ, для лиць, выздо- 
равливающихъ отъ тяжелыхъ болфзней, на- 
противъ того, температура воздуха д. быть 
выше обыкновенной; груднымъ больнымъ 
съ обильною мокротою подходитъ болфе су- 
хой, а съ малымъ и труднымъ отдЪлешемъ 
мокроты—болфе влажный воздухъ; нёкото- 
рые нервные больные особенно хорошо чув- 
ствуютъ себя въ оч. подвижномъ воздухЪ; 
во многихъ болфзняхь хорошо дфйствуетъь 
усиленное давлен1е воздуха. (См. Воздухъ, 
Климатъ, Давлен!е воздуха, Температура, 
Сыроеть и Сухость). Относительно пищи 
вообще-см. ища, Напитки и Нитан!е; въ 
частности она, по своему составу и удобо- 
варимости, должна соотвфтетвовать бол зни 
и состоянйю пищеварительн. органовъ; для 
большинства хроническихъ больныхь тре- 
буется самая питательная пища, т. е., та- 
кая, которая въ маломъ объемЪ содержала- 
бы много питательныхъ веществъ (по преи- 
муществу животная); при острыхъ лихора- 
дочныхъ или воспалительныхь болЪзняхъ, 
при страданйи пищеварительнаго каналаобы- 
кновенно необходимо ограничеше количества, 
и измВнен1е качествъ пищи (см. Лихорадки ). 
Лучший напитокъ—чистая вода изъ проточ- 
ныхъ водовмфстилищь (см. Вода); но для 
слабыхъ больныхъь ее часто полезно см ши- 
вать съ виномъ, для страдающихъ пищева- 
рительными органами съ слизистыми отва- 
рами, для лихорадочныхъ—съ слабыми (0р- 
ганическ.) кислотами (см. Лимонады) ит. п. 
Очень важное значене при леченйи бол%з- 
ней имБетъ также движенае: соразм®рное съ 
силами, оно укриляеть т№ло, развивает 
мышцы, способствуеть кроветвореню и 
пищеварен1ю (см. Гимнастика); но въ о0с- 
трыхъ лихорадочныхъи воспалительныхъ(ра- 
вно какъ и въ нЪкоторыхъ хирургических) 
болЪзняхъ, напротивъ того, необходимъ са- 
мый строг покой. Точно то-же и относи- 
тельно чувственныхъ впечатлен! (развле- 
ченй): возможный покой при острыхъ лихо- 
радочныхъ болфзняхъ и соотвЪтственное си- 
ламь возбуждене (прлятное) въ хроническ. 
болЪзняхъ. Содержане въ чистотъ тфла и 
помфщеня разумЪются само собою. — При 
лечени прежде всего нужно опредЪлить, 
что страдаеть у больнаго (см. Распознава- 
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не болЪзней), затЪмъ позаботиться о чис- 
тот (см. Вентилящ1я) и друг. качествах 
воздуха, о подходящей пищ, пить и об- 
разв жизни больнаго; въ громадномъ боль- 
шинств$ случаевъ этого вполн% достаточно, 
такъ что къ лекарствамъ придется прибЪ- 
гать только въ р$дкихъ исключительныхъ 
случаяхъ и притомъ, конечно, съ разборомъ 
и осторожно— чтобы не напортать ими (см. 
Лекаретва). Въ виду важнаго вмян!я на 
здоровье и лечене качествъ воздуха, вся- 
кому семейству полезно обзавестись извЪс- 
тными инструментами, изм5ряющими эти ка- 
чества: двумя вфрными термометрами для 
воздуха — однимь внутри помфщен1я, дру- 
гимъ снаружи (два необходимы для опред%- 
лен1я вентилящи— см. э. сл.), термометромъ 


для ваннЪъ, исихрометромь или ийирометромъ. 


для измфреня влажности воздуха (см. Сы- 
рость) и барометром». Польза, которую эти 
инструменты могутъ принести для сохране- 
я здоровья и при лечен!и болЪ№зней, съ из- 
быткомь искупять затраченныя на нихъь 
деньги. 

Леща—то же, что Лещина. 

Лещадникъ или лещадный камень—слоис- 
тый сланець; колется на лешади, т. е., пли- 
ты (см. Сланець). 

Лещадь—см. Лещадникъ. 

Лещедь—расщепленная на конц жердь 
для сниман1я плодовъ. 

Лещина или лещар—см. Орзшникъ. 

Лещьъ (АЪгал1$)—рыба изъ сем. карпо- 
выхь; имфется около 16 видовъ; наибол%е 
извфстный обыкновенный л. (А. Ътгалаа): тЪло 
сжалое, но широкое, чешуя крупная, спина 
сфрая или коричневатая, бока серебристо- 
сЪрые или буроватые, плавники сЪрые; чфмъ 
старше, тзмъ окраска темн%е; во время ме- 
тан1я} икры тЪло, отъ налитя сосудовъ 


Лещь. 


кровью, мЪстами красноватое; длина 1—1'[2 
фут., вЪеь 6—8 и 10—15, рже 20—25 фунт. 
Питается нфжн. растенйями, личинками на- 
сфкомыхъ, червями и пр. Водится везд% въ 
средн. и сЪверн. Европ%; любитъ тихую во- 
ду съ тиниет. или травянист. дномъ— озера, 
пруды, заливы рЪ%къ; остается 6. ч. у дна 
и только ко времени метан1я икры (въ Маз 
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и Пон$) выходить стаями на поверхность, 
около покрытыхъь травою береговъ. Ловит- 
ся лучше всего въ конц мая и въ юн — 
удочками, сВтями и неводами; удочки оку- 
невыя, съ крючками №№ 8 и 9, (вытаски- 
вать крючки осторожно, чтобы леса, не пор- 
валась); лучшая приманка—навозные черви, 
но также т$сто, горохъ и молодой овесъ или 
вареныя хлЪбн. зерна и т. п.; въ конц л- 
та клюетъ плохо, а осенью совс№мъ пере- 
стаетъ. Мясо костисто, но вкусно, особенно 
весною и осенью. Приготовляется, какъ ка- 
рась или карпъ. 

Лжеприсяга — принят1е ложной очисти- 
тельной присяги, т. е. присяги, принимае- 
мой участвующимъь въ дЪфлЪ лицомъ для 
оправдан!1я себя въ приписываемомъ дЪян!и. 
Сюда относятся: л. и. несостоятельнаго дол- 
жника о своемъ имуществ (т. ХТ, уст. 
торг., ст. 2008); корабельщика—о случай- 
ной, не по его винЪ, убыли взятыхь имь 
людей и о случайномъ повреждени груза 
(ст. 996, 1090, 1109); лица, отдавшаго вещи 
или деньги на сохранен1е,—о количеств 
этихъ вещей или денегъ, если он 6. отда- 
ны подъ замкомъ и печатью и принявший 
ихъ отопретъ замокъ и сниметъ печаль (т. 
Х, ч.1, ст. 2107); одной изъ тяжущихся сто- 
ронъ, по гражданск. дзламъ, если, по вза- 
имному соглашен!ю, дЪло должно 6. рЪше- 
но на основан1и присяги (уст. гр. суд., ст. 
115, 485; т. ХТ, уст. торг., ст. 1663). Винов- 
ный въ такой лжеприсягЪ подвергается 
церковному покаян1ю, лишен1ю правъ и 
ссылкф въ Сибирь на поселене (улож. о 
нак., ст. 2386, 240). : 

ЛжесвидЪтельетво — принят1е ложной 
присяги въ качеств свидЪфтеля, эксперта 
или окольнаго,— бываетъ трехъ родовъ: 1) Су- 
дебное, т. е., присяжное показан1е свидЪтелей 
или эксиертовъ передъ судомъ; къ суд. л-ву 
приравниваютъ и нфкоторыя ложныя безпри- 
сяжныя показанйя, хотя-бы передъ адми- 
нистр. учрежденемъ, напр. показане хозя- 
ина товара передъ таможеннымъ началь- 
ствомъ о вфрности и подлинности фактуры 
(уст. тамож., ст. 544, 666); показавя час- 
тнаго пов$реннаго передъь мировымъ судьею 
объ отсутетыйи препятствай къ хожден!ю по 
двламъ (улож., ст. 948): виновные подверга- 
ются наказанйю, какъ за лжеприсягу; но 
въ н%котор. случаяхъ ложнаго показан1я 
безъ присяги—аресту или тюремному за- 
ключен!ю (улож., ст. 942 — 946, 1361). 2) 
Актовое л-во: свид$тельствоване въ под- 
ложныхь актахъ; наказан1е—какъ за под- 
логъ (см. Шодлогъ); за подписан1е обыска, 
если подписавций зналъ, что соглаее одно- 
го изъ супруговъ было вынужденно или 
получено обманомъ,—лишен!ю везхъ правъ 
и ссылкЪ въ Сибирь на житье или отдачь 
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въ арестантскя роты; за ложное показан1е 
о возрастЪ брачущихся, о дозволени на 
бракъ начальства, родителей или опеку- 
новъ—аресту. 3) Л-во окольныхь людей подъ 
присягою наказуется арестомъ или тюремн. 
заключенемъ. 

Лжица: серебряная или золотая ложечка 
съ крестомъ на концЪ ручки — для прича- 
щен1я св. тайнами по обряду православной 
церкви. 

Ливеръ—трубка (обыкновенно цинковая 
или жестяная) съ расширенемъ посрединЪ 
(ближе къ верхнему концу), служащая для 
вытягиван1я жидкостей изъ боченковъ и 
др. сосудовъ. 

Лигатура— то-же, что сплавъ металловъ— 
см. Сплавы. 

Лигатура—въ хирург!и перевязка крове- 
носныхъ сосудовъ, а также нитка, служащая 
для этой перевязки. 

Лигнитъ —волокнистый бурый каменный 
уголь, сохранивший структуру тфхъ расте- 
н, изъ которыхъ образовался; порода ка- 
менн. угля самаго ипоздняго образованйя; 
6. ч. свфтлобураго цвЪта, съ матовымъ из- 
ломомъ. При гор$нйи даетъ сравнительно 
меньше тепла, чфмъ др. породы каменн. 
угля. Добывается въ больш. количеств во 
Франши, въ департамент» устьевъ Роны. 
(См. Уголь каменный). 

Лизисъ—см. Кризисъ. 

Ликвидащя вообще означаеть приведе- 
н1е въ ясность, очистка счетовъ и посте- 
пенное прекралцен1е торговаго дЪла. Отно- 
сительно акионерныхь компамй ликвидащя 
есть процессъ разрЪшеня и прекращешя 
юридическихъ отношешй компани, предшес- 
твующИЙ раздфлу и закрыт!ю ея. По закону 
(т. Х, ч. 1, ет. 2188), л. производится прав- 
ленемъ, а въ силу уставовъ большинства 
нашихъ акцщонерн. компанй, —общее собра- 
н1е акиюнеровъ избираеть съ этою цфлью 
одного или н%сколькихъь ликвидаторовъ. 
Какъ о приступ къ л., такъ и объ окон- 
чани ея публикуется въ газетахъ. Не ус- 
тановлено никакихъ правилъь, по которымъ 
д. происходить л. Законъ предписываеть 
лишь прежде всего удовлетворить кредито- 
ровъ компани, а зат&мъ уже приступить 
къ раздфлу оставшатгося имущества между 
акц!онерами (ст. 2188). 

Ликеры. Для л. идетъ только вполн% очи- 
щенный (не содержаший сивушн. масла) 
спиртъ или водка. Приготовляются л. или 
перегонкою, или настаиванемъ спирта (или 
водки) на растительн. веществахъ. По ка- 
честву матерлаловь л. раздВляются на тон- 
же (1050510) и обыкновенные (адщахйе). Ли- 
керы, сгущенные сахаромъ или глицири- 
номъ до консистенщи маслянистой жидкос- 
ти, назыв. кремь (сгётез), а приготовлен- 
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ные съ подслащенными фруктовыми сока- 
ми— раталею (гадава). Фрукты для настаи- 
ванйя д. б. предварительно раздавлены; ко- 
ренья, пряности и проч. крупно растолчены, 
цедра нарЪзана. На 1 штофъ крфикой (55 
или 60°) водки употребляется около 1*/з ф. 
сахара и ‘'/5 штоф. (около 1'|з стак.) воды. 
Болфе низюе сорта л. приготовляются при- 
бавленемъ къ этому раствору соотвЪтетв. 
эфирн. маслъ или эссенцйй. Въ л. содержится 
обыкновенно 45—50°/о спирта. Ихъ подкра- 
шиваютьъ въ красный цвтъ—сандаломъ, ко- 
шенилью, фуксиномъ, въ желтый —шафра- 
номъ, куркумою, карамелью, въ симйр—на- 
стойкою индиго, въ зеленый — смшенемъ 
желтаго съ синимъ, въ !олетовый — флоле- 
товою анилинов. краскою. СтарЗя, л. улуч- 
шаются; держать ихъ сл$дуетъ скорЪе въ 
тепломъ, ч$мь въ холодн. мфетф: Дъйстве 
ихъ на организмъ то-же, что Водки иСпирта. 
Анисовый л. — см. Аниеъ; фруктовые лике- 
ры — см. назван1я соотвЪтетв. фруктовьъ. — 
1) Шартрезь (сВагбгеизе) — приготовляется 
во Франщи въ монастыр% Стапае-Сралгецзе 
(около Гренобля) изъ мелиссы, перечной 
мяты, померанцов. корокъ, корицы, гвозди- 
ки, дягильн. и аирнаго корней и пр. Бы- 
ваетъ 3 цвЪфтовъ: зеленый (самый крЪфпкай), 
желтый (средн!) и бълый (самый слабый). 
Настоящий дорогъ, а потому часто поддфлы- 
вается. 2) Кюрасао: 1 штоф. хорош. фран- 
цузск. водки въ течен1и 10—15 дней настоять 
на 18—20 зол. сухихъ (хорошо очищенныхъ) 
померанцов. корокъь и 20—22 дол. корицы 
и гвоздики лучшаго качества. Настаивать 
(ежедневно взбалтывая) на солнц или въ 
тепломъь мфетЪ, въ плотно закупоренн. 
сосудЪ. ПроцФдить и смфшать съ сиропомъ 
изъ 90 зол. сахара и 1/10 штоф. воды. Можно 
подкрасить карамелью. 3) Мараскинь полу- 
чается перегонкою спиртнаго настоя на кис- 
лыхь вишняхъ. 4) Ванильный л. — см. Ва- 
ниль. 5) Кофейный л. (Сгёше 4е МокКа): 1 
фунтъ лучшаго кофе мокка осторожно под- 
жарить до цвфта свЪтлой корицы, крупно 
растолочь (не въ металлическ. ступк%), на- 
стоять на немъ (2—8 дня при обыкн. темпе- 
ратурЪ) 1?/5 штоф. хорош. спирта; процЪ- 
дить и разбавить сиропомъ изъ 6 фунт. са- 
хара, раствореннаго, на умЪренн. огнЪ, въ 
1 штоф. воды. 6) Чайный л. (Стёште 4е 16): 
11'/2 зол. хорош. зеленаго чая заварить [2 
отак. кипящей воды; настой, вм ст съ чайн. 
листьями, влить въ 1 штофъ хорошей фран- 
цпузской водки; черезъ 24 часа профилетро- 
вать и см\шать съ сиропомъ изъ 12/5 фунт. 
сахара и 3/4 штофа воды. 7) Миндальный л- 
(Стёше 4е поуац) приготовляется перегон- 
кою водки на горькихъ миндаляхь. 

Лили морекжя (Сутолаеа)—-безпозвоночи, 
морскмя животныя изъ сем. лучистыхъ и 
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класса иглокожихъ; получили свое назване 
потому, что съ виду походять на цвты и 
обыкновенно прикр$плены къ м$сту. Пи- 
таются органическимъ распадомъ и микро- 
скопическ. растен1ями и животными. Б. ч. 
вымерли; въ настоящее время осталось 
только немного видовъ, напр. ВВ120стши$ 
10104еп815, живущ. у береговь Норвеши. 
Лизя (ТаАНат). Больш.родъ луковичныхъ 
травянист. растен!й изъ сем. лилейныхъ. 
Вс сюда относяшеся виды многол%тни въ 
томъ смысл, что, по мфрЪ засыхан1я ста- 
рой луковицы, образуются новыя — дьтки 
садовниковъ, продолжающая старое расте- 
н1е. Въ садоводств насчитываютъ болфе 
40 видовъ, не считая разновидностей и по- 


Тигровая лимя. 


родъ. Вс им. крупные, иногда оч. крупные, 
часто ароматные и изящные цвфты. Оч. 
ифнятся въ садоводств, и н%Ъкоторые ве- 
ликолфины. Въ культур% ихъ много общаго, 
но есть и особенности. Чалце всего разво- 
дятъ луковицами, состоящими изъ толетыхъ, 
но не широкихъ чешуй. Каждая луковица 
ежегодно производитъ одну (р$дко больше) 
крупную новую луковицу, которая цвфтетъ 
въ слёдующ. году, и по н$скольку мелкихъ— 
дфтокъ. Эти дЪтки отсаживаются и черезъ 
нфеколько лЪтъ достигаютъ полнаго разви- 
т1я. Въ углахъ листьевъ н%котор. л., напр. 
Т,. би етит, Т»ь 1апсойит, сидятъ маленьк. 
луковицеобразн. почки, которыя можно са- 
жать подобно д%ткамъ. Возможно также 
равведен!е с$менами, для получен1я кото- 
рыхъ приходится нер$дко, особенноу оранже- 
рейныхъ, производить искусственное опло- 
дотвореше (см. э. сл.). Изъ смянъ выхо- 
дятъ мелюя луковички, достигаюция полн. 
размфровъ и начинаюпйя цвфеоти только 
лЪтъ черезъ 5. Первые цвзточн. стебли сла- 
бы и малоцв%тны, но съ каж. годомъ стано- 
вятся крЗиче иобильн%е цв$тами. Многя м. 
можно разводить даже луковичными че- 
шуями: зарытыя до половины въ землю, 
он надуваютъ почки, которыя превра- 
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щаются въ луковички. Глубина посад- 
ки луковицъ въ почв для большинства 
10—12 дюйм. Составъ почвы различенъ для 
разн. видовъ; но главное различ1е культу- 
ры разн. л. зависитъ отъ степени ихъ вы- 
носливости. Самыя выносливыя: 1. Г. Ма’- 
1а90т, назыв. наш. садовниками царскими 
кудрями попадается дико въ средн. Рос@и 
и вь Сибири, гдЪ луковицы ея Фдятъ подъ 
именемъ желтой сараны; цвЪты тускло-ро- 
зовые, не оч. изящны; размножается сама, 
собою въ садахъь и паркахъ, даже подъ 
Москвою и сЗвернЪе. Разности съ пурпу- 
ровыми (уаг. ригригецт), бфлыми (уаг. а]- 
Бит) и крупными цвзтами (уатг. да]лтайса) 
гораздо красивЪе. 2) Т. кли /Иит очень 


БЪлая лиля. 


изящна, цвфты ярко-красные, боится сы- 
рости. 3) 1. Идттиип— тиаровая л., крупн. 
красн. цв\ты съ темными точками внутри; 
въ углахъ листьевъ легко отпадаюцця лу- 
ковички; хорошо выдерживаеть климать 
средн. Россйи; зимуеть и подъ Петербур- 
гомъ. 4) 1. стосеит—съ крупн. шафранно- 
желтыми цвфтами; считается самою вынос- 
ливою изъ л., довольствуется всякою зем- 
лею. Мене выноесливы. но съ прикрыт!- 
емъ на зиму, еще хорошо удаются и у насъ 
въ клумбахъ: 5) Г.. сапааепзе—цвЪты оран- 
кево-желтые, желтые въ серединЪ. 6) Г. 
ротротситр—съ желто-оранжев. и красн. 
цвфтами 7).7/.сйойсеаотлсит—цвфты сургучно- 
красные, оч. высоклй стебель, иногда въ 2 
арш. 8) Г. сап@йаит—знаменитая бълая ли- 
л1я; на бфлой л. водится жучекъ (Ст1осе- 
г13 шег@хега), около 2'/?—8 лин. длиною, 
черный съ желтовато-красн. верхомъ, по- 
являющийся рано весною и кладупий яйца 
на нижн. части листьевъ. Вредитъ не толь- 
ко листьямъ, но и стволу. Единственное 
средство уничтожен1я — обирать жучковъ. 
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и ихь личинки рано утромъ. 9) 17/. топа- 
Че рритр—кавказская л., великолЪпная, съ 
блдно-желт. ароматн. цвЪтами. 10) 7.. зре- 
стоит, (То. 1апсИоНаш у садовниковъ)—дико 
въ Японии и Коре\; одна изъ прелестн®й- 
шихь: грацюзн. крупные ароматн. блестя- 
ие, какъ форфоръ, б$лые цвЪты съ карми- 
новымъь отливомь и темно-карминов. от- 
мфтками при основанйи покровныхъ лис- 
тиковъ. Послфдн1е шесть видовъ удобн%е 


Японская лилйя (Г. зрес1озит). 


разводить въ горшкахъ или въ ящикахъ, 
хотя при заботл. уход и хорош. своевре- 
менномъ прикрыт1и онф могутъ удаваться 
и на открыт. воздух въ средн. Росеи. То- 
же должно сказать о многихъ другихъ, 
напр. объ изящн. 1. аитаит, Т,. зиретбит 
ипр. 11) Гизантская л. (Г. элеалецт)—иног- 
да въ сажень высотою; отличается отъ вс хь 
другихъ л. своими широкими сердцевидн. 
листьями, снабженными черешками; у нея 
оч. больш. луковица и крупные ароматн. 
цвфты, б%лые, съ зеленымъ отливомъ сна- 
ружи и фолетовымъ внутри; удается въ 
холодн. оранжерез, а при искусн. уходЪ и 
на открыт. воздухЪ, особенно въ южной 
Росаи. . 

Лилокъ—см. Лелекъ. 

Лиманъ— широкое устье р$зки при впа- 
ден!и въ море; наиболфе известны: ДнЪи- 
ровеюй, Бугсвй и ДнЪотровеюй. 

Лимонады—праятн. прохладит. напитки; 
но кислыми л. не должно злоупотреблять, 
такъ какъ въ больш. количеств портятъ же- 
лудокъ. При слабомъ желудкЪ приготовлять 
на кипяченой вод%. 1) Лимонный лз лимоны 
прежде всего размягчить катан1емь рукою на 
столЪ, зат$мъ, разрфзать пополамъ, вы- 
жать сокъ (см. Лимонъ—машинку для вы- 
жиман!я), процЪ%дить и смфшаль, по вкусу, 
съ водою; подсластить: на 1 штофъ л. около 
54 вол. сахара. Лучше для желудка л. ва- 
реный: снявъ корку, разр$зать лимоны на 
ломти, вынуть с$мечки, прокипятить съ во- 
дою 2—3 мин., процфдить, налить еще го- 
рячую жидкость на лимонн. корки; когда 


остынетъ, слить, подсластить. Или: залить 
лимонн. ломти кипяткомь и настаивать, 
какъ чай. 2) Друг. фруктовые л. приготов- 
ляются растворен1емъ въ вод соотвЪтетв. 
сироповъ (вишневатго, малиннаго, красной 
или черной смородины и. т. п.): на 10 ч. 
воды 1 ч. сиропа (по вЪсу). 3) Клюквенный 


| л.з 3/4 ф. клюквы и, если нравится, '/‹ верш- 


ка ванили разварить въ 4 стак. воды, сцЪ- 
дить; смфшаль съ 2 стакан. сиропа изъ 
1|› —3/‹ ф. сахара. Или: подкислить (по 
вкусу) воду клюквенн. сокомъ (см. Влюк- 
ва), подсластить сиропомъ. 4) Винный ле 
1'/ сахара въ кускахъ натереть о корку 2 
лимоновъ, залить, въ фарфор. сосудЪ, горя- 
чею водою, настолько, чтобы распустился; 
прибавить 1'/з штоф. (около 9 — 10 стак.) 
хорош. красн. или бЪлаго вина, процфдить 
сквозь фланель, остудить; 5) Лимонады съ 
кислотами: для подкисленая, вместо фрук- 
тов.сока, употребляется винно-каменная или 
лимонная кислота (по вкусу); гораздо хуже. 
6) Шилучий л. (Птопаде сахеизе): очистивЪ 
10 лимоновъ, разрЪзать ихъна ломти, вынуть 
с$мечки, растереть съ 3 ф. сахара и 19'/‹ 
зол. кремортартара (не въ мЪдной ступкЪ) 
въ кашицу, переложить въ боченокъ и за- 
лить 82 фунт. теплой воды, перемфшать, 
прибавить кусокъ лимонн. корки и, часто 
мЪшая, дать настояться 1'/2—2 сутокъ; про- 
цфдить (до полнаго просвфтлЪня) сквозь 
фланель или войлокъ, разлить въ бутылки, 
плотно закупорить и держать (вертикально) 
въ погребЪ. Употреблять только черезъ 
несколько дней. 

Лимонадная эссения: 2'|з фунт. сахара въ 
кускахъ натереть о корку 4 лимоновъ, рас- 
толочь, сложить въ фаянсовый или ка- 
менный поливенный сосудъ, выжать на не- 
го, сквозь тонкое волосян. сито, сокъ изъ 
12 лимоновъ; закрыть, поставить въ кБи- 
пящ. воду (водян. баню), дать прокипвть 
вод 2—3 раза; вынуть; когда сиропъь н$- 
сколько остынеть, процфдить сквозь полотно 
и совершенно остывций разлить въ буты- 
лочки, плотно закупорить, обмазать пробку 
растопленн. воскомъ; хранить на погребЪ 
въ сухомъ мфетЪ (лежа). Для приготовле- 
ня л. достаточно прибавить 1—2 ложки эс- 
сенщи (по вкусу). 

Лимонадный порошокъ: 1!|4 ф. сахара нате- 
реть; какъ и въ предъидущ. случаЪ, о кор- 
ку 3 лимоновъ, смфшать въ кашицу съ со- 
комъ 5—6 лимоновъ; нагрфвать, не кипя- 
тя, пока сахаръ не превратится въ сиропъ, 
который разлить въ бумажн. коробочки; 
когда остынеть и отвердЪетъ вполн%, рас- 
толочь, просфять, разложить въ стеклянн. 
флаконы, плотно закупорить. Для приго- 
товлен1я л. достаточно 14 вол. на !/3 штофа 
(окол. 2'[2 стак.) воды. 
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Лимонъ. О л., какъ растен!и,—см. Поме- 
ранцы. Бъ коркЪ л. содержится эфирное 
масло и горечь; въ сочной мякоти—лимон- 
ная кислота съ небольш. примесью яблоч- 
ной кислоты, сахара и камеди. Получаются 
л. въ Европу съ Гардекатго озера (въ св. 
Итажи), изъ Неаполя, Сицил1и, со всего бе- 
рега Средиземн. моря между Генуею и Ни- 
цею, съ южнаго берега Испанш, изъ Пор- 
тугалии и пр. Л.собираются круглый годъ, но 
сам. хорошие плоды даетъ сборъ отъ октября 
по конецъ декабря. Лучице л. съ тонкою 
н%жною кожею и небол. количествомъ зе- 
ренъ, но они сохраняются хуже. Вообще 
л. легко портятся отъ сырости. Вотъ одинъ 
изъ хорош. способовъ ихъ сохранешя: въ 
сухой ящикъ положить слой мелкаго, тща- 
тельно высушеннаго въ печи, песка, по- 
грузить лимоны, стоя, хвостикомъ внизъ, 
такъ, чтобы не касались другь къ другу, 
покрыть слоемъ песка дюйма въ 2 толщи- 
ною, погрузить новый рядъ лимоновъ, опять 
покрыть пескомъ и т. д. Л. употребляются 
въ кухонномь и кондитерскомъ искус- 
ствахь и въ медицин% (см. Лимонады).— 
Лимонная кислота—см. Киелоты.—Лимонное 
вино: 7!]? ф. б$лаго меда развести въ 1-мъ 
ведр$ воды, прокипятить, удалить тщатель- 
но п$ну, прибавить 1*/2 ф. сахара—еще вски- 
пятить. Снять съ огня, когда жидкость ста- 
нетъ чуть теплою, слить въ боченокъ, влить 


Машинка для выжиманя сока изъ л. 


\|5—'/« стак. дрожжей и оставить бродить 
не въ оч. тепломъ мфет$ (см. Кваеъ) 1—2 
сутокъ; прибавить сокъ и самую верхн. ко- 
жицу (нар$занную) отъ 12—13 лим. и око- 
ло 2-хь зол. приготовл. рыбьяго клея (см. 
Клей); закупорить боченокъ и поставить 
въ холодн. погребъ на 10—12 дней; затЬмъ, 
разлить въ бутылки, закупорить, засмо- 
лить.—Лимонное желе приготовляется, какъ 
изъ апельсиновъ или красной смородины 
{см. Апельсинъ и Желе). — Лимонное масло 
(о1ешт ст) добывается выжиманемъ подъ 
прессомъ свфж. лимонн. корокъ: свЪтло- 
желтое, ароматное; получаетсяб. ч. изъ Итали 
или Франции, въ стеклянныхъ или жестян. 
сосудахъ; употребляется парфюмерами и 
кондитерами.— Лимонное мороженое—см. Мо- 
роженое. —Лимонные консервы: обтереть кус- 
‘комъ сахара всю желт. кожицу 1-го лимо- 
на; 1'/‹ ф. мелко-истолч. рафинада смфшать 
съ процЪженн. сокомъ 5 лимоновъ, приба- 


вить сахаръ, на который налерта корка; 
постоянно мфшая, варить, пока все не ста- 
неть жидко; разлить въ бумажныя формы; 
дать застыть. Или, поступая, какъ сказано 
выше, выжать на сахаръ изъ кажд. л. 
только половину сока; затфмъ сахаръ съ 
лим. сокомь уварить до 5-й степени (см. 
Сиропы), снять съ огня, дать отстояться, 
опустить полувыжатые л., мфшать до тЪхъЪ 
поръ, пока л. покроются сахарн. пленкою; 
разлить въ банки. — Лимонный ликеръ: 1 
штофъ хорош. спирта настоять 14 дней на 
свЪжей цедр% съ 12—13 л., прибавить 2'/з 
ф. чист. сахара и еще настоять 10 дней, 
профильтровать, держать закупореннымъ.— 
Лимонадь — см. Лимонады. — Лимонный си- 
ротз: на 1 ф. сахара около 5 л.; снять 
осторожно цедру съ л. (безь бЪлой мя- 
коти), промыть ее сначала въ теплой и, 
потомъ, въ холодн. вод; давъ стечь, об- 
лить небол. количествомъ холодн, сиропа; 
изъ требуем. пропорщи сахара сварить от- 
дЪльно сиропъ въ 86°, прибавить въ него 
процёженный сокъ изъ соотвЪфств. числа 
л., и сиропъ, настоенный на цедрЪ, проц$- 
дить сквозь фланель, разлить въ бутылки.— 
Лимонный сокъ: очистивъ л. отъ кожицы и 
удаливъ зерна, выжать изъ нихъ сокъ 
слить въ бутыль, дать отстояться до про- 
зрачности, профильтровать сквозь фильтров. 
бумагу и хранить въ прохладн. мфетф въ 
небольш. бутылочкахъ, плотно закупорен- 
ныхъ. Передъь фильтрованемъ сокъ лучше 
настоять 12 час. на см5си изъ порошка хо- 
рошо прожжен. древеснаго угля и кремор- 
тартара (на 2! ф. сока 7'з вол. угля и 
33| зол. кремортарт.).—Лимонныя корки 0б- 
сахаренныя—см. Цукаты. 

Лимфа — жидкость челов$ческаго (или 
животнаго) тфла, по составу своему, оч. 
похожая на кровь (см.) но не заключающая 
въ себЪ красныхь кровеныхъ шариковъ и, 
‘напротивъ того, содержащая много бълыхъ 
шариковъ: значительно больше, чфмъ кровь; 
оттого и цвфтъ л. не красный, а свЪт- 
лый, водянисто-прозрачный, слегка желтова- 
тый. Л. течетъ въ особыхъ лимфатическить 
сосудажь, которые, подобно кровеноснымъ, 
распространены вездз въ тфлЪ. Тончай- 
пия в$точки лимфатич. сосудовъ начина- 
ются открытыми концами въ промежут- 
кахъ тканей и органовъ т$ла; постепен- 
но соединяясь между собою, вЪточки эти 
переходятъ ‘все въ болыше и болыше ство- 
лы, которые, наконецъ, оканчиваются въ 
грудной полости въ 2 главные ствола или 
протока: лфвый и правый, изливаюнце со- 
держащуюся въ нихъ лимфу въ большя 
вены, недалеко отъ ихъ перехода въ сер- 
дце. По дорог къ сердцу лимфатическ. со- 
суды проходятъ черезь группы лимфати- 
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ческ. желфзъ (см. ЖелЪзы). Жидкая часть | отъ 1/4 до 3/4 арш., а в%съ отъ 4 до 6 ф., но 
лимфы поступаеть въ лимфатическ. сосу- | встр$чаются до 1 арш. длин. и 18 ф. вЪе. Пя- 


ды именно изъ промежутковъ тканей, а тается тЪмъ-же, пто и карась или карпъ. Во- 
бЪлые шарики отчасти также изъ тка- | дится вездв въ Европ и въ Сибири, чаще 
ней, но главнымъ образомъ изъ лимфа-| всего въ тихихъ илистыхь водахъ—въ пру- 
тическ. желфзъ; оттого л. тмъ богаче ша- дахъ, озерахъ.заливахъ рЪкхь и т. п., остается 
б. ч. на дн; на зиму зарывается въ тину и 


впадаетъ въ спячку. Нерестится позже друг. 


риками, чфмъ больше ею пройдено желЗзъ, 
слфдовательно, чёмъ ближе она подвигает- 
ся къ сердцу. Течетъ л. гораз- 
до медленнфе крови и только 
въ одномъ направленйи: отъ тка- 
ней къ сердцу. Главная роль 
лимфатич. сосудовъ-—всасывать 
изъ тканей (промежутковъ) на- 
ходящуюся въ нихъ жидкость, 
попадающую туда изъ крови, 
вмЪст$ съ отжившимъ матер!а- 
ломъ тканей, чтобы, потомъ, 
передать то и другое крови. 
Прогоняется л. по сосудамъ да- 
вленемъ въ тканяхъ, а также | 
мышечн. и дыхательными дви- Линь. 

женями; обратному движеню л. м%фша- рыбъ: 6. ч. въ конц мая или даже въ на- 
ютъ клапаны, существуюция въ лимфати-| чалЪ Поня. Ловится такъ-же, какъ карась. 
ческихъ сосудахъ, также, какъ и въ венахъ. | Удочку (крючекъ № 6) опускать до дна; 
Вся лимфатическая система составляетъ | клюетъ жадно въ март и апрфлЪ (до не- 
необходимый придатокъ къ кровеносной: кро- | реста): на навозныхь червей, хуже на ша- 
веносные сосуды служатъ главн. образомъ | рики изъ черн. хлЪфба съ коноплян. маслом 
для разнесен1я по тфлу питательнаго ма-|и пр. (См. Карась); вынимать осторожно: 
тер!ала, а лимфатическле сосуды—для вса- | Часто запутывается въ тин%. Мясо вкусно, 
сыванйя излишка этого матерала, и отжив- | но оч. часто пахнетъ тиной: поступать какъ 
шихъ частей. О значенйи бфлыхъ шари-| съ карасемъ.—Изъ л. можно приготовлять 
ковъ лимфы пока извЪстно такъ-же мало, тЪ-же блюда, какъ изъ карпа и карася. Линь 
какь и о бфлыхь кровеныхъ шарикахъ: 70д» соусом» (Фапсве & 1а рошейе). Рыбу 
послфдн1е несомнЪнно попадаютъ въ кровь | опустить на 4 мин. въ кипятокъ, чтобы лучше 
вмфстЪ сь лимфою. Лимфатическ. сосуды, | снять кожу; очистивъ, разр$зать на куски 
выходяце изъ кишечнаго канала, всасы-| въ поперечн. палецъ шириною. На 1'/2 ф. 
ваютъ изъ кишекъ пищевыя вещества и| рыбы приготовить соусъ: 12'/з вол. свЪж. 
въ особенности много жира, вел детв1е че- | масла, 8'/‹ зол. пшен. муки, мВшая, нагрЪ- 
го содержащаяся въ нихъ лимфа не про-| вать въ кастрюл% (на умЪр. огнф) 3 мин.; 
зрачна, а молочнаго цвЪта; поэтому лим- | прибавить 4 стак. бл. вина; продолжая мЪ- 
фатич. сосуды кишечн. канала носятъ на-| шать (дерев. ложкою), варить 10 мин., по- 
званйе млечных», а лимфа ихъ — млечнало | ложить куски л., 6 вол. зелен. петрушки, 


сока (сву!аз). 40 дол. тимьяну, 40 дол. лавров. листа, 
Лин!я=1/10 дюйма=2,53995 миллиметра | больш. дольку чеснока, 6 зол. соли и 50 дол. 
(см. Дюймъ). перца; варить на легкомъ огнЪ (едва ки- 


Лино (1поп) или батисть-лино—оч. тон- | питъ) !/ часа; снявъ, подправить 3 яичн. 
к, болфе рдюй, батистъ (см.); употреб- | желтками и 3 зол. свЪж. масла (о подправ- 
ляется, такъ-же, какъ батистъ, на носов. | кЪ соусовъ—ем. Соусы); прибавить столов. 
платки, галстуки, косынки, воротнички, чеп- | ложку рублен. петрушки. Подавать, поливъ 
Чики И Т. п. соусомъ. 

Линь (Таса уц]2ал15)—рыба, изъ сем. кар-| Лина (ТШа)— высокоствольн. деревья изъ 
повыхъ; формою похожа, на карпа, но 6бо- | сем. липовыхъ. Къ роду л. относится н%- 
ле неуклюжа, съ оч. мелкою чешуею, по- | сколько видовъ, изъ которыхъ сам. извЪс- 
крытою слизью, которая, по вынутйи рыбы | тный Т. ратофойа, оч. распространенный во 
изъ воды, спадаетъ, оставляя желт. пятна. | всей Европ, особенно-же въ европ. Росейи, 
ИвЪть 6. ч. черновато- или оливково - ве- | гд она хорошо растетъ еще въ юж. частях 
леный съ волотистымъ блескомъ, на брюх% | олонецкой и архангельской (шенкурский у.) 
свЪтлфе; но вообще оч. различенъ, смотря | губерн. На восток лин1я ея сЪверн. распрос- 
по водЪ, въ которой живетъ: отъ почти | транен1я понижается почти до Соликамска 
чернаго до цвЗта золотыхъ рыбокъ. Длина л. | и Верхотурья, а, за уральскимъ хребтомъ она, 
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мало по малу, вовсе исчезаетъ. Въ садахъ и 
паркахъ она хорошо растетъ и гораздо с%- 
вернфе указаннаго предфла. Поэтому, л. 
можно считать характернымъ русск. дере- 
вомъ. Лфса и рощи ея, однако-же, истреб- 
ляются все больше и больше, особенно бла- 
годаря дранью липоваго лыка, производя- 


щагося съ незапамятн. временъ. Лучше 
всего разводить л. с менами; сфятъ или ли- 
пов. ор$шки, или же смена, которыя вы- 
нимаютъ осторожно изъ орфшковъ, раско- 
ловъихъ; прикрываютъ слегка землею и при- 
жимаютъ. Черенки не даютъ хорош. деревъ. 


ак 


Обыкновенная липа (Т. ратуойа). 


Л. хорошо выдерживаеть обрЪфзку и пеуре- 
садку; даже крупн. деревья пересаживаются 
сравнительно легко. Почва д. б. глубокая 
и питательная. КромЪ этого вида въ средн. 
Росаи можно разводитькрупнолистную— 7’. 
Лайм) Поз, растущую дико въ западн. Ев- 
роп; сребролистную — Т. атдещеа, встр%- 
чающ. дико въ Турщи и Венгри и отличаю- 
щуюся бфломахнатою изнанкою листьевъ; 
Т. атетсапта—изъ Канады и с№верной части 
‘Соединенн. Штатовъ, отличается очень 
крупн. листьями. ВсЪ эти виды, впрочемъ, 
далеко не такъ выносливы, какъ наша л. 
Кора л., очищенная отъ наружн. слоевъ, 
всфмъ извфетна подъ именемъ лубковъ; изъ 
СЛОВАРЬ Д-РА СИМОНОВА. 
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молодой получается лыко, а изъестарой мочала. 
Б$лая древесина л. даетъ отличный под%- 
лочный матер1алъ, но постройки изъ л., 0со- 
бенно цзнивийяся въ былыя времена (ли- 
повыя бани), теперь р$дкость. ЦвЪты всвхъ 
липъ ароматны, даютъ пчеламъ обильный 
3% 
к ЧА 
ЗОРИ 
< 


ВъЪточка обыкн. липы — съ листомъ и соцвЪтемь, 
снабженнымь характерн. хрилистникомь. 


сборъ (см. Лицецъь); чай изъ высушенн. 
липов. цвЪфтовъ употребл. въ народн. меди- 
цин%, какъ потогонное средство—безполезно. 

Липецъ—б$лый душистый медъ, собирае- 
мый пчелами съ липоваго цвфта; особенно 
цзнится (см. Медъ). 

Лира—итальянская серебряная монета, 
равная франц. франку. 

Лиса—см. Лисица. 

Лисица или лиса—изъ сем. псовыхъ (Са- 
11$); отличается острымъ рыломъ, верти- 
кальнымъ, какъ у кошки, зрачкомъ, длинн. 
пушистымъ хвостомъ и болфе короткими но- 
гами, чфмъ у друг. родовъ этого семей- 
ства. Изъ отдЪльн. видовъ наиболфе извЪ%с- 
тна обыкновенная л. (С. ущрез) — около 91/з 
фут. длиною, ярко-рыжаго цвЪта съ 6%- 
лымъ пятномъ на конц хвоста; нижняя 
часть тфла б$лая или черноватая; но`это 
окрашиван!е не постоянно: м%няется съ 
возрастомъ, отъ климата и времени года; 
молодыя л. сБрфе, а старыя рыжфе. Лай 
л. похожь на собалай. Живеть до 15 и бо- 
лфе лЬть (до 20 и 25!). Течка происходить 
въ Феврал%; самка посл 9 нёдфль прино-_ 
сить 4—5 и до 8 лисенятъ, которые рождают- 
ся слЗпыми и почти черными. Встр$чается 
повсеместно въ Европ, Ази и Америк®; 
селится преимущественно въ лфсахъ, неда- 
леко отъ поселенй; устраиваеть норы со 
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многими выходами, 6. ч. въ уединенныхъ 
и трудно доступн. мВстахъ— между корнями 
деревьевъ, въ разщелинахъь скалъ и т. 


п.; часто л. завладЪваеть норою др. жи- 
вотныхъ, напр. барсука и зайца, и пере- 
страиваеть ее по своему. Днемъ остается 
въ нор%, а ночью выходить на охоту 
за мелкими млекопитающими и птицами; 


Лисица обыкновенная. 
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при ласковомъ и умЪломъ обращен1и, легко 
приручаются (занимательны). Л. можеть 
скрещиваться съ собакою; на рис. 2-мъ пред- 
ставлена самка, происшедшая отъ отца-со- 
баки и матери-лисицы.—Изъ друг. видовъ 
л. наибол%е изв%стны: сибирская или степ- 
ная, наз. также корсажъ (С. сотзас)— живетъ 
въ степяхъ на востокЪ отъ Волги и Кас- 
шийск. моря до Бай- 
кальскаго озера; мёхъ 
лЪтомъ красно-, а зи- 
мою свЪтло - желтый, 
хвость внизу черный 
съ ср. пятнами; сереб- 
ристая л. (С. агееп- 
фабиз) — серебристый 
цвётъ ея дорогаго м$- 
ха зависить отгъ при- 
мфси волосковъ — у 
корня б%лыхъ, а ввер- 
ху черныхъ: въ южн. 
штатахъ сЪверн. Аме- 
рики; полярная или ка- 
менная л.— см. Несець; 
африканская пустын- 
ная л.—см. Фенекъ. 
Лисохвостъ (А]оре- 
спгиз).МноголЪтн.тра- 


особенно любитъ послфднихъ; въ случаф|вы изъ сем. злаковъ. У насъ въ дик. состоя- 


голода Фстъ лягушекъ, кузнечиковъ, жу- 
ковъ и пр. Охотятся на л. осенью съ гон- 
чими или борзыми собаками, а зимою на 
приваду (приманку) или скрадомь, т. е., ос- 


ПомЪеь лисицы съ собакою. 


торожно (прячась) высльживаюту ее по сл\- 
ду (см. СлЪды); послЪдняго рода охота луч- 
ше всего по порошь (по первому ен®гу— 
въ ОктябрЪ или Ноябрф) или весною во 
время течки; въ течеши лЪфта добываютъ 
изъ норъ лисенятъ. Стрёляютъ въ л. или 
самою крупною дробью (№ 0), или мелкою 
картечью. Капканы и западни (см. э. сл.) т%- 
же, что и для волка. Молодые лисенята, 


ни растетъ нзсколько видовъ, но сам. из- 
вЪфстный А. ргаепз13, похожа по виду на ти- 
мофееву траву (см.рис.сл.Луга); считается 
одною изъ лучш: лугов. травъ; сфно ея 
выше, чё мъ изъ тимофейки. Любить 
хорош. глинистую почву, страдаетъ 
больше всего отъ засухи; притомъ, сЪ- 
мена и всходы его оч. н-жны. На 
десятину требуется около? пуд.сВмянъ. 
У насъ двойной укосъ л. даетъ до 500 
пул. сна. Смена выписывать изъ 
Финляндии, гдЪ л. въ больш. ходу. 
Лиственница (Таз1х). Хвойныя де- 
ревья изъ сем. елевыхъ. У насъ въ 
дик. состоянйи попадается три вида: д. 
европейская (То. епгораеа), сибирская (То. 
зПйтса) и даурская (Т.о. ааа са). Сюда 
д. присоединить американскую (То. ти1етго- 
сатра), которая также вынослива, 
как и остальныя. „Т. отличаются отЪ 
всзхъ хвойн. деревьевъ тфмъ, что на 
зиму роняютъ свою хвою (иглы). Плодовыя 
шишки л. оченьне велики: у европейской дли- 
ною въ 11/4 дюйма, у сибирекой—въ 1'/2д.,у 
даурской и американской всего— въ *\‹ д. Ве 
виды оч. близки между собою. особенно евро- 
пейская и сибирская, и отличаются только 
| разм рами шишекъ и легкими изм ненями 
въ формахъ и опушен1и плодовыхъ чешуекъ. 
Сибирская л. оч. вынослива; въ Сибири, а 
именно въ Таймырскомъ краф, встр$чается 
еще подъ 71° С. Ш.: ни одно дерево не идетъ 
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Лиственница европейская. 
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ВЪтвь европейск. лиственницы и ея плодовая шишка 
въ отдфльности. На вЪтви: 2 короткя и 1-на длин- 
ная вЪточка, а влфво проросшая шишка. 


такъ далеко на сФверъ; но растетъ она | воды;заварить кипяткомъ, настоять, поделас- 


тамъ необыкновенно медленно—200-лЪтнйй 
стволъ, измфренный Миддендорфомъ, былъ 
толщиною меньше '/2 арш. Разводятъ л. 
такъ-же, какъ и друг. хвойныя деревья (см. 
Дерево). Оч. идетъ для большихъ садовъ и 
парковъ, особенно для аллей и небольшихь 
группъ среди газоновъ. Даетъ оч. хороний 
лесной матер1алъ; древесина л., особенно у 
с$верн. видовъ, отличается плотностью и 
прочностью, выдерживаетъь погружене въ 
воду дольше друг. деревъ; оч. годна для ко- 
раблестроенйя (см. Дерево и Матер1алъ л%с- 
ной). Европейская л., растущая среди л%- 
совъ восточн. Европейск. Росеи, къ сожа- 
лЪн1ю, у насъ сильно истреблена. Изъ л. по- 
лучается венещанск. терпентинъ и орен- 
бургек. смола. 

Лиетъ александрйеюй (ЕоНа зеппае) — 
листья Сазз1а еп йуа (см. Каеся): оч.употре- 
бительное въ медицин% слабительное; дфйст- 
вуетъ надежно и не оставляетъ посл себя 
запоровъ; въ порошкЪ отъ 9 до 20 гран. на 
пр1емъ, если желательно одно испражнеше, 
вдвое—для сильнаго послаблен1я; въ фор- 
мБ настоя или чая: 1—2 част. на 10—19 ч. 


тить; когда простынетъ, проц®дить и прини- 
мать по столовой ложкЪ, черезъ 2 часа, пока, 
прослабитъ. Входитъ въ составъ слабительн. 
кашицы (Е есбаатлаи еп уцт), которая дает- 
ся по чайн. ложкЪ на пр1емъ. Не принимать 
при бол зненномъ состоян1и кишечн. канала. 

Лиетъ вводный—см. Вводъ во владЪн!е. 

Лиетъ исполнительный — см. Исполненте. 

Лиетъ лавровый—см. Лавръ. 

Листы закладные—см. Установлен! я кре- 
дитныя. 

Листья. Растен1я, снабженныя настоя- 
щими стеблями, имфютъ и листья, а пото- 
му называются /исто-стебельными; по есть 
растенйя, напр. водоросли и, въ особенности, 


‚грибы, которыя, не имя настоящ. стеблей, 


лишены и листьевъ. Большинство полез- 
ныхъ или садовыхъ растенйй относятся къ 
листо-стебельнымъ, Для нихъ листь—главн. 
органъ воздушнаго питан1я. Безъ листа расте- 
не то-же, что животное безъ рта и легкихъ. 
Формы и размфры л. оч. разнообразны. По 
нимъ главн. образомъ различають виды 
растен1й. Поэтому, знакометво съ главн. 
формами и терминолог1ею л. полезно для 
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Рис. 3-й. Лоза (Зайх аиг{а). Мелюе листочки 
: у основашя черешковъ — прилистиииги. 


‚ Рис. 1-й. Лютикъ. 


Рис.2-й. Листъ злака— безъ 
черешка (сидяч), но съ 
влагалищемъ. 


Рис. 4-й. Ольха. 


Рис. 10-й. Снотворный 
макъ. 


Рис. 11. Вирепгим гофап- 
Фот. 


Рие. 7-й. Ландышь. — Рис. 8-й. Частуха. Рис. 9-й. Аррорутъ 
(Магат{а агоп@тасеа). 


Рис. 13-й. Денежникъ. Рис. 14-й. Капуцинъ. 
(Нудгосову]е ущал15). 


Рис. 15-й. Черника. 


Рис. 16-Й. 


Рис. 23-й. Росятникъ. Рис. 24-й. Земляной ладанъ мт 


Рис. 22-й. Люцерна. Рис. 26-й. Лебеда. 


ЛИСТЬЯ 
всякаго, занимающагося воздфлыванемъ 
растен1й. Полный листъ состоить изъ слЪд. 
частей: 1) пластинки или отуиба (рис. 1-й 
и 2-й—а) — широкая часть л., служащая 
для воздушн. питан1я и испарения; 2) череш- 
ха— (рис. 1-й—6.)—тонкая часть л., помощью 
которой онъ прикрЪпленъ къ стеблю или 
вЪтви; 3) прилистников» (р. 3-й)—два, листо- 
ватыхъ отростка у основанйя черешка, и 
4) влаалилиа (рис. 1-й и 2-й —.) — расшире- 
н1е черешка, которымъ листь обхватываетъ, 
какъ трубкою, стебель или вфтку. Не вс 
л. имфють вс 4 части; у большинства нВтъ 
одной, нер$дко двухъ или трехъ изъ нихъ. 
Чаще всего л. состоитъ только изъ пластинки 
и черешка (рис. 3-й, 4-й, 5-й, 8-й, 13-й, 14-й 
и др.), или изъ одной пластинки (рис. 10-й, 
11-й); говоря о л., часто подразум$ваютъ 
одну пластинку, какъ самую крупную часть 
л. Веф л. раздЪляются на простые и сложные; 
у простаго л. пластинка состоитъ изъ одного 
куска, хотя-бы иногда и сильно зазубрен- 
наго (рис. отъ 1-го до 30-го); у сложнаго л. 
пластинка раздроблена на части, изъ ко- 
тор. каждая имфеть с6в0й  черешочелъ, 
какъ напр. у картофеля (р. 38-й), уб. ч. 
бобовыхьъ (р. 32-Й, 34-й) и пр. Сложные л., 
особенно больше, часто принимаются за 
вЪточки; но этой ошибки легко избЪжать, 
сравнивая эти л. съ настоящими вЪтвями 
того-же растеня. — На каждой пластинкЪ 
видны жилки или нервы, яснфе всего съ из- 
нанки; самые крупные изъ нервовъ (одинъ 
или несколько) называются злавными, осталь- 
ные— вторичными, третичными и т. д. Если 
главный нервъ одинъ, то отъ него, какъ 
отъ стержня пера, въ 0б%ф стороны отхо- 
дятъ вторичныя жилки: л. называется ие- 
ристо-нервнымь (р. 4-й). Если главн. нер- 
вовъ н$сколько, то они расходятся, какъ 
пальцы птичьей лапки: лапчато-нервный л. 
(р. 5-й). Въ обоихъ случаяхъ нервы обра- 
зуютъ между собою углы, а потому л. на- 
зываются 1/2л0-нейрвными. Когданервы отъ са- 
маго основан!я пластинки расходятся въ 
видф 0. или м. кривыхъ лин, то л. наз. 
криво-нервнымъ; кривые нервы 6. ч. сходятся 
вверху и идутъ, при этомъ, или параллельно, 
какь у злаковъ (р. 6-й)параллельно-нерв- 
ные л., или же образуютъ явственныя дуги 
(р. 7-й, 8-й); рёже кривые нервы расходятся, 
отдфляясь постепенно отъ средняго нерва 
(р. 9-й). Общ. форма пластинки характерна; 
при описан и л. прежде всего берется въ раз- 
счетъ контуръ его. Если пластинка цфль- 
ная и края ея безъ малЪйш. зазубрин- 
ки, то л. наз. уъльно-крайнымь или вполнт- 
чльльнымь (р. 6-й, 7-й, 8-й, 9-й, 11-й, 16-Й); 
при неглубок. надрфзахъ, далеко не до- 
ходящ. до четверти пластинки, л. все- 
таки чтъльный (р. 4-й, 10-й, 13-й, 17-й, 21-й 
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и др.). Изъ друг. выражевй терминало- 
ги л. главн. слфдуюнця. Шо прикр%иле- 
ню. Л. сидяшй, лишенный черешка и вла- 
галища, какъ у снотворн. мака (рис. 10-Й): 
онъ мож. 0. объемлющий или полу-объем- 
люший, когда основан1е его вполнЪ (р. 11-й) 
или до половины (р. 10-й) обхватываетъ 
стебель; сбъзающий, когда отъ м%ста при- 
крВплен1я л. спускаются внизъ по стеблю 
листоватые отростки (р. 12-й). Л. черешхко- 
ватый, имъюцЙ черешокъ (р. 1-й, 3-Й, 5-й, 
13-й, 14-й и др.), влиалищный, снабженный 
влагалищемъ (р. 1-й, 2-й). По формЪ. Л. 
круглый (р. 5-й, 13-й, 14-й), называемый ииито- 
виднымь, если черешокъ прикр$пленъ не у 
основанйя пластинки, а отетупя отъ него 
(р. 13-й, 14-й). Л. Яйцевидный (р. 15-й)— очер- 
тан!е яйца, тупымъ концомъ книзу; обратно- 
яйцевидный —тупой конецъ кверху. Продолло- 
ватый— длина больше ширины въ 3—4 раза, 
концы округлые (р. 16-й). Ланиетный — то- 
же, но постепенно съуженный къ верхушк% 
(р. 17-й). Лопалпчатый (р. 18-й). Линейный или 
лентчатый— различной ширины, длинный л. 
съ почти параллельн. краями, напр. у пихты 
(р. 19-й). Шиловидный— очень узкай и кверху 
утонченный, напр.у сосны (р.20-й). По формЪ% 
верхушки: острый— постепенно съуживаю- 
щисякверху (р. 17-й), заостренный—съужен- 
ныйсразу (р. 21-й), остроконечный —тупой, съ 
острымъ наконечникомъ вверху (р.22-й). По 
формЪ основан!я: клиновидный (р.9-й и 22-Й), 
сердиевидный, напр. у липы (р. 21-й), у росят- 
ника (р. 23-й), почкообразный (р. 24-й), стульль- 
чатый — въ видЪ острая стрЪлы, у водяной 
стр$лы (р.25-й), копьевидный—то-же, но ниж- 
н1я лопасти расходятся (р. 26-й). Шо раздроб- 
лено краевъ пластинки (р. 27-Й): 
пит. а— мелко— 


< 
пильчатый — 


РР ск Ки А. 
б—остро зубцы накло- 


ии а: | въодну 


сторону. 
Г—0в0яко— 
ж—крупно— зубчатый — 


зубцы пря- 


3—0в0яко— )мые. 


к— щшетинисто-зубчатый. 


/Юи^ лото 
УМС, зородчатый— 
—71/по— 
ыы зубцы округ- 
^^^  н—мелко— |тЫе. 
Ем 0— дв0ояко— 
_/^-^ воет 


р-—извилистый. 


Рис. 27-й. 


Рис. 28-й. Фиговое дерево. 
Рис. 29-й. Берека (Ругиз 
$0гииа!18). 


Рис. 33. Консюй каштанъ. 


Рие. 35. Дягиль. Рис. 36-й. Сныть. 


Рис. 37-й. Клеверъ. 


‚ Рис. 38-й. Картофель. 
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Изъь выше приведенныхь рисунковъ на 
4-мъ и 23-мъ — край двояко-зубчатый, на 
10-мъ—грубо-пильчатый, на 12-мъ—щети- 
нисто-зубчатый, на 17-мъ—мелко-пильчатый, 
на 21-мъ—двояко-пильчатый. Но раздробле- 
ню самой пластинки: лопастной—выемки 
не болфе четверти ширины л., при чемъ 
выемки и лопасти или округлены, напр. у 
дуба, у фиговаго дерева (р. 28-й), или острыя 
(р. 29-й); раздьльный или раздъленный— 
выемки глужбе четверти пластинки (р. 5-й); 
разсьченный — выемки почти до середины 
(р. 30-й). Смотря по направлению выемокъ, 
л. можеть быть перисто — (р. 29-й) или 
лапчато — (р. 98-й, 5-й, 30-й) лопастнымъ, 
раздЪленнымъ или разсфченнымъ. — Слож- 
ные л. бывають перистые (р. 31-й, 32-й) и 
лапчатые, какъ у конскаго каштана (р. 38-й). 
Перистые раздЪляются на парно-перистые, 
когда верх! ихъ листочекъ не развитъ или 
замфненъ усомъ (р. 32-й, 34-й), и непарно-пе- 
ристме, когда верхушка занята непарнымъ 
листикомъ (р. 31-й и 38-й). Если части, изъ 
которыхъ состоить сложный л. сами под- 
раздЪляются, то говорятъ: двояко-перистый 
(р. 35-й, 36-й) или прояко-перистый л., а если 
отростковъ опред$ленное число, то тройча- 
эпый (р. 37-Й), семерной (р. 33-й) и пр. При 
помощи различн. выражен1й терминологи, 
обыкновенно соединяя нЪеколько вмЪстъ, 
удается точно опред$лить форму л.; но чтобы 
описан!е было удовлетворительно, нужно 
прибавить описане поверхности (гладкой 
или шероховатой, глянцевитой, голой или 
пушистой и т. д.) и цвЪта л. Напр., д. 
герани (р. 5-й) описывается такъ: простой, 
черешчатый, снабженный прилистниками, 
круглый, при основанйи сердцевидный, лап- 
чато-раздфленный на 7 сегментовъ, сегменты 
яйцевидные, перисто-лопастные. Л. снотвор- 
наго мака (р. 10-й)—простой, сидячй, полу- 
объемляний, яйцевидный, неправильно и 
грубо-пильчатый. Л. вешней вязели (р.32-й)— 
сложный, парно-перистый, листочки почти си- 
дяще, ланцетно-яйцевидные, острые. 

Литикъ—литое стеклышко, поддзланное 
подъ драгоцфнный камень (см. Стразы). 

ЛитИ— самый легюй изъ всЪхъ метал- 
ловъ (уд. вфсь 0,594); им. нзкотор. сходство 
съ кашемъ и, подобно ему, принадлежитъ 
къ щелочнымъ металламъ; въ природЪ 
встр$чается р%дко: въ турмалин%, мине- 
ральныхъ водахъ и т. п. Соли его т%-же, 
какъ и камя. Пока им. оч. ничтожное прак- 
тическое прим$нен!е; въ медицин только 
углекислый л. употребляется въ тЪхъ-же 
случаяхъ, какъ и углекисл. калй, но пре- 
имущественно при подагр$. Соединеня л. 
окрашиваютъ пламя въ красив. красный 
цвЪтЪ. 

Лит!я означаетъ усердное, прилежное мо- 
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лен1е, совершаемое на западн. сторон% хра- 
ма, почти въ притвор$; напоминаетъ древ- 
не крестные ходы, производивицеся по слу- 
чаю обществ. бдетвй. Л. наз. также ко- 
ротк. богослужене объ умершемъ, сопро- 
вождаемое 6. ч, хождешемъ на могилу. 
Литограф1я— искусство дЪлать на камн% 
рисунки, способные для переведенля на бу- 
магу помощью печатан1я. Рисунки (а так- 
же буквы, цифры и пр.) или только рису- 
ются на камнЪ 0606. черниломъ или каран- 
дашемъ, или-же выр%заются рзцомъ (2раб- 
штихомь). Лито. камни приготовляются 
изъ нЪкотор. породъ известняка (см.); луч- 
ие получаются изъ Солниофенскихь каме- 
ноломень (въ Бавар! и); французск. и ан- 
глйск. гораздо хуже. Употребляются с%- 
ровато - желтаго и голубовато-с$раго цвЪ- 
та; б$лые слишкомъ мягки и потому не 
годны. Продаются въ форм досокъ отъ 
1'/> до 5 дюйм. толщиною. Хорош. камень 
д. б. однообразнаго строен1я: если по глад- 
кой его поверхности провести мокрою губ- 
кою, то цвфтъ д. оставалься равномЪр- 
нымъ — безь пятенъ; плотенъ, достаточно 
твердъ и тяжель (чЪмъ плотнЪфе, тфмъ тя- 
желе); достаточно, но не слишкомъ, губ- 
чатъ: если на поверхность налить нЪсколь- 
ко капель воды, то она д. всасываться, но не 
тотчасъ (слишкомъ пористъ), а по истечен1и 
нЪкотор. (короткаго) времени. Передъ упот- 
реблен1емъ, прежде всего слдуетъ закруг- 
лить (напилкомъ) края камня, затмъ вы- 
ровнять и сгладить поверхность. Для это- 
го поступать такъ. Поверхность покрыть 
(сквозь металлич. сито) сухимь р%чн. пес- 
комъ, смочить послфдый и тереть круго- 
образно поверхностью друг. камня такой-же 
величины, до тЪхъ поръ, пока не разотрется 
весь песокъ (камни слипаются); смыть и пов- 
торитьоперац!ю разъ8—10; каждый разъемы- 
вая песокъ и мфняя положене камней: тотъ, 
который быль вверху,—внизЪ, и наоборотъ; 
если камень уже былъ въ употреблеви, то 
операцию растиран1я съ пескомъ повторять 
до тзхь поръ, пока не уничтожатся вс 
слфды бывшаго рисунка (обыкновенно 8—4. 
пр1ема). Выровнявъ, тщательно смыть весь 
песокъ, высушить и выгладить (но не поли- 
ровать) смоченнымъ водою кускомъ пемзы. 
ПровЪфрить линейкою, ровна-ли поверхность; 
если нфтъ, то снова растирать съ пескомъ. 
Гладкая поверхность идетъ для писан1я на 
камн%; для рисован1я ей слФдуетъ придать 
зернистость: посл сглаживан1я пемзою по- 
сыпать (сквозь сито) равномфрно оч. мел- 
кимъ пескомъ (чЪмъ крупнЪе послВднй, 
тЪмъ крупнфе зернистость), смочить (вы- 
жимая губку) и растирать, какъ сказано, 
према въ 3, но не надавливая; старательно 
вымыть, дать стечь, высушить, обтереть 


ЛИТОГРАФЯ 


щеткою или кистью, провЪрить зернистость 
лупою. Хранить приготовленн. камни хоро- 
шо завернутыми, предварительно прикрывъ 
лицевую поверхность мягкою шелковою бу- 
магою.—Изъ всЪхъ способовъ литографиро- 
вая слфдуюцЙ самый обыкновенный и 
простой: буквы и цифры пишутъ на выгла- 
женной (но не полированной) поверхности 
060б. стальнымъ перомъ или кистью, при 
помощи литогр. чернилъ; рисунки произво- 
дятъ на зернистой поверхности или лито- 
траф. карандашомъ, или же кистью, обмок- 
нутою въ литогр. чернила. Рисуютъ и пи- 
шутъ, конечно, въ обратномъ видЪ; для 
облегчен1я, при этомъ, часто употребляется 
зеркало. Окончивъ письмо или рисунокъ, 
укр$пляютъ (фиксируютъ) ихъ смачива- 
немъ (кистью) поверхности подкисленнымъ 
растворомъ гуммиарабика или-же нейтраль- 
нымЪъ растворомъ азотнокисл.или хлорист.из- 
вести (см.ниже), который, зат мъ, смывается. 
Для печатан!я камень укр$иляють въ особ. 
станк, поверхность его смываютъ чист. 
водою и снимаютъ краску скипидаромъ; 
снова слегка смачиваютъ (нфжною губкою): 
вода всасывается только на мфетахъь, гдЪ 
не было краски; наводятъ обыкнов. типо- 
графек. черниломъ при помощи валика, 0б- 
тянутаго кожею; покрываютъ листомъ бу- 
маги, слегка влажнымъ со стороны камня 
(увлажаютъ, кладя между листами сырой 
пропускной бумаги), печатаютъ. Можно пи- 
сать или рисовать не прямо на камн%Ъ, а 
на бумаг и затЪмъ переводить рисунокъ 
на камень (автотрафтя); для этого лучше 
всего употреблять бумагу, нагрунтованную 
крахмаломъ изъ лучшей талоки, ровный лез- 
кй слой котораго наводятъ нфжною губ- 
кою (дать высохнуть). Приготовленную так. 
обр. бумагу, передь рисованйемъ на ней, 
покрываютъ растворомъ гуммигута и, давъ 
высохнуть, выглаживаютъ пемзою. Рисуютъ 
и пишуть литогр. чернилами. Чтобы пере- 
вести рисунки на камень, бумагу, слегка 
увлаженную между сырыми (не мокрыми) 
листами пропускн. бумаги, кладутъ на ка- 
мень и прессуютъ. Для печатан1я посту- 
паютъ также, какъ и съ обыкновенн. ри- 
сункомъ. Автографич. способъ удобенъ, 
между прочимъ, потому, что рисовать при- 
ходится не въ обратномъ видЪ. ТЪ-же, если 
не болфе, удобствъ представляетъ переве- 
ден1е на камень уже готовыхъ гравюръ; 
вотъ одинъ изъ оч. простыхъ способовъ для 
этого: пропитать гравюру растворомъ гум- 
миарабика, разложить на мраморн. доск%, об- 
лить12—155/о растворомъ Вдкаго натра, оста- 
вить 15—20 мин.; когда краска начнетъ ожи- 
вать, смыть натръ водою и покрытьчист.ски- 
пидаромъ на ‘/‹ часа (бумага должна быть 
все время влажною: иначе она загрязнится 
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при покрыт!и чернилами); посл этого осто- 
рожно и слегка пройтись по рисунку или 
письму суконнымъ валикомъ (или тампо- 
номъ), обмокнутымъ въ слфдующ. красн. 
литогр. чернила: */2 част. благо воска, */2 
ч. очищ. топлен. бараньяго сала, 1 часть 
слаб. маслян. лака, */‹ част. венешанск. 
терпентина, 1/ ч. чист. скипидара и ']з ч. 
киновари (сварить, какъ будетъ показано 
ниже); если чернилъ пристало слишк. мно- 
го, снять излишекъ друг. сухимъ валикомъ 
(или тампономъ); посл$дв!е пр1емы опера 
требуютъ больш. навыка; переведене на ка- 
мень,—какъ и въ предъидущ. случаЪ. Ли- 
тографич. чернила и карандаши имфются 
въ продажф.—Литографич. чернила. Въ сос- 
тавъ всзхъ литографич. чернилъ входятъ 
мыло (или сода), сало или жиръ, воскъ, гум- 
милакъ и сажа; разница только въ про- 
порщяхъ; наибол$е подходящая: 1 ч. мыла, 
2 ч. воска, 1 ч. сала, 2 ч. гуммилака и 
сажи, сколько нужно для окрашиваня. 
Иногда употребляются венещанск. терпен- 
тинъ и мастика, но чернила, заключаюцйя 
ихъ, болЪе низкаго качества. ЧЁмъ больше 
гуммилака (или друг. смолы), тзмъ чернила, 
мене разъ$даются кислотою (см. выше), а 
чЪмъ больше жирн. веществъ (воска и са- 
ла), тфмъ онф прочнЪе при печатан!и. Б. ч. 
черниль приготовляются приблизительно 
такъ, какъ показано ниже. Если послЪ при- 
готовлен1я чернило окажется плохо раство- 
римымъ въ водф, прибавить сухаго мыла и 
переплавить; если оно посл растворен1я 
вскорЪ дВлается вязкимъ — поварить еще 
немного. Реценты: а) Въ кострюлЪ распла- 
вить, на жаровнЪ (см. Лаки), сначала 4 
част. желт. воска, затЪмъ 3 ч. очищенн. 
топлен. бараньяго сала и, наконецъ, по- 
степенно прибавляя, 13 ч. бЪл. марсельскатго 
мыла (см. Мыло), нар$заннаго тонкими ку- 
сочками (не употреблять сыраго мыла); къ 
сплаву прим$шать 6 ч. гуммилака въ че- 
шуйкахъ—не сразу, а понемногу, по мфрБ 
плавлен1я его. Расплавивъ весь гуммилакъ, 
нагр$вать сильнфе; когда подымаюнийся 
паръ начнетъь сгущаться, снять съ огня и 
зажечь смЪсь (см. ниже литошраф. каран- 
даши); если смЪси около 2 фунт., дать го- 
р%ть около 1 мин., не болЪе (при ббльшемъ 
количеств —долфе, при меньшемъ—мен%е), 
потушить, покрывъ крышкою, дать остыть 
1/2 мин., примфшать постепенно, въ течения 
нЪфскольк. минутъ, 3 части легкой сажи 
(см. Сажа и Чернила типографская), снова 
поставить на огонь и, продолжая м$фшать, 
варить '/4 часа. Снять и, давъ простыть 
немного, вылить на мраморн. доску, натер- 
тую мыломъ (чтобы не ириставало); когда, 
смЪсь отверд$етъ, опять расплавить на ум- 
ренномь от, все время усердно м%№шая. 
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Наконецьъ, вылить на мраморную доску въ 
середину деревянной рамки; прежде, чфмъ 
отвердфетъ, разр$зать (ножемъ) на куски, 
которые потомъ тщательно высушить. Год- 
ны преимущественно для рисован!я кистью. 
Если, для рельефа, требуется подвергать 
камень усиленному дфйств!ю кислоты (см. 
ниже), то увеличить пропорцио сала (и со- 
отвЪтетвенно мыла и сажи). 6) 1 вол. и 84 
доли бЪл. воска и 45 зол. бЪл. марсельск. 
мыла сплавить вмЪетВ и, прежде, чфмъ 
сплавъ воспламенится, прим$шать 3 столов. 
ложки сажи; дать прогорЪть (пламенемъ) 
30 сек., потушить (крышкою) и, мфшая, по- 
немногу прибавить 45 долей гуммилака; 
продолжая мфшать, варить, пока см$фсь не 
начнетъ воспламеняться; потушивъ, дать 
немного остыть и слить, какъ при а, на 
мраморную доску. Оч. прочны. Употребле- 
н1е чернилъ: нагрфвъ достаточно фарфоро- 
вую чашечку (на свч, лампЪ, и проч.), 
провести по ней палочкою чернилъ; при- 
бавить воды, которая должна прокипЪть 
съ чернилами; снявъ съ огня, растереть проб- 
кою; если слишкомъ жидко, испарить часть 
воды; если очень густо — прибавить воды 
(холодной). — Лито'рафическае карандаши. 
52 части желт. воска, 4 ч. очищенн. топлен. 
бараньяго сала и 24 ч. бЪл. марсельск. мыла 
расплавить въ кострюл%, какъ сказано при 
первомъ рецепт (а) литограф. чернилъ; 
когда сЪрый паръ замфнится бфлымъ, снять 
съ огня и прибавить 1 ч. селитры, раство- 
ренной въ небольш. количествЪ воды: рас- 
творъ селитры приливать кипящимъ, сна- 
чала по каплямь и только постепенно все 
больше и больше (иначе можетъ выбросить 
смЪ$сь); кострюля д. б. достаточно велика, 
чтобы жидкость, во время этой операщи, 
не пошла черезъь край. Примъшавъ вею се- 
литру, снова поставить на огонь, сбивая 
подымающуюся пфну желЪзн. лопаточкою; 
варить, пока раскаленный до красна конець 
желфзн. палочки не воспламенитъ смЪси; 
удалить съ огня и дать горЪть 1 мин., если 
смЪси около 5 фувкт. (при меньш. количес- 
тв$ пропорцюнально меньше); потушить 
пламя крышкою, которую тотчасъ же снять, 
чтобы дать испариться дыму, посл чего 
мфшать лопаточкою — пламя снова появ- 
ляется (если нфтъ,—зажечь раскаленн. же- 
лЪзн. палочкою): дать горзть еще 2 мин., 
потушить (если на поверхности осталась 
пфна, то зажечь еще на 1 мин.) и, черезь 
нфсколько секундъ, прибавить, понемногу, 
7 част. прожженной и прос$янной сажи, м%- 
шая все время, пока не будетъ комковъ. 
Поставить на огонь, варить около ‘| часа. 
Снявъ съ огня и давъ немного остыть, на- 
лить въ форму (ем. рис.), защитивъ края 
ея линеечками; прижать плотно крышку и, 


ве 
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пока еще масса не отверд$ла вполнЪ, обрЪ- 
зать излишекъ; обрзки въ слфдуюций разъ 
прибавляются къ свЪжей масс$ (въ самомъ 
концф операщи) и сплавляются съ нею. 
Форму можно натереть мыломъ, но хорошо 


Форма для карандашей. 


сваренная масса отстанетъ и безъ мыла.— 
Подкисленный раствор луммиарабика для сма- 
чиваня рисунка на камнъ (см. выше): а) 20 
част. гуммиарабика растворить въ 78—80 
част. дистиллированной (или, по крайней 
м%р%, кипяченой ифильтрованной) воды, про- 
цфдить сквозь тонкое полотно: растворъ д. 
показывать 10° по ареометру Бомё (если гра- 
дусь выше — прибавить воды, если ниже— 
гуммиарабика); прилить 1 ч. азотн. кислоты 
34° (плотность раствора д. увеличиться на 
1°). 6) 125 част. гуммиарабика растворить 
въ 500 част. дистиллир. воды, процфдить, 
прилить 25 част. соляной кислоты. Рас- 
творы эти долго не сохраняются, а потому 
приготовлять ихъ не боле, какъ за нЪ- 
сколько часовъ до употреблен1я. Промыва- 
не этимъ растворомъ укрюпляеть рисунокз 
на камн%; разъЪдая н%сколько части камня, 
свобохныя отъ рисунка, дьлаеть рисунокъ вы- 
пуклымъь; сообщаетъь камню боллье порозности. 
ВмЪето кислотъ часто употребляютъ хло- 
ристую или азотно-кислую известь: в) 187 
част. сухой хлорист. извести растворить въ 
5938 част. воды, профильтровать (сквозь с%- 
рую фильтр. бумагу), прим шать слизистый 
водяной растворъ 125 част. порошка гум- 
миарабика и, наконецъ, 31 ч. чистой соля- 
ной кислоты; сохраняется въ закупор. фла- 
конахъ; 2) слабый нейтральный растворъ 
азотнокислой извести. Растворы в и ? не разъ- 
Ъдаютьъ камня и не дЪлаютъ рисунка рельеф- 
нфе.—Кром% литограф. чернилъ и каранда- 
шей, стальн. перьевъ, ножей и ножницъ для 
чинен1я ихъ, литографъ долженъ имть: бар- 
суковыя кисти для рисован1я, стальной 
скребокъ для подчистки, стальн. иглу, вло- 
женную въ ручку, для снят1я излишка крас- 
ки, большую кисть для чистки камня, тон- 
к1е нумера стеклянн. бумаги для заостр%- 
шя карандашей, одно или н%сколько зер- 
калъ — для копирован1я рисунка на камн%Ъ 
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въ обратномъ видб; кожанные и суконные | употребляемая въ настоящее время и во мно- 
валики и томпоны—для покрыт!я чернилами; | гихъ друг. государствахъ Западн. Европы; 


литографическ. прессъ для печатаня. 
Литръ—французская м%$ра 


вмфстимости, | 1000 


онъ равенъ 1 кубич. дециметру или объему 
грамм. дистиллированн. воды. 


1000 литр. — 1 килолитру = 81,3 ведра — 4,764 четвертямъ 

100 литр. — 1 гектолитру = 8,13 ведра — 3,811 четверикамъ 

10 литр. = 1 декалитру = 0,813 » — 3,05  гарнца. 

1 литръ — 1 литру — 0,65 штофа — 0,81 кружки = 0,305 гарнца. 
0,1 литра = 1 децилитру = 0,065 › — 0,081 > —50:08 х 
0,01 литра = 1 сантилитру = 0,0065 » — 0,0081 › —= 0,008 » 
0,001 литра = 1 миллилитру = 0,00065 › — 0,00081 › = 0,0008 › 


Литургя (обфдня)—богослужеше, въ ко- 
торомъ совершается таинство св. Евха- 
рисл1и и бываетъ причащене св. дарами 
взрующихъ. Въ нашей церкви совершаются 
л. Васимя Великало, л. Тоанна Златоуста 
и д. преждеосвященныхь даровъ. Л. Вас. Ве- 
ликаго продолжительн%е л. Тоанна Злато- 
уста и совершается только 10 разъ въ году: 
1 января (память Вас. Великаго), 5 воскре- 
сей велик. поста, кром$ веурбнаго, въ чет- 
вергъ и субботу страстной нед$ли, наканунЪ 
(или въ самый праздникъ) Рождества и Куе- 
щен!я Христова. Въ преждеосвященной л. 
не бываетъ проскомидии и освящен1я св. да- 
ровъ, а причащен1е совершается прежде 
освященн. дарами; бываетъ только въ вели- 
комъ посту по средамъ и пятницамъ, а на 
страстной недфли въ понедъфльникъ, втор- 
никъ и среду. Самая обычная л. — Тоанна, 
Златоуста. Л. состоитъ изъ 8-хь частей: 
проскомиди, во время которой читаются 
часы и приготовляются просфоры для осв%- 
щен!я; литурии озлашенныхь, начинающейся 
отнят1емъ занавзсы съ царекихъ врать и 
словами дакона или священника «благо- 
слови владыко» и оканчивающейся словами 
«елицы оглашенные изыдите» и т. д., и ли- 
турии върныхь, во время которой совер- 
шается таинство св. Евхаристйи и происхо- 
дитъ причащен!е въ алтар$ священнослу- 
жащихъ, а въ церкви—въфрующихъ. Л. мо- 
жетъ 6. совершаема только освященнымъ 
на то (архереемъ) лицомъ(см. Духовенетво). 


р$дко опухаютьъ ноги. Съ увеличенемъ 
числа желваковъ и язвъ (обыкновенно по 
направлен!ю лимфатическ. сосудовъь и же- 
лфзъ) наступаетъ общее заражене — при- 
соединяется носовой сапъ (см. Сапшъ). Л., по 
скорости теченя, бываетъ хроническй (дли- 
тельный) и острый. Онъ, какъ и сапъ, обык- 
новенно происходить отъ заражен!я мате- 
р1ею больной лошади; передается и насл$д- 
ственно. Лечене. Въ самомъ начал излече- 
не, говорятъ, еще возможно—прижиганемъ 
желваковъ раскаленн. желфзомъ, Фдкимъ 
кали и т. п.; но обыкновенно животныя по- 
гибаютъ, и, когда произошло общее зараже- 
н!е, ихъ слфдуетъ убивать, чтобы не зара- 
зить другихъ. Предосторожности и полицей- 
смя мЪры т-же, какъ при сап%. 

Лихоманка—простонародное назван1е пе- 
ремежной лихорадки. 

Лихорадка. Въ публикЪ подъ именемьъ л. 
разум8ютъ обыкновенно перемежную л., 
т. е. л., въ которой жаръ сл$дуетъ ва ов- 
нобомъ и перемежается съ свободными отъ 
л. промежутками времени; всякое постоян- 
ное продолжительное возвышен1е темпера- 
туры тзла публика наз. зорячкою. Въ меди- 
цин$ л. и горячка одно и то-же и носятъ 
одно названйе — лихорадки (#еЪтг1$). Вся- 
кое ненормальное возвышен1е температу- 
ры т$ла есть л., и единствено в$рное сред- 
ство для опред$леня л. есть термометръ, 
который съ этою цфлью кладется обыкно- 
венно подъ мышку (см. Термометръ); сред- 


Лифъ— верхняя половина женск. платья | няя нормальная температура т$ла=36,5— 


съ перехватомъ вокругъ тали. 

Лихва—взят1е процентовъ свыше закон. 
установленныхъ. Закономъ 26 Марта 1879 г. 
разм®ръ °/ю по займамъ предоставляется, 
безъ всякихъ ограничен]й, взаимному со- 
глашен!ю сторонъ. 

Лихоиметво см. Лихва. 

Лихой или чильчакъ или кожный сапъ— 
лошадиная болфзнь. Подъ кожею, въ раз- 
личныхъ частяхъ тфла, появляются узлы 
или желваки (величиною отъ горошины до 
лЪснаго орфха), которые болфе или менфе 
скоро размягчаются и образуютъ язвы съ 
сальнымъ дномъ и толстыми краями; язвы 
заживаютъ р%$дко, но обыкновенно покры- 
ваются легко отстающими струпьями. Не- 


37° Ц. (29—29,5° Р.) съ возможнымъ коле- 
бан1емъ въ ту или другую сторону до ‘125; 
лихорадочную температуру можно считать 
съ 38° Ц. (30,4° Р); легкая л. 38 — 39° Ц 
(30,4—31,2° Р.); около 39, 5° Ц. (31,6° Р.)— 
умфренная, а съ 40° Ц. (32 Р.) уже тяже- 
лая; при 41° Ц. (32, 8° Р.) и выше оч. тя- 
желая; сколько нибудь продолжительная 
темпер. въ 42, 5° Ц. (34°Р.) всегда смер- 
тельна. Повышен1е температуры, а сл%до- 
вательно и л., всегда соединяется съ уско- 
рен1емъ пульса и дыхан1я. Среднимъ чис- 
ломъ у взрослаго: при температур$ 

37° Ц. ударовъ пульса въ минуту 78—79 
38° » > › » » 91 
39° › > › > 100 
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40° Ц. ударовъ пульса въ минуту 108—109 
2» > » » > 110 

42° › » > > > 137—138 
На 4 удара пульса обыкновенно приходит- 
ся 1 дыхаше (см. Пульеъь и Дыхан!е). Ус- 
корене пульса и дыхан]1я при л. такъ по- 
стоянны, что прежде на основани числа ихъ 
и судили о степени л.; но то и другое мо- 
жетъ ускоряться и безъ л., а потому самымъ 
вЪрнымъ средствомъ для отличия л. все-таки 
остается термометръ. Соотвфтетвенно степе- 
ни л., страдаютъ также и друг. отправлен1я 
организма: нервной системы, пищевареная, 
мочеотд$лен1я и пр. Вс лихорадочныя яв- 
ленй1я обыкновенно усиливаются къ вечеру 
и ослабляются утромъ (послЪ сна). Мврить 
температуру слФдуетъ, по крайней мЪръ, 3 
раза въ сутки: 9 ч. утра, 2 или 3 чава дня 
и 9 час. вечера, каждый разъ записывая 
наблюден!е; знан1е хода температуры оч. 
помогаеть распознаванйю болфзни, вызы- 
вающей л. Обыкновенно л. болфзнь не са- 
мостоятельная, а только припадокъ пора- 
женя какихъ-либо важн. органовъ т%ла; 
но ближайшая причина—главнымъ обра- 
вомъ усилеше разрушевя и сгоранйя (окис- 
лен1я) составн. частей тфла (оттого л. ис- 
тощаетъ такъ быстро) и отчасти уменьшене 
потери теплоты; соотвЪтетвенно этому ие- 
чене л. должно заключаться прежде всего 
въ устранен1и всего того, что увеличива- 
етъ сгоран1е: абсолютный покой т%ла и 
духа, жидкая, не оч. питательная пища (не- 
горящий бульонъ, снятое молоко и т. п.), под- 
держан1е правильн. испражнен1й на низъ 
(въ случа нужды, касторовое масло —по 
чайной ложк%); затфмъ, непосредственно 
охлаждаюнця средства: прохладный, часто пе- 
ремфняемый, воздухъ— обыкновенно 18—14° 
Р., но при сильномъ жар, напр. въ тифЪ, 
иногда гораздо ниже—до 10 и менЪе граду- 
совъ; ванны въ 238—270 и даже 20—25 Р, (см. 
Ванны), черезъь каждые 5—6 часовъ по 190— 
15 мин. (посл ванны, тщательно обтеревъ, 
завернуть больнаго въсух.простыню), обиль- 
ное питье прохладной или даже холодной воды 
(соотвЪтственно жаждЪ больнаго) охлаж- 
даетъ, увеличивая испарене тфла; вмЪсто 
воды можно давать лимонады, но они ско- 
ро наскучаютъ больнымъ (при катаррахъ 
пищеварительныхъ органовъ— вода кипяче- 
ная, но охлажденная). Изъ собственно ме- 
дицинскихъ средствъ хининъ—отъ 2 до 5 и 
болЪе гранъ на пр1емъ 2—8 раза въ день 
(взрно д®йствуеть только при перемежной 
л.); салициловая кислота (только по совЪту 
врача), лучше въ форм натровой соли 
(Мабтиий зайеуНеит)—отъ 15 до 30 и 60 
гранъ на премъ, вечеромъ (передъ повы- 
шен1емъ температуры), въ формЪ порош- 
ка (въ облаткахъ).—Зампчашя относителз- 
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но дътей: у маленькихъ дфтей л. (жаръ), 
нер%дко значительная (до 40° Ц. и бол%е), 
иногда вызывается оч. неважными причи- 
нами, напр. запоромъ и разстройствомъ пи- 
щеварен1я или острымъ насморкомъ; въ 
первомъ случаз касторовое масло (чайная 
ложка), а вовторомъ— средства противъ нас- 
морка (см. Наеморкъ) обыкновенно уничто- 
жаютъ л. также быстро, какъ она явилась. 
Поэтому при л. у дЬтей слфдуеть трево- 
житься только тогда, когда она продол- 
жается нфкоторое время (дня 2), не смот- 
ря на употреблен1е средетвъ. 

Лихорадка или горячка возвратная—см. 
Тифъ возвратный. 

Лихорадка желтая — свирфиствуетъ въ 
жаркихъ странахъ Америки, иногда и Аф- 
рики. 

Лихорадка крапивная—см. Крапивница. 

Лихорадка перемежная или перемежа- 
ющаяся ({ет1$ пцеги без) — болЪзнь м1аз- 
матическая (см. М1азма), происходящая отъ 
заражен1я крови малярлею (см. э. сл.): че- 
резъ посредство заключающихся въ посл д- 
ней микроскопическ. организмовъ (Бас $). 
БолЪзнь характеризуется всфмъ извЪс- 
тными припадками: 0знобом», продолжаю- 
щимся 1—2 часа, жаромь, во время кото- 
раго температура тЪла достигаеть 40— 
41—41,5° Ц.(повышен1е теплоты начинается 
уже во время озноба): продолжается 8— 
5 час., и, наконецъ, обильнымъ потомъ, 
посл котораго температура въ течеши 
нЪсколькихь часовъ возвращается къ нор- 
м и даже падаетъ ниже ея. Это—парок- 
сизмъ п. л.з посл него слфдуетъ безлихо- 
радочный промежутокъ времеви: больной 
чувствуетъ себя относительно здоровымъ; 
залЬмъ — новый пароксизмъ, приблизитель- 
но въ тоть-же часъ, и опять безли- 
хорадочный промежутокъ ит. д., до тъхь 
поръ, пока больной хвораеть и. л. Если 
пароксизмы являются ежедневно, то л. наз. 
ежедневною ({. чиойала), если черезъ день 
(самая частая форма), то трехдневною (1. 
фег’Иапа); рЪже случаются четырехь-и пя- 
тидневныя л. (1. дпалата, чайцала). Ког- 
да ежедневно 2 пароксизма — ежедневная 
двойная л. ({. даой@ала ФарПсада). И. л. со- 
провождается увеличенемь селезенкии желто- 
ватымь окрашиванлемь кожи, остающимися 
и въ свободные промежутки. Часто во время 
пароксизма на губахъ или наносу высыпаетъ 
пузырчатый лишай (вегрез): ‹высыпала ли- 
хорадка», какъ говорятъ въ публик%. Во вре- 
мя перваго пароксизма п. л. можно см%- 
шать со многими другими лихорадочн. бо- 
лфзнями, начинающимися также ознобомъ, 
напр., съ воспален1емъ легкихъ, возвратнымъ 
тифомъ и т. п.; но дальнфйшее течене л., па- 
роксизмами, ясно характеризуетъ ее. Иногда, 
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впрочемъ, лихорадка, по припадкамъ сходная 
съ перемежной, является, какъ симптомъ 
друг. болЪзней—при чахотк3, при заражени 
гноемъ и т. п.; въ такихъ случаяхъ —не по- 
мозаеть хининъ, при томъ-же пароксизмы 
часто неправильны, сбиваются во времени, 
м$шаются. Болфзненность на мЪфстЪ селе- 
зенки (въ лЪвомъ подреберьВ) и опухоль 
послфдней, желтоватое окрашиване лица и 
высыпан!е пузырчатаго лишая (если онъ 
высыпаетъ)—говорять за п. л. Лечеме—хи- 
нинъ въ большихъ пр1емахъ (отъ 8 до 20 и 
боле гранъ на премъ: запить водою, слег- 
ка подкисленной разведенн. золяною кисло- 
тою, или лимонадомъ), за 5—6 часовъ до парок- 
сизма; когда л. прекратится, продолжать 
принимать еще въ течени н$скольк. дней 
гранъ по 8 (въ тф-же часы). Для избфжан1я 
возвратовъ лучше всего удалиться изъ м1аз- 
матической м8етности. Нер$дко п. л. являет- 
ся въ скрытой форм% ({. ицеги. 1атуафа): безъ 
всякихъ лихорадочн. явлений, 6. ч. подъ ви- 
домъ различн. невралгий (головной, с®далищ- 
наго нерва ноги, желудочной и т. п.), воз- 
вращающихся пер1одически, пароксизмами, въ 
извЪстные часы и дни. Хининъ обыкновенно 
быстро уничтожаеть ихъ. 

Лицей Александровеюй въ С.-Петер- 
бург5—высш. общеобр. заведен1е, в$д. учр. 
Импер. Марли. Курсь 6-ти лЪтнй. Штать— 
180 воспит.; ве панеюонеры: 50 казенно- 
коштн., 8 стипендатовъ, и остальные свое- 
коштные. Своекоштными допускаются д$ти 
потомств. дворянъ вообще; казеннокоштны- 
ми—только сыновья заслуженн. генераловъ 
и гражд. чин. не ниже 4 класса: половина 
ваканш предоставляется тфмъ изъ этихъ 
сыновей, которые обучались въ 1-й, 2-й и 
Ларинск. Сиб. гимназляхъ. Стипендлаты—по 
назначен1ю лица или учрежден1я, дающаго 
стипендию (3 Императорскихъ, 1 Принца 
Ольденбургск., 1 Энгельгардта, 1 мин. двора, 
1 мин. пут. сообщ., 1 князя Горчакова). 
Принимаются въ УТ (оть 13 до 16 л.), У 
(15—17 л.) и ТУ кл. (16—18 л.) по кон- 
курсн. экзамену—по особой программ%: въ 
маф, а при существован1и ваканщй, съ раз- 
р&шен1я совЪфта л.,—во всякое время. Про- 
шен!я (съ 1-го февраля по 1-е мая) по особ. 
формЪ;: на казенн. счеть—на Высоч. имя на 
гербов. бумаг рубл. достоинства, на соб- 
ств. счетъ — на имя сов$та л. на простой 
бумаг%; и т и друг1я подаются директору 
лично или по почт. При прошени—доку- 
менты о дворянств8, рождеши и крещени, 
о здоровьБ и привити оспы, формулярн. 
списокъ или алтестатъ отца, свздфн1я объ 
имуществ. состояни родителей и воспитан- 
ника и (для своекоштныхъ) подписку въ 
вфрн. платежЪ денегъ (или ручательство 
лица, имфющ. недвиж. собственность или 
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капиталы въ кред. учрежд.). Плата, за свое- 
коштнахго 800 р., по-полугодно впередъ (1-го 
1юля и 1-го января). Выпускаются по 1-му 
разряду — съ чин. ТХ-го класса, по 2-му 
разр.-—Х кл., по 3-му—ХИ кл. Сь 1880 г. 
при л. имфется прилотовительный классь для 
80 воспитанн.; онъ состоитъ изъ 8-хъ отд%- 
лен1й (младшее, среднее и старшее), съ го- 
дичн. курсомъ каждое; принимаются, только 
своекоштными, дфти всЪхъ потомств. дво- 
рянъ: въ 1-е отдфл.—отъ 11 до 13 л., во 
П-е—12—14 л. и [-е—18—15 л.; съ разр5- 
шен1я совфта л. и по конкурен. экзамену 
(въ маф), по особ. программ. Прошен1я, по 
форм, на имя совЪта л. (съ 1-го февр. по 1-е 
мая). Документы т$-же, что и для л. Плата 
800р., по-полугодно впередъ (1 1юля и 1 янв.). 

Лицей Демидовсый юридичесый въ Яро- 
славлф — в$д. мин. нар. просв. Курсъ 4-хъ- 
льтн!Й; образован!е то-же, что и въ юрид. 
факультетахъ университетовъ. Принимают- 
ся лица возхъ сословый не моложе 17 л.; 
безъ экзамена: окончивш. гимназ!ю съ аттес- 
татомъ, студенты универс. и военн. медиц. 
академ!и, воспитанн. спецальн. классовъ 
Александр. лицея и училищ. правов дя 
(студентамъ юридич. факультетовъ и Алек- 
сандр. лицея дозволяется переходить въ 
соотвЪтств. курсы, если со времени выхода 
ихь не прошло боле 1-го года); съ повъ- 
рочн. экзаменомъ (письменно изъ русск. язы- 
ка и словесности и устно изъ латинск. и 
русск. языковъ и всеобщ. истор1и— въ объ- 
ем$ гимназич. курса): окончиви!е курсъ 
классич. гимназ1и до 73 года, окончивш. 
курсъ перв. 4-хъ класс. дух. семинарй, а 
также лица, им ющ. аттестаты друг. средне- 
уч. заведен., за исключен1емъ означенн. вы- 
ше. Прошен1я до 20 авг. на имя директора 
на прост. бумаг%; при нихь слфдующ. до- 
кументы съ кошями: свидфтельства объ 
образован и, метрическое, о припискв къ 
призывн. участку по исп. воинск. повин- 
ности, документы 0 зваши. Допускаются 
и вольнослушатели—во всякое время. Пла- 
та со студентовъ и вольнослушателей 40 р. 
по-полугодно впередъ. Освобождаются отъ 
платы панс1онеры Императора и особъ Выс. 
фамизми и демидовске стипендаты. Лучиие 
студенты изъ б$дныхь м. б. освобождены 
отъ платы и получить стипендю. ВеЪхъ 
стипенд!й 30: 1 въ 64 р., 1 вь 127 р., 5 по 
196, 21 по 200, 1 въ 245 и 1 въ 250 р. Вы- 
пускаются съ тфми-же правами, какъ и 
окончиви!е юридическ. факульт. универс. 

Лицей Цесаревича Николая въ Москв— 
высш. общеобр. заведен1е, в$д. мин. на- 
родн. просв.; основано М. Катковымъ и П. 
Леонтьевымъ въ 1866 г.: 8 класс. съ гимназ. 
курсомъ и 3 сь университетекимъ; въ по- 
сл$днихь 3 факультета: историко-филоло- 
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гич., физико-математ. и юридическай; воспи- 
танники универс. классовъ, кромЪ своихъ, 
посфщаютъ еще, по назначеню правлен1я 
л., лекщи Моск. университета и пользуются 
туторскимь пособ1емъ. Для дЪтей меньшаго 
возраста имфется приготовительн. классъ 
(преимущ. новые языки, чистописан1е и ри- 
соване). Воспитанники живуть или у роди- 
телей и родственниковъ, или въ панс1онахъ 
при 1. При поступлен!и въ гимназ. классы 
требуется представить метрическ. свид$- 
тельство, а въ университетске, кромЪ то- 
го, — собственноручно писанн. прошене съ 
приложен1емъ гимназическ. аттестата зрЪ- 
лости, свид$тельства о зван1и и оспоприви- 
ванш. Поступающие не изъ воспитанниковъ 
л. подвергаются пов%рочн. испытан!ю изъ 
латинск. и греческ. языковъ. Годов. плата, 
вносим. по-полугодно впередъ (до 1-го янв. 
и до 1-го юля), съ приходящиить гимназич. 
классовъ: въ приготов. кл. — 200 р., въ 
Ти П-мъ кл. — 860, въ ПГ и ТУ-мъ — 3880, 
въ Уи У[-мь — 400, вь УП-мъ — 420 и 
въ У1Ш-мъ — 430 р. (за одинъ или два 
нов. языка приплата 50 р., три — 75 р.); 
полупансонеры (остаются въ л. съ 8! ч. 
утра до 8 ч. вечера) платятъ на 175 р., а 
пансонеры (полное содержане, кром$ платья, 
обуви и носильн. бфлья) на 370 р. больше, 
чЪмъ приходя е; кромЪ того, при поступ- 
лен!и, единовременно: съ приходящ. 30 р., 
полупанс. 50 р. и панслонера 70 р. Съ при- 
ходящ. студентовъ—за обязательн. занятя 
300 р. въ годъ, за необязательн. лицейсвя 
и за лекши въ университетЪ приблизитель- 
но 50 р.; съ живущ. въ л., кромЪ того, 
75 р. за 12 комнаты; отъ 150 до 300 р. за 
комнату (за помфщен!е вносится за годъ 
впередъ), за кровать 75 р., за столъ 150 р. 
За уроки музыки, пользоване инструмент. 
(скрипка или фортепьяно) и ноты: гимназисты 
до П-го кл. включительно 60 р., до ТУ кл.— 
80 р., гимназисты высших кл. и студенты-- 
100 р. въ годъ. Студенты платятъ отдфльно 
за, тълесн. упражнен1я (гимнастика, фехто- 
ван1е, стрЪльба, верховая Фзда) 50 р., за 
хоровое ине 10 р. въ полугоде. Лучиае 
воспитанн. гимназ. классовъ м. б. освобож- 
даемы отъ всей, половины или четверти 
панс1онерской платы, т. е., зачислены въ 
стипенлаты; полныхъ стипендий 3, половин- 
ныхъ 6, четвертныхъ 4. Окончивш. гимна- 
зическ. курсъ—алттестаты (удовлетворитель- 
но или съ отлишемъ), дающ. права, аттеста- 
товъ гимназй мин. нар. просв. Студенты л. 
подвергаются экзаменамъ въ университет 
наравн® съ студентами университета, т.е., 
не только разомъ, но и по-курсно, полу- 
чаютъ т8-же дипломы, степени и права; 
могутъ переходить въ соотвЪтств. курсы 
университета безъ экзамена. 
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Личинка—см. Наефкомыя. 

Лишаи—растен1я изъ класса грибовъ: см. 
Ягель. 

Лишай — подъ этимъ имен. у насъ разу- 
мЪютъ чрезвычайно разнообразныя сыпи 
(см. Сыпи). 

Лишен!е правъ-—см. Наказаня. 

Л1аныр—вьюцаяся древянистыя растеня 
относятся къразличнымъ семействамъ. Нас- 
тояпция л. свойственны исключительно жар- 
кимъ странамъ. Виноградь и плющь не 
вполнф подходятъ сюда, п. ч. не вьются, а 
цЪиляются. # 

Логика—см. Мышлен1е. 

Лодка. Значен!е этого слова вообще не- 
опред$ленно и примфняется къ оч. разно- 
образнымъ судамъ; то, что обыкновенно разу- 
мфется подъ л., правильнфе выражается 
словомъ шлюпка (см. Шлюики). 

Ложечникъ (Сосеал4а)—травы изъ сем. 
крестоцвЪтныхъ. Самая известная С. 0/- 
ст; но у насъ на сфверЪ попадается 
около 15 видовъ. Вс обладаютъ противу- 
цынготными свойствами и, замфчательно, 
растутъ обильно именно тамъ, гдЪ климатъ 
располагаетъ къ этой болЪзни. Легко разво- 
дятся въ огородахъ. 

Лозунгъ — отвфтное слово на пароль; въ 
военное время ежедневно объявляется по 
войскамъ—съ цфлью распознаван!я своихъ 
отъ непрятелей. 

Локомобиль— соединенная съ котломъ пе- 
редвижная паровая машина (см. рис.). На 
рис. изображенъ л. Клейтона и Шутлеворта: 
на колесахъ лежитъ котелъ, съ топкою сзади 
и трубою спереди; поверхъ котла укр$плена 
паровая машина. При помощи л. могутьъ 0. 
приводимы въ движен!е различнаго рода ма- 
щины: насосы, лЪсопильни, молотилки ит. п. 
Ч%мъ проще устройство л. и чфмъ онъ удобо- 
подвижнЪе, тёмь онъ лучше. Относительно 
котла и паровой машины и ухода за ними— 
см. Машина паровая. Для сельскохозяй- 
ственныхъ л. предпочтительнзе паров. ма- 
шила съ расширенемъ и, если л. употреб- 
ляется для работъ различн. силы, —тТо съ 
съемнымъ расширенемъ. Лучшее топливо 
для л.—каменный уголь, такъ какъ даетъ 
меньше всего искръ и потому безопаснЪе 
оть пожара; въ наст. время, впрочемъ, при 
топкахь для дровъ и соломы устраиваются, 
сь этою цфлью, 0600. искрозасители. Для 
дровъ требуется болфе широкая топка; для 
соломы особыя приспособленя—соломотот- 
ки. При выписывани л. сл$дуетъ означать— 
съ какою топкою. Унасъ употребляются 
почти исключительно англйске л. Клей- 
тона и Шутлеворта (см. рис.), Рансома, 
Симса, Джефериса и пр. Л. въ 8 силь сто- 
ить на мест 210 фунт. стерл. (около 2.100 


| рублей), въ 10 силъ, объ одномъ цилиндр — 
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240 ф. с. (2.400 р.), о двухъ цилиндрахь—265 
ф. с. (2.650 р.); за расширене прибавляется 
1 ф. с. (10 р.) на силу, а ва самодфйствую- 
щее расширене 3 ф. 10 шилл. (85 руб.) 
на силу. Приспособленетопки для дровъуве- 
личиваетъ стоимость на 1 ф. 10 ш. (15 р.) 
на силу; соломотопка (Шемота и Геда) воз- 
вышаетъ цЪну л. на 40 — 45 ф. с. (400 — 
450 рублей); боле простыя соломотопки сис- 
темы Бр. Эльворти (въ Елисаветград»), 
примфнимыя къ любому л., стоятъ на м%с- 
т въ Елисаветград» для 6—10 сильъ—115 


Локомобиль Клейтона и Шутлеворта. 


рублей, для 12 силь—125 р. Изъ русск. ва- 
водовъ клейтоновскле (и друг.) л. приготов- 
ляются на Коломенскомь заводь С’пруве (въ 
10 силъ съ топкой для дровъ 3000 р., съ со- 
ломотопкою Геда и Шемота 3200 р.), Маль- 
човскомъ (въ 10 силъ съ топкою для дровъ 
2875 р., съ топкою для соломы 3000 р., въ 
12 силь—3300 и 3450 р; соломотопка, системы 
Геда и Шем1ота увеличив. цЪну на 195 р.), 
Лильпопрау и Левенитеина; Ортвеина, Мар- 
ховсказо и К° въ Варшав8 и др. 

Локомотивъ или паровозъ — также под- 
вижная паровая машина на колесахъ, упот- 
ребляемая обыкновенно для передвижен1я 
пофздовъ по жел%зн. дорогамъ; но въ посл д- 
нее время стали устраивать особые л. и для 
перевозки по обыкновеннымъ, ровным», до- 
рогамъ. 

Ломбарды или, офишально, сеудныя 
казны; ихъ 2: (.-Петербурскй и Московский; 
оба, вЪд. министерства финанс., состоять подъ 
наблюден1емь совфта госуд. кредитн. уста- 
новлен!й иближайш.надзоромъ управляюща- 
го с.-петерб. и московск. ссудными казнами. 
При л. директоры съ ихъ помощниками (въ 
С.-Петербург 2 директора: одинъ по отд%- 
лено серебра, другой—золота, брилланто- 
выхь вещей часовъ и пр.). Сссуды выдаются 
подъ вфрные ручн. заклады: подъ золото и 
серебро “|5 оцфнки, подь крупн. бриллланты 
(солитеры) до 1,000 руб. на каждый, подъ 
друг. брилмянт. вещи, съ особаго разр%- 
шен1я управляющаго ссудною казною, до 
7,500 р. на одинъ билетъ; подъ проч1я вещи 
?!з оцнки (непринимаются оклады съ иконъ 
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и вообще вещи со священн. изображен!ями). 
На одинъ билеть не менфе 2 рубл. Опералии 
ежедневно, въ назначенн. часы (въ С.-Петерб. 
отъ 9 до 1 час.), кромф воскресн.и табельн. 
дней и всей страстн. недзли. Ссуда изъ 65 
годовыхъ на 12 мфсяц. и 1 льготный—для 
выкупа и перезалога; проценты взимаются 
по истечени срока; при выкуп ранфе 
срока—только за истекиие м$сяцы, при чемъ 
время отъ 1-го до 15-го считается за 1/2, & 
посл$ 15-го до 31-го—за цълый мфсяцъь. Для 
полученщя ссуды не требуется никак. фор- 
мальностей —билеты безъименные. Заклады 
многосложные, больш. объема или требую- 
пище 0соб. осторожности д. 6. въ сундукахъ, 
ящикахъ ит. п. Перезалогъ—во всякое вре- 
мя, съ внесенемъ °/ю за истекийй срокъ 
(оцфнка вновь); м. б. произведенъ и по биле- 
тамъ, присланнымъ (съ процентами за годъ 
и расходами на пересылку) по почт% до исте- 
чен1я 18-го мс. Выкупь во всякое время, 
какъ до, такъ и по истеченйи срока, если за- 
кладъ непроданъ. По истечен!и льготнаго м%с. 
просроченн. вещи продаются съ аукщона; 
но съ 15 мая до 15 сент. продажи не бываетъь. 
Изъ вырученныхъ денегъ, кромф ссуды и 
процентовъ на нее, удерживается по 1 коп. 
съ рубля, и, затЪмь, все, что останется, 
возвращается закладчику, если посл днйй 
предъявить свой билетъ до истечения 10 
лфтъ. О потер билета — письменн. заяв- 
лен1е въ ссудную казну съ подробн. опи- 
сашемъ заклада, времени залога, выданн. 
ссуды и, если возможно, номера, билета, (м. 
б. прислано по почт%); троекратное объявле- 
ве въ вфдомостяхь о потерЪ билета, на- 
писанное на выданныхъ для того л-мъ 0соб. 
бланкахъ; по истечени 12 месяц. посл публи- 
кащи предоставляется право выкупа. Изли- 
шекъ отъ оборотн. суммъ л. держатъ на те- 
кущемъ счету: С.-Петербургсый— въ госуд. 
банк, а Московсый — въ моск. контор% 
банка; оттуда же они, въ случа надобности, 
получаютъ деньги заимообразно. (Т. ХГ, 
кн. 2, уст. кред. установл., ст. 1305, 1306, 
1322—1373; Высоч. утвержд. мнзне Госу- 
дарств. СовЪта отъ 8 декабря 1862 г.). 

Ломикамень—то-же, что Камнеломка или 
Сакесифрага. 

„Ломоносъ (С]ета$) — растен1я изъ сем. 
лютиковыхъ; 6. ч. выюшляся многолЪтн. 
травы или даже полукустарники, часто съ 
красивыми крупными цв$тами. По отцв%- 
тени остаются многочисленные плодики съ 
длинн. перистыми столбиками. Листья у 6. ч. 
сложные, перистые. Сокъ у многихъ до то- 
го Здокъ, что св же куски стеблей или 
листьевь производятъ нарывы на кожЪ. 
Въ дикомъ состояни оч. немног!е заходятъ 
далеко на сфверъ. Къ самымъ выносливымъ 
относятся: С1. (или Афтасепе) ата, расту- 
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ий обильно въ восточн. части Архангельск. 
губ. и въ Сибири, въ западной Европ —на 
горахъ; крупн. и нЪжн. цвфты, то голубо- 
ватые, то б%лые или блфдно-желтые, оч. 
эффектные; богато развЗтвляется и сильно 
вьется; зиму выдерживаетъь превосходно и 
разводится какъ сфменами, такъ и отвод- 
ками или черенками. 01. ибедтфЙа—не вью- 
пийся, съ блЪдно-голуб. цвфтами и цль- 
ными листьями; (01. геба—съ бфлыми, жел- 
товатыми цвЪтами,. попадается дико из- 
р%дка еще въ Тверской губерни. — Менфе 
выносливы: многолфтн. и сильно выюпИйся 
С1. опа ба; 01. зуисеИа—съ темно-красными, 
почти бурыми, цвфтами. Особенно-же кра- 
сивы, но еще менфе выносливы: японсюй 
л.— 01. рйепз, съ больш. (дюймовъ въ 5 ши- 
риною) блЪдно-голуб. или б%л. цвтами, и 
китайск1й—01. ФТапиутоза, съ еще боле 
крупн. цвзтами и многими разновидностя- 
ми и помфсями; оба послздн!е вида недурно 


Ломоносъ (С1. геефа). 


выдерживаютъ зиму нашихъ западн. губер- 
вй: верхушки побфговъ нер$дко отмерза- 
ютъ, но это не м%Ъшаеть растению снова, 
богато вЪтвиться и цвести; даже посл от- 
мерзан1я до сам. земли, оно изъ подземн. 
частей пускаетъ поб%ги, способные цвЪфети 
въ тотъ-же годъ; но прикрыте на зиму 
(землею, листьями и т. п.), особенно боле 
н%жныхъ. помфсей, необходимо. Рёдейе сор- 
та можно прививать на дикихъ—С(1. уНаа, 
у1ИсеПа и пр.—Ве л. любять или откры- 
тыя м%ста или только легкое оттнен!е; 
на открыт. м%стахъ цвфты ярче. Требу- 
ють хорош. сильн. почвы; для‘ европей- 
скихъ годится и тяжелая, но для япон- 
скихь и китайскихъ, боящихся сырости, 
необходимо прибавлять вересковой земли. 
Вьюпцеся хороши для прикрытля стЪнъ 
и трельяжей. 

Ломота. Подъ л. публика вообще разу- 
м%етъ продолжительную тупую боль въ кос- 
тяхъ, суставахь и мышцахъ. Сюда отно- 


сятся ревматическя и подалрическая боли 
(см. Ревматизмъ и Подагра). 

Ломь — желзн. рычагъ, употребляемый 
для разбиванйя или ломан1я чего - нибудь 
твердаго: мостовой, льда и т. п.; на од- 
номъ конц обыкновенно долотообразно ва- 
остренъ. 

Лопари или лапландцыр— финское племя, 
живущее въ сам. с$верн. частяхъь Архан- 
гельск. губ. и Финлянд1и; всего насчиты- 
вается около 3,500 ч. Теперь вс православ- 
ные и осфдлые. 

Лопата или лопатка отличается отъ засту- 
па тЪмъ, что служитъ главн.образомъ не для 
копан1я, а для переноски или пересыпан1я 
вемли, песка, зеренъ и пр. Поэтому, лм. удоб- 
нфе углубленныя, ч%мъ плоск1я; послзде!я 
лучше въ тЪхъ случаяхъ, когда требуется 
что-либо сгребать съ ровной поверхности, 
напр. съ пола конюшни, икогда переносимый 
матеральъ не очень сыпучь—навозъ и т. п. 
Формы лм. см. на рис. при ст. Орудя огород- 
ныя и вадовыя. Хорошая л. должна 6. легка, 
крика и симметрична; ручка совершенно 
ровная. Дфлаютъ л. деревянныя, иногда об- 
шитыя внизу желзомъ, и желюзныя. Ни 
желЪфзн., ни обшитыхъ желфзомъ л. не д. 
употреблять для хлЪбн. зеренъ, которыя 
рёжутся желфзомъ. Длина обыкновенн. л. 
около 7 четвертей: 5 четв. на ручку и 2 
четв. на лопасть (ширина посл дней отъ 1-го 
до 2-хъ четвертей). 

Лопатка—см. Скелетъ. 

Лопухъ или репей (Гарра)—сорная трава 
изъ сем. крестоцвтныхъ; наиболфе извЪстн. 
виды—большой (Го. тадог), малый (То. тот) 
и войлочный л. (Г.. Фотепфоза); растетъ дико 
по дорогамъ, на мусорн. кучахь и т. п. 
Корень л. (тад1х Ватдапае) прежде упот- 
реблялся въ медицин% — бесполезенъ. Из- 
вфстное въ продаж репейное масло добы- 
вается вовсе не изъ репея. 

Лопушникъ—см. Лопухъ. 

Лорнетъ—очки, носимыя на снуркЪ; сос- 
тоять или изъ одного, или изъ двухъ стек- 
лышекъ; въ послфдн. случа назыв. пенсэ- 
не (ртсе-пе2), п. ч. надЪваются на носъ. 
(См. Очки). 

Лосина—лосиная кожа, выдвлываемая въ 
видЪ замши. 

Лососина—мясо лосося. 

Лосось или семга (Зато зааг) — рыба 
изъ сем. лососевыхъ. Отъ 11] до 5 фут. дли- 
ною, отъ 30 ф. до 2-хъ и боле пуд. в$сомъ. 
Т%ло длинное, сжатое; спина с$ро-синеватая, 
бока и животъ серебристые, кверху съ рЪ®д- 
кими черными пятнами; плавники темно- 
сЪрые; самцы во время нереста темн®ютъ 
и покрываются больш. количеств. черн. и 
красныхъ пятенъ. Водится у береговъ мо- 
рей и въ р№кахъ с%верныхъ и умфренныхъ 


лосось 


473 


лосось 


странъ Европы, Аз1и и Америки (въ Европ 
южнфе 43° С. Ш. не встр чается); у навъ— 
въ Финскомъ заливЪ, въ Бфломъ и Ледо- 
витомъ моряхъ. Зимою и весною л. живетъ 
въ мор и зд$сь отъфдается, питаясь раз- 
личн. рода водяными животными, въ томъ 
числ5 и рыбою; въ ма или ранфе, часто 
всекор№ послЪ таян1я льда, переходить ста- 
дами въ р%ки для метан!я икры, которое 
обыкновенно происходитъ осенью; идетъ 
стремительно, перескакивая препятств!я въ 
1'/2—9 и болфе арш. высотою; любитъ про- 
точныя, прозрачныя воды съ песчанымъ 
дномъ. Въ р$кахъ она кормится плохо 
(почти совсЁмъ ничего не Фстъ) и сильно 
худеть: мясо изъ красноватаго къ осени 
становится б$лымъ и невкуснымъ; у самцовъ 
въ это время на нижней челюсти выростаеть 
крючокъ (кверху); такимъ образомъ изм%- 
ненная, облоховившаяся, л. наз. лохомъ. По 
окончан!и метан!я икры возвращается въ 
море и тамъ опять откармливается (мясо 


<“ 
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внутренности (не разрфзая брюха), соскоб- 
лить чешую (скоблить отъ хвоста къ голов%), 
подр$зать плавники и конецъ хвоста, пере- 
вязать голову (челюсти), вымыть въ н%- 
сколькихъ водахъ, дать стечь, вытереть, 
опустить въ рыбную кострюлю, наполнен- 
ную подсоленою водою; кострюля — лучше 
съ рёшеткою’ (см. Кухня—рис. 8-й); давъ 
быстро вскии$ть, варить, зат мъ, на леж. 
очнь (едва кипитъ) до готовности: мясо нач- 
нетъ легко отд$ляться отъ костей (для больш. 
рыбы—около 8 мин., а для малой—6 мин. на 


кажд. фунтъ). Вынувъ, дать стечь, сервиро- 


| вать на блюд%, покрытомъ салфеткою, обло- 


жить зелен. петрушкою; при этомъ, обыкно- 
венно подается отдВльно голландсвй или же- 
невскай соусъ (см. Соувы).— Вареная кускомь 
по-анийски: взять кусокъ фунта въ 3, надр$- 
зать вдоль, обчистить, вымыть и натереть, 
внутри и снаружи, см$сью перца, соли и 
мускатн. цвфта (по вкусу), свернуть, связать 
туго, опустить въ воду, смфшанную съ '/з 
уксуса, (чтобы только покры- 
вало), прибавить 8 лавр. лис- 
та, зернист. перца и еще со- 
ли, накрыть кострюлю крыш- 
кою и варить на легк. огни 
(около 3/4 часа). Сервировать 
съ кор. масломъ или анчоусо- 
вымъ соусомъ(см, Соувы). 
Лососина жареная. Чтобы из- 
жарить л. больш. *ускомь (или 
цфльною), нашпиговать ее са- 
ломъ (или покрыть тонк. лом- 


снова краснфетъ). Въ Ладожскомъ и Онеж- | темъ сала—см. Бекасъ) и жарить на вертел 
скомъ озерахь л. живутъ постоянно, не | (или въдуховойпечи—хуже). Сервировать съ 
уходя въ море: он меньше, нфеколько иного | какимъ-либо пюре, напр. изъ щавеля.—На 
цвЪта и хуже на вкусъ. У насъ ловъ л. | раштеръ: приготовивъ,какъ слЗдуетъ, уазрЪ- 
занимаетъ почти первое мфсто посл осетро- | зать на куски въ 2—9'/› поперечн. пальца 
ваго; но больше всего (въ ЕвропЪ) она ло- толщиною, положить въ каменн. блюдо съ 
вится въ Беликобритани и Скандинавии. | маринадом изъ соли, прованск. масла, лука 
Ловять сфтями, неводами, заборами, засЪ- | (ломтиками) и зелен. петрушки; дать про- 
ками`и пр.; также удочками (крючокъ №1 и питаться (переворачивая по временамъ). За, 
толще) —на червей, раковинъ, мелюя рыбки |2 или 1 час. до сервировки поджарить съ 
(уклейки, плотвуит. п.) или искусственныхъ обфихъ сторонъ на рашшерф, смазанномъ 


нас$комыхъ, которыхъ можно приготовлять 
самому изъ возможно блестящихъ перьевъ. 
Леса д. 6. соотв тственн. толщины. Оран- 
жево-красноватыя яйца (икра) л. крупны 
(около 4 лин. въ маметр$), а потому искус- 
ственное размножен!е ея довольно легко и 
тЪмь боле прибыльно, что выводки и нос- 
лЪ ухода въ море обыкновенно возвра- 
щаются къ мфоту рождешя (см. Рыбы— 
рыболоветво).—Мясо л. вкусно, пока крас- 
новато, а потому самые ц$нные уловы въ 
началВ переселешя л. въ р%ки; съ августа 
оно уже бфло и невкусно. Выбирать л. съ 
плотнымъ и толст. брюхомъ. 
Лососина вареная. Для приготовлев1я цль- 
ною: вынувъ жабры, удалить черезъ нихъ 
СЛОВАРЬ Д-РА СИМОНОВА. 


' прованск. масломъ (не должна подгорЪть, 
а только подрумяниться). Подавать или по- 
литую бфлымъ соусомъ съ капорцами, или- 
же на покрытомъ салфеткою блюдЪ, гар- 
нированную варен. картофелемъ и зелен.пет- 
рушкою, причемъ соусъь таЙге 4’Воёе! сер- 
вировать отдфльно (А 1а тайте 4’Во%е!1).—На 
сковородъ: нарфзавъ л. ломтями, подсолить 
'и изжарить на сковородЪ въ масл; серви- 
ровать съ н$мецкимъ, зеленымъ (А 1а гау!- 
20{е), & 1а ремелецх и др. соусами: одного 
частью соуса поливается рыба, а другая 
сервируется отд$льно. ! 

Лосовииа копченая—больше извфстна подъ. 
именемъ копченой семи. Для копчен1я домалшн. 
образомъ поступать так: не очень жирную 
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л. разрзать вдоль спины пополамъ, вынуть 
внутренности и позвоночникъ, отрЪзать го- 
лову, вымыть и отмочить въ нЪек. водахъ, 
чтобы вполн%№ удалить кровь, вытереть на- 
сухо, натереть вездЪ хорошенько кухонн. 
солью; прибавивъ немного розмарина и лав- 
роваго листа, оставить въ соли на 48 час., 
переворачивая по временамъ; зат мъ, повЪ- 
сить въ дымовую трубу (см. Копчен!е), пока 
прокоптится (дня 2 — 3), и, наконецъ, про- 
вЪтрить на воздух$. Сыруюупотребляютьсъ 
перцемъ, съ уксусомъ и прованск. масломъ, 
съ лукомъ и пр. Поджариваютъ ломтями 
на сковород$ въ прованскомъ масл и сер- 
вируютъ съ лимономъ, 

Лососина маринованная. Разрфзавъ попо- 
ламъ (вдоль спины), вымывъ, вычистивъ, 
соскобливъ чешую, разрфзать на тонк1е 
ломти, опустить въ кипящую воду, вмВстЪ 
съ зернист. и англйск. перцомъ, солью и 
лавров. листомъ, варить до готовности (сни- 
мая п%ну). Дно чистой кадки покрыть 
лавров. листомъ и англйск. перцомъ; осто- 
рожно положить туда ломти л., посыпать 
англ. перцомъ и залить сваренымъ, но остыв- 


шимъ уксусомъ (чтобы покрыло), закрыть 


кадку и поставить въ прохладн. м%ет%. 

Лососина подь майонезомь — холодную ва- 
реную л. (см. выше) и майонезъ подавать 
отдфльно; вкуснфе, если л. сварена не въ 
вод$, а въ рыбьемъ соус (см. Соусы): должна, 
остыть въ соусЪ; вынувЪъ, дать стечь. Можно 
гарнировать зелен. петрушкою и раками 
ит. п. 

Паштеты и пироии изъ л. приготовляють, 
какъ изъ сига и др. рыбъ. 

Лось (Сегуцз а!сез)—сам. больш. предста- 
витель изъ сем. оленей=около 8—8'/з фут. 
длиною и 5'|*—6 фут. высотою у загривка; 
вЪсомъ отъ 400 до 700 фунт., а старые иногда 
до 1,000 ф. Неуклюжъ; продолговатая го- 
лова, съ верхнею губою, покрывающею ниж- 
нюю, нфсколько похожа на лошадиную; 
самка безъ роговъ, а у самца рога въ формЪ 
лопастей съ отростками; хвостъ оч. корот- 
кЙ: около 3-хъ дюйм. подъ шеею борода, 
а на шеф небольш. грива. Шерсть лфтомъ 
темнобурая, кверху почти черная, а зи- 
мою съ примфсью сфраго цвЪта; низъ 6%- 
ловатый. Течка въ сентябрв и октябръ; 
самка носитъ 8—8!/2 мЪс. и телится однимъ, 
иногда двумя телятами. У самца 2-хъ лЪть 
каждый рогъ состоитъ изъ одного отростка, 
3-хь л.— изъ 8-хь, 4-хъ л.—4-хъ, 5-ти л.— 5-ти, 
6-ти л.— 6-ти отростковъ; но исключеня не 
р%дки;: такъ у 5—6 лЪтн. м. 6. только 4 отрос- 
гка. Въ послфдующ. годы число отростковъ 
постепенно увеличивается, тЪмъ значитель- 
нЪе, ч$мъ обильн%е пища; у 10—15-ти-лЪтн. 
самца м.б.10—13и бол$е. ВЪсъ роговъ до40и 


болфе фунт. Скидыване роговъ ежегодное: | 
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раннею весною или позднею зимою. „1. р%д- 
ко доживаетъ до 20 лЪть. Любить уеди- 
ненн. лЪса съ топкими неприступн. болота- 
ми; кормится листьями, молод. побфгами и 
корою молод. деревъ, а также зелен. мхомъ, 
растущ. на камняхъ; травы не $стъ. Слухъ 
и зръше остры, но чутье слабЪе; умственн. 
способности мало развиты. Движеня л. не 
такъ легки, какъ оленя, хотя онъ бфжить 
скоро и неустанно, какъ по снфгу, такъ и 
по болотамъ; но по льду чаето скользитъ и 
падаетъ; охотникъ до воды и плаваетъ пре- 
красно. Въ настоящ. время водится въ 0о- 
гатыхъ лЪсами сЪверн. странахъ Европы, 
Аз и Америки; въ ЕвропЪ: около Мемеля 
въ Прусаи, въ Швещи и Норвеши, въ сЪв. 


Лось. 


Росеи до Москвы и южнЪе, въ остзейск. и 
юго-зап.губ. въ Финляндии и во всей Сибири. 
Охотятся на л. зимою — по сльду: пЪш- 
комъ или на лыжахъ (въ одиночку, вдво- 
емъ, втроемъ) безъ собакъ, или верхомъ съ 
собаками; въ перв. случаЪ, если охотниковъ 
нфсколько, обходятъ стоянку л. все болЪе 
и болфе съуживающимися кругами; во вто- 
ромъ—собаки, забфжавъ впередъ, повора- 
рачиваютьъ л. на охотниковъ, которые стрЪ- 
ляютъ, соскочивъ съ лошадей и спрятавшись. 
УдачнЪфе всего въ глубок1е снфга, особенно 
по насту (подмерзнувшему и окрфпнувшему 
посл оттепели снЪгу) —около конца велик. 
поста. Если л. бфжитъ иноходью, то оста- 
новится нескоро, если - же вскачь, то ус- 
таль и будетъ отдыхать. Но главная охота, 
на л. — облавою. ЛЪтомъ подкарауливаютъ л. 
на болотахъ, у водопоевъ, или стрфляютъ съ 
подъЪзда на лодкахъ. Легко раненый л. часто 
бросается на охотника и можетъ убить его од- 
нимъ ударомъ роговъ или копытъ, а пото- 


ЛОТЕРЕЯ 
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му нужно быть оч. осторожнымъ. Раненаго 
л,—пресл$довать не тотчасъ, а на другой 
день: иначе убЪгаетъ далеко. Темная кровь 
по слФду показываетъ, что л. раненъ во 
внутренности; красная — въ ногу или др. 
наружн. части. Стрфлять—не далфе, какъ 
на 50 шаговъ. Кожа л. даетъ превосход- 
ную замшу; рога идутъ для того-же упот- 
реблен1я, какъ и оленьи; мясо молод. л. до- 
вольно вкусно и приготовляется, какъ мя- 
<0 изюбря. 

Лотерея. Для открытия л. требуется разр*- 
шенше правительства; разрЪшаются л. толь- 
ко въ пользу или бфдныхъ, на сумму не свы- 
ше 1.500 р., или нфкоторыхъ благотворитель- 
ныхь учрежден й—на сумму и свыше 1.500 
р., но не чаще 1-го раза въ годъ; не могутъ 
6. разыгрываемы денежныя суммы. Тор- 
говля съ лотереею и сюрпризами, въ ви- 
ду общаго запрещеня, воспрещается. (06. 
узак. 1875 г., № 573; сб. сен. рёш. П, № 277). 

Лотосъ. У египтянъ и индусовь такъ 
наз. извЪетн. водяныя растен1я: Мутрпоеа 
соегШеа (голубая кувшинка) у египтянъ и 
МешшЪ ции зрестозиш у индусовъ, 

Лотъ. Въ 1 фунт 32 л33 въ 1 л. 8 30- 
лотника. 1 л. = 3 драхм. -| 25,7 гранамъ= 
12,797 грамм. 

Лотъ—инструментъ для опредЪлен1я глу- 
бины воды и свойства дна. Онъ состоитъ 
изъ конусо-образной свинцовой тяжести, 
привязанной на веревку (лот»-линь), раздЪ- 
ленную на футы и сажени. На нижней час- 
ти тяжести — углублен1е, наполняемое са- 
ломъ, къ которому и пристаютъ частицы 
со дна. Ручной л. отъ 8—12 фунт. вЪсомъ, 
дипъ-лотъ—отъ 30 до 40 фунт. 

Лотъ-линь —см. -Лотъ. 

Лофъ — мфра сыпучихъ т%ль въ ост- 
зейскихъ губершяхъ; лифляндскйй л.—=2,625 
четверика, эстляндскй=1,615 четверика. 

Лоховина—мясо лоха. 

Лохъ (Еаегтиз В0гепз13) — кустарникъ 
изъ сем. лохообразныхъ, До 3-хъ сажень и 
болфе высотою; его узкле ланцетные листья 
и молодые побфги покрыты, какъ войлокъ, 
густ. сфро-серебрист. волосками; мелюе цвЪ- 
ты съ сильнымъ смолист. запахомъ. У насъ 
растетъ дико на Кавказ и въ прикасшй- 
скихъ степяхъ. Очень эффектенъ, какъ кон- 
трастъ съ густою зеленью друг. деревьевъ; 
но вблизи жилья сажать не сл®дуетъ, п. ч. 
запахъ цвфтовъ дЪфйствуеть одуряющ. 0б- 
разомъ. Небольшие плоды л. похожи, фор- 
мою и цвфтомЪъ, на мелк1е суховатые фи- 
ники. Почву любитъ легкую, положене от- 
крытое; рфзки требуетъ только въ старос- 
ти. Плоды употребляются въ пищу; кир- 
гизы, называюще л. джиддою, варятъ изъ 
муки ихъ родъ компота и считають ихъ 
цвлебными, 


Лохъ—см. Лосось. 

Лоцманъ—проводникъ морскихъ или рЪч- 
ныхъ судовъ. Въ портовыхь городахъ уч- 
реждены лоцманск1е общества или артели, 
которымъ предоставляется исключительное 
право провода судовъ. Лица посторонн!я 
за проводъ судовъ, безъ явной необходи- 
мости и безь разрзшен1я начальства, под- 
вергаются аресту или денежному взыска- 
н1ю (т. ХТ, уст. тор., ст. 1216; уст. о наказ., 
ст. 80). За проводъ судна л. имфетъ право 
на вознагражден1е по утвержденной такс%. 
Обязанности лоцмановъ: 1) проводъ судовъ 
до условленн. м®ста, по первому призыву; 
2) подан1е, по первому сигналу, помощи ко- 
раблю, находящемуся въ опасности; 3) от- 
вЪтственность за вредъ и убытки, причи- 
ненные судну лоцманомъ; за каждаго лоц- 
мана отв$чаетъ его общество или артель 
(круговая порука). Кром этихь т. наз. 
портовыхъ лоцмановъ, законъ упоминает 
о л-хъ, нанимающихся на весь путь, но под- 
робностей не опредфляетъ (т. ХТ, ч. 2, уст. 
торг., ст. 1218—1226). 

Лошадь (Едци$ сафаПаз) принадлежитъ къ 
одному роду съ осломъ и зеброю — едциз, изъ 
отряда однокопытныхъ (30Н4ипо а). Оч. в\- 
роятно, что взЪ существуюния породы л. 
произошли отъ одной и той-же, нын% исчез- 
нувшей, дикой породы, жившей въ степяхъ 
средн. Аз!и, т. е., именно въ тфхъ мФетнос- 
тяхъ, значительн. часть которыхъ вВЪ на- 
стоящ. время принадлежитъ Росси, Разно- 
образ1е породъ есть только сл$детв!е разли- 
ч1я тЪхъ условйй, въ которыхъ находились, 
затЪмъ, животныя въ течени тысячельтй— 
условйй климата, пищи, воспитан1я, употреб- 
леня и пр. Домашними л. сдфлались позже 
рогат. скота, но, во всякомъ случаф, уже 
нЪеколько тысячелЪт!Й назадъ. Теперь л. въ 
дикомъ состоянии встрчаются въ тЪхъ-же 
степяхъ средн. Аз!и — тарпаиь (см.) и въ сте- 
пяхъ южн. Америки — мустанаь (см.). Тар- 
панъ дЪйствительно дикая порода, мустангъ- 
же только одичалая домашняя л., легко 
приручаемая снова; она произошла отъ л., 
завезенныхъ въ Америку испанцами. Перво- 
начально л. была изв$стна только въ стар. 
свЪт%, но теперь распространена везд$. ВсЪхъ 
существующихъь л. можно раздфлить на два 
типа: легкую— восточную и тяжелую— съвер- 
ную; кромЪ легкости сложешя, восточная л. 
отличается отъ сфверной боле широкимь и 
развитымъ черепомъ (лобъ и темя) при от- 
носительно маломъ лицЪ: у сфверной, наобо- 
ротъ, лицо больше черепа; кости у восточ- 
ной л. вообще плотнЪе и тверже и сама она 
суше. Къ характерн. признакамъ сфверной л. 
принадлежить, между прочимъ, раздвоенный 
крупъ. Чистыхъ представителей восточн. 
типа сохранилось достаточно: самый благо- 
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родный изъ нихъ— арабская л.; напротивъ 
того, лошадей чистаго сЪверн. типа, вел$д- 
стве постепенной прим$си къ нимъ восточн. 
крови, въ настоящ. время почти нЪфтъ; на. 


рис. 1-мъ-—арабекая л., на р. Э-мъ-наибо- | 


лфе чистая изъ существ. породъ сЪфверн. 
типа: пинцгаузская л. Въ Рос@и преобла- 


даеть легый типь. Изъ существующ. по- | 


узкою головою, оч. длинною, тонкою и вы- 
соко поставленною шеею, боле длиннымъ 
| туловищемъ и болфе высок. ногами; чистая 
варварййская л. не велика ростомъ, также 
суха, но съ менфе р$зкими контурами, чфмъ 
арабская; персидская л. — родоначальница, 
арабской, а варвар йская, вЪроятно, проис- 
ходить отъ нея. Въ БухарЪ, Хив%, Авганис- 
танЪ и Туркестан, вообще къ вос- 


току оть Пераи и Касшйск. моря, 


существуютъ прекрасн. л., напоминат- 


шпя, если не красотою, то многими ка- 
чествами арабскую и несомннно со- 
держащая примЪсь ея крови. Между 
Англйекими л.— хровная порода (рис. 
3-Й и 4-й) ведетъ свое начало съ 1680 
г.; это— восточная порода (смЪсь араб- 
ской, варварской, турецкой и от- 
части персидской), видоизм$ненная 
обильнымъ питанемъ, климатом, вос- 
питан1емтъ и незнахительною прим сью 


сЪфверной крови; въ результат% полу- 
чилась л. большаго роста (отъ 4 до 8 
вершк.) съ существенн. качествами 
восточной; она больше и быстръе 


Рфз. Шлипперъ 


Рис. 1-й. Разданъ, сфрый арабсюй жеребецъ, 20 л., 2 
купленъ для государств. заводовъ въ 1889 г. 


вершк., 


арабской, но значительно менфе вы- 
нослива и требуетъь корма, бережли- 
вости и ухода гораздо больше всякой 
другой; притомъ, вел дств!е разведен1я 
и воспитанйя ея почти исключительно 
для скачекъ, въ ней часто зам$чаются 
нЪкотор. неправильности сложешя 


родъ =. (ем. Порода) будуть приведены наи-! ' нерБдко слишкомъ длинная и тонкая шея (см. 
болфе извзстныя. Между Воеточными — | Бирмитамь), грудь, хотя глубокая и длинная, 


арабская занимаетъ первое м%сто, какъ по 
своимъ высокимъ достоинствамъ, такъ и 
потому, что служить родоначальникомъ б. 
ч. другихъ благородн. породъ. Чистокров- 
ныхь арабск. л. немного — всего несколько 
тысячь; родина ихъ— плоская возвышен- 
ность Неджедь въ средн. Арав1и; при ростЪ 
отъ 1 до 4 вершк., онф удивительно сухи, 
стройны и выносливы (могутъ бЪжать до24— 
48 час., подъ палящ. солнцемъ, безъ пищи 
и питья); на рис. 2-мъ--характерная, учел, 


голова, арабск. л., но иногда профиль голо- 


вы совершенно прямой; ноги сух1я, съ тверд. 


костями, широк. сочленен1ями и ясно обри- | 


сованн. жилами, безъ щетокъ и съ малыми 
плотн. копытами; поясница короткая, спина 
иногда немного сЪдлистая, кожа и шерсть оч. 
нЪжны съ просвёчивающеюся сЪтью венъ; 
преобладаюцк. масти—рыжая, сфрая и бЪлая, 
рёже свЪтло-гнЪдая или вороная; темно-гн*- 
дыхъ и пфгихъ совефмъ нзтъ. Изъ другихъ 
восточн. расъ ближе всего къ арабской — 
блелородн. персидская (въ части Перси на 
ютго-западъ оть Касшйск. моря) и варваруй- 
ская (въ частяхъ Сахары, пограничныхъ съ 
Марокко, Фецомъ, Тунисомъ и Алжиромъ); 
персидская отличается отъ арабской болЪе 


но часто недостаточно широкая, у многихъ че- 
резъ-чуръ подтянутый животъ (Бирминзамь); 
но хуже всего —недостатки въ передн. кол н% 
и скаков. суставЪ: кол но часто узко, плоско и 


Рз. Винклеръ. 


Рис. 2-й. Пинцгаузскй жеребець, бывийй на Вфи- 
ской выставкЪ. 


сотнуто впередъ (козлиное или козинеи»), а, ска- 
ковой суставъ слишкомъ угловатъ, также 
узокъ и оч, расположенъ къ заячьему иитатну. 
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Самыя распространенн. масти: гнфдая и ры- 
жая; вороная, сЪрая и бЪлая —р%дки. Англ Й- 
ская кровная л.безспорно самая быстрая ска- 
ковая л, (средн. числомъ пробфгаетъ версту 
въ1м. 18 сек.); нодля продолжительной $зды 
не годится. Для обыкн. верховой $зды въ 
Англи употребляются боле прочныя полу- 
кровныя л.: охотничьи (вишег), оть 4 до 6 
вершк. ростомъ, и такъ называемыя объ (Сор). 
Изъ экипажныхъ л. очень хороша, хотя и 
не оч. благородна на видъ, норфолокская л. 
или норфолькскй рысакъ, около 5 вершковъ 
происшедийй, повидимому, отъ скрещиваня 
голландек. кобылъ съ кровными англ. же- 
ребцами; м. бЪжать рысью 21—25 версть въ 
часъ; вел дств1е распродажи за-границу, быс- 
тро исчезаетъ. Изъ тяжелыхъ л. замЪча- 
тельны: огромная д. лондонскихь 71и60вар08% 
(Агау Богзе): 10'/2—11'/4 вершк. ростомъ, при 
красив. гармоническ. сложен и, нерЪдко — 
съ благородною головою, 6. ч. красновато- 
или синевато-бфлой или вороной масти; суф- 
фолькскал (рис. 5-й), 7—8 вершк., 6. ч. рыжая; 
при общемъ хорош. сложен, берца и бабки 
недостаточно крЪипки и расположены къ хро- 
мот$; но самая лучшая рабочая л. клайдес- 
дальская (рис. 6-й), разводимая въ Шотлан- 
ди и происшедшая отъ см шен1я шотланд- 
ской крови съ фламандскою и голландекою; 


около 7/4 вершк., б.ч.гн%дая (бЪлая цфнится | 


дешевле); отличается щеткою ръдкой длины, 
начинающеюся часто уже подъ кол$номъ.Изъ 
нфеколькихъ породъ пони самая извЪстная 
шотландская (рис. 7-й), отъ 1 арш. 6\/2 вершк. 
до1арш. 11 вершк., б.ч. сЪро-гнЪдой масти съ 


уч. гнЪдой масти, произошла отъ скрещива- 
ня мЪотн. кобылъ съ кровными и, главн. 
образомъ, полукровными (норфолькскими) 
англ. жеребцами—хорошая, но не выдаю- 


Р%з. Рашевский. 


Рис. 4-й. Бирминламь, темногнЪфдой англ. кровный 
жеребець, выигравший 25 призовъ и купленный для 
русск. госуд. заводовъ въ 18388 г. 


щаяся л.; булонская и першеронъ—06% тя- 
желыял.и схожи м. собою формами тЗла (ем. 
на рис. 8-мь—першеронь), съ раздвоеннымъ и 
нЪфсколько опущеннымъ крупомъ, довольно 
различныхъ, но б.ч. свЪтлыхЪ мастей; перше- 
| ронъ чаще всего с$рый въ яблокахь; болЪе 
тяжелыя л. (булонская 5—6, а пер- 
шеронъ около 4 вершк.) употребляют- 
ся, какъ ломовики, а болЪе легкля (бу- 
лонская около 4, першеронъ 2—2'/з 
вершк.)—для экипажной $зды рысью, 
особенно першеронъ. Число л. во 
Франщи около 2.900,000. Между бель- 
гйекими славятся три тяжелыя л.: 
фламандская — массивная, 7! — 9 
вершк., съ раздвоенн. и н%®еколько 
спадающ. крупомъ, оч. сильная, но 
неуклюжая рабочая л.з арденская — 
формы т$-же, но облагороженныя, 
меньше, живЪе, энергичнЪе и годится 


Рфз. Рашевеюй. 


Рис. 3-й. Англйск. кровная кобыла съ жеребенкомъ. 


черн. ремнемъ на спин, гривою и хвостомъ; 
лучине—изъ Унста (въ Шотландш). Число 
воБхъ л. въ Великобритани около 2.800,000. 
Изъ Французскихъ л. заслуживаютъ вни- 
маня аймонормандекая и булонская породы 
и першеронь; вс разводятся на с$вер% Фран- 
зи; первая—экипажная л., 6—8 вершк.. 6. 


не только для работъ, но и для тяжел. 
экипажей; отъ распродажи за-грани- 
цу быстро р®дЗетъ; хондрозская (гасе 
сопагазеппе) — сходная съ арденскою, 
но н$фсколько больше (5—6 вершк.); 
всф три бываютъ различн. мастей. Голланд- 
ская л. для насъ потому важна, что послу- 
жила основашемъ нашей знаменитой орловск. 
рысист. породы; крЪпкая экипажная л., 6— 
7'/& вершк., часто на нфеколько высокихь 
ногах, съ узкою длинною, у носа выпуклою, 
головою, куполообразн. крупомъ, большою 
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щеткою, мягкими бабками и большимь, не- 
р$дко плоскимъ, копытомъ: вообще съ очень 
характерн. паружн. видомъ; отличается ши- 
рокою и быстрою рысью и преобладанемъ 
вороной масти. Произошла, повидимому, 
отъ см5шен!я датской и испанской крови 
съ м5стною. Датевя л. въ настоящ. время 
совершенно выродились и не им. выдаю- 
щихся представителей. Небольшя, но оч. 
крзпкля породы л. существуютъ въ Шве- 
ци и Норвегш; и тв, и друшя съ’ толет. 


шеями и оч. в$рною и быстрою походкою; | 


сам. крупныя до 1'/з--4 вершк.; шведек1я 
6. ч. буланыя или сБрыя съ ремнемъ на 
сепин$; сам. маленьюя изъ нихъ, эландскае | 
пони, вывозятся къ намъ. Изъ нЪмецкихъ | 
м. т вниман1я л. тракененскало 


Р}з. 
Рие. 5-й. Суффолькская т. 


Рашевекй. 


завода, по виду имвюпця нфкотор. сходство 
съ нашими хрфновскими, но 6. ч. только 
верховыя: экипажныхъ оч. мало; ироизо- 
шли отъ еомфшен1я въ значит. степени ан- 


глШск. кровн. породы съ восточного и м%ет- . 


ною литовекою; восточно-прусскя, также 
верховыя, л.—отъ тракененскихъь жереб- 
цовь и кобылъ м$стной породы; и ТЗ, и дру- 
ля въ восточн. Пруссии; зановерекая—им. 
слишкомъ длинныя спины и медленно соз- 
р5ваютъ (около 6—7 л.); ольденбурекяы— 
—9!/> вершк., 6. ч. гнфдыя, хорошйя ло, 
но съ нфсколько мягкою спиною и плоск. 
хрупкими копытами. Вобхь л. въ Герман 
въ 1873 г. было около 3.352,000. Изъ Аветро- 


венгерекихь л. пиниаузская (близЪ Зальц- | 


бурга, вь Штирм, Каривт и, отчаети въ 
ТиролВ и верхн. Австрии) зам чательна въ 
томь отношенйи, что есть почти единствен- 
ный довольно чистый представитель тяже- 
лой съверной породы (см. выше): 
мясистая голова (рис, 2-й), съ преобладан1емъ 
лица надъ черепомъ и маленькими глазами, 
короткая шея, низкая холка, крутыя плечи, 


грубая | | 


и 
: 
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опущенный раздвоенный крупъ, нфеколько 
впалая и длинная спина, крфикя ноги, оч. 
широк1я (но нехрупкя) копыта; походка 
довольно широка и жива; ростъ 5—6 вершк.., 
масть чаще всего чубарая, иВгая, вороная 
или гнфдая съ большими бфлыми пятнами 
| бокамъ и на крупЪ, или сЪрая съ черн. ° 
головою, ногами, гривою и хвостомъ. Ве хь 
л. въ Австро-Венгри болфе 3!» милл!- 
новъ. Въ Итали, Иепанйи, Португами и 
на Балканскомъ полуостровЪ коневодство 
въ полнфйшемъ упадкЪ; зам чательна, толь- 
| ко красивая маленькая сардинская лошад- 
ка (1 арш. 6'/2—1 арш, 15'/з вершк.), водя- 
| щаяся въ полудик. состоянии на о-в Сар- 
дин!и, оч. крфпкая, выносливая и неприхот- 
ливая на пищу. Въ конпеводствв, какъ и въ 
друг. отношеняхъ, СъЪ%веро - американцы 
сдВлали удивительн. успхи; у нихъ теперь 
превосходные рысаки и экипажныя л., оч. 
хоропя тяжелыя рабошя л., а главное—6.ч. 
ихъ л. годны на всЪ руки: ломовикъ обыкно- 
венно въ то-же время и хорошая экипажная 
л., а рысакъ употребляется не только для 0Ъ- 
говъ, но и для ежедневной Ъзды въэкипажахь 
или верхомъ. Произошли он% изъ оч. разно- 
образной смфеи испанскихъ, французекихъ, 
‘англ Йскихъ и фламандекихъ л.; все сдфлали 
разумные подборь и воспитан1е. Изъ пород 
замфчательны: канадская, около 4 вершк., 
съ характернымъ волнистымь хвостомъ, ве- 
красивая, но сильная, рабочая и вмЪетЪ 
экипажная л., бфгущая съ грузомъ, и при 
постоянной работ, средн. числомъ 10—12 
верстъ въ чаеъ. Изъ тяжелыхъ породъ— вер- 
монтская, 6 вершк., употребляется и какъ 
ломовикЪъ, и какъ экипажная (почтовая) л.; 
конестозская,1!|?— Звершк.,болЪе44 пудъ вЪ- 
сомъ, гнфдая или караковая, часто съ яблока- 
ми, красивая и съ довольно быстрою поход- 
кою. Американске рысаки (рис. 9-й) теперь 
знамениты; пробфгаютъ 1'/2 версты въ 2 мин. 
14 и даже 123/4 сек.; они не составлятютъ, какъ 
у нась, особ. породы, а происходатъ отъ раз- 
личн. америк. породъ, почему и не имфють 
однообраз1я формъ; лучийе, впрочемъ, ве- 
| дутъ свой родъ оть двухъ жеребцовъ: Мор- 
гана и Блакъ-гокса; отличаются отъ рус- 
скихъ тВмъ, что не подымаютъ ногъ высоко, 
а бросають ихъ больше впередъ (рис. 9-й). 
| Американск1я скаковыя и к) овныя л.—тЪ-же, 
1 


что и англйеюя. Вефхь д. въ Сфверо- 
Американскихъ штатахъ считается до 4-хЪ 
милл1он. и въ КанадЪ болЪе 2'/|» милл1о- 
новъ.-— Руеещя л. Росс]я сам. богатая страна 
въ мВ, какъ числомь л., такъ и разно- 
| образемъ ихъ породъ. Вь 1882 г. считалось 
21.570,000 =. (по одной на 3'/2 жителя); пре- 
обладаетъ легый типъ и, вапротивъ того, 
| большой недостатокъ въ тяжелыхъ л. Мея;- 
| ду породами первое м$ето занимаютъ стел- 
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ныя л., отличаюцияся большею или мёньшею 
дикостью, небольш. величиною, не особенно 
красивыя, но кр$ивмя, чрезвычайно выносли- 
выя относительно $зды, пищи и содержан1я, 
мускулистыя, съ сухими крфпкими ногами и 
плотн. копытами, б. ч. не нуждающимися въ 
подковахъ; голова обыкновенно большая, 
шея часто оленья; шерсть густая, лЪтомъЪ 
короткая и гладкая, а зимою. длинная и 
мохнатая; масть различная, но р$дко воро- 
ная; вс происходять, повидимому, отъ од- 
ной и той-же татарской породы, боле или 
менфе видоизмфненной м%стн. услов1ями; 
всЪ разводятся табунами или косяками и 
годны главн. образомъ для верхов. $зды; 
у оч. многихъ иноходь. Сюда принадлежать: 
донскя, калмыцеюя, башкирскя, ногайскля 
и л.уральск. казаковъ—въ европейской, кир- 
гизсмя и туркменскля —въ азйятской Рос- 
‹1и, Донская (рис. 10-й) — въ степяхъ по бе- 
регамъ Дона; вБроятно, продуктъ скрещи- 
ван!я татарской л. съ закубанскою кав- 
казскою, около 3 вершк., высоконоги, съ 


кр$зикою, нер$дко слегка выпуклою, спи- | 
ною и немного спадающимъ крупомъ; не- | 


красивы, но неутомимы, быстры и энер- 
гичны, хотя походка ихъ. неровна и мало 
способна къ правильн. рыси; въ настоящ. 
время типическая донск. порода, вел детв!е 
смВшен1я съ другими, становится рЪдкою; 
между прочимъ, встрЪчается довольно много 


л., улучшенныхъ, облагороженныхъ, скре- | 


щиванемьъ съ восточными, 0: ч. арабскими 
жеребцами. Калмыиктя — въ юго-вост. части 
европ. Росаи по низовьямъ Волги; '!|2—1 
вершк., также быстры и выносливы, хорошо 
плаваютъ, 6. ч. иноходцы. Башкирскня— въ 


Оренбургск. губ.; повидимому, финско-мон- |. 
гольскаго происхождешя, съ примесью кир- | 


гизской крови; отличаются толет. широк. 
ушами, хлябающими при движен1яхъ головы, 
и длинною, нерфдко выпуклою, спиною, отЪ 
2 арш. до 2 арш. 1/2 и даже 3 вершк. 
ростомъ; живуцйя на горахъ боле годны 
для верха, а степныя—для упряжи. Л. урал- 
скихь казаковь—по рфкЪ Уралу; смЪеь баш- 
кирскихъ съ киргизскими, около '/? вершк., 
необыкновенно быстры и легки. Киризекя 
(рие. 11-й)—въ степяхъ Сибири къ востоку 
оть Урала; отъ 1 арш. 12 вершк. до 2 арш. 


Нозайская — въ Таврическ. губ.; одна изъ 
лучшихъ и красив. степн. породъ, происшед- 
шая отъ скрещиван1я татарской л. съ абхаз- 
скою (Кавказъ) и позднЪйшей прим$си укра- 
инской и польской крови; около 1 вершк.; 
легкя, стройныя, съ маленькою головою, съ 
прекрасною походкою и хорошею рысью. 
Гуркменскя — въ степяхъ къ востоку отъ 
КасшЙскаго моря; сам. благородныя изъ 


тата скихь л., несомнЪнно улучшенныя 
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примфсью арабек. крови; по наружн. виду 
им. нфкоторое сходство съ англйск. кров- 
ными, но отличаются значительною вы- 
носливостью; походка ихъ прАятна и не уто- 
мительна; лучиця около Байкала. Изъ кав- 
казскилхь л. самая благородная харабахская-- 
смесь арабской съ персидскою или туркмен- 
скою; около 11/2 вершк., съ тонкою кожею, 
мягкою блестящею шерстью; особая харак- 
терная масть — блестящая золотистая ли- 
монно-темно-желтая, при каштанов. грив$ и 
хвост%, съ красноват. отт нкомъ на концахт; 
нер%дко бфлыя (атласныя). Посл карабах- 
ской лучшая — кабардииская, затфмъ абхаз- 
ская, сходная съ нею зрузинская и лезиинскал. 
Изъ спверныхь породъ — финек1я, остзейскле 
клепера, вятсюя и мезенскя. Финская л., 


Рфз. Винклеръ. 
Рис. 6-й. Клайдесдальская лм. 


шведки или финки (рис. 12-й) — происходятъ, 
вЪъроятно, отъ шведскихъ л.; средн. роет '/2 
вершк.; кр$ико сложенныя, съ больш головою, 
при нЪфеколько горбатомъ носз, короткою 
шеею, расположенною къ ожирфн!ю, сильн. 
ногами и плотн. копытами; походка вв рная— 
обыкновенно короткая, но быстрая рысь; 
масть чаще всего рыжая, свЪтло-гнфдая или 
буланая съ ремнемъ на спин%; оч. хороши для 
упряжи, но мало годны для верха; лучийя— 


карельсктя (самыя больпия: до 3 вершк. и бо- 
1'/2 вершк., съ длинною гривою и хвостомъ. 


лЪе), куринемя и таваствуземя. Оствейскле 
клепера—въ Эстлянди, Лифляндш, на о-вахь 
Даго и ЭзелЪ; вс сходвы между собою 
(рис. 18-й); средн. роетъ 1 верш., рЬже болфе 
и чаще менЪе; масть различная, но чаще 
свфтлая—буланая, свЪтло-рыжая (съ рем- 
немъ на спинЪ); выносливы, не прихотливы 
на пищу, съ оч. кр№пк. ногами; отличаются 
быстрою рысью; въ нихъ существ. примесь 
арабек. крови (со временъ крестов. похо- 
довъ); на ЭзелЪ разводятся хорошеньк. 
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маленьк. клепера-пони (1 арш. 14'/2—15| 
вершк.), отличаюцшеся восточн. типомъ. Вят- 
ская л. или вятки — такъ наз. у насъ не- 
большихъ, но кр®пикихъ, умныхь (большая 
голова) и оч. выносливыхьъ л., существую- 
щихь въ Вятской губ. по берегамъ Камы, | 
въ Пермской по берегамь Обвы (притокъ | 
Камы) и въ сфверн. части Казанск. губ.; 
б. ч. буланой, саврасой или гнфдой масти 
съ ремнемь на спин%; для улучшен1я породы 
при Петр Великомъ посылались туда кле- 
пера, а въ настоящее время—шведки; луч- 
п|я — обвинекля (наиболве рослыя), самыя 
маленькля—казанск1я(1 арш. 10—14 вершк.). 
Мезенстя л.(по рзк% Мезени въ Архангельск. 
губ.) оч. сходны съ предъидущими, но еще 
болЪе выносливы; по временамъ ихъ можно 
видфть въ Петербург% въ легковомъ извоз%. 
Изъ западно-русскижь л. стоятъ упоминан1я 
только жмудская (Ковенск. губ.), 1 арш. 14 
вершк. до 2 арш. 2 вершк., похолия на шве- 
докъ, работящи, выносливы и оч. умЪренны. 
Польская, волынскя и подольстя — малорос- 
лыя и оч. незавидныя; въ Малороссии нЪтъ 
характерной породы — см$сь разныхъ. Изъ 
л. средней черноземной Росеи знамениты 
битюки (рие. 14-й) — единственная ›тяжелая | 
порода въ Росаи, отъ 4 до 6 вершк. ростомъ; | 
въ настоящ. время разводятся и крестья- 
нами Воронежек. губ. по рЪк№з Битюгу; 
сложеше прекрасное: спина нЪсколько длин- 
на, но крфпка, крупъ слегка спадаюций и 


Рфз. Рашевский. 


Рис. 7-й. Шотландский пони. 


немного раздвоенный; хоропий шагъ и по- 
рядочная рысь (См. Бетюкъ). Затфмъ, за- 


и. 
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въ настоящ. время 6: Хр$новской (Воро- 
нежск. губ. на рЪкЪ Битюг% съ 4-мя отд%л.: 
рысистымъ,чистокровн.ангИскимъ, охотни- 
ковскимъ и битюгскимъ), Ново-александров- 
скй (Харьковок. губ., СтаробЪльскало у%з- 
да— верхов. л.), Стрлецеюй (тамъ-же—легк. 
верхов. л., съ арабек. отдфлешемъ), Деркуль- 


Рфз. Шлиниеръ. 


Рис. 8-й. Шатонъ, сЪрый жеребець — першеронъ, 
51/2 вершк., купленъ для русск. госуд. заводовъ въ 
1852 г. 


сый (тамъ-же—рабоч1я и тяжеловозныя л.), 
Лимаревскай (тамъ-же—чистокровн. англ й- 
скя и скрещиван!е арабекихъ съ англй- 
скими), Яновсый (СЪдлецкой губ., Констан- 
тиновск. у$зда— верхов. л., полукровн. анг- 
ск. и арабск.) и нЪск. войсковыхъ Дон- 
скихъ завод. (верх. л.—скрещиване восточн. 
л. съ донскими). Объ управлении государств. 
заводами—см. Коннозаводетво государст- 
венное. Частн. заводовъ въ кони% 1878 г. бы- 
103,430: самое большое число въгуб. Воронеж- 
ской, Тамбовской и Херсонской и въ землЪ 
Войска Донскаго: около 18°/о занимаются 
разведенемъ верховыхъ, 36°/о —экипажныхь 
и только 115°/о — рабочихъ л. Знаменитый 
Хръновской заводъ основанъ въ 1778 г. гра- 
фомъ АлексФемъ Орловымъ-Чесменскимъ и 
въ 1845 г. пробр$тенъ государствомъ. Ро- 


служиваютъ вниманйя памбовекя л. (рис. доначальникомъ верхов. л. этого завода 


15-й): 2 —2 арш. 1'/? вершк., крфикя, ши- 
рокля, съ довольно длинною и тяжелою го- 
ловою, длинн. гривою и хвостомъ, больш. 
плотными копытами; ноги кр%ики, но не 
всегда хорошо поставлены; задъ нер%дко 
узковалъ; масть различн., но чаще свЪт- 


считается арабск. жеребецъ Султанъ, а ры- 
систыхъ—арабск, жеребець Сметанка. Вер- 
ховыя происходять отьъсмф шен1я восточных 
(главн. образомъ арабекихъ)л. съ англйск. 
кровными; средн. ростъ 4 вершка; красивы, 
гармоническ. сложеня и прочны (рис. 16-й). 


лыхь оттфнковъ; выносливы, неприхотливы | Рысистыя— потомки Полкана, сына Сметан- 


на пищу и послушны; болфе годны для уп- 
ряжи, чфмъ для верха.—Заводеня л. Госу- 


| ки оть датекой кобылицы, и внука Сметанки 
отъ голландск. кобылы; представляютъ, слф- 


дарственныхь конныхъ заводовъ въ Росейи | довательно, смфсь арабской, датской и гол- 
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ландской крови, къ которой, впрочемъ, впо- 
слЪфдетви примфшено немного англйской; 
рысистость, повидимому, есть наслфдетво 
толландск. крови (см. выше—Голландек. л.), 
развитая воспитан1емьъ и подборомъ; отли- 
чаются не только быстротою рыси, съ ко- 
горою вънастоящ. время можеть сравниться 
только рысь американск. рысаковъ, но-кра- 
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на слабость сложен1я. Грудь занимаетъ все 
пространство оть лини ое (рис. 19-й) до 
послЪдн. ребра (рис. 18-й); она должна 
быть выпукла спереди (17 на рис. 19-мъ), 
глубока: разстоян1е между холкою (16) и 
локтевымъ сгибомъ (35) должно равняться 
около половины высоты тфла; равном рно 
широка вверху и внизу: ширину лучше все- 
го измфрять тотчасъ позади 
плеча, (на лин1и аб рис. 19-го); 
поперечникъ груди въ этомь 
мЪетв д. б. равенъ около */з 
высоты л.; при этомъ — пол- 
ные бока съ бочкообразно- 
выпуклыми ребрами. Узкая 
и спереди плоская грудь— 
большой недостаток; если 
верхняя половина груди (вы- 


ше плечев. сустава — с на 


рис. 18-мъ) коротка, то хо- 


мутъ 6. или давить на горло 


Р\з. Видмеръ. 
Рис. 9-й. Флора Темиль, американская кобыла-рысакъ, гнЪдая, 2] 


вершк., пробфгавшая 1'/2 версты въ 2 мин. 


сотою и такою правильностью и ровностью | 


движен1й, «что изъ стакана, поставленнаго 
на крупъ, не разольется вода». Рысаками у 
насъ назыв. л., которыя дфлають 1 версту 
не боле, какъ въ 2 мин.; первоклассный 
рысакъ на 3 версты употребляеть около 
5 мин. (на 1 версту 1 м. 40 сек.); ростъ 
4—7 вершк., сложен!е гармоническое (рис. 
17-й), масть 6. ч. сфрая или вороная, рфже 
темно-гнфдая или рыжая. 

На рис. 18-мъ показаны кости, а на рис. 
19-мь назван1я различныхъ частей л. При 
оемотрЪ л. прежде всего нужно обращать 
вниман!е на туловище, какъ на источникъ 
питан1я и силы животнаго. Общая основа- 
ня для суждейя о сложеши л. тЪ-же 
самыя, какъ и для друг. домалин. скота (см. 
Корова). Если туловище раздЪлить верти- 
кальными линями аб (рис. 19-й), позади 
плеча, и ва, черезъ пахъ, на три части, то 
У средняю нормально животнаго вс эти 
части д. б. приблизительно равны: передняя 
часть, между ое и аб, соотвЪтствуетъ груди, 
средняя, между аб и ва, — брюху и задняя, 
между в и ж!—тазу. Линйя спины, отъ се- 
редины холки (16) до корня хвоста (24), и 
параллельная ей внизу лин1я живота, д. при- 
ближаться къ прямой, а ширина тфла сле- 
реди и сзади быть приблизительно одинакова. 
ИзвЪетныя отклонен!я отъ этой нормы мо- 
гуть существовать, не вляя на достоин- 
ство животнаго или даже дфлая его при- 
годнфе для той или другой цфли; но зна- 
чительныя отклонешя всегда указываютъ 


или м8 шать движен1ю плеча; 
опущен1!е груди н%Ъсколько 
ниже локтя (35, рис. 19-й) 
благопрятн. признакъ. Ноу 
верховой и легкой упряжной 
л. ни ширина, ни глубина 
груди не должны превосходить извЪстн. раз- 
мфровъ: иначе слишкомъ тяжелый передъ 
б. м шаль быстрот® движен1й. Животъ—про- 
странство между послЪдн. ребромъ и тазо- 
выми костями (см. рис. 18-й и 19-й); онъ д. 6. 
сбоковъ выпуклымьъ, также какъ и грудь, не 
отвисать и не быть подтянутымъ и неза- 


р 


293+ сек. 


| 


Р\з. Рашевсюяй. 


| Рис. 10-й. Обыкновенная донская х. 


мЪтно переходить въ задн. часть груди; чфмъ 
онъ короче, т$мъ лучше: онъ уже слишкомъ 
длиненъ, если ладонь руки, положенная въ 
пахъ (20 на рис. 19-мъ), ум щается между та- 
| зовоюкостью (моклы) и посл дн.ребромъ. Н%- 
котор. отвислость живота, напр. нарис. 14-мъ 
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у битюка, м. развиться единственно оть упот- | родамъ, происходящимь оть нея (см. Рах- 
ребленйя больш. количества малопитатель-' данъ, Быстролеть, Яшный, англ йская кров- 


ной пищи (исключительное кормлен!е тра- | 


вою или сЖномъ ит. п.) и въ так. случаяхъ | 
исчезаеть съ перемфною пищи. Наобороть, 
у верховыхъ л., употребляемыхъ для ска- | 
чекъ, для уменьшев1я вфса тЪла, часто ста- | 
раются искусственно произвести подтянутый _ 
животъ—у всфхь скаковыхъ англ йск. а. | 
(нарис.4-мъ Бирмингамъ); но такля л. не проч- 
ны и годны только для сравнительно ма-| 
лыхь разстоян!. Тазовая область (позади. 
лини в+ на рис. 19-мъ), такъ-же, какъ и грудь, 
д. занимать около */з всей длины туловища, 
при чемъ, какъ моклы (23, рис. 19-й), такъ и 
сЪдалищн. бугры (96, рис. 19-й; 7, рис. 18-й) д. 
широко отстоять другъ отъ друга: моклы 
только немного ниже поясницы, а сфдалищн. 
бугры только немного ниже моклъ. Если с$- 
далищн. кости (7, рис. 18-й) сближены боле, | 
чЪмъ моклы, —тазъ съуживается кзади, и по- | 
становка заднихъ ногънеправильная —также 
узкая. Высокая и длинная холка (16, рис. 19-й) | 


Рфз. Винклеръ. 
Рис. 11-й. Киргизская л. 


оч. цфнное качество, особенно у верховыхь | 
л. Спина (пространство между холкото и по- 
ясницею) и поясниии (иродолжене спины 


надъ животомъ) д., по возможности, лежать | 


на прямой лини; легкая с$длистость спины 


не составляетъ порока, особенно у верхов. | 
л., движен]я которыхъ отъ этого дфлаются 


болфе эластичными (Рахданъ, Яшный); но 
впалая спина всегда слаба; выпуклая, на- 
оборот, хотя и не красива, нокрфика(частоу | 
русск. степныхъ .); извЪстная выпуклость 
поясницы желательна. Ч$мъ шире и свод- | 
чате спина и поясница, тфмъ лучше; кры- 
шеобразно спадаюнйя— плохи. Спину и пояс- | 
ницу съ вдольною углубленною бороздою | 
посрединф лучше избфгать, хотя у оч. мус- 
кулистыхь (не смфшиваль мускулы съ жи- 
ромъ) л. она, м. б. признакомъ силы. Круть или 
крестець (22, рис.19-й; 4, рис.18-й)д. находиться 
на одной лини съ поясницею, а корень хвос- 
та— на уровн% этой лини (нениже и невыше); 


подобный крупъ свойственъ арабской л. и по- 


пая кобыла); впрочемъ, небольшое спаденле 
и : 


Рфз. 


Рие. 12-й. Шведка. 


Рашевсюй, 


крупа кзади (битюкъ, донская, суффольк- 
ская, шведка) не составляеть порока, но 
значительно опущенный крупь двлаеть 
движен1я тяжелыми и невфрными: ветр%- 
чается нер$дко у больш. англ Иск. ломови- 
ковъ. Длинный и широк!Й крупъ — важное 


достоинство; крупь переразвит», котда выс- 


шая точка его выше холки: не удобенъ для 
верховой Фзды. Острый крупь (выдаются 
крестцовые позвонки) не красивъ, но не 
вреденъ, встр$чается иногда у донскихь дл. 


Продольная борозда на круп им. то-же 
 значеше, какъ на спин и пояениц%; соеди- 


няется обыкновенно съ спадающимъ кру- 
помъ и свойственна вообще породамь, бо- 
ле или менфе сохранившимъ сЪверн. тинъ: 
пинцгаусской, бельг ской, булонской, перше- 


ронской, голландекой, нашимъ битюкамъи пр. 


Р\з. Винклеръ. 
Рис. 13-й. Эстляндеюй кленеръ. 


Прикрвилене хвоста д. б.таково, чтобы онъ 
несколько отетоялъ отъ зада, а не плотно при- 
легаль къ нему: на рис. Рахданъ, Быстролеть, 
Яшный, Бирмингамъ, англ. кровн. кобыла хо- - 
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рошо держатъ хвосты, битюкъ, пинцгаузская, 
клеперъ, першеронъ, суффолькъ, пони и от- 
части шведка—плохо.—Движущий алтаратъ, 
1. е. конечности, д. б. устроенъ и поставленъ 
такъ, чтобы, во-первыхъ, былъ въ состоя и 
выдерживать не только тяжесть т$ла л., но 
и дБйствующий на него посторонн. грузъ, съ 
возможною устойчивостью и меньшею по- 
терею силы, и, во-вторыхъ, чтобы размахъ 
движен!й или шагъ былъ возможно шире, 
вврнфе и совершался съ достаточною лег- 


Рфз. Рашевекй. 
Рис. 14-й. Битюкъ. 


костью. Для того, чтобы конечности хоро- | 
шо поддерживали тЪло, онЪ д. 6. поставле- 
вы подъ нимъ совершенно вертикально: ли- 
ня, проведенная отъ середины лопатки 
вертикально внизъ, д. прорфзывать перед- 
нюю конечность по средин и падать на 
землю тотчасъ позади копыта, а такая-же 
лин1я отъ сфдалищин. бугра (линйя же ва рис. 
19-мъ) — касаться сзади пяты скаковаго сус- 
тава, (46, рис. 19-й) и оканчивалться ва земл% 
позади копыта, которое д. приходиться подъ 
тазо-бедреннымъ суставомъ (7. р. 18-й). При 
этомъ, какъ передн1я, так изадн!я конечнос- 
ти д. б. параллельны между собою, т, е., от- 
стоять одна отъ другой на одинаковомъ 
разетояв1и сверху до низу, а если смотр$ть 
на л. спереди или сзади, то переднйя ноги 
д. закрывать соотвфтетвенныя задн1я, и на- 
оборотъ. При отклонен1и конечностей внутрь 
отъ сказавн. вертикальн, лин, 'г. е. перед- 
вихъ взадъ, а заднихъ—впередъ,— ноги слиш- 
комъ отягчены и равновае тЪфла плохо | 
(неустейчиво); при обратномь уклонени, пе- 
реднихъ—впередъ, а заднихъ—назадъ, тфло 
поддерживается недостаточно, спина ослаб- 1 
ляется; въ обоихь случаяхь шагъ укора- 
чивается и движеня менфе энергичны; на 
рис. незначительное отклонен! передн. ногъ | 


#9 


внутрь или яазадъ замфтно у донской и 
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шведки. Точно также ровновфс1е тфла на- 
рушается и походка ставовится невЪфрною, 
когда передв1я или задн1я конечности или 
т и друмя не параллельны между со- 
бою—расходятся или сходятся квизу. Тако- 
го роданеправильности постановки ногътЪмъ 
боле непр1ятны, что всегда указываютъ 
или на неправильности въ болЪе важныхъ 
частяхъ тфла (плечахъ, таз№, груди и шеф) 
или на болзненн. измфнен!е въ тканяхъ 
суставовъ. Для свободы движен1й и величи- 
ны размаха или шага оч. важное значен1е 
им. углы, подъ которыми соедивяются меж- 
ду собою кости суставовъ (рис. 18-й); если 
углы эти тупы и кости, сл$довательно, кру- 
то стоятъ одна надъ другою, то ноги по- 
ставлены хорошо для поддержан1я тяжес- 
ти тБла, но за то движешя ихъ взадъ и впе- 
редъ менфе свободны—коротки; наоборотъ, 
при боле острыхъ углахъ ноги, какъ под- 
порки, слабфе, но размахъ ихъ вольнЪе и 
шире: для выпрямленя въ линю тупаго 
угла (<) требуется болфе короткое движе- 
н1е, чВмь для выпрямлен!я прямаго (|_) 
или остраго (<) угла. Поэтому, тупые уг- 
лы суставовъ могуть быть хороши для л., 
оть которыхь требуется не скорый ходъ, а 
только выносливость относительно тяжес- 
тей; но они вовсе не годны для л., глав- 


РЪз. Винклеръ. 


Рие. 15-й. Тамбовская д. 


ное’ достоинство которыхь въ быстротф%. 
При томъ-же круто стояцшая кости переда- 
ють малЪйцие толчки и черезъ это дЪла- 
ютъ походку тряскою и безпокойною; при 
достаточн. наклонени костей толчки эти 
скрадываются связками и мышцами, что 
дЪлаетъ походку эластичною, покойною; раз- 
ница та-же, какъ между телЪгою и рессор- 
нымъ экипажемъ. Но, какъ и въ рессо- 
рахъ, наклонен1е не должно переходить из- 
вЪетн. гравицъ и пружины, т.е. мышцы и 
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связки, д. б. крфпки и прочны. На рис. 
20-мъ углы наклонен1я костей въ суставахъ 
еняты съ Быстролета (рис. 17-й): а—лопал- 
ка, б—плечев. кость, в—подплечная, «—пе- 
редн. берцо, "—передн. бабка, д—тазовая 
кость, е—бедро, ж— голень. з—задн. берцо, 
*—вадн. бабка; цифры показываютъ траду- 
сы наиболфе удобныхъ угловъ суставовъ 
хорошо сложенной л. Опред$лить относи- 
тельное расположен!е костей другъ къ дру- 
гу на живой л. не трудно—зрузвемъ или 
ощупыван1емъ. При такихъ углахъ тяжесть 
тЪла поддерживается не столько костями, 
сколько связками и мышцами, которыя, по- 
этому, д. б. возможно развиты и’ крЪики. 
Илечо (33 на рис. 19-мъ), т. е. лопатка (10 
на рие. 18-мъ), д. 0. длинно и поставлено 
косо (см. Рахданъ, Выстролеть, Яшный, 
Бирмингамъ и др.; у битюка, шведки, суф- 
фолька и пинцгаузской л. косость плеча ме- 
н$е, а у донской и першерона оно круто); 
косое плечо непремвнно и широко; цзнит- 
ся плечо сухое, плотно прилегающее къ 
груди, съ ясно обрисованн. сильными мыш- 
цами; подыман1е плеча при движени—при- 
знакъ рыхлости связокъ и мышиъ и слаба- 
го прилегавйя его къ тзлу. О расположе- 
ни костей бедра (42 на рис. 19-мъ) см. вы- 
ше-— тазовую область и рис. 20-й; при этомъ, 
бедренная кость д. 0., по возможности, длин- 
на и параллельна лопаткв (е и а на рис. 
20-мъ), а бедра (и ягодицы) вообще широки 
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19-мъ и 13 на рие. 18-мъ) до колфна (до 
гороховидной косточки—24 на рис. 18-мъ) 
д. 0. равно разетоян!ю отъ послфдняго до 
вемли, а разстоян1е отъ голено-бедреннаго 


Рфз. Шлипптеръ. 

Рис. 17-й. Быстролеть, хрфновекой жеребець-ры- 
сакъ, 20 л., 8 вершк. 

| сустава (44 на рис. 19-мъ и 20 на рис. 18-мъ) 
| до скаковаго (45 на рис. 19-мъ и 22 на 
рис. 18-мъ) равно разетоян1ю отъ скако- 
| вато сустава до бабки (39, рис. 19-й; 6, 
рис. 18-й); мышцы хорошо развиты; 
подплечье, какъ можно, вертикаль- 
нъе, а голень достаточно, но не сильно, 
направлена назадъ (рис. 20-й); ахилло- 
ва жила, прикр$пляющаяся къ пяткЪ 
скаков. сустава, крфпко натянута и ве 
близко около кости (голени). Переднее 
кольно (36 на рис. 19-мъ)—на одной 
лини съ выше и ниже лежащими 
костями, широко, плоско, но нфзеколь- 
ко выступать изъ окружающ. частей, 
переходить въ берцо не р%зко, а пос- 
тепенно (безъ перехвата). Задин. ко- 


лъно или скаковой суставъ (45 на рис. 
19-мъ) им. 060б. важное значен1е для 
движешй л.; онъ д. 6. кр®покъ, дли- 


ненъ и широкъ, масеивенъ, но не 


толетъ и не мясистъ — будто выто- 


Рфз. Шлипперъ. 


Рис. 16-й. Яшный, тнЪдой верховый жеребець, 
33/: вершк., потомокъ Султана, род. на Хр%новек. 
завод® въ 1842 г. 


й полны, съ хорошо очерченными мышца- 
ми, и настолько выполнены свнутри, что- 
бы сближен1е между ними зд®сь было, воз- 
можно, большее. Иодтлечье и стя4ио илилолень 
(34 и 43 на рис, 19-мъ)—достаточно длинны: 
разстояне отъ бугорка локтя (35 на рис, 


ченъ, ось пяточною костью (28 на рис. 
18-мъ), наклоненною кзади, съ плотно 
натянутою кожею и ясно выступаю- 
шими жилами и костями; объ угль 
его— см. выше (рис. 20-й). Берцо, какъ 
переднее, таку и заднее (37 и37 на рис. 19-мъ), 
не кругло, а плоско, суло— съ крБпко-натя- 
нутою кожею и ясно выступающ, жилами, 
свади натянутыми и не прилегающими къ 
кости; передн. берцо по одной лини съ под- 
плечьемъ (вертикально), а въ заднемъ—лин!я 
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между пяткою (46, рис. 19-Й и 23, рис. `18-й) 
скаков. сустава и щиколкою—вертикальна 
или мало уклоняться отъ вертикальн. на- 
правлен1я; о длин —см. выше (подплечье 
и голень); длина задняго берца, на '/5 боль- 
ше передняго. Путовой или бабковый сус- 
тавъ (6с и бе, рис. 18-й) кр$покъ, широкъ— 
крВиче и шире окружающ. частей; углыЫ— 
см. рис. 20-й. Уголъ наклонен1я бабки къ 
горизонту спереди около 45°, сзади—50—55°; 
при меньшемъ наклоненйи (большемъ угл) 
бабка крутая, при большемъ наклонениЫ— 
проступающая или мяжая, а когда накло- 
нен!е это такъ велико, что щиколка почти 
касается земли — медвьжеья ноза; см. рис. 
21-й, 22-й, 23-й, 24-Й; средн. длина бабки около 
'|з берца; но у кровныхъ и у верховыхъ лм. 
бабка обыкновенно длинн№е и, черезъ это, 
эластичн$е, а у возовыхъ круче и тверже. 
Проступающая бабка—признакъ ‘слабости 
сухожимй и связокъ, но. движен1я при ней 
прятны, хотя и безъ энергии; крутая 
бабка дЪлаеть походку безпокойною’ и ме- 
не вфрною. Копыта (рис. 26-й и 27-й) д. 
имфть плотныя рогов. стфнки, сводчатую 
подошву и хорошо развитую стр%лку; зад- 
нее копыто отличается отъ передняго н%- 
сколько меньшею величиною, заостреннымъ 
зап помъ, большею сводчатостью подошвы, 
болзе высокими и крутыми стфнками. На- 
клонен!е копытъ къ горизонту то-же, что и 
бабокъ. Величина копытъ обыкновенно со- 
разм рна величинЪ л.з но вообще оч. боль- 
иия и широк1я копыта—грубы и рыхлы, а 
оч. малыя — сухи, хрупки, тонкост®нчаты 
и съ плохо развитою стрфлкою. Крутое ко- 
пыто не мЪшаетъ работЪ; плоское легко 
поражается хромотою. Голова им. мало зна- 
чен1я для оцфнки физическихъ способнос- 
тей л., но по ней можно судить о внут- 
реннихъ качествахь л., ея ум, характерЪ, 
живости, кротости или строптивости и пр. 
(рис. 28-й) и, до изв$стн. степени, о поро- 
дистости и пород% л. О различ1и головъ вос- 
точной и сверной л. см. выше стр. 475; 
у кровныхъ л. голова скорфе суха, чфмъ 
мясиста, съ плотно прилегающею кожею, 
точно обточена, уши небольшия, прямо сто- 
яия, ноздри хорошо очерчены, глаза боль- 
ние, но не на выкат®. Главная выразитель- 
"ность именно въ глазахьъ и ушахъ; л. съ 
безпрестанно б$гающими глазами пуглива; 
частое прижиман1е ушей назадъ—признакъ 
злой л. (рис. 28-й). Широкй прямой и боль- 
шой лобъ, при маломъ и углубленномъ ли- 
цВ, такъ назыв., щучья золова—характерна 
для арабок. л. (см. рис. 1-й); мнот1я арабская 
и 0. ч. породистыхъ л. им. прямую 1олову, 
т. е. прямой профиль спереди (Быстролетъ, 
Яшный, Бирмингамъ), иногда. съ нёсколько 
выдающимся лбомъ и теменемъ. ШГея д. по- 
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дыматься легкою дугою и постепенно утон- 
чаясь; гребень ея д. рфзко выступать, т. 
е., связка, идущая по немъ отъ холки къ ва- 
тылку, достаточно натянута; болфе тонкая 
и длинная шея свойственна верховымъ и 
отчасти вообще англ ск. кровнымъ л.; у 
англ!йск. скаковыхъ она часто переразвита, 
въ этомъ отношенйи (Бирмингамъ); оленья 
шея, выпуклая снизу и втянутая сверху, 
встрчается нерЪдко у русск. степныхъ дл. 
(рис. 10-й — донская л.): не красива и не- 
удобна для управлен!я; короткая и толстая 
шея (рис. 5-й) м. 0. допущена только для’ 
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Рис. 18-й. 1 шейные позвонки, 2 спинные позвонки, 
3 поясничные позвонки, 4 крестецъ, 5 хвостовые поз- 
вонки, 6 тазовая (подвздошная) кость, 7 сфдалищ- 
ная кость (задняя часть ея наз. сЪдалищи. бугромъ), 
8 ребра, 9 трудная кость, 10 лопатка, 11 плечевая 
кость, 12 подплечная кость, 18 локтевая кость, 14 
кости передн. колЪна, 15 и 15 передн. и задн. бер- 
цовыя кости (берца), 16 передн. и задн. бабковыя 
кости (бабки), 17 передн. и задн. вЪнечныя кости, 
18 копыта, 19 бедренная кость (бедро), 20 колЪн- 
ная чашка, 21 голень, 22 кости скаковаго сустава, 
23 пяточная кость (пятка), 24 гороховидная кос- 
точка; тс плечевой суставъ, лс локтевой суставъ, 
7пб тазо-бедренный суставъ, еб голено-бедренный 
суставъ, бс и бс передн. и задн. бабковые (или путо- 
вые) суставы. 


возовыхъ л.; ею, впрочемъ, обладаютъ и вс 
пони (рис. 7-й). Вообще оч. объемистыя го- 
лова и шея слишкомъ отягчають передъ 
животнаго и, вел детв!е этого, вредятъ быс- 
трот движенй. Кожа. Благородн. породы 
им. мягкую, эластичную и, если животное 
въ т$лЪ, легко подвижную кожу, мягкую- 
же короткую шелковистую шерсть; жест- 
кость и грубость кожи и шерсти—признакъ 
необлагороженности; но черезъ-чуръ тон- 
кля кожа и шерсть указыв. на слабость 
сложен1я. Отъ теплоты, хорош. питаня и 
ухода шерсть становится тоньше, мягче, 
шелковист$е, а при противуположныхъ ус- 
лов1яхъ—наоборотъ. Хвость, зрива и челка 
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у простыхъ л. густы, длинны, иногда вол-!ростъ для быстрыхь движен1й — около 6 
нисты; у благородныхъ —рЪдки и тонково-| вершк.; очень тяжелыя л. годны только 
лосы. Щетки (волоса на щиколк%) у прос-| для ломовыхъ работъ и требуютъ, соотвЪт- 
тыхь л. также густы и длинны (цЪль ихь— ственно вЪсу, больш. количество корма. 
защита отъ холода и сырости), а у благо- | Маеть дикихъ или полудикихъ л. 6. ч. сЪ- 
родныхъ породъ ихъ или почти нЪутъ, или | ро-или буро-гнфдая или саловая, съ тем- 
он оч. малы. Мышцы. Достаточное разви- | нымьъ ремнемъ на спинф, который и у до- 
т1е мышць необход. услов!е силы л.з но о | машней л. обыкновенно есть признакъ близ- 
толщин или развит мышць не должно | каго родства съ дикими породами. У домаш- 
судить только по объему, который въ вна- | ней л. масти разнообразны. Гнъдая, отли- 
чительн. степени можетъ зависЪть отъ клфт- Чающаяся отъ сходныхъ съ нею оттЪнковъ 
чатки и жира: чюмь яснье очерчены мышцы | рыжей тЪмъ, что при ней грива, хвостъ и 
и чБмъ онЪ тэерже и натянутте на ощупь, | нижн. часть ногъ всегда черны; оттЪнки: 
тЪмъ онЪ сильнфе; у верхов. л. мышцы обык- | сВЪтТло-, красно-, золотисто-, темно-гн$дая, 
каряя (оч. темная съ свфтл. мЪ$етами на 
морд%, пахахъ и внутр. поверхностяхъ ногъ) 
и караковая (почти вороная, съ свЪтл. мЪс- 
тами, какъ у карей). Рыжая; оттфнки: свЪт- 
ло-, волотисто-, красно-рыжая и бурая. 00Ъ 
т масти однЪ изъ сам. распространенныхъ; 
х `25рыжая оч. часта у англ!йск. кровныхь л- 
ИА Саловая —различн. оттзнки желтаго цвЪта, 
б. ч. сь бЪлыми гривою и хвостомъ, часто 
съ ремнемъ на спин; оттфнки: краено- и 
| темно-саловая, буланая (черн. ремень на 
\ орспин%; грива, хвость и нижн. часть ногъ 
темно-коричневые, рф же черные), саврасая 
| и мышастая (цвЪта полевой мыши или 
— древесн. золы, также съ черн. ремнемъ ва 
—=епинЪ, черн. гривою, хвостомъ и концами 
— ногь). Вороная: съ глянцемъ или безъ глян- 
цу, иногда съ рыжеватымъ или желто-сЪ- 
Рис. 19-й. 1 задн. часть головы, 2 темя, 3 лобъ, | роват. оттнкомъ; при плохомъ уход и къ 
4 уши (между ними челка), 5 виски, 6 глаза, 7 га- | старости сфдЪфеть легче другихъ. Бьлая—съ 
А И ноеъ, 9 ноздри, 10 тубы я бфлыми гривою и хвостомь и свЪтлыми 
НЯЯ И Задняя подгортанная промежность ( межд у ее 
костями ниж, и, 12 и 15 а, (желтоватыми) и оттфНЕИ; а 
п грива, 14 шея, 15 горло, 16 холка, 17 передн. бФлая (блестящая) съ розов. кожею и мо- 
часть груди съ загибомъ, 18 спина, 19 живот или | Лочно-бфлая съ темною кожею; бфлыя л. 
брюхо, 20 пахъ или подвздохъ, 21 поясница, 22 | съ красновато-розов. глазами наз. альбиноса- 
крупъ или крестець, 23 моклы, 24 хвостов. ко-| ми (оч. чувствительны къ свЪту). Сюрал оч 
рень, 25 хвостъ и рЪпица, 26 сЪдалищн. бугоръ, | различн. оттфнковъ: серебристая -- свЪтло- 
27 плотина или заднепроходная промежность, сфрая, блестящая съ голубоват. оттфн- 
а я Е нь комъ, никогда не изм%няется; сфрая въ ябло- 
ь задн. иколки, 39 передн. и ме бабки, у пе- рав 10 свфтлому фону мы Ы кольца 
редн. и задн. вфнчики, 41 копыта, 42 бедро и яго- | ИЛИ круги (яблоки), преимущественно на 
дица, 43 стягно или голень, 44 голено-бедренный | плечах, круп и ягодицахъ, грива и хвостъ 
суставъ, 45 скаковой суставъ, 46 пятка. темно-с$рые или бфлые, ноги часто тем- 
ныя; твино-с$рая—однообразная смЪсь чер- 
ныхЪ и сфрыхъ или б$лыхъ волосъ; голо- 
ва, грива и хвостъ свфтлые. Чалая —смЪсь 
цвфтн, волосъ, въ различн. пропорщяхъ, 
съ бЪлыми; оттфнки: рыже-, гнфдо-, була- 
но-, саврасо-чалая и пр. Июмая — по бфлому 
фону большйя неправильныя пятна др. 
цвзтовъ: салово-, рыже-, гнфдо-,вороно-чалая 
и пр. Чубарая—по блому фону небольш. 
правильн. круглыя пятна, какъ у леопар- 
да. Крапчатая—бЪлые волосы безпорядочно 
перемвшаны съ двумя, тремя и болЪе сор- 
тами цвЪтн. волосъ.— Отмютины —отдЪльн. 
бфлыя пятна на шерсти различн. цвЪтовъ, 
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новенно боле длинны, ч%мъ толсты. Рость 
л. оть 1 арш. 6 вершк. и мен%е до 2 арш. 
9—10 и даже 12 вершк. При рост до 2-хъ 
арш. обозначается полная м%Фра, а при рос- 
т болфе 2-хъ арш.— только вершки; напр., 
когда говорятъ, что л. 4-хъ вершк. или 6 
вершк. ростомъ, то это значить—2 арш. 4 
вершк.или 2 арш.6 вершк. Измфряется ростъ 
оть высшей точки холки до земли, помощью 
раздЪленн. на вершки прямаго бруска, по 
которому движется другой поперечный бру- 
сокъ. Вюсь л. отъ 9 съ небольш. до 61 пу- 
да; средй— отъ 20 до 31 пуда. Самый удобн. 
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чаще всего на голов и ногахъ: правиль- 
ное пятно на лбу назыв 360300ю (№ 3 на 
рис. 28-мъ), продольная полоса на лбу, но- 
су и передн. губ —протыченою (№ 6); если 
полоса длинная и широкая— лысиною (№ 4). 
Когда нижн. часть ногъ бфлая—говорятъ: ‹вь 
чулкахь».— Молодыя л. отличаются тЪлосло- 
женемъ отъ взрослыхъ: т%ло ихъ уже и коро- 
че, ноги выше, вел детв1е того, что берцауже 
при рожден!и им. почти ту-же длину, какъ у 
взрослыхъ л., и впослЪдстви выростаютъь 
мало; 
грудь недостаточно глубока; задъ часто вы- 


а 


80-100 


80-120° 


Рис. 20-й. Углы наклоненйя костей другъ къ другу | 


у хорошо сложенной л. (объяснеше въ текст%). 


ше переда; бабки нерфдко или оч. крутыя. 
или проступаюния (но по мЪрЪ роста л.. 


исправляются); голова большая (см. же- 


ребенокъ на рис. 3-мъ). Притомъ, жеребе-_ 
нокъ часто рождается совсфмъ не той мас-_ 


ти, какую будетъ имфть взрослымъ. Кобыла 
по тфлосложеню вообще легче и н‹-жн%е, 
а по характеру—кротче и послушнфе же- 
ребиа, который, наоборотъ, крфиче, энергич- 


Рис. 21-й. Нормальная бабка верховой л. 


нЪе, своенравн%е. Меринз—кастрированный 
жеребецъ; если кастращля произведена въ 
молодости, между 1—2 год., то, по виду, онъ 
представл. нзчто среднее между жеребцомъ 
и кобылою, отличается податливостью, по- 
слушан1емъ, больш. способностью къ рабо- 
т и требуетъ меньше корма; напротивъ 
того, кастращя взросл. животнаго уже не 
производить замфтныхъ измёненйй ни въ 
форм тфла, ни въ характер%. 
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сравнительно съ длиною туловища | 
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| При осмотрз ол. необходимо обращать 
большое вниман!е и на ея дошжешя; н\ко- 
торые недостатки и узнаются только при 
движенши. Производятся движен!я преиму- 


| щественно отталкиванемъ тфла задн. но- 
гами; переднйя ноги, главн. образомъ, при- 


Рис. 22-й. Нормальная бабка возовой л. 


'нимаютъ и поддерживаютъ т%ло‘и только, 
| зат№Ъмъ, тянутъ его впередъ. У верховыхъ 
л. переднйя ноги дЪйствуютъ болфе пас- 
сивно, а у экипажныхъ и возовыхъ и ак- 


| 


Рис. 24-й. Проступающая 


| Рис. 23-й. Оч. крутая 
бабка. 


бабка. 


тивно. Различн. способы передвижен!я л. 
наз. аллюрами; естественныхъ аллюровъ 
5: шагъ, рысь, галопъ, скачекъ и иноходь. 
\ При шаль (рис. 29-й и 30-й) л. подвигаеть 


Я 


е 


Рис. 25-й. Продольный разрЪзъ бабки и копыта. 

1— бабковая кость, 2 —вЪнечная кость, 8— копыт- 

ная кость, 4 — челночная косточка, д— мякишъ, е— 
зацЪоъ. 


`впередъ сначала одну передн. ногу, зат мъ 
задн. ногу противуположн. стороны, по- 
томъ передн. ногу противуположн. стороны 
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и, наконець, задн. ногу той-же стороны; | ки, низокъ,—если ниже щиколки. Рысь (рис. 
тЪло поддерживается поперемнно то дву- | 31-й) — ускоренный шагъ: 06% навкрест- 


мя ногами навкрестъ (рис. 29-й), то двумя |ныя ноги движутся впередъ одновременно, 


ногами одной стороны (рис. 30-й); слышал? 
ся удары всфхъ 4-хъ копытъ. Наблюдая 


Рис. 26-й. Правильное переднее копыто (съ подош- 
вы). а—а: край; в— подошва; е—зацфпъ; #— 


и слышно всего два удара копыта; при 
быстр. рыси, во время перемвны ногь—т%- 
ло на воздух% (рис. 9-й). Длина шага (всфхъь 
4-хъногъ) при рыси отъ 8д04'/2 и болфе арш.; 
умфренная рысь—120—140 саж. въ мину- 
ту, порядочная— около 175, а хорошая—255 
и даже 315 саж. (=28—38 веретъ въ часъ). У 
хорош. рысака слфдъ задней ноги далеко за- 
ходить за слфдъ передней. Во время рыси 
легче всего судить объ извЪетн. порокахъ и 
болзняхъ ле о хромотЪ (больная нога не 
ступаетъ или отталкивается слишкомъ быс- 
тро), объ одышк% и т. п. Рысь съ высок. 


стр$лка; 0—0: завороты стфнокъ копыта, называе- | Подня1емъ ногъ (у нашихьъ рысаковъ) кра- 


мые соединительными углами; о—0:; мякишъ. 


шагъ сбоку, слфдуетъ смотр%ть сначала на 
дв навкрестныя, а потомь на дв одно- 
стороннйя ноги. Шагъ правиленъ, если дви- 
жен1я ногъ совершаются въ 
сказанномъ порядк®%, и когда, 
ноги одной стороны взаим- 
но закрываются, если смот- 
рВть сзади или спереди. 
Шагъ будетъ длиненъ, прос- 
торенъ, если задняя нога 
ступаетъ въ слЪдъ передней 
(или близко), и, наоборотъ, 
тЪмъ короче (хуже), ч$мъ 
больше слфдъ задн. ноги от- 
стоитъ отъ слда передней; 
когда задай слЪдъ заходитъ 
за передай, у л. можно 
предполагать хорош. рысь. 
Длина шага зависитъ главн. 
образомъ отъ угловъ соеди- 
нен!я костей въ суставахъ 
(см. стр. 483—4); она обыкно- 
венно равна разниц въ дли- 
н% между согнутою и вытя- 
нутою конечностью, преиму- 
щественно заднею. Средн. 
длину хорош. шага (движене всё хъ 4-хь ногь) 
можно принять вь 2'/3—2'/з арш, (движеше 
2-хь ногь или половина шага—4!/›—6 чет- 
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Рис. 27-й. Правильн. заднее копыто; значеше буквъ 
то-же, что и на рис, 26-мъ. 


верт. ): 6'/2—7 и 8 верст. нъ часъ. Шагъ вы- 
сокъ. когда нога подымается не ниже щикол- 


сивфе, вЪрнЪе, но утомительн%е. /'’алот» со- 
| стоить изъ ряда скачковъ; развдфляется на, 
правый и лфвый; въ первомъ (рис. 82-й) 
прежде всего подымается правая передняя, 
затвмъ, лЪфвая передняя и, наконецъ, пра- 


о 


Рис. 28-й. Различныя выраженя головы. 1: по форм — прямая, 

по выражению —юордая, съ проточиною на носу. 2: полулор- 

батая (дугообразный переходъ носа въ переди. губу), флегмалтич- 

ная (вялая), съ лысиною на лицЪ. 3: прямая, умная, съ зв%здою 

на лбу. 4: прямая, съ выражешемь истуза и лысиною. 5: 10р- 

батая (вся лишя головы дутообразна), съ забитымь выраже- 
немь клячи. 6: прямая, злая, съ проточиною. 


\вая задняя нога, такъ что все тфло дер- 
жится только на лЪвой задней ног%; опус- 
| кане ногъ въ обратномъ порядк%; слышатся 
| три удара копыть. При ускоренномъ галоп*® 
или карьер» (маршь-маршъ) тфло попере- 
мфнно опирается то на обЪ заднйя, то на об 
переднля ноги (рис. 33-й): два удара копытъ. 
Скачекъ обыкновеннаго галопа около 5 арш. 
' (182 саж. въ минуту — около 22 веретъ 
въ часъ); при карьер у выдающихся 0$- 
гуновъ—до 7 арш. (до 400 саж. въ минуту 
‚ = около 48 верстъь въ чаесъ). Иноходь 
| (рис. 34-й): два удара копыть; ем. Ино- 
| ходь. При скачкь движешя тЪ-же, какъ и 
при карьерф; перескакиван!е происходитЪ 
то съ согнутыми, то съ вытянутыми нога 
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ми; 
въ 11 четверт., а съ'сВдокомъ 9—10 четверт. 
высотою можеть только р$дкая л. 


Рис. 29-й. Ша: моментъ навкрестной опоры — на 
переднюю лфвую и заднюю правую. 


Жить л. можетъ до 40 л. и боле, но рЪд- 
кая переживаетъ 20 л. Беременность кобы- 
лы продолжается отъ 307 до 412, средн. 


Рис. 30-й. Ша: моментъ опоры на 2 ноги одной 
(правой) стороны. 


_ксломъ 336—337 дней (11 м%сяц. и н%ек. 
дней). Олучка происходитъ или осенью, или, 
чаще, весною, такъ что жеребенокъ рож- 


Рис: 31-й. Рысь (короткая). 


дается къ ‘слВдующей осени или веснЪ; 
послВднее лучше, п. ч. совпадаеть съ от- 
крытемъ пастбищь. Возрастъ узнается по 


Рис. 32-й. Галопь (правый). 


зубамъ, которыхъ у кобылъ 36: 12 рёзцовъ 

и 24 коренныхь; у жеребца, кромЪ того, 4 

клыка, всего 40. У строены зубы л. изъ т%хъ- 
СЛОВАРЬ Д-РА СИМОНОВА. 
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перескочить препятетв!е безъ сдока| же веществъ, какъ и человф ческие (см. стр. 


240), и, также какъ у человЪка; бываютъ: 
сначала молочные, а зат$мь постоянные. ' 
Молочные зубы л. бфлые, постоянные— 
желтоваты, молочные—меньше и: в%нчикь 


Рис. 33-й. Карьеръ: моментъ, когда тфло на воздух 


ихъ отдфляется отъ корня шейкою, кото- 
рой нЪтъ у постоянныхъ зубовъ; на пе- 
редней поверхности молочн. зубовъ мелыя 
продольныя бороздки; ‘у постоянныхъ 00-. 
роздка только одна, но боле глубокая. Су-- 


^ 


в А ( 
ль, алый 


Рис. 34-й. Иноходь. 


дять о возрастВ по прорфзыван1ю зубовъ, ' 
по замфнв молочныхъ постоянными, за- 
т&мъ—по постепенному стирамю жева- 
тельной поверхности вфнчика зубовъ, нако-: 
нець—по форм и положен!ю зубовъ; ос- 


Рис. 36-Й. 


Рис. 35-й. 


Рис. 35-й. 1 — р%зець; 2, 3, 4, 5, 6, 7— попереч- 
ные разрЪзы р$зца: 2— ближайший къ жевательной 
поверхности, 7— ближайний къ концу корня; осталь- 
ные— промежуточные между этими двумя. 
Рис. 36 й. Продольный разрЪзъ рЪзца: «— чалиеч- 
ка, наполненная черною массою; б— эмаль, окру- 
жающая чашечку и составляющая продолжене на- 
ружной эмали (2); в— костное вещество (дентинъ) 
зуба; д— каналь въ корнф зуба, въ котор. входятъ 
сосуды и нервы. 


нован1емъ для суждешя служатъ обыкно- 

венно р$фзцы и главн. образомъ нижине, 

такъ какъ въ верхнихь изм$нен1я происхо- 
32 
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дятъ не такъ правильно. На рис. 35-мъ пока- 
заны: форма рЪзца, выпуклая спереди, и по- 
перечные (горизонтальные} разрзы зуба на 
различн. высотахъ: 2—самый близюй къ же- 
вательной поверхности, 7 — самый близюый 
кь корню; по этимъ разрфзамъ видно, какъ 
должна измЪняться форма жевательной по- 
верхности, по м$рЪ стиран1я зуба. Продоль- 
ный разр%зъ зуба на рис. 36-мъ достаточно 
объясняетъ, почему, наконецъ, на жева- 
тельн. поверхности исчезаетъ чашечка. При 
рожден1и у жеребенка имфется уже по 3 пе- 
редн. коренныхъ зуба съ каждой стороны 
обфихъ челюстей (всего 12); два внутренн1е 
р%зца или заиьты (а—а, рис. 37-й) появляют- 
ся до 14 дней (иногда существуютъ уже при 
рожден1и), средме рфзцы (6—6)--между 4 и 
6 недфлями, угловые или окрайки (в—в)— 
между 6-ю и 9-ю м%сяц.; къ концу года—4-е 
коренн. зубы, такъ, что у годовалаго же- 
ребенка 28 зуб.: 12 рЪзцовъ и 16 коренн. 
зубовъ, изъ которыхъ 4 послфдн. коренн. 
зуба постоянные. К»ъ 1/2 год. (рис. 37-й) 
чашечка зацзповъ вполн% стерта, на сред- 
нихъ значительно уменьшена, а на окрай- 
кахъ почти еще вполн% цЪла. Въ 2-мъ год. 
или къ началу 3-го год. исчезаютъ чашеч- 
ки всфхъ рЪзцовъ и появляются 5-е (посто- 
янн.) коренн. зубы; въ 2!|з года (рис. 38-й) 
молочные зацфпы замфняются постоянны- 
ми; къ концу 8-го года первые коренн. зу- 
бы замфняются постоянными; къ 81| (рис. 
38-й) средн. рёзцы замняются постоянными 
и чалиечки зацфповъ н$фсколько стерты; въ 
4 г. втор. коренн. зубы замфняются посто- 
янными; въ 4/2 г. окрайки замняются по- 
стоянными и появляются 6-е (постоянн.) 
коренн. зубы, ау жеребцовъ—и клыки: замЪ- 
на и прорфзыван!е зубовъ оканчивается—и 
л. взрослая. Глубина чашечекъ (см. рис. 36-й) 
нижн. рзцовъ около 3-хьъ лин, а ежегод- 
но стирается около 1-й лини; притомъ сти- 
ране начинается только черезъ |» года 
посл прор$зыван1я, такъ какъ только че- 
резъ ‘/? года зубы доростаютъ до соприко- 
сновешя съ рзцами верхней (передней) че- 
люсти; поэтому, полное стиран]е (исчезан1е) 
чалиечки зацзповъ д. произойти около 6!|. 
л., средн. рзцовъ около 7'/2 л. и окраекъ 
около 8!]2 л., такъ что къ 9-ти годамъ ча- 
шечки всЪхъ нижнихъ р зцовъ вполн% стер- 
ты. Чашечки верхн. рфзцовЪъ вдвое длинн%е, 
а потому полное стирае ихъ происходить 
3-мя годами позже: на зацфпахъ около 91/2, 
на среднихъ 10/2 и на окрайкахъ 111] л.; но 
стиран1е идетъ не такъ правильно, какъ на 
нижнихъ, и потому не можеть служить 
вЪфрн. признакомъ. Но и послЪ стиран1я ча- 
шечки на мЪфстЪ ея еще остается извЪет- 
ное время кольцо—бЪлой эмали, окружаю- 
щей чашечку (рис. 36-й). Посл 8! и 060- 
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бенно посл 12 л. опредфлене возраста оч. 
затруднительно, гораздо менфе вфрно и 
основано на измВнен!и формы жевательной 
поверхности, соотв тственно поперечн. раз- 
р%замъ, показанн. на рис. 35-мъ, и на на- 
клонени зубовъ. Пока чашечка еще не 
стерта, форма жевательн. поверхности эллип- 
тическо - овальная, значительно ‘удлинен- 
ная въ ширину (ширина 6, длина 3—рис. 
40-й); по исчезанйи чашечекъ она стано- 
вится поперечно-овальною (5*/з къ 8!/2— рис. 
43-й): 9 л.—на зацЪпахьъ, 10 л.—на среднихъ 
и 11 л.—на окрайкахъ (въ 9 л. на окрай- 
кахъ верхн. челюсти закусь—поперечн. уг- 
лублен!е, обыкновенно исчезающее въ те- 
чен1и 10-го, рёже 11-го года); затЪмЪъ, по- 
верхность округляется (5 къ 4): 12 л.—на 
зацфпахъ, 18—на среднихъ и 14--на окрай- 
кахь; въ это время нижн. и верхн. р№зцы 
наклонены другъ къ другу ПодЪ косымъ 
угломъ; далфе она становится треугольною 
(5 кь 5): 15 л.--на вацпахъ, 16—на сред- 
нихъ и 17—на окрайкахъь. Съ 18 л. длина 
поверхности начинаетъ постепенно превы- 
шать ширину, и самая поверхность прини- 
мать форму обратнаго, т. е., продольнаго 
овала (ширина 3, длина 5 или 3 къ 6: рис. 
45-й). Но, какъ уже сказано выше, опредЪле- 
н1е лЪтъ посл стиран1я чашек становится 
затруднительнымъ и м. 6. сд$лано только 
приблизительно. У н%которыхъ л. зубы оч 
тверды и стираются медленн%е, у другихъ — 
наоборотъ. Въ такихъ случаяхъ, для про- 
вЪрки, нужно обращать вниман!е на длину 
вфнчика (т. е., части зуба, выступающей изъ 
десенъ); на нижн. челюсти она у зацфповъ 
около 61/?—7 лин., у среднихь 5—5'/2 лин. 
иу окраекъ 3!/>—4 лин. (смотря по величинЪ 
л.); ежегодно зубъ укорачивается стира- 
н1емъ на 1 лин., такъ что, напр., длина за- 
пфповъ къ 7 год. д. равняться 2'/—3 лин., 
среднихъ — 2—2'|» лин. и окраекъ — 11/2— 
2 лин.; если длина болфе, чмъ ей сл$до- 
вало-бы быть, судя по виду жеват. поверх- 
ности, то на кажд. 1 лин. излишка длины 
должно прибавить 1 годъ (зубы оч. твердыЬ— 
и стерлись слишкомъ мало); на кажд. лин!ю 
недостатка длины, наоборотъ, — убавить 1 
годъ. Въ исключительн. случаяхъ у л. бы- 
ваютъ, такъ называемые, смолевые зубыЬ— 
необыкновенно твердые и стираюнцеся оч. 
мало; послЪ 7 л. возрастъ такой л. нем. 6. 
опред$ленъ по зубамъ: приходится судить по 
друг. признакамъ—общему виду, появляю- 
щейся сЪдин% ит. п. Наконецъ, по новЪйш. 
изсл$дованямъ, кормъ и содержан!е л. ока- 
зываютъ больш. вляне на прорфзыван!е 
и стиран1е зубовъ; напр. у чистокровныхъ 
л., употребляющихъ плотную зерновую 
пищу, зубы часто стираются раньше, и ло- 
шадь кажется старше, чЪфмъ на самомъ дЪ- 
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л%. Поддьлка чашечекъ, для показанйя мень- 
шаго возраста, производится выдалблива- 
н1емъ или выпиливан!емъ напилкомъ и по- 
томъ ‘зачерн®емъ: поддфльная чашечка 
круглфе или овальнфе естественной и не 
окружена бфлымъ кольцомъ эмали. 

Кормъ. Естественн. кормъ л. — трава; ею 
исключительно и питаются дик1я и полу- 
дик1я (степныя) л.;з для работающей до- 
машней л. необходима прибавка боле пи- 
тательн. пищи, къ которой относятся, главн. 
образомъ, хлЪбн. зерна. Свфжая трава мо- 
жетъь съ успфхомъ замЪняться сФномъ, 
но для извфетн. цфлей пастбище, если 
не вполн% необходимо, то очень полезно; 
сколько-нибудь обширное разведенел. почти 
пе возможно безь хорош. пастбищь; съ 
друг. стороны, н®которыя болфвни (ногъ, 
пищеварен!я и пр.) лучше всего излечи- 
ваются на травЪ. Хорошее пастбище д. 6. 
на сухомъ возвышенномъ м%стЪ№, изобило- 
вать сладкими (злачными) травами; годятся 
и клеверныя поля; но оч. плохи, какъ для 
пастбищъ, такъ и для сфна, травы сырыхъ 
луговъ. Существоване по близости хорошей 
воды и какого-либо убфжища, на случай не- 
погоды (навЪфсовъ, загородей и т. п.) — не- 
обходимыя услов1я хорош. пастбища. Пере- 
водить л. съ сухаго корма на траву и об- 
ратно слфдуетъ не сразу, а постепенно: пе- 
редъ выгономъ на траву — въ начал, по 
утрамъ, кормить сухою пищею, а при пере- 
вод въ стойла—н%$котор. время подкармли- 
вать свЪж. травою; иначе, въ первомъ слу- 
ча л, часто страдаютъ поносомъ, а во вто- 
ромъ — запорами. Трава, приносимая въ 
стойла, должна быть скошена не болфе 94 
час. назадъ и храниться не въ кучф, а раз- 
сыпанною. Хорош. сВно также получается 
съ сухихъ и возвышенн. м%фетностей (см. 
С%но). Изъ хлфбн. зеренъ для кормлен!я л. 
чаще всего употребляются овесъ, ячмень, 
рожь и кукуруза, рёже—пшеница и рисъ. 
Наиболфе подходянйя изъ нихъ, по своей 
питательности и удобоваримости, овесъ и, 
зат6мъ, кукуруза; но послёднюю передъ 
употребленемъ слфдуетъ толочь. Ячмень 
оч.питателенъ, но нашими л. переваривается 
довольно трудно; еще менфе удобоварима 
рожь (или пшеница), которую, велдстые 
этого, можно давать л. только при тяжелой 
работ, притомъ рЪдко одну, а 6. ч. въ см%- 
шени съ овсомъ; для л., работающихъ 
мало, рожь оч. вредна, а свфжая — почти 
ядъ. Подобно ржи дфйствуеть и ржаной 
хлЪбъ: малыми порщями онъ не вредитъ, но 
больш1я —причиняютъ колики, иногда, смер- 
тельныя. И ко ржи, и къ ячменю—пр1учать 
постепенно, ежедневно замняя ими изв%с- 
тную долю овса; какъ рожь, такъ и ячмень, 
передъ употреблешемъ, д. б. отварены или 


491 


ЛОШАДЬ 


Рис. 37-й. 11] года. а—а: зацфпы, б—6: средне 
рЪзцы, в—-в: окрайки. 


Рис. 45-й. 20 лфтъ. 
32* 
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размочены, и давать ихъ слфдуетъ не иначе, 
какъ въ смфси съ больш. количествомъ 
солом. рфзки; прим%сь послЪдней, впрочемъ, 
не мене полезна и для овса: заставляетъ 
л. лучше жевать. Оч. питательный, но труд- 
новаримый кормъ представляють зерна 
стручков. растенйй — бобы, горохъ и т. п.; 
даются въ тхъ-же случаяхъ, съ тёми-же 
предосторожностями и также приготовлен- 
ныя, какъ рожь. Ржаныя или, лучше, пше- 
ничн. отруби, разведенныя водою (около 1-го 
гарнца на 5—6 ведеръ воды, хорошенько 
размЪшать), употребляются боле съ щете- 
тическою цфлью — какъ легкое слабитель- 
ное; для той-же цЪли годны морковь, р%Ъпа, 


Легкой верховой или экипажной л. 


Тяжелой экйпажной л. ....... 


Сельско-хозяйственной л. при легкой работ% 


» р » » 


средней 


›» ›» тяжелой »› 


Ломовой я... 

Овесъ правильнфе давать по вЪфсу, такъ 
какъ одна и та-же мфра емкости можеть 
вфеить различно, смотря по качеству овса 
(см. Овееъ). Съ надбавкою работы’ при- 
бавляется и количество корма. Въ Англи 
обык. рабочая л. получаетъ въ сутки: 10 ф. 
овса, 1 ф. размоченн. и растолченн. бобовъ, 
10ф.сЗнаи2 ф. сол.р%зки; экипажная —12 ф. 
раздавленнаго овса, 5 ф. размоченн. и рас- 
толченн. бобовьъ, !*/2 ф. муки льнянаго с%- 
мени, 2—3 рфпы, 8 4. сФнаи 4 Ф. солом. 
р%зки. Минеральн. веществъ обыкновенно 
достаточно’вь пищ, но можно положить по 
близости яслей кусокъ соли, чтобы л., въ 
случа желан1я, могла лизать его. Задавать 
кормъ 53 раза въ день: утромъ, около по- 
лудня и вечеромъ, раздЪливъ ежедневн. дачу 
на 3 равн. порции: сначала давать овесъ (съ 
соломенною р%зкою), апотомъ—сЪно;но при 
постоянной ежедневной работ$ лучше болЪе 
значительн. часть сна оставлять къ ве- 
черу. Не кормить ни передъ самою работою, 
ни тотчасъ послЪ работы: дать ‘отдохнуть. 
Поипь не ранЪе, какъ черезь 2 часа пос- 
лЪ Ъды; въ случаЪ, если л. не Ъетъ отъ 
жажды, —можно дать немного воды передъь 
Ъдою. Вода, д. 6. чистая (см. Вода), свЪжая, 
но не оч. холодная: 4—8° Р. Разгоряченную 
л. можно напоить только тогда, когда она, 
тотчасъ посл этого опять будетъ двигаться, 
но, во всякомъ случаЪ, не въ больш. коли- 
честв% (лучше, чалце, но меньше) и не оч. 
холодн. водою. Средн. числомъ л. иьетъ отъ 
2 до 2'|» ведеръь въ сутки: больше или 
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| картофель и т. п. (5—10 морковокъ въ сут- 
ки). Солому даютъ л. только въ форм 
р%зки (см. э. сл.), притомъ, не столько какъ 
пищу, сколько какъ средство, побуждаю- 
щее къ жеван!ю; поэтому-то, р$зать солому 
слфдуеть не слишкомъ мелко (около 1-го 
дюйма длиною); лучшая солома — овсяная. 
О сравнительной питательности различн. 
кормовыхь веществъ—см. Кормъ. Чфмъ 
больше и массивнЪе л., тфмъ, понятно, она 
больше требуетъ пищи; но многое зависить 
отъ привычки, воспитан1я и породы; въэтомъ 
отношен1и разница между нашею степною 
л. и англИскою кровною—громадна. Воть 
несколько примфровъ ежедневной дачи: 


Овса. Сфна, Соломы, 
. Т—11 фунт. 7'|1—10 ф. 2—4 ф- 
(2—8 гарнца). 
. 1-15 $. 71—10»  2413—4 » 
(3—4 гарнца). 
71—11 ф. 72—10 » 4 » 
(2—3 гарнца). 
11 ф. 10—12 »› 4—5 » 
(3 гарниа). 
: 15 ф. 12—15 » 4—5 › 
(4 гарнца). 
. 182—292 ф. 15—19 › 5» 
(5—6 гарнц.). 


меньше, смотря по времени года, качеству 
пищи, работ%, привычк® ит. п.; лучшее м%- 
рило— жажда животнаго.— Конюшни д. на- 
| ходиться въ сухомъ мЪстф, на почвЪ, не- 
доступной для грунтовой воды; полъ ихъ д. 
быть выше окружающей мЪстности; лучше 
полъ, непроницаемый для жидкостей—изъ 
хорошо обожженаго кирпича, положеннаго 
на цемент, изъ цемента, асфальта (по- 
| слВдне два слишк. гладки), плитняка или 
хорошо сколоченн. досокъ (наименЪфе про- 
ченъ); въ богатыхъ конюшняхъ теперь час- 
то устраиваютъ двойной поль: нижшй це- 
ментный, а надъ нимъ—деревянный, на та- 
комъ разстояшт, чтобы первый можно было 
промывать. Для свободнаго стеченя жид- 
костей полъ д. имфть наклонъ дюйм. въ 8— 
3'2 и быть снабженъ сточн. желобами (от- 
крытыми или закрытыми), которые д. начи- 
наться въ задней части каждаго стойла, па- 
столько далеко, чтобы л. не могла попасть въ 
нихъ ногами, и, затфмъ, сходиться въ одинъ 
обиий желобъ (см.р.46-й).СтЪны лучше всего 
кирпичныя. Крыша достаточно плотная, ие 
пропускающая ни пыли, ни дождя,. ОвЪть, 
воздухъ и теплота также необходимы л.у 
какъ и человзку. ОсвЪщене лучше черезъ 
боковыя окна, помфщенныя сзади л.; въ 
этихъ-же окнахъ могутъ быть устроены вен- 
тиляторы (въ форм подъемн. форточекъ 
и т. п. — см. Вентиляц!я). Температура 
въ конюшн® д. б. около 8—12° Р.; болЪе 
высокая температура способствуетъ пита- 
ню и дфлаетъ шерсть л. глаже, шелковис- 
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тЪе, но слишкомъ изнфживаетъь животное; | ницу. Ноги ниже кол$начистить соломою,су- 


полфзнзе покрывать л. 


шерстян. попо- конкой или шеретян. тряпкою; глаза, носъ и 


нами, чЪмъ возвышалть температуру воз- | у задняго прохода—влажною губкою. Гриву, 


духа больше, чЪмъ слфдуетъ. 


Ширина | хвость и челку — причесать. Передъ надЪ- 


стойла 2 арш. 6 вершк.—2'/2 арш., высота | ваемъ сбруи или сЪдла провести по тфлу 


4—5'/з арш. и длина 5—5'!/2 арш.; ширина 
корридора между стойлами—8—4 арш. Пе- 
регородки между стойлами лучше всего 
сеплошныя (не до верху); если он состоять 
изъ прост. перекладинъ, то послфдийя д. 6.. 
укрЪплены тажъ, чтобы л., вставая съ полу; 
не могла ушибиться о нихъ: напр. перед- 
в й конецъ на петл%, а задн! удерживаться | 
гирею, иривфшенной на веревкф черезъ 
блокъ. Ясли—на высотЪ 13//—2 арш.; желЪз- 


ныя несомннно прочн%е и опрятнЪе. Точно 
также и рьшетки лучше желЪзныя. 
Такъ какъ съ р шетокъ надъ яслями 
„въ глаза л. можетъ попадать пыль, 
то въ послёдн. время иногда устраи- 
вають р$фшетки сбоку — на высот% 
. яслей. Привязываль л. въ стойлЪ такъ, 
‚чтобы онЪ№ не могли переступать ве- 
ревки или цЪпи, но, въ то-же время 
были-бы въ состоян1и свободно двигать 
головою, ложиться и вставать: обык- 
новенно достаточно, если петля по- 
вода можетъ двигаться по кругл. же- . 
лЪзн. бруску подъ яслями; но еще 
лучше, если поводъ удерживается ги-. 
рею на блокф. При непроницаемомъ 
лол солому хорошо класть только 
на ночь, наблюдая при этомъ, чтебы 
‘она всегда была сухая и незагнив- 
шая (никогда не сушить солому въ 
конюшн%); если-же полъ пропускаетъ влагу, 
то лучше всего поступать такъ: на поль 
стойла наложить сначала, слой опилокъ, 
сухаго конек. навоза, торфа и пр., высотою 
въ ширину ладони, слегка смочить и утоп- 
тать; если есть, посыпать немного жжевымъ 


уже бывшею въ употреблени, а сверху— 
свЪжею. Навозъ д. б. тотчасъ удаляемъ, а 
смоченная солома зам$няема сухою. Когда 
такого рода настилка начнетъ твердЪть, ее 
елЪдуетъ возобновить. Чистота, содержашя 
‚конюшни разум%ется сама, собою; посл пре- 
быванйя въ ней л., страдавшихъ варази- 
‚тельн. болЪзнями, ее необходимо тщательно 
обеззаразить (см. Обезвараживан!е). Оч. по- 
лезно имфть при конюшн денникз, т. е., 
болфе обширное стойло, въ которомъ л. 
могла-бы оставаться не привязанною и сво- 


„бодно двигаться (рис. 46-й). — Чиетить л. 
удобнЪе всего утромъ и въ полдень, зи- 
мою — въ конюшнф, а лфтомь на возду- 
хф. Прежде всего скребницею разрыхлить 
шерсть и, зат%мъ, удалить выступившую 
пыль и пр. щеткою: послфднею водить по 


шерстян. тряпкою. Л. не хорошо вычищена, 
если палецъ, проведенный противъ шерсти, 
оставляеть сЗрыя полосы. Купалть л. въ теп- 
лое время полезно; правила для этого т$-же 
что и для человЪка (см. Кунанье); обык- 
новенно достаточно 5—10 мин.; во всякомъ 
случа л. не должна трястись, выходя. 
Стрижка шерсти м. 6. полезна только для 
барскихъ л., работающихъ мало; произво- 
дится она обыкновенно осенью, т%мъ раньше, 
чЪмъ. холодн$е климатъ, при помощи обыкн. 


| 


т | 


Рис. 46-й. Барская конюшня: ясли и р%фшетки чу- | 
гунныя, перегородки изъ чугуна и дерева; полъ кир- 
пичный. Слфва денникъ. Вода проведена къ яслямъ. 


ножницъ или 0с0б. машинками. Особ. вни- 
ман1я заслуживаеть уходъ за копытами, 
имфюций цфлью поддержане въ нихъ чис- 
тоты, нужной степени влажности и надле- 
жащ. формы. Крутыя копыта обыкновенно 


| расположены къ высыхан!ю, что выражает- 
‚ алебастромъ; все покрыть соломою — снизу | 


ся твердостью, жесткостью и наклонностью 
ихъ кь трещинамъ; плоск1я, наоборотъ,-— 
къ отсырфн!ю: копыто становится черезъ- 
чуръ мягкимъ, гибкимъь и крошится. Для 
поддержан1я нужной влажности въ копытъ 
обыкновенно достаточно ежедневное обмы- 
ван!е его водою и, затЪмъ, когда поверх- 
ность обсохла, смавыван!е его, не исключая 
и подошвы, жиромъ; такое смазыван!е жи- 
ромъ предохраняетъ и отъ излишка влаж- 
ности. Для возвращен!я влажности сух. 
копыту, полезно обкладывать его, также не 
исключая и подошвы, раза 2 въ нед$лю, 
влажн. тряпкою (а еще лучше—холодн. 
льняною припаркою) или ставить ноги (б. 
ч. только передня) въ сырой лошад. или 
коров] Й навозъ и, потомъ, опять-таки сма- 
зать копыта жиромъ. Чистка копытъ, главн. 
образомъ подошвы и стр%лки, необходима, 


-ворсу, по временамъ вытирая ее о скреб- | для предупрежден1я запрфванзя; производит- 
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ся она сначала туп. ножемъ или деревянн. 
лопаточкою, а потомъ—щеткою или губкою. 
'Тамъ, гдВ перепрелость уже показалась— 
посл чистки смазывать мазью изъ равныхъ 
частей свинаго сала и дегтя или, еще лучше, 
сала, дегтя и терпентина: достаточно обте- 
реть шерстян. тряпкою, обмокнутой въ мазь. 
Мазь эта вообще хороша для копытъ. 
Форму копыть сохраняетъ вадлежащая 
ковка — см. Подковы. О вы%здкВ л.—см. 
Вы%здка и Бзда. 0 разведен!и л.—см. Ското- 
водетво. 

Пороки л. выражаются или физическ. 
недостатками въ сложени и движен1яхъ, 
или-же въ нравстенн. качествахъ ея. Нрав- 
ственные пороки л. зависятъ главн. обра- 
зомъ отъ воспитан1я л. и обращеня съ 
нею; когда животное еще молодо и пороки 
недавни, -— терифливое, разумное и спокой- 
ное обралцен!е съ нимъ можеть исправить 
ихЪ; но устранить укоренивнийся порокъ 
обыкновенно не возможно. Въ главнйшимъ 
изъ нравственн. пороковъ принадлежать: 
Норов», выражающийся въ упрямомъ непо- 
виновеи л. вол челов$ка: л. то внезапно 
останавливается и не идеть дальше, то не 
трогается съ м%ета, то, напротивъ того, на- 
`чинаетъ нести или бросается изъ стороны 
въ сторону, становится на дыбы и т. п. 
Иногда подобное поведен1е л. зависитъ отъ 
давлен1я сбруи на больн. м%ето, отъ боли 
въ ногахъ, во рту и т. п.—въ так. случаяхь 
упрямство исчезаетъ съ удален1емъ причинъ. 
Лизуха—лизан1е яслей и прикусь—грызен1е 
яслей и вообще тверд. предметовъ; первая 
часто переходить въ послЪднй. Прикусъь 
стираетъ зубы ране времени (л. кажется 
етар$е) и обламываетъ передн. края р%з- 
цовъ, велфдотв1е чего страдаютъ органы 
пищеварен1я. Для устранен1я лизухи часто 
достаточно смазывать ясли дегтемъ, на- 
стоемъ полыни, горчицы и т. п. Отучить оть 
прикуса иногда удается только молодыхъ ле: 
удаленмемъ на продолжит. время яслей и 
вообще предметовъ, которые л. могла-бы 
грызть, или падЪван1емъ на морду плетеной 
коробки; менфе помогаетъ смазывав1е яслей 
дегтемъ и т. п. Закусываме удиль — помо- 
гають только механическ. приспособленя, 
напр. прикрЪплеше къ концамъ удилъ ко- 
жанныхь кружковь и т. п. Брыкане; при- 
бычка кататься по земльъ; пуливость и пр.; 
противъ посл дней часто помогаютъ наглаз- 
ники. К физическимъ порокамъ относятся: 
Спотыканме—можетъ зависЪть отъ слишк. 
длинн. защ®па копытъ (перековать), отъ 
неправильн. устройства ногъ или ихь 0о- 
лфзней, оть старости и наконецъ отъ уста- 
лости. Засьчка — цфпляве копытомъ одной 
ноги 0 внутренн. поверхность сосфдней 
другой (чаще на заднихь, чёмъ передн. 


ногахъ): кожанн. чахолъ на ногу, которая 
цфпляется, и перековка на подкову для за- 
съчекъ (см. Подковы) цфиляющей ноги. За- 
биваме—копыто задн. ноги ударяетъ о пе- 
реднее, сопровождается характернымъ щел- 
кан1емъ; подковы для забивая. И забиван!е 
и засфчка зам чаются обыкновенно только 
при рыси. — Болфзни л. Б. ч. болЪзней л. 
т8-же самыя, какъ и у челов ка, и лечатся 
такими-же средствами, т. е., главн. обра- 
зомъ правильн. д1ететическимъ содержа- 
н1емъ. Лекарства, когда нужно, даются т%- 
же, но въ премахъ, увеличенныхъ соот- 
вфтственно разниц въ вЪсВ между чело- 
въкомъ и л., т. е., приблизительно разъ въ 
8, 10—15 (смотря по величин% л.); притомъ, 
дорог1я лекарства часто замфняются боле 
дешевыми, напр. касторовое масло — льня- 
нымъ, и пр. Поэтому, о лекарствахъ и лече- 
ни вообще — см. Лекарства, Лечене, Бо- 
лЪзнь; о леченйи болЪзней въ частности— 
соотвфтственныя статьи о болЪзняхъ чело- 
вфка. ТЪ болзни, которыя имфютъ ул. 
важныя особенности или встр} чаются только 
у нея‚,—описаны отдфльно. Изъ болфзней ды- 
жательн. орзановъ у л. главиЪй ия: насморкъ, 
катарръ дыхательн. органовъ, иногда при- 
нимающ заразительный эпидемическай ха- 
рактеръ (гриппъь или инфлуэнца), воспален1е 
легкихъ и подреберной плевы, запалъ (см.За- 
палъ). Пилцеварительныхь орзановь: катарръ 
желудка и кишекъ, поносъ— простой, потуж- 
ной или кровавый, колика или чемеръ (см.. 
Чемеръ). Глисты у л. бываютъ круглыя и 
ленточныя (солитеръ), вызываютъ т%-же 
неопредЪ ленные припадки, также распозна- 
ются и лечатся, какъ у человЪка (см. Глис- 
ты). Мочевыхь орзановь: воспалеше почекъ и 
мочев. пузыря, задержан1е мочи, кровавая 
моча (см. Моча). Изъ нервныхь — воспалене 
мозга и его оболочекъ, судороги, параличи, 
столбнякъ, падучая, коллеръ (см. Коллеръ). 
Изъ болЪзней кожи: чесотка, экзема, лишаи 
и др. сыпи. Глазныя болзъзни л., также какъ 
и человЪка, требуютъ леченя спещалиста, 
за исключевнемъ, можеть быть, катар- 
ральнаго воспален1я взкъ, которое иногда 
можно излечить и домалин. средствами (см. 
Глазъ). Грыжи, нарывы, ушибы, раны, 
язвы, переломы, вывихи лечатся подобно, 
какъ у челов$ка. Насосы, сапъ, лихой, 
мыть, оглумъ, язва сибирская, бфшенство, 
хвостъ крысй—см. эти слова. Изъ болфзней, 
причиняемыхь механическимь влянемъ 
сбруи, наибол$е извЪетны: иабой и назнетъ, 
образуюниеся обыкновенно на холкЪ или 
спинЪ; набой—твердая, р$зко ограниченная, 
опухоль, появляющаяся 6. ч. черезъ '/2—1 
часъ по снят!и сделки или сЪдла; опухоль 
эта въ самой верхней части кожи и зави- 
сить отъ дфйстыя на послфднюю непра- 
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вильно прикр&пленн. с№дла или сделки; при ‚ палене вфнчика копыта, переходящее въ 


нагнетЪ опухоль также твердая, но обшир- 
не, мало ограничена и гораздо болЪ%знен- 
нфе, лежитъ въ глубокихь частяхъ кожи и 
происходитъ отъ давлен!я на посл днюю под- 
лежащихь костей; является только  че- 
резъ нёсколько часовъ по снят сфдла. Ле- 
чен1е—прежде всего покой, затёмъ холод- 
ныя примочки или согр$ваюциЙ компрессъ, 
возобновл.черезъ 2 часа. Стертыя, безшерст- 
ныя, мюста, иногда оч. бол зненныя и кро- 
веточашия, происходятъ отъ тренйя сбруи, 
постромокъ и т. п.; заживаютъ быетро, если 
удаливъ причину, содержать ихъ чисто: об- 


нагноен!е; причиняется 0. ч. также уши- 
бами: прицпарки изъ льнянаго смени, свое- 
временное вскрыт!е нарыва, а зат$мъ, для 
заживлен!я раны, сначала промыване аро- 
матическ. отварами съ карболов. кислотою 
(5°/о), а потомъ спринцоване раны раство- 
ромъ цинковаго или м%днаго купороса (5— 
10 гр. на 4] воды). Трещины копыть (про- 
дольныя) образуются 6. ч. при сухомъ рог 
(см. стр. 485), велдетв1е дурной ковки, 
механическ. повреждей и т. п.: прежде 
всего покой, опрятное и влажное содержа- 
н1е копыта (см. стр. 498); затВмъ, для преду- 


мывъ тепловат. водою, смазать жиромъ, а 
если мото припухло,—свинцов. примочки. 
Особенно важное значен1е для л. имфютъ 
болъзни конечностей. О хромот$, наливахьъ, 
шпат%, мокрецф или подсЪдВ — см. соот- 
вфтств. слова. Шиповый желвакь—круглая 
опухоль, появляющаяся на локт% (35 на рис. 
19-мъ) отъ давлен1я шиповъ копытъ во вре- 
мя лежаня л.; она сначала болящая и мяг- 
кая, но потомъ дфлается твердою и нечув- 
ствительною; мьшаетъ движен!ю, только по- 
ка болить: вначал холодныя примочки или 
согрёвающ. компрессы, а зат мъ втиран!е 
ртутной или 1одной мази, операщя; но преж- 
де всего, конечно, снять подкову и зат мъ 
ковать безъ шиповъ. Заспика — опухоль и 
воспалене вфнчика копыта отъ ушибовъ 
его подковою друг. ноги; лечится, какъ и всВ 
ушибы, и обыкновенно скоро проходите. 
Нототда—болфе сильное и глубокое вос- 


Рис. 47-й. Табунъ заводскихъ лошадей на водопо%. 


прежденя распространев1я трещины, — по- 
перечный полулунный надрфзъ (до бфлаго 
| слоя): при взнечной трещин снизу, а при 
| краевой—сверху трещины; сбоковъ — про- 
 дольн. надр%зы краевъ въ формЪ жолоба, 
чтобы край не давилъ на мякоть; трещину 
замазать воскомъ, смолою или, заткнувъ 
паклею, плотно забинтовать. При нагное- 
| ни — примачивать растворомъ цинковаго 
| или мФднаго купороса (5—10 гр. на $} во- 
| ды). При сквозныхъ трещинахъ, ущемляю- 
щихъ мякоть, срЪзать съ обфихъ сторонъ 
отдфливиийся рогъ, такъ, чтобы края не 
| касались мяса. Заживлен1е происходить 
| вел$детве отростанйя новаго рога и, пото- 
| му, особенно медленно при вЪзнечныхъ тре- 
| щинахъ. О ковкз при трещинахъ—см. Под- 
'ковы. Ирълость стрълки—размягчеше ро- 
га стр$лки съ выд$лен1емъ вонючей жид- 
| кости, при чемъ рогъ отходитъ лоскута- 
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ми; главная причина —неопрятн. содержа- 
н!е копыть (см. стр. 493): ерфзать отстав- 
пий рогъ, содержать въ чистотф, промы- 
вать 55/о раств. карболовой кислоты или 
разведеннымъ креозотомъ, а въ случа нуж- 
ды—присыпать порошкомъ жженыхь квас- 
цовъ, мфднаго или цинков. купороса. Рахъ 
стрьлки (см. Ракъ)—въ начал излечимъ 
операшею. О ревматическ. воспален!и ко- 
‚ пыть—см. Оной.— Шруемы наиболфе употре- 
бительныхъ лекаретвъ: приводимый вЪеъ 
показываетъ одинъ премъ для малой, сред- 
‚ней и большой л. Объяснеше вЪсов. зна- 
- ковъ-—ем. Аптека. Слабительныл: касторо- 
вое, льняное или конопляное масло (3}—], 
9—1, %8—)), глауберова соль (31—4}, 3/— 
у, #8—1, отъ 2 до 5 разь въ сутки), сва- 
бурь (98—91, 5-38, 9%)—918). Мочелн- 
ныя: селитра (эт. х—08, 968—\}, 38—38, 
раза 4 въ день), поталиъ (ет. х—9)}, 91—09), 
9—8}, 1—2 раза въ сутки), смена пет- 
рушки (98—56), 0]—906, 38—\, въ форм% 
настоя, порошка или кашки), можжевело- 
выя ягоды (т%-же пр1емы). Обволакиваю- 
аля или мячительныя;: льняное и конопля- 
ное с$мя (58 —1. 36—} 38)—Ш), алтейный 
корень (08—)], 38 —, 3)—31 въ форм% от- 
вара), вишневый клей или гуммиарабикъ (2. 
хуУ—01, 468-—} 41-—М). Противузлиетныя: 
куссо или камала (36 на тощакъ), скипи- 
даръ (2г. у-ххх, 9]—&, 0) их), деготь 
(ст. у—ххх, 98—), 9—9), роговое масло 
(т$-же премы, какъ скипидара) Горакмя и 
ароматныя, возбуждаюция пищеваренйе: ко- 
рень горчавки, трилистникъ, золототысяч- 
НИКЪ, ПОЛЫНЬ (2г. х—0} 91 —а8, 88-1), 
ромашка (9}—0), 9)—1у, 38—М), лукъ и чес- 
нокъ (98—46, 0/—98, 38—10), сБмена ани- 
са или тмина (от. х—0}, 0)—а6, 88—1)). 
Возбуждаюция: водка (5]—1)), 868—1, 9—1). 
Успокаиваюиия: ошй (какъ болеутоляющее — 
ог. ], 9, 8—1; какъ снотворное—2т. у, 
9), 968—№). Потужныя: спорынья (9)—д), 
5)—886, 88—). Специфическая: 1одистый 
кали (т. ]—У]))}, сг. у—хх, 9—0). См. 
Лекарства. — Объ уходЪ за жеребятами — 
см. Скотоводетво. 

Подъ редакщею Ив. Мердер». 

Издатель считаетъ долгомъ искренно бла- 
годарить Управлене госуд. коннозавод- 
ствомъь за оказанную ему любезную по- 
мощь. 

Лошакъ (Едицз №1013) происходить оть 
скрещиваня жеребца съ ослицею, меньше 
мула и отличается отъ него, главн. обра- 
вомъ, головою. Разводится рЪдко, такъ какъ 
въ хозяйств. отношешяхъ значительно усту- 
паеть мулу. Въ ЕвропЪ встр$чается из- 
р%$дка въ южн. Итати и нфкор. др. южн. 
мЪетностяхъ. (См. Мулъ). 


Лошакъ. 


Лощен1е—см. Полировка. 

Лощилка—то-же, что. Лощило. 

Лощило или тладило — инстру менть, 
которымъ придаютъ послЪдн. полировку 
(лоскъ) различн. предметамъ искусства. Л. 
должно быть т%мъ тверже, чфмъ тверже 
полируемый матерлалъ. Въ частности о л.— 
см. отдфльн. мастерства. 

Лубокъ — см. Лубъ. 

Лубозды (Ну]езтаз) — крошечн. жучки, 
отъ 11/2 до 2 лин. длиною, р$дко больше, 
изъ сем. корофдовъ; 6. ч. темн. цвЪтовъ 
(только немног!е пестры); въ Европ около 
40 видовъ; почти вс№ живутъ въ лубЪ хвойн. 
деревъ, никогда не доходя до древесины; толь- 
ко нкоторые найдены въ лубЪ лиственн. 
деревьевъ: ясени, дубЪ и др. Вредны. 

Лубъ есть внутренняя, ежегодно отла- 
гающаяся, часть коры. Длинный, мягвйЙ и 
гибклй л. нЪкотор. деревьевъ, напр. ивы и, 
главн. образомъ, липы, находить разнооб- 
разн. практическая примфнен1я, въ особен- 
ности у насъ; изъ него дЪлаютъь цыновки, 
рогожи, лапти, шляпы, мочалу и пр.; садов- 
ники подвязывають лубомъ растеня. 

Луга—земли, покрытыя травою, годною 
для сфнокоса. Л. могуть быть естествен- 
ные и искусственные; послфднйе обыкно- 
венно уступаютъ первымъ разнообраземъ 
корма; на естеств. л. нердко до 30—50 
различн. кормов. травъ. Для существовав!я 
л. необходима извЪзетн. степень влажности 
воздуха и почвы; въ сЪверной половинЪ 
умфренн. пояса, а также близъ морей и 
р№къ обыкновенно достаточно естественной 
влаги, но гдз клималтъ или лЪто жарко и 
сухо, а вблизи н®тъ воды, —для поддержан я 
л. необходимо искусств. орошене (см. Орошге- 
не). Съ друг. стороны, искусственн. осуше- 
немъ (см. Осушен!е) болота м. б. превра- 
| цены въ прекрасные л. Почва средн. рых- 
 лости наиболЪе годна для л.; гдЪ нужно, она 
| д. б. разрыхлена глубокимъ вспахивашемъ. 
На плотной глинистой почвЪ трава растетъ 
| густо, но не подымается высоко; песчаная 
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земля оч. скоро истощается и требуетъ не- | Лучшее удобреве для л.—навозъ тЪхъ жи- 


прерывн. удобрен1я; на болотистой или тор- 
фяной—сЪно плохаго качества. Хорошие л- 
встр$чаются на наносной мергелевой, на 
известковой и сланцевой почвахъ; но во- 
обще травы будутъ -тёмъ разнообразн%е, 


вотныхЪ, которые питаются ихъ травою, а 


также компосты изъ навоза съ древесною 
золою или сажею, известью и пр. (см. Удоб- 
рен1е). Наибольшее число полезныхъ лугов. 
травъ принадлежитъь къ сем. злаковъ или 


чЪмъ менфе однороденъ составъ почвы. | бобовыхъ. ГлавнЪйи!е изъ злаковь: 


да ЕЯ А З- Е ЕВЕ: 
> Г - з= |-- 
ВЕ ВЕ Ва =ЕЕ 
5. = В -- зая 
Е: = Че Е я Е = Е 
а = = - ны |: 
въ раз- ра- 
бросъ. дами 
Душица (Апохапт ци оога®ит). . 880 9 
Тимофеевка (РЫеит ргабепзе). 690—960 20—35 1—8 120—500 
Франц. райграсъ (Ауепа е]афог).. 140 9—11 1—1 400 
Англ. райграсъ или плевель (ов ре- 

А И СРО з 220 18—16 6—8 120—300 
Ежа сборная (Пасбу!$ 2Лотегача). , 330 13 4—6 180—250 
Костерь (Вгошиз тоШ$)....... 160 10--13 2 пуд. 120—200 
Мохаръ (Зефала эегталса). ..... 210 43—46 1'!|—2 200—400 
Пырей (ТеЯсит герепз). ........ 60 — 40—60 фунт 120-=150 
Лисохвость луг. (А1оресигиз ргафепз1з). . 390 — 

Полевица бфлая (АсгозИ$ аа). ь 4500 13 

» обыкновенная (А. УШеа115). 6700 18 
Овсяница овечья (Кезбаса оута). 520 10—12 4—6 200 

> луговая ( › ргабепз1$). 280 10—11 

> красная ( габга) : 430 10—11 
Мятликъ обыкн. и СНОВ (Роа еляаНз и 

Па С „И 2400 12—13 

» луговой (Роа ргабепз1з)..... 1500 10—12 
Голька или медов. трава (Но]емз ]апаёа$). — 1100 5—7 
Гребникъ (Супозцгиз с115ба 3). ..... 960 24 
Изъ бобовыхь: , 

Клеверъ красный (ТгИоЙцш ргабепзе). 220 48—51 3/— 114 120—400 

> шведская ( » БуБчаию) , 980 40—50 1/2—1 240—400 

> бвлый ( › герепз). . 660 51 1—2 100—200 

> пунцовый ( » 1пеатпаии. . 110 45 1:/4—2 120—250 

» средый ( › тем). 200 
Люцерна настоящ. (Ме@саео ие 160—180 49—50 1'|—2 11!/4—11/з 250—500 

> шведская ( > фа]сада) . 253 

» дикая ( » шриНпа). 250 49—51 3/4«—1*/ 140—180 
Эспарсетъ обыкн. (ОпоЪгусВ18 ти 20 18—22 20—25 13—17 150—500 
Лядвенецъ (Г.0физ согиеафи$). 250 48 
Серраделла (Оги ори заЯуиз). ..... 155 29 2—3 150—300 
Горошекъ журавлиный (Г.алвугиз ргаёепз1). 30 — 


На лугахъ встрфчается много расте- 
н! и друг. семействъ, напр. зонтичныхъ 
(морковникъ — ЭПацз ргаёепз1з, лЪфен. дя- 
гиль—Апёейса зу1уезй“, голубець— зе Ним 
сагуНоНит и др.); но 0. ч. ихъ имфютъ 
мало кормоваго значешя. Уходъ за готовы- 
ми л. не затруднителенъ: 6. ч. ограничи- 
вается вырыванйемъ сорныхъ травъ, посы- 
пан1емъ, когда нужно, навозомъ и посЪ- 
вомъ тфхьъ полезныхъ травъ, которыхъ 
нфтъЪ на л. Чтобы безтравную землю пре- 
вратить искусственно въ л., ее нужно хо- 
рошенько унавозить, перепахать и перебо- 


года. Образован1е искусственныхъ л. можеть 
быть выгодно только въ странахъ, гдЪ су- 
х]я лЪто и весна оч. рЪдки. Для обсфмененя 
л. рекомендуются сл%д. см$си: 1) На св$жей 
известково-мергелевой почв$—франц. рай- 
граса, сборн. ежи по 15 ф., обыкновенн. и 
лугов. мятлика вмЪст 15 ф., лугов. овсяни- 
цы и золотист. овса (Ауепа Йауезсетз) по 10ф., 
настоящ. люцерны 2/2 ф., красн. клевера, 
бЪл. клевера, дикой люцерны и лядвенца, по 
5 ф., подорожника узколистаго (Р]ашасо 
апоаз Па, 2'/2—5 ф., англ. райграса 30 
ф. 2) На свЪж. песчанистой почв --лугов. 


ронить; посЪвъ и вообще приготовлене зем- | овсяницы 15 ф., лугов. и обыкн. мятлика, 
ли тв-же, какъ при хлфбахъ. Сфять весною. | тимофеевки, бЪл. полевицы, бЪл. клевера и 
Косить вновь 0бе№мененные л. или пасти на | заборнаго горошка (\У1е1а зершт) по 10 ф., 
нихъ скоть начинать только съ слёдующ. | луг. лисохвоста, красн. клевера, лядвенца, 


ГЛАВНЪЙШИЯ ИЗЪ ХОРОШ. КОРМОВЫХ ТРАВЪ: 


Рис. 1-й. Душица (Апё\. 
одогайит). 


Рис.2-й.Тимофеевка. 
ь Рис. 3-й. Лисохвостъ. Рис. 4-й. Франц. райграсъ. 


‚ Рис.5Б-й. Полевица обыкн. 


Рис. 8-й. Овсяница овечья. Рис. 9-й. Клеверъ краспый. Рис. 10-й. Люцерна настоящая. 
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н узколист. подорожника по 5 Фф., англ. 
райграса 10—30 ф. 3) На сухой мергелевой 
почв —франц. райграса и золотист. овса по 
15 ф., еборн. ежи, луг. мятлика, луг. овся- 
ницы, красн. клевера по 10 ф., настоящ, 


Рис. 11-й. Лядвенець. 


люцерны, бфл. клевера, лядвенца, узколист. 
подорожника по 5 ф. и англ. райграса 10-- 
30 ф. 4) На сух. песчаной почвЪ: тимофе- 
евки, луг. овсяницы, луг. мятлика, красн. 
овсяницы, сборн. ежи, б%л. клевера и англ. 
райграса по 10 ф., красн. клевера, дик. лю- 


о 
А 


Рис. 12-й. Эспарсетъ обыкновенный. 


церны, лядвенца и узколист. подорожника 
по 5 ф. 5) На влажн. почв: обыкн. мят- 
лика, луг. овсяницы, гольки, бфл. полеви- 
цы, шведск. клевера, лядвенца, тимофеевки 
и узколист. подорожника по 10 ф. и 6 ф. 
луговика (Ата саезрИова). — Существуеть 
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множество друг. смЪсей. (См. С%№но и назва- 
н!я разл. растен1й). 

Луговикъ (А1га). Оч. хорош1я кормов. 
травы изъ сем. злаковъ. У насъ 2 вида рас- 
пространены повсюду: 4. саезрйоза и А. 
Пехиоза. ОвЪ снабжены раскидистыми ме- 
телками. Этимъ-же именемъ наз. у насъ. 
обыкновенный шампинтонь или печерииу (см.).. 

Луговина—непаханая, покрытая дерномъ- 
земля. Л—ною-же наз. небольшой лугъ или 
прогалина въ л%су. 

Луговица 

Луговка 

Лужайникъ (ГузпиасШа). МноголЪтн. 
травы изъ сем. первоцвзтныхъ. Въ средн. 
Росаи всюду попадается 2 вида, употреб- 
ляемыхъ и въ садоводств, а именно: Г. 
19 ал и Г,. типталча. Первый съ желт. 
цв$тами, аршина въ 2 и больше высотою, 


| тоже, что Нигалица. 


Лужайникь (Г. поит ал“ а). 


идеть для парковъ; второй стелется по 
землф, пуская отъ м$ста до мВста корешки; 
изъ угловъ его листьевъ выходятъ лимонно- 
желтые цвфты; оч. изященъ и особенно 
удобенъдля украшен1я оттненныхъ камней, 
также для вазъ, висящихъь въ т№ни. Оба 
требуютъ свЪжей почвы и разводятся легко: 
двлешемъ. 

Лужен!е—покрыт!е легко окисляющихся 
металловъ тонк. слоемъ неокисляемыхъ ме- 
талловъ: мФди или желЪза оловомъ, цин- 
комъ и пр., чаще всего—оловомъ. Прежде 
всего необходимо вполн% очистить металлъ, 
котор. желаютъ лудить: сначала механи- 
чески — скоблен1емъ и пр., а затмьъ хими- 
чески; на всЪхъ плохо очищенныхъ м%стахъ 
полуда не пристанетъ. Химическая очистка 
мфди производится обыкновенно нашаты- 
ремъ: посыпавъ имъ разогр$тую м$дь, рас- 
тираютъ паклею. Для очистки жел%за упот- 
ребляетгся растворъ 1 ч. соляной кислоты 
въ бч. воды. Оч. рекомендуется для очистки 
металловъ растворъ двойн. соли хлорист. 
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цинка и нашатыря (получается раство- 
решемъ, въ равной пропорцш, обфихъ со- 
‚ лей въ водЪ и выкристаллизовашемъ ихъ 
оттуда): необыкновенно облегчаеть полуду. 
Лужеше мъди: очистивъ, разогрЪть почти 
до степени плавленшя олова, облить расплав- 
леннымъ оловомъ и растереть послЪднее 
пучкомъ пакли, посыпаннымъ нашалыфремь. 
Для луженя мелкихъ предметовъ изъ желт. 
мЪди, напр. булавокъ, ихъ варятъ иъсколь- 
ко часовъь, въ луженой носудЪ, съ чистымъ 
англ. оловомъ (въ зернахъ) и растворомъ 
кремортартара. Вылуженн. предметы поли- 
руютъ отрубями или древесн. опилками. Для 
’ удешевлен!1я `полуды, вмфето чист. олова, 
` употребл. ‘часто сплавъ олова съ '/19—*/4 ч. 
свинца, а для большой прочности--сплавъ 
олова, съ *[в ч. желЪфза (расплавивъ олово, бро- 
`сить въ него желЪзн. опилки, разогрЪть до- 
` красна)или съ жел зомъи никелемъ. /Лужеше 
жельза им. почти только фабричн. значене. 
Для полуды жел%зн. листовъ, ихъ очищают 
погружешемъ (на 5—6 мин.) въ разведенную 
соляную кислоту, сушатъ въ печи (до тем- 
нокраснаго кален1я), отколачиваютъ ржав- 
чину (ударомъ о твердое т%ло), выпрямля- 
ютъ, опускаютъ въ слегка окисшую воду 
съ отрубями (на 10—12 чае.), затЪмъ въ 
воду, содержал. нфсколько процентовъ с%у- 
ной кислоты, промываютъ въ чистой водЪ, 
полируютъ пескомъ (паклею) и хранятъ до 
лужешя. Лудятъ, погружая сначала въ рас- 
плавленное сало, а потомъ—въ расплавлен- 
ное олово; вынувъ, обтираютъ паклею (или 
постукиваютъ прутиками), для удален1я из- 
лишн. олова, и полируютъ отрубями. Для 
прочности употребл. сплавъ олова съ */1в ч. 
никеля (идеть вдвое меньше). Лужен. же- 
л630 наз. бьлымь желизомь (см.). : 

Лузга—шелуха рыбья, гороха, бобовъ и 
проч. 

Лундоръ—такъ прежде называлась золо- 
тая французск. монета въ 20 франковъ. 

Лука—вообще значитъ изгибъ, кривизна; 
‚на свдлЪ такъ назыв. переднйй и заднай за- 
гибы. 

Луковица—въ ботаник такъ наз. особымъ 
`образомъ измфненный стебель нЪкотор. рас- 
тешй, именуемыхъ луковичными (см. Ра- 
стене). 

Лукъ (АПцию). Больш. родъ луковичныхъ 
растенй изъ сем. лилейныхъ. Дикихъ ви- 
довъ л. вь Росойи насчитывается больше 70; 
но главный изъ разводимыхъ, рьпчатый лук 
‚(А.сера), дико у насъ не попадается.Онтъ наз. 
р%фпчатымъ по форм% луковицы, похожей на 
рфпу. Во мног. мфетахъ онъ разводится въ 
больш. разм8рахъь для продажи, напр. въ 
селЪ Безсоновк, Пензенской губ. Почва для 
лука д. б. питательная, но не удобренная 
передъ самымъ посЪзвомъ; лучше всего земля, 
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бывшая уже подъ какимъ-нибудь расте- 
н1емъ и содержащая вполн% разложившееся 
навозное удобреше. Излишней сырости л. не 
любитъ. Передъ посВвомъ сфмена или мо- 
чать, или держатъ въ сыромъ пескЪ около 
сутокъ. Сфять весною — сплошь, и смена 
закатываютъ. Лучше вовсе не поливать или 
только вепрыскиваль. Если земля рыхла, л. 
идеть въ листъ, не образуя хорошихъ лу- 
ковицЪ; достаточно унлотненная земля, на- 
противъ, даетъ хорош. луковицы. О посп%- 
ваши осенью, судятъ по отмиран!ю 
стебля и листьевъ. Въ прокъ выбираются 
лишь самыя плотныя луковицы. Описанная 
однольтняя культура не самая надежная. 
Лучше двультияя, при которой л. сфять 
также весною, но въ тощую, песчанистую 
почву; осенью образуются мелкля луковицы, 
величиною съ обыкнов. ор%хъ; ихъ сохра- 
няють и слфдующею весною высаживаютъ 
въ гряды, въ которыхъ развиваются обиль- 
ныя, плотныя и прочныя луковицы. Сорта 
нЪжныя сфять ‘въ парники, и въ средн. 
Росеи въ конц мая парников. разсаду пе- 
реводятъ на гряды, поступая такъ, какъ 
сказано при капустной разсадз (см. Ва- 
пуста). Лучиие сорта ле: русскй рипчатый, 
сходный съ НИМЪ Ф0лландекаи— желтый ълос- 
кей; золландекай красный; эрфуртскей блъдно- 
красный, браунивейленй красный, зрушевый; 
затЪмъ, рекомендуются оч. ранше, бълые 


ло, 


Рис. 1-й. Парижекй л. 


сладковатые сорта: Ночера (Мосега), серебрис- 
тый, парижский, новый италанскй, оч. ран- 
в]йЙ королевский и н%Ъоколько триполитан- 
скихъ. ВеЪ названные сорта можно разво- 
дить однолтнею культурою. Ц®лый рядъ 
другихъ, особенно крупныхъ, въ среди. Рос- 
и удается только въ парнакахъ, а въ 
южной и на открыт. воздух, а именно: 
испанский — свЪтло-красный и бфлый, мадер- 
скай, тритолитанскй поздый, французскй 
ВеЙе-датае, луковицы котораго взсять до 
3-хь фунт. и больше. Кром% р$пчатаго лука, 
въ огородахъ разводится сибиреюй видъ А. 
Изйозит — песчаный л. или татарка, оч. 
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выносливый и раступий пучками; луковицы 
его цилиндрическля и качествомъ значи- 
тельно хуже р$пчатаго; но обильные листья 
его такъ-же хороши. Посфянный весною, онъ 
зимуетъ въ грядахъь и даетъ сборъ только 


Рис. 2-й, Королевскй л. (иееп‘з гахИе). 


на слфдующИ годъ. Къ тому-же роду от- 
носится чеснокъ (А. замуит), луковица ко- 
тораго подъ общимъ покровомъ содержитъ 
несколько небольш. луковицъ, служащихъ 
для разведен!я растен1я, такъ какъ сЪмянъ 
чеснокъ почти никогда не даетъ. Луковички 
садятъ весною въ плодородную, чернозем- 
ную почву, на открытыхъ теплыхъ мЪс- 
тахъ. Чеснокъ замфняется м%стами рокам- 


Рис. 3-й. Чеснокъ. 


болемь (А. всогодоргазит) — менфе остръ; 
культура та-же, что и чеснока. Еитетскй 
л. (А. ртойтит), какъ и рокамболь, при- 
носитъ въ своемь соцвЪ и маленьк. луко- 
вички, при чемъь цвфты не развиваются. 
Этими-то луковичками онъ и разводится. 
Посаженныя весною, он% даютъ осенью от- 
личн. мелый лукъ, особенно цЪнимый для 
приправъ. Точно также для приправъ и для 
маринадовъ употребляется л. шалоть или 
эшалоть (А. азса]от1еит): луковица слож- 
пая, т.е. состоитъ изъ многихъ мелкихъ, за- 
ключенныхъ въ общемъ покров%. Сфятъ с%- 
мена въ легк. песчан. почву и въ первый годъ 
получаютъ мелкая луковицы, которыя вы- 
саживалотся въ гряды сл5дующ. весною и въ 
конц лЪта даютъ взрослыя луковицы. Раз- 


веден1е дЪтками, т. е. мелк. луковичками, си- 
дящими въ общемъ покров%, удобн%е и произ- 
водится чаще. Лукъ-порей (А. роггит) им. ци- 
линдрическ.луковицы, короткАя или длинныя, 
и лентчатые листья. Вкусъ его гораздо менфе 
остръ, чмъ у обыкновенн. л. Есть зимн!е 
и лЬтн!е сорта. Замне могутъ зимовать вЪ 
грядахъ даже и у насъ, лишь-бы были по- 
крыты снфгомъ. Сфятъ раннею весною въ 
парники, а позже разсаду переводятъ въ 
гряды, сажая по-глубже, такъ какъ при 
этомъ нижн. часть растен1я, только и идущая 


Рис. 4-й. Порей. 


въ употреблен1е, лучше выбфливается. По- 
рей выдерживаетъ свЪ же-удобренную почву. 
Для сЪмянъ — лучийе экземпляры сохра- 
няютъ въ сухихъ подвалахъ и сажают вес- 
ного. Порей, у котораго въмолодости ср$заны 
цвфтоносные стебли, производить при осно- 
ванйи луковицы множество мелкихъ бфлыхъ 
инфжныхъ луковичекъ, очень ц$нимыхЪ для 
приправы и маринадовъ. Этотъ сортъ по- 
рея наз. жемчужнымъ лукомъ и считался 
0с0б. видомъ (А. атшре]оргазит). Лукъ-ско- 
рода (А. Эспоепоргазит)—мебольш., красиво 
цвзтущее растеве, листья котораго даютъ 
вкусную приправу. Его сфятъ на гряду оч. 
густо и листья срёзывають, по мЪрЪ ихъ 
возрастан1я; поэтому огородники паз. его’ 
иногда шнитлукомъ (съ н%фмецкаго). Изъ. 
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дикихъ л. особенно замфчательна черемша 
А. итзшаш) или зензели (по грузински); во 
множеств попадается въ Сибири, на Кав- 
казЪ и въ западн. ЕЮвропф. Ея плотныя лу- 
ковички, дюйм. въ 1'|2—2 длиною, состоять 
собственно изъ одного только мясистаго лис- 
та и маленькаго кусочка стебля. Вкусъ оч. 
острый, а запахъ сильнЪе, чмъ у чеснока. 


Въ Сибири и на Кавказ% черемша употреб- | 


ляется въ огромн. количеств и обладаетъ 
анти-скорбутическими свойствами. 
ребляетея и въ садоводств$, такъ какъ им. 
изящные листья и цвЪты; разводится лу- 
ковицами. Изъ друг. садовыхъ луковъ кра- 
ивы А. Мо — съ желтыми цвфтами и 
южно-сибирсюй (А. сое’щеит)— съ голубыми 
цвфтами. Оба требуютъ легкой почвы и теп- 
лыхъь мВстъ.—Сохранен1е. Высушиване лу- 
ковицъ на открыт. воздух обыкновенно 


Рис. 5-й. Черемша. 


достаточно для ихъ вохранен1я. Чтобы предъ- 
отвратить проростан1е,—высушивъ, снять 
наружн. кожицу, обр$зать сух. листья на 
высотЪ около 2-хъ дюйм., нижн. часть, изъ 
которой могутъ показаться ростки, прижечь 
каленымъ желЪфзомъ. Или: обварить луко- 
вицы кипяткомъ, дать остыть въ вод, быс- 
тро высушить на воздухВ. Хранить въ 
сух. мЪетЪ, по временамъ просматривая. 
Чтобы приготовить луковицы для подкра- 
шиван!я бульона и соусовъ, ихъ (выбирать 
большия) обчищаютъ отъ шелухи, расклады- 
вають на сковородЪ, съ неб. количествомъ 
воды, и ставятъ въ хлЪбн. печь вслЪдъ за 
хлЪбами; вынимаютъ вм$стё съ хлЪбами, 
сплющиваютъ и, если он даютъ сокъ, об- 
макиваютъ въ него; ставятъ снова въ печь, 
нфсколько мене жаркую; если черезъ 8—4 
часа еще не сухи, опять сплющиваютъ, остав- 
ляють сушиться въ печи до утра. Хранятъ 
въ сух. мест. Маринованый лукъ: обчис- 
тивъ маленьюмя б%лыя луковички, продер- 
жать ихъ сутки въ соли, промыть на сит; 
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погрузить въ кипяпЙ уксусъ для марино- 
ван1я (см. Маринады), варить до мягкости 
(но чтобы не распались), вынуть, дать 
остыть, вмфстЪ съ уксусомъ перелить въ 
банку. Июре изъ луковицъ: расплавить въ 
свфжемъ маслЪ 20—80 бфлыхъ, очищенныхъ 
и рубленыхъ, луковицъ; протереть сквозь 
р»шето для пюре (см. Кухия — рис. 14-й); 
можно примфшать 2—3 ложки бобоваго 
пюре. Соуеъ изъ луковицъ (012101$ 2]ае6з): 
обчистивъ 1—2 дюжины луковицъ, по воз- 
можности одинаков. величины, удалить осто- 
рожно головку и хвостикъ, разложить въ 
кастрюлф, дно которой смазано масломъ, 
прибавить стол. ложку сахара въ порошкЪ 


и 4—5 ложекъ бульона или бЪл. вина; при- 


крыть кружкомъ намасляной бумаги; ва- 
рить до готовности, неревернувъ только 1 
разъ. Развести ихъ соусъ ложкою темнало 
соуса (см. Соусы), а если нфтъ, то прибавить 
въ него 1/> ложки пшеничн. муки, распущен- 
ной неб. количествомъ бульона. Соусъ под- 
лить подъ луковицы. Фаршированныя лу- 
ковицы: вынувЪъ средину больш. луковицъ, 
нафаршировалть, варить, какъ въ предъидущ. 
случаЪ. Ве три блюда служатъ 6. ч. для 
гарнировки друг. кушан—мясныхъ. 

Лукъ для стрфлян!я. Для маленькаго л. 
годится камыш, для большихъ — ивовые 
или липовые прутья; но лучше всего сталь- 
ной л, (вытирать ежедневно и по време- 
намъ смазывать саломъ, чтобы не заржа- 
вЪлъ). Призотовлене. Сдфлавъ на концахъ 
прута надрзы, его стягивають или наво- 
щенною бичевою, или струною — тетива; 
стягивать такъ, чтобы разстоян1е между се- 
рединою лука и тетивою равнялось ‘1/12 час- 
ти длины л. Середину л., для крЪ$пости, 
обмотать бичевою, а, середину тетивы — шел- 
комъ. Отрьлы—круглыя палочки, постепен- 
но утолщаюцияся къ задн. концу, въ ко- 
торомъ сзади дфлается поперечн. вырфзка 
для тетивы, а сбоковъ вкладываются, на- 
клонно назадъ, по 2—3 гусин. пера. Длина 
стр$лы д. 6. такова, чтобы, при натянутомъ 
л., она выдавалась около четверти аршина 
за тетиву. Въ передн!й конецъ можно вд%- 
лать острую проволоку. Калчань (коробка 
для стрЪлъ) можно приготовить изъ кар- 
тона. Стр$лять: лв. рукою взяться за се- 
редину л., положить стрЪлу задн. концомъ 
въ тетиву, а переднимъ—поверхъ лука, меж- 
ду 2-мь и 8-мъ пальцами лв. руки, натя- 
нуть тетиву правою рукою, прицЪ$литься... 
(См. Самострвлъ). 

Луна—спутникъ земли; она обращается 
около земли и, вмфстВ съ нею, около солн- 
ца; кром% того, л., подобно земл, обращает- 
ся вокругъ своей оси. Движется л. вокругъ 
земли въ томъ-же направлении, какъ и солн- 
це, т. е. съ запада на востокъ, но гораздо 
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быстр%е солнца, а именно—для полнаго об- 
ращен1я л. около земли требуется менЪе 
м%$сяца: 27 дней 7 час. 43 мин. 111/2 сек.; какъ 
разъ то-же самое время требуется и для 
полнаго обращен1я л. вокругъ своей оси; 
велфдетве этой одновременности происхо- 
дитъ, что мы видимъ всегда одну и ту-же 
половину л. и никогда—другую. 1. такое-же 
темное тВло, какъ и земля, и, подобно ей, 
освЪщается солнцемъ; различныя фазы (фор- 
мы), въ которыхь она намъ представляется 


Фазы 


(см. рис.), зависять отъ того положен1я, въ 
которомъ л. находится относительно солн- 
па и земли. Когда л. между землею и солн- 
цемъ и какъ разъ противъ солнца (на пря- 
мой, соединяющей солнце съ землею), види- 
мая намъ половина ея находится въ соб- 
ственной тЪни, и л. кажется темнымъ кру- 
гомъ — новолуне; по мфрЪ движен1я л. съ 
запада на востокъ, она все болфе и бол%е 
выходить изъ ТЪни и, вслЪдстые этого, съ 
каждымъ днемъ освфщается все большая и 
большая часть ея поверхности, обращенной 
къ западу: сначала сершь (а на рис.), за- 
тЪмъ, полукругь— первая четверть (6), три 
четверти (в) и, наконецъ, полный кругъ — 
полнолунле (*); этой посл$дней фазы она дос- 
тигаетъ, когда снова становится противъ 
солнца, но на сторон% земли, противуполож- 
ной солнцу, т. е., когда земля находится 
между луною и солнцемъ. Посл этого л. 
опять начинаетъ уменьшаться, но въ обралт- 
номъ порядкЪ: три четверти (9), послдняя 
четверть (е), сершъ (ж) и полное исчезане, 
т. е., возвращен1е въ фазу новолун1я. Обык- 
новенно можно видЪть и не освЪщенныя, 
темныя части л.; но въ фаз новолуня л. 
восходитъ и заходить вмЪетВ съ солнцемъ, 
а потому м. 6. видима только днемъ (тем- 
ный кругъ); посл новолувя л. съ каЖДЫМЪ 
днемъ восходитъ и заходитъ часомъ позже; 
въ первую четверть л. видима на западЪ: 
въ моментъ захожден1я солнца она уже на 
самой высотЪ неба и заходитъ въ полночь; 
въ полнолуне—л. восходитъ около времени 
захождешя солнца и свЪтитъ цфлую ночь; 
въ послфднюю четверть— восходитъ въ пол- 
ночь и остается на небЪ всю вторую поло- 
вину ночи. Затмьшя л. происходятъь отъ 
того, что л. попадаеть въ т%нь земли, и, по- 
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тому, м. 0. только тогда, когда земля нахо- 
дится какъ разъ между луною и солнцемъ, 
т. е., только во время полнолун1я; если вся 
л. входить въ тфнь—затмВн1е полное, если- 
же только часть ея—частное; во время зат- 
мЪвй л. темнокраснаго цвфта. Величина 
л. равняется *|э7 част. земли, т. е., л. поч- 
ти въ 50 разъ меньше земли; среднее раз- 
стояне л. отъ земли 51.585 геогр. миль 
(360.745 верстъ). Поверхность л. состоитъ 
изъ горъ и углублен!й; морей нЪтъ. О вмя- 


е эж 


луны. 


ни л. на морсые приливы и отливы — см 
Море. 

Лунатикъ, лунатизмъ — см. 
лизмъ, 

Лунь (С1'с1$)—0с0бое сем. птицъ изъ от- 
ряда хищныхъ; занимаютъ середину между 


Сомнамбу- 
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Лунь серебристый. 


ночными и дневными хищными птицами. 
Длинныя, высоконог1я, оперен1е похоже на 
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совиное; нижняя часть головы оч. оперена; 
около глазъ перышки въ вид опахала, какъ 
У совъ; клювъ коротюй. Живутъ около па- 
шень и въ степяхъ; выходятъ на добычу 
въ сумерки; питаются нас комыми, мышами 
ящерицами и т. п., а также небольшими пти- 
цами, въ томъ числ и цыплятами, яицами 
и пр. Самый извстн. видъ-—л. серебристый 
(С. суапецз) — около 18—20 дюйм. длиною 
(самка; больше), восковица и когти желтые, 
клювъ черный; въ молодости сверху корич- 
неваго, а внизу—бЪловатаго, къ старости— 
сверху серебристаго, снизу—чисто бЪлаго 
цв$та; но голова с$рая и крылья черныя. 
Водится во всей Европ и въ Средн. Ази; 
на зиму переселяется къ югу. У насъ, 
кром% серебристаго, въ южн. Поволжь час- 
то встрёчается л. камышевый (С. гайав). 

Лупа или простой микроскопь—см. Ми- 
кроскопъ. 

Лупинъ (Таршаз)—травы изъ сем. 60бо- 
выхъ. У 0. ч. стебли довольно высоке, а 
листья у всвхъ сложные, лапчатые, состоя- 


ие изъ больш. числа листочковъ, раеполо- 
женныхъ, какъ опахало. ЦвЪты довольно 
крупные, собранные больш. кистями, часто 
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ь. роЛурвунв. 
ароматные. Оч. изящныя растеня, но воЪ 


водятся въ теплыхь странахъ, какъ ста- 
раго, такъ и новаго свфта. Большинетво 
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однолЪтн1я и удаются лучше всего въ хо- 
роиг. садовой, песчанистой земл%. Пересадки 
не терпятъ, а потому ихъ должно сФять 
прямо на мото, по миновани весенн. мо- 
розовъ. Въ маленькихъ садахь можно сЪять 
сначала въ горшки, по 2, по 3 смени, а за- 
тфмъ переводить въ грунтъ, вынувъ изъ 
горшка съ землею. Обильной поливки не тре- 
буетъ, разв въ сух. время. Садовыхъ видовъ 
оч. много: низкорослый (То. памаз), мохнатый 
(Т.. В1гзибиз)—съ голуб. цвВтами, Г. ати, 
желтоицвьтный (Г. Габеиз), 1». зи {итеиз, Т.. 
@1едатз, Т,. пимаф Из, Т». рибезсетз, Т/. зеттиз. 
Изъ многол№тнихъ особенно изященъ 1». р0- 
ПурпуЦиз, съ его разновидностями; его не- 
обходимо сВять сначала въ горшки, а по- 
томъ пересаживать съ комкомъ земли. НФ- 
котор. виды л. сфятся и въ полф; таковъ 
преимущественно 41. аиз, удаюнййся въ 
песчаныхь мЪстностяхь и служаний пре- 
имущественно для зеленаго удобрен1я; но, по 
нуждЪ, можетъ быть и кормомь для скота. 
Крупныя смена этого и н%®котор. другихъ 
видовъ содержаль много крахмала и упот- 
ребляются издревле въ пищу въ южн. Евро- 
п$; сЪмена для этого предварительно долго 
вымачиваютъ въ водф, чтобы удалить изъ 
нихъ горечь. 

Лутокъ или крахаль—см. Утки. 

Лучен!е—ловъ рыбы ночью при свЪт% лу- 
чинъ (см. Рыбы). 

Лучиетыя (Ва410]ал1а) — безпозвоночныя 
животныя съ мягкимъ т%ломъ, голымъ или 
покрытымъ известков. или кожистою 0бо- 
лочкою; т$ло расходится въ видф лучей, чис- 
ло которыхъ различно, но не менфе 4-хь; 
за исключенемъ н%котор. полиповъ, вов 
живутъ въ моряхь— свободно или приросши; 
питаются животными веществами, 

Лыжи состоятъ изъ двухъ отдфльн. поло- 
винъ; по одной на кажд. ногу. ДЪлаютъ ихь 
изъ досокъ: лучиия—кленовыя, затВмъы— 
дубовыя и буковыя; но послфдн. два дерева 
оч, тяжелы; самыя легкя, но и сам. непроч- 
ныя липовыя или осиновыя. Недурны сос- 
новыя и еловыя. Выбрать дв сырыя дос- 
ки съ продольн. слоями, длиною въ рость - 
человЪка или немного болЪе (около 3 арш.), 
шириното въ 8!/2—4 вершка и такой тол- 
щины, чтобы посл обд$лки толщина въ 
середин была не менЪе '/в вершка; утон- 
чивь и заостривъ концы, выгнуть доски так. 

р. 6 (2 в 
образом › 1; 
не должетъ быть выше '!/2 вершка, а перед- 
в]Й загибъ или #носокъ (6) выше задняго (в) 
въ два раза. Загнувши, высушить, затВмь, 
выстругать, отдЪлать на-чисто и пропитать 
жиромъ; прибить поперекъ петли (изъ сыро- 
мятн. ремня или пеньковыя)для носковъ ногъ 
(м. 6. сь пряжками). Такя неподбитыя 
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л. называются зольцами; чтобы къ нимъ не 
приставаль мокр. снфгъ, ‘ихь слфдуетъ 
внизу смазывать нагрЪт. св8чнымъ саломъ, 
а чтобы он шли ровнфе, сдфлать внизу 
продольн. желобокъ въ 1/2 вершка шири- 
ною. Подбивать л. лучше всего шкуркою 
(кисою) съ ногъ лося или выдры, но можно 
и оленьею или лошадиною; послфдняя тя- 
жела. Подбивается шкуркою низъ, шерстью 
къ землВ и остью назадъ; края шкурки за- 
ворачиваются черезъ край доски вверхъ и 
прикрЪпляются сыромятн. нитками; кусокъ 
шкурки прибивается также вверху— для но- 
ги: остью впередъ, чтобы не сползала, нога. 
При л. необходимо имЪть въ рукахъ палку 
съ кружкомъ внизу (чтобы не провалива- 
лись въ снЪгъ), которая особенно полезна 
при подъемахъ и спускахъ. Клъ носкамъ при- 
вязываются веревки для управлен1я м. Хо- 
рош. л. должны быть легки (не боле 5—6 
ф. каждая), ходки и прочны. Легче всего 
ходить на л. по снЪгу, который подмерзъ 
посл оттепели. 

Лыко—молодой лубъ (см. Лубъ); у насъ 
идеть преимущественно на лапти. 

Лыко волчье—то-же, что Лаврикъ. 

Лысуха (КаЦса абта)—птица изъ сем. во- 
дяныхъ куръ, величиною съ курицу, черно- 
вато-сизаго или дымчатаго цв$та; на лбу 
бфлый мясист. наростъ, издали кажущся 
лысиною; клювъ бфловатый, куриный. Во- 
дится около рЪкъ, поросшихъь камышемъ; 
плаваетъ и ныряетъ не такъ ловко, какъ 


везд% въ Европ. Прилетаетъ вообще поздно: 
въ с$веро-восточн. Рос и—во второй поло- 
вин% апр$ля; несется въ маЪ (4—8 яицъ) 
и отлетаетъ около середины сентября. Дер- 
жится стоячей мелкой воды, кормится на- 
сфкомыми, водян. травами и рыбками. Оч. 
жирфетъ къ осени; мясо довольно вкусно. 
Лье (Пепе) — старая французск. путевая 
мф$ра=4*/5 версы=4,4523 километрамъ. 
СЛОВАРЬ Д-РА СИМОНОВА. 
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Льнянка (Тлпал1а).МноголЪтн. и однол%тн. 
травы изъ сем. норичниковыхъ. Ихъ не- 
правильные, изящные цвфточные вЪнчики 
снабжены длинными полыми хвостиками 
или шпорцами и спереди имфютъ 2 лопасти 
или 1/бки, придаюцщйя имъ сходство съ голо- 
вой звЪря. Въ садоводствЪ извЪетны: 1». 6- 
рати а—однолЪтняя; стебли дюйм. въ 8—12 
высотою; листья узк1е, цвфты ф!олетовые 
съ розовымъ; въ южн. Росси можно сЪять 
прямо на мфсто въ апрфлЪ; въ средней— 
сначала въ горшки. 1. Ичотиторйота — 
двулВтняя высокая трава съ листьями 
узкими, кольчато-расположенными; цвъты 
ф1олетовые съ розовымъ; сЪятъ сначала въ 
горшки, ставятъ зимовать въ холодн. оран- 
жерею или въ сухой подвалъ, а на второй 
годъ пересаживаютъ на мЪфсто; любить 


сухую каменистую почву и открытыя м%$ста. 
Особенно красива 1. сутб@ата, съ своими 
тонкими, сильно вЪтвистыми, стеблями, сте- 
лящимися по скаламъ, и круглыми, слегка 


лопастными, листьями; цв$ты мелкие, но все 
<) 


Глпана сутааа. 


растене оч. эффектно, особенно для укра- 
шен!я скалъ или висячихъ вазъ; сфять на 
мЪста весною и въ средн. Росси прикры- 
вать на зиму; въ горшки—отъ апр$ля до 
мая и даже позже; разводить можно и дЪ- 
лешемъ. Алыийская л. (Т.. арта) —лежаче 
кустики; лиловые или голубые цвфты, съ 
желтою верхнею губкою, изящны и обиль- 
ны; любить свфтъ и песчаную почву, лег- 
ко пропускающую воду. СЪять въ горшки 
по сн$гу раннею весною: снфгомъ прикры- 
ваютъ землю въ горшк%, а когда онъ рас- 
таетъ, то разбухшия смена, засыпаютъ слег- 
ка сухою, песчанистою землею; можно с%- 
ять въ грунтъ и разводить дфленемъ. У 
насъ нЪсколько дикихъ видовъ л., расту- 
щихъ, нерЪздко въ огромн. количеств%, на 
пашняхъ, какъ вредныя сорныя травы; напр., 
Т.. %и1дат1$, корневища которой сидятъ глу- 


боко въ почвЪ и, потому, м. б. истреблены 


только глубок. пахашемъ. 
Л%нивецъ—то-же, что Тихоходъ. 
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Лика—см. Ваян!е. 

Л\Ъел—см. Леса. 

Л\Ъса—см. Постройки. 

ЛЪенич— см. Инетитутъ лЪеной, Ин- 
ститутъ сельскаго хозяйства и л%еовод- 
етва, Акадешя Петровекая и Училище ли- 
синское лЪеное. 

Лъеоводетво—см. ЛЖеъ и Дерево. 

Лъеъ. На картахъ, изображающихъ рас- 
предЪлен1е растенйй по земной поверхности, 
бросается въ глаза своею обширностью, 
такъ называемая, лесная область. Въ ста- 
ромъ свфтЪ она образуетъ огромн. поясъ, 
обнимаюций всю Европу, за исключен1емъ 
полуострововъ Средиземн. моря и нашихъ 
южн. степей, а вь Азш—всю Сибирь, со 
включенемъ бассейновъь всЪхъ сибирск. 
р%№къ, вмфстЪ съ Амуромъ. Только на с$- 
верз, у Ледовитаго моря, остается еравни- 
тельно не широкая полоса, совершенно ли- 
шенная не только лЪсовъ, но и деревьевъ. 
Въ Америк лесная область занимаетъ поч- 
ти вс Сфверо-Американск1е штаты и Ка- 
наду, за исключенемь Калифорни и 0б- 
ширн. прерй бассейна Миссури и Р1о-Нор- 
те; но тамъ безлсная ледовитая полоса 
гораздо шире, ч$мъ въ стар. свЪтЪ, осо- 
бенно въ восточн. половин, гдф безлвае 
начинается уже на широт Москвы. Этотъ 
громадный поясъ лЪфеной области дЪйстви- 
тельно былъ когда-то покрытъ дремучими 
сплошными лфсами, среди которыхъ прости- 
рались луга, по теченйю широко разлива- 
ющихся р%къ. Въ настоящ. время подоб1е 
прежнихъ лЪсовъ представляетъ наша си- 
бирская тойла, архангельская губ. и вообще 
наши сЪ%верныя страны, а также обширн. 
лЪен. страны с$верн. Америки. Истребле- 
н1е лфсовъ человЪфкомъ, по мфрЪ заселе- 
ня имъ странъ, выразилось съ наибольш. 
силою въ Европ8 и въ н%котор. м$етахъь 
Америки. Теперь выражен1е «лЪфеная об- 
ласть» должно понимать въ смысл% области, 
способной повсюду производить л. — въ 
противуположность пустынямъ и степямъ. 
Кром» этой области, лЪса, и притомъ весьма, 
обширные, попадаются и въ друг. м$етахъ; 
но мЪста эти далеко не такъ значительны, 
напр., бассейнъ Амазонской р%ки, покрытый 
и до сихъ поръ непроходимыми первобыт- 
ными лфсами. ЛЪсами-же покрыты мног1я 
горы, даже и въ жарк. странахъ. Росая до 
сихъ поръ м. считаться обладалельницею са- 
мыхъ обширн. лЪсовъ на всемъ земн. шарф. 
По новЪйшимъ даннымъ, л%са одной европ. 
Роса занимаютъ около 190 милллоновъ де- 
сятинъ. Если даже допустить преувеличен!е 
на цфлый десятокъ миллоновъ, то и тогда, 
площадь русскихь лфсовъ 6. равняться 
Австро-Венгри, Германи и Франщи, взя- 
тымъ вмфстф. Еще обширн%е сибирске 
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л$са. Но настоящее представлене о на- 
шихъ лЪсахъ получается только изъ карты 
распредЪлен1я ихъ по губершямъ или окру- 
гамъ. Оказывается, что сфверъь Рос@и, со 
включен1емъ уфимской губ., все еще мо- 
жеть считаться лфеною страною по пуе- 
имуществу: лса занимаютъь тамъ 68°/о всего 
пространства и 54°[о удобной лЪсной почвы; 
въ Поволжьи—27°/о вообще и 23,1°]о удобн. 
лЪен. почвы; въ центральн. Росс и—18°/о и 
15°/о; въ оствейскомъ краз—27°/о, въ сЪверо- 
западныхъ губ. —30°/о вообще и 23°/о удобныхъ 
лЪсовъ, въ Украйн 17°[о и 14,5°/о, въ степ- 
ныхь губ. —2,2°/о и 1,3°/о. Такимъ образомъ, 
42,1°|о всего пространства европ. Росси, за 
исключешемъ Царства польскаго и Финлян- 
ди, находится подъ л.; новънЪкотор.мЪстахъ 
область л. уменьшается вдругъ до того, что въ 
Поволжьи, напр., процентъ удобн. лен. поч- 
вы меньше, ч$мъ въ Германи, гд% л. со- 
ставляеть 26°/о всего пространства. Въ цен- 
тральн. губ. лЪсовъ меньше, чфмъ во Фран- 
щи, странЪ, несомнЪнно оч. бВдной лЪсомъ; 
то-же въ Украйн$; о степныхъ м%относ- 
тяхъ нечего и говорить. Такое огол$н1е 
страны отъ лфсовъ есть результатъь л%со- 
истребленйя, которое усиливается особенно 
въ послдн. 25 л., съ проведевшемъ жел зныхъ 
дорогъ и развитемъ заводовъ и фабрикъ. 
Постепенное обезлфсен1е странъ вообще 
есть явлен1е, можно сказать, роковое; уси- 
лен1!е населен1я и развит1е цивилизващи по- 
всюду сопровождались имъ. Останавливается 
оно въ цивилизованн. странахъ лишь тогда, 
когда цфнность продуктовъ полеваго хо- 
зяйства и л$соводства достигаетъ равнов® “я. 
Въ 06. ч. Росаи до этого еще далеко, п. ч. 
даже въ степныхъ мфстностяхъ пока, еще 
‘выгоднфе заниматься полеводствомъ, чёмъ 
разведенемъ л. Поэтому, даже законода- 
тельн. мфры противъ лсоистреблен1я едва- 
ли будуть имфть широкое примфнене до 
тЪхъ поръ, пока выгода отъ сохранен1я и 
разведенйя л. не сд$лается очевидною. Л%с- 
ная область разд$ляется на 2 полосы: по- 
лосу краснолюсья или жвойную и полосу чер- 
нолъсья или шщироколиственныхь деревьевъ 
съ опадающими листьями. Хвойная полоса 
занимаетъ сфверную половину Скандина- 
вш, с$верную Росс!ю, приблизительно до 
Пскова, Твери, Владимра, Нижняго и Уфы, 
всю Сибирь. Остальн. часть Европы до 
южно-европейскихъ горъ и степей принад- 
лежитъ широколиств. лфсамъ. Въ хвойной 
сильно преобладаютъ обыкн. сосна и, 0со- 
бенно, ель, а въ восточн. Росаи, кром 
того, сибирск. ель, сиб. лиственница, сиб. 
кедръ и сиб. пихта. Къ этимъ хвойн. де- 
ревьямъ часто прим$шаны береза, осина, 
ольха, рябина и черемуха, но, сравнительно, 
въ так. маломъ количеств, особенно на 
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сЪверЪ%, что главный характеръ л. повсюду 
остается хвойнымъ. Полоса чернол№сья въ 
западн. Европ характеризуется букомъ, а 
въ Росои—дубомъи липою; первую, поэтому, 
называютъ буковою, а посл$днюю — дубо- 
вою. Широколиственн. лфса разнообразн%е 
хвойныхЪ; въ нихъ гораздо большая при- 
мЪсь друг. породъ, чфмъ въ хвойныхъ; на 
запад —европ. пихта, каштанъ и венгерск. 
дубъ, не идуше дальше западн. Росси и ха- 
рактеризуюцие извЪФстн. участки буковой 
полосы. У насъ второстепенныхъ породъ, не 
попадающихся на западз, нЪтъ, за исклю- 
ченемъ разв нашей липы, которая со- 
ставляетъ 0соб. видъ и встр%чается на за- 
ладЪ только м%стами; характернЪе нашъ не- 
кленъ (см. Кленъ), но и тотъ растеть и въ 
Венгри. Характерн. второстепенн. деревья 
запада не растутъ у насъ то по недостатку 
тепла (каштан, пихта), то вслЪдетв!е крат- 
кости лфта и излишней сухости (букъ, пихта). 
Главная сила русск. лЪсовъ въ хвой- 
ныхЪ; климать нашихъ сфверныхъ губ. 
особенно блогопр1ятенъ для выработки проч- 
наго, упругаго и плотнаго строительн. л.$ 
подобный л%съ въ западн. Европ растетъ 
только на горахъ, тфмъ выше, чЪмъ горы 
южнзе. Поэтому, нашь л., пока не истре- 
бится, будетъ всегда предметомъ значи- 
тельн. вывоза. Въ 1880 г. его вывезено за- 
границу почти на 33 милл. рубл.: больше 
всего въ Великобритан1ю (13 м. съ лишнимъ) 
и Герман!ю (почти на 12 м.). Но главное 
значене наши л№са им. все-таки для насъ 
самихъ, т. е., внутри Рос@и; чтобы по- 
нять это, стоитъ только припомнить ту 
массу практическ. примфненйй, которыя им 
въ Росеи дерево: дрова, 6. ч. построекъ и 
и вообще плотничныя издфля, телЪжное ‘и 
столярное производства, судостроен1е, лыки, 
мочала, огромное количество кустарныхъ 
производствъ и пр»А—всему этому матера- 
ломъ служитъ л. Но лфса им. существен- 
ное значеше и для сельск. хозяйства, ока- 
зывая значительн. влян!е на метеороло- 
гю м$стности. Своею т$нью лфса удер- 
живаютъ въ землф влагу; мшая ея быс- 
трому испареню, они уступаютъ ее воз- 
духу постепенно, въ теченйи долгаго вре- 
мени, и такимъ образомъ служатъ постоян- 
нымъ источникомъ образован1я облаковъ 
и не сильныхъ, но частыхъ дождей, распре- 
дЪлен!е которыхъ, поэтому, въ лесистой 
мъстности гораздо равном рн%Ъе, ч$мъ въ об- 
наженной—услов1е оч. важное для сельск. 
хозяйства. Въ безл$еныхъ мЪетностяхъ го- 
довое количество дождя м. 6. и не меньше, но 
дожди неправильны: за ливнями часто сл$- 
дують продолжительныя засухи, такъ какъ 
голыя м3ста вообще благопрятетвуютъ раз- 
сЪян!о облаковъ. Задерживан!емъ-же влаги 
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и равномфрн. распредвленемъ дождей лЪ№са 
способствуютьъ правильн. питанйю источни- 
ковъи р%къ и, напротивъ того, препятству- 
ютъ наводнешямъ. При таян1и снЪговъ и во- 
обще при. быстромъ накоплеши водъ, послЪд- 
ня, стекая по земл$, связанной корнями л$са, 
не смываютъ ее, что непрем$нно происходить 
на голой мфстности. Въ справедливости ска- 
заннаго убждаютъ многочисленные прим$- 
ры: обмел$н1е и усиленше весеннихъ разлит!й 
Волгии Роны (во Франц), по мЁр% истребле- 
ня окружающихъ лЪфсовъ, появлен!е засухъ 
въ обезлЪсенныхъ м%стностяхъ и пр. (см. За- 
суха, Дождь). Поэтому, сохранен!е л. тамъ, 
гдз они есть, и разведен1е ихь въ безлЪс- 
ныхъ м%фотностяхъ им. важное значене для 
насъ, какъ и для большинства странъ. Въ 
предстеши и въ степяхъ л. растетъ несрав- 
ненно хуже, чЪмъ въ лфсн. области, но вовсе 
не такъ худо, какъ принято думать. Причины 
преувеличен1я заключаются въ см$шени на- 
шихъ южныхь равнинъ съ восточными и въ 
неправильной оцзнкф южно-русскаго кли- 
мата. Климать калмыцкихъ и киргизскихъ 
степей дЪйствительно оч. неблагопрятенъ 
для лЪсоразведен1я, но степи новороссй- 
скля, сходныя по климату, напр., съ вен- 
герскими равнинами, совершенно доступны 
разведеню лЪса, хотя, конечно, далеко 
не въ той степени, какъ средн. Росая. Блис- 
тательнымъ примфромъ удачнаго разведе- 
ня л. въ этихъ степяхъ можетъ служить Ве- 
лико-Анодольское лесничество, Мар1уполь- 
скаго уззда Екатеринославск. губ., и мно- 
г1я друг. степныя лЪФеничества и частныя 
хозяйства. Главныя препятствя лфсораз- 
веденю въ Новоросс1и — солончаки, кото- 
рыхъ, впрочемъ, тамъ немного, и, особенно 
овцеводство, требующее обширныхъ паст- 
бищъ. БФлая ложно-акащя (ВоЪима, рзецдо- 
асас1а), древовидная чилига (Сагахапа, ат- 
Ъогезсеп$) и вязы (ипиз)—вотъ деревья, 
оказавийяся, повидимому, наиболфе удоб- 
ными для начала лЪсоразведеня въ сте- 
пяхъ; он лучше другихъ борятся съ не- 
благопрятн. условями южно-русскаго кли- 
мата, т.е., съ засухою. (О разведенйи деревъ— 
см. Дерево). 

Лъеъ. ЛЪса раздЪляются на государствен- 
ные, общественные и частные. Государствен- 
ные подраздЪляются на казенные, т. е. не 
приписанные къ какому-либо в$домству или 
установлен1ю, и л$са приписанные. Посл$д- 
н1е находятся въ управлени тфхь вф- 
домствъ и установлен, къ котор. при- 
писаны; казенные состоять въ вЪдомств® 
мин. 10699. имущ. (по лЪфен. департ.). М%с- 
тными органами управленя казенн. л$совъ 
являются управлешя 106. имущ., а лЪеными 
частями зав$дуютъ *//бернск. лъснище. Въ 
губерн1яхъ л. дЪлятся на л$еничества, вв - 
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ряемыя надзору мЪфстн. люсничихь; лЪени- 
чества подраздВляются на лесные участки, 
объфзды, обходы, при которыхъ состоять 
лЪеные сторожа, т.е. объфздчики и лФеники. 
Въ видахъ охранен1я каз. л, частныя лица 
подвергаются извфстнымъ ограничеямъ. 
А) Для охранешя каз. леса оть пожара: 
1) землевладёльцы, при выжигани степ- 
ныхъ мЪ%етъ, при расчисткЪ лЪсовъ подъ 
пашни, при валянйи лядъ, при жжен1и су- 
ковъ или кубишей, при выжиган!и жнитвъ, 
травъ и кореньевъ на пашнЪ, на разстоя- 
и отъ каз. л. менЪе полуверсты, обязаны 
извфстить о томъ лфеную стражу, окопать 
мфсто рвомъ или скосить вокругъ траву и 
вспахать землю, или же выдрать дернъ и 
оборотить корнемъ вверхъ не менфе, какъ 
на дв сажени шириною; при сожигани д. 
находиться люди съ заступами, метлами, 
ведрами и пр.; въ случаЪ сильнаго вфтра 
выжиган1е д. б. отложено и огонь иогашенъ; 
2) при прогонф скота чрезъ каз. л., съ 15 
апр$ля по 15 сентября, огонь м. зажигать 
только днемъ; 3) при остановк% судовъ у 
‘береговъ каз. л-ной дачи огонь м. разводить 
м дочью, но не ближе 2 саж. отъ 1.4) при 
пастьбЪ скота въ каз. л. нельзя зажигать 
огня до 15 октября въ южныхь и до 15 
сентября въ друг. губернйяхъ; при паетьбЪ 
вблизи каз. л. дозволяется разводить огонь, 
но трава вокругъ костра д. б. скошена въ 
двЪ сажени шириною; 5) для тушеня по- 
жара въ каз. л. обязаны являться, по пер- 
вому призыву, крестьяне селен1й, располо- 
женныхъ не далЪе 15, а въ крайн. случаяхъ 
и не далфе 25 версть отъ мфета пожара; 
но послфдн!е им. право на вознагражден1е. 
Б) Для предупрежденя самовольной зорубки 
и продажи каз. л., покупщики д. 6. снабжены 
0606. билетами на рубку (заготовку), на 
сплавъ или провозъ; билеты на сплавь и 
провозъ предъявляются для повфрки поли- 
цейск. управлен1ю, по мЪсту разгрузки, пе- 
регрузки или продажи. — Н%котор. лицамъ 
каз. л. отпускается безвозмездно: священно- 
и церковно-служителямъ для постройки 
сгор$вшихъ домовъ, бывшимъ государств. 
крестьянамъ на исправлен!е дорогъ и пр. 
Каждому, желающему разводить л. или обса- 
дить деревьями домъ, отпускаются, съ разр%- 
шен!я мин. гос. имущ., безвозмездно древесн. 
саженцы.—Забота государства о частныхъ 
л. выражается въ слфдующ. м%рахъ: 1) 
правила о тушени пожаровъ въ каз. л. 
примфняются и кь частн. л.; 2) сплавъ 
и провозъ частн. л. производятся также по 
билетамъ; 3) л5снише и лЪен. сторожа час- 
тныхъ л., если удовлетворяютъ требова- 
нямъ закона, пользуются правами госу- 
дарств.службы (кром$ денежн. вознагражде- 
н1я); лфеная стража д. непремфнно удовле- 
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творять требован!ямъ закона, т. е. быть не 
моложе 21 года; 4) въ случа самовольной 
порубки, поджога ит. п. лфсовладфлець въ 
прав подвергнуть обвиняемаго предвари- 
тельному, до опроса, аресту не свыше су- 
токъ; посл опроса, въ присутстви сот- 
скаго или сельск. старосты и двухъ свид%- 
телей, л5совладЪлець м. освободить обвй- 
няемаго отъ отвфтственноети, если просту- 
покъ его несеть за собою лишь денежн. 
взыскан!е; въ остальныхъ случаяхъь л%- 
совлад$лець сообщ. дЪло миров. судьЪ, когда, 
убытокъ менЪе 100 р., или судебн. слЪдо- 
вателю, когда убытокъ болфе 100 р. (Т. УПТ, 
ч. 1, уст. леной, изд. 1876 г., ет. 1—4, 17— 
26, 56, 202—210, 248, 255, 264, 271, 298—300 
313, 320, 322, 326, 566, 568, 574—582, 584— 
586, 598, 614). 

ЛЪто начинается 9 (21) Тюня и оканчи- 
вается 10 (22) Сентября. 

ЛЪтосчислене. Оч. вЪфроятно; что въ 
прежн. времена вс народы вели евое л. 
но луннымъ м%сяцамъ; по крайней мЪрЪ, у 
всЪхъ народовъ встр%чается разд$лев1е го- 
да на 12 мфсяц. Въ настоящ. время боль- 
шинство народовъ считаетъ время по вре- 
мени обращен1я земли около солица. Хри- 
стане начинаютъ свое л. съ 1-го числа 
перваго мЪсяца (Января) послЪ Рождества, 
Христова; все бывшее до Р. Хр: обозна- 
чается соотв тственн. числомъ лЪтъ назадъ: 
говорится столько-то. лЬтъ послЪ или до Р. 
Хр. О различ1и калевдарей у христ. наро- 
довь—см. Время. Евреи ведутъ евое л. съ 
сотвореня м?ра, которое ови отиосять за 
3761 г. до Р. Хр.; оч. запутанный календарь 
ихь лунный, исправляемый прибавленемъ 
по 'временамъ 13-го мфеяца; самый корот- 
кй годъ ихъ им. 358, а самый длинный 
385 дней. Магометанское л. начинается съ 
Геджры—эпохи бЪгства Магомета изъ Мек- 
ки въ Медину, т. е., съ 16'Тюля 622 г. пос- 
лЪ Р. Хр.; календарь ихъ чисто лунный. 

Любка (Р]адапбега) — изящное растен!е. 
съ ароматными цвЪтами изъ сем. орхид- 
ныхъ (см. сл. Орхидныя). 

Люкъ—вообще входъ въ подполье: обык- 
новенно отверсте въ полу съ подъемною 
дверью; употребляется на палубахъ судовъ, 
надъ подвалами и т. п. 

Люлька или колыбель-—кроватка, кото- 
торую можно качать; употребляется для 
грудн. дЪтей. Должна 6. вообще изгнана изъ 
употреблен1я, такъ какъ качать дЪтей для 
ихъ усыпленя приносить имъ только вредъ. 

Люстращя--описан!е казенныхъ имЪнай, 
находящихся въ Западномъ кра, для при- 
веден1я въ извЪстность составныхъ частей 
ихъ и для опредВленя ихъ доходности; про- 
изводится л—1я съ цфлью: сдачи оброч- 
ныхъ статей (т, УП, ч. 1, ет. 8), выкупа 
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земли госуд. крестьянами (собр. уз. 1867 
г., № 348), отвода земли, пожалованной на 
прав ма1ората (т. Х, ч. 1, ст. 496) ит. п. 

Люстринъ — блестящая матеря, чисто 
шерстяная или изъ шерсти съ бумагою (см. 
Ткани). 

Лютеране—см. Протестанты. 

Лютикъ (Вапипси!аз). Гравы изъ сем. лю- 
тиковыхъ. НЪкоторыя давно извфстны въ 
садоводств; самый старинный и изящный 
есть л. азатскй (В. азасив), растущай 
дико въ Грецши; многол$тняя трава съ 
подземн. кучковатымъ корневищемъ, со- 
стоящимъ изъ коротк. побъговъ, несущихъ 
почки (глазки); изъ корневища выступа- 
еть пучекъ различно разсВченныхъ листь- 
евъ и н%зсколько стеблей, заканчивающих- 
ся крупн., 0. ч. махров. цвЪтами яркихъ 
колеровъ: огненно - краснаго, карминоваго, 
пурпуроваго, оранжеваго, золотисто-желта- 


Азлатсюй лютикъ. 


го, лимоннаго, благо; также пестрые, по- 
лосатые и пр.; когда-то этотъ л. быль въ 
величайшей мод (въ ХУП и ХУШ в%кз); 
теперь его разводятъ мало, хотя совершен- 
но напрасно. Разводятъ почти всегда кор- 
невищами, котор. вырываются осенью и сох- 
раняются, какъ клубни георгинъ (см. Георги- 
на). Садятъ ранн. весною въ просторные 
горшки, помфщаемые въ холодн. оранжерез 
или въ парникф; по минован!и морозовъ 
пересаживаютъ въ клумбы на открытыя 
мЪста, на разстоян1и 4—6 дюйм. другъ отъ 
друга. Къ почв растенйе не особенно 
взыскательно, лишь-бы она была питатель- 
на, не сыра и не слишкомъ легка. Изъ друг. 
видовъ, попадающихся дико въ Европ и у 
насъ, могутъ удобно разводиться на возду- 
ХВ и зимовать на м$стахъ: В. асотройиз 
и В. ратпазяаеюйиз съ бфлыми цвЪтами, 
ползучй л. (В. герепз) и ъдкай л. (В. асег), 
желтые цв$ты которыхъь становятся махро- 
выми и походятъ на маленьк. розаны съ 
глянцевито-желтыми лепестками. 
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Лютня—старинный инструментъ, въ родЪ№ 
гитары, теперь почти вышедийй изъ упот- 
реблен1я. 

Люцерна (Ме41саго). Травы изъ сем. бо- 
бовыхъ. Многя изъ нихъ дають хорош. 
кормъ для скота. Посъвная или настоящая 
л. (ТГ.. ваМуа) сфется давно и введена въ 
сЪвооборотъ. Это многолЪфтн. трава (рис.— 
см. Луга), стержневый корень которой 
идетъ оч. глубоко, въ рыхлыхъ почвахъ 
иногда до 2 арш. и боле; углублене про- 
исходить постепенно съ кажд. годомъ. Стеб- 
ли, около 3/«—1 арш. высотою, несутъ трой- 
чатые обильные листья, выпускаюцие изъ 
своихь угловъ головки лилов. цвфтовъ. 
Плодики въ вид% серповидныхъ бобовъ, чер- 
нЪющихъ при созр$вани. Л. отлично при- 
способлена къ сух. климатамъ, почему у 
насъ особенно хорошо удается въ степныхъ 
мЪстностяхъ; но для полной удачи она тре- 
буеть возможно болфе тни. На черно- 
зем ее можно разводить и безъ удобренйя; 
на менфе плодородн. почвахъ удобреше не- 
обходимо въ первый годъ—передъ посфвомъ, 
который производится чаще всего весною 
по яри (по овсу или ячменю). На второй 
годъ она даетъ первый, у насъ не оч. обиль- 
ный, урожай, но зат мъ можно косить еже- 
годно по 2 и даже по 3 раза въ продолже- 
ши 4—5 льтъ, а если ежегодно боронить и 
удобрять, то и дольше. Тамъ, гдЪ обработ- 
ка хороша и климатъ оч. благопрятенъ, л. 
даетъ до 600 и даже 1000 пуд. отличнаго 
сфна съ десятины. У насъ довольствуются 
и 250 пудами. Длинные корни л. черпають 
пищу преимущественно изъ подпочвы, от- 
чего земля посл нея въ верхн. слояхъ поч- 
ти не истощена, аогромное количество остаю- 
щихся корней (иногда до 2000 пуд. въ де- 
сятинз), перегнивая, еще улучшаетъ почву. 
Кром% этой л., у насъ растутъ дико дв 
другихъ—М. #саба, назыв. во мног. м%с- 
тахъ буркуном», желтымь буркуномь, и М. 
ТараЙпа - буркунчикъ; об отличн. кормо- 
выя травы, съ желт. цвфтами; первая из- 
вЪстна также подъ именемъ шведской л. 

Лягва или морской чертъ (ГорЬаз р!з- 
саботиз)—безобразная рыба, отъ 3/ до 2\[з 
арш. и болфе длиною; водится почти во 
всЪхъ европейск. моряхъ, у береговъ; пи- 
тается др. рыбами и морск. животными. Мя- 
со съ$добное. 

Лягушка (Вапа) принадл. къ отряду без- 
хвостыхь земноводныхъ. ДЪтеныши ч., 
какъ и вообще всЪхъ животн. этого отряда, 
вылупляются изъ яйца невполнЪ развитыми, 
а въ форм золовастика, который только 
постепенно превращается въ л. (рие. 1-й): 
сначала выростаютьъ задя, потомь и пе- 
реднйя ноги, хвость понемногу укорачи- 
вается и наконецъ исчезаетъ. Головастики 
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дышатъ жабрами, а л.—легкими. Задн. ноги | кою, лучше съ двойнымъ или тройнымъ 
л. приспособлены къ прыган!ю; он въ три | крючкомъ (№№ 1-й и 2-й), —на червей, мухьъ, 
раза длиннфе переднихъ; перепонки, соеди- | бабочекъ, жучковъь и даже на кусочекъ 
няющ. ихъ пальцы, позволяютъ л. хорошо | красн. сукна (хватаеть съ жадностью), или 
плавать. Живутъ л. на землЪ близъ болотъ, | сачкомъ; особенно усп$шенъ ловъ темною 
рЪкъ, прудовъ и вообще на влажн. м$стахъ, | ночью при освфщени: позволяеть брать 
питаются, главн. образомъ, насекомыми, чер- | себя руками. Древесная л. или квакша—см. 


Рис. 1-й. Постепенн. развит!е л. изъ безхвостаго 
головастика. 


вями и разл. водян. животными. Бурая или 
этравяная л. (В. ветрогала), отъ 3 до 4 дюйм.;! 
длиною, сверху бурая, съ темн. пятнами, 
снизу бЪловатая или красноватая; оплодо- 
твореше икры самцомъ происходить сам. Рис. 3-й. Лягушка зеленая. 
раннею весною; водится во всей Европ% и 
Азш, преимущественно въ лфеныхь низ- 
менностяхъ; встрфчаются дв% разновид- 
ности—тупоносая и остроносая. Зеленая или 


Квакши.—Л. играеть оч. важную роль при 
изучен1и медицины и, въ особенности, физ1о- 
логи нервной системы; множество самыхъ 
цЪнныхъ открыт! сдфлано только при по- 
мощи ея. Задня лапки зеленыхъ л. употреб- 
ляются въ пищу и въ западн. Европ счи- 
таются лакомымъ блюдомъ. Снявъ кожу, 


Рис. 4-й. Квакша. 


Рис. 2-й. Лягушка бурая. 


вымочить лапки 2—3 час. въ водЪф, дать 
стечь, обтереть и приготовить, какъ куру 
10дь бъл. соусомь (стр. 418). Или, давъ по- 
лежать ‘|? час. въ уксус для маринован1я 
(см. это слово) и, зат мъ, стечь, посыпать 
мукою, поджарить въ масл и подавать на 
салфетк%, гарнировавъ поджаренн.-же въ 
масл пучкомъ зелен. петрушки. 

Ляда—пустошь, поросшая лЪсомъ, пос%- 
ка, обожженый л%еъ. 

Лядвенець (1,03). Многол$тн. травы изъ 
сем. бобовыхъ, съ тройч. листьями, глубок. 
корнями и желт. цвЪтами, собранн. въ видЪ 


с-тдобная л. (В. езсшетфа), 3—4*/з дюйм. дли- 
ною, сверху с№ро-, желтовато- или буро-зе- 
леная, съ мелк. темными пятнами, снизу б$- 
лая; пробуждается изъ спячки только съ 
полн. развит1емъ весны; оплодотворене— 
въ конц мая или начал 1юня. Водится во 
всей Европ, у прудовъ и рфкъ, на боло- 
тахъ; монотонный хоръ квакан1я, слышимый 
по вечерамъ, издается именно этою лм. Зел. 
л. живетъ больше въ вод%, а бурая — на 
земл%. Ловится зел. л. очень легко или удоч- 
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головокъ. У насъ два дикихъ вида: Г.. с07- 
зисшаиз, идуцЙ далеко на сЪверъ, и Г. 
аптдизИзтиз—въ южной Росои. 06 отно- 
сятся къ числу хорошихъ кормовыхъ травъ. 
(Рис.—см. Луга). 

Лядунка—см. Ладунка. 

Лямка — ремень черезъ плечо для тяги, 
носки или поддержки; посредствомъ л. бур- 
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лаки тянутъ суда, солдаты, въ случа на- 
добности (на крутыхъ подъемахъ), пушки. 


Лянза—китайск. шелков. матер1я, приво- 
зимая въ Росепо черезъ Кяхту. 


Лянь-синь—сортъ чая (см. Чай). 
Ляписъ—см. Лаписъ. 
Ляща или лящь— то-же, что Чечевица. 


М. 


Мавзолей — роскошный надгробный памят- 
НИКЪ. 

Магазинъ — здан1е для хранен1я товаровъ 
или запасовъ хлЪфба, пороха, соли и т. п. 
Также — большая лавка. 

Магистрать— городское обществ. управ- 
лен1е. Закономъ 13 апр№ля 1866 г. м-ты 
упразднены и замфнены думою. 

Магистръ — ученая степень, получаемая 
окончившими курсъ университетовъ, про- 
визорами, ветеринарами и окончившими 
курсъ въ духовн. академяхъ; для получен1я 
ея требуется выдержать 060б. экзаменъ и 
защитить диссертацию. Она ниже степени 
доктора. (См. Университеты). 

Маг!я — искусство производить таинствен- 
ныя сверхъестественныя дфйств1я, а также 
наука объ этомъ. Теперь магами часто име- 
нуютъ себя фокусники, даюцйе публичныя 
представленя. 

Магнезитъь — минералъ, состоящий изъ уг- 
лекислой магнез1и; бфлаго цвЪта. Добывает- 
ся въ Силезш, Моравйи, ШемонтЪ, Грещи 
и пр. Служить для приготовлен!я угл6кис- 
лыхь водъ (содовой и т. п.), горькой соли, 
жженной магнез1и и пр. 

Магнез1я — окись магн]я; обыкновенно до- 
бывается пережиганемъ углекислой м. и, 
потому, наз. также жженою малнемею (таг: 
пез1а изба): бвлый рыхлый порошокъ, почти 
не растворимый въ водз, но легко— въ кисло- 
тахъ, съ которыми образуетъ соли. Употреб- 
ляется въ медицин при кислотахъ въ же- 
лудкВ и кишкахь (3—16 гранъ на пр!емъ 
черезъ 2—8 часа), какъ слабительное (отъ 
8 гранъ до 08 на премъ) и какъ противо- 
яде при отравлени кислотами и мышьякомъ 
(въ большихъ пр1емахъ: отъь 58—06} и 6бо- 
лфе на премъ). Мазнезя лимоннокислая дает- 
ся, какъ слабительное (довольно дорогое): на 
кончикв ножа или по чайной ложк№ на 
премъ. Мазнезя сърнокислая, анлмйская или 
зорокая соль—встр$чается въ природ въмор- 
ской водЪ, въ горькихъ минеральн. водахъ 
(эпсомекой, зейдлицкой, зейдшицкой, фрид- 
рихсгальской и др. —см. Вода Минеральная), 
а также въ минерал, называемомъ кизери- 


томе. Искусственно приготовляется разло- 
женшемъ магнезита сфрною кислотою. Им. 
видъ безцв$тн. кристалловъ, солено-горькй 
вкусъ, легко растворима въ водф. Употреб- 
ляется въ медицинВ, какъ слабительное — 
также, какъ сърнокислый натръ (см. Натръ). 
Мелнечя узлекислая встр®чается въ приро- 
д$ въ магнезит® (см.), въ магнез1альн. шпат%, 
доломитв. Искусственно добывается осажде- 
н1емъ изъ растворадруг. солей м. посредством 
углекисл.натра (соды); промытая и высушен- 
ная, поступаетъ въ торговлю въ форм% оч. 
легкихъ четвероугольн. кусочковъ (шагле- 
31а аа — бълаям.); въ вод% не растворима, но 
легко — въ разведенныхъ кислотахъ (шип%- 
н!е). Въ медицин% — также, какъ жженая м. 
Моалнеяя хлористая встр$чается въ морской 
водЪф; легко растворима въ вод и спирт, 
противнаго горькаго вкуса; им. мало прак- 
тическ. прим$нен1я. 

Магнетизирован!е — различн. рода мани- 
пулящи, при помощи которыхъ одинъ че- 
ловЪкъ (малнетизёрь) желаетъ дЪйствовать 
на другого предполагаемою въ немъ (маг- 
нетизёрВ) магнетическою силою: малнетиз- 
момъ (см. э. сл.). 

Магнетизмъ, животный магнетизмъ или 
месмеризмъ (по имени Месмера, введшаго въ 
употреблене лечен!е м.) —воображаемаяосо- 
бая сила, которою по преимуществу обла- 
даютъ извфстн. люди (мазнетизёры), сила, 
могущая своимъ вмян!емъ вызывать въ 
друг. челов кЪ сонъ, успокоене, пассивное 
повиновене ит. п. нервныя явленя. Особ. 
силы, которую можно было-бы назвать маг- 
нетизмомъ, ни въ комъ не существуетъ; но 
у вс$хъ людей есть нервная сила, при по- 
мощи которой всЪ мы несомн%нно вшяемъ 
другъ на друга, и тотъ изъ насъ больше, у 
кого ея больше, у кого она энергичн%е. 
Нашъ языкъ, наши глаза и движен!я на- 
шихь членовъ служатъ естественн. пере- 
датчиками нашей нервн. силы другимъ. Крас- 
норе одушевляетъ, испугъ парализуетъ, 
а сильная воля заставляетъ повиноваться 
не только одного челов%ка, а цфлыя сотни 
и тысячи людей; веселость и оживлен!е, апа- 
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тя и сонливость, гнфвъ, отчаяше и пр. без- 
пресганно вызываются дЪйствующими на, 
насъ нервн. впечатлЪн1ями, чаще всего исхо- 
дящими отъ людей, но иногда и отъ вещей — 
словомъ вся наша жизнь состоитъ изъ не- 
прерывнаго ряда воздфйств на насъ по- 
добн. впечатлён. И вмян1е человЪка на 
отдфльныхъ людей и на толпу тфмъ значи- 
тельнфе, чёмъ больше вфра въ него («вЪра, 
ворочаетъ горы») и чЁмъ сильн%е восприм- 
чивость особы, на которую дфйствуетъ вл1я- 
не; въ особенности такого рода втянямъ 
способны поддаваться люди съ болзненно 
настроенною нервною системою — истериче- 
све (см. Истерика), накоторыхъпреимущес- 
твенно и показывають свою мощь боле или 
менфе черноок1е магнетизёры. Эффекты на 
видъ часто поразительные: больная засыпа- 
етъ, сл по и пассивно повинуется приказан]- 
ямъ, иногдавнезаино встаетъсъ ложа, накото- 
ромъ до того лежала въ паралич (истериче- 
с®Й параличъ)... толпа видить, не можетъ не 
в$рить—и репутащ1я магнетизёра (или знаха- 
ря въ народ) обезпечена! а на самомъ дЪлё— 
никакого магнетизма здЪсь нЪтъ, а сущес- 
твуетъь только естественное вллян1е нерв- 
ной силы на неестественно пораженные нер- 
вы больной. Чтобы оказывать на больную 
подобн. рода влляше, нужно обладать не особ. 
магнетическою силою, а достаточнымъ за- 
пасомъ обыкновенн.нервной силы (энергею), 
пр1обр$сти вфру больной или внушить ей 
спасительный страхъ и т. п. Нердко такимъ 
образомъ дфйствуютъ не только люди, но 
извфстныя физическ1я или механическая при- 
чины — внезапный сильный свЪтъ, странный 
или оглушительный шумъ, ударъ по т$лу 
и т. п. См. Сомнамбулизмъ и Истерика. 
Магнетизмъ — свойство н%котор.тёлъ при- 
тягивать друг1я. Таюя тЪла наз. маииипа- 
ми. Вмян1е свое магниты оказываютъ на 
вс тВла вообще, но зам тнымъ образомъ 
только на извфстн. металлы: желфзо, ни- 
кель, кобальтъ, хромъ. Магниты бываютъ 
естественные и искусственные. Свойства т№хъ 
и другихъ одинаковы, но искусственные 
обыкновенно значительно сильн%е. Въ каж- 
домъ магнит$ отличаютъ 2 полюса, нахо- 
дяпцеся на двухъ противуположн. концахъ, 
и среднюю нейтральн. лин!ю; наибольшая 
притягательная сила именно у полюсовъ; 
по м$р$ удалешя отъ нихъ и приближен!я 
къ середин%, она постепенно уменьшается и 
на самой серединз совершенно исчезаеть; 
чтобы убфдиться въ этомъ, стоитъ прока- 
тить магнитный брусокъ въ желзныхъь 
опилкахъ, которыя пристаютъ къ бруску, 
какъ показано на рис. 1-мъ. Если тонкй 
магнитный брусочекъ или, лучше, иглу по- 
вфсить по срединф на нитку или положить 
на остре (или на пробковый кружокъ, пла- 
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ваюпий въ вод%), то одинъ полюсъ магнита 
обралцается къ югу, а другой къ сЪверу: 
первый наз. съвернымь, а посльдий южным. 
Если приближаль другъ къ другу 2 магни- 


Пти 


Рис. 1-й. Матнитъь въ формЪ бруска, съ пристав- 
шими къ нему желЪзн. опилками. 


та, то одноименные ихъ полюсы взаимно от- 
талкиваются, а разноименные, наоборотъ, 
притягиваются. Земля представляетъ собою. 
огромный матгнитъ, сЖверн. полюсъ котораго 
обращенъ къ сЪверу, а южный— къ югу: от- 
того-то полюсы повфшенной магнитн. иглы 
поворачиваются въ обратномъ направлен 
(см. Компаеъ). Естественн. магниты нахо- 
дять въ мамиитномь желъзнякь (окись же- 
лЪфза, называемая магнитною); но не вс, а 
только н%котор. куски этой руды обладаютъ 
магнитн. свойствами. Магнитн. желфзнякъ 
довольно распространенъ въ, природ%; больш. 
количество его добывается въ Швешии Нор- 
вег!и, у насъ—въ Оренбургской (Малнит- 
ная лора) и Пермской губ., въ Сибири. Про- 
исхождене естественн. магнитовъ объясня- 
ютъ намагничиван1емъ руды земнымъ маг- 
нетизмомъ. Искусственные магниты, почти 
только и употребляюцщуеся въ практик, 
приготовляются намагничиванемъ кусковъ 
закаленой стали: или посредствомъ треня 
о нихь сильнаго естественнаго или искус- 
ственнаго магнита, или же при помощи элек- 
триЧФск. тока. Наматничиван!е посредством 
магнита производится тремя способами: а) 
Какимъ либо концомъ (полюсомъ) магнита 
водять вдоль бруска стали—съ одного кон- 
ца послфдняго до другого и постоянно въ 
одномъ и томъ-же направлен1и: годится толь- 
ко для приготовлен1я маленькихъ магни- 
товъ, небольш. силы. 60) Два противупо- 
ложные полюса двухъ, одинаково силь- 
ныхь, магнитовъ ставятъ посредин бруска 
и разводять ихъ оттуда къ противупо- 
ложнымъ концамъ посл$дняго; повторяютъ 
операцию до насыщевн1я бруска магнитною 
силою. в) Два магнита ставятъ на брусокъ, 
какъ въ предъидущемъ случа, но полюсы 
ихь раздёляютъ одинъ отъ другого небольш. 
кусочкомъ дерева и, затфмъ, водятъ оба вмю- 
сть сначала, отъ середины къ одному концу 
бруска, а потомъ отъ середины-же къ дру- 
гому концу ит. д., поперем$нно,—до полнаго 
намагничиван1я бруска. При двухъ послЪд- 
нихъ способахъ намагничиван1е идетъ быс- 
трфе и бываетъ сильнфе, если, во время 
операщи, концы бруска стали положить не 
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просто на столъ, а на противуположные 
полюсы двухъ (одинаково сильныхъ) магни- 
товъ. Но проще и быстрфе всего намагни- 
чиване происходитъ посредствомъ электри- 
чества: для этого стоить только брусокъ 
закаленой стали густо обмотать, спирально, 
проволокою, покрытою шелкомъ, и, затЪмъ, 
пропускать черезъ послфднюю гальваничес- 
кй токъ или токъ лейденской банки: чёмЪъ 
сильнфе электричесюй токъ, тфмъ значи- 
тельнфе намагничиван!е. Лучше всего на- 
магничивается хорошо закаленая сталь; 
чугунъ гораздо хуже; мягкое желЪфзо (не 
содержащее примф$сей) становится магни- 
томъ только на время вллян!я на него маг- 
нита или электрическ. тока, но затмъ 
быстро теряетъ матвитн. свойства. И въ 
стали м. съ теченемъ времени посте- 
пенно уменьшается, тзмъ быстрфе, чЬмъ 
хуже она закалена; чтобы предупредить эту 
потерю, магниты оправляютъ мягкимъ же- 
лЪзомъ, пластинки или куски котораго при- 


Рис. 2-й. Магнитъ, составленный изъ многихъ стальн. 
пластинокъ, съ желЪзн. оправою по концамъ (АиВ). 


крфпляются жел%зн. винтами къ обоимъ кон- 
цамъ (полюсамъ) магнита (рис. 2-й): же- 
лфзо намагничивается противуположнымъ 
м. и черезь это предъотвращаетъ по- 
терю м. сталью. На матнитныя иглы, по- 
ворачиваюцщияся своими полюсами къ про- 
тивуположнымъ полюсамъ земли, подобное- 
же влляе оказываетъ земной м. Для по- 
лучешя боле сильныхъ магнитовъ, ихъ д%- 
лаютъ изъ отдфльныхъ стальныхь пласти- 
нокъ: каждая пластинка закаливается и 
намагничивается отдЪльно, затЪмъ всЪ сое- 
диняются вмЪетВ (одноименн. полюсы съ 
одной стороны) желЪзн. винтами или латун- 
ными обручиками. Ч$мъ тоньше пластинки 
и, слЪдовательно, чёмъ ихъ больше, тёмъ 
магнить сильнзе. Далтъ магнитамъ форму 
брусковъ, пластинокъ или подковъ; поел$д- 
ня удобнфе всего для притягиван!я тяжес- 
тей, такъ какъь въ нихь на тяжесть дЪй- 
ствуютъ одновременно оба полюса. Сильн. 
магниты выдерживаютъ до 3 пудъ и болфе. 
Электро-маните— ем. это слово. 
Магнетизмъ земной. На какой-бы части 
земн. поверхности не находился комптась (см.), 
магнитная игла его постоянно принимаетъ 
одно и то-же положене: южный полюсъ 
иглы обращается на с$веръ, а сЪверный— на 
югъ. Происходитъ это оть того, что земля 
сама представляетъ собою громадный маг- 
нитъ, сфверный полюсъ котораго обращенъ 
СЛОВАРЬ Д-РА СИМОНОВА. 
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къ сверному, а южный —къ южному гео- 
графическ. полюсу. Вертикальная плоскость, 
перес$кающая землю по лин магнитной 
стр$лки полюса, т. е., проходящая черезъ 
сЪверный и южный полюсъ этой иглы, наз, 
малнитнымь меридзаномъ. 'Такъ какъ полюсы 
магнитн. иглы находятся не вполн% въ на- 
правлен1и полюсовъ земли, а только при- 
близительно, то и магнитн. мериданъ не сов- 
падаетъ съ географическимъ, а образуеть 
съ нимъ извфстн. небольшой уголъ — уголь 
склоненля малниипн. стрълки; уголъ этотъ из- 
мЪняется съ м$етностью: въ Европ и Аф- 
рикф южн. полюсу (обращенный къ сфверу) 
магнитн. стр$лки отклоняется къ западу отъ 
географ. меридана, & въ Аз и Америк — 
къ востоку; по времени: правильныя в%ко- 
выя, годичныя и суточныя отклонешя. Не- 
правильныя отклонен1я наз. пертурбащями 
и происходятъ подъ вяшемъ случайн. при- 
чинъ, напр. сфвернаго с1ян]я, вулканичес- 
кихь извержен!й, грозы и т. п.; по нимъ, 
до извЪстн. степени, можетъ быть предска- 
зываемо появлене сЪфверн. с1янйя или вул- 
каническ. изверженйй. См. Компасъ. 

Магнитъ — см. Магнетизмъ. 

Магн! — легкай металлъ; не встрчается 
въ природз въ чист. вид, а добывается изъ 
магнезита, доломита, талька, серпентина и 
другихъ минераловъ, содержащихъ его сое- 
динен!я. Блестящ. серебристо-б%лаго цвфта, 
уд$льн. вЪеъ 1,7, ковокъ, плавится при крас- 
номъ калени, а при высшей температур 
улетучивается. На воздух горитъ яркимъ 
бълымь пламенемъ, свфтъ котораго осв%- 
щаетъ предметы, какъ дневной, не измфняя 
ихьъ натуральн. окраски. Проволока толии- 
ною въ толстый лошадиный волосъ, при го- 
рн], даетъ свЪтъ, равный ев$ту 70 парафи- 
нов. свЪчей. Въ торговл имфются особ. лам- 
пы для осв5щеня магевыми проволоками; 
онф нер$дко употребляются фотографами. 

Магнол1я или маньоля (МастоНа). Де- 
ревья и кустарники изъ сем. маньолевыхъ. 
Растутъь въ ум5ренно-теплыхъ странахъ сЪв. 
Америки и вост. Аз1и (Китай, Япон1я, Ин- 
д1я). У веБхь оч. большие цфльные листья, 
опадающе или неопадаюние на зиму, и чрез- 
вычайно крупные, изящные, часто аромал- 
ные цв$ты. Н%котор. виды хорошо растутъ 
на открыт. воздухЪ во мног. м%етахъ ва- 
падн. Европы, напр. въ Англи; но на ма- 
терикВ они безъ покрышки удаются только 
въ южн. странахъ, у насъ-—на южн. берегу 
Крыма и въ Закавказьи; въ коренной Рос- 
и могуть разводиться только въ оранже- 
реяхъ (въ холодныхъ или умфренныхъ). Лю- 
бятъ 0. или м. оттфненное положене: на 
открыт. солнечныхъ м$стахъ растутъ оч. 
вяло; почву—слегка сырую. Для культуры 
въ кадкахь требуется смфеь листовой, на- 
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возной и глинисто-песчаной земли. Размно- 
жаются лучше всего сЪменами; но смена 
д. б. совершенно свфжя, потому что скоро 
теряютъ способность проростан1я. Отводка- 
ми и черенками принимаются оч. туго. При- 
вивка тоже требуетъ больш. искусства. Въ 
оранжереяхъ лучше всего сажать прямо въ 
почву. Въ садоводство введены почти вс 
извфстные виды (14) со многими разностя- 
ми и помфсями. Одна изъ самыхъ велико- 
лЪпныхъ— М. дтапа1Йота: вЪчно зеленое вы- 
сокое дерево съ оч. большими глянцевиты- 
ми листьями и крупн. б$лыми ароматн. цв%- 
тами; плоды, какъ и у всЪхь м., въ вид 
шишекъ, напоминающихь шишки н%кото- 
рыхъ хвойныхъ, но украшенные красн. с3- 
менами, висящими на длинныхъ снурахъ. 
Китайско-ятонская (М. Тат): больш.кустар- 


Китайско-японская м. 


никъ съ опадающими листьями; отличается 
отъ всфхъ друг. м. тфмъ, что ея бБлые 
аромалн. цвЪты появляются, раннею весною, 
передъ листьями. Особенно ароматны, хотя 
и не изящны, свЪтло-буроватые небольшие 
цвфты М. Гизсава. 

Магометане подчиняются общ. законамъ 
и общ. администращи, но въ церковн. от- 
ношени им. свои м$стн. управлен1я: Таври- 
ческое малом. духовн. правлете (въ Симферо- 
пол%) и Оренбурлское малом. духовн. собранче; 
первое состоитъ изъ муфт1я (председателя), 
кад1я-эсхера и н%зскольк. кадевъ, второе — 
изъ муфтя (преде%д.) и 3-хъ кадевъ. Лица 
эти избираются: таврическ. муфтий и ка- 
дЙ-эсхеръ — магом. духовенствомъ, миряна- 
ми и представителями властей, при участи 
губернск. предводителя дворянства; орен- 
бургекй муфт И— магометанек. обществомъ; 
утверждаются Высочайшею властью. Проч. 
члены управленйй (кади) избираются маго- 
метанскимъ обществомъ и утверждаются: 
таврическ1е—сенатомъ, а оренбургекле — гу- 
бернаторомъ. ВдЪн1ю магом. управленйй 
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подлежал: 1) надзоръ за богослужешемъ, 
2) назначен1е и увольнен1е приходск.духовен- 
ства, 3) дисциплинарн. взыскавя, 4) управ- 
лен1едуховн.имуществами, 5) Бла семейныя. 
Изъпослднихъ— а) дВлаозаключен!и и пре- 
кращенйи браковъ вФфдаетъь приходск. духо- 
венство, но рфшеня его м. 6. обжалованы 
правлен!ю или собранию, на р%шен1я кото- 
рыхъ, въ свою очередь, м. б. принесена, жа- 
лоба министру вн. дЪфлъ; 0) дфла объ иму- 
ществахъ при расторжени браковъ, по за- 
вЪъщаюямъ и при разд$л$ наслфдетвъ-—под- 
лежать и приходскому духовенству и упраз- 
лен1ямъ, къ которымъ споряшая стороны м. 
обратиться; в) дЪла о неповиновен?и д$тей 
родителямъ и о нарушен супружеск. вЪр- 
ности подвфдомственны управлен1ю, кото- 
рое м. подвергнуть виновныхъ духовн. на- 
казаямъ или увёщанямъ. (Т. ХГ ч. 1, 
уст. дух. иностр. испов., ст. 1140—1258). 

Мадера — вино съ острова Мадеры: темно- 
янтарнаго цвЪта, терпкое и сладкое; передъ 
отправленемъ въ Европу къ нему всегда 
примфшивается коньякъ; подъ именемъ-же 
м. продаются въ Европ и вина съ Канар- 
скихъ и Азорскихъ 0-въ. Содержитъ отъ 
17 до 22'|2°]о, по объему, спирта. Лучише 
сорта— мальвазя и драй-мадера (сухая). На- 
стоящ. м. въ торговл встрЪтить трудно: 
6. ч. поддвльная. (См. Вино). 

Мазанка — изба, хата изъ мелкаго лфса 
или камыша, обмазанная глиною, иногда пе- 
ремфшанною съ навозомъ и сЪчкой; упот- 
ребительна на юг% Росейи. 

Мази: въ медицинЪ м. бол%е плотной кон- 
систенщи (коров. масла, свин. сала и т. п.) 
наз. ипдиетит, а м. жидыя — Итщтептиит. 
Первыя д6лаются обыкновенно на свиномъ 
салЪ, а послЪдн1я на растительн. маслахъ. 
Наиболфе употребительныя изъ илотн. м. 
1) М. вератриновая (Опз;. уегафи 1): 1—11/2 ч. 
вератринана 25ч. сала; втирается, величиною 
съ горошину, въ больное мВсто —чаще всего 
при нервн. боляхъ (остерегаться, чтобы не 
попало въ глаза). 2) М. восковая (пп. сегетам): 


`5 ч. прованск. масла и 2 ч. желт. воска. 


3) М. камфорная (ип. сатрвогафат): 1 ч. 
камфоры (сначала растереть съ н®екольк. 
каплями спирта) и 10—15 ч. сала. 4) М. 
оспенная (ппе. забит): 1 ч. рвотнаго кам- 
ня и 4 ч. сала (втирать, какъ вератри- 
новую. 5) М. оть 0обжозювь — см. Обжоги. 
6) М. противь трешинь кожи — ем. Тре- 
шины кожи. 7) М. противь чесотки — см. 
Чесотка. 8) М. розовая (цих. гозабал): 10 ч. 
сала, 2 ч. б$лаго воска и 1 ч. розов. воды. 
9) М. свинмовая или стускъ (ип. ра или 
сегамиа Забаги?): 3 ч. свинцов. уксуса (асе- 
бий рцойЫ), 8 ч. воска, 29 ч. сала (сушитъ). 
10) М. смоляная (сегадит тезтае рим): 4 ч. 
желт. воска, 2 ч. бЪл. смолы, по 1-й ч. сала и 
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венец. терпентина. 11) М. сврая ртутная 
(ппе’. вудгаг> и стегеит): 6 ч. чистой ртути 
растереть съ 1 ч. старой сБр. ртутн. мази 
до тВхь поръ, пока не 6. болве замЪтно 
шариковъ ртути; примфшать 4 ч. раетоп- 
леннаго и охлажденнаго бычачьяго и 8 ч. 
свин. сала; д. б. голубовато-сфраго цвЪта 
(не употреблять безъ врача). 12) М. терпен- 
тинная (ип. разШеат): 6 ч. прованск. мас- 
ла, 1 ч. венещанск. терпентина, по 2 ч. 
желт. воска, канифоли и свин. сала. Эта м. 
и мазь № 10-й употребл. на вялыя, плохо 
гнояпуяся, язвы. 13) М. чинковая: 1 ч. окиси 
цинка и 9 ч. сала (или розовой мази); су- 
шитъ. Жидья мази. 1) М. летучая (Т.. уо- 
]а]е): 4 ч. прованск. масла хорошенько 
взболтать съ 1 ч. нашатырнаго спирта. 2) 
М. летучая камфорная (Т.. уо]а&е салрВо- 
гадит): 4 ч. камфорн. масла (см. Камфора) 
и 1 ч. нашал. спирта. 3) М. мыленал (Т.. за- 
ропафо-алатон али): 1 ч. бЪл. мыла, 30 ч. 
воды, 10 ч. спирта и 15 ч. нашат. спирта. 
4) Оподельдок-—см. это слово. Вс приведен- 
ныя жидк. мази раздражаютъ кожу и упот- 
ребляются для втиран1я (долго — почти до- 
суха) на болящ. м%ета. Свин. сало для м. 
должно б. очищенное (см. Сало); если при- 
ходится смёшивать н®скольк. жировъ или 
жиры со смолами, то ихъ слфдуетъ прежде 
всего расплавить на легк. огнЪ, и только 
затЪмъ уже примфшивать къ нимъ понем- 
ногу, постоянно растирая, др. вещества. М. 
на сал$ д. 6. хранимы въ прохладномъ м%с- 
т, хорошо закупоренными: иначе портят- 
ся и становятся вредными. По этой при- 
чинЪ, въ посл дн. время сало стали замфнять 
непортящимся отъ воздуха васелиномъ (см.) 

Май — пятый мЪсяцъ въ году; 31 день. 
Праздники: Вознесенье, Св. Троицы, День 
Св. Духа. 

Майданъ—площадь; возвышенная прога- 
лина и стоящй на ней лЪсной заводъ; смо- 
локурня (см. Смола). 

Майка—такъ наз. двухъ жуковъ: одного 
изъ рода Ме]о]опа, извЪстнаго также подъ 
именемъ майскало жука или труша, и дру- 


Рис. 1-й. Хрущь (М. ущеал1$). 


гого изъ сем. Меоё — собственно майка 
(Ме]оё ргозсатафаеиз). Хрущьь (рис. 1-й) дли- 
ною около 12 лин., чернаго цв$та съ св тло- 
бурокрасными надкрыльями, усфянными 0$- 
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лыми волосками, которыми покрыты также 
грудь и нижн. часть туловища. Личинки 
его им. видъ желтовато-бфлаго червя (рис. 
2-й), съ длинн. ногами и тзломъ, покрытымъ 
острыми щетинками; взрослая около 1![2 
дюйма длиною. НаиболЪе извЪстны два, вида: 
М. уц12ат13 и М. Ырросазбаи1—оч. сходные 
между собою. Хрущи обыкновенно появ- 
ляются (выходятъ изъ земли) не ранфе апр%- 
ля или мая и исчезаютъ б. ч. въ 1юн$; самка 
кладеть въ это время въ землю 12—30 яп- 
чекъ, изъ которыхъ черезъ 4—6 нед%ль вы- 
лупляются личинки, превращаюнияся въ 
куколокъ (рис. 2-й) и, затЪмъ, въ жуковъ 
только на 4 или 5 году. Личинки питаются 


Рис. 2-й. Справа —личинка, слВва—куколка хруща 


стенйй (напр. картофеля, салата, капусты, 
рЪпы, земляники, злаковъ и пр.), а развитые 
хрущи— листвою деревъ, въ томъ числЪ и 
плодовыхъ, которыя иногда обгладываются 
ими до-гола. Вообще хрущьъ и особенно его 
личинка очень вредны не только лфсамъ и 
садамъ, но также полямъ и лугамъ. Естес- 
твенные истребители ихъ главнымъ обра- 
зомъ насзкомоядныя птицы: козадои, совы, 
воробьи, вороны, синицы и пр., но особенно 
скворцы; послЪдне-же, равно какъ хохла- 
тые жаворонки (А]аа4а стада), грами, 
вороны и галки оч. искуссно отыскиваютъ 
личинки. Изъ средствъ искусств. истребле- 
ня самое важное—собираме жуковъ пре- 
имущественно по утрамъ, до полудня, когда 


о 


Рис. 3-й. Майка (М. ргозсатафаецз). 


они еще сидятъ оцфпенфлые на деревьяхъ, 

которыя, для этого, встряхиваютъ. Для со- 

биран1я личинокъ, землю на мфстахъ, гдЪ 

замчено захирЪне растенй, выворачи- 

ваютъ вспахиванемъ или окапыван1емъ; 

иногда пускаютъ на эти м%ста свиней, охот- 
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но пожирающихъ личинки. СовЪтуютъ так- 
же поливать подозрительныя мфста (по ве- 
черамъ— весною) слфдующ. жидкостью: 10 
ведеръ воды, 1 фунт. мыла, 3 ф. дегтя и 
10 ф. сажи (хорошенько разболтать).—Соб- 
ственно майка (рис.3-й)—жукъ отъ4 до 10 ли- 
н!й длиною, съ недоразвитыми надкрыльями 
и совс$мъ безъ мягкихь крыльевъ, велд- 
стве чего летать не можетъ; черный съ 
синимъ или фл1олетовымъ отблескомъ. Ли- 
чинка желтаго цв$та, т$ло вытянуто, съ 6 
ногами. Появляется весною; питается низ- 
шими травами — одуванчиками, лютиками, 
фалками и т. п. При прикосновении испус- 
каеть желтоват. жидкость, содержащую 
кантаридинъ (см. Мушка испанекая) и, по- 
тому, раздражающую кожу. 

Майникъ— то-же, что Соль (растен1е). 

Майолика—украшенный эмалью фаянсъ 
(ем.) 

Майонезъ приготовл. изъ яичн. желтковъ 
и прованск. масла: на кажд. желтокъ около 
23 вол. пров. масла. Выпустивъ желтки въ 
каменн. чашку соотв. величины и приба- 
вивъ немного соли, бЪфл. перца и уксуса 
(съ эстрагономъ), растирать быстро дере- 
вянн. ложкою, кругообразно—постоянно въ 
одну сторону; когда разотрется гладко, при- 
ливаль постепенно прованское масло—сна- 
чала по камлямъ, а потомъ струею, продол- 
жая все время безостановочно кругообраз- 
но растирать о стфнки чашки. Когда соусъ 
станетъ сгущаться, начать прибавлять, так- 
же понемногу, лимонн. сока (или уксуса), все 
продолжая мфшать и подливать масло, до 
тЪхь поръ, пока соусъ не приметъ должн. 
консистенцию. На кажд. 8 стол. ложекъ про- 
ванск. масла д. приходиться около 1 стол. 
ложки хорош. уксуса или лимонн. сока, 
2'[з вол. соли и 45 дол. перца. Для удачн. 
приготовлен1я м. необходимы сл дующ.усло- 
вя: совершенно св жай желтокъ, выпущен- 
ный безъ малЪйш. прим$си бЪлка или за- 
родыша, хорош. прованск. масло, возможно 
быстрое производство всей опералйи въ прох- 
ладн. мюстлъ (лфтомъ на погреб и даже на 
сосуд, наполненномъ льдомъ). Чтобы сдф- 
лать м. зеленымъ, его подкрашиваютъ шии- 
натомъ, кервелемъ и т. п. М. идетъ главн,. 
образомъ для салатовъ изъ дичи, для рыбы, 
омаровъ и пр. 

Майоранъ (О11хапит Ма]отала).Однол$тн. 
сильно ароматическ. трава изъ сем. губо- 
цвётныхъ; цвЪточки б$лые. Сфятъ также, 
какъ и тим1анъ, въ средн. Росаи—въ пар- 
ники и, потомъ, переводятъ на гряды, по 
минован1и морозовъ; въ южн. Рос и—пря- 
мо на гряды. Одного золотника сЪмянъ до- 
вольно на цфлую гряду. Листья его сь 
цвЪточн. почками прежде употреблялись въ 
медицинЪ, теперь-же только, какъ пряность: 
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свЪ же или сушеные; ср$заютъ ихъ въ пе- 
р1одъ цвётЪшя. 

Майоратъ—недвижим. имущество, нераз- 
дъльное и переходящее по наслдству все- 
цло старшему (по закону) въ род; поэто- 
му, право владЪн1я имъ сопряжено съ из- 
вЪфстн. ограниченями: оно не можетъ быть 
ни отчуждено, ни раздЪлено, ни зав щено, 
ни заложено. Къ м. принадлежать: а) запо- 
вдныя наслфдетвенныя имфня и 0) имф- 
ня, жалуемыя, подъ именемъ майоратовъ, 
въ западн. губершяхъ. Заповюдныя имъия 
учреждаются или при самомъ пожаловани 
ихъ—по Высочайш. пов лен!ю, или по вол 
владфльцовъ—съ Высоч. разр$шен1я и ут- 
вержден1я. Вс благопр!обр. имфнйя, удо- 
влетворяюцшя вакономъ установленн. пра- 
виламъ (см. ниже), м. б. обращены въ вза- 
повфдныя; изъ родов. имфн!я — только та 
часть его, которая, по праву, сл$дуетъ 
старш. сыну или, если нфтъ сыновей, старш. 
дочери. Для обращеня имфня въ заповЪд- 
ное, требуется, чтобы учредитель и его на- 
слЪдники были потомств. дворяне, чтобы 
им$н!е или содержало не менЪфе 10 и не 
болфе 100 тыс. десятинъ удобн. земли, или 
приносило средн. (по 10-ти-лфтней сложно- 
сти) дохода не менЪе 20 и не боле 200 тые. 
рублей (въ больш. разм рф только тогда, 
когда въ имфнши находятся заводы, фабри- 
ки и др. промышл. заведеня, которыя, безъ 
вреда для имфн1я, не м. 6. отд лены). Если 
имЪн!е въ залог%, то обращается въ запо- 
вфдное только съ соглася заимодавца и 
пр1обртаегъ полн. права запов$днато толь- 
ко по удовлетворени лежащаго на немъ 
долга. Учредитель можетъ прибавить къ 
родовому имени назване заповЪдн. имфн1я 
и выЪетВ сь имфнйемъ соединить исключи- 
тельн. владЪе фамильн. бумагами, драго- 
цзнностями, произведенями искусства, со- 
бран1ями р?Ъдкостей, книгъ и т. п., равно 
какъ исключительное завздыван1е учреж- 
денными имъ или родомъ его учебн., благо- 
твор. и др. общеполезн. заведенями. Онъ 
им. право внести въ государств. банкъ или 
покровительств. государствомъ кредитн. ус- 
тановлен1я вспомозательный для имъня ка- 
питаль, или, вместо того, обязать наслЪд- 
ника, для образованя того-же капитала, 
вносить въ сказанн. установлен1я ежегодно 
часть дохода, но не болЪе '/10 ч. ежегодн. 
дохода и только до тфхъ-поръ, пока капи- 
талъ не достигнетъь суммы трехлЪтняго до- 
хода имЪн1я. Распологать вепомогат. капи- 
таломъ владЪлець можетъ только въ чрез- 
вычайн. случаяхъ, когда, вол детве войны, 
пожара, наводненйя или др. несчаст, до- 
холы имЪня сдфлаются недостаточными 
для вовотановлемя его благосостояня, и 
притомъ не иначе, какъ съ разр шенйя се- 
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ната (по представлен1ю двор. опеки); если 
вспомог. капитала н%Ътъ или его недоста- 
точно, то въ ТВхъ-же случаяхъ и также 
съ разрзшен1я сената влад льцу дозволяет- 
ся занять, подъ обезпечен1е имфемъ, изъ 
помянут. выше кредитн. установленАй де- 
нежн. сумму, не превышающую двухл$тн. 
доходъ съ имфн1я; подобный-же заемъ раз- 
рЬшается для образованйя неприкосновенн. 
капитала, (не свыше трехл%тн. дохода) для 
содержан1я младш. братьевъ и сестеръ вла- 
дЪльца. Заповфдн. имфня не подлежать 
продаж ни въ какомъ случаЪ, даже по 
взыскан!ю казенн. недоимокъ и т, п.; по- 
слдшя, равно какъ и личн. долги влад ль- 
ца, могуть быть удовлетворяемы только 
изъ доходовъ имЪн1я; но съ переходомъ 
имфн1я, по наслЪдетву, друг. владфльцу 
прекращаются всяк. взысканя за долги 
прежн. владЪльца. Он не подлежать также 
дВйств!ю земской давности. Проекты объ 
учреждени заповЪдн. имвнйЙ разсматрива- 
ются министерствомъ юстищи и госуд. со- 
вЪтомъ, разр5шаются и утверждаются Вы- 
соч. указами сенату, публикуемыми въ се- 
натск. и губернск. вфдомостяхъ; учредителю 
или наслзднику его выдается департамен- 
томъ герольдии сената надлежащ. грамота. 
(Т. Х, ч. 1, ст. 391, 395, 432, 467—493, 564, 969, 
1069, 1641; т. Х, зак. гражд. суд., ст. 2252— 
56). — Имьшя, Всёемилостивьйше жалуемыя 
70945 именемь майоратовь въ затадн. 156.: 
изъ имвн!, поступивших въ казну—по по- 
купкЪ, ленныя, поуезуитекля и др. Каждому 
пожалованному так. образомъ имЪн!ю про- 
изводится точная люстращя (см. э. сл.), на 
основани которой и Высоч. указа имфн1е 
и сдается владЪльцу. Со вступленля во вла- 
дЪне имфшемъ владЪлець его причисляет- 
ся къ сослов!ю м%фетныхъ дворянъ. Влад%- 
лецъ имъня обязанъ: управлять имёнемъ 
или лично, или чрезь управляющаго, вы- 
браннаго на основавши правилъ для выбора 
управляющихъ казенн. им$н1ями; ежегодно 
уплачивать въ пользу инвалидн. капитала 
3°/° съ чистаго дохода, исчисленнаго по люс- 
тращи: Отдавать въ аренду майоратн. им%- 
ня не дозволяется, но владЪлець им. право 
отдавать въ наемъ запасн. земли—не боле, 
какъ на 6 л. Для удовлетвореня взыска- 
в съ владфльца по контрактамъ, относя- 
щимеся къ благоустройству имфн1я, м. 6. 
обращена */з доходовъ; та-же часть м. 6. 
употреблена, и на погашен1е друг. взыска- 
в съ владфльца, но только тогда, когда у 
него нфть др. им н1й. Надзоръ за правильн. 
владфн1емъ майор. им$ ями предоставленъ 
управленямъ государств. имуществами. По 
прекращенйи наслдниковъ, имфющ. право 
на владзне им$н1емъ, оно отбирается въ 
казну. (Т. Х, ч. 1, ст. 394, 494 —512, 969, 
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1069, 1591, 1641; т. Х, зак. суд. гражд., ст. 
2257).—О порядкВ наслЪдованя въ запо- 
вЪдн.и майор. имфн1яхъ—см. НаслЪдетво. 

Майоръ—первый штабъ-офицерскй чинъ 
въ русск. армйи; соотв$тств. 8-му классу; 
съ 1884 г. сохранился лишь за лицами, со- 
стоящими 1) на дфйствительной службЪ въ 
гражд. вЪдомствахь и 2) въ запас%. (Прик. 
по военн. в$д., №№ 134 и 135, отъ 6 мая 1884). 

Мансъ—то-же, что Кукуруза. 

Макадамъ—0со0б.родъ мостовой изъ щебня. 

Макакъ (Масасиз супото]2з)—одна изъ 
обезьянъ, наибол%е часто встрёчающихся 
въ воологическ. садахъ и звфринцахъ; око- 
ло 12 вершк. ростомъ, съ хвостомъ почти 
такой-же длины; сверху буровато-оливково- 
зеленаго цвЪта, снизу бЪловатаго, уши и 
руки черныя, лицо синевато-зеленое. Во- 
дится на Яв$ и друг. островахъ Индск. 
архипелага. 

Макароны итальянск. происхожден1я, но 
въ настоящ. время фабрикуются повсюду, 
хотя лучиия все-таки итальянскя и пре- 
имущественно неаполитанскля; бываютъ 
толстыя и тонк1я: послфдня лучше. Хоро- 
пия д. 0. желтовато-прозрачны, снаружи 
зернисты на ощупь (провести между паль- 
цами), при излом —гладки и плотны внутри. 
Хранить слБдуетъ въ сух. мЪст% и вдали отъ 
пахуч. веществъ. Употребляются м. чаще 
всего вареныя; наилучший способъ вареня 
итальянскй: м. потружають въ кипящую 
подсоленую воду или въ кипящ. бульонъ 
(лучше) и варятъ (на легк. огн$) только до 
т$хъ поръ, пока м. не перестанутъ хрустЪть 
на зубахъ, но остаются еще довольно алот- 
ными; если варить долЪфе, м. размякаютъ и 
теряютъ вкусъ. Сваривъ, дать стечь на 
рЪшет%. Подавать или съ растопленн. св%- 
жимъ коров. масломъ, или-же съ говяжь- 
имъ соусомъ; въ томъ и друг: случаф, пере- 
сыпавъ тертымъ пармезаномъ или смфсью 
посл дняго съ швейцарек. сыромъ. Истые 
неаполитанцы ФЗдятъ м. съ соусомъ изъ по- 
мидоровъ: на 1 стак. говяж. соуса нЪсколь- 
ко столов. ложекъ пюре изъ помидоровъ.— 
Макароны запеченыя (тасагоп! аа втабт): 
сваривъ м., какъ сказано выше, въ буль- 
он и давъ хорошенько стечь, положить 
ихъ, въ форм купола, на смазанное мас- 
ломъ блюдо для запеканя (въ ст. Кухня 
рис. 6-й), посыпать терт. сыромъ и сухаря- 
ми (на ‘| ф. макаронъ 7 зол. сыра и * 
стол. ложки сухарей), полить растопл. св ж. 
масломъ (4 зол. на '[2 ф. макар.), поставить 
на легкАй огонь, покрывъ блюдо желЪзн. 
крышкою (Бухня рис. 7-й) съ хорошо рас- 
каленн. угольями; минутъ черезъь 10—15 
готовы (можно запекать безъ крышки-— въ 
духовой печи: хуже). ВмЪсто бульона, м. 
для запекан1я можно сварить въ молок$.— 
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Чтобы приготовить супъ съ м., ихь сл$- 
дуетъ отварить въ вод или бульонв (луч- 
ше), какъ сказано выше, дать стечь, раз- 
р%$зать на кусочки въ поперекь пальца 
длиною и, затВмъ, всыпать въ уже з0товый 
бульонъ (около '!/з ф. макаронъ на 8— 10 
стак. бульона). Кьъ супу подается терт. 
сыръ. 

Макароны (шасатгопз) — пирожное. Очис- 
тить и высушить (надъ плитою или въ 
духов. печи) '/2 ф. сладкаго и 6 штукъ горьк. 
миндаля; когда остынетъ, растирать тща- 
тельно съ ‘/4 яичн. бфлка, прибавляя по- 
немногу бЪлка, по м%рф надобности. Совер- 
шенно гладкое т%сто смфшать вполнф съ 
2 ф. просЪянн. сахарн. порошка, 1 яичн. 
бЪлкомъ, и, если желаютъ, небол. количес- 
твомъ тертой лимонн. цедры. Когда т$ето 
станетъ гладко и мягко, сд$лать изъ него 
шарики величиною въ грецкй орфхъ, раз- 
ложить ихъ на листахъ бумаги, смочить 
поверхность шариковъ слегка пальцемъ, 
обмокнутымъ въ воду; посадить въ духов. 
печь на 3/‹ часа (печь закрыть). Растирать 
за разъ не болъе 1/2 ф. миндаля: стертыя 
отдвльно порши можно потомъ смЪшать. 

Маклеръ— посредникъ въ торг. сдёлкахъ. 
ПослЪ введенйя судебн. уставовъ 20 ноября 
1864 г. существують слфдуюцщ!е маклеры: 
биржевые, гофъ-маклеры, корабельные, и 
м-а морск. страхован1я; кром того, вре- 
менно—по одному маклеру при с.-петерб. 
скотопригонн. двор и при кронштадск. 
управ общества вольныхъ матросовъ. Бир- 
жевые м. избираются купечествомъ и, по 
выдержан!и экзамена, въ знаши узаконенй 
и правиль относительно русск. торговли, 
качествъ и цфны товаровъ и порядка де- 
нежн. и вексельн. оборотовъ и курсовъ, ут- 
верждаются департ-омъ таможенн. сборовъ. 
Бирж. м. служать посредниками торгов. 
сдЪлокъ, денежн. и вексельн. операщй. По 
всфмъ сдфлкамъ ими выдаются каждой изъ 
сторонъ особыя записки на герб. бумаг%, 
вносимыя въ шнуровыя маклерск. книги, 
получаемыя маклерами отъ д-та тамож. 
сборовъ (въ Петерб.) или отъ комерческ. 
судовъ. По курсов. сдфлкамъ маклерамъ 
дозволяется давать кратк. записки, за сво- 
ею подписью, на простой бумаг и даже 
карандашемъ. Маклерск. записка, внесенная 
въмаклерск.книгу, —неопровержимый актъ; 
въ случаЪ неисполнен1я по ней въ срокъ, 
продавецъ или покупатель м. представить 
ее къ протесту биржев. нотартусу въ течени 
трехь м$сяцевъ со дня просрочки; неопро- 
тестованная въ этотъ срокъ записка, при 
несостоятельности должника, принимается 
на равнз съ неявленными долгов. обяза- 
тельствами (см. Несостоятельность). Плату 
или куртажь бирж. м. получ. за. торгов. 


518 


МАКРЕЛЬ 


сдфлки пополамъ съ покупателя и продав- 
ца — по '/2]о (при рыбинской и ярмочн. 
нижегородской биржахъ по ']4‘/о, а если 
сдЪлка свыше 30.000, то при нижегород- 
ской— по! /з°]о); за, переводн. векселя—*/°/о съ 
продавца или векселедателя, за проч.денежн. 
обороты—/°/о съ заемщика денегь или съ 
продавца кредитн. обязательствъ, монетъ, з0- 
лота, серебра; за наемъ домовъ, матазиновъ 
и пр.—1°/о съ каждой стороны (въ Одесс$). 
Гофъ-маклеръ назначается на биржу изъ 
биржев. маклеровъ министромъ финансовъ, 
по департаменту таможенн. сборовъ; онъ на- 
блюдаетъ за правильностью дЪйствйй бирж. 
маклеровъ, собираеть свздЪн1я о курс и 
цфнахъ на товары, составляеть котировочн. 
листы и прейсъ-куранты, за вфрность ко- 
торыхъ отвфчаетъ: за нев рность торговые 
дома м. жаловаться департаменту таможенн. 
сборовъ. По частн. дфламь гофъ-маклеръ 
м. совершать т$-же сд$лки какь и др. м-ра. 
Корабельн. маклера сущ. въ портов. горо- 
дахъ, избираются и утверждаются т$мъ-же 
порядкомъ, какъ и биржевые; в дню ихъ 
подлежитъ коммерческое морское судоход- 
ство; они— посредники между кораблехозяе- 
вами и товароотправителями, и при сдфл- 
кахъ—о продаж и найм$ кораблей; сд$лки, 
законно совершенныя ими, им. ту-же силу, 
какъ и сдЪлки бирж. маклеровъ. Куртажъ 
кораб. м-ра въ Петербург — по 30 коп. 
съ ласта и 18 коп. съ тонны, извЪстной ве- 
личины, какъ съ погрузителя, такъ и съ 
корабельщика, кром кораблей, идущихъ 
въ Португал!ю, Испан1ю и Средиземное море: 
хозяинъ этихъ судовъ платитъ маклеру 2°/о 
и 3°о съ суммы фрахта; въ ОдессЪ: съ ко- 
рабельщика по 1*/2°/о съ фрахтов. груза, 
если весь корабль нанятъ однимъ лицомъ, 
и по 3°/о, если его наняло н%фсколько на- 
грузителей. (Уст. торг., ст. 291 прим.; 2472 
прим. 1 и 2; 2428—9, 2468—9, 2473, 2479, 
2482, 2497—98, 2501—2, 2504—8, 2522 и прим., 
2526—8, 2530, 9581, 2586, 2601, 2629, 2632, 
2636, 2638, 2648—4, 2650, 2652, 2656, 2660, 
2674). Наказан1я за нарушен1я обязанностей 
маклерами опредфлены въ Улож. о наказ.: 
ст. 1312—20 и 1323—55. 

.Маковники—высушенное тЪсто изъ тол- 
ченаго мака съ медомъ. 

Макрель (ЗсотЪБег зсотЪгиз) — морская 
рыба изъ сем. макрелевыхъь. Чешуя такъ 
мелка, что ея почти не зам тно; серебрис- 
таго цвфта, спина голубоватая съ черн. 
поперечн. полосками; по бокамъ хвоста дв 
воввышенныя перекладинки. Достигаетъ 
1'/»—3 футъ длины. Водится въ Балтйекомъ 
и Н$мецк. моряхъ, въ Ламанш и по бере- 
гамъ Атлантич. океана. Мясо вкусное, пре- 
имущественно весною. Вареная подается 
съ бфлымъ соусомь, къ которому, для вку- 
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са, можно прибавить укропа или разр$занн. | снарядовъ. Выс$ вается. на, десятину отъ '/1 
пополамъ и предварительно опущеннаго на до 1/2 четверика, а получается съ десятины 
минуту въ кипятокъ зелен. крыжовника. отъ 50 до 80 четвериковъ. Главные сорта, 
Жарить лучше на ралиперв, смазанн. про- | посфвнаго м.: 1) съросьмянный — съ розов. 
цвфтами исфрыми с менами;его 
двъЪ разновидности: у одной пло- 
ды раскрываются сами собою, у 
другой плоды остаются замкну- 
тыми; 2) смена лолубыя — цв ты 
мяснокрасные; 3) бълосьмянный 
—съ бЪлыми цвётами и с%мена- 
ми.— Въ садахъ разводять? мах- 
=== ровыя разновидности снотвор- 
Макрель. наго м.: такъ называемый язон- 

ный м. — съ цфльными лепест- 
ками, и другой — съ 6. или м. мелко раз- 
с$ченн. бахромчатыми лепестками. Оба сам. 
разнообразныхъ колеровъ: бфлые, свфтло- 
лиловые, красные, пунцовые, полосатые и 
пр. Въ средн. Росаи можно сЪять прямо въ 
гряды, по миновени весеннихъ морозовъ, 
въ южной — можно сфять и съ осени; пере- 
садки не выдерживаетъ. Всходы необходимо 
разрЪжать съ самаго начала, оставляя меж- 
ду растенями промежутки въ 10—12 дюйм. 
Земля — питательная, почти всякая. Мак»- 


ванск. масломъ; предварительно разрзать 
вдоль спины и дать полежать около 1 часа 
въ прованск. маслЪ, приправленномъ пер- 
цемъ, солью и зелен. пегрушкою. Серви- 
руется съ соусомъ шайге Фо] или съ 
топлен, коров. масломъ, съ прибавкою неб. 
количества зел. петрушки и горячато уксуса. 

Макулатура — печатная или писаная бу- 
мага, годная только для обертки, упаковки 
ит. п. 

Макъ (Рарауег). Травы изъ сем. мако- 
выхь; всЪ м. изящны и разводятся легко, 
почти безъ всяк. ухода. Сам. извфстный — 
посъвной или снотворный м. (Р. зошиНегит); 
онъ однолзтнй, съ с$рыми листьями и оч. 
больш. цвЗтами; разводится у насъ повею- 
ду въ огородахъ ради сЪмянъ; въ Малорос- 
сш, а также въ Саратовской, Воронежской 
и н®котор. др. черноземн. губернаяхъ его 
сЪятъ м%стами довольно обильно. Требуетъ 
оч. питательн. черноземной почвы и тща- 
тельной обработки. Лучше всего приготовить 
почву для посфва съ осени и весною сЗять, 
возможно, раньше; совфтуютъ даже сфять 
по снфгу. Прикрывать землю на '/4—'/з 
дюйма не боле; если всходитъ оч. густъ,— 
непрем$нно разрфдить: оть руки или мо- 
тыкою. Чтобы получить полныя и крупныя 
головки, оставлять между растен1ями раз- 
стояшя приблизительно въ 1 футъ. Полотье 
или мотыженье нужно, по временамъ, пов- 
торять, не оставляя на маков. пол сорныхъ 
травъ. Поспфваетъ м. въ август. Долго 
оставлять его въ пол нельзя уже потому, 
что на него нападаютъ птицы и мыши, но 
и снимать ранзе срока не сл$дуетъ, такъ 
какъ неспфлыя с$мена мало маслянисты. 
Собираютъ его выдергивая или подр%зая 
стебли и, затВмъ, связывая ихъ въ небольш. 
пучки, которые стараются не наклонять, 
чтобы не высыпались смена; но в$рнфе— 
ср$зывать головки на м%стЪ. По снят 
тотчасъ свозятъ подъ крышу и разстилаютъ 
для просушки. Офмена добываютъ или руч- 
ною работою (дВтей)—изъ каждой головки, 
или-же вымолачиваютъ посредствомъ особ. 


Рис. 1-й. Садовый снотворный м. 


самосейка (Р. гВоеаз) растетъ дико, начиная съ 
средн. Росси, но обильно попадается только 
съ Украйны; также однолф тв, съкрупными 
пунцов. цв$тами; воЪмъ извфстенъ и удается 
на всякой питательной почв%. СЪять съ осе- 
ни и разрфжать всходы; легко засфвается 
самъ собою. Восточный м. (Р. омещае) у 
насъ растетъ дико на КавказЪ; разность его, 
Р.бтаежит, считаемый садовниками за, 0606. 
видъ, — многолфтнее жестко-волосистое эф- 
фектное растенйе, съ больш. ярко-красн. 
цв%тами. Сфятъ въ маЪ или юн% на гря- 
ды, зат$мъ пересаживаютьъ въ горшки и 
осенью высаживаютъ на мфста, оставляя 
между растенйями разстояня въ 20—25 
дюйм. Зимуетъ прекрасно въ средн. Росеи 
и довольствуется всякой питательн. землей 
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Его можно разводить и отпрысками, отхо- 
дящими въ сентябрЪ; ихъ отсаживаютъ въ 
горшки съ вересков. землею. Альийскй м. 
(Р. афршиш) растетъ на крайн. сфверЪ Рос- 
и и на высок. горахъ Европы и Аз, 
между прочимъ и на КавказЪ. Оч. изящное 
и выносливое многол$тнее растене съ си- 
зыми листьями, собранными пучкомъ; цв*- 
ты небольше, но нёжные, то шафранно- 
желтые, то бл дно-красноватые, также жел- 
тые или бфлые. Удается въ питалельн. лег- 
кой почвф; особенно пригоденъ для укра- 
шея скалист. горокъ. Сфятъ или раннею 
весною, или въ ма и пюнф. Съянцы пере- 
водятъ на мфста слВдующ. весною; они цв%- 
туть на трей годъ и долго держатся на 
мфстахъ. Въ садов. книгахъ этотъ м. наз. 
ирР. сгосешт, и Р. пи йсалие: оба только разно- 
сти альшйскаго.—Снотворный м. знаменитъ 


Рис. 2-й. Шафранный м. (Р. сгосеит). 


тЪмъ, что изъ него, а именно изъ разновид- 
ности его съ б$л. сфменами, получается ошй 
(см. Ош). Въ Туркестан разводятъ снотв. 
м. для добыван1я изъ него одуряющаго рас- 
твора — хукнара. Опьяняющ. вещества за- 
ключаются въ молочн. сок недозрЪлаго 
снотв. м.; спфлыя смена содержать только 
безвредн. масло, для котораго въ Европ 
м. главнымъ образомъ и воздЪлывается. 
Вь медицинв м., самь по себЪ, не им. 
никакого употреблен1я; иногда только ма- 
ковое молоко употребляется вмЪето мин- 
дальнаго, которому, впрочемъ, оно значи- 
тельно уступаетъ по вкусу; приготовляется 
оно также, какъ и миндальное (см. Мин- 
даль). О маковыхь выжимкахъ — см. Вы- 
жимки. 

Малага — красное испанск. вино изъ ок- 
рестностей Малаги, содержитъ около 121|2°|о 
спирта. Характерн. вкусъ и золотист. от- 
тВнокь зависятъ отъ прибавлен1я къ нему 
концентрированнаго (варен1ейъ) виноградн. 
муста (сусла). Въ торговл настоящая м. 
очень р%дка. Вотъ одинъ изъ рецептовъ при- 
готовлен1я безвредной искусств. м. въ 1 
ведро красн. вина положить 4'/з ф. толчен, 
изюма, 25 ф. желт. сах. песка, и 3*/2 зол. тол- 
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чен. англйск. перца; оставить бродить въ 
умфренно-тепломъ мЪст% (20°Р) 2—3 сутокъ; 
выжать, процфдить, прибавить */1о часть 
штофа спирта, очистить б%лкомъ (см. Внно), 
разлить въ бутылки. 

Малакане — секта раскольниковь (см. 
Расколь). 

Малар!я—см. Маляр1я. 

Малахитъ — минералль, состоящай изъ уг- 
лекислой окиси м%ди и воды (около 505/о 
мфди), изумрудно- или травяно - зеленаго 
цвфта, съ красив. болфе темн. жилками и 
пятнами; твердость 3,5—4; непрозраченъ, 
прекрасно полируется. Ветр$чается главн. 
образомъ въ Урал (Нижне-Тагильекй, Гу- 
мешевскй рудники и др.), но также въ Ав- 
стралши, Нассау, Вюртемберг%, Венгри и др. 
Въ Горномъ музеЪ (въ С.-Петерб.) имфется 
кусокъ м. въ 96 пуд. вЪсомъ. ‘Употреб- 
ляется для приготовленйя столовыхь до- 
сокъ, каминовъ, колоннъ, вазъ, коробочекъ 
ит. п., а лучиие сорта — для ювелирныхъ 
издЪШ: брошекъ, браслетовъ и пр. Ст$ны 
одной изъ комнатъ Зимняго дворца выло- 
жены малахитомъ. Только мелк. предметы 
дЪлаются изъ цльнаго м.; проче-же 6. ч. 
приготовляются изъ мрамора и обклеива- 
ются пластинками м. Сам. обширныя мас- 
терскля малахитов. изд Й находятся въ 
Екатеринбург. Порошокъ м. употребляет- 
ся, какъ зелен. краска (естественн. браунш- 
вейлская зелень — см. Краеки). Въ Парижф, 
Богеми и Тюринг!и оч. искусно поддЪлы- 
ваютъ м. изъ стекла. 

Малина (ВаБиз Т4ае1з). МноголЪтн. рас- 
тене изъ сем. розоцвВтныхъ. Подземн. кор- 
невища ея даютъ двулфтн. побфги, т. е., 
цвзтуше и дающ!е плоды только на вто- 
рой годъ. Дико заходить далеко на сВверъ— 
до сам. арктической полосы. Селится въ лф- 
сахъ, не оч. густыхъ— 6. ч. въь перел$екахъ 
и уопушки; исчезаетъ, когда лЪсъ старЪетъ, 
и появляется обильно въ порубяхъ или с$- 
чахъ. Степной и вообще сухой клималтъ ей 
не пригоденъ, а потому въ южн. странахъ 
она удаляется въ горные лЪса. Этотъ дикай 
видъ м. далъ начало всёмъ нашимъ садов. 
сортамъ. На почву м. не прихотлива, но ро- 
дится гораздо лучше на глубокой и пита- 
тельной. Разводится преимущественно по- 
бЪгами отъ корневища или корнев. черен- 
ками; сЪменами—рЪдко, п. ч. оч. туго вехо- 
дятъ; для ускорешя веходовъ ихь сфятъ 
осенью или сохраняютъ до весны въ мок- 
ромъ пескз. ПобЪфги отдфляють осенью и 
садятъ на грядахъ въ одинъ рядъ, на раз- 
сотояни 11/2 арш. другъ отъ друга. Уходъ 
состоить въ обр$зкВ и улучшени почвы, 
ВоВ прошлогодн. побфги, давшие плоды и 
замервице, обрЪзаютъ до-чиста, а отъ моло- 
дыхъ отрфзаютъ, смотря по величинЪ, отъ 
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четверти до трети всей длины; вообще-же, 
избравъ въ кустф 5—6 лучшихь побфговъ 
(обыкн. среднихъ), оставляютъ только ихъ, 
всф проще удаляютъ до основанйя; иные са- 
довники оставляютъ только 2 идаже 1 по- 
бфгъ. Почву разрыхлять мотыкою и, по 
временамъ, полоть. Посл осенней пере- 
копки, около кустовъ можно посыпать на- 
возомь. Не лишнее также подвязать кустъ 
къ кольямъ. Изъ сортовъ м. можно ука- 
зать: льтнюю и постоянную (ремонтант- 
ную). Къ первой относятся: красные — 
КазюЙ?, Нотпе, Голландская, Нетгтетйаи- 
5ет, Ратадоп, бирете 9’Апйеетте, Влуетз, 
Усанка, и бфлые или желтоватые— Вутеез 
отапде, Истолинская желтая, Голландская бъ- 
лая, Ббисте ае Ме. Кл постояннымъ, даю- 
щимъ плоды все лВто—до осени, относятся: 
красноплодные— Опаёте за15018 тоиде, ВеЙе 
"ощепау, Негтепаизет тетошат, бфлые и 
желтые — Очае 318018 даите, РегрешеПе, 
битраззе. Больш. вредъ ягодамъ м. прино- 
сить личинка (около 2/2 лин. длиаою) кро- 
шечн. бурокраснаго жучка (Вубгаз Вита- 
(15 и В. юшепюзиз); личинка развивается 
изъ яйца, которое самка жучка кладеть въ 
еще малоразвитую ягоду м. Друг. насзко- 
мыя также портятъ м., вел дстве чего со- 
брать ее свЪжею можно почти только нф- 
сколько часовъ по созр$вави. Для осво- 
божден1я отъ насфкомыхъ, преимуществен- 
но сказанн. жучка, совЗтуютъ рано утромъ 
когда еще насЪкомое оцпфпенфвши отъ 
ночн. прохлады, ветряхивать кустъ, соби- 
рать насЪкомыхъ на полотно и уничтожать. 
Малина переваривается довольно хорошо; 
въ медицинВ она служитъ для приготовле- 
вя сиропа, которымъ подслащиваются ле- 
карства. Вкусна только совсфмъ свъжая: со 
сливками, съ виномъ (посыпавъ порошкомъ 
сахара, полить нЪекольк. столов. ложками 
вина или хорош. водки, встряхнуть). Сохра- 
неме: осторожно (лучше въ перчаткахъ) 
собравъ м., положить ее въ широкогорл. 
стекл. флаконъ, встряхнуть, плотно закупо- 
рить, крфико обвязавъ пробку; поставить въ 
кострюлю съ водою (см. Баня водяная), на- 
гр$вать—пока ягоды не начнутъ кип$ть (въ 
сокф); вынувъ склянку, сухо обтереть, за- 
смолить пробку, держать на погреб% въ пе- 
ск. Въ сироп сохраняется, какъ земля- 
ника (но вода въ вод. бан д. вскипЪть 
только 1 разъ). 

Малинная вода приготовляется, какъ зем- 
ляничная: на стаканъ сока 2 стак. воды, 
1 лимонъ на 15 стак. смВеи.—Малинная на- 
ливка или малиновка: а) !|з ведра сп%лой м. 
залить въ бутыли 1 ведромъ очищ. спирта, 
дать настояться (н%сколько на солнц) 1 м%- 
сяцъ; изъ 10 ф. сахара съ 3/ ведра воды при- 
готовить сиропъ; профильтровавъ спиртн. 
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настой сквозь пропускн. бумагу, смфшать 
съ сиропомъ; разлить въ бутылки, хоро- 
шенько закурить, засмолить, 6) Въ смЪси 
изъ 4'/2 фунт. малиннаго и 3/‹ ф. вишнев. 
сока растворить 7'/2 ф. сахара, развести все 
4 штоф. хорошей водки (лучше французск.); 
дать отстояться, разлить въ бутылки.—Ма- 
линное варенье—какъ вемляничное (см. Зем- 
ляника) и, кромЪ того, слфдующ. образомъ: 
свфже собранную, въ хорош. погоду, м.» очис- 
тивъ, раздавить въ тазикЪ деревянн. лож- 
кою; хорошо м$фшая, дать кип$ть */‹ часа, 
затёмъ, на кажд. фунтъ м., прибавить 1*/‹ 
сахара и ‘|2 кружки (около 2'|2 стак.) сока 
красн. смородины; варить еще около */2 часа, 
снимая тщательно пЪну. Сокъ смородины 
придаеть варенью прятный пикантный 
вкусъ.— Малинное вино: кажд. штофъ проц%- 
женнаго сквозь фланель сока м. поделас- 
тить 33/4 ф. сахара; дать отстояться (въ прох- 
ладн. м$ст%) 3 дня, слить свзтлый отстой, 
развести 2 штоф. крЪпкаго бЪл. вина и раз- 
лить въ бутылки; держать *въ прохладн. 
мЪстЪ. — Малинное желе: варенье—какъ смо- 
родинное (см. Желе), пирожное—какъ зем- 
ляничное или смородинное (см. Желе).— Ма- 
линный сиротъ: сварить сиропъ (см. Сиропъ) 
изъ 10 стак. малиннаго сока съ 7—7'/2 фунт. 
благо сахара; еще горячй, процздить 
сквозь фланель, разлить въ бутылочки, за- 
купорить, хранить въ прохладЪ; или—какъ 
смородинный сиропъ: съ примЪфсью ‘|з смо- 
родиннаго сока.—Малинный сокъвыжимается, 
фильтруется и хранится, какъ и др. фруктов. 
соки (см. Соки); но, при выжимаши, къ м, 
слфдуетъь прим$шивать немного рубленой 
(дюйм. въ 4 и 5 длиною) соломы: инаме м. 
слегается въ комки.— Малиновый соус и 
уксусё›—какъ земляничные. 

Малиновка, красношейка, реполовъ (Тдаз- 
с1о]а гафесша)—миловидная пфвчая пташка, 
принадлежащая къ одному роду съ соловь- 
емъ и къ отряду воробъиныхъ; около 6дюйм. 
длиною, сверху оливково-коричнев. цвфта; 
лобъ, шейка и верхн. часть груди желто- 
вато-красные, бока сЪрые, низъ почти 6%- 
лый. За исключенемъ дальн. сфвера, во- 
дится вездЪ въ Европ, не столько въ л$- 
сахъ, сколько въ кустарникахъ и садахъ; 
прилетаетъ обыкновенно въ началЪ весны 
и улетаетъ осенью— въ Сирю, Палестину, 
СЪв. Африку; на юг$ н$которыя остаются 
зимовать. Питаются нас$комыми, червями, 
гол. улитками и т. п., а осенью и ягодами. 
Самка, несется 6. ч. 2 раза—въ апр®л% или 
ма и къ концу лЪта; строитъ гнфздо (съ 
боковымъ входомъ) изъ листьевъ, стеблей, 
моха, шерсти, волосъ, перьевъ и пр., на 
земл$ или близко къ землЪ и между ко- 
реньями деревъ, въ густыхъ кустахъ, въ 
трав$ и т. п.; кладеть 5 и 7 яичекъ, жел- 
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товато-б$лыхъ съ ржавыми крапинками. 
Чрезвычайно гращюозная, симпатичная и 
легко ручнфющая птичка; неволю перено- 
ситъ не трудно (кормять, какъ соловья). 
Обыкновенный ея нап въ: ирит-тиритиит- 
тирититит, звучащ, какъ серебр. коло- 
кольчикъ; но самець, особенно во время 
спаривашя, нер$дко поетъ и оч. разнообразн. 
мелодичныя ар!и. Оч.’полезна, какъ ревнос- 
тный истребитель вредн. насфкомыхъ и ихъ 


о 
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Малиновка. 


личинокъ. Необыкновенно довфрчива и по- 
тому ловится легко: силкомъ на ягоды (напр. 
бузинныя), сФтями, на пти\й клей (см. 
Клей птий); существуютъ 060б. свистки 
для приманиванйя. Мясо вкусно; приготов- 
ляется, какъ жаворонокъ. 

Малиновка—наливка изъ малины (см. э. 
сл.). 

Малка—наугольникъ столяровъ (см. Сто- 
ляръ). 

Малокров!е(апаепиа)означаетъ собственно 
уменьшен1е количества крови; но такое 
уменьшене м. 6. только кратковременное— 
вел$дъ за обильн. кроветечен1ями; зат мъ, 
потеря крови быстро восполняется водою 
(оттого при кроветеченяхь всегда сильн. 
жажда): количество крови возстановляется, 
но качество ея измВняется; она становится 
жиже, водянистЪе, содержитъ мало кровен. 
лиариковъ (см. Кровь). Въ практикЪ мало- 
кровемъ именно и называютъ уменьшене 
въ крови числа кровен. шариковъ. Такъ 
какъ окраска кожи и слизист. оболочекъ 
зависить отъ цвфта просв чивающей че- 
резъ нихъ крови, а красн. цвтъ посл дней 
сообщается ей красн. кровеными шариками, 
то блъдность покрововъ принадлежитъь къ 
характерн. признакамъ малокров!я, что, 
однако, не исключаетъ возможности красно- 
ты щекъ—временной (отъ приливовъкрови) 
или постоянной (отъ расширен1я сосудовъ). 
Общ. слабость, одышка, сердцеб1енте, нервн. 
раздражительность и др.явлен!янеправильн. 
питан1я суть также сл®дствйя недостатка 


_ 529 


МАЛЯРЪ 


кровен. шариковъ. Всякая сколько нибудь 
значительн. потеря крови вообще влечетъ 
за собою м.; оттого такъ и вредны крове- 
пускан1я. Но 6. ч. малокров1е есть сл%д- 
стве бывшихъ или еще существующихь 
острыхъ или, чаще, хроническ. болЪ%зней, 
ослабляющихъ питан!е, а потому и образо- 
ван!е кровен. шариковъ. Оно наблюдается 
посл тифа и др. тяжел. лихорадокъ, посл 
воспалевшй важн. органовъ, при страдан1яхъ 
пищеварительн. органовъ, почекъ, легкихъ 
и пр. М. тфмъ сильнфе, чфмъ важнЪфе и 
продолжительнфе болфзнь. Оч. часто зави- 
ситъ отъ плохаго качества воздуха, въ ко- 
тор. живетъ больной (въ городахъ), отъ не- 
достатка въ пищи или плохаго качества ея. 
Лечене состоитъ главн. образомъ въ удале- 
ви причинъ: бол$зней, поддерживающихъ 
м., улучшени пищи (преимущественно мяс- 
ная) и воздуха (см. Вентилящ!я); самыя 
дЪйствительн. средства — переселене изъ го- 
рода въ деревню, расположенную въ здоров. 
мЪстности, возможно частое (если болфзнь 
позволяетъ) пребыванйе на открыт. воздух, 
посильныя мышечныя упражнения (гимнас- 
тика, прогулки и т. п.), правильн. образъ 
жизни. Иногда оч. хорошо дфйствуютъ ван- 
ны (простыя или съ солью), купанье. Изъ 
медицинск. средствъ рекомендуютъ желз0; 
но обыкновенно оно приноситъ оч. мало 
пользы, за исключенемъ разв 0с0б. вида 
малокров1я, извфстнаго подъ названемъ 
блъьдной немочи (см. Бл%дная-немочь). 

МалолЪтетво—см. Возрасть и Несовер- 
шеннол1е. 

Мальва—то-же, что Проевирнякъ. 

Мальваз1я—сладк. вино; бываетъ бЪлое и 
красное; настоящее получается изъ Греши 


(см. Вино). 

Мальноетъь (таПе-розе) — почтовая ка- 
рета. 

Малявка — оч. маленькая рыба всякаго 
рода. 


Маляр!1я (ша]аг!а) — мазма (см. Млазма), 
развивающаяся въ воздух болотистыхъ 
м%Ъстностей и производимая микроскопич. 
органическими существами — бакциллами 
(БассИаз). Сл$дствемъ заражен1я ею обык- 
новенно бываетъ перемежная лихорадка. 
Подробности—сем. Болото, Зараза, Мазма, 
Лихорадка перемежная. 

Маляръ.— Необходимые оруд!я и прибо- 
ры. 1) Кисти: щетинныя— изъ свин. щетины, 
волосяныя—куньи, харьковыя или ОФличьи. 
По формё—крумлыя (а на рис. 1-мъ) и ®лос- 
юя (6); въ первыхъ щетина прикрЗиляет- 
ся къ ручкВ бичевою или жестью, въ по- 
ол%днихъ— жестью. Большая щетинныя кис- 
ти продаются 6. ч. по вЪфсу: */4— "2—4 
и 1 фунтовыя; малыя — дюжинами. Такъ 
какъ щетина отъ употреблен1я стирается, 
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то выгоднфе покупать кисти съ длинною 
щетиною, а чтобы удобно было красить — 
въ середину кисти вставляютъ соотв. тол- 
щины пробку и перевязываютъ на ней ще- 
тину голландок. ниткою; по мёр$ стира- 
ня, перевязку подвигаютъ выше и вы- 
ше и, наконець, совсфмъ удаляютъ, вм%с- 
т съ пробкою. Къ щетиннымъ-же при- 
надлежатъ трафаретныя, филенчатыя (сам. 
тонк1я— рис. 2-й), особ. плоскля кисти, упот- 
ребляемыя при раздёлкЪ подъ дерево и на- 
зыв. расхлестками: толщиною неболъе 1 лин.., 
а шириною — самыя большя до 3 верш. 
(рис. 2-й). Для раздфлки-же подъ дерево и 
для сглаживан1я бороздъ маслян. краски 
употребляется пушистая волосяная (бар- 
сучья) кисть— флейщь (рис. 3-й). Въ щетинн. 
кистяхь иногда встр%чается подм%сь конск. 
волоса: если окунуть кисть въ воду и, за- 
т&мъ, стряхнуть, — щетина снова выпрям- 
ляется, а конск. волосъ закручивается. Но- 
выя кисти предварительно сл$дуетъ вымо- 
чить Въ водф ('/2 часа), а каждую кисть пе- 
редъ употребленемъ промывать въ теплой 
водв и, зат мъ, хорошенько встряхнуть; по 
окончан!и работы тщательно освободить отЪ 
краски и также вымочить или, въ проме- 
жуткахь между работою, держать въ вод; 
придолгомъ хранен1и— пересыпать камфорою 
(оть моли). Для свЪтлыхъ красокъ лучше 
употреблять отдёльныя кисти. 2) Шпакли 
(рис. 4-й) различн. величины и формы; обык- 
новенно жел$зн. или, лучше, стальныя, но 
могутъ быть и деревянныя: аиб (роговой— 
для красокъ, портящихся отъ желЪза)—для 
соскабливан1я красокъ съ плиты и куран- 
та, ви з--для шпаклевки. 3) Скребки (рис. 
5-й), стальные съ дерев. ручками: а — для 
ровныхъ поверхностей, б, в, *, дФ—для швовъ 
и углубленй на архитект. украшевн1яхъ. 
4) Щетки (рис. 6-й) изъ конск. волоса—для 
сметанйя пыли, отставшей или соскобленн: 
краски и т. п. 5) Деревянные зребни (рис. 
7-й), кожанныя или резиновыя зребенки (ку- 
сокъ толстой лакированн. кожи или гута- 
перчи съ вырЪзанн. зубцами — рис. 8-й) и 
катушки (рис. 9-й) — при раздфлкЪ подъ де- 
рево. Катушка — полый м%$дный цилиндръ, 
вращающийся на оси, съ рукояткою; онъ об- 
клеенъ н$скольк. слоями кожи, въ которой 
рельефно выр$заны узоры (сучки, волокна 
дерева и т. п.). 6) Графареты—картоны съ 
прор$занными узорами: для раскрашиван1я 
узорами. 7) Куски пемзы, стеклянная бума 
различн. номеровъ (см. Столяръ), терпуги 
и напилки для выглаживаня и скоблевя. 
8) Линейки, треуюльники, желъзн. циркуля. 
9) Отвтъсь (рис. 10-й): А свинцовая гиря 
(высота—24 лин., нижнШ поперечникъ—20 
лин., верх — 14 лин.), черезъ центральный 
каналъ которой пропущенъ шнуръ; С квад- 
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ратная дощечка, длина, сторонъ которой рав- 
на длин нижн. поперечника гири; дырка 
посредин& ея соотвфтствуетъ каналу гири. 
Чтобы выровнять стфну по отв%су, шнуръ 
изъ гири проводятъ сквозь дырку дощечки, 
приставляютъ край дощечки къ стЪн$ (ввер- 
ху) такъ, чтобы она была совершенно го- 
ризонтальна: стфна вполнф отвфена, если 
основан1е висящей гири только касается 
стфны. 10) Ступки для толченя -красокъ: 
большая — чугунная, малыя — мФдныя, фар- 
форовыя и стеклянныя; сита для про- 
сЪван1я ихъ — металлическя или волося- 
ныя; при ситахъ полезно имфть тамбуръ, 
т. е., круглую коробку, въ которую встав- 
ляется сито и падаетъ просфенная краска. 
11) Плита и куранть (рис. 10-й) для расти- 
ранйя красокъ: то и другое лучше изъ хо- 
рош. мрамора, но плита можеть 6. и изъ 
песчанника. 12) Котлы для варки масла 
и клея. 13) Сосуды для разведен1я кра- 
сокъ и храненя жидкостей и готовыхъ кра- 
сокъ: каменные, желЪфзные, деревянные и 
стеклянные (жел$зные не годятся для кле- 
евыхъ красокъ). — Матералы. 1) Краски 
(см. Краски и отдфльн. названя). Бълыя: 
мвлъ (комовой и болфе чистый—плавленый), 
свинцовыя и цинковыя б$лила, известь, 
иногда гипсъ. Черныя: 6. ч. различнаго рода, 
сажа (лучшая голландская, изъ русской— 
охтенская и вологодская), жженая кость 
(лучшая—слоновая), жженый оленйй рогъ 
(хороша); самая тонкая—ламповая чернь 
(копоть). Желтыя: чалце всего охра (сырая 
или плавленая, русская и французская), 
хромовая желть (хромгельбъ), королевская 
желть или массикотъ (пережженыя свин- 
цовыя бфлила), неаполитанская желть, кас- 
сельская или англ ская желть (хлористый 
свинець съ окисью свинца)—оч. прочная. 
Красныя: мумя или красная охра, низний 
сортъ которой наз. черлядью, выспий сортьъ— 
шведскаАй; кружковая мум!я или англйск. 
земля; сурикъ (русскАй, французскай и ан- 
глйск), киноварь (австрйская, англйская, 
французская и лучшая—китайская); крапъ 
или марена, изъ которой приготовляются 
малиновые баканы, употребляемые маляра- 
ми (въ торговлЪ: краповые и кошенильные 
или карминные, по мЪфсту производства— 
ржевск1е). Симя: берлинская лазурь (бер- 
линская и московская)—не прочна, естес- 
твенный и искусственный ультрамаринъ, 
кобальтъ, смальтъ, индиго. Зеленыя: ярь- 
м$дянка, швеинфуртская и брауншвейгская, 
шелева или минеральная зелень; вс оч. 
ядовиты, а потому для внутреннихъ пом$- 
щен!й лучше составлять зелен. краску см%- 
шен1емъ синей съ желтою. Коричневыя: са- 
мая прочная—умбра, коричн. охра, с1енская, 
кельнская и олонецкая земли. Друг. цвфта, 
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и оттзнки красокъ составляются ем шен]- 
емъ ихь м. собою; напр. сфрая краска— 
прим$сью черной къ бЪлой, розовая—крас- 
ной къ бЪлой, перловая—черной и синей 
къ бфлой и пр. 2) Масла: для обыкновенн. 
работъ конопляное, р$же льняное, для бо- 
ле чистыхъ—орЪховое или маковое; масла, 
д. б. возможно чисты, а для севЪтлыхъ кра- 
сокъ и возможно безцвЪтны; старыя (двухъ,- 
трехъ—и даже четырехъ-годовалыя) лучше, 
п. ч. скорфе сохнутъ. 3) Скипидаръ способ- 
ствуетъ быстрому высыханю красокъ; луч- 
пий—французсвй, но маляры употребляютъ 
6. ч. боле низк1е сорта вологодскаго (выс- 
пий сорть вологодскаго—бфлый или огне- 
вой). 4) Лаки: (см. э. сл.): русеке продаются 
въ особыхъ 1/з—1/«—!/2 и 1 фунт. склян- 
кахъ. 5) Клей (см.)—кожный (мездряной); 
передъ варкою его слфдуетъ вымыть и раз- 
мягчить до разбухан1я въ холодной вод%; 
хорош. клей при варкЪ д. распускаться 
вполнф (безъ комковъ) и не вонять; изъ 
русск. сортовъ наиболзе извфстны: углиц- 
в, казансьйй и осташковскай; употребляет- 
ся жидый отваръ клея, проц женный сквозь 
толст. холетъ. 6) Поташная вода (см. стр. 
72: Вода для чистки маслянной окраски). 

По способу приготовлен1я краски разд$- 
ляются на в0дяныя или, чале, клеевыя и 
масляныя. Передь употребленемъ краска 
д. б. превращена въ порошокъ и просфена, 
а при тщательной работ$—и растерта ку- 
рантомъ на плитф. Для посл дней операция 
порошокъ краски насыпають на плиту пор- 
шями (тяжелой не боле ‘1/2, а легкой или 
дорогой не болЪе '/‹ и даже */в фунт. за- 
разъ), наливают на, нее (въ углублене по- 
срединВ) немнозю воды (чистой, не жесткой, 
лучше дождевой) или масла (а если нужно, 
то и скипидара); когда пропитается, см ши- 
ваютъ шпаклею въ тфсто и растираютъ, 
кругообразно, курантомъ, соскабливая по 
временамъ краску съ куранта и плиты и 
сгребая ее къ серединЪ плиты; если раетира- 
н1естановится труднымъ,—подлить нзсколь- 
ко капель жидкости на плиту (иногда для 
той-же цфли плиту предварительно слегка 
натираютъ жидкостью). Растертыя порщи 
откладывають кучками къ сторонф; если 
краска не употребляется тотчасъ, то ихъ 
складывають въ каменный сосудъ, покры- 
ваютъ растертыя на маслф—слоемъ масла, 
а растертыя на водз—слоемъ воды и хра- 
нятъ, плотно закрывъ сосудъ крышкою. При 
растиранйи красокъ на скипидар, не заго- 
товлять ихъ много и употреблять ‘вскор%. 
Чьмь пицательнье растерта краска, тиьмь ея 
деть меньше и тлъмь красивъе окраска. По- 
этому нЪжныя и доротя краски растира- 
ютъ н$фоколько разъ; въ такяхъ случаяхъ 
всЪ растираня производятся на в00ъ%, за ис- 


ключеншемъ послфдняго, которое дфлается 
на жидкости, требуемой способомъ окраски; 
растертое т%сто вливаютъ въ стеклянн. во- 
ронку и встряхиваютъ надъ пропускною 
бумагою; выпавшимъ лепешечкамъ даютъ 
высохнуть, снова растирают» ихъ, опять 
сушатъ и растирають и т. д. Сух1я лепеш- 
ки въ сух. мфстЪ сохраняются неопред%- 
ленное время (имфются въ продаж»). Каж- 
дую краску сл$дуетъ растирать отдФльно и, 
если нужно, см шивать съ другою уже посл%; 
при переход отъ одной краски къ другой 
плита и курантъ д. б. тщательно вычищены: 
нослЪ клеевой—вымыты водою, а посл ма- 
сляной—вымыты маслом, зат$мъ водою съ 
мелк. пескомъ (растирать курантомъ) и, на- 
конецъ, чистою водою; иногда масл. краска 
м. б. отмыта только поташною водою или 
скипидаромъ. Для свинцов. бфлиль лучше 
имзть отдфльн. плиту и курантъ. Для обыкн. 
окраски краски или толкутъ въ ступк%, или- 
же мелють въ 0с0б. машинкахъ (лучше и 
скор$е), изъ которыхъ одн% дЪйствуютъ на 
подоб1е кофейн. мельницы (сам. обыкновен- 
ныя: 14—50 рубл.), а другя перетирають 
краски между двухъ цилиндровъ. — Чтобы 
прилотовить растерт. краску къ употребле- 
ню, ее кладутъ въ сосудъ (напр. горшокъ) 
и, постоянно мфшая, приливаютъ къ ней 
нужную жидкость до желаемой густоты; 
нерастертую, а только превращенную въ 
порошокъ — предварительно оставить мо- 
читься нфсколько часовъ (до 24 час.) въ 
неб. количеств воды (клеев. краски) или 
масла (масл. краски) и потомъ развести до 
требуемой густоты. 

Предметъ для окраски слЪдуетъ пригото- 
вить; онъ д. б. совершенно су, чисть и, по 
возможности ладок®. Ровныя поверхности об- 
метаютъ щетками (рис.6-й), а архитект, укра- 
шен1я кистями. ирн. пятнад. б. непремЪнно 
удалены; незначительныя часто достаточно 
потереть чеснокомъ или полынью, но обык- 
новенно нужно смыть ихъ поташною водою 
или даже соскоблить. Простая грязь, ко- 
поть и т. п. съ крашеныхь уже поверх- 
ностей 6. ч. хорошо вытираются б$л. хл$- 
бомъ (не слишкомъ св жимъ и не оч. су- 
химъ); оч. загрязненную клеев. краску — 
смываютьъ водою (при помощи губки), а 
масляную — тщательно промываютъ поташ- 
ною водою, т№мъ боле разведенною, чёмъ 
легче сходитъ грязь и чёмъ болфе доро- 
жатъ подлежащею краскою (иногда доста- 
точно процъженнаго щелока изъ древесн. 
золы). При мыть поташи. водою д. б. осто- 
рожнымъ; оставлять ее на краскз только 
нфоколько секундьъ и, зат мъ, смывать боль- 
шою струею воды (иначе м. разъЪфеть крас- 
ку глубоко). Слишкомъ толстый слой клее- 
вой краски соскабливается скребками или 
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Рис. 2-й. а—филенчатая кисть, б—кисть для тон- 
кихъ линШ, в-—расхлестка. ^ 


Рис. 3-й. Флейць. У насъ—чаще круглый. 


ЕЕ. 


Рис. 9-й. Катушка. 


с № 


Рис. 10-й. Справа отвфеъ; А—тиря, В —нижняя 
Рис. 5-й. Скребки. площадь гири, С-—дощечка. Слфва—курантъ. 
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перетирается (см. Штукатуръ); скоблятъ- 
же маслян. краску, которую желаютъ во- 
зобновить. Клеевую краску лучше скрести, 
смачивая поверхность водою, а масляную — 
поташн. водою. Скрести вообще осторожно, 
держа скребокъ такъ, чтобы углы его не 
дЪлали углубленй. Старая краска д. 0. с0- 
всЪмъ удалена, если она испорчена, если 
желаютъ измфнить цвфть или замЪфнить 
клеевую краску масляною и наобороть. Для 
полнаго удаленйя маслян. краски, ее скре- 
бутъ посл предварительнаго пропитыван1я 
ея (помощью кисти) очень кр$икою поташн. 
водою. Архитект. украшен1я оч. легко ис- 
портить скобленемъ, а потому маслян. кра- 
скусънихъ лучше удалять смачивамемъ ихъ 
зорячимъ скипидаромъ или растворомъ 1 час- 
ти соды въ 1 ч. (по весу) воды съ приба- 
вленемъ неб. количества Фдкой извести. 
Для удаленйя не толетаго слоя масл. крас- 
ки съ дерева часто достаточно покрыть 
его, на 15—20 час., слоемъ чернаго мыла, 
посл чего краска 6. ч. легко смывается во- 
дою. Иногда удалить старую маслян. крас- 
ку можно только выжиган1емъ: покрывъ 
поверхность (посредствомъ кисти) скипида- 
ромъ, его зажигаютъ и, какъ только по- 
тухнетъ, скребуть; выжигане примфнимо 
6. ч. только къ наружн. предметамъ: воро- 
тамъ, обдЪлк$ магазиновъ и т. п. При кра- 
шен1и дерева суки, не содержаиие смолы, 
достаточно загладить и, при клеевой крас- 
кЪ, натереть чеснокомъ; смолистые суки— 
сгладить стеклянн. бумагою, закрасить 2—8 
слоями массикота, растертаго на скипидар 
и разведеннаго алифою, покрыть свинцов. 
бфлилами и отшлифовать пемзою; или—уда- 
ливъ суки коловоротомъ, выполнить замаз- 
кою. Жел$зн. части (петли, гвозди и т. п.) 
для клеевой краски— покрыть лакомъ. Очис- 
тивъ поверхность, ее слфдуетъ выровнять и 
отшлифовать. Выравнивають шлаклевкою, 
т. е., замазыванемъ щелей и неровностей 
замазкою— для клеевой краски клеевою (д. 
6. употреблена тотчасъ по приготовлен, 
состоитъ изъ мфла и клея), а для масля- 
ной обыкнов. стекольною (см. Замазка); но 
подъ бфлую окраску м$лъ въ послфдней д. 
6. замвненъ свинцов. бфлилами. Замазка бе- 
рется на конець широкой шпакли (въ родв 
2 на рис. 4-мъ) и проводится вдоль щелей и 
углублен1й; излишекъ ея, затЪмъ, сни- 
мается движен1емъ шпакли въ противу- 
положномъ направлени. Больш. щели мож- 
но заклеивать бумагою.Для масляной окрас- 
ки шпаклюютъ 86се1да только послю зрун- 
товки (см. ниже) или, по крайней мВурЪ, пос- 
лЪ наложен1я перв. слоя ея; для клеевой— 
до или посл грунтовки. При тщательной 
окраск д. б. замазаны не только щели и др. 
неровности, но и малЪйпия поры пористыхъ 


предметовъ, напр. штукатурн. стЪнъ; съ 
этою цфлью пористая поверхность покры- 
вается (посредетвомъ кисти) сплошь жид- 
кою замазкою; когда посл$дняя достаточно 
позустьет»ь, ее выравниваютъ и распред$- 
ляютьъ широкою шпаклею, снимая въ то-же 
время излишекъ. Для клеевой окраски за- 
полнен1е мелкихъь поръ производится из- 
вестковымъ молокомъ (отъ 1-го до 3-хъ 
слоевъ); по высыхании известь съ поверх- 
ности сметается щетками (иначе известь 
съфеть краску). Для щелей около дверей и 
оконъ, вместо замазки, употребляется жид- 
ко разведенный гипсъ. Шлифують посл% со- 
вершеннаго высыханйя шпаклевки (дня че- 
резъь 8—4): пемзою, плоскою для ровн. по- 
верхностей и различн. образомъ заостренною 
для архитект. украшен; плоская пемза м. 
б. замфнена выровненнымъ и закруглен- 
нымъ на углахъ и краяхъ обожженымъ из- 
разцомъ (хуже); тщательную шлифовку подъ 
клеев. окраску производятъ на водЪ (чё мъ 
холоднЪе вода, тЪмъ лучше: лЪтомъ подбав- 
ляють ледъ), а подъ масляную на скипидар. 

Самое окрашиваме состоитъ изъ рунтовки, 
которая, как сказано, подъ масл. краску про 
изводится всегда передъ шпаклевкою, а подъ 
клеевую —и до, и посл шпаклевки, и с0б- 
ственно окраски. Обийя правила: за немног. 
исключен1ями, грунтоваль всегда б$лою крас- 
кою; послфдующий слой краски накладывать 
только посл совершеннаю высыхатя передъ- 
идущаго; краску хорошенько м%фшать пе- 
редъ каждымъ опущенемъ въ нее кисти; 
кисть держать перпендикулярно къ окра- 
шиваемой поверхности, такъ, чтобы краше- 
н1е производилось только концами щетины; 
краски не набирать много — чтобы не ка- 
пала (упавиця капли снимать губкою); на- 
лагать слои, возможно, ровные и тонк]е; на- 
правлен!е полосъ кисти м. 6. произвольно, 
но лучше въ первомъ слоЪ вести ихъ гори- 
зонтально, а въ слфдующихъ— вертикально 
(сверху внизъ); если только одинъ—верти- 
кально. Помфщен1е, въ которомъ красится, 
постоянно хорошенько провзтривать, а въ 
прохладн. время и топить, не закрыв. трубы. 

Окраска клеевою краскою употребл. по шту- 
катуркЪ, по дереву, по бумаг, преимущес- 
твенно внутри здав!, на предметахъ, не 
подверженных в1ян1ю непогоды. Для обык- 
новенной окраски порошокъ краски прямо 
смъшиваютъ съ водою и клеемъ, но лучше 
краску предварительно размочить въ водЪ 
(стр. 524); для тщательной—краска д. б. рас- 
терта (стр. 524); приготовлять заразъ краски 
не болфе того, сколько нужно для текуш. 
работы; приготовленная, т. е. уже разве- 
денная клеемъ, краска должна стекать съ 
кисти нитью: если пристаеть къ кисти— 
въ ней мало клею (жидкаго, варенаго); для 
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грунтовки разводить краску клеемъ н%- 
сколько жиже, чфмъ для самой окраски, 
хотя клей для грунтовки приготовляется 
гуще, чЪмъ для окраски; первый слой окрас- 
ки д. 6. гуще втораго, второй гуще третьяго 
и т. д. для потолковь и вообще мЪстъ, не 
доступныхъ трен!ю, — болёе жидый клей. 
Красить зорячею, но не кипящею краскою: 
около 30—35° Р., притомъ такъ, чтобы тем- 
пература краски каждаго послфдующаго 
слоя была ниже, чфмъ предъидущаго; по- 
слЪднай слой м. 6. почти холодный. Водить 
кистью слегка, не нажимая, стараясь не 
проходить нЪеколько разъ по одному м%сту, 
не отягчать краскою швовъ, щелей и пр. 
архитект. украшен1й (кисть перпендику- 
лярно), излишекъ тотчасъ снимать малою 
кистью. Для грунта берутъ обыкновенно 
20—25 част. (по вЪфсу) плавленаго м$ла и 
1 ч. клея; 0. ч. достаточно 2 слоя грунта, 
р%$дко 1, но для хорошей работыЬ—8 слоя. 
Для приготовленя бЪлой краски: 2 част. 
плавл. м%ла растирають (или размами- 
ваютъ) въ 1 част. (по взсу) воды и разво- 
дять 1 част. (по в$су) готоваго жидк. клея; 
приблизительно въ той-же пропорщи разво- 
дятся и др. краски, т. е., на 3 ч. готовой 
(растертой на водЪ) краски 1 ч. готов. жид- 
каго клея. При окрашиванйи въ бфл. цвътъ 
къ бВлой (клеевой или масляной) краск%, для 
прочности цвзта, примфшиваютъ иногда 
чуть-чуть синей или черной, растертой от- 
дьльно. Слоевъ окраски 0.ч.2, иногда 1 или 3. 
При крашени новой штукатурки въ грунтъ 
прибавлять боле клея (чтобы поверхность 
пропиталась имъ); скобленую или новую шту- 
катурку предварительно покрыть 3 слоями 
известков. молока и, по высыхании, обтереть 
волосян. щетками (рис. 6-й); то-же и посл 
выскабливаня отдзльныхъ пятенъ. Пятна, 
выступивийя отъ сырости, высушивЪъ, закра- 
сить предварительно масляною краскою: ина- 
че клеевая не пристанетъ. Для придан1я ров- 
ности окраск$ и чистоты колеру, совЪтуютъ, 
по высыханйи грунта, мокрыть его моло- 
комъ или жидкимъ крахмаломъ, или раство- 
ромъ 1 част. чернаго или восковаго мыла 
въ 10 ч. (по в$су) воды — дать высохнуть 
(черн. мыло дЪйствуетъь на клоповъ, какъ 
и зеленое —см. Клоны). Прохладное время 
для клеевой окраски лучше жаркаго; л%- 
томъ: утро и вечеръ. Различн. поверхности 
вбирають различн. количество краски: по- 
ристыя (штукатурка и т. п.) боле, плот- 
ныя (дубъ и пр.) менфе; но это относится 
только до грунта; послЪ загрунтован1я по- 
требное количество краски для вехъ по- 
верхностей одинаково: около 0,7 (3/4) фунт. 
сухой или 1,4 (1?|5) ф. растертой краски и 
около 3 зол. сухаго или немного менфе */ 
ф. готов. жидк. клея. 


Масляная краска предохраняетъ предметы 
отьъ вредныхъ внзшн. влянй, но сама отъ 
времени темнфеть или выцвфтаетъ. Для 
обыкн. работь маслян. краска приготов- 
ляется на варен. конопляномъ маслЪ, для 
бол$ечистыхъ— на льнянемъ,адлясвфтлыхь 
красокъ—на маковомъ (см. Масла и Алифа). 
Масл. краску употребл. холодную и разво- 
дятъ гуще, чфмъ клеевую: не должна сте- 
кать съ кисти. Бъфлила, сурикъ, киноварь, 
неаполитанская желть и вообще тяжелыя 
краски требуютъ, по вЪсу, около */з разво- 
дящей жидкости (масла или масла со ски- 
пидаромъ); охра, хромовая желть и др.—?/з; 
черныя краски, 6. ч. вемлистыхъ, берлинск. 
лазурь, индиго, растительн. лаковыя крас- 
ки—1 1/2 части. Каждый посл$дуюций слой 
д. б. гуще предъидущаго, но, во всякомъ 
случа, густота не д. б. боле той, при ко- 
торой краска ложится ровнымъ тонкимъ 
слоемъ. Грунтъ приготовляется на свинцов. 
бВлилахъ; кладется его 1 или, при тщатель- 
ной отдфлкЪ, 2 слоя; въ посл$днемъ случаЪ 
шпаклюется посл перваго слоя, а шли- 
фуется посл каждаго. При крашен1и шту- 
катурки или новаго дерева краска, для пер- 
ваго слоя (бЪлила для перваго слоя грунта) 
растирается и разводится только на маслЪ 
(для дубоваго и друг. плотн. деревь можно 
прибавить ‘/1о ч. скипидара); краска втораго 
слоя для ст$нъ и дерева снаружи — разво- 
дится на масл съ */5 ч. скипидара, внутри 
зданй—на маслЪ пополамъ съ скипидаромъ; 
третьяго и четвертаго слоя снаружи — на 
масл съ '/з скипидара, а внутри — на 
скипидар съ \/з масла. Для наружн. оконъ, 
дверей, ставень и т. п. первый слой краски 
(первый слой грунта) растирается и разво- 
дится также только на маслф, для втораго 
прибавляется ‘/з, для третьяго и четвертаго 
|< скипидара (отъ слишкомъ большаго при- 
бавлен1я скипидара краска на воздух скоро 
превращается въ порошокъ). Краска для 
желфза или вообще металловъ внутри зда- 
в разводится и растирается на одномъ 
скипидарЪ; окрашиван1е-же желза, (крышъ, 
трубъ и т. п.) снаружи производится на од- 
номъ вареномъ маслф. Вообще прочность п 
блескъ масл. краски тЪмъ больше, чЪмъ 
больше употреблено масла; въ особенности 
это относится до предметовъ, подверженныхъ 
вмяню наружн. воздуха. Для свЪтлыхъ 
тоновъ внутри зданй, особенно для бфлой 
окраски, напротивъ того, требуется ббль- 
шая пропоршя скипидара: краска мене 
прочна, но болЪе прятнаго матоваго цв$та. 
Если маслян. краска (на дерев или шту- 
катурк%) д. 6. покрыта лакомъ, то въ краску 
перваго слоя (грунта) слЗлуетъь прибавить 
достаточно зильберглета и увеличить въ ней 
пропорщю свинц. бФлилъ, развести-же ее 
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можно и жиже; на новую штукатурку или 
на не очень сухое дерево лучше наклады- 
вать этотъ слой кипящимъ. Слдующие слои 
растираются на половину на масл и ски- 
пидар и разводятся на чист. скипидар. 
Если прежде покрыт1я лакомъ приходится 
расписывать, то краску для этого приго- 
товлять на хорош. вареномъ масел. Лакъ 
д. 6. лучшаго качества (ем. Лаки), внутри 
здай — спиртовой, скипидарный или ма- 
сляный, а снаружи—только масляный; по- 
слздвй д. сохнуть или на жаркомъ солнц 
или въ оч. тепл. помфщен1и, а первые два 
при умфренно теплой (никакъ не прохлад- 
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слоя посл% грунта отъ 1,1 до 1,2 фунт. свинц, 
б$лиль, около 16 зол. жидкости для расти- 
раня и около 34 зол. жидкости для разве- 
ден1я, т. е., всего краски и жидкостей около 
1,6 (13/5) фунта; для втораго слоя немного 
менфе, а для третьяго еще мен%е; для 2-хъ 
слоевъ—всего краски и ‘жидкостей около 3 
ф.; для 3-хъ—около 4,2 (41|5) фунт. Другихь . 
красокъ—болфе или менфе, смотря по вЪсу 
краски и количеству жидкостей, необходим. 
для ихъ разведеня (стр. 527).— Для раскрас- 
ки маслян. краскою подъ дерево, предметъ, 
послЪ грунтовки, шпаклевки и шлифовки, 
покрывають 2 — 3 слоями свфтло-желтаго 
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Рис. 11-й. РаздЪлка подъ 
темный дубъ. 


ной) температур; наводится лакъ на по- 
верхности — широкою плоскою барсучьею 
кистью (смфло, быстро, не проводя 2 раза 
по одному м$сту), на мелья части—малою 
кисточкою (въ перышк%); лаку на кисть бе- 
рется немного, и слои накладываются не 
толще листа писчей бумаги; слоевъ м. 6. 
отъ 1-го до 8-хъ; каждый слой или, по край- 
ней мфрф, первый шлифуется порошкомъ 
пемзы съ водою. Кисти по окончан1и работы 
тотчасъ на-сухо вытираются; если на нихъ 
остался засохпий лакъ, то промываются, 
смотря по лаку, въ спиртВ или скипидар. 
Количество масляной, какъ и клеевой, крас- 
ки для перваго (грунтоваго) слоя различно, 
смотря по пористости предмета; но зат мъ, 
когда предметы пропитаны масломъ, коли- 
чество ея одинаково для всякаго рода по- 
верхностей: на 1 квадратн. сажень перваго 


. 12-й. Раздфлка подъ 


Рис. 13-й. 0с0б. видъ 
свЪтлый дубъ. раздЪлки подъ дубъ, 


(соломеннаго) фона — изъ свинц. бфлилъ и 
охры: первый слой на чист. маслЪ, второй 
и трет растираются на масл и разводятся 
на скипидарЪ; посл каждаго слоя шлифует- 
ся пемзвою и стеклянн. бумагою. Раздфлы- 
вается с1енскою или кассельскою землею или 
умрою. Описать операщйю раздфлки трудно; 
ей научаются опытомъ: нужно, возможно, 
подражать натуральному дереву. На рис. 
11-мъ, 12-мъ и 13-мъ приведены различн. 
способы раздёлки подъ дубъ. Для прове- 
демя на свЪтл. фон ровныхъ темныхъ 
полосъ, въ краску обмакиваютъ кисть, 
наз. расхлесткою (рис. 2-й), пропускаютъ ее 
сквозь гребень, велфдетв1е чего на ней об- 
разуется нЪсколько параллельныхъ тонкихъ 
кистей, которыми эти полосы и проводятся; 
чтобы сдфлать свЪтлыя полосы на темномъ 
фонф,—такою-же кистью, но безъ краски, 
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проводять по св$ жему слою темной краски; 
вмЪсто кисти, въ посл$дн. случа, можно 
употреблять кожанныя или резиновыя гре- 
бенки (стр. 523). Дальнзйшая разд$лка про- 
изводится различн. величины волосяными 
кистями; широюе отт$нки оттушевываются 
флеймомъ; для просвЪтленя (смыван!я) мЪс- 
тами высохшей краски употребляются губ- 
ка и кисточки, смоченныя поташною водою; 
для произведен!я боле рзкихъевЪтл. штри- 
ховъ на темн. краскЪ, можно употреблять 
роговой инструментъ въ форм%, показанной 
на рис. 14-мъ. Иногда раздвлываютъ катуш- 
хою (стр. 523), узоры которой отпечатывают- 
ся прокатыванемъ ея по свзжей краск®; 
раздВлка катушкою, во всякомъ случа, го- 
раздо хуже ручной. Краски для раздЪлки 
внутри здан1й растираются и разводятся на 
уксус, пив$ или масл, аснаружи —на масл$; 
онЪ д. 6. гуще обыкновеннаго. Раздфлка, по- 
крывается 1—2 слоями копаловаго лака 
(снаружи—маслянаго), который, по высыха- 
ни, шлифуется тонк. порошкомъ пемзы. По- 


Рис. 14-й. Роговая пластинка для раздЪлки подъ 
дерево и пр. 


добнымъ-же образомъ производится и раз- 
дЪлка подъ друге естественные предметы: 
изм няются только цвЪтъ фона и краски. На 
печах» масл. краска выгораетъ, а потому ее 
зам няютъ разведенною на копаловомъ лакз; 
но чтобы послфднШ приставалъ хорошо, 
предварительно грунтуютъ на масл$. Краски 
для этого слфд. выбирать не измёняюицяся 
отъ жара: жженая охра, красн. и ф1оле- 
товая окись желЪфза, хоропйй искусств. 
ультрамаринъ, веронская земля (зеленая), 
красный хромъ, хромов. зелень, цинковыя 
бЪлила, жженая яичн. скорлупа и т. п. (см. 
Печи). Объ окраскз толов—см. Полы. О 
стекольныхъ работахъ — см. бтекольщикъ, 
объ оклейкЪ обоями — см. Обои. 

Окраска известью штукатурныхъ, обык- 
новенно наружныхъ, стфнъ: ведро чистой 
бЪлой гашеной извести разводять ведромъ 
воды, въ которой распущено ‘'/2 — 2 фунт. 
квасцовъ (квасцы предварительно раство- 
рить въ горячей вод); можно и безъ квас- 
цовъ, но окраска не будетъ прочна. Подцв$- 
чиваютъ окраску прибавлен1емъ къ извести 
не изм$няющихся отъ нея цвЪтн. красокъ: 
желт. или красной охры, искусств. ультра- 
марина, англ. мумм!и (окись желЪза) и пр. 
Пведская или финская краска для дерева, 

СЛОВАРЬ Д-РА СИМОНОВА. 
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камня и т. п. наружн. предметовъ: вскипя- 
тать въ котлв ведро р%чной воды; продол- 
жая кипятить, прибавить 36'|2 зол. желЪзн. 
купороса, 54 зол. натур. смолы въ порошкЪ, 
мЪшать, пока равномфрно разойдутся въ 
водв; всыпать 11/2 фунта прос$яной ржаной 
муки и, понемногу, 6 ф. порошка колкотара, 
(см. Мум!я); хорошенько мВшать все время 
и, когда образуется однообразная масса, при- 
лить ‘|5 штофа льнянаго масла; варить, пока 
проба, по охлажден!и, не приметь консис- 
тенщю коров. масла или экипажнаго сала. 
Красить горячею. Оч. прочна. Друюй ре- 
цептъ шведск. краски: 10 фунт. прос$ян. 
ржан. муки гладко разм$шать въ 30 фунт. 
(около 1 ведра) холодн. воды и смфшать съ 
растворомъ 4 фунт. бфлаго (цинков.) купо- 
роса въ 90 фунт. (около 3 ведеръ) кипяченой 
воды; 3 фунт. канифоли осторожно .распус- 
тить на огн% въ 20 фунт. ворвани, прилить 
въ предъидущ. см$сь и тщательно разм$- 
шать все. На этой жидкости развести же- 
лаемую краску: охру, мумю ит. п. — Объ 
0с0б. родахъ окраски—см. Окраска. О крас- 
кахъ, вредныхъ для здоровья, —см. Краски; 
о признакахъ отравлен1я красками, содер- 
жащими свинецъ, м$дь, сурьму и мышьякъ, 
и о способахъ лечен1я этого отравленйя— 
см. Свинецъ, Мдь, Сурьма, Мышьякъ. Для 
предупрежден1я отравы: скоблить и перети- 
рать окраску, содержащую вредн. краски, 
смочивъ ее жидкостью (см. выше) —чтобы 
не было пыли; толочь краски, закрывъ 
ступку кожею, съ отверст1емьъ для песта; 
просфевать въ тамбур$ и также покрывъ 
сито; внутри здавй не употреблять красокъ, 
содержащихь мЪфдь и, особенно, мышьякъ, 
а свинцов. краски сверху покрывать друг. 
безвредными (б$лыя—цинковыми бфлилами); 
заботиться вообще о скор$йшемъ высыхани 
красокъ; до полнаго высыхан!я ихъ—ком- 
наты постоянно провфтривать и не жить въ 
нихъ.— Въ городахъ законъ разр шаетъ кра- 
сить дома только слфдующ. цвЪтами: 6Ъ- 
лымъ, палевымъ, блёдножелтымъ, свЪтло- 
сфрымъ, дикимъ, бл$днорозовымъ и сибир- 
кою съ больш. примфсью бфлой краски. 
Для расписыван!я фасада, разноцв$тн. крас- 
ками требуется 0606. разр$шен1е м$стн. 
стр. отдфл. (Т. ХИ, стр. уст., ст. 321 и прим. 
къ ст. 312). 

Мамалыга — такъ наз. въ Новоросси и 
Бессараб1и крутую кукурузную кащу, со- 
отв. итальянской полента (см. Полента). 

Мамка—см. Кормилица. 

Мамонтъ—(Еерваз ргйшоеп1аз) — огром- 
ный ископаемый слонъ, значительно больше 
существующихъ; жилъ въ дилув1альную (до- 
потопную) эпоху, исключительно въ с%верн. 
полушар1и; кости его выкапываются вездЪ 
въ Европ, но особенно обильно въ Сибири. 
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Въ музев академ наукъ (въ Петербург) 
имется скелетъ м. 

Мамура—то-же, что Поленика. 

Манго—вкусный плодъ апельсинн. цв%та, 
величиною съ гусин. яйцо; большие сорта— 
съ дыню и около 2-хъ фунт. вЪсомъ; полу- 
чается съ дерева Мапоега ттйса, расту- 
щаго въ южной Ази. Внутри плода косточка, 
видомъ и вкусомь похожая на миндаль. 
Плодъ Ъдять въ сыромъ и приготовл. вид%. 

Мандарины — см. Апельсины и Поме- 
ранцы. 

Мандрагоръ, адамово яблоко (Мапага- 
хога)—ядовитое растен1е изъ. сем. паслено- 
выхь; вотр$чается на юг Европы. 

Мандриллъ—см. Наанъ. 

Маневры — движен1я войскъ съ различн. 
цфлями; въ мирное время—для подготовле- 
ня къ войн; въ военное—для приготовле- 
ня къ сражению, съ излью предупредить 
битву въ данномъ мЪст$, отвлечь силы не- 
пр1ятеля и пр. Бываютъ и морсюе м. 

Манежъ—здан1е для выфздки лошадей или 
заведене для обучен1я верхов. №зд%. 

Манекенъ —деревянная, суставная, кукла, 
употребляемая художниками; также кукла 
для упражненя въ хирургич. и акушер- 
скихъ аперащяхъ. 

Манерка — жестяной сосудъ съ навинчи- 
вающеюся крышкою, въ вид стакана, но- 
симый солдатами на ранцз во время похо- 
довЪ. 

Манифееть — торжественное обращене 
монарха къ подданнымъ по поводу какого- 
либо важн. государств. событ1я, напр. вступ- 
лен!я на престолъ, коронованя, объявлен я 
войны, крупной реформы и т. п. (Т. Т, зак. 
основн., ст. 108). 

Ман!акъ — челов$къ, страдаюций манзею 
(см.). 

Ман!юкъ (Тадгорва Маио$). Кустарникъ 
изъ сем. молочайныхъ, растуший въ тропич. 
Америк%. Огромн. корни его, иногда въ пудъ 
вЪсомъ, содержать много крахмала, ради 
котораго оно разводится, кромВ Америки, 
въ АфрикЪ и пр. Вм%стВ съ крахмаломъ, 
въ корнф заключается ядовит. вещество, 
легко удаляемое промывашемъ и нагр$ва- 
н1емъ. Получаемая изъ корня мука наз. кас- 
сава; выспий сортъ ея, очищенный отъ во- 
локонъ, — талиока, недавно вошедшая въ 
употреблеше. Она им. видъ бфлыхъ зерны- 
шекъ. Въторговл, кром$ настоящей, встр$- 
чается много поддЪльной ташоки (изъ кар- 
тофельн. муки): настоящ. ташока — бфлая 
съ желтоват. оттфнкомъ, зерна ея въ хо- 
лодн. вод черезъ [4 ч. распускаются въ желе, 
но не см шиваются м. собою; поддВльная— 
сЪровата и въ холодной водф вовсе не рас- 
пускается; но самое вфрное средство для от- 
лищя— микроскопъ (см. Крахмалъ). Ташока 


530 


МАНОМЕТРЪ 


удобоваримЪе, но не питательнфе крахмала. 
Въ южн. Америк мука корня м. замфняетъ 
хлфбъ и картофель, листья — овощи и са- 
ладъ; смена ядовиты. Есть друг. виды м.: 
У. дарва и Х. Ар, вовсе ве заключающ. 
ядовит. вещества, У. игепз—до того ядови- 
тый, что легкЙ уколъ его колючки произ- 
водитъ обморокъ.— Талоку приготовляютъ 
на в00ъ, булзьонъ и молокт; на одного чело- 
вфка достаточно небольш. столовой ложки 
ташоки, котор. бросаютъ (дождемъ) въ кипя- 
щую жидкость: черезъ 10 мин. готово. 

Ман1я—см. Умопомф шательетво. 

Маннар— сладк1й б$ловато-желтый засох- 
пий сокъ н%кот. видовъ ясеня, растущихъ 
на юг Европы, преимущественно въ Ка- 
лабр1и и.Сицили, а именно—Ергах1 $ огпиз 
и Ег. гобапа НоНа. Главная составн. чаеть м. 
особый кристаллическай, неспособный ко бро- 
жен1ю, сахаръ—маннить. Въ торговл отли- 
чаютъ н$околько сортовъ: въ слезкахь (т 
]асгут13) и желобчатая (таппа сапеЙа{а)— 
лучшие, въ кускать (п #ахшепи$), въ мас- 
сажъ (т. сгазза)—сам. худшая, и др. Преж- 
де м. нер$дко ‘употреблялась въ медицин\, 
какъ слабительное, но теперь почти остав- 
лена. Библейская манна, которою питались 
евреи въ пустын$, есть, какъ думаютъ, или 
засохпий сокъ (отъ укуса насзкомаго соссиз 
шайи1рагиз) растущаго въ Аравш божьяго 
дерева (Ташатх ваШса), или же особ. видъ 
създобнаголишая—Зрваего Ва Ша езсоШенба. 

Манна и манникъ — этимъ именемъ наз. 
различн. травы изъ сем. злаковъ, особенно 
СЛусема На{алз, котор. считается недур- 
нымъ кормомъ для скота; мелк1е плодики 
ея м. б. даже употребляемы въ пищу чело- 
вфкомъ—въ вид каши. 

Манникъ — см. Манна. 

Маннить—см. Манна. 

Манометръ — инструментъ для измфреня 
давленя газовъ или жидкостей. НаиболЪфе 
употребительные изъ м.—открытый ртут- 
ный и пружинный. Ртутный представленъ на 
рис.; оба, конца, его стеклянн. трубки откры- 
ты; конецъ С сообщается съ резервуаромъ, въ 
которомъ находится газъ, давлен1е котораго 
нужно изиврить, конецъ О остается свобод- 
нымъ. Когда давихен1е наружн. воздуха и 
газа, внутри резервуара одинаково, ртуть (от- 
м$ченная чернымьъ цвЪтомьъ на рис.) будетъ 
стоять на одной высотЪ въ сосуд А и въ 
трубкЪ ВО; давлеше въ резервуар, слдо- 
вательно, будеть равно воздушному == 0д- 
ной атмосферь; на этомъ мЪстЪ и ставятъ 
съ одной стороны (на рис. справа) 1 (одна, 
атмосфера), а съ другой —0 (нуль); когда 
давлене газа въ резервуарЪ увеличивается, 
ртуть въ сосудЪ А опускается, а въ труб- 
кЪ ВО подымается. Такъ какъ давлен!е воз- 
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высот ртутн. столба въ 76 сантиметр. (см. 
Барометръ), то, когда ртуть подымется въ 
трубкв ВР до 76 сант. выше 0 (такъ она 

х ‚ стоитъ на рис.), — давлее въ 
резервуар должно быть вдвое 
больше одной атмосферыуна этой 
высот%, поэтому, ставятъ циф- 
ру 2, т. е., дв атмосферы; на 
высот поднят1я ртути до 152 
сантим. (76 Х 2) пишутъ 3 (три 
атмосферы) и т. д. Цифры на 
рис. сл ва означалютъ сантимет- 
ры, раздфленныя поперечн. ли- 
нями на десятыя части; 1*/з, 
2'з—полторы, дв съ половиною 
атмосферы (т. е. 38 сант. и 114 
сант. выше нуля). При раздле- 
ни скалы м. за единицу всегда, 
берется давлене атмосферы въ 
76 сант. при 0° Ц. Такой м. са- 
мый в рный, но онъ практиченъ 
только для давлен!й, не превы- 
шающихъ 4—5 атмосферъ, так 
какъ для высшаго давлен!я 
пришлось-быдЪлатьчерезъ чуръ 
длинную трубку. Для высокихъ 
давлевй болЪе практиченъ, но 
мензе вЪзренъ, пружинный м., 
употребляемый для измфреня 


машинъ и во мног. др. случаяхъ; 
онъ, также какъ и пружинн. 
барометръ, им. видъ круглыхъ 
часовъ, по циферблату кото- 
рыхъ ходить стрёлка, указы- 
вающая давлен!е; принципъ его 
устройства — выпрямлене спи- 

Открытый рально скрученной и сплющен- 
ртутный мано- ной трубочки, подъ вмяшемъ 

метръ. увеличен1я давлен1я на ея ст$н- 

ки свнутри. Пружинн. м., преж- 

де употреблен1я, д. б. непремзнно провфренъ 

по ртутному (см. Машина паровая). Для ма- 

лыхьъ давлен1й, напр. давленя свЪтильнаго 

газа, употребл. водяной манометръ, устраи- 
ваемый на подоб1е ртутнаго. 

Манускриитъ —то-же, что рукопись. 

Мануфактура —ручное производство; но 
преимущественно такъ наз. фабричн. произ- 
водства, главн. образомъ ткане-прядильныя 
фабрики. 

Манчестеръ — бумажный бархатъ; назв. 
такъ по имени города Манчестера въ Англ, 
тдВ онъ впервые былъ приготовленъ; въ 
наст. время фабрикуется во мног. государ- 
ствахъ, въ томъ числ и у насъ, но англй- 
скЛЙ считается лучшимъ. Оч. прочн. ткань. 
(См. Бархатъ). 

Маньол1я—см. Магномя. 

Марабу (Герборыаз сгитепНег) — больш. 
птица изъ отряда голенастыхъ, водится въ 
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Африк%, близъ людек. жилищьъ, питается: 
падалью, мелк. млекопитающими, улитками 
и т. п. Клювъ бфловато-желтый, ноги чер- 
ныя, шея и голова, почти голыя, розовыя, 


Марабу (Г. сгашею ег). 


верхъ тфла темнозеленый съ металлическ. 
блескомъ, низъ и около шеи б$лые. Другой, 
нЪфеколько больший, видъ м. (Т.. ааЪ1а$) во- 
дится въ Остъ-Индш.— Бфлыя перья м. оч. 
красивы и употребляются для дамск. укра- 
шенй (см. Перья). 

Маразмъ значить общее истощене ‚орга- 
низма; истощен1е отъ старости наз. старчес- 
КИМЪ м. 

Мараскинъ—см. Ликеры. 

Марганецъ —металлъ, похожй на жел%зо 
и часто встр&чаюцийся вм$ст$ съ нимъ въ 
рудахъ: никогда въ чистомъ видЪ; а обыкно- 
венно въ соединен!и съ кислородомъ, чаще 
всего въ форм перекиси марганца. Какъ 
металлъ, не им. практическаго прим%нен1я; 
онъ твердъ (уд: вЪеъ 7,2), хрупокъ, тугопла- 
вокъ, быстро ржавфетъ на воздух» и раство- 
ряется легко въ минерал. кислотахъ; видомъ 
похожъ на бфл. чугунъ. Изъ соединенй м. 
практически важны: 1) перекись м., упот- 
ребляемая для добыван!я кислорода и въ 
техническ. производствахъ—тлавн. образомъ 
для приготовлен1я хлора ихлористой извести; 
2) ‹марзаниово-кислый кали (каШат ПВурег- 
тапеалсит)—въ вид оч. темныхъ пурпу- 
рово-красныхъ кристалловъ, растворяющих- 
ся въ водф пурпуровымъ цвфтомъ; дЪйству- 
етъ сильно окисляющимъ образомъ на ор- 
ганическ. вещества, а потому и употребляет- 
ся, какъ обеззараживающее средство и какъ 

35* 


МАРГАРИНЪ 


средство для открыт1я въ жидкостяхъ или 
воздух присутетвя органич. веществъ. 
Маргаринъ—жиръ, находящийся въ салЪ 
мног. животныхь и н$котор. растительн. 
жирахъ; состоитъ изъ см%си стеарина и пал- 
митина; служитъ, между прочимъ, для приго- 
товлен1я искусственнало коровьязо масла (см.). 
Маргаритка (Ве регепи1$). МноголЪтн., 
давно извфстная и оч. любимая въ садовод- 
ствЪ, трава изъ сем. сложноцв$тныхъ; оч. 
вынослива и легко дичаетъ, размножаясь 
сЪменами сама собою — на лугахъ, среди 


Садовая маргаритка. 


газоновъ, даже въ довольно сЪверн. стра- 
нахъ, напр. около Петербурга. Разводится 
преимущественно дЪлен1емъ кустиковъ: на 
столько частей, сколько вЪтвей съ ростками. 
Кром другихъ, есть разность съ прирос- 
шими головками (уаг. ргоШега), сохраняю- 
щаяся только отсадкою. 

Марево—сухой туманъ, мутность воздуха 
при ясной погодЪ, вел$детв1е чего солнце 
свЪтитъ не ярко и кажется багровымъ; м. 
нер$дко зам$чается при л$еныхъ пожарахъ. 
Марево—также миражьъ (см.). 

Марена или крапъ (Вала Япсвогат). Мно- 
голЪтн. трава изъ сем. мареновыхъ, растетъ 
дико въ Малой Азии, у насъ на КавказЪ, въ 
Греши и н$котор. друг. мфетахъ юга Евро- 
пы; разводится въ Голландии, Гермави, на 
юг Франщи и пр. Подземный стебель м. 
содержить желтый сокъ, который на возду- 
хЪ быстро краснфетъ; высушенный, онъ упот- 
ребляется, какъ краска того-же имени—ма- 
рена или крать; въ торговлю попадаеть обык- 
новенно уже размельченнымъ въ грубый 
порошокъ. Въ м. нЪеколько красильн. ве- 
ществъ, но самое главное—плизаринз. Преж- 
де м. была въ большомъ употреблени, но 
съ тЪхъ поръ, какъ открыто приготовлен1е 
искусственнаго ализарина изъемолы каменн. 
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угля, прим$нен!е ея, а вмфств съ нимъ и 
культура растен1я значительно ограничились; 
упало производство м. и у насъ на Кавказ%. 
Идегь м. главн. образомъ на крашене бу- 
мажныхь тканей—не только въ различные 
оттЪнки краснаго цвфта, но также въ лило- 
вый, ф1олетовый, коричневый и даже черный; 
кром% того, на приготовлен1е красн.красиль- 
ныхъ лаковь (см. Лаки краеильные) и н%- 
котор. друг. красокъ — краплака, гарансина, 
и пр. Въ торговл встрфчаются: золландекй 
и французский крапы—самые лучшие, альза- 
скй—также хоропий; бреславскй и австрй- 
скай — плохе. Восточный или левантййскай 
крапъ или ализари, привозимый съ Востока, 
добывается изъ друг. видовъ: В. регестта и 
В. Гааа. Къ крапу часто подм$шиваютъ 
или минеральн. вещества (охру, толченый 
кирпичъ и т. п.), или органическля (древесн. 
опилки, отруби, еловую кору, сандалъ, и пр.): 
открываются зробами окраски. 

Маринады — жидкости для вымачиван!я 
различн. рода мяса, овощей или фруктовъ: 
или для сообщен1я имъ большей мягкости, 
пикантности на вкусъ, или же для сохране- 
ня ихъ въ прокъ. Мясные маринады состоятъ 
обыкновенно изъ уксуса (цфльнаго или раз- 
веденнаго водою) или прованек. масла, или 
того и другого вм%фет%, съ примфсью ломти- 
ковъ лука, эшалота, чеснока, розмарина, 
тимьяна, лавров. листа, гвоздики, петрушки, 
перпа, соли и т.п. Иногда въ м. прибавляет- 
ся лимонн. сокъ или вино. Маринують отъ 
нЪеколькихъ часовъ до нЪсколькихъ сутокъ, 
смотря по качеству мяса и цфли—въ фаян- 
совой или каменной (не поливенной) посудЪ. 
Н»%которые образчики мясн. м.—см. въ ст. 
Говядина (По. провансальски, Говяжье филе), 
а вотъ еще 2: а) Ломтики нЪекольк. луко- 
вицъ, 2-хъ морковокъ и 1-го корня пастер- 
нака смшать съ зелен. петрушкою, эстра- 
гономъ, нЪсколькими шалотами, обрфзками 
грибовъ, зернами перца и гвоздики и 1-мъ 
лавров. листомъ, смочить все сокомъ 2 ли- 
моновъ, нЪскольк. ложками прованск. масла 
и 1 стак. бФлаго вина или уксуса (для дичи 
уксусъ). 6) Вареный м. для плотной рыбы, 
котор. желаютъ жарить въ духов. печи: 6 
луковиць, 2 моркови, 2 порея, 2 корня пас-. 
тернака и 1 корень сельдерея разрфзать на 
ломтики, приправить 2 лавров. листами, 2 
гвоздичками и зернист. перцомъ, слегка, под- 
румянить все въ 66 зол. коров. масла, см%- 
ианнаго съ 3 столов. ложками пшен. муки, 
облить 11/2 стак. хорош. уксуса, */з бут. бЪ- 
лаго вина и неб. колич. мясн. бульона; хоро- 
шенько варить ‘/? часа. Остудить. — Мари- 
надь для сожранемя овощей или фруктовъ: 
1 штофъ крфпк. бЪл. уксуса настоять н%-^ 
сколько дней (въ хорошо закупоренномъ стек- 
лянн, сосуд$) на 18 зол. кухонной соли, 11 
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зол. лавров. листа, 33/4 зол. гвоздики, 33/4 
вол. черн. перца, 70 дол. корицы и 70 дол. 
мускалтн. ор$ха. Разложивъ, какъ сл$дуетъ, 
въ стеклянномъ-же или каменномъ сосуд 
овощи или фрукты, залить ихъ маринадомъ 
(д. покрывать вполнЪ); черезь м$сяцъ м. 
слить, нзсколько сгустить его кипяченемъ 
и залить имъ снова фрукты или овощи, ко- 
торымъ дать предварительно хорошенько 
стечь; операцю повторить 2—8 раза, смотря 
по кр$пости уксуса. : 

Маринован фруктовъ и овощей въ прокъ 
—см. Маринады. Рыбу для м. перекладыва- 
ють, въ стеклянн., каменн. (не поливенныхъ) 
или смазанныхъ прованск. масломъдеревянн. 
сосудахъ, слоями изъ ломтиковъ лука, ша- 
лота, лимонн. корокъ, лавров. листа, капер- 
цовъ, гвоздики, зернист. перца и т. п. и, за- 
твмъ, заливаютъ вскипяченнымъ, но остыв- 
шимъ уксусомъ; закупоривають и хранятъ 
въ прохладн. мЪстЪ. Корюшку, угря, миногу, 
щуку, форель и 6. ч. др. рыбъ предварительно 
натираютъ солью и слегка поджариваютьъ на, 
прованскомъ или коровьемъ маслЪ, на ско- 
вород$ или, лучше, на рашперз (смазанномъ 
масломъ); малыя рыбы поджариваютъ цфль- 
ныя, а большя — кусками (снявъ кожу); 
иногда маринуютъ вареную рыбу (см. Ло- 
воеь); соленую селедку предварительно вы- 
мачиваютъ н%фсколько дней въ перемфнной 
водЪ (см. Селедка). 

Марка—германская монета, равная номи- 
нально 31 русск. коп.; въ германск. м. 100 
пфениговъ; прежв!й прусск. талеръ =3 м. 
Существуютъ серебр. монеты въ 5, Зи 1 
марку, въ 50 и 20 ифениговъ; золотыя въ 
20, 10 и 5 марокъ. 1 м.=1,25 франк., 50 аветр. 
крейцерамъ, 1-му (почти) англ. шиллингу. 
Финская м. одинаковой стоимости съ франц. 
франкомъ (см.); содержитъ 100 пенни; золо- 
тыя монетыЬ—въ 10 и 20 м., серебряныя— 
въ Эм., 1 м., 50 пенни. 

Марказитъ—0соб. видоизмВнене сЪрн. же- 
лЪфен. колчедана (см. э. сл.), кристаллизую- 
‚щееся въ форм$ ромбовъ. 

Маркетирован!е— мозаика изъ дерева, (см. 
Мозаика). 

Марли —ткань на подобе газа, но съ боль- 
шими промежутками между перекрещиваю- 
щимися нитками; обыкновенно льнячая (б. 
ч. накрахмаленая), рже бумажная, шер- 
стяная, шелковая или изъ шелка съшерстью; 
различной густоты; б.ч.черная, бЪлая или зе- 
леная. Употребляется, какъ подкладка для 
дамскихъ шляпь, подоловъ платьевъ и пр. 
Оконное м. — на оконныя ширмы. 

Мармеладъ. Превращен!е фруктов. со- 
ковъ въ м. зависитъ отъ перехода; подъ 
влянемъ теплоты, ваключающагося въ 
нихъ пектина (см. э. слово) въ пектиновую 
кислоту, которая обладаетъь способностью 
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сгущалть эти соки. Поэтому, м. получается 
т$мъ легче, ч$мъ больше въ сокЪ пектина; 
малиновый сокъ оч. богатъимъ. Чтобы приго- 
товить м., мягке фрукты, напр. землянику, 
малину, ежевику, смородину ит. п., раздав- 
ливаютъ пестомъ, а болфе твердые, яблоки, 
айву и пр., растирають обыкн. теркою или 
0с0б. машинкою. Полученную кашицу про- 
тираютъ сквозь тонкое проволочное (изъ 
желфан. проволоки) или волосяное сито и 
подслалцаютъ, подмфшивая, понемному, са- 
харъ— или въ порошк$, или-же распущенный 
въ небол. количеств воды. НЪтъ надоб- 
ности въ сахар перваго сорта: достаточенъ 
бл. сахарн. песокъ. На кажд. фунтъ слад- 
кихъ фруктовъ м. б. достаточно '/в — */з ф. 
сахара, и тфмъ боле, чё мъ кисл$е фрукты. 
Поделастивъ, нагрфваютъ до 25 — 55° Р. и 
держатъ при этой температур% до тЪхъ поръ, 
пока сокъ не погустфеть достаточно; если 
мфшать непрерывно, то нагрфван!е это можно 
производить и прямо на огн%; но, во избф- 
жан!е пригорашя, лучше въ водяной бан% (см. 
э.сл.). Когда сокъ сд$лался достаточно густъ, 
даютъ вскипфть и разливаютъ въ сосудыЬ— 
если въ стеклянные, то предварительно по- 
степенно нагр$тые (въ водЪ) до 35—40° Р.; 
завязываютъ сосуды толстою бумагою (или 
бумажн. пергаментомъ), погружаютъ ихъ 
(не моча бумагу) въ теплую воду, которую 
снова постепенно нагр%вають до кип Ея и 
кипятятъ 1 часъ; послЪ этого бумагу или 
покрываютъ лакомъ, или замВняють воще- 
ною. Н%которые соки трудно густБютъ, 
напр. смородинный: къ нимъ, передъ нагр%- 
ванемъ, прибавляютъ малиннаго сока, Если 
для приготовлен1я м. употребляютъ м%дн. 
сосуды, необходимо слЗдить, чтобы они были 
постоянно хорошо покрыты полудою: иначе 
можетъ произойти отравлен1е; но лучше во- 
все избЪгать м$ди, а варить въ каменныхъ 
или жел$зныхъ эмальерованныхъ, растирать- 
же въ каменныхъ или деревянныхъ сосудахъ; 
ложки, пестики и пр. также жел$зные или 
деревянные. Хоропий м. долженъ б. однооб- 
разенъ, полупрозраченъ, цвЪта того фрукта, 
изъ котораго приготовленъ.—Для приготов- 
лен1я мармелада-конфектъ, сокъ сгущаютъ 
боле: взятый на лопаточку, горя сокъ 
не долженъ сбЪгать съ нея, а разрываться, 
причемъ верхняя часть оттягиваться кверху; 
если въ это время пробу въ чашечк$ осту- 
дить въ холодн. вод (или на льду), она д. 
принять консистенц!ю кор. масла, въ водЪ 
не расплываться, а медленно таять. Саха- 
ру для м.—конфектъ употребляется боле: 
для вишнев., персиков., земляничнаго, емо- 
родиннаго—равныя по вфсу количества, са- 
хара, для малиннаго — 5 ф. на 4 ф. ягодъ, 
для сливнаго—/з ф. на 1Ф. сливъ, для яб- 
лочнаго—3—3'/з ф. на 4 ф. яблочн. кашки; 
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вообще-же руководствуются вкусомъ. Оть 
избытка, сахара м. засахаривается. 
Марсала—крЪикое вино, въ родЪ мадеры, 
за которую ее часто и продаютъ; вывозится 
изъ г. Марсалы на 0-в% Сицили. 
Мартъ — трей м%феяцъ въ году, 81 день; 
25-го м.—Благовфщан1е Пресв. Богородицы. 
Мартышка (Масаси шицз) — небольшая 
обезьяна стараго свЪта, единственная водя- 
щаяся въ ЕвроиЪ: около Гибралтара (кромЪ 
того, на север Африки). Лицо голое т%лесн. 


Мартышка. 


цвта; безхвостая (на м%ст% хвоста только 
5 позвонковъ); шерсть буроватая, на брюхЪ 
б$ловатая. Прежде часто сопровождала, шар- 
манщиковъ, но теперь встр%чается рЪдко да- 
ке въ звЪринцахъ. Плохо выноситъ неволю. 

Марципанъ—миндальное пирожное. ‘1/2 ф. 
очищенн. сладкаго миндаля растереть, при- 
бавляя понемногу нфсколько капель апель- 
синной воды (см. Анельеинъ) или лимон- 
наго сока, въ мраморной ступкЪ до глад- 
кости. ЗатВмъ, въ небольш. кострюл% см%- 
шаль (лопаточкою) тщательно съ '/зф. про- 
сЪяннаго сахарнато порошка; поставить на 
нежаркую плиту и, непрерывно мфшая, вы- 
сушить тфето достаточно: должно отставать 
оть стфнокъ кострюльки и не приставать 
къ пальцу. Выложить на листъ бумаги, по- 
сыпанный сахарн. порошкомъ, приправить 
сахаромъ, надушеннымъ ванилью, лимонною 
или апельсинн. цедрою, кофеемъ и т. п.; ска- 
тать изъ тфста валики толщиною въ попе- 
рекъ мизинца, разр зать ихъ вкось на части 
дюйма въ 4 длиною, свернуть въ кольца; 
разложить на р$шетк% (см. Кухня—рис. 11). 
Распустивъь въ одномъ яичн. бфлк% 1/4 ф. 
сахарн. порошка и нЪсколько капель лимонн. 
сока, взбивать (серебр. ложкою) 10 мин.; гла- 
зировать этою смесью, въ 2—8 ир1ема, верхь 
колецъ; переложить кольца вилкото на пи- 
рожн. листъ, покрытый бумагою, поставить 
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въ умфренно жаркую духов. печь; посл 
15—20 мин. готово. Снимать, когда поосты- 
нутъ, осторожно тонкимъ гибкимъ ножомъ. 

Маршалъ — выспий чинъ во французской 
арми. 

Маршировка: полезное гимнастическое 
упражнене (см. Гимнастика — Ходьба). 

Марь — то-же, что Лебеда. 

Масака — темно-красный, изсиня-малино- 
вый цвЪтТЪ. 

Маседуанъ (шас6доше) дВлается изъ см%- 
си или овощей, или фруктовъ. М. изъ 
овощей: см№сь моркови, франц. р$пы, зелен. 
спаржи, зелен. горошка, зелен. бобовъ, мо- 
лод. бфлыхъ бобовъ, иногда, кромЪ того, 
артишоковъ, огурцовъ и т. п. (цвфтн. ка- 
пуста не годна: сообщаетъ непрлятн. запахъ); 
коренья выр%заются 060б. ложками (ем. 
Кухня — рис. 16-й), спаржу нарфзаютъ па- 
лочками, зелен. бобы—ромбиками. Опустивъ 
овощи на нфсколько минутъ въ кипятокъ, 
дать имъ стечь; бросить въ расплавленное 
хор. коров. масло (въ сотейникЪ или кос- 
трюл%), прибавить немного мелк. сахара и, 
осторожно м8шая, подержать на огнЪ; под- 
править н%скольк. ложками бешамелю (см. 
Соусы) и подавать, сложивъ на блюдЪ въ 
форм пирамиды. Можно также приправ- 
лять и подавать, какъ салатъ.—М. фрукто- 
вый: желе, въ которое примфшаны различн. 
свЪ же или вареные въ сахарЪ фрукты; 0 
способ приготовленя—см. Желе-пирожное 
(гарнированное желе изъ смородины, ликеровъ 
или вина). Примъшивать можно всякаго ро- 
да фрукты; больше д. 6. нарЪзаны. Иногда 
м., для красоты, приготовляется при помо- 
щи двухъ формъ: въ большую вкладывается 
меньшая, такъ чтобы между стфнками обЪ- 
ихъ оставался промежутокъ пальца въ два 
(меньшая форма прикрЪпляется къ большой 
4-мя крючками, соединяющ. ихъ края); про- 
межутокъ этотъ выполняется какимъ-либо 
желе съ примфшанн. къ нему фруктами; 
когда это желе готово, въ малую форму на- 
ливаютъ до 3/4 горяч. воды и тотчасъ-же 
вынимаютъ ее; оставпийся въ серединЪ про- 
межутокъ наполняютъ желе другого цвЪта, 
точно также съ прим сью (слоями) разл. 
фруктовъ. Опоражниваютъ форму на блю- 
до-—какъ Желе (см.). 

Масла раздЪляются на животныя, мине- 
ральныя и растительныя. Къ животнымъ 
принадлежать жидюе жиры н®котор. рыбъ 
(напр. тресковый) и китообразн. животныхъ, 
но главнымь образомъ м., добываемыя изъ 
молока домашн. животныхъ, преимущес- 
твенно хоровье (см.)}; къ минеральнымъ — 
нефть (см.). Масла растительныя разд®ля- 
ются на жирныя и летушя или эфирныя. 

Маела жирныяр—всЪ легче воды и не рас- 
творяются въ ней; напротивъ, растворимы 
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въ эфир, сзроуглеродв, керосин и бен- 
зинв, нзкоторыя въ спирт; вс лишки, 6. 
ч. желтоват. или зеленоват. цв%та, который 
оть дЪйств1я свфта блфдн%еть. На воздух 
вообще постепенно густ®ють и плоти%ютъ; 
тв изъ нихъ, которыя, густ$я, высыхаютъ 
до такой степени, что перестаютъ пачкать 
бумагу, наз. высышающими: льняное, коно- 
пляное, маковое, подсолнечное, ор$ховое и 
др. Невысыхаюция м., густЪя, пробртаютъ 
только мазкость: оливковое (прованское), 
миндальное, сурВпное и др. Первыя въ тех- 
ник употребл.: для красокъ и лаковъ, пос- 
лёлн1я—для смазки машинъ. Высыхане м. 
происходить подъ вляемъ всасываемаго 
ими кислорода воздуха и ускоряется св$- 
томъ, присутствьемъ окисей металловъ и 
т.п. Чтобы узнать, принадлежитъ-ли м. къ 
высыхающимьъ или невысыхающимъ, стоитъ 
только влить въ него дымящейся азотной 
кислоты: невысыхающее м. твердфетъ, а 
высыхающее—н%Ътъ. ПримЪнен1я м. оч. раз- 
нообразны: въ пищу, для освъщен1я, при- 
готовлен!я мыла, въ живописи, для смазки 
малнинъ и пр. Объемъ м. очень изм няется 
отъ температуры, а потому покупать ихъ 
лучше на вЪсъ. Добываются м. изъ мякоти 
плодовъ (оливковое) или маслянист. зеренъ 
(большинство). О добывавйи оливковаго м.— 
см. это слово. Зерна, собираемыя въ жар- 
ке годы лучше качествомъ; посл засухъ 
зерна малы, а отъ слишкомъ обильн. дож- 
дей не дозр$ваютъ. Чтобы опред$лить мас- 
лянистость зеренъ, ихъ толкутъ и настаи- 
ваютъ эфиромъ: сливъ первый настой, на- 
ливаютъ свЪяжй эфиръ и такъ нЪеколько 
разъ, пока эфиръ не растворить всего мас- 
ла; смшавъ всЪ настои, сосудъ ставятъ въ 
водяную баню (горячую воду); когда эфиръ 
испарится, масло промываютъ водою и су- 
щать (чтобы испарить остатокъ воды посл 
промыван!я); разница въ вфсЪ между упо- 
требленн. зернами и полученнымъ м. пока- 
жетъ степень маслянистости зеренъ. Впро- 
чемъ, обыкновенный способъ добываня м. 
изъ зеренъ—прессован!е—никогда не даетъ 
всего количества м.: около 10°/о остается въ 
кмыхахъ. Изъ льнян.зеренъ получается при- 
бливительно 25—28°/о масла (при холодномъ 
выжимаши 22°]о), изъ конопляныхъ — 21 — 
25°/о, изъ маковыхъ— средн. числомъ46—47‘]о, 
сур5пныхъ—33—89°/о и до 50°/о. Добыванче 
м. изъ зеренъ производится прессоваемъ 
ихъ; но прежде ихъ слёдуетъ растереть или 
растолочь, что въ малыхъ размЪрахъ д$- 
лается пестами въ толчеяхъ, въ большихъ- 
же— въ 0606. машинахъ, одинъ изъ образ- 
цовъ котор. представленъ на рис.: Б—Б вер- 
тикальная ось, приводимая въ вращатель- 
ное движен!е приводомь ПП; въ хомутъ 
О этой оси вдЪланы поперечныя оси В-—В, 
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на которыхъ вертятся каменныя (напр. гра- 
нитныя) или чугунныя колеса А—А, на не- 
одинаковыхъ разстоян1яхъ отъ вертикальн. 
оси (ББ); при вращени посл$дней эти 
колеса бЪгаютъ вокругъ по каменному-же 
или чугунному поду Д; оси В-—В изогнуты 
такимъ образомъ, что колеса движутся н%- 
сколько и въ вертикальномъ направлени 
(не только трутъ, но и толкутЪъ). Зерна, всы- 
панныя въ ковшъ Г, падаютъ на подъ Д, рас- 
тираются и толкутся тамъ колесами и, по 
достаточномъ измелчен1и, посредствомъ 0606. 
приепособленя, выгоняются черезъ отвер- 
сл1е въ подф. Машина такого рода м. слу- 
жить для растиранйя не только зеренъ, но 
и бобовъ какао, цикор1я и пр.) смотря 
по величин, она приводится въ движене 
или руками, или-же лошадьми, водою, вЪт- 
ромъ, паромъ. Растертыя зерна или тот- 
часъ-же подвергаются прессованй1ю, или-же 


Машина для растирания зеренъ. 


предварительно подогр$ваются; въ первомъ 
случаз м. получается меньше, но оно выс- 
шаго достоинства и наиболфе годно въ пи- 
щу. Нагрфван!е производится въ чугунн. 
или м$дныхъ (луженыхъ) сосудахъ— или на 
огнз (непремнно мёшать), или, что гораз- 
до лучше, паромъ или горяч. водою; дово- 
дится оно до 40—45° Р.; нагрЪтое т$ето со- 
бираетя въ мфшки и между нагрфтыми-же 
желЪзн. плитами подвергается дЪйств1ю 
сильнаго пресса, лучше всего—гидравличес- 
каго (см.). Выжимки опять растираются, 
нагрваются и подвергаются вторичному 
прессован1ю— полученное изъ нихъ м. худ- 
шаго качества и обыкновенно не мфшается 
съ м. перваго прессованя. Собранное посл 
прессованя м. не чисто; ему даютъ от- 
стояться въ высокихъ сосудахъ; осфвшую, 
по истечен!и извЪстн. времени, внизу водя- 
нистую жидкость осторожно сцфживають 
черезъ кранъ; затфмъ, прибавляютъ къ м. 
понемногу небольш. количество (около 2°[о 
по вфсу, аесли зерна передъ прессовашемъ 
нагр%вались до 50—55° Р., то 1/50) кон- 
центрир. срной кислоты и хорошенько см$- 
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шиваютъ; кислота съфдаетъ различн. посто- 
ронн1я прим$си и осфдаетъ вмфет® съ ни- 
ми на дно въ вид черной жидкости, кото- 
рую также сцфживаютъ черезъ кранъ; пос- 
лЪ этого м. промываютъ до тЪхъ поръ во- 
дою, пока не будетъ замтно кислой реак- 
щи (см. Лакмуеъ). О масляныхъ выжих- 
кахь—см. Выжимки. ВмЪсто прессован!я, 
м. можно получать повтореннымъ настаи- 
вашемъ растертыхъ зеренъ с$роводородомъ, 
керосиномъ и друг. жидкостями, растворяю- 
щими м., и, зат$мъ, удаленемъ этихъ жид- 
костей перегонкою; но способъ этотъ доро- 
же, не безопасенъ отъ пожара и умень- 
шаетъ питательность выжимокъ. — О дос- 
тоинств$ и чистотЪ м. нер®хко судятъ по 
удЪльн. вЪ%су его (употребл. маслян. арео- 
метръ), но проба эта не вфрна, такъ какъ 
удЪльн. вЪсъ различн. маслъ разнится оч. 
мало; гораздо нагляднфе ®роба сърною кисло- 
тою, которая окралииваетъ различн. м. раз- 
личными цвЪтами; если къ 10—15 каплямъ 
масла, налитымъ на бфлое стекло, лежащее 
набфлой бумаг, прибавить 1 каплю концентр. 
сЪрной кислоты, то появляется окрашива- 
н{е: оливковоло м. въ рзко-желтый цвЪтъ, 
постепенно переходяций въ зеленоватый, 
маковало м. въ блфдно-желтый съ грязнымъ 
сБрымъ контуромъ, коноплянало м. въ р%з- 
вй изумрудный, лёнянао м. въ красный ко- 
ричневатый, переходяций въ черно-коричне- 
вый, суръпналю м.— зеленовато-синйЙ ореолъ, 
кунжутнало м. въ ярко-красный, рыбьяю или 
килповсйо жира въ темный красно-коричне- 
вый. Когда въ м. есть примесь другого м., 
цвфть не будетъ характеренъ ни для того, 
нидля другого.— 0 выведен!и масляныхъ или 
жирныхъ пятенъ—см. Нятна. 

Масла косметичесмя употребляются, 
главн. образомъ, для волосъ и только из- 
рёдка для натиранйя кожи. Лучиия м. при- 
тотовляются непосредственнымъ растворе- 
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ящик%, изображенномъ на рисункЪ: около 
10—11 вершк. длиною и шириной и 7 вершк. 
высотою, съ плотно запирающеюся дверцой; 
на продольныя планки въ него вставляются 
жестян. дырчатыя листы, на которые раз- 
стилаются чистыя тряпки, смоченныя въ 
орЪховое, миндальное или др. масло; поверхъ * 
тряпокъ разсыпается столько свЪже-раз- 
цвзтшихь цвфтовъ, сколько умфстится. За- 
крывъ дверцу, оставляютъ въ покоф 1—2 
дня; зат мъ, цвфты замфняють свфжими и 
поступаютъ такъ до тЪхъ поръ, пока масло 
не пропитается достаточно запахомъ. Посл 
этого тряпки кладутъ подъ прессъ, выжи- 
маютъ масло, даютъ ему отстояться (въ за- 
купор. склянкахъ) и разливаютъ въ фла- 
коны (можно предварительно профильтро- 
вать сквозь сфрую фильтр. бумагу). Так. 
образомъ м. 6. приготовлены жасминное, ге- 
л1отропное и др. масла, а также масло съ 
смфшанн. запахами (см. Духи). Для прида- 
н1я прочности запаху здфсь, какъ и при ду- 
хахъ, къ болфе нфжн. масламъ примфши- 
ваютъ въ неб. количеств масла съ менфе 
летучимъ ароматомъ, къ каковымъ принад- 
лежать: бензойное, ванильное, бобовъ тон- 
киидр. (см. Духи). Бензойное масло пригото- 
вляется настаиван1емъ въ теченйи нЪскольк. 
часовъ, при температур въ 65°—70° Р. 
(въ горяч. водЪ), миндальн., орЪховаго или 
прованск. масла на порошкЪ роснаго ладона 
(профильтровать сквозь ср. пропуски. бу- 
магу); ванильное — настаиван1емъ масла на 
*[1в части по в$су ванили, въ течен1и 3—6 су- 
токъ, при 20° Р.; масло бобов» тонки—прес- 
сован1емъ. бобовъ этого растеня. Лучшее 
масло для приготовленйя душист. маелъ — 
безеновое; но его почти нЪтъ въ продажф; 
зат мь—миндальное, ор$ховое и оливковое; 
масло д. б. непремфнно свЪже, чисто и безъ 
запаха. Косм. масла худш. качествъ полу- 
чаются растворешемъ въ поименованн. мас- 

лахъ эфирныхъ маслъ. Вотъ два 


рецепта маслъ для волосъ. 


Ящикъ для приготовленя ароматн. м, 


нН!емъ ароматовъ цвфтовъ въ маслахъ по 
способу, показанному въ ст. Духи. Оч. нёжн. 
ароматн. м. удобнЪе всего приготовлять въ 
деревянномъ, выложенномъ внутри жестью, 


1) Искусственное че.иотротное: 
500 част., по в$су, хорош. масла 
см шать съ 30 част. перуванск. 
бальзама, дать настояться (по 
временамъ взбалтывая) 2 не- 
дли; когда жидкость отстоит- 
ся (просвфтлфетъ), прибавить 
60 част. жаесминнато, 7!/з ч. ро- 
зоваго, 712 ч. масла горьк. мин- 
далей и по 5 ч. ванильнаго, ам- 
браваго и мускуснаго (безъ по- 
слфднихъ трехь можно о0бой- 
тись). 2) Макассарское м. (Роу- 
ланда): 2000 част., по вЪфсу, лучшаго про- 
ванск. или орЪхов. м. настоять въ водян, 
бан на 150 част. красн. корня (см. 9. сл.) 
до тБхъ поръ, пока пр1обрЪтеть желаемый 
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красный цвфтъ; процфдить сквозь полотно; 
прибавить 7'/з част. коричнаго, 1,8 ч. гвоз- 
дичнаго и на кажд. фунтъ прованск. масла 
3 капли розоваго м.;з профильтровать сквозь 
проп. бумагу. (См. Волоеы). 

Маела летушя или эфирныя (см. Маела), 
наз. также оссениями; за исключешемъ не- 
многихъ (заключающихся въ мускусЪ, боб- 
ровой струз, амбрф ит. п.), вс получаются 
изъ пахучихь растенй. КромЪ запаха, онЪ 
отличаются отъ жирныхъ м. остротою, ле- 
тучестью и отсутстемъ липкости. Б. ч. лег- 
че воды, не растворимы въ водЪ, хотя и со- 
общаютъ ей ря но легко растворимы 
въ спирт$, эфир$, хлороформЪ, сЪроводородЪ 
и керосинЪ; съ жирн. маслами и жирами удоб- 
но смфшиваются; сами растворяютъ смолы, 
камфору, а нфкоторыя и каучукъ. Заки- 
паютъ труднфе воды, но испаряются легко. 
Б. ч. получаются перегонкою съ водою: рас- 
тен!е кладется въ аламбикъ, который, за- 
тВмъ, наполняется водою (см. Перегонка); 
н$которыя — прессован!емъ, а именно м. 
апельсинн., лимонн., померанцов. и берга- 
мотн. корокъ и пр., вообще въ тЪхъ слу- 
чаяхъ, когда въ растенйи или части,его много 
м. Наконець, парфюмеры употребляютъ еще 
способъ растворемя лет. м. въ спиртЪ или 
жирахъ (см. Духи). Эф м. оставляютъ пятна 
на бумаг или тканяхъ; но пятна эти вскор% 
улетучиваются; этимъ пользуются для от- 
крытя прим$си къ эф. м. жирныхъ: если 
пятно не исчезаетъ, то прим$сь есть. При- 
мЪсь спирта къ эф. м. узнается при ем%- 
шиван1и его съ водою: спиртъ растворяется 
въ вод, а черезъ это объемъ м., плаваю- 
щаго вверху, уменьшается. Значительн. ко- 
личество эф. м. употребляется въ парфю- 
мерномъ искусств%, нфкоторыя въ медицин® 
или для приготовлен1я ароматн. напитковъ, 
другя въ красильномъ искусств и пр. Лет. 
м. столько, сколько пахучихъ растенйй; глав- 
нЪйшя изъ нихъ описаны при соотвЪтств. 
растен1яхъ; терпентинное м. — см. Скипи- 
даръ. НЪкоторыя изъ лет. м. въ настоящее 
время приготовляются искусственно: ана- 
насная, грушевая, яблочная, виноградная, 
коньячная эссенции, летуч. масло горькихъ 
миндалей (нитробензинъ) и др. 

Масленокъ —см. Масляникъ. 

Маелина или оливковое дерево (О]еа ецго- 
раеа). Средн. высоты и даже малорослое де- 
рево, съ узкими серебристо-сфрыми листья- 
ми; плоды его, подъ именемъ оливок» или мас- 
линз, даютъ столь известное оливковое масло, 
назыв. у насъ чаще прованскимь. Хотя м. и 
называется европейскою, но есть основан!е 
предполагать, что она, въ глубокой древ- 
ности, распространилась по берегамъ Среди- 
земн. моря съ востока. У насъ можетъ рас- 
ти только на южн. берегу Крыма и въ н$- 
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котор. мфстахъ Закавказья. Въ Крыму м. 
еще кое-гдЪ разводится, но на Кавказ№ со- 
ставляетъ больш. р$дкость; у Чернаго моря 
и въ Р1онской долин климатъ хотя доволь- 
но тепелъ для м., но слишкомъ сыръ, а ва 
Сурамскимъ переваломъ зимы иногда черезъ 
чуръ холодны. Впрочемъ, за Кавказомъ м. 
попадается даже одичалою, разводитея-же 
преимущественно около Батума, въ Кахе- 
ти, Мингреми и Гурш. Размножается с$- 
менами, которыя предварительно вымачи- 
ваютъ, черенками и прививкою; на почву 
не прихотлива и можетъ удаваться даже на 
каменистой.— Плоды, оливки или маслины, для 
употреблен1я въ пищу собираются недозр%- 
лыми и поступаютъ въ продажу или въ склян- 
кахъ, наполненныхъ соленою водою, или-же 
маринованными въ маслф (въ боченкахъ); 
лучиия—итальянскля (изъ Тосканы, Луки и 
Вероны), небольция, затфмъ — французек1я 
(6. ч. изъ Лавгедока и Прованса). Покупая, 
обращать вниман!е, чтобы маслины были 
вполн$ покрыты жидкостью, въ которой 
привезены; хорошая д. 6. свЪжи и глянцо- 
виты на видъ. Трудно варимы; употребляют- 
ся, какъ приправа. См. Маело оливковое. 

Масло анилиновое или неочищенныйани- 
линЪ — маслянистая жидкость, виннаго за- 
паха и жгучаго вкуса, н‚-сколько тяжелЪфе 
воды; есть смЪфсь анилина съ друг. сходными 
съ нимЪ по составу веществами; получается 
изъ продукта перегонки каменно-угольной 
смолы, извфстнаго подъ назвашемъ бензола 
(неочищенн. бензинъ). 

Масло бегеновое получается изъ орфховъ 
Могтеа пах Бевеп, дерева, растущаго въ 
Остъ-Инди и южн. АмерикЪ; безъ запаха, 
а вкусомъ похоже на оливковое, трудно пор- 
тится. (См. Масла косметическая). 

Маело буковое—см. Букъ. 

Маело бЪленное—см. Б%лена. 

Масло вареное—то-же, что Алифа. 

Маело горчичное—см. Горчица. 

Масло горное—то-же, что Нефть. 

Масло дегтярное. При сухой перегонк® 
канифоли въ холодильникъ переходятъ: сна- 
чала; дегтярн. спиртъ (пинолинЪъ), зат мъ бо- 
лЪе густое дегтярное масло, съ синевалт. от- 
блескомъ, и наконецъ болфе жидкое м., въ. 
нечистомъ видЪ также синеватое, но очи- 
щенное—свЪтло-желтое. Густое м., въ см?- 
шен!и съ известью, употребл. для смазки эки- 
пажей, а жидкое—для смазыван1я машинъ. 

Маело деревянное—см. Масло оливковое. 

Маело каепутовое—эфирн. м. изъ Меа- 
1епса Садерцй и М. штог, деревъ, растущихь 
на Молукскихъ и Зундекихъ островахъ. Оч. 
жидкое, запахомъ напоминаетъ камфору и 
розмаринъ; зеленоватый цвфтъ его зависитъ, 
повидимому, отъ перегонки и пересылки его 
въ мфдныхь сосудахъ (очищенное— безцвЪт- 
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но); получается черезъ Сингапуръ и Лон- 
донъ. Употребляется противъ моли; въ ме- 
дицинЪ —изрЪдка, какъ средство, раздражаю- 
щее кожу, подобно вератрин. мази. 

Масло какао (Вибугит 4е Сасао) получает- 
ся прессовашемъ слегка поджаренныхъ бо- 
бовъ какао (рфже вывариванемъ посл%д- 
нихъ въ водЪ). Чистое свЪтло-желт. цв\та 
и нЪжн. вкуса; плотно, плавится при 30° Р., 
прочно; легко растворимо въ эфирф и ски- 
пидарЪ; употребл. въ медицин%, какъ наруж- 
ное средство, само по себЪ и въ вид% мазей; 
для приготовленя мылъ; предохраняетъ ме- 
таллы отъ ржавчины. 

Маело каменное—то-же, что Нефть. 

Масло каменно-угольное—одинъ изъ про- 
дуктовъ перегонки каменно-угольн. смолы. 

Маело касторовое, клещевинное или ри- 
циновое добывается прессованемъ сфмянъ 
клещевины (см. э. сл.); лучшее— холодн. прес- 
совашемъ (см. Маела). Растворяется въ 1—2 
част. спирта; при долгомъ стояни высыха- 
еть въ тягучую массу. Въ значительн. раз- 
мфрахъ и оч. хорошо фабрикуется въ Ита- 
лш (Туринъ). Хорош. кает. м. безцвЪтно 
или едва желтовато, прозрачно, густо-тягу- 
че, нЪжн. вкуса; на воздух скоро портит- 
ся и становится вреднымъ (не употреблять 
внутрь): слфдуеть хранить хорошо закупо- 
реннымъ въ прохладн. м%стз. Самое без- 
вредное слабительное; лучше всего прини- 
мать по чайн. ложкЪ черезъ 2—8 часа до 
послабленя. Для устранен1я вкуса—прини- 
мать въ тепломъ коровьемъ или миндальн. 
молокЪ; имъ-же запить. 

Масло клещевинное—см. Маело каеторо- 
вое. 

Масло кокосовое получается изъ ор%- 
ховъ кокосовой пальмы (см.); свъжее—бЪ%ло, 
безь запаха, нЪжн. вкуса; плавится при 18° 
Р; при обыкн. температур им. консистен- 
цио кор. масла; легко горкнеть. Получает- 
ся главн. образомъ съ о-ва Цейлона, черезъ 
Англ1ю. Въ техник употребл. преимущес- 
твенно для приготовлен1я мыла, а также 
стеарина. 

Маело конопляное — свЪжее зеленовало- 
желтое, со временемъ желт$етъ, характерн. 
коноплян. запаха, нфжн. вкуса; удфльн. вЪсъ 
0,929; высыхающее. У потребл. въ пищу, для 
освЪъщен1я (плохо), но главн. образомъ въ 
малярн. искусств и для приготовленйя зе- 
ленаго и чернаго мыла. Большинство про- 
изводится Росс1ею. Олифа изъ него приготов- 
ляется, какъ и изъ льнян. масла (см. Алифа). 

Масло коровье добывается изъ сливокъ 
или молока, свБжихъ или окисшихь; изъ 
окисшяхъ м, получается легче, но худшаго 
качества, чфмъ изъ свфжихъ. Добыване м. 
основано на выдфлен!и изъ молока заклю- 
чающихся въ немъ жирн. шариковъ (см. Мо- 
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л0ко) и создинени ихъ въ массу; практи- 
чески это достигается сбивамемь. Маслобоекь 
оч. много; наиболЪе удобныя изъ нихъ пред- 
ставл. на рисункахъ, Маслобойка Лефельдта, 
какъ видно на рис. 1-мъ, состоитъ изъ бо- 
ченка, лежалцаго на подставкз и приводи- 
маго въ вращательное движене рукояткою; 


Рис. 1-й. Маслобойка Лефельдта. 


отверст1е его плотно запирается крышкою; 
внутри помфщены 3 отъемныхъ крыла: два, 
въ формЪ лфстниць и одно дырчатое (на 
рис. показано вынутымъ); маслобойка эта 
оч. удобна, но трудно чистится; обиваетъ м. 
изъ сливокъ въ 15—25 мин. СОтоитъ: № 0 (на 


Рис. 2-й. Маслобойка съ дырчат. поршнемъ. 


1'/2 ведра)—37—40 р., № 1 (4 ведра) — 42— 
45 р., №2 (6 вед.) —49—52р., №3 (8 вед.) — 
60—65 р; №4 (12 вед.) —75—80 р. Масло- 
бойка на рис. 2-мъ состоитъ изъ узкой ци- 
линдрической кадки съ дырчатымъ порш- 
немъ, насаженнымъ на палкз, посредствомъ 
которой онъ движется вверхъ и внизъ; лег- 
ко м. б. изготовлена на, мВстЪ. Чрезвычайно 
проста и удобна маслобойка американца Де- 
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виса (рис. 3-й): повфшенный на подставк%, 
закругленный на концахъ, деревянн. ящикъ, 
безъ всякихъ перегородокъ внутри; напол- 
нивъ до трети сливками, его равномфрно 
качають взадъ и впередъ, 40—45 разъ въ 
минуту: минутъ черезъ 40 м. готово. Мас- 
лобойки деревянныя вообще предпочтитель- 
нЪфе, такъ какъ не сообщають м. постор. 
вкуса, легче сохраняютъ нужную темпера- 
туру и дешевле. Оч. важное значене при 
сбивани м. играетъ температура: при боле 
высокой—сбиван1е идетъ скорЪе, но м. мяг- 
ко, салообразно, безъ аромата и не прочно; 
при оч. низкой—сбиван!е оч. медленно, часть 
жирн. шариковъ не переходить въ м., ко- 
торое крошится и обработывается трудно. 
При сбиваи м. изъ свфж. сливокъ темпе- 
ратура д. б. между 9 и 10‘/2°_ Р., изъ окис- 
ленн. сливокъ: 12—13° Р., изъ окисл. моло- 
ка: 13! — 14'/2° Р., лЪтомъ температура 
молока или сливокъ д. б. ниже, а зимою вы- 
ше. Обиваль вообще въ прохладн. мфет% и 
лЬтомъ лучше рано утромъ или вечеромъ. 


Рис. 3-й. Маслобойка Девис“. 


Въ случаЪ нужды маслобойку охлаждаютъ 
или согр%ваютъ, поливая ее снаружи или 
промывая внутри холодною или горячею во- 
дою. Обивать непрерывно, равномърно и до- 
статочно быстро (но не черезъ чуръ); 
посл каждаго сбивавя маслобойку тща- 
тельно вымываль (по временамъ съ пота- 
шемъ или щелокомъ) и провфтривалть. Во- 
обще педантическая чистота и опрятность 
необход. услове для приготовлешя хорош. 
м. Лучшее м. получается изъ свзжихъ сли- 
вокъ, образовавшихся черезъ 10—12 часовъ 
послЪ доен1я; при боле продолжительн. от- 
стаиван!и сбиван1е идетъ быстрЪе и масла 
получается больше, но качество м. хуже, 
тЪмъ боле, что при долгомъ стояши, 0со- 
бенно лЪтомъ, трудно предупредить окисле- 
не (см. Молоко). По окончаши сбиваня со- 
держимое маслобойки выливаютъ на, сито и 
дают стечь; затЪмъ, для освобожден1я м. 
отъ оставшейся въ немъ сыворотки, его, въ 
нфеколько премовъ, тщательно мфсятъ въ 
прохладн. водЪ: до тЪхъ поръ, пока вода, не 
потеряетъ бфловат. окрашиван!я; м%сять 
спинкою больш. деревянн. ложки (руками—и 
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не аппетитно, и вредно для консистенщи м.); 
давъ полежать нфсколько часовъ (часто 
предварительно посоливъ немного), отжи- 
маютъ воду. Этотъ способъ очищеня м. наи- 
боле употребителенъ во Франщи и Голлан- 


Рис. 4-й. Маслообработный столъ съ валикомъ. 


ди; въ Швещи, Дани и пр. сбитое м. обра- 
ботываютъ сухимъ путемъ, посредствомъ 
060б. машинъ: самая простая изъ нихъ и 
вполн достаточная для неб. хозяйства по- 
казана на, рис. 4-мъ (стоить 83/«—9 р.): ком- 
ки м. кладутся на доску и по нимъ прохо- 
дять желобоват. валикомъ (и то и другое 
деревянное) въ нёсколько пр1емовъ, каждый 
разъ возобновляя и перевертывая комки. 
Часто посл первой обработки м. подсали- 
ваютъ, даютъ полежать нфсколько часовъ 
и обработываютъ снова. Болфе сложная (для 
больш. хозяйствъ)—на рис. 5-мъ: желобова- 
тый валикъ и кругъ подъ нимъ, посред- 
ствомъ зубчатыхъ колесъ, движутся въ про- 
тивуположномъ направленйи, сдавливая м.; 
у краевъ круга, нзеколько наклоненнаго, 
находятся дырочки для стока сыворотки; 
стоить № 1 (мам. стола 26 дюйм.) 60— 


Рис. 5-й. Маслообработникь Лефельдта. 


65 р., № 2 (д1ам. стола 38 дюйм.) 80—85 р. 
При промывкВ водою лучше удаляется ка- 
зеинъ, но въ масл остается нфеколько во- 
ды и теряется часть аромата, при сухой об- 
работк—казеинъ не устраняется вполнЪ 
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но м. ароматн%фе. При сбиваши м. изъ окис- 
шихъ сливокъ или молока, окисан!е никогда 
не доводить до створаживан1я; ч$мъ оно 
меньше, тёмъ лучше м.; такое м. предпоч- 
тительнзе промывать. Вкусъ м. видоизм%- 
няется, смотря по м%фетности, корму, време- 
ни года и пр.; цвфть— оть желто-шафран- 
наго до бфлаго; и бЪлое м. можеть 6. так- 
же хорошо, но публика предпочитаетъ жел- 
товатое, такъ какъ цвЪтъ этотъ свойственъ 
м. оть коровъ, кормимыхъ на пастбищахъ 
или вообще зелен. кормомъ; поэтому, слив- 
ки (до сбиванйя) часто подкрашиваютъ ор- 
леаномъ (на 30 фунт. сливокъ кусочекъ съ 
горошину: завернувъ въ тряпочку, опустить 
въ сливки на ночь), процеженн. морковн. 
сокомъ, краснымъ корнемъ (см.), цвфтами 
ноготковъ (растереть све или сух1е цвЪ- 
ты съ частью сливокъ, процфдить и подкра- 
сить остальныя сливки), шафраномъ и др. 
Для получен1я 1-го фунта масла требуется 
средн. числомъ 30 фунт. молока, боле или 
менфе, смотря по жирности молока, по пол- 
нот отстаиваня сливокъ и сбиваня. Хо- 
рошо обработанное м. содержитъ на 100 ч. 
по вфсу: воды 14 (соленое 11), жира 84 (со- 
леное 85), б$лков. веществъ 0,65 (соленое 0,6), 
молочн. сахара и мол. кислоты 1,25 (соленое 
0,6), солей 0,1 (соленое—различно) ч.; уд®льн. 
вЪсъ его 0,95; плавится при 27,2° Р., засты- 
ваетъ при 18,5°Р. Чтобы посолить м., его 
мЪсятъ съ 2—6—125/о. (смотря по степени 
прочности, котор. требуется) крупной, воз- 
можно сухой, соли; плотно уминаютъ въ ка- 
менн. посуду до верху, покрываютъ тонк. 
полотномъ, которое посыпають слоемъ со- 
ли въ3/4—1 дюйм. толщиною, завязываютъ 
толет. полотномъ. Въ Шотландии солятъ 
6—8°/о см5си изъ 1 части сахара, 1 ч. селит- 
ры и 2 ч. соли (все въ порошк$); говорять, 
что полученное м. прочн$е, лучше вкусомъ 
и тверже, чёмъ обыкн. соленое. При очи- 
щеши м. сухимъ путемъ его часто солятъ 
посл первой обработки и, зат мъ, давъ по- 
стоять н$ск. часовъ, снова обработываютъ 
(см. выше). опять масло на ум$ренн. жа- 
рЪ%; расплавивъ, подсаливають и держалъ на 
огнз н%котор. время, по временамъ снимая 
пфну; но лучше топить м. въ водяной бань 
(см.) при 29— 30° Р. и держать растоплен- 
нымъ до тВхъ поръ, пока изъ него осядутъ 
всЪ прим$си. Растопленное м. осторожно 
слить съ осадка, проц®дить сквозь полотно 
и держать въ каменныхъ сосудахъ, плотно 
закрытыхъ; не мёшаетъ сверху м. налить 
слой солен. воды въ палець толщиною. Оса- 
докъ посл топленйя расплавить въ горя- 
чей водЪ: когда остынетъ, м. всплыветъ на 
верхъ. Примюсь къ м. гипса, мЪла, глины, 
муки, крахмала и др. плотныхъ веществъ 
легко узнать, если расплавить его (въ во- 
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дяной бан) съ 10 частями воды: прим си 
осядутъ на дно; примесь какого-либо сала 
вфрно опредзляется только химическ. пу- 
темъ, но знатокъ отличаетъ ее по вкусу. Что- 
бы узнать степень водянистости м., его, рас- 
топивъ, наливаютъ въ пробирную склянку 
съ двлевями, которую помфщаютъ въ теп- 
лую воду; посл н$котораго времени вода 
отдфляется и опускается внизь. Если въ м., 
содержащемъ излишекъ воды, поковырять 
хорошенько ножемъ, то вода выступаетъ 
капельками. Хранить на ледник или въ 
прохладн., но хорошо вентилируемомъ по- 
греб; неб. куски—завернутыми въ мокрый 
холетъ. Когда замвчаютъ, что м. начинаетъ 
горкнуть, промыть въ вод% (см. выше); если 
прогорклость уже оч. замфтная,—то сначала, 
въ вод, подщелоченой слегка содою (8—31/2 
зол. соды на 2'[2 ф. масла), и, затфмъ, въ 
свъж. вод; посл промывки немедленно по- 
солить. Пересылка м. въ больш. количествахъ 
производится въ бочкахъ (по желЗзн. доро- 
гамъ, гдЪ возможно, въ особо приспособлен- 
ныхъ, хорошо вентилируемыхъ, вагонахъ), 
въ малыхь количествахъ — завернутое въ 
пергаментн. бумагу (см. Нергаментъ), въ 
дерев. ящикахъ или-же въ коробкахь изъ 
картона. Если нЪтЪ особ. приспособленй для 
поддержан!я въ дорог холода вокругъ м., 
то пересылать, конечно, только въ прохладн. 
время.—Объ употребленйи сыворотки, остав- 
шейся посл сбиван1я м.,—см. Сыворотка. 
Чтобы сохранить свъжимъь м., ежедневно 
подаваемое къ столу, — положить его въ 
тарелку съ водою, покрыть стеклянн. кол- 
пакомъ (вода д. б. выше краевъ колпака). 
Форму столовому м. придають или ножемъ и 
ложкою, или же вдавливая его въ 0соб. фор- 
мы (деревянныя, каменныя или фаянсовыя). 
О значени м., какъь пищи—см. Пища, Пита- 
н!е. Изъ кор. м. приготовляется превосходн. 
мыло (см). — Наиболве значительные изъ 
европейск. торгов. рынковъ масломъ: Гам- 
бургъ, Лондонъ, Коркъ (Ирланд!я), Амстер- 
дамъ, Лейденъ (въ Голланд1и), Исиньи (во 
Франци), Копенгагенъ и у насъ въ Рос- 
си—Гельсинфореъ. Изъ Росси вывозится 
топлен. м. Даня и Франшя продаютъ зна- 
чительн. количество м. въ запаянныхь жес- 
тянкахъ для жарк. странъ. 

Масло коровье искусственное или марлари- 
новое приготовл. изъ свфж. бычачьяго сала, 
которое, для этого, сначала тщательно про- 
мывается водою, затЪмъ, размельчается 
(0соб. малшиною) и растопляется съ водою 
до 36° Р. (не выше); веплывшее наверхъ 
сало снимается и охлаждается (въ сосуд 
изъ бЪл. желЪфза) до 20° Р., причемъ одна 
часть жировъ (стеаринъ и пальмитинъ) от- 
вердЪваеть, а другая (маргаринъ), идущая 
на приготовлене м., остается жидкою; ее от- 
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жимають подъ прессомъ (гидравлическимъ), 
смшиваютъ съ ‘/4 част., по вЪфсу, молока 
(или на 100 фунт. отжатаго сала 2 ведра 
молока и 2 ведра воды) и сбиваютъ въ ‘мас- 
лобойк$, какъ обыкн. коровье м. подкра- 
шиваютъ и вообще обработываютъ, какъ 
коров. м. Для приданйя маслян. аромата 
прибавляють немного бутиринов. эфира. Хо- 
рошо приготовленное оч. похоже на настоя- 
щее и во мног. случаяхъ м. замЪнять его. 

Очищене м. для кушанй. Положить м. 
въ кострюлю и держать на умфренномъ 
жар 1 часъ, не доводя до кипвн1я, чтобы 
не потемнЪло. Когда просвзтлетъ, отста- 
вить, дать постоять 5 мин., снять пфну и 
слить очистившееся м. съ осадка — въ ка- 
менн. посуду. 

Масло кротоновое (0]епш сгоф011$) — м., 
выжимаемое изъ с&мянъ остъ-индскаго рас- 
теня 1е]иа оботае. Прозрачное, густое, 
зжелтоватаго цвфта, безъ запаха и съ ос- 
трымъ жгучимъ вкусомъ; на воздух высы- 
хаетъ. Втиран!е его (5—15 капель) вызы- 
ваетъ въ кожЪ красноту и пузыри; при- 
надлежить къ сильн. слабительн.средствамъ: 
отЪ 1/10 до 1/2 капли на пр1емъ (безъ врача 
не употреблять). 

Маело кунжутное употребляется въпищу, 
для освзщен1я и приготовленя мыла; имъ 
часто поддвлывають миндальн. масло. См. 
Кунжутъ. 

Маело лавровое—см. Лавръ. 

Маело льняное: выжатое холоднымъ—в0- 
лотисто-желтое, горячимъ — желто-бурое, 
характерн. запаха и вкуса; на свЪту посте- 
пенно свв тлетъ, а оть воздуха густфетъ; 
уд: вЪсъ 0,9347; легко горкнетъ. Употребл. 
для приготовленя масл. красокъ, ла- 
ковъ, типографск. красокъ, мыла и пр. 
(См. Масла жирныя, Ленъ, Алифа). Изъ 
него добывается искусственн. каучукъ: мед- 
ленно варить м. до т5хь поръ, пока оно 
не превратится въ темную тягучую мас- 
су; если массу эту, затфмъ, варить н%- 
сколько часовъ съ разведенною азотною 
кислотою, то она становится пластическою 
и на воздух твердфетъ, чтобы, подобно 
настоящему каучуку, снова размякать въ 
горячей вод и, потомъ, на воздухВ опять 
отвердЪвать. Выбъливате льн. м. 1) Продол- 
жительное выставлене на солнц% (см. выше); 
если дно сосуда, въ которомъ находится м., 
покрыть слоемъ (въ нЪеколько пальцевъ) 
свинцов. бфлилъ, то выб$ливан1е на солнц 
ускоряется. 2) На кажд, 2'/з ф. льн. м. приба- 
вить 2'|з ф. желЪзн. купороса, растворен- 
наго въ 3 ф. дождевой воды; см$сь выста- 
вить на солнц на 4—6 недфль (ежедневно 
мЪшать); когда выбфлится, м. сцЪдить съ 
водянист. раствора. 

Масло маковое—соломеннаго цвфта, пр1- 
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`ятн. вкуса, безъ запаха; уд. вЪсъ 0.9243. 


Употребл. въ пищу, для красокъ и пр. (см. 
Масла жирныя и Макъ). 

Масло макассарекое — см. Масла косме- 
тичесвя. 

Маело миндальное—см. Миндаль. 

Маело минеральное—то-же, что Нефть. 

Масло мускатное (0]еп или Ба] зала п- 
с13бае)—изъ мускатн. ор$ховъ; привозится 
изъ Остъ-Индш; консистенщи сала, бфлое 
съ красновато-желт. мраморн. пятнами, за- 
паха и вкуса мускатн. ор%ха; плавится при 
36° Р.; растворимо въ горяч. эфир и ки- 
пящемъ спирт%. 

Масло оленьяго рога—см. Олень. 

Масло оливковое получается изъ оливокъ 
(см. Маелина) посредствомъ прессован1я ихъ, 
способомъ, подобнымъ тому, который опи- 
санъ въ ст. Масла жирныя. Первый сортъ 
(виПе у1егое), съдобное м., получается хо- 
лоднымъ прессован1емъ; высший сортъ его— 
изъ недозрёлыхъ маслинъ; второй сортъ, 
имЪюшЙ только техническя примфнен1я, — 
изъ выжимокъ перваго сорта, облитыхъ кипя- 
щею водою; наконецъ, изъ выжимокъ вто- 
раго сорта, освобожденныхъ отъ косточекъ 
и кожи, прессуютъ, при нагрзвани, самый 
низкй сортъ. Съфдобное оливк. м. у насъ 
наз. прованскимь, а несъЪдобное — деревян- 
ным. Хорош. оливк. м. должно 6. безъ за- 
паха, едва желтовато (самое лучшее, изъ 
недозр$лыхьъ плодовъ, — чуть зеленовато), 
прозрачно, прятн. вкуса; при температур 
ниже 5° Р. оно выдЪляетъ зерна стеарина, 
а при еще болфе низкой застываетъь въ жел- 
товатую массу. Получается изъ Франции, 
Итами, Греши, Балканскаго полуострова, 
Испан!и и др.; но лучшие сорта идутъ изъ 
Прованса во Франщи, особенно изъ Экса, 
(А1х) и Грасса (Сгавзе), затЪмъ изъ Генуи, 
съ Гардек. озера, изъ Тосканы. Большин- 
ство продажн. прованск. м. подмфшано ма- 
ковымъ, орЪховымъ и др. болЪе дешев. ма- 
слами; знатокъ узнаетъ подмфсь по вкусу; 
не гастроному-же отличить подмЪсь трудно. 
Оливков. м. невысыхающее м., а маковое, 
орховое и 6. ч. другихь подмфсей высы- 
хаюнйя м. поэтому, для отлич1я этихъ под- 
мЪсей можетъ служить дымящаяся азотн. 
кислота (см. Маела жирныя): отъ прилит1я 
послфдней прованск. м. отвердЪваетъ, ма- 
ковое-же и пр. остаются жидкими; прим$сь 
ло маков. м. вамедляетъ оплотн%н1е ми- 
нуть на 40, а ‘|: мин. на 90. Кром того, 
оливк. м. при взбалтыванйи не даеть пзны, 
маковое-же и др. образуютъ тфмъ больше, 
пузырьковъ, чфмъ значительнзе ихъ при- 
мЪфеь; наконецъ, пробою для отличя мо- 
жеть служить застыван1е оливк. м. при 
сравнительно высок.температур (см.выше). 
Чтобы очистить мутное или начинающее 
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горкнуть прованек. м., его см шиваютъ съ 
толчен. древесн. углемъ (20—25 зол. на 1 ф. 
масла) и, посл 2 —3 дней (по временамъ 
взбалтывалть), процфживаютъ сквозь чистое 
полотно. Высш. сорта оливк. м. употребл. 
въ пищу, низи!е—на фабрикащю мыла, для 
освзщеншя, какъ смазка для часовъ и т. п.; 
въ медицинв пров. м. идетъ на приготовле- 
не эмульсй, мазей и пр. 

Масло орЪховое получ. выжиманемъ 
грецк. ор$ховъ (Ла]Лапз гез1а); принадле- 
жить къ высыхающимъ. Холодно выжатое 
безцвфтно или слабо желтовато, прятн. 
нЪжн. вкуса; легко горкнетъ. Употребл. въ 
пищу, для приготовлен1я красокъ и ла- 
ковъ. М. изъ лЪенаго орфха (Согушз ауе]- 
1апа)—густое, свЁтло-желт. цвЪта, прятн. 
вкуса; не высыхающее; употребл. въ пищу, 
въ косметикВ и пр. 

Масло пальмовое — изъ плода пальмы 
Ауота е]а1з, растущ. на западн. берегу 
Африки и въ центральн. Америк. Св жее 
краесновато-желтое, сладковат. вкуса и за- 
паха, напоминающато ф1алку; консистенщи 
топлен. коров. масла; быстро горкнетъ; легко 
растворимо въ эфирЪ, трудно въ спирт%. Въ 
торговл всегда прогорклое; употребл. для 
приготовлен1я мыла, на смазку и пр. 

Маело подсолнечное —свЪтло-желтое, мед- 
ленно высыхающее, нёжн. вкуса; употреб- 
ляется въ пищу, для освфщен1я, для при- 
тотовленя красокъ и мыла (см. Нодсолнеч- 
никъ и Масла жирныя). 

Масло прованекое—см. Масло оливковое, 

Масло рапсовое или сурфиное — изъ с%- 
мянъ рапса или сур$пицы (Вгаззеа гара 
салирез 6115); жирное, невысыхающее, свЪ- 
зкее темно-желтое; очищенное сфрною кис- 
лотою (см. Маела жирныя) — жиже, свЪт- 
лЪе, прозрачно, безъ вкуса и съ слаб. запа- 
хомъ. Употребл. для освфщеня, приготовле- 
я мыла, для смазки и пр. 

Масло репейное — подъ этимъ именемъ 
продаются разнообразныя м. для волосъ, 
обыкновенно не имфюцйя никакого отноше- 
ня къ репею (см. Лопухъ); въ боле р%д- 
кихъ случаяхъь его получають вареншемъ 
высушенн. корня репея въ прованск. или 
другомъ маслЪ: не им. никакого особаго 
дЪъйств1я на волоса. 

Маело рициновое—см. Масло касторовое. 

Масло русское—топленое коровье м. 

Маело рфиное — изъ сёмянъ масличной 
рёпы (Вгазяса тара о]еНега); невысыхаю- 
щее, желтое, довольно вязкое, прАятн. за- 
паха; идетъ главн. образомъ для освъщен1я 
и приготовлен1я мыла. 

Масло сивушное—см. Водка и Спиртъ. 

Масло солнечное или соляровое — одиаъ 
изъ продуктовъ перегонки каменно-уголь- 
наго дегтя (см. Парафинъ); желтая густая 
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жидкость, характерн. запаха, уд. вфса, 0,88— 
0,86; прежде употреблялось для освЪщеня. 
Маело сурБиное—см. Маело рапсовое. 
Масло терпентинное—см. Скипидаръ. 

Маслобойка—см. Маело коровье. 

Маслобойня—ваведеше, гд$ выдфлывает- 
ся масло. 

Маеляникъ (Во]ебаз Пиеиз)—оч. распрос- 
траненный въ сфв. и средн. Росеи грибъ; 
безвредень и повсюду употребляется въ 
пищу. Его желтовато-оливковая шляпка 
снизу затянута тонкою б$ловатою пленкою, 
которая легко разрывается и открываетъ 
лимонно-желтую губчатую часть шляпки. 
(См. Грибы). 

Масонство. Масоны — члены мистическа- 
го общества, имвющаго своею цфлью нрав- 
ственное и умственное совершенствован!е 
челов$ чества и достижен1е черезъ это че- 
лов$ческаго счастья. Было въ большомъ 
ходу въ прошломъ и начал нынЪфшняго 
столЪт1я, теперь-же вышло изъ моды. У 
насъ воспрещено. 

Массаж есть научное назване тёхъ рас- 
тиранйй, разминанй и пр., которыя мы такъ 
часто употребляемъ для облегчен1я нашихъ 
болей. Большая польза, приносимая масса- 
жемь во многихъ случаяхъ, зависитъ отъ 
систематичности и правильности его при- 
мЪ%неня. Трене, давлене и вообще всякое 
механическ. раздражен1е какой-либо части 
тЪла усиливаютъ въ ней кровеобращене 
(краснота) и обмёнъ веществъ и, черезъ это, 
способствуютъ питан1ю ея и всасыван!ю изъ 
нея различн. болЪзненн. продуктовъ; прив- 
лекая кровь къ массируемой части, м. въ 
то-же время соотвфтственно отвлекаетъ ее 
отъ другихъ, обыкновенно, сосфднихъ час- 
тей. Съ другой стороны, треше, разминаше 
и пр., раздражая мышцы, заставляютъ со- 
кращаться ихъ волокна — упражняютъ ихъ 
(пассивная гимнастика); наконецъ, правиль- 
нымъ прим$ненемъ м. можно выдавливать 
изъ частей застоявшуюся въ нихъ венную 
кровь, скопивийеся въ нихъ газы, жид- 
кости и пр. (кишки). Отсюда ясны показан1я 
къ употребленю м.: при воспалительных 
выпотахъ въ наружн. частяхъ тфла, напр. 
при хроническ. воспаленяхъ суставовъ, мы- 
шечн. сухожимй ит. п. (въ этихъ и вообще 
воспалительныхъ случаяхь не производить 
м. безъ совфта и указан1я врача); при 0с- 
лаблеши и исхудани мышиъ; какъ отвле- 
кающее средство, при ревматическихъ и др. 
боляхъ; для выведев1я газовъ изъ кишекъ, 
для способствованя испражнешямъь (при за- 
порахъ); наконецъ, обиий м. —съ цЪлью 
укр$пленя т%ла вообще. Главныхъ ярее- 
мов» массажа 4: поглаживане, растиране, 
разминане и поколачиване. Общее правило: 
поглаживане и растиране д. производиться 
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всезда въ направлеми оттока крови, т.е. отъ 
перифери къ центру (или къ сердцу), напр. 
поглаживане ноги снизу вверхъ, шеи — 
сверху внизъ, руки — отъ кисти къ плечу 
и т. д. При позлаживами рука обхватыва- 
етъ часть тфла, напр. ногу, и, при боль- 
шемъ или меньшемьъ надавливанйи, движет- 
ся въ сказанномъ выше направлен1и (рис. 
1-й); если часть широка, то обхватывается 
ладонями обфихъ рукъ; напротивъ того, при 


Рис. 1-й. Поглаживаше ноги. 


ограниченномъ небольшомъ выпот%, глубо- 
ко между мышцами, поглаживаютъ кон- 
цомъ большаго пальца, вертикально вдавли- 
вая его между мышцами, или-же концами 
рядомъ стоящихъ среднихъ пальцовЪ. При 
растирани ладонь руки третъ, преимущес- 
твенно концами пальцевъ, кругообразно и въ 
то-же время, какъ и при поглаживан!и, дви- 


Рис. 2-й. Разминаше мышцъ плеча. 


жется, надавливая, по направлен1ю оттока 
крови; смотря по величинЪ части, произво- 
дится одною или обфими руками. Размина- 
ше — повторенное сдавливан!е больной час- 
ти, напр. мышцы или опухоли; если боль- 
ная часть или опухоль мала, то захваты- 
вается и разминается между концами боль- 
шаго и остальныхъ пальцевъ; большия час- 
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ти — всею рукою или обфими руками (рис. 
2-й). Поколачиване или спчеме производит- 
ся какъ показано на рис. 3-мъ: движеня 
рукъ, при этомъ, только вз кистяхь, какъ 
при игр на фортепьяно. М. можетъ про- 
изводиться какъ надъ отдфльными частями, 
такъ и надъ воёмъ тфломъ. М. всего тфла 
состоитъ 6. ч. въ ум$ренно-сильномъ погла- 
живан]и (непрем$нно въ направлени отто- 
ка крови) конечностей и вообще веЪхъ час- 


Рис. 3-й. Поколачиваше поясницы. 


тей тЪла, снабженныхъь мышцами; нерЗд- 
ко присоединяется разминан!е доступныхъ. 
мышцъ, а иногда и поколачиван!е нфкото- 
рыхь изъ нихъ, напр. спины, поясницы, 
груди. М. какъ всего тфла, такъ и отдль- 
ныхь частей полезнфе всего производить 
посл теплой ванны (общей или мфетной)— 
см. Баня — Бани туреция. Для живота 
употребляются 060б. премы: чтобы возбу- 
дить движен!е (перистальтику) кишекъ, ру- 
ку ставятъ запястьемь на пупокъ и вокругъ 
неподвижнаго запястья и пупка двлаютъ 


ладонью и пальцами кругообразныя движе- 
ня справа на лЪво; или, также вокругъ 
пупка, производятъ поколачиван!е коничес- 
ки сложенными концами пальцевъ (движен1е 
только въ кисти); для выведешя содержи- 
маго кишекъ, — вытянутые пальцы правой 
руки кладутся въ правый пахъ (надъ слЪ- 
пою кишкою), а пальцы лфвой надавлива- 
ютъ на, основан1е пальцевъ правой (рис.4-й), 
чтобы помфшать имъ разогнуться и вмфст$ 
чтобы усилить давлен!е; затЪмъ, обЪ руки, 
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надавливая, ведутъ сначала снизу вверхъ, 
потомъ справа налво и, наконецъ, косвен- 
но внизъ и вправо—словомт, по направле- 
н1ю толстыхъ кищекъ (см. рис. въ ст. Киш- 
ки). Оба эти према, свачала первый, по- 
томъ второй, оч. полезны при обычныхь за- 
порахъ и скоплешяхъ вЪтровъ. Передъ м. 
слфдуетъ удалить все, что можеть м шать 
кровеобращенйю и дыхан!ю; массируемыя 
части д. б. въ такомъ положенш, чтобы 
мышцы ихъ не были нисколько напряжены 
(при м. живота, —- ноги слегка согнуты въ 
колфняхъ). Если цЪль м. возбудить крове- 
обращен1е, всасыван1е или движен!е, или 
отвлечь кровь, то дЪйствують сухою ру- 
кою (разминан!е и поколачиван!е всегда, су- 
хою); если-же имЪфется въ виду болфе ме- 
ханическое дЪйстве (напр. выведен1е га- 
зовъ, кала ит. п.), то—смазанною масломъ, 
саломъ или васелиномъ. Движен1е рукъ 
массирующахго, гдЪ возможно, не должны 
распространяться выше кистей; чфмъ онЪ 
эластичн%зе, т$мъ прятнЪе и полезн%е для 
больнаго (привычка и ловкость); надавли- 
вать, гдЪ нужно, достаточно, но никогда 
черезъ чуръ сильно. Сеансы м.—6—10 ми- 
нуть, 1—2 раза въ день, а нер$дко и чаще. 
М. оч. полезное средство, но, также какъ 
и гимнастика, не иначе, какъ при система- 
тическомъ употреблен1и его въ продолже- 
ви болфе или менфе долгаго времени. Изъ 
чаетныхъ случаевъ—особенно рекомевдуемъ 
его при обычныхь запорахъ и боляхъ въ 
поясниц%. 

Маесикотъ или королевская желть— жел- 
тая окись свинца; употребл., какъ краска. 

Мастеретва различныя —см. или назван1е 
мастерства однимъ словомъ, напр. Золоче- 
н1е, или-же, если такого слова нЪфтъ, то 
назван1е мастера, напр. Маляръ, Столяръ, 
Переплетчикъ и пр. 

Мастика — затвердЪвиий сокъ, вытекаю- 
ий изъ мастичнало дерева (РаАзбасла, 1епзсиз), 
растущаго на югф Европы и сфвер$ Аф- 
рики; но 6. ч. мастики идетъ съ о-ва Х- 
са. Им. видъ прозрачныхъ стекловидныхъ 
‘бЪловатыхъ зеренъ, твердыхъ, сухихъ, лег- 
ко растирающихся, величиною съ гороши- 
ну; при жеван1и' размягчается; на раскален- 
ныхъ угольяхъ горить съ бальзамическимъ 
запахомъ; вкуса прянаго, вяжущаго; рас- 
творима въ скипидар% и спирт%. Въ посл%д- 
нее время стала поступать въ торговлю 
также м. изъ Остъ-Индш, въ вид темно- 
желтыхъ зеренъ, большей величины, похо- 
жая ва ладанъ. М. употребляется для при- 
готовленя лаковъ, замазокъ, курительныхъ 
и зубныхъ порошковъ, пластырей и пр. 
Мастиками наз. иногда также различн. ро- 
да замазки и цементы (см. э. слово). 

Мастихинъ — гибюй стальной или рого- 
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вой ножъ, употребляемый въ живописи для 
смЪшен1я красокъ и чистки палитры. 

Мастодонтъ — исчезнувший родъ животна- 
го, похожаго на слона. 

Маесштабъ —м$ра длины, раздЪленная на 
части, соотвфтственныя принятымъ едини- 
цамъ мфры: аршины и вершки или футы и 
дюймы, метры и пр. Самый удобный м. де- 
сятичный — метрическй. Для измфрен1я оч. 
малыхь величинъ употребляется м., изобра- 
женный на рис.: вертикальными линями 
линейка раздфлена на сантиметры, а гори- 
зонтальными—на миллиметры (м.б.—на дюй- 
мы и лини); косыя лини въ сантиметр 


Масштабъ. 


на лЪв. концЪ дЪлять его на краяхъ линей- 
ки на миллиметры, а на м$стахъ пересече- 
н1я съ горизонтальн. линями такъ, что раз- 
стоян!е между вертикальною лин1ею, озна- 
ченною О и м%фстомъ пересеченя косой съ 
первою горизонтальн. линйею (считая сни- 
зу) равно /1о, со второю */з° частямъ мил- 
лиметра и т. д. Масштабъ м. 0. въ нату- 
ральную величину и уменьшенный, когда 
какую либо большую мФру принимаютъ 
условно равною малой, напр. версту рав- 
ною дюйму; такой уменьшенный м. употреб- 
ляется при черчен1и картъ, плановъ ит. п. 
Онъ даетъ возможность опредфлять разстоя- 
н!я и величину площадей, изображенныхъ 
на карт№ или план%. 
Мателотъ — см. Матроека. 
Матереубетво — см. Убйетво. 
Материнка — то-же, что Деревей. 
Матер!алъ лЪеной — матеральъ, затотов- 
ленный изъ лфса для различн. дереванн. 
подЪлокъ: построекъ, столярныхъ издЪшй 
и пр. О качеств дерева различн. породъ 
лЪса—см. назван!я различн. деревъ, о вре- 
мени рубки лЪ\са, о сравнительн. плотности 
деревъ, о сохраненйи дерева отъ порчи—см. 
Дерево; но вообще для заготовки лЪен. ма- 
терала не сл$дуетъ рубить деревъ менЪе 
6-ти вершк. въ дламетр$. Очистивъ сруб- 
ленныя деревья отъ вфтвей и коры, ихъ, 
для просушки, складываютъ въ штабели: 
на мЪсто, лишенное дерна, кладутъ старыя 
бревна или доски (устраиваютъ ряж»), на 
нихъ рядъ новыхъ бревенъ, такъ, чтобы, 
по возможности, не прикасались другъ къ 
другу; затфмъ, снова прокладка изъ длин- 
ныхь жердей или стар. досокъ и опять рядъ 
новыхъ бревенъ и т. д.— уступомъ. Чтобы 
лЪсъ просыхалъ равном рнЪе, штабели луч- 
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ше устраивать подъ навЪфсами. Для плот- 
ничн. работы лФсъ д. сохнуть на вовдух% 
около 1'/з года, для столярной — не мене 
5 лЬтъ. Искусственно лзсъ можно высу- 
шить гораздо скорфе. Предварительное вы- 
мачиван!е дерева въ водЪ (около 3-хъ мЪея- 
цовъ) или пропариванйе его въ особ. ла- 
ряхъь дфлаеть его прочнфе (см. Дерево). 
О столярномъ матерал&—см. Столяръ. Для 
построекъ самый употребительный леъ — 
сосна; ель далеко не такъ прочна. Листвен- 
ница, особенно сибирская, еще прочн$е сос- 
ны, но у насъ строительн. матераломъ мо- 
жетъ служить только въ Сибири. Изъ лист- 
венныхъ деревъ дубъ оч. проченъ, но, по 
дороговизнЪ, можетъ итти только на мел- 
к1я части строе йй — рамы, двери, паркетъ 
и т. п. Стволъ березы не достаточно прямъ 
для приготовлен1я изъ него длинн. бревенъ. 
Липа крфика и прочна, но въ настоящ. 
время слишкомъ истреблена; осина не пе- 
реносить сырости, а ольха—сухости. Фор- 
мы, въ которыхъ лЪ№ен. м. встрЪчается въ 
торговлЪ: 1) Бревно — очищенное отъ коры 
и заболони дерево, длиною 6. ч. отъ 3 до 4, 
рьже до 6—7 и 8 саж. (мачтовыя), и отъ 4 
до Зи болфе вершк. толщиною; бревна отъ 
2'[2 до 4 вершк. толщиною наз. также на- 
хатниками, а тольше 2!|з вершк.— жердями. 
Подвязники — длинныя, но тонюя (22—38 
вершка) бревна для построен1я лЪсовъ. 
2) Брусь —опиленное со веЪхъ четырехъ сто- 
ронъ (или кантовь) бревно; при опиливани 
бревна, для утолщен1я бруса и сохранен1я 
краевъ его отъ сбивав!я, часто оставляютъ 
обливины или отливы (жуковины). Брусъ отъ 
2'|2 до 3!|2 дюйм. въ сторон% наз. брускомъ, 
а бруски въ 1 дюйм. толщиною и 2 дюйм. 
шириною— рейками; и тЪ и друя выпили- 
ваются изъ досокъ. 3) Пластина получает- 
ся распиливан1емъ бревна вдоль пополамъ; 
четвертина — распиливан1емъ бревна вдоль 
на четыре части. 4) Кокора — бревно съ 
частью корня; барочныя кокоры—получае- 
мыя при разбор барокъ.5) Горбыли—срЪзки, 
остающиеся отъ опиленнаго бревна. 6) Дос- 
ки: чистыя или обръзныя выпиливаются изъ 
бревна, опиленнаго на 2 канта и потому им. 
ровныя кромки и одинаковую ширину въ 
обоихъ концахъ; доски, выпиленныя у нео- 
пиленныхъ краевъ такого бревна, им. не 
ровныя кромки, а съ отливомъ: если от- 
ливъ большой, то доски наз. получистыми, 
а если малый, то полуобръзными. Доски, вы- 
пиливыемыя изъ круглаго, не опиленнаго, 
бревна, наз. 1орбовыми. Длина досокъ та-же, 
какъ и бревенъ, но встр$чаются также 6, 
Ти 8 арш.; ширина отъ 5 до 12 дюйм., тол- 
щина ‘/‹ (р%дко), ‘в, 1, 1'[з, 2, 2'|2 дюйма 
(дюймовыя въ н%котор. м$етностяхъ наз. 
песомь); доски отъ 3 до 4 дюйм. толщиною 
СЛОВАРЬ Д-РА СИМОНОВА. 
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наз. мадрильными. Самый низкЙ сортъ—ба- 
рочныя доски, получаемыя при разбор% ба- 
рокъ, им. сквозныя дыры, остаюцйяся отъ 
деренянн. гвоздей. Сосновыя доски отлича- 
ются отъ еловыхъ большею краснотою и 
сучьями: въ соснф сучья смолисты и круг- 
лы, а въ ели — не смолисты и овальны. 
7) Двань—тонкля сосновыя дощечки, полу- 
чаемыя не выпиливан!емъ, а раскалыва- 
н1емъ бревенъ, длиною въ сажень, шири- 
ною до 4 вершк.; въ торговл встр%чается 
одинокая (6. ч. *|‹ дюйм. толщиною и 1 д. 
шириною), полуторная и двойная; продает- 
ся пучками и употребляется главн. обра- 
зомъ для обивки дерева подъ штукатурку. 
8) Гонть—см. э. слово. 9) Кряжи—круглыя 
ольховыя или березовыя бревна, оть 4 до 
1 вершк. въ д1аметрЪ, 1—8 саж. длиною; 
распиливаются на доски (отъ */‹ до 3 дюйм. 
толщиною), идупая на столярн. изд$ля. 
10) Подушки — родъ пластинъ, но не пиле- 
ныхъ, а тесаныхъ, изъ ольхи или березы 
(р же осины), въ 1 саж. длиною, 6—7 вершк. 
шириною и 5—6 дюйм. толщиною; также 
распиливаются на доски (*/‹ до 1'/2 дюйм. 
толщин.) для столяровъ. 

Матери — см. Ткани. 

Матка — органъ, въ котор. происходить 
вынашиван1е плода у человЪка и млекопи- 
тающ. животныхъ. М. им. форму сдавлен- 
ной (спереди назадъ) груши; внутри полая, 
съ толст. мышечн. стфнками; лежитъ въ 
тазу (см. Скелетъ), между мочев. пузыремъ 
(спереди) и прямою кишкою (сзади). Дно м., 
лежащее вверху, обыкновенно н%сколько 
наклонено впередъ, а шейка и рыльце 
(низъ)—назадъ. У нерожавшихъ она около 
2'|з дюйм. длиною, 1'/|2—2 дюйм. шириною 
(у дна) и около 1 дюйм. толщиною: величи- 
ною съ небольш. грушу; у рожавшихъ не- 
много больше, а у беременныхъ увеличи- 
вается громадно. У нежирныхъ 0собъ ее 
можно ощупать черезъ стфнки внизу жи- 
вота (посрединф или немного вправо или 
влЪфво отъ средн. линйи): для этого больная 
д. лежать на спинЪ съ нёсколько согнутыми 
и раздвинутыми колфнями (чтобы разела- 
бить мышцы живота) и немного приподня- 
тымъ задомъ (подложить подушку). Болзни 
м. очень часты: острое и хроническое воспа- 
лен1е, опущене м., различн. рода отклоне- 
н1я (впередъ, взадъ, въ стороны) и искривле- 
н1я; опухоли (полипы, фиброиды, ракъ) и пр. 
Распознать свойства маточн. болфзни мо- 
жетьъ только опытн. врачъ; но и не врачъ 
въ состоян1и сдзлать заключен!е о страда- 
ви м. вообще: боли въ сторон% м., распрос- 
траняюцияся часто на поясницу, болзнен- 
ность при давлен1и на м. (низъ живота— 
см. выше), неправильность и бол$зненность 
м$сячн. очищен1й, нер$дко упорныя б$ли; 
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при опухани м. и опущен1и ея — запоры 
(иногда геморроид. шишки), при наклонейи 
ея впередъ — част. позывы на мочу; нако- 
нець, ощупыван!емъ нер%дко удается опре- 
дЪлить увеличен!е м. При остр. воспалени 
м. боли значительны и часто сопровождают- 
ся лихорадкою. Хроническ1я страдан1я м. 
дъйствуютъ на общее питане и нервную 
систему: малокрове, плох. аппетить и пище- 
варен1е (нерЪдко боли подъ ложкою и тош- 
нота), общее нервное раздражен1е и разно- 
обр. нервн. боли, преимущественно въ пояс- 
ниц и спин%, въ ногахъ. ВсЪ болфзненныя 
явлен1я усиливаются во время и передь м®- 
сячными. Чаще всего болЪзни м. развивают- 
ся посл родовъ, или неправильныхъ, или 
когда роженица встала съ постели раньше, 
чфмъь слфдуетъ (см. Роды); неосторожн. по- 
веден1емъ во время регулъ (простуда, р%з- 
вя движеня и т. п.); наконець, одною изъ 
сам. частыхъ причинъ развит1я маточн. бо- 
лфзней въ сфверн. климатахъ, напр. у насъ, 
служитъ медостоиточно теплое содержане 
живота и, вь особенности, нот съ дътетва; 
щеголян1е дЪтей & Гапе]а1зе (съ голыми 
или почти голыми икрами) влечеть за собою 
хроническое охлажден1е нижн. конечностей 
и, черезъ это, недоразвит1е ихъ кровеносн. 
сосудовъ; вслфдетв1е этого, сосуды ногъ не 
въ состоянш вмфщать нормальн. количес- 
тва крови, излишекъ которой приливаетъ 
къ внутренн. органамъ: у женщинъ — 
къ маткф. Какимъ постояннымъ холодомъ 
въ ногахь обладаютъ цетербургскля дамы и 
какъ часты у нихъ маточн. болЪзни, из- 
вЪстно всякому достаточно практиковав- 
шему врачу. Маточн. болЪзни не опасны, но, 
разъ сдЪлавшись хроническими, излечивают- 
ся оч. трудно; гораздо легче ихъ предупре- 
дить: достаточно теплое содержан1е живота, 
и ногъ, особенно во время и передъ регу- 
лами; надлежащая осторожность при бере- 
менности и родахъ (см. э. сл.). При 00- 
ляхъ въ сторон м. лучше всего лежать, 
пока не успокоются; очень часто помо- 
гаютъ теплыя ванны или согр$ваюцце ком- 
прессы на животъ и поясницу, при сильн, 
боляхъ — компрессъ со скипидаромъ (см. 
Компрессы согрфвающ!е); тепловатыя (не 
горяя) промыван1я въ передн. проходъ. 
Оч, полезно при хроническ. бол$зняхъ м. 
систематическое употреблен1е тепловатыхъ 
ваннъ (0 за невозможностью ихъ — согр%- 
вающ. компрессовъ на животь) и вообще 
всего того, что привлекаетъ кровь къ кож 
(и слФдовательно отвлекаеть ее отъ м.); но 
въ особенности должно 0. обращено вни- 
ман1е на нижн. конечности: достаточно теп- 
лое (но не жаркое) содержав1е ихъ, расти- 
ран1е ихъ ежедневно фланелью, массажъ и 
т. п.) иногда однимъ возстановленемъ теп- 


лоты ногъ удается излечить незастар$лыя 
болфзни м. Съ тою-же цфлью — соленыя 
ванны, рЪчное или морское купанье, баня; но 
эти послЪдн. средства только по совЪту вра- 
ча. Оч. важно слЪдить за правильн. испраж- 
нен1ями (промывательныя). При всемъ этомъ, 
конечно, удобная одежда, не стфеняющая 
дыхан1я и не давящая на животъ (см. Кор- 
сетъ), хорош. воздухъ, удобоворим. пита- 
тельн. пища, прогулки и вообще посильныя, 
но не рфзкля, движен1я (если болЪзнь, по 
своему свойству, не осуждаетъ на непод- 
вижность, напр. остр. воспалеше м., сильн. 
боли и т. п.). Мфетное лечен1е, если нужно, 
д. б. предоставлено врачу. 

Матня— то-же, что Мотня. 

Матрацъ — см. Постель. 

Матрица — вообще углубленная форма, 
служащая для приготовлен1я по ней рельеф- 
ныхъ издфлШ; въ словолитняхъ — мфдная 
форма для отлит!я буквъ, въ литейн. искус- 
ств — форма, въ которую вливается рас- 
плавленная масса, при чеканкЪ монеты — 
чеканъ и пр. 

Матроскаили мателотъ (ша{е104е)—франц. 
кушанье изъ рыбы: карпа, линя, щуки, на- 
лима и пр., но чалще всего изъ угря. Очищ., 
какъ слЪдуетъ, рыбу разрЪ%зать на равн. кус- 
ки. Приготовить отдфльно соусъ: на кажд. 
3—31/2 ф. рыбы положить въ кострюлю. 14 
зол. хор. коров. масла и 20 маленьк. луко- 
вичекъ, предварительно обваренныхъ (на 
минуту) въ кипятк$ и очищенных; подру- 
мянить, всыпать 9—10 зол. ишен. муки; м$- 
шать на огнЪ 5 мин.; прибавить 4—5 стак. 
красн. вина, 4*/2—5 зол. соли, 45 дол. перца, 
7 зол. зелен. петрушки, по 45 дол. тимана 
и лавров. листа, больш. дольку очищ. чес- 
нока; варить (едва кипитъ) въ закрытой кос- 
трюлф 20 мин.; положить куски рыбы и, 
поваривъ 1/4 час., прибавить небольш. рюмку 
водки, продолжать варить (едва кипитъ) еще 
10 мин. Вынувъ травы и чеснокъ, сервиро- 
вать куполомъ на блюдЪ, покрывъ соусомъ 
и луковицами. Можно приготовлять изъ од- 
ной или нфскольк. рыбъ, напр. изъ угря и 
карпа и пр. Оч. вкусна. 

Матъ — плетеная ткань изъ лыка, трос- 
тника, соломы и т.п.; употребляется для упа- 
ковки товаровъ, какъ покрышка или по- 
стилка на полъ. У насъ приготовляется 
больш. количество м. изъ липоваго лыка. 
Какъ подстилка для вытиран!я ногъ, въ наст. 
время оч. часто употребл. м. изъ волоконъ 
кокосов. пальмы. Остъ-индскле и китайске 
кокосовые м. отличаются искусствомъ ра- 
боты и красивою окраскою. Соломенные м.— 
для покрыт1я парниковъ и растенйй. 

Мать — см. Родители. 

Мать-мачиха ('ГаззПаео ФатЁага) — много- 
лЪтн. трава изъ сем. сложноцв® тныхъ; цв%Ъ- 


МАУЕРЛАТЪ 


ты желтые; больш. цфльные угловатые 
листья растеня покрываютьъ собою глинис- 
тые откосы; для той-же цёли они м. служить 
ивъпаркахъ. Разводится оч. легко дзлешемъ. 
Цлебныхъ свойствъ не им. никакихъ. 
Мауерлатъ — брусъ, подкладываемый, на 
стЪнахъ, подъ концы балокъ, для боле пра- 
вильнаго наложен1я и равном рнаго рас- 
предЪлен1я тяжести посл днихъ. 
Маунъ — то-же, что Балдрянъ. 
Маханина или маханъ — монгольск. на- 
зван!е мяса вообще; чаще такъ наз. конину. 
Махаонъ (РарШо Масваоп) — дневн. ба- 
бочка (см. Бабочки); на рис. въ натуральн. 
величину, крылья желтыя съ чернымъ; у 
заднихъ угловъ задн. крыльевъ по красному 


Махаонъ и его личинка (червякъ) въ натуральн. 


величину. 


пятну, синеватому квнутри. Личинка въ мо- 
лодости черная съ красн. щетинками, но 


взрослая зеленая съ черн. поясками, на ко- | 


торыхъ коричнево-красн. пятна (см. рис.), 
живеть на укроп, моркови и др. зонтич- 
ныхъ растеняхъ. Вездв въ Европф. 

Маховикъ или маховое колесо—большое 
колесо, насажив. на ось паров. машины — 
для равном$рности движешя. 

Махорка — см. Табакъ. 

Мачиха — см. Родетво. 

Мачта — см. Суда и Шлюпка. 

Машина — снарядъ, имфюций цфлью бо- 
лЪе удобное или совершенное приложене 
механическ. силы къ работф. Въ механик 
м. разд$ляются на простыл (рычагъ, блокъ, 
воротъ ит. п.) и сложныя, составленныя изъ 
соединеня н%скольк. простыхъ (паровыя, 
жатвенныя, швейныя и пр.); въ практическ. 
жизни подъ именемъ м. обыкновенно разу- 
мЪютъ только м, сложныя,. 
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Машина Атвудова — снарядъ для пока- 
зан1я наглядн. образомъ законовъ паденя 
тЪлъ. 

Машины водоочиетительныя — см. Филь- 
тры. 

Машины водяныя — см. Турбины. 

Машины воздушныя — приводимыя въ 
движен!е, вм сто пара, горячимъ воздухомъ; 
до сихъ поръ ни одна не оказалась практич- 
ною. (См. Машины газовыя). 

Машины вЪяльныя (в%ялки) — машины 
для отдЪленя, помощью вЪтра, отъ зеренъ 
и вообще сфмянъ болфе легкихъ примфсей 
(для отдфлен!я тяжел. примсей служатъь 
0с0б. машины — сортировальныя или зерно- 
очистительныя). Каждая в. состоитъ изъ 
а) станка,6) вЪтрогона, в) р шет- 
наго ящика съ ситами, +) спу- 
ска или подсЪвнаго сита, д) ра- 
спредфляющихъ щитковъ, е) ко- 
вша для засыпки вороха (не- 
вЪйки) и ж) передаточнаго ме- 
ханизма. Станок —обыкновен- 
но деревянный и, такъ какь ра- 
бота в. не тяжела, то м. 6. лег- 
к сосновый, но непремЪнино 
сухой и хорошо связанный же- 
лЪзн. болтами; высотою для руч- 
ной в.—не болфе 50 (съ ков- 
шомъ), а для конной—не боле 
55 дюймовъ; бол$е высоке не 
удобны. Вътрозюнъ (рис. 1-й и 
2-й а) помфщается въ задней 
части в., въ легкой деревянн. 
или жел$зной обшивкЪ или ко- 
жухь (6); состоитъ изъ 4 или, 
лучше, 5 деревянн. или легкихъ 
желзн. крыльевъ, расположен- 
ныхъ подъ извЪстн. угломъ и 
вращающихся на оси, при помо- 
щи зубчат. колеса, и шестерни, приводимыхъ 
въ движен!ерукояткою. Быстрота вращен1я 
крыльевъ для ручныхъь в. около 200, а для 


АК 


не а 


Рис. 1-й. Продольн. разрЪ%зъ англ. в, Беккера. 


конныхъ около 400 оборотовъ въ минуту, & 
такъ какъ работникъ не можетъ правильно 


| обращать рукояткусвыше 40 разъ въ минуту, 
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то при ручной в. число зубцовъ на зубалт. 
колес» д. б. въ 5 разъ больше, чВмъ на шес- 
терн$. Обшивка вЪтрогона(кожухъ)открыта 
спереди—противъ ситъ (рис. 1-й и 2-Й), а сбо- 
ковьъ им. отверст1я для притока наружн. воз- 
духа; боков.отверст1я снабжены задвижками 
для уменьшен1я или увеличен1я просвЪта, а 
слфдовательно и притока воздуха или силы 
вЪтра: для мелкихъ и легкихъ с%мянъ в%- 


р 


Рис. 2-й. Продольн. разрЪзъ колонистекой в. 


теръ д. б. слабЪе, для тяжелыхъ—сильн%е. 
Черезъ большое переднее отверсте вЪтеръ 
дуеть на сита и подъ нихъ; въ нФфкотор. в%- 
ялкахъ, поднимая или опуская щитокъ, огра- 
ничиваюний это отверст!е снизу, можно на- 
правлять вЪтеръ то больше на сита, то подъ 
нихъ. Рюшетный ящик или станокъ, въ котор. 
помфщалются сита, и въ который поступаетъь 
ворохъ (т. е. зерна, не очищенныя отъ мя- 
кины и половы) изъ лежалцаго надъ нимъ 
ковша, находится въ передн. части в. Въ па- 
зы ящика вставлены 1—2—8 и болЪе сить 
или рьшеть (в, 1, д на рис. 1-мъ и в, % на, 
рис. 2-мъ); сзади ящикъ, посредствомъ же- 
л%зн. полосы, укрЗпленъ на кожухф%, а, спе- 
реди подвфшенъ на цфпочкахъ (н), при по- 
мощи которыхь ему м. 6. приданъ больший 
или меньший наклонъ. Во время работы 
ящикъ приводится въ качательное, боковое 
(6. ч. вЗялокъ) или продольное (колонист- 
свля в.) движен!е: посредетвомъ передалточн. 
механизма, состоящаго изъ шатуна и экс- 
центрика и находящатгося въ связи съ осью 
вЪтрогона; механизмъ приспособленъ такъ, 
что число качаний м. б. увеличено или умень- 
шено. Вверху и сзади къящику придЪланъ на- 
клонный щитьъ или спускъ (л на рис. 1-мъ), со- 
ставляющий дно лежащаго надъ нимъ ковша. 
Движен1я ящика недолжны производитьсту- 
ка, и весь вЪтеръ д. проходить сквозь ящикъ, 
а не между имъ и стЪнками станка. Въ н%- 
котор. в., напр. новЪйш. американскихъ 
(рис. 11-й), колонистекой Э. Липгарта, (рис. 
14-й), стфнки ящика къ то-же время стЗнки 
станка, вслВдотв1е чего весь вЪзтеръ про- 
ходить сквозь ящикъ. Ящикъ съ однимъ 
ситомъ употребляется только въ конныхъ 
в., назначаемыхъ спещально не для полнаго 
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очищен!я зерна, а только для отд®лен1я отъ 
него половы и мякины. При 3—4 ситахъь 
зерно 0. ч. получается совершенно чистое. 
При 3-хъ ситахъ верхнее (в на рис. 1-мъ)— 
самое крупное, среднее (+)—мельче и ниж- 
нее (9), обыкновенно наклонное,—самое мел- 
кое. Изъ послфдняго сита, зерно падаетъ на 


Рис. 3-й. Тканое провол. сито; очки въ натур. вели- 
чину: № 5. 


спускь—въ форм или наклонной доски (е, 
рис. 1-й), или-же неподвижнаго. или подвиж- 
наго наклоннаго сита (е, рис.2-й), наз. подетв- 
ным5; в. съ подвижн. подсфвн. ситомъ доро- 
же, но очищаютъ лучше. Сита д. б.тугонатя- 
нуты въ ихъ рамкахъ, желфзныхъ или дере- 


Рис. 4-й. Плетеное провол. сито; очки въ натур. ве- 
личину: № 3. 


вянныхъ; он бывають проволочныл и пробив- 
ныя (дырочки въ цинков. или жестян. листф— 
рис.5-й); вервыя —жаныя(рис.3-й) или плете- 
ныя (рис. 4-Й). Въ плетен. ситахъ между про- 
волоками часто застрфвають солома, ко- 


Рис. 5-й. Пробивное сито. 


лосья ит. п., для очищен1я отъ которыхъ в. 
приходится останавливаль, а потому тканыя 
предпочтительнЪе. Проволочн. сита им. но- 
мера: отъ 1 до 32, цифры которыхъ с00т- 
вЪтствуютъ числу очковъ въ линейн. дюйм$; 
при № 3—три очка, при № 20—двадцать оч- 
ковъи т. д. Для хлЪбн. зеренъ употребляются 
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№№ отъ 1 или 11/2 до 14 и 16; для мелк. с$- 
мянЪ клевера и тимофеевки—отъ 8 до 24 и 26. 
Пробивныя сита употребл. большевъ вЗяль- 
ныхъ приборахь при сложныхъ молотил- 
кахъ; он лучше отдЪляютъ крупную при- 
м$сь, но, представляя для вфтра меньшую 
площадь, требуютъ большую силу его. Чёмъ 
больше величина сита, тёмъ значительнфе 
производительность в. Въ ручныхь в. съ 
боков. качанемъ наиболфе употребительные 
размры—18Ж20 и 20Ж22 дюйм. (360 и 440 
кв. дюйм.), а съ продольн. качанемьъ (коло- 
нистек4я—21Ж33 и 25Ж40 д. (693 и 1000 кв. 
д.); почти при одинаков. стоимости, посл дя 
производительн%е. Ковш» (к, рис. 1-й и 2-й) — 
суживающися книзу ящику для засыпки во- 
роха; нижнее отверст!е его, помфщенное въ 
передн. стёнкВ снизу, снабжено задвижкою 
(м), при помощи которой оно м. 6. увеличено 
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устроены такъ, чтобы, опуская или подни- 
мая ихъ, м. было регулировать разд леше.— 
Для переноски в. имфются ручки или спе- 
реди ручки, а сзади колеса: въ первомъ слу- 
ча нужно 2 работника, во второмъ — 
1. — Процессь въяня: ворохъ изъ ковша 
(к, рис. 1-Й и 2-й) попадаетъ на, сита рёшетн. 
ящика; тяжелое зерно (перв. сортъ) прохо- 
дитъ сквозь нихъ на спускъ е, а полова, 
мякина, пыль и легк. зерно (втор. сортъ) про- 
гоняются вЪтромъ впередъ; изъ нихъ зерно, 
какъ бол%е тяжелое, падаетъ въ р, а мякина 
полова, солома и пр. перелетаютъ черезъ 
щитки с и падаютъ на землю. — Н%кот. 
вфялки м. б. обращены въ сортировки 
(см. э. сл.): взялочный ковшъ и р%фшетн. 
ящикъ вынимаются и замфняются сорти- 
ровочнымъ ковшомъ (А, рис. 8-й) съ доба- 
вочн. щиткомъ (В), который приставляется 


Рис. 6-й. В. Сайнти: С—зерноподъемникъ; А—ворохоподъемникъ; Д—м%шокъ, въ котор. переходить 


зерно изъ зерноподъемника; В—вфялка; @—щ 


или уменьшено; если ворохъ оч. соломистый, 
то передняя стнка, вм$ств съ задвиж- 
кою, въ н%котор. в., напр. колонистскихъ, 
совсёмъ вынимается; ковши съ такимъ при- 
способленемъ лучше. Въ в. съ боков. кача- 
н1емъ дно ковша (л рис. 1-й) подвижное; въ 
в. съ продольн. качанемъ подъ отверст1емъ 
ковша приспособляется потрясокъ (п, рис. 
2-й), со шпильками впереди, растряхиваю- 
ний ворохъ—оч. существенное приспособле- 
не, Б. ч. друг. приспособлений, въ род ви- 
локъ, штифтоваго вала и пр., имфющихся, 
напр., при ковш в. Ленига(рис.12-й), Рансома 
и др., какъ показалъ опытъ, только напрас- 
но усложняють ‘устройство в. Распредъ- 
ляюшие ‘щитки (с) — дощечки впереди р*- 
шетн. ящика; служатъ для отдЪлен1я средн. 
сорта сЪмянъ или зеренъ и необмолоченн. 
колосьевь отъь половы и мякины; д. 6. 


итокъ, отдвляющи ворохъ отъ половы и мякины. 


сверху къ подефвному ситу. Так. приспо- 
соблен1е им. в. Беккера (рис. 8-й) и вс$ ко- 
ши съ нея; стоитъ оно 8 — 12 р.—Ё»ъ доба- 
воч. приборамъ относятся зерноподземники и 
ворожоподъемники (С и А, рис. 6-й). Первые — 
для принят!я чистаго зерна и насыпки его въ 
м%№шки (0); устанавливаются сзади вфтрого- 
на и состоятъ изъ 2-хъ безконечн. ремней съ 
черпаками; приводятся въ дЪйств1е, одновре- 
менно съ в., ремнемъ, накинутымъ на шкивъ 
оси рукоятки и шкивъ верхн. оси зерно- 
подъемника; стоятъ 40—60 р.; имЪются 
для клейтоновскихъ англскихъ, ленигов- 
скихъ и липгартовскихъ в. Ворохоподъем- 
никъ или ворохоподаватель пока еще 
мало употребляется; устроенъ на подоб1е 
зерноподъемника, но вмфсто черпаковъ— 
деревянн.. бруски; существ. при антлй- 
ск. в. Сайнти и Горнсби. — Ух0дь за в 
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не затруднителенъ; опыть скоро научаетъ 
ему. Устанавливать вполнЪ горизонтально 
и, если возможно, укрфилять неподвижно 
(прослужить дольше). Нужные №№ сить 
узнаются опытомъ, но, по крупности, раз- 
мЪщаются непремфнно въ порядк%, указан- 
номъвыше. Нижнее, подсфвное, сито остает- 
ся въ р$шетн. ящик неизмннымъ, а проч. 
замфняются, смотря по роду сфмянъ. Число 
качай р$ш. ящика, наклонъ сить и вели- 
чина боков. отверст кожуха вЪтрогона 
изм$няются по обстоятельствамъ. Если въ 
полову и мякину переходить часть зерна 


Рис. 7-й. Грантовская в. 


втор. сорта или необмолоченн. колосъ,—пе- 
редвй (распред$лительный) щитокъ поднять, 
а если во второй сортъ зерна попадаетъ лег- 
кая примфсь,—то слегка опустить; при сб%- 
ганйи во второй сортъ хорош. тяжел. зерна,— 
приподнять верхн. или средн. сито, Вращать 
укоятку равном рно. О смазкЪ и пр.—см. 


Рис. 8-й. В. Беккера. 


Маш. сельско-хозяйств. — Производитель- 
ность ручн. в. 15—25, а конной 25—50 че- 
твертей чист. зерна въ 10 рабоч. часовъ. 
Каждая в. даетъ 4 сорта: а) чистое зерно— 
подъ вЪтрогономъ; 0) втор. сортъ зерна, 
легковЪсный, попадаюцщий въ р (рис. 1-й и 
2-й) и стекаюций сбоку в., по жолобу, иногда 
съ колосомъ и различн. тяжел. примесью; в) 
мякину и полову— впереди в., и г) послёдъ— 
подъ в.— Прислуза: 1 работникъ для насыпки 
вороха въ ковшьъ, 1 (перем нный) для вра- 
щен!я рукоятки, 2 для отгребанйя зерна и 
насыпки его въ мёшки и 1 или 2 для от- 
гребан1я половы и мякины; всего 7; изъ 
нихь 5 м. б. подростки.—Вс% существ. типы 
вЪялокъ м. б. раздЪлены на 2 главн. групы: 
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Т) В.съпоперечи. качанемъ ситъи П) В. съ 
продольн.качан1емъ ситъ. Къ первымъ от- 
носятся: А) Грантовскй тить—в. небольшия, 
уютныя, даютъ зерно на-чисто отвфенное 
(рис. 7-й). У насъ изготовл. на, заводахъ: А. 
М. Теплякова (Молочные дворы, 'Гульск. 
губ., Крапив. уфзда), Н. Федорова (с. Боня- 
ково, того-же уфзда), въ Озерской мастерской 
А. Ф. Михеля (Чернск. у., Тульск. губ.), у Э. 
Липгарта и К? (Москва, Мясницк. ул.. собств. 
домъ). Цна: 45—60 р.; большия для конн. 
привода—90—125 р. Крестьянсвя грантов- 
свя в. у В. П. Сабанфева (Ярославль) о 
2-хъ ситахь 17 р., о 10-ти ситахъ (в%ялки- 
сортировки) — 25 р. Б) Амлйенмй тить: в. 
съ н$ек. болфе высок. станкомъ (55 дюйм.), 
прекрасно изготовляются англ ск. завод- 
чиками; даютъ зерно на-чисто. Изъ нихъ: В. 
Беккера (рис. 1-й и 8-й) съ подвижн. поде%вн. 
ситомъ, добавочн. сортировочн. ковшомъ и 
щиткомъ, трехъ разм$ровъ—№ 1и2, № 3 
и № 4; первый дФлается и для коннаго при- 
вода; имфются во всфхъ складахъ землед. 
машинъ; стоютъ 68—100 р.; коши, хотя не 
столь изящныя, изготовл. на русск. заво- 
дахъ — Лильпопъ, Рау и Левенштейнъ и 
«Фабрика землед®льческ. машинъ>» въ Вар- 
шав$, М. Рамъ въ Казани и др. В. Корбета 
(рис. 9-й) похожа на беккеровскую, но еще 
изящн$е и солидн%е; съ зерноподъемникомъ 
стоитъ въ Харьков (у Гельфериха-Саде) 
около 200 р.; къ ней продаются отдЪльн. 
сита для мелк. сЪмянъ (льна, клевера, ти- 
мофеевки); внизу, подъ кожухомъ, приспо- 
собл. щитки, охраняюш!е чистое зерно. 
В. № 5 Клейтона и Шутлеворта въ ВфнЪ 
(рис. 10-й) — н%зеколько измЪненная бек- 
керовская, съ увеличенными ситами; поль- 
зуется больш. извфетностью въ южно- 
русск. ховяйствахъ; цфна 100—112 р. (Гель- 
ферихъ-Саде въ Харьков, Беллино-Фенде- 


`рихъ въ ОдессЪ, Бр. Эльворти въ Елисавет- 


градЪ, Цегельскай, Трильскай и К° въ Вар- 
шав% и др.). В) Американснй тить (рис. 11-й) — 
сложн%е; стфнки рзшетн. ящика, спереди за- 
мфняютъ станокъ (низкай); съ дополнит. на- 
боромъ пробивн. ситъдля сортированйя. Цна, 
60—80 р. (у Машевскаго въ ОдессВ ориги- 
нальныя — фирмы Фримана; коши у Штей- 
нера въ Харьков). Пока не особенно себя 
заявила. Г) Ньмецкй тить: в. Ленига, (рис. 
12-й), Флетера, Эпле и др.; имфются 6-ти раз- 
мЪровъ (отъ № 0 до №5), построены недурно 
и дешевы: 35—75 р. (почти во возхъ скла- 
дахъ); отд$лыв. зерно на-чисто. Недостатки: 
высоЕй станокъ (трудная засыпка), непра- 
вил. приспособлене ковша и др.—Къ в. съ 
продольн. качанемъ сить принадлежать, 
такъ наз., колонистская (рис. 13-й); хотя и не 
даютъ сразу чистаго зерна (для окончательн. 
очистки зерно пропускается во второй разъ), 
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Рие. 16-й. Вфялка-сортировка. Боби. 


Рис. 15-й. Швейцарская в. Рёбера. 
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Машины вязальныя: ИЗЪ НИХЪ ТОЛЬКО 


ботф, не им. соперниць, Изготовляются въ чулочныя м. 6. практичны для домашняго 


ХарьковЪ: у Гельфериха—Саде, А. Пряниш- 
никова, Э. Мельгозе и К. Трепке, въ Колом- 
н$— на машиностроит.заводЪ Струве, въ Хор- 
тиц (Екатер. губ., Александр. уЪзда)—уЛеп- 
па и Вальмана, Копа и др.; у Теплякова (см. 
А). Цна: 55—75 р., конной—80—110 р. Коло- 
нистск. в. Э. Липгарта (рис. 14-й) въ Мос- 
кв (см. А) отличается н$котор. улучше- 
нями: стёнки рш. ящика вм\ет% и стнки 
станка, возможность изм$нять взаимн. по- 
ложеня ситъ; стоить на м%ет% 75 р., кон- 
ная—135 р., съ зерноподъемникомъ—185 р. 
Сюда-же относится швейцарская в. Рёбера 
(рис. 15-й) 


употреблен1я (см. Чулки). 

Машины газовыя, по принципу устрой- 
ства и наружн. виду, сходны съ паровыми; 
но, вместо пара, въ нихъ дЪйствуетъ расши- 
рен1е зажженной см%си воздуха, съ свЪфтильн. 
газомъ. Не имфя котла, он% занимаютьъ го- 
раздо меньше м%ста и не требуютъ ни топ- 
лива, ни кочегара, шумятъ мало и безопасны, 
но портятъ воздухъ; стоимость работы го- 
раздо звначительнЪе, ч$мъ паров. машинъ: 
машина Ленуара потребляетъ около 100, а 
машина Отто около 50 куб. футь газа въ 
часъ на кажд. паров. лошадь силы, т. е., 


— спещально для очистки мелк. | по петербургск. ифнамъ, на 30 и 15 коп. въ 


сБмянъ кормов. травъ (клевера, тимофеевки | часъ. Поэтому, для значительн. производствъ 


и пр.); очищаетъ превосходно. Выписывает- 


газ. м. не годны, но въ малыхъ размфрахъ 


ся только по заказу; цфва 250 р.—Изъ в»я- | (въ !/2—1 лошадин. силу) м. 6. прим$няемы 


локз-сортировокь болфе извЪстна в.-е. Боби 
(рие. 16-й): къ обыкновенной в. снизу прис- 


(и заграницею дйствительно примфняются), 
напр., для движен1я швейн. малцинъ и т. п. 


пособлено особ. подвижное наклонное р%-| Бываютъ лежалйя и стоячя. Известны: м. 
шето; при помощи ея м. разд$лять ячмень | Ленуара, (самая первая и самая неэконом- 
на 2 сорта и, до извфстн. степени (но не | ная), Отто (Рец въ Германи), Равеля (во 
вполн$), отдфлять отъ ячменя овесъ и отъ | Франщи), Симона (Ноттингамъ въ Англ), 
пшеницы рожь. Цна съ 2-мя перемённ. | Клерка и др. Но гораздо удобнЪе для т%хъ- 


р%»шетами 200 р., съ 3-мя—230 р. (Гельфе- 
рихъ-Саде въ Харьков*).—При выбор% в.— 
руководствоваться правилами, оговоренны- 


же цфлей— электромоторы (см. э. сл). 
Машины жатвенныя (жнеи, жатки, жни- 
вьярки)—для ср$зыван1я хлЪбовъидр.расте- 


ми въ этой стать и указанными въ ст. | ни. Обыкновенно состоятъ изъ сл$д. частей 


Рис. 1-й. №. м. „Деизи“ Мак’Кормика. 


Маш. сельско-хозяйств.; но слдуетъ пред- 
почитать в. съ подвижн. подсфвн. ситомъ, съ 
большими и ткаными ситами, съ ковшомъ, 
передн. стфнка котораго вынимается (см. 
стр. 549); при спфшной работ&—в. съ про- 
дольн. качанемъ.—В. В, Черняевъ, 


(рис.1-Й): одного или двухъ ходовыхьколесь(В), 
на которыхъ покоится рама или станокъ съ 
прикр$пленнымъ къ ней дышломъ (С), сидънья 
(Д), рюжущаю прибора (К, К, К, К), плат- 
формы (А), полевало или несущаго колеса (Н), 


‘въ большинств8 машинъ — сбрасывающало 
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прибора (Е, Е, В, Е), механизма, сообщаю- | рам» д. находиться въ центр сопротивлен!я 
щаго движен!е рзцу и сбрасывающему при- | всей машины: при одномъ ход. колес? 6. ч. 
бору, и тВхъ или друг. приспособлений: для | у самаго ходов. колеса (со стороны меха- 
измфнен1я положеня рзца, подъема плат- | низма) или противъ него; при двухъ коле- 
формы, расцфилен1я механизма и пр.—Ходо- | сахъ — обыкновенно, возможно, ближе къ 
выя колеса (В на рис. 1-мъ)—одно или два; | правому (если платформа справа). При не- 
онф служатъ не только для передвижен1я ж., | правильномъ прикр$плен!и дышла, увеличи- 
но и для сообщеня движен1я рфзцу и сбра-| вается боковая тяга и м. тяжела на ходу; 
сывающему прибору; обыкновенно чугун- | но такъ какъ совершенное устранен!е боков. 
ныя, рЬже желЪзныя; д1аметръ ихъ отъ 26 | тяги не возможно, то ее уравнов$ шиваютъ 
до 36 дюйм., ширина обода при одномъ ко- | оч. длиннымъ дышломъ. Въ исключительн. 
лесЪ 6—10, при двухъь—4—6 дюйм. До из- | случаяхъ дышло зам няется оглоблями, хо- 
вВстн. границь, чё мъ больше д1аметръ и ши- | тя работа для одной обыкновенной русской 
ре ободъ, тёмъ м. легче на ходу; при двухъ | лошади слишкомъ тяжела. —Сидънье (Д) при- 
колесахь д1аметръ обыкновенно меньше, и | кр$пляется къ оси ходов. колеса такъ, что- 
ободъ уже. Въ тяжелыхъ (до 30 пудъ) одно- | бы оно, при помвщени на немъ работника, 
колесн. ж. м. ободъ 6. ч. гладкай; въ легкихъ | могло служить противувфсомъ платформ 
одноколесныхъ (около 20 пудъ) и двуколес- | и полев. колесу, чтобы работникъ могъ на- 
ныхь на ободЪ дЪлаются выступы (рис. 1-й): | блюдать съ него за всею машиною и управ- 
иначе, при маломъ грузЪ, колеса будутъ| лять животными, и чтобы положен1е его 
скользить. Ступицы ход. колеса, вращаю- | можно было измёнять соотвфтственно росту 
щагося медленно, м. 6. и безъ втулковъ, но | работника. Въ машинахъ съ ручнымъ сбра- 
должны 0. снабжены самосмазывающими | сывавемъ два сидфнья. — Рюжуиий при- 
маслянками и защищены отъ забиван1я ихъ | бор» (К, К, К, К—рис. 1-й) состоить изъ 
землею и пескомъ; длинныя ступицы лучше, | слЗд. частей (рис. 2-й): основнаго бруска 


Мн 


Рис. 2-й. Рьжущ приборъ. 


такъ какъ стираютъ ось медленнфе и равно- | (а—а), пальцевъ (8, в, в) и рзца (с—с). 
мфрнфе. Къ спицамъ ход. колеса прикр%ип- | Основной брусокъь — плоская или угловая 
ленъ зубчатый кругъ, сообщающий движене | стальная или желзная полоса, прикр%пленн. 
всему механизму; онъ или отливается вм$- | къ дерев. бруску платформы. Пальиы—обык- 
ст съ ходов. колесомъ, или же, въ вид от- | новенно изъ ковкаго чугуна, рже изъ стали 
дъльнаго зубчат. колеса (Х— рис. 1-й), при-| или желфза; числомъ отъ 12 до 15, они по- 
винчивается къ нему (м. «Дейзи», «Мало- | мёщены на разстоян!и 23/«—31/в дюйм. другъ 
росска», «Адр1Лансъ» и др.). ПослВдЙ спо- | отъ друга; длина ихъ 4— 61/2, толщина 1—11/2 
собъ гораздо лучше, такъ какъ, при немъ, | дюйм. Назначен!е пальцевъ раздфлять сте- 
поврежден1я зубчатаго круга или колеса, не | бли и служить опорою для рфзца; полозо- 
дЪлаютьъ негоднымъ ход. колеса. — На стан- | образная форма ихъ позволяетъ имъ сколь- 
хъ или рамъ сосредоточивается весь движу- | зить по неровностямъ. Каждый палецъ им. 
щИЙ механизмъ; къ нему-же прикрфплено и | прорзъ (рис. 3-й, 4-й и 5-й), въ которомъ 
дышло (рис. 1-й—С); рама дфлается изъ де- | скользитъ пластинка р№зца (6, б, б6— рис. 2-й 
рева, чугуна или желфза; деревянныя рамы | и 6-й); нижняя плоскость (т— рис. 5-й) про- 
легки, но отъ перем$ны погоды портятся и, | рёза пальцевъ составляетъ вторую плас- 
кром% того, требуютъ, для скрёплен1я, много | тинку р&жущаго аппарата и, потому, въ 
винтовъ и гаекъ, которые, при движении, | стальныхъ и желЪзн. пальцахъ сильно за- 
легко ослабляются или даже развинчивают- | каливается (рис. 5-й), а въ чугунныхъ (рис. 
ся, Чугунныя рамы также хороши, какъ и | 3-й и 4-й) замфняется вставною пластинкою 
желЪфзныя, и если въ исключительн. случа- | (9), прикрпленною заклепкою или болтомъ 
яхъ могутъ разбиться, то по простот% устрой- | и потому легко замфняемою. Пальцы при- 
ства превосходятъ жел$зныя (мене скрЪп- | винчиваются къ бруску, какъ показано на 
ленй, винтовъ и пр.). Дышло (С)— длинный | рис. 3-мъ. Сквозь остаюццеся между ними 
деревянн. брусъ; точка его прикрёплен1я къ | и брускомъ просвЪты проваливается всякая 
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мелочь. Рьзець или ножь состоитъ изъ стальн. 
полосы (с—с— рис. 2-й), на которой прикле- 
паны стальн. треугольныя пластинки съ 
острыми краями (6, 6, 6), числомъ оть 12 до 
15; пластинки д. б. изъ лучшей хорошо за- 
каленой стали; дБлаются или гладкя (рис. 
2-Й и 6-й), или запиленыя (рис. 7-й), на, по- 
доб1е серпа; первыя— для сыраго и заросшаго 
травою хлба, нфеколько длиннфе и шире 
и требуютъ частаго натачиван!я; вторыя— 


Рис. 5-Й. 


Рис. 3-й — способъ прикр$иленя пальцевъ; рис. 
4-й — палець изъ ковкаго чугуна; 5-й — палець 
стальной, распиленный поперекь для лучшаго по- 
казаня прорЪфза; 6-й—гладю!я пластинки р%зца. 


для сухаго чистаго хл№ба, не нуждаются 
въ точени. Нижняя плоскость пластинки 
р%фзца, при вставленйи въ прорфзъ пальца, 
д. возможно ближе касаться нижней плос- 
кости прорЪза, но, при этомъ, свободно сколь- 
зить по ней. На конц полосы р%зца, (с—с: 
рис. 2-й), обращенномъ къ ходов. колесу, 
имфется головка (4), сидящая на пятк%, ша- 
ровидная или плоская съ отверст1емъ; за го- 
ловкузацфпляется тяла, при- 
водящая р$зецъ въ движе- 
н!е. Рёзецъ удерживается въ 
правильномъ положении, при 
скользени, 3—4 направляю- 
щими пластинками (е, е, е— 
рис. 2-й и 3-й), прикр%плен- 
ными болтами къ бруску р%- 
жущ. прибора. Р%зецъ движется взадъ и 
впередъ, вдоль бруска, и ср$заетъ стебли 
между двумя соседними пальцами, при 
большомъ ходф— иногда между тремя. Дви- 
жене р$зца д. б. достаточно быстро: ина- 
че происходитъ зафдан1е и остановка ма- 
шины (это, впрочемъ, можетъ случиться 
и отъ притупленя гладкихъ р%жущ. пла- 
стинокъ). Тяга (т— рис. 1-й)—или жел%з- 
ная или деревянная съ металлическими 


Рис. 7-й. Запиле- 
ная пластинка 
рЪзца. 


наконечниками; она, съ одной стороны, за- 
цфпляется за шипъ эксцентрика (Г), а съ 
другой—за головку р%зца. Въ посл%дн. время 
тяги дзлалотся съ такими подшипниками на 
концахь, которые, по м$р% надобности, мо- 
гутъ б. стягиваемы болтами (рис. 8-й). Въ 
друг. жнеяхъ р$зцовый конець тяги заг- 
нутъ крючкомъ, который вставляется въ 
отверст1е головки р%зца.— Платформа (А— 
рис. 1-й)—обыкновенно изъ досокъ, часто, 
для лучшаго скользеня сыраго хлба, обита 
цинков. листами; съ одного конца она свя- 
зана съ рамою, а съ другого лежитъ на по- 
левомъ колес (Н). Къь ней прикрфиленъ 
наружный раздфлитель или башмакъ (М), 
внутреннйй раздфлитель (Л) и бортъ (0). 
Платформа принимаетъ срфзанный хлЪбъ, 
который сбрасывается съ нея горстями из- 


Рис. 8-й. а—экецентрикъ, б—его шипь, в—шипъ 
съ гайкою, с—тяга съ подшипниками, стянутыми 
болтами. 


в\стной величины или сбрасывающимъ при- 
боромъ (Е, Е...), или, р$же, работникомъ, 
или-же, наконецъ, сваливается самъ (сзади); 
въ послднемъ случаз платформа дЪлается 
р$шетчатою. Наружный раздъмипель (М), 
составляюций вмфстЪ и переднюю часть 
борта, обыкновенно чугунный; къ заднему 
краю его прикрзплень желЪфзный или дере- 
вянный бортъ (0) платформы, а сверху— 
дополнительный раздълитель (Р) и добавочный 
натравптель (Ф), мвшаюцщИй хлЪбу перева- 
ливаться черезъ бортъ; и тотъ и другой— 
желЪзные или деревянные (лучше). Спереди 
балимака, (М) иногда придВлывается еще до- 
бавочный раздълитель съ двумя направляю- 
щими прутьями, подвижной (вверхъ)—чтобы 
не задался на неровностяхъ. Внутреншй 
раздълитель (Л), деревянный или желфзный, 
есть въ то-же время щитъ, предохраняюний 
двигательный механизмъ отъ засорешая. Оба, 
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раздёлителя концами расходятся и служатъ 
для направлен1я хлфба на платформу.—Къ 
наружн. сторонз башмака приспособлено 
полевое колесо (Н); кромв поддержки плат- 
формы и др. частей машины, служитъ для 
измвнен!я высоты р%зки. Изготовляется изъ 
дерева, чугуна или жел$за; деревянныя хо- 
роши по легкости, но не прочны, а потому 
слЪд. предпочитать колеса изъ ковкаго чу- 
гуна. Ступица д. б. со втулкою и снабжена 
предохранипелемь (3Ж— рис. 1-й) отъ засоре- 
ня и обматыван!я ея соломою. О д1аметр% и 
обод полев. колеса можно сказать то-же, что 
сказано о нихъ при ходов. колес; ширина, 
обода—не менфе 2-хъ дюйм. Ось полев. коле- 
са, при одномъ ходов. колес, должна, совпа- 
дать съ осью посл дняго, т. е., быть на одной 
съ нею лини; оно сохраняетъ, при этомъ, по 
стоянное положен1е относительно платфор- 
мы. При двухъ ход. колесахъ и вообще, когда 
ось полев. колеса не совпадаетъ съ осью по 
слёднихъ, оно обыкновенно приспособлено 
такъ, что можетъ измфнять свое положен1е 
при различн. положеняхъ машины. Высота 
р&зки, при помощи полев. колеса, изм%няет- 
ся поднят1емъ или опускан1емъ его, посред 
ствомъ винта или рычага. — Сбрасывающий 
приборь (рис. 1-й), имвющИйся въ настоящее 
время почти при вофхъ ж. м., состоитъ изъ 
4—5 грабель (Е, Е... рис. 1-й и 9-й), которыя, 
описывая, во время движен1я, извЪстн. ло- 
маный кругъ, проходятъ по платформ и или 
сбрасываютъ съ нея хлЪбъ сбоку (у края У), 
горстями требуемой величины, или-же толь- 
ко наклоняютъ его. Грабли — деревянныя, 
им. по 10—15 пальцевъ, или длинныхъ (жнеи 
«Тр умфъ», «Дейзи» и др.), прикрфиленныхъ 
непосредственно къ бруску, или-же корот- 
кихъ, насаженныхь на широкой доск$, ут- 
вержденной на брускф. Основан!е бруска 
каждой грабли, при помощи двухъ чугун- 
ныхЪ кронштеиновъ (в, в, в... рис. 9-й) и бол 
товъ, насажено на чугунномъ круг (С), 
который покоится на вертикальной оси (П), 
приводимой въ вращательное хвижен!е зуб- 
чат. колесами. На одномъ изъ кронштеи- 
новъ кажд. грабли имфется ролик; при 
своемъ движении, грабля, опускаясь, катит- 
ся, при помощи ролика, по направляющему 
чугунному кругу (И—рис. 1-Й и 9-й); на по- 
слднемъ — двф дорожки: наружная и вну- 
тренняя. Если грабля направляется по внут- 
ренней дорожк%, то она, опускается на, плат- 
форму и, скользя по ней, сгребаетъ и сбра- 
сываетъ съ нея хлЪбъ; если-же грабля про- 
ходить по наружной дорожкЪ, то, пройдя 
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бы, зат®мъ, снова опуститься къ рфзцу и 
на платформу ит. д. Посредствомъ особ. при- 
способленя (въ видф или привинчиваемой у 
основан1я каждой грабли пластинки или зуб- 
ца, Г--рис. 9-й, напр. у «Адрансъ», «Дейзи» 
и др., или-же цзлаго автоматическаго ме- 
ханизма, напр. въ джонстоновскихъ жж. м.), 
сбрасывающй приборъ можно съ самаго на- 
чала работы установить такъ, что или каж- 
дая грабля будетъ сгребать, или-же черезъ 
одну, дв, три и т. д. грабли, смотря по гус- 
тот хлфба. Но, кромВ того, посредетвомъ 


Рис. 9-й. Движущ механизмъ ж. м. 


педали (Ч—рис. 1-й, К—рис. 9-й), работникъ, 
во время самой работы, можеть заставить 
катиться вс или ту или другую граблю по 
внутренней или наружной дорожкЪ и, слЪ- 
довательно, или сгребать, или только накло- 
нять хлВбъ. На рис. 9-мъ педаль дЪйств. при 
помощи натянут. шнура (К—К). Когда ра- 
ботникъ давитъ на педаль ногою, шнуръ 
осаживаетъ внизъ собачку (е),—грабля про- 
ходитъ, не зацзиляя ее зубцомъ (Г) и, сл$- 
довательно, не сгребаетъ; так. образомъ про- 


р%зецъ, тотчасъ поднимается и не сгребаеть | должается, пока работникъ давитъ на, пе- 
хлЪбъ съ платформы, а только наклоняетъ | даль; какъ скоро онъ снимаетъ ногу, ©о- 


стебли его. Въ обоихъ случаяхъ грабля, 
выйдя изъ платфомы, поднимается и у си- 
нья становится почти вертикальною, что- 


бачка подымается, зацзпляется послфдую- 
щею граблею, которая становится сгребаю- 
щею. Въ н%котор. жнеяхъ (напр. Осборна) 
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пальцы грабель могутъ поворачиваться на 
брускЪ: для сбрасыванйя они принимаютъ 
вертикальное, а въ противномъ случа — 
горизонтальное направлен1е. Иногда къ сво- 
боднымъ концамъ грабель прид$ланы дере- 
вяни. брусочки, которые, при движени гра- 
бель по платформ, скользятъ по разд$ли- 
телямъ Ри Ф или по борту О (рис. 1-й) и 
сталкиваютъ попавшие на нихъ стебли. 
Грабли д. 6. установлены так. образомъ, 
чтобы каждая грабля, опускаясь по р%зцу, 
была параллельна ему и, сколь возможно, 
ближе скользила по платформ%, не касаясь 
ея. Сбрасывать она д. весь хлфбъ съ плат- 
формы, а для этого д. доходить, не поды- 
маясь, до края платформы (У). Для точной 
установки грабель, — скрЗплен1е грабельн. 
бруска съ чугунн. кронштеинами (стр. 555) и 
грабли съ брускомъ таковы, что брусокъ м. 
б. опущенъ или приподнять, а положене 
грабли относительно бруска изм%нено. Что- 
бы грабля, въ случаяхъ ослаблен1я болтовъ, 
не могла упасть на ржущей прнборъ,— 
на средшй палець посл$дняго насаживается 
большой палещь-натравитель (1 — рис. 1-Й), 
поднимаюний граблю и направляющий ее 
на платформу.—Механизмь, приводяцй въ 
движен!е рёжупий и сбрасываюций при- 
боры, состоитъ изъ 3—4 паръ зубчат. ко- 
лесъ, изъ которыхъ одно въ вид% зубчатаго 
круга или отд6льнаго зубч. колеса (Х—рис. 
1-й) при ходов. колес (стр. 553); это коле- 
со зацфпиляетъ шестерню, на оси которой на- 
ходится коническое зубчатое колесо, зацВп- 
ляющее др. шестерню, насаженную на ось 
эксцентрика (Г), приводящахго въ движен1е 
р%зецъ посредствомъ тяги (стр. 554). Сбра- 
сываюцИЙ приборъ вращается при помощи 
или цфпи, перекинутой черезъ два блока(рис. 
9-й), изъ коихъь одинъ на ступиц ходов. ко- 
леса, а другой имфетъ коническую шестер- 
ню, зацфиляющую коническое зубчатое ко- 
лесо, насазженное на оси прибора. Въ друг. 
малпинахъ цфпь зам няется желЪзн. кол%- 
номъ и муфтою, соединенными съ ходов. ко- 
лесомъ при помощи шарнира (рис. 1-й). Въ 
н%котор. машинахъ имфется лишняя пара 
зубчатыхъ колесъ. О движени тяги и р3з- 


` ца-ем. стр. 554. Познакомиться съ движущ, 


механизмомъ удобнЪе всего насамой малиин%. 
Зацзиплене главной шестерни отъ ходов. ко- 
леса вообще устроено такъ, что шестерню 
можно отводить (расцплять)—обыкновенно 
посредетвомъ пружины и 0606. рычага, так- 
же помщаемаго у сидЪнья. Но, во избЗ- 
жан1е порчи машины, при шестернв или 
ступиц ходов. колеса, находится приспособ- 
лене, при помощи котораго механизмъ, при 
осаживаюи машины назадъ, расциляется 
самъ собою. Для защиты механизма, отъ за- 
путыван1я его соломою, онъ покрывается 
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060б. щитами или колпакомъ, а въ грабельн. 
бруски, на н%котор. разстояви отъ осно- 
ваня, ввинчивалются ушки, сквозь которыя 
протягивается ремешокъ или шнурокъ, въ 
форм кольца, отталкивающаго стебли на 
платформу. — Приспособленя для измъненя 
высоты рьзки— съ и лью даль м. возможность 
жать, какъ на ровныхъ, такъ и неровныхъ 
поляхъ, какъ высоюй, такъ и низкай хлЪбъ. 
Въ однЪхь машинахъ поднят!е и опускан1е 
р%№зца и платформы производится посл% оста- 
новки машины—отд®льно на ходовомъ (сна- 
чала) и на полевомъ колесахъ, при помощи 
рычага, винта или эксцентрика и пр.; въ дру- 
гихъ — во время работы, сразу: для этого 
подъ всею платформою проходитъ трубчатое 
колфно, несущее полевое колесо: поворотомъ 
его, при помощи рычага (3 на рис. 1-мъ), въ 
ту или другую сторону, работникъ, не вста- 
вая съ сидфнья, опускаетъ или подымаетъ 
рьжущ. приборъ (жнеи «Трумфъ», «Дейзи» 
и др.). Приспособлен1я второго рода, конеч- 
но, предпочтительн%е. Предзлы поднят1я и 
опускан1я р%зца колеблются между 2 и 12 
дюйм, — Приспособлетя для измюнентя положе- 
я рьзиа состоятъ въ соединеи рамы съ 
дышломъ 060б. шарниромъ, который приво- 
дится въ дВйств1е установочнымъ рычатомъ 
(П—рис. 1-й); поворотомъ рычага въ одну 
сторону пальцы рЬжуш. прибора наклоня- 
ются внизъ, а задъ платформы поднимается; 
поворотомъ его въ друг.сторону—наоборотъ, 
пальцы рЪфзца поворачиваются кверху, & 
задъ платформы книзу. Первое положен1е 
придаютъ рзцу при жатв полегшаго и 
перепутаннаго или-же р$дкатго и низкаго 
хл5ба, на совершенно ровныхъ поляхъ; вто- 
рое—при уборкЪ густаго и высокаго хлфба 


-и при работ на неровн. поляхъ. О расивп- 


ляющить приспособлетяхь—см. выше. —При- 
способлемя для жатвы полеииало и перету- 
танноло_хльба, кром% опусканя рзца (см. 
выше), заключаются: а) Въ такомъ устрой- 
ств направляющ. круга (И на рис. 1-мъ и 
9-мъ), что его можно поворачивать (амери- 
канск1я жнеи): при полегшемъ хлЗбЪ кругъ 
поворачиваютъ справа на лфво такъ, чтобы 
грабли, опускаясь въ хлбъ, впереди рЪзца, 
захватывали и приподнимали его. 0) Въ на- 
саживанйи на пальцы р%®жущаго прибора 
4—5 добавочныхь пальцовь (а, а, а—рис. 10-й), 
въ 3—4 раза болфе длинныхъ, чВмъ обы- 
кновенные и касающихся концами земли; 
пальцы эти принимаютъ и направляютъ 
стебли, а такъ какъ скр$илен1е ихъ съ обы- 
кновенными пальцами подвижное, то они 
легко приноравливаются къ неровностямъ 
почвы. Это послЪднее приспособлене англйй- 
скихъ заводчиковъ оч. полезно. При уборк® 
полегш. хлфба, слЗдуетъ жать не съ четы- 
рехъ сторонъ, какъ это обыкновенно дз” 
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лается, а только съ двухъ или даже съ| шади подбираются ровныя, а если’ н%тъ та- 
одной стороны; лучше всего идти или по |ковыхъ, то боле сильная впрягается со 
направлению полегшаго хлфба, или-же на- | стороны платформы (справа). Если хлЪбъ 
встрёчу ему. Но, вообще, хорошо сжать силь- | на всемъ протяжени одинаков. густоты, 
но полегийй и путанный хлЪбъ, не обрфзы-. то лучше всего сразу установить грабли 
вая колосьевъ, не можетъ ни одна малпина | такъ, чтобы онф сбрасывали горсти извЪстн. 
Приспособленя для перевозки эк. м. по узкимъ | величины. При заздан1и рЪ№зца, во время ра- 
дорогамъ, межамъ и пр. Лучшее и теперь | боты, расцфпить м., осадить ее значительно 
самое употребительное: снимается одна изъ | назадъ и очистить; вообще при всякихъ оста- 
сбрасывающ. грабель, платформа устана»- | новкахъ и поправкахъ м. прежде всего слЗд. 
ливается вертикально, а полевое колесо | расцзпить. Никогда не становиться передъ 
приставляется на мЪсто втораго ходоваго | рёзцомъ запряженной м. По окончан!и жат- 
(рис. 12-й). Французы нерздко перевозять | вы м. лучше всего разобрать, очистить и 
м. на особыхъ двухколесныхъ телфгахъ.— | желфзн. части смазать саломъ, чтобы не 
Ух0дь за машиною. Прежде всего правиль-| ржавЪли. Запасныя части. При каждой м. 
ная сборка ея; разложивъ вс составныя | обязательно прилагается 2 р$зца съ глад- 
части въ порядкв (номерами кверху), очис- | кими и 2 р%зца съ запилеными пластинками 
тивъ тЪ изъ нихъ, которыя заржавЪли, и | (необходимы). Кром% того, необходимо имфть 
смазавъ вс валы и вообще вращаюццйяся | еще запасные пальцы и пластинки для рЪз- 
части хорош. машинн. масломъ (или саломъ), | ца, запасныя грабельныекронштейны и роль- 
собирать, точно сл$дуя указан!ю наставле- | ки, запасн. подшипники для тяги, нЪеколько 
ня, не мудрствуя и не перед$лывая ничего | заклепокъ, гаекъ, болтовъ и пр. Вь этомъ 
отношени нужно слФдовать указан1ямъ вла- 
дЪльцовъ складовъ. Производительность раз- 
лична отъ различн. причинъ: Одна жж. м. 
при одномъ работник% и парЪ (не перем%н- 
ныхъ) лошадей сжинаетъ въ 10 рабоч. ча- 
совъ оть 3!|2 до 4!|2 казенн. десятинъ; при 
трехъ лошадяхъ или при пар перем нныхъ— 
до 5—6 десятинъ. Вязальщиць сноповъ въ 
первомъ случаз 7—10, во второмъ 10—12; 
при р%дкомъ хлЪбф вязальщиць меньше, 
при густомъ — больше. (См. Машины сель- 
скохозяйетв.). 

А. Жнец съ ручнымь сбрасыванемъ въ наст. 
по своему. Гайки сначала завинчивать сла-| время мало употребительны; срёзанный 
бо, а когда вся м. собрана, —возможно туже. | хлфбъ въ нихъ сбрасывается не 0с0б. при- 
По окончани сборки слфдуетъ убЪфдиться | боромъ, а, при помощи ручн. грабель, вто- 
въ правильности и легкости движен1я всЪхъ | рымъ работникомъ, сидящимъ на втор. си- 
частей: расцфпивъ машину, пробуютъ вра- | дВньи м. Благодаря механическимъ заведе- 
щать рукою эксцентрикъ, обращая, при | в1ямъ въ Хортиц% (Екатер. губ.) и въ Бер- 
этомъ, вниман]е на движен1я грабель и р%з- | дянек%, строющимъ ихъ, м, эти у насъ еще 
ца; затфмъ, прокатывають м. н®сколько | распространены въ южн. хозяйствахъ. При 
разъ по двору; только посл этой провзрки, | 3-хъ сильныхъ или 4-хъ средн. лошадяхъ и 
впрягаютъ лошадей и н®которое время во-|2'/? работникахъ сжинаютъ до 6 казенн. 
зять по ровному м%сту, чтобы части обо- десят. Стоимость на м%фств 175—200 р. 
шлись и притерлись. Передъ работою м. | Ручн. сбрасыван!е и утомительно для ра- 
каждый разъ д. б. осмотрфна, разслабиие | ботника, и не равномфрно. Сюда-же д. б. 
гайки и винты‘ подвинчены, попорченныя | отнесены и косилки, обралценныя въ жнеи 
части немедленно зам$нены новыми, а грязь | (см. СЪнокосилки). 

и ржавчина очищены (лучше всего кероси-| ВБ. Жнеш самосбрасывающая фраздфляются 
номъ). Смазывать правильно, не жалфя | наа) жн. безъ приспособленя для перевозки 
смазки, но и не тратя ее понапрасну; сма- | по узкимъ дорогамъ и мостамъ, но съ изм$- 
зываются обыкновенно: подшипники и шипы, | ненемъ высоты рЪ%зки на ходу, и б) жх. съ 
головка р%зца, ролики грабель, грабельный | приспособлен1емъ для сказаной перевозки, но 
и др. валы. 3у6ц0в% вовсе не смазывать. За- | съизмненемъ высоты р3зки только по оста- 
пиленныя пластинки рфзца не точатъ, а | новк% м. Къ первымъ относятся жн. Джонсто- 
гладкйя точатъ раза 2—3 въ день. Лошади | на «Тр1умфъ> завода С. Моргана(300—325 р. 
д. б. запряжены (въ расцфпленную м.) пра- | и«Дейзи» Мак’Кормика (рис. 1-й: 280—315 р.); 
вильно: постромки и нашильники, по воз- | та и другая около 20 пуд. вфсомъ безъ упа- 
можности, ровно и туго натянуты; 06% 10-| ковки; им. важное значен1е на неровныхъ, 


Рис. 10-й. Добавочные пальцы: а, а, а. 


МАШИНЫ ЖАТВЕННЫЯ 558 МАШИНЫ ЖАТВЕННЫЯ 


к 


Рис. 12-й. Ж. м. „Адранеъ“, собранная`для пере- 
возки. 


Рис. 14-й. №. м. „Континенталь“ 


Рис. 16-й. №. к. „Марвельезъ“. 


Аа. ый а 
Рис. 17-й. ЖЖ. ©. Мак’Кормика. 
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кочковатыхъ или каменистыхъ пашняхъ. 
Особенно рекомендуется «Дейзи», требующ. 
2-хъ средн. лошадей. Къ машинамъ втораго 
рода (6) принадлежать 6. ч. американск. 
ж. м, Лучшими считаются ‹Адр!ансъ» (рис. 
11-йи 12-Й) завода Адр1ансъ, Платъ и К”, вЪ- 
сомъ около 20 пудъ, солидна, сбирается 
просто, удобна въ обращен1и, педаль для 
управлен1я граблями точна (315—340 р. въ 
складахъ); «Юн1оръ» В. Вуда, около 23 пудъ 
взсомъ (285—315р.); «Малоросска» (рис.13-й) 
завода Осборнъ и К°, 20—21 пуд. вЪфсомъ, 


Рис. 18-й. №. ©. Горнсби съ приспособленемъ для 
вязаня сноповъ, 


съ 0606. приспособленемь въ грабляхъ 
(стр. 555—6), дЪлающимъ движен!е ихъ бо- 
лЪе плавнымъ (280—285 р.); Джонстоновская 
«Континенталь» (рис. 14-й), в$сомъ около 
20 п., менфе друг. прочна и не такъ удобна 
(280 —300 р).. Особенно рекомендуется 
«Адрансъ». Также удовлетворительныы-— 
„Нью-Чамтонъ“ заводовъ Уордеръ, Бушнель 
и Глеснеръ, В.Диринга и К”. Вс перечислен- 
ныя м. легки на ходу. Изъ англИйскихъ: 


Рис. 19-й. №. м. Шиппи (ЗШррее). 


«Индиспенсабль» Горнсби и сын. (рис. 15-й), 
м. Самуэльсона и К), Д. иР. Говарда и др. 
Легкая «Релаянсъ» Говарда не уступаетъ 
американскимъ; въ ней чугунъ и жел$з0, по 
возможности, зам нены сталью (310—350т.). 

В.Жнее-косилки (рис. 16-й) отличаются при- 
способлен1емъ для обращен!я ихъ въ съно- 
косилки; им. 2 ход. колеса, тяжелы и треб. 
не мен$е 3-хъ лошадей. Какъ жнеи усту- 
паютъ спещальн. жнеямъ, какъ косилки— 
всякой сЪнокосилк; притомъ, стоять почти 
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ту-же сумму, за которую можно пр!обр%сти 
отдфльн. жнею и косилку. Одн% изъ нихь 
сбрасываютъ хлЪбъ въ сторону (‹Чамшонъ» 
Уордера, Бушнеля и Глесснера, «Импе- 
р1аль» Мак’Кормика, № 4 Осборна и К°, 
«Марвельезъ» Джонстона(рис.16-й), «Бокей> 
Адр1ансъ, Платть и К?: 30—35 пудъ и боле 
вфсомъ, 350—450 р.), другя—назадъ (см. 
СЪнокосилки). Выбирать слфдуетъ съ си- 
дЪньемъ сзади, а не спереди м. 

Г. Жнее-сноповязалки (рис. 17-й) снабжены, 
вместо сбрасывающаго, сноповяжущимъ 


=== 
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Рис, 20-й. Стриперъ Горнсби. 


приборомъ, который состоить изъ иглы, 
2 или 3 сжимателей и узловаго снаряда. 
ХлЬбъ связывается въ снопы ипалоитомь 
(манильскй шнурокъ), конецъ котораго про- 
дВтъ черезъ иглу изакр®пленъ въ зажим» 
узловато снаряда. Ср$званный хлфбъ накло- 
няется и направляется на платформу мото- 
вилом 0 6—8 планкахь, вертящимея съ 
извЪетн. быстротою, и зат мъ, посредствомъ 
безконечныхь полотень, переносится къ вяжу- 
щему снаряду, который, связавъ снопъ, сбра- 
сываетъ его. Посредствомъ педали работ- 


Рис. 21-й. Гидеръ Гревера, Стиля и Аустина. 


никъ можетъ управлять вязкою. Прежде 
вязали снопы проволокою, но это оказалось 
неудобнымъ, такъ какъ проволока, попадая 
въ солому или зерно, ранила, при корм, 
скотъ, или портила муку. У насъ пробовали 
замфнять манил. шпататъ пеньковымъ, но 
это также оказалось непригоднымъ. В$еъ 
эж.-сн. не больше 32—35 пудъ, при ширин® 
р%№зца въ 5 футъ (при 6—7 фут. тяжелфе). 
Производительность при 3-хъ перем нн. ло- 
шадяхъ 4!/3—5 каз. десят., при 4-хъ—евы- 
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инте 5 каз. дес. Управлять машиною д. не- 
премЪнно смышленый и нЪеколько поду- 
ченный работникъ. НаиболЪе пригодными 
въ нали. хозяйств оказались: ж.-сн. Мак’ 
Кормика (рис. 17-й), Джонстоновская, Уор- 
дера, Бушнеля и Глесснера, В. Диринга и К? 
и Р. Горнеби и сыновей. Цна 650—750 р.; 
за снарядъ для собиран1я сноповъ (рис. 18-й) 
приплачивается 50—60 р.; стоимость уве- 
личиваетъ также приспособлен1е для пере- 
возки 2ж.-сн. по узкимъ дорогамъ. Шпагата 
на 1 десят. требуется средн. числ. 5 фунт.; 
чЪмъ гуще хлфбъ, тмъ больше. 

Д. Жнее-молотилки (рис. 19-й) не только 
жнутъ, но тутъ-же молотятъ и отсфвають 
хлЪбъ, который, въ видЪ совершенно чис- 
таго зерна, поступаеть въ м%фшки. По 
устройству сходны съ сноповязалками: та- 
в1я-же мотовило, направляющее срфзанн. 
хлфбъ, и безконечныя полотна, передаюцйя 
его на пр1емникъ, изъ котораго онъ падаетъ 
въ молотильный барабанъ. Запряжка или 
сзади (ж.-м. Стоктоновской К”) или спереди 
(Гоузера); ширина, р$зца 10—20, чалце 12—14 
фут. Ж.-м. требуетъ не мене 13 и до20 сильн. 
лошадей. Производительность 10—18 каз. 
десятинъ, при 4-хъ работникахъ (американ- 
цахъ). Стоимость на мЪетЪ 2.000 долларовъ 
(около 4.400 р.). Значительно удешевляютъь 
уборку хлЪфба, но могутъ употребляться 
только въ жаркомъ и сухомъ климатф%: 
уже паден1е росы по ночамъ мфшаетъ ихъ 
примфнен1ю; по этой причинЪ ж.-м. до сихъ 
поръ употребляются только въ Америк, а 
именно въ Калифорнии. 

Е. Колосоуборки, колосожатки (лидеры или 
стриптеры) назначены для уборки хлЪба безъ 
связываня его въ снопы. Стритеры (рис. 
20-й) не им. рЪзца, а срываютъ колосья особ. 
гребнемъ, посредствомъ мотовила направ- 
ляють ихъ подъ барабанъ, гдЪ они обмола- 
чиваютси. Въ идерахь(америк. колосоуборки) 
рфзецъ, платформа и мотовило такле-же, 
какъ въ жнее-сноповязалкахъ. Ср№занный 
хлЪбъ передвигается къ подъемнику, пере- 
дается имъ въ телЪгу или же падаетъ на 
вемлю; запрягается гидеръ сзади (рис. 21-й). 
Стриперы, при 4 средн. лошад., сжиналють 
около 4, а гидеры, при 4—6 лошад., отъ 8 
до 12 каз. десят. ПФна‘гидера 500—600 р. 
У нась ни т%, ни друге не привелись: стри- 
перы уже потому, что при нихъ теряется 
солома. В. В. Черняевт. 

Машины земледъльческ1я—см. Машины 
сельско-хозяйственныя. 

Машины молотильныя—см. Молотилки- 

Машины паровыя. Первыя попытки къ 
устройству п. м. сдВланы были Денисомъ 
Палиномь (Оепз Рарш), изобрВтателемъ 
папинова котла (1690—95 г.); но он ока- 
зались безуспшными. Первую п. м., прим$- 
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ненную на практик%, построилъ англи- 
чанинЪъ — кузнець Ньюкоменъ (Мехусошей 
1705 г.); но дЪйствительнымъ творцомъ и. м. 
можно считать гевальнаго англичанина-же 
Уатта (УУаб: 1769 г.), давшаго и. м. почти 
тоть самый видъ, который она им. теперь. 
П. м. состоять изъ собственно машины и 
паров. котла, сообщающихся м. собою паро- 
проводн. трубкою. Машины или отдфлены 
отъ котла (рис. 1-й и 4-й), или соединены съ 
нимъ (рис. 2-й). Главн. составн. части м. сл*- 
дующя (рис. Г-й и 4-й): а—паров. цилиндр», 
б—коробка съ золотникомь, вшатиунъ или 
пла, «—мотыль или кривошить, на шипъ ко- 
тораго надфть шатунъ; д—тяга волотника, 
надЪтая на шипъ эксцентрика (мотыль и экс- 


Рис. 1-й. Стоячая пар. м. (безъ котла). 


центрикъ прикр$плены на валю к и вра- 
щаются вм%стЪ съ нимъ); з—маховое колесо 
или матовикъ, е—-центробъжный резуляторъ, 
и—типательный насось, проводяпий воду 
въ котелъ; ж—трубка, съ которою соеди- 
нязтся паропроводная трубка отъ котла. 
На рис. 2-мъ Б соотвЪтствуетъ а рис. 1-го, 
Е—з, В—е; эксцентрикь Д этой машины 
замвняетъ кривошипь 3 рис. 1-го; А—паро- 
вой котелъ, В-трубка, проводящая паръ 
отъ котла въ цилиндръ; Г—трубка, отводя- 
щая отработанный паръ въ дымовую тру- 
бу; И — нарпвальникь воды передъ вхо- 
домъь ея въ котелъ; Л—крышка, закры- 
вающая отверстйе (4а3ъ), черезъ которое 
чистятъ паровой котелъ; М манометр». Са- 
мая существенная часть м. — цилиндръ; 
на схематическомъ рис. 3-мъ представленъ 
продольн. разрЪзъ цилиндра, съ поршнемъ 
(К), достигшимъ на ходу середины: справа 
поршень, какъ показываютьъ стр$лки, дви- 
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жется внизъ, а слва—вверхъ. Съ лв. сто- 
роны къ цилиндру прикр%плена паров. ко- 
робка(С—Е) золотника (ВА); черезъ отвер- 
ст1е О въ коробку впускается паръ изъ пар. 
котла. Какъ видно изъ направлен!я стр$локъ 
на рис., когда поршень движется вверхъ, 
золотникъ опускается внизъ, и наобороть; 


Рис. 2-й. Пар. м. вмфетЪ съ котломъ. 


на лфвомъ рисункЪ золотникъ занимаетъ 
самое высокое, а на правомъ—самое низкое 
положене. Во время своего движен1я золот- 
никъ скользить по отверст1ямъ(окнамъ)кана- 
ловъ /, 4, о и поперемЪнно то открываетъ, 
то закрываетъ т или друг1я изъ нихъ. Ка- 


Рис. 3-й. Вертикальный разрфзъ пар. цилиндра въ 
двухъ видахъ: справа—въ моментъ опускан1я, слЪ- 
ва— въ моментъь поднимашя поршня (К). 


налъ /, черезъ отверст!е 9, сообщается съ 
нижнею, а каналъ 4, черезъ отверстие е, съ 
верхнею частью цилиндра; каналъ о ведетъ 
наружу. На лЪвомъ рис. паръ, войдя, че- 
резъ открытый каналь /, подъ поршень (®), 
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ходитъ наружу; на правомъ рис., наоборотъ, 
каналъ / запертъ со стороны золотника и 
сообщается съ выводнымъ каналомъ о, а 
черезъ каналъ 4 паръ изъ коробки золотника 
проникаетъ въ пространство надъ поршнемъ 
и движеть поршень внизъ. Заслонки золот- 
ника расположены такъ, что каналы /и4 от- 
крываются со стороны золотника въ т% мо- 
менты, когда поршень или опустился впол- 
нЪ% внизъ, или поднялся вполнф вверхъ, 
такъ что движен!е поршня въ цилиндр 
полное. Такимъ образомъ поршень дви- 
жется вверхъ и внизъ (или взадъ и впе- 
редъ) все время, пока черезъ отверсте О 
входить паръ. Стержень (4) поршня пере- 
даетъ движен!е соединенному съ нимъ ша- 
туну (6 на рис. 1-мъ и 4-мъ), а послдый 
вращаеть кривошипъ (*) и валъ (к), на, сво- 
бодномъ конц котораго насаживается дру- 
гой кривошипъ или эксцентрикъ или, чаще, 
шкивъ (чугунное колесо), при помощи ко- 
торыхъ движен!е передается рабочему ме- 
ханизму. На валф-же укрфилены эксцен- 


Рис. 4-й. Лежачая пар. м. (безъ котла). 


трикъ, двужуций тягу (9) золотника, и экс- 
центрикъ, приводящий въ движен!е поршень 
питательнаго насоса (и—рис. 1-й). Такъ 
какъ переходъ движен1я поршня изъ одного 
направлен!я въ другое —противуположное 
сопровождается, хотя и оч. короткою, оста- 
новкою въ мертвыхь точкахь, то м. должна, 
была-бы работать толчками; для устранен1я 
этого недостатка служить тяжелое чугун- 
ное колесо—маховое (3 рис. 1-й и 4-й), про- 
должающее, вслдетв1е инерши, вращать 
валъ и въ тв моменты, когда поршень на- 
ходится въ мертвыхъ точкахъ. Съ другой 
стороны, для того, чтобы м. работала не 
только непрерывно, но и равном рно, т. е. 
съ возможно одинаковою скоростью, слу- 
житъ центробёжный регуляторъ (е рис. 1-й 
и 4-й); при помощи зубчатыхъ колесъ (или 
безконечнаго ремня), онъ вращается одно- 


движетъ его кверху; въ это время паръ | временно съ валомъ, но въ горизонтальной 


надъ поршнемъ черезъ отверст!е е и каналъ 

4, закрытый со стороны золотника, но с00б- 

щающися съ выводнымъ каналомъ о, вы- 
СЛОВАРЬ Д-РА СИМОНОВА. 


плоскости; оть вращеня шары его расхо- 

дятся и увлекаютъ за собою муфту, управ- 

ляющую,посредствомъ рычаговъ, клапаномъ, 
37 
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открывающимъ или прикрывающимъ отвер- 
сте, черезъ которое паръ входитъ въ ци- 
линдръ: если машина работаеть слишкомъ 
быстро, шары расходятся сильнфе и кла- 
панъ прикрываеть паровое отверст1е боль- 
ше; при замедлен1и хода м.—наоборотъ.— 
Таково устройство большинства и. м. Въ 
нихъ отработанный или мятый паръ вы- 
ходитъ черезъ каналъ о (рис. 3-й) наружу; 
для вытфенен1я его, обратнымь движешемъ 
поршня, требуется извЪфстн. доля силы, те- 
ряющейся для полезной работы. Чтобы 
устранить эту потерю, во многихъ м. ка- 
налъ о (рис. 8-й) соединенъ не съ наружн. 
воздухомъ, а съ 0с0б. ящикомъ—2олодила- 
никомъ или конденсаторомъ, въ который, одно- 
временно съ поступлен1емъ мятаго пара, 
вспрыскивается (дождемъ) холодн. вода, 
мгновенно превращающая паръ въ воду и, 
черезъ это, производящая пустоту надъ или 
подъ поршнемъ. Сберегая так. образомъ ра- 
боту м. (а слфдовательно и топливо), холо- 
дильники выгодны вездЪ, гдЪ вода оч. де- 
шева или ничего не стоить. При покупк% м: 
съ холодильникомъ — предпочитать м. съ 
отъемнымъ холодильникомъ. Отработанный 
паръ выходить съ извЪстнымъ, еще значи- 
тельн., напряженемъ, слЗдовательно уноситъ 
съ собою часть напрасно пропадающей силы; 
съ цлью экономи и въ этомъ отношени, 
въ послЪдн!е годы стали строить и. м. съ 
расширенемъь или отсъчкою. Въ обыковенн. 
м. паръ впускается подъ поршень или надъ 
нимъ во все время хода его въ ту или дру- 
гую сторону; въ м. съ расширешемъ золот- 
никъ устроенъ такъ, что паръ отськается 
ранфе, напр. когда поршень достигъ только 
*|з своего пути; дальнфйшее движен1е его 
совершается уже силою пасширешя пара. 
Экономя въ пар% (а потому и въ топлив) 
понятная, какъ понятно и то, что расши- 
рене примфнимо только къ м., работаю- 
щимъ при высок. давлен1и (не менфе 3—4 
атмосферъ), т. е. для большинства употре- 
бительн. машинЪ. Расширение м. 6. постоян- 
ное или перемьнное, т.е., изм няемое по произ- 
волу; посл днее предпочтительнЪе, такъ какЪ 
даеть возможность регулировать скорость 
движен1я м.;з при этомъ, гораздо удобиЪе, 
если снарядъ для отсечки пара также отъ- 
емный, т. е., если м., въ случа надобности, 
м. 6. превращена въ м. безь расширеня. 
Вообще-же, какъ расширене, такъ и холо- 
дильникъ выгодны главн. образомъ для боль- 
шихъ м.; въ малыхь (мене 10-ти силъ) они 
только напрасно усложняють устройство 
ихъ (увеличивая соотв тственно истоимость) 
и уходъ за ними. — Паровыя м. могуть 6. 
прежде всего раздЪлены на м. съ низкимь 
(1'/3 —1!/2 атмосферы) и м. съ высокимь 
(3—4— би болЪе атмосферъ)давлешемт. Пер- 
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выя въ наст. время мало употребительны и 
работаютъ всегда съ холодильникомъ. М. съ 
высокимъ давлен1емъ, какъ сказано, м. 6. 
безъ расширеня или съ расширенемъ, по- 
стояннымъ или перем ннымъ. Въ большин- 
ств м. приспособлев!е для расширенйя за- 
ключается въ 0с0б. устройств золотника; 
но въ нзкотор. новЪйшихь м. золотникъ за- 
мфненъ клапанами. Золотниковое расшире- 
не бываетъь или при одномъ паровомъ ци- 
линдр%, или при двухъ цилиндрахъ неравной 
величины; въ послЪдн. случаВ расширене 
пара, происходитъ исключительно или главн. 
образомъ въ большемъ цилиндр%. При двухъ 
цилиндрахъ м. съ расширев1емъ работаютъ 
правильнфе, но устройство ихъ гораздо 
сложнфе, а потому он употребительны толь- 
ко въ большихь размфрахъ—для фабрику, 
заводовъ, кораблей ит. п. Изъ системъ з0- 
лотниковаго расширен1я при одномъ ци- 
линдрЪ извфстны: расширен1е посредствомъ 
двойнаго золотника, съ различн. вар1ан- 
тами-— Ридера, Мейера, Фаркота и пр., рас- 
ширен1е американца Корлисса, съ улучшен- 
нымъ видоизмЪнен1емъ его Виилока, (\УУПее- 
10сК); при двухъ цилиндрахь — Вульфа 
(\УУоо16) и «Компаундъ» (Сотроцпа) съ ихъ 
варантами. Изъ системъ расширен1я посред- 
ствомъ клапановь: Зульцера, Ноле, Кольма- 
на и др. Для измЪнен1я золотн. отсечки на 
ходу и для быстраго перевода передняго 
хода възадн!Й и наоборотъ употребл. различн. 
устройства спуски, чаще всего спускь Сти- 
фенсона.—По положеню ип. м. бываютъ или 
стоящя (рис. 1-й), или лежашя (рис. 4-й); 
устанавливаются или отдЪльно отъ котла 
(рис. 1-Й и 4-й), или соединены съ нимъ 
на одной подставкЪ (рис. 2-й). КромЪ того, 
пи. м. могуть 0. раздЪлены на исподвижныя 
И подвижных; послфдшя всегда соединены 
съ котломъ на одной подставкз; къ нимъ 
принадлежаль локомобили, локомотивы, пе- 
редвигаемые на колесахъ, и переносныя м., 
въ родф изображенной на, рис. 2-мъ.— Самый 
старинный способъ передачи движешя порш- 
ня цилиндра работающему сваряду, способъ, 
примфненный Уаттомъ, заключается въ ба- 
лансиръ или коромысль (на подоб1е коро- 
мысла вЪсовъ), качающемся на горизонталь- 
ной оси: одинъ конецъ балансира сочлененъ 
съ стержнемъ поршня паров. цилиндра, а 
другой приводитъ въ вралцательное движе- 
н1е валъ. Теперь способъ этотъь употребл. 
рфдко и только для большихъ м. (не менфе 
12 силъь). Чаще всего передача производится 
посредствомъ шатуна или тячи (рис. 1-й, 4-й 
и 2-й), одинъ конецъ которой сочлененъ съ 
стержнемъ поршня пар. цилиндра, а другой 
съ кривошипомъ (иногда эксцентрикомъ— 
рис. 2-й) вала. Для передачи прямолинейн. 
движеня стержевь поршня часто прямо 
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сочленяетея съ работающ. механизмомъ, 
напр. съ стержнемъ поршня насоса. Въ 0606. 
устройства небольш. м., съ подвижнымъ *а- 
чающимся паров. цилиндромь, стержень по- 
слфдняго, сочлененный съ кривошипомъ ва- 
ла, можетъ сообщать ему вращательное дви- 
жене и безъ посредства шатуна. Сущес- 
твують еще и. м., также небольшя, въ 
которыхъ вращательное движен!е сообщает- 
ся непосредственно паромъ: вращательная 
м. Кокса, трехь-цилиндрная м. Бурёзергуда 
(ВгобфегВооа) и др.; он занимаютъ мало 
мЪста, но всЪ страдаютъ недостатками, м$- 
шающими ихъ распространен!ю въ практи- 
кЪ.— Котлы для и. м. приготовляются обык- 
новенно изъ котельн. желЪфза, рЪже изъ 
стальн. листовъ (дороже и на практикЪ не 
оправдали ожидан!й). Главныхъ формъ три: 
цилиндрическе, корнвалйск1е и трубча- 
тые. Вс чцилиндрическме котлы новЪйшаго 
устройства состоятъ не изъ одного, а изъ 
двухъ или нфсколькихъ, соединенныхъ м. 


РТТ И ИИ 
ГИ ИГТ 7 ПИ й/ 
й ИИ й 7 ПИДСККОКС ПИТ 7 
Рис. 5-й. Одна изъ формь уилиндрическало котла. 


собою, цилиндровъ; на рис. 5-мъ представ- 
ленъ продольн. разрЪ$зъ оч. хорошаго котла 
этой формы: А—главный цилиндръ, В —мень- 
пий цилиндръ, Б—топка съ рёшеткою, С— 
цилиндрическая надставка, въ которой паръ 


Рис. 6-й. Корнвалйскей котелъ. 


освобождается отъ капелекъ воды и изъ ко- 
торой поступаетъ въ паропроводн. трубку. 
Во Франц оч. употребительны цилиндри- 
ческ. котлы съ кипятильниками, т. е. съ 
нЪсколькими меньшими цилиндрами, въ ко- 
торыхъ происходить главное нагр ване во- 
ды (въ котл%, представленномъ на рис.5-мъ,— 
наоборотъ, преимущественно въ большомъ 
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цилиндр%). Опытомъ дознано, что болфе пра- 
вильное нагр%ван1е ‘воды происходатъ въ 
котлахъ, течене воды въкоторыхь проти- 
вуположно теченю` нагр8вающихъ газовъ 


Рис. 7-й. Фильдовскай (трубчатый) котелъ: слфва — 
котель, справа — одна изъ его двойныхъ трубокъ. 


(рис. 5-й). Цилиндр. котлы обыкновенно ле- 
жаще и вдЪлываются въ кирпичную кладку, 
изъ которой устраиваются также нагр%ва- 
тельные каналы и топка (Б—рис. 5-й). Ци- 
линдрич. котлы легко чистятся, не затруд- 
нительны для ухода и, вслздетв1е простоты 
устройства, не дороги; пратомъ, хоропие 
изъ нихъ довольно экономичны въ топлив$; 
но они не могутъ 6. употреблены для оч. 
высок. давлен1я и вообще опаснфе относи- 
тельно взрывовъ. Прим%няются главн. обра- 
зомъ для больш. м. на заводахъ и фабри- 
кахъ. Корнвалийекме котлы (рис.6-й)—также 
горизонтальн. цилиндрическе, но съ одною 
или двумя внутренними трубками, служа- 
щими продолженемъ топки и путемъ для 
нагр$вающихьъ газовъ; также вдЗлываются 
въ кирпичную кладку; оч. употребительны 
въ Англии. Улучшенное видоизм$нен1е ихъ— 
котелъ Галловея (Галловей и сыновья въ 
Маччестер»): внутренн. труба не круглая, 
а овальная (за исключенемъ передн. то- 
почной части—круглой) и по всей длин% пе- 
рес$чена поперекъ вертикальн.конусообраз- 
ными трубками, соединяющими м. с. про- 
тивуположн. части полости котла; трубки 
эти значительно увеличиваютъ сопротивле- 
н1е и поверхность нагрЪва. Грубчетыекотлы. 
Въ однихъ изъ нихъ большее или меньшее 
количество металл. прозарныхь трубокъ, си- 
дящихъ въ общемъ жел$зн. покров, сосб- 
щается съ топкою и служитъ проводникомъ 
нагр$вающихъ газовъ, вода-же циркулиру- 
етъ между ними; бываютъ вертикальные и 
горизонтальные; локомотивы и локомобили 
снабжены этого рода котлами; иногда такая 
трубчатая система соединяется съ обыкно- 
венною цилиндрическою, напр. въ котлахъ 
Бабкокъ и Вилькокса. Въ другого рода труб- 
3т* 
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чатыхъ котлахъ нагрзваюцие газы цирку- 
лируютъ между трубками, а вода кипятится 
въ трубкахъ; однимъ изъ лучшихъ предста- 
вителей ихъ (для небольш. м.) служитъ оч. 
употребительный теперь котелъ Фильда 
(рие. 7-й); онъ состоитъ изъ двойныхъ тру- 
бокъ: наружн. трубки (а, а, а, а) опус- 
каются непосредственно въ верхн. часть 
топки; внутренн!я (6, 6, 6, 6), открытыя 
сверху и снизу, ветавлены въ первыя и 
могутъ легко выниматься; вода нагр вается 
въ наружн. трубкахъ и, волЪдств!е разли- 
ч1я въ температур, циркулируеть непре- 
рывно между стЪнками наружныхъ и по- 
лостью внутреннихъ, что значительно уско- 
ряетъ нагр%ван!е и, до извЪстн. степени, 
мЪфшаетъ отложен!ю на стфнкахъ накипи. 
Трубчат. котлы послЗдн. ‘рода самые безо- 
пасные отъ взрывовъ; даютъ “возможность 
увеличивать давлен1е пара до 12 и боле 
атмосферъ; занимаютъ мало м%ста, быстро 
нагр$ваются и вообще могутъ рекомендо- 
ваться для м. не свыше 10 силъ, но только 
тамъ, гд$ вода достаточно чиста, такъ какъ 
при грязной (или известковой) вод они оч. 
быстро засоряются. Въ Америк въ послдн. 
годы въ больш. употребленйи котелъ Гар- 
рисона, состоянй изъ множества, соеди- 
ненныхъ м. с0б0ю, чугунныхъ шаровъ. 
При мног. котлахъ существуютъ нариваль- 
ники (И— рис. 2-й), въ которыхъ вода, прежде 
поступлен1я въ котелъ, нагрфвается отра- 
ботаннымъ паромъ: экономично.— Топка кот- 
ловъ или вся устраивается изъ кирпича 
(цилиндрическ1е котлы), или-же отчасти 
кирпичная и отчасти внутри сам. котла, 
(корнвалйск1е котлы), или, наконецъ, со- 
ставляетъ часть самого котла (трубчат. кот- 
лы). Она состоитъь изъ собственно топки, 
‘рьшетки и зольника. Изъ топки нагрфтые 
газы поступаютъ въ 7я10вые каналы, охва- 
тывающе поверхность нагр%ва котла, и изъ 
нихъ въ дымов. трубу. Въ конц дымохода— 
заслонка для регулированйя тяги. Разстояне 
между ршеткою и поверхностью нагр%ва 
при топкЪ каменн. углемъ д. 0. отъ 12 до 
16 дюйм., смотря по величин котла, при 
топкЪ коксомъ-—около 24 и при топк% дро- 
вами — оть 928 до 30 дюйм. Ршетки—го- 
ризонтальныя, иногда въ форм лфетни- 
цы (посл№дн1я лучше для рыхлаго и мел- 
каго топлива); промежутки между *олос- 
никами рЪшетки дЪлаются больше или мень- 
ше, смотря по крупности топлива; въ 6. ч. 
топокъ сумма промежутковъ равна прибли- 
зительно '/+—*/з поверхности всей р шетки, 
которая, въ свою очередь, равняется */в—*/зо 
поверхности наг'р%$ва котла. При съуживан!и 
р шетки (до извЪстн. границъ) горзне идетъ 
быстрЪфе, а при расширен1и ея —медленн%е. 
Просвфтъ наружн. отверст1я зольника (п09- 
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дувала) д. б. не менъе просвЪта дымовой тру- 
бы, а просвЪфть послфдней обыкновенно ра- 
венъ сумм промежутковъ между колосни- 
ками р5шетки.—При каждомъ паров. котл% 
имф ются водомърныя трубки и пробные краны 
(рис. 8-й) — для указанйя уровня воды въ 
котлф, манометр» (рис.2-й и 8-й) —для пока- 


Рис. 8-й. а, ЕН ры: трубки; б, б—проб- 
ные краны; М — манометръ. 


завйя давлен!я пара, зредохранительный кла- 
пан», закрытое крышкою отверстие (лазъ) — 
для чистки котла (Л—рис. 2-й), питатель- 
ный насосъ (и— рис. 1-й), накачиваюций воду 
въ котелъ, продувной кранъ внизу котла— 
для выпуска воды, и при мног. котлахъ сиа- 
нальный свистокъ. Единицею для измФреня 
силы п. м. служитъ паровая лошадь, сила ко- 
торой равна 15 пудофутамъ въ секунду (т. е., 
сил, которая въ 1 сек. поднимаетъ 1 пудъ на, 
высоту 15 футъили 15 пулъ на высоту 1 фута). 
Чмъ больше поверхность поршня цилиндра, 
тзмъ сильнЪфе на него давлене пара и т$мъ, 
слздовательно, съ большею силою дДБй- 
ствуетъ онъ на рабоч! й механизмъ; поэтому, 
теоретическая сила п. м. опредЪфляется на 
основанйи д1аметра поршня пароваго ци- 
линдра, длины и скорости его хода; для м. 
низкаго давлен1я номинальн. число паров. ло- 


| 
ФУ 1 
НИ 


з 
ФУ, 
15,63 
гд% 4 означаетъ д1аметръ поршня пар. ци- 
линдра въ дюймахъ, [—длину его хода въ 
футахъ. При этомъ, поршень д. двигаться 
съ извзстною скоростью, которая находится 
въ прямой зависимости отъ паропроизводи- 
тельности котла; на каждую паров. лошадь 
котель долженъ производить въ минуту 
пара: при м. низкаго давлен1я — около 38, 
а при м. высок. давленя (3—4 атиосфер.)— 


шадей выводится изъ формулы 


для м. высок. давлен1я изъ формулы 
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около 11 куб. футъ, при чемъ на потерю 
присчитывается 8—10°о. Приблизительно о 
сил (номин. числ$ паров. лошадей) данной 
и. м. и ея котла можно судить изъ срав- 
нен!я съ данными сл$д. таблицы: 


Д1аметьъ 


п . а За О 

ГИ и Я ИТ 

8 я безъ от- съ от- =. Е Е Е ЕЕ 
Е Е сЪчки. сЪчкою. ВЕН Е из 
1“ 1 1,5 Ч 5,4 
*[з 2 3 8 10,8 

ы! 3 4,5 1138 16 

1 4 6 15,75 21,5 
2 5 7,4 ИИ 43 
3 6 9 23,6 65 
4 7 10,3 27,6 86 
6 8 11,8 31,5 129 
9 9 13,3 35,5 194 
12 10 14,8 39,4 258 
20 12 ВУ 47,25 430 


(Поверхность котла выводится изъ слзд. 
простой геометрич. формулы: 3,14. аж, гд% 
А— маметръ котла, {—высота или длина, его, 
безъ топки; если котелъ состоитъ изъ н%- 
сколькихъ цилиндровъ, то поверхность каж- 
даго опред$ляется отдЪльно и, зат мъ, всЪ 
полученн. величины складываются). При 
покупкЪ, такая повфрка силы м. полезна, 
п. ч. продавцы часто выдаютъ м. за боле 
сильную, чЪмъ она есть. Въ наст. вре- 
мя строятъ п. м. отъ 1/4 до 1.000 лошад. 
силъ. ВелЪдств!е различн. потерь (отъ не- 
полной отработки пара, треня и пр.), дВй- 
ствительная, полезная, работа п. м. зна- 
чительно меньше номинальной: только око- 
ло !|з для м. безъ отсфчки и до ?/з или не- 
много болЪе для м. съ отсфчкою. Индика- 
торною Паботою п. м. наз. работа, опред*- 
ляемая 0606. инструментомъь—индикаторомъ; 
она обыкновенно превосходитъ номиналь- 
ную въ 2—3 раза, а для больш. м. низк. дав- 
лешя въ 4 раза. — Относительно количе- 
ства тонлива, потребнаго для образован1я 
пара, опытъ показалъ, что сжигаве 1 фун- 
та хорош. каменнаго угля превращаетъ въ 
паръ 5—7 ф., 1. кокса—5—6 ф., 1 ф. де- 
рева—2,5—2,75 ф. и 1 ф. торфа—2—2,2 ф. 
воды.—Постановка п. м.'и котла д. 6. по- 
ручена опытному механику, а уходъ за ни- 
ми—машинисту, привыкшему къ дфлу и хо- 
рошо знакомому съ названями и значе- 
н1емъ частей. Съ подробностями ухода луч- 
ше всего познакомиться на, практик. Преж- 
де всего необходимо, чтобы всЪ части м. и 
котла были въ исправности. Движеня м. 
должны 6. плавны, безъ особ. шума и, во 
всяк. случаЪ, безъ стука, а для этого под- 
шипники и друг. части сочленен!й— подвин- 
чены или заклинены достаточно, но не туго, 
и надлежащ. образом смазаны; ни паров. 
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цилиндръ, ни краны котла не д. парить, 
питательн. насосъ—не пускать воды и пр. 
Но особенн. вниман!е нужно обращать на 
манометръ, водомфрныя трубки, пробные 
краны, иредохранительн. клапанъ и пита- 
тельный насосъ, такъ какъ отъ неисправ- 
ности ихъ цли невниманзя к5 нимь можеть 
произойти взрывь котла. Если который-ни- 
будь изъ этихъ снарядовъ дЪйствуетъ плохо, 
то или не топить котла до исправлен1я его, 
или, если котель уже затопленъ, немед- 
ленно постараться остановить топку (см. 
ниже). Во время работы стр$лка манометра 
не должна никода переходить то давленле, 
которое установлено для котла испытан1емъ 
его (см. ниже); вода въ водомф рн. трубкахъ 
д. находиться постоянно на извьстномъ уров- 
нъ; верхнЙ пробный кранъ, при открыт, 
выпускать пар», а нижнШ—в0ду; соотвЪт- 
ственно этому машинисть д. регулировать 
дЪйстве питательн. насоса (есть и саморе- 
гулирующе насосы). Предохранительн. кла- 
панъ никозда нед. б. отязчень больше, чфмъ 
опредлено испытанемъ котла. Ве части 
п. м. должны 6. чисты и вс% трупляся час- 
ти постоянно смазаны: подшипники чаще 
всего различн. несохнущими маслами (см. 
Масла жирныя), паров. цилиндръ—топле- 
нымъ саломъ, а зубцы—смолою или графи- 
томъ (слфдить за исправностью маслянокь 
и надлежащею набивкою сальниковь). Внут- 
ренность котла, подъ страхомъ взрыва, 
д. 6. по временамъ непремфнно очищаема 
оть накипи: почаще продувать котелъ спус- 
кан!емъ черезъ продувной кранъ нижняго 
слоя воды (при нечистой водз—продувать 
посл всякой остановки работы); черезъ 
каждыя 2—3 недфли (чаще или рЪже, смотря 
по чистотВ воды и на основанйи предва- 
рительн. опыта) машинистъ долженъ, черезъ 
лазъ, удалить накипь молоткомъ (не стучать 
слишкомъ сильно), сместь ее щеткою и 
выбросить; затЪмъ, смазать стфнки смо- 
лою или графитов. порошкокъ, разведенн. 
водою. Затапливая котелъ, разжигать топ- 
ливо постепенно и поддерживать гор$н!е 
равном рно—правильн. подсыпкою топлива 
въ небол. количествахь, наблюдая, чтобы 
оно на всзхъ частяхь рёшетки горло оди- 
наково. При временной остановкВ работыЬ— 
запереть заслонку, открыть топочн. дверцы 
и, если давлене пара все-таки продолжаетъ 
рости—выпустить его, сколько нужно, че- 
резъ предохранительн.клапанъ. Передъ окон- 
чательною остановкою —топливо постепенно 
уменьшать, а въ самый моментъ остановки 
засыпать остатки его золою (никогда не за- 
ливать), закрыть плотно заслонку и всЁ 
дверцы; не оставлять м., пока давлене не 
станетъ замЪтно и непрерывно падать. Пус- 
кая в5 20д» м,, повернуть маховикъ такъ, 
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чтобы поршень удалился отъ мертвой точки; 
открыть вс продувные краны цилиндра, 
затБмь— осторожно открыть паровой кла- 
панъ или кранъ у котла, и, наконецъ, —па- 
ровой кранъ у цилиндра: настолько, чтобы 
м. двинулась. Когда черезъ продувные кра- 
ны цилиндра паръ станетъ ‘выходить безъ 
воды,—открывать паров. кранъ у цилиндра 
все больше н больше; когда паръ совевмъ 
сухъ —закрыть продувн. краны и дать м. 
полный ходъ. Въ сам. начал, пока еще м. 
медленно движется, —тщательно пров$рить 
исправность вефхъ частей. При остановкъ 
м. прежде всего закрыть паров. кранъ у 
котла, открыть продувн. краны цилиндра 
и, затЪмъ, закрыть паров. кранъ у м. Если 
послЪ остановки м. оставляется на моро- 
3$,—вода изъ котла д. б. вполнф выпущена, 
(иначе котель можетъ лопнуть). При про- 
должительн. остановк% м. лучше разобрать 
и вс полированныя части ея покрыть 
см$сью сала съ б$лилами (отъ ржавчины).— 
Вь наст. время п. м. строятся у насъ на 
многихьъ машиностроительныхъ и чугунно- 
литейныхъ заводахъ; приблизительная цфна, 
небольш. пар. машинъ вм%стф съ котлами 
(на одной подставкВ) и всЪми принадлеж- 
ностями отъ 300 до 350 руб. за силу, съ 10 
до 15 силъь—отъ 200 до 260 р. за силу. 
Въ послфдн. время оч. рекомендуютъ стоя- 
чую пар. м. Лашапеля: котелъ и м. на одной 
подставкЪ; котелъ цилиндрический съ кипя- 
тильниками, получаетъ воду черезъ нагр%- 
вальникъ; расширен!е перем нное; топка, м.б. 
приспособлена для всякаго топлива. Изго- 
товляется въ Париж (Капбопге Ро1330п- 
шеёге 144, У. Т. Негтапт-ГасвареЙе)— отъ 
1 до 20 силъ; стоитъ на мет отъ 2.000 до 
21.000 франк. Можно видфть въ Сельско- 
хозяйств. музев въ С.-Петербург%. Наши 
законы устанавливаютъ относительно п. м, 
слЪд. правила: къ употреблен1ю на фабри- 
кахъ или друг. заведеняхъь могутъь 6. до- 
пускаемы только машины, на паров. котлы 
которыхъ, посл испытаня ихъ прочности, 
наложены установленныя клейма; въ по- 
слЪднихЪъ всегда указанъ тотъ предвлъ дав- 
лен1я пара, который не долженъ быть пре- 
вышаемъ во время дЪйств!я котла, а так- 
же годъ и м%сяцъ, когда произведено испы- 
тане котла. Испытан1е котла д. б. возобнов- 
ляемо посл кажд. капитальнаго исправле- 
ня его, и, независимо отъ исправлен1я, че- 
резъ каждые 3 года. Покой, гдЪ помфщается 
котелъ, долженъ содержать объемъ воздуха, 
превышаюний объемъ котла не менЪе, чёмъ 
въ 27 разъ; съ двухь противуположныхь 
сторонъ его д. б. устроены широкля окна 
съ легкими рамами, отворяющимися нару- 
жу. Котель д. отстоять не менфе 6!| футъ 
отъ стЪнъ, отлляющихь его помфщен1е отъ 
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смежныхъ; стфны эти д. б. каменныя или 
кирпичныя и толщиною не менфе 1'/4 арш. 
Надъ помфщенемъ для котла не д. быть 
жилыхъ помфщенй. На желфзодЪлатель- 
ныхъ и машиностроительныхъ заводахъ доз- 
воляется постановка паров. котловъ, нагр$- 
ваемыхъ жаромъ сварочныхъ и пудлинго- 
выхъ печей, и въ самыхъ мастерскихъ, но 
съ условемтъ, чтобы крыша мастерской была, 
легкая и безъ потолка. — Влад$льцы заво- 
довъ, употребляюние ип. м., обязаны: вну- 
шать машинистамъ, подмастерьямъ и рабо- 
чимъ, что ихъ собственн. безопасность за- 
виситъ отъ точнаго соблюден!я предписан- 
ныхъ правилъ; приставлять къ и. м. и кот- 
ламъ рабочихъ трезваго и надежнаго пове- 
ден1я и машинистовъ опытныхъ и знаю- 
щихь. (Прилож. къ ст. 42 уст. фабричн. и 
ваводск. пром.). 

Машины иневматическ!я—то-же, что На- 
восы воздушные. 

Машины сельско-хозяйственныя (земле- 
дЪльчеевн1я). Всякая м. или орудше им. на- 
значенемъ улучшить, ускорить и удеше- 
вить работу. Но это м. 6. достигнуто толь- 
ко въ томъ случаф, если м. (или оруд!е) по- 
строена правильно, отвфчаетъ своему назна- 
чен1ю и если она выбрана на основан?и эко- 
номич. соображенй, отв$чающихь быто- 
вымъ, почвеннымъ и климатическ. услов1я- 
мъ местности. Правильн. выборъ, сборка, уста- 
новь и 950д% за м. чли орудемъ, —главныя 
условя успфшной работы; если одно изъ 
нихь не выполнено, то въ результатЪ или 
поломка м,, или неправильн. работа. Не сл$- 
дуеть покупать м. лишь потому, что она 
уси$шно работаетъь у другихъ. Прежде все- 
го хозяинъ д. спросить себя: въ состоян1и- 
ли онъ руководить дфломъ, и если н®тъ, то 
есть-ли въ хозяйств% лицо, на которое мож- 
но было-бы положиться; при отсутетви то- 
го идругого изъ этихъ условй, покупка м. 
повлечетъ за собою только безполезную за- 
трату денегь и нерасположен1е къ м. Сна- 
чала необходимо отредъьлилть, какая ‘изъ м. 
наиболъье соотвътствуеть местным усло- 
в1ямъ: свойствамъ почвы, качеству хлЪба, 
количеству работы, требуемой отъ м., цы 
рабоч. рукъ, возможности или невозмож- 
ности имфть людей, опытныхъ въ обраще- 
ни съ м. ит. п. Особенно осторожно слф- 
дуетъ относиться къ вновь изобрЪтеннымъ 
или появившимся м., иногда оч. усердно 
хвалимымъ складами. Не всегда можно до- 
вЪфрять объявленвямъ о томъ, что такая-то 
м., изобрВтенная №№, лучше заграничныхъ, 
п. ч. построена изъ дерева и желЗза и мо- 
жетъ легко исправляться любымъ деревенск. 
кузнецомъ. Убфждене, что желЪзныя и 
деревянныя части въ хозяйств% удобнЪе чу- 
гунныхъ, не справедливо; преобладаве чу- 
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гуна въ м., при надлежащ. исполнен1и и 
сборкЪ ея, не ухудшаетъ, а улучшаетъ до- 
стоинство м. Вм$сто того, чтобы разсчиты- 
вать на легкость исправлен!я частей м., го- 
раздо верн%е и экономнЪфе пр1обр$ети съ м. 
необходимыя запасныя части. ДФлане но- 
вой части на мЪфстЪ часто требуетъ и мно- 
го времени, и, при неправильн. выполнени, 
портитъ м. Ново-изобрЪтенную м. лучше не 
покупать, пока не будетъ имЪфться о ней 
отзыва людей свъдущихь, или-же пока она 
не покажеть себя на практикъ. Конкурсы, 
хотя и даютъ извфстныя данныя о пригод- 
ности и производительности м., но не всегда 
ведутъ къ безпристраетной оцънк». Не сл$- 
дуеть также увлекаться сомнительною де- 
шевизною: «дешево да гнило, дорого да мило»; 
дешевая м. часто въ результат® оказывает- 
ся оч. дорогою. Напр., одноконный семи- 
рублевый плугь съ желфзными лемехомъ, 
отваломъ и рёзцомъ, изготовленными изъ 
лома, не обойдется дешевле 17-ти рублева- 
го, у котораго лемехъ и отвалъ стальные: 
первый проработаетъ 3—4 года, послЪднй 
10—20 лЪтъ; посл перваго останется ни- 
куда негодный хламъ, посл втораго —мате- 
р!алъ, могушИй 6. употребленъ для различн. 
мелкихъ хозяйств. подфлокъ. Гочно также 
не слфдуетъ довфрять производительности 
м. означенной въ прейсъ-курантахъ: часто 
она показана выше д$йствительной —на 10— 
30°/о иболфе.— Выбравь м., соотв тствующую 
извЪстн. требован1ямъ, необходимо преж- 
де всезо тицательно осмотръьть ее, убЪдить- 
ся въ правильномъ сбор всЪхъ ея частей; 
часто строитель старается скрыть недостат- 
ки сборки массою замазки, которою заклеи- 
ваются щели, трещины, раковины и пр., и 
обильною окраскою, придающею приличный 
видъ плохой м.; изслЪдовать винты и гай- 
ки: винты съ мелкой нарЪзкой не годятся, 
такъ какъ быстро стираются. Обратить вни- 
ман1!е на матер1алъ, изъ котораго построе- 
на м. Деревянныя части, назначенныя для тя- 
желой работы (станки молотилокъ, гряди- 
ли плуговъ, бруски боронъ, рамы экстир- 
паторовъ, скоропашекъ, главное колесо 
коннаго привода и т. п.), д. б. непремнно 
дубовыя или ясеневыя. Дерево д.6. сухо, безъ 
трещинъ: чтобы убфдиться въ этомъ, сл$- 
дуеть снять немного краски. При осмотрЪ 
чунунныхь частей, нужно удостовфриться въ 
правильной отливкВ ихъ: нЪтъ-ли въ нихъ 
раковинъ, отъ присутств1я которыхъ зави- 
ситъ большинство случаевъ поломки частей. 
Когда м. пробрютаются въ первый разъ ли- 
цами, незнакомыми съ ними, то слфдуетъ 
потребовать отъ зав$здующаго складомъ *по- 
дробныхь объясненй устройства, правилъ 
сборки и установки, а равнымъ образомъ— 
сборки и разборки м. въ присутств!и поку- 
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пателя (оч. важное услов1е). Всякая, даже 
самая простая, м. должна б. снабжена на- 
ставленмемъ относительно ея употребленя. 
Вм%стВ съ м. слфдуетъ пр1обр$ети универ- 
сальный ключь, безъ котораго нельзя обой- 
тись даже въ небольш. хозяйствЪ, и необ:то- 
димыя запасныя части. При получеши м. на, 
мЪстЪ, удостовзриться, что вс части полу- 
чены по накладной и в% исправномъ видь. Что- 
бы, въ случаЪ неисправной доставки, мож- 
но было предъявить искъ къ управлен1ю же- 
лфзн. дороги, осмотръ д. б. произведенъ на 
жел знодор. станщи. — Установивъ м., 
прежде чЪмъ пустить ее въ ходъ, сл$дуетъ 
осмотрёть ее внимательно: достаточно-ли 
прочно она стоитъ на земл% (если подается 
изъ стороны въ сторону,—надо подклинить), 
хорошо-ли свинчены подшипники (если оч. 
туго,—то м. работаеть тяжело и они скоро 
стираются), правильны-ли зубчатыя зацфип- 
лен1я (неправильность послфднихъ ведеть 
къ поломк% зубцовъ). Зат мъ —смазалиь вс 
вращаюнияся и трупляся части, не скупясь 
на смазку, такъ какъ она предохраняетъ 
части отъ порчи. Смазывать деревяннымъ 
или какимъ-либо друг. смазочнымъ (несох- 
нущимъ) масломъ и никакъ не дезтемъ, кото- 
рый—ядз для м. Въ зубчатыхъ зациленяхъ 
смазать только при начал работы и, зат мъ, 
болфе уже не смазывать.—Во время работы 
слдить за гайками и винтами: не ослабли-ли 
они, не нагр%лись-ли слишкомъ оси ит, п.; 
если не всЪ гайки, то, по крайней мЪрЪ, тЪ 
изъ нихь, на которыхъ сосредоточено наи- 
большее движение, д. 6. снабжены шайба- 
ми, препятствующими саморазвинчиван!ю. 
На открытомъ полЪ, вдали отъ усадьбы, 
при м. слЗдуетъ имЪть брезенты (просмоле- 
ныя полотна) отъ дождя. Посль окончательн. 
прекращенмя работ» поставленную въ сарай 
м. нужно разобрать, хорошенько очистить 
части ея отъ грязи, смазать полированныя 
и дЪйствующия части саломъ и сложить въ 
особ. ящикъ, заперевъь на ключъ. Нужно 
особенно предохранять м. отъ влаги. Передъ 
пускамемь м. въ дъло, посл долгаго стоя- 
н1я,—всЪ части промыть керосиномъ или 
скипидаромъ, налить того или другого въ 
подшипники и во всЪ движупйя части и 
оставить такъ на н%®околько часовъ (для 
размягчен1я сгустЪвшей мази). ЗатЪмъ, осто- 
рожно повертывать части, подливая еще ке- 
росина или скипидара дотзхъ поръ, пока дви- 
жен!я нестанутъсовс$ мъсвободными. Посл 
этого приступить къ окончат. сборкЪ, смазк5 
и, наконецъ, пустить м. въ ходъ. Правиль- 
ный уходь обезпечиваетъ сохранен1е и успш- 
ное дЪйств1е м.; лучшее средство для того 
и другого, кром$ собственнаго присмотра, — 
заинтересовать работника, по возможности 
смышленаго, обЪщан1емъ награды за успфш- 
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ный уходъ за м. въ пол и дома.—Пр!обр%- 
теню м. нер$дко мЪшаетъ неправильная 
оцфнка ихъ производительности. Для пра- 
вильнаго учета посл$дней, слфдуетъь брать 
во вниман!е: проценты на затраченный ка- 
питалъ, погашен1е (принимая въ разсчетъ 
срокъ служеня м.), ремонтъ (куда д. 6. 
причислена и стоимость запаен. частей) и 
расходъ на смазку. Проценты д. брать т мъ 
больше, чфмъ сложнЪе м., такъ какъ она 
и дороже, и больше требуеть ремонта и 
смазки. Прибавивъ къ полученной цифр® 
стоимость рабочихъ дней (пзшихъ, конныхъ 
и воловыхъ), разд$лить сумму на количес- 
тво выполненной работы. Примъръ: одно- 
конный 17-ти рублевый плугъ вспахиваетъ, 
при 2'/2 вершк. глубины и4-хъ ширины, ‘/з 
казенн. десятины въ рабоч. день, что, при 
120 рабоч. дняхь въ году, составить 40 де- 
сятинъ. Полагая, при 10 годахъ служенйя, 
10°/о ежегодн. погашенйя, 6°/о на оборотн. 
капиталъ и 9°/о на ремонтъ, получимъ всего 
25°/о или 4 р. 25 коп.; 1 пахарь, 1 лошадь, 
считая перваго по 40, а послзднюю по 25 к. 
въ день, въ течен!и 120 дней обойдутся 
48 -{ 30 р. =73 р- Прибавивъ сюда 4 р. 
25 к. (78 р. 4 р. 25 к. = 82 р. 25 к.) и раз- 
дЪливъ полученныя 82 р. 25 к.на 40 деся- 
тинъ, будемъ имфть стоимость вспахиван1я 
1 каз. десятины = 2 р. 5 коп.—Для избЪ- 
жан]я запаздыван1я, заказы на м. слдуеть 
дЪлать заблаговременно, принимая во вни- 
ман1е и длинное путешеств!е м. изъ за-гра- 
ницы, и не особенную акуратность скла- 
довъ и наш. желЪзн. дорогъ. При выпискВ 
м. изъ за-границы—имЪть въ виду, что раз- 
мъръ пошлины на землед$льч. орудйя и маши- 
ны въ настоящ. время равняется 50 метал- 
лич. коп. съ пуда (около 80 к. кредитныхьъ); 
запасныя части оплачивалотся пошлиною по 
соотв тств. статьямъ, локомобили, косы, 
серпы, лопаты, вилы и пр. по 1 р. 20 коп. 
металлич. (около 1 р. 90 к. кредитныхъ) съ 
пуда. СлЪдуетъ прибавить еще на расходы 
по очистк$ полученныхъ м.вътаможняхЪъ.— 

Подробн. указан1е заводовъ и складовъ 
сельско-хозяйств. м. можно найти въ «Ка- 
лендар& и справочной книжк%Ъ русскаго 
сельск. ховяйства» ©. А. Баталина. (С.-Пе- 
тербургъ, издан1е А. Ф. Деврена).— 

Еъ сельско-хозяйственнымъ машинамъ 
принадлежать: 

Бороны—см. э. слово и дополнеше къ по- 
слЪдн. выпуску. 

Въялки—см. Машины зЪяльныя. 

Газонокосилки —для стрижки травы(газона)) 
въ паркахъ и садахъ (рис. 1-й). Р$зецъ состо- 
итъ изъ барабана съ 2—8 или 4 стальн. ножа- 
ми, расположенными спирально къ оси; подъ 
барабаномъ стальн. неподвижная пластинка, 
надъ которою и ср$зывается трава быстро 
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вращающимся р$зцомъ. РьжущиЙ приборъ, 
приводимый въ движен1е или отъ катка съ 
однимъ зубчат. колесомъ, или-же отъ 2-хъ 
зубчат. колесъ, работаетъ только при дви- 
жени г. впередъ: при осаживан!и ея назадъ, 
приборъ расцфпляется. Для измфнен1я вы- 
соты р$зки существ. 0606. приспособленя. 
Ср$занная трава обыкновенно отбрасывает- 


Рис. 1-й. Газонокосилка Рансома. 


ся впередъ, но въ нзкоторыхъ г. (рис. 1-Й) 
впереди приспособленьъ ящикъ для собира- 
ня ея. Г. могутъ служить прекрасн. физи- 
ческ. упражненемъ, какъ для взрослыхъ, 
такъ и для дЪтей съ 10—12 л.; бывають 
разл. ширины: 8—12 дюйм. — для дзтей и 
женщинъ, 12—18 д.—для взрослыхъ мущ.., 
18—22 д.—для 2 работн., 24—26 д.—для осла 
или пони, 30—48 д.—для лошади. Стоимость 
350—400 р. 

Грабли конныя служатъ для сгребаня с%- 
на и хлфбн. колосьевъ. ОнЪ состоять изъ 
а) зубьевъ, 6) рамы, в) подъемнаго снаряда, 
г) оглоблей или дышла, д) сидЪнья, е) хо- 


Рис. 2-й. К. грабли „Тигръе. 


дов. колесъ. Зубья—стальные, изогнутые въ 
вид% правильн. полукруга; форма попер. раз- 
р%за зуба различная: въ американск. гр. 
(рис. 2-й)—исключительно круглая, а въ 
англ!йскихъ— овальная, крестообразная, Т- 
образная и пр.;число зубьевъ въгр.въ7футъ 
шириною—20—98, въ 9 фут.—32— 834. Зубья 
насажены или на, общ.брусокъ (американск.), 
или на общ. стержень (англ йск.), укрЪилен- 
ный въ рам%; кажд. зубъ настолько подви- 
женъ, что на неровностяхъ можеть подни- 
маться до извЪфстн. высоты. Брусокъ или 
стержень соединенъ подвижно съ осью ко- 
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лесъ. Посредствомъ подъемнало снаряда, со- 
стоящаго изъ рычага, соединеннаго тягою 
съ брускомъ или рамою стержня, положе- 
н!е бруска или рамы м. 6. изм нено и зубья 
подняты или опущены; дЪлается это работ- 
никомъ, помфщеннымъ на сидЪфнь$ или иду- 
щимъ за к. гр. Въ настоящ. время все болфе 
и боле распространяются самодъйствующая 
к. гр., въ которыхь брусокъ или рама сое- 
динена съ осью ход. колесъ или съ самыми 
колесами—посредствомъ или зубчат. колесъ 
съ защелками, или-же 0соб. пружинныхъ 
тормазовъ; въ томъ и друг. случа меха- 
низмъ приводится въ дЪйств1е педалью: какъ 
скоро работникъ нажаль педаль, колеса, тор- 
мозятся и брусокъ или рама съ зубьями под- 


Рис. 3-й. К. грабли Рансома, Симса и Джефериса. 


нимается, послЪ чего снарядъ расцзиляется 
самъ собою и зубья опускаются. Для осво- 
божденя зубьевъ, приихъ поднят, отьтравы 
служатъ или особ. прямые неподвижные де- 
ревянные пальцы (4—5), прикр$ пленные къ 
оси к. гр., или легкй деревянн. брусокъ съ 
5—6 зубцами, скользящий сверху зубьевъ, 
или-же, наконецъ, 4—5 стержней, укрфплен- 
ныхъ въ основн. рам и пропускающихъ 
зубья при ихъ подъем% (англ. гр.). Сидънее, 
обыкновенно чугунное, прикр$плено къбрус- 
ку оглобель (америк. гр.) или къ рам (англ. 
гр.). Ходов. колеса, обыкновенно больш. д1а- 
метра (около 5 фут.), желзныя или деревян- 
ныя; первыя, употребляемыя въ англйск. 
гр., оч. утяжеляютъ ихъ; послфднйя, пред- 
почитаемыя американцами за ихъ легкость, 
если сдфланы изъ хорош. упруг. дерева, 
напр. изъ «гикори» (америк. гр.), могутъ 
быть оч. прочны; впрочемъ, въ послфднее 
время американцы, а велфдъ за ними и ан- 
гличане (Говардъ) стали дфлать легкя же- 
лЪзн.колесавелосипеднало тита (рис.3-й).Для 
6—7 фут. гр. употребляются озлобли, а для 
9—10 фут. —дышло; въ англ йскихъ гр. и тои 
другое м. 6. приспособлено къ росту лоша- 
дей. Производительность к. гр.: 7 фут. ши- 
рин., при 1-мъ работн. и 1-й лош., около 
6—7 каз. десят. въ 10 раб. часовъ; 9—10 
фут., при 1-мъ раб. и 2-хъ лош.,—8—9 каз. 
дес. Уходь за гр. такъ простъ, что не нуж- 
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дается въ пояснен!яхъ; но при покупк&— 
требовать наставлен1е для сборки. При вы- 
боръ предпочитать американскя, такъ какъ 
англйскля довольно тяжелы для нашихъ 
мелкихъ лошадей. Остерегаться кошЙ съ 
американскихъ, особенно такихъ, въ кото- 
рыхъ употреблены не американск1е зубья; 
настоящ. американскле, не смотря на евою 
тонину—/з дюйм., упруги и оч. прочны, бла- 
годаря 0соб. закалу (чтобы отличить ихъ 
отъ кошй—взявъ за конецъ, вытянуть зубъ 
почти въ прямую лин!ю: настоящ. амери- 
кансвй посл этого приметъ опять надле- 
жащ. форму, а кошя или разогнется, или 
сломается). ВЪсъ америк. гр. 8!/—9 пуд., 
англ ск.—11—16 пуд. Изъ американскить 
почти вс хороши, но предпочтительн$е само- 
дЪйствующ!я; у нась въ настоящ. время 
наибол$е употребительны: «Тигръ> (рис. 2-й) 
завода Стодардъ и К>, ‹Бай-Стэтъ», «Итака» 
(рис. 5-й), «Мониторъ», «Голлингевортъ» и 
н%к. др., но преимущественно «Тигръ>. ЦВны 
85—100 р. Коши съ «Тигра», завода Г. Ф. 
Эккерта (въ Берлин%), съ настоящ. амери- 
канск. зубьями, на 10—15 р. дешевле. Изъ 
анляйскихь: Рансома, Симса и Джефериса 
(рис. 3-й), 8—9 фут. шириною, съ ручн. подъ- 
емомъ—110—115 рубл., самодВйствующйя— 
125—130р.; англо-американская Говарда (рис. 
4-й), самодЪйствуюция, съ америк. стальн. 
зубьями, легк. велосипедн. колесами, пру- 
жиннымъ тормазомъ, взсомъ около 10'/2 п., 
шириною 83/«—10'/2 фут. — 100—110 р. Къ 
американск. гр. могутъ 6. приспособлены 


есь СТ 4 ик 


О 


Рис. 4-й. К. грабли Говарда. 


ОИ, 
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разбросныя съялки: а) для мелк. с$мянъ кле- 
вера, тимофеевки и пр. (30—35 р.), 6) для 
хлЪбн. зеренъ (50—60 р.) и в) для разброски 
порошкообр. минер. удобренай (40 —50р.); пер- 
выя дв% иногда приспособляются безъенима- 
н1я зубьевъ, для послЪдней д. 6. снятъ весь 
грабельн. приборъ (рис. 5-й). №. гр. «Гол- 
лингевортъ-Тигръ» завода Стодардъ и К? 
могуть б. обращены въ съноворошилку (око- 
ло 100 р.). Кром описанныхъ к. гр. съ хо- 
дов. колесами, имъются еще зрабли-волоку- 
ша (рис. 6-й): зубья прикрфплены къ дерев. 
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бруску съ двухъ сторонъ; при сгребанйи, ра- 
ботникъ, держась за рукоятку, натравля- 
етъ ихъ возможно горизонтальн®е (Б), а ког- 
да сна скопилось достаточно, н%еколько 
приподнимаеть грабли (А), вел дет1е чего 
зубья опрокидываются, и работа продол- 
жается другою стороною. Производитель- 
ность 9 фут. грабель-волокуши около 10 каз. 
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ршеткою, а крупныя скатываются въ 
ящикъ на землЪ. ИмЪются приспособленя 
для измфнен!я величины дроблен1я. Пред- 
ставленная на рис. 7-мъ жм. Бенталя 
допускаеть дроблен!е 7 различн. вели- 
чинъ; производительность 7'|?—18 пуд. въ 
часъ, цфна 42—100 р., смотря по величин. 
Въ н%кот. жм., для еще больш. измельчен1я 


Рис. 5-й, К. грабли „Итака“, обращенныя въ сЗялку. 


дес.; стоимость на м$ст% въ Ангии 15—55 р.; 
американск. деревянныхъ, о 16 зубьяхъ (око- 
ло 90 фунт. вфсомъ),—на м%ств въ Амери- 
кв 15-17 р. 

Жмныходробилки служатъ для дробленя 
жмыховъ (мокухъ, колоба, дуранды, избои- 
ны) — льняныхь, конопляныхъ, подсолнеч- 
ныхъ и др., даваемыхъ въ пищу скоту. Наи- 


жмыха (для телятъ, овецъ и.т. п.), имЗется 
вторая пара вальцовъ или добавочн. валикъ 
‘съ кожухомъ, напр. въ жм. Бенталя подъ 


марками ОСС и ОСЕ, примфнимыхъ также 
и для конныхъ приводовъ. Не менфе хо- 
роши жм. Гунта и Тауэля и др. англйек. 
заводчиковъ. У насъ приготовляются у 
Лильпопа, Рау и Левенштейна и на Вар- 


Рис. 6.й. К. грабли-волокуша. 


болфераспространенныя жм. (рис. 7-й) состо- | шавск. фабрикЪ землед. машинъ (45—65 р.). 


ятъ изъ чугуни. станка, съ пр1емникомъ для 


Заталиники (съвозаталииики) — см. ФОрущя 


жмыха, который отоюда попадаетъ между сельско-хозяйственныя. 


двухъ зубчатыхъ вальцовъ (валовъ), вра- | 


щаемыхъ посредствомъ рукоятки на мохо- 
вомъ колес№; раздробленный жмыхъ сколь- 
зитъ по наклонной рзшеткЪ, причемъ мел- 
вя части проваливаются въ ящикъ подъ 


Зернодробилки отличаются отъ круподе- 


рокъ и вообще мельницъ (см. э. сл.) тЪмъ, 
что дробятъь зерно вмЪетЪ съ оболочкою. 
ОнЪ, равно какъ и зерноплющилки (см. ни- 
же), им. больш. значен!е въ сельск. хозяй- 
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ствЪ, такъ какъ, измельчая зерно (напр. 
овесъ или рожь), передъ дачею его въ кормъ 
скоту, дВлаютъ его удобоваримфе и черезъ 
это позволяютъ давать его меньше, чёмъ 
цфльнаго (см. Лошадь). Поэтому, за-грани- 
цею з. въ больш. употреблеви. По способу 
дробленшя з. раздВляются на 2 группы: а) 


53288 
Ве 


Рис. 7-й. Жмыходробилка Бенталя. 


разламываюцйя и разр$зываюцйя и 6) раз- 
рываюцця зерно. Въ первыхь (рис.8-й), какъ 
въ жмыходробилкахъ, зерно дробится между 
двухъ стальн. или чугунныхъ вальцовъ, 
рифленыхъ или зубчатыхъ; большимъ или 
меньшимъ сближен1емъ вальцовъ измфняется 
мелкость дробленшя. Он не дороги; напр. 3. 
Гувта № 4, на 3—4 четверика въ часъ, стоить 


Рис. 8-й. Зернодробилка. 


45—48 р. Зернодробилки разрываюция ус- 
троены на подоб1е мельницъ съ металличе- 
скими жерновами въ форм копусовъ или 
круговъ (см. Мельницы); он, до извЪетн. 
степени, и могутъ зам$нять мельницы, но 
только для крупной муки. Къ числу такихъ 
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з. принадлежать з. системы Шмея (60—6С0р. 
на зав. Лильпопъ, Рау и Левенштейнъ), фер- 
мерская мельница съ коническ. жерновами 
(рис.—см. Мельницы), Барфорда и Перкин- 
са (140—250 р,) и мн. др. Б. ч. назначены 
для конн. привода. Въ н$котор. случаяхъ 
з. могутъ б. приспособлены къ соломор$зк® 
или зернодавилк». 

Зерноотборники (куколеотборники) — см. 
Сортировки. 

Зерноплющилки или зернодавилки не дро- 
бятъ зерна, а только сплющиваютъ его. 
Плющеное зерно переваривается еще луч- 
ше дробленаго, главн. образомъ потому, что 
больше пережевывается; оно особенно годно 
для старыхъ животныхъ; за-границею дав- 
леное зерно имфется въ продажЪ. Въ зи. 
зерноизъпремника(воронки) попадаетъ меж- 
ду двухъ чугунныхъ шкивовЪъ (см. рис. 9-й), 
соприкасающихся м. собою ихъ наружн. по- 
верхностями и вращаемыхъь посредетвомъ 
раздавливается и 
выходить сбоку‘ черезь желобъ. Посред- 


ствомъ винта разстоян!е между шкивами, & 


черезъ это и степень раздавливан1я зерна, 
можетъ измфняться. Подшипники одного 
изъ шкивовъ (обыкновенно меньшаго) под- 
вижные, удерживаемые въ извЪстн. поло- 
жен!и пружиною — приспособлен1е, позво- 
ляющее случайно попавшимъ твердымъ т%- 
ламъ (гвоздямъ, камешкамъ и т. п.) про- 
скакивать между шкивами, не портя ихъ. 
Вращающаяся лопаточка въ ковш не по- 
зволяетъ зерну застаиваться. Шкивы или 
одного д1аметра (рис. 9-й), или различныхъ; 
т и друте одинаково хороши, но при рав- 
ныхъ шкивахъ зерно не только давится, но 
и нёсколько растирается, вслфдетв!е чего 
получается немного муки. Производитель- 
ность ручныхь зи. 2'|»—5, конныхъ 18—15 
четвериковъ въ часъ. Стоимость 65—350 р. 
Наиболфе извфетны англ ек1я — Бенталя, 
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ТГунта и Тауэля, а также Г. К. Эккерта въ | правило при сушк—въ начал подвергать 
Берлин и др. Изъ русск. заводовъ — Лиль- | зерно умренной температур и возвышать 
попъ, Рау и Левенштейнъ (62| р.). Кром% | послднюю только постепенно, по м%р% 
описанныхъ обыкновени. зп., имфются еще | высушиван!я зерна: при дЪйств!и высокой 
зп. съ добавочнымъ зернодробильникомъ | температуры сразу на поверхности зерна, 
(рис. 10-й)—для предварительнаго, передъ образуется твердая кора, мфшающая его 


дальн$йшей просушк$. Долгоносики и гриб- 
ки, портяще хлЪбъ, погибаютъ уже между 
55 и 60° Р., а при жар выше 60° зерно 
теряетъ всхожесть; поэтому, для хранен!я 
зерно м. 6. просушено и при температур® 


< нфсколько ниже 60° Р.; исключительно для 


Рис. 10-й. Зерноплющилка съ дробилкою. 


плющенемъ, измельчен1я крупныхъ зеренъ 
(бобовъ, фасоля и т. п.); стоятъ на 15—95 р. 
дороже. 

Зерносушилки. Сушен1е зерна, удаляя изъ 
него излишн. влагу, дЪлаетъ его пригоднымъ 
для продолж. хранен!я; но зерно не должно 
‘быть пересушено, такъ какъ иначе теряетъ 
всхожесть, т. е. способность проростать. 
Поэтому, мног1е хозяева зерна, назначенныя 
для посфва, вовсе не сушатъ. Сушить хлЪбъ 
можно или на вольномъ воздух, или-же 
искуственн. нагр$ван1емъ; первое доступно 
только въ странахъ, гд$ зерно отъ природы 
содержять меньше влаги и гдЪ климатъ 
сухъ. Сушен1е хлфбовъ въ зре. послЪ обмо- 
лота, въ зерн%, представляетъ значительн. 
преимущества передь сушенемъ его вм%с- 
т съ соломою — на овинахъ или ригахъ 
(см. Овины); оно дешевле, п. ч. требуетъ го- 
раздо меньше топлива, безопасно отъ по- 
жара, производится значительно быстр$е и 
равном рнфе, не сообщаеть зерну дымнаго 
запаха; притомъ, обмолотъ до сушки сохра- 
няетъ больше зерна, даеть хорош. солому, 
полову и мякину. Для правильн. сушки 
хлЪбовъ необходимо, чтобы воздухъ извЪстн. 
температуры цпркулировалъь между зер- 
нами; за температурою воздуха должно стро- 
го наблюдать, такъ какъ при слишкомъ 
.сильномъ нагрфванйи его зерна лопаются 
и теряютъ всхожесть, а крахмалъ ихь 00- 
лфе или менфе превращается въ декстринъ, 
вол дотве чего изм$няются сам. свойства 
зерна; наконецъ, при оч. высокой темпера- 
тур зерно поджаривается—бурфетъ и по- 
лучаетъ пригорЪ%ло-горьюкй вкусъ. Основное 


` хорош. зре. требуется: 


торгов. цфлей допускается осторожная суш- 
ка и при 70—75° Р. Высушенн. зерно, до за- 
сыпки его въ закрома, сл$дуетъ охладить. 
Убыль вфса въ зернВ послф сушки около 
15°/о, т. е., приблизительно 6 ф. съ пуда. Отъ 
возможность пра- 
вильн. регулирован1я температуры и венти- 
лящи воздуха; расположене зерна возможно 
тонкими слоями; экономичность въ топливЪ 
и удобство въ обращенйи. Зре. раздЪляются 
на переносныя и постоянныя. Изъ перенос- 
ныхъ у насъ наиболзе извЪстна зре. В. 
Аккермана (въ С.-Петербург»), изображен- 
ная на рис. 11-мъ; зре. Аккермана со- 
стоить изъ желЪфзн. сушильной камеры и 
топки; зерно, засыпанное въ а, попадаетъ 
тонкими слоями на желЪзн. сита, распо- 


Рис. 11-й. Зерносушилка Аккермана. 


ложенныя подъ изв$стн. угомъ; въ то вре- 
мя, какъ эти слои постепенно стекаютъь по. 
ситамъ, между ними проходитъ нагр$тый 
воздухъ, улетаюний въ трубу 1, внутри 
которой выходить наружу дымовая труба 
(9); нЪсколько колфнъ послфдней распо- 
ложено внутри камеры. Высушенное зер- 
но выпускается черезъ боковые валики 0, 
которые приводятся въ дйств1е мехалниз- 
момъ ж, одновременно съ вентилящоннымъ 
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механизмомъ, при помощи рукоятки е. По- 
средствомъ 0606. приспособлен1я можно из- 
мфнять скорость прохожденя зерна черезъ 
сушилку. Печь (6) отопляется дровами, 
углемъ или торфомъ и м. 6. приспособлена 
для соломы. Величина различная: № 0— на, 
150—180 пуд. въ сутки (250 р.), № 1—250— 
350 п. (360 р.), № 2—409—600 п. (600 р.), № 3— 
650—800 п. (900 р.) и № 4 — 900 — 1200 п. 
(1500 р.). Ивзвъ постоянныхъ вре. у насъ 
наиболЪе распространены вер. системы Эс- 
марха и системы Сиверса. Въ вре. Эсмарха 
(рис. 12-й), изготовляемой у 9. Липгарта, 
въ МосквЪ, наружн. воздухъ, прогоняемый 
вентиляторомъ а, черезъ нагр%вальн. камеру 
и трубы, согр®ваемыя печью 6, входитъ въ 
сушильную камеру в, откудаонъ можетъвый- 
ти только черезъ слои зерна, расположенныя 
между желзн. ситами. Зерно выпускается 
0с0б. приборомъ. Отдвленемъ суш. камеры 


Е 12-й. $ ерносушилка Эсмарха. 


отъ топки устраняется опасность поджари- 
ваня зерна; вентиляторъ приводится въ 
дЪйстве конн. приводомъ (нужно не болЪе 
|2 силы); печь кирпичная, а станки для ка- 
меры и вентиляторъ деревянные. ДЪлается 
только одинъ размфръ (№ 2) на 30—35 пуд. 
въ часъ (600 р.). Зре. Сиверса (въ больш. 
ходу въ прибалтййск. губ.) требуетъ особ. 
зданйя, внутри котораго помфщается су- 
шильня, боков. стфнки которой составлены 
изъ деревянн. планокъ, расположенныхъ 
зигзагомъ, подъ изв$стн. угломъ; зерно ва- 
сыпается, между планокъ, съ потолка и су- 
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сохи, однако, приходится выбирать руками” 
еще много оставшихся клубней. Спешаль- 
ные кк. должны 0. такъ устроены, чтобы» 


посл нихъ оставался въ землф только- 


ничтожн. процентъ картофеля. Но усп$ш- 


ность работы кк. зависитЪ оть свойствъ. 


почвы, степени ея обработки и равномЪр- 
ной посадки картофеля: почва всего удоб- 
нфе легк. песчаная или супесчаная (не вяз- 
кая), а картофель д. 6. посаженъ на оди- 
наков. глубин и по совершенно прямой 
лини. Наибол$е распространены 2 рода кк.: 


а) приспособленные къ обыкновенн. плуу и б)- 


спешальные кк., т. наз., швырялки. На рис- 
13-мъ изображенъ кк. перваго рода Р. Сак- 
ка: простой лемехъ плуга замфненъ двух- 
стороннимъ (какъ въ окучникВ), а отвалъ 


плуга—пальчатымъ отваломъ (5—7 стальн.. 


пальцовъ); впереди, вмфсто р%зца, — леме- 
шокъ С и крючокъ О. Лемешокъ С разр%- 


зываетъ землю и корни ботвы, а крючокъ- 


 поднимаетъ и отбрасываеть ботву въ 
сторону. При употреблени, кк. Сакка пус- 
каютъ по середин% картофел. борозды, на 
столько глубоко, чтобы лемехъ подрфзалъ 


землю ниже клубней, которые пальцами кк. 


нЪсколько выбрасываются наружу и под- 
бираются идущими слфдомъ работницами. 
Производительность его около 1 каз. десят. 
въ 10 раб. час.; стоимость всего плугасъ при- 
способленемъ для кк. 25—З0р., а одного при- 
способлен1я 10—12 р. Въ кк. Церша обык- 
нов. отвалъ плуга замняется отваломъ съ 
бубцами на нижн. краз (около 55 р. и от- 


Рис. 13-й. Кк. Р. Сакка: С— лемешокъ, П—крю- 
чокъ; В—к-й корпусъ съ 6 пальцами; а— направл. 
пластинка. 


шится здесь воздухомъ, согр%ваемымъ н%- 
скольк. колфнами дымов. трубъ и выходя- 
щимъ черезъ вытяжн. трубы. Для регули- 
рован1я температуры служатъ особ. люки, 
впускающ!е свфж. воздухъ. Высушенное 
зерно выпускается открыт1емъ одной изъ 
нижн. планокъ. Строятся извЪстн. масте- 
рами по приглашен!ю. 

Картофелекопатели. Такихъ кк., которые 
выкапывали-бы картофель полностью, нЪтъ; 
сам. лучиие изъ нихъь оставляютъ часть 
клубней въ землЪ, а потому кк. облегча- 
ютъ, но не замфняютъ ручную работу. По- 
сл заступа или лопаты, самое простое 
оруде для выкапываня кортофеля — соха, 


валъ для плуга 5—6 р.). Спеишальные 36възд- 
чатые кк. — ивырялки (рис. 14-Й), оч. рас- 
пространенные въ привислянск. губерн1яхъ, 
состоятъ изъ желЪзн. рамы на 2-хъ ходов. 
колесахъ (съ шипами на обод), на оси 
которыхъ надЪто зубчатое колесо, зацфп- 
ляющее за шестерню на вал, который’ 
заканчивается желЪзн. звЪздою о 6—8 лу- 
чахъ, раздвоенныхъ на концахъ; подъ звЪз- 
дою лемехъ или лопата. Лемехъ выкапы- 
ваетъ клубни, а зв$зда выбрасываетъ ихъ- 
въ сторону, при чемъ въ однихъ кк. клуб- 
въ которой, для этой цЪли, или только вы- | ни ударяются въ висящ. сбоку дерев. р%- 
нимаютъ палицу, или-же замЪняютъ па-| шетку, въ другихъ (рис. 14-й— система Глем-- 
лицу пукомъ соломы или мочалы. Посл | боцкаго) — попадаютъ въ коническ. рфшет-. 
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чатый барабанъ, откуда, очистившись отъ | 


земли, вываливаются сбоку. ЗвЪфздчат. кк. 
имфются во всзхъ Варшавск. складахъ и 
изготовляются мног. механич. заводами 
Царства Польскаго. Производительность, 
при 4 лошад.и? работн., 1'/4—1'/з каз. дес., 
цфна 80—125 р. Болфе сложные кк., напр. 
Зидерслебена или Кобилинскаго, посред- 
ствомъ вращающагося барабана или без- 
конечн. рЬшетки, собираютъ выкопанные 


Рис. 14-й. Картофелекопатель системы Глембоцкато. 
клубни въ опредфленное м%ето; но они тя- 
желы въ работЪ и дороги (200—300 р.). 

Катки—см. Орудя сельеко-хозяйетвен- 
ныя. 

Корнерюзки служатъ для измельчен!я кор- 
неплодовъ(картофеля, р пы, свеклы, моркови 
ит. п.), главн. образомъ при употреблен1и ихъ 
въкормъ скоту. Вр. состоять (рис. 15-й) изъ 
чугунн. или деревянн.станка, ковша и рфжу- 
щаго прибора, приводимаго въдЪйств1и руко- 


С т 


яткою. Рё жунпиЙ приборъ м. 6. въ форм го- 
ризонтальныхъ или вертикальныхъ круговъ, 
коническаго барабана, или цилиндра; вовсёхъ 
случаяхъ къ нему прикрфплены ножи, отъ 
формы которыхь зависитъ форма и больш. 
или меньшая мелкость рЪзки. вр. бываютъь 
одиночнало, двойнало, тройназо и четвернало 
дВйств!я, смотря потому, даютъ-ли рЪзку 
одного, двухъ, трехъ или четырехъ различн. 
видовь. При двойномъ дфйстви въ кр. или 


одинъ кругъ съ ножами двухъ формъ, или- 
же два отдфльн. круга; при тройн. и четвер- 
номъ дЪйстви — два круга, изъ которыхъ 
каждый съ ножами двухъ формъ. Кром того, 
можно имЪть кр. съ 1, 2, 3 и 4 переставными 
кругами, напр. кр.Самуэльсона и Ко, маркаТА 
(съ 4-мя кругами около 80 р., съ однимъ—40 
р.; каждый переставной кругь—около 12 р.), 
Бенталя: марки ТКА,ТКВ, ТКСиТКО (30— 
45 р.; каждый переставн. кругъ 10—90 р., 
смотря повеличин$), Гунтаи Тауэля(<Тини» 
и <Гемъ») идр. Вр. Эккерта въ Берлин% (ко- 
ши на завод% Э. Липгарта въ Москв\), стою- 
щая 50—65 р., дЪлается съ ножами для мел- 
кой и для крупной р$зки.Для получен1я сам. 
мелкой рфзки — кашицеобразной (мезги) — 
кр. Бенталя (рис. 16-й) марокъ ВРА, ВРС, 
ВРО, ВРВ и ВРЕ (разница въ величин»), 
въ которыхъ. измельчене производится же- 


Рис. 16-й. Корнерфзка Бенталя. 


лЪзн. барабаномъ съ стальн. зубцами и без- 
конечн. спиральн. винтомъ, вралцающимися 
одновременно; марка ВРУ (сь барабаномъ 
10Ж9 дюйм.) около 50 р. (рис. 16-й); коши съ 
нея—у Лильпопъ, Рау и Левенштейнъ и на 
Варшавск. фабрик землед. машинъ (45—70 
р.).Производительность и стоимостькр.зави- 
сять отъь даметра круговъ или длины ба- 
рабановъ; при дламетрЪ круговъ въ 18, 21, 
25, 30 и 36 дюйм. получается 10 —20 пуд. 
р%№зки въ часъ, при 1—2 мальчикахъ. За- 
крытыя кр. лучше, потому, чтоне брызжутъ. 

Косилки или сънокосилки служатъ для ко- 
шен1я травъ, а иногда и для жатвы хлЪ- 
бовъ. По устройству сходны съ жнеями и 
отличаются отъ нихъ главн. образомъ от- 
сутствемъ сбрасывающаго прибора и плат- 
формы (см. Машины жатвенныя). На рис. 
17-мъ ни—ходов. колеса, «—рама, съ помЪ- 
щеннымъ на ней механизмомъ для передачи 
движен1я р$зцу; з—дышло, и—вальки для 
запряжки, б— сидфнье, д—рЪжуний приборъ. 
Большая часть сказаннаго о жатв. малии- 
нахъ относится и къ к., а потому здЪсь бу- 
дуть приведены только нЪкотор. отличи- 
тельныя подробности. Ходов. колесь, обыкно- 
венно чугунныхъ, одно или два; к. съ од- 
нимъ колесомъ (строющ. чаще въ Англ!) 
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не удобны, п. ч. боков. тяга въ нихъ зна- 
чительн%е, дышлу трудно придать правильн. 
положен!е и сидфн!е приходится такъ, что 
ходов. колесо между ногъ работника. Д1а- 
метръ колесъ 30—40 дюйм., смотря по шири- 
нЪ рЪзца; ширина обода 3!/›—4 дюйма. Рама, 


Рис. 17-й. Косилка „Тигръ“, 


чугунн., жел%вн., стальн. или, р®же, деревян- 
ная, укрЪплена на оси ходов. колесъ, обыкно- 
венно неподвижно, ноиногдатакъ, что можеть 
нЪсколько подниматься и опускаться. Дышло 
прикр$пляется къ рам возможно ближе къ 
колесу, сосвднему съ рёжущ. приборомъ; 


иногда дышло или вага (большой валекъ) сое- 
диняется, кромЪ того, съ брускомъ ржущ. 
прибора (*—рис. 17-й). Сидънзе придЪлы- 
вается къ задн. части рамы или дышла. Р»- 
жуций приборъ отличается отъ такого-же 
прибора жней только размфрами; основной 
брусокъ его постепенно съуживается къ 
свободному концу; пальцы такой-же формы, 
но выпукл%е; пластинки рзца гладыя и 
только при обращении к. въ жнею зам$ня- 
ются запилеными (см. стр. 554). Наружный 
(е, рис. 17-й) и внутрений (ж) башмаки при- 
крёплены къ рфжущему прибору; они обык- 
новенно полозообразной формы и снабжены 
внизу или стальн. полозьицами, или маленьк. 
колесками, при помощи которыхъ весь при- 
боръ скользить по неровностямъ. Ёъ на- 
ружн. башмаку прикрфпленъ раздъилпель— 
или въ форм»Ъ деревянн. щитка (з, рис. 17-й) 
съ дополнительнымъь направителемъ (0), или- 
же въ видЪ двухь изогнутыхъ деревянн. па- 
локъ (рис. 19-й). ВвутреннйЙ балимакъ вовсе 
безъ 060б. раздВлителя, или-же, р№же, съ 
разд$лителемь въ форм изогнутаго прута. 
РаздЪлитель наружн. башмака служить для 
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Рис. 18-Й. +—тяга, а—пятка рфзца, д—р%Ъзець, в, в— ложкообразн. 
наконечники, б—тайка съ болтомъ. 
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' отдзлешя ср$занной травы отъ неср%занной 
и для обравован1я свободн. полосы (рис.21-й), 
по которой проходятъ ходов.колесо и одна изъ 
лошадей; чёмъ шире эта полоса, тфмъ лучше. 
Особ. приспособленемъ раздЪлитель этотъ 
можеть б. установленъ выше или ниже. Р%- 


Рис. 19-й. Косилка „Бокей“ въ моментъ поднят!я 
рЪзца. 


жущ. приборъ скр$пленъ съ рамою, притомъ 
такъ, что можетъ свободно двигаться вверхъ 
и внизъ и, кром% того, нзсколько изм нять 
свое положене — изъ горизонтальнаго въ 
наклонное. Это необходимо для принаравли- 
ван!я р%зца къ неровностямъ почвы. Р\жу- 
ий приборъ к. «Тигръ» 
(рис. 17-й) обладаетъ наи- 
большою подвижностью. 
Во веЪхь к. существуетъ 
подъемный рычаль а (рис. 
17-й), обыкновенно соеди- 
ненный съ рфзцомъ же- 
лЪзн. цзпью (м); онъ 
служить для подъема 
рьжущ. прибора (на высоту до 8 — 10 
вершк.) при какомъ-либо препятств!и (на 
рие. 19-мъ показанъ моментъ этого подъема); 
въ к. ‹«Гигръ» и нзкотор. другихъ, кромЪ 
того, имЪется установочный пычал в (рис. 
17-й), которымъ, при помощи тяги и колфна 
(1), рЪзецъь можетъ 6. на ходу установленъ 


Рис. 20-й. Косилка „Вокей“ при перевозкЪ. 


горизонтально или наклонно—оч. важное 
приспособлен1е. Тяга, движущая р%зецъ, 
также какъ и въ жнеяхъ, съ одной стороны 
соединена съ эксцентрикомъ, а съ другой—съ 
головкою пятки р%зца (см. стр. 554); но такъ 
какъ при косьбф приходится имфть дфло со 
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всякаго рода полями— со склонами, откосами 
ит. п., то въ к. скрфплен!е тяги съ головкою 
пятки р$зца боле подвижное—при помощи 
двухь ложкообразныхъ наконечниковъ, стя- 
гиваемыхъ болтомъ съ гайкою (рис. 18-й). 
Движене р%зца исходитъ также отъ одного 
или двухъ ход. колесъ и сообщается эксцент- 
рику, а черезъ него тяг и р$зцу, при по- 
мощи3— 4 паръ зубчат. колесъ; въ посл днее 
время чаще ограничиваются 3-мя парами 
зубчат.колесъ, пом щаемыхъ въ совершенно 
закрытой коробк$, предохраняющей дви- 
жущ. механизмъ отъ засорен1я. Въ к. «Кон- 


Рис. 21-й. Косилка Горнеби и сынов. 


тиненталь»? Джонстона и Ё®, при помощи 
5-ти паръ зубч. колесъ, можеть измфняться 
скорость движен!я рЪфзца, сообразно тому, 
мягка или жестка трава. Для уравновЪзши- 
ван1я боков. тяги, движ. механизм уста- 
навливается возможно ближе къ ходов. ко- 
лесу, противуположному р%зцу. Въ к., какъ 
и въ жнеяхъ, имфется приспособлене, по- 


Рис. 22-й. Косилка 


„Эврика“. 


средствомъ котораго движущ. механизмъ, 
при осаживаюи машины назадъ, расц%п- 
ляется самъ собою. При перевозкъь к. р- 
жущ. приборъ или укладывается на дышло 
спереди, напр. въ к. «Бокей» (рис. 20-й), 
или-же, чаще, устанавливается вертикаль- 
но; первый способъ безопасн%е для работ- 
ника. По ширин% р%зца, к. бываютъ 3'/з, 
4, 4*|2, 5, 6 и 7-футовыя; к. послфднихъ 
двухъ размфровъ назыв. ‹великанами>». По 
расположению р»жущ. прибора, — съ перед- 
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нимъ и заднимъ рзцомъ; передн. расположе- 
н!е р№зца (рис. 17-й, 19-й и 21-й) въ настоящ. 
время практикуется чаще и считается бо- 
лфе удобнымъ: уменьшаетъ боков. тягу, дЪ- 
лаетъ возможнымъ употреблене к. на не- 
ровныхъ поляхъ и позволяеть работнику 
постоянно наблюдать за р$зцомъ. К. съ р%$з- 
цомъ сзади предпочитаются только тогда, 
когда имфется въ виду обращать ихъ въ 
жнеи. ИмЪфются еще к., въ которыхъ 
рёжущй приборъ помфщаетея не только 
спереди, но и противъ ходов. колесъ, напр. 
въ к. «Эврика» (рис. 22-Й) американск. 
фирмы Еитека Мо\зег С°; при оч. высо- 
кихъ колесахъ (40 дюйм. въ даметрЪ), 
дышло въ ней расположено посрединф ко- 
лесъ-—надъ р%зцомъ. Всл$детв1е совершенн. 
устранен1я боков. тяги, к. этого рода легче 
другихъ на ходу; рёзецъ ихъ 5—6 фут. ши- 
риною; при работ одна изъ лошадей идетъ 


| въ травЪ. Производительность к. зависитъ 


отъ ширины рёжущ. прибора: к. въ 3—3'/2 
фут., при 1 сильн. лошади, скашиваетъ въ 
10 час. до 3 каз. десят., при перем$нной 
л.— До 4 дес.; въ 4—4'|2 фут., при 2 ло- 
шад.,—до 4*/2—5, при перем%нн. л.—до 5—6 
дес.; въ 6—7 фут., при 4 лош.,—7—8 дес., а 
при перем%нн. л.—до 9—10 дес. Уход» тотъ- 
же, что и за жатвенн. машинами. Для пре- 
вращеня к. въ жнею съ ручн. сбрасыва- 
н1емъ, къ ней приспособляются: рёшетча- 
тая платформа, второе сидЪнье и разд$ли- 
тель съ полев. колесомъ (рис. 23-й); плал- 
форма обыкновенно подвижная: въ моментъ. 
сбрасывав1я сжатаго хлЪба (ручн. грабля- 
ми) работникъ опускаетъ ее ногою. Но въ 
послфднее время распространяется все бо- 
лфе и болфе приспособлен!е, при которомъ 
требуется всего одинъ работникъ (рис. 24-й): 
къ обыкн. к. прикрфпляется рЪфшетчат. 
платформа, мотовило со стойкою п раздЪ- 
литель съ полевымъ колесомъ; платформа. 
пер1одически опускается сама собою и осво- 
бождается отъ сжатаго хлфба; кромВ того, 
работникъ м. опускать ее, по желаню, при 
помощи педали. Въ обоихъ случаяхъ тре- 
буется немедленная вязка хлба въ снопы. 
Втъесь косилки 15—20 пуд.; цфна 200—275 р. 
Къ лучшимъ к. относятся: изъ американ- 
скихъ — «Тигръ› Стодарда и К” (рис. 17-Й), 
«Бокей» (рис. 19-й и 20-й) зав. Адрлансъ, 
Плалттъ и К>, к. Мак-Кормика, В.Вуда, «Кон- 
тиненталь» Джонстона и др.; изъ англй- 
скихъ—Самуэльсона и К°, Горнсби и сыно- 
вей (рис. 21-й), Говарда и др. Большя к. 
въб—7 фут.—В.Диринга и К>, Брадлей и К. 
Приспособленя для обращеня к. въ жнею 
стоятъ около 60 р. (при покупкВ вмфетв 
съ машиною дешевле). Стоимость педальной 
косилки-жнеи фирмы Осборнъ и К? (въ Одес- 
скихъ складахъ)—240 р. 
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Кочкоръзы или кочкосризывалтели— для срЗ- | полезенъ кочкор®зз-волокуша (рис. 27-Й), со- 
зыванйя кочекъ и кротовинъ. К. долженъ | стояпий изъ рамы съ полозьями вверху 
не только срфзать кочку, но также раз-| (для перевозки); къ передн. бруску рамы 
мельчить и разбросать ее по поверхности. | прикрёплены мелюя зубья или ножи, по- 


Рис. 28-й. Косилка, обращенная въ жнею, съ 2-мя работниками. 


Онъ состоить изъ иъзиа, на подоб1е плуж- | срединв рамы больш. ножъ, расположен- 
нато, разр$зывающаго кочку вертикально, | ный косвенно (по д1агонали), а въ щель 
лемеха, подрфзывающаго кочку горизонталь- | между двумя половинами задн. бруска за- 
но, и дополнительн. частей для окончательн. | жимается хворостъ въ видЪ широкой ме- 


Ъзъ гр. Уварова. 


телки. Этотъ к. не только ср$зываетъь и 
раздираеть мелюя кочки, но и выравни- 
ваетъ почву, а потому иногда наз. кони. 
струюмъ; требуеть 2—3 лошадей, вЪсить 
4—5 пуд. и стоить 45 р. (Буркгардъ и Ур- 
лаубъ въ Сиб. и МосквЪ). 

Куколеотборники (зерноотборники) — см. 
Сортировки. 


Рис. 24-й. Косилка-жнея съ однимъ работникому. | 


размельчен!я кочки. На рис. 25-мъ изобра- 
жепъ желЪзный к. барона Мантейфеля, в*- 
сомъ около 1'/‹ пуд. и цёною 16 р. (у Шварц- 
гофа въ Ригф) — 23 р. На рис. 26-мъ к. 


| 


| 


Рис. 25-й. Кочкорфзъ Мантейфеля. 
Рис. 27-й. КочкорЪвъ-волокуша. 


графа Уварова, съ оглоблями, вфсяпий 2 пуд. 

и стоющий 18 р. (у Э. Липгарта въ Москвф)—| Кукурузодробилки. Наибол%е изв стная к.» 

22 р.; у обоихъ к. лемехъ и рзецъ сталь- | оч. распространенная въ АмерикЪ, изобра- 

ные; управлен!е плужное. Для мелкихъ ко- жена на рис. 28-мъ. На чугунн. станк», при- 

чекъ и вообще для выравниван!я поля оч. | крёпляемомъ къ полу или друг. прочн. 0с- 
СЛОВАРЬ Д-РА СИМОНОВА. 38 
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нованйю, покоится неподвижный стальной 
жерновъ, съ крупн. шипами или зубьями 
вверху и мелкою насфчкою внизу; жерновъ 


Рис. 28-й. Кукурузодробилка. 


накрытъ хожухомь (наружн. жерновомъ), 
внутренняя поверхность котораго им. так- 
же соотв$тств. шипы, зубья и насЪфчку. 
Надъ кожухомъ воронка, въ ко- 
торую накладываются початки, 
а на кожух$ прикрфплено в0- 
дило, въ которое впрягается ло- 
шадь. При ход лошади кру- 
гомъ, кожухъ вращается. По- 
чатки ломаются большимъ зу- 
бомъ воронки и попадаютъ меж- 
ду жерновомъ и кожухомъ, от- 
куда раздробленное зерно, вм%с- 
т5 съ мягкою сердцевиною, 
вываливается въ подетавлен- 
ную корзину. В%ситъ 10—15 
пуд., стоитъ 100—160 р., смотря 


полей и пр., а иногда для срфзыван!я ко- 
чекъ. На рис. 29-мъ видно устройство ло- 
паты, а, на рис. 30-мъ примфнен!е ея на прак- 
тикф. Она или желфзная, или деревянная, 
но въ обоихь случаяхъ съ стальнымъ, за- 
остреннымъ спереди, дномъ. Такого рода л. 
очень употребительны въ Америк и стоять 
у наеъ 45—60 р. Конный струзь Вебера (рис. 
31-й), употребляемый для выравниван!я до- 
рогъ, захватываеть полосу шириною въ 4 
фута; вЗеить около 6\/з п. и стоитъ на м%с- 
тБ 55 марокъ; изготовленный у насъ—95— 
80 р. 

Луоръзы (дерноръзы, корнеръзы, рпзаки) 
употребл. для подготовки подъ пашни стар. 
луговъ, дернистыхъ или расчищенныхь изъ 
подъ лфса полей. Л-мъ участокъ разрЪзы- 
вается на небольш. полосы, при чемъ имъ 
разс$каются и остатки древесн. корней (если 
земля изъ подъ лфса), такъ что послЪ л-за 
можно пахать, не боясь сломать плуга. По- 
добн. л. употребл. крестьянами сЪв. губер- 
НЙ. Въ рьзажь Лильпопа (рис. 32-й) въ де- 
ревянн. дышло спереди вдфлана стойка съ 
колесомъ, а, сзади желЪзн. рЪзецъ, на подоб1е 
косы, и рукоятка; опусканемъ или подня- 
т1емъ стойки регулируется глубина р%зки; 


/ и, 


Рис. 30-й. Конная лопата въ работЪ. 


по разм$ру (Гельферихъ-Саде въ Харь- | запряжка прицфпляется къ жел. крюку спе- 


ков). 


реди. ПФна въ Варшав% у Лильпопа, Рау 


Лопаты конныя (конн. струзи, конн. скобе-| и Левенштейна и на Варш. фабр. землед. 


Рис. 29-й. Конная лопата. 


машинъ 12‘/ р., въ складахъ—131/3— 24 р. 

Машины для иастанья овса и ячменя —см. 
Шаесталки. 

Машины жатвенныя — см. э. слово. 

Машины корчевальныя (корчевалки, корнеде- 
ры, древовалы) служатъ для корчеванйя пней 
и для валки деревъ. НаиболЪфе простые изъ 
нихъ лфеные когти, американск. корнедеръ 
и лЪфеной чортъ. Люсные коипи (рис. 33-й), 
наз. также зубодеромь, состоятъ изъ 8—4 
сильн. желЪфзн. крюковъ, сваренныхъ вм%с- 
т$ и заканчивающихся ушкомъ; когти за- 
цфпляются за пень, а кь ушку ихъ при- 
цпляется двухконный валекъ: пни не 
толще 3 вершк. вырываются легко, для н%- 


чи) служатъ для различн. землян. работъ, | сколько боле толстыхъ требуется подмога, 
въ томъ числ для выравниван!я дорогъ, | рабочихъ, а у пней до 6—8 вершк. предва- 
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рительно подрубаются боков.корни.Корнедеръ 
американский (рис. 34-й) состоитъ изъ длинн, 
рычага (бревна въ 9—10 арш. длиною), ц%- 
пи о 3—4 кольцахъ, крюка а и больш. коль- 
ца 6; крюкъ зац®пляется за пень (3), толет. 
конецъ бревна (6 вершк. толщиною) вкла- 


в 
Рис. 81-й. Конный стругь Вебера: а— дерев. брусъ 
съ стальн. ножомъ 2; бб —желЪзн. стойки; вв— 
цфпи для запряжки; д —рукоятки. 


дывается въ кольцо 6, а въ валекъ в впря- 
гается пара лошадей, которыя, описывая 
кругъ, выворачиваютъ пень. Стар. елов. 
пни выкручиваются свободно даже при тол- 
щин% въ 10 вершк. Стоимость корнедера 
около 15 р., а когтей о 3 крюкахъ — 5 р. 
(у Н. П. Сабанфева, Ярославск. губ., почт. 


ое 


Рис. 82-й. Лугорфзъ (рЪзакъ) Лильпопа. 


станщя Курба). Люсной чорт» или зивейцар- 
склй древоваль (рис. 35-й) состоитъ изъ бревна, 
(рычага) а, въ-15—20 фут. длиною; къ 
концамъ бревна прикрЪплены колеса; на 
толет. конц двЪ цЪпи, а къ болфе тонкому 
прицпленъ валекъ 4; при корчеван!и толст. 
конецъ ставится между 2-хъ пней; корот- 


Рис. 33-й. ЛЪеные котти. 


кая цфпь зацфпляется за одинъ пень ($), а 
болЪфе длинная за другой (©) — выворачивае- 
мый; впряженная лошадь (или пара) дви- 
жетъ бревно по направлен!ю къ корчуемо- 
му пню (точечн. лин. на рис. показываютъ 
перемвщене бревна, начиная отъ 1). Чтобы 
рычагъ не могъ податься назадъ, работникъ, 
по м$р% движен!я его, зацвпляетъ крючокъ 
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третьей цфпи (4) за одно изъ колецъ длин- 
ной цпи (№). Точно такимъ-же образомъ 
лЪен. чортъ употребл. и для валки деревъ, 
при чемъ длинная цпь (#) зацфпиляется за 
стволъ валимаго дерева возможно выше. 
М. 6. сдфланъ любыми плотникомъ и куз- 
нецомъ; цфпи д. 6. прочныя корабельныя, 
а толст. конецьъ окованъ желзомъ. Есть 


Рис. 84-й. Американсюй корнедеръ. 


корч. м., приводимые въ дфйств1е и безъ 
помощи животныхъ: руками работника; 
но онф болфе сложны. На рис. 36-мъ 
изобр. корч. м. Шустера; устройство и 
дЪйств1е ея понятны изъ рисунка: ста- 
нокъ ставится надъ пнемъ, который за- 
цфпляется желЪзн. клещами, висящими 
на жел. цЪпи; послздняя, зат$мъ, посред- 
ствомъ рукоятки и зубчатаго колеса, на- 
матывается на горизонтальн. ось, укр%п- 
ленную вверху между двухъ поперечн 
брусковъ; машина годна для пней въ 2—8 
вершк. въ отруб$ и расчитана на 1-го ра- 


Рис. 85-й. ЛЪсной чортъ. 


ботника; если пень толще, то устанавлива- 
ются 2 машины, изъ которыхъ каждая при- 
водится въ дЪйств!е только однимъ работни- 
комъ (не насиловать). ВФеъ машины около 
6 пуд., цфна 40—45 р. (комисс. «Работникъ» 
въ Сиб. и МосквЪ). Въ корч. м. Форселеса 


35* 
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(рис. 37-й) выкорчеван1е производится вин- 
томъ; посл дей постепенно поднимается при 
вращении гайки, въ которой онъ сидитъ; 
гайка-же вращается посредствомъ 2-хъ ры- 
чаговъ, на противуположн. концы которыхъ 
двйствуютъь 2 работника; на нижн. кони 
винта муфта съ ушками, къ которымъ при- 
въшена желЪзн. цфиь, обматывающая пень; 
если мфстность не позволяетъ работникамъ 
дфлать полн. круга, то они движутъ рыча- 
ги то въ одну, то въ друг. сторону. Годна 
для пней средн. величины; цфна 115 (у Лис- 
та въ Москв$) — 120 р. (комисе. ‹Работникъ» 


Рис. 36-й. Корчевалка Шустера. 


въ Снб.). К. м. Дэвиса (рис. 38-Й), дЪйствую- 
щая посредетвомъ 2-хъ блоковъ, изъ кото- 
рыхь больший (д) вращается на оси между 
двухъ стальн. или желфзн. полосъ; посред- 
ствомъ цфии (6) онъ соединяется съ мень- 
шимъ блокомъ (2), къ которому приц$плена, 
цфпь (к), охватывающая корень пня. Ра- 
ботникъ, поднимая и опуская рычагъ (6), 
зацфиляетъь зубцы блока (9) скобою (е) и 
поварачиваетъ его; собачка ж м шаетъ бло- 
ку отвертываться въ противуположн. сто- 
рону; движен1е передается пфпью блоку %, 


который, поднимаясь, тащитъ корень. Три 
ноги (л, д, л) машины устанавливаются или 
отдЪльно на подставкахъ, или же на 2-хъ 
полозьяхъ. К. м. Дэвиса оч. сильная: № 9 
ея, при двухъ работникахъ, можетъ поднять 
грузъ въ 20—30 тысячь фунт. Стоимость это- 
го № на мет въ Америк (Н. Т,. Веппе%, 
УУезегуше, ОШо, 0.3.А.) 45 доллар. № 1— 
35, №2—40, № 4 (особенно рекомендуемый)— 
50—и № 5—70 долл. Въ к. м. Форселеса и 
Дэвиса, вместо нижней цфпи, м. б. употреб- 
лены клещи, какъ въ к. м. Шустера.— Кор- 
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чевае пней въ почв не оттаявшей или уже 
засохшей посл оттаяван1я гораздо труднЪе, 
чёмъ въ почвф оттаявшей, но не уси вшей 
еще сплотиться; въ это-то время, когда зем- 
ля по выражан!ю крестьянъ «чередится», и 
слЪдуетъ корчевать;чтоземля ‹очередилась», 
узнается по тому, что пень нфеколько шеве- 
лится подъ ногою. Пни св жевыкорчевыва- 
ютсязначительно трудн%е, чёмъ старые, кор- 
ни которыхъ усп$ли подгнить; еловые, сосно- 
вые и ольховые корчуются легче другихъ. 


у 


Рис. 38-й. Корчевалка Дэвиса. 


Н%сколько больш. пни всегда нужно око- 
пать и корни ихъ подрубить съ боковъ. 

Мельницы,  Молотилки, Мотьйи, Окучни- 
ки, Плуш, Початкоотдьлители, Почвоуьлу- 
бители, Прессы фразличн. рода, Приводы, 
Пропашники, Просорушки, Сажалки, Свекло- 
копатели, Скоропалики, Соломоподъемники, 
Соломоръзки, Сортировки, Оохи, Стеблеиз- 
мельчители, Стозометатели, Спноворошил- 
ки, Сънокосилки — см. выше Косилки; Съно- 
подъемники, Съноскучиватели, Съялки и др.— 
см. или подъ соотв. назван1ями, или ФОруд1я 
сельско-хозяйственныя. — В. В. Черняевъ. 

Машины счетныя — см. Счетчики. 

Машины е%яльныя — см. С%ялки. 

Машииы швейныя — см. Шитье. 

Машины электричесвя — см. Электри- 
чество. 

Машины электродвигательныя—см.Элек- 
тродвигатели. 

Маякъ. Устройствомъ м. въ Рос@и за- 
вздуетъь морск. ми— ство. Законъ, подъ стра- 
хомъ наказанйя, запрещаеть все, что мо- 
жетъ препятствовать правильн. дфйств!ю 
м. Выставлен1е ложныхъ м., съ цфлью при- 
чинить кораблекрушене, намфренная пор- 
ча м. или потушен!е на немъ огня нака- 
зуется лишен1емъ всфхъ правъ состоя я 
и ссылкою въ каторжн. работу на 10—12 
лЪтъ, а если виновные — лица, надзираю- 
пия за м., то степенью выше; раскладыва- 
не, во время навигащи, огня въ 5—10 вер- 
стахъ оть м., хотя-бы и безъ злаго умыс- 
ла,—заключенемъ въ тюрьму на 2—8 м%- 
сяц. или арестомъ отъ 7 дней до 3 м$5сяц. 
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За нерадфн!е въ содержани м. служащие | нять на немъ положение, показанное на рис. 
наказуются въ первый разъ денежн. взыска- |7-мъ, а для этого оно не должно 6. ни 
в1емъ до 10 р., во второй—отрфшенемъ оть | слишкомъ высоко, ни слишкомь низко: для 


должности; въ оч. важныхь случаях м. 6. 
и за первую вину исключены изъ службы 
или заключены въ тюрьму на 4—8 м$е. (Ул. 
о нак., ст. 1208—6; уст. торг., ст. 1141—43). 

Маятникъ—см. Часы. 

Мебель должна прежде всего служить 
для нашего удобства и затёмъ—для укра- 
шенйя нашего жилища. За исключен1емъ 
р®дкихъ случаевъ, матер!аломъ для приго- 
товлен1я м. служитъ дерево; о сортахъ де- 
рева, идущихъ на м., — см. Столяръ. Наи- 
болфе употребительные способы соединеня 
деревянн. частей м. между собою: вязка въ 


Рие и 


большинства высота сидЪнья отъ пола не 
должна б. боле 9 вершк., а если сидфнье 
мягкое пружинное,—то 10—10'/4 вершк. (1 
верш. зд%сь прибавленъ на сжимане пружи- 
ны); выше—только для лицъ высок. роста. 
Глубина сидЪнья — 11/2 —13 вершк. Для 
устойчивости, наклонъ спинки назадъ у 
стула (кресла или дивана) д. 6. таковъ, 
чтобы перпендикуляръ, опущенный отъ вер- 
хушки спинки на полъ, отстоялъ отъ конца 
задней ножки не болюе, чёмъ на *[4 или даже 
только на */5 часть разстояня между пе- 
реднею и заднею ножками, а если ножки 


Вис. Зи. 


Риг, 4И 


‚ис. 5и 


р 
А 


Рис. 6-и 


Рис. 1-й, 2-й, 3-й, 4-й, 5-й, 6-й. Сиособы соединешя деревянн. частей м. 


нахлестку или накладку (рис. 1-й)—самый 
грубый; вязка въ накладку съ усомъь (рис. 
2-1) — 6. ч. при обшивкЪ ст№нъ; вязка про- 
ъзнымь шипомъ съ усомъ (рис.3-й)—для сборки 
рамъ для шкафовъ, буфетовъ и др. филен- 
чатой м. (филенки вставляются въ пазы 
рамъ); вязка вдолбнымь шитомь въ потемки 
(рис. 4-й)--для скрфплен1я обвязокъ (рамъ) 
<столовъ, стульевъ и пр., а также поперечинъ 
съ ножками; сборка полукрузлымь пазомъ 
(рис. 5-й)—для соединен1я досокъ м. собою; 
вязка ящичнымь шитомъ (рис. 6-й)—для евя- 
зыван!я досокъ ящиковъ. Вязка полуцир- 
кульныхъ частей м. собою обыкновенно 
производится в» нажлестку. О столярныхъ 
пр!емахъ—ем. Столяръ, объ обойной рабо- 
тъ—Обойщикъ.—У добство и устойчивость 
м. для сидфнья зависятъ главнымъ образомъ 
отъ трехъ услов: высоты и глубины (при 
достаточной ширинз) сидфнья и наклона, 
спинки. Сидфнье вполнф удобно только 
тогда, когда сидяций можеть свободно при- 


связаны между собою поперечинами или 
крестовиною, то не боле, ч$мъ на */2 ска- 
заннаго разстоян1я. Для придан1я большей 
устойчивости м., часто заднюю ножку от- 
клоняютъ назадъ соотв%тственно уклону 
спинки. На рис. 8-мъ представленъ чертежъ 
построен1я деревяннаго скелета наиболЪе 
употребительной формы кресла (стиль Лю- 
довика ХУТ). Изъ точки а на полу АБ воз- 
ставить перпендикуляръ аб, отложить на 
немъ высоту сидВнья ав: если сидвнье твер- 
дое, то 9, а если мягкое, то 8 вершк. (по- 
лагая, что мягкое сидфнье въ 2 вершк. 
толщиною и вдавится сидящимъ на, 1 верш.). 
Черезъ точку в провести лин!ю в1, парал- 
лельную АБ; отложить на вх линйю ве, дли- 
ною въ 13 вершк.; изъ е опустить на поль 
перпендикуляръ еж. Отъ в до д отмфрять 
длину, равную ав, а оть а до $ — *|5 часть 
длины аж, т. е., немного боле 2'|з вершк. 
(235); точку д соединить прямою съ $. За- 
тЪмъ, поставивъ одну ножку циркуля въ 
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а, описать другою изъ ж кругъ, который 
пересечетъ лин1ю 19 въ м, а линНо в ВЪ к; 
изъ х опустить перпендикуляръ хи; далфе, 
поставивъ одну ножку циркуля въ 0, опи- 
сать другою изъ и кругъ, который пересе- 
четь лин!ю 19 на ея продолжен!и въ я; изъ 
точки м провести лин!ю мн, параллельную 
61. Въ полученномъ чертеж будутъ имфться 
вс данныя для построен!я кресла, сообразно 
приведенному внизу рисунка масштабу (въ 
вершкахъ): высота сид$нья (ав или еж) 8 
вершк., глубина сидфнья (0е) 11'/2 вершк.., 
наклонъ спинки 0% и высота ея—12 вершк. 
отъ сидфнья или 20 вершк. отъ пола; между 
точками к ие м%сто для прикр$плен1я пе- 
реднихъ ножекъ, задняя линйя которыхъ мо- 
жетъ доходить до лини ки, но не заходить 
за нее; точка о — задняя точка прикр$пле- 
н1я задн. ножекъ, которыя могутъ или опус- 
каться перпендикулярно, или, какъ пока- 
зано.на рисунк%, наклоняться кзади по ли- 
ни оа; локотникъ, прикр$иляясь между ди 
м и постепенно выгибаясь книзу, идетъ да- 
лфе по лини мн. Для построен1я кресла съ 
боле наклонною и высокою спинкою, при 
крестообразномъ соединен1и ножекъ м.собою 
(стиль Людовика ХЦ, см. рис.59-й), разстоя- 
н1е между «ит берется больше (вдвое) и 
высота спинки отмфривается кругомъ, опи- 
саннымъ циркулемъ, неподвижная ножка 
котораго въ в, а другая движется изъ точки 
на лиши АБ, точки, которая найдется, если 
изъ а черезъ е описать кругъ до пересече- 
н1я его съ АБ.— Чертежъ для стула тотъ-же, 
но безъ лини для локотниковъ. Онъ не из- 
м$няется и для кушетки или дивана, такъ 
какъ кушетка (рис. 144-й и 152-й) есть ничто 
иное, какъ кресло, сидфнье котораго значи- 
тельно удлинено (углублено), а диванъ—крес- 
ло съ оч.расширеннымъ сид ньемъ. Построй- 
ка обыкн. деревянн. кровати показана на рис. 
9-мъ; продольные бруски (В) д. 6. екрфилены 
съ поперечными(Т)болтами съ гайками, такЪ 
чтобы кровать могла разбираться. Одиноч- 
ныя кровати у насъ дфлаются въ 1'/«, 1 арш. 
2 вершк. и даже въ 1 арш. шириною; но 
удобная односпальная кровать д. 6. отъ 1'/з 
до 13|, двухспальная около 2'|? арш. ши- 
риною; длина около 23/4 арш., болфе или 
менЪфе, смотря по росту спящаго. Удобн%е 
невысокля кровати (6. ч. нашихъ кроватей 
слишкомъ высоки). При постройки укра- 
шенйи кроватей р%зьбою — избёгать слиш- 
комъ больш. выпуклостей или углубленйй, 
острыхъ угловъ или краевъ и т. п. Способъ 
построеня обыкновен. стола о 4-хъ нож- 
кахь изображенъ на, рис. 10-мъ. Высота сто- 
ловъ для обыденнаго употребленя (ра- 
бочихъ, письменныхъ, обфденныхъ и т. п.), 
включая крышку, для людей средн. роста, 
т.е. для большинства, д.б. около 16—18 вершк.; 


высота столовъ, ставящихся главн. обра- 
зомъ только для украшен1я (въ парадныхъь 
гостиныхъ, подзеркальныхъ, приставныхъ 
ит. п.), можетъ быть и выше. Если столь че- 
тырехъугольный или овальный, то для глаза 
праятнЪфе всего, если длина его доски отно- 
сится къ ширин% какъ 3 къ 2 (около); впро- 
чемъ, для столовъ, стоящихъ посредин% ком- 
натъ, отношен1е это можеть изм$няться со- 
образно разм рамъ комнаты; но вообще квад- 
ратныхъ столовъ, какъ и комнатъ, сл$дуетъ 
избъгать. Толщина доски стола— от 3/4 до 11| 
дюйм., ширина рамы, на которой лежитъ 
доска, —въ 4 раза больше (3—5 дюйм.); но для 
изв$стн. цфлей можно, конечно, строить и бо- 
ле тяжелые или легке столы. Ножки сто- 
ла, какъ и м. для сидфнья, д. всегда соот- 
вЪтствовать тяжести, которую несутъ; если 
онф соединены м. собою крестовиною, то м. 
б. тоньше. Будетъ-ли столь имЪфть четыре, 
три или одну ножку, для устойчивости его. 
необходимо, чтобы площадь, на которой 
стоять ножки (или ножка), занимала не 
менфе ?/з площади доски. Шкафы, буфеты 
и пр. состоятъ изъ ряда соединенныхъ меж- 
ду собою рамъ съ вотавленными въ нихъ 
филенками или обшитыхъ филенками. На 
рис. 11-мъ изображенъ простфйп!й типъ 
шкафнаго остова; здфеь д. 0. соблюдаемо 
то-же правило въ отношен1яхъ между высо- 
тою и шириною, какое указано для доски 
столовъ: высота къ ширин%, въ шкафахъ, 
или ширина къвысотф%, въ коммодахъ, должна 
относиться, приблизительно, какъ 3 къ 2 
(корнизы и др. р$зныя украшен1я не идутъ 
въ счетъ). Хоропие шкафы д. 6. разборные 
(для перевозки), т. е. рамы ихъд. 6. скрфп- 
лены между собою болтами, а не клеемъ 
Если м. изъ двухь половинъ — верхней и 
нижней (напр. буфеты), то, для прочности 
и красоты, нижняя д. б. непремЪнно и со- 
лиднЪе и массивнфе верхней. Колонки и пи- 
лястры, украшаюция м., д. ясно выдфляться 
(не сливаться съ корпусомъ). — Различн. 
части м. вырзываются изъ цфльныхъ кус- 
ковъ дерева (рис. 12-й); но если м. изъ до- 
рогаго заморскаго дерева (напр. краснаго 
или палиссандровато), то изъ послдняго вы- 
рёзываются только н%котор. части: ручки, 
ножки, деревянн. части спинки и т. п.; 
остальныя дфлаются изъ березы, липы или 
друг. м®стнаго дерева и, затЁмъ, видимыя 
поверхности ихъ (напр. наружн. поверхность 
рамы сидзн) покрываются фанерками изъ 
дорогаго дерева. Точно также б. ч. только 
покрываются фанерками большия плоскости: 
столовыя доски, поверхности шкафовъ и 
коммодовъ и пр. (см. Фанерки). — На рис. 
13-мъ, 14-мъ, 15-мъ, 16-мъ и 17-мъ показано 
нЪфсколько моделей, легко исполнимыхъ вся- 
кимъ, немного знакомымъ съ столярн. мас- 
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Рис. 7-й. Нормальная высота и глубина сидЪнья. 
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Рис. 8-й. Чертежь для построевмя кресла (или 
стула). 


Рис. 9-й. Обыкновенн. дерев. кровать: В,В — про- 
дольные, Т,Т — поперечные бруски; 0,0,0 —перекла- 
дины; С— филенка въ рамф изголовья; Р,Р— ножки. 
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Рис. 12-й. Деревянный остовъ дивана и (внизу) 
Рис. 11-й. Типъ постройки шкафовъ, буфетовъ и пр. способъ выпиливан!я его спинки изъ куска дерева. 
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терствомъ, обдфлки каминовъ или печей | обиваема матерею — сукномъ, бархатомъ, 
(также углубленйй въ стфнахъ или угловъ | плюшемъ, кретономъ и т, п. На рис. 18-мъ— 


комнать), 


Рис. 18-й. Образчикъ обдЪлки деревомъ камина (или 
печи). 


этажерокъ въ японскомъ вкусф. Для срав- 
нен1я на рис. 16-мъ изображена неотдфланная 
этажерка, а на рис. 17-мъ этажерка, уже 
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Рис. 14-й. Образчикъ легко выполнимой жардиньерки. 


приготовлення жардиньерокъ и| висячая этажерка, полки которой укр%п- 


лены на проволок — О пр1емахъ, употре- 
бляемыхь при построенйи м. изъ дерева— 
см. Столяръ, о полировани ея — см. По- 
лировка, объ обойной работ — см. Обой- 
щиБъ. — Изъ мебельныхь мателй самыя 
изящныя — вышивныя (фар1ззете), къ кото- 
рымъ относятся знаменитые Гобелены ((0- 
Ъе]1т$), Обюссонъь (АпЬиззот), Бове (Веац- 
уал$) и др. (рис. 75-й, 82-й —84-й, 95-й, 97-й 
и др.). Затфмъ слЪдуютъ шелковыя матери 
и бархат». Къ первымъ принадлежалтъ: 
штофъ, лучший люнскй (4атаз 4е Гуоп)— 
толстая блестящая двухсторонняя матеря 


Рис. 15-й. Висячая этажерка въ японск. вкус». 


съ цвфтами, оч. прочная (рис. 85-й, 86-й); 
еще блестящфе лампасъ (]алпраз) —штофъ съ 
атласнымъ фономъ (односторонн1й); брокаръ 
(парча)—лампасъ съ золотомъ и серебромъ, 
брокатель (Ъгоса\еПе) — лампаеъ съ при- 
м$сью льняныхъ нитокъ, болЪе дешевая, но 
оч. эфектная ткань (рис.140.й); шелк. репсъ 
недостаточно гибокъь и блестящъь и скоро 
засаливается; атласъ не проченъ, требуетъ 
богатой отдёлки, идеть только для мягкой 
мебели въ сборку (на пуговкахъ). Бархатъ, 
настоящ. шелковый, составляетъ всегда бо- 
гатое, хотя нфсколько монотонное украше- 
не; бываетъ гладкйй, тисненый, узорчатый 
(рис. 73-й) и полосатый; между узорчатыми 
особенно великолЪпенъ, такъ наз., генуезскай 
бархатъ — фонъ атласный, а узоръ бар- 
хатный, Также прочны, но гораздо менЪе 
эфектны шерстяной (трипъ), джутовый (см. 


украшенная выпиленною изъ дерева рабо- | Джутъ)ибумажный бархаты: лучпий утрехт- 
тою. Такого рода м. можетъ быть также | ск й— изъ козьей шерсти. Особаго рода мяг- 
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хай нЪжный бархатъ — плюшь (реасве): 
идетъ для занавЪсей и драпировокъ, но не 
для обивки сидфвйй, менЪе проченъ. Изъ чиер- 
стяныхь матер: ластингъ или шерст. ат- 
ласъ, дама (шерст. штофъ) и репсъ; изъ 
нихъ лучшая для м., хотя въ настоящ. вре- 
мя и не модная, матерля — дама: прочная, 
двухсторонняя, прекрасно чистится и кра- 
сится. Репсъ, гладый или разноцвЪтный, 
теперь въ мод%; также, какъ и шелковый, 
скоро салится, но чист. шерстяной — двух- 
стороны и проченъ; съ прим$сью бумаги— 
одностороннйй и скоро теряетъ видъ. Изъ 
бумажныхь — мебельные ситцы |и кретоны 


Рис. 16-й. Остовъ стоячей этажерки въ японск, 
вкусЪ. 


самыхъ разнообразныхъ цвЪтовъ и рисун- 
ковъ, иногда оч. изящныхъ; идутъ главн. 
образомъ для спалень и лфтней м; Если 
вытисненный рисунокъ хорошъ, то оч. кра- 
сива матер1я, извфстная подъ назван1емъ 
бурдесуа (Ъопге 4е зо1е)—бумажная ткань, 
покрытая по лицевой сторон легк. пуш- 
комъ. Въ послдн. время въ больш. упот- 
реблен!и, волЪдетв1е своей относительной 
дешевизны, толстыя пеньковыя матери съ 
разнообразн. рисунками на нихъ, иногда оч. 
красивыми, эфектными, даже богатыми, 
но чалце всего — безвкусными и грубыми 
(такими именно переполнено большинство 
нашихъ лавокъ); на м. обыкновенно оч.скоро 
теряютъь св жесть, мшатся и становятся 
грязными. —Стили мебели. Нравы и потреб- 


ности народовъ выражаются въ произведе- 
шяхъ ихъ искусствъ; гдЪ выражене это при- 
даетъ искусству типичныя особенности, ха- 
рактеризующия его, тамъ является спиель, 
для образован1я котораго требуется, конечно, 
извЪстная степень развит!я искусства. Стили 
м. въ большинств» случаевъь измфнялись 
рядомъ съ архитектурными и находились 
въ зависимости отъ послфднихъ (поэтому, 
подробности—см. Постройки). Приводимыми 
въ словар% рисунками м. имфется въ виду 
практически познакомить читателя со сти- 
лями м., понят1я о которыхъ у насъ вообще 
оч. смутны, дать возможность желающимъ 


Рис. 17-Й. Та-же (рис 16-й) этажерка, обдЪланная 
выпиленн. дерев. украшешями. 


имфть образчики для подражан!я и тёмъ 
способствовать развит1ю мебельнаго искус- 
ства въ Росси. Этими причинами, въ 060. 
бенности посл$днею, объясняется обиме ри- 
сунковъ.У цивилизованныхъ народовъ древ- 
няго м1ра мебельный обиходъ быль не такъ 
значителенъ и вообще не им%лъ того значе 
н1я, какое пр1обрЪлъ въ позднЪйпия времена, 
На рис. 19-мъ изображено кресло египет- 
скаго фараона Рамзеса, съ характерн. чер- 
тами архитектурнаго стиля тогдалиняго вре- 
мени, (изображен1я символическихъ живот- 
ныхъ и растенй и г1ероглифы); египетскй 
табуретъ (рис. 20-й) носить на себ слЪды 
вмян!я греческ. искусства и принадлежитъ 
позднЪйшей эпохЪ, вфроятно, Птоломеевъ. 
На рис. 21-мъ, 22-мъ и 23-мъ изображены 
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употреблявицеся у древн. Грековъ стулъ, 
столъ и скамья съ тазомъ передъь нею для 
омовеня ногъ; кровати ихъ мало отличались 
отъ обыкн. нашихъ и (какъ и у западн. на- 
родовъ до УГ вЪка) служили не только для 
сна, но и мебелью для сидфнья; на пиршес- 
твахъ онф ставились вокругъ столовъ. На 
рис. 24-мъ изображена мебель древн. Рим- 
лянъ: мраморное курульское кресло, найден- 
ное въ римскомъ форум на м$ст древн. 
судилища, кровать, шкафъ, столъ и ключи, 
отрытые въ Помпе$; на рис. 95-мъ— бронзо- 
вый табуретъ римскатго претора. Къ визан- 
тШск. стилю принадлежитъ представленный 
на рис. 26-мъ тронъ 9еодос1я Великаго. Рис. 
27-й—37-й могуть служить образцами м. 
среднихъ вфковъ до конца Хи начала ХТУ 
взка; главн. украшен!е шкафовъ, сундуковъ 
ит. п. въ это время состояло въ желфзн. 


Рис. 18-й. Образчикъь висячихь этажерокъ, про- 
дающихся на улицахъ Нью1юорка: аа — выгнутая 
проволока (3/1в дюйм. толщиною), окрашенная черн. 
лакомъ; 6,6...—полки (14 д. толщиною— ясеневыя); 
в,6...—желЪзн. (также крашеныя) поддержки (при- 
винчены къ проволокз); *— дерев. палка (3/4 д. въ 
д1аметрЪ); д,д—скобы для привфшиванйя на стзну. 


оправ (замки и пр.), обыкновенно тщалель- 
но обработанной, и въ окраск% или раскраск%; 
съ конца ХШ-го вЪка къ м. начинаютъь 
примняться архитект. украшен1я и въ те- 
чени ХУ и ХУ вк. господствуетъ такъ 
наз. стрюльчатый или 1отическй стиль, 6. ч. 
укралиен1й котораго заимствованы изъ цер- 
ковной архитектуры (рис. 38-й—44-й). Но 
до ХУГ вфка комнатной мебели было мало; 
съ ХУГ в$ка въ искусствахъ наступаетъ 
эпоха возрождетя, отразившаяся и на м.; 
то, что называютъ стилемь возрожденя (ге- 
па15запсе) выражается на м. главн. обра- 
зомъ въ рельефной ръзьбъ: рельефные ко- 
лонки, каратиды, статуэтки, листья и др. 
части растен1й, животныя, дЪйствительныя 
и мифологическля, челов ческ. фигуры, раз- 
личн. рода узоры; при этомъ полное от- 
сутств!е позолоты и металловъ (за исклю- 
ченемъ замковъ) и вообще однотонный 
цвфтъ м., весь эфектъь которой заклю- 


чается въ форм$ и рёзьбф,—вотъ существ. 
черты этого стиля, строгаго и вмфетЪ 
изящнаго. (Рис. 46-й—65-й). Для м. этого 
рода идетъ главн. образомъ дерево съ 
однородною древесиною: дубъ, черное де- 
рево, орзхъ. Въ ХУП-мъ вЪкф господ- 
ствуеть парадный стиль Людовика ХПИ; 
разныя фигуры, колонки и пр. прошлаго 
в%ка исчезаютъ; на место ихъ является 
сплошная позолота или богатыя инкруста- 
ци изъ желтой мфди, бронзы, черепахи и 
слоновой кости: характеристикою этого сти- 
ля служитъ именно мебель послфдняго ро- 
да, извфстная подъ назвашемъ «Буль», по 
имени изобр$тателя и творца ея—знамени- 
таго Буля (рис. 66-й—71-й). Мягкая м. этого 
времени (рис. 73-й—75-й) не характерна; 
она составляетъ переходъ отъ стиля Людо- 
вика ХШ (рис. 56-й—59-й) къ стилю первой 
половины сл$дующаго вЪка—стилю Людо- 
вика ХУ, хотя отличается отъ послЪдней 
меньшею вычурностью изгибовъ и украше- 
нШ. Стиль Людовика ХУ извЪстенъ также 
подъ назван1емъ стиля Помпадур»—по имени 
законодательницы моды и вкуса того време- 
ни; парадность и напыщенность стиля Людо- 
вика ХУ вьнемъ замфняется грацщею, эле- 
гантностью и, если можно такъ выразить- 
ся, дамскою капризностью и распущен- 
ностью фантаз1и; прямыя лини и плос- 
кости, по возможности, изгоняются: ножки и 
ручки, углы и края м. закругляются и из- 
гибаются самымъ разнообразнымъ образомъ, 
бронзовая отдёлка принимаетъ самые не- 
ожиданные изгибы; коммоды становятся вы- 
пуклыми. (Рис. 78-й—86-й). Высшему выра- 
жен1ю этого стиля дано особое назван1е—ро- 
коко или рокашль (госале) (рис. 86-й). Во вто- 
рой половин$ ХУП-го вЪка — скромный и 
изящный стиль Людовика Х У1-10: вс% во- 
обще изгибы смягчаются, бронзов. украше- 
ня менфе выпуклы, но еще деликатнЪе, 
ножки выпрямляются; часто встр$чаются 
украшенныя живописью фарфоровыя ветав- 
ки, наклейка изъ розоваго дерева, рЪшетки, 
желобчатыя колонки, сфинксы, грифоны, 
каратиды и т. п. изъ золоченой бронзы, 
овальн. медальоны въ фанеркахъ шкафовъ, 
коммодовъ и въ спинкахъ сидЪн; наивн. 
идиллическ. сцены (пастушки, овечки, цф- 
луюпцйеся голубки ит. п.) въ рисункахъ 
и украшен1яхъ. (Рис. 87-й—99-й)). Начиная 
съ ХУП вБка, истор1я мебельнаго искусства, 
есть главн. образомъ истор1я производства, 
м. во Франщи, преимущественно въ Пари- 
жЪ; остальныя стравы Европы только 6бо- 
лфе или менфе удачно подражали фран- 
цузскимъ образцамъ; поэтому, понятно, что 
съ паден1емъ этого искусства во Франщи 
посл смерти Людовика ХУ[-го оно па- 
даеть и въ друг. странахъ. Во времена 
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франи. республики и посл нея предшество- | 
вавийе меб. стили были въ загонЪ; стали 
искать образцовъ въ древн. мр$—и въ ре- 
зультат оказались довольно безвкусн. про- 
изведен1я (рис. 101-й, 102-й); 0соб. извзст- 
ностью пользовалась въ это время м. Жа- 
коба (.ТасоЪ): рис. 101-й. Въ настоящ. время 
снова принялись изучать стили ХУТ, ХУП 
и ХУП-го вфк. и подражать имъ (рис. 
131-й—151-й). Изъ друг. странъ Италя въ 
ХУ! — ХУШ в%кахъ отличалась замфча- 
тельн. инкрустащями, преимущественно изъ 
разноцвЪтн. камней, но также изъ слонов. 
кости, перламутра или эмали—вкусъ, зане- 
сенный въ эту страну съ востока; подоб- 
наго рода работы въ ходу въ Итали и въ 
настоящее время, но качество ихъ гораздо 
ниже. — Русская мебель (рис. 104-й—123-й). 
Самая нац1ональная русская м., ведущая 
свое начало съ незапамятныхъ временъ,— 
сплошныя лавки вдоль стфнъ комнаты, 
утвержденныя на столбикахъ или подстав- 
кахъ и иногда съ краевъ обдЪфланныя опуш- 
хою изъ теса. До начала ХУШ-го ввка 
на такихъ лавкахъ сидфла вся Росся, вклю- 
чая сюда и русскихъ царей, а теперь си- 
дить вся масса простаго народа. Подъ н%ко- 
тор. лавками помфщались рундуки (родъ 
неб. шкафа) съ затворками, преимуществен- 
но подъ лавкою у входной двери, называв- 
шеюся коникомъ. Цари и бояре обивали лав- 
ки полстями и войлокомъ и затфмъ крас- 
нымъ или зеленымъ сукномъ (украшеннымъ 
галуномъ), р же—сафьяномъ; или-же накры- 
вали лавки суконными полавочниками, под- 
битыми крашениною; середина полавочни- 
ковъ обыкновенно была одного цвфта, а 
спускавшаяся кайма другого; бывали и вы- 
шитые или клинчатые, а также бархатные 
полавочники. Иногда на лавки клали бу- 
мажники, т. е. матрацы изъ хлопчатой бу- 
маги, выстеганные въ шахматъ, или сафь- 
янные тющаки (тюфяки). Эти-же лавки, ко- 
нечно, служили и кроватями, при чемъ подъ 
головы ставились деревянные подюловки 
(рис.107-й), служившие вм$ет% и ларцами, въ 
которыхъ прятались драгоц%нности. Столы 
сначала, конечно, были самые простые; 
только позже въ нихъ стала появляться 
р%зьба; у людей побогаче—дубовые или ли- 
повые—крашеные, иногда на точеныхъ но- 
гахъ. Они покрывались скатертями или сук- 
номъ, а иногда и обивались посл днимъ. 
Посл$ лавокъ и столовъ самое важное мфсто 
занимали скамьи малыя или передаточныя и 
большшя—спальныя; безъ спинки или со спин- 
кою, глухою или р шетчатою; на н%котор. 
скамьяхъ спинки могли переметываться на 
вертлюгахъ на 06% стороны (рис. 114-й, 115-й); 
покрывались скамьи такъ-же, какъ и лавки. 
Стольщы (столецъ)—табуреты, съ круглымъ 
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или квадратн. сидфньемъ. Стулья и кресла 
были уже подражанемъ иностранцамъ и 
до Петра Великаго употреблялись оч. р%д- 
ко; кресла считались даже у царей почет- 
ною м., замфнявшею тронъ (рис. 117-й, 
118-й). Для вещей, кром% рундуков», упомяну- 
тыхъ выше, служили: казенки — родъ шка- 
фовъ (изъ лип. досокъ), прибивавшихся къ 
стфн% на-глухо и служившихъ для хране- 
н1я казны (т. е. драгоцнн. вещей); постав- 
цы—то въ формЪ невысокихъ (въ 1 арш.) 
стфнныхЪ этажерокъ, пов$шенныхъ на, стф- 
ны на желЪфзн. петляхъ, безъ дверецъ, но 
съ занавЪфсками; то въ вид настоящихъ 
шкафовъ, съ дверцами; были поставцы и 
съ уступомъ, состоявшие, на подоб1е ны- 
нЪшнихъ буфетовъ, изъ 2-хъ частей: верх- 
ней—меньшей и нижней — большей; сундуки, 
лариы, скрыни (коммоды). Вся м. дЪлалась 
изъ простаго дерева и у богатыхъ людей час- 
то раскрашивалась. — На рис. 124—130-мъ 
приведено нфсколько образцовъ восточной 
м; изъ нихъ на кресла китайск. властителей 
и великаго могола сл$дуетъ смотр$ть, какъ 
на м. исключительную. 

— Меблировка всегда д. сообразоваться со 
средствами, причемъ прежде всего нужно 
имфть въ виду удобство и зат$мъ уже кра- 
соту. Хорош. гладкая м. и представитель- 
нфе, и свидётельствуеть о вкус болфе, 
чЪмъ куплевная за ту-же цфну м. съ за- 
тйливою р%фзьбою или друг. украшен1ями; 
притомъ-же м. посл$дн. рода требуетъ тща- 
тельнаго ухода, т. е., лишнюю прислугу 
иначе быстро загрязняется и теряетъ видъ. 
Мебели д. 6. достаточно, но она не должна 
загромождать комнаты, не д. дЗлать ее по- 
хожею на мебельн. магазинъ: это и не удоб- 
но, и не гигенично, и безвкусно; лучше не- 
достатокъ, ч$мъ излишекъ м. Величина м. 
должна соотв тствовать размфрамъ комна- 
ты: большая м. въ маленьк. комнат дЪ- 
лаетъ послфднюю мизерною. Зеркала со- 
ставляютъ большое украшен1е; при помощи 
ихъ можно сдфлать комнату и свфтлфе, и 
больше на видъ; но такъ какъ большя зер- 
кала, въ величину оконъ или дверей, осо- 
бенно зеркала вдзлываемыя въ ст$ны, имф- 
ютъ видъ отверстй или пустотъ, то ихъ и- 
козда не сльдуетъь помъщать въ узкитъ про- 
стънкать между двумя окнами или дверьми— 
чтобы не отнять у потолка видимой опоры. 
ЦПвфтъ стёнъ или обоевъ д. согласоваться 
съ меблировкою комнаты, т. е., хотя и не 
быть одинаковымъ (этого тоже не сл$дуетъ) 
съ цвЪтомъ обивки м., но гармонировать 
съ нимъ. При этомъ нужно помнить, что 
изъ цвЪтовъ солнечнаго спектра (красный, 
оранжевый, желтый, зеленый, син и ф1о- 
летовый) наибол$е гармонируютъ между со- 
бою и взаимно возвышаютъ яркость другъ 


МЕБЕЛЬ 


друга цвфта дополнительные другъ къ другу 
(см. ЦвЪта), т. е., такля отъ смьшен1я кото- 
рыхъ получается бЪлый цвЪть: различн. от- 
тЪнки краснаго съ зеленымъ, синяго съ оран- 
жевымъ, ф1олетоваго съ желтымъ, и обратно. 
БЪлый и сфрый цвЪта гармонируютъ со вс%- 
ми, и примесь ихъ можетъ сдфлать гармо- 
ничнымь сочетане такихъ цвфтовъ, кото- 
рые иначе представляютъ непрятный кон- 
трастъ; напр. ярко-сий и ярко-желтый 
цвЪта рядомъ непрятны, а блЪдно (соло- 
менно) желтый (т. е. желтый съ примфсью 
бЪлаго) прекрасно идетъ къ блдно-голубому 
или темно-синему. "Точно также хорошо 
гармонируютъ м. собою различн. оттЪнки 
одного и того-же цвЪта. Блый, желтый и 
красный суть свЪтлые (осв$щаюние) цвЪта, 
син, зеленый и ф1олетовый—темные (за- 
темняюнЦе): первые слфдуетъ употреблять 
тамъ, гдз нужно освЪтить (напр. на сЪвер- 
ной сторон%, въ комнатахъ, окна которыхъ 
выходятъ въ тЪнистый садъ и т. п.); по- 
слЪдне—наоборотъ. Но, при этомъ, нужно 
помнить, что ярко-б$лый цвЪфтъ, освЪщая 
самъ, заставляетъ друге предметы (въ томъ 
числ лица и туалеты) казаться темнЪе; 
кромЪ того онъ непр1ятенъ для глазъ; зеле- 
ный, син и Флолетовый цвЪфта (но не 
свЪфтъ), наоборотъ, — придаютъ колоритъ: 
блфдныя лица кажутся румянЪе, а румя- 
ныя красными; желтый и особенно крас- 
ный блЪфднятъ, но не вредятъ цвЪту лица, 
а потому идутъ для большинства физ1оно- 
м. Все сказанное относится и къ цв тамъ 
мебели. Если по стфнамъ картины и др. 
украшен1я, которыя должны отчетливо вы- 
дфляться, то обои д. 6. или гладве, или, 
если съ рисунками, то одного цвЪта съ фо- 
номъ; при отсутстви на стзн% украшенйй, 
ихъ должны замфнять цвЪтные узоры обо- 
евъ. Меблируя жилище, вс эти условйя 
нужно имфть въ виду, такъ какъ изяще- 
ство, красота меблировки болье зависить 
071% нихь, чфмъ отъ богатства мебели. Вы- 
боръ м. и распредзлене ея въ комнатахъ 
зависитъ отъ личнаго вкуса; здЪсь можно 
только указать на нфкоторыя общеприня- 
тыя правила, съ оговоркою, однако, что во 
возхьъ этихъ правилахъ слишкомъ много 
рутины, мшающей дЪйствовать личнымъ 
вкусамъ, иногда, можеть быть, артистиче- 
скимъ, и дБлающей внутреннюю обстанов- 
ку цивилизованныхь жилищуъ, не смотря 
на роскошь многихь изъ нихъ, до скуки 
однообразною. Передняя никогда, не д. 6. за- 
громождена: скамья и нзсколько стульевъ 
или только стулья, столъ, зеркало, стзнная 
или стоячая в$шалка. Премная: столъ по- 
среди комнаты, покрытый цвЪтною ска- 
тертью, съ разбросанными по немъ иллюс- 
трированными книгами, альбомами и т. п.; 
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симметрически разставленный вдоль стЪнъЪ 
рядъ стульевъ строгаго стиля (напр, эпохи 
возрожденя), дубовыхъ или ор%ховыхъ, оби- 
тыхъ сафьяномъ, тисненымъ бархатомъ или 
репсомъ; зеркало (а), несколько картинъ (но 
не семейныхъ портретовъ), хорош. гравюръ 
или фотограф1й; комната свЪтлая, но обои, 
обивка м. и занавЪсы не свЪтлыхъ цв%- 
товъ. Гостиная. Казенный, до тошноты на- 
дозвний, видъ нашихъ гостиныхъ изв стенъ 
всфмъ: диванъ, передъдиванный столъ, по- 
крытый скатертью, съ неизбфжною лампою 
посредин& и пр. Гостиная изобрфтенше за- 
пада, и вотъ какъ тамъ ее меблируютъ: м. 
мягкая, но не крытая вполнЪ матерею, 
а съ выступающею деревянною отдфлкою; 
главная м. — кресла, съ стилемъ которыхъ 
д. согласоваться вся остальная; необходи- 
мое число стульевъ, соотв тетвующихъ крес- 
ламъ, одинъ диванъ — необходимая принад- 
лежность, а если комната большая, то ди- 
вановъ м. б. нЪсколько, и ч$мъ они разно- 
образнЪе по форм%, т мъ лучше: кром% обык- 
новеннаго,—козетки (неб. диванъ для двухъ, 
обыкновенно въ форм двухъ, соединенныхъ 
креселъ, съ небол. кругл. или овальн. сто- 
ликомъ посрединЪ, ва спинкЪ дивана), мар- 
кизы (небольшой полукруглый диванъ), 40$- 
А-40$ (мебель, на которой сидятъь спинами 
другъ къ другу: рис. 137-й), «Эсъ» —мебель 
въ форм 52 (см. рис. 142-й) и т. п. н%- 
сколько легкихъ стульевъ, табуретовъ и 
тшецЪ]ез 4е #алба151е; въ простфнкахъ про- 
стзночные столы (консоли — с0150]ез) или 
изящные шкафики, этажерки и пр. съ раз- 
ставленными на нихЪ или въ нихЪ (если двер- 
цы стеклянныя) бездфлушками; по угламъ 
и тамъ и сямъ — маленьке столики; рояль 
или фортепьяно. Если гостиная большая, то 
посрединё или большой столъ, или жар- 
диньерка, или ваза съ растен1ями, или, нако- 
нецъ, круглый диванъ съ корзиною или ва- 
зою цвЪтовъ посредин® (въ малой гостиной 
большой столъ зам няется нЪекольк. малы- 
ми, разбросанными тамъ и сямъ). Столовые 
часы, канделябры, вазы и т. п. на каминахъ, 
простзночныхъ столахъ и пр., ковры на по- 
лу... Всего д. 6. достаточно и даже много, 
но все это слфдуетъ размфетить такъ, что- 
бы не мЪшать движеню и не загромо- 
ждать комнаты. ЗанавЪсы и портьеры или 
изъ той-же матери, какъ обивка м., или под- 
ходящ!е; обои гармонирующие (см. выше). 
Обивка лучше всего шелковая, ват мъ бар- 
хатная и, наконецъ, шерстяная (см. выше). 
М. столовой извЪетна всЪмъ; намболфе под- 
ходяпйе стили—возрожден1я или русскай. 
РазмЪры и форма стола, д. соотвЪтствовать 
комнал% (на кажд.мЪото не мене 14 вершк.); 
стулья или безъ обивки, или обитые кожею: 
тисненою, шагреномъ и т. п. Изящно, если 
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ст$ны и потолокъ обшиты деревомъ съ р%зь- 
бою; если нётъ,—то обои, не ярке, но и не 
темные, съ однообразнымъ серьезн. узоромъ. 
По стфнамъ—различн. рода фаянсъ, метал- 
лическ. блюда, картины сь изображен1емъ 
ландшафтовъ, охотничьихъ сценъ, фрук- 
товъ, битой дичи и т. п. Портьеры и зана- 
вфсы тяжелые. Часы—лучше всего тумбою 
(вь шкафчикВ). Въ спальнь допускается 
произволу больше, чЪмъ гд%-либо; м.» ко- 
нечно, д. б. мягкая удобная, но она м. 6. 
крытая вполн% или съ видимою деревянною 
отдвлкою; притомъ избранный стиль, до из- 
вфстной степени, можно разнообразить при- 
иЪсью другого, чего не допускается въ па- 
радныхъ комнатахъ; диваны и канапе изго- 
няются изъ спалень, но, вместо нихъ, м. 6. 
кушетки. Кровать можно избрать любую (см. 
рисунки); но кровати съ колонками идутъ 
только для большихъ спалень. ЗанавЪфсы къ 
кровати д. б. только для виду и ни въ какомъ 
случа не мВшать свободн. доступу возду- 
ха къ спящему, а лучше ихъ совс№мъ не 
имфть. Если м$сто позволяетъ, то кровать 
д. прикасаться къ стЪн% только изголовьемъ 
(какъ на рис. 136-мъ). Коммоды и шкафы, 
конечно красивые и негромоздве, совершен- 
ноу м$ста въ спальн$; столики рабоше, пись- 
менные, маленькое бюро и т. п.— по вкусу. 
Зеркало — на 0606. туалетВ или даже на 
коммод», или зеркальный шкафъ. Обои ве- 
селые, но спокойные, съ нер%зкимъ—луч- 
ще неопреджленнымъ рисунком; по ст8намъ 
эстампы, портреты, неб. картины, этажер- 
ки съ бездфлушками и т. п. Обивка м., за- 
навЪсы и портьеры—шелковые, кретоновые 
или ситцевые. Умывальникъ и проч. при- 
надлежности туалета лучше держать въ 
друг. комнат —рядомъ (сабтеф 4е юПейе). 
Убранство хабинета различно, смотря мо 
вкусу и роду занят обитателя его. Бюро 
или письменный столь д. б. поставленъ такъ, 
чтобы свЪть падалъ слфва и никакъ не прямо 
въ глаза; м. для сидфнья мягкая, но съ 
видимою деревянною обд$лкою; вполнВ кры- 
тая матерлею—только тогда, когда кабинетъ 
меблируется въ восточн. вкус®. Стны м. 
6. украшены картинами, оружлемъ, р%д- 
костями и т. п. Обои— см. обийя правила.— 
Кто желаетъ меблировать ту или другую 
комнату въ чисто русскомъ вкус, не дол- 
женъ пренебрегать русскими лавками вдоль 
стЪнъ; сдЪлать ихъ можеть всяк й столяръ 
или даже плотникъ, а убранныя такъ, какъ 
ихъ убирали въ былыя времена руссые бо- 
яре (см. выше), он украсятъ комнату луч- 
ше, чфмъ рядъ банальныхъ стульевъ. Сд%- 
лавъ ихь достаточно широкими (отъ 12 до 
16 вершк.), приладивъ къ нимъ пружины и 
обивъ стфну до извзстной высоты матерею, 
подбитою волосомъ, морсксю травою ит. п., 
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ихъ можно превратить въ удобн. диваны; 
въ этомъ послёднемъ вид№ он оч. могутъ 
итти для кабинетовъ, а въ первомъ (т. е., 
безъ пружинъ)—для зала или пр1емной. Под- 
ходяцие русск. столы, скамьи м.б. также най- 
дены (см.рисунки).—М.требуетътщательнаго 
ухода; ежедневно, посл выметан!я комнаты, 
мягк1я части д. б. вычищены травяною щет- 
кою, а дерево вытерто тряпкого: полирова- 
ное—сухою, а лакированое—сначала смо- 
ченною водою (негорячею), а потомъ сухою. 
Ковры и мягкую м.—выколачивать разъ 
въ 1—2 недфли или, по крайней мфрЪ, 1 разъ 
въ м$сяць гибкою камышев. палочкою (въ 
продазкв существуютъ оч. удобныя съ узор- 
чалыми загибами на томъ концЪ, которымъ 
колотятъ): не въ самой комнат%, а на воз- 
дух. О вощенши м.—см. это слово, о лаки- 
ровкв и полировкв ея-см. Полировка и 
Столяръ. Для выравнивашя попорченныхь де- 
ревянн. частей м. можетъ служить слфдующ. 
замазка: 16 част. наскобленнаго воска рас- 
тереть хорошенько съ 16 част. (по в$су) ски- 
пидара, прибавить мелко толченой натур. 
смолы и подкрасить подъ цвфтъ дерева, по- 
рошкомъ крокуса (кровавика), одного или 
съ сажею. Чтобы придать новой дубовой м. 
болфе темный цвётъ,—поставить ее въ на- 
‘лухо закрытое м$сто (м. не должна касать- 
ся стъиз) вмфетВ съ глубокою тарелкою 
нашатырнаго спирта, плотно запереть: че- 
резъ сутки м. потемнфетъ достаточно. Кл 
ст. приложенъ альбомъ мебельныхь рисунков. . 

Мебель садовая—см. Садъ. 

Мебель школьная—см. Школы. 

Медв* дица—см. Небо, СозвЪзжя. 

Медв% дка—низкоколесная тел жка (плалт- 
форма) для перевозки больш. тяжестей; 
также наз. 0с0б. рода машины, подымаюня 
тяжести при помощи зубчатыхъ колесъ; 
бочарн. верстакъ, двуручный плотничн. 
стругъ, каменную плиту, которою чистятъ 
палубу на судахъ. 

МедвЪдка или медвфдокъ (бхгуПоб ара 
уц2ат13), наз. также землянымъ ракомъ 
или земл. сверчкомъ: неуклюжее насЪко- 
мое (см. рис.) изъ сем. прямокрылыхъ, око- 
ло 2-хъ дюйм. длиною, сФфровато - бураго 
цвЪта, снизу желтое; покрыто коротк. во- 
лосками; лопатообразныя передн. ноги при- 
способлены для рытья; летаетъ. Пренемъ ко- 
ротк. передн. крыльевъ самцы производятъ 
чириканье. М. любить рыхлую песчаную 
почву и особенно размножается въ сухое 
лЪто. Распространена во всей средн. и южн. 
Росси. Питаясь насЪкомыми, преимуще- 
ственно гусеницами, личинками хруща и 
дождев. червями, она могла-бы приносить 
пользу, если бы при рыть своихъ подзем- 
ныхь ходовъ, не перегрызала корней расте- 
ый и тмъ не причиняла-бы значительн.. 
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вредъ огородамъ, полямъ, садамъ и молод. 
лЪсамъ. Истребляютъ ее 
гнфздь и яичекъ, которыя разыскивають 
въ пон м$сяц%, руководствуясь, при этомъ, 
или тфмъ, что здесь въ ма вотр$чались 
м., или же хилЪемъ растешй на извЪфетн. 


МедвЪдка. 


площадяхъ и слегка приподнятою ходами 
м, почвою (посл$дв!е обыкновенно вершка, 
на 2 подъ землею); для истребленя взрос- 
лыхь м. вкалывають въ землю цвфточн. 
горшки (отверст1е дна заткнуть), такъ, что- 
бы края горшка были н%феколько ниже хо- 
довъ м.; попадающихь въ горшки нас%ко- 
мыхь, по временамъ, вынимаютъ и умерщ- 
вляютЪъ. Мнфн!е, что укусь м. ядовитъ, ли- 
шено всякого основаня. 

МедвЪфдокъ—молодой боберъ въ Камчат- 
кВ; см. МедвЪдка. 

МедвЪдь (Отзиз)—хищн. животное изъ сем. 
того-же названйя. Ветр$чается во воЁхь 
широтахъ. Въ холодн. странахъ шерсть его 
длиннЪе и гуще, въ жаркихъ короче. Пе- 


Рис. 1-й. Бурый медвЪдь. 


редня ноги м. гораздо длиннЪе заднихъ; онъ 
<тупаетъ на всю подошву, которая почти 
гола и оставляеть слВдь (см. Слзды), по- 
хожй на человЪчесвай (съ прибавкою ког- 
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| тей). Бетъ и мясо, и ягоды, и овесъ и др. 
растительн. пищу, смотря по времени года, 
и условямъ м$стности; особенно лакомъ до 
меда, и муравьевъ. Въ холодн. странахъ впа- 
даетъ на зиму въ спячку, для чего зал%- 
гаетъ въ берлоги, которыя устраиваетъ 0. 
ч. въ глухой лфеной чаще въ природныхъ 
углублен1яхъ, подъ скалами, или въ ямахъ, 
вырытыхъ имъ, часто у корней павшихъ 


` деревъ; иногда, впрочемъ, ложится прямо на 


‚землю, устланную мохомъ, и закрываетъь 
‚ себя хворостомь и мхомъ. Можетъ жить 
до’ 50 и боле лфть. Нравъ угрюмый, дви- 
жен1я неуклюжи, но, при бЪгств$, легки; 
прекрасно лазаеть по деревьямъ. Охотятся 
за м. ради его шкуры, мфхь которой луч- 
ше всего по окончанйи линян!я (у бураго 
м. въ сентябр$), а отчасти и для мяса (0с0- 
бенно вкусна мякоть его ступней). Бидовъ 
несколько; для насъ наиболфе интересенъ 
бурый м. (0. агсфоз) — бураго цв$та, отъ 4 
до 5']? и даже до 6‘/> футъ длиною; прежде 
водился во всей ЕвропЪ, но теперь на за- 
пад попадается только на горахъ, у насъ- 
же почти вездВ въ лфсныхь м$стностяхъ, 
какъь въ европейской, такъ и аз1атск. Росаи. 
У насъ отличають м. стервятника—поболь- 
ше и м. муравейника — поменьше, хотя и 
падаль и муравьевь Фдять оба. Залегаеть 
бурый м. въ берлогу, когда установится на- 
стоящая зима и выпадетъ достаточно снфга;: 
въ средн. Росаи 6. ч. въ октябрь, въ с%- 
верной иногда уже въ сентябрЪ (около Возд- 
виженья), а въ Литв% и Волыни—въ ноябрЪ 
(на КавказЪ бродитъ всю зиму); выходить 
изъ берлоги въ средн. Росеи въ мартф, на, 
сфвер$ въ апр$лЪ, а на югф уже въ фев- 
ралф. Самець лежить одинъ, а самка съ 
медвфжатами и естуномъ (одно- или двуго- 
довалый медвфжонокъ, оставляемый самкою 
изъ предшествовавшаго приплода, для ухода 
за новымъ поколён1емъ). Въ средн. Росаи 
течка начинается около начала Шюня, а 
метъ (2, рздко 3 медвфженка) происходить 
въ февралЪ (поздвйй въ март$), на сфверЪ 
позже, а на юг раньше (въ январЪ). Охота 
на м. производится зимою; облавою съ за- 
гонщиками; на берломь съ 1—2 собаками 
(лайками), которыми м. вызывается изъ бер- 
логи и задерживается; въ д0зонку (до утом- 
лен1я звзря) съ собаками по слфду, если 
м. не ложится въ берлогу; весною, р$же 
осенью,—на зриваду, т. е. на падаль въ ямЪ, 
покрытой прочн. потолкомъ съ окошкомъ, 
черезъ которое м. беретъ мясо; въ август — 
\ на овсахъ, когда стемнфетъ; въ обоихъ по- 
слфднихь случаяхь стр$ляютъ съ лабаза, 
т. е. съ сидфнья, устроеннаго, при помощи 
жердей ит. п., на одномъ или двухъ де- 
ревьяхъ, сучья которыхъ обрублены до вы- 
соты 4--5 арш. (до сидфнья); весною-же и 
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лфтомъ — скрадомъ, т. е. осторожнымъ вы- | 
слЪживан1емъ и подкарауливанемъ м. на 
солнцепекахъ, по р$чкамъ, на муравейни- 
кахъ или ягодахъ ит. п. Для зимней охоты 
необходимо умЪфнье бфгать на лыжахъ. Для 
охоты на м. нуженъ хорош. штуцеръ цент- 
ральн. боя или, еще лучше, штуцеръ-экс- 
прессъ; коническля пули съ стальн. нако- 
нечниками или экспрессн. пули бьютъ силь- 
нфе. Цфлиться слЪдуетъ съ возможною вы- 
держкою (не спфша) — въ переднйя части 
(рану въ животь или задъ м. переносить 
легко). Стр%локъ д. б. хоропий, смфлый и 
хладнокровный—иначе можно легко попла- | 


вы 
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Мед1умъ—лицо, обладающее силою с00б- 
щаться съ духами и даже вызывать ихъ 
(см. Спиритизмъ). 

Медокъ—красн. бордосск. вино, довольно 
высокаго достоинства; лучийе сорта его: 
Сьеаа Магов, СВ. ГайЦМе, СВ. Гладоцг, СВ. 
Татозе и Т.6оуШе, 56. ТаПНеп и др. То, что 
продается у насъ подъ назван1емъ просто 
«медокъ>, не им. къ настоящ. медку ника- 
кого отношен1я и обыкновенно оч. плохаго 
качества. 

Медососы или медозды (Месбагийа)—оч. 
красив. маленьк1я птички изъ отряда во- 
робъиныхъ; похожи на колибри, но отли 


= 


Рис. 


титься жизнью. Подходить къ убитому м. | чаются отъ нихъ болфе коротк. крыльями, 


осторожно: если уши прижаты, онъ еще 
живъ. Ловятъ м. каиканами, котор. д. 6. 
около 30 фунт. вБсомъ съ привязанными къ 
нимъ чурками, чтобы м. не унесъ. Ставятъ 
капканы на тропахъ и только слегка, при- 
крываютъ. Бълый или полярный м. (0. та- 
1Итиз)—6—8 фут. длиною и около 6 пуд. 
вфсомъ; мёхь бфлый съ желтоватымъ от- 
ливомъ; носъ, губы, подошвы и когти чер- 
ные. Водится по берегамъ сЪв. полярн. мо- 
рей; свир$иъ, питается только животною пи- 
щею и не впадаеть въ спячку; хорошо пла- 
ваетъ и ныряетъ. Неволю, даже въ умЪрен- 
ныхь климатахъ, переносить довольно хо- 
рошо и можетъ размножаться въ ней; 
но ему необходимы вода и извЪфстн. про- 
сторъ. Спаривается съ бурою медв$дицею 
(потомки болфе похожи на маль). Мясо, го- 
ворятьъ, вредно, но шкура цфнится довольно 
дорого.—Американскй м. (0. атесапиз)— 
чернаго цвфта съ ржаво-красною мордою, 
5—7 фут. длиною: въ св. Америкф. Въ тор- 
говлЪ извфстенъ черн. мхъ этого м.—Есть 
и др. виды: малайскай, сърый или зризли и пр. 
Меделянка—см. Собаки. 


боле длинными ножками и желобоватымъ 
расщепленнымъ языкомъ, которымъ они 


й 


таллическй: вверху самка, внизу самецъ. 


Медососъ ме 


высасываютъ медъ изъ цвЪтовъ и вытаски- 


| ваютъ оттуда насфкомыхЪъ. Водятся въ тро- 
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пическ. АфрикВ и Азш. Оуществуетъь болЪе 
100 видовъ. Употребляются для тзхъ-же 
цфлей, какъ и колибри. 

Медуника или медуница (Ра!попал1а) — 
многолфтн. трава изъ сем. бурачниковыхъ. 
У насъ въ лЪеахъ распространена далеко 
на сЪверъ Р. о Нетаз, распускающая свои 
сине, съ розов. оттЗнкомъ, цвфты раннею 
весною, когда л$съ еще не одлея. Ми- 


Медуника виргинская. 


ленькое растене, легко разводимое дфле- 
вемъ на всякой хорош. почв$. Красивфе— 
вирзинская м. (Р. утеписа) и особенно на- 
зываемая въ садоводств сибирскою (Р. 81- 
са), котор., впрочемъ, относится къ друг. 
роду того-же сем.: Мемепза. 

Медуница или медуничникъ. Такъ въ 
разн. мфстахъ наз. мног1я растен!я, часто 
принадлежаця къ совершенно резличн. се- 
мействамъ: нЪфкот. таволи (см.), подмарен- 
ники (см.), медунику (см.) и пр. 

Медуничникъ—см. Медуница. 

Медунка—то-же, что Люцерна. 

Медъ. На качество м. имфють влян!е 
растенйя, изъ которыхъ онъ собранъ пче- 
лами, способъ его добыван1я изъ сотовъ, 
время года, свойства самыхъ сотовъ, дав- 
ность его отложеня въ соты и пр. М. съ 
клевера бфлъ, какъ сало, съ гречихи— жел- 
тый, съ вереска — темный. Растен1я с00б- 
щають м. не только цвЪтЪ, но и ароматъ. 
У насъ лучшимь м. считается липовый (ли- 
пець), отлагаемый пчелами во время цв%- 
тен1я липы: онъ свфтелъ и ароматенъ. Н%- 
которыя расленйя придаютъ м. ядовитыя 
свойства, напр. аконитъ, азалея, рододенд- 
ронъ, олеандры и др. Ч&мъ меньше м. оста- 
вался въ сотахъ, чёмъ онъ свёжфе, тёмъь 
онъ лучше; въ особенности портитъ м. при- 
сутетв!е въ сот пчелиныхъ зародышей. 
Весенний м. и свЪтл$е, и ароматн%е, и слаще, 
чВмъь осеннйй. Выр$завъ соты (см. НаеЪ%ка), 
откладываютъь въ сторону содержациедЪтку, 
т. е., пчелин. зародышей (они темн%е); 
остальн. соты, снявъ осторожно покрышку 


съ ячеекъ, опрокидывають на волосяное 
сито — вытекиий м. будетъ перваго сорта. 
Въ большемъ количеств® и гораздо скорЪе 
этотъ сорть получается при помощи цент- 
робЪжн. медо-отдълиителя (Грушка, Гори- 
путти, Бургхарда и др.), который обыкно- 
венно употребл. при ульяхь съ выемными 
рамками (см. Наевка); вынутыя рамки съ 
сотами, поел снят1я покрышки съ ячеекъ, 
ставятся (рис.) во внутренюй ящикъ (С), 
стфнки котораго изъ проволочныхъ или ни- 
тяныхъ ситъ,—по стольку, сколько сторонъ 
въ ящик» (а ихъь бываеть 4—6—8); посл д- 
в, посредствомъ ручки (А) и зубчатыхъ 
колесъ (или ремня), приводится въ быстр. 
вращательное движен!е на вертикальн оси 
(Р); выбрасываемый м. вытекаетъ изъ со- 
товъ черезь желобокъ Б: минуты через» 


Медо-отдЪлитель Бургхардта. 


2—3 операшя окончена; извлекши м. съ. 
одной стороны сотовъ, ихъ поварачмивалотъ 
къ ситамъ другою и снова вращаютъ ящикъ. 
Чтобы м. былъ хорошъ и получился въ воз- 
можно больш. количеств, извлечене д. про- 
изводить въ не жаркой, но теплой комнат 
(18—22° Р.). Собравъ медъ въ поливенн. 
чашки, даютъ постоять 12—24 час. и, ва- 
тфмъ, снимаютъ пфну (иначе скоро пор- 
тится). Второй сортъ получается выжи- 
ман!емъ сотовъ (завернутыхъ въ полотно), 
изъ которыхъ уже вытекъ перв. сортъ, под 
прессомъ; часто ихъ предварительно подог- 
р8ваютъ (м. больше, но онъ хуже). Если 
нЪтъ пресса, то положивъ соты, изъ кото- 
рыхъ уже вытекъ первый сортъ, въ поли- 
венн. сосудъ съ дыркою внизу, заткнутою: 
пробкою, кипятять сосудь въ водЪ, хоро- 
шенько м$фшая соты; когда масса превра- 
тится въ кашицу, сосудъ вынимають и 
оставляютъ въ покоф на 12 час.; удаляють 
пробку и собираютъ вытекаюний черезъ. 
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дырку м.—чистый и прозрачный; черезъ н%- 
сколько дней снимаютъ пфву. Третйй сорть— 
выжиман!емъ подъ прессомъ сотовъ, содер- 
жащихь дЪтку. Сохраняють м. въ прохладн. 
(не выше 15° Р.) и хорошо провзтриваем. 
мфстВ, въ бочкахъ (вполн% сухихъ, новыхь 
или тщательно вымытыхъь кипяткомь съ 
неб. количествомъ поташа), поливенной по- 
суд (лучше), стеклянн. банкахъ, покры- 
тыхь полотномъ, пропитанн. водкою, и 
сверху толетою (пергаментною) бумагою, 
но всего лучше—свинымъ пузыремъ; для 
предохранен1я отъ порчи, на поверхность м. 
можно налить слой воска въ мизинець тол- 
щиною, —Лучише сорта м.—бЪлаго или золо- 
тисто-желтаго цвфта, ароматны (напр. ли- 
пез), густы и прозрачны. Отверд%ваютъ 
(засахариваются) тЪмъ скор%е, чЪмъ больше 
въ нихь кристалл. сахара: поэтому, весенне 
скорфе осеннихъ. Засахаренный м. можно 
сдЪлать снова жидкимъ, если сосудъ съ нимъ 
поставить въ теплую воду. Изъ иностран- 
ныхЪ сортовъ знаменить нарбонскй (фран- 
цузскй) — желтоватый и оч. ароматный; у 
насъ—кримскй.—Въ продажн. м. часто под- 
мфшаны патока, крахмалъ, мука, песокъ 
ит. п.: подмвшанный м. при нагр ваши гус- 
тЪеть, а чистый, наоборотъ, становится 
жидким; если развесть м. водою, то тверд. 
подмЪси осфдаютъ на дно, а мука окраши- 
ваеть воду въ бфлый цвфтЪъ. М. въ сотахъ 
наз. сотовым м.—Для получен1я очищеннало 
м. (наз. въ аптекахъь Ме] 4ерагабит или 4ез- 
рита), 7 ф. меда разводятъ 13/4 ф. чист. 
воды и кипятятъ 3 мин, съ 16 зол. порошка 
мфла; прибавляютъ 35 зол. угольнаго по- 
рошка (предварительно промытаго и высу- 
шеннаго); хорошенько перемфшавъ, вли- 
вають 3 яичн. бфлка, взбигыхъ съ 21 зол. 
воды; продалжая мфшать, кипятять еще 3 
мин.; давь остыть ‘/+ час., процф$живають 
сквозь фланель два раза. Такой м. можегъ 
употребляться, вмфсто сахарн. сиропа,’ для 
приготовлен!я варешй, конфектъ, наливокъ 
ит. п.; хорошо закупоренный, сохраняется 
долго. М. питателенъ и удобоваримъ; онъ 
идетъ на приготовлен1е пряниковъ, напитка, 
наз. также медомъ, медовыхъ красокъ и пр. 
Медовый уксусъ: 2 част., по вфеу, м. вски- 
пятить съ 48 ч. воды; снять п%ну, прибавить 
1 ч. хорош. уксуса; еще покипятивъ н%ко- 
торое время, сцбдить въ боченокъ и оста- 
вить бродить недолго въ тепломъ м$ст$; 
сцфдить чист. жидкость, а мутную просв$т- 
лить рыбьимъ клеемъ (см. Вино), послЪ 
чего слить обЪ въ боченокъ и, когда уксусъь 
станетъ достаточно киселъ, разлить въ бу- 
тылки. Прибавляется въ воду для питья. 
Медь-напитокъ. 1 част. по вфсу, м. раз- 
вести въ 5—6—8 ч. воды, смотря по желае- 
мой кр$пости, прокипятить (на легк. огн%) 
СЛОВАРЬ Д-РА СИМОНОВА. 
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около 1 часа, снимая пфну; дать остыть и 
отстояться, сцдить съ осфвшей гущи; на- 
полнить жидкостью чистый (безъ запаха) 
боченокъ, который поставить открытымъ 
въ хорошо пров%трив. м$ето при темпера- 
тур$ не ниже 12° и не выше 20° Р.; черезь 
2—8 дня отъ сильнаго брожен1я выливается 
часть жидкости (имЪфть подставку для со- 
биран1я ея), которую, когда станетъ тише, 
снова прилить. Оканчивается брожене че- 
резъ 4—6 нед$ль; посл этого боченокъ по- 
ставить въ погребъ и, прежде употребленя 
м., дать ему отстояться. Если желательно, 
чтобы м. быль пфнистымъ, разлить въ бу- 
тылки. На пас$кахъ для приготовленя та- 
кого м. можно употреблять содержащую медт 
воду, въ которой промываются соты, воскъ 
и т. п. Чтобы приготовить боле кр$пкй, 
спиртуозный, м., воду и медъ смшать по- 
ровну, варить не1, а 3—4 часа, постоянно 
снимая пфну. Въ течени перваго года на- 
питокъ еще похожь на сиропъ, но зат$мъ 
пр1обрзтаетъ свойства вина. Чфмъ лучше 
употребленный медъ, тЪмъ вкуснфе напи- 
токъ. Если употребляемый для приготовле- 
ня медъ не ароматенъ, то, при кипячени, 
можно прибавить корицы, мускатн. орЪха, 
кишнеца и т. п, Прибавляя, до кипяченя, 
соковъ различн. фруктовъ, можно получить 
яблочный, вишневый, малинный и пр. меды; 
посл$ кипячен1я и по успокоен1и брозкенйя, 
иногда приливается коньякъ, вино или пиво. 

Межа — граница. На границахь дачь го- 
родскихь, уёздныхъ, становыхъь и владфль- 
ческихь оставляется полосаземли— межнико, 
шириною отъь 1 до 8 саж. Полоса эта, от- 
дВляемая пополамъ оть эмежн. дачъ, не мо- 
жеть находиться въ частн. владЪнНйи: она 
предметъ государств. права и д$йств1ю дав- 
ности не подлежитъ. (Зак. меж., ст. 586, 
зак. гражд., ст. 563). Истреблене пограничн. 
м. сь противозаконн. ифлью наказывается 
заключен1емь въ тюрьм$ оть 4 до 8 м$е. 
или денежн. взыскан1емъ до 50 р. (Ул. о нак.., 
ст. 1605). 

Межеване государственное разд$ляется 
на зенеральное и спеилальное; первое произ- 
водится для опредлен1я окружн. границъ 
цзлымъ дачамъ, безь распредфлен1я ихъ на 
отдЪльн. владфльческ1е участки; второе — 
им. въ виду именно опредфлен1е границь 
участковъ отдфльн. владфльцевъ, внутри 
окружной межи. Генеральн. м. производится 
по усмотрёнйю правительства, по извЪстн. 
правиламъ (Зак. меж., ст. 387—565), и длл 
частн. лицъ обязательно. Спещальн. м. бы- 
ваетъ: 1) коштное—черезъ землем$ровъ ге- 
неральнаго м., 2) черезъ уфздн. землем$ровь 
и 3) полюбовное — черезь ипосредниковъ. 
Коштное м. производится на общ. основанш 
съ генеральнымъ, только тамъ, гдЪ не от- 
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крыто еще генеральн. м.: или по Высоч. по- 
велЪн!ямъ и указамь сената, или по тре- 
бованямъ друг. присутств. мФетъ, или, на- 
конецъ, по просьбЪ частн. владЪльцевъ, ко- 
тор. для этого д. обращаться съ прошенями 
въ межевую кавцелярйо съ 1-го октября 
по 1-е февраля ежегодно. За три м%е. до 
посылки землемфровъ, меж. канцеляр1я пуб- 
ликуетъ объ этомъ на счетъь просителей: 
чтобы смежные владфльцы могли пригото- 
вить крЪпости и пр. Расходы по м. несутъ 
владфльцы. Размежеван!е черезъ у%здн. зем- 
лемфровъ производится, на счетъ владфль- 
цевъ, по общему соглас1ю всЪхъ соучастни- 
ковъ въ одной дач, выраженному въ по- 
любовной сказк№, написанн. по извЪстн. 
форм и представл., при прошенйи, губернек. 
правлен!ю. Влад$льцы черезполосныхъ или 
общихъ земел. дачъ могутъ просить раз- 
межеван!я къ однимъ м%Фстамъ, если на 
общ. ихъ дачу они получили уже планъ и 
межев. книги и внесли пошлины. Планы и 
межев. книги владЪльцы получають изъ 
межев. канцеляр!и. Полюбовное размеже- 
ван1е, черезъ посредниковъ, дачъ, находящ. 
въ общемъ владзн1и, производится на осно- 
вании 0606. правилъ (Зак. меж., ст. 772); 
если влад льцы, безъ предварит. съемки дачи, 
раздфлили ее въ натур м. собою, то имъ 
остается только просить посредническую 
коммиссю о высылк% у$здн. землем$ ра для 
утвержден1я сдфланн. межъ и составлен1я 
плановъь и меж. книгъ; если владфльцы, 
прежде раздВла дачи, пожелаютъ снять съ 
нея планъ, то могутъ или нанять частн. 
землемфра, или просить посредн. коммисс!ю 
о командирован1и казенн. землемфра; нако- 
нецъ, владфльцы м. предоставить размева- 
н!е посреднику, на основанйи ст. 798 и елд. 
меж. зак. Но и полюбовное размежеване 
не всегда обязательно: если соучастники 
согласятся оставаться въ общ. владзни и 
выразять свое согласе въ полюбовной 
сказкЪ (такое согласе не м$шаеть въ бу- 
дущемъ просить о размежеван!и); мелкопо- 
мфстнымъ владфльцамъ (менЪфе 15 десят.) 
вообще дозволяется оставаться въ общ. вла- 
дъни. Если между владфльцами согласля 
не послЪдовало, то каждый можетъ просить 
посредн. коммисейю о выдфлени слфдующ. 
ему части. (Меж. зак., ст. 1, 2, 387—565, 
730—388, 737—8, 748, 751—54, 759, 767, 774— 
77, 792—3). - | 

Мездра—ноздреватая клЪтчалка на внутр. 
поверхности кожи, срываемая (отчасти) съ 
кожею. Также наз. изнанку выдфланной 
кожи. 

Мезонинъ —неполный верх! этажу дома. 

Меланхол1я—ем. Умопомф шательство. 

Мелиеса (Мезза оста). МноголЪтн. 
трава изъ сем. губоцвЪтныхъ; попадается 
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дико въ Крыму п на КавказЪ. Въ садовод- 
ствЪ есть разность съ пестрыми листьями, 
которая годится для украшен!я скалистыхъ 
группъ. ТГребуеть открытыхъ мфетъь и пи- 
тательной почвы. Размножается побЪгами 
отъ корневища или дЪлен1емъ (лучше всего 
весною). Часто разводится для ипчелъ; 
употребл. въ косметическ. искусствЪ, въ 
медицинф— въ тЪхъ-же случаяхъ и пропор- 
щяхъ, какъ и ромашка. 

Мельницы состоять изъ мелющаго сна- 
ряда (в на рис. 1-мъ) и механизма, при- 
водящаго его въ движен1е (а, В, 6). По 
устройству мелющаго снаряда м. могутъ 
б. раздЪлены на м. съ обыкновенными жер- 
новами, горизонтальными или вертикаль- 


[ИИ 
[Ш 


Рис. 1-й. ВЪтряная м. 


ными, въ которыхъ зерна перетираются 
между обращенными другЪъ къ другу плос- 
кими поверхностями тяжелыхъ круговъ— 
жернововъ; м. съ коническими жерновами— 
на подоб1е кофейныхь м., и м.,въ которыхъ 
верно перетирается между боковыми (круг- 
лыми) поверхностями рядомъ вертящихся 
цилиндровъ или валовъ—вальцовыя м. По 
движущей сил —на вътряныя, водяныя, паро- 
выя, конныя и ручныя. Мелюпая поверх- 
ности д. обладать извЪетн. шероховатостью. 
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Наиболфе пригодный матер1алъ для мелющ. | ржи (для пшеницы—р%дко: сильно измель- 


снарядовъ—камни, наз. мельничными или 
жерновыми; на металлахъ шероховатости 


чаютъ оболочки зеренъ и придаютъ мукЪ 
темный цвфтъ), для лущен1я зеренъ, для 


быстро стираются и возобновляются съ | перемола отрубей и т. п.; въ Росаи луч- 


трудомъ; дерево—слишкомъ мягко. Чтобы 


А 


Рис. 2-Й. А, Б, В, Г— горизонтальный, Д—продоль- 
ный разрЪзъ обыкн. жернова; точечн. лишя на рис. 
Б —положене параплицы. 


птероховатости (насфчки) сохранялись долго 
и не крошились, жернов. камни д. обладать 
достаточн. твердостью и вязкостью, но не 
чрезм$рными, такъ какъ иначе насЪчка 
была-бы оч. затруднительна. КромЪ того, 


Вег- Б е 


Рис. 3-й. Параплицы. На рис. А: а—въ план%, б— 
въ профил5; на рис. В: а—въ профилЪ, б— въ планЪ. 


жернов. камни д. б. зернистало, по возмож- 
ности равномфрнаго, сложешмя (лучше, если 
грани зеренъ остры) и достаточно пористы 
{мелко ноздреваты). Этимъ услов!ямъ бо- 
ле или менфе соотвЪтетвуютъ н%котор. 
песчанники, кварцы, гранитъ, порфиръ и 
изв$стн. вулканическя породы. Песчанники 
(см.) употребл. главн. образомъ для размола 


п1е—московскле (употребл. и для пшени- 
цы), пронсюе (Рязанск. губ.), изъ села Га- 
ряинова (Тул. губ.), уральске, изъ земли 
Войска Донскаго, оренбургсве, путивль- 
све (Курск. губ.). Но на- 
иболфе пригодны для жер- 
нововъ квариы; лучшие 
мелкозернистые француз- 
скле — изъ Лаферте (Та 
Кегёб зоцз Топаттге въ ден. 
Сены и Марны) и изъ Бер- 
жерака (Вегхегас, деп. 
Дордоны). Изъ Лаферте 
лучийе блЪдно-голубова- 
таго оттЪнка, ват$мъ, по 
порядку достоинства, — 
желтоватые, краснова- 
тые, блЪдно-сфроватые и 
бЪлые (образцы м. видЪть 
въ Сельск. хозяйств. му- 
зе% въ С.-Петерб., въ Оо- 
лян. городк%); одно изъ драгоцфин. ка- 
чествъ камней Лаферте то, что они не по- 
лируются и остаются постоянно шерохо- 


Рис. 4-й. Веретена. 


Рис. 5-й. Инструменты для наковки жернововъ. На 

рис. А, Б, Д: а— профиль, б—планъ; на рис. В: а— 

планъ, б —профиль. Г: а и б—два способа ветавле- 
ня рабочей части въ рукоятку. 


ватыми (настояпия самоковки). Почти вс\ 

значительныя м. снабжены жерновами Ла- 

ферте. Бержеракъ— менЪфе пористы и потому 

хуже (лучи!е—красив. бфлаго цвфта). Вен- 

герсве уступаютъ французскимъ. Изъ зра- 
39+ 
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нитов» и порфировь немноге удовлетво- 
ряютъ условямъ пористости и вязкости; 
6. ч. скоро полируются, крошатся;. въ 


Германи жернова этой породы, съ при- 


Рис. 6-й. Бороздки, насвкаемыя на жерновахъ" 


м$сью кристалловъ кварца, изъ м%фетечка 
Кровиндеръ (Сго\зушаех), употребл. для ржи 
и пшеницы; въ Австр1и— изъ Перга (Рег=) 
ло Дунаю. ЗЖернов. камни вулканическ. 
происхожденя И на Рейн — 


— 9 —_ , 


Рис. 7-й А— профиль бороздокъ. 


видъ шлаковаго базальта, (лавы), темно-с*- 
раго цвфта; по достоинству близки къ фран- 
цузскимъ.— Призотовлене жернововъ. Изъ 
каменоломокъ жернова поступаютъ въ ви- 
ХВ грубо отесанныхъ круговъ, которые 


_ 


д 
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раемыхъ и склеиваемыхъ или гипсомъ, раз- 
веденнымъ на чистой, глинистой или квас- 
цовой вод, или цементомъ: къ окруж- 
ности, гдф трен1е наибольше, помфшаются 
куски высшаго достоинства, а къ среди- 
| н*®—болфе низкаго сорта. Швы д. 6. оч. 
тонки и перпендикулярны къ мелющей по- 
верхности. Середина жернова или сердие 
чаще всего выпиливается изъ большаго 
куска въ вид правильн. многоугольника 
(рис. 2-й А и Б); кь ней пригоняются 
остальн. куски—правильной (А) или непра- 
вильной (Б) формы; иногда, и сердце состав- 
ное (В). Въ центр жернова сквозное от- 
верст!е (А, Б, В, Г-а), наз. очкомь или вла- 


| Рис. 8-й. Мелкя бороздки на мелющемъ пояс». 


зомь, а вокругъ него три пояса (Г): б—се- 
редина или сердце или вечея, в— поясъ не- 
полнало соприкосновенля или двор» и д—поясъ 
полнало сотрикосновенчя— мелюшлй или полозъ. 
Иногда поясамъ би в придаютъь вогнутость 
(сферическую), постепенно углубляющуюся 
къ очку (а) и называемую лотком: у очка, 
глубина около 1'|2? дюйма, а вблизи ме- 
лющаго пояса (9) не болфе '|* лини. Вра- 
щаюпИйся жерновъ скрфпляется однимъ 
или двумя желЪфзн. обручами, насаживае- 
мыми въ горячемъ вид (рис. 2-й—Д: %), и 
снабжается съ двухъ противуположн. кон- 
цовъ гн%здами (с), съ укрфпленными въ. 
нихъ желЪфзн. трубочками (около 6 дюйм. 
длиною и 1'/з д. въ дам.)—для вкладыва- 
шя штырей, при помощи котор. жерновъ 
можно поднимать. Въ Америк и Англ!и 


Рис. 7-Й те ада ия постепенное растиране зерна. м м 


жерн 


окончательно обдёлываются на м%ст%. Такъ 
какъ камень р6дко равном рно однообра- 
зенъ по сложен!ю, то 0. ч жернова для 
помола, составляются изъ нфсколькихъ приз- 
матическихъ кусковъ, тщательно подби- 


овъ. 


употребл. жернова около 5 футъ въ да- 
метр, во Франщи—4'/«—4'/» ф., а на во- 
дяныхъ м. иногда до 6/2 ф., въ Гермав1и— 
[4—5 ф., въ Росеи— чаще всего 3'/з—4 ф.— 
|Два жернова, расположенные горизонталь- 
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но одинъ надъ другимъ, составляють обык- 
новенный мельничн. я0ставъ; вращается 
только одинъ жерновъ, б. ч. верхн, назыв. 
бълуномь или вержнякомь; нижний, наз. леж- 
немь или нижнякомъ, утверждается непод- 
вижно. Въ приготовлен!и и продажЪ они 
отличаются м. собою: тфмъ, что верхняя 
поверхность (не мелющая) бЪгуна н%®еколь- 
ко шарообразно выпуклая (толщина у 


|. 
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Рис. 9-й. Передвижная м. Гаррета. 


краевъ 1—13/4 фут.) и очко его (для впус- 
ка зерна и воздуха) большое: *|5 (и болЪе) 
всего дламетра жернова; нижнякъ—вездЪ 
равной толщины (7—8 дюйм.) и съ мень- 
шимъ очкомъ, нерфдко квадратнымъ или 
многоугольнымъ. Стерпийся до половины 
бЪгунъ замфняютъ новымъ, а онъ самъ 
нерЪдко ставится на мЪфсто нижняка. Въ 
очко бЪгуна утверждается желфзная па- 
раплица или жибка (рис. 3-й), посредствомъ 
которой онъ насаживается на веретено. 


Рис. 10-й. Снаряды для регулировашя питанйя жер- 

нововъ. А: обыкн. колотушка. Б: колотушка съ кре- 

стовиною (а—колотушка, б—крестовина). В— 
центробЪжный приборъ. 


Соединене бЪгуна съ веретеномъ или злу- 
хое—при помощи обыкн. параплицы, или-же 
свободное —посредствомъ двойной параплицы. 
Обыкн. параплица имЪфетъ одну изъ формъ, 
показ. на рис. 3-мъ: А, Б; она прочно укрЪп- 
ляется (рис. 2-й—Б) въ гнздахъ, выс*- 


597 


МЕЛЬНИЦЫ 

ченныхъ въ бфгун$ (на глубин 5—6 дюйм. 
оть мелющ. поверхности), заклинивается 
здЪсь или заливается свинцомъ или гип-, 
сомъ; квадратное отверсте ея (1—1‘/ д. 
вверху, 2 д. внизу) точно также прочно на- 
саживается на призмалическ. головку ве- 
ретена; длина ея на 6—7 дюйм. больше д!а- 
метра очка, толщина 1—1'/2 д. Но самое 
прочное соединен1е —трехлапою чугунною 
параплицею (рис. 3-й—В)съ коническимъ от- 
верст1емъ, соотвЪств.такой-же головк% вере- 
тена. Центръ отверст1я параплицы д. совпа- 
дать съ центромъ бфгуна и, слфдовательно, 
осьюверетена. Недостатокъ глухаго соеди- 


Рис. 11-й. Ручная м. Аккермана. А — поставъ. 


нен!я тотъ, что разъ веретено, по какой- 
либо причин, уклонилось отъ вертикальн. 
положен1я, —б%гунъ перестаетъ быть гори- 
зонтальнымъ. Недостатокъ этотъ устра- 
няется свободнымьъ или качающимся сое- 
диненемъ посредствомъ двойной паратлицы 
(ГиД на рис. 3-мъ), которая состоитъ изъ 
скобы (а), называемой бузелемь, и бруска 
или зонялки (Г, Д-б и Е); дугообразная (Д) 
или согнутая подъ прямыми углами (Г), 
скоба прочно (какъ сказано выше) соеди- 
няется концами съ б$гуномъ и иметь въ се- 
рединз круглую лунку, которою она ло- 
жится на закругленную чапфу веретена (в); 
въ серединЪ гонялки (см. Ди Е) квадрат- 
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ное отверсле, черезъь которое проходить 
головка веретена, а по концамъ выемки, 
пропускаюция бугель и зацфиляющая его 
при вращени веретена. Иногда гонялка, 
впускается въ жерновъ на-кресть съ бу- 
гелемъ (Г). При двойной параплицф 6$- 
гунъ легко снимается съ веретена (гонялка 
остается на послФднемъ) и, вслфдетв!е 
того, что можеть качаться на головк% 


Рис. 12-й. Продол. разрфзъ м. Джеффери и Бляк- 

стона („Стамфордъ“). А—ковшъ, В—башмакъ, С— 

питающ. каналъ, Д— неподвижный жерновъ, Е— 0$- 

гунъ; е,е- щеточки. О—шкивъ;. Г— установочный 
ВИНТЪ. 


веретена, постоянно сохраняетъ горизон- 
тальн. положене. Веретено (рие. 4-Й) со- 
стоить изъ 1оловки (а), которая для прос- 
той параплицы (А) пирамидальная или 
коническая, иногда со шпенькомъ (а’) для 
центробЪжн. питающаго прибора (см. ни- 
же), а для двойной параплицы (Б)—четы- 
рехъ-угольная съ шарообразною чафою (9); 
цилиндрической шейки (6), проходящей 
сквозь очко нижняка, цилиндрическ. или 
четырехъугол. стержня (в) съ коническ. 
утолщен1емь (+) для насадки зубчат. коле- 
са или шкива, вращающаго веретено, и, на- 
конець, пятника (е), которымъ веретено 
устанавливается въ подпятникь, состоящй 
изъ стальной пластинки (съ лункою по- 
срединВ), закрфиляемой въ желззн. или чу- 
гунной коробкЪ (ж) клиньями или винта- 
ми. Основан1е коробки подпятника приепо- 
соблено для подъема или опускан1я вере- 
тена—съ цфлью измфнен1я разстоянйя меж- 
ду жерновами; измнене это производится 
поднят1емъ подпятника (а вмЪстЪ съ нимъ 
веретена и бфгуна), укрпленнаго, для этого, 
на рычаг, который движется вверхъ или 
внизъ 0606. винтомъ, сбоку станины, обык- 
повенно снабженнымъ колесообразною ру- 
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кояткою.—-Для установки нижняка такъ, 
чтобы поверхность его была вполн гори- 
зонтальна, а центръ совпадалъ съ осью ве- 
ретена, въ простыхъ мельницахъ его кла- 
дуть на брусчатую постилку пола, окру- 
жають его рамою и, зат мъ, подклинивають 
снизу и сбоковъ (или снизу подливають 
извести). Но при болфе совершенн. устрой- 
ствЪ вывфрка нижняка дфлается особ. уста- 
новочными винтами—снизу (на поддонЪ) и 
сбоковъ. Въ очко нижняка плотно вежав- 
ляется втулка или кружловина, обыкновен- 
но деревянная (буковая) и состоящая изъ 
двухъ половинъ, заклиниваемыхъь такъ, что- 
бы шейка веретена обхватывалась ими какъ 
разъ въ центр жернова и веретено стоя- 
ло вертикально. Чтобы мука не просыпа- 
лась, вокругъ шейки веретена, внутри круж- 
ловины, на серединё ея высоты, дфла- 
ють кольцеобразную выемку, набивае- 
мую конек. волосомь или шерстью съ 
саломъ, а вверху нижняка къ кружловин® 
приколачивается кольцо изъ пакли, над%- 
ваемое на веретено. Часто деревянная 
кружловина—съ металлическ. вкладышами, 
прижимаемыми къ шейк% клиньями, а иног- 
да кружловина—чугунная съ бронзовыми 
вкладышами, подтягиваемыми снизу бол- 
тами.—Постава съ вращающимся нижня- 
комъ, при неподвижн. верхняк%, употреб- 
ляются р$дко, не смотря на большую ихъ 
производительность; еще рЪже приводятся 
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Рис. 13-й. Поперечн. разрЪзъ м. системы Умфрида. 
А, В, С, Г то-же, что на рис. 12-мъ; ДД— неподвижн, 
жернова, Е—бЪгунъ, ББ—выходы для муки. 


въ движен!е оба жернова.—Жернова, окру- 
жалотся кожухомь, на разстояви около 3 
дюйм. оть ихъ боков. поверхности,—изъ 
листов. желфза или деревяннымъ (обечье). 
Мука собирается въ кожухЪ и оттуда, че- 
резъ каналъ внизу кожуха, поступаетъ или 
прямо въ мВшокъ, или въ пеклевальный сна- 
рядъ (см.).— Иструменты для приютовленя 
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исправлемя жернововь (рис. 5-й): кирки— 
остроконечныя (А) и плоская (Б), съ отвер- 
сл1емъ посрединв для рукоятки и около 15 
дюйм. длиною; бороздчатый молотокъ (Д), 
5—6 дюйм. высотою, съ квадратн. основа- 
шемъ (сторона квадрата 2'/2—3 люйм.), про- 
р%заннымъ остроконечн. пирамидками, так- 
же съ отверст1емъ для рукоятки. Инетру- 


Рис. 14-й. Продол. разрЪзь м. съ коническими жер- 


новами. $ 


менты—или желЪзные, наваренные сталью, 
или изъ литой стали; для удешевлен1я изъ 
лит. стали дфлается только рабочая часть, 
которая, въ случаЪ надобности, м. 6. замЪ- 
вена запасною; въ Г (рис. 5-й) показаны 
способы вставлен1я рабочей части. И кирки, 
и молотокъ служатъ для насфчки, моло- 
токъ—для производства равномфрн. шеро- 
ховатости на мелющ. поверхности.—На- 
съчка — выдалбливане ряда бороздокъ на 
мелющихъ поверхностяхъ жернововъ. Чис- 
ло и глубина бороздокъ зависить отъ ка- 
чества камня; чВмъ онъ шероховат%е, тёмъ 
бороздки менфе глубоки и тфмъ ихъ мень- 
ше, и наоборотъ; расположеше бороздокъ 
м. 0. различно, но необходимо, чтобы бо- 
роздки б$гуна, во время работы, перекре- 
щивались съ бороздками нижняка на подо- 
бе ножнииь (рис. 6-й А), а для этого бо- 
роздки на обоихъ жерновахъ д. 6. располо- 
жены совершенно одинаково, если и тотъ 
и другой положить мелющею поверхностью 
кверху, и, напротивъ того, перекрецтивать- 
ся, если ихъ наложать одинъ на другой (Ъ). 
На бЪгунВ бороздки д. 06. наклонены въ 
сторону, противуположную направлен1ю 
движеня (Б—а), а на нижняк&—въ сторо- 
ну движеня (Б—6). Насзчка дЪлается пря- 
молинейная или кривая. Первая, самая упо- 
требительная, по м$сту изобр6тен1я, назыв. 
также американскою; производить и поддер- 
живать ее гораздо легче, чфмъ кривую, и 
помолъ при ней происходить равном рн$е; 
но преимуществами этими она обладаетъ 
только тогда, когда сдЪлана правильно; на 
рие. 6-мь—А и Б показанъ образецъ такой 
насЪчки; на немъ можно видЪть болЪе 
длинныя, злавныя, бороздки, доходяция до 


очка, и, между ними, болфе короткя—яо- 
бочныя. Число главныхъ бороздокъь тЪмъ 
больше, чёмъ значительнЪе д1аметръ жер- 
нова и чЁмъь плотн$е камень. Если помолъ 
ведется въ одинъ пр1емъ, т. е., сразу мел- 
ко, то, для предупреждешя нагрфва муки, 
бороздъ дфлается больше, а если помоль 
повторительный, при которомъ мука не на- 
гр%фвается такъ сильно, то—бороздъ мень- 
ше. Число побочныхъ бороздъь между каж- 
дыми двумя главными р%фдко больше 6, ча- 
ще 3—4. При криволинейной насёчкЪ по- 
молъ идеть медленнЪе и мука часто пере- 
гр%вается, особенно если примнена старая 
крузовая или золландская насфчка; новая кру- 
зовая насфчка (В—рис. 6-й) м. 6. полезною 
для обдирки или лущенйя зеренъ и перемо- 
ла отрубей, хотя пока еще нерЪдко упо- 
требляется и для помола зерна въ муку.— 
Достоинство насВчки въ значительн. степе- 
ни зависить отъ формы профиля, т. е., 
поперечнаго разр$за бороздокъ. Прежде упо- 
треблялись квадратный, прямоугольный, 
треугольный или полукруглый профили; 
но вс они оказались мало пригодными, 
такъ какъ мука, задерживаясь бороздками 
такой формы, засоряетъь ихъ, велЪдетве 
чего значительн. часть зерна выходитъ не- 
достаточно перемолотою. Гораздо ‘удовле- 
творительнфе чаще всего употребляемый 
нынЪ профиль, показ. на рис. 7-ми А; но и 


Рис. 15-й. Фермерская м. Михеля. 


при такихъ бороздкахъ совершенно тоне1Й 
помолъ не возможенъ, такъ какъ кромка 
а 6, хотя и ничтожная (въ толщину ногтя 
или въ '/‹ лини глубиною), м шаетъ безпре- 
пятственному выхожден!ю мелкой крупки 
на площадки между бороздками, гд$ толь- 
ко и происходить окончательное размель- 
чен1е ея въ муку; кромЪ того, въ острыхъ 
углахъ (<) бороздокъ нижняка задерживают- 
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ся крупа и мука, что значительно затруд- 
няетъ передвижене помола. Поэтому, пред- 
почтительнзе профиль, изображенный на 
рис. 7Т-мъ въ Б (на немъ видно постепен- 
ное изм$нен!е зерна, по м$рЪ его движе- 
ня по бороздкамъ, между двумя жернова- 
ми); но такого рода насЪфчка годится толь- 
ко для зерна предварительно ободраннаго, 
такъ какъ въ противномъ случа отдЪле- 
н1е сильно измельченныхъ отрубей (оболо- 
чекъ) оть муки оч. затруднительно; посту- 
паютъ такъ: если помолъ производится въ 
одинъ пр1емъ, то зерно сначала обдираютъ 
на 0606. постав или иной малнинЪ, а если 
въ два или нфоколько пр1емовъ,—то пер- 
вые разы между болЪе разставленными жер- 
новами, а потомтъ, посл тщательн. очище- 
ня крупы отъ отрубей, между достаточно 
сближенными жерновами. При такомъ спо- 
с0б$ мука получается лучшаго калества. 
Ширина бороздокъ (отъ б до в вь Б и оть 
а до в въ А рис. 7-й) '|2—1 дюйм., глубина 
(в д) около '![4—!/2 дюйм. Иногда, для луч- 
шаго втягиван1я зерна между мелющ. по- 
верхностями, или дфлается глотокъ (стр. 
596), или увеличивается глубина, бороздокъ у 
очка: то или другое или въ одномъ бЪгун%, 
или-же въ обоихъь жерновахъ. На мелю- 
щемъ пояс№ (д—рис. 2-й), имъющемь въ 
ширину Т—8—10 дюйм., и плошадки между 
бороздками д. б. остро-шероховаты, для че- 
го ихъ насфкаютъ рядами самыхь мелкихъ 
бороздочекъ или штриховъ (рис. 8-й)—отъ 4 
до 18, а при оч. тщательномъ помол&—до 
20 на протяжении 1-го дюйма; на всемь 
остальномъ пространствЪ (пояса б и в на 
рис. 2-мъ) площадки между бороздками 
оставляютъ гладкими.—При насЪчк% бо- 
роздокъ киркою и штриховъ молоткомъ на- 
правлен!е ударовъ всегда д. б. параллельно 
бороздкамъ: ни одною удара параллельно 
краю жернова.—Собравъ поставъ и пустивъ 
его въ ходъ, въ очко бфгуна, для оконча- 
тельн. наточки жернововъ, бросаютъ н%- 
сколько горстей песка, иногда съ водою; эту 
операцию, впослВдетв/и, по временамъ, повто- 
ряютъ, не останавливая хода, — для уничто- 
женя полировки и для заостреня кромочекъ 
жернововъ. Возобновлен1е насЪчки д. про- 
изводиться своевременно: при постоянномъ 
помол, наиболфе добротныхъ жернововъ 
черезъ 7—10 дней, менЪе добротныхъ—чаще: 
дня черезъ 3, а нзкоторыхъ черезъ день. Для 
исправленя пустотъ, появляющихся иног- 
да на жерновахъ отъ работы, употребляет- 
ся замазка: 4 ф. квасцовъ и *[5 ф. соды по- 
ставить въ чугунн. тигл$, вымазанномъ са- 
ломъ, въ кузнечн. горнъ; когда смЪфеь ста- 
неть жидкою, всыпать 1 ф. толченаго 
мельпичн. камня, ?/5 ф. сЪрнаго цвЪта (или 
толчен. сфры) и ‘[5 ф. смолы. Сплавленный 
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на слаб. огн№ составъ влить въ пустоты, 
предварительно очищенныя щеткою, об- 
дутыя м$хомъ, промытыя и высушенныя; 
жерновъ д. б. тепловатъ. Или пустоты за- 
ливаютъ гипсомъ, разведеннымъ на квасцо- 
вой вод%, съ прибавкою желфзн. опилокъ. 
Если изъ жернова вывалится кусокъ, вста- 
вить его обратно—на замазк№ или цемен- 
тЪ. — Зерно, для помола, васыпается въ 
ковшъ (а— рис. 9-й), подъ которымъ, вмЪето 
дна, корытцо или совокъ, наз. бииманомь (6); 
послздй привфшенъ однимъ краемъ къ 
станку ковша, а другимъ на веревочку, про- 
ходящую по двумъ маленьк. блокамъ и за- 
крфпленную на ручк% въ рамф станины; по- 
воротомъ ручки придаютъ больний или мень- 
пий наклонъ башмаку. Обыкновенно этотъ 
наклонъ такъ малъ, что зерно, при непод- 
вижномъ балимакЪ, не сыплется изъ ковша; 
поэтому, башмакъ приводятъ въ сотрясене 
колотушкою: чалце всего въ вид% развили- 
ны изъ 4-хъ, выпуклыхъ наружу, желЪвн. 
прутовъ (А на рис. 10-мъ); укр$пленная 
нижн. концомъ на параплиц%, колотушка, 
вращаясь вмЪст$ съ бЪгуномъ, толкаетъ 
прутами балимакъ, подъ которымъ желЪзн. 
воронка, опускающаяся къ самому очку 
бЪгуна. Иногда, колотушка— въ видЪ стерж- 
ня съ надфтою на него крестовиною (Б — 
рис. 10-й): квадратное гнфздо на нижн. кон- 
ц$ стержня над$вается на шпенекъ голов- 
ки веретена (а’ на рис. 5-мъ). Башмакъ м. 6. 
замЪненъ боле правильно дЪйствующимъ 
центробфжнымъ приборомъ—въ видЪф ча- 
шечки (рис. 10-й В—а), укр$иленной на па- 
раплицв и получающей зерно изъ установ- 
ленной надъ нею (боле или менфе близко) 
зернопроводной трубки (6). На больш. м. 
зерно или крупу засыпаютъ въ одномЪ изъ 
верхн. этажей въ ларь, изъ котораго ведутъ 
къ поставамъ зернопроводныя трубки (дере- 
вянн., жестян. или кожанныя).—Для боле 
удобнаго подъема, въ случаЪ надобности, 
б$гуна существуютъ 0606. краны, одинъ изъ 
образцовъ которыхъ представленъ на рис. 
9-мъ (49) отведеннымъ; чтобы подвести его 
къ бЪгуну, стоить только повернуть же- 
лфзный рычагь е; подвзшенныя къ крану 
дуги съ крючками (и—м) служатъ для за- 
хватываня штырей б$гуна, а колесо к съ 
винтомъ—для поднят1я или опусканйя кра- 
на. Въ мельничн. строешяхъ кранъ дЪла- 
ютъ въ вид% деревянн. стойки, поворачи- 
вающейся на цапфахъ въ подшипниках 
потолочной и половой балокъ. — Устройство 
механизма, сообщающато движеше бЪгуну, 
передалточназюо механизма, въ м.) какъ и въб.ч. 
машинъ, основано на системЪ зубчатыхъ 
колесъ, дЪйств1е которыхъ легко понять по 
рис. 1-му; иногда, вместо колеса +, на верете- 
но над$ вается шкивъ, приводимый въ движе- 
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пе ремнемъ; при послфдняго рода передач» 
движен1е бЪгуна равном рнЪе. Во всякомъ 
случа%, передача движеня д. 0. устроена 
такъ, чтобы бЪгунъ можно было остановить 
независимо отъ остановки двигателя.—На 
хачество муки мельникъ м. вмять, измфняя 
скорость вращен1я бЪфгуна, количество по- 
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Рис. 16 й. Ручная м. Ллойда. 


ступающихъ въ поставъ веренъ и разстоя- 
н1е между жерновами. Если, при данной 
скорости бфгуна, мука выходитъ грубая, — 
сыпать зерна меньше; если и посл этого 
мука на ощупь недостаточно мягка,—по- 
низить бфгунъ; когда посл понижен я за- 
медляются и движене бЪгуна, и выходъ му- 
ки,—ускорить движен!е бЪгуна; но если и 
зат\мъ мука выходитъ медленно, перегр%Ъ- 
вается и становится какъ-бы липкою, то 
слЪдуетъ поднять бфгунъ и увеличить пи- 
таше постава. При медленномъ вращени 
бЪгуна, зерна перемалываются крупн%Ъе и 
производительность меньше; при слишкомъ 
быстромъ— мука черезъ-чуръ мелка, пере- 
грЪта и плохаго качества. Большие жерно- 
ва вообще вращаются медленнфе малыхъ; 
скорость вращен1я не должна быть ниже 20 
и выше 32 футъ въ секунду (средняя 27—31 
‘футъ). Производительность. Принято, что 
па хорошемъ постав съ франц. жерновами 
въ 4! ф. въ дам., при 6 лош. силахъ и 
120 оборотахъ, перемалывается въ 1 часъ 
около 10 пуд. пшеницы (ржи менЪе: на 
3|"—?т). Песчанниковые жернова, безъ вре- 
да для ихъ бороздокъ, могутъ перемолоть 
только 0,6 (3/5) этого количества: не бол$е, 
какъ при 4'|> лош. сил., 5! ф. мам. и 107 
обор.—Но общаго правила въ этомъ отно- 
шен!и установить нельзя—нужно руковод- 
ствоваться опытомъ. Выходящая изъ по- 
става мука всегда нагрфта и содержить 
пары; если ее оставить въ этомъ видЪ въ 
кучв, то она, отъ осфдан1я паровъ, слипает- 
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ся (комья). На небольшихъ м. муку, для 
охлажден1я, оставляютъ лежать тонкимъ 
слоемъь 2—3 дня; для охлажден1я больш. 
массъ муки употребл. особ. мучные холодиль- 
ники (ВоррегЪоу). Такъ какъ нагр$ван!е 
муки происходить въ поставахъ, то для 
уменьшеня его устраиваютъ вентиляц!ю 
посл$днихъ; наиболЪе удовлетворительною 
пока оказывается ‚вытяжная вентиляция 
(ехвамзег) съ приспособленемъ для ула- 
вливан1я мучн. пыли. 

Сьъ описанными горизонтальн. жерновами 
дЪлаются м. всякаго рода, въ томъ числ 
переносныя ручныя; изобр. на рис. 11-мъ 
ручн.м. Аккермана (въ МосквЪ), съ горизонт. 
каменн. жерновами (12 дюйм. въ д!ам.), про- 
изводитъ 1/4—2'/з` пуд. муки въ 1 часъ; 
стоитъ въ С.-Петерб. 140 р.; больш. раз- 
мвровъ-—250—370 р.—М. съ вертикальными 
жерновами бываютъ съ 2-мя и 3-мя жерно- 
вами, изъ которыхъ движется только одинъ. 
На рис. 12-мъ показанъ поперечн. разр№зъ 
м. сь 2 жерновами Джеффери и Блякс- 
тона, а именно посл$днее ея усовершен- 
ствоване, извЪстное подъ названемъ «Стам- 
фордь», отличающееся приспособленемъ ще- 
токъ (е), очищающихъ кожухъ отъ муки: 
при дам. жерн. въ 18 д. мелетъ около 7 
п. въ часъ, при 8—4 лош. силахъ; сто- 
ить въ С.-Петерб. 185`р., съ фравц. жер- 
новами на 45 р. дороже. Подражан1е этой 
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Рис. 17-й. Вальцовая м. 


м. —‹Трумфъ» Буркгардта и Урлауба 
(С.-Петерб.)—150 (щам. 15 д.), 175 (18 д.), 
275 р. (24 д.). На рис. 13-мъ поперечный 
разрёзъ м. сь тремя жерновами систе- 
мы Умфрида; движется одинъ средв!й жер- 
новъ Е. Если желаютъ работать только 
съ 2-мя жерновами, отодвигаютъ одинъ 
изь жернововь Д и прекращаютъ пита- 
ше съ этой стороны. М. Умфрида введе- 
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на въ нашемъ интендантств$. На рис. 14-мъ 
продольн. разрфзъь м. съ каменными хони- 
ческими жерновами, мелющей на подоб1е ко- 
фейной м. Вертикальн. и коническ. жерно- 
ва дфлалтся иногда металлическае; но та- 
ке жернова обыкновенно не годятся для 
мелкаго помола и хороши только въ нача- 
лЪ; залБмъ, по мёрЪ притуплен1я, они ста- 
новятся все менЪе и мен$е удовлетворитель- 
ными. На рис. 15-мъ—америк. фермерская 
м., измфненная Михелемъ (Озерск. мастер- 
ская Тульск. губ.), дающая до 4—5 п. крупн. 
помола въ часъ (140 р.); нарис.16-мъ— ручная 
м. Ллойда съ мукосфйкою или пеклевальн. 
приборомъ, около 3/4 пуда въ часъ тонкой 
пшеничн. муки (125 р.); об съ коническ. 
металлическ. жерновами. Вальцовыя м. ©0- 
стоять изъ 2—38-хъ паръ цилиндрическихь 
жернововъ (‹вальцовъ»); въ постав изъ 3-хъ 
паръ (рис. 17-й), для мелкаго помола,—двв 
верхн. пары съ гладкими, 6. ч. фарфоровы- 
ми, поверхностями, а нижняяр—съ мелко 
рифлеными или бороздчатыми стальными по- 
верхностями. Вращаются всЪ вальцы: валь- 
цы одной пары въ противуположн. напра- 
вленяхъ. Изъ ковша а, снабженнаго за- 
движкою и валикомъ, регулирующими те- 
чен1е зеренъ, послфднйя постепенно прохо- 
дять вс три пары вальцовъ; подъ ниж- 
нею парою находятся сегменты (6—0) изъ 
жерноваго камня или чугуна, покрытаго 
мелко насЪченными стальн. накладками; 
между этими сегментами и послфднею па- 
рою вальцовъ происходитъ окончательное 
размельчен1е частицъ зерна въ муку, па- 
дающую въ ящикъ внизу, откуда она м. б. 
отведена въ снарядъ для пеклевамля (см. э. 
сл.). При грубомъ помол вс 3 пары валь- 
цовь дфлаются рифлеными и подъ каждою 
изъ нихъ сегменты. Посредствомъ винтовъ 
в, в... разстояе между вальцами каждой 
пары, а винтовъ %, «—между сегментами и 
вальцами можетъ измфняться. Изь заво- 
довъ, приготовляющихъ вальцов. постава, 
между прочимъ, извфстенъ заводъ Израэля 
въ Вфн%.—М. посл днихь трехъ системъ (съ 
вертикальными, коническими и цилиндри- 
ческими жерновами) производительн$е м. съ 
горизонтальн. жерновами, требуютъ отъ дви- 
гателя меньше силы, нагр$ваютъ муку сла- 
бфе; установка ихъ и передача имъ движе- 
ня несравненно проще (отъ приводовь 
обыкновенн. устройства); притомъ, он де- 
шевле, требуютъ менфе ремонта, удобнЪе 
для ухода и даютъ муку желаемой тонко- 
сти; для обыкновенн. хозяйства особенно 
прим%нимы м. съ вертикальн. или коническ. 
жерновами. (О приводахъ для м. —см. При- 
воды).—5. Кул шовъ. 

Мельницы для крупы, крупорушки, кру- 
подерки или проворушки. Крупа приготов- 
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ляется изъ различн. хлфбн. зеренъ. Ивъ пше- 
ницы— единственно манная крупа: вмфст% съ 
смоленскою, самая нфжная изъ всЪхъ ро- 
довъ крупы; на мукомольн. мельницахъ изъ 
нея мелется выспий сортъ муки — ‹круп- 
чатка>; чфмь ровнфе эта крупа и чёмъ 
меньше въ ней мучной пыли, тфмъ она 
лучше. Изъ ячменя: перловая крупа (округ- 
ленная и 0. ч. полированная) и ялчная 
(боле мелкая, не округленная и не по- 
лированная); первой въ торговлЬ три 
сорта: выспий — юлландекая крупа или з0л- 
ландка (чище, бфлфе, мельче, округл%фе и 
тщательно отполирована), второй — т0лу- 


Г 


Голл. крупорушка Тая (Туе). 


'оландка (крупнЪе и менфеотд$ лана), трет1й — 
простая перловая крупа (только очищенное 
отъ шелухи зерно, не полированное вовсе); 
ячной крупы 5 сортовъ: первые три пред- 
ставляютъ боле измельченную и отд%лан- 
ную крупу, называемую продъльною (зерна 
измельчены ровно, чисты, безъ примЪсей), и 
отличаются м. собою величиною крупинокъ 
(первый самый мелкай, третйй сам. крупный 
и, кром% того, темн%е); послдн1е два сорта, 
назыв. воловьею крупою, — крупнЪе, съ не- 
ровн. крупинками, нечисты и съ мучною 
пылью. Изъ 0вса — овсяная крупа: первый 
сортъ—зерна крупнфе, ровнЪе, безъ прим®- 
сей, второй — зерна мельче, съ посторонн. 
прим%сью. Изъ речихи— речневая крупа: выс- 
пый сортъ—смоленская крупа, бфлая, похо- 
жая на манную, отъ которой отличается 
стальн. или св®тло-сфрымъ отливомъ (ман- 
ная — слегка желтовата); проч1е сорта: яд- 
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рича—чистое лущеное полное зерно; про- 
дъльная или велиюрка — зерна раздроблены 
иа 2—3 части; обыкновенная или машинная— 
круинЪфе, темн%е и менЪе чиста, чфмъ предъ- 
идущая. Изъ проса—пшено: первый сортъ— 
чистое полное зерно золотисто-желт. цвфта, 
второй — значительно свЪтлЪфе, содержить 
немного мучн. пыли, но безъ постор. при- 
м$си; третй— цв томъ похожь на первый, но 
съ большою примфсью мучн. пыли и сфмянЪъ 
сорн. травъ.—Лущене, рушане или обдира- 
н1е съ зеренъ оболочекъ производится или 
на обыкновенныхь мучн. поставахъ, между 
жерновами, разставленными на достаточн. 
разстоян!и; или на 0с0б. крупяныхь поста- 
вахъ, которые м. 6. или въ 0606. отдвлен1и 
мукомольной м., или-же составлять 0606. 
мельницы. Устройство круподерн. поставовъ 
оч. разнообразно; наиболЪе распространены 
'олландеке постава, употребляемые главн. 
образомъ для ячменя, но также для пше- 
ницы и др. зеренъ; при помощи ихъ не только 
обдираютея зерна, но и получаются разн. 
сорты крупы. Голландская круподерка (см. 
рис.) состоитъ изъ одного вертикальн. жер- 
нова а, помфщеннаго въ металлическ. ко- 
жухВ съ сЪтчатымъ проволочн. ободомъ б 
и 9, съ двумя боков. ст$нками с изъ жел зн. 
листовъ, продыравленныхъ на подоб1етеркии 
обращенныхъ шероховатою стороноювнутрь 
(къ жернову); этотъ кожухъ окруженъ сна- 
ружи вторымъ—глухимъ, 6. ч. деревяннымъ, 
кожухомъ в, нижняя половина котораго со- 
ставляетъ станину и заключаетъ ящикъ для 
принят!я крупы. Жерновъ и внутренн. ко- 
жухь вращаются въ противуположн. на- 
правленяхъ, не съ одинаковою скоростью 
(кожухь обыкновенно разъ въ 50 медлен- 
нЪе) —посредствомъ двухь паръ зубчатыхь 
колесъ: е, н, р, к; изъ нихьъ е сидитъ на 
обод внутр. кожуха. Движен!е передается 
отъ привода посредетвомъ шкива #. Засы- 
пается зерно черезъ ковшь 0. Зерна обди- 
ражются шероховатостями камня и терки и, 
обтираясь одно о другое, закругляются; ше- 
луха и пыль проносятся сквозь рфшетки 
обода внутренн. кожуха и собираются внизу 
около ящика для крупы, готовое-же зерно 
спускается, по окончави работы, въ самый 
ящикъ черезъ 0с0б. отверст1е внутри ко- 
жуха, закрытое во время работы задвижкою 
т. Зерно подвергается дЪйств1ю круподерки, 
пока не получить надлежащий видъ. Выну- 
тое изъ круподерки, кладется на сито—для 
удален1я шелухи и пыли. Так. образомъ по- 
лучается самый грубый сортъ, который, за- 
тЬмъ, м. б. превращенъ въ боле тоные 
сорта повтореннымъ пропускавшемъ черезъ 
круподерку. Засыпають не непрерывно, какъ 
въ мукомольн. м., а каждый разъ опре- 
дЪленную порц!о, которую, по оконча- 
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ни ея обработки, замфняютъ новою. Посл 
каждаго пропуска черезъ поставь отс%ва- 
ють отъ мучнист. частиць и пыли. Такъ 
какъ мелкая перловая крупа м. 6. получена 
только продолжительн. обработкою въ по- 
став, велЪдетв!е чего много теряется въ 
видф мучной пыли, то иногда зерно предва- 
рительно дробятъ на отдёльн. поставахъ и, 
затЪмъ уже, пускають въ круподерку. При- 
готовленную крупу, для приданйя ей глад- 
кости й лоска, полируютъ: смфшавъ съ мя- 
киною и лузгою, пропускаютъ въ 0606. по- 
ставз—или между гладкими поверхностями 
деревянн. барабана и кожуха, или между де- 
ревянною поверхностью внутренн. конуса и, 
кожухомъ, обтянутымъ кожею. Если тре- 
буется болфе мелкая, но не округленная, 
крупа, напр. мелкая ячневая крупа, —крупу, 
посл перваго выхода ея изъ круподерки, 
подвергають дроблен!ю: или на обыкновенн. 
мучныхъ поставахъ съ жерновами изъ пес- 
чанника (твердозернистаго), или-же въ 0с0б. 
крупяныхъ поставахъ, между прочимъ, и 
на вальцовыхъ; но измельчен!е на мучн. 
поставахъ менфе равномфрно и не даетъ 
крупы выше 2-го сорта. На мукомоль- 
ныхь м. круподерками пользуются для 
предварительн. (передъ помоломъ на муку) 
измельчешя зерна пшеницы и освобожде- 
в1я его отъ лузги. Описанная и др. подоб- 
ныя круподерки, служания для обработки 
зеренъ ячменя, пшеницы и пр., не годятся 
для гречихи, по причин значител. хрупкости 
и 060б. строя ея шелухи; гречнев. крупа 
удовлетворительно приготовляется ва по- 
ставахъ съ рифлеными коническими поверх- 
ностями кожуха и бЪгуна, вращающахгося 
на вертикальн. оси, узкимъ концомъ книзу. 
Но размельчен1е гречневой крупы на болфе 
тонк1е сорта м. 6. произведено и на обыкно- 
венн. мучномъ поставЪ.— Просо не дробится, 
а только освобождается отъ оболочки (ше- 
лухи), что достигается на постав въ родв 
мукомольнаго, но съ глинянымъ подомъ на, 
нижняк%. Главное услов!е — однородность 
строен1я жернововъ (безъ щелей, трещинъ 
и пустотъ), нас$чка которыхьъ д. 6. сплош- 
ная, рашпилевидная, безъ бороздокъ и про- 
изводится острою съ широкимъ лезв1емъ 
киркою (см. Мельницы, рис. 5-й Б); очко 
б5гуна дБлается съ глоткомъ (ем. тамъ-же) 
и шире, чёмъ въ мучн. поставахъ. Нижнякъ 
обхватывается особою кадью, края которой 
вершка на 3 выше его поверхности; кадь 
набивается до краевъь глиною—по возмож- 
ности, однородною, достаточно вязкою, но 
не оч. жирною (чтобы не пот$ла и не лопа- 
лась). Гладкая, упругая и липкая поверх- 
ность глинянаго пода задерживаетъ оболоч- 
ки зерна и быстро покрывается ими, такъ 
что мараетъ зерно только въ самомъ на- 
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чалф. Въ серединЪ выровненвой поверх- 
ности пода (у веретена) дЪлается чашеоб- 
разное углублеше, въ которомъ зерно скоп- 
ляется прежде, ч$мъ попадетъ подъ жер- 
новъ. Обрушиван!е проса производится въ 
нЪсколько пр1емовъ: послЪ перваго пропу- 
ская получается обойка (просо, очищенное 
оть земли и пыли), посл втораго—пестро 
(полуобрушенное просо), посл третьяго— 
полубълка; наконець, послЪ четвертаго (по- 
сл$дняго) — бълка (совершенно обрушенное 
зерно). ПослЪ каждаго пропусканйя зерно 
подсфвается на ситЪ (см. выше). Разсорти- 
рованное (въ сортировк%), по объему и в$су, 
пшено окончательно обработывается толче- 
н1емъ въ особ. ступкахь—для освобожден1я 
его отъ той части его ядра (около варо- 
дыша), въ которой находится горькое масло, 
портящее его вкусъ. Другого рода просо- 
рушки, въ котор. зерно подвергается уда- 
рамъ, не годны, п. ч. разрушаютъ часть 
зерна, а разрушенное пшено, называемое 
съчкою, почти не им. рыночной цЪны. — 
С. КулБшовъ. 

Мельхюръ или новое серебро — сплавъ 
50—66°/о мЪди, 13—18 никеля и 19—31%/о 
цинка; цвЪтомъ похожъ на серебро; 8,4— 
8,7 уд. вЪса; также ковокъ, какъ и желт. 
мЪдь, но тверже ея; прекрасно полируется. 
Хоропий м. на воздух% не измфняется. Лож- 
ки, подстаканники, самовары, подсвЪчники 
и др. издЪл1я изъ м. извЪетны вс мъ; посе- 
ребреныя гальваническ. путемъ, онф им. видъ 
настоящ. серебра и, для обыкновенн.употреб- 
лен1я, могуть вполн% замЪнять его; достоин- 
ство ихъ зависить главн. образомъ отътол- 
щины покрывающаго ихъ слоя серебра. Для 
кислыхь жидкостей или кушашй вообще не 
годятся. Ложки, вилки и т. п. должно по- 
‹серебрять вновь, какъ скоро покрывающий 
ихь слой серебра начнетъ сходить. Чистить не 
слфдуетъ ничё мъ, что можетъ стереть се- 
ребро, а лучше всего ограничиваться прос- 
тымъ мытьемъ въ вод% съ мыломъ. У насъ 
существуетъ н%сколько хорош. фабрикъ 
мельх. издлй: въ С.-Петербург$, МосквЪ 
п Варшав$. 

Мензула — инструменть, употребляемый 
при землем$рныхъ снимкахъ. 

Мензура и мензурка —сосудъ съ дВленями 
для измфреня жидкостей (въ аптекахъ, хи- 
мическ. лабораторяхъ и т. п.). 

Менискъ — оптическое стекло съ одной 
стороны выпуклое, а съ другой вогнутое. 

Менструац!я—то-же, что Очищене м%- 
сячное, 

Мергель—то-же, что Рухлякъ. 

Мережи—см. Рыболоветво. 

Меренги—см. Безе, 

Мерид1анъ есть воображаемый кругъ, пер- 
пендикулярный къ горизонту и разофкаю- 
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ий землю, по направленю ея оси, на двЪ 
половины—восточную и западную. М. дан- 
нато мфета перес$каеть это мЪсто и, про- 
долженный вверхъ, проходить черезъ его 
зенитъ (см.). Въ полдень солнце стоитъ на 
мерид1анЪ, а потому м. наз. также полуден- 
нымь круюмъ. Меридланомъ опредляется дол- 
гота мЪста, которая считается къ востоку 
или западу (восточная или западная долгота) 
отъ нервало меридана; до сихъ поръ за пер- 
вый м. нёмцы и мы считали м., проходяций 
черезъ островъ Ферро, англичане—м. Грин- 
вича, французы—м. Парижа; но въ 1884 г. 
конгрессомъ астрономовъ вс хъ странъ, быв- 
шимь въ ВашингтонЪ, рьшено принимать 
за первый м. —гринвичекй. Ве мЪста, на- 
ходящляся на одномъ и томъ-же м., им. 
одну и ту-же долготу. Опред$лен1е м.—см. 
Часы солнечные. 

Мериносы—см. Овцы. 

Меринъ —кастрированный жеребець. 

Мерланъ (Садиз ше’апеи$)— морск. рыба 
изъ рода трески, но жиже и свЪтлЪе обык- 
новенн. трески и съ болЪе острымъ рыломъ; 
длиною отъ 8 дюйм. до 2 футъ. Водится 
обильно у с%в. береговъ зап. Европы. 

Мерлушки—см. Овчины. 

Месмеризмъ—см. Магнетизмъ животный. 

Металлоидъ-—такъ въ химии наз. простыя 
тЪла, не относящаяся къ металламъ, а имен- 
но: водородъ, хлоръ, бромъ, 1юдъ, фторъ, 
кислородъ, сФру, селенъ, теллурй, азотъ, 
фосфоръ, мышьякъ, боръ, кремнай, углеродъ 
(всего 15). 

Металлъ британек!й —то-же, что Мель- 
х!оръ. 

Металлы раздфляются на леиче (удЪл. 
вЪсъ не выше 5,0) и пяжелые (уд. взсъ выше 
5°). Къ первымъ принадлежатъ: лцелочные 
м. (вс легче воды)—калй, натрай, литй, 
цезй, рубидй; щелочныя земли—барай, строн- 
щй, калий и магн!Й; земли—алюминй, цир- 
кошй, бериллий или глищй, церй, итрй, 
торй, лантанъ, эрбй, тербй и дидизий (по- 
слздн!е 5 еще оч. мало извЪфетны). Къ тя- 
желымъ м. относятся: туюплавке—марга- 
нецъ, желЪфзо, кобальть, никель, хромъ, 
уранъ, молибденъ, ванадй и вольфрамъ, 
лезче-плавкле—олово и мЪдь; деко-плавкае— 
висмутъ, свинецъ, таллй, инд, галлй, 
цинкъ и кадм!Й; блалородные (не окисляю- 
пиеся отъ одного соприкосновен1я съ возду- 
хомъ) —ртуть, серебро, золото, платина, пал- 
лад, рой, осмйй, рутев1й и ирид; нако- 
нецъ, ве принадлежане ни къ одной изъ 
сказанн. группъ—н10б1й, титанъ и танталь. 

Метахромотишя — искусство отпечаты- 
вать (типо- или лито-графскимъ путемъ) 
цвзтныя изображеня такъ, чтобы ихъ мож- 
но было съ бумаги переносить на друг. 
предметы: дерево, стекло, фарфоръ, метал- 
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лы, кожу, клеенку и пр. Для этого печа- 
таютъ (или рисуютъ литографск. красками 
или чернилами) на 0соб. бумаг%, называе- 
мой авторафическою. Сущность автогр. 
бумаги заключается въ томъ, что сторона 
ея, несущая рисунокъ, покрыта слоемъ ка- 
кого-либо вещества, которое воспринима- 
етъ рисунокъ, не пропуская (или почти 
не пропуская) его до бумаги, и которое 
въ то-же время растворимо въ жидкости, 
не растворяющей краски рисунка, напр., 
въ холодн. вод при типо-и-лито-графской 
или маслян. краск%. Подобнымъ веществомъ 
м. 6. гуммиарабикъ, крахмалъ и пр. Если 
рисунокъ, отпечатанный или нарисованный 
сказанными красками на такой бумаг%, при- 
клеить къ фарфору, стеклу, клеенк и т. п. 
чвмъ-либо, не растворяющимся въ водф, и 
затВмъ смочить водою бумагу, то слой, на 
которомъ отпечатанъ рисунокъ, растворяет- 
ся—рисунокъ покидаетъ бумагу и остается 
на предметЪ, къ которому приклеенъ. По- 
нятно, что какъ слой для рисунка, такъ и 
жидкость для растворенйя его можно раз- 
нообразить: напр., покрывать бумагу вещес- 
твомъ, растворимымъ въ спирт%, и, вместо 
воды, употреблять спиртъ; но въ такомъ 
случа слздуетъ и рисовать или печатать 
красками, которыя не измфнялись-бы отъ 
спирта. Одинъ изъ способовъ приготовлен1я 
автографическ. бумаги описанъ въ ст. Ли- 
тограф!я на стр. 465: бумага, нагрунтован- 
ная хорош. крахмаломъ, напр. изъ ташоки 
или аррорута (аррорутвая бумага), покры- 
тая, затВмъ, растворомъ гуммигута и от- 
шлифованная пемзою; бумага д. 0. безъ 
клею (иначе рисунокъ не отстанетъ). Рису- 
нокъ или предметъ, на который желаютъ 
перевести фрисунокъ, покрываютъ тонк. 
слоемъ жидкаго копаловаго лака (рас- 
твора 1 части обыкн. копал. лака въ 12 
част. чист. скипидара), даютъ высохнуть 
(фарфоръ или стекло—въ воздушн. бан — 
ем. э. сл.); прикладывають бумагу съ ри- 
сункомъ правою стороною на предметъ и 
осторожно нажимаютъ на л$вую тампономъ, 
суконн. рулеткою или костяною гладилкою 
(напр., ручкою зубн. щетки). Когда рисунокъ 
присталъ, бумагу увлажаютъ съ лв. сто- 
роны, сначала слегка—сырою губкою, а за- 
т$мъ, когда предметь уже просв чиваеть, 
сильнфе—кистью; когда бумага вполн смок- 
ла, ссобенно украевъ (около '|з мин.), ее 
захватываютъ за край и быстро снимаютъ. 
Переведенный рисунокъ осторожно промы- 
вають влажною губкою (не трутъ, а слегка 
нажимаютъ), чтобы удалить крахмальъ и пр. 
По высыхавнйи рисунка его можно покрыть 
лакомъ и полировать. Если желаютъ, чтобы 
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ки рисунка д. 0. металлическая, плавкя 
(см. Фарфоръ—рисоваве на). Въ СеврВ при 
перевод подобн. рисунковъ поступаютъ 
такъ: отпечатываютъ рисунки (черные или 
цвЪтные) на тонкой шелковой бумаг (ра- 
р1ег ]озерв), не заключающей нисколько 
клею и достаточно увлаженной; потомъ, кла- 
дуть бумагу лвою стороною на воду; ког- 
да поверхность фарфора, покрытая, какъ 
сказано выше, лакомъ, высохнетъ (въ воз- 
душн. банЪ), бумагу съ рисункомъ, давъ 
предварительно стечь на пачк% пропускн. 
бумаги (или на фланели), прижимаютъ къ 
фарфору, который, затВмъ, обжигаютъ, не 
отнимая бумаги; вм$сто лака (для приклеи- 
ван!я рисунка), фарфоръ можно покрыть 
слаб. растворомъ кваецовъ, высыхающимъ 
оч. быстро на воздух. Такъ называемая де- 
калкоманая основана именно на отпечатан!и 
рисунковъ на автографической бумаг%. 

Метеоролог!я—учене о явлешяхъ, про- 
исходящихъ въ воздухЪ; въ тЪфсн. смысл — 
учене о погодЗ; имфетъ важное значен!е 
въ примфнени къ сельск. хозяйству—см. 
Погода. 

Метеоризмъ — пучене живота вЪтрами 
(см. ВЪтры). 

Метеоры—такъ наз. вообще вс явлен1я, 
происходяпия въ воздух; въ тфеномъ смы- 
слф—0особыя воздушн. явлен1я: падаюция 
зв№зды, сЪверн. сяне ит. п. 

Метисы—дфти отъ европейцовъ и амери- 
канск. инданокъ. Также назыв. у живот- 
ныхЪ помЪси отъ простой матки и породис- 
таго самца. 

Метла. Такъ наз. у насъ множество ра- 
стен1й, преимущественно изъ сем. злаковъ, 
а именно—травы съ боле или мен%е раски- 
дистыми соцвзт1ями въ вид метелокъ; осо- 
бенно мног. виды изъ рода 4908$, назы- 
ваемые также полевицами, даюцщйе хорош. 
сВно и въ с$верн. и средней Росси оч. рас- 
пространенные по лугамъ (см. Луга). 

Метла (насЪк.)—то-же, что Поденка. 

Метлика или метлица раст. — то-же, что 
Метла. Й 

Метлица насфк.—то-же, что Поденка. 

Метлыр—лучиия изъ березов. прутьевъ. 
Навязывать прутья на палку лучше, ког- 
да они совершенно высохли, такъ какъ 
иначе, отъ высахан1я ихъ на палк%, разслаб- 
нетъ завязка; но передь навязыванемъ— 
опустить ихъ на сутки въ воду. . 

Метранпажъ—см. Типограф1я. 

Метрдотель (талбге 4504е1)—зав$дуюций 
столомъ и кухнею у важныхъ 0собъ. 

Метрики — см. СвидЪтельства метри- 
чееня. 

Метролог1я—учен!е о м$рахъ и вфсахъ 


рисунокъ, переведенный на фарфоръ, можно | (см. Мфры и ВЪ%еы). 


было, зат мъ, укр$пить обжиган1емъ,—крас- 


Метронемъ—инструментъ съ часов. меха- 


МЕТРЪ 
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низмомъ для измВрен1я коротк. промежут- | 


ковъ времени, напр. для опредЪлен1я темпа 
въ музыкЪ. 

Метръ составляетъ основане десятичн. 
системы мЪ%ръ (ем. Мфры и ВЪеы), въ на- 
стоящ. время принятой почти вездЪ въ 
Западн. Европ. Онъ равняется 1 десяти- 
милл1онной части четверти земн. мерид1ана. 
1м.—0,4687 саж.=1,4061 арш.=8,2809 русск. 
или англ. фут.—=39,3708 дюйм.—=3,1862 а 
и 3,1637 аветр. фут. 

10000 метр.=1 мираметру= 9,374 верет. 


1000 » —1 километру=0, 9374 верст. 
100 › =1 гектометру== 46,87 саж. 
10 › —1 декаметру= 4,687 саж. 
1 метрь= » —0,4687 саж. 


* по метр.=1 дециметру=3,9371 дюйм.=2,25 
вершк.; ‘/10 метр.=1 сантиметру=д0,39371 
дюйм.—8,9871 лин.; */10% метр.—=1 милли- 
метру=0,39371 лин. 

1 квадр. м.—=0,2197 кв. саж.=10,7643 кв. 
фут.—=1550,06 кв. дюйм.=1,9771 кв. арш. 
—=506,143 кв. вершк.—1 куб. м.—=0,10296 куб. 
и —55,3166 куб. фут.—=61027,1 куб. дюйм. 

—2,7800 куб. арш.—=11386,98 куб. вершк. 

Метчики — инструменты 
для нарЪзки винтовъ въ де- 
рев или металл (рис.); бы- 
ваютъ цилиндричесве (а) и 
конические (6). Сначала обык- 
новенно проходятъ коничес- 
кимъ м., а затЪмъ цилиндри- 
ческимъ. Бываютъ различн. 
д1аметровъ. 

Механикъ. Въ губернии, 
гд$ развиты фабрики и ману- 
фактурн. промышленность, 
министромъ ф-совъ, по представленю гу- 
бернаторовъ, назначаются механики, пре- 
имущественно изъ воспитанниковъ техно- 
лог. института, а въ случаЪ недостатка въ 
лослфднихъ, — и изъ вольныхъ м. Вь Мос- 
кву, кромф механика, назначается еще и 
помощникъ его. Механики состоятъ: въ 
МосквЪ—при моск. отдвлени совЪта торгов- 
ли и мануфактуръ, а въ друг. губерняхъ— 
при комитетахъ торговли и мануфактуръ; 
гл нЪтъ посл днихъ— при губернаторахъ.— 
Фабриканты и заводчики могуть, за вознаг- 
ражденйе по соглалиеню, приглашать гу- 
бернек. механика для осмотра ихъ заведений, 
совъщанйя или составлен1я плановъ и см%тъ. 
М. исполняютъ порученя губернаторовъ по 
осмотру заводовъ и фабрикъ, свид$тель- 
ствованйю паров. машин, составленю опи- 
сей фабричн. заведенй и пр. (Уст. фабр. и 
заводск., ст. 28 и 49). 

Мечеть—магометанскай храмъ. 

Мигрень (Веписгал1а)—такъ наз. головн. 
боль, занимающую одну половину головы и 
являющуюся пер1одически, приступами, че- 
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резъ различн. промежутки времени. При- 
ступы продолжалотся отъ нЪскольк. часовъ 
до н$скольк. дней и сопровождаются то 
блЪдностью больной половины головы (В. 
зразыса), то краснотою ея (В. рахга]у@са). 
Передъ приступомъ больные обыкновенно 
чувствуютъ общее нервное разстройство, 
часто дурноту, давлене въ головЪ, голово- 
кружен1е или шумъ въ ушахъ, мерцан!е въ 
глазахъ, ознобъ, тошноту ит. п. Оканчи- 
вается приступъ постепенно, нерЪдко послЪ 
рвоты. Ближайшая причина м. заключается, 
вЪфроятно, то въ судорог® (В. зраз@са), то во 
временномъ параличЪ (№. рага са) сосудо- 
двигательн. нервовъ; какъ судорога, такъ 
и параличь вызываются, нужно пола- 
гать, возбужденемъ головн. мозга, приз- 
наки котораго 6. ч. предшествуютъ м. (см. 
выше). М. чаще встр$чается у женщинъ, 
чЪмъ у мужчинъ, обыкновенно появляется 
не раньше полов. зрфлости и къ старости 
б. ч. исчезаеть; но иногда ее наблюдали и 
у дтей; м. 6. наслфдетвенною. Располага- 
ютъ къ ней: общая нервн. раздражитель- 
ность, малокров!е и вообще дурное питане, 
неправильн. регулы и т. п. Лечеше: глав- 
ное—покой и возможное устранен1е внфшн. 
впечатлф ний (см. Голова— боль золовная). Изъ 
лекарствъ однимъ помогаетъь иногда крЪиклй 
кофе или кофеинъ (около 1 грана на пр1емъ), 
другимъ Кай Бготабат (10 — 15 гран. на 
премъ) или хининъ (5 гр.), третьимъ хо- 
лодн. компрессы на голову, горчишники къ 
икрамъ, тепл. ножн. ванны или электриза- 
щя головы и т. п.; но ‘большинству помо- 
гаеть только абсолютный покой (см. выше). 
Въ промежуткахъ нужно, конечно, дЪйство- 
вать противъ всего того, что располагаетъ 
къ м. или вызываетъ ее: лечить малокрове, 
нервн. раздражительность, неправильность 
регулъ и т. п. 

Мизантрошя— нелюбовь къ людямъ. 

Мизгирь или земляной паукъ (Глусоза г0$- 
з1са): изъ рода тарантулъ; длиною около 1-го 
дюйма и болЪе; встр$чается въ южной и 
юговосточн. Росси; живетъ въ норахъ. Въ 
народ% укушене его считаютъ ядовитымъ, 
но это не вЪрно. 

Микрометръ—приборъ. для измфреня оч. 
малыхьъ величинъ, напр., предметовъ, види 
мыхъ подъ микроскопомъ, или малыхъ зри- 
тельн. угловъ въ астрономическ. трубахъ, 
Онъ состоитъ или изъ тонкой сЪти лиш 
нар%занн. алмазомъ на стеклЪ (на разстоя. 
ни отъ 0,1 до 0,01 миллим. одна отъ другой, 
при толщин самыхъ лин не болЪе 0,01 
милл.), или-же изъ такой же сЪти нитей, 
тонкихь какъ паутина. М. или прикрЪпленъ 
къ микроскопу (или астроном. трубЪ) непод- 
вижно, или-же можетъ передвигаться. 

Микроекопъ есть инструментъь для опти- 
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ческаго увеличен1я оч. малыхъ предметовъ. 
Различаютъ простые и сложные м. Прос- 
той м. или лупа состоитъ изъ одного вы- 
пуклаго стекла съ коротк. фокусомъ; м. 0. 
несколько стеколъ, склеенных» между собою, 
но всф он вмыЪфетВ играютъ роль одного 
стекла. Смотря по цфли, стекла лупы оправ- 


3. 
Рис. 1-й. Простые микроскопы. 


4. 


ляются различн. образомъ; на рис. 1-мъ: 1— 
обыковенная лупа, 2—двойная лупа, 3—лупа 
часовщиковъ и 4 — лупа для разсматриван1я 
предметовъ насквозь: С—лупа, В—просвфр- 
ленная посрединз подвижная подставка, на, 
которую кладется предметъ, и А—вогнутое 
зеркало, посредствомъ котораго предметъ 
освф щается снизу (насквозь); назван!е прост. 
м. дають по преимуществу лупё послЪдн. 
устройства. На рис. 2-мъ изображена одна 
изъ употребительн. формъ сложнало м., ко- 
торый состоитъ изъ нижняго стекла, наз. 
объективомъ, стоящаго надъ равсматривае- 
мымъ предметомъ, и верхняго—окуляра, че- 
резъ которыйглазъ, какъ вълупу, разсматри- 
ваеть изображен!е предмета, увеличенное 
первымъ стекломъ; волфдетвые этого въ 
сложн. м. увеличене двойное: одно объек- 
тивомъ и другое окуляромъ, а потому м. 6. 
гораздо значительн$е, Окуляръ и объективъ 
вставлены въ противуп. концы одной и той- 
же трубки, зачерненной внутри. Обыкновен- 
но какъ окуляръ, такъ ‘и объективъ въ на- 
стоящ. время д$лаются не изъ одного стекла, 
а изъ системы н%скольк. стеколь. Части м.на 
рис. 2-мъ расположены въ томъ-же порядк%, 
какь и на рис. 1-мъ (4); но здесь прибавлено 
сбоку выпуклое стекло на шарнир — для 
освЪщен1я непрозрачн. предметовъ сверху. 
Обыкновенныя увеличительн. стекла, при 
нЪсколько значительн. увеличен1и, окраши- 
ваютъ изображене въ радужн. цвзта и, по- 
тому, дБлаютъ его неяснымъ; для устране- 
ня этого недостатка употребляють ахро- 
матичесмя стекла (см. Стекла оптичеек!я): 
для сложныхъ м. всегда, а для простыхъ 
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часто. Говоря объ увеличен, производи- 
момъ м., обыкновенно считаютъ линейное 
увеличене (т. е. ламетра предмета). Лупы 
увеличиваютъ отъ 8 до 10—20 разъ, рёдко 
болфе. Увеличен1е не для всЪхъ глазъ оди- 
наковое: чтобы узнать его, нужно разстоя- 
не яснаго врфнйя глаза (см. Зрн1е) раздЪ- 
лить на фокусное разстоян!е стекла; (см. 
Стекла оптическ1я); такимъ образомъ, лупа 
съ фокусомъ въ 2 сант. для глаза, читаю- 
щаго ясно на разстоянйи 30 сант., увеличи- 
ваетъ въ 15 разъ, а для глаза, читающаго 
на разстояни 20 сант.,—въ 10 разъ. Нало- 
жене одной лупы на другую увеличиваетъ 
изображен!е соотвЪфтственно (двойная лупа). 
Сложн. м. увеличиваютъ несравненно зна- 
чительн%е:; до 1000 и до 1500 разъ, но съ со- 
вершенною ясностью обыкновенно только 
до 500—600 разъ; увеличене ихъ есть про- 
изведене изъ увеличенйя объективомъ на 
увеличен!е окуляромъ; напр., если первый 
увеличив. въ 20, а послфдыйй въ 10 разъ, то 
все увеличеше = 20Ж10 = 200 разъ. Сущес- 
твуютъ м. съ такъ назыв. иммерсёонною сис- 
темою, въ которыхъ изсл$дуемый предметъ 
разсматривается не въ воздухЪ, а въ вод», 
а такъ какъ разница въ способности пре- 


Рис. 2-й. Сложный микроскопъ. 


ломхен1я свЪта между водою и стекломъ ме- 
нфе, чфмъ между воздухомъ и стекломъ, то 
при такой системЪ ясное увеличен!е м. до- 
ходить до 1000 и боле разъ. Степень уве- 
личен!я сложн. м. измряется сравненемъ 
дфлен!й микрометра (см. э. сл.), увеличенныхь 
микроскопомъ, съ дйствительными мфрами 
(миллиметрами). Измфнен!е степени увеличе- 
н1я даннаго м. производится обыкновенно 
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перем ною объективовъ и окуляровъ; и тВхъ 
и другихъ при сложн. м. дается нзсколько. 
Чтобы, на основан1и линейнаго, узнать *вад- 
ралтное или плоскостное, т. е., дЪйствитель- 
ное, увеличен!е предмета, стоитъ только ли- 
нейное увеличене помножить само на, себя; 
напр., при линейн. увеличен!и въ 200 разъ, 
квадратное—200Ж200—40.000 разъ. У потреб- 
лен!е м. въ настоящ. время оч. обширно: для 
изслдован!й анотимическихъ, физ1ологичес- 
кихъ, химическихъ, медицинскихъ и техни- 
ческихъ, для открыт!я подмЪсей и т. п. Жид- 
кости изслфдуются непосредственно (неб. 
капля на стеклышк%, прикрытая или непри- 
крытая друг. тоненьк. стеклышкомъ); пло'г- 
ныя тфла д. б. разрёзаны: (бритвою или др. 
остр. ножемъ) на тончайш. слои; кости, зубы 
и т. п.—распилены или расколоты и потомъ 
отшлифованы на оселк до нужной тон- 
кости. Если предметъ недостаточно прозра- 
ченъ самъ по себ, то его разсматриваютъ въ 
жидкости, увеличивающ. его прозрачность: 
глицерин, скипидар, вод и т. п. (нужно, 
однако, чтобы жидкость не изм®няла пред- 
мета). Въ случав нужды, употребляютьъ ми- 
крохимическ. реагенты: щелочи, кислоты и 
т. п. Пручаться къ м. слЗдуетъ всегда при 
незначительн. увеличен1яхъ. Фабрикъ м. мно- 
го; изълучшихъ считаются: Гартнака (фирма) 
и Шевалье вь Цариж, Росса въ Англи, 
Шика въ Германи (въ особенности Гартнака, 
и Росса). Солнечный м. состоитъь изъ одно- 
го объектива, котор. обыкновенно кладется 
горизонтально; предметъ передъ объективомъ 
освфщается солнечнымь свЪтомъ, направлен- 
нымъ на него при помощи зеркала, а изобра- 
жен!е принимается на матовый экранъ (въ 
темной комнат); служитъ главнымъ обра- 
зомъ для демонстралий при лекщяхъ. Въ на- 
стоящ. время солнечн. свфтъ обыкновенно 
замфняють электрическимъ, друмондовымъь 
ит. п. (см. Фонарь волшебный). О прим$- 
нен1и фотограф къ м.—см. Фотография. 

Микрофонъ—см. Телефонъ. 

Микетура—жидкая смфсь лекаурствъ. 

Милиц!я —земекое войско (см. Ополче- 
не). 

Мил1ар!1я— то-же, что Сыпь просовидная. 

Миллиграммъ—см. Граммъ. 

Миллиметрь—см. Метръ. 

Милл1ардъ— то-же, что билллонь: 1000 мил- 
л1оновъ. 

Милостыня. Прошен!е м. закономъ вос- 
прещается. Виновные въ прошенйи и., по 
яфни, подвергаются заключен ю въ тюрьму 
оть 2-хъ недВль до 1-го м%с., а если про- 
шене м. сопровождалось дерзостью, гру- 
бостью или обманомъ,—то отъ 1-го до 3-хъ 
м$с.; то-же наказан!е для лицъ, обратив- 
шихь прошен1е м. въ ремесло. Если роди- 
тели или лица, обязанныя попеченемъ о 
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дЪтяхь, допускають ихъ просить м., то под- 
вергаются или аресту до 15 дней, или де- 
нежн. взыскано до 50 р. (Уст. о пред. и 
прес. прест., ст. 191—5; уст. о нак., нал. мир. 
суд., ст. 49—51). 

Миля: географическая или нёмецкая—7 
(собственно 6,9559) версть; морская (англ.) 
—1,7390 верет.; англ йская— 1,5086; австрай- 
ская — 7,1117 верст.; французская == 1,5092 
верст.; шведская==10,0193 верст. 

Мимоза (Мипоза)— раст. изъ сем. бобовыхъ: 
или деревья, деревца и кустарники, или 
однолфтн. травы. Сам. знаменитая м. недот- 
роза или стыдливая (М. ра@са)—раст. тра- 
вянистое, колючее, съ двоякоперист. листья- 
ми, которые при малЪйш. прикосновени 
или сотрясен1и складываются и опускаются. 
То-же производять темнота, пары хлоро- 


М. стыдливая. 


форма или эфира. Мелк. цвточки собраны 
въ видв свётлорозовыхь головокъ. Разво- 
дится с$менами. Сфятъ весною въ горшки, 
въ питательн. почву, съ прим$сью песка, 
ставять въ тепло (теплицу) и поливаютъ 
умфрекно. С$янцы пересаживаютъ, вмфстЪ 
съ землян. комомъ, въ болфе крупн. гор- 
шки; хорошо пересаживать н%сколько разъ, 
увеличивая постоянно посуду. Любитъ солн- 
цеи много воздуху. Не допуская до плодовъ 
обр%зыванемъ и перенося на зиму въ теп- 
лицу, можно сохранить растене и на сл$- 
дующиЙ годъ. Другая м. — 14. зепз а так- 
же чувствительна, Изъ нечувствительныхъ. 
особенно изящна М. Кегтезта: деревцо съ 
двояко-перист.листьями и красн. цвЪтами; ее. 
выводятъ изъ с&мянъ въ теплиц, а когда 
окрфпнетъ, года черезъ 2, держалтъ въ хо- 
лодн. оранжере%. 

Мимулуеъ (Мипааз)—травы изъ сем. но- 
ричниковыхъ, съ оч. красив., хотя и не круп- 
ными цвфтами. Часто разводятся въ цвфт- 
никахъ и весьма любимы. СВятъ въ мартф. 
въ умзренн. теплиц или въ горшки, въ 
рыхл. торфяную землю, съ примесью '/1 
тлинистой. ПосВянныя смена засылаютъ. 
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тонк. (въ \/з лини) слоемъ песка. Поливать 
черезъ сито или тонкою спринцовкою. СФан- 
цы, какъ можно, скорфе разсадить, а Въ 
половин 1юня хорошо окрфпийя растен1я 
посадить на м%ета въ рыхл. землю изъ 2 
ч. листовой или торфяной и 1 ч. садовой. 


Рис, 1-й. М. пецз. 


Въ южн. Роси можно сЪять прямо въ 
клумбы или гряды, съ осени или весною. 
Осеный пос въ даетъ растен!я съ бол%е яр- 
кими цвётами. Сюда относятся: М. са’@та- 
18 и его разности: М. иеиз, М. зресзозиз, 


у ис . 
2-й. М. шозсвафбая. 


М. сиртеиз, М. пут 4из и пр. М. тозсйади8— 
съ небольш. желтыми цвзточками и мяг- 
кими пушист. листиками, пахнущими силь- 
но мускусомъ; разводится чаще всего въ 
горшкахъ, которые держать на окнахьъ; ду- 
маютъ, что онъ удаляетъь своимъ запахомъ 
моль. 

Минаретъ — башня при магомет. мечети; 
съ нея созываютъ правовзрныхъ на молитву. 

Миндаль ( Ашуеда1аз). Средн. величины 
деревья и кустарники изъ группы минда- 
леобразныхъ (Атус4а]асеае); самое извЪст- 
ное изъ нихъ — обыкновенн. миндалем. дерево 
(А. соттии$). Первочальн. отечествомъ его 
считаютъ Малую и южн. часть Средн. Аз 
съ Перс1ею, юго-восточн.Закавказьемъ и Гре- 
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щею. Отсюда, оно распространилось издревле 
по берегамь Средиземн. моря. У насъ м. 
разводится только въ Закавказьи и на южн. 
берегу Крыма. Въ западной Европ захо- 
дить довольно далеко на сверъ отъ побе- 
режья Средиземн. моря, но здфсь цвЪты 
его, распускающиеся ранн. весною, терпятъ 
отъ посл$дн. заморозковъ и мартовск. не- 
погодъ. Съ точки зрён1я садоводства, въ 
ранн. цв тени заключается главн. недоста- 
токъ миндальн. дерева. Чтобы ослабить этотъ 
недостатокъ, м. часто садятъ на сЪверн, ска- 
тахъ, подверженныхъ холодн. вфтрамъ и 
потому задерживающихь цвзтене м. до 
установлен1я погоды. М. довольствуется 
всякою почвою, кромВ сырой. Разводится 
преимущественно сменами, которыя, впро- 
чемъ, довольно скоро теряютъ способность 
проростан1я; поэтому, нужно или сфять тот- 
часъ посл сбора осенью, или же сохранять 
смена въ ящикахъ, сло- 
ями пересыпанными пес- 
комъ. Посфянныя осенью 
или въ конц% зимы, даютъ 
ростки, которые переса- 
живаются въ питомникъ 
(безъ укорачиваня кор- 
ня). На трет годъ де- 
ревцо цвФтетъь и можеть 
давать плоды. Но при раз- 
веден!и сфменами далеко 
не всегда сохраняется 
сортъ; поэтому прививка 
оч. употребительна и для 
м. Не любитъ посторон- 
няго дичка и прививается надежн%е всего на 
собственн.сфянцахъ, выведенныхъ изъсильн. 
сортовъ. Лучший способъ—окулировка со 
спячимъ глазкомъ (лЪтняя); ее можно произ- 
водить въпервый-же годъ посл посева. При- 
вивка на сливу, съ цфлью задержать цвте- 
ве, сомнительна. М. растетъ хорошо и безъ 
обр$зки; при значительномъ разведении, об- 
рёзка, и не употребляется: удаляютъ только 
сушь и оч. старыя и корявыя в%тви. Об- 
рёзкою, впрочемъ, можно освфжать стар. 
деревья. Въ орнаментальн.садоводств* минд. 
дерево ц$нно уже потому, что ранфе вс хъ 
др. плодов. деревъ покрывается безчисленн. 
розовыми или б$лыми цвфтами, часто безъ 
листьевъ. Главн. породъ 2: зорькмй и слад- 
к м. Разводится преимущественно слад- 
&Й м., который, повидимому, ближе къ ди- 
кому родичу, чмъ горьк1й; но послднй 
даеть боле сильныя деревья и, потому, 
часто употребляется, какъ дичокъ, не толь- 
ко для др. сортовъ м., но также для абри- 
коса и персика. Главн. сорты м. по Декену: 
1) Дик м., цвЪтупий слишк. рано и, потому, 
даюпий мало плодовъ, которые, притомъ, съ 
оч. толет. тверд. оболочкою. 2) Полу-тонк 
40 


ЦвЪты и плоды 
миндаля. 
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(п1-Яй оц & ]1а дате)—плоды обильные, обо- 
лочки тонк1я, ломаюнияся между пальцами. 
3) Тонкий (Нп оц & 1а ришееззе) — сам. вы- 
сокй сортъ плодовъ, болЪе длинныхъ и плос- 
кихъ, чЬмъ у предъидущаго. 4) Пучкоплод- 
ный (А #063 оц & тосе з)—плоды съ полу- 
жесткою скорлупою, но оч. обильны. 5) 
Реце-уемМе отличается драгоц$нн. свойст- 
вомъь поздн. цвЪтеня, а потому разводится 
часто, хотя плоды его ‘и не особенно хоро- 
ши. Больше всего разводятся 2 и 3 сорты; 
перваго ‘избфгаютъ. Сборъ м. въ август% 
или въ началЪ осени. Плоды созр%ли, когда 
наружная, волокнистая, оболочка, начинаетъ 
лопаться; ихъ снимаютъ длинн. гибк. жер- 
дями и кладутъ въ сух. мЪето, гдф наружн. 
оболочка окончательно слзаетьъ. Взрослое 
дерево даетъ средн. числомъ 14—15 фунт. 
шелушенаго миндаля. Не смотря на доволь- 
но слабую производительность, разводить 
м. выгодно, п. ч. онъ растеть хорошо и на 
почвахъ, трудно обработываемыхъ подъ др. 
растен1я, а ухода почти не требуетъ. Въ 
оранжереяхъ разводить м. не стоитъ. Кро- 
мЪ обыкновеннаго м., въ садоводств извЪс- 
тно еще нЪсколько породъ и видовъ того- 
же рода. Особенно изященъ м. съ прелестн. 
блЪдно-розов. махровыми ивътами (А. сот- 
1011$ Йоге репо). Малорослый м. (А. папа), 
назыв. у насъ бобовникомь или дикимь пер- 
сикомъ, — небольш. кустарникъ съ розов. 
цвЪтами, особенно характерный для нашихъ 
степей; на западъ, въ дик. состояши, дохо- 
дить едва до Вфны, не переходя Карпатъ; 
разводится съ успфхомъ во вефхъ садахъ 
и достигаетъ здЪсь довольно больш. разм%- 
ровъ. Изъ его мохнат. плодовъ, похожихъ 
на коротеньюме бобы, а еще бол$е—на не- 
зрфлые плоды обыкн. персика, у насъ мЪс- 
тами добываютъ масло. Сибирский бобовникъ 
(А. зфичса) похожъ на предъидущиай, но го- 
раздо выше ростомъ.—Сладый м. получается 
съ юга Франции, изъ Испанш, Португалаи, 
Итами и пр.; сорты съ хрупкою скорлупою 
(лучше французеке изъ Прованса — & 1а 
ргшсеззе, & 1а дате и пр.: см. выше) встр*- 
чаются въ торговлЪ обыкновенно въ скор- 
лупЪ, твердо-скорлупные —6. ч. безъ скор- 
лупы. Плоды горьк. м. больш. частью мень- 
ше; они получаются изъ Сфв. Африки, Си- 
цил1и, Минорки и пр. Хорош. сладк. м. дол- 
женъ 6. твердъ при излом, снаружи свЪт- 
ло-коричневаго, а внутри бЪфлаго цвЪта, 
прятн. вкуса. У потребл. м. въ кухонномъ, 
кондитерск. и парфюмерн. искусствахъ, въ 
медицин® (въ формЪ минд. молока—ем. ни- 
же). И сладый, и горьк. м. состоятъ главн. 
образомъ изъ эмулесина (бЪлковинн. т%ло) 
и миндальн. масла (около 54°]о въ сладк. и 
28—10 въгорьк.); въ горьк. м.сюла присое- 
диняется амилдалинь, имюЪщ. горьк. вкусь 


610 


МИНДАЛЬ 


и, подъ вляшемъ эмульсина и 60ды, пре- 
вращаюшщайся въ ядовитую синильн. кис- 
лоту, которою и пахнетъ горьк. м.; пре- 
вращен!е это происход. только въ присут- 
стыи воды; если горьк. м. вымочить въ спир- 
т (обсолютномъ), то амигдалинъ растворяет- 
ся и горьк. м. дЪлается также безвреденъ, 
какъ и сладейй. 

Булка минд.: 4 яица и 4 желтка взбивать 
1 чаеъ, прибавить 58'|2 зол. хорошаго са- 
хара въ порошк№ и взбивать еще н%Ъкот. 
время; затЪмъ—15!/з зол. мелко толчен. м., 
2 стол. ложки померанцов. или розов. воды, 
корицы, мускатн. цвфта, кардомону, по вку- 
су, и 58!/? зол. крупчат. муки; перем%сить 
все тщательно, сложить въ форму (не со- 
вофмъ до верха), смазанную масломъ, мед- 
ленно испечь; вынуть; когда остынетъ, раз- 
рЪзать на ломти и поджарить.— Вода з0у»- 
кижз м. (ад. атусааатит атагагат) полу- 
чается перегонкою толчен. горьк. м. съ 
водою; содержитъ синильн. кислоту (1 ч. на 
1000 ч.); употребляется по 10—80 капель 
на премъ, какъ противунервное средство 
(безъ особ. пользы). — Масло минд. получается 
выжиман1емъ, какъ изъ сладкихъ, такъ и 
изъ горьк. м, (при выжимани изъ посл%д- 
нихъ избфгать малфйшаго прибавлен1я во- 
ды — см. выше); прозрачно, свфтло-желт. 
цвфта, нЪжн. вкуса, почти безъ запаха, не 
высыхаетъ. Употребл. въ пищу, для при- 
готовл. косметическ. маслъ (см.), въ живо- 
писи, въ медицинз —для эмульсй и мазей. 
Масло минд. эфирное добывается перегон- 
кою горьк. м., послф выжиманя изъ него 
жирн. масла: желтовато, пахнетъ синиль- 
ною кислотою, горько-жгучаго вкуса, оч. 
ядовито (вторичною перегонкою, въ присут- 
ств!и известков. молока, и желЪзн. купороса, 
м. б. лишено ядовитости); употребл. въ пар- 
фюмерн. искусств (мыло), для сообщен1я 
запаха ликерамъ и пр. М. 6. приготовлено 
искусственно (см. Нитробензинъ). — Молоко 
минд.: на 1 штоф. воды 18 зол. сладк. м. 
и 18 зол. сахара; очистивъ м., растереть 
его хорошенько (въ мрам. ступк%) съ не- 
больш. количествомъ воды, зат мъ развести 
остальною водою, растворить сахаръ и про- 
цфдить. Можетъ служить для приготовле- 
н1я кашиць изъ риса, ташоки, манн. крупы, 
для кремовъ, мороженаго и пр. (способъ при- 
готовленя тотъ-же, какъ и изъ коров. мо- 
лока); въ медицинЪ служить растворяющ. 
средствомъ для мног. лекаретвъ. — Мыло 
минд.: 1 фунт. очиш. горьк. м. растереть 
до тонкости съ 3 ф. розов. воды, прожать 
все сквозь полотно; положить въ м%дн. ко- 
телокъ съ 1 ф. нарфзанн. хорош. бфлаго и 
14. марсельск. мыла; постоянно м%шая, 
держать на легк. огнф, пока мыло не рас- 
пустится вполн%; процздить жидкость (го- 
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рячею) сквозь полотно въ чист, м%дн. ко- 
телокъ, прибавить 1 ф.шестипроцентнаго рас- 
твора соды и кипятить (мфшая), пока масса, 
не превратится въ густую тягучую кашу 
(проба, тянется съ лопатки толетою ниткою); 
прибавить 18/2 вол. соли, хорошенько смЪ- 
шать; снова кипятить (не мфшая), пока 
мыло не всплыветъ наверхъ. Когда, при 
кипячен!и, начнутъ показываться больш. 
пузыри и охлажденная проба твердЪть, — 
мыло готово: котелъ удалить съ огня, мыло 
снять ложкою, слить въ формы и, вастыв- 
шее, разр$зать на куски. — Обсахаренный 
м.—также,какъор%хи обсахау, (см.Ор%хи).— 
Отруби миндальныя—выжимки послЪ отжи- 
ман1я масла; употребл. для ваннъ, обмыва- 
нЙ; мягчалъ кожу.—Иеченья минд.—см. Пе- 
ченья и Макароны, —7/ир01ъ минд.: 39 зол. 
сладк. м. и 10 штукъ горьк. м., обваривъ, 
очистивъ, промывъ и вытеревъ, какъ сл%- 
дуетъ, растереть (въ ступкЪ) съ 1-мъ яй- 
цомъ, которое вливать не сразу, а въ 3 
према; прибавить 38 зол. сахара, 38 вол. 
хорош. масла, 1 стол. ложку апельсинн. 
воды (еаа 4е {1еиг 4’отапеег), 1*/2—2 зол. 
соли и, одно ва другимъ, 3 яица; растереть 
все тщательно. 1 ф. слоенаго т%ета (см.) 
раздЪлить на 2 части, раскатать каждую 
въ кружокъ толщиною въ ‘/2 пальца; одинЪъ 
кружокъ положить на пирожный листъ, по- 
крытьего миндальн. т$отомъ, оставивъ край 
пальца въ 11/2 шириною; накрыть вторымъ 
кружкомъ, склеить края (слегка смочивъ) 
больш. пальцомъ, подровнять ихъ рзцомъ, 
смазать (ровно) взбитымъ яйцомъ; печь 50 
мин. (Въ не слишкомъ жаркой печи); когда 
простынетъ, посыпать просЗянн. сахаромъ.— 
Пудинь минд.: *[‹ ф. сладк. и 4 штуки горьк. 
м., очистивъ, растереть съ водою въ глад- 
кое тЪсто; размеить съ 24 вол. растопленн. 
масла; прибавить 4 взбит. яйца, сокъ и на- 
терт. корку ‘/з лимона, */? кружки сливокъ, 
1 больш. рюмку хереса и 2 полн. стол. лож- 
ки сахара; хорошенько разм шать и поло- 
жить въ пирожн. блюдо (Кухня—рис. 9-Й), 
выложенное внутри слоен. т$стомъ; печь 
*2 часа.—Сиропь минд.: 3 ф. сладк. м. и 29 
зол. горьк. м. растереть хорошенько съ неб. 
количествомъ воды; изъ 3 ф. рафинада и 
‘2 кружки воды сварить сиропъ 2-й сте- 
пени (см. Сироцъ); мшая и держа, на легк. 
0гнз, прибавить въ сиропъ постепенно минд. 
тЪето; еще горячую массу прожать сквозь 
полотно; разлить въ бутылочки, закупорить 
и держать въ прохл. м%стЪ. Служить для 
приготовленя минд. молока (развести во- 
дою). Гьсто минд. — косметическ. средство, 
смягчающее кожу: а) 2 ф. мелко толчен. 
горьк. м. варить, непрерывно м%шая, на 
легк. и ровномъ огнз съ ‘|2 кружк. розов. 
воды до тВхь поръ, пока масса не превра- 
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тится въ нЪжн. тесто; подъ самый конецъ 
варки прибавить еще ‘/ кружки розов. воды; 
по окончани варки, тфсто тщательно рас- 
тереть въ ступк, прибавивъ, понемногу, 
11/5 ф. спирта и 22 зол. бергамотн. эссенции; 
прожать сквозь средн. сито и разложить въ 
банки (при варкз держаться подальше, отъ 
ядовит. паровъ горьк. м. и варить или на 
открыт. воздухЪ, или въ хорошо вентилир. 
комнал$). 6) Растереть хорошенько 500 част. 
меда съ 8 част. (по вЪсу) яичн. желтка, 
прибавить 500 ч. миндальн. масла, 950 ч. 
нЪфжно растерт. горьк. м., 7 ч. бергамотн. и 
Тч.гвоздичн. эссенщи; прожать сквозь средн. 
сито, разложить въ банки.— Эмульстя минд.— 
см. Эмуль@я, — Эссения минд. —1 ф. сладк. 
м. и 12'|2 зол. горьк. м. растереть до нЪж- 
ности съ ровов. водою, прожать сквозь по- 
лотно, еще растереть съ розов. водою и 
снова прожать сквозь полотно; подсластить 
48 зол. сахара, прокипятить н%скольк. ми- 
нутъ, охладить, разлить въ бутылочки. Так- 
же, какъ и минд. сиропъ, служить для при- 
готовленя минд. молока. 

Минералъ. Въ противуположность расте- 
нямъ и животнымъ, м—ми наз. тЪла, ли- 
шенныя ‚органическаго строешя и потому 
именуемыя также неорзаническими. Въ бо- 
лъе тен. смыслЪ м—ми наз. неорганическ. 
тЪла, входяпая въ составъ земной коры. 

Минея — церковная книга, содержащ. 
службы святымъ на кажд. день мЪсяца, съ 


‚изложенемъ ихъ жит!я; по числу мфсяцовъ 


раздЪляется на 12 част. М. общая —обиаля 
службы святымъ; м. четея или минеи-четьи 
велимя, составленн. московск. митрополи- 
томъ Макаремъ, содержатъ нетолько пол- 
ныя описатя житя святыхъ, но и сочине- 
ня учителей церкви; м. ч. малыя составлены 
позже. Есть нЪ сколько ивдаю м.ч.св.сунода. 

Министерства—высш. установлевя для 
общ. зав$дывая отдфльн. отраслями упра- 
вленя въ государств. У правлен1е кажд. м. 
ввфряется одному лицу—министру, избирае- 
мому непосредственно Государемъ; ‚това- 
рищь м-ра не раздфляеть съ нимъ власти 
и получаетъ самостоят. значене только во 
время отсутствая или болфзни м-ра, когда 
онъ, по 0с0б. Выс. повелЪн1ю, м. вполнЪ 
зам$нять м-ра.—При кажд. м., въ качеств 
учрежден докладывающихьъ, существ. де- 
партаменты и канцеляря ‘ м-ра. Департа- 
менты состоять изъ директоровъ, вице-ди- 
ректоровъ, начальниковъ отдфленй, столо- 
начальниковъ и пр.; канцеляр!я образована 
по обычн. образцу всфхъ канцелярй. При 
м. существуютъ также и совфщательн. 
учрежденля: 1) совЪтъ министра; 2) обийя 
присутств1я въ департаментахь и 3) спе- 
щальн. совфты при нфкот. департаментахъ. 
СовЪтъ м-ра, подъ его преде$дательствомъ, 
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составляется изъ директоровъ всфхъ де- 
партаментовь и изъ лицъ, назначаемыхъ 
по Высоч. повел%н!ю; но въ совЪть м. 6. 
приглашаемы и посторонн. лица. Общ. при- 
сутетыя де-товъ образуются изъ директора, 
вице-директора и начальниковъ отдфленйй. 
{Учр. мин., ст. 1—84, 117, 269—170). Въ на- 
стоящ. время въ Росфи существуетъ 10 
м-въ: м. иностр. дфлъ, м. финансовъ, м. 
госуд. имуществъ, м. внутр. дЪлъ, м. народн. 
просв щен1я, м. путей сообщен1я, м. юсти- 
щи, м. военное, м. морское и м. Имп. двора. 

Министерство военное завд. всЁми час- 
тями арми. М-ръ управляеть м-вомь по- 
средствомъ слфдующ. установлений: 1) Военн. 
совъть разсматриваетъ, въ качеств высшей 
инстанщи, вс дЪла военно-административ- 
ной юстищи и вс законопроекты, касаю- 
щтеся военн. в$домства; предс$дательствует- 
ся м-ромъ и состоитъ изъ членовъ, опред$- 
ляемыхь и увольняемыхъ Выс. указами. 
2) Главный военный судъ, представляюпий 
кассащонн.инстанцио военн.судовъизаконо- 
дательный органъ по вопросамъ относительно 
устройства выеш. судовъ. 3) Канцелярля 
м-ва съ юрисконсультомъ. 4) Главный иитабъ, 
которому подлежатъ дфла по личн. соста- 
ву, по устройству, служб, образован!ю и 
хозяйству войскъ. Въ штабф сосредоточи- 
ваются вс свфдфшя о состав войскъ. 
ТГлавн. штабъ зав дуетъ также геодезическ. 
работами, составлен1емъ картъ, плановъ и 
др. изсл$дован1ями м%фстностей въ военн. 
отношенйи; для этой цфли при немъ сущес- 
твуютъь военно-топографическ. отдфль и 
военно-учен. комитетъ. Находится подъ в%- 
дЪн!емъ начальника злавн. штаба. Кром% 
этихъ органовъ общ. управленйя, при м-в% 
образовано 7 злавн. управлений, зав дующ. от- 
двльн. частями военн. в%д.: 1) интендантск. 
управленле, 2) злавн. артиллерйск. управлете, 
3) злавн. инженерн. управлене, 4)злавн. военно- 
медицинск. управлене, 5) злавн. управлене 
военно-учебн. заведений, 6) злавн. управленле 
казачьить войскь и Т) злавн. военно-судное 
управленле. (Положен1е о военномъ мини- 
стерств%). 

Министерство внутр. дЪлъ обнимаетъ раз- 
личн. отрасли внутр. управленя. При м-р 
вн. дЪлъ состоять 2 товарища и совфтъ 
м-ра. Предметы вЪдомства м-ва распредз- 
ляются между слфдующ. департаментами и 
установлен1ями: 1) Департамент» лосударств. 
полищли: высшее завздыван!е полищей въ 
государств$; къ нему относятся и дла по- 
лиши политической, вЪдавпияся прежде 
1711-мъ отдЪлен1емъ собств. Е. И. В. канце- 
ляри, упраздненнымъ въ 1880 г., и дла по- 
лищи общей, подлежавиия прежде д-ту по- 
лищи исполнительной. 2) Главное тюремн. 
уппавленле: во мфста заключен1я гражд. в - 
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домства, исправительн. пр1юты и арестанск. 
пересыльная часть. Его составляютъ: на- 
чальникъ управлен1я съ помощникомъ, тю- 
ремн. инспекторы и канцеляр!я; какъ сов$- 
щательный органъ, при управлен!и состоит 
060б. совфтъ по тюремн. д$ламъ. 3) Хозяй- 
ственный департаменть: дла по обществ. 
призр$н1ю, народн. продовольствю и го- 
родек. хозяйству. 4) Департаменть медицин- 
ский: гражданек. медиц. часть, надзоръ за 
больницами, за, дфятельностью врачей. и по- 
вивальн. бабокъ, за аптеками, заботы о м%- 
рахъ противъ эпидем. болфзней и пр. При 
де—т% особ. ветеринарн. отдзлене. 5) Де- 
партаменть общ. дъль: дВлопроизводетво по 
личн. составу, счетоводство и отчетность 
м— ва. 6) Земск отдьлъ: дзла по устрой- 
ству земск. хозяйства во всей импер1и; дла 
между помфщиками и бывш. крестьянами, 
между владфльцами земель и поселянами 
(царанами) Бессарабской губ. 7) Статисти- 
ческй совътъь и центральный статист. ко- 
митет»ь: статистика импери. 8) Техническо- 
строительный комитеть:технич, часть граж- 
данск. сооруженй въ губермяхъ и дла 
строительной полиции, т. е. д$ла по надзору 
за исполненемъ правилъ о строеняхъ въ 
городахъ и селенйяхъ. 9) Главное управлеше 
по дъламъ печати, по отношению изданйй безъ 
предварит. цензуры, вЪдаетъ: а) общее на- 
блюден1е за ними; 6) разсмотр& не прошенй 
о разрзшени пер1одическ. издавйй; в) дла 
о премЪ залоговъ отъ издателей пер1од. из- 
данй; г) дла объ администрат. взыскащяхъ 
съ означенн. издавйй; д) возбуждеше судебн. 
пресл$дован1й противъ издателей, редакто- 
ровъ или авторовъ. Относительно подцен- 
зурныхъ изданй—наблюдаетъ за дфйствями 
подвздомственн. ему цензурн. комитетовъ и 
цензоровъ и разрЪшаетъ ихъ недоразумВ ня. 
Главн. управлен!ю подлежатъ также дЪла, 
объ открыт типографий, литографй ит. п., 
книжн. торговли и надзоръ за ними. 10) Де- 
партаменть почть и телерафовь. (У чр. мин., 
ст. 1197, прим. къ. п. 1 и 1198, долполн. 2— 
по прод. 1881 г.; ст. 1210 по прод. 1876 г.; 
1221—98, 1307—21, ст. 1200, прилож. Ти П 
и прим. 2—по продолжж. 1876 г.; ст. 1638; пра- 
вила 6-го апр%ля 1865.). 

Министерство государетв. имуществ 
вЪдаетъ: 1) управлен1е госуд. имуществами, 
лфен. и горн. частями; 2) поземельн. устрой- 
ство бывшихъ госуд. крестьянъ; 3) попе- 
чительство надъ 4) крестьянами сибирск. гу- 
бер и н%котор. иностранн. поселенцами, 
6)евреями-землевладвльцами, водворенными 
на, казенн. земляхъ Херсонск. и Екатерино- 
славск. губ. и в) инородцами Сибири, Ар- 
хангельск., Астраханск. и др. губ.; 4) сельек. 
хозяйство. М. тое. им. выдаетъ также 
дозволител. свидЪтельства на поиски янта- 
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ря въ казенн. земляхъ. Въ составъ м-ва, 
кром% м-ра, входятъ: товарищь м-ра, со- 
вЪтъ м-ра, съ ученымъ комитетомъ при немъ, 
горный совЪтъ, горный учен. комитеть, 
юрисконсультъ съ помощниками, чиновни- 
ки 0606. порученй, врачмъ, секретари, об- 
шЙ архивъ, 4 департамента и, рядомъ съ 
ними, отдЪлъ по преобразов. земельн. устрой- 
ства государ. крестьянъ. 1) Департаменть 
земледъля и сельск. промышленности: а) по- 
печен!е о сельек. хозяйств, 6) завЪздыван!е 
учебн. и образцов. сельско-хозяйств. заве- 
ден!ями м-ва, в) собиранйе статист. свЪдЪ- 
н!Й по сельск. хозяйству и о состоянйи го- 
сударств. имуществъ. Въ этотъ д-тъ подаютъ 
прошеня о привиллегяхьъ по сельск. хозяй- 
ству. 2) Департаменть лъсной: управлен1е 
и охранене лЪсовъ, состоящихъ въ в дни 
м—ва, и все, что касается чиновъ корпуса 
л№сничихъ, лЗен. стражи и лЪен. учебн. за- 
веден1й; собиран!е статист. свЪдЪ о л%- 
сахъ и лфен. хозяйств. 3) Горный департа- 
менть: дВла по управлен!ю горн. заводами— 
казенными, частными и царства польска- 
го, а также дЪла по частн. золотопромыш- 
ленности. 4) Деп-ть общихжь дълъ: инспек- 
торская часть и обийя дЪла м-ва, произ- 
водство судныхъ дЪлъЪ по всзмъ частямъ 
мин-ства и попечительство надъ нфкотор. 
колон1ями иностр. поселенцевъ и надъ ино- 
родцами. 5) Временный отдълъь по земельн. 
устройству 106уд. кр-нъ: а) дЪла по земельн. 
устройству бывш. государств. крестьянъ; 6) 
управлен1е свободн. казенн. землями, оброч- 
ными статьями (кром$ лЗсныхъ) и им н!ями, 
равно имЪн1ями заграничн. монастырей въ 
Бессарабек. губ.; в) дЪла по межеваню и 
регулированйю. (Учр. мин., по прод. 1876 г., 
ст.943, 945—8, 983, 994 прим. къ 5 п., прилож. 
къ ст. 1007, п. 7, ст. 672 и сл№д., 964, 1067, 
1175, 969). 

Министерство Императ. двора вЪ%даетъ 
вс части придворн. управлевця. М-рт Им- 
пер. двора—главный начальникъ придворн. 
вЪдомства, Ему подчинены слфдующ. уста- 
новлен1я: 1) Конторы: придворная Е. И. 
Величества и Московская дворцовая. Пер- 
вая завфдуетъь довольствемъ Импер. фа- 
мил!и, дворцами, эрмитажемъ, садами и 
оранжереями придворн. вФдомства, а так- 
же двВлопроизводствомъ по пожалован ю 
въ придворн. званя и чины; московская 
контора—т%-же предметы въ Москв%. 2) Ка- 
бинеть Е. И. Величества завЪфдуетъ а) соб- 
ственностью Государя, 6) родословн. книгою 
Импер. дома и в) хранитъ тайныя завфща- 
н1я членовъ Имп. фамил1и, а по желан!ю за- 
вЪъщателя, и завёщаня открытыя (Полн. 
Собр. Зак., № 1408). 3) Департаменть удъ- 
ловъ, вздающиЙ 0соб. имвн1я и доходы, вы- 
дЪленные для содержаня Имп. фамилии, и, 


кром того, управляющ!Й н$котор. др. го- 
сударевыми имфнями. 4) Канцелятя, въ ко- 
торой сосредоточено общее управлене д%- 
лами м-ва. 5) Контроль м—ва двора для ре- 
виз1и счетовъ и 0606. кассъ — одной въ 
Петербург, другой въ МосквЪ. 6) Для 
управлен!я отдфльн. частями придв. вЪдом- 
ства: а) Управлене езермейстерскою частью; 
завЪд. Импер. охотою, 6) Управлеме придв. 
конющенн. частью, в) Строительная контора, 
г) Двориовыя правленмя въ Царск. Сел, Пе- 
тергоф%$ и Гатчин%, д) Управлене дворцами 
чденовь Имп. фамили, е) Дирекщия Имп. теат- 
ров», к) Главн. управлене 10суд. коннозавод- 
ства. 7) Экспедилия церемощальн. дълъ. 8) Ка- 
питулъ Имп. и Царск. орденовъ. 9) Имп. ар- 
жеолозическ. коммисся, имфющая цзлью ро- 
зыскан]е, собиран!е и изучен!е древн. па- 
мятниковъ отечеств. истории. (Учр. мин.., ст. 
1945—2318). 

Министерство иностранн. дЪлъ вздаетъ: 
1) политическ. сношеня съ иностр. прави- 
тельствами; 2) покровительство русск. тор- 
говлЪ и вообще русск. интересамъ въ чуж. 
государствахъ; 3) ходатайство о законн. за- 
щит русскихъ подданных» за-границею, и 
4) содЪйств!е къ удовлетворен!ю законн. тре- 
бованйй иностраяцевъ въ Росси. М. ин. дВлъ 
состоитъ изъ м-ра, носящ. назване канцлера 
или вице-канцлера, товарища министра, со- 
вЪтниковъ м-ва и чиновниковъ 0с0б. пору- 
ченй. Установленя этого м. раздЪляются 
на 1) центральныя и 2) заграничныя. Къ 
центральнымь принадлежалтъ: 1) Совъть м-ра, 
состоящ., подъ предсВдательствомъ м-ра, изъ 
его товарища, старш. совЪфтниковъ, двухъ 
штатныхъ членовъ и другихъ, назначае- 
мыхъ по 060б. Высоч. повелЪямъ, и изъ 
директоровъ канцеляр!и, департаментовъ и 
архивовъ. Въ совзтЪ разсматриваются дла, 
переданныя ему м-ромъ, и подвергаются 
испытан!ю, по установл. программ, лица, же- 
лаюцця служить по дипломатическ. части. 2) 


‚ Канцелярля м-ра—для политическ. переписки. 


3) Департаменть аззатскй, зав дуюций по- 
литическ. дЪфлами Востока. По просьб 
частн. лицъ въ немъ переводятся акты и 
документы на восточн. языкахъ. 4) Депар- 
паменть внутренн. сношенй—вс$ сношешя 
Росси съ иностранн. державами, входящими 
въ составъ европейск. международнаго сою- 
за. 5) Департаменть личнало состава и 
хозяйств. Дьлъ,—дЪла о личн. состав% м-ва 
и завёдыван!е имуществомъ м-ва. 6) Госу- 
дарственный и С.-Петербутскллавный архивы; 
въ первомъ хранятся акты и бумаги, ка- 
сающ!еся важя. внутренн. дЪлъь империи, 
во второмъ—д$ла м-ва ин. дВлъ. 7) Московск. 
злавный архивь хранитъ акты и бумаги 
прежн. временъ, по 1801 годъ.— К зазраничн. 
установлешямъ м-ва относятся: 1) посоль- 
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ства’ и мисёи, 2) зенеральн. консульства, кон- 
сульства, вице-консульства и иенлиства. (Учр. 
мин., прил. къ ст. 2819; учр; мин. ин. дёлъ, 
ст. 1—6, 11—20, 23—52). 

Министеретво морское. Главн. началь- 
никъ его и всего флота—енераль-адмираль; 
непосредественное-же управлен!е м-вомъ, на 
основания приказовъ генералъ - адмирала, 
принадлежить управляющему мойскимь м-вомъ, 
при которомъ состоитъ его помощник. За- 
коносовфщательн. органомъ служить со- 
въть адмиралтейства, развсматривающий 
проекты законовъ и штатовъ по морск. в%- 
домству; ему-же принадлежитъ и высш. рас- 
порядительная власть. Президентъ совёта— 
генералъ - адмиралъ, вице - президентъ — 
управляюний мин-ствомъ; члены назначают- 
ся Вые. указами. При м-в учрежденъ 
Морской Штабь—по аналоми съ Гл. Шт. 
Вн. м. Въ составъ м-ва, кром$ того; входятъ: 
1) Каниеляря. 2) Морск. техническай коми- 
тет». 3) Гидро-рафически департаменть: 
изслфдован1е водныхъ путей. 4) Инспектор- 
скай департаменть: дла личн. состава флота. 
5) Главный военно-морской суд — высшая 
инстанция морск. судовъ и органъ для об- 
сужденя законопроектовъ по военно-морек. 
судной части. 6) Главное военно-морское суд- 
ное управлеше, подъ начальствомъ лавин. 
морск. прокурора. Т) Военно-морское кодифи- 
кашонное управлене. 8) Управлене флота 1е- 
нераль-шлтабь-доктора. 9) Контрольный депар- 
паменть морск. отчетовъ. 10) Комитеть морск. 
учебн. заведений; завфдующ. С.-Петербургск. 
морск. училищемъ и техническ. училищемъ 
въ Кронштадт. (Собран. Узакон. 1867 г., 
№ 542, 1875 г., № 871). 

Министерство народн. проевЪщенля. Кро- 
мВ м-ра и его товарища, въ составъ м-ва 
входятъ: 1) Совють м-ра. 2) Департаменте 
народн. просвъщенля: средотоще всего, дфло- 
производства м-вазу черезъ него-же испол- 
няются' положення совфта м-ра и учен. ко- 
митета. 3) Ученый комитет»: разсмотрВ не, 
по порученю м-ра, различн. педагогич., 
учебн. и учен. вопросовъ; назначен1е конкур- 
совъ на составлене лучш. учебн. руко- 
водствъ и присуждене прем!й.4) Археозрафи- 
ческая коммиссля: занимается систематическ. 
издан1емъ источниковъ по. отечеств. исто- 
р1и. 5) Редакия журнала м-ва народн. прос- 
въщеная, въ которомъ обнародываются пра- 
вительств. постановленя и распоряженя по 
вЪдомству нар. просв. и излагается общ. ходь 
учебн. части въ Росаи и за границею. 6) Ар- 
ливъ м-ва. (Учр: мин., прил, къ ст. 1376 по 
прод. 1876, п. п. 1—81). 

Министерство путей сообщенйя вЪдаетъ 
внутр. сообщенля—водяныя и искусствен- 
ныя сухопутныя: судох. рфки, каналы, 
желЪзн. дороги, шоссе и т. п. Кром м-ра 
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и его товарища, въ составъ его входятъ: 
1) Совъть м-ра. 2) Управлеме шоссейн. ш 
в0дян. сообщенями. 3) Управлетя. желъзн. д0- 
розами; кажд. изъ этихъ управлен!й состоитъ 
изъ начальника, техническо-инспекторск. 
комитета и департамента. 4) Департаменте 
общ. дълъ: дфла секретныя и бумаги на имя 
м-ра, дЗла по личн. составу м-ва, состав- 
лен1е смфты и годов. отчета м-ва, эме- 
ритальн. касса инженеровъ пут. сообщ., 


‘дЪла по учебн. заведенямъ м-ва, дла слд- 


ственныя, архивъ и типограф1я м-ва. 5) Юрис- 
консульть и его помощникз. 6). Временн. ста- 
эпист. отдьлъ. Т) Штатные и свероиитаит- 
ные инженеры. (П. С. 3. № 49.092). 

Министеретво финансовъ вЪдаетъ: 1) го- 
суд. доходы, за исключешемъ касающих- 
ся госуд. имуществъ, 2) движене госуд. 
суммъ, 3) доставлен1е государству кредита 
и покрыт!е госуд. обязательствъ и 4) со- 
ставлен1е смВты госуд. доходамъ и расхо- 
дамъ. При мин-рф состоять: 1) товарищь 
его, 2) совЪть, 3) общая канцелярля, 4) учен. 
комитетъ, 5) чиновники 0606. поруче- 
нй, 6) юрисконсультъ и его помощникъ. 
Въ составъ м-ва входятъ: 1) Департа- 
мент таможенн. сборов — взиман1е пош- 
линЪ съ заграничн. товаровъ, пресл$дова- 
н1е контрабанды, дфла по браку товаровъ 
и карантинн. управлене. 2) Деп-т» торов- 
ли и мануфактурз: заботится о развит 
торговли и мануфактурн. промышленности 
въ государств$. Кром общ. воЪмъ ден-мъ 
учрежденй, при этомъ д-т$ существ. особ. 
совфтъ торговли и мануфактуръ, состоя- 
щ, подъ предс$дательствомь товарища 
м-ра, изъ 24 членовъ, избираемыхъ м-ромъ, 
съ Высоч. утвержденя, изъ среды фабри- 
кантовъ, торговцевъь и ученыхь на 4 года; 
онъ обсуждаетъ, по предложению м-ра, во- 
просы, относящ. до мануфактуръ и торговли. 
3) Деп-ть неокладн. сборовь —акцизы съ ви- 
нокур., сахарн. и табачн. производетвъ. 
4) Деп-т»ь окладн. сборов»: поступлене прям. 
налоговъ. 5) Д-ть лосударств. казначейства: 
движен!е казенн. суммъ по приходамь и 
расходамъ вс хъ казначействъ, главное сче- 
товодство. по приходамъ и расходамъ, реви я 
кассов. оборотовъ главн. казначейства и ка- 
зенныхъ палатъ. Въ вздфн!и его находится 
главн. казначейство. 6) Особ. ханцелятя по 
кредитной части—взаймы и ссуды по внфшн. 
и внутренн. кредиту. 7) Государственная ком- 
миссёя полалиеня домов». 8) Государственный 
банхъ (см. Банкъ) съ его конторами и отд%- 
лешями. 9) С.-Иетербурлская и Московская 
сохранныя и ссудныя' казны (см. Ломбардъ). 
10) Главн. выкупное учреждете. 11) Экспеди- 
ия залотовленя зосударств. бума. (Учр. 
мин., ст. 384—5, 806—942). 

Министерство юстищи. Съ звашемъ м-ра 
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юстищи соединено зван1е генералъ-проку- | м. (Р. Р1апег1). Первая отъ 8 до 20 дюйм. 
рора; при м-р — товарищь. Въ составъ | длиною, сверху оливко-зеленаго, сбоковъ 
м-ва входятъ: 1) Консульталия при м-вЪ, раз- | желтоватаго, & снизу бЪФлаго цвЪфта, во- 
сматрив. дла, при ршен!и которыхь въ | дится у береговъ и въ р%$кахъ Европы, 
общ. собранйяхъ сената не было узаконенн. | Америки и Япон; у насъ-—въ р$кахъ Б$- 
большинства голосовъь или рёшене кото- | лаго, БалтШек., Чернаго и Касшйск. мо- 
рыхъ сенатомъ не согласно съ мнфнемъ | рей и въ больш. озерахъ (Ладожекомъ, Онеж- 
м-ра юст. Она, состоитъ изъ оберъ-прокуро- | скомъ и Пековскомъ); самый значительн. 
ровъ вефхь департаментовъ сената, дирек-| ловъ ея при устьяхъ Наровы и Невы, гдВ 
тора деп-та м-ва юстищи, членовъ по на- | она начинаетъ показываться (приходя изъ 
значению, старшаго консульта, юрискон- | Ладожек. озера) въ исходв 1юля или начал 
сультовъ и ихъ помощниковъ. 2) Департа- | августа. Держится въ глубин. Въ Нев8 
ментъь м-ва юстийи, состояшай изъ отд$- Е 

лен1!й: а) распорядительнаго, 0) уголовна- 
го, в) гражданскаго, г) законодательнаго, 
д) статистическаго и е) бухгалтеурекато. 3) 
Канцелярля — дВлопроизводство по дфламъ 
м-ра. 4) Управлеме межевою частью. 5) Мос- 
ковск. архивь м-ва и С.-Петербурск. архивъ 
справокь о судимости. (Учрежд. мин., ст. 
1905—1943). 

Министрь—см. Министерства. 

Мин!атюрь—рисунокъ (чаще всего порт- 
ретъ) въ маленьк. видф, обыкновенно рас- 
крашенный красками. Въ наст. время оч. 
часто дЪлаютъ м., раскрашивая фотограф. 
снимки, которые м. 6. предварительно пе- 
реведены на слоновую кость, фарфоръ и 
т. п. (см. Фотоград!я). 

Миноги (Ребготу20п)—рыбы изъ отряда 
круглоротыхъ. Отличаются отъ всЪхъ друг. 
рыбъ несовершенствомъ развит1я органовъ 
и образомъ жизни. Скелета не им. вовсе: 
его зам$няеть у нихъ хрящеватая спинная 
струна. Т$ло червообразное, безъ чешуи; 
плавниковъ только 2: на спин; задвйй при- 
мыкаеть къ хвосту. Ротъ круглый и мо- 
жетъ присасывалться, какъ кровесосн. бан- 
ка; внутри его множество мелкихъ и нф- 
сколько больш. рогов. зубовъ. Выходить м. 
изъ яйца недоразвитою—въ форм% личинки, 
которая настолько отличается отъ взросл. 
м., что ее принимали прежде за особ. рыб- 


Рис. 2-й. Пескоройка. 


ее ловятъь мордами или бураками (см. Ры- 
боловство), которые привязываютъ, по 10— 
100 штукъ, на длинной веревкВ и спуска- 
ютъ на дно отверстемъ по течен!ю: иногда 
попадается по 50 штукъ въ морду. Ручье- 
вая м. отличается отъ р№чной меньшей ве- 
личиною (7—8 дюйм.) и боле св%тлою спи- 
ною; у насъ—въ Финлянди, Оствзейск. губ. 
и мног. внутр. р$кахь (смЪшивается съ 
р№чною). Морская м. (Р. тат!из), отъ 2 до 
Зи боле фут. длиною: по берегамь морей 
и въ р$кахь сфверн. Европы, Аз, Аме- 
рикии с$в. Африки.— Мясо м. вкусно, хотя 
кестковато и не оч. удобоваримо. Чаще 
всего Фдятъ м. маринованную (см. Мари- 
нован!е); друг. кушанья—какъ изъ угря. 

Минута: ‘/во часа и градуса; въ м. 60 сек. 
Для сокралцен1я м. изображаютъ ковычкою 
(') надъ цифрою, напримвръ 5' 6'' будетъ 5 
мин. 6 секундъ. 

Мирабеллы —см. Сливы. 

Мирабилиеъ или ночная красавица (М1- 
гаь1$) — больш. травы изъ сем. никтаго- 
выхъ, съ изящн. цвфтами, цфльн. противу- 
положн. листьями и толст. шишковатыми 
корнями, похожими на черн. 
рёпу. Цвфты раскрываются 
только вечеромъ и ночью: отъ 
ЕВ РКО прямаго солнечн. свфта тот- 

Е м часъ закрываются и уже бо- 
ку— пескоройку (Аттосовез угас Шаз): око- | ле не распускаются днемъ. Разводятъ 
ло 7—8 дюйм. длиною, желтоват. цвфта съ | или, подобно георгинамъ, корнев. шишка- 
темнобур. полосами вдоль спины; песко-| ми, или сёменами. СОфять въ март въ 
ройки сначала слпыя, ростутъ оч. медлен- | теплицы или корзины; въ начал Шюня 
но, такъ что превращаются въ настоящ. | высаживаютьъ на тепл. солнечн. м$ета. Кор- 
м. только на 4-мъ или 5-мъ году. Вс м.| ни садятся весною прямо въ клумбы; со- 
паразиты, присасываются своимъ ртомъ къ | храняютъ ихъ въ погребахъ—въ песк$. Въ 
другимъ рыбамъ и пожирають ихъ. Мечутъ | южн. и отчасти въ средн. Рос@и можно са- 
икру въ март, апр лЪ или ма, смотря по | жать въ полу-отт®ненныхъь и даже тзнист. 
м%стности; вскорф посл метан1я самецъ и | мфстахъ. Главныхъ 2 вида: Обыкновенная м. 
самка умираютъ. Наиболфе извЪстн. виды | (М. }а]ара) съ б%л., желт., красн. и полоса- 
у насъ: ръючная м. (Р. Ниу1айЦз) и ручеевая | тыми цвфтами, и М. 1019Йота: цвФты 6$- 
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лые длинные. ЦвЪты обЪфихъ вечеромъ и 
ночью сильно и прятно пахнутъ, особенно 
второй, которая сама по себф не, красива, 


Е 


Обыкнов. мирабились. 


и разводится только ради аромата. Обыкнов. 
м., хотя и удается лучше въ питалтельн. 
земл%, но вообще зам$чательна неразбор- 
чивостью къ почв%. 

Миражъ, марево или фота морзана (у 
итальянцевъ)—призраки предметовъ (людей, 
кораблей, деревьевъ, городовъ и пр.), явля- 
ющихся наш. глазу тамъ, гд№ ихъ нЪтъ, 
обыкновенно въ обратн. вид и какъ-бы 
носящихся надъ водою. М. зависитъ отъ от- 
ражен1я (вмфсто преломленя) свЪтовыхъ 
лучей, идущихь отъ болфе или менфе от- 
даленныхъ предметовъ (и потому идущихъ 
оч. наклонно), при переходЪ ихъ изъ боле 
холодн. воздуха въ оч. нагр%тый, напр. 
слой воздуха надъ раскаленн. пескомъ. По- 
этому, основанемъ м. служатъ дЪйстви- 
тельные предметы — невидимые или даже 
видимые (въ послфдн. случаЪ мы видимъ и 
предметъ и его отражене въ обратн. вид). 
М. часты въ жарк. песчаныхь степяхъ 
(Сахара, аравййск. и средне-аз1атск. пусты- 
ни), по берегамъ Сицилййскаго пролива, ипр. 

Мирза — персидское слово, означ. «сынъ 
князя»; приставляется къ именамъ членовъ 
царств. династи: Хазревъ-мирза и т. п. 

Мирика(Муг!са)—кустарники изъ группы 
мириковыхъ. У насъ растутъ дико и захо- 
дять довольно далеко на сфверъ—въ Фин- 
ляндю и въ Сибири до Сахалина включи- 
тельно. М. сайе: небольш. кустарникъ съ 
незначительн. цвфтами; не дуренъ въ пар- 
кахъ: для наполнен1я пустыхъ м$стъ между 
деревьями (любитъ тфнь). СЪверо-амери- 
канск. М. сега{ета извЪстна своими плодами, 
покрывающимися воскообразн. веществомъ, 
которое и употребляется, какъ воскъ; ме- 
нфе вынослива, чёмъ предъидущая. 06% 
требують сыроватой почвы, разводятся с- 
менами и отводками. 

Мир!аграммъ — 10.000 граммамъ (см. 
Граммъ) —= 24,419 фунт. 
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Мир!аметръ—см. Метръ. 
Мирончикъ—сорть яблокъ (см. Яблоки). 
Миронъ—то-же, что Усачъ (рыба). 
Миротонъ—кушанье изъ варен. говядины 

(см. Говядина—вареная съ луком). 


Мирра—засохпий сокъ изъ Ва]затойеп- 
гоп шуттва, дерева, растущ. въ Аравии, 
ЕгиптВ, Абиссини и пр. Состоитъ изъ см%- 
си смолы и камеди; желтовато-или красно- 
вато-коричнев. цв та, слегка просв чиваетъ, 
хрупка, жирно-глянцовита, съ сильн. аро- 
матическ. запахомъ и горьк. вкуса; въ водЪ 
не растворима, въ спирт —не вполнЪ. Въ 
торговл м. сортируютъ: сначала отсфева- 
ють сам. мелк. кусочки (ш ©тап!$), зат мъ 
изъ оставшагося на сит выбираютъ пер- 
вый сортъ—больш. круглые болфе свфтлые 
куски (ш Баси$), и второй сортъ — куски 
меньше, желтаго или красно-желтаго цв та 
(обыкн. отборная м. — е]есбиш); остатокъ 
продается подъ именемъ натуральной м. 
(1 30143). М. употребл. въ медицинЪ, въ 
наст. время почти только, какъ наружн. 
средство—въ форм спиртн. настойки (@т- 
сфига тугтВае: 1 заст. м. на 5 ч. кр®ик. 
спирта), которую прибавл. въ воду для пе- 
ревязки вялыхъ и вонючихъ язвъ или ранЪъ; 
также для приготовлен1я полосканйй, зубн. 
элексира и т. п. Внутрь прежде прописы- 
валась противъ хроническ. катарра дыхат. 
органовъ: теперь оставлена. 

Миртъь (Мугби$ соттици13): воз мъ извЪстн. 
деревцо или кустарникъ съ вЪчно-зелеными 
ароматн. листьями и небольш. бфлыми цвЪ- 
точками. Растеть дико на средиземномъ по- 
морьи, а также на юго-западн. берегахъ 
Англи и въ Ирланщи; внутрь странъ 
не подвигается и терпитъ отъ морозовъ. У 
насъ на открыт. воздух м. можетъ уда- 
ваться только на южн. берегу Крыма и на 
черноморск. берегу Закавказья; во всей 
остальн. Рос@и онъ д. зимовать въ холодн. 
оранжерев или въ комнатахь. Въ дикомъ 
состояни м.—деревцо въ 2—2\[2 саж. высо- 
тою, у насъ-же чаще въ видЪ куста; вели- 
чина его, впрочемъ, зависитъ отъ размфра, 
кадки или горшка, въ котор. онъ посаженъ. 
М. довольствуется всякою питательн. поч- 
вою, боится сырости и любить свфтъ. По- 
ливать нужно соотв тственно времени года, 
т. е. больше въ жаркое и сухое время и 
возможно меньше въ сырое и зимнее. Раз- 
водится отводками и отпрысками. 

Миееи—см. Посольства. 

Мистраль — такъ на юг Франщи наз. 
холодн. сЖверо-западн. в$теръ. 

Митенки — перчатки безъ пальцевъ: съ 
французскаго т алтез. 

Миткаль — груб. коленкоръ, употребляе- 
мый главнымъ образомъ для набивки сит- 
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цовъ; въ наст. время нашь м. не уступаетъ 
въ добротВ англйскому. 

Митрополить—см. Духовенство. 

Мичманъ—у насъ первый чинъ во флот%. 

Мишень—см. Стръльба. 

Мишура —серебреная или золоченая плос- 
кая, тонкая и узкая, проволока, изъ м$ди или, 
въ новЪйшее время, и изъ жел%за, иногда— 
чисто золотая или серебряная. Лучшая 
дЪлается въ Л1юнз (Францщя). Служить 
для приготовлен1я канители, галуновъ ит. п. 

М!азма— болфзнетворное вещество, разви- 
вающееся въ почв%, при извЪстн. условяхъ 
влажности, теплоты и пр., поступающее от- 
туда въ воздухъ или воду и, черезъ посред- 
ство того или другого, дВйствующее на лю- 
дей или животныхъ, вызывая ВЪ нихъ 
различн. бол$зни, назыв. м1азматическими. 
Сущность м., какъь и вообще заразы, нужно 
думать, заключается въ микроскопическ. 
живыхъ организмахъ, поступающихъ, при 
заражен1и, въ тфло животнаго или чело- 
вЪка. См. Зараза и Малярмя. 

Мюшя — то-же, что близорукость (см. ЗрЪ- 
не и Очки). 

М!ръ сельескй—см. Село, 

Младенецъ, младенчество—см. Возраетъ. 

Млекопитаюн (я (МаштаНа)—классъ по- 
звоночн. животныхъ, рождающихъ дЪфтей 
живыми и кормящихъ ихъ молокомъ груди. 

Многобраче. Вступлен!елицахрист. взры, 
уже состоящаго въ бракЪ, въ нов. бракъ, 
по русск. законамъ, наказуется лишеншемъ 
всзхъ правъ и преимуществ и ссылкою въ 
Сибирь или отдачею въ испр. арестанск. от- 
дълен1я на время отъ 11/2 до 3 лЪтъ, а если 
лицо, при вступлении въ нов. бракъ, скры- 
вало существован1е прежняго, — то лише- 
н1емъ всЪхъ правъ состоян1я и ссылкою въ 
Сибирь на поселеше. Если, при этомъ, обманъ 
сопровождается представлен1емъ ложныхъ 
документовъ, то виновный подвергается, 
кромЪ того, наказанйю за подлогъ—по пра- 
виламъ о совокупности преступленй. Во 
всЪхь случаяхъ виновные предаются еще 
и церковн. покаян1ю. М. есть преступлен1е 
взаимное: виновнымъ въ м. признается и 
тоть, кто, хотя самъ и не состоитъ въ брак, 
но вступаетъ въ бракъ съ друг. лицомъ, 
завЪдомо для него, связаннымъ прежн. су- 
пружествомъ; наказане и въ этомъ случаф 
то-же, но заключене въ арестантск. отд%л. 
не можеть быть болфе 2\|2 л. Виновными 
въ м. могутъ 6. и лица друг. в5роиспов$- 
дан, если оно запрещено законами ихъ 
вЪфры; но наказане ихъ иное: заключеше 
въ смирительн. дом$ на время отъ 8 м$с. 
до 1-го года и 4-хъ м%с. съ потерею н%котор. 
060б. правъ и преимуществъ. (Ул. о нак., 
ст. 1554, 1555, 1558). 

Многоноги или многоножки принадл. къ 
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кольчатымъ червямъ; т$ло червообразное, 
состоитъ изъ множества колець и можетъ 
свертываться въ спираль; многочисл. ножки 
простыя (не суставныя). М. распространены 
по всему земному шару и 0606. вреда не 


9 


ИИ а 


ево 


Ти 


Обыкнов. многоно’жка. 


приносятъ. Обыкн. мнозоножка (Таз 4еггез- 
{115 — см. рис.), около 1—1'/ дюйм. длиною, 
коричнев. цвЗта съ желтоват. полосами на 
спинЪ; движется волнообразно. Ютится обык- 
новенно подъ камнями, въ щеляхъ стЪнЪ и 
вообще въ темн. и сырыхъ м%стахъ. 
Многоножка—см. Многоноги. 
МногоцвЪтница (Уапезза ро]ус10огоз) — 
всЪмъ извЪстн. дневн. бабочка съ ярко-жел- 
то-красн. крыльями, въ распущенн. состоя- 


Рис. 1-й. МногоцвЪтница. 


ни около 2\|> дюйм. шириною; на задн. кры- 
лЪ больш. черн. пятно у передн. края, на 
переднемь — спереди 3 большця, сзади 4 ма- 


Рис, 2-й. Справа — личинка, слЪва —куколка м-цы. 


леньк. черн. пятна; у наружн. края рядь 
полулунн. вбинихъ пятенъ. Ветр®чается во 
всей Европ, свверн. Азш, Япови и пр., 
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обыкновенно съ конца поня по сентябрь, но 
нфкот. самки перезимовываютъ и весною 
кладутъ яйца. Личинка (червякъ) синевато- 
черная съ желт. шипами, между которыми 
б%л. волоски. Оч. угловатая коричневато- 
сфрая, съ болЪе темн. пятнами, куколка ви- 
ситъ вертикально. Личинки живутъ общес- 
твами на ильм%, ивЪ, топол%, но также на 
вишняхъ, грушахъ, яблоняхъ и др. плодов. 
деревьяхъ, которымъ вредятъ, объ$дая ихъ 
вЪтви: присутств1е ихъ именно и узнается 
по голымъ вЪтвямъ и по кучкамь ихь ис- 
пражнен1!й внизу на дерев. Истребляютъ 
ихъ, собирая или стряхивая съ дерева и, за- 
тЪмъ, умерщвляя. 
Мобилизац1я—праяведен!е арлйи изъ мирн. 
положен1я въ военное; производится передъ 
объявлен!емъ войны или въ виду возмож- 
ной войны; выражается слфдующ. м$рами: 
созываются отпускн. и запасн. военн. чины, 
войско вооружается, закупаются лошади и 
всЪ необход. припасы, веф военн. силы рас- 
пред$ляются извфстн. образомъ и стягива- 
ются въ опред%л. пункты—къ границ ит.п. 
Могаръ или мохаръ — однолфтн. кормов. 
трава изъ сем. злаковъ, рода Раисит (про- 
со) и отдфла Зебал1а; нзкоторые виды рас- 
туть у насъ дико почти вездЪ. М. обык- 
новенно считается за 0600. видъ — 5еёа- 
ча (Роп.) дегталаса, но это собственно раз- 
ность ипальянскало проса (Раеит ИаПеит). 
М. уже давно сфется въ средн. Европ% (въ 
Венгр1и особенно) и у насъ въ Бессараб1и. 
По опытамъ у насъ, онъ оказался чрезвы- 
чайно выгоднымь въ м%стностяхъ, подвер- 
женныхъ засухЪ, которая имъ переносится 
оч. хорошо. Лучшая для него почва—черно- 
земъ или супесь, но онъ растетъ хорошо и 
на нетяжелыхъ глинистыхъ почвахъ. Земля 
подъ м. должна 0. тщательно заготовлена, 
лучше съ осени; но весною не мёшаеть ее 
снова вспахать, и сфять, какъ можно, рань- 
ше, пропустивъ морозы. М. боится всего бо- 
лЪе сорныхь травъ. На кажд. десятину тре- 
`буется 1'/2—2 четверик. с$мянъ. При бла- 
гопр1ятн. условяхъ даеть до 350—450 пуд. 
сна и до 50—60 пуд. с$мянъ. Питательность 
его сна значительна, а смена идутъ на 
кормъ домашн. птиц, хотя годны и въ пи- 
щу людямъ. Главн. неудобства м. его одно- 
лЬтность, но, какъ подспорье въ степн. хо- 
зяйствЪ, онъ неоцфнимъ. 
Могильница—то-же, что Барвинокъ. 
Могильщикъ или могилякъ (Месгоро- 
115) —жуки изъ сем. мертвовдовъ (ЗПры- 
Фае); отличаются искусствомъ, съ которымъ 
зарывають всякую падаль; ею же они пи- 
таются и въ нее самка кладеть свои яички; 
велфдстве этого, м. очень полезныя нас%ко- 
мыя. Встр$чаются вездф; есть н%еколько 
видовъ: самый обыкновенный — №, %езр1о 
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(рис. 1-Й), отъ ‘/з до 3|« дюйм. длиною, чер- 
наго цвЪзта съ 2 оранжев. попеуречн. по- 


а а 


Рис. 1-й. №. уезрШо. 


лосами; грудь золотисто-желтая, покрытая 
волосками; №. дегтатисиз (рис.2-й), отъ 1 до 


Рис. 2-й. №. зеутаеця. 
11/2 дюм. длиною, черный съ желт. пятномъ 
на лбу; иногда на надкрыльяхъ темно-крас- 
ные пятнышки; №. тотиотилт и др. 

Могилякъ — см. Могильщикъ. 

Могэръ (товалт). Такъ англичане наз. ан- 
горскую шерсть; въ торговл — матери изъ 
этой шерсти и вообще матери, содержащия 
козью шерсть. 

Модуль — м$ёра, употребляем. въ строи- 
тельн. искусств для опред$лентя отдфльн. 
частей колоннъ. Величина м. зависитъ отъ 
толщины колонны: онъ равенъ '/з д1аметра 
колонны и длится на 30 частей. 

Можжевельникъ. (Лирегиз). Кустарни- 
ки и деревья изъ сем. кипарисовыхъ. У 
насъ больше всего распространены м. обык- 
новенный (7. Соттипз) и казацюй (У. 
Бата). Первый идетъ далеко на сЪверъ, 
попадаясь въ Архангельск. губ. гораздо да- 
лфе предфла лЪсовъ. Второй встрЪчается 
только на югф, хотя выдерживаетъ зимы 
на открыт. воздухВ и подъ Петербургомъ. 
Обыкн. м. (рис.) растетъ въ вид% крупн. 
кустовъ, но въ глухихъ м%фетахь, гдЪ его 
не тревожатъ, нер$дко принимаетъ древо- 
видн. форму и достигаетъ 2—3 саж. и больше 
высоты. Стелюийеся густые кусты казац- 
каго м., покрытые сплошь чешуйчатыми, 
темнозелеными листьями, оч. эффектны въ 
паркахъ. Высокоствольные м. у насъ мо- 
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гутъ хорошо расти только на, Кавказ и 
въ Крыму. Изъ нихь Ф. ехсе]!за, пахучее 
и прочное дерево котораго извфетно въ 
торговяВ и ремеслахъ подъ именемъ кипа- 
риснатго, растетъ довольно обильно на южн. 
берегу Крыма и за Кавказомъ. Другой 
видь—). юе441:йпта считается нё8которыми 
только разностью предъидущаго. Смолистое 
и сильно ароматное дере- 
во древовидныхъ м. про- 
тивится червоточинв и 
гн1ен!ю; въ древности изъ 
нихъ дфлали гробы для 
знатныхъ лицъ, а въ нас- 
тоящ. время — гробы для 
высокопоставленн. 1ерар- 
ховъ. Въ монастыряхъ 
изъ него приготовляютъ 
иконы и кресты; оно-же 
идетъ на карандаши. Чер- 
ные ягодообразные плоды 
обыкн. м. ароматны и} 
горьк. вкуса, дВйствують, 
какъ мочегонное, давать 
которое; однако, не слф- 
дуетъ безъ совфта, врача. 
Можжевеловую водкумож- 
но приготовить настаивал 
н1емъ водки на ягодахьъ; 
вотъ одинъ изъ рецептовъ: 1500 част., по 
вфсу, хорош. крВикой водки настоять не- 
дЪлю на 46 част. сух. ягодъ, процфдать, 
разбавить растворомъ 1500 ч. сахара въ 
1000 ч. кипяч. воды; но лучшая можже- 
веловка получается перегонкою спирта на 
ягодахъ. Листья казацк. м. (Па заЪтае) 
употреблялись прежде въ медицинЪ, какъ 
кровегонное средство; но теперь оставлены, 
п. ч. скорфе вредны, чфмъ полезны. Пере- 
гонкою изъ того и другого м. можеть 6. до- 
быто эфирное масио. 

Мозаика—искусство воспроизводить ри- 
сунки соединенемъ различн. образомъ ок- 
ралиенныхъ твердыхь веществъ. М. древн. 
грековъ и римлянъ составлялась изъ пра- 
вильн. геометрическихъ фигуръ (преиму- 
щественно кубовъ) мрамора и др. цвфтн. 
камней, при помощи которыхъ выклады- 
вались различн. рисунки (рис. 1-й). Отъ рим- 
лянъ этого родам. перешла въ Визант!ю и къ 
арабамъ; но послЪдн!е, вмЪсто мрамора, 
часто употребляли глазированныя глинян. 
плитки. Въ средн. взка была въ больш. 
ходу м. (релит1озная) изъ разноцв. стеколъ 
на золотомъ фонф. Изъ родовъ новЪйш. м. 
особенно извфстны флорентйская и рим- 
ская. Въ первой изъ разноцв$ тн. камней вы- 
р$зывахтея самыя формы различн. частей 
рисунка, который обыкновенно выклады- 
вается на камн болЪе темн. или св$тлаго 
цвфта, выдолбленномъ на известную глу- 


Можжевельникъ 
обыкновенный, 
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бину (рис. 2-й и 3-Й). Въ римск. м. рису- 
нокъ составляется изъ множества небольш. 
разл. формы камешковъ, которые, по склеи- 
ван, шлифуются. Рис. римской м. не при- 
ведено, п. ч. она, за исключешемь мате- 
рлала и, можетъ быть, нзкотор. подробностей 
самаго производства, мало отличается отъ 
русской (см. ниже). Въ Росою м. перешла 
изъ Византи и достигла въ ней, если не 
больш. распространен1я, то значительн. со- 
вершенства;существуетъ несколько высоко- 
художеств. произведен ея, преим. религ1озн. 
содержан1я. Нарис.4-мъ изображенъ образецъ 
крупной, а на рис. 5-мъ—мелкой русск. м.— 
М. изъ дерева, назыв. по французски тагаиб- 
{фее, относится къ мебельн. искусству и бу- 
детъ описана въ ст.Фанерки; своего рода спе- 
шальность составляеть также ювелирная м. 
О мозаичн. полахъ—см.Полы.— Въ вс хъслу- 
чаяхъ куски камня, стекла или дерева и пр. 
склеиваются между собою и наклеиваются 
на твердую подкладку клейк. веществомъ, 
соотвфтствующимъ матералу и назначеню 
м. Для склеивашя и приклеиванйя разно- 
цввтн.естественн. или искусств. камешковъ, 
стекла, эмали и т. п. служить цементъ, со- 
ставъ котораго м. 6. оч. разнообразенъ (см. 
Замаски и Цементы для склеиван!я камней 
и пр., а также Стекло, Фарфоръ, Эмаль); 
ювелиры, между прочимъ, употребл. сл$д. 
2 цемента: 1) 1 часть (по вфсу) галиен. из- 
вести и 3 част. мрамора въ порошкВ раз- 
мЪшать въ тфето съ взбит. б$лкомъ, раз- 
веденнымъ водою: б$лый и быстро сохну- 
ши, но боится сырости; 2) 1 ч. гашен. из- 
вести и 3 ч. травертина (красноватый 
известк. туфъ, находим. въ окрестностяхъ 
Рима) въ порошк размфсить въ тфето съ 
олифою: просыхаетъ недфли черезъ 3, а 
потому удобенъ для медленн. работь. Что- 
бы цементъ присталъ къ поверхности, на 
котор. наклеивается, на ней нужно сдф- 
лать въ различн. направлевнляхъ бороздки. 
Если основан!емъ для м. служить камень, 
напр. мраморъ, то, вм$сто того, чтобы вы- 
далбливать въ немъ углублевя для ри- 
сунка 0с0б. инструментами, ихъ можно вы- 
травить: для этого, начертивъ на мраморВ 
контуръ рисунка, вс м$ета, которыя не 
пойдутъ подъ рисунокъ (весь фонъ), покры- 
ваютъ жирн. литографич. чернилами и, за- 
тЪмъ, обливаютъ камень разведенною кисло- 
тою (см. стр. 466 столб. 2-й ст. Литография), 
которая, оставивъ нетронутыми м%ета, по- 
крытыя чернилами, вытравитъ въ осталь- 
ныхь углублен!1я; посл днйя, снявъ съ камня 
чернила (скипидаромъ), выполняютъ цемен- 
томъ, окрашеннымъ въ желаемые цв$та, ме- 
таллическ. красками; когда цементъ высох- 
нетъ,—шлифуютъ и полируютъ. Чтобы це- 
ментъ, при окраск$ его, давалъ хорош. ко- 
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лера, онъ д. б. бБлый, напр. магнезальный 
цементъ (см. Цементы). Описанный сейчасъ 
способъ м. такъ простъ, что, при извфетн. 
упражнении, м.б. исполняемъ всякимъ, у кого 
есть терпзне. — По свзд$н1ямъ, собранн. 
въ мастерской Мозаичн. отдълемя Имп. 
академи художествъ, матерлаломъ для русск. 
м. настоящ. времени служитъ стекло, окра- 
шенное въ различн. цвЪта металлическ. 
красками, называемое смальтомз и приго- 
товляемое на Ими. стеклянн. завод (Сиб., 
за Невск. монастыремъ, по Нев%)—въ фор- 
м плитокъ, средн. числомъ, немного болЪе 
|2 дюйм. толщиною, около 41]2 д. длиною и 
4 д. шириною. Для золотаго фона дфлается 
стекло съ верхомъ изъ листоваго золота, 
покрытаго напаеннымъ на немъ тонк. сло- 
емъ стекла. Въ мастерской плитки распи- 
ливаются на четырехъ-угольн. палочки 
зкелаем. толщины и длины, а палочки раз- 
ламываются сам. художникомъ: надпиливъ 
палочку трегранн. напильникомъ поперекъ, 
художникъ разламываеть ее на кусочки, 
при помощи ломалки (рис.6-й) и молотка, при- 
даетъ кажд. кусочку нужн. форму, съ выем- 
ками и зацьпами внизу (для прониканя впо- 
слфдетвйи цемента между кусочками), — на 
тальонь (состоящемъ изъ молотка, одинъ 
конець котораго въ формЪ остр. долота и 
неб. наковальни, утвержденной на камнЪ); 
наконець, сглаживаетъ бока кусочковъ 
(для лучш. прилеган1я ихъ другъ къ дру- 
гу) на вертящемся (горизонтально) свин- 
цов. кругЪ, политомъ смесью наждака съ 
водою (низъ кусочковъ д. оставаться ше- 
роховатымъ — съ заищтами для мастики и 
цемента). Самая мозаичная работа, пред- 
ставляющая обыкновенно кошю съ ка- 
кой-либо картины, производится слздующ. 
образомъ: Прежде всего приготовляется 
изъ досокъ крик. деревянн. рама въ фор- 
м ящика безъ дна, отъ 3—4 до 7—9 и б0- 
ле дюйм. глубиною, смотря по размрамъ 
картины; на глубинф около 1 дюйма отъ 
верхняго (или передняго, если рама стоитъ) 
края въ раму вставляется досчатое дно, 
обтянутое груб. парусиною, которая приши- 
вается къ нему толет. нитками (черезъ 
просверленн.дырочки). Дно, перегораживаю- 
щее так.образомъ раму,—съ лицев. стороны, 
сверхъ парусины, покрывается бумагою, 
приклеиваемою у краевъ. Посл% этого, лице- 
вое углублене заливается гипсомъ (алебас- 
тромъ) въ уровень съкраями рамы (по засыха- 
ни гипсъ шлифуется). На окр$ишемъ гипс 
рисують контуръ картины (обыкновенно при 
помощи кальки, снятой съ оригинала) и, за- 
т%мъ, по мёр% работы, вынимаютъ куски 
гипса (до дна), выполняя углублен1я мозаи- 
кою, которая приклеивается на м%ето мас- 
тикою, накладываемою на, дно (до половины 
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или трети высоты) и состоящею изъ пше- 
ничн. муки, м$ла и мраморн. порошка навод%; 
мастика, приставая къ нижн. концамъ стек- 
лышекь и, при извЪстн. надавливани, про- 
никая между ними, удерживаетъь ихъ на 
мфст$. Когда работа кончена, на мозаичи. 
картину наклеиваютъ коленкоръ, при по- 
мощи сплава изъ воска и терпентина: сма- 
завъ (кистью) мозаику горяч. сплавомъ, на- 
кладываютъ на нее коленкоръ и прохо- 
дять съ изнанки горяч. утюгами. Нало- 
живъ, поверхъ парусины, ровный досчатый 
щитъ, мозаику, вмфот$ съ рамою и щи- 
томъ, кладутъ, лицомъ книзу, на столъ 
и промывають ее струею воды (осторожно) 
до тЪхъ поръ, пока она не очистится впол- 
н№ оть мастики (гипсъ весь замфненъ ма- 
стикою при работ%); для стока воды въ 
рамВ, окружающ. мозаику, дЪлается отвер- 
сте, а самой рамЪ, когда, мастика уже раз- 
мяклаотъ воды, придается нЪсколько наклон- 
ноеположене (подкладка подъ одинъ конецъ 
щита). Посл полнаго очищен1я мозаики, ра- 
ма удаляется (она на винтахъ) и мозаика, 
вымвстЪ съ коленкоромъ, осторожно передви- 
гается на подвижную платформу или дру- 
гой, рядомъ стояпий, совершенно горизон- 
тальный столъ; окружается новою, менЪе 
глубокою, рамою и заливается растворомъ 
портландек. цемента съ примсью мелк. 
рЪчн. песка (больше или меньше, смотря 
по цементу)—до высоты слоя подъ мозаи- 
кою въ 1! 3—1 дюйм. и боле (смотря по ве- 
личин% картины); пока цементъ еще жи- 
докъ (быстро) на него опускають каменную 
(изъ путиловской плиты, мрамора и т. п.) 
доску, соотвЪтств. величины и толщины, 
просверленную насквозь дырками и внутри 
дорожками—для захватываня цементомъ и 
выхожден1я воздуха при наложени (въ мас- 
терской моз. отдВлен1я, работающей б. ч. 
картины значительн. величины, опускане 
каменн. досокъ производится по блокамъ). 
Когда цементъ затвердфетьъ, ему, снявъ 
раму, даютъ окрфпнуть (несколько недЪль, 
м$сяцъ), по временамъ смачивая доску во- 
дою. ПослЪ этого, мозаику поворачиваютъ 
лицомъ кверху, очищаютъ и, обливъ рас- 
плавленн. воскомъ, шлифуютъ каменн. дос- 
ками (изъ песчанника) и рЪчн. пескомъ: 
сначала крупнымъ, а затЪмъ, постепенно, 
все болЪе и болфе мелкимъ; подъ конець— 
остатками прежде растертаго песка. Во вре- 
мя шлифован1я обливан!е воскомъ повто- 
ряется: для заполнен1я углубленай. Когда м. 
получить глянецъ, остается только удалить 
песокъ и пр. изъ углублен]й и заполнить 
послздн1я воскомъ, окралшеннымъ въ подхо- 
дящ. цёфта. Для мелкой м. (рис. 5-й) упот- 
ребляется, такъ наз., тянутый смальть, 
приготовляемый изъ чимельца (боле пегко- 
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плавкЙ смальтъ) вытягиван1емъ на паяль- 
ной ламп. Мастерская мозаичн. отдюленая 
акад. худож.въ настоящ.время занята главн. 
образомъ приготовленемъ мозаичн. образовъ 
для Исакевск. собора (замфною живописн. 


Рис. 6-й. А— ломалка, желЪфзная или деревянная; 

6,6—кожанн. подушечки на ней (для сообщеня элас- 

тичности удару). Б— палочка стекла. В— деревянн. 

стойка съ вставленною посрединф стальн. пластин- 

кою в. Лишя а—центръ ломалки. Установивъ па- 

лочку (Б), какъ показано на рис., ударить по ло- 
малкЪ молоткомъ. 


образвовъ мозаичными). Мног1я изъ ея произ- 
веден!й отличаются больш. художествен- 
ностью. Она принимаетъ и частн. работы 
(отъ 1 до 80р. и болЪе за квадр. вершокъ). 
Въ заключен!е, издатель считаетъ долгомъ 
выразить искренн. благодарность какъ за- 
вфдующему отдфленемъ, А. Фролову, такъ 
и г-мъ художникамъ: только благодаря ихъ 
любезности, могло быть помфщено приве- 
денное выше подробн. описане русск. м. 
Мозги—питательное и удобоваримое ку- 
шанье. У потребляются м. бычачьи, бараньи, 
свиные и др., но самые вкусные—телячьи. 
Прежде всего м. нужно тщательно очис- 
тить отъ покрывающ. ихъ перепонки, со- 
судовъ, крови и пр. и отмочить въ теплой 
водв, пока станутъ б$лы; затфмъ проки- 
пятить ‘/› часа въ вод, подсоленой, под- 
кисленной уксусомъ (на 7 стак. воды 3/2 
зол. соли и около ‘/4 стак. уксуса) и, если 
желаютъ, приправленной перцомъ, лукомъ, 
лавров. листомъ и петрушкою. Отваривъ, 
дать стечь. Сервировать можно съ различн. 
соусами— а, ла пулетъ, метрдотель, пикантъ, 
томатъ и др. (см. Соувы): м. разогр$фваются 
въ этихъ соусахъ; или-же просто съ мас- 
лом», предварительно подрумяненнымъ на 
сковородЪ (ам Бецгге по’) и приправленнымъ 
зеленою петрушкою. Поджаренные въ масль 
м.: свареные сказанн. образомъ м. разр%- 
зать на 5—6 кусковъ, приправить перцомъ, 
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солью и уксусомъ; дать стечь; опустить въ 
растопленное масло, не слишкомъ горячее, 
и, когда поджарились, подавать съ букетомъ 
зелен. петрушки на верху. Или: куски сва- 
реныхъ м., посыпанные перцомъ и солью, 
обмазать б%лкомъ, обвалять въ сухаряхъ 
и поджарить съ обфихъ сторонъ на сково- 
род. Суть изъ м.: разрфзать свареные м. 
на куски; обмазавъ яйцомъ и обвалявъ въ 
мукЪ, поджарить на сковород% съ масломъ; 
растолочь въ ступкЪ вмЪств съ сухарями 
изъ 3-хь копфечн. французск. булки, раз- 
вести въкострюл& нужн. количествомъ мясн. 
| бульона, прокипятить, процфдить сквозь 
сито; сервировать съ гренками. 

Мозгъ. Большя скоплен!я нервнаго ве- 
щества наз. мозгомъ. У человЪка и вообще 
позвоночныхъ животныхь такля скоплен1я 
существуютъ въ череп и позвоночномъ ка- 
налЪ. Въ череп} —1оловной мозз, въ позво- 
ночн. канал — спинной моз1ъ; оба соединены 
между собою (см. рис. въ ст. Система нерв- 
ная), оба образованы изъ сфраго и бфлаго 
нервн. вещества; первое состоитъ изъ нервн. 
клЪтокъ и въ головн. мозгв расположено 
главн. образомъ снаружи (рис. 2-й), а въ 
спинномъ—внутри (рис. 5-й); второе—изъ 
нервн. волоконъ. Дфятельная роль принад- 
лежить клфткамъ;, волокна служатъ толь- 
ко проводниками или спещальн. нервн. воз- 
бужден1я, выработаннаго клЪтками, или-же 
внзшнихъ впечатл$в!й къ клёткамъ (под- 
робности—см. Система нервная). Въ спин- 
номъ м. начинаются вс двигательные и 
оканчиваются всЪ чувствующе нервы ту- 
ловищаи конечностей; въ головномъ м.—12 
паръ головно-мозговыхъ нервовъ, въ кото- 
рыхъ заключаются волокна отъ всЪхъ орга- 
новъ чувствъ, за исключен1емъ чувствую- 
щихь волоконъ туловища и конечностей, и 
двигательныя волокна для мышцъ головы. 
Так. образомъ и тоть и другой мозги че- 
резь чуветвующие нервы воспринимаютъ 
впечатлён1я отъ внзшн. м!ра, а черезъ дви- 
гательные вызываютъ движен1я въ мыш- 
цахъ. Но спинной мозгъ въ состояши про- 
изводить только простые рефлексы, т.-е,, от- 
дфльныя непроизвольныя (безсознательныя) 
движен1я, вызываемыя непрем$нно внЪшн. 
раздражен1емъ чувствующаго нерва, напр., 
отдергиван1е ноги при щипк% или укол ея 
и т. п. (подробности о рефлексахъ— см. Сис- 
тема нервная); онъ не ощущаетъ и не со- 
знаетъ. Головн. мозгъ, кромЪ сказанныхъ 
простыхъ рефлексовъ въ области своихъ 
(головно-мозговыхъ) нервовъ, производить 
сочетане простыхъ рефлексовъ всего т%- 
ла въ сложныя, цвлесообразныя движеня, 
непроизвольныя или произвольныя; онъ ощу- 
щаетъ, сознаетъ, мыслитъ, служитъ источ- 
викомъ воли. И головн. и спинн. м. одфты 
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снаружи тремя оболочками: мямою (р1а 
тадег), прилегающею къ веществу м., про- 
никающею во всЪ его углублен1я и оч. бо- 
гатою сосудами, лаутинною (билйса ахгасЪ- 
1014е5) и, наконецъ, ивердою оболочкою (4 - 
га тадег), которая въ позвоночникв окру- 


и 
`. 


Рис. 1-й. Продольный разрЪзъ головн. м. и черепа. 


жаетъ спинной мозгъ въ форм% свободн. 
трубки, а въ череп плотно срощена съ 
внутр. поверхностью послдняго и обра- 
зуетъ н$околько отростковъ: больш. тро- 
дольн. серповидный отростокъ (2х сегет), 
опускаюпийся въ глубокую борозду между 
полушар1ями больш. мозга (см. ниже), ма- 
лый продольн. серповидный (#21х сегеъе!) — 
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Рис. 2-й. Поперечный (сверху внизъ) разрЪзъ 
толовн. м. 


въ ‘бороздку между обфими половинами 
мозжечка, и поперечный отростокъ (1ет4о- 
тций сегефе!1), отдёляюпий большой мозгъ 
оть мозжечка. Мягкая и паутинная 0бо- 
лочки отдфлены другъ отъ друга, золовно- 
спинною жидкостью (Паиог сегефго-зрта|в), 
которая предохраняетъ головн. и спинн. 
м, отъ неравном рнаго давленля. Средн. чис- 
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ломъ 10ловн. м. мужчины вЪсить 1358, 
женщины 1220 граммъ (3/з и 3 фунт.); въ 
немъ отличаютъ три главн. части: большой 
м. (сетергцт), малый м. или мозжечекь (се- 
теъеПат) и ®родоловалтый м. (тедаПа аЪ1оп- 
ада): рис. 1-й. 2-Й и 4-й. На большой м. 
приходится около '/з всего гол. м., и въ этой 
масс наибольшее мЪсто занимаютъ 2 п0- 
лушарля (рис. 2-й, 3-й и 4-й) —правое и л%- 
вое, раздЪленныя между собою глубок 


Рис. 3-й. Головн. м. сверху (полушаря гол. м.). 


продольною бороздою, въ которой пом$- 
щается упомянутый выше больш. серповид- 
ный отростокъ твердой оболочки. Поверх- 
ность полушарйй увеличивается еще т&мъ, 
что он% не гладки, а состоятъ изъ множества, 


Рис. 4-й. Головной м. снизу (основаше головн. м.). 


складокъ—извилинь (гуг1), которыхъ обык- 
новенно тёмъ больше, чёмъ совершенн%е 
животное и чфмъ развит%е умъ. Глубокою- 
же поперечною Сильвтевою бороздою (6 — 
рис. 4-й) кажд. полушар1е раздЪляется на 
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переднюю — меньшую и заднюю — большую 
долю; послЪдняя, въ свою очередь, подраз- 
дфляется на среднюю и заднюю доли (рис. 
3-й, 4-й). Оба полушар1я соединены между 
собою въ н%скольк. мфстахъ перемычками 
и въ середин%, подъ продольною бороздою, — 
мозолистымь лтъломь (а—рис. 1-Й и 2-Й), 
подъ которымъ и лежащимъ подъ нимъ с60- 
домь ($), на уровнф ® (рис. 1-Й), находятся 
полости: 2 боковыхь желудочка, по одному 
въ каждомъ полушари, и между ними 
средний или зпретйй (п—рис. 1-й, 2-й); по- 


Рис. 5-й. Поперечный разрЪзъ спиннаго м. 

средствомъ узкаго Сильнева канала (подъ 
е на рис. 1-мъ) средй желудочекъ соеди- 
няется СЪ заднимъз—четвертымь (н), пом%- 
щеннымъ между продолговатымъ мозгомъ 
(в) и мозжечкомъ (6). Боковые ‘желудочки 
выполнены сзади зрительными буфрами (3— 
рис. 2-й) и спереди полосатыми тълами (т); 
позади третьяго желудочка, надъ Сильв!е- 
вымъ каналомъ,—четверохолме (е, рис. 1-й). 
При разсматриванйи гол. м. снизу (рис. 4-й) 
видно: аа переднйя и вв среднйя доли полу- 
шар (задя закрыты мозжечкомъ), 06— 
Сильвтевы борозды, о—мозловой придатокъ, те- 
рекрест» зрительн. нервов (ТТ 11), — два сос- 
цевидныхь тлъьльца, МЬ— Вороллевь мостз, сое- 
диняюний больш. мозгъ съ продолговатымъ 
и мозжечкомъ, А А — мозжечекь иП— продолло- 
валпый мозь; наконецъ, 12 паръ 1оловно-моз- 
зовыжь нервов», означенныхъ (слва) римск. 
цифрами по порядку. Мозжечекъ также со- 
стоитъ изъ 2-хъ полушарй (АА) и средней 
части— червячка (на рис. 3-мъ червячекъ про- 
глядываетъ сзади между задними долями 
полушар!й больш. мозга); продольн. разрЪзъ 
мозжечка представляетъ рисунокъ, похож 
на развфтвл. дерево—дерево жизни (атфог 
уЦле), б на рис. 1-мъ. Продолговатый м. 
(«—рис. 1-й и П--рис. 4-й) соединяетъ гол. 
м. съ спиннымъ (:—рис. 1-й), которато онъ 
составляетъ непосредственное продолженйе; 
черезъ него нервн. волокна переходятъ изъ 
спиннаго м. въ головной и наоборотъ—боль- 
шая часть посл предварительнаго пере- 
крещиван!я ихъ здзсь или въ сам. верхн. 
части спиннаго м. Спинной м. представ- 
ляетъ съ виду толстый шнурокъ, спускаю- 
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шИЙся отъ затылочной дыры черепа (отъ 
продолговатаго мозга) вдоль позвоночника 
до 2-го или 8-го поясничнаго позвонка, гдЪ 
онъ оканчивается, такъ назыв., конскимь 
жвостомь (сапа едилта), образуемымъ за- 
остреннымъ концомъ спинн. мозга и отхо- 
дящими отъ него нервн. нитями (ем. рис. 
въ ст. Сиетема нервная). На рис. 5-мъ 
представленъ поперечн. разрфзъ спинн. м.: 
внутри (черная часть рис.) с$рое вещество, 
состоящее, какъ сказано выше, главн. обра- 
зомъ изъ нервн. клЪтокъ, а вокругъ б%лое 
вещество (нервн. волокна); посрединз с%- 
раго вещества, вдоль спинн. мозга, идетъ 
каналъ; бфлое вещество спереди и сзади раз- 
дъляется продольн. бороздками (а иб); вв— 
переднле, ее—задние роза с№раго вещества; 
9д9д—тередние, жж—боковые и зз—задне б%- 
лые пучки спинн. м.; кк—передые (двига- 
тельные) корешки, ля—вадне (чувствуюцие) 
корешки спинномозгов. нервовъ; на заднемъ 
корешк№ сидитъ нервн. узелок (рис. 6-й). — 
Выйдя изъ спиннаго мозга, корешки эти соеди- 
няются въ одинъ обиий нервн. стволъ (рис. 
6-й); такимъ образомъ отъ спиннаго м. проис- 
ходятъ 31 пара нервовъ, распредзляющихся 
въмышцахъикожЪ туловища, и конечностей. 
Физ!ологическ. роль больш. м. по преиму- 
ществу психическая; въ наружномъ слоф 
сЪраго вещества его полушарйй (рис. 2-й) 
совершаются вс акты мыслительной дЪя- 
тельности: сознательныя ощущеня, пред- 
ставленя, сочетан1е мыслей, распоряже- 
мя воли и пр.; остальныя части слу- 
жать только или для 
сообщен1я сЗрому веще- 
ству полушарй внЪфш- 
нихъ впечатлён, или 
для передачи его распо- 
ряженй — исполнитель- 
нымъ механизмамъ. Но 
хотя всЪ ощущеня, въ 
томъ числЪ и боль, чув- 
ствуются только полу- 
шар1ями больш. мозга 
(сЗрымъ  веществомъ), 
сами полушар1я не чув- 
ствительны: ихъ можно 
р%зать, жечь и пр., не 
причиняя ни мал йшей 
боли. По изел$довавямъ послфдн. времени, 
двигательные волевые импульсы исходятъ 
изъ задней части переднихъ долей полушарий. 
притомъ, изъ отдфльн. центровъ для лица, 
рукъ, ногъ и пр.; произношене словъ и во- 
обще р%чь находятся въ зависимости отъ 
0с0б. центра, лежащаго въ третьей лобной 


Рис. 6-й. Кусокъ спин- 
наго м. съ отходящими 
отъ него корешками: 
в— передний, б—зад- 
ый корешокъ; е—узе- 
локъ задн. корешка; 
—обиий стволъ. 


‘извилинВ л%6ало полушар1я, близъ Сильв!е- 


вой борозды; сознательн.зрительн. ощущен1я 
происходятъ въ задней части заднихъ долей, 
слуховыя—въ височныхъ извилинахъ средн. 
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долей, осязательныя—въ тхъ-же м%стахьъ, 
гдф и двигательн. волевые импульсы. Волок- 
на, проводяпия къ полушарлямъ впечатл%- 
н1я, проходятъ, повидимому, черезъ зритель- 
ныебугры, аволокна, посредствомъкоторыхъ 
воля распоряжается движенями, — черезъ 
полосатыя т$ла. Разрушен!е четверохоли!я 
влечетъ за собою слфпоту. Роль мозжечка, 
нужно думать, заключается въ гармоничес- 
комъ сочетанйи сложныхъ движенй. Про- 
долговатый мозгъ заключаеть т%-же эле- 
менты для прост. рефлексов», какъ и спинной 
мозгъ (см. ниже); но, кром% того, въ немъ на- 
ходятся центры для сложн. рефлексовъ: для 
закрыван!я вЪкъ, для чихан!я, кашля, со- 
сан1я и жеваня, для отдфлен!я слюны и 
для рвоты; въ немъ происходитъ сочетан!е 
отдфльныхь (простыхъ) спинно-мозговыхъ 
рефлексовъ въ сложные, распространенные: 
только при участи его возможны совм%ст- 
ныерефлексы (движен1я) нЪсколькихъ конеч- 
ностей и различн. мышц тфла. Въ продолго- 
ватомъ-же мозг находятся центрыдля, такъ 
называемыхъ, автоматическихь движений въ 
нашемъ тЪлЪ, т. е., такихъ движений, кото- 
рыя совершаются независимо не только отъ 
воли, но и отъ внфшн. впечатлёй — подъ 
вмянемъ внутреннихь процессовъ: столь 
важныя для нашего существован1я дыха- 
тельныя, кишечныя и сердечныя движен1я, 
расширен1е и сокращен1е сосудовъ; центры, 
управляюще потомъ, и центры, раздраже- 
ве которыхь вызываетъ обийя судороги. 
Наконецъ, въ продолговат. мозгв лежитъ 
тотъ жизненный узелъ (поепа уЦа] Флурана), 
одинъ уколъ котораго мгновенно убиваетъ 
человЪка, или животнаго (лучпий, наимен%е 
мучительный, способъ убоя скота основанъ 
именно на ранен и этого узла: острый узкай 
кинжалъ быстро втыкается между затыл- 
комъ и первымъ шейн. позвонкомъ); вообще, 
относительно жизни продолговат. м. играетъь 
самую существенн. роль изъ всей нервн. сис- 
темы. Въ спинномъ м. заключаются центры 
(клфтки) для производства простыл» рефлек- 
с0въ (см. выше и Система нервная) въ от- 
дЪльн. мышцахъ или мышечн. .группахъ 
всфхъ частей т$ла, за исключешемъ головы 
(въ шейн. области спинн. м. помфщаются 
центры для расширен1е зрачковъ); въ немъ 
идутъ всф волокна, проводяпая внфшн. впе- 
чатлфн1я отъ различн. частей туловища и 
членовъ къ головн. м., и всЪ волокна, пе- 
редаюцйя этимъ частямъ тла двигательные 
(волевые) импульсы гол. м.; первыя идутъ 
въ заднихъ (33, рис. 5-й), а послфдн1я въ 
переднихъ и боковыхъ пучкахъ (09 и жж). 
Самъ по себЪ спинной м., также какъ го- 
ловной (см. выше), не чувствителенъ, но 
очень чувствительны заднйе корешки (б, 
рис. 6-й) его. (См. Сиетема нервная). — 


Болъзни моза. БолЪзненное состояние спинн. 
или головн. м. выражается обыкновен- 
но или въ ненормально усиленной, или, 
наоборотъ, вь ненормально ослабленной д%я- 
тельности зависящихъ отъ нихъ органовъ 
чувствъ и движен1я. То и другое можетъ 
быть и независимо отъ спинн. или головн. 
м. — при страданйи самого органа чувствъ 
или движен!я или завфдующаго имъ нерва; 
но въ такомъ случа поражене им. обыкно- 
венно чисто местный характеръ, ограничи- 
вается однимъ органомъ, извЪстн. мышцою 
или областью нерва. При страдан1яхъ головн. 
или спиннаго м. бол$зненныя явлен?я всегда 
болф$е или мен%е распространены. Въ сферу 
вден1я спиннаго м. входятъ только нервы 
туловища и конечностей (см. выше), а по- 
тому болфзни его никогда не выражаются 
пораженемъ высшихъ органовъ чувствъ и 
психической дфятельности (поражен1е шейн. 
части спинн. м. можетъ оказывать вмян!е 
на расширен1е зрачка—см. выше); притомъ, 
въ спинн. мозг страдаютъ обыкновенно 
одновременно обЪф его половины, всл$дств1е 
чего вызываемыя поражен1емъ его разстрой- 
ства почти всегда двусторонн]я: если пара- 
личъ, то параличъ обфихъ ногъ (рагар]ее1а)) 
или (при поражени шейн. части спинн. м.) 
всфхъ 4-хъ конечностей. Головн. м. вяетъ 
на вс нервы и всю нервн. систему, а по- 
тому при болфзняхъ его разстройства не 
ограничиваются туловищемъ и конечностя- 
ми, а распространяются на мышцы и органы 
чувствъ, помфщенные на голов; поражает- 
ся въ немъ, напротивъ того, чаще одна, ка- 
кая-либо половина: соотвфтственно этому и 
разстройства замфчалтся 6. ч. только въ 
одной половин%, напр. парализуются нога, 
и рука одной стороны (Вепирез1а). Нервн. 
волокна, идупйя отъ головнаго мозга въ 
спинной, какъ сказано выше, перекрещи- 
ваются въ продолговат. м. или въ верхн. 
части спиннаго мозга м., т. е., волокна отъ 
правой половины гол. мозга идутъ въ спин- 
номъ м. по лЪвой сторон% и наоборотъ; всл$д- 
стве этого при страданйи какой-либо полови- 
ны гол. м. поражается всегда противуполож- 
ная половина туловищаи конечностей. Нервн. 
волокна головно-мозговыхъ нервовъ так- 
же перекрещиваются, но перекрещиваются 
внутри самаго гол. м., а потому оргавы 
чувствъ и движен1я на голов могутъ по- 
ражаться или съ той-же стороны, какъ и 
мозгъ, или съ противуположной, смотря по- 
тому, ниже или выше перекрещиваня ихъ 
находится мфсто поражен1я гол. мозга; при 
поражен и, напр., какого-либо полушар!я— 
параличъ (или друг. разстройство) будетъ 
съ противуположной стороны не только въ 
конечностяхъ и туловищЪ, но и на голов\Ъ. 
Ограниченныя пораженя с$раго вещества 
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полушарий могутъ причинять отд%льные па- 
раличи одной руки или одной ноги и т. п., 
соотвЪтетвенно тому въ какомъ изъ дви- 
гательн. волевыхъ центровъ сосредоточилось 
поражен1е (см. выше). Страдане умствен- 
ныхъспособностей (см. Умопом шательство) 
всегда указываеть на поражене сфраго ве- 
щества полушарй. Опред$лить, страдаетъ- 
ли головн. или спинной мозгъ вообще, от- 
личить болЪзни одного изъ нихъ отъ другого 
и, въ нфкотор. случаяхъ, приблизительно 
указать мЪсто страдан1я — возможно и не 
для врача, основываясь даже только на дан- 
ныхъ, приведенныхъ здЪсь; но спещальное 
распознаван!е болЪзней гол. и спинн. м. до- 
ступно только врачу, основательно знако- 
мому съ физюлогею и патологею нервн. 
системы; поэтому, описывать здЪсь спещаль- 
ныя болфзни головн. и спинн. м. было-бы 
излишнимЪъ; исключение м. 6. сдфлано только 
для нзкоторыхьъ изъ нихЪъ, наибол$е изв ст- 
ныхъ публик$. Апоплексягол.м. или ‹ударъ» 
(Арорех1а или ВаетоггВае1а сегеф!)—изл1я- 
н1е крови въ гол. м.; припадки, вызываемые 
ею, зависятъ, во-первыхъ, оть разрушеня 
(разрыва) мозговаго вещества излившеюся 
кровью и, во-вторыхъ, отъ того давленйя, 
которое эта кровь производитъ на окружаю- 
ия части мозга; послдн!е посл поправ- 
лен1я исчезаютъ, а первые остаются на- 
всегда; и т$ и друге м. 6. различны, смот- 
ря по мЪсту кровеизляня, по количеству 
излившейся крови и быстрот%, съ которою 
произошло кроветечеше. Если разорвавпий- 
ся кровен. сосудъ большой и крови сразу 
вышло много, то больной, какъ поражен- 
ный «ударомъ», мгновенно падаетъ безъ 
сознан1я; при оч. небольш. кровеивлян1яхъ, 
наоборотъ, вся истор1я можетъ ограничить- 
ся приступомъ головокружен1я и времен- 
наго легкаго помрачен1я сознан1я; нако- 
нецъ, если кроветечен!е значительно, но 
произошло медленно, то того, что назы- 
ваютъ ударомъ, можетъ и не быть вовсе, 
хотя указанныя ниже посл дств1я его, т&мъ 
немен%е, постепенно развиваются. Поражен- 
ный ударомъ лежитъ обыкновенно неподвиж- 
но въ непробудной спячк& (соша); лицо его 
нерЪдко оч. красно, дыхане глубоко, шумно, 
съ храп емъ, при чемъ щеки и губы то втя- 
гиваются, то надуваются; часто одинъ уголъ 
рта отвисаетъ боле, ч$мъ другой; пульсъ 
полный, сильный, 6. ч. замедленъ; припод- 
нятыя конечности безсильно падаютъ; моча, 
или задержена, или испражняется непро- 
извольно. Въ нзкот. случаяхъ больные такъ 
и умираютъ въ спячк5; но чаще они пере- 
живаютъ ее и постепенно, обыкновенно въ 
течен1и н$скольк. дней, приходятъ въ созна- 
ше. Описанныя тяжелыя явлен1я, взавися- 
иия отъ давлен1я излившеюся кровью, исче- 
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заютъ, но остаются параличи: въ конечнос- 
тяхь и туловищЪ со стороны противупо- 
ложной поражен!ю гол. мозга, а въ лиц 
или съ той-же стороны, или также съ про- 
тивуположной (см. выше). Если поправле- 
н1е не прерывается новымъ кроветечен1емъ, 
то параличъ медленно, но улучшается и, въ 
благопр1ятныхъ случаяхъ, по истечен!и н$ск. 
м$сяцевъ можеть исчезнуть; но обыкновенно 
поправлен1е не бываетъ полнымъ, а только 
до извфстн. степени: т% или друге остатки 
паралича не уничтожаются никогда; все за- 
виситъ отъ м$фста и обширности разрушен- 
наго кроветечен1емъ вещества мозга. Чаще 
всего апоплекс1я бываеть въ возраст за 
50 л., обыкновенно у лицъ, страдающихъ 
болЪзненн. перерожденемъ оболочекъ ар- 
терйй (склерозомъ или атероматозомъ); рас- 
полагаютъь къ ней — пьянство, сифилисъ, 
подагра, хронич. болЪзни сердца и легкихъ; 
несомнённо также вл1ян!е наслфдетвенн. 
предрасположен1я и такъ назыв. апоплекси- 
ческазо сложетя (не оч. высок1е, но дородные 
люди съ короткою плотною шеею, любящие 
хорошо попить и пофсть). Лечеме. Если 
ударъ случился вн дома, — то возможн. 
осторожность при переноскъ: всякое сотря- 
сене можеть усилить кроветечене или выз- 
вать вновь останавившееся; гд% возможно, — 
лучше оставить лежать больнаго первые 
дни тамъ, гдз его васталъ ударъ. Пора- 
женный ударомъ долженъ лежать непо- 
движно, съ приподнятыми головою и верхн. 
половиною тфла, въ нежаркой, хорошо вен- 
тилируемой, комнат$; на голову—пузырь со 
льдомъ (не прямо, а черезъ сухую тряпку); 
слабительный клистиръ (см. Влистиръ), а 
когда возможно, то и слабительное внутрь; 
кровепускан1я только въ р%дк. случаяхъ— 
у здоровыхъ полнокровн. людей (никогда 
безъ врача); тишина и спокойств:е вокругъ, 
полусвЪтъ. Когда сознан1е возвратится— 
хорошее д1ететическое содержан!е (то-же 
спокойств1е, чист. воздухъ, питательная, но 
удобоваримая пища) и лечен1е’ паралича 
электричествомъ, растиран1емъ (массажьъ), 
пассивною гимнастикою и т. п., по совЪту 
и при помощи врача. Какъ во время апоп- 
лекси, такъ и посл, всегда нужно имфть 
въ виду возможность повтореня кровете- 
чен1я и, соотв тственно этому, стараться из- 
б$гать всего того, что можетъ вызвать его: 
нравственн. волнен1й, опьянен1я, пресыще- 
н1я, трудн. механическ. работъ ит. п.—сло- 
вомъ всего того, что ускоряетъ и усили- 
ваетъ б1ен1е сердца. Описанные припадки 
удара могутъ б. вызваны и не кровеизл1я- 
н1емъ въ гол. м., а закупориванлемь какого- 
либо изъ его сосудовъ (эмболля); но отли- 
чить одну отъ другой эти 06$ формы уда- 
ра можеть только оч. опытный врачъ и то 
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не всегда.—Самостоятельн. воспалешя гол. 
м. встрёчаются р%дко; обыкновенно-же бы- 
ваютъ или вслЪдств1е ранен1я черепа, или 
распространен1я воспален1я съ смежн. орга- 
новъ, чаще всего гнойн. воспален1я внутр. 
уха (съ косто®дою каменистой части височн, 
кости), или переноса заразительн. матери 
съ другихъ, хотя и отдаленныхъ, органовъ 
(при гнойн. отравлен1и); наконецъ, вел%д- 
стве распространен1я общей бугорчатки 
на мозгъ (см. Чахотка). Напротивъ того, со- 
вершенно самостоятельное значен1е имфетъ 
эпидемическое воспаленае оболочекъ золовнало 
% спиннало моза (МептеИ1з сегеъго-зрпа в 
ер14еписа), часто сопровождающееся и во- 
спалительными гн%фздами въ веществ» моз- 
га. Какъ показываетъ назван!е, болЪзнь 
является эпидемически, т. е., поражаетъ 
одновременно многихъ; мазматическоло про- 
исхожден!я, но не заразительная (см. За- 
раза, М!азмы). Характеризуется сильн. го- 
ловною болью, обыкновенно въ затылк%, 
болью въ спинЪ, неподвижностью затылка 
и позвоночнаго столба, болЪзненностью пос- 
л%дняго при хавлен!и; голова часто оття- 
нута назадъ; лихорадка, появляющаяся съ 
самаго начала, иногда (не всегда) посл 
потрясающаго озноба; нер$дко рвота въ 
первое время болфзни. Въ легкихъ слу- 
чаяхъ сознан1е сохраняется, а въ тяжелыхъ 
боле или менЪе затемнфно—то апалля, то 
бредъ, а иногда спячка; распространенныя 
судороги только въ оч. тяжел. случаяхъ, 
6. ч. кончающихся смертью. Присоедине- 
не др. явлен1й со стороны нервн. системы 
(параличей движен1я или орган. чувствъ) 
зависить отъ распространенйя болзн. про- 
цесса на т№ или др. части поверхности 
мозга. Для распознован1я болфзни оч. важ- 
но появлене въ большинствв случаевъ 
пузырчатало лишая на губахъ или лицф. 
Продолжается болфзнь 6. ч. 2—4, иногда 
6 —Зи боле недзль; въ оч.легкихъ случаяхъ 
припадки едва выражены и быстро исче- 
заютъ. За исключен1емъ этихъ легкихъ 
случаевъ, оть болфзни умираетъ 30—40°[о; 
посл поправленя въ тяжелыхъ случаяхъ 
иногда остаются разстройства слуха, зр%- 
н1я и различн. друг. органовъ чувствъ, а так- 
же мЪстн. параличи и т. п. Лечеме—покой, 
какъ при удар; пузырь со льдомъ на го- 
лову; пьявки за уши, рожки вдоль позво- 
ночника; поддержан1е испражнен!й; иногда, 
для успокоенйя больнаго, подкожн. вспрыс- 
киван1я (врачемъ) морфля. Къ счастью, 
болзнь эта у насъ является не часто.— 
Сухотка спинн. мозза или, какъ ее теперь 
называютъ, прогрессивная атакся ('Тафез 
40тза113)—бол$знь, зависящая отъ перерож- 
ден1я задн. пучковъ слиннахо мозга. Раззи- 
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6. ч. стрьляющими болями въ ногахъ, то 
незначительными, то оч. сильными, онъм®- 
пемъ и 3удомь въ концахъ пальцовъ ногъ 
(преимущественно 4 и 5-мъ), ощущен!емъ 
пояса на туловищ; въ этомъ видф болзнь 
можетъ существовать отъ и®скольк. мЪ- 
сяцовъ до н%$скольк. лфтъ; но рано или 
поздно къ нимь присоединяется неправилз- 
ность походки, которая становится затруд- 
нительною, невфрною; ноги поднимаются 
неестественно высоко и опускаются съ то- 
потомъ; при закрытыхъ глазахъ больные 
не только не могутъ ходить, но и, стоя, 
шатаются; они не чувствуютъ твердой 
опоры подъ ногами: имъ кажется, что по- 
дошвы ихъ ступають по шерсти и т. п. 
Болевая и осязательная чувствительность 
нижн. конечностей ослабляется; присоеди- 
няются разстройства мочеотдфленя. Мед- 
ленно, въ течени многихъ лЪтъ, но 0. ч. 
неизмфнно болфзнь постепенно ухудшается; 
больные перестаютъ совеёмъ ходить, ноги 
становятся параличными, нер$дко присое- 
диняются неправильности въ движен1яхъ и 
верхнихъ конечностей. Олучаи выздоровле- 
н1я крайне р%дки;б.ч.оканчивается смертью, 
хотя длится мног!е годы и даже десятки 
лфтъ. Причины мало изв$стны; въ нфкотор. 
случаяхъ, повидимому, вызывается сифили- 
сомъ. Начинается 6. ч. въ возрастВ около 
35—45 л.и поражаетъ чаще мужчинъ, чёмъ 
женщинъ. Лечеме д. б., конечно, подъ на- 
блюден1емъь опытнаго врача; наибольшую 
пользу приносятъ электричество и теплыя 
полуванны (20—24° Р, минутъ 10), вмЪст% 
съ легкимъ растиранемъ кожи. Очень важ- 
но пребыван!е въ умФренно - тепломъ и 
постоянномъ климат. Гд$ можно подозр%- 
вать участ1е сифилиса, — 1одистый кали 
внутрь и втиран1е ртутной мази снаружи. 
(См. Параличи). 

Мозжечекъ—см. Мозгъ. 

Мозоль есть утолщен!е верхн. роговаго 
слоя кожицы (см. Кожа), вел детв!е давленйя 
или трен1я. М. бываютъ плоская, безъ р%зк. 
границъ, или возвышенныя—ртъзко отраниче- 
ныя. Плоскля чаще всего встр&чаются на 
подошвахъ и ладоняхъ, также между паль- 
цами ногь (при оч. узкой обуви); возвы- 
шенныя, обыкновенно вдаюцйяся въ кожу 
отросткомъ(‹корешкомъ>), являются 6. ч. на, 
мЪстахъ, гд между кожею и костью мало 
жира, чалце всего на тыльной поверхности 
пальцевъ ногъ. М. легче образуются на 
нЪжной кож; нзкотор. лица особенно рас- 
положены къ нимъ;, врожденная или при- 
вычная огрубфлость кожи, напротивъ того, 
до изв стн. степени, предохраняетъ отъ нихъ 
и, во всякомъ случаф, дзлаетъ ихъ менЪ%е 
бол зненными. Первое самое глави. средство 
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одной перемны обуви на боле широкую 
«не давящую) и мягкую бываеть доста- 
точно для излечен1я м.; при сильн. бол%в- 
ненности — воздержан1!е отъ движенй на 
н%зкоторое время; теплыя ножн. ванны (если 
м. на ногахъ), посл которыхъ м. нер%дко 
легко снимаются или ср$зываются (какъ 
при ср№зыван!и, такъ и при сдиранйи м. 
Фыть осторожнымъ, чтобы не ранить здо- 
ровыя части); подобно тепл. ваннамъ д%й- 
<твуетъ прикладыван1е н%котор. пластырей, 
напр., обыкновенн. свиниовало (см. Пластыри), 
или даже толстаго слоя свВчнаго сала (для 
придан1я консистенщи, послзднее иногда 
<м$шиваютъ съ тонкимъ порошкомъ сур- 
гуча). Оч. полезно наклеиван!е надъ возвы- 
шенными м. всзмъ извфстныхъь кружковъ 
{изъ войлока или трута) съ отверст1ями. 
Можно самому приготовить таке кружки, 
между прочимъ, слфдующ. образомъ: на 
лайк$ или замш намазать ровный слой 
свинцов. пластыря, прор%зать дырочку со- 
отвЪтственно величин% м., покрыть нижн. 
поверхность кожи растворомъ гуммиараби- 
ка и наклеить на м.; сверху наложить слой 
того-же пластыря (на замш%) безъ дырки. 
Постояннымъ ношешемъ такихъ кружковъ 
можно избавиться совефмъ отъ м. Про- 
тивъ м. между пальцами иногда оч. помо- 
гаетъ такой способъ лечен1я: класть между 
пальцами на день—слой хорош. чистой ва- 
ты, а на ночь—свзчное сало; каждое утро, 
передъ вкладыван1емъ ваты, сало тщательно 
©<мывать теплою водою и обмытыя части 
вытирать ха-сухо; продолжать непрерывно 
1—8 м$сяца (при этомъ, конечно, простор- 
ная мягкая обувь). Прижиган!я обыкно- 
венно не помогаютъ; хвалимыя объявле- 
н1ями секретныя средства, по меньшей мЪ- 
ф%, безполеввы. Иногда подъ м. образуется 
пузырекъ, наполненный жидкостью, при 
чемъ окружающ. части 6. ч. воспаляются; 
для уничтожен1я того и другого требуется 
спокойстве, прикладыван1е свинцов. при- 
мочекъ ит. п. 

Мокрецъ —болзнь задн. поверхности ба- 
бокъ у лошадей. Сначала являются опу- 
холь, жаръ и краснота, зат мъ образуются 
пузырьки (экзема), которые, лопаясь, исто- 
чаютъ жидкость, склеивающую шерсть и 
засыхающую въ желтоватые струпья. При 
надлежащ. уход, струпья черезъ 10—14 
дней отпадаютъ, больн. мЪста затягиваются 
кожею и болфзнь проходитъ. При небла- 
гопраятн. условяхъ, образуются мокнуш!я 
язвы и трещины, сочашйя вонючую жид- 
кость; т и друшя распространяются въ 
глубину и въ сосфднйя части. При дальн й- 
шемъ запущен, болфзнь можетъ обра- 
титься въ хроническую: кожа утолщается, 
«тановится бугристою, м%стами покрывает- 
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ся бородавками или рогов. наростами; съ 
течен1емъ времени такое утолщен!е кожи 
распространяется выше-—до скаковаго или 
колннаго сустава; шерсть выпадаетъ, кожа 
покрывается язвами; иногда присоединяют- 
ся гневе стр$лки, свищи копытъ и т. п., 
а у молод. лошадей можетъ произойти вос- 
пален1е лимфатическ. желЪзъ, влекущее 
ва собою лихой или сатъ. Болфзнь чаще 
на заднихъ, чфмъ на переднихь ногахъ; 
причины ея — нечистое содержан!е, сы- 
рость, холодъ и грязь. Лечеме—прежде все- 
го чистота: обмыван!я тепловатою во- 
дою съ мыломъ; въ начал болфзни этого 
одного, съ присоединенемъ разв жирныхъ 
втиран1й, часто достаточно для излеченя 
бол№вни; при жар и значительн. бол%з- 
ненности—теплыя припарки изъ отрубей 
или льнянаго смени (покрытыя сверху 
сукномъ, войлокомъ и т. п.); когда кожа 
оч. мокнетъ,—свинцовая вода или свинцо- 
вая мазь; при дурномъ запах$ —обмываня 
и примочки пятипроцентн. растворомъ кар- 
боловой кислоты. При застарзломъ м.— 
втиран!е ртутной мази, смазыван1е 1одною 
настойкою, см шанной съ 8 част. глицири- 
на... но лучше всего въ такомъ случа 
обратиться къ опытн. ветеринару. 
Мокрица (5{еПаз1а шеа) — однол$тн. 
стелющаяся трава изъ сем. гвоздичныхъ; 
принадлежитъ къ числу самыхъ назойли- 
выхъ сорныхъ травъ, сильно разрастаю- 
щихся въ огородахъ и садахъ, особенно при 
поливк$. Ее необходимо выпалывать съ 
корнемъ: иначе опять выростаеть. 
Мокрица—животныя изъ отдфла рако- 
образныхъ и сем. равноногихь (1зорода); 6. 
ч. ихъ живутъ въ водф (пр$еной или мор- 
ской); нЪкоторыя на, зем- 
ль—въ темныхъ сырыхъ 
мЪстахъ. Сам. обыкно- 
вевные виды: стнная м. 
(Оп1зсц8 шигаги$), 8—12 
лин. длиною, сверху че- 
рно-коричневаго или тем- 
но-сфраго цвзта съ 2 ря- 
дами желтоват. пятенъ; 
держится въ темн. сы- 
рыхъ м%фстахъ, подъ кам- 
нями ит. п., зимою скры- 
вается; питается гнилыми 
растительными вещества- 
ми; поребная м. (РогсеШо всафег)—похожа, 
на предъидущую, но тоньше, сфрая или 
черновато-сфрая; живетъ подъ камнями, въ 
погребахъ и пр. ОбЪ безвредны. Для истре- 
блен1я ихъ въ подвалахъ — насыпаютъ на 
полъ слой негашеной извести въ палецъ 
толщиною: когда известь отъ сырости по- 
тухнетъ, м. заползаютъ подъ нее и поги- 
баютъ; или раскладываютъ пустыя тыквы 
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брюквы, р$пы и т. п. и, зат$мъ, убиваютъ | не требуютъ 


заползающихь въ нихъ м. 

Мокса—обжогъ кожи зажженною ватою, 
съ цфлью отвлечен1я; боле не употребляет- 
ся въ медицинЪ, такъ какъ вполн% замЪ- 
нима мензе жестокими средствами. 

Молельня или молитвенный домъ—зда- 
не дхя богослуженя и др. религ1озн. требъ, 
но не имфющее вида и значен1я храма. Пра- 
вославныя м. могутъ 6. устраиваемы толь- 
ко въ 0606. случаяхъ: сгоран1я церквей, 
слишкомъ обширн. прихода и пр., но лишь 
на время и съ разр шен1я епарх1альн. на- 
чальства. (Уст. строит., ст. 241). Расколь- 
никамъ дозволено отправлять богослужене 
и духовн. требы въ частн. и молитв. до- 
махъ, исправлять (кажд. разъ съ разрЪ- 
шен1я губернатора или начальника области) 
принадлежащ. имъ молитв. здан!я, съ тёмъ, 
однако, условемъ, чтобы наружн. видъ ихъ 
не быль измненъ. Распечатан!е запеча- 
танныхъ м. раскольниковъ м. б. произве- 
дено только съ разрЪшен1я мин. вн. дЪль 
и безъ всякаго торжества. Строен1я, обра- 
щаемыя, съ разрфшен1я м-ра вн. дзлъ, въ 
раскольничьи м., не должны имЪть ни вида 
правосл. храмовъ, ни наружн. колоколовъ: 
кресты и иконы надъ входомъ въ м. не 
запрещаются. (Собр. узак. 1883 г. № 469), 
Нарушен!е этихъ установлевй закона на- 
казуется тюрьмою отъ 4 до 8 м$е., а вда- 
ня, построенныя безъ надлежащ. разр%- 
шен!й или несогласно съ ними, подвергают- 
ся сломк& или исправленйю на счетъ ви- 
новныхъ. (Улож. о нак., ст. 206, по изм$н. 
1884). 

Молибденъ—металлъ, встр$ёчающийся въ 
природ р%дко и никогда въ чист. видЪ: 
обыкновенно въ соединенйи съ сфрою (мо- 
либденовый блескъ) или свинцомъ. Чистый м. 
твердъ, серебр. цвфта, блестящь, оч. туго- 
плавокъ; легко окисляется и въ сильн. 
жар сгораетъ, превралщаясь въ молибде- 
нов. кислоту. Не им. до сихъ поръ ника- 
кого практическ. примфнен!я. 

Молка—то-же, что Червецъ. 

Моллюеки— то-же, что Слизняки. 

Молн!я—см. Гроза, Громоотводъ. 

Молодило или молодильникъ (Зе4ип). 
Многол$тн. травы изъ сем. толстянковыхъ, 
съ мясист. листьями сизоватаго отт%нка. Въ 
Росси довольно много видовъ; нфкоторые 
пдутъ далеко на сфверъ—до Колы. У однихъ 
листья небольшше, въ видЪ вальковъ: 5. асге; 
у другихъ плоске;: 5. шахипиш и близке 
къ нему, называемые въ нфкотор. м$Фетахъ 
заячьей капусткой. М. образуетъ плотные 
кустики и пучки и часто разводится въ са- 
дахъ для украшеня клумбъ или скалист. 
трупиъ. Мног!е виды не боятся мороза и 
вс довольствуются самою скудною почвою; 
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поливки. Любятъ открыт. 
м$ста на солнцЪ. Легко разводятся поб%- 
гами, дВлешемъ и даже листьями, которые 


Рис. 1-й. Зейпт асе. 


можно просто прикрфплять къ почв%. Въ 
садоводств извЪстно больше 20 разн. формъ. 
Нашъ 5. асге, съ желтыми цв точками, цв%- 


= о АЕ 
Рис. 2-й. Зейит В} о4101а. 


тетъ довольно рано и оч. изященъ; къ нему 
подходятъ по листьямъ 5. афит, 9. рйсйве- 
шт. Изъ плосколистныхъ — сЪфверный 9. 


о ок 


Рис. 8-й. Зейит ЗлеБо]аи. 


Кро оа — съ желтыми-же цвЪтами, 5. 
тазжтит и пр. Для висячихъ горшковъ 
употребляется 9. бчефо!ай. 

Молозиво—см. Молоко, 

Молоки — мужск. япца рыбъ. Особенно 
вкусны м. карповъ и сельдей. Отд льно м. б. 
приготовлены такъ: очистивъ отъ крови и 


Молоко 629 молоко 


вымочивъ до-бЪла,сварить слегка въ водЪ, | остается снятое м.: менфе жирное и густое, 
посоленой и слегка подкисленной уксусомъ; | но съ большимъ удфльн. вЪсомъ, чё мъ иЪль- 
положить въ кострюлю съ телячьимъ соу- | ное м. Раньше или позже, смотря главн. 
сомъ (см. Соусы), бульономъ и бёлымъ ви- | образомъ по температур%, молочный сахаръ 
номъ (поровну), приправить зелен. петруш- | м., подъ влянемъ воздуха, начинаетъ пре- 
кою, лавров. листомъ, перцомъ и солью; | вращаться въ молочную кислоту — молоко 
поваривъ ‘[4 часа, вынуть м. (держать въ | окисляется и свертывается или створажи- 
тепл%), а соусъ, подправивъ масломъ, мукою, | вается: творожина выдфляется изъ раство- 
лимонн. сокомъ, продолжать варить до|ра въ форм комковъ твороза. Пока тво- 
нужн. густоты. Подавать, обливъ соу-|рогъ еще не осЪлъ изъ свернувшагося м. и 
сомъ. см$шанъ съ остальн. частями его, м. наз. 

Молоко есть жидкость, стостоящая изъ | кислымь м. или простокваею; верхйй слой 
больш. количества воды, въ которой рас-| или окиспйя сливки наз. сметаною, а жид- 
творены творожина (казеинъ), бълковина, | кость, которая остается посл отдЪленя 
молочный сахарз, нзкотор. соли и, въ вид% | сметаны и творога, —сывороткою. Окислен1е 
безчисленн. множества молочныхь шариковъ, | и створаживан1е м. обыкновенно происхо- 
плаваетъ масло. Непрозрачность и б%л. цвЪтъ | дить тмъ скор%е, чё мъ выше температура, 
м. зависятъ именно отъ молочн. шариковъ. | окружающ. воздуха; ускоряютъ его также 
Кром того, въ свфжемъ м. всегда нахо-| гроза, нечистый и спертый воздухъ и пр.; 
дится отъ 5 до 7,6°[о узольн. кислоты и не-| искусственно оно производится прибавле- 
больш. количество кислорода и азота; изъ | шемъ къ м. небольш. количества уксусной, 
пищи въ него нерВдко переходятъ краслиийя | виннокаменной и др. кислотъ; теляч Й сычузь» 
и пахушя вещества. Цвётъ нормальн. м.| створаживаетъ м. безъ окисленя его (см. 
обыкновенно бфлый, слегка синеватый или | Закваека сырная и Сыры). При извЪстн. 
желтоватый, вкусъ прятный сладковатый, | условяхъ м. можно привести въ спиртное 
запахъ слабый, но характерный, особенно | броженше (см. Кефиръ и Кумысъ). Въ пер- 
при кипячен!и; удЪльн. вЪсъ 1,026 —1,035. | вые дни посл родовъ м. наз. молозивомь и 
Свже выдоенное или парное м., кром$ | отличается особ. качествами: почти не со- 
температуры, близкой къ температурЪ т$ла, | держать творожины и, напротивъ, богаче 
отличается тзмъ, что въ немъ масло молочн. | бфлковиною и масломъ, обладаетъ слаби- 
шариковъ находится въ жидкомъ состоян1и; | тельн. свойствами. Качества м. изм$няются 
оплотнфван1е масла происходитъ по мЁрф ох- | отъ рода и вида млекопитающихъ, породы 
лаждевшя м.: при 18—16° Ц, (14*/»—135° Р)| животнаго, климата, пищи и др. условй. 
оно становится мягкимьъ, а при 13° Ц. (101/2° | Реакщя (см. Лакмусъ) м. плотоядн. живот- 
Р)—твердымъ (крошится). При стояши м. | ныхъ всегда кислая, женскаго м.—щелоч- 
молочн. шарики (масло) всплываютъ на, по- | ная, а травоядн. животныхъ (напр. коровъ)— 
верхность — образуется слой сливок», отли- | щелочная или нейтральная, р$ же слегка кис- 
чающихся отъ м. именно значительно боль- | лая. Вотъ химическ. составън%котор.сортовъ 
шимъ содержан1емъ масла и, потому, мень- | м. На 100 частей, по вЪсу, средн. числомъ 


шимъ удфльн. вфсомъ. По снят1и сливокъ | содержится: 

Въ женск. Въ коров. — Въкозьемь Въ овечь- Въ лоша- Въ ослин. 

м. м. м. емъ м. ДИН. М. м. 

Воды...... 87,24—90,58 86,93 86,85 82,3 90,7 89,01 
Творожины . .. 3,27 2,53 47 1,3 
Броковины ...{ 190—221 0,5 1196 19 | 891 
Масла ..... 2,67— 4,30 4,5 4,34 5,5 1,2 1,85 
Молочн. сахара. 3,15— 6,09 4,93 3,78 4,8 5,7 [ 5.05 
Солей...... 0,14— 0,28 0,61 0,65 0,8 0,4 я 


Козье м. отличается характ. козьимъ запа- | болфе обильные удои зам чаются у коровъ 
хомь (особенно во время течки) даетъ | въ странахъ съ влажнымъ, умЪренн. и одно- 
масла, (бЪлаго, плотнаго и прочнаго), меньше | образн. климатомъ: излишн. сухость, жаръ 
чЪмъ корова, и плотный (н%®сколько студенис- | или холодъ вредятъ отдфлен!ю м.; возрастъ 
тый) творогъ; овечье м. богаче другихъ | коровы наиболЪе благопр1ятный для молока, 
масломъ (свЪтло-желт. цвЪта, мягкое и не-| между 4—4*|? (обыкновенно посл 3-го 
прочное); творогь его рыхлый и жирный; | теленка) и 8—9 годами; послф 8—9 л. удои 
кобылье и ослиное м., по составу, ближе | постоянно уменьшаются, а послЪ 11—12 л. 
подходятъ къ женскому и, потому, легче | корова 6. ч. мало годна для м. Частое (но 
перевариваются человЪкомъ, чЪмъ другя. | правильное) доен1е увеличиваетъ въ м. со- 
Въ практическ. отношени самое важное | ержан1е творога, а м., выходящее изъ со- 
значене им. коровье м. Лучшее м. и наи-|сковъ подъ конецъ доен1я, — самое богатое 


молоко 


масломъ; поэтому, неполное выдаиване (см. 
Корова) вредитъ и качеству м., и получе- 
но масла. О вшяни на м, породы, корма 
и ухода вообще—см. Корова. При зеленомъ 
и влажномъ корм м. больше, но огъ сна 
и хлЪбн. зеренъ оно гуще. Хорошее и обиль- 
ное м, можеть 0. и при удовлетворитель- 
номъ хлёвномъ содержани, но пастбищное 
кормлен!е (см. Корова), во всякомъ случаф, 
благопр1ятн%е. Отъ корнеплодовъ удои во- 
обще увеличиваются, но молоко становится 
жиже; кортофель, рфпа и брюква, кромф 
того, ухудшаютъ вкусъ м.; свекла, мор- 
ковь, капуста, вмфетВ съ сухимъ кормомъ, 
дъйствують благопр1ятно. Масляные жмыхи 
б. ч. придаютъ м. непр1ятн. вкусъ. Различн. 
сорта лука (см. э. сл.:) сообщаютъ м. вза- 
пахъ; полынь, цикорйй, чернобыльникъ, лу- 
цины, листья артишоковъ и др. — горечь; 
молочаи— остроту; мног1я душист. травыы- 
пр1ятный аромать (молоко степныхь и 
н%фкотор. горныхъ коровъ). Усталость (отъ 
работы, отъ дальняго хожден!я на пастби- 
ща и т. п.—см. Корова) и болфзни умень- 
шаютъ количество и ухудшаютъ качество 
м.—Для опредфлевн1я количества сливокъ, 
а сл$довательно и приблизительнаго содер- 
жан]я масла въ м. служатъ сливкомпры; на, 
рис. 1-мъ представленъь сливкомъръ (кфемо- 


Рис. 1-й. Сливком$ръ Шевалье. 


метръ) Шевалье, состоящий изъ стекляннаго 
цилиндра, раздЪленнаго на градусы: для 
изслЪдован1я м. наливается до высоты, озна- 
ченной на цилиндр нулемъ (0) и остав- 
ляется въ покоВ 24 часа; градусъ, до ко- 
тораго опустится, по истечен1и этого вре- 
мени, нижн. граница образовавшихся сли- 
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вокъ, покажетъ процентное содержане по- 
слфднихъ въ м. Оливкомюрь Крокера (рис. 2-й) 
состоитъ изъ стеклянн. воронокъ, выпуск- 
ныя отверст!я которыхъ затыкаются при- 
тертыми стеклянн. палочками, и стеклянн 


Рис. 2-Й. Сливкомфрь Крокера. 


цилиндра, раздВленнаго на 100 частей; от- 
мфривъ стекляннымъ цилиндромъ 100 час- 
тей молока, вливають его въ одну изъ во- 
ронокъ и даютъ отстояться 24 часа, посл 
чего, приподнявъ слегка палочку, осторож- 
но выпускаютъ въ тотъ-же цилиндръ все 
м. до слоя сливокъ; разница въ количеств 
между цфльнымъ и снятымъ молокомъ по- 
кажетъ содержан!е сливокъ. Въ хорош. м. въ 
течен!и 24 час. отетаивается отъ 10 до 149/о 
сливокъ; но чтобы содержан1е сливокъ въ 
различн. сортахъ м. могло быть сравнивае- 
мо, необходимо производить изслфдованя 
при одинаковой температур (лучше всего 
при 15° Ц. или 12° Р), такъ какъ при 6бо- 
лфе высокой температурв слой сливокъ 
гуще и тоньше, а при болфе низкой—рых- 
лфе и толще. Удфльный вфсъ (см. э. сл.) м. 
опред$ляется посредствомъ молочнало арео- 
метра (лактоденсиметра), устроеннаго на 
подоб1е всфхъ другихь ареометровъ съ по- 
стояннымъ вфсомъ (см. Ареометръ); онъ 
раздЪленъ на градусы отъ 14 (въ самомъ 
верху) до 42 (въ самомъ низу), соотвЪт- 
ствуюцще удфльн. вфсу молока отъ 1,014 до 
1,042, при температур 15° Ц.; поэтому, по- 
казанйя ареометра вполнф вфрны только 
при этой температур; если измфрене про- 
изводится при друг. температур, то ел%- 
дуеть справиться съ особ. нормальными таб- 
лицами, въ которыхъ (отдфльно для цЪль- 
наго и снятаго м.) показаны отклоненя, 
соотв тствуюния градусамъ термометра. 
Снятое м. плотнфе цфльнаго: удфльный 
взсъ послфдняго колеблется между 1,027 
и 1,034, перваго между 1,038 и 1,038. Но 
показанйя какъ сливкомфра, такъ и арео- 
метра удовлетворительны только для м. за- 
вфдомо натуральнаго, напр. когда желаютъ 
оцфнить достоинства м. извфстн. коровъ и 
т, п.; въ случаяхъ поддфлки м. ноеторонн. 
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прим сями ни одинъ изъ показанныхъ выше 
снарядовъ, ни даже оба вмЪетЪ не ведутъ 
къ вфрнымъ результатамъ; въ этихъ слу- 
чаяхъ самый лучиий цфнитель, послЪ хи- 
мическаго анализа,—опытный глазъ и, въ 
особенности, вкусъ.— Пороки м. 1) Водянис- 
тпое м. синеват. цвзта, б$дно жиромъ и 
творожиною; наблюдается у больныхъ или 
слишкомъ молодыхъ коровъ, а также при 
оч. водянистомъ корм, напр. при обиль- 
номъ употреблени корнеплодовъ, пивной 
гущи или браги, черезъ-чуръ сочной травы 
(во время дождей) ит. п. 2) Кислое м., не- 
р№дко свертывающееся уже черезъ н®сколь- 
ко часовъ посл доен1я; чаще всего зам- 
чается лфтомъ, во время жаровъ, при ду- 
хот въ хлфвахъ; иногда — отъ употребле- 
н1я кислаго корма, но 6. ч. есть только слд- 
стве недостаточной опрятности. 3) Горькое 
м.: отъ употребленя въ пищу извЪетн. ра- 
стен (см. выше), а также вел детве н%- 
котор. болфзней пищеварител. органовъ и 
печени; иногда у стародойныхъ коровъ (изъ 
возхъ или только изъ нфкотор. сосковъ). 
4) Синее м.: 24—48 час. послЪ доеня на 
поверхности м. появляются синеват. точки, 
быстро расширяюиццяся и, наконецъ, покры- 
ваюция всю поверхность; синева эта про- 
изводится микроскопическ.плесневыми гриб- 
ками (которые, впрочемъ, сами не сини) и 
дВйствуетъ заразительно на здоровое м.—че- 
резъ посуду, воду и т. п.; поэтому, въ мо- 
лочняхь, гдф она завелась, иногда держится 
упорно. Лучшее средство для устранен я 
этого порока—тщательн. очищен1е посуды, 
бфлья и самаго помфщеня: посуду моютъ 
въ раствор хлорн. извести, б5лье—въ ще- 
лок, а помфщен!е, плотно заперевъь окна 
и двери, окуриваютъ зажженною сфрою 
(около 1 волотн. сфры на кажд. кубическ. 
футь помфщен!я); часовъ черезъь 4—5 от- 
крываютъ и пров триваютъ. Синее м. вред- 
но для здоровья. Подобнаго-же рода дру- 
гими грибками м. иногда окрашивается въ 
красный или желтый цвЪфтъ. 5) Красное м. 
есть слЗдствйе или съфдан1я коровою расте- 
нш, содержащихъ красн. красящ. вещество 
(напр. марены), или же попадая въ м. 
крови (кровавое м.): при раненйи и бол%з- 
няхъ вымени, при извфстн. внутренн. бо- 
лЬзняхъ, а также посл употребленя въ 
пищу н%котор. острыхъ растенйй (лютиковъ, 
молочаевъ, молодыхъ почекъ сосны ит. п.); 
о красномъ м., производимомъ грибками, — 
см. синее м. 6) Слизистое, тязучее м.—густое 
и вязкое, иногда настолько, что тянется 
нитями; даетъ мало сливокъ и трудно сби- 
вается; часто оно въ то-же время и кислое 
(см. выше). Образуется вел детв!е слизис- 
таго брожен1я молочн. сахара, которое м. 
вызываться нечистотою, плохимъ кормомъ, 
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простудою и т. п. Способностью превращать 
м. въ слизистое и вмфстЪ кислое обладаетъь 
жирная трава (Ршеласща упеаг18), кото- 
рую въ сЪв. Швещи, Норвеги п Финлян- 
ди нарочно употребляють съ этою цфлью, 
или подмёшивая ее въ кормъ коровы, или 
опуская въ молоко: слизистое м. сохраняет- 
ся долго (м$сяцы) и, не смотря на не осо- 
бенно пр1ятный вкусъ, оч. любимо въ наз- 
ванныхъ странахъ.7) Песочное м. содержитъ 
молочные камешки или песокъ, состоящие 
изъ смфси угле-и фосфорно-кислой извести 
съ творожиною; отложен1я образуются въ 
вымени, соски котораго становятся песча- 
ными на ощупь и иногда засоряются боле 
крупн. камешками. Часто бываетъ слд- 
стыемъ употреблен1я корма или пойла, бо- 
гатаго известков. солями. 8) Трудно сби- 
вающееся м.: трудное сбиван1е м. въ масло 
можеть зависЪть отъ плохого корма, отъ 
прим$си къ м. молозива, отъ нечистоты по- 
суды и пр.; наблюдается также у коровъ 
стародойныхъ или въ посл дн. пер1од% стель- 
ности. —Поддълка м. заключается или толь- 
ко въ разбавленши его (цфльнаго или сня- 
того) водою, или-же въ примфси къ нему 
постороннихъь веществъ: крахмала, муки, 
телячьихъ или бараньихъ мозговъ, коноп- 
лянаго или маковаго молока, м$ла или маг- 
нез1и и т. п. НФкоторыя плотныя примЪ$си 
(напр. м®ль, мука и т. п.) при стояни ос*- 
даютъ на дно сосуда, а при кипячени м. 
поднимаются вмЪстЪ съ пфною; подмЪсь 
крахмала и вообще мучнистыхъ частей от- 
крывается прилит1емь къ прокипяченному 
м. 1одистой настойки (Т-га Тод), которая 
окрашиваетъ ихъ въ си цвЪтъ; маковое 
или конопляное м. (р$дкая подмЪсь) узнают- 
ся по запаху и вкусу; мозги подмфшиваются 
у насъ р%$дко. Молоко, разведенное водою, 
будетъ имЗть меньший уд®льн. в$съ и мень- 
пий процентъ сливокъ (см. выше). Но во- 
обще искуссная поддЪлка м. можеть быть 
в$рно открыта только химическимъ анали- 
зомъ, а приблизительно—лучше всего вку- 
сомъ и главами (см. выше).—Для сотране- 
мя м. въ св жемъ видЪ прежде всего не- 
обходима самая педантическая чистота от- 
носительно доеня (см. Корова), посуды, 
бЪлья, лицъ, обращающихся съ м. До пе- 
реливан1я м. въ сосуды для хранен1я или 
отстаиванйя, его нужно процъдить черезъ 
мелкое сито: или изъ конскаго волоса, или, 
лучше, изъ луженой проволоки, или, еще 
лучше, черезъ чьдилку изъ бЪлой жести; 
особенно удобны цфдилки послФдняго рода 
съ двумя ситами, изъ которыхъ одно выем- 
ное (для очистки). Полотно или кисея не 
прочны и трудно чистятся. Въ АмерикВ 
употребляются цфдилки въ форм ящи- 
ковъ съ боковыми стёнками изъ металли- 
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ческихъ ситъ, ниж край которыхъ на 1 
дюйм. не доходить до дна: примеси пада- 
ютъ на дно, а чистое м. проходить сквозь 
боков, стёнки; процфживане идетъ медлен- 
нъе, но чище. Для предупрежден!я окисан{я 
м., оч. важно охладить его, какъ можно, 
скорЪе послЪ доен1я; провфтриване м. так- 
же замедляеть его окислене. Сам. простой 
способъ охлажденя заключ. въ погружени 
жестян. сосудовъ съ м. въ проточн. хол. воду 
или воду со льдомъ, или-же жестян. ци- 
линдровъ, набитыхъ льдомъ, въ м. На рис. 
3-мъ представленъ оч. простой (легко при- 


Рис. 3-Й. Америк. снарядъ для провЪтривашя м. 


готовимый на дому) американек. снарядъ 
для провютриватя м.: м. наливается въ 
цфдилку а и, падая изъ нея тонкими струй- 
ками въ ушатъ б, провЪтривается и вмфст% 
охлаждается (снарядъ д. стоять въ прохладн. 
мфст$). Но лучше всего холодильникь Лау- 
ренса (рис. 4-й), состоящий изъ металлическ. 
ящика А съ волнообразными стфнками (рис. 
5.й), черезъ который протекаетъ холодная 
вода, налитая въ сосудъ Б; м. вливается 
въ сосудъ В и черезь кранъ его попа- 
даетъ въ дырчатый желобъ вверху ящика 
А, откуда тонкими струйками стекаетъ, съ 
обфихъ сторонъ, по наружн. поверхности 
волнообразн. холодильника и, наконецъ, охла- 
жденное, вытекаеть въ ушатъ Г. Охлажде- 
н1е ускоряется тЪмъ, что вода и молоко 
текутъ въ противупол. направлен1яхъ (рис. 
5-й), такъ какъ вода, входя въ холодиль- 
никъ снизу, черезь трубку а, выходить 
изъ него вверху, черезъь трубку 6. При 
температур воды въ 6—9Р м. посль 
одного пропуска черезъ холодильникъ ох- 
лаждается до 13—15°Р, а посл% двухъ про- 
пусковъ до 10—125Р и ниже; при охлажде- 
ни воды льдомъ 6. ч, достаточно одного 


пропуска. При ширин% ящика (А, рис. 4-й) въ 
11 дюйм. и высот его въ 15 д., 898-ми 
кружками (40 ведеръ) воды въ течении 1-го 
часа можно охладить около 170 кружекъ 
(17 ведеръ) парнаго м. до темп. охлаждаю- 
щей воды. Посл употребленя приборъ 
необходимо всявЙ разъ промыть, очистить 
отъ оставшихся частиць м. (длинною уз- 
кою щеткою) и вытереть (при помощи 
деревянн. лопаточки, обернутой полотномъ). 
Сохранете м. Въ молочняхъ сохраняютъ 
м., ставя жест. сосуды съ м. въ холодн. воду; 
но так. образомъ м, сохраняется прёенымъ 
только короткое время. Гораздо дольше 
можно сохранять м. отъ окисан!я повто- 
реннымъ ежедневн. кипяченемъ его; но 
еще лучше поступалъ такъ: наполнивъ м. 
бутылки, погрузить ихъ по шейку въ кос- 
трулю съ холодн. водою и, нагрфвъ воду, 
кипятить */«—1 часъ; давъ остыть, ялотно 
закупорить бутылки (еще теплыми) и за- 
смолить (въ прохладн. мет сохраняется до 
1 года и бол%е). Еще вёрн%е и дольше хра- 
нится м., если его, передъ кипячен!емъ въ 
бутылкахъ, предварительно подсластить 
(29/2 лота сахара на 1/2 кружки м.) и ува- 
рить до половины (на вкусъ хуже перваго); 
см. ниже—м. саущенное. Прибавлене въ 
м. неб. количества натерт. хр%на даеть воз- 
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Рис. 4-й. Холодильникъ Лауренса. 


можность сохранять м. прфенымъ нфеколь- 
ко дней (въ прохладн. м%ст%). Немного со- 
ды или, лучше, известк. воды (1 чайн. 
ложка на 4 кружки м.) предохраняетъ м. 
отъ свертыванйя, но не надолго. Перевозка 
м. Сотрясеше при перевозкЪ дЪйствуетъ 


молоко 


всегда вредно на м.: мёшаетъ послёдующему 
отстаиван!ю сливокъ, ускоряетъ окисане 
м. и, если оно сильно, производить частич- 
ное отджлен!е масла; поэтому, перевозить 
м. слЪдуетъ непрем%нно на рессорныхъ эки- 
пажахъ и, притомъ, въ сосудахъ совершенно 
полныхь и плотно закупоренныхъ. Деревян- 
ная посуда лучше предохраняетъ м. отъ 
вмян!я температуры, но чистится оч. тру- 
дно. Въ послфдн. время въ Америк для 
перевозки м. употребл. особ. ушаты, крыш- 


ка которыхъ постоянно плотно придвинута, 


къ м. (сколько бы его тамъ ни было). Во 
всяк. случа, при н%еколько дальней пере- 
возк№ м. посуда д. б. вавернута въ солому, 
сЪно, траву или др. вещества, предохра- 
няюцшця лфтомъ отъ жара, а зимою отъ 
холода (лзтомъ перевозить только ночью).— 
М. или употребляется въ натуральн. вид, 
или-же переработывается въ масло или 
сыръ. Легче всего и лучш. качества масло 
добывается изъ сливок», для получен]я ко- 
торыхъ м. должно отстояться. Изъ условй, 
вмяющихь на успЪвхъЪ отстаиван1я, сам. 
первое — полный покой, всякое 
нарушен!е котораго (перевоз- 
кою, перестановкою, даже со- 
трясен!емъ пола и т.п.) вредить 
образованию сливокъ. ЗатЪмъ 
слфдуетъ температура: отстаи- 
ван!е происходить тфмъ быс- 
трёе чЪмъ меньше во время 
его измВняется температура м. 
ч%мъниже температурам., т8мъ 
больше, при одинаков. Друг. рис, Б-Н. На- 
услов1яхъ, отстаивается сли- правлеше во- 
вокъ, но тфмъ сливки рыхлфе ды и м. въ 
и водянистфе и тЪмъ мень- холодильник 
ше процентн. содержан!е въ Лауренса (по- 
нихъ жира; наоборотъ, при бо- пер. разрЪзъ). 
лфе высок. темп. — слой сли- 

вокъ тоньше, но он% гуще, богаче жиромъ 
и бЪднфе водою; но такъ какъ теплота 
способствуетъ въ то-же время окисан!ю м., 
то боле низкая темп. благопр1ятнзе для 
отстаивая (см. ниже). Глубина слоя м. и 
высота сосудовъ для отстаивалля: чВмъ тонь- 
ше слой м. и площе сосуды, тмъ отстаи- 
ван!е идетъ скорфе, полне и сливки полу- 
чаются гуще и жирнфе; волЪдетв!е охлаж- 
дающ. дЪйств1я быстр. испареня и боле 
полной вентилящи, м., при этомъ, сохра- 
няется доле прфенымъ, даже и при болфе 
высок. температур. Время отстаиваная: 
при нормальн. услов1яхъ сам. значительное 
число молочн. шариковъ переходить въ 
сливки уже по прошествии 12 час.; въ тече- 
ни этого времени образуется сам. толстый 
и наиболзе рыхлый слой сливокъ; затЪмъ, 
приростан!е слоя идеть медленно и подъ 
конецъ отстаиван!я, по истечени 36 час., 
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сливки даже сжимаются; но чёмъ дольше 
отетаиване, тёмъ гуще и жирн%е сливки; 
впрочемъ, полнаго выдлен1я жира изъ м. 
никогда не достигается: средн. числомъ въ 
сливки переходить 83°/, (отъ 78 до 88°/о). 
М. для отстоя д. 6. чисто, безъ посторонн. 
прим$сей: опрятн. помфщене и уходъ, до- 
статочн. провфтриван!е (безъ сквозняка, 
производящаго сотрясене въ м.) и пр.; при- 
томъ,—присно во все время отстаиван1я, 
такъ какъ створаживане м. мёшаетъ даль- 
нЪйшему переходу жира въсливки иухудша- 
етъ качество масла (масло, приготовленное 
изъ свернувшагося м., не освобождается 
отъ излишка творожины и при посл дующ. 
обработкВ, а потому быстр%е портится).— 
Практическ. признаки, указываюцце, что 
сливки вполн% отстоялись и что снимаше 
ихъ нельзя дольше откладывать, не рискуя 
окисан!емъ: сливки начинаютъ слегка, ноз- 
древат%ть на поверхности, покрывающейся 
какъ-бы пленкою; не прилипаютъ къ паль- 
цу, упруги и подаются подъ его давлен1емъ; 
отодвинутыя немного отъ ст$нки сосуда, 
не возвращаются назадъ; ножъ, воткнутый 
въ сливки до молока, вынимается безъ м., 
а прор$зъ стягивается. Составь нормальныхь 
сливок: 59,955], воды, 2,6°|, бЪлковинн. ве- 
ществъ (творожины и б$лковины), 3,3°/° мо- 
лочн. сахара, 33,55°/, жира и 0,63°/‹ солей; въ 
зустыхь сливкахъ пропорщя жира увеличи- 
вается до 70,25], а въ тощихь —уменьшается 
до18,18°/°. Удвльн.вЪеъ—отъ 0,9922 (оч. жир- 
ныя) до 1,0235 (тошая).—Существуютъ раз- 
личн. способы отстаивамя м. Самый ста- 
ринный изъ нихъ золиипински: Тотчасъ 
посл доен!я м. наливается, слоемъ въ 
2'/«—3 дюйм. глубиною, въ круглыя буков. 
или дубов. шайки или сосуды изъ друг. 
матер1ала, круглые-же или4-угольные, вм%с- 
тимостью отъ 1112 и 2*/з до би 6 кружекъ. 
Посуда съ м. ставится въ 0с0б. помфщене, 
температура котораго постоянно поддержи- 
вается между 10—12°Р. Это посл$днее ус- 
лов!е дЪлаетъ голштинск. способъ оч. за- 
труднительнымъ и дорогимъ. При томъ-же, 
не смотря на тщательн. уходъ, выходы 
получаются не одинаковые въ различн. вре- 
мена года, такъ какъ, изъ опасеня окиса- 
н1я (легко происходящахто при сказанной тем- 
ператур% и особенно при н®которомъ, всегда 
возможномъ, повышен!и ея), снимать слив- 
ки оч. часто приходится ранфе полнаго 
ихь отстоя, т. е. ране 36 час. (иногда, до 
истечен1я 24 час.), и черезъ это терять часть 
масла. Предварительное быстрое охлажде- 
не м., тотчасъ посл доен!я, до темпера- 
туры молочн. погреба (10—12°Р), употребляв- 
шееся уже при старинн.лолландской системЪ, 
до извЪстн. степени устраняетъ недостатки 
голштинскаго способа. Дестиноновскай спо- 
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собъ (по имени голштинца Дестинона) от- 
личается оть обыкновенн. голштинскахго, 
главн. образомъ, употреблешемь для от- 
стоя больш. 4-угольныхъ плоскихъ чу- 
гунн. тазовъ, покрытыхъ снаружи маслян. 
краской и лакомъ, а внутри эмалью, вм%- 
стимостью оть 9'/з до 98 кружекъ, при 
постоянн. высотВ въ 4 дюйма. Тазы уста- 
навливаются на каменн. или кирпичномъ 
фундамент, какъ показано на рис. 6-мъ; 
иногда въ углублен1я, покрытыя цементомъ 
или асфальтомъ и служанйя для проточн. 
воды, которою охлаждается м. Тазы обык- 
новенно не снимаются, но задый конець 
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подойдутъ къ сам. верху передн. края; за- 
т%мъ, положивъ гребокъ, какъ показано 
на, рис. 6-мъ, и погрузивъ дощечку его въ 
сливки до молока, сгребаютъ имъ въ желобъ 
сначала передн. половину сливокъ (оть се- 
редины), а потомъ заднюю; наконецъ, про- 
ходятъ еще разъ гребкомъ по всему тазу— 
для удаленйя остатковъ сливокъ. Прикрфп- 
ленн. къ концамъ дощечки гребка губки или 
гуттаперчев. пластинки очищаютъ бока, таза, 
отъ приставшихъ къ нимъ сливокъ. Остав- 
шееся тощее м. удаляютъ дальнфИйшимъ 
поднятемъ таза—въ тоть-же желобъ, про- 
мытый посл сливокъ молокомъ Припод- 
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Рис. 6-й. Отстоечная по Дестиноновскому способу. 


ихъ, пПосредствомъ винта, показаннаго на, 
рис. 6-мъ, можеть 6. приподнятъ, по же- 
ланю. М. наливается въ тазы слоемъ въ 
22 дюйма, обыкновенно не сразу, а пор- 
щями, вь нЪсколько пр1емовъ, переходя, по 
порядку, оть одного таза къ другому, чтобы 
дать м. время пров$триться и остыть. Слив- 
ки сгребаются зребкомь (рис. 6-й) черезъ бо- 
лфе низюЙ и наклонный переднйй край 
таза. Гребокъ состоитъ изъ узкой дощечки 
(длиною въ ширину таза), которая при- 
крёплена къ бруску, снабженному посре- 
дин длинною ручкою, а по обоимъ кон- 
цамъ роликами, катающимися по продоль- 
нымъ краямъ таза. Когда нужно снимать 
сливки, къ тазу подкатываютъ (по рель- 
самъ) станокъ съ чугуннымъ, внутри эмали- 
рованнымъ, желобомъ и дубов. подойникомъ 
подъсточнымъ отверст1емъ желоба, (рис. 6-й); 
приподнимають, посредствомъ винта, задн. 
конець таза до тзхъь поръ, пока сливки не 


нятымъ тазъ оставляется, пока не будетъ 
вычищенъ и просушенъ. Дестиноновскй 
способъ весьма облегчаетъ уходъ и вообще 
им. значительн. преимущества передъ обыкн. 
голштинскимъ. При Гуссандеровскомь спо- 
с0б% (по имени шведа Гуссандера) отстаи- 
ване производится въ св$тлой и сухой ком- 
нал, при температур не ниже 13° Р.; м. 
разливается оч. тонкимь слоемъ въ 0606. 
тазы, обыкновенно изъ бл. жести; сливки 
не снимаются, а отдёляются оть тощаго 
м. спусканемъ послфдняго черезь узке 
долевые прор%зы трубочекъ, вставленныхь 
въ отверст1я дна таза; трубочки заткнуты 
пробками, которыя вынимаются только тог- 
да, когда отстаиван!е окончено: тощее м. 


| свободно вытекаеть черезъ прорзы, сливки- 


же не пропускаются послфдними и оста- 
ются въ тазф. Подь выпускн. отверст1ями 
трубочекъ помфщается узк. жестян. желобъ, 
обпий для вофхъ или н%окольк. тавовъ, 


молоко 


Тонкость слоя ускоряетъ отстаиван!е (обык- 
новенно достаточно 24 часа) и, облегчая 
испарен1е и провфтриванте, замедляетъ оки- 
сан1е м., не смотря на сравнительно высок. 
температуру, иногда доходящую до 19° Р. 
Полученныя сливки густы и богаты жи- 
ромъ (м. выше — вяв!е температуры) 
Способъ удобенъ, не дорогъ, но требуетъ 
оч. большой заботливости, особенно при 
отдфлен!и сливокъ оть м. Въ американскомъ 
(массовомъ) способ м. отстаивается въ 
въ больш. молочн. ваннажь (12 — 400 кру- 
жекъ), омываемыхь холодн. водою, при 
12°—141/2° Р. Своеобразный девоншлирскай 
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помфщене и оставляются въ поко еще 
на, 12 часовъ. Есть много др. способовъ. но 
самый практичный и простой изъ веЪхъ 
извЪъстныхъ — ивариевскй или шведский спо- 
собъ, придуманный шведомь Шварцемъ: 
отличается отъ прочихъ т&мъ, что при немъ 
м. отстаивается при низкой температурЪ. 
Отстоечные сосуды — изъ б%л. жести, обык- 
новенно продолговатые (рис. 7-й), вм$ети- 
мостью на 16, 24, 32, 40 и 48 кружекъ; 
длина и ширина ихъ различна, но высота 
б. ч. одна—около 20 дюйм. Молоко, тотчасъ 
посл доен1я или, еще лучше, посл% предва- 
рительнаго охлажденя въ холодильникв 
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Рис. 7-Й. Отстоечная по Шварцевскому способу. 


способъ (графетво Девонширъ въ Англ) 
оч. прость, хорошо предохраняетъ м. отъ 
преждевременн. свертываня, даетъ жирн., 
легко сбиваюпцяся, сливки и масло красно- 
желтаго цв%та, но зернистое и съ вкусомъ 
кипяч. м. Годится для мелкихъ хозяйствъ. 
Парное м. процВживается въ цилиндрич. 
чашки изъ бфл. жести или эмалированн. 
чугуна, въ 3 —4 дюйма высотою и 8 — 12 
дюйм. въ д1аметр% (на 2 — 5'/, кружекъ); 
чашки ставятся въ прохладное м$ето на 
12 час., по истечени которыхъ осторожно 
переносятся въ кухню и помфщаютея въ 
стоящаЙ на плит желфзн. котелъь съ во- 
дою (водяная баня); нагрваются или до 


темп. 52— 60° Р., или до тЪхъ поръ, пока’ 


слой сливокъ не начнеть м%Ъетами подни- 
маться мелк. пузырьками. ПослЪ этого чаш- 
ки также осторожно переносятся въ прохл. 


Лауренса, проц живается въ сосуды, че- 
резъ прилаженныя къ нимъ сита, до высо- 
ты 16—18 дюйм., и ставится въ бассейны 
съ водою, темп. которой, по возможности, 
поддерживается между 3° и 5° Р.; но если 
имфется подъ рукою проточная вода въ 
5°—7° Р., а заготовка льда затруднительна, 
то довольствуются 5° — 71° Р. Бассейны 
устраиваются или изъ хорошо обожженнаго 
кирпича на цемент и покрываются внутри 
цементомъ, или цфликомъ изъ цемента, или, 
наконецъ, сколачиваются изъ соснов. до- 
сокъ (2'|, дюйм.), проконопачиваются и 
смазываются внутри горячимъ сплавомъ 
изъ 3 ч. смолы и 1 ч. сала. Деревянн. бас- 
сейны, какъ мене проводяпие тепло, по- 
м щаются обыкновенно сверхъ пола — на 
колодкахъ; цементные-же и кирпичные 
углубляются въ землю на столько, чтобы 


молоко 


верхн. край ихъ возвышался надъ поломъ 
приблизительно на 1 футъ. Для удоботва 
очистки, внутренность бассейновъ д. 6. воз- 
можно гладкая, а дно ихъ н%еколько на- 
клонено въ ту сторону, съ которой сдфлано 
отверст!е для спуска воды. Расположен!е 
ихъ (рис. 7-й) д. б. таково, чтобы не мфшать 
доступу къ нимъ со вехъ сторонъ. На рис. 
8-мъ изображенъ продольный разрЪзъ бассей- 
на: а кранъ для притока воды въ бассейнъ, 
6 сточная трубка; вода входитъ въ бас- 
сейнъ внизу черезъь трубку в, а выхо- 
дить вверху черезь трубку *, которая 
вставляется въ выпускное отверстйе бас- 
сейна и, смотря по надобности, м. 6. опу- 
щена, или приподнята или совсёмъ вынута 
(для спуска воды). Чтобы вода омывала не 
только бока, но и дно сосудовъ, послдые 
или дВлаются съ продыравленнымъ обод- 
комъ внизу (е, рис. 8-й), или-же ставятся 
на выемную рЪшетку изъ дерев. брусьевъ 
(рис. 7-й); въ первомъ случаф глубина бас- 
сейна около 22, во второмъ— около 29 дюйм. 
Еели проточной воды нфтъ, то бассейнъ 


Рис. 8-й. Притокъ и оттокъ воды въ Шварцевокомъ 
бассейп (продол. разрЪзъ). 


наполняется водою со льдомъ. Сосуды раз- 
м$фнтаются на, разстояни 2'|, — 4 д. одинъ 
оть другого и отъ ст%нокъ бассейна; ширина 
и длина бассейна различны, смотря по ве- 
личин% и по количеству сосудовъ. На рис. 
7-мъ показаны бассейны съ двумя рядами 
сосудовъ; но употребляются и бассейны 
только для одного ряда ихъ. Такъ какъ 
‘теплаго м. не сл$дуеть ставить рядомъ съ 
уже остывшимъ, то бассейновъ д. б. вЪ- 
сколько; изъ нихъ — одинъ запасной. При 
36-ти часовомъ отстаивав1и (наиболЪе удоб- 
номъ) въ большинствз хозяйствъ доста- 
точно 4-хъ бассейновъ съ двойнымъ рядомъ 
сосудовъ. Ушалы всего удобнЗе въ 24 круж- 
ки; при размъщен1и ихъ въ бассейнахъ двой- 
нымъ рядомъ (рис. 7-й) и при разстояи 
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вода не холоднЪфе 5°—7° Р., то притокъ ея 
регулируется краномъ такъ, чтобы она 
возобновлялась въ бассейн въ течени 
1-го часа, а если она холоднзе, то черезъ 
больш. промежутки: до 3 час. М. въ сосу- 
ды наливается до высоты 18 д., а вода въ 
бассейнахъ д. 0. на 1'/.—2 д. ниже: до 16— 
16'/, д.; но лЪтомъ, когда воздухь оч. те- 
пелъ, воду бассейна поднимаютъ, выдвигая 
трубкух (рисун. 8-й), до уровня м. въ сосу- 
дахъ. При охлаждени водою со льдомъ, 
можно считать 8 фунта льда на 1 кружку 
м. или, приблизительно, 1 ф. льда на 1 ф. 
молока. Для сбережен1я льда, свободнаго 
пространства въ бассейн% должно оставатБ- 
ся, какъ можно, меньше; съ этою цфлью, 
при маломъ количеств м., бассейны раз- 
дфляются перегородками на отдфлен1я. Что- 
бы замедлить таян1е льда, бассейны покры- 
ваютъ дерев. крышками съ отверстями 
противъ сосудовъ; л№томъ, отъ пыли и мухъ, 
ихъ прикрываютъ, кром$ того, также ра- 
мами съ натянутою кисеею. Ледъ кладется 
мелк. кусками, преимущественно утромъ и 
вечеромъ (при постановкЪ парнаго м.); воду 
перем$няютъ 1—2 раза въ недЪлю, а если 
это затруднительно, то 1 разъ въ 2—3 не- 
дЪли; но въ послдн. случаЪ кажд. 3—4 дня 
ее очищаютъ прибавкою древеснаго угля. 
Температура воды на поверхности никода 
не должна падалть ниже 34° Р (4°П.), такъ 


- какъ вода холодн%е 3'/° болЪе не опускается 


на дно (см. Вода), вслЪдетве чего въ м. 
образуются обратныя течен1я, неблагопр1ят- 
ныя для отстаиван1я. По этой-же причин, 
воздухъ въ отстоечной всегда долженъ 6. 
на н$фсколько градусовъ теплфе молока. От- 
стаиване продолжается обыкновенно 24— 
36 чае., причемъ образуется слой сливокъ 
въ 23/4—31/4 д. толщиною. Такъ какъ слив* 
ки получаются рыхлыя, то снимать ихъ 
слфдуетъ оч. осторожно, избфгая малЪфйш. 
сотрясен1я; поэтому сосудовъ съ м. не тро- 
гають, а придвигаютъ къ нимъ кадки для 
сливокъ и, во избфжан1е потерь, соединя- 
ютъ эти кадки съ сосудами приставн. же- 
стянымъ желобомъ, снабженнымъ для этого 
крючкомъ (рис. 7-й). Снимаютъ жестян.ков- 
шикомьъ (рис. 11-й); продыравленныя ложки 
(шумовки) для рыхлыхъ (не густыхъ) сли- 
вокъ мало годны. Иногда, для болфе пол- 
наго полученя сливокъ, ихъ снимаютъ въ 


ушатовъ одинъ отъ другого и отъ ст$нокь |2 према: посл 12 и 24 чае. или поелЪ 24 
бассейна около 2'|?—4 дюйм..— ширина бас- | и 36 час. Шварцевская отстоечная м. 6. 


сейна должна быть около 50 д. (1'/4 арш.), 
а длина, на, кажд. 80 круж. 13'/2 д., т.е., напр., 
на 400 круж. 67'/2 д. (2 арш. 62 вершк). 
Ширина проходовъ между бассейнами около 
4 ф. 8д., разстояв!е ихъ отъ стфнъ от- 
стоечной: по бокамъ — около 4 ф. 5д., а 
по концамъ —8 ф. 10 д. Если проточная 


устроена въ комнат, подвалЪ или друг. 
помфщени, куда можно провести воду. Въ 
Швеши и Даши крестьяне устраивають ее 
на холодн. ключахъ или ручьяхъ, въ русло 
которыхъ вставляютъ простые дерев. ящи- 
ки, служащие бассейнами; мЪсто выбира- 
ютъ, залцищенное съ юга деревьями, и стро- 
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ятъ надъ нимъ простой сарайчикъ, кото- 
рый зимою нагрфвается временн. жел%зн. 
печами.—Въ нов$йшее время введенъ въ 
употреблен1е чентробъжный способъ отдЪ- 
лен!я сливокъ отъ м., безь отстаиваня. 
Наибол$е употребителень центробюжный 
сливко-отдълитель де-Лаваля, изображенный 
на рис.9-мъ и 10-мъ.Эллипсоидальный сосудъ 


(рис 10-й) А, изъ бессемеровой стали, по- 
средствомъ оси Л, приводится въ быстрое 
вращательное движен!е; парное м., черезъ 
трубку ж, непрерывно льется въ сосудъ 
А, падаеть въ чашку а, черезъь каналъ 
которой б направляется къ боков. стЁнкЪ 
сосуда А и, при помощи невидимаго ва 
рис. крыла, принимаетъь участ!е въ вра- 
щательномъ движени сосуда, причемъ мгно- 
венно раздфляется на тощее м. и сливки; 
первое, какъ болфе тяжелое, занимаетъь 
наружн. слой о, переходитъ въ трубочку в 
и изъ нея, черезъ отверст!е з, въ премникъ 
В, откуда, черезъ трубочку 9, выливается 
въ подставленный сосудъ; сливки, по лег- 
кости, вращаются во внутреннемъ слоф р 
и, подымаясь вдоль горловины Д, сосуда А, 
черезъ отверст!е е выливаются въ верхн. 
премникъ Е, черезъ трубочку котораго 9’ 
поступаютъ въ подставленный сосудъ; въ 
сло н вращается цфльное м. Посредствомъ 
винтика с можно увеличивать или умень- 
шать отверст!е г, а черезъь это ускорять 
или замедлять истечен1е тощаго м.: въ пер- 
вомъ случаз получаются болфе жидЕя, а 
во второмъ—болфе густыя сливки. Сосудъ 
А вращается со скоростью 6.000 — 7.000 
оборотовъ въ минуту и приводится въ дви- 
жене паровою силою или коннымъ при- 
водомъ, при помощи безконечн. ремня, на- 
дЪтаго на шкивъ оси Л (рис. 9-й). Посто- 
роннйя примфси въ м. выдЪляются цент- 
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робфжн. силою и скопляются на стфнкахъ 
сосуда А, въ видЪ осадка; онф удаляются 
оттуда при чисткЪ5 прибора, которая д. про- 
изводиться тотчасъ по окончанйи операщи, 
такъ какъ малфйшая соринка, попавшая 
въ подшипники, можетъ испортить послЪ- 
дующую работу. Для указанйя числа обо- 
ротовъ служить счетчик», прилаживаемый 
къ станинё и оси Л, на м%ЪетВ п. При 
6.000—7.000 оборотахъ сливко-отдфлитель 
переработываетъ въ 1 часъ 18—25 ведеръ 
м. ЦентробЪжн. способъ отдфленя сливокъ. 
превосходенъ, такъ какъ даетъ возможность 
обойтись безъ особ. помфщен1я и посуды 
для отстаиван1я, не зависитъ отъ колебан!й 
температуры; производить отдфлен!е сли- 
вокъ необыкновенно быстро и совершен- 
нфе, чЁ$мъ при отстаиванш: выходъ масла 
увеличивается на 15°/о—20%/о, при чемъ масло- 
всегда одинаково хорошаго качества; и 
сливки, и тощее м, остаются сладкими, а 
посторонн!я примфси удаляются полне, 
чЪмъ самыми лучш. цдилками. Уходъ за 
снарядомъ не затруднителенъ. Но такъ какъ. 
для примфнен1я его требуется паров. или 
лошад. сила, то онъ м. б. выгоденъ только 
при обширн. молочн. хозяйствЪ. Приборъ де- 
Лаваля съ передаточн. станкомъ, но безъ 
привода, стоитъ въ С.-ПетербургЪ («Ком- 
мисс1онерство Работникъ») 375 р.—О при- 
готовленй! масла или сыра изъ сливокЪ 


ААА АВИА 


Рис. 10-й. Продольн. разрзъ сливкоотдфлителя 
де-Лаваля, 


УХ < 


или молока—см Маело Коровье и Сыры.— 
Посуда для м. и отстаиван1я его м. 6. 'де- 
ревянная, глиняная, стеклянная и метал- 
лическая. Деревянная посуда, прочна, лучше 
предохраняетъ молоко отъвлмяюя изм$- 
пен1й температуры, но трудно чистится и по- 
тому часто бываетъ причиною закисаня 
м.; отъ этого недостатка не предохраняетъ ее 
и масляная окраска. Стеклянная (если глад- 


молоко 
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ка: безъ пузырей внутри) была-бы оч. хо- 
роша, но слишкомъ хрупка и дорога. Гли- 
ияная годится только, когда приготовлена 
изъ плотн. глины (не пориста) и хорошо 
обожжена; предпочтительнзе глазирован- 
пая внутри (безъ трещинъ—см. Глазурь и 
Горшки). Чузунная, эмалированная внутри, — 
тяжела, но для извЪстн. цЪлей (напр. для 
отстаиван1я) нерфдко употребляется съ 
пользою. Цинковая и мъдная не годится, п. 
ч. можетъ причинить отравлен!е м. Самая 
соотвЪтетвенная—изЪ бьлой жести; но при 
этомъ необходимо, чтобы внутренн. поверх- 
ность посуды была вполнф гладкая, безъ 
швовъ и углублен1й; оч. хороша приготов- 
ляемая въ Германи посуда изъ бессемеро- 
вой литой стали, вылуженной сам. чистымъ 
оловомъ. О цфздилкахъ для м.— см. стр. 681, 
о сосудахъ для отстаиванйя сливокъ упо- 
мянуто при каждомъ изъ описанныхъ спо- 
собовъ — отсетаива- 
н1я. Для сниман!я 
сливокъ служатъ 


Рис. 11-й. 


Рис. 12-й. а—въ планъ, 
б—въ разрЪзЪ. 


различной формы ложки и ковшики (рис. 
11-й и 12-й), деревянные или жестяные, 
иногда продыравленные (шумовки); пос- 
лЪдне даютъ сливки совершенно свободныя 
оть тощ. м., но годны только для густыхъ 
сливокъ, такъ какъ рыхлыя легко прохо- 
дать черезъ дырочки. 

Молочня — совокупность всфхъ помфще- 
нй, служащихьъ для хранен1я и переработки 
м. и его продуктовъ. МФсто подъ молочню 
слдуетъ выбирать сухое, возвышенное, 
вдали отъ всего, что можетъ портить воз- 
духь (помойн. ямъ, хлфвовъ, сточныхъ ка- 
наловь и пр., а также фабрикъ, заводовъ 
ит. п.) или производить сотрясене въ от- 
стоечной (проф здныхъ дорогъ, паров. машинъ, 
кузницъи пр.). Опускать молочню въ землю 
не сл$дуетьглубже1'!/,—13/4арш. (отъземли). 
Окнами и дверьми она д. б. обращена, по воз- 
можности, на С или СВ, а съ юга защи- 
щена деревьями или строемями. Оконъ 
не д. б. слишкомъ много: достаточно, если 
сумма просвЪтовъ ихъ будеть меньше по- 
верхности пола въ 20 разъ; он должны 
быть снабжены ставнями или жалюзи, а 
для устраненя пыли и насфкомыхъ, при 
открыт ихъ,—рамами съ грубою кисеею 
или густою волосян. сЪткою. Стфны д. 6. 
достаточно толеты и, притомъ, изъ мате- 


р1ала, плохо проводящаго тепло, лучше 
всего—изъ хорошо проконопаченнаго дерева 
или изъ пустотфлаго кирпича (см. Ледъ— 
ледники); внутри побфлены известкою (съ 
прибавкою сыворотки). Полъ, если деревян- 
ный, То плотно сколоченъ изъ 2!|2 дюйм. до- 
сокъ и окрашенъ маслян. краскою; но луч- 
ше—изъкаменн.плитЪъ или изъ хорошо обож- 
женнаго кирпича на цемент, а гдЪ возмож- 
но, —асфальтовый; онъ д. б. гладокъ, безъ 
щелей и съ небольш. склономъ къ сд%лан- 
ному посрединЪ сточному отверст1ю, кото- 
рое прикрывается проволочн. сЪткою и 
ведеть въ сточную трубу; посл$дняя д. 6. 
съ затворомъ (напр. по сифонной систем) — 
для предотвращен1я притока черезь нея 
испорч. воздуха; если мЪстность не позво- 
ляетъ отводить трубу въ проточн. канаву 
вдали отъ молочной, то для нея устраива- 
ють 0с0б. колодецъ, который, по време- 
намъ, очищаютъ. Потолокъ, по крайней 
мЪръ, надъ т$ми помфщен1ями молочни, въ 
которыхь д. б. прохладно, —или сводчатый 
изъ пустотЪлаго кирпича (при кирпичи. 
стфнахъ), или-же покрытъ сверху слоемъ 
(въ 2 — 21!]з фута) камыша, соломы, моха, 
дерна и т. п. худыхь проводниковъ тепла. 
Двери—шириною около 1'/2 и высотою око- 
ло 3 арш.; наружныя д. 6. двойныя, а луч- 
ше всего съ тамбуромъ и пружиною, закры- 
вающею первую наружн. дверь. Для про- 
вЪтриван1я устраивается, приблизительно 
на разстояни 2'/2 — 3!|2 арш. другъ отъ 
друга, рядь отдушинъ — съ сЪверной сто- 
роны внизу, надъ поломъ, а сь южной — 
вверху (напротивъ); если отдушинъ нельзя 
вывести прямо наружу, то ихъ зам няютъ 
вытяжными трубами; какъ отдушины, такъ 
и выт. трубы д. 6.снабжены задвижками, поз- 
воляющими прикрывать ихъ совсЪмъ или от- 
части, и сЪтками, какъ для оконъ (см. выше). 
Печи для нагр%ван1я молочни зимою д. 6. 
устроены такъ, чтобы топка ихъ не выхо- 
дила въ отстоечную и помфщеня для м. 
или масла. Всего лучше, если вода прове- 
дена въ молочню или, по крайней мЪрЪ, мо- 
жетъ накачивалться въ нее насосомъ. Если 
м. употребляется непереработаннымъ, то 
молочня можеть состоять только изъ 2 по- 
мЪщен!йЙ: молочн. комнаты или погреба и 
комнаты для посуды. Въ первой помфща- 
ются бассейнъ съ холодн. водою, для же- 
стян. ушатовъ съ м., и холодильникъ; ве- 
личина ея, не считая проходовъ, д. 6. при- 
близительно 2—8 кв. фута на каждую ко- 
рову; относительно комнаты для посудыы— 
см. ниже. Молочня, переработывающая м. 
въ масло, должна состоять, по меньшей 
мЪръЪ, изъ отстоечной, помфщен1я для сби- 
ваня, мытья и хранен1я масла и комнаты 
для посуды; при производств сыра при- 
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соединяется еще сыроварня (см. э. сл.). Прос- 
транства для отстоечной, не считая про- 
ходовъ, полагается на каждую корову: при 
голштинск. ©пособф 10,7, при дестинонов- 
скомъ—7—8, при гуссандеровскомъ—4—6 и 
при шварцевскомъ — 1,6 —2 кв. фут., при 
американскомъ (массовомъ) способ — 5,4 
фут. Сбиване, мятье и хранен!е масла мо- 


Рис. 13-й. Планъ шварцевской молочни: в— отстоеч- 

ная: 0,0 — бассейны; е—посудная комната: #— печь 

съ котломъ, д—чаны съ кранами для мытья посуды; 

а— комната для приготовлен1я масла; «—сыроварня. 

н‚н—водопроводная труба. л—отдфльн. ледникъ; 
м— помфщене для дровъ. 


жетъ производиться и въ одномъ помфще- 
ни; но гораздо лучше хранить масло въ 
отдзльномъ погребф. Комната для посу- 
ды д. 0. достаточно обширна, высока и 
съ хорошею вентилящею — для устранешя 
испареюй послз мытья посуды; въ ней по- 
м$щаются: печь съ котломъ или паров. 


Рис. 14-й. Шведсвй ледникъ. 


аппаратъ для нагр$ваня воды, 2 больш. 
дерев. чана съ кранами для теплой и хо- 
лодной воды; н%сколько деревянн. ваннъ 
для мытья и чистки посуды; полки, столы, 
лавки или скамьи для посуды и пр. На 
рис. 13-мъ изображенъ планъ шварцевской 
молочни, а на рис. 7-мъ внутренность ея 
отстоечной. Въ молочняхъ, приготовляю- 
щихъ масло изъ окисшаго м., обыкновенно 
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имфется 060б. помфщен1е для окисшихъ 
сливокъ и м. При всякой молочнв, а въ 
особенности при шварцевской, д. 6. лед- 
никъ— въ отдфльномъ помфщени. (на кажд. 
корову нужно запасать около 125 куб. футъ 
льда). Кром ледниковъ, описанныхъ въ ст. 
Ледъ, заслуживаетъ вниманя, по своей не- 
обыкн. простот%, такъ наз. шведскай ледникъ 
(рис.14-й), представляющий ничто иное, какъ 
кучу льда, сложенную на землю и покрытую 
сух.древесн. опилками или сух. торфомъ: м$- 
сто выбираютъ сухое, по возможности т%ни- 
стое или, по крайней мЪр$, зат ненное съюга 
и запада; на землю настилаютъ слой, тол- 
щиною дюймовъ въ 8, изъ соломы, коротко 
нарфзанныхъ хвойныхъ вфтвей или трост- 
ника—съ цфлью удален1я талой воды, сте- 
кающей отсюда по нарочно прорытой мел- 
кой канавкЪ; на это основан1е, хорошо 
утоптанное, кладутъ слой сух. опилокъ, 
толщиною въ 8 — 12 д., на опилки—глыбы 
льда (кабаны), какъ можно плотнЪе, тща- 
тельно засыпая щели опилками; затЪмъ 
все покрываютъ плотно слоемъ, толщиною 
въ 20—28 д. (3|.—1 арш.), изъ сухихъ опи- 
локъ, соснов. хвой, торфян. мелочи, дубов. 
корья, мякины, мха ит. п. Вся куча не д. 6. 
выше 10 ф. (11/2 саж.): иначе будетъ за- 
труднительно выниман]е льда, производимое 
постепенно, начиная сверху, обыкновенно 
до восхода или посл захода солнца; куча 
кажд. разъ, посл выниман1я льда, завали- 
вается тЪмъ боле толетымъ слоемъ по- 
кровн. матерала, ч$мъ меньше становит- 
ся льда. Лучше, если ледникъь защищенъ 
навфсомъ. Общ. правила для устройства 
ледниковъ и набиван!я ихъ льдомъ — см. 
Ледъ. Педантическая опрятность, чистый и 
не сырой воздух» (достаточн. вентиляц1я). на- 
длежащая температура — воть главныя 
услов1я для хорош. молочни.—(См. Маело 
коровье, Сливки, Сыры).—0. Кулшовъ, 
Молоко китяченое отличается отъ неки- 
пяченаго: отсутствемъ въ немъ бЪлка, ко- 
торый выдфляется, при кипячен!и, съ п%- 
ною; сливан1емъ мелк. молочн. шариковъ 
въ болЪфе крупные, часто замЪфтные для 
прост. глаза (на поверхности) и придаюнцие 
долго кипяченому м. маслянист. вкусъ; боль- 
шею густотою, вел$дстве испарен1я воды, 
и, наконецъ, отсутетвемъ въ немъ газовъ 
(ем. Молоко). Все это придаетъ кип. м. 060б. 
вкусъ и дЪлаеть его менфе удобоваримымъ, 
чЪмъ некипячен. м. Поэтому, тамъ, гдф мож- 
но достать хорош. св$жее м., въ особен- 
ности парное, его слфдуетъ предпочитать 
кипяченому; наоборотъ, гдЪ можно подозр%- 
вать свЪжесть некипячен. м., тамъ лучше 
кипятить его, тфмъ боле, что кипячене 
есть вм$етВ и хорошая проба для м.: не- 
свфжее м; свертывается отъ кипяченя, а 
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плотн. посторонн!я примфси всплывають съ 
пфною (см. Молоко — поддъьлка). Кипятить 
м. не на жаркомъ огнЪ (чтобы не приго- 
р%фло) и, во время кипячен1я, пфнку, по вре- 
менамъ, протыкать (чтобы кипфло равно- 
мЪрно и не ушло); но всего лучше кипя- 
тить въ горячей водВ (см. Молоко—сохра- 
ненае). 

Молоко кислое — см. Молоко (пороки) и 
Простокваша. 

Молоко парное—пр1ятн%е и удобоварим%е, 
по причин его свфжести и температуры, 
подходящей къ темп. тфла. 

Молоко суущенное наз. также швейцар- 
скимь, потому что наиболфе извЪстная до 
сихъ поръ фабрика его находится въ Швей- 
цари въ кантонё Цугъ (Апэ10-5уу155-Соп- 
4епзеё МПИЕ — Сошрапу>); приготовляется 
такъ: прокипятивъ одинъ разъ парн. м., его 
подслащаютъ сахаромъ (около 12°/о) и вы- 
паривають при теми. 40—48° Р, въ 0606. 
закрытыхъ котлахъ, сообщенныхъ съ вы- 
качивающими насосами, —до т$хъ поръ, пока 
количество его, по объему, не уменьшится 
до 1/; посл этого м., еще теплымъ, раз- 
ливаютъ въ жестянки и запаиваютъ. На 
нЪкотор. фабрикахь м. сгущается не под- 
слащеннымъ (КошапзВоги — также въ 
Швейцар!и). Въ закупор. жестянкахъ сох- 
раняется неопредфленное время даже въ 
сам. жаркихь климатахъ. Не портится 
оч. долго, если и открыть жестянку, но 
только тогда, когда м. берутъ постепенно 
сверху, не перенмъшивая всей массы. Для по- 
лучен!я изъ него обыкн. м., 1 часть его 
(по объему) разводятъ 3 част. воды. Можеть 
б. употребляемо везд$, гд$ употребл. обыкн. 
м.; въ больш. городахъ несомнфнно д. б. 
предпочитаемо всякому продажному м., про- 
исхожден1е котсраго достовърно не извЪстно, 
въ особенности для дфтей (см. Кормлен1е 
искусственное); жаль только, что оно у 
насъ такъ дорого: жестянка (на 5—6 стак. 
обыкн. м.) подслащен. швейц. м. стоить 
68 к. (въ Париж 90 сант. или 36 к.), не 
подслащенаго —55 к. 

Молоко сухое: Подсластивъ свфж. парное 
м. (по вфсу, на 100 част. м. 6 част. хорош. 
рафинаду), разлить его въ плоск. жестян.блю- 
да (см. Вухня) слоемъ въ 1 линйю глубиною 
и выпарить (не держа на огн$);затЪмъ, вы- 
сушить на воздухВ или въ духов. печи, ко- 
тор. не должна быть жарче 40° Р (можно дер- 
жать руку). Полученныя плитки въ сух. 
мЪфст сохраняются долго: для приготовле- 
ня изъ нихъь м.—развести водою. 

Молочная каша—см. Ваша. 

Молочная кислота— кислота, которая обра- 
зуется въ м., при его окисани, изъ молочн. 
сахара; им. видъ безцвфтной, иногда слегка 
желтоватой, густой жидкости (уд. вЪеъ 


1,21—1,22), оч. кислой, хорошо смфшиваю- 
щейся съ водою и спиртомъ и растворимой 
въ эфир. Съ металлами образуетъ соли, 
изъ которыхъ н%Фкоторыя, напр. молочно- 
кислое жел$зо (см. ЖелЪ%зо), употр. въ ме- 
дицин%. 

Молочное лечене. М. заключаеть въ себ 
вс№ составн. части, необходимыя для пита- 
нйя человфка; оно удобоваримо и легко пе- 
реносится даже слабыми желудками; если 
у н$котор. лицъь оно вызываетъ поносы, 
пучен1е живота и др. разстройства пище- 
варен1я, то это зависить чаще всего отъь 
недоброкачественности м. (или закисшаго, 
или отъ дурн. коровы, или подмф$шеннаго), 
иногда отъ употреблевн1я м. сразу въ слишк. 
больш. количеств% лицомъ, не привыкшимъ 
къ нему или привыкшимъ къ пряной или 
другой раздражающей пиш%. При правиль- 
номъ употреблен1и и постепенном» прлуче- 
ви къ нему (начинать съ оч. малыхъ пор- 
ци, напр. съ рюмки, и ежедневно понемногу 
увеличивать), м. (хорошее) переносится всЪ- 
ми, желудки которыхъ въ состояни еще 
варить что-нибудь. Слабые желудки д. упот- ' 
реблять или парное м., или м., подогрЪтое 
до темп. парнаго (кипяченое переваривается 
труднЪе—см. выше); иногда перевариван!ю 
м. помогаетъь прибавлен1е въ него неб. ко- 
личества коньяка или рома, или даже прос- 
той водки (1 чайн. ложку на стаканъ м.), 
напр. для лиць, привыкшихъ къ раздра- 
жающ. пищ. Бообще, какъ питательное 
средство, м. можеть 6. даваемо веЪзмъ боль- 
нымъ, но въ особенности слабымъ, конеч- 
но—6в5 количествахь, соотвьтствующихь си- 
ламъ ихь желудковь: иначе м. произведетъ 
такое-же разстройство пищеварен1я, какъ и 
всякая неудобоваримая пища. При соблю- 
ден!и сказаннаго соотв®тетвя, м. годно и 
для лицъ, страдающихь поносами или раз- 
стройствами желудка, болфе годно, чфмъ 
всякое друг. питательн. вещество. Вся суть 
въ томъ, чтобы употреблять м. не болфе 
того, сколько, въ данный моментъ, въ со- 
стояни перенести желудокъ, и въ посте- 
пенномъ прлучен!и пащента къ м. Во мно- 
гихь случаяхь приходится изъ необходи- 
мости ограничиться исключительно молочн.04е- 
тою (желудокъ не переноситъ другой пищи); 
въ другихьъ—такая дета предписывается съ 
извфстною врачебною цфлью, напр. при н%- 
котор. родахъ водянки, при чахоткЪ, хро- 
ническ. болЪзняхъ сердца, при бл$дной не- 
мочи (иногда помогаеть больше мяса); но 
подобное методическое леченме молокомъ д. 6. 
предпринимаемо по сов$ту и подъ руковод- 
ствомь врача. Общее правило: начинать съ 
малыхъ порцй, н$фсколько разъ въ день 
(приблизительно часа черезъ 2—8), и еже- 
дневно постепенно увеличивать порщи, ру- 
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ховодствуясь, при этомъ, состоянлемь желудка: 
никогда не переходить за предзлы легкаго, 
незамътнало для паилента, пищеварен1я; до 
этилъ-же предъловъ, чЪмъ больше будеть 
выпиваться молока, тёмъ лучше. По воз- 
можности, — употреблять м. отъ одной ко- 
ровы и предпочитать м. коровъ, пасущихся 
на хорош. пастбищахъ (см. Молоко). Соот- 
вЪтственное силамъ движен!е (если допус- 
кается бол$зн1ю) и чистый воздухъ также 
необходимы при молочномъ, какъ и при 
всякомъ друг. леченйи. Ослиное и кобылье 
м. перевариваются легче, а потому пред- 
почтительн%е для методическ. лечен1я. Сна- 
ружи м. можетъ быть употребляемо, какъ 
полоскан1е при острыхъ катаррахъ з$ва, 
глотки и т. п. (теплое). — О лечеши моло- 
комъ при отравлен1яхъ и о леченш молочн. 
сывороткою—см. эти слова. 

Молочный порошокъ. Въ 1.000 част. (по в су) 
м. прибавить 2 ч. соды, растертой и разведен- 
ной въ 32 ч. воды; поставить на легк. огонь 
и, постоянно м$шая, уварить до 1/4 (по объ- 
ему); продолжая мьшать, всыпать понемногу 
500 чает. сахара въ порошк%. Когда м. и са- 
харъ смёшались вполнф, разлить массу по 
тарелкамъ слоями въ 4 лии толщиною, 
высушить въ воздушной бан (не жаркой 
духовой печи); черезъ н%сколько дней со- 
скоблить (ножомъ) съ тарелокъ, растолочь 
въ тоны порошокъ, просЗять сквозь час- 
тое сито и хранить въ плотно закупоренн. 
стекл. флаконахъ. Порошокъ растворимъ въ 
горячей вод (на 500 част., по вЪсу, воды 
25—30 част. порошка); можетъ идти на при- 
готовлен1е кофе или чая съ молокомъ, ор- 
шада и пр. 

Молочный пуншь: ломтики изъ 4 лимо- 
новъ облить */з кружкою горячей (кипя- 
ченой) воды, дать настояться, пока осты- 
нетъ; прибавить 1 кружку коньяка (или 
рома, или хор. водки), 1 кружку свЪж. м. 
и ‘/4 фунта сахара; процфдить нфеколько 
разъ: пока жидкость не станеть совсфмъ 
свЪтлою. Или: 1 кружку свЪж. м. варить 
медленно на легк. огн® съ тонкою коркою 
1-го лимона до тзхъ поръ, пока станетъ 
кисловатымъ на вкусъ; процф$дить, прим%- 
шать къ остывшему м. 3'!/2 взбитыхъ желт- 
ка, 3 рюмки рома и1 рюмку коньяка; 
взбить все въ пфну на легк. огн%. 

Молочный сахаръ—составная часть м.; по- 
лучается выпариванемъ сладкой сыворотки 
(см.); полученный тверд. остатокъ раство- 
ряють въ горячей вод, фильтруютъ сквозь 
костн. уголь (для обезцв чиван1я) и выкрис- 
таллизовываютъ сахаръ, выпаривая жид- 
кость до консистенщи сиропа. Чтобы полу- 
чить чистый мол. с., операллю повторяютъ 
н$сколько разъ. Не растворимъ ни въ спирт%, 
ни въ эфир$, но растворимъ въ вод% (въ горя- 
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чей легче); им. видъ безцвЪтн. кристалловъ, 
мен$е сладокъ, ч$мъ обыкн. сахаръ. Въ меди- 
цин% употребл., какъ слабительное для грудн. 
дЪтей (*/‹ чайн. ложечки на пр1емъ). Оки- 
саше м. зависить отъ превращен1я мол. с. 
въ молочн. кислоту, подъ вмян1емъ бродилъ, 
попадающихъ въ м. изъ воздуха. 

Молочный соусь—см. Соувы. 

Молочные супы. Для приготовлен!я супа 
изъ вермишели или лапши, въ 2 кружки 
кипящаго м. всыпать 37 зол. вермишели 
или домашн. лапши (свзжей — больше), 10 
зол. хорош. масла, посолить по вкусу, вски- 
пятить н%сколько разъ—до готовности (см. 
Макароны). ВмЪсто вермишели или лапши 
м. б. употреблены крутыя клецки, котор. 
опускаются въ м., какъ и въ бульонъ (см. 
Клецки). Молочн. суть съ булкою (по англй- 
ски): Посоливъ (по вкусу) 2 кружки м., 
вскипятить его съ 1 чайн. ложкою толчен. 
корицы и 8-мя (или болЪе, по вкусу) чайн. 
ложк. сахара въ порошкЪ; снять съ огня, 
прибавить 6 взбитыхъ желтковъ и, непре- 
рывно м%шая, варить (не кипятя), пока м. 
не погустЪетъ; подавать съ горяч. ломтями 
булки, облитыми (въ каменн. чашк$) неб. 
количествомъ м. (или сливокъ) и слегка 
поджаренными (не давать пригорЪть). 

Молоко гиЧеническое: 4—5 част. буры 
растворить въ 1.000 ч., по весу, померан- 
цовой воды (еаа 4е Непг Фогапхег), см%- 
шать съ 50 ч. чист. глицерина. Полезно, 
какъ умыванье, при жесткой кож, противъ 
трещинъ на кожЪ и т. п. 

Молоко дЪвичье (]а16 уста) — косме- 
тич. средство, употребляемое для умыванйя 
кожи, съ цёлью сообщить ей бфлизну и 
нзжность, а также противъ веснушекъ, за- 
гара (см. Веснушки); бфлизну временно при- 
даетъ, но н-жности кожи скор%е вредитъ. 
1) Сам. обыкн. рецептъ: изъ 40 зол. розо- 
вой воды, 7'/2 зол. сладкаго и 2 зол. горь- 
каго миндаля сдЗлать миндальн. молоко (см. 
Миндаль); процфдить, прибавить 1'|5 зол. 
бензойной настойки (см. Ладанъ роеной). 
2) 1000 част. (по в$су) розовой воды тоне- 
мно\у прим$шать къ 14 част. спиртн. на- 
стойки толуанскаго бальзама, (если прим*- 
шивать обратно, т. е., настойку бальзама, 
къ вод№, — образуется смолист. осадокъ). 
Спиртн. настойка толуанск. бальзама полу- 
чается растворен1емъ 125 част. этого баль- 
зама (смолы дерева Мугозрегиила фо е- 
тит) въ 1000 ч. крик. спирта. 

Молоко известковое—молочн. цв та жид- 
кость, образующаяся надъ известью при га- 
шен!и ея водою; по осажден1и изъ него не- 
растворим. частицъ, превращается въ из- 
вестков. воду (см. Извееть). 

Молоко маковое—см. Макъ. 

Молоко миндальное—см. Миндаль. 
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Молоко огуречное—см. Огурцы. 

Молотилки или машины молотильныя 
(см. Молотьба). Главн. составн. части кажд. 
мл.: станокъ съ подавальнымъ столомъ, ба- 
рабанъ, прибарабанникъ и механизмъ для 
передачи движен1я; во мног. мл. къ этимъ 
главн. частямъ присоединяются добавоч- 
ныя — соломотрясъ и подефвной грохотъ. 
Мл., состоящая изъ однфхъ главн. частей 
или изъ главныхъ и упомянутыхъ добавоч- 
ныхЪ, наз. простыми. ТФ, которыя, въ од- 
номъ общ. станк, имЪють, кромВ того, 
приборы для дальнфйш. обработки обмолот. 
зерна (в$яльные, сортировочные, шасталь- 
ные и пр.), наз. сложными. По устройству 
самой существ. части мл. — барабана, всЪ 
мл. раздъляются на мл. съ бильнымь бараба- 
номъ и мл. съ зубчатымь барабаномъ. Въ Евро- 
п% строятся т% и друг1я, въ Америк — толь- 
ко мл. съ зубчат. барабаномъ.— Бильный ба- 
рабанъ (рис. 1-й) состоитъ изъ желЪзн. или, 
лучше, стальн. вала, на которомъ, смотря 
по длин барабана, насажено 2—83—4 и бо- 
лфе чугунн. круговъ; къ окружности по- 
слЪднихъ, параллельно къ валу, посред- 


Рис. 1- и. Бильный (бачевой) барабанъ. 


ствомъ болтовъ съ гайками, привинчено 
6—8 (соотвфтственно д1аметру барабана) 
биль (бичей)—въ вид или желфзн. полосъ, 
поставленныхъ на ребро, или углов. жел%- 
за, иногда съ зазубренн. краемъ, или, нако- 
нецъ, деревянн. брусковъ, на которые на- 
ложены полосы, стальныя или изъ ковк. 
чугуна, съ выпуклыми и косо расположен- 
ными ‘ребрами на ихъ наружн. кра; по- 
слЪдн. рода билы (система Гухера— рис. 1-й), 
обыкновенно скошенные со стороны враще- 
н1я барабана, (6, 6, 6... на рис. 7-мъ), венти- 
лируютъ гораздо меньше, легче въ работ%, 
лучше выдфляють зерно и, по стирани 
одного края, мог. быть повернуты на дру- 
гой; на этихъ основанйяхьъ он% теперь во- 
обще предпочитаются. Въ зубчатомь или 
илиифтовом», или американскомь (по проис- 
хожден!ю) барабан (аа— рис. 2-й, и *— 8-Й, 
д — рис. 10-й), вмЪото билъ, — зубья или 
штифты, расположенные обыкновенно спи- 
рально и, притомъ, такъ, чтобы, при полн. 
оборот барабана, между двухъ, рядомъ сто- 
ящихъ, зубьевъь прибарабанника (см. ниже) 
проходилъ всегда только одинъ зубъ ба- 
рабана. Зубчат. барабаны или закрытые, 
или открытые; въ первомъ случа зубья 
насажены на сплошной цилиндръ изъ ко- 
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тельн. желфза или деревянный, обшитый 
листов. жел%зомъ; во второмъ—зубья при- 
крилены къ желЪзн. или деревянн. бру- 
скамъ (рис. 2-Й). Посл дюе легче и гораздо 
удобнЪфе для сборки. Число зубьевъ отъ 82 
до 80, смотря по длин барабана; форма 
ихъ въ русскихь мл. обыкновенно пирами- 
дальная (рис. 3-й), въ нёмецкихь—наклон- 
ная (рис. 4-й) и въ американскихъ—расши- 
ренная и сплющенная кверху (рис. 2-й) съ 
немного выпуклымъ бьющимъ краемъ; по- 
слфдняя форма предпочтительнфе. Зубья 
д. б. изъ лучшаго мягкаго, хорошо проко- 
ванн. желЪфза (не ломаться, а гнуться), 


Е 
в. 


Рис. 2-й. а, а: зубчатый (штифтовый) барабанъ 
подъ нимь подбарабанникъ. 


около 21/2 дюйм. длиною и не менфе 3/з д 
толщиною у основан1я; закрфиляются они 
гайками (лучше двумя). По длин бараба- 
ны бываютьъ зе: 18—34 д. длиною (1 по- 
давальщикъ) и 1рокле: 86—66 д. длиною 
(2 подавальщика). Дламетръ (поперечникъ) 
барабана въ бильныхъ мл. 20—28 х., въ 
зубчатыхъ 13—26 д.; на барабаны съ больш. 
д1аметромъ (отъ 18 д.) не такъ легко нама- 
тывается солома. Въ т%ен. связи съ д1амет- 
ромъ барабана находится быстрота его вра- 
щен1я. Молотил. барабанъ успвшн%е всего 
работаетъ, если кажд. точка его окружности 
пробфгаеть 5.500 футъ въ минуту, а для 
такой скорости барабаны меньшаго д1аметра, 
понятно, должны дфлать въ минуту больше 
оборотовъ, чё мъ барабаны большаго д1аме- 
тра, а именно: барабанъ въ 13 д. въ да- 
метрь 1.600, въ 18 д. — 1.100, въ 20 д.—1.000, 
въ 24 д.—850, въ 26 д.—750 и въ 98 д.— 
650 оборотовъ. Бильн. барабаны обыкно- 
венно съ большимъ д1аметромъ, а потому и 
вращен!е ихь м. 6. медленнфе. Шейки вала 
барабана помфщаются въ подшипникахъ, 
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укр®пленныхь въ рамф станка; подшипни- 
ки д. б. пригнаны, какъ слфдуеть: не до- 
пускать боков. движен1я барабана и въ то- 
же время не быть стянутыми слишкомъ 
туго (иначе валь можеть нагрфться до за- 
горан!я). Для правильности вращеня ба- 


Рис. 3-й. Попер. разрфзъ барабана съ пирамид. 
зубьями. 


рабана, онъ долженъ не только лежать въ 
<станкВ совершенно горизонтально, но и 
быть хорошо уравновзшенъ; выв$рка его 
въ этомъ отношени производится такъ: 
валъ свободно, вполнъ зоризонтально, уста- 
навливается на центры токарн. станка или, 
еще проще, кладется на желфзн. линейки 


Рис. 4-й. Попер. разрзъ барабана съ наклонн. 
зубьями. 


(шины), съ ровн. краемъ, вдланныя на ре- 
бро въ верхн. бруски двухъ козелъ (рис. 5-й) 
или молотильн. станка; если барабанъ самъ 
собою не поворачивается въ ту или друг. 
сторону, то онъ собранъ вфрно; если-же по- 
ворачивается въ одну сторону, то съ про- 
тивуположной нужно или подложить подъ 
тайки лишнюю шайбу, или навернуть лишн. 
тайку, или, наконецъ, наколотить кусочекъ 
свинца. Такая повёрка требуется всявй 
разъ, когда при работ$ зам$чается дрожа- 
н1е вала или станка, а чтобы она была не 
затруднительна барабанъ д. легко выни- 
маться безъ выколачиван!я вала, для чего 
въ верхн. брускахъ мног. мл. дфлают- 
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ся прорфзы, закладываемые брусочками 
(рис. 6-й).— Прибарабанникь (дека, палуба, 


корее 


Рис. 5-й. Способъ провЪрки барабана. 


р&шетка), вм$стВ съ барабаномъ, служитъ 
для выдзлен1я верна. При бильн. барабанЪ 
онъ занимаетъ */з — */з (0,32—0,45) окруж- 


Рис. 6-Й. 


ности барабана (и, и—рис. 7-й), распола- 
гается всегда книзу—подбарабанникомъ, при- 
томъ такъ, что разстоян]е между нимъ и 
барабаномъ постепенно съуживается къ вы- 


Рис. 7-й. Прод. разрфзъ бильн. мл.: а—барабанъ 

6,6 —билы; в— спускъ; ж—бортъ стола; ии — 

прибарабанникъ; д—п—соломотрясъ; е—щитокъ; 

з— подножка; +—щитокъ, ограничивающ. подав. 
отверет!е. 


ходу; бываетъ или чугунный—изъ планокъ 
съ отверстями и возвышен1ями, или въ 
вид желфзн. рёшетки изъ толст. проволо- 
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ки; первый часто ломается, при сыр. хлЪбЪ 
легко забивается, а при сухомъ дробитъ зер- 
но; посл дн! предпочтительн%е. При зубчат. 
барабанЪ прибарабанникъ сост. изъ деревянн. 
или чугунн. брусковъ съ насаженными на 
нихъ, въ шахматномъ порядк$, 3—4 рядами 
зубьевътакихъ-же разм$ровъ и формы, какъ 
въ барабан (рис. 2-й), числомъ оть 30 до 
75. Онъ уже, чё мъ въ бильн. мл.: не боле 
4—7 вершк.; находится отъ барабана вездЪ 
въ одинаков. разстоян1и; располагается или 
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подачею. Установка, т. е. поднят!е и опуска- 
н1е, прибарабанника въ бильн. мл. произво- 
дится обыкновенно посредствомъ болтовъ съ 
гайками (рис. 7-й); но такой способъ оч. 
мЬшкотенъ, а потому его въ посл дн. время 
и при бильн. мл. стали замфнять установ- 
кою при помощи эксцентрика (мл. Г. Эк- 
керта въ Берлин, Леппь и Вальманъ въ 
Хортицз). Для облегченя установки, въ 
боков. стнкахъ станка дфлается, съ кажд. 
стороны, по 8 отверст1я (противъ входа, се- 


снизу—подбарабанникъ (д—рис. 8-й, к—рис. редины и выхода). Для различн. хлфбовъ 


10-й), или сверху — надбарабанникь (д—рие. 
9-й); въ перв. случа мл. наз. м-ми съ ниж- 


установка различна; въ сл$д. таблиц раз- 
стоян1я между барабаномъ и прибарабан- 


нею подачею, во второмъ — м-ми с5 верхнею | никомъ показаны въ сантиметрахъ: 


Для ржи, 
пшеницы и Для овса. 
ячменя. 

У входа вверху. .... 34—40 36 

у середины. ....... 18—22 15 

У выхода внизу .... 10—12 6 


Вь зубчат. мл. установка гораздо проще: 


Для гороха, ви- 


Для рапса, 
ки, чечевицы, 
тречихи, рЪин. сЪмени. 
возможно дальше возможно дальше 
85 80 
15 50 


ный столъ, коробку или колпакъ (кожухъ), 


поднят!е или опускан!е надбарабанника про- | отверст1я для подачи и для выхода. Рама 
изводится двумя или даже однимъ (мл. Лан- | д. 0. связана вполнф правильно и плотно 


ца) винтомъ, а подбарабанника—оэксцентри- 
комъ, который, для этого, достаточно по- 


Рис. 8-й. Прост. зубчат. мл. (смыковка): а— подав. 

спускъ; б—щитокъ; в—бортъ стола; з— барабанъ: 

д— подбарабанникъ; е—порогь; з— передн. щитъ; 
и— фартукъ. 


вернуть въ ту или другую сторону (0, 6, б,— 
рис. 2-й, л— рис. 10-й); каково д. 6. разетоя- 
н1е для различн.хлЪбовъ, опредЪляется прак- 
тикою.—Сэтанокь бываетъ деревянный (ду- 


® 7 7 РИ 


Рис. 9-й. Зубч. мл. съ верхн. подачею: +—арабанъ; 
9— надбарабанникъ; б—щитокъ; в— столь; е—гро- 
хоТЪ. а—хлЪбъ. 


Я 


бовый, ясеневый, буковый, сосновый), рже 
желфзный или чугунный; первый предпоч- 
тительнЪе по своей упругости. Въ немъ 
отличаютъ: раму, боков. стфнки, подаваль- 


Рис. 10-й. Зубч. мл. съ ящ 
банъ; к— подбарабанникъ; л—экецентрикъ; з—по- 


стянута жел%зн. болтами съ гайками; боков. 
ст%нки внутри, у барабана, обиты листов. 


ИЯ И 


ичн. с-сомъ; д—бара- 


рогь; е—с-съ; +— подав. спускъ; а,б,в—щитки. 


желзомъ. Дерев. коробка или кожухь (при 


нижней подачЪ) помфщается сверху надъ 


| барабаном; она съемная и открыта спереди; 
сзади щитокъ ея, вмфстЪ съ подавальнымъ 
столомъ (ем. ниже), образуетъь подавальное 


ЗРК ПРИ И 


Рис. 11-й. Мл. съ пальч. с-сомъ. А —барабанъ; 0— 

прибарабанникь; В — соломоотбиватель; Д—спускъ; 

К—стфнки с-са; 3,3—задн. часть с-са; ж— передн. 

часть с-са съ грохотомъ; и,и,и—подъемн. пальцы; 
Е—щитокъ. 


РРР 


отверстле или впускъ (рис. 7-й, 8-й и 10-й), 
который не долженъ 6. больше того, сколько 
нужно для свободной и безопасной подачи 
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хл6ба: слишкомъ большйя подачи, увеличи- 
вая производительность мл., ухудшаютъ ка- 
чество продукта и причиняють часто порчу 
машины. Чтобы зерна и солома не разле- 
тались, коробка должна илинЪсколько удлин- 
няться впередъ (рис. 10-й), или имфть впереди 
зонтъ (рис. 8-й); съ тою-же цфлью къ по- 
толку коробки или къ зонту подв$шиваются 
желЪзн. щитки (а, б,—рис. 10-й) и полотня- 
ные фартуки (не покупать безъ этихъ при- 
способлен1й). Подавальный столь, служаций 
для подачи хлЪба къ барабану, помфщает- 
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а зерно, полова и мякина проваливаются 
подъ ршетку и сгребаются въ общ. кучу. 
При 6. ч. другихъ мл. приспособляются до- 
бавочн. части—соломотрясъ и грохотъ, д%- 
лающе 4/5 работницъь излишними.—Соломо- 
трясы служальъ для отдзлен1я соломы отъ 
проч. частей вороха и бываютъ: а) въ видВ 
безконечной р$шетки, 6) ящичные или кла- 
вишные (англ ск1е) и в) американсве, со- 
ставляюще съ грохотомъ одно цфлое. Пер- 
вые употребл. р®дко, состоять или изъ сЪт- 
ки на 2 безконечн. канатахъ, или изъ де- 


Рие. 12-й. Англ. бильная мл. съ конн. приводомъ и штанговою зубчатою передачею. 


ся у впуска и состоитъ изъ двухъ частей: 
постояннало стола, прикрЪпленнаго къ брус- 
камъ рамы, и приставнало стола, при- 
ставляемаго, съ той или другой стороны, 
къ первому—для развязыван1я на немъ сно- 
повъ. Въ мл. съ верхн. подачею постоянн. 
столъ горизонтальный (рис. 9-й), а въ мл. 
съ нижн. подачею или наклонный, или съ 
прибавочнымъ спускомъ къ подбарабаннику 
(в—рис. 7-й, а—рис. 8-й, з—рие. 10-й). Для 
защиты подавальщика отъ ремня и ремня 
отъ соломы, на одной сторон стола нахо- 
дится бортъ (ж—рис. 7-й, в—рис. 8-й), ко- 
торый, въ случаЪ надобности, можетъ пере- 


ревянн. планокъ и тростей, прикр$пленныхъ 
къ безконечн. ремнямъ, приводимымъ въ 
движен1е шкивами, и, по временамъ, сотря- 
саемыхъ кулаками; они въ то-же время 
элеваторы (подъемники), но вытрясаютъ 
зерно недостаточно. Ящичные с—сы (рис. 7-Й, 
9-й, 10-й) составлены изъ 3—5 дерев. ящи- 
ковъ, сверху которыхъ наколочена рёшет- 
ка, изъ дерев. призмъ или изъ листов. же- 
лфза съ отверст1ями, и по краямъ, для 
лучш. движен1я соломы, желЪзн. шпильки. 
При помощи одного или двухъ вертящихся 
колЪнчат. валовъ, с—сы движутся взадъ и 
впередъ и промежуточные ящики ихъ, на 


Рис. 13-й. Мл. Клейтона и Шутлеворта (7Р 22 ТВ), съ с-сомъ и грохотомъ и конн. ремнев. приводомъ. 


носиться на друг. сторону — лучше всего 
справа отъ подавальщика; посл дн! д.стоять 
на землЪ или на особ. подножк (3—рис. 7-й), 
а не сидъть въ ящик (во мног; англйск. 
мл.). — Этими существ. частями ограничи- 
ваются обыкновенно только простыя руч- 
ныя или конныя мл.; чтобы отдфлить со- 


подоб1е фортепьянн. клавишей, поперемнно 
то поднимаются, то опускаются; въ то-же 
время с—сы качаются на переднихъ или 
заднихъ своихъ концахъ, лежащихъ на 0соб. 
поддержк$. Длина с—совъ 5—12 футъь; длин- 
ные перетрясаютъ лучше: 8—9 фут. 6. ч. 
вполнЪ достаточно. Ящики д. б. поставлены 


лому отъ зерна, мякины и пр., впереди | возможно тфенЪфе (чтобы солома не прова- 
станка такихъ мл., у выхода хлЪфба изъ|ливалась между ними), подниматься и опус- 


подъ барабана, устанавливается длинная 
дерев. рЪшетка: солома идетъ по р%$шет- 
кв, собирается стоящими около работни- 
цами, перетрясается и передается далфе, 


каться одинаково, заходить сзади, какь 
можно, больше подъ прибарабанникъ и от- 
стоять отъ земли сзади не мене 10, а спе- 
реди не менЪе 14 вершк. (чтобы не мЬшать 
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выгребав!ю вороха). Для правильности дви- | вставленныхъ въ раму, ровную или ступен- 


жен1я необходимо, чтобы ящики были уравно- 
вфшены; поэтому, при нечетномъ числ ихъ— 
общ. взсъ всхъ нечетн. ящиковъ д. б.равенъ 
общ.всу вез хъ четныхъ; иногдауравнов  ши- 
ван1е производится тяжестью, прикрплен- 
ною къ шкиву вала с—са. Скорость враще- 
н1я вала с—са, а сл$довательно и движен1я 
ящиковъ, 200—400 оборотовъ въ минуту: 
тЪмъ больше, чфмъ короче ящики. Ящичн. 
с-сы или на отдЪльн. станк, который при- 
ставляется къ мл., или-же составляють съ 
мл. одно цфлое; послЪдн!е предпочтитель- 
нЪфе. Во всяк. случа, одинъ конецъ с-са д. 
подходить подъ прибарабанникъ: иначе ко- 
лосья и мелк. солома не выносятся изъ 
подъ барабана и, проваливаясь подъ нимъ, 
иногда скопляются въ так. количеств%, что 
портятъ машину. Поро%ь (3 рис. 10-й). при- 
двлываемый въ н%кот. мл. впереди подба- 
рабанника, помогаетъ мало и нер$дко слу- 
житъ причиною обматыван1я барабана со- 
ломою, вслЪдетв!е засорен!я выхода скопи- 
вшимся на порог ворохомъ. Американске 
с-сы въ то-же время и грохоты; они состо- 
ятъ изъ деревянн. или желфзной, простой 
или ступенчатой, дырчатой платформы, съ 
приспособлен1емъдлявстряхивашя соломыр— 
или въ вид желфзн. или деревянн. паль- 
цевъ (и, и, и_рис. 11-й), поперем$нно опус- 
кающихся и поднимающихся, или въ фор- 
м зубчатыхъ, на ребро поставленныхъ, 
планокъ, скользящихъ въ прорфзахъ и так- 
же опускающихся и поднимающихся. Весь 
с-съ подвёшенъ на станк и приводится въ 
движен1е при помощи одного вала (спереди 
или сзади) съ эксцентрикомъ или съ однимъ 
илидвумя колфнами. Америк. с-сыперетряха- 
ютъ солому лучше и даютъь мельйй, удобный 
для взян1я ворохъ; въ Роса и ихъ начали д%- 
лаль Э\Липгартъи КР. (въ Москвз)и К..'Греп- 
ке (въ Харьков). С-сы вообще д$йствуютъ 
тЪмълучше, чёмъ больше ихъ площадь; обык- 
новенно они на 6—8 дюйм. шире длины бара- 
бана. Во избЪжан1е разбрасыван1я зерна, они 
д. 6. прикрыты потолкомъ, къ которому, 
кромВ щитовъ (стр. 645), прив шаются 1— 
2 полотн. фартука, замедляющихь выходъ 
соломы и задерживающихъ зерно; въ амер. 
с-сахъ, съ этою цфлью, кром$ того, устраи- 
вается, нёсколько впереди барабана, особ. 
соломоотбиватель (Б—рис. 11-й), состоящй 
изъ 4-хъ желфзн. листовъ на-крестъ, при- 
крфпленныхъь къ валу; вращаясь при над- 
барабанникЪ въ противоположномъ, а при 
подбарабанник® въ одномъ ‹направлен!и съ 
‘барабаномъ, со-тель отбиваетъ солому, на- 
правляя ее къ с-су, и, черезъ это, до извЪетн. 
степени, предупреждаетъь обматыван!е ею 
барабана. — Грожоть (е—рис. 9-й) состоитъ 
изъ деревянн. или желЪфзн. сить (р$шеть), 


чатую; отверстйя ихъ отъ 3/4 до 11/4 д., смо- 
тря по хлфбу. Грохотъ подвЪшивается нЪс- 
колько наклонно (около 15° — 20°) подъ 
ящичн. соломотрясомъ и приводится въ 
продольноедвижен1е шатуномъ отъ отдфльн. 
колфнчат. вала или отъ вала с-са; служить 
для подефван1я падающаго на него изъ с-са 
вороха. Въ н%котор. мл. (напр., Г. Ланца) 
между грохотомъ и с-сомъ помфщается на- 
клонн. платформа, по которой ворохъ спус- 
кается сначала въ задн. верхн. конець гро- 
хота и отсюда постепенно проходитъ по 
всему грохоту: подсфван1е происходитъ го- 
раздо лучше, ч8мъ при простомъ подвфши- 
ванйи грохота. Отд%льн. грохотъ при ящичн. 
6-е им. то преимущество, что даетъ по- 
лову отдЪ®льно отъ соломы (рис. 9-й): при аме- 
рик. соломотрясЪ-грохот часть половы по- 
ступаеть въ солому; но этоть недостаток 
америк. с-са устраняется приставлен1емъ къ 
нему р$шетки, по которой солома спускает- 
ся, отд$ляясь отъ половы. Сита грохота час- 
то засоряются мякиною, а потому, во вре- 
мя работы, ихъ по временамъ сл$дуеть 
прочищаль метелкою или спинкою грабель, 
а если этого недостаточно, то вынимать и 
вытряхиваль. — На продольн. разрЪз$ рис. 
7-го видно расположенме различн. частей 
мл. съ бильн. барабаномъ, ящичн. соломо- 
трясомъ и грохотомъ. Подавальщикъ, стоя 
на подножкз з, черезъ подавальное отвер- 
сте, по спуску в подавальн. стола, подаетъ 
хлЪбн. стебли къ вращающемуся барабану 
а, билы котораго (6, 6, 6...) втягивають 
ихъ и, ударяя о прибарабанникъ (и, и“) съ 
силою, соотв тствующею быстрот№ враще- 
н1я барабана, выдЪляютъ (обмолачиваютъ) 
зерно, которое, вмЪстЪ съ соломою, мяки- 
ною и половою, поступаеть отсюда на со- 
ломотрясъ (д-п). Дале—см. рис. 9-й: движе- 
н1ями с-са зерно, полова, мякина и пр. ме- 
лочь отдвляются отъ соломы и провалива- 
ются на грохотъ е, солома-же выводится 
наружу; на грохотЪ (е) зерно отс$ вается отъ 
половы и мякины. Въ мл. съ зубчат. бараба- 
номъ(рис.9-й) ходъ обмолачиван!я тотъ-же, но 
выдЪфлен!е верна изъ колоса производится не 
только ударомъ, какъ въ бильныхьъ, а и выди- 
ран1емъ между зубцами. Во веЪхъь зубчатыхь 
мл. и въ бильн. мл. съ узкими барабанами 
хлВбъ подается стеблями поперекъ бара- 
бана (вдоль мл.), волфдотв!е чего солома. 
выходить изломанною; въ бильн. мл. съ ши- 
рок. барабанами (стр. 642), наоборотъ, — 
вдоль барабана (поперекъ мл.): солома по- 
лучается цфлою.— Движущий мезанизмъ. ДЪЙ- 
ствуюцшия части мл. приводятся въ движе- 
н1е при помощи или зубчат. колесъ (рис. 
12-й), или ремней и шкивовъ (рис. 13-й). 
Первый способъ страдаетъ вс№ми недостат- 
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ками зубчат. передачи вообще: значител. | ковъ, болфе частыя поломки и пр. Ремен- 
шумъ, меньш!я плавность и равном рность | ная передача устраняетъ 6. ч. этихъ недос- 
движенй, большая опасность для работни- | татковъ и гораздо безопаснфе, особенно 
при соморасц$пляющемся (при остановкахъ) 
приспособлени шкива на барабанн. валф. 
Въ паров. мл. она одна только и употре- 
бительна. На рис. 13-мъ можно видФть рас- 
положен1е ремней, соединяющихъ маховикъ 
движущ. привода съ валомъ барабана и 
послВдн!Й съ валами соломотряса и грохо- 
та. Шкивы на вал барабана (для ремней 
отъ привода и соломотряса) д.6. приспосо- 
блены такъ, чтобы ихъ можно было пере- 
мЪщать съ одной стороны—надругую.—Какъ 
величина силы привода, необходимой для 
дЬйстыя мл., такъ и производительность 
посл дней зависятъ больше всего отъ дли- 
Рис. 14-й. Приспособлене прост. мл. въ сложную. | ны барабана: 

Количество обмолачиваемаго 

хлфба въ копнахъь (60 сно- 

повъ средн. величины) въ 


Длина барабана. Сила привода (коннаго). 10 рабочихъ часовъ. 
озимаго. яроваго. 

до 18 дюйм. ручная и одноконная до 8—12 до 15—20 

Сы. > 2— 3 лошади › 9 › 85 

» 20—22 › 3—4 > › 35 > 45 

>» 22—24 ›ь› 4—6 > ‚› 50 ‚› 60 

» 24—30 ›» 6—8 > ›» 10 › 90 

> 30—36 › 8—10 ь » 100 » 120 


Начиная уже съ24 и, въ особенности, съ 
30 дюйм. водяной и паровой двигатели про- 
изводительнфе. Но производительность из- 
м%няется отъ вязи и длины сноповъ и су- 
хости хлфба (ч$мъ короче и суше хлЪбъ, 
тЪмъ проигводительность больше), отъ искус- 
ства подавальщика и пр. — Сложныя мл. 
Простыя мл. только обмолачиваютъ хлЪбъ, 
мл. съ соломотрясомъ и грохотомъ, кро- 
м того, отдВляютъ отъ зерна солому, мя- 
кину и полову; но посл т%хъ и другихъ тре- 
буется дальнфйш. обработка зерна въ особ. 
снарядахъ.Сложныя мл. отличаются именно 
тЪмъ, что, сверхъ приборовъ обыкновенн. 
мл., заключаютъ въ одномъ общ. станкЪ 
часть или всВ снаряды для дальнЪйш. обра- 
ботки зерна. По устройству онЪ разд%ля- 
ются на 1) мл. только отвъваюищия зерно и 
2) мл. на-чисто отдълываюция зерно. Первыя 
строятся въ Европ и АмерикЪ, посл дн1я— 
только въ Европ. Въ сложную мл. пер- 
ваго рода легко можетъ 6. превращена вся- 
кая простая мл. и въ особенности мл. съ 
соломотрясомъ и грохотомъ. На рис. 14-мъ 
показанъ образчикъ такого превращеня: 


Барабанъ мл. приводится въ движен!е рем- 
немъ отъ привода, а вЗялка или ремнемъ отъ 


въ молотильн. сара или риг$ устраивается 


на столбахъ, въ 2!|2 арш. высотою, помостъ, 


на которомъ устанавливаютъ мл. (6); подъ 
соломотрясомъ (а) мл—и сколачиваютъ изъ 
досокъ премникъ въ вид$ воронки (@), спус- 
кающися нижн. узкимъ концомъ въ ковшъ 
вфялки (@), установленной подъ помостомъ. 


Рис. 15-й. Сложн. амер. мл. (видъ спереди). 


шкива соломотряснаго вала, или-жеремнемъ 
отъ шкивана штанг маховика привода. Луч- 
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ше, если къ вЪялк% приспособленъ зерноподъ- 
емникъ (см. ВЪялки). Такого рода превра- 
щенныя мл., уже давно употребляемыя въ 
западн. и привислянск. губ., нисколько не 
уступаютъ спецщальн. сложн. мл. съ однимъ 
вфяльн. приборомъ, стоятъ-же дешевле и 
требуютъ меньше прислуги. Удобн$е, если 
подача сноповъ подавальщику произво- 
дится черезъ окно, а не въ самомъ сара. 
Сущность устройства спешальн. сложныхь 
мл., только отвфвающихъ зерно, та-же: 
разница только въ томъ, что вфялка въ 
послфднихъ составл. одно цфлое съ мл.; та- 
кя мл. обыкновенно съ нижнею подачею 
и сь наклонною платформою между с-мъ 
и грохотом (стр. 646); черезъ грохотъ зерно 
поступаетъ на втор. наклонн. платформу и 
по ней спускается на р$шето вЗяльн. при- 
бора, находящагося внизу станка. Подобныя 
мл., 6. ч. конныя или для небольш. паров. 
машинъ (3—6 силъ), изготовляются преиму- 
щественно н%*мецкими и н$Ъкот. нашими 
конструкторами; зерно въ нихъ отвфвает- 


ей 


м 


И | 
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Рис. 16-й. Соломоподъемникъ (6) при амер. сложн. мл. 


ся довольно чисто, но все-таки, для окон- 
чательн. очистки, требуетъ пропусканя 
или черезь вфялку-сортировку, или че- 
резъ спешальн. сортировку. Ве амери- 
канек. (всегда зубчатыя) сложн. мл. огра- 
ничиваются прибавлен1емь одного вЗяльн. 
прибора и потому даютъ зерно не чисто 
отв сное; он им. н%Ъеколько своеобразн. 
устройство; на рис. 15-мъ показана одна изъ 
нихъ: зерно изъ подъ пальчатаго с-са-гро- 
хота (В) поступаеть въ вфяльн. приборъ 
Б. Такъ какъ при зубчат. барабан часть 
колосьевъ отсЪкается и остается не обмо- 
лоченною, то въ вфяльн. прибор% имфется 
приспособлеше, при помощи котораго такле 
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колосья изъ вЪялки собираются въ 0606. пр1- 
емникЪ, поднимаются оттуда колосоподьемни- 
ком» (А—А)и высыпаются обратно подъ ба- 
рабанъ (Г). Колосоподъемникъ (А—А) есть 
длинный деревянн. рукавъ, съ двигающимися 
въ немъ на безконечн. ремн% жестян.ковшами 
или дерев. планками (на ребро). Въ америк. 
сложн.мл., кромЪ того, часто приспособляет- 
ся соломоподъемникъ (рис.16-й—6), составляю- 
ий одно цфлое съ машиною и одновремен- 
но съ нею приводимый въ движене: это 
дерев. глухая платформа, по которой солома 
подается на ометь—при помощи трехъ дви- 
жущихся безконечн. ремней (8, в) съ при- 
крфиленными къ нимъ дерев. планками; по- 
средствомъ веревокъ (90, д) и ворота (а), 
платформа поднимается, по м$р% возвыше- 
ня омета. Подобн. соломоподъемники оч. 
практичны и обходятся дешевлеанг йскихъ, 
составляющихъ отдфльн. машину. Сложныя 
мл. на-чисто отдълывающия зерно, изготов- 
ляемыя только въ Европ, гораздо слож- 
нфе. На рис. 17-мъ и 18-мъ представлены 
продольн. и поперечн. разрзы сложн. биль- 
ной англйской мл. наибол%е распространен- 
наго типа. Стр$лки указываютъ постепен- 
ное движен1е хлба. Поданный черезъ от- 
верст1е между Ф и Т (рис. 17-й), хлЪбъ об- 
молачивается между барабаномъ И и под- 
барабанникомъ Л, поступаетъ на ящичн. со- 
ломотрясъ П; отсюда солома сбрасывается по 
наклонному щиту 1 на землю, а зерно, полова, 
и мякина проваливалтся на наклонн. плат- 
форму Н и по ней спускаются на задн. верхн. 
конецъ ступенчатаго грохота Х; съ грохота, 
полова падаетъ въ пространство 2, а зерно 
съ мякиною просфеваются грохотомъ и по 
платформЪ Е поступають въ вфяльн. при- 
боръ У Ц, гд% зерно отвфвается отъ мякины 
и освобождается оть тяжел. примеси; мя- 
кина падаеть въ пространство 3, между щи- 
томъ Ши взялкою У, крупн. и тяжеловЪен. 
прим$еь—подъ пр1емникъ зерноподъемника 
ВБ, а подезвъ (посл дъ) въ 4 (подъ взялочн. 
ситами). Отвзянное зерно поднимается зер- 
ноподъемникомьъ ВВ въ шрлемникъ шас- 
тальнаго снаряда К, откуда оно, при по- 
мощи безконечнаго винта С (рис. 18-й), 
подвигается къ шасталк (К); на пути къ 
послфдней зубья А и О обламываютъ усъ 
овса или ячменя. Отшастанное зерно изъ 
шасталки К, черезъь каналъ Т,, падаетъ на 
сита 1 и 2 (рис. 18-й) втораго в%яль- 
наго прибора; вЪфтеръь вЪтрогона Ф, че- 
резъ каналь М, отвЪфваетъ легк. примфсь 
сквозь отверсте М наружу; провалившееся 
сквозь сита 1 и 2 чистое зерно по наклон- 
ному щиту поступаеть въ каналъ 4 и от- 
туда, черезъ желобъ 5,—въ сортировочный 
цилиндръ 9, которымъ раздЪляется на н%- 
сколько сортовъ: въ 11 проваливается 


ь 
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мелкое зерно, въ 10 — среднее, въ 8 и] сома и Мальцовек. 


8 — самое крупное. Крупная примЪеь, не 
прошедшая черезъь сита1 и 2, поступаетъ 
на третье, крупное, рёшето О, сквозь ко- 
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товарищества прис- 
пособить къ’мл. механич. снопоподаватели 
(съ земли на машину) не увЁнчались усп%- 


хомъ: не выгодны. Для сложн. мл. чаще 


торое не провалившаяся ранфе мелочь воз- | всего употребл. паров. двигатели—локомо- 
вращается, черезъ Р (рис. 18-й), обратно на | били (рис. 24-й), сила которыхъ, равно какъ 


платформу Н (рис. 17-й), а боле крупн. 
части черезъ (©) и 12 (рис. 18-й) выходятъ 
наружу. Если нётъ надобности шастать зер- 
на, то открываютъ задвижку Е, закрываю- 
щую отверст!е подъ винтомъ С, и зерно, ми- 
нуя шасталку, выпадаетъ на спускъ и от- 
туда на сита 1 и 2 втор. вфяльн. снаряда; 


и производительность мл., и здфсь зависятъ 
главн. образомъ отъ длины барабана: при 
26 —30 дюйм. зубчат. барабанф требуется 
3—4 силы, при бильн. барабанз въ 36—42 


д.—6 силъ, въ 48—54 д.—8 силъ, въ 60 д.—10 
силъ и 66 д.—12 силь. Производительность 
сложн. мл. приблизительно такова: 


а 


СОЗ 


5% 


ПТР 


ИЯ РИ, 


Рис. 17-й. Продол. разрЪзъ паров. сложн. мл., вполнф отдфлывающей зерно. 


если имЪется въ виду, не шастая, оборвать 
усъ зерна, то оставивъ закрытымъ отвер- 
ст1е подъ С и отдВливъ шасталку (К) задвиж- 
кою Н, открываютъ второе отверсте $ у 
того-же винта. Къ сложн. мл. этого рода 
обыкновенно приспособляется зерноподъзем- 
никъ (В В— рис. 17-й): или черпающий зерно 
ковшами (рабегпозег), или-же центробЪж- 
ный; первый предпочтительн%е, п. ч. не дро- 
битъ зерна; но при посл$днемъ, взбрасываю- 
щемъ зерно съ силою вверхъ, нЪтъ нужды 
въ шасталк%, такъ какъ зерно шастается 
при ударахь о стфнки при взбрасыванйи. 
Въ зерноподъемник% д. б. отверст1е внизу 
для выпуска зерна, въ случа надобности, 
и отверстля посрединз и вверху трубыы-— 
для осмотра. Предохранительный приборъ Ф 
и Т (рис. 17-й) состоить изъ крышки Ф, 
моментально закрывающейся, какъ скоро, 
по неосторожности, кто-либо попалъ ногою 
на доску Т; вь Англи эти приборы обяза- 
тельны по закону. Замфна подавальщика, 
механическ. подавателемь слишкомъ услож- 
няетъ устройство и уменьшаетъ производи- 
тельность машины. Попытки заводовъ Ран- 


Количество обмолачиваемаго 
хлЪба въ копнахъ (60 сноповъ 


Длина барабана. средн. величины) въ 10 раб. 


часовъ: 
озимаго `яроваго. 
22 дюйм. ... 40— 60 50— 80 
ОВР. 60==280 790—100 
30 > ... 980—100 100—120 
36 »› ... 100—120 120—140 
42 › .. . 120—140 140—150 
48 › ...140—160 160—180 
54 > 1%. 150-170 180—200 
60 › . 180—200 200—220 
66 »› .. . 220—250 250—300 


Установка мл. иух0д%за ними.Въэтомъотно- 
шени д. б. соблюдаемы обишя правила, изло- 
женныя въ ст. Машины сельеко-хозяйствен- 
ныя. Но установка мл. требуетъ особ. тща- 
тельности. Мл. д. б. поставлена совершенно 
зоризонтально (по ватерпасу) и вполн% непо- 
движно (хорошенько подклинить и вообще 
Укр$пить колеса — тормозами, стопорами и 
пр.); при зубчатой передач станокъ мл. д. 6. 
совершенно параллеленъ рам привода, а при 
ремневой—шкивъ вала барабана и маховикъ 
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привода, соединяемые м. собою главн. рем- 
немъ, должны быть на одной прямой лини 
(натянутый шнуръ долженъ одинаково при- 
касаться къ краямъ маховика и шкива). 
За исключен!емъ главнаго (приводнаго) рем- 
ня и ремней отъ грохота, шасталки и зерно- 
подъемника, вс№ остальн. ремни могутъ пе- 
рекрещиваться; вс они д. 0. натянуты до- 
статочно туго, особенно ремни отъ грохота 


Г. 


Рис. 18-й. Поперечн. разр зъ мл., изображенн. на 
рис. 17-мъ. 


и зерноподъемника. При постановк въ пол, 
мл. должна быть расположена такъ, чтобы 
в%теръ дуль подавальщику взадъ или сбоку, 
но не въ лицо, а если вблизи скирды хлЪба, 
то, во избфЪжан1е пожара, — никакъ не по 
направленйю скирдовъ. Объ установкВ и 
провфркВ барабана и др. отд$льныхь частей 
мл. — см. описанйе этихъ частей. Отно- 
сительно вфялокъ, шасталокъ и пр. при 
сложн. мл.—см. статьи объ этихъ машинахъ. 


= 


Рис. 19-й. Ручная мл. Генр. Ланца. 


Установивъ мл., прежде всего испробовать 
руками вралщен1е барабана и движене дру- 
гихъ частей; ват мъ, соединивъ мл. съ при- 
водомъ, заставить ее 10—15 мин. медленно 
поработать холостою, чтобы окончательно 
убЪдиться въ это время въ правильн. сбор 
и постановкВ всВхъ ея частей. Машина 
д. итти плавно, не дрожать и не стучать: 
въ противн. случа слфдуетъ остановить ее 
и снова осмотрЪть и провфрить вс% ея части. 


ВИО 
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Передъ работою вс трупйяся части д. 6. 
смазаны (см. Машины сельско-хозяйств.); 
во время работы подшипники смазывать не 
рже, какъ черезъ 2 часа (внутри подшип- 
никовъ колфнчат. валовъ кладется смесь 
сала съ масломъ). При остановкахъ — сни- 
мать главный ремень, а по окончанйи ра- 
боты—вс$ ремни; за 5 мин. до окончан1я ра- 
боты перестать подавать хлЪбъ. Какъ про- 
изводительность, такъ и сохранене мл. въ 
значительн. степени зависять отъ умфлости 
подавальщика, которымъ хозяинъ мл. дол- 
женъ обезпечить себя прежде всего.—При вы- 
боръ мл. руководствоваться, кром% общ. пра- 
вилъ, изложенныхъ въ ст. Машины сельско- 
хоз., слфдующими указашями: 1) Мл. съ 
верхн. подачею (съ надбарабанникомъ) до- 
зволяютъ подачу только извфстн. порщями 
(важн. достоинство для чистоты умолота), 
ломаются р%же, при равной длин соломо- 
тряса, вытрясаютъ зерно лучше; но при 
нихъ подача хлЪба, особенно розвязью, труд- 
нЪе и производительность вообще меньше. 
2) Мл. съ нижн. подачею (съ подбарабанни- 
комъ) производительнфе и требуютъ мень- 
шаго искусства со стороны подавальщика. 


Рис, 20-й. Мл. съ пальчат. с-сомъ Э. Липгарта и К® 


3) Для сужден!я о сравнительн. достоин- 
ствахъ зубчатыхъ и бильныхъ мл. пока еще 
нфтъ достаточно данныхъ; но зубчат. мл., 
повидимому, легче въ работ, лучше вымо- 
лачиваютъ сырой хл$бъ и меньше дробятъ 
зерно; бильн. мл. на ходу тяжеле, но не 
такъ, ломаютъ солому (съ широк. барабана- 
ми совсЪмъ не ломаютъ) и вымолачиваютъ 
лучше сухой хлфбъ, особенно тверд. яров. 
пшеницы. 4) Относительно того, какого раз- 
мёра мл. необходима для данн. хозяйства, 
можно руководствоваться цифрами произво- 
дительности, приведенными на стр. 647. 
5) Сложныя отв$вающая мл. удобнЪе, если 
молотить приходится въ полв, въ различн. 
мфетахъ; мл. на-чисто отдфлываюнция зерно 
пригодны главн. образомъ, когда зерно при- 
ходится немедленно сдавать. 6) Ремневая 
передача лучше зубчатой. 

Ручныямл. обмолачив.д0500—600 еноп.ози- 
маго и до 800—1.000 сноп. яров. хлба средн. 
вязи, при 6—8 чел. прислуги; пр1обр$тать 
съ сол—сами не рекомендуется, а всего луч- 
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ше—съ маховикомъ и съ нижн. дополнит. | Эльворти (Елисаветградъ) на 4, 6 и 8 лош.: 
подшипниками, при помощи которыхъ ручн. | 400, 590 и 715 р.Э.; И. Мельгове—одна цфна 
мл. можеть б. обращена въ конную. Наи- | съ штифтовыми. Обознач. цфны—съ с—сомъ 


болфе извЪстны: Ланца (рис. 19-й); Гунта 
и Тауэля; Клейтона и Шутлеворта; изъ 
нфмецкихъ— Флетера, Эпле, Умрата, Вейля 
и др. (въ складахъ отъ 70—до 110 р.); кресть- 
янсмя ручн. Шишина, бывш. А. И. Под- 
шивалова (въ Череповц Новг. губ.) — съ 
дерев. маховикомъ и станкомъ, обмолачив. 
до 60 сноп. озим. хлфба въ 1 часъ, вфеъ 
12 п., цфна—65 р.так1я-же «Артели Камско- 
Воткинск. промысловъ» (Воткинскъ, Вятск. 
губ.): 45 р. 

Прост. конныя: А) Зубчатыя (иипифтовыя). 
Къ дешевымъ мл. принадлежать такъ наз. 
«смыковки»,«рязанки»(рис.8-й), изготовляем. 
по преимуществу мастерами г. Сапожка 
(Рязанск. губ.): 100—160 р. съ приводомъ и 


с—сомъ (В. Ф. Шестаковъ въ Рязани, И. | 


М. Казаковъ и А. Г. Новодержкина въ Са- 
пожкз, В. И. Ермаковъ въ с. Канин%); ре- 
комендуются подобныя-же улучшенн. мл. 
А. Теплякова и Н. Е. Федорова (Тульск. 


Рис. 21-й. Зубчатая мл. Флетера. 


губ.) —250—375 р., на 4—6 лош. Изъ болфе 
дорогихъ пользуются хорош. репутащею: 
мл., на 3, 4, би 8 лош., съ барабанами въ 
18—22, 26, 28 и ЗО д., Э. Липгарть и К® (въ 
Москв$): 300—700 руб. съ ящичн. с—сомъ 
и 550—680 р.—съ америк. пальчатымъ (рис. 
20-й, особ. рекоменд.); Э. И. Мельгове (въ 
Харьков): на 4, 6 и 8 лош.— 575, 625 и 685 р., 
съ с—сомъ (реком.); Бенке и К” (въ Самар%): 
на 4 и блош.— 550—700 р. Изъ иностр. мл. 
особенно рекоменд.: Клейтона и Шутлевор- 
та въ ВфнВ (рис. 13-й) съ с—сомъ и гро- 
хотомъ (7М 18 ТВ на3 лош.—425—500 р., 
УР 22 Т5В на 4 лош.—500—600 р.); Генр. 
Ланца (въ Мангейм, № 26 съ барабаномъ 
въ 22 д., с—сомъ и грохотомъ: около 435 р.). 
Ве названныя (болфе дорог1я) мл. им. ре- 
менн. передачу. Къ дешевымъ принадле- 
жатъ: Ф. Флетера (рис. 21-й), Эпле, Рихт. 
Ленига и др.: на 2,3 и 4 лош., съ верхн. по- 
дачею, съ с—сомъ—отъ 250 до 320 р., а съ 
с—сомъ и грохотомъ — 340—355 р. ПЗны 


и приводомъ. Изъ ичостр.: Г. Ф. Эккерта 
(въ Берлин) — въ 26 д..на 6 лош.—685 р. 
и въ 39 д., на 10 лош.—780 р., съ привод. и 
соломотр. (на складахъ). Можно пр1обр%- 
тать молот. станки и безъ приводовъ.— 
Сложныя мл. А.) Только отвъвающля зерно. 
а) Штифтовыя (зубчатыя), съ барабаномъ въ 


Рис. 22-й. Сложн. мл. Клейтона и Шутлеворта (5РТ). 


22 д., цёною 925—1.100 р. съ приводами (на 
складахъ); рекомендуются: Клейтона и Шут- 
леворта въ В%н№ (рис. 22-й), Гофера и 
Шранца въ Вн, Генриха Ланца, Г. Ф. 
Эккерта. Коши съ нихъ: Э. Липгарта и К? — 
900 р., К. А. Трепке (въ Харьков) — 
800 руб. Съ барабаномъ въ 28 д. Клейтона 
и Шутлеворта, съ приводомъ—1.600—1.750т., 
его-же съ барабаномъ въ30 д., безъ привода— 
около 1.200 р. 6) Бильныя: Клейтона и Шутле- 
ворта, \УЕ 42, съ бараб. въ 42 д. — около 
1.500 р. и \Е 36, съ бараб. въ 36 д.—около 
1.400 р., требуютъ 4 и 3 сильн. локом.—Б) 
Вполнъь отдълываюшияя зерно; изъ нихъ наи- 
болфе изв$стны: Генр. Ланца № 29 съ ба- 
рабаномъ въ 26 д.—около 1.400 р., № 30съ 


Рис. 23-й. Сложн. мл. Генр. Ланца (№ 158). 


бараб. въ 30 д. — около 1.500 р.. № 15а и 
№ 156 (рис. 23-й) съ бараб. въ 26 д. — около 
1.200 р.; требуютъ 10--12 лош., или 3—4 
сильн. локомоб. Изъ больш. сложн. паро- 


мл. показаны съ приводомъ. — Б) Билёныя | выхъ мл.: Клейтона и Шутлеворта; Ран- 
мл.: Эмиль Липгарта и К? на 4 и 6 лош.: | сома, Симса и Джефериса; Маршаля Сын. 
600 и 700 р.; Леппа и Вальмана (въ Хорти- | и К°; Рустона, Проктора и К°; Горнеби и 
ц%) на 4, би 8 лош.—500, 600 и 700 р.; бр.| Сын. (рис. 24-й); Гаррета и Сын. ЦФны 
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англ. мл., вполнф отдЪл. зерно: въ 3 фута— 
105 фунт. стерл., въ 8'/2 ф.—115 ф. ст, 
въ 4 ф.—135 ф. ст., въ 412 ф.—140 ф. от., 
въ 5 ф.—150 Ф. ст. и 5'2 ф.—160 ф. ет.; 
мл. безъ сортировал. прибора, но съ двойн. 
вентиляторомъ, дешевле на 10 фунт. ст.; 
мл. съ прост. отвЗиван1емъ дешевле на 20 
фунт. ст. Коти съ нихъ: Коломенск. ма- 
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шета и сита. При обмолачивани клевера на, 
обыкн. хлЪбн. мл., его сначала пропускаютъ 
для отдЪленйя головокъ, а затЪмъ, на той- 
же мл., 5—6 и болЪе разъ пропускаютъ по- 
лученный ворохъ (иж); выдфлеше сфмянъ 
лучше, чфмъ при ручн. молотьбЪ, но все- 
таки не полное, притомъ-же работа идетъ 
медленно и обходится не дешево. Гораздо 


Рис. 24-й. Паров. сложн. мл. Горнеби ‘и сын. въ ходу. 


шиностр. завода, по образцу Клейтоновской, 
даетъ на-чисто отдфланн. зерно, съ бараб. 
въ 5 фут. и вЪеомъ 275 пуд. стоитъ 1.300 р.; 
безъ сортировки —1.650 р.; Мальцовскаго пр. 
товарищества «русская», 5-футовая, 200 
пуд. вЗсомъ, съ пружинн. подбарабанникомъ, 
даетъ зерно отсортированное по в%су: — 
1.500 р.; съ двойн. грохотомъ — 1.650 р., съ 
добавочн. с—сомъ дороже на 60 р., съ вуа- 
шающ. сортир. цилиндромъ— на, 195 р. 
Молотилки спепальныя. ХлЪбн. молотил- 
ки могутъ б. приспособлены и для обмола- 
чиван1я др. растев]й: льна, рапса, клеве- 


Рис. 25-й. Клеверн. цилиндры Ленерта. 


ра и пр. Для льна и рапса, — уменьшаютъ 
число зубьевъ на зубчатомъ барабанЪ, а на 
бильномъ оставляютъ не болфе 3—4 билъ, 
прибарабанникъ отставляютъ возможно даль- 
ше и замедляютъ скорость. вралценйя бара- 
бана. Къ большимъ (паровымъ) мл. такя 
приспособленя, за особ. плату, прилагаются 
готовыми: о 4-хъ билахъ барабанъ меньшаго 
д1аметра, особ. подавальн. доска, шкивы для 
замедлен!я вралцен1я барабана и мелк. р}- 


успьшнЪфе идетъ обмолачиван!е при помощи 
060б. приспособлен, состоящихъ главн. 
образомъ въ зам н% обыкн. прибарабанника, 
060б. кожухомъ (обичайкою); изъ нихъ болфе 
другихъ заслуживаютъ вниман1я: для зубчат. 
мл. — приспособлене Десслера, состоящее 
въ замЪн% прибарабанника желЪзн. пробивн. 
ситомъ (изъ 2-хъ половинъ), облегающимъ 
весь барабанъ; стоитъ2 марки дюймъ или око- 
ло 45 марокъ (23 р.) за, сито для 22 дюйм. ба- 
рабана (Каг1 Оезз]ег, Мен (зсвеш, Мавтгеп; 
при заказ —точные размфры длины и д1а- 
метра барабана вмфетЪ съ зубьями); для 
бильн. барабановъ-—приспособлене Цегель- 
скаго и Варшавск. фабрики земледельческ. 
машинъ: прибарабанникъ превращается въ 
глухой — закладыванемь промежутковъ 
между его планками дерев. брусками, а вы- 
ходн. отверст1е закрывается отчасти шеро- 
ховат. желфзн. пробивнымъ ситомъ и от- 
части доскою (стоить 8—10 р.); для паро- 
выхъ ий вообще бильн. мл. съ широкимъ 
барабаномъ-— жел$зн. клеверные цилиндры Г. 
Ленерта (рис. 25-й) и Таннерта, состояние 
изъ 2-хъ половинъ (полуцилиндровъ): нижн. 
половина с%тчатая, а верхняя въ вид про- 
бивн. сита (Ленертъ) или сплошная съ ши- 
пами внутри (Таннертъ); цилиндры встав- 
ляются на мЪето прибарабанника и обни- 
маютъ барабанъ въ формВ кожуха (въ скла- 
дахъ: для барабановъ въ 48 д.—135 р., въ 
54—60 д.—140 р.; наборъ ситъ для грохота 
и ввялки около 15 р.).— Спеилальныя клевер- 
ныя мл. или терки. Одна, изъ сам. лучшихъ и 
употребительныхъ—клеверн. терка Шенеля 


МОлОТИЛКИ 


(рис. 26-й, продольн. разр$зъ): на дерев. стан- 
кЪ помЪщается жел$зн. цилиндръ, меньшая 
половина котораго (В) вся представляеть 
жел%зн. пробивн. сито, большая-же—вверху 
(А) изъ проволочн. сотки, а внизу (С) так- 
же изъ пробивн. сита; внутри этого цилинд- 
ра (кожуха или обичайки) — барабанъ, по 
устройству, сходный съ бильн. барабаномъ 
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Эккерта сост. изъ барабана съ мелк. ши- 
пами и шероховат. кожуха съ клапаномъ для 
выбрасываня камешковъ; на рис. 27-мъ она 
показана вмЪст% съ приставленнымъ къ ней 
цилиндрическ. грохотомъ: мельйя смена 
падаютъ сквозь грохотъ, а крупныя выхо- 
дять черезъь отверстйе на конц его (при 
2—3 лошад., 15—20 четверик. въ часъ, вЪеоъ 


о 


Рис. 26-й. Прод. разрЪзъ клев. терки Шенеля. 


обыкновенной мл.; ворохъ изъ ковша 0!22 пуда, цфна, 200—255 р.).'Терка Алле (72а 


принимается кругомъ вала Е, поступаетъ 
въ цилиндръ и быстро перетирается между 
билами (Н, Н) барабана и шероховат. стЪн- 
ками цилиндра; смена проваливаются че- 
резъ дырочки нижн. части кожуха С, а мя- 
кина черезъ отверст1е (+ спускается по же- 
лобу наружу; при быстротВ оборотовъ око- 
ло 1.200 въ минуту, отдфляетъ смена от- 


Рис. 27-й. Клев. терка Эккерта съ грохотомъ. 


лично; № 3 (длина барабана 37, дламетръ 
24 д.), на 4—6 лошад., переработываетъ до 
60 четверик., №2, на 2—3 лош., до 20 чет- 
верик. вороха въ часъ; № 2 стоитъ 140 р. 
(кошя съ нея у 9. Липгарта 110 р.). Тер- 
ка Аллена или «Эмери» (у Лильпопъ, Рау и 
Левенштейна въ Варшав — 75 р.). Терка 


АПе мп. У2]ап, МАБгеп): № 1, паровая, — 
125 гульденовъ, №2, на 1—2 лош.,—96 гул.; 
ручная—90 гул. Особ. устройствомъ отли- 
чается англ! йск. клеверн. терка Гунта (рис. 
28-й): и кожухъ, и барабанъ ея коническле; 
первый шероховатый внутри, а посл$днзй 
съ желобчат. желЪзн. билами; чтобы изм%- 
нить разстояне между ними, достаточно 


Рис. 28-й. Клев. терка Гунта. 


больше или меньше вдвинуть (посредствомъ 
винта) барабань въ кожухъ; въ больш. 
употреблени въ Англи, гд$ стоитъ: 3—4 
конн. около 260, 4—6 конн. около 350 р., 
съ вфялкою 500 р., на колесахъ 600 р.; ко- 
шя съ первой Цегельскаго — въ Познани 
175 р., на складЪ въ Варшав® 197 р. ВеВ 
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упомянутыя клеверн. терки требуютъ пред- початка; но удобнфе кукурузн. машинки 


варительн. отдЪлен1я головокъ клевера. Въ 
боле сложн. теркахъ америк. заводчиковъ 
(напр. В1г4зе] Мапи аси те С° и МеуагЕ 
Масрьше 0°) и отдлен1е головокъ, и обмо- 
лоть ихъ производятся на одной машинЪ, 


Рис. 29-й. Кукур. 


терка. 


которая состоитъ изъ 2-хъ зубчат. бараба- 
новъ (верхняго — для отдфлен1я головокъ, 
нижняго — для обмолачиван1я); между ба- 
рабанами грохотъ, а подъ нижн. бараба- 
номъ—вЪялка; дВлаются для локомобилей 
или 6—10 лошадей; стоятъ на м%ст% 400— 
800 долларовъ (900—1.700 р.).— Молотилки 


Рис. 30-й. Амер. ручн. кукур. терка. 


(рис. 30-й): А—-наружный, снизу открытый, 
цилиндръ, прикр$пляется винтами къ под- 
ставкз Б (ящику ит. п.); початокъ, вло- 
женный въ отверст1е внутренн. цилиндра, В, 
удерживается здфеь пружиною; при помо- 
щи рукоятки и зубчат. колесъ, внутренн. ци- 
линдръ приводится въ вращательн. движе- 
н1е и обдираетъ, находящимися въ немъ 
зубцами, зерна, которыя, вмВст% съ почал- 
комъ, выпадають въ подставл. ящику; сто- 
ить 8—10 р. При значительн. разведенйи 
кукурузы употребл. кукурузныя мл. (0бдир- 
ки или терки), раздЪляюцйяся, по устройст- 
ву, на 2 сорта: а) отдфляющая зерно при 
помощи зубчат. круговъ и 0) отд$л. зерно 
усаженнымъ шипами барабаномъ. Первыя 
употребл. чаще и дЪлаются какъ ручныя, 
такъ и для привода; он состоять изъ двухъ 


Рис. 31-й. Кукур. терка Бюреля. 


вертикальн. чугунн. круговъ, усаженн. зуб- 
цами и приводимыхъ въ движене рукоят- 
кою, при помощи зубчатаго зацфпленя; по- 
чатокъ, вложенный въ желобъ (рис. 81-Й), 
поступаетъ оттуда между зубцами кру- 
говъ и обдирается; зерна проваливаются 
внизъ, а стержень выходитъ сбоку. Наи- 
болЪе изв$стныя изъ ручныхъ мл. этого 
рода: Уитмана (дерев. станокъ) и Бюреля 
(чугунн. станокъ — рис. 81-й; 25—30 р. въ 
складахъ); имфются съ приспособленемъ 
небольш. вентилятора (вЪялки) и отводчика, 
обмолоченн. початковъ, а также мл. съ дву- 
мя желобами для подачи початковъ. Ручн. 
мл. могутъ 6. приспособлены къ одноконн, 


кукурузныя. Для домалин. употребленя от- | приводу; спещально конныя мл. отличаются 
дфлен1е зерна отъ почалковъ м. б. произво- | только разм рами. Сложн.мл. этой системы— ' 
димо кукурузн. теркою’ въ род%, показан- | больше величиною, обыкновенно съ 4—6 
ной на рис. 29-мъ: початокъ беруть въ лв. | пр1емными отверстями и снабжены в%яльн. 
руку, а прав. рукою, продЪтою сквозь ру- | приборомъ, початкоподавателемъ, зерноподъ- 
коятку, обводятъ терку (нажимая) вокругъ | емникомъ и подвижн. початкоотводчикомъ. 
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На рис. 32-мъ представлена такая мл. си- 
стемы Адамса (америк.завода Запам ев и С°), 
обмолачивающая, при 4 початкоподавате- 
ляхъ, 1.500—2.000 четверик. въ 10 час. (въ 
складахъ—575 р. безъ колесъ), при 6 почат- 
ко-ляхъ—3.500 четверик. Барабанныя кук. 
мл. дБлаются только для приводовъ и обык- 
новенно по систем американца Смита: же- 
лЪзн. барабанъ, усаженный шипами, рас- 
положенными спирально расходящимися ря- 


Рис. 32-й. Сложн. кукур. мл. системы Адамса. 


дами, вращается внутри цилиндрич. обшив- 
ки или кожуха (рис. 33-й), на верхней ст$н- 
к котораго прид$лана труба, болЗе широ- 
кая со стороны ковша и постепенно съужи- 
вающаяся къ противуположному (выход- 
ному) концу; внизу труба не им. стЗнки и 
открывается въ кожухъ. Початокъ изъ 
ковша входитъ въ эту трубу и обдирается 
въ ней шипами вертящагося барабана; зер- 
на проваливаются подъ станокъ, а стержни 
вываливаются черезъ противуположный 
(узюй) конець трубы. Простая кук. мл. та- 


ест 


Рис. 33-й. Кукур. мл. системы Смита. 


кого устройства завода Клейтона и Шут- 
леворта (въ ВФн%) стоитъ у насъ въ скла- 
дахъ 200 р. (№ 1, 2—4 конн., на 55—65 чет- 
верик. въ часъ)—350 р. (№ 2, для локомо- 
биля, 150—200 четверик. въ часъ). Куку- 
рузная мл. Уитмана (рис. 34-й), вместо од- 
ного цилиндра съ барабаномъ, содержитъ 
два, изъ которыхъ меньш!Й служить не 
только для обмолота, но и для отдфленя 
посторонн. тфлъ: обмолачиваетъь чище (4 
конн., для 130—260 четверик. въ часъ, — 
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145 долл., 6 конн., для 200—400 четверик.— 
160 долларовъ). Къ сложн. мл. этой систе- 
мы приспособляются вентиляторы (вялки) 
подсфвн. сита, початко-подаватели и подъ- 
емники, зерноподъемники. Въ сложн. мл. 
Клейтона и Шутлеворта (рис. 35-й) цилин- 
дры расположены поперекъ станка: № 5 (на, 
10—12 лошад. или 4 сильн. локомобиль) об- 


молачиваеть 1.700—2.000 четверик. зерна въ 
10 час., стоить въ ВЪн% 900, съ початкопо- 
давателемъ 1.080 гульден. (1.400—1.500 р.).— 
Въ посл№дн. время изобрзтена А. Фрамомъ 


060б. молотилка для подсолнуха, состоящ,. - 


Рис. 35-й. Сложн. кукур. мл. Клейтона и Шутле- 
ворта. 


изъ цилиндра, въ которомъ вращается валъ 
съ дерев. кулаками, расположенными спи- 
рально. Подсохнухъ подается подъемникомъ, 
а вымолоченн. шляцики отводятся особ. при- 
боромъ. При 8 сильн. локомобил$ въ 10 раб. 
часовъ должна обмолачивать сборъ съ 50 


* 


МОолОТОЧнНИКЪ 


_ 656 


МОЛОТЬБА 


хоз. десят. Привеллигирована и для продажи 
пока не изготовляется; желающ!е могутъ 
пр!обрфсти право на постройку ея (адрессо- 
ваться: Ст. Сосновка, Тамбовско-Саратовск. 
жел. дороги, им. бар. Боде-Колычева, с. 
Михайловка, А. 3. Фраму).— В. В. Черняевтъ, 
Молоточникъ— то-же, что Луговикъ. 
Молотьба имфетъь цфлью выдЪфлен!е с*- 
мянЪ изъ растенй, хлфбныхъ, кормовыхъ 
и друг. Она производится или цфпами, 


Рис. 1-й. ЦЪиъ. " 


или гарманованемъ, или 0с0б. молотильн. 
машинами. Цюпь (рис. 1-й) сост. изъ древка 
или рукоятки а (изъ легкаго, но прочн. де- 
рева) и бича в (изъ тверд. и упруг. дере- 
ва — дуба, березы и т. п., молодаго и сруб- 


Рис. 2-й. Дерев. молотильн. катокъ. 


леннаго у сам. корня); бичъ прикр$пляется 
къ древку ремнемъ (6) свободно и корне- 
вымъ концомъ книзу. М. цфпами известна 
вс$мъ: сначала молотять по снопамъ, ра- 
зостланнымъ въ рядъ, а зат мъ добивають, 
распустивъ снопы. Если молотятъ нфсколь- 


Рис. 3-й. Каменн, молот. катокъ, 


ко рабочихъ, —то удары д. правильно сл%- 
довать одинъ за другимъ, но не совпадать. 
При гармановати хлЪбъ обмолачивается или 
катками, или лошадьми, или молотильн. до- 
сками. Деревянн. катки (рис. 2-й), съ кула- 
ками или ребрами, употребл. вь Калужск. 
Ярославск., Вологодск.и н%кот. друг. губ.; 
бороздчатые каменные (рис. 8-й)—въ южн, 


и юго-вост. степн. губ. и въ Бессараб1и. 
Въ катокъ запрягають 2—3 лошади и про- 
возять его по хлбу оть центра, къ окруж- 
ности и обратно н$фсколько разъ (5—7), за- 
тБмъ переворачиваютъ хлЪбъ и снова про- 
ходятьъ каткомъ раза 2—3. Въ друг. мЪфет- 
ностяхь хлЪфбъ молотятъ, гоняя по немъ, 
обыкновенно рысью, 3—4 лошадей, связан- 
ныхъ вмфстф поводьями. На КавказЪ и въ 
н%к. др. жарк.и сухихъ странахъ молотятъ, 
возя похлбу доски (рис..4-й), загнутыя впере- 
ди на подоб1е полоза и усаженныя внизу 
остр. камешками; при такой м. солома, из- 
мельчается и превращается въ «саманз», 
идущЙ на кормъ скоту. При вс%хъ этихь 
способахъ м. хлфбъ обмолачивается не со- 
всфмъ чисто и не вполнф, особенно если 
онъ недостаточно сухъ. Вфрнфе и лучше 
обмолачиваютъ молотильн. машины — см. 
Молотилки; но порцию хлфба, назначенную 


Рис. 4-й. Молотил. доска: вверху—нижн. поверх- 
ность съ камешками, а внизу продольн. разрЪзъ. 


для посфва, лучше обмолачивать ручн. спо- 
собомъ, такъ какъ часть зерна, прошед- 
шаго черезъ молотилки, теряетъ способность 
проростать. Хлфбъ и др. растенйя всего 
лучше обмолачивалотся «спостати», т. е. не- 
медленно посл уборки, особенно въ хорош. 
сухую погоду: стебли и оболочки сухи и, 
поэтому, «умолотъ» больше. Посл н%кот. 
лежан!я въскирдахъ и стогахъ (1'/2—2 мъе.) 
тотъ-же хлЪбъ вымолачивается трудн%е и 
даеть меньше зерна; еще хуже умолотъ 
при м. въ течени зимы: иногда понижается 
до 25—80°/6. Происходитъ это отъ того, что 
хлЪбъ, пролежавпиий нфеколько м%с., отсы- 
р%&ваетъ и потому трудно обмолачивается; 
кромЪ того, часть зерна, поЪдается мышами. 
При м. хлЪфба во время — раннею осенью 
(въ хорош. погоду), сберегается не менъе 
10—15°/о зерна и самое зерно лучше по ви- 
ду и по вфсу. Въ м%етахъ, гдЪ климатъне- 
достаточносухъ, хлфбъ передъ м. просуши- 
вается въ овинахъ или ригахъ; отсюда 2 
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способа м.: сыромолотный (безъ предв. суш- 
ки) и овинный (посл сушки въ овинахъ). 
См. Овинъ, Зерносушилки, Молотилки.— 
В. В. Черняевт. 

Молочай (ЕпрвогЫа) — растенйя изъ сем. 
молочайныхъ. Вс содержатъ густой б$лый 
сокъ, обильно вытекающий при малфйшей 
ран. Сокъ вообще вреденъ, а у н%кото- 
рыхъ оч. ядовитъ. Скотъ не трогаетъ ни 
одного вида. Вс м. умЪренн. странъ—тра- 
вы съ мелк. зеленоват. или желтоват. цв%- 
тами. Въ жарк. странахъ, особенно въ Аф- 
рик, есть виды безлистные, съ колючками 
и толстыми мясистыми стеблями значительн. 
размвровъ. Чрезвычайно походятъ на как- 
тусы; таковы: канарскай м. (Е. сапал1епз13) и 
Е. оасиии 1$, отвердЪлый млечный сокъ ко- 
торыхъ образуетъ смолистое вещество (ец- 
рвогЬии), дЪйствующее раздражающ. обра- 
вомъ на кожу и слизист. оболочки. 

Молочко — молокообразный сокъ, кото- 
рымъ наполняются верна хлЪбовъ передъ 
ихь созр$ванемъ. 

Молочница (500г) — болзнь рта и зЪ%ва: 
языкъ, внутренняя поверхность щекъ и 
мягкое небо покрываются бфлымъ нале- 
томъ, похожимъ на творогъ; сначала онъ 
не значителень и только м%стами, но, за- 
тъмъ, постепенно утолщается и распростра- 
няется. Слизистая оболочка, рта, при этомъ, 
обыкновенно покраснзвшая и припухшая. 
М. зависить оть образован1я во рту 1риб- 
х0ов%, похожихъ на плесневыхьъ; встр$чается 
чаще всего у грудныхъ дФтей, преимущес- 
твенно у слабыхъ и кормимыхь искус- 
ственно; изр$дка и у взрослыхъ (у тифоз- 
ныхъ, чахоточныхъ и т. п.). МЬшаетъ со- 
сать и вообще Зсть. Для предупрежден1я 
м.,—ротъ ребенка, посл каждаго кормлен1я, 
промывать водою и вытирать чист. тря- 
почкою. Когда м. уже появилась—смазы- 
вать растворомъ буры (1 ч. на 30 ч. воды) 
или соды (1 ч. на 20 ч. воды): въ медЪ 
нфтъ надобности. У здоровыхъ дЪтей, при 
надлежащей опрятности, проходить скоро; 
У слабыхъ и истощенныхъ излечивается 
трудно и вообще дурной признакъ. 

Молъ — искусственная насыпь или пло- 
тина для защиты гавани отъ волнъ. 

Моль ('Тшеа) образуетъ особ. группу сре- 
ди мелкихъь бабочекъ (М1сго]ер14орега); 
представители ея съ перваго взгляда не 
вврачны, но при ближайш. разсмотрВи 
нердко украшены разнообразн. рисунками 
изъ блестящихъ чешуекъ. Передн. крылья 
узк1я, 0. ч. съ длинною бахромою, въ по- 
коф сложены или свернуты вокругъ тфла. 
Превралщешя тЪ-же, какъ и у друг. бабочекъ 
(см.). Существуетъ много вредныхъ видовъ; 
но вредны не развитыя насфкомыя (ба- 
бочки), а ихъ гусеницы или личинки, изъ 

СЛОВАРЬ Х-РА СИМОНОВА. 


657 


МОЛЬ 


которыхъь однф питаются растен1ями, а 
друг1я животн. веществами. Къ видамъ, 
кормящимся животною пищею, принадле- 
жать моли, портяпая м%ха, волосъ и 
шерсть мебели или матрасовъ, шерстяныя 
матер!и, ковры и т. п., а также коллекщи 
нас$комыхь и чучель животныхъ. Сюда 
относятся: м. мьховая (Т. реШопеПа, р. 
1-й)—голова желтая, переднйя крылья гли- 
нисто-желтаго цвЪта съ черными пятныш- 
ками, задн1я—свЪфтло-сВрыя; м. волосяная 
(Т. сгтеЦа или ЫзеНеПа, р. 2-й)—свЪтло- 


Рис. 1-Й. 


Рис. 3-Й. Рис. 4-й. 


Рис. 1-й. М. мЪховая. — Рис. 2-й. М. волосяная. — 
Рис. 3-й. М. ковровая. — Рис. 4-й. М. хлЪбная. 
Вез въ натур. величину. о 


желтая; м. платяная (Т. вагсИеПа)—похо- 
жа на предъидущую, но съ серебристыми 
передн. крыльями; м. ковровая (Т. фаре- 
2еПа, р. 3-й) — передн. крылья посрединё 
чернобурыя и по концамъ б$ловатыя, 
задн1я— сфрыя. Бабочки всЪхъ 4-хъ видовъ 
появляются весною и въ середин или къ 
концу лфта кладутъ яички—въ мЪхъ, во- 
лосъ, шерсть и пр. Изъ питающихся рас- 
тенями: м. хлъьбная (Т. стапеПа, р. 4-й) — 
головка желтоватая, передн. крылья б$лыя 
или сЗрыя съ темн. мраморными пятнами; 
гусеница ея истребляетъ хл$бн. зерна въ 
складахъ. Существуютъ еще друг. вредныя 
м.: яблочная (Т. шаНпеПа), объ$дающая 
листья яблонь, восковая (Т. шеПопеПа), пор- 
тящая соты въ ульяхъ, и др. Самое луч- 
шее ‘средство для предупрежденля и истреб- 
лен1я м. въ м5хахъь, шерстяномъ платьф, 
мебели и т. п.—вытряхиване, выколачи- 
ван!е и пров$триван!е ихъ по временамъ, 
особенно въ конц лфта и въ началЪ осе- 
ни, когда можно подозрЪвать, что м. поло- 
жила свои яички. Такъ какъ въ шкафахъ, 
гдз лежало свъжее бЪлье, м. заводится 
р$дко, то вещи, которыя желаютъ со- 
хранить отъ нея (напр., шубы, суконн. 
платья и т. п.), лучше всего положить въ 
эти шкафы, предварительно завернувъ ихъ 
въ чистое полотно. Слабо закупоренные со- 
суды съ скипидаромъ, керосиномъ, карбс- 
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ловою кислотою, куски камфоры и н%кот. 
др. пахущя вещества м$шаютъ разведеню 
моли; но однихъ ихъ, безъ провЪтриван1я 
и выколачиван1я (см. выше), можетъ б. не- 
достаточно. Иногда, для истреблен1я м., не- 
обходимо окуриваль помфщеше (предва- 
рительно плотно закрывъ его) зажженною 
сфрою (остерегаться пожара). Противъ хлЪб- 
ной м.: когда еще м. летаеть и въ первое 
время жизни гусеницъ, т. е. въ 1юн% и 
полф, почале провЪфевать зерна лопатою, 
ставить въ помфщен1е сосуды съ водою, въ 
которой погибаетъ много бабочекъ; порщи 
зерна, въ которыхь показалась паутина 
окукливающихся личинокъ, тщательно уда- 
лять и подвергать высокой температур. 
Противъ яблочн. м.: собиран1е гусеницъ съ 
деревьевь раннею весною, оприскиван!е 
(спринцовкою) деревъ слфд. см%сью: 10 ве- 
деръ воды, ‘|? ф. мыла, *[2 ведра отвара 
махорки и ‘|2? ф. скипидара; смазка ство- 
ловъ дерева (ранн. весною) дегтемъ.—См. 
НасЪкомыя вредныя. 

Мольбертъ — станокъ, обыкновенно на 
3-хь ножкахъ, на которомъ художники ста- 
вять картины во время работы (см. Живо- 
пись). 

Монастыри и монашествуюнще. Монас- 
тыри,*мужске и женскле, бываютъ или 
литалтные, получаюице отъ казны опред. со- 
держан1е, или свертштоалиные, не получаю- 
ще этого содержан1я; послфдн1е наз. иногда 
также зачмипатными. Общежительными м-ми 
наз. т%, въ которыхъ брат!1я все необходи- 
мое получаютъ отъ м. и трудъ свой предо- 
ставляютъ въ общую пользу м-ря; въ #е- 
общежилельныхь м. братя, имфя столь и 
жилище отъ м., одежду и пр. пробр$таютъ 
сами, съ помощью жалованья или труда. 
Ставропомальными м-ми наз. м., подвЪдом- 
ственные непосредственно синоду или мос- 
ковск. синодальн. контор. Н№кот. обшир- 
нымъ м-мъ или такимъ, въ составъ котор. 
входятъ нфсколько монастырей, присвоено 
назван1е лавръ (отъ 1ацгоз— соединенный). 
Наконецъ, монашеск. поселен1я, образовав- 
ппяся, въ уединенныхъь мЪфстахъ, около кей 
подвижниковъ и имфюпия церковь или ча- 
совню, наз. скитами.—Въ отчетЪ оберъ- 
прокурора Св. синода за, 1888 г. мужских 
м. въ Росси показано 398, женскихъ 180. 
Изъ мужскихь 220 штатныхъ и 173 сверх- 
штатныхъ. Въ числф штатн. м. 4 лавры: 
а) Клево-Печерская Успенская; 0) С.-Петер- 
бургская Александро-Невская; в) Москов- 
ская св. 'Троицкая-Сермевская съ Виеан- 
скимъ и Махрищскимъ монастырями и Гее- 
симанскимъ скитомъ (собственно 4 мона- 
стыря); г) Почаевская-У спенская; 7 ста- 
вропопальныхь м.з Новоспасский, Воскре- 
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Донской и Заиконоспассвй (всЪ 5 въ Мос- 
ковской епарх!и), Соловецюй съ 2 скита- 
ми— Анзерскимъ и Голгоео-Распятскимъ(Ар- 
хангельской епархи) и Спасо-Яковлевскай. 
Остальн. 206 штатн. м. подраздЪляются на 
3 класса, соотвфтственно получаемому ими 
содержаню и числу монашествующихъ: 
1-го класса 40 м., 2-го 65 и 3-го—101. Изъ 
женскижь м. 115 штатныхъ, (1-го класса— 
15, 2-го 35 и 8-го 65) и сверхштатныхъ 65. 
Самое большее число м. въ епарх1яхъ: Мос- 
ковской—40 (24 мужск. и 16 женск.), Нов- 
городской—81 (22 мужск. и 9 женск.)и Твер- 
ской—22 (16 мужск. и 6 женск.). У чрежде- 
н1е новыхъ сверхштатныхъ м. предостав- 
лено Св. синоду, по представлен1ямъ епарх. 
начальства; при этомъ постановлено: а) сое- 
динять съ м., по возможности, и иль благо- 
творительную или воспитательную—учреж- 
ден1емъ при нихъ школъ, богадфленъ и боль- 
ницъ, и 6) устраивать м., по возможности, 
на началахъ общежит1я. По упомянут. выше 
отчету при м. нын% сост. 165 учил. на 5,028 
учениковъ и ученицъ и 46 богадфленъ на 556 
челов. — Монаествующяе подраздЪляются: 
на рясофорныхь, не удостоенныхъ еще полн. 
пострижен1я, монатейныхь, удостоенныхъ та- 
кого пострижен1я, и схимниковь —выспий раз- 
рядъ монашествующихьъ по обЪтамъ; при пос- 
трижеви въ схиму они получалтъ, вмето 
клобука, хукуль, имфюций н%Ъсколько остро- 
конечный верхъ и 5 нашит.крестовъ изъ черв- 
леныхъ шнуровъ. Послуиниками и послуш- 
ницами наз. лица, желаюцйя постричься въ 
монашество и принятыя на искусъ; они, 
хотя носять иноческ. одфян1е, остаются въ 
свЪтек. зваи. Монашествующихъ, по упо- 
мянут. отчету оберъ прокурора Св. синода, 
въ 1882 г. числилось: в5 мужекихь м. 6.172— 
въ шталныхъ м, 3.585 и въ сверхштатныхъ 
2.987; въ женскижь м. 4.941—въ штатныхъ 
3.138 и въ сверхштатныхъ 1.808; послуш- 
никовъ 4.107: въ штатныхь м. 2.443, въ 
сверхштатныхъ 1.659; послуциииць 12.966: въ 
штатныхъ м. 7.468, въ сверхштатныхъ 5.498. 
Всего монашествующихъ, послушниковъ и 
послушницъ 28.786. Вступать въ монашество 
мог. лица всфхъ сослов правосл. испов%- 
даня, мужчины не моложе 30, а женщины 
не моложе 40 л.; служаце д. представить 
увольнен1е отъ начальства, а люди податн. 
состояння—увольнен1е отъ общества и со- 
глас1е казенн. палаты. Запрещается прини- 
мать въ монашество: мужа отъ жив. жены, 
лицъ обязанныхь долгами или состоящихъ 
подъ судомъ. Желаюцйе постричься по- 
даютъ прошен1е епарх. архлерею съ указа- 
н1емъ монастыря; по собрании свЪдЪюй че- 
резъ консистор1ю, арх1ерей разр шаетъ по- 
ступлене въ штатн. м. соотвЪтственно чис- 
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сообразно обширности обители. Желающе 
выйти изъ монашества, посл подачи о томъ 
прошен1я, подвергаются въ течении 6 мЪс. 
увфщаню о сохранени обЪта; посл этого 
испрашивается разр$ шене Св. синода и про- 
ситель возвралцается въ гражд. состояне, 
съ правами, принадлежащими ему по проис- 
хожден!ю, но безъь возвращен1я ему пре- 
имуществъ, чиновъ и отличй, пр1обрЪтен- 
ныхь службою до постриженйя, и съ вос- 
прещен1емъ опредфлен1я въ гражд. службу 
и проживан1я въ той губ., гдЪ жилъ мона- 
хомъ, и въ обБихъ столицахъ въ течени 
7 л., т. е. во все время налагаемой на него, 
за проступокъ, епитими. — Управлеме м. 
производится черезъь настоятелей или на- 
стоятельниць м. Настоятели необщежитель- 
ныхь м. назначаются духовн. власт!ю: епар- 
хальною—если м. епарх1альные, и Св. си- 
нодомъ—если м. ставропогальные или лав- 
ры; въ общежительныхъ м. настоятели из- 
бираются монашествующею брат!ею и толь- 
ко утверждаются духовн. начальствомъ. 
Въ первокласныхъ м. полагаются настоя- 
тель—архимандритъ и при немъ, въ качес- 
тв помощника, намюстникъ — ипумень; во 
второклассныхъ—архимандритъ безъ намЪс- 
тника, а въ третьеклассныхъ— настоятель 
игуменъ; въ Троицко-Серг1евской, Клево- 
Печерской и Александро-Невской лаврахъ и 
намфстники — архимандриты. Въ женск. 
м.-ряхъ—настоятельницы или ипуменьи. Въ 
нЪкотор.м., напр. въ Клево-Печерской лаврЪ, 
архимандритамъ-настоятелямъ присвоены 
0с0б. преимущества въслужени. Для надзора, 
за управлен1емь м. и за точнымъ соблю- 
денемъ въ нихъ церковн. и монастырских 
уставовъ, епарх1альн. арх1ереемъ изъ числа 
монастырск. настоятелей избираются бла- 
зочинные монастырей: одинъ, два или болЪфе 
на епарх!ю. Благочиннымъ м. 6. порученъ 
надзоръ и за женскими м. но иногда на 
мфето ихъ поставляется смотрительница 
блалочитя изъ игуменей или старшихь сес- 
теръ м.— Права монастырей, какъ юридичес- 
хить лищз. На основави 453 ст. закон. ме- 
жев., на содержан1е м. отводятся казенныя 
вемли (100—150 десят. и болЪе м-рямъ и 60 
дес. архерейскимъ домамъ) и угодья (мель- 
ницы, рыбныя ловли и т. п.); земли эти 
остаются казенною собственностью и мо- 
гуть 6. проданы только по сношеню съ 
мин. гос. имуществъ. Не запрещается м-мъ 
также пр1обрЪтать въ собственность всяка- 
го рода ненаселенныя недвиж. имфн!я—по- 
купкою, черезь даръ или завфщан1е отъ 
частныхъ лицъ, но не иначе, какъ по исхо- 
датайствован!и на то кажд. разъ, черезъ 
Св. синодъ, Высоч. соизволеня (ст. 386, т. 
1Х, изд. 1876 г. и ст. 984, т. У, ч.1). Земли, 
отведенныя м-ме на содержане, и веЪ во- 
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обще принадлежация имъ недвижим. иму- 
щества, не приносяичия и не монуишия прино- 
сить дохода, изъяты отъ земскаго сбора; 
по ст. 129 город. положення, городск. недви- 
жим. имущества м-рей, приносяиия дъйств. 
90200», подлежатъ оцфночн. сбору. Ненуж- 
ныя для употребленя монастырск. недвиж. 
имущества могутъ 6., съ утвержден1я епарх. 
начальства, отдаваемы въ наемъ, не долфе, 
какъ на 12 л.; но внутр. монаст. и церковн. 
здан1я запрещается отдавать подъ торгов. и 
трактирн. заведен1я. Залогъ въ кредитн. 
учрежден1я недвижим. имуществъь м-рей 
дозволяется съ разрфшен1я Свят. синода. 
Выс. указомъ 25 мая 1860 г. м-мъ разр%- 
шена отдача на аренду лЪсныхъ дачъ, съ 
тЪмъ, чтобы доходы, за покрыт!емъ церковн. 
нуждъ, были обращаемы на усилеше средств`ь 
епархальн. попечительства о вдовахъ и си- 
ротахъ дух. вЗдомства.— Права монашествую- 
щихь по имуществу и личныя. Поступающй 
въ монашество, отрекается отъ своего иму- 
щества навсегда (ст. 355, т. 1ТХ) и, до по- 
стрижен1я, обязанъ передать родов. имфн1е 
законн. наслФдникамъ, а благопр1обрЪтен- 
ное—по усмотрЪн1ю; производство пеней съ 
постриженемъ прекращается.Монашествую- 
ше не могуть пробрфтать никакого недви- 
жимаю имЪфн1я, не могутъ (кромЪ духовн. 
властей) дБлать завфщанйй: посл ихъ смер- 
ти все имущество ихъ обращается въ мо- 
настырск. казну (ст. 363, т. 1Х); духовн. 
властямъ дозволяется дфлать завфщан1я о 
движим. ихъ имуществЪ, согласно граж- 
данск. законамъ, но не въ пользу постри- 
женныхъ, которымъ, впрочемъ, могуть 6, 
завфщены иконы, панагли, наперстные крес- 
ты и книги духовно-нравственн. и учен. 
содержанйя (ст. 1.025, т. Х, ч. Т по прод. 
1876 г.). Кельи и друг. строен!я внутри 
м-рей, произведенныя на иждевен1е мона- 
шествующихъ, послф ихъ смерти или от- 
лучки остаются въ пользу м-ря. Торговля 
монашествующимъ запрещается, но они мо- 
гутъ продавать собств. рукодъмя — съ 
дозволенйя начальства и черезъ посредство 
избранныхъ къ тому престар$л. братйй. Мо- 
нашествующе не могутъ 6. ни поручи- 
телями, ни повфренными; имфютъ право 
вносить капиталы въ кредитн. учрежден1я, 
но не могутъ отдавать ихъ подъ долговыя 
обязательства частнымъ лицамъ (послф ихъ 
смерти капиталы эти обралцаются въ мо- 
настырск. казну); не могутъ принимать на 
сохранен1е чужля деньги или вещи (ст. 2101, 
т. Х, ч. Г); посл$днее постановление не рас- 
пространяется на арх!ерейск. дома, экономы 
которыхъ, хотя бы и монахи, дЪйствуя по 
должности, им. право выдавать сохранн. 
росписки (кассац. р$шен. сената 1878 г., 
№ 124). Монашествующае избавлены отъ 
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всфхъ личн. податей, воинск. повинности и 
тЪлесн. наказаня (ст. 373 и 375, т. [Х). От- 
лучки монашествующимъ изъ м. дозволяют- 
ся только съ разр$шен1я епарх. начальства 
и съ соблюденемъ извфстныхь правилъ. 
Монашествующ. духовенство пользуется 
0с0б. привиллег1ями на занят1е высш. ду- 
ховн. должностей: епископовъ, археписко- 
повъ и митрополитовъ (см. Духовенство).— 
Падсудность дълъ 0 монашествующих и 0 
монастырскихь имуществахь. 9 случаяхъ, въ 
которыхъ монашествующуе, какъ и вообще 
лица духовн. зван1я, подлежатъ духовн. су- 
ду — см. Конеиетор!я. Пререканя между 
духовн. и свфтск. судами о подсудности раз- 
ршаются общ. собрашемъ перваго и кас- 
сат1онн. департаментовъ сената(ст. 117, Учр. 
Суд. Уст.), по истребованйи заключен!й отъ 
оберъ-прокурора Св. синода. О духовн. суд 
и объ нфкотор. изъят1яхь и особенностях 
при свЪтскомъ суд надъ духовными ли- 
цами—см. Судъ. Имуществ. д$ла монасты- 
рей, по уст. гражд. судопр., признаются 0%- 
лами казеннало управлемя и ведутся или 
черезъ особо уполномоченныхъ лицъ духовн. 
вфдомства (но не монаховъ и не монахинь, 
ст. 2.292, т. К, ч. Г), или черезъ лицъ, 
имфющ. по закону право быть повфренными 
(ст. 1.282 и 1.286, уст. гражд. суд.). По симъ 
дВламъ—коши съ р8шен гражд. судовъ 
сообщаются‘ епарх. начальству, прокуроры 
не только даютъ свое заключен1е, но им. 
право дЪлать представленя объ отмЪнЪ 
судебн. рёшев1й окр. судовъ, а оберъ проку- 
роръ Св. синода, независимо отъ участвую- 
щихъ въ дл сторонъ,— представлен1я въ 
кассац. департ. сената объ отмЪн% ршевй 
судебн. палатъ (ст. 1.292, 343, 1.294 и 1.295, 
уст. гражд. суд.). По указу Св. синода отъ 
6 сент. 1879 г., церкви и м-ри, владЪющие 
недвиж. имуществами безъ документовъ, по 
давности, не обязаны ходатайствовать ни о 
признан!и за ними судомъ правъ собетвен- 
ности на эти имущества, ни объ укр%филе- 
ни ихь за ними Высоч. соизволен1емъ—до 
тфхь поръ, пока не потребуется дЪйствй, 
при которыхъ актъ владфнйя необходимъ, 
напр. въ случаяхъ продажи, залога и т. п.— 
(Св. вак., т. Х и ГХ; Уст. дух. консисторйй, 
изд. 1883 года; Судебн. уставы Ими. Алек- 
сандра 11-го; Справочная книга Я. Иванов- 
скало: Обозрфе церковно-гражданск. уза- 
коненй, Сиб. 1888 г., Отчетъ оберъ проку- 
рора Св. синода за 1883 г.). — Прис. пов, 
К. Ватсонт, 

Монахи, монахини и монашество — см. 
Монаетыри. 

Монеты—металлич. денежн. внаки опре- 
дЪленной цфнности. Право чеканки м. въ 
наст. время вездЪ присвоено государству. 
Золотая и серебр. м. чеканится обыкно- 
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венно не изъ чистато металла, а съ при- 
мЪсью м$ди въ извЪстной пропорщи (проба). 
Въ Рос@и чеканка м. производится на мо- 
нетномь дворь (С.-Пбр., въ Петропавловск. 
крфпости), открытомъ для публики (безилат- 
но) по средамъ отъ 1 до 8 час. Собственно 
хадячая монета, т. е. иифющая дЪйствитель- 
ную стоимость, во вс$хь государствахъ че- 
канится изъ золота, или серебра; м. изъ друг. 
металловъ (мЪди, никеля) служатъ только 
размънною монетою, пускаемою въ обраще- 
н1е ради удобства и обладающею только 
условною номинальною цЪфнностью. За мо- 
петную единицу въ однфхъ государствахь 
принимается только золото (Ангмя, Гер- 
маня, Даня, Швещя, Соединенные штаты 
и др.), въ другихъ — только серебро (напр. 
Росс1я) и, наконецъ, въ третьихъ — и то и 
другое (Франшя, Бельг1я, Швейцаря и др.); 
соотв тетвенно этому въ кажд. государствЪ 
производятся и вс офишальные денежн. 
разечеты.—Въ Росси обралщается м. трехъ 
родовъ: золотая, серебряная и м$дная; но 
за монетн. единицу признается серебрян. 
рубль, заключаюний въ себф чист. серебра 
4 зол. 91 дол., и всЪ денежн. счеты и сдЪл- 
ки, по закону, д. б. исчисляемы на серебр. 
рубли. Вообще русск. серебр. м. раздЪляется 
на банковую и размъиную; первая чеканится 
изъ серебра 83'/? пробы (въ фунт% 88/2 зол. 
серебра и 12/2 вол. м®ди) и выпускается въ 
обращен!е въ форм рублей (пЪфлковый), 
полтинниковъ (50 к.) и четвертаковъ (3 к.). 
РазмЪнная м. изготовляется изъ серебра 
гораздо низшаго достоинства: двугривенвые 
(20 к.), гривенники (10 к.) и пятачки (5 к.). 
Золотая м. (см. Золото) состоитъ изъ имие- 
рталовъ (10 р.), полуимперлаловь (5 р.) и чер- 
вонцевь (3 р.); въ казну и кредитн. установ- 
лен1я золотая м. принимается съ лажемъ 
въ 85/о. Ивъ 1-го пуда мфди чеканится м»д- 
ной м. на 50 р.: монеты въ 5—8—2—1— 12 
(денежка) и */1 (полушка) коп. Золотую и 
банковую серебрян. м. дозволяется выво- 
зить за-границу и ввозить оттуда безпош- 
линно; равно дозволителенъ безпошлинный 
ввозъ иностранн. высокопробной м.; но раз- 
мфнную серебряную и м$дную русск. м. и 
низкопробную иностранную ввозить изъ ва- 
границы запрещено. Выдфлка м., хотя-бы 
имфющей и надлежащую цфнность, состав- 
ляетъ преступлен1е, наказуемое лишешемъ 
воВхъ правъ и ссылкою въ каторжн. рабо- 
ту на 8—10 л., если м. русская, и на 4—6 
л., если м. иностранная. Отъ наказан1я осво- 
бождаются тф участники въ преступлев1и, 
которые, открывъ соучастниковъ, дадутъ 
правительству возможность прекратить пре- 
ступн. дЪйствя; имена доносчиковъ сохра- 
няются въ тайн%. Лица, знавпия о поддфлкВ 
м., но не участвовавшая въ ней, за недо- 
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несен1е о преступлев!и подвергаются лише- 
ню всфхъ правъ и ссылкЪ на житье въ 
Сибирь или отдач$ въ арестантек. отдфле- 
ня на 2'/2—3 г. За, переплавку русск. м.— 
лишен!е всЪхъ правъ и ссылка на ‘поселе- 
не въ отдаленн. мЪста Сибири. Найденныя 
у виновныхъ поддфльн. м., оруд1я поддЪл- 
ки и пр. конфискуются. Привозъ изъ за- 
границы завфдомо сдфланной тамъ русск. 
м. наказуется также, какъ и выдфлка ея 
въ Росси, а завЪдомый привозъ иностранн. 
фальшив. м., — какъь выдфлка въ Росси 
иностр. м. (см. выше). Обр$зане м. или 
уменьшен!е ея вф$са какимъ-либо друг. спо- 
собомъ влечеть за собою лишен!е вефхъ 
особенн. правъ и ссылку на житье въ Си- 
бирь или отдачу въ арестантек. отдзлен1я 
на 2'/2—8 г.; зав дом. покупка обр$занныхъ 
частей — лишене н%кот. особ. правъ и за- 
ключен!е въ тюрьму отъ 1 г. 4 м\с. до 2 л. 
Простое употреблен1е зав$домо фальшивой 
м., при платежахъ, наказуется, какъ за мо- 
шенничество. (Уст. монетн., ст. 57, 58—60, 
64—66, 70, 163—168, 171, 174, 180—82, 187; 
Улож. о наказ., ст. 556, 558—565, 567). — 
ГлавнЪйция изъ иностранныхь м. и ихъ 
номинальн. стоимость на русск. рубли и коп.: 
Австря: Гульденъ=61,7 коп. 
(сод. 100 крейцеровъ). 

Англ!я: Фунтъ стерлинговъ—6б р. 30 коп.; 
(сод. 20 шиллинговъ; шиллингъ—23,78 коп., 
въ шиллинг» 12 пенсовъ). 

Белья—какъ Франщя. 

Болгар1я: Левъ-—=25 коп. (франкъ) 

(сод. 100 сотинк.). 
Герман1я: Марка—31 коп. 
(сод. 100 пфениговъ). 
Голландя: Гульденъ—52'/з коп. 
(сод. 100 центовъ). 
Грец1я: Драхма—95 коп. (франкъ) 
(сод. 100’ лептъ). 
Даня: Крона—84,7 коп. 
(сод. 100 оръ). 
Испаня: Пезета—25 коп. (франкъ) 
(сод. 100 центез.). 
Италя: Лира—25 коп. (франкъ) 
(сод. 100 центез.). 
Португал1я: Мальрейсъ—1 р. 40 коп. 
(сод. 1.000 рейс.) 
Румын!я; Романаки—25 коп. (франкъ) 
(сод. 100 сутимовъ). 
Серб1я: Динаръ—25 коп, (франкъ) 
(сод. 100 пар.) 
Соединенн. штаты: Долларъ=1 р.31 коп. 
(сод. 100 центовъ). 
Турщя: Шастръ-—5?/» коп. 
(сод. 20 паръ). 

Франщя: Франкъ=25 коп. 

(сод. 100 сантим.) 

Швейцар1я—какъ Франщя. 

Швешя—какъ Дашя. 
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Между Франщею, Бельею, Швейцарлею 
и Итал1ею заключена монетная конвенщя, 
на основан! которой всфми этими государ- 
ствами чеканится серебр. и золот. м. оди- 
наковаго достоинства; къ конвенщи примк- 
нули Греця, Испанй1я, Румын1я, Сербя и 
Болгаря. 

Монисто— ожерелье изъ бусъ. 

Мониторъ — типъ броненоснаго судна съ 
одною или двумя желЪзн. башнями, воору- 
женными пушками и могущими поварачи- 
ваться. 

Монограмма — знакъ, выражающий при 
помощи однойбуквы или нЪсколькихъ буквъ, 
соединенныхъ въ одну, — имя или титулъ 
лица. , 

Монопол1я—право исключительн. произ- 
водства чего-либо или исключительн. тор- 
говли чмъ-либо. У ставъ о пошлинахъ 1865г. 
уничтожилъ м. частн. лицъ въ Росаи. Но 
государство оставило за собою извЪстныя 
м., напр. издане Адресъ-календаря депар- 
тамент. герольд1и сената, карточную м. (см. 
Карты) и др. 

Монументъ —то-же, что памятникъ. 

Монсъ—см. Собаки. 

Морда—см. Рыболовство. 

Мордашка—см. Собаки. 

Мордва—племя финскаго происхожден1я, 
живущее въ восточн. губеряхъ европ. 
Росси; постепенно сливается съ русскимъ. 

Мордовникъ. Такъ наз. у насъ многмя 
травы, но чаще всего — колюч1я крупныя 
травы изъ сем. сложноцвтныхъ и родовъ 
Сат4ииз, Отзит и Есторз. Н%которыя 


Сатациз шатапи$. 


принадлежать къ декоративнымъ, напр. 
Сагациз-шаг1апиз—оч. эффектный и хорошо 
растущ всюду: однол$тн. или 2-лфтн. ра- 
стене, разводимое сфменами. 

Море. О распредВлен1и м. на земной по- 
верхности—см. Земля. Моря, окружающя 
землю, раздВляють на 5 океановъ: два Ле- 
довитыхъ—Офверный и Южный, Восточный 
или Тих океанъ, Западный или Атланти- 
чесый и ИндйсюЙ океанъ. Части океановъ, 
вдаюццяся въ материки, образуютъ внутрен- 
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н1я моря: Средиземное море—между Европою, Францщши значительно теплфе, чЪмъ въ со- 
Африкою и Азею, Черное море, Балтййское отвЪтственныхъ широтахъ Германи, а въ 


море, Сфверное море и др. По посл$днимъ 
измфренямъ, наибольшая найденная глу- 
бииа въ Атлантическомъ океанЪ 3.321 саж. 
(7.086 метр.) и вь Тихомъ океан — 3.990 
саж. (8.513 метр.): прежн1я измФренля, по- 
казавпия больния глубины, мало точны. 
Морск. вода отличается отъ р$чной боль- 


шею плотностью, велЪдств1е чего въ ней. 


легче плавать, и большимъ содержанемъ 
солей, дфлающихь ее негодною для питья. 
Средн. числомъ на 1.000 част. морск. воды 
солей приходится: поваренной соли 26,9, 
хлорист. магнез1и 3,2, сфрнокисл. магнезия 
2,2, гипса 1,4, хлорист. кая 0,6 и различн. 
др. солей 0,1. Противный горько-соленый 
вкусъ ея зависитъ отъ солей магнез1и. Средн. 
удЪльн. вЪсъ 1,027—1,029. Но и плотность 
и количество солей различны въ различн. 
моряхъ: обыкновенно тфмъ больше, чфмъ 
дальше оть устья р$фкъ, и въ океанахъ 
больше, чё мъ во внутреннихъ моряхъ. Мор- 
ская вода замерзаеть не при 0°, а ниже: 
около— 1,96° Ц, (—1,5° Р), иметь наибольш. 
плотность не при 4° Ц (3,2° Р), а при 
—83,9° Ц (—3,1°Р). Цвфтъ морек.воды обык- 
новенно слабо зеленоватый, изм няюпийся, 
впрочемъ, отъ освфщенйя солнцемъ, отъ 
цвфта неба, цвфта дна и др. причинъ. Чис- 
тота морск. воды поддерживается ея по- 
стоянн. движенемъ, которое обусловливает- 
ся вфтрами, различемъ въ температур и 
приливами и отливами. Первое м%сто между 
морск. теченями занимаетъ экваторальное 
течен!е — между тропиками, зависящее отъ 
постоянно дующихъ здфсь пассатныхъ вЪт- 
ровъ и отъ обращен1я земли вокругЪъ солнца; 
затфмъ слфдуютъ—въ Атлантическомъокеа- 
нЪ, так. наз., зольфсетромь и въ Тихомъ океа- 
нф ^уро-сиво или японское теченме; оба эти 
течен1я теплыя; изъ полярныхъ (ледови- 
тыхь) морей, напротивъ того, направляются 


холодныя течен1я, часто несупйя больш. | 


массы льда. Въ нЪфкотор. мЪфстахъ, напр. 
въ Гибралтарскомъ, Бабельмандебскомъ и 


Константинопольскомъ проливахъ, зам%- 


чаютсядвойныя—встр$чныятеченя.Гольф- 
стромъ, направляюцийся отъ восточныхъ 
береговь Мексики (изъ Караибскаго моря) 
на сфверо-востокъ и достигающий, въ этомъ 
направлени, до самыхъ сфверн. береговъ 
Норвеши, им. оч. важное значене, какъ для 
мореплаванйя, такъ и для климата Европы: 
идущая въ немъ изъ подъ тропиковъ масса 
теплой воды дфлаетъ климатъ западн. Евро- 
пы значительно теплЪе и равном рн%е, чёмъ 
онъ долженъ-бы быть по географическ. по- 
ложен1ю;и вл1ян!е это обнаруживается т&мъ 
сильнЪфе, чфмъ блияе м%стность къ Атлан- 


посл дней теплфе, чВмъ въ средней Росси. 
Подобное-же вллян1е на Япон1ю оказываетъ 
японское течеше Тихаго океана. Морские 
приливы и отливы зависятъ оть притяжен1я 
воды солнцемъ и луною; но такъ какъ луна 
значительно ближе къ земл%, то вмян!е ея 
въ 2'|з раза сильнфе, а потому появлен1е 
приливовь и отливовь обусловливается 
главн. образомъ движен1емъ луны около 
земли; наибольи!е приливы наблюдаются 
во время полно-и новолун1я, когда луна 
находится противъ солнца (см. Луна) и когда, 
слфдовательно, влян1я обфихъ совпадахтъ. 
Приливы и отливы бывають 2 раза въ те- 
чен1и 24 час. и 50 мин. (соотв тственно су- 
точному обращен1ю луны около земли), такЪ 
что на каждый приливъ или отливъ при- 
ходится около 6'/4 час. (немного менЪе). 
Приливъ начинается всл$дъ за окончайемъ 
отлива и, постепенно усиливаясь, черезъ 
6'/‹ час. достигаетъь наибольшей высоты; 
точно также наибольшее уменьшеше уровня 
воды наступающимъ за окончан1емъ при- 
лива отливомъ происходитъ по истечения 
слфлущ. зат$мъ 6'!/4 ч., и т. д. Приливы и 
отливы чувствительны только въ свобод- 
ныхъ, не стфсненныхъ берегами, моряхьъ, 
главн. образомъ въ океанахъ; во внутрен- 
нихъ моряхъ они или почти не замфтны 
(напр., Черное и Балт ское моря), или оч. 
слабо (Средиземное море).—Чтобы сдЪлать 
морскую воду годною для питья, ее перего- 
няютъ, зат$мъ, прибавляютъ къ ней пе- 
много соли и взбалтываютъ ее съ возду- 
хомъ. О морскихъ купаньяхъ—см. Купанье. 

Морель или морелль. Такъ наз. у насъ 
нфсколько породъ вишень (Ргипиз Сегазиз, 
Т..) съ кислыми или кислосладкими плодами. 
Назване, повидимому, немфцкаго происхож- 


| еня (АтагеПеп, МогеПеп, у Мецгера). Ве% 


отличаются наклонными, даже висячими 
вфтвями и коротк. черенками у плодовъ. 
Въ садахъ средн. Росаи имЪфютея сорты: 
бълоттълая, алая, розовая и шубинка; но во- 
обще имъ предпочитаютъ обыкн. влади- 


| мрекую вишню, родительскую и полушпан- 


ку. Разводится, какъ и обыкн. вишня. 

Мореплаван1е—см. Судоходетво. 

Моржъ (Тысвесвиз)—млекопитающ. жи- 
вотное изъ отряда ластоногихъ; отличается 
огромн. клыками (бивнями)въ верхн. челюсти, 
достигающими 14—18 вершк. длиною и 17— 
19 фунт. вЪсомъ; этими клыками м. пере- 
таскиваетъ свое неуклюжее т%ло черезъ 
скалы и ледяныя горы и захватываетъ во- 
доросли и раковины, которыя, вмфетЪ съ 
раками и моллюсками, составляютъ его 
главн. пищу. Обыкн. м. (Т. гозтагиз), до 


тическому океану; оттого, напр., климатъ 7 арш. длиною, въ молодости темнобураго 
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цвфта и покрыть волосами, въ старости 
свфтлфе и голъ; глаза темные живые, от- 
версмя для ушей безь ушн. раковинъ. ЯЖ%и- 


Молодой моржъ. 


ветъ въ свверн. Ледовит. океан. Охотятся 
за м. ради его бивней, не уступающихъ дос- 
тоинствомъ слонов. кости, его толстой ко- 
жи и сала. 

Морковь (Пацсиз сагоба). Двул$тняя тра- 
ва изъ сем. зонтичныхь; растетъ дико во 
всей средн. и южн. Росеш, доходя на с$- 
вер до Архангельска. Корень 
м. въ дикомъ состоя жестокъ 
и сухъ. М. любитъ легюйЙ черно- 
земь и рыхлую, известковую 
или песчанистую, почву. При оч. 
сильной сухости пропадаетъ, & 
оть сырости гнетъ. Сфятъ ее 
чаще всего весною: сплошь или 
бороздами, въ тихую погоду (по 
причин легкости сфмянъ); на 
гряду въ 8 квадратн. сажень 
довольно 3 лот. крупвыхъ и 4 
лот. мелкихъ сЪмянъ. Смена м. 
не настояция с$ мена, а плодики 
съ бахромчатыми ребрышками; 
бахромки, сцфпляясь, затрудня- 
ютъ посфвъ. Для избфжашя 
этого, смена слегка перетира- 
ютъ, при чемъ зацфики отламы- 
ваются. Для ускорен1я вехо- 
довъ, сЪмена, передъ пос$вомъ, 
иногда см шиваютъ съмокрымъ 
пескомъ; для равномфрности по- 
сфва—съсухимъпескомъ. Посл 
восхода, когда начнутт вырос- 
тать настоящуе, перистые, ли- 
стья, необходимо разр жать вы- 
дергиванемъ излишка. Для с$- 
мянъ выбираютъ изъ осенняго 
сбора сам. крупные корни и, от-рис.1-й. М.аль- 
р%завъ листья, сохраняютъ ихЪ трингамская. 
въ подвалахъ; высаженные ве- 
сною, эти корни даютъ стебли съ обильн. 
зонтиками цвфтовъ; лучшие плодики раз- 

* 


виваются на крупн. зонтикахъ и, при- 
томъ, на краяхъ. У корней, не идущих 
на сЪмена, передъ закладкою въ подваль, 
ср%заютъ зеленоват. основаше корня вм$ст® 
съ листьями: иначе листостебельная почка, 
сидящая въ этомъ м%стф, можеть тронуть- 
ся въ подвал и лишить корень сахара. 
Сохраняютъ м. во влажныхъ подвалахъ— 
на землЪ или на жердяхъ, а въ сухихъ— 
пересыпанною пескомъ. М. представляетъ 
2 главн. породы: мойковь собственно — съ 
остроконечнымъ корнемъ и коротель — съ 
тупымъ, закругленнымъ корнемъ. Коротель 
очень удобна для выгонки въ парникахъ. 


Рис. 2-й. Новый (французскй) сортъ красной м. 
безъ сердцевины (№ 4750 по каталогу Грачева въ 
Спб.). 


Сорты моркови: воробеевская, давыдовская, 
бълая сквозная садовая; первая и послЪд- 
няя считаются лучшими; затфмъ, браун- 
ивейлская, альтринамская. Коротели:юлланд- 
ская или дувикская (парниковая), парижская, 
франкфуртская, цилиндрическая нантская. 
Для корма скота можетъ употребляться 
всякая м., но если сЪятъ главн. образомъ 
для этой цЪли, то предпочитаютъ м. больш, 
размфровъ, напр. б$лую длинную исполим- 
скую, красную альтрингамскую и т. п. Пе- 
редъ дачею ее измельчаютъ въ корнер%з- 
кахъ (см. Маш. сельеко-хоз.).—Какъ пита- 
тельн. вещество м. имфетъ большое значе- 
н1е, но какъ медицинск. средство—никакого; 
тертая мякоть свфж. м-ви можетъ быть 
съ пользою употреблена (снаружи) противъ 
свфжихъ обжоговъ (довольно толстый слой; 
перем нять по согрванш).—Въ кухнъ м. 
идетъ главн. образомъ, какъ приправа къ 
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друг. кушан1ямъ. Для этого ее приготов- 
ляють такъ: Если м. молодая, небольшая, 
то выбравь штукъ 40, по возможности, 
одинак. величины (чтобы варилась равно- 
мЪрно), обр$зать въ форм грушъ, вымыть, 
дать стечь, положить въ кострюлю съ 1 стак. 


Рис. 3-й. Голландская коротель (парниковая). 


бульона, 1*/5 вол. сахара и 1/5 зол. соли, на- 
крыть кострюлю и варить 20 мин. на больш. 
огнф (если соусъ не густфеть достаточно, 
подъ конецъ открыть кострюлю). Больш. 
м., передъ варен1емъ и мытьемъ, разр%зать 
вдоль на 4 части и потомъ на куски пальца 
въ 8 длиною (бульону на '!|з стак. больше). 
Старую зимнюю м. слдуетъ сначала опус- 


Рис. 4-й. Коротель парижская „5те]0ф“ (парник.). 


тить на нЪсколько минутъ въ кипятокъ и, 
затЪмъ, варить съ двойн. количествомъ бульо- 
на на легк. огнф (едва кипитъ) 2 часа.— 
М. под» сливочн. соусомь (& 1а, сгёте). Годна 
только молодая свЪжая м.: 2 фунт. м. опус- 
тить въ кипятокъ на 5 мин.; освёживъ 
въ прохладн. водЪ, снять кожицу чист. 
тряпкою, нар$зать кружками толщиною въ 
гусин. перо, опустить въ кострюлю сь */ 
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стак. воды, 7 зол. хор. масла, 2'/з зол. со- 
ли, 11|5 вол. сахара; накрыть, варить (слег- 
ка кипитъ) 20 мин., по временамъ встря- 
хивая; когда сварилась (мягка на палецъ), 
снять съ огня; черезъ 2 мин. тщательно 
‘растереть въ соус$ 2 яичн. желтка, 1/4 стак. 
сливокъ, 81/2 зол. масла и, мфшая, дать 
вскип$ть разъ; посыпать зелен. петрушкою 
(‘|2 столов. ложки).—Для супу—м. нар зать 
фигурн. ломтиками въ ‘| дюйм. толщиною 
и, лучше, предварительно поварить н\- 
сколько минуть въ солен. вод (до мяг- 
кости). 

Мороженое приготовляется обыкновенно 
при помощи вс мъ изв стныхъ морожении». 
На дно ведра (лучше деревяннаго) поло- 
жить или слой толчен. льда, пересыпанн. 
солью, или, еще лучше, кусокъ льда (так- 
же съ солью), толщиною дюйма въ 4; на се- 
редину льда поставить мороженицу, обло- 
жить ее со всЪхь сторонъ толчен. льдомъ, 
послойно пересыпаннымъ солью и плотно 
набитымъ. Ледъ д. доходить почти до краевъ 
мороженицы, а послфдняя нфеколько воз- 
вышаться надъ краями ведра, внизу кото- 
рахо д. 6. небольш. отверсл1е для стока во- 
ды. Ледъ д. б. сухь; на 4 части его, по вЪсу, 
нужно 1 ч. толченой кухонной соли; если 
желаютъ ускорить замораживав1е,—къ со- 
ли прибавить */ло ч. селитры (см. Ледъ — 
охлаждающия смъьси). Наливъ въ мороженицу 
требуемую смЪсь, тотчасъ-же начать вер- 
т$ть ее и продолжать непрерывно, по време- 
намъ (черезъь нЪфсколько минутъ) отскабли- 


вая отъ стЪнокъ приставиця части см%си 
(отскабливан!е это оч. важно, такъ какъ отъ 
него много зависить качество мороженаго). 
Когда масса станетъ застывать, можно пе- 
рестать вертЗть мороженицу, но массу— 
мЪшать деревянн. лопаточкою, постоянно 
удаляя пристаюция къ стфнкамьъ и дну ча- 
стицы ея; наконецъ, когда’ масса отвердЪ- 
ла и стала гладкою, закрыть мороженицу 
и, прежде чЪмъ сервировать, дать постоять 
нЪсколько минутъ. Если ждать приходится 
долго, то засыпать мороженицу льдомъ съ 
солью. Если нужно выложить м. на блю- 
до,—опустить мороженицу на мгновене въ 
горяч. воду. Гораздо удобнзе и быстр%е 
приготовлене м. въ особ. машинкахь, кото- 
рыхъ въ продажЪ существуетъь нЪФсколько 
формъ. Въ С.-Петербург онф стоятъ отъ 
5 до 12 рубл. и бол$е, смотря по величин® 
и устройству.— Сливочное м. приготовляет- 
ся слфдующ. образомъ: 7—8 яичн. желт- 
ковъ взбить въ плоск. чашкЪ, прибавить 
58'/2 зол. сахара въ порошк%, снова взбить 
хорошенько, развести понемногу 2/2 стакан. 
горяч. вскипяченнаго молока или, еще 
лучше, негустыхъ сливокъ; проц дить сквозь 
тонк. сито въ кострюлю; къ получен- 
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ной сливочной массь прибавить небольш. 
палочку (разрЪзанн. на куски) ванили; по- 
стоянно м$фшая деревянн. ложкою, держать 
на огнф (но не давалть китльть), пока смЪсь 
не станетъ густа, какъ сметана; снова про- 
ц$дить, но ваниль переложить въ процфжен- 
ную жидкость; когда остынетъ, вынуть ва- 
ниль и слить въ мороженицу, поставлен- 
ную въ ледъ. Для приготовлен1я той-же про- 
порщи кофейнаю м., отдфлить 1/4 вскипя- 
ченнаго молока, заварить имъ (горячимъ) 
18 зол. хорош. кофе, предварительно изжа- 
реннаго; остальное молоко приготовить съ 
желткомъ и сахаромъ, какъ сказано выше; 
смВшать об порши и кофе; дале посту- 
пать, какъ при сливочномъ м. (послф при- 
бавлен1я ванили). Для околаднало м. въ 
1/4 ч. сказанной пропорщи горячаго молока 
развести 47 зол. шоколада, предварительно 
размягченнаго у огня (нена огн%) и растол- 
ченнаго; постоянно мВшая, дать вскип%ть 
разъ, процфдить; об порши молока см%- 
шать и т. д. Фисташковое м. въ приготов- 
ленную сказанн. выше способомъ сливоч- 
ную массу, когда она станетъ густФть (на 
огн%), прибавить по 11*/з зол. толчен. фис- 
ташекъ и толчен. сладк. миндаля и н%- 
сколько ложекъ горяч. кипячен. сливокуъ; 
подержать еще минуты 2 на огн$ (не да- 
вая кипЪфть); слить въ чашку, подкрасить 
протертымъ сквозь частое сито варен. шпи- 
натомъ (*/з стол. ложки), положить немного 
померанцов. цедры; когда остынетъ, про- 
цЗдить, перелить въ мороженицу и т. д. По- 
добнымъ-же образомъ м. 6. приготовлено 
орфховое м. Фруктов. м. приготовляются 
изъ фруктов. соковъ, сыфшанныхъ съ сахарн. 
сиропомъ (30—35°: см. Сиропь) и, если сокъ 
не ароматенъ, приправленныхъ душист. ве- 
ществами—ванилью, цедрою ит. п.; проц$- 
дивъ приготовл. см$сь сквозь тонкое сито, 
заморозить ее въ мороженицЪ, какъ сказа- 
но выше. При этомъ нужно помнить, что, 
если сахару прибавлено слишкомъ много,— 
замораживан!е пойдетъ плохо. Для приго- 
товлен1я лимонн. м., 2'|з стак. процфженн. 
лимонн. сока см$шать съ 33/4 стак. сахарн. 
сиропа, сокомъ 1-го апельсина, цедрою 2 
лимоновъ и, если желають, ложкою ва- 
нильн. сиропа (см. Сиропъ) или неб. коли- 
чествомъ ванили; черезъ н®сколько минутъ 
проц$дить, слить въ мороженицу и т. д. 
"Точно также приготовляются ательсинное 
и смородинное м.: лимонн. сокъ замфняется 
апельсиннымъ или смородиннымъ; кромЪ 
того, въ апельсинномъ—на мЪфсто лимонн. 
цедры берется апельсинная, а на м%ето 
сока 1-го апельсина—сокъ 1-го лимона. Ма- 
линное м. — какъ земляничное, а 0 посл%д- 
немъ — см. Земляника. Ананасное м.: на 
1 фунт. ананасн. мякоти взять 3 стак. густ. 
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сахарн. сиропа; мякоть растолочь въ ступ- 
кф, настоять на ней (4—5 часовъ) часть си- 
ропа (холоднаго); затЬмъ, прибавить остальн. 
сиропъ, 2 столов. ложки ванильн. сиропа 
и процфженвый сокъ изъ 3 апельсиновъ; 
проц$дить все, слить въ мороженицу и пр. 
Персиковое м.: 33/‹ стак. пюре изъ сп$лыхъ 
персиковъ пропустить сквозь волос. сито, 
смфшать съ 33/‹ стак. сахарн. сиропа, со- 
комъ изъ 2 апельсиновъ, 2 стол. ложк. 
миндальн. молока, 2 стол. ложк. ванильн. 
сахара (см. Ваниль) и неб. количествомъ 
апельсйнн. цедры; процфдить все, слить въ 
мороженицу. Иногда, фруктов. м. приготов- 
ляются на сливочномъ; напр.: 92*/з стак. 
земляничнаго пюре см$шать съ 1 фунт. 
сахарн. порошка, растертаго съ 1/2 палочки 
ванили; когда сахаръ разошелся, прибавить 
2\|2 стак. сливочной массы (см. выше), про- 
цфдить, слить въ мороженицу и пр. Если 
м. приготовляютъ не изъ фруктов. соковъ, 
а изъ фруктовъь сироповъ (гораздо хуже), 
то послфдше, до переливан1я въ морожени- 
цу, д. б. разведены до 25°—28° (см. Сиропъ).— 
Винныя м. или шербеты (30тЪеёз): а) 2\/з 
стак. шабли, 2'|? стак. сахарн. сиропа въ 
35° и 1/2 стак. лимонн. сока, см$шавъ, про- 
цВдить, слить въ мороженицу; подавая, 
облить 1|? рюмкою рома ($0тЪе{ёз ам тва) 
или кирша (50г5еёз аа Ктзей: въ посл%дн. 
случа не нужно лимоннаго сока). 6) 2*[з 
стак. сах. сиропа въ 25° и 1 бутылка шам- 
панскаго; подавать съ ![з фунт. земляники. 
Подобнымъ-же образомъ приготовляются 
и проч. винныя м.; передъ замораживан1емъ 
смЪеи, вино съ сиропомъ иногда настаива- 
ють (*/4—\/з часа) на какой-либо цедрЪ и 
т. п.--Особ. сортъ м. извфстенъ подъ назва- 
н1емъ зраниты (етапИа — по итальянски), 
употребляемой въ Италии, какъ оч. праят- 
ный прохладительный напитокъ; приготов- 
ляется изъ негустаго сах. сиропа (25°—28°) 
и фруктов. соковъ — смородиннаго, малин- 
наго, вишневаго, апельсиннаго, лимоннаго 
и пр.; сиропъ и сокъ (или см$сь фрукт. с0- 
ковь въ извфстн. пропорши) см$шиваются 
поровну; иногда предварительно настаивают- 
ся на цедрЪ; процфживаются и сливаются 
въ мороженицу; вся суть въ способЪ замо- 
раживан!я: м шають и отскабливаютъ рф же 
и сервируютъ, какъ только см$еь начнете 
застывать: наполняется крошечными льдин- 
ками. Подается въ стаканахъ на ножкахь 
или больш. рюмкахъ. 

Морозъ—см. Холодъ. 

Морошка (Вифиз сватаетогиз). Многол%тн. 
трава съ бфл. цв$тами и вкусными жел- 
то-оранжев. плодами такой-же формы, какъ 
у малины. Идетъ на сФверъ до сам. крайн. 
предзловъ: попадается даже на Новой Зем- 
л%. Обиме м. на тундрахъ бываетъ такъ 
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велико, что, когда м. покрыта плодами, 
тундры м$стами становятся желтыми; въ 
это время по м. легко скользятъ само$дек. 
сани. Варенье, наливка и пр. — какъ изъ 
малины. 

Мореъ— то-же, что лимонадъ изъ фруктов. 
соковъ (см. Лимонады). 

Мортира—артиллер. оруд!е для навфеной 
(вверхъ) стр%льбы. 

Морфй (МогрЬи) — главнЪйш. и сам. 
дВиствительная составн. часть ошя (см.); 
им. видъ безцвЪтныхь призматичеся крис- 
талловъ, горьковать на вкусъ, расворимъ 
въ спиртЪ, но оч. трудно въ водЪ%; по этой 
посл$дней причинЪ въ медицин его упо- 
требляютъ обыкновенно въ форм уксусно- 
кисл., стриокисл. или солянокисл.м. (М.заМас., 
М. асейс. или М. пана е.), которые всЪ рас- 
творяются въ водЪ гораздо легче. Принятый 
внутрь или вспрыеснутый подъ кожу, дЪй- 
ствуеть сначала, возбуждающимъ, а потомъ 
сильно одуряющимъ образомъ на нервн. си- 
стему. Хотя въ н$кот. случаяхъ онъ м. 6. 
полезенъ и даже необходимъ,— употреблять 
его безъ совфта и назначеня врача никогда, 
не слфдуетъ, тфмъ болфе, что челов%къ, 
непривычный къ м., иногда можеть отра- 
виться незначительн. пр1емомъ; въ особен- 
ности легко отравляются дфти; груднымъ 
дЪтямъ его вовсе не слдуетъь давать. На- 
оборотъ, чфмъ болфе пашентъ привыкаетъ 
къ м., тфмъ большие пр1емы приходится 
давать для полученя того-же дЗйствя. К 
опьяняющему дфйств!ю м. пристращаются 
также легко, какъ и къ спиртному, и так- 
же трудно отвыкаютъ отъ него, а такъ 
какъ продолжительное употреблене м. дЪй- 
ствуетъь на организмь еще убйственнЪе, 
чЪмъ пьянство, то съ употребленемъ его 
д. б. очень осторожнымъ. Вообще- это ядъ, 
къ которому прибфгать можно только въ 
крайн. случаяхъ. Дается отъ 1/12 до !/2 гран. 
на пр1емъ, въ порошкф, пиллюляхь или 
раствор%. Признаки отравленя м-емъ: голо- 
вокружен1е, блЪдность, слабость, съужене 
зрачковъ, ослаблене дыхан1я и пульса, сон- 
ливость, переходящая въ спячку. Лечене 
отравленля: не давать заснуть, заставляя 
двигаться насильно; холодъ на голову, а 
ноги въ горяч. воду; по возможности, выз- 
вать рвоту—щекотанемъ зЪфва или рвот- 
ными, крюпкй кофе‘(или чай); при этомъ— 
ничего кислаго внутрь. Если ничто не помо- 
таетъ,—искусственное дыхан!е и др. сред- 
ства, употребляемыя при обмиран1и (см.э.ел.). 

Морщины являются вел$детв1е умень- 
шен1я подкожн. жира и мышць и разслаб- 
леня кожи; оттого, напр., лица полныя, 
исхудавъ, сморщиваются. Различн. прити- 
раня и помады обыкновенно только вре- 
дять, портя кожу. Первый врагъ морщинъ— 
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хорош. здоровье, а потому, кто хочетъ дол- 
го не имЪфть ихъ, пусть заботиться о своемъ 
здоровьф. Зат$мъ, какъ средство, если не 
предохраняющее, то замедляющее появле- 
не или увеличен!е м., можно посовЪты- 
вать—методическое легкое (безъ сдвиган1я 
кожи) растиран!е м%ста, которому угро- 
жаютъ м.; отъ такого растиран!я толстфетъ 
кожа и полнфютъ подлежанйя мышцы; но, 
чтобы достигнуть результата, нужно тер- 
пе: растирать въ опред$ленн. часы ежед- 
невно 2 раза (минуты по 3) въ течени м»- 
сяцовъ и долфе. 

Моряна—такъ въ нЪкотор. мфстахъ наз. 
вЪтеръ, дующий съ моря. 

Москиты — такъ наз. многихъ двукры- 
лыхъ насфкомыхъ жаркихь странъ, жа- 
лящихъ на подоб1е нашего комара. 

Москоть—то-же, что москотильные то- 
вары: краски, разн. травы, купоросъ, се- 
литра, кислоты, скипидаръ и т. п. 

Мостовыя—см. Мощен!е. 

Мостъ. Безь помощи спешалиста м. 0. 
допущена постройка только незначитель- 
ныхь м.: черезъ рвы, небольш. каналы, 
ручьи и т. п. Обиая правила: берегов. под- 
поры (устои) д. 6., по возможности, на та- 
комъ разстоян1и отъ береговъ, а полотно на 
столько высоко, чтобы вода не заливала, 
ихъ и во время полновод!я; при постройкЪ 
м. на сваяхъ или быкахъ, сумма просв$- 


Рис. 


товъ д. б. достаточна для безпрепятствен- 
наго течен1я воды. Самый простой м., че- 
резъь неширок1я канавы и ручьи, можеть 
состоять изъ 2—3-хъ и болфе балокъ, пе- 
рекинутыхъ съ одного берега на другой и 
покрытыхъ, поперекъ, досками; если м. не 
только для ипфшеходовъ, но и для всадни- 
ковъ, то длина балокъ, включая сюда и 
концы ихъ, лежащие на землЪ, не д. 6. болЪе 
3-хь сажен. На рис. 1-мъ изображенъ подоб- 
ный, но боле прочный м., могупий слу- 
жить и для т$легь съ тяжестями: рядъ про- 
дольныхъ балокъ @а, на разстояни 18—14 
вершк. одна отъ другой, 7--9 дюйм. въ д1а- 
метрЪ, сверху и снизу плоско стесанныхъ. 
Конець балки, лежаций на берегу, д. 6. не 
короче 1'/+ арш.; сверху и поперекъ сплошн. 
рядъ бревенъ 6, 6, въ 3--8!/, вершк. тол- 
щиною, комлевые и верхушечн. концы по- 
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перем$нно. Съ каждой стороны поперечн. 
бревна укр$пляются бревномъ в, приколо- 
ченнымъ къ нимъ гвоздями и скобами; по- 
верхъ всего слой крупн. песка въ 2'/2—8\/з 
вершка толщиною. Песку не нужно, если 
поперечн. бревна замфнить 2\/з—8*/2 дюйм. 
досками. Грунтъ береговъ, на котор. ле- 
жать концы продольн. бревенъ (а), д. 6. 
достаточно плотенъ и крфпокъ, а еще в*р- 
не подложить подъ концы поперечныя 


Рис. 2-й. 


бревна (е, е). На рис. 2-мъ-— образчикъ не- 
бол. висячаго моста для канавъ, ручьевъ и 
пр., не шире 3-хъ саж.: посредин$ продольн. 
брусы лежать на поперечномъ, который, 
посредствомъ желЪзн. хомута, прикр$пленъ 
къ вертикальн. брусу, удерживаемому въ 
своемъ положен1и косыми брусьями, кото- 
рые, въ свою очередь, прикрфилены къ 
продольнымъ при помощи жел$зн. болтовъ. 
При этой систем продольн. брусы м. 6. зна- 
чительно тоньше. 

Моська—см. Собаки. 

Мотовило— оруд1е длянаматыван1я пряжи. 

Мотыги (пропашники, полольники, куль- 
тиваторы). Мотыжене употребляется для 
уничтожен!я сорн. травъ, разрыхлешя поч- 
вы между растенями и н%зкотор. окучива- 
н1я ихъ. Производится оно разнообразн. ору- 


Рис. 1-й. Пропашникъ Планета. 


дями- ручными и конными. О ручныхь 
м-гахъ — скребкахъ, сапкахъ и пр. — см. 
Оруд!я, Огородъ и Садъ. Конныя м. упот- 
ребляются только при посев болфе или 
менфе правильн. рядами и при разстояни 
между рядами обыкновенно не мен%е 6 дюйм. 
Конныя м. бываютъ а) простыя—для одно- 
го междуряд1я и 6) сложныя—двухъ-и мно- 
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горядныя. Простыя м. вс одноконныя, съ 
средн. производительностью 1'/4—1'|? каз. 
дес. въ 10 раб. часовъ; по устройству, раз- 
д$ляются на американсыя и европейсвя. 
Американская болфе употребительны, состо- 
ятъ обыкновонно изъ дерев. или желЪзн. 
рамы, къ брускамъ которой прикрфилены 
стальн. лапы различн. формы; бруски рамы 
6. ч. могутъ раздвигаться соотвЪтетвенно 
ширин% междуряд1я; лапы чаще всего или 
въ формВ согнутой стальн. пластинки, или 
же въ видф окучника (см,). Имфется много 
разнообразн. пропашниковъ этого сорта, 
отличающихся между собою формою лапъ 
или способомъ установки брусковъ рамы. 
На рис. 1-мъ изображенъ америк. культи- 
ваторъ системы Планетъ съ раздвижною 
желфзн. рамою и стальн. лапами въ форм 
окучниковъ; къ среднему бруску прикр$- 
пленъ установочн. регуляторъ съ колес- 


комъ, а сзади 2 рукоятки. Лапы или ле- 
мешки, по стиранйи одного конца, м. 6. пе- 
ревернуты на другой; въ случа надоб- 


ности, замфнивъ лемешки, машину можно 
превратить въ окучникъ. Разрыхляеть поч- 
ву до глубины 1'/з—2 вершк., стоитъ 20— 
30 р. (въ складахъ). Въ посл%дн. время ва- 
чинаютъ входить въ употреблен1е пропаш- 
ники съ пружинными зубьями (рис. 2-й). 
Европейсктя конн. м. сложн%е и массивнЪе 
американскихъ; англйскля дфлаютея изъ 
желЪза и, частью, чугуна, прочны и не 
дороги. Хорош пропашникъ изображ. 
на рис. 3-мъ; онъ сост. изъ раздвижной 
треугольной рамы, къ которой прикрфипле- 
ны 1 передн. лапа, въ формВ треугол. ле- 
меха, и 4 боковыхъ — въ вид согнутыхъ 
подъ угломъ ножей; спереди къ дышлу при- 
способлено колесо, опред$ляющее глубину 
пропашки. У Клейтона и Шутлеворта (въ 
ВЪн$) стоитъ 32 гульд. (около 95 р.). Въ 
силезскомъ пропашникЪ Эккерта (рис. 4-й) 
1 широк. лапа впереди и 4 широк1я-же, 
обращенныя внутрь, лапы съ боковъ; сзади 
окучникъ съ раздвижными отвалами; по- 
слБдвйЙ м. 6. поставлень выше или ниже, 


МОТЫГИ 


668 


МОТЫГИ 


пли вовсе удаленъ. Годится для бороздъ въ 
10—12 вершк.; въ больш. употреблени для 
свекловичн. полей; оригинальный стоитъ 
22—26 р., а коши польскихъ заводовъ зем- 


Рис. 3-й. Англйск. пропашникъ. 


лед. машинъ 15—18 р. (въ складахъ). — Ку 
сложнымъ двуряднымъ м. принадлежать главн. 
образомъ двухъ-конные америк. культива- 
торы, употребляемые преимущественно на 


ое 


Рис. 4-й. Силезск. пропашникъ Эккерта. 


кукурузн. поляхъ. Эти культиваторы сильно 
разрыхляютъ землю; въ 10 час. обработы- 
вають 2-3 каз. дес. и стоятъ 80—95 р. (въ 
складахъ). На рис. 5-мъ представленъ по- 


Рис. 5-й. Америк. двурядн. культиваторъ. 


добн. америк. культиваторъ, им юциЙ 4 сош- 
ника (лапы), согнутые впередь и ср%зан- 
ные книзу; при помощи рычаговъ съ ру- 
коятками сошники м. б. подняты или опу- 
щены, сдвинуты или раздвинуты: при не- 
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въ извЪетн. положении, не позволяющемъ 
имъ углубляться больше, чёмъ нужно. Для 
защиты растенй, къ сошникамъ прилажи- 
ваются различн. формы желЪзн. щитки (см. 
ниже—рис. 7-й): оч. полезное приспособле- 
н1е. Употребляемое при н%Ъкотор. культи- 
ваторахъ сидфнье для нашихъ хозяйствъ 
не годится, такъ какъ при немъ управле- 
не машиною гораздо трудн$е. Мнозорядныя 
сложныя конн. м. проходять сразу 3—8 ря- 
довъ; употребляются главн. образомъ для 
пропашки свекловицы, а также при хлфбныхъ 
посфвахь; но примфнять м. для послд- 
ней цфли возможно только при правильн 


Рис. 7-й. Упрощенная мнотор. мотыга Р. Сакка. 


рядовомъ посфвЪ и при разстояни между 
рядами не менфе 6—7 дюйм. На рис. 6-мъ по- 
казаны различн. формы ножей и лемешковъ, 
употребляемыхъ для многорядн. м.: посуре- 
дин 2 коротк. согнутыхъ ножа—дляузкихь 
междурядий (до 6 дюйм.); справа и слЗва отъ 
нихъ — по 2 ножа для широкихь междуря- 
дй, наконець, у самыхъ краевъ — ножи и 
лемешки, устанавливаемые вмЪст$, для еще 
болфе широкихь междурядй (до 14—18 
дюйм.). По устройству, многорядн. м. раз- 
дъляются на а) м. съ неподвижнымъ при- 
крфплешемьъ ножей и лемешковъ къ рам® 
иб) м., ножи и лемешки которыхъ приспо- 
соблены къ подвижнымъ рычагамъ. М. по- 
сл№дн. рода совершенн%е; ножи и лемешки 
ихъ сами собою приноравливаются къ не- 
ровностямъ почвы; но он® гораздо сложнфе 
и дороже. М. съ неподвижными ножами 
проще, дешевле и вполнз достаточны для 
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Рис. 6-й. Расположеше ножей соотвфтетвенно разстояшямъ между рядами. 


одолим. препятств1и они подаются назадъ 
сами собою. Въ нзкот. культиваторахъ сош- 
никовые рычаги удерживаются пружиною 


ровной почвы, безъ камней. Въ обоего рода 
м. должны б. приспособлен1я: для припод- 
нят!я или отведеня въ стороны воЪхъ но- 
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жей сразу, для разстановки ножей шире| Мотыка— см. Оруд!я сельско-хоз., огор. и 
или уже, для измфнен1я ихъ положеня или | садов. 

для удален!я н®которыхъ изъ нихъ. Въ м.| Мотылекъ—то-же, что бабочка. 

съ подвижными ножами, кром% того, каждый | Мотыль или кривошипъ — см. Машины 
рычагъ въ отдЪльности долженъ свободно | паровыя. 

двигаться вверхь и внизъ, но нисколько не| Мохаръ—то-же, что Могаръ. 

подаваться въ стороны. Для защиты уп Моховикъ — такъ наз. березовые грибы 
требляются тф-же желзн. щитки (см. вы- | (Подберезовики), выроспие на м5стахъ, по- 
ше). На рис. 7-мъ представлена многоряд-| крытыхъ мохомъ; шляпка ихъ рыхлфе, 
ная м. Сакка съ неподвижн. укрфплен1емъ | ч$мъ у обыкновенн. подберезовиковъ. 
ножей и двойными круглыми вращающи-| Моховина—болото, поросшее мхомъ. 
мися щитками, расположенными между но-| Мохъ: мель]я безцвЗтиковыя растен]я, 
жалди и идущими по обфимъ сторонамъ ря- | всегда снабженныя, однако, стебельками и 
да растенЙ; ширина м. 6 футъ, стоимость | листьями и, въ извЪфетн. время года, при- 
на мЪст№ со всеми принадлежностями 145 | носяцйя плодики, которые сидятъ на тон- 
марокъ (около 75 р.). На рис. 8-мъ—много- | кихъ ножкахъ въ формЪ кузовковъ или 


\. } 


Рис. 8-й. Сложн. мотыга Р. Сакка съ передкомъь и подвижн. ножами. 


рядн. м. Сакка съ подвижн. ножами и съ | урночекъ, прикрытыхъ легко сваливающи- 
направляющимъ передкомъ, такимъ - же, | мися колпачками. Въ простор чи ихъ см%- 
какъ у сзялки (см. СЪялки); рама, для | шиваютъ съ лишайниками или ягелями (см. 
удобства поворачиван1я, оч. коротка; бруски | Ягель), относящимися къ классу грибовъ. 
ея изъ угловаго желЪфза, скобы и рычаги! Мхи особенно обильны въ холодн. и сырыхъ 
изъ кован. желфза; выгнутые наружу но-| странахъ. Наглядно ихъ можно раздфлить 
жи м. 6., какъ показано на рис. 8-мъ, при- |на камнежителей, сфлящихся на камняхъ 
крфилены попарно; ширина м. 7—9 футъ, | и скалахъ, на люсные и болотные. Посльде 
но ширина сл$да м. 6. установлена произ-| принадлежать къ роду Эрйадпит и покры- 
вольно; притомъ рама съ ножами, посред- | ваютъ нерЪ%дко огромн. болотн. пространства, 
ствомъ рычага и зубчат. зацпленЙ, мо-| называемыя въ Петербургской, Новгород- 
жетъ двигаться по кругл. бруску въ 06% | ской и смежныхъ губерняхъ мхами или 
стороны; ножи м. б. опущены на желаемую | моховыми болотами. Значительн. часть тор- 
глубину или моментально подняты, а по-| фяниковъ образовалась изъ этихъ болотн. 
средствомъ 0соб. скобъ ножевые рычаги— | мховъ. Въ лфсахъ слои мха задерживаютъ 
установлены неподвижно (для разрЪзаня | влажность въ почвф и тЪмъ способетвуютъ 
корней сорн. травъ и т. п.). М. можно упо- | питан!ю корней деревъ. Изгнивая, даютъ 
треблять или съ передкомъ, или безъ пе-| черноземъ, появлен!е котораго на мног. 
редка и переднихъ колесъ — съ оглоблями; | скалахъ объясняется именно этимъ обстоя- 
съ передкомъ — для мотыжен]я узкихъ меж- | тельствомъ. Поэтому мхи иногда употребля- 
дуряд! хлЪбн. посЪвовъ, напр. когда м. идетъ | ютъ для приготовлен1я удобренйй. Сухой 
по сл$ду сфялки; съ, оглоблями—для окучи- | м. употребл., вместо соломы, для устилки 
ван!я свекловицы (удобнфе поворачивается | половъ въ хлЪвахъ, для набивки матрасовъ 
и легче на ходу); стоитъ на мЪстЪ со вефми | и т. п., для упаковки, при пересылкЪ, рас- 
принадлежностями для 6 рядовъ 255 марокъ | тенй и хрупк. предметовъ, какъ покрыш- 
(около 130 р.).— В, В. Чеурняевъ, ка для растен1й на зиму, для различн. рода 
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украшен] и пр.; у насъ сух. м. идетъ на 
конопатку избъ, а мфстами, напр. въ Фин- 
ляндш, на настилку подъ полами: не про- 
пускаеть сырости и хорошо держитъ тепло. 
Иногда мхи появляются на лугахъ и газо- 
нахь и дЪлаютъ ихъ негодными; обыкно- 
венно это есть признакъ истощен1я почвы: 
слздуетъ взборонить весною желЪзн. боро- 
ною и, удаливъ м., унавозить; если это не 
помогаетъь,—то обратить лугъ въ пашню. 
Мхи, покрываюние кору деревъ и прино- 
сяшуе послЗднимъ больш. вредъ, б. ч. при- 
надлежать къ лелямь (см. Ягель). 

Мохъ ирландеюй или карагенъ(ТлсВеп са- 
тасавееп)—смЪсь главн. обр. двухъ водоро- 
слей: Эрваегососси8 ст15риз и Эрь лиатШо05и$, 
растущихъ на скалист. берегахъ Атлант. 
океана. Высушенный, буроватаго или жел- 
товатаго цвфта, слизистаго вкуса, съ яв- 
нымъ морск. запахомъ; на ощупь твердъ, 
какъ хрящь. Отваръ его въ водЪ даеть 
густ. желе. Употребл. для очищен!я пива, 
приготовлен1я мраморн. бумаги, для аппре- 
туры тканей и пр.; въ мэдицинф—какъ ис- 
ландек. мохъ. 

Мохъ исландевй (Тасреп 1$]ап1си3); такъ 
наз. лишайное растене Себгалма 1$3]ап@са, 
растущ. на сфверф Европы, въ Исландии, 
Норвеги, Швеши и `сфв. губ. Росси; въ 
средн. Европ встр$чается на горахъ. Рас- 
тен1е сухое, кожистое, снаружи бфловатое 
или бфловато-зеленоватое, внутри бурова- 
тое; слизистаго горькаго вкуса: содержитъь 
горечь и крахмалъ. По удален и горечи, 
вымачиванемъ въ вод%, можетъ служить, 
какъ питательн. вещество, но далеко усту- 
паетъ въ этомъ отношен!и хлфбнымъ расте- 
нямъ. Прежде оч. славился, какъ средство 
противъ грудн. бол$зней, особенно противъ 
чахотки; но опытъ показалъ, что онъ при- 
носитъ въ этихъ болфзняхъ не болЪе поль- 
зы, какъ и обыкновенн. крахмалъ. Теперь 
въ медицинф почти не употребляется. 

Моцонъ — то же что движене (см. Гим- 
настика и Образъ жизни). 

Моча — жидкость, отдфляемая почками 
(см.); содержитъ въ раствор главн. обра- 
зомъ продукты сгоранйя въ тфлЪ азотист. 
веществъ: мочевину (больше всего), мочев. 
кислоту, креатинъ и др.) кромЪ того, неб, 
количество солей, переходящихъ въ нее изъ 
пищи, красяпия вещества и газы (угольн. 
кислоту, кислородъ и азотъ). У здоров. че- 
ловЪка свфжая м. прозрачна, свЪтло-или 
темно-желтаго цвфта, съ особ. не непрят- 
нымьъ запахомъ (воняетъ только разложив- 
шаяся м.), горьковато-солоноватаго вкуса, 
слегка кислой реакщи и удЪльн. вЪса меж- 
ду 1,002 и 1,040. Взроел. мужчиною отд%- 
ляется въ сутки средн. числомъ 1—1*/2 лит- 
ра (0,8—1'/4 кружки) м., женщиною—0.9— 
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1,2 литра (1/4 —1 кружка); но количество 
ея, равно какъ цвЪфть и густота (уд. вЪеъ) 
измвняются отъ пищи и питья, отъ силы 
испареня воды кожею и т. п. Чфмъ боль- 
ше челов къ пьетъ и меньше потЪетъ, тёмЪъ 
больше м. и т%мъ она жиже и свфтл%е; при 
противуположн. условяхъ— наоборотъ. Зи- 
мою и при слаб. движеняхъь м. обыкновен- 
но обильнфе, свфтлфе и жиже, лтомъ и 
посл сильн. движенй— гуще, темнЪе и въ 
меньш. количеств%. Въ течеши дня утрен- 
няя м. самая густая. Употреблене нЪкот. 
веществъ внутрь сообщаетъ м. 0с0б. цвЪтъ 
или запахъ; напр. оть ревеня, сантонина, 
александр. листа м. становится кровяно- 
красною, отъ скипидара пр1обрфтаетъь флял- 
ковый запахъ и т. п. Еще болфе измЪняю- 
щимъ образомъ дЪйствуютъ на м. различн. 
болзни: при желтухЪ м. болЪе или менфе 
бурая, иногда почти черная, при извЪстн. 
болфзняхъ почекъ содержитъ бфлокъ, при 
сахарной болфзни — сахаръ и т. п. По ка- 
честву и количеству м. можно, до изв%ст- 
ной степени, вЪрно судить о состоянши 0б- 
мъна веществь въ тЪл№ (см. Обмфнъ ве- 
ществъ); поэтому, изслЪдоване ея им. важ- 
ное значен1е для опредфленя оч. многихъ 
болЪзней и ихъ теченя. При изслдовани 
нужно прежде всего опред$лить удЪльный 
вЪсъ (посредствомъ мочеваго ареометра), 
реакц!ю (лакмусовою бумажкою—см. Лак- 
мусъ) и суточное количество м. Зат%мъ, 
убЪдиться, нётъ-ли въ м. бфлка; если ре- 
акшя м. кислая, то для этого достаточно 
вскипятить ее: м., не содержащая бЪлка, 
останется прозрачною, а м., въ которой 6%- 
локъ, помутнЪеть — т$мъ ‘болфе, чЪмъ бо- 
лъе въ ней бЪфлка; при щелочной или ней- 
тральной реакщи (см. Реакц]1я), нужно, пе- 
редь кипяченемъ, слегка подкислить м. 
азотною кислотою.Пока количество и удфлЕ- 
ный вЪеъ м. колеблются въ нормальн. гра- 
ницахъ (см. выше) и кипячен!е не обнару- 
живаетъ бфлка, можно съ вЪфроятностью 
заключить, что важныхъ измвненй въ пи- 
тан1и организма нфтъ. Дальнфйшее болфе 
нодробное изслфдован1е м. (микроскопичес- 
кимъ и химическимъ анализомъ) — предо- 
ставить спещалисту, къ которому слЪдуетъ 
обратиться въ особенности тогда, когда 
описанное выше предварительное изслЪдо- 
ван]е покажетъ какя-либо уклоненшя отъ 
нормальн. состоян1я м. Количество м. умень- 
шается, а удЪльн. вЪсъ ея увеличивается и 
цв®тъ темнфеть при лихорадкахъ: велЪд- 
стве усиленнаго испареня воды кожею 
(отъ жара) и увеличеннаго сгоран1я въ 
т№лЪ (см. Лихорадка). Оч. значительн. по- 
стоянное уменьшеше количества м., безъ 
лихорадки, 0. ч. указываетъ на болЪфзни 
почекъ или сердца. ЧрезмЪрное увеличеше 
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количества м. наблюдается при сахарной 
болЪзни (см. Д\абетъ), при малокров!и, н%- 
котор. нервн. болЪзняхъ, напр. у истеричес- 
кихь женщинъ, Постоянное содержане 
бЪлка въ м. всегда есть признакъ страда- 
н!я или почекъ, или сердца. Для изслдо- 
ваншя м. слФдуетъ брать свфжую, такъ какъ 
на воздухЪ, при обыкн. температур, она 
очень быстро портится: сначала (на корот- 
кое время) переходить въ кислое, а за- 
тЪмъ—въ щелочное брожене, причемъ ста- 
новится щелочною, мутною (отъ осфданя 
фосфорнокисл. солей, не растворимыхъ въ 
щелочной м.) и вонючею. Если-же оставить 
м. въ прохладн. температурЪ, то въ мочф, 
и безъ брожен1я, скоро образуется осадокъ 
мочев. солей (окрашенный осадокъ, зам%- 
чаемый на ст№нкахъ горшковъ, стоящихь 
въ прохладн. комнат8).—Запоръ мочи или 
невозможность мочиться можетъ происхо- 
дить оть засореня мочев. камнями моче- 
точниковъ, шейки мочев. пузыря или мо- 
чев. канала, отъ прижат!1я названныхъ час- 
тей какою-либо опухолью, отъ давленйя 
матки беременныхъ женщинъ на шейку 
мочев. пузыря, отъ съужен1я мочев. кана- 
ла, наконецъ, въ бол$е р%дкихъ случаяхъ, 
напр. при холерЪ, оть прекращенйя моче- 
отдЪлен!я почками. Несколько продолжи- 
тельное задержане м. опасно (влечетъ за 
собою отравлен1е мочею —см. Урем1я) и тре- 
буетъ немедленной помощи врача, въ ожи- 
дани котораго можно попробовать теплыя 
(не горяч1я) ванны, теплыя влажн. припар- 
ки на животъ, а если найдется мастеръ, 
то и осторожн. введене катетера въ моч. 
пузырь.— Камни мочевые—см. это сл.— Моча 
кровавая 6. ч. зависитъ отъ раненшя мочев. 
путей моч. камнями (см. Камни мочевые).— 
„Недержане мочи можетъ быть’или постоян- 
ное—капли м. вытекаютъ непрерывно, или 
только въ извфстн. время—по ночамъ, Пер- 
вое зависитъ обыкновенно отъ какихъ-либо 
органическ. болЪзней мочев. пузыря (мочев. 
камней, паралича шейки, опухолей и пр.), 
требуеть тщательн. изслЗдован1я со сторо- 
ны врача и лечен1я, направленнаго противъ 
причинъ болфзни. Для чистоты подобные 
больные должны носить особые резиновые 
мЪшечки, продаюнйеся въ магазинахъ ме- 
дицинск. инструментовъ или резинов. изд%- 
лЙ, а также въ н$котор. аптекахъ. Ночное 
недержане м. замфчается 6. ч. у дБтей и 
съ возрастомъ обыкновенно проходитъ. Оч. 
часто есть слФдетв!е дурной привычки съ 
ранняго дЪтства. Лечить его слфдуетъ не 
выговорами и наказан1ями, а воздержан1емъ 
отъ питья на ночь и прученемь вставать 
1—2 раза въ ночь (правильно въ извЪетн. 
часы).— Объ отравленти мочею —см. Урещя.— 
Частые болтъзненные позывы къ мочеистуска- 
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ню, при чемъ м. обыкновенно отдЪляется 
каплями и съ болями въ шейкВ мочев. пу- 
зыря, нерЪдко также и въ мочев. канал%; 
замфчается при бол$зняхъ мочев. пузыря 
(см. Пузырь мочевой), при триппер$ (см. 
это сл.); иногда появляется на коротк. вре- 
мя послЪ употреблен1я молод. пива или вина, 
или велЪфдетв1е злоупотреблен1я мочегонн. 
средствами. Лечене — воздержан1е отъ раз- 
дражающ. пищи и напитковъ, покой (лучше 
лежать), слизистое питье (жидюй отваръ 
альтейн.корня: 6 на %, или льнян.с% мени, ко- 
нопляное, маковое или миндальное молоко), 
теплыя (не горячя) ванны, согрзвающ. 
компрессы на нижн. часть живота. См. Поч- 
ки и Пузырь мочевой. 

Мочала или мочало приготовляется изъ 
коры липы вымачиванемъ ея въ водф. 
Идутъ преимущественно деревья отъ 20 до 
30 лЪть (см. Липа). Въ началЪ лЪта кору 
дерева, надр$завъ ее вокругъ и вдоль, сди- 
раютъ заостренною палкой, связываютъ въ 
пучки и погружаютъь въ воду, въ которой 
держать до осени наложенными на нее кам- 
нями или колодами. Осенью разрЪзаютъ на 
полосы, отд$ляютъ лубъ отъ коры, сушать 
его на козлахъ 1—2 недЗли и, затЪмьъ, раз- 
дираютъ на ленты, которыя сортируютъ. 
Производствомъ м. у насъ занимаются вездЖ, 
гдЪ растеть липа, но особенно въ Пензен- 
ской, Казанской, Нижегородской, Вятской, 
Пермской, Костромской, Саратовской, Мин- 
ской, Калужской и Тамбовской губ. Упо- 
требл. для дВланя кулей, рогожъ, мочалокъ 
для мытья, для набивки мебели и пр. 

Мочевина заключается въ мочЪ вофхъ 
животныхЪ (см. Моча). Непрерывно оки- 
сляющйяся (медленно сгарающая) въ орга- 
низм$ отживийя бфлковыя вещества (см. 
ОбмЪнъ веществъ) окончательно превра- 
щаются въ м. и, въ форм ея, переходятъ 
въ мочу, съ которою и извергаются изъ 
т$ла; поэтому, количество м. въ мочЪ есть 
вЪрное мфрило силы обм$на веществъ или, 
что—то-же, силы жизнеджятельности. М. со- 
стоить изъ углерода, водорода, азота и ки- 
слорода; въ чист. видЪ представляетъ 6без- 
цвзтные кристаллы (призмы), легко раство- 
римые въ вод% и горяч. спиртЪ, безъ запаха 
и слегка горьковат. вкуса. Взросл. челов къ 
отдзляетъея ежедневно около 30—40 граммъ 
(1—9,4 зол.); дЪти, обм$нъ веществъ кото- 
рыхъ быстр%е, сравнительно больше, чё мъ 
взрослые. Можетъ 6. искусственно добы- 
ваема различн. способами, между которыми 
сам. обыкновенный—изъ синильно-кислаго 
аммон1я, съ которымъ она одинакова по 
составу. 

Мочегонныя—см. Лекарства. 

Мочеточники—2 кожист. трубочки, про- 
водящя мочу изъ почекъ въ мочев. пузырь; 
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расположены на задней стфнк№ брюха и 
снабжены мышцами (см. Ночки). 
Мошенничество—похищен1ечуж.движим. 
имущества, но не насимемъ и не тайно, а 
обманомъ. Сюда относятся: обмфръ и 0б- 
вфсъ при продаж или мфнЪ товаровъ и 
друг. обманы въ количеств или качеств 
товара, или въ разсчетЪ платежа, обманы 
при размфнЪ денегъ, подмфна вещей, вв- 
ренныхъ на хранен!е, для перевозки или 
переноски и т. п. Если цфна похищеннаго 
не свыше 300 р., то вивовный наказуется 
тюрьмою отъ 1 до 3 мЪс.; когда преступ- 
никъ—дворянинъ, священнослужитель, мо- 
нахъ или почетн. гражданинъ, то лишается, 
при этомъ, воефхъ 060б. правъ и преиму- 
ществъ. При цЪфнЪ похищеннаго свыше 
300 р., виновный подвергается лишен1ю 
всфхь 0606. правь и ссылкф на житье въ 
Сибирь или отдачЪ въ арестантек. отд$ле- 
н1я, если престуиплен1е совершено въ первый 
разъ, то на 1—1'/з года, если во второй 
разъ— на, 1'/2— 21| г. и въ трет разъ—на 
3—4 г. Тотъ, кто, для совершен1я м., вы- 
давалъ себя за лицо, дЪйствующее по по- 
рученю присутств. мфста или начальства, 
или присваивалъ не принадлежалкее ему зва- 
н1е, подвергается лишен1ю всЪхъ особ. правъ 
и ссылкЪ на житье въ Сибирь или отдачь 
въ арестантек. роты на 1—1'/2 г., а если 
онъ, при этомъ, надфваль не принадлежащ. 
ему мундиръ или знакъ отлич1я,—то нака- 
занйю по правиламъ о совокупности прес- 
тупленй. Употреблен1е поддзльн. картъ, 
костей ит. п. и вообще обманы съ цфлью 
обыграть влекутъ за собою лишене вс хъ 
0606. правъ и, смотря по обстоятельствамъ, 
или ссылку на житье въ Сибирь, или от- 
дачу въ арест. роты на 1—1'/2 г., или — 
ссылку въ одну изъ отдаленныхъь (не си- 
бирскихъ) губ., или отдачу въ рабошй домъ 
на 4—8 мфс. При извЪстн. обстоятельствах 
наказан1е за м. можетъ быть усилено одною 
степенью, а по миров. уставу заключен1е 
въ тюрьму увеличено до 6 м$сяц.; наобо- 
ротъ, оно м. 6. уменьшено на одну, дв и 
даже три степени, а по мир. уставу на по- 
ловину, если виновный добровольно возвра- 
тить похищенное, если м, совершено по 
крайности и цфна похищеннаго не превы- 
шаетъ 50 коп. Виновные въ м. бол$е, чёмъ 
въ трей разъ, по лишеви всЪхъ правъ, 
ссылаются въ Сибирь на поселене. Винов- 
ный обязанъ возвратить похищенное и воз- 
наградить пострадавшаго за убытки. (У лож. 
о наказ., ст. 1,665—75; Мир. уст., ст. 178—76). 
Мошкара; такь въ простор чи наз. мно- 
жество мелкихъ мушекъ. См. Толкунчики. 
Мошки (РЬгусапеа) — маленьк. сЪтчато- 
крылыя насвкомыя, напоминаюц я видомъ 
и комара, и моль; живутъ по берегамъ рЪкъ, 
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прудовъь и пр.; самка кладетъ яица, окру- 
женныя студенистою массою, или на рас- 
тен1я подъ водою, или-же въ сырыя м$ста 
на берегу. Личинки ихъ живутъ въ водЪ, 
окруженныя гн$здами, которыя он% устраи- 
ваютъ изъ самыхъ разнообразн. веществъ: 
песка, растенй, маленькихъ раковинъ и т. 
п.; р$дко прикрЁиляютъ ихъ на м%сто (обык- 
новенно въ быстротечныхъ водахъ), боль- 
шею-же частью передвигаются вмЪст% съ 
ними. Встр$чаются вездф; питаются обык- 
новенно водян. растен1ями; безвредны. Ви- 
довъ множество. 

Мощене. О мощен1и половъ—см. По- 
лы. Мостовая профзжихъ дорогь и улицъ 
должна удовлетворять сл$дующ. услов1ямъ: 
а) обладать сопротивленемъ, соразм®рнымъ 
ВздВ и перевозимымъ по ней тяжестямъ, и 
въ то-же время достаточн. упругостью, ко- 
торая позволяла-бы частямъ ея до извЪетн. 
степени перемфщаться, безъ нарушен1я свя- 


зи ихъ между собою; б)не пропускать дождев. 


воду (основан1е мостовой и земляное по- 
лотно, наоборотъ, должны 6. проницаемы 
для воды); в) имфть поверхность, по воз- 
можности, ровную, но не вполнв гладкую 
(чтобы лошади не скользили); г) быть по- 
строена, изъ матер1ала, который изнашивал- 
ся-бы не только медленно, но и равномърно. 
Для постройки мостовой прежде всего не- 
обходимо приготовить надлежащ. образомъ 
земляное полотно: высушить его, если оно 
сыро, выровнять, срыть или возвысить на- 
сыпью, придаль его поверхности нужн. фор- 
му (обыкновенно слегка выпуклую посре- 
динЪ) и, гдЪ возможно, плотно укатать. Въ 
случа значительн. насыпей лучше или не 
мостить до тВхъ поръ, пока насыпанн. слой 
не осядеть достаточно, или-же вымостить 
такъ, чтобы черезь годъ легко было пере- 
мостить вновь. Самое м. производится при 
помощи различн. матер1аловъ: 1) щебнемъ, 
2) хрящемъ, 3) естественн. камнями, 4) ис- 
кусственн. камнями, 5) деревомъ, 6) асфаль- 
томъ и 7) чугуномъ.— Щебеночная мостовая 
состоить или изъ одного щебня (см. э. сл.), 
разсыпаемато прямо на землян. полотно, 
или-же изъ щебня и, подъ нимъ, основаня 
изъ болЪе крупн. камней. Мостовая перваго 
рода (изъ одного щебня) наз. также маха- 
дамомъ (по имени изобрЪтателя — англича- 
нина): рис. 1-й; она оч. эластична и вполнЪ 
годится для плотной почвы; напротивъ, скоро 
портится на глинистой и вообще слабой поч- 
вЪ. Мостовая съ основавемъ изъ крупн. 
камней (рис. 2-й) прочн%е и д. 6. предпочи- 
таема везд%, гдЪ почва недостаточно крика. 
Крупн. камни основан1я кладутся на землян. 
полотно ребромъ, болфе узкимъ концомъ 
внизъ, длиною поперекъ пути, какъ можно 
плотнфе; оставицеся промежутки задзлы- 
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ваются щебнемъ; толщина основашя 5—7 
дюйм., смотря по грунту. Если щебень на- 
сыпается на каменн. основан!е, то толщина 
его слоя д. 6. въ 5—7—8 дюйм., если-же 
прямо на земляное полотно (макадамъ), то 
въ 6—10 дюйм.; впрочемъ, въ послдн. вре- 
мя и макадамъ чаще дзлается изъ двухъ 
слоевъ: нижн!Й изъ боле крупнаго (камеш- 
ки около 3 дюйм. въ сторон) и верхнйй 
изъ бол%е мелкаго щебня. Насыпанный ще- 
бень плотно укатывается тяжелыми чугунн. 
катками: укатка экипажами не равном$рна, 
требуеть послФдовательн. задфлки и обхо- 
дится, въ сущности, дороже. При укаткФ, 
когда щебень уже значительно сплотился 
(не ране), его посыпаютъ крупн. пескомъ 
(безъ земли) или щебеночн. выс®вкою и, 
если работать приходится въ сухую погоду, 
по временамь поливаютъ. При макадам$ 


Рис. 6-й 
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ныхь выше способовъ мощеня употреб- 
ляются почти исключительно для улицъ. 
Каменная мостовая (изъ естеств. камней) 
состоитъ изъ основан!я и каменной настилки. 
Основане д. б., по возможности, изъ мате- 
р1ала, твердаго и въ то-же время устраняю- 
щаго неравном рность давлен1я (и осадки) 
и пропускающаго воду: обыкновенно изъ 
песка или изъ хряща внизу, а песка вверху, 
р&же изъ одного хряща. Если грунтъ слабъ, 
то основан!е лучше всего внизу вымостить 
щебнемъ или крупн. камнемъ и, зат мъ уже, 
покрыть пескомъ или хрящемъ. Толщина 
основан1я 6 (не мене) —8—10—12 дюйм.., 
смотря по грунту и способу м. Камни для 
верхн. настилки нед. б. ни слишкомъ малы 
(легко продавливаются), ни оч. велики (ло- 
шади легко скользятъ); они укладываются 
на основан!е возможно плотнфе и, по ва- 
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Тис. 7-й. Рис.8-й 


Рис. 1-й: макадамъ; рис. 2-й: щебеночн. мостовая съ основанемъ изъ болфе крупн. камней; рис. 3-й: гру- 
бая каменн. мостовая (вверху—разрЪзъ, внизу—планъ); рис. 4-й: тесаная кам. мостовая; рис. 5-й: ку- 
бическая кам. мостовая; рис. 6-Й: настилка поперечн. рядами во всю ширину улицы; рис. 7-Й: настилка 
двойн. косыми рядами; рис. 8-Й: дерев. мостовая: а—колодки, б— досч. полъ, в—песокъ, +— щебень. 


изъ двухъ слоевъ, каждый слой укатывается 
отдЪльно. Щебень д. быть равномфренъ, 
достаточно мелокъ (около 1*/2 д. въ сторон%, 
если камень твердъ, и до 2\|з д., если ка- 
мень мягокъ), но безъ осколковъ; щебень 
ручной колки лучше, чфмъ машинной. Са- 
мый хоропий щебень получается изъ квар- 
цевыхъ породъ (см. Камни строительные) и 
базальта; известков. камни слабы, но рако- 
вистый известнякъ годится при не оч. силь- 
номъ про%зд%. Глинистые породы мало при- 
годны. Хрящевая мостовая—вм%сто щебня, 
унотребляется хрящьь (см. э. сл.). Способъ 
м. тотъ-же, но, волдств!е округленной 
формы зеренъ хряща, сплачиван!е происхо- 
дить трудн%е: для облегчен1я его, боле 
крупн. зерна разбиваются на, части. М. щеб- 
немъ и хрящемъ р%дко примФняется для 
улицъ, но оч. часто для профзжихъ дорогъ 
(шоссейн. дороги); макадамомъ, впрочемъ, 
вымощены н%котор. улицы Парижа. На- 
противъ того, вс остальные изъ указан- 
СЛОВАРЬ Д-РА СИМОНОВА. 


полнен1и швовъ пескомъ, подгоняются другъ 
къ другу молотками; для лучшаго упло- 
тнзн1я, ихъ кладутъ сначала немного выше 
(при тесаной мостовой дюйма на 2), чёмъ 
нужно, и затЗмъ, по окончан]и настилки, 
осаживаютъ тромбовками до требуем. уров- 
ня. Края мостовой обыкновенно ограничи- 
ваются камнями большей величины-—крае- 
выми: на улицахъ—подошвенными камнями 
желобовъ для стока воды. По форм кам- 
ней каменн. мостовая бываетъ грубая или 
тесаная. Грубая мостовая (рис. 3-й) дБлается 
изъ камней неправильн. вида и различн. ве- 
личины; самая выстилка также неправильна, 
но камни обыкновенно сортируются. Верхн. 
грань камней немного выравнивается, а 
бока скалываются на столько, что-бы между 
камнями не оставалось больш. промежут- 
ковъ. Основан1е, дюйм. въ 6—8 толщиною, 
обыкновенно изъ песка или хряща; выпук- 
лость м. посредин !/5о. Дешевле другихъ, до- 
вольно упруга и совершенно умфетна въ 
44 
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неб. городахъ съ слаб. профздомъ, но сов- 
<$мъ не выдерживаеть сильн. движеня, 
напр. въ Петербург или Москв%. Тесаная 
мостовая (рис. 4-й)—изъ камней, верхняя 
грань которыхъ обдфлана въ плоскай пра- 
вильн. прямоугольникъ, края стесаны и 
нижняя грань приблизительно плоская (и 
не менфе ?з верхней). Для прочности оч. 
важно, чтобы камни прилегали другь къ 
другу не верхн. только краями и даже не 
верхн. только частью боковъ, а по возмож- 
ности больше. Одинъ изъ сам. прочныхъ, 
вмфетф и самыхъ дорогихъ, видовъ тесаной 
мостовой—кубическая мостовая (рис.5-й): кам- 
ни приблизительно кубической формы, ко- 
торая удобна еще и потому, что камни м. 
6. переворачиваемы н%сколько разъ. Тол- 
щина настилки тесаной мостовой, т. е., вы- 
сота камней 6—8 д. (при кубической форм 
71—7'/2 дюйм. удовлетворяютъ сам. сильн. 
профзду), ширина камней, при не кубическ. 
мостовой, 3!|2—8 д., длина 5—10 д. Укла- 
дываютея камни правильн. поперечными 
рядами (рис. 6-й), причемъ, если они не ку- 
бическ. формы,—то длиною поперекъ пути; 
ширина камней одного ряда д. б. одинакова, 
а камней различн. рядовь можетъ быть 
больше или меньше на 1—2 дюйма или даже 
вдвое. Поперечн. ряды чалще всего распо- 
лагаются перпендикулярно къ оси пути 
(рис. 6-й), но иногда косвенно (45°): или 
однимъ непрерывнымъ рядомъ черезъ вею 
мостовую, или-же соотвЪфтственными ряда- 
ми съ кажд. стороны оси пути (рис. 7-Й). 
Основан1е тесаной мостовой дЪлается изъ 
слоевъ хряща и песка въ 8—10 д. толщи- 
ною, иногда, кром того, изъ слоя круп- 
наго щебня (внизу) дюйм. въ 6 (рис. 5-й); 
выпуклость ‘/50—'/во, при кубической '/100— 
*|з°. Въ Англи основаве нерЪдко устраи- 
вается изъ бетона, а швы каменной настил- 
ки заливаются цементомъ или асфальтомъ: 
мостовая жестка (не упруга), но, устроен- 
ная надлежащ. образомъ, оч. прочна. Ма- 
тералъ для каменн. мостовой тотъ-же, что 
и для щебеночной; онъ долженъ 6. проченъ 
и, при изнашиван]и, не полироваться—не- 
достатокъ,которымъ страдаетъ гранить.Мос- 
товая изъ искусств. камней, кирпичная или 
клинкерная, оч. рёдко употребляется для 
улиць, обыкновенно-же только для настилки 
половъ или тротуаровъ. Деревянн. мостовая 
(рис. 8-й) дВлается 6. ч. изъ соснов. прямо- 
угольныхь колодокъ, чаще всего четыре- 
угольныхъ, но также и друг. формъ (напр. 
колодки Спб. торуцовой мостовой шестигран- 
ныя). Смотря по грунту, колодки кладутся 
(длиною поперекъ) или непосредственно на 
песчаное основан1е, въ которое, по настил- 
кВ, ихь нЪеколько вгоняють тромбовками, 
или-же на досчатый полъ, одиночный или 
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двойной, расположенный поверхъ песка; 
иногда земл. полотно, кромф того и прежде 
всего, выстилается щебнемъ (рис.8-й). Колод- 
ки должны ставиться не совсфмъ вплотную, 
а съ небольш. зазорами (лиши въ 8—4)— 
съ цфлью сдфлать мостовую мен%е гладкою 
и предотвратить распиран1е ея при разбуха- 
ви колодокъ отъ сырости; швы заполняются 
или пескомъ или смЪсью песка съ асфаль- 
томъ, или цементн. растворомъ. Как досча- 
тый полъ, такъ и колодки пропитываются 
горячею смолою. Очень важно, чтобы осно- 
ван1е было плотно и совершенно ровно. 
Оконченная мостовая посыпается тонк. 
слоемъ песка. Въ Англи деревянн. мосто- 
выя, подобно каменнымъ, дфлаются на бе- 
тонномъ основан! и и заливаются цементомъ. 
Выпуклость дерев. мостовыхъ обыкновенно 
не болфе *|во. Дерев. мостовая не произво- 
дить шуму, даетъ мало сору и ремонти- 
руется легко, но не прочна и почти также 
скользка, какъ асфальтовая, которой она 
уступаеть во вефхъ друг. отношеняхъ. 
Асфальтовая мостовая—самая прлятвая изъ 
всВхь по отсутствю шума и пыли, легкос- 
ти движен!я, упругости и мал. вреду отъ 
нея колесамъ. Кром дороговизны, един- 
ственн. недостатки ея: скользкость въ сы- 
рую погоду и невозможность ея починки 
въ холодн. время года (зимою). Дфлается 
изъ уплотненнаго натуральн. асфальта, ко- 
торый для этой цфли продается готовымъ 
въ порошк% (темнокоричн. цвЪта). Основа- 
не приготовляется 6. ч. изъ слоя бетона 
въ 6—8 д. толщиною, прокладывается 
кровельн. толемъ (для устранен1я разрыва 
асфальта при перем$нахь температуры) и, 
на толщину 2-хъ дюйм., заливается рас- 
плавленнымъ асфальтомъ, который, по осты- 
вани, сначала уравнивается, а, потомъ уплот- 
няется 0606. широкими пестами; оконча- 
тельное выглаживан1е производится особ. 
утюгами, послз чего поверхноеть посы- 
пается мелк. пескомъ. Очень важно для 
прочности — совершенно крЪпкое ровное 
основан1е и залит1е асфальтомъ въ сухую 
(не холодную) погоду и на совершенно су- 
хое основане. Литой асфальть идетъ толь- 
ко на тротуары; искусственный — вообще 
мало годенъ. Чухунная мостовая пока устраи- 
вается оч. р$дко; самый обыкновенный 
видъ ея: плотное основанйе изъ хряща, 
дюйм. въ 6—8 толщиною, и ячеистыя чу- 
гунныя плиты, укладываемыя на основа- 
не, какъ можно ровнфе; ячейки плитъ 
плотно заполняются хрящемъ и вся поверх- 
ность покрывается тонкимъ слоемъ хряща, 
который, зат$мъ, постоянно возобновляется 
(недзли черезь 2). Дорога и способствуеть 
развитию дурн. испаревй (вслЪдетв!е застоя 
въ ней воды). 
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Мраморъ. Такъ вообще наз.зернисто-крис- 
таллическ1е или плотные известняки (см. э. 
сл.), способные полироваться и служить ма- 
тераломъ для различн. рода произведен1й 
искусства. Отличаютъ 2 главн. вида: зер- 
нистый и плотный. Зернистый всегда одно- 
цвфтный — бфлый или только слегка окра- 
шенный въ какой-либо отт$нокъ (желтова- 
тый, розоватый, синеватый и т. п.); въ из- 
лом сахарообразенъ. НаиболЪе извфстные 
сорта его: каррарскй (изъ Каррары, у Ге- 
нуезск. залива, въ Итали) — тонко-зернис- 
тый, больше другихъ цфнимый въ скульп- 
турн. искусств; изъ греческихъ—греческай 
(шагито сгесо — съ о-въ Лесбоса, Самоса и 
др.), пентеликонскй (близъ Афинъ)—оч. хо- 
ропий статуйный (видоизмнен1е его съ па- 
раллельными зеленоват. жилками наз. чи- 
полино —с1роШпо), паросскай (съ о-ва Паро- 
са) — слегка желтоватый, крупнозернистый 
и годный болЪе для архитект. украшенай. 
Зернист. м. средней Европы (саксонскай, 
тирольсвй и пр.) 6. ч. плохаго достоинства. 
Въ Росси прекрасный тонкозернистый ста- 
туйный бЪлый м, добывается въ Сибири: 
алтайскй и нерчинсюЙ не уступаютъ кар- 
рарскому, а открытый близь Екатеринбур- 
га, слегка розоватый, превосходить кар- 
рарскАй плотностъю и прозрачностью. Меж- 
ду плотными м. первое мЪсто занимаетъ чер- 
ный, оч. хоропие сорта котораго добывают- 
ся въ Белычи: древийй черный (пего ап1с0) 
или м. Лукулла— монументальный, однооб- 
разно черн. цвзта; черный гранитовидный 
(рей этапе) — на черномъ фонЪ почти пра- 
вильно разс$янныя болЪе свзтлыя частицы, 
блестяция въ изломЪ; черный (или оч. тем- 
носзрый) съ пересфкающимися б$лыми жил- 
ками (тагЬге за\е Аппе); черный, въ ко- 
торомъ угловатыя черныя и бёлыя пятна 
перем$шаны почти въ одинаков. пропорщи 
(ре апйаце). Чрезвычайно эфектенъ чер- 
ный м. изъ Рогбо-Уепеге (не далеко отъ 
Генуи): блестящ. золотист. жилки на чер- 
номъ фонЪ. Въ Росаи черный м., не осо- 
бенно высокаго достоинства, добывается въ 
Выборгск. губ. около Сердоболя (черный съ 
бфлымъ), близъ деревни Шкляры (въ Поль- 
ш%) и др. Красный м. различн. оттЪнковъ и 
разнообразно окрашенный: античный (10580 
апйсо)—коричнево-красный съ черными пят- 
нами (изъ Египта); нарбонскай (шахгЬге 21- 
тойе) — коричнево-красный съ симметричес- 
кими значительно болфе св$тлыми красн. 
пятнами, иногда также съб%лыми округленн. 
пятнами (близъ Норбонны во Франц); шот- 
ландсый — розово-красный съ темно-зелены- 
ми кристаллами внутри; ирландскй — пур- 
пурово-краеный (изъ Типерари въ Ирлан- 
ди); веронсый — красный; изъ руесскихъ — 
красный крымсюкЙ, сходный съ античнымъ. 
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Сам. великолЪпный желтый — нумид ск 
(21лаПо апйсо). Изъ зеленыхь— античный зе- 
леный (уег4е апИсо) на о-вахъ Греческ. ар- 
хипелага, зеленый генуезскй, самый краси- 
вый сортъ которагоуегв 4е шег, уе 4’Е сур. 
Близъ Каррары добывается темносинй или 
синеватый м. съ бфлыми жилками (Вог@1= 10). 
Сърый м.— самый обыкновенный и встр$- 
чается во мног. мфетахъ Европы. Въ Роса, 
кром$ упомянутыхь выше, попадаются м. 
различн. др. цв$товъ — желтаго, зеленаго, 
фуолетоваго и пр.; напр. между финлянд- 
скими мраморами, изъ которыхъ русскель- 
ск1е (близъ Сердоболя) лучше тивдскихъ 
(около Петрозаводска). Особ. видъ м. пред- 
ставляетъ бреча (Ъгесс1а), состояшай изъ 
различно окрашенныхъ кусковъ, склеенныхъ 
въ мраморн. массу: Бгесс1а у1о]еба апйса— 
угловатые б$лые куски, склеенные фл1олетов. 
цементомъ; Ъгесс1а 4огафа — куски бфлые и 
красные, а цементъь ярко-желтый; Ъгесе1а 
рауопа22а— красн. куски на бЪломъ фон%. 
Особеннозам чателенъ флорентийскай руино- 
видный м.: по сфрому фону прихотливые угло- 
ватые темно-желтые узоры, напоминаюние 
развалины. Лумакелла (]атасвеПа) или м. 
съ окамензл. раковинами внутри, сидящими 
разсФянно или кучками; изъ итальянскихъ— 
1. пега е Мапса: черный съ б$л. раковинами, 
р1ефга з4еПалма (близъ Винченцы) — с$рые и 
б$лые кораллы, зв$здчатые въ попер. раз- 
рзЪ, шагшо оссЬ1о 41 рауопе (павлиный 
глазъ), 41 регисе и др.; оч. красивъ русскай 
астраханскйЙ — темнокоричневый съоранже- 
выми раковинами; но самый красивый изъ 
вс$хь коринтЙсвьй (Блейбергъ въ Корин- 
ти), заключающиЙ массу раковинъ и отев$- 
чиваюций цвфтами радуги.— Достоинства м., 
кромЪ цв$та, заключаются въ его способ- 
ности хорошо шлифоваться и, въ особенно- 
сти, въ его прочности относительно атмос- 
ферическ. вмянй; м., заключаюцие нф- 
сколько значительн. количество сФфрн. кол- 
чедана, на воздух покрываются ржавчи- 
ною (мног. финляндек1е м., особенно тив- 
д Йск1е), а содержащие глину — легко трес- 
каются. Вообще, ч8мъясн%е (чище) звукъ 
м-ра при постукиванйи и чёмъ онъ лучше 
полируется, тзмъ онъ прочн%е. — Употреб- 
ляется м. для архитект. украшенйй, на, па- 
мятники, для отдфлки и приготовлен1я из- 
вЪстн. частей мебели, для мозаики, на вазы 
и т. п. На скульптурн. произведен1я идетъ 
исключительно бЗлый м., притомъ лучшие 
сорта его.—Иногда м. искусственно окра- 
шивають металлическ. солями или расти- 
тельн. красками. Растворъ азотнокисл. се- 
ребра (лаписа), проникая въ м., окрашива- 
етъ его въ темнокрасн. цвЪтъ, растворъ 
хлорист. золота — въ пурпурно-ф!олетовый, 
растворъ мфдной яри (см. ры и 
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Краски) — въ зеленый; спиртн. растворъ дра- 
конов. крови (см.) — въ красный, спиртный 
растворъ гуммигута—въ желтый; растворъ 
кошенили (съ прибавлен1емъ неб. количества, 
квасцовъ)—въ малиновый, и пр. Можно так- 
же окрашивать м. (мене глубоко), натирая 
его красящ. веществомъ (напр. зеленою 
ярью) въ растопленномъ воскЪ. Краски, 
растворимыя въ спирт8 или скипидар, на- 
кладываютея на горя м.; гуммигуть и 
драконова кровь—на холодный, но, по нало- 
женшм краски, проходятъ надъ окрашенн. 
м$стомъ (неприкасаясь)раскаленн. утюгомъ, 
пока краска не всосется. Когда одна крас- 
ка совсефмъ высохла, можно (осторожно) 
наложить другую — подходящую. — Чистка 
м. (статуй и пр.). Посредствомъ тампона изъ 
тряпки, хорошенько смочить м. растворомъ 
соды (если оч. грязно, то, вм$сто тампона, 
пройтись твердою щеткою) или, еще лучше, 
растворомъ хлорист, извести (60 част. на1.000 
част.воды); оставитьна2 часа, промыть чист. 
водою (при помощи мягк. губки) и дать вы- 
сохнуть. Операцию, въ случа нужды, повто- 
рить. Или: порошокъ изъ 1 части м%ла, 1 ч. 
пемзы и 2ч. соды просЗять сквозь тонк. си- 
то и, смфшавъ съ водою, тереть имъ м.; 
затёыь вымыть съ мыломъ (не годится для 
дорог. б$лаго м.). Жирныя пятна могутъ 
выводиться также повторенн. смачиванемъ 
бензиномъ. Чтобы выбълиить б%л. м. — вы- 
мыть его хорошенько съ мыломъ и, накрывъ 
старою тряпкою, выставить на солнце на 
нфсколько недЪль (5—6), поливая ежеднев. 
1—8 разъ. — Цементь для склеивания м.: 2 ч., 
по в$су, порошка того-же мрамора ем шать 
со сплавомъ изъ 2 ч. воска и 1 ч. нату- 
ральн. смолы; при смазыван!и частей для 
склеиваня, он% д. б. совершенно сухи, а це- 
ментъ слегка нагрфтъ. Дырочки и щели 
можно заполнять замазкою— изъ оч. жидк. 
клея съ порошкомъ алебастра для благо 
м., съпорошкомъ аспида—для сВраго, охрыЬ-— 
для краснаго или коричневаго; когда вы- 
сохнетъ, отполировать тонк. порошкомъ пем- 
зы, трипела или талька.—Гиянець можно со- 
общить м., натеревъ его растворомъ воска 
въ скипидарв (см. Вощен!е мебели и пр.). 
Искусств. м. — см. Стюкъ. 

Муаре (110176) — матерля съ струйчатою 
поверхностью и, вел дств!е этого, волнооб- 
разнымъ отливомъ, чаще всего шелковая— 
въ род гроденапля, но м. 0. и изъ другого 
матер!ала, напр. извЪстная шерстяная ма- 
тер1я, употребляемая для юбокъ (см. Ткани). 

Мужъ — см. Супруги. 

Муза (Миза) — растен1я исъ сем. банано- 
выхъ (Мизасеае): гигантск. тропическ. тра- 
вы. Подъ именемъ пизама и банана, мно- 
гя разводятся въ жаркихъь странахъ ради 
обильн. и питательн, плодовъ ихъ. Стволъ 
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ихъ, достигающ. иногда саженнаго роста, 
не есть настоящ. стебель, а составленъ изъ 
плотно объемлящихъ другъ друга листовыхъ 
черешковъ; оч. коротюйЙ стебель скрытъ въ 
почв%. Листов. черешки переходятъ вверху 
въ огромн. цёльные листья—и все вм ств 
образуеть чрезвычайно эффектное цфлое. 
Во время цвЪтен1я выростаетъь длинный, 
сравнительно, тонкай стебель, проходяпий 
чрезъ вс трубки ствола и выставляюний- 
ся вверху между листьями. Тутъ онъ про- 
изводитъ многочисленн., ярко окрашенные, 
прицв$тники, въ углахъ которыхъ множе- 
ство небольш. цв товъ. У видовъ, дающихЪь 
съдобные плоды (М. зарлеп аш, М. рата- 
41з1аса, М. Сауеп 15), —плоды большие, без- 
сЪмянные. Незр%л. плоды содерж. крахмалъ 
и употребляются въ пищу вареными, какъ 
картофель или бататы; въ зр$лыхъ крах- 
малъ переходить въ сахаръ, и ихъ можно 
сть сырыми. Плоды несъВдобныхъ видовъ 
заключаютъ сЪм%на. Съфдобные сорта м. 
еще удаваться до широты 38°, хотя и не 
созр%ваютъ здЪсь вполнЪ. Вс м. оч. деко- 
ративны, но могутъ разводиться только въ 
теплицахъ или комнатахъ. По принесени 
плодовъ, что въ отечествВ ихъ бываетъ въ 
первый-же годъ посл посадки, все расте- 
не гибнетъ, пуская внизу отпрыски, по- 
средствомъ которыхъ его разводятъь. Въ 
теплицахъ м. держатся по нфекольку лЪтъЪ 
безъ цвфтовъ; требуютъ питательн. почвы, 
сильн. поливки и температуры до 25° Р. 
Лучше всего удаются онФ въ грунту ивъ 
теплицахъ. Особенно изящна и, притомъ, 
высока э6%0тская м. (М. Епзёе), а также 
М. сосстеа и М. тозасеа. 

Музеи —собран1я предметовъ по разн. от- 
раслямъ искусствъ или знан1Й; смотря по 
собранн. предметамъ, различаютъ м. худо- 
жественные (куда д. б. причислены и кар- 
тинныя галлереи), естественно-историче- 
ск1е, сельско-хозяйственные, историческе и 
пр. Въ Росем м. могутъ 6. раздЪлены на 
правительственные, общественные и част- 
ные. Т) Правительетв. м. находятся въ в$- 
дни различн. м-въ и главн. управленй; 
почти вс въ Петербург. А) М. военнато 
м-ва: 1) М. славн. интендантск. управлентя 
(Екатеринг. просп., 39, входъ безплатно): 
собран1е образцовъ соврем. военн. обмунди- 
рованя и вооружен!я русск. и иностр. ар- 
м й, рисунковъ и чертежей по «вещевой» 
части интенд. вЪд., съ историческ. отдЪломъ. 
2) М. Имя. военно-медии. академи (Выб. стот., 
здан1е академш, доступенъ съ дозволен1я) 
состоитъ изъ 3 отдфловъ: а) практимческ. 
анатоми — анатом. препараты и р%дкости, 
аномали, коллеклли уродливостей, чере- 
повъ и пр.; 6) патолозическ. анатоми—па- 
толого-анат. препараты, и в) хирувимескир— 
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хирург. препараты, коллекщи повязокъ и 
пр. 3) М. педалозичеекй (Соляной городокъ, 
входъ безплатный): богат. коллекщи учебн. 
10с0бй и приспособленй относительно 
школьн, и общ. гиены (фребелевск. и друг. 
игры, предметы школьн. обстановки, уче- 
ническ. работы, образцы гимнастики, посо- 
б1я къ изучению музыки и пфн!я, учебники 
и наглядн. пособ1я и пр.); при м.— коммис- 
ся по устройству народн. чтений. 4) М. 
артиллерийский въ Кронверкъ (при Петро- 
павл. криости, входъ безипл.). Б) М. м-ва 
госуд. имуществъ: 1) М. минералотиче- 
скай Горнао института (здан1е институ- 
та, входъ безплатно), съ обширн. спещальн. 
библ1отекою, искусств. рудникомъ и мине- 
ралогическ. магазиномъ; зам$чательн. кол- 
лекщи металловъ и минераловъ, моделей 
машинъ, употребл. въ горн. дл; въ немъ 
хранятся рздые золотые самородки монетн. 
двора. 2) М. сельско-жозяйственный (Соляной 
городокъ, входъ безплатно): свыше 4.000 
предметовъ, относящихся до сельск. хозяй- 
ства: собраве -обравцовъ почвъ и удобр$- 
нй, сельско-хоз. растенйй, овощей, плодовъ и 
предметовъ лфсоводства, чучелъ и моделей до- 
машн. животныхъи образчиковъ ихъ продук- 
товъ, образцовъ пищев. веществъ и кормовъ, 
сельскохоз. оруй и машинъ, плановъ сель- 
скох. построекъ, образцовъ строит. матер!а- 
ловъ; много рисунковъ и фотограф1й; при 
м. находятся временная выставка (частн. 
лицами) новоизобр$тенн. или усовершен- 
ствованныхь сельскохоз. машинъ и орудйй, 
фил1альн. отдфлене Николаевскаго рыбо- 
разводнаго завода, контора и складъ сель- 
скохоз. машинъ коммисс1онерства «Работ- 
никъ», В) М, м-ва Ими. двора: 1) М. аха- 
демфи художествь (здан1е академи, входъ 
и занят1я безплатно): а) м. древне-христлан- 
скй—собран1е церковн. утвари, одежды, во- 
оруженй, посуды и пр. (им. каталогъ); 
6) м. античной скульптуры и скульптуры в03- 
рожденмя—оригиналовъ мало, но кошй много; 
в) м. собственно художественный—богал.. со- 
бранйе картинъ и статуй русск. и иностр. 
(разн. школъ) мастеровъ, коллекщи монетъ 
и медалей, русскихъ, визант ск. и арабск.; 
при немъ 0606. отд$лъ — картинная залле- 
фея зерцоза Лейхтенберлскало: 6. ч. итальян- 
ской школы, дв статуи Кановы; г) библо- 
тека съ собранмемь стар. рисунковъ; д) ал- 
замбра—архитект. подробности альгамбры. 
2) Эрмитаж (см. э. сл.) 3) Оружейная па- 
лата (въ Кремл)—см.э. сл. Г) М. морек. 
м-ва: М. морской (въ здан!и главн. адмирал- 
тейства, входъ безплатно): замч. коллек- 
ци предметовъь по мореплаванйю и судо- 
строенйю, моделей судовъ, въ порядкВ по- 
степенн. развит1я судостроеня въ Роса, 
начиная съ галеры царя Алекс. Михайло- 
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вича и «Дфдушки>» —ботика Петра В. до мо- 
ниторовъ наш. времени; истор. памятники 
сраженй русск. флота, образцы спаситель- 
ныхъ снарядовъ и пр. Д) М. М-ва Народн. 
просв щ.: 1) М. Импер. академи наукъ (въ 
здаши академи, входъ безплатно, но для 
публики закрыты отдфлы д, еи ж.— см. ни- 
же), состоящ, изъ отдфловъ: а) зоолозичес- 
као; 6) минералотическало; в) ботаничес- 
као; г) анатомическао—гипсов. и восков. 
анатом. препараты, скелеты, уроды и пр.; 
д) этнозрафическоло — костюмы и домашн. 
обстановка разл. народовъ; е) еитетскаю— 
собран1е египетск. древностей: статуи, ба- 
рельефы, мумии и т. п.; ж) минць-кабинета— 
коллекщи монетъ и медалей древне-гречес- 
кихъ, римскихъ и др.; 3) аззатскалюо — со- 
бране арабск., персидек. и турецк. рукопи- 
сей, китайск., манджурск., японск., мон- 
гольск. и др. сочиненй, восточн. монеть и 
монгольск. идоловъ, произведен!Й китайск. 
живописи и проч. 2) М, сиб. технолозическало 
инстлипута (здан1е института, входъ без- 
платно) — собран1е моделей и проэктовъ ма- 
шинъ, фабрикъ и заводовъ, коллекщи ин- 
струментовъ. 3) М. Румяниовский (Москва, 
уг. Знаменки и Моховой, за входъ 20 к., 
воскресенье безплатно) состоить изъ от- 
двловъ: а) рукописей и славянск. старопе- 
чатн. книгъ; 0) библлотеки (входъ безплат- 
но); в) изящн. искусствъ и классич. древно- 
стей, съ картинн. галлереею русск. школы 
Прянишникова («Явлене Христа народу> 
Иванова) и картинами иностр. художн., со- 
бранемъ христ1анск. древностей и античн. 
скульптурн. произведений; г) древностей до- 
историческихъ; д) этнографическаго (Даш- 
кова): манекены народностей, населяющ. 
Росс1ю; е) иностр. этнограф1и; ж) минера- 
логич. кабинета древностей и пр. Е) М. м-ва 
путей сообщен1я: М. сиб. института инжен. 
путей сообщеная (здавн1е инет., входъ безпл., 
по воскрес., кром$ л$та)—6 кабинетовъ: мо- 
дельный и механичесвй, строительно-рабо- 
чихъь инструментовъ, физическай, геодезиче- 
сюый, минералогическай и образцовъ строит. 
матераловъ; замчателенъ коллекщею мо- 
делей и проэктовъ постоянн. мостовъ (че- 
резъ Неву) и также моделей мостовъ цфиной 
системы (между прочимъ, модель цзин. моста, 
черезъ Дн®пръ). Ж) М. м-ва финанеовъ— 
М. спб. таможни (Васил. о-въ, здане тамож- 
ни; за входъ по воскресеньямъ 10 к., по 
четвергамъ 1 р., по проч. днямъ 20 к.): вы- 
ставка образц. разл. товаровъ.—П) Музеи 
общественные и частные. А) Вь С.-Пбуриь: 
а) М. Лермонтовский (въ Николаевск. кава- 
лерййск. училищ, входъ, по воскресеньямъ, 
безплатно): собраве разл. предметовъ, ка- 
сающихся поэта М. Ю. Лермонтова, —ру- 
кописей, собственноручн. рисунковъ, нЪкот. 
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изъ его вещей, его портретовъ, различн. из- 
данйй его произведен, журналовъ, сбор- 
никовъ и пр., содержащихь его сочинешя 
или говорящихъ о нихъ или о поэт. б) М. 
Льсн. общества (у Синяго моста, д. м-ва гос. 
им., входъ безплатно): собран1е картъ, ри- 
сунковъ, чертежей, образцовъ древесн. по- 
родъ и др. предметовъ, относящихся до лен. 
хозяйства Росеи. в) М. общества любите- 
лей древн. письменности (Фонтанка, д. гр. 
Шереметьева, между Семоновскимъ и Анич- 
ковымъ мостами): собран1е памятниковъ 
древн. письменности и литературы, въ ори- 
гиналахъ и кошяхъ, а также нЪкот. худо- 
жеств. предметовъ. г) М. хубожественно- 
промышленныхть производствь при централ. 
школь бар. Штиллииа (въ зданйи Солянаго 
городка, входъ безплатно): коллекщ1и пред- 
метовъ, относящихся къ прикладн. художе- 
ствамъ. д) М. прикладн. знаний (Солян. го- 
родокъ; плата за входъ по воскресеньямъ 
5 к., по вторникамъ съ взрослыхъ 30 к., съ 
дЪтей 10 к., въ остальн. дни съ взрослыхъ 
15 к., съ дЬтей 5 к.) сост. изъ двухъ отдфл.: 
1) тезническао, принадлежалщаго русск. тех- 
нич, обществу: собран1е предметовъ, харак- 
теризующ. ходъ постепенн. развит1я фабрич- 
но-заводскихь производствь и главнЪйш. 
оруд работы; 2) художественно-промыцлен- 
наю, принадлежал. обществу поошрен!я 
прикладн. художествъ въ Росси: постоян- 
ная выставка произведен1й русск. масте- 
ровъ. е) М. Пушкинский (при Александровск. 
лицез, входъ безплатно по воскреоеньямъ 
и табельн. днямъ, кром% лфта) — собран. пор- 
третовъ А. С. Пушкина, различн. издан!й 
его сочиненй (и переводовъ ихъ на иностр. 
языки), матераловъ для его б1ографли и во- 
обще всего, что касается поэта; картина, 
Наумова «Дуэль Пушкина», подаренная м. 
В. Кн. Ник. Михаиловичемъ. ж) М. художе- 
ственно -промышленный общества поошреня 
художниковь (Б. Морская, д. 40, плата за 
входъ 25 к.): бол. собран!е предметовъ по 
прикладн. художеству и истори развитя 
искусствъ (оригиналы и коши по архитек- 
турЪ, скульштур%, живописи, мозаик и пр.), 
въ порядк истор. развит. ихь въ разл. стра- 
нахъ (начиная съ Инди и Египта); постоян- 
ная выставка картинъ. з) Картинная зал- 
лерея зериоза Лейхтенберскало (см. выше—м. 
академи художествь).—Б) В» Москвъ: а) М. 
Голицинскй (Волхонка, д. кн. Голицина, от- 
врытъ съ 1 сент. по 1 мая, безплатно, по 
воскрес. и средамъ):; собрате антиковъ-—гре- 
ческ., римск. и этрусскихъ; библ1отека, ста- 
ринн. западно-европ. писателей и первопе- 
чатн. Гутенберговскихъ издан]й; картинная 
галлерея изъ лучш. иностр. художниковъ 
ХУП и ХУШ в., много др. произведевшй 
изящн, искусствъ и р$дкостей, 6) М. исто- 
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рическй (у Иверскихъ воротъ): еще не от- 
крытъ; будетъ содержать памятники важн. 
событ1й отечеств. истор1и— въ подлинникахъ, 
кошяхъ, картинахъ и пр. в) М. педалоти- 
ческий и бибмотека общества вспомощес- 
твован1я гувернанткамъ и учительницамъ 
(Арбалъ, д. Общества русск. врачей, плата 
за входъ: съ взросл. 10 к., съ дВтей 5 к.). 
г) М. политехнический (Лубянская площадь, 
по средамъ и субботамъ 15 к. за входъ, въ 
остальн. дни безплатно) состоить изъ отд%- 
ловъ: р$чн. и морск. судостроенйя, минера- 
логическ., горнозаводск., архитектурн., поч- 
тово-техническ., туркестанскаго, сельско- 
хоз., лфенаго, зоотехническаго и учебн. по- 
собй. д) М. художественно-промышленный 
(при Строгановск. центр. училищ техн. 
рисованйя, входъ безплатно): художествен- 
ное и промышленное отдфлен1я, имфются 
греческ. и славянск. рукописи и образчики 
русск. старины. е) Картинн. заллереи Бот- 
кина (Покровка, собств. домъ), Солдатен- 
кова (Мясницкая, собств. домъ) — осмотръ 
только съ дозволен1я собственниковъ; Греть- 
кова (Лаврушевскай переул., собств. домъ),— 
одна изъ лучш. галлерей картинъ русск. 
школы (входъ безплатно). — В) ВажнЪйш. 
м. въ друг. городахъ: а) Архашельскй: пред- 
меты изъ царства животныхъ, растенй и 
минераловъ. 0) Варшавемй м. промышлен- 
ности и сельскало хозяйства. в) Кавказскай 
(въ Тифлис%). г) Новюродекй. д) Ростов- 
ск м. древностей (Ростовъ, Яросл. губ.). 
е) Саралтовскай — Радилцевский, основанн. проф. 
Боголюбовымъ: картины и этюды извЪстн. 
русск. и иностр. художниковъ, акварели, 
рисунки, фотограф1и, мин1атюры, монеты, 
расписанн. стекла ХУП и ХУ ., серебро 
старое (ХУТ и ХУП в.) и новое, посуда ки- 
тайская, восходящ. до ХУ в., бронза (пре- 
имущественно ХУТ в.), мебель, фарфоры, 
фаянсы, художеств. альбомы, терракоты, 
оруже, гобелены и т. п. ж) Севастопольский 
(на пожертвован1я русск. войска), з) Тур- 
кестанскй (въ Ташкент): предметы сель- 
скохоз., минералогич., зоологич., промыша., 
этнографич. и археологич. и) Ярославскай м. 
древностей.—Изъ иностранн. худож. м. важ- 
нЪйше: вь Англи— Британскй м. (Лондонъ), 
заключаюний сам. богатое собран1е греческ. 
и ассир ск. древностей; Кенсинипонскай (Лон- 
донъ). Въ Австр!и — Вънскй — одинъ изъ 
лучшихь. Въ Германи — Берлинский, Дрез- 
денскй и Мюнхенский. Въ Итали: Ватикан- 
скай (въ Рим), по скульптурн. произведе- 
н1ямъ занимаеть перв. мЪсто въ мфрЪ; На- 
иональный (въ Неапол%), замфчательный по 
хранящимся въ немъ предметамъ, найден- 
нымъ при раскопкахь Помпеи и Геркула- 
нума; Флорентийскй. Во Франши— Луврскай 
(въ Париж )—самый богатый и великол%и- 
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ный изъ всзхъ существующихъ; Клюни (въ | твенно—измельченныя хлфбн. зерна. Вотъ 


Парижф) и др. 


химическ. составъ м. главнЪйш. хлЪбн. зе- 


Мука. Такъ наз. мног1я вещества, пре- | ренъ: 


вращенныя въ порошокъ, но преимущес- 


Клейко- 
Въ 100 частяхь по _ ВИНЫ и Сахара и КлЪтчатки 
въсу. а БрахиВЯВ,  дохстрина. 88 п камеди, 00208. Воды. 
веществъ. 
Пшеничной м... . 14,6 59,0 3,4 2,0 3,4 1,6 16,0 
РАНО а 5133 51,0 8.7 1,0 13,8 17 15,0 
Овсяной . 17,0 39,0 4,4 5,7 16,9 3,0 14,0 
Кукурузной . 12,0 60,0 0,3 ОГ 5,0 1,0 14,0 
Гречневой..... 8,6 50,0 2,0 1,0 22,4 1,8 14,2 


Очень существенн.рольвъм. играетъь клей- 
ковина, какъ по своей питательности, такъ 
и потому, что оть количества и качества, 
ея зависитъ добротность получаемаго хл%- 
ба; въ этомъ отношен1и пшеничн. клейко- 
вина занимаетъь первое м%сто; за нею слз- 
дуетъ (хотя далеко уступаетъ ей) клейко- 
вина ржи. Клейковина проч. хлЪбн. зеренъ 
не обладаетъ свойствами, нужными для при- 
готовлен1я хорош. хлЪба, а потому м. этихь 
зеренъ р%№дко употребляется для хлЪбопе- 
чен1я. Б. ч. клейковины заключается въ 
оболочкЪ зеренъ, отходящей, при помол», 
главн. образомъ въ форм отрубей; м., по- 
лучаемая посл грубаго помола, за одинъ 
премъ (см. Мельницы), содержитъ еще зна- 
чительн. количество измельченн. оболочекъ: 
она питательнЪе, но трудноваримЪе; напро- 
тивъ того, самый высоюй сортъ пшеничной 
м. (см. ниже), пройдя вс степени повтори- 
тельн. помола, сортирован1я и отсЪвавя, 
лишается 6. ч. клейковины и потому не 
только менфе питателенъ но и менфе го- 
денъ для печеня хлЪба: средн!е сорта пред- 
почтительнзе въ этомъ отношени. Но если 
извЪстная прим$сь оболочекъ къ м. полезна 
для ея питательности, то только въ так. 
случа, когда оболочки эти измельчены 
вполнз (если помолъ въ одинъ пр1емъ, то 
онъ д. б. низкй, т.е. съ достаточно себли- 
женными жерновами): въ грубомъ видЪ 
(напр., въ ржаномъ ръшетномь хлЪбЪ) обо- 
лочки эти совсЪмъ не перевариваются. Такъ 
какъ качества зеренъ одного и того-же рас- 
тен1я измфняются отъ климатическихъь и 
почвенныхъ услов!й, то и получаемая изъ 
нихъ м. не одинакова; напр. пшеница нали. 
южн. губерый даетъ м. менфе б$лую, но 
болфе богатую клейковиною, чЁмъ пшени- 
ца средн. полосы Росаи. Хорошая мука, 
д. 6. непремнно суха (содержать не боле 
15°/о—17°/о воды): сырая м. скоро портится, 
слегается въ комья, получаетъ затхлый за- 
пахъ и кисловатый вкусъ, нерздко покры- 
вается плесенью (грибки). Поэтому, хранить 
м. должно въ прохладн. и сухомъ, хорошо 
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провфтриваемомъ помфщен1и, вдали отъ раз- 
лагающихся растительн. или животн. ве- 
ществъ. Въ закромахъ — почаще перевора- 
чивать и перем шивать, а если м. хранится 
въ мёшкахъ, то недостаточно сухую м. на- 
бивать въ нихъ рыхло (чтобы влага могла, 
легко испаряться). Если замфчаются комья, 
то ихь слёдуеть растирать (гирями или 
между чугунными валами). Въ герметическ. 
сосудахъ, изъ которыхь выкаченъ воздухъ, 
можно сохранить неопред$ленн. время даже 
сырую м. (способъ Лувеля). Легче всего 
портится клейковина, а потому чЗмъ мень- 
ше ея въ м., тЪмъ лучше м. сохраняется. 
Насзкомыя, портяшйя м.: мучной червякъ, 
мучной клешь (см. НасЪкомыя вредныя), 
мучная моль (см. Моль). Пересылають м. въ 
бочкахъ, мёшкахь и куляхъ. Въ бочкахъ, 
употребляемыхъ почти исключительно для 
перевозки водою и нерЗдко осмаливаемыхъ 
снаружи, м. пресуется особ. прессами, а въ 
мВшкахъ иногда утрамбовывается колотуш- 
ками или ногами (въ чулкахъ изъ некрашен. 
кожи). Для внутр. пересылки употр. мёшки 
изъ ряднины (пеньков. холстъ), а для загра- 
ничной — джутовые, Мъшокъ пшеничн. м. 
5 п., ржаной 4'/з пуд; куль пшеничн. м. 
10 п., ржаной 9 пудъ. Какъ для долгаго 
хранен1я, такъ и для дальней пересылки 
мука д. 6. предварительно высушена: до 6°/о 
воды. Сушка требуется главн. образомъ для 
м., полученной прост. помоломъ: при пов- 
торительн. помол$ м. значительно высуши- 
вается при самой обработкВ ея на мельни- 
цахъ (см. э. сл.). Нер$дко просушка про- 
изводится уже въ зернахь (см. Машины 
сельско-хоз.— Зерносушилки). Сушаль м., или 
разстилая ее мелк. слоемъ по полу теплаго 
хорошо вентилируемаго (сух. воздухомъ) по- 
мЪщен1я, или же въ 0с0б. приборахъ, изъ 
которыхь простёйцший — француза Туаль- 
она (Тоца Шоп); онъ сост. изъ располо- 
женныхь одинъ подъ другимъ, на верти- 
кальн. оси, 5 круговъ или тарелокъ (до 3 
арш. въ д1аметр$), полыхъ внутри: мука, 
посредствомъ лопатокъ или щетокь, вра- 
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щающихся вокругь оси прибора, послЗдо- 
вательно пересыпается съ верхн. круговъ 
на нижн1е и сушится на нихъ паромъ, про- 
ходящимъ внутри круговъ въ противупо- 
ложн. направленйи (снизу вверхъ); нагр%- 
ван!е на верхн. круг до 28° Р, на ниж- 
немъ до 60°Р (никогда выше); высушиваеть 
до 30 пуд. муки въ 1 часъ.— Ищшеничная м. 
Грубый сортъ иш. м. получается посл 
прост. помола зерна за одинъ пр1емъ (на 6. 
ч. наш. мельницъ); онъ болЪе темнаго цв*- 
та, содержитъ много измельченн. отрубей 
и проспвается уже самими потребителями, 
почему м. этого сорта наз. съянкою. При 
усовершенств. повторительн. помол№ зерна, 
предварительно очищаются сортировками 
(см. Сортировки), обдираются, т. е. превра- 
щаются въ крупу (см. Мельницы для кру- 
пы) и, наконецъ, мелются въ н%еколько 
пр!емовъ, съ отсЗван1емъ и сортированемъ 
кажд. разъ полученнаго продукта. Такимъ 
образомъ получается 9 номеровъ м.: № 1 
конфектная(30—35%]о), №2 отъемная(5—2,55]о), 
№ 3 крупчатка (3,3—1,75), № 4 первачь 
(23,3—17,59/о), № 5 дранная (3,3—2,5°/о), № 6 
второй первачь (3,1— 2,9°]о), № 7 подрукавная 
(8,3°/о), № 8 куличная (5°]о) и № 9 межеумокъ 
{3,3°/°о); кром% того, 2 сорта отрубей (13,3°/о)— 
крупные и мелке. Всего изъ 120 пудъ (12 
кулей) зерна около 118 п. муки и отрубей 
(муки 85°/о). Но приведенное разд$лене м. 
существуеть только въ техник%; въ тор- 
говлЪ извЪфетно всего 3 сорта, приготовляе- 
мые см$шен1емъ между собою различн. тех- 
ническ. номеровъ. Первый торг. сорть—руп- 
чалтка: смЪсь первыхъ трехъ техническ. но- 
меровъ; отличается отъ проч. сортовъ больш. 
бфлизною и употребл. на тонкля печенья. 
Высний сортъ крупчатки, содержаний боль- 
ше №1, иногда продается подъ именемъ 
конфектной: настоящей конфектной (технич. 
№ 1), употребляемой главн.образомъкондите- 
рами, въ торговл мало. Второй торг.сортъ— 
первачь: смесь №№ 4, 5и6, нердко подраз- 
дЪляется на первый первачь, второй первачь и 
первачь межеумокъ; первый первачь гораздо тем- 
нфе крупчатки, но значительно св$тлЪе вто- 
рого первача—муки нисшаго качества, до- 
вольно темной; первачь межеумокъ—сред- 
н1Й между обоими первачами. Первачъ идетъ 
главнымъ образомъ на приготовлене разн. 
рода ‹ситнаго хл$ба». 'Гретй торгов. сортъ— 
куличная м. или выбойка: смфсь №№ 7, 8 и 9; 
наз. куличной, потому что встр$чается час- 
то не въ мфшкахъ, а въ куляхъ; она тем- 
но-бураго цвЪта (отъ значительн. прим%си от- 
рубей) и употребл. преимущественно на пече- 
н!е пряниковъ, отчего наз. также пряничною; 
нерёдко примфшивается къ ржаной м. 
для получен1я полубфлаго и высшихь сор- 
товъ ржан. хлЪба.—Мягкя яров. пшеницы 
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содержатъ менфе клейковины и потому да- 
ють плохой хлфбъ; съ цфлью улучшен я 
ихъ въ этомь отношении, къ нимъ, при по- 
молф, примфшиваютъ въ разл. пропоршяхъ 
озимую пшеницу, извфстную подъ назва- 
немъ орловской, и лучиИй твердый сортъ 
яровой пшеницы—арнаутки, разводимой въ 
Новоросеи и называемой также 1орловкой 
или кубанкой (въ петербургск. портЪ). На 
воронежск. мельницахъ, для получен1я хо- 
рош. крупчатки, къ 6 четвертямъ мягк. 
яров. пшеницы прибавляютъ 2 ч. орловской 
и 1 ч. кубанки; на елецкихъ: къ 4 ч. мягк. 
яровой—3 ч. орловекой и 4 ч. кубанки. 3— 
4—5 ч. саксонки (лучпий сортъ яровой пше- 
ницы саратовск. колон), съ тою-же цзлью, 
смЪшивають съ 3—4 ч. орловской и 6ч. 
кубанки. Сама по себф орловская пшеница 
идетъ на выспйе сорта крупчалтки, а жел- 
товатаго цвфта м. изъ арнаутки (кубанки) 
особенно хороша для приготовлен1я пиро- 
говъ, лапши, вермишели, макаронъ и т. п. 
Хорош. пшен. м. однообразно бфлаго цвЪта 
(безъ пятенъ), съ желтоват. отт%нкомъ и 
нфкотор. блескомъ (болзе низке сорта— 
матово-бфлаго, слегка сфроватаго цвЪта), 
характерн. запаха, замтнаго особенно въ 
тЪст%, на ощупь нфжна, но слегка зерниста; 
сжатая въ рук$, не сыплется сквозь паль- 
цы, а слипается въ комокьъ, сохраняющ 
форму и по разжалли руки. Но самое сущес- 
твенное качество пш. м.— способность да- 
вать пышный пористый хлфбъ—вависитъ 
отъ количества и качества содержащейся 
въ ней клейковины. Пш. клейковина бЪфло- 
желтоватаго цвЪта, упруга и тягуча, но 
не вязка, содержить больш. или меньш. 
примЪсь особ. б5лков. вещества иереалина, 
обладающаго свойствомъ дфлать клейкови- 
ну растворимою и, велдетв1е этого, легче 
варимою желудкомъ. Количество клейкови- 
ны въ м. опредфляется так. образомъ: про- 
бу м. замФсить съ холодн. водою въ доволь- 
но густое однообразн. т$сто (на 50 част. 
муки около 20 ч., по вЪсу, воды), которое 
оставить въ покоз на */2 часа или болфе 
(зимою или если м. груба); зат мъ— въ ру- 
кЪ или, лучше, завязавъ въ холстъ, разми- 
нать т%сто подъ небольш. струею холодн. 
воды, до тЪхъ поръ, пока отходящая вода 
перестанеть быть мутною; остающаяся на 
рук ити въ холст масса и есть клейко- 
вина. Хорошенько (сильно) выжавъ и вы- 
теревъ клейковину, взвЪсить: 5 ч. такой 
(сырой) клейковины соотвЪ$тств. 3 ч. сухой. 
Высушить клейковину можно въ духов. 
печи: сохнетъ быстро; д. 6. вынута, прежде, 
чЪмъ начнеть темнЪть, и тотчасъ-же взвЪ- 
шена. Но чтобы результать взвЪшиван!я 
былъ вполн% точенъ, слфдуетъ, собравъ во- 
ду служившую для промыван!я, нзеколько 
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разъ процздить ее сквозь холстъ или густое 
волосяное (или металлическ.) сито и оста- 
токъ на холст (прошедшую ранфе съ во- 
дою клейковину) присоединить къ общей 
массЪ клейковины. Рыхлую клейковину луч- 
ше промывать жесткою или гипсовою во- 
дою. Средн. количество сухой клейковины 
въ различн. видахъ м. показаны въ табли- 
ц(стр.679); но количество это далеко не оди- 
наково не только въ м. изъ различн. хл$- 
бовъ, но и вь м. одного и того-же вида 
хлЪбн. зеренъ. СвЪжая пшен. клейковина, 
оч. упруга и тягуча (вытягивается въ ни- 
ти), способна вбирать много воды: оч. важ- 
ныя качества для приготовлен1я хорош. 
хл5ба. Пекари судятъ о достоинств пш. м., 
наблюдая приготовленное изъ нея т%сто: 
если м. хороша,—т%сто упруго, не вязнетъ 
и вытягивается въ нити, хорошо поды- 
мается и даетъ хлфбъ—легкй, съ пустота- 
ми внутри (отъь задерживаемыхъ клейкови- 
ною пузырьковъ угольн. кислоты). Напро- 
тивъ того, чфмъ тесто менфе упруго и тя- 


Приборъ Болянда. А—маленьк. печка (металличес- 
кая) съ котелкомъ В, наполненнымъ раст. масломъ, 
и съемною крышкою а. Г— вставной цилиндръ. Д— 
мЪфрительный цилиндръ съ капсюлею д. Е— поршень 
съ стержнемъ, раздЪленнымъ на градусы. Б—лам- 
почка. 6,6—дырочки въ печкЪ. К —термометръ, 
вставленный въ пробку (3), обдланную каучукомъ. 


гуче и болфе липко, тёмъ м. хуже. Если 
12 зол. м. замфсить въ тфето съ 6 зол. воды 
и оставить подъ колпакомъ,—при хорош. 
мукВ тфсто не изм няется, при дурной-же— 
черезъ /з часа начинаетъ блест$ть, а черезъ 
12 час. совеЁмъ расплывается. При нагр$- 
ванйи до 48° Р. 20 част. хорош. м. съ 50 ч., 
по вфсу, воды, получается плотный клей- 
стеръ, держащися долго; если мука, дурна,— 
клейстеръь быстро становится жидкимъ, 
сиропообразнымъ. Для опредзлен1я степени 
годности м, для печен1я хлфба, существ. 


681 


МУКА 


0с0б. приборъ Болянда, изображенни. на рис. 
Прежде всего, при вставленномъ въ при- 
боръ термометр К, нагр®ваютъ (спиртов. 
лампочкою Б), растительн. масло въ котел- 
кз В до 150° Ц (120° Р); ват&мъ, на м%фето 
термометра, вставляють цилиндръ Д, въ 
капсюлю котораго (9) положено около 1 зол. 
еще влажной клейковины; растягиваясь 
образующимея паромъ, клейковина, давле- 
н1емъ на поршень е, выдвигаетъ его вверхъ 
тЪмъ болЪе, чёмъ она тягуч$е и упруже; 
градусы на стержн поршня (отъ 25° до 50°) 
показываютъ степень этой упругости и со- 
отвётствующей ей годности м. для печен1я; 
если поршень вовсе не поднимается, то клей- 
ковина испорчена и м. совсмъ не годна для 
печен1я хлЪфба. Подмьси къ иш..м. какой-либо 
друг. м. проще всего узнаются поизм$нен1ямъ 
въ качествахъ хлЪфба, получающаго иные 
цвзтъ, вкусъ и запахъ. Если пробу испы- 
тываемой м. облить кипящею водою (не- 
много), то примфсь посторонн. м. обыкно- 
венно тотчасъ-же обнаруживается харак- 
терн. запахомъ. Еще вфрн%е можно судить 
о примфси по качеству полученной промы- 
ван1емъ клейковины; если примфси болФе, 
чзмъ 55], то клейковина отьъ ржаной м. 
становится неравномЪрно черноватою, сли- 
зистою, липкою и расплывчатою; отъ ячмен- 
ной м. — красноватою, сухою, состоящею 
какъ-бы изъ перепутанныхъ червообразн. 
нитей; отъ овсяной—черновато-желтою съ 
бфлыми точками на поверхности; отъ куку- 
рузной — желтою, твердою. Оть примеси 
болфе, чфмъ 5°/ю муки стручков. растенйй 
(бобовъ, гороха и пр.) пш. мука получаетъ 
блескъ, вкусъ и запахъь этихь растевйй, 
клейковина-же ея распадается на мелк. ку- 
сочки, легко проходяшйе сквозь сито при 
отмыван!и, и также болфе или менфе окра- 
шивается въ цвфтъ, свойственн. зернамъ 
этихь растенй. Прим$сь картофельн. м. не 
изм%няетъ замфтно ни цвфта, ни вкуса, ни 
запаха пшен. м., но уменьшая, соотвЪт- 
ственно, количество клейковины, дзлаетъ 
тесто мене тягучимъ и худо поднима- 
ющимся, а хлфбъ тяжелымъ (при боле, 
чЪмъ 10°/о примЗси). Но вфрнфе всего эти 
различн. примЗси узнаются подъ микроско- 
помъ—по формЪ крахмальныхъ зеренъ (см. 
Крахмалъ—дополнительные рисунки). При- 
мЪеь къ м. пыли отъ жернововъ или ве- 
ществъ, прибавленныхь къ ней нам$ренно— 
съ цфлью увеличен1я ея вЪса, (гипса, м$ла, 
бфл. глины, костяной муки и т. п.), откры- 
вается легко сожиганемъ м.: безъ этихь 
примфсей м. почти не оставляетъ золы. На- 
конецъ, въ пш. мук м. 6. примЪсь отъ с$- 
мянъ сорныхъ травъ, перемолотыхъ вм5етЪ 
съ пшеницею: 6. ч. придаютъ м. горь- 
кй вкусъ, а иногда дВлаютъ ее ядовитою; 
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подобная-же порча м. происходитъ отъ при-|а въ Итал!и полентою (см.).— Рисовая м. 


мфси, во время помола, къ здоровому зер- 
ну больнаго (см. Ишеница). — Ржаная м, 
значительно темнфе пшеничной, вел детв1е 
больш. содержан1я въ ней отрубей и боле 
темнаго (сЪраго) цвфта ея клейковины; 
оть малой тягучести посл$дней ржан. т%с- 
то поднимается хуже, чфмъ пшеничное, 
требуетъ боле дрожжей и даетъ хлЪбъ бо- 
лфе плотный и труднзе перевариваемый 
желудкомъ. Но, съ другой стороны, ржан. 
клейковина задерживаетъ влагу и черезъ 
это сохраняеть хлфбъ мягкимъ доле. Съ 
этою послзднею цфлью ржан. м. иногда 
примф$шиваютъ къ пшеничной. За-границею 
приготовляютъ 4 сорта ржаной м. у насъ- 
же только 3. Первый сортъ—с»ъяная м. или 
ситная или пеклеванная: получается обра- 
боткою слфдующаго сорта въ пеклеваль- 
номъ снаряд (см. Шеклеван!е). Второй 
сортъ—обдирная: мелется изъ зерна, пред- 
варительно ободраннаго (см. Мельницы кру- 
пяныя), но не просфвается черезь сита 
пеклевальн. снаряда. Грет1й сортъ-— простая 
или обыкновенная рэк. мука: получается раз- 
моломъ цфльныхь, не ободранныхъ, зеренъ, 
часто вмфстВ съ остатками отъ перваго 
сорта (сЪяной м.), содержитъ много отру- 
бей и даеть мало припека. Обыкновенно на 
третйй сортъ идетъ сыромолотная рожь (см. 
Молотьба): недосушенныя зерна всегда да- 
ютъ нисп!е сорта муки съ малымъ припе- 
комъ. Примьси постороннихъ веществъь въ 
рж. м. открываются такъ-же,какъ и въ пше- 
ничной. Отъ примЪ%си къ зерну, передъ по- 
моломъ, рожковъ (спорыньи) — мука полу- 
чается синеват. цвЪта съ желтоват. пят- 
нами, непр1ятн. запаха и вкуса; такая 
примЪсь ядовита (см. Спорынья). Присут- 
стве въ рж. м. плевела (см. э. сл.) также 
вредно: такая м. сильно пфнится при ки- 
пячени. — Ячменная (ячневая или ячная) м. 
желтоват. цвфта; клейковина ея плохо со- 
единяется въ массу и отмывается водою, 
вмфст$ съ крахмаломъ, въ формЪ бёлыхь 
кусочковъ, похожихъ на творогъ. Ячм. м. 
даеть хлЪбъ тяжелый, грубый и скоро сох- 
нущий; у насъ рздко употребляется съ этою 
цфлью (см. Ячмень). — Овсяная м. или то- 
локно оч. богата клейковиною и жиромъ и 
потому питательна, но для хлЪба, не го- 
дится, такъ какъ клейковинаея мало тягуча; 
приготовляемые изъ нея овсяники тяжелы 
и не вкусны (см. Овееъ).— Кукурузная (мам- 
совая) м. ярко-желтаго цв%та, богата жи- 
ромъ; вел дств1е малой тягучести ея клей- 
ковины, для печен1я хлЪфба м. 6. употреб- 
лена только съ примфсью пшеничн. м. 
(хлфбъ тяжелъ и скоро сохнетъ); обыкно- 
венно изъ нея дфлаютъ густ. кашу, навыв. 
У насъ на юг8 (въ Бессараб1и) мамальлою, 


оч. бФла и богата крахмаломъ, но б%Ъдна 
клейковиною (бфлою и нЪжною), жиромъ и 
солями (см. Риеъ). —Гречневая м. бфловатаго 
или с$роватаго цвфта; содержитъ мало клей- 
ковины; употребл. на блины, гречаники и 
пр. (см. Гречиха). — Мука стручков. расте- 
вай (гороха, бобовъ и пр.), велЪдетве со- 
держан1я въ ней богатаго азотомъ алецу- 
мина, питательна, но трудноварима; не со- 
держитъ клейковины и для печен1я хлЪба 
не годится (см. Горохъ и пр.).— Картофель- 
ная м.—то-же, что оч. бБлый крахмалъь 
(см.).—6. Кулшовт, 

Мука дтекая—см. Кормлен1е искусетвен- 
ное. 

Муксунъ (Согехопиаз шакзип)—рыба изъ 
рода сиговъ; водится въ сЪв. Ледовитомъ и 
Б$ломъ моряхь и заходитъ оттуда во впа- 
даюця въ нихъ р$ки. 

Мулатъ—рожденный отъ бфлаго и негри- 
тянки. > 

Мулла—магометансьй священникъ. 

Муль (Едииз ши!а$) происходитъ отъ же- 
ребца-осла и кобылы-лошади (см. Лошакъ); 
формою т$фла и ростомъ (отъ 2 арш. до 2 
арш. 6 и болфе вершк.) похожъ на лошадь, 
а головою, ушами, хвостомъ, копытами и 
голосомъ на осла. Выносливзе лошади и 
особенно неоц$нимъ въ горист. м$стностяхь, 
гдв его преимущественно и разводятъ. 


Испанскй мулъ. Верхняя половина острижена. 


Главн. образомъ употр. для перевозки тя- 
жестей, но также подъ верхъ и для плу- 
говъ. Въ с®верн. Европ почти не встр%- 
чается, но въ больш. ходу въ Итами, 
Испании и на юг Франции; у насъ только 
въ Крыму и на’Кавказ%. Бываютъ разл. 
масти: во Франши и Испанйи 6. ч. вороной; 
въ Итами — темногнздой; въ Малой Азии, 
близъ Бассоры, разводятъ чрезвычайно кра- 
сив. бфлыхъ м. Оч. крики и рослы сзрые 
египетскле и варварйсве м. 
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Мультипликаторъ—инструментъ для из- 
м$ренйя силы электричества (см. Электри- 
чеетво). 

Мумя (колкотарз)—краска темно-красн. 
цвЪта; низш. сорта ея наз. также чернелью, 
червленью или черлядью. Приготовляется об- 
жиган!емъ желт. охры; въ Богеми нахо- 
дится готовою. Лучшая ливедская или сток- 
зольмская; въ торговл сущ. также итальян- 
ская или французская. Кружковая м. или 
анзлиск. красная земля или колкотарь (гопее 
4Апё]еМете, сари тогбиит)— безводн. окись 
жел%за, получаемая прокаливанемъ желзн. 
купороса, обыкновенно какъ побочн.продуктъ 
добыван1я сЪрн. кислоты; но сам. тонк. по- 
рошокъея приготовляется кипяченемъ рас- 
твора желзн. купороса въ вод съ неб. 
количеств. азотн. кислоты, осаждешемъ, за- 
т№мъ, углекислою содою и прокаливанемъ 
хорошо промытаго высушеннаго осадка. 
Кружков. м. темнфе обыкновенной, но пред- 
почитается послфдней при масл. окраск\; 
главнымъ-же образомъ порошокъ ея идетъ 
для полировки стали, золота, стеколъ и пр. 

Муравьи (Еоги1са) — насВк. изъ сем. пе- 
репончатокрылыхъ. Живутъ обществами въ 
муравейникахъ; состоятъ изъ самцовь, са- 
мокъ и работников», а въ жарк. странахъ, 
кромЪ того, и солдат». Самцы и самки съ 
крыльями. Оплодотворене происходить въ 
воздухЪ, въ умфр. странахъ 6. ч. въ пол 
или август. Посл оплодотворенйя самецъ 
умираетъ, а самка лишается крыльевъ (0б- 
рываются работниками) и, перенесенная въ 
муравейникъ, кладеть яица, изъ которыхъ 
выходятьъ безног1я личинки, превращаюния- 
сясначала въ куколки (мурав. лица) и, нако- 
нецъ, въ м. ВсЁ заботы о муравейник», сам- 
кз и выводкахъь лежатъ на работникахъ. 
Питаются м. сладкими растительн. соками, 
нас комыми (личинками, червями и пр.), па- 
далью и т. п. а потому скорфе полезны, 
чзмъ вредны. Замчательно отношене м. 
къ ти (см. Тля): они не только отыскива- 
ютъ ее, но разводятъ и воспитываютъ, какъ 
дойную корову, ради испускаемаго ею сладк. 
сока, отдфлен1е котораго умфютъ вызывать 
щекотан1емъ брюшка тли (доятъ!). Распро- 
странены м. по всему свЪту. Наибол. извЪстн. 
У насъ виды: обыкнов. красный м. (Е. га, 
рис. 1-й); работники 1*|2 — 2\|з, а самцы и 
самки около 3!|з лин. длиною; самцы чер- 
ные, самки и работники ржаво-красные. Жи- 
вутъ 6. ч. въ хвойн. лфсахъ, въ кучахъ, 
устраиваемыхь ими изъ хвойн. иголъ, за- 
сохш. вБточекъ дрока ит. п. и достигаю- 
щихъ иногда до 11/2 арш. высотою. Полезны 
для лфсовъ. Черный м. (Е. шота) — черно- 
бурый, водится въ садахъ и поляхъ. М. вели- 
кань (Е. Бегсщеала, рис. 2-й)—самки около 3/4 
дюйм., самцы 4—5 лин., работники 3—5 лин. 
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длиною, темно-коричнев. цв$та; живетъ пре- 
имущественно въ горист. лфсист. мЪстнос- 
тяхь между корнями деревъ, устраивая 
свои жилища въ самомъ дерев. М. стьн- 
ной (Е. етагетайа) —въ щеляхь стфнъ и 
старыхъ деревъ. М. коричневый (Е. Бтап- 
пеа) — сам. маленьк1й изъ нашихъ м.: въ 
поляхъ и лугахъ. О бълыжь м.—см. Терми- 
ты. —Мног1е м. (преим. черные) приносятъ 


Рис. 1-й. М. красный—работникъ (увелич.). 


вредъ садамъ и огородамъ, подтачивая кор- 
ни растейй своими ходами или пожирая 
сладк. плоды. Если муравейникъ вдали отъ 
дерева, то в рн$е всего обварить его кипят- 
комъ, когда м. въ сборЪ, т. е. обыкновен- 
но посл захода солнца; если-же, велЪдств1е 
близости муравейника къ корнямъ дерева, 
нельзя примнить этого средства, то упо- 
требл. одно или несколько изъ сл$дующихъ: 
а) погрузить въ муравейникъ варен. кость 


Рис. 2-й. М. великанъ: самка (немного увелич.). 


или бычачью ногу, рыбу ит. п., или по- 
ложить около него доску, смазанную ме- 
домъ, и когда м. насядутъ на то или дру- 
гое, —опустить въ кипятокъ; 6) обмазать 
стволъ дерева на извЪстн. высоту отъ зем- 
ли сплавомъ изъ 60 част. дегтя и 500 част. 
жира и, затЁмъ, 120 частей терпентина; 
в) при помощи кисти или щетки, обмыть 
стволъ и втви растворомъ1 част., по вЪсу, 
сабура въ 1000 ч. воды; г) обмотать стволъ, 
на изв$стн. высотф, пучкомъ пакли, пропи- 
таннымъ скипидаромъ; д) привязать къ вът- 
камъ и разставить внизу дерева флакончики, 
наполовину наполненные сахарн. или медо- 
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вою водою; е) если растене въ горшк,—по- 
ставить горшокъ въ блюдцо съ вобою. Для 
удален1я м. изъ шкафовъ, буфетовъ и во- 
обще изъ жил. помфщенйй: а) разложить на, 
полки и пр. сух. листья пахучихъ растен1й— 
лаванды, полыня, бузины; 6) щели, въ ко- 
тор. м., прокурить сеФрою или засыпать по- 
рошкомъ изъ сВры и душицы (о1опат 
ша)огапит); в) разставить м$етами узко- 
горл. сосуды съ сахарн. или медов. водою 
(до половины); г) устроить охоту на м. мо- 
лод. курами; д) истреблять средствами, опи- 
санными въ ‹а> для садовыхъ растений. Во- 
обще отдфлаться оть разъ заведшихся м. 
довольно трудно. Мур. яища употребляются, 
какъ лаком. блюдо, для комнатн. птицъ, 
главн. образомъ для соловья; собираютъ ихъ 
такъ: недалеко отъ кучь лЗеныхъ м. (крас- 
ныхъ) на солнечн. мьъьстъ вырыть въ землЪ 
неб. углублене, покрыть его мелк. хворос- 
томъ, затФнить; потомъ, быстро вырыть 
гн$зда изъ мурав. кучи и разсыпать ихъ 
вблизи устроенной ямки, на солнию; м. тот- 
часъ-же начнутъ переносить яица въ зат%- 
ненную ямку. Собранныя яица разсыпаютъ 
на гладк. доскВ и, когда высохнуть, хра- 
нятъ въ плотно завязанн. м$шечкахъ въ 
сух. мВетЪ. 

Муравьиная кислота (Ас Фогийееит) — 
безцвфтн., оч. кисло пахнущ. жидкость, жгуч, 
вкуса, уд. в%са 1,23; вызываетъ воспален1е 
на кожЪ. Находится въ м., болзненность 
укуса которыхъ зависить именно отъ нея, 
а также въ н$кот. друг. кусающ. насзко- 
мыхь и въ н%кот. растешяхь — крапивЪ, 
сосен. иглахъ и пр. Или добывается изъ м. 
перегонкою ихъ съ водою, или, чаще, при- 
готовляется искусственно: изъ щавелев. кис- 
лоты и глицирина и пр. Им. мало практич. 
примЪненя. 

Муравьиный спирть (Зраг Из Фогиисалат)— 
въ аптекахъь приготовляется перегонкою 
свфжихъ красныхъ м. съ спиртомъ и во- 
дою. Домашнее приготовлеше: 2 ч., по в$- 
су, растолченн. св$же собранныхъ м., 2 ч, 
крик. спирта и 2 ч. воды, смфшавъ, вы- 
ставить на нзсколько дней на солнце; про- 
цфдить. Хорош, наружное средство для вти- 
ранйй: при ревматическихъ и др. боляхъ. 

МуравьЪдъ (Мугшесорваса уафаба)— жи- 
вотн. изъ отряда, беззубыхъ и сем. муравь$- 
довъ; около 13[+ арш. длиною, съ оч. узкою 
длинною головою, маленьк. ртомъ, безъ зу- 
бовъ, но съ оч. длиннымъ тонк. языкомъ, 
вытаскивающимь муравьевъ и термитовъ 
изъ кучъ; шерсть длинная бурая, хвостъ 
пушистый цфикй. Водится въ южн. Аме- 
рик%. 

Мурза —татарск. слово, испорченн. отъ 
мирза (см. э. сл.); означ. низш. дворянъ, 

Мускатъ (Муг13Иса)—вЪчно зеленыя де- 
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ревья, растущ. въ тропическ. странахъ и 
даюцЦя, такъ наз., мускатн. орзхи. Сам. 
изв$стн. видъ М. шозсвада, плоды котораго 
(почти въ 2 дюйм. длиною), лопаясь на 2 
створки, открывають морщи- 
нистое темн. сЪмя, одЪтое ярко- 
красн. мясистымь покровомъ. 
СЪуия это, освобожденное отъ 
мякоти, поступаеть въ прода- 
жу подъ именемъ мускати. оръ- 
та, содержащаго, кромВ бБл- 
ка, крахмала, и пр., около 24°/о 
мускатнало масла и 6°/о эфирн. 
масла. Подъ назван1емъ мускатн. 
цвъта, въ торговлю идетъ вы- 
сушенная кожура, покрываю-Вверху—муск. 
щая красн. мякоть смени и, орЪхъ, внизу— 
по составу, сходная съ ор- МУСК. цвЪтъ. 
хомъ. Муск. ор5хи и цвфтъ привозятся въ 
Европу (черезь Англю и Голланд!ю) съ 
Моллукскихъ о-въ (лучшие), въ бочк. или 
ящикахъ, изъ Кайены, съ о-ва Бурбона и 
пр. Хорош. муск. орЪхи округлены, тяжелы 
и жирны, при разр зан1и не крошатся, внутри 
красив. мраморн. цвфта; легк1е и особенно 
съ червоточиною — не годны. Муск. цвтъ 
д. б. ярко оранжев. цвЪта, полный и мяг- 
кй на ощупь, при растиранйи между паль- 
цами—пр1ятно пахнутъ; темно-желтаго цвЪ- 
та хуже, но особенно плохъ-—легкй, гряз- 
но-желтый. И орзхи и цвзтъ употребл. 
главн. образомъ, какъ пряность, въ кухонн., 
кондитерск. и парфюмерн. искусствахъ; въ 
медицинз совершенно излишни.—Мускалтн. 
бальзамъ (сегадит или фа] залита пас1збае): 6 ч. 
мускатн. масла, 2 ч. прованек. масла и 1 ч. 
желт. воска; мускатн. масло (наз. также 
бальзамомъ)—см. э. сл. Оба употребляются 
для втиранйй при коликахъь живота, и т. п.— 
безъ 0с0б. пользы. 

Мускатъ-люнель — см. Вино. 

Мускулыр— то-же, что Мышцы. 

Муекусъ (Мозсвиз)—пахуч. вещество, на- 
ходимое въ 0с0б. мЪшечкЪ, близъ полов. 
частей, самца кабарги (см. Кабарга). Въ 
свЪж. состояи мазеобразн. консистенщи, 
красновато-коричневаго цвфта, съ харак- 
терн. проницател. запахомъ, остающимся 
долго, прянаго горьк. противн. вкуса. По 
высыхан]и становится буро-чернымъ. По- 
ступаетъ въ торговлю вмЪстЪ съ мёшеч- 
комъ; лучший — китайски, тибетскй или 
тиункински, привоз.обыкновенно черезъ Кан- 
тонъ въ Лондонъ: м$фшечки, съ куриное 
яйцо, покрыты жестк. бурыми волосами; го- 
раздо хуже русскёй, московский, кабардинскй 
или сибирский — мвшечки покрыты б$лыми 
волосами. Часто подм$шивается кровью, 
жженымъ цикор1емъ, желчью, асфальтомъ 
и т. п. Еще по настоящ, время, не смотря 
на дороговизну, м. прописывается въ ме- 


МУСЛИНЪ 


дицинЪ, какъ возбуждающ. средство; но 
польза отъ него болфе, ч8мъ сомнительная. 
Употребл. также въ парфюмерн. искусств 
(см. Духи и пр.). 

Муелинъ — см. Киеея. 

Мусеоны — пер1одически мёняюцщеся пас- 
сатн. взтры въ сверн. части Инд! ск. океа- 
на: съ апрёля по сентябрь ЮЗ., а вь 
остальн. м8сяцыр— СВ. 

Муесъ — то-же, что взбитое, пънистое 
желе (см. Желе). 

Муетанги: подъ этимъ именемъ у насъ 
известны одичавийя лошади Америки во- 
обще; но собственно м-ми наз. полуодичав- 
пя лошади степей Паратвая и Св. Амери- 
ки. Совершенно одичавиия лошади прер1й 
Лаплаты (Южн. Америка) наз. чимаррона- 
ми; он произошли въ ХУТв. отъ 5—7 ло- 
шадей, забытыхъ испанцами при оставленйи 
ими Буйносъ-Айреса; похожи на домашн. 
лошадей, но голова, шея и ноги ихь толще, 
а уши длиннфе; масть бурая, изр®дка во- 
роная. 

Мусульмане — то-же, что Магометане. 

Мутовка — деревянн. палочка съ 
загнутыми вверхъ крючками на нижн. 
конц; употребляется на кухн% для 
размфшиван1я, взбалтывавя и пр. 
ЛучиИя м. кленовыя. 

Муфлонъ (0у18 тизйпоп) — един- 
ственная дикая овца Европы, встр%- 
чающаяся въ настоящ. время толь- 
ко на горахъ Сардинш, Корсики и Му- 
южн. Испани. Выше и больше ов- ТоВка. 
цы; голова овечья, рога, развитые только 
у самцовъ, загнуты полукругомъ спереди 
назадъ, внизъ и, наконецъ, концами впередъ; 
шерсть короткая и гладкая, желтовато-бу- 
раго цвфта; хвостъ коротк. Нравомъ по- 
хожа боле на козу. Мясо вкусно. 

Муфта—кром женской муфты, такъ наз. 
чугунныя или желфзныя коротк1я трубки, 
употребляемыя для соединен1я различн. час- 
тей машинъ между собою. 

МуфтШ—см. Магометане. 

Муха гессенская—см. НасЪкомыя вред- 
ныя. 

Муха шпанская (Гуа уез1сабоча)—жукъ 
изъ сем. маекъ. На рис. представл. въ натур. 
величину; блестящ. золотисто- или синевато- 
зеленаго цвЪта; обладаетъ характерн. запа- 
хомъ, чувствительнымъ издалека. Водится 
въ средн. и южн. Европ, у насъ до широты 
Дерпта, а также и въ южн. Сибири. Появ- 
ляется 6. ч. массами, съ конца мая или въ 
1юнЪ, и нападаетъ на листья преимуществен- 
но ясени, но также жимолости, бузины, би- 
рючины (Таиз ушеатге), сирени и пр., 
объфдая ихъ иногда до черенковъ и тфмъ 
принося большой вредъ этимъ растен1ямъ. 
Самка кладетъ яички (30—40) въ землю, изъ 


685 


МУХА ШПАНСКАЯ 


которыхъ недёли черезъ 3—4 выходятъ ли- 
чинки, сначала бурыя, а потомъ б$лыя, зи- 
муюцйя въ землВ и весною слфдующ. года 
превращаюцйяся сначала въ куколки, а по- 
томъ въ жуковъ. Для истреблешя ши. м., 
деревья встряхиваютъ рано утромъ на по- 
лотно; собранныхъ насзкомыхь бросають 
на короткое время въ воду, подкисленную 
уксусомъ (или въ сосуды съ небол. количес- 
твомъ эфира или скипидара), затёмъ вы- 
сушиваютъ на воздух и продаютъ въ апте- 
ки, гдВ изъ нихъ приготовл. извЪстн. ве мъ 
нарывн. пластырь. Собирать ши. м. слфдуетъ 
въ перчаткахъ, такъ какъ отъ частаго при- 
косновен1я къ нимъ на кож образуются 
пузыри. Высушенныя хранить въ плотно 
закупоренныхъ сосудахъ (въ сухомъ м$стф). 
ДЪйствующая составн. часть ши. м.—кан- 
таридинъ (растворимый въ спирт, эфир® и 
хлороформ$). Въ медицинз шпанск. м. упо- 
требл. почти исключительно снаружи, главн. 
образомъ въ форм нарывн. пластыря (ет- 
р1азбгит уезсабогиии), который приготов- 
ляется изъ 2 ч. толчен. ши. м., 1 ч. прованск. 
масла, 4 ч. желт. воска и 1 ч. терпентина 
(см. Пластырь). Накладывая пластырь, его 
или приклеиваютъ липк. пластыремъ, или-же 
привязываютъ бинтомъ: часа черезъ 2—4 
вызываетъ красноту, а черезъ 8—10 час. на- 
тягиваетъ пузырь; если не имфется въ виду 
поддерживать нагноен1я, то кожицу пузыря, 
проколовъ, оставляютъ на мфст№, которое 
перевязываютъ жиромъ или ватою; въ про- 


Мухи шпанск!я; справа и внизу— личинка. 


тивномъ-же случа, срзавъ кожицу, на 
обнаженн. м%$сто прикладываютъ раздра- 
жаюпйя мази, напр. мазь изъ итанск. м. 
(1 ч. порошка ит. м., 4 ч. прованек. масла, 
2ч. воска—см. Мази). О нарывномъ коллодеь — 
см. Коллодш. Не слЗдуетъ приставлять му- 
шекъ сразу на обширн. пространства: мо- 
жетъ произойти отравлен1е кантаридиномъ, 
выражающееся главн. образомъ воспале- 
немъ мочев. органовъ: частымъ и болфв- 
неннымъ мочеиспускан1емъ, болью на мфеть 
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пузыря и почекъ (слизистое питье, молоко, 
иногда ошй, банки на поясницу). 
Мухоловка (Мизс1сара)—небольш. птичка 
изъ отряда воробьиныхъ, съ коротк. крюч- 
коватымъ клювомъ, сплюснутымъ сверху 
внизЪъ; тЪло вытянутое, голова широкая, 
крылья довольно длинныя, ноги коротвя; 
оперене мягкое, почти шелковистое; поетъ 
оч. рВдко. М. живутъ въ лфсахъ и садахъ; 
гн%здятся въ дуплахъ или въ развилинахъ 
суковъ (4—5 яицьъ). Оч. полезны, потому что 
сильно истребляють нас$комыхъ, которыхъ 
ловко ловятъ на лету; оч. дов5рчивы и легко 


М. сБрая. 


ручнфютъ. Прилетаютъ весною и раннею 
осенью улетаютъ въ тепл. страны. НФсколь- 
ко видовъ; у насъ, какъ и вообще въ Европ%, 
часто встрчаются: м. сюрая (М. вт1зо]а): 
сверху темносфрая, снизу желтовато-сфрая 
съ темн. прод. полосками; зобъ б$ловатый; 
клювъ и ноги черные; около 5'/"— 6 д.; часто 
держатъ въкомнатахъ для истреблен1я мухъ. 
М. пестрая или пеструшка (М. айлеар Ша), 
около 5 д.; отличается отъ предъидущей опе- 
ренемъ, которое различно, смотря по полу, 
возрасту и времени года; свадебн. нарядъ 
самца, сверху темно-сфрый съ черн. пятнами, 
внизу бфлый. 

Мухоловка (П1опеа, тизс1ра). Неб. трава, 
изъ сем.росянковыхъ, растущая дико на юг 
сЪв. Америки. Интересна своими раздражи- 
тельн. листьями: если слегка коснуться лис- 
та сверху по среднему нерву, то 06% поло- 
винки его внезапно прижимаются другь къ 
другу. Такимъ образомъ листъ захлопы- 
ваетъ сфвшую на него муху или друг. мел- 
кое насзкомое и сжимается тЪмъ болф%е, 
чЪмъ сильнфе шевелится муха. При этомъ 
листь выдфляетъ жидкость, которая, по- 
добно желудочному соку, размягчаетъ и рас- 
творяетъ мягк1я части насфкомаго: жидкая 
кашица всасывается растен1емъ. М., слф- 
довательно, насфкомоядное растене. Разво- 
дится въ теплицахъ, въ питательн. торфя- 
ной почв%; требуетъ хорошей поливки и сы- 
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раго воздуха. Поэтому, м. хорошо держать 
подъ стекляннымъ колпакомъ. 

Мухи (Мизса)—возмъ извЪфстныя насзк. 
изъ отряда двукрылыхъ. Отличаются не- 
обыкн. плодовитостью: отъ одной самки, 
кладущей 60—80 яицъ(въ навозъ, мясо ипр.), 
въ течени л№та можетъ произойти н®сколь- 
ко (до 80!) милл1оновъ потомства. Претер- 
пфваютъ полное превращене (см. НаеЪко- 
мыя). Распространены всюду; въ Европ% 
насчитываютъ не мене 600 видовъ, изъ ко- 
торыхъ наиболЪе известны: Обыкн. комнат- 
ная м. (М. 4отез@са)—буровато-чернато цвЪ- 
та съ 4 поперечн. черн. полосами на спин%. 
Личинки ея развиваются въ навозЪ, пре- 
имущественно лошадиномъ и куриномъ, а 
потому комн. м. особенно много вблизи ко- 
нюшень, хлфвовъ, курятниковъ и пр. М. 
мясная (М. уотНома— рис.) больше комнал- 
ной, синевато-черная; самка кладетъ яйца 
какъ въ сырое (преимущественно), такъ и 
въ вареное или жареное мясо, которое, 
вел детв1е этого, быстро портится. М. 30- 
лотистая (М. саезаг)—величиною съ ком- 
натную или немного больше, блестящаго 


‚зеленовато-золотист. цвЪзта; водится на па- 


дали. М. жиалка(М.са]сйгатз)—съ прямымъ 
роговымъ колющимся хоботкомъ, нЪсколь- 
ко меньше комнатной; спина полосатая, 
задн. половина тфла желтовато-бурая; тя- 
гостна для людей и скота; личинка разви- 
вается въ свЪжемъ конск. навозЪ.—Личин- 
ки мухъ—лакомая пища, для домашней пти- 
цы. и въ н$котор. странахъ ихъ, съ этою 
цзлью, разводятъ. Вредъ, приносимый м., 
кромЪ причиняемаго ими безпокойства, за- 
ключается въ порчЪ провиз!и и вещей (ихъ 
испражнен1ями), иногда также въ переносв 
ими заразы (напр. сибирской язвы съ па- 
дали на скотъ и людей). Естественные ихъ 
истребители: насЪкомоядн. птицы, нЪкотор. 
пресмыкаюпйяся (напр. лягушки и ящери- 
цы), пауки и особенно осы. Для предотвра- 
щеня накоплен1я м. въ комнатахъ въ лфтн. 
время,—или не открывать оконъ днемъ съ 
солнечн. стороны, или же замнять стекла 
рамами съ кисеею; по временамъ открывать 
окна и двери и производить сквозн. вЪ- 
теръ; сметать м. со стфнъ, угловъ и проч. 
Чтобы сразу вымать м. изъ комнаты, ко- 
нюшни и т. п.,—затемнить комнату впо4- 
нъ на н%®околько минутъ и, зат$мъ, сразу 
впустить ярюй свЪтъ черезъ полуоткрытую 
ставню или другое не оч. большое отвер- 
сте: вс м. улетять черезъ это отверсте. 
Различн. рода обкуриваня не прятны и при- 
носять мало пользы. Для истреблемя м. 
существуетъ не мало средствъ, но многе изъ 
нихъ ядовиты, напр. мышьякъ или такъ 
назыв. бума отъ м., пропитанная мышья- 
комъ: м., наЪвшись яду, могутъ попасть въ 


МУХОМОРЪ 


кушанье. Мев%е дЪйствительно, но за то 
не опасно употреблен!е или пропускн. бу- 
маги, пропитанной отваромъ квасош, или- 
же порошка квасе!и, который для этого об- 
ливается кипящимъ молокомъ и посыпается 
слегка сахаромъ. Но одно изъ сам. простыхъ 
и практическ. средетвъ заключается въ слф- 
дующемъ: 2 доски соединить съ одного кон- 
ца кожею (какъ петлями), вымазать ихъ 
внутри медомъ (или патокою) и поставить 
на столъ на ребро, очень близко одну отъ 
другой: когда м. насядетъ много, захлоп- 
нуть. Съ этою-же цфлью ставятъ сосуды, 
наполовину наполненные разведеннымъ ме- 
домъ или сиропомъ и прикрытые сверху 
ломтемъ хл№ба съ небольш. отверст1емъ. 
Покрыт!е стЪнъ столовой, кухни или кла- 
довой лавров. масломъ (см. э. см.)—одно изъ 


М. мясная. 


вфрныхъ средствъ избавить эти помфщен1я 
отъ м.; для той-же цфли смазываютъ на 
лЪфто лавров. масломъ позолоту рамъ ит. 
п. Для предохранен1я мяса отъ червей (ли- 
чинокъ) мясной м., заводящихся въ немъ 
лЪтомъ оч. быстро, — вфшать мясо въ не- 
свЪтломъ прохладн. мфет$, на сквознякъ; но 
разъ черви завелись, — мясо, передъ упот- 
ребленемъ его на кухнф, вскипятить въ 
вод раза 2—3. Употребляемые противъ м. 
зроволочн. колпаки и шкафы извфстны вс мъ. 
Бумала оть м.: сам. дЪйствительная приго- 
товляется пропитыван1емъ пропускн. бума- 
ги растворомъ мышьяковистой кислоты; но 
такая бумага оч. ядовита, а потому ее луч- 
ше избфгать (см. выше); предпочитать бу- 
магу, пропитанную отваромъ квасёи (см. 
выше). Разложивъ бумагу на тарелк$, дер- 
жать ее постоянно нфсколько влажною. 
Мухи искусственныя—см. Рыболоветво. 
Мухоморъ (Арах1с1з шизсат1а$). Крупн. 
грибъ съ ярко красною шляпкою, усажен- 
ною бл. бородавками, и бЪл. довольно тон- 
кимъ пенькомъ. Подъ шляпкою, какъ у 
всзхъ грибовъ этого рода, лучисто раепо- 
ложены бл. пластинки. Въ молодости весь 
покрытъ б$лою толст. пеленою. ВстрЪчается 
всюду—въ лфсахъ и рощахъ. Им. непрятн. 
запахъ и жгучй вкусъ. Справедливо счи- 
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ломъ пр!ем% одуряетъ, а въ большомъ—вы- 
зываетъ опасн. припадки отравленйя (см. 
Грибы). Настой его въ молокЪ или въ водЪ 
съ сахаромъ употребл. для истреблен1я мухъ. 

Мухофдка (Вешфех гозй’аба)—перепонча- 
токрылое насЪкомое изъ сем. насзкомоядн. 
осъ; спереди похожа на муху, но задъ, какъ 
У осы; черная съ голубоват. отливомъ, съ 
5-ю поперечн. полосками на брюшн. части; 
при полет% сильно жужжитъ. Для яицъ дз- 
лаетъ ямку въ пескЪ, въ которую закапы- 
ваетъ мухъ, пауковъ и пр. 

Мухояръ—бумажн. бухарская ткань СЪ 
прим$сью шерсти и шелка. 

Мушка шпанская—см. Муха шпанекая. 

Мушловка—см. Соня. 

Мушмула (МезрИаз гегташса). Больш. 
кустарникъ или дерево въ сажень ростомъ, 
изъ сем. яблоневыхъ. Плоды его (шишки), 
въ голубин. яйцо величиною, грушевидной 
формы, съ широк. глазкомъ на всей верхн. 
части. Главн. недостатокъ плода—5 крупн. 
жестк. сфмянъ внутри; мякоть довольно 
жесткая, но прятн. кислосладкаго вкуса. 
У насъ м. можно разводить, начиная съ 


Мушмула. 


Клева: не только для плодовъ, но и для 
жив. изгородей; оч. хорошо выдерживаетъ 
подрзку и въ молодости колюча. Не тре- 
буетъь 060б. ухода. Прививать можно на 
боярышник. СвЪж1е плоды не годны въ 
пищу: ихъ оставляютъ на дерев, пока на 
нихъ не подЪйствуютъ перв. ночн. морозы, 
а передъ употреблен1емъ имъ даютъ поле- 
жать на солом%, пока не побур$ютъ: тогда 
мякоть становится мягкою. 
Муштабель—дерев. палочка съ мягк. ша- 
рикомъ на конц%; служитъ опорою для руки 


тается вреднымъ и даже ядовитымъ: въ ма- | художника—живописца. 


МШАНКИ 


Мшанки (Вгу020а) — особ. классъ нисш. 
полипообразныхь животныхъ, оч. малень- 
кихъ, сидящихъ на мЪстЪ колошями, напо- 
минающими мохъ; встр$чаются какъ въ 
морской, такъ и въ прЪ%еной водф. 

Мыло есть продуктъ соединеня жирн. 
кислотъ жировъ съ $дкими щелочами. Ма- 
тер1аломъ для приготовлен1я м. могутъ слу- 
жить различн. жиры и масла. Изъ животн. 
жировъ чаще всего употребл. бычачье и 
баранье сало, р$же свиное сало, зат мъ— 
жиры рыбъ, тюленя, моржа и пр.; оч. хоро- 
шее м. даетъ коровье масло. Изъ растительн. 
жировъ—оливковое, кокосовое, пальмовое, 
кунжутное, рапсовое, конопляное, льняное 
и др. масла. На приготовление м. идетъ так- 
же олеиновая кислота (побочный продуктъ 
при фабрикащи стеарина изъ сала). Нако- 
нецъ, особ. сортъ м. приготовляется изъ ка- 
нифоли и н%кот. др. смолъ. Изъ щелочей 
употребл. главнымъ образомъ две натръ 
и кали (рфже углекисл. натръ или кали). 
На этомъ основан1и вс мыла разд$ляются 
на 2 главн. сорта: натровыя— всегда твер- 
дыя и каминыя — всегда мяиия. Жиры со- 
стоятъ изъ соединен1я жирн. кислотъ (паль- 
митиновой, стеариновой и олеиновой, иногда, 
кромЪ того, нЪкотор. летуч. кислотъ) съ 
глицериномъ. При омылен!и жирн. кислоты 
соединяются съ щелочью, а глицеринъ вы- 
дЪляется. Вся суть мыловарен!я и заклю- 
чается именно въ возможно полномъ замЪ- 
щени глицерина щелочью. Освобожденный 
глицеринъ или остается смВшаннымъ съ 
мыломъ—мягк. калйное мыло, или-же вы- 
двляется изъ него—твердое натровое м. Въ 
калйномъ м., кром$ того, остается избы- 
токъ употребленнаго щелока (см. ниже) и 
бывшие въ жирахъ посторонн. прим$си, а 
потому оно всегда оч. щелочно (%дко) и не 
вполнё чисто. Хорошо приготовленное нат- 
ровое (твердое) м., напротивъ того, должно 
6. вполнф освобождено отъ глицерина, из- 
бытка щелока, и посторонн. прим сей, вел д- 
ств1е чего процессъ приготовлен1я его обы- 
кновенно сложнфе. Для омылешя жировъ 
употребл. щелокь — растворъ Фдкаго натра 
или кали въ водф. Онъ или получается 
растворен1емъ въ вод готов. Фдкаго натра 
или кали, спещшально изготовляемых съ 
этою цфлью на химическ. фабрикахъ, или- 
же добывается на мыловаренн. заводахъ 
изъ соды, поташа или древесн. золы. Для 
получен1я щелока изъ соды (или поташа), 
смфсь изъ 100 част. (по в$су) послдней и 
25 част. свЪже обожженной извести (толь- 
ко что передъь т$мь потушенной небольш. 
количествомъ воды) кладутъ въ чанъ съ 
двойнымъ дномъ (верхнее — дырчатое, по- 
крытое груб. холстомъ или соломою) и кра- 
номъ внизу; прикрывъ смфсь соломою, ее 
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обливаютъ холодн. водою (дюйма на 3/2 
выше уровня см$си). Посл 12 —15 час. 
сцфживаютъ (черезъ кранъ) первый — сам. 
крипкй щелокъ; опять наливаютъ воды и 
еще черезъ 12—15 час. получаютъ второй— 
средний шелокъ; наконецъ, точно такимъ-же 
образомъ — третйй слабый чщелокь. Сыфше- 
немъ этихь щелоковъ, въ извъфетн. про- 
порщяхъ приготовляется щелокъ той кон- 
центращи, которая нужна для мыловаре- 
н1я. При добыванйи щелока изъ древесн. 
золы, поступаютъ точно такимъ-же обра- 
зомъ, но на 100—120 част. просВянной золы 
беруть 1 ч. свёже обожженной извести 
(тщательно см шиваютъ); при этомъ также 
получается три сорта щелока: крфиюй 
(18 — 20°/о), средый (8 — 10%) и слабый 
(1 — 45/0). Шелокъ изъ золы кал ный, но 
никогда не употребляется на изготовлев1е 
кал йнаго м. и, напротивъ, часто—для при- 
готовлен1я тверд. натр. м.: при операщи 
отсаливамя (см. ниже) 6. ч. кали замЪ- 
няется натромъ. Самый процессъ мыловаре- 
мя можетъ состоять только изъ одной опе- 
ращи обмыливанля, т. е. вареня жира или 
масла съ щелокомъ до тзхъ поръ, пока 
жирн. кислоты не соединятся съ щелочью; 
такимъ образомъ приготовляются мягкое 
калйное м. и твердое натровое м. изъ ка- 
косоваго масла. Но такое м. содержитъ, 
кром собственно мыла, глицеринъ, избы- 
токъ щелочи и воды (водянисто) и постор. 
прим$си. Изъ большинства жировъ и маслъ 
одною этою операшею и нельзя добыть 
твердаго м.: велдетв1е остающатося избыт- 
ка воды. Поэтому, для полученя тверд. 
натр. м., посл обмыливан!я мыльн. массу 
подвергаютъ еще операщши отсаливашя и 
зат%мъ, кромф того, операи окончатель- 
наго вываривамя. Отсаливан!е выдзляетъ 
изъ м. глицеринъ, избытокъ щелочи и воды 
и 6. ч. посторонн. прим$сей; вывариванемъ 
достигается окончательное омылен1е тЪхъ 
свободн. жирн. кислотъ, которыя еще могли 
оставаться въ м. 068 эти операщи, 0со- 
бенно отсаливане, им. очень важное вля- 
н1е на качество полученнато м.: если отса- 
ливан!е произведено недостаточно, м. не 
чисто и, главное, водянисто. Для получе- 
мя высшихь сортовъ м., напр. б$лаго мар- 
сельскаго (изъ оливков. масла) или туалет- 
наго, присоединяется еще четвертая оптера- 
ия, очищающая м. еще болфе, двлающая 
его нёжнымъ и вполнф лишеннымъ %дкос- 
ти (щелочности). Мыловарен1е производит- 
ся въ котлахь, изъ кован. желфза или чу- 
гунныхъ, вмазанныхь въ кирпичн. печь, 
имфющихь обыкновенно форму, показан- 
ную на рие. 1-мъ, нагр$ваемыхъ только 
снизу и 0. ч. снабженныхъ внизу трубкою 
(Е) съ краномъ (0) для спуска щелока. При 
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варен1и въ неб. количествахъ можно удо- 
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натровый щелокъ (8 — 10° по ареометру 


влетвориться чугунн. котломъ, нагрёвае- | Боме), приготовленный изъ Фдкаго натра,— 
мымъ на желфзн. жаровн® (рис. 2-й). Для|въ пропорщи 70—80 ч. на 100 ч. жир- 


примфра здфеь приводится процесеъ варе- 


ной смфси, и, быстро нагрЪвъ его до ки- 


в|я туалетнаго м., какъ заключающий въ | пфн!я, прибавляютъ размельченную жирн. 


себф вс 4 операши. Основанемъ для туа- 
летн. м. служить обыкновенно говяжье, 
баранье или свиное сало, частью съ при- 


Рис. 1-й. ` 


сортовъ) или пальмов. (для желтыхъ и тем- 
ныхъ сортовъ) масла. Часто употребляютъ 
слЪдующия смЪси: а) баранье или говяжье 
сало по поламъ со свинымъ; б) свин. сала 90, 
кокос. масла 10 ч.; в) баран. сала 50, говяж. 20, 
свин. 20, кокосов. масла 10; в) пальмов. 
масла 60, говяж. или баран. сала 95, свфт- 
лой канифоли въ порошк% 5, кокосов. 
масла 10 част. Но, понятно, для приготов- 


Рис. 2-й. 


леня туалетн. м. можеть быть 


см$сь. Накрывъ котелъ, кипятятъ на легк. 
огнЪ, по временамъ мфшая; продолжая ва- 
рить, черезъ нфеколько часовъ приливаютъ 
40 ч. щелока въ 15° по Боме, а позже иног- 
да еще 20 ч. щелока въ 20°. См%еь, подъ 
влян1емъ щелока, постепенно превращается 
въ прозрачную желеобразную массу—мылль- 
ный клей. Эта опералая обмыливамя длится 
5—6—8 чае., болфе или менфе, смотря по 
количеству и качеству употребленнаго жи- 
ра, по концентращи щелока и сил кип$- 
ня; но вообще омылен!е обыкновенно про- 
исходить лучше, если его начинаютъ съ 
слабаго щелока и только затВмъ, посте- 
пенно, прибавляютъ болфе крёпый, и если 
оно производится на легкомъ, а, не на силь- 
номъ огнё (едва кипитъ); совзтуютъ даже 
смесь жира съ щелокомъ оставлять боле 
или менфе долго безъ нагрфван1я (или при 
40° Р.) и только закончить омылене непро- 
должительн. кипячешемъ. Обмыливаше окон- 
чено, когда мыльный клей стекаетъ съ ло- 
палки не каплями, а непрерывною струею, не 
разжижается отъ прибавлен1я св ж. щелока 
и, брошенный на камень или металлъ, засты- 
ваетъ въ студень. Къ слфдующей операщи— 
отсаливаню или приступаютъ тотчасъ-же, 
не прерывая варенйя, пли же даютъ масс 
сначала отстояться и остыть въ течени 
нфсколькихъ часовъ. Отсаливане. Продол- 
жая варить, къ массЪ приливаютъ понемно- 
гу, порщями, 80—100 ч. зодсбленало щелока, 
18° по Боме (на 1 ведро щел. 92/5 ф. соли) или- 
же, вмфсто него, стараго (просвьтленнало) 
щелока въ 20—25° по Боме, т. е. щелока, 
отцфженнаго при предыдущихъ мыловарен!- 
яхъ и потому содержащаго соль (см. ниже). 
Подъ вмянемъ соли, м. постепенно свер- 
тывается и выдфляетъ изъ себя излишн!Й 
щелокъ, вмфетЪ съ глицериномъ. Когда 6%- 
ловатые свертки, отдфлившись отъ жид- 
кости, всплывутъ наверхъ, огонь удаляютъ и 
даютъ м. отстояться нфсколько часовъ, по- 
слф чего жидкость спускаютъ черезъ труб- 
ку (Е, рис. 1-й); если трубки въ котлф нфтъ, 


упот- | то м., для отетанванйя, переливаютъь въ 


реблено и одно какое-либо сало. Сало д. | сосудъ съ краномъ. Зат$мъ; м. снова ва- 


б. топленое, свЪжее и совершенно чистое (см. 
Сало); свиное сало предпочтительнфе, такъ 
какъ баранье и говяжье могутъ сообщить 
м. извъетн. запахъ. Прибавлен!е небольш. 
количества кокосов. масла дфлаетъ м. бо- 
ле изнистымъ и нёжнымъ; но отъ значи- 
тельной примфеи его м. становится водя- 
нистымъ(см.ниже). Процессь варешя туал. м. 
Прежде всего наливаютЪ, въ котелъ слабый 
СЛОВАРЬ Д-РА СИМОНОВА. 


рятъ н$феколько часовъ съ 60 ч. севфжаго 
щелока въ 20° по Боме; когда м. начинаеть 
слипаться въ одну массу, его раздфляютъь 
прибавленемъ подсоленаго (или стараго) ще- 
лока. Продолжаютъ кипятить до тЪхъ поръ, 
пока жидкость не перестанеть быть щцелочною 
на вкусь; тогда м. опять даютъ отстояться 
нЪсколько часовъ и снова спускаютъ жид- 
кость. Если употребленные матералы чи- 
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сты, то посл этого второго отсаливаня 
можно начать операцю вывариванйя: при 
нечист. матералахь — отсаливать иногда 
приходится 3—4 и болфе разъ. Вообще-же, 
для полнаго отсаливан1я на 100 част. жира 
требуется отъ 7 — 8 до 12 — 16 част. соли. 
Вывариваще. Посл сифживаня жидкости, 
м. кипятять съ свфж. щелокомъ въ 25° по 
Боме: сначала вливаютъ 60 ч. этого щело- 
ка, а потомъ, по м$рЪ испарен1я воды, при- 
бавляютъ понемногу (неб. поршями) еще 
40 ч. Посл нфекольк. часовъ вывариваня м. 
обыкновенно готово: пфна исчезаетъ, масса, 
изъ мягкой и тягучей преврашкается въ 
плотную, пучится и лопается, горяч. проба, 
сжатая между пальцами, мгновенно засты- 
ваеть въ чешуйчатыя пластинки, щелокъ 
остается ъдкимъ на вкусъ; если эти призна- 
ки готовности недостаточно характерны, 
то продолжаютъ варить, прибавивъь еще 
свЪж. щелока. Для приготовлешя обыкно- 
венн. сортовъ туалетнаго м. этою опера- 
ею можно закончить: перемфшавъ хоро- 
шенько м. и удаливъ огонь, даютъ отстоять- 
ся 6—8 час., спускаютъ жидкость, и м., 
еще не усп$вшее вполнф остыть, перели- 
ваютъ въ дерев. разъемныя формы съ дыр- 
чатымь (для стеченйя остатковъ щелока), 
дномъ, покрытымъ холстомъ; когда засты- 
нетъ, форму разнимаютъ, м. рфжутъ на 
куски проволокою и просушиваютъ въ хо- 
рошо провфтриваемомъ мфстф. Жидкости, 
сцЪживаемыя при отстаиван1и и выварива- 
ви, хранятся въ особ. сосудахъ на извести, 
которая ихь просвьтляеть: этоть старый ще- 
локъ, какъ видно изъ предыдущахго описав, 
употребляется впосл дствйи приварк$ нова- 
го мыла. Такимъ образомъ изъ 100 ч. сала 
получается около 160—180 ч. хорошаго б%- 
лаго м., вполн годнаго для обыкн. домашн. 
употреблен1я и для мытья рукъ, но содер- 
жащаго еще своб. щелокъ и нЪкот. посто- 
ронн. примЪси и потому недостаточно чис- 
таго для приготовлен1я косметическихь 
м. (см. ниже). Чтобы сдЪлать м. годнымъ 
и для этой цфли, мыльн. массу, посл ска- 
заннаго 6—8 час. отстаиван1я и спусканя 
жидкости, подвергають еще четвертой 
операщли: варятъ н$сколько часовъ сначала 
съ 70 — 80 ч. стараго щелока 10 — 12° по 
Боме (если масса начинаетъ слипаться, то 
прибавл. еще стар. щелока); зат мъ, давъ от- 
стояться и спустивъ этотъ щелокъ, — со 
старымъ-же щелокомъ въ 5—6? по Боме и, 
наконець, когда масса превращается въ 
отдфльн. полурасплывийеся комочки, со 
щелокомъ въ 2 — 3° по Боме или даже съ 
чистою водою; кипячен1е д. 0. слабое, м. 
постоянно удаляемо отъ краевъ къ середи- 
нЪ, и прибавлене послФдн. двухь щело- 
ковъ — малыми порщями. Очищев1е окон- 


чено, если самое м., плавающее сверху, 
прозрачно, не вязко. Удаливъ огонь, слег- 
ка перемфшиваютъ массу, тщательно по- 
крывають котель шерст. одфялами (чтобы 
охлажден!е происходило медленно) и оставля- 
ютъ въ покоф на 12—15 ч. Посл этого обра- 
зуется 3 слоя: вверху пЪфна, посрединЪ чистое 
м.и внизу темная щелочн. жидкость; удаливъ 
пфну, чистое м. осторожно (безъ малЪйш. 
прим си нижн. слоя) снимають и вливают 
въ формы. Нижн. слой и пфна перепла- 
вляются для приготовления болфе низ- 
кихь сортовъ м. Чистаго О$лаго м. полу- 
чается около 60°/о. — Подобнымъ-же почти 
образомъ производится варене и 6. ч. 
друг. сортовъ натров. мыла. При варени 
м. изъ жировъ, обмыливающихся трудно, 
напр. различн. сортовъ сала и, въ особен- 
ности, оливковаго масла, для достижен1я 
полнаго омыленя, слЪдуеть начинать съ 
слабыхъ щелоковъ и только постепенно пе- 
реходить къ болфе кр$икимъ, вслфдетв1е 
чего процессъь мыловарен1я, по необходи- 
мости, происходитъ медленно (см. выше). — 
Напротивъ того, изъ легко омыляющагося 
матер!ала, напр. кокосоваго масла или олеи- 
новой кислоты, м. добывается оч. быстро, 
и выгоднфе сразу употреблять болфе крЪп- 
кле щелока (18°—20°—25° по Боме). М. изъ 
кокосоБаго масла обладаеть, кром$ того, 
способностью твердЪть безъ выдфлен1я воды 
и глицерина, а потому варен1е его ограни- 
чивается одною операнею — обмыливанйя. 
Качество м., кромЪ добротности матерала, 
зависить оть’ тщательности веден1я воЪхь 
операщй мыловарен1я. Какъ-бы не велся 
процессъ мыловарен1я, чтобы получить хо- 
рош. м., къ каждой послфдующей операши 
сл$дуеть приступать только тогда, когда 
описанные выше признаки окончан1я предыду- 
щей вполн%, выражены. При недостаточно- 


‚сти первой и третьей операши жиры не 


омыляются вполн%, и полученное м. жир- 
но; если отсаливан1е недостаточно, м. со- 
держитъ прим$сь глицерина, свободн. ще- 
лочи и, главное, водянисто. Употребленте, 
вм$сто натроваго щелока, калйнаго (при- 
готовленнаго варкою щелока изъ золы съ 
известью) нисколько не изм$няеть процес- 
са мыловарен1я. Такъ какъ м. продается 
на вЪсъ, то мног1е изъ фабрикантовъ ста- 
раются, при вареши м., отсаливать его, 
какъ можно, меньше: не болЪе того, сколь- 
ко нужно, чтобы оно, по застывани, от- 
верд%ло. Большую помощь, въ этомъ отно- 
шен1и, оказываетъь фабрикантамь упомя- 
нутое выше свойство кокосоваго масла: 
прибавляя его къ салу или друг. жиру, 
они получаютъ твердое м. при самомъ не- 
значительномъ отсаливани. Это обстоятель- 
ство дало возможность пустить въ продажу 
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оч. дешевыя, на видъ довольно красивыя, 
‘бЪлыя или окрашенныя, м., называемыя въ 
Германи (гдф ихъ больше всего) наливными 
(СеаЩе). Дешевизна понятна, такъ как изъ 
100 пуд. жира наливнаго м. получается не 
160—180 пудъ, а 250 —300 пудъ и болфе; но де- 
шевизна, только кажущаяся, п. ч.такое мыло, 
содержа много воды, быстро смыливаетея. 
Въ достаточно отсоленномъ м. воды д. 6, 
не болфе 15°|о — 30°/9; въ мало отсолен- 
номъ ея несравненно больше: въ чисто ко- 
косовомъ — до 60°%/о и даже 70°/о. Содержа- 
н!е воды въ м. опредфляется разницею въ 
вЪсЪ между высушеннымъ исвЪжимъ м.:для 
этого посл$днее наскабливается и сушится 
въ умфренн. жару до тЪхъ поръ, пока не 
перестанетъ убывать въ вфсЪ; на излишекъ 
воды въ м. указываеть также меньшая 
твердость его. Присутств1е въ м. свободн. 
жировъ дфлаеть его менфе пфнистымъ, а 
свободн. щелочь лишаетъь м. нёжности и 
сообщаетъ ему Фдкость. Простые сорта на- 
тров. м., приготовляемые обыкновенно изъ 
говяжьяго и бараньяго сала, велЪдотве 
не совершенн. обмыливан!я и вывариван1я, 
6. ч. жирны, а отъ недостатка отсаливан1я — 
водянисты, Фдки и нечисты, тЪмъ боле, 
что матер1аломъ для нихь часто служить 
сало самаго низшаго качества. Сърое м. 
сЪро б.ч.отъ грязи. Каждое такое м. мож- 
но улучшить, подвергнувъ его вновь опе- 
ращямъ мыловарен1я. Въ прежнее время 
славилось у насъ желтое яичное хказанское 
м., въ настоящее время приготовляемое уже 
гораздо хуже. Одинъ изъ лучшихъ сортовъ 
патров. м. представляетъ марсельское м., при- 
готовляемое изъ оливковаго масла. Въ Мар- 
сели варятъ два сорта этого м.: бълое и мра- 
морное съсиними жилками; оба, оч. хороши, но 
особенно бЪлое, не уступающее, по чистотЪ 
и нЬжности, лучш. сортамъ туалетныхъ м. 
{подобно послЪднимъ подвергается всёмъ 4 
операщямъ мыловарен1я—см. выше). Жил- 
ки въ мраморномъ м. производятся раство- 
ромъ желфзн. купороса, который прили- 
вается подъ конецъ операщи обмыливан1я 
(около 1 части купороса, раствореннаго въ 
3 част. кипящей воды, на 1000 ч. масла) и 
сначала окрашиваетъ всю массу въ одно- 
образный синеватый цвЪтъ; когда, въ конц 
мыловарен1я, мылу даютъ отстояться, же- 
‚лзо ос$даетъ, оставляя вверху бфлое м.: 
искуснымъ мёшан1емъ, въ изв ъстный моменть 
застываня м., заставляютъ желЪфзо распре- 
дЪлиться въ бЪлой масс синими жилками. 
М. изъ олеиновой кислоты мягче друг. сор- 
товъ натров. м., употребл. главн. образомъ 
для техническ. цфлей (напр. для промывки 
шелка-сырца); но въ посл$дн. время стали 
приготовлять изъ этой кислоты м. болфе 
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ное для туалетн. цзлей (французское м. 4е 
РЕбоПе). 

Кокосовое м. рздко варится изъ чистаго 
кокосов. масла, а б.ч. изъ смЪси этого мас- 
ла (около 150 част.) съ говяжьимъ саломъ 
(50 част.); хорошо приготовленное, оно чис- 
то благо цвфта, твердо и даетъ много п%- 
ны; въ торговл встрфчается также окра- 
шеннымъ въ розовый, желтый и различн. 
оттЪнки сЪраго цвёта (см. ниже М. хосмети- 
ческая). Пальмовоем. варится обыкновенно изъ 
см$си пальмоваго масла (40 част.), говяжья- 
го сала, (35 ч.) и свЪтлой канифоли (25 ч.); 
нагрфвъ въ котлЪ№ 60 част. натров. щелока 
15° Боме, прибавляютъ сало и пальмов. 
масло; посл н%№еколькихъ часовъ варки 
(постоянно мВшать) приливаютъ понемногу 
40 част. щелока 20°, а еще черезъ н%- 
сколько часовъ — 60 ч. щелока 25°. Ког- 
да, послз н%№сколькихь часовъ варки, м. 
превращается въ желтовато - бурые ко- 
мочки, слипающ!еся въ чешуйки между 
пальцами, въ него всыпаютъ (энергически 
мЪшая) канифоль въ порошк%Ъ; по совер- 
шенномъ растворен1и посл дней, усиливають 
огонь и подливаютъ, небольш. порщями, отъ 
30 до 40 част. щелока 10°—12° по Боме, 
продолжая варить на легкомъ огн№ до тзхъ 
поръ, пока масса не станетъ жидкою (отъ 
1-го до 2 часовъ). Посл этого, тушатъ 
огонь и оставляють въ покоф, по време- 
намъ слегка мфшая жидкость у поверхт- 
ности, (чтобы твердфн1!е началось не съ по- 
верхности); чрезъ 15—18 часовъ м. снима- 
ють осторожно съ жирнаго отстоя и пере- 
ливаютъ въ деревянн. формы. Есть и дру- 
г1е рецепты. Хорошее пальм. м. твердо, пр1- 
ятнаго ф1алков.запаха,ярко-оранжевагоцв%- 
та, прекрасно мылится даже съ морскою во- 
дою, вел дств!е чего особенно любимо моря- 
ками. Смолистоем. приготовляется изъ см си 
сала или сала и пальмов. масла съ нату- 
ральн. смолою или канифолью; воть одинъ 
изъ рецептовъ этого м.: 80 ч. сала, 20 ч. 
пальмов. масла, 40 ч. олеинов. кислоты и 
60 ч. отборной натуральн. смолы (или кани- 
фоли) въ порошк%; наливъ въ котелъ 200 ч. 
содов. щелока 26° Боме и нагр%въ его до 
кипфнН]я, прибавляютъ жиры и смолу; по- 
стоянно мфшая, варятъ на легк. огн 6— 
8 часовъ — до тЪхъ поръ, пока масса пе 
превратится въ однородное тфето желто- 
коричнев. цв$та и пока взятая проба не 
станетъ твердфть по остывани. Посл этого, 
переливаютъ въ формы, продолжая мёшать 
и въ нихъ, пока мфшалка еще можеть дви- 
гаться. Въ Ангши варятъ смолист. м. въ 
060б. герметическихъ котлахъ, при давле- 
ни 2—3 атмосферъ, изъ смеси 50 ч. паль- 
мов. масла, 30 ч. сала, 20 ч. канифоли въ 


высокаго достоинства, б$лое и твердое, год- | порошк и 112 ч. щелока 25°. Смолист. м. 
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довольно твердо, хорошо моетъ и также въ 
больш. употреблен1и между моряками, п. ч. 
мылится съ морск. водою. Чистое смоляное 
м. (приготовл. изъ канифоли и щелока, безъ 
сала) употребл. только на фабрикахъ, напр. 
при бВленйи тканей, при изготовлении про- 
клеенной бумаги и т. п. 

Хорош. натровое м. должно растворяться 
въ чистой вод или спирт безъ выд%ле- 
ня жира и не им$ть рфзко щелочнаго вку- 
са. Если поверхность м. постоянно скользка 
(влажна), то въ немъ, кром% натра, есть и 
кали. Вообще сухое м. спорфе свфжаго, а 
потому дБлать запасы м. выгодно, тёмъ 
болфе, что сохраняться оно можетъ мног!е 
годы. Купивъ м. (р6дко сухое), разр$зать 
его на куски (проволокою, а не ножемъ), 
сложить куски, одинъ на другой, съ проме- 
жутками между ними для воздуха, въ хо- 
рошо провфтриваемомъ (не сыромъ) м%ет%. 

Мяиля калйныя м. не сохнутъ, а, напро- 
тивъ, притягиваютъ влагу изъ воздуха и 
постепенно превращаются въ желе. Омыле- 
н1!е производится калнымъ щелокомъ, при- 
готовляемымъ изъ поташа; отсаливанйя не 
употребляется, такъ какъ соль превратила 
бы кал ное м. въ натровое (см.выше). Мате- 
р1аломъ для приготовленя мягкаго м. слу- 
жать конопляное, льняное, маковое, рапсо- 
вое и др. масла, рыб, тюлешй жиръ и 
т. п. Съь н$&котор. видоизмёнен!ями, про- 
цессъ варешя тотъ-же; начинаютъ съ 8— 
10°/» щелока, и, затвмъ, постепенно усили- 
ваютъ его крфпость. М. готово, когда про- 
ба, брошенная на стекло, по остываши, пре- 
вращается въ прозрачную тягучую массу, 
лежоснимаемую со стекла. Если во время 
вареня окажется (по вкусу) слишкомъ мно- 
го щелочи, то прибавляютъ масла. По 
охлажден!и, м. разливается въ бочки и хра- 
нится въ подвалахъ. Мягкое м. им. консис- 
тенцию мази, почти прозрачно и, хотя на- 
зывается чернымь, 6. ч. желтовало-бураго 
цв$та; приготовленное изъ коноплян. мас- 
ла—зеленое и наз. зеленыме. 

Косметическая м., т.е. м., назначаемыя 
для очищеня и улучшен1я нашей кожи, 
должны быть нёжны, мылки и прятнаго 
запаха. Лучийе сорта ихь фабрикуются 
изъ туалетныхь м., вываренныхъ по выше- 
указанному способу. Чтобы превратить эти 
м. въ косметическля, остается только на- 
душить ихъ, окрасить (если нужно) и с0- 
общить имъ элегантную форму. Б. ч. ко- 
сметич. м. приготовляются не изъ одно- 
го какого-либо туалетн. м., а изъ омЪси 
двухъ или нфеколькихъ (см. ниже). Эфир- 
ныя масла, употребляемыя для душеня м., 
многочисленны. Ивзъ красокъ: для розоваго 
цв5та—киноварь, для желтаго— желт. охра, 


туммигутъ, куркума и др., для зеленаго—' 


‚ 
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см$сь гуммигута со смальтомъ или индиго; 
для различныхъь оттфнковь коричневаго— 
коричн. охра, колькотаръ, жженая с1енская 
земля и жженый сахаръ. Передъ употре- 
блешемъ растворимыя краски растворяются 
въ неб. количеств воды или спирта, а не- 
растворимыя растираются въ тонк. поро- 
шокъ. Анилинов. краски (см.), чаще всего 
употребляемыя для розоваго (фуксинъ: д. 
б. безъ мышьяка) или ф1олетоваго окра- 
шиван!я, даютъ пр1ятные, но непрочные 
цвфта. НЪкотор. жиры и летуч. масла са- 
ми окрашивають м., напр., пальмов. масло 
и лимонная эссеншя въ желтый цвЪтъ. 
Пропитыван!е туалетнаго м. духами и окра- 
шиван!е его производится двумя способами: 
горячимь и холоднымъ. Горяшй способъ. 
Превративъ м. въ тонья стружки (посред- 
ствомъ мыльн. струга или рубанка — см. 
ниже), его плавятъ въ котл%: постепенно— 
порщями, размфщая послфдн1я кругомъ по 
внутренней поверхности котла; когда одна 
порщя расплавится, прибавляютъ вторую 
и т. д. Если приходится плавить два или 
болфе различн. м., то порши ихъ вводятся 
въ котелъ поперемфнно и тщательно пере- 
мфшиваются мВшалкою въ род мутовки 
(стр. 685). Для облегчен1я плавленйя, струж- 
ки слегка увлажаютъ небольш. количес- 
твомъ воды. Плавить лучше не на голомъ 
огнф, а паромъ или въ водяной бан (см.), 
закрывъ котель крышкою. Когда все м. 
расплавилось, примфшиваютъ (при помощи 
той-же мфшалки) духи и краски и, зат мъ, 
переливаютъ въ деревянн. форму, состав- 
ленную изъ нфсколькихъ, пригнанныхъ одна. 
къ другой, рамокъ (рис. 3-й). По остыван!и 


(черезь н$феколько дней), снимаютъ верх- 
нюю рамкуи, какъ показанона рис. 3-мъ, ерф- 
заютъ проволокою первый кусокъ м.;затЪмъ, 
снявъ вторую рамку, срфзають второй ку- 
сокъ и т.д. до послфдняго. Полученныя 
четырехъугольн. плитки кладутъ ребромъ 
въ рамку, изображенную на рис. 4-мъ, и 
проволокою-же разрЪзаютъ на, бруски. Каж- 
дый брусокъ въ рамкВ съ боковыми щеля- 
ми, расположенными на извЪфетн. разетоя- 
вняхъ (рис. 5-й), разрзаютъ (по щелямъ) на, 
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куски. РазмЪры всфхъ трехъ приспособле- | воскъ. Горяч1 способъ очень простъ; но 
в д., конечно, соотв тствовать между со- | такъ какъ отъ теплоты часть эссенщй 
бою. Куски, которымъ желаютъ придать | улетучивается, а н®жные ароматы разла- 
гаются, то высок1е сорта косм. м. ду- 
шатся исключительно холоднымъ спосо- 
бомъ. Холодный способ. Прежде всего 


фигурную форму, съ надписями и пр., про- 
сушивъ достаточно, кладутъ въ составн. 
металлич. формы (рис. 6-й) и подвергаютъ 


Рис. 8-й. 


мыло или мыла (если ихъ см%шивается 
нфсколько) превращаются въ стружки: или 
посредствомъ мыльнало струза (рис. 9-й), при- 
водимаго въ дЪйстве руками или паромъ, 


Рис. 5-й. 


дЪъйств1ю пресса (рис. 7-й). Мыльн. яица, ша- 
ры, фрукты и др. фигуры также выдавли- 
ваютъ въ формахъ подъ прессомъ; но ша- 


Рис, 6.1 Рис. 9-й. а—желобъ для вкладывашя м; 0— 
А кругл. ножъ; в—рукоятка для вращеня. 

ры могутъ приготовляться и 0606. круглымъ 

пожемъ (мфднымъ или изъ слонов. кости), 


изображеннымъ на рис. 8-мъ. Если мыльн, 


или же, при мал. производствахъ, помощью 
обыкн. столярнаго рубанка, который кладет- 
сянакрая мраморн.етупки, какъ показано на 
рис. 10-мъ; чтобы рубанокъ не двигался, на 
концахъ его дВлаются выемки, плотно захва- 


Рис. 10-й. а—мыло; б—рубанокъ; в—ступка; е— 
пестикъ. 


Рис. 7-Й. 


тываюцщя края ступки. Прибавивъ къ струж- 
фрукты и др. фигуры д. 6. снаружи рас- | камъ душист. эссенцйи и, если нужно, крас- 
крашены, то ихъ предварительно погру-| ки, ихъ тщательно растирають въ ступкЪ 
жають на мгновен!е въ расплавленный | закругленнымъ пестомъ (е) изъ пальмов. 
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дерева (Вихиз зетрегу!уетз); операшя про- 
должается часа 2: до тЪхъ поръ, пока не 
образуется совершенно однородное т$ето, 
безъ малйшихъ пятенъ и полосъ. На значи- 
тельн. фабрикахъ эта операщя производится 
0606. вальцовыми машинами, приводимыми ВЪ 
дЪйств!е паромъ: мыльн. стружки, предвари 
тельно хорошо размфшанныя съ духами и 
красками, пропускаютъ черезъ машину столь- 
ко разъ, сколько нужно. Для ручнаго расти- 
ран1я въ ступкахъ сухое м. не годится; по- 
этому, его передь ручнымъ растирашемъ 
смачиваютъ слегка дистиллиров. водою (на 
100 ч.стружекъ 12—16 ч.воды)и оставляютъ 
пропитаться ею, по крайней мЪрЪ, въ тече- 
ни сутокъ. Черезъ вальцовую машину, на- 
противъ того, пропускаютъ достаточно су- 
хоем. Растертую массу разд$ляютъ напорщи 
и, сжавъ каждую порц!ю, раскладываютъ на 
листахъ бфл. бумаги для просушки, которая 
посл ручнаго растиранйя должна продол- 
жалься 3—4 недфли, а посл машиннаго— 
всего нЪсколько дней. Просушенныя порщи, 
какъ и въ предыдущемъ способ%, кладутъ въ 
составн. формы (рис. 6-й) и прессуютъ. На 
большихъ фабрикахъ м. изъ вальцовой м. 
поступаетъ, для сжиман]я, въ машину, назы- 
ваемую французами «ре1офеизе». Вотъ н%- 
сколько рецептовь хорош. космет. м. а) Мин- 
дальное м.: 200 ч. м. изъ свинаго сала и 2 част. 
эссенши горькихъ миндалей (*/4 — 1/з этой 
эссенщи можно замфнить бергамотною или 
лимонною).б)Б»лое виндзорское м.: 1500 част. 
мыла изъ говяж. сала, 500 част. мыла изъ 
свинаго сала, 2 ч. англ. лавандов. масла, 
6 ч. тимлянной, 2 ч. розмариновой и 2 ч. 
тминной эссенщй, 6 ч. франц. лавандов. 
масла (раПе 4’0зр1с). в) Коричневое виндзорское 
м.: 634 ч. мыла изъ говяж. или бараньяго 
сала, 223 ч. кокосов. м., 228 ч: пальмов. м., 
223 ч. благо марсельск. м. и по 1-й части 
сл$дующихъ эссенщй: тминной, тимьянной, 
гвоздичной, коричной (0]епш с1патот!), 
апельсинной и лавандовой (англ.); подкра- 
сить растворомъ жженаго сахара. *) Гвоз- 
дичное м. 600 ч. м. изъ сала, 400 ч. паль- 
мов. м., 8 ч. гвоздичнаго масла и 2 ч. пе- 
ларгон!евой эссенщи (см. Пеларгон!й); под- 
красить киноварью въ розовый цвЪтъ. 9) 
Желтое м. (зауоп 4е гайпапуе): 5000 част. 
мыла изъ сала и столько-же пальмов. м., 
75 ч. англ. лаванд. масла, 16 ч. лимоннаго 
масла (о]епта ст1), 16 ч. апельсинной, 5 ч. 
нардовой (см. Нардъ) и 3 ч. мятной эссен- 
ци (англйск.); подкрасить см сью изъ 30 ч. 
колкотара (см. Мум!я), 30 ч. желтой охры 
и_20ч. гуммигута.—Косм. м. можно варить 
также по особому, боле скорому и легкому, 
холодному способу. Если употребленные мате- 
рлалы перваго сорта и приготовлене тща- 
тельно, то полученные м. красивы на видъ и 
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оч. недурны въ друг. отношен1яхъ, но, во вся- 
комъ случаф, далеко уступаютъ космет. мы- 
ламъ, приготовленнымъ изъ готов. туалетн. 
м.: оттого такъ и славятся англйск. косме- 
тическля м. Вел$детв1е несовершенства, омы- 
лен1я, космет. м., сваренныя по скорому 
холодн. способу, или мало пЪфнятся (сво- 
бодн. жиры), или недостаточно нфжны (своб. 
щелочь), а вообще скоро портятся и теря- 
ютъ аромать. Вотъ этотъ способъ. Щелокъ 
приготовляется крфиюй — въ 36° по Боме 
постоянно мёшая, растворить 3 пуда очи- 
щенной соды (пабгит сатБоп1сит риагит) въ 
12 ведрахь кипящ. воды; продолжая м%- 
шать и кипятить, прибавить, понемногу, 
42'|» фунта Ъдкой извести; посл кипячен1я 
еще въ течеши 1 часа дать остыть и от- 
етояться; прозрачную жидкость слить, аоса- 
докъ выщелочить, наливая на него нзсколь- 
ко разъ по 2!|»—3 ведра свфжаго кипятка: 
каждый разъ, давъ отстояться, прозрачн. 
жидкость сливать и прибавлять къ первой; 
всю собранную так. образомъ жидкость, 
уваривъ до 34° по Боме (кипящая), оста- 
вить въ покоф на нЪсколько дней и потомъ 
сп%дить: полученный щелокъ, холодный, бу- 
детъ около 36°—37° по Боме. Самое приго- 
товлене м.: расплавивь жиры на слабомъ 
оииь въ котл, въ род показаннаго на рис. 
2-мъ, примфшиваютъ къ нимъ душистыя 
эссенцйи и, если нужно, краски (для облег- 
ченя омыленйя, иногда прибавл. на 1000 ч. 
смВси 1—4 ч. тразакаита, предварительно: 
размоченнаго въ неб. количествЪ воды); за- 
тЪмъ, продолжая непрерывно м$фшать, при- 
ливають понемногу, тонкою струею, ще- 
локъ; м. не варятъ, но, для поддержан1я 
легкой теплоты въ котл% (24°—295° Р.), жа- 
ровню съ тлфющими углями оставляютъ 
подъ нимъ. СмЪсь постепенно густфетъ и, 
когда лопатка начнеть оставлять въ ней 
неисчезающия борозды,—операшя окончена 
(длится всего 25—30 минутъ); м. немедлен- 
но переливаютъ въ дерев. формы и, стара- 
тельно укутавъ шерстян. одЪфялами, оста- 
вляютЪъ въ покоф 24—30 час., въ течени 
которыхъ совершается окончательное омы- 
лен1е. По вынут изъ формы съ м. посту- 
паютъ, какъ описано выше. Примфшива- 
н1е духовъ и красокъ многими фабрикан- 
тами производится не до прилит1я щелока, 
а въ концЪ мыловарешя —передъ перели- 
ван1емъ м. въ формы: въ такомъ случаЪ 
температура варен1я можетъ быть выше 
(50—55° Р). Такъ какъ м. эти приготовля- 
ются безъ отсаливан1я, то въ составъ 6. ч. 
ихъ входить кокосовое масло (см. стр. 690). 
Количество щелока, потребнаго для омыле- 
ня, различно, смотря по роду жировъ: отъ 
52 и 57 до 110 и болфе частей (по вЪсу) на. 
100 ч, жировъ; чЪмъ больше въ жирахъ 
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прим%си кокосов. масла, тфмъ меньше нуж- | гораздо проще и дЪйствительн%е обеззара- 


но щелока. Примтры. а) Бълое кокосовое м.: 
66 част. кокос. масла и 34 ч. щелока. 0) Очень 
тонкое бълое м. (ехёга-Вп): 32 ч. кокосов. 
масла, 22 ч. говяж. сала, 10 ч. свинаго са- 
ла и 36 ч. щелока; на 1000 ч. этой смЪси 
прибавляется 4 ч. бергамотной, 2 ч. тмин- 
ной и по 1-й части лавандовой, тимьянной, 
розмариновой и апельсинной эссенщй. 
Прозрачныя мыла получаются так. обра- 
зомъ: настругавши (см. выше) и, по возмож- 
ности, высушивъ м., смфшать его съ рав- 
нымъ, по вфсу, количествомъ крЪик. спирта 
(95°) и нагрфвать (сосудъ въ горяч. вод) 
до растворен1я. Давъ отстояться несколько 
часовъ, прозрачн. жидкость слить съ осад- 


ка (примЪсей), прибавить духовъ, если нуж- | 


но, подкрасить и разлить въ металлическая 
фигурныя формы, рисунки которыхъ м., по 
отверд$н1и (недЪли черезъ 3—4), принимаетъ. 
Для подкрашиван1я въ розов. цв тъ употребл. 
спиртный настой кошенили, краснаго корня 
и фуксина, въ желтый —пикриновая кислота, 
англйск. желть (см. Нафталинъ) и гумми- 
гуть. Столь употребительное теперь про- 
зрачное злицериновое м. получается раство- 
рен1емъ (при нагр$ванйи паромъ или въ го- 
рячей вод) 3 част. наструганнаго м. въ 
смЪси изъ] ч. (по взсу) глицерина и 3/4 спирта 
95° (если безъ спирта, — то въ равномъ, по 
объему количествВ глицерина); растворъ, 
проц женный сквозь кисею, переливается въ 
формы или пузыри; по застывани, ржется 
на куски, сушится (20—25 дней) и, если нуж- 
но, прессуется. При употребленйи избыт- 
ка глицерина получается жидкое глице- 
рин. м. У насъ оч. хорошее (не уступа- 
ющее лучшимъ заграничнымъ) и притомъ 
недорогое глицериновое м. приготовляется 
петербургскимъ фабрикантомъ ©. Линде. 
Нъкоторыя особыя м.— Вздутое лежое м. 
можеть быть приготовлено только изъ мы- 
ла, свареннаго на какомъ-либо масл (мар- 
сельскаго, пальмоваго и т. п.): расплавивъ 
м. съ 1/3—1/з ч., по объему, воды, взбивать 
его (какъ яйца) до тЪхь поръ, пока объемъ 
не увеличится вдвое (можно прибавить ду- 
ховъ); слить въ формы и дать застыть. 
Легко и оч. мылко.— Восковое м.: 16 ч. бЪл. 
мыла изъ сала и 2 ч. бЪл. воска, распла- 
вивъ отдёльно, тицательно см шаль и пе- 
релить въ форму для застыван1я; употребл., 
вмЪсто крахмала, для аппретуры кружевъ, 
тюля, кисеи и т. п.—Медицинское деитяр- 
ное м. (заро р1сепз) состоитъ изъ смеси 7 ч. 
бл. марсельск. мыла съ 1 ч. чистаго дегтя; 
употребл.при хроническ.сыпяхъ (см.).— Кар- 
боловое м.—м., въ которое въ различн. про- 
поршяхь примфшана карболовая кисло- 
та; употребляется для мытья рукъ, тканей 
и пр. съ цфлью ихь обеззараживан1я; но 


живать растворомъ этой кислоты (см. Обез- 
зараживан{е). — Медицинское м. (заро те- 
1са6и$) — высушенное и превращенное въ 
порошокъ бфлое натров. м., употребляемое 
главн. образомъ для приготовлен1я пилюль- 
ной массы (5—20 гранъ на пр1емъ).— Медо- 
вое м. англичанъ (Бопеу воар): желтое м. 
съ канифолью, надушенное эссенц1ею изъ 
Апагоро5оп зсвоепапизи вовсе несодержа- 
щее меда.—1Мыло в% порошкъь: наструганное 
туалетное м. высушивается въ тепломъ 
мот, превращается въ порошокъ (на мель- 
ниц$ въ род$ кофейной) и душится эссенщя- 
ми; употребл. или какъ м. для бритья, или-же 
какь зубной порошокъ (въ продаж часто 
подмфшано алебастромъ, талькомъ и др. 
минер. веществами, которыя посл раство- 
реня м. въ вод остаются въ осадкВ).— 
Мыло для бритоя д. 6. свободно отъ щелочи 
и давать обильн. пфну; оч. часто варится со 
смЪсью натров. щелока съ калйн. или-же съ 
однимъ калЙнымъ щелокомъ; продается въ 
кускахъ, въ порошк%.— Нерастворимыя мы- 
ла—сюда относятся вс мыла, въ которыхъ 
жирн. кислоты омылены не кали и не нат- 
ромъ; напр., известковое м., получаемое 
омыленемъ жира Фдкою известью. Б. ч. 
этихъ м. получается двойнымъ разложе- 
н1емъ, т. е., прибавленемъ въ растворъ ка- 
лйнаго или натроваго мыла соли какого- 
либо другого металла, причемъ образуется 
нерастворимый осадокъ мыла этого метал- 
ла: такъ получается, напр., глиноземное м.; 
но нёкоторыя м. приготовл. и прямымъ 
дЪйстнемъ, напр., извести (какъ щелочи) 
на жиръ. Мног!я изъ этихъ м. имфютъ тех- 
ническое прим$нен1е: наприм., известковое— 
при добывани стеарина, глиноземное—при 
фабрикащи непромокаемыхъ тканей, мЪдное 
съ желфзнымъ — для подкрашиван1я гипса 
подъ зелен. бронзу.— Пемзовое м.: расплавивЪъ 
обыкн. м., прим шиваютъ къ нему поро- 
шекъ пемзы (или просфяннаго песка); хо- 
рошо отмываетъ грязь, но не годится для 
мытья тканей. 

КромЪ мытья, м. употребляется для б%- 
лен!я, для смазки машинъ, приготовлен1я 
литографическихъ чернилъ и многихъ дру- 
гихъ техническихъ цпфлей. Мыльная во- 
да, остающаяся посл стирки б$лья и 
пр.. прекрасное удобрительное средство 
для огородовъ. Въ медицинь: внутрь — 
только, какъ масса для дфлан1я пилюль 
(см. выше — медицинское м.) и, при отсут- 
стыи другихъ щелочей, какъ средство про- 
тивъ отравлен1я кислотами (см. Отравле- 
н1я); снаружи, — какъ гигеническое сред- 
ство, для очищеня кожи; мягкое (калй- 
ное), зеленое или черное, м. — противъ н%- 
котор. хроническ. сышпей (см. Сыпи). Мыль- 
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ный спирть (зриаз заропабз), употреб- 
ляемый для втираня при отморажива- 
ви, при ревматическ. и друг. боляхъ, при- 
готовляется растворенемъ 1 ч. наструган- 
наго марсельск. м. въ 4'/2 част. кр$фикаго 
спирта (бутылку со смфеью, по временамъ 
взбалтывая, держатъ въ горячей вод до 
растворен1я м.); для запаху прибавл. 8—4 
капли бергамотной, лавандовой или другой 
эссенци; если къ 1 фунт. мыльн. спирта 
примфшать 13—14 зол. нашатырнаго спир- 
та и 13/4—2 зол. розмаринов. масла, то раз- 
дражающее дЪйстве его усиливается. О 
мылономь пластырь — см. Пластыри. Для 
мыльной ванны прибавляють въ воду 1—1'/4ф. 
мыла, предварительно раствореннаго въ го- 
рячей водЪ; дЪйствуегь подобно соленой 
ванн% (см. Ванна), но слабЪе. 

Мыло зубное—см. Одонтинъ. 

Мыло татарекое—то-же,.что Мыловникъ. 

Мыловарня—заведен!е, въ котор. варять 
мыло. 

Мыловка—то-же, что Талькъ. 

Мыловникъ или Мыльникъ. Такь наз. 
главн. образомъ 2 растенйя: баропалча о. 
стайз и Тлусйиаз СТийседотиса; оба изъ сем. 
гвоздичныхъ, растуть дико въ южной, а 
второе, называемое чаще барскою спъсею, 
и въ юго-восточн. Росои. Оба разводятся 


Рис. 1-й. Заропалла ойета!з, съ махров. цвфтами. 


въ садахъ и цвЪтутъ оч. обильно. Какъ 
многолётн1я и выносливыя травы, оч. удоб- 
ны для постоянныхъ группъ. Почву любятъ 
глинисто-песчаную или песчанисто-черно- 
земную. Размножаются с$менами или д$ле- 
н1емъ. ЦвЪты у заропала бфлые или бл д- 
но-розовые, у 1усВи1$ — ярко-красные. При 
перетирани съ водою цвфты мылятся, 060- 
бенно у барской спфеи, которую, поэтому, 
наз. еще татарскимь мылом». Отваръ корня 
заропал4а (га@х заропазае) употр., какъ 
мыло — главн. образомъ для чистки мате- 
рай, преимущественно шелковыхъ: не създа- 
етъ красокъ. Онъ имфется въ торговл и 


М. 


МЫТЪ 


Рис. 2-й. Гусшиз Сва]сейошса. 


стоитъ 14—16 коп. за фунтъ. Способность 
м. мылиться зависить отъ содержая въ 
немъ сапонина (см.). Въ медицин% болфе не 
употребляется. 

Мыльникъ—см. Мыловникъ. 

Мыеъ— часть земли, значительно выдаю- 
щаяся въ море. 

Мытъ—лошадиная болфзнь, поражающая 
преимущественно жеребять и вообще мо- 
лодыхь лошадей; нер$дко является эпиде- 
мически. Выражается катарральнымь пора- 
экенлемъ носа и смежныхъ съ нимъ полостей 
и опухолью желъзь подюртанной промеж- 
пости (11 на рис. 19-мъ, стр. 486). Животное 
становится скучнымъ, теряеть аппетитъ, 
лихорадитъ, начинаеть чихать и кашлять; 
слизистая оболочка носа краснзетъ и изъ 
ноздрей вытекаетъь сначала водянистая, & 
потомъ слизистая жидкость; желЪфзы под- 
гортанной промежности опухаютъ и бол%з- 
ненны на ощупь. Въ большинств% случаевъ 
болЪзнь, черезъ нзсколько недфль, оканчи- 
вается выздоровлен1емъ, при чемъ опухоль 
желфзъ или постепенно исчезаеть, или же 
переходить въ нарывы. Иногда катарръ съ 
носа распространяется глубже—на мелкя 
дыхательныя в$тви (одышка), осложняется 
воспален1емъ зЪзва и глотки (жаба), образо- 
ван1емъ язвинокъ въ носу и другими опас- 
ными припадками; такой м. можетъ окон- 
читься смертью и наз. злокачественнымъ. 
Когда, вел дств1е плохаго ухода, м. перехо- 
дитъ въ хроничесвай, т. е., съ большими 
или меньшими перемежками, затягивается 
на долго, — его наз. затяжным». Отъ прос- 
таго катарра носа и дыхательн. путей м. 
отличается опухолью желзъ и болфе зна- 
чительн. общимь поражен1емъ; отъ сапа— 
качествомъ жидкости, вытекающей изъ но- 
са, болбзненною чувствительностью опух- 
шихъ желфзь и пр. (см. Сацъ). Леченме 
мыта главнымъ образомъ гиненическое: 
въ теплое время года лошадь лучше всего 


МЫТЬЕ МЫШИ ЛЕТУЧ!Я 


697 
пускать на траву, въ м%етахъ, защищен: полоскою на спинф; живетъ на поляхъ и 
ныхъ отъ взтровъ; въ холодное время— оч. вредить растен1ямъ. Люсная м. (М. зу1- 
держать въ умфренно-теплой, но хорошо | уайеиз)—длина тфла около 4 д., хвостъ так- 
вентилируемой (безъ сквозняка) конюшн%, же 4 д.; желтовато-бураго цвфта, животьъ, 
поль которой д. 6. покрытъ свёжею соло-’ губы и ноги бфлые; встр$чается въ лфсахъ 
мою; кормъ легый — отруби, корнеплоды | и садахъ. Мышь-карлица (М. пила а)—тЪло 
ит. п. (см. стр. 492) При такихъ услов!ях ъ > 
болзнь 0. ч. проходить сама собою. Опух- 
ия желфзы можно натирать свин. саломъ, 
укутывать ихъ бараньимъ м%хомъ; если 
образуется нарывъ — припарки; созрЪвиий 
нарывъ вскрыть. Для облегчешя насморка— 
теплые пары: положить завареннаго кипят- 
комъ ячменя или отрубей въ торбу, надЗ- 
тую на голову животнаго; если отдфлен!е 
слизи обильно, то прибавить къ ячменю 1— 
2 столов. ложки скипидара. Лошадей, стра- 
дающихь мытомъ, лучше отдфлять, так ъ 22% 
какъ м. можеть быть заразителенъ. 


Мытье—см. Стирка. / 
Мычка—клокъ мятаго льна, над%ваемы й 
на гребень. Рис. 2-й. Оч. простая мышеловка, сдЪфланная изъ 


Мышаетый— масть лошадей (см. Лошадь). 

Мышеловка—см. Мыши. 

Мышир—грызуны изъ сем. того-же име- 
ни (Миз). Отъь крысъ отличаются только 
величиною: если длина тЪфла не короче 6 
дюйм., то животное — крыса, если короче, 
то—мышь. Нравы, пища и размноженеы— 


проволоки: м., влфзши въ мышеловку черезъ отвер- 
ст вверху, уже не можетъ изъ нея вылЪзть. 


' около 2'|2 д. длиною (хвостъ такой-же дли- 
ны); цвфть шерсти, какъ у лЪфеной м.; во- 
дится во всей умфренн. Европз, у насъ въ 
среднихь и южн. губеряхъ; отличается 


тф-же, какъ у крысъ. Изъ видовъ наиболёе | ОТЪ друг. м. и тЬмъ, что живетъ и гн$здится 
извфстны: Домовая м. (М. шизсийиз)— длина | И ТОЛЬКО ВЪ землф, но и на ея поверх- 
тфла 3—84/з д., хвость 3—31/з д; темно-с%- ности: у корней и на стебляхъ хлЪбн. расте- 

я вый (см. рис. 1-й). На зиму веф м. охотно пере- 
селяются въ дома и амбары. Вредъ отъ м. 
извфстенъ; средства противъ нихъ т%-же, что 
ипротивъкрысъ. Мышеловки—слишкомъ мед- 
ленное средство для истреблен1я ихъ (см. рис. 
2-й).— Бюлыя м. или м. альбиносы содержал- 
\\ ся иногда для забавы въ клЪфткахъ, кото- 
рыя д. б. достаточно просторны и постоян- 
‚ но опрятны; подстилку (солому) сл$дуетъ 
часто перемфнять; кормить лучше всего 
булкою, смоченною въ молокЪ, и ячменемъ. 

Мыши летуч!я образуютъ 060б. отрядъ 
экивотныхъ — рукокрылыхь (Сшгорега), за- 
ключаюций боле 300 видовъ. Характери- 
`’зуются эластическ. летательною перепон- 
. кою, растянутою между т$ломъ и вс$ми 
< четырьмя конечностями животнаго (см. рис. 
2-й). Не связанными остаются большой па- 
; лецъ переднихъ и вс 5 пальцевъ задн. ко- 
нечностей. При помощи этихъ пальцевъ, 
снабженныхъ согнутыми когтями, л. м. цЪи- 
` ляется за предметы. Летательная перепон- 
ка въ спокойномъ состоянши съеживается, 
какъ резина, и, на подоб1е плаща, склады- 
вается около тфла; при летан!и она, напро- 


Рис. 1-й. Мыши— карлицы. 


раго цвЪта, спина темнъе, бока и низъ свЪт- 
лфе, водится въ домахь во всемъ свЪт%. 
Полевая м. (М. астагз) — немного меньше 
домовой, такого-же цвфта, но съ черною 


тивъ того, натягивается, какъ парашютъ. 
Веф л. м. обладають оч. развитымъ ося- 
занемъ, а б. ч. (вс насзкомоядныя), кром% 
того, весьма острымъ слухомъ. Летають 
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хорошо, но ползають неловко и медленно; | 14 дюйм.; перепонки черноватыя, а шерсть 
съ ровнаго м®ста подымаются на вовдухъ | красновато-бурая (рис. 1-й); живетъ въ л%- 
съ больш. трудомъ, чёмь пользуются для | сахъ на юг Европы и Росси, у Касшйскаго 
ихъ ловли. Всв—ночныя животныя; днемъ | моря и пр. Въ л. м. съ большими ушами 
обыкновенно спятъ, вфшаясь въ какомъ- | относятся: обыкн. л. м. (Уезрег Но тит из) и 
либо скрытомъ м%стф на когти ваднихъ | Ушань (УезрегЫНо апгИлз). Первая около 4*/‹ 
ногъ, головою внизъ, б. ч. группами. Л. м. | д. длиною и 16 д. шириною въ крыльяхъ, съ 
раздВляются на 2 главн. группы; плодояд- | 9—10 поперечн. ушными складками; сверху 
ныть и наспкомоядныхь. Первыя водятся | каштановаго, снизу свфтло-свраго цвфта; 
только въ тропическихь странахъ; между | за исключенемъ Скандинави и сЪверн. 
ними наиболфе извфстень крылань съюдоб- | Росси, встр чается во всей Европ, хотя 
ный (Рёегориз ейцН5) или лепнучая собака | не везд часто; живетъ 6. ч. въ городах 
(морда похозка на собачью)—самая большая | и деревняхъ, въ старыхъ здан!яхъ; показы- 
вается послз сумерекъ, летаеть медленно 
и обыкновенно низко. Ушам (рис. 2-Й) око- 
ло 3!/з д. длиною и 10 д. въ крыльяхъ, съ 
огромн. ушами; сверху сфро-бураго, снизу 
бЪловатато цвфта; вездь въ Европ до 60° 
С. Ш.; летаеть медленно. Все№ насфкомояд- 
ныя л. м. очень полезны, такъ какъ унич- 
тожаютъ огромное количество вредн. на- 
сЪкомыхъ; вреда не причиняютъ никако- 
го, а потому ихь сл$дуеть не истреблять, 
а разводить. Къ л. м. съ больш. ушами 
принадлежать также вампиры (РууПозо- 
ша), живуцие въ тропическ. АмерикЪ; по 
разеказамъ, они извфстны главнымъ обра- 
А потому, что высасываютъ кровь у 
млекопитающихь животныхъ и птиць: но 
Е этой пиш% они приб$гаютъ обыкновенно 
| 


Рис. 1-й. Голова большаго нетопыря. 


изъ л. м. (длина тзла около 10 вершк., а 
ширина растянутыхъ крыльевъ бол%е 13/4 
арш.), живущая на островахъ Индейск. аф- 
хипелага и употребляемая въ пищу. Нас*- 
комоядвныя л. м. распространены вездф, за 
исключен!емъ самыхъ сфверн. странъ; жи- | только тогда, когда не находятъ достаточн. 
вутъ въ пустотахъ деревъ, трещинахъ стфнъ, | количество насфкомыхъ или фруктовъ. Су- 
на чердакахъ, въ погребахъ, ригахъ, хл%-| ществуеть н%Ъсколько видовъ вампировъ: 
вахъ и пр.—вообще въ м%етахъ, залцищен- | сам. большой РВ. зресугат — тфло около 


Рис. 2-й. Ушанъ. 


ныхъ отъ вфтра и дождя; на зиму обыкно- | 6 д. длиною, ширина крыльевъ больше ар- 
венно впадаютъ въ спячку. Самки рожда- | шина. 

ютъ 1—2 двтенышей, которые тотчасъ-же| Мышлен1е есть тотъ душевный процеесъ, 
прицёпляются къ соскамъ матери. Чаще | при помощи котораго наши ощущен1я пе- 
всего повсюду встр®чается маленьюый не- | реработываются въ понят1я, изъ понят 
топырь (УезрегЯо р1р1зтеПиаз): длина, т$ла | образуются сужденйя и, на основанйи пос- 
около 2“|2 дюйм., ширина крыльевъ — 7 | л$днихъ, выводятся заключен1я. Какъ ду- 
дюйм.; темнаго цвЪта. РЪфже попадается | шевный процессъ, м. есть предметъ ясихо- 
большой нетопырь (Уезрег!Шо посба); дли- | лоии; какъ отправлене головнаго мозга. ^ 
на тЪла около 5 дюйм. ширина крыльевь (см. Мозгъ), оно составляетъь задачу Ффизто- 
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лоии. «Чужая душа потемки», а потому 


вс выводы психолога основаны на изуче- 
ни собственной души; физологъ, напро- 
тивъ того, дВлаетъ свои заключен!я главн. 
образомъ изъ опытовъ и наблюденй надъ 
животными и другими людьми, здоровыми 
и больными. Понятно, что‘ способъ изуче- 
н1я физ1олога гораздо боле вЪрный, а по- 
тому отъ него преимущественно и сл$дуетъ 
ожидать сколько-нибудь правильныхъ объ- 
ясненйй процесса м. Сущность м., какъ и 
сущность жизни и всЪхъ вообще силъ при- 
роды, намъ совершенно не изв стна; но усло- 
вя м. уже въ настоящее время настолько 
опредзлены физ1олог1ею, что на основан1и 
ихъ возможно создать такую схему мысли- 
тельнаго процесса, при помощи которой 
можеть 0. достаточно объяснена, 6. ч. его 
проявлей. Такъ какъ мыслительн. про- 
цессъ вызывается въ наш. голов всегда 
какимъ-либо ощущенемъ, т. е., непремВнно 
при посредетвВ того или другого органа 
чувствъ и идущихъ отъ него къ мозгу чув- 
ствующ. нервовъ, а результать мышленя—- 
дЪйстве или движен!е— сообщается мыш- 
цамъ двигательн. нервами, то составить себ 
ясное понят!е объ условяхъ м. возможно 
только въ связи съ остальною нервн. сис- 
темою. Поэтому, разсмотрён1е м. удобнЪе 
всего отнести къ ст. Система нервная. 
Мышцы или мускулы (шизса!1), называе- 
мые въ просторфи мясом» (см. э. сл.), 
суть органы, при помощи которыхъ совер- 
шаются вс движен1я человзка и живот- 
ныхъ. Каждая м. состоитъ изъ множества 
мелкихъ волоконъ. Въ тЪхь мышцахъ, дви- 
женя которыхъ находятся подъ вляшемъ 
воли, волокна эти подъ микроскопомъ пред- 
ставляются покрытыми поперечными полос- 
ками (мышцы конечностей, туловища, го- 
ловы и пр.). Напротивъ того, мышцы ки- 
шекъ, желудка, сосудовъ и др. органовъ, 
не подверженныхъ влляню воли, состоятъ 
изъ гладкихь волоконъ. Перваго рода мыш- 
цы наз., поэтому, поперечнополосатыми или 
произвольными, а послЪдняго рода — зладхими 
или непроизвольными. Единственное исключе- 
не въ этомъ отношен1и составляетъ сердце, 
которое хотя движется независимо отъ во- 
ли, но им. мышцы поперечнополосатыя. 
При движен1и мышцы сокращаются: ста- 
новятся толще и короче. Произвести сокра- 
щен1е мышечн. волоконъ можно и непосред- 
ственнымъ раздражен1емъ мышцъ — удара- 
ми, электричествомъ и пр.; но обыкновенно 
сокращев1е мышцъь (движен!е) вызывается 
нервами: каждое мышечн. волокно снаб- 
жено отдзльнымъ двигательнымъ нервн. во- 
локномъ, возбужден!е котораго заставляетъ 
сокращаться только это волокно. Но такъ 
какъ въ нормальной жизни источникомъ 
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движен!я служатъ центры нервной систе- 
мы, передаюцие свое возбужден1е обыкно- 
венно не одному какому-либо нервному во- 
локну, а цёлой групп ихъ, заключенной 
въ томъ или другомъ нерв (см. Нервы и 
Система нервная), то и въ движен!е при- 
водятся обыкновенно не отдФльныя мы- 
шечныя волокна, а цфлыя мышцы или 
группы мышцъ. Мышцы лишены обыкно- 
венной чувствительности: онЪ не чувству- 
ютъ ни боли, ни прикосновен!я; но произ- 
вольн.мышцы обладаютъ особ. рода чувстви- 
тельностью — мышечнымь чувствомь, т. е., 
тЪмъ чувствомъ, которое увЪдомляетъ на- 
ше сознан1е о положени частей тфла, дви- 
жимыхъ мышцами, даетъ намъ возмож- 
ность сокращать мышцы съ нужною силою 
и производить движен1е въ желаемомъ на- 
правленш. Когда, вслдств!е болзни, мыш- 
цы лишаются этого чувства, движен1я ста- 
новятся неправильными, неувфренными, 
несоразм$рными; человзкъ, лишенный мы- 
шечнаго чувстваруководствуется въсвоихъ 
движен1яхъ только зрн1емъ, а потому при 
закрытыхъ глазахъ или въ темнотЪ не мо- 
жеть ни ходить, ни стоять, ни держать 
предметы; примфромъ можеть служить б0- 
лЪзнь, описанная въ ст. Мозгъ подъ назва- 
немъ сухотки спинн. мозза. Воспр1емниками 
мышечн. чувства служатъ идуцйя отъ 
мышць чувствуюция нервн. волокна. Хи- 
мическ. составь мышць челов$ка такой- 
же, какъ и мышцъ др. позвон. животныхъ: 
небольшая разница только въ пропорц1- 
яхъ (см. Мясо). Питане мышцъ произво- 
дится кровью, приносимою къ нимъ окру- 
жающею ихъ густою с$тью кровеносныхъ 
сосудовъ; отъ присутствя въ нихъ кро- 
ви зависить также и красный цвЪтъ ихъ. 
Сила мышць и быстрота ихъ сокраще- 
н очень велики; наприм., человЪкъ, рас- 
кусывая персиковую косточку, употреб- 
ляетъ давлен!е равное 9 пудамъ, а при быс- 
тромъ произношени словъ можеть сло- 
жить въ минуту до 1500 слоговъ, т. е. произ- 
вести столько-же отдфльныхъ мышечныхъ 
движенй. Соразм8рное силамъ упражнен1е” 
мышцъ способствуетъь ихъ питан!ю, увели- 
чиваеть ихъ размры (толщину) и силу, 
на этомъ основана польза зимнастики (см. 
э. сл.). Совершенно обратное дЪйстве про- 
изводятъ излишн]й покой или чрезм$рное 
насиле мышцъ. На рис. показаны глав- 
нЪйпйя изъ произвольныхъ мышцъ. 0 дЪй- 
ствшихъможносудить по прикр%плен!ю; при 
разсматриван1и слЪфд. сличать съ рис. ске- 
лета (см. э. сл.). Самостоятельныя бользни 
мышцьъ оч. р$дки; 6. ч. ихъ зависятъ отъ 
страдав1й нервной системы: параличи, судо- 
розы (см. э. слова) и пр. О мышечномъ рев- 
жатизмъ и трихинах—©м. э. слова. 


Рис. 9-й. Рис. 1-й. 


Рис. 1-й. Видъ спереди: наружный слой м. лфвой половины тЪла отчасти снятъ.—1 —лобная м. 2— 
височная; З—закрывающая вЪки глаза (окружная); 4—сжимательная носа; 5—закрывающая ротъ 
(окружная); 6 —ланитная (подымающая верхн. губу); 7—скуловая (подымающая уголь рта); 8 —опус- 
кающая нижн. губу; 9— широкая подкожная шейная м.; 10—грудино-сосковая; 11 —грудино-подъ- 
язычная; 12— лЪстничная (поддерживающая ребра); 18—подключичная; 14—большая и 15-—малая 
грудныя; 16—межреберныя; 17 —передн. зубчатая; 18— дельтовидная; 19—двуглавая плечевая; 20— 
круглая, поворачивающая предплечье внутрь; 21—плече-лучевая или длинная поворачивающая пред- 
плечье наружу; 22—внутренняя лучевая; - 28—наружн. общая сгибающая пальцевъ; 24— внутренн. 
локтевая; 25—тлубокая общая стибающая пальцевъ; 26—связка; 27—коротк. отводящая больш. палець; 
28— коротк. сгибающая бол. палецъ; 29 —сухя жилы м., стибающей пальцы; 30—короткая ладонная; 
31 —прямая и 32— внутр. косая брюшныя м.; 38 —подвздошно-чресленная; 34— натягивающая широкую 
фасцио (плотная подкожная перепонка) бедра; 35—портняжная м.; 36—длинная приводящая бедро; 
37— длинная, 38—наружная, 39— внутренняя и 40 —средняя головки четыреглавой м., вытягивающей 
голень; 41—тощая м.; 42— сухая жила м., вытягивающей голень, съ заключенною въ ней надколЪнною 
косточкой; 48—сухая жила портняжной м.; 44— передняя большеберцовая; 45 —общая разгибающая 
м. пальцевъ; 46—короткая малоберцовая; 47— двуглавая икроножная; 48 — связка; 49—сухя жилы 
общей разгибающей м. пальцевъ. 
Рис. 2-й. Видъ сзади: наружн. слой м. правой половины тфла отчасти снятъ.—1-—затылочная м. 2—от- 
тягивающая назадъ голову; 3—височная; 4— закрывающая вЪки глаза (окружная); 5— жевалельная; 6 — 
грудино-сосковая; 7—трапещевидная; 8 —поднимающая лопатку; 9— ромбовидная; 10 —надъостная; 11— 
подъоетная; 12— больш. круглая м. плеча; 13—дельтовидная; 14— широкая м. спины; 15— длинная 
м. спины; 16—нижн. задняя зубчатая; 17 —гребешокъ подвздошной кости; 18—треглавая м. плеча; 
19—внутренняя локтевая; 20 —общая разтибающая м. пальцевъ; 21— плече-лучевая или длинная по- 
ворачивающая предплечье наружу; 22— короткая поворачивающая предплечье наружу; 23— мыщелко- 
вая локтевая; 24—разгибающая большой и указательн. пальцы; 25—длинная отводящая больш. па- 
лець; 26—связка; 27—сухмя жилы общей разгибающей м. пальцевъ; 28— межкостныя; 29—большая и 
30— малая ягодичныя; 31 —грушевидная: 32— верхняя н 33—нижняя двойничныя; 34 —наружн. запи- 
рательная (закрываетъ дыру сфдалищной кости); 35 —квадратная м. бедра; 36—двуглавая м. бедра; 
37 —полусухожильная; 88 —полуперепончатая; 39—двуглавая икроножная; 40 —длинная малоберцовая; 
41 — камбаловидная; 42—ахиллова жила; 48—короткая малоберцовая; 44— связка; 45—сух. жилы 
общей разгибающей м. пальцевъ. 
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Мышьякъ (Атзешсит) въ химическ. смыс- 
лЪ есть металлическ. простое т$ло (химич. 
элементъ), извфстное въ практик пре- 
имущественно ядовитостью своего метал- 
лическ. окисла, который въ общежит!и на- 
зывается просто мышьякомъ, а въ наукЪ 
мышьяковистымъ ангидритомъ или бълымь 
мышьякомь (атзе1сит а ит). Металличесяй 
м. сфраго цвфта, кристаллическ. вида, оч. 
хрупейй; на воздух тускнфетъ, становится 
темно-сфрымъ и даже чернымъ; около 144°Р 
плавится и возгоняется; нагр$тый на воз- 
дух, превращается въ мышьяковистый ан- 
тидритъ и издаетъ характерный чесноч- 
ный запахъ; удфльн. вфеъ 5,96. Въ при- 
род встрёчается въ рудахъ, иногда са- 
мороднымъ, но чаще всего въ соединен!и: 
съ сфрою—въ вид% реальгара (красный) или 
опермента, (желтый), съ желфзомъ (мышьяк. 
колчеданъ), кобальтомъ и др. Употребляет- 
ся для сплава со свинцомъ при изготовления 
дроби (п. ч. тогда струя расплавленн. свин- 
ца тоньше и, застывая, даеть болЪе мел- 
кую икруглую дробь), для фейрверочн. огней 
и т. п. Съ кислородомъ образуетъ 2 соеди- 
неня: мышеяковист. анидрить (или кисло- 
ту), наз. бълымь мышьякомь (ас1Чит атзеп- 
созишт или агзешсит а]Бит), и мышьяковую ки- 
слоту. Первая въ сплавленн.вид$ безцвЪтна, 
стекловидна, но на воздух тускн$еть и ста- 
новится молочно - блою; въ вод раство- 
ряется трудно, им. противный металли- 
ческй вкусъ и при нагр$вати улетучи- 
вается; употребляется при фабрикащи сте- 
колъ, приготовленш красокъ (см. э. сл.), 
какъ отрава для крысъ, мышей и пр.; въ 
медицин8 —при плохомъ питан!и и н%котор. 
нервн. болфзняхъ: начиная съ '/в0 и, посте- 
пенно восходя, до ‘1/4 гран. на премъ, чаще 
всего въ растворё—въ формЪ Зоо Ко\м- 
1ез1 (2—5 капель на премъ); иногда прино- 
сить несомнфнн. пользу (никогда не прини- 
мать безъ совЪта врача). Мышьяковая ки- 
слота — высшая степень окислен1я м., б%- 
лаго цвЪта, легко растворима въ вод%; 
употребляется при фабрикации анилиновыхъ 
красокъ (фуксинъ) и въ красильн. искус- 
ствф. Объ отравлеми мышьяком» —см. Отрав- 
лен я, 

Мыщелокъ (Сопауаз)—утолщенный и по- 
крытый хрящемъ конецъ трубчатыхъ кос- 
тей, входящий въ, составъ сочленен1я. 

МЪдникъ приготовляетъь различн. рода 
предметы изъ листовой м%ди: кострюли, 
котлы, чайники и т. п. Необходимые сру- 
дяи инструменты: нфсколько молотковз разл. 
формы (рис. 1-й, 2-й, 3-й, 4-й), двЪ-три на- 
ковальни (см. Наковальни), нфсколько зубиль, 
подбоекъ, зладилокъ, клещей, зписковъ, напил- 
*0въ и пр. (ем. Кузнець въ прибавлени 


и Слесарь), ножницы для р№зки металловъ 
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(см, э. сл.), горнъ съ мфхомъ и все, не- 
обходимое дяя паяшя и лужен1я (см. э. ел.). 
Работы изъ мФди, требующая для своего. 
производства 0с0б. машины или паров. дви- 
гатели, исполняются на м%$дно-котельныхъ 
заводахъ. Матераломъ для м. служатъ ли- 
сты м$ди (жесть обработывается жестяни- 
комъ—см. э. сл. въ прибавлен!и; часто, 
впрочемъ, оба, ремесла, соединяются въ од- 
номъ лиц). Чтобы сдфлать м%дь достаточ- 
но плотною, м. долженъ прежде всего про- 
ковать листъ на наковальн% (плоскимъ мо- 
лоткомъ) въ холодн. состоянши. Выгладивъ 
листь так. образомъ, м. вырфзываетъ изъ 
него (при помощи циркуля, линейки и пр.) не- 
обходим. части, напр. дно и стфики кострюли 
ит. п. При помощи ковки-же, мфдникъ при- 
даетъ этимъ частямъ нужную форму, напр. 
сгибаетъ ихъ въ цилиндръ или двлаеть въ 
нихь углублен!я и т. п. Одна изъ самыхъ 
трудн. операц, требующихъ отъ работни- 
ка больш. искусства—это именно выковы- 
ван!е шарообразныхъ углубленй. Произво- 
дится она так. образомъ: прежде всего, по- 
ложивъ листъ на квадратн. наковальню. 
безъ рога (см. Наковальни), ударяютъ посре- 


А 


Рис.1.и. Рис.2й. Рис. 3. 


дин его столько разъ закругленн. молоткомъ 
(рис. 2-й), сколько нужно для достаточнаго 
уплотнфн!я металла; зат$мъ, нагрваютъ 
листъ до краснаго кален1я, далтъ остыть 
и снова также проковываютъ, повторяя 
операц!ю необходимое число разъ: до тфхъ 
поръ, пока не образуется достаточное уг- 
лублен!е. Посл% этого, углубленн. часть на- 
кладывають на шарообразн. рогъ наковаль- 
ни (см. Наковальни—рис.3-й) и куютъ сна- 
ружи, чтобы вытянуть м%дь, не трогая при 
этомъ, однако, краевъ. Точно такимъ-же 
образомъ сгибаютъ листъь въ цилиндръ: из- 
м%няется, конечно, направлене ковки, и 
окончательное сгибан!е производится не на 
шарообразномъ, а на коническомъ рог% на- 
ковальни или на сомкнутыхъ тискахъ, или 
на кругл. желфзн. брускЪ, зажатомъ въ 
тискахъ, и т. п. Если листъ тонокъ и по- 
датливъ (напр. тонкй латунный), то сги- 
бать его можно на закругленн. кускв де- 
рева, употребляя, если нужно, вместо же- 
лфзнаго, деревянный молотокъ. Бся суть 
ковки, особенно шарообразн. углублений, ва- 
ключается въ равномфрности ударовъ; не 
слфдуетъударять молоткомъ нфсколько разъ 


МЪДЬ 
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сряду по одному и тому-же м%ету, а, пово- | товлен1я н%котор. инструментовъ. ПослЪ 


рачивая постепенно листъ, ковать равно- 
мфрно, переходя съ одного м%ста на другое— 
сосфднее; при неравном рной ковк5 —полу- 
ченная поверхность неровна, часто образу- 
ются складки и выбоины. Такъ какъ оч. 
‘трудно выковать часть совсфмъ безъ поро- 
ковъ, то всегда сл$дуеть вырфзать ее н%- 
сколько большихъ, ч$мъ нужно, размфровъ 
и вполнЪ пригонять только по окончан1и 
проковки. При этомъ, нужно имЪть въ ви- 
ду и уменьшене размфровъь при спайкф. 
На рис. 4-мъ, 5-мъ и 6-мъ показанъ поря- 
докь сгибая полосы латуни въ кольцо. 
Отдфльныя части, напр. дно съ стфнками 


Рис. 5-Й. Рис. 4-Й. 

кострюли или края цилиндра, спаиваются. 
О спайкЪ — ем. Маяне. О лужежщи—см. 
э. сл. Чтобы придать м%дн. издЪлйю снару- 
жи 0606. глянецъ, его очищаютъ разведен- 


Рис. 6-й. 


ною сфрною кислотою и, затфмъ, прокала- 
чиваютъ до глянцу полированнымъ молот- 
комъ на полированной наковальн%; иногда, 
кром$ того, полируютъ сначала пемзою съ 
водою, потомъ древесн. углемъ съ водою и, 
наконець, талькомъ. 

Мъдь (Сиргат) — металль характерн. бу- 
ровало-краснаго цвфта; оть трея рукою 
издаетъ особ. запахъ и получаетъ 0с0б.вкусъ; 
въ излом тонкозернистъ и блдно-красенъ; 
въ отлич1е оть желтой м. или латуни (см. э. 
©л.), наз. красною или зеленою (п. ч.на, воздух 
зеленфеть съ поверхности) м8дью. Онъ твер- 
же золота и серебра, но значительно мягче 
желЪза; оч. ковокъ и тягучь: легко выко- 
вывается и вытягивается въ тонк1е листы 
и проволоки. Холодн. ковка придаетъ м. 
больш. твердость, которая, впрочемъ, отъ 
нагр%ван1я снова исчезаетъ. ПримЪсь къ м. 
самаго небольш. количества фосфора д- 
лаетъ ее оч. твердою—годною для приго- 


желЪза, м. обладаетъ наибольш. силою сцфи- 
лен1я; плавится около 874°Р; при дальнфйш. 
нагр%ван!и сообщаетъ пламени красив. зе- 
леный цвфтъ. Сама по себЪ м., хотя и мо- 
жетъ б. отливаема въ формы, но не даетъ 
достаточно плотной массы (остаются пу- 
зырьки), а потому для отливки употр. спла- 
вы ея съ др. металлами (см. ниже). М. пре- 
красно полируется, оч. хорошо проводить 
тепло и электричество. Въ сух. воздухЪ и 
при обыкн. температур не изм$няется, 
но въ сырости покрывается ядовитою зе- 
ленью (основная углем дн. соль); при накали- 
вани на воздух —съ поверхности обра- 
зуется красно-бурая закись мЪди, а зат мъ 
и черн. окись м. Посл охлажденя эти 
окислы отпадаютъ при ударахъ молоткомъ. 
Безъ доступа воздуха м. растворяется легко 
только въ азотной кислот и царской водкЪ; 
соляная кислота растворяеть ее только въ 
оч. размельченномъ состояни, а крфикая 
сЪрная — только при кипячеви. При до- 
ступф воздуха всякля кислоты, даже сла- 
быя растательныя, напр. уксусная, лег- 
ко разъдають м. и даютъ ядовит. зелен. 
соли окиси м.;з поэтому можно варить 
въ мфдн. нелуженыхъ (но хорошо вычи- 
щенныхъ) тазахъ варенье и сиропы, даже 
изъ кислыхъ фруктовъ, такъ какъ обра- 
зующийся при варкф водян. паръ мЬшаетъ 
доступу воздуха; но никогда не слЪдуетъ 
оставлять варенье остывать въ нелуя:ен. 
мЪдн. посуд% или вообще хранить въ ней 
что-либо съфдобное. М. сплавляется со всЪ- 
ми металлами, за исключенемъ желфза и 
свинца. ВажнЪйшие сплавы ея: съ оловомъ 
(см. Бронза), съ цинкомъ (см. Латунь и 
Томпакъ), съ никелемъ и цинкомъ (см. Мель- 
х1оръ). Мфдь оч. распространена въ приро- 
дЪ и встр№чается во всзхь частяхъ свЪта; 
много добывается ея въ АмерикЪ; у насъ 
ее находятъ какъ въ Европейской Роса, 
такъ и въ Сибири, около Уральскихъ горъ, 
а также за Кавказомъ. Иногда м. вотр$- 
чается самородною, но гораздо чаще въ 
форм соединенйй съ кислородомъ, сЗрою, 
мышьякомь и пр. Въ торговлю м. посту- 
паеть въ форм плитокъ или листовъ. 
Чистота м. узнается главн. образомъ по ея 
тягучести и мягкости; удфльн. вЪеъ м. око- 
ло 8,8—8,95, но н®котор. сорта—только 8,2— 
8,5. М., содержалцая много примфсей, теряетъ 
плотность и перестаетъ быть ковкою.—Раз- 
нообразное употреблен1е м. извЪстно. Ве% со- 
единен1я м. ядовиты. Наиболзе извЪстныя 
изъ нихъ: красноватая закись и черная 
окись м.;3 первая употребл. для окрашиван1я 
стекла въ пурпурно-красный, а вторая — въ 
зеленый цвЪтъ; сърнокислая окись м. (сЪрно- 
мдная соль) или мидный купорось (ем. э. 
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сл.); узлекислая м., встр$Зчающаяся въ при- 
род въ форм основн. солей: лазори (см.) и 
малахита (см.), употребл. какъ зеленая крас- 
ка, подъ названемъ м%Ъдной зелени; уксусно- 
м®дная основная соль, дающая темно-зеле- 
ную краску — ярь - мфдянку (см. э. сл.), 
и др. Въ медицин% изъ солей мЪди употреб- 
ляется почти только м$дн. купоросъ (см. 
э. сл.). Объ отравлени мФдью — см. Отра- 
влен1я. — Чистка м%ди. 1) Вещи, которыя 
м. 6. погружены въ жидкость, опустить на 
{|< часа въ кяпящую воду, смфшанную съ 
кремортартаромъ;вынувъ, обмыть холодн. во- 
дою, дать стечь, вытереть на-сухо. 2) Расте- 
ревъ порошокъ трепела съ скипидаромъ въ 
густ. кашицу, обмазать ею (легкай слой) 
вещь и тереть тряпочкою, пока м. не ста- 
нетъ блестЪть; затВмъ — тереть фланелью 
или сукномь и, наконець, щеточкою уда- 
лить остатки порошка изъ углублений. 3) 30 
част. чернаго мыла растворить въ 250 част. 
воды, прибавить 50 част. порошка трепела, 
30 ч. спирта, 50 ч. скипидара и 15 ч. мако- 
ваго масла; смЪшавъ тщательно, хранить въ 
хорошо закупор. бутылкахъ; при употре- 
блен1и: встряхнуть и, наливъ немного на 
фланель или сукно, тереть предметъ; окон- 
чить сухою тряпкою. 4) См. Вода: вода для 
чистки мъди. 5) М., покрытая лакомъ, легко 
чистится теплою (не горячею) водою, слег- 
ка подкисленною уксусомъ. 6} Для золочен- 
ной м.: а) Средства, показанныя въ ст. 
Бронза. 6) Сифшать 125 част. воды, 50 ч. 
спирта, 7 ч. соды и 15 ч. мельчайшаго по- 
рошка испанск. бЪфлилъ; при помощи там- 
пона изъ тряпочки, легк. слоемъ смЪси по- 
крыть вещь и, когда см$сь высохла, те- 
реть мягк. сух. тряпочкою и, гдЪ нужно, 
щеточкою. в) Погрузить предметъ въ ки- 
пящую мыльн. воду и тереть въ ней щет- 
кою; вынувъ, обмыть горячею водою, прой- 
тись щеткою и высушить на воздухЪ, не 
вытирая. 

Мъдь желтая—см. Латунь. 

Мъдяница (Ап21$)—безногая, видомъ по- 
хожая на змЪю, ящерица изъ сем. сцинко- 
выхъ; твло, покрытое гладкою костяною че- 
шуею, переходить незамфтно въ хвостъ, 
оканчиваюнийся роговиднымъ остр1емъ; оч. 


Хрупкая м. 


хорошеньь1е маленькле глаза золотистаго 
цвъта съ чернымъ зрачкомъ и в$ками. Изъ 
видовъ наибол%е изв$стна хрупкая мъдяни- 
ч% (А. #га1]18), около 13—18 д. длиною, 
сверху коричнево-сраго или бронзоваго, 
снизу свинцоваго цвЪта, нер$дко съ чер- 
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ными или синеватыми пятнами. Хрупюй 
хвостъ ея легко ломается, но опять скоро 
выростаетъ. Встр$чается почти вездЪ въ 
Европ, преимущественно въ м%стахъ, по- 
крытыхъ кустарниками; чалце всего попа- 
дается въ опавшей листв%, а въ лётне 
жары — довольно глубоко въ рыхломъ дре- 
весн. перегно%. Питается дождев. червями, 
улитками, голыми гусеницами и т. п. Сам- 
ка въ август приноситъ около 20 живыхъ 
дътенышей. М. вовсе не ядовита, какъ мно- 
г1е думаютъ; она скорфе полезна истребле- 
н1емъ вредн. насЪкомыхь и червей, 
Мъдянка (Виргези$) — жуки; по наруж- 
ности (см. рис.) похожи на щелкуновъ, но, | 
положенные на спину, не подскакиваютъ. 
Любять солнце и, потому, 6. ч. ветрфчают- 
ся въ жарк. странахъ, но нФкоторые во- 
дятся и у насъ. Личинки м. почти вс жи- 
вутъ въ дерев; но б.ч. ихъ приносятъ мало 
вреда, такъ какъ предпочитаютъ сухое де: 
рево; только нфкоторые мелк!е виды, напр. 
В. уп; съ ея разновидностями, напада- 
ютъ на молодыя деревья; но, къ счастью, 
послЪдн1е у насъ встрчаются не часто и 
въ небольш. количествЪ. Открывается при- 
сутетве м. по плоско-эллиптическимъ отвер- 


В. шаапа—въ натуральн. величину. 


стямъ на деревьяхъ: черезъ нихъ выхо- 
дять развивииеся изъ личинокъ жучки. 
Единственное вЪфрное средство для истре- 
блен1я: вырубать и сжигать деревья, оби- 
таемыя личинками (ранЪфе выхода жучковъ). 
Изъ видовъ, живущихъ у насъ: В. талчапа— 
самая большая изъ нашихе м. (см. рис.), 
блестяще-коричневаго цв$та съ болфе тем- 
ными возвышенными полосками; живетъ въ 
сосновыхьъ лфсахъ. Зеленая м. (В. уп а13), 
въ 4—5 разъ меньше предыдущей (2—5 
лин. длиною), измфнчиваго зеленаго цвфта; 
личинки ея живутъ въ листв. деревьяхъ, 
преимущественно въ букЪ, но также въ 
берез, ольх$ и др., иногда въ кустахъ ро- 
зы. В. ти ап —красив. жучекъ блестящаго 
золотисто-зеленаго цвЪта съ черными пят- 
нами и красноватыми боковыми полосками, 
около 5 лин. длиною; личинка его портитъ 
липу, ильмъ и ольху (см. Нае. вредныя). 


МЪЛЪ 


Мьдянка—см. Ярь-М%дянка. 

Мъль (Сгеба аа) — камень известк. по- 
роды, б$лаго цвЪта, землист. сложен1я; хру- 
покъ, уд. вфеъь 2,4—9,6; во многихъ мЪс- 
тахъ образуеть на землв цфлыя горы. Въ 
зап. Европ больш. отложен1я его находятся 
на южн. берегу Англии, въ Дани, въ Шам- 
пани (Францля), на островз Рюген и др.; 
у насъ также встрфчаются мфлов. горы, 
напр. близь БЪлева и Бфлгорода. Чистый 
мЪфлъ есть углеизвестковая соль; но не- 
р$дко въ немъ содержится примфсь глины, 
песка и пр. обыкновенно - же въ немъ 
вкраплены округленн. куски кремня. Наи- 
больш. количество м. доставляютъ торгов- 
лЬ Англ1я и Дан1я: обыкновенно въ форм 
четыреугольн. кусковъ. Очищается м. про- 
мыван!емъ порошка м.: болфе тяжелыя и 
крупныя прим%си (песокъ и т. п.) быстро осЪ- 
даютънадно; воду, содержащую легкя чаети- 
цы м., сливаютъ въ друг. сосудъ и даютъ от- 
стояться; часто оператю повторяютъ н%- 
сколько разъ. Очищенный так. образомъ 
м. продается или просто подъ именемъ пла- 
вленаго очищеннаго м. (въ порошк%), или 
подъ различн. друг. назван1ями, напр. ме- 
донскихъ, вЪнскихъ или испанскихъ бфлилъ 
ит. п. Употребляется м. для приготовле- 
ня извести, для полировки металловъ, для 
окраски въ бфлый цвфтъ, для удобрешя 
почвы, для писан1я, черченя и пр. Въ тон- 
комъ порошкз м$флъ употребл. также для 
чищен1я зубовъ (см. Зубы). Мълки для кар- 
точн. столовъ, для портныхъ и др. мастеро- 


выхъ приготовляются иногда изъ порошка | 


м. или изъ плотной однородной глины, таль- 
ка ит. п.; порошокъ превращается въ тфето 
съ какимъ-либо склеивающимъ и высыха- 
ющимъ растворомъ (см. Карандаши рисо- 
вальные).— Мълъ черный: глинистый сланецъ, 
содержацший частицы угля; синевато-или 
сЪровато-чернаго цвфта; получается изъ 
Франщи, Испани, Италйи и пр., обыкновен- 
но въ форм четыреуг. палочекъ. У потреб- 
ляется для рисованя. 

М%фна. По нашимъ законамъ м. недвижи- 
мыхъ имуществъ воспрещается, за исклю- 
ченемъ слфдующ. случаевь: 1) м. город- 
скихъ имуществъ на казенныя или част- 
ныя съ цфлью доставлен1я удобн. выгоновъ 
посадамь и городамъ; 2) м. при полюбовн. 
размежеванйи; 3) м. участковъ запов$дн. и 
ма1ор. имей съ сосЪдними (перыхъ съ раз- 
ршен1я сената, вторыхъ—мин-ра гос. им.) 
для округлен1я и избЪжан1я черезполосицы. 
М. движимыхъ имуществъ дозволяется, на 
усломяхь по вол договаривающихся сто- 
ронъ, при чемъ н®тъ надобности въ пись- 
менн. акт%. (Зак. гражд., ст. 485, 503, 1374, 
1376; Зак. меж., ст. 780, 1112). 

Мъняло—см. Разм нъ денегъ. 
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М%ра — деревянный или желфзный м$рный 
сосудъ, выщаюний 1 четверикъ или 8 гарн- 
цевъ, употребл. для измфреня сыпуч. тЪлъ, 
главн. образомъ хлЪбн. зеренъ. 

МЪфрникъ — дубов. чанъ на винокуренн. 
заводахъ, съ трубкою сбоку для означен1я 
количества ведеръ. 

Мъры и Вфеы. Изъ различн. существую- 
щихъ системъ мфръ и вфсовъ самая удоб- 
ная метрическая или десятичная (см. Метръ 
и ВЪеъ), изобр%тенная во Франщи и въ на- 
стоящ. время принятая въ Аветро-Венгри, 
Бельги, Бразили, Германи, Голландии, 
Греши (пики=1 метру), Испани, Итами, 
МексикЪ, Норвеги, Португали, Румынии, 
Серб1и, Турши(иирай=1 метру, килей—1 гек- 
толитру, векчей—=1 килограмму) съ Болгар!- 
ею, Франци, Швейцарии и Швещи. Въ проч. 
государетвахъ пока еще сохранились собств. 
системы м. и в., но со временемъ метрическ. 
система, вфроятно, будетъ введена везд%; въ 
научн. изслфдованяхъ ея придерживаются 
уже ученые почти вефхъ странъ. Русская 
мъры. Линейныя: сажень—7 фут.—84 дюйм. 
—=840 лин.—=8 арш.=48 вершк.=2,18386 мет- 
рамъ; футзь—0,142857 сазк.=12 дюйм.—=120 
лин. = 0,4286 (3/7) арш. = 6,8571 вершк. = 
0,3048 метра; дюйме.—=0,08388 фут.=10 лин.— 
0,5714 (“/) вершка = 0,02539 метра; лишя= 
2,539 миллим.; арщинь = 4 четверти = 16 
вершк.=0.33383 (*|з) саж.=2,333 (2!/з) фут.= 
28 дюйм.=0,7112 метра; четверть—4 вершк. 
—0,58333 фут. =7 дюйм. = 0,1778 метра; 
вершокъ = 1,15 (3/4) дюйм. = 0,04444 метра; 
верста—500 саж.= 3500 фут.—=1500 арш.= 
1066,79 метрамъ. Квадратныя: *в. са- 
эжень —= 49 кв. фут.=7056 кв. дюйм.—9 кв. 
арш. = 2304 кв. вершк.== 4,55225 кв. метр.; 
хв.футъь—0,0204082 кв. саж.—144 кв. дюйм.—= 
14400 кв. линнямъ==0,18867 кв. арш.=47,02 
кв. вершк.=9,2897 кв. дециметр.; кв. дюйм»— 
0,0069444 кв. фут.=100 кв. лин1ямъ=0,32653 
кв. вершк.—6,4513 кв. сантиметр.; *в. ли- 
н1я—6,4513 кв. миллим.; кв. аршинъ=16 кв. 
четв.=256 кв. вершк.—0,1111 кв. саж.= 
5,4444 (5“|э) кв. фут.=884 кв. дюйм.—=50,5805 
кв. дециметр.; кв. четверть —16 кв. вершк.—= 
0,34028 кв. фут.=49 кв. дюйм.—=3,1618 кв. 
дециметр.; хв. вершокъ=8,0625 кв. дюйм.= 
19,7580 кв.сантим.;хв. верста=950000 кв. сазк. 
—12.250.000 кв. фут.=2.250.000 кв. арш.= 
1138040,904 кв. метрамъ (1,13804 кв. ки- 
лометрамь).— Кубичееня: куб. сажень—343 
куб. фут.—=592.704 куб. дюйм. =27 куб. 
арш.=110592 куб. вершк.—=9,7126 куб. мет- 
рамъ — 789,674 ведрамъ = 46,27 четверт, = 
370,16 четверик.; х/б. Футь—0,00291545 куб. 
сажен.—1728 куб. дюйм.==0,078717 куб. арш. 
—322,425 куб. вершк.—=23,3158 куб. дециметр. 
==2,3 ведрамъ=1,07918 четверик.; хуб. дюймь 
—0,0005787 куб. фут.=1000 куб. лиямъ= 


МЪРЫ И ВЪСЫ 


705 


МЪРЫ И ВЪСЫ 


0,18659 куб. вершк.=16,3861 куб. сантиметр.; | 6102,71 куб. дюйм.=0,278 куб. арш.—=1133,698 
куб. литя — 16,3861 куб. миллиметр.; куб. | куб. вершк. Единицеюм%ры для сыпучихъи 
аршинъ—64 куб. четв.—=4096 куб. вершк.= | жидкихъ тёлъ служить литрз—см. Литръ. 
0,037037 куб. саж.—12,7037 куб. фут.=21.952 | Десятичный в$еъ, начиная съ килограмма, 


куб. дюйм.—359,7259 куб. дециметр.; куб. 
четверть —64 куб. вершк. -= 0,1985 куб. 
фут.=343 куб. дюйм.—=5,6208 куб. дециметр.; 
куб. вершокъ —= 5,3594 куб. дюйм. = 87,8250 
куб. сантим.—Земельныя мфры: десятина= 
2400 кв. саж.=117.600 кв. фут.—=21.600 кв. 
арш.—=1,0925 гектарамъ (десятина хозяйст- 
венная—=3200 кв. сажень=156.800 кв. фут.= 
28.800 кв. арш.==1,45666 гектарамъ).—Мры 
для дровъ: обыкновенно дрова мфряются 
на куб. сажень; но въ Петербург употребл. 
сажень высотою и шириною въ сажень, а 
длиною въ длину полна, и потому не всег- 
да одинаковой мФфры; длина однополённыхъ 
дровъ отъ 8 до 9 вершк., а трехполЪнныхъ 
8—9 четвертей.—М%ры для еыпучихъ тёлъ 
(хлбн. зеренъ и пр.): четверть—=8 четвери- 
камъ—64 гарнцамъ==17‘/15 ведрамъ=7,41301 
куб. фут.—=2,09904 гектолитр.; четверик®= 
8 гарнц.=2?/ч5 ведрамъ=0,92663 куб. фут.= 
0,26238 гектолитр.; зарнеиь = 0,11583 куб. 
фут.—=3,27975 литр.—М%ры для жидкостей: 
бочка—=40 ведрамъ=320 штоф.=400 кружк.— 
800 мЪфрн. бутылк. == 17,37424 куб. фут.= 
49,196 декалитр.; ведро==8 штоф.=10 кружк. 
—20 м%фрн. бутылк.=32 косушк.=64 шка- 
лик. —=100 чаркамъ = 0,434356 куб. фут.= 
1,2299 декалитр.; иипофз=2 полуштоф.=4 ко- 
сушк. =8 шкалик. = 93,821 куб. дюйм.—= 
1,537375 литр.; хружка=10 чаркамъ=75,0568 
куб. дюйм.—=1,2299 литр.; бутылка (мфрная)= 
0,4 (|5) штоф.=0,5 (1/2) кружк.=37,5284 
куб. дюйм.—0,61495 литр.—Русекй вфеъ— 
см. ВЪеъ. 

Мьъры десятичной или метрической си- 
стемы. Основан1емъ этой системы служить 
метрь—см. Метръ. Прибавлен1е къ основ- 
ной единиц$ м$ры частицъ дека, зекто, ки- 
ло и миша означаеть увеличене этой еди- 
ницы въ 10, 100, 1000 и 10000 разъ; напр. 
декаметръ—10 метрамъ, гектограммъ=100 
граммамъ, килолитръ=1000 литрамъ, мир1а- 
метръ=10000 метрамъ; наоборотъ, прибав- 
лен1е частицъ деци, самти (или ченти) и 
милли—уменьшене въ 10, 100 и 1000 разъ: 
дециметръ=/1о части метра, сантиметръ= 
100 ч. метра, миллиметръ == ‘/1000 ч. метра. 
Земельныя м%ры: 1ектарз—=100 арамъ= 
10.000 сант1арамъ=0,9138 десятин®; арз= 
100 сант1арамъ = 21,96796 кв. сажень; сан- 
эмарз=1 кв.метру=0,21968 кв. саж.=10,7643 
кв. фут.—=1,9771 кв. арш. Мфры для дровъ 
и друг. тверд. тЪлъ: декастеръ = 10 сте- 
рамъ=100 децистерамъ==1,029638 куб. саж.; 
стеръ ==1 куб. метру = 10 децистерамъ= 
0,102964 куб.саж.=35,3166 куб. фут.=2,78002 
куб. арш.; децистер»=8,53166 куб. фут.= 
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и переводъ его на русск. приведены въ ст. 
ВЪеъ; 10 килограммовъь=1 мираграмму; 
100 килограммовъ =1 центнеру (аий\а]); 
1000 килограммовъ=1 тонн% (юппе или т!- 
Пег), которая равна вфсу 1 куб. метра ди- 
стиллированн. воды при 4° Ц. (3,2 Р.).— 

Мъры и въсы зосударствъ, вь которыхь ме- 
прическ. система еще не введена. Ангя: 
Ярдз—=3 фут.=1,2857 арш.=0,914 метр.; футз 
равенъ русскому футу и также содержитъ 
12 дюйм., дЪлящихся на 10 лин; чюпь 
(сваш) = 100 звеньямъ=22ярдамъ == 9,4286 
саж. = 20,116 метр.; 10 цфней=1 фурлонау; 
миля сухопутная=8 фурлонгамъ = 1,5086 
верстамъ = 1,609 километр.; миля морская 
('/во градуса экватора) = 1,739 верстамъ = 
1,350 километр. Для изм рен1я глубины во- 
ды употр. кабель (саЪе’5 1еп2 В), содержащ. 
120 фатомовъ: 1 фатомь (Вот) =2 яр- 
дамъ =6 футамъ=- 2,5714 арш. = 1,829 
метрамъ. Экръ (асге) = 4 рудамъ (гоо4) 
—= 0,3704 десятины=0,405 гектарамъ; руд 
—222,25 кв. сажен. = 10,117 арамъ. Ёвор- 
тейз (даатег)=8 бушелямъ (Базье])=1,385 
четверт.=2,908 гектолитр.; бушель—4 пекамъ 
(ресК) =8 галлонамъ = 1,3853 четверик.= 
36,347 литр.; заллонь (ваПоп) = 4 квартамъ 
(Чат) = 0,173 четверик. = 0,3694 ведра= 
3,694 кружкамъ—4,548 литрамъ; кварта=2 
пинтамъ (р)=0,923 кружки=1,136 литра; 
пинта==4 джилямъ ()1)=0,462 кружки= 
0,5679 литр.; джиль—=1,154 чарки=0,142 лит- 
ра. Торювый фунть (роппа)=16 унщямъ 
(оппсе)=1,1076 русск. фунт.—=453,5927 грам- 
мамъ; уния=16 драхмамъ (4гат)=6,6456 зо- 
лотн.=28,3495 грамм.; драхма=27!*|зз гра- 
намъ (5таш)=39,8736 долямъ=1,7718 грамм.; 
'ранз—1,4582 доли—0,0648 грамма; цчентнерь 
—4 квортерамъ = 8 стонамъ (з60пе) = 112 
англ. торг. фунтамъ—=3,10137 русск. пуд.= 
50,802 килограмм.; жонна=20 центнерамъ= 
2240 англ. торг. фунт.—=62,0275 русск. пуд.= 
1016,04 килогр.—Дашя: Элле (ЕПе)=2 датск. 
футамъ = 2,06 русск. фут. = 0,888 арш.= 
0,628 метр.; датск. миля = 7,071 верет.= 
7,5432 километр. Тоннъ.—=0,505 десятины==55,3 
арамъ. Тонна=8 шефелямъ = 5,302 четве- 
рикамъ = 11,3116 ведрамъ=139,121 литр.; 
анкерз—=39 поттамъ=1,433 четверик.=3,057 
ведрамъ-=37,6 литрамъ; заллонъ—=3 русск. 
кружкамъ—=3,7 литрамъ. Фунт»—1,221 русск. 
фунта=500 граммамъ.— Китай: Ковидъ (чи) = 
10 чжунъ=0,47 аршин.=1,1089 русск. фут.= 
0,338 метр.; ли=0,7363 русск. версты==0,7855 
километр. Сей—4,665 русск. четверикамъ = 
122,4 литр.;узаллон-—=3,69 русек.кружк.=4,544 
литрамъ. Пикуль—100 кетти; кетти=1,4768 
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русск. фунт.=604,79 граммамъ. — Перея: 
мБры и вЪеъ въ различн. провинщяхьъ раз- 
личны; въ настоящ. время постоянно все 
больше и больше употребляется метричес- 
кая система. С%№веро-америк. Соединенн. 
Штаты: мфры и вфсъ, какъ въ Англ и; но 
въ употреблени также винчестерскй бу- 
зиель=35,238 литрамъ и заллонь для вина= 
3,785 литрамъ. -- Японйя: Кудшира-шаку= 
1,2467 русск. футамъ = 0,38 метр. Коку= 
6,917 четверикамъ=14,75 ведрамъ=181,482 
литрамъ. Пикуль = 100 кетти или кинъ= 
также, какъ китайский. 

Мъры и вюсы (законы). Основан1емъ русск. 
линейной м$ры служить сажень=7 англ ск. 
футамъ или 3 аршинамъ; дляизм рен ясыпу- 
чихьтё ль — четверикь (см.выше);жидкостей— 
ведро, содержащее 2 полуведра, 10 кружекъ 
и 20 полукружекъ; при раздробительной про- 
даж хлЪбн. вина и водокъ кружка раздЪ- 
ляется на 10 чарокъ и 20 получарокъ. Основ- 
ная единица вЪзса—торгов. фунт» (см. ВЪеъ); 
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безменовъ (послфдн1е дозволяются только 
разносчикамъ), хотя-бы и взрныхъ, под- 
вергаются денежн. взыскан!ю въ пользу го- 
родовьъ-—въ первый разъ не свыше 10 р., 
во второй—не свыше 55 р., въ третй—50 р., 
въ четвертый — 100 р.; посл трехъ разъ, 
кром% того, воспрещается производить тор- 
говлю. Т%-же наказан!я налагаются и за 
употреблен!е, по недосмотру, хотя-бы и клей- 
меныхъ, но нев$рныхъ м. и в.; если-же таке 
м. и в. употреблялись намфренно, то сверхъ 
денежн. взыскан]я въ 100 р.,—еще наказа- 
не за обманъ и обвЪфеъ (см. Мошенни- 
чество) и воспрещен1е торговать навсегда. 
За употреблен1е торговцами, для разлива 
питей, подлежащихъ питейн. сбору или ак- 
цизу, стеклянн. посуды неуказанн. мфры или 
безъ установленн. знаковъ: въ первый разъ— 
взысканю не свыше 10 р., во второй— 
не свыше 20 р.; за, употреблене, при продаж 
питей, неклейменой посуды—наказан1е, какъ 
за обм%ръ (см. Мошенничество), при чемъ 


Вершки 


Въ настоящую величину. 


въ аптекарскомъ фунт "в торгов. фунта. 
Образцы всЪхъ м. и в., изготовленные Вы- 
сочайше утвержденною временною коммис- 
с1ею, хранятся въ 060б. несгораемомъ по- 
мзщени С.-Петерб. кр$пости. Въ казен- 
ныхь палалахъ находятся вывзренныя ко- 
ши сънихъ, съ свидзтельствомъ и надписью 
на нихь коммисои о томъ, при какой тем- 
пературЪ он сходны съ образцами. Фабри- 
канты и ремесленники, выдфлываюце м. 
и в. для продажи, обязаны имЪть для вы- 
вфрки заклейменные образцы, налагать на 
свои издВл1я фабричн. клеймаи представлять 
эти издзшя для вывЪфрки и клейменя въ 
казенныя палаты (съ разрьшенля губерна- 
тора, выв$рка и клеймене м. 0. произво- 
димы и въ уфздн, городахъ—въ городекихъь 
думахь). За наложен1е клеймъ взимается 
извфотн. сборъ въ пользу городовъ. Наблю- 


найденная посуда конфискуется. Содержа- 
тели стекл. фабрикъ и заводовъ за не- 
приложен1е къ мфрной посуд% установленн. 
клеймъ—денежн. взыскан1ю не свыше 100 р., 
а за выд$лку м$рной посуды неуказанной 
мфры—взысканю не свыше тройной цфны 
всей найденной у нихъ такой посуды, кото- 
| рая, при этомъ, истребляется; виновные въ 
тзхъ-же нарушен!яхъ во второй разъ—т%мъ- 
же взыскан1ямъ, увеличеннымъ вдвое. Ви- 
новный въ умышленн. обмфриванйи или об- 
вЪшиван1и наказ., какъь за мошенничество 
(см. э. сл.). (Уставъ торг., ст. 2780, прилож. 
къ ст. 2747, ст. 2748 — 2764; Улож. о нак., 
ст. 1175—1178). 

М\Ъеиво—смЪ%сь различн. кормовъ для до- 
машн. животныхъ (см. Кормъ и названя 
животных). 

М\силка—палочка или машинка для м%- 


ден!е за, образщенемъ въ торговл только | сея тЪфста (см. ТЪето, ХлЪбъ). 


пров$ренныхъ и узаконенныхъ мфръ пору- 
чено полищи, торгов. депутащямъ и земск. 
управамъ. Виновные въ употреблени м. ив. 
безъ установленныхъ клеймъ или прежнихь 


Мъста отхожйя. Громадный вредъ, при- 
чиняемый здоровью гн!ен1емьъ челов ческ. 
испражненй, въ настоящ. время не подле- 
житъ никакому сомнЪн1ю. Мнотя изъ са- 
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мыхъ убственныхъ эпидемическихъь 00- 
лЪзней, напр. холера, тифъ и т. п., распрост- 
раняются главнфйш. образомъ этимъ пу- 
темъ. Но и вн эпидем!й м1азмы гнощихъ 
испражнен1й дЪйствуютъ губительно, мед- 
ленно отравляя организмъ, постепенно ухуд- 
шая питан!е его и способствуя развит!ю 
хроническихъ болзней. Поэтому, гиг1ени- 
ческое устройство о. м. составляетъ дёло 
первостепенной важности. Самый перво- 
бытный, чалце всего практикуемый у насъ 
и вмфст№ самый противугиг!еническай спо- 
собъ устройства о. м, состоитъ въ простомъ 
помфщен!и сидфнья съ отверстемъ надъ 
выгребною ямою; вся‘вентилящя посл%д- 
ней, при этомъ, происходитъ черезъ отвер- 
сте и щели сидфнья, такъ что о. м. слу- 
житъ постояннымъ источникомъ и злово- 
ний, и простуды. Первое, оч: су- 
щественное, усовершенствова- 
не въ устройств% о. м. заклю- 
чается въ отнесен1и выгребной 
ямы несколько въ сторону, если 
возможно, вн жилого здан1я, 
и снабжени ея вентиляионною 
трубою. На, рис. 1-мъ А выгреб- 
ная яма и а выходящая изъ 
нея вентиляц1онная труба, окан- 
чивающаяся выше крыши зда- 
ня и прикрытая зонтомъ отъ 
непогоды; отъ отверст1я сидзнья 
в въ эту трубу наклонно спу- 
скается воронка б, проводящая 
испражнен1я. Если домъ много- 
этажный съ о. м. въ каждомъ 
этаж, то такихъ воронокъ, 
переходящихь въ трубу а, можетъ быть 
н$сколько. Вентилящонная труба, сл®до- 
вательно, вмЪст$ и отводная для нечистотъ. 
Но чтобы труба эта достигала своей ;цЪли 
(т. е. вентилировала 0. м. и яму), она д. 6. 
постоянно тепла, такъ какъ при охлажде- 
ви ея можеть образоваться обратное.тече- 
не воздуха (и зловон!Й)—изъ трубы и ямы, 
черезь сидфнье, внутрь жилыхъ помфщенй. 
Съ этою цВлью, вентиляц. труба (а) д. 6. 
расположена около дымовыхъ трубъ. часто 
топимыхь печей (напр. кухонной); верхн. 
конець ея можеть даже прямо переходить 
въ верхн. треть дымовой трубы. Чтобы 
ст$нки вентиляц. трубы не остывали, тру- 
ба или д. 6. проведена внутри здан1я, или 
залцищена снаружи худыми проводниками 
(см. Ледъ — ледники). Если труба а изъ не- 
горючаго матерала, то, для усилен1я тяги, 
въ нее, черезъ нарочно сдфланное (плотно 
затворяемое) окошко, можно вставлять го- 
рящую керосинов. лампу (если дверцо окош- 
ка стеклянное, то лампа въ то-же время 
можетъ служить и для освфщен1я). Внут- 
рений даметръь вентилящюнн. трубы = 


Рис. 1-Й. 
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6—12 дюйм., смотря по количеству жиль- 
цовъ въ дом и сил тяги. При этомъ, и 
полъ и сидфнье о. м. должны 6. хорошо 
сколочены, а крышка плотно закрывать 
отверст1е сидфнья; въ самомъ помфщенйи — 
окно для вентилящи. При хорошо устроен- 
ной выребной ямь (см. ниже) и достаточ- 
номъ наръванми вентиляц1онной трубы, опи- 
санныя 0. м., не смотря на свою простоту, 
могутъ быть оч. удовлетворительны. Труба 
а и воронка б могуть быть деревянныя 
(сколоченныя возможно плотн%е); но такъ 
какъ дерево не прочно и, хотя-бы доста- 
точно просмоленое, скоро пропитывается 
нечистотами, то гораздо гиг1еничнЪе, если 
труба а чугунная или кирпичная, или гли- 
няная, глазированная внутри, а воронка 6 
замфнена фаянсовою, фарфоровою или же- 
лЪзною эмалированною чашкою съ метал- 
лическою (свинцовою) трубою для провода 
нечистотъ въ трубу а. ДальнЪйшее усовер- 
шенствован1е описанн. о. м. заключается въ 
приспособлен!и внизу чашки (6) поддонника, 
который-бы отъ тяжести испражненя от- 
крывался, а затёмъ самъ собою (пружи- 
ною) закрывался, или, еще лучше, запор- 
наго (водою) хольна, какъ при ватерклозе- 
тахъ (см. ниже): этими приспособленями 
устраняется обратное течене газовъ черезъ 
отверст1е сиднья, конечно, только въ томъ 
случа, если вентилящюонная труба а дЪй- 
ствуетъ хорошо (см. выше). Но тамъ, гдЪ 
возможно, всего гиг1еничнфе устроить ва- 
терклозеть (изобр$тенъ англичанами: ууадег- 
с10зеф). На рис. 2-мъ вертикальный разрзъ 
наиболфе употребительнаго у насъ ватер- 
клозета «русской системы» съ бакомъ: А— 
фаянсовая чашка, ББ — чугунный резер- 
вуаръ или собственно ватерклозеть съ чаш- 


Рис. 2-й. 


кообразнымъ лоддонникомь В, обыкновенно 
закрывающимъ дно чашки (А), но на рис. 
представленнымъ открытымъ. Къ нижнему 
концу резервуара прид$лывается ко-мьно (К), 
переходящее въ отводную фановую (свинцо- 
вую) трубу (М). Когда поститель потянетъ 
за ручку Н, поддонникъ а (какъ 
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показано на рис.) и въ бак% (надъ потолкомъ 
ватерклозета) открывается золотникъ, впус- 
кающ изъ бака (черезь водопроводн. 
трубочку) воду въ чашку А на мфет8 0; 
вода, омывъ чашку, уносить испражненя 
черезъ резервуаръ Б,Б и кол$но В, въ фа- 
новую трубу (М). Когда ручка Н спущена, 
поддонникъ поднимается (пружиною) къ дну 
чашки, золотникъ въ бак закрывается и 
течене воды прекращается; но какъ чаш- 
кообразный поддонникъ (В), такъ и кол%но 
(К) остаются постоянно наполненными во- 
дою, препятствующею обратному теченю 


Рис. 3-й. «—а— муфта, свинчивающ. отводн. трубу 
съ бочкою. 


газовъ. Существують ватерклозеты, въ ко- 
торыхь механизмъ, открывающий поддон- 
никъ и спускаюциЙ воду, приспособленъ къ 
доскВ сидфнья: онъ дфйствуеть все время, 
пока посзтитель сидитъ на доск%. Но что- 
бы ватерклозеть былъ вполн безъ запаха, 
необходимо отъ верхней части колна, от- 
водить вентиляц1онн. трубку С, черезъ ко- 
торую могли-бы отдфляться газы, освобож- 
даюпцеся изъ испражненйй при ихъ прохож- 
ден!и черезъ воду колна. Въ Анги обык- 
новенно, а у насъ въ послфдн. время не- 
р№дко употребляются анллмийскле валеркло- 
зеты безъ баковъ: вода для омовешя чаш- 
ки поступаетъ въ нихъ прямо изъ водопро- 
водовъ. Приблизительная стоимость ватер- 
*лозета русской системы: собственно ватер- 
клозетъ, т. е. резервуаръ съ поддонникомъ 
(ББ и В—рис. 2-й), 8 р., фаянсовая чашка 
(А) Эт. 25 к., ручка (Н) 1 р. 25 к., колЪно (К) 
4 р., бакъ (т. е. дерев. ящикъ для воды, оби- 
тый внутри свинцомъ) съ волотникомъ око- 
ло 13 р., шаровой кранъ (для регулирова- 
в1я поступленя воды въ бакъ изъ водопро- 
водовъ) 2 р. 25 к. и около 10 фунт. 12 дюй- 
мовой свинцовой трубы для проведення во- 
ды изъ бака въ чашку 75 коп.; постановка 
съ малтераломъ для пайки—не бол%е 10 р.: 
всего 41 р.50 к. Англ йск. ватерклозеть (безъ 
бака) системы Дженнингса вм ств съ чаш- 
кою, ручкою и колфномъ стоитъ 43 р.; кусокъ 
дугообразной свинцов. трубы, называемой 
бентомъ, для соединеня колфна этого ватер- 
клозета съ фановою трубою, 4 р.; стоимость 
постановки н%зеколько дешевле—7—-8 р. Ко- 
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личество фановой (отводной) трубы, необхо- 
димое для того или другого ватерклозета, 
различно, смотря по разстоянйю ватеркло- 
зета отъ общей сточной трубы или выгреб- 
ной ямы: по разсчету 3 р. за пудъ и 1 пуда 
10 ф. въ 1 сажени трубы въ 4!/2 дюйм. въ 
д1аметрф. Устройство дерев. сидЪнья и 0б- 
шивки отъ 10 до 35 и боле рублей. Для 
устройства англйскихъ ватерклозетовъ не- 
обходимо существован1е водопроводовъ; ва-- 
терклозеты русск. системы, съ бакомъ, хотя 
также удобнфе при водопроводахъ, но мо- 
гутъ быть и безъ нихъ, если бакъ надъ ва- 
терклозетомь ежедневно наполнять водою 
ручнымь или друг. способомъ: средн. чис- 
ломъ на каждаго посЪфтителя требуется 
около 4 ведеръ воды въ сутки и никакъ не 
мен$е 1-го ведра.—Какъ-бы важно не было 
въ гигеническомъ отношени значен!е опи- 
санныхъ приспособленй,—главная суть от- 
хожихь мфеть все-таки не въ нихъ, а въ 
способъ удаленя нечистоть и, если он уда- 
ляются не тотчасъ, то въ сп0с0бЪ ихъ 
храненя, т. е. въ устройствВ выребныхь 
лм. Лучше всего, если нечистоты, посред- 
ствомъ закрытыхъ каналовъ или трубъ, 
удаляются тотчасъ - же изъ района жи- 
лищъ; но такого рода приспособленя (ка- 
нализащ]я, пневматическая система и т. п.), 
по своей громадной стоимости, доступны 
только для обществ. хозяйствь большихь 
городовъ и у насъ до сихъ поръ не введе- 
ны даже въ ПетербургЪ, который за это и 
платится смертностью, превышающею смерт- 
ность всфхъ другихь го- 
родовъ Европы. Частныя 
лица и небольпия общес- 
тва должны довольство- 
ваться старинною систе- 
мою отведен1я нечистотъ 
въ выгребныя ямы и свое- 
временною очисткою пос- 
олфднихъ. Но и хорошимъ 
устройствомь выгреб- 
ныхЪ ямъ можно достиг- 
нуть многаго. Къ сожа- 
лЪн1ю, не только хорошо, 
но даже сносно устроен- 
ныхъвыгребн. ямъ у насъ 
вообще нють; даже въ Пе- 
тербургв, не смотря на 
постоянный надзоръ поли- 
щи и почти повсеместное 
распространен!е ватерклозетовъ, выгребн. 
ямы изъ рукъ вонъ плохи: при помощи ихъ 
почва и каналы Петербурга постоянно все 
болЪе и болфе пропитываются ‚нечистотами; 
о провинщи уже и говорить нечего—тамъ 
выгребная яма есть просто яма, вырытая 
въ землВ и кое-какъ обложенная и покры- 
тая досками. Для того, чтобы нечистоты не 


Рис. 4-й. е— отверсте 
перен. судна, б—вед- 
ро, в—трубочка, сое- 
диняющ. судно съ ды- 
мов. трубою (а). 
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просачивались изъ выгребной ямы въ окру- 
жающую почву, она должна быть устроена 
изъ непроницаемало матер1ала—изъкамня или 
хорошо обожженнаго кирпича на гидравли- 
ческ. извести или цемент%: ст$ны въ 2 кир- 
пича съ промежуточнымъ слоемъ цемента въ 
1 дюймъ, полъ или также кирпичный, или 
плитный (на цемент®-же), или изъ нЪсколь- 
кихь рядовъ брусьевъ и досокъ, со смаз- 
кою цементомъ (толщиною въ 1—2 дюйм.) 
между рядами. Выгребныя ямы, устраивае- 
мыя, на подоб1е колодцевъ, изъ деревян- 
ныхъ срубовъ (напр. въ Петербург»), хотя- 
бы и достаточно просмоленныхъ, не удо- 
влетворяютъ цфли, такъ какъ сквозь де- 
рево нечистоты все-таки довольно легко 
просачиваются въ окружающ. почву. По- 
крывать яму лучше всего не досками, а сво- 
домъ въ 1 — 11/2 кирпича (на цемент -же), 
съ плотно пригнанною въ него вентиляц1он- 
ною трубою (а — рис. 1-й). Отверсте для 
чистки должно запираться плитою или же- 
лЪзн. доскою и сверху замазываться гли- 
ною. Яма д. б., по возможности, удалена отъ 
колодцевъ, погребовъ и т. п.; если почва 
вокругъ нея пориста, то не мЪшаетъ об- 
ложить ее (утрамбовывая) слоемъ жирной 
глины въ 1—1'/4 арш. толщиною. Непро- 
ницаемая яма со сводомъ и вентиляц1он- 
ною трубою представляетъ уже достаточ- 
ную защиту отъ вредн. вллян!я нечистотъ; 
но и при ней, однако, сохраняется важное 
(антигигеническое) неудобство — необходи- 
мость пер1одической очистки (см. ниже). 
ВелЪдств1е этого, во многихъ городахъ и 
селахъ западн. Европы постоянныя выгребн. 
ямы уже давно, съ пользою, замзнены пе- 
реносными—въ формЪ бочек», желфзныхь или 
деревянныхъ, осмоленныхъ внутри и стя- 
нутыхъ снаружи желЪзн. обручами (очень 
пригодны бочки изъ подъ керосина). Ниж- 
н конецъ вентилящ1онно-отводной трубы 
(а—рис. 1-й), посредетвомъ муфты, герме- 
тически свинчивается съ соотвфтственной 
трубкою, вставленною въ верхн. дно бочки 
(рис. 3-й). Внутри бочка посредин% разд*- 
лена дырчатою перегородкою (дыры въ гу- 
синое перо), такъ что надъ перегородкою 
остается плотное кало, а подъ нею скоп- 
ляется моча; иногда внизу бочки прид$лы- 
вается трубочка (съ краномъ) для отвода 
мочи въ друг. бочку. Когда бочка напол- 
нилась, ее отвинчиваютъ и, плотно запе- 
ревъ и замазавъ глиною отверст1е, уво- 
зятъ, а на мзсто ея ставятъ другую: прос- 
то, оч. гиЧенично и дешево, а потому въ 
высшей степени достойно подражан!я. Пе- 
ремфнять бочки приходится черезъ 4—8 
и болЪе дней, смотря по величин бочки и 
количеству жильцевъ дома; если моча от- 
водится въ другую бочку, — то рёже.— 


|. 
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Очистка выгребн. ямъ, какъ сказано, д. 6. 
своевременная; никогда не слФдуетъ давать 
ям наполняться, а испражнешямъ зале- 
живаться долго: чёмъ стар$е экскременты 
(влажные), тзмъ они вредне. Производить 
очистку лучше не обыкновеннымъ ручн. 
способомъ, а пневматическимъ, т. е., при 
помощи 0соб. насосовъ (нью-1оркскихъ), вы- 
качивающихъ нечистоты въ герметически за- 
купориваемыя бочки. Передъ очисткою яма 
д. 0. обеззаражена, для чего въ нее прили- 
вается (м$шая) растворъ какой-либо обез- 
зараживающей жидкости (см. Обеззаражи- 
ван!е), чалще всего желфзн. купороса. Въ 
С.-Петербургскомъ клиническ. госпитал 
для этой цфли употребл. растворъ 3 фунт. 
жел%зн. купороса и 1—3 волотн. каурболо- 
вой кислоты (безъ послздней можно обой- 
тись) въ 1 ведр$ воды; на выгребную яму 
средн. величины достаточно одного ведра 
такого раствора въ недзлю. Но гораздо 
лучше производить обеззараживане не сра- 
зу передъ самымъ очищен1емъ, а постепен- 
но, ежедневно вливая въ отверст1я клозе- 
товъ извЪфетн. количество раствора, по та- 
кому разсчету, чтобы на каждато посфти- 
теля приходилось около 63| золотн. купо- 
роса въ сутки. Годовая стоимость такого 
обеззараживан1я, считая жел. купоросъ по 
80 коп. за пудъ (можно имЪть дешевле). 
должна быть около 50 коп. на человЪка или 
5 р. на семейство въ 10 человзкъ. Обезза- 
раживан1е карболовою кислотою (2—5°/о рас- 
творомъ) въ 9 —10 разъ дороже. — Обиия 
правила. При устройств 0. м. внимане 
прежде всего д. б. обращено на выгребную 
яму, если она необходима, и на енособъ 
удален!я нечистотъ, затзмъ на вентиля- 
цюнную трубу (а—рис. 1-й): безъ надле- 
жащахо устройства этихъ частей гигени- 
ческя о. м. не возможны ни при какихь 
ватерклозетахъ. Какъ 0. м., такъ и, въ 
особенности, выгребн. ямы слдуетъ пом$- 
щать не на солнечной сторон%, а въ т%ни; 
вентилящонную трубу (а—рис. 1-й), на- 
оборотъ, если возможно,—на солнечной сто- 
рон%. — Переносныя судна. Самое простое 
устройство гигенически удовлетворитель- 
наго судна такого рода слфдующее: ящикъ 
или больш. ведро (металлическое) съ си- 
дзньемъ, въ отверст!е котораго вставлена, 
чашка (лучше фарфоровая), запираемая 
снизу поддонникомъ на пружинЪ (отъ тя- 
жести кала поддонникъ открывается и, за- 
тЪмъ, самъ собою снова закрывается); подъ 
чашкою вставленъ металлическай или фаян- 
совый воспр1емникъ, на дно котораго на- 
ливается немного воды (или, лучше, обез- 
зараживающ. раствора — см. выше); по 
окончани испражнен!я чашка обмывается 
водою (или обеззар. растворомъ) и ящикъ 
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или ведро плотно закрывается. Оч. гиг1е- 
нично сообщать переносное судно, посред- 
ствомъ вентиляц1онной трубки, съ дымо- 
вою трубою комнаты (рис. 4-й): при такомъ 
сообщени судно можетъ стоять въ комна- 
тв, нисколько не портя ея воздуха. При 
помощи каучуковой надставки, сообщен1е 
м. б. уничтожаемо и возобновляемо во вся- 
кое время. Чтобы запахъ отъ испражнен1й 
не распространялся во время относа вос- 
премника для опорожнен!я его, полезно на 
мЪето воспр1емника ставить такъ назыв. 
‘ииденическое ведро: верх край этого ведра 
представляетъ кругл. желобъ, наполняемый 
водою, въ которую, при вакрыванйи, погру- 
жаются края крышки. Такъ назыв. перенос- 
ныеватерклозеты, съ водохранилищемъ и на- 
сосомъ для накачиван1я воды, безполезны, 
п. ч. та-же цфль гораздо проще достигается 
наливан!емъ воды въ чашку изъ кувшина.— 
Спец. законовъ относительно м. о. нЪтъ; но въ 
нЪкотор. больш. городахъ, напр. въ С.-Петер- 
бург, сущест. особ. обязательныя думекля 
постановленйя, 6. ч. не удовлетворительныя. 

Мъстечко —н$что среднее между безъ- 
у$здн. городомъ (по налогамъ на недвижим. 
имущества, организащи мЪ№щ. общества и 
пр.) и селомъ (по строительн. уставу). 

М\Ъето—тюкъ, ящикъ и т. п.—вообще вся- 
в й отдфльный пакетъ товара или багажа, при 
нагрузк% его на желЪзн. дор., корабли ит. п. 

М%ето дЪтекое (р]асеща)—губчатый ор- 
ганъ, образующийся во время беременности 
внутри матки, къ дну которой онъ приле- 
гаетъ. М. д. состоитъ главн. образомъ изъ 
сплетен1я кровеносныхъ сосудовъ; соединя- 
ясь, съ одной стороны, съ сосудами матери, 
а съ другой, черезъ пупокъ, съ кровеносн. си- 
стемою плода, оно доставляетъ плоду необхо- 
димый матер1алъ для его питан1я. Во время 
утробной жизни м. д. замфняетъ плоду и лег- 
кля; поэтому, дышать младенецъ начинаеть 
только тогда, когда перевязаны пупочн. со- 
суды, т.е. прекралцена его связь съ м. д. При 
родахъ м. д. выходить нфкот. время спустя 
посл рожден1я младенца, обыкновенно уже 
посл перевязыван1я пуповины (см. Роды). 

М\сятка—крупный сорть отрубей. 

М$еяцееловъ — книга, содержащая въ 
себ исчислен1е времени на годъ впередъ 
и, кром% того, обыкновенно нЪкоторыя св%- 
дВн1я: церковныя, астрономичесяя, ста- 
тистическя и т. п. (см. Валендарь). 

Мъсяць—см. Луна, Время, ЛЪтосчисле- 
не. 

Мъеячное или мфеячныя — то-же, что 
Регулы. 

Мътка бЪлья. О м. бВлья иглою — см. 
Рукодфлья женск!я; о чернил и краскахь 
для м. бфлья—см. Чернила. Можно также 
мЪтить бфлье особ, карандашемъ или выжи- 
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ган1емъ. Карандалии для м. бълья приготов- 
ляются такъ: Растворить въ вод% квасцовъ 
(въ порошк$); къ раствору прилить наша- 
тырн. спирта: образующийся бфлый осадокъ, 
отдЪливъ жидкость, высушить; 8 ч. этого 
(сухого) осадка тщательно см шаль съ 2 ч. 
тонкаго порошка перекиси марганца; при- 
бавить къ смфси растворъ 3 ч. лаписа въ 
5 ч. дистиллиров. воды и, хорошенько рас- 
теревъ вмфстЪ, скатать изъ массы каран- 
даши, высушить ихъ въ темномъ м%фст% и 
хранить, какъ лаписъ (см. ). М. выжиланлемъ: 
мфтятъ печатью изъ желт. м%®ди или же- 
лфза съ оч. выпуклыми буквами; смочивъ 
(губкою или кистью) м%сто растворомъ 38 
ч. сахара въ 16 ч. воды, дать высохнуть; 
затЪмъ, нагр$ть печать почти до красн. ка- 
лен1я, слежа придавить ее (н%сколько се- 
кундъ) на мфсто; полученная м. коричнев. 
цвта и смывается трудно. 

Мътка стальн. издЪл, напр. инстру- 
ментовъ. Нагр$въ немного м%сто, провести 
по немъ воскомъ, такь чтобы, по остывани, 
образовалась тонкая кора изъ воска; на 
кор вычертить остр1емъ р№зца или иглою 
(проникая до стали) мЪтку; налить на мЪтку 
немного азотной кислоты; черезъ н%сколь- 
во минутъ кислоту быстро смыть водою, 
а воскъ удалить (разогрЪть): окажутся 
выЪденными кислотою т части стали, ко- 
торыя были обнажены отъ воска, т. е. на- 
черченныя буквы. 

Мтчикъ—см. Метчикъ. 

Мьха—шкуры, выд$ланныя съ сохране- 
н1емъ волоса. Матераломъ для приготов- 
лен1я м. служатъ обыкновенно шкуры раз- 
личн. млекопитающихь животныхъ, пре- 
имущественно хищныхъь и грызуновъ, и 
только въ исключительныхЪъ случаяхъ шку- 
ры н%котор. птицъ. Температура, въ кото- 
рой живутъ животныя, им. большое вля- 
н1е на качество м. Болфе длинные, пуши- 
сотые и вообще лучшие м. получаются отъ 
животныхъ, обитающихь холодн. страны, и 
У одного и того-же животнаго зим м. 
обыкновенно гораздо лучше лЪтняго. Къ 
главн. достоинствамъ м. относятся пушис- 
тоесть (густота), нЪжность и достаточн. 
длина волоса, при сравнительной легкости 
шкуры; затЪмъ слздуетъ цвтъ: темные м. 
вообще цфнятся выше свфтлыхъ. На цЪ%н- 
ность м., впрочемъ, больш. вшяне им. мода. 
Большинство м. доставляются Росаею, пре- 
имущественно Сибирью, и с верн. Америкою. 
РусскАе м. закупаются нашими торговцами 
главн. обравомъ въ Ирбит% (ярмарка въ фе- 
врал: 6. ч. невыдзланныя шкуры) и на 
Нижегородской ярмарк% (преимущественно 
выдвланные м$ха); бол. количество м. посто- 
янно имЗется въ Москв% (главн. образомъ 
для Росси), Петербург (значительн. отправ- 
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ка за-границу) и Варшав. Заграничные 
м. пробртаются преимущественно въ Лон- 
дон (на январьскомъ, мартовскомъ и сен- 
тябрьскомъ аукцюнахъ) и Лейпциг (на 
пасхальной и сентябрьской ярмаркахъ).Про- 
даются м. или въ шкурахъ, или въ форм 
готов. м%ховъ, шубъ и воротниковъ. Го- 
тов. мъжь сост. изъ 2 половинъ: длина каж- 
дой половины 29—80 вершк., ширина внизу 
2'«—2'|з арш., вверху 1*/2—13/4 арш. Длина 
шубы отъ 2 арш. до 2 арш. 2 вершк., ши- 
рина въ подол% около 4 арш. Длина мужск. 
воротника 20—23 вершк. ширина около 
1—8 вершк.; размфры женск. воротниковъ 
оч. различны.—ГлавнЪйи Це сорта м®ховъ 
въ алфавитномъ порядкВ, съ розничными 
ц%нами ихъ въ м%хов. магазинахъ С.-Пе- 
тербурга. 1) Баранъ. О шкурахъ прост. ба- 
рановъ—см. Овчины. БолЪе тонк1е сорта 
получ. изъоч. молодыхъ барашковъ; шкурки 
съ сам. мелкими завитками снимаются съ 
только что родившихся ягнятъ (такъ наз. 
мерлушки — съ утробныхъ: хуже). Изъ чер- 
ныхь по порядку достоинства сл$дуютъ: ка- 
ракуль, нер$дко называемый въ публикЪ 
астраханскимъ (черный, блестящий, съ плот- 
нымъ короткимъ завиткомъ, иногда, для 
большаго блеска, еще подкрашиваемый)— 
изъ Хивы и Бухары, 5 —15 р. шкурка; 
персидскай (завитокъ не такъ крутъ и безъ 
блеска) — изъ Перси, 3—4 р. шкурка; 2»- 
шетиловскй крымекй (похожъ на персид- 
скй, лучше волосомъ, но буре) —3—4 р. 
Эти три сорта идутъ главн. образомъ на 
мелк1я вещи: муфты, воротники, опушку и 
т. п. Сл$дуюцие два сорта овчинъ посту- 
паютъ въ продажу въ готов. м%®хахъ: чер- 
ная калмыцкая (волосъ блестящй, плосый, 
съ крупнымъ завиткомъ) и черная полтав- 
ская (въ род р%$шетиловской, но гораздо 
крупн%е)—та и другая 15—60 р. мВхъ. Изъ 
сърыхь лучице: бухарскй барашекъ (чрез- 
вычайно мелк1й завитокъ)—5—8 р. шкурка, 
и хрымскай (завитокъ, какъ и чернаго, круп- 
нЪе, рыхлфе)—3—5 р. шкурка. Подь име- 
немъ тибетскихь барановъ находятся въ 
торговл оч. красив. бёлые м. съ длиннымъ 
довольно нЪжн. завитымъ волосомъ; м. эти 
получаются изъ Китая черезъ Кяхту, употр. 
для дамек. ротондъ и стоять 150—250 р. 
Подобные-же, но значительно боле грубые 
—съ Кавказа: 30 — 50 р. мЪхъ. Выдфлкою 
овчинъ занимаются у насъ во мног. мфстахъ, 
изъ которыхъ наиболфе известны: Самара, 
Р»шетиловка, Касимово, Мурашкино и др. 
Оригиналенъ способъ, при помощи котораго 
киргизы, калмыки и пр. производятъ же- 
лаемый сортъ завитковъ: барашекъ тотчасъ 
по рожден зашивается въ груб. холетъ 
(безъ головы, конечно), н8сколько разъ въ 
день смачивается теплою водою и круго- 
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образно, въ извфстн. направлен!яхъ, расти- 
рается руками; нед$ли черезъ 4, а иногда 
и бол$е, завитки готовы и животное уби- 
вается.—2) Боберъ. Въ торговл отличаютъ 
морскало 6. и ръчнало 6. Только первый даетъ 
тотъ превосходный м., который у насъ наз 
камчатскимь бобромз: равномфрно густой, 
бархатистый, чернобураго цв$та, съ красив. 
серебристою сЪдиною на концахъ волосъ; 
но получается этотъ м. не изъ бобра, а изъ 
морской выдры (Епсву4г1 шагта — см. 
Бобръ). Только оч. немного этого м. при- 
ходить къ намъ черезъ Сибирь, большая- 
же часть покупается наш. торговцами въ 
ЛондонЪ или, черезъ вторыя руки, въ Лейп- 
циг$. Шкура камчатск. бобра, дающая 3—5 
воротниковъ, стоитъ 100—750 и до 1.500 р.! 
М. рёчнаго бобра (Сазвюг ЯЪег) каштаново- 
коричнев. цвЪта, болфе темнаго на спин 
и постепенно св тл$ющаго по направлению 
къ брюху; волосъ его (0сть) гораздо гру- 
бе и далеко не такъ равномфренъ, какъ у 
морск. бобра; густой шелковисто-нёжный 
подшерстокъ пепельнаго или серебристо- 
бВлаго цвфта. Шкурки р%чн. бобра значи- 
тельно меньше, чёмъ морскаго: длина ихъ 
у посл®дняго 1*/2—2 арш., у р6чнаго—око- 
ло 1 арш.; притомъ, у р%чн. бобра болЪе 
цзнятся малыя шкурки (изъ молодыхъ 
животныхЪ), такъ какъ ость ихъ н%®ж- 
нЪе и м., поэтому, боле походитъ на кам- 
чатскЙ. Лучшихъ р%чн. бобровъ даютъ 
Америка и Сибирь; европейскле 6. (нфмец- 
к1е, польскле) гораздо хуже. Чаще р$чн. 
бобровъ продаютъ съ подстриженною, а 
иногда и съ выщипанною остью (въ по- 
слЪдн. случа получается оч. нёжный м.» 
въ род котика и обыкновенно также 
подкрашенный). Шкурка р%чн. бобра—10— 
30 р. и выше.—3) Б%лка. Въ торговлю идетъ 
только зимн!Й сфрый м. Лучшая чисто с*- 
рая б.—сибирская, преимущественно «зака- 
менная» (изъ восточн. Сибири): самая тем- 
ная; затёмъ слфдують — %6едская (уже съ 
небольш. красниною) и, наконецъ, обыкнов. 
русская. Мвхъ сибирск. бЪлки 30—100 р., 
шведской и русской 10—30 р.; мха изъ 6%- 
лыхъ черевовъ 6. отъ 5—10 р. и сибирскихъ 
до 15—40 р. Изъ хвостовъ 6. дВлаются черн. 
боа (хвостъь сибирск. б%локъ натурально 
черный, а хвосты проч. б. подкрашиваются): 
хоропий 20 — 30 р. и дороже.—4) Волкъ: 
лучний, по мягкости, сибирский (урмански)— 
5—10 р. шкура, 40—50 и до 100 р. м%хь; 
обыкновенный—2—4 р. шкура. Какъ исклю- 
чен1е, встрчалотся черные и бълые волки 
(преимущественно въ Сибири).—5) Выдра 
обыкновенная: похожа на рфчн. бобра, но 
ость (волосъ) ея чаще и короче, чёмъ у 
бобра; нёжн. подшерстокъ бфловалто-сЪраго 
цв та, ам. темно-коричневый. Лучшая—аме- 
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риканская (бываютъ оч. высокаго достоин- 


ства: до 30 и 50 р.ва шкуру), зат6мъ швед-, 


ская и русская—5—8р. шкура. У насъ выдра 
вообще идетъ мало.—6) Выхухоль. Отли- 
чаютъ русскую и американскую. Русская в. 
(Муове тозспафа): маленькая шкурка, чер- 
но-коричневаго цв$та на хребтЪ и серебри- 
стая на брюхЪ; волосъ блестяций и доволь- 
но нфжный; сильно пахнетъ мускусомъ. Аме- 
фиканскою выхухолью торговцы наз. м. мускус- 
ной крысы или ондатры (ЕШег 2ейеиз), 
водящейся въ св. АмерикЪ; отличаютъ 
черную и коричневую; у первой хребетъ 
черно-коричневый, а брюхо сфроватое, у 
второй—хребетъ коричневый съ темн. рем- 
немъ, а брюхо желтовалтое; м. у обЪфихъ не 
мягый, но блестящий. Изъ америк. выхухоли 
м, дБлаютъ отдЪльно изъ хребтовъ (изъ чер- 
ной—75—150 р., изъ коричневой—30—75 р.) и 
отдфльно изъ черевовъ (изъ черной—20—50 
р., изъ коричневой—12— 25 р.); м. изъ рус- 
ской выхухоли—60—100 р. Хвосты русской 
выхухоли употребл. парфюмерами, а м%хов- 
щики вфшаютъ ихъ между мЪхами для предо- 
хранен1я отъ моли.—7) Горностай; снфжно- 
бфлый м., усаживаемый обыкновенно хвос- 
тиками (съ черн. концами), легокъ и нЪженъ, 
густъ, но коротковолосъ и не тепелъ; прежде 
цфнился дорого, но теперь почти не упо- 
требляется: можно имфть небольш. м. за 
50 р. Получается главн. образомъ съ сфвера 
аз1атск. и европейск. Росаи (лучший сибир. 
скй).—8) Енотъ: м. густой, пушистый и до- 
вольно мягый, с$рый съ примфеью бол%е 
темныхъ волосъ—то черныхъ, то темно-ко- 
ричневыхъ; ч$мъ темнфе м. и ч$мъ онъ бо- 
лфе впадаетъ въ коричнев. оттЗнокъ, т$мъ 
онъ цфнн%фе. Худийе сорта видомъ похожи 
на волчьи, а лучшие на ильку. Получается 
изъ сфв. Америки; шкурка отъь 1 р. до 50 
р. мЪхь отъ 50 до 1.500р. — 9) Заяцъ: 
шкурки б$лыя и сфрыя; первыя, если идутъ 
на м., то обыкновенно подкрашиваются; 
лучиие зайцы сибирск1е; у насъ употребл. 
мало, но много идетъ за-границу.—10) Илька: 
м. получается изъ сфв. Америки и принад- 
лежитъ 0с0б. виду американской куницы, на- 
выв. ‹пеканомъ»; онъ пушисть, нЪженъ и 
блестящьъ, на, хребтЪ свЪтло-или темно-каш- 
тановаго цвЪта, иногда съ примфсью чер- 
ныхъ волосъ, на бокахъ и брюхЪ сЪр$е и 
‚свЪтлЪе; по качеству, занимаетъ середину 
между м. куньимъ и собольимъ; шкурка 
10—100 р., м5хъ 300—2.000 р. Н%мцы наз. 
этотъ м. виргинскимъ хорькомъ.—11) Кен- 
гуру: м. густой, пушистый и мягкий, на, хреб- 
т$ и около красновато-коричневый, набрюх% 
сЪроватый. У насъ подъ именемъ кенгуру (или 
японскаго медвЪдя) продается м. опоссума 
(см. ниже).—12) Коза: нфжный шелковистый 
бЪлый длинный и волнистый м. ангорской 
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козы прежде употреблялся у насъ иногда 
на муфты, но теперь въ торговлЪ почти не 
встр$чается. Болфе простые, но пушистые 
и довольно мягкле, козьи м., бфлые и с%- 
рые, получаемые обыкновенно изъ Астраха- 
ни и Казани,—25—75 р. Довольно прятны, 
но не особенно прочны.—138) Котикъ: луч- 
пий котиков. м. получается изъ морскихь 
*0товь или котижовь (Обалла игзта), при- 
надлежащихь къ сем. ушатыхъ тюленей 
(сивучей); затЪмъ изъ нЪкотор. друг. тюле- 
ней, имвющихъ мягк подшерстокъ—рЬоса 
№13р19а, рВоса ]аршта и пр. Посредетвомъ 
0с0б. выдЪлки, толстый волосъ (ость) уда- 
ляется и оставляется только н-жный шел- 
ковистый подшерстокъ, который у морскаго 
кота желтовато-свЪтло-шоколаднаго цвфта 
и слегка завивается. М. употребляется или 
натуральный, или, чаще, окрашенный въ 
красив. темно-коричневый цвфтъ (1о4ге 
французовъ): лучшая окраска англ ская. 
Получ. главн. образомъ изъ Америки (че- 
резъ Лондонъ); шкурка 380—100 р., смотря 
по величинф и достоинству. Употребл. на 
отдЪлку, шапки, воротники, кофты ит. и. 
Оч. часто котикъ поддЪлывается изъ шкуръ 
друг. животныхъ, напр. выдры, плохихьъ сор* 
товъ бобра (нфмецкаго), америк. выхухоли 
и т, п. Отличается настоящ. котикъ отъ под- 
дЪльнаго нЪжностью (одинаково нЪженъ, въ 
какую-бы сторону не гладить) и, главн. обра- 
зомъ, блестящимь желтовато-коричневымь фо- 
номъ въ злубинь.—14) Кошка: м. домашнихъ, 
хорошо воспитанныхъ, кошекъ лучше, ч$мъ 
дикихъ; у молодыхъ (убитыхъ въ течени 
перв. года жизни—зимою) нЪжнфе, чфмъ у 
старыхъ. Боле цзнятся черные и дымча- 
тые (голубоватые) м.: 15—30 р. мЪхъ; самые 
лучше получаются изъ сибирск. кошекь 
(дикихъ): синяя ({е1з соегШеа)—мягкай, длин- 
ный, нЪсколько волнистый м., голубовало- 
пепельнаго, то болЪфе, то менфе темнаго, 
цвзта; анлорская—длинный, шелковистый и 
волнистый, 6. ч. бфлый, рже сфрый; оба, осо- 
бенно послЪднй, встр%чаются въ торговль 
оч. рёдко.—15) Кроликъ: у насъ идутъ толь- 
ко с$рые, голубоватые, съ б$лою искрою; 
разводятся въ Польш% и Новгородской губ., 
но б. ч. получаются изъ за-границы; хоропий 
м. до 50—75'р.—16) Кротъ: оч. коротейй, но 
мягк й, бархатистый м., блестяще чернаго 
или синевато-чернаго цвЪта, оч. красивъ, 
хотя и не пушистъ; въ мзх. торговл почти 
не существуетъ, но могъ-бы, подобно котику, 
употребляться на муфты, отдлку и т. п.; 
китайцы дфлаютъ изъ него шубы.—17) Ку- 
ница: м. каменной («горской») к. имЪетъ 
бфловато-сЪрый, а м. люсной к.—синеватый 
подшерстокъ; цвЪтъ м8ха первой сфровато- 
каштановый, а посл дней — желтовато-каш- 
таповый; хвосты у обфихъ темные; душка 
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(шея) у каменной—б$лая, а у лфеной — жел- 
тая. ЛВеная к. несколько больше, м. ея длин- 
нЪе, блестяще, н-жнЪе и гуще, а потому 
цфнится выше. Лучшая лФенаях. норвеж- 
ская, но хороша также и русская; лучшая 
каменная —греческая, турецкая и сибирская 
(закаменная). Б. ч. каменной *. получается 
изъ Лейпцига; закаменная и бухарская (съ 
б$лымъ подшереткомъ)—изъ Ирбита. Ч$мъ 
темнфе м., тЪмъ онъ цЪнится дороже, а 
потому куница оч. часто подкрашивается, 
нер%дко подъ соболь. Шкурка 5—15 р.— 
18) Ласка: м. бЪлой л. похожъ на горно- 
стаевый, но гораздо груб$е; почти не упот- 
ребл.—19) Лисица. На приготовлене м. 
идутъ преимущественно черева и бока; изъ 
хребтовъ и душекъ чернобурой д. дзлаютъ 
воротники; боле низве сорта, м. сшиваются 
изъ лапокъ или хвостовъ. Въ русск. тор- 
говл отличаютъ слфдующ. главн. сорта 4.: а) 
Обыкнов.краснаял. или бълодушка: м. вообще 
красновато-рыжай, на брюхз пепельно-с- 
рый или бЪловатый, душка и конецъ хвос- 
та б$лые; но существуетъ множество раз- 
личн. оттЗнковъ этихъ цвЪтовъ, то боле 
темныхъ, впадающихъь въ буроватый или 
темно-сфрый, то болзе свфтлыхь — желто- 
ватыхъ; наиболЪе ц$нятся съ черными пят- 
нами на черевЪ (пятна эти нер$дко дфла- 
ются искусственно). Лучийя норвежск1я, 
финляндеюя и сЪверно-руссвя: 100—200 р. 
мЪфхъ; второй сортъ-—германскя, датекя, 
остзейскя и южно-руссюя: 2—3 р. шкура, 
40—100 р. мЪхъь; сам. низкй сортъ — 6б$- 
ловатыя. 6) Краснобурая ал. или сиводушка— 
собственно выспий сорть первой: м. тем- 
нфе, душка темная, иногда даже черная, 
сплошь черные прогоны по череву; лучшя 
сибирскя и американскля: шкурка 5—50 р., 
мЪхъ 250—1.000 р. в) Чернобурая или чер- 
ная л.: длинный пушистый и нфжный м. бле- 
стяще чернаго цвЪта, обыкновенно съ се- 
ребристыми концами волосъ на хребт$ и 
около, но иногда чисто черный; между оч. се- 
ребристыми (почти сфрыми) и чисто чер- 
ными переходовъ множество. Чисто черные 
м. самые цнные, и вообще чфмъ черн%е м., 
тЪмъ онъ лучше. Шкурка 50—500 р., мёхъ 
1.000—5.000 р. и болфе. Существуютъ также 
переходы между красно-и черно-бурыми ли- 
сицами. Оч. модные въ настоящ. время 
дамск. воротники изъ черноб. лисицы д$- 
лаются 5 сортовъ: а) изъ цфлой лисицы 
(100—500 р.); 6) изъ цфлыхъ хребтовъ (100— 
200 р.); в) изъ душекъ--совершенно черные 
или, чаще, черные съ серебр. полосками 
вдоль (т. е. сверху внизъ) воротника (50— 
300); +) изЪ завойковъ, т. е. верхн. черн. части 
хребтовъ—вполн% черныя (300— 1.500 р.); 9) 
изъ чемровь—нижн. серобрист. частей хребта 
(75—200 р.). г) Степная л. или корсакь, по- 
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лучаемая изъ Киргизск. степей, Бухары, 
Туркестана, Пераи и пр., меньше другихъ 
я.; м. то красновато-, то блдно-рыжева- 
тый (смотря по времени года), съ б$лы- 
ми прогонами по череву; менфе пушистъ, 
чз мъ м. друг. лисицъ; мёхъ 35 —50 р. д) С®- 
рая армянская л. или карепанка, получаемая 
изъ Бухары, Малой Ави и Кавказа; въ на- 
шей торговл не рздка; шкура 1 р. 25 к.—2р., 
мЪхь 25—40 р. е) Голубая л. или песещь: м. 
нЪжный и пушистый; лучийе сорта голу- 
боватаго пепельно-сфрато цвфта, и чёмъ 
темн$е, т$мъ цёнятся дороже; гораздо хуже 
буроватые, но дешевле всего б$лые, обык- 
венно окрашиваемые (за-границею) въ черн. 
цвЪть и въ этомъ видЪ идупе на отдЪлку 
и пр. Больше всего п. получается изъ с$- 
верн. Америки, менфе изъ Сибири и очень 
немного изъ Архангельск. губерн!и; по до- 
стоинству, самые худш!е песцы гренланд- 
ске. Шкурка 40—150 руб. (гренландекихь ' 
15 —50 р.), мёхь—300—1.000 р.—20) Мед- 
вЪдь. М. обыкнов. бурало медвЪдя бываетъ 
различн. оттфнковъ: чВмъ темнфе, тфмъ 
лучше. Выспие сорта — сибирсые, между 
которыми оч. цфнятся золотистые и 0с0- 
бенно серебристые (т. е. съ золотистыми или 
серебристыми концами на темномъ волос%) 
или совсфмъ черные. Идетъ на полости, ковры 
ит. п. Шкурка 15—75 р. Черный американ- 
скай медвъдь: ч$мъ крупн%е, тёмъ м. грубЪе; 
самыя крупныя шкурки идутъ на полости; 
ит. п., а болфе мелкь!я на шубы, опушку и 
пр. Шкурка 50—150 р.; м$хъ 300 — 800 р. 
Сърый американскй медвъдь (Отзиз стегеиз): 
густой пепельно-сфрый м. длинн%е и нЪж- 
нфе, ч$мъ у бураго медв$дя; въ нашей тор- 
говлЪ почти не встр$чается. Бълый медведь: 
грубый б$лый или желтовато-бфлый м. 
употр. только на ковры или полости; 830—100 
р. и болЗе шкурка.—21) Норка: м. гладюй, 
блестяцИй, желтовато-каштановаго цвзта 
съ буровато-с$рымъ подшерсткомъ; съ виду 
нфоколько похожъ на соболй, но волосъ 
его короче. Получ. главн. образомъ съ сфвера 
аз1атск. и европ. Росайи и Америки; лучшая 
американская—она больше, м. ея темнЪе и 
шелковист$е; лучше сорта америк. норки 
отличаются отъ русской, какъ шелкъ оть 
бумаги; но они р$дко попадаютъ въ Европу, 
такъ какъ потребляются самими американ- 
цами. Норковыя, какъ и хорьковыя, мха 
часто дфлаются съ хвостиками. Шкурка 
1—4 р., мВхь 100—300 р.; высшие америк. 
сорта—втрое, вчетверо дороже.—22) Олень 
сЪверный, получ. изъ Архангельск. губ. и 
Сибири; шкурки только-что родившихся 
оленей, пыжиковз, идутъ на м%ха: 1'/2—5 р. 
шкурка, 25—75 р. мВхъ; неблюи (нЪсколько 
постарше) —на покрышку д02з(м$хънаружу): 
4—5 р. шкурка (готовая доха 50—15 р.).— 
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23) Опоссумъ. М. различн. видовъ этого жи- 
вотнаго продается у насъ часто подъ назван]- 
емъ кенгуру или (красноватый) японск. мед- 
в%дя; одинъ(П14ервузороззит) ржаво-крас- 
но-коричнев. цв$та, а другой пепельно-с$ро- 
ватый; оба пушисты, съ мягкимъ стоячимъ 
волосомъ; подшерстокъ сфроватый. ЦЪна— 
коричневаго м. 100—300 р., сБраго 40—100 р. 
—24) Песецъ—см. выше /Лиеица (голубая).— 
25) Птицы. Изъ шкурокъ н%кот. птицъ, по- 
крытыхъ нфжн. пухомъ и освобожденныхъ 
отъ перьевъ, приготовл. оч. красив. м., упот- 
ребляемые для мелк. издВЙ дамскаго туа- 
лета: для муфтъ, шапокъ, для отд®лки и пр. 
Лебедь даетъ красивый нфжный снёжно- 
б$лый или черный м.: первый 6 — 12 р., 
послёдей 40—75 р. шкурка. Гусиныя шкур- 
ки похожи на лебяжьи, но далеко не такъ 
нЪжны. Ныреиь (водян. птица, величиною 
съ обыкн. утку) — шкурка красив. блестя- 
щаго бфлаго цвЪта съ сфроватымъ перла- 
мутровымъ оттфнкомъ; лучиия — швейцар- 
ская, зат$мъ нормандск1я; на м%ст% 3—5 р. 
за штуку (на муфту около 5 шкурокъ).— 
26) Россомаха: густой, но довольно грубый 
м., на хребт$ темно-бурый, внизу черный, 
а по бокамъ—свЪтло-с$рыя полосы; получ. 
изъ Сибири, Норвеги, Лапландии пр.; употр. 
р%дко.—27) Скунксъ или американекая во- 
нючка: неб. шкурки, покрытыя пушистымъ 
чернымъ или буровато-чернымъ мЪхомъ, 
прор$заннымъ вдоль спины и боковъ 0$- 
лыми полосами; полосы эти выр%зываются 
скорняками. Получ. изь Америки; шкурки 
3—10 р., мЬхъ 100—350 р.—28) Собака: лучш. 
м. даютъ собаки, шерсть которыхъ длинна 
и волниста: нью-фаундлендекля, пудель, 
болонки, ‘испанскай сетеръ и пр.; у насъ 
почти не употребл.—29) Соболь: соболй м. 
похожъ на кун, но гораздо красивЪе, блес- 
тящфе и нёжн%е; обиай цвзтъ калитано- 
вый, на хребтф темн%е, а по бокамъ и къ 
брюху свЪтле; подшерстокъ пепельно-с%- 
рый, покрывающ!й-же его длинный волосъ 
(ость) у корня с$рый, въ серединз желто- 
вало-бурый и на концахъ черный; душка 
пепельно-сфрая или желтоватая. Оч. много 
оттзнковъ: оть свЪтло-каштановаго до по- 
чти чернаго; чёмъ ровн%е и темн%е цвЪтъь, 
тзмъ м. цфнн%е. Настоящий соболь полу- 
чается только изъ Сибири; лучше — якут- 
скле, камчатскле, баргузинск1е и байкаль- 
©к1е; худшие — енисейсюе, иртышске и 
амурскле. Шкурка низш. сортовъ 5—50 р., 
высшихъ 50—250 р. Американскай соболь или 
канадская куница гораздо грубфе и боле 
красновато-коричневаго цв$та. Низиие сор- 
та соболя оч. часто подкрашиваются подъ 
высше, а друге м%ха (напр. куница)—подъ 
соболь.—80) Сусликъ, водящйся въ оби- 
и на юг, особенно юго-восток%, европей- 


714 


МЪХА 


ской Росаи и въ Сибири, даетъ довольно 
хоропий м., обыкновенно желтовато-с$рый 
(иногда съ бЪлыми и с$рыми пятнышками); 
душка бфлая.—31) Фискаха—звЪрекъ, похо- 
яюй на мал. шиншиллу и водящИйся также въ 
южн. Америк$; даетъ м. густой, но мензен® ж- 
ный, чёмъ у шиншиллы: мягюЙ аспидно-с%- 
рый подшерстокъь покрытъ сфро-желтова- 
тымъ, довольно жесткимъ волосомъ, чернымъ 
на концахъ; дешевле шиншиллы.—32) Хо- 
мякъ: довольно грубый и не теплый м%хъ,б.ч. 
сфраго заячьяго цв та, но изрдка совершен- 
но черный; почти не употребл.--33) Хорекъ: 
на желтоватомъ подшерсткв м. темно-бу- 
раго или чернаго цвфта, на бокахъ свЪт- 
ле, чмъ на хребтВ, на живот%-же равно- 
м$рно черно-бурый или черный (на мха 
идутъ шкурки безъ черевовъ). Множество 
оттфнковъ. М., хотя и довольно красивъ, 
но значительно уступаеть куньему; онъ и 
груб$е, и менфе проченъ: ость скоро изна- 
шивается. Въ Германи лучшими считаются 
баварскле, голландскАе, сЪверо-нфмецке и 
датске, а у насъ русск1е—съ черною остью. 
Худийе сорта, напр. венгерсюе, гораздо 
бл6днЪе и красн%е. Шкурка 1—4 р., мВхъ 
(обыкновенно съ черн. хвостиками) 75—300 
р. Самый низпИй сорть—бЪфлые хорьки (изъ 
Сибири): м. (также съ темн. хвостиками)— 
25—40 р.—34) Шиншилла (изъ южн. Аме- 
рики: Перу и Чили): м. длинный густой и 
нёжно-шелковистый, аспидно-с®раго цвЪта 
или черновато-серебристый; прежде упот- 
ребл. часто, но теперь вышелъ изъ моды: 
шкурка около 10 р. 

При выборю м.—обращать внимане, какЪъ 
на волосъ, такъ и на кожу; посл$дняя д. 
6. мягкая, гибкая и эластичная: сухая и 
ломкая кожа дфлаетъ м. непрочнымъ. Во- 
лосъ д. держаться кр$пко: не выпадать ни 
при захватыван!и его пальцами, ни при вы- 
колачиван1и (даже сильномъ). Подкрашива- 
ме мЪховЪъ, въ особенности именно дорогихъ 
м., оч. распространено; но такъ какъ въ 
настоящ. время оно производится довольно 
прочно и нер$дко дЪйствительно придаетъ 
мЪху красоту, которой у него не было, то 
претендовать противъ этого нельзя; напр., 
6. ч. куньихь мЪховъ въ натуральн. видь 
слишкомъ блфдны и бевъ подкрашиваня не 
красивы. Нужно только, чтобы подкраши- 
ван1е не становилось поддьлкою, т. е., что- 
бы подкрашенный м. не выдавался за на- 
туральный высшаго достоинства, напр. ку- 
в за собомй и т.п. Отличить плохую под- 
краску не трудно; она бросается въ глаза, 
даже и не знатоку, нер$дко пачкаетъ (по- 
тереть бл. платкомъ). Для отлич1я умЪ- 
лой подкраски, напротивъ того, требуется 
больш. опытность руководствомъ могутъ 
служить сл$д. указаня: а) въ натуральн. 
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м№х болфе темный цвЪтъ (6. ч. концовъ 
волоса) переходитъ въ боле свзтлые оттн- 
ки постепенно — незамфтно; въ подкрашен- 
номъ—границу окраски обыкновенно можно 
замЪтить; 0) 6. ч, подкрашенныхъ м%Вховъ 
не имзютъ блеска натуральныхъ: матовЪе 
(есть н%котор. исключен1я, напр. подкрашенн. 
черн. барашки—см. выше); в) окраска нату- 
ральнаго волоса внутри волоса и только 
просв чиваетъь сквозь тонкую безивютную 
наружную оболочку его; искусственная-же 
окраска всегда снаружи; подъ микроскопомъ 
это различе совершенно ясно, но можетъ 
б. вамвчено и при увеличен1и лупою, если 
смотр$ть при косвенномъ освзщени.— Объ 
окраскВ и выдёлкЪ м. — см. Скорнякъ.— 
Хранить м. — въ чистомъ, свободномь отъ 
пыли, сухомъ и хорошо пров$триваемомъ 
помёщен!и; по возможности, въ темнот%, 
такъ какъ 6. ч. мъховъ отъ свфта выцв$- 
таютъ и теряютъ глянецъ (дорог1е м., напр. 
собольи, на время хранен1я лучше заверты- 
вать въ мфшокъ изъ темнаго полотна или 
коленкора). Къ вредн. нас$комымъ, портя- 
щимъ м., относятся главн. образомъ личин- 
ки моли (см. э. сл.) и небольш. жучки изъ 
рода Пегштезез (см. НасЖкомыя вредныя); 
средства противъ т%хь и другихъ однё и 
т$-же: см. Моль. Совзтують также завер- 
тывать м. въ холстъ, смоченный соленою 
водоюи зат мъ высушенный, или въ холетъ, 
окуренный с$рою. Если моль или др. вредн. 
насзкомыя уже завелись, то, разославъ м., 
посыпаютъ его нагр%тымъ пескомъ и, ког- 
да послЪдьйй остынетъ, тщательно выко- 
лачиваютъ м.—Объ исправлеми ношеныхъ 
м.—см. Скорнякъ.—Засаленные (жирн. пят- 
на) воротники м%фховщики исправляютъ, 
посыпая м. нагрЪт. пескомъ, растирая его 
съ пескомъ и, затфмъ, выколачивая. Если 
засаливан!е значительно, то вымываютъ 
въ теплой водЪ съ мыломъ; потомъ, натя- 
нувъ на доску (мВхомъ къ доскВ) гвозди- 
ками, даютъ высохнуть. — Чтобы возвра- 
тить высохшей кожъ м%Ъха прежнюю гиб- 
кость, кладутъ м. (кожею) на слегка влаж- 
ные древесн. опилки.—Въ заключен1е редак- 
щя считаеть своимъ долгомъ поблагода- 
рить изв$стный въ С.-Петербург торговый 
домъ Новинскаго, которымъ сообщены цз- 
ны м%ховъ и мног!я друг. полезныя св$- 
дВн1я. у 
Мъхозды (МаПорВа- 
зае)—безкрылыя наско- 
мыя изъ отр. полужестко- 
крылыхъ, съ виду похо- 
яя на вошь и въ обще- 
жити называемыя вша- МъхоЪдъ живупий на 
ми; ноон$ несколько боль- павахъ (РВй. {а]е1сог- 
ше: длина тла */«—11/› плз); увеличень въ 4 
лини; одни живутъ на ко- раза, 
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жВ млекопитающ. животныхъ (Тесводес- 
4е5), напр. собакъ, кошекъ и пр.; друге 
на птицахь (РиПорегиз), какъ дикихъ, 
такъ и домашнихь; и тфхъ и другихъ мно- 
жество разн. видовъ. Питаются шерстью 
или перьями, р%дко кровью. О средствахъ 
противъ нихъ—ем. Вошь, Куры, Птицы, 
Собаки. 

Мъьхъ раздувальный. Раздув. м. бываютъ 
клинчатой или сердцевидной и чцилиндри- 
ческой формы; устройство первыхъ известно 
всВмъ; рисунокъ цилиндрическаго м. — см. 
Кузнецъ (въ прибавлен1и). Тамъ, гдф тре- 
буется непрерывный взтеръ, устраивают- 
ся двудувные м., состоящие изъ соединеня 
двухъ однодувныхъ, дёйствующихъ попере- 
м%нно. На больш. заводахъ въ настоящ. 
время мЪха зам$няются особ. вентилящюн- 
ными машинами, приводимыми въ дЪйств1е 
паромъ. 

М\Ъшки для зернов. хлфба, крупы, муки 
и пр. шьются 6. ч. изъ ряднины (пеньковый 
холстъ); вь мёшкЪ пшеничной муки обык- 
новенно около 5 пудовъ, ржаной 4'|, пуда. 
За-границу мука пересылается въ джуто- 
выхъ м, 

Мф щане. Законъ признаеть м. сосло- 
в1емъ, входящимъ въ составъ т. наз. город- 
скихъ обывателей (т. [Х, ст., 494), при чемъ 
считаетъ его низшимъ и предполагаетъ, что 
члены его производятъ торгъ или занима- 
ются друг. промыслами (ст. 497). Въ кажд. 
город$ м. образуютъ отдфльное м-ское общес- 
тво, исполнител. органомъ котораго яв- 
ляется мощанскй староста съ десятскими (ст. 
668); но въ н8кот. городахъ (въ наст. время 
боле 70) существ. мющанскя управы, уч- 
реждаемыя, по желаню м%$щ. обществъ, съ 
разр шен1я губернск. начальства, на основа- 
ви прибавл. къ 2 ст. Город. полож. 1870 г., 
и состоящая изъ н%скольк. членовъ (не ме- 
нЪе 2), подъ предсдательствомъ м®щ. ста- 
росты. Бъ Петербург, Москв$ и Одессв 
мЪщ. управы предсздательствуются особ. 
старшиною и составъ ихъ опред$ляется особ. 
положен1ями (ст. 667). Управы сост. въ 
непосредств. взденш мьш. собран. Ста- 
роста и десятск1е избираются м-мъ общес- 
твомъ въ началЪ кажд. года и, гдЪ введено 
Гор. Пол. 1870 г., утверждаются губернато- 
ромъ, а въ другихъ городахъ—думою (ст. 
663); сроки избранйя управъ закономъ не 
опред$лены. Обязанности управы и старость 
съ десятскими заключаются, главн. обра- 
зомъ, въ раскладкВ, съ обществ. согла@я, 
податей и сборовъ и сбор ихъ (посредствомъ 
060бо избираемыхъ обществомъ податныхь 
старостз), выдачЪ паспортовъ и т. п. (ст. 
665, 672—675). Староста и десятскле обя- 
заны къ концу кажд. года дать отчетъ во 
всВхъ проходившихъ черезь ихъ руки 
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суммахъ 0с0б. коммисе]и, избранной общес- 
твомъ (ст. 666).— Принадлежность къ мЪщ. 
сословю и къ данному мЪщ. обществу 
сообщается женЪ, если она не происходить 
изъ высшаго сослов1я, законн. дЪтямъ, пр!е- 
мышамъ, все равно—будутъ ли послЪдн1е 
законнымъ порядкомъ усыновлены (см. Усы- 
новлен1е) или нЪтъ (ст. 541—543). Составъ 
мфщ. обществъ подвижень: новые члены 
прибываютъ, прежн1е выбываютъ. Новые 
члены вступають въ общество какъ съ его 
соглася, такъ и безъ него—въ силу закона. 
Въ перв. случаЪ никакихъ ограничевй не 
установлено: «всякое лицо, ии$ющее право 
иябирать родъ жизни», м. 6. принято; (ст. 
518). Для втораго-же случая имфются слЪд. 
ограничен1я: 1) приписаны къ мфщ. общес- 
тву въ силу закона м. б. лишь опредФлен- 
ные въ законЪ два разряда лицъ: лица, им$- 
юшия опредфл. зване, но къ городамъ не 
принадлежациая, и лица безъ опред$л. зва- 
ня, куда м. 6. причислены: питомцы Во- 
спит. дома, законнорожд. воспитанники си- 
ротскихь домовъ, вс незаконнорожденные 
по достижен1и совершеннол тя, дЪти цер- 
ковнослужителей и канцелярск. служите- 
лей, инов$рцы и татары, принявиие хри. 
станство, раскольники, сосланные въ За- 
кавк. край, придворн. служители и воль- 
ные матросы, исключенные изъ в%дометва 
и цеха, и ссыльные, возвративийеся изъ 
Сибири (ст. 522); 2) нельзя 6. приписан- 
нымъ безъ соглася об-ва къ мфщ. об-ву 
столичныхъ и нЪкот. городовъ близъ С.-Пе- 
тербурга (ст. 523); 3) для того, чтобы 6. 
приписаннымъ, надо внести подать за годъ 
впередъ и представить одобрене 6-ти бла- 
гонадежныхъ гражданъ— домохозяевь (ст. 
524); 4) приписывающееся лицо не дол- 
жно быть опорочено судомъ или имЪть 
дурную репутацию, не д. принадлежать къ 
сектамъ, признаннымъ особенно вредны- 
ми (ст.526, 528). При удовлетворен этимъ 
условямъ, приписка производится казен- 
ною палатою (ст. 520); но такого рода 
приписка не сразу дфлаетъ приписаннато 
полноправнымъ членомъ мЪщ. общества: 
въ течени пяти лтъ онъ не имфетъ пра- 
ва голоса и вообще окончательно причис- 
ляется къ обществу, со всеми правами его 
члена, лишь съ соглаея послздняго (ст. 
529).— Выбывають члены изъ мЪщ. 0б-ва или 
добровольно или противъ воли. Первое про- 
исходить посредствомъ перехода въ другое 
состоян1е, причемъ женщины увольняются 
изъ 0б-ва безъ всякихъ ограниченй и по 
однимъ просьбамъ (ст. 552); переходъ-же 
мужчинъ обставленъ извЪетн. ограничен1я- 
ми; не могутъ 6. увольняемы изъ обществъ 
лица, состояния подъ судомъ или принад- 
лежащя къ особенно вредн. сектамъ, лица, 
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за которыми числятся недоимки и долги, ли- 
ца, не уплативиия сборовъ по1 января слЪ- 
дующ. года, лица несовершеннолЪтн1я безъ 
согласйя родителей на переходъ и лица, по 
выходВ которыхъ въ обществ останутся 
малолЪтн1е или вообще неимъющуе средствъ 
къ существованю члены семьи (ст. 550). 
Увольнит. приговоръ д. б. представленъ въ 
казенную палату и, тдЪ не введено Гор. 
Пол., предварительно засвидЪтельствованъ 
думою (ст. 551). Выбыт!е м. противъ воли 
происходитъ: а) на основанйи приговора, 
общества объ исключении, которое допус- 
кается по двумъ причинамъ: если лицо 
опорочено судомъ или уличено въ предосу- 
дительныхъ дЪйствяхъ, и 0) посредствомъ 
лишен1я правъ состояня по суду (ст. 544, 
545). 

Мягкокож!я (Еп{отозёгаса)— отрядъ низ- 
шихъ ракообразныхъ животныхъ: крошеч- 
ныя существа, отъ [2 до нЪекольк. лин 
длиною, дышанйя всею наружною поверх- 
ностью, покрытою тонкою кожицею; жи- 
вутъ въ моряхъ и р$кахъ, свободно или 
паразитами на друг. животныхъ (рыбахъ). 
Размножаются въ такомъ количеств%, что, 
не смотря на малую величину, могутъ слу- 
жить пищей для многихъ рыбъ (сельдей, 
трески и др.). 

Мягкоперыя (Апасат 111) — подиорядокъ 
костистыхъ рыбъ, отличаюн ся мягкими 
плавниками: треска, навага, камбала и пр. 

МягкотЪлыя —то же, что Моллюски. 

Мяздра —то же, что Мездра. 

Мякина — остатки хлбн. колосьевъ, отд%- 
ленные отъ стебля и зерна молотьбою и 
вфянемъ; питательнфе соломы, но часто 
бываетъ вредна отъ прим$си грязи; передъ 
дачею въ кормъ отсфвать. 

Мясо: то-же, что мышцы (см. э. сл.). Че- 
ловЪкъ употребляеть въ пищу м. всёхъ 
классовъ позвоночныхъ животныхъ, мно- 
гихь ракообразныхъ (раки, омары, креве- 
ты) и н%Ъкоторыхъ мягкот$лыхъ (устри- 
цы, улитки и пр.), но преимущественно м. 
млекопитающихь, птицъ и рыбъ; изъ мле- 
копитающихъ—обыкновенно только траво- 
ядныхъ. Питалельность м. зависитъ главн. 
образомъ отъ содержан1я въ немъ б$лко- 
выхъ (азотистыхъ) веществъ; но такъ какъ 
для поддержаня жизни и здоровья чело- 
вЪка однЪхъ бфлковыхь веществъ недоста- 
точно, а необходима примесь къ нимъ жи- 
ра или крахмальныхъ веществъ (см. ©6- 
мЪнъ веществъ и Пища), то при оцфнк% 
питательности м.слздуетъ брать въ разсчетъ 
и содержане въ немъ жира. Въ слЗдующ. 
таблицф показано процентное содержан1е 
воды, б%лковыхъ веществъ и жира въ м. 
нфкоторыхъ изъ животныхъ, употребляе- 
мыхь нами въ пищу: 
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Быка | Теленка. Барана. | Свиньи. „ .| Курицы. 
— р Не Е Ин , 
Р-р С ео ИЕ ео в В о РН ПЕ ВА ВАС 
|= $ 2 ЕЯ $ Еще щен оыя| = 25| & 
ВЯ 8 ЕЕ 85а в БЕН Е Ея 
ЕН ыы НН 
Воды. ... .| 75,9] 72,0] 54,8] 78,8] 70,3] 73,6] 72,9| 54,0] 72,5] 60,0] 48,4] 74,6] 77,3] 70,0] 76,0] 79,8 
Бъфлковыхь ве- | 
ществъ. ...|21,9 17,5] 16,9] 19,8] 18,9] 20,3] 14,5] 11,7 19,81 12,21 18,3] 18,7| 17,5] 23,3] 18,5] 13,7 
Жира.... .| 0,9 10,0] 27,2] 0,8| 9,2] 2,8| 9,0] 33,6 67 26,2] 42,5| 1,3 14 3,1| 1,0] 131 
БЪлковыхь ве- 
ществъ и жира | 
выЪеть. .. .|22,8| 27,5] 44,1 | 20,6] 28/1| 23,1| 23,5] 45,3] 26,5] 38,5 55,8] 20,0] 18,9] 26,4| 19,5] 14,8 
Кром того, въ м. содержится средн. | ности волоконъ телятина принадлежитъ к 


числомъ около 19/ солей, преимущественно 
фосфорнокисл. кали и магнез!и, и около 2°/о 
такъ называемыхъ экстрактивныхъ ве- 
ществьъ—веществъ, которыя, при варк% м., 
переходятъ обыкновенно въ бульонъ. Экс- 
трактивн. вещества сами по себЪ не пита- 
тельны, но онф придаютъ вкусъ м. (какъ и 
бульону) и, возбуждая желудокъ, дВлаютъ 
м. удобоварим%е. Согласно приведенной таб- 
лицф, самымъ питательнымъ м. должна-бы 
быть жирная свинина, зат$мъ жирн. бара- 
нина и говядина; но дЪйствительная сте- 
пень питательности м., кромв количества 
въ немъ бфлковыхъ веществъ и жира, за- 
виситъь еще отъ его удобоваримости, кото- 
рая обусловливается нёжностью (тонкостью) 
и рыхлостью его волоконъ и большимъ или 
меньшимъ содержанемъ въ немъ экстрак- 
тивныхъ веществъ. М. откормленныхъ жи- 
вотныхъ сочнфе и н5ёжн$е, а потому вкус- 
нЪе и удобоваримЪе, но только тогда, когда 
ожирне не перешло извфстныхь предв- 
ловъ: слишкомъ жирное м., оть избытка 
жира, переваривается трудно, а отъ недос- 
татка экстрактивныхъ веществъ безвкусно. 
Такъ какъ достаточное образоване въ м. 
экстрактивныхъ веществъ возможно только 
при извфстн. движеши, а излишнее накоп- 
лен1е жира—только при отсутстви движе- 
ня, то м. животныхъ, откармливаемыхъ на 
волв (т. е. на хорош. пастбищахъ), напр. 
м. нашихЪъ черкасскихъ быковъ, имфетъ не- 
сомннное преимущество передъ м. живот- 
ныхъ, жирзющихъ въ стойлахъ, клткахъ 
ит. п. М. дикихь животныхъ, вел детв!е 
ихъ постоянныхъ энергическихь движенйй, 
не жирно, но пропитано большимъ количес- 
твомъ экстрактивн. веществъ, придающихъ 
ему особый вкусь дичи. Въ свЪжемъ состоя- 
ни оно переваривается не легко, но поелЪ 
нфкотораго пребыван1я на воздух рых- 
лфетъ и становится оч. удобоваримымъ. По 
строен1ю волоконъ свинина, особенно жир- 
ная, менфе удобоварима, чЪмъ м. быка или 
барана, но для здоровыхъ желудковъ пред- 
ставляетъ оч. питательную пищу. По н®ж- | 


оч. удобоваримой пищЪ, но, велЪдств!е ма- 
лаго содержан1я въ ней экстрактивн. ве- 
ществъ, переваривается иногда плохо, главн. 
образомъ желудками, привыкшими къ воз- 
буждающей пищф. Изъ птицъ не очень удо- 
боваримъ гусь, особенно жирный; напро- 
тивъ того, весьма легковарима пернатая 
дичь, полежавшая н%которое время посл 
убоя. Относительно рыбъ, раковъ, черепахъ 
и пр. — см. соотвЪтств. назван1я. М. моло- 
дыхъ животныхь нЪжнЪе и потому удобо- 
варим$е, но оно водянист%е и менЪе пита- 
тельно, ч$мъ м. вполн% развитыхъ, взрос- 
лыхъ животныхъ. М. старыхъь животныхъ 
жестко, не вкусно и трудно переваривается. 
О влляни на м. пола, кастрирован1я, кор- 
ма и пр. — см. отдВльныя назван1я живот- 
ныхъ или сортовъ м. Выморенное м., т. е., 
м., полежавшее или повисфвшее н$котор. 
время на воздухЪ, удобоваримВе св$жаго: 
велфдетв1е разрыхлн]я его волоконъ обра- 
зующеюся въ немъ молочною кислотою; 
дичь, особенно крупная, только и удобова- 
рима при этомъ условш. Время, необходи- 
мое для вымариван!я, различно для различ- 
наго м.: для говядиныЬ—лфтомъ дня 3, зи- 
мою около нед%ли; для баранины и особенно 
телятины вдвое болфе короткЙ срокъ; для 
б. ч. домашней птицыЬ—отъ н%скольк. часовъ 
до 1 сутокъ; для дичи—зимою около недфли, 
а лЪтомъ дня 3—4. Вымариван!е должно 
происходить въ холодномъ мфст$, но не при 
температур замерзан1я. Замерзшее м., 
по оттаиван!и, рыхлфетъ, но велфдъ за- 
т6мъ быстро портится, а потому долж- 
но быть употребляемо почти тотчасъ-же. 
Лучший способъ приготовлен1я м. тотъ, при 
которомъ оно достаточно прогр$вается во 
всфхъ своихъ частяхъь и въ то-же время 
сохраняетъ свой сокъ. Чтобы достигнуть 
такого результата, кусокъ м. (достаточно 
большой) подвергается сразу дЪйств1ю силь- 
наго жара, т. е., сразу или погружается въ 
кипятокъ, или ставится (на вертелЪ) пе- 
редъ сильно раскаленными углями и т. п. 
затфмъ, когда образовалась наружная корка, 
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удерживающая сокъ, жаръ уменьшается 
({подробности—см. Бульонъ, Говядина, Жар- 
кое, Тушен1е). Сырое м. менЪе удобоваримо, 
чЪмъ хорошо приготовленное на кухн%; 
притомъ, сырое м. можетъ быть вредно отъ 
содержан1я въ немъ зародышей глистовъ, 
трихинъ и т. п., убиваемыхъ жаромъ въ 
50° Р. и выше. Отъ н%сколько продолжи- 
тельнаго дЪйств!1я сильнаго жара волокна 
м. твердБютъ, съеживаются и становятся 
‘трудноваримыми; поэтому-то посл образо- 
ванйя наружной корки (см. выше) жаръ д. 
б. уменьшенъ. Наибол$е удобоваримы части 
м., приготовленныя при 50°—56° Р: он со- 
храняютъ сочность и на видъ розоваго 
цв$та, но не кровеныя; такими получаются 
внутренн1я части ум$ло зажареннаго боль- 
шаго куска м. (напр. ростбифа). ЗКесткое 
м., передъ жарен1емъ или тушен!емъ, лучше 
мариновать въ уксус (см. Маринады), ко- 
торый дфйствуетъь, въ этомъ случаф, по- 
добно молочной кислот при вымариваи 
м. (см. выше). Соленое м. и гораздо мене 
питательно, итрудноварим$е (см. Солонина); 
копченое м., хотя и сохраняетъ питалель- 
ность, но менфе удобоваримо (см. Копче- 
не, Ветчина). Обиле признаки для отли- 
щя торошало м. оть дурною: м. здороваго 
животнаго твердо и почти сухо на ощупь, 
слабо кислой реакщи (см. э. сл.); больного — 
мягко, влажно и нер$дко щелочно; жиръ 
перваго плотенъ и бёловатъ, посл дняго — 
мягокъ, водянистъ или студенистъ, желто- 
валу; здоровое, не испорченное, м. почти 
безъ запаха и, во всякомъ случаз, не пах- 
нетъ непрятно; при варкЪ здоровое м. 
съеживается гораздо мене, ч$мъ больное. 
М. хорошо откормленнаго и не стараго ро- 
гатаго скота ярко-краснаго мраморнаго (отъ 
полосокъ жира) цвфта; м. стараго или то- 
щаго — темно-краснаго цв$та, безъ мраморн. 
жилокъ жира, и грубо волокнисто. Оч. бл д- 
ное м. признакъ больной скотины; темно- 
пурпуровою краснотою обыкновенно отли- 
чается м. окол$вшихъ, а не убитыхъ жи- 
вотныхъ. (Большйя подробности — см. наз- 
ван1я отдфльн. животныхъ). О животныхъ, 
не годныхъ на убой для м. — см. Убой. О 
трихинахь въ свинин$ — см. Трихины и 
Свинина. Зародыши ленточныхъ глистовъ, 
встрфчаемые по преимуществу въ м. сви- 
ней и рогатаго скота, рф же въ нзкоторыхъ 
водяныхъ птицахь и рыбахъ, легко узна- 
ются: пузырьки ихъ, видимые даже невоо- 
руженнымь глазомъ, оч. ясно отличаются 
черезь лупу (см. Солитеръ); но вообще, 
чтобы избфжать заражен1я глистами, сл%- 
дуетъ употреблять только м., вов части 
котораго были подвергаемы дфйств1ю над- 
лежащаго жара (см. выше); одного копче- 
н1я или солен1я не достаточно. — Хранеше 
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м. Вообще м. сохраняется тЪмъ лучше, 
чЪмъ скоръе и полнъе выпущена изъ нею 
кровь при убо%: за этимъ сл$дуеть слЗдить 
на бойняхъ; на холоду, въ сухомъ, чистомъ 
и пров$триваемомъ воздух м. сохраняется 
долЪе, чфмъь при обратныхь услов1яхъ; 
среднимъ числомъ говядина и свинина въ 
прохладн. мфет№ могутъ сохраняться безъ 
порчи зимою около 6, лЗтомъ около 3 дней; 
телятина и баранина, — зимою 8—4, лЪ- 
томъ дня; м. оленя, лося, козулии т. п.— 
зимою 8, лзтомъ 4 дня; дикой свиньи — 
зимою 10, лфтомъ 6 дней; заяцъ и перна- 
тая дичь—зимою до 8 и бол$е дней. Замо- 
роженнымъ м. сохраняется оч. долго, но 
посл оттаиваюмя портится очень быстро 
(см. выше). Хранить м. слфдуетъ въ про- 
хладномъ, сухомь и хорошо провЪтривае- 
момъ мфстВ, воздухъ котораго д. б. чисть 
и свободенъ не только отъ гнилостнаго, но 
и отъ всякаго посторонняго запаха; лучше 
всего вфшаль м., а если класть, —то от- 
нюдь не на дерево, а на мраморъ, фарфоръ, 
цинкъ и т., ежедневно перемЪняя или очи- 
щая подставку и переворачивая м. Какъ 
предохранять м. отъ порчи мухами. — см. 
Мухи. Боле долгому сохранен1ю м. спо- 
собствуютъ: завертыван1е его въ чистыя 
тряпки, смоченныя уксусомъ или молочн. 
сывороткою; погружен!е его въ снятое мо- 
локо (перемЪнять молоко ежедневно, а въ 
первый день 2 раза). Жареное или вареное, 
вообще приготовленное м. сохраняется до- 
лЪе, ч$мъ сырое. О способахъ болЪфе про- 
должительнаго сохранен1ям.—см.Конеервы, 
Копчен1е, Солеше. — Чтобы отнять за- 
пахь у слежа попорченнало м., — обвалять его 
старательно въ порошк хорошо прожжен. 
угля (но не въ зол) и, зат мъ, промыть 
въ чистой водф; или — вскипятивь м. въ 
вод и снявъ пфну, бросить въ горшокъ 
нЪеколько плотныхъ раскаленныхъ (но уже 
не дымящихся) древесн. углей и оставить 
ихь тамъ минуты на 2 —3. — О значени 
м., какъ пищи, —см. ища и ОбмЪнъ ве- 
щеетвъ. 

Законь запрещаетъ продажу м. палаго 
или убитаго въ болфзненномъ соотоянши 
скота и подохшихь птиць (Уст. врачебн., 
ст. 860). Виновный въ такой продаж при- 
влекается полищею къ отв тственности и 
подлежитъ, по приговору мир. судьи, аресту 
не свыше одного м$сяца или денежному 
взыскан1ю не свыше ста рублей (Уст. о 
наказ., нал. мнр. суд., ст. 115). Городек. ду- 
мамъ и уфздн. земск. собр. предоставляется 
издавать обязат. постановленя о м$рахъ 
къ соблюдению чистоты въ помфщеньяхъь 
для продажи м. и другихъ съ$стныхъ при- 
пасовъ (т. Ц, ч. Т, ст. 2050, п. 6 и прод. къ 
ст. 1880, п. 9 по продолж. 1881 г.—ст.1 п. 4). 
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Мясная мука: высушенные и перемоло- 
тые остатки посл фабрикащи мяснаго эк- 
стракта; употребляется, какъ кормъ для 
скота, и собакъ. Къ мук обыкновенно при- 
бавляется н%фсколько соли и фосфорнокис- 
лаго кали, перешедшихъ, при фабрикащи, 
въ экстрактъ. 

Мясной бульонъ — см. Бульонъ. 

Мясной настой — см. стр. 41-я: Бульонъ 
для больных. 

Мясной растворъ (зоо сагп1з): мелко 
изрубивъ 1000 ч. жирнаго м. (безъ костей), 
смВшать его въ фарфоров. чашк% съ 1000 ч. 
воды и 20 ч. химически чистой соляной кис- 
лоты, поставить чашку въ папиновъ ко- 
телъ (см. э. сл.) и, плотно закрывъ, варить, 
въ первое время слегка встряхивая. Че- 
резь 10—15 часовь варки полученную 
массу растереть въ ступкВ — пока не при- 
метъвидъ эмуль и; снова варитьвъ папино- 
вомъ котлф 10—15 час. Посл этого, приба- 
вить въ массу, мфшая, чистаго углекислаго 
кали—до уничтожен!я кислой реакщи (см. 
Лакмусъ и Реакц!я); выпарить ее въ вольн. 
духу до консистенщи киселя. Такой мясн. 
растворъсодержитъ вс составныя части мя- 
са и переваривается желудкомъ почти безъ 
всякаго труда, а потому представляетъ 
превосходное питательное средство, 060- 
бенно въ тёхъ болфзняхъ желудка, при 
которыхъ м. въ твердомъ видЪ вовсе не 
переносится. Дается раствореннымъ въ 
бульон порщями въ */4 — 1/2 фунта. Хра- 
нить въ прохладн. мфстф, хорошо закупо- 
реннымъ. 

Мясной шоколадъ — шоколадъ, къ кото- 
рому прим$шано оч. размельченное мясо: 
излишенъ. 

Мясной экстракть — см. 
биха. 

Мясные сухари. Крфпюй бульонъ, при- 
готовленный изъ рубленаго м., сгустивъ 
его до консистенщи сиропа, перем шива- 
ють съ хорош. пшеничною мукою въ т%сто 
и пекуть сухари; вмЪсто бульона можно 
употребить экстрактъ Либиха. Размочен- 
ные въ кипяткЪ, даютъ бульонъ; но го- 
раздо проще употреблять для этого прямо 
мясной экстрактъ. 

Мясо дикое—чрезмрное разростане мяс- 
ныхь сосочковъ на ранахъ и язвахъ (см. 
Раны и Язвы). 

Мясопустъ— мясное затов%нье или время, 
съ котораго, по уставу православной цер- 
кви, прекращается употреблен!е мясной 
пищи; поэтому, напр., недфля масляницы 
наз. мясопустною. 

Мясофдъ — время, въ теченши котораго 
правосл. церковью разр$шается мясная 
пища. 

Мята (Мепа)—травы изъ сем.губоцет- 
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ныхь; всё отличаются своеобразн. арома- 
томъ, зависящимъ отъ содержимаго ими 
эфирнаго масла; маленькле, 6. ч. блдно- 
красные, цвты ихъ собраны въ пучки. У 
насъ нзсколько дикихъ видовъ, идущихъ 
довольно далеко на сверъ: болотная и. 
(М аапайса), льсная (М зПуезытз) и пр. Воз- 
дЪлывается чаще всего аньмйская или пе- 
речная м. (М. р1регЦа,: у насъ м%8стами, напр. 
въ средн. губершяхъ, въ больш. размВрахъ; 
рёже—кудрявая м. (М. ст1зра). Об выносли- 
вы относительно климата; любятъ чернозем- 
ную, слегка, влажн. почву и н$фсколько отт%- 
ненное мфстоположен!е; разводятся иногда, 
сЪменами, но чаще всего двленемъ корне- 
вищь. Въ средн. Росаи смена высфваются 
осенью въ парники, слегка прикрываются 
землею, которая, зат$мъ, поддерживается 


Перечная мята. 


влажною; весною разсаду высаживаютъ на 
гряды, по 6 рядовъ въ каждой грядфи на раз-. 
стоянш 4—6 вершк. одно растен1е отъ дру- 
гого. При разведенйи дёленемъ выбираются 
ползуч1я здоров. корневища, которыя весною 
или осенью садятся въ гряды лежмя, въ 
борозды глубиною въ 1'/з вершка (также 
въ 6 рядовъ), и прикрываются на 1 верш. 
землею. При ранней посадк№ или дождлив. 
погод% поливка не требуется, но при засух® 
слд. поливать. Каждые 3 — 4 года нужно 
пересаживать въ новыя гряды. Противъ 
морозовъ, оч. вредящихъ м., гряды осенью 
слегка посыпаютъ рыхл. вемлею, а если 
можно, то и тонкимъ слоемъ листьевъ, удер- 
живаемыхъ на мфстЪ хворостомъ. Соби- 
рають м. или одинъ разъ въ годъ—во время 
цвфтен!я (сам. лучийй сортъ), или-же два 
раза: въ первый разъ передъ цвЪтен1емъ 
(лЪтомъ), второй“—позднею осенью (наиме- 
нфе душистый сортъ). Срзанную траву 
связываютъ въ пучки, которые попарно 
развзшиваютъ, для просушки, на жердяхъ— 
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лЪтомъ на чердак, а осенью въ отапливае- 
момъ помфщен1и. Сух. трава хранится въ 
ящикахъ или кучахъ. Кудрявая и, преиму- 
щественно, перечная м. употребляются 
главн. образомъ для добыванйя эфирн. мят- 
наго масла; въ медицинъ: въ форм чая 
(1 ч. Па шешае ррегИае или ст1зрае на- 
стаивается, какъ чай, съ 50 ч. воды) противъ 
желудочн. спазмовъ (Гаетралг!я), пученя 
живота и т. п. (гораздо удобнфе употреблять 
мятное масло—см. ниже); въ форм% арома- 
тическ. набора (см. э. сл.), какъ наружн. 
средство. Въ Англи слабымъ мятнымъ на- 
стоемъ приправляютъ иногда красн. мясные 
соуса (довольно вкусно). Мятное эфирн. 
масло перечн. м. (0]епт шепае ррегКае) 
получается перегонкою растен1я съ водою; 
жидко, въ чистомъ видЪ безцвЪтно и проз- 
рачно, какъ вода, съ характерн. ароматн. 
запахомъ и камфорнымъ вкусомъ (остав- 
ляеть во рту чувство холода); въ торговл 
главн. образомъ 3 сорта: англЙское (луч- 


шее), нЪмецкое и американское (худшее, 


вЪроятно, подмфшанное скипидаромъ). У по- 
требл. въ парфюмерномъ и кандитерек. 
искусствахъ, для приготовлен1я ликеровъ, 
зубныхь эликсировъ и пр.; въ медицин&— 
обыкновенно въ форм так. наз. мятныхь 
катель (ЗрагИаз шепбфае р1регЦае ап>еив), 
состоящ. изъ смЪеи 1 ч. эф. масла съ 3 ч. 
спирта: по 3—9 капель на пр1емъ, лучше 
всего на сахарЪ (въ тЪхъ-же случаяхъ, какъ 
и мятный чай). Мятныя лепешки—см. стр. 
449. Мятный ликеръ: выспий сортъ (стёте 
4е шепёе) получается перегонкою свЪжей 
м. съ водкою; домалинимъ образомъ онъ м. 6. 
приготовленъ такъ: 2 полныхъ горсти св ж. 
или сушен. м. облить въ бутылк 1'/з штоф. 
хорош. водки или, лучше, коньяка; плотно 
закупорить и настаивать на солнц или 
близъ печи 4 недфли; процфдить сквовь 
тряпку, прибавить 1'/4 ф. застывшаго са- 
харн. сиропа 3-й степени (см. Сиропъ), снова 
процфдить и закупорить. 

Мятежь— то-же, что бунт» (см. Заговоръ). 

Мятликъ или мятлица—так. наз. мнот1е 
злаки съ метельчатымъ соцв$ т1емъ (сравни 
Метла), чалце-же всего виды изъ рода Роа: 
Р. атпиа, Р. руетз18, Р. 'ила148: вое хоро- 
пя кормовыя травы (см. Луга). 

Мяунъ— то-же, что Балдрянъ. 

Мячь. Игра въ м. одно изъ полезнЪй- 
шихъ тфлесн. упражневй не только для 
дЪтей и юношей обоего пола, но и для взрос- 
лыхъ. Въ настоящ. время сам. употреби- 
тельные м. дутые каучуковые; они вполн% 
годны для обыкновенн. дЪзтекихъ упражне- 
нй, особенно въ комнатахъ; но для 6. ч. пра- 
вильныхъ игръ, напр. для лапты, мячи эти 
слишкомъ легки, упруги и мягки. Для по- 
добн. игръ лучше всего приготовить м. са- 
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мому. СдВлавъ изъ куска пробки небольш. 
шаръ, обмотать его грубою шерстью и опус- 
тить на ночь въ воду; зат мъ, снявъ шерсть, 
снова обмотать ею пробку, но уже тую и 
правильно, вполн% сохраняя форму шара; 
поверхь шерсти покрыть аккуратно куска- 
ми каучуков. мяча, разрфзаннаго на 4—5 
частей, и обшить все слегка смоченной, 
туго натянутой, кожею. Или: пробковый 
шаръ сначала обмотать тонко нар$занными 
тесемками изъ суконн. кромокъ: до трехъ 
четвертей величины будущато м.; затЪмъ, 
прикрзпивъ конецъ тесемокъ булавкою (въ 
пробку), обмотать сверху шерстью и, нако- 
нецъ, обшить, какъ сказано, кожею. Или; 
обмотать пробковый шаръ до требуемой ве- 
личины резиновыми тесемками (напр. изъ 
старыхь калошъ) и обшить кожею (концы 
резинов. тесемокъ аккуратно прятать). Какъ 
кожа, могутъ служить старыя перчатки, из- 
нанкою наружу; для шитья — навощеныя 
суровыя нитки. М. долженъ быть такой ве- 
личины, чтобы его возможно было поймать 
одной рукою. Для н$котор. игръ (см. ниже) 
употребл. м. гораздо большей величины: въ 
так. случаяхъ могутъ служить или достаточ- 
но туг1е каучуковые м., или, еще лучше, м. 
изъ бычачьяго пузыря: возможно круглый 
бычал. пузырь, смазанный масломъ (чтобы не 
высохъ), вкладывается, черезъ отверете, въ 
круглый футляръ, сшитый изъ довольно тол- 
стой кожи, и, посредствомъ гусин. пера, наду- 
вается; горлышко надутаго пузыря плотно 
стягивается бичевкою и прячется въ ко- 
жанн. футляръ, отверст1е котораго закры- 
вается клапаномъ.—Игръвъ м. безчисленное 
множество; дв изъ наиболе занимательн. 
и полезныхъ описаны отдфльно: Крикетъ. 
и Ланта. Здфсь приводится еще нЪеколько. 
1) ОбщеизвЖетныя пятнашки: М. полу- 
чаетъь выбранный по жребю пятнашка; 
когда остальные игроки отбфжали, по усло- 
вю, на известное разстояне, пятнашка 
преслфдуетъ то того, то другого изъ нихъ 
до тзхъ поръ, пока не запятнаетъ кого- 
либо мячемъ; посл этого пятнашкою ста- 
новится запятнанный, а преже!й пятнашка, 
присоединяется къ остальн. игрокамъ и т. д. 
2) Круз: Начертивъ на землЪ кругъ, попе- 
речникъ котораго д. имть столько шаховъ, 
сколько играющихъ, и размфетившиеь во- 
кругъ круга, шагахъ въ трехъ отъ него и 
приблизительно на одинаков. разстояяхъ 
другь отъ друга, игроки начинаютъ пере- 
брасываться мячемъ: безъ очереди и преду- 
прежден1я — кому бросаютъ. Не поймавпий 
брошеннаго ему м. идетъ въ кругъ, а тотъ, 
кто въ это время схватиль м., старается 
запятнать его; если это удалось, то запят- 
нанный, въ свою очередь, бросаетъ мячъ 
въ кого-либо изъ игроковъ, которые раз- 
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бЪгаются въ разн. стороны, но должны не- | 
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бросаются ловить м., онъ спфшитъ обфжать. 


медленно остановиться, какъ скоро игрокъ | вс лунки, ударить лаптою по каждой и 


въ круг%, подняв» м., крикнетъ «стой»! Тотъ, 
въ кого онъ попалъ или кто не остановился 
при крик «стой», заступаетъ его м%ето въ 
круг$. Въ случаВ промаха съ той или дру- 
гой стороны, игра начинается снова. Въ 
кругВ позволяется бЪгать, но выходить изъ 
него нельзя. 3) Зьвака: Играюще, ставъ 
кругомь, на порядочныхь разстояняхъ 
другъ отъ друга, перебрасываются мячемъ, 
называя по имени (или по временно приня- 
тому прозвищу: «волкъ»>, «синица», «палка», 
«середа», «пятница» и т. п.) того, кому наз- 
начается м. Кто не поймалъ м. на лету, 
долженъ, поднявъ м., попасть имъ въ кого- 
либо изъ играющихъ. На каждаго, кого за- 
пятналъ м., насчитывается 2 очка, а на 
каждаго промахнувшагося 4. На комъ 20 
очковъ, тотъ оставляетъ игру. Когда поло- 
вина играющихъь вышла, игра заканчи- 
вается: вышедиие (побЪжденные) становят- 
ся, по очереди, спиною къ поб$дителямъ (и 
лицомъ къ стЪнЪ), бросаютъ м. черезъ пле- 
чо назадъ и съ того м%фета, гдБ онъ упалъ, 
получаютъ его обратно въ спину отъ од- 
ного изъ побЪдителей. 4) Перестрьлка— одна 
изъ очень занимательныхъ игръ: На раз- 
стоянш 25 шаговъ одинъ отъ другого, чер- 
гятся на землЪ два равныхъ четыреугольн. 
города; играюцие, какъ въ лапт$, раздЪля- 
ются на дв парти, съ маткою въ каждой; 
одна парт!я занимаетъ одинъ городъ, а дру- 
гая— другой. Кому начинать—опред$ляется 
жреб1емъ. М. бросается игроками каждой 
парти по очереди; бросаюцщИй старается по- 
пасть мячемъ въ кого-либо изъ противни- 
ковъ; получивний ударъ отводится въ илЪнЪ 
и помфщается на задней черт города по- 
бЪдителя, гдф и остается до конца игры; но 
если кто-либо изъ его парти попадетъ въ 
него мячемъ, то онъ освобождается изъ 
плзна и возвращается въ свой городъ. По- 
б$ждаетъ та парт!я, которая забрала вс$хъ 
противниковъ въ пл$нъ. Во время броса- 
ня никто изъ игроковъ не долженъ выхо- 
дить за черту своего города: вышедний ста- 
новится плнникомЪъ противниковъ. Вм$ето 
одного, можно играть н%сколькими м-ми. 
5) Колодка: М. подбрасывается на дерев. ко- 
лодкЪ, въ род показанной на рис. 1-мъ; 
положивъ м. въ углублен1е колодки, на ко- 
нецъ дощечки 6, по другому концу посл$х- 
ней (а) ударяютъ лаптою. Кругомъ колод- 
ки, шагахъ въ 10—12 оть нея, вырывается 
столько ямокъ (лунокъ), сколько играю- 
щихъ безъ одного. Одинъ игрокъ, по жре- 
б1ю, становится у колодки, а остальные у 
лунокъ. Стоящий у колодки, подбросивъ м. 
на колодкЪ, отбиваетъ его лаптою возможно 
дальше; въ то время, какъ друге игроки 
СЛОВАРЬ Д-РА СИМОНОВА. 


возвратиться къ колодкЪ. Тотъ, кто пой- 
малъ м. на лету, или тотъ, кто, схвативъ 
м. на землЪ, добЪжитъ съ нимъ до колодки 
и положить его въ нее прежде возвраще- 
ня стоявшаго у колодки, замфняеть его 
мЪсто, т. е., становится у колодки. Схва- 
тившему м. на землЪ дозволяется перебро- 
сить его другому, но становится у колодки 
тотъ, кто положитъ въ нее м. 6) Лунки: 
На 9 игроковь вырывается 9 лунокъ 
(ямокъ), какъ показано на рис. 2-мъ; на 
разстояв и 1'/—2 аршинъ, лунки окружа- 
ются чертою а, 6, в, 1; передъ лунками, на, 
разстояви 4'/»—5 арш., проводится играль- 


Рис. 1-й. Колодка: аб— дощечка; +— ось, на кото- 
рой она вращается; в— мячъ. 


ная черта д е. Раздаются лунки игрокамъ 
по жребю и по жребю-же назначается во- 
жакъ, т. е., тотъ, кому катать м. Вожакъ 
становится у черты де, а проч1е вокругъ 
черты а, 6, в, ®, одною ногою на черт%. 
Тотъ, въ чью лунку попадетъ м., покачен- 
ный вожакомъ, долженъ схватить его и за- 
пятнать имъ кого-либо изъ остальныхъ иг- 
роковъ, конечно, разбфгающихся въ разн. 
стороны. Получивший ударъ мячемъ, въ свою 
очередь, старается попасть имъ въ другого 
игрока и т. д. Промахнувшийся кладетъ въ 
свою лунку камешекъ и заступаетъь м%фсто 
вожака. Камешекъ кладется въ лунку во- 
кака, если онъ три раза сряду не закатитъ 
м. ни въ одну изъ лунокъ. Посл 3-хъ или 
болфе камешковъ (смотря по соглашеню) 
игрокъ оставляеть игру. Когда, так. обра- 
зомъ, вышла половина играющихъ, съ нею 
начинается расправа, какъ при зъвакъ (см. 
выше); иногда, однако, продолжають игру 
до твхь поръ, пока выйдутъ всЪ, кромь 
одного: этотъ одинъ потомъ и разстрЪли- 
ваеть по очереди всЪхъ остальныхъ. 7) 
Шапки: Играюпйе кладутъ свои шапки 
вдоль стфны; на разстоян1и 5—6 арш. отъ 
стЪны проводится игральная черта; игра 
ведется также, какъ въ лунка, но, вожакъ 
не катитъ м., а бросаетъ его въ одну изъ 
шапокъ. 8) Отбивка м. оть стъны: На вы- 
сот 1“ арш. на стзн проводятъ черту 
(мЪломъ); отступя 3 арш. отъ стны, чер- 
тятъ на землЪ, вдоль стёны, черту, разд$- 
ляющую поле игры на два города: внут- 
реннй—ближайпий къ стн% и наружный; 
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боковыми чертами оба города ограничива- 
зотся съ боковъ. Играюцце раздЪл. на двЪ 
парт!и: по жребю, одна парт!я становится 
во внутр., а другая въ наружн. городъ. 
Одинъ изъ первой партш, ударивъ м. о 
землю, отбиваетъ его въ стфну, выше чер- 
ты. Отскочивш!й отъ стЪны м. отбивается, 
затфмъ, обратно къ стфнЪ тЪмъ изъ игро- 
ковъ, которому сподручнзе—все равно изъ 
первой или второй парти; так. образомъ 
продолжается до конца игры. Отбивать м. 
позволяется не только на лету, но и посл 
первало отскока его оть земли. На партию, 
игрокъ которой или не отбилъ м., или от- 
билъ его ниже черты на стЪнЪ, или, нако- 
нецъ, отбилъ его за одну изъ боковыхъ 
чертъ, насчитывается 1 очко. Посл 30 очк. 
(боле или менфе, по соглашен!ю) партя 
проиграла и подвергается разстр$ливан!ю, 
какъ при зфвак$. 9) Иша в5 большой м. 
(см. выше) ногами (о0ЪаП англичанъ): одинъ 
изъ играющихъ, поддавъ м. рукою, подбра- 
сываетъего ударомъ носка, правой ноги;проче 
игроки стараются поймать м. или на лету, 
или во время его подскоковъ съ земли.’Овла- 
дБвиий мячемъ подбрасываетъ его точно 
также ногою и т. д. Игра оч. полезная; въ 
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Рис. 2-й. Лунки. 


Англи существуютъ особыя, точно соблю- 
даемыя, правила для этой игры. 10) Ира 
в% большой м. руками (у итальянцевъ и фран- 
цузовъ). М. отбивается рукою, на которую, 
для этого, над$вается нарукавникъ—гутта- 
перчевый или деревянный (съ держалкою 
внутри). Поле игры раздфляется поперечн. 
чертою на два города: одинъ занимается од- 
ною партйо игроковъ, а другой — другою; 
переступать черту не позволяется. Игроки 
парт бросаютъ и отбиваютъ м. изъ одного 
города въ другой. На парт!ю, въ город ко- 
торой м. упадетъь на землю, насчитывается 
очко. Посл 10—20 очковъ (по соглашеню) 
парт1я проиграла и м%Ъняется м\стомъ съ 
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другою. Съ н%котор. видоизмненями, но 
подобнымъ-же образомъ играется нЪкогда 
знаменитая, но теперь почти забытая фран- 
цузск. игра деи 4е раштез. 11) Въ посл%дн. 
время между англичанами оч. распростра- 
нена ира в% м. сз сьтью (Гама Тептиз): на, ров- 
номъ мЪстЪ, лучше всего на лужайк$, покры- 
той дерномъ, намфчается четыреугольникъ, 
котораго размфры показаны на рис. 3-мъ; че- 
тыреугольникъ раздфляется на два города 
сътоью (см. рис. 3-й), натянутою на высот® 
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Рис. 3-й. Игра въ м. съ сЪтью. 


12 арш. кажд. городъ, въ свою очередь, 
раздвляется на 4 городка, а, 6, д; еи в, %, 
эк, % (на дернЪ разд$лительн. лини выстри- 
гаются). Участвовать въ игр% могутъ отъ 
2 до 8 лицъ, которыя раздзляются на двЪ 
парти. Игрокъ, которому выпалъь жребй 
начинать, становится на задней границ 
городка а и бросаетъ м., поверь спти, въ 
городокъ *, гдЪ помфщается противникъ; 
посл$днйй долженъ отбить м. обратно въ а 
(также поверхъ сфти), посредствомъ плетеной 
ракеты, въ родЪ употребляемыхъ при игр® 
въ воланы, но отбить не на лету, а посл% пер- 
ваго подскока м. отъ земли; стояпий въ а 
долженъ поймать отбитый м. на лету. Пос- 
лЪ этого первый игрокъ переходить въ 0, 
а второй въ в—им. снова бросается, отби- 
вается и ловится, какъ сказано. Такимъ- 
же образомъ игроки переходятъ въ д ити, 
наконецъ, въе и ж. Если игроковъ только 
двое, то, затВмъ, они, перемфнившись ро- 
лями, опять начинаютъ съ аизит. д.; 
если-же игроковъ болзе двухъ, то они 
игратотьъ парами по очереди. За каждую не- 
удачу отбивающаго или ловящахо м. насчи- 
тывается на его партию 1 очко; точно так- 
же 1 очко насчитывается на партию отби- 
вающаго, если онъ отбилъ м, подъ стью. 


МУРО 


3 очка составляютъ чиру; та сторона, ко- 
торая выиграла 6 игръ,—выиграла партию. 
Услов1я игры м. 6. видоизмВняемы по согла- 
шеню. Ч%мъ шире сЪть, т$мъ игра трудн%е. 

Муро — съ греческ. слова, означающаго 
благовонный сокъ; у насъ приготовляется 
и освящается только при двухъ епископск. 
кафедрахьъ—московской и к1евской, откуда 
развозится повсюду; ‘варится обыкновенно 
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на страстн. недзлЪ изъ елея, вина, бальзама, 
и др. благовонн. веществъ. Употребл. для 
муропомазаня. 

Муропомазане, т.е. помазане муромъ 
различн. частей тЗла, есть сев. таинство, 
совершаемое посл крещен1я въ сопровож- 
дени словъ «Печать дара духа Святаго», 
произносимыхь священникомъ. М. совер- 
| шается также при коронащ1и русск.государей. 


Н. 


Набалдашникъ — оправа на верхнемъ кон- 
ц% трости. 

Набатъ — употреблявпийся въ старину 
большой м%®дный барабанъ. Теперь «бить 
въ набатъ» значить собирать народъ коло- 
кольнымъ звономъ при какой-либо опас- 
ности, напр. при пожар$. 

Набедренникъ — одно изъ облачений, при- 
своенныхъ н%котор. священникамъ ва за- 
слуги; состоитъ изъ плата, который прив%- 
шивается у праваго бедра, при помощи лен- 
ты, перекинутой черезъ л$вое плечо. Озна- 
чаеть мечъ духовный. 

Набивка—см. Ткани, 

Набой —см. Лошадь (болЪфзни). 

Набойка — полотно съ набивными цвЪт- 
ными узорами (см. Полотно). 

Наборщикъ —см. Печать. 

Наборъ — см. Печать. 

Наборъ травъ. Такъ наз. въ медицин® 
различн. см%си травъ, кореньевъ и пр., упо- 
требляемыхъ съ врачебн. цзлью; бываютъ 
слабительные, мягчительные, ароматическле 
и др. наборы. НаиболЪе употребительны: 
ароматическай ни. (зреслез аготаса), состоящ. 
въ нашихъ аптекахъ изъ 4 ч. травы майо- 
рана, 4 ч. кудряв. мяты, 2 ч. цвзтовъ ла- 


ванды и 1 ч. гвоздики (употр. для ваннъи | 


примочекъ), ин., извЗстный подъ названемъ 
'руднозо чая (зреслез ресбога|з): 7 ч. алтей- 
наго корня, 3 ч. лакричн. корня, 4 ч. листь- 
евъ мать-мачихи, 1 ч. ф1алков. корня, 2 ч. 
медвёжьихь ушковъ (Уегазса \арзи$) 
и 2 ч. зв$здчат. аниса (употребл., какъ до- 


ближается къ берегамъ для метан!я икры. 
Въ мороженномъ вид развозится по всей 
Росаи. Приготовляется какъ треска. 
Навигац1я—см. Судоходетво. 
Наводнене. Мфры къ предупрежденю 
н-Й и уменьшен1ю происходящихъ отъ нихъ 
несчастн. послздствйй въ городахъ, гдЪ не 
введено Гор. пол. 1870 г., и въ уфздахь 
принимаются исключительно полищею, ко- 
торая не только побуждаетъь обывателей 
къ извЪетн. мфрамъ предосторожности и 
взаимн. помощи (т. П, ч. Т, примЪч. къ ст. 
1379 и ст. 1399), но сама приним. рядъ м$ръ, 
пользуясь обязательн. содзйствемъ т. наз. 
понятыхъ отъ ближайш. селений (ст. 1429). 
Если для предупрежден1я н. требуется уст- 
| ройство плотинъ или друг. технич. соору- 
жен, то полищшя сообщаетъ объ этомъ 
губернск. начальству, которое м. вступить 
въ соглашен!е съ вфдомствомъ путей сооб- 
щен1я (ст. 1399); тахля сооруженя возво- 
дятся на счеть казны. Въ городахъ, гдз 
введено Гор. положене 1870 г., приняте 
м%ръ на случай и по случаю н-—4я лежить 
на думахъ, которыя м. издавать соотв. 
обязат. постановленйя (ст. 2050). 
Навозники или навозные жуки (Сор- 
горваха)—жуки, питающиеся навозомъ, ча- 
ще всего копытныхь животныхъ. Много 
видовъ различн. величинъ, но въ общежи- 
ти н. назыв. главн. образомъ жука, изо- 
браж. на рис. 1-мъ (Сбеофгарез збегсогатг!аз): 
металлически чернаго, синеватаго или зе- 
леноватаго, цвфта; живетъ въ конск. или 


машнее средство при простудн. кашлф, на- | коров. помет% и нердко быв. покрытъ мелк. 


стаив., какъ чай: 1 стол. ложка на 2—3 
чашки кипятка). 

Навага (Сафаз пауаса) — рыба изъ сем. 
тресковыхъ: оч. похожа на обыкновенную 
треску, но меньше ся (ве болфе 1 фута 
длиною) и св%тлфе; водится почти исключи- 
тельно въ БЪфломъ мор и ловится глав- 
нымъ образомъ повдн. осенью, когда при- 


паучками. Къ тому-же роду беофгарез при- 
надлежитъ трехрой н. ((+. турваецз)—мень- 
ше предъидущаго (6—8 лин. дл.), блестяще 
черн. цв$та, у самца 3, направленные впе- 
редъ, рога; живетъ въ песчан. мфстностяхъ, 
преимущественно въ овечьемъ навозЪ или 
пометВ оленя и козули. Изъ друг. родовъ: 
черный (10—12 лин. дл.) р Баны 
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8 лин. дл.) иарокататели (Афепевиз засег и 
А. уат1010303), живупце въ странахъ по Сре- 
диземн. морю; они закатываютъ свои личин- 
ки въ шары изъ навоза и опускають ихь, 
ват мъ, въ приготовленн. для нихъ норы въ 
земл%. Б. ч. навозниковъ скорфе полезны, 
чЪмь вредны; только н%Ъкот. изъ нихъ при- 
носятъ вредъ; кь числу посл$днихъ принад- 
лежитъ 2оловачь или почкортзъ (Ге\тгиз се- 
рВа1о{ез)— рис. 2-Й: матово-черный; полулун- 
ныя верхн. челюсти оч. развиты; мягвя 
крылья недоразвиты и потому 2. не летаетъ. 


Рис. 1-й. Обыкн. н. (@еобг. збегеогах!1$), въ нат. 
величину. 


Своими сильн. челюстями онъ срЪфзаетъ поч- 
ки и побфги молод. древесн. насажденай, 
винограда, льна, свекловицы и пр. и уно- 
сить ихь въ свою нору въ землф; если 
жуковь много, то вредъ м. 6. вначителенъ, 
особенно для виноградниковъ. Въ Росе!и по- 
падается вездЪ на юг, за исключен1емъ, 
м. 6. Крыма; преимущественно на сухой, 
песчаной или известковой, почв, въ кото- 
рой онъ роетъь свои норы, въ больш. палецъ 


| 
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Рис. 2-й. Головачъ, въ нат. величину. 


въ поперечникВ и длиною до *|? арш., но 
не оч. глубоко подъ землею (вершка 2 отъ 
поверхности); въ глубин% норки самка кла- 
деть яички, закрывая доступъ къ нимъ ша- 
рикомъ (въ голуб. яйцо) изъ навоза, земли 
и травъ. Изъ норъ жуки показываются 6. ч. 
между 10 и 5 час. дня; въ дождев. погоду 
сидятъ дома. Собиране и, затёмъ, обвари- 
ван!е кипяткомъ—пока единств. средство 
противъ нихъ; лучше всего собирать въ пер- 
выя нед%ли послЪ появленя жуковъ, пока 
они еще не-успВли отложить много яицъ. 
Обваренными можно кормить свиней. 


Навозъ—см. Удобрешя. 

Наволоки (чки)—см. Подушки. 

Нагайка или ногайка—широкая плетеная 
ременная плеть, вершк. около 8 длиною, 
прикр$пленная къ палкв въ палець толщи- 
ною и около 6 вершк. длиною; на другомъ 
конц палки — ременная петля. Заимство- 
вана казаками у ногайскихь татаръ. 

Наглазники—см. Обруя. 

Нагнетъ—см. Лошадь (болфзни). 

Нагноене—см. Гной и Нарывъ. 

Награды—суть выражене Монариш. ми- 
лости, проявляющейся въ форм%Ъ: изъявле- 
ня Высоч. благоволен1я, награжден1я чи- 
номъ или орденомъ, назначеншя аренды, 
подарка отъ Выс. имени и единовр. денежн. 
выдачь (т. ПЛ, Уставъ о служб, ст. 661, 
662). Выс. благоволев!я быв. двухъ родовъ: 
обиця, имфюнйя въ виду отдфл. управленя 
или вфдомства, и именныя, объявляемыя 
одному или н%скол. лицамь поименно; он% 
изъявляются или рескриптомъ на имя на- 
гражд. лица, или въ Выс. приказЪ. Если 
Выс. благоволен1е объявлено не за смотры, 
парады или порядокъ при различн. цере- 
моняхъ и Т. п., то награждаемому сбав- 
ляется годъ изъ сроковъ, установленн. къ 
полученю чиновъ и орденовъ за выслугу 
лфть (ст. 685, 687, 688). О награжден1и чи- 
нами и орденами—см. Чины и Ордена. На- 
значен1е арендъ или, взамфнъ ихъ, денежн. 
выдачъ—н. срочная, даваемая на срокъ 
отъ 4 до 12 л. и идущая не въ счеть со- 
держан1я или пенсли, опредфленн. по долж- 
ности (ст. 692, 693). Подарки отъ Выс. имени 
быв. двухъ родовъ: съ вензелев. изображе- 
немъ имени Его Имп. Величества и обы- 
кновенные; первые жалуются только чи- 
намъ не ниже У класса, и полковника; вм%ес- 
то вторыхъ предоставляется получать день- 
ги по стоимости подарка (ст. 696, 697). Едино- 
врем. денежн. выдачи жалуются, въ раз- 
мВрЪ не свыше оклада жалованья, при 0б- 
стоятельствахъ достойныхъ 0с0б. уваженя 
(ст.699). Лица, получивиия подарокъ илиден. 
выдачу, м. б. представлены къ н. и на сл%- 
дующ. годъ, а лица, получивиця всяк. дру- 
гую н., м. 0. черезь годъ пожалованы по- 
даркомъ или денежн. выдачею (ст. 698, 700). 

Надзиратель — такъ въ разное время на- 
зывались главнымъ образомъ различные по- 
лицейск1е чины. Въ настоящее время суще- 
ствуютъ околоточные надзиратели въ С.-Пе- 
тербург® и въ Москвв (т. П, ч. 1, ст. 1305 
и приложен!е къ ст. 1300 по продолжен1ю 
Свода Законовь 1886 года). Околоточные 
надзиратели суть ближайние непосредствен- 
ные исполнители полицейскихъ распоряже- 
в1Й; они состоять въ прямомъ подчинен 
участковаго пристава и дЪйствуютъ со- 
гласно его указанйямъ и изданной для нихЪъ 
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9606. инструкщи (тамъ-же ст. 1541); имъ 
подчинены нижн1е полицейскле чины. О 
друг. н-ляхъ—см. въ соотв. статьяхъ. 
Надиръ—точка на небЪ, какъ разъ про- 
тивуположная зениту (см.), т. е., находя- 
щаяся по другую сторону земнаго шара 
(подь м$фстомъ наблюдателя). 
Надкоетница или накостница (резг10з- 
{еит)—0ч. тонкая и плотная оболочка, по- 
крывающая кости снаружи, богатая сосу- 
дами и нервами; черезъ нее совершается 
питан1е костей и отъ нея-же зависить ихъ 
чувствительность: часть кости, обнаженная 
отъ н., подвергается омертвз ню или кос- 
‘тодЪ, а сильн.боли въ костяхь служатъ при- 
знакомъ страдан]я н. Н. нер$дко поражает- 
ся воспаленемъ (рег10818): оть ушибовъ, 
раненй и пр., а также всл$дств!е общихь 
бол зней, чаще всего сифилиса и золотухи. 
Воспалене н., кромф сильной сверлящей 
боли, выражается опухолью; какъ и всякое 
воспалене (см.), оно можеть перейти въ 
выздоровлен1е, нагноен1е или хроническое 
отвердфн!е. Лечене. Если причина вънаружн. 
поврежденяхъ,—то какъ при ушибахъ и 
ранен1яхъ, а если въ сифилисв, золотух% и 
т. п.—то средствами противъ этихь бол%з- 
ней; при нагноенйи—какъ при нарыв%. 
Надожникъ, бодяга (Зропе Па) — прЪено- 
водная губка. ВстрЪчается въ стояч. и те- 
куч. водахь Европы и Сибири, въ вид% на- 
росшихъ на подводныхъ предметахь в%твис- 
тыхъ кустиковъь или сплошныхъ массъ 
грязно-зеленаго или темно-бураго цвфта. 


Бодяга (увеличена). Видъ сверху: а—больш. вы- 
пускное отверст!е; е, е... — виускныя отверетйя; 
с, с...—прозрачныя рфеничныя камеры. 


Мягкля части (т%ло) губки поддерживаются 
скелетомъ, состоящимъ изъ безчисленн. мно- 
жества кремнев. иголочекъ микроскопическ. 
величины. Въ н%кот. мЪстностяхъь Росеш 


725 


НАДЪЛЪ 


б. собираютъ и, высушивъ, продають въ 
москотил. лавки и аптеки Въ этомъ видЪ 


| б. находить себЪ примЪнен!е въ народЪ, какъ 


средство отъ ревматизма и какъ румяна, 
такъ какъ натиран!е ею т$ла, благодаря 
присутств1ю иголочекъ, вызываетъ м%стн. 
раздражен1е кожи и приливъ крови. 

Надниесь бланковая. Согласно рЪш. касс. 
деп. сен. (1871 г. №№ 192, 282, 840, 1874 г. 
№ 14, 1875 г. № 557, 1876 г. № 247), по 
н. бл. могуть 6. передаваемы только век- 
селя (см. Вексель). 

Надпись передаточная—надпись, дфлае- 
мая на самомъ документЪ, съ цфлью пере- 
дачи правъ по нему друг. лицу. Пер.надпясью 
м. б. передаваемы крЪпостн. и заемныя пись- 
ма безъ залога имущества, векселя, всяк. 
рода домашн. долгов. обязательства и ис- 
полнительные листы (г. Х, ч. 1, ст. 2058, 
р№ш. касс. деп. сен. 1869 г. № 245, 1871 г. 
№ 1001, 1874 г. № 327; ст. 419 и касс. рЪш. 
1875 г. № 405, 1576 г. № 100, 1880 г. №№ 49 
и 278; см. Вексель); за исключен1емъ век- 
селя (см.), всЪ друг. поименованн. документы 
м.б. передаваемы только безъ оборота, насд%- 
лавшаго надпись (ст. 2053). См. Заемъ. О 
форм н. п. см. Вексель. Если имфется въ 
виду только поручить получене денегъ (по- 
ручительная н.), то, во избЪъжаше недоразу- 
мнШ, въ и. слЗдуеть употребить и соотв. 
выражен1я: «поручаю или дов$ряю полу- 
ЧИТЬ>. 

Надемотрщикъ крЪпостной — должностн. 
лицо, состоящее при отдзлен1и крЪФипостн. 
дълъ судебн. учрежден1й тфхъ м%стностей, 
въ которыхъ судебн. уставы 1864 г. еще 
не введены. Назначаются н. изъ писцевъ 
крЬпостнаго отдфлен1я и находятся въ пря- 
момъ подчинен!и членовъ присутств1я и се- 
кретарей (т. Х, ч. 1, ст. 713, 717, 730). Обя- 
занности ихъ при совершен1и актовъ кръ: 
постн. порядкомъ суть: по представлени 
проэкта акта н-ку, онъ справляется, нзть- 
ли на имфни запрещен и вообще не имЪет- 
ся-ли препятствЙ къ совершен!о акта; 
при отсутствм таковыхъ н., по перепискЪ 
акта, подписавъ его, вноситъ въ присут- 
стве, которое возвращаетъ этотъ черновой 
акть н-ку съ надписью «совершить по за- 
конамъ>». Н., по перепискВ акта на бЪло, 
выставляетъ на немъ количество пошлинъ, 
передаеть его къ подписи лицу, его выда- 
ющему, и взимаетъ означенныя въ актЪ 
пошлины. ЗатЪмъ, актъ, посл скрфпы его 
секретаремъ, вносится въ записную кр$- 
постную книгу и выдается, подъ росписку, 
тому, кто его прехставиль къ совершено 
(т. Х, ч. 1, ст. 742—755). 

Надетройки — см. Постройки. 

Над лъ—участокъ земли, предоставлен- 
ный крестьянамъ, при ихъ освобожденш, въ 
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постоянное пользован1е, съ правомъ выкупа 
(Общ. пол., ст. 1, 11, 12; Мфетн. пол., ст. 28). 
Въ составъ н. входятъь земли подъ усадь- 
бой (т. наз. усадебная осфдлость), полевыя 
и др. угодья (М$стн. пол., ст. 96, 87). Раз- 
мфръ н. опредфлялся или по добровольно- 
му соглашен!ю между крестьянами и по- 
мЬщиками, или, при несоглаеи сторонъ 
по закону (М%етн. пол., ст. 9); выспий раз- 
мфръ—12 дес., низший— 2200 кв. с. на душу. 
Что касается права выкупа н. въ собствен- 
ность, то Полож. 19 февраля различаетъ 
выкупъ одной усадебн. осфдлости отъ выкупа 
усад. осЪдлости вм$стф съ полевыми и др. 
угодьями; первый м. состояться по односто- 
роннему желанию крестьянъ, второй—лишь 
съ соглайя или по желаню помфщика 
(Пол. о выкуп, ст. 2, 3, 8); первый—со- 
вершенъ безъ содЪйств1я правительства, 
посредствомъ уплаты крестьянами всей вы- 
купной суммы заразъ; второй—при помощи 
такъ наз. выкупной операщи (Полож. о вы- 
куп5, ст.4и 20), которая состояла въ томъ, 
что правительство, выдавъ помфщикамъ 
всю выкупн. сумму (наз. вык. ссудою), по- 
лучало ее отъ крестьянъ въ вид ежегод- 
ныхъ выкупн. платежей (6°/о вык. ссуды 
ежегодно въ течени 49 л. со дня выкупа: 
Полож. о вык., ст. 827—155). До 1874 г. вы- 
купн. ссуда выдавалась помфщикамъ особ. 
именными 5°%/-ми выкупн. свидЪтельства- 
ми. Передача вык. свид. дозволяется вс%- 
ми законами установленн. способами, но со 
вписанемъ акта передачи въ особыя книги, 
находянияся въ нотар1альныхъ и друг. совер- 
шающихь акты учрежден1яхъ; подъ актомъ 
передачи и записью въ книг требуется под- 
пись лица, выдающаго актъ, и удостовЪре- 
не его личноети; актъ подлежить герб. 
сбору, но изъять отъ пошлинъ и сборовъ 
въ пользу города. Вык. свид$тельства при- 
нимаются въ залоги по подрядамъ и др. 
сдЪлкамъ съ казною (Пол. о вык., ст. 141, 
145, 147, 148). 

Наемъ имущества. Предоставлен!е свое- 
го имущества въ пользованйе друг. лицу 
на извфстн. срокъ и за условл. вознаграж- 
ден1е наз. наймомъ или отдачею въ содержа- 
ме. Въ дотовор% н. надлежитъь опредзлить 
предметь, срокъ и ьну и-ма. Сверхь сего, 
допускаются всяк. друг. произвольн. усло- 
в1я, ваконамъ не противныя, какъ-то: пра- 
ва и обязанности сторонъ, правила пользо- 
ванй1я и-вомъ, отв тетвенность за ущербъ, 
порчу и гибель его и т. п. (т. Х, ч. 1, ет. 
1691). Въ н. м. 6. отдаваемы какъ движи- 
мыя, такъь и недвижимыя имущества. Н. 
недвиж. им. наз. также арендою, а ин. дви- 
жимости—отдачею на прокать. ЧЪмъ иму- 
щество обширнзе и сложнфе мо составу, 
тВмъ больш. осторожности требуетъ отда- 
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ча его въ н. Наши законы заключаютъ оч. 
мало опредЗлен1й для руководства при за- 
ключен!и договора н-ма; но пробфлы зако- 
нодательства въ значител. м$рф пополнены 
разъяснешями Гр. Касс. д-та Сен.—Т. Отно- 
сительно лицъ законъ опредЪляеть: Право 
отдачи въ наемь принадлежить: а) Каждому 
собственнику имущества, хотя-бы оно со- 
стояло въ залогв; но залогоприниматель 
въ правЪ требовать признанйя договора не- 
дЪйствительнымъ, если онъ лишаетъ его 
возможности получить удовлетворен!е (р ш. 
касс.д-та, № 1215,1872 г., № №170 и 359, 1879 го- 
да). Въ западн. губ. имфн1я, пожалованныя 
на прав малоратовъ, не могутъ 6. отда- 
ваемы въ аренду, за исключешемъ запас- 
ныхъ земель, которыя м. 0. отданы въ н. 
на 6 лЪть; имя, пр1обр$тенныя въ этихъ- 
же губ. лицами не польск. происхожденя, 
на основан1и положення, Выс. утв. 5 марта 
1864 г., воспрещено отдавать въ аренду ли- 
цамъ польскаго происхожден!я и евреямъ. 
Право отдачи въ н. принадлежить также 
6) владфльцамъ запов$дн. им (т. Х, ч.1, 
ст. 486, по прод. 1876 г.); в) пожизнен- 
нымь владёльцамъ; но договоръ, заключен- 
ный пожизн. владфльцемъ, безъ соглая 
собственника или заступающаго его лица, 
опекуна малолЪтняго), по смерти пожизн. 
владфльца остается обязательнымъь для соб- 
ственника или опекуна только вътечени 3 л. 
со дня окончанйя послФдняго, истекшаго 
при жизни пожизн. владфльца, аренднаго 
года, и только въ томъ случаЪ, когда аренд- 
ное влад н1е нанимателемъ началось преж- 
де смерти пожизненнаго владфльца (Собр. 
узак. 1885 г., ст. 450); г) владфльцамъ го- 
родек. и казенн. земель, отданныхь имъ подъ 
хозяйств. заведен1я, съ соблюденемъ т%хъ 
услов, на основан]и которыхъ эти земли 
отведены (т. П, ч.1, прилож. къ ст. 2118 по 
прод. 1886 г. и п. 30 прил. къ ст. 15 Уст. о 
сельск. хоз.); д) вефмъ факлтическимъ вла- 
двльцамъ, хотя-бы имъ и не принадлежало 
право собственнос®и (т. Х, ч. 1, ет. 531), и 
наконецъ, е) представителямь лиць непра- 
воспособныхъ, въ предфлахъ, предоставлен- 
ной имъ власти: опекунамъ — на срокъ не 
долЪфе, какъ до времени достижен1я мало- 
лЪтними 17 л., безъ всякаго разр шен1я, а 
на болфе продолжительный срокъ не ина- 
че, какъ съ разрёшен1я Прав. Сената, (т. Х, 
ч. 1, прилож. къ ст. 1691 по прод. 1876 г.).— 
Въслучаяхъ, когда име составл. собетвен- 
ность двухъ или нфекольк. лицъ, или ког- 
да нЪскольк. лицамъ принадлежитъ право 
общаго имъ пользован1я,—отдача въ арен- 
ду можеть послфдовать только по общему 
всзхь соглас!ю (т. Х, ч. 1, ст. 554). — На- 
нималь имущества могутъ, на одинаков. 0с- 
нован1яхъ, какъ русске подданные, такъи 
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иностранцы (т. ТХ, Зак. о сост., ст. 1004); 
ограничен!е существуетъь только для ев- 
реевъ, на имя которыхъ временно пр!1оста- 
новлено засвидвтельствоване арендн. дого- 
воровъ на недвиж. имущества, находяшия- 
ся внф черты городовъ и м$етечекъ ихь 
осфдлости (т. ТХ, стат. 959 по продолже- 
н1ю 1886 года). Лица, коимъ, по Высоч. 
повелёямъ 10 юля 1864 г. и 10 декабря 
1865 г., воспрещено пр1обр%тене поземел. 
собственности въ девяти западн. губ., не въ 
прав брать въ аренду, внЪ городовъ и м$- 
стечекъ, им ня, прюбрЪтенныя на основа- 
ни положенйя 5 марта 1864 г. и правилъ 
инструкщи 28 поля 1865 г.— П. Относи- 
тельно ерока. Общеустановленный закономъ 
край й срокъь н. недв. имуществъ— дв- 
надцатилЬтнй (т. Х, ч. 1, ст. 1692); но изъ 
этого правила допущенъ цфлый рядъ исклю- 
чен!й: 1) ме болъе 1-10 ода: для н-ма церков- 
ныхъ полев. земель православн. сельскихъ 
приходовъ (т. 1Х, изд. 1876 г., п. 1 ст. 81, 
прилож. къ ст. 411), для н-ма городек. ам- 
баровъ въ С.-Петербург (т. ХТ, ст. 2248, 
по тому-же прод.); 2) не свыше 6-ти льть: 
для крестьянск. земель, состоящихъ въ об- 
щинн. владзни, отдаваемыхъ въ н. за не- 
платежьъ выкупн. платежей и оброчн. по- 
дати (т. ТХ, 0606. прил. Ш къ ст. 129, прим. 
2, по прод. 1886 г.); для запасн. земель ма1о- 
ратн. имфнйй (т. Х, ч. 1, ст. 504 и 1692); для 
участковъ войсков. задонск. степи, остаю- 
щихся свободными за надзломъ конноза- 
водчиковъ, и для земель, отошедшихъ къ 
донск. войску изъ калмыцк. кочевья (Собр. 
уз. 1884 г., № 79, ст. 626 и Оборн. правит. 
р&ш. по хоз. войск., т. ХХ, ч. 1, № 35); 
3) д0 20 лъьть: для войсков. запасн. земель 
области Войска Донскаго (т. ХП, Уст. каз. 
сех., ст. 190), для земель подъ поселен1я 
колонистовъ (т. ХИ, Уст. кол., ст. 515); 
4) д0 24-хъь льть: для городек. выгоновъ — 
подъ устройство хуторовъ (т. П, прил. 
къ ст. 2118, ст. 33 п. 4) для казенн. оброчн. 
статей (т. УПТ, Уст. обр., ст. 17), для 
м$еть подъ устройство ватагь промыш- 
ленниками Касшйск. моря и для земельн. 
участковъ по прибрежью этого моря, отда- 
ваемыхъ подь носелки (т. ХП, Уст. сельск. 
хоз., прил. къ ст. 434, по прод. 1886 г.); 
5) не свыше 25-ти лъьт»: для казенн. соле- 
ныхъ источниковъ (Соб}. уз. 1882 г., № 21); 
6) до 30-ти льют»: для благопр1обр. пусто- 
порожн, земель подъ устройство фабрикъ 
или заводовъ, и подъ постройку дачь въ 
окрестностяхъ об. столицъ, до 25 верстъ кру- 
гомъ (т. Х, ч.1,ст.1693), для частн. здавай, вы- 
строенныхъ для помфщеня правит. учрежде- 
ни (т. ХП, Уст. стр., ст. 133, по прод. 1886 г.), 
для земельн. участковъ въ 9-ти западн. губ. 
въ случа устройства арендаторомъ (изъ 
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числа лицъ, коимъ воспрещено пр1обрЪтене 
въ этихъ губ. поземел. собственности) въ 
аренд. им$н!и фабрики или завода (Собр. 
уз. 1885 г., № 4, ст. 36, п. 5); 7) д0 36-ти 
лъть: для помфщичьихь имфн!й (т. Х, ч. 1, 
п.3 прил.къ прим.2-му ст.1691, по прод.1876 г.) 
и удвльныхъ земель, угод, оброчн. ста- 
тей (т. Х, ч. 1, ст. 1692, по прод. 1883 г.); 
8) д0 60-ти льть: по содержан!ю казенных 
торфяниковъ (т. УПТ, Уст. обр., прим. 8 
кь ст. 17;т. ХПИ, Уст. гор. и сел. хоз., прим. 
6 кь ст. 108, по прод. 1888 г.); 9) д0 90 
лътз: для отдачи въ ин. недвиж. имуществъ 
въ пред$лахь Ялтинск. уфзда Таврическ. 
губ. (т. Х, ч. 1, прим. 5 къ ст. 1691, по 
прод. 1876 г.); 10) 00 96-ти лъьтэ: для участ- 
ковъ въ имфнши Петровско-Разумовскомъ 
(т. УП Уст. обр., прим. къ ст. 76, по прод. 
1863 г.), и 11) д0 99-ти лъьть: по отдачЪ ка- 
зенн. земель для устройства хозяйств. заведе- 
в1й, и участковъ войсков. земель для устрой- 
ства заводовъ, фабрикъ и мельницъ (т. ХИ, 
Уставъ сел. хоз., п. 2 прил. къ ст.15, изд. 
1886 г.). Въ нзкотор. мВстностяхъ Роса и, пре- 
имущественно въ сфверо- и юго-западномъ 
краз и въ прилегающихъ къ нему губер- 
н1яхъ, существуетъ еще безсрочный наемъ, 
носяцй назван!е въчно-чиншевало владтлия; 
но, въ силу Высочайше утвержденнаго 9-го 
1юня 1886 года пол. Гос. СовЪта (т. 1Х, пол. 
о сельск. сост., отдВлъ ХХПУ, прод. 1886 г.), 
чиншевыя земли въ селеняхъ подлежатъ 
выкупу, а затЪмъ в$чно-чиншевое влад не 
останется еще на нфкоторое время въ го- 
родахъь и м5стечкахъ западнаго края. -— 
ТП. Относительно ц%ны. Наемн. плата—су- 
ществ. принадлежность договора найма (Р. 
С. № 1681, 1870 г.); она м. 6. опредЪлена 
не только денежн. суммою, но извЪстн. час- 
тью произведенй земли или условленн. ко- 
личествомъ сельскихъ работъ (Р. С. № 509, 
1874 г.). Дворов., мельничн. и проч. пред- 
назначенныя для хозяйств. заведенй мЪста 
м. б. отдаваемы въ н. изъ выстройки на 
счегъ наемщика, съ тёмъ, чтобы, по исте- 
чени условленнаго числа лЪтъ пользованйя 
наемщикомъ выстроеннымъ зданемъ, онъ 
передаль его въ собственность хозяина 
(т. Х, ч. 1, ст. 1697). — Совершене договора. 
Словесно могутъ быть заключаемы дого- 
воры о н.: 1) движимости, кромВ мореход- 
ныхь и р$чныхь судовъ (ст. 1700); 2) го- 
родекихь строевйй и земельныхъ участковъ 
въ город (ст. 1702); 3) земель, снимаемыхь 
крестьян.-собственниками и государствен- 
ными (Р. С. № 360, 1876 г.),—на сроки не 
свыше 8-хъ л. на всякую сумму, а на сро- 
ки до 12-ти л. на сумму не свыше 300 р. 
ежегодн. арендной платы (т. Х, ч. 1, п. 8 
прил. къ ст.1691, прим.2). Вс проч. договоры 
должны 0. заключаемы письменно на уста- 
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7 
новленной герб. бумаг (см. Бумаа зербо- 
вая), иъна которой опредвляется по сумм 
платежа за все время срока контракта 
(Уст. герб. сб., ст. 24, по изд. 1886 г.). За- 
свидЪтельствоване договора у нотар1уса,со- 
вершен1е его домалн. или нотаральн.поряд- 
комъ зависить оть усмотрфня договари- 
вающихся; но когда договоръ заключается 
съ правомъ получен1я или съ назначенемъ 
къ получен! афендн. денегъ болфе чЪмь за 
годъ впередъ, то онъ д. 6. совершенъ кр*- 
постнымъ порядкомъ съ наложенемъ на 
име запрещен1я, по количеству взимае- 
мой впередъ суммы (Пол. о нот. части, ст. 
160, и т. Х, ч.1, ст. 1703). Кр$постнымъ-же 
порядкомъ д. б. совершаемы договоры о и. 
частн. недв. имуществъ въ Ялтинск. уфздЪ 
на сроки свыше 13 л. Договоры на отдачу 
въ н. крестьянами-собственниками ихъ еще 
не выкупленныхъ земель посторонн. лицамъ, 
для добычи каменн. угля, жел$зн. и друг. 
рудъ, м. 6. заключаемы не иначе, какъ по 
испрошени предварит. разръшешя м$етн. 
губернек. по крестьянск. дфламъ присут- 
ствыя (т. 1Х, 0с0б. прил. П къ ст. 162). — Въ 
тЪхъ случаяхъ, когда договоры о н. совер- 
шаются черезь повзренныхъ и въ число 
условй включается неустойка, въ довЪрен- 
ности д. 0. упомянуто о предоставлен1и по- 
вЪренному обязываться неустойкою (Р. С. 
№ 212, 1878 г.). При отдачВ въ аренду ви- 
нокуренныхъ, пивоваренныхъ и сахарныхъ 
заводовъ, заводчикъ долженъ заявить 0 томъ 
м$стному акцизному управлен!ю: иначе онъ 
отвЪтствуетъ за вс слфдуюние въ казну пла- 
тежи и за всЪ нарушеня, какжя будутъ допу- 
щены арендаторомъ (т. У, ст. 406, Уст. пи- 
тейн., прил. къ ст. 49, по продолж. 18838; Собр. 
узаконений 1885 г., № 21, ст. 184; Особ. прил. 
къ т. У изд. 1386, Прав. объ акц. съ сахара, 
ст. 56). При отдачЪ въ наемь м%днопла- 
вильныхъ фабрикъ должна быть включаема 
въ договоръ статья, обязывающая арен- 
датора не производить переливки россйй- 
ской монеты — ни открыто, ни потаенно 
(т. ХГ Уст. фабр., ст. 32). — Иеполневе 
договора найма. Ни отдаюний въ наемъ, 
ни наниматель не въ прав отказаться отъ 
исполнен1я договора найма до истечен1я 
срока (т. Х, ч. 1, ст. 1705): въ противномъ 
случа они могуть быть принуждены къ 
тому судомъ (РЬш. Сената, № 118, 1880 г.). 
Договоръ найма обязателень и для нас- 
лЪдниковъ договорившихся (Р%ш. Сената 
№ 304, 1867 г.). Договоръ сохраняеть свою 
силу и при продаж имущества, хотя-бы о 
немъ и не было извЪстно покупателю; но 
въ послёднемъ случа$ только тогда, когда, 
дфйстве его началось до перехода иму- 
щества къ пробрЪтателю (Р$ш. Сената, 
№ 129, 1879 г.); новый собственникъ, впро- 
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чемъ, можеть, какъ третье лицо, оспари- 
вать такой договоръ (Р%ш. Сената, № 36, 
1882 г.). Договоры н-ма, не имфвииеся 
въ виду при продаж, не обязательны для 
покупателя имфшя съ публичнаго торга 
(Р+ш. Сената, № 201, 1878 г.). Уничтожене 
предмета н-ма, наприм. пожаромъ, даетъ 
нанимателю право требовать нарушен1я 
договора (Р$ш. Сената, № 1191, 1869 г.). 
Поступлене къ нанимателю предмета н-ма 
не въ условленномъ объем% и качествЪ мо- 
жеть имфть послфдстыемъ или уничто- 
жене договора и возврать уплаченныхъ 
денегъ, или взыскане убытковъ и неустой- 
ки, или уменьшен1!е арендной платы, смо- 
тря по тому, что условлено на эти случаи 
въ договор (Рфш. Сената, № 325, 1871 г.). 
Существоване въ панятомъ имуществЪ 
недостатковъ, дБлающихъь невозможнымъ 
пользоване имъ (наприм. сырость и хо- 
лодъ въ квартирЪ), составляетъ достаточн. 
поводъ для освобожденя нанимателя отъ 
обязательствъ договора (Р. С., №№ 44 и 134, 
1877 г.). Наниматель дома, обязавпийся хра- 
нить его отъ пожара, въ случа, если домъ 
сгоритъ по его вин%, обязанъ уплатить 
хозяину стоимость дома (т. Х,ч. 1, ст. 1707). 
Если нанимателемъ возведены въ арендуем. 
имфнйи постройки, о которыхъ въ договор 
ничего не условлено, то постройки эти, 
въ случа желан1я собственника, остаются 
за нимъ, арендаторъ-же вознатраждается за 
употр. матералъ и друг. расходы (Р. С., 
№ 60, 1882 г.). Если движим. имущес- 
тво, взятое въ н., будетъь испорчено, то 
оно отдается нанимателю, который обязанъ 
уплатить хозяину стоимость его по оц$нкЪ 
посторонн. знающихъ людей (т. Х, ч. 1, 
ст. 1709).— Передача арендн. договора. Пе- 
редать свои права по контракту друг. лицу 
и прекратить тЪмъ вс свои отношен1я и 
обязанности къ хозяину имущества арен- 
даторъ можетъ не иначе, какъ съ соглася 
хозяина (Р. С., № 403, 1876 г. и № 256, 1879 г.); 
передача наемн. договора друг. лицу, безъ 
сотлася хозяина, признается отказомъ на- 
нимателя отъ договора и влечетъ за, собою 
посл детв!я, на этоть случай въ договорЪ 
установленныя (Р. С., № 1141, 1873 г.). — 
Поднаемъ или субъ-аренда. Арендаторъ, не 
слатая съ себя условленн. договоромъ от- 
вЪтственности передъ хозяиномъ, можеть 
(если это не воспрещается услов1ями догов.) 
передать отъ себя панятое имущество, 
вполнВ или въ части, третьему лицу. Та- 
кой субъ-арендн. договоръ, устанавливая 
правовыя отношеня между арендаторомъ 
и субъ-арендаторомъ, не даеть этому по- 
слзднему никакихъ правъ по отношев1ю къ 
хозяину. Поэтому, съ уничтожешемъ перво- 
начальн. аренды, субъ-аренда прекращается 
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сама собою (Р%ш. Сен., № 200, 1879 г.). — 
Наемъ недвиж. имуществъ, принадлежа- 
щихъ казнЪ, разнится отъ н. частн. иму- 
ществъ главн. образомъ порядкомъ отдачи въ 
н., которая совершается съ торговъ, посл 
предварительн. вызова къ нимъ желаю- 
щихъ черезь публикащи въ вфдомостяхъ 
и по предъявлении имъ условйй н. (т. УПТ, 
Уст. обр., ст. 17, 19 и 20, т. Х, ч. 1, ст. 1845 
и слфд.). Въ н. казенн. оброчн. статей въ 
западныхъ губ. не допускаются лица польск. 
происхожденя, за исключен1емъ мфстн. 
крестьянъ.—Подробн. правила отдачи въ н. 
казенн. оброчн. статей помфщены въ т. УПТ, 
Уст. обр., ст. изд. 1876 г. войсков. ка- 
зачьихъ яемель въ т. ХП, Уст. каз. сел., 
и въ Собр. прав. расп. по каз. войскамъ, въ 
т. ХШ, ч. Т, № 148.—0соб. правила пом%- 
щены: а) о н. земель для разработки нефти 
въ прил. къ ст. 1 т. УП, Уст. горн., по 
прод. 1886 г.; б) о н. соляныхъ источии- 
ковъ въ т. УП, Уст. о соли, по прод. 1876 
и 1879 г.; в) о н. Касшйскихь рыбныхъь и 
тюленьихъ промысловъ въ прил. къ ст. 434 
т. ХИ, Уставъ сельск. хоз.; г) о н. рыбн. 
ловель въ водахъ Закавказскаго края въ 
ст. 616—626 т. ХИ, того-же устава; д) о н. 
ярморочн. помфщенй на Нижегородской и 
друг. ярмаркахъ въ ст. 2816, 2818 и въ 
прил. къ ст. 2809, т. ХТ Ует. торг., по 
прод. 1876 г.; е) о н. С.-Петерб. городек. 
амбаровъ въ ст. 2246, 2250 т. ХТ, Ует. 
торг., по прод. 1876 г.; ж) он. правитель- 
ственнымъ учрежденямъ зданй, выстроен- 
ныхъЪ для этой цЪли частн. лицами, въ прил. 
къ ст. 123 т. ХПИ, Уст. строит., по прод. 
1886 г.; в) объ отдачв въ откупн. содер- 
жан!е коробочнаго сбора въ прил. А къ 
ст. 281 т. У, Ует. под. 


Практическая замъчанмя. Словесн. догово- 
ровъ о н. имущества, хотя и дозволенныхъ 
въ нЪкот. случаяхъ, вообще лучше избЪгать, 
какъ представляющихъ, при судебн. разбира- 
тельствЪ, больш. затруднен1я относительно 
удостоввревя заключенн. услов1й. По закону 
движим. вещи почитаются собственностью 
того, кто ими владЪетъ, доколЪ противное не 
будетъ доказано (т. Х, ч. 1, ст. 584). ДЪй- 
ствительный хозяинъ движ. им., предъявляя 
требован1е объ исполненйи словесн. договора 
найма, д. б. готовъ доказать не только усло- 
в1я договора, но и то, что онъ сохранилъ на 
имущество право собственности, для чего 
требую тся обыкновенно свидзтельск. показа- 
н1я, невсегда возможныя или надежныя. При 
отдачЪ въ н. недвиж. имущества по словесн. 
договору существ. друг. неудобство. У хозяи- 
на обыкновенно имфется актъ укрЪпленйя, 
удостовзряюций его право собственности на 
имущество; но нашъ законъ, рядомъ съ пра- 
вомъ собственности, признаетъ право владЪ- 
ня и охраняетъ это право, хотя-бы и неза- 
конное, отъ насиля и самоуправства, до тзхъ 
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поръ, пока имущество не будетъь присуждено 
и передано законн. образомъ другому (т. Х, 
ч. 1, ст. 581). На сколько опасны для собствен- 
никовъ подобные словесн. договоры о н. 
недв. имуществъ, явствуетъ изъ того факта, 
что въ Росои ежегодно возникаетъ въ де- 
сять разъ болЪе споровъ о завладЪыи, чВмъ 
споровъ о правЪ собственности (около 70 тые. 
первыхъ и 7 тыс. послзднихъ). Въ особен- 
ности опасно заключать словесн. договоры на 
длинный срокъ — до 10 или 12 лЪтъ, ибо по 
истечен1и 10 лЪтъ спокойное, безспорное и 
непрерывное владЪн1е, въ силу давности, мо- 
жеть превратиться въ право собственности 
(см. Давноеть). Наименфе опасно отдавать 
по словесн. договору квартиры и комнаты въ 
жилыхъ здашяхъ, такъ какъь въ этомъ слу- 
чаз, по крайней мЪрЪ, никогда не можеть 
возникнуть спора о правЪ собствен ности. Что 
касается письменн. договоровъ найма, то чмъ 
проще предметь найма, тЪмъ проще м. 6. и 
договоръ, напр. онъ м. заключать только кратк. 
указашя относительно предмета, срока и цз- 
ны н. Но тамъ, гдЪ предметъ н. сложенъ, 
слЪдуетъ включить въ договоръ все, что мо- 
жетъ обезпечить возвращене предмета въ 
срокъ и безъ обезцзненя его. Особенно нуж- 
но быть предусмотрительнымъь при отдачз въ 
аренду земельн. имфн1й. Вслдетве сложно- 
сти и разнообрамя входящихъ въ составъ 
имфн!1я предметовъ, арендн. договоръ является 
цзлымЪъ рядомъ сдзлокъ. Для огражден1я себя, 
собственникъ д. прежде всего имЪть или сд%- 
лать подробн. опись имфня. Къ сожалз ню, 
правилу этому въ Росаи рЪдко слЪдуютъ, 
волЪдетве чего — и постоянныя жалобы на 
разорене им! арендаторами. При соста- 
влен!и описи собственникъ долженъ опредз- 
лить: можно-ли довзрить арендатору весь со- 
ставъ имзн1я, или-же благоразумнзе отдЪлить 
нЪкотор. предметы и оставить ихъ за собою 
или уступить ихъ арендатору за извЪстн. 
плату. Ниже приводится примзрное указа- 
н1е предметовъ, подлежащихъ описи, и обра- 
зецъ подробнаго аренднаго договора. Предме- 
ты описи и пункты договора, конечно, могутъ 
изм$няться какъ въ изложении, такъ и въ 
числ, смотря по имЪн!ю и взаимному довЪ- 
р1ю договаривающихся сторонъ. Но вообще 
слЪдуетъ помнить, что чёмъ точнЪе и под- 
робнЪе составлены опись и договоръ, тЪмъ 
боле обезпечены и собственникъ, и добросо- 
вЪстн. арендаторъ. (Желающий имЪть еще 
боле подробн. разъяснен1я относительно арен- 
ды земельн. имуществъ, найдетъ ихъ въ бро- 
шюрЪ Н. Г. Принтца ‹Аренда земельныхъ 
имуществъ» Харьковъ 1874 г.). 

Примърное указаше предметов, 
должны быть описаны: 


которые 


А. Недвижимыя составн. части имЪн!я: 
1. Строенля съ ихъ принадлежностями: а) пе- 
чами, 6) полами, в) проч. частями внутр. и 
наружн. отдлки, г) украшенями (неотд®ли- 


‚мыми).—2. Земельн. участки: а) сады, 6) ого- 


роды, в) коноплянники, г) табачныя и друг. 
плантащи, д) пахотн. земли, е) степи, ж) луга, 
3) выгоны, и) лЪса, 1) кустарники, к) каме- 
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ноломни, угольн. копи и т. п., л) дороги, 
м) воды и источники, н) болота и проч. не- 
удобн. пространства. — 3. 0с0б. сооружешя 
(отдвльно въ усадьбЪ, въ садахъ и пр. м%с- 
тахъ): а) колодцы, 0) пруды, копани, в) во- 
допроводы, г) плотины, гати, канавы, дорож- 
ки, д) изгороди, заборы, ворота, е) мосты, 
ж) запасы удобреня, з) бурты.—4. Полевой 
инвентарь: а) число дес., засЪянныхЪ по удоб- 
рено, 6) число дес., засЪянн. безъ удобревя, 
в) число дес. земли, поднятой подъ будущ. 
посзвъ; г) несобранные плоды и ягоды фрукт. 
деревъ и кустарниковъ, д) несобранныя овощи 
огородовъ; е) школы фрукт. и др. деревьевъ; 
ж) древесн. насажденя (аллеи, отдфльн. де- 
ревья). — Б. Движим. сост. части имфн!я: 
5. Хозяйств. запасы: а) хлЪбъ въ зернЪ, 
6) сЪно, в) солома, г) камышъ, д) удобри- 
тельн. вещества, е) домалин. запасы.— 6. Мерт- 
вый инвентирь: &) сельеко-хозяйств. машины 
и орудя, 6) перевозочн. средства, в) посуда, 
г) садов., плотничн., кузнечн. и пр. инстру- 
менты.— 7. Живой инвентарь: а) лошади, 6) ро- 
татый скоть: рабочй, молочный, молодой; 
в) овцы, г) свиньи, д) птицы, е) пчелы. — 
Г. Оброчныя статьи: а) жилые дома, 6) по- 
стоял, дворы, в) лавки, г) кабаки, д) ярморочн. 
сборъ, е) перевозы, ж) рыбн. ловли, з) право 
охоты. — Д. Права и обязанности им н!я: 
а) права участя въ пользовани чуж. иму- 
ществами: права вододержаня, примычки 
плотины къ чуж. берегу, водопоя, выгона, 
прогона, профзда и пр.; права охоты въ чуж. 
лЪсахъ и т. п.; 6) подобныя-же обязанности 
имЪня относительно сосвдей: держать воду 
на извЪстн. высотЪ, давать водопой, допус- 
кать прогонъ, пастьбу чуж. скота на изв. 
м$фетахъ, имфть общ. толоку и пр.; в) де- 
нежн. и натуральн. повинности. 

Въ описи д. б. означены назван!е, назна- 
чен1е и число десятинъ кажд. изъ земельн. 
участковъ; поименованы породы, возрасть и 
состояне деревъ въ кажд. лЪеномъ участкЪ, 
гдЪ нужно, —с0. счетомъ отдфльн. деревъ; 
при описанйи садовъ, кром%Ъ того, д. 6. ука- 
зана степень годности отдЪльн, деревъ и кус- 
тарниковъ. Относительно строен!йй — обозна- 
чены высота, длина и ширина построекъ, ма- 
терлалы, изъ которыхъ он построены, число 
оконъ, печей и пр. неотд®лим. частей ихъ. 
Подобн.-же образомъ д. 6. описана движи- 
мость, отдаваемая вмЪстЪ съ имфн1емъ: жи- 
вой и мертвый инвентари и пр. Противъ 
предметовъ, подвергающихся порчЪ, потер 
ит. п. (сооружешя, орудя, скотъ и т. п.), д. 
6. проставлена оцфнка. Предметы описан1я 
д. 6. раздвлены по категорлямъ. Опись д. 6. 
составлена въ 2-хъ экземплярахъ, и каждый 
экземпляръ подписанъ обфими сторонами: 
одинъ экземпляръ остается у собственника, 
а другой передается арендатору. 


ОБРАЗЕЦЪ ПОДРОБНАГО АРЕНДНАГО 
ДОГОВОРА. 


188 года такою-то мЪеяца и числа, мы 
нижеподписавииеся такой-то (звате или 
чинъ, имя, отчество и фамиля), въ качествЪ 
собственника, и такой-то (звате, имя, отче- 
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ство и фамил!я), въ качеств% арендатора, зак- 
лючили настояпйй договоръ объ отдачЪ изъ 
насъ первымъ второму въ арендное содержа- 
н!е имЪн1я такозо-то, лежащаго въ такой- 
по губ., такою-то уЪзда, такозо-то судеб- 
наго мироваго участка, на сл$дующихь усло- 
вяхЪ: 
Т. Предметъ аренды. 

$ 1. Изъ составн. частей имЪнйя отдаются 
арендатору въ пользоване: 1) постройки и 
усадебн. мета, означенныя въ описан!и подъ 
№ 1; 2) земельные участки, поименованные 
въ томъ - же описаши подъ № 2, именно: 


Дес. Саж. 
ЕВ весу" д цана 000 000 
ОПОН 2 о тия #4000 000 
'Табачн., хм$лев., свекловичн. 
и друг. плантанщи. .. 000 000 
Пахатныя земли. ..... 000 000 
Нераспаханныя степн. земли 000 000 
С»знокосные луга 000 000 
Лесные участки. . 000 000 
Водяныя пространства. .. 000 000 
Неудобныя земли... .. 000 000; 


3) разныя сооружен!я, означенныя въ описа- 
ни подъ № 8; 4) фрукт. деревья тЪхъ по- 
родъ и въ томъ числЪ, какля означены въ 
описан!и садовъ подъ № 2—а; 5) оброчныя 
статьи, поименованн. въ описаи подъ ли- 
терою Г.; 6) права имя, означенныя въ 
описан1и подъ лит. Д-а.—$2. ВмЪетЪ со взя- 
п1емъ имя въ вышеуказанномъ составЪ въ 
аренду, арендаторъ: во 1-хъ, прюбрЪтаетъ за 
наличн. деньги отъ владзльца (или предшес- 
твовавшатго арендатора) находянийся на ли- 
цо живой инвентарь (№ 7), ииъюциеся въ имЪ- 
ни запасы зерна и домашн. запасы (№ 5—а, 
е), а также еще несобранныя полев., огородн. 
и садов. произведенйя, школы фрукт. и друг. 
деревьевъ, какъ показано въ описанйи подъ 
№ 4; во 2-хъ, получаетъ въ пользован1е, по 
оцзнкЪ (подъ обезпечен1е или безъ обезие- 
чен!я), мертвый инвентарь, означенный въ опи- 
сани подъ № 6, съ обязанност!ю возвратить 
этотъ инвентарь по окончан!и аренды, по оцн- 
кЪ-же, съ доплатою деньгами за утраченные, 
испорченные или пришедиие въ ветхость пред- 
меты; въ 3-хъ, получаетъ безвозмездно со- 
стоящие на лицо запасы сЪна, соломы, камы- 
ша и удобрен1я, низшая норма которыхъ пока- 
зана въ описани подъ № 65 (6, в, г, д.); въ 
4-хъ, принимаеть къ исполненю прежде за- 
ключенные арендн. договоры на земельные 
участки и оброчн. статьи, поименованные въ 
описан1и подъ №№ 0 0. — $3. Къ исполне- 
но арендатору передаются и всЪ обязан- 
ности имЪн]я, исчисленныя въ описан и подъ 
лит. Д (6, в.); но платежъ упадающихь на 
имЪн1е общ. государетв., губернск., уЪздн. и 
частн. денежн. повинностей обязателенъ для 
арендатора ‘только въ сумм до стольких - 
то рублей Выполнене натуральн. повин- 
ностей всецЪло переходитъ на арендатора.— 
$ 4. Составн. части имфвйя, уступка ко- 
торыхь въ пользован1е арендатора не ого- 
ворена въ договорЪ, остаются во владЪ и соб- 
ственника, какъ-то: 1) господекй домъ съ ок- 
ружающимъ его дворомъ и прилегающ. садомъ, 
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2) принадлежалще къ дому кухня, людекая, | 
ледникъ и погребъ; 3) лЪса таже-то; 4) об- 
рочн. статьи, кром означенныхъ въ пункт | 
551; 5) прежде отданныя въ аренду та- | 
я-то оброчн. статьи и таке-то земельн. 
участки (въ томъ случа, если, на основ. 4 п. 
$ 2, исполнен1е контрактовъ не будетъ пере- 
дано арендатору). Сверхъ сего собетвенникъ 
оставл. за собою совмЪстное пользоване во- 
дою и дорогами на сколько это будетъ не- 
обходимо для личн. его нуждъ и оставлен- 
ныхъ имъ за собою частей имЪн1я. 


П. Срокъ содержания. 


$ 5. Упомянутое име отдается въ содер- 
жан!е съ такозю-то числа, такозо-то м%ся- 
ца и года впередъ на столько-то лЪтъ, т. е. 
по пакое-то число таколо-то м%сяца и 
года. — $ 6. Смерть одной изъ договари- 
вающихся сторонъ не прекращаетъь дЪй- 
стве настоящ, контракта; но арендаторъ обя- 
занъ одновременно съ заключен1емъ сего до- 
говора составить нотарал. дух. зав щан!е съ 
назначенемъ въ немъ, съ одобрен1я собствен- 
ника, лица, къ которому по его смерти долж- 
ны перейти права по настоящ. арендЪ; ва- 
м%на этого лица другимъ м, 6. произведена 
также только съ одобревя собственника. На- 
значенный въ дух. завЪщани наслЪдникъ 
вступаетъ въ распоряжене аренд. имзнемъ, ‚ 
не ожидая утвержден1я дух. завЪщан!я; при 
отказв или отсутств!и его и вообще до вотуп- 
лемя наслЪдника во владЪн1е, управлене 
им$н1емъ предоставляется старш. прикащику 
арендатора. — $7. Въ случа перехода аренд. 
имвня къ друг. лицу, арендаторъ вступаеть 
въ отношен1я къ новому собственнику не 
прежде, какъ со дня ввода его во владвше. 
Объ этомъ услови и вообще о существовани 
настоящ. контракта собственникъ обязанъ, 
при совершен1и акта, поставить въ извЪзот- 
ность прюбрЪтателя, неся въ противномъ 
случа всю отвЪтетвенность невыгодн. отъ 
того послЪдетвй, могущихъ возникнуть для 
арендатора. — $ 8. Сл5дуюция обстоятельства 
могуть имфть послздетыемь прекращене 
арендн. дозовора ранфе условленн. срока: во 
1-хъ, продажа имфн1я, если покупщикъ, въ 
течен!и года со дня ввода его во владзне, 
внесетъ, для уплаты арендатору, въ одно изъ 
банков. учрежденй, посвоему выбору, сумму, 
равную одной четвертой части платы за всоЪ 
полные недодержанные года аренды, извЪе- 
тивъ объ этомъ арендатора не менЪе какъ за 
шесть м%сяцевь до наступленшя слЪдующ. 
арендн. года; если взносъ денегъ или извЪ- 
щене посл$дуетъ позже, чЪмъ за шесть м- 
сяцевъ, то аренда продолжается еще въ те- 
чен!и одного года; если арендн. деньги были 
уплачены впередъ за все время содержан!я 
или за н%околько лЪтъ, то, еверхъ сего, 
должны быть возвращены арендатору и вне- 
сенные имъ платежи за все неистекшее 
время; во 2-хъ, отчужден1е всего или части 
арендуемаго имЪнйя по суду, или на общес- 
твенн., или государств. нужды; въ 3-хъ, раз- 
межеван!е имЪн1я; въ обоихъ послзднихъ 
случаяхъ требовать прекращения договора 
имЪеть право только арендаторъ, если за- 
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явить о томъ собственнику за шесть м%ся- 
цевъ до наступления сл$дующ. арендн. года; 
въ 4-хъ, объявлен!е арендатора несостоятел. 
должникомъ или признан!е его расточите- 
лемъ; въ 5-хъ, осужден!е арендатора къ ли- 
шен1ю свободы или къ друг. болВе тяжкому 
наказан!ю, если соботвенникъ сочтетъ затЪмъ 
невозможнымъ оставить далфе им не въ ру- 
кахъ арендатора; въ этихъ двухъ случаяхъ 
дЪйстве договора м. 6. прекращено, съ надле- 
жащимъ разсчетомъ, не ожидая истечен1я на- 
чавшагося арендн. года; въ 6-хъ, доказанное 
вредное вл1ян!е м%стности на здоровье и 
жизнь арендатора, если арендаторъ, въ силу 
п. 25 109 сего договора, обязанъ жить въ 
имВн!и; въ 7-хъ, неисполнене тхъ условй 
договора, которыя поименованы въ 5 111. — 
$ 9. По истеченйи срока настоящаго догово- 
ра продолжен1е его на дальнЪйш. время мо- 
жетъ послздовать не иначе, накъ чрезъ вза- 
ключен!е заблаговременно новаго договора, 
бевъ чего удержане имЪн!я посл срока долж- 
но быть разсматриваемо, какъ завладЪн1е со 
стороны арендатора и вести къ соотв тетвую- 
щимъ для него послЪдетнямъ. 


Ш. Цна. 


$ 10. Ежегодная арендная плата состав- 
ляетъ въ годъ такую-то сумму (или же за 
первые столько-то лЪтъ ежегодная аренд- 
ная плата назначается въ размрЪ такомъ- 
то и за остальные послвдующе годы по 
столько-то въ годъ), а за все время содер- 
жашя столько-то рублей. — $ 1. Аренд- 
ная плата взносится впередъ по-годно или 
по-полугодно каждое 1-е апрзля и 1-е ок- 
тября (или в% друюй срокз).—8 12. Срочные 
арендные платежи впредь до другого изв%- 
щеня, сдЪланнаго въ порядкЪ установлен- 
номъ въ $ 79 сего контракта, должны быть до- 
ставляемы собственнику туда-то (подробно 
означить адресъ). При почтов. пересылкЪ 
сдача денегь на почту въ день наступлен!я 
срока не считается просрочкою. Пересылоч- 
ные расходы падаютъ на счеть высылаемой 
арендной платы. При личномъ вручен!и пла- 
тежей, когда собственника на указанномъ 
м$стЪ жительства не окажется, арендаторъ 
въ правЪ внести срочный платежъь въ та- 
кое-то банковое учреждене, при чемъ, если 
окончан!е срока упало на воскресенье или 
праздникъ, внесене денегъ въ первый затЪмъ 
день према вкладовъ не считается просроч- 
кою. — $ 18. Арендная плата, не смотря ни 
на какля обстоятельства, должна быть всегда 
вносима полност1ю и своевременно.—$ 14. При 
переходв аренд. имЪнйя къ друг. лицу, во 
всЪхъ полученныхъ впередъ платежахъ преж- 
н собственникъ долженъ разсчитаться съ 
новымь безъ всякаго участ1я арендатора. 


ТУ. Взаимныя права и обязанности отно- 
сительно отданныхъ въ аренду частей 
имфшя. 


$ 15. Право пользован!я арендатора огра- 
ничивается одною поверхностью арендуемаго 
им ня. Изъ нЪдръ земли ему предоставляется 
только добыча песку, глины и простаго кам- 
ня и въ томъ лишь количеств, какое ока- 
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жется нужнымъ для надобностей имфвя, 
а не для продажи на сторону. Извлечене до- 
хода изъ имВн!я предоставляется арендатору 
единственно въ обыкновенномъ порядкЪ поль- 
зованя. Арендуемые предметы могутъ быть 
употребляемы не иначе, какъ сообразно ихъ 
предназначению, должны быть поддерживаемы 
въ существующемъ видЪ и сохранены въ 
неприкосновенности,. 


1. Постройки. 


$ 16. Ремонтъ вофхь построекъ и ихъ при- 
надлежностей арендаторъ производить на 
свой счетъ, за исключенемъ случаевъ точно 
отоворенныхъ въ настоящ. контракт». — $ 17. 
Въ течени такихь-то двухъ мЪеяцевъ каж- 
даго хозяйственнаго года собственнику или 
его уполномоченному предоставляется произ- 
вести осмотръ строений и опредлить т% испра- 
влен1я, которыя д. 6. сдЪланы въ течеши на- 
ступающаго строительнаго пер1ода. Если соб- 
ственникъ не воспользуется этимъ правомъ, то 
необходимыя на тотъ годъ исправлен1я опре- 
ДЪляетъ самъ арендаторъ. —$ 18. На рас- 
ходы по ремонту построекъ арендаторъ въ 
среднемъ вывод обязанъ ежегодно издержи- 
вать такую-то сумму (напр. 300 руб.), а во 
все время аренды столько-то (т.е. въ 9 лВтъ— 
2700 р.). Независимо отъ сего, арендаторъ 
даетъ безвозмездно подводы для всякаго рода 
подвозокъ въ предзлахъ имфня и въ десяти- 
верстномъ отъ мЪста построекъ разстояни, а 
также отпускаеть нужное количество соло- 
мы и другихъ матераловъ, добыване кото- 
рыхъ можеть послЪдовать безъ ущерба про- 
странству производительныхъ земель. Издер- 
жки на предметы роскоши, напр. на обои 
и окраску, въ томъ случаЪ, когда этимъ 
не предполагается достигнуть хозяйств. цЪ- 
лей, опредзлен1е чего предоставляется един- 
ственно собственнику имЪн1я, не включаются 
въ счетъ ремонтной суммы; напротивъ того, 
расходы на побфлку строевшй, очистку трубъ, 
вставлен1е стеколъь и т. п. включаются въ 
число расходовъ по подцержанйо зданвй въ 
исправности.—$ 19. Если стоимость ремонтн. 
работь въ какой-либо годъ будеть выше 
или ниже опред®ленной нормы, то между соб- 
ственникомъ и арендаторомъ долженъ по- 
слЪдовать немедленный за тотъ годъ разечетъ, 
съ уплатою той или другой сторон причи- 
тающейся въ ея пользу разницы. —$ 20.Подоб- 
нымъ-же порядкомъ имЪетъ быть произведенъ 
разечетъ при прекраен1и аренды до условлен- 
наго срока.—5$ 21. Счетъ ремонтн. работъ пред- 
ставляется арендаторомъ собственнику не поз- 
же 1-го января каждаго года; въ течени сл%- 
дующихъдвухъ мЪсяцевъ соботвенникъ въ пра- 
вЪ сдЪлать противъ него свои возражевя. 
Если таковыхъ не послЪдуетъ, то счетъ, хо- 
тя-бы и неподписанный собственникомъ, при- 
знаетея утвержденнымь имъ безмолвно. — 
$ 22. Арендаторъ принимаеть на себя обя- 
занность въ течени первыхъ двухъ лЪтъ 
возвести такля-то постройки на томъ мЪетЪ, 
которое означено на хозяйственномъ план 
красною краскою (или же которое будетъ ука- 
зано собственникомъ). Возводимыя строеня 
должны быть такой-то наименьшей длины, 
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ширины и высоты, сдЪланы изъ такоо-то 
матер1ала, покрыты 7мъ-то и стоить не ме- 
нЪе такой-то суммы. Планъ и фасадъ долж- 
ны быть представлены къ утвержденио вла- 
дЪльца въ такой-то срокъ и, со дня возвра- 
щен1я ихъ, работы по постройк% имВютъ быть 
окончены в0 столько-то времени. При не- 
исполнен!и сего, арендаторъ обязанъ допла- 
тить къ арендной платЪ столько-то, причемъ 
отъ собственника зависитъ принять въ уп- 
лату уже произведенныя работы, въ случав 
годности ихъ, или-же предоставить аренда- 
тору продать ихь на сторону.—$ 28. Арен- 
датору воспрещается произвольное измЪне- 
н1е какъ внфшняго вида и фасада, такъ и 
внутренняго расположеня существующихъ 
построекъ, и, въ случа отступлен1я отъ сего, 
онъ, по требованйтю собственника, обязанъ 
привести ихъ въ прежнее состоян1е.—8 24. 
Вь течени аренднаго содержан!я собствен- 
никъ въ правЪ предпринять на свой счетъ, 
по избранному имъ плану и фасаду, пере- 
устройку всякаго строенй1я, коль скоро при- 
знаетъ, что оно не можеть быть долЪе под- 
держиваемо обыкновеннымъ ремонтомъ. Во- 
зобновлен1е строевя на прежнемъ м%ст% 
или перенесен1е его на новое зависитъ отъ 
усмотрЪв1я собственника. Арендаторъ въ 
этомъ случа обязанъ: 1) безвозмездно давать 
подводы для подвозокъ въ предфлахъ имя 
и въ десятиверстномъ разстояни отъ произ- 
водства работъ; 2) даромъ поставлять нуж- 
ное количество соломы; 8) безвозмездно-же 
уступить тЪ строительные матералы, кото- 
рые находятся на поверхности и въ нздрахъ 
арендуемой земли, если только черезъ то не 
уменьшится количество воздВлываемой поверх- 
ности; 4) вблизи мЪфета постройки отвести до- 
статочное пространство для склада матер1а- 
ловъ и друг. надобностей; 5) не требовать 
вознагражденя ни за убытки и неудобства, 
которыя воспосл$дуютъ отъ производства ра- 
ботъ, ни за то пространство земли, пользова- 
не которымъ можетъ вел дстве сего прекра- 
титься. Солома и годный для удобреня му- 
соръ оть прежняго строенйя предоставляют- 
ся арендатору; все остальное переводится въ 
деньги за счеть собственника; подводы для 
отвозки ненужнаго мусора поставляетъ равно- 
мфрно арендаторъ безвозмездно.—$ 25. Вы- 
полнене строител. работъ опредзляется особ. 
соглашен1емъ, при чемъ собетвеннику при- 
надлежитъ право произвести ихъ чрезъь по- 
стороннее лицо.—$ 26. Если работы будутъ 
поручены арендатору, то время производства 
ихъ, по утвержден!и плановъ, смЪты и срока 
окончатя ихъ владзльцемъ, опредЗляетъ арен- 
даторъ. Владзлецъ, однако, имЪетъ право пр- 
остановить работы съ 1-го ноября по 1-е 
апр№ля.—8 27. Если-бы арендаторъ нашелъ 
нужнымъ, для хозяйственныхъ цЪлей, возвести 
новыя строешя или передЪлать существуюцщя, 
то расходы на этотъ предметъ онъ имЪетъ по- 
крыть изъ собств. средствъ или-же вступить въ 
особ. соглашене съ соботвенникомъ; во всякомъ 
случа, къ постройкЪ или перестройкз онъ 
въ правЪ приступить не прежде, какъ по 
изъявлен!и согласля собственникомъ на из- 
бранную для строешя м%етность и по ут- 
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вержден!и имъ фасада и плана.—8 28. При- 
надлежности построекъ, означенныя въ опи- 
сани, д. б. сохраняемы во все время аренды 
въ той, по крайней мЪрЪ, стоимости, какую 
он имЪли при передач» ихъ по описи. Зам%- 
нены онЪ могутъ быть лишь равноцнными. 


2. Земельныя у10дья. 


$ 29. Земельн. угодья арендаторъ вообще 
обязанъ употреблять сообразно ихъ предназна- 
чен!ю, воздерживаясь отъ такого пользо- 
ван!я ими, которое могло-бы вредно вмять 
на дальнЪйшую ихъ доходность. Арендаторъ 
обязанъ межи владвн1я содержать въ расно- 
знаваемомъ состояни и, въ случаЪ утраты 
межевыхъ признаковъ, принять законныя 
мЪры къ ихъ возобновлен!ю.—$ 30. Въ са- 
дажъ арендаторъ обязанъ заботливо сохра- 
нять, по количеству и сортамъ, переданныя 
ему по описи въ пользоване плодовыя де- 
ревья и кустарники, съ зам$ною новыми по- 
садками поврежденныхъ и потерявшихъ свою 
плодоносность; дерево негодныхъ деревьевъ 
поступаетъ въ распоряжене арендатора. Поль- 
зован!е плодовыми деревьями можетъ быть 
сдано арендаторомъ, подъ его отвЪтетвен- 
ностью, другимъ лицамъ. Разведен1е садовъ 
на новыхъ м%стахъ дозволяется только съ 
соглася собственника.—$ $1. Относительно 
полевыхь 001 арендатору м. 6. предоставлено 
вести хозяйство или по своему усмотрЪн1ю, 
безъ всякихь стЪененй, или-же по указа- 
шямъ въ родз слздующихъ: Изъ числа рас- 
пашной земли, значущейся въ описании, арен- 
даторъ въ прав засфвать ежегодно такое- 
то количество (треть, половину или двЪ тре- 
ти ит. п., смотря по мВетнымъ уеловямъ), 
оставляя прочую землю подъ толокою и па- 
ромъ. Согласно съ этимъ, участки, значу- 
ицеся на ховяйственномъ планз подъ №№ 
такими-то и носящ1е такя-то назвашя, въ 
такихз-то годахъ подлежатъ обсзменен!ю 
(такими-то произведенями), а въ такихь- 
то годахъ должны быть оставлены безъ обра- 
ботки. Арендатору не воспрещается этотъ по- 
рядокъ пользованя замзнить многопольною 
системою, однако не прежде какъ по утвер- 
жденши собственникомъ плана такого хозяй- 
ства и порядка перехода къ оному. Изъ числа, 
пахатной полевой земли ежегодно должно 
быть удобрено столько-то десятинъ вывоз- 
кою на десятину не менфе столькихь-то во- 
зовъ хлзвнаго удобревя, вФсомъ в0 столько- 
то пудовъ каждый. Въ посл$дн!е два года 
собственникъ въ прав указать тз именно 
участки, которые должны быть удобрены. По- 
сЪвъ такихь-то (напр. маслянистыхъ) растенй 
воспрещается свыше такого-то разм®ра. Рав- 
номфрно, не дозволяется сряду въ течени 
нЪсколькихь лЪтъ засЪвать однЪ и т$-же про- 
странства однимъ и тзмъ-же хл%бомъ. Изъ 
числа находящейся при имЪнйи, показанной 
въ описаши, степной нераспашной земли еже- 
годно можетъ быть распахиваемо такое-то 
количество десятинъ. Распашка эта должна 
быть начата съ такозо-то м®ста и послЪдо- 
вательно продолжаться по такому-то напра- 
вленйю, не оставляя промежутковъ. Съ тЪмъ 
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вмВстъ, изъ распашной земли ежегодно такое- 
же количество (столько-то десятинъ) должно 
быть запускаемо подъ степь, начиная 0т» та- 
к010-то мЪста и продолжая въ такомъ-то на- 
правлен!и, также безъ промежутковъ. (Въ 
нечерноземной полос въ замфнъ этого слЪ- 
дуетъ опредЪлить порядокъ пользован1я за- 
польными пашнями).—& $32. Арендаторъ, по 
мЪрЪ возможности, долженъ заботиться объ 
истреблени животныхъ, вредно дЪйствую- 
щихъ на хлбопашество. Уничтожене сусли- 
ковъ и пр., въ предвлахъ установленныхъ зем- 
ствомъ, лежитъ на его обязанности.—$ 33. 
При такихъ условяхъ хозяйства, арендатору 
безусловно воспрещается отдавать въ пере- 
наемъ полевыя угодья, или-же предостав- 
ляется право перенайма земли неограничен- 
но, или-же только въ размзрЪ, не превыша- 
ющемъ ежегодно такое-то количество деся- 
тинъ земли, распредвленномъ въ такой-то 
соразм$рности между озимыми и яровыми 
полями; остальное пространство онъ долженъ 
обработывать своими рабочими, орудями и 
скотомъ.—$ 34. Принадлежащие къ отдавае- 
мому въ аренду имЪн!ю луга и выпоны не мо- 
гутъ быть распахиваемы, за исключенемъ 
такихь-то, значущихся на планз подъ №№ 
такими-то, которые разрзшается или на- 
всегда обратить въ пахатныя земли, или толь- 
ко на время столькихь-то лЪтъ, съ тЪмъ, 
чтобы потомъ запустить ихъ вновь подъ есте- 
ственные или искуственные луга. Всякя 
друг. измВнен1я назначен1я луговъ и выго- 
новъ, не оговоренныя въ договор», не могутъ 
6. произведены безъ особ, письменн, соглаше- 
ня съ собственникомъ. Осушен1е мокрыхъ. 
сЪнокосовъ проведенемъ канавъ дозволяется 
не иначе, какъ посл нивелировки м%стности и 
по утвержден1и собственникомъ относящихся 
до этого предмета предположен!й арендатора. 
Принадлежащ!е къ имЪню луга аревдаторъ 
обязанъ очищать отъ кочекъ, кротовыхъ и 
муравьиныхъ кучъ, кустарниковъ и другихъ 
порослей, сглаживать неровности, ограждать 
отъ наносовъ и вообще содержать въ полной 
исправности. Арендаторъ въ правЪ не только 
собирать сЪно съ луговт, но и пасти на нихъ 
скотъ во всякое время, за исключен1емъ ран- 
ней весны до 23 апр®ля.— 8 35. Относительно 
лъсныхь у1юдй. Отведенные въ пользован1е 
арендатора въ тахкомз-то количеств и подъ. 
такими-то названями лесные участки, зна- 
чупеся на хозяйственномъ план подъ та- 
кими-то №№, должны быть раздЪлены на 
столько равном рныхЪъ лсоськъ, сколько лВтЪ 
иметь продолжаться аренда и, сверхъ того, 
еще на одну запасную. Ежегодно арендаторъ. 
въ прав вырубать одну только лЪсосзку и 
къ истреблено запасной можетъ приступить. 
не иначе, какъ съ письменнаго соглася хо- 
зяина. Лесной матералъ долженъ идти един- 
ственно на топливо и другя надобности им$- 
ня, какъ-то: для изгородей, починки мостовъ, 
гатей и т. п., но отнюдь не на продажу. При 
недостаткЪ годовой лзсосЪки для удовлетво- 
рен1я надобностей имВн1я, арендаторъ осталь- 
ное количество обязанъ пробр$тать на сто- 
рон%. На остальномъ пространств лсныхъ 
угодй разрЪшается производить сВнокошен1е 


НАЕМЪ ИМУЩЕСТВА т 
на полянахъ и пасти скотъ, за исключенемъ, 
впрочемъ, пакихэ-то участковъ, къ которымъ 
доступъ ни въ какомъ случаЪ не дозволяется 
въ течени всего срока времени аренды или- 
же въ течени стольгихь-то лзтъ. Изъ преж- 
няго сруба на таком»-то пространств%, по- 
казаннномъ на хозяйственномъ план *%0дъ 
такими-то №№, арендаторъ въ прав вы- 
корчевать пни и обратить землю подъ пашню 
или сЪнокосъ. Засимъ, всякое иное участ!е 
въ пользовании лесами им н!я, какъ-то: сухо- 
подетойнымъ лсомъ, валежникомъ, кустар- 
никомъ и хворостомъ безусловно воспре- 
щается.—$ $36. Относительно воды. Пользо- 
ван1е протекающею въ имфнйи р%№кою (или 
находящимся въ имфши озеромъ) предоста- 
вляется арендатору въ предЪлахъ надобности, 
но устройство на ней запрудъ и вододЪзй- 
ствующихъ заведешй, а также отведеше воды 
по другому направлению можетъ быть предпри- 
нято не иначе, какъ съ соглася собственника. 
Пруды должны быть содержимы въ исправ- 
ности, наполненными водою и при прежнемъ 
ихъ предназначен!и, именно прудъ близъ ов- 
чарни для перегона и водопоя овецъ, а прудъ 
близъ господскаго дома для рыбной ловли и 
т. п. Вь прудахъ и другихъ водохранили= 
щахъ, служащихъь для водопоя, отравлен1е 
воды мочкою льна, конопли или инымъ с10со- 
‘бомъ воспрещается. Въ случа необходимости 
предпринять очистку пруда, собственникъ 
опредзляетъ размВръ предетоящихъ работъ; 
расходы-же обЪ стороны принимаютъ на себя 
поровну; если собственникъ, однако, поже- 
лаетъ углубить прудъ противъ настоящей 
глубины, составляющей по водом$рному знаку 
при обыкновенномъ уровнЪ воды столько-то 
аршинъ и вершковъ, то излишне отъ того 
расходы покрываются имъ безъ участ1я арен- 
датора. 


3. Особыя сооружещя и устройства. 


$ 37. Всякаго рода сооружен1я и устрой- 
ства въ усадьбЪ, садахъ и на прочемъ про- 
странств$ имЪния д. содержаться арендаторомъ 
въ хорошемъ состоянии и, въ случа надоб- 
ности, возобновляться на его счетъ, если о 
томъ иначе не постановлено въ настоящемъ 
договор$. Ни одно изъ существующихъ, по- 
казанныхъ въ описан?и, устройствъ и соору- 
женй не можеть быть уничтожено безъ 
письменнаго соглася собственника. —$ 88. 
Сверхъ того, арендаторъ обязывается въ те- 
чени первыхъ столькил»-то лЪтъ произвести 
талля-то устройства, и при неисполнени 
сего ‘услов1я приплачиваеть къ арендной 
плат за каждый годъ по столько-то. Зачетъ 
въ эту сумму уже произведенныхъ, но не 
оконченныхъ къ сроку работъ, можетъ имЪть 
мото только съ соглася собственника. — 
$ 39. На исправлене и возобновлеше плотинъ, 
гатей, мостовъ, колодцевъ, изгородей, воротъ 
и другихъ существующихь сооружений арен- 
даторъ ежегодно долженъ издерживать па- 
хую-то сумму; въ случаЪ недостатка, ея, из- 
лишн! расходъ до такой-то суммы ежегодно 
распредфляется поровну между нимъ и соб- 
ственникомт, а остальное падаетъ единственно 


34 


НАЕМЪ ИМУЩЕСТВА 


на этого посл®дняго. Во всемъ прочемъ, какъ 
то: указаши нужныхъ исправлевй, производ- 
ств и учет работъ и расходовъ соблюдается 
тотъ-же порядокъ, какой условленъ въ $$ 18— 
21 относительно ремонта построекъ; но къ 
исправлен!ю плотинъ арендаторъ, въ нетер- 
пящихъ отлагательства случаяхъ, удостовЪ- 
ренныхъ мФетнымъ полицейскимъ началь- 
ствомъ (или же тремя свидЪтелями, или таки- 
ми-то названными въ договор лицами) можетъ 
приступить во всякое время, подъ условемъ 
одновременнаго сообщен1я собственнику о по- 
сл$довавшемъ приключени и о предстоящихъ, 
вслздетв1е его, расходахъ.—$ 40. Устройство 
дренажа, орошения и осушеня должно быть 
предметомъ особыхъ соглашений. Собственникъ, 
однако, можетъ и безъ соглаея арендатора 
приступить къ этимъ улучшенямъ, и въ 
такомъ случа арендаторъ, по сдачВ ему въ 
пользовате новаго устройства, обязанъ упла- 
чивать съ затраченнаго капитала за посл%- 
дующие годы аренды столько-то процентовъ 
роста и столько-то процентовь погашен1я. 
Арендаторъ за время производства работъ, 
если он будутъ препятствовать пользован1ю 
участками, не въ правЪ требовать иного 
вознагражден!1я, какъ только соразмЪрной 
скидки съ арендной платы.—8 41. За устрой- 
ства и сооруженя, въ этомъ контракт» поло- 
жительно не поименованныя и произведенныя 
безъ соглася собетвенника, арендаторъ не 
только не имфетъ права на вознаграждеше, 
но въ тзхь случаяхъ, когда свздущше люди 
удостовзрятъ, что произведенное устройство 
или друг!я работы не могутъ быть признаны 
улучшешемъ имфня, обязанъ, по требованю 
собственника, возстановить прежнее поло- 
жене съ вознагражденемъ убытковъ.—8 49. 
Право на вознагражден1е за улучшеня, про- 
изведенныя съ соглас1я собственника, предо- 
ставляется арендатору каждый разъ по 0с0- 
бому соглалиен!ю и при томъ въ тЪхъ только 
случаяхъ, когда сдЪланныя имъ издержки не 
могутъ быть въ течени аренднаго срока по- 
галнены ежегоднымъ отчисленемъ пакоз0-то 
процента съ затраченнато капитала. 


4. Инвентарь и запасы. 


$ 43. Пробрзтенный арендаторомъ, на ос- 
новани 1 п. $ 2, живой инвентарь, долженъ 
во всякое время находиться въ имфНи въ 
пакомз-то наименьшемъ количеств (напр. 
въ количествЪ, означенномъ по описи имфн1я, 
или въ меньшемъ на одну треть или половину) 
и содержаться въ удовлетворительномъ со- 
стояни.—8 44. Полученный въ пользоване, 
согласно 2 п. того-же $, мертвый инвентарь 
арендаторъ обязанъ употреблять только для 
надобностей имЪня и содержать въ полной 
исправности, съ правомъ замфны сданныхъ 
предметовъ другими, подобными-же и слу- 
жащими для тТЪхъ-же цфлей и той-же стои- 
мости. —45. Въ распоряженйи разнаго рода 
запасами не поставляется арендатору ника- 
кихъ препятствй, подъ условемъ, однако, 
чтобы они были употребляемы въ самомъ имЪ- 
ни. 
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5. Оброчныя статьц. 


$ 46. Переданныя въ пользован!е оброчныя 
статьи арендаторъ въ правЪ или содержать 
непосредственно, или отдать отъ себя въ пе- 
ренаемъ кому пожелаетъ, подъ условемъ, 
однако, чтобы наемная плата не была полу- 
чаема впередъ за срокъ боле продолжитель- 
ный, чВмъ то время, за которое собственнику 
уже заплачены арендныя деньги, и чтобы 
цЪна перенайма была не ниже слздующихъ 
разм$ровъ: по постоялому двору въ селЪ 
000 руб., по питейному дому на большой до- 
рог№ 000 руб., по водяной мельниц на р%- 
кз 000 руб.—8 47. Касательно подробностей 
содержан1я оброчныхъ статей примЪняются 
вс положеня настоящаго договора, за ис- 
ключенемъ лишь того, что повинности, прихо- 
дяццяся на эти промышленныя заведеня, во 
всемъ разм рЪ падаютъ на арендатора и не 
входятъ въ разсчеть суммы платежа, обяза- 
тельнаго для арендатора по $ 3 настоящаго 
договора. 


6. Права и обязанности имъшя. 


$ 48. Арендаторъ обязанъ охранять въ 
полной силЪ права имЪн1я, пользоваться ими 
по заведенному порядку и о всякомъ на нихъ 
посягательств своевременно сообщать соб- 
ственннку, отвЪчая въ противномъ случа 
за всякШ вредъ.—8 49. Арендатору принад- 
лежитъ право самостоятельной судебной за- 
щиты въ отношени всозхъ тзхъ нарушенй 
правъ имфн1я, которыя вредно могутъ отра- 
зиться на временномъ правЪ его пользован!я; 
о всякомъ предъявленномъ имъ иск онъ 
долженъ ув%домить собственника, отъ усмо- 
тр%н!я котораго зависитъ или принять участ1е 
въ возбужденномъ процессЪ, или-же заявить 
въ свое время особый искъ.—$ 50. Обязан- 
ности им н!я арендаторъ долженъ выполнять 
въ строгихъ предфлахъ ихъ обязательности, 
не допуская какого-либо ихъ распространен1я 
въ ущербъ собственника и отвзчая кажъ 
передъь нимъ, такъ и передъ третьими лицами 
за всякое упущене.—$8 51. Относительно при- 
нятыхь къ выполнено повинностей въ 0со- 
бенности постановляется, что онз должны 
быть исполняемы во всемъ, какъ установ- 
лено закономъ и другими распоряженями. 
ВелЪдетв1е сего, при просрочкВ штрафъ упа- 
даетъ на отв тетвенность арендатора.—$ 52. 
Въ томъ случа, когда по раскладкЪ на долю 
арендуемато имня причтется платить болЪе 
повинностей, чмъ сколько принялъ на себя 
арендаторъ, онъ, тЪмъ не менЪе, вноситъ за 
счетъ собственника и остальную сумму окла- 
да, вычитая ее изъ арендной платы, установ- 
ленной въ $ 11. Ежегодно хз такому-то вре- 
мени арендаторъ представляетъ собственнику 
счетъ уплаты повинностей, къ утверждению 
котораго прим$няются правила, установлен- 
ныя въ $ 91 касательно счета ремонтн. ра- 
ботъ.—8 53. Ве личные и торговые налоги, а 
также налоги, упадающуе на собственное иму- 
щество арендатора, онъ несетъ безъ всякаго 
участ1я арендуемаго имя. 
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У. Обязанности арендатора относительно 
частей имЪн!я, не отданныхъ въ аренду. 


$ 54. Господсвй домъ, съ принадлежащими 
къ нему службами и находящеюся въ нихъ 
движимостью, на время отсутстыя хозяина 
отдается подъ охранен1е арендатора, который 
по отношени къ этому имуществу прини- 
маетъ на себя всю отвЪзтетвенность по 2105— 
2108 ст. 1 ч. Хт.—8 55. ЛЪса имЪыя, на- 
ходяшеся подъ 0с0б. управленемъ, изъем- 
лются отъ всякаго надзора арендатора и всяк. 
зависимости отъ него; но онъ не только не дол- 
женъ препятствовать перевозк№ лЪсн. матер1а- 
ловъ по всЪмъ хозяйственнымъ дорогамъ, а 
зимою по прямому направлен!ю чрезъ поля 
и с$нокосы, но обязанъ предоставлять без- 
возмездно нужныя пространства на берегу 
р%ки для склада оныхъ. Въ отношени л*- 
совъ, для завздыван1я которыми не учреж- 
дено особаго лзснаго управленя, а имфются 
одни лесные сторожа или таковыхъ вовсе 
не имфется, арендаторъ, во время отсутстня 
владвльца, принимаетъ на себя смотр не за 
ними, дЪйствуя въ управлен!и этими л$сами 
по указанямъ собственника на правахъ его 
уполномоченнаго, съ представлешемъ ему еже- 
годно къ такому-то числу лЪенаго отчета; за 
труды по этому предмету онъ получаетъ 
такой-то процентъ съ чистаго дохода отъ 
лЪсовъ или же другое вознатраждене (напр. 
право сЪнокосен1я на полянахъ, право пасти 
скотъ и т. п.). Въ его-же пользу предостав- 
ляются наложенные по суду штрафы за об- 
наруженныя имъ самовольныя порубки, но, 
въ замфнъ того, за неизвестно кЪмъ поруб- 
ленный лЪсъ онъ отвЪчаетъ по его стоимости 
передъ собственникомъ.—$ 56. По такимз-то 
оброчнымъ статьямъ, оставленнымъ за собою 
собственникомъ, арендаторъ обязанъ собирать 
слвдующе этому посл5днему доходы, вести 
по онымъ отчетность и передавать ихъ вла- 
дЪльцу одновременно съ слфдующимъ плате- 
жемъ арендной платы.—$ 57. Въ отношен!и 
остальныхъ частей имЪн1я, оставленныхъ за 
собою собственникомъ, обязанности аренда- 
тора ограничиваются ограждешемъ ихъ отъ 
истреблен1я и самовольнаго ими завладьня; 
о всякомъ подобнаго рода случаЪ онъ немед- 
ленно сообщаетъ собственнику. —$ 5$. Предо- 
ставленныя собственнику по прежде заклю- 
ченнымъ контрактамъ съ такими-то лицами 
права на всю или на такое-то количество 
барды съ винокуреннаго завода и на такое- 
7по количество помола хлЪба на мельниц на 
все дальнфйшее время дЪйств!я этихъ кон- 
трактовъ передаются арендатору безвозмез- 
дно или за такое-то вознагражден!е; но соб- 
ственникЪ не принимаетъ насебя обязательства 
выговорить арендатору т%-же права и впо- 
слЪдетв!и, предоставляя въ этомъ отношенши 
арендатору вЪдаться самому. 


УТ. Права и обязанности сторонъ на слу- 
чай измЪнен1я состава имфн!я. 


$ 59. Если въ арендномъ имЪфни ока- 
жется, по повфрочному изм$рен!ю, недоста- 
токъ или излишекъ земли противъ хозяйств. 
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плана до такозо-то количества, то ни арен- 
даторъ къ собственнику, ни собственникъ 
къ арендатору не въ правЪ заявлять какихъ- 
либо претенз!й; при большемъ недостаткЪ или 
излишк» земли за всякую неточность соразмВур- 
но сбавляется или увеличивается арендная 
плата, по разсчету столькихь-то рублей за де- 
сятину.—$60. Собственникъ ивъ течен1и срока 
дЪйств1я договора въ прав изъять изъ содер- 
жан1я такое-то количество десятинъ земли, 
одновременно или по частямъ, предувЪдомивъ 
арендатора о кажд. такомъ изъят1и за шесть 
м%Ъсяцевъ до начала сл$дующ. хозяйств. года; 
за кажд. изъятую десятину скидывается 
ежегодно съ арендн. платы столько-то — 
$ 61. Въ случаяхь отчужденйя части аренд. 
имЪн1я по суду или на государственн. и 0б- 
щественныя нужды арендаторъ иметь пра- 
во, со дня фактическ. прекращеня пользо- 
вашя этою частью, или на вознагражден1е 
на томъ-же основанйи, какъ постановлено въ 
$ 59, или-же на отказъ отъ продолженя до- 
товора, согласно п. 2-му $ 8-го.—8 62. Когда 
по размежеван!и, въ замЪнъ н%кот. угодйй, 
будуть нарЪфзаны другя, то арендаторъ, если 
не заявитъ своего права объ отказ отъ арен- 
ды на основан! и п. 5 $8, ветупаетъ въ поль- 
зован!е новыми участками, вмЪфсто старыхъ, 
на точномъ основан1и услов!й сего договора, 
при чемъ въ случаяхъ оказавшатося излишка 
или недостатка земли соблюдаются правила, 
установленныя въ $ 59.—$ 63. Если аренда- 
торомъ были сдфланы затраты на обработку 
и посЪвъ изъятыхъу него участковъ, то соб- 
ственникъ вознаграждаетъ его 0со0бо ва на- 
личный полевой инвентарь, если къ этому 
не будутъ обязаны тЪ, въ пользу которыхъ 
произведено изъят1е.— $ 64. По окончан1и дЪй- 
ствя заключенныхъ въ прежнее время кон- 
трактовъ, собетвенникъ обязанъ сдать, а арен- 
даторъ принять въ пользован1е таке-то зе- 
мельные участки и тжа»я-то оброчныя статьи 
съ соотв тетвующею надбавкою арендной пла- 
ты въ разм р% 72 ахомз-то.—8 65. ПрлобрЪтене 
собственникомъ другихъ земельныхъ угодий не 
обязываетъ арендатора принять ихъ въ со- 
держан1е, за нсключенйемъ тЪхъ случаевъ, 
когда тЪмъ прекращается черезполосность или 
когда вновь пр1обрЪтенные участки нахо- 
дятся въ такой близости отъ хозяйственныхъ 
построекъ, что хозяйство на нихъ можетъ 
быть производимо безъ неудобствъ, не требуя 
ни распространен1я строенй, ни чрезм$рнаго 
увеличен1я инвентаря; при этомъ арендн. 
плата увеличивается согласно $ 59. 


УП. Права и обязанности сторонъ на слу- 
чай наступлен1я чрезвычайныхъ несчас- 
тныхъ обетоятельствъ. 


$ 66. Въ предупреждене убытковъ отъ 
пожара всЪ отданныя въ пользован1е арен- 
датору строен!я въ теченйи всего срока арен- 
ды должны быть застрахованы на счетъ 
арендатора. Каждое строене должно быть 
застраховано не ниже суммы стоимости его, 
показанной по описи, если только къ тому 
не встр%тится препятств1й со стороны стра- 
ховыхъ учрежден!й; но отказъ одного стра- 
ховаго учрежденля не м. служить удостовЪуре- 


с... 
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немъ низшей стоимости строешя: арендаторъ 
обязанъ избрать то, которое согласится принять 
имущество на страхъ въ высшей сумм. При 
застраховани въ земств принимается въ 
разсчеть не оцЪнка, а та сумма, въ какой 
земство приняло на себя ручательство на 
случай пожара. Собетвенникъ въ правЪ вос- 
претить страховане въ томъ учреждени, ко- 
торое будетъ признано имъ неблагонадеж- 
нымъ. Квитанщи, по взносЪ страховыхъ пре- 
м1 й, должны быть ежегодно доставляемы соб- 
ственнику за дв недфли до истечен!я срока 
страхован1я.— $ 67. Обязанности относительно 
извЪщен1я страхов. учрежденя о случившемся 
пожарЪ въ установл. договоромъ страхован1я 
срокъ, равно какъ исоблюдене вс хъ друг. фор- 
мальностей относительно устава, страх. общес- 
тва и требованйя о вознаграждени лежатъ 
на арендатор, подъ страхомъ полной отвЪ®т- 
ственности за вс убытки отъ сего упуще- 
н1я; но получене вознагражденя собетвен- 
никъ можетъ принять на себя.—8 68. Стра- 
ховое вознатраждене д. 0. немедленно вне- 
сено на текупИй счетъ въ такой-то банкъ 
и расходуется не иначе какъ по чекамъ, под- 
писаннымъ совм%стно собственникомъ и арен- 
даторомъ.—& 69. Планъ и смЪта возобновле- 
ня строен1й составляются по обоюдному со- 
глашеню обфихъ сторонъ. Къ постройкЪ 
должно быть приступлено въ первое удобное 
для того время; работы имфютъ продолжать- 
ся безостановочно и окончиться по деревян- 
нымъ и изъ другого бол$е легкаго мателала 
постройкамъ въ течен!и годоваго, а по ка- 
меннымъ въ течени двухгодоваго строи- 
тельнаго пер1ода. — $ 70. При возобновления 
строенйй соблюдаются всЪ правила, показан- 
ныя въ 5$ 24—76. Если по окончатель- 
ной отдфлкВ зданя окажется остатокъ отъ 
страховаго вознагражден1я, то таковой от- 
дается арендатору. При недостаткЪ излишне 
расходы несетъ собственникъ. — $ 71. Мер- 
твый инвентарь, предоставленный въ пользо- 
ван!е арендатору, равном рно страхуется имъ. 
оть огня сообразно его стоимости. —$ 72. Стра- 
хован!е купленнаго арендаторомъ живаго ин- 
вентаря, посЪвовъ и другого принадлежалцато: 
ему имущества, какъ отъ огня, такъ и отъ дру- 
гихъ ОЪдотв, зависитъ единственно отъ его 
усмотр%н1я.—$ 73. Исправлен1е незначитель- 
ныхъ поврежден, причиненныхъ д йствемъ 
в0ды, падаетъ на обязанность арендатора. Въ. 
этихъ видахъ онъ не только обязанъ при- 
нять мфры къ предотвращеню образован!я 
новыхъ водомоинъ, но и заботиться о засыпк»® 
прежде образовавшихся и объ устройствВ 
приспособленй для безвреднаго стока воды, 
въ особенности въ таких»-то мФетахъ. Ма- 
ловажныя исправления поврежденныхъ водою 
искусственныхъ сооружетй, какъ-то: мостовъ, 
гатей и плотинъ, если стоимость ихъ не пре- 
вышаетъ ежегодно суммы такой-то, произво- 
дятся равномфрно арендаторомъ; при болЪе 
значительн. поврежденяхъ расходы, сверхъ 
сказанной суммы, раздфляются по ровну ме- 
жду собственникомъ и владЪльцемъ. Во воЪхъ 
приведенныхъ случахъь арендаторъ, кромВ 
участя въ денежныхъ тратахъ, доставляет 
безвозмездно нужное число подводъ. Исправ- 
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лен1е и возобновлен!е поврежденныхъ водою | ступа къ сдачз. Неприбыт!е кого-либо изъ 
строенйй и сооружен!й подчиняется общимъ | нихъ не останавливаетъ дЪйствя другихъ; 


правиламъ, изложеннымь въ 
$ 74. Денежныя тягости, являюцияся послд- 
ств1емъ военнало времени, несетъ собствен- 
никъ; поставки-же натурою упадаютъ на арен- 
датора. Убытки отъ разграбленля, разрушен1я 
и истреблен1я войсками строенйй и другихъ 
недвижимыхъ составныхъ частей имя не- 
сетъ собственникъ; убытки-же отъ уничтоже- 
ня или порчи посЪвовъ, запасовъ, инвентаря 
и вообще движимости, отданной въ аренду, 
ложатся на арендатора. 


УПТГ. Личныя отношен1я договариваю- 
щихся. 


$ 75. Арендаторъ, во время отсутетвя 
собственника, замфняетъ его во всЪхъ дВлахъ, 
касающихся имя, слЪдуя при этомъ ука- 
занямъ собственника и исполняя его пору- 
чен1я. Возникающие, вслЪдств1е сего, расходы 
упадаютъ на собственника, но въ счетъ ихъ 
не включаются ни разъзды арендатора въ 
предзлахь имзн1я, ни употребленные имъ 
трудъ и время.—8 76. Для участ1я въдфлахъ 
земства собственникъ, вм ст% съ заключен1емъ 
сего договора, выдаеть арендатору установлен- 
ную на этотъ предметъ довзренность.—$ 77. 
Собственникъ въ правЪ требовать удаленя 
изъ имвн!я нанятыхъ арендаторомъ въ услуги 
людей, которые были изобличены въ посяга- 
тельств% на имущество владЪльца или въ дру- 
гомъ какомъ-либо преступлении, направлен- 
номъ противъ него самого или его семей- 
ства.—$ 78. Въ течени пребыван!я собствен- 
ника и его семейства въ имфнши, арендаторъ 
не вправ отказать ему, за метныя цЪфны, 
въ тЪхъ услугахъ и произведеняхъ, какя 
м. б. доставлены имЪнемъ. — $ 79. Всякаго 
рода обязательныя по настоящему договору 
заявленя и сношенйя собственникъ дзлаетъ 
арендатору чрезъ такою-то нотаруса, &а 
арендаторъ чрезъ тжакою-то. 


ГХ. Сдача и обратный пр1емъ имя. 


$ 80. Сдача, согласно описи, им$я арен- 
датору и обратный его прлемъ отъ аренда- 
тора совершаются на одинаковомъ основан!и, 
на сколько не постановлено особаго по этимъ 
предметамъ различ1я.—$8 81. Къ сдачВ должно 
быть приступлено за недзлю до начала дЪй- 
стыя настоящаго договора и на полное окон- 
чан1е ея назначается такой-то срокъ.—8 82. 
Передача производится при посредств$ та- 
к010-то, ‘по обоюдному согласю, избраннаго 
посредника, или-же особой передаточной ком- 
мисфи, которая составляется изъ трехъ 
лицъ: по одному посреднику назначается 
каждою стороною,. трет-же по обоюдному 
согласю, а когда таковаго не послздуетъ, 
то мВетнымъ мировымъ судьею или-же та- 
химъ-то пицемъ. (Когда арендуемое им$н1е 
должно перейти отъ прежняго арендатора къ 
новому, то сдаточную коммисе1ю слздуетъ об- 
разовать изъ посредниковъ, назначаемыхъ по 
одному съ каждой изъ трехъ сторонъ). По- 
средники должны быть избраны заблаговре- 
менно, такъ, чтобы могли прибыть въ им%- 
не не позже срока, опредЗленнаго для при- 
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можетъ, однако, замЪнить его выборомъ но- 
ваго. Неявка къ сдачЪ отходящаго аренда- 
тора, хотя-бы онъ уклонился и отъ присылки 
своего посредника, не останавливаетъ према 
отъ него имфн!я и сдачи его новому аренда- 
тору. Все, совершенное въ его отеутствйи, 
признается сдфланнымъ какъ-бы при его 
участи, безъ права возраженя противъ пра- 
вильности такихъ дЪйствьй. Неприбыт!е въ 
течен!и всего срока, назначеннаго на пере- 
дачу имЪн1я, собственника или арендатора, 
имфющаго принять въ содержане имЪн!е, 
или дов$ренныхъ отъ нихъ’лицъ, считается 
отказомъ отъ исполнен1я договора и ведетъ къ 
посл детв1ямъ, опредЪленнымъ въ пункт% в 
$ 107 настоящаго договора.—& 83. Руковод- 
ство передачею принадлежитъ общему по- 
среднику или тому, который назначенъ ми- 
ровымъ судьею. По его распоряжен!ю ве- 
дется протоколъ всфмъ дзйств1ямъ, прочи- 
тываемый сторонамъ при каждомъ переры- 
вЪ и, по окончан!и передачи, подписываемый 
всзми участвовавшими лицами. — $ 84. Сда- 
точная коммиссая опредзляетъ порядокъ пе- 
редачи и разрВшаетъ вс возникаюция по 
оной недоразум ня, какъ по самой передач, 
такъ и по сведен!ю счетовъ и производству 
платежей; рзшен1я свои она постановляетъ 
по большинству голосовъ.—& 85. По каждому 
отдвльному спорному обстоятельетву недо- 
вольной сторон предоставляется заявить, съ 
отм ткою о томъ въ протокол, что она не со- 
гласна съ рЪшенемъ сдаточной коммисаи и 
удерживает за собою право обратиться къ су- 
дебной защитЪ. Въ такомъ случаВ искъ дол- 
женъ быть начатъ не позже такого то срока со 
дня заключен1я протокола; если срокъ этотъ 
пропущенъ, то недовольная сторона считает- 
ся добровольно отказавшеюся отъ своего опро- 
верженя. Точно также ни одна изъ сто- 
ронъ не имфетъ права обращаться къ суду 
по всзмъ предметамъ, не оспореннымъ въ про- 
токол%$.—8 36. Въ случаяхъ, когда по разно- 
мыслю сторонъ окажется нужнымъ произ- 
вести оцЪфнку, каждая изъ нихъ избираетъ 
по одному цзновщику; когда-же между этими 
цЪновщиками произойдеть разногласе, то 
цЪну опредЪляетъ или сдаточная коммисая 
или цфновщикт, ею назначенный. $ 87. Одно- 
временно съ сдачею отданныхъ въ аренду 
частей имВн!я, арендатору передаются тотъ 
инвентарь и тв запасы, которые уступаются 
ему черезъ продажу; по окончаюши срока д®й- 
ствя этого договора арендаторъ, однако, обя- 
занъ сдать, а собственникъ или новый арен- 
даторъ принять обратно, уплативъ ихъ стои- 
мость, какъ этотъ инвентарь, такъ и запасы въ 
количествЪ, означенномъ въ описи.—$ 88. До 
окончавя передачи хозяйство продолжаетъ 
вести тотъ, кто сдаетъ; онъ-же получаетъ воз 
поступающие доходы, а также производитъ вов 
нужные платежи; по окончан!и сдачи стороны 
производятъь въ этомъ отношени разсчетъ, 
на основан!и услов1Й настоящаго договора.— 
$ 89. Передача считается произведенною по 
прЕем всЪхъ составныхъ частей им ня, сведе- 


48 


НАЕМЪ ИМУЩЕСТВА 


ни воъхъ счетовъ, производств платежейи вы- 
дачЪ квитанщй. Если, по какимъ-либо при- 
чинамъ, одна изъ сторонъ не удовлетворитъ къ 
этому времени другую по сдЪланнымъ раз- 
счетамъ, то о семъ отм чается въ протокол 
и означается въ квитанци. По заключеши 
протокола не прлемлются никакя домога- 
тельства и требованйя о вознаграждеши, за 
исключенемъ записанныхъ въ протоколъ.— 
$ 90. Издержки передачи уплачиваются сдат- 
чикомъ и пр1емщикомъ по ровну. Количество 
этихъ издержекъ опредзляется сдаточною ком- 
мисс1ею передъ заключен1емъ протокола.—$ 91. 
Во отданныя въ аренду постройки, съ ихъ не- 
отдЪлим. принадлежностями, а также раз- 
личн. рода сооружен1я и устройства, должны 
быть сданы въ томъ вид и состоями, какъ 
означено въ описани и какъ постановлено 
въ настоящемъ договор и въ особыхъ, 
состоявшихся по этому предмету, соглалие- 
н1яхъ. При несоотвЪтств!и, сдаточная коммис- 
с‹1я опредфляетъ размфръ вознагражден1я.— 
$ 92. Сдача земельныхъ участковъ произво- 
дится на основани описаня и хозяйствен- 
ныхъ плановъ. Обратный пр1емъ ихъ отъ арен- 
датора начинается съ объфзда и освидЪтель- 
ствован1я границъ; зат$мъ приводится въ из- 
вЪстность, не посл довало-ли измВненй назна- 
чен1я разнаго рода полевыхъ угод противъ 
описан1я и услов1й настоящаго договора. Если 
этихъ или какихъ-либо другихъ нарушенай не 
обнаружено, то земельныя угодья признаются 
принятыми; въ противномъ случа коммисая 
входить въ разсмотр те заявлений владЪльца 
и постановляетъь по нимъ рЪшене.—$ 98. Хо- 
зяйств. инвентарь, какъ отданный только въ 
пользовале, такъ и купленный арендаторомъ, 
долженъ быть переданъ въ соотвЪтетвующемъ 
имЪнию составЪ и въ совершенной удовлетво- 
рительности (см. 5$ 1, 2 и 87 договора). За 
столько-то дней до передачи сдаюший обя- 
занъ вручить премщику вЪ%домость всего 
наличнаго скота и всЪхъ предметовъ мерт- 
ваго инвентаря, съ точнымъ означенемъ 
цфны каждаго предмета. ЗатЪмъ, въ извЪ- 
стное время весь этоть инвентарь, въ пол- 
номъ составз или послЪдовательно по ц%- 
лымъ отдфламъ, долженъ быть предъявленъ 
принимающему въ удобномъ для осмотра по- 
рядкЪ. Когда относительно стоимости всего 
или части инвентаря не состоится соглаше- 
ня, то ему производится оцнка, какъ усло- 
влено $ 86 настоящаго договора. Во всякомъ 
случа, однако, не подлежатъ пр1ему: 1, вс 
больныя, искалеченныя или негодныя живот- 
ныя; 2, негодные, ненужные или служалще 
къ удовлетворен1ю одной только прихоти пред- 
меты мертваго инвейтаря. Веяюя по этому 
предмету несогласля разрзшаетъ сдаточная 
коммисоя.—$ 94. Разнаго рода запасы подле- 
жатъ передачЪ въ количеств, означенномъ 
въ описан и, и на основамяхъ, опредЪлен- 
ныхЪъ въ $ 2-мъ настоящаго договора; но т% 
запасы, которые при сдачЪ были отданы 
арендатору безвозмездно, оставляются имъ въ 
имфн1и въ полной наличности, хотя-бы ихъ 
оказалось болзе. При этомъ наблюдается: 1, 
чтобы хлЪбъ въ зернЪ былъ очищенъ и имЪлъ- 
бы всЪ качества добротности, обусловлива- 
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юицця удобный его сбытъ; 2, чтобы солома и 
сЪно, по своимъ качествамъ, были годны къ 
употребленю въ теченйи всего времени до 
слфдующаго сбора этихъ произведений; 3, что- 
бы вс проше запасы равном рно были годны 
къ употреблению. Въ нужныхъ случаяхъ, для 
опредфленая достоинства передаваемыхъ за- 
пасовъ, могуть быть приглашены свздущ!е 
люди.—$ 95. Цна тЪхъ запасовъ, которые 
подлежалъь передачЪ чрезъ продажу, опредЪ- 
ляется порядкомъ, въ $ 86 означенномъ, по 
соображен1и съ послднею базарною ц%ною 
ближайшаго города, но съ скидкою или надбав- 
кою ц%ны за провозъ до города или имя, 
смотря потому принадлежатъ-ли запасы къ 
произведенямъ имфня, или-же къ покупае- 
мымь на сторонЪ. Если-бы при обратномъ 
пр1емВ имЪн1я не оказалось на лицо инвен- 
таря или запасовъ въ количествЪ, показан- 
номъ въ описанйи, то за тЪ изъ недостающихъ 
предметовъ, которые сданы арендатору безвоз- 
мездно, онъ отвЪчаетъ по цзнамъ ближайша- 
го города съ прибавкою за провозъ до им$- 
н1я (за предметы, не им юлие рыночной цЪны, 
напр. удобреня, вознагражден1е собетвенни- 
ку опредЪляется сдаточною коммисаею); при 
недостаткЪ въ инвентарЪ и запасахъ, под- 
лежащихъ передачЪ чрезъ продажу, какъ 
при сдач%, такъ и пр1емЪ, стороны отв чаютъ 
другь передъ другомъ суммою, необходимою 
на расходы по доставкЪ недостающаго изъ 
ближайшато города въ имЪн!е.—$8 96. Въ пер- 
вый день по открыт! и сдаточной коммисаи 
сдающИй обязанъ представить точныя и под- 
робныя свЪдЪн1я о состояи полеводства и 
луговодства, по формЪ, усвоенной въ описани 
земельныхъ участковъ, на основан!и данныхъ 
этого описавя и хозяйственных плановъ (если 
въ течени аренды произведено новое межева- 
н!е, то на основан!и вновь составленныхъ пла- 
новъ).—$ 97. Полеводство и луговодетво долж- 
ны быть сданы въ томъ видЪ, какъ означено въ 
описанйи и въ условяхъ настоящаго договора. 
ВеЪ полевыя работы должны быть произведе- 
ны съ тою тщательност!ю, какая требуется 
правилами сельскаго хозяйства для обезпече- 
ня возможно лучшаго урожая, или-же—какъ 
это усвоено мфетнымъ способомъ хозяйства, 
или-же —такими-то, точно означенными, пр1е- 
мами. Если, волЪдств1е нерадЪн!я, небреж- 
ности или неумЪн1я, поля сдаются въ худ- 
шемъ вид, чмъ-бы слЪдовало, то сдаточ- 
ная коммисе1я назначаетъь праемщику едино- 
временное вознаграждене. Въ томъ случаз, 
когда полевой инвентарь условлено сдать и 
принять за 0с0бое вознаграждене, таковое 
исчисляется на общемъ основан!и.—8 9$. Пло- 
довые деревья и кустарники приводятся при 
сдачЪ въ извЪетность по родамъ ихъ и воз- 
расту. Въ счеть принимаются только здо- 
ровые и плодоносные деревья и кустар- 
ники. По каждому роду плодовыхъ деревьевъ 
или по нфоколькимъ вмЪстЪ (напр. воЪмьъ де- 
ревьямъ съ верновымъ плодомъ, воЪмъ кос- 
точко-плоднымъ и т. п.), молодымъ привив- 
камъ до начала 5-го года опредЪляется цЪ- 
на такая-то, деревьямъ отъ 3-хъ до 6 лВтъ 
такая-то, отъ 6-ти до двзнадцати лЪтъ та- 
кая-то и свыше 12 лЪтъь такая-то. Плодо- 
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вымъ кустарникамъ до начала втораго года 
опредзляется цна такая-то, а остальнымъ 
такая-то. При обратномъ премЪ отъ арен- 
датора имЪн!я составъ плодовыхъ деревьевъ 
и кустарниковъ провфряется т№мъ-же по- 
рядкомъ. Если стоимость оказавшейся налич- 
ности будетъ ниже стоимости бывшей при 
сдачз, то арендаторъ уплачиваеть хозяину 
разницу,—8 99. Оброчныя статьи передают- 
ся съ разечетомъ въ платежахъ по день сда- 
чи или према имвня. Все перебранное впе- 
редъ сдающий возвращаетъ премщику. Въ не- 
доборЪ сдатчикъ вЪздается съ содержателями 
оброчныхъ статей непосредственно, безъ вся- 
каго участ1я премщика, разв®-бы этотъ пос- 
лЪднШ согласился принять недоборы въ вза- 
четъ слфдующихъ ему платежей. Это общее 
правило касательно разсчета за оброчныя 
статьи не примняется къ отданнымъ въ 
наймы земельнымъ участкамъ. Вся наемная 
плата за полевыя, луговыя и друт1я земли, 
съ которыхъ еще не сняты посЪянныя про- 
изведеня, принадлежитъ премщику, и сдат- 
чикъ возвращаеть ему вс впередъ получен- 
ные задаточныя деньги и платежи. Если-бы 
обнаружилось, что раздача земли произведена 
по непом®рно низкимъ цфнамъ, не соотвЪт- 
ствующимъ ни условямъ имЪшя, ни м%с- 
тнымъ цЪнамъ, то, по требован!ю пр1емщика, 
сдаточная коммисая опредЪляетъ ему разм ръ 
добавочной платы со стороны сдатчика.— 
$ 100. Повинности и страховыя прем1и учи- 
тываются на одинаковомъ основан!и съ оброч- 
ными статьями. —8 101. Права и обязанности 
имЪн1я сдаются въ томъ видЪ, какъ означе- 
но въ описании имЪн1я. При обратномъ пр!е- 
мЪ ихъ отъ арендатора приводится въ из- 
вЪетность, сохранены-ли он въ неприкосно- 
венности. Если обнаружится какое-либо упу- 
лцене, то, при возможности устранен1я онаго 
путемъ суда, сдаточная коммисея опредЪляетъ 
хозяину вознаграждене за предстоящая ему 
хлопоты и издержки, а также за тЪ пря- 
мые убытки, которые придется ему нести 
впредь до возстановленя прежняго положе- 
н1я; въ томъ-же случа, когда за силою дав- 
ности право имЪн1я окажется окончательно 
потеряннымъ или когда неотвратимо устано- 
вилась новая, несуществовавшая прежде, обя- 
занность,—есдаточная коммисся оцЪниваетъ 
обнаруженную потерю или установившуюся 
тягость и присуждаеть хозяину соотвЪтеву- 
ющую сумму съ арендатора.—8 102. Сдатчикъ 
озабочивается, чтобы при переходЪ отъ него 
имъня къ пр1емщику въ немъ напервое время, 
въ течени столькихь-то мЪсяцевъ, осталось 
достаточное для хозяйственныхъ нуждъ чи- 
сло (такое-то) прежнихъ служащихъ. С006б- 
разно съ этимъ онъ заключаеть съ ними 
условя, которыя премщикъ и принимаетъ къ 
своему исполнению. До окончашя сдачи про- 
довольстве воЪхъ служащихъ лежитъ на сдат- 
чик, пользующимся до того-же времени до- 
ходомъ отъ скотнаго двора и птични.—$ 10$. 
ВеЪ планы, договоры и документы, касаюцие- 
ся имЪн1я, хозяйственныя книги и счеты 
должны быть сданы пр1емщику въ надлежа- 
щемъ порядкЪ и по описи. 
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Х. 06бъ обезпечен1яхъ. 


$ 104. Въ обезпечене правъ арендатора 
на случай перехода имущества въ друг!я 
руки, на арендуемое имЪн!е, вм стЪ съ заклю- 
чентемъ настоящаго договора, налагается за- 
прещене, значене котораго опредвляется на 
основан!и 1703 ст, 1 ч. Х т.—8 105. Съ сво- 
ей стороны, арендаторъ исполнен!е настояща- 
го договора и другихъ, которые м. 6. за- 
ключены имъ съ собственникомъ вел дотв!е 
этой аренды ‚обезпечиваеттъ: 1) залогомъ такозо- 
то недвижимаго имущества въ такой-то сум- 
мЪ; актъ этого залога совершается велфдъ 
за подписан1емъ сего договора и во всякомъ 
случаВ до сдачи имЪн!я; 2) представленемъ 
денежнаго обезпеченя, состоящаго изъ та- 
кихъ-то процентныхъ или другихъ бумагъ, 
въ разм®рЪ такомь-то; бумаги эти вносятся 
на хранене въ такой-то банкъ и, до выда- 
чи чистой квитанщи относительно обратнаго 
према имя отъ арендатора, не могутъ 
быть имъ взяты обратно или зам$нены дру- 
гими иначе, какъ съ письменнаго согласмя 
собственника; проценты или дивидендъ при- 
надлежатъ, однако, арендатору и получаются 
имъ безпрепятственно; 3) живымъ и мер- 
твымъ инвенталемъ, а также принадлежащи- 
ми арендатору въ аренд. имВн!и запасами про- 
изведен!й всякаго рода. —8 106. При могу- 
щемъ возникнуть взыскани собственникъ 
прежде всего обращается къ денежному обез- 
печен!ю; при недостаткВ его—къ заложенной 
ему недвижимости, и только если иея не хва- 
титъ на пополнен!е взысканя,—то къ аресту 
инвентаря и запасовъ. Если всЪми этими 
обезпеченями не покроются требованйя соб- 
ственника, то онъ имфетъ право прибЪгнуть 
къ другимъ мврамъ гражданскихъ взысканий, 
на основан!и постановлен]й закона.—$ 107. 
Приведенныя обезпечен1я служатъ ручатель- 
ствомъ собственнику кажъ въ убыткахъ, такъ и 
въ платежЪ неустойки, которая назначается въ 
слздующихъ случаяхъ и разм рахъ: а} при не- 
уплатЪ арендныхъ денегъ въ срокъ за каждый 
день просрочки по столько-то рублей или ко- 
пЪекъ; 6) при распашкЪ земли въ большемъ 
противъ договора количествЪ по столько-то 
рублей за каждую десятину; в) въ случаЪ 
совершеннаго оставлен1я арендаторомъ им ня 
или доказаннаго разорзня имЪн1я стольхо- 
то сотъ или тысячъ руб.; г) по каждо- 
му остальному нарушенйю этого договора 
по столько-то рублей. При отказЪ, по тре- 
бован!ю хозяина, добровольно уплатить не- 
устойку, въ пунктахъ а, б и г означенную, 
она присуждается хозяину третейскимъ су- 
домъ въ двойномъ, а общими судебными уста- 
новлен1ями въ тройномъ противъ опредзлен- 
наго разм5рЪ.—$ 108. Арендаторъ отвЪчаетъ 
собственнику не только въ убыткахъ, произ- 
шедшихъ по его личной вин%, вол дств1е без- 
печности, нерадън1я ит. п., нои въ тъЪхъ, кото- 
рые причинены членами его семейства или его 
служащими. 8109. Независимо отъ сего, арен- 
даторъ обязывается: во 1-хъ, не передавать пра- 
ва по сему договору другимъ лицамъ и не при- 
нимать въ ДЪло товарищей, иначе какъ съ 
письменнаго соглася собственника; во 2-хт, 
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жить въ имЪн!и и вести хозяйство непосред- 
ственно; въ 8-хъ, не имЪть ближе такою-то 
разстоян1я отъ арендуемаго имн1я другой 
аренды на свое имя, на имя своей жены, дЪтей 
или друг. подставныхъ лицъ и вообще не 
вести другого, подобнаго настоящему, хозяй- 
ства; въ 4-хъ, не продавать на сторону сЪна, 
соломы, удобрен1я и другихъ остатковъ, а по- 
треблять ихъ въ самомъ имфн!и; въ 5-хъ, 
вести земельную и племянную книги по су- 
ществующему порядку или по даннымъ образ- 
цамъ. —$ 110. Собственнику, лично или черезъ 
уполномоченныхъ, во всякое время принад- 
лежитъ право пов$рки выполнен1я аренда- 
торомъ какъ этихъ, такъ и вефхь другихъ 
условйЙ договора. —8 111. Въ нижеслдующихь 
случаяхъ нарушевй, сверхъ взыскан1я неу- 
стойки и убытковъ, собственникъ въ пра- 
вЪ прекратить до срока дЪйстве договора: 
во 1-хьъ, когда арендаторъ въ условленное 
время не явится къ пр1ему имЪн!я; во 2-хъ, 
когда въ течени столькихь-то м$сяцевъ пос- 
л% наступленя одного изъ сроковъ платежа 
арендныхъ денегъ он не будутъ уплачены, 
съ причитающеюся на нихъ по $ 107 неу- 
стойкою; въ 8-хъ, когда денежное обезпече- 
н1е или заложенное собственнику недвижи- 
мое имЪн1е арендатора, по обращении того 
или другого на удовлетворен1е взыскашй 
въ пользу собственника, не будетъ зам$нено 
другими соотвЪтетвующими обезпечен1ями въ 
такой-то срокъ и во всякомъ случаЪ до про- 
дажи инвентаря и запасовъ; въ 4-хъ, когда при 
взыскан!и неустойки или другихъ суммъ, арен- 
даторъ, попредъявлен!иему пов стки объ испол- 
ненйи, не укажетъ свободн. имущества для удо- 
влетворен1я взысканя, или когда этого имущес- 
тва, по продаж его, окажется недостаточно; 
въ 5-хъ, когда арендаторъ, безъ соглася хо- 
зяина, передастъ аренду другому лицу; въ 6-хъ, 
если арендаторъ разоряеть имЪн!е; въ 7 хъ, 
когда посл смерти арендатора окажется не- 
выполненнымъ $ 6 настоящаго договора. — 
Если арендаторъ въ этихъ случаяхъ не со- 
тласится добровольно сдать имЪн1е по тре- 
бовон!ю собственника, то, по воспослёдовани 
р»шен!я суда, оно передается этому посл%д- 
нему въ установленномъ порядкЪ. Состояне 
им ня, согласно описи и услов1ямъ настоящаго 
договора, приводится въ извотность въ томъ- 
же порядкЪ, какой указанъ въ $ 88 и посл- 
дующихъ; но срокомъ для прибыт1я посредни- 
ковъ и самихъ сторонъ считается день, наз- 
наченный судебнымъ приставомъ для пону- 
дительной передачи имЪн1я собственнику. 
Въ случа сопротивленя арендатора оста- 
вить имЪн!е по окончан!и сдачи онаго, хо- 
зяинъ въ правЪ удалить его при содЪйстви 
полицейской власти.—& 112. Арендаторъ, съ 
своей стороны, въ правЪ отказаться отъ 
према въ аренду имзн!1я: во 1-хъ, когда по 
повЪрочному измЪрен!ю окажется меньшее 
количество земли, чЪхъ условлено по $5 59; 
во 2-хъ, когда сдача имвнйя противъ поло- 
женнаго въ этомъ контрактЪ срока замед- 
лится на столько-то времени, или собствен- 
никъ вовсе отъ нея уклонится. Въ послЪднемъ 
случаЪ арендаторъ получаетъ неустойку, рав- 
ную вознагражден!ю, которое причлось-бы 
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ему при прекращен!и договора аренды всл%®д- 
стве продажи имЪн]я согласно пункту 1 $ 8 
настоящаго контракта.—& 113. Вов могунця 
возникнуть въ течен!и каждаго года со сто- 
роны арендатора къ собственнику претенз!и 
должны быть заявлены не позже, какъ въ 
течен!и трехъ м$сяцевъ отъ наступлен!я слЪ- 
дующаго аренднаго года, т. е. ежегодно по 
такое-то число такою-то мЪсяца, подъ опасе- 
н!емъ, въ противномъ случаЪ, потери права, 
на ихъ удовлетворен!е. Тотъ-же трехмесячный 
срокь для изъявлешя претенз1й считается 
собственнику отъ времени окончан1я предири- 
нятой имъ повзрки содержан1я им ня. Для изъ- 
явлен!я претензий по обратному прему имЪн1я 
какъ собственнику, такъ и арендатору назна- 
чается годовой срокъ, считая со дня подписан1я 
сдаточнаго протокола. Претензи, въ этотъ пе- 
р1одъ времени не предъявленныя, признаются 
недЪйотвительными и не могутъ подлежать 
удовлетворен1ю.— $ 114. Вс споры и недоразу- 
мня по арендЪ подлежатъ преимущественно 
разбору третейскаго суда, который соби- 
рается на мЪстВ въ самомъ имъви. Въ ис- 
полнен1е сего, одновременно съ этимъ дого- 
воромъ, стороны составляютъ особую третей- 
скую запись, съ указанемъ избранныхъ ими 
на случай спора посредниковь и другихъ 
подробностей разбора. При возникновени 
спора, возбудившая оный сторона посылаетъ 
отъ себя черезъ нотар!уса или черезъ почту 
повестки какъ посредникамъ, такъ и другой 
сторон%, съ изложенемъ существа своей пре- 
тенз!и и указанемъ дня для разбора, который, 
однако, не можеть быть назначенъ ею ранЪе 
истеченйя двойнаго поверстнаго срока, уста- 
новленнаго 300 ст. Уст. гражд. суд.—8 115. 
Если къ назначенному времени третейскй 
судъ не состоится или если сторона, заявив- 
шая претенз!ю, предпочтетъь прямо обра- 
титься въ судъ, то стороны, подъ страхомъ, 
въ противномъ случаЪ, неустойки въ такомь- 
то размЪрЪ, обязаны изъявить согласе на 
производство дфла при слфдующихъ усло- 
вяхъ: 1) всЪ споры, изъ настоящаго до- 
говора возникающ!е, подлежатъь раземотрЪ- 
но такою-то окружнаго суда или-же та- 
к010-то мироваго судьи; 2) во все время 
дЪйств1я договора вызовъ къ суду дзлается 
по такому-то м%фетожительству, развЪ-бы 
до дня предъявлен1я иска одна изъ сторонъ 
черезъ нотар!уса увфдомила другую о пере- 
мЪнЪ своего пребываня; 3) искъ, немедлен- 
но по его предъявленйи, обезпечивается, со- 
образно сумм взыскан1я, для собственника— 
имуществомъ арендатора, находящимся вь 
арендуемомъ имЪнйи, а для арендатора — от- 
даннымьъ ему въ аренду имВшемъ, а при 
недостаткЪ такихъ обезпеченйй и другими 
способами, въ законЪ указанными; 4) вотрЪч- 
ныя требован!я не допускаются и должны 
быть заявлены 060быми самостоятельны- 
ми исками; 5) каждое рЪшене суда подле- 
житъ обращен!ю къ предварительному ис- 
полненйо, хотя-бы это было сопряжено съ 
изъят1емъ арендуемаго имЪня изъ дальнЪй- 
шаго пользован1я арендатора. 
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ХГ. Заключительныя постановлен!я. 


$ 116. Издержки по заключен!ю настоящаго 
договора каждая сторона принимаетъ на се- 
бя въ половинной части; подлинникъ имЪть 
собственнику, а засвидВтельствованную ко- 
шю— арендатору. Каждая изъ договаривалю- 
щихся сторонъ получаетъ по одному экземп- 
ляру описан1я имЪн1я.—8 117. Договоръ этотъ 
какъ намъ, такъ и наслЪдникамъ нашимъ 
содержать свято и ненарушимо.—Подъ редак- 


щШею Сенатора Н. Г. Принтца. 


Наемъ личный. Законъ даетъ нЪсколько 
общихъ всфмъ видамъ л. н. правилъ и рядъ 
0с0б. правилъ для каждаго изъ этихъ ви- 
довъ. Обш!я правила. Относительно ли 
установлены слфдующ. ограниченйя: не м. 
наниматься 1) несовершеннол  тн!е безъ по- 
зволешя родителей или опекуновъ и жена 
безъ позволеня мужа; но и родители не мо- 
гуть отдавать въ н. дЪтей, мужья — женъ 
безъ ихъ на то соглас1я; 2) лица не им юцая 
узаконенн. видовъ. Форма договора л. н. 
м. 6. письменная (ряда) и словесная. Сам. 
существенное услов1е договора:—срокз, кото- 
рый не можеть 6. далфе срока паспорта и, 
во всякомъ случа, долфе 5 л. Права и обя- 
занности сторонъ: 1) обязанности наемника: 
исполнять работу надлежащ. образомъ, быть 
вЪрнымъ, послушнымъ и почтительнымъ къ 
хозяину и его семь, отвфчать за всяюй 
ущербъ, причиненный имъ хозяину, не брать 
чуж. работы безъ вЗдома хозяина, не отхо- 
дить отъ хозяина ранЪе срока, а если, взявЪъ 
впередъ деньги, забол$етъ, то отработать 
ихъ по выздоровлении; 2) обязанности нани- 
мателя: платить наемнику исправно условл. 
плату, давать ему условл. жилище и содер- 
жан!е (евреи-наниматели д. отводить жен- 
щинамъ-христ1анкамъ 0соб. помфщен!е), об- 
ращаться съ’нимъ справедливо и кротко, от- 
вЪчать за ущербъ, причиненный, вел детв1е 
хозяйск. распоряженй, наемникомъ посто- 
ронн. лицамъ. Прекращаетсял. н. по истече- 
ни срока; ранфе срока—или по взаимному 
соглас1ю, или по смерти одной изъ сторонъ, 
если въ договор не сказано, что наемникъ 
обязанъ служить и наслдникамъ нанима- 
теля (т. Х, ч. 1, ст. 2201—2247).—Ё»ъ 0соб. 
видамъ л. и. относятся: 


Наемъ на сельскля работы (зак. 12 1юня 1886 
г.) м. б. безъ договорн. листовъ и по договорн. ли- 
стамъ.—а)Наемъ безъ договорныхъ листовъ. 
Нанимателями м. 6. не только хозяева, но и ихъ 
уполномоченные, хотя-бы и безъ формальн. 
довЪренности; въ послЪдн. случа договоръ 
найма не обязателенъ для хозяина только 
тогда, когда онъ докажетъ, что договоръ за- 
ключенъ вопреки его распоряжешямъ. Нани- 
маться м. какъ совершеннолтн!е (отд8льные 
рабоч1е, цвлыя семьи и артели), такъ и не- 
совершеннолтн1е или замужн!я женщины 
безъ дозволен!я родителей и опекуновъ или 


мужей, хотя-бы они и не имзли отдльн. ви- 
довъ. Офаниченя: 1) запрещается нанимать 
рабочихъ, не имзющихъ видовъ, развз-бы по 
закону они могли отлучаться безъ паспортовъ 
и билетовъ; 2) не м. отдавать въ наемъ роди- 
тели иопекуны— несовершеннол тнихъ, мужья 
—женъ; 3) при найм несовершеннолтнихъ 
и замужн. женщинъ, не имфющихъ отдЪль- 
ныхъ видовъ и нанятыхъ безъ соглас1я роди- 
телей и мужей, родители и мужья во всяк. 
время им. право требовать увольнен!я наня- 
вшихся. Предметомъ найма м. 6. всЪ вообще 
работы по воздЪлыван!ю и уборкЪ полей, по 
возведенио строенйй и поддержано благо- 
устройства въ имЪн!и, а также работы по 
производствамъ, находящимся въ связи съ 
сельск. ховяйствомъ, но не иизющимъ значе- 
я фабричныхъ или заводскихъ. Форма до- 
говора м. 6. письменная и словесная. Пись- 
менный договоръ м. б. совершенъ нотарлальн. 
или домашн. порядкомъ; домашн!й договоръ 
м. б. засвидЪтельствованъ полищею или во- 
лостн. правлен1емъ, безъ взыскан!я герб. сбора 
(волостн. правлен!е м. взимать плату въ 20 
коп. съ договора). При заключен!и договора 
паспортъ наемника м. 6. врученъ нанимателю. 
Срокъ н.—сам. существенное услов!е договора; 
онъ м. 6. опредъленный (календарно) или не- 
опредъленный (на извЪстн. работу); первый 
не д. 6. болЪе 5 лЪтъ, а если н. заключенъ 
въ уплату долга, то — не свыше 1 года. За- 
прещается заключать договоръ н., исполнене 
котораго д. начаться черезъ годъ и боле по 
совершении акта. Всякя друт1я условя не су- 
щественны и м. 6. включены въ договоръ, 
если не противны общ. законамъ, не направ- 
лены къ ограничен!ю договаривающихся въ 
пользовани правомъ судебн. залциты и не пре- 
доставляютъ нанимателю права дфлать взы- 
скан1я и вычеты помимо случаевъ и пред%- 
ловъ, указанныхъ закономъ. Отношеная сто- 
ронъ: а) Обязанности нанимателя: КромЪ на- 
длеж. обращеня, наниматель обязанъ, если со- 
держан!е рабочато условлено договоромъ, давать 
ему пищу хорош. качества, по составу и коли- 
честву сходную съ пищею, употребляемою, по 
мЪетн. обычаямъ, въ крестьянскихъ семьяхъ 
средн. достатка. Онъ д. исправно платить ра- 
бочему; въ случа неисправности съ него, кро- 
мЪ рабочей платы, м. 6. взыскана денежн. 
пеня въ размЪр» 112 коп. съ рубля недоданной 
суммы за кажд. день просрочки; плата д. 6. 
деньгами, а не хлЗбомъ, товаромъ или иными 
предметами: за принужден!е рабочаго брать, 
вместо денегъ, вещи хозяинъ подвергается 
штрафу не свыше 100 р. При болЪзни рабо- 
чаго наниматель обязанъ оказывать ему возмо- 
жное, по средствамъ, домашн. пособ1е и, въ 
случаЪ необходимости, содЪйствовать отправ- 
леню его на место жительства или пом%- 
щен!ю его въ больницу; если рабочий заболЪлъ 
по вин нанимателя, то послздн!й д. возна- 
градить его, а если поврежденя, при этомъ, 
таковы, что рабошй вообще лишается воз- 
можности снискивать пропитан!е трудомъ или 
умираетъ, то наниматель обязанъ вознахра- 
дить и тъхъ членовъ семьи рабочаго, сущес- 
твован!е коихъ было обезпечено его трудомъ; 
размВръ и время вознагражден1яопред ляются 
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соглашенемъ сторонъ, а если таковаго не по- 
слфдуетъ,—судомъ. Если наниматель нанялъ 
рабочаго, зная, что тотъ нанялея къ друг. 
хозяину, то онъ д. вознаградить послВдняго за 
всЪ причиненные ему тЪмъ убытки. Нанима- 
тель не м. отпускать рабочаго до срока, внЪ 
случаевь и условййЙ, указанныхь закономъ; 
если судъ признаетъ причины отказа неосно- 
вательными, то присуждаетъ въ пользу рабо- 
чаго вознаграждене не свыше трехмсячной 
платы. НесовершеннолЪтнихъ наниматель не 
д. обременять несвойственною имъ работою и 
не только не препятствовать, но побуждать 
ихъ къ посфщен!ю церкви и школы, въ сво- 
бодное отъ занят время. По прекращен 
договора наниматель д. возвратить рабочему 
паспортъ и удовлетворить его платою по раз- 
счету; кажд. день удержан1я паспорта посл 
срока влечетъ за собою вознаграждене рабо- 
чаго двойною поденною платою, по мЪетн. цз- 
намъ, а несвоевременный разечетъь рабочаго— 
060б. вознаграждене въ размВрЪ не свыше 
двойной суммы долга. Обязанности нанима- 
теля, по смерти его, переходять къ его нас- 
лЪдникамъ. 6) Обязанности рабочало: Рабоший 
д. повиноваться хозяину и относиться къ нему 
почтительно; за грубость и неповиновен1е хо- 
зяинъ м. подвергнуть его вычетамъ не свыше 
двойной поденной платы и потребовать изъ 
заработн. платы вознаграждене за происшед- 
пе черезъ неповиновен!е убытки или при- 
влечь рабочаго къ суду, который подвергает 
его аресту не свыше 1 мЪе. Рабошй обязанъ | 
являться на работу въ условленн. время; ува- 
жительн. причинами (д. 6. удостовЪрены поли- | 
цею или обществ. властью) несвоевременн. 
явки признаются: лишен1е свободы, прекра- 
щен1е сообщенй, внезаин. разорене отъ не- 
счастнаго случая, смерть или угрожающая 
смертью болфзнь людей близкихъ, призывъ 
на службу въ войска и назначен1е на дол- 
жность по выборамъ. Отказаться отъ работы 
наемникъ не им. права до истеченя срока, 
даже и въ томъ случаЪ, если хозяинъ за не- 
правильн. дЪйств!е привлеченъ имъ къ суду. 
Неприбыт1е рабочаго, безъ уважит. причинъ, 
на работу не свыше 8 дней сряду считается 
трозуломъ, за который хозяинъ м. подвергнуть 
его вычету не свыше двойной платы за кажд. 
прогульпый день и искать съ него вознагра- 
эденя за убытки. ПослЪ 3-хъ дней непри- 
быте признается иеявкою. За неявку, безъ 
уваж. причинъ, или произвольный ух0д0% съ м%- 
ста до срока наниматель, представивъ въ судъ 
паспортъ рабочаго, м. искать съ него возна- 
граждене въ разм рЪ не свыше рядной платы 
за три мЪеяца. Рабошй д. бережно относиться 
къ хозяйск. имуществу; ва небрежность или 
причинен1е убытка наниматель м. подвергнуть 
его вычетамъ въ разм$р не свыше двойной 
поденной платы или искать вознаграждене 
за убытки; за умышленное поврежден1е сложн. 
машинъ рабошй подвергается, по суду, аресту 
не свыше 3 м%е. Договоръ прекралиается: 1) 
во всяк. время по взаимному соглас1ю сторонъ; 
2) за истеченемъ срока; 3) за смертью рабо- 
чаго, но не хозяина; за высылкою и присуж- 
дешемъ къ заключен!ю рабочаго; 4) за обя- 
зательн, поступленемъ рабочаго въ военную 
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или обществ. службу; 5) за отказомъ прави- 
тельств. учрежден1я возобновить видъ; 6) каж- 
дая изъ сторонъ можеть требовать прекраще- 
ня договора по истечени перваго и кажд. 
слЪдующаго года, предваривъ другую за 2 м%- 
сяца до наступлен!я годичн. срока, если срокъ 
договора опред$ленъ, и за 2 недЪли, если срокъ 
договора не опредзленъ; но въ посл№дн, слу- 
ча наниматель, уплативъ рабочему жалованье 
за 2 недЪли, м. прекратить договоръ и безъ 
предварен1я; задолженность рабочаго не ли- 
шаетъ его права прекратить договоръ на ос- 
новани приведенныхъ условй; 7) по же- 
ланю нанимателя, если рабошй уличенъ 
въ грубости, пьянств%, краж, поврежден!и 
имущества, обман%, неосторожн. обращен1и съ 
огнемъ, прилипчивой болзни, частомъ личн. 
задержани, неявкЪ, самовольн. уходЪ и не- 
способности; 8) по желаню рабочаго — вел$д- 
стве неисполнен1я нанимателемъ своихъ обя- 
занностей, отягощеня работою, обиды дЪй- 
стыемъ, неспособности работать по болзни 
(а также беременности работницы), непред- 
видфнн. обстоятельствь, вынуждающихъ во3- 
вратиться къ семь, велВдетвье опасныхъ для 
жизни и здоровья условйй производства и от- 
вода помфщеня, зараженнаго больными. Сто- 
рона, подавшая поводъ прекратить договоръ, 
м. 6. присуждена къ уплатз вознагражден1я 
не свыше 3-хъ месячной рабоч. платы. От- 
носительно исковъ и жалобъ по этого рода н. 
законъ установляетъь рядъ особ. правилъ: иски 
и жалобы погашаются годичною давностью; 
начинаются потеризвшею стороною и м. 6. 
оканчиваемы примиренемъ; они подсудны ми- 
ров. суду по м%фсту исполнен1я договора, но 
иски ниже 100 р. м. 6. предъявлены и во- 
лостн. суду. О жалоб или искЪ м. 6. заяв- 
лено общей или волостн. полищи (по месту 
исполнен1я договора), которая производ. до- 
знан1е и составл. протоколъ; послздн!й под- 
писывается и сторонами (м. дЪлать замЪча- 
н1я), а если ихъ нЪтъ, то двумя приглашен- 
ными свидфтелями. Процедура по иску за про- 
извольный уходъ рабочаго отличается тою 
особенностью, 1) что, при неизвфетн. мфетв 
пребыван1я ушедшаго, повЪстка о вызов% въ 
судъ посылается для врученя полицейск. или 
волостн. начальству на мЪето его приписки, 
и 2) что ршене суда подлежитъ предвари- 
тельн. исполненю.—6)Наемз, по договорнымъ 
листамъ. По желан!ю сторонъ, наемь м. 0. 
заключенъ по д020в0рнымъ листамъ, которые 
составляются по установл. формЪ и м. 6. по- 
лучаемы рабочими въ волостн. правлен!и или 
въ городек. управЪ за 5 коп. Нельзя брать 
боле одного листа за разъ на человЪка или 
семью или артель. О выдачЪ листа дЪлается 
отм тка на паспортЪ рабочаго. Въ листЪ дол- 
жны быть прописаны: зван1е, имя, отчество 
и фамимя рабочаго, лЪта, мФото приписки 
и условя найма рабочаго съ возможною 
подробностью (рядная плата пишется про- 
писью); затВмъ, листъ подписывается об$ими 
сторонами, а при безграмотности рабочаго од- 
нимЪ нанимателемъ, и свидзтельствуется, съ 
платою 5 коп., волостн. правленемъ или го- 
родек. управою. Съ договора снимается за- 
свидЪтельствованная кошя, назыв. разсчет- 
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нымь листомь. Договорный листъ хранится у 
хозяина, а разсчетный листъ у рабочаго. Въ 
разсчетн, листъ вносятся всЪ выдачи рабо- 
чему деньгами, вещами или припасами, а так- 
же дЪлаемые съ него вычеты и денежные 
штрафы; отмЪтки о вычетахъ и штрафах д. 
быть ДЪлаемы не позднзе 7 дней: въ слу- 
чаЪ болЪзни—со дня выздоровленя, въ слу- 
чаЪ потери или порчи имущества—со дня об- 
наруженя ихъ, а въ остальныхъ случаяхъ— 
со дня нарушен!я, за которое дзлается вы- 
четъ. Договорн. листъ м. 06. выданъ нанима- 
телемъ рабочему только въ случа вступлешя 
послВдняго въ другой договоръ, совместимый 
съ исполненемъ перваго договора: взамнъ 
договорнаго, хозяинъ получаетъ разсчетный 
листъ съ засвидвтельствованною роспискою въ 
получен!и задатка. Утраченный догов. листъ 
м. 6. замфненъ другимъ; но ложное заявлен!е 
объ утратВ наказуется арестомъ не свыше 
1 мЪс. или денежн. взысканемъ не свыше 
100 руб. По прекращени договора нанима- 
тель или судъ дВлаетъ о томъ въ догов. лист 
отмЪтку, безъ указанйя причинъ прекращен1я; 
затЪмъ, договорн. листь возвращается рабоче- 
му, а разсчетный— хозяину. Если хозяинъ не 
возвратитъ рабочему договорн. листъ, то обя- 
занъ вознаградить рабочаго двойною поден- 
ною платою за кажд. день удержаня, при- 
чемъ полищя даетъ рабочему удостовзреве 
для получен1я новаго договорн. листа. За со- 
ставлен1е подложнаго договорн. листа или из- 
мЪнен1е настоящаго, а также за употреблен!е 
завфдомо подложнаго или чужаго договорн, 
листа и за передачу своего листа другому ра- 
бошй подвергается заключен1ю въ тюрьмз отъ 
2 до 4 мс. Отношеня сторонъ, ихъ иски и жа- 
лобы подчиняются т%мъ-же правиламъ, какъ 
и при наймЪ безъ договорн. листовъ; но при 
договорн. листахъ существ. слздующ. особен- 
ности: 1) Наниматель по договорн. листу м. 
требовать къ себЪ рабочаго отъ всякаго дру- 
гого нанимателя; посл дний д. немедленно от- 
пустить его и, если, нанимая, зналъ, что ра- 
бошй уже связанъь предшествовавш. догово- 
ромъ, то подвергается аресту не свыше 3 м%с. 
или взысканйо не свыше 300 руб. (независи- 
мо отъ вознаграждешя за убытки); тому-же 
наказан!ю подвергается этотъ второй нани- 
матель, если не отпуститъ рабочаго по пер- 
вому требован!ю перв. нанимателя. 2) При 
неявкЪ и самовольн. уходЪ рабочаго: а) нани- 
матель, не прекращая договора, м. въ 7-ми- 
дневный срокъ заявить о нарушении полищи, 
письменно или словесно, по м$сту исполнен1я 
договора или пребыван1я рабочаго; полищя, 
розыскавъ посл дняго, обязывает его въ крат- 
чайш. срокъ вернуться къ хозяину, который 
м. подвергнуть его соотв тств. вычету; если- 
же рабошй не исполнитъ требован1я полищи, 
безъ уважительн. причинъ, то полицщ1я сообщ. 
о томъ миров. судьВ, который присуждаетъ 
его къ аресту не свыше 1 мЪс.; но посл 
ареста рабочаго наниматель теряетъ право на 
вознагражден!е; 6) невручене повЪзстки не 
останавливаетъ производства дфла въ судЪ; 
в) мир. судья, по требованйю нанимателя, д. 
принять мфры къ обезпечен1ю иска. 3) При 
н. на сдЪльныя работы, рабочй, получивший 
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задатокъ отъ нфскольк. нанимателей за трудъ, 
который зав домо не могъ исполнить, подвер- 
гается, въ случаЪ неисполненйя, аресту не свы- 
ше 1 мЪс. 4) Въ случа прекращен!я догово- 
ра, по требован!ю рабочаго, по суду, отъ хо- 
зяина д. б. истребованы листъ и видъ при 
предварительн. исполнени. 5) Если по какимъ- 
бы то ни было искамъ по н. въ пользу истца 
постановлено заочн. рЪшене, то къ новому 
слушан!ю дла, по отзыву отвфтчика, истецъ 
м. и не являться; при этомъ, если новое р%- 
шен1!е постановлено не въ пользу истца, то 
онъ м. принести апелляцонную жалобу, хотя 
бы сумма иска была ниже 30 руб. 

Наемъ на фабричныя и заводемя работы 
(Зак. 8 1юня 1886 г.). Законъ установл. общя 
правила, и для губ.С.-Петерб., Московск. и Вла- 
димрской, 060б. правила.—а) Обшйя правила 
тЪ-же, какъ и вообще для н., но съ ниже-сл%- 
дующ. особенностями: Относительно лиц»: на- 
нимателемъ законъ призн. заводск. или фабр. 
управлеше и зав дующаго завод. или фабрик.; 
наниматься м, и несовершеннол  тн!е и замуж- 
ня женщины, безъ согласля родителей и му- 
жей; если рабоч1е живутъ при фабрикЪ или 
заводЪ, то виды ихъ должны 6. переданы на 
хранен1!е зав$дывающему фабрикой или заво- 
домъ, а если не живутъ, — то предъявлены 
фабр. или зав. управлению; отъ предъявлен1я 
и передачи вида освобождаются лишь лица, 
могупия отлучаться безъ вида. Форма догово- 
ра—письменная: рабочему могутъ быть выда- 
ны разсчетныя книжки, въ которыхъ означа- 
ются усломя н, и отмфчаются вс произве- 
денные съ рабочимъ разсчеты и дЪлаемые съ 
него, по услов!ю, вычеты за прогулъ и при- 
чинен!е вреда хозяину; разсчетн. книжки хра- 
нятся у рабочаго и передаются имъ для за- 
писей въ контору, въ которой д. 6. особ. книги 
счетовъ съ рабочими. Срокъ договора м. 6. 
опредъленный календарно, опредъленный вре- 
менемь исполнемя какой-либо работы и не- 
опредъленный. Когда срокъ не опредЪленъ, 
каждая изъ сторонъ м. отказаться отъ догово- 
ра, предупредивъ другую за двЪ недЪли. До 
истеченя срока ни одна изъ сторонъ не м. 
измЪнять условйЙ договора. Плата д. 6. вы- 
даваема: 1) только деньгами, 2) въ установл. 
сроки, а именно: при н. на срокъ болзе мЪ- 
сяца—не рЪже раза въ мЪсяцъ, при ин. на не- 
опредзленн. срокъ —не рже двухъ разъ въ 
м%сяцъ; въ случаЪ неуплаты въ срокъ, рабо- 
чему предоставляется въ течени 3 мЪс. предъ- 
явить искъ въ судъ, который м. присудить 
съ фабриканта, сверхъ платы, еще вознаграж- 
дене—при срочномъ договорЪ въ размзрЪ не 
свыше двухмЪсячн. заработка, а при догово- 
р» на неопредЪл. срокъ—не свыше двухъне- 
дЪльнаго; 3) безъ вычета за врачебн. помощь, 
освзщен!е мастерскихъ, пользоване орудями 
производства и на уплату долговъ (къ кото- 
рымъ относятся и °/о на выданныя взаймы 
деньги, и вознагражден1е за ручательство по 
долгамъ рабочаго); исключен1я составляютъ 
лишь долги за продовольстве и снабжеше не- 
обходим, предметами потребленя изъ фабричн. 
лавокъ и долги по исполнительн. листамъ; въ 
этихъ послздн. случаяхъ съ рабочаго удер- 
живается '/з3 платы— если онъ холостъ, и 1|«— 


НАЕМЪ ЛИЧНЫЙ 


если онъ женать или вдовъ и имфетъ дЪ- 
тей. Прекралцается договоръ на основаши 5 
первыхъ причинъ прекращен1я н.на сельск. ра- 
боты (стр. 742), и кромЪ того: 1) по истечени 
двухънед%ль содня заявлен!я объ отказЪ (если 
срокъ договора не опредЪленъ); 2) за прлоста- 
новленемъ работъ велЪдетв1е несчастн. слу- 
чая; 3) по желан!ю зав дывающаго фабрикою 
и заводомъ, велЪдетв1е неявки рабочаго болЪе 
3 дней сряду, привлечен!я его къ слЪдетв1ю 
и суду за преступленйя, влекупйя наказатя 
не ниже тюрьмы, вслВдетве дерзости и дур- 
наго его поведен1я, могущаго угрожать иму- 
ществ. интересамъ фабрики и личн. безопас- 
ности лицъ принадлежащихъь къ фабричному 
управлен!ю, всл$детв!е заразной болЪзни; въ 
случаяхъ этого рода рабошй м. жаловаться 
суду, который, если признаетъь жалобу ос- 
новательною, м. присудить вознаграждене за, 
убытки; 4) по желан!ю рабочаго, вел дстве 
дурнаго съ нимъ обращен1я, нарушен1я усло- 
вй о снабжен1и пищей и помфщен1емъ, велЪд- 
стве работы, дЪйствующей разрушительно на 
его здоровье, вел дств!е смерти или обязатель- 
наго поступлен1я на военн. службу одного изъ 
членовъ его семьи. (О стачкахьъ—см. это сло- 
во).—6) 0Оеоб. правила н. на заводек. и фаб- 
ричн. работы въ губ. С.-Петерб., Моеков- 
ской и Владимрекой. Каждому рабочему, 
нанятому для исполненя работъ, относящих- 
ся къ фабричн. производству, не поздн®е 7 
дней по допущени его къ работЪ д. 6. вы- 
дана разсчетная книжка образца, утвержден- 
наго губернск. по фабричн. дЪламъ присут- 
ствемъ (см. Фабрики); родителямъ съ несо- 
вершеннол. дЪтьми выдается одна книжка. 
Книжка, представленная въ контору для за- 
писей, д. б. черезъ недЪлю возвращена рабо- 
чему, которому на это время выдается кон- 
трамарка, съ обозначешемъ времени предста- 
вленя книжки. Имя кажд. рабочаго д. б. за- 
писано въ 0606. книгу, съ указашемъ мЪета 
жительства и возраста его, а также учреж- 
ден1я, выдавшато рабочему паспортъ. Вычетъ 
изъ платы допускается: 1) за пользоване ра- 
бочими отъ фабрики квартирою, столомъ ит, 
п., по такс, утвержденной фабричн. инспек- 
цтею; 2) за проступки, заключающиеся въ не- 
исправной работЪ, въ прогулЪ и въ наруше- 
н1и порядка. Подъ неисправн. работою законъ 
разумЪетъ производство, по небрежности, не- 
доброкачественныхъ изд ий, порчу матерала, 
машинъ и т. п.: взыскане опредЪляется по 
свойству неисправности. Прогуломъ признает- 
ся неявка на работу въ теченйи не менЪе */2 
рабочаго дня: взыскане не м. превышать сум- 
му 3-хъ-дневнаго заработка (независимо отъ 
удержавя платы за прогульные дни); при за- 
дЪльной плат взыскан1е опредзляется не 
свыше 1 руб. за прогульный день и въ общей 
сложности не свыше 3 руб. Подъ нарушен!- 
емъ порядка разумЪется: несвоевременн. явка 
на работу, самовольн. отлучка, несоблюдене 
правиль объ обралцени съ огнемъ, несоблю- 
дене чистоты въ помвщеняхъ, нарушевше ти- 
шины, пьянство, непослушан1е, устройство 
игръ на деньги; взыскаюе за кажд. отдЪль- 
ное нарушеше порядка не м. превышать 1 р. 
Вов вообще взыскавя не должны въ общей 
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сложности превышать '/з заработка, причи- 
тающагося къ сроку разсчета. Табель взы- 
скан за нарушен1я утверждается фабричн. 
инспекцею и выставляется въ мастерскихъ; 
кажд. случай взысканя вносится въ 0606. 
кпигу; обжалован!ю эти взыскан!я не подле- 
жатъ, но объ нихъ м. 6. заявлено инспекщи 
при посщени ею фабрики. Взыскан1я съ ра- 
бочихъ обращаются на составлен1е особ. ка- 
питала, который м. б. употребленъ, съ разр$- 
шеня инспекц!и, только на удовлетворене 
нуждъ самихъ рабочихъ. Исполнен!е завЪды- 
вающимъ фабрикою или заводомъ своихъ обя- 
занностей по н. также обезпечивается рядомъ 
взысканй: денежн. штрафъ отъ 25 до 100 р. 
за нарушене правилъ о хранен!и паспортовъ 
и веден!и книгъ, отъ 50 до 300 р. за взиман1е 
съ рабочихъ платы за таке предметы, кото- 
рые д. б. предоставлены безмездно, или платы 
свыше установленнато размфра, за взиман1е 
о на выданныя рабочему взаймы деньги или 
вознагражден1е за ручательство по его дол- 
гамъ, за разсчетъ, вмЪсто денегъ, условными 
записками, товаромъ и др. предметами, кром 
купоновъ. 

„Наемъ прикащиковь, ремесленниковь И пр.— 
см. Прикащики, Ремесленники и пр. 

Наждакъ —- бурый (различн. отт%нковъ) 
нечистый корундъ (см.); уд. взеъ около 4; 
твердость =9 (какъ у корунда); встрЪчает- 
ся, въ вид некристаллич. массъ, во мног. 
горист. мВстахьъ, но особенно на о0-вф Нак- 
с0с$ и въ Рудныхъ горахъ. Въ продажф на- 
ходится 6. ч. въ видЪ порошка, для приго- 
товлен1я котораго н. измельчается на 06006. 
мельницахъ; отмучиванемъ его разд®ля- 
ютъ на сорты. различн. тонкости. Иногда 
подъ именемъ н. продается также порошокъ 
изъ осколковъ благородн. камней: топаза, 
циркона, граната и друг. Н. употребляется 
главн. образомъ для полировки боле мягк. 
драгоц$нн. камней, стали, латуни, мельх1ора, 
для уничтожен1я пятенъ ржавчины на же- 
лЪзн. и стальн. предметахъ и пр. Полиру- 
ютъ наждакомъ различн. способами. а) По- 
крывъ деревянн. или жел$зн. стержень сна- 
чала жидк. масломъ, а потомъ н., поли- 
руютъ, какъ обыкновенн. напилкомъ, на- 
блюдая, чтобы н. быль вездЪ равномЪфрно 
распредЪленъ. 0) Полируемый предметъ при- 
жимаютъ къ покрытому (такимъ-же обра- 
зомъ) порошкомъ и. дерев. кружку, кото- 
рый вращается на станк%. в) Но чаще всего 
для полированйя употребл. наждачная бу- 
мгла и наждачный холст», находящеся въ 
продаж. Во всфхъ случаяхъ начинаютъ 
полировку обыкновенно болфе груб. порош- 
комъ (для сглаживан1я неровностей) и, за- 
тЪмъ, переходять постепенно къ боле тон- 
кимъ сортамъ. Для приготовлен!я наждач- 
ной бумаги,—обыкновенн. плотн. писч. бу- 
магу покрываютъ слаб. растворомъ столярн. 
клея, посыпаютъ равном рно порошкомъ н., 
нажимаютьъ каткомъ, сушатъ ‚ стряхиваютъ 
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неприставиий порошокъ, покрываютъ во 
второй разъ клеемъ и н., сушатъ снова 
и затЪмь прессуютъ. Чтобы приготовить 
нажд. холетъ, кусокъ обыкн. холста натя- 
гиваютъ въ рамк%, покрываютъ слаб. клеемъ, 
свареннымъ съ небольш. количествомъ пше- 
ничн. муки, натягиваютъ еще сильн%е и су- 
шать; зат мъ покрывають болфе густымъ 
клеемъ, насыпають равномЪрн. тонк. слой 
наждака, высушиваютъ, счищаютъ (щет- 
кой) не приставпий н., покрываютъ еще разъ 
клеемъ и наждакомъ и сушатъ. Въ прода- 
к существуетъ н$сколько сортовъ нажд. 
бумаги и холста, подъ номерами отъ 00 (са- 
мые тонкле) до 7-го. Изъ наждачн. массы 
приготовляютъ также точила для ножей, 
въ вид овальныхъ стержней. 

Назначен!е на службу—см. Служба. 

Найденыши—малолфтн1е, брошенные на 
произволъ судьбы. ПризрВне н. возлагается: 
если извЪстно ихъ сослове,—на опекунск. 
учрежден1я соотв. сословля (Св. з., т. Х, ч. 1, 
ст. 233—251), а если не извзстно,—на зем- 
скля учрежден1я, гд% онЪ есть, и на приказы 
общ. призр%н1я, гд$ земск. учреждений нЪтъ; 
въ С.-Петербург, Москв и Одессе — на 
городск. думы. (Уст. общ. призр$н1я, ст. 545; 
Полож. о земск. учрежд., ст. 15). Способы 
призрънля: младенцы-н-ши, гдЪ есть воспит. 
дома, отдаются въ эти дома (кром С.-Птбр- 
*скаго, въ который н. не приним.), а гдЪ 
ихъ нзтъ—помщаются земствомъ къ благо- 
творителямъ, безъ платы или за возможно 
ум$ренную плату (Уст. общ. призр., ст. 
545). Н. отъ 7 до 12 л. призрфваются въ си- 
ротск. домахъ; по достижении 12 л. отдаются 
благотворителямъ или въ учебн. заведен1я 
или на обучене мастерству (Уст.общ.призр., 
ст. 368—699). ь 

Наказан!я —м$ры, принимаемыя государ- 
ствомъ противъ лицъ, признанныхъ, по суду, 
виновными въ совершен1и преступлев]й или 
въ участи въ нихъ (см. Преступленйя). Н., 
налагаемыя не судьями, а друг. установле- 
нями—въ форм штрафовъ, напр. съ пас- 
сажировъ за неимфн!е билета (Общ. устав. 
р. жел. дор., ст. 23, 24), или дисциплинарн. 
взысканй, напр. совзтомъ присяжн. пов%- 
ренныхъ съ прис. пов$ренныхъ (Учр. суд. 
устав. ст. 868), допукается закономъ только 
въ вид исключений. 

Т. По Уложенлтю о наказанляхь узюл. и истр., 
наказан1я дЪлятся а) на исключительныя, ко- 
торыя налагаются только за точно опред%- 
ленныя преступлен1я и не могутъ 6. ни из- 
м$нены судомъ въ степени, ни замнены 
друг. наказанемъ (напр. ссылка на Кав- 
казъ за принадлежность къ расколу); 6) на 
особенныя, куда относятся н-я за преступ- 
лен1я по службЪ, ив) на обиля—всЪ осталь- 
ныя н-я. ЗатЪмъ, н. дЪлятся на а) злавныя: 
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смертн. казнь, каторжн. работы, ссылка въ 
Сибирь на поселен1е, ссылка въ Сибирь на, 
житье, ссылка на житье въ друг. губерн!и, 
заключен!евъкр$пость, заключен1е вътюрь- 
му, арестъ, выговоры (замфчаня и внуше- 
н1я) и денежн. взыскан1я; 6) дополнитель- 
ныя, состояпця въ лишенм или ограничении 
правъ и присоединяемыя ко всёмъ важ- 
нфйш. главнымъ н-мъ (см. ниже — табли- 
цу н-), и в) замьнительныя: возведене на 
эшафоть (политическая смерть) взамфнъ 
смертной казни (ст. 71), высылка за грани- 
цу иностранцевъ вместо ссылки на житье 
въ другя, не сибирскля, губерши (ст. 75), 
обществ. работы для крестьянъ и мёщанъ 
вмЪсто ареста и арестъ или тюрьма вм$сто 
денежн. взыскан1я при несостоятельности 
(ст. 83, 85). ДалЪе, н. дфлятся на уюловныя 
и исправительныя; къ первымъ относятся 
смертн. казнь, каторга и ссылка на посе- 
лене (ст. 17); къ исправительнымъ— осталь- 
ныя. Наконецъ, Уложен!е различаетъ н. 
относительно лицъ: принадлежалцихъ или не 
принадлежащихь къ привилегиров. сосзо- 
вямъ; для послЗднихъ — ссылка на житье 
въ сибирск. губ. замфняется исправительн. 
арестантск. отд ленями, а ссылка на житье 
въ несибирск. губ.—заключенемъ въ тюрь- 
мВ (ст. 31); присужден1е лицъ привил. со- 
слов къ тюрьмВ или аресту за кражу, мо- 
шенничество или присвоен!е имущества всег- 
да влечеть за собою лишен1е правъ (ст. 
1656).— Примънеме судомъ н-йй происходить 
по точно опред$ленн. правиламъ. Когда 
фактъ преступлен1я установленъ и н$тъ об- 
стоятельствъ невмфняемости (см. Преступ- 
лен!я), судъ, на основани соотв. статьи 
Уложен1я, опредФляетъь родъ н., его сте- 
пень и мфру, сообразно степени умышлен- 
ности, степени близости къ совершен1ю пре- 
ступлен1я, степени участ1я въ немъ и уве- 
личивающимъ или уменьшающимъ вину о0б- 
стоятельствамь (ст. 104). Если въ Уложе- 
ни н$Ътъ статьи, опредЪляющей н. за дан- 
ное преступлен1е, то судъ приговариваетъ 
виновнаго къ одному изъ н., налагаемыхъ 
за преступлен1е, по важности и роду, наи- 
болфе сходное съ совершеннымъ (ст. 151). 
По степени умишленности различаются дфя- 
н1я, совершенныя вслфдетв!е заран%е обду- 
маннаго намЪрен1я, и дЪян1я неосторожныя; 
за первыя, а также за вторыя, совершен- 
ныя въ 3-й разъ, полагается высшая м$ра 
даннаго н-1я; за неосторожн. дЪян!я — одна 
изъ низшихъ, а если, притомъ, обвиняемый не 
могъ предвидЪть посл дств!й своего дзян1я, 
то ему дВлается лишь внушен!е (ст. 105, 
107—110). По степени близости къ совер- 
шен1ю преступлен1я, различаются: покуше- 
н1е, остановленное по независящимъ отъ 
преступника обстоятельствамъ, и покуше- 
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н1е, остановленное по 0606. непредвидЪнн. 
обстоятельствамъ или-же вел детве безвред- 
ности употребленн. средствъ; въ первомъ слу- 
чаф н. за покушене, сравнительно съ н. за 
совершенное преступлене, понижается на 
2—3 или 4 степени, во второмъ—на 1—2 или 
3 степени (ст. 114, 115); если недЪйствительн. 
средства употреблены по суевр1ю или не- 
вЪ жеству, то наказане—какъза умыселъ. По 
степени участия въ преступлен!и наказыва- 
ются: вь высшей м5р$—главн.виновники, за- 
чинщики, подстрекатели; въ меньш. мрф —со- 
общники, пособники, сод$йств!е которыхъбы- 
ло необходимо; одною степенью ниже—т% изъ 
наиболЪе важн. участниковъи пособниковъ, 
безъ которыхъ можно было обойтись; двумя 
степенями ниже— участники менфе важные, 
укрыватели, попустители, недоносители о го- 
товившемся преступлен1и. Недонесене о со- 
вершенномъ уже преступлен!и наказывает- 
ся заключенемъ въ кр$пость, съ ограниче- 
н1емъ или безъ ограниченя правъ, тюрьмою 
или арестомъ, выговоромъ, зам$чанемъ, вну- 
шенемъ или денежн. взыскан1емъ, смотря 
по обстоятельствамъ; одною степенью ниже 
наказываются не объявивиие объ обвиневйи 
невиннаго. (Ст. 117—127). Обстоятельства, 
увеличиваюция вину: м$ра ная увеличивает- 
ся твмъ значительнЪе, чфмъ болфе было 
умысла и обдуманности въ дЪйствяхъ пре- 
ступника, чф$мъ выше были его состоян1е, 
зван!е и степень образованности, чВмъ про- 
тивозаконнфе и безнравственнфе были его 
побужденя, чёмъ болЪе лицъ онъ привлекъ 
къ участю и чЁмь боле употребилъ уси- 
1 для устранен!я препятств!й; чфмъ боле 
нарушено имъ 0606. личныхъ обязанностей 
относительно м$ета и лицъ преступленя, 
чмъ болфе жестокости, гнусности или без- 
нравственности было въ его дЪйствяхъ, 
ч$мъ большею опасностью угрожало пре- 
ступлен1е частн. лицамъ, всему обществу или 
государству; ч$мъ важн$е злоили вредъ, при- 
чиненный преступленемъ, чфмъ скрытн%е и 
‚упорнЪе въ запирательств былъ виновный 
при сл$детвйи и судВ, особливо, если, при- 
томъ, онъ старался возбудить подозр$н1е на 
невинныхъ или даже прямо клеветалъ на 
нихъ; наконецъ, къ отягчающ. вину обетоя- 
тельствамъ принадлежить совершен1е нова- 
го преступленля, по отбытш наказан1я или 
посл полученйя прощенля за прежнее (ст. 
131). На основаши увеличивающ. вину 0©6б- 
стоятельствъ судъ м. не только увеличить 
н. въ мёрВ и степени, но даже перейти къ 
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высшему роду н. (ст. 130). За, совершене од- 
нимъ лицомъ нЪскольк. преступленй, подле- 
жащихъ наказан1ямъ одной категор!и, опре- 
дфляется самое тяжелое н. этой категории 
и, притомъ, въ высшей м рЪ; если-же н-+я 
за преступлен1я относятся къ разнымъ ка- 
тегор1ямъ, то иримфняется н. высшей ка- 
тегори, но безь увеличенйя его мЪфры (ст. 
152). Обстоятельства, уменьшающяя вину: ко- 
гда виновный добровольно и прежде, чём 
пало на него подозрзне, передъ судомъ или 
начальствомъ, чистосердечно и съ раская- 
немъ сознался въ преступлении; когда онъ, 
хотя и послЪ возбужден1я подозрЪня, но 
вскорЪ, безъ упорства, посл одного изъ пер- 
выхь на, допрос увфщавйй, учинилъ съ рас- 
каян!емь полное признан1е; если онъ безъ 
замедлен1я, благовременно и съ полною от- 
кровенностью, указаль всфхъ участниковъ 
въ преступлени; если преступлене учинено 
по легкомыслию, по слабоум!ю, глупости или 
крайнему невЪжеству, которыми воспользо- 
вались друге для вовлечения его въ пре- 
ступлен1е; если преступлене учинено всл®д- 
этв1е сильнаго раздражен1я, вызваннаго оби- 
дами, оскорблен!ями или иными поступками 
лица, противъ котораго совершено престу- 
плен!е (или покушен1е); если виновный быль 
вовлеченъь въ преступленйе убёжден1ями, 
приказан1ями или дурнымъ примвромъ лю- 
дей, имфвшихь надъ нимъ по природ или® 
по закону сильн. власть; если онъ учинилъ 
преступлен1е единственно по крайности и 
совершенному неим$ ню средствъ къ про- 
питаню и работ; если, велЪдств1е раская- 
ня или сожалфн1я къ жертвамъ въ моментъь 
преступлен1я, онъ не совершилъ всего того, 
что намфревалея сдфлать, особливо-же если 
онъ, при этомъ, удержаль своихь сообщни- 
ковъ; если, по совершен!и преступлен1я, ста- 
рался отвратить хотя н%которыя изъ его 
вредныхь послфдетв1Й и вознаградить при- 
чиненные зло и убытокъ; если преступникъ 
былъ мало-или несовершенно-лЪтний (ст. 136). 
О вмяши на м$ру н. мало-и несовершенно- 
л№тя— ом. Совершеннол те. На основани 
прочихъ уменьшающ. вину обстоятельствъ 
судъ м. облегчить н. въ мфр$ и уменьшить 
на одну или на дв степени, а по престу- 
пленнямъ печати м. даже перейти къ выс- 
шей степени низшаго рода н. (ст. 135). — 
Ве$ ня расположены въ’У ложени по опре- 
двленной л№стниц%, сообразно ихъ тяжести, 
съ указанемъ родовъ, степеней кажд. рода и 
мфры кажд. степени. Вотъ эта лфотница: 
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Е. & Е НАЗВАНИЯ И СРОКИ НАКАЗАНИЙ. 
= 
| 
|1 | — | Смертная казнь, |=) 
|3 1 | Каторжныя работы безъ срока. ЕЯ 
| — 2 | Каторжныя работы отъ 15 до 20 лЪть. я. 
| — 3 | Каторжныя работы отъ 12 до 15 › ый: 
| 4 | Каторжныя работы отъ 10 до 12 › ва 
| — 5 | Каторжныя работы отъ 8 до 10 › а? 
— 6 | Каторжныя работы оть 6 до 8 › Фе 
— 7 | Каторжныя работы отъ 4 до 6 › 89 
| 3 1 | Ссылка на поселене въ отдаленнЪйция м%фета Сибири. Е 
| — 2 | Ссылка на поселен!е въ мЪста Сибири не столь отдаленныя. |= 
Для лиць привилешир. сословй. | Для крестоянъ и мъщанз. | | 
4 1 Ссылка на житье въ губ. Иркутск. Исправительныя арестантскя от- Е 
или Енисейск., съ заключенемъ на| дФлен1я отъ 3'/? до 4 лЪтъ, = 
время отъ 8 до 4 лЪтъЪ и съ воспре- - 
щешемъ вы%зда въ друг. сибирск, губ. Е | 
| на время отъ 10 до 12 л. е | 
— 2 Ссылка на житье въ губ. Иркутск. Исправительныя арестантек1я от- я. | 
или Енисейск., съ заключенемъ отъ 2| дВлен1я отъ 3 до 8!|2 дЪтЪ. я | 
до 3 л№тъ и съ воспрещешемъ выЪзда На 
отъ 8 до 10 л. 58 
| — 3 Ссылка на житье въ губ. Томск. Исправительныя арестантекля от-| 5 & 
иди Тобольск., съ заключенемъ отъ | дзлен1я отъ 2'/з до 8 лЪтъ, я 
| 2 до 3 л. м 
| — 4 Ссылка на житье въ губ. Томск. Исправительныя арестантсв1я от-} 1 
| или Тобольск., съ заключенемъ отъ| дВленя отъ 1'/з до 2'/з лВтЪ. Ы В 
| 1021. мы 
| — 5 Ссылка на житье въ губ. Томск. Исправительныя арестантевя от-| а 2 
| или Тобольск. безъ заключеня. дЪлен1я отъ 1 до 11/2 года. я -:] 
5 1 Ссылка на житье въ отдаленныя Заключенше въ тюрьм% отъ 1 года| & & 
губ., кромЪ Сибирскихъ, съ заключе- |4 м®сяцевъ до 2 лЪтъ. У 
| | немъ отъ 1 до 21. то 
| — 2 Ссылка на житье въ отдаленн. губ., Заключене въ тюрьмЪ отъ 8-ми] ® 
| кром Сибирск., съ заключен1емъ отъ | мФсяцевъ до 1 года 4 м%Ъеяцевъ. Ы 
| 6 мъе. до 1 г. ж 
— 3 Ссылка на житье въ отдаленн. губ.,| Заключеше въ тюрьмз отъ 4 до| ® 
кром Сибирск., съ заключен1емъ оть 8 м%сяцевъ. 8 
| 8 до 6 м5е. > | 
| — 4 Ссылка на житье въ отдаленн. губ., Заключене въ тюрьмЪ отъ 2 до Е | 
| кром% Сибирск., безъ заключеня. 4 мЪсяцевъ. = | 
| 
ба 1 | Заключене въ крВпости отъ 2 лЪтъ 8 мЪе. до 4 лЪтъ. Лишен1е нЪкоторыхъ | 
. личныхъ правъ и пре- 
2 | Заключен1е въ кр$пости отъ 1 года 4 м%с. до Эл. 8 И имуществъ. | 
66 1 | Заключене въ крЪпости отъ 8 м%е. до 1 года 4 м%с. 
2 | Заключене въ кр%пости олъ 4 мЪе. до 8 м%еяцевъ. 
3 | Заключеше въ кр$пости отъ 4 недЪль до 4 м%еяцевъ. | 
7 | 11| Заключене въ тюрьм% отъ 1 г. 4 м%е. до 2 лЪтЪ. Лишене ифкоторыхъ 
. личвыхъ правъ и пре- 
2 | Заключеше въ тюрьмЪ отъ 8 м%с. до 1 года 4 м%е. имуществъ. 
8 1 | Заключен1е въ тюрьмЪ отъ 8 м%е. до 1г. 4 м%зсяцевъ. | 
— | 2 | Заключеше въ тюрьмЪ отъ 4 мЪфс. до 8 м%е. | 
|—| 3] Закалючене въ тюрьм® отъ 2 до 4 мЪе. | 
9 1 | Арестъ отъ 3 недфль до 3 м%е. 
— 2 | Арестъ отъ 7 дней до 3 недЪль. 
== 3 | Арестъ отъ 8 дней до 7 дней. | 
— 4 | Арестъ отъ 1 дня до 8 дней. | 
5) — | Выговоры въ присутетяи суда, замЪчан!я и внушен1я, денежныя взыс- | 


каня. 
Судъ опредляетъ прежде всего родъ н-!я, | одною или н%екольк. степенями, а въ л%ст- 
зат мъ степень и, наконецъ, мфру (т. е. | ниц н. при данномъ родВ н. показана толь- 
главн. образомъ срокъ). Если, по обстоя- | ко одна степень, то судъ переходитъ къ сл%- 
тельствамъ дла, слФдуетъь уменьшать н. | дующ. затфмъ нисшему роду н. Но отъза- 
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ключен1я въ тюрьм%, соединеннаго съ ли- 
шенемъ всЪхъ особ. правъ и преимуществъ, 
или отъ соотвфтетвующаго ему для лиць 
высшихъ сословйй наказаня (вс степени 
5-го рода н- въ таблицЪ), равно какъ и 
отъ наказан!й заключешемъ въ крЪпости, 


судъ переходитъ, въ такомъ случа, непо- | 


средственно къ заключен ю въ тюрьм безъ 
лишен1я правъ (къ 8-му роду н.); если, од- 
нако, срокъ содержан1я въ тюрьмЪ безъ ли- 
шеня правъ, соотвЪтствуюний той степени 
н., къ которой перешелъ судъ, боле про- 


должительный, чфмъ срокъ содержаня, по- | 


казанный при той степени н. (съ лишенемъ 
правъ), отъ которой перешелъ судъ, то удер- 
живается этотъ посл днй, менЪе продолжи- 
тельный срокъ. Отъ заключен1я въ тюрь- 
мЪ%, соединеннаго съ лишешемъ лишь нзкот. 
правъ и преимуществъ (7-й родъ н.), судъ пе- 
реходить непосредственно къ тюрьмЪ отъ 4 
до 8 м%сяцевъ (въ таблиц —2-я степ. 8-го 
рода,).'ТГочно такимъ-же образомъ, если н.д.б. 
возвышено одною или нЪскольк. степенями, 
а въ н. того рода, который опред$ленъ зако- 
номъ, нфтъ высшей степени,—судъ перехо- 
дитъ къ слфдующ. высшему роду. Но судъ 
не имфетъ права переходить: отъ заключен1я 
въ тюрьм безъ лишен1я правъ къ заключе- 
н1ю въ тюрьм% съ лишен1емъ правъ, отъ за- 
ключешя въ тюрьм$ къ заключен!ю въ 
крЪиости, отъ наказанйй безъ лишен1я правъ 
или съ лишен!емъ лишь н%кот. 0соб. правъ 
къ наказаюнямъ съ лишенемъ всзхъ правъ 
и преимуществъ; отъь высшихъ исправитель- 
ныхъ наказав къ наказан1ямъ уголовнымъ. 
Во вефхь этихъ случаяхъ судъ, вм$сто пе- 
рехода, къ друг. роду н., увеличиваетъ лишь 
мЪру его, т. е. продолжительность заключе- 
н!я, прибавляя, для этого, къ сроку, соот- 
вЪтствующему высшей степени н. этого ро- 
да, 1—2 и даже 3 года, смотря по тому, на 
одну, дв или три степени слфдуетъ возвы- 
сить н-е (ст. 150). 

П. Наказамя по Уставу о наказамяхь, на- 
лалаемыхь миров. судьями, суть: выговоры, за- 
м чан1я и внушен1я, денежн. взысканйя не 
свыше 300 руб., арестъ не свыше трехъ м$- 
сяцевъ и заключен1е въ тюрьму не свыше 
1 года и 6 м%$сяцевъ (ст. 1). Заключен1е въ 
тюрьму всегда признается н-емъ болЪе 
строгимъ, ч$мъ аресть и денежн. взыскан1е 
(ст. 16). Замвняюция н{я примняются при 
несостоятельности къ уплатв денежн. взы. 
скан1я: вмЪсто денежн. взыскан1я до 15 рубл. 
— арестъ до 8 дней, до 30 рубл. — до 3 мЪс., до 
300 рубл.—заключеше въ тюрьму до 4 м%ся- 
цевъ; для непривилегированн. лицъ денежн. 
взыскан1е замЪняется обществ. работами 
(ст. Ти 8). Мфра н-1я опредЪляется точно 
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щимь или уменьшающимь вину (ст. 9, 15, 16, 
11). При опредвленйи м%$ры н-Ш соблюда- 
ются слфдующ. правила: срокъ тюремн. за. 
ключен1я назначается въ предфлахъ выс- 
шей и низшей мЪры; арестъ, высший пре- 
дЪль котораго опредВленъ закономъ бол$е 
трехъ дней, не можетъ быть сокращенъ до 
трехъ и менфе дней; денежн. выскан!е, опре- 
дЪленное закономъ только въ одномъ выс- 
шемъ размЪрЪ, м. 6. уменьшено по усмо- 
трн1ю (ст. 12). 

Наказы. Н-зы судебн. мфсть суть сбор- 
ники правилъ внутр. распорядка и дёло- 
производства. Н-зы быв. особенные, содержа- 
ше правила`отдфльн. судебн. мфста, и общие, 
обязательные для всЪхъ суд. мВстъ. Особен- 
ные н., по составлени ихъ суд. мЪстомъ, 
представляются м-ру юстищи, который, если 
найдетъ ихъ не согласными съ закономъ или 
неудобными къ исполнен!ю, сообщ. ихъ, для 
измфнен1я, сенату; но н-зы кассац. деп. сена- 
та представляются м-ру толькодля свЪдЪня. 
Обший наказъ еще не изданъ, но когда, онъ бу- 
детъ изготовленъ, проектъ его д. б. внесенъ 
м-ромъюстищи на обсуждеше соединенн. при- 
сутствая 1-го и кассащ1оннаго департаментовъ 
сенала, (см. Сенатъ), заключен1е которахго, 
вм ст$ съпроектомъ, б. представлено на раз- 
смотр н1еиутвержден1е общ.собран1я кассац. 
департамента и, затЪмъ, объявлено во всеобщ. 
свЪдЪн1е. Изм$неня и дополнен1я наказа бу- 
дутъ разсматриваться и утверждаться т$мъ- 
же порядкомъ, по инищатив$ м-ра юстищи, 
сената и друг. судебныхь м%стъ. (Учр. суд. 
уст., ст. 166 — 173; законъ 20 мая 1885).— 
Наказы чинамь и служителямь уъздн. поли- 
и—такъ озаглавлена одна изъ главъ зако- 
ноположен1я о полищи; въней изложены обя- 
занности полицейск. чиновъ (см. Нолиц!я). 

Накатникъ—см. Матер!алъ лЪеной. 

Накипь—камневидная плотная кора, осаж- 
дающаяся на внутренней поверхности па- 
ровыхъ и друг. котловъ, самоваровъ и пр., 
вслёдестве выдфлен!я изъ воды растворен- 
ныхъ въ ней солей, главн. образомъ сфрно- 
известковой, углеизвестковой и углемагне- 
з1альной. Н. дурно проводитъ тепло, а потому 
чВмъ толще н., т$мъ больше требуется топ- 
лива: при н. въ 2 дюйм. (5 сантим.) на 
60°/› больше. Съ другой стороны, неравно- 
м%фрное распредЪлене ин. и ея трещины д%- 
лаютъ нагр$ван1е стЪнокъ котла неравно- 
мфрнымъ, отчего оболочка котла мЪстами 
прогораетъ или портится (пучится); обетоя- 
тельство это служить одною изъ частыхъ 
причинъ взрывовъ котловъ (см. Машины 


| паровыя). Въ тзхь случаяхъ, когда вода, 


питающая паров. котелъ, содержитъ много 
сказан. солей, одной чистки котловъ не 


также по степени умышленности, степени | достаточно: необходимо предварительн. очи- 
Участия и по обстоятельствамь, увеличиваю- | щен1е воды отъ солей — посредетвомъ на- 
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гр$ван1я (въ 0606. нагрфвальникахъ) съ из- 
вестью и хлорист. баремъ (способъ де. Гее- 
на) или съ дк. натромъ и содой (способъ 
Беранже и Штингля); эти 2 способа. луч- 
пе изъ предложенныхъ доселф. Н. въ са- 
моварахъ и кухонн. посудЪ также слфдуетъ 
своевременно удалять. Если н. еще немно- 
го, то удалить ее возможно, кипятя въ са- 
моварв воду, въ которую прибавлено н%- 
сколько стол. ложекъ уксуса или глицерина, 
или-же н®сколько картофеля; затфмъ, са- 
моваръ тщательно вымыть. 

Накладка—см. НПарикъ, 

Накладная — письменный актъ, выдавае- 
мый продавцемъ возчику товара въ удосто- 
вЪрен!е количества и качества отправляе- 
маго товара; по доставк товара возвра- 
щается продавцу, съ роспискою на, ней при- 
нимателя; служитъ главн. образомъ для по- 
вЪрки возчиковъ (Р%8ш. Сен. № 323, 1877 г.).— 
См. Перевозка. 

Наклейка—см. Фанерки. 

Наковальни служатъ для ковки метал- 
ловъ. Сам. обыкновенная форма н. пока- 
зана на рис. 1-мъ; она состоитъ изъ тфла 


(башмак), верхн. плоской поверхности (лиио) 
и рота; для вставленя зубилъ и пр., на ли- 
цв имфется обыкновенно квадратное отвер- 
ст1е, а иногда рядомъ съ нимъ, кром% того, 
другое —меньшее и круглое. На рис. 2-мъ— 
небольш. квадратная безрогая н. Бываютъ 
двурог1я н.: одинъ рогъ коническай, а другой 
пирамидальный; нанфкоторыхъ одинЪ изъ ро- 
говъ заканчивается шаромъ (рис. 3-й). Есть 


Рис. 2-й. Рис. 3-й. 


много и друг. формъ н. Лучпия н. жел%з- 
ныя съ насталеннымъ лицомъ; чугунныя н. 
хрупки и ломки, но если лицо ихъ сталь- 
ное, то прочность ихъ значительно увели- 
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чивается. Маленькя н. иногда изъ иъльной 
стали. Большая н. обыкновенно прикрЪп- 
ляются костылями къ тяжелому деревянн. 
чурбану, вкопанн. въ землю и, для проч- 
ности, скрёпленному жел$зн. обручемъ; ма- 
лыя н. насаживаются на дерев. подставку 
острымъ нижн. концомъ (рис. 2-й и 3-Й), а 
оч. малыя даже просто привинчиваются. 
Въфсъ н. отъ н®скольк. фунтовъ до нЪскольк. 
тысячъ пудовъ. При выбор% н. прежде все- 
го слфдуеть убфдиться, что въ ней нфтъ 
трещинъ: если, при уларЪ молоткомъ, н. 
издаетъ не звоню йЙ металлическая, а глухой 
звукЪ, то трещины есть. Лицо д. 6. гладко 
и твердо: недостаточно твердое лицо легко 
царапается напилкомъ, а слишкомъ твер- 
дое совсмъ не царапается имъ; нужна 
средняя твердость — едва замфтные слфды 
отъ напилка. Отъ хорошо насталенной н. 
молотокъ д. сильно отскакивать. 

Наковка или насЪчка мельничн. камней— 
см. Мельницы. 

Накостникъ — рЪзко ограниченн. тверд. 
костный наростъ, происходяций у лошадей 
вслЪдетв1е воспален1я надскостн. плевы; 
встр$чается чаще всего на берц$ передн. 
ноги (см. рис.). Болфзнь обыкновенно зам%- 
чается только тогда, когда | , 
уже замфтно развилась. Въ 
сам. началЪ (когда еще опу- 
холь мало замЪфтна) лошадь 
иногда хромаетъ и бережет 
ногу, а больн. мфсто горячо 
и болфзненно при давленйи; 
но съ образованемъ опухоли 
явлен!я эти исчезаютъ и бо- 
лань, кромЪ безобразля, не 
причиняетъ никак. друг. не- 
удобствъ. Отъ друг. плотн. 
опухолей и.отличаетея со- 
вершенно неподвижностью. 
Причины — ушибы и т. п., 
рже ревматизмъ. Въ на- 
чалЪ болЪфзнь м. б. уничто- 
жена холодн. примочками изъ простой или 
свинцов. воды; на застарЪл. опухоль ДЪй- 
ствуютъ прижиганемъ кален. желфзомъ, 
ртутн. мазью или мазью со шпанек. муш- 
ками, но обыкновенно безъ 0с0б. успЪха. 
Иногда костн. наростъ, въ видЪ обруча, 
окружаетъ путово-вфнечн. суставъ и, вслд- 
стве этого, наз. костянымь обручемъ (колод- 
кою или жабкою); так. наростъ, мфшая ло- 
шади достаточно выгибать бабку впередъ, 
служитъ причиною хромоты, замЪтной, впро- 
чемъ, обыкновенно только въ начал дви- 
жен1я и пропадающей, когда лошадь разо- 
шлась. Причины и лечен1е—т%-же;но обручъ 
можетъ передаваться по наслФдетву, а по- 
тому лошадей, пораженныхъ имъ, не слф- 
дуетъ случать. 


Накостникъ. 


НАКОСТНИЦА 7 
Накостница—см. Надкостница, 
Наливки отличаются отъ ликеровъ (см. 

э. сл.), приготовляемыхъ настаиванемъ, 

только меньш. сладостью, густотою и кр%: 

постью. Ягоды или фрукты для и., также 
какъ и для ликеровъ, д. 6. вполн% зр%флы, 
не попорчены, безъ всякой посторонн. при- 

мфси, хотя и могутъ 6. помяты, но не д. 

6. оч. вялы. Яблоки, груши ит. п. фрукты 

предварительно разрЪзаются на ломтики, 

ягоды-же настаиваются или цфльными, или 
размятыми; послзднйй способъ предпочти- 
тельнЪе, такъ какъ настаиване при немъ 
происходить скорфе и составн. части ягодъ 
вытягиваются нолнЪе; у ягодъь съ кожи- 
цею, во всяк. случа, необходимо надрЪ- 
зать или наколоть кожицу. Сфмена вообще 
удаляются; косточки удаляются изъ пер- 
сиковъ, сливъ, абрикосовъ, но въ виш- 
няхъ 0. ч. оставляются; при размина- 
нш послфднихь не слфдуетъ раздавли- 
вать косточки, если не желаютъ со0б- 
щить и. 0с0б., свойственн. зерну косто- 
чекъ, вкусь и ароматъ (см. Вишни— вино, 
ратафля). Сам. простой и быстрый способъ 
приготовленя и. заключается въ настаи- 
ван1и водки или спирта на выжатомъ сок 
или готовомъ сиропЪ ягоды; но тажя н. 
значительно менфе ароматны, п. ч. арома- 
томъ обладаютъ именно плотныя части пло- 
да, главн. образомъь кожа. Чфмъ чище 
водка, тЪмъ лучше н.; выспе сорта при- 
тотовляются на французек. (виноградн.) 
водкЪ. На1 ведро водки или смеси спирта 
съ водою (послЗднюю лучше брать кипя- 
ченую) берется 20 — 30 ф. ягоды, или по 
объемамъ — на 1 ч. водки отъ */; — */2 
до 2/3 — 34 и до 1 ч. ягодь (ягоды, ко- 
нечно, д. б. вполн% покрыты водкою); чфмъ 
больше ягодъ, т$мъ скорфе происходить 
настаиване. Если настаиван1е происходить 
на сокЪ, то—приблизительно равные объемы 
сока и водки. Сахаръ для подслащиван1я 

д. б. перваго сорта рафинадъ. Подслащи- 

ваютъ или при самомъ приготовлеви н., 

или уже готовую н.; въ первомъ случаЪ 

на 1 ведро водки употребл. отъ 6—7 до 

8—10 ф. сахара, во второмъ—на 1 ведро 

н. 4—5 ф. сахара: больше или меньше, смот- 

ря по ягодамъ и вкусу приготовителя. 

Въ обоихь случаяхъ подслащивать мож- 

но или сахаромъ въ кускахъ, или-же са- 

харн. сиропомъ; для приготовленя послд- 
няго сахаръ смачиваютъ ‘водою на столько, 
чтобы онъ, при нагрфван!и, распустился; 
давъ вскип$ть и снявЪъ пфну (а еще лучше— 
очистивъ его б$лкомъ: см. Сиропъ), сиропъ, 
еще кипяпий, смыфшиваютъ съ настоемъ; 
готовую н. для этого вливаютъ въ сиропъ 

и, мьшая, держать на огн%, пока см$еь не 

начнетъ закипать (для охлажденя пере- 
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ливать въ фаянсов. или каменн. посуду 
см. Мъдь). Настаиваютъ на солнц или въ 
тепломъ мфстЪ, въ бутыляхь, наполнен- 
ныхъ смфсью до горлышка (но горлышко 
д. 6. пальца на 2 свободно) и закупорен- 
ныхъь пробками; по временамъ (черезъь 2—4 
дня) взбалтываютъ. При цЪльн. ягодахъ 
настаиван!е продолжается 2—8 мЪсяца, а 
при раздавленныхъ — !/, —1 м%с., иногда 
даже всего 7—8 дней; настаиван1е на 
сок или сироп$ оканчивается еще ско- 
р$е. Узнается 0 готовности по харак- 
терн. вкусу настоя, по исчезанйю въ 
немъ водочн. вкуса, а въ ягодахъ— ягод- 
наго вкуса. Готовую ин. процф$живаютъ на 
воронк$ черезъ тряпочку съ ватою или 
черезъ пропуски. бумагу (1 или 2 раза—пока, 
н. не станетъ чистою); первая жидкость 
6. ч. мутная и сливается обратно въ во- 
ронку. Проц®женную н., если она подсла- 
щена раньше, разливаютъ въ бутылки, ва- 
купориваютъ, засмаливаютъ и держать въ 
прохладн. мЪст% (не на морозЪ); если-же ин. 
еще не подслалцена, то предварительно под- 
слащатоть и вторично проц живаютъ. Чфмъ 
дольше н. стоитъ въ бутылкахъ, тфмъ она 
лучше. Подробности приготовленйя отдЪльн. 
н.—см.назван1я ягодъ и фруктовъ. ЗдЪсь, для 
примфра, приводятся только 3 способа при- 
готовленя вишневки. а) 30 ф. очищенныхъ, 
какъ слфдуетъ, кислыхъ вишень раздавить 
(кто желаетъ, — можетъ раздавить и ко- 
сточки), сложить въ бутыль, облить 1 вед- 
ромъ доброй водки; дать настояться 1 
мЪс., процЪдить, подсластить 5 фунт. са- 
хара, разлить въ бутылки и пр. 6) Изь 
12 ф. кислыхъ (морель) и 12 ф. сладк. черн. 
вишень удалить косточки; раздавить вишни, 
сложить въ бутыль, прибавить часть раз- 
давл. косточекъ, 6 ф. сахара, 1 стол. ложку 
толч. гвоздики и 18 зол. толч. корицы; ва- 
лить все 1 ведромъ водки, дать настояться 
2 недфли, процФдить и пр. в) Прибавивъ 
къ 1 ведру сока изъ не оч. зрфлыхъ ви- 
шень 7'/» {. сахара, 17 вол. растолч. витин. 
косточекъ, 5 зол. корицы и 2'|? зол. гвоз- 
дики, уварить, снимая п%ну, до консистен- 
щи сиропа, остудить, сцфдить, смЪшать съ 
'/2 ведромъ хорош. крик. водки; слить въ 
боченокъ (но лучше въ бутыль), закуно- 
рить, поставить въ погребъ; черезъь 2 мЪс. 
разлить въ бутылки. О шипучихъ налив- 
кахъ—см. Шиповки. 

Наливочныя —то.же, что Инфузор!и. 

Наливы или наплывы — кругл. или про- 
долговатые желваки, являюпцеся у лоша- 
дей надъ суставами и на сухихъ жилахъ 
конечностей, чаще всего у путоваго суста- 
ва (рис. 1-й), на берц и у скаковаго су- 
става (рис. 2-й и 3-й). ЗЖелваки эти обра- 
зуются велфдетве растяженя влагалищуъ 
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сух. жиль или суставн. связокъ жидкостью, 
а потому, на ощупь, обыкновенно мягки и 
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сЁверн. Америк$. Живетъ въ рфкахъ и озе- 
рахъ, предпочитаетъ чистую холодн. воду съ 


эластичны; но въ застарфлыхъ случаяхъ | иловатымъ и вмзстЪ каменист. дномъ; скры- 


жидкость иногда замЪняется плотн. отложе- 
нями и опухоли становятся твердыми и 
узловатыми. Хромота бываетъ только въ 
началЪф, когда опухоль еще воспалена и бо- 
лЪзненна; но нерёдко болфзнь начинается 
безъ всяк. воспален1я. Причины-—растяже- 


Рис. 2-Й. Рис. 3-й. 


Рис. 1-Й. 


Рис. 1-й: 1—н. путоваго сустава, 2— и. разгибаю- 
щей сухой жилы. — Рис. 2-й: и. скаковаго сустава 
спереди. —Рис. 3-й: н. того-же сустава сзади. 


н1е сухихъ жилъ при натугЪ, суставовъ при 
неправильн. движеняхъ и т. п.; чаще у ло- 
шадей старыхъ или со слабыми сухожилья- 
ми. Лечеме— покой и, при воспаленйи, холодн. 


примочки или глина съ разведенн. уксусомъ; 


впослЪдетви, выстригши волоса, мазать 
1одомъ, втирать мазь со шпанск. мушками и 
т. п. Но застар$лыя опухоли остаются нав- 
сегда, а разъ исчезнувиия склонны къ воз- 
вратамъ. 

Налимъ (Т.офа уц2а115) — рыба изъ сем. 
тресковыхъ. Удлиненное тфло покрыто оч. 
маленькими чешуйками, гладко и слизисто 
па ощупь; голова съ широк. пастью, въ 
которой много мелкихъ вубовъ; подъ нижн. 


Налимъ. 


челюстью усикъ. Спина, бока и плавники 
зеленовато-или желтовато-бураго цвЪта, 6. 
ч. съ обильными черно-бурыми пятнами 
и полосками. Горло, брюхо и брюшн. плав- 
ники бфловатые. Длина около 1'/,—2 фут.; 
но попадаются н. въ 1—2 пуда вЪсомъ. 
ВстрЪчается въ средней и преимуществен- 
но сЪверн. Европ, а также въ Сибири и 


ах с 
ака 


вается въ глубин%, подъ камнями, въ ямахъ 
подъ берегами и т. п., выходя оттуда только 
ночью; въ начал вимы собирается стаями 
для нереста или метан1я икры—5. ч. на мел- 
кихъ песчаныхь м%стахъ. Питается нас%- 
комыми, червями и мелк. рыбками, но так- 
же истребляетъ въ больш. количеств рыбью 
икру. Удять рЪдко, только ночью: лфва, 
около 10 арш. длиною, изъ бл. конек. во- 
лоса; на крючокъ, № 5, насаживаются ку- 
ски мяса, раки (безъ кожи), лягушки, ма- 
леньк. рыбки. Жирное бЪлое мясо вкусно, 
особенно зимою; молоки и больш. свЪтло- 
красн. печень—лакомые куски; выплавляе- 
мый изъ печени жиръ употребл., какъ цЪ- 
лебн. народн. средство (безполезенъ). Тонко- 
зернистая икра вредна. На кухнЪ н. при- 
готовляется, какъ угорь; но чаще всего онъ 
идетъь на уху (см.); печень, подъ соусомъ, 
прибавл. въ рагу, къ паштетамъ (уо] ам уепё) 
и т. п. Чтобы удалить слизь и снять кожу 
съ н., его погружаютъ на коротк. время 
въ почти кипящую воду. Ловятъ н. пре- 
имущественно осенью и зимою, главн. обра- 
зомъ во время нереста—мордами, которыя 
ставятся въ проруби, въ узкихъ р$ёчкахъ 
и протокахъ. 

Наличники —дерев. планки, при помощи 
которыхъ обыкновенно закрываются со- 
пряжен1я дверныхь или оконныхъ рамъ со 
стфною. 

Наличноеть—то, что имфется на лицо. 


Налобникъ—ремень въ уздЪ, проходящий 
поперекъ лба. 

Налоги—см. Подати и Налоги. 

Налой или аналой—высокй узюй столъ, 
съ покатою доскою, покрытый обыкновен- 
но матер1ею; на немъ въ церкви кладется 
евангел!е для чтен1я, а также крестъ или 
евангел1е для цълованя. 

Намагничиван!е — см. Магнитъ. 

Наминка—болЪфзнь ко- 
пыта, оч. часто встр$чаю- 
щаяся у лошадей. Про- 
исходитъ отъ наступлен1я 
на острые итвердые пред- 
меты, особенно когда ло- 
шаль не подкована, или 
при дурной ковкЪ, когда 
подкова не плотно прилегаетъ къ копыту и 
между ними попадаютъ посторонн.т$ла—ка- 
мешки, грязь и т.п. Чаще всего при узкомъ, 
плоскомъ и сухомъь копыт$. Выражается 
хромотою: лошадь ступаетъ не всею ногою, 
оттягиваетъ ее; на, горячей подошв синева- 
то-красныя пятна или раны; давлен1е бо- 
лЪзненно. Когда болЪзнь запущена, —нагное- 
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н1е подъ рогомъ, которое, при неблагопраятн. 
условяхъ, можетъ распространиться по 
всей подошв, подняться вдоль стЪнокъ ко- 
пыта и причинить отпаден1е рогов. балима- 
ка. Лечене— покой, снять подкову, ср$зать 
рогъ вокругъ раны (если она есть), обмыть 
подошву, приложить къ ней глину или по- 
грузить ногу въ холодн. воду: проходить 
быстро. Когда уже явилось нагноене, — 
снять рогов. часть подошвы, расширить от- 
верст!е для истеченя гноя, почаще про- 
мывать теплой водою, прикладывать, если 
нужно, обыкнов. или свинцов. припарки; 
при вонючемъ гно$ —перевязывать раство- 
ромъ карболов. кислоты (5—10 ч. на 100 ч. 
воды). 

Намордникъ—см. Собаки. 

Намфетникъ—лицо, которому, по 0606. 
довфр1ю Государя, поручается управлене 
извЪетн. краемъ, на особ. обширныхъ полно- 
моч1яхъ. Назначается обыкновенно 060б.Вы- 
сочайш. указами. Въ наст. время у насъ нЪтъ 
ни одного намфетника.—См. Монастыри. 

Нанду—см. Страуеъ. 

Нанка— гладкая хлопчато-бумажн. ткань 
красновато-желтаго цвфта; настоящая при- 
готовляется въ Китав изъ нанкинскаго 
хлопка (Соззурииа геН21озит), имфющаго 
натурально сказанный цвфтъ. Поэтому 
китайск. н., называемая въ торговл так- 
же остъ-индскою, въ стиркВ не линяетъ; 
подкрашенная - же европейская (въ томъ 
числ и московская) отъ мытья постепенно 
теряетъ краску. 

Нанкинеть — похожая на нанку, но бо- 
лфе легкая ткань, окрашиваемая въ раз- 
личн. цвфта; у насъ болфе извЪфстна подъ 
названйемъ китайки (см. э. сл.). 

Нансукъ—тонкая бфлая бумажн. ткань, 
обыкновенно гладкая, но иногда и заткан- 
ная; приготовл. преимущественно въ Англи 
и идетъ главн. образомъ на мелк. принад- 
лежности дамек. туалета. 

Наперстокъ. Н. бываютъ костяные, ро- 
товые, стальные, серебряные, золотые и 
пр.; по форм — открытые и закрытые. Луч- 
ш1е-—стальные (м. 6. покрыты сверху се- 
ребромъ или золотомъ) или хотя и изъ друг. 
металловъ, но съ стальн. верхушкою (если 
н. закрытый). Легкая н. изъ слонов. кости 
(или роговые) годятся только для легк. 
тонкой работы. Открытые и. употребл. 
главн. образомъ портными и вообще въ 
тЪхьъ случаяхъ, когда приходится шить 
толст. ткани, для которыхъ надавливан1е 
иглы верхушкою пальца недостаточно. 

Наперстянка или наперсточная трава (П1- 
=ЦаНз)—крупн. двул$тн. травы изъ сем. »о- 
‘ричниковыхь(Зсгорвалтеае). Самый извЪст- 
ный видъ-— О. рагригеа, съ больш, стоячими 
кистями ярко-розов. ив товъ, неправильно- 
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колокольчатой формы. Одно изъ красивЪй- 
шихь декоративн. растенй для больш. 
группъ. Любить сухя мЪста, удается въ 
каждой питательной почвф. Въ средн. 
Росои приходится прикрывать на зиму 


Рис. 1-й. 0. рагригеа. 


первогодн!я еще не цвфтупия растешя. 
Изъ друг. видовъ красива О. огапа ога— 
съ свфтло-желт. цвфтами. Листья дико рас- 
тущей н., собранные передь цвфтфемъ 
растен1я и высушенные, поступаютъь въ 
аптеки; въ нихъ содержится оч. сильно 
дЪйствующее вещество— дизиталин». Въ ме- 


< У, $ 


Рис. 2-й. ). сгап@ ога. 


дицинз листья н. (Па 01ю1. раграгеае) 
употребл. внутрь (отъ */з до 1—8 гранъ на 
премъ)—чажще всего въ формЪ воднаго на- 
стоя, порошковъ или спиртн. настойки 
(Таебига @1е аз: 5 ч. травы на 6 ч. спирта, 
10—30 капель на праемъ); оч. помогаетъ во 
мног. сердечн. болфзняхъ, но при неосто- 
рожн. употреблени можеть отравить, а 
потому прибфгать къ ней безъ совЪта и 
наблюдешя врача не слфдуетъ; объ отрав- 
лени ею—см. Отравления. 

Напилки дфлаются изъ стали, р№же изъ 
насталенаго желфза. По форм поперечн. 
сфчешя (см. рис. 1-й) ин. бываютъ: прямо 1юль- 
ные (1 и2), полукрузлые (3), квадратные (4), 
круглые (5), треуюльные (6), овальные, чечеви- 
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цеобразные и пр.; по общей формЪ: прямо- 
линейно-и криволинейнореберные, остро-и ту- 
поносые, иногда желобчатые (для скоблейя 
цилиндровъ), кривые и разнообразно физурные 
(прим ръ фигурныхъ—Тна рис. 1-мъ). Боль- 
шой груб. н., квадратный въ попер. сВчен!и, 
но съ закругленн. ребрами и боле толстый 
по серединз, чфмъ съ обоихь концовъ, 
наз. брусовкою. По форм насфчки н. раз- 
двляются на 2 главн. сорта: собственно на- 
пилки—насфчки прямолинейныя, параллель- 
ныя (рис. 2-й: а, 6, в) и терпуи или раити- 
ли—поверхность покрыта остр.зубьями (рис. 
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Рис. 1-Й. 


2-й: +). Сам. крупн. рашпили— отъ 30 до 40, а 
сам. мелке—отъ 400 до 500 и даже до 1.000 
зубьевъ на 1 кв. дюйм$. Нас$чки напил- 
ковз (собственно) состоятъ или изъ ряда 
остр. реберъ, идущихъ только въ одномъ на- 
правлен1и, перпендикулярно или слегка на- 
клонно къ оси н., или же изъ двухъ рядовъ 
реберъ, перес$кающихся м. собою подъ уг- 
ломъ и образующихъ на м$ст$ перес$чен1я 
множество боле или менфе острыхъ возвы- 
шевй. По тонкости нас$чки н. разд$ляются 
на драчевые (21—56 нарЪзокъ на 1 дюйм% дли- 
ны) личные (34—76 нар.) и шлифные (56—216 
нар.); самые тонк1е изъ послфднихъ наз. 
тонкошлифными. 'Терпуги или рашпили упо- 
требл. обыкновенно для обработки дерева; 
напилки—для металла; начинаютъ”съ драче- 
выхъ, потомъ переходятъ къ личнымъ и 
оканчиваютъ шлифными. Напилки съ однимъ 
параллельн. рядомъ реберъ удобнЪе для мяг- 
кихъ металловъ, напр. свинца; напилки съ 
перекрещивающимися рядами—для боле 
тверд. металловъ (желза, стали и пр.). 'Гре- 
угольные н. годны особенно для натачиван1я 
зубцовъ пилъ; ножевки или н. въ форм 
ножа — для прорфза головки винтовъ; бру- 
совки—для сдиранйя окалинъ съ металловъ 
посл кузницы или вообще для спиливав1я 
сразу бол. количества, металла. Длина, какъ 
и вообще величина, н. различна: отъ 3/4 до 30 
дюйм.; самая употребительная—6—12 дюйм. 
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н. насаживается на дер. рукоятку, наз. 260- 
стом. Лучше н. англ Йск!е; съ оч. мелкою 
нарзкою—французск!е. Въ торговл су- 
ществ. различн.номеран., относяцеся, впро- 
чемъ, не къ тонкости нас$чки, а къ той или 
другой форм% н. При выбор» и. должно обра- 
щать вниман!е на сл$д. услов!я: а) поверх- 
ности и края д. б. правильны— не искрив- 
лены; 0) на поверхности не должно б. пятен, 
означающихъ,что окалина не была вполн® 
снята со стали): нар%зка на м%стахъ пятенъ 
всегда не прочна; в) нас чка д. б. правиль- 
ная и однообразная; г) изломъ стали д. 6. 
мелкозернистый, безъ раковинъ; д) закалка, 
стали— удовлетворительная: если обломкомъ 
стараго н., испытанной добротности, провес- 
ти по новому н., то при хорош.закалк® зубья 
скорфе сломаются, ч$мъ согнутся; при не- 
достаточной — наоборотъ.— Чистятся засо- 
ривииеся н. существующими въ продажЪ 
щеточками изъ тонк.проволоки—или просто, 
или съ горяч. водою, въ которой распущено 
немного поташа. Н., нас$чка, которыхъ стер- 
лась, обыкновенно уже не годны къ упот- 
реблен1ю; но не оч. стертую насфчку можно 
углубить: вычистивъ н., какъ сказано, съ 
поташомъ, погрузить его въ острую водку 
(продажн. азотн. кислота, уд. взса 1,19—1,25) 


#6 


Рис. 2-Й. а, б, в—насЪчки напилковъ, #—насЪчка 
терпуговъ или рашпилей. 


и тотчасъ-же обтереть тую натянутымъ 
полотномъ: кислота, остающаяся, при та- 
комъ вытиранйи, въ углублешяхъ, по исте- 
чен!и часовъ около двухъ выфдаетъ доста- 
точныя бороздки; посл этого быстро, но 
тщательно смыть кислоту и прочистить 
щеткою. 

Напитки. Самый естественный, здоровый 
н.—хорошая, годная для питья, вода (см. 
Вода); но тамъ, гд$ вода плоха, лучше упо- 
треблять искусственные н., основашемъ 
которыхъ служитъ также вода. По составу 
и способу приготовлен1я, напитки м. 6. раз- 
дЪлены: на прохладительные, по преимущес- 


для обыкн. слесарн. работъ и 12—94 д. для |тву утоляюцщие жажду, куда, кром$ воды, от- 
груб. работъ. Остр. задн. конецъ, которымъ | носятся различн. рода лимонады и фруктов. 


СЛОРАРЬ Д-РА СИМОНОВА. 
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воды, квасъ, содовая вода и т. п.; воз- 
буждаюцие и опьяняюнЦе спиртные н., при- 
готовляемые при помощи брожен1я,— водка, 
вино, пиво и пр. (изъ этого рода н. уто- 
лять жажду могутъ только содержание 
мало спирта--пиво, слабыя вина ит. п.); 
наконецъ, укрюпляющие и возбуждающае н., 
употребляемые 6. ч. горячими, —чай и кофе. 
Въ н$котор. н. содержатся иногда и пита- 
тельн. вещества—квасъ, пиво, хлЪбн. вода, 
въ особенности-же кумысъ и кефиръ. Моло- 
ко, хотя и употребл. въ жидкомъ’ види мо- 
жетъ утолять жажду, по составу, д. 6. 
причислено къ пищев. веществамъ; къ пос- 
лднимъ-же д. б. отнесенъ и шоколадъ. Въ 
большинствв случаевъ для утолен1я жаж- 
ды полезнфе всего н. первой категор1и — 
прохладительные; т изъ нихъ, которые со- 
держатъ углекисл. газъ, слегка возбужда- 
юий желудокъ, пригодны для лицъ съ л$- 
нивымъ пищеваревнемъ. У м%френное употре- 
блен1е спиртныхъ н., содержалщихь не- 
много спирта (слаб. вино, пиво и т. п.), мо- 
жетъ быть полезно, а для слабыхъ желуд- 
ковъ даже необходимо; но кр$пые спиртн. 
н. всегда вредныр—см. Вино, Спиртъ, Вод- 
ка, Пиво. Слабымъ людямъ въ особенности 
можно рекомендовать кумысь или кефиръ: 
при маломъ содержанйи спирта (1—2°/о въ 
кумыс$ и мене 1°/о въ кефир%), перевари- 
ваются оч. легко и питательны (см. Кумыеъ 
и Кефиръ); кефиръ пр1ятн%е, особенно при- 
готовленный дома изъ хорош. молока. Изъ 
прохладительныхъ— имбирное пиво (см. Им- 
бирь), нашъ русск. домашний квасъ, но не 
кислый (см. Кваеъ); въ лЁтн1е жары—фрук- 
тов. воды. Минеральн. воды могутъ 6. упот- 
ребляемы, по совЪфту врача, какъ медицин- 
ское средство, но для питья не годятся (см. 
Вода): постоянное употребленйе даже сла- 
быхъ изъ нихъ, напр. зельтерской, несом- 
нфнно вредно. Подробности объ отд$льныхЪ 
н,—см. соотв. названйя или-же названйя ве- 
ществъ, изъ котор. приготовляются (пло- 
довъ, ягодъ и пр.). О фруктов. водахъ во- 
обще-—см. Фрукты. 
Наплывы—то-же, что Наливы. 


Наполитань—такъ иногда наз. въ обще- | 


жити сфрую ртутн. мазь (см. Мази). 
Нарвалъ, единорогъ или рогозубъ (Мопо- 
4оп топосегоз)—животное изъ отряда ки- 
товъ (см.); 15—18 фут. длиною, желто-б%ло- 
ватаго цвфта, съ бурыми пятнами. У самца 
одинЪ изъ р$зцовъ верхн. челюсти выпячи- 
вается въ длинный (до 9—10 фут.) бивень, на- 
зываемый рогомъ и даюций хорош. подЪль- 
ную кость. Водится стаями въ Сфв. Ледови- 
томъ океан, питается моллюсками и рыбой, 
Кром кости, даетъ жиръ (ворвань); мясо 
иногда употребляется въ пищу. 
Наргиле—персидсклй кальянъ (см.). 
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Нардъ (Уа]е1ала Эрса)—травяниет. рас- 
тен!е изъ сем. валер?ановыхъ, растущее 
дико въ Остъ-Индии. Его корень содержить 
сильно ароматическ. вещество и входитъ въ 
составъ мног. восточныхь ароматовъ. Оно 
было извЪ%етно съ древнёйшихъ временъ не 
только въ своемъ отечествЪ, но и на ва- 
пад: грекамъ и римлянамъ. Существуетъ 
преданйе, что н. входилъ въ составъ того 
муро, которымъ Мар1я помазала Тисуса. 
Нардомъ-же наз. травянист. растеня Ап- 
4тородот изъ сем. злаковъ, раступйя въ 
Остъ-Индш, Арави и возд лываемыя на 
Цейлон; он также обладаютъ ароматн. 
корневищемь; изъ 4. зсйоепат из и А. пат- 
4из добывается эфирн. масло, которое, какъ 
и корневище, употребл. въ парфюмерн. ис- 
кусствз. 

Наркотинъ — одна изъ составн. 
ошя (см.). 

Народонаселен!е всего земн. шара около 
1460 милл1он. (11 на 1 кв. километръ) душъ 
обоего пола; на Европу приходится 315,44 
(32 на 1 кв. килом.), Аз1ю 835 (19), Африку 
206 (7), на Америку 99 (3), изъ которыхъ 
на Соединенные штаты 50,44 (5); на Австра- 
лю 4 (0,4); цифры эти, конечно, только 
приблизительныя и для Аз1и и Африки ос- 
нованы на оч. недостовЪрн. данныхъ. Въ 
сл$д. таблиц показано распредЪлен1е на- 
селенйя въ разн. государствахъ Европы. 


частей 


ниж ом 
ААНЕЕЕЫЕ 
НАЗВАНИЯ ГОСУ- |838] ЯЕ „8 
ДАРСТВЪ. 5818812. 58 
2815-12 |3<, 
| ра | аз | йа 
ыы 1-3 
Австро-Венгрия (1880) | 37,88 61 1035] 0,7 
Бельмя (1885)...... 5,35| 198| 985 
Великобрит. съ Ир- 
ландтею (1881)... | 35,24| 112 1058] 0,82 
Германя (1885)..... 46,84| 86,7| 1036] 1,00 
Греция (1881) ...... 198 30 
Дашя (1880) ....... 1,97| 51| 
Испанйя (1884) ..... 16,65 33 
Италия (1885) ...... 29,70! 100] 989 
Нидерланды (1885) . 4,34| 135 1018 
Норвемя (1875)..... 1,81| 5,5] 1060 
Португаля (1881)... 4,31| 48 
Росселя Европейская.. |85,97| 15,9 1022] 1,3 
Росая Азатская .... | болЪе 
16| 0,9 
Румышя (1878)..... | 5,38 41| менфе 
1000 
Сербя (1886)...... 1,95 39 менЪе 
Европ. Турщя и Бол- 1000 
И 23 
Франщя (1881)..... 37,67 71 1008! 0,07 
Швейцария (1880)... | 2,35 69] 1046 
ЩШвешя (1885)...... 4,63 10| 1054 
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ВнЪ Европы мужчины 6. ч. берутъ пере- 
вфеъ надъ женщинами, напр. въ Ньююрк& 
въ 1870 г. на 1000 мужчинъ женщинъ было 
978. Населене столицъ: въ Берлин 1.315.297 
(1885 г.), ВЪнЪ (1880 г.) 1.103.857, Лондон% 
(1881) 3.814.571, Москвв (1884) 753.469, Нью- 
10ркЪ (съ пригородами, 1880) 1.941.812, Па- 
риж (1881) 2.225,910, С.Петербург (1881) 
929.093. Друг. города Росси, въ котор. на- 
селеше не менфе 50.000: Астрахань (57.704), 
Бердичевъ Клевской губ. (56.980), Бобруйскъ 
Минск. губ. (53.604), Варшава (406.261), 
Вильна (88.065), Витебскъ (50.033), Воро- 
нежъ (50.100), Динабургъ Вит. губ. (61.816), 
Елисаветградъ Херс. губ. (51.174), Жито- 
м?ръ (54.224), Казань (140.726), Кишиневъ 
(130.000), Клевъ (127.251), Лодзь Петрок. губ. 
(49.592), Минекъ (53.328), Нижн!-Новгородъ 
(57.530), Николаевъ Херес. губ. (66.335), 
Одесса Хере. губ. (217.000), Орелъ (76.601), 
Ревель Эстл. губ. (50.488), Рига Лифл. губ. 
(169.329), Ростовъ-на-Дону (70.669), Са- 
мара (63.400), Саратовъ (108.820), Тахган- 
рогъь Екатер. губ. (63.025), Ташкенть С. 
Дарьинек. обл. (100.000), Тифлисъ (104.024), 
Тула (62.659), Харьковъ (133.139), Херсонь 
(60.921). 

Народоисчислене—см. Перепись. 

Нарта—0соб. родъ саней, употребляемыхъ 
въ Сибири. 

Нарцеинъ— одна изъ сост. частей ошая (см.). 

Нарцисеъ (№агс1:$1$)— луковичн. расте- 
н1я изъ сем. амариллидовыхъ. Къ этому 
роду относится много видовъ (20), распрос- 
траненныхъ преимущественно въ странахъ 
около Средиземнаго моря, особенно запад- 


Рис. 1-й. №. рзеп@опахс1з 1$, съ махров. цвЪтами. 


ныхъ, но также и въ средн. Европ%. У насъ 
за Кавказомъ одинъ видъ. Вс виды изящны 
и часто ароматичны, а потому оч. цфнят- 
ся. Одни изъ нихъ могутъ разводиться поч- 
ти повсюду на открыт. воздух, друге тре- 
буютъ покрова на зиму или даже оранже- 
рейн. или комнатн. культуры. Къ числу 
воздушныхъ относятся: №. ттог — около 
4—6 дюйм. высотою съ однимъ желтымъ 
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цвёткомъ на верхушкВ своей стрлки. №, 
рзеи4опатс8из, растущйй дико и у насъ за 
Кавказомъ,—стрёлка заканчивается однимъ 
крупн. желт., чрезвычайно изящин. и аро- 


Жить 
>. = 


Рис. 2-й. №. роейеиз. 


матн. цвфткомъ, у котораго, такъ назы- 
ваемая, коронка, свойственная всё мъ нар- 
циссамъ, сильно развита и имфеть видъ 
колокольчика; есть разности съ махровыми 


Рис. 3-й. №. опфаШа, съ прост. цвЪтами. 


цвзтами (Йоге р]епо, 1асотрагаЪ 8 и пр.). 
№. ойотиз УИА.—съ блфдно-желт., слегка 
|ароматн. цвфтами и короткою коронкою. 


| №, роеНсиз (поэтическай н.)—съ однимъ круп- 


Рис. 4-й. №. ТопдаШа, съ махров. цвЪтами. 


нымъ б%лымЪъ, какъ снЪгъ, цвЪткомъ и та- 

кого-же цвЪта короткою блюдцевидною ко- 

ронкою,окаймленною ярко-красною окраин- 

кою, которая, впрочемъ, нердко исчезаеть. 
` 49* 
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№. ЫПотиз составл. только разность поэ- | больш. вредъ. Встрчается обыкновенно н%- 
таческаго и. Вс эти виды разводятся | сколько видовъ совм$стно: преимуществен- 


дътками, появляющимися у основаня 
взрослыхъ луковицъ. При разведен1и сф- 
менами, послЪдвйя долго лежатъ въ зе- 
мл до восхода, а посл всхода обра- 
зуютъ луковички, которыя цвфтутъ только 
черезь нфсколько лётъ (у нЪкоторыхь че- 
резь семь). ИН. не прихотливы и доволь- 
ствуются всякою питательн. и не оч. тя- 
желою почвою. Они выносливы и относи- 
тельно климата. Лучше всего сажать лу- 
ковицы осенью, начиная съ конца августа, 
но, даже и въ тепл. странахтъ, не позже ноя- 
бря. Особенно распространены у насъ и 
отлично удаются поэтическе н., становя- 
ицеся легко полудикими даже въ налшихъ 
холодн. странахъ, напр. вь Москвё и Пе- 
тербург®, и, безъ всякаго ухода, долго дер- 
жатся на луговинахъ въ паркахъ. Принад- 
леж. къ самымъ рано-цвфтущимъ растен1- 
ямъ, но не терпятъ сухости и въ сух. вес- 
ну цвфтутъ плохо или вовсе не цвфтуть; 
поэтому хорошо выбирать для нихъ мЪ%ста, 
хотя отчасти отт% ненныя. Вс названн.виды 
можно разводить и въ горшкахъ, поступая, 
какъ съ Пацинтами, или какъ съ н., раз- 
водимыми исключительно въ оранжереяхъ 
или комнатахъ. Къ послЪднимъ принадле- 
жать; Тацетъ (№. Тахейа)—съ желт. аро- 
матн. цвзтами, образующими на верхушк%® 
цвфточн. стебля цЪлое, иногда оч. густое, 
соцв%11е; есть разновидности съ махров. 
цвфтами (Йоге репо), бБлыми и золотисты- 
ми (уаг. 606$ аБиз и апгецз). Жонкилла (М. 
ТопааШа) — съ желт. цвфтами, по 3—4 на 
стр$лк%, и особенно прятнымъ ароматомъ; 
есть и махровые. Луковицы этихъ н. са- 
жаются въ хорошо дренированные горшки 
съ питательною нетяжелою землею, лучше 
всего въ октябрЪ или ноябр\; горшокъ ста- 
вятъ въ холодн, оранжерею или въ прохладн. 
комнату (температура 3—5°Р.) и почти не 
поливаютъ; могутъ начать цвфсти съ ян- 
варя. Жонкилла охотно употребляется пар- 
фюмерами. 

Нары —досчатый помостъ для спанья, меж- 
ду поломъ и потолкомъ. 

Нарывники (Му]аЪ115) — жуки отъ 4—5 
до 7—8 лин. длиною; надкрылья черныя съ 
желт. или красн. поперечн. полосками или 
пятнами, или наоборотъ — цвфтныя над- 
крылья съ черн. полосками или пятнами. 
Наз. нарывниками, п. ч. содержать вещес- 
тво, которое, подобно шпанск. мушкб, на- 
тягиваеть на кож пузыри; могутъ также 
употребляться на приготовлен1е нарывн. 
пластырей (см. Муха шпанская). Личинки 
ихъ мало изслЪдованы. Н. питаются цвЪтамии 
листьями разн. растенй— огородныхъ, хлЪб- 
ныхъ и пр.; если ихъ много, то приносятъ 


но въ степн. мфстностяхъ Европы, Ави и 

Африки, у насъ—на юг Европ. Рос@и и 

Сибири. Изъ средетвъ противъ нихъ пока 

употребл. только собиране: съ т$ми-же пре- 

досторожностями, какъ и 

шпанск. мухъ (см.). Изъ 

видовъ наиболфе извЪст- 

ны: М. самчаьии$ (рис.)— 

черный, надкрылья жел- 

тыя съ черн. поперечн. 

полосками; но встр%ч. 

Нарывникъ (М. уама- разновидности и съ дру- 

13), въ натур. вели- гою окраскою, напр. — съ 

чину. желт. полосками или пят- 

нами на красн. или чер- 

ныхъ надкрыльяхъ и т. п. М. 4-рипсйа — 

красно-желт. надкрылья усфяны мелк. точ- 

ками и съ 4-мя черн. пятнами на каждомъ; 

М. 14-рипсюйа— на каждомъ изъ свЪтло- 

желт. надкрыльевъ множество точекъ и по 

7 черн. пятенъ; М. КиеззИпа — черн. над- 

крылья съ желт. поперечн. полосами и пят- 
нами. 

Нарывъ или абецесесъ—наполненная гно- 
емъ полость, образующаяся вътканяхъ вслд- 
стве разрушен1я ихъ нагноен1емъ (см.Гной). 
Въ 0. ч. случаевъь образоване н. предшес- 
твуется и сопровождается признаками вос- 
паленя (см. э. сл.): опухолью, краснотою 
и жаромъ въ пораженн. частяхъ, бьющею 
или стр$ляющею болью, лихорадкою (см. 
э. сл.). Только так. наз. холодные и. мо- 
гутъ образоваться безъ явныхъ мЪстн. при- 
падковъ воспален1я; но лихорадка, хотя и 
боле слабая (иногда открываемая только 
термометромъ), существ. и при нихь: 0. 
ч. послабляющагося или перемежнаго типа 
(см. Лихорадка). Вообще, когда больной, 
безъ видим. причинъ, постепенно чахнетъ и 
термометръ показываетъ длительную лихо- 
радку перемежн. или послабляющагося свой- 
ства,—слЪдуеть подозрфвать либо бугорчат- 
ку (см. Чахотка), либо формирован1е гд%- 
либо холодн. нарыва, и если грудн. органы 
здоровы, то образовае1е послФдняго стано- 
вится оч. вЗроятнымъ. Причинять н. мо- 
жеть все то, что вызываетъ воспаленле 
(см. э. сл.). Холодн. н. обыкновенно есть 
слфдстве различн. хроническ. процессовъ: 
костофды, хроническ. воспаленя суставовъ 
и т. п. Лечене — то-же, какое показано въ 
ст. Гной. Если н. наружный, то его сл®- 
дуетъ вскрыть, какъ только два пальца, 
приложенные къ нему и поперемънно слег- 
ка придавливаемые, начнуть чувствовать 
зыблеше жидкости: дальн$йшее ожидан1е на- 
прасно продолжаетъ страданйя больнаго и 
увеличиваетъ полость. Вскрывать остр. лан- 
цетомъ или ножемъ (бистуремъ), дЪлая от- 
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верст1е, достаточное для свободн, истечен1я 
гноя. Посл вскрыт1я промывать теплова- 
тою водою (или, еще лучше, чаемъ изъ ро- 
машки или ароматич. набора— см. э. ел.). 

НаелЪдникъ—см. НаслЪдетво. 

Насел детвенность— естеств. сила, при по- 
мощи которой свойства родителей переда- 
ются д$тямъ. НаслЪдотвенностью поддер- 
живается постоянство типовъ животныхъ 
и человЪка, но ею-же обусловливается и 
возможность образован1я новыхъ породъ— 
посредствомъ надлеж. подбора паръ. Пере- 
даются какъ физическля, такъ и нравств. 
качества, причемъ способность передачи во- 
обще одинаково сильна у обоихъ родителей 
относительно дЪтей обоего пола, за исклю- 
чешемъ, конечно, спещально половыхъ при- 
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знаковъ. Если скотоводы, не смотря на это, | 
предпочиталютъ пр1обр$тать племенн. сам- 


цовъ, то только потому, что самецъ можеть 
служить для мног. самокъ и, сл довательно, 
выгодн%е. Вообще приплодъ получаетъ ка- 
чества, среднйя между отцомъ и матерью; 
но въ частности распредЪлен1е родительск. 
свойствъ въ немъ м. 6. разнообразно, не- 
рЪдко съ большимъ или меньшимъ перевз- 
сомъ въ ту или другую сторону. Въ боль- 
шинствв случаевъь причины такой преиму- 
щественной передачи отцовскихъ или мате- 
ринскихъ качествъ не извЪстны; но, судя 
по наблюденямъ скотоводовъ, можно ду- 
мать, что болфе слабый, старый или исто- 
щенный родитель вмяетъ на развит1е ка- 
чествъ будущаго приплода менЪе, чфмъ бо- 
ле сильный и молодой (но уже вполн% раз- 
витый). Такъ какъ ребенокъ рождается да- 
леко не вполн% развитымъ, то родители въ 
сущности передаютъ дЪтямъ только наклон- 
ность къ развитйо извЪстн. качествъ, кото- 
рыя вполнз проявляются 6. ч. въ томъ-же 
возрастЪ, въ какомъ онЪ замЪчались у ро- 
дителей; и если эти качества преходяния, 
то он обыкновенно и длятся приблизитель- 
но столько-же времени, какъ у родителей. 
Но болЪе или менфе полное развит1е этихъ 
качествъ значительно зависитъ отъ условйй, 
окружающихъ ростущаго ребенка: климата, 
образа жизни, воспитан1я, пищи и гиены 
вообще; подъ влянемъ этихъ услов1й одни 
признаки могутъ ослабляться или даже во- 
все не развиваться, а друге, наоборотъ, 
усиливаться. Существован1е у обоихъ роди- 
телей одинаковыхъ хорошихъ или дурныхъ 
качествъ, все равно физическихъ или нрав- 
ственныхъ, еще усиливаетъ эти качества 
у дВтей; противуположныя качества роди- 
телей взаимно ослабляются въ дЪтяхь: въ 
какую сторону будетъ перев$съ—оч. много 
зависитъ отъ послёдующаго нравств. и фи- 
зическ. воспитан!я. Первичныя, врожден- 
ныя, качества родителей, т.е. унасл$дован- 
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ныя ими по прямой ливи отъ предковъ, 
передаются сильнфе и постояннфе: он-то 
и характеризуютъ породу (см. э. сл.). На 
постоянство признаковъ породы указываеть, 
между прочимъ, такъ наз. атавизмь —повто- 
рене въ потомствв н%кот. признаковъ, не 
замфтныхъ у родителей, но существовав- 
шихъ у кого-либо изъ болЪе или менЪе от- 
даленныхъ предковъ по прямой линии: у дЗ- 
да, прадЗда и еще выше; атавизмомъ и объ- 
ясняется, почему дЪти иногда боле похожи 
на дядю или тетку, чЪмъ на родителей. 
Вмян1е перваго супруга, на качества дЪтей 
отъ второго супруга признаютъ мног. ско- 
товоды; вмяне это, однако, недостаточно 
доказано. Но несомнфнно могутъ переда- 
ваться и не наслЪдственные признаки, а слу- 
чайно явившиеся у родителей или пр1обр%- 
тенные ими при жизни, напр. близорукость 
и дальнозоркость, излишне пальцы на ко- 
нечностяхъ, заячья губа, даже изуродован- 
ныя переломомъ формы конечностей, носа 
ит. п., а также мног. нравств. качества— 
музыкальность, наклонность къ физическ. 
и умственному труду, раздражительность 
нервн. системы и пр. Конечно передача при- 
знаковъ этого рода далеко не такъ посто- 
янна, какъ первичныхъ (расовыхъ); но если 
случайно или намфренно особы съ одина- 
ковыми недостатками или совершенствами 
такого рода будутъ спариваться въ течен1и 


нЪсколькихъ поколфнй, то признаки могуть о 


сдЪлаться постоянными и образовать новую 
породу. Посредствомъ подбора родителей и 
хорошо направленнаго воспитаня людямъ 
удалось образовать нфеколько улучшенныхь 
породъ домашн. животныхъ. Совершенно 
подобнымъ-же образомъ м.б.улучшаемы или 
ухудшаемы и породы людей: для этого ел%- 
дуетъ только обращать должное вниман1е 
на соотвЪтетв. подборъ супруговъ и на на» 
длежащее физическ. и нравств. воспитан1е 
дЪтей. Въ истори извЪстенъ только одинъ 
прим$ръ намфреннаго подбора супруговъ 
съ цфлью образованйя желаемой породы, а 
именно поселен1я для выведеня высоко- 
рослыхъ прусскихъ гренадеръ. Но услов1ями 
жизни и обычаемъ подобн. спариваня, въ 
течен1и н%зскольк. поколфв1й, боле или ме- 
нфе однородныхъь особей устраивались и 
устраиваются оч. часто: напр., браки только 
между членами даннатго класса общества, или 
даннаго города, села, и пр. Въ исключительн. 
случаяхъ такая одностороннесть влечетъ 
за собою разведене людей дЪйствительно 
хорошей (чистокровной), хотя, т%мъ не ме- 
нЪе, односторонней породы, но чаще всего 
даетъ противуположные результаты: хилые 
или неспособные къ труду поколфя, про- 
должая спариваться м. собою, производятъ 
все болфе и боле худшихъ потомковъ. Чле- 
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намъ такихъ обществъ, чтобы не выродиться 
совершенно, необходимо освзжаться при- 
мфсью крови друг. боле здоровыхъ или 
трудолюбивыхъ классовъ. Примфсь эта не 
безполезна, впрочемъ, и для хорошихъ чи- 
стокровныхъ породъ: чтобы изб жать слиш- 
комъ большого однообраз1я и развить въ по- 
родЪ новыя качества, болфе соотв тствую- 
ния требован1ямъ новой жизни. Изъ помЪси 
красивой, но негодной для условй нашей 
жизни, благородной арабской лошади съ бо- 
лЪе грубыми и тяжелыми, но крЪпкими гол- 
ландек. 
знаменитые орловске рысаки. Вопросъ о 
вляни на дЪтей браковъ между ближайш. 
родственниками не изсл$дованъ достаточно, 
такъ какъ нравственностью и законами 
большинства государствъ подобн. браки за- 
прещены. Отъ браковъ между болЪе отда- 
ленными членами одного и того-же рода, 
напр. двоюродн. сестеръ съ двоюродн. брать- 
ями, можеть родиться совершенно здоровое 
потомство; но постоянное повторене бра- 
ковъ между членами одного рода, безъ осв%- 
женя извнф, по истечен1н н%®скольк. поко- 
лЪн!й ведетъ обыкновенно къ ухудшен!ю 
рода или даже къ вырожден!ю его. —Мног1я 
болтзни передаются по наслЪдетву совер- 
шенно также, какъ и физ1ологическля при- 
знаки; сюда принадлежатъ: чахотка, сифи- 
лисъ, кретинизмъ, подагра, сахарная болзнь, 
кроветочивость, расположене къ ожир$ ню, 
къ удару, образованй!ю желчн. или мочев. 
камней, къ сумасшествю, эпилепеи, исте- 
рик и мног. др. болфвнямъ. Обыкновенно 
наслВдств. болфзни обнаруживаются у д$- 
тей въ томъ-же возраст%, какъ и у родите- 
лей; притомъ, если болзнь родителей была 
не пр1обр%тенная, а также наслЪдетвенная, 
то она часто развивается у дЪтей даже и 
въ такомъ случаф, если он были зачаты 
и рождены ранЪфе появлен1я болфзни у ро- 
дителей. Иногда случается, что болзнью 
поражаются не ближайпие члены потом- 
ства, а только внуки или правнуки (ата- 
визмъ); такого рода скачки чаще всего на- 
блюдаются относительно болфзней нервной 
системы, преимущественно сумасшеств1я; 
чахотка, сифилисъ и др. болфзни общаго пи- 
таня обыкновенно передаются непосред- 
ственнымъ ‘потомкамъ. НФкот. болзни пе- 
редаются въ измВненн. форм, напр. сифи- 
лисъ, принимаемый у д%тей нер%дко за зо- 
лотуху. Наслфдственныя болфзни обыкно- 
венно излечиваются труднфе, чзмъ пр1- 
обрфтенныя; но такъ какъ дфтямъ пере- 
дается собственно только расположен1е къ 
болфзни, а не самая болЪзнь, то, устраняя 
все, что можеть способствовать развит!ю 
ея, часто (но не всегда) удается предотвра- 
тить появлене ея. Чтобы достигнуть та- 


и датскими лошадьми произошли | 
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кого результата, къ предохранительнымъ 
м$рамъ сл$дуетъ приступать уже съ самаго 
рожден!я ребенка и терпливо продолжать 
ихъ до тфхъ поръ, пока не пройдетъ н%- 
сколько лфтъ посл возраста, въ который, 
судя по родителямъ, должна была обнару- 
житься бол$знь. М$фры эти тЪ-же самыя, 
как1я вообще необходимы для поддержан1я 
здоровья: хорош. климатъ, чист. воздухъ, 
надлежащ. образь жизни, питательн. пища 
и пр. (см. Климатъ, Воздухъ, Образъ жиз- 
ни, Пища); употреблене лекарствъ—только 
въ исключит. случаяхь (по совфту врача). 
О спещальн. мёрахъ—см. отдЪльн. болЪзни. 
Людямъ, уже страдающимьъ болЪзнями, пе- 
редающимися по насл$дству, вообще не сл - 
дуеть вступать въ бракъ до излеченя отъ 
нихъ; люди-же, только расположенные къ 
нимъ, должны выбирать супруговъ съ про- 
тивуположн. качествами, т. е. не только 
кр$пкихъ и здоровыхъ, но и завфдомо про- 
исходящихъь отъ здороваго рода. Только по- 
добн. разумнымъ поведенемъ возможно если 
не искоренить, то значительно уменьшить 
мног1я хронич, бол зни, опустошаюнйя родъ 
челов ческй. 

НаслЪдетво — имущество (права и обя- 
занности), оставшееся посл смерти, лише- 
н1я правъ, объявлен!я въ безвстн. отсут- 
ствйи или вступлен1я въ монашество облада- 
теля его (насльдодателя). Имущество это 
можетъ перейти къ наслфднику или по ду- 
ховн. зав щан!ю (см. Зав щан!е), или, при 
отсутетви зав$щан1я, по закону. Наслд- 
никами по закону не могутъ 6. лица, ли- 
шенныя всхъ правъ, и монашествующе. 
Ближайш. наслфдниками признаются дЪти, 
причемъ дочери получаютъ по ‘/1‹ части 
изъ недвижимаго и по 1!/з изъ движим. иму- 
щества (указная часть); остальное дфлится 
по ровну между сыновьями; но если доче- 
рей больше, ч$мъ сыновей, и доли ихъ, вол$д- 
стви этого, окажутся больше долей сыно- 
вей, то н. дВлится по ровну между всфми 
дЪтьми. Если нфтъ сыновей, то н. дЪлится 
по ровну между дочерьми. Внуки, если ро- 
дители ихъ умерли раньше дЪда или бабки, 
получаютъ долю родителей (по праву тред- 
ставленля); правнуки, родители и ДЪДЪ или 
бабка коихъ умерли ранфе прадЪда или пра- 
бабки, получають также долю родителей. 
Если дЪтей нЪтъ или они не желаютъ, или 
не могутъ быть наслфдниками, то н. пере- 
ходить къ родственникамъ по боковой ли- 
ни: сначала къ полнороднымъ братьямъ или 
(по праву предетавлен1я) къ ихъ потом- 
ству —сначала мужскому, и только если 
нфть послфдняго, то къ женскому; если 
н%тъбратьевъ и ихъ потомства, то къ полно- 
роднымъ сестрамъ или ихъ потомству муж- 
скаго пола, а при отсутетви мужекаго— 
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къ женскому. Такъ, если у умершаго или 
умершей остались братъ, сестра, два племян- 
ника и племянница по второму брату и пле- 
мянница по третьему брату, то н. дВлится 
на три равныя части: одну часть полу- 
чаетъ братъ, другую —оба племянника по 
другому брату, какъ его представители муж- 
скаго пола, и третью —племянница по треть- 
ему брату, какъ его единственная предета- 
вительница; сестра умершаго или умершей 
и племянница его или ея по второму брату 
вън. не участвуютъ. Точно также, если у 
умершаго или умершей остались сестра, 
племянникъ и племянница по другой сестрЪ 
и племянница по третьей, тон. получаютъ 
сестра, племянникъ по другой сестр$ и пле- 
мянница — по третьей; племянница по вто- 
рой сестрз (при братЪ) въ н. не учас- 
твуетъ. Если нЪтъ полнородныхъ братьевъ 
и сестеръ и ихъ потомства, то права н. на 
благопр1обрвт. имущество (но не родовое) 
переходятъ къ неполнороднымъ братьямъ 
и сестрамъ, т. е. единоутробнымъ (отъ од- 
ной матери, но разныхъ отцовъ) или едино- 
кровнымъ (отъ одного отца, но разныхъ ма- 
терей), причемъ порядокъ наслфдован!я со- 
храняется тотъ-же, какъ идляполнородныхъ 
братьевъ и сестеръ и ихъ потомства. Если 
нфтъ ни полнородныхъ, ни неполнородныхъ 
братьевъ и сестеръ, то насл$дуютъ родные дя- 
ди или тетки и ихъ потомство—сначала дяди 
и ихъ потомство, а въ отсутстыи тЪхъи 
другого—тетки и ихъ потомство; при этомъ 
въ потомств$ дяди или тетки, —сестра при 
брат также не наслфдуетъ. Напр., если оста- 
лись дядя, тетка, двоюродн. братъ по друг. 
тетк$, двоюродн. братъ и сестра по второму 
дядЪ и двоюродн. сестра по третьему дядз, 
то н. дВлится между дядею, двоюродн. бра- 
томъ по второму дядВ и двоюродн. сестрою 
по третьему дядЪ, а тетка, двоюродн. братъ 
по другой теткз и двоюродн. сестра по 
второму дядз,—ничего не получаютъ. Что 
касается супруювз, то, по смерти одного 
изъ нихЪ, другой, оставп!Ийся въ живыхъ, 
во всякомъ случаз, получаеть 1/7 часть изъ 
недвижимаго и '/з изъ движим. имущес- 
тва. Вдова, если посл смерти мужа не 
осталось недвижим. имущества, можетъ тре- 
бовать свою часть изъ недвижим. имя 
оставшагося въ живыхъ свекра. Но нася%д- 
никъ вдовы можетъ получить ея часть 
лишь въ томъ случа, когда просьба о 
выдачВ части была подана еще вдовою; 
это право вдовы и ея наслЗдниковъ не 
погашается давностью. Вдовецъ также мо- 
жетъ требовать свою часть при жизни тестя, 
но лишь въ томъ случа, если недвижим. 
имущества н%®тъ у него самого и не оста- 
лось посл умершей, Родители дЪтей, умер- 
шихъбездВтными, получаютъ оставшееся по- 
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сл нихъимущество не въсобственность, а въ 
пожизненное влад®н1е, и только въ такомъ 
случа, если это имущество благопр1об- 
р%№тенное; это право признается за ними 
хотя-бы и были друг!е наслдники, напр. 
братья или сестры: законные насл$дники 
считаются собственниками имущества, но 
во владВн!е имъ вступають только послЪ 
смерти родителей умершаго. Если остался 
капиталъ, внесенный въ кредитныя уста- 
новленя, то родители получаютъ пожиз- 
ненно проценты съ него. Въ одномъ лишь 
случа родители могутъ вполнЪ наслЪдовать 
дВтямЪъ: когда имЪн!е или капиталь былъ 
ими подаренъ д®тямъ. (Т. Х, ч.1, ст. 1104— 
1110, 1121 — 1155). НЪкоторыя уклонен!я 
отъ общихъ правилъ насл$дован!я въ губер- 
н1яхъ Черниговской и Полтавской указаны 
въ ет. 1133, 1189, 1143 и 1157 т. Х, ч. 1. 
О наслфдоваши по завфщан!ю — см. Зав%- 
щан!е, 

Насл№дники, въ случа желан!я, могутъ 
отказаться отъ н. Отречен!е это дфлается 
въ форм письменн. заявленя въ тотъ 
судъ, которому н., по м%фсту его нахож- 
ден1я, роду и цзнЪ, подвЪдомо. Въ заявле- 
ви указывается, возможно точно, кто, 
гдВ и когда умеръ, гдЪ имущество нахо- 
дится и въ чемъ оно состоитъ. Въ личной 
явкЪ на судъ нЪтъ надобности. Наслдникъ, 
разъ отрекпийся отъ н., не можетъ поль- 
зоваться и распоряжаться насл$дств. иму- 
ществомъ: въ противн. случав заинтересо- 
ванныя лица, напр. кредиторы насл%хода- 
теля, им. право просить о признан!и отре- 
чен1я недВйствительнымъ. Отречен!е отъ н., 
впрочемъ, м. б. и безъ всякаго заявлен1я— 
молчаливое: такимъ отречен1емъ считается 
совершенно пассивное, безучастное, отноше- 
не къ н., но только до тъхъ поръ, пока оно 
продолжается. Отреклийся отъ ин. освобож- 
дается и отъ отв тственности за долги на- 
слздодателя (ст. 1255—1268). Приняте н. 
выражается не только въ пользовани и 
распоряжен1и н-вомъ, но также и въ заяв- 
лени, имфющемъ цЪлью охранене н. или 
утвержден!е въ правахъ на него. Охрани- 
тельныя мтры обязательно принимаются лишь 
въ слфдующ. случаяхь: 1) когда вс или 
нзкоторые изъ наслЪдниковъ отсутствуютъ; 
2) когда между ними имфются несовершен- 
нолфтн!е или сумасшедшее, и 3) когда, ока- 
жется, что умерший заложилъь вещи въ 
ссудной казнз и не выкупилъ ихъ. ВнЪ 
этихъ случаевъ м$ры охранен1я м. 6. при- 
няты только ло просьбЪ самихъ наслдни- 
ковъ (прошен1е подается миров. судьЪ по 
мЪсту нахожден1я наслФдств. имущества), 
кредиторовъ или начальства. Во всяк. слу- 
ча%, по смерти даннаго лица, въ квартиру 
его, по ув$домлени полищи и по приказа- 
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ню мироваго судьи (того участка, гд% на- 
ходится имущество умершаго), является 
судебн. приставъ для наложен!я ареста на 
наслдетв. имущество, т. е. для описи и 


опечатан1я его, по правиламъ исполневя | 


эудебн. рёшенйй (см. Исполнене рёшенй и 
Обезпечен1е); но если будетъ представлено 
удостов$рен!е въ томъ, что нЪтъ поводовъ 
принимать охранительн. мфры (см. выше), 
то судебный приставъ удаляется, не при- 
ступая къ описи и наложеню печатей на 
имущество. На неправильное посгановлен!е 
миров. судьи или неправильн. дйствая прис- 
тава наслфдники могуть жаловаться мир. 
съфзду: жалоба на мир. судью д. б. подана 
въ теченйи 7 дней, а на пристава—въ те- 
чени 2 недЪль, причемъ жалоба на миров. 
судью вручается ему самому, а жалоба на 
пристава подается въ съЪздъ. Составленный 
приставомъ журналъ передается мирово- 
му судьЪ, который распоряжается о вы- 
зов наелфдниковъ троекратною публика- 
щею въ Сенатск. В%домостяхъ (на счетъ 
наслЪдниковъ — см. Издержки). По исте- 
чени 6 м$сяцевь со времени послФдн. 
публикаци наличные наслЪдники и опеку- 
ны несовершеннол»тнихъь должны просить 
объ утверждени ихъ въ правахъ н-ва: ина- 
че мир. судья не можеть освободить иму- 
щества отъ ареста. Прошене это подается 
(по месту нахожден1я н-ва) или мир. судьЪ 
(на прост. бумаг )—если н. состоитъь изъ 
движим. имущества, цфною не свыше 500 р., 
или окружн. суду (съ герб. маркой въ 
60 коп.)—если н. заключается въ недвиж. 
имуществЪ или, хотя-бы и движимомъ, но 
стоимостью свыше 500 р. Форма прошен!я 
примфрно такая. Залоловок: Въ такой-то 
судъ или г. Мировому судьВ такого-то 
участка. Проситъ такой-то, живуций тамъ- 
то. По д$лу о признаи права на наслЪд- 
ство, оставшееся посл такого-то. Изложе- 
не: кто, гдВ и когда умеръ, какое иму- 
щество осталось; указанля на родство проси- 
теля съ умершимъ, просьба утвердить въ 
правахь н-ва и составить опредвлен1е о 
передач имущества просителю. К проше- 
н1ю д. б. приложены: свидЪтельство о рож- 
ден!и и смерти насл$додателя, а если насл%- 
дуется по праву представлен1я, то и лица 
представляемаго; свидфтельство о рожде- 
ни просителя (если просить женщина за- 
мужняя, то, кромв того, свидЗтельство о 
бракосочетан1и); актъ, удостов ряющий пра- 
во наслфдодателя на имущество (если та- 
ковой имфется); кошя съ описи (полу- 
ченная отъ судебн. пристава), номеръ Се- 
натскихъ В%дом. съ третьей публикащею; 
коши (въ окружн. судъ съ герб. маркою 
въ 60 коп. на каждой) съ этихъ докумен- 
товъ, если проситель желаетъ получить 
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обратно подлинники; если имущество под- 
лежить оплат пошлинами, то, кром% того, 
заявлен1е, содержащее свЪдЪня, необходи- 
мыя для взыскавя пошлинъ (въ судахъ 
имфются бланки такихъ заявлен!й). По- 
сл подачи прошен1я (лично, черезъ дру- 
гое лицо или по почт, городской или ино- 
городной), судъ назначаетъ засфдан1е (при- 
сутствовать на немь н%тъ надобности) и 
постановляеть опредфлен!е объ утвержде- 
ни въ правахъ, объ освобожден! и имущес- 
тва оть ареста и о взысканйи исчисленной 
судомъ суммы пошлинъ. Наслфдникъ получ. 
кошю съопред$ лен1я суда по уплат$ пошлинъ 
съ н-ва (см. Пошлины) и канцелярскихъ (по 
20 коп.съ листа опред5лен!я миров. судьи и 
по 40 коп. съ листа опред$леня окружн. 
суда). Опред$лене суда можеть быть обжа- 
ловано въ двухнедфльн. срокъ. Полученная 
кошя опред$лен1я суда представляется ми- 
ров. судьЪ, принявшему охранительн. м%- 
ры, который, послф этого, освобождаетъ 
имущество отъ ареста. Если наслдетвен- 
ное имущество недвижимое, то, для ввода 
во владфн1е имъ, кошя съ опредзлен1я суда 
представляется въ тотъ-же окружной судъ. 
Хотя утверждеше судомъ въ правахъ н-ва 
и не обязательно, но можно посовфтовать 
всегда просить 0бъ оэтомъ утвержден!и, 
такъ какъ актъ утвержден1я нер$дко мо- 
жеть понадобиться для удостовЪрен1я правъ 
на наслБдотвенн. имущество. Въ случа- 
яхъ, когда наслфдники пожелаютъ имфть 
актъ утвержден1я въ правахъ н-ва, не по- 
двергавшагося мФфрамъ охранен1я, они так- 
же должны предварительно просить ми- 
ров. судью, по мфету нахожденя н., о про- 
печатанйи публика й о вызов наслЪфдни- 
ковъ или о выдачЪ удостовзреня въ томъ, 
что наличные насл$дники суть единствен- 
ные. Новъ послфднемъ случа, прошен1е объ 
утвержден1и въ правахъ м. 6. подано не- 
медленно, не дожидаясь истечен!я 6-ти м$- 
сячн. срока (см. выше). Вм$фето коши съ 
описи, сдВланной приставомъ, къ прошен!ю 
прилагается опись, составленная самими 
насл$дниками (д. б. обовначены всЪ вещи, 
цфнныя бумаги ипр., съ указан1емъцфнЪъ).— 
Наконець, въ случаяхъ, когда наслфдники 
могутъ и пожелать принять н. безъ утвер- 
жден1я въ правахъ, они должны лишь подать 
миров. судьф, по м%Ъсту нахожден1я н., вы- 
шеупомянутое заявлене о взыскани съ 
нихъ пошлинъ и уплатить таковыя. (Уст. 
Гражд. Судопр., ст. 1222—1253, ст. 1401— 
1408; Врем. Правила о порядкВ исчислешя 
и взыскавя пошлинъ съ н-ва, $ 1, 3, 6, 
законъ 23 Декабря 1886 г.). О сонаслдни- 
кахъ и раздВлЪ — см. Собетвенносеть. Объ 
охранени н-ва послЪ русск. подданныхъ, 
умершихъ за-границею, — см. Вонсулъ. — 
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О наслфдоваи литературной собственно- 
сти—см. Собственность литературная. 
Порядок насльдовамя въ заповьдныхь и 
майоратныхь имюиляхь (см. Майоратъ). —Въ 
заповЪдн. им н!яхъ основныя правила по- 
рядка наслфдован!я суть: а) насл$дника- 
ми могуть быть только потомственные 
дворяне; 6) все запов$дное имЪн1!е безраз- 
дВльно переходить къ одному наслдни- 
ку, и в) при наслЪдован!и строго соблю- 
даются старшинство по праву первородства 
и представлен1я и предпочтен!е, при одина- 
ковыхь степеняхъ родства, мужскаго ко- 
лЪна женскому. Если запов. име учреж- 
дено частнымъ лицомъ, то учредитель (или 
учредители, если ихъ н$ёсколько) въ самомъ 
акт учрежден!я точно обозначаетъ своего 
наслЪдника: при существовани нисходя- 
щихь потомковъ по прямой лини, непре- 
мЪнно съ соблюден1емъ правилъ, приведен- 
ныхь выше въ пункт в; если-же у него 
нфтъ прямыхъ потомковъ, то изъ родствен- 
никовъ по боковой лини—кого пожелаетъ. 
Кром того, учредитель им. право назна- 
чить, кому изъ его родственниковъ должно 
перейти им$н1е въ случа пресЪчен1я его 
(учредителя) прямого нисходящаго потом- 
ства или пресфчен1я прямого нисходящ. по- 
томства того родственника по боковой ли- 
ви, который, за неим$емъ прямыхъ нас- 
л$дниковъ, назначенъ первоначальнымъ на- 
слфдникомъ. Если имфн!е родовое, то нав- 
начаемый учредителемъ насл$дникъ д. при- 
надлежать къ тому роду, изъ котораго им$- 
н]е досталось учредителю. Затёмъ обшай 
порядокъ наслдован1я въ заповЪдн. им%- 
няхъ таковъ: старпий сынъ и его потом- 
ство, потомъ второй сынъ и его потомство, 
трет!й сынъ и его потомство и т. д.; при 
отсутствыи сыновей и ихъ потомства, стар- 
шая дочь и ея потомство, вторая дочь и 
ея потомство и т. д. Если умерший не былъ 
учредителемъ или первымъ, по назначению 
учредителя, владзльцемъ, то, при отсут- 
стви посл его смерти потомства по пря- 
мой нисходящей лини, наслЗдуютъ: стар- 
Пий братъ владфльца и его потомство, вто- 
рой братъ и его потометво и т. д.; при 
отсутетвйи братьевъ и ихъ потомковъ, стар- 
шая сестра съ потометвомъ, вторая сестра 
съ потомствомъ и т. д. Когда по смерти 
владзльца не осталось ни дЪтей, ни брать- 
евъ и сестеръ и ихъ нисходящаго потом- 
ства по прямой лянш, то въ описанномъ 
выше порядкв наслЪфдуютъ братья и сес- 
тры отца влад$льца съ ихъ потомствами, 
если только они, въ какой-либо степени, 
происходятъь отъ учредителя или перваго 
владзльца, или перваго наслдника, назна- 
ченнаго учредителемъ. Но когда умерпий 
былъ первымъ влад$льцемъ, назначеннымъ 
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учредителемъ, и если посл его смерти 
родъ его въ прямой нисходящей лини, въ 
мужскомъ и женскомъ колфн%, прекратит- 
ся или не будетъ имфть представителя изъ 
сослов1я потомств. дворянъ, а въ акт 
учрежден1я не поименовано кому, въ такомъ. 
случа, должно перейти имфн!е, то имЗ- 
н1е перестаетъ быть запов%днымъ, и насл%- 
дуется по общимъ правиламъ о наслфдств% 
родовыхъ имЪн!. Если владЪфлица или бли- 
жайшая наслфдница заповфднаго имзн!я 
(дЪвица или вдова) выйдетъ замужъ за ино- 
странца, не состоящаго въ русской служб, 
и оставитъ отечество, то зваповЪдное им%- 
н!е переходитъ къ ближайшему къ ней на- 
сл$днику (т. ТХ, ст. 1514). Лицо, влад%ю- 
щее запов. имфнемъ, не теряетъ права 
наслЪдован!я по общимъ законамъ о насл%- 
дствз. Если къ одному лицу перейдуть 
въ наслЪдетво два или н%сколько запо- 
вЪдн. имфнШ, то посл его смерти ва- 
повздн. им%н1я раздфляются: главное им$- 
н]е достается ближайшему по праву нас- 
лЪднику, второе по важности — второму, 
третье—третьему и т. д. Если имея рав- 
наго достоинства, то предоставляется пра- 
во выбора по порядку старшинства въ на- 
слЪдованш. Если им$йй больше числа на- 
олЪдниковъ, принадлежащихъ къ роду учре- 
дителя или учредителей, то ближайпий на- 
слЗдникъ, кром$ главнаго, получаетъ остаю- 
ипяся послЪ раздфла; но посл его смерти 
эти имя дфлятся такимъ-же образомъ 
между его насл$дниками. Если посл смер- 
ти владзльца останутся наслфдники муж- 
ского и женскаго пола, одинаковой степе- 
ни родства, то имфн1я д$лятся только меж- 
ду насл$дниками мужск. пола съ ихъ по- 
томствами. Если мужъ и жена владфютъ 
отдфльн. запов$дн. имфвями, то по смерти 
ихъ имфн!е отца переходить къ ближай- 
шему, а имЪн!е матери къ слфдующему по 
праву насл%днику (или насл$дниц») въ пря- 
мой нисходящей лини (Т. Х, ч, 1, ст. 1198 — 
1210).—Майоратн. им%н1я (см. Майоратъ) 
насл$дуются всегда безразвдЪльно однимъ ли- 
цомъ мужск. пола: старций сынъи его мужск. 
потомство, второй сынъ и его мужск. потом- 
ство ит. д.По прекращен1и мужск. потомства 
по прямой нисходящ. лини им$н!е отбирает- 
ся въ казну. Исключен1е дфлается только 
для иерваго пр1обр$тателя, не имфющаго 
сыновей: по смерти его, имфн1е переходитъ 
къ старшей дочери и, посл нея, къ старш. 
внуку, а если у этой дочери нфтъ мужск. 
потомства, то къ старшему мужек. пола 
въ родБ другой дочери; при безд$тности 
перваго пр1обр$тателя, или отсутствйи у его 
дочерей потомковъ мужск. рода по прямой 
лини, насл$дуетъ старпий изъ его братьевъ 
или наслфдники ‚послфдняго мужск. пола. 


НАСМОРКЪ 


По прекращении мужск. потомства и у этихъ 
наслЪдниковъ, имфн1е также поступаетъ 
въ казну. ВладЪюний майоратн. имфн!емъ 
сохраняетъ свои права на всякое другое 
наслфдетво въ полной неприкосновенности. 
{Т. Х, ч, 1, ет. 1214—1217). 

Наеморкъ (Согуга)—катарръ слизист. 0бо- 
лочки носа, протекающий обыкновенно всЪ 
тЪ пероды, как1е описаны въ ст. Катарръ. 
Въ первое время, сухости или обильнаго 
истечен1я водянист. отдЗлен1я, больной чув- 
ствуеть въ носу жаръ и щекотан1е, нер$д- 
ко заставляющее его безпрестанно чихать; 
если катарръ распространяется на лобныя 
пазухи, то присоединяется тупая давящая 
боль во лбу, а если онъ переходить на сли- 
зист. оболочку глазъ,—то явленя катарра 
посл дней: свфтобоязнь и пр. Велфдетве 
Ъдкости водянист. отдВлен1я, ноздри и верхн. 
губа часто воспалены.У взрослыхъ лихорад- 
кою сопровождается обыкновенно только 
сильн. н., у небольшихъ-же дфтей почти 
всяюй ин. Съ превращен!емъ прозрачн. во- 
дянист. или вязкаго отдфлен1я въ мутное, 
не липкое, вс явленйя улучшаются. При 
благопр1ятн. условяхъ н. проходитъ въ н$- 
сколько дней безъ всякаго леченя. Самая 
частая причина н. — простуда, преимущес- 
твенно #01», иногда вдыхан!е раздражающ. 
паровъ или газовъ или употреблен1е из- 
вЪфетн, лекарствь, напр. 1ода (Фодный н.). За- 
разительность обыкновеннаго остраго н-ка 
опровергается сдфланными до сихь поръ 
опытами прививаня. Но мног1е виды хро- 
ническ. н-ка (см. ниже), напротивъ того, 
очень заразительны, напр. н. сифилитиковъ, 
сапной и т. п.; поэтому, относительно боль- 
ныхъ, страдающихъ упорнымъ хроническимъ 
н-комъ, всегда нужно быть очень осторож- 
нымъ. ечене: б.ч. достаточно пребыван!я въ 
умфренно ровномфрно-тепломъ воздухВ и 
держаня но вь теплъ. При оч. обильн. 
истечени—вдыхан1е паровъ см$си изъ 1 ч. 
спирта, 1 ч. карболов. кислоты и 5 ч. на- 
шатырн. спирта. Образующйяся корки раз- 
мягчать втягиван1емъ въ носъ тепл. моло- 
ка или слизист. отваровъ; покраснфвийе 
ноздри и верхн. губу смазывать саломъ, 
васелиномъ или глигериномъ. При несколько 
упорномъ и-кЪ — впрыскиван!е въ носъ 
{1—2 раза въ день) слабаго раствора ла- 
писа (1—2 грана на 1 унцию дистилл. воды): 
лучше всего гуттаперчев. спринцовкою съ 
костянымъ наконечникомъ. Не такъ быстро, 
но помогаетъ втягиван1е въ носъ (раза 2—8 
въ день) соленой воды (чайн. ложка на ста- 
канъ воды). У зрудн. дьтей сколько-нибудь 
продолжительный н.—болфзнь оч. важная, 
такъ какъ ребенокъ, не будучи въ состояв1и 
дышать черезъ носъ, не можетъ сосать: 
средства противъ него тЪ-же, какя по- 
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казаны выше. Иногда дфйствительно помо- 
гаеть впрыскиван!е въ носъ молока прямо 
изъ груди матери или кормилицы.— Хрони- 
ческий н. р$дко развивается изъ обыкно- 
веннаго (остраго) н.з 6. ч. онъ есть сл&д- 
стве какой-либо хроническ. общей болЪз- 
ни: золотухи, сифилиса, бугорчатки и т. п. 
(иногда причины отыскать трудно). Такой 
н. сопровождается обыкновенно непр1ятн. 
запахомъ изъ н. и потому наз. огаепа; лечен1е 
его д. б. придоставлено опытн. врачу, т$мъ 
болфе, что слфдетв1емъ его можетъ быть 
изъязвлене и разрушен1е носов. перего- 
родки. 

Насосъ —такъ наз. у лошадей опухоль 
нёба, происходящую отъ его поранейя 
тверд. частицами пищи и т. п.; нерфдко 
насосъ сопровождаетъ катарръ желудка. Н. 
мЪшаетъ жевать и пить. Лечене: растирать 
н6бо солью, а если есть равки (зади), то 
примачивать уксусомъ (1“|» бут.), сварен- 
нымъ съ водою (1 бут.) и медомъ (*/‹ ф.). 
Проколъ или, так. назыв., спускаще н. ско- 
рЪе вредно, чфмъ полезно. 

Насосы раздЪл. главн. образомъ на во- 
дяные (могуп!е служить и для друг. жид- 
костей) и воздушные; т и друШе — на 
всасывающие и нагнетательные. — Водяные 
н. На рис. 1-мъ показано, въ разрзЪ, 
устройство обыкн. всасываюииио н.: А — ци- 
линдръ, Б--поршень съ просвЪтомъ въ се- 
редин%, прикрываемомъ клапаномъ 0; В— 
всасывающая труба, отдЪленная отъ ци- 
линдра клапаномъ Е; ГЬ—труба для истече- 
ня воды, Д—рычагъ съ ручкою, приводя- 
иий поршень (Б) въ движен1е. Когда пор- 
шень подымается (какъ показано на рис. 
1-мъ), клапанъ его © остается закрытымъ, 
клапанъ-же Е открывается и впускаетъ 
въ н. воду, втягиваемую движенемъ пор- 
шня; при ходф поршня внизъ, наоборотъ, 
клапанъ Е закрывается, а клапанъ © от- 
крывается—и вода, сквозь просвЪтъ порш- 
ня, направляется въ пространство надъ 
поршнемъ. При послфдующемъ, затфмъ, 
подняти поршня вода выталкивается имъ 
черезъ трубку Г. Такъ какъ всасыване 
воды насосомъ происходить единственно 
всфдств1е разницы между воздушн. давле- 
н1емъ снаружи (на поверхность воды, въ 
которую погружена всасывающая трубка) 
и внутри насоса, то подняте воды въ н. 
не можетъ быть выше высоты того водя- 
наго столба, который уравновЪшиваетъ ат- 
мосферн. давлене, т. е., не выше 10,38 
метр. (4,84 саж.) надъ уровнемъ поверхности 
воды, въ которую опущена всасывающ. 
трубка. Но и этой высоты поднят1е воды 
могло-бы достигнуть только въ томъ слу- 
чаф, если-бы отъ движен1я поршня вверхъ 
образовалась внутри и. совершенная пу- 
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стота; на самомъ-же дфлВ этого никогда 
не бываетъ: въ н. остается воздуха на 
столько, что за наибольшую высоту подня- 
тя воды, при самомъ точномъ устройств® 
н., можно принять 7,8 метра (3,7 сажени). 
Поэтому, какая-бы ни была длина всасы- 
вающей трубки (напр. всасывающ. рука- 
ва), нижн. конець цилиндра насоса никогда, 
не долженъ возвышаться надъ поверх- 
ностью воды, въ которую опущена, эта труб- 
ка, боле чВмъ на 3,7 сажени, обыкновен- 
но-же меньше; если всасывающ. трубка 
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что поршень здзсь массивный — безъ про- 
свфта, а трубка Г снабжена клапаномъ ©; 
при дЪйств!и въ воду опускается самый н. 
(рис. 2-й). Отъ движеня поршня вверхъ, 
клапанъ © закрывается, и вода втягивается 
черезъь открытый клапанъ Е; движенемъ 
поршня внизъ закрывается клапанъ Е, от- 
крывается клапанъ ©, и вода гонится по 
трубкВ Г. Нагнет. насосы обыкновенно не 
только подымають воду, но и выбрасыва- 
ють ее на большее или меньшее разстоя- 
не; высота поднят1я и выбрасываня во- 


вертикальна (какъ на рис. 1-мъ и 3-мъ), то, | дян. струи зависить только отъ силы дав- 
понятно, и длина ея не должна превышать | лен1я поршня и потому не ограничена. На 


Рис. 1-Й. 


Рис .2-й. 


Рис. 3-й. 


Рис, 1-й. Н. всасывающий. -- Рис. 2-й. Н. натнетательный. —Рис. 3-й. Н. всасывающе-нагнетательный. 


сказанной м$ры. Вообще-же, чёмъ короче 
всасыв. трубка и чЪмъ насосъ ближе къ 
водЪ, тВмъь легче происходитъ накачиване. 
Подняте воды изъ пространства, выше пор- 
шня производится силою давлен1я подни- 
мающагося поршня; поэтому, если на м$сто 
трубки Г, изображенной на рис. 1-мъ, вета- 
вить трубку Г рисунка 3-го, то высота по- 
днят!я воды будетъ зависить единственно 
отъ высоты этой трубки и силы, двигаю- 
щей поршень, т. е., можеть быть любая. 
Всасываюцие н. съ подобною подъемною 
трубою наз. в0д0подземными. На рис. 2-мъ 
представленъ назнетательный н.з вначене 
одинаковыхъ буквъ то-же, какъ и на рис. 
1-мъ. Главное разлище въ устройствЪ то, 


> 
рис. 3-мъ изображенъ нагнетательный н., 
снабженный всасывающею трубою (В) и 
потому назыв. всасывающе-налнеталтельнымь; 
значен!е буквъ то-же; дЪйств!е понятно изъ 
рисунка. Насосы м. 6. деревянные или ме- 
таллическле; въ мал.видф иногда стеклянные, 
напр. спринцовки. При устройств н. должно 
имЪфть въ виду сл$дующ. услов!я: даметръ 
всасывающей и отводной или подъемной тру- 
бы долженъ составлять около ?/з д1аметра ци- 
линдра насоса, а площадь отверст1я кажд. 
клапана, около 1/2 площади поперечн. с чен1я 
цилиндра; длина хода поршня м. б. различна; 
но и въ самыхъ большихь н. она р%дко 
превосходить 1—1‘/э метра (1'2—2 арш.). 
Самые употребительные клапаны шарнир- 
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ные (рис. 6-Й) и коническче (рис. 4-й) или ча- 
шечные (рис. 5-й); первые сост. изъ метал- 
лическ. кружковъ, подбитыхъ кожею, и при- 
жимаютя сверху пружиною; вторые — изъ 
металл. ус$ч.конусовъ (рис. 4-й) или ср$зковъ 
шара. (рис. 5-й), насаженныхъ на металличе- 
скомъ-же стерженькЪ, движущимся свободно 
въ отверсти дужки, прикрзпленной снизу 
просвЪта. Коническе и чашечн. клапаны 
прочн$е и запираютъ плотн%е. На рис. 7-мъ 
показанъ разр$зъ деревяннаго поршня для 
домашнихъ деревянн. насосовъ. Н — про- 
свфтъ поршня, О—стержень, на которомъ 


р 
3 ааа Рие. 6-Й. 


движется поршень; аа и бб—кожанная кай- 
ма вокругъ нижн. конца поршня, укрЪплен- 
ная только у нижняго края и дающая воз- 
можность не слишкомъ точно пригонять 
поршень къ цилиндру (дфйств1е ея понятно 
изъ рис.); иногда, вмЪфсто кожи, поршень 
обертывается пенькою. ®—клапанъ: кру- 
жокъ кожи, прибиваемый гвоздями у одного 
края просвЪта; чтобы кожа не гнулась, 


Рис. 8-й. 


сверху (а иногда также и снизу) къ ней при- 
кр%пляется (гвоздями-же) металлическ. кру- 
жокъ н%®сколько меньш. д1аметра. Самый 
н. можетъ состоять изъ высверленнаго 
древесн. ствола, (верхн. часть, сотвтетвую- 
щая цилиндру, высверлена шире, а нижняя, 
замфняющая всасывающ. трубу, уже).— 
По свойству двигателя, н. быватютъ ручные, 
конные и паровые; по назначеню—водока- 
чальные, водоподъемные, ирригапонные 
(для орошен!я), пожарные и пр. Поршни 
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насосовъ приводятся въ движен1е рычага- 
ми (рис. 1-й), колесами или, при паров. 
насосахъ, однимъ изъ способовъ, указан- 
ныхъ на стр. 562—3. Двудъйствующими наз. 
насосы, въ которыхъ два цилиндра перехо- 
дятъ въ одну общую выпускн. трубу: пор- 
шни обоихъ цилиндровъ движутся, 6. ч. при 
помощи одного и того-же рычага, попере- 
мЪнно, т. е., въ то время, когда одинъ пор- 
шень опускается, другой подымается, и на- 
оборотъ; велВдетв1е этого дЪйств1е н. по- 
стоянное, хотя и толчками. Чтобы придать 
струз воды вполнз непрерывное течене, 
безъ толчковъ, между выпускною трубою 
и цилиндромъ помфщаютъ воздуши. камеру, 
въ которой на воду дфйствуетъь сжатый 
воздухъ; подобная камера м. 6. приспособ- 
лена какъ къ двудфйствующимъ, такъ и 
къ простымъ н. (устройство подобн. н.— 
см. Трубы пожарныя).—Описанные поршне- 
вые н. самые употребительные: всасываю- 
пие—везд, гдв имфется въ виду качать 
или поднять воду, нагнетательные — для 
подъема воды съ глубины болфе 3'|> саж. 
(см. выше), нагнетательные-же или, чаще, 
всаствающе-нагнетательные тамъ, гд$ тре- 
буется выбрасыван!е водян. струи на раз- 
стоне: при орошени, поливкЪ, тушения по- 
жаровъ и т. п. Цна готовыхь металлич. 
н. оч. разнообразна и опред$ляется главн. 
образомъ количествомъ качаемойили выбра- 
сываемой воды въ минуту (или часъ); для 
ручныхъ и конныхь и. отъ 10—12 р. (около 
1—1'/2 ведра въ мин.) до 150 р. (около 15 
вед. въ мин.) и болЪе.—КромЪ описанныхъ 
поршневыхъ, существуетъь еще много друг. 
видовъ н.: чльпные н., употребляемые главн. 
образомъ для всасывая грязной воды: 
качан!е воды, какъ видно на рис. 8-мъ, 
производится восходящимъ движенемъ въ 
трубкВ безконечной цфпи съ насаженными 
на ней деревянн., металлическ. или каучуков. 
кружками (отъ 60 рубл.); чентробъжные н.— 
накачиван!е достигается быстрымъ вралцен1- 
емъ колеса съ крыльями: также для мутн. 
водъ; вращательные и др. ин. 

Воздушные н. устраиваются на т%хъ-же 
самыхъ основашяхъ, какъ и соотв тствующ. 
водяные. На рис. 9-мъ показанъ въ раз- 
рзВ всасывающий возд. н., наз. также раз- 
ръжающимь н. или пневматическою маши- 
ною; дВйств1е его понятно изъ рисунка; 
употребл. въ физическ. кабинетахъ для вы- 
качиван!я воздуха изъ подъ стекл. колоко- 
ла или изъ металлическ. шаровъ и т. п. 
Для научн. цзлей употребл. также особ. 
ртутный н., которымъ достигается гораздо 
боле совершенное (почти полное) выкачи- 
ван1е воздуха. Налнетательный н. отличается 
только обратнымъ расположенемъ клапа- 
новъ; кромБ физическ. опытовъ, употребл. 
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Рис. 9-й. Н — насосъ; а — всасывающая трубка; 

К — стекл. колоколъ, изъ подъ котораго выкачи- 

вается воздухъ; Б—ртутный манометръ, показы- 
вающий давлеше (степень разрфженшя) воздуха. 


для сгущеня воздуха въ кесонахъ при 
подводн. работахъ, въ водолазныхъ колоко- 
лахъ, въ камерахъ дяя леченя сгущен- 
нымъ воздухомъ ит. п., а также какъ 
вентиляц1онный снарядъ. 

Наставникъ—см. Учитель. 

Наставница—см. Учительница. 

Наетой— жидкость, настоенная накакомъ- 
либо веществ и содержащая въ раствор 
извЪстн. составн. части этого вещества. Ча- 
ще всего дБлаются водяные (тазит) или 
спиртные (Ипефага) н.з послЪдн!е обыкно- 
венно наз. настойками. Назтаиван!е водою 
примфняется главн. образомъ къ аромати- 
ческ. травамъ и производится завариванемъ 
травы кипяткомъ: примфромъ можеть слу- 
жить обыкн. чай (см. э. сл.). Отъ отваровъ 
настои отличаются именно тёмъ, что посл 
завариван1я не кипятятся; но сосудъ съ за- 
варенною травою плотно закрывается и при- 
крывается толет. мягк. тканью. Самое на- 
стаиване продолжается не долго: отъ н%- 
сколькихъ минутъ до */«—'/з часаи р%дкобо- 
лфе, такъ какъ при долгомъ настаивани 
улетучиваются ароматическ. части. Для при- 
готовлен!я спиртн. или винныхъ настоекъ, 
заливанйе производится 6. ч. холодн. `жид- 
костью и самое настаиван1е (въ хорошо ва- 
купоренномъ сосуд) продолжается болЪе 
или менфе долго: отъ н%ск. часовъ до н%ск. 
недфль и м$фсяцевъ, смотря по настаивае- 
мому веществу: такъ приготовл. вефмъ из- 
вЪетн. водки-настойки и множество меди- 
цинскихъ настоекъ (Япсбага). Подробности— 
см. при назвавяхъ разл. веществъ. Въ об- 
щежит!и настойками наз. только спиртн, 
н. на травахъ; н. на фруктахъ наз. налив- 
ками (см. э. сл.). 

Настойки—сы. Настой. 

Настоятель—см. Монастыри. 

Настройка фортепьяно—см. Фортепьяно. 

Настурщй или настурщя—см. Капуцинъ. 

Настъ—подмерзнувний и окрёиний посл 
оттепели снфгъ. 


Насыщене—химическ терминъ, означаю- 
щ такую пропорцйюо въ соединен1и двухъ 
тфлъ, какая необходима для полнаго удов- 
летворен1я ихъ взаимнаго сродства; кисло- 
ты насыщаются основан1ями (и обратно) тог- 
да, когда и кислота и основан!е совершен- 
но теряютъ свои первоначальн. свойства: 
щелочи или растворим. деля основан1я, при 
насыщен! и ихъ кислотами, теряютъ свои 
дея свойства, а кислоты, при насыщен!и 
ихъ основанями, лишаются своихъь кис- 
лыхь и также дкихъ свойствъ; въ резуль- 
татв получаются вещества, называемыя со- 
лями; такимъ образомъ Фдюй натръ съ 
соляною кислотою даетъ поваренную соль, 
а съ сфрною—глауберову соль и т. п. Рас- 
творъ наз. насыщеннымъ тогда, когда, со- 
держитъ въ себБ столько растворимаго т%- 
ла, что растворять его болфе не можетъ; 
напр., для насыщен1я 100 част., по вЪсу, 
воды нужно 36 ч. поваренной соли: раство- 
рить соли болфе вода не можетъ. 

НасЪкомоядныя (ТзесЯуога) — отрядъ 
животныхъь изъ класса млекопитающихъ, 
питающися преимущественно насекомыми. 

НасЪкомыя (Тазесфа) — классъ безвпозво 
ночн. животныхъ изъ типа суставчатоно- 
гихЪ. Т№ло сост. изъ нзскольк. колецъ или 
члениковъ, болфе или менфе плотно соеди- 
ненныхь между собою; число колецъ раз- 
лично — до 16; форма колець м$няется со- 
отвзтственно частямь т%ла. Въ тлф н. 
различаютъ 3 главныя части (рис. 1-Й): 
голову, грудь и брюхо. Голова состоитъ 
изъ одного кольца и подвижно сочленена 
съ грудью; на ней, по бокамъ, помфщают- 
ся больш. сложные (фасетчатые) злаза (рис. 
2-Й), состоящ. изъ множества, маленьк. глаз- 
ковъ, тёено прилегающихь одинъ къ дру- 
гому; выше, между ними—иногда еще про- 
стые глаза (у пчелы, шмелей, бабочекъ и др.). 
Впереди глазъ —усики или сяжки (ап{еппае, 
рис. 1-Й), составленные изъ отдЪльн. члени- 
ковъ разн. формы; на нижн. сторонЪ голо- 
вы—ротъ (рис. 3-й): верхн. губа, пара верхн. 
и пара нижн. челюстей и нижн. губа; на 
нижн. челюстяхъ и губф — членистыя щу- 
пальцы. НЪкоторыя изъ названныхъ частей 
иногда не доразвиваются. Грудь сост. изъ 
3-хъ колець (рис. 1-й), 6. ч. плотно соеди- 
ненныхъ между собой; вверху прикр$пляют- 
ся 2 пары крыльевъ, а внизу на кажд. 
кольц$ по 1-й пар ногь—всего 3 пары. Въ 
кажд. ногВ различаютъ 5 частей (рис. 4-й): 
ляшку (а), вертлюгъ (5), бедро (с), голень (@), 
б.ч.съ шипикомъ (е), и лапку (#); послфдняя 
сост. изь 2—5 члениковъ, изъ которыхъ 
сам. нижнйЙ оканчивается 6. ч. двумя ко- 
готками; между коготками иногда — еще 
0с0б. образован!я, напр. У комн. мухи— 
подушечки, при помощи которыхъ она 
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держивается на гладк. поверхностяхъ. 
Крыльевъ иногда только 1 пара, а н$%кот. 
н. вовсе лишены крыльевъ. Брюшжо сост. 
изъ 9 колецъ, но, вел6дств1е смяюшя ихъ 
между собою или втягиван1я одного коль- 
ца въ другее, снаружи насчитывается обык- 
новенно меньше: 7, 5, 3, 2 и даже только 1. 
По бокамъ, на кольцахъ т%ла (но не на 
всВхъ) — по пар дыхалещь (зыстафа), т. е. 
отверстй, ведущихъ въдыхательн. трубочки 
(трахеи), расположенныя внутри т%ла. — Н. 
размножаются яйцами, которыя самки кла- 
дутъ въ сам. разнообразн. предметы: въ воду, 
землю, на цвфты, листья, кору деревьевъ и 
травы, на животныхъ и даже внутрь жи- 
вотныхь и пр. По выходЪ изъ яйца н. не 
тотчасъ получаеть свойствен. ему оконча- 
тельн. форму, а предварительно претерп%- 
ваетъ изв%стн. превращеня. Несовершенную 


Рис. 1-й. Тфло хруща (см. Майка). Голова съ уси- 
ками, 3 кольца груди и брюхо. 


форму, вышедшую изъ яйца, наз. личиикою. 
Сообравно съ превращен1ями, н. дфлятъ на 
2 больш. группы: на имфющихъ неполное 
превращеняе (НешлиеаЪо]а или АтеаЪо]а), 
и на имфющихъ полное превралцеме (Мефа- 
Ъо]а). Къ первымъ относятъ тЪхъ, котор., 
по выходВ изъ яйца, отличаются отъ взрос- 
лыхъ главн. образомъ ‘меньшей величи- 
ной и отсутств!емъ крыльевъ: по мфрЪ ро- 
ста личинка линяетъ (сбрасываетъь кожу) 
нзсколько разъ (отъ 3 до 7) и постепенно 
пр1обр%таетъ крылья и др. недостаюние ор- 
таны; примфромъ так. превражщеня м. слу- 
жить саранча (см. это сл.). Сюда принадле- 
жатъ 2 порядка н.: прямокрылыя и полужест- 
кокрылыя. Н, съ полнымъ превращенемъ 
выходятъ изъ яйца въ вид личинки черве- 
образн.формы (стр. 779—80: рис. 18-й и 28-й). 
Личинка сост. изъ колецъ (до 13): въ передн. 
кольц%—голова, снабженная ртомъ; къ сл%- 
дующимъ тремъ грудн. кольцамъ прикр*- 
пляются ножки, если он есть. У н%кото- 
рыхъ, кромф того, и на брюшн. кольцахъ 
отъ 2 до 8 паръ такъ наз. ложныхь ногъ; 
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такими ложн. ногами обладаютъ личинки 
бабочекъ, называемыя чусеницами, и ли- 
чинки листовыхъ пилильщиковъ, извЪст- 
ныя подъ назван!емъ лжеиусениць. Есть 
личинки и совсфмъ безъ ногъ, напр. у всЪхъ 
двукрылыхъ. Н. остается личинкою отъ 2 
недЪль до 4 и 5 л$тъ (хрущъ). Посл из- 
вфстн. числа линян!й личинка устроиваетъ 
себф гнфздо либо въ формВ округленн. *о- 
кона изъ волосист. или шелковист. нитей, 
отдфляемыхъ ея слюнными жел%зами (шел- 
копряды), либо изъ плотн. хитина (мухи), 
иногда-же просто изъ склеенныхъ частицъ 
земли (бронзовка); въ этомъ гнздВ личин- 
ка превралцается въ хуколку, лишенную ор- 
гановъ движен1я и пищепринят1я; только 
брюшко ея можетъ слегка двигаться. Иног- 
да, впрочемъ, для окукливан1я личинка про- 
сто прикр$иляется къ какому-нибудь пред- 
мету (капустница). На куколкф уже можно 
отличить вс% внфшн. очертаня будущаго 
н.: головку, грудь, крылья и пр. Черезъ 
н%сколько недвль или (рф же) мфсяцевъ ко- 
жица куколки трескается и изъ нея вы- 
ползаетъ взрослое н., сначала оч. мягкое, 
слабо окрашенное и со свернутыми крылья- 
ми, но черезъ нзсколько часовъ или дней 
принимающее нормальн. видъ. Полному пре- 
вращен!ю подвержены слФд. порядки н.: 
сфтчатокрылыя, мухи, жуки, бабочки и пе- 
репончатокрылыя. Основываясь на устрой- 
ств крыльевъ и частей рта, классъ и. д$- 
лятъ на 7 сл$дующ. порядковъ: Г) Прямо- 
крылыя (ОгбВор{ега): ротъ снабженъ жева- 
тельн. частями — верхн. и нижн. губами и 
2 парами челюстей; передн. кольцо груди 
подвижно сочленено съ слфдующими, сли- 
тыми вмфстЪ; крыльевъ 2 пары — верхн1я 
плотнфе и меньше, прикрываютъ нижн1я— 
мягюя перепончатыя, складываюнияся в%е- 
рообразно и служацшйя 0. ч. для летан1я. 
Превралцен1е неполное. Прим$ры: медвд- 
ка, тараканъ, саранча, сверчокъ.—П) Полу- 
жесткокрылыя (Нешц\ега или ВВупсвова): 
жевательный аппарать звам$ненъ сосатель- 
нымъ; нижн. губа.сильно вытянута и обра- 
зуеть суставчатую трубку — х0ботокъ, 
внутри котораго помфщаются об% пары че- 
люстей, превращенныхъ въ тонкля иголоч- 
ки; верхн. губа оч. мала и прикрываетъ 
хоботокъ при основан!и. Челюстями н. про- 
изводитъ уколы, а хоботкомъ сосетъ сокъ 
изъ животныхъ или растений. Въ поко% хо- 
ботокъ подогнутъ книзу, вдоль груди. Крыль- 
евъ 2 пары. Лапки 2- или 3-членистыя. Пе- 
редне-грудь подвижная, задне-грудь плотно 
соединена съ брюшкомъ. Превращен1е не- 
полное. По устройству крыльевъ разд\- 
ляются на 2 подпорядка: разнороднокрылыя 
(Неегор{ега), куда относятся вс№ клопы— 
передн. крылья (надкрылья) у основанйя ро- 
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говидны, а на концахъ мягк1я; однородно- 
крылыя (Ноторега)—вс& 4 крыла одина- 
ковыя и только иногда передняя пара не- 
много тверже задней (кобылки); къ полу- 
жесткокрылымъ-же причисляются безкры- 
лыя вши (Ред1сиПпа).—ПТ) Сьтчатокрылыя 
(Мепгориега): оч. близки къ прямокрылымъ; 
ротъ также снабженъ жевательн. частями; 
первоекольцо груди свободно сочленено съ ос- 
тальными; 4 крыла—или прозрачныхъ, по- 
крытыхъ сфткою жилокъ, или непрозрач- 
ныхъ, одфтыхъ чешуйками. Превращен!е 
полное. Личинки съ головой и 3-мя парами 
ногъ, червеобразны или округло-яйцевидной 
формы. Сюда принадлежать, напр., муравьи- 
вый левъ (Мугште]еоп Фогийсаг!аз), метла 


Рис. 2-й. А — схематическ. изображене разрЪза 
сложнаго глаза (сильно увеличено): я—зрительн. 
нервъ; д— его утолщеше; —кристаллики; с, с— 
граненая роговая оболочка (каждая грань вогнута 
внутрь и замфняеть хрусталикъ млек. живот- 
ныхъ). В—видъ граней съ поверхности. С—кри- 
сталлики: “— палочки, с-—грани рогов. оболочки. 


(Рьгузапеа) и др.—ТУ) Двукрылыя (Оиега): 
ротъ снабженъ сосательн.аппаратомъ; нижн. 
губа образуетъ хоботокъ; челюсти у однихъ, 
напр. у мухи, не доразвиты, у другихъ, напр. 
У комара, превращены въ иголочки, слу- 
жапия для прокалываня. Кольца груди всЪ 
плотно сростаются. Крыльевъ одна пара— 
передняя (задняя не доразвита). Превраще- 
не полное. Личинки голыя, 0. ч. бфлыя, 
безголовыя (кромВ комаровъ) и безногя; 
живутъ въвод% или въ разлатающихся орга- 
ническихь веществахъ. Раздфляютъ дву- 
крылыхъ на 2 больш. группы: 1)комаровь (№е- 
шабосега), имющихъ 6-или много-членико- 
вые усики, и 2) мужь (Вгаспусега)—усики ко- 
роткуе, б.ч.3-члениковые. Сюда-же относятся 
3) безкрылыя блохи (Арвашрега) и 4) без- 
хоботныя мухи или кровососки (Рир1рага).— 
У) Жесткокрылыл или жуки (Со]еоркега): ротъ 
съ жевательн. аппаратомъ; передне-грудь 
сильно развита, подвижна; крыльевъ 2 па- 
ры, изъ которыхъ переднйя, твердыя ро- 
говыя (надкрылья), прикрываютъ задн!я, мяг- 
кля прозрачныя, служапя для летаня. Во 
время покоя послдн!я складываются подъ 
верхними—поперекъ. Превращев!е полное. 
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Личинки 0. ч. голыя, съ головою, 6-но- 
г1я, рьже безногя. По числу члениковъ 
лапокъ жуковъ дфлятъ на 4 группы: 1) пя- 
тисуставчатыхь (Решатега), 2) четырех- 
суставчатыхь ('Теб’алтега,), 3) разносуставча- 
тыхь (Небеготега)—передния 5-ти, задшя 
4 члениковыя, и 4) трехсуставчатьыь ('Т- 
шега).—УГ) Чешуекрылыя или бабочки (Те- 
р!4ор!ега): ротъ снабженъ сосущимъ аппа- 
ратомъ; нижн. пара челюстей вытянута въ 
спирально завиваюцийся полый хоботокъ; 
остальныя части рта не доразвиты; кольца 
груди сроспияся; 2 пары перепончатыхъ 
крыльевъ, покрытыхъ, какъ и все тзло, оч. 
мелкими разноцвфтн. чешуйками (или пыль- 
цею) правильной формы. Превращен1е пол- 
ное. Личинки, называемыя зусеницами, им. 
голову, 3 пары грудныхъ и отъ 2-хъ до 5-ти 
паръ брюшныхъ или ложныхъ ногу; 6. ч. 
личинокъ ярко окрашены, голыя или по- 
крытыя волосками и шипами, питаются ра- 
стешями (см. Бабочки).—У1Т) Перепончато- 
крылыя (Нутепор{ега): ротъ снабженъ же- 
вательн. аппаратомъ, за исключешемъ ме- 
доносныхъ (см. Ичела); вс кольца груди 
срощены; 2 пары крыльевъ, прозрачныхъ, 
перепончатыхъ, съ небольш. количествомъ 
продольн. и поперечн. жилокъ; крылья часто 
не доразвиты. На конц брюшка— жало или- 
же яйцекладь (сверло). Превращен!е полное. 
Личинки бЪлыя, безног1я инеподвижныя или 
же походятъ на гусеницъ. ДВлятъ этотъ поря- 
докъна 2 больш.группы: 1) сверлоносныя (Те- 
те.гапНа)—у самки яйцекладъ, 2) жалонос- 


Рис. 3-й. Ротъ жука. А —голова сни- 

зу; В—прав. половина нижн. челю- 

сти; а— подбородокъ; с-тубныя щу- 

пальца; 4—верхн. челюсть; е—нижн. челюсть, со- 

стоящая изъ слфд. частей: /— основной членикъ, 

9— стебелекъ, 4 и &—двЪ жевательныя пластинки, 
®— челюстныя щупальца. 


ныя (Асшезма)—у самки жало.—ВеЪхъ н. 
описано до наст. времени около 200000 ви- 
довъ. По отношен1ю къ челов$ку н. раз- 
дЪляютъ на полезныхь, вредныхь и безраз- 
личныхь. Къ первымъ относятъ какъ н., 
доставляющихъ челов%ку извЪетн. продук- 
ты (шелкопряды, пчела, шпанская муха, чер- 
вецъ и пр.),такъ ин., уничтожающихъ или 
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вредныя для человЪка вещества (напр. жу- 
ки-могильщики, пожираюне падаль), или 
вредныхъ для него друг. насфкомыхЪ (назд- 
ники, нЪкот. осы, паразитныя мухи и пр.). 
О главнфйш. полезныхъ н.—см. отдфльн. 
назвав1я. О вредныхъ н.—см. НаеЪкомыя 
вредныя. 

Собираме н. Большинство н. можно ло- 
вить руками: почти всЪхъ жуковъ, прямокры- 
лыхъ идр. Для ловли бабочекъ, сидящихъ на 
цвфтахъ, и въ особенности для захватываня 
жалящихъ н.употребляются энтомолозическае 
щитцы (рис.1-й); для вытаскиван1я н.изъ ще- 
лей, помета и пр. служитъ обыкн. анатомич. 
пинцеть (см. э. сл.) Оч. часто, въ извЪотн. 
моменты, руками можно ловить даже быстро 
летающихъ н., напр. въ то время, когда 
он принимаютъ пищу (лучше всего утромъ) 
или откладываютъ яица. Но обыкновенно 
для ловли быстролетающихъ н. употребл. 


Рис. 1-й. Энтомологическе щипцы. 


сачекъ (рис. 2-й) — мВшокъ изъ кисеи или 
др. прозрачн. матери (мягкой, но достаточ- 
но прочной), над$тый на проволочн. обручъ 
(въ гусиноеперотолщиною или немного тонь- 
ше) и 6. ч. заостренный или закругленный 


Рис. 2-й. Сачекъ. 


знизу; обручъ навинчивается на палку. 
Д!аметрь отверст!я сачка—около 6 вершк. 
и боле, а длина его въ 1'/? раза боле— 
такая, чтобы мфшокъ, перегибаясь, при пе- 
ревертыван1и сачка, виолн® закрывалъ вы- 
ходъ. Чтобы ржавчина проволоки не пор- 
тила матер1ю, ее, передъ вкладыван1емъ 
въ складку мЪшка, обертываютъ полот- 
номъ или, лучше, тонкою кожею. Боле 
удобны сачки со складнымъ обручемъ, со- 
стоящимъ изъ двухъ полукруговъ, соеди- 
ненныхъ шалнеромъ (рис. 2-й), и съ отъем- 
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ною палкою, которая ввинчивается въ гай- 
ку на обруч и д. 0. такой длины, чтобы 
на нее можно было опираться (около 1 арш.). 
При употреблени двухъ или нЪсколькихЪ 
сачковъ, оч. удобно, если одинъ и тотъ же 
обручь м. 6. вкладываемъ въ каждый са- 
чекъ, или, по крайней мВр%, если гайки 
обручей различн. сачковъ приходятся къ 
винту одной палки. Сачекъ для вылавли- 
ваня н. въ вод или съ кустарниковъ и 
травы (рис. 3-й), обыкновенно н%сколь- 


Рис. 8-й. бачекъ для ловли н. въ водЪ или съ 
кустарниковъ и палка, на которую онъ надЪфвается. 


ко большихъ размфровъ, дфлается изъ р$д- 
каго холста или изъ канвы; оч. хороша для 
этого матер1я, употребляемая для мельничн. 
ситъ. Ловятъ сачкомъ, или набрасывая его 
на извфстн. н., или водя имъ по трав, ку- 
старникамъ и пр., или протягивая его мед- 
ленно въ водЪ, обыкновенно вдоль берега, 
по травЪ и тинф. Для собираня мелкихъ 
н., напр. жучковъ, употребляется крупи. (от- 
верст!я около 1 кв. лин.) проволочн. рфше- 
то (рис.4-й), черезъ которое н. оте$ваются на 
бумагу или полотно; иногда для этой цфли 
къ рёшету пришивается полотнян. мёшокъ. 
Ст%нки р шета полотняныя,собранныя ввер- 
ху на проволочн. обруч. НЪкотор.н., напр. 
ночн. бабочекъ, оч. удобно ловить на изю- 
менки. Естественною приманкою служалъ 
| кусты (чалце всего береста и верба), на ко- 
торыхъ появились травян. вши, покрываю- 


Рис. 4-й. Рьшето для собиран!я мелкихъ н. 


ия листья сладкою жидкостью — «медвяною 
росою»; съ тою-же цзлью стволы деревьевтъ, 
дер. заборы и пр. смазываютъ красн. ме- 
домъ, разбавленнымъ водою (или лучше 
пивомъ), или же вывфшиваютъ нанизанные 
на нитки ломтики яблокъ, иногда также 
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смоченные предварительно медомъ. Таюмя 
приманки обходятъ вечеромъ (съ фонарями) 
и утромъ. Ночн. бабочекъ ловятъ также 
по вечерамъ на свЪть фонаря съ рефлек- 
торомъ. Для ловли н. употребл. также само- 
ловки, между которыми у насъ наиболЪе 
извЪстны: ©. Боргмана, въ которую для при- 
манки ставится смфсь пива съ медомъ, са- 
харн. сироп. и т. п. (н.вползаютъ черезъ 
тюлев. клапаны), и американская ©., привле- 
кающая бабочекъ и др. ночн. н. горящею 
въ ней лампою (рис. 5-й); въэту ©. кладет- 


Рис. 5-й. Америк. самоловка; а: отверсте въ сте- 
клянн. передЪ; 6: труба вадъ лампой. 


ся губка или вата, пропитанная эфиромъ 
или хлороформомъ. Б. ч. пойманныхъ н. 
можно класть просто въ широкогорл.склянк. 
съ хорош. обыкн. пробкою, опускающеюся 
несколько ниже горла склянки (рис. 6-Й); 
чтобы онЪ не терлись, въ банку кладутъ 
комки бумаги или, лучше, кусочки нар%- 
зан. пропускн. бумаги. Для мелкихъ н. удоб- 
нЪе всего имфть отд$льн. склянки съ пе- 
ромъ, пропущеннымъ сквозь пробку и слу- 
жащимъ для вкладыван1я н. (рис. 6-й). Но 


Рис. 6-й. Большая склянка— для крупныхъ, малая — 
для мелкихъ н. 


мног1я ин. должны 0. немедленно умерщ- 
влены. Сам. простой способъ умерщвлен1я— 
опущен1е н. въ склянку, наполненную до 
3|‹ некрфпкимъ спиртом и, зат мъ, до самой 
пробки, мягкою бумагою или тряпочками. 
Этотъ способъ умерщвлевая годенъ для глад- 
кихъ черныхъ или темно-бурыхъ жуковъ, 
для куколокъ, для голыхъ не ярко окра- 
шенныхъ личинокъ и пр., но онъ не идетъ 
СЛОВАРЬ Д-РА САМОНОВА. 
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для н., покрытыхъь волосками или ярко 
окрашенныхъ, такъ какъ спиртъ портитъ 
краски и склеиваетъ волоски. Для умер- 
щвлен1я такихъ н. употребляются эфиръ, 
хлороформъ, бензинъ (д. б. чистый) и сине- 
родистый кали. Кусокъ ваты или, лучше, 
губочку, смоченную въ одной изъ сказан- 
ныхъ трехъ жидкостей, или прикалываютъ 
къ нижн. концу пробки, или же кладутъ 
на дно склянки и прикрываютъ кускомъ 
пропускной бумаги, на столько плотно, что- 
бы онъ не выпадалъ отъ встряхиван1я. Н. 
убивается испарен1емъ жидкости, но срав- 
нительно медленно (иногда только черезъ 
сутки и болЪе); притомъ всф эти жидкости, 
особенно первыя дв, въ жарк. время слиш- 
комъ скоро испаряются и потому д. 6. во- 
зобновляемы оч. часто; бензинъ испаряется 
медленнЪе, но н®сколько портить н., покры- 
тыхъ волосками. ВФрн%е и быстр$е дфйст- 
вуеть синеродистый кали, кусочка два ко- 
тораго, съ горошиву величиною, кладутся 
на дно склянки и, какъ въ предыдущ. слу- 
чаз, прикрываются проп. бумагою или ва- 
тою;но гораздо удобнепомфщать кусочки въ 
шарообразно вздутый закрытый конецъ сте- 
клянной (или металлической) трубочки, про- 
пущенной сквозь пробку, открытымъ кон- 
цомъ внизьъ—внутрь склянки; чтобы кусоч- 


Рис. 7-й. Цинков. сосудъ для собирая н.: а— со- 
судъ, б —крышка, в — горлышко крышки съ проб- 
кой. 


ки не выпадали, трубочку затыкаютъ ватою. 
Но синерод. кали оч. ядовитъ и, потому, 
требуетъ большой осторожности; другое его. 
неудобство—притягиван!е имъ влаги. Чтобы 
умертвить н., принесенныхъ домой живыми 
или только обмершими (напр. въ эфирн. па- 
рахъ), склянку съ ними погружаютъ на н$- 
сколько мгновен1й въ кипятокъ; для этой 
ц%ли удобнфе цинков. или жестяныя банки 
(рис. 7-й). Къ бабочкамъ не примфнимъ ни 
одинъ изъ показанныхъ способов; ихъ умер- 
щвляютъ, осторожно сдавливая между паль- 
цами грудь съ боковъ, подъ прикр$плен!емъ 
крыльевь (операц1я эта м. 6. произведена, 
пока еще бабочка въ сачк%); посл этого 
ихъ тотчасъ-же накалываютъ на пробку. 
Накалыван!е дневныхъ бабочекъ, впрочемъ, 
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м. б. отложено до возвращен1я домой; въ|дутъ камфору или, лучше, порошокъ наф- 
такомъ случаз кажд. бабочку завертыва- | талина. При пересылкЪ ящикъ съ ни. дол- 


ютъ отдфльно въ бумажн. пакетикъ: сораз- 
м$фрный квадратн. кусокъ нежесткой бумаги 
свернуть на-двое треугольникомъ и, вло- 
живъ бабочку, тЪломъ къ перегибу, а вер- 
тикально сложенными крыльями вверхъ, 
загнуть края такъ, какъ у пакетиковъ съ 
порошками изъ аптекъ. Пакетики склады- 
ваются рядами въ выстланной ватою или 
кусочками пропускн. бумаги коробк, безъ 
больш. нажиман1я, но на столько т%ено, 
чтобы не двигались. Для умерщвлен1я н%- 
кот. толетот$лыхъ ночн. бабочекъ одного 
сжиман1я груди м. б.недостаточно; въ такихь 
случаяхъ, проткнувъ бабочку булавкою, ко- 
нецъ посл$дней пропускаютъ сквозь карту 
и накаливаютъ на свЪчк$ (булавку потомъ 
замфняютъ другою).—Для накалывамя упо- 
требл. особ. длинныя булавки для и. различн. 
номеровъ, начиная отъ 0: чфмъ выше №, 
т$мъ толще булавка; для мелк. н.—булавки 
толщиною въ волосъ, а для крупныхъ—не 
тоньше обыкн. булавки. Булавки мФдныя, 
но посеребреныя или позолоченныя, или-же 
окрашенныя черн. краскою (не покрытая 
мЪдь, окисляясь, портитъ н.). Сидфть на бу- 
лавк% н. должно нзсколько выше середины 
булавки. Бабочкамъ, мухамъ, пчеламъ и 
т. п. булавка вкалывается въ середину груди 
(рис. 8-й), жукамъ—немного снаружи отъ 
серединнаго шва, черезъь правое жесткое 
надкрылье (рис. 9-й), такъ чтобы булавка 


Рис. 9-й. 


Рис. 8-й. 


вышла внизу между 2-й и 3-й парами ногъ. 
Окончательн, накалыван1е и препаровка н. 
производятся дома; если обстоятельства, не 
позволяютъ сдфлать этого скоро, то н. 
не наколотыхъ во время самой экскуреат 
или не опущенныхъ въ спиртъ, упаковы- 
ваютъ въ ящики (лучше всего жестяные) 
между слоями ваты или нарфзанн. мягкой 
бумаги (напр. газетной): дневн. бабочекъ— 
въ описанныхъ выше пакетикахъ, больш. 
жуковъ—вавернутыхь въ мягк. бумагу, а 
болфе мелкихъ—въ коробочкахъ между на- 
р%зан. бумагою (вата цфиляется за ножки, 
усики и пр.). Ящики д. 6. плотно закупо- 
рены и заклеены, а если путешестве продол- 
жительно, то даже запаяны; для предупре- 
жден1я отъ моли и пр., внутрь ящика кла- 


женъ 6. уложенъ въ др. ящикъ—нфсколько 
большихъ размфровъ и промежутки между 
ними заполнены паклею, мягк. бумагою, 
соломою ит. п. Чтобы переслать живытхь 
личинок», ихъ укладывають въ дерев. ящикъ 
вмфст$ съ предметами, которыми он% пи- 
таются: личинокъ, живущихъ въ земл%, пе- 
ресылаютъ вмфстЪ съ комомъ земли; личи- 
нокъ, живущихъ на растен1яхъ (6. ч. гусе- 
ницъ), укладываютъ въ сыроват. мохъ, вм%- 
ст съ в%точками растенйй; но, во всякомъ 
случаЪ, пересылка не должна длиться боле 
нЪскольк. дней. Живыя куколки пересылаются 
просто въ сухой ват и могутъь перенесть 
дальн1я путешеств1я.— Окончательная препа- 
рировка и хранеме собранныхъ и. Т$хь н., 
покровы которыхъ мягки и мало измЪня- 
ются оть сырости (см. выше), напф. 6. ч. 
червеобразныхъличинокъи куколокъ, лучше 
всего хранить въ спирт. Прочихъ н. на- 
калываютъ на пробковыя пластинки, рас- 
правляютъ и высушиваютъ; гдз возможно, 
операщя эта д. 6. производима, пока еще 
н. свЪжо (мягко); если оно уже высохло, 
то передъ расправлен1емъ —его сл$дуеть раз- 
млмить: на плоское дно стеклянн. сосуда, 
около 4—5 дюйм.высотою, кладутъ слой смо- 
ченнаго песка (или смоченной пакли), вты- 
каютъ въ него булавку съ н., такъ, чтобы 
н. не касалось песка, и герметически по- 
крываютъь его (напр., стекл. колпакомъ или 
опрокинутою стекл. воронкою, узкй ко- 
нецъ которой заткнутъ); обыкновенно че- 
резь н$сколько часовъ, но иногда только 
черезъ сутки и болфе, н. размясчено до- 
статочно. Наколовъ н.на пробков. пластинку 
(способъ накалыван!я показанъ выше), при 
помощи тонкихъ иголъ (на дерев. ручк®) 
даютъ надлежалцее положен1е крыльямъ, 
усикамъ, ножкамъ и пр. и въ этомъ поло- 
жен засушиваютъ. Расправлеше крыльевъ 
бабочекъ производится на расправилкъ (рис. 
10-й и 11-й): довольно толетая пробковая 
пластинка, середина которой 
прорфзана желобомъ, въ кото- 
ромъ могло-бы помфщаться т%- 
ло бабочки съ расправленными 
ножками; бока расправилки н%- 
сколько наклонены къ желобу. 
Расправилка м. б.и изъ како- 
го-либо мягкаго дерева (ольхи, 
липы и пр.), но въ так. случа 
на дно желоба д. 6. наклеена 
пробков. пластинка. Приколовъ бабочку 
такъ, чтобы тфло ея вошло въ желобъ до 
высоты крыльевъ, расправляютъ посл®д- 
н1я (иглою) на боков. пластинкахъ (рис. 11-й} 
и удерживаютъ ихъ въ этомъ положен!и полос- 
ками изъ бумаги или карты (слЪва: а — а, 
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Рис. 10-й. Рас- 
правилка для 
бабочекъ. 
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а—а), или-же оч. тонкими листками свинца 
(справа: 6). Если брюшко бабочки большое, 
то подъ задъ его подкладываютъь въ желобъ 
ваты. Усики (1—1) не мёшаетъ также при- 
крёпить полоскою бумаги, наложенною по- 
перекъ. Когда бабочка высохнетъ, ее вы- 
нимаютъ изъ расправилки и накалываютъ 
на м$ето. Сушить н.—въ т№ни, въ сухомъ 


Рис. 11-й. Расправилка съ расправленною на ней 
бабочкою. 


и хорошо пров$трив. м%Вет% (не пыльномъ); 
мелюя н. сохнутъ скоро, крупн. и сочныя 
(мног. ночн. бабочки) —только черезъ 3—4 
и болфе недфль. Признакомъ, что н. вы- 
сохло, служитъ неподвижность (окрфилость) 
задн. части брюшка при дотрогивавш иг- 
лою. У бабочекъ, брюшко которыхъ оч. 
толсто, напр. у самокъ мног. сумеречн. и 
ночн. бабочекъ (а также у взкот. жукоръЪ), 
необходимо опорожнить его: надрзавъ снизу 
остр. ножичкомъ, вынуть загнутою крюч- 
комъ иглою яица и внутренности и на м%- 
сто ихъ ввести кусочекъ ваты съ 1—9 капл. 
чист. скипидара (скипидаръ не д. касаться 
наружн. частей); иногда удобнфе предвари- 
тельно отдзлить брюшко, а посл операщи 
приклеить его гуммиарабикомъ. Оч. мел- 
кихъ н, обыкновенно наклеиваютъ гумми- 
арабикомъ на треугольн. кусочк% толст. бу- 
маги (изъ визитн. карточекъ и т. п.), и уже 
эти кусочки потомъ накалываютъ на м%сто. 
Дно ящиковъ, въ котор. накалываются н. 
(рис. 12-й), обыкновенно обклеено пробков. 
пластинками (2—3 лин. толщиною). Ящики 
д. б. сухи, безь щелей, плотно запираться 
крышкою съ фальцами; если они держатся 
на свфту, то крышки не д. 6. стеклянныя. 
Снаружи окрашены въ темный, а внутри 
въ б$лый цвфтъ. Внутренность удобн\е раз- 
дВлить поперечн. и продольн. линями (рис. 
12-й); продольн. лини можно занумеровать 
римскими, а поперечныя арабск. цифрами. 
Виды одного рода располагать по одной ли- 
ни: бабочекъ по продольнымъ, а друг. н. 
по поперечнымъ. Подь насЪкомымъ, на б%- 
ломъ квадратик — надпись (семейство, родъ 


и видъ, время и м$сто сбора); если н. боль- 
шое (бабочка), то надпись лучше сдфлать 
на отд$льн. бумажкз, которая накалывается 
вифотВ съ н. (рис. 8-й). Личинки и куколки 
лучше всего хранить въ спирт%, но т% ли- 
чинки, которыя измфняются отъ спирта, 
напр. 6. ч. гусеницъь, м. б. приготовлены въ 
вид чучелокъ: посредствомъ или надуваная, 
или-же наполненя ихъ восковою массою, 
порошкомъ ликопод1я и т. п.; въ обоихъ 
случаяхъ на задн. конц% (въ самойпорошиц%) 
гусеницы дВлаютъ острок. ножницами мал. 
разрзъ (не болфе 1 лин.) и, помфетивъ гу- 
сеницу между пропускн. бумагою, посте- 
пенно (и осторожно), въ нфеколько пре- 
мовъ, выдавливаютъ черезъ разрзъ и вы- 
тягиваютъ крючковатою иглою или лан- 
цетомъ содержимое; затмъ, ветавивъ въ 
разрВзъ тонк. соломенку (срфзанную косо) 
и прикрфпивъ ее ниткою (или тонкою иг- 
лою), осторожно надуваютъ и высушива- 
ютъ или надъ спиртовою лампою, черезъ 
металлич. сВтку, или надъ разогрфтымъ же- 
лЪзн. листомъ или, наконецьъ, надъ трубою 
самовара; сушатъ, продолжая надувать и по- 
вора чивая гусеницу во вс стороны. По 
окончании операщи соломинка вынимается 
а если присохла, то отрфвывается; отвер- 
сте заклеивается гуммиарабикомъ. Напол- 
нен1е расплавленн. восковою массою (сплавъ 
воска съ неб. количествомъ скипидара, окра- 
шенный подь цвфть гусеницы; часто, для 
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Рис. 12-й. Ящикъ для насфкомыхъ. 


лучш. сохраненя н., прибавл. немного 
мышьяка) производится спринцовкою. Спо- 
собы эти возможны только при вполн% 
цВлой кож гусеницы; вообще, при нихъ 
р8дко удается сохранить натуральную фор- 
му гусеницы; поэтому, мног1е совЪфтують 
сохранять и гусеницъ въ какой-либо жид- 
кости; между прочимъ, рекомендуется слф- 
дуюпИЙ растворъ: 875 ч. спирта, 500 ч. 
дистиллированной воды, 8 ч. сулемы и 90 
ч. жженыхъ квасцовъ; вымочивъ гусеницу 
въ растворф 24 часа, ее помвщають въ 
стеклянн. трубочку, до верха наполненную 
т&мъ-же”растворомт, разведеннымъ */з дист. 
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воды; свободн. конецъ трубочки или запаи- 
ваютъ, или плотно закупориваютъ и засма- 
ливаютъ.— Обшия правила для хранен1я кол- 
лекщй н. тф-же, какъ и для зербацля (см.); 
средства противъ моли и пр.—см. моль. Во- 
обще-же необходима сам. строгая опрят- 
ность; по временамъ тщательн. осмотръ 
ящиковъ, особенно лфтомъ; если подъ н. 
оклжутея кучки буроватой или б$ловатой 
муки, то это признакъь появлен1я вредн. 
паразитовъ: перевернувъ ящику, хорошенько 
очистивъ муку, подержать его короткое 
время надъ нагрфтою плитою, при теми. 
не выше 45° Р; неважную коллекцю луч- 
ше просто сжечь. Для предупрежден1я па- 
разитовъ, дно ящика посыпають камфорою 
или, лучше, нафталиномъ, Появившуюсяпие- 
сень удаляють кисточкою, смоченною спир- 
томъ, въ которомъ распущено немного кам- 
форы. Грязн. жирный налет, образующийся 
иногда на н%кот. н., напр. на бабочкахъ, уда- 
ляютъ бензиномъ: смочивъ имъ испорч. часть 
н., посыпаютъ тонк. порошкомъ сухой глины 
и, когда послдняя высохнетъ, снимаютъ 
ее кисточкою; жуковъ и т. п. нас$комыхЪ 
можно просто опустить дня на 2 въ чистый 
бензинъ (перемфнить бензинъ раза 3) и, за- 
тЪмъ, обтереть сухою кисточкою.— Выращи- 
ваще н. изъ личинокъ. Личинокъ, живущихъ 
въ землф, помфъщаютъ въ землю—въ цв%- 
точн. горшокъ, банку, ящикъ и т. п.; покры- 
ваютъ сверху кускомъ дерна, корни кото- 
раго служать пищею личинкамъ, и все об- 
вязываютъ кисеею; по временамъ землю 
слегка смачиваютъ, а дернъ перемЪняютЪ. 
Личинокъ, жйвущихъ на растен1яхъ, вм%- 
ст съ вфточками растейй помфщаютъ 
въ сосуды, на дно которыхъ положенъ слой 
садов. земли, съ примЪсью песка, вершка въ 
1'/з толщиною; сосуды также покрываютъ 
кисеею, вЪточки, по мфрЪ надобности, за- 
мЪняютъ свфжими, а землю кажд. 2—3 дня 
слегка смачиваютъ. Чтобы наблюдать жизнь 
личинокъ, ихъ можно помфщать въ стекл. 
сосуды или ящики въ род аквар!умовъ 
съ проволочн. крышею въ формё /\. Если 
собираются лички, то, до вылупленя личи- 
нокъ, ихъь лучше держать въ картонн. или 
бумажн. коробочкахъ, съ планками, проко- 
лотыми булавкою (для воздуха). Собира- 
ются яички вмфстЪ съ листиками и вЪточ- 
ками, на которыхъ прикр%плены. Вылу- 
пившихся личинокъ переводятъ въ др. со- 
судъ. Воздухъ, въ которомъ держатъ яички 
и гусеницъ, не д. 6. ни слишкомъ сыръ, ни 
оч. сухъ, и скорфе прохладенъ, чЁмъ жа- 
рокъ: вообще подражать естеств. усло- 
вямъ. 

Переводь бабочекъ на бумауу. Выбираютъ 
довольно толстую и гладкую (лучше сати- 
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бабочку точно циркулемъ и опред®ливъ м$- 
сто, которое она должна занимать на бу- 
маг, покрываютъ это м$сто (посредствомъ 
кисточки или тряпочки) растворомъ чист. 
б$лаго гуммиарабика (порошокъ) въ дистил- 
лир. водё (см. Гуммиарабикъ), слегка под- 
соленной чист. солью. Еще лучше клей изъ 
см$си 15 ч.рыбьяго клея, 30 ч. гуммиара- 
бика и 30 ч. трагаканта; размельчивъ со- 
ставн. части, размочить каждую отдфльно 
въ небол. количеств очищенн. (безцвЪт- 
ной) водки (а если нЪтъ, то въ дистилл. 
вод); затВмъ, растворить въ водк же или. 
дистиллиров. вод, постоянно мЪфшая, сна- 
чала рый клей, потомъ трагакантъ и, на- 
конецъ, гуммиарабикъ; варить смфеь на 
легк. огнф (не должна темн$ть), постоянно 
мЪшая, пока не превратится въ прозрамн. 
жидкое желе; если во время варки прихо- 
дится прибавлять водки или воды,—то ма- 
лымъ количествомъ. Если клей сохнетъ 
слишкомъ скоро, или черезъ чуръ блеститъ, 
прибавить немного трагаканта; если клеитъ 
плохо,—прибавить немного рыб. клею. Рас- 
творъ процздить сквозь чист. тряпочку. 
Обр$завъ крылья бабочки у самаго тфла, 
накладываютъ ихъ (при помощи пинцетика) 
на м%сто, покрытое клеемъ, въ натуральномъ 
положен!и и такъ, чтобы между ними оста- 
валось какъ разъ столько промежутка, сколь- 
ко должно занять т%ло; покрываютъ сна- 
чала тонкою нЪжною бумагою, а затёмъ 
2—3 листами боле толстой бумаги и нажи- 
маютъ достаточно сильно или въ пресс, или- 
же ручн. каткомъ; маленьк. бабочекъ можно 
прижимать и гладилкою или даже ногтями 
(черезъ бристоль или карту). Снявъ бумагу 
кончикомъ тонк. иглы, приподнять скелетъ 
крыльевъ и, зат$мъ, осторожно удалить его 
пинцетомъ. Если операшя сд$лана хорошо, 
то на бумагВ остается вся цвфтная пыль 
крыльевъ, и получается точный отпечатокъ 
ихЪ: остается только нарисовать въ проме- 
жуткЪ тЪло съ ножками: и голову съ уси- 
ками и пр., что, при нЪкоторомъ навык и 
терифн]и, удается даже неумфющимъ рисо- 
вать. Для усифха необходимы: чистота ма- 
тераловъ для приготовлен1я клея, опрят- 
ность всей операши и цфлость пыли на 
крыльяхь бабочки. Смотря по тому, ка- 
кою стороною наклеиваются крылья, полу- 
чается верхнй или нижн! ихъ отпечатокъ; 
въ обоихъ случаяхь расположен!е крыль- 
евъ д. б. натуральное, т. е. при верхн. 
отпечаткв — верхн. крыло д. н8сколько при- 
крывать нижнее, а при нижнемъ—наобо- 
ротъ. Бабочка, съ которой дёлается пере- 
водъ, д. б. вполнв высушена (сохнуть не 
менфе 2—4 недВль), но передъ самою опе- 
рапею размягчена, какъ показано на стр. 
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НасЪкомыя вредныя. Вредятъ челов ку 
н. или непосредственно (комары, мухи, кло- 
пы ит. п.), или посредствомъ порчи при- 
надлежалцихь ему вещей, провиз!и и пр. 
(моль, муравьи и др.), или, наконецъ, истре- 
блен1емъ предметовъ сельск. хозяйства, л%$- 
соводства ит. п. ГлавнЪйш. вредн. н. будутъ 
перечислены въ этой ст., но описаны —толь- 
ко ть изъ нихъ, которыя не помфщены въ 
отд®льн. статьяхъ. Противъ н., вредящихъ 
сел. хозяйству, приводятся зд$сь н%кот. об- 
ия м%ры. Предупредительныя: 1) Перекапы- 
ван!е и тщательн. запашка всфхъ покрыт. 
травою межъ и полосъ между полями, такъ 
какъ именно въ этихь мЪфстахь прежде 
всего заводятся вредн. н. 2) Ивзолирован1е 
м$зетъ, уже пораженныхъ личинками, по- 
средствомъ окапыван1я ихъ канавами съ 
отвфеными стфнками: чтобы личинки не 
могли выползть. 3) Введен1е плодосмннаго 
хозяйства и воспитан!е поперемВнно разно- 
родн. растенй, съ цЪлью лишить н. воз- 
можности находить ежегодно одну и ту-же 
годную для нихъ пищу. 4) Немедленное 
удален1е изъ садовъ и л$совъ больныхъ де- 
ревьевъ изамфна ихъ здоровыми, такъ как 
на больн. деревьяхъ н. размножаются легче 
всего; обмазыван!е стволовъ угрожаемыхь 
деревьевъ, до извЪстн. высоты, замазкою 
изъ глины съ кор. навозомъ, а въ н%кот. 
случаяхъ — надВвае на стволы ловчихть ко- 
леиь (изъ толет. бумаги), смазанныхъ сна- 
ружи дегтемъ или друг. липкимъ веществомъ. 
5) Охранене и разведев1е нас$комоядныхъ 
птицъ (обсаживан1е полей деревьями и т. 
п.).—Истребительныя: 1) Частый осмотръ 
выкопанн. канавъ и уничтожен1е попавших 
туда личинокъ. 2) Устройство приманокъ и 
уничтожене ихъ вмфстЪ съ попавшими въ 
нихъ н.; если на приманку н. отложили яица, 
то она д. б. уничтожена ранфе превращен1я 
личинокъ въ н.; приманкою, напр. для коро$- 
довъ, могутъ служить деревья (ловчея де- 
ревья), съ которыхъ въ извЪфстн. время сни- 
мается кора и сожигается. 3) Собиран1е вредн. 
н. руками или какими-либо приспособленями 
(полотнян. сачками, стряхиван1емъ деревь- 
евъ ит. п.) и уничтожен1е ихъ; м8ра эта 
прим$нима преимущественно для истребле- 
н1я жуковъ и гусеницъ. 4) Выгонъ на по- 
ля домашн. животныхъ, напр. свиней или 
птицъ. —ГлавнЪйш. вредн.нас$комыя.—А) 
Изъ порядка двукрылыхъ: Блохи:— см. э. сл. 
Зеленозлазка или хлюбная муха (СШогорз 
{аешориз— рис. 1-й)—муха блестящ. желт. 
цвта, съ черн. продольн. полосками на 
груди, черн. пятномъ на голов и черн. уси- 
ками; желт. брюшко съ 4 поперечн. темн. 
полосками, иногда одноцвтное; глаза, зеле- 
ные. Самка кладетъ весною около 30 яицъ на, 
листья различн. злаковъ (преимущественно 
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пшеницы, ячменя и ржи, но также на н%кот. 
травы-злаки, напр. тимофеевку и пырей), 
въ то время, когда колосъ еще не начи- 
налъ развиваться, по одному на кажд. ра- 
стене. Дней черезъ 10 выходить бЪловатая 
личинка, которая внФдряется въ ростокъ и 
объФдаетъ спрятанный въ немъ колосокъ, 
затфмъ переходитъ въ ножку стебля, гд и 
окукливается: стебель утолщается, коло- 
сокъ перестаетъ рости и не доразвивается. 
Въ конц юля или началЪ августа выле- 
таютъ вврослыя н.; откладываюпия яйца 
тою-же осенью на всходы озим. посЪвовъ; 
личинки этого втораго поколЪн1я перезимо- 
вываютъ внутри стеблей и превращаются 
въ мухъ слзЗдующею весною. Встр$чается 
въ Росси почти вездз, но преимуществен- 
но въ средн. и южн. ея частяхъ. Противъ 
з. рекомендуютъ боле раннйе посзвы яро- 
выхъ и озимыхъ хл$бовъ,—съ цфлью дать 
всходамъ возможность достаточно подрости 
и окр$пнуть ко времени кладки яицъ 3-кою, 
которая выбираетъ для этого именно моло- 
дыя растеньица. Для возможнаго сбереже- 
ня воходовъ озимыхъ посфвовъ, употребл., 
какъ приманку, засфянныя въ 1юл$ пшени- 
цею или рожью узвя полосы земли по кра- 
ямъ полей; въ конц сентября полосы эти 
глубоко запахиваютъ и укатываютъ тяжел. 
катками. При сбор хлЪба слЪд. предотвра- 
щать, по возможности, выпаден!е зеренъ, 
изъ которыхъ могли-бы появиться ранн1е 
всходы, адля этого убирать хлЪбъ прежде, 
чВмъ зерна начнутъ сыпаться.— Комарникъ 
хлъбный — то-же, что муха зессенская (см. 
ниже).—Комары—см. э. сл.— Муха Вольфар- 
това (ЗагсорьЙа УУовМавтги— рис. 2-й)—пе- 
пельн. цвЪта, голова серебристо-бфлая, на, 
спинкз 3 продольныхъ черн. полосы; на. 
брюшк 3 ряда черн. пятенъ. Личинка (рис. 
3-й) червеобразная, до 7—8 лин. длиною, б%- 
ловатая, покрытая черными или желтоваты- 
ми шипами. Муха—живородящая, т. е. самка, 
откладываетъ не яица, а готовыя личинкиы— 
на раны и слизист. оболочки человЪка и 
высшихъ позвоночн. животныхъ; личинки 
эти живутъ здфсь паразитами, питаясь т%- 
ломъ человЪка и животныхъ и причиняя 
болзнь, извЪетн. подъ назван1емъ червивой 
болъзни (Муаз13). Отложен1е личинокъ про- 
исходитъ чалце всего въ носъ, ротъ, на сли- 
зист. оболочку глазъ, въ уши и въ раны, а 
у животныхъ, кром% того, въ задн. проходъ 
и на полов. органы. Личинка, разростаясь 
и совершая передвижен1я, вызываетъ сильн, 
мучен1я, которыя, смотря по м$сту ея на- 
хожден1я, выражаются то воспалевемъ носа, 
и сильн. головн. болями, то воспаленемъ 
глазъ или ушей, то изъязвленемъ ранъ и 
пр.; могутъ причинять не только уродство, 
но иногда даже и смерть. Главный признакъ 


Лин!и рядомъ съ н. означаютъ натур. величину н.; тамъ, гд% нЪтъ этихъ лин! и ве- 
личина не оговорена, н. изображено въ нат. величину. — Рис. 1-й. Зеленоглазка и видъ ея 
головы сбоку.—Рис. 2-й. Вольфартова муха.—Рис. 3-й. Личинка Вольфартов. мухи (уже довольно разви- 
тая): сверху и снизу.— Рис. 4-й. Гессенск. муха: 1 —самка, 2 — брюшко самца; 3 — куколка въ ложн. кокон; 
4—ложн. коконъ отдфльно; 5 и 6— личинка въ различн. положешяхъ; 7—куколка на стеблЪ (у основашя 
листов. влаталища); 8— здоровый, 9 —поврежденный личинкою стебель пшеницы; кромЪ 7, 8 и9, все 
очень увеличено.—Рис. 5-й. Капустная муха: 1— личинка, 2—куколка; 3—самець; 4—тЪло самки. — 
Рис. 6-й. Шведск. муха.—Рис. 7-й. Рапсовая блестянка и ея личинка, — Рис. 8-й. Капустн. землян. блоха 
и ея личинка: внизу сильно увеличены, вверху въ нат. величину. —Рис. 9-й. Бронзовка (нат. величина). 
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болфзни--нахожден!е личинокъ (червей). Для 
окукливан!я личинки переходятъ въ землю, 
гдф осеннйя поколВн1я ихъ проводятъ зиму: 
мухи начинаютъ появляться весною; но съ 
весны до конца лЪта можетъ 6. несколько 
поколфнй. У насъ эта муха встр®чается во 
мног. м$стностяхъ, но преимущественно 
тамъ, гдЪ много скота—на юг Росеи. У че- 
ловЪка червивая болзнь, по счастью, р%дка, 
но у скота ее наблюдаютъ довольно часто. И 
муха, и болФзнь пока еще мало изел%до- 
ваны; т%мъ большаго вниман!я он заслу- 
живаютъ со стороны врачей и ветерина- 
ровъ. Для предупрежден1я болфзни, т. е. 
отложен1я личинокъ, не должно спать въ 
жарк. лётн!е дни на открытомъ воздухз, а 
у животныхъ сл$дуетъ немедленно прикры- 
вать малЪйш. рану мазью со скипидаромъ 
или дегтемъ. Лечен1е пока состоитъ въ из- 
влечен1и доступн. личинокъ пинцетомъ, въ 
вдыхани скипидара, въ впрыскиваняхъ или 
промываняхъ и примочкахъ 2°/о растворомъ 
карбол. кислоты—вообще въ употреблен1и 
противупаразитныхъ средствъ (см. Парази- 
ты).— Муха зессенская или хлъбный кома- 
Фикъь (Сес1@оту1а Чезбгасог)—маленьк. ко- 
марикъ (рис. 4-й) темносВраго или черн. 
цвзта; усики длинные, 15—17 члениковые, 
у самца пушистые; крылья сЪро-дымчатыя. 
Личинка желтовато-бЪлая; куколка заклю- 
чена въ ложномъ коконъ, образуемомъ отвер- 
дЪвшею кожею личинки и, по виду, похо- 
жемъ на льняное сЪмя. Ранн. весною самка, 
кладетъ яица на нижн.стеблев. листья хлЪбн. 
всходовъ: отъ 1 до 5 (и боле) яицъ на одно 
растен1е, а всего отъ 40 до 80; изъ нихъ 
черезъь 4—10 дней вылупляются личинки, 
которыя, помфетившись у основаня листо- 
ваго влагалища, сосутъ стебель; послЪдн!й 
утончается въ этомъ мЪст% и легко сламы- 
вается вЪтромъ, колосъ-же выходить пус- 
тымъ. Черезъ 5—6 недЪль личинка здЪеь- 
же превращается въ куколку. Комарики 
вылетаютъ изъ куколокъ въ 10н%, пюл%, 
въ августв и сентябр%, смотря по м%ет- 
ности, погодВ и поколн!ю; въ средн. Росеи 
въ одно лто бываетъ обыкновенно два по- 
колЪня, а въ южной три. Личинки позд- 
нихъ поколфн! проводятъ зиму также на 
стебл% подъ влагалищемъ листа. Въ Росси 3. 
м. встр$чается почти во всЪхъ средн. и южн. 
губерн1яхъ. Нападаетъ она преимуществен- 
но на пшеницу (чаще озимую, чЪмъ яро- 
вую), но также на рожь, ячмень и др. 
Средства противъ 1. м.главн. образомъ 
т%-же, какъь и противъ зеленоглазки, а 
именно: ранн!е и своевременные посЪвы; за- 
сфване ловчихъ (приманочныхъ) полосъ и 
глубокая перепашкаихъ (съ прикатыван1емъ 
катками) не позже половины августа, посл 
чего для третьяго поколЪня можно засз- 
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ять новыя приманочн. полосы, которыя пе- 
репахать точно такъ-же въ октябрЪ; преду- 
прежден!е падалицы, т. е. проростан1я зе- 
ренъ, осыпающихся съ колосьевъ при уборкЪ 
хлфба; выжиган1е пожнивья (въ безросную 
ночь), какъ можно скорфе посл снят!я 
хлвба (до вылета взрослыхъ нас%к.); иногда, 
выжиган1е можно зам$нить глубок. пере- 
пашкой съ прикатываньемъ каткомъ; за- 
м$на яровыхъ пос вовъ озимыми, такъ какъ 
посл дн1е весною страдаютъ отъ1.м.менЪфе.— 
Муха катустная (Атоту1а ьгаззсае—рис. 
5-й), —пепельно-сФраго цв., на лбу красное 
пятно, у самца 3 черн. продольн. рубца на 
груди и одинъ на брюхЪ; голая, костянаго 
цв$та, личинка питается корнями капусты, 
но также брюквы, р®пы и пр. Средства: по- 
сыпан!е капустн. насажден!й мелк. углемъ, 
при чемъ н%зкотор. часть разсады, какъ при- 
манку, оставляютъ непосыпанною; на не- 
посыпанн. разсаду мухи и откладываютъ 
свои яички; ее потомъ выдергиваютъ, ра- 
нЪе вылета мухъ, и уничтожаютъ (кормятъ 
скотъ).—Муха шведская (Озсз И — рис. 
6-й)—черная, блестящая, лапки ногъ желтыя; 
личинка, до 1/4 лин. дл., бВлая, слегка зеле- 
новатая, полупрозрачная, спереди заостре- 
на; она живеть и окукливается въ моло- 
дыхъ стебелькахъ ячменя, овса, ржи и пше- 
ницы. У насъ эта м. встрчается въ при- 
балт ск. и мног. среднихъ и южныхъ губ. 
Средства; возможно ранн!е пос вы, приманоч- 
ныя полосы (см. выше) въ юн% и перепаш- 
ка ихъ въ середин% 1юля. — 080дъ, Саътень, 
Червь ратный—см.э.сл.—Б)Изъ пор. жестко- 
крылыхъ: Блестянка ратсовая (Мей ое\ез 
аепеиз—рис. 7-й) —крошечн. жучекъ метал- 
лически зелен. цвфта, иногда съ синеват. от- 
ливомъ; густо покрытъ точками. Въ апрфлв 
и ма появл. на цв тахъ рапса, полевой рёпы 
и т. п. ГДЪ и откладываетъ свои яички; 
дней черезъ 12 выходятъь желтоватыя, съ 
черной головкой, личинки, подающая цв%- 
ты, почки и молод. стручки; въ начал 1юня 
онз окукливаются въ землВ (неглубоко), а 
къ Юлю появляются жучки. Попадается 
въ Росси везд%. Средства: собирать жуч- 
ковъ сачками въ пасмурн. погоду.— Блохи 
земляныя или блошаки (На]Яса)—мелк. жуч- 
ки изъ сем. листоздовъ (см. ниже), 6. ч. силь- 
но выпуклые, зеленаго или бураго метал- 
лическ. цвфта, съ утолщенными бедрами, 
позволяющими имъ прыгать на подоб1е 
блохъ. Жучки питаются молод. листочка- 
ми, а личинки ихъ—мякотью листьевъ, пре- 
вращаемыхъими въ рёшета, истеблей.Окук- 
ливаются личинки въ земл% или на листьяхъ, 
Въодно л5то—н%сколько поколфнй. Больш. 
плодовитость бл. д$лаеть ихъ оч. вредными 
для садовъ, огородовъ и полей. Въ Роса 
встр чаются вездё. Изъ видовъ наиболфе 
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извфстны: Капустная ба. (Н. о]етасеа—рис. | посл дождя или росы, золою, известков. 
3-й) — зеленаго или сине-зеленаго цвфта, порошкомь или шоссейн. пылью, поливан!е 
ус$яна мелк. точками; личинка сФровало- | полынною водою (на ведро кипятка гореть 
черная. Живетъ на мног. огородн. расте- | полыни, настаивать 12 час.). Ддя удален1я Н. 
вяхъ, но чаще всего на капустЪ; объ$даетъ | петогиш засаживаютъ вблизи, какъ приман- 
н { ку, дико раступия крестоцв. растен1я. Хлюб- 

ПР о й ная бл. (Н. Вотёепз15) —металлически черная 
—_ | съ бронзово-зеленымъ и синимъ отливомъ; 
— А } личинка грязно-б$лая съ черн. головой; на- 
7 и _ падаетъ на злаки: рожь, ячмень, пшеницу. 


& Й Средства т%-же, какъ и противъ зеленоглаз- 


. в 7 ] _ й) ки.—Бронзовка — см. ниже Златики. — Го- 
И 


; . _ ловачъ—см. Навозники. — Долоносики—см. 
ПИТ й Слоники.— Дровоспки—см. Усачи и Дрово- 


еЪкъ.—Заболонники—см. ниже Короъды.— 
Златики или олёнки — жучки, живупе на 
цвфтахъ; вредятъ, выфдая лепестки и ты- 
чинки фруктов. и декоративн. растевйй. Соб- 
ственно златикь или бронзовка (Сефоша, ац- 
габа—рис. 9-й)—волотисто-зеленаго цв., съ 
нфекольк. поперечн. бфлыми углубленными 
штрихами на надкрыльяхъ; личинка жив. 
въ муравейникахъ. ВездЪ въ Росеи. Мог- 
натая оленка (Себоша М1ба— рис. 10-й)—чер- 
наго цв., съ бфлыми штрихами и пятнами 
на надкрыльяхъ, густо покрыта б$ловатыми 
волосками; въ южн. и отчасти средн. Рос 
и, на КавхазВ и юго-западн. Сибири. 340- 
вонная ол. (Охубугеа зисйса—рис. 11-й) — 
черная съ м3дно-красн. или бронзово-зелен. 
отливомъ, б$лыя точки на щитикЪ и р%дк. 
бЪлыя волоски вверху. Въ средн. и южн. Рос- 
си. Единственное средство противъ з^.— 
собираще или стряхиван!е ихъ съ растен!й 
(рано утромъ) на полотно, и умерщвлен1е. 
еще друг. видъ: Н. петотит—черная съзелен. | Клопы земляные—см. Щитоноски. — Короъды 
отливомъ и свфтло-желтою полоскою на | (Зсо]уы4ез)—сем. небольш. жучковъ (рис. 
кажд. надкрыль$; личинка желтовато-бфлая. | 12-й—15-й), живущихъ въ кор% или подъ ко- 
Противъ этихъ н. съ успфхомъ употребл. | рою хвойныхъ (гораздо чаще) или лиственн. 
слФд. средства: въ борозды между грядами, | деревьевъ. Удлиненною формою тФла напо- 


| РИ 
Рис. 10-й. Мохнатая оленка (нат. велич.). 


только-что вышедие ростки и сам. молод. 
листья разсады. На дико-раступия кресто- 
цвЪтн. растен1я, но иногда также и на ого- 
родныя, особенно-же капусту, нападаетъ 


Рис. 11-й. Зловонная оленка (нат. велич.). 
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на извЪфетн. разстоян1яхъ, кладутъ сух. кон- | минаютъ долгоносиковъ, но не им. настоящ 
ск вавозъ, вм$стВ съ подстилкою, прикры- | хоботка. Безнот!я личинки ихъ съ роговою 
ваютъ его слегка землею и зажигаютъь со | головою и покрыты волосками. Самецъ и 
стороны в$тра; дымъ, гонимый вфтромъ по | самка выдалбливаютъ въ кор гнЪздо (случ- 
грядамъ, изгоняетъ блохъ; такое курен]е | ная камера), въ которомъ 6. ч. происхолитъ 
повторяютъ, пока разсада не окр$инетъ. | оплодотворен!е; отъ гифзда самка продфлы- 
Рекомендуютъ также обсыпане растен!й, | ваеть маточный т0дь и въ боков. углубле- 


Рис. 13-й. 


Рис. 14-й. 
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Рис. 15-й. 


Лин рядомъ съ н. означаютъ натур. величину н.; тамъ, гдЪ нЪтъ этихъ лин! и ве- 

личина не оговорена, н. изображено въ нат. величину.—Рис. 13-й. Соснов. стенографъ: 

справа сильно увеличенъ, слЪва въ натур. величину.— Рис. 14-й. ЛЪсной садовникъ: а—жукъ въ увели- 

ченномъ и натур. видф; 5—личинки его; с— увеличенная куколка; 4—усикъ, е— голень, {— лапка (уве- 

личены); 9— разъ$денный верхушечн. побЪгъ сосны.— Рис. 15-й. а— увеличенный заболонникъ-разруши- 

ель, 6 —его личинка (увеличенная и въ нат. величину); с— увелич. куколка; 4—ходы (нат. величива); 
е— увелич. березовый заболонникъ. 
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н1я его кладеть по яйцу. Вышедиия личин- 
ки прогрызаютъ свои отдфльн. боковые ли- 
чинковые ходы, въ концз которыхъ и окук- 
ливаются. Совокупность всфхъ этихъ хо- 
довъ образуеть древовидн. рисунокъ, оч. 
характерный у н%кот. видовъ. Вылупивше- 
ся изъ куколокъ жучки выходятъ наружу, 
оставляя кругл. отверст1я въ кор%, которая 
посл этого представляется какъ-бы про» 
стр$ленною дробью. Поколзй въ течении 
года 1—2. Ветр$чаются везд%, гдЪ есть лса; 
причиняютъ огромн. вредъ, изсушая деревья, 
на которыхъ поселяются. Нер$дко о при- 
сутетви к. въ дерев можно узнать по чс- 
починъ, которая выбрасывается самкою и, 
падая, остается на мхахъ, лишаяхъ и пр. 
Какъпредупредительную м»ру противъ нихь 
рекомендуютъ удален!е изъ лФсовъ всякаго 
валежника, въ которомъ б. ч. сначала гн%з- 
дятся корофды. Если послфдн1е уже ваве- 
лись, то, ранфе выхода жучковъ, слдуеть 
вырубить вс пораженн. деревья и сжечь 
ихь или цфликомъ, или, по крайней мЪрЪ, 
снятую съ нихъ кору. Въ садахъ или л%- 
сахъ, свободныхъ отъ валежника, м. 6. по- 
лезны приманки въ видф свЪже срублен- 
ныхь деревъ, кору которыхъ потомъ ежи- 
гаютъ — ранфе превралщен!я личинокъ въ 
жучковъ. Но сам. главное—воспитан!е здо- 
ров. деревьевъ и удалене больныхъ, на кото- 
рыхь 6. ч. прежде всего заводятся коро%ды. 
Различаютъ 3 группы *-06°: 1) Короъды соб- 
ственно (Возйгусвиз), дВлающе ходы въ ко- 
рЪ; изъ нихъ наиболЪе извЪстны: *. еловый 
или эпитозрафъь (В. буростарваз—рис. 12-й) 
и к. сосновый или стенорафъ (В. зепо=та- 
рВи$—рис. 138-й); оба чернаго или изм нчи- 
ваго бураго цвфта и оба дфлаютъ верти- 
кальн. маточн. ходы; оба живутъ на ели, 
но второй иногда также на соснЪ. Встр%ч. 
нфсколько друг. схожихъ видовъ, напр. В. 
сва1сотарьи$, прогрызающий звЪздчатые хо- 
ды. 2) Лубоъды (Ну]езлтаз)—дЪл. ходы въ 
лубЪ. Изъ видовъ: Люсной садовник» (Н. р1- 
прегаа—рис. 14-й) —черный или бурый, дЪ- 
лаетъ подъ корою сосны вертикальн. маточн. 
ходы, чёмъ легко отличается отъ похо- 
жаго на него Н. 27тот, котораго ходы гори- 
зонтальные. Жучки въ даются въ сердцеви- 
ну молод. побфговъ, преимущественно верху- 
шекъ, отчего послЪдн1я обламываются и де- 
ревья им.видъ подстрижеённ. (отсюда назван1е 
садовника). Ясеневый а. (Н. #гах1) —черный, 
около1*/злин.длиною, дзлаетъ горизонтальн. 
мат. ходы подъ корою ясеня. ВетрЪчается 
много друг. видовъ. 3) Заболонники (Зсо]у{и$) 
отличаются скошеннымъ брюшкомъ и хода- 
ми въ заболони листв. деревьевъ. Виды: 50. 
разрушитель (3. аезбгасвог) —черный съ бу- 
рыми надкрыльями, и березовый (5. Вабхе- 
Ъиг2И)—блестяще-черный. почти вдвое боль- 
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ше перваго; оба (рис. 15-й) нападаютъ на 
вязы, берестъ и березу. Фрукт. деревьямъ 
вредять ©. ргип (чернобурый, 1*/2—2 лин. 
дл.) и Б. гио108и8 (около 1 лин. дл.), про- 
грызающе у основаня вЪтокъ и на стволЪ 
дырочки, черезь которыя вытекаетъ сокъ 
дерева.— Кузика—см. э. сл.— Листотды (Съту- 
зоте]14ез) — сем. жуковъ, насчитывающее 
около 10.000 видовъ, средней или, чаще, ма- 
лой величины; тфло обыкновенно коротко и 
сжато. Б. ч. пестрые, часто блестящ. ме- 
таллич. цвЪта. Коротк1я сжатыя личинки 
о 6-ти ногахъ, обыкновенно цвфтныя, уса- 
женныя бородавками или шипиками. Окук- 
ливан!е происходитъ или въ землЪ, или-же 
куколки, какъ у дневн. бабочекъ, остаются 
прив$шенными къ листьямъ. Какъ жуки, 
такъ и личинки питаются листьями, чаще 
всего травянист. растенй, но иногда и лис- 
твенн. деревьевъ, преимущественно моло- 
дыхъ. Профдая листья, превращаютъ ихъ 
въ рёшета. Нерфдко приносятъ бол. вредъ. 
Собираше жучковъ — главн. средство для 
истребленя ихъ. Одинъ изъ оч. вредныхъ 
родовъ— землян. блохи —описанъ выше. Изъ 
другихъ родовъ: пополевый и осиновый л. (Тапа, 
рорцИ и Г.. {гешшае—рис.16-й)—двамаленьк. 
жучка, чернаго цвзта, первый несколько 
больше втораго; у насъ оба встр$чаются на 
осин. Изъ рода Стосет4: —жучки отъ 2 до 3 
лин.длин., синевато-зеленоватые или черные; 
живуть 6. ч. на спаржевыхъ (Сг. азрагаг21) 
и лилейныхъ растен1яхъ. Винозрадный л. (Ещ- 
10]риз у8—рис. 17-й) —черный блестящай, 
встрЪчается на виноградз и кипре%. Кар- 
этофельный л. (ГерИпофатза аесемПпеафа — 
рис. 18-й)—красновато-желтаго цвЪта, съ 
черными полосками; въ А мерик% причиняетъ 
значительный вредъ картофелю, но пока 
у насъ еще не замфченъ. Ольховый л. (Асе- 
1азИса ап!—рис. 19-й)—снизу сизый, сверху 
ф!олетовый или син1й; оч. вредитъ ольх%.— 
Майка, Мпдянка и Нарыввникъ—ем. э. сл.— 
Почкоръзь—то же, что Головачь (см. Навозни- 
ки).Скосарь, слоники , съмятды, трубковерты— 
см. э. сл.— Хруш»—см. Майка. — Червь амбар- 
ный— то-же, что Долгоносикъ (стр.152).—7Ци- . 
тоноски.—см. э. ел.—В) Изъ пор. перепонча- 
токрылыхъ мног. полезны и только немног1я 
вредны: см. Муравьи, Нафздники,ОрЪхотвор- 
ки, Осы, Пилильщики, Шершни, Шмели.— 
Г) Изъ пор. полужесткокрылыхъ вредны 
главн. образомъ вши и клопы, питающеся 
сокомъ человВка и животныхъь (см. Вошь 
и Клоны), и растительн. вши (Рвуборь- 
тез). Посл дн1я отличаются длинн. усиками и 
4-мя однородн.крыльями (иногда, только 2-мя 
или совсзмъ безкрылыя): все оч. мелюя н.; 
питаются соками растен1й, часто произво- 
дя наросты и вздут1я на листьяхъ и сте- 
бляхъ. Большинство раст. вшей выдфляетъ, 


Рис. 19-й. 


Лин рядомъ съ н. означаютъ натур. величину н.; тамъ, гд% нЪтъ этихъ лин! и вели- 
чина не оговорена, н. изображено въ нат. величину.—Рис. 16-й. Осиновый листоЪздъ: а—жу- 
чекъ; ь —личинка; с—куколка спереди и 4— куколка сзади (все оч. увеличено); е—вЪтвь осины съ про- 
Ъдинами, сдЪланными на листьяхъ насфкомыми, и личинками въ нат. величину.— Рис. 17-й. Виноградный 
листофдъ.— Рис. 18-й. Картофельный жукъ, его личинка и яички— въ нат. величину. —Рис. 19-й. Эльхо- 
вый листофдъ: а— листья ольхи съ жучками и личинками въ различн. возрастахъ (все въ натур. величину); 
$— жучекъ; с— личинка. — Рис. 20-й. РзуЦа рузаса: внизу— увеличенная съ сложенн. крыльями, вверху 
въ нат. величину съ распущ. крыльями. 


Рис. 22-й. 


Рис. 23-й. й 


Рис. 21-й. Соснов. бражникъ, его яички и гусеница (все въ нат. величину).— Рис. 22-й. Мертвал голова 
(въ нат. величину).— Рис. 23-й. Боярышница, ея яички, гусеница и куколка (все въ нат. величину). 
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черезъ 2 трубочки на вадн. конц тФла, 
сладк. сокъ, покрывающий листья, ино- 
гда цзлыя деревья. Къ растител. вшамъ 
близки травяныя блохи или листоблошки 
(РзуПа)—велфдетв!е утолщен1я бедеръ, ска- 
чуть подобно обыкн. блохамъ; самки кла- 
дуть яички на нижн. сторону листьевъ, 
на цвфты или молод. побфги, выбирая м$с- 
та, покрытыя пушкомъ; личинки безкры- 
лы и 6. ч. желтоват. цвфта, взрослыя-же 
н. съ прозрачн. крыльями; питаются сокомъ 
листьевъ и молод. побфговъ, вслдетве чего 
листья и цвЁты завядаютъ. Изъ видовъ: Р. 
рупзида (рис. 20-й), бураго цвзта, около 1 
лин. длиною, и похожая на нее Р. руг! жи- 
вуть на грушахъ, а зеленоватая Р. шаЙ 


тер 
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Бр. сосновый (5. рта — рис. 21-й) — передн, 
крылья сЗрыя, съчерн. штрихами, задн1я бу- 
ровато-с$рыя; на брюшкВ черныя и б$лыя 
полосы; гусеница зеленая съ желтоват. про- 
дольн. полосами и красно-коричнев. лин1ею 
по спин; дыхальца красныя съ черн. каем- 
кою вокругъ. Объфдаетъь хвои сосны. Бр. 
бирючиновый (3. Поаза“), съ темно-бурыми 
передними и розовыми задними крыльями, — 
на бирючинв, ясенф, жимолости, калинЪ, 
сирени и пр. Мертвая зюлова (Аспвегопыа 
абгороз— рис. 22-й)—передн. крылья темно- 
коричневыя съ двумя желтоват. поперечн. 
полосками, а задн!я буро-желтыя съ двумя 
черн. попереч. полосками; на синевато-бу- 
рой, густо покрытой волосками груди, свер- 
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Рис. 24-й. Листовертки сосновыя: 1—1. гезтапа; 2—смолян. наплывъ на вЪткЪ съ торчащею изъ него 
куколкою; 3— (ура гезшапае (наЪздникъ, кладущий яица въ куколки этой листовертки); 4 и 4—Т.5по- 
Пала; 5 — гусеница ея въ разрЪзанн. побЪгЪ; 6 — куколка; 1 и 6 увеличены; все остальное въ нат. величину. 


(около 11/4 лин. длин.) —на яблони, груш, 
рябин%, ильм$ и пр. Для истреблен1я этихъ н. 
совзтуютъ опрыскивать пораженныя ими 
части (изъ спринцовки съ оч. мелк. отвер- 
стями) растворомъ буры въ водЪ (1/4 ф. на 
ведро воды). К»ъ растительн. вшамъ отно- 
сятся также: тля, филлоксера и червещь (см. 
э. сл.).-Д) Изъ пор. прямокрылыхъ: 6010м0- 
лы, медвъдки, прусаки, прусики, пузыренози, 
саранча, сверчокъ, тараканы, термиты, ухо- 
вертки, цвътоъды, чешуйницы — см. э. вл.— 
Е) Изъ пор. е&тчатокрылыхъ почти н®тъ 
вредныхъ н.—Ж) У чешуекрылыхъ (бабо- 
чекъ) вредны не взрослыя н., а гусеницы. 
Изъ нихъ: бражники (Зрышх)—крупн. суме- 
речн. бабочки, съ оч. длинн. хоботкомъ; гу- 
сеницы голыя, пестро окрашенныя, на пос- 
лЪднемъ кольцф б, ч. рогъ или бугорокъ; жи- 
вутъ на листьяхъ, окукливаются въ землф. 


ху темно-желтое пятно въ вид черепа; 
хоботокъ коротыйЙ и оч. толстый; испуска- 
вемъ воздуха изъ особ. воздушн. м$шечка 
передъ желудкомъ издаетъ особые звуки. 
Гусеница 6. ч. зеленовато-желтая, усзян- 
ная синевато-черн. точками, съ мягк. ро- 
гомъ (въ вид 5) на предпосл. кольцЪ; пи- 
тается картофельн. ботвою, иногда попа- 
дается на моркови, жасмин и др. Един- 
ственное средство противъ бражниковъ—со- 
биран1е гусеницъ.— Бьлянки (Р1ез15)—дневн. 
баб. бЪл. цв$та; кладуть желт. яички кучка- 
ми на поверхность листьевъ. Гусеницы уса- 
жены р%дк. волосками; куколки прикр$и- 
ляются къ вфткамъ, заборамъ и т. п. Сюда 
относятся: Боярышница (Р. сгабаес1 — рис. 
23-й) —крылья б$лыя съ черн. жилками; 
гусеница пепельнаго цвта съ черн. поло- 
сою вдоль спины и двумя оранжевыми по 
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бокамъ; объ$даетъ листья яблонь, грушъ, 
сливъ, абрикосовъ, боярышника и рябины. 
Гусеницы остаются на зиму на деревьяхъ 
въ гнфздахъ изъ н$фокольк. листьевъ, опу- 
танныхъ паутиною; въ пон или маВ слф- 
дующ. года превращаются въ куколки, изъ 
которыхъ недфли черезъ двЪ выходятъ ба- 
бочки, кладупйя вскорф яички на верхн. 
сторон листьевъ. Лучш. средство — соби- 
рать сказанныя гнфзда зимою, когда они 


Рис. 25-й. Листовертка виноградная: бабочка въ 
нат. величину, гусеница увеличена. 


оч. хорошо замфтны. Капустница (Р. Ъгаз31- 
сае) — см. э. сл. — Древоточещь ивовый — 
см. Шелкопряды. — Листовертки (Тогах)— 
оч. нжныя и мелкя бабочки изъ той- 
же группы, какъ и моль (М1сго]ер14ор&е- 
га); передн1я крылья удлиненныя, съ по- 
лосками и пятнами, часто металлически 
блестящими, задн1я— широки и безъ рисун- 
ковъ. Гусеницы живутъ и окукливаются 
или въ листикахъ, свернутыхъ паутиною 
въ трубку (оттого и назван1е л.), или внут- 
ри плодовъ и почекъ. Листовертки сосно- 
выя: Т. БаоНапа и Т. гезтала (рис. 24-й); у 
первой передн. крылья желтовато-кирпичн. 
цвфта, а задня сро-буроватыя; у второй 
передн1я черно-бурыя, задя темно-сфрыя; 
гусеницы обфихъь живуть въ молод. побЪ- 
гахъ сосны, зимуютъ и окукливаются внут- 
ри засохшихъ наплывовъ смолы.Обгрызенн. 


Рис. 26-й. Листовертка дубовая, въ нат. велич. 


побЪги обламываются или-же искривляют- 
ся. Средство для уничтожен1я—обламыван1е 
побфговъ съ смол. наплывами въ Пюн%, до 
вылета бабочекъ. Л. винозрадная (Т. аа - 
=пеПа—рис. 25-й) — передн. крылья блестя- 
ще-соломеннаго цвЪта съ черной перевяз- 
кой посредин% и б$ловат. пятнами кнаружи, 
задная свЪтло-буроватыя. Гусеница мяснаго 
цвфта съ черно-бур. головой. Въ одно лЪто 
2 покол%н1я: въ первомъ поколфнйи яички 
откладываются на молод. побЪги лозъ и 
грозди виноградн. цвфта; послфднимъ и пи- 
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таются вылупивиияся гусеницы; во вто- 
ромъ поколён!и яички кладутся на ножкЪ 
или на кожицВ плода, въ который вн$д- 
ряется потомъ гусеница и, пожравъ его с0- 
держимое, переходитъ въ другой. Поражен- 
ная ягода узнается по черновал. пятнышку. 
Средства: выбирать для виноградника м%с- 
та, наиболфе освъщенныя солнцемъ (гусе- 
ницы плохо выносятъ солнечн. жаръ); унич- 
тожать весною яички или, еще вфрнфе, гу- 
сениць перваго покол$н1я, собирая ихъ съ 
цвётовь (щипчиками); истреблять попор- 
ченн. ягоды. Л. дубовая (Т. уп1Чапа — рис. 
26-й) —передн. крылья ярко-зеленыя, задйя 
серебристо-сфрыя; гусеница грязновато- 
желтая, объВдаеть молод. листья и почки 
дуба съ ранней весны; причиняемый вредъ 


Ж. 


Рис. 27-й. Яблонная листовертка (въ нат. величину): 
а— бабочка; б—гусеница. 


не великъ. Л. леняная (Т. ерИтапа)—вели- 
чиною съ виноградную /4.; передн. крылья 
бл$дно-желтыя съ узкою желтою поперечн. 
полосою, задн1я с$рыя; бВловато-желтая гу- 
сеницаживетъ внутри головки льна; 2покол%- 
н1я; второе поколВн1е гусеницъ зимуетъ час- 
тью въ необмолоченн. льнян. головкахъ, но 
6. ч. въ дикомъ льнЪ. СОливяная д. (Т. апе- 
Ъгапа) —величиною немного боле виноградн. 
л.; передн. крылья сфровато-бурыя, съ ря- 
домъ черн. точекъ по оторочкЪ; гусеница 


| сверху красная, снизу бфлая, головка чер- 


нобурая. Самка кладетъ яица на незр$лыя 
сливы (р$же на абрикосы), въ которыя про- 
никаеть вылупившаяся гусеница. Яблонная 
д. или плодожорка (Т. ротопапа— рис. 27-й)— 
передн. крылья с$рыя съ темн. поперечн. 
волнами, задн1я буро-с$рыя; гусеница сна- 
чала бфлая, потомъ мясно-или желто-крас- 
ная, съ мелк. сфрыми бородавками, на каж- 
дой изъ которыхъ волосокъ. Бабочка кла- 
детъ яица на незр$лыя яблоки, груши и 
сливы; гусеницы проникаютъ внутрь ило- 
довъ и выздають ихъ мякоть и смена. 


НАТРИ 


Плоды, попорченные тою или другою 4., 
обыкновенно созрЪваютъ раньше и опада- 
ютъ; выходяшя изъ нихь гусеницы окук- 
ливаются въ землВ или въ щеляхъ коры. 
Средства: попорченн. плоды немедленно со- 
бирать — до выхода гусеницъ (м. служить 
для кормлен!я свиней), а самыхъ гусеницъ 
уничтожать; счищать мохъ съ деревьевъ и 
замазывать щели въ кор смфсью глины 
съ известью. — Метлицы —ем. Огневки. — 
Мноюцвътница, Ночницы, Моль—см. э. ело- 
ва. — Озшевки, Пестрянки, Пяденицы —см. э. 
слова.— Совки, червь ржаной или хльбный— 
см. Ночницы. — Червь амбарный— то-же, что 
Долгоносикъ. — Червь хмълевой — см. Шел- 
копряды. — Червь яровой — см. Ночницы,— 
Шелкопряды —см. э. сл. 

Въ» заключензе редакиля считаеть своимь д0л- 
з0м5 выразить искреннюю блалодарность Де- 
партаменту Земледь ля и Сельской Про- 
мышленности Министерства Государст- 
венныхъ Имуществъ за мноийя климие вред- 
ных насъкомытъ, предоставленныя имъ вь поль- 
зоване редакиии. 

Натрй или содй— щелочной металлъ се- 
ребристо-б6лаго цвЪта, оч. сходный съ ка- 
лемъ (см.); также мягокъ (легко рЪ- 
жется и мнется) и также быстро окисляет- 
ся на воздух$; плаваетъ на водЪ (уд. вфоъ 
0,97), разлагая ее, но безъ воспламенен!я; 
горитъ ярко-желт. пламенемъ. Въ природЪ 
встрфчается только въ видЪ различн. со- 
лей, преимущественно въ видВ хлористаго 
натр1я или поваренной соли, обильно рас- 
пространенной на землЪ (см. Соль). Добы- 
вается ин. накаливаемъ соды съ углемъ, 
причемъ онъ возгоняется въ видЪ паровъ, 
которые сгущаются сначала въ жидкость, 
а потомъ, при охлажденш, въ твердую мас- 
су; въ этомъ вид н. и поступаетъ въ тор- 
говлю; сохраняютъ его въ нефти. Въ наст. 
время больш. количество н. идетъ на добы- 
ван!е алюмин1я. Изъ соединен! натр1я наи- 
болфе важны: 1) дк натръ или водная 
окись н.: въ продаж встр$ч. въ вид не- 
прозрачн. бЪлыхъ кусковъ или палочекъ; на 
воздух поглощаетъ углекисл. газъ и превра- 
щается въ порошокъ угленатровой соли (со0- 
ды); легко растворимъ въ вод и спирт; полу- 
чается кипячен1емъ раствора соды съ га- 
шеною известью; употребляется главн. об- 
разомъ для приготовлен1я мыла (см.). 2) Узме- 
натровая соль или сода и двуузленатровая 
соль или двуузлекисл. сода— см. Сода. 3) Азот- 
нонатровая соль ИЛИ кубим. селитра — см. 
Селитра. 4) Хлористый н. — см. Соль. 5) 
Тодистый и бромистый и. сходны съ таки- 
ми-же солями калйя (см.) и употребляются 
для тЪхъ-же цфлей. 6) Ухсуснонатровая соль 
или уксуснокислый н. — безцвтн. кристал- 
лы, вывфтривающеся на воздухВ и легко 
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растворимые въ водВ и спиртф; употребл. 
въ фотографи и для добыванйя чист. (ле- 
дяной) уксусн. кислоты. 7) Сърнонатровая 
соль—см. Соль глауберова. 8) Сърнисто- 
натповая соль (Мабтат за1рьдговит) —- бЪ- 
лые кристаллы, раствор. въ водф; нужно 
отличать среднюю соль отъ кислой; об% въ 
водяномъ раствор на воздух окисляются 
и превращаются въ глауберову соль. Упот- 
ребл. при б$лен1и тканей для удален1я ос- 
татковъ хлора, въ фотографи (см.) и пр. 
9) Сърноватистонатровая соль (Майти 
ВурозирВагозит) — больш. безцвфтн. крис- 
таллы, употребл. также при бЪленши и въ 
особенности въ фотограф!и (см.) 10) Бор- 
нонатровая соль—то-же, что Бура (см.). 

Натръ—см. Натрий. 

Натурализащя —принят1е иностранца въ 
подданство (см. Иностранцы). 
’Натыкалень—оруд!е, которымъ д$лають 
въ вемл углублен!я при ручн. посадк$ ра- 
стенйй. На рис. изображенъ н., нижн. ко- 


Натыкалень или сажальный колъ. 


нець котораго обложенъ листов. желфзомъ, 
поперекь вставлена палочка, — чтобы н- 
не шелъ дальше извЪфстн. глубины. 

Наугольникъ—см. Угольникъ. 

Нафта— то-же, что Нефть. 

Нафталинъ — летучее пахучее твердое 
углеводородное вещество, образующееся при 
сухой перегонкЪ каменн. угля, дерева и 
мног. друг. органич. тфлъ; добывается изъ 
каменно-угольн. дегтя. Им. видъ больш. тон- 
кихЪ ромбическ. табличекъ, характерн. смо- 
листаго запаха и жгучаго вкуса. Плавится 
при 63 — 64° Р (79—80° Ц) и расплавлен- 
ный застываетъ въ б$л. кристаллич. массу; 
ул. вЪеъ 1,15. Въ водЪ не растворимъ, но 
улетучивается съ ея парами; легко раетв. 
въ спирт5, бензол, эфирЪ, въ летуч. и жирн. 
маслахъ и въ уксусн. кислотф. Н. употребл. 
какъ средство противъ моли и др. вредн. 
насЪкомыхъ (лучше камфоры), въ медицин® 
при перевязкВ язвъ и ранъ, какъ обеззара- 
живающее средство (присыпка порошкомъ); 
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для карбурировашя свфтильн. газа (А%о- 
сатьоп), которому придаетъ яркость; съ этою 
цфлью пары его, посредствомъ 0606. прис- 
пособлен1я, примвшиваются къ газу у са- 
мой гор%лки (газовыя-же трубы засоряетъ). 
Н. служить также для добывая нафта- 
линов. красокъ, изъ которыхъ болфе друг. 
извзетны 2: желтая (нафталинов. или ан- 
глйск. желть, даппе Фог)— для окрашива- 
ня въ желт. цвЪть шерсти и шелка; крас- 
ная (Магдала или Седанъ)—въ продаж въ 
вид чернобураго порошка, растворъ кото- 
ратго въ спиртЪ просв чиваетъ розово-красн. 
цвЪтомъ; красить также хорошо, какъ фук- 
инъ, но гораздо прочнфе; придаетъ окра- 
итенному ею въ розов. цвФть шелку оран- 
жев. отблескь. Даетъ и друг. краски. 
Находка—вещь найденная и неизвЪстно 
кому принадлежащая. Въ городахъ, им$ю- 
зцихъ свою полищю, нашедний д. объявить 
о н. полищи, которая дЪлаетъ о томъ трое- 
кратн. публикацию въ вфдомостяхъ. Вещь 
остается у нашедшаго; онъ даже можеть 
пользоваться ею. Въ м%етахь подв%дом- 
ственныхъ становымъ приставамъ, н. пе- 
фредается становому; посл$дыйЙ препровож- 
даетъ ее губернск. начальству, которое д%- 
лаетъ троекратн. публикацию въ губернск. 
вздомостяхъ. Если посл третьей публи- 
кащи собственникъ вещи не найдется, то 
она становится собственностью нашедшаго; 
если - же собственникъ явится, то вещь 
возвращается ему, при чемъ нашедший им. 
право на вознаграждене въ разм$рЪ */з 


стоимости вещи (въ Черниговск. и Пол- 


тавск. губ. въ размЪрВ */2 стоимости). Въ 
м$стахъ, подв$домственныхъ станов. прис- 
тавамъ, если найдена была древность, то 
нашедний получаетъ въ вознагражден!е пол- 
ную стоимость вещи, а если н. была сдЪ- 
лана въ землЪ казенн. имЪн!Й и состояла 
изъ древн. монетъ, оружля и друг. досто- 
прим$чательностей, то представляется мЪфст- 
ному сельск. или волостн. начальству, и 
нашедиий впосл$дств1и получаетъ приличн. 
награду. За необъявлен1е о н., въ теченйи 
трехъ недфль, виновный, по приговору мир. 
судьи, подвергается денежн. взыскан!ю въ 
разм рф стоимости утаенной вещи. (Т. Х, 
ч. 1, ст. 587—540; приложен1е къ ст. 539 
$814 и 8.; Уст. о наказаняхъ, налагаем. 
мир. судьями, ст. 179). 

НацвЪтъ — низшей доброты. шерсть, спа- 
дающая съ овецъ при линян!и посл стрижки. 

Нац!ональность — принадлежность къ 
изв отн. наши. 

Нац!я. Значен1е этого слова не всегда 
понимается одинаково. Одни подъ именемъ 
н. разумЪють вофхь подданныхъ даннаго 
государства; друг1е—народъ извЪстн. расы, 
товоряций общимъ языкомъ (или нар$чя- 
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| одного и того-же языка), имфюший об- 
ще нравы и обычаи. 

Начальники различн. отраслей управле- 
ня —см. соотв. статьи. 

Начальники уфздные — лица, завздую- 
ппя, въ полицейск. отношен1и, уфздами въ 
Кубанск. и "Терек. областяхъ и въ закав- 
кавск. губерняхъ и областяхъ Кавказскаго 
края, а равно въ областяхъ 'Туркестанск. 
края. Имъ присвоены вс№ права и обязан- 
ности уфздн. исправниковъ и Уфздн. поли- 
цейск. управленй. Въ Кавказск. краЪ у. ин. 
назначаются на основанйи правилъ общаго 
губернск. учрежден1я, а въ Туркестанек. 
краф— генералъ-губернаторомъ, по представ- 
лен!ю губернаторовъ. Въ Туркест. краз при 
у. н. состоить помощникъ, назначаемый 
военн. губернаторомъ. (Т. П, ч. 2, Учр. 
Упр. Кавк. края, изд. 1886 г., ст. 127—130, 
и Полож. объ Упр. Турк. края, изд. 1886 г., 
ст. 59, 60, 62). 

Начинка—см. Пироги. 

Нашатырь или хлористый аммон!й (5а] 
аттошасит) приготовл. главн. образомъ 
изъ водянист. жидкости, образующейся, какъ 
побочн. продуктъ, при добыванйи свЪтильн. 
газа и содержащей углеаммон1окальн. соль. 
Очищается или кристаллизован1емъ изъ во- 
ды, или-же возгонкою, а потому въ торгов- 
лВ встрЪчается или въ вид$ кристаллич. 
порошка, или-же въ вид больш. куполо- 
образн. лепешокъ (по формЪ сосуда, въ ко- 
тор. осаждается при возгонк5). Вь чист. ви- 
ДВ безцвЪтенъ, безъ запаха, характерн. со- 
лоноватаго вкуса; раств. въ вод и глице- 
ринЪ, мало раствор. въ спиртЪ; при нагр$ва- 
ви улетучивается. У потребл. для добыван1я 
амм!ака и нашатырн. спирта, въ красильн. 
искусств и пр.; въ медицинЪ прописывает- 
ся нер$дко противъ кашля, но, портя пище- 
варене, приноситъ гораздо больше вреда, 
чфмъ пользы. 

Нашильники—см. Сбруя. 

Назздка—см. Вы%здка и Ъзда. 

НаЪздники (Тевпецтопез)—обширн. (свы- 
ше 5.000 видовъ) сем. перепончатокрылыхъ 
насфкомыхь. Стройные, со стебельчатымъ 
брюшкомъ, снабженнымъ у самокъ назади 
яйцекладомь, т. е. снарядомъ для кладки 
яицъ (отв$ч. жалу осъ и пчелъ) —то корот- 
кимъ, то достигающимъ длины т$ла. Н. 060- 
бенно интересны по своему образу жизни. 
Самки ихъ, при помощи яйцеклада, кладутъ 
яйца внутрь личинокъ и гусеницъ (р же въ 
куколки и яйца) друг. насЪкомыхъ; здЪеь 
ихь собственныя личинки развиваются, пи- 
таясь тканями обитаемаго ими существа, 
которое черезъ это гибнетъ ранфе достиже- 
ня имъ полнаго развит1я. Так. образомъ н. 
истребляютъ множество насЪкомыхъ, вред- 
ныхь для сельск. хозяйства, ч$мъ приносят 
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послфднему бол. пользу. Превращеше ли-| кладомъ; красно-желт. цвЪта. Дл. около 1 д. 


чинки н-ВъЪ въ куколку совершается или 
внутри т%ла обитаемой ими личинки, или-же 
по выходв наружу; въ послдн. случа ку- 
колкаоблекается шелковист. или пергаменто- 


Рис.2-й: личинка (оч. уве- 
личена) и куколка (нат. ве- 
личины) Апот. оси. 


степийехит (нат. Ч. у 
велич.). Рис. 8-й. 1еВиеитой р1з0- 


г!з (нат. величины). 


виднымъ кокономъ. Взрослыя н. питаются 
медов. соками растенй. Въ средн. Европ 
ивъ Росс1и чаще другихъ попадаются: 1) А»о- 
тадот сатситЙетилт (рис. 1-й и 2-й)—с0 сплюс- 
нутымъ съ боковъ и согнутымъ дугою т%- 
ломъ; желт. цв та съ черн. головой и задомъ; 
яйцекладъ короткйй. До 1 д. и боле длин. 


Рипр\а регзиазоа (нат. величины). 


Рис. 4-й. 


Кладетъ яйца въ гусеницъ соснов. шелко- 

пряда. 2) „ейтеитот разот4из (рис. 3-й)—съ оч. 

короткимъ, скрытымъ внутри брюшка, яйце- 
СЛОВАРЬ Д-РА СИМОНОВА. 


Съ пюня—въ хвойныхъь лЪфсахъ, гдЪ пора- 
жаетъ гусеницъ соснов. бражника (см. Нае. 
вредн.). 3) Рира регзиазотаа (рис. 4-й)— 
одинъ изъ сам. крупн. видовъ, отъ 3/4 до 1*[з 
дюйм. длиною, съ яйцекладомъ такой-же 
длины, позволяющимъ самк$ класть яйца въ 
личинокъ рогохвоста (см. э.сл.), гнёздящихся 
глубоко въ древесин% хвойн.деревьевъ; черн. 
цвфта съ желт.пятнами.4) СЛурба гезтапае— 
маленьк. н. черн. цвЪта, поражающий ку- 
колокъ соснов. листовертки; на рис. 24-мъ 
ст. НаеЪком. вредныя (стр. 781) изображе- 
на самка, этого н. въ нат. величину. 5) Ма- 
стодазёет отетафиз — мелюй (въ 1 лин.), 
блестяще черный; несетъ яйца, въ гусеницъ 
капустницы (см. э. ел.), которыхъ нер%дко 
можно вид$ть окруженныхъ маленьк. желт. 
шелковистыми коконами этого н.—Между 
нафздниками есть и н%кот. вредные для хо- 
зяйства виды—см. Толетоножки. 

Небо. Сводчатая полушарообразная фор- 
ма н., какъ извфстно, есть только обманъ 
наш. зря, зависяцйй отъ его ограничен- 
ности, одинаковой в0 всъ стороны. На сам. 
дБлЬ н. — это безконечн. м!ровое простран- 
ство, наполненное безчисленн. множествомъ 
звЪздъ. Понятно, что съ каждой точки зем- 
ной поверхности м. 6. видима только одна 
половина неба: другая обращена къ соот- 
вЪтств. точкз противуположной половины 
земнаго шара. Въ каждой половин неба 
свои звфзды. Голубой цвфть н. зависить 
оть разсфян1я солнечн. свЪта частицами 
воздушн. атмосферы и преимущественнаго 
отражен1я ими голуб. лучей. Чёмъ больше 
въ воздухЪ растворенныхь частицъ водян. 
испарен!й, т$мъ гуще голубой цвЪтъ неба; 
наоборотъ, цвфтъ неба тфмъ блёднфе, чёмъ 
больше въ воздух$ осфвшаго пара (тумана). 
На этомъ основанйи цвЪфтъ н. въ холод- 
ныхъ и приморск. странахъ блфдн%е, чфмъ 
въ жаркихъ и континентальныхъ; по той- 
же причин н. отъ зенита къ горизонту 
постепенно бл$дн$етъ. Золотистый, оранже- 
вый или красноватый цв%тъ н., во время 
вечерней или утренней зари, зависить отъ 
| значит. длины пути, который солнечн. лу- 
чамъ приходится проходить въ богатыхъ 
водян. паромъ нижнихъ слояхъ атмосферы, 
| ввасывающихь голубые и ф!олетовые и 
 пропускающихь желтые и красные лучи. 
| ЧВмъ краснфе заря, тёмъ больше содер- 
‘ жится пара въ воздух; поэтому вечерн. 
‘заря обыкновенно краснфе утренней. Оч. 
| красная утренняя заря, указывая на оби- 
ле пара въ воздухЪ, 6. ч. есть вЪрный 
признакъ предстоящаго дождя. Сильное 
окрашиван1е вечерней зари не им. этого 
значен1я, п. ч. ночью пары, отъ охлажде- 
ня, осфдаютъ на землю. Подобное-же про- 
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исхожден1е им. золотистые или краснова- 
тые свЪтовые пучки, проходяше въ про- 
межуткахъ между скученными облаками; 
бл дновато-золотистые пучки этого рода, 
направленные внизъ, при еще довольно 
высокомъ вечерн. солнцз, также предв*- 
щаютьъ дождь. — Б. ч. звфздь сохраняютъ 
на н. постоянно одно и то-же положене 
другъ къ другу и потому наз. иеподвижными; 
исключен1е составляютъ только немног1я— 
планеты и кометы. Число вофхъ извЪфотн. 
неподвижн. звфздъ около 200.000; но изь 
нихЪ только отъ 5000 до 5800 м. 6. видимы 
прост. глазомъ; изъ послЪднихь 3250 види- 


мы въ средн. ЕвропЪ. По степени блеска | 


видимыя звфзды раздЪляютъ на 6 классовъ; 
1-й кл. самый блестящй. Для удобнЪйш. 
изученя н., звзды съ давнихъ поръ груп- 
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а, б, в, 1, 0, е, ж—звЪзды большой медвЪдицы; 
п, и, к, д, м, н--звфзды малой медвЪдицы, ®—по- 
лярная звЪзда. Большимъ количествомъ лучей (0с- 
трыхъ концовъ) означены большия, а меньшимъ — 
меньшя звфзды; точками— сам. маленьк1я звЪзды. 


пируютъ въ с036%304я, изъ которыхъ каж- 
дое носитъ различн. назван!е — древнихъ 
боговъь или героевъ, животныхь и пр. На 
небф, видимомъ въ средн. Европ, такихъь 
созвЪзй насчитывается около 57. Кло же- 
лаеть обстоятельно познакомиться съ н., 
долженъ запастись достаточно большою 
звЪздною картою, а еще лучше небесн. 
глобусомъ. Ор1ентироваться на н. удобнЪе 
всего по созвёзлямъ Большой и Малой Ме- 
двъдимь (рис.), находящихся въ сЪв. части 
небесн. свода: если прямую, проведенную 
отъ @ до б большой медвЖдицы, продол- 
жить, то она пройдеть близъ полярной 
звъзды п, отстоящей отъ б на разетояи 
около 5'|? разъ большемъ, чфмъ & отъ б, и 
находящейся въ хвост мал. медвЪдицы. 
Если обратиться лицомъ къ полярной зв® зд\, 
то впереди будеть сЪверъ, повади югъ, на- 
право востокъ, налЪфво западъ. Объ опре- 
дфлени широты м%ста по полярн. зв зд — 
см. Широта и долгота. 

Н&бо (ра]абли)—такль наз. тверд. костную, 
покрытую снаружи слизист. оболочкою, пе- 
регородку, составляющую сводъ полости 
рта и отдВляющую ее отъ полости носа; 
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она образуется отростками верхнечелюстн. 
костей и небными костями. Это— твердое н. 
(р. 4игит); сзади его свЪшивается внизъ 
мякое н. (р. тоЦе) или небная занавъска, 
отдфляющая ротъ отъ глотки и состоящая 
изъ язычка и двухъ паръ дужекъ: подроб- 
ности, участ1е мягк. н. при глотани и 00- 
лЪзни его — см. Глотка и З%въ. Поражене 
тверд. нёба обыкновенно есть слдстве ка- 
кой-либо общей болЪзни, напр. сифилиса, и 
лечится вмфет% съ нею. 

Неводъ—см. Рыболовство. 

Невольничеетво—см. Рабетво. 

Невралгли, т. е. нервныя боли, отъ друг. 
болей отличаются тЪмъ, что ощущаются 
всегда по направленю какого-либо нерва, 
обыкновенно оч. сильны и являются 6. ч. 
приступами. По происхожден!ю н. могутъ 6. 
периферическая или центральныя: объ отли- 
ши первыхъ отъ послфднихъ — см. Боль. 
Вь 6. ч. периферическихъ н. по направле- 
ню нерва существуютъ извфстныя м%ета, 
особенно бол$зненныя при давлен!и; иногда- 
же по направленйю пораженн. нерва яв- 
ляются пузырчатые лишаи (Негрез 2034е!’). 
Чалце всего и. страдаютъ лица, обладаю- 
ийя раздражительн. нервн. системою, напр. 
истерическля женщины; къ нимъ распола- 
тають также малокров1е, чрезмрныя фи- 
зическля или умственн. напряжен1я, непра- 
вильн. образъ жизни и т. п. Иногда, н. вы- 


| зываются простудою (отъ сквозняка, сы- 


рости и т. п.) или механическ. причинами 
(ушибами, раненмемъ нервовъ, опухолями, 
давящими на нервы и пр.). Особ. видъ пе- 
ремежной ин. можетъ 6. сл$детв1емъ зара- 
женя малярмею (см. это сл. и Лихорадка 
перемежная). Зараженные общимъ сифи- 
лисомъ также нерЪдко страдаютъ н. При- 
ступы н. могутъ продолжаться отъ н%- 
скольк. минутъ до нфскольк. часовъ и даже 
дней, а вся болЪзнь, съ извфетн. промежут- 
ками, отъ н%скольк. дней до нЪскольк. лЪтЪ, 
иногда до конца жизни. О лечении присту- 
повъ болей—см. Боль. Извлечить болЪзнь, 
т. е. предупредить возвраты н., возможно 
только устраненйемъ причинъ: дЪйствовать 
противъ малокровя (см. это сл.) и общей 
нервности (см. Система нервная), удалить, 
гдь нужно и возможно, давящую опухоль, 
лечить сифилисъ (см.) и т. п. Н. отъ зара- 
женя маляр1ею часто устраняютъ хини- 
номъ или перем$ною м%стожительства (см. 
Лихорадка перемежная). На простудн. н- 
оч. хорошо дфиствуютъ согрфвающ. ком- 
прессы, горчишники, втиран1я раздражают. 
мазей, напр. вератриновой, электричество 
и т. п. Самыя частыя и мучительн. изъ н.— 
невралгии головы и бедра.— Невралия зо0ло- 
вы или н. различн. вЪтвей 5-й пары головно- 
мозг. нервовъ (Мецга]е1а п. и1сетии), р$- 
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же затылочн. нервовъ (№. осерИаИв). Изъ 
трехъ вЪтвей 5-й пары (распредвленше нер- 
вовъ на голов — см. рис. въ ст. Сиетема 
нервная) одновременно страдаетъ обыкно- 
венно только какая-либо одна, соотвЪт- 
ственно чему боль главн. образомъ или во 
лбу, или въ верхн. половин® лица и верхн. 
челюсти, или въ нижн. половин лица и 
нижн, челюсти. При н. затылочныхъ нер- 
вовъ—боли въ затылкЪ. Правила для лече- 
мя тЪ-же, какъ и для невралгй вообще 
(см. также ст. Голова). При н. 5-й пары 
нужно тщательно изслФдовать носъ, ухо и 
особенно зубы, такъ какъ нер$дко н. за- 
висить отъ пораженя этихъ органовъ и 
излечивается вмЪстЪ съ ними; часто доста- 
точно изввлець попорченный зубъ.— Бедрен- 
ная н. (Тс) характеризуется стрфляющ. 
болями вдоль сВдалищн. нерва (см. рис. въ 
ст. Система нервная), начиная отъ ягоди- 
цы,— по задн. части бедра и б. ч. по наружн. 
части голени и стопы; боли, какъ и вообще 
при н., обыкновенно являются приступами, 
но иногда становятся постоянными, только 
съ легк. послабленйями; усиливаются преи- 
мущественно ночью. Въ тяжелыхъ случа- 
яхь больной не можетъ, отъ боли, не толь- 
ко ходить, но даже двинуть ногою. Отно- 
сительно леченмя, кромЪ сказаннаго вообще 
о н., можно прибавить, что въ случаяхъ, 
сопровождающихся запорами, часто помо- 
гаютъ маренбадская, киссингенская и др. 
слегка слабяцая воды; нерЪдко полезны 
теплыя ванны или согр$вающ. компрессы, 
электризащя постоянн. токомъ. Въ н$%кот. 
случаяхъ полезнымъ оказывалось внутр. 
употреблен1е чист. скипидара (5—15 капель 
на пр1емъ, нзсколько разъ въ день, лучше 
всего въ молок%): переносится только хо- 
рош. желудкомъ.— Изь другихъ н. наблю- 
даются межреберныя, поясничныя, плечевая 
и др. 

НевЪета—см. Бракъ, Приданое и За- 
пиеь рядная. 

НевЪетка—см. Родство. 

Негативъ —изображен1е предмета въ об- 
ратномъ вид% (см. Фотографя). 

Негн!ючка или негной-дерево: такъ ча- 
ще всего наз. Тиссь или Туйю (см. э. сл.). 

Негощантъ—такъ иногда ваз. купцовъ, 
ведущихь обширн. торговлю, преимущес- 
твенно съ иностранн. землями. 

Неграмотные, по закону, —всЪ не умзю- 
пе подписать свою фамилйю, хотя-бы и 
обученные чтен!ю. Н-е не лишены возмож- 
ности. совершать письменн. акты: они м. 
давать друг. лицамъ довЪфренность на под- 
писан{е за нихъ акта; такая довзренность 
не требуетъ никак. формальностей и м. 6. 
дана простымъ словесн, порученемъ, съ 
единственнымьъ услов!емъ — дачи ея повз- 


ренному лично (т. Х, ч. 1, ст. 2322). Лицо, 
подписывающее за н-го, должно подписы- 
ваться не фамимею н-го, а своею, съ ого- 
воркою, что подпись сд%л. за такого-то н-го 
по его порученю (Р%ш. Сен. 1880 г., № 44). 
Въ домашн. актажъь подписи за неграмот- 
ныхъ д. б. засвидВтельствованы нотар!у- 
сомъ, а гдЪ не введено Нотар. пол.,—м%с- 
тною полищею (ст. 882, по р®ш. Сен. 1878 г. 
№ 1193 и 1874 г. № 809, 1880 г. № 266). 
Впрочемъ, отсутств!е такого засвидтель- 
ствован1я подписи за н-ыхъ не дфлаетъ 
актъ, самъ по’ себЪ, ничтожнымъ, но, въ 
случаз спора противъ него третьихъ лицъ, 
отнимаетъ у него значен1е доказательства 
относительно факта, удостовзряемаго под- 
писью (Р%ш. Сен. 1877 г. № 124). Сохжран- 
ныя росписки, въ случаЪ безграмотности 
принимателя вещи, должны 0. написаны и 
зодписаны рукою избраннаго имъ рукопри- 
кладчика, въ присутстыи самого прини- 
мателя и 2 или 8 свидфтелей, которые 
также д. подписать актъ, причемъ подписи 
какъ рукоприкладчика, такъ и свидЪтелей 
д. 6. надлежащимъ образомъ засвидЪтель- 
ствованы (ст. 2111). Относительно явочныть 
актовь—тамъ, гдЪ введено Нот. пол., пред- 
варительн. засвид%тельствован1я подписи 
за н-хъ не требуется; но тамъ, тд Нот. 
пол. не введено, подписи эти д. 0. засвид*- 
тельствованы м%стн. полищею прежде пред- 
ставлен1я акта къ явкЪ (Пол. о нот. части, 
ст. 146, 147; т. Х, ч. 1, ст. 882). Но при 
совершенйи отъ лица неграмотнаго нота- 
рлальныхъ и кр$постныхь актовъ подпись 
за него его довфреннаго д. 6. удостов5рена 
подписью свидзтелей (Пол. 0 нот. части; 
ст. 113; т. Х, ч. 1, ст. 751). Подпись век- 
селя за безвграмотнаго не дЪйствительна, 
если она не удостовЪфрена нотар!усомъ, ма- 
клеромъ или явкою въ присутств. м%фстЪ 
(Уст. торг., ст. 548). Н-ые м. 6. повзрен- 
ными друг. лицъ для заключеня, отъ ихъ 
имени, какихъ-либо гражд. сдЪлокъ и для 
веденя ихъ дЪлъ въ миров. учрежден!1яхъ; 
они не могутъ 06. только повфренными по 
двламъ въ общ. судебн. установлеяхъ 
(Уст. гр. суд., ст. 45 и 246). Н-ы@ не мо- 
гутъ б. свидвтелями при совершен]и нота- 
р1альныхъ или крфпостн. актовъ (Нотар. 
пол., ст. 86), а также свидЪтелями при вза- 
въщанхъ (т. Х, ч. 1, ст. 1054); не могутъ 
6. избраны старшинами присяжн. засФда- 
телей (Уст. угол. суд., ст. 670). 

Негретти—порода овецъ (см. Овцы). 

Негры — курчавоволосые черные обита- 
тели Африки; у насъ въ простонарод1и наз. 
арапами, 

Негусь—англййск. напиток: къ '/2 круж- 
к№ портвейна (хереса или мадеры) приба- 
вить 82 зол. сахара въ кускахъ, Ва 
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о желт. кожицу 1-го лимона, процф$женный 
сокъ [-го лимона и натерт. мускатн. орфха 
по вкусу; облить все 1 кружкою кипящ. 
воды, прикрыть сосудъ. Пить, когда немно- 
го остынетъ (теплымъ). 

Недвижимость или недвижимыя иму- 
щества, по закону, суть: земли и всямя 
друия у10дья, съ находящимися на земляхъ 
рЪками, озерами, прудами, болотами, источ- 
никами, дорогами и т. п., равно какъ со 
всзми произведенями, внутри или на по- 
верхности земли находящимися (до тЪхъ 
поръ, пока эти произведеня не отдвлены 
отъ земли); деревни; заводы и фабрики съ не- 
обходимыми къ нимъ принадлежностями: 
вс$ми заводекими и фабричн. строен1ями, 
землями, лЪсами, покосами, рудами, соля- 
ными разсолами, ископаемыми веществами, 
трубами, посудою и инструментами (при за- 
лог% или продажЪ, однако, движимость мо- 
жетъ 0. предварительно отдфлена); лавки, 
домы и всяк. рода строемя со всЪми час- 
тями, которыя составл. ихь наружи. или 
внутр. отдЪлку или не могутъ 6. отд5лены 
безъ повреждевн1я здан1я: полами, камина- 
ми, дорогими обоями, зеркалами въ ст%- 
нахъ и т. п.; строен1я считаются недвижи- 
мостью даже и тогда, когда построены на 
чужой землЪ (къ движимымъ причисляют- 
ся только т, которыя предназначены или 
пр1обрётены на сломъ и сносъ); пустыя 
д60р0в. мьста; акты укрптлетя на владъте 
недв. имуществами: влад нные указы, гра- 
моты, кр®пости, межев. планы, книги и пр. 
документы. Въ запов%дн. им няхъ къ н. мо- 
гутъ принадлежать также фамильн. бумаги, 
драгоц%нности, произведен1я искусствъ, со- 
бравая р%дкостей, книгъ и т. п. предме- 
ты, если они означены въ акт учреждентя 
(см. Майоратъ). Недв. имущества, м. 6. не- 
раздъльныя и раздъьльныя. Кл нераздёльнымъ 
относятся вс№ т, которыя не могутъ 6. 
раздфлены по сущности своей (напр. дома); 
и, кром% того, по закону, сл$дуюцщйя: 1) фаб- 
рики, заводы, лавки; 2) участки земли, при- 
надлежапие въ собственность государств. 
крестьянамъ и содержание не бол%е 8 дес.; 
3) аренды; 4) золотые пр!иски на звемляхъ 
казенныхъ и Кабинета Его Имп. Величес- 
тва; 5) майоратныя и заповЪдн. имфн1я 
(см. Майоратъ); 6) участки, отводимые, по 
Выс. повелёнямъ, малоимущ. дворянамъ; 
7) крестьянск. надЪлы. Недв. имущества 
м. 0. также блелопртобрютенными или ро- 
довыми (движимыя считаются всегда благо- 
пр1обрвтенными). Къ благопр1обртеннымъ 
относятся: а) выслуженныя или Всемило- 
стивфйше пожалованныя; 6) купленныя, по- 
даренныя или вообще доставийяся изъ чу- 
жого рода; в) купленныя отцомъ у сына, 
получившаго ихъ отъ матери; 4) хотя и ро- 
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довыя, но проданныя чужеродцу и, зат мъ, 
купленныя отъ него обратно; 5) хотя ику- 
пленныя отъ родственника, но послфднимь 
благопр1обртенныя; 6) полученныя, какъ 
указная часть, однимъ изъ супруговъ по 
смерти другого (см. НаелЪдетво); 7) собств. 
трудомъ нажитыя. Имущества родов. суть: 
а) дошедиия по праву законнаго наслЪдо- 
ван1я; 6) доставиияся отъ перваго пр1обрЪ- 
тателя хотя и по духовн. завфщаню, но 
такому родственнику, который былъ бли- 
жайшимъ наслфдникомъ ихъ по закону; в) 
купленныя отъ родотвенниковъ, насл$до- 
вавшихъ ихъ изъ того-же рода; г) всякаго 
рода зданйя и постройки, возведенныя вла- 
дфльцемъ на землЪ, дошедшей по наслЪд- 
ству. (Въ Черниг. и Полтавск. губ. родов. 
имуществами считаются только дошедийе 
по праву законн. наслдован1я). Благопр1- 
обрфт. имущество обращается въ родовое 
только въ одномъ случаЪ: когда перехо- 
дитъ отъ одного лица къ другому по пра- 
ву насльдованя по закону, а по зав щаню— 
если завъщано лицу, которое насл$довало- 
бы его и безъ завфщаня (по вакону). На- 
оборотъ, родов. имущество превращается 
въ благопр1обрЪтенн. только тогда, когда по 
какому-либо акту (хотя-бы и дарственно- 
му) переходить въ чужой родъ. (Т.Х, ч.1, 
ст. 384, 387—391, 398, 394, 396—400; Р%иг. 
Сен. 1871 г. № 375, 1876 г. № 127, 1877 г. 
№ 168, 1878 г. № 216, 1879 г. №№ 219, 226, 
1881 г. № 113, 1882 г. № 59). 

Недогаръ —недостаюний, противъ нормы, 
процентъ выхода (изъ хлфба) алькоголя въ 
водкВ или спирт. 

Недоимки—см. Нодати и налоги. 

Недоносокъ— ребенокъ, родивпийся ранЪе 
времени. 

Недотрога—см. Разрывъ трава. 

Недоуздокъ—см. Узда. 

Незабудка (Му0з0@з): многол%тн. травы 
изъ сем. бурачниковыхъ (Вогаетеае). Въ 


——* 


Рис. 1-й. Обыкновени. болотная н. 


садоводств% имЪется н%сколько видовъ. Са- 
мый извЪзстный и любимый—обыкновенн. б0- 
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лотная н. (М. ра]аз@18), съ маленьк., но 
обильными цвфтами небесно-голуб. цвфта. 
Растеть повсюду на болотист. и сырыхь 
мфстахъ. Разводится сЪменами, дЪлешемъ 
старыхъ кустиковь и черенками. Смена 
сВять на 0соб., расположенныхъ въ тфни, 
грядахъ вь апрфлЪ или въ маф; въ лЪтн. 
время свянцы пересаживаютъ на ту-же 
трядку, а отсадки—на м%ста. Черенки при- 


ме. - 
Рис. 2-й. Альшйская н. 


нимаются легко. Н. оч. удобна для буке- 
товъ, п. ч. не только сохраняется долго въ 
водЪ, но нерЪдко даже пускаетъ тамъ корни 
и даеть новые цвзты. В$нки изъ н., поло- 
женные на сырой песокъ, часто также пус- 
кають корешки и держатся по недфлямъ. 
КрупноцвВтная разновидность (уаг тшалфог) 
предпочитается. Другой видъ-—альийская н. 
(М. а1резыз)—также оч. изященъ; разво- 
дится подобно первому, но не такъ легко 
пускаетъ корни. 

‚ Незаконнорожденные. Къ сказанному 
въ ст. ДЪти (см.) слЪдуетъ прибавить: отцы 
незаконн. дётей обязаны обезпечить при- 
личн. образомъ содержане ихъ (и матерей), 
до тЪхъ поръ, пока онф сами не будуть въ 
состоя и избрать родъ жизни (т. Х, ч. 1, 
ст. 663; Улож. о наказ., ст. 994); по дости- 
жени извфетн. возраста они д. 6. припи- 
саны къ какому-либо податн. сослов!ю (см. 
Крестьяне, Мфщане, Состоян1я). Объ усы- 
новленми и узаконеми н.—см. э. сл. 

Нейзилберъ—то-же, что Мельх1оръ. 

Нейтралитетъ: о н. говорятъ, когда ка- 
кое-либо государство держитъ себя безпри- 
страстно въ спорахъ между двумя или н%- 
скольк. друг. государствами. 

Нейтральный: нейтральными въ хим 
наз. тЪла, не обладающая свойствами ни 
кислоты, ни основан1я; сюда относятся со- 
ли, въ которыхъ кислота и основане взаим- 
но насыщены (см. Насыщен1е). 

Некленъ—см. Кленъ. 

Нектаръ валшекюкй (\Уе]зВ песалтг)—англ. 
напитокъ: нарфзать оч. мелко корку 3 ли- 
моновъ, облить ее 7 кружками кипящ. во- 
ды; когда остынетъ, прибавить процфжен- 
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ный сокъ 3 лимоновъ, 2 или 2'|‹ ф. сахара. 
и1 ф. оч. мелко нарубленнаго изюма (пред- 
варительно вынуть зернышки). По време- 
намь м$шая, дать настояться 4 —5 дней; 
процздить сквозь тряпку, разлить въ бутыл- 
ки и плотно закупорить.Чмъ дольше стоитъ 
(въ прохладн., но не холодномъ мЪст%), т$мъ 
лучше. 

Нельма (Согехопаз пе]та)—рыба изъ сем. 
лососевыхъ; видомъ и цвЪтомъ весьма по- 
ходить на б$лорыбицу, почему иные счи- 
тають ее разновидностью послфдней. Во- 
дится въ сЪв. русскихъ р%кахъ, напр. въ 
Съв. ДвинЪ, Оби, особенно въ Оби, откуда, 
мороженой, иногда доставляется даже въ 
столицы. Мясо бЪлое, нзжное, вкусное. 

Нелюмб (МеашЪИит)—водяныя расте- 
ня изъ сем. кувшинковыхъ. У насъ въ 


| нъкот.заливчикахъ или, такъ называемыхъ, 


ерикахъ Касшйскаго моря, не далеко оть 
Астрахани, растеть среди густ. камышей 
знаменитый №. зресзозит: знаменитъ не 
только по красот цв$товъ, но и потому, 
что есть лотось (см. э. сл.) древн. Егип- 
тянъ. Въ настоящее время онъ въ ЕгиптЪ 
исчезъ, но разводится въ Китаз и Инди, 
гдВ употребл. въ пищу его сЪмена и муч- 
нист. корневища. Н. очень изящн. расте- 
н1е, достигающее иногда саженной высоты 
надъ водою; больш. сизоватые щитовидные 
листья его сидятъ на длинныхъ череш- 
кахъ, выступающихь изъ почти горизон- 
тальнаго подводнаго корневища. Цв$ты по- 
хожи на цвЪты кувшинокъ, розоваго цв%та, 
расположены по одиночк$ на безлистныхъ 
стебляхъ. Въ серединв цвзтка—мясистое 
плодо-ложе, въ которомъ гнЪфздятся сначала, 
отдЪл. завязи, а потомъ орЪховидн. плодики. 
Около Астрахани н. выдерживаетъ суровую 
зиму подъ прикрыт1емъ ила и воды; но для 
своего развитя и цвфтен1я требуетъ оч. 
высокой температуры, не меньше 22° Р. въ 
вод%. Поэтому, съ усиЗхомъ разводить его на 
воздух можно только въ южн. Рос., въ дру- 
гихъ-же м$стахъ—въ тепличн. акваряхъ. 
Съятъ въ плошки, до половины наполнен- 
ныя землею, а затфмъ водою; прикрывъ 
плошку стекломъ, ставятъ ее въ тепличн. 
парникъ. Дня черезъ 3 смена проростаютъ, 
ихъ пересаживаютъ, каждое отдфльно въ 
ос. плошку, и держатъ въ тепличн. парни- 
кахъ до наступленя жаровъ, когда окон- 
чательно пересаживаютъ: въ южн. Рос и— 
на дно прудовъ или воздушн. аквар1евъ, а 
въ средней — на дно тепличн. аквар1евъ. 
Н$еколько меньшею чувствительностью къ 
температур отличается другой похожй 
видъ — №. атетсапит, съ желтыми цвЪ- 
тами. 

Неповиновен!е и сопротивлене влас- 
тямъ, по нали. законамъ, имфетъ м$сто тог- 
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да, когда кто-либо явно и упорно не пови- 
нуется установленной правительством влас- 
ти. (Ул. о Нак. ст. 262). Къ этому разряду 
преступлен!й относятся: 1) Явное возстале 
противь власти съ намфрен1емъ или вос- 
препятствовать обнародованю законовъ, 
указовъ, манифестовъ и друг. постановлен1й 
правительства, или не допустить исполне- 
н1я указовъ и распоряжен!й правительства, 
или, наконець, принудить власти къ чему- 
либо несоглаеному съ ихъ долгомъ. Когда 
такого рода дЪйствя произведены людьми 
вооруженными и сопровождались насилемъ 
съ ихъ стороны и безпорядками, то винов- 
ные приговариваются къ лишен!ю всЪхъ 
правъ и ссылкЪ въ каторжн. работу на 
время отъ 15 до 20 лЪть (ст. 263). Если-же 
так. противод®йстве совершено людьми не- 
вооруженными, но съ насилемъ и безпо- 
рядками, или-же, наоборотъ,—вооруженны- 
ми, но безъ явнаго насилля, то виновные 
подвергаются лишен!ю всЪхъ правъ и ссыл- 
кз въ каторжн. работы на время отъ 12 
до 15 лфтъ (ст. 264). Если сопротивлен1е 
было оказано людьми невооруженными и 
безъ явн. насильств. дЪйствй, но для воз- 
становлешя порядка потребовались со сто- 
роны начальства необыкновенн. мфры усми- 
рен1я, то виновные наказываются лише- 
н1емъ всфхъ правъ и ссылкою въ каторжн. 
работы на 4—6 лфть (ст. 265). Но указан- 
нымъ выше наказан1ямъ подвергаются или 
только главн. виновники, если преступле- 
н1е совершено безъ предварительн. согла- 
шен1я участвовавшихъ, или только зачин- 
щики и подговорщики, если участвовавшие 
дьйствовали по предварительн. соглалиен!ю. 
Изъ прочихъ участниковъ, сообщниковъ и 
пособниковъ-—наиболфе виновные въ слу- 
чаяхъ, предусмотрённыхь ст. 263 и 264, 
подвергаются лишен1ю всВхъ правъи ссыл- 
кВ на житье въ Сибирь (или отдачв въ 
исправит. арест. отдфлен1я) на 2'/2—3 года, 
а въ случаяхъ, указанныхъ въ ст. 265, та- 
кому-же ограничен!ю въ правахъ и ссылкВ 
на житьё въ Сибирь (или отдач% въ исправ. 
арест. отдзлен1я) на 1— 1/2 года. Вс осталь- 
ные участники, за исключенемъ этихъ наи- 
болфе виновныхъ, смотря по м рф ихъ учас- 
я и важности преступленя,—къ заклю- 
чен!ю въ смирительн. дом на 4—8 м5ся- 
цевъ. Попустители и укрыватели, также 
смотря по важности преступлен1я, подвер- 
гаются или лишен!ю н%Ъкот. правъ и заклю- 
ченю въ смирительн, дом на время отъ 
8 м$5сяц. до 1-го года и 4 м%с., или-же ва- 
ключен!ю въ смирит. дом на 4—8 м%Ъсяц. 
безъ лишен1я правъ (ст. 266). Если во вуе- 
мя возстаня противъ властей совершено 
уб1йство или зажигательство, то виновные 
въ этомъ, въ качеств зачинщиковь или 
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участниковъ, подвергаются лишен1ю веЪхъ 
правъ и ссылк въ каторжн. работы безъь 
срока (ст. 268). Если участвующе въ со- 
противлен!и властямъ разойдутся и оста- 
вятъ свое намфрен1е безъ принят!я 0606. 
мфръ для ихъ усмирешя, или-же, хотя и 
посл приготовлен1я къ такимъ мфрамьъ, 
но по одному воззван!ю начальства,—то 
наказываются только зачинщики и подго- 
ворщики: сообразно обстоятельствамь— или 
лишенемъ всЪхъ правъ и ссылкою на житье 
въ Сибирь (или отдачею въ исправ. арест. 
отдЪлен1я) на 1—11/» года, или же—лише- 
н1емъ только нфкот. правъ и заключен1емъ 
въ смирит. дом на время отъ 8 ме. до 
1-го года и 4 мф$с. (ст. 269);—2) Сопротив- 
леше въ тъсномь смысль, отличающееся отъ 
возстаня главн. образомъ малымъ числомъ 
участниковъ: два, три или даже одинъ, если 
только онъ имфлъ оруж!е или употребиль 
какое-либо насиле. Виновные въ такомъ 
сопротивленш, смотря по обстоятельствамъ, 
подвергаются или лишен!ю вефхъ правъ и 
ссылкЪ въ каторжн. работы на 4—6 лЪтъ, 
или также лишению всёхъ правъ и ссылк® 
вь Сибирь на поселене, или-же только ли- 
шенйо 060б. правъ и ссылкё на житье въ 
Сибирь (или отдачВ въ исправ. арест. отдЪ- 
лен1я) на 3—83!/2 года (ст. 270). Сопротив- 
ляющиИся законн. требованямъ власти или 
чиновнику при отправлен!и имъ должности, 
хотя и безъ оружя, но съ употреблешемъ 
явнаго насил1я, приговаривается, смотря 
по роду насил1я: или къ лишеню вофхъ 
правъь и ссылк на житье въ Сибирь 
(или къ отдачВ въ исправ. арест. отдЪле- 
ня) на время отъ 2'/» до 3 лЬтъ, отъ 1\/з 
до 21/2 лёть и 1 до 11/2 года; пли къ заклю- 
чен1ю въ смирит. домф на время отъ 1-го 
года и 4 м$сяц. до 2 лфть, съ потерею 
нЪкот. правъ; или-же только къ заключе- 
ню въ тюрьмВ на время отъ 2 м$сяц. до 
1 года и 4 м%сяц, (ст. 271). Сопротивлене 
безъ насил1я, но съ угрозами, заставляю- 
щими предполагать опасность для чинов- 
ника, наказывается лишен1емъ всВхъ правь 
и ссылкою на житье въ Сибирь (или отда- 
чею въ исправ. арест. отдЗлен1я) на время 
отъ 11/2 до 2'/» лВть (ст. 272).—3) Пассив- 
ное сопротивленме или простое соглашен!е 
нЪекольк. лицъ не исполнять какое-либо 
предписан1е власти или уклоняться отъ 
исправлешя какихъ-либо законн.государств. 
или обществ. повинностей влечеть для за- 
чинщиковъ и подговорщиковъ—лишен1е нЪ- 
кот. правъ и заключене въ смирит. домв 
на время оть 1 года и 4 м3Зсяц. до 2 лЪтъ, 
а для прочихъ—заключен!е въ тюрьм% на 
время оть 4 мЪе. до 1 года и 4 мЪе. (ет. 
273).—4) Возбуждене кь возстанмю или со- 
противлено властямъ посредствомъ писемъ, 
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сочиненй, р$чей и распространенйя ложн. 
слуховь наказывается лишешемъ всЪхь 
правъ и ссылкой на поселен1е въ отдален- 
нвйшя м%ста Сибири; если-же указанн. дЪй- 
стыями произведено важное нарушене по- 
рядка,—то лишен1емъ воёхъ правь и ссыл- 
кою въ каторжн. работы на 6—8 лЪфть (ет. 
274). Виновные только въ составлен1и выше- 
указанныхъ писемъь или сочиненй, но не 
уличенные въ влоумышленн. распростране- 
ни ихъ, приговариваются къ заключеню 
въ тюрьм% на 2—4 м%$сяца. Одно облада- 
н1е такими письмами и сочинен!ями, безъ 
060б. распоряжен1я или дозволеня выеш. 
начальства, подвергаеть виновнаго, смотря 
по важности дЪла, или аресту отъ 3 дней 
до 3 нед$ль, или-же только выговору въ 
присутств1и суда (ст. 275).—5) Простое не- 
исполнеме законн. распоряжен!й и требо- 
ван]Й правительств. и полицейск. властей, 
земсекихь и обществ. учрежден1й влечетъ 
за собою денежн. взыскане не свыше 50 р.; 
неисполнен1е требован1й предсВдателя общ. 
или сословн. собран1я объ удаленйи изъ со- 
бран1я—отъ 10 до 100 р.; неисполнене за- 
конн. требован!й полицейск. или друг. стра- 
жей, волостн. и сельск. начальниковъ— до 
15 р.; неповиновен!е жандармамъ и друг. 
полицейск. служителямъ, наряженнымъ для 
порядка при стечен1и народа, или законн. 
требованйямъ жел знодорожн. сторожей или 
друг. жел знодорожн. агентовъ, при испол- 
нени ими должности, — аресть не свыше 
7 дней или денежн. взыскав1е до 20 р., а 
если неповиновене желфзнодорожн. аген- 
тамь сопровождалось сопротивленемъ,— 
арестъ не свыше 3 мЪе. или денежн. взы- 
скане не свыше 300 р. (Уст.о нак., налаг. 
мир. суд., ст. 29—30'). 

Неповиновен!е родителямъ. За упорн. 
неповиновен!е родительск. власти дЪти, по 
гребован1ю родителей, безъ особаго судебн. 
разсмотр$нйя, подвергаются заключен1ю въ 
смирительн. домВ на время отъ 2 до 4 мЪе. 
Родителямъ, при этомъ, предоставляется 
право уменьшить срокъ заключен1я или 
совершенно прекратить его (Улож. о нак., 
ст. 1592; Рьш. Сен. 1868 г. № 555). 

Непогода—см. Ногода. 

Неподсудность—см. Судъ. 

Нервы—см. Система нервная. 

Нерестъ—такъ наз. у рыбъ процессъ опло- 
дотворен1я икры самки спфлыми молоками 
самца; посл дн обыкновенно обливаетъ мо- 
локами выпускаемую самкой икру. Такой 
способъ вн шняго оплодотворев]я даетъ воз- 
можность искусственн. разведен1я рыбъ (см. 
Рыбоводетво). Только немногя рыбы опло- 
дотворяются внутри т$ла; нзкотор. изъ та- 
кихъ рыбъ—живородяцая, напр. водящаяся 
въ св. моряхь бЪльдюга (Йоагсез у1у1рагиз) 
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и нёкот.акулы. Лишь оч. р$дко рыбы устраи- 
ваютъ для икры гн%зка (см. Колюшка); обы- 
кновенно-же оплодотворенная икра или ло- 
жится слоями на дно и камни р$ки и пр., 
или-же приклеивается къ листьямъ и стеб- 
лямъь вод. растений; у окуня (см.) икра вы- 
ходитъ длинн. (до 2—3 арш.) студенист. лен- 
тами, изъ которыхъ прост. народъ варитъ 
родъ каши и начиняетъ ею «рыбники» (пи- 
роги). Для ин. рыбы собираются стаями, час- 
то громадными; въ это время сам. уси ш- 
ный уловь ихъ. Морск1я рыбы для н. часто 
подходятъ къ берегамъ (напр. морская или 
голландск. сельдь) или входятъь изъ моря въ 
рёки—такъ наз. проходныя рыбы (напр. ло- 
сось, осетровыя и пр.). Наоборотъ, изъ рЪчн. 
рыбъ только оч. немног1я уходятъ метать 
икру въ море (напр. угорь). Во время н. 
рыбы проявляютъ наибольшую жизнедвя- 
тельность, которая м$шаетъ ихъ правиль- 
ному питанию; оттого рыба, спускающаяся 
или скатывающаяся (‹покатная рыба») по- 
слЪ н. изъ р$ки въ море, обыкновенно худа 
и не вкусна (см. Лосось). Б. ч. нашихъ рыбъ 
нерестится во время весеннихъ разливовъ; 
впрочемъ, для различн. породъ въ этомъ от- 
ношен1и существуютъ больш. различ1я; есть 
рыбы, мечупйя икру поздней осенью или 
даже зимой подъ льдомъ (напр. лососи, сиги, 
налимы). Цвфть тЪла н%®кот. рыбъ ко вре- 
мени н. рЪзко м$няется (напр. у самца ко- 
люшки пробр$таетъ красив. радужн. окрас- 
ку); у другихъ, кромЪ того, появляются на 
т8лв пупырышки или бородавки и вообще 
весь вн ши. видъ такъ изм$няется, что рыба 
получаеть другое назван1е (см. Лосось). 

Нереть—см. Рыболовство. 

Нерны — общее назван1е тюленей (см. 
э. сл.). Но главн. образомъ это назван1е 
прим$няется къ виду РЬоса уйаНва: тю- 
лень черновато-рыжеват. цвЗта, 4—5 фут. 
длиною. Питается рыбой. Самый обыкновен- 
ный видъ сЪверныхъ морей Европы. Даетъ 
тВ-же продукты, что и вс$ тюлени. 

Несовершеннол те — см. Совершенно- 
лЪе и Возраетъ, 

Несовм®стимость—см. Служба. 

Несостоятельноеть — неоплатность дол- 
говъ всфмъ наличн. имуществомъ должни- 
ка. Законъ различ. н. торювую и и. неторю- 
вую. Та и другая можетъ 6.: а) несчастная— 
являющаяся послЪдетвемъ непредвид. не- 
отвратимыхъ б$детв!Й: наводнен1я, пожара 
(если имущество не могло 6. застраховано), 
непр1ятельск. нашеств1я, неожиданн. иму- 
ществ. упадка должниковъ несостоятельна- 
го (сами кредиторы м. признать н. несчаст- 
ною и на основани друг. подобн. обетоя- 
тельствъ); 6) неосторожная (простое банк- 
20тство) — происходящая, хотя и по вин 
должника, но безъ умысла или подлога; 
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в) подложная (злостное банкротство)—возни- 
кающая вел$дстве умысла или подлога. — 
ТН. торговая, возникающая изъ торгов. 
операшй лица, им$ющаго купеческ. или 
промыслов. свидЪтельство, и превышающая 
всю сумму долговъ болфе, чВмъ на 1.500 р. 
Торговая н. подсудна коммерч. суду, а гдЪ 
его нётъ, — окружному, дфйствующему въ 
этомъ случа на основанйи 0с0б. правилъ. 
Объявить должника н-мъ м. только судъ: или 
по прошенямъ кредиторовъ (оплаченнымъ 
60-ти копфечн. герб. сборомъ), или на основа- 
ни собственн. признаня должника передъ 
судомъ или кредиторами (до или посл на- 
ступленя взыскан), или, наконецъ, когда 
наслдники, вел детв1е недостаточности иму- 
щества на покрыт!е долговъ, отказкутся отъ 
него (см. Наел%детво); но если наслфдники 
и примутъ наслЪдство, то кредиторы, опа- 
саясь за имущество, могуть просить объ 
объявлени н-ети. Въ случаяхъ обширныхъ 
коммерческихь и фабричн. предирят, при- 
томъ только въ столицахъ и портовыхьъ го- 
родахъ, имВющихь биржи, кредиторы, преж- 
де обращен1я къ суду о признан должни- 
ка несостоятельнымъ, могутъ, по соглаше- 
нио съ посл$днимъ и между собою, разеро- 
чить уплату долговъ подъ надзоромъ особ. 
назначаемаго для того управлен1я — адми- 
нистрацли, состоящей изъ н%скольк. креди- 
торовъ (администраторовъ), при участ1и са- 
мого должника. Право ходатайствовать объ 
учреждении администраци принадлежитъ 
только кредиторамъ и только тогда, когда 
дефицитъ должника не свыше 50°/о; съ прось- 
бами о ней обращаются въ биржевой коми- 
тетъ. Избираются администраторы налич- 
ными кредиторами по большинству голо- 
совъ, соотв$тетвенно не числу лицъ, а раз- 
мЪфру претензй. Объ избранш администра- 
торовъ и о данныхъь имъ инструкцахъ со- 
общается коммерч.суду. НедоразумВн1я меж- 
ду администраторами разр шаются или со- 
глашен1емьъ съ наличн. кредиторами или ука- 
зан1ями суда. Администращя им. право толь- 
ко продолжать старыя д%ла, но не начинать 
новыя. По единогласн. требован!ю всЪхъ 
администраторовъ или по желанйо кредито- 
ровъ, представляющихь */з всей долгов. сум- 
мы, администрацщ1я м. б. прекращена и долж- 
никъ объявлень несостоятельнымъ. — Судь 
признаель н. на основанйи одного изъ сл$- 
дующ. условий: 1) или когда имущество ока- 
зывается недостаточнымь для удовлетворе- 
ня поступивш. взысканйй; 2) или когда, при 
назначен]и имущества въ продажу по иску 
(конечно, безъ залога) одного заимодавца, 
въ судь поступять прошенйя друг. кредито- 
ровъ съ указан1емъ (которое д.6. подтвержде- 
но провфркою), что остального имущества 
не достанетъ на удовлетворен!е ихъ претен- 
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зй, хотя-бы срокъ послЪднимъ еще и не на- 
ступилъ; 3) или когда должникъ, при поступ- 
лени на него взыскан1я по просроченн. дол- 
гу, скрылся; 4) или, наконецъ, когда долж- 
никъ скрылся тайно отъ своихъ кредито- 
ровъ, не обезпечивь ихъ претензй, хотя-бы 
срокъ послзднимъ еще и не наступилъ. По 
вызов должника и выслушании его объясне- 
нй, судъ, признавъ существован1е одного изъ 
приведенн. выше условй, не выходя изъ 
присутетвня, объявляетъ (0с0б. опредфле- 
н1емъ) должника несостоятельнымъ и от- 
даеть его немедленно подъ стражу; долж- 
никьъ остается на свободЪ только въ томъ 
случаЪ, когда н. была имъ признана ране 
поступлен1я на него взыскавйй, когда на то 
согласны в6ф наличн. кредиторы и когда 
должникъ представить надежное поручи- 
тельство въ неотлучк его изъ города. 
Велфдь за признашемъ н., дфлается трое- 
кратн. публикалия о томъ въ вфдомостяхь 
обфихь столицъ и въ Сенатск. объявлен1яхъ, 
на русск. и нЪмецк. языкахъ. 'Гакое-же объ- 
явленНе вывЪфшивается на бирж и въ над- 
лежащ. судебн. мфетахъ. Въ силу этихь объ- 
явленй, на все движим. и недвижим. иму- 
щество должника повсемфстно налагается 
запрещен1е. Посл объявлен1я о н. всф кре- 
диторы и должники несостоятельнаго обя- 
заны представить въ тотъ судъ, гдЪ откры- 
лась н., всф свои требованйя и обязатель- 
ства, не только просроченныя уже, но и тф, 
срокъь которымъ еще не наступилъ, такъ 
какь при н. послдн!я подлежать удовле- 
твореню наравнф съ первыми; на это уста- 
новлены сроки: для находящихся (хотя и 
временно) въ город — двухнедЪльный, для 
проживающихь въ друг. мфетахъ импери— 
четырехм$ сячный и для пребывающихъ за- 
границею—годичный, считая съ посл$дн. пуб- 
ликащии. Кредиторы и должники н-аго м.при- 
сылать, вмфето себя, повфренныхъ, а по ис- 
камъ меньше 600 р.—письменн. отзывы съ 
нужн. документами. Къ дфламъ несостоя- 
тельнаго опредфляется присяжн. попечитель 
(въ дфлахъь важныхь— два) изъ списка кан- 
дидатовъ, избираемыхъ для того городек. 
обществомъ (не могутъ 6. попечителями род- 
ственники несостоятельнато). Непозже, какъ 
черезъ 3 дня посл$ открытя н., судъ созы- 
ваетъ повфстками наличн. кредиторовъ и 
обязываеть несостоятельнаго, подъ прися- 
гою, показать все свое состояне и всЪ свои 
долги безъ утайки и подлога (если послЪ 
присяги обнаружится подлогъ, — н. объяв- 
ляется злостн. банкротствомъ). Велфдь ва- 
тЪмъ присяжн. попечитель, вмстВ съ на- 
личн. заимодавцами и должникомъ, въ при- 
сутстыи чиновника отъ полищи, длаеть на 
мфст$ подробн. опись имущества должника, 
наличнаго и въ долгахь, и составляетъ пред- 
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варительн. см ту долговъ. При этомъ, кром$ 
несостоятельнаго, дозволяется допрашивать 
его прикащиковъ (въ случаВ надобности, 
подъ присягою), а при безвстн. отсутств!и 
должника—также жену и совершеннол. д%- 
тей его (безъ присяги). Посл представлен1я 
описи и см$ты въ судъ, попечитель, вм ст 
съ наличн. заимодавцами, уполномочивается, 
до открыт1я конкурса, зав$дывать имущес- 
твомъ, подъ условемъ представлен1я еже- 
недЪльнаго подробн. отчета суду и отв$т- 
ственности за всякай ущербъ въ имуществ. 
Вещи, подлежащая тлён1ю, съ разршен1я 
суда, м. 6. продаваемы. На содержан1е не- 
состоятельнаго и его семейства, по опредЪ- 
лен1ю наличн. заимодавцевъ и съ утвержде- 
н]я суда, отпускается изъ его имущества 
извфстн. сумма. Несостоятельный продол- 
жаетъ содержаться подъ стражею, если на- 
личн. кредиторы не освободятъ его, по общ. 
постановлен!ю, подъ услов1емъ надежн. по- 
ручительства въ неотлучкВ.— Когда 6. ч. кре- 
диторовъ заявятъ свои права, учреждается 
конкурсное управлеше: въ день, назначенный 
попечителемъ, собравишеся кредиторы изби- 
раютъ, по большинству голосовъ(соразмЪряе- 
мыхь суммою долга, анечисломъ лицъ), 2или 
3 кураторовъ и одного предсвдателя—или 
изъ среды своей, или изъ постороннихъ лицЪъ 
(не м. 6. избраны члены суда, въ вфдЪыи 
котораго конкурсъ). Посторонн. лицо нем. 
б. предоЪдателемъ*или кураторомъ одновре- 
менно боле, чфмъ въ 3 конкурсахъ. Если 
въ течении 2 недфль со дня, назначеннаго 
для перваго собранйя кредиторовъ, кура- 
торы не будутъ избраны, то ихь назнача- 
етъ вудъ изъ числа наличн. кредиторовъ. 
Ни попечитель, ни кураторы не им. права 
покупать иски друг. кредиторовъ ни на свое, 
ни на чужое имя: пр1обр$тенныя ими так. 
образомъ претензи признается ничтожны- 
ми и исключается изъ счета долговъ. Если 
число наличн. кредиторовъ мене трехъ, то 
конкурсъ не учреждается и обязанности его 
исполняются судомъ. Объ учрежден кон- 
курса объявляется при полищи, на биржзЪ, 
въ вфдомостяхь обфихъ столицъ и въ Се- 
натск. объявленяхъ. Конкурсн. управлен!е 
есть присутств. мото, въ которое передает- 
ся все производство по дфламъ о н., подъ 
надзоромъ, однако, суда, открывшаго ин. 
Въ случа замедленя д$лъ, кредиторы, об- 
щая сумма долга которымъ составл. не ме- 
нЪе 2/, вевхь долгов. претензй, м. требо- 
вать перевода конкурса изъ губернек. или 
уфздн. города въ тотъ столичн. или порто: 
вый городъ, въ которомъ должникъ имЪлЪ 
торговлю. Прошеня объ этомъ подаются 
коммерческ. (или окружн.) суду города, въ 
который желаютъ перевести конкурсъ. Но, 
чтобы ходатайство было уважено, необхо- 
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димо представить при прошенйи: 1) свид$- 
тельство биржев. комитета или городск. 
думы столичн. или портов. города въ томъ, 
что должникъ оказался несостоятельнымъ 
по торговл при биржЪ или порт$ этого го- 
рода, или по обязательствамъ съ его торгующ. 
купечествомъ, и 2) точное показане претен- 
зЙ каждаго изъ просителей съ удостов$ряю- 
щими послёдн!я документами. По переводЪ 
избираются новые кураторы и председатель. 
Расходы по переводу—на счетъ просителей. 
Переводъконкурса изъ портовагоили столич- 
наго города въ другой городъ недопускается. 
На обязанности конкурсн. управленйя ле- 
жить: 1) Управлене имуществомъ и дЪла- 
ми несостоятельнаго, въ качеств упол- 
номоченнаго оть кредиторовъ; оно всту- 
паетъ вовсф правадолжника; можетъ искать 
въ судахъ и отвфчать по искамъ отъ своего 
имени, безъ 0с0б. довфренности отъ креди- 
торовъ. 2) Дальнфйшее розыскане иму- 
ществь и долговъ, для обращеня ихь въ 
конкурсн. массу, и приведенйе всего поло- 
женя въ окончат. известность. Ображщен1ю 
въ конкурсн. массу подлежить не только 
все наличн. имущество должника, но и все 
то, что въ продолжении посл днихъ 10 лЪтъ 
было имъ безденежно отчуждено или зало- 
жено, если только долги, приведние къ н., 
уже тогда превышали половину стоимости 
всего имущества и д$ла за все время посл 
того не улучшались. Сюда относятся пере- 
воды имущества, по какимъ-бы то ни было 
актамъ, на имя дЪтей, жены, или родствен- 
никовъ несостоятельнаго, во вредъ заимо- 
давцевъ. Но изъ этого правила изъемлются: 
а) имущество, пр1обрЪтенное дарешемъ отъь 
одного супруга другимъ, если остальнаго 
имущества достаточно для покрыт1я дол- 
говъ по конкурсу; въ случа недостаточ- 
ности—супругъ, которому имущество пода- 
рено, можеть оставить его за собой по выс- 
шей, предложенной на торгахъ, цён%, или- 
же уплативъ конкурсу недостающую часть 
долга, или, наконець, обезпечивъ эту часть 
друг. имуществомъ; 6) имущество, куплен- 
ное отъ супруга, ранфе его н-ти, на ка- 
питалы, полученные не оть него, а за- 
коннымъ порядкомъ отъ друг. лицъ (если 
только это можно доказать). Вообще-же, 
однако, для обращеня въ конкурсн. массу 
имущества, отчужденн. несостоятельнымъ, 
необходимо, чтобы судъ призналъ противо- 
законность и ничтожность акта отчужден!я. 
Если женаи дФти (хотя не отдфленныя) не 
участвовали въ торговл несостоятельнаго, 
то собств. ихъ имущество, пробр$тенное 
ими законн. образомъ отъ веЪхь друг. лицъ, 
кромЪ$ мужа или отца, или даже отъ мужа, 
или отца, но больше, ч$мъь за 10 лЬтъ до 
открыт1я н., не обращается въ составъ 
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конкурен. массы. Если жена или совершенно- 
лтн.(хотя инеотдвленныя) д ти отдали свои, 
дошедие до нихъ сказанн. выше образомъ, 
капаталы въ распоряжен1е несостоятель- 
наго по законн. и неоспорим. документамъ, 
то онф сами становятся его кредиторами 
(участвуютъ вь конкурс). Кром того, на 
уплату долговъ никогда не могутъ б. обра- 
щаемы слфдующ. вещи: а) женск. и дЪт- 
ское платье и бфлье; 6) если мужъ живеть 
вмвотВ съ женою, то половина, мебели и по- 
суды, половина столов. серебра, хотя-бы 
оно все было помЪчено именемъ несостоя- 
тельнаго, половина экипажей, лошадей и 
упряжки. Все прочее имущество въ домЪ 
или квартирВ несостоятельнаго поступаеть 
въ конкурсн. массу, за исключен1емь тзхь 
вещей, принадлежность которыхь посто- 
ронн. лицамъ б. доказана. капиталы и иму- 
щества малолЪтнихъ, вв$ренные несостоя- 
тельному опекунами или попечителями изъ 
процентовъ, поступ. въ конкурсъ (за убыт- 
ки передъ малолЗтними отвфч. опекуны и 
попечители); капиталы-же или имущества, 
ввфренныя ему, какъ опекуну или попечи- 
телю, хотя-бы и употребленныя имъ по его 
дЪламъ, сохраняются для малол$тнихъ спол- 
на сь причитающимися на нихь процен- 
тами. Товары или векселя, купленные не 
ране, какъ за 10 дней до открыт!я н., и 
еще не оплаченные возвращаются продав- 
цу. Товары, пр1обрЪтенные съ отерочкою 
платежа, поступають въ конкурсъ, а про- 
давцы удовлетворяются наравнф съ друг. 
кредиторами. Платежи, въ теченйи послёдн. 
10 дней до открыл1я н-ти, по векселямъ и 
др. документамъ, срокь которыхъ еще не 
наступиль по день объявлен1я н-ти, ечи- 
талотея ничтожными, и деньги взыскивают- 
ся конкурсомъ обратно. Въ конкурсъ-же 
поступаютъ: паи несостоятельнато въ ком- 
пан1яхъ или товариществахъ (если эти паи 
не м. б. выдВлены, то должны б. проданы); 
долги его на друг. лицахь и неисполнен- 
ные еще договоры его съ друг. лицами 
(если договоръ выгоденъь для конкурса, то 
приводится въ исполнен!е, а если нЪтъ—то 
контрагентъ удовлетворяется наравнф съ 


проч. кредиторами), а также все, что пр: | 


обрВтается несостоятельным во время кон- 
курса. Заложенное имущество конкурен. 
управлене им. право выкупить (уплативъ 
сполна долгъ) не только въ срокъ, но и 
ране срока. Остатокъ отъ проданнаго съ 
торговъ невыкупленн. имущества обращает- 
ся въ конкурсь. Билеты разл. кредитн. уста- 
новлен1й, акши обществъ и компаний ит. п. 


ифнн. бумаги д. 0. надлежащ. образом (гдЪ | 


нужно, посредствомъ бланков. или переда- 
точн. надписей) переданы конкурсу, подъ 
страхомъ уголовн. отвЪтотвенности за укло- 
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нене (лишене вефхъ правъ и ссылка въ 
Сибирь на поселен1я: Улож. о нак. ст. 
1168; виновные въ этомъ насл$дники наказ., 
какъ соучастники— ст. 1164). 3) Распредвле- 
н1е долгов. документовъ. Все претензи на 
н-аго, предъявленныя въ указанн. выше 
сроки, конк. управлен!е разд$л. на три рода, 
(при этомъ распредлеши м. присутство- 
вать и давать объясненйя кредиторы). а) Къ 
первому роду: долги безепорные, основан- 
ные на формальн. и неопровержим. доку- 
ментахъ: векселя, сохранившие силу век- 
сельн. права и выданные за дЪйствительно 
полученныя деньги или товары, въ чемъ 
удостовзряются по торгов. и конторск. кни- 
гамъ несостоятельнаго; долги за пр1обр$т. 
недвижим. имущество; заемн. письма, до- 
говоры и обязательства, совершенные до 
н. и также удостов$ ряемые книгами; долги, 
значашлеся въ правильно веденныхъ кон- 
торск. книгахъ; капиталы малол№тнихъ, взя- 
тые, на основанйи законн. актовъ, для упот- 
реблен1я по дЪламъ несостоятельнаго; ка- 
зенн. недоимки въ податяхъ, пошлинахъ и 
т. п.; церковн. деньги, издержанныя несо- 
стоятельнымь на свои надобности и числя- 
ицяся за нимъ по церковн. книгамъ; иски, 
частные или казенные, окончательно р%- 
шенные въ судебн. мфстахъ и присужден- 
ные ко взыскан!ю. 6) Ко втор. роду—веЪ 
сомнительн. долги, требуюце особенн. раз- 
смотр$н1я: векселя, неимфюцщ!е силы вексел. 
права; векселя, хотя и не потерявиие этого 
права, но не внесенные въ торг. книги; 
заемныя письма, договоры и обязатель- 
ства, внушающе подозр$в1е безденежности. 
в) Въ трет. роду—долги по недЪфйствительн- 
документамь: долги, для взысканя которыхъ 
миновала законн. давность, и долги по до- 
кументамъ, составленнымъ съ нарушенемъ 
требован1й закона. ВеЪ указанн. долги за- 
писываются въ 0с0б. книгу, служащую пер- 
воначальн. основан1емъ для опред$лен1я ко- 
личества и свойства ихъ. Ве требовавя 
кредиторовъ, не доказанные къ назначенн. 
сроку документами, исключаются изъ счета 
долговъ. На документахь по долгамъ перв. 
рода конк. управлен1е дВлаетъ надпись: при- 
знано и допущено къ такому-то конкурсу, въ 
такой-то суммъ; документы втор. и третья- 
го рода возвращаются истцамъ съ объясне- 
немъ, въ опредфлен!и, причинъ. На опре- 
дфлен1я конк. управлен1я истцы м. прино- 
сить жалобы въ подлежали. судъ—не позже 
7 дней со времени выдачи имъ кошй съ оп- 
редвленай. 4) Составлен1е оцфнки всего иму- 
ицества, возможно близкой къ дфйствитель 
ной (продажной) его стоимости. 5) Состав- 
лене общ, счета и предположеня о поряд- 
кВ и размВрВ удовлетворешя кредиторовъ. 
По исключен1и недЪфйствит. долговъ, всЪ 
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остальные раздЪляются на, 4 разряда: а) дол- 
ги, подлежание удовлетворенйо сполна; 6) 
долги, подлежаце удовлетворению по со- 
разм рности; в) долги сомнительные или 
спорные, подлежанце судебн. раземотр$н!ю, 
и г) долги, подлежацце удовлетворен!ю толь- 
ко посл удовлетворен1я кредиторовъ трехъ 
предшествующихъ разрядовъ. Къ долгамъ 
перв. разряда (а) причисляются: церковн. 
деньги, записанныя за несостоятельнымъ въ 
церковн. книгахъ; казени. недоимки съ при- 
чит. процентами и штрафами; долги по за- 
логамъ и закладамъ; капиталы малолВтнихь 
при указанныхъ выше (стр. 794) условяхь; 
жалованье и наемн. деньги домашнимъ слу- 
жителямъ и работникамъ за посл дн. 6 м$с. 
(за остальн. время по соразм®рности); долги 
домашн. поставщикамъ съфстн. припасовьъ за 
4 м$с.; долги содаржателямъ гостинницъ (за, 
квартиру и столь) за 6 мЪс.; долги каменьщи- 
камъ и друг. мастеровымъ за работу; фрахто- 
выя деньги (сухопутн. и морская); положенн. 
платежъ биржев. маклерамъ и биржев. ра- 
ботникамъ за послвдн. годъ, вознаграждене 
попечителю, кураторамъ и вообще издержки 
на содержан!е конкурса. Если имущества 
не достаточно но полн. удовлетвореше всЪхъ 
этихъ долговъ, то изъ нихъ сполна уплачи- 
ваются только церковные, проч1е-же по со- 
разм6рности. Къ долгамъ втор. разряда (6) 
принадлежалуь долги казенные, долги госу- 
дарственному банку и конторамъ его (кромЪ 
одесской, которая причисл. къ перв. раз- 
ряду), безспорные частн. долги; долги ре- 
месленникамъ за поставленныя под%лки, 
если они не согласятся взять ихъ обратно. 
Къ долгамъ этого разряда проценты при- 
числяются со дня просрочки до открыт я н. 
ТТ изъ долговъ трет. разряда (в), которые б. 
признаны судомъ дВйствительными, удовле- 
творяются, какъ и долги втор. разряда, но 
только посл окончательн. рёшешя суда 
(для обращеня къ суду по так. долгамъ 
полагается 3-хь мфсячн. срокъ со дня объ- 
явлен1я о свойств этихъ долговъ креди- 
тору). Ёъ долгамъ четверт. разряда (г) при- 
надл. долги, не предъявленные въ надлежащ. 
срокъ, если просрочка не произошла по ка- 
кимъ-нибудьнеизо $ жнымъ обстоятельствамъ 
(въ послЪдн. случав они причиел. къ втор. 
или трет. разряду, смотря по документамъ); 
долги по документамъ, не явленнымъ въ 
срокь или не представленнымъ ко взыска- 
нпо въ тетеши 3 мс. по истечени ихъ сро- 
ка и не протестованнымь (см. Вексель, 
Заемъ); долги по договорамъ, не предета- 
вленнымъ ко взыскано въ течен!и года 
по просрочкВ по нимъ исполнен!я; долги по 
документамъ, писаннымъ вопреки прави- 
ламъ о герб. сбор. 6) ОпредЪлене при- 
чинъ и свойства н-ти: причислен!е н. къ не- 
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счастной, къ простому илизлостному банкрот- 
ству.7) Опредвлен1е положен1я несостоятель- 
наго: въ случа признан1я несостоятельнаго 
несчастнымъ, конк. управлене, по утверж- 
денйи опредзленя судомъ, освобожд. его изъ 
подъ стражи.—0 всфхь своихъ дфйствНяхь 
конк. управлен!е д. представлять отчеты 
общ. собрантю кредиторовъ, созываемому имъ 
въ опредфленные сроки, возвфщаемые, по 
крайней м8рВ за недёлю, публикащями въ 
вфдомостяхъ. Въ общ. собран!е допускаются 
только кредиторы, признанные конк. упра- 
вленемъ. Общее собране, избравъ изъ сре- 
ды своей предсЗдалеля, разсматриваетъ вс 
представлен1я конк. управленя и постано- 
вляетъ о нихъ, по большинству голосовъ (со- 
размфрно долгов. претензямъ), свое рёше- 
н1е, которое излагается въ особ. опредЪ левши. 
Этимъ опредВленемъ утверждаются даль- 
нЪйш. м8ры и предположен!я конк. упра- 
влен1я, дфлаются относительно ихъ нужн. 
изм нен1я, добавленйя и пр., установляется 
окончательно вопросъ о свойств8 н-ти долж- 
ника. Найдя въ дЪйствяхъ конк. управле- 
ня влоупотреблен1я, собран1е доносить о 
нихъ судеб. мВету и представляетъ ему въ 
то-же время о перем$нВ предсВдателя кон- 
курса; кураторовь оно отр%шаетъ своею 
властью и замфняетъь ихъ (по выбору) дру- 
гими. ЗатЪмъ, собран!е окончательно на- 
знач. сроки и порядокъ продажи еще не- 
проданн. имущества и д$лаетъ окончательн. 
распоряжен!е о долгахъ и ихъ удовлетворе- 
ни, которое посл этого производится не- 
медленно: сначала удовлетворяются, по раз- 
счету, долги перв. разряда; потомъ второго— 
не сразу, а по мВр поступленя и скопле- 
вя наличн. денегь до 10 коп. на кажд. 
рубль всЪхъ требований (если приходится ме- 
нЪе 10-ти копфекъ за рубль, то удовлетво- 
рене производится сразу); суммы на дол- 
ги трет. разряда хранятся въ банк (для 
прирощен!я ихъ процентами) до разрЪше- 
ня судомъь вопроса о дфйствительности 
этихъ долговъ. Посл этого признанные 
долги удовлетворяются, какъ долги втор. 
разряда, а остатокъ отъ непризнанныхъ 
судомъ долговъ идеть на дополнительн. по- 
гашен1е долговъ втор. разряда; если-же вс 
долги этого разряда выплачены, то на упла- 
ту по долгамь четверт. разряда и, нако- 
нецъ, по удовлетворен1и кредиторовъ и этого 
разряда, возвращается несостоятельному. По 
выручкБ денегь за все имущество несо- 
стоятельнагофи посл собраня и распред$ле- 
ня главнзйшихъ изъ егодолговъ,—конкуреъ 
дозволяется прекратить и поручить всё ос- 
тальн. его обязанности пов ренному отъ кон- 
курса.—Кажд. видъ н-ти влечеть за собою 
особ. посльдетвтя для должника. При несчаст- 
ной н. онъ освобождается изъ подъ стражи и 
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возстановляется во всЪхъ своихъ правахъ, 
при чемъ требован1я по долгамъ, поступив- 
шимъ въ конкурсъ, уже не могутъ 6. предъ- 
явлены на имущество, которое онъ м. пр1об- 
рЪстьвъбудущемъ. Сверхътого, собране, при 
распредвлен!и платежей, можетъ, по усмо- 
трн!ю, предоставить извЪетн. часть имущес- 
тва въ пользу несостоятельнаго и его семьи. 
ПослЪдствя неосторожн. н-ти: а) заключе- 
не въ тюрьму отъ 8 м$с. до 1 г.и 4 м$е. (Ул. 
о нак.., ст. 1165)—по усмотрн1ю кредиторовъ; 
но большинство кредиторовъ (по сумм ис- 
ковЪъ) м. ходатайствовать передъ судомъ о 
сокращен и срока содержан1я или даже 
объ освобождени должника изъ подь стра- 
жи; 0) лишен!е права торговли (по хо- 
датайству кредиторовъ м. 6. вновь допу- 
щенъ къ торговл); в) все, что впослЪдетвйи 
неосторожн. банкротъ пр1обрЪтетъ, обра- 
щается на удовлетворен!е прежн. его дол- 
говъ по конкурсу, предпочтительно передъ 
новыми. ПослЪдетв1я злостн. банкротства: а) 
предан1е угол. суду за подлогъ (лишене 
всзхъ правъ и ссылка въ Сибирь на посе- 
лене: Ул. о нак., ст. 1168); 6) вс уплаты 
по долгамъ, признаннымъ подложными, взыс- 
киваются съ участниковъ и возвращаются 
въ конкурсъ; в) хотя капиталы, скрытые бан- 
кротомъ въ кредитн. установленяхьъ, посту- 
паютъ, по уставамъ, къ его насл$дникамъ, 
но послЪдн!е обязаны обратить ихъ въ кон- 
курсъ на удовлетворене долговъ: иначе они 
сами привлекаются къ уголовн. суду, какъ 
участники подлога, и наслЪдетво ихъ обра- 
щается въ конкурсъ.—ЯЖалобы на р шен1я 
коммерч. или окружн. судовъ по дфламъ о 
н. приносятся: на первые — ТУ деп. Сен., 
на вторые — судебн. палатамь. Шо окон- 
чанйи конкурса дфло о н. передается въ 
судъ для храненя — на случай справокъ. 
Должникъ и послЪ объявлен1я о его н-ти 
м. окончить свои дёла съ кредиторами безъ 
конкурсн. производства — миров. сдфлками, 
для дЪйствительности которыхъ необходимо, 
чтобы онф были совершены въ общ. собра- 
ни кредиторовъ, по истечен1и законн. сро- 
ковъ для явки послФднихъ; чтобы на нихъ 
согласились представители, по крайней мЪръз, 
трехь четвертей (по сумм) признанн. ис- 
ковъ; чтобы сдфлки были утверждены су- 
домъ (мне несоглаенаго на сдЪлку мень- 
шинства кредиторовь представляется суду 
выЪетВ съ мньн1емъ большинства). Миров. 
сдфлка, утвержденная судомъ, прекралщаетъ 
конкурсь и всЪ его посл детвая, но не уни- 
чтожаеть т$хъь требованай, которыя не были 
предъявлены въ конкурсъ. Миров. сд$лки, 
заключенныя должникомъ, не ранфе 6 м$е. 
до открыт1я и-ти, съ частью кредиторовъ, 
во вредъ остальнымъ, считаются ничтож- 
ными. — Бознаражденае присяжн. попечите- 
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лямъ и кураторамь: Попечитель массы, за 
время, предшествующее конкурсу, получ. 
1°%/ю со всей суммы имущества должника — 
до 90 тысячъ р. и ‘|2°/о съ остальной сум- 
мы. Если попечителей 2, то вознагражде- 
н1е дЪлится между ними поровну. Если по- 
печитель, по желан!ю кредиторовъ, оста- 
нется и посл открыт!я конкурса (кура- 
торомъ), то вознаграждается по соглаше- 
ню съ заимодавцами. Кураторамъ и пред- 
сФдателю конкурса вмЪстЪ полагается 25° 
со всей вырученной за продажу конкурсн. 
имущества суммы. Кураторамъ, успфвшимъ 
кончить дфла ранфе опредЪленнаго срока, 
выдаются отъ собран1я заимодавцевъ или 
отъ судебн. мфетъ похвальн. свидфтельства, 
на основаши которыхъ они м., преимущес- 
твенно передъ другими, избираться въ друг. 
конкурсы. (Уставъ о торг. несост., ст. 1855— 
2022). — Къ дЪламъ о н., производящимся въ 
окружн. судахъ, примфняютсят$-жеправила, 
съ слВдующ. изм$нен1ями и дополнен1ями. 
ГдЪ нЪтъ комерч. судовъ, дЪла, о н. подле- 
жатъ вЪдЪню окружн. суда по м$ету жи- 
тельства должника или по мЪету временн. 
его пребыван1я; но въ послЪдн.случа$ и долж- 
никъ,и каждый изъ кредиторовъ им. право 
просить о переводЪ дЪла въ судъ по м$ету 
постоянн. жительства должника. Заявлять 
о томъ, что будетъ подана просьба объ объяв- 
лени должника и-ымъ, дозвол. въ судъ, въ 
которомъ производится взыскан1е съимущес- 
тва должника, или въ судъ, которымъ рас- 
пред$ляются взысканн. съ должника суммы; 
въ перв. случа$ ваявивий обязанъ въ 2-хь 
мЪфсячн. срокъ представить свидЪтельство о 
томъ, что сказанн. просьба, была подана над- 
леж. суду (за пропускомъ этого срока взы- 
сканн. деньги выдаются по принадлежности); 
во второмъ случа заявлеше должно б. сдЪ- 
лано до истеченя 6-ти недЪльн. срока со дня 
представлен1я взысканн. суммъ въ окружн. 
судь и также должно б. удостовЪрено свидЪ- 
тельствомъ надлежажщ. судао возбуждени въ 
немъ дфла он. Судъ въ которомъ возбужде- 
но дЪло о н., признавъ ее, дЪвлаеть тЪ-же 
публикаци, кавя были указаны при ведени 
дла въ коммерч. судЪ, а также выв$шива- 
етъ объявленя къ дверямъ суда и на бир- 
ж. Окружн. судъ не приводить несостоя- 
тельн. должника къ присяг%, но беретъ отъ 
него подписку въ томъ, что онъ (подъ стра- 
хомъ объявлен!я злостн. банкротомь) ни- 
чего не скрылъ и не скроетъ. Для явки 
везхь кредиторовъ назначается 4-хъ мЪ- 
сячн. срокъ, считая со дня напечатаня 
посл дн. публикаци въ Сенатскихъ объяв- 
леняхъ. Присяжн. попечителей судъ опре- 
дфляетъ самъ, преимущественно изъ числа 
посторонн. благонадежн. лицъ или изъ при- 
сяжн. повфренныхъ, указанныхъ кредито- 
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рами. Производство взыскан!й по исполни- 
тельн. листамъ, выданнымъ до публикащи 
о н. должника, не останавливается, но 
всЪ ввысканныя и не переданныя истцамъ 
до публикащи суммы представляются въ 
судъ и обращаются въ конкурен. массу. 
Если конк. управлен!е, по недостатку кре- 
диторовъ, не м. 6. выбрано, то судъ возла- 
гаетъ его обязанность на присяжн. попе- 
чителя, который, по просьбЪ какъ должника, 
такъ и кредиторовъ, м. б. зам ненъ другимъ. 
Жалобы на конк. управлен1е приносятся въ 
окружн. судъ по общ. правиламъ о частн. 
жалобахъ; жалобы-же на опред$лен1я и р%- 
шеня окружн. судовъ по дВламъ о н. пред- 
ставляютъ лишь то отступлен!е отъ общ. 
порядка, что не оплачиваются судебн. пош- 
линами и что для аппеляц1онн. жалобъ на- 
значается м%феячн. срокъ.—1]) Н. неторго- 
вая. ДЪла о такой н. ведутся только въ 
окружн. судахъ: пот мъ-же правиламъ, какъ 
ион. торговой, но съ нзкоторыми особенно- 
стями. Разсмотр$ въ прошен1е кредиторовъ, 
судъ постановляетъ о н. должника или толь- 
ко посл% подробной описи и оцфнки имущес- 
тва должника и сведеннаго, на основан1и 
ихъ, однимъ изъ членовъ суда, общаго сче- 
та; или-же, по просьбф кредиторовъ, неме- 
дленно, если самъ должникъ признаетъ свою 
н., или если представленная должникомъ въ 
окружн. судъ сумма недостаточна для удо- 
влетворен1я предъявленныхъ претензй, и 
онъ не м. указать друг. источника для по- 
крыт1я долговъ. Посл признаня н., но до 
опредЪленя ея свойствъ, личное задержа- 
н1е при неторгов. н. не примфняется, но 
отъ должника уже въ самомъ начал от- 
бирается подписка о невыфздВ его изъ го- 
рода безъ разрзшеня суда, и только въ слу- 
ча$ нарушен1я имъ этой подписки онъ м. 
6. подвергнуть личн. задержан! ю и до опре- 
дфлен1я свойства н. (Уст. о нак. нал. мир. 
суд., ст. 63). Посл опредзленя свойства 
н.—злостное банкротство влечетъ за собою 
угол. судъ (лиш. правъ и ссылка на житье 
въ Сибирь, съ заключенемъ на 1—2 г., или 
отдача, въ испр. ар. отдфлен1я на, 1*/2—21/з г.: 
Ул. о нак., ст. 1166), а неосторожная н.— 
личн. задержан!е, но не иначе какъ по прось- 
бЪ кредиторовъ. Не могуть 6. подвергнуты 
задержан!ю: а) малолфтн1е и несовершенно- 
лЪтне; 6) имфюще болфе 70 лЪтъ отъ роду; 
в) женщины беременныя и до шести нед$ль 
посл родовъ; г) родители, если малол$тн. 
дЪти ихъ остаются безъ средствъ къ су- 
ществован!ю; д) священнослужители; е) офи- 
церы и нижн. чины, состояние на дЪйствит. 
служб$; офицеры и чиновники запаса ар- 
м и—до истечен1я обязательнаго срока дЪй- 
ствит.службы; офицеры и чиновники, состоя- 
пе обязательно въ запас, во время нахож- 
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дешя ихъ, по призыву, на служб, и отпуск- 
ные нижн!е чиныЬ—до отбыт!1я обязательн. 
срока службы; ж) ва долгъ ниже 100 р. Лич- 
наго задержан1я должника не могуть тре- 
бовать супругъ или родственники въ прямой 
лини безъ ограниченйя, а въ боковой до вто- 
рой степени включительно. Продолжитель- 
ность заключеня при неторг. н. опредЪл. 
судомъ, сообразно количеству неуплаченн. 
взыскан1я: за долгъ отъ 100до 2000 р.—6 мтс.; 
отъ 2000 до 10000 р. — 1 2045; отъ 10000 до 
30000 р.—2 з0да; отъ 30000 до 60000 р.—3 
10да; отъ 60000 до 100000 р.—4 ода; свыше 
ста тысячъ—5 льть. Если взыскатель въ те- 
чеши 6 мЪс. не предъявить къ исполнен!ю 
опредЪлен1е суда о личн. задержан!и, то это 
опредфлен1е теряетъ силу. Жалобы на опре- 
дфленя суда о личн. задержанйи приносят- 
ся въ двухнедЪльн. срокъ; но подача такой 
жалобы не останавливаетъ исполненя опре- 
дзлен1я. Обращая къ исполненйю опред%- 
лен1е суда о личн. задержанйи, взыскатель 
обязанъ представить кормовыя деньги, не 
менфе какъ за м$сяцъ впередъ. Генералы, 
штабъ-и оберъ-офицеры, какъ состоящие въ. 
строю, такъ и начальствующие или состоя- 
ие въ штабахъ и военныхъ управлен1яхъ, 
подвергаются личн. задержан!ю не иначе, 
какъ при участи непосредств. или ближайш. 
мЪфстн. военн. начальства. Должникъ не мо- 
жетъ б.подвергнутъ задержаню: 1) отъ 8 час. 
вечера до 8 час. утра; 2) въ церкви; 3) во 
дворц8 и въ квартирахъ пословъ, посланни- 
ковъ и друг. дипломат. агентовъ,; 4) въ при- 
сутственн. мзстЪ во время засфдаюя. Бо- 
лфзнь должника тогда только является пре- 
пятствемъ къ личн. задержан1ю, когда, по. 
освидфтельствован1ю вралма, въ присутетви 
судебн. пристава, окажется, что перемвще- 
н1е сопряжено съ опасностью для здоровья. 
Должникъ, считающий себя неправильноаре- 
стованнымъ, им. право требовать немедленн. 
представлен1я его председателю м%стн. ок- 
ружн. суда, а гдЪ его н%тъ, мир. судь%. Ли- 
цо, присужденное къ заключен1ю въ уфздь 
или город$, гд$ нЪтъ м%фетъ заключен1я, пе- 
ревовится, по вручен!и приставу взыскате- 
лемъ денегъ на проЪздъ, въ ближайш. м%ето 
заключен1я. Личное задержан1е прекращает- 
ся: 1) уплатою всего взыскан1я и издержекъ. 
по исполненю р%шен1я; 2) прощенемъ ввы- 
скатя и вообще по согласю взыскателя; 
3) достижен1емъ 70 лЪтъ;4) истеченемъ срока, 
на который должникъбылъ подвергнутъарес- 
ту; 5) поручительствоме за должникатретья- 
го лица, если оно принято кредиторомъ; 6) не 
представлен1емъ за м$сяцъ впередъ кормов. 
денегъ. Освобожденный по всЪмъ этимъ при- 
чинамъ не можетъ б. подвергнутъ вторично 
задержан!ю по тому-же взыскан1ю и, въ слу- 
ча$ освобожден!я попункт. 1-муи6б-му, осво- 
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божд. отъ долга, за который былъ заключенъ. 
(Прил. къ ст. 1400 Уст. гражд. суд., ст.1—67). 

Нетель— молодая, еще не телившаяся ко- 
рова. 

Нетопырь—см. Мыши летушя, 

Нетто — вь противуположность брутто 
(см.), означаеть чистый вЪсъ товара безъ 
упаковки или чист. доходъ, за вычетомъ 
во\хъ расходовъ; при. перевозкЪ багажа— 
вЪсъ, который д. б. оплаченъ пассажиромъ 
(см. Брутто). ‹ 

Неустойка — денежн. пеня, штрафъ за 
неисполнен1е договора. У плата н. не избав- 
ляеть должника отъ обязанности испол- 
нить обезпеченный ею договоръ; получеше 
н. не лишаетъ кредитора права требовать 
вознагражден1я за убытки, происшедине отъ 
неисполнен1я договора. Отъ платежа н. 
должникъ освобождается только тогда, ког- 
да предметъ договора ‘6. уничтоженъ вел д- 
стве случайнаго, неотвратимаго событя. 
Н. бываетъ законная и добровольная. Закон- 
ная м. б. опредъленная, а именно; 3°/о едино- 
временно за просрочку по заемн. обязатель- 
ствамъ, не обезпеченнымъ залогомъ; ‘/2°/о 
въ мфсяцъ за просроченн. вексель (0 дня 
просрочки), и '/2°/о въ м$сяць за недостав- 
ку вещей въ срокъ, по поставкамъ между 
частн. лицами и казною. Н. неопредъленная 
допускается по найму на сельск. и фабричн. 
работы (см. Наемъ личный). Добровольная 
н. или включается въ услов1я даннаго до- 
говора, или-же составляетъ предметъ от- 
дЬльнаго договора. Размфръ добров. н. ва- 
вис. отъ соглашеня сторонъ, но въ Черниг. 
и Полтавек. губ. н. не можеть 6. больше 
суммы самаго обязательства. (Т. Х, ч. 1, 
ст. 1574—1576, 1583—1585; Уст. векс., зак. 
8 и 12 Поля 1886 г., ст. 663, 670). Въ слу- 
чаяхъ невозможности внести платеж, обез- 
печенный н-ою, кредитору лично, слфдуетъ 
поступать, какъ сказ. въ ст.Заемъ на стр.197. 

Нефть, горное или минеральное масло, 
есть горючая, обыкновенно буроватаго цв%- 
та и непрятн. запаха, жидкость, уд. вЪса 
'0,78—0,92, Находится во мног. горн. мЪет- 
ностяхъ въ болЪе или менфе глубок. плас- 
тахъ земли, откуда она извлекается по- 
средствомъ буровыхъ скважинъ, изъ кото- 
рыхъ она или бьетъ фонтанами, или-же вы- 
качивается насосами. Особенно богат.мсто- 
рожден1я н. существуютъ у насъ на Кав- 
казЪ (годовая добыча нын% достигла около 
168 милл. пуд.) возлЪ Баку и въ Св. Аме- 
рикЪ между озеромъ Эри и Аллеганскими 
горами (ежегодн. добыча около 175 миллюон. 
пуд.). Въ натуральн. видф н. им. мало прак- 
тическ. примВнений; но добываемые изъ нея 
продукты им. обширн. практическ. прим%- 
нен1е. При перегонкЪ ея (на заводахъ) въ 
желЪзн. кубахь изъ нея получаются по 
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порядку летучести: 1) Нефтяной эфир», наз. 
также зазолиномь, бензином»: уд. вЪсъ 0,65— 
0,70, кипитъ при 45—70° Ц, (36—56° Р); упо- 
требл. для выведеня жирныхъ пятенъ (см. 
БензинЪъ); для освёщен!я—въ смЪеи съ воз- 
духомъ, который черезъ него прогоняется 
и, увлекая горюче пары бензина, горитъ, 
какъ обыкнов. газъ. Бензинъ раствор. смо- 
лы и каучукъ 2) Нефтяной спирть (также 
наз. бензином»): уд. вЪсъ 0/70—0,74, кипитъ 
при 70—120°, (56—96°Р); употр. для при- 
готовлен1я нЪкот. лаковъ, для извлече- 
н1я растительн. маслъ и отчасти для освЪ- 
щен!я въ 0606. лампахъ (съ губкой). 3) Ке- 
росинь или фотозень — уд. вфеъ 0,78—0,835, 
кип. при 150—280° Ц, (120—224° Р)—см. Ке- 
роеинъ. 4) Нефтяные остатки, изъ кото- 
рыхъ въ послдн. время начали извлекать 
пиронафт» или тяжелое освЪтительное ма- 
сло, смазочныя или соляровыя масла, иду- 
ния въ огромн. количеств для смазки ма- 
шинъ, парафинь и вазелинъ (см. эти слова): 
Нефт. остатки употребл. также для добы- 
ван1я свЪфтильнаго газа и какъ топливо для 
паровиковъ. 

Нивелирован1е — см. Землем® р1е въ до- 
полнен1яхъ въ конц изданя. 

Никкель — металлъ цвЪта серебра, съ легк. 
постороннимъ оттфнкомъ, довольно твердъ, 
тугоплавокъ, ноковокъ, тягучъ и хорошо по- 
лируется; уд. вЪсъ 8,97—9,26. Въ минеральн. 
кислотахъ легко растворимъ, но не портит- 
ся отъ воздуха, воды и слаб. кислотъ, а по- 
тому часто употребл. для покрыт!я друг. 
металловъ (желЪза, стали, м®ли и пр.) — 
или гальванич. путемъ (никкелированче), или- 
же проковкою (въ бфлокалильн. жару) 
тонкихъ листовь н. съ этими металлами. 
Сплавъ его съ м%$дью и цинкомъ извЪстенъ 
подъ названемъ мельх1ора, (см.). Въ посл%дн. 
время стали приготовлять вещи и изъ чис- 
таго н.—ножи, украшен1я для сбруи, пряж- 
ки, магнитн. иглы (н. притягивается магни- 
томъ и намагничивается подобно желЪфзу и 
кобальту) и пр. По евоимъ свойствамъ н. 
похожь на кобальтъ и отчасти на желзво, 
вмзотЪ съ которыми онъ почти постоянно 
и встр$чается въ природ. Подобно имъ, и. 
въ металлическомъ вид находится въ аэро- 
литахъ; обыкновенно-же н. добывается изъ 
соединевй его съ мышьякомъ (больше всего 
изъ руды, наз. хупферниккелем»), сюрьмою и 
сфрою; въ послдн. время въ Нов. Каледо- 
ни и у насъ въ УралЪ найдены руды, за- 
ключаюцйя ин. въ соединен!и съ кремнезе- 
момъ и магнезею, безъ примВси мышьяка. 
Вьъ продаж н. встрЪчается въ порошк% или 
въ форм кубиковъь и вернышекъ, почти 
всегда съ примфсью углерода, мВди и жел%- 
за. Во мног. государствахъ западн. Европы 
и Америки онъ идеть также на монетный 
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сплавь (н. съ м®дью)—для чеканки мелкой 
разм№нн. монеты. Объ употреблен1и н. при 
гальванопластикв —см. Гальванопластика, 
Никотинъ—ядовитое вещество, содержа- 
щееся въ табакЪ (см. Табакъ). 
Нимфоман!я—0с0б. видъ умопомфшатель- 
ства, у женщинъ (см. Умопомфшательетво). 
Нитки сучатся изъ 2—3—4 и т. д. прос- 
тыхъ нитей, р%дко, однако, болфе, чёмъ 
изъ 8. По матералу н. бываютъ бумаж- 
ныя, льняныя и пеньковыя, шелковыя, 
шерстяныя и пр. Толщина н. обозначается 
номерами: чфмъ выше номеръ, тЪмъ тонь- 
ше н. У насъ, какъь и въ 6. ч. западн. Ев- 
ропы, принята англ. система номеращи. Въ 
продаж существ. н. натуральн. цвЪта, 
бфленыя и окрашенныя въ различн. цвЪта. 
По употреблен!ю отличаютъ ин. швейныя, 
вязальныя, штопальныя, для вышиваня и 
пр. Хорошйя нитки д. 0. крики, гладки, 
ровны и, если б%леныя, то совершенно б$лы. 
Чтобы узнать прочность окраски, сл$дуетъ 
вымыть образчикъ въ горячей водЪ съ мы- 
ломъ. — Въ наст. время самыя употреби- 
тельныя н. бумажныя, приготовляемыя 
только машинн. (фабричн.) способомъ и 
сортируемыя въ продаж% по англЙской или 
французской системв номеращш. Англ- 
ская, кромЪ Англ, принята въ Германии, 
Австри, Швейцар!и и у насъ. Длина нитки, 
обведенной вокругъ мотовила, равна, 11/2 
ярдамъ (54 англ. или русск. дюймамъ или 
1,372 метра); 80 такихъ круговъ составал. 1 па- 
сму, а7 пасмъ=1 мотку, въ которомъ, поэто- 
му, 840 ярдъ (2520 фут.=1080 арш.). По чис- 
лу мотковъ, идущихъ на 1 англ. фунтъ (1,11 
русск. фунта), обозначается номеръ пряжи: 
если въ 1 фунт 10—15—20 мотковъ, то и 
номера пряжи будуть 10—15—20 и т. д. 
Во Франщи номера соотв тетвуютъ числу 
километровъ нитокъ въ */2 килограммЪ ихъ 
вЪса. Для перевода французскаго номера 
въ англск, его помножаютъ на 1,18, а 
для перевода англйскаго во французекай, 
англйскай помножаютъ на 0,847. Англ. 
номера идутъ до 350 (соотв. 400 французск. 
номераци); но чалце всего употребл. №№ отъ 
12 до 150, обыкновенно только четные: 
12, 14, 18, 20, 24 и т. д.. притомъ посл% 100 
номера идуть черезъ 10: 100, 110, 120, 1380 
и т. д. Смотря по назначеню, бумажн. н. 
сучатся изъ различн. числа прост. нитей и 
различн. способомъ. Напр., бумага для вы- 
шиван!я, штопанья и наметыван1я сучит- 
ся оч. слабо, а бумага для вазая крюч- 
комъ—очЧ. круто. Швейная, вышивальная 
и наметочная бумага сучитея изъ 2-хъ 
нитей; вязальная — обыкновенно изъ 4—8 
нитей, но тамбурная также и изъ 2-хъ. 
а) Бумала для шитья продается въ моткахъ, 
клубочкахъ или, чалще всего, на катушкахъ; 
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на каждой катушкЪ отъ 25 до 200 — 300 и 
до 1000 ярдъ (въ ярд% нзсколько болфе 11/4 
арш.); катушки менфе 200 ярдъ употребл. 
только для ручн. шитья, а въ 200 и болЪе 
ярдъ какъ для ручнаго, такъ и для машинна- 
го шитья; послЪднйя всегда выгодн%е. Номера 
швейн. бумаги—отъ 10 до 100 и выше, но 
чаще всего употр. №№ отъ 20 до 60; №№ 
100 и выше—только для оч. тонкихъ тка- 
ней: 100, 120, 140 — для нансука, батиста 
и т. п. 150—170 — для кисеи; 350 — для 
починки тончайшихъ кружевъ. Для подруб- 
ливан!я идутъ болЪе тонкя н., чёмъ для 
шитья, а для строчки еще тоньше. Въ про- 
даж им. суровая или небфленая, бЪле- 
ная (бфлая) и окрашенная въ разн. цвЪта, 
швейн. бумага. Суровой или цвфтной бу- 


Рис. 1-й. Бумажныя нитки. Висятъ моточки вы- 

шивальной бумаги; подъ ними: справа—клубокъ там- 

бурной бумаги, посрединЪ —клубокъ наметочной бу- 

маги, слва—клубокъ штопальной бумаги; внизу— 

бол. мотокъ вязальной и три катушки швейной бу- 
маги. 


маги для машинн. шитья въ продаж сущес- 
твуетъ только № 50, а для ручнаго еще и 
№№ 20 и 24. Окраска бумажн. н. обыкновен- 
но обозначается также номерами. 6) Бу- 
мала для шилтотанья продается мотками, мо- 
точками, иногда намотанною на карты, но 
чаще всего клубками; наибол$е употреби- 
тельн. №№ отъ 8 до 40. в) Бумаза для вя- 
зая зилами чулокъ и т. п.: по вфеу мот- 
ками; №№ оть 6 до 30 (6. ч. русскихъ 
фабрикъ); для вязанья крючкомь или там- 
бурная — обыкновенно клубками и фран- 
цузской номерацщи; наибол$е употреб. №№— 
отъ 8 до 80.г) Бумаза для вышивамя: фран- 
цузская—моточками, англАйская—по вЪеу; 
№№ оть 10 до 100. д) Бумаа для мътки 
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бълья: французская различн. цвЪтовъ, а ан- 
глйская только краснаго или синяго цв%- 
та; клубочками или моточками; №№ отъ 
30 до 100 и 120; прочноеть краски д. 6. 
предварительно испытана (см. выше). е) Бу- 
миа для наметыватя на жив. нитку — 
въ моткахъ или клубкахъ: №№ оть 12 до 
60. ж) Обойшиками употребл. грубыя бум. 
нитки, часто окрашенныя въ различн. цв*- 
та.—Льняныя нитки сучатся также въ 2 
или нфек. нитей (до 8); въ продаж сущ. 
нитки ручной и машинной пряжи; первыя 
прочнфе, глянцовитве и потому иЪфнятся 
дороже. Машинная пряжа вообще чище и 
отличается отъ ручной большею ровностью 
и круглотою нитки, которая при ручной 
м$стами тоньше или толще, не кругла и 
не совсфмъ свободна отъ узелковъ; наобо- 
ротъ, поверхность ручной нитки гораздо 
глаже и глянцовит$е, а машинной — шеро- 
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ныхъ н.—см. Шелкъ и Шерсть. О приго- 
товлен!и н. — см. Пряден!е. — 
Нитробензинъ или, правильнфе, нитро- 
бензолъ образуется при постепенномъ см%- 
шен1и чистаго бензола съ дымящеюся азот- 
ной кислотою или, еще лучше, со см№сью 
азотной и сфрной кислотъ. Н.— легко под- 
вижная желтоватая жидкость, сладковал. 
вкуса и запаха, оч. похожаго на запахъ 
горьк. миндалей; уд. вФсъ 1,2; при 213°П, 
(170,4°Р) кипитъ, а при — 83° (— 2,4°Р) 
застываетъ въ кристаллы; въ водЪ не рас- 
творимъ, а въ спирт® и эфир% растворимъ. 
Н. употребл. для производства анилина и 
анилинов. красокъ; подъ именемъ искуствен- 
нало масла зорькихь миндалей (еззепсе ае Ми:- 
Ъапе французовъ),—въ парфюмерн. искус- 
ств (для душен1я мыла и пр.). Проба для 
открытя прим$си н. въ настоящемъ мас- 
л% горькихъ миндалей: растворивъ 1 ч. 


10. 14. 16. %0. 94. 50. 56. 40. 50. 60. 70. 90.100. 190. 140. $00. 


Рис. 2-й. Номера швейной бумати; нитки въ натуральную толщину. 


ховата и пушиста. Номеращя тонкости 
также преобладаетъ англская: длина кру- 
га нитки вокругъ мотовила 2'/? ярда; 120 
круговъ или 300 ярдъ образуютъ пасму; 
10 пасмъ=1 мотку; номеръ обозначается 
по количеству пасмъ въ 1 англ. фунт% 
(напр. № 30 означаетъ, что въ 1 фунт8 30 
пасмъ). Номера обыкновенно отъ 10 до 120, 
но иногда, до 300 и даже выше. Ручной пря- 
жи различн. доброты, между прочимъ и оч. 
хорошей, приготовляется достаточно у насъ 
въ Росси; но самую тонкую ручн. пряжу 
доставляютъ Голланд1я и Бельчя; фландр- 
ская и брабантская кружевная пряжа зна- 
менита. Продаются льн. н. мотками, мо- 
точками и клубками, но иногда и на ка- 
тушкахъ; б$леныя, суровыя и окрашенныя 
въ различн. цвЗта, чаще всего черный или 
коричневый; употребляются для т№хъ-же 
цфлей, какъ и бумажныя, отъ котор. отли- 
чаются больш. прочностью. Небфленыя н. 
прочн$е и особенно годны для шитья про- 
стынь, полотенець, кухоннато бфлья ит. п. 
Болфе толстыя суровыя н. — для плетеня 
стей, для обойн. работъ и т. п.—Меньковыя 
н. приготовл. только толстыя суровыя: для 
обойныхъ работъ, для сшиванйя мЪшковъ, 


(по вфсу) масла въ 8 ч. абсолютн. спирта, 
прибавить 1 ч. Фдк. кали и нагр%вать до 
испарен1я ?/з спирта; отставить: если масло 
чисто, то жидкость только бурЪетъ, не об- 
разуя никакого осадка; при содержан!и въ 
маслЪ н. получается больш!й или меньший 
осадокъ бурой кристаллическ. массы, при 
чемъ самая жидкость безцвфтна. Н. ядо- 
витъ, какъ и масло горьк. миндалей. 
Нитроглицеринъ — сильно взрывчалтое 
вещество, получаемое при дЪйстви смЪси 
азотной кислоты съ сФрною на глицеринъ. 
Им. видъ желтоватой подвижной маслянис- 
той жидкости, остраго запаха и жгуч. вкуса; 
уд. в$еъ 1,6; на холод кристаллизуется, 
въ спиртЪ и эфирЪ растворяется, въ вод 
нфтъ. Ядовитъ. Загорается трудно, но отъ 
сильн. удара или сотрясен1я (особенно-же 
отъ взрыва гремучертутной, капсюльной, 
соли) распадается съ взрывомъ, равруши- 
тельн. сила котораго превосходить дЪйств1е 
большинства другихъ извфетныхъ взрыв- 
чат. веществъ. Именно волфдетве слиш- 
комъ легкой взрывчатости, чистый нп. им. 
оч. ограниченное практическ. примфнене. 
Гораздо болфе употребительны см%си н., въ 
извЪстн. пропорщяхъ, съ всасывающими по- 


ковровъ и т. п.—©0 шелковыхъ и шерстя- | розными веществами. См%сь н. съ кремнис- 
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тымъ туфомъ извфстна подъ названемъ ди- 
намита; взрывъ послфдняго также разру- 
шителенъ, но для произведен1я его требует- 
ся уже значительно болфе сильный ударъ. 
Примфняется динамитъ главн. образомъ въ 
инженерн. техникЪ, при прорыт!и тунелей 
ит. п. У насъ, какъ и въ больш. части европ. 
государствъ, ваконъ запрещ. частн. лицамъ, 
безъ 0с0б. разр шен1я, приготовлять, хра- 
нить и употреблять н. и динамитъ. 

Нитчатки—прЪсноводн. водоросли различ- 
ныхъ родовъ и видовъ, имфющуя дВйствитель- 
но видъ тонк. зелен. нитей. Подъ микроско- 
помъ нити оказываются нфжн. трубочками 
съ перегородками или безъ нихЪъ. Мног!я н. 
образ. на поверхности стояч. водъ густ. пло- 
вуч1я лепешки или массы, 6. или м. яркаго 
зелен. цвЪта. Могутъ идти наудобрен!е полей. 

Нищенетво—см. Милостыня и Призр\- 
не общественное. 

Нюб — оч. рВдый металлъ, встрфч. въ 
нфкот. минераллахъ, напр. въ колумбит%. 
Пока получался только въ форм% неплавк. 
черн. порошка. 

Новолун!е—см. Луна. 

Новорожденный—см. Роды. 

Новь — новое, свЪжее, поле, еще не под- 
вергавшееся обработкЪ. 

Ноги. Въ кажд. ног% отличаютъ бедро, 10- 
лень и стопу. Бедро сост. изъ одной кости, 
голень — изъ двухъ, а стопа — изъ 26 (см. 
рис. въ ст. Скелетъ); 7 задн. костей стопы 
образуютъ пятку, 5 среднихъ— плюснуи 14 пе- 
реднихъ — зальцы. О мышцахъ, сосудахъ и 
нервахъ ногь—см. рис. ст. Мышцы, Сосуды, 
Система нервная. —Существенн.правила ги- 
гены относительно н.: чистота, постоянное 
<одержане ихъ теплыми и надлежащая обувь 
(см.). Такъь часто нарушаемое правило о 
содержани н. теплыми служить причиною 
развит1я мног. болфзней, особенно у жен- 
щинъ (см. Матка, Регулы). Вошюшщия безо- 
бразя въ этомъ отношени продфлываются 
съ дфтьми, которыхъ, вел$дств1е моды или 
какихъ-то нел6пыхъ убЪжденайЙ, заставляютъ 
щеголять съ голыми икрами не только л$- 
томъ, но (въ комнатахъ) и зимою; въ резуль- 
татЪ получается постоянный холодъ въ но- 
тахъ, сопровождаемый уменьшенемъ при- 
тока къ нимъ крови и ослаблешемъ ихъ пи- 
таня; послдетв!я того и другого остаются 
на всю жизнь — въ недоразвит!и н.и въ не- 
правильномъ распредвлени крови въ тфлЪ 
вообще, не говоря уже о мног. хроническихъ 
и острыхъ болфзняхъ, пр1обр$таемыхъ че- 
резъ это. Ходить съ голыми ногами хорошо 
тамъ, гдЪ тъло вообще можетъ обойтись безъ 
покрововъ — въ тропическ. Африк® и т. п.; 
у насъ такое хожден1е не д. 6. допускаемо 
даже лЪтомъ. Напротивъ, всеми средствами 
нужно стараться возвратить ногамъ поте- 
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рянную ими теплоту: если недостаточно 
одной одежды, то раздражающими втира- 
н1ями, массажемъ, электричествомъ, активн. 
и пассивною гимнастикою и т. п. Теплыя 
ноты оч. важная вешь для здоровья. Другая 
оч. вредная привычка — т$сная обувь: она 
производитъ не только мозоли, но, употреб- 
ляемая съ дЪтства, м8шаеть развит!ю н. и 
обезображиваетъ ихъ (см. Обувь).—О мозо- 
ляхъ, язвахъ, ранахъ, вывихахъ, ушибахъ н. 
и пр.—см. соотв. слова. Объ искривлен1и н.— 
см. Размягчен!е костей. Различн. рода. *ол- 
ченозость, состоящая то въ выворачивани 
стопы наружу или внутрь, то въ приподня- 
ти пятки или носка, чаще всего бываетъ 
врожденною, но иногда образуется отъ не- 
правильн. держан1я ногъ, въ особенности у 
дЪътей, пораженныхъ размягченемъ костей. 
Легкая степень колченогости м. б, излечена, 
060бо приспособленною обувью, сдЪланною 
спешалистомъ подъ наблюденемъ опытн. 
врача—ортопедиста; оч. развитая колчено- 
гость или совс$мъ не излечима, или устра- 
няется только операжщею.— Потливость ноль 
сопровождается 6. ч. дурнымъ запахомъ, 
велЪдстые быстраго разложен1я пота; по- 
слЪдвйй, притомъ, часто Здокъ, размягчаетъь 
кожицу и производитъ воспалене и тре- 
щины въ кож ногъ (преимущественно между 
пальцами или на подошвахъ), дБлаюця хож- 
ден1е бол зненнымъ. Потливостью б. ч. стра- 
даютъ жирныя ноги, чалще всего у людей 
средн. возраста; способствуютъ потливости 
жаркая и, 0собенно, непроницаемая или 
мало проницаемая для воздуха обувь. Дур- 
ной запахъ иногда зависитъ главн. образомъ 
отъ нечистоты. Лечен1е— частое обмыван1е н. 
въ тепловат. вод$ съмыломъ или, еще лучше, 
съ уксусомъ (каждый разъ вытирая на-сухо), 
частая перем$на чулокъ, при чемъ лучше 
употреблять нитяные или шерстяные, а не 
бумажные чулки; болЪе прохладное (но не 
холодное) содержане н.; но мавное—обувь, 
доступная для вентилящи: вместо кожанной, 
матерчатая (шерстяная или полотняная, 
смотря по времени года). У лицъ, переселив- 
шихся въ сух. жарюя страны (напр. подъ 
тропики), ножной потъ обыкновенно исче- 
заетъ самъ собою, не смотря на жару — 
единственно вслфдетв!е хорош. вентиляци 
н., обуваемыхъ, конечно, въ легкя ткани. 
Изъ медиц. средствъ употребл. присыпка 
порошкомъ цинк. бЪлилъ, магнез!и, танина 
ит. п., смазывание жирн. веществами; но 
лучше всего дфйствуеть слфдующая при- 
сыпка: 3 ч. салициловой кислоты, 10 ч. 
крахмала и 80 ч. талька (посыпается въ 
чулки и на ноги). Какъ очень дЪйствитель- 
ный, рекоменд. слЪд. способъ лечен1я: Нама- 
зать на куски холста толет. слой свиниов. 
мази Гебра (Опе. Фасву1оп Неъгае: смфсь 
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изъ равныхъ частей льнянагомаслаи свинцов. 
пластыря — см. Пластыри), обложить ими 
вс потЪюция части (между пальцами на 
корши) и забинтовать. Каждые 12 час. по- 
вязку возобновлять, вытирая кожу или 
просто сухой коршей или съ крахмальн, 
порошкомъ. Продолжать 7—14 дней, по исте- 
чени которыхъ лечене прекращаютъ, но 
посыпаютъ ноги пудрой еще н%зсколько не- 
хЪль. Въ упорн. случаяхъ приходится пов- 
торять лечеше. Больной во время леченя 
можетъ ходить (широкая обувь). 

Ноготки (Са]еп4иа) — однолфтн. травы 
изъ сем. сложноцвфтныхъ. Сам. распрос- 
траненный видЪ — С. 0/]94стаз, съ желт. 
или рыжеват. цвфтами разн. оттЪнковъ, рас- 


Рис. 1-й. 0. ойета|з, съ махров. цвфтами. 


положенными въ вид крупн. плоскихъ го- 
ловокъ. Въ садоводствЪ употребляются 6. 
ч. махровыя. Яркость и обиме цвЪтовъ, 
особенно - же ихъ выносливость служать 
причиною ихъ распространенля. 
почти на всякой почв%. Ихъ сфятъ или сна- 


Рис. 2-й. С. рау1аЙв, съ прост. цвЪтами. 


чала на 0с0б. грядки, а потомъ пересажи- 
ваютъ на м%ета, или-же прямо на м%ота. 
Сфятъ весною, а дяя получения позднихъ 
цв товъ, — среди лфта. МенЪфе употребите- 
ленъ друг. видъ — С. риа, желтые, съ 
пурпурно-флолетов. краемъ, цвЪты котораго 
закрываются сами собою во время дождя. 

Ногохвосты (Ройцт!4ае) — мелк. насфко- 
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мыя изъ отр. прямокрылыхъ, въ 1—1'/2 лин. 
длиною, безь крыльевъ, съ подогнутымъ 
подъ тфло вилообразн. хвостикомъ, при по- 
мощи котораго могутъ скакать. Живутъ въ 
сырыхъ м$фетахъ, подъ павшими листьями, 
подъ корой деревьевъ; часто встрчаются 
въ землв цвЪфточн. горшковъ. Питаются 


гнНющими веществами; вреда цвЪтамъ не 
Особенно интересно, 


приносятъ, что н, 


Ногохвостъ (сильно увеличенъ). 


встр$чаются на горныхъ ледникахъ, иногда 
въ громадн. количеств. 

Ногти, какъ и волосы, состоятъ изъ ро- 
говой ткани. Та часть поверхности пальца, 


‚| на которой лежитъ н., наз. ложемь ноиптя 


(см. рис. 1-й). Складка кожи, въ которую 
всажена задняя половина ногтя, наз. нотте- 
вымъ желобомъ. Задй край н. наз. корнем». 
Матер!алъ для питан1я и роста н. черпаетъ 
изъ его ложза и желоба: пока ложе цЪло, 
отпавший или удаленный н. возобновляется; 
съ разрушенемъ-же ложа уничтожается 


ЕЕ 


| 


и н. Ростеть н. сзади впередъ, т$мъ быс- 
трзе, чЪмь чаще его обр$зываютъ; лЪтомъ 
 быстр%е, чфмъ зимою. Въ теченйи года обрЪ- 
зывается на рукахъ средн. числомъ около 
2 граммъ (45 долей) ногтей. При тяжел. бо- 
| лЪзняхъ н. ростутъ не только очень мед- 
ленно въ длину, но и недостаточно въ тол- 
щину; велЪфдотв1е этого части ногтя, вы- 
росийя во время болзни, болФе углублены, 
чЪмъ здоровыя, и у выздоровзвшаго чело- 
вЪка образуютъ поперечн. бороздки, по ко- 
торымъ, еще долго спустя, можно узнать о 
предшествовавшей болЪзни. При хроническ. 
болззняхъ, сопровождающихся оч. плохимъ 
питан1емъ тзла вообще, напр. при чахотк\, 
происходитъ не только утончеше ногтей, но 
часто и загибан1е передн. края ихъ внизъ— 
вслфдотве уничтожен!я жира и исхудан!я 
мяса пальцевъ. Гииена н. заключается въ 
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ежедн. чисткЪ подъ ногтями ногтев. щет- 
кою и своевременн. обр$занйи н.: въ уро- 
вень съ мясомъ (никогда вплотную съ ло- 
жемъ), полукругомъ. Кожица, иногда по- 
крывающая н. у корня въ излишкЖ, д. 0. 
осторожно оттянута назадъ и, если нужно, 
срфзана. Грызен1е н. уменьшаеть осяза- 
не въ концахъ пальцевъ, обезображиваетъ 
ихъ и можеть 6. причиною воспаленя окру- 
жающ. частей и даже ногтофды. Для оту- 
чен1я дЪтей отъ этой дурн. привычки—сма- 
взывать имъ концы пальцевъ какимъ-либо 
безвредн.горьк. растворомъ: настойкою хинн. 
коры (Т-га сЬтае) или, еще лучше, безцвВтн. 
растворомъ солянокисл. хинина въ спирт 
(1 ч. сыший тиагаб. въ 20 ч. спирта) и т. п. 
Наибол%е извЪстн.бользни н.—Ноипоъда (ра- 
паи): воспалене съ нагноен1емъ передн. 
части пальца, влекущее за собою отпаден1е 
ногтя; происходить отъ уколовъ, раненйй, 
отъ попаденя въ трещины, образуюцйяся 
чаще всего на омозолившей кож рабочихъ, 


Рис. 2-й. Вроспий ноготь, съ разрощенемьъ сосоч- 
ковъ. Лишями показано, —что слЪд. вырЪзать. 


гнилостн. веществъ (у мясниковъ, кухарокъ, 
хирурговъ, анатомовъ и т. п.). Припадки 
ногтозды т%-же, какъ и всякагонарыва (см.); 
но, велЪдств!е анатомическ. особенностей, 
боль здфеь особенно сильна, а самый про- 
цессъ протекаетъ быстро, нерздко ослож- 
няется флегмонозн. рожею или переходитъ 
на надкостницу ип суставы, посл детвемъ 
чего м. 0. омертвфн!е кости, срощене су- 
ставовъ и т. п. Поэтому, съ леченемъ н. 
нужно спъшить, а такъ какъ своевременный 
(ранний) разрфзъ составл. главное средство 
для усп$ха, то слФдуетъ тотчасъ-же обра- 
титься къ опытн. врачу-хирургу; въ ожи- 
дан!и его поступать, какъ при нарыв® (см.). 
Вросташе нозтя (рис. 2-й), встрёчающееся 
чаще всего на ногахъ и преимущественно 
на большомъ пальц%, сопровождается вос- 
паленемъ ногтев. желоба, съ ногноенемъ 
и разрощенемъ въ немъ сосочковъ (арану- 
яя). Вростан1ю н. способетвуетъ ношен!е 
узкой обуви. Въ самомъ начал помогаетъ 
смазывае растворомъ полуторохлористаго 
желЪфза внутри желоба и грануляцй; но за- 
старфлая бол$знь уничтожается только опе- 
ращею. Заусеницы — см. э. сл. 
Ногтофда—см. Ногти. 
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Ножевки — 0с0б. столярн. или слесарныя 
пилы (см. Пилы, Столяръ, Слесарь). 
Ножи. Кажд. н. сост. изъ клинка и руко- 
ятки. Смотря по назначентю, форма н. бы- 
ваетъ различна; но вообще всЪ н. можно 
раздвлить на 2 главн. сорта: н., клинокъ 
которыхъ неподвижно укр$пленъ въ руко- 
ятк\, и н. складные. Въ наст. время б. ч. 
ножей приготовляется фабричн. путемъ; 
клинки обыкновенно изъ стали и только въ 
очень плохихъ сортахъ изъ настален. же- 
л№за; отъ качества стали и ея закала за- 
виситъ главн. образомъ достоинство клин- 
ка. Рукоятки дфлаются изъ тверд. сортовъ 
дерева (напр. чернаго), кости, перламутра, 
черепахи, рога, металловъ и пр. Хорош. 
фабрики ножей имфются въ Англи (Бир- 
мингамъ, Шеффильдъ, Лондонъ), Франци 
(Парижъ, Руенъ и др.) и мног. др. странахъ. 
Изъ нашихъ фабрикъ славятся: въ с. Пав- 
ловЪ Горбатовск. уфзда Нижегор. губ.— Ва- 
рыпаева (ножницы, высок. качества разно- 
обравн. столов. н., хирургическ. инструмен- 
ты), Банина (столов. н. и особенно хороп!я 
ножницы) и др., въ с. ВорсмЪ того-же уфв- 
да — Завьяловы (преимущественно всЪмъ из- 
вфетн. перочинн. н.); въ с. Вагё Муромск. 
у$зда Владим. губ.—Д. Д. Кондразпова (средн. 
сорта столов. н., расхож1е складн. н., ре- 
месленн. н.). Оч. много друг. фабрикъ и кус- 
тарей (см. Производства кустарныя) ва- 
нимается выдфлкою ножев. товара различн. 
достоинства.— Чистять кухонн. и столов. н. 
(и вилки) чаще всего мелкимъ порошкомъ 
кирпича, при помощи суконн. или фланеле- 
вой тряпочки, которую лучше предвари- 
тельно слегка смочить и натереть мыломъ. 
Оч. хорошо н. чистятся также т$етомъ изъ 
раздавленн. сырого картофеля и кирпичн. 
(или известковаго) порошка. Существують 
также 0соб. машинки для чистки н. Моють 
н. въ горяч. водЪ; но при этомъ никогда не 
слфдуетъ опускать въ горяч. воду и рукоя- 
токъ, которыя отъ этого могутъ отклеиться. 
Рукоятки моются отдфльно въ тепловатой 
водф, а если онф металлическя, то ихъ мож- 
но чистить, какъ мельх1оръ (см.). О точен и 
и полировкъ н. см. Точене и Полировка. 
Ножницы обыкновенно приготовляются 
на тфхъ-же фабрикахъ, какъ и ножи (см.), 
также изъ стали или настален. желъза. 
Форма н. разнообразна, смотря по назна- 
чен!ю. Лучшими вообще считаются англй- 
свя. На рисункахъ (см. стр. 804) приведены 
наиболфе употребительныя формы н. О то- 
ченти ни. см. Точенше. Фабрики—см. Ножи. 
Нонтусъ или верньеръ—инструментъ для 
измфрен!я дробн. частей даннаго масштаба. 
На рисункЪ показано приспособлеше н.къ 
линейному масштабу. АБ—измЪрительная 
линейка, аб—нон1усъ, равный, по длин%, де- 
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Рис. 3-й. Рис. 4-й. 
Рис. 1-й: 1 — дамомя, 2, Зи 4— для портныхь; 5—карманныя; 6—для ногтей; 7—для прорЪзаня пе- 
тель; 8—для обрЪзаня лампов. фитилей; 9 —для разрьзашя небольш. металлическихь или вообще твер- 
дыхь предметовъ, нар. тонк. жестян., свинцов. и т. п, листиковъ, 1, 5, 4, 5 и Э— англйск. фабрикащи.— 
Рис. 2-й: н. для разрВзашя металловъ.— Рис. 3-Й: н. для разрфзашя болЪе толстыхъ металл. листовъ. — 
Рис. 4-Й: н. для стрижки шерсти овець и вообще животныхь; слЪва— обыкновенныя, справа — мериканскя. 
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вяти дфлешямъ линейки и раздфленный на, 
10 частей, такъ что каждое дЪфлене н. на 
1/10 ч. меньше соотв тств. дфлешя линейки. 
На нижней половин рис. показанъ спо- 
собъ измфрен1я длины предмета но при по- 
мощи линейки и нон1уса: въ но, какъ видно 
изъ рис., заключается 4 полныхъ дленя и 
извзстная часть пятаго дЪлен!я линейки. 
Чтобы узнать величину этой послЪдней час- 
ти, конецъ нон1уса « приставляютъ къ 
концу о предмета и смотрятъ, какое изъ 
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тирахъ. Н. можеть быть или отдёльно отъ 
главн. измфрителя, или- же приспособленъ 
къ нему (скользить по немъ). 

Нордъ, Нордъ-весть и Нордъ-ость—см. 
Страны свЪта. 

Норка (\1з0п)—хищн. животное изъ сем. 
куничныхъ; по образу жизни и н%котор. 
особенностямъ организащи составл. пере- 
ходъ отъ куницъ къ выдрамъ. ИзвЪфетны 
два, мало различаюнеся м. собою, вида: 
европейская н., нырещь, нырчикъ (У. Питео]а), 


Десятичный нон усъ. Вверху: ношусъ аб приставленъь къ линейкЪ АБ. Внизу: измфреше линейкою и 
нон!усомъ длины предмета но. 


д%ленйй н-са совпадает» съ однимъ изъ д%ле- 
ий линейки; на рис. такое совпаден1е (в) 
находится на 8-мъ дзленйи н.: отсюда ва- 
ключаютъ, что величина измВряемой части 
пятаго двлешя линейки будетъ равна */1о 
частямъ цЪлаго дЪфленйя линейки, и что, 
сл$довательно, длина н 0о=4,3 дфленямъ ли- 
нейки. Приведенный десятичный н. упо- 
требляется чаще всего; но, понятно, могутъ 
б. устраиваемы н., изм5ряюнце ‘1/2, /зо, '/100 
и др. части дЪленй; напр., если н., равный 
по длин 29 дЪлен1ямъ линейки, раздЪлить 
на 30 частей, то онъ будетъ измфрять трид- 
цатыя части (1/зо) дзлен линейки. Подоб- 
нымь-же образомъ устраиваются н. и при 
измврителяхъ круговъ, напр. при транспор- 


'водящаяся въ Росси и вообще на сЪверо- 
восток Европы; американская н. (У. аше- 
'1сализ)—въ сЪв. Америк$. Наша и. им. въ 
длину (съ хвостомъ) около 2 фут.; тЪло 
тонкое, вытянутое, на оч. коротк. вогахъ; 
пальцы соединены плавательн. перепонкой; 
мЪхъ блестяций, темно-бураго цвЪта; ва 
горл$ св$тлое пятно; нижняя губа вся 6%- 
| лая, а верхняя только по серединЪ. Жи- 
ветъ по берегамъ р$къ; питается раками, 
лягушками, рыбой; изрёдка забирается въ 
курятники, гдЪ, подобно куниц® или хорь- 
ку, лушитъ иногда всю домашн. птицу. Аме- 
риканская н. отличается отъ налией боль- 
шею длиною хвоста, меньшею головою, бо- 
ле густымъ и мягкимъ мЪхомъ (см. М\- 


Европейская норка. 


НОРМА 
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ха). Н. 06. ч. ловять капканами, но иногда | 11113), отличающагося отъ современныхъ н. 


охотятся на нее съ собаками. 

Норма— состоян!е предмета, которое при- 
нято считать за надлежащее; въ этомъ смы- 
сл говорятъ: нормальное здоровье, нор- 
мальная единица м$ры и т. п. 

Норовь—см. Лошадь. 

Носарь, бобырь (Асегта гозз1са)—одинъ 
изъ видовъ ершей, съ удлиненною мордот; 
водится въ южно-русск. р%кахъ, впадаю- 
щихь въ Черн. и Азовск. моря; для ухи 
цфнится еще болфе обыкнов. ерша. 

Носки—см. Чулки. 

Носорогь (ВЫтосегоз) — громадн. млеко- 
питающ. животныя изъ отряда толсто- 
хожить; характеризуются присутствемъ на 
носу одного или двухъ роговъ. Водятся во 
влажн. болотист. м%®стностяхъ тропическ. 
странъ Стараго СвЪта. Питаются растител. 
пищей, часто опустошая и засЪянныя поля. 
Мясо идетъ въ пищу, кожа на приготовлен!е 
щитовъ, панцырей, блюдъ ит. п. Самый 
большой видъ (до 10 и болфе ф. дл., при 
высот до 6 ф.)— индейский н. (В. цш1соги13), 
водящся въ Инди и южн. Кита%. Почти 
голая, необыкновенно толстая, кожа, тем- 
наго сфро-бураго цвфта, образуеть на еги- 


Рис. 1-й. ИндШекй носорогъ. 


бахь тЪла висяцйя складки и вся покрыта 
роговыми утолщенями въ вид щитиковъ. 
Рогь одинъ, до 2 ф. дл. Верхн. губа вытя- 
нута въ мягк подвижной придатокъ. Афри- 
канскй н. (В. Ысоги1з и В. Кеоа — наи- 
болЪфе изв$стн. виды) отличается 2 рогами 
и менфе складчатой В Водится отъь 


Рис. 2-й. Голова африканскаго носорога. 


Кафрск. земель до Абиссиши. Въ 1772 г. 


Палласъ открылъ въ Якутской области ос-. 
| нос. полость ограничена (рие.2-й) рЬшетча- 


татки ископаемаго двурогаго н. (В. Иепо- 


окостенфлой (не хрящевой) носовой перего- 
родкой и покрытой шерстью кожей. Судя 
по найденнымъ въ зубахь слЪдамъь пищи, 
н. этоть питался побфгами хвойн. деревь- 
евъ. Остатки его хранятся въ Зоол. Музеф 
нашей Академ Наукъ. 

Носорогьъ (Висегоз) — больш. птицы, жи- 
вуш1я въ АфрикВ и въ Ост-Ивди; длина 
тфла около 1'/з арш., оперен1е обыкновенно 
черное, при основанйи клюва вверху боль- 
шой, внутри полый или ячеистый, наростъ, 
въ видф рога. Питаются плодами, насЪко- 
мыми, а также мелк. позвоночными. 

Ноеорогъ (Огус{ез паз1сого15)—жукъ изъ 
сем. пластинчалтоусыхъ (Гате]Исогша), каш- 
тано-бураго цвЪта. У самца на лбу больш., 
загнутый назадъ, рогь (см. рис.). Толстая 


Жукъ-носорогъ: самець въ натур. величину. 


очень большая личинка, нЪеколько похо- 
жая на личинку майск. жука (см. Майка), 
живетъ въ навоз и гнил. дубовомъ корьБ. 
Н. по вечерамъ летаетъь сь шумомъ; пи- 
тается растенйями. Довольно обыкновененъ 
въ Росаи и вообще въ сверн. и средн. 
Европ%. 

Носталг!я —тоска по родин% и вообще по 
окружавшей прежде человзка обстановкЪ; 
можетъ перейти вь умопомшательство и 
тогда составл. 0с0б. видъ меланхоли. Луч- 
шее лечен1е-—возвращене на родину. 

Ноеъ. Какъ видно на рис. 1-мъ, н. обра- 
зуется 2 носовыми костями (@& — лЪвая), 
2 костян. отростками верхн. челюсти (0— 
лЪвый) и хрящами в, е, 1; посл дн. два хря- 
ща ( и 1) образуютъ крылья н. Снаружи 
н. покрыть мышцами и, затЪмь, кожею. 
Е—корень, т—тыль и о—кончикъ носа. 
Внутри н. находится носов. полость, раздЪ- 
ленная ипродольною перегородкою на дв 
бок. половины; задняя часть перегородки— 


-костяная (сошник»), а передняя—хрящевая. 


Спереди обф половины носов. полости окан- 
чиваются носов. отверст1ями (ноздри), а сза- 
ди переходятъ Въ полость глотки. КромЪ то- 
го, посредством небольш. отверст1й, каждая 
изъ половинъ ное. полости сообщается съ 
полостями, находящимися внутри верхне- 
челюстныхь (Гигморовы пещеры), лобных 
и клиновидныхь костей (см. Черешъ). Сверху 


НОСЪ 
тою костью (р) и основан1емъ черепа (0), снизу 
костями тверд. неба (*), отд ляющими ее отъ 
полости рта (см. Н&бо). Посредствомъ трехъ 
костян. раковинъ (верхней а, средней б и 
нижней в) въ каждой половин н. образует- 
ся три хода. Внутренн. поверхность носов. 
полости покрыта слизист. оболочкою; черезъ 
рфшетчат. кость (р) въ полость носа про- 
никаютъ изъ черепа обонятельн. нервы, рас- 
предзляюцеся въ слиз. оболочкВ верхн. 
части перегородки, верхн. и средн. рако- 


Рис. 1-й: скелетъ носа. 


винЪ. Поэтому верхн. половина носов. полос- 
ти служить главн. образомъ для обоняня, 
а нижняя для дыхан!я. О дыхами, обоня- 
и и чиханир—см. э. сл. Носовая, какъ и 
ротовая, полость участвуетъ въ произно- 
шен!и звуковъ, какъ резонирующая каме- 
ра; поэтому, при болфзняхъ носа, небной 
занав%ски и пр. характеръ звуковъ измЪ- 
няется (см. Голоеъ).— Болъзни н.—О насмор- 
хъ—см. э. сл. Кроветечеме изъ н. (ер1збах!5), 


Рис. 


2-й: продольный разрЪзъ носа; видна наруж- 
ная половина. 


если не происходить отъ ушибовъ, раненй 
и т. п., обыкновенно есть признакъ или вза- 
стоя, или усиленнаго притока крови къ го- 
лов%; чаще всего оно есть сл детв!е какой- 
либо друг. болфзни: цынги, пороковъ серд- 
ца, нЪкот. болфзней почекъ, остр. лихора- 
дочн. бол$зней, общаго расположен1я къ 
вроветеченямъ (см. Кроветечене) и пр.; 
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иногда оно является въ замфнъ м%сячн. 
или геморроид. кроветеченй. Общ. правила, 
для лечешя тЪ-же, какъ и при друг. крове- 
теченяхъ (см.): въ б. ч. случаевъ совершен- 
но достаточно покоя (лежать, не сморкать- 
ся и пр.), иногда съ присоединешемъ хо- 
лодн. примочекь на н. Глубонмя вдыханля, 
оттягивая кровь въ грудн. полость, оч. спо- 
собствуютъ остановк® носов. кроветечешя. 
При сильн. и продолжит. кроветеченяхъ— 
тампонащя носов. полости (врачемъ). Для 
предупрежден1я—лечатъ болзни, которыя 
служатъ причиною кроветечен1я. Полипы 
н.—разростан1е слизист. оболочки носа; по 
мЪрЪф увеличен!я, они все болфе и болфе 
мЪшаютъ обонян!ю и носов. дыханию. По- 
степенное развит!е этихъ признаковъ, вмЪ%с- 
тВ съ чувствомъ тяжести въ н., и заставл. 
подозр%вать полипы; но в$рно узнаются 
посл дн!е только при изсл$довав1и паль- 
цемъ, зондомъ и зеркаломъ. Единственное 
средство—операщя.— Язвы в н.обыкновенно 
суть посл детв!я извфстн. хроническ. бо- 
лЪзней (сифилиса, золотухи ит. п.) и ле- 
чатся средствами противъ этихъ бол зней.— 
Красный н., 6. ч. слегка синеватый и съ 
видимыми на немъ сосудист. жилками, есть 
признакъ застоя въ немъ крови: ветр%- 
чается чаще всего у пьяницъ, у людей 
страдающихь пороками сердца, расшире- 
н1емъ легкихъ (эмфизема) ит. п.; лечене— 
возможное устранен1е причинъ, правильн. 
д1ета (правильность испражненй—см. За- 
поръ), смазыване н. эластическ. коллодемъ 
(см. Коллод). 

Нота — формальн. письменн. дипломати- 
ческ. сообщене, дЪлаемое однимъ прави- 
тельствомъ другому. 

Нотар1усъ — должностное лицо, на ко- 
торое, по закону, возложено совершене, 
засвидзтельствован!е, храневе актовъ и 
т. п. Положенемъь о Нотаральн. части 
14 апр. 1866 г. должности н. учреждены въ 
тЪхъ мВстностяхъ, гдЪ введены судебн. уста- 
вы 20 ноября 1864 г. Завфдыван!е нотар. 
частью въ округ5 кажд. окружн. суда по- 
ручается состоящему при нотар1альн. архи- 
вЪ старшему нотартусу и опредБленному 
(въ особомъ росписан1и) числу нотарйусов». 
Тамъ, гдз, по росписан!ю, полагается н., а 
желающихь занять эту должность нЪтъ, 
обязанности н-еа исполняеть м$фстн. миров. 
судья. Н-ми могутъ 6. только русск. под- 
данные, совершеннол$тне, не опороченные 
по суду или обществ. приговору, не состоя- 
пе ни на какой друг. государств. или 0б- 
ществ. служб (присяжн. пов$ренные так- 
же не мог. 6. н-еами) и выдержавше въ 0606. 
коммисс1и (изъ предс$дателя окр. суда, 
старш. нотар1уса и прокурора) испытане въ 
умЪньи правильно составлять акты, въ зна- 
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нш формъ нотаральн. дЪлопроизводетва и 
необходимыхъ для этой должности законовъ. 
ЕКром% того, желаюций 6. н-еомъ, для 0без- 
нечен1я взыскан!й въ случаЪ неправиль- 
ныхъ съ его стороны дЪйствай, обязанъ пред- 
ставить въ окр. судъ залогъ, размфръь ко- 
‘гораго опред$ляется для каждаго судебнаго 
округа м-ромъ юстищи. Н. назначаются и 
увольняются старш. предсБдателемъ судеби. 
палаты, по представленямъ председателя 
окр. суда и, при вступлении въ должность, 
приносятъь присягу въ публичн. засЪдан1и 


иначе, какъ по суду; они считаются состоя- 
щими на госуд. службЪ въ должности УПТ 
класса, но права на производство въ чины 
и на пенейо не имфютъ. Нотарйусъ можеть 
исполнять свои обязанности только въ пре- 
дБлахъ своего судебн. округа, хотя обра- 
щаться къ нему м. и лица, не живунйя въ 
этомъ огругЪ; акть, совершенный имъ въ 
друг. округ, не им. значеня. Н. обязаны 
находиться въ своей контор ежедневно 
не менфе 6 опредбленн., сь утвержденя 
окр. суда, часовъ, о которыхъ объявляется 
во всеобщ. свфд$ не. Старший н., пользую- 


щися по службЪ одинаков. правами съ чле- | 


нами окружн. судовъ, зав$дуеть нотатальн. 
архивомь, имфющимся при кажд. окруж- 
номъ суд — для хранен1я кр%постн., за- 
претительн. и разр$шительн. книгъ, а так- 
же др. книгъ, реестровъ, актовь и вообще 
всяк. документовъ. Жалобы на отказъ н-вовь 
и старш. н-еовъ исполнить свои обязанно- 
сти или на др. неправильн. ихъ дфйствя 
приносятся, въ двухнедёльн. срокъ, соотв. 
окр. суду и подаются самимъ н-еамъ или 
старш. н-еамъ, которые, вмфст& съ сво- 
ими объясненями, д. представить ихъ въ 
окр. судъ не позже 7 дней посл подачи. По- 
становлен1я окр. суда по этимъ жалобамъ 
м. б. обжалованы судебн. палатЪ, также въ 
двухнедльн. срокъ. Въ тотъ-же окр. судъ 
предъявляются иски на н-совъ за причинен- 
`ные ихь неправильн. дЪфйств!ями вредъ и 
убытки.—Т) Обязанности нотарлуса: 1) с0- 
вершен1еразличн.актовъ; 2) выдача выписей 
изъ актов. книгъ и кошЙ съ актовъ; 3) всяк. 
родазасвидВтельствованя: явки актовъ, про- 
тестовъ, подлинности подписей и пр.; 4) при- 
ня е на хранен1е документовъ, представлен- 
ныхъ частн. лицами. Если обращающееся къ 
н-су лицо не изв стно ему, то самоличность 
его д. б. удостов$рена или 2-мя извЪетными 
н-су и заслуживающ. довзр1я лицами, хотя 
бы и родственниками или служителями это- 
го лица, или какимъ-либо друг. способомъ: 
представленемъ документовъ и т. п. Н, не 
им. права совершать ни актовъ, ни засвид%- 
тельствованйй отъ имени или на имя его са- 
мого иего родственниковъи свойственниковъ, 
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упомянутыхъ ниже относительно свидЪте- 
лей при совершени актовъ—въ пункт в. 
1) Акты, совершаемые н-сомъ, наз. нота- 
рлальными или явочными; тЪ-же, для дЪйстви- 
тельности которыхъ требуется совершеше 
их у н-са и утвержден!е ихъ старш. н-еомъ, 
наз. крюпостными (см. ниже 11, п. 3). Акты 
состоя, а также служебные и межевые, 
подлежание дЬйств!ю особ. правильь, не м. 6. 
совершаемы у нотаргусовъ; 0606. порядку 
подлежалъ также акты русск. подданных 


| ва границею (см. Конеулъ), въ походахъ и 
суда. Увольняются отъ должности н-сы не | 


на корабляхъ. Передъ совершенемъ акта 
н-еъ д. удостовфриться въ законн. право- 
способности (см. э. ел.) обратившихся къ нему 
лицъ. Самое совершен1е нотар1альн. акта 
д. б. въ присутств!и 2-хъ свидфтелей, удо- 
стовзряющихъ своею подписью дфйствитель- 
ность совершен1я акта (они-же могутъ 6б.и 
удостовЪрителями самоличности); при совер- 
шен1и купч. крфпостей требуется 5 свид$- 
теля. Так. свидЪтелями м, 06. только лица 
совершеннол  тн!я, грамотныя и извфстныя 
н.су лично или по достоврн. о нихъ заеви- 
дЪтельствованйю; не могутъ 6. свидВтелями 
(подъопасенемъ лишен1я актовъ нотар1альн. 
силы): а) слфпые, глухе, нфмые, безумные 
и сумасшедиие; 6) не знающие русск. языка; 
в) лица, въ пользу которыхъь въ акт д$- 
лается какое-либо распоряжене, а также 
состояце съ этими лицами или съ прямыми 
участниками акта, или съ самимъ н-сомъ въ 
родствз—по прямой линйи безъ ограничен1я 
степеней, а по боковой до четвертой степе- 
ни включительно, или приходяпйеся всЪмъ 
указаннымь лицамъ свойственниками до 
третьей степени, или находяшйеся у нихъ 
подъ опекою, ихъ усыновивийе, или ими 
усыновленные; г) служащие въ контор? н-са, 
его прислуга и прислуга служащихъ; д) ли- 
шенные правъ состоявя и подвергавшеся 
наказанямъ, лишающимъ права быть сви- 
дЪтелемъ (см. СвидЪ тели). Келающие совер- 
шить нотар. актъ или заран$е составляютъ 
проектъ его сами, или поручаютъ составле- 
н1е проекта н-су. Въ проект акта, коомЪ 
формальн. условйй и содержан1я сдфлки, д. 0. 
указаны всё документы, удостов$ряюние 
права сторонъ, и то, кому слЗдуетъ выдать 
выпись совершаем. акта изъ актов. книги. 
Составленн. проектъ прочитывается сторо- 
намъ и, по изъявлени ими соглайя и по 
уплал$ положенн. сборовъ, вносится въ ак- 
тов. книгу; зат$мъ, вторично прочитывается 
сторонамъ, въ присутств!и свидЪтелей, и под- 
писывается сторонами, свидЪтелями и са- 
мимъ н-сомъ; актъ м. 0. прочитанъ сторо- 
намь и безъ свид$телей, но въ такомъ слу- 
чаЪ стороны д. ваявить свидзтелямъ, что 
акть ими прочитанъ, о чемъ и д. 6. упомя- 
нуто въ акт (но присутств!е свид$телей при 
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чтен1и акта обязательно, если въ немъ участв. 
глухой, сл6 пой илинЪ мой). Занеграмотнаго м. 
подписаться другоелицо поего поручен!ю (см. 
Неграмотные), очемъ удостовфряется въ под- 
писи свидЪтелей. При невозможности для 
лица, совершающаго актъ, явиться въ кон- 
тору и-еа, актъ м. 0. совершенъ, тёмъ-же 
порядкомъ, и на дому. 2) Выписи изъ актов. 
книги выдаются только лицамъ, прямо ука- 
заннымъ въ актахъ, или ихъ повфреннымъ, 
или ихь наслдникамъ, или вообще законн. 
преемвикамъ ихъ правъ; друг. лицамъ — 


только по опредфлевию суда. Вторичныя и | 


послвдуюция выписи (дубликаты) тЪхъ ак- 
товъ, выписи которыхъ уже были выданы 
сторонамъ, — только по требован1ю лицъ, 
указанныхЪъ въ акт5; по актамъ, выписи ко- 
торыхъ выданы только одной сторон, дуб- 
ликаты м. 06. выдаваемы не иначе, какъ съ 
соглася и друг. стороны, участвовавшей въ 
совершеши акта. Выпись им. значене оди- 
наковое съ подлинникомъ, кром$ тЪхъ слу- 
чаевъ, въ которыхь по закону требуется 
подлинникЪъ. Коши съ нот. актовъ м. 6. вы- 
даваемы только лицамъ, участвовавшим въ 
актахъ, ихь повфреннымъ, наслфдникамъ 
или пр1емникамь прав; н. не им. права, до- 
пустить къ справкамъ объ актахъ, внесен- 
ныхь въ его книги, никого изъ посторонн. 
лицъ, кромВ т$хъ, которымъ право это дано 
или самими сторонами, или судебн. опред$- 
ленемъ. 3) Н-еъ можетъ совершать засви- 
дЪтельствован!е: а) вЗрности кошй, при чемъ 
д.6. представлены какъ коши, так и подлинн. 
документы; б) подлинности подписей, или сд$- 
ланныхъ въ его присутстви, или при немъ 
признанныхъ подписавшимися лицами, при 
чемъ необходимо, чтобы лица эти были или 
извЪетны Н-су, или надлежащимъ обра- 
зомъ удостов$рены въ самоличности (см. вы- 
ше); в) времени предъявлен1я документовъ 
у н-еа; г) нахожденя лица въ живыхъ, если 
н-еъ им. возможность удостовфриться въ 
этомъ; д) заявлен1я объясненй отъ одной 
стороны другой: н-еъ м. принять на себя 
поручен!е учинить заявлене отъ одного ли- 
ца другому, при чемъ онъ выдаетъ удосто- 
върене въ совершен!и заявлен1я какъ лицу 
поручившему, такъ, въ случав желан1я, и 
противн. сторон; е) явки довренностей, 
разн. рода обязательствъ, договоровъ и про- 
тестовъ; ж) миров. прошевйЙ и записей по 
миров. сдЪлкамъ, равно какъ и третейск. 
записей. 4) Н-самъ дозволяется принимать 
на хранен!е, при свидфтеляхъ, всяк. рода 
документы, письма и бумаги, хотя-бы и въ 
запечатанныхъ пакетахъ; но онъ не им, 
права принимать деньги ни на хранене, ни 
для передачи отъ должника кредитору (Р%ш. 
Гр. Кас. Деп, 1875 г. № 835); при этомъ 
н-еъь выдаеть росписку о принятши доку- 
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мента на хранен1е, за подписью — своею и 
свидётелей; но вмсто росписки, по требо- 
ван!ю предъявителя, м. 6. составленъ но- 
тар. актъ о приняти докумевтовъ или бу- 
магъ на хранеше. Принятый на хранене 
документъ выдается обратно по предъявле- 
ни росписки или выписи изъ нотар. о томъ 
акта, или-же по судебн. опредвленйю. -- Ц} 
Обязанности старш. нотарлуса: 1) зав$ды- 
ван!е нотар. архивомъ; 2) выдача выписей 
изъ хранящихся въ архив актов. книгъ, 
кошйЙ съ нотар. актовъ и относящихся къ 
нимъ документовъ и возвращен1е докумен- 
говъ, отданныхъ въ архивъ на хранене, и 
3) утверждене актовъ о недвиж. имущес- 
твахъ и обращен1е ихь так. образомъ въ 
кр$постные, а также веден1е крЪпостн. 
книгъ, реестровъ крЪпостн. дЪлъ и указа- 
телей. Утвержден1ю старш. н-еа подлежатъ, 
вопервыхь, всЪ акты, устанавливаюнце цпе- 
реходъ права собственности на недвиж. иму- 
щества (купч1я кр$пости, дарств. записи и 
т. п.) и, вовторыхь, вс акты, ограничиваю- 
ие право собственности на недвиж. иму- 
щества (залогъ, запрещене и т. п.); но акты, 
въ которыхъ ограничен!е не опред$лено съ 
точностью, не принимаются старш. н-еомъ. 
къ утвержденю. Для утвержденя старш. 
н-сомъ акта, совершеннаго у н-еа, выпись 
его изъ актов. книги д. б. предъявлена старш. 
н-су, не позже года посл совершеня, лично 
сторонами или ихъ повфренными, или, по 
ихъ порученю, однимъ изъ м$етн. нотар1у- 
совъ. Присылка такой выписи старш. н-еу 
по почтБ не дозволяется. При утвержден 
сказанн.выписей старш. н-еъ д. удостовфрить- 
ся, что он% составлены согласно законамъ, что 
нЪтъ препятствий для ихъ утвержден1я и что 
означенныя вънихЪ имущества дЪйствитель- 
но принадлежать т5мъ лицамъ, которыя въ 
нихъ значатся. Внеся актъ въкрЪ$постн. кни- 
гу, старш. н-еъ выдаетъ сторонамъ, выше- 
указаннымъ порядкомъ, выписи изъ нея. 
ВеЪ утвержденные старш. н-еомъ крЪпостн. 
акты отм$чаются въ 0606. реестрЪ кр$постн. 
дВлъ, въ которомъ при кажд. утверждеви 
крЪи. акта дЪлается справка о томъ, нётъ-ли 
препятствйй для его утвержденя. Уничто- 
жен1е отм$токъ о разн. ограничен1яхъ пра- 
ва собственности и о лежащихъ на имущес- 
тв8 запрещен1яхь дфлается старш. н-еомь 
или по наступлени разр$шительн. условй, 
или съ согласля того, въ чью пользу отм%- 
чены въ реестр ограниченя, или по су- 
дебн. опред$лен1ю. Собственники имуществъ 
и лица, въ пользу которыхъ имущество под- 
верглось ограниченямъ, им. право требо- 
вать отъ старш. н-еа выдачи воЪхъ, касаю- 
щихся этихъ имуществъ, выписокъ изъ крЪ- 
постн. книги и реестра кр$постн. д®лъ. 
Постороннимъ лицамъ выписки и вооб- 


НОЧВЫ 


НОЧНИЦЫ 


ще справки м. 0, выдаваемы только съ 
соглаейя собственника имущества или по 
судебн. опредлению. — О нотаральныхь из- 
держкахь—см. Издержки. Лица, обратив- 
ипяся къ н-су за совершенемь акта или 
за засвидЪтельствованемъ, отв чаютъ въ 
плат вс за каждаго и каждый за всЪхъ. 
Н. можеть требовать слЪд. ему плату не- 
медленно по исполнен1и дЪйств1я, выписи- 
же, коши и засвид$тельствован1я обязанъ 
выдавать только по получении платы. Онъ 
им. право на половину платы, если совер- 
шенный имъ актъ не состоялся по незави- 
сящ. оть него обстоятельствамъ; но если 
совершенн. актъ или засвидЪтельствоване, 
выписи или кошШи окажутся недфйствитель- 
ными по винЪ нотартуса, то посл$днйй, не- 
зависимо отъ вознагражден1я за убытки, 
обязанъ возвратить полученн. имъ плату. 
Веб споры относительно вознагражден!я 
н-су окончательно рьшаются тЪмъ окр. су- 
домъ, въ вфдЪн!и котораго н. состоитъ. 

Ночвы — дерев. лотки, употребляемые 
для провзиван1я крупы. 

Ночевка — 0с0б. коробка для собиран1я 
грибовъ. 

Ночникъ долженъ быть безопасенъ отъ 
пожара, не должень коитить и вообще пах- 
нуть; условямъ этимъ вполнЪ удовлетво- 
ряютъ существующие въ торговл стеклянн. 
или фарфоровые н. съ восковыми (или изъ 
сплава воска и стеарина) фитильками, пла- 
вающими въ дерев. масл (въ и. нали- 
вается сначала немного воды, а потомъ де- 
рев. масло). Есть подобные н., приспособ- 
ленные для согрфван!я воды, молока и пр. 
Пламя н. слфдуеть загораживать ширмоч- 
кой, а самый н. ставить такъ, чтобы св тъ 
отъ него не падаль на глаза. Но, гдЪ воз- 
можно, лучше спать безъ н., такъ какъ 
чЪмъ темнфе въ комнат, твмъ полнЪе ус- 
покоиваются глаза и нервн. система. 

Ночницы, совки или вовиноголовки (М№0с- 
фиЧае)—больш. семейство ночн. бабочек. За 
немног. исключен!ями, крылья у нихъ тем- 
ныхъ невзрачныхъ цвфтовъ и однообразн, 


Рис. 1-й. Характерн. знаки на передн. крыльяхъ 
совокъ. 


рисунка, н%®котор. особенности котораго на 
передн. крыльяхь характерны для 6. ч. со- 
вокъ (рис. 1-й): поперечн. полулин!я (а) и 
дв поперечн. лини (би 8); между послБд- 


ними три пятна: кольцеобразное (к), почко- 
видное (п) и клиновидное (4); недалеко отъ 
наружнаго края волнообразная лин!я (и). 
Не всегда, конечно, вс признаки рисунка 
выражены ясно. Усики тонк1е, нитевидные. 
Гусеницы съ 16 (р же 12—14) ногами, 0. ч. 
голыя, рже покрытыя волосами; окукля- 
ются въ земл или на растев1яхъ. Пита- 
ются гусеницы растен1ями; но къ вреднымъ 
д. 6. причислены только тЪ изъ нихъ, кото- 
рыя скопляются въ больш. количествахъ.— 
1) Орденская лента (Сабоса]а) — сам. боль- 
шая и красивая изъ н.; передн. крылья 
однообразн., то болфе свфтлыхъ, то тем- 
ныхъ цвфтовъ, заднйя окрашены въ синйй, 
красный, желтый или черный цв$тъ. Н%- 
сколько видовъ: красная орд. ал. (С. парба— 
рис. 2-й)— передн. крылья темно-пепельныя, 
заднйя ярко красныя, съ черн. рисункомъ 
и ОБлою бахромкою; гусеница сфрая, съ 
черн. струйками; живетъ на ивЪ и топол%; 
синяя 019. л. (С. тах) — н%сколько боль- 
ше предъидущей, передн. крылья сЪрова- 
тыя, желт. или бурыя, заднйя черныя съ 
свинимъ рисункомъ; гусеница сфрая, живетъь 
на ясени, тополВ и дубЪ; желтая орд. л.— 
значительно меньше красной и синей. Веъ 
относительно безвредны.—Ёлъ совкамъ, гу- 
сеницы которыхъ вредятъ хлЪбн. посфвамъ, 
относятся главн. образомъ яровая и въ 0с60- 
бенности озимая совка; для овощей оч. вред- 
ны совка -гамма и капустная совка. Для 
древ. породъ вреднымъ оказался пока одинъ 
видъ— сосновая совка, Обийя м$ры для пре- 
дупрежден1я и истреблен1я н.—см. НаеЪком. 
вредныя; одно изъ главн. средствъ—соби- 
ране гусеницъ, но оно 6. ч. трудно испол- 
НИМО. 2) Озимал совка (Ато 1$ зехефат— рис. 
3-й)—передн. крылья желтовато-сЪрыя, зад- 
ня у самки сфроватыя, у самца бёлыя. 
Гусеница, извзстн. подъ названемъ ужа- 
нало или Жльбнало червя, темно-сфрая съ 8 
продольн. темн. линйями и черн. пятныш- 
ками (по 4 на кольц%); истребляетъ преи- 
мущественно озимые всходы хлЪфбовъ, но 
нападаетъ и на др. растен1я — свекловицу, 
картофель, коноплю, овощи и пр. Днемъ 
прячется, а ночью переходитъ на растешя: 
перезимовываеть въ землВ и окукляется 
весною; бабочка вылетаетъ въ конц мая 
или началЪ 1юня; въ южн. губ. бываетъ 2 
поколён1я въ годъ. У насъ, кром озимой 
совки, встрачающейся вездф, попадаются 
нфзкотор. сходные съ нею виды: 4. еле ита- 
Нотз (рие. 4-й), А. ие и др. Собирать гу- 
сеницъ лучше всего ночью при свЪзтф фона- 
ря. 3) Яровая совка или яровой червь (Ну4гое- 
ла и1еббапз — рие. 5-й): передн. крылья 
желто-сВрыя съ ржаво-краснымъ почко- 
виднымъ пятномъ, задя—пепельно-сЪрыя. 
Гусеница сфроватая съ 6-ю продольн. ф1о- 


№ 


Рис. 5-й. 


Рис. 6-й. 


Рис. 2-й. Красная орденская лента и ея гусеница, въ натур. величину. — Рис. 3-й. Озимая совка, ея гусе- 
ница и куколка, въ натур. величину. — Рис. 4-й. Восклицательная совка, (Аг. ехе]ата\ 1013) и ея гусеница, 
въ натур. величину. Передн. крылья желтовато-или-буровато-сфрыя; задшя бБлыя. Гусеница желто-бурая.— 
Рис.5-Й. Яровая совка, въ натур. величину. —Рис. 6-й. Совка-гамма, ея гусеница и куколка, въ натур. величину. 
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летов. полосами; нападаеть преимущественно | кочня, но также на подсолнечник, рфи% 
на яров. овесъ, рожь, полбу, пырей. Вотри- | нЪфкот. др. растеняхъ. Осенью превра- 
чается почти вездЪ, но преимущественно | щается въ куколку (въ земл%), изъ кото- 
въ среднихъ и восточн. губ.; даетъ 2 поко- рой весною выходитъ бабочка—буро-сфрая, 
лВня въ годъ. Выжиган1е и перепашка, (въ съ бфл. и желтоват. пятнами и полосками 
маф) полей, зараженныхъ червемъ, и по-'и пучками черн. волосковъ вдоль спины. 


Рис. 7-й. Капустная совка, ея гусеница и куколка, въ натур. величину. 


слЗдуюций ватЪмъ засфвъ ихъ растенями, 
не пригодными ему въ пищу (греча, рфпа и 
т. п.), дали удовлетворит. результаты въ 
Симбирск. губ. 4) Гамма (Раза Салатаы— 
рис. 6-й) — передн. крылья темно-сВрыя съ 
флолетовымъ отливомъ, б$лыми поперечн. 


Въ Росеи—везд$; въ южн. губ. 2 покол%- 
я въ годъ. Собирать—пока еще гусеница 
не въёлась внутрь растен1я; совфтуютъ 
также поливать капусту мыльн. водой или 
посыпать известью и, зат мъ (черезъь нЪ- 
сколько час.), поливать водою. 6) Травянал 


Рис. 8-й. Травяная совка и ея гусеница, въ натур. величину. 


полосами и серебрист. пятномъ въ вид 
треческ. буквы 1 (гамма); заднйя — свЪтло- 
сБрыя. Гусеница свфтло-зеленая, съ бл. и 
желт. продольн. полосами; попадается преи- 
мущественно на крапив$ и сур$пиц%, но 
оттуда переходитъ на ленъ, коноплю, све- 


совка (Спатаеа$ сгали$—рис. 8-й): передн. 
крылья буро-красныя или оливково-сфрыя 
съ боле свЁтл. пятнами, задня — бурова- 
тыя или желтовато-сЗрыя. Гусеница земли- 
сто-бураго цвЪта съ 8-мя свфтл. линями 
вдоль спины; питается корнями и ростками 


Рис. 9-й. Сосновая совка, ея гусеница и куколка, въ натур. величину. 


кловицу, горохъ, бобы, кукурузу, капусту 
и пр. ВотрЪчается у насъ вездЪ; на с№ве- 
р&— одно, въ средн. губ.—два, а на юг — 
гри поколн1я въ годъ. 5) Капустная совка 
(Матезфга, Ъгазз1сае—рис. 7-й): зеленая или 
буроватая гусеница (съ Августа до позд- 


ней осени) живетъ преимущественно на са-. 


лат и капуст%, въфдаясь постепенно внутрь 


| равл. травъ, преимущественно злачныхъ (не 


трогаеть хл№бовъ и клевера); вредъ отъ 
нея оказывается весною: луга кажутся 
будто погор5лыми. Встр чается у насъвездж\, 


| но чаще на сЪвер%. О мёрахьъ—см. Нае. вред- 


ныя. 7) Сосновая совка (Тгаспеа, рпйрегаа— 
рис. 9-й): передн. крылья кирпично-корич- 
невыя съ бфл. пятнами, задн!я — буро-чер- 


НОЯБРЬ 


ныя; гусеница, желтовато-зеленая, съ 2 оран- 
жев. полосками по бокамъ; объфдаетъ хвои 
сосны, особенно молодыхъ (майскихъ) поб%- 
говъ. У насъ—въ сЪв., средн. и западн. губ. 
Для истреблешя всего лучше сгребать 
(граблями) осенью мохъ, въ которомъ окук- 
лились гусеницы (вм%ст№ съ верхн. слоемъ 
почвы), и кучи сжигать. 

Ноябрь: одинадцатый м%сяцъ въ году; 30 
дней.—21 числа—Введене во храмъ Пресв. 
Богородицы. 

Нуга— миндальное печенье. //рилоттовленче: 
500 ч., по в$су, сладк. миндаля очистить, 
какъ слфдуетъ, вымыть въ свфж. водЪ, 
дать стечь, вытереть на сухо; кажд. мин- 
далину разр$зать поперекъ на 6 равн. час- 
тей, высушить въ легк. жару въ духов. печи 
или надъ горяч. золой—такъ, чтобы цвЪфтъЪ 
остался бвлымъ. Въ кострюльк% расплавить 
350 ч. сахара въ порошкЪ, постоянно слегка 
мЪшая дерев. ложкою, чтобы не подгор%лъ 
(въ сахаръ можно прибавить чайн. ложку 
уксуса); когда расплавится, всыпать мин- 
даль (горяч!) и разм шать. СмЗсь перело- 
жить послойно въ гладк. пирожн. форму 
(слегка смазанную миндальн. или прованск. 
масломъ): взявъ одну стол. ложку см$еи, 
ужать ее (при помощи цфльн. лимона) на 
днз формы; затфмъ точно также ужать 
вторую ложку см$си ит. д., пока фор- 
ма не наполнится. Операщля д. производить- 
ся быстро, пока смесь еще не остыла: ина- 
че не склеится. Изъ остывшей формы н. 
выложить на блюдо. —Продажная марсель- 
ская и. приготовляется изъ меда, сахара, 
яичн. бЪлковъ, миндаля и фисташекъ. Взявъ, 
напр., 2'/з ф. сам. чист. меда, варятъ его, 
мЪшая, на оч. легк. огнз 1 часъ; затЪмъ, 
продолжая варить, примфшивають поне- 
многу 6 хорошо взбит. б$лковъ. Когда смВеь 
уварится до консистенщши сиропа 6-й сте: 
пени (см. Сироиъ), снимаютъ съ огня и см%- 
шивають съ горяч. сахарн. сиропомъ той- 
же степени, свареннымъ изъ 13/; ф. сахара. 
М5шаютъ, пока немного остынеть, и при- 
бавляютъ 7!/з ф. приготовленнаго и высу- 
шеннаго сказанн. образомъ (горячаго) мин- 
даля, 1'/ ф. высушенныхъ фисташекъ и, 
для запаха, немного ванили или лимонн. 
цедры. Сливаютъ смесь на желЪзн. листъ, 
края котораго покрыты валькомъ прЗенаго 
тета (чтобы смесь не стекала), выравни- 
ваютъ такъ, чтобы толщина смЪси вездЪ 
была въ1'|?—9 пальца; покрываютъ смесь 
раскатанн. слоемъ такого-же тфета, накла- 
дываютъ друг. листъ съ достаточн. тя- 
жестью—чтобы прижать; черезъ /‹ часа, 
разр$заютъ на четыреугольн. куски, кото- 
рые, потомъ, оставляютъ еще на нЪск. ча- 
совъ подъ прессомъ и, наконецъ, расклады- 
ваютъ въ коробки, выстланныя бумагою. 
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Нужникъ—см. Мета отхожя. 

Нумизматика—наука о монетахъ и меда- 
ЛЯХЪ. 

Нунщатура—см. Нунц!. 

Нунц!—такъ наз. папскй посланникъ, не 
имфвющ кардинальскаго чина; посольство 
въ так. случаЪ наз. нумиатурою. 

Нутац1я—пер1одическ. измёненя въ на- 
правлен1и земной оси, зависяпия отъ соот- 
вфтотвенн. измЪненя въ притягательной 
сил луны. 

Нырецъ или чомга (Род!серз) — водяная 
птица изъ сем. гагаровыхъ (Со]уш9ае). 
Прямой, вертикальн. посадкой т%ла, доволь- 
но длинной шеей и острымъ клювомъ на- 
поминаетъ гагаръ; отличается отъ нихъ 
отсутствемъ рулевыхъ перьевъ въ хвостЪ 
и плавательн. перепонки между пальцами, 
когорые снабжены лишь широк. кожист. 
оторочками. Б. ч. видовъ и. имЪетъ красив. 
головн. уборъ въ вид рогатаго хохла п 
оторочки изъ перьевъ (см. рис.). Попадают- 


ЕЕ 


Хохлатая чомга. 


ся н. вездЪ—отъ крайняго с$вера до Иепа- 
ни и св. Африки. Ныряютъ лучше всЪхъ 
остальн.водоплавающ. птицъ. Питаются мел- 
кими вод. животными и рыбой. Интересно 
гнЪздо чомги, представляющее плавающую 
на водЪ кучку растенйй, слегка прикр$плен- 
ную къ тростнику. Изъ шкурокъ н., равно 
какъ и гагаръ, выд$лываютъ м$ха, идуще 
на дамскля украшеня, муфты и пр. (см. 
Мъха). По внутренн. водамъ Росёи всего 
боле распространенъ н. хохлатый (Р. ст1- 
$6415): съ черн. хохломъь и красноват. клю- 
вомъ; оперене на спин темно-бурое, на 
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груди и брюх$— б$лое. Длина— около 2 фут. 
Другой наиболфе извфстный видъ—н. р01а- 
тый (Р. согпиа$); водится болЪе на сЪверЪ 
и востокЪ Росс]; онъ меньше предъиду- 
щаго (до 14 дюйм.); клювъ черный, у вер- 
хушки желтоватый. У насъ чомги пере- 
летныя птицы: показываются на юг% во вто- 
рой половин марта, въ средн. Роса въ 
началЪ, а въ восточной въ середин® апр%- 
ля; несутся (4 яйца) въ ма$ (въ камышахъ, 
натрясинахъ); улетаютъ изъ ередн.и восточн. 
губ. въ исходв сентября; въ ноябр% пока- 
взываются въ больш. количеств у береговъ 
Черн., Азовск. и Каспск. морей, гдЪ ихъ 
стрзляютъ ради шкуръ. 

Нырки — см. Утки. 

Нырян!е — см. Плаван!е. 

НЪмка (МайПа)— нас$- 
комыя изъ отряда пере- 
пончатокрылыхъ; близки  › 
къ муравьямъ, но жи- Г 
вутъ не обществами, а 
одиночно. Самцы съ кры- 
льями, а самки безкры- 


Европейская нЪмка, 
въ натур. величину. 
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лы, но снабжены жаломъ; яички кладутъ въ 
гнфзда шмелей, личинками которыхъ и пи- 
таются выходяцйя изъ яичекъ личинки н%- 
мокъ. Встрфчаются во всЪхъ частяхъь св%- 
та; у насъ, какъ и вездЪ въ Европ%, сам. 
обыкновенн. видъ—н. европейская (М. ецго- 
раеа): черн. цвфта, но спинка груди крас- 
новатая. 

Н\Ъмота. Причиною н. можеть 6. повреж- 
дене или уничтожен!е органовъ р%$чи (напр. 
языка) или параличъ ихъ (напр. послЪ моз- 
говаго удара); но чаще всего и. зависить 
отъ глухоты—см. Глухон%мота. 

Нмые—см. ГлухонЪ%мота. 


Нюи (№18) — красн. французское вино 
изъ города того-же имени въ департ. Со{е 
4Ог.; по свойствамъ подходитъ къ бургунд- 
скимъ винамъ. 

Нюхан1е —см. Табакъ. 


Нярка (Зато 1усаодоп) —одинъ изъ круп- 
ныхЪъ видовъ лососей (до 2-хъ фут. длиною), 
водящийся въ р%Ъкахъ Камчатки и върЪкахъ, 
впадающихъ въ Охотское море. 


0. 


Оазисъ — плодородное, покрытое расти- 
тельностью мфсто среди безплодной пус- 
ТыНИ. 

Обвинен!е и обвинитель—см. Судъ. 

Обвъшиван1е—см. Мошеничество. 

Обеззараживан1е или дезинфекщя. Такъ 
наз. различн. рода операщи, иибющя ифлью 
уничтожить болфзнетворн. вещества, при 
помощи которыхъ распространяются и под- 
держиваются заразительн. или м!азматичес- 
к1я болфзни (см. Зараза). Вещества эти, 
какъ теперь извзстно, суть ничто иное, какъ 
микроскопическ1е живые организмы, тре- 
буюпие для своего существован1я и разви- 
т1я извЪстн. степень тепла, достаточную 
влажность И присутствае лежо разлазаю- 
ацихся оманическить веществъ. Одни изъ за- 
разн. организмовъ развиваются только въ 
почв, друге только въ тфлф живыхъ-же 
существъ (человка или животныхъ); пер- 
вые заражаютъ обыкновенно черезъ воз- 
духъ или воду, а послздн1е передаются 
главн. образомъ посредствомъ соприкосно- 
вен!я съ больнымъ, его выдфленями или 
окружающими его предметами, хотя, при 
иввёстныхъ условяхъ, могутъ сообщаться 
и черезъ воздухъ (см. Зараза). Чфмъ боль- 
ше скопляется заразн. организмовъ въ дан- 
номъ мест, тмъ сильнфе и вфрнфе дВй- 
ствуетъ зараза. На знакомств съэтими усло- 


вями развит1я и сообщен1я варазы основы- 
ваются вс опералии о-тя, къ которымъ 
принадлежать: возвышен!е температуры до 
точки кипЪня или выше (холодъ, хотя-бы 
и значительный, 6. ч. не убиваетъ заразн. 
организмовъ, а только останавливаетъ ихъ 
развит1е—до т%хъ поръ, пока продолжается), 
сушка предметовъ, заключающихь заразу, 
употреблен1е средствъ, останавливающихъ 
разложене (гн1енйе) органич. веществъ, и 
вентилящя. Выборъ той или другой изъ 
этихъ операщй въ данномъ случа зави- 
сить отъ качества предметовъ, подлежа- 
щихъ о-нию, и отъ условй, при которыхъ 
производится ©-н!е. — О-не возвышенною 
температурою достигается или хипяченемь 
зараженн. предметовъ въ водф, въ щелокЪ 
или растворз кал!наго мыла (см. Мыло): 
обыкновенно достаточно прокипятить */2 ча- 
са; или дЪйствемъ на предметы въ течеши 
нЪскольк. часовъ сулхозю воздуха, нагр$таго 
до 96° Р (120° Ц.) и выше. При кипячения 
въ щелок№ или раствор калнаго мыла 
заразн. организмы убиваются не только 
физич. вянемъ жара, но и химическимъ— 
щелочи; при сухомъ жарЪ не только нагр$- 
ван1емъ,. но и сушкою. Правильнымъ обра- 
вомъ о-н!е сухимъ жаромъ производится въ 
0с0б. камерахъ (металлическихъ, съ двой- 
ными стЪнками, между которыми пропус- 
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кается сжатый паръ); въ Петербург по- | и разведенемъ на ней растен!й, преиму- 


добн. камера, доступная для пользован1я и 
частн. лицамъ, имется при Александров- 
ской городск. барачной больниц%.— Сушка 
предметовъ производится обыкновенно одно- 
временно съ возвышенемъ температуры, 
т. е. описаннымъ сейчасъ способомъ о0-Шя 
сухимъ жаромъ. Въ широкомъ смысл%, къ 
о-ню сушкою должно быть отнесено и осу- 
шен1е дренажемъ вредныхъ для здоровья 
болотистыхъ или друг. сырыхъ м%стностей, 
равно какъ и осушен!е жилыхъ помфщенй 
надлеж. вентилящею и топкою. — Средетвъ, 
останавливающихъ разложен!е (гн!ен1е) 
органическ. веществъ, оч. много; однЪ 
изъ нихъ дЪйствуютъ механическ. погло- 
щенемъ газовъ и влаги, напр. уголь, гипсъ, 
глина ит. п. но больш. часть—химически, 
Наиболфе употребительныя изъ нихъ, какъ 
по своей дЪйствительности, такъ и по срав- 
нительн. дешевизн, слфдуюцця: Хлорь; до- 
бывается удобнфе всего изъ хлористой из- 
вести (са]салта, сВогафа), которая для этого 
обливается, въ плоскихъ стеклянн. или му- 
равлен. глиняныхь сосудахъ, равнымъ, по 
вфсу, количествомъ солян. кислоты (хлоръ 
можно добывать также смфшенемъ 1 ч. 
перекиси марганца и 1 ч. поваренн. соли 
съ 2 ч. англ. сБрной кислоты, разведенной 
1 ч. воды). Сюрнистая кислота (пары), по- 
лучаемая сожиганемъ сфры (въ плоскихъ 
желЪзн. сосудахъ или просто на кирпичахъ). 
Жельзный купорос», употребляемый почти 
исключительно для о-нйя отхожихъ мЪетъ 
(см. э. сл.); цинковый и мъдный купорось— 
дфйствуютьъ подобно желЪзному, но гораздо 
дороже. Сулема — одно изъ сильно обезза- 
раживающихъ средствъ, употребл. въ рас- 
твор 1 ч. на 5000 ч. воды. Карболовая ки- 
сяота—въ форм 2°/ —5%о раствора: оч. 
хорошее обеззараживающ. средство. Сали- 
циловая кислота дЪйств. подобнымъ-же обра- 
зомъ, но оч. дорога, Камйное мыло (см. 
Мыло) въ растворЪ: 4—4!/з зол. на 1 ведро 
воды. Въ продаж существ. много болфе 
или менфе сложн. составовъ для о-н1я; н%- 
которые изъ нихъ полезны, напр. жданов- 
ская жидкость, порошки проф. Киттары и 
Траппа; но приведенныя простыя вещества 
предпочтительнфе уже потому, что обхо- 
дятся дешевле. — О-не вентилящей: оч. 
дЪйствительно; дЪйствуетъ не только т мъ, 
что уноситъ заразные организмы, но и 
тзмъ, что отнимаетъ влагу (сушить); на от- 
крытомъ воздух достигается в$трами(сильн. 
продолжительн. вфтры въ состоян!и унич- 
тожить значительн. эпидемш), а въ закрыт. 
помфщешяхъ искусственн. приспособлен1я- 
ми (см. Вентиляця). 

Обеззараживаню подвергаются: 71очва — 
лучше всего обеззараживается осушен1емъ 


щественно деревьевъ (см. Жилище).— Во- 
да—вЪрнЪфе всего обеззараживается кипя- 
чен1емъ; объ очищени ея фильтрами—см. 
Вода и Фильтры.—Жилыя помъщешя. Са- 
мое дВйствительн. средство для о-н1я ихъ— 
постоянная хорошая вентилящя и удале- 
не изъ нихъ всякаго рода органическ. ве- 
ществъ, подверженныхъ гн1ен!ю. Если въ 
помфщен1и находятся заразительн. больные, 
то полезно, кромЪ того, окуривать пом%- 
щен!е (въ присутстви больныхъ и окру- 
жающихъ ихъ лицъ) парами раствора кар- 
болов. кислоты, который, съ этою ифлью, 
наливается въ плоск1е сосуды и ставится 
въ тепломъ (но не горячемъ) мест —близъ 
печки (въ комнатЪ д. 6. замфтный, но не 
сильный запахъ карбол. кислоты); окурива- 
н]е можно замфнить распылешемъ раствора 
посредствомъ пульверизатора. Окуриван1е 
ароматическ. веществами скорфе вредно, 
чЪмъ полезно, такъ какъ только мфшаетъ 
чувствовать порчу воздуха. Для предотвра- 
щеня скоплЪн1я заразы, въ комнатЪ, гд% 
лежитъ заразит. больной, должно 6б., по воз- 
можности, меньше предметовъ, и особенно. 
такихъ, которые способны удерживать за- 
разу (ковры, занавфсы, мягкая мебель и 
т. п.). Какъ эти предметы, такъ и платье, 
бЪлье и пр. не должны быть встряхиваемы 
или выколачиваемы въ помфщен!и; снятое 
съ больного или постели бфлье слФдуетъ 
тотчасъ-же погрузить въ заранзе приго- 
товленный сосудъ съ растворомъ калйнаго 
мыла. Еще менфе позволительно держать 
въ комнатЪ больного какя-либо пищевыя 
вещества. Испражнен1я, равно какъ и друг. 
извержен1я, зараз. больного д. быть немед- 
ленно обеззаражены (см. ниже). Посл вы- 
хода заразит. больного — ст$ны, потолки, 
полы, окна и вообще вс предметы въ по- 
мфщен1и, переносяце мытье, д. б. вымыты 
растворомъ кал1йнаго мыла, аесли болзнь 
была оч. заразвительна и опасна (оспа, скар- 
латина, дифтеритъ, холера и т. п.), то, пе- 
редъ мытьемъ, смочены растворомъ сулемы. 
Затзмъ, помфщен1е окуривается хлоромъ 
или сфрнистою кислотою; для этого сосуды 
со см$сью для хлора или съ зажженною с%- 
рою ставятся въ помфщенйи (для хлора, по 
причин его тяжести, — на нфсколько воз- 
вышенн. подставкахъ), двери и окна кото- 
раго плотно запираются. Для помфщеня 
въ 6 куб. саж. требуется .2'/2 ф. хлористой 
извести или сЪфры. На время окуриван1я 
металлич. вещи въ помфщен!и д. 0. сма- 
заны густ. слоемъ жира или лакомъ. Че- 
резъ 12 или, лучше, 24 часа помфщен1е 
открывается и сильно провфтривается; для 
скорзйш. удален1я запаха хлора разв ши- 
ваются тряпки, смоченныя нашатырн. спир- 
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томъ. Если болзнь была оч. заразительна | 
и опасна, то очищенное помфщен1е лучше 
всего отдЪлать вновь (стар. обои содрать 
вполнв и замфнить новыми, полы, потолки, 
‘окна перекрасить и пр.). Точно такимъ-же 
образомъ обеззараживаются помфщен1я пос- 
лЪ больныхъ животныхъ (конюшни, хлфва 
ипр.).—Отвосительно о-в1я отхож. мюсть— 
ем. Мъета отхож!я; но вообще заразит. 
больные не должны испражняться въ общ. 
отхож. мфетф, а если это случилось, то 
обеззараживать отх. мфето лучше не жел%зн. 
купоросомъ, а карбол. кислотою или рас- 
творомъ сулемы (стольчакъ тщательно вы- 
мыть растворомъ кал н. мыла).— Испраж- 
немя и друз. извержемя заразил. больныхъ. 
Испражненя больного воспринимаются въ 
0606. сосуды, до половины или до трети на- 
полненныя растворомъ калйнато мыла или 
карболов. кислоты, а если онф оч. зара- 
зительны, то растворомъ сулемы. Гд% воз- 
можно, такля испражнен1я, обеззаразивъ ихЪ 
и смшавъ съ горюч. матермаломъ (напр. 
древесн. стружками), лучше сжигать. У оч. 
заразительн. больныхъ всЪ извержен1я (мо- 
ча, мокрота и пр.) д. 6. подвергнуты та- 
кому-же о0-н!ю; у н®котор. больныхъ обез- 
зараживаются только извЪстн. извержен1я: 
мокрота у чахоточныхь и коклюшныхъ, 
пспражнен1я у страдающихъ эпидемическ. 
или кровавымъ поносомъ. — Предметы, со- 
эрикасавилеся съ зараз. больным или наго- 
дивилеся въ е0 помтщенли:, носильное и пос- 
‘тельное б$лье и все то, что переносить 
стирку, обеззараживается кипяченемъ въ 
раствор калИнаго щелока, а шерст. ткани 
(платье, одЪяла и пр.), мягкая мебель, ма- 
трасы, подушки и т. п. подвергаются дЪй- 
ствю сухого жара (см. выше). Но пред- 
меты, состояще изъ различн. матер1аловъ, 
удобнфе всего предварительно разд$лать, и 
затфмъ каждый матерлалъ подвергнуть, от- 
двльно, соотвфтствующему способу о-нмя, 
при чемъ дешевые матемалы лучше всего 
<жечь; напр. наволоки матрасовъ и поду- 
апекъ прокипятить, мочалу, траву, даже 
волосъ и пухь сжечь; дерев. части мебе- 
ли обработать карболовою кислотою (или 
окурить хлоромъь въ помфщенйи), обивку 
обеззаразить сухимъ жаромъ, а набивку 
сжечь. Кожанныя и металлическля вещи, въ 
томъ числ инструменты, обработываются 
карболов. кислотою; но если инструмен- 
тами оперировались больные сибирск. язвой, 
сапомъ или собач. бБшенствомъ, то ихъ сл\- 
дуетъ прокалить. Загрязненныя перевязки 
сжечь.—Экипажи, кресла, носилки, служив- 
пие для перевозки или переноски заразн. 
больного, обевззараживаются или какъ по-. 
мЪщен1я, или какъ мебель.— Лица, сопри- 
хасавиияся съ зараз. болънымь или окружаюци. | 
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©10 вещами, выйдя изъ помфщен!я больного, 
д. вымыть руки растворомъ карболов. кис- 
лоты (2°/о), а лицо обыкн. мыломъ, платье 
вычистить щеткою и, при помощи пульве- 
ризатора, опрыскать его растворомъ кар- 
болов. кислоты (вообще-же для посфщен1я 
больного лучше имфть отдфльное платье). 
"Беть и пить въ комнат% зараз. больного не 
долженъ никто, кромЪ самого больного.— 
Больной по выздоровлени: обмыван1е всего 
тВла растворомъ калйн. мыла или 2°%о рас- 
творомъ карбол. кислоты, зат$мъ теплая 
ванна съ мыломъ, свфжее бЪфлье. — Трупы 
лиц», умершижь отъ зараз. болъзней, завер- 
тывалются въ простыни или саваны, смочен- 
ные растворомъ сулемы или, по крайней 
мЪр№, растворомъ калн. мыла, и остав- 
ляются въ жилищахъ, какъ можно, менфе 
времени.—0 болфзняхъ заразительныхь— 
см. Зараза. — Относительно обеззаражива- 
мя ранъ и язвъ-—см. Раны и Язвы. 

Обезпечен1е — см. Задатокъ, Заемъ, За- 
кладъ, Залогь, Запрещен1е, Наемъ, Не- 
устойка, Поручительство, Судопроизвод- 
ство. 

Обезчещиван1е—см. Оскорбленйя. 

Обезьяны (Зишае) или четыреружя (Опа- 
4гитала): посл человЪка выспий отрядъ 
класса млекопитающихъ. По общ. формЪ 
тВла, головы, конечностей и мног. друг. 
чертамъ организащш, 0. стоятъ настолько 
близко къ челов$ку, что н®кот. зоологи не 
задумались соединить ихъ и человЪка въ 
одинъ общ. отрядъ — Рита. И дфйстви- 
тельно, сходство между челов комъ и высш. 
представителями о. значительно болфе, ч$мъ 
между высшими и низшими о. Отличитель- 
ные признаки 0. оть человфка, изъ кото- 
рыхъ мное д. б. отнесены къ второстепен- 
нымъ, слфдуюние: т$ло, за исключенемъ 
лица, ладоней, ступней и сЪЗдалищн. частей, 
окрашенныхъ иногда въ ярк1е цвЪфта, по- 
крыто болфе или менЪфе густо шерстью. Че- 
репъ у высш. 0., въ особенности въ молод. 
возраст, близокъ къ челов ческому, но от- 
личается отъ него значительно меньшимъ 
лицевымъ угломъ (образуемымъ пересЪче- 
н1емъ 2 линйЙ: одной—отъ лба къ р%зцамъ 
верхн. челюсти, другой — отъ ноздрей къ 
слух. отверстио). Иначе говоря,—лицевая 
часть (морда) сильно преобладаетъ надъ 
собственно черепною (мозговой). Всего рз- 
че замфтно это у павановъ или собакого- 
ловыхъ о. Глаза поставлены весьма близко 
др. къ др., носъ, кром® одного вида (носачь— 
Маза1$), почти не выступаетъ надъ поверх- 
ностью лица; нфтъ выдающагося подбо- 
родка. Зубная система рЪ№зко отличается 
отъ челов ческой большими, сильно выдаю- 
щимися, клыками. Мозгь оч. похояуь на 
челов ческй, но съ менЪе сложными изви- 
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линами; по объему и вЪфсу, онъ у самой 
челов$кообразной о. (гориллы), въ пер1одь 
ея возмужалости, лишь немногимъ больше 
мозга новорожденн. ребенка. Изъ конечнос- 
тей — передн!я (руки) гораздо длинне и 
сильнЪфе, чёмъ у человфка; заднйя (ноги), 
прикрфпленныя къ узк. тазу, относительно 
слабы. Весьма, характерная для ©. способ- 
ность брать предметы задн. конечностями 
дала поводъ назвать ихъ четырерукими, 
хотя ноги ихъ устроены по типу ногъ че- 
лов$ка и не могутъь быть приравнены ру- 
камъ. Пальцы рукъ у большинства несутъ 
плоск!е ногти. На ногахъ большой палецъ 
у вевхъ безъ исключен!я съ плоскимъ ног- 
темъ. Велфдстве 0соб. положен1я и устрой- 
ства конечностей, о. или движутся прыж- 
ками, или ходятъ на четверенькахъ, прини- 
мая вертикальн. положеше лишь въ исключ. 
случаяхъ; при ходьбф стопа касается земли 
не всей своей поверхностью, а только на- 
ружн. краемъ. Хвостъ то отсутствуетъ, то 
есть; у нзкоторыхъ онъ достигаетъ значи- 
тельн. длины и оч. цфпокъ, такъ что пред- 
ставляеть какъ-бы пятую конечность: имъ 
эти о. цфиляются за вЪтви, берутъ пред- 
меты и даже подносятьъ ко рту пищу. Самки 
о. рождаютъ одного (рЪдко двухъ) дЪтены- 
шей, которыхъ кормятъ (соски, какъ у че- 
ловЪка, на груди) и за которыми ухажи- 
ваютъ съ больш. н-жностью. Въ психическ. 
отношен1и о. стоятъ довольно высоко, 06о- 
бенно въ молодости; воёмъ извфетна ихь 
переимчивость. Питаются о. плодами, зер- 
нами, а также насфкомыми, яйцами птицъ 
° и мелк. позвоночными. Водятся въ лфсахъ 
тропическ. странъ; область распространеня 
ихъ совпадаеть съ поясомъ пальмъ (прибл. 
между 37° с. шир. и 35° ю. ш.). Н%кот. 
виды попадаются въ южн. Испани. Трудно 
переносять переселене въ страны умЪрен- 
ныя. Отрядъ о. дБлится на 3 семейства: 
1) Узконосыя (СафаттЬтае) пли ©. Стараго 
Свъта, съ узкой носовой перегородкой и 
съ 32 зубами, какъ у челов$ка. ОнЪ под- 
раздВляются на а) человъкообразныхь ( Ап то- 
рототрЬае), куда относятся горилла, оранг- 
утангъ, шимпанзе и гиббоны, и 0) хвоста- 
тыхжь (СупорИесйи), съ защечными мЪфш- 
ками, съ мозолями на сдалищныхь час- 
тяхь и съ болфе или менфе длинн. хвос- 
томъ у большинства; ‘сюда принадлежать 
мартышки, макаки и паваны. 2) Палоско- 
носыя (Р1абуггЫтае), или 0. Новало Свъта, 
съ 36 зубами и широкой носов. перегород- 
кой; сфдалищныхъь мозолей и защечныхъ 
мЪшковъ никогда не бываетъ; хвостъ час- 
то цию. Изъ нихъ наиболЪе извъетны 
ревуны и сапажу.3) Игрунки (Атсор ес) — 
небольш. обезьянки, съ когтями на паль- 
цахъ рукъ и погъ (кромф больш. нальца 
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ногъ, гдЪ ноготь); проворствомъ и пушист. 
мЪхомь и хвостомъ напоминають бфлокъ. 
Сюда относится всфмъ извфстн. уйстити.-— 
Подробности—см. отд. назван1я. 

Обелискъ. Такъ наз. 060б. рода древне- 
египетск. памятники, въ форм высокихъ 
четыреугол. колоннъ, суживающихся кверху 
и на верхушкВ пирамидально ус$ченныхъ; 
всегда высфчены изъ одного камня (боль- 
пе изъ гранита) и часто украшены над- 
писями. Сам. древвйй изъ большихъ сохра- 
нившихся ©. гелополйсюй (около 38 арш. 
высотою); самый большой изъ сохранив- 
шихся — карнаксюй (н$сколько выше 39 
арш.). 12 древне-егип. ©. находятся въ наст. 
время въ Рим, одинъ въ Париж (Лук- 
сорск1й). Небольш. ассир скай о. Нимруда 
(около Зарш. высотою), изъ черн. мрамора, 
наход. въ Британскомъ музеф. Въ Петер- 
бургВ (на Вас. островф) воздвигнуть па- 
мятникь Румянцеву въ форм% о. 

Оберъ— частица, приставляемая обыкно- 
венно къ названямъ чиновъ, званйй и долж- 
ностей и означающая высшую степень то- 
го зван!я или чина, къ которому пристав- 
лена, напр. гофмаршалъ и оберъ-гофмар- 
шалъ, прокуроръ и оберъ-прокуроръ ит. п. 

Оберъ-офицерь—см. Чины. 

Оберъ-полищЙмейстеръ—см. Полищя. 

Оберъ-прокуроръ —см. Сенатъ и Синодъ. 

Оберъ-секретарь—см. Сенатъ и Синодъ. 

Обечайка или обечье-—деревянн. кожухъ, 
которымъ обводятъ мельничн. жернова, 
чтобы ‘не разсыпалась мука (см. Мельницы). 
Обечайкою наз. также бездонную кадку, въ 
которой прессуютъ сыръ. 

Обечье—то-же, что Обечайка. 

Обжоги—см. Ожоги. 

Обжорливоеть. Излишнее употреблеве 
пищи 0. ч. есть сл$деты!е дурной привычки; 
только въ н$фкотор. случаяхъ о. есть при- 
падокъ болЪзни, извЪстный подъ назвав1емъ 
фийтиа. Чаще всего такою болЪ%зненн. ©. 
страдаютъ истерическля женщины, умали- 
шенные и вообще нервн. больные. О вре- 
ДВ ©. —см. Пища. 

Обида— см. Оскорблен!е. 

Обиходъ — церковная книга для нотнаго 
ифн1я; содержитъ начало всенощной, кон- 
даки, тропари, прокимены, причастны, за- 
достойники и др. церковн. пЪени по различн. 
древнимъ нап вамъ. 

Облава — см. Охота. 

Облака. — Образован1е какъ о., такъ и ту- 
мана зависить отъ осажден!я изъ воздуха 
находящихся въ немъ растворенныхъ водя- 
ныхъ паровъ (см. Воздухъ). Когда пары 
осаждаются въ нижнихъ слояхъ атмосферы, 
является туманъ, а когда въ верхнихь — 
облака. Туманъ обыкновенно происходить 
или отъ соприкосновен1я теплыхъ нижвихъ 
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слоевъ воздуха съ охлажденною (по вече- | теченйй; появляются 0. ч. вскорё послЪ вос- 
рамъ и ночью) землею, или-же отъ смЪше- | хода солнца, до полудня увеличиваются, 


ня боле теплаго (и обильнаго парами)|а по м$рё нагр$вав1я воздуха, постепен- 


воздуха надъ морями, болотами, р%ками, 
лугами и т. п. съ болфе прохладнымъ воз- 
духомъ вышележащихъ слоевъ атмосферы. 
О. образуются чаще всего вел дств!е охлаж- 
дення болфе теплыхъ восходящих слоевъ 
воздуха при см шев!и ихъ съ болфе холодн. 
верхн. слоями атмосферы (съ кажд. 100 метр. 
или 47 саж. возвышен!я надъ землею темпе- 
ратура воздуха, какъ извЪстно, понижается 
на 1° Ц или 0,8 Р); но могутъ также обра- 
зоваться и при встр$чЪ слоевъ воздуха 
различн. температуры, текущихъ въ проти- 
вуположныхъ направлен1яхъ. Различаютъ 


но опускаясь, или исчезаютъ, если въ воз- 
духВ мало паровъ, или-же превращаются 
' въ кучисто-слоистыя 0., если атмосфера 
обильна парами. Слоистыя ©. (36гафз), по- 
крываюнйя часто все небо, образуются, 
когда восходяцие слои воздуха встр$чаютъ 
въ атмосфер или противуположныя м. 
собою теченя, или различныя течен1я, 
движупцяся, хотя и въ одномъ направ- 
лени, но съ разною скоростью. Высота, 
кучистыхъ и слоистыхъ ©.—до 2000 метр. 
(до 2 верстъ), но кучистыя часто и гораздо 
| выше. Отъ сллянйя этихъ трехъ главн. формъ 


4 птицы — перистыя 0.; 3 птицы — кучистыя 0.; 


три главныа формы 0. Перистыя (с1ттаз), 
образуюцйяся на значительной высот% (отъ 
4000 до 8600 метр. или 33/& до 7*/2 версть 
падъ землею)—тамъ, гдЪ восходяне слои 
воздуха начинаютъ расходиться въ сторо- 
ны; самый характерн. видъ ихъ — б$лыя 
тоныя, прямыя или н$фсколько изогнутыя, 
нити, иногда, сйян1емъ своимъ, образуюния 
тонкля сЪти или нфжную вуаль, часто по- 
крывающую 0. ч. неба и нер$здко едва за- 
мЪтную для глаза. Въ этой посл дней формВ 
перист. облака бываютъ причиною образо- 
ваня свЪтл. колецъ вокругъ солнца или 
луны. Судя по высот%, нужно думать, что 
перистыя 0. образованы изъ замерзшихъ 
капелекъь пара—ледяныхъ иголочекъ (отею- 
да ихъ блестяш. бфлый цвЪфтъ). Кучистыя 
9. (ситийиз) образуются чаще всего лЗтомъ, 
при чист. небЪ, въ тихую погоду, когда ат- 
мосфера совершенно спокойна или когда, 
по крайней мёрЪ, въ ней нфтъ встрёчн. 


= въ формЪ узкихъ полосокъ; оба 


2 птицы — слоистыя 0.; 1 птица — дождевыя о. 


образуются: перисто-кучистыя 0. или такъ 
наз. баралики —маленьюя нфжныя бЪлыя кру- 
гловатыя облачка на голубомъ просвЪчи- 
вающемъ небф, и перисто-слоистыя — ког- 
да перистыя 0. сливаются въ болзе или 
менЪе толстые слои, нерЪдко покрываюцие 
сплошь все небо или-же являюцеся у го- 


эти вида облаковъ плаваютъ на такой-же 
высот%, какъ и перистыя. Слляне кучис- 
тыхь ©. съ слоистыми образуетъ кучисто- 
слоистыя 0.) закрывающая иногда горизонт 
синевато-чернымъ покровомъ и переходя- 
ш1я нерздко въ собственно дождевыя о. 
(иппЪи$).—Въ средней Европ на равни- 
нахъ или невысокихь возвышенностяхь 


| (ниже 800 метр. или 2600 фут. надъ по- 


верхностью моря) наибольшая облачность 
замфчается осенью и зимою, наименьшая— 
весною и лЪтомъ; притомъ, шахипаш въ 
западн. и сЪверо-западн. частяхъ Европы 
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приходится на осень, а въ восточныхъь и| 
юго-восточныхъ на зиму; шиайпит — въ пер- 
выхъ на весну, въ посл днихъ на л%то. Вооб- 
ще-же облачность уменьшается по направ- 
лен1ю къ востоку и къ югу. — Знакомство 
съ о. и ихъ происхожденшемъ им. важное зна- 
чен1е для предсказамя полоды — см. Погода. 
Область—администр. подраздвлен!е госу- 
харств. территор1и; отъ губернйи отличается 
нфкот. особенностями въ управлени. Въ 
наше время въ Росси существ. сл$дующ. 
области: о. Войска Донскаго; на Кавказ — 
Кубанская, Терская, Дагестанская, Батум- 
ская и Карская; 0. Закастшйская, Ураль- 
ская и Тургайская; въ Степномъ генералъ- 
губернаторств8 — Акмолинская, Семипала- 
тинская и Семир$чинская; въ Туркестан- 
скомъ генералъ-губ-ств8 — Сыръ-Дарьин- 
ская, Ферганская и Самаркандская; въ 
генер. губ-ствЪ Вост. Сибири — Якутская; 
въ Приамурск. генер. губ-ствё—Забайкаль- 
ская, Амурская и Приморская. — (Общ. 
Учрежд. Губ., ст. 4 по прод. 1886 г.). 
Облатки для заклеиваня писемъ и пр. 
быв. непрозрачныя и прозрачныя, т% и дру- 
т1я обыкновенно окрашенныя въ различ- 
ныя цвЪта. Непрозрачныл ©. приготовл. изъ 
смЪси лучшей пшеничн. муки съ чист. хо- 
лодн. водою; превращенная въ жидкое тЪсто, 
смесь наливается въ нфсколько нагр$тыя 
и слегка смазанныя внутри (деревянн. или 
коров. масломъ) металлич. формы (на по- 
хоб1е вафельныхъ); когда тфето подсохнетъ 
лостаточно, изъ него выр%заютъ 0. цилин- 
хрическ. р%зцомъ. Подкрашиваютъ тЪето 
для о.: въ розовый цв\тъ—карминомъ или 
отваромъ бразильск. дерева съ квасцами 
(см. Лаки красильные), въ син! й— спиртн. 
растворомъ индиго-кармина (см. Краеки), 
въ желтый—отваромъ шафрана, въ черный— 
сажею или см$сью раствора жел$зн. купо- 
роса съ отваромъ чернильн. орфшковъ, въ 
зеленый, ф1олетовый и др. — смвшешемъ 
различн. красокъ. Прозрачныя 0: растворъ 
прозрачн. желатина въ горячей водВ (такой 
густоты, чтобы по застыванм получилась 
масса нужн. плотности) наливается на по- 
хдогрфтое (лучше всего паромъ) и вполнё 
горизонтально положенное стекло, слегка, 
смазанное деревянн. или коров. масломъ и 
обложенное рамкою (металлическою, на- 
примЪръ свинцовою, бумажною и т. п.), 
такой высоты, какую толщину д. имЪфть о. 
Чтобы удалить излишекъ, налитая масса 
прикрывается друг. стекломъ, также подо- 
грвтымъ и смазаннымъ; застывший листикъ 
желатина разрЪзаютъ, какъ и въ предыд. 
случа; лля подкраливан1я служ. т$-же крл- 
ски (д. б. прозрачны).— Бумажныя 0о.—круж- 
ки, вырЪзанные или нарочно приготовленные 
изъ бумаги (съ вензелями, буквами ит. п.); 


низъ ихъ смазанъ клеемъ: желатиномъ, рас- 
творомъ гуммиарабика ит. п. 

Облатки медицинск!я, употребляемыя для 
пр!ема въ нихъ порошковъ непр!ятн. вкуса, 
приготовляются, какъ непрозрачныя о. для 
заклеиван!я, но не подкрашиваются; кружки 
(или квадратики) выр$заются больше. 

Обливан!я—см. Водолечен1е. 

Облигащи — долгов. обязательства на 
предъявителя, выпускаемыя государствомъ, 
коммерческ. или кредитн. учрежденями, 
акц!онерными компан!ями, товариществами 
ит. п. Облигащи м. 6. пробр5таемы или 
при выпуск ихъ по подпискЪ, или впо- 
слфдстви изъ вторыхъ рукъ — покупкою. 
Акии также выпускаются частн. обще- 
ствами и компан!ями, но отличаются отъ о. 
тВыъ, что представляютъ собою части или 
паи основн. капитала, вложеннаго въ пред- 
пр!ят1е; владвльцы акц!Й участв. въ управ- 
лен!и д%лами и несутъ рискъ предпрят!1я 
пли получ. дивидентъ (см.) соразмВрно ихъ 
паямъ. 0.—долгов.росписки общества передъ 
предъявителемъ; владльцы о.—заимодавцы 
общества, ии юще право только на получе- 
н1е опредфленнаго процента; долгъ имъ пога- 
шается 0. ч. въ течеши боле или мене про- 
должительн. времени посредствомъ тиража. 
Въ практик нашихъ кредитн. учрежден!й 
о-ми нер$дко назыв.билеты или закладн. лис- 
ты, выдаваемые валогодателямъ въ вид% 
ссудъ подъ залогъь ихъ имуществъ или при 
пр!ем отъ нихъ вкладовъ(ср. Уставы город. 
кредитн. обществъ — сп-бургскаго, москов- 
скаго, одесскаго и др. и уставы коммерче- 
скихъ банковъ — Варшавскаго учетнаго, 
Кишиневскаго, Ростовскаго на Дону и др.). 
Въ наш. ваконахъ н%тъ общ. постановле- 
в! о прав частн. обществъ и компанйй вы- 
пускать 0.з право это всяк разъ опредЪ- 
ляется уставомъ общества, утверждаемымъ 
правительствомъ. (См. Товарищества). 

0бл%пиха (Н1ррорвае глатипо!4ез) — ку- 
старникъ изъ сем. щатовыхь (Еаеаетасеве), 
до 2 и боле саж. высотою. ВЪФтви кон- 
чаются колючками; узк1е листья серебристы. 
Мелке цвзточки распускаются раньше 
листьевъ и сидятъ на оч. коротк. ножкахъ, 
какъ-бы облЗпляютъ вЪтви, что особенно 
замфтно осенью, во время созр$ванйя желт. 
ягодообразныхъ плодовъ, величиною съ го- 
рошину. ЦвФтки однополы; кажд. полъ—на 
отдфльн. растени. У насъ встр$чается въ 
Сибири, на, Кавказ и въ Крыму, преимущес- 
твенно около ручьевъ и рфчекъ. Эффект- 
ный кустарникъ, даюцй хорош. живыя 
изгороди. Любитъ поливку, особенно при 
тяжелой глинистой почвЪ. ОбрЪзку пере- 
носитъ хорошо, разводится преимуществен- 
но черенками или корнев. отпрысками. По- 
сЪянныя смена, до всхода, лежать ВЪ 
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ОблЪпиха. 


землв отъ 1 до 2 лфть. Изъ ягодъ при- 
готовляют'ь отличн. ароматн. настойку. 

9бманка — такъ назв. нЪкот. сфрнист. ме- 
таллы, не даюцие чист. металла при обыкн. 
способахъ обработки (обжиганемъ и возста- 
новлешемъ);напр.. цинкъ можеть 6. полученъ 
изь цинков. о. только перегонкою продукта 
обыкнов. обработки. Оттого и назване об- 
манки. 

Обманъ. Кром тзхъ формъ обмана, ко- 
торыя м. 6. подведены подъ понят1е мошен- 
пичества (см.) и подлоза (см.), законъ пред- 
усматриваетъ еще сл$дующ. случаи: 1. Об- 
ман при закиочеши обязалпельствь: Когда 
обязательства или сдфлки заключаются при 
помощи сообщеня завфдомо ложныхъ свЪ- 
дВьй (дача объщавнй, хотя бы и завЪдомо 
ложныхъ, не составл. преступнаго дЪян!я). 
Виновный наказуется тюрьмою отъ 8 м. до 
1 г. 4 м. (Ул. о Н., ст. 1688 и рзш. Уг. 
Касс. Ден. 1876 г. за № 144); если винов- 
ный, по своему служебн. положен!ю или 
по друг. обстоятельствамъ, могъ васлужи- 
вать 0606. довзря, то наказане увеличи- 
вается одною степенью, а если виновный, 
для Достижен1я своей цфли, совершил об- 
манныя дЪйствя, могупая увеличить къ 
нему довзр1е (напр. принялъь непринадле- 
калцее ему зване, предъявиль фальшив. 
документы и т. п.), то онъ подвергается 
ссылЕВ на житье въ Сибирь или заключе- 
нию въ исправ. арест. отдзлен1я отъ 1 до 
11/2 г. Вегуплен1е съ несовершеннол тнимъ, 
при помощи обмана, въ сдзлки или обяза- 
‘тельства, не дозволенныя ему закономъ, вле- 
четъ за собою, кром$ уничтоженя обяза- 
тельствъ и сдвлокъ, заключен1е въ тюрьму 
оть 2 до 8 м. (Улож. о Н., ст. 1688, 1689). 
Продажа или взалогъ, при помощи обмана 
(утайки), имя, состоящаго подъ запре- 
щенемъ, арестомъ или секвестромъ, на- 


\ казывается лишен1емъ возхь 0606. правъ 


и ссылкою на житье въ отдаленн. губ., 
кром сибирскихъ, или отдачею въ исправ. 
арест. отд.; при этомъ заключенныя сдВлки 
уничтожаются и виновный обязанъ возна- 
градить происшедш]я отъ его дЗян1я убыт- 
ки. Тотъ, кто, зная о состоявшемся поста- 
новлен]1н о наложен1и запрещен1я или аре- 
ста на его имущество, до приведен1я этой 
мфры въ исполнен1е, переукрпитъ, без- 
денежно передасть или инымъ способомъ 
скроеть часть или все свое имущество, — 
наказуется заключен1емъ въ тюрьму отъь 
8 м. до 1 г. 4 м- Во вофхъ случаяхъ, какъ 


| соучастникъ, наказывается и тотъ покуп- 


щикъ, который зав$домо купитъ имущество 
у лица, не имфющаго право продавать 
(Тамъ-же, ст. 1699, 1700). 2. Обмань ре 
исполиени обязательствъ: если лицо, имЪю- 
щее средства удовлетворить свои обяза- 
тельства, напр. долговыя, умышленно 
скроеть ихъ или не объявитъ о нихъ суду 
или полищи въ порядкЪ, установленномъ 
Уставомъ Гражд. Судопр., или дастъ по 
этому поводу ложн. показаня,—то оно на- 
казуется тюрьмою оть 1 до 8 м. (Мир. Уст., 
ст. 176'!). Такому наказаню, напримФръ, 
подвергается должникъ, если, вызванный 
кредиторомъ (на основан1и ст. 12224 и ел%д. 
Уст. Гражд. Суд.) въ судъ для указан1я 
средствъ къ удовлетворенйю долга, дастъ 
ложныя показаня. 3. Злоупотреблете до- 
въруемь: а) повфренный, злонамЪренно пре- 
ступивций предфлы или нарушивний дан- 
ныя ему полномощя, или вошедийй въ 
одвлки съ противниками довзрителя и при- 
чинивиий ему т$мъ вредъ и убытки, — на- 
казывается какъ за мошенничество (см.); 
6) повфренный, сообщивиий или передав- 
пий кому-либо ввЪренные ему документы 
и причинивций тЪмъ убытки довфрителю, 
кромВ возм8щен1я послфднихъ, наказуется 
тюрьмою отъ 2 до 8 м., а если, при этомъ, 
онъ дЪйствовалъ изъ корыстн. цфлей, — то 
ссылкою на житье въ Сибирь или заклю- 
ченемъ въ арест. отд. отъ 1 до\!]2 г. 
Обмиране—см. Смерть мнимая. 
Обморокъ (Зупсоре)—болЪзн. состояне, 
при которомъ теряется сознане и остана- 
вливается 6. ч. оторавленй гол. мозга. Обмо- 
року обыкновенно предшествуетъ «дурнота»: 
шумъ и звонъ въ ушахъ, потемнЪн1е зр$- 
ня и искры въ глазахъ, свинцовая тяжесть 
въ головЪ съ помутнфемъ сознан1я, голо- 
вокружене (почва качается, предметы идутъ 
кругомъ), почти всегда сопровождаемое тош- 
нотото, а иногда рвотою, часто холодный 
потъ. Если больной усифетъ прилечь, то 
явлешя эти нерВдко проходять безъ насту- 
пленя настоящаго о.$; въ противномъ слу- 
чаЪ— больной падаеть безь сознашя и те- 
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ряетъ способность чувствовать и двигаться. 
Лицо при ©. всегда баъдно, пульсъ оч. малъ 
(часто едва замфтенъ) и ускоренъ, дыхан!е 
и сердцеб1ен1е слабы. Обыкновенно о. про- 
ходитъ скоро и вообще не опасенъ. Бли- 
жайшая причина о.—острое малокрове го- 
ловн. мозга, зависящее или отъ спазма со- 
судовъ, приносящихъ кровь къ мовгу, или 
отъ ослаблен1я сердечной дфятельности, или, 
наконецъ, отъ быстрой потери крови при 
кроветеченляхъ. Расположены къ 0. люди 
малокровные и нервные, въ особенности 
истеричесве. Вызывающими причинами м. 
б. физическая или умственная усталость, 
голодъ, нервн. волненйя (испугъ и т. п.), 
внезапн. сильн. боли, душный и жарю воз- 
духъь и т. п. Есть особы, въ другихъ отно- 
шен1яхъ часто совершенно здоровыя, кото- 
рыя легко падаютъ въ 0. оть совершенно 
пустячныхъ причинъ, напр. отъ взгляда 
на кровь. У иныхъ расположевше къ о. на- 
слфдетвенное. Лечене: такъ какъ о. проис- 
ходитъ отъ остраго малокров1я головн. моз- 
га, то больного прежде всего нужно поло- 
жить горизонтально, разстегнуть платье, что- 
бы облегчить дыхан!е, усилить вентиляц!ю 
въ комнатЪ; затЪмъ—изъ наружн. возбуж- 
дающихъ средствъ: опрыскивать лицо хо- 
лодн. водою, растирать виски уксусомъ или 
одеколономъ, давать нюхать нашат. спиртъ, 
кр6пе!й уксусъи т. п.; внутрь—вино.—Силь- 
ная степень ©., продолжаюцщатося оч. долго, 
наз. обмирашемь (см. э. сл.). 

Обмыван!я хол. водою (губкою) дЪйств. 
подобно обертываню въ мокр. простыню 
(см. Водолочен!е), но слабЪе, 

Обиънъ—см. М\фна. 

ОбяЪнъ вещеетвъ. Такъ физ1ологи на- 
зываютъ процессъ, при помощи котораго 
живые организмы непрерывно возобнов- 
ляють свой составъ. Замфна стараго но- 
вымЪ возможна только посл удален1я ста- 
раго, а потому въ 0. в-въ отличают два 
параллельно идущие процесса: съ одной сто- 
роны—разрушен!е и выдЪлен1е отжившихъ 
составныхъ частей, а съ другой—образова- 
н1е на м$ото ихъ новыхъ, совершенно по- 
добныхъ удаленнымъ. Эта посл$дняя спо- 
собность—создавать изъ матераловъ, почер- 
паемыхъ извнЪ, ткани и органы, подобные 
удаленнымъ,—характерна для живыхъ орга- 
низмовъ и получила отъ физ1ологовъ 0соб. 
назван1е: уподоблемя. При помощи такого 
уподоблен1я только и возможно поддержа- 
пе постоянства въ растительныхь и жи- 
вотныхъ формахъ. Обм$номъ веществъ вы- 
‚ ражается главная сущность жизни орга- 
ническ. существъ, а такъ какъ сущность 
эта не одинакова у растенй и животныхъ, 
то, соотвЪтетвенно этому, зам чается и боль- 
шая разница въ обм$нЪ ихъ веществъ. Въ 
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растен1яхъ процессъ разврушен1я сравнитель- 
но ничтоженъ; процессъ созидан1я, напротив 
того, оч. энергиченъ, волфдетве чего рас- 
тен{!е ростеть непрерывно. У животныхъ 
процессъ разрушенйя всегда идетъ парал- 
лельно съ процессомъ созиданйя (уподобле- 
н1я): въ молодости, пока животное ростетъ, 
уподоблен!е нЪсколько преобладаетъ надъ 
разрушенемъ, въ средн. возрастВ силы обо- 
ихъ процессовъ уравновзшиваются, велд- 
стве чего вЪсъ и объемъ животнаго въ это 
время остаются неизмнными; наконецъ, 
въ старости разрушене беретъь легюй пере- 
вфеъ надъ созиданмемъ. Растеня строятъ 
свои ткани изъ простыхъ или оч. неслож- 
ныхъ неорганическихъ тзлъ, почерпаемыхъ 
ими изъ воздуха и почвы (воды, угольной 
кислоты, амм1ака, азотнокисл. и друг. со- 
лей); мертвыя органическ. вещества, кото- 
рыми съ такою пользою удобряютъ почву 
для растенй, начинаютъ служить пищею 
для послзднихЪъ только тогда, когда, при 
помощи окислен1я, превратились въ неорга- 
ническя. Въ противуположность живот- 
нымъ, растен!я разлагаютъ угольную кис- 
лоту и выдвляютъ кислородъ. Животныя, 
наоборотъ, уподобляютъ только уже гото- 
выя сложныя органическля вещества, по 
составу мало отличаюцияся отъ ихъ тканей, 
и, потому, питаться могутъ только расте- 
шями или животными-же. Энергично и по- 
стоянно дЪйствуюций въ нихъ процессъ раз- 
рушен1я обусловливается окисленемь ихъ 
отжившихъ тканей или поступающихъь въ 
нихъ питательн. матер1аловъ, а потому жи- 
вотныя сильно поглощаютъ кислородъ изъ 
воздуха и выдфляютъ изъ себя угольную 
кислоту и друге продукты окислен1я (мо- 
чевину, мочевую кислоту и пр.). Разложе- 
н1е сложныхъ т$лъ въ боле простыя, главн. 
образомъ подъ вллянемъ окислен!я, сопро- 
вождается всегда развитемъ (освобозкде- 
н]емъ) живыхь силъ (теплоты, механическ. 
работы и т. п.), а соединене простыхъ 
тфлъ въ болфе сложныя, наоборотъ, — 
поглощенемъ (сокрыт1емъ) силъ. — Поэто- 
му, обм$нъ веществь выражается въ рл- 
стеняхъ — почти исключительно ростомъ 
ихъ (накопленемъ внутри ихъ матер1аловъ 
съ скрытыми силами), а въ животныхъ — 
проявлен1емъ теплоты, механической д%я- 
тельности и т. п. Сила обмфна веществъ 
въ растен1яхъ обусловливается главнымъ 
образомь влянемъ почвы, воздуха, сол- 
нечной теплоты и свфта, а въ живот- 
ныхъ, кромВ того, ихъ собетвенною’ дЪя- 
тельностью: ч$мъ больше эта, дЪятельность, 
тЪмъ вначительн$е разрушен!е и тёмъ силь- 
нЪе о. в-въ. У высшихъ животныхъ, въ 
томъ числ и у человфка, о. в-въ энер- 
гичн®е, ч$мъ у нисшихъ. Онъ измЪняется 
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подъ вллян1емь тепла или холода, пищи и 
пит!я, болЪзней и пр. ©. в-въ продолжает- 
ся непрерывно, пока животное или расте- 
н1е живетъ; остановка его есть смерть, а 
неправильность — болзненное состоян!е. 
Нормальный 0. в-въ—лучпий признакъ здо- 
ровья. О правильности ©. в-въ судятъ глав- 
нымъь образомъ по равновфею между по- 
ступленнями и выдфлешями, что удобнфе 
всего опред$ляется взвЪшиван1емъ (см. Здо- 
ровье). 

Обмфриван1е—см. Мошенничество. 

Ободъ—см. Колеса. 

Обои приготовляются изъ 06060 фабри- 
куемой для того бумаги, которая должна 
6. достаточно плотна, кр$ика и гладка. Бу- 
магу окрашивають (съ одной стороны) сна- 
чала какимъ-либо однообразнымъ тономъ— 
грунтомъ, а когда грунтъ высохъ, на немъ 
отпечатываютъ рисунки, въ одинъ или н%- 
сколько пр1емовъ, смотря по количеству 
цвфтовъ (подобно тому, какъ это дфлает- 
ся на матерляхъ). Не грунтуются предва- 
рительно только обои самыхъ нисшихъ сор- 
товъ. Какъ грунтовка, такь и печатан1е 
рисунковъ производится или ручною рабо- 
тою, или 0606. машинами. Б. ч. красокъ, 
употребляемыхъ на нашихъ фабрикахъ, вы- 
писываются готовыми изъ за-границы; изъ 
бфлыхь употребл. свинц. и цинк. бЪлила, 
«китайская глинка» (6бЪл. глина), мфлъ и пр.; 
изъ желтыхь-—тглавн. образомъ охра, р$же 
хромов. краски; изъ красныхъ —преимущес- 
твенно «бигЕ1зсь Во» (баканъ); изъ си- 
нихъ—ультрамаринъ, берлинск. лазурь и др.; 
изъ зеленыхъ—различн. смЪ%си, не содержа- 
щ1я ядовитыхъ веществъ; изъ черныхь— 
клавн. образомъ жженая кость. Для получе- 
мя злянцевыхь 0-въ, ихъ сатинирують: съ 
этою цфлью прибавляютъ въ гручть или гип- 
са, или цинков. б$лилъ (Шапс Ихе), или таль- 
ка и полируютъ щетками (въ 0606. аппара- 
тахь); матов. места на глянцев. фон обык- 
новенно отпечатываются посл сатинировки. 
Вь такъ называемыхъ бархатныхь или су- 
хонныхь обояхъ фонъ (или извфетн. части 
рисунка) покрывается тончайи. пылью во- 
лосковь, получаемыхь на суконн. фабри- 
кахъ при стрижкЪ ворса суконъ и зат$мъ 
окрашиваемыхъь и размельчаемыхъ. Сма- 
завъ (отпечатавъ) надлежащ. части обоевъ 
густ. варенымь масломъ (тог@ат®), ихъ под- 
вергаютъ опыливан!ю волосками въ 0606. 
аппаратахъ. Точно такимъ-же образомъ по 
вареному маслу (тог4апб) производится и 
украшен!е обоевъь золотомъ, серебромъ и 
пр. Обои, имвюция видъ тисненой кожи, по- 
лучаются выдавливан1емъ на нихъ рисун- 
ковъ 0606. машинами. Для получен1я мра- 
морныхь обоевъ, куски загрунтованной бу- 
маги проводятся по поверхности жидкости 
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(жидк. растворъ гуммиарабика въ вод или 
слабомъ отвар льняного смени ит. п.), 
на которой краски искусственно располо- 
жены въ форм мраморн. пятенъ и жилокъ, 
и зат мъ высушиваются; иногда, впрочемъ, 
мраморъ выдлывается руками. Чтобы сд%- 
лать обои непроницаемыми для воды (дать 
возможность мыть ихъ) и придать имъ бо- 
лЪе блеску, ихь покрываютъ копаловымъ 
лакомъ — лаковые обои (чаще всего обои 
окрашенные подъ дерево). На нашихъ фаб- 
рикахъупотребительн. длина кусковъ обоевъ 
11—11'/2 арш. чистыхь (т. е. посл обрЪза- 
н1я негодн. концовъ), а ширина 10 вершк. 
(также чистыхъ— посл обр$зав1я кромокъ); 
впрочемъ, ширина одноцв$тныхъ обоевъ бы- 
ваетъ до 16 вершк. Дешев. сорта обоевъь 
встр$чаются 9—10, иногда даже 8 аршин- 
ной длины. Фравцузск1е обои той-же ши- 
рины и длины, какъ и наши; англИеюме 


‚10 арш. длиною и 12—13 вершк. шириною 


(въ наст. время у насъь “встрЗч. рфдко въ 
продаж: 6. ч. пестрые). Къ обоямъ про- 
даются соотв. длины и различн. ширины 
бордюры, панели, а также уюлоники (дли 
угловъ) и розеты (для середины потолковъ). 
Лучшими обоями считаются французеюе 
(парижск1е). Изъ русск. фабрикъ лучиия 
и самыя обширныя: Т-во Уконина въ Цар- 
скомъ сел и Кротова въ Москв%, зат мъ 
въ С.-Петербург —Рикса, Галахова, Пав- 
лухина и др., въ Москв& —Липатовой, Шу- 
лейкина, Сладкова и др.; вь Шу% (Владим. 
губ.)—Шеколдина, въ Одесс$ —"Тарнополя, 
въ Выборг —Нигольма. 

Оклейка обоями. Вообще и каменныя и 
деревянныя ст$ны лучше оклеивать по шту- 
катуркЪ; но при деревянныхъ ст$нахъ мож:- 
но ограничиться затиркою штукатуркою 
неровностей и щелей. Оклеиваль только тог- 
да, когда штукатурка высохла, а новыя 
деревянн. ст$ны вполнф осёли. Неровности 
и щели штукатурки д. б. предварительно 
выровнены шпаклевкою и перетиркою и 
тщательно обметены щетками (см. Ма- 
ляръ — рис. 6-й). Клеевая или известковая 
окраска д. б., передъ оклейкою обоями, не- 
премЪнно снята (стр. 524—296), а масляная, 
если лежить ровно и прочно, можеть 6. 
оставлена. Старые обои д. б. содраны въ 
тхь мфетахъ, гдз неплотно держатся, а 
если ихъ нфсколько слоевь или они оч. 
грязны, то стфны вообще лучше очистить 
отъ нихЪ. Для устраненйя дЪйств1я изве- 
сти на краски обоевъ, штукатурку предвари- 
тельно проклеиваютъ (смазывають кистью) 
жидк. столярн. клеемъ (1 ф. на 10 кв. саж. 
стфны: размочить 8 часовъ, сварить въ той- 
же водф); еще вЪрнЪе, если передъ про- 
клейкою покрыть стфны жидк. раствором 
смЪфси изъ 5 ф. толчен. кваецовь и 2 ф. 
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толчен. алебастра. Приступать къ оклей- 
к%,—когда все высохнетъ. Подъ хороше 
обои штукатурка, во всякомъ случаф, д. 6. 
предварительно оклеена мягкою неклееною 
бумагою (макулатурною, газетною и т. п.). 
'Гамъ, гдЪ оклейка производится по стар. 
обоямъ, проклеивать штукатурки нЪтъ на- 
добности, а газетною бумагою покрываются 
только мфета, свободныя отъ обоевъ. При 
неровныхъ или не совсЪмъ сухихъ ст$нахъ, 
а также при покрыт1и обоями дверей и т. п., 
обои наклеиваются на серпянку (или по- 
лотно), натянутую на дерев. бруски или 
рамки (серпянку сл%д. также предвари- 
тельно оклеить газетн. бумагою). Оклейка 
макулатурн. бумагою производится обыкно- 
венно см$сью жидк. клея съ крахмаломъ: 
растворивъ 6'/4 ч. крахмала въ холодной 
водЪ, приливають въ него понемвогу, по- 
стоянно мфшая, 1 ч. раствореннаго жидк. 
клея и, затфмъ, продолжая м$шать, при- 
бавляютъ кипятку до тЪхъ поръ, пока все ве 
превратится въ полугустое тЪсто (если долго 
не сгущается, вскипятить). Для наклейки 
обоевъ употр. или крахмалъ или клейстеръ; 
крахмалъ или муку распустить сначала въ 
теплой водЪ и, затЪмъ, постоянно мЪшая, 
заварить кипяткомъ; въ случа нужды про- 
кипятить. Отваръ д. б. безъь комковъ и ско- 
р$е жидокъ, чёмъ густь (см. Влейстеръ); 
для предупрежден1я отъ порчи, въ 1 круж- 
кВ отвара распускаютъ?7 зол. кваецовъ въ 
порошкв (на 1 ведро 70 зол.). Крахмаль 
идеть болЪе для тонкихъ, а клейстеръ—для 
толстыхъ обоевъ. При оклейкв макулату- 
рою смазываютъ клеемъ или стфны, или 
бумагу, и куски посл$дней располатаютъ 
такъ, чтобы края ихъ взаимно слегка при- 
крывали другъ друга. Обои передъ наклей- 
кою обр%заются по краямъ и нар%заются на 


Рис. 1-й. Ножницы для обрфзашя о. 


куски нужной длины и подъ рисунокъ; обык- 
новенные о. достаточно обр$зать только съ 
одного края вплоть до рисунка, чалце все- 
го съ лфваго, если стоять противъ обоевъ 
(при развертыван1и на кол$няхъ лЪв. край 
приходится справа); боле дорот1е обои— 
съ обфихъ сторонъ: съ одной (л$вой)—вплоть 
до рисунка, а съ другой, оставивъ узкую 
полоску кромки. При наклеиван!и обр%зан- 
ный край накладывается на оставшуюся 
кромку сосЪдняго куска. Кромки бархат- 
ныхЪ, кожанныхъ и др. толстыхъ обоевъ 
сл$дуетъ обр$зать съ обфихъ сторонъ вплоть 
до рисунка, и при наклейкЪ только плот- 
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но сдвигать края обоевъ, не накладывая 
ихъ одинъ на другой; стфну-же по шву 
предварительно закрасить или оклеить тон- 
кою бумагою подъ цвфтъ. Обрёзаюций 
садится на стулъ, кладетъ кусокъ передъ 
собою на полъ и обр%заетъ, разматывая 
кусокъ постепенно (по аршинно), рисун- 
комъ вверхъ (отъ себя), при чемъ, если ку- 
сокъ намотанъ правильно, лв. край обоевъ 
д. приходится съ прав. руки обрфзающаго. 


Рис. 2-й. Какъ кладутся куски о. для намазыван!я 
ихь клеемъ. 


Для намазыван1я нарфзанн. куски разсти- 
лаются на чист. полу или на столЪ, одинъ 
на другомъ, въ порядкЪ наклеиван1я, какъ 
показано на рис. 2-мъ. Намазавный кусокъ 
передается наклейщику: на рис. 3-мъ пока- 
занъ наиболфе удобный способъ переноски 
намазанн. куска. Наклейщикъ укрФ$аляетъ 
кусокъ прежде всего сверху (у карниза): 


0 4 А 


Рис. 3-й. Способъ переноски куска о., намазаннаго 
клеемъ. 


томъ распускаетъ кусокъ, который, всл%х- 
стые тяжести, принимаетъ должное положе- 
в1е (часть, загнутая снизу, в, м5 шаетъ кус- 
ку приклеиваться раньше времени); прила- 
живаетъ его къ стЪнЪ чист. тряпкою или, 
еще лучше, широкою мягкою щеткою, въ 
род показанной въ ст. Маляръ на рис. 6-мъ 
(снизу): проводитъ сверху внизъ—есначала 
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по срединф, а потомъ по бокамъ. Оч. удобно 
употреблеше съ этою цфлью валька, дли- 
ною въ ширину обоевъ и покрытаго фла- 
нелью и замшею (рис. 4-й). Куски обоевъ 
д. 6. наклеены совершенно вертикально, а 
такъ какъ первый кусокъ даетъ направле- 
н1е остальнымъ, то положеше его д. 6. 
опредфлено особенно тщательно, если нуж- 
но, вывВ рено по отвфсу. Начинать оклеи- 
вать удобнфе всего отъь какого-либо угла 
комнаты: слфва—направо, соглаено обр зк% 
кромокъ; но при обояхъ съ болфе сложн. 
рисункомъ, для симметр1и, иногда ‘прихо- 
дитея начинать съ середины или друг. ка- 
кого-либо пункта и, зат мъ, итти въ 06% сто- 
роны. Промежутки надъ и подъ окнами, 
мфета около дверей и т. п. оставляются 
подъ конецъ,—чтобы воспользоваться обр%з- 
ками. ПослЪ наклейки верхн. концы закры- 


Рис. 4-й. Катокъ для приглаживаня о. на стЪн%. 


ваются бордюромъ или багетомъ, а ниж- 
н1е—плинтусомъ или панелью; послфдняя 
отдфляется отъ обоевъ бордюромъ-же или 
багетомъ. При наклейкВ въ рамку стфны 
д. б. аккуратно размфрены и расчерчены 
(углемъ). Одно изъ главн. услов]й при оклей- 
кф о.—опрятность; между прочимъ, не сл%- 
дуетъ оставлять на обояхъ излишка, клея, 
а если крахмалъ или клейстеръ попалъ на 
лицев. сторону, —немедленно снять его слег- 
ка влажною тряпкою или губкою. Если въ 
комнат существовали клопы, то, передъ на- 
клейкою нов. обоевъ, старые д. б. тщатель- 
но сняты, стфны залипаклеваны, перетерты, 
обметены и пропитаны въ 2 према горяч. 
растворомъ 1 част. зеленаго (или чернаго) 
мыла въ 10 ч. воды (см. Влопы и Маляръ); 
съ тою-же цфлью прибавляютъ скипидаръ 
и въ клей, которымъ проклеиваютъ стЪны 
передъ обоями (около 1 ф. скипидара на 
комнату средн. величины), и въ клейстеръ 
для обоевъ (35 золотн. скипидара на 1 ф. 
клейстера); въ обоихъ случаяхъ см%сь клей- 
стера или клея съ скипидаромъ д. б., при 
постоянномъ мфшанйи, проварена до пол- 
наго растворен1я скипидара (инаме будетъ 
грязнить 06б0и): около /» часа. — Разсчеть 
обоев» удобнфе всего можетъ 6. сдфланъ 
так. образомъ: ИзмВривъ длину стЪнЪ, раз- 
длить ее на ширину обоевъ, помножить 
на высоту стфнъ (до карниза) и, зат$мъ, 
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раздЪлить на длину обоевъ; напримфръ, 
если длина стфнъ 28 арш., ширина обоевъ 
10 вершковъ, высота стфнъ до карниза 
5 аршинъ и длина обоевъ 11 аршинъ, 
. 448 вершк. (28 арш.) __ 
то получится: —— ик — 44,8 или 
круглымъ числомъ 45; 45Ж5 арш. — 995; 
225 
т — 20,5 кусковъ. Если рисунки простые, 
не требуюние особ. подбора, то разсчеть 


т 
й. 


Рис. 5-й.О., наклеенныевъ рамку (правая половина). 


м. 0. сдЗланъ вполнЪ точный: —съ вычетомъ 
отверстЙ: оконъ, дверей, печей т. п.; если- 
ке требуется подборъ рисунковъ, то необ- 
ходима соотвЪтств. надбавка на обрЪ%зки, 
изъ которыхъ, впрочемъ, 6. ч. должны уйти 
на узкля пространства надъ и подъ окнами 
ит. п. Во всякомъ случа д. 6. остав- 
ленъ извЪстн. запасъ: */>—1 кусокъ и бол$е, 
смотря по рисункамъ. Бордюры и панели 
разсчитываются по длинЪ стЪнъ, при чемъ 
для бордюровъ отверстй1я не вычитаются, а 
для панелей вычитаются двери, печи ит. п. 
На 1 кв. саж. требуется бумаги макула- 
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турной около 3/‹ фунта, крахмалу 3/‹ фунт., | нитокъ: стегальныя прямыя, отъ 3’ до 14 
клею около 12 зол. Относительно соотвЪт- | дюйм. длиною (5 —10 коп. штука), двухъ- 
ствыя обоевъ назначеню комнатъ, мебели | концовыя (острыя съ обоихъ концовъ)— 
и пр.—см. Мебель. Чистка обоевъ произво- | отъ 12 до 14 и боле дюйм. длиною (15 коп.): 
дится нЪсколько подсохшимъ бфлымь хл3-| кривыя стегальн. иглы обыкновенно при- 
бомъ (начинать чистить сверху); но пред-| готовляются самими обойщиками изъ пря- 
варительно слфдуеть обмести о. и выте- | мыхъ (сгибаются на свфчк); обыкнов.швей- 
реть ихъ сухою тряпкою. Лаковые о. моются. | ныя иглы разл. величинъ.— Матер!алы, наи- 

Обойщикъ. Къ обойн. работамъ отно- | боле употребляемые обойщиками. Для наби- 
сятся: приготовлен!е подушекъ, перинъ, ма- | ваня: Зеленая трава, продающаяся въ формЪ 
трасовъ и всяк. рода мягкой мебели; при-|рыхлыхъ канатовъ (5 коп. фунтъ), черная 
готовлен!е и навЪфшиван1е сторъ, занав%-| трава (почти не употребляется: гораздо 
совъ, портьеръ, маркизъ и пр.; шитье и на- | хуже), бфлая трава (35 к. фунтъ). Вонск. 
стилка ковровъ, навёшиван1е картинъ и по- | волосъ—изъ лошадин. хвостовъ и гривъ; 
крыт!е стЪнъ комнать различн. друг. укра- | ч$мъ онъ длинн%е и жестче (изъ хвостовъ), 
зцен1ями, въ томъ числ и оклеиван!е ихъ | т$мъ лучше; коротюе и мягке волоса по- 
обоями; послдняя работа, впрочемъ, у насъ | чти всегда указываютъ на примЪфеь волоса 
чалце всего исполняется малярами (см. | изъ шерсти друг. животныхъ: изъ хвостовъ 
0бои).— Инструменты и орудя, употребля- | коровъ, овечьей шерсти и т. п. ПЗва 15, 
емые обойщикомъ (рис. 1-й, 2-й и 3-й).Обыкн. | 20, 23—95 р. пудъ (6. ч. съ примесью); сва- 
молотокъ; обойный молотокъ (75 коп.—1 р. | мые высок. сорта (только изъ лошад. хвос- 


Рис. 1. Клещи затяжные, клещи для вытаскиван1я гвоздей, ножницы, прямая стегальная игла, кривая 
стег. игла, двухъ-концовая игла, отбойка, буравчикъ, шило, обойн. молотокъ. 


и болЪ%е): бываеть съ разрзомъ или безъ, товъ) до 40—50 р. пудь (лучше брать пря- 
разр%за на остр. конц; клещи для выта-| мо съ фабрикъ: въ Петерб. Трале— Вас. ос- 
скиван]я гвоздей (50—75 к., 1 р. и боле); | тровъ 23 лин. № 10, въ Москв$ Никонов»з—Са- 
крупныя отвертки, называемыя также от- | довая домъ Пименова). При разечетВ сто- 
бойками, такъ какъ служатъ и дЛя отбива- | имости,—имЪть въ виду, что волоса высш. 
н!я гвоздей (25—30 к.); мелк. отвертки (20— | сортовъ идетъ на ‘/з меньше, чмъ низших. 
30 к.); клещи затяжные (отъ 1 р. 75 коп.)—для | Хорошо вываренный и очищенный волосъ 
натягиван!я парусины или тесьмы на рамки | д. б. безъ пыли и мусора (въ нечистомъ 
сидЪн; буравчики; клещи или машинка, для | скоро заводится моль), Свиной пухъ, вер- 
протаскиван!я проволоки (отъ 2 р. и около | блюжья или оленья шерсть мало упруги 
8 р.); различной величины кругл. шила и и способствуютъ разведевю моли. Загра- 
шильца (отъ 10 коп.); пробойники (съ клю-| ницею, особенно во Франщи, въ больш. 
чемъ для держан1я—отъ 45 коп.); небольш. | употреблен!и чесаная овечья шерсть—на ма- 
пила (изъ столярн. ножевок-—ем. Столяръ); | трасы (обыкновенно съ примесью конск. во- 
ножницы (въ родё какъ у портнаго), на- | лоса); но такле матрасы легко слегаются и 
перстокъ (какъ у портнаго). Изъ инстру-| при постоянномъ употреблени д 6. периби- 
ментовъ для изм рен!я: сажень деревянная, | ваемы (шерсть снова расчесана), по крайн. 
складной аршинъ и тесемочн. рулетка (не | мёр%, 1 разъ въ годъ. Чаще всего у насъ 
менфе 5 саж.) съ дфлен1ями на вершки и| употребл. зеленую траву (рыхла и довольно 
дюймы; наугольникъ, циркуль, отвфсъ (от- | эластична, но въ начал нфеколько пахнетъ) 
носительно этихъ посл дн. инструментовъ— | и конск. волосъ; б$лая трава лучше зеле- 
см. Столяръ). Обойныя излы для голландек.! ной, но дорога. У рыночниковъ еще въ 
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больш. ходу мочала, но такъ какъ чистая 
мочала почти не дешевле зелен. травы, а 
обойн. качествами гораздо ниже, то упо- 
треблять ее не стоитъ. Пухь и перья—ем. 
эти слова; вата. Для обивки въ чернь: Груб. 
холетъ, извфетный подъ назвашемъ обойн. 
парусины—набивается на дерев. рамки си- 
дЪн1й; шириною 1 арш. (13, 14, 17 к. арш.., 
но самая лучшая, по плотности, 28—35 к.). 
Дерюжка или холеть, которымъ покрыва- 


Рис. 2-й. Клещи для протаескиваншя проволоки, 


ются пружины, 1'/зарш. шириною (пенько- 
вая 16 к., джутовая 14 к. арш.; посл5дняя 
гораздо менЪе прочна). Серпянка, шириною 
1 арш. 5 вершк., 1 арш. 6 вершк. и 1*/> арш. 
(7, Эи 10 к. арш.); болзе кр%пкая и плот- 
ная серпянка, извфотная подъ названемъ 


Рис. 3-й. Машинка для протаскиваня проволоки. 


однозубка, 1 арш. 6 в. шириною (16—18 к.). 
Обойный миткаль, шириною 1 арш. (9—10 
коп. арш., первый оч. плохъ), 1*/‹ арш. и 
1 арш. 6 вершк. (12—14 коп.: оба хороши). 
Коленкоръ. Фландрское (парусное) полотно, 
шириною 1 арш. 6 вершк. (20 — 25 к.)— 
вмфсто миткаля, тамъ, гдф требуется особ. 
прочность (на широк. сидфнья, пруж. ма- 
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тесьма (рис. 4-й), въ 1*/», 2, 3 вершк. шири- 
ною (5, 7, 10 к. арш.): пеньковая лучше. 
Пеньковая бичевка (рис. 5 й) для привязы- 
ван1я пружинъ (25—28 коп. фунтъ). Нитки 
(рис. 5-й): голландекля (пеньковыя) различн. 
толщины, въ 2—5 нитки (25—28 к. фунтъ); 
суровыя(льняныя)—для шитья = за 

холста, тику и т. п. (оть 40 к. 
фунтъ); самыя толтыя суров. 
нитки назыв. парусными; для 
шитья ковровъ употребл. голст. 
черныя суровыя нитки; обык- 
нов. швейныя нитки; цивфтныя 
бумажн. нитки —черныя, бфлыя 
съ голубымъ или розовымъ и т. п. Гвозди 


5 


Рис. 4-й. 


| (рие. 5-й): затяжные (18 к. фунтъ), подбой- 


ные и обойвные (по 15 к.) мелк1е обойные 
(20 к.) и ширмочные (25 к.); проволочные 


| гвозди тфхъ-же назван!Й и размфровъ нф- 


сколько дороже (затяжные 15 к.). Тпильки 
(рис. 5-й) для аграманта, бфлыя или чер- 
ныя, съ головками или безъ головокъ (30 к.). 
Пружины (рис. 6-й), употребляемыя въ на- 
стоящее время, — изъ закаленаго желфза; 
покрытыя мфдью прочн$е (оть ржавчины). 
Въ продаж существ. сл6лующ. номера, по 
порядку толщины проволоки и твердости: 
№ 7-й самый твердый (въ 11 колецъь 11 к. 


| штука), № 8-й (въ 11 колець 8 к.), № 9-й 


= 


(въ 10 колець Тк., въ 9 колець 6 к.) и 
№ 12-й —самый мягк (въ 9 колецъ 3 коп); 
цфны показаны для пружинъ, покрытых 


| мёдью; за ту-же цфну можно требовать 


пружины съзаклепанными концами (рис.5-й); 
пудами—отъ7 до9 номеровъ включительно— 
3 р. 20 к. пудъ (заклепанныя 3 р. 40 к.). 
Обыкновенно изъ болЪе толстой проволоки 
пружины дфлаютъ выше (№№ 7-й и 8-й— 
11 и 12 номера), а изъ болфе тонкой 


' ниже (№ 9-й въ 10 и 9 колецъ); но можно 


заказывать пружины съ любымъ количес- 
твомъ колецъ. Чфмъ выше пружина, при 
одной и той-же толщин% проволоки, тёмъ она 
эластичнЪе, но и тфмъ менфе прочна. Хо- 
рошая пружина д. 6. безь трещинъ и из- 
лома, но главное—упруга: посл сжиман1я 


| между кол$нами принимать первоначальную 


форму. Кольца пружинъ д. 6. правильно 


изогнуты: при сжимав!и не цфиляться, а 


для этого промежутки между кольцами 
сжатой пружины д. 6. не менЪе ‘/5 дюйма. 
Изъ друзижь матерзаловь: тикъ, шириною 
1 арш. 6 вершк. (40—45 коп. арш.) — 
на матрасы, перины и т. п.; демикотонъ, 
1 арш. 2 вершк. шириною (70 коп. арш.)— 
для подушекъ (чаще всего розовый) ит. п.; 
полосатый холстъ, 14 вершк. шириною (40— 
45 к.): не такъ красивъ какъ тикъ, но го- 
раздо прочн%е. Различн. рода матери для 
обивки мебели—см. Мебель; сафьянъ и др. 


трасы). Толстая пеньковая или джутовая | рода кожи и пр.; гарусъ для дзлавшя кно 
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покъ (рис. 19-й) на матрасы; ленты (рис. 
5-й)—шерстяныя, шелковыя, бумажныя: для 
обшивки краевъ; аграмантъ, бахрома и пр. 
Гвозди съ бронзовыми, м$дными ит. п. го- 
ловками (рис. 5.Й). 

Главньйшая общия правила. Самую сущес- 
твенную часть работъ обойщика состав- 
ляютъ набивка и обивка мебели. Но преж- 
де, чЬмъ приступить къ этимъ работамъ, 
обойщикъ д. спилить (нфеколько наклонно) 
напилкомъ или снять рубанкомъ острые 
верхн. края дерев. рамки сид$нья, на столь- 
ко, чтобы въ нихъь удобно было вбивать 


@ гвовди при обтяжени серпянкою. Если рам- 


а о 


(или прошивка) играетъ большую роль въ 
обойномъ мастерствЪ: отъ нея въ значи- 
тельн. степени зависятъ прочность, большая 
или меньшая мягкость и фасонъ мебели. 
Чмъ больше рядовъ стежки, чЁмъ чаще 
самые стежки и чёмъ плотнзе они стяну- 
ты, тЪмъ дольше сохраняется форма набив- 
ки, но тфмъ тверже (жестче) будетъ мебель. 
ДЪло обойщика сообразоваться, какого ро- 
да стежку сл$дуетъ употребить въ данном» 
случа; вообще-же въ мебели, не часто упо- 
требляемой, напр. гостинной, стежка можеть 
быть боле рздкая и мене плотная (ме- 
бель 0. мягче); вь мебели, служащей по- 


Рис. 5-Й. а-гвозди по порядку величины: затяжной, подбойный, мелше обойные п ширмочный; б— 

ишильки съ головками и безъ головки; «—бичевки; *—нитки голландек!я; д—нитка суровая; о— нитка 

разноцвЪтная; е— шерст. лента; ж, 3, и— гвозди съ бронзов. и м5дными головками. Все въ натуральн. 
величину. 


ка. золоченая, то, чтобы не испортить по- 
золоты, края д. б. срЪзаны, а не спилены. 
Кром того, ве цнныя дерев. части ме- 
бели на все время работъ въ черн д. 6. 
обернуты бумагою. Что касается набивки, 
то, если матералъ не слеживается и по- 
слЪ набивки во всякое время м. 6. встрях- 
нутъ, напр. пухъ или перья въ спаль- 
ныхъ подушкахъ, — набивка ограничивает- 
ся наполнешемъ матер!аломъ заранфе сши- 
таго мёшка вужной формы. Но если лег- 
ко сваливающиЙеся матер!алъ (волосъ, тра- 
ва ит. п.) долженъ занимать опредфлен- 
ное мЪсто, а набитый предметь имфть из- 
вЪетн. форму, то набивка должна быть 
непремВнно простегана. Вообще стежка 


стоянно, стежка, наоборотъ, д. б. чаще и 
плотнфе. КромЪ того, плотность простежки 
находится въ зависимости и отъ матер!ала: 
по травЪ стегается плотнфе, а по волосу 
(вслфдетв!е его большей эластичности) сла- 
бЪе; но ни въ какомъ случа стежка не долж- 
на 0. оч. слаба: стежки всегда, д. б. стянуты 
достаточно. Если мебель не иметь ясно вы- 
раженныхъ боковъ, напр. французск. матра- 
сы, то простегивается только посредин%: 
смотря по величинз мебели, въ одинъ, два, 
три и болфе ряда, параллельныхь между со- 
бою и къкраямъ (рис. 14-й, 15-й,17-й.22-й,34-Й) 
Въ мебели-же съ боками (б.ч.сидЪ ай, обыкн. 
матрасы) простегиваются и края (тБ-же 
рие.)—также въодивЪ или нзеколько рядовъ, 
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смотря по высотЪ края (бока): при высотЪ 
послдняго въ 2—2!|› вершка обыкновенно 
достаточно одного ряда, при 8-хъ вершк.— 
два ряда, при 4-хъ--четыре, при 6-ти — шесть 
рядовъ ит. д. При этомъ все равно, будутъ- 
ли края простегиваться съ обфихъ сторонъ 
(въ матрасахъ)или только съ одной сторо- 
ны (въ сидЪньяхъ), — общее число рядовъ, 
соотв тствующее высот бока, остается | 
одно и то-же: разница только въ томъ, что 
въ послзднемъ случаЪ вс ряды распред%- 
ляются съ одной стороны, а въ первомъ— 
поровну съ обфихь сторонъ. Для правиль- 
ности краевъ необходимо, чтобы ряды стеж- 
ковъ вверху (по полотнищу) и на боку бы- 
ли на одинаковомъ разстояви отъ края: 
если верхн!Й рядъ отстоитъ отъ края боль- 
ше, чфмъ боковой, —край будетъ приподнять 
и оттянутъ назадъ; въ обратномъ случа — 
опущенъ внизъ. Если рядовъ нфсколько, то 


начинаютъ стегать съ наиболЪе удаленнаго |` 


отъ края и потомъ постепенно переходятъ 
къ ближайшему; при стежкЪ середины, на- 
оборотъ, начинаютъ съ ряда, ближайшаго 
къ краю. Простегиваются края всегда по- 
сл середины и обыкновенно боле мел- 
кими стежками, которые д. идти вдоль. 
и параллельно краямъ, сл$дуя всЪмъ ихъь 
изгибамъ. Чмъ больше рядовъ и чЪмъ бли- 
же они къ краю, тёмъ послВдн!й тверже и‘ 


Рис. 6-й. Пружины. Въ А верхи. конець привязанъ 

къ кольцу бичевкою, а нижшй только слегка за- 

тнутъ вверхъ и внутрь; въ Би верхшй и нижи. 

концы заклепаны. Въ В показанъ узелъ, которымъ 

привязывается бичевка къ кольцамь пружинъ во 
время шнуровки. 


острфе; очень-же острый край непрятенъ 
для силфнья и легко протираетъ матер!ю, 
а потому д$лается только въ исключительн, 
случаяхъ, напр. когда онъ д. 6. обшитъ 
шнуркомъ. Отъ правильности краевъ зави- 
ситъ правильность фасона; поэтому, при 
простежк% краевь нужно слфдить, чтобы 
они вездв были равномфрно набиты (гдЪ 
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нужно, волосъ или трава, концомъ шила 


сквозь матерю, придвигается или отодви- 
гается, разрыхляется и пр.) и вездВ оди- 
наковой высоты (по временамъ м%рять). 
представлены 


На рис. 7-мъ наиболфе 


Рис 7-й: 4, Б, В, Г, Д—разл. виды стежки, упо- 
требляемые обойщикомъ. Г—такъ наз. глухой 
14овъ: игла, воткнутая снизу въ а, выходитъ сверху 
въ б, затЪмъ, втыкается обратно въ то-же отверст!е 
б и выводится черезъ в, такъ, что ниткою сверху 
захватывается только волосъ (или трава). Др—за- 
вязыван!е (4, а, а) стежковъ на верхней сторон% 
серпянков. матрасовъ при простегивани середины 
(стр. 833). 


употребительные виды стежки. Если нЪ- 
сколько рядовъ стежковъ идетъ парал- 
лельно, то стежки сосфднихъ рядовъ д. 6. 
расположены поперемЪнно, т. е., стежокъ 
одного ряда, д. приходиться не противъ стеж- 
ка, а противъ промежутка другого ряда. Ве- 
личина стежковъ и промежутковъ между 
ними вообще тфмъ меньше, чфмъ меньше 
мебель, и наоборотъ; въ стульяхъ и крес- 
лахь въ серединной стежк% около 1'/2 — 2 


дюйм.; по краямъ, какъ сказано, мельче, а 


У самаго края мельче всего. Въ н%котор. 
случаяхъ, вапр. при простежкЪ по верхн. 
матери (см. ниже), употребляется такъ 
называемый 1лу20й шовь (Г на рис. Т-мъ,). 
Стегается, конечно, не прямо по травЪ или 
волосу, а по обтягивающей ихъ ткани. Въ 
б. ч. случаевъ простегивается только вчер- 
нЪ, рже и на-чисто (въ матрасахъ и сте- 
ганой мебели). Тамъ, гд\ простежкою имзет- 
ся въ виду придать набитому предмету из- 
вЪстн. фасонъ, для обтягиван1я травы или 
волоса слдуеть избирать возможно элас- 
тичную, растяжимую, ткань, напр. обой- 
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ную сериянку: плотная ткань образуетъ 
складки и вообще трудно поддается стеж- 
кв. По той-же причин желаемый фасонъ 
легче достигается простежкою по волосу, 
чфмь по травё. Для простегивашя упо- 
требл. обыкновенно прямая стегальная иг- 
ла и голландек. нитки; при простегиванйия 
краевь во многихъ случаяхь предпочти- 
тельн%е кривая игла, такъ какъ ею мате- 
рлалъ забирается глубже. Если простеги- 
ваемый слой лежитъ надъ другимъ слоемъ, 
котораго простежка не должва касаться, 
напр. если простегивается вабивка сверхъ 
пружинъ, то стегается двухъ-концовою иг- 
лою (рис. 8-й). Стежка на-чието, по верх- 


Рис. 8-й. Способъ стежки двухъ-концовою иглою: 

с-с — серпянка, д-д — дерюжка; между ними набивка 

(волосъ или трава); п-п— парусина, на которой сто- 

ятъ пружины. Простегивается такъ, чтобы нитка 

захватывала только дерюжку и серпянку. На рис. 

игла показана выходящею верхн. остр. концомъ 
обратно вверхъ. 


ней матери, производится или тонкими гол- 
ландскими, или, лучше, толстыми суровыми 
нитками, при чемъ стежки на матери при- 
крываются обыкновенно кнопками (рис. 19-й) 
или пуговками (рис. 58-й). Волосъ, тра- 
ва и пр., передъ употреблевйемъ, д. б. тща- 
тельно расщинаны и разрыхлены. Мфшать 
различн. рода набивку, конечно, не сл%- 
дуетъ; но нижн. часть мебели можно на- 
бить травою, а верхъ волосомъ. И въ этомъ 
случа, однако, лучше, если трава и волосъ 
не лежатъ другъ на друг%, а раздфляются 
какою-либо тканью, напр. серпянкою (см. 
ниже). Если волосъ и трава не набивают- 
ся въ готовый м%шокъ, а накладываются 
слоями на какую-либо ткань, напр. на д®- 
рюжку, покрывающую пружины, или на 
серпянку, то, для удержан!я ихъ на мЪстЪ, 
по ткани д%лаются (предварительно) кри- 
вою иглою и голландек. ниткою шировше 
стежки, подъ которые прежде всего и под- 
кладывается волосъ или трава; 6. ч. доволь- 
ствуются однимъ рядомъ стежковъ вдоль 
краевъ (рис. 9-й), гдВ они боле всего не- 
обходимы: чтобы набивка не перевалива- 
лась черезъ края. Но стежки эти не без- 
полезны и въ другихъ м%етахъ (рис. 34-й), 
особенно если мебель широка или длинна. 
При тонкой верхней матери сказанные 
стежки для самого верхняго слоя набивки 
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(на серпянк®, подъ миткалемъ) лучше д- 
лать не голландскими, а толстыми суровы- 
ми нитками (чтобы нитка не чувствовалась 
подь обивкою). При обивкъ мебели какою- 


Рис. 9-й. Рыхлая простежка вдоль краевъ для под- 
кладываня подъ нее волоса или травы: справа во- 
лосъ уже подложенъ. 


бы то ни было тканью (какъ въ чернЪ, такъ 
и на-чисто), натягивать ткань на мебель 
должно всегда по ниткъ, а прежде, чфмъ 
окончательно прибить ‘ткань, ее ел$дуетъ 
разставить, т.е. временно прибить не впол- 
н% вколоченными гвоздями. Окончательно 
прибивать—только тогда, когда разетанов- 
ка провЪрена и, гдф нужно, исправлена; въ 
случа надобности, разставлять нзеколько 
разъ: За исключенемъ н$кот. случаевъ, при- 
бивается окончательно всегда по подвернуто- 
му внутрь краю(А на рис. 10-мъ);при набивк® 
парусины (см. стр. 838) два края обыквовен- 
но заворачиваются два раза — сначала, на- 
ружу, потомъ внутрь (Б на рие. 10-мъ). 
Эти общ. правила и т, которыя 6. указаны 
ниже относительно пружинъ (стр. 838—141), 
составляютъ сущность мебельн. обойнаго ма- 


° = 
Г. 
ета 
6 
6” 
В а | 
Рис. 10-й. А—прибивка матери по подвернутому 
внутрь краю; Б—прибивка матер!и (парусины) по 


краю, подвернутому два раза. а— рамка сидЪнья; 
б— материя; в— гвоздь. Сравни съ рис. 24-мъ. 


стеретва. Правила для сшиванйя матери т%- 
же, какъ и при чить вообще (см. ИГитье). 
Лучшая набивка, конечно, волосяная; но, 
при дороговизнв хорошаго конек. волоса, 
вполн% можно довольствоваться мебелью, 
въ которой только верхъ (по серпянк®— 
подъ миткалемъ) изъ волоса (хорошаго), а 
низъ (по холсту, покрывающему пружины) 
изъ травы (въ матрасахъ—набитый травою 
серпянковый матрасъ покрывается съ об$- 
ихъ сторонъ, подъ тикъ, волосомъ). Чтобы 
волосъ не кололъ черезъ матер!ю, его по- 
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крывають нер$дко тонк. слоемъ листовой 
ваты. 

Сам. простыя изъ обойн. работъ — приго- 
товлен1е подушекъ, перинъ, съиниковъ, соло- 
менниковз и т.п. Для этого сшивается (какъ 
шьютъ бЪлье—швомъ, называемымъ 6 тпач- 
ху) изъ холста, тика или др. матер!ала мз- 
шокъ необходим. размЪровъ и всЪмъ извЪс- 
тной формы, выворачивается швами внутрь, 
набивается пухомъ или перьями, сЪномъ, 
соломою и т. п. и зашивается наглухо (че- 
резъ край). Тикъ, холсть и т. п. сшиваются 
суровыми льняными нитками. Для опрят- 
ности, на спальн. подушки всегда, а на проч. 
издЪл1я этого рода часто над$ваются наво- 
локи изъ болфе тонк. или дорог. матерала, 
открытый конець которыхъ м. 6. на пугов- 
кахъ, тесемочкахь и т. п. Употребляемые 
для перинъ и подушекъ перья и пухьъ д. 0. 
вполн% сухи, надлежащ. образомъ обработа- 
ны (см. Перья и Пухъ). Чтобы перья не 
проникали сквозь матерю, мфшокъ для 
набиван1я д. 0. сшить изъ густой ткани 
(напр. демикотона, хорош. тика и т. п.), а 
самая ткань предварительно навощена съ 
внутренн. стороны (разостлавъ ткань на 
стол, ее натираютъ желт. воскомъ); но 
если потеря глянца и нЪфкотор. измфнене 
въ цвЪт$ ткани не имфютъ значен1я, то ее 
лучше всего подвергнуть слфдующ. обра- 
боткЪ: */з ф. соды или поташа растворить 
въ 11/3 кружкВ горяч. воды, налить этоть 
щелокъ на 2 ф. бЪл. воска, расплавленваго 
на слаб. огнЪ; см шать, развести все трой- 
нымъ количествомъ (по вЪсу) кипятка; по- 
грузить въ смЪсь ткань; когда вполн% про- 
питается, вынуть, слегка выжать (екручи- 
ван!емъ) и повЪсить (за одинъ конецъ) для 
сушки; хорошо высохшую ткань опустить 
на '/з час. въ холодн. воду, подкисленную 
*/40о част. (по вЪсу) англйск. сВрной кис- 
лоты; затЪмъ промыть въ проточн. водф и, 
снова слегка выжавъ, высушить и прогла- 
дить тепловат. (не горячимъ) утюгомъ: по- 
лучается непроницаемая ткань. На перину 
для кровати вь 1 арш. 2 вершк. шириною 
и средн. длины (2 арш. 10—12 вершк.) пе- 
рьевъ требуется не менФе 1-го пуда, а пу- 
ху не мене 20 ф.; тику около 6 арш.; при 
ширин% кровати въ 1*/2 ариг. перьевъ около 
1*/» пуда, пуху 30—35 ф. и тику около 
10 арш. Для подушки средн. величины 
(1 арш. въ длину и 14 вершк. въ ширину) 
пуху около 3—51/> ф., перьевъ около 6 ф. 
и демикотону около 2 арш. Перья и пухъ 
м. 6. употреблены изъ различн. птицъ, но 
лучше гусивые (см. Перья и Пухъ). Перья 
тяжелВе и менЪфе упруги, чВмъ пухъ, а по- 
тому ихъ требуется приблизительно вдвое 
больше. СВво для сЪнниковъ д. 0. вполн% 
сухое, мягкое; вм$сто сна можно употреб- 
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лять чист, сухя листья (хуже) и, въ 0060- 
бенности, сухой длинный и мягюй мохъ, 
который для этой цфли собирается обык- 
новенно въ августВ и сентябрв (въ сух!е 
дни), освобождается тотчасъ-же отъ земли 
и грубыхъ частей, высушивается и выко- 
лачивается гибкими палочками; выколачи- 
ван1емъ-же на солнц исправляются мат- 
расы, въ которыхъ мохъ слежался. Солома 
также д. 0. вполнв суха; лучше всего ржа- 
ная (пшеничная хуже) и маисовая (листья 
вокругъ ствола); посл$дняя довольно элас- 
тична и даетъь мало пыли. Кладется соло- 
ма продольно, правильн. рядами, притомъ 
такъ, чтобы нижн. концы стеблей прихо- 
дились у концовъ матраса. Какъ въ сфн- 
никахъ, такъ и соломенникахъ сл$дуетъ въ 
середину (на которой лежитъ главн. тяжесть 
тфла) класть матер!ала болфе и обращать 
внимане на хорош. выполнене угловъ. Что- 
бы набивка не сбивалась, сЪнники и соло- 
менники нужно нфсколько простегать гру- 
бою (голландскою) ниткою (см. ниже—ма- 
трасы). Так1е матрасы, особенно изъ хо- 
рош. сна или моха, и здоровЪе, и, во вся- 
комъ случа, удобнфе мочальныхъ. 
Матрасы или тиофяки (0 пружинн. мат- 
расахь—см. ниже). Одни матрасы кладутся 
прямо на кровать, друге только поверхъ 
пружинн. матрасовъ; первые толще: 4 (не 
менЪе)—41/>—5 вершк.; посл$дн!е, называе- 
мые также французскими, тоньше: 2—21/2— 
3 вершка, р%дко толще. Тонк1е французске 
матрасы (2—2*/> вершк.) м.б. приготовляемы 
и безъ боковъ или краевъ; матрасы не тонь- 
ше 3 вершк.— всегда съ простеганн. боками. 
Покрываютъ матрасы обыкновенно тикомъ, 
рЪже полосат. холетомъ (если красотф пред- 
почитаютъ прочность), которые сшиваются 
суров. нитками соотв. толщины. Матрасы 
болфе низкаго качества набиваются прямо 
въ тикЪ, хоропие-же дЪлаются сначала изъ 
серпянки и потомъ обтягиваются тикомъ; 
только въ послЪднемъ случа можно при- 
дать матрасу надлежацай фасонъ. Наби- 
ваются матрасы двумя способами: а) Сши- 
вается соотв тств. размфровъ мшокъ, та- 
кой-же, какъ для перинъ, выворачивается 
и набивается черезъ отверете, оставленное 
`въ одномъ изъ коротк. боковъ (концовъ) 
или въ серединЪ длиннаго бока; по оконча- 
ни набивки отверст1е зашивается (черезъ 
край или възатяжку— потайнымъ швомъ: см. 
Шитье). Для образованя боковъ, углы, до 
выворачиваня мфшка, зашиваютъ по пря- 
мой лини, равной высотЪ бока (рис. 11-й), 
т. е., если высота бока (или толщина мат- 
раса) 4 вершка, то и уголъ зашивается на 
высоту 4 вершк. 6) Верхн. полотнище 
кроится отдЪльно, а нижнее, если возможно, 
во всВми четырьмя боками; если-же матер1я 
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педостаточно широка, то недостающие бока 
пришиваются къ нижн. полотнищу. При 
ширин кровати въ 1 арш. 2 вершк., изъ 
тика, напр., можно выкроить нижн. полот- 
нище вмфст№ съ обоими концевыми и од- 
нимъ изъ боковыхъ боковъ; четвертый бокъ, 
выкроенный отдфльно, пришивается къ 
нижн. полотнищу (рис. 12-й). Сшивъ нижн. 
полотнище съ боками (съ изнанки—въ тач- 
ку), выворачивають его, раскладываютъ на 
ровн. стол и накладываютъ на него по- 
слойно хорошо расщипанн. траву или во- 
лосъ; затВмъ покрываютъ верхн. полотни- 


Рис. 11-й. Прошиван!е угловъ мВшка для набивки 

матраса—съ цфлью образованя боковъ; а—лишя 

прошивки, когда м шокъ еще не вывернутъ на лицо; 
б—та-же лишя посл выворота мфшка на лицо. 


щемъ и сшиваютъ подвернутые края (че- 
резъ край). Чтобы сшиван1е было легче и 
правильнЪе, края предварительно закалы- 
ваютъ булавками или сметываютъ на жив. 
нитку (разставляютъ). Н%Ъкотор. обойщики, 
впрочемъ, полотнища и бока кроятъ от- 
дЪльно и сшиваютъ все только посл на- 
ложеня волоса на нижн. полотнище. ВеЪ 
края, зашитые черезъ край, д. 6. обшиты 
лентою, т. е., въ первомъ случаф 4 верхн. 
края, а въ послднемъ случа вс края. 


Рис. 12-й. Кройка матер!и для матраса: а — одно изъ 

полотнищь; б, в, *— бока, выкроенные изъ одного 

куска съ полотнищемъ; д—бокъ, пришитый къ по- 
лотнищу. 


Понятно, что при способЪ а набивка ни- 
когда не можетъ 6. такъ равномЪрна, какъ 
при способ 6. Второй способъ (накладыва- 
н1емъ) предпочтительнфе, конечно, и въ 
томъ случа, когда матрасъ д$лается сна- 
чала изъ серпянки и потомъ уже обтяги- 
вается тикомъ. При употреблен1и для на- 
бивки двоякаго матерала, напр. травы и 
волоса, травою набивается серпянк. мат- 
расъ, а волосъ кладется поверхъ послЪд- 
няго (см. ниже). При набивк вообще 
с лБдуетъ обращать внимане, чтобы на се- 
рединБ было матер!ала больше, такъ какъ 
на ней лежитъ главная тяжесть т%ла, а 
края и, въ особенности, углы 6. достаточно 
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выполнены. Какъ матрасъ, набитый прямо 
въ тикъ, такъ и серпянковый матрасъ д. 6. 
простеганъ, сначала по срединз полотнащъ. 
а потомъ по краямъ (для образован1я 6бо- 
ковъ); по тику-же, натянутому сверхъ сер- 
пянковаго матраса, или вовсе не стегается, 
или стегается только середина, а края (уже 
готовые) просто обшиваются лентою. Сте- 
гается стегальною иглою и голландекою 
или толетою суровою (парусною) ниткою. 
Средину односпальнаго матраса, въ 1 арш.или 
1арш. 2 вершк. шириною достаточно просте- 
гать тремя параллельными рядами: при дли- 
н% матраса въ Зарш. 10—12 вершк.—5 стеж- 
ковъ въ крайнихъ рядахъ и 4 въ среднемъ, 
какъ показано въ А на рис. 13-мъ; при шири- 
н% матраса въ 11/2 арш. или даже только въ 1 


арш. 4 вершк.—пять рядовъ(Б на рис. 13-мъ); 


Рис. 13-й. РазмЪтка простежки середины матрасовъ. 
А—въ три ряда; Б—въ пять рядовъ. 


если матрасъ еще шире, то и рядовъ д. 0. 
еще больше. При этомъ, боле коротве ря- 
ды никогда недолжны приходиться у краевъ, 
а стежки, какъ показано на рисункахъ, д. 
6. размБщены поперемнно. Чфмъ чаще 
стежка, тёмъ прочнфе держится набитый 
матер!алъ, но тЪмъ жестче матрасъ, и 
наоборотъ (см. стр. 827). Серпянков. мат- 
расъ можно стегать на глазом ръ, но стеж- 
ку на-чисто, по таку, необходимо прежде 
разм тить карандашемъ (крестики) на верх- 
немъь и нижнемъ полотнищахъ. РазмЪтка 
эта (А и Б рис. 13 го) производится так. об- 
разомъ: сообразивъ, сколько рядовъ стеж- 
ки (соотвЪтственно ширив%) и сколько 
стежковъ въ кажд. рядЪ (сообразно длин%) 
д. 6. на матрасВ, отмФриваютъ отъ краевъ 
21/»—3 вершка (не болфе 3*/з): крайне ря- 
ды д. итти именно на этомъ разстоян1и отъ 
боков. краевъ, а стежки этихъ рядовъ д. 
начинаться и оканчиваться на такомъ-же 
разстоявйи отъ концевыхъ краевъ. Зат$мъ, 
если длина матраса 2 арш. 12 в., то вычтя 
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отсюда 6 вершк. (если отъ краевъ отетуп- 
лено на 3 вершка), получимъ 2 арш. 6 вершк. 
или 38 вершк.; раздЪливъ 38 на число стеж- 
ковъ въ рядЪ безъ одного, при 5 стежкахъ, 
слфдовательно, на 4, получимъ 9*/> вершк. 
на разстояне между стежками; такъ и раз- 
м$чаемь въ крайнихъ рядахъ (и среднемъ 
длинномъ, если рядовъ 5). Чтобы получить 
стежки промежуточных короткихъ рядовъ, 
достаточно соединить накрестъ стежки длин- 
ныхъ рядовъ, какъ показано точечными 
лин!ями на рисункЪ 13-мъ: м%ета пере- 
крестовь и 0. соотвфтетвовать стежкамъ 
промежуточн. рядовъ. Разм чаютъ, какъска- 
зано, наобзихъ полотнищахъ. Такъ какъпри 
стежкВ м$токъ карандашемъ на нижн. по- 
лотнищф не видно (матрасъ при стежк ле- 
житъ на столЪ), то снизу на мЪткахь или 
втыкаются толст. булавки, или-же прокалы- 
ваются шиломъ дырочки, которыя можно 
было-бы ощупаль рукою. Для примфра при- 
водится подробно приготовленше матраса, изъ 
серпянки, покрываемаго потомъ тикомъ. 
Когда серпянк. матрасъ набить (первымь 
или, лучше, вторымъ способомъ), его рас- 
кладываютъ на стол и приступаютъ къ 
стежкВ (прям. стегательн. иглою и гол- 
ландек. ниткою). Чтобы имЪть руководство 
для болЪфе правильной стежки, на мет бу- 
дущихъ краевъ выдергивается, съ обфихь 
сторонъ, круго мъпо нитк% (рис. 14-й и 15-Й). 


Рис. 14-й. Видъ простеганнаго серпянков. матраса, 

сверху (до затягивашя стежковъ серединной стеж- 

ки); бВлыя точечныя лиши показывають, гд% д. 6. 

разрфзаны нитки для окончательнаго стягивашя 
стежковъ. 


Простегиваютъ сначала середину. Поло- 
жимъ, стежка начинается отъ д (рис. 14-й): 
проткнувъ иглу въ д перпендикулярно внизъ, 
такъ, чтобы она прошла въ соотвфтетв. 
мЪтку (д рис. 15-й) нижн. полотнища (ощу- 
пываемую пальцами другой руки), выво- 
дять ее, на разстояши 3/«—1 дюйма (длина 
стежка), обратно вверхъ; затЪмъ, точно 
также проводятъ нитку черезъь м$фткуеи 
выводятъ ее обратно вверхъ на разетоянйи 
8/.—1 дюйма; далфе, тёмъ-же манеромъ, пе- 
реходать оть е къ ж, потомъ кь з, и, к, 
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д, м, н, о и оканчиваютъ въ п. На рис. 
14-мъ и 15-мъ представленъ видъ стежки 
на верхнемъ и нижнемъ полотнищахъ, а на 
рис. 16-мъ ходъ нитки въ продольн. разрЪ- 
зВ. Во время работы стежки стягиваются 
слегка; окончательно стягиваютъ ихъ толь- 
ко посл простежки краевъ (тогда лучше 
можно судить—сколько стянуть); до тВхъ- 
же поръ концы нитки (достаточно длин- 
ные), у ди », закр$пляются временно. Оста- 


Рис. 15-й.Видъ простежки того-же матраса съ ниж- 
ней стороны. Показанъ ходъ иглы и нитки при про- 
стежкф краевъ. 


вивъ, слфдовательно, стежку середины въ 
положения, показанномъ на рис. 14-мъ и 
15-мъ, приступають къ прошивк$ (простеж- 
кф) краевъ, сначала съ одной, а потомъ съ 
другой стороны. Стежка по полотнищамъ 
удерживаетъ на м$стБ набивку, а отъ пра- 
вильн. прошивки краевъ зависитъ весь фа- 
сонъ матраса; поэтому она д. 0. произ- 
ведена особенно тщательно. Сколько разъ 
(рядовъ) прошивать, —зависитъ, какъ сказа- 
но (стр. 828), отъ высоты боковъ; предполо- 
живъ толщину матраса, и, слфдовательно, 
высоту краевъ (боковъ) въ 4—41|з вершка, 
мы должны сдфлаль по краямъ 4 ряда стеж- 
ки: 2 съ одной стороны и 2 съ другой. Сте- 
гаются края по правиламъ, изложеннымъ 
на стр. 828. Сначала простегиваются края 
съ одной стороны, а потомъ съ другой; на- 
чиналюоть стежку, какь сказано на стр. 828, 
съ ряда, боле удаленнаго отъ края. Такъ 
какъ у середины бока между верхнею и 
нижнею простежкою долженъ оставаться 
промежутокъ приблизительно въ 3/4 вершка, 
то рядъ этоть д. б. отъь края на разстояни, 
равномъ половинф высоты бока безъ 8/в 
вершк., т.е. иглу втыкаютъ снизу по лини, 
идущей на 3/з в. выше середины бока, и вы- 
водять ее вверху на соотв тственномъ раз- 
стояни черезъ полотнище. Ближайший къ 
краю рядъ д. итти приблизительно на се- 
рединз между первымъ рядомъ и краемъ; 
во всякомъ случа онъ не долженъ быть 
ближе къ краю, ч$мъ на 1 дюймъ (обык- 


ОБОЙЩИКЪ 


833 


ОБОЙЩИкКУ 


новенно больше): иначе край 0. слиш- 
комъ остръ и жестокъ. Въ ряд болфе от- 
даленномъ отъ края стежки и промежутки 
м. 6. довольно широки —- дюйма въ Зи 60- 
лЪе, но въ ряд ближайшемъ къ краю они 
д. б. мельче: около 1 дюйма. Прошивая, 
слЗд. постоянно ощупывать край между 
пальцами другой руки: край долженъ везд® 
имфть одинаковую форму, быть одинако- 
во высокъ (если нЪтъ достаточно вЪрна- 
го глазомфра, то по временамъ м%рять) 
и одинаково полонъ. Гд% набивки (волоса 
или травы) не достаточно или слишкомъ 
много, можно ее придвинуть или удалить 


Рис. 16-й. Ходъ нитки при простежкЪ середины сер- 
пянк. матраса. При окончательн. стягивани стеж- 
ковъ, нитки сверху между диеи между е и ж раз- 
р%заются посредин® и концы ихъ, лежапие но 06%- 
имъ сторонамъ д, еи ж, свявываются (какъ въ Д 
на рис. 7-мъ), такъ что и вверху над, еи ж обра- 
зуются таке-же стежки, какъ и снизу на тЪхъ-же 
буквахъ. 


шиломъ черезъ серпянку; шиломъ-же, пе- 
редь прошивкою, разрыхляють набивку. 
Особенное внимане д. 6. обращено на до- 
статочн. выполнен1е и надлежащ. форму 
угловъ. На рис. 15-мъ показано, какъь ве- 
дутся игла и нитка при прошивкВ краевъ. 
Рис. 14-й и 15-й сняты (фотографически) съ 
матраса, имфвшаго всего 3 вершка въ тол- 
цину, 
приходится всего по одному ряду съ 
кажд. стороны (вмфств 2 ряда). На рис. 
17-мъ матрасъ, края котораго прошиты 


раго прошиты въ 4 ряда (по 2 ряда съ кажд. сто- 

роны); показанъ ходъ иглы (кривой) при простеги- 

вани краевъ. Снизу матраса уже подложенъ волоеъ 

и пристегнуто полотнище тику; сверху волосъ толь- 
ко накладывается. 


въ 4 ряда (2 сверху и 2 снизу). Когда 

края прошиты, начинаютъ стягивать и 

закрфплять стежки серединной стёжки: 

нитки между д ие, еи жит. д. (рис. 14-й) 
СЛОВАРЬ Д-РА СИМОНОВА. 


а потому и стежковъ по краямъ о 


разр$заютъ посрединф и, прижимая паль- 
цемъ на мЪфето стежка (въ д, въ е, въ жи 
т’. д.), завязывають надъ нимъ сос дн1е кон- 
цы двухъ разрфзанныхъ нитокъ: или обыкн. 
двумя узлами, или-же узломъ, показаннымъ 
на рис. 18-мъ. Стягиван!е и скр$плен1е стеж- 
ковъ слЪд. начинать съ концовъ и краевъ 
и постепенно итти къ середин%,—чтобы 
послЗдняя была полнфе. ПослЪ стягиваня, 
на верхн. полотнищ (рис. 14-й) въ д, е, ж 
и т. д. образуются так1е-же стежки, какъ 
въ соотвЪтетв. м%стахъ нижн. полотнища 
(рис. 15-й). Серпянк. матрасъ готовъ. Пе- 
редъ обтягиван!емъ тикомъ, его сверху и 
снизу обкладывають волосомъ (или тра- 
вою): разостлавъ матрасъ на стол, на 
верхн. его сторону накладываютъ послой- 
но хорошо расщипанный волосъ, который 
д. доходить вплоть до краевъ, но не пе- 
реходить ихъ (по бокамъ волосу не кла- 
дется); для удержан!1я волоса на мЪфет%, по 
серпянкВ, кругомъ вдоль краевъ (на раз- 
стоянйи 1'/2—2 дюйм. отъ нихъ), длается 
(тонкою голландекою или толстою суровою 
ниткою) рядъ широкихъ стежковъ (см. 
стр. 829 и рис. 9-й), подъ которые прежде 
всего и подкладывается волосъ. Чмъ 
больше волоса, тёмъ матрасъ будетъ мяг- 


Рис. 18-й. Узелъ, употребляемый обойщиками для 
стагивашя стежковъ. Чтобы стянуть этотъ узелъ, 
нужно, придавливая пальцемъ на в, потянуть за 
нитку а. Но въ такомъ видЪ узель можетъ служить 
только для временнаго стягиваня; чтобы закрфпить 
его окончательно, слЪдуетъ на ниткф а завязать 
второй узелъ (простой) и спустить его (пальцемъ) 
до перваго. 


че: больше всего д. 6. у середины, такъ 
какъ здЪсь д. лежать главная тяжесть 
тЪла. ПослЪ наложен1я волоса, насти- 
лается одно изъ полотнишъ тика и ена- 
чала прикалывается булавками, а по- 
томь пристегиваетея (черезь край) къ 
краямъ, при чемъ постоянно обращается 
внимане, чтобы волосъ оставался на мфетЪ 
(гдЪ нужно волосъ подправляется). ЗатЪмъ, 
матрасъ перевертываютъ, точно также на- 
кладываютъ волосъ на другую его сторону 
и пристегиваютъ второе полотнище тика; 
приставляютъ бока, сшиваютъ ихъ (суро- 
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вою ниткою, черезъ край) съ полотнищами 
(захватывая немного и край матраса) и 
обшиваютъ края лентою. На рис. 17-мъ 
представлень матрасъ, въ которомъ къ 
одной сторон (нижней), обложенной воло- 
сомъ, уже пристегнуто полотнище, а на 
другую только нахладывается волосъ. Но 
гораздо проще— одно изъ полотнищ скроить 
съ боками и, пришивъ къ нему вс$ четыре 
бока (какъ показано на стр. 881), образо- 
вавпийся так. способомъ четырехъугольн. 
мЪшокъ надфть на серпянк. матрасъ, уже 
покрытый съ этой стороны волосомъ, при- 
стегать надфтое полотнище 


стегивать свнутри—приподнявъ пришитыя 
къ полотнищу бока). Посл этого остается 
только покрыть другую сторону воло- 
сомъ и пришить другое полотнище къ 0о- 
камъ (и къ краямъ матраса: мелк. швами). 
Такъ какъ въ этомъ случа вс$ швы чис- 
гые (внутренн1е), за исключен1емъ швовъ 
по краямъ полотнища, пришитаго подъ ко- 
нецъ, то лентою обшиваются только края 
со стороны этого послдняго полотнища. 
Чтобы волосъ не кололъ сквозь тикъ, на 
него, передь покрыт1емъ тикомъ, часто на- 
кладываютуъ слой листов. ваты. Серпянков. 
матрасъ, обтянутый тикомъ, или оставляет- 
ся гладкимъ (многе предпочитаютъ спать 
на гладкомъ), или-же, чаще, еще разъ про- 
стегивается — по тику. Стежка по тику, 
какъ сказано выше, д. 6. сначала разм%- 


чена (А и Б на рис. 13-мъ); производится | 


она, при помощи *нопокъ (цв$тныхъ шерстян. 
пуговокъ), которыя лучше приготовить за- 
благовременно, какъ показано на, рис. 19-мъ. 
Иглу, съ толстою суров. ниткою, вкалы- 
ваютъ вертикально на м%$сто стежка съ 
одной стороны матраса, выводятъ въ со- 
отвфтетв. стежокъ (намфченный булавкою 
или дырочкою—см. выше) другой сторовы, 
надфвають на нитку шерстян. кнопку, 
проводятъ иглу сквозь матрасъ обратно, 
надфваютъ вторую кнопку и, стянувъ 
стежокъ (придавливая на пуговку паль- 
цами), концы нитки связывають (такими- 
же узлами, какъ на стежкахъ серпянков. 
матраса). И здесь слфдуетъ соблюдать пра- 
вило: итти отъ концовь и краевъ къ сере- 
дин (см. стр. 833), т. е. сначала, простегать 
крайн!е ряды, а потомъ средне, и въ кажд. 
отдфльномъ рядв—отъ концовъ къ середин$. 
Такъ какъ тикъ долженъ плотно обхваты- 
вать серпянков. матрасъ, то въ серпянкЪ 
припускается на устежку на кажд. аршинъ 
длины около 2, а на каждый аршинъ ши- 
рины 1 — 1*/> вершка; бока-же кроятся 
не мене, какъ на */2 вершка выше, ч$мъ 
изъ тика. Точно такимъ-же образомъ про- 
стегивается и середина матраса, набитаго 


къ краямъ| 
матраса (чтобы не было видно швовъ, при- | 
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прямо въ тикъ; но въ этомь посл$дн. слу- 
чаЪ, кром середины, простегиваются и края: 
совершенно такъ-же и въ столько-же ря- 
довъ, какъ и края серпянк. матраса; только 
стежки здЪсь дфлаются мельче, а проме- 
жутки шире ( В ва рис.7-мъ). Иногда матрасы 
ДЪлаются не цфльные, а состояшие изъ 
трехъ. равныхъ отдъльныхь частей: каждая 
часть приготовляется описанн. образом 
отдфльно. Эти матрасы удобны въ томъ 
отношен!и, что подъ середину (м%$сто глав- 
наго давлен!я) можно поперемнно класть 


Рис. 19-й. Чтобы приготовить кноику, гарусъ нз- 
матывается на деревянн. вилку, какъ показано въ А, 
и затЪмъ перевязывается голландск. ниткою (на рис. 
показанъ одинъ узелъ, а нужно два). Въ Б готовая 
(расправленная) кнопка. 


различн. части. Но чаще употребл. складные 
матрасы: на средн. часть складываются обЪ 
крайн1я (рис. 20-й); длина средней, сл$дова- 
тельно, составл. */з, а каждой изъ крайнихъ 
1/4 всей длины. Складные матрасы обыкно- 
венно дфлаются сначала изъ серпянки и по- 
томъ обтятиваются тикомъ. Изъ серпянки 
вс три части изготовляются отдфльно. Что 
касается тика, то какъ верхнее, такъ и 
нижнее полотнище кроится въ одномъ кус- 
кЪ на вс три части, какъ показано на рис. 
21-мъ; концевые бока — вмфстЪ съ одвимъ 
изъ полотнищь (рис. 21-й), а боковые бока 
отдЪльно. Разостлавъ нижн. полотнище, кла- 
дутъ на него среднюю часть серпянков. ма- 
траса, приметываютъ тикъ (суров. нитками) 
къ верхн. краямъ средней части матраса— в’ 
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а и а. Зат®мъ, приставляютъ боковыя час- 
ти серпянков. матраса и пришиваютъ (гол- 
ландекими нитками) ихъ верхн!я края къ 
верхн. краямъ средней части— въ а и а. На- 
конецъ, накладывають верхн. полотнище, 
приставляютъ боковые бока и сшиваютъ 
все, какъ сказано для цльныхъ матрасовъ. 
Края обшиваются лентою. Иногда верхъ 
складн. матраса дфлается изъ замши или 
сафьяна; рЪже весь матрасъ обтягивается 
замшею или сафьяномъ.—'Гакъ называемые 
франиузсме матрасы, постилаемые поверхъ 
пружинн. матрасовъ, обыкновенно не толще 
2—5!» рёже до 3 вершковъ; но главное 


Рис. 20-й. Складной матрасъ. 


ихь отлиШе въ болфе рыхлой стежкз, 
вслВдетв1е чего они мягче и м. 6. скаты- 
ваемы въ цилиндръ. Такъ какъ самыя су- 
щественн. качества франц. матрасовъ за- 
ключаются въ мягкости и эластичности, 
то дфлать ихъ сл$дуетъ только изъ волоса, 
притомъ хорошаго. Фравц. матрасы м. 6. 
безъ боковъ (если матрасъ не толще 2—21/» 
вершк.) или съ боками (отъ 2/> до 3 вершк.); 
но края въ нихь никогда не простеги- 
ваются; середина стегается по тому-же ри- 
сунку, какъ и у обыкновенн. матрасовъ 
{А иБ рис. 13-го), но нёеколько рже и 
рыхлфе: матери прибавляется на столько, 


Рис. 21-й. Складной матрась съ приставленныхи 

вертикально боков. частями. Точечная лин!я—нижн. 

полотнище тика; лишя изъ точекъ и черточекь— 
верхн. полотнище тика. 


чтобы она у стежковъ складывалась въ 
продольныя и поперечныя складки, какъ 
у стеганой мебели; поперечныя склад- 
ки закрфплаяются подъ лентою, которою 
обшиваются края; на каждое полотнище 
матер!и (тику) припускается въ длину 6— 
8 вершк., а въ ширину около 8—5 вершк. 
емотря по длин, ширинв и толщин мат- 
раса. Если матрасъ съ боками, то края, съ 
обфихъ сторонъ, обшиваются лентою. Б. ч. 
франц. матрасовъ набиваются прямо въ 


тикъ, но боле дорог1е дфлаются сначала 
изъ серпянки и потомъ обтягиваются ти- 
комъ. Волосъ также нерЪдко прикрывается 
съ обфихъ сторонъ слоемъ листов. ваты. -- 
Разсчеть матерлаловз. На обыкновевн. одно- 
спальный матрасъ въ Зарш. 10 или 12 вершк. 
длиною, 1 арш. 2 вершк. шириною и 4 вершк. 
толщиною требуется одного волоса 30—40 ф. 
(чЪмъ хуже волосъ, тёмъ его нужно боль- 
ше), одной травы (зеленой), по крайней мЪрЪ, 
на треть больше (такъ какъ она тяжеле, 
менЪе упруга и набивается туже), т. е. не 
менЪе 40—50 ф.; при набивкЪ серпянковаго 
матраса травою, а между серпянкою и ти- 
комъ волосомъ: травы около 1 пуда и хорош. 
волоса 10 ф. (по 5 ф. съ кажд. стороны), 
а если волосъ плохъ, то больше. Съ изм$- 
нен1емъ величины матраса пропорционально 
увеличивается или уменьшается количес- 
тво волоса и травы (при одинаковой тол- 
щин® пропорщюонально квадратному, а при 
разной толщин пропорщонально кубическ. 
содержанию). При разсчетВ матери всегда 
дВлается прибавка на стежку, какъ въ 
длину, такъ и въ ширииу: т$мъ болфе, ч6мъ 
рыхлфе стежка, и наоборотъ; травою всегда, 
набивается туже, ч$мъ волосомъ, а потому 
при травф прибавляется менфе, чЪмъ при 
волос; для травы на каждое полотнище 
прибавляется въ длину около 3 и въ ши- 
рину около 2\/‹ вершк., а для волоса 51/2 и 
3 вершк.; но больше всего прибавляется 
для франц. матрасовъ (см. выше). Кром 
того, слфдуетъ припускать на кажд. шовъ 
около ‘/4 вершка. ПримЪрный разсчетъ ма- 
терйи на волосяной матрасъ показанной вы- 
ше величины: 
Въ длину 
Двойная длина 


матраса. . 2Ж3Зарш.12 в.=5 арш. 8 в. 
Два концевые 
бока сок 9 в. —- 8 ‹ 
Прибавка на 
стежку . .2Ж51] в. — ОУ. 
На швы. . 2Ж1 в. = 1/2 ‹ 
бар. 11/2 в. 
Въ ширину 
Двойн. ширина 
матраса . 2Ж1арш. Зв.=Зарш.4 в. 
Два  боковыхь 
бока. . . 3.4 в: = 8 ‹ 
Прибавка ва 
стежку . . 93. в. == 6 ‹ 
На швы (если 
ихъ 4) .. .4Х14 в. — 1 ‹ 
8 ар. 3 в. 


Если берется тикъ, ширина котораго 1 арш. 
6 вершк., то изъ куска матери въ 6 арш. 
12 вершк. длиною выйдутъ: верхн. и нижн. 
А4* 
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полотнища, оба коротк1е бока (концевые), 
съ достаточною прибавкою на стежку 
и швы; останется полоса въ 1 вершокъ 


шириною и 6 арш. 12 вершк. длиною. На | 


недостаюцшие два длинные (боковые) бока 
потребуется 1 арш. 6 вершк. матери, при 
чемъ останется полоса въ 6 вершк. шири- 
ною и 1 арш. 6 вершк. длиною. На весь 
матрасъ, сл$довательно,—8 арш. 2 вершка, 
или, круглымъ счетомъ, 8 арш. Показан- 
ныхъ остатковъ достаточно, чтобы изъ то- 
го-же числа аршинъ вышелъ матрасъ въ 
1 арш. 3 и даже 4 вершка шириною при 
той-же длинЪ. Хотя серпянки на устежку 
припускаетея болфе, чВмъ тика (см. стр. 
334), но и ея для матраса сказанной ве- 
личины можетъ б. достаточно 8 арш. (при 
ширин® серпянки въ 1 арш. 6 вершк.). Если 
тикъ, натягиваемый на серпянк. матрасъ, 


| накладывается столько волоса или травы, 
| сколько нужно (больше всего въ середин%}, 
| при чемь у краевъ, вокругъ, волосъ или 
трава придерживается, какъ и на серпянк. 
матрас$, широк. стежками (стр. 833 и 
рис. 9-й). ЗатЪмъ, трава или волосъ обтя- 
гивается серпянкой— совершенно такъ-же, 
какъ въ пружинн. мебели (стр. 842). Обтяну- 
тое сидЪнье простегивается (черезъ всю тол- 
щу: отъ серпянки до парусины) на, основан1и 
| общ. правилъ, изложенныхъ на стр. 827—8, 
и тъмъ-же способомъ, какъ и серпянк. мат- 
раеъ; сначала по срединЪ, а потомъ по 
краямъ. Число рядовъ стежки, какъ въ се- 
рединЪ, такъ и по краямъ различно, смот- 
ря по величинф сидЪфнья и высот края 
(см. стр. 828). Въ небольш. стульяхъ въ се- 
редин$ м. 6. достаточно одного ряда, а по 
краямъ два. На рис. 22-мъ простеганы се- 


Рис. 22-й. Простежка мягк. стула (безъ пружинъ) 
по серпянк%. 


не простегивается, то изъ 8 арш. слфдуетъь 
вычесть все, что д. пойти на устежку, т. е., 
по крайней м$рЪ, 1!/2 арш. 

Мяжая мебель безь пружин». КромЪ мат- 
расовъ, подушекъ, вальковъ и т. п., безъ 
пружинъ 6. ч. набиваются спинки сидёнй, 
а именно во всЪхъ тЪхъ случаяхъ, гд% глу- 
бина (толщина) спинки менфе 3—4 верш- 
ковъ. На сидфЪяхь пружины чаще всего 
не ставятся въ столовыхъь и зальныхъ 
стульяхъ, въ табуретахъ и т. п. Будеть-ли 
мягкая мебель безь пружинъ или съ пру- 
жинами, основанемъ сидфнья всегда слу- 
житъ парусина (или толст. тесьма), прибитая 
сверху или снизу дерев. рамки стула, кресла, 
дивана и пр. Способъ прибиванйя парусины 
какъ сверху, такъ и снизу рамки сидфнья 
одинаковъ и 60. подробно описанъ ниже 
(стр. 888). Въ мягк. мебели безь пружинъ 
парусина прибивается всегда сверху рамки. 
Когда парусина прибита, на нее послойно 


| редина и внутреный рядъ края; наружный 
(ближайший къ краю) рядъ еще д. 6. про- 
стеганъ (сравни съ рис. 34-мъ, гдЪ край про- 
стеганъ въ два ряда). Накладыван!е на сер- 
пянку волоса, обтягиван1е сидЪфнья митка- 
лемъ и матер1ею производятся точно такъ- 
же, какъ и при пружинн. мебели (стр. 844). 
Толщина мягк. сидВнья (отъ парусины до 
середины верхн. покрышки), велфдетве от- 
сутстыя пружинъ, меньше, чфмъ въ пру- 
| жинн. мебели: въ стул около 2!/з—3 вершк. 
Поэтому, парусина и набивается на верхъ 
| рамки сидёнья. Къ набивкз спинок при- 
ступають обыкновенно посл% окончан1я си- 
дЪнья вчерн$; производится эта операщя 
совершенно такъ-же, какъ и набивка си- 
дЪн1й; волосу (или травы) кладется больше 
всего обыкновенно также у середины. Стеж- 
ки для удерживан!я волоса на мВстВ здфеь, 
очевидно, еще боле необходимы, чё мь на 
сидЪньф, и не только у краевъ, какъ па 
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рис. 9-мъ, но и въ другихъ мЪфетахъ. Па- 
русина, серпянка, миткаль и, наконецъ, 
матер1я прибиваются спереди: или на фаль- 
цы деревянной спинки (если фальцовъ нЪть, 
то на приклеенныя, вмЪфето нихъ, планки), 
или, если спинка д. 6. вполн% скрыта подъ 
обивкою (сл$довательно вся изъ простого 
дерева), напр. въ будуарной мебели, то на 
самое дерево спинки. Если въ спинк$ имфют- 
ся продольн. промежуточн. стойки (бруски), 


Рис. 23-й. Натягиваше разставленной парусины за- 
тяжными клещами: передшй край (А) прибитъ, зад- 
ний (Б) прибивается, по мфрЪ натягиваня, первымъ 
рядомъ гвоздей; боковые края только разставлены. 


напр. въ диван%, изображенномъ на стр. 583, 
то парусина прибивается и къ этимъ стой- 
камъ. При оч. узкихъ фальцахъ спинки при- 
бивается или только парусина и наружи. 
матер1я, или, если послфдняя толста, то 
только одна парусина: проч. ткани приши- 
ваются. Оч. часто волосъ или трава на 
спинк»% обтягивается прямо миткалемъ (безъ 
серпянки), или-же по серпянк% кроется пря- 
мо верхн. матерею. Серпянка простегивает- 
ся, какъ и въ сид№ньф, посрединЪ и, если 
есть бока, то и по краямъ. При обтягива- 
ни волоса (или травы) прямо миткалемъ, 
послздн!Й также д. 6. простеганъ, но болЪе 
мелкими или даже глухими швами (Г на 
рис. 7-мъ). Если внизу спинки нфтъ попе- 
речн. деревянн. перекладины для прибивки 
нижн. края парусины (въ спинкахъ, мяг- 
кихъ вилоть до сидЪнья), то на мфето пе- 
рекладины (около 1-го вершка выше задн. 
края рамки сидЪнья) вставляется толстая 
проволока (концы ея вкладываются въ ды- 
рочки, просверленныя въ продольн. стой- 
кахъ), на которую натягивается и приши- 
вается нижн. край парусины (см. рис. 38-й); 
всЪ остальн. ткани (серпянка, миткаль и 
пр.) внизу прибиваются къ задн. краю рамки 
сидЪнья. Спинки, высокя и мягк1я вплоть до 
сидЪфнья, оч. часто прошиваютея поперекъ 
(одинъ рядъ стежковъ), на высот около 
4—6 вершк. отъ сидфнья, такъ, чтобы внизу 
образовалась выпуклость (въ родЪ валика); 
прошивается по серпянк№ или по миткалю 
_до парусины, на изнанк%-же верхней мате- 
ри, соотвЪтетвенно лини простежки, при- 
шивается полоска изъ холста (или колен: 
кора, если матер1я тонка), за которую ма- 
тер1я и пристегивается на мЪет$ простеж- 
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ки. Въ диванахъ и креслахъ, мягк!е локот- 
ники которыхъ составляютъ непосредств. 
продолжен!е спинки, прошивка эта продол- 
жается и на локотники. Сзади спинка об- 
тягивается холстомъ, подъ который, если 
нужно, кладется трава, волосъ или мочала. 
О пружинн. спинкахъ—см. Мебель пружин- 
ная. Обивка локотниковь производится по 
т мъ-же правиламъ, какъ и обивка вообще 
мягкой мебели безъ пружинъ. Объ обивкЪ 
верхн. матерлею —см. ниже. 

Мяжая пружинная мебель. Въ черн ра- 
бота обойщика состоитъ изъ слЗдующ. опе- 
рай: набивка парусины или тесьмы; пос- 
тановка пружинъ и обтяжен!е ихъ хол- 
стомъ; набивка травою или волосомъ и 0б- 
тяжен!е серпянкою; наложен1е травы или 
волоса поверхъ серпянки и обтяжен1е мит- 
калемъ.— Набивка парусины или тесьмы. Па- 
русина, набитая на рамку сидфнья, служить 
основан1емъ для постановки пружинъ; р%- 
же (у насъ) для этой цфли употребл. тесьму 
(рис. 4-й); въпруж. матрасахъ пружины чаще 
всего ставятся на сЪтку изъ толст. прово- 


Рис. 24-й. Передшй край парусины (4) прибитъ по 
подвернутому (1 разъ) внутрь краю (сравни А на 
рис. 10-мъ); на заднемъ кра% (Б) двойной заворотъ 
парусины покрываеть рядъ гвоздей, вбитыхъ во 
время натягиваня затяжными клещами (ср. рис. 
23-й и Б на рис. 10-мъ), и самъ прибивается въ 
промежуткахъ между гвоздями этого ряда. 


локи (см. стр. 816). Но, чтобы сидЪнье было 
прочно, слд. брать сам. плотную парусину 
(28—35 коп. арш.); для широкихъ сидфн 
другая вовсе не годится. Набивается пару- 
сина на дерев. рамку сидфнья сверху или 
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снизу; въ пружинн. мебели обыкновенно 
снизу и только въ н%Ъкот. случаяхъ сверху 
(напр. при пружинномъ кра — см. ниже). 
Набитая сверху парусина держится кр%и- 
че, но пружинность сидфнья меньше, такъ 
какь пружины, при этомъ, д. б. взяты ко- 
роче. Набивка парусины производится так. 
образомъ: Отрфзавъ кусокъ парусины, его 
прежде всего разставляютъ (см. стр. 829), 
при чемъ углы вырЪфзаются соотв тетвенно 
форм ножекъ; затфмъ, удостов$рившись 
въ правильности разстановки и, гдЪ нужно, 
исправивъ ее, прибиваютъ передн1й конецъ 
окончательно по подвернутому внутрь краю 


(рие. 10-й А): гвозди на разстоявйи около. 


'|2 дюйма и, если позволяетъ толщина рам- | 


ки, не въ одинъ рядъ, а так. образомъ: *.'.. 
ПослЪ этого, натягивая парусину затяжин. 


клещами (рис. 23-й) и придерживая послд- | 


н1я колфномъ, прибиваютъ ее сзади, идя отъ 
середины къ бокамъ и разставляя гвозди 


въ линйо, на разстоянйи 1—1*/з дюйм. одинъ 


от”ь другого; прибивъ, заворачиваютъ край 
два раза, сначала наружу, а потомъ внутрь, 
какъ показано на рис. 10. мь—ЪБ; покрывають 
заворотомъ рядъ вбитыхъ гвоздей и при- 
биваютъ его въ промежуткахъ между эти- 
‘ими гвоздями (рис. 24-й) и, если можно, 
нфсколько впереди отъ нихь: „.’. (При на- 
бивк® парусины сверху рамки достаточно 
завернуть край одинъ разъ—наружу, такъ 
какъ его не видно подъ обивкою). ОдинЪ изъ 
боковъ прибивается точно такъ-же, какъ и 
передъ: по подвернутому одинъ разъ внутрь 
краю, безъ помощи клещей, натягивая толь- 


ко руками и идя отъ середины къ бокамъ; вто- | 


рой бокъ натягивается клещами и прибивает- 
ся, какъ задъ. Въ нЪкотг. случаяхьъ, для проч- 
ности, подъ сплошной кусокъ парусины при- 
бивается еще продольная полоса изъ паруси- 
ны-же (или вм сто нея толст. тесьма), какъ по- 
казано на рис. 25-мъ; передн!й конецъ полосы 
прибивается отд$льно поверхъ края сплошн. 
куска, также по подвернутому внутрь краю; 
задн]й—0обыкновенно подъ заворотомъ зад- 
няго края сплощн. куска парусины и т$ми- 
же гвоздями. Иногда точно также подби- 
вается еще вторая полоса (накрестъ). Ири- 
бивается парусина затяжными (а если дерево 
достаточно твердо, то и подбойными), обык- 
новенными или проволочными (если дерево 
легко колется), гвоздями, которые вкола- 
чиваются нфеколько косо внутрь (чтобы не 
выскакивали). Когда парусина замфняется 
тесьмотю, то послфдняя чаще всего накола- 
чивается накрестъ, притомъ такъ, чтобы 
основане каждой пружины приходилось на 
мЪстВ перекреста. Если у сидфнья спереди 
боле или менфе значительная выпуклость 
(хвость), подъ которую нельзя прибить по- 
перечной тесьмы, то продольн. ряды тесьмы 


ставятся чаще. Натягивается и набивается 
тесьма точно также, какъ парусина, но края 
ея съ обоихъ концовь заворачиваются 
толъко 1 разъ: внутрь у начальнаго конца 
и наружу у противоположнаго. Чтобы тол- 
стые завороченные края тесьмы не могли 
быть видны, ихь приколачиваютъ иногда 
въ особые фальцы рамки.— Ластановка пру- 


‚ инь и обтяжене ихъ жолстомъ. Качества 


пруж. мебели зависять главн. образомъ отъ 
качества пружинъ, умфлаго ихъ выбора, 
размьщеня и прикрфилен1я. Такь какъ 
пружины и одного номера не веб одинак. 
твердости, то обойщикъ, передъ употребле- 
н1емъ, долженъ разсортировать ихъ:; сам. 
твердыя поставить тамъ, гдЪ дЪйствуетъь 
наибольш. давлен!е (въ сидЪньяхъ у краевъи 


| спереди, въ матрасахъ посрединз, но также и 


у концовъ), а сам. слабыя—на м$стахъ сла- 
боБйш. лавлензя (въ сидзньяхъ сзади). Чтобы 
концы пружинъ не продирали матери, ста- 
вить ихъ слфдуеть закленанными (рис. 6-й); 
нЪкот. обойщики, впрочемъ, предпочитают 
верхн. конецъ, немного загнутый внизъ и 
внутрь, привязывать къ кольцу, а нижей 
только н%Феколько сгибать вверхъ и внутрь 
(рис. 6-й); или-же и нижн1й конецъ привя- 
зываютъ такь-же, какъ верхн. Для пре- 
дотвращеня шума, пружины иногда обви- 
ваютъ бичевкою (рис. 26-й); но при правильно 
согнутыхъ пружинахъ это излишне. Въ си- 
двньяхъ пружины д.6. разм щены таку, что- 
бы в$съ человфческаго тЪла (средн. чис- 
лом 3!/з — 4!/з пуд.) приходился не менфе, 
какь на 4—5 пружинъ (на кажд. пружину 
отъ 30 до 45 ф.), а для этого пружины въ 
сидфньи д. 6. не болЪе, какъ на разстояши 
1'/> дюйма одна оть другой; вообще-же, 
чфмь чаще (безъ соприкосновен1я) стоятъ 
пружины, тфмъ прочнЪе мебель. На стулъ 
небольшой величины, напр., требуется не 
мене 4—5 пружинъ; чЪмъ больше сидЪнье, 
тЬмь больше и пружинъ. На рис. 96-мъ 
стулъ съ 7-ю пружинами. Въ сидфньяхЪ 
вмяню тяжести больше всего подвер- 
жены края, а потому въ нихъь у краевъ 
пружины д. 6. не только тверже, но и по- 
составлены чаще; въ пруж. матрасахь тя- 
жесть распред$ляется равномфрнфе и на 
большее число пружинъ, велЪдстве чего и 
пружины въ нихъ м. 0. размВщены везд® 
на одинаков. равстоянйи и вообще нЪсколь- 
ко рЪже (боле твердыя, однако, въ се- 
редин%). Мебель съ мягкими пружинами 
покойнЪе и эластичнЪе, но менфе проч- 
на; такля пружины годятся для мебели, 
не постоянно употребляемой, напр. гостин- 
ной, или-же для мебели, спещально назна- 
ченной для 0собъ небольшого вЪса, напр. 
для многихь дамъ. Для мебели жилыхъ 
комнать, напротивъ того, больше идутъ 


> $ 
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Рис. 25-й. Вполнф набитая парусина: вь А и Г край подвернуть 1 разъ внутрь; въ Би В— край 
завороченъ 2 раза наружу. а 0 в оотдфльная полоса парусины. Видны швы, которыми пружины 
прикрфилены къ парусин%. 


Рис. 26-й. Перевязка пружинъ французск. способомъ; би а б— обойныя стойки. 
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твердыя пружины. На стулья и табуреты 
чаще всего употребл. № 9-й (см. стр. 826), 
на кресла—9-й и 8-й, на обыкнов. диваныы— 
9-й, 8-й и 7-й, на пруж. матрасы и турецк. 
диваны — 8-й и 7-й; для спинокъ — 12-й и, 
если он оч. глубоки, 9-й. Для сид во- 
обще удобнфе всего № 9-й; въ креслахъ и 
диванахъ его нужно только ставить, какъ 
можно, чаще. При набивк% парусины свер- 
ху, а равно и при стеганомъ сидфньи вы- 
сота пружинъ д. б. несколько меньше. Раз- 
м щаются пружины рядами (рис. 27-й). 
Средння пружины ставятся всегда прямо; 
крайн!я — несколько наклонно кнаружи: 
въ пруж. матрасахъ одинаково со вефхъ 
четырехъ сторонъ, а въ сидфньяхъ перед- 
нй рядъ— наклонно впередъ, а боковые — 
въ стороны и н$еколько впередъ. Но ниж- 
ня кольца пружинъ д. стоять на паруси- 
нф, во всякомъ случаЪ, совершенно гори- 
зонтально. Если верхнее и нижнее кольца 
пружинъ не одинаковой величины (напр. 
когда приходится укоротить пружину), то 
болзе широкое кольцо д. б. обращено квер- 
ху. Въ пруж. матрасахъ удобн%е всего ста- 
вить пружины везд$ одинаков. высоты, такъ, 
чтобы получилась возможно плоская по- 
верхность; при этомъ, чфмъ выше пружи- 
ны, тфмъ эластичнфе матрасъ. Форма си- 
дЪнья въ стульяхъ, креслахъ и пр., напро- 
тивъ, обыкновенно д. б. не плоская, а вы- 
пуклая къ середин$ (рис. 28-й), а именно: 
задн. край на одной высот съ обойн. стой- 
хами (а 6 на рис. 26-мъ), оба передние угла 
лини на 4, середина передн. края лин на 8, 
самая середина сидфнья въ стул лин на 
16, а въ кресл$ на 20 выше задняго края, 
т. е., средн. пружины д. стоять, приблизи- 
тельно, кольца на 2, а проч1я на 1 кольцо 
выше заднихъ. Достигается это шнуровкою, 


Рис. 97-й. А —французск. способъ, Б—восьмиузло- 
вой способъ перевязки пружинъ. 


а тдВ нужно, и выборомъ пружинъ съ 
меньшимъ числомъ колець (или укорочен1- 
емъ ихъ). Выбирая пружины, всегда нужно 
им$ть въ виду высоту (толщину) будущаго 
(вполнф готоваго) сидфнья (см. стр. 844). 
Ставятся пружины на парусину, какъ ска- 
зано, рядами и обыкновенно въ томъ поло- 
женш, какое онф д. имфть въ готов. си- 
д$ньи, притомъ такъ, чтобы заклепанный 
или завязанный конецъ вверху приходился 
на пути бичевки и, сл$довательно, захва- 
тывался узломъ: черезъ это заклепка дер- 
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жится дольше. Если мЪсто не позволяетъ 
поставить полныхъ рядовъ, то пустота, д., 
по возможности, приходиться ближе къ за- 
ду, передъ-же и края д. б. непремфнно пол- 
ны (рис. 26-й). Поставивъ пружины, ихъпри- 
кр$пляютъ къ парусинф швами (голландск. 
ниткою и прям. иглою); нитка кажд. шва д. 
обхватывать нижн. кольцо пружины раза 
два и, какь можно, плотнфе; достаточно 
4 швовъ на кажд. пружину, но м. 6. и боль- 


| 


Рис. 28-й. Форма, которую должно имфть сидЪнье 
въ стул (или кресл%). 


ше (рис. 25-й). Посл этого привязываютъ 
(шнуруютъ) пружины пеньковою бичевкою, 
при чемъ стягивать ихъ слф$дуетъ доволь- 
но сильно: пока не опустятся дюйма на 
2—3 (и болфе) ниже своей нормальн. высо- 
ты; отъ недостаточн. стягиваня пружинъ 
мебель вскор№ теряетъ пружинность, а при 
слишкомъ сильн. стягивани мебель мало 
эластична. При этомъ все время д. имЪть 
въ виду будущую форму сидфнья. Наибо- 
лфе употребительны 2 способа шнуровки 
(привязыван1я) пружинъ; а) хрестообразный 
или французскай (рис. 27-й А, 26-й, 29-й и 
31-й): бичевка пересЪкаеть пружины на- 
крестъ и, кромф того, проходитъ накрестъ- 
же въ промежуткахъ; 0) восьми-узловой (рис. 
27-й Б и рис. 38-й): каждая пружина пере- 
сЪфкается бичевкою въ 8 м%фетахъ и привя- 
зывается 8-ю узлами (при первомъ спосо- 
0Ъ только 4-мя). ПослЪдн!й способъ солид- 
нфе, но первый легче и, при тщательной 
работ, м. 6. достаточно проченъ. Мелкихъ 
видоизмвненй этихъ двухъ способовъ мно- 
го; почти каждый мастеръ им. свои особыя 
практическ. правила. Привязываютъ преж- 
де всего въ боле коротк. направлен1и: обык- 
новенно сначала сзади напередъ, потомъ по 
перекъ и, наконецъ, если нужно (при восьми- 
узловой перевязкв) въ косомъ направленйи. 
Кажд. рядъ и въ кажд. направлен1и привязы- 
вается отдфльн. бичевкою, соразмрной дли- 
ны. На рис. 29-мъ показанъ одинъ изъ удобн. 
способовъ веденйя бичевки при перевязк® 
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(годится какъ для французскаго, такъ и для 
восьми-узлового способа). Предположимъ, 
что рядъ пружинъ перевязывается продоль- 
но въ направлен!и отъь А къ Б. Оставивъ 
такой конецъ бичевкя, чтобы его хватало 
отъ А, черезъ 6, до в, на ней завязываютъ 
простой узель и прибиваютъ ее въ этотъ 
узелъь къ А (рамк№ сиднья); затЪмЪъ отъ 
А ведутъ бичевку косвенно, сквозь верхн. 
кольца первой пружины, къ в, прижимаютъ, 
сколько нужно, пружину и завязываютъ во- 
кругъ кольца въ в узелъ, показанный на рис. 
30-мъ и 6-мъ; отъ в продолжаютъ вести къ ®, 
д, е, ж, до з, вездЪ прижимая, насколько тре- 
буется, пружины и на всзхъ точкахъ сопри- 
‚косновеня бичевки съ кольцами пружинъ (1, 
д, е, ж, 3,) вавязывая так1е-же узлы, какъ 
на в; отъ з—косвенно къ Б, гдЪ на полови- 
ну вбить гвоздь (косо внутрь), вокругЪ ко- 
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окончательно вбить гвоздь въ Б (рис. 29-й) 
и закрёпить концы, провёряютъ положен1е 
и высоту пружинъ (высота измФряется ар- 
шиномъ или палочкою, вложенною внутрь 
пружины: отъ парусины до бичевки, про- 
ходящей по пружин); если положене ка- 
кой-нибудь изъ нихъ неправильно, ее пере- 
двигаютъ, подымаютъ или осаживаютъ. Въ 
этомъ отношени именно оч. удобенъ узелъ, 
показанный на рис. 30-мъ и 6-мъ: онъ дер- 
жить достаточно кр®пко, но, въ случа® 
нужды, можеть быть легко передвинутъ, 
если прижать пружину. ПровЗрку сл$дуетъ 
сдЪлать и по окончанйи всей перевязки. 
Н%кот. обойщики завязываютъ узлы на 
кольцахъ пружинъ только при закр$плени 
или когда бичевка идетъ косвенно съ верх- 
нихъ колецъ на ниже!я, при горизонталь- 
номъ-же ход бичевки только обертываютъ 


Рис. 29-й. Способъ ведешя бичевки при перевязкЪ пружинъ. 


тораго обводится бичевка, посл чего гвоздь 
вбивается окончательно, а оставпийся ко- 
нецъ бичевки отъ Б привязывается накр$п- 
ко (двойнымъ узломъ) къ ? (пружина, сколь- 
ко нужно, прижимается) и, наконецъ, къ 3. 
Оканчивается шнуровка ряда привязыва- 
н!емъ, точно такимъ-же образомъ, конца 
бичевки отъ А къ б и затВмъ къ в. Иногда 
способъ видоизм$няютъ такъ, что отъ 4 
бичевку ведутъ къ 0, потомъ къ в ит. д. 
до ти оть $ къ Б, а концы отъ А и Б (то- 
чечныя лини на рис. 29-мъ) проводятъ къ 
д ие, черезъ к, л, м и черезъ нм, о, п; въ 
д и езакрзпляютъ окончательно, а на проч. 
точкахъ завязываютъ узлами, какъ на, рис. 
30-мъ. Точно такимъ-же образомъ перевя- 
зываются пружины и во всфхъ друг. на- 
правлен1яхъ: поперечномъ и косомъ. Во все 
время операщи одною рукою придавливаютъ 
пружину до требуемой высоты, а другою 
вавязываютъ на ней узлы. Посл перевяз- 
ки въ кажд. направлен1и, прежде, чфмъ 


ее около проволоки кольца. Такая пере- 
вязка идеть скорфе, но оч. непрочна. На 
рис. 29-мъ представлено положеше продоль- 
но перевязанныхъ пружинъ въ пружинн. 
матрасЪ (показана только часть ряда). Въ 
стульяхъ, креслахъ и диванахъ положене 
ихъ, соотвфтственно форм сидфнья, д. 6. 
иное: какъ на рис. 31-мъ. На стул рис. 
26-го, перевязанномъ по французек. спосо- 
бу, видна и перевязка въ промежуткахъ 
между пружинами, которая производится 
по окончан!и перевязки пружинъ; бичевки, 
на мЪфетЪ пересЪчен1я, скр$пляются между 
собою такими-же узлами, какъ и съ пру- 
жинами. На рис. 38-мъ можно видфть обра- 
зецъ восьми-узловой перевязки. Привязан- 
ныя пружины обтяиваются крфикимъ хол- 
стомъ (рис. 32-й); у насъ для этой цфли 
употребл. такъ назыв. дерюжка. Прежде 
всего холетъ разставляютъ (см. стр. 829) 
и затфмъ уже прибиваютъ окончательно 
(по подвернутому внутрь краю), натягивая 
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его, при этомъ, равномфрно и достаточно! всего сзади, въ матрасахъ — больше всего 
сильно (такъ, однако, чтобы пружины не | посредин%, а въ остальн. мфетахъ равно- 
понижались); натягиваютъ и прибиваютъь| мёрно. Толщина вполнф сжатаго слоя во- 
въ сидфньяхь сначала спереди назадъ, а| лоса (или травы) посредин сидфнья д. 0. 
потомъ съ боковъ (въ матрасахъ сначала, по- | около 2-хь дюйм. Накладывать вообще д. 
перекъ, а потомъ вдоль ),идя, въ обоихъ слу- | столько, чтобы послЪ не дополнять (допол- 


чаяхъ, отъ середины въ 06$ стороны. Въ 
углахъ холстъ вырЪзается, какъ нужно, и 
въ заднихъ углахъ прибивается къ обойн. 


ненныя м$ста всегда слабЪе). У краевъ. а 
| шпотда м$стами и въ серединЪ, волосъ или 


| трава кладется подъ широк. стежки (рис. 9-й 
| и 34-й), которые также не должны за- 
хватывать ни пружинуъ, ни бичевки. Прежде 
‚ всего накладывается именно подъ эти стеж- 
| ки. Въ сидфвьяхъ трава или волосъ д. о0- 
| хватывать края, спускаться по нимЪ до де- 
\ рева рамки (исключен!е при иружинномь 
храк— стр. 844 —5), такъ, однако, чтобы, при. 
| послфдующей простежкЪв, передъ былъ не 
оч. толеть, а верхъь края не слишкомъ 
пустъ. Разм$стивъ волосъ (или траву), какъ 
3 слфдуетъ, ее обтягиваютъ серпянкою—опе- 
стойкамъ. Гвозди — обойные, приблизитель- | рая, которая д. 0. произведена съ 0606. 
но на разетояни 1-го дюйма: слишкомъ ‚ тщательностью. Прежде всего слЪд. пра- 
частая разстановка гвоздей вредить де-|вильно разставить (стр. 329) серпянку: въ 
реву, а оч. рВдкая не держитъ достаточно. | стульяхъ и креслахъ сначала на 4 углахъ, 
Обтянутый холеть пришиваютъ (голланд-| зат мъ сбоковъ и, наконецъ, сзади на пе- 
скою ниткою и кривою или двухъконцовою | редъ (въ диванахъ и пруж. матрасахь— сна- 
иглою) къ верхн. кольцу каждой пружины | чала сзади на передъ, а потомъ сбоковъ), 


Рис. 30-й. Узелъ, которымъ бичевка прикрЪпляется | 
въ кольцамъ пружинъ. 


Рис. 31-й. Одинъ рядъ (продольный) пружинь въ стулф: А—задн. пружина, Г передняя; Би В— 
промежуточныя. 


4 или болфе стежками (рис. 32-й и 33-й), не 
захватывая, при этомъ, ни другихъ колець, 
ни бичевки. — Набивка травою или волосомъ 
и обтяжеме сврпянкою. Этою операшею 
придають мягкость и фасонъ сидфнью; 
она состоитъ изъ трехъ работъ: наложенйя 
травы или волоса, обтяжен1я серпянкою и 
простежки середины и краевъ сидфвья. На- 
кладывается волосъ или трава въ так. ко- 
личеств%, чтобы не было чувствительно 
пружинъ и уничтожились вс неровности. 
Сообразно распредфленйю давлен1я, въ си- 
дЪньяхъ волоса (или травы) накладывается 
больше всего спереди и посредин% и меньше 


идя отъ середины въ 06% стороны, натяги- 
вая серпянку достаточно и соображаясь съ 
формою сидЪнья. Чтобы волостъ (или трава) 
не сдвинулся при разстановк$ отъ ударовъ 
| молотка, нЪкотор. обойщики разставляютъ 
серпянку такъ: еще передъ наложешемъ во- 
лоса (или травы) вколачиваютъ въ дерев. 
рамку сидфнья (кругомъ) гвозди съ маленьк. 
головками—косо (снаружи внутрь) и не 
вполн%, а до половины; на, эти гвозди, послЪ 
наложен1я волоса (или травы), они и раз- 
ставляютъ серпянку, надЪвая ее на гвозди. 
На изогнутыхъ м%8стахъ краевъ гвозди сл. 
разставлять чалце. УбЪдивиись въ правиль- 
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‘ной разстановкЪ серпянки и исправивъ по- 
гршности, но прежде окончательнало ея 
прибиваня, простегиваютъ (голландек. нит- 
кою) ея середину, какъ сказано на стр. 827 
и показано на рис. 22-мъ и 84-мъ, въ одинъ 
или два ряда, смотря по величин сиднья. 
Но такъ какъ стежки здфсь не должвы про- 
ходить сквозь всю толщину сидфнья (какъ 
въ мягк. мебели безъ пружинъ или въ мягк. 
матрасахъ), а снизу захватывать только де- 
рюжку, то производятъ стежку не обыкнов. 
стегальн. иглою, а двухъконцевою (рис.8-й), 
при чемъ ни пружинъ, ни бичевокъ не 
должно попадать въ стежку. Посл про- 
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вездВ отъ середины въ 06% стороны. При 
этомъ обращается 0606. вниманше, —чтобы 
края вездв имфли надлежащ. высоту: вбивъ 
невполнф 3—4 гвоздя противъ середины пе- 
редняго, бокового или задн. края, измфря- 
ють высоту края аршиномъ или друг. мЪ- 
рою и вбивають гвозди окончательно толь- 
ко тогда, когда высота эта вЪрна; посль 
этого продолжаютъ прибивать въ 06% сто- 
роны, провфряя высоту края уже только 
глазом ромъ. При оч. изогнутой впередъ ме- 
бели лучше поступать такъ: сначала при- 
бить 2—3 гвоздями противъ середины вы- 
пуклости, затЪмъ нЪФекольк. гвоздями про- 


Рис. 32-й. Пружины (въ стулф) обтянуты дерюжкою и прикрфилены къ ней швами. 


стежки середины, серпянку Е Ве рев середины вогнутыхъ м%етъ; послЪ 
прибиваютьъ окончательно (обойными или | этого прибивать отъ вогнутыхъ мфетъ по 
подбойными гвоздями): О всего бока, | направлен1ю къ серединв выпуклости, со- 


Рис. 38-й. Способъ пришивашя верхн. колець пру- 
жинъ къ дерюжкЪ двухъконцовою иглою: 22 — дерюж- 
ка; 00 —парусина; в и в—кольца пружинъ; аб и 
аб— постепенный ходъ иглы съ ниткою; справа игла 
движется внизъ, а слЪва (обойдя проволоку кольца 
пружины) подымается обратно вверхъ. 


затВмь передъ и, наконець, задъ, (въ ди- 
ванахь и пруж. матрасахъ, наоборотъ, — 
сначала передъ и задъ, а потомъ бока), идя 


бирая серпянку понемногу въ томъ-же на- 
' правлении, и, наконецъ, отъ вогнутостей по 
| направленю къ правому и лЪвому угламъ, 
возможно натягивая къ послфднимъ сер- 
пянку. Если во время прибиван1я окажется, 
что край въ какомъ-либо мЪетЪ ведоста- 
точно набитъ,—то, для пополнен1я его воло- 
сомъ, нужно въ этомъ м$стЪ отвернуть сер- 
| п пянку вплоть до серединной простежки 
| (иначе пополнеше волосомъ б. неравном р- 
ное и край плохъ). Чтобы простежка кра- 
евъ не была затруднительна, а края не бы- 
ли слишкомъ тверды, натягивать серпянку 
слфдуетъ достаточно, но не чрезмрно, 060- 
бенно спереди. При трав края, какъ и во- 
обще набивка, д. б. плотвфе, чЪмъ при во- 
лосЪ, а потому и натяжен!е серпянки м. 6. 
сильнфе. Прибиваютъ серпявку именно къ 
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тому опиленному краю дерев. рамки си- 
дънья, о которомъ было говорено на стр. 827 
(дерюжка прибивается внутреннфе—къ вер- 
ху рамки, а миткаль и матер1я наружн®е— 
ниже края). ПослЪ окончательн. прибивки 
серпянки приступаютъ къ прошивкВ (про- 
стежкЪ) краевъ, которая производится на ос- 
нован1и общ. правилъ (стр.827—8) и совершен- 
но такъ-же, какъ и простежка краевъ мягк. 
матрасовъ; и число рядовъ также зависить 


Рис. 34-й. Простежка пружинн. стула: середина 

простегана 1 разъ, края 2 раза; между серединною 

и краевою простежкою —рыхлые стежки (а а) для 

подкладываншя волоса; таке-же стежки и по сере- 

дин — въ косыхъ направленяхъ (66); въ одпомъ 
мфетв (в) волосъ уже подложенъ. 


отъ высоты края (стр. 828): въ стулЪ обык- 
новенно 9, въ кресл или. диван® 3 и, при 
оч. высокихъ краяхъ, 4 и даже 5. На рис. 
34-мъ представлены простеганные края сту- 
ла.— Наложене волоса (или травы) поверхъ 
серпянки и обтяжеме миткалемь. Этою опе- 
ралиею заканчивается обивка мебели въ чер- 
нЪ. И здЪсь волосъ прежде всего наклады- 
вается подъ широк1е стежки, сдфланные 


7 
Рис. 35-й. Постановка пружинъ на спинк® (попе- 


речн. разр№зъ): аи б стойки, къ которымъ прикр%- 
плены концы бичевокъ. 


вдоль краевъ, а иногда и посредин® (рис. 
9-й и 34-й); но, чтобы нитка не чувство- 
валась сквозь миткаль, стежки эти лучше 
дЪлать не голландскими, а толет. суровыми 
(парусными) нитками; кладется волось так- 
же сообразно формЪ сиднья и больше тамтъ, 
гл\% сильнфе давлене (стр. 838); онъ долженъ 
доходить вплоть до краевъ, но *и въ хакомь 
случаю не пережодить имъь: иначе края 0. 
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испорчены; исключен1е въ этомъ отношени 
составляетъ только мебель, бока которой 
дЪлаются закругленными, напр. турецк. 
диваны (см. ниже стр. 847). Поверхъ воло- 
са, какъ и въ мебели безъ пружинъ, нерд- 
ко кладется слой листовой ваты. Обтягива- 
не миткалемъ производится такъ-же, какъ 
обтягиван!е серпянкою, но, если возможно, 
еще тщательнЪе; разставлять миткаль при- 
ходится въ н%сколько пр1емовъ: сначала 
слабфе, а потомъ все сильнфе и сильнЪе, до 
тЪхъ поръ, пока набивка не получить на- 
длежащ. форму и на верху си- 
дЪнья не останется ни одной о 
складки. Передь окончательн. [ 
прибиванемъ (обойн. гвоздями) Ех". 
Рис. 36-й. 


набивка д. 6. обмята (руками 
и сидфнемъ) и хорошенько от- 
тянута книзу, при чемъ складки 
на передн. и друг. бокахъ собираются пра- 
вильно и пригоняются, по возможности, 
къ угламъ. Прибитый миткаль, для пре- 
дупрежденя перехода волоса за края, при- 
шивается къ послзднимъ н%скольк. (не час- 
тыми) мелкими стежками. Въ мебели съ 
широк. сидзньемъ (диванахъ, больш. крес- 
лахь и т. п.) и въ пруж. матрасахъ мит- 
каль лучше замфнять болфе прочнымъ 
фландрек. полотномъ.—Высота (толщина) 
оконченнаго вчернЪ мяхазо пружиинало си- 
дънья, оть парусины до верхн. обивки, въ 
самомъ высок. мфстВ (посрединЪ) д. 6. въ 
стул или креслЪ около 4—5, въ диванЪ 


Рис. 37-й. Способъ ведешя и закрфилен1я проволоки 
при пружинномъ кра%. 


около 6 вершк. При набивкв парусины 
сверху дерев. рамки сидфнья высота эта 
уменьшается, по крайн. м$рЪ, на высоту 
рамки, т. е., на 1—1'/> вершка. — Спинки 
и въ пруж. мебели обивалотся 0. ч. безъ 
пружинъ (стр. 886 —7); послфдн]я ставятся 
только тогда, когда глубина спинки не ме- 
нфе 3—4 вершк.; он д. б. ниже и мягче, 
чЪфмъ для силфнья: №№ 12 и 9-й. Привязы- 
ваютъ ихъ точно такъ-же, какъ и на си- 
дЪньяхъ, соблюдая притомъ постепенную 
покатость къ краямъ (рис. 35-й).—Въ дива- 
нахьъ или больш. креслахъ и стульяхъ и т. 
п. край, обыкновенно только передн, 
иногда дфлается пружинный, т. е. такой, 
въ которомъ передвай бокъ сидЪнья пуст» 
(вовсе не содержитъ волоса или травы), а 
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передий рядь пружинъ ставится почти 6% 
уровень съ передн. краемъ дерев. рамки сидъьнья 
(отступя отъ него около '/4 вершка): нижи. 
кольца этихъ пружинъ стоятъ переднею по- 
ловиною на дерев. рамк$, а заднею на па- 
русинЪ, которая, поэтому, при пружинномъ 
кра набивается всегда сверху. Задняя по- 
ловина нижн. кольца пружинъ этого ряда 
прикр$пляется, какъ обыкновенно, къ па- 
русин№ голландек. нитками (см. стр. 840 и 
рис. 25-й), передняя-же при помощи одной 
или двухъ тесемокъ изъ холста (той-же па- 
русины): обхвативъ тесемкою кольцо, сло- 
женные вмВст№ концы ея прибиваютъ къ 


а 
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редняго края она загибается на боковые, 
ведется до заднихъ пружинъ, гд$ и закр%п- 
ляется толет. ниткою или тонкою прово- 
локого (рис. 37-й и 38-й). Вместо проволоки 
м. б. употребленъ камышуъ (которымъ вы- 
биваютъ мебель): удобнфе въ томъ отноше- 
ни, что не гнется. Съ цфлью - же удер- 
живан!я пружинъ передн. ряда въ надле- 
жащ. положен!и, при перевязк% ихъ перед- 
в конець бичевки, на пути перехода его 
отъ 3 до Б (рис. 29-й), привязываютъ уз- 
ломъ, спереди, къ одному изъ средн. колецъ 
(какое встр$Зчается съ бичевкою); если шну- 
руется восьми-узловымъ способомъ (кото- 


Рис. 38-й. Будуарный диванъ съ пружинным краемъ. На спинкз парусина набита спереди; нижн 
край парусины загнутъ и укрЪиленъ (пришить) на проволок, вдфланной между стойками, на 1 вершокъ 
выше сидфнья (на локотникахъ парусина еще не набита: набивается она совершенно такъ-же, какъ и 
на спинкЪ, и подобнымъ-же образомъ закрфиляется внизу на проволокЪ). аб—верхнй, вё и де—вну- 
трение бортики спинки; мл и но— верхше, пр и ст—внутр. бортики локотниковъ. жз, их, уф и 
хиц— дерево, покрываемое только верхн. матерею. На сидЪньв парусина набита сверху рамки сидЪнья; 
передний рядъ пружинъ спереди стоитъ на деревЪ рамки (около ‘/4 вершка отъ края), къ которому нижн. 
кольца ихъ прикрфилены тесьмами (какъ показано на рис. 36-мъ). Употребленъ восьмиузловой способъ шну- 
ровки пружинъ. Вдоль краевъ видна проволока, привязанная къ наружн. краямъ верхн. колецъь пружинъ. 


дерев. рамк% (рис. 36-й и 38-й). Пруживы д. 
стоять правильно по лини края рамки и 
вполнЪ вертикально; край ихъ д. образовать 
линно, совершенно пораллельную лини края 
дерев. рамки; для этого вдоль передняго и 
боковыхъ краевь пружинъ привязывает- 
ся проволока (№ 9-й или 12-й): или спе- 
реди (лучше), или сверху колецъ; отъ пе- 


рый здфсь именно у м%фета по своей проч- 
ности), то переднйе концы и отъ двухъ ко- 
свенно идущихъ бичевокъ точно также за- 
вязываются за одно изъ средн. колецъ пе- 
редн. пружинъ (см. рис. 38-й); при этомъ, 
однако, пружины ни въ какомъ случа 
не д. 6. оттягиваемы впередь или внизъ. 
Пружинный край обыкновенно высокъ и д 
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6. прямъ: натягиваемая на пружины де- 
рюжка д. спускаться спереди вертикально. 
Волосъ (или трава) д. доходить вплоть до 
края и сверху прикрывать послзднйй до- 


статочно: чтобы проволока не чувствова- | 


лась; но переходить за край волосъ не дол- 
женъ, и передъ края (передай бокъ), какъ 
сказано выше, д. оставаться пустымъ. Какъ 
дерюжка, такъ и серпянка пристегиваются 
нЪскольк. швами къ проволок. Хотя спе- 
реди пружиннаго края набивки и н®тъ,—все- 
таки, для прочности, его сл$дуетъ просте- 
гать одинъ разъ (если не желаютъ, чтобы 
стежка была замфтна сверху,—то глухимъ 


Рис. 39-й. 


швомъ: рис. 7-й Г). Хорошо сдфланный пру- 
жинный край сообщаетъ мебели прятную 
эластичность, но онъ не проченъ. 

Вполнь крытая мебель. Сюца относятся 
пружинн. матрасы, турецке диваны и бу- 


дуарная мебель. Способъ набивки и обив-. 


ки ихь тоть-же, какъ и вообще пру- 
жинн. мебели, съ небольш. отлищями, о 
которыхъ только и будетъ говорено зд$сь.— 
Пружинные матрасы. Сам. распростра- 
ненный у насъ 
пруж. матрасовъ заключается въ слёду- 


НГ. 
р 


Рис. 40-Й. 


ющемъ: дЪлается ящик безъ дна, въ длину 
и ширину кровати и въ 8—4 вершка вы- 
вотою (толщина лосокъ 1'/2—2 дюйм.); для 
прочности, ящикъ снизу скр$пляется 8 по- 
перечн. брусками, а внутри дерев. уголь- 
никами, приклееваемыми въ углахъ. Кру- 
гомъ всего ящика, по лини, лежащей на 
|» вершка выше поперечн. брусковъ, прос- 
верливаютъ буравчикомъ дырочки, на разс- 
тоян1и около 1'[4 вершка (никакъ не бо- 
лЪе 2 вершк.) одну отъ другой и, притомъ, 
такъ, чтобы противулежанйя дырочки при- 


‚886 


способъ приготовленйя | 
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ходились какъ разъ напротивъ (нужно пред- 
варительно разм®тить). Черезъ дырочки, при 
помощи клещей или машинки (рис. 2-й и 
3-й), проводятъ проволоку № 10-й (лучше 
покрытую м%лью): сначала поперекъ, а по- 
| томъ вдоль. Продольн. проволока д. пере- 
плетаться съ поперечною, как на рис. 39-мъ. 
Ведутъ проволоку, какъ показано на рис. 
40-мъ; концы ея закрфпляютъ, загибая и 
вколачивая ихъ въ дерево (рис. 40-й). Про- 
таскивать и закр$плять проволоку удобнЪе 
всего при помощи машинки (рис. 3-й). Ма- 
шинку надЪваютъ верхомъ на ст$нку ящи- 
ка: концомв + наружу, а ковцомъ в внутрь; 
захватываютьъ проволоку (е) въ щель меж- 
ду головкою (спереди) и пластинкою (сзади) 
конца в, закр$пляютъ ее поворотомъ голов- 
ки въ в (при помощи рукоятки а); зат мъ, 
наклоняя а внизъ по зубчатой дуг (и)— 
вправо, отодвигаютъ конецъ в влфво и че- 
резъ это натягиваютъ проволоку. ЖелЪзн. 
пластинка въ 6, цфиляясь за зубцы на ду- 
г$, удерживаеть а в и проволоку въ дан- 
номъ положен1и. Закрфпивъ наружн. ко- 
нецъ проволоки, какъ показано на рис. 40-мъ, 
надавливаютъ пальцемъ снизу 6: пластинка 
соскакиваетъ съ зубцовъ и а в можетъ быть 


Рис. 41-й. 


отведена въ прежнее положене. На рис. 
3-мь машинка показана въ моментъ натя- 
женя проволоки. Сверху проволочн. сЪтки 
прибивается (къ ст$нкамъ ящика) толст. 
холстъ (парусина), на который и ставятся 
пружины, обыкновенно вс на одинаков. 
высот$, съ легкою покатостью только къ 
концамъ. Если холстъ недостаточн. ширины, 
то сшивается толландек. нитками. Нижн. 
кольца пружинъ пришиваются (голландск. 
ниткою), возможно крфиче, черезъ холетъ, 
къ проволокЪ (къ м$фетамъ перекрестовъ). 
Друшй стособъ: приготовляется ящикъ безь 
дна въ 8/2 вершка высотою; стфнки ящика 
внутри скошены такъ, что толщина веурхн. 
края 3/‹, а нижняго 1*/? вершка (рис. 41-й); 
внутри ящикъ скрфпленъ по угламъ дерев. 
угольниками, а внизу, на равныхъ разсто- 
ян1яхъ, 2-мя поперечн. брусками (1*/› вершк. 
шириною и 1 верш. толщиною), которые 
связываются съ ящикомъ яшичнымь цитюмь 
(см. стр. 581, рис. 6-й), —въ уровень съ его 
нижн. краемъ. Снизу ящика набивается па, 
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русина; такъ какъ ширина ея меньше ши- 
рины ящика, то вдольная нитка пускается 
поперекъ ящика. Прибивается парусина, къ 
краямъ ящика и къ поперечн. брускамъ, 
так. образомъ, чтобы края полотнищь при- 
ходились на брускахъ и прикрывали другъ 
друга. Пружины ставятся на парусину, но 
не на бруски. 'Такъ какъ глубина ящика, при 
этомъ посл дн.способЪ, больше (при первомъ 
пособ глубина, отъ проволоки до верхн. 
края ящика, 1‘/2—2'|» вершка), то и пру- 
жины м. б. употреблены боле высоюя, а 
черезь это выигрываетъь пружинность ма- 
траса.Скошиваются стфнки ящика кверху, — 
чтобы дать большую свободу пружинамъ. 
ВеБ проч. работы въ пруж. матрасахъь тф- 
же, какъ и вообще въ пруж. мебели. Би- 
чевка, дерюжка и серпянка прибиваются 


кь верхн. краю, а фландрск. полотно (вы$-. 


сто миткаля) и верхн. матер1я (тикъ) —къ 
нижн. краю ящика, слЗдовательно, покры- 


ваютъ его стфнки снаружи. Волось и тра- 


ва подь серпянкою д. доходить вплоть до 
краевъ, но не переходить ихъ; но по сер- 
пянкВ (подъ фландрск. полотно) бока луч- 
ше нфсколько закруглить волосомъ. Для 
удержан1я набивки отъ перехода черезъ края, 
серпянка и фландрек. полотно пристегива- 
ются къкраямъ.Чтобы не было покатости къ 
бокамъ, матрасы дфлаются иногда съ пру- 
жинными краями (стр. 844) у обоихъ про- 
дольн. боковъ; но таке матрасы мен%е 
прочны. — Турецые диваны обыкновенно 
дБлаются не выше 8—9 вершк., включая 
сюда и ръпки, т. е., маленькля ножки (въ 
'/з вершка). Чаще всего турецк. диваны 
приготовляются по образцу пружинн. ма- 
трасовъ на проволок$. яащикъ берется въ 
5—6 вершк. высотою; проволочн. переплеть 
дфлается вершка на 3 виже верхняго 
края ящика. Покрыт1е парусиною, поста- 
новка пружинъ и пр. производятся совер- 
шенно такъ-же, какь и въ пруж. матра- 
сахъ. Мягк. сидфнье, т. е. набивка, д. воз- 
вышаться надъ ящикомъ вершка на 2*/2—5 
(посредин$). НЪкот. обойщики приготовля- 
ють турецк. диваны такъ: ящикъ въ 31/2—4 
вершк. высотою; на ящикъ накладывается 
дерев. рама, сколоченная изъ брусковъ (въ 
2 вершка шириною и 1 верш. толщиною) 
съ двумя поперечными перекладинами. 
Длиною и широною рама соотв%тствуетъ 
ящику; при помощи высверленныхъ въ 
ней круглыхъ гнЪфздъ, она надфвается на 
круглые-же шипы ящика (способъ скрЪи- 
лен1я такой-же, какой показанъ на рис. 
4-мъ стр. 581; только шипы и дырки круг- 
лые). На низь рамы набивается парусина, 
а на парусину ставятся пружины, совер- 
шенно такъ-же, какъ описано для пруж. 
матрасовъ, приготовляемыхъ по втор. спо- 


сы 
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собу. ДальнЪйшая обивка—какь и всякой 
пруж. мебели. Турецк. диваны послдн. ро- 
да им. то преимущество, что, при съемной 
верхн. половинЪ, ящикъ (если его сдЪлать 
съ дномъ) можеть служить для хранен!я 
вещей. Закруглене, существующее спере- 
ди и съ боковъ (за исключен1емъ задняго) 
сидЪнья турецкихъ дивановъ (рис. 42-й), 
придается наложенемъ на этихъ м%етахь 
достаточнаго количества волоса или тра- 
вы: на серпянку — подъ фландрекое по- 
лотно (для прочности употребляемое вм$сто 
миткаля). Закруглен!е это м. 6. въ одинъ 
или (как на рис. 42-мъ) вь два яруса. Кра- 


Рис.43-й. А—мягк. сидЪнье съ верхн. закруглешемъ; 
Б — нижн. закруглене на ящик; О — штабикъ 
К — рёика съ колесцомъ. 


сивЪе, если ящикъ внизу обить кругомъ 
(кромЪ зада) ор$ховымъ или окрашеннымъ 
штабикомъ (багетомъ) въ '/2—3/ вершка ши- 
риною (рис. 42-й); въ тлкомъ случа миткаль 
или фландрек. полотно и верхн. матер1я дохо- 
дятъ только до штабика. Подушки для ту- 
рецк. дивановъ, какъ и вообще подушки, 
набиваемыя не пухомъ или перьями, а во- 
лосомъ, травою и т. п., приготовляются та- 
кимъ-же образомъ, какъ и мягк1е матрасы 
(см. стр. 830 и сл$д.): изъ серпянки, миткаля 
или холста сшивается соотв тств.величины и 
формы мЪшокъ, безъ боковъ(какъ для спальн. 
подушекъ) или съ боками, выворачивается, 
набивается травою или волосомъ, заши- 
вается и простегивается, подобно серпян- 
ков. матрасу (стр. 832), голландек. нитками: 
если подушка безъ боковъ, то только по се- 
рединЪ, а если съ боками, то и по краямъ 
съ обфихъ сторонъ (число рядовъ соотвфт- 
ственно высот бока—см. стр. 828). Если 
углы подушки д. 6. закруглены, то, вдавивъ 
ихъ, покрышку собираютъ вокругь нит- 
кою (рис. 43-й) и также вправляютъ внутрь, 
посл чего нитку стягивають и завязы- 
ваютъ. Если подушка набивается однимъ 
какимъ-либо матер!аломъ, напр. травою, то, 
по окончанйи сказанной набивки, ее прямо 
обтягиваютъ верхн. матерею;но если сверхъ 
травы желаютъ имЪть волосъ, то послЪд- 
н1й накладывается съ обфихъ сторонъ сер 
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пянк. подушки —совершенно такъ-же, какъ 
на серпянков. матрасъ. ПослЪ этого или 
на подушку надфвается мЪшокъ, заранЪфе 
ешитый изъ миткаля (во время натягива- 
н1я волосъ придерживается и приправляет- 
ся рукою), или-же подушка обтягивается 
миткалемъ, какъ серпянков. матрасъ ти- 
комъ (стр. 885 —4). Верхняя матер1я надф- 
вается на подушку въ вид готоваго мВ шка. 
При круглыхъ углахъ, послЪдн!е, какъ въ 
миткал$, такъ и въ верхн. матери, соби- 
раются ниткою, какъ сказано выше и объ- 
яснено на рис. 43-мъ. По матери края час- 
то обшиваются шнуркомъ, а къ закруглен- 
нымъ угламъ пришиваются розетки (иног- 
да съ кистями). Если наружная мате- 
можетъ быть прямо 


ря толета, то она 


Рис. 43-й. 


натянута на волосъ. Вм%ето волоса, по- 
верхъ травяной подушки или-же поверхъ 
волоса иногда кладутъ слои листов. ваты. 
Валики для турецк. дивановъ: сшивъ изъ 
серпянки или холста цилиндричесюый мЪ- 
шокъ, набиваютъ его травою или волосомъ 
(чтобы валикъ не гнулся, въ середину иногда 
кладется пукъ соломы), собираютъ концы 
ниткою и закр$пляютъ; посл этого края у 
концовъ простегиваютъ (кругомъ), чтобы 
придать концамъ плоскую форму: 2—4 раза, 


Рис. 44-й. АБК им. то-же значеше, какъ на рис. 

42-мъ; В валикъ; абв — проволока, поддерживалю- 

щая валикъ; и д- винты, которыми она прикр%и- 

лена (все въ разр№зЪ). Г’ верхн. часть проволоки 
абв въ планЪ. 


смотря по высотЪ края (стр. 828). Если 
сверхъ травяного валика кладется волосъ, 
то поступаютъ, какъ при подушкахъ. На- 
ружн. матеря натягивается въ вид гото- 
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ваго цилиндра, собирается на концахъ нит- 
кою (такъ-же, какъуглы нарис. 43-мъ) и гар- 
нируется съ одного конца розеткою, асъдру- 
гого (наружнаго) розеткою съ кистью. Если 
нижн. часть валиковъ деревянная, то спо- 
собъ обивки совершенно тотъ-же, какъ и во- 
обще мягк. мебели безъ пружинъ (стр. 836): 
разница только въ формЪ. Мягк1е валики 
удерживаются на диванф бочками изъ тол- 
стой (около ![2 дюйма) жел%зн. проволоки, 
изогнутой въ форм, показаной на рис. 44-мъ, 
прикр$пляемой къ бокамъ дивана (лучше 
всего винтами) и обшиваемой матер1ею. Ва- 
лики съ дерев. подкладкою удерживаются 
на 2—8 четыреугольныхъ шипахъ каждый; 
для этого на концахъ ящика (во всю его 
ширину) прикрфиляются два небольш. за- 
крытыхъ ящика такой-же высоты, какъ мяг- 
кое сидфнье, и шириною въ 3 вершка (каж- 
дый); въ этихъ-то ящикахъ и выдалбливают- 
ся дыры, соотв$тетвуюшая шипамъ вали- 
ковь (въ турецк. диванахъ второго рода 
верхн. рама въ так. случаЪ д$лается съ 
кажд. стороны на 3 вершка короче). — 
Будуарная мебель набивается и обивает- 
ся такъ-же, какъ и обыкновенная. Раз- 
ница для сидфнья заключается только въ 
томъ, что, для прикрыт1я дерева, миткаль 
и верхн. матер1я прибиваются не къ верх- 
нему, а кънижнему краю деревянн. рамки 
(какъ въ пруж. матрасахъ и турецк. дива- 
нахъ). Что касается спинки и локотниковъ, 
то дерево ихъ прикрывается бортиками, на- 
битыми волосомъ или травою. Бортики эти 
располагаются, какъ на рис. 38-мъ. Верхн. 
бортикъ спинки, @ 6, покрываеть верхъ и 
передъ верхн. поперечн. части спинки; 00- 
ков. бортики, взи де,—внутреннюю сторону 
дерев. боковъ, оставляя вполнз открытою 
сторону послФднихъ, смотрящую впередъ 
(ж зи ик); на локотникахъ бертикии м и 
н о обхватываютъ дерево сверху и свнутри 
(затибаются нЪсколько и наружу, не закры- 
вая, однако, съ этой стороны дерева), а борти- 
ки пристт, подобно бортикамъь вт иде, 
закрываютъ только внутреннюю и остав- 
ляютъ открытою переднюю сторону дерева 
(уфизт мч). Для сохраненая фасона, какъ 
на дерево ж 3, их, уфижи, такъ и на 
переднюю сторону бортиковъ ве, де, пр и ст, 
не кладется волоса (или травы), такъ, что 
прикрываются они только верхн. матерею. 
Точно также только одною матер1ею за- 
крываются части дерева, смотряпия назадъ 
и наружу. Если волосъ или трава (или сни- 
зу трава, асверху волосъ) покрывается прямо 
миткалемъ (безъ серпянки), то бортики при- 
готовляются изъ серпянки отдЪльно и при- 
биваются на мфста (послЪ натяженя пару- 
сины на спинку) обойн. гвоздями; если-же 
волосъ (или трава) обтягивается сначала 


ОБОЙЩИКЪ 


серпянкою, то бортики выстегиваются изъ 
того-же куска серпянки, для чего на м$с- 
т® ихъ прибавляется соотвфтств. количество 
волоса или травы. Передн. края бортиковъ 
6%, де, пр, ст простегиваются (послз при- 
вр$плен1я бортиковъ на м$сто) такъ, чтобы 
края эти и вообще передн. поверхность бор- 
тиковъ соотв$тствовали поверхности дерева 
(оз, ик, Уф, хи) и стояли везд$ на уровн% съ 
нею. Края друг. бортиковъ простегиваются 
только тогда, когда, эти бортики оч. широки. 
Набивка и обивка спинки вообще—какъ опи- 
сано на стр. 886—7. Если трава, или волосъ 
обтягиваются сначала серпянкою, изъ ко- 
торой, какъ сказано, выстегиваются и борти- 
ки, то трава (или волосъ) накладывается 
на спинку тотчасъ посл натяжен1я пару- 
сины: на м$фстахъ будущ. бортиковъ въ ко- 
личествЪ, достаточномъ для ихъ обравова- 
в1я. Посл этого сначала простегивается 
середина; серпянки (какъ обыкновенно—см. 
стр. 827), а потомъ выстегиваются бортики. 
ЗатЪмъ, на серпянку 0. ч. накладывають 
еще волосъ, который д. покрывать и бортики, 
не заходя, однако, за ихъ края; наконецьъ, 
все обтягиваютъ миткалемъ. Если-же борти- 
ки приготовляются отдфльно, то трава или 
волосъ (или внизу трава, а сверху волосъ) 
накладывается послз прикр$пленя и про- 
стегиван1я, гдф нужно, бортиковъ, которые 
также покрываются волосомъ, но только 
до наружн. краевъ; послЪ этого натяги- 
вается миткаль и простегизается (тонкими 
голландскими или толет. суровыми нитка- 
ми) обыкновеннымъ образомь— внизу по ли- 
н1и вдоль сидзнья, на разстояви отъ по- 
слфдняго 4 —6 вершк. (смотря по высот 
спинки), и злужимь швомь (см. рис. 7-й Г) — 
вдоль краевъ. Обиваются сказанн. образомъ 
сначала спинка, а потомъ локотники. Такъ 
какъ мягкость составляетъ одно изъ главн. 
достоинствъ будуарн. мебели, то травы или 
волоса кладется на спинку (и локотники) 
больше, ч$мъ ва обыкн. мебель, притомъ 
больше всего (и прежде всего) внизу. Низъ 
сиднья будуарной мебели обыкновенно гар- 
нируется оборкою или бахромою, смотря по 
матери. 

Стезаная мебель вообще дфлается не час- 
то по причинф трудности ея чистки. При- 
томъ стежка хороша только по волосу: по 
травЪ и особенно по мочалз она никогда 
не будетъ красива. Изъ верхн. матер1й подъ 
стежку больше всего пригодныодноцв $ тныя, 
въ особенности блестяпия, напр. атласъ. На 
полосатыхъ или узорчатыхъ матер яхъ стеж- 
ка скорЪе портитъ, чфмъ украшаетъ мебель. 
Простегиваются.или только спинка и мягке 
локотники, если они есть, или спинка и си- 
дфнье, или иногда одно только сидфнье (рис. 
45-Й и 55-й этой статьи и рис. 151-й — 155-й, 

СЛОВАРЬ Д-РА СИМОНОВА. 
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157-й, 159-й, 160-й Мебельнало альбома). Про- 
стегивается по одному изъ слёдуюш. ри- 
сунковъ: въ кльтжу (для спинокъ и сидфн!й), 
трубочками и двойными трубочками (только 
для спинокъ), колонками (для спинокъ), въ 
форм раковины (для спинокъ), чешуи (какЪ 
украшене по краю, напр. вокругъ зв%зды) 
и 36ъзды (для спинокъ и сид): рис. 45-й — 
55-й. Чаще всего простегивается въ клфтку. 
Простемиваме спинки. Возьмемъ, для при- 
мЪра, ливанъ, представленный на рис. 45-мъ, 
т. е., со спинкою, простеганною въ кл$тку, 
и предположимъ, что спинка набивается 
снизу травою, а сверху волосомъ — прямо 
подъ миткаль (безъ серпянки — см. выше). 
Прибивъ парусину и бортики (рис. 38-Й). на- 
ложивЪъ травы, сколько нужно, но вообще 
больше, чёмъ подъ гладкую обивку, и боль- 
ше всего снизу, и покрывъ ее равномфрно 
волосомъ, обтягиваютъ все миткалемъ, ко- 
торый, до окончаня стежки по немъ, не 
прибивается окончательно, а только раз- 
ставляется—правильно, но на столько сла- 
бо, чтобы его хватило на стежку (остав- 
ленный запасъ обрфзается только по окон- 
чани стежки). Посл$ этого слЗдуетъ соста- 
вить себф планъ стежки и разм$тить мЪфс- 
та стежковъ. РазмЪчается или только сза- 
ди на парусинЪ, или также и спереди—на 
разставленномъ миткалЪ; послЪдвай способъ 
точнЪфе, но гораздо затруднительн$е, а по- 
тому и изб$гается 0. ч. обойщиковъ. Сна- 
чала, во всякомъ случа, разм$чается сза- 
ди—на парусинЪ. Прежде всего проводится 
на парусин® (угольнымъ карандашемъ или 
просто углемъ) лин!я аа (рис. 46-й), парал- 
лельная сид$нью и на разстояни отъ него, 
въ нашемъ примЪрЪ, 4-хъ вершк. (больше 
или меньше, смотря по высотф спинки и 
локотниковъ): съ этой лини должны начи- 
наться сам. нижн. стежки, а къ сидфнью 
опускаться продольн. складки. ЗатЪмъ, по- 
срединф между линею аа и верхн. краемъ 
верхн. бортика (86) спинки, проводятъ лив!ю 
60; обЪ лини перес$каютъ посрединЪ дива- 
на вертикальною лин1ею 09. Разстояв!е 
между лин1ями аа и 06 представляетъ вы- 
соту будущихъ клЪтокъ. Чтобы клфтка бы- 
ла красива, ширина ея должна относиться 
къ высотф, приблизительно, какъ 4 къ 7; 
небольш. отклонен1е отъ Этого отношеня 
ничего не значитъ, но значительное — оч. 
портитъ клЪтку. Если высота кл$тки, какъ 
въ нашемъ примЪрЪ, 4,5 (4/2) вершка, то 
ширина ея д. 6. 2,6 (23/5) вершка (х:4= 
Зет: к = 
ки нашего дивана (по линйи 06) въ 2 арш. 
2 вершка, такихъ клфтокъ въ одномъ попе- 
речн. ряду должно помфстяться 13. СлЪдо- 
вательно, середина самой средней клЪт- 
55 


—=2,6). При ширин% спин- 
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Рис. 48-й. Стежка тру- 
бочками. 


Рис. 47-й. Раз- 
рЪзъ клЪтки. 


Рис. 49-й. Раз- 
рЪзъ трубочки. 


Рис. 50-й. Стежка двой- 
ными трубочками: циф- Рис. 51-Й. 
ры показывають поря- РазрЪзъ 
докъ, въ которомъ дфла- двойн. тру- 
ютея (и стягиваются) бочки. 
стежки. 
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ки (1—2—83—4 на рис. 46-мъ) должна при- | ки, слЪд. им ть въ виду, что ряды кл№токъ 
ходиться на мЪ№сто пересфчен1я лини 66 |у краевъ д. оканчиваться или цЪлою клЪт- 
съ вертикальной 09. Отмфтивъ на лини | кою, или половиною ея. Въ диванЪ (креслЪ 
660, по об стороны лин 09, по половин | или стул), спинка котораго ограничивает- 
ширины кл$тки, т.е., по 1,3 (1'/з) вершка, | ся сбоковъ не вертикальными линями, а 
получимъ м%ста стежковъ 3 и 4. Зат®мъ, | имфеть вверху известный отвалъ (какъ въ 
отмфривая,по обЪ стороны,на лин!и бб цЪлую | нашемъ прим рё—рис. 45-й), для соотвЪт- 
ширину клЪтки (2,6 вершка), найдемъ м%с- | ствя въ положен!и верхнихъ клЪтокъЪ ниж- 
та стежковь 5, 6, Тит. д. Точно такимъ- | нимъ, необходимо нижн!е стежки, по лини 
же отмфриван1емъ найдутся стежки по ли- | аа, постепенно суживать по направлен1ю отъ 
в1ямъь аа и в6. (При четномъ числ клЪ-| середины къ краямъ, а верхн!е, наоборотъ, 
токъ, напр. 14, вмЪ%сто 13, на середину, по | въ такой-же мЪрЪ постепенно раздвигать 
лини 09, не придется ни одной клЪтки: | къ краямъ; вслдств!е этого лин1и, проходя- 
клЪтки будутъ начинаться по 06% стороны | пя черезъ сидяния друг% подъ другомъ 
лини 099). Чтобы найти стежки въ проме-! стежки, изъ вертикальнаго, посрединЪ (09), 
жуткахъ между этими лин1ями, стоитъ толь- | принимаютъ къ бокамъ постепенно все бо- 
ко между лишями аа и 66 и между лин1я- | лЪе и болфе наклонное положен!е (ии): Ши- 
ми 06 и вв соединить найденныя стежки на- | рина спинки дивана, приведеннаго на рис. 
кресть: места перекрестовъ и будутъ соот- | 45-мъ и 46-мъ, между в и в на 4 вершка 
вЪтствовать промежуточн. стежкамъ. М%с- | больше, чёмъ между а и а; съ каждой сто- 
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Рис. 54-й. 
Стежка въ 
форм чешуи- 


Рис. 52-й. Стежка колон- 
ками; разрЪзъ такой-же, 
какъ на рис. 49-мъ. 


Рис. 53-й. Стежка въ форм раковины; разрЪзъ та- 
кой-же, какъ на рис. 49-мъ. 


та стежковъ отмфчаются крестиками. Раз- 
мфчать стежки можно еще и такимъ обра- 
зомъ. Сдфлавъ изъ толст. картона четыре- 
угольникъ (рис. 56-й), ширина и длина ко- 
тораго д. б. равны ширинз и высотЪ кл$т- 
ки, просверливаютъ въ серединв его ды- 
рочку, въ которую можно было-бы вложить 
гвоздь, а середину всфхъ четырехъ краевъ 
отм5чаютъ, какъ показано на рисунк%, ли- 
ями (1, 2, 3, 4). Если такой картонъ по- 
ставить на лини 06 такъ, чтобы гвоздь по- 
падаль на мЪфсто перес5чен1я этой лини съ 
99, а мфтки 1 и 2 приходились на ли- 
ни 099, то 1, 2, Зи 4 картона будуть со- 
отвфтетвовать стежкамъ 1,2, 3 и 4; по- 
вертывая, затЪмъ, картонъ сначала вправо, 
а потомъ влфво отъ лини 09, такимъ-же 
способомъ найдемъ стежки 10, 5, 11, потомъ 
12, 13, бит. д. При разсчетв числа кл$- 
токъ, потребнаго на данную ширину спин- 


роны лини 09, слЪдовательно, на 2 верш- 
ка; эти 2 вершка и д. 6. приняты въ раз- 
счетъ при раздвигани стежковъ на ливи 
вв и сближении ихъ на лини аа. По лини 
06 стежки д. стоять на лиши, соединяющей 
стежки лини в6 съ соотвЪтств. стежками 
лини аа: одну изъ так. ливййЙ представляетъ 
ии. Согласно сказанному, д. 6. раздвинуты 
и крестики (м$тки) какъ на парусин$, такъ 
и на миткал$ (если размВчается на обоихъ). 
По окончани разм$тки въ каждую мЪтку 
на парусинЪ втыкается гвоздь (затяжной, 
лучше проволочный). Разм$тка спереди (на 
миткалф) уже гораздо труднфе, такъ какъ 
обтянутый (разставленный) сверхъ травы 
и волоса миткаль представляетъь не плос- 
кую, а выпуклую поверхность, постепенно 
спускающуюся отъ середины къ бокамъ, а 
также книзу и кверху. Если сдфлать на, 
немъ мфтки, вполнф соотв$тсетвуюния мЪт- 
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камь на парусин%, то по окончан!и стеж- 
ки клЪтки будуть короче и гораздо уже, 
чВмъ предполаталось—т№мъ короче и уже, 
чмъ выпуклЪфе м%сто. Поэтому, при раз- 
мфтк на миткалЪ сл$дуетъ припускалть на 
ширину клзтокъ: на самомъ выпукломъ 
мфетф (у середины) отъ 3/5 до ?!з и даже до 
3/: (если выпуклость оч. велика), на плос- 
кихъ мфетахъ около 1/2 и на вогнутыхъ 
(ближе къ бокамъ) около */з и менфе. При 
мягкой верхней обивкф припускается боль- 
ше, при плотной (бархатЪ, кож и т. п.) — 
меньше. Въ приведенномъ на рис. 45-мъ ди- 
ван, при мягкой верхн. матер1и, на шири- 
ну клЪтки въ 9,6 (23/5) вершка, спереди (ва 
миткал В) припускается: на каждую изъ клЪ- 
тохъ середины около 1,6 (13/5) вершка, на 
каждую изъ слёдующихъ затфмъ, по обь 
стороны, около 1,3 (1'/з) вершка, далЪе по 
1,2 (1*/5) вершк. и, наконецъ, на клФтки, 
ближайпия къ бокамъ,п0о1—1,1(1*/1о)вершка. 
Въ длину прибавляется менфе: при сказан- 
ной ширинЪ клзтокъ — оть 1*/з (на вогну- 
тыхъ м%етахъ) до 11/4 (на выпукл. м$стахъ) 
вершка. БолЪе в$рный разечеть можно сд$- 
лать, если смфрять длину и ширину раз- 
ставленнаго миткаля: излишекъ его длины 
и ширины, сравнительно съ парусиною, по- 
кажетъ, сколько д. 0. прибавлено на вс 


Рис. 55-й. СидЪнье стула, простеганное въ форм 
звизды. 


илфтки въ длину и ширину; останется толь- 
ко распредфлить эту прибавку на отдФльн. 
клЪтки: соотвЪфтственно ихъ положен!ю на 
болЪе или менфе выпуклыхъ или вогну- 
тыхъ м%етахъ (см. выше). Сообразно уши- 
рено и удлинненио кл$токъ увеличивает- 
ся, конечно, ширина и длина миткаля (и 
вообще матерйи), потребнаго для покрыт1я 
спинки. Разм®тка по миткалю несомннно 
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боле затруднительна, но, при изв$стн. тер- 
пъни и сообразительности, м. б. достигнута 
всякимъ послф н%сколькихъ опытовъ; ре- 
зультаты-же стежки при двойной разм тк 
(по парусин и миткалю) всегда лучше. 
ТЪмъ не мен%е, 6. ч. обойщиковъ ограни- 
чиваются разм ткою сзади по парусин%, а 
въ разставленномьъ миткал$ дЪлаютъ паль- 
цемъ углублен!я на мЪстахъ, которыя д. 


2 
Рис. 56-й. 


соотв тствовать будущимъ стежкамъ: нуж- 
но, чтобы палецъ, вдавливаюнИй миткаль, 
чувствовалъ остр1е гвоздя, воткнутаго въ 
мЪтку на парусин$. Посл размЪтки при- 
ступаютъ къ стежкф. Прежде всего про- 
стегивается нижн. рядъ по ливши аа (рис. 
46-й), затзмъ рядъ стежковъ, лежащихъ 
непосредственно выше, и т. д. отъ ряда къ 
ряду, постепенно вверхъ, а въ каждомъ ря- 
дв—отъ середины равномфрно въ обЪ сто- 
роны. Самая стежка производится прямою 
стегальною иглою и голландек. ниткою; 
при стежк$ по пружинамъ—двухъконцовою 
иглою, такъ какъ въ этомъ случаф нитка 
не должна доходить до парусины, а захва- 
тывать только дерюжку (см. стр. 829 и рис. 
3-й). Вдавивъ пальцемъ миткаль на мЪстЪ 
стежка, такъ, чтобы чувствовать остр!е 
гвоздя соотв тствующей м%$тки сзади, вка- 
лываютъ иглу въ мфтку сзади, выводятъ 
ее спереди (по пальцу) на мфетЪ передней 
м%тки и черезъь ту-же м%тку (на разстоя- 
ни около 1/2 дюйм.) проволятъ ее обратно 
назадъ, стягивають стежекъ, завязываютъ 
концы нитки сзади (какъ въ Д на рис. 7-мъ) 
и расправляютъ спереди складки, образую- 
пцяся въ миткал%. Если задняя м$5тка стеж- 
ка приходится на одной изъ дерев. стоекть 
спинки, то иглу вводятъ съ одной, а выво- 
дятъ съ другой стороны стойки, концы-же 
нитки завязыватоть вокругъ стойки; или 
(лучше), просверливъь стойку на м$фетВ 
мфтки, иглу и нитку проводятъ черезъ 
дырку и закрфиляютъ концы нитки на 
вбитомъ около гвоздЪ. (Если стегается по 
пружинамъ, то концы нитокъ стежка за- 
вязываются спереди, такъ какъ нитка не 
доходить до парусины — ем. выше). За- 
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вязывать стежки на-глухо лучше не тот- 
часъ-же, а по окончанш стежки— всей или, 
по крайней м$рЪ, одного ряда: убвдившись 
въ правильномъ распредфлени стежковъ 
и складокъ и, гд нужно, исправивъ ихъ. 
Миткаль прибивается окончательно тогда, 
когда спинка вся простегана. Мягюе ло- 
котники стегаются посл% спинки, а сиднье 
ранЪфе спинки: способъ размфтки и стежки 
тотъ-же. Такъ какъ сидфнье обыкновенно 
пружинное, то простегивается оно двухъкон- 
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ревяшекъ или жестянокъ (послёдшя удоб- 
н%е, такъ какъ снабжены ушкомъ); дере- 
вяшки обшиваются, а жестянки удобнЪе 
всего обтягивать по способу, показанному 
на рис. 58-мъ; но если матер!я не кр%ипка, то 
и жестянки лучше обшивать. Если пугов- 
ка обшита, то премъ стежки совершенно 
тотъ-же, какъ по миткалю: только, прежде 
ч%мъ вывести иглу и нитку обратно на- 
задъ, нужно пропустить ихъ сквозь ушко 
(или матер!о, если пуговка безъ ушка) пу- 


Рис. 57-й. Спинка и одинъ локотникъ простеганы въ чернЪ (по миткалю); другой локотникъ (справа) 
еще не простеганъ. Въ одномъ изъ стежковъ видЪнъ обралный ходъ иголки (назадъ). 


цов. иглою (см.выше). Нарис.57-мъ предетав- 
ленъдиванъ, простеганный помиткалю.Стеж- 
ка по друг. рисункамъ (трубочками, колонка- 
ми, звЪадами и пр.) употребляется гораздо 
рфже; обийя правила остаются т$-же, а съ 
подробностями лучше всего познакомиться 
на практикф. Стежка вчисто по матери 
не предетавляетъ затруднен!й, если стежка 
вчернВ сдВлана правильно. Премы совер- 
1ненно т%-же, какъ и при стежк по мит- 


говки. Если-же пуговка приготовлена по 
рис. 58-му, то иглу безъ нитки втыкалютъ 
на мфсто стежка спереди, вдЪваютъ въ ея 
ушко одну изъ нитокъ пуговки, положимъ 
& (рис. 58-й — Г), проводятъ иглою нитку 
а назадь спинки; затвмъ, втыкають ту- 
же иглу снова спереди въ ту-же мЪтку, на 
разстояни около */2 дюйма отъ перваго про- 
кола, и точно такимъ-же образомъ проводят 
ею на задъ спинки вторую нитку пу- 


калю: разставляется матеря, вдавливается ' говки, б; назади 00$ нитки завязывают- 


Рис. 58-й. А — жестянка съ ушкомъ. Б — первый премь при обтягиван!и жестянки матерею. В — 

второй пруемь: обведя и стянувъ нитку вокругь матери (и ушка), втыкаютъ иглу (черезъь ушко) съ 

иротивуположн. стороны и, выведя нитку, связывають концы ея. Г-готовая пуговка съ оставлен- 
ными концами нитки @ и 0 (соотвтетв. а и б въ В). 


пальцемь на м%стахъ стежковъ, причемъ 
приблизительно распред$ляются складки, и, 
наконецъ, простегивается толет. суровыми 
нитками (хороши для этой цфли черныя 
вощеныя нитки, употребляемыя обыкно- 
венно для сшивашя ковровъ). Разница 
только въ томъ, что стежки на матер 
прикрываются спереди пуговками, которыя 
приготовляются обтягивашемъ тою-же ма- 
тер1ею имфющихея въ продаж кругл. де- 


ся посл№ достаточнаго стягиваюя стежка 

При стежкф по матери должно, по воз- 
можности, тщательно располагать складки 
посл каждаго стежка. Чтобы не ошибить- 

ся и, въ случаЪ ошибки, легко исправить 
погрёшность,—наглухо завязывать стежки 
только посл окончан1я всей или извЪстн. 
части стежки. При мелкихъ или непра- 
вильныхь рисункахъ на матери нЪть па- 
добности обращать внимане, гдЪ и какъ 
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придутся рисунки; но при крупныхъ рисун- | чфмъ гладкой: на ‘/4—\/з, а если рисунокъ оч. 


кахъ, напр. букетахъ цвфтовъ, необходимо 
располагать матер1ю такъ, чтобы букетъ 
помфщался посрединв клЪтки, трубки и т. 


п., что и убыточно, и оч. затрудняетъь 
стежку. 
Обивка мебели матертею производится 


совершенно такимъ-же образомъ, какъ и 
обивка миткалемъ: также пос- 

№ ал предварительной  равета- 
и новки, по подвернутому внутрь 
краю и всегда по ниткЪ; мел- 
кими обойными гвоздями, ко- 
торые потомъ прикрываются 


Рис. 59-й. аграмантомъ; посл дн!Й обыкно- 
венно прибивается обойными 
шлильками, но иногда пришивается или 


даже приклеивается. Обойными-же шпиль- 
ками прибивается и прикрывается аграман- 
томъ бахрома, верхн. край которой не при- 
готовлень въ вид аграманта. Оборка, 
часто замфняющая бахрому въ будуарн. ме- 
бели, прибивается мелк. обойн. гвоздями и 
обыкновенно прикрывается сверху рюшемъ 
изъ той-же матери. Кроится и набивается 
матер1я сначала на сидфнье, потомъ на пе- 
редн. сторону спинки и зат$мъ на остальн. 


Рис, 60-й. «— втулка; б— кнопка (въ натур. вели- 
чину). | 


части мебели. Только гладкими матерями 
(атласомъ, репсомъ, гладкою кожею ит. п.) 
можно обивать какъ вдоль, такъ и поперекъ 
нитки; но 0. ч. и этихь матер, напр. шер- 
стяной репеъ, держится дольше, если про- 
дольн. нитка ихъ приходится вдоль мебели. 
При узорчатыхь или полосатыхъ (все разв- 
но съ поперечными или продольными поло- 
сами) матерляхъ продольная нитка, матери 
д. всегда итти вдоль мебели. Полосы или 
рисунки матери д. б. расположены симме- 
трично: на кресел или стулф, напр., глав- 
ная поласа или главн. рисунокъ посредин® 
сид®нья или спинки; вслЪдетв1е этого ма- 
тер!и съ рисунками всегда идетъ больше, 


крупенъ (напр. букетъ), то и еще больше; 
исключен!е, впрочемъ, составляють матери 
съ оч. мелкими или неправильными рисун- 
ками, которыя не требуютъ подбора, а сл$- 
довательно и прибавки. Количество потреб- 
ной матери опредЪляется на мебели уже 


Рис. 61-й. Накатная стора: для ясности разстояня 
между сторою, кружками и крючками показаны боль- 
пия, ч$мъ слЪдуетъ. 


готовой въ черн%. Прежде всего измфряется 
длина и ширина мягк. сидфнья, затёмъ пе- 
редн. части спинки и, наконецъ, остальн. 
частей; при этомъ принимаются во вниман!е 
вс изгибы и выпуклости и, какъ при дли- 
нЪ%, такъ и при ширин, берутся въ раз- 
счетъ высиме размьры (въ стул или креслЪ, 
напр., длина сидЪнья измфряется обыкно- 
венно по серединф, а ширина у чередн. 
края). Мфряется отъ мЪфета до мЪФета, гд® 
матер1я прибивается гвоздями, и на каж- 
дый загибъ краевъ (подъ гвозди) приба- 
вляется не мензе '/4 вершка. Если извЪфетн. 
части сидфнья или спинки закрыты (когда 
мягк. спинка и олокотники спускаются 
вплоть до сидфнья, напр. въ будуарной ме- 
бели), то, для экономи, на закрытыхъ мЪс- 
тахъ матеря замфняется холетомъ, полоса 
которато, соотв тетвенной ширины, приши- 
вается къ матери. Ошивается матер!я внут- 
ренн. швомъ въ тачку.— 

Разсчеть матеталовъ. Относительно ко- 
личества травы или волоса можно принять 
за норму, что при толииинь набивки в5 одинъ 
вершокъ 1 ф. травы достаточенъ приблизи- 
тельно на 50—60 квадр. вершковъ, а 1 ф. 
волоса на 70—80 кв. вершковъ. При двой- 
ной толщин набивки травы или волоса д, 
итти вдвое, при тройной—втрое и т. д. Для 
мягк. матрасовъ разсечетъ сд$ланъ на стр. 
835. Толщина набивки сидЪй въ мягк. ме- 
бели безъ пружинъ около 2'|»—8 вершк. 
(стр. 886) и въ пружинн. мебели отъ 2 до 2‘ 
и до 3 вершк. (кром пружинъ). Сл$дователь- 
но, одной травы для сидзнья безъ пружинъ д. 
пойти 2'/>—3 фунта, а для пружинн. си- 
дВнья 2—2'!|»—8 ф. на кажд. 50—60 кв. 
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вершк.; одного волоса, 2!/»—3 ф. и 2—2 — 
5 ф. на кажд. 70—80 кв. вершк. Если дли- 
на сидфнья (напр. стула) 13 вершк., а сред- 
няя ширина его 10 вершк. (спереди 11, а 
сзади 9), то въ сидфнь 120 кв. вершковъ 
(12Ж10=120). Раздфливъ 120 на 50—60 и, 
потомъ, помноживъ на 2'/»—8 ф. или 2— 
2'/:—3 ф., найдемъ количество фунтовъ 
травы, потребное на все сидфнье при 
той или другой толщин его, а раздёливъ 
120 на 70—80 и помноживъ на т%-же 
цифры толщины, найдемъ количество во- 
лоса для того-же сидфнья. Напр. для си- 
дЪнья сказанн. размфровьъ и въ 21/2 
вершк. толщиною (чаще всего) одной травы 


120225 
60 


нужно: 50 —— —5 фунт., 


одного волоса 
1202,5 
80 


= 4,3 (413) или 


— 3,75 (33/4) ф. Если сидЪнье, какъ 


это чаще всего д$лается, набивается внизу 
травою, а сверху (по серпянкВ) волосомъ, 
то на послЗднйй обыкновенно приходится 
1 верш. толщины: остальное — на траву; сл%- 
довательно, при сидЪньВ въ 2'/» вершка 
толщиною—11/2 вершка набиваются травою 
и 1 верш. волосомъ. Потребное количество 
травы и волоса м. б. легко вычислено по 


тому-же способу: о 3,6 (33/5) или 
р) 
т 3 ф. для травы и Вот = 


60 т 
Ка 1,5 (1?) ф. для во- 


т 


(1/4) или 


лоса. Какое именно количество травы или 
волоса (въ границахъ цифръ, полученныхъ 
вычислешемъ) д. взять на данную мебель, — 
зависить отъ желаемой плотности набивки 
и отъ качества матерала (ч$мъ матералъ 
хуже, тмъ больше). Спинки вообще наби- 
ваются менфе плотно, а потому для нихъ бе- 
рется матер1алу меньше: по разсчету 1 ф.тра- 
вы на 60, а 14. волоса на 80 кв. вершковъ 
(въ 1 верш. толщиною); и изъ этого количес- 
тва можно еще нЪеколько убавить. Но если 
спинка (или вообще мебель) стеганая, то раз- 
считывать сл$дуетъ на основан!и отноше- 
вй 14. травы на 50 и 1$. волоса на 
ТО кв. вершк., иногда еще съ прибавкою. 
Толщина набивки мягк. спинокъ, окружен- 
ныхъ дерев. рамкою (ор$ховою и т. п.), 
въ стульяхъ обыкновенно */4—1 верш., въ 
креслахъ 1—1!/з вершка (и боле), въ ди- 
ванахъ 1'|—2 вершка; вполнз мягкихь 
спинокъ (будуарной мебели и т. п.) гораздо 
болфе: 2'|2—3 и болфе вершка. Необходимое 
число пружинъ опредфляется легко. Стоитъ 
только квадратное содержан!е внутри де- 
рев. рамки сидфнья (при постановк пру- 
жинЪ на парусину, набитую снизу рамки) раз- 
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двлить на 12,25 (121/4) кв. вершковъ, которые 
соотв тствуютъ м$сту, необходимому для 
кажд. пружины (д1аметръ верхн. или нижн. 
кольца пружины 2*/з вершка и по '/з верш- 
ка прибавки съ каждой изъ четырехъ сто- 
ронъ -— на промежутки между пружинами 
или ст$нкою и пружинами). Напр., если 
средн. длина внутри рамки стула 10,5 (10/2), 
а средн. ширина 8,5 (8!) вершк., то квад- 
ратн. содержан1е 6. 105Ж8,5 = 89,25 кв. 
вершк.; раздВливъ 89,25 на 12,25, найдемъ, 
что на сказанное сидфньенужно 7 пружинъ, 
размёщенныхъ, какъ на рис. 25-мъ. Точно 
также мы найдемъ, что на диванъ (рис.45-й), 
квадр. содержан1е внутри рамки сид$нья 
котораго 390 кв. вершк., пружинъ потреб- 
но 31; но, для симметри, берется только 30 
пружинъ, разставляемыхъ въ три ряда, какъ 
показано на рис. 38-мъ. Пружинъ, конечно, 
можно брать и оч. часто берется меньше 
(напр. на сказанный диванъ 24 пруж., вмЪс- 
то 30), но черезъ это страдаетъ прочность ме- 
бели. О томъ, какъ кроится и мфряется верхн. 
матеря, сказано на стр. 854. Для примВра 
возьмемъ разсчеть матери на кресло, изоб- 
раженное на рис. 140-мъ Мебельназо альбома. 
Изм рен!я сд$ланы, какъ указано на стр.854. 


Сид$нье. 

Длина сидЪнья. . . Тарш.3'/з вершка, 
На два заворота краевъ 
2‘ верщк.. (5... 


{2 » 


1 арш. 4 вершка. 
Ширина сидфнья .. . 1 арш. 2'/2 вершка, 
На 2 заворота краевъ 

214 вершк.. ... 


— » 


ыы » 
1 арш. 3 вершка. 
Спинка. 


Высота мягк. спинки спереди .. 14'/2 вершк., 
На2заворотакраевъ?Х !/4 вершк. '/2 › 


15 вершк. 
Ширина мягк. спинки спереди 11| вершк., 


На2 заворотакраевъ? Х 1/1 вершк. '/2 › 


12 вершк. 
Так1я-же длину и ширину можно принять 
и для спинки сзади. 

Локотники (2). 


Длина мягк. локотниковъ=9 в. Х 2 = 18в., 
Назавороты краевъ2 Ж1/4—= 1/2 › Х2= 1> 


19 вершк. 
Ширина —4 вершк. Х 2 =8 вершк., 
На заворты 
краевъ? Х 1/4 —‘/з › рН 
9 вершк. 


Предположимъ, что матеря въ 1 арш. 
12 вершк. шириною, пускается въ длину и 
не: требуетъ подбора рисунковъ. На сид$нье 
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ея пойдеть 1 арш. 4 вершка, при чемъ 
останется кусокъ такой-же длины и въ 
9 вершк. шириною, который, какъ видно 
изь приведеннаго выше разсчета, долженъ 
какъ разъ хватить на оба локотника. 15 вершк. 
матери потребуется на обивку спинки спе- 
реди и сзади, съ остаткомъ той-же длины 
и въ 4 вершка шириною. На все кресло, 
слфдовательно, 2 арш. 3 вершка материя. 
Матер1и другой ширины д. пойти во столь- 
ко разъ больше или меньше, во сколько она 
уже или шире принятой въ разечетъ; напр. 
матери въ 1 ариш. шириною на то-же кресло 


28 вершк. 
потребуется въ 1,75 разъ ее = —1,75) 


вершк. —- 


больше, т.е., 3 арш. 18 вершк. (2 арш. 


3 вершк. Х 1,75). О припускаши матери на 
подборъ рисунка и на стежку— см. стр. 854. 
Точно также разсчитывается количество 
парусины, дерюжки, серпянки и миткаля; 


серпянки д. 06. прибавлено на устежку (ем. 


стр. 834). Количество аграманта, бахромы 
ит. п. опредфляется простымъ измфрен1емъ 
длины обиваемыхь ими лин. Для точнаго 
разсчета оборки, которая въ будуарной ме- 
бели часто замняетъ бахрому, вБрнфе все- 
го, — сдЪлавъ оборку на протяжении, поло- 
жимъ, 4 вершковъ, распустить ее и см$- 
рить длину матери: на основан этого из- 
м$френ1я уже легко вычислить количество 
матери на всю длину края сидЪнья. 
Покрытие половь ковромь или клеенкою. 
Ковры сшиваются съ изнанки черезъ край 
толет. суров. нитками, чалце всего черны- 
ми и, обыкновенно, навощеными; для про- 
чности, лучше сшивалть два раза—накрестъ, 
а, еще прочнЪе—подложить и пришить подъ 
шовь ленту. ГдЪ нЪтъ кромокъ, т. е. на м%с- 
тахъь разрЪзовъ («р$зь»)—въ тачку (съизнан- 
ки-е) и, разгладивъ швы, подшить ленту. 
Чтобы швы выходили гладкими, полотни- 
ща при сшиван1и д. 6. достаточно натяну- 
ты. Края сшитаго ковра подвертываются 
и подшиваются. При кройк%, рисунки, ко- 
нечно, д. б. подобраны. Натягивать ковры 
слфдуетъ сначала въ углахъ, а зат$мъ отъ 
середины сторонъ къ угламъ; но прежде 
оконч. натягиваня коверъ сл%д. разставить. 
Натявутый коверъь или прибивають гвоз- 
дями (подбойными или обойными), или-же 
(лучше) прикрзпляютъ на мЪдныхь коль- 
цахъ (съ двугривенный величиною), кото- 
рыя надфваются на гвозди съ мЪдными го- 
ловками (рис. 59-й); кольца пришиваются 
у завороченнато края ковра снизу, на раз- 
стоянйи около '/4 вершка отъ края и 2'/— 
3 вершк. одно отъ другого. Чтобы коверъ 
быль вездВ хорошо натянутъ, лучше сна- 
чала пришить кольца и уже потомъ прибить 
для нихъ гвозди, которые д. 0. настолько 
близки къ стЪнф, чтобы края ковра при. 


`легали къ послфдней. Иногда края ковра 
| закрфиляются кнопками (сь м$дн. головка- 
‘ми) въ мфдн. втулки (трубочки), заранфе 
\вставленныя въ полъ (рис. 60-й). Но самый 
удобный способъ—на кольцахъ. Кроить ко- 
веръ нужно такъ, чтобы полотнища его шли 
по направлен1ю къ стЪн% съ окнами и что- 
бы чаети рисунка, представленныя освЪ щен- 
‘ными, были обращены къ свЪту, а зат%- 
ненныя— въ тфневую сторону.— Клеенка, ко- 
торою покрывають полъ, д. б. лакированная 
съ обфихъ сторонъ; подъ нее сл$дуетъ пред- 


Рис. 62 й. А — деревяин. подставки для катка сторы. 
'Г—дырочка; Е — желобокь; точечн. линями пока- 
‚ занъ снособъ прибиваня подставокъ гвоздями. В— 
‘машинка для шнурка накатн. сторъ; Н—подвижи. 
часть машинки съ блокомъ. 


варительно обтянуть полъ или толстымъ 
холетомъ (напр. джутовымъ), или-же вой- 
| локомъ. По войлоку клеенка прибивается, 
по холсту-же приклеивается; въ первомъ 
| случа кромка обрЪзаетея вплоть до ри- 
| сунка только съ одного края, съ другого- 
же кромку оставляють и потомъ подкла- 
| дываютъ подъ обрфзанный край сосфдняго 
полотнища, вдоль котораго и прибивають 


Рис. 63-й. ОтвЪсъ: а—катокь сторы, б— треуголь- 
никь отвЪфса, в —тяжесть (свинець). 


гвоздями съ илосками головками. Если 
покрывается по холсту, то оба края д. 0. 
обрфзаны до рисунка — совершенно прямо, 
по линейк%, такъ, чтобы сосзднйя полотни- 
ца плотно прилегали другъь къ другу. За- 
тЪмъ, полотнища временно прибиваютъ на 
мЪсто тонкими шпильками: по краямъ и по 
середин%. Когда вся клеенка так. образомъ 
разставлена, края полотнищшъ, одного за 
другимъ, приклеиваютъ мучн. клейстеромъ, 
(лучше изъ ржаной муки): вынувъ съ края 
шпильки (на, серединЪ ихъ пока оставляютЪ), 
заворачивають край, смавзывають лежаний 
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подъ нимь холетгь довольно густо хорош. 
клейстеромъ, полосою около 1'/2 вершка ши- 
риною, опускаютъ клеенку, придавливають 
ее достаточно и снова прикр$иляютъ края 
шиильками, которыя, равно какь и шпильки 
посрединЪ (вообще вс шпильки), выни- 
маются только тогда, когда клейстеръ впол- 
нф высохъ. Вирочемъ, для прочнести, по 
швамь можно прибить мелк. гвоздиками съ 
илоск. головками, такъ, чтобы головка одно- 
го гвоздя придерживала оба сос$дн1е края. 
По краямъ комнаты, у стфнъ, клеенка во 
обоихъ случаяхъ прибивается гвоздями. При 
кройкЪ рисунки, понятно, подгоняются. 

Обтязивате столовъ сукном». Въ письменн. 
столахъ съ выемною доскою для сукна по- 
слфднее натягивается на доску и приби- 
вается гвоздями снизу у края. На обык- 
нов. столы сукно наклеивается довольно 
густ. клейстеромъ изъ ржаной муки, кото- 
рый намазывается на доску стола. Края 
сукна обр$заются только посл того, какъ 

. наклеенное сукно вполнф присохло. 

Навьшиваще картинъ. По правиламъ кар- 
тинн. галлерей, картины д. висфть не ниже 
1 арш. 11 вершк. (1,2 метра) и не выше 5 
арш. 14 вершк. (4,2 метра) оть пола. Осв$- 
щенная сторона д. б. всегда обращена къ 
свфту (окну). Чтобы глазъ правильно ви- 
дфлъ картину, онъ д. смотрфть на нее по 
лини, перпендикулярной къ картин$. По- 
этому, на уровнф человЪческаго глаза кар- 
тины должно взшать совершенно верти- 
кально (безь всякаго наклона); но чфмъ 
выше висить картина, тЪмъ она д. 0. на- 
клонн$е книзу. Въ тВхь р$дкихь случаяхъ, 
когда картина помфщается ниже челов$- 
ческ. глаза, наклонъ ея д. б. обратный: 
кверху; съ этою цфлью ее лучше всего 
ставить на приспособленный къ тому моль- 
берть. Если есть надписи, то картины д. 6. 
повфшены такъ, чтобы надпись м. 6. безъ 
труда прочитана здоров. глазомъ. Только 
въ тфхь случаяхь, когда 2—3 картины раз- 
мфщены въ соотвфтетвующихь другъ дру- 
гу прост$нкахь ит. п., он% д. б. повфшены 
симметрично—ипо одной горизонтальной ли- 
нш; если-же картинъ на стфнЪ много, то 
излишняя симметр!я вредить впечатлн!ю; 
въ так. случаф, ч$мъ разнообразнфе рас- 
положены картины, т$мъ лучше. 

Сторы приготовляются чалще всего изъ 
бЪл. коленкора или шертинга, но м. 6. сдф- 
ланы изъ любой матер1и: бфленаго или не- 
бл. полотна, гладк. шерстяной матери и 
г. п., не только б$лыя, но и цв$тныя—зе- 
леныя, сия и пр. Самыя обыкновенныя 
сторы накатныя—накатываемыя, при под- 
нат1и, на дерев. катокъ, т. е., круглую де- 
рев. палку, длиною н%®сколько меньше ши- 
рины окна и въ 1 — 11| дюйм. толщиною 
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(въ дламетр5). На концахъ катка, который, 
впрочемъ, м. б. не круглымъ, а восьмигран- 
нымъ, съ лфвой стороны прикр$иляется 
жестяная муфточка съ возвышенн. круж- 
комъ, а съь правой—такая-же муфточка съ 
желобомъ для шнурка (рис. 61-й); какъ кру- 
жекь слёва, такъ и желобъ справа м.б.и дере- 
вянные.Въ оба концакатка(въ самый центрь 
и совершенно горизонтально) воткнуто по 
куску толет. желфзн. проволоки. На катокъ 
наклеивается или набивается (мелк. обойн. 
гвоздями—по краю, подвернутому 2—3 ра- 
за) верхн. конець сторы. Катокъ съ при- 
битою сторою вфшается обыкновенно на 2 
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Рис. 64-й. Образцы фестоновь для нижн. концовъ 
накатныхь сторъ. 


винта или гвоздя, вбитыхъ въ раму окна: л$- 
вый съ дырочкою, а правый съ кругл. крюч- 
комъ (рис. 61-й); но вмВсто жел. гвоздей м. 6. 
употреблены дерев. подставки, въ форм по- 
казанныхь въ А на рис. 62-мъ (изъ тверд. де- 
рева). Подымается стора, при помощи шнур- 
ка двоякимъ образомъ: а) Прибивъ одинъ ко- 
нецъшнурка въ желоб$,наматываютъ на по- 
слфдвйй столько шнурка, сколько нужно 
для полнаго поднятая сторы: при опускан1и 
сторы шнурокъ наматывается, а при под- 
нят1и (когда тянуть за шнурокъ) разматы- 
вается; для закр$плен1я шнурка съ правой 
стороны въ раму (или около) вбивается мфдн 
крючекъ. 6) Внизу окна, какъ разъ противъ 
желоба, прибивается м$дная машинка съ бло- 
комъ(Б на рис. 62-мъ), который м. нсколько 
опускаться и подыматьсяси удерживается 
въ данн. положении пружиною и зубцами. 
Шнурокъ обводится вокругъ желоба катка 
и блока машинки, послф чего концы его 
плотно сшиваются (накладываются одинъ 
на другой, туго прошиваются насквозь, по- 
томь туго-же обматываются ниткою). Блокъ 
машинки опускается на столько, чтобы шну- 
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рокъ былъ достаточно (но не оч. сильно) на- 
тянуть. ДЪйств!е шнурка понятно. При пер- 
вомъ способЪ (а) шнурокъ, при неосторожн. 
опусканйи сторы, легко наматывается вн 
желоба (кружечки д. б. достаточно высоки),а, 
при второмъ (6) легко растягивается и пере- 
стаеть дЪйствовать (часто приходится при- 
бЪгаль къ опусканйю блока машинки). Для 
правильнаго дфйств!я сторы необходимо: 
чтобы катокъ былъ совершенно прямъ (изъ 
сухозо дерева) и правильно округленъ; что- 
бы куски проволоки были воткнуты совер- 
шенно горизонтально въ самый центръ кон- 
цовъ катка и какъ разъ одинъ противъ дру- 
гого; чтобы катокъ былъ положенъ вполн® 
горизонтально, а стора набита совершенно 
отвфено; между гвоздями въ рам и кру- 
жечками на концахъ катка разстояне д. 
6. не менфе '/з и не болЪе '/4 дюйма. Для 
горизонтальн. наложен!я катка слЪд. упо- 
треблять отв%еъ, который могъ-бы прикла- 
дываться снизу, въ род показаннаго на 
рис. 63-мъ (легко м. 6. сдвланъ изъ папки), 
или ватерпасъ; стору-же, прежде ч$мъ при- 
бить, перебросить верхн. концемъ черезъ 
катокъ и, удостовфривиись, что она висить 
вполнз отвзено, нам тить (на катк%, не вы- 
тягивая). Такъ какъ коленкоръ и полотно 
при стирк® ос даютъ,то, прежде чмъ кроить 
изъ нихъ стору, ихъ слфдуетъ смочить, вы- 
жать и еще влажными прогладить. Впро- 
чемъ, если употреблять мягюй коленкоръ 
(«безъ отдВлки> —безъ аппретуры), то пред- 
варит. смачиван1я и проглаживан1я не тре- 
буется. Кроить по наугольнику. Края подши- 
ваютъ или, еще лучше, обшиваютъ лентою; 
на н®которомъ разстояи отъ нижн. конца 
дЪлается прошивка для вкладыван1я дере- 
вяннаго или желфзн. прута (посл двйй д. 
6. предварительно обмотанъ коленкоромъ 
или оклеенъ бумагою—иначе ржавчина, пор- 
титъ матер1ю). Нижн. конецъ сторы обы- 
кновенно вырфзывается въ форм фесто- 
новъ (рис. 64-й), подбиваемыхь тЪмъ-же 
коленкоромъь и обшиваемыхъ бахромою. 
Подъемныя сторы гораздо удобнфе накат- 
ныхъ, такъ какъ навфшиване ихъ не тре- 
буетъ такой точности и механизмъ подня- 
т1я и опускан1я ихъ портится не такъ лег- 
ко. Верхъ подъемн. сторы набивается (по 
подвернутому краю) на верхн. поверхность 
четырехграннаго бруска въ 11/4+—1'/2 дюйма 
толщиною (рис. 65-й), при чемъ края сторы 
заворачиваются на концы бруска и также 
прибиваются къ нимъ (рис. 66-й); поэтому 
ширина сторы д. 6. нёсколько больше дли- 
ны бруска, которая д. 6. такова, чтобы кон- 
цы бруска едва отстояли отъ боковъ оконн. 
просвзта (около '/з дюйм. каждый). Брусокъ 
(съ набитою на немъ сторою) укр$пляется 
въ просвфтЪ окна при помощи двухъ же- 
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л№зн. крючковъ съ острыми концами; эти 
концы вколачиваются въ нижнюю поверх- 
ность бруска и прижимаютьъ послфдй къ 
верху оконнаго просвЪфта (А на рис. 65-мъ). 
Но лучше, вмфсто крючковъ, употреблять 
плоск. желЪзн. закрфпы съ дырочкою на 
свободн. конц: черезъ эту дырочку въ ко- 


Рис. 65-Й. А: «— брусокъ съ набитою вверху сторою; 

б — стора; в — рама окна; * — крючекъ, которымъ 

прикрфиляется брусокъ; д—одинъ изъ гвоздей, кото- 

рымъ приколочена стора къ бруску. Б: 0, о—за- 

крЪиъ; и— винтъ, проходяний черезъ отверст!е за- 

кр%па въ брусокъ (а); остальн. буквы им. то-же зна- 
чене, что и въ А. 


нецъ бруска ввинчивается винтъ (Б на рис. 
65-мъ). Стора д. 6. набита совершенно отв%с- 
но, а брусокъ укрфпленъ вполн% горизонталь- 
но, въ чемъ слфдуетъ удостовфриться при по- 
мощи отв$са или ватерпаса. Подъемный ме- 
ханизмъ заключается въ слфдующемъ: На, 
задней (обращенной къ окну) поверхности 
сторы, вдоль краевъ (отступя отънихъ на ши- 
рину заворота, сторы на конецъ бруска) и по- 
средин%, пришиваются ряды небольпт. м$дн. 
колецъ, на разстоянйи 1*/>— 2 вершк. одно 
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Рис. 66-й. 


отъ другого (рис. 67-й). На нижн. поверх- 
ности бруска, противъ каждаго ряда, при- 
бивается (посредетвомъ тесемочки) по од- 
ному больш. кольцу (фарфоров. или костяно- 
му—5, 6, 6). Къ нижн. кольцу (а, а, а) кажд. 
ряда привязывается шнурокъ, который, за- 
тЪмъ, проводится черезъ кольца, всего ряда 
и, какъ показано на рис. 67-мъ, черезъ коль- 
ца на бруск%, вплоть до послдняго справа; 
шнурки, выведенные изъ праваго кольца 
бруска, скр$фпляются вмЪет® узломъ. Но 
лучше, прежде связыван1я шнурковъ, про- 
вести ихъ еще черезъ кольцо в, укрЪплен- 
ное на самомъ конц бруска, и затВмъ уже 
связать. Чтобы поднять стору, стоитъ толь- 
ко потянуть за пучекъ шнурковъ, который, 
затёмъ, прикрфпляется къ м$дному крюч- 
ку, вбитому въ раму или сбоку ея. Чтобы 
стора подымалась правильно и опускалась 
собственн. тяжестью, внизу ея или вклады- 
вается желЪзн. прутъ (какъ въ накатныхъ 
сторахъ), или-же пришиваются м$шечки съ 
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дробью (съизнанки), поодному противъ кажд. | вв на рис. 68-мъ) кроится отдфльно. На 


ряда колецъ (м, м, м). Мфшечки предпочти- 
тельн%е прута, такъ какъ послдв часто 
цЪпляется и рветъ стору. При подниман!и 
стора, понятно, образуетъ поперечн. склад- 
ки. Для возможной правильности этихъ 
складокъ необходимо, чтобы кольца, какъ 
въ длину, такъ и поперекъ, были на оди- 
наков. разстоян1яхъ другъ отъ друга, чтобы 
стора была повфшена отвесно, чтобы м%- 
шечки съ дробью были одного в$са и до- 
статочно тяжелы; наконецъ, чтобы какъ 
натяжен!е шнурковъ, такъ и разстоян!е 


Рис. 67-й.00— брусокъ, 6бб—костян. кольца, ааа— 

нижн. мЪдн. кольца, къ которымъ привязываются 

шпурки, в — кольцо, въ которое собираются веЪ 
шнурки, ммм— мфшечки съ дробью. 


отъ а до б во всзхь рядахь были одина- 
ковы. Въ болзе широкихъ сторахъ число 
рядовъ колець м. б. не три, какъ показано 
на рис. 67-мъ, а 4—5 и даже боле. Смочить 
и прогладить матер!ю передъ кройкою сто- 
ры и здВсь также полезно, какъ и при накалн. 
сторахъ (при мягк. коленкор% не нужно—см. 
выше). Если желаютъ, чтобы при подняти 
образовались бол$е пышныя поперечн. склад- 
ки (висфли фестонами), — стору сл$дуетъ 
сшить въ 11/2—2 рава шире окна и ‘при- 
бить ее къ бруску продольн. складками (въ 
так. случаяхъ внизу д. б. пришиты непре- 
м$фнно мёшечки съ дробью: желЪзн. пруты 
вовсе не годятся). Но красивыя складки 
сторы эти обравуютъ только тогда, когда 
ихъ каждый разъ расправляютъ руками. По- 
этому, въ настоящ. время приготовляютъ 
сторы уже съ готовыми поперечн. скадка- 
ми (рис. 68-й), края которыхъ пришивают- 
ся къ тесемкамъ, идущимъ вдоль сторы съ 
изнанки по лин1ямъ аа, 66, вв и 1 (рис. 68-Й). 
Сторы эти подымаются такимъ-же механиз- 
момъ, какой показанъ на рис. 67-мъ; мдн. 
кольца пришиваются къ тесемкамъ. Края 
подобн. сторъ часто украшаются рюшемъ, 
а низъ бахромою или кистями, въ которыя, 
въ так. случаз, помфщаются мфшечки съ 
дробью. Кажд. рядъ складокъ (аабб, ббев и 


рис. 69-мъ представлена выкройка одного 
такого ряда: аб, ва, де и жз опредвляютъ 
глубину складокъ; ал, вд иеж д. 6. въ 2] раза, 
длиннВе аб, вз, деи жз; если глубина (аб, в*, 
де, жз), положимъ, 11/2 вершка, то длина 
ал, вд иеж должна быть 1\/2Ж2*/›=33/« вершк. 
Такихъ угловъ, какъ бал, 18д и т. д., долж- 
но быть вырфзано столько, сколько пред- 
полагается складокъ. Верхн!я три складки 
должны 6. ср$заны косо, по направленйо 
точечной лини аи, для того, чтобы можно 
было прибить стору къ бруску не склад- 
ками, а гладко. з03—нижняя округлость сто- 
ры. При кройкЪ, матер1я складывается вдвое 
по лини но, и 0бЪ половины выр%зают- 
ся разомъ. Удобнфе всего сдфлать модель 
зубцовъ изъ тонкой папки и по ней выр$зать 
зубцы въ матери. На складки припускается 
матер1и—въ ширину отъ ‘/4 до /з, а въ длину 
оТЪ ?/з до 3/4, смотря по количеству и глу- 
бин складокъ. Матер1я передъ выкрой- 
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Рис. 68-й. Стора съ готов. складками. 


кой д. б. смочена и проглажена (см. вы- 
ше). Не м$шаетъ также слегка увлажить 
готовую стору передъ приведешемъ скла- 
докъ ея въ надлежаций порядокъ. Таюя 
сторы красивы, но оч. неудобны для стир- 
ки, которая совершенно портитъ складки. 
Русск. обойщики обыкновенно не выкраи- 
ваютъ складокъ показаннымъ выше епосо- 
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бомъ. Они поступаютъ такъ: скроивъ столь- 
ко полосъ, сколько рядовъ складокъ на сто- 
рз, ешиваютъ эти полосы вдоль и, зат мъ, 
по линямъ аа, 06, вв и и (рис. 68-й), соот- 
вфтетвующимъ швамъ, собираютъ ихъ на 
толетую нитку въ складки, которыя закр$и- 
ляють на ленты, подложенныя съ изнанки 
лин! аа, 66, вв, и (для чистоты эти ленты 
прикрываются друг. лентами). Лин и аа и и 
должны быть на 1—1'/» вершка отетупя 


Рис. 69.й. Выкройка для складокъ рис. 68-го. 


отъ краевъ, на которыхъ, вел детве этого, 
послЪ собиран1я складокъ, образуется родъ 
оборки. При этомъ способЪ матери припус- 
кается (на складки) на кажд. аршинъ—вЪ 
длину 8—10 и въ ширину 4—5 вершк. Спо- 
собъ этоть, конечно, проще и удобенъ въ 
томъ отношении, что складки, распущенныя 
для стирки, могутъ б. легко собраны опять. 
Но складки никогда не будуть такъ изящ- 
ны, какъ при способЪ, приведенномъ выше. 
Въ посл$дн. время стали употреблать сто- 
ры въ формь занавьсовь —обыкновенно шел- 
ковыя или шерстаныя. Сторы эти при- 
готовляются и вфшаются совершенно такъ- 
же, какъ и занавзсы на кольцахъ (ем. 
стр. 864 и рис. 81-й); только, вмфето де- 
ревянн. палки, употребл. м%Фдная (съ м$д- 
ными-же кольцами), съ однимъ блокомъ на 
лЪвомъ концф и двумя на правомъ.—Су- 
ществуюция въ продаж деревянныя сто- 
ры, если он не широки и не тяжелы, при- 
въшивалются и приводятся въ движен]е, 
какъ накатныя; для прикр$пленя сторы 
кь катку, къ верхн. концу ея приклеи- 
вается полоса холста, которая и приби- 
вается къ калку. Боле тяжелыя сторы 
прибиваются на брускЪ и подымаются шну- 
ромъ, какъ показано на рис. 70-мъ: шнуръ, 
одинъ конець котораго укрфпленъ на брус- 
кБ снаружи, охватываеть стору продольно 
и вдоль ея внутр. стороны подымается до 
блока, прибитаго на внутр. сторонЪ брус- 
ка; если потянуть за шнуръ, то стора по- 


дымается, свертываясь наружу или внутрь. 
Вместо блока, можно употребить костя- 
ное кольцо. Если сторы широки, то подни- 
маются не однимъ, а двумя такими шшну- 
рами. Деревяни. сторы употребл. какъ внут- 
ри, такъ и снаружи оконъ. 

Венешанскля сторы или жалузи (рис. 71-й) 
состоять изъ тонкихъ дерев. планокъ, свя- 
занныхъ м. собою двумя или боле (смотря 
по ширинф сторы) парами продольныхъ 
тесемокъ. Планки эти могутъ поворачи- 
ваться: на рис. 71-мъ онф показаны опу- 
щенными, т. е., стоящими почти вертикаль- 
но, а на рис. 72-мъ приподнятыми въ го- 
ризонтальн. положен1е. Длина планокъ не- 
много меньше ширины окна, ширина, около 
3-хь и толщина около */ дюйма; разстоя- 
н1е между планками, когда онЪ въ гори- 
зонтальн. положени, около 2-хь дюйм.; по- 
этому, поставленныя вертикально, он при- 
крываютъ другъ друга краями. Вверху и 
внизу по одной болфе толстой планкЪ (Ан 
Б на рис. 72-мъ), къ которымъ прикр%иле- 
ны концами толст. продольныя тесьмы по- 
парно: одна тесьма спереди, а другая, про- 
тивъ нея, сзади; на рис. 72-мъ такихъ паръ 
показано дв (одна ВД и другая ГЕ). Бук- 
вы И, 1, К означаютъ промежуточн. тонкля 
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Рис. 70-й. Деревянная стора. 


планки, изъ которыхъ сторы собственно и 
состоять; планки эти лежатъ на узенькихъ 
поперечныхъ тесемкахъ (точечныя лин на 


рие. 72-мъ), прикр$пленныхъ (пришитыхъ) 
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концами къ краямъ противустоящихъ ши-| для приподниманя ея при помощи вере- 
рокихъ продольныхъ тесемокъ. Если про- | вокъ. На рис. 74-мъ показано распредфлене 
дольныхъ тесемокъ, какъ на рис. 72-мъ, дв | этихъ блоковъ. Двз широкя крфивя те- 
пары, то на кажд. планку (за исключен1емъ | семки (б и бна рис. 74-мъ) прикр$пляются 
А и Б) приходится 4 поперечн. тесемки: двЪ | (гвоздями) однимъ концомъ къ верхней 
идутъ по верху планки и соединяютъ, по- | толстой планкЪ А (рис. 72-й) спереди (н%- 


ложимъ, правые края противулежащихъ 
широкихъ тесемокъ (В съ ДиГ сь Е, 
друг1я двз— по низу планки и соединяютъ 
лЪфвые края т%хъ-же тесемокъ. На, рис. 72-мъ 
точечн. линйями обозначены только верхн1я 
поперечн. тесемки: нижн1я скрыты планка- 
ми; на рис. 73-мъ видно, какъ поперечн. те- 
семки обхватываютъ планку, между парою 
продольныхъ тесемокъ. На томъ-же рис. 
‚ показана, одна изъ дырочекъ, просверливае- 


Рис. 71-й. ЗКалузи. 


мыхъ въ каждой планкЪ посредианф между 
парою противулежащихь продольн. тесе- 
мокъ и парою (верхнею и нижнею) попе- 
речн. тесемокъ. Сквозь эти дырочки про- 
водятся веревки, служацйя для поднятя 
сторы (см. ниже). Для навё шиванйя жалузи 
служитъ дерев. брусокъ, который привин- 
чивается къ верху окна (по желаню—сна- 
ружи или свнутри оконн. рамы). При стор% 


обыкнов. ширины, т. е. съ двумя парами | 


продольн. тесемокъ (какъ на рис. 71-мъ и 
'2-мъ), въ брусокъ этоть вдфлывается пять 
блоковъ: два для навзшиван1я сторы и три 


7 
м | 


Рис. 72-Й. Способъ приготовлешя жалузи. 


сколько наружн%е тесемокъ В и Г), идутъ 
черезъ блоки аа (рис. 74-й), спускаются по 
другую сторону бруска и друг. концомъ 
точно такъ-же прикр®пляются къ задн. сто- 
рон№ планки А (рис. 72-й). Поэтому, вся 
стора виситъ на двухъ тесьмахъ, переки- 
нутыхъ черезъ два блока. Разстоян1е между 
планкою А (рис. 72-й) и брускомъ д. 0. не 
больше того, сколько нужно для свободна- 
го поворота планки А въ вертикальное по- 
ложене. Сзади и спереди одного изъ кон- 
цовъ планки А прикрЪплено по шнурку Л 
и М: потянувъ за шнурокъ Л, поворачи- 
ваютъ передн!й край планки А, а вмЪет® 
съ нею и всЪхъ остальныхъ планокъ, внизъ, 
а задн!Й край вверхъ; при дВйств!и на шну- 
рокъ М— обратное движен!е планокъ. Так. 
образомъ, при помощи шнурковъ Ли М, 
планки сторы можно ставить въ вертикаль- 
‚ное,горизонтальное и бол%е или менфе наклон- 


Рис. 73-й. А Б— планка; а а-— передн. и задняя про- 

дольн. тесьмы (въ разрфзЪ), бб б— верхняя и ниж- 

няя поперечи. тесемки, н—дырочка, черезъ кото- 
рую проходить веревка. 


ное положене, а черезъ это, по желан!ю, из- 
м%знять величину просв та межлу планками, 
Двв веревки (00 на рие. 74-мъ) проводятся 
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черезъ лежашия другъ надъ другомъ дырки | вижной, принимающей, по надобности, го- 
въ планкахъ (нна рис. 73-мъ); нижн1е концы | ризонтальное или вертикальное положеше. 
веревокъ удерживаются узлами, завязанны- | Обф рамы обтянуты сверху и сбоковъ па- 
ми подъ планкою Б (рис. 72-й); вверху верев- русиною и т. п. Въ упрощенной форм под- 
ки, выйдя изъ дырокъ планки А, идуть — вижная рама соединяется съ неподвижною, 
каждая по лежащему надъ нею въ бруск® въ точкахъ о—0, петлями или друг. подоб- 
блоку (вв на рис. 74-мъ), зат мъ по верхн. | нымъ приспособлешемъ, позволяющимъ при- 


$ 4 г : 
"Рис. 74-й. 


поверхности бруска, (который, поэтому, не| водить подвижн. раму въ вертикальное или 
х. б. привинченъ къ верху окна оч. плотно) | горизонтальное положен!е. Въ болфе совер- 
и черезъ двойной блокъ 1 спускаются внизъ | шенной форм, кромЪ этого движен1я, су- 
съ прав. стороны, гдЪ связываются вмфстф | ществуетъь еще возможность поднятя всей 
(м). Если потянуть за веревки, то планки | маркизы вверхъ — въ закрытую коробку. 
придвигаются одна къ другой, начиная ени- | На рис. 75-мъ приведено устройство такой 
зу, и вся стора подымается. Вь широкихъь маркизы. АБВ открытая снизу дерев. ко- 
зторахъ увеличивается число какъ тесемокъ, | робка; Г Д и К Е —дв% кругл. дерев. палки 
такъ и веревокъ и соотв тетвующихъ имъ | или два толст. желзн. прута; омо—выгну- 
блоковъ; блокъ-же з (рис. 74-й) въ так. слу- тая изъ желфза подвижн. рама (м. 6. и дере- 

т вянная). Послфдняя соединяется въ оо съ 
ОЗНА вертикальн. прутами (Г Ди К Е) при помощи 


т 


АА вертикальн. прутъ, Б же- 
ААА 


Е ь ВВЕЕ | ме ПАЙ 


% 


яЪзн. кольцо, В желЪзн. штифтъ, 
укр$иленный въ кольцё; С— 
боковая часть подвижн. рамы; 
на нижнемъ концЪ послдней 5 
имфется отверст1е, въ кото- 
рое входить штифтъ В, закр%- 
пляемый, потомъ, гайкою или, Рис. 76-й. 
вфрнфе, заклепкою. Приспосо- 
блен1е это даеть возможность " двигать 
раму о м о (рис. 75-й), во-первыхъ, во- 
кругъ штифтовъ В (рис. 76-й), т. е., приво- 
дить ее въ горизонтальное или вертикальн. 
положене, и, во-вторыхъ,—вверхъ и внизъЪ 
по вертикальнымъ прутамъ (ГДи К Ена 
рис. 75-мъ и А А на рис. 76-мъ). Верхн. 
конецъ верхн. полотнища полотна, прибитъ 
вверху на дерев. брускВ, скрытомъ подъ 
коробкою А Б В (рис. 75-й); къ задн. краю 
боковыхъ (треугольныхъ) частей полотна 
[ | пришиты кольца, которыя надЪваются на 
= пруты Г Ди К Е. По направлению точеч- 
Рис. 75-Й. ныхъ лин п, л, н къ изнанкЪ верхн. по- 
лотнища пришиты м$дн.кольца, сквозь кото- 
чаф дВлается тройнымъ, четвернымъ и т.|рыя (какъ въ подъемныхъ сторахъ — см. 
д. ЗЖалузи окрашиваются обыкновенно въ! стр. 858—9) проведено три толст. шнура (ве- 
зеленый и р$фже въ др. цвзта. Въ Англ | ревки), нижн. концы которыхъ привязаны 
приготовляютъ жалузи также изъ тонкихъ къ рам ом 0; вверху эти шнуры прохо- 
желфзн. листковъ (вмЪфсто дерев. планокъ): | дятъ по блокамъ, устроеннымъ и располо- 
тавя жалузи оч. легки, но менЪе залци-| женнымъ совершенно такъ-же, какъ въ 
щають оть жара, ч$мъ деревянныя. жалузи (см. выше). Если потянуть за 
Маркизы, какъ извфетно, состоять изъ | шнуры, то рама о м о сначала приходить 
двухъ рамъ (рис. 75-й)—одной неподвижной, | въ вертикальное положенте, а потомъ, вм%с- 
укр$пленной вертикально, и другой под-}т% съ покрывающимъ ее полотномъ, поды- 
} 


: 1 МЕ | 
Рис. 78.й. Выкройка правой половины занавЪфсовъ для дугообразнаго карниза. Для удобства, лучше сдЪ- 
лать изъ папки шаблонъ карниза. Опредфливъ середину карниза, соотв$тствующую цифрЪ 1, раз- 
дЪлить кажд. половину его на столько равныхъ частей, сколько д. 6. складокъ: 1—2, 2—3, 8—4, 4—5 
на рис. слфва; промежутокъ 1—2* соотвЪтетв. той складкЪ, которая, какъ сказано въ текстЪ, должна за- 
ходить на противуположн. сторону. Горизонтальную лин, соединяющую нижн. концы карниза (на ко- 
торой стоятъ цифры), продолжить на матерю и раздЪлить матер!ю, по этой лиши, на соотвЪтетвую- 
щее число складокъ, беря на кажд. складку двойную ширину: 5—1, 1—2, 2—3, 3—4, 4—5 (справа). 
Черезъ точки дЪлен1я на матери провести вертикальныя лин!и, какъ показано на рис.; затЪмъ, отъ то- 
чекъ пересЪченя вертикальн. ли съ карнизомъ начертить горизонтальн. лини а, 0, в, ® до пере- 
сЪчешя ихъ съ вертикальн. лин!ями на матери; черезъ эти послфднйя точки пересфченя описать дугу 
в-—5, по которой и слЪдуетъ обрЪзать верхъ матери. 5—6 на выкройк® —для бокового заворота кар- 
низа. Если матер!я не дешевая, то выкройка сначала д, 6. сдЪлана на коленкорЪ, миткал№ и т. п. 
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мается по прутамь ГДи КЕ вверхь — 
подъ коробку АБВ. 

Занавъсы, особенно тюлевые или кисей- 
ные (зардины), тогда только и красивы, 
когда они достаточно длинны и ложатся 
пышными продольн. складками. На кажд. 
половину обыкновенно довольно 4 складокъ, 
но скадки эти д. 0. глубоки. Занавзсы 
имфють мизерный видъ, когда края обфихъ 
половинъ только сходятся на, середин% кар- 
низа: одна половина д. покрывать другую 
на протяжени ‘/> или, по крайней мЪрЪ, 
\з карниза (рис. 77-й), т. е. каждая поло- 
вина д. покрывать 3/«—?/з карниза. Что ка- 
сается ширины матери, необходимой на 
одну половину занавЪфсовъ, то она д. 6. 
вцвое. или, по крайней мЪрЪ, на ?/з больше 
длины той части карниза, которая покры- 
вается этого половиною: иначе складки 0. 
б$дны. Напр., если внутренн. длина карни- 
за 1 арш. 14 вершк., то кажд. половина д, 
покрывать 22‘/» или, по крайней м%рЪ, 
20 вершк. карниза, а ширина матери на 
кажд. половину д. 6. въ первомъ случаз 
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Рис. 79-й. Складыване складокъ на занавЪсахъ; 

аб — верхняя линя складокъ для дугообр. кау- 

низа; в а— для прямого карниза; а и б—мЪфета сги- 
бовъ. 


2 арш. 138 вершк. или не менфе 2 арш. 


51/2 вершк., а во второмъ 2'/? арш. или | 


2 арш. 1'’/ вершк. При этомъ, на кажд. 
складку берется обыкновенно одинаков. ко- 
личество матерли. Занавфеы м. 6. безъ под- 
кладки (напр. тюлевые и кисейные) или съ 
подкладкою. Чтобы придать достаточн. полно- 
ту и тяжесть складкамъ изъ легк.матери, ме- 
жду матерлею и подкладкою кладутъ листов. 
вату или какую нибудь плотную ткань (обык- 
новенно одно- или дву-стороннюю бумазею 
въ 15 и 95 к. арш.). Кройка занавЪсовъ для 
прямого карниза такъ проста, что не тре- 
буеть объяснев1й; планъ кройки для дугооб- 
разнаго карниза приведенъ на, рис. 78-мъ. На 
рис. 79-мъ показано, какъ складываются 
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складки. При кройкВ матери съ поперечн. 
| полосами или съ больш. рисунками слфл. 
обралщать внимане, чтобы полосы и главн. 
рисунки были на одинаков. высотЪ не толь- 
ко въ обфихъ половинахъ одной пары за- 
навфсовъ, но и во всфхъ званавЪсахъ комна- 
ты; достигается это обыкновенно отр%за- 
н1емъ 6вс%2% половинь на, соотвфтственн. м%с- 
тахъ полотнища матери и съ одинаков. 
числомъ полосъ или рисунковъ; но такъ 
какъ, при этомъ, не вс половины могутъ 
оказаться вполнф одинаковой длины, то 
ихъ, по окончани кройки, подбираютъ по- 
парно. Занавфсы или прибиваются къ кар- 
низу (рис. 77-й), при чемъ матеря заги- 
бается (безъ складокъ) и на всю ширину 
боковыхъ частей посл дняго, или-же навЪ- 
шиваются на кольцахъ—на самый карнизъ, 
если онъ въ вид$ круглой палки (рис. 80-й). 
или на желфзн. прутъ сзади карниза; въ 
обоихъ послфднихъ случаяхъ занавфеы мо- 
гутъраздвигаться, что представляетъ больш. 
удобство и оч. полезно въ гигеническ. от- 
ношения, такъ какъ позволяетъ пользовать- 
ся достаточн. количествомъ свЪта. Если за- 
навфсы ‘прибиваются къ карнизу, то склад- 
ки складываются (какъ на рис. 79-мъ) въ 
моментъ прибиван1я. При навфшивав1и на 
кольцахъ или складокъ вовсе не дфлаютъ 
(онф образуются сами собою, если матерля 
достаточно широка): соотвЪтств. число ко- 
лець пришивается къ подрубленн. верхн. 
краю каждой половины; или-же (что го- 
раздо красив%е) матерлю сначала сшиваютъ 
въ складки и, затфмъ, на мЪфстф складокъ 
пришиваютъ кольца (рис. 80-й). Чтобы 
надЪть на палку кольца, съ пришитыми 
къ нимъ занавфеами, отвинчивается одна, 
изъ головокъ палки (0—0 рис. 81-й А); 
при этомъ крайнйя кольца (а и е) д. оста- 
ваться снаружи крючковъ, на которые при- 
| взшивается карнизъ. Задергиваются и от- 
дергиваются занавёсы на кольцахъ или 
просто руками, или-же посредствомъ шнур- 
ковъ, при помощи приспособленя, показан- 
наго на рис. 81-мъ. Для облегченя хода 
шнурка, приспособлен1е это часто видоиз- 
мЪфняется, какъ показано на томъ-же рис. 
въ Б; блоки Д и Е удобно м. 6. замфнены 
двумя костян. кольцами. Если желаютъ, 
чтобы одна половина занавЪеъ, при сдвига- 
ни, заходила на другую, сзади карниза, (рис. 
82-й), на крючкахъ (В В), поддерживающихъ 
карнизъ, укрфпляется толстый желфзн, 
прутъ (ББ); на посл5двйй надЪфваются коль- 
ца (меньшей величины) для той части одной 
половины занавЪсовъ, которая д. заходить за, 
другую: въ такомъ случаз одна половина 
занавЪсовъ привфитивается на кольцахъ %, 3, 
ж, е, д, 1, а другая на кольцахъ а, 6, в, к, 
я, м, н. Прутъ д. находиться отъ карниза 
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на так. разстояни, чтобы не мфшалъ дви- 
жен!ю занав%совъ; онъ д. б. ровенъ, гладокъ 
и, если возможно, покрыть цинкомъ или 
мфдью (отъ ржавчины); прикр%пляется онъ 
къ крючкамъ карниза, какъ показано на 
рис. 82-мъ или 83-мъ. Когда карнизъ не 
круглый, то приспособлене для сдвиганя 
и раздвиганя занав$совъ устраивается на 
одномъ или двухъ желзн. прутахъ, прикрЪи- 
ляемыхъ къ крючкамъ карниза, какъ по- 
казано на рис. 82-мъ и 83-мъ. При широ- 
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же боле вершковъ, смотря по высот и 
ширинз окна или двери. Загибы на кон- 
цахъ карниза, назадъ (разстоян1е карниза отъ 
стфны)—не менфе 2'/4 вершк. Розетки для 
амбрасовъ, поддерживающихъ собранныя 
половины занавсовъ, д. быть посажены 
на ‘/з разстоян1я карниза отъ пола; если 
амбрасы спускаются низко, то розетки 
укр$пляются соотвзтственно выше: на 
41/з—9 вершк. Когда занавзсы повЪшены, 
то подбирать складки на амбрасы слФд. 


УИ 


Ду 


Рис. 80-й. Раздвижные занавЪсы на кольцахъ. 


комъ карниз механизмъ для сдвиган]я за- 
нанфсовъ м. б. достаточно скрыть, если его 
прикр$пить въ самой верхней части кар- 
низа; при узкомъ карнизЪ (безъ подзоровъ) 
нижн. край послФдняго необходимо гарни- 
ровать бахромою, оборкою и т. п. Карнизы 
прибиваются изв%стн. всВмъ способомъ: въ 
карнизъ ввинчиваются винты съ ушками, 
которыя надфваются на крючки, вбитые въ 
стВнЪ (рис. 84-й); посл дне, при механизм 
для сдвиган!я и раздвиган1я занав совъ, д. б. 
вбиты у концовъ карниза (рис. 81-Й и 82-Й). 
Каждый конецъ карниза, д. заходить за про- 
свфтъ окна или двери на 2—29/з, 3—4 и да- 
СЛОВАРЬ Д-РА СИМОНОВА. 


начинать сзади, расправлять-же подобран- 
ныя складки, наоборотъ,—прежде всего спе- 
реди. При этомъ гораздо красив%е, если са- 
мая передняя складка расположена, такъ, 
что доходить до верху не сразу, а предва- 
рительно образуя 2—3 постепенно увели- 
чиваюнияся побочныя складки (рис. 77-й, 
80-й и 85-й); велдетв1е этого, передняя 
складка виситъ, а вс остальныя лежать 
на полу. Новые или послЪ стирки оч. на- 
крахмаленные старые тюлевые и кисейные 
занавфсы не мёшаетъ передъ навзшиван!- 
емъ слегка спрыснуть водою: складки ло- 
жатся лучше.— Разсчеть матери на, зана- 
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вЪсы совершенно простъ: длина матери 
опредфляется разстоян1емъ карниза, отъ по- 
ла съ прибавкою 11|2—2 вершк. на подвер- 
тыван1е концевыхъ краевъ и на прибивку 
верхн. конца къ карнизу; чтобы получить 
ширину каждой половины, стоить только 
къ ширинЪ, опред$ленной выше (стр. 864), 
прибавить на боков. загибъ карниза около 
2'/:—9!|з вершк. Такъ какъ тюлевые и ки- 
сейные занав$сы отъ стирки сс даются при- 
близительно на */з всей длины, то ихъ сл“ 
дуетъ пускать на столько-же длинн%е. 


Рис. 81-й. А. Чтобы надЪть кольца на палку, от- 
Винчивается одна изъ головокъ (о и о). При надф- 
Вани колець, по одному кольцу съ кажд. стороны 
(аи е) оставляется за крючкомъ (к ил), на кото- 
рый вЪшается палка. д и ®—концы шнурка; оть д 
шнурокъ идетъ сквозь кольца, привязывается къ 
кольцу б; черезъ кольцо е выходитъ наружу, оги- 
баетъ это кольцо, далЪе опять идетъ внутри колецъ, 
снова привязывается, къ кольцу 1, и выходитъ 
черезъ кольцо а къ +. Если потянуть за конецъ д, — 
кольца (и занавЪсы) раздвиталотся, а если потянуть 
за конець «— сдвигаются. Въ Б буквы д, %, 6, $ им. 
то-же значене, какъ и въ А; м— палка, и н—голов- 
ки; шнурки идуть по блокамъ Е, В, Д, не внутри, 
а снаружи колецъ. 


„Подзоры. Н%фсколько образцовъ гладкихъ 
подзоровъ представлено на, рис. 85-мъ, 86-мъ, 
87-мъ, 88-мъ и 89-мъ. При вполнз прямомъ 
нижн. краз (рис. 86-й) высота подзора д. за- 


Рис. 82-й. Приспособлеше для раздвижн. занавЪсовъ, 
юдна половина которыхъ должна заходить за дру- 
тую. АА—кругл. карнизъ (палка), В В — желВзн. 
ирутъ. Ходъ шнура хорошо видЪнъ на рис.; привя- 
зывается шнуръ къ кольцу Фи къ кольцу н. 0 на- 
‚въшивани занавфсъ на кольца сказано въ текст%. 


нимать приблизительно около */в высоты ва- 
павЪоовъ; если ниж! край срЪзанъ дугооб- 
разно (рис. 93-й), то на сколько укорачи- 
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вается черезъ это середина, на столько д. 
б. удлинены концы. Тамъ, гдз есть вы- 
р№зки, матеря д. кроиться по шаблону, пред- 
варительно сдфланному изъ толст. твердой 
бумаги. Чертежи вырфзокъ на бумаг дф- 
лаются при помощи линейки и циркуля: 
образцы показаны на рис. 90-мъ, 91-мъ и 
92-мъ. Выкройка подзоровъ рис. 85-го и 89-го 
двлается приблизительно по рис. 91-му. Вы- 
кроивъ матер1ю и подкладку по шаблону, 
ихьъ сшиваютъ так. образомъ: сначала раз- 
ставляютъ на стол№ (или доскЪ) матерю— 
изнанкою кверху, потомъ разставляютъ на 
ней подкладку лицомъ кверху (изнанкою 
къ изнанкЪ матери); сметываютъ края, 
снимаютьъ со стола и сшиваютъ черезъ край 
или, лучше, възатяжку (см. Шитье). При мяг- 
кой матери между матер1ею и подкладкою 
лучше класть бумазею или друг. плотную 
ткань(или любую ткань, на которую наклее- 
на макулятурн. бумага, или даже просто 
толст. срую бумагу): въ такомъ случаЪ ма- 
тер1я и подкладка прикладываются къ вык- 
роенной промежуточной матери (или бума- 
г%) и пришиваются черезъ край, который, гдВ 
нужно, обшивается шнуркомъ или друг.укра- 
шенемъ. Если край обшивается бахромою 
Вы въ 2—3 вершка длиною), то 


о. 


' Рис. 83-Й. еиз— крючки, на которыхъ повфшенъ кар- 
низъ; а—остр!е на крючкф и ушко на прут$; 6— 
остр!е на прут и ушко на крючк$. 5 № 


слФдуеть избфгать выр$зокъ съ вертикаль- 
ными лин1ями, на которыхъ бахрома обра- 


Рис. 84-й. Способъ прибивашя карниза: а — кар- 
низъ, б—винтъ съ ушкомъ, «— крючекъ, вбитый въ 
стЪну. 


зуетъ безобразн. кучу; въ так. случаЪ по 
вертикальн. лин1ямъ лучше обшивать шнур- 
комъ (рис. 87-й); т вертикальн. лин!и, дли- 
на которыхъ не превышаетъ длину бахро- 
мы, м. 0, оставлены вовсе не обшитыми 
(рис. 87-й). Если по подзору нашивают- 
ся полосы или друг. украшен1я изъ барха- 
та, атласа и т. п. (рие. 85-й, 87-й и 89-й), 
то украшевя эти д, 6. также сначала вы- 
кроены изъ толстой бумаги; лучше всего по- 
ступать такъ: бумажн. выкройку наклеить 
на матерю съ изнанки (или приметать къ 
ней), вырфзать матерю, приметать по кра- 


Рис. 85-Й. ЗанавЪзсы и подзоръ въ стил Людо- 
вика ХУ. | 
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ис. 86-й. Подзоръ въ стилф Генриха ПЦ. 


Рис; 89-й. Подзоръ и занавЪсы въ стилЪ 
— м Людовика ХУ. 
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ямъ къ бумаг и все вмЪст% сначала приме- 
тать, а потомъ пришить къ матери подзо- 
ра. На рис. 93-мь подзоръ съ продольн. 
складками въ вид трубокъ (стр. 871), а на 
рис. 94-мъ выкройка къ нему. Если, какъ на 
рис. 98-мъ, складки кладутся съ промежутка- 
ми, равной съ ними ширины, то матеря д. 6. 
вдвое, а если складки располагаются вплот- 
ную, безъ промежутковъ, то втроешире внут- 
ренней длины карниза. На рис. 95-мъ при- 
веденъ чертежъ выкройки средняго укра- 
шен1я, помфщеннаго въ середин№ подзо- 
ра, изображеннаго на рисункЪ 96-мъ. Вы- 
кройка эта, конечно, предварительно д%- 
лается на кускЪ коленкора и т. п. Прежде 
всего проводится вертикальная лин1я по- 
срединф—пр; затЪмъ лини 46, в, де, жз, 
ик, лм и но, отдЪляюцйя одну складку отъ 
другой (всЪхъ складокъ 6); разстоян1е меж- 
ду аб и 6в1 опредфляетъ глубину первой 
складки, между в и ед — глубину второй 
складки и т. д. При ширин всего укра- 
шен1я около 12 вершк., на глубину кажд. 
складки, средн. числомъ, можно положить 
2/4 вершка; но лучше самую верхн. склад- 
ку пустить только въ2 вершка, а глубину 
кажд. послфдующей увеличивать сравни- 
тельно съ предъидущей на ‘|4 вершка: 2, 
21 |«, 2*[з, 23/4, Зи 31/4 вершка. Обозначивъ глу- 
бину складокъ, отм чаютъ на лини аб шири- 
ну будущаго украшен1я ст, положимъ 12 
вершк. (по 6 вершк. съ кажд. стороны ли- 
ни яр.). Если высота украшен!я д. 0. одина- 
кова съ его шириною, то на, лини но откла- 
дываютъ 2щ вдвое длиннфе противъ ст; ес- 
ли-же высота украшен1я больше, какъ въ на- 
шемъ прим р%, то къ линйи 24 прибавляють 
съ каждой стороны еще столько, насколько 
высота украшен1я больше ширины его. Если 
высота, наоборотъ, меньше ширины, то ли- 
ня хш точно такимъ-же образомъ укора- 
чивается, съ каждой стороны, на разницу 
между высотою и шириною украшенйя. Такъ 
какъ въ нашемъ примфр$, при 12 вершк. 
ширины и при 6 складкахъ, высота укра- 
шен1я д. 6. приблизительно на 2 вершка 
больше ширины, то линйя 2ш д. 6. длиннЪе 
лини ст не вдвое только, а вдвое плюсъ 
по 2 вершк. съ каждой стороны, слЗдова- 
тельно=28 вершк. При 5 складкахъ высо- 
та украшен1я м. 6. равна ширинз и лин1я 
тш только вдвое длиннфе ст —= 24 вершк..; 
при 4-хъ складкахъ—съ укороченемъ высо- 
ты украшен!я соотв тственно укорачивает- 
ся и лия жш (приблизительно на 2 вер- 
шка съ кажд. стороны). ОтложивЪъ линю 24, 
точки хи ш соединяютъ прям. лиями съ 
си т. Обрфзавъ матерю по линямъ сх и 
зим и сдЪлавъ нижнее закруглен1е хрш, по- 
лучимъ выкройку указаннаго выше укра- 
шен1я; останется только собрать складки 
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въ точкахь 1, 2, 3, 4,5, 6, 7, 8, 9, 10, 11, 
12. Но для лучшей округлости складокъ 
лини сх и тш сл%д. слегка вырЪзать, какъ 
показано на рис. 95-мъ точечн. ливями. 
Закруглен1е хри дфлается обыкновенно 
посл того, какъ складки сложены и повЪ- 
шены (на двухъ толст. иглахъ), какъ на рис. 
97-мъ; на этомъ послфднемъ рисунк% склад- 
ки сложены изъ цфльн, куска матер!и, безъ 
обр$зашя по лишямъ сх и тиши, что дЪлается 
иногда—когда, напр., изъ кусковъ а а жела- 
ютъ сдфлать розетки (стр. 873 и рис. 114-й), а, 
изъ кусковъ б б трубочки; но какъ т, такъ и 
друг!я удобнзе д$лать отдЪльно. Ширинама- 
тели, необходимой для получен1я складокъ, 
опредфляется длиною ливи 2ш (рис. 95-й); 
что касается длины, то въ 0. ч. случаевъ 
она д. 6. на */2—?/з больше длины всего 
украшеня (рЪже вдвое). "Точно такъ-же 
кроятся складки подзора на рис. 98-мъ; раз- 
ница только въ томъ, что мателя выше 
верхней складки вырЪфзается (по точечной 
лини на рис. 97-мъ). Складки подзора на 
рис. 99-мъ такля-же, какъ на подъемныхъ 
сторахъ со складками (см. стр. 859) и кроят- 
ся совершенно также (рис. 69-й). Но онЪ 
(равно какъ и складки для сказанныхъ 
подъемныхъ сторъ) м. 6. выкроены еще 
так. образомъ: собравъ матер!ю (назначен- 
ную *для получен1я модели) въ складки, 
пов$сивъ ее совершенно вертикально, какъ 
нарис.97-мъ, и, тщательно расправивъ склад- 
ки, отм чаютъ ширину лин! ями ед и #;затЪмъ 
въ точк% $ (или 9) подвзшиваютъ отвЪ%еъ; 
линю отвфса 2 обозначаютъ чертою (по 
линейк% и предварительно укр$пивъ склад- 
ки шпильками) и острымъ ножемъ (по ли- 
нейк%-же) обр$заютъ по ней матер1ю. Пос- 
лЪ этого, вырфзавъ, между линями #@ и 
жз, половину (на рис. лЪвую) нижн. закруг- 
лен!я, матерю снимаютъ и расправляютъ; 
получается одна половина выкройки (ноз 
на рис. 69-мъ). Чтобы получить вторую по- 
ловину, матер1ю складываютъ пополамъ (по 
лини жз на рис. 97-мъ), вкладываютъ внутрь 
ея вдвое-же сложенную бумагу (лин1я скла- 
дыван1я бумаги д. совпадать съ лин1ею жз) 
и тонк. рзцомъ (см. Р№зецъ для выкроекъ) 
обводять границы выкроенной половины; 
р$зець отмфчаеть ихъ на обфихъ полови- 
нахь бумаги. Выр$завъ бумагу по отм чен- 
ному р$зцомъ чертежу, получаютъ ц$л. вы- 
кройку. Заостренная внизу форма складокъ 
(рис. 100-й) выкраивается совершенно так- 
же; только конецъ не закругляется, а вы- 
р$зается въ формЪ остр. угла. Чтобы та- 
кля складки держались хорошо, или мате- 
терля д. 6. достаточно тверда, или-же меж- 
ду подкладкою и матерею д. б. положена 
бумазея. Косо приподнятыя складки (рис. 
101-й и 105-й) представляютъ видоизм нен!е 


Рис. 92-й. Образець чертежей для прямолинейныхъ 
выр%зокъ, безъ закруглешй или съ закруглевями въ 
нЪкот. мфстахъ. »ж* — центры закруглен!й. 


а [‹ Ур 
ы у 
`° Рие. 91-й. Чертежь выкройки для подзоровъ въ родЪ, п Ум 
какъ на рис. 85-мъ и 89-мъ. а и б— центры для Г 
маленьк. кружковъ; в и *— центры для вогнутыхъ 
лин, составляющихъ продолжение этихъ кружковъ Рис. 98-й. Подзоръ съ продольн. складками въ вид® 
книзу (в для лиши, лежащей около ®, и для лини, трубокъ; 1, 2, Зит.— трубки, 0, 0, 0,0 — премежут- 
лежащей около в); еи д— центры для нижн. боков. ки между трубками. 
закругленй. 


Рис, 94-й, Выкройка къ подзору рис. 93-го. Пропорщя въ размфрахъ вполн% сохранена. 1, 2, З ит.х., а также 0 0, 0 
ит. д. имвють то-же значенте, какъ на рис. 93-мъ; крестики — м$ста, въ которыхъ матер!я складывается для образованя 
трубчатыхъ складокъ. А и А—для боковыхъ заворотовъ карниза. 
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а’ р г’ Рис. 96-й. Подзоръ, для средняго украшеня кото- 
раго (а, 6, в, *) дана выкройка на рис. 95-мъ, а 
Рис. 95-й. Выкройка для горизонтальн. фестоновъ для боковыхь на рие. 103-мъ. 


(въ подворахъ); */зо натур. величины. а б а’б'—ку- 
сокъ материи. 


Рис. 97-й. Кусокъ матерйи, сложенный въ складки — 
какъ для средн. украшения рис. 96-го. 


Рис. 100-й. Заостренная форма складокъ 
(‘/ло натур. величины). 


Рис. 98-й. Образець фестоновъ съ вырфзаннымъ 
верхомъ. 


Рис. 99-й. Образець подвора со складками, какъь у Рис. 101-й. Подзоръ, въ которомъ складки боков. 
подъемныхъ сторъ. украшешй косо приподнаты. 
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Рис. 102-й. Выкройка косыхъ складокъ (прав. боковаго украшеня рис. 101-го). 
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складокъ рис. 96-й и 97-й—видоизм нен!е, за- 
ключающееся въ томъ, что одна сторона 
складокъ пущена длинн%е (выше). Но чтобы 
складки, при этомъ, не скучивались къ при- 
поднятой сторон, а падали ровно (какъ 
на, рис. 101-мъ), сторона эта должна быть въ 
то-же время поставлена тЪмъ боле косо, 
чёмъ она выше; бол$е низкая сторона, на- 
оборотъ, д. тёмъ болфе приближаться къ 
вертикальному направлен!ю. На рис. 102-мъ 
выкройка прав. боковаго украшеня рис. 


Рис. 103-й. Выкройка для боков. украшешй рис. 
96-го; а б—линя подхвата складокъ (шнуркомъ). 


101-го: лини ст, пр, тш и сх соотв тствують 
тЪмъ-же лишямъ на рис. 95-мъ; но такъ 
какъ лфвая сторона д. 6. приподнята, то 
на выкройкВ рисунка 102-го точки ши < пе- 
реставлены на 21/4 вершка влфво—въ ки 
м, дуга мрк скошена вл$во и выемка (то- 
чечная лишя о) сдзлана только по ли и тк 
(справа), лин1я-же см оставлена прямою. 
Границы выкройки: с, т, о, *, р, м. Ве 
эти украшен1я дфлаются или безъ подклад- 
ки, или-же на подкладкЪ; посл$дняя при- 
шивается или къ выкроенной матери и 
вмфстЪ съ нею складывается въ складки, 
или уже къ готовому (сложенному въ склад- 
ки) украшен!ю (вгладь). Если подкладка, 
пришивается къ выкроенн. матери, то въ 
украшен1яхъ рис. 96-го, 98-го и подобныхъ 
подкладка и матер! я складываются правою 
<тороною наружу и сначала сметываются, 
апотомъ сшиваются по подвернутому внутрь 
краю; въ украшен1яхъ рис. 99-го верхь и 
низъ сшиваются обыкн. образомъ съ из- 
нанки, а бока сметываются съ лица по на- 
правлению звубцовъ; посл этого склады- 
ваются и укр$пляются складки и бока об- 
шиваются лентою (достаточно широкою, 
чтобы скрыть швы). На рис. 103-мъ — вы- 
кройка боковыхъ украшений подзора на, рис. 
96-мъ. Нер$дко въ настоящ. время употребл. 
боковыя украшен!я въ форм, показанной 
на рис. 104-мъ и примфненной на подзор% 
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рис. 105-го; выкройка ихь приведена на 


рис. 106-мъ. Но гораздо удобнЪе трубку абв 
(рис. 104-й и 106-й) кроить отдфльно. Края 
въ тзхъ м%стахъ, гдВ пришивается бахро- 
ма или другое украшен1е, только обметы- 
ваются, въ остальныхъ-же—лд. б. подрубле- 
ны. Украшен1я эти довольно красивы, но 
обходятся дорого, такъ какъ при выкройкЪ 
ихъ теряется оч. много матери, особенно 
если посл$дняя не двуличная. 

Изъ друг. украшений наиболфе употреби- 
тельны: трубки, чашечки или головки и 
розетки. На рис. 107-мъ, 108-мъь и 109-мъ 
приведены три рода трубок» съ выкройками; 
изъ нихъ изображенная на рис. 109-мъ са- 
мая употребительная. Прежде всего сл%- 
дуетъ сдвлать модель изъ толст. бумаги: 
сложивъ бумагу вдвое, отмВтить длину, 
ширину вверху и ширину внизу (принимая 
въ разсчетъь ту выпуклость, которую труб- 
ка д. им%ть внизу); вырфзать по чертежу, 
развернуть и сложить въ форм трубки 
(плоско сзади и выпукло спереди); обрфвать 
нижн. край въ форм круга, овала и т. п. 
Если желаютъ, чтобы форма трубки дер- 
жалась прочно, то и настоящую трубку 
лучше предварительно приготовить изъ 
тонк. картона или толст. плотной бумаги 
и, затЪмъ, обтянуть матерею. Трубка сза- 
ди д. 6. плоска, а спереди выпукла, при- 
томъ снизу н®сколько шире, чёмъ сверху. 


Рис. 104-й. Боков. украшеше, употребленное на 

подзор® рис. 105-го; буквы и цифры соотвЪтетв. 

буквамъ и цифрамъ рис. 106-го. [зо натур. вели- 
чины. 


Мягкая трубки, какъ на рис. 101-мъ, 96-мъ 
и 98-мъ, наз. рукавчиками. Подзоръ рие. 
93-го составленъ весь изъ трубокъ. Въ фор- 


И 
| 


Рис. 105-й. Подзоръ. Рис. 108-й. Трубка съ выкройкою. 


А 


Рис. 109-й. Трубка съ выкройкою. 


Рис. 106-й. Выкройка рис. 104-го; цифры и буквы 0б0- Рис. 110-й. Головки наи чашечки спереди. 


ихъ рисунковъ соотвфтетвуютъ. ‘/2о нат. величины. 


Рис. 111-й. Головки или чашечки сзади; нашита по- 
лотняная полоса а, 0, в, а, & на ней два ряда ко- 
лець, черезь которыя продЪваются два прута, по 
которымъ сдвигаются и раздвигаются половины за- 
навфсовъ. Шнуръ идетъ посрединф между прутами 
и надЪтыми на нихъ кольцами. Въ тфхъ мфстахъ, 
тдф шнуръ долженъ 6. привязанъ къ кольцамьъ (см. 
рис. 81-й), онъ привязывается къ верхнему и ниж- 


Рис. 107-й. Трубка съ выкройкою. нему кольцамъ, какъ показано на рис. 111-мъ. 
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м трубокъ нерфдко дфлаются оборки, упо- 
требляемыя въ будуарной мебели вм$- 
сто бахромы (стр. 849). Головки или ча- 
щечки (рис. 110-й и 111-й) дЕлаются чаще 
всего вверху занавфсовъ изъ кретона и т. п. 
матер1й; ими прикрывается обыкновенно 
или простой карнизъ, на которомъ занав- 
сы прикрфплены, или-же прутъ, по кото- 
рому они движутся (рис. 112-й). Въ поелёдн. 
случа сзади головокъ пришивается полот- 
няная или изъ друг. плотн. ткани полоска 
(а, 6, в, « на рие. 111-мъ), на верхнемъ и 
нижн. краяхъ которой, противъ кажд. го- 


Рис. 112-й. ЗанавЪсы съ головками. 


ловки, пришиты небольпйя кольца; сквозь 
послЪдн1я продЪты 2 желззн. прута, на кото- 
рыхъ висятъь и двигаются занавЪсы. Все от- 
лич1е отъ приспособлен1я, показаннаго на рис. 
80-мъ и 81-мъ, ваключается только въ томъ, 
что шнурокъ ходитъ посредин% между пру- 
тами и кольцами (не продЪтъ черезъ коль- 
ца), а на м®стахъ прикр%плен1я его къ коль- 
цамъ привязывается не къ одному, а къ 
двумъ, сидящимъ другъ надъ другомъ, коль- 
цамъ (рис. 111-й). На концахъ шнурокъ так- 
же проходитъ черезъ неподвижныя кольца 
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или по блокамъ (какъ на рис. 81-мъ). Если 
матер!я недостаточно плотна, то головки д. 
б. подбиты какою-либо твердою тканью (или, 


Рис. 113-й. Два способа приготовленя розетокъ. 


сдЪлавъ головки, вложить внутрь ихъ 
головки изъ толет. бумаги и вакр$пить). 
Свернувъ головки, какъ показано на рис. 
110-мь и 111-мъ, ихъ закрзпляютъ сзади 
нок. швами.— Розетки могутъ 6. приготов- 
лены разл. способами: 1) Выр%заютъ изъ 
матери кружекъ (а на рис. 113-мъ) тре- 
буем. величины, собираютъ его по краю на 
нитку, стягиваютъ нитку и, приплюснувъ 
ладонью, получаютъ розетку 6; чтобы скрыть 
нитку, середину прикрываютъ пуговкой. 
2) Выкроивъ изъ матери полоску нужн. 
ширины и длины, сшиваютъ (съ изнанки) 
концы ея; складываютъ образовавшееся 
кольцо вдвое (в на рис. 113-мъ), конечно, ли- 
цомъ наружу; тотъ край кольца, на которомъ 
сходятся оба свободн. края сложенной’ по- 
лоски, нанизываютъ на, нитку и стягиваютъ 
послднюю; приготовленная так. образомъ 
розетка (+) пышнЪе розетки, сдЪланной по 
первому способу, и не вуждается въ при- 
крыт!и (хотя и м. 0. прикрыта) пуговкою. 
3) На м%етахъ, гдЪ, при кройк% (напр. скла- 
докъ для подзоровъ), остаются излишн1е кус- 
ки (а а на рис. 97-мъ), розетки м. 6. приготов- 
лены такъ: свернувъ кусокъ матери, ли- 
цомъ внутрь, на подоб1е бумажн. свертка 
(А на рис. 114-мъ), вывертываютъ его (кру- 
гомъ) извнутри наружу до т5хъ поръ, пока 
не образуется розетка (Б); по мрё вывер- 
тыван!я, складки, конечно, расправляются; 
так. розетки примфнены на рис. 101-мъ; 
он красивы и пышны. 

Чахлы на мебель дВлаются чалще всего изъ 
небфлен. полотна «для чахловъ» (1 арш. 2 в. 


Рис. 114-й. Третйй способъ приготовлешя розетокъ. 


шириною, 20 к. за арш.), но также изъ пару- 
сины, коленкору, ситцу и др. матер. Пус- 
кается матер!я обыкновенно въ длину. Если 
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ширина матери хватаетъ на ширину мебели, 
то обЪ половины кроятся сразу. Сложивъ 
матер1ю продольно вдвое, ее разставляють, 
на булавкахъ, какъ показано на рис. 115-мъ 
и 116-мъ; (сложенною стороною полотнище 
а,б, в, 1 должно б. обращено внутрь, а сво- 
бодн. краями наружу); спустивъ полотнище 
сзади спинки до полу (а), загибаютъ его, 
черезъ верхъ спинки, на передъ (6), засо- 
вываютъ подъ спинку до задн. края си- 
дЪнья, покрывають сидфнье (в) и спуска- 


Рис. 115-й. Примфриван!е и кройка матери для 
чахловъ (видъ спереди). 


ютъ спереди до пола (2), на уровн% кото- 
раго обр$заютъ. Посл этого, сложивъ вм$с- 
т» два полотнища или одно полотнище 
вдвое (смотря по ширинф матери и бока), 
разставляютъ и выкраиваютъ 6бокъ (д на 
рис. 116-мъ) и, наконецъ, е на рис. 115-мъ 
(также вдвойн). Разставляютъ, прибивая, 
залипиливая и сошпиливая булавками, какъ 
показано на рисункахъ. Недостаюшйя мЪс- 
та (напр. у передн. угловъ сидфнья и 
т. п.) наставляютъ отдфльн. кусками (так- 
же вдвое), пришпиливаемыми булавками. 
Разставивъ, обрфзають излишн1я м%ста, 
напр. въ и их (рис. 115-й), припуская не- 
много у угловъ и выпуклостей (на склад- 
ки). Скроивъ, развертываютъ полотнище 
а, 6, в, *, раздфляютъ бока д ие (рис. 115-й 
и 116-й) и сшиваютъ. На м%®стахъ, гдф схо- 
дятся кромки — одинъ разъ въ тачку (съ 
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изнанки); по «рфзи»-же (рфзанымъ или рва- 
нымъ мф$стамъ)—два раза: или сначала про- 
шиваютъ (обыкнов. швомъ—иголкою впе- 
редъ) съ правой стороны, затЪмъ вывер- 
тывають и, отступя на 1—1!/2 лини отъ 
перваго шва, прошивають съ лфвой сто- 
роны (рис. 117-й А); или оба раза зашива- 
ють съ лЗвой стороны—въ перв. разъ (игол- 
кою впередъ) такъ, чтобы одинъ край быль 
нЪеколько отетупя отъ другого (а на рис. 
117-мъ), а второй разъ,—завернувъ высту- 


Рис. 116-й. Примфриване и кройка матери для 
чахловъ (видъ сбоку). 


паюций край на первый шовъ, подрубають 
его (6). Если края обшиваются лентой, то 
вообще достаточно прошить одинъ разъ. 
Обшивается лентою, какъ показано на рис. 


А г 
НЫ о а х 
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Рис: 117-й. Способы сшивашя чахловъ по „рЪзи“. 
А— первый способъ: края сшиты сначала съ правой 
стороны (шовъ 1), затвмъ матеря вывернута на лЪ- 
вую сторону и снова сшита (шовъ 2). аи б—вто- 
рой способъ: 2 и 3 сложенные края матер!и (лфвою 
стороною наружу); въ @ край 3 нЪеколько заходить 
за край 2; въ такомъ положеши края сшиты (шовъ 1); 
въ б— удлиннеше края 3 завернуто, надъ швомъ (1), 
на край 2 и въ этомъ видЪ д. 6. пришито вторымъ 
швомъ—какъ подрубаютъ платки. 
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118-мь А (обыкн. швомъ — иголкою впе- 
редъ); свободн. (нижн{е) края красив%е всего 
обшить лентою, какъ на рис. 118-мъ Б. Если 


Б 


Рис. 118-й. А — обшиване краевъ (швовъ) чахла лен- 
тою: к — край чахла; л— лента; с— шовъ. ВБ —обшива- 
ве лентою нижняго свободн. края: х—нижн. край 
чахла, завернутый вверхъ; л— лента; с шовъ; ниже 
ленты, какъ видно, остается небольш. свободное 
(непокрытое лентою) пространство матери. 


ширина матери не хватаетъ на ширину ме- 
бели, то матер1я разставляется и кроится 
во всю ширину (а не сложенная вдвое), при 
чемъ недостаюцйя части наставляются и, 
на время кройки, пришпиливаются булав- 
ками (или приметываются на жив. нитку). 
При оч. широкихъ сидфньяхъ, напр. дива- 
нахъ, достаточно примфрить и скроить по 
мебели одну половину: вторая половина м. 6. 
скроена по первой.— В» заключене издатель- 
редакторъ считаеть долюомь выразить свою 
искреннюю блолодарность мебельн. фабрикан- 
ту Н. Ф. Свирекому, мастерская которало 
доставили редакции значительн. матерлаль 
для изучетя обойнало мастерства, и обой- 
ному мастеру А. Ке. Коршунову, любезно 
принявшему на себя трудз окончательной 
провърки статьи. 

Оболонка — то-же, что заболонь: см. Де- 
рево. 

Оболочка. Такъ назыв. вообще вн®шн. 
покровы какого-либо тфла; напр. оболоч- 
ка вемли, т. е. самый наружн. слой ея. Въ 
анатоми животныхъ и растенйй о. наз. пе- 
репонки, окружаюция какое-либо плотное 
или жидкое содержимое или покрываюц я 
поверхности органовъ: ©. мозга, 0. сосу- 
довъ, о. кишекъ и т. п. 

Обонян!е совершается при помощи двухъ 
обонятельн. нервовъ, начинающихся въ пе- 
редн. доляхъ головного мозга, и оканчиваю- 
щихся въ обонятельныхь кльточкахь,которыя 
пом щаются на самой поверхности обоня- 
тельной части носов.лолости (стр. 807), между 
кл№тками эпител1я, покрывающаго слизи- 
стую оболочку. Обонять можно только ве- 
щества, превращенныя въ газо- или паро- 
образное состоян!е. Запахъ какого-либо ве- 
щества есть доказательство его испаряемо- 
сти. Ч$мъ быстрфе токъ вдыхаемаго воз- 
духа, тёмъ ясн%е о.; поэтому-то, желая 
лучше опреджлить запахъ ‚чего-либо, втя- 
тиваютъ воздухъ (нюхаютэ). Упражнене 
развиваетъ 0., какъ и всякое другое чув- 
ство; хорошее-же о. — самое практическое 
средство для распознаван1я чистоты возду- 
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ха и живненн. припасовъ. Потеря или ос- 
лаблене обонян1я замчается во вофхъь 
случаяхъ поражен!я слизист. оболочки той 
части носа, въ которой распред$ляются 
обонятельн. нервы: при катарр% носа (см. 
Насморкъ), полипахъ, язвахъ и т. п.; иног- 
да, впрочемъ, потеря обоняя м. 6. чисто 
нервн. происхожден1я: при болВзняхъ го- 
ловн. мозга, у сумасшедшихъ, истеричес- 
кихь 0с0бъ и т. п. Различн.-же нервн. бо- 
лфзнями (преимущественно истерикою) при- 
чиняется иногда чрезмЪ рн. усилене или из- 
вражщен!е обонян!я, а также галлюцинащи 
обонян1я, т. е. ощущен1е несуществующихъ 
запаховъ. Понятно, что лечене во всЪхъ 
случаяхъ д. б. направлено противъ той бо- 
лЪзни, которая вызвала поражене о. 

Оборки — украшен1я въ видЪ складокъ, 
сборокъ и т. п., употребляемыя при шитьЪ 
дамск. и дЪтек. платьевъ, бфлья, въ обой- 
номъ мастерств$ и т. п. (см. соотв. слова и 
Шитье). 

Оборотень—челов% къ, превращенный въ 
какое-либо животное (народн. повЗрье). 

Образки (Агиш) — многолЪтн. травы съ 
подземн. шишковат. корневищами, изъ сем. 


Рис. 1-й. Атит тасшаёит: листъ и початокъ, 
обернутый его крыломъ (въ натур. величину). 
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бълокрыльниковыхь (Ато14еае). У насъ, въ 
южн. Росси, въ Крыму и на Кавказ, нЪ- 
сколько видовъ. У вовхъ цфльные, стр%ль- 
чатые или копьевидные листья и плотное 
соцвЪте изъ оч. мелк. цвЪтовъ, обвернутое 
широкимъ листомъ или крыломъ бЪл., жел- 
товат. или лилово-красноватаго цвЪта. По 
отцвЪтан1и листъ этоть вянетъь и образуют- 


Рис. 2-й. Агат стат (одинъ изъ садов. видовъ). 


ся красн. ягодообразн. плоды, плотно при- 
легаюцие другъ къ другу. ©. ядовиты; но 
изъ корневища ихъ можно добывать крах- 
малъ, такъ какъ ядовит. вещества легко 
удаляются нагрфванйемъ. Н%кот. виды раз- 
водять въ садахъ: среди гладк. газона, въ 
тЪни больш. деревьевъ. 

Образован!е сообщаеть человзку знан1я. 
Такъ какъ оно д. помогать воспитан!ю и, 
въ дфйствительности, составляетъ только 
оч. существенное дополнене къ нему, тои 
цфли его т%-же (см. Военпитан!е). Чтобы 
доставить человЪку возможность добывать 
средства къ жизни, воспитан!е д. пр1учать 
его къ труду; образован1е, сообщен1емъ зна- 
н, д. стремиться расширить поле труда и 
самый трудъ сдВлать совершенн®е. Воспи- 
тан1е д. пртучать челов$ка 0. справедли- 
вымъЪ, т. е. воздерживаться отъ такихъ дъй- 
ствй, которыя могли-бы вредить ближнимъ; 
при помощи знай, сообщаемыхъ образова- 
н1емъ, справедливость эта, изъ привычной д. 
сдЪлаться сознательной, т. е. перейти вь 
уб$жден1е. Наконецъ, воспитан1е д. приго- 
товить челов ка къ борьбЪ съ жизнью: обра- 
зован1е д. увеличить средства для этой борь- 
бы. Полезнымъ трудомъ м. б. названъ толь- 
ко тотъ, который дфйствительно въ состоя- 
ви доставить челов%ку средства къ жизни; 
и трудъ этотъ 6. тЪмъ производительн%е, 
ч№мъ онъ, въ то-же время, полезнфе для 
общества. Такой трудъ прежде всего есть 
всяюЙ ручной трудъ: землед®льческай, ре- 
месленный и т. п. Зат®мъ, такимъ трудомъ, 
и въ высшей степени, можетъ 6. уметвен- 
ный трудъ, даюций людямъ возможность 
совершенствовать ихъ ручн. производства 
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или-же способствуюний развитю въ нихъ 
вфрныхъ понят! о справедливости и нрав- 
ственности вообще; сюда относится трудъ 
ученыхъ, учителей, писателей и т. п. Но 
такъ какъ, въ перемежку съ трудомъ, для 
челов%ка необходимы и удовольствя, то про- 
изводительнымъ-же трудомъ м. считаться и 
артистическай трудъ (худож. живопись, му- 
зыка и пр.). Въ порядкВ необходимости пер- 
вое м%сто занимаетъ, конечно, ручной трудъ, 
потомъ—умственный и, наконецъ, артисти- 
ческй. Къ тому или другому ручн. труду 
способенъ всяюйЙ здоровый челов къ; про- 
изводительно трудиться на умственномъ или 
артистическ. поприщ могутъ только н%ко- 
торые. Такъ какъ всяк человЪкъ, чтобы 
остаться человзкомъ, должень трудиться, 
а въ дтетвЪ нЪтъ возможности опред$- 
лить, будетъ-ли челов къ способенъ к про- 
изводительному умственному или артисти- 
ческ. труду, то образовале всякало должно 
начинаться съ ручною труда. Всякай, сдЪ- 
лавшись взрослымъ, д. на столько знать 
тотъ или другой ручной трудъ, чтобы имЪть 
возможность, въ случаз нужды, обезпечить 
имъ свое существоване. КромЪ того, вся- 
юй д. б. пртученъ съ дфтетва обходиться 
безъ слугъ, т. е. исполнять самъ для себя 
вс необходим. домашн. работы. Если впо- 
слфдетв!и окажется, что человфкъ болЪе 
способенъ къ умственному или артисти- 
ческ. труду, то знан!е ручного труда будетъ 
ему только помогою. Напротивъ, что пред- 
ставляютъ изъ себя тЪ насильно выведен- 
ные умственн. дЪятели, которыхъ не мало 
среди нашего «образованнаго» общества? 
Или подъ видомъ умств. труда—отсутетве 
всякаго труда, или мелюй рутинный умств. 
трудъ, притупляюций его исполнителя и, 
въ большинств% случаевъ, дающий ему са- 
мое мизерное обезпечен1е. А т% несчаст- 
ные, обреченные съ дЪтетва къ умственной 
дЪятельности и застрявице на дорог, по 
неспособности или друг. причинамъ? Но изъ 
того, что всяюй д. 6. знакомъ съ ручнымъ 
трудомъ, а большинство существовать имъ 
вовсе не сл®дуетъ, чтобы образован!е боль-, 
шинства должно было ограничиваться толь- 
ко свздВнями о ручн. трудЪ. Оттого имен- 
но ручной трудъ р$дко вполнВ удовлетво- 
рителенъ и представляеть мало изобр$та- 
тельности, что ведется людьми невЪжес- 
твенными; по той-же причин между людь- 
ми этого рода такъ шатки понят1я о нрав- 
ственности. Рядомъ съ ручн. трудомъ д.тид- 
ти и сообщен!е извЗстн. умств. знанйй. Во- 
первыхъ, знан1я, необходимыя для сношен1я 
съ обществомъ: правильно читать, писать 
и считать. Во-вторыхъ, знан1я, уясняюця 
пониман!е нравственности: кромЪ закона 
Бож]я и основанныхъ на немъ и на госу- 
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дарств. законахъ понят о нравственности, 
сюда д. б. отнесены т знан!я, которыя да- 
ють челов ку болЪе вфрное понят!е о са- 
момъ себЪ, о людяхъ и объ окружающемъ— 
естественно-историческя свфдЪюя и изъ 
нихъ главн. обравомъ физ1олог1я и связан- 
ная съ нею анатом1я человЪка. Естеств. 
знан1я, какъ опытныя, доставляя возмож- 
ность учащемуся провзрять свои и чужя 
сужден1я на практик, убЪфждаться не на 
словахь, а в5 очю, въ вначительн. степени 
способствуютъ развитшю и укр$пленю ха- 
рактера и воли. Совершенно противополож- 
но влян!е знанйй чисто словесныхъ, огра- 
ничивающихъ свои доказательства словами 
и не дающихъ возможности провфрить ихъ 
опытомъ или наблюден1емъ (см. Характеръ 
и Воля). Наконецъ, знан1я, могупйя спо- 
собствовать лучш. пониман!ю ручн. труда: 
тВ-же естественно-историческ. свфдзвйя — 
по ботаник, зоологи, минералог1и съ гео- 
логею, по физик, хим!и, метеорологи (фи- 
вическ. географ1и), сельскому хозяйству, 
практ. механик и пр. Какъ русск. челов%ку, 
всякому не мЪфшало-бы, сверхъ того, 6. 
знакомымъ съ главнфйш. событями русск. 
истори, а какъ будущ. отцу или матери 
семейства — съ основанйями гиены. Кло 
имфетъ средства, сдЗлаетъ хорошо, если 
познакомить дЪтей своихъ практически (раз- 
говорно) съ какимъ-либо иностр. языкомъ: 
позже знан!е это пр1обр$тается трудн%е, а 
пригодиться оно можетъ очень. Зная д. 
6. сообщаемы кратк]я, но основательныя, а 
самое обучен1е, по возможности, наглядное: 
на примфрахъ, наблюден!яхъ, опытахъ, кар- 
тинахь и т. п., непремнно, однако, съ вы- 
водомъ правилъ, общ. положенй или ва- 
ключен!й изъ этихъ примфровъ, наблюденй 
и пр. При томъ ведено обучение д. 6. по- 
степенно, по мВ8рЪ развит1я умств. способ- 
ностей ученика: лучше всего концентриче- 
ски, т. е. однВ и тБ-же свёдБня д. 6. изу- 
чаемы сначала оч. кратко и, затЪмъ, по 
мЪфрВ уметв. раввит1я ученика, постепенно 
расширяемы. Главн. вопросъ не въ томъ— 
сколько знать, а въ томъ—какъ знать. Кон- 
центрическай способъ обучен1я, прим$няясь 
къ способностямъ учащихся, именно и даетъ 
возможность сообщить каждому, хотя-бы и 
краткя, но основательн. знан1я (см. Уче- 
н!е). Впослфдетв и, при способностяхъ и 
желан1и, образован1е можетъ идти дальше 
и работникъ изъ ручнаго дфятеля превра- 
титься въ умственнаго. 

Образчики товаровъ: о пересылкЪ ихъ 
по почт —см. Почта. 

Образъ жизни им. огромное вшян!е на все 
тЪлесн. и нравств. состоян1е человЪка. Въ 
немъ заключается весь секретъ макробо- 
тики, т. е. искусства долго жить. Такъ 
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какъ о томъ, гдЪ жить, чфмъ питаться, 
какъ работать, отдыхать и пользоваться 
удовольств ями, подробно сказано въ ст. 
Климатъ, Жилище, Работа, Отдыхъ, Сонъ, 
Удовольствя и пр., то здЗсь остается: толь- 
ко указать на обийя правила. Суть этихъ 
правилъ заключается въ разумномъ поряд- 
к» жизни: въ распредвлен1и часовъ дня 
(для сна, занят, принят1я пищи и пр.) со-, 
отвфтственно потребностямъ организма и 
неуклонномъ слфдован!и этому распред%- 
леню изо дня въ день. Чфмъ точн%е (до 
мелочей) и посл$довательнЪе 6. соблюдать- 
ся правила, тёмъ скорфе он войдутъ въ 
привычку, тзмъ регулярн%е 6. отправлен1я 
организма и тёмъ здоровзе будуть тфло и 
духъ человка. Ничто такъ не портитъ здо- 
ровья и нравственности, какъ именно без- 
порядочность жизни (см. Истерика). Сколь- 
ко именно времени спать, — зависитъ отъ 
мног. условйй (см. Сонъ), но никто не дол- 
женъ спать мене 7 часовъ въ сутки. Взрос- 
лому здоровому человЪку, при 10 часахъ 
суточн. работы, слд. спать около 8 час.; 
дЪти, слабые и больные, а также люди, оч. 
утомленные физическою или умственн. ра- 
ботою, д. спать больше (см. Сонъ). Оч. воз- 
можно сохранить здоровье и въ томъ слу- 
чаЪ, когда приходится ложиться въ постель 
поздно или даже употреблять на сонъ, вм$- 
сто ночныхъ, дневные часы—лишь-бы толь- 
ко время для сна было достаточное; но го- 
раздо цзлесообразнЪе слЗдовать въ этомъ 
отношении природ, т. е. отдыхать и рабо- 
тать высот съ нею: вставать съ восходомъ 
солнца или вскорф посл него и ложиться 
соотв тственно рано: часовъ въ 10 — при 
вставанйи въ 6 час., въ 11 — при вставани 
въ 7 час. и т. д. Проснувшись, слд. тот- 
часъ-же встать и вымыть холодн. водою 
лицо, шею и руки по-локоть, а если воз- 
можно, то и все тфло (см. Ванна, Водоле- 
чене, Купанье, Обмыван!я); тепловатая 
вода разелабляетъ тЪло и располагаетъ къ 
простуд$ (для рта и зубовъ, напротивъ то- 
го, нужна лЪтняя вода или вода, постояв- 
шая въ теплой комнатЪ, но отнюдь не хо- 
лодная). Посл умыванья немедленно см%- 
нить ночн. рубашку и одфться въ обыкн. 
рабочай костюмъ (халаты и шлафроки из- 
нЪживаютъ духъ и тло и годятся только 
для больныхъ и стариковъ). Зат$мъ — ут- 
ренн. кофе (съ молокомъ) или чай съ бул- 
кою, а д$тямъ до 16 л. возраста — молоко. 
Людямъ, которымъ предстоить много ра- 
боты, кром$ чая или кофе, еще какая-ни- 
будь легкая закуска (холодн. мясо, яйца 
и т. п.). Такъ какъ пища окончательно пе- 
реваривается приблизительно часовъ черезъ 
5 посл ея принят1я (къ этому-же времени 
вновь появляется и аппетитъ), то при 16-ти 
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часовомъ бодрствовани %сть нужно 3 раза 
въ день: если утренн. чай или кофе около 
Т час. утра, то завтракъ или обФдъ въ 12, 
а об дъ или ужинъ въ 5—6 час. дня. Обык- 
новенно этого достаточно; но можно поз- 
волить себЪ еще, кромЪ того, вечерн. чай 
съ булкою (дЪтямъ — молоко) или вообще 
легкую закуску. Обременять желудокъ пе- 
редъ сномъ вредно; посл$дняя да д. 6. не 
мене, какъ за 2 часа до сна; только н%- 
которыв худощавымль и малокровн. нерв- 
нымъ особамъ легкая да перелъ: еномтъ. по- 
могаетъ сну (см. Безеонница). Въ ст. Зав- 
тракъ показано, почему не слфдуетъ на- 
Ъдаться на весь день за одинъ разъ и по- 
чему главн. $ду (обфдъ) лучше отнести къ 
окончанию работъ, т.е. къ 5—6 час. вечера. 
Нужно Феть достаточно, но не пресыщаться: 
не болЪе того, сколько необходимо для удо- 
влетворен1я голода. Все время между ут- 
ренн. чаемъ (или кофе) и об$домъ (за ис- 
ключен!емъ промежутка на завтракъ: око- 
ло 1-го часа) д. б. занято работою, которая 
такъ-же необходима для поддержаня здо- 
ровья, какъ воздухъ и пища (см. Работа). 
Исключен!е въ этомъ отношенйи состав- 
ляетъ воскресенье, когда работа м. 6. за- 
м$нена прогулками на чист. воздух и по- 
лезн. удовольств!ями (см. Удовольств#я); но 
боле частое повторен!е такого исключен1я, 
при правильной не истощительной работЪ, 
скорзе вредно, чВмъ полезно для здоровья 
т$ла и духа. Все время послЪ об%да (если 
онъ въ 5—6 час.), по возможности, елд. 
посвящать отдыху: разговоръ, заниматель- 
ное чтен1е, различн. безвредн. удовольств!я 
(см. э. сл.) и т. п. Непродолжительн. сонъ 
посл обзда допускается только или вел дъ 
за оч. утомительною работою, или-же для 
дВтей, стариковъ, слабыхъ и больныхъ. Здо- 
ровый человЪ къ средн. возраста, при обыкн. 
условяхъ, не д. спать посл обЪ№да; особен- 
но-же послфоб%денный сонъ вреденъ полно- 
кровнымъ или жирнымъ людямъ (см. Сонъ). 
Не слдуетъ также сильно двигаться тот- 
часъ посл Фды; гулять еще можно, а н%- 
котор. особымъ даже полезно (напр. тЪмъ, 
у которыхь посл Зды тяжелфетъ голова), 
но гулять медленно, не напрягаясь. Бол%е 
сильныя движен1я позволительны только 
часа черезъ 2— 21/2. О томъ, кавя работы 
полезны или вредны для здоровья, о работЪ 
въ различн. возрасты, о необходимости пе- 
ремежать умственн. работу съ физическою 
ит. п.—см. Работа. ЗдЪсь необходимо толь- 
ко замфтить, что при сидячей комнатн. ра- 
ботЪ, напр. чисто умственной, число рабо- 
чихъ часовъ д. б. уменьшено: извфетн. часть 
рабоч. времени д. б. удфлена прогулкамъ 
на воздух и, если возможно, гимнастик® 
(см. Прогулки и Гимнастика). О тфхъ из- 
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м$нен1яхъ въ образ жизни, которыя тре- 
буются возрастомъ — см. Сонъ, Пища, Ра- 
бота, Кормлене грудью и Кормлен!е ис- 
кусственное. 

Оброкъ — не существуеть со времени 
уничтожен1я крфпостн. права. 

Оброть—-то-же, что Недоуздокъ. 

Обрученте, т. е. обм$нъ кольцами жени- 
ха и невЪеты, совершается священникомъ 
во время обряда вфнчан1я. 

Обручи—см. Бочаръ (въ прибавленйи). 

Обручь—см. Накостникъ. 

9бручь—всфмъ извЪстн. игра. Сов$тъ на- 
чинающимъ: пуекая: обручъ, пока, онъ не ра- 
зойдется, подгонять его правильными, но не 
сильными ударами палочки. Если играю- 
щихъ нфсколько, то можно гонять о. въ 
перегонку, или-же, раздлившись на двЪ 
парти, — на встр$чу другъ друга; въ по- 
селфдн. случав стараются или пройти между 
катящимися на встрзчу обручами, или-же 
сбить своимъ обручемъ 0. противника, при 
чемъ тВ игроки, обручи которыхъ падаютъ, 
выходятъ изъ игры; такъ продолжается до 
тЪхь поръ, пока вс игроки противн. пар- 
ти не оставятъ игры. 

Обрфзан1е— свящ. обрядъ, совершаемый у 
евреевъ надъ младенцами мужскаго пола. 
0-н!ю подвергаются также и магометане, 
но уже въ отроческ. возраст (на 14-мъ 
году). 

Обр%зка и формован!е деревъ и кустар- 
никовъ. 06% операщи тесно связаны между 
собою, такъ какъ сообщен!е дереву избран- 
ной формы (формован1е) возможно только 
при помощи обрфзки, а извЪфстн. цфли 
обрзки достигаются только при помощи 
надлежалцаго формованйя дерева или кус- 
тарника. Главная цфль обрЪзки — способ- 
ствовать распред$лен1ю питательнахго сока, 
а чрезъ это и росту растен1я въ извЪстн. 
направлен1яхъ. Самая форма, которую при- 
нимаетъ растене подъ руками садовника, 
зависить не столько отъ непосредетв. ме- 
ханическихъ результатовъ обрвки, сколь- 
ко оть того измВненя въ ростЪ растеня, 
которое вызывается 0бр%зкою. Большая 
часть деревьевъ и кустарниковъ, при нор- 
мальныхъ естественныхь условяхъ, рос- 
туть и развиваются хорошо и безъ обр%з- 
ки, которая, поэтому, требуется только 
для достижен1я извЪстн. спешальн. цЪлей. 
Въ паркахъ и обыкнов. садахь она упо- 
требляется главн. образомъ съ декоративн. 
пЪлью, а въ фруктов. садахь—для поддер- 
жан1я болфе правильнаго ежегодн. плодо- 
несен1я, для улучшен1я качества плодовъ, 
боле ранняго ихъ созрфван1я и т. п.; нЪ- 
кот. фруктов. деревья въ извфстн. клима- 
тахъ и могутъ становиться плодоносными 
только при помощи обрфзки. Важн. роль 
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обр. и форм. играли въ прошломъ и въ на- 
чалв текущ, столфт!я; въ течен!и извЪетн. 
времени въ большомъ ходу была такъ наз. 
правильная обръзка, вслЪдетвйе чего парки 
и сады этого времени изобиловали самыми 
разнообразными искусств. формами деревь- 
евъ. Но теперь правильная обр. прим$- 
няется почти исключительно къ плодов. 
деревьямъ; въ садахъ-же и паркахъ, если и 
употребляютъ ее, то въ оч. ограниченн. 
размфрахъ.—Для разумн. пониманя обр%з- 
ки, необходимо знакомство съ н%кот. иред- 
варительными свъдъьнями; прежде всего—съ 
различн. частями дерева и его ростомъ (ем. 
Дерево). Оч. важно умфть отличать раз- 
личн. виды вфтвей и почекъ. По физюлеог. 
значению вЪзтви и почки 
раздЪляются на росто- 
выя, плодовыя и см шан- 
ныя, а по положен!ю—на 
боковыя и верхушечныя. 
Ростовыя вЪтви (рис. 1-Й), 
образуюция скелетъ де- 
рева, длиннЪе, снабжены 
ростовыми почками и да- 
ютъ только побфги (мень- 
пия вЪтви); ялодовыя вЪт- 
ви (рис. 2-й), появляю- 
ш1яся съ наступлен1емъ 
полов. врЪлости дерева, 
короче, вообще меньше и 
усЪяны плодов. почками; 
смъшаннымивЪ твями (рис. 
3-й) наз. такля, на кото- 
рыхъ есть и ростовыя и 
плодовыя почки. Но, кро- 
мВ того, существ. еще, 
такъ наз., сырые или во- 
дяные побфги (вЪтви) — 
тонке, длинные и прямые 
(рис. 6-й). Боковыя вЪтви 
(или побЪги) развивают- 
ся изъ боковыхъ, а вер- 
тушечныя изъ верхушеч- 
ныхъ почекъ. Верхушечн. 
вЪтви служатъ продол- 
жен1емъ ствола (или глав- 
Рис. 1-й. Ростовая ной вЪтви); но искуствен- 
вЪтвь и ростов. почки. т) (обръзкою) верхушечн. 

побЪгъ м. 6. выведенъ и 
изъ боков. почки. Отличаютъ еще злавныя и 
побочныя (1-й, 2-Й ит. д. степеней) вЪтви. Мо- 
лодыя почки наз. садовниками также злаз- 
ками. Ростовыя почки—болфе плоская и ва- 
остренныя (рис. 1-й, 2-й, 3-Й и 4-й) и даютъ 
только одни побЪфги; плодовыя или \въточ- 
ныя почки—тупфе, кругл%е (рис. 2-й, 3-й и 
4-й) и заключаютъ въ себз зародыши цв%- 
товъ. Бываюця у н%кот. деревьевъ и кус- 
тарниковъ (напр. у розы и малины), см- 
зцанныя почки даютъ оч. коротк. побЪги, на 
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конц которыхъ развиваются цвфты и 
плоды. По положен1ю почки, какъ ска- 
зано, раздёляются на верхушечныя и 60- 
ховыя (см. рис. 1-й— 3-й); верхушечныя почки 
всегда ростовыя, а боковыя, называемыя 
также пазушными или узловыми (см. Дерево), 
м. 6. и ростовыя, и плодовыя. При обр%з- 
кз на плоды нужно помнить, что у ко- 
сточкоплодныхъь фруктов. деревьевъ {(пер- 
сики, абрикосы, сливы) плодов. вфтви м$- 
няются ежегодно, такъ какъ плоды носяРъ- 
только годовалые побфги; у зерноплодныхь 
фрукт. деревьевъ (яблони и груши), напро- 
тивъ того, плодов. вЪтви (толстыя и ко- 
ретюя) постоянны (долговзчны или много- 
лЪтни); наконецъ, нЪкот. плодов. деревья и 
кустарники, напр. шпанская вишня, сморо- 
дина, крыжовникЪ, носятъ плоды и т$мъ 
и друг. способами. У малины, ежевики и 
шиповника плоды образуются на лЪтнихь 


Рис. 2-й. Плодовая 
вЪтвь: с, в и нижеы— 
ростов. почки; А ивы- 
ше — плодов. почки. 


Рис.3-й.СмЪшанная вЪтвь: на 
верхн. половин% плодовыя, а 
на нижней (и на самой вер- 

хушк%) ростовыя почки. 


отросткахъ. — Обр№зая, садовникъ имфетъ 
въ виду главн. образомъ либо усилить, ли- 
бо ослабить ростъ той или другой части рас- 
тен1я, а такъ какъ ростъ этотъ зависитъ 
отъ большаго или меньшаго притечен1я ра- 
стител. сока къ данн. части, то садовнику 
необходимо быть вполн% знакомымъ съ Усло- 
ями, вмяющими на усилете или ослабленле 
притока этозо сока. Вотъ главн®йпйя изъ 
этихъ условЙ: 1) Растит. сокъ имфетъ 
стремлен!е течь съ наибольш. силою вверхъ, 
въ вертикальн. направлении, и, поэтому, 
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больше всего притекаеть къ верхн. частямъ 
растен1я (оттого нижн. часть ствола высо- 
коствольн. деревьевъ въ извфетн. возраств 
оголяется) и кь тёмъ изъ боков. вЪтвей, 
которыя направлены болЪфе вверхъ; меньше 
всего—къ горизонтальн. взтвямъ, но еще 
менфе къ тЪмъ, которыя наклонены внизъ. 
2) Въ кажд. отдёльн. вВтви наибольш. ко- 
личество сока притекаетъ къ концевой ея 
части (верхушкЪ), оттого изъ почекъ, си- 
дящихъ ближе къ верхушк$, развиваются 


Рис. 4-й. А—ростовая, Би Б—плодовыя почки. 


болфе сильн. побфги, а основане вфтки со 
временемъ оголяется. 3) Развит!е побфговъ 
на вЪткЪ происходить на счеть притекаю- 
щаго къ ней сока: чфмъ меньше почекъ на 
вЪтЕВ, тфмъ больше каждой изъ нихъ до- 
стается питательн. матерала и т$мъ боле 
сильный побфгь образуется изъ нея; по- 
этому, когда желаютъ имфть сильные по- 


Рис. 5-й. Надрфзы на кор% для усилешя или ослаб- 
леня роста вЪтвей, 


бЪфги, вфтвь обр$заютъ коротко, оставляя 
всего 2 —4 глазка; при длинной обрзкЪ 
можетъ получиться гораздо больше поб%- 
говъ, но всф они будутъ слабфе. Уничто- 
жене излишнихь почекъ (ногтями или но- 
жемъ, безъ поврежден1я коры) дЪйствуетъ 
подобно короткой обрЪ$зкЪ, хотя и не такъ 
энергично. 4) Сильные побфги всегда, рос- 
товые; плодовыя почки развивалотся толь- 
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ко на слабыхъ побфгахъ; на этомъ основа- 
нш для получен1я первыхъ— всегда рЪжутъ 
коротко, а для получен1я вторыхъ— длинно. 
5) Надрфзъ коры, до наружн. слоя древе- 
сины, сдфланный (ручною пилою — въ ко- 
сомъ направлени, въ форм, показанной 
на рис. 5-мъ) надъ почкою (Б) или вЪтвью 
(А), усиливаетъ притокъ къ ней сока и, 
черезъ это, заставляетъ ее развиваться силь- 


Рис. 6-й. Водяной побЪгъ; скрученъ по оси для 
замедлентя роста. 


нфе; обратное дЪйствые производить над- 
р%зъ подъ почкою или вфтвью (В на томъ- 
же рисунк%). Еще сильнфе дЪйетвуетъ въ 
этомъ смыслз вырфзавн!е коры въ форм 
узкаго кольца. 6) Отииитываме (между ног- 
тями большого и указательнаго пальцевъ), 
во время вегетащи (въ ма или юн*Ъ), еще 
травянистаго конца вфтви ослабляетъ при- 
токъ къ ней растительн. сока, а слфдователь- 
но и ростъ ея и ея побфговъ. Точно также 
ослабляющимъ образомъ дфйствуютьъ: скру- 
чиваше вЪтви (рис. 6-й и 7-й), надломъ (рис. 
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8-й) или переломь ея, наклонеме втви книзу 
(кверху—наоборотъ усиливаетъ), заслонеше 
ея отъь свъта и проч. 

Обийя правила обръзки и формоватя. 
1) Слфдуетъ соблюдать симметр!ю частей, 
необходимую не только для красоты, но и 
для правильн. питан1я растен1я. Если одна 
сторона, вел дств!е какихъ-либо причинъ, 
развивается слабфе другой, то сильную 
нужно ослабить, а слабую, напротивъ, укрЪ- 
пить; одно изъ первыхъ средствъ для это- 
го—короткое обрфзан1е (на нижнихъ глаз- 


Рис. 7-й. Другой видъ скручиванйя для замедленя 
роста. 


кахъ) болфе сильной стороны, велЪдетве 
чего сокъ начинаетъ притекать въ больш. 
количеств къ слабой сторонф. Затфмъ, 
слабую сторону можно подвязать бол%е вер- 
тикально, а сильную наклонить къ гори- 
зонту; отщипнуть травянист. концы у силь- 
ной вфтви и проч. — словомъ пользоваться 
(разумно) вс ми тфми услов1ями, которыя, 
какъ показано выше, могутъ ослаблять или 
усиливать питан!е данн. стороны или вфтви. 


Рис. 8-й. Надломъ: В—мЪсто надлома. 


2) Приступать къ правильн. обрёзкВ пере- 
сажженныхъ деревъ слфдуетъ только тогда, 
когда онф совершенно окр$пнутъ—начнуть 
пускать свЪже ростки, т. е. обыкновенно 
около года спустя посл пересадки (въ пер- 
вый годъ посл пересадки — только тогда, 
когда растен!е пересажено вм%стЪ съ ком- 
СЛОВАРЬ Д-РА СИМОНОВА. 
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комъ земли, съ неповрежденными корнями, 
въ хорош. почву и при благопрятн. дру- 
гихъ условяхь); при самой пересадк% обр - 
заютъ только попортивийяся части корней 
вплоть до здоров. частей (не трогая ни въ 
какомъ случаВ здоров. тонкихь нфжныхь 
корешковъ) и часть вЪтвей на ствол де- 
рева—пропорцонально уменьшен!ю, всл$д- 
стве пересадки и обрфзан1я, числа корне- 
выхь отростковъ; если посл$дней операция 
не произвести, то дерево можетъ захирфть 
отъ несоотвфтств!я между его объемомъ и 
количествомъ питател. сока, доставляемаго 
ему уменьшеннымъ корнемъ. 3) Произво- 
дится обрфзка обыкновенно тогда, когда ве- 
гетац1я въ покоф: чаще передъ началомъ 
вегетаци—раннею весною, рёже осенью, по 
опадени листьевъ. ЛЪфтняя обрЪзка при- 
мВнима только въ 0606. случаяхъ, которые 
6. указаны при описанй!и обрфзки отд$льн. 
растев1й. 4) Обр$заются побфги или вфтви 
обыкновенно надъ глазкомъ (почкою), воз- 


Рис. 9-й. Правильная обрЪзка. 


можно ближе къ нему: садовники назы- 
ваютъ это ‹обр%зать на 3-мъ, 4-мъ или ка- 
комъ-либо другомъ глазк$», считая снизу 
(при этомъ принимаются во вниман!е только 
здоров. глазки). ОбрЪзать сл%д. въ несколько 
косомъ направлен/и, такъ чтобы нижн. ко- 
нець разр$ва (А рис. 9-й) приходился какъ 
разъ противъ основан!я почки, а верхнй 
(Б) на уровнё верхушки ея; рёжутъ по на- 
правлен1ю оть А къ Б. При обрфзк, сдЪ- 
ланной слишкомъ высоко (рис. 10-й), часть 
лежащая выше лин1и В, засыхаеть и должна. 
б. удалена въ слБдующ. году; при слишкомъ 
косомъ разрЪзЪ (рис. 11-й) рана заживаетъ 
медленно и почка развивается слабъе. Для 
совершеннаго удален1я вЪтви, ее срфзаютъ 
у основавя, но не вплотную съ стволомъ, 
а оставляя небольш. возвышене (А на, рис. 
12-мъ). 5) БолБе толстыя взтви обрзаются 
пилою, при чемъ сначала, подпиливаютъ на */1 
толщины снизу, апотомъ уже перепиливаютъ 
окончательно сверху: чтобы вЪфтка, падая, 
не содрала коры. Если раны, сдВланныя 
пилою, не гладки, ихъ сравнивають и сгла- 
живаютъ ножемъ. 6) Больш. раны, напр. 
посл обр$зки толст. вЪтвей, должны б. за- 
щищены отъ воздуха: покрыты глиною съ 
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коровьимъ навозомъ, варомъ или масляною 
краскою. Раны посл обрфзки оч. толет. 
вЪтвей заживаютъ только черезъ нфсколько 
лЪтъ, въ течен!и которыхъ онф должны б. 
все время покрыты сказанн. веществами, 
которыя, съ этою цфлью, возобновляются, 
по мЪрЪ надобности. 7) При образован 
скелета искусств. формъ, необхоцимо еже- 
годно обрфзать такъ, чтобы недалеко отъ 
обр$за оставалась хотя одна сильная почка, 
могущая дать въ слфдующ. году сильный 
побЪгъ—для продолжен1я ствола или втви. 
8) Почки на побфгахъ расположены спи- 
рально, при чемъ однф сидятъ вверху (или 


Рис. 10-й. — Рис. 11-Й. 


Рис. 10-й и 11-й: образцы неправильн. обрфзки; 
буквы А и Б им. то-же значеше, какъ и на рис. 
9-мъ. 


спереди на вертикальн. побфгахъ), другя 
внизу (или сзади) и третьи по бокамъ; въ 
тВхь-же направленяхьъ располагаются и 
выростаюнце изъ почекъ нов. побфги. По- 
этому, если желаютъ получить побфгь въ 
извфетн. направлен1и, то обрЪзають надъ 
почкою, имфющею это направлен1е. Для 
побфговъ, долженствующихь служить про- 
должешемъ ствола, всегда лучше выбирать 
почку, сидящую спереди. 9) Если при фор- 
мованши скелета данной формы дерева (напр. 


Рис, 12-й. Полное удалеше вЪтви;: 


при извфетн. формахъ плодов. деревъ) не- 
обходимо, чтобы побЪги оставались покры- 
тыми вфтвями до самаго низу, то ежегодно 
обрфзають ихь тёмъ короче, чВмъ больше 
вверхь направленъ побЪгъ: совершенно вер- 
тикальный побвгъ, напр. верхушечный, не 
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менЪе, чфмъ на половину того роста, кото- 
рый онъ пробр$лъь въ течен1и года (иногда 
оставляютъ только */з или даже */4); у по- 
бЪговъ, наклоненныхъь подъ угломъ 45°, 
обр$фзають около */з этого роста; совершенно 
горизонтальные побфги могуть обойтись 
совсЪмъ безъ обрЪзки. 10) Если стволъ пе- 
ресаженнаго молод. деревца недостаточно 
прямъ и вертикаленъ, а желаютъ получить 
именно прямой и вертикальн. стволъ, то 
главн. стволъ обрфзаютъ дюйма на 4 выше 
земли; когда побфги, пущенные почками 
этого отрЪзка, достигнуть около 8 дюйм. 
длины, выбираютъ сам. сильный изъ нихъ 
(по возможности обращенный на югъ) и 
подвязываютъ его вертикально къ отр$зку 


Рис. 18-й. ОбрЪзка на шицъ. 


(рис. 13-й), а проче побфги срЪзають. На 
слфдующ. годъ отрЪзокъ стараго ствола 
(шить) обрфзають у А (рис. 13-й); остав- 
пИйся вертикальн. побфгь служитъ ство- 
ломъ будущему дереву. Такой способъ об- 
рЪзки наз. обрьзкою на шить, его можно 
видоизмнять так.образомъ: обр$завъ главн. 
стволь дюйма на 4 выше глазка, назначен- 
наго для продолженйя роста, проце глазки 
на шипв уничтожаютъ, вел дств!е чего вся 
часть его выше сохраненнаго глазка заосы 
хаеть. Подобнымъ-же образомъ поступаютъ 
при искусств. выведен1и ствола изъ прививки: 
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верхушечн. побфгъ ежегодно обрфзается на, 
3—4-мъ глазкЪ и, ватЪмъ, ежегодно-же изъ 
одного изъ этихъ глазковъ образуется но- 
вый верхушечный побЪгъ. 11) Обръзка на 
плоды, т. е. обрзка, им ющая пзлью обра- 
зован1е плодов. вЪтвей, примЪняется не ра- 
нЪе, какъ по достижени растешемъ полов. 
зрВлости. Такъ какъ цвЪты и плоды обра- 
вуются только на относительно слабыхъ 
вфтвяхъ (сильныя вЪтви всегда ростовыя), 
то при обрфзкв на плоды обыкновенно 
имфется въ виду именно ослабить питан!е 
вЪтви, уменьшить и замедлить притечен1е 
къ ней соковъ; поэтому обр залютъ на плоды 
всегда длинно; если этого не достаточно, то 
отщипываютъ травянист. концы въ точекъ, 
скручиваютъ, надламываютъ или переламы- 
ваютъ ихъ—словомъ употребляютъ пр!емы, 
замедлеюцйе ростъ вЪтви (см. выше—стр. 
880 пункты 4—6). 12) Для освьженя или 


Рис. 14-й. Шаблонъ изъ жерди и дранокъ. 


оживлемя кроны дерева, вЪтви которой на- 
чинаютъ сохнуть, коротко обр%заютъ ста- 
рыя вЪтви, чтобы придать силы находя- 
щимся подъ ними болфе молодымъ поб%- 
тамъ; чтобы оживить все устарфвшее де- 
рево, обрЪзается и стволъ дерева (иногда 
до половины), и старыя вЪтви (тЪмъ ко- 
роче, чё мъ он лежатъ выше). Вообще-же, 
съ обр$зкою не слЗдуетъ оч. запаздывать, 
такъ какъ при слишкомъ поздней обр$зкЪ 
приходится обр$зать оч. толстыя вЪтви, 
велЪдетв!е чего растен1е обезображивается 
на 1—2 года, а остаюцйяся раны не зажи- 
ваютъ въ течен1и нёсколькихъ лётЪ.13) Для 
подвязыван1я стволовъ и вЪтвей деревьевъ, 
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при образован!и изъ нихъ извЪстн. искусств. 
формъ, напр. шпалерныхъ, служатъ дерев. 
колья, шаблоны изъ жердей и дранокъ, р%- 
шетки (трельяжи) изъ дранокъ, горизон- 
тально натянутая телеграфн. проволока и 
пр. (рис. 14-й, 15-й и 16-й); матералъ, кото- 


Рис. 15-й. Решетка изъ дранокъ. 


рымъ подвязываютъ, долженъ 6. проченъ 
И эластичень: ивовые прутья (предвари- 
тельно вымоченные въ водз), мочала и т. п. 
При шпалерн. формахъ, расположенныхъ 
по стфнамъ, для этой цёли удобнЪфе всего 
ленты изъ груб. шерст. ткани, которыя 
обхватываютъ вЪтвь и прибиваются къ 
стЪн%, какъ показано на рис. 19-мъ (раз 
засе & 1а 10одае). Ленты около 1 д. шири- 
ною, а нЪсколько туповатые гвозди около 
2 д. длиною; и т8 и друге м. служить н%- 
сколько разъ, но уже служивиия ленты 
ежегодно (передъ употребленемъ) д. 6. хо- 
рошенько выварены (для уничтожен!я ‘мо- 
гущихъ 6. въ нихъ вародышей вредн. нас%- 
комыхъ). Если стфна каменная, то она д. 
6. покрыта штукатуркою.— Инструменты и 
орудтя, необходимые при обръзкъ: Садовые ножи 
и ножницы; (рис. 20-й и 21-й); ножъь и нож- 
ницы (рис. 20-й) служатъ для обрЪзки кор- 
ней и не оч. старыхъь вЪфтвей; наиболЪе 


ААА м 
Рис. 16-й. Проволока, натянутая между 2 столбами; 
косая жердь служитъ для поворачиваня л$в. столба 


(съ цфлью натянуть или ослабить проволоку). 


рекомендуются ножницы № 2 рис. 20-го, 
такъ какъ пружина ихъ прочна и, въ слу- 
ча порчи, легко замфняется новою (при 
покупкз можно пр1обрЪтать запасн. пру- 
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жины). Въ ножницахъ № 3-го раздвигаю- 
щая пружина легко портится и трудно 
исправляется. Ножницы рис. 21-го употреб- 
ляются для стрижки декоративн. дерев 
и кустарниковъ. При употреблен1и ножни- 
цы слфдуетъ смазывать у оси масломъ. Са- 


Рис. 17-й. ЗакрЪпъ для поддержаня проволоки 
(рис. 16-й). 


довыя пилы (рис. 22-й): для обр$зки толет. 
и среднихъ вЪтвей. Чтобы сталь не ржавЪ- 
ла,—инструменты, тотчасъ посл употреб- 
лен!я, слфд. тщательно вычистить. Прода- 
ются инструменты въ 6. ч. сВмянн. магази- 
новъ. Люстницы: рис. 28-Й 

Обрузка декоративныхь деревь и кустар- 
ников въ садахъ. При пересадк»№ (см. Пере- 


Рис. 18-й. Особый натягиватель (Колиньона) прово- 
локи (на рис. 16-мъ— угольнички справа). 


садка), какъ сказано выше (стр. 881), обрЪ- 
заются только корни и часть вЪтвей. Къ 
правильн. обрфзк% приступаютъ только, 
когда растеня окрфинутъ и начнутъ пус- 
скать свЪяйе ростки; въ это время ср%за- 
ются совершенно вс голыя сухя вЪтви и 
часть слишкомъ густо сидящихъ внутренн. 


Рис. 19-й. ПрикрЪплене вЪтвей тесемками и гвоз- 
Дями. 


вЪтвей, а также вЪтви, роступйя внутрь. 
Молодые побфги обрЪзаются до самой силь- 
ной верхней почки. У высокоствольныхъ 
деревъ, образующихъ аллеи или стоящихъ 
посреди кустарниковъ, обрфзаютъ всЪ по- 
бЪги на части ствола между корнемъ и кро- 
ною. На привитыхъ деревьяхъ и кустарни- 
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кахь д. б. обрЪзаемы, тщательно и тотчасъ 
по ихъ появлени, вс ростки, выходящие изъ 
дичка ниже м$ста прививки: иначе обильн. 
ростки дичка могутъ заглушить привитые 
молодые побЪги. Впрочемъ, съ высокостволь- 
ными деревьями это случается гораздо р%- 
же, чБмъ съ кустарниками, заглушен!е при- 
вивки которыхъ бываетъ иногда, столь пол- 
ное, что неопытный садовникъ легко при- 
нимаетъ растеше за совершенно дикое (напр. 
розу за шиповникъ). 

Обръзка древесныхь зруппть (рощицъ) въ 
паркахъ и садахь заключается въ еже- 
годн. сильномъ подр%зани, а иногда и со- 
вершенномъ вырубливани кустарниковъ, 
которые, вслфдетве слишкомъ быстраго 
разроставя (ива, бузина, деренъ — согпиз 
ит. п.). закрываютъ боле красивыя рас- 
тен!я. Слфдуеть также совсёмъ вырубать 
дер-вья, м$шаюцйя видамъ или заглу- 
шаюпйя своимъ обильн. ростомъ сосЪдн. 
ростен1я, а также часть черезъ-чуръ густо- 
стоящихъ деревьевьъ, когда нижн. взтви ихъ 
стволовъ, волфдстые т%еноты, начинаютъ 
сохнуть до значител. высоты. Обр$зка дре- 
весн. кронъ дфлается только или съ цфлью 
освфжен1я ихъ (см. выше стр. 883), или для 
сообщеня имъ извфстн. формы. При осв%- 


Рис. 20-й. Садов. ножъ и ножницы. 


жен обрфзать устарфви!я (засыхаюция 
на концахъ) вфтви слФдуетъ такъ, чтобы 
ниже ихъ всегда оставались молодыя вЪт- 
ви, а не голые сучья. На деревьяхъ, вЪтви 
кроны которыхъ уже значительно оголи- 
лись, такая обрЪзка главн. взтвей нер®дко 
должна повторяться ежегодно въ течеши 
нЪскольк. лЪтъ: въ первый годъ обрфзают- 
ся главн. втви, а въ сл5дуюцие—образую- 
иияся вновьбоков. вЪтви, ит.д.до тфхъ поръ, 
пока крона не будетъь имЪть достаточн. ко- 
личества здоров. вЪтвей. При обрфзаи 
устарЪвшихъь толстыхь вЪтвей слЪдуеть 
обращать вниман1е, чтобы боков. вЪтви бы- 
ли срфзаны какъ разъ надъ главною взтвью 
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а верхушечныя какъ разъ надъ ближайшею 
боковою вЪтвью: иначе остаюшшеся обрубки, 
не имфя почекъ, загниваютъ и портятъ де- 
рево. 

Формоваме, при помощи обръзки, декора- 
тивн. деревь. При этомъ имфется въ виду, 
вопервыхъ, формован!е ствола и, вовто- 
рыхъ, формоване кроны. Способъ формова- 
мя ствола для всфхъ одноствольн. деревъ 
вообще одинаковъ. Два года спустя посл 
пересадки сЪмянныхъ растенйй, осенью или 
слфдующею весною, срзаются цфликомъ са- 
мыя нижн!я боковыя в%тви; вётви, располо- 
женныя надъ ними, ср$заются только осенью 
или весною слфдующ. года, когда стволъ пр1- 
обрЪтетъ достаточн. толщину. "Так. образомъ 
съ кажд. слфдующ. годомъ срзаютъ все вы- 
ше и выше расположенныя взтви—до т%хъ 
поръ, пока не получится стволъ надлежащ. 
высоты. Тогда приступають къ обрфзк% 
для формованйя кроны. Молод. ростки, пус- 
каемые весною и лЪтомъ уже обрЪзанною 
частью ствола, понятно, д. б. удаляемы тот- 
часъ-же; впрочемъ, если стволъ еще недос- 
таточно толстъ, ихъ можно оставлять до 
осени. Для формованйя одного ствола изъ 
многоствольн. кустарниковъ (сирень, бузи- 
на, калина и пр.), по истечени 2-хъ лЪтъ 
посл% пересадки, д. б. срзаны вс стволы, 
кромЪ одного — самаго сильнаго; затфмъ 
поступаютъ, какъ и при формован!и ство- 
ла одноствольн. деревъ, удаляя, притомъ, 
немедленно вс ростки, появляющиеся у ос- 
нован!я ствола. Формоване кроны ограничи- 
вается ежегодн. стрижкою (въ формЪ же- 
лаемой кроны) осенью или весною годоваго 
прироста, т. е. обыкновенно только одно- 
лЪтнихъ побфговъ, а если иногда и двулЪт- 
нихЪъ, то всегда по древесинф послфдняго 
года. У н$кот. растенй, кром% того, про- 
изводится и лётняя обрЪзка, напр. у боя- 
рышника въ начал августа, а у другихъ 
растен!й — въ полЪ (до появлен!я вторич- 
ныхь ростковъ). Для обрфзки (стрижки) 
кроны служатъ ножницы рис. 21-го. Въ 
настоящ. время ограничиваются немногими 
искусств. формами: высокою узкою пира- 
мидою и шарообразною или овальною фор- 
мою кроны. Начинать формован!е должно 
уже со времени посадки молодыхъ, зара- 
нфе приготовленныхь для того деревъ. 
Пирамидалная форма употребляется или 
для разнообраз!1я садовой обстановки, или 
тамъ, гдЪ деревья другой формы м8шали- 
бы виду; шарообразныя или овальныя кроны 
разводятся преимущественно около домовъ, 
для образованйя аллей (даютъ мало тфни) 
и т. п. Всего удобнфе выбирать деревья, 
принимаюцщя естественно желаемую фор- 
му. Так. образомъ для пирамидальной фор- 
® мы оч. пригодны изъ листв. породъ ум%- 
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ренн. климата: итальянскйй тополь, пира- 
мидальный дубъ (@цегсиз редипещаха, руга- 
19а) и др.) но у насъ эти деревья рас- 
туть только въ южн. и западн. губершяхъ. 
Изъ вфчнозеленыхъь хвойн. деревьевъь на 
сЪфверв Росаи — пихта и, на защищенныхъ 
мЪстахъ,—туя и обыкнов. можжевельникъ; 
на самомъ югф Россш—пирамидальный ки- 
парисъ и мног1е друге. Обрзкою узюя 
пирамиды могутъ 6. образованы изъ широ- 
копирамидал. естеств. формъ; въ сзверн. и 
средн. Роса: высокля пирамидыр— изъ си- 
бирск. тополя (Роршаз 1апгМоНа), душист. 
пирамидал. тополя (Р. зцауео]епз ругапиа- 
13), сибирек. лиственницы и крупнолистн. 
или голландек. липы (ТШа р1адурвуПов); пи- 
рамиды средн. высоты — изъ пирамидальн. 
ильма (О]шиз сатшрезы“4з ехоп1епз1$), тре- 
бующаго, впрочемъ, защищенн. м$стополо- 
жен!я; низкя пирамиды — изъ американск. 
боярышника, (Сгабаегаз соссшеа) и сибирек. 
боярышника (Сг. запзитеа); изъ сортовъ 
послфдняго особеннно годенъ Сг. запеатеа, 
Звгое4ег1, растушйй натурально въ форм 
пирамиды и потому называемый также пи 


Рис. 21-й. Ножницы для стрижки вЪтвей. 


рамидальнымъ. Для шарообразной или оваль- 
ной формы выбираются деревья въ 5—7 
футъ высотою. Въ деревьямъ, годнымъ для 
этой цфли въ сфверн. и средн. Росаи отно- 
сятся: крупнолиственная и обыкновенная 
европейск. липа, серебристая ива (Зах 
ара агхещеа), обыкновенн. ильмъ или вязъ; 
для небольш. шаровидн. формъ—американ- 
сей и сибирсюый боярышники (Сгабаегиз 
сосстеа и Сг. взапхатеа), черноплодный боя- 
рышникъ (Сг. шота), венгерская сирень 
(Зутшеа ФТозКаеа), красноплодная бузина 
(Зашфисиз гасетоза) и обыкнов. калина. На 
юг% и запад Росаи: грабъ и для низкихъ 
шаровидн. формъ — шаровидная лжеакащя 
(Во ща рзеп4о-ассае1а уаг. шегий$, назы- 
ваемая въ ботаникахъ чаще — уаг. цшЪга- 
сиШега), образующая естественно, почти 
безъ всяк. обрзки, полушаровидн. крону, 
которую она сохраняетъ и посл прививки 
на стволъ обыкнов. лжеакащи; слфдующая 
лжеакащи годны для бол$е высокой оваль- 
ной формы: ВоЪ. рзепдо-асасла Веззошала, 
В. рз. бопаайи и В. рз. зы1а. Маленьк. 
шарообразн. кроны могутъ 6. также обра- 
зованы прививкою небольшихъ деревець, 
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естественно ростущихъ въ формЪ густыхь 
шарообразныхъ кустовъ,—на сильные дички 
того-же вида или рода; обрзка въ этихъ 
случаяхъ ограничивается только немедлен- 
нымъ удаленмемъ побфговъ дичка. Въ с%- 
верн. и средн. губернйяхь Роси для этой 
цфли годны: карликов. чапыжникъ (Сага- 
запа русшаеа и С. ругшаеа репа]а, въ са- 
доводствВ называемая С. атепата) и кус- 
тарников. чапыжникъ (С. Незсепз и С. 
Ёлибезсепз стала ога), прививаемые на ство- 
лы обыкнов. чапыжника, извъстнаго также 
подъ назваемь желтой акащи (Сагаеала, 
ал огезсетз); карликов.форма пурпуров. ивы 
(ЗаШх ригригеа репаща), лапландская и пол- 
зучая ива (5. Рарропиш и В. герепз) — на, 
стволы обыкновеннаго тала, (ЗаНх саргеа), 
махровая калина — на дички обыкнов. ка- 
лины. Въ южн. и западн. Росеи, кром% 
названныхь породъ: высокорослыя ровыр— 
на шиповникъ, персидская и итальянская 
сирень—на обыкнов. сирень, видъ боярыш- 
ника, называемый Сгабае2аз охуасалВа (съ 
красн. махров. цвЪтами), и мног. друг. кра- 
сИв. кустарники. 

Формоваме аллей. Если аллеи изъ де- 
ревьевъ различн. породъ, то обр$заются 
только вфтви, мвшаюнция проходу; верхуш- 
ки и верхн!я вЪфтви — только тогда, когда 
онф начинаютъ засыхать (для освфжен!я 


Рис. 22-й. Садов. пилы. 


старыхъ деревьевъ). Для формован1я аллей 
съ правильн. сводомъ вверху употребляются 
всегда деревья одной и той-же породы; для 
такихъ аллей годны: липа, дубъ, кленъ, 
ясень, вязъ и вообще вс деревья съ ши- 
рокою естеств. кроною. Выбираются для 
посадки деревья съ сильн. стволами, не ме- 
нфе 7 фут. высотою. Чтобы способствовать 
росту кроны въ ширину, верхушка и рос- 
тупия вверхъ верхнй!я вЪтви обр$заются 
(стригутся) ежегодно, до тЪхъ поръ, пока 
не образуется сводъ надлежащ. густоты. 
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При этомъ нижележаия, роступя внутрь 
аллеи, втви подрфзаются (ежегодно-же) въ 
формВ красив. свода. Вфтви, роступйя на- 
ружу, сначала вовсе не обрфзаются, а впо- 
слфдетв1и—только тогда, когда ихь черезъ- 
чуръ сильн. ростъ вредить росту внутренн. 
вфтвей; но въ так. случав наружн. вЪтви 
должны 6. обрфзаны значительно. ОбрЬзка 
верхушечныхъ и наружныхъ вфтвей произ- 
водится только одинъ разъ въ году — вес- 
ною или осенью, а обр$зка внутреннихъ 
(для свода) не только весною и осенью, но 
и льтомъ: такъ часто, какъ нужно. Посл 
образовашя листв. свода верхушки и вер- 
хушечн. втви обыкновенно уже не обр%- 
заются; но если впосл$детв]и вфтви свода 
сдфлаются недостаточно густыми или ста- 
нутъ м$фотами засыхать, то должны быть 
снова сильно обрфзаны какъ верхушечныя, 
такъ и наружныя вЪтви. 

Формоване живыхь иззородей. Въ прежн. 
садахъ искуственно правильнаго стиля жив. 
изгороди, въ форм высок. стЪнъ съ окош- 
ками и т. п., играли важн. роль. Теперь, 
при господствЪ естеств. стиля, он% употреб- 
ляются только для огораживан1я садовъ 
или отдфльн. частей сада; въ этомъ отно- 
шени хорошо образованная и поддерживае- 
мая изгородь можеть замфнить дорого стою- 
ия ограды. Въ сЪверн. и средн. Росси для 
насажден!я жив. изгородей можно рекомен- 
довать: для высокихъ изгородей — прежде 
всего сибирск. боярышникъ (Сгабаегиз залп- 
этапеа) и, затЪмъ, американск. боярышникъ 
(Сг. сосетеа). Оч. красив. широк. и непро- 
ницаемыя изгороди, покрытыя вЪтвями до 
самой земли, образуетъ Стабаехиз ©]апди- 
1оза, и его разновидность—круглолистн. боя- 
рышникъ (Сг. 2]апди]оза уаг. гобапаНоПа); 
но эти послфдн1е два сорта боярышника по- 
ка еще оч. мало разведены у насъ. Ве%ф на- 
званные боярышники особенно цфнны еще 
потому, что мало истощаютъ почву, не 
чувствительны къ холодн. зимамъ и даютъ 
изъ корней побфги, вЪтви которыхъ покры- 
ты колючками, затрудняющими проникан1е 
сквозь изгородь человзка и животныхъ. 
Изъ друг. кустарниковъ для изгородей въ 
сфверн. и средн. Росси годны: обыкнов. ча- 
пыжникъ (Сагаеала, аБотгезселпз), легко при- 
нимающся, быстро роступий и образую- 
ий изгороди высокля, но гораздо легче про- 
никаемыя, чёмъ боярышниковыя; амери- 
канск. мушмула (Аше]апеег Бо4гуарю), 
ростущая хорошо и между другими деревья- 
ми; обыкнов. крушина (ВВашииз салат’ са), 
втви которой покрыты колючками; для 
низкихъ изгородей внутри сада—шиповникъ 
съ махров. цвЪ%тами (Воза сшпатошеа р]е- 
па); для оч. высокихъ изгородей—европей- 
ская липа. Въ южн. и юговзападн. Росеи 
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кром№ сказанныхъ,— пакленокъ (Асег сат- 
резёге), грабъ, блестяш. боярышникъ (Сга- 
таееиз сгиз са), колюч. боярышникъ (Сг. 
охуасап Ва), замфняюций зд$сь сибирск. боя- 
рышникъ; бирючина (Р1еазб"ат УШеаге), 
простой шиповникъ. Для образован1я крп- 
кой непроницаемой изгороди, прежде всего 
намфчается лин!я посадки, по направлен!ю 
которой земля разрыхляется на одинъ ар- 
шинъ въ глубину и ширину; если нужно, 
прибавляется хорош. питательн. почва. За- 
тВмъ, растен1я разсаживаются правильно по 
лини, на, разстоян1и 2'|з вершк.одно отъ дру- 
гого, и подвявываются къ легкой деревянн. 
или проволочн. рёшетк%, такъ, чтобы ство- 
лы ихъ были крестообразно наклонены другъ 


Рис. 23-й. Садов. лЪетницы. 


къ другу подъ угломъ 45° (рис. 24-й). По- 
сл№ этого вс растенйя равномфрно подр%- 
заются до высоты !/?—'/4 арш. отъ земли, 
смотря по толщин стволовъ. Въ послдую- 
пе годы, до тёхъ поръ, пока изгородь не 
достигнетъь надлежащ. высоты и толщины, 
обрфзаютъ (стригутъ) ежегодно, осенью или 
весною и, кромВ того, въ пол, на 1—3 
вершка (смотря по сил$ роста) выше пред- 
шествовавшей обр%зки, какъ вверху, такъ 
и съ боковъ. По достижении изгородью нужн. 
разм ровъ, два раза въгодъ (весною и осенью) 
ср%зается все, что переросло эти размфры. 
Если-бы впослдстви низъ изгороди началъ 
оголяться,—ее подр$залотъ до половины вы- 
соты и ширины (непремВнно осенью,—чтобы 
къ весн% наобр$занн. вЗтвяхъ могли развить- 
ся нов. почки) и потомъ, какъ показано вы- 
пте, постепенно снова доводятъ до нормальн. 
разм ровъ. Изъ хвойн. деревьевъ въ сЗверн. 
и средн. губернйяхь для жив. изгородей 
больше всего пригодны: обыкнов. ель (Р1- 
сеа ехсе]за), американск. ель (Р. аа) и 
лиственница (Т.ат1х епгораеа и Т.. зчса). 
Почву для посадки хвойныхъ деревъ не 
слфдуетъ удобрять и только, если она оч. 
бЪдна, прибавить немного перегноя; лучше 
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всего—совс№мъ неудобренная рыхлая гли- 
нист. почва. Садятъ деревца на разстоян!и 
4—5 вершковъ одно отъ другого. Листвен- 
ницу сажаютъ весною,—до образованйя по- 
чекъ, а ель или также весною, или-же въ 
конц поля; осенняя посадка для ели вред- 
на, для лиственницы-же возможна, но толь- 
ко довольно долго спустя посл опаденя 
ея листвы и, притомъ, только при услов!и 
достаточно теплой погоды и совершенно не- 
замерзшей почвы. Какъ ель, такъ и листвен- 
ница сажаются вертикально и въ течени 
первыхъ двухъ лЪтъ вовсе не обрзаются; 
ват мъ обрЪзаются ежегодно позднею осенью 
вверху и съ боковъ: точно такъ-же, какъ 
и лиственн. деревья. Въ южн. и запад. гу- 
берн!яхъ ель и лиственница могуть 6. за- 
мЪнены обыкнов. можжевельникомъ, туею 
(Тьца осс14еба $) и тисомъ (Тахиз Босса- 
фа). Относительно жив. изгородей вообще 
нужно замфтить, что хорошо образоваться 
он могутъ только на м®стахъ, открытыхъ 
съ обфихъ сторонъ (около не должно быть 
не только больш. деревьевъ, но даже и кус- 
тарниковъ). Американск. мушмула и кру- 
шина образуютъ изгороди и въ тёни больш. 
деревъ, но некрасивыя и непрочныя. 
Декоративныя излороди или изороди изъ 
красиво ивтущихь кустарниковъ. Ими внут- 
ри садовъ окружаютъ цвфтники, фруктов. 
разсадники, огороды и т. п. Для этой цёли 
пригодны изъ высок. кустарниковъ— сирень, 
жимолость, чубушникъ (см. Жаеминъ) и др.; 
изъ низкихъ—розы, волжанка (Эратгаеа, сВа- 
тае4гуфоНа) и др. Так1я изгороди совезме 


Рис. 24-й. Живая изгородь. 


не обрзаются и съ пользою могутъ 6. ва- 
мЪфнены хорошо расположенными кустарни- 
ковыми группами. 

Обръзка плодовыхь деревьевь. — А) Вы- 
сокоствольныя деревья. Правила формова- 
ня ствола плодов. высокоствольн. дере- 
вьевъ, растущихъ на собственномъ ство- 
л или образуемыхъ прививкою уже на 
готовомъ ствол дичка, т%-же, каюя по- 
казаны для высокоствольн. деревъ вооб- 
ще (стр. 885). Но если прививка, какъ те- 
перь обыкновенно практикуется, произве- 
дена у самаго корня ствола дичка, то пра- 
вила эти видоизмВняются так. образомъ: 
весною года, сл8дующаго за прививкою, по- 
бфгъ прививки, развивпийся въ течени это- 
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го года, обр$заютъ на 3-мъ глазкЪ и въ 
течен!и второго года образуютъ достаточно 
сильный гладь стволъ изъ ростка одного 
изъ глазковъ (стр. 882, п. 10). Весною слду- 
ющаго (третьяго) года стволовой (верхушеч- 
ный) побЪгъ обрЪзаютъ на треть (до 2/зего 
высоты); выростаюнце изъ него посл это- 
го нов. побфги оставляютъ до начала юля, 
когда ихъ ср$заютъ вплотную вс, за исклю- 
чешемъ наиболЪфе сильнаго изъ сам.верхнихъ 
побЪговъ, который сохраняется для продол- 
жен1я ствола (стр. 832, п. 10): при слишкомъ 
ранней обр%зкЪ боков. побфговъ, образую- 
шИйся стволъ не будетъ достаточно силенъ. 
ПобЪги дичка, само собою разумфется, д. 6. 
удаляемы немедленно. Когда стволъ достиг- 
нетъ надлежащ. высоты, что обыкновенно 
бываетъ на 3-мъ—4-мъ году, приступаютъ 
къ обрфзк$ кроны; для низкоствольныхъ 
(полуиипамбовыхь) деревьевъ (наибол%е при- 
тодныхь для холодн. климатовъ) высо- 
та ствола д. 0. не менфе 1-го арш., а 
для высокоствольныхь (иитамбовыхь — для 
болфе теплыхъ климатовъ) около 3 арш. 
Для образованйя кроны производятъ (ранн. 
весною) обръьзку на крону: срзавъ вс% боков. 
вЪфтви вплотную, стволъ (верхушечн. побфгъ) 
обр$заютъ на той высот%, которую онъ д. 
имЪть, оставляя, при этомъ, 5—6 (никакъ 
не менфе 4) самыхъ здоровыхъ верхн. глаз- 
ковъ — одинъ для продолжен1я ствола и 
остальные для развит1я боков. вЪтвей. На 
рис. 25-мъ показанъ видъ плодов. дерева, 
осенью, посл обрфзки его на крону весною. 
Въ этомъ вид удобнфе всего пересаживать 
дерево (см. Пересадка). Но если дерево 
остается безъ пересадки еще годъ, то ранн. 
весною сл$дующ. года дВлается вторая об- 
ръзка на крону: главн. побфгъ (стволъ) об- 
р$зается также на 5—6 глазковъ, а боко- 
вые на 3—5 глазковъ (нижн1е длиннфе, а 
верхн1е короче). Въ течен1и перваго года по- 
сл$ пересадки крона обр%зается, какъ мож- 
но, меньше: ограничиваются обр зкою толь- 
ко концовъ т$хъ вфтвей, которыхь почки 
развиваются слабо (вплоть до сильныхъ по- 
чекъ); напротивъ того, вс ростки изъ ство- 
ла, начиная съ самаго низа, ср$заютъ не- 
медленно. Въ течени второго года вЪтви 
кроны, роступйя внутрь, удаляются сов- 
сЪмъ, а остальныя обр$заются довольно 
коротко надъ тЪми изъ здоровыхъ крёп- 
кихъ глазковъ, ростки которыхъь имфютъ 
направленше вверхь и наружу, т. е. направ- 
лен1е необходимое для кроны. Чтобы не 
м5 шать развит! ю древесн. скелета, образую- 
щагося именно въ продолжени этого вто- 
рого года, обр$заютъ всЪ маленьк. в точ- 
ки, имфюпия наклонность превратиться въ 
плодовыя; такля вфточки сидятъ главн. 0б- 
разомъь на нижн. части (ближайшей къ 
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стволу) старыхъ вфтвей. Въ послфдующие 
годы обрфзка ограничивается удаленемъ, 
весною или позднею осенью, вЪтвей, пере- 
крещивающихся между собою или росту- 
щихьъ внутрь, а лфтомъ-—немедленнымъ ср%- 
занйемъ побфговъ, появляющихся у корня 
и на протяжен1и ствола или внутри кроны, 
а также вофхь водяныхь побЪговъ, вырос- 
тающихъ изъ стар. древесины. КромЪ то- 
го, по временамъ должна 6. срзаема, часть 
слишкомъ густо сидящихъ взтвей. Что ка- 
сается формы кроны, то обыкновенно ее 
направляютъ сообразно естеств. росту дан- 
ной породы деревъ. Широкая пирамида — 
вообще для деревъ, вЪтви которыхъ естес- 


Рис. 25-й. 


твенно стремятся вверхъ, напр. для гру- 
шевыхъ, нфкот. сортовъ яблонь (титовка) 
и др. Для образованя широк. кроны на 
невысокихъ деревьяхъ примняется въ тече- 
ни первыхъ лфть ежегодная сильная 06б- 
р®зка (вплоть до старой древесины) вер- 
хушечныхь побфговъ. Но, вообще, сам. 
прочныя деревья получаются тогда, ког- 
да крон% ихъ не мВшаютьъ рости естествен- 
нымъ образомъ, т. е. ограничиваютъ об- 
рЪзку только удаленемъ испорченныхъ вЪт- 
вей и части изъ слишкомъ густо росту- 
щихъ внутренн. вфтвей, мшающихъ до- 
ступу солнечн. свЪта и руки челов ка. Пус- 
кать на плоды слЪд. только вполн% окрЪп- 
шее дерево; поэтому, если въ теченйи 2-го, 
3-го и 4-го годовъ посл посадки дерево 
ростетъ слабо, вс плодов. вЪтви его во 
все это время д. 6. тщательно ср%заемы. 
Если плохой ростъ зависитъ отъ малой пи- 
тательности почвы, ее хорошенько удоб- 
ряютъ: коров. навозомъ, голубин. или ку- 
рин. пометомъ, стружками рога и т. п.; 
вещества, эти предварительно см шиваютъ 
съ водою и, ежедневно мфшая, оставляютъ 
бродить нзкот. время (небольшое прибавле- 
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н!е соленой кислоты ускоряетъ брожен!е); 
когда перебродили, ими, въ жидк. вид%, по- 
ливаютъ почву: лучше всего при пасмурн. 
дождлив. погодф. Такое удобреше способ- 
ствуетъ не только росту дерева, но и бо- 
ле полн. развит!ю плодовъ. Къ обрзк% 
должно 6. отнесено и ежегодн. очищене 
свола и вфтвей отъ стар. растрескавшейся 
коры, отъ моха и лишаевъ, служащихъ уб$- 
жищемъ для вредн. нас$комыхъ, ихъ яицъ 
и личинокъ. Гусеницы бабочекъ собирают- 
ся и сжигаются: лучше всего зимою, такъ 
какъ гусеницы нер$дко расползаются уже 
въ сам. начал весны. Для собиран!я гу- 
сеницъ, сидящихъ на наружн. частяхъ вы- 
соко расположенныхъ вфтвей, употребл. 
0с0б. ножницы (рис. 26-й), укр$пленныя на, 


Рис. 26-й. Ножницы для срфзаня вЪтвей съ гн%з- 
дами гусеницъ. 


длинн. шест%: срзается конецъ вЪтви вм%с- 
т съ гн№здами гусеницъ. Къ вреднымъ для 
плодовъ гусеницамъ относятся: боярышни- 
ца (стр. 780, рис. 23-й), встрёчающаяся до- 
вольно р$дко, шелкопрядъ, называемый вла- 
тогузкою (ВошЪух или Рагб®\ез!а, свгузог- 
твоеа) и др. (подробности—см. Наекомыя 
вредныя и назван1я отдЪльн. деревьевъ). 
Шпалеры (кордоны и пальметы) и карли- 
ховыя деревья. Въ сЪверн. и средн. Росси 
на открыт. воздух не прим$нимы ни кар- 
ликовыя деревья, ни низк1я (до 7—10 фут. 
высотою) шпалеры, такъ какъ разводимые 
этими способами виноградъ, персики, абри- 
косы и нфжн. сорта сливъ сами не пере- 
носятъ климата, а для яблонь и грушъ не- 
обходимы дички (для яблонь—райская яб- 
лонь, а для грушьъ—айва), не выдерживаю- 
пе холода. Так. образомъ для плодов. де- 
ревьевъ сфверн. и средн. губерн! (яблонь 
и грушъ) остаются только дв искуств. 
формы—высокоствольная пирамида, обра- 
вуемая ежегоднымъь повторнымъ обрва- 
н1емъ боковыхъ вЪтвей въ форм пирами- 
ды, и высовя (около 2 саж.) шпалеры въ 
формЪ пальметъ (см. рис. 29-й). Первую фор- 
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му нельзя рекомендовать. Что касается вы- 
сокихь шталерз, то для образован1я ихъ наи- 
боле удобны: для яблонь—м%ста открытыя 
и освфщенныя солнцемъ, а для твердыхь 
сортовъ грушъ и еливъ — м$ста у ст®нъ, 
обращенныхъ къ югу. Выводятся шпалеры 
всегда изъ растен!й, привитыхъ къ стволу 
У самаго корня. Позднею осенью того года, 
въ которомъ посаженъ прививокъ, или, 
лучше, весною слфдующаго года обр$заютъ 
одноствольный гладкйй побфгъ на 5 здоров. 
глазковъ; изъ пяти ростковъ, пускаемыхъ 
этими глазками, сохраняютъ 3 наиболЪе 
подходяце: одинъ средый (верхушечный) 
и два боковыхъ; остальные два ростка ср%- 
заютъ. Въ пюлЪ вфтви подвязываютъ къ лег- 
кой дерев. ршеткЪ или кътелеграфн. прово- 
лок$ ит. п. (см. рис. 14-й, 15-й, 16-й и 19-й)— 
обф боковыя н%сколько наклонно вверхъ 
(подъ угломъ около 45°), а среднюю вер- 
тикально. На первый годъ р$шетка можеть 
быть замЗнена воткнутыми въ землю пал- 
ками. Так. образомъ на второй годъ посл 
посадки получается форма, показанная на 
рисунк$ 27-мь—одноэтажная шпалера. Позд- 
нею осенью этого 2-го года или раннею 
весною слфдующаго третьяго года боков. 
взтви обрфзаются на 5 глазковъ, а средний 
побфгъ на высот °/‹ арш. отъ земли. Изъ 
ростковъ, пускаемыхъ глазками средняго 
побфга вь течен1и третьяго года, оставля- 
ютъ: одинъ изъ самыхъ крфпкихъ верх- 
нихъ—для продолжен1я ствола и два боко- 
выхЪ, по одному съ кажд. стороны; эти по- 
слВдн1е составляютъ второй этажъ шпале- 
ры и должны 6. не менЪе, какъ на ‘/2 арш. 
выше нижн. боков. втвей. На нижн. 0о- 
ков. вфтвяхъ также оставляють по два 
боковыхъ побфга (т. е. по дв вфтви вто- 
раго порядка—одну вверхъ, другую внизъ) 
и по одному среднему (верхушечному) по- 
бфгу (для продолженя верхушки); при 
этомъ, нижн. боков. взтви, для умфрен1я 
ихъ роста, привязываются въ болфе гори-. 
зонтальн. положен1и. Вс остальные, ненуж- 
ные, ростки, какъ на среднемъ (стволовомъ) 
побЪг%, такъ и на боков. вЪтвяхъ, ср$зают- 
ся немедленно по ихъ образовании. Весною 
4-го года верхушечн. побЪгъ обрЪзаютъ на 
разстоян1и около 8 вершк. отъ втор. этажа 
и изъ пускаемыхъ имъ ростковъ выводятъ 
средн!й побфгъ—для продолжен!я ствола и 
дв боков. вётви—для образованя третьяго 
этажа, который д. отстоять отъ второго 
этажа также на ‘/? арш. Съ вЪтвями вто- 
рого этажа поступаютъ, какъ съ вЪтвями 
перваго этажа въ предъидущ. году. Главн. 
вфтви перв. этажа привязываются совер- 
шенно горизонтально; концы ихъ подр%за- 
ются немного (на 83—10 глазкахъ), а сидя- 
пя на нихъь боков. вЗтви второго порядка 
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на 4—5 глазкахъ. Въ послфдующемъ 5-мъ 
году дерево представляеть так. образом 
три этажа; съ вВтвями третьяго и второго 
этажей поступаютъ точно такъ-же, какъ съ 
вЪтвями второго и перваго этажей въ пред- 
шествовавшемъ году, а образующаяся на 
5-мь году на в$твяхъ перваго этажа вЪтви 
третьяго порядка обрЪзаются на 2-хъ глаз- 
кахъ—для выведеня на нихъ коротк. пло- 
дов. вЪтвей. На рис. 28-мъ представлена, 


Рис. 27-й. Одноэтажная пальмета. 


воспитанная сказанн. образомъ боковая 
вЪтвь [-го порядка, на которой боков. взтви 
П-го и Ш-го порядковъ означены цифрами 
2 и 3; лиши, пересЪкаюшая вЪтви, указы- 
ваютъ мЪста ихь обр$зки. На рис. 29-мъ— 
готовая трехъэтажная шпалера, въ течен1и 
5-го года, достигающая 11/2 —2 саж. высоты. 
Пустоты между этажами выполняются по- 
степенно въ сл$дующ. годы, при чемъ по- 
степенно-же образующаяся втви Пи Ш 
порядковъ второго и третьяго этажей об- 


Рис. 28-й. 


р&заются точно такъ-же, какъ было пока- 
зано для соотвфтств. вЗтвей перваго этажа. 
Привязыван!е боков. вЪтвей къ р$шетк% 
или ироволок$ продолжается только до тзхъ 
поръ, пока не выполнятся промежутки меж- 
ду этажами. Сначала, какъ сказано выше, 
боков. вфтви привязываются подъ угломъ 
45°, а потомъ постепенно приводятся въ 
горизонтальное положен1е: прежде первый, 
потомъ второй и, наконець, тремй этажь. 
При этомъ слбд. наблюдать, чтобы подвя- 
зывались вЪтви всегда по направлен!ю пря- 
мой лини (безъ сгибовъ, мёшающихъ рос- 
ту). Приносить плоды деревья начинаютъ 
только по образовани вфтвей ТШ-го по- 
рядка; въ приведенн. шпалер, сл$дова- 


_ 890 


ОБРЪЗКА ДЕРЕВЪ 


тельно, первый этажъ м. давать плоды, на- 
чиная съ 5-го года (см. выше). Для выве- 
ден1я плодов. вфточекъ, вЪтви П-го по- 
рядка, какъ сказано, обрфзаются (весною) 
на 2 глазка. Болфе трехъ этажей обыкно- 
венно не двлаютъ. Когда вов этажи вы- 
полнились и дерево, слЗдовательно, сфор- 
мировано, уходъ за нимъ состоить въ еже- 
годн. (весною) подр$зан1и верхушки и кон- 
цовъ главн. вЁтвей, для поддержан1я над- 
лежащ. высоты и формы, показанной на 
рис. 29-мъ. Кром того, ежегодно-же д. 6. 
удаляемы вс новые ростки на ствол и 
боков. вЗтвяхь Г порядка (т. е. главныхъ) 
или у основан1я вЪтвей П-го порядка, а 
при значительной густот8—и вс излишни я 
вЪтви. СоразмЪрность обфихь половинъ и 
вс хъ вообще частей шпалеры (какъ и всяк. 
друг. формы плодов. дерева) — необходимое 
услов1е хорош. плодонесеня. При естес- 
твенн. формахъ соразм$рность эта дости- 
гается легко, такь какъь ею управляетъ 
сама, природа; при искусственныхъ-же для 
достижен1я ея требуется постоянн. бди- 


Рис. 29-й. Трехъэтажная пальмета. 


тельн. надзоръ и вмфшательство садовника, 
какъ в0 время, такъ и по окончании формо- 
вамя дерева: иначе форма вскор$ обезобра- 
зится и сд$лается мало годною для плодо- 
несен1я. Садовникъ д. непрерывно сл$дить, 
чтобы вс части росли такъ, какъ нужно; 
роступия слабо онъ д. усиливать, а росту- 
пя слишкомъ сильно ослаблять—средства- 
ми, указанными на стр. 880. Въ стать 
этой приводятся только общ. правила для 
обр№зки и формоваюя тЪхъ или другихъ 
деревъ. Но правила эти, понятно, не со- 
ставляютъь н%что неизмЪнное. Руковод- 
ствуясь указанями, приведенными на стр. 
879—883, и здрав. смыеломъ, садовникъ мо- 
жеть боле или менЪе видоизм$нять ихъ. 
Напр., при формован!и шпалеры, очень силь- 
но роступия деревья можно обрФзать ко- 
роче—на столько, что на средн. вертикальн. 
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побЪгВ уже въ течен1и одного лФта дости- 
гается образован1е не одного, а двухъ эта- 
жей, а на каждой изъ нижн. боков. вЪтвей 
1-го порядка не по 2, а по 4 боков. вЪтки 
П порядка. Описанная форма шпалеры съ 
однимъ стволомъ (рис. 29-й) называется 
пальметою. ВмЪсто одного ствола, изъ при- 
вивка могутъ б. выведены два ствола, если 
при обрЪзкВ перваго года оставить не три, 
а два побфга и направить ихъ оба верти- 
кально; но въ так. случав первый этажъ 
образуется только на третьемъ году; впро- 
чемъ, для ускоревя (т. е. получешя пер- 
ваго этажа уже на второмъ году) къ дичку 
можно прививать сразу не одинъ, а два по- 
бЪга даннаго сорта яблони или груши. Для 
формованйя такой двойной пальметы (рис. 
30-й) употребляются т$-же премы, какъ и 
для простой. Друг1я шпалерн. формы (оче- 
редная пальмета, вЗерообразная, въ форм 
канделябръ ит. п.) гораздо мене пригодны. 

Въ южн. и западн. губернйяхъ, климатъ 
которыхъ допускаеть прививку яблонь и 
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Рис. 30-й. Двойная пальмета. 


грушъ на дички съ слаб. ростомъ, полез- 
нфе употреблять низкя формы, такъ какъ 
при умЗренн. рост% деревья приносятъ срав- 
нительно боле плодовъ, притомъ лучш. ка- 
чества, и требуютъ гораздо менъе ежегодн. 
обр$зки. Для высшихъ сортовъ яблонь и 
грушъ удобнЪе всего: карликовыя деревья и 
низк. шпалеры въ форм обыкнов. или ко- 
сого кордона, а для сливъ, абрикосовъ и 
персиковъ—низк. шпалеры въ форм паль- 
метъ.— Карликовыя деревья м. 6. выводимы 
въ различн. формахъ; самая естественная 
изъ нихъ и, потому, лучшая— пирамида въ 
3—4 арш. высотою, прим$нимая, впрочемъ, 
только для яблонь и грушъ сам. нжныхъ 
сортовъ, напр. изъ яблонь для «бФлыхь 
зимнихь», а изъ грушъ—для такъ наз. «дю- 
шесъ». Образован1е карлик. деревъ изъ яб- 
лонь и грушъ, привитыхъ, какъ это обык- 
новенно д$лается, на дичкахъ яблонь-же или 
грушъ, выросшихь изъ с$мянъ, оч. затруд- 
нительно, волЗдетв!е ихъ черезъ чуръ сильн. 
роста, и достигается только при недоста- 
точномъ питанйи растен1я, при выращива- 
ви его въ горшк% и т. п. (вЪ этихъ слу- 
чаяхъ землю удобряютъ только во время 
созр$ван1я плодовъ—повторител. поливкою 
жидк. удобрешемъ: стр. 888—9). Для обра- 
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зован!я карликов. деревьевь при обыкнов. 
условяхъ, яблони и груши д. 6. привиты 
на слабо ростущихъ дичкахъ родственныхъ 
имъ породъ: яблони, напр., на дичкЪ рай- 
ской яблони, а груши на дичкВ айвы. При- 
вивка производится на ствол близъ корня 
(у 1 на рис. 31-мъ). Весною перваго года, 
слЗдующаго за, посадкою, побфгъ обр$заютъ 
на 3-хъ глазкахъ (у 2 на рис. 81-мъ); изъ 
выростающихъ трехъ ростковъ оставляютъ 
только одинъ самый сильный (проче ср%- 
заютъ) и выводятъ изъ него въ течении вто- 
рого года крфпк. вертикальн. побЪгъ, безъ 
вЪфтвей. Весною 8-го года этотъ побъгь об- 
р%$фзають на 8—10 глазкахъ (у 3 на рие. 
31-мъ); изъ 8—10 появляющихся побфговъ 
выращиваютъ 5—6, хорошо расположен- 
ныхь и не густо сидящихъ: 4—5 для обра- 
зован1я боков. вВтвей и 1 (верхушечный) 
для продолжен!я ствола. На 4-мъ году бо- 
ков. взтви третьяго года (ниже 3 на рис. 
31-мъ) вовсе не обрзаютъ; новый середин- 
ный (верхушечный) побфгь укорачиваютъ 
приблизительно на ‘|2 аршина (у 4 на рие. 
31-мъ) — на такомъ количеств глазковъ, 
чтобы можно было вывести изъ него опи- 
саннымъ способомъ, кромЪф продолжен1я ство- 
ла, 4—5 новыхъ боков. вЪтвей. Такимъ- 
же образомъ поступаютъ и въ послфдующце 
годы, до тЪхъ поръ, пока не образуется де- 
рево въ 1*/+—11/2 саж. высотою. Чтобы де- 
рево имло пирамидальн. форму, концы бо- 
ков. вётвей ежегодно обрёзаютъ тЪмъ ко- 
роче, чфмъ вЪтви лежать выше. Рис. 31-й 
представляеть выведенное сказанн. спосо- 
бомъ 5 лтнее дерево пирамидальной фор- 
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Рис. 31-й. ПатилЪтняя плодовая пирамида. 


мы: у 1 произведена прививка, у 2 обр$занъ 
стволъ весною перв. года, у 3—весною трет. 
года, у 4 — весною четверт. и у 5 — вес- 
ною пятаго года. На пяти нижнихъ боко- 
выхъ вЁтвяхъ [Г порядка (третьяго года) 
имфется уже н%сколько маленьк. вЪто- 
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чекъ П порядка; на четырехъ верхнихъ та- 
кихъ вфточекъ нЪтъ (есть только почки); 
эти 4 вЪтви обрЪзаются зимою (оч. раннею 
весною) на м%стахъ, означенныхъ чертами 
(на 5 глазкахъ). Для поддержаня сформи- 
рованнаго дерева въ надлежащ. видЪ и для 
выведен1я плодов. вЪтвей поступаютъ, какъ 
сказано при высок. шпалер% (стр. 890). Пос- 
лЪ 10—15 лЪть концы главн. боков. вЪт- 
вей становятся твердыми, узловатыми, де- 
рево вообще старзетъ и требуеть освЪже- 
шя, т. е. коротк. обр№зки по старой древе- 
синф (стр. 883).— На тЪхъ-же дичкахъ вы- 
водятся низкая италеры (2—4 арш. высо- 
тою) яблонь и грушъ. Въ западн. и южн. 


Рис. 82-й. Одноэтажный кордонъ (в%тви вырощены 
съ обфихь сторонъ стволовъ). 


мЪстностяхъ Европ. Росеи, на КавказЪ и 
вь Туркестан эти формы, посаженныя 
вдоль дорожекъ плодов. сада, не только кра- 
сивы, но и даютъ плоды превосходн. качес- 
тва и въ значительно большемъ количес- 
твЪ, чфмъ низк. пирамиды и вообще кар- 
лик. деревья. Яблонямъ и грушамъ у насъ 
р$дко даютъ форму пальметы, и, напро- 
тивъ, часто разводять ихъ въ вид одно- 
или двухъ-этажнаго хордона—0особой низкой 
шпалерной формы безъ верхушечн. побфга. 
Кордоны эти выводятся 6, ч. вдоль доро- 
жекъ, какъ жив. изгороди. Для этой цфли 


только съ одной стороны стволовъ). 


выралщенныя изъ прививокъ однолфтн. де- 
ревца зерноплодн. породъ (яблонь, грушъ) 
сажаются вдоль дорожекъ, на разстояи 
около 2-хь арш. одно отъ другого. На вы- 
сот 3/4 арш., сзади деревецъ, вдоль дорож- 
ки, натягивается горизонтально телеграфн. 
проволока. Весною года, слфдующаго за по- 
садкою, побЪгъ прививки обрзаютъ также 
на высот 3/‹ арш. отъ вемли и изъ двухъ 
верхн. главковъ его выводятъ 2 вЪтви; вс№ 
проще ростки срфзалотъ. Для лучшаго раз- 
витя, эти двз вЪтви оставляютъ сначала 
рости вертикально, но въ начал поля ихъ 
подвязываютъ, съ кажд. стороны, къ про- 
волок наклонно. Весною слЗдующ. (вто- 
рого) года обЪ вЪтви обрфзаются длинно: 
на самомъ верхнемъ здоров. глазк№; послЪ 
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этого ихъ подвязываютъ совершенно гори- 
зонтально и оставляють рости до тфхъ поръ, 
пока он не сойдутся съ соотвЪтств. вЪт- 
вями сос$дн. деревецъ. Сошедиийяся вЪтви 
соединяютъ аблактировкою, т. е. прививкою 
черезъ сближене (см. Прививка). Так. об- 
разомъ въ теченйи немног. лВтъ выводятся 
одноэтажн. кордоны (рис. 32-й), побочныя 
вЪтви которыхъ обр$заются совершенно 
такъ-же, какъ боков. вфтви П и ТШ поряд- 
ковъ высок. шпалеръ (стр. 889—890). При 
этомъ нужно замтить, что когда, однол%тн. 
привитыя деревца пересаживаются на мЪс- 
то не осенью, а весною, то въ первый годъ 
посл посадки привитый побЪгъ обрЪзается 
не на высот% 3/4 арш. отъ земли, а, на 3 глаз- 
ЕЪ, и выращивается изъ него въ течени 
этого года только одна кр%пкая вертикальн. 
вЪтвь, съ которою слёдующ. весною посту- 
паютъ, какъ сказано выше, т. е. обр заютъь 
До 3/з арш. отъ земли, выводятъ дв боков. 
вфтви ит. д. Напротивъ того,тамъ, гд% при- 
вивка дфлается на м®ст%, боков. вЪтви выра- 
щиваютъ, сказанн. образомъ, уже изъ одно- 
лфтн. побфга. Иногда, какъ показано на рис. 
33-мъ, боков. взтви выращиваются только съ 
одной стороны и, по достижен!и сос%дн. дере- 
ва, соединяются съ нимъ аблактировкою. По- 
добнымъ-жеобразомъ м.б.выведены кордоны 
въ два этажа; при этомъ разстоян1е между 
этажами должно б. около 3/‹ арш., а раз- 
стоян1е между деревьями около 1—11/‹ арш. 
Изь одного дерева выводятъ одинъ этажъ 
(нижнЙ), а изъ другого сосфдняго—другой 
(верхн1Й), потомъ все соединяется аблакти- 
ровкою. Косой кордон» (рис. 34-й) выводится 
по высокимъ стфнамъ, для покрыт!я ихъ; 
вфтви выращиваются только съ одной сто- 
роны подъ угломъ 45°. Деревца сажаются 
на разстоян1и 1-го арш. одно отъ другого; 
обр$зка та-же, какая употребл. для выве- 
ден1я этажей шпалеръ. Если стна оч. вы- 
сока и н$фтъ надобности прикрывать ее до 
самаго низу, то кос. кордоны изъ яблонь и 
грушъ м. 6. выводимы на ихъ собств. дич- 
кахъ. На рис. 34-мъ показаны выведенными 
только два этажа, но ихъ м. 6. нЪеколь- 
ко.—Для высш. сортовъ сливъ (ренклоды, 
яичныя сливы и т. п.), но въ особенности 
для персиковъ и абрикосовъ въ южн. и 
западн. губерняхъ (или въ оранжереяхъ 
боле с верн. губ.) наиболВе пригодны низкая 
италеры въ форм пальметз, разводимыхъ 
обыкновенно по стфнамъ, обращеннымъ къ 
югу, чалце всего изъ прививокъ на дичкЪ 
вишнев. сливы (Ргипиз сегазНега) и садов. 
сливы. Выводятся эти шпалеры вообще 
т$мъ-же способомъ, какъ и высокля (стр. 889 
и сл.), но съ нзкот. видоизмненями. Первая 
обр$зка производится не черезъ годъ посл 
посадки (какъ это обыкновенно дфлается 
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для друг. фрукт. деревъ), а въ сам. годъ | побфги (годовой приростъ) вЗтвей перв. этажа, 


посадки: весною этого года побфгъ прививки 
обр%зается на высот около 7 вершк. отъ 
земли; изъ появившихся ростковъ, какъ и 
при высок. шпалерахъ, оставляются три: 
одинъ (верхушечный) для продолжен!я ство- 
ла и два для боков. вЪтвей (перваго этажа); 
проч. ср$заются. Въ течен1и лфта, вс% вЪтви 
подвязываются и концы ихъ отщипываются 


укорачиваются на треть (на хорошемъ глаз- 
кВ для ихъ продолжен1я), а побочныя (бо- 
ковыя) в%тви ихъ подвявываются. Весною 
слздующаго (4-го) года вЪтви второго этажа 
и концевые побфги (годовой приростъ) в$т- 
вей перваго этажа укорачиваются на треть, 
а серединный побфгъ обрфзается на раз- 
стоянм 12 вершк. отъ второго этажа; по- 


Рис. 34-й. Косой двухъэтажн. кордонъ. 


(для замедлен1я роста). Чтобы дать время 
окрфпнуть перв. этажу, въ течени второго 
года второго этажа не выводятъ; но, ср%- 
завъ вс вЪтви, направленныя назадъ, 0с- 
тальныя подвязываютъ, при чемъ концы 
всЪхъ боковыхъ вётвей, какъ и въ первомъ 
году, отщипываются. Слфдующею весною 
(3-го года) средыйй (вертикальный) побфгъ 


бочн. вЁтви боковыхъ в$твей второго этажа, 
также подвязываются. Подобнымъ-же обра- 
зомъ выводятся ежегодно посл6дуюцще эта- 
жи, до т$хъ поръ, пока шпалера, не достиг- 
нетъ высоты стЗны (рис. 35-й). Какъ и при 
высок. шпалерахъ (стр. 890) боков. вЪфтви 
пальметы подвязываются сначала наклонно 
(подъ угломъ 45°), а потомъ постепенно при- 


Рис. 35-й. Низкая простая пальмета. 


обр$зается на высот% 12 вершк. отъ перв. 
этажа, и изъ трехъ верхнихъ, наилучше рас- 
положенныхъ, глазковъ его выводятъ новый 
средн! побфгъ и дв боков. вЪтви второго 
этажа. Вс остальн. вфтви главн. ствола, кро- 
мф вЪтвей обоихъ этажей, срёзаются; концев. 


водятся въ горизонтал. положене. На, рис. 
85-мъ показана вполн% сформированная пер- 
сиковая пальмета. По окончанйи формирова- 
ня среднйй (верхушечный) побЪгъ поддержи- 
вается на постоянн. высот%, а концы бо- 
ков. взтвей, образующихъ этажи, ежегодно 
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обр$заются до половины годоваго прироста. 
Оч. полезное видоизмЪнен!е пальметы пред- 
ставл. пальмета Веррее (рис. 36-й), боков. 
вЪтви которой не только постепенно при- 


водятся въ горизонтальн. положен!е, но и. 


постепенно-же затибаются концами вверхъ 
(вертикально). и выводятся въ этомъ по- 
сл$дн. направлении вс до одного уровня. 
Въ конц формированя средн побфгъ 
не выращивается бол3е, а замфняется, какъ 
видно на рис. 36-мъ, двумя серединными 
вфтвями, загнутыми, какъ и всв друг!я, 
вверхъ. ВелЪфдотв1е такой формы, вфтви 
т$мъ длиннфе, чВмъ он ниже, а такъ какъ, 
при этомъ, концы вс$хъ вЪтвей направлены 
вертикально, то распредзлен1е сока, а че- 
резъ это и плодонесене, гораздо равномЪр- 
нфе, чфмъ у обыкнов. пальметы. Но чтобы 
плодонесен1е не страдало отъ чрезмфрнаго 
развит1я вЪтвей, пальмета Веррье д. 6. ши- 
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снабжены вЪтви Т порядка (а на персикахъ 
и стволъ): если оставить безъ обр$зки, то 
плодов. взтви съ кажд. годомъ будутъ все 
болфе и бол$е отодвигаться отъ основан я 
вЪтвей 1-го порядка къ верхушкВ ихъ, 
пока, наконець, вслфдетве чрезмфрнаго 
удлиннен!я вЪтвей Т порядка, плодонесе- 
не не прекратится совсфмъ. Отщипыва- 
н1!е въ пол% кончиковъ маленьк. годова- 
лыхъ (ростущихъ) вЪточекъ (П порядка) 
обыкновенно производить слфдующ. ре- 
зультатъ: самый верхый (ближайпий къ 
концу) и пазушный (у самаго основашя 
вЪточки) глазки превращаются въ росто- 
выя почки, а большая часть лежащихъ 
между ними глазковъ—вЪ плодовыя. Въ 
слфдующ. году развивпияся изъ плодов. 
почекъ плодов. вЪтви приносятъ плоды, 
посл% чего ихъ слфдующ. весною обр%заютъ 
до ростов. почекъ, лежащихъ у основаня 


ТЯ А. 


= 


ММ МУ АМ 3 
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Рис. 36-й. Пальмета Веррье. 


рока: расположена на 30—40 кв. арш. Для 
поддержан!я выросшихъ в твей на одной и 
той-же высот, концы ихъ ежегодно обр*- 
заются вершк. на 9 ниже верха ст$ны. 
Ежегодн. обрзка персик. и абрикос. деревъ 
на плоды д. производиться весною — въ то 
время, когда онЪ еще безъ листьевъ, но 
почки уже начинаютъ распускаться, т. е. 
тогда, когда уже можно отличить плодов. 
почки отъ ростовыхъ. Самую трудную за- 
дачу садовника составляеть умфн!е обр%- 
зать побочныя вЪтви второго порядка — 
такъ, чтобы промежутки между этажами 
вездЪ были равномЪрно снабжены плодов. 
вЪтвями. Трудность увеличиваетсяеще т5мъ 
обстоятельствомъ, что кажд. плодовая вЪтвь 
персиков., абрикосов. и сливн. деревъ при- 
носитъ плоды только одинъ годъ и въ ел6- 
дующ.году новыя плодов. вЪтви появляются 
только на новыхъ в%твяхь П-го порядка, 
вырощенныхъ въ течен!и лФта прошлаго 
гада. Искусство обр$зки и заключается въ 
томъ, чтобы этими взтвями П порядка 
были равном®рно, начиная съ основайя, 


вЪтки; изъ побфговъ, выростающихь изъ 
этихъ послфдн. почекъ, даютъ развиваться 
у персиковыхъ деревъ только двумъ, а у 
абрикосовыхъ и сливныхъ только одному. 
ЛъЪтомъ слздующ. года эти побфги, смотря 
по надобности, или оставляютъ рости для 
выполнен1я пустотъ, или-же превращаютъ 
отщипыванемъ (см. выше) въ плодовыя 
вЪточки. Если при весенн. обрЪзкЪ ока- 
жется достаточно крфикихъ плодов. вфтвей, 
то боле слабыя или срфзаются совсЪмъ, 
или-же обрфзаются до ростов. глазковъ у 
основашя (также, смотря по надобности). 
Вообще на персиков., абрикосов. и сливн. 
шпалеры вниман1е садовника д. 6. обралце- 
но постоянно — главн. образомъ съ цЪлью 
равномфрн. распредлен1я ростов. и плодов. 
взтвей. ГдЪ нужно выполнить свободный 
промежутокъ, онъ обр$заеть весною на 
ростовыхъ глазкахъ (у основаня вЪтки), а 
гдЪ мало плодов. взтвей— отщипываетъь въ 
1юл% кончики вфтвей Ш порядка. При из- 
лишкЪ плодов. или ростов. взтвей срфзается 
часть тзхъ или другихъ. 


ОБРЯДЪ 

Обръзка плодов. деревьевь и кустов», тре- 
доставленныхь естественн. росту, ограничи- 
вается обыкновенно обрфзавемъ засохшихъ 
или вообще попортившихся вЪтвей и уда- 
лен1емъ части изъ слишкомъ густо сидя- 
щихъ взтвей (подробности—см. отдльн. на- 
зван!я).—Относительно обръзки винорадаы— 
см. Виноградъ.— /10дъ редакиею Директора 
Имп. Ботаническ. сада въ С.-Петербурть Э. Л. 
РЕГЕЛЯ. 

Обрядъ—утвержденные обычаемъ поря- 
докь и внфшн. формы, соблюдаемые при 
совершен! и извЪстн. дВйствй, чаще всего 
религ1озныхъ; сюда относятся, напр., 0. вён- 
чан1я, о. крещен1я и пр., совершаемые хрис- 
Чанск. церковью. 

Обсахариван!е—покрыт!е сахаромъ раз- 
личн. рода фруктовъ: см. Фрукты. 

Обсерватор1я—заведен1е для астрономи- 
ческ. и физическ. (метеорологическ., маг- 
нитныхъ и пр.) наблюдений. ©. въ настоящ. 
время существують во всЪхъ частяхъ свф- 
та, но бол%е всего ихъ въ Европ и, затВмъ, 
СЪв. Америк%. Сам. знаменитыми 0. счи- 
таются: Парижская, Гринвичекая, Палерм- 
ская, Берлинская, Лейпцигская и наша Пул- 
ковская (бливь Петербурга). О. должна 6. 
помфщена на открыт. м$естЪ, вн города 
(астрономическая — на н%котор. воввыше- 
ни), вдали оть пыли и всяк. рода испа- 
ренйй. 

Обсиданъ, вулканическое стекло — ми- 
нералъ, вулканическаго происхожденя, по 
виду очень похожий на стекло: бураго, тем- 
нокоричневаго, рже зеленоватаго или с%- 
раго, но чаще всего чернаго цв%та; прозра- 
ченъ или полупрозраченъ, раковистаго сло- 
женя, довольно хрупокъ; состоитъ, глав- 
образомъ, изъ кремнезема, извести, глино- 
зема, кая и окиси желва. Удзльный въ 
2,4—2,5; твердость между полевымъ шипа- 
томъ и кварцомъ. Находятъ его на Липар- 
скихъ островахъ, на Тенериф%, въ Ислан- 
ди, въ Мексик, Богеми, Венгри, Молдав!и 
и во мног. друг. мёстахъ; у насъ попадает. 
ся за Кавказомъ и въ Сибири. Обсидланъ хо- 
рошо полируется и черный употребляется 
для приготовлен1я траурныхъ украшенйй, 
пуговиць и пр. 

Обувь д. защищать ноги отъ холода и 
сырости, не мёшая въ то-же время свободн. 
вентилящи и не стфеняя движевй ногъ. 
Чулки или носки—нитяные, бумажные или 
шерстяные, смотря по времени года. Бу- 
мажные держать тепло лучше нитяныхъ, 
но скорфе пропитываются потомъ и, черезъ 
это, задерживаютъ вентиляцию; поэтому, 
перемЪнять ихъ слфд. чаще, чёмъ нитя- 
ные; послёдн!е удобнфе всего для лЪта. 
Верхняя 0., сапоги или ботинки, должна не 
только не жать ногу, но и быть по ног%. 
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Такъ какъ нога при наступани на нее д$- 
лается длиннфе и шире, то снимать м$рку 
съ ноги или мфрить готовый сапогъ слЪд. 
въ стоячемъ положении. Нога д. сидЪть въ 
сапог, какъ показано на рис. въ А, т. е. 
сапогъ д. б. нфеколько длиннфе ноги, про- 
сторенъ въ носк% (8); по лиши аб обхва- 
тывать ногу свободно, нисколько не сжи- 
мая ее, а въ подъем» (0%) на столько плотно 
прилегать къ ней, чтобы не скользить вверхъ 
и внизъ при ходьб$. Удобнфе, если носокъ 
надъ большимъ пальцемъ (а не по середин$) 
немного болфе выпуклъ (Б на рис.). Въ го- 
ленищахъ нога д. б. также свободна: голе- 
нищи д. едва прикасаться къ ней (еи въ А). 
Каблукъ удобнЪфе всего около 1 дюйма вы- 
сотою и около 2 д. въ ширину и длину. Слиш- 
комъ высок1е каблуки не только затруд- 
няютъ ходьбу, но и уродуютъ ногу; слиш- 
комъ низке дЪлаютъ походку тяжелою. Не- 
достатки оч. узкаго каблука понятны сами 
собою. Матералъ, изъ котораго приготовл. 
сапоги, д. б. достаточно мягокъ и эласти- 
ченъ, напр., мягкая кожа. Для зимней обу- 


ви лучше всего настоящая юфть (см.) или 
сафьянъ (см.); для лфтней—опоекъ, козелъ, 
тюленья кожа. Лакиров. кожа задерживаетъ 
вентиляцию и потому не д. 6. употребляема 
для ©. Изъ друг. матер1й: для зимней о.— 
сукно, войлокъ (см. Валенки), для лтней— 
всяк. рода легкля ткани свЪтл. цвзтовъ 
(темн. цв%та оч. поглощаютъ теплоту). По- 
дошва также д. б. достаточно гибка: иначе 
трудно ходить; поэтому двойн. подошву на- 
кладываютъ только на м%стахъ, показан- 
ныхъ на рисункВ, оставляя середину сво- 
бодною. Войлочныя, пробковыя или соло- 
менныя стельки предохраняютъ ногу отъ 
холода и сырости. Калоши д. б. не оч. твер- 
ды и достаточно плотно обхватывать сапогъ: 
иначе натираютъ мозоли. Резинов. калоши 
мВшаютъ вентиляц!и и потому не д. 6. тер- 
пимы долго на ногахъ; но для короткихъ 
переходовъ или пере здовъ совершенно удоб- 
ны. Фланелевая или войлочная подкладка 
теплой о. скоро утаптывается и перестаетъ 
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грёть; поэтому ее выгодн%е замнять толет. 
шеретян.чулками(см.Ноги).— Чистка кожан- 
ной о.ваксою (см.) или смазываще ея какимъ- 
либо жиромъ необходимо для предохранен1я 
ея отъ сырости. Чистить и смазывать, — 
когда о. вполнф суха (не сушить передъ 
огнемъ) и очищена отъ грязи (обмыть мокр. 
тряпкою). Сл$дующ. составъ рекомендуется 
для поддержан1я въ кож мягкости: 17 ч. 
(по вфсу) желт. смолы, 25 ч. желт. воска 
и 32 ч. бараньяго сала расплавить на, огн\, 
хорошенько м$шая; прибавить 500 ч. льня- 
ного масла, снять съ огня и продолжать 
м$шать до полнаго охлажден1я массы. Со- 
хранять въ сух. мфстЪ и смазывать о. при 
помощи мягк. щетки (когда масса впита- 
лась кожею, можно чистить ваксою). 

Обувь непромокаемая. Чтобы сдфлать о. 
непромокаемою, можно употребить одно изъ 
солфдующ. средствъ: а) только что описанн. 
составъ для поддержан!я въ кож мягкос- 
ти; 0) непромокаемую ваксу (см. Вакса); 
в) непромокаемый каучуковый лакъ (стр. 
433); г) лакъ для предохраненя обуви отъ 
сырости (стр. 434); д) 400—500 ч. (по вфсу) 
натуральн. каучука, нарЪзаннаго тонк. лом- 
тиками, растворить (постепенно) на огн® 
въ 1000 ч. рыбьяго жира: при употреб- 
лени нужное количество массы расплав- 
ляется и намазывается (шерстян. тампо- 
номъ) на достаточно согр$тую обувь; е) 32 ч. 
(по вЪфсу) порошка желт. смолы растворить 
на огнф въ 150 ч. горяч. льняного масла 
(въ горшечк%), прибавить 68 ч. почечнаго 
бараньяго сала (размельченналто), кипятить 
на легк. огн%, пока все хорошо см шается: 
намазать (мягкою щеткою) на слегка нагр$- 
тую о. и дать высохнуть въ сух. тепломъ 
мфстЪ. Ве эти составы д. б. намазываемы 
на совершенно сухую 0. 

Обугливан!е —см. Уголь, 

Обухъ —см. Топоръ. 

Обучен!е —см. Учен!е. 

Обучене наглядное—см. Учене. 

Обшевни — широк. сани, обшитыя лубомъ. 

Общества, по способу ихъ возникновен1я, 
могутъ быть раздВлены на дв» категор1и: 
А) О-ва историческ. или политическ. проис- 
хожденмя, соотвфтетвуюцйя у насъ сослов- 
ному двленю империи: о-ва дворянская (см. 
Дворянетво), мщанскля (см. М щане), кре- 
стьянскя (см. Крестьяне) и ремесленныя 
(см. Ремесленники). Б) О-ва, устраиваемыя 
частн. лищами или учреждешями для ка- 
кихъ-либо спешлал. цфлей, соотвЪтетвенно ко- 
торымъ он м. 6. подраздЪлены на: 1) Уче- 
ныя общества, право учреждать которыя 
предоставлено увниверситетамъ, и уставы ко- 
торыхьъ д. б. утверждаемы м-ромъ народн. 
просв щ. (Общ, уст. росс. универе., ст. 145; 
Сбор. узак. 1884 г. № 92, ст. 713). 2) ©-ва 
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Изящн. искусствъ; уставы этихъ обществъ 
утверждаются обыкновенно м-ромъ вн. д®лъ. 
3) О-ва для содъйствля промышленности или 
сельск. хозяйству; уставы такихъ о-въ пред- 
ставляются, черезъь м-ра гос. им., на раз- 
смотр%н1е комитета м-ровъ и утверждаются 
Государемъ Императоромъ. 4) О-ва миссло- 
нерскёя и библейскля. 5) О-ва блалотворитель- 
ныя, по общ. правилу, учреждаются съ Вы- 
соч. разрёшен1я, посл представлен1я ихъ 
уставовъ министру внутр. дЪлъ; но т% изъ 
нихъ, которыя не им. общегосударств. зна- 
чешя, м. б0. утверждаемы непосредственно 
м-ромъ внутр. двлъ (Уст. обществ. При- 
зр$н., ст. 1520 и прим. къ ней по прод. 1886 
г.). 6) О-ва промышленныя, т. е. о-ва, имЪ- 
ющя цёлью эксплоатац!ю какой-либо отрас- 
ли народн. хозяйства, въ наст. время много- 
численны въ Росси. Капиталы такихъ 0-вВЪ 
составляются обыкновенно посредствомъ вы- 
пуска акщ (см. Товарищества), а потому и 
0-ва этого рода назыв. акцюнерными о-ми. 
По роду операшй ихъ можно раздЪлить 
на: а) производительныя, составляемыя для 
производства какихъ-либо предметовъ по- 
треблен1я; б) торловыя; в) желъзнодорожныя 
и пароходныя, къ которымъ м. б. отнесены 
и 0. конно-желфзн. дорогъ; г) кредитныя; 
д) страховыя: для страховая оть огня и 
др. бдеть (градобит1я, морск. и желЪзно- 
дорожн. крушевй и пр.), для страхован1я 


| жизни, капиталовъ, кладей и т. п. Для об- 


разован1я какого-либо акцонерн. о-ва, бу- 
дупий уставъ его (какъ проэктъ) вносит- 
ся, черезъь надлежащее м-во (обыкновенно 
м-во финансовъ), на разсмотрЪн1е комите- 
та м-ровъ, по одобрен1и которымъ уставъ 
утверждается Высоч. властью. 7) О-ва 
спорта; къ нимъ относятся: а) о-ва скако- 
выя и рысистыхь бъл0вз, 6) о-ва охоты; пер- 
выя учреждаются съ Высоч. разр$шеня, 
черезъ комитеть министровъ, куда уставы 
ихь представляются главноуправляющимъ 
госуд. коннозаводетва; уставы о-въ охоты 
утверждаются м-омъ госуд. им. (Собр. Уза 
кон. 1884 г., ст. 211). Безъ вфдома и раз- 
ршен1я правительства воспрещается уч- 
реждать как1я-бы-то-ни было о-ва. Всякое 
о., учрежденное безъ разрфшеювя надле- 
жащ. властей, признается тайнымъ и про- 
тивозаконнымъ, хотя-бы цфль его и не была 
преступною. Къ числу противозаконн. о-въЪ 
принадлежал”ь также: 1) вс% преслфдуюния 
вредныя для государства цфли сборища, 
собран1я, сходбища, товарищества, кружки, 
артели и т. п.; 2) ве о-ва, хотя и учреж- 
денныя въ законн. порядкВ, но уклонив- 
ш1яся отъ цфли ихъ учрежден1я или при- 
крывающуя благовидн, дЪйств1ями напра- 
влене, вредное для государства или обще- 
ственн. нравственности, и 3) веЪ о-ва, вос- 
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прещенныя обнародованн. положенемъ ко- 
митета м-ровъ. (Уставъ о предупр. и пре- 
сЪч. преступ., ст. 126—128, изд. 1876 г.). 

Община сельская: такъ наз. общество 
крестьянъ, владзющихъ землею сообща на 
основан!и правилъ общиннаю владъная (см. 
Крестьяне). 

Общины религюзныя. По закону существ. 
нфсколько женск. 0., устраиваемыхъ по 
уставамъ монастырек. жизни (но безъ по- 
стрижен1я) и обращаемыхъ впосл детв!и въ 
общежительн. монастыри (см. Монастыри); 
напр. о. на хутор Кутузовк%, Ардащевск у., 
Нижегор. г. (Выс. повел. отъ 4 апр. 1881 г., 
Полн. собр. зак., 72), Казанская 0. — въ 
сельцв Шамардинз, Перемышльск. у., Ка- 
лужск. г. (Собр. узак. 1884 г., ст. 616), и др. 

Общины сестеръ милосердя—см. Сестры 
Милосерд!я. 

Объективъ. Такъ въ оптическ. инстру- 
ментахъ (зрительн. труб, микроскоп, фото- 
графическ. камер» ит. п.) наз. собирательное 
стекло (или система стеколъ), обращенное 
къ предмету и воспринимающее отъ него 
свфтовые лучи. Въ противуположность о., 
окуляромь наз. стекло, обращенное къ глазу. 

Объемъ тфла или мЪсто, занимаемое т%- 
ломъ въ пространств, соотв. кубич. содер- 
жан!юо тфла и опред$ляется кубич. мфрами. 
Для изм5рен1я 0. т$ла правильн. прямо- 
угольно-четырехгранной формы достаточно 
перемножить м. собою три изм5рен1я этого 
твла (высоту, длину и ширину). О. тфль 
другихь правильныхъ формъ (сферической, 
конической, призматической, пирамидальной 
и пр.) опредВлить также не трудно при по- 
мощи прост. геометрич. формулъ; но для 
опредфлевн1я геометрическ. способомъ о. т%лЪ 
неправильной формы требуются сложн. пр!е- 
мы и вычисленя. Для тверд. тёлъ небольш. 
величины въ так. случаВ гораздо удобнЪе 
прим$нить сл$дующ. практическ. способъ 
(годный для т$лъ всякой формы): погрузить 
(вполн%) т$ло въ воду (или друг. жидкость), 
помфщенную въ сосудЪ съ дзленйями; вэли- 
чина, на которую поднимется вода въ сосу- 
д, и будеть соотвфтетвовать объему дан- 
наго т$ла; напр., если вода въ сосуд, до по- 
гружен1я въ нее тЪфла, стояла на высот® 
100 куб. сант., а посл погруженя т$ла по- 
днялась до 120 куб. сант., то о. погруженн. 
тВла 0. 20 куб. сант. Или: взвфеить тфло 
сначала въ воздухЪ, а потомъ въ водЪ; кажд. 
килограммъ разницы въ вфеф 6. соотв т- 
ствовать 1 куб. дециметру объема т$ла; 
напр., если вЪсъ т$ла въ воздух 10 килогр., 
а вБсъ его въ вод 6 килогр., то о. т$ла 
будетъ 10—6 —4 куб. дециметра (см. ВЪеъ 
удъльный). 

Объздка —см. Вы%здка и Ъзда. 

Объявленйя всяк. рода печатаются съ 

СЛОВАРЬ Д-РА СИМОНОВА. 


разрфшен!я м$стн. полицейск. начальства 
(т. ХГУ, Уст. о ценз. и печати, изд. 1886 
г., ст. 41). Печатане 0. о продаж биле- 
товъ иностр. лотерей —только съ разрБше- 
ня М-ва Финансовъ (ст. 39); о продажф ле- 
карствъь и о лечен!и— не иначе, какъ съ 
разръшен1я въ столицахъ и г. Одес — 
Врачебн. Управлен!й, въ остальн. м%ст- 
ностяхъ — Врачебн. Отдфлевй Губернск. 
Управлен!й, а гд$ нЪтъ посл днихъ—Вра- 
чебн. Управъ (т. ХЛШ, Уст. врам., ст. 309, 
по прод. 1886 г.). 

Объярь — употреблявшаяся въ старину 
плотная шелков. матеря, въ род гроде- 
тура. 

Обыекъ — одинъ изъ способовъ, употреб- 
ляемыхь въ уголовн. процессахъ для ро- 
зыскан!я предметовъ, могущихъ обнару- 
жить преступлене. Производится всегда 
судебн. сл$дователемъ—въ случаяхь осно- 
вательн. подозрфн1я о сокрытм въ давн. 
м%стф или преступника, или веществ. до- 
казательствь преступленя. Полищя, про- 
изводящая первоначальн. дознан1е, въ правЪ 
произвести ©. лишь въ томъ случа, когда 
до прибыт!я сл$дователя сл$ды преступле- 
нйя могутъ изгладиться (Уст. уг. суд., ст. 
258). Обыскъ д. 0. производимь днемъ 
(ночью—только въ крайней необходимости, 
съ объясненемъ причинъ въ протокол), 
въ присутствии хозяина помфщен1я (а за. 
отсутствемъ его—его жены или старш. до- 
машнихъ) и понятыхъ. Присутствовать при 
о. могуть всБ участвующие въ д$лВ, а по- 
сторонние — только съ соглася хозяина. 
Судебн. слФдователь д. объявить хозяину и 
понятымъ по как. дЪлу и съ как. именно 
цфлью совершается ©. Если хозяинъ не по- 
желаеть добровольно открыть запертое, то 
слЪдователь им. право сд$лать это самъ. 
Бумаги д.6. обыскиваемы съ осторожностью, 
безь оглалиенля обстоятельствъ, не относя- 
щихся къ слдствю. Отбирается лишь не- 
обходимое, по предъявлен1и отобраннаго по- 
нятымъ и друг. присутствующимъ лицамъ 
(ст. 357—359, 363—367). По государств. пре- 
ступлен1ямъ 0., по указанн. выше прави- 
ламъ, производится офицерами корпуса жан- 
дармовъ, а въ случа ихъ отсутств1я, въ 
ДЪлЪ, не терпящемъ отлагательства,—поли- 
щею (ст. 1035°, 10353, 10357). 

Обыскомъ наз. также записываемое въ цер- 
ковн. обыскныхъ книгахъ, при совершен 
брака, свидЪтельство о томъ, что женихъ и 
нев$ста не состоятъ въ родствЪ и не им. 
друг. препятствйЙ къ браку. 

Обычай юридичеек!й есть внЪшнее вы- 
ражене юридическ. правилъ, образовавших- 
ся въ данн. обществ независимо отъ зако- 
нод. власти и прим$няемыхъ кажд. разъ 
при однообразно сложившихея обстоятель- 
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ствахъ; напр., по обычаю —при найм$ имущес- 
тва наемн. плата уплачивается обыкновен- 
но впередъ, а при личномъ найм —по истече- 
ни сроковъ найма. Совокупность этих обыч- 
ныхъ правильъ наз. Обычнымь правомъ. У пасъ 
обычное право им. особенно широкое прим%- 
нен!е: всЪ крестьяне, въ области ихъ взаим- 
ныхъ частн. отношенй, живутьъ подъ гос- 
подствомъ обычн. права. Послёднее им. пол- 
ную юридическ. силу во всфхь тЪхь спор- 
ныхъ дфлахъ между крестьянами, которыя 
разбираются волостн. судами, а именно: во 
всфхъ семейн. дЪлахь, за исключенемъ тЪхъ, 
которыя опредфляются каноническ. и го- 
сударственн. законами, въ дЪлахъ по обяза- 
тельствамъ или сдфлкамъ, по наслфдованю 
и правамъ на вещи, если стоимость пред- 
мета обязательства или сдфлки, насл$детва 
или вещи не превышаетъ 100 р.; въ спорахъ 
о недвижим. имуществ, — если имущес- 
тво это находится въ предзлахъ крестьянск. 
надфла (т. П, ч. 1, ст. 2172). Въ сказанных 
случаяхъ на основани обычн. права могутъ 
6. заключаемы и договоры лицами друг. со- 
слов съ крестьянами; но такъ какъ въ 
этихь случаяхъ судиться по обычн. праву 
можно только при соглаи на то обфихъ 
сторонъ, согласи, выраженномъ передъ су- 
домъ, то такихь договоровъ сл$дуетъ избф- 
гать и предпочитать имъ заключен!е догово- 
ровъ на основани общ. законовъ. Иначе мож- 
‘но подвергнуться такого рода непр1ятности: 
лицо, непринадлежазщее къ крестьянск. сосло- 
в!ю, даетъ крестьянину въ займы деньги безъ 
письменн. акта (какъ слЪфд. по закону), но 
при свид$теляхъ, какъ допуск. обычин. пра- 
вомъ; не получая долга въ срокъ, заимода- 
вецъ обралцается въ волостн. судъ; здЪеь 
отвфтчикъ заявляетъ, что, въ виду непри- 
надлежности истца къ крестьянок. сослов!ю, 
судиться волостн. судомъ не желаетъ (ст. 
2173). На основан и этого заявлен1я, волостн. 
судъ уклоняется отъ разбирательства. Заи- 
модавець передаетъ дфло миров. судьЪ, ко- 
торый долженъ отказать ему, п. ч. въ общ. 
судахъ долгъ не можеть 6. доказанъ сви- 
дфтельск. показамями. 'То-же самое, ко- 
нечно, можеть случиться и съ крестьяни- 
номъ, давшимъ деньги въ займы лицу дру- 
гого сослов1я. Въ н%кот. случаяхъ обычн. 
право примфняется и друг. судами: 1) комерч. 
и общ. судами къ спорамъ по торгов. сд%л- 
камъ: а) когда данн. вопросъ неразрВ шенъ за- 
кономъ (Уст. торг., ст. 1714), или 6) когда въ 
законЪ прямо указано на примзненше обычн. 
права (т. Х,, ч. 1, ст. 2112; Уст. торг., ст. 1023 
и др.; Уст. гр. суд., ст. 28); 2) мир. судьями 
ко всвмъ дЪламъ—при т$хъ-же двухъ усло- 
вяхь (@ иб) и если, при томъ, одна или 06% 
стороны ссылаются на обычай (Уст. гр. 
суд., ст. 130); 3) окружн. судами— при вто- 
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ромъ условйи (6) и при толкованйи догово- 
ровъ (т. Х, ч. 1, ст. 442 пр. 2 и др., ст. 1539).— 

При Имп. Русск. Геофрафическ. обществ» (въ 
Пет.), при отдъьль этнорафли, существ. особ. 
комисся для собирамя юридическ. обычаев. 
Комисая эта принимает» и разбираеть при- 
сылаемые ей матермалы, а лицамъ, желаю- 
ацимь заняться собиранлемь обычаевь, высы- 
лаеть безплатно составленную ею по этому 
предмету про'рамму. 

ОбЪдня — то-же Литург!я. 

ОбЪдъ —см. Завтракъ, Образъ жизни, 
Пища. 

Обязательства однихъ лицъ къ другимъ 
м. возникать или вслЪдетв1е договоровъ (см. 
Договоръ и отдфльн. виды о-въ — Заемъ, 
Залогъ, Закладъ, Наемъ и пр.), или-же по- 
мимо договоровъ—велдств1е правонаруше- 
НЙ и т. п., натр., лицо, причинившее своими 
дЪйствями убытки друг. лицу, обязано воз- 
наградить послЪднее. 

Овенъ — созвЪзд1е на сЪв. половин% неба; 
заключаеть 80 зв здъ, видимыхъ прост. гла- 
вомъ, изъ которыхъ, впрочемъ, только двъ, 
по блеску, выше 4-го класса (см. Небо). 
О. —первый знакъ зодака; изображается 
такъ: Г. 

Овесъ (Ауепа)—хлЪбн. злакъ, происходя- 
ий изъ возвышенн. странъ центральн. Аз!и. 
©. не быль извЪстенъ древн. египтянамъ, а 
римляне стали знакомы съ нимъ только со 
временъ импери. Напротивъ того, у гер- 
манцевъ, а можетъ быть и у славянъ, онъ 
разводился издревле. На сфверъ о. не идетъ 
такъ далеко, какъ ячмень, п. ч. требуетъ 
боле продолжительн. лта. 0. бываетъ яро- 
в0й и озимый; но у насъ озимый не въ ходу 
и сЪется только въ Польш%. Одна, изъ важн. 
особенностей овса, заключается въ томъ, что 
кажд. колосокъ его метелки содержитъ не 
одно, а 2 и даже 3 цвЪфтечка, а потомъ и 
3 зерна; нижнее зерно самое крупное и пол- 
ное, остальныя-же мелки и даютъ только 
слабые ростки и растен1я. 0. на почву не 
прихотливъ; плохо растетъ лишь на черезъ- 
чуръ песчаной или оч. известковой почвЪ; 
на всЪхъ другихъ родится хорошо. Удается 
посл всяк. хлЪба, особенно-же посл% кар- 
тофеля или, еще лучше, посл клевера; но 
можеть дать не дурной урожай, даже если 
его посфять 2 раза сряду на одномъ и томъ- 
же полЪ. Хорош. смена и своевременн. по- 
сфвъ составляютъ 2 главн. условйя для 
удачи. Поэтому, для посфва елЪд. выбирать 
наиболЪъе годныя смена (см. Смена), уда- 
ляя, при этомъ, вов двойки и тройки. Въ 
виду перерода, овса, полезно обновлять с%- 
мена кажд. 5—6 лЪтъ, или-же, по крайней 
мфрЪф, тщательнфе отбирать свои собствени. 
сфмена. Сфять нужно, какъ можно раньше, 
особенно въ странахъ съ сух. веснами. 
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«Овесъ топчи въ грязь — будешь князь», | ломы. Главн. болёзнь овса—2ю0ловня, появ- 
гласитъ пословица. 0. можетъ удаваться и | ляющаяся оч. рано въ колосьяхъ, въ форм 
на оч. сырыхъ, почти болотист. м%стно- | обильной черно-бурой пыли, легко разно- 
стяхъ; но сфять его на нихъ слфдуетъ, пока | симой вфтромъ. Пыль эта, ничто иное, какъ 
снЪфгъ не совсёмъ сошелъ и земля еще мер- | споры грибка Оза2о сатфо. Перем$на с%- 
злая, такъ какъ съ оттаиван1емъ подобная | мянъ и хорош. уходъ за растемемъ—луч- 
почва превращается въ грязь или трясину, | пия средства противъ распространен1я го- 
подсыхающую только лфтомъ. Лучшая | ловни. Другая болфзнь—ржавчина—портитъ 
почва для ©. суглинистая и супесчаная; | стебли и листья и причиняется также гриб- 
комъ (Риссима, согопаба Сог4а); ржавая со- 
лома не годится для корма скота. Изъ на- 
сЪкомыхъ вредять о.: Ас110{ез зехеыз (см. 
Щелкуны), шведск. муха (стр. 775) и н%кот. 
др. КромЪ обыкновенн., оч. выносливаго, но 
мелкозернистаго и довольно легковЪснаго, 
русскаго о., въ настоящ. время у насъ стали 
много разводить такъ назыв. тульскай о0,— 
тонкокож1й, полновфсный, довольно круп- 
ный и хорошо переносящй климатъ средн. 
Росаи. Это— собственно ©. французсьйй, наз- 
ванный тульскимъ, п. ч. его впервые стали 
сЪять въ Тульской губ., въ селЪ Моховомъ, 
въ имфни г. Шатилова, вслЪдетве чего его 
наз. также моховскимь или шатиловскимъ. 
Друг. сорта о. для насъ мене пригодны, так 
какъ требуютъ болфе продолжительн. л%- 
та.—У потребл. ©. главн. образомъ на кормъ 
лошадямъ, а также домашн. птицамъ. Овсян. 
солома, содержащая жиру болЪе, чёмъ вся- 
кая другая, идетъ на кормъ для крупн. и 


особенно хорошо онъ родится на нови и на 
залежи, даже безъ удобрешя. Хорош. обра- 
ботка почвы, безь сомнфн1я, возвышаеть 


мелкаго рогат. скота. Изъ зеренъ о. приго- 
товляють муку (стр. 682) и крупу (стр. 
602). Мука годится на хлфбъ разв только 


урожай о.; но она д. примфняться къ почв%. 
Слишкомъ пушистая пашня для овса не го- 
дится. Обыкновенно на 1 дес. выс вается: 
при тяжел. почв 108—135, при мягкой 70— 
108 и при легкой почв 80—108 гарнцевъ. 
Тотчасъь послз посфва, или когда о. уже 
поднялся на палецъ, иногда (въ сухихъ м$с- 
тахъ) полезно пройти по полю катками. 
Во многихъ м%Ъстахъ взошедпий о., вслЪ®д- 
стве обимя сорныхъ травъ, приходится 
пропалывать. ©. или жнутъ серпомъ, или 
косятъь косою съ граблями: лучше не со- 
всфмъ зр%лый (чтобы не обсыпался). ПослЪ 
жатвы 0. оставляется на н%сколько дней 
въ пол для просушки—или въ валахъ, или- 
ке связаннымъ въ снопы и сложеннымъ 
въ небол. копны (см. Уборка хлЪбовъ). Хо- 
рош. ©. | тонкокожъь, мучнисть и тяжело- 
вЪсенъ; четверть его д. вЪсить отъ 7 до 8 
пуд. но вЪеъ этоть им. значен!е только 
тогда, когда о. достаточно сухЪ; повтому- | рис. о-п. Толовня. А—начало головни; Б—по- 
то у насъ въ торговл овинный о. цЪнится слфдняя степень развит/я ВЕ 
боле сыромолотнало (см. Молотьба). На 

кажд. пудъ овса соломы приходится столь- | въ см%си съ ржаною, да и то хлЪбъ 6. плохъ. 
ко-же или нзсколько боле (на сыр. почв | Изъ крупы приготовл. кашицу (овсянку), 
и въ сыр. мЪстностяхъ солома обильн%е). | такъ-же, какъ и изъ всяк. друг. крупы (ем. 
Десятина даетъ отъ 6 до 16 и до 20 четвер- Каша). Жидкая кашица довольно удобова- 
тей зерна и отъ 60 до 130 и до 160 пуд. с0-! рима и питательна, особенно, Бе ЗА 
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влена на молок%. Овсянка на водъ: 13/4 стак. 
крупъ бросить въ кипятокъ, посолить, раз- 
варить до мягкости, протереть сквозь сито, 
прибавить ложки 2 масла. Овсянка на мо- 
локъ: поступають точно такъ-же, но, вм%с- 
то воды, на 13/4 стак. крупъ берутъ 3/2 
бут. молока. Желаюнце могутъь подсластить 
овсянку или прибавить въ нее изюму. Овсян. 
кисель: овсян. крупу вымачиваютъ въ водВ 
3 дня (ежедневно перемЪняя воду 2 раза), 
затьмъ прожимаютъ сквозь волос. сито, 
прибавляютъ (по вкусу) лимонн. сока, под- 
слащаютъ, даютъ вскипфть, снова пропу- 
скаютъ черезъь сито и выставляютъ на хо- 
лодъ.— Объ овсянкъ для собак, —см. Собаки.— 
Изъ овсян. каши дфлаютъ также припарки 
(см. э. слово). 

Овинъ —см. Рига. 

Оводы (ОезЧа) — насЪфкомыя изъ отр. 
двукрылыхъ (Оиега). Это средн. величины 
мухи, съ твломъ, довольно густо покры- 
тымъ волосками, какъ у пчель или шме- 
лей; голова большая, вздутая, съ небольш. 
глазами; ротъ не доразвитъ (въ развитомъ 
состояни 0., повидимому, почти не прини- 
маютъ пищи); ноги, особенно задн1я, длин- 
ныя; крылья въ спокойн. состоян!и припод- 
няты. Самки, помощью трубчат. яйцеклада 


Рис. 1-й. Оводъ лошадиный. 


назади брюшка, кладутъ яйца въ т$ло раз- 
личн. животныхъ, главн. образомъ домаш- 
нихъ. Вышедийя изъ яйца личинки забира- 
ются подъ кожу или во внутр. полости жи- 
вотнаго, гдз живутъ, питаясь соками по- 
слЪдняго, до времени окуклен!я, которое 
совершается по выход личинки наружу — 
въ землф. Лошадиный о. (базитаз еди1— рис. 
1-й)—буро-желтый съ золотисто-коричнев. 
волосками и черн. пятнами; на крыльяхъ 
темная поперечн. полоска. Въ знойн. Пюльск. 
дни (въ пер1одъ оплодотвореня) самка при- 
клеиваеть свои б$лыя, съ крышечкой, яички 
на гриву и шерсть ногъ или передн. частей 
тЪла лошади. По выход изъ яйца, личинки 
переходятъ въ кишечник лошади, или про- 
бираясь туда сами черезъ ротъ и задн. про- 
ходъ, или-же слизываемыя лошадью, вслд- 
стве производимаго ими зуда. При помощи 
крючечковъ на передн. членик%, личинки 


900 


: оводы 

прикрфпляются къ стфнкамъ кишечника, 
выгрызають здфсь ямочки и питаются 
кровью; если ихъ много, то можеть прои- 
войти прободене кишекъ и смерть. По ис- 
течен!и 10 м$сяцевъ личинки извергаются 
съ испражнен1ями, зарываются въ землю 
и превращаются въ черн. боченкообразн. 


Рис. 2-й. Оводъ бычачий. 


куколокъ, изъ которыхъ недфли черезъ 4—6 
вылетаютъ вполнф развитыя мухи. Какъ 
предупреждающее, лучшее средетво— чисто- 
плотность; для изгнаня личинокъ изъ ки- 
шечника совЪтуютъ употреблев1е горьк. ве- 
ществъ (обыкновенно безполезно). Крупн. 
рогат. скотъ въ ШюлВ и август подвер- 
гается нападению бычачьяю ©. (Нуродегта 
Ъоу13—рис. 2-й), особенно въ лЪфсист. м®ст- 
ностяхъ. Оть приближен1я этой мухи скотъ 
приходитъ въ сильное возбужден!е, носится 
по полю, ищетъ спасеня въ водф. Этотъ о. 
черн. цвта, съ брюшкомъ, опушеннымъ у 
основан1я б%лыми, а на конц рыжеватыми 
волосками. Самка кладеть яйца на кожу 
быковъ и коровъ, преимущественно моло- 
дыхъ. Личинка, проникая подъ кожу, обра- 
зуетъ больш. (съ голубиное яйцо) нарывъ, 
въ которомъ живетъ, питаясь гноемъ и вы- 
ставляя изъ ранки лишь дыхательн. отвер- 


Рис. 3-й. Оводъ овечий. 


стфя (на задн. концЪ тзла). Мфсяп. чрезъ 
9 посл кладки яицъ личинка выходитъ 
изъ нарыва. При заражении о. животное 
хилфетъ и у коровъ уменьшается удой мо- 
лока. Выдавливан!е личинокъ, пока он еще 
не велики, и втиран!е въ кожу жирныхъ 
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и пахуч. веществъ (нефти, ворвани) прино- 
сятъ несомн%нн. пользу; вскрыт1я нарывовъ 
слЪд. избфгать. Подъ кожей сЪв. оленя жи- 
ветъ личинка оленьяло о. (Нуродегта фагал41), 
иногда въ так. множеств, что продырав- 
ливаеть шкуру на подоб1е р$шета. Овечй 
о. (Серва]ошу1а оу! — рис. 3-й) лЪтомъ 
встр$чается часто въ овчарняхъ и на мЪс- 
тахъ, гдЪ пасутся овцы: въ щеляхъь ст®нЪ, 
деревъ и т. п. Брюшко сверху черновало- 
коричневое, снизу —сЪрое. Въ юл$ и авгу- 
ст самка кладетъ яйца въ ноздри овецъ, 
откуда вылупивиияся личинки заползаютъ 
въ носъь и въ лобн. пазухи (см. Ноеъ), вы- 
зывая чихан!е, фыркан1е, истечен1!е слизи 
изъ носа и н$зкот. припадки, сходные съ вер- 
тежемзъ, который, однако, не сл. см ши- 
вать съ этою болЪзн!ю (см. Овцы). М%сяц. 
черезъ 9 личинки выходятъ изъ носа. Для 
предупрежден1я болЪзни, не должно, во вре- 
мя полов. зр$лости о. (1юль—августъ), вы- 
гонять овецъ на пастбища близъ кустарни- 
ковъ или лЪса, слд. смазывать имъ около 
ноздрей дегтемъ ит. п. пахуч. веществами. 
Противъ самой болфзни вдуваютъ въ носъ 
табакъ или инымъ образомъ заставляютъ 
животныхъ чихать (р%дко съ результатомъ). 
Въ Южн. Америк иногда наблюдали за- 
ражене человзка личинками о. (Оегтафо а 
В0п111$), обыкновенно нападающаго на 
жвачныхъ и ягуара. 

Овощи. За исключенемъ стручков. пло- 
довъ (гороха, бобовъ и чечевицы), вс друг. 
о. содержать мало питательн. веществъ и, 
потому, употребл. обыкновенно не какъ са- 
мостоятельная пища, а какъ приправа къ 
друг. пищЪ, напр. къ мясу. Напротивъ то- 
го, въ овощахъ много солей, которыя, при 
умЪренн. употребленйи о., способствуютьъ ис- 
пражненю на низъ, а при излишк№ или 
слабыхъ пищеварит. органахъ могуть вы- 
зывать разстройство пищеварен1я (поносъ 
и т. п.). Кром того, мног1я ©. (напр. ка- 
пуста, салаты и т. п.) въ свфж. состояи 
содержатъ слаб. растительн. кислоты, ко- 
торыя, попадая въ желудокъ отдЪльно, пор- 
тятъ пищеварене, а вм$стВ съ мясомъ — 
способствуютъ перевариваню послФдняго. 
Значительн. содержан1е въ 0. клЪтчатки 
дВлаетъ ихъ неудобоваримыми для слаб. 
желудковъ. Въ молод. о. клтчатка эта, еще 
нЪжна и потому м. 6. доступна и не для 
оч. крёпкихъ желудковъ; деревянистая-же 
клЬтчатка старыхъ о. положительно не пе- 
реваривается. Н%Фкот. 0. заключаютъ въ 
себЪ вещества остраго запаха и вкуса и 
потому дЪйствуютъ, какъ пряности, напр. 
хрнъ, рёдька, лукъ, чеснокъ и т. п. Въ 
сухомъ состоян!и 6. ч. овощей менфе удо- 
боваримы, чфмъ въ свзжемъ. Наибол%е 
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молодыя): св й горошекъ, цвфтная ка- 
пуста, артишоки, спаржа, шпинатъ. Въ пи- 
щу д. 6. употребляемы только совершенно 
здоровыя о. 

Пулотовлене о. для кухни. Прежде всего 
слзд. хорошенько очистить о. и освободить 
ихъ отъ всфхъ тверд. частей. Зат%мъ, 6. ч. 
свЪж. овощей (горошекъ, зелен. бобы, шпи- 
натъ, цвЪтн. капуста и пр.), передъ варкою, 
д. б. обварены, т.е. опущены (въ дерев. пле- 
тенкЪ, р8дкомъ полотн, лужен. друшлак® 
и т. п.) въ кипятокъ и продержаны въ немъ 
нфск. минутъ—пока не размягчатся немно- 
го (иногда на половину), потомъ тотчасъ 
же промыты въ прохладн. водЪ. Операщя 
эта, называемая по французски «Бапсв1г», 
отнимаеть у о. остроту. Для лиственныхъ 
о. кипятокъ д. б. подсоленъ (для сохранен1я 
зелен. цвЪта о.). Сухя о. (бобы, горохъ, че- 
чевица) д. б. предварительно вымочены въ 
хол. вод, тёмъ дольше, чфмъ тверже о.: 
обыкновенно кладутъ на ночь въ слегка 
тепловат. воду, а утромъ, вынувъ, даютъ 
стечь. Если вода не совершенно мягкая, то 
въ нее слфд. прибавить соды (стр. 70); при- 
бавлен1е послВдней вообще полезно, потому 
что сода, размягчая кожицу о., способству- 
етъ ихь удобоваримости. Если свЪж. о. ва- 
рятся не для бульона, то ихъ сл$дуетъ по- 
гружать сразу въ кипятокъ; сух!я о., на- 
противъ того, всегда нужно опускать въ 
хол. воду и затмъ уже нагрЪть посл днюю 
до кипяченя, продолжая кипятить до тъхъ 
поръ, пока о. не размягчатся вполн% (ко- 
жица стручк. плодовъ начнетъ лопаться). 
Прибавлять во время варки (если нужно) 
слЪд. кипятокъ, а не холодн. воду. М®шать 
дерев. ложкою. — Сохранеме 0. Въ свЪж. 
состояши о. сохраняются на погребЪ (см. 
Погребъ). Вс$ корни зарываются въ мелк1й 
(р8чной) песокъ, лежащий на полу погреба; 
при этомъ лучше всего поступать такъ: вы- 
рывъ корни изъ земли, дать имъ просох- 
нуть на землф часа 2—3; обтереть съ нихъ 
щеткою землю (никакъ не мыть) и равло- 
жить ихъ на сло песка (лучше если подъ 
пескомъ еще слой стружекъ или соломы) 
такъ, чтобы не касались другъ друга, за- 
сыпать нов. слоемъ песка, на который точ- 
но такимъ-же образомъ разложить второй 
этажъ овощей, засыпать третьимъ слоемъ 
песка и т. д., пока не истощится весь за- 
пасъ корней; затВмъ, все прикрыть (сверхъ 
песку) коротко обстриженн. дерномъ. Осталь- 
ныя 0. или разв шиваются, или хранятся 
на полкахъ (также не должны прикасаться 
другъ къ другу): о. бЪлаго цв$та вдали отъ 
свзта, а о., склонные къ гыен!ю, ближе къ 
свзту. Корни и всЪ сорта капусты м. 6. так- 
же хорошо сохраняемы въ ямахъ, вырытыхъ 


удобоваримыя изъ овощей (конечно, пока! на сухомъ и, если можно, возвышенн. мЪс- 
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тЪ, въ 2'|2—3 арш. глубиною, въ 2\/2—3\]з 
арш. шириною и нужной длины. СтВны и 
поль ямы обкладываются соломою (или, еще 
лучше, обд$лываются кирпичемъ). Уложивъ 
©., какъ сказано выше, между слоями пес- 
ка, яму прикрываютъ досками. На зиму 
доски покрываютъ сух. листьями, соломою 
и землею (отъ дождя не мВшаетъ сд$лать 
родъ шалаша); но въ тепл. время ямы слд. 
провзтривать. Капусту можно также со- 
хранять, зарывая (на огородз-же) корни 
ея, въ косвенн. положени, въ землю, а 
остальныя части васыпая достаточн. ело- 
емъ сух. листьевъ, соломы и земли. О со- 
хранени о. въ вид консервовъ—см. Кон- 
сервы. 

Овощи сушеныя. Сушк% м. 6. подвергнуты 
почти вс 0., но годятся только вполнЪ 
здоровыя; притомъ ©. боле поздняго сбора 
обыкновенно пригодн%е раннихъ. Для суш- 
ки берутся только тЪ части, которыя упо- 
требл. въ пищу, и приготовляются для нея 
такъ-же, какъ и для кухни, т. е. очищают- 
ся оть земли и тверд. частей, обмываются 
(если нужно) и пр. Ве корни, равно какъ 
и картофель, освобождаются отъ наружн. 
кожицы и разр залются на тонк. ломтики, 
какъ для супа; луковицы, порей и т. п. — 
на кусочки пальца въ 1'|2—2; артишоки — 
на 4 части; освобожденные отъ наружн. 
тверд. кожи и зеренъ арбузы, дыни, тык- 
вы — также на 4 части. Пахуч. растевя 
(петрушка, укропъ и т. п.) связываются въ 
небол. пучки. Кочанная капуста, раздзляет- 
ся на листья, цв$тная— на дольки, ау брюс- 
сельской снимаются прочь только зелен. лис- 
точки. Спаржа, горохъ, бобы и т. п. сушатся 
ц%ликомъ. Лиственныя о. должны 6б., передъ 
сушкою, погружены въ посоленый кипя- 
токь минуть на 20 (или-же въ течени 5 
мин. подвергнуты, въ хорошо закрытомъ 
сосуд, дЪйствю пара); проч1я о. должны 
6. сварены на половину. Въ томъ и друг. 
случаЪ о. кладутъ въ плетен. корзинку изъ 
ивовыхь прутьевъ или изъ лужен. желЪзн. 
проволоки и погружаютъ въ теплую воду, 
которую затфмъ доводятъ до кипзшя. Вы- 
нувъ изъ кипятка, даютъ стечь (на чист. 
полотн, растянутомъ на дерев. рёшетк®); 
но травянистыя ©. должны б. предваритель- 
но охлаждены погруженшемъ въ холодн. во- 
ду (тотчасъ по вынут изъ кипятка). Са- 
мая сушка, м. б. произведена въ духовой или 
русской печи при температур отъ 28°Р 
(35° Ц) до 48°Р (60°) и никакь не выше 
какъ до 52°Р (65°); для этого о. раскла- 
дываются или на лужен. металлическ. ст- 
кВ, или-же на толстой канвЪ, натянутой на 
дерев. рамку. По временамъ рамка выни- 
мается и ©. перевертываются (не должны 
касаться другъ друга). Сушка д. идти до- 
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вольно быстро(около сутокъ, если овощей до- 
статочно): иначе о. могутъ испортиться (бро- 
жен1емъ). О готовности вЪрн%Ъе всего судить 
по взвзшиван!ю: хорошо высушенная о. 
должна потерять до 80°/о—90°/о своего пер- 
воначальн. вЪ%са. Недурн. указателемъ мо- 
жеть служить также картофель (положен- 
ный для сушки съ друг. овощами): сушить 
слЪд. до т$хь поръ, пока картофель не сд%- 
лается роговиднымъ, полупрозрачнымъ, 
станетъ ломаться между пальцами и при 
тренйи хруст$ть, какъ орфхов. скорлупа. 
Высушенн. ©. хранятся въ сух. м$Фетф, въ 
дерев. или картонн. ящикахъ, а если ихь 
много, то въ хорошо закрытыхъ сух. боч- 
кахъ. Передь употребленемъ сух. 0. долж- 
ны 6. вымочены въ вод (холодной лЪтомъ 
и теплой зимою)—пока не примутъ естеств. 
объема. Вода, служившая для вымачиванйя 
капусты и пахуч. ©., обыкновенно выбрасы- 
вается; проч1я ©. могутъ 6. сварены въ той- 
же вод. Хорошо высушенныя 0. должны 
сохранять свой естеств. вкусъ и ароматъ. 
Въ продаж существ. прессованныя сузля о. 
(способъ Массона) въ форм плитокъ (око- 
ло !/4 вершка толщиною), обыкновенно раз- 
дленныхь на порщи (количество, необхо- 
димое для 1-го челов%ка: 25 граммъ или 
около 6 золотн.). Для употребл. прессов. о. 
вымачиваются въ горячей вод% (40—50°Р), 
но не въ кипятк5; затЪмъ варятся, какъ 
обыкн. 0. Отъ обыкнов. сушеныхь ©. прес- 
сованныя отличаются тёмъ, что посл суш- 
ки (въ особыхъ камерахъ) сжаты при по- 
мощи гидравлич. пресса. Вел$детв1е ихъ 
малаго объема, он въ больш. употребле- 
вши на корабляхъь и вообще при путешес- 
твяхь по отдаленн. странамъ. 

Овражекъ—то-же, что Суеликъ, 

Овсяникъ—хлфбъ изъ овсяной муки (см. 
стр. 682). 

Овсяница. Такъ наз. различн. луговыя 
травы изъ сем. злаковъ: Незиса @апот, Г. 
ота, иввфстная также подъ именемъ тил- 
ца или тонконоза; Азепа рифезсетз, а, иногда 
и разн. виды Вготиз (см. Коетерь). Вс 
даютъ хорошее сфно (см. Луга). 

Овсянка—овсян. каша (см. Овесъ). 

Овсянка (Ешфегиа сИгтеПа) — пзвч. 
птица изъ сем. вьюрковыхь (ЕгтеИИ9ае), ве- 
личиной съ воробья (отъ конца клюва до 
конца хвоста 6/2 д.). Оперене взросл. самца 
довольно красиво. Голова, грудь и брюшко 
желто-лимонн. цвфта, съ темн. пятнышками 
на груди и брюхЪ. Спина рыжевато-крас- 
ная съ темнокоричн. пятнами. На крыль- 
яхь 2 свфтл. поперечн.полоски. Перья хвос- 
та черноватыя съ желт. краями. Клювъ 
голубоватый. Ноги красновато - розовыя. 
Самка несколько меньше самца; желтизна 
брюшка блёднфе, голова желто-оливковая 


ОВСЯНКА 2. 
съ полосками. Въ средн. Росаи живетъ 
осВдло; зимой изъ сЪверн. губ. перекочевы- 
ваетъ въ боле южныя. Держится по мел- 
колёсью и лЪен. опушкамъ, близь полей, 
избфгая глухихь лВсовъ. Весной самка не- 
сеть 4—5 яицъ бл. или красноват. цвЪта 
съ темн. пятнышками. Гн%здо обыкновенно 
въ кустахъ, около самой земли. Въ поло- 
вин 1юня выводки уже начинахютъ летать. 


Овсянка. 


Въ теплое лЪфто 0. несетъ яица два, даже 
три раза. ЛВтомьъ о. питается насЗкомыми, 
а зимой зернами, преимущественно— овса. 
Въ сентябрВ 0. собираются стаями и дер- 
жатся по жнивамъ и коноплянникамъ, а съ 
наступлен1емъ зимы, вм$стВ съ воробьями, 
кормятся по дорогамъ и гумнамъ. Мясо 
вкусно. Голосъ довольно прятенъ, хотя н$- 
сколько пронзительный. Ручнфетъ легко, 
особенно если поймана молодою. Кормъ 
тотъ-же, что и для чижей. 

Овсянка или верховодка (Тепсазраз 4е- 
Ппеабаз)—небольш. рыбка изъ сем. карпо- 
выхъ, похожая на уклейку. Водится въ н$- 
кот. мфстностяхъ средн., южн. и вападн. 
Росеи (до Западн. Двины). 

Овцебыкъ (ОуПоз шозсвабиз)—изъ отр. 
жвачныхъ и сем. полорогихъ; ростомъ съ 
небольш. корову; водится стадами въ пус- 
тынн. горист. мотностяхъ и тундрахъ св. 
Америки (къ св. отъ 60°). Складомъ тла 
напоминаетъ боле барана, чфмъ быка. Рога 
отъ темени идутъ круто внизъ и, зат мъ, 
загибаются вверхъ и наружу. Т$ло, 060- 
бенно на плечахь, густо покрыто прямыми 
длинными, ниспадающими почти до земли, 
волосамн темнобур. цв$та. Ноги оч. корот- 
вя. Питается лЪтомъ травой, зимою—ли- 
шаями. Мясо, не смотря на сильн. мускус- 
ный запахъ, индЪйцы и эскимосы употреб- 
ляютъ въ пищу, а изъ шкуры эскимосы 
двлаютъ шапки; кожа идетъ на сапоги. 

Овцеводство—см. Овцы и Скотоводетво. 

Овцы (0у13) принадлежать къ отр. жвал- 
ныхь (Вашшап@а) и сем. полорогихъ. У 
самцовъ—обыкновенно рога, а самки—или 
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безрог1я или также съ рогами; но есть поро- 
ды, у которыхъ оба пола безрог1е (комолые). 
Изъ дикихъ породъ 0. въ наст, время из- 
вфстны: арзали или туръ (см. Туръ), во- 
дящИйся въ средн. Азш и Сибири; америх. 
толсторомй баранъ (Саргоу1: тошапа), оч. 
сходный съ аргали, — въ св. АмерикЪ; ев- 
роптейск. дик. барань или муфлонъ (см. э. 
ел.) и сходныя съ нимъ породы, водяшИя- 
ся въ Пераи и на Гималайск. горахъ; 
наконецъ, аруи или африканск. длинношер- 
стный барань (Атштотаеаз табеарВиз), 
съ густою гривою на нижн. части шеи и 
груди, —въ сЪв. АфрикЪ. Отъ какихъ дик. 
породъ происходить домашн. овца (0у1$ 
ат1ез) не извЪстно: вфроятно, отъ многихъ; 
во всяк. случаЪ, совершившееся съ незапа- 
мятн. временъ приручене ©. такъ изм%ни- 
ло ее физически и нравственно, что въ 
наст. время домашн. 0. не сходна ни съ 
одною дик. породою.—На рис. 1-мъ цифра- 
ми означены различн. части т$ла о. Главн. 
основан!я для сужден1я о тлосложени о. 
тВ-же, как1я приведены въ ст. Корова 
(стр. 370—371). И здЪсь, какъ и тамъ, въ 
виду тЪхъ или друг. цвлей овцеводства, до- 
пускаются извфстн. отклонен1я оть общ. 
правила, которыя, однако, не должны б. 


Рис. 1-й. 1. Задн. часть головы (челка).—2. Те- 
мя.—3. Лобъ.—4. Уши.—6. Глаза.—8. Носъ. — 
9. Ноздри.—10. Ротъ. 11. Подгортанн. промеж- 
ность (между костями нижн. челюсти).—12. Заты- 
локъ.—13. Гребень.—14. Шея.—15. Горло.— 16. 
Холка.—17. Грудь съ подгрудкомъ. —18. Спи- 
на. — 19. Брюхо. — 20. Подвздохи или паха.— 
21. Поясница.—22. Крестець или крупъ.—23. Мок- 
лы.—24. Корень хвоста.—25. Хвость. 26. Задн. 
проходъ.—27. Плотина или заднепроходн. промеж- 
ность.—29. Петля.—30. Шулата.—32. Пуздро.— 
33. Плечи.—385. Локоть.—86. Передн. колфно.— 
37. Берцо.—38. Берцо-бабков. суставъ (щиколка).— 
39. Бабка.—40. ВФнчикъ.—41. Копыто.—42. Бед- 
ро и ягодица.—43. Голень (стягно).—45. Скаковой 
суставъ.—46. Пятка. 


настолько значительны, чтобы вредить кр%- 
пости сложенйя, необходимой для 0. всВхъ 
породъ. При помощи хорош. питанйя, над- 
лежащ. ухода и подбора особей англййск. 
овцеводамъ удалось вывести характ. типъ 
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мясной 0., похож на типь мясн. быка 
(рис. хороткороз. быка на стр. 371): маленьк. 
голая голова съ тонк. ушами, туловище 
большое, но съ мало развитымъ и не по- 
крытымъ шеретью животомъ; глубок. и ши- 
рок. грудь, плоская холка, ровная и ши- 
рок. спина, коротк. ноги, нёжн.. не слиш- 
комъ тонкая, кожа, кости скорфе тонкля, 
чмьъ толетыя (см. рис.6-й). При этомъ, больш. 
способность къ откорму и быстр. развито 
(скороспфлость). Между прочимъ, не мф- 
шаетъ имфть въ виду, что 1олыя олова и 
брюхои тонкая уши—признаки, обыкновенно 
указываюние на мясныя качества, о. Точ- 
но такимъ-же образомъ овцеводамъ удалось 
вывести породы типичныхъ зиерстныхь о., 
отличающихся значительною оброслостью: 
шерстью обыкновенно покрыто все тфло, 
не исключая ногъ, брюха и даже головы 
(рис. 16-й—19-й). Какъ примфръ излишней 
погони овцеводовъ за однимъ какимъ-либо 
качествомъ въ ущербъ общ. здоровью овцы, 


1 т 


м 
Рис. 2-й: 1—11]2 г. 


можеть служить электоральная 0., отли- 
чающаяся необыкновенно н%жн. шерстью, 
но плохимъ сложен1емъ (см. ниже). При 
хорош. содержани о. могутъ жить до 15 л., 
но посл 7—8 л. доходность отъ нихъ умень- 
шается на столько, что содержать ихъ до- 
лфе не выгодно. Полов. стремлеше у хоро- 
шо кормленныхъ о. пробуждается ран%фе 
года; но случать слфд. мясныхъ 0. не мо- 
ложе 11/2 г., а шерстныхъ не моложе 2— 
2'/» л., т. е. тогда, когда тлесн. развит!е 
ихъ окончено. Овца, (называемая до случ- 
ки ярочкой или яркой) бываетъ сулна (бе- 
ременва) 142—152 дня или, средн. чиеломъ, 
около 5 м$с.; приноситъ обыкновенно одно- 
го ягненка, иногда двухъ и р%№дко трехъ 
или четырехъ (чалце у простыхъ о.). Посл 
родовъ течка наступаетъ снова, средн. чи- 
сломъ, черезъ 185 дней, продолжается 24— 
36 часовъ и, пока 0: не оплодотворена, во- 
зобновляется кажд. 2—3 недфли. Время случ- 
ки, а сл$довательно и ягнен]я, м. вполн% 
зависть отъ овцевода. У насъ случка про- 
изводится 6. ч. съ сентября по ноябрь—для 
весенн. ягнев1я и съ поля по октябрь—для 
зимн. ягнен1я. Одинъ баранъ въ течени 
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случн. пер!ода, продолжающагося отъ 4 до 
5 недфль, въ состоян!и покрыть отъ 40 до 
100 матокъ; здоров. баранъ можетъ покрыть 
въ сутки 2—4 матки. О возраст о. судятъ 
по зубамъ; у взросл. 0- 32 зуба: 8 рзцовъ 
въ нижн. челюсти (въ верхней, на мот 
р$зцовъ, мозолистый валикъ) и 24 коренн. 
зуба—по 6 съ кажд. стороны въ верхн. и 
нижн. челюстяхъ. Черезъ 3—4 недзли пос- 
лЪ рожден1я у ©. 20 зубовъ: 12 переднихъ 
(малыхъ) коренн. зубовъ и 8 молочн. р%з- 
цовъ; часть ихъ существуетъ у нея при са- 
момъ рожден!и, а остальные являются въ 
течен]и сказанныхъ 3—4 недфль. Черезъ 
6—8 м5ес. выростають 4 первыхъ заднихъ 
(большихъ) коренн. зуба. Посл года начи- 
нается постепенн. замфна молочн. р$зцовъ 
постоянными: въ возраст отъ 1 до 1*/2 г. 
средн. пара или заиьты (1—1 на рис. 2-мъ), 
отъ 2 до 2/2 л.—слфдующая пара (2—2 на 
рис. 3-мъ), оть 8 до 8/2 л.третья пара 
(3—3 на рис. 4-мъ) и, наконецъ, оть 4 до 
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41|» л.—послФдняя пара или угловые рфзцы 
(4—4 нарие. 5-мъ). Въ течен1и этого-же вре- 
мени выростаютъ остальн. коренные зубы: 
на третьемъ году 4инапятомъ годуеще 4. На- 
чиная съ 5 л., опред лен!е возраста уже ва- 
труднительно. Зубы на концахъ постепен- 
но желтфютъ, темнфютъ и удлиняются (отъ 
укорачиванйя десенъ), стираются, дфлаются 
подвижнЪе, крошатся и къ 10 годамъ 6. ч. 
вс$ выпадаютъ. Съ зоологич. точки зрён!я 
всф 0. могутъ 6. раздвлены на короткохвос- 
ттыхь, имфющихь менЪфе 13 хвостов. поз- 
вонковъ, и длиннохвостыжь — отъ 13 до 99 
хвост. позвонковъ. Вс извъетн. диюя по- 
роды короткохвостыя; 6. ч. домашнихъ о., 
напротивъ того, длиннохвостыя; исключе- 
в1е въ послфдн. отношен1и составл. только 
нфкот. породы центр. Аз и св. Европы, 
между прочимъ, изъ нашихъ—сЪ%верн. корот- 
кохвостая о. и курдючная о. (см. ниже). 
Въ экономическо- хозяйств. отношени о. 
можно было-бы раздВлить на мясныхь и зиер- 
стныхъ; признаки первыхъ указаны выше; 
характеристикою шерстн. ©. служитъ вна- 
чительн. оброслость (см. выше), при кр%п- 
кой эластичн. кож (по возможности, безъ 
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складокъ). Но такъ какъ 6. ч, овецъ, не пред- 
ставяяя р%зкихъ отличй ни въ ту, ни друг. 
сторону, соединяютъ въ себф въ умФренн. 
степени оба качества, то гораздо практич- 
нЪфе дфлить о. наа) простыхь или рубошер- 
стныхь и 6) тонкорунныхь или мериносовъ.— 
Грубошерстныя 0. Шерсть сост. изъ боле 
или менЪе длиннаго, 6. ч. грубаго, блестящ. 
волоса, обыкновенно безъ завитковъ: у од- 
нихъ подъ этимъ волосомъ находится нЪжн. 
пухъь или подшерстокъ, наз. подсьдомь (0. 
съ мъхообразною шерстью), у другихъ этого 
пуха н%тъ. Вел$дств!е малаго количества 
жирн. пота и отсутств!я завитковъ, шерсть 
ихъ не слипается въ штапели, какъ у 
мериносовъ (см. ниже), а сваливается въ от- 
дЪльно торчаиие клочья различн. величины. 
Грубош. 0. разводятся главн. образомъ для 
мяса и цфнятся особенно за качества, харак- 
теризуюция мясн. о. (см.выше). Между ними 
въ этомъ отношении, первое м%сто зани- 
маютъ англ йевя мясн. 0., отличаюцияся 


| 
скоросп®лостью (быстр. ростомъ) и больш.: 


способностью къ откармливан!ю, но требую- 
ия много корма. Откормленныя вЪфсятъ 
до 6—8 пудъ и больше. Кром мяса, даютъ 
много жира (нердко до 2-хъ пудъ съ одной 
о.). Шерсть, безъ подшерстка, у 6. ч. гру- 
бая, длинная и не завитая (грубошерст- 
ностью вообще отличаются о., отлагающя 
много подкожн. жира). Для успфшн. раз- 
веден1я ихъ требуются тучн. пастбища, при 
ум$ренной зимн. и лЪтн. температурЪ, т. е. 
боле морской, чёмъ континентальн. кли- 
матъ (хлЪвное содержан1е переносятъ пло- 
хо). Поэтому, разводить ихъ у насъ въ чист. 
видф затруднительно; но он м. 6. съ больш. 
пользою употреблены для улучшеня на- 


Рис. 6-й. Соутдоунская ©. 


шихъ мясн. породъ посредствомъ скрещива- 
ня. Изъ грубошерстныхъ англйск. о. съ ко- 
ротк. шерстью извфстны: соутдоунская, по 
м$сту происхожден1я, называемая также 
суссекскою (рис. 6-й); при небольш. рост% (не 


болЪе 14*/2 вершк. у самца и 12—131/2 в.у! 
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до 5 и б пуд., изъ которыхъ отъ 60%/о до 
70% приходится на превосходн. качества 
мясои жиръ; шерсти немного (р$дко до7 ф.), 
но она хорош. качества. Недостатокъ— въ 
излишней н®жности скелета и, велЪдетвйе 
этого, н%з котор. слабости сложен я. Не пере- 
носитъ сырости. Гемпшайрдоунская и окс- 
фордийрдоунская 0. отличаются отъ преды- 
дущей только большимъ ростомъ, боль- 
шею грубостью (и крпостью) сложен1я, но 
въ тоже время большею выносливостью. 
Изъ грубошерстн. англ. о. съ длинн. шер- 
стью; Лейчестерская или диилейская; ростъ 
около 1 арш., откормленная вЪситъ средн. 
числомъ 4'/ пуд. но мясо не вкусно и 
слишкомъ жирно, длинная шерсть груба 


Рис. 7-й. Коствольдская о. 


(р$дко боле 8 ф.). Самки не особенно пло- 
довиты, легко остаются яловыми и не- 
р$дко выкидываютъ. Совсфмъ не перено- 
ситъ жарк. лфта. Коствольдская (рис. 7-й) — 
менфе скороспфла, чЪмъ лейчестерская, но 
больше ея, грубЗе сложенемъ и, потому 
выносливЪе; мясо вкусное, шерсть длин- 
ная (отъ 12 до 20 ф.). Оч. годна для скре- 
щиван!я съ друг. мясн. породами. Линкольн- 
ская о. оч. схожа съ лейчестерскою, но боль- 
шеи грубфе ея. Вс названныя англ@ек. 
породы безрогя. ©. друг. странъ далеко, 
уступаютъ англйскимъ. Изъ французекихъ 
о. можно упомянуть о беррйской, солон- 
ской, лимузенской, поатвенской и маршевской; 
за исключенемъ посл%дней, вов безрот1я; 
значительно меньше англйскихъ; вкусен. 
мясомъ отличаются маленьк. беррайскля и 
маршевскя о. Изъ н®мецкихъ о. лучше 
другихъ (по мясу) вестфальскля. Между 
итальянскими 0., ради ея значительн. вели- 
чины, можно назвать берламскую: около 
1‘/4 арш. высотою и 1 арш. 14 вершк. дли- 
ною (на В$нск. выставкЪ быль баранъ въ 
1 арш. 11 вершк. высотою и боле 2 арш. 
длиною); безрогая, съ висячими ушами; кро- 
мВ оч. жирн. молока, не отличается ни- 
как. друг. качествами (съ бергамской сход- 


самки), въ возрастВ отъ 12 до 15 м%с. вЪситъ | на падуанская—нЪсколько меньше). На Бал- 
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канекомъ полуостров% и на низменностяхъ | 
Дуная— винторозая о. (Оу. згереегоз— рис. 
8-й), наз. также венерскою, п ч. встр%чает- 
ся и въ Венгрии: разводится для мяса и мо- 
лока; шерсть длинная и грубая, съ подшер- 
сткомъ. — Русеыя грубошеретн. *0. вс съ 
мЪхообразн. шерстью (съ подшерсткомъ), 
оч. пригодною для выдфлки овчинъ и для 
валки. Съверная короткожвостая о. (Оу. Ъта- 
сруига Ъотеа13) — вообще въ сфверн. поло- 
вин Росси, но главн. образомъ въ Яро- 
славек., Тверек., Вологодек., Костромск., Нов- 
городек. (восточн. часть) и Владим!рск. (св. 
часть) губ. Небольшая (до 1 арш. ростомъ 
идо 1'/ арш. длиною), но оч. плодовитая (до 
6 ягнятъ заразъ); подшеретокъ обыкновенно 


\ 


Рис. 8-й. Винторогая 0. 


переростаетъ шерсть; цвЪтъ шерсти 6. ч. с - 
рый, рёже черный, вдоль спины обыкновен- 
но болфе темная полоса(у барановъ— почти 
черная холка). Изъ отродйй этой о. наибол%е 
интересна романовская о. (рис. 9-й и 10-Й), раз- 
водимая преимущественно въ Романово-Бо- 
рисогл$бек. и сос$дн. узздахъ Яросл. губ.; от- 
личается красивымъ мягк. пушист. м%хомъ, 
образуемымъ оч. длиннымъ подшерсткомъ 
значительно переростающимъь короткую 
шерсть; послдняя черная, а подшеретокъ 
бфлый—въ общемъ получается сфрый цв тъ; 
р$же ветр$чаются черн. о. Мездра (кожа) 
плотная. Романовск. полушубки известны 
(см. Овчины), Простая русск. о. (Оу. ат1ез 


гозз1еса), ветр$чаемая вездВ въ средн. Рос- = 
‹1и; небольш. роста, съ грубою длинною . 


(до 3 дюйм.) шерстью различн. цвЪта (3— 
5 ф. съ овцы) и тонк. хвостомъ. Изъ улучш. 
отродЙ этой 0. заслужив. вниман!я соколь- 
ская (рис. 11-й) и ришетиловская (06% въ Пол- 
тавек. губ.: первая въ м. РёшетиловкВ Пол- 
тавск. уфзда, вторая—въ м. Соколкз Кобе- 
лякск. уЪзда), дающ1я всфмъ извфстныя 
смушки того-же названйя (см. Овчины). Ци- 
зайская о. (рис. 12-й), разводимая главн. об- 
развомъ въ южн. части Бессараб1и, довольно 
крупн. роста и сильн. сложен1я, съ хорошею | 


ровною оброслостью. Шерсть (до 8 ф. съ 
овцы) довольно тонкая и мягкая (н®жн%е, 
чфмъ у друг. русск. породъ), немного длин- 
нзе мериносовой; цвЪтъ ея (равно какъ и 
кожи) бфлый — желтоватый; потъ цигайск. . 
0. им. характерн. запахъ и настолько Фдокъ, 
что м. служить для отмываня жира изъ 
мериносов. шерсти. Чушка (рис. 13-й), раз 
водимая въ св. части Бессараби,— отродье 
винторогой о0.; длинная, сЪр. цвЪта, шерсть 
(4—5 ф. съ овцы) сост. изъ гравен. волоса, съ 
прим сью тонкаго, безъ сердцевины, под- 
шерстка (пуха), плотно стоящаго на кож. 
Волошекая 0.—въ новоросейскихъ губ., въ 
южн. части Донской области, вплоть до Кав- 
каза, и въ приволжек. губ. (Саратовск., Са- 
марек., Симбирск. и Казанск.): большаго рос- 
та, съ широкимъ жиров. хвостомъ, съужи- 
вающимся клинообразно книзу; чёмъ южн$е, 
тмъ хвость толще, и наоборотъ; вообще, по 
м$р$ приближен1я къ с веру, волошск.о. ста- 
новитея меньше и постепенно теряетъ свои 
характ. признаки, незамтно превращаясь 
въ обыкн. русск. о. Волошек. 0. оч. спо- 
собна къ откорму. Шерсть ея (заграницею 
называемая «донскою») длинная и глянце- 
витая, преимущественно бл. ивЪта; легко 
сваливается въ рун, образуя внутри вой- 
локъ; но, сь улучшенемъ ухода, недоста- 
токъ этотъ почти исчезаеть. Шерсть во- 
лошск. о. вдвое толще цигайской, но втрое 
крёпче ея. Одна 0. даеть 4—4'!|> шерсти. 
Въ различн. м8стахъ волошская о. назыв. 
различно: въ Херсонск. губ. и въ Бессара- 
б1и—пырною, въ приволжек. губ. — черкас- 
скою и пр. Маличь (рис. 14-й)—также жиро- 
хвостая о., разводимая въ Крыму; небольш. 
роста; шерсть бфлая, черная или сФрая 


Рис. 9-й. Романовекй гривистый баранъ, бывший 

на Московск. выставкф 1864 г. (заимствовано изъ 

„Изсльдованй Соврем. скотоводства въ Рос- 
си“, изд. Мин. Гос. Им.). 


(3—41/› ф. съ овцы); съ молод. ягнятъ по- 
лучаются извфстн. крымск. смушки (см. Фв= 
чины). Мясо оч. вкусно. Курдючная о. (рис. ' 
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15-й) въ--юго-вост. Росси, во всей средн. 
Азш— вплоть до Китая. Несколько отродйй: 
татарская, мотольскя, даурскя, бурятсвая, 
киризская, калмыция и др. Сам. характерн. 
признаки: маленьк. горбоносая голова, ко- 
ротк.хвоетъ (до3!/« дюйм.) съ курдюкомз (жир. 
отложен1е) въ вид мёшка, в8сящаго нер$д- 
ко до 2 пуд. и спускающагося до половины 
бедеръ, а иногда и до сам. вемли. Разво- 
дится, главн. образомъ для сала, но даетъ 
и хорош. мясо. Шерсть буро-красная, б%- 
лая или черная, жестка и груба (5—5 ф. 
съ овцы). Смотря по м%стностямъ, курд. 
о. назыв. калмыцкими, киргизскими (одно- 
именн. степи), ордынскими (кочев. орды 
Астраханск. губ.), чундукскими (въ Крыму), 
греческими (въ Екатер. губ.: разводятся 
греками), курдинскими (на Кавказ) и пр. 
Карачаевская 0. — на КавказЪ: шереть до 
5—7 вершк. длиною, оч. лоснящаяея, но 
грубая, жесткая и, притомъ, волокнистая; 
шкуры употребл. горцами на бурки. — 
Тонкорунныя 0. или мериносы отличают- 
ся короткою густою тонкою и завитою 


Рис. 10-й. РомановскЙ комолый баранъ, 1/2 г., изъ 
овчарни Н. СабанЪева, Романово-Борисогл. уфзда 
(заимствовано оттуда-же). 


шерстью, состоящею изъ одного пуха, обык- 
новенно бфл. цвта съ слабымъ желтоват. 
оттВнкомъ; толщина отдфльн. волосковъ ни- 
когда не превосходитъ 3/1 миллиметра, а 
иногда бываетъ не больше */10 миллим. (у 
грубошерстныхъ о. всегда больше */100 мил- 
лим.). Вел детв1е значительн. завитости и 
присутетв1я жирнаго клейк. пота, шерсть 
мериносовъ соединяется въ пучечки и пуч- 
ки, называемые штапелями, и вся вмЪст% 
образуетъ какъ-бы одну сплошн. массу, раз- 
двленную бороздками. Скоплен!е сгустив- 
шагося пота на поверхности шерсти нер%д- 
ко придаетъ ей буроватый отт$нокъ. Отъ 
присутетвя этого пота шерсть мериносовъ 
моется трудн%е, чмъ у обыкновени. 0.: тёмъ 
труднфе, чфмъ труднорастворимфе потъ; у 


н%кот. породъ неполная растворимость по- 
та даже въ щелочной горяч. вод д$лаетъ 
шерсть мало годною для хорош. фабрика- 
товъ. Поэтому, легкая растворимость пота, 
принадлежитьъ къ однимъ изъ цфнныхъ ка- 
чествъ тонкоруни. о. Значительная оброс- 
лость у мериносовъ еще важнфе, чёмъ у 


Рис. 11-й. Сокольсый баранъ. 


грубошерстн. 0.5 у хорошо обросшихъ о. 
шерстью покрыто все тВло—вилоть до кон- 
чика носа и до копытъ ногъ. Кожа мери- 
носовъ обыкновенно складчата, особенно 
на шеф, но, по мБрБ улучшемя породы, 
складки эти исчезаютъ все болзе и бол$е. 
Мясо мериносовъ 6. ч. плохо (отвывается 
потомъ); но есть блестящ. исключен]я: напр. 
скоросп8лые франц. мериносы (см. ниже— 
рамбулье). Какъ уроженцы юга, мериносы 
совсзмъ не переносять холода и сырости. 
Мериносы съ незапамятн. временъ разво- 
дились въ Испан!и, куда они, повидимому, 
были перенес ены изъ с$в.Африки.Въ остальн 
Европ они появились съ половины, а въ 
Росси въ концё ХУШ вка. Въ наст. вре- 
мя въ сам. Испани мериносы, велЪдетв!е 
дурн. ухода, выродились, такъ, что испан- 
цамъ, для улучшеня ихъ стадъ, приходится 
обращаться за производителями въ друг. 
страны. Вс хъ существ. мериносовъ можно 


Рис. 12-й. Цигайскй баранъ, зав. Н. Н. Дерягина, 
Чернек. у., Тульск. губ., бывш. на Московск. вы- 
ставкЪ (съ фотографли Сел. Хоз. Музея). 


раздвлить на 4 главн. группы: 1) электо- 
ральная порода, 2) негретти или инфанта- 
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до, 3) рамбулье и 4) мошанская порода; къ 
этимъ 4 породамъ, впрочемъ, нужно еще 
присоединить пятую — черноморекую кам- 
вольную, выработанную въ посл$дн. время 
въ Росаи (см. ниже). — Электоральная или 
саксонская порода (рис. 16-й) образовалась 
въСаксон!и—скрещиван!емъ м$стн. овецъ съ 
испанск.мериносами. Отличается слаб.сложе- 
н1емъ—оч.нфжн.скелетомъ, высок. итонкими 
ногами, узкою грудью; гладк. полупрозрачн. 
кожа негусто покрыта короткою (1—2 дюйм.) 
шерстью (брюхо, ноги и голова обыкновен- 
но совсфмъ голыя); но шерсть эта высок. 
достоинства—тонкая, ровная и нЪжная; съ 


Рис. 13-й. Чушка. 


одной 0. ея получается не боле 5—6 ф. 
Потъ легкорастворимый. Вел дств!е малой 
выносливости и уменьшен1я спроса на оч. 
нфжн. шерсть, порода эта въ наст. время 
не въ больш. ходу.— Негретити (рие. 17-Й), 
прежде называвшаяся инфантадо,—порода, 
разведенная въ Австр1и: кр$ик. сложен1я, 
на коротк. ногахъ, съ толстою складчатою 
кожею. Оброслость значительна (10—15 ф. 
съ овцы); шерсть грубЪе и несколько длин- 
нЪе, чёмъ у электоральной; потъ смолистый, 
трудно растворимый.—Рамбулье (рис. 18-й)}— 
французек. порода мериносовъ, названная 
такъ по имени гор. Рамбулье, въ которомъ 
находится франц. нац1ональн. овчарня ме- 
риносовъ. Отличается крфпостью сложен1я 
и ростомъ большимъ, чё мъ у о. предыдущ. 
породъ (около 1 арш.), при сравнительно 
невысокихъ ногахъ; кожа складчата толь- 
ко на шеф (у лучшихъ особей почти безъ 
складокъ). 0. этой породы даютъ вкусное 
мясо и оч. способны къ откорму (откормл. 
о. взситъ отъ 41/2 до 6 п.); въ особенности 
въ этомъ отношенйи отличается разведен- 
ная въ послФдн. время во Франщи (главн. 
образомъ въ Бургони и около Суассона) 
разновидность скоростьлыжь мериносовь (тб- 
г110$ рг6сосез), съ кожею совершенно безъ 
складокъ. Оброслость значительная; шереть 
густая, длинная (вытянут. волосъ до 7] 
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дюйм.), нёжная и вм$стВ крфпкая, съ лег- 
ко растворимымъ потомъ; съ одной о. ея 
получается, средн. числомъ, отъ 10 до 12 ф. 
(бараны даютъ оть 18 до 30$.). Словомъ— 
это одна изъ лучшихъ и наиболзе выгод- 
ныхъ породъ мериносовъ.— Мошанская без- 
рогая порода (по имени фермы Мапсвалтр 
во Франши) отличается главн. образомъ 
шерстью: гладкою, тонкою, шелковистою, 
съ 060б. перламутров. блескомъ. Оч. способ- 
на къ откармливан!ю, даетъ вкусн. мясо и 
много сала (до 30 ф.), отлагающахгося, какъ 
и у всВхь мириносовъ, на внутр. частяхъ 
т%ла. Вел$детв!е малаго. спроса на шерсть 
сказанн. качествъ и недостаточн. крЗпости 
сложен!я, порода эта почти не разводится, 
и вънастоящ. время во Франщи существ. 
только остатки ея (въ овчарнЪ Рамбулье).— 
Чистыя породы мериносовъ разводятся р$д- 
ко, а 6. ч. помфси, всл$дотв1е чего между 
названными четырьмя главн. породами, при 
помощи скрещиван1я, образовалось множес- 
тво промежуточныхъ среднихъ формъ, ко- 
торыя видоизмфняются овцеводами, въ ту 
или другую сторону, сообразно съ потреб- 
ностями рынка. Въ южн. степн. губ., а так- 
же на запад% Росси разводятся вс выше- 
упомянутыя породы, какъ въ чист. видЪ, 
такъ и въ помфсяхъ. Но, кромЪ того, въ 
Росаи, а именно въ Таврическ. губ., выве- 
дена самостоятельн. порода тонкорунн. 0.— 
Камвольная черноморская 0. Произошла эта 
порода, нужно думать, путемъ скрещива- 
н1я электоральн. ©. съ негретти, съ местными 
породами (волошекою и др.) и съ длинно- 
шерстными овцами, привезенными когда-то 
въ Росе1ю н$мецкими колонистами. Черно- 


Рис. 14-й. Маличь, зав. 1. Шатилова, Новос. у., 
Тульск. г. (съ фотогр. Сел. Хоз. Музея). 


морск. 0. отличается крфик. сложенемъ, 
бочкообразн. туловищемъ и довольно зна- 
чительн. величиною. Средн. ростъ бара- 
на 15—15']? вершк., при длин въ 1 арш. 
9'/>—10 вершк.; средн. ростъ матки около 
14'/› вершк., а длина около 11/2 арш. Бара- 
ны вфеять отъ 5 до 5'/? пуд., а матки — 
4—41|› п. Кожа довольно гладкая. У бара- 
новъ подъ шеею характерн. больш. подгру- 
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докъ. Шерсть длинная (до 4 дюйм.), съ лег- 
ко растворимымъ потомъ: средн. числомъ 
10—12 ф. съ овцы (съ барановъ отъ 18 до 
35 ф. а съ матокъ отъ 10 до 23 ф.). Къ чер- 
номорскому типу принадлежать мазаевскля 
(рис. 19-й), филиберовскАя, молокансвя и 
др. о.— Изъ иностранн. овчарень для племен- 
ныхь 0. можно указать въ Германи: Штей- 
зера въ ЛейтевицЪ, близъ Мейссена, въ Сак- 
сони (электоральн. съ примВсью рамбулье); 
Гейне въ Наркау, близъ Диршау, въ вос- 
точн. Пруссйи (рамбулье); Кейзера въ Гау- 
биц% (рамбулье-негретти); во Франщи: Ма- 
чиональная овчаюня вь Рамбулье (рамбулье); 
Лефевра въ Лагранж» (рамбулье); Роже въ 
Шато-Тьервиль, близъ Клуа (рамбулье). 
Ивь русскихъ овчарень: Говартова-Воля, 
г. Скрутковскалю, Варш. г., Блонск. у. (ба- 
ранъ электораль-негретти 40—150 р.); Ща- 
винз, *. Глинко, Ломжинск. г., Остраленск. 
у. (баранъ электоральн. породы 30—100 р.); 
Вербковище, ®. Шидловсколо, Люблинск. г., 
Грубешовек. у. (баранъ элект. породы 40— 
50 р.); Краснечинь 0. Полетало, Люблинск. 
г., Холмск. у. (баранъ рамбулье и рамбулье- 
негретти 25—200 р.). Таврическ. г.: Атымо- 
пай, з. Филибера, Мелитопольск. у. (черно- 
морско-камвольн. баранъ 100—350 р.); Ма- 
заевка, бр. Мазаевыхъ, Мелитоп. у. (мазаев- 
скй черноморско-камвольн. баранъ 25— 
800 р.). Екатериноелавекой г.: Бланшь, %. 
Абазы, Павлогр. у. (баранъ негретти 100— 
300 р.); Раздоры и Павловка, %. Павлова, Пав- 
логр. и Александровск. у. (баранъ инфантадо 
50—300 р.); Карловка, Вел. Княз. Екатер. Ми- 
хайловны, Константиногр. у. (бараны электо- 


Рис. 15-й. Курдючная о. 


раль-негретти и метисы рамбулье 150—600 р., 
матки 10—50 р.); Великле Бучки, и. Милорадо- 
вича и Кунде, Константиногр. у. (баранъ 
рамбулье - негретти 150—1200 р.). Харь- 
ковской г.: Новоселки, *. Запары, Змевск. 
у. (баранъ негретти до 300 р.). Саратов- 
ской г.: Березовка-Покровское, А. А. Василь- 
чикова, Петровск. у. (баранъ элект. породы 
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50—500 р., матки 50—150 р.); Борки, ч. Крив- 
скало, Сердобск. у. (баранъ инфантадо до 
150 р.); Беково, *. Устинова, Сердобск. у. 
(баранъ рамбулье - негретти 100—600 р.); 
Сериъевка, насльдниковь А. И. Сатина, Ба- 
лашовек. у. (баранъ рамбулье 30—300 р., 
матки 15—50 р.). Тамбовской г.: Гаврилов- 
ка, И. И. Сатина, Кирсановск. у. (рам- 
булье).— Естеств. корм» 0., какъ и вообще 
| рогал. скота, трава. Острота рзцовъ и элас- 


тичность ихъ соединен1я съ челюстью поз- 
воляютъ овцамъ, какъ и козамъ, скусывать 
сам. коротк. траву, не доступную другимъ 
домашн. жвачн. животнымъ, а длинный ки- 
шечн. каналъ (въ 28 разъ длиннЪе тзла: 
у коровы только въ 22 раза) даетъ имъ 
возможность переваривать сам. груб. пищу. 
Пастбища, для о. лучше всего сух1я, на воз- 
вышенн. м%стахъ; низменн. и распашн. зем- 
лименЪе благопр!ятны, а сырыя дЪйствуютъ 
на о. вредно (о. болЪютьъ). Тучныя пастби- 
ща пригодны только для мясн. ©. Считает- 
ся, что 1 десят. достаточна для прокормле- 
н1я 1—2 0. (смотря по пастбищу). Зимою 
главн. кормъ д. составлять сФно и солома; 
то и другое дается отъ 3 до 4 разъ въ день: 
утромъ, въ полдень, вечеромъ и на ночь; 
иногда, впрочемъ, довольствуются двумя 
разами—утромъ и вечеромъ. На 100 ф. жи- 
вого взса—одного (хорошаго)сЪна достаточ- 
но 2!|> ф. въ сутки; одной соломы въ 1'/2— 
2—2\/› раза, болфе, смотря по солом (ем. 
Кормъ); или 2 ф. сЪна и 1 ф. хор. соломы. 
Так. образомъ на о. въ 2'/2 п. в$еомъ од- 
ного с№на требуется около 2“/з ф., одной 
соломы 33/+—5—6 ф., или сна 2 ф. и соло- 
мы 1—11/2 ф.; на о. въ 4 пуда— одного сЪ- 
на 4 ф., одной соломы 6—8—10 ф.; или с- 
на 3'|4 ф. и соломы 13/4—2'/4 ф. При этомъ, 
конечно, берется въ разсчетъ вфеъ не от- 
кормленнаго животнаго. Но у насъ чаще- 
всего даютъ сна и соломы «въ волю». 
Лучшее сно идетъ обыкновенно баранамъ 
и ягнятамъ, похуже—маткамъ и сам. пло- 
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хое—валухамъ(кастрированнымъ баранамъ).| д. 6. также обращены на югъ. Температу- 


КромЪ сна и соломы, овцамъ можно да- 
вать еще различн. хлЪбн. зерна — не одн%, 
а всегда въ вид прим$си къ друг. пищф, 
и не болЪе */2 ф. на о. въ сутки (отъ из- 
лишка зеренъ ©. хвораютъ): пригодн%е все- 
го овесъ, ячмень и горохъ; рожь — хуже; 
овесъ м. б. данъ въ цфльн. видф, а друг. 
зерна — раздробленныя или размоченныя. 
Какъ примфеь-же, употребл. отруби, поло- 
ву, маслян. жмыхи, картофель и разл. кор- 
неплоды—свекловицу, брюкву, р$пу ит. п., 
въ пропорщяхъ, которыя легко опред лить 
по таблиц, приведенной въ ст. Вормъ. Оч. 
питательн. кормъ составл. листья, собран- 
ные зелеными. Соль также необходима ов- 
цамъ, какъ и крупн. рогат. скоту: отъ 1 до 
3 ф. на 0. въ годъ (чЪмъ искусетвеннЪе и 
влажн%е кормъ, тфмъ боле д.б.соли); отъ со- 
ли улучшаются и мясо и шерсть. Воды о. 
требують меньше, чЪмъ крупн. рогат. скотъ; 
лЪтомъ на пастбищахъ и при сухомъ кор- 
мЪ въ овчарняхь ихъ поятъ 1—2 раза въ 
день; весною и осенью, когда трава паст- 
бищъ влажна, 1—2 раза въ нед$лю, а въ 
дождлив. время, равно какъ и приоч.сочн.тра- 
в$ или при водянист. другомъ корм, совеЪмъ 
не поятъ. При переводв ©. изъ овчарень 
на пастбища и наоборотъ, ел$д. соблюдать 
еще больш. осторожность, чфмъ для крупн. 
<кота (стр. 875). 0. нужно беречь отъ хо- 
лода, сильн. жара и сырости (въ особен- 
ности тонкорунныхъ и ягнятъ); поэтому ихъ 
не слЪд. выгонять на пастбища въ больш. 
дожди или при сильн. жар, а по утрамъ— 
ранфе исчезновеня росы. На пастбищахъ, 
удаленныхь отъ овчарень, необходимо уст- 
раивать временн. убфжища (навЪфсы), гд% 
о. могли -бы укрываться отъ непогоды. 
Купанье(л5томъ) дВйствуетъ на ©о.благотвор- 
но. МЪстадля овчарень д.выбирать, по возмож- 
ности, возвышенныя; лицемъ он% д. 6. об- 
ращены на югъ, а съ сфвера и востока хо- 
рошо залцищены. Он% д. 6. просторны, евЪт- 
лы и хорошо провфтриваемы. На кажд. о. 
нужно считать не менфе 1*/4«—1*/з кв. арш. 
{при откормЪ на мясо не менфе 2 кв. арш.); 
высота овчарни д. 6. 5—6 арш., глубина не 
мен$е 13 арш., а длина—есообразная съ ко- 
личествомъ о. Поль д. 6, дюймовъ на 6—7 
выше окружающ. м%стности. Онъ м. 6. 
устроенъ такъ-же, какъ въ хлфвахъ для 
коровъ (стр. 375); но такъ какъ 0. мочится 
мало, а калъ ея твердый, то достаточно 
усыпать полъ (плотный) пескомъ, который 
при вывозЪ навоза замфняется новымъ. Во 
всякомъ случа, для кажд. о. на полу д. 6. 
постлана солома (см. ниже). Для свфта, на 
южн. сторонЪ, на разстояи 3—8'/|? арш. 
оть полу, д. 0. достаточно оконъ (примфрно 
1 окно на кажд. 3 арш.). Двери и ворота 


ра воздуха въ овчарнВ зимою д. б. между 
8—10° Р, а потому и двери и окна д. 6. 
устроены такъ, чтобы могли плотно затво- 
ряться. Для вентилящи, кромз оконъ и 
дверей, служатъ небольш. отверсет1я у по- 
толка (въ 11/2-—2 вершк. длиною и шириною) 
или 0с0б. деревянн. вытяжн. трубы. Изъ 
какого-бы матерлала ни была устроена ов- 
чарня (дерева, камня или кирпича), ст$ны ея 
д. 6. защищены отъ холода (оштукалурены, 
смазаны глиною и т. п.). У насъ на юг% 
овчарни часто устроив. въ видЪ трехъ сараевъ, 
расположенныхъ въ форм Г или П и обни- 
мающихъ съ южн. стороны достаточн. ве- 
личины дворъ. Ясли или кормушки состоять 
или изъ однихь дерев. р$шетокъ, или-же 
изъ рёшетокъ и корытъ; ставятся он или 


Рие. 17-й. Баранъ Негретти, зав. Запары, Харьк. 
губ.; съ Моск. выставки (съ фототр. Сел. Хоз. Музея). 


вдоль стфнъ или посредин% (см. Яели). Для 
племенн. барановъ дфлаются всегда особ. 
отдфлешя (2*/2—3'/> кв. арш.); но иногда, 
кромф того, устраиваютъ отдфлемя для 
ягнен1я, для ягнятъ и для племянн. матокъ. 
Отгораживаются отдфлен1я досками или де- 
рев. рёшеткою (до высоты 13/5 арш. отъ 
пола). Чистота и опрятность, конечно, не- 
обходимы, особенно для мериносовъ. Соло- 
мы для подстилки на кажд. о. можно счи- 
тать */4«—1/> ф. въ день (или отъ 100 до 180 ф. 
въ годъ). Для обеззараживанйя (см.) овча- 
рень соломенн. подстилку посыпають гип- 
сомъ, желфзн. купоросомъ, торфомъ и т. 
п. Навовъ вывозится изъ овчарень 6. ч. 2— 
4 раза въ годъ; но въ н$зкот. случаяхъ (изъ 
подъ племенныхъ меринос. барановъ) кажд- 
дв недфли.— Отрижка о. Мериносовъ стри- 
гутъ одинъ разъ въ годъ-—въ маф или на- 
чалв пюня, а прост. ©. обыкновенно два 
раза: весною и осенью. Стригутъь шерсть 
или въ грязн. видЪ, или-же предварительно 
вымытую на 0. посредствомъ такъ наз. 
«переюна»: наканун% стрижки и въ день 
стрижки ©. по нфекольку разъ перегоняютъ 
черезъ р$чку, пруды и т. п. ПослЪ перего- 
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новъ шерсть, для лучш. отдфленя оть нея | чихать вдувашемъ нюхат. табаку въ носъ 
грязи, перетирается руками. Для стрижки | и т. п. (рёдко помогаетъ). Глисты въ пече- 
0., с0 связанными ногами, кладется на чис- | ни (метелица) узнаются трудно даже вете- 
тый поль или на столъ. Стричь сл%д., как | ринарами (исхудан1е и друг. признаки важн. 
можно, ровнфе, безъ уступовъ, и ближе къ | общ. страданйя); болЪвнь легче предупреж- 
тЪлу, но безъ пораненя кожи. Ножницы | дается (избфгать влажн. пастбищь), чЪмъ из- 
для стрижки показаны на стр. 804 (рис. 4-й). | лечивается (б. ч. смертельна). Вертежь или 
Удобнфе американскля.—Относительно про- | кружене — 6. ч. у ягнятъ, происходить 
дуктовъ о. — см. Шереть, Овчины, Кожи, отъ присутств!я въ головн. мозгу пузырь- 
Баранина, Молоко. Овеч!й пометъ составл. | ковъ ленточн. глисты: усталость, опущен- 
хорош. удобрене (см.), а на юг Роси упо- | ная голова, нетвердость на ногахъ, описы- 
требл., какъ топливо (кизякз). — Объ овие-| ваёе круговъ на ходу, общ. истощене и, 
водствъ.—см. Скотоводетво.—Б. ч. болъзней | наконецъ, смерть(длится до 1*/»года); для пре- 
у 0. тф-же самыя, какъ у челов%ка, и ле- | хупрежден1я — сжигать головы ©., окалЪв- 
чатся тЪми-же способами, т. е. главн. 06-| шихъ отъ этой болфзни, удалять о., стра- 
разомъ гиг4енич. мёрами и только иногда | дающихъ ленточн. глистою. Кровавая моча 
лекарствами, премы которыхъ почти т$-| является обыкновенно въ жарк. лЪто (во 
же, какъ и для человка, или раза въ 1']?| время засухъ); для предупрежденя — про- 
больше, смотря по величин (вфсу) 0.: см. хладн. содержан!е, частое купан!е, зелен. 
назван1я челов ческ. болЪзней. Чаще все- | кормъ; лечен1е—коноплян. молоко, глаубер. 
соль, промывательныя. Оч. опасна. Чесотка: 
чешутъ ногами зудящ. м$ста, шерсть на ко- 
торыхъ вылфзаетъ и виситъ клочьями; обра- 
зуются струпья, подъ которыми сидятъ че- 
я соточн. клещи. Немедленн. отдфлен1е боль- 
ныхъ оть здоровыхъ, такъ какъ болЪзнь оч. 
заразительна. Лечен1е: лтомъ — остригши 
о. ивымывши ихъ черн. или зелен. мыломъ, 
положить въ щелочн. ванну изъ 5 ф. извес- 
ти, 10 ф. поташа и 10 ведеръ воды (или 
10 ф. негаш. извести смфшать съ водою въ 
-густую кашицу, прибавить 5 ф. поташа, 5 ф. 
скипидара, 4 ф. дегтя и все развести 8—10 
‚ведр. воды), затЪмъ, черезъ сутки, на 5 мия. 
О рб ИЯ - въ тепловат. ванну изъ отвара 20 ф. табаку 
Рис. 18-й. Баранъ Рамбулье. Гвъ 10 ведр. воды (варить 1 часъ); въ слу- 
ча№ надобности, ванны повторять черезъ н%- 


го страдаютъ пищеварит. органы (запоръ, 
поносъ, вздутье живота, колики, молочни- 
ца у ягнятъ, ленточн. глисты и т. п.)—или 
отъ внезапн. перехода отъ хлфвн. содержа- 
ня къ пастбищному (и наоборотъ), или во- 
обще отъ плох. корма. Изъ болзней дыхат. 
органовъ—насморкъ, катарръ бронховъ, вос- 
пален1е легкихъ, жаба и пр.; мочевыхъ ор- 
гановъ—задержан!е мочи (см. Пузырь мо- 
чевой). Изъ бол%зней спещальныхъ для 
0: Грыземе шерсти (другъ у друга) — ско- 
рЪе порокъ, чЪмъ болфзнь; легко распро- 
страняется подражашемъ, а потому тре- 
буетъ немедленн. отдфлен1я грызуновъ; со- 
втуютъ лизунцы изъ соли, гипса и мфла; 
если оч. распространенъ въ стадъ—стричь. 
Личинки овода въ носу (см. Оводы)—насморкъ 
сопровождаемый чиханемъ, фыркан1емъ, 
опущенемъ головы, съ закидыванемъ ея 
по временамъ назадъ; позднфе исхудан1е, 
шаткая походка. Для предупрежден1я— въ 
юн и ол не гонять на пастбища близъ 
кустарниковъ или лфса, смазывать около 
ноздрей дегтемъ или друг. пахуч. вещест- 
вами; для изгнан!я личинокъ — заставлять 


Рис. 19-й. Баранъ черноморской (мазаевской) по- 
роды, зав. Л. и Я. Пфховскихъ, Кубанской области; 
съ Московск. выставки (съ фототр. Сел. Хоз. Музея). 


сколько дней. Зимотю — отскобливъ струпья, 
втирать (кажд. 4—5 дней) смфсь изъ 1 ч. 
креозота и 24 ч. льнян. масла. Воспалеше 
копыть—чаще всего отъ ранен1я постор. т%- 
лами (гвоздями, стеклами, камнями и т.п) 


ОВЧАРКА 

копыто горячее, опухшее, болЪзненное; ле- 
чен1е—удалить постор. т$ло (если есть); по- 
кой; сначала холодн. примочки (или ногу въ 
холодн. воду), а потомъ согр$вающ. ком- 
прессы, свинцов. припарки (при нагноен!и 
льнян. припарки). О ранахъ, переломахъ, 
вывихахъ, сибирск. язвЪ, осп$, ящурЪ, чу- 
м$—см. эти слова. — Въ заключен!е редак- 
ця считаетъ обязанностью выразить свою 
искреннюю благодарность Директору Сельс- 
ко-козяйств. Музея въ С.-Петеуб. И. М. Соль- 
скому, благодаря любезности котораго воз- 
можно было составить приведенное въ стать 
собран1е рисунковъ ©. 

Овчарка — см. Собаки. 

Овчарня— см. Овцы. 

Овчины. Какъ сырыя, такъ и обработан- 
ныя 0. раздфляются скорняками (овчинни- 
ками) на много сортовъ: по пород% и месту 
происхожден1я, по времени убоя и по цв$ту 
шерсти. По мЪету и породЪ отличаютъ сл%- 
дующ. главн. сорта: 1) романовская 0.— изъ 
Яросл. губ. (самыя цфнныя: сырыя отъ 1 р. 
50 к. до 2 р. штука); 2) черкасскя— изъ ни- 
зовыхъ губ. Поволжья (1 р.—1 р. 50 к.); 3) 
калмыция—оттуда-же; 4) ордынекчя—оттуда- 
же (большя и тяжелыя, обыкновенно бу- 
рыя или рыжеватыя, 60—70 к.); 5) кирииз- 
ская; 6) руссмя (цфны-—какъ черкасскихъ) 
и др. — По времени убоя овецъ и снятя 
шкуры различаютъ: 1) Петровская или ме- 
женныя 0.—лучпий по времени сортъ, полу- 
чаемый съ овецъ, колотыхъ въ конц Петров- 
скаго поста или въ 1юл$; мягки, пушисты 
и нарядны, хорошо завиваются и прочны 
волосомт. Высокое достоинство петровск. 
романовской о. зависить главн. образомъ 
отъ того, что она получается почти исклю- 
чительно отъ молод. приплода того-же года 
(анварьскатго—февральскаго): ягнята, при 
рожден1и, обыкновенно черн. цвфта, покры- 
ваются затЪмъ бл. пухомъ (п0дс%дз), м- 
сяцевъ чрезъ 6—7 значительно переростаю- 
щимъ черн. шерсть (песилу); этотъ подефдь 
въ хорош. петровск. роман. о. составляетъ 
“[5 всего количества шерсти. 2) Успенскя— 
съ овецъ, колотыхъ въ август$—сентябр%; 
получаются съ болфе взрослыхъ ягнятъ и 
съ матокъ, уже выкормившихъ свой при- 
плодъ; шерсть стриженая, т. е. отросшая 
посл стрижки; успенскля 0. хуже петров- 
скихъ: грубфе, пухъ короче и мен%е зави- 
вается. 3) Зиммя или рождественская— пре- 
имущественно съ барановъ, битыхъ къ Ро- 
ждеству для мяса; темнфе успенскихъ, жест- 
че мездрою и шерсть сваливается; зимн1я 
0. изъ Казанск. губ. назыв. молёнками, такъ 
какъ получ. съ овець, колотыхъ татарами 
во время ихъ зимняго поста — моленел. 4) 
Вешнякъ или вбинма—съ овецъ, колотыхъ 
весной; самый худийЙ сортъ; въ продажЪь 
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встр$чается рЪдко и обыкновенно только 
между прост. русскими овчинами. Это раз- 
дЪлен!е о. по времени убоя относится ко 
всфмъ сортамъ по м%фстности; о. одной и той- 
же м$стности, но боле ранняго убоя ц%- 
нятся дороже; напр. черкасская меженная 
о. дороже черкасской успенской, а посл$д- 
няя дороже черкасской зимней и т. п.—По 
цвЪту шерсти —черныя, бълыя, спрыя, буро- 
красныя и пр.; сам. дорог1я обыкновенно чер- 
ныя, и, затЪмъ, бЪлыя; но между романов- 
скими 0-ми лучиия сфрыя.— Обработка ов- 
чинз. Прежде всего 0. моется, т. е. трется 
и переворачивается обыкн. лопатой въ вод® 
(въ рёчкЪ или прудЗ). ВымывЪъ, 0. растя- 
гиваютъ мездрою вверхъ на кобылкъь (или 
колодкъ), т. е. доскф, положенной въ на- 
клонномъ положени на дерев. треножникЪ, 
и скоблять мездру особ. больш. ножомъ — 
одноручникомь, приготовляемымъ обыкно- 
венно изъ старой косы (рис. 1-й). ПослЪ 
этого 0. поступаетъ въ хвасы, въ квасной 
чанъ. Квасыр—это перебродившая жижа изъ 
овсяной муки; готовятся они различн. об- 
разомъ. НаиболЪфе употребительный способъ: 
въ чанъ засыпають (на 100 шкуръ) 3—6 
пуд. овсян. муки, обдаютъ 8 ведрами го- 
рячей воды, разм шиваютъ, прибавляютъ 
20 —30 Фф. соли и оставляютъ бродить из- 
вЪстное время. Мное видоизмняють этотъ 
способъ тмъ, что остатки отъ предъидунг. 
заквасокъ кипятятъ съ водою въ котлф и 
заливаютъ ими свЪж. овсяную муку и соль. 
Чмъ квасы старше, ч$мъ сильнфе бродятъ, 
тЪмъ они лучше. Свернувъ 0. мездрой на- 
ружу, ее кладутъ, для квашенья, въ квас- 
ной чанъ (деревянный, съ желфзными об- 
ручами, въ 1 арш. выс. и 2 арш. въ дам.). 
Квалиен1е, смотря по м%етности, продол- 
жается различно; обыкновенно 3 — 4 или, 
чаще, 6—7 дней, въ течен!и которыхъ о. по 
временамъ переворачиваются—то шерстью, 
то мездрою (бахтармой) наружу. Въ холодн. 
квасахъ б. ч. приходится держать вдвое до- 
лфе, чёмъ въ теплыхь. Вообще-же, время 
вынимашя 0. изъ квасовъ опредфляется 
такъ; пробуютъ щипать волосъ на мЪфетБ 
шеи; какъ скоро онъ начинаеть выдирать- 
ся безь 060б. усимя,—квашене прекраща- 
ютъ. Пфль квашен1я— разъдан!е и очистка, 
мездры. Вынувъь ©. изъ квасовъ, ее разв$- 
шиваютъ для сушки — лфтомъ на открыт. 
воздух, зимой въ избЪ; вБшають на жер- 
дяхъ, положенныхъ горизонтально, сначала 
надъ квасн. чанами—для стока въ нихъ жид- 
кости съ 0. Посл$ сушки ©. (иногда предва- 
рительно слегка смочивъ мездру сырой тряп- 
кой и давъ полежать полсутки) мнуть въ 
крюку. Крюкъ для мятья 0. (рис. 4-й) же- 
лзный и напоминаеть формой кочергу: 
б6 — тупое желфзн. лезвзе, наведенное для 
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твердости сталью; в — желфзный-же стер- 
жень съ кольцомъ (9) внизу, къ которому 
подвязывается ременная петля (е); а—дере- 
вянн. рукоятка. Длина крюка съ веревкою 
около 1'[2арш. Утомительная операщя мятья 
производится так. образомъ. Привязавъ одинЪ 
конецъ 90. къ кольцу, укрфпленному. въ 
стфнЪ, работникъ беретъ свободный конець 
ея въ одну руку; ватфмъ, ставъ ногой въ 
висящую ременную петлю крюка, онъ друг. 
рукою беретъ рукоять крюка и водитъ лез- 
в1емъ (то поднимая, то опуская крюкъ) по 
мездрВ туго-натянутой ©. Отмятую 0. че- 
шут»ъ (для удален1я изъ шерсти всяк. сору) 
060б. жел3вн. гребнемъ, называем. ческом®— 
въ вид пилы или скребницы (рис. 2-й и 
3-й). Посл чески бълять, т. е. скоблятъ 
мездру одноручникомъ, посыпая ее въ то-же 
время жжен. алебастромъ или м%ломъ. За- 
т8мъ о. или прямо поступаютъ въ продажу, 
или еще подвергаются дубленю. Чаще всего 
0., съ этою цфлью, укладываютъ, шерстью 
внизъ, въ чаны, переслаивая ихъ, черезъ нз- 
сколько штукъ, дубомь (толченымъ дубо- 
вымъ, ивовымъ, ольховымъ корьемъ), за- 
ливаютЪъ квасами, покрываютъ дерев. кру- 
гомъ, на который кладуть тяжести (кам- 


Рис. 1-й— одноручникъ. Рис. 2-й —чесокъ въ видЪ 
пилы. Рис. 8-й —чесокъ въ видЪ скребницы. 


ни). Черезь недфлю перекладываютъ въ 
свЪяйй дубъ-—еще на недфлю. Или-же прос- 
то разводятъ дубы кипяткомъ и 0. кла- 
дутъ въ готовый отваръ, гдЪ онф остаются 
отъ 1 до 7 сутокъ, смотря по сорту. Иног- 
да овчинамъ только придаютъ видъ дуб- 
леныхъ, намазывая мездру дубов. отваромъ 
и, для цвЪту, подкрашивая охрой. Отличить 
такую поддфлку легко: у дубленой о. и 
верхняя и нижняя стороны мездры одина- 
ково желты, у подд$ланной — мездра подъ 
шерстью остается бфлой. Посл дубленья 
о. сушатъ и снова мнутъ крюкомъ, но уже 
не желфзнымъ, а деревяннымъ. ©. сальныя 
(т, е. съ жирной мездрой) передъ мятьемъ 
смазываютъ жидк. глиной, которая, высы- 
хая, вбираетъ въ себя жиръ. Бъ заключе- 
н1е мездру 0. вновь скоблятъ одноручни- 
комъ, натираютъ м$фломъ (б%лятъ) или еще 
слегка подкрашиваютъ мелко-натертымъ 
кирпичемъ. Шерсть, для красоты, »одетри- 
СЛОВАРЬ Д-РА СИМОНОВА. 
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зають или вычесывают» (въ ущербъ тепло- 
т 0.), подкрашивають и завивають. Для ва- 
вивки шерсть вспрыскивають водой и о. 
разв шиваютъ на солнцф или у жарко на- 
топленной печи. Иногда мездру окрашива- 
ютъ въ темные цв%та, преимущественно въ 
черный: или чернильн. ор$хами съ жел%зн. 
купоросомъ, или-же экстрактомъ кампе- 
шев. дерева, (мездру натираютъ жестк. щет- 
кой, смоченной въ экстракт%, потомъ обли- 
ваютъ растворомъ хромпика, т. е. двухро- 
мокалевой соли, и, наконецъ, еще разъ ра- 
стираютъ мягкой щеткой). Посл окраски о. 
опять мнутъ и распушивають, т. е. скоблятъ 
мездру ножомъ. Н%Фкоторые овчинники пос- 
лБ окраски слегка пульверизуютъ мездру 
постн. или деревянн. масломъ. Выдланныя 
о. поступаютъ въ продажу связанными въ 
бунты—по 8—6 штукъ въ каждомъ. Про- 
даются онЪ, средн. счетомъ, коп. на 15—30 
дороже сырыхъ. Описанный способъ обра- 
ботки 0.—самый распространенный; м%етн. 
видоизм$нен]я касаются лишь подробностей; 
такъ у степныхъ инородцевъ квасы гото- 
вятся обыкновенно на остаткахъ молочн. 
хозяйства (на сыворотк%, пахтаньи, кисл. 
молокз); на Кавказ о. мнутъ не крюкомъ, 
а особ. инструментомъ, состоящимъ изъ де- 
рев. тупо-зазубренной палки (12 вершк. дли- 
ною) и прикрфиленнаго къ одному концу 
ея желФзнаго, также зазубреннаго, стерж- 
ня. — Главные центры выдфлки овчинъ: 
Романово - Борисогл бек и Ярославскй 
уу. Ярославской губ., Шуйсый и Вяз- 
никовсЕй уу. Владим!рской губ., Княги- 
нинсюй у. (село Мурашкино) Нижегородск. 
губ. и др. Главн. м%ста сбыта — м%етн. 
базары, столицы (особенно для романовск. 
о.) и Нижегородек. ярмарка. Въ особенно 
широкихъ размфрахъ ведется на Нижего- 
родек. ярмарк$ торгъ такъ наз. мураликин- 
скимь мьхомь (издЪътя с. Мурашкина). За, 
исключен!емъ высшихъ сортовъ (см. Мъха 
и ниже—смушки), лучшими о-ми считаются 
романовскля—по м$сту ихъ главн. выдфлки 
(Романово-БорисоглЪбск. у.). Хорош. рома- 
новская 0. отличается мягкою, толотою и 
прочн. мездрою, длинн. бфлымъ пушистымъ 
подефдомъ, иногда съ коричн. оттёнкомъ у 
верхушекъ; примфсь коротк. черныхь во- 
лосъ (песиги) сообщаеть мЪху сфрый (си- 
неватый) цвЪтьъ. При значительн. прим$си 
и особенно при большой длин черн. во- 
лосъ (т. е. собственно шерсти) цвтъ ста- 
новится темнфе (смурый), а м%хъ жестче. 
Употребл. романовск. 0. обыкновенно на 
полушубки (7—10 0.) и тулупы (9—12 о.); 
на первые идутъ обыкновенно лучпия о.; 
хорош. полушубокъ, отороченный котикомъ 
или бухарек. сфр. барашкомъ, стоить отъ 
25—30 р. до 40 и 75 р. Мурашкинсвй мЪхъ 
59 
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получается главн. образомъ съ простой рус- 
ской овцы, но также съ волошекой и др. 
грубошеретн. овецъ, разводимыхь въ южн. 
губ.(ем.Овцы). Мурашкинек1яо.недубленыя; 
ихъ сортируютъ по цвфту, длин$ и волнис- 
тости шерсти и, зат$мъ, для продажи, еши- 
ваютъ въ мфха—въ видЪ тулуповъ безъ ру- 
кавовъ. Лучиия изъ нихъ наз. итанскими, 
хароковскими, бессарабскими. Чисто-бЪлыя, 
съ длинной волнистой шерстью, идутъ на 
дамскля ротонды; блестяпия черныя — на 
мужеюя шубы съ воротниками и т. п. 


Рис. 4-й. Крюкъ съ петлею. 


Цна мурашкинскому мЪ%ху отъ 10 до 80 р. 
Мурашкинск1е мха иногда назыв. также 
мурашкжинск. смушкою. Изъ южныхъ 0. наи- 
боле извЪстны смучиги (т. е. ягнячьи шкур- 
ки): рьшетиловекя, сокольсмя и получае- 
мыя съ маличей (см. Овцы). Характерный 
цвфть р$шетиловскихь смушекъ — чер- 
ный; по роду завитковъ онЪ дфлятся на 3 
сорта: 1) филястыя — съ крупными завит- 
ками, расположенными въ правильные ря- 
ды; 2) бобастыя или бобоватыя, — съ круп- 
ными и низкими завитками, расположен- 
ными въ различныхь направленяхъ (отъ 
1 р. 50 к. до 1 р. 75 к.); 3) зорошковатыя— 
самыя дорот1я (отъ 2 р. 25 к.) и характер- 
ныя — съ высокими, болфе мелкими завит- 
ками. Сокольсыя смушки сЪраго цвфта 
(оть 1 р. БОк. добр. и выше). Лучиия 
смушки отъ маличей (изъ Евпатор. у. Та- 
врич. г.), извфстныя въ торговл подъ име- 
немъ хрымскихь (см. МЪха), также сфрыя. 
Опред%лить, когда сл$дуетъ убить ягненка, 
для смушки—дфло нелегкое; иногда одинъ 
день передержки уже значительно изм$- 
няетъ качество и цЪнность м%ха. НынЪ, 
вслЪдетв1е введеня барашковыхъ шапокъ 
въ войскахъ, спросъ на смушки, особенно 
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низкихъ сортовъ, значительно повысился. 
Торговля рёшет. смушками производится 
въ м. Ршетиловк®, сокольскими — въ м. 
Соколкф (оба Полт. губ.). Изъ смушекъ 
средне-аз1атекихъ извЪфстнфе другихъ хара- 
куль и бухарская (см. М%ха). 
Оглашен1е—см. Бракъ и Оскорблеше. 
Оглобли—см. Экипажи. 
Отглумъ—то-же, что Коллеръ. 
Огневикъ— то-же, что Карбункулъ. 
Огневикъ— то-же, что Кремень. 
Огневица—простонар. названйе горячки. 
Огневки (РугаЙае) —небольшйя ночныя 
бабочки. Характеризуются сильно разви- 
тыми, выдающимися впередъ, на подоб1е 
хоботка, губными щупальцами, щетиновид- 
ными усиками, нЪжн. крыльями, въ спокой- 
номъ состояви сложенными на ТФлЪ въ 
вид треугольника, и длинными, тонкими 
задними ножками. Гусеницы 14—16-ног1я, 
почти голыя, съ рёдкими волосками; окук- 
ляются въ кокон. Назван!е свое о. по 


2) 


Рис. 1-й. О. просяная: самець, самка и гусеница 
(въ нат. величину). 


лучили отъ того, что по вечерамъ ле- 
тятъ на огонь. Къ вреднымъ видамъ при- 
надлежатъь: 0. хмьлевая (РугаИз г03га 1$) — 
оч. непостоянной окраски (оть сЗробураго 


Рис. 2-й. 0. капустная: бабочка и тусеница на 
капустн. лист® (въ нат. величину). 


до красноватаго цвЪта); рано весной кла- 
деть яица на хм$ль и крапиву, листьями 


которыхъ питается выходящая изъ яйца 
гусеница — блФднозеленая, съ 14 ногами 
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окукляющаяся между стеблями сказан. рас- 
тенй, въ прозрачн. сЪромъ коков%. ©. про- 
сяная (Вобуз зЦасеа$ — рис. 1-й) — въ со- 
стоян1и гусеницы (голая, блестящая, почти 
безцв$тная, съ темно-ф1олет. полосой вдоль 
спины) живетъ въ стебляхъ кукурузы, ко- 
нопли, хмфля, преимущественно-же проса, 
которое оть этого болфетъ и не даетъ с%- 
мянЪ. Перезимовавъ въ нижн. части стебля 
или въ верхней—корня, гусеница, въ ма — 
понф окукляется въ коконё. Изъ куколки 


Рис. 3-й. Еитустеот зНсисаз: бабочка, гусеница и куколка 
(въ нат. величину). 


недли чрезъ дв выходитъ бабочка (длин 
6—7 лин.) охряно-желтато цвфта, съ 3-мя 
зубчатыми поперечными полосами ржаваго 
цвфта на передн. крыльяхь и съ 2-мя та- 
кими-же на заднихъ; она кладетъ отдфль- 
ныя яица на верхн. части растен1я, откуда 
вышедийя гусеницы пробираются внутрь 


Рис. 5-й. О. жировая. 


стебля. Выжиган!е жнивья и перепашка 
его осенью — лучшее средство для истреб- 
лен!я гусеницъ. Капустная 0.—(Р1опеа #ог- 
Нса$ — рис. 2-й) — ржаво-желтая, перед- 
ня крылья съ темнымъ коричневатымъ 
рисункомъ, задн1я—блЪфдножелтыя, съ тем- 
ной дугообразной полоской вдоль края. У 
самца конецъ брюшка въ вид кисточки. 
Въ лЪто—два поколфя (въ маф и въ авгу- 
стз). Гусеница желтовато-зеленая, съ тем- 
ными продольн. полосками; живетъ, подъ 
паутиной, на капустЪ, хрЗн% и т. п. Вред- 
ны въ особенности гусеницы 2-го покол%- 
в1я. Для средней и южной Росейи интере- 
сенъ видъ Еитустеоп зНесНсаИз (рис. 3-Й), 
пофдаюцщий самыя разнообразныя растен1я 
(кромЪ злаковъ): свекловицу, овощи и пр., 
даже табакъ и лукъ. Передн1я крылья жел- 
товатыя, съ перламутр. отливомъ, двумя 
темнобур. полосками и пятнами; задн!я бу- 
ро-сфрыя. Поколфвй 1, 2, 3, смотря по 
мфетности. Гусеницы (дл. около 8 лин, 
темнос$рыя, съ желтоватыми полосками и 
съ черной головкой), передъ окукленшемъ, 
начинаютЪъ массами кочевать, прискивая 


удобной для окуклен1я почвы. Углубив- 
шись въ землю, гусеница, при помощи 
шелковистаго выдфлен!я, дЪлаетъ тамъ изъ 
крупинокъ земли коконъ. Это время (для 
осенн. поколфн1я — августъ) — лучшее для 
уничтожен1я насфкомаго посредствомъ пе- 
репашки и послвдующаго, по возможности 
плотнаго, укатыван!я почвы. ©. мучная 
(Азорла ГалтаЙз— рис. 4-й)—передн. крылья 
темнобур. цвзта, съ боле свфтл., широк. 
пятномъ по срединз, окаймленнымъ бфлой 


Рис. 4-й. О. мучная: 
(въ нат. величину). 


полоскою; лфтомъ часто можно встрфтить 
сидящей по ст$намъ зданй, снаружи и вну- 
три, особенно около мучныхъ лабазовъ и 
т. п. Гусеница живетъ въ мукф. Лучшее 
предохранит. средетво—хранеше муки въ су- 
хихъ м$стахъ и провЪзтриван!е ея по време- 
намъ. 0. жировая (АР]10зза, ртелупа!— рис. 
5-й). Гусеница живетъ въ трубкЪ, которую 
двлаетъ изъ своихъ испражнен1й,— въ маслф, 
жирф, салф, а также въ кож. Окукляется 
весной, внутри кокона, въ щеляхъ ст$нъ, 
въ особенности въ кладовыхъ ит. п.; чрезъ 
4 недли превращается въ бабочку съ блес- 
тящими буровато-пепельн. крыльями; изъ 
нихъь передня украшены 2-мя черноват. 
зубчат. полосками и черн. пятномъ. Чисто- 
та—самое вЪрное средство. Восковая моль, 
мотылица (ааПема теПопеПа — рис. 6-Й). 


Рис. 6-й Восковая моль: а— гусеница, б—кукол- 
ка, в— бабочка (въ нат. величину). 


Передн. крылья спереди сЪро-ф!олетовыя, 
а сзади желтоватыя съ пятнами; задн1я — 
бфловатыя, съ продольн. жилками. Гусе- 
ница грязно-б$лая, съ маленьк. бурыми 00- 
родавочками; живетъ въ ульяхъ, питаясь 
не медомъ, а воскомъ, изъ котораго она 
также устраиваетъ себ трубку, служащую 
ей постоянн. убфжищемъ. Чистота—лучшее 
предупреждающее средство; для изгнаня 
уже поселившихся гусеницъ совзтуютъ 


окуривать сфрою. 
09* 


ОГНИ ЦВЪТНЫЕ 


Огни цвътные—см. Фейерверки. 
Огниво обыкновенное, состоящее изъ кре- 


мня, куска стали и трута, извЪстно во мт. | 


Изъ другого рода огнивъ практическое 
значен1е ‘ имфютъ: Водородное ©. (рис. 1-й), 
по имени изобрЪтателя называемое также 


Деберейнеровскимъ, состоитъ изъ сосуда(А), 


наполненнаго до извфстной высоты разве- 


Рис. 1-й. Огниво водородное. 


денною с%рною кислотою (1 ч., по весу, 
кислоты на 8 ч. воды), и стекляннаго кол- 
пака (Б), опущеннаго открытымъ концомъ 
въ этотъ сосудъ. Въ колпак, на, изв стной 
высот%, висить (на мФдной проволок%, по- 
крытой асфальтовымъ лакомъ) кусокъ цин- 


г 


__ 


р 
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Рис. 2-й. Люцифоръ. 


ка (В); или—кусокъ цинка кладется на воз- 
вышенную подставку изъ свинца, не разъ$- 
даемаго сфрн. кислотою. Когда цинкъ опу- 
щенъ въ сфрную кислоту, образуется водо- 
родъ, наполняющИй внутренность колпака. 


ОГНИВО 


По мЪфр$ увеличеня количества водорода, 
давлен!е внутри колпака усиливается и 
уровень въ немъ сфрной кислоты соотвЪт- 
ственно понижается—до тзхъ поръ, пока 
кусокъ цинка не выйдетъ совсфмъ изъ сЪр- 
ной кислоты и отдфлен!е водорода, черезъ 
это, не прекратится. На верхн. концЪ кол- 


` пака придЪлана тонкая м%дная трубочка (6) 


съ краномъ (в); передъ отверст1емъ трубочки 
укрЪплень кусокъ убчатой платины (+— см. 
Платина),—такъ, что струя водорода, вы- 
ходящая при открыт! и крана, устремляется 
на платину и воспламеняется. Когда изъ при- 
бора начинаетъ выходить водородъ, сфрная 
кислота поднимается до цинка и вызываетъ 
образоване водорода. Такимъ образомъ ап- 
паратъь самъ собою регулируеть отдВлен1е 
водорода. аа—крышка, удерживающая кол- 
павъ (Б) при помощи гаекъ 09. Для пра- 
вильнаго дЪйствя огнива необходимо, что- 
бы и платина, и сфрная кислота были над- 
лежалцато качества; губчатую платину луч- 
ше всего обернуть (оть пыли) въ тонюй 
(какъ листовое золото)листокъ металлическ. 
платины. Кром того, по временамъ, плати- 
ну сл$дуетъ очищать, кипятя ее въ азот- 
ной кислот и, затВмъ, промывая. СФрную 
кислоту сл$дуетъ замфнять, по мфр% ея рас- 
ходованя, а кранъ (6) должно держать по- 
отоянно запертымъ, отворяя его только въ 
случаЪ надобности — для полученйя огня. 
Электрическое 0. состоить обыкновенно изъ 
одного гальванич. элемента, (чалце всего изъ 
цинка и угля, погруженныхъ въ растворъ 
смф$си сфрн. кислоты съ красн. двухромо- 
кашевой солью—см. Элементы гальваниче- 
св1е), устроеннаго въ плотно закрывающем- 
ся сосудЪ. Выходяние черезь крышку мЪд- 
ные электроды соединены между собою тон- 
кою платиновою проволокою (отъ 1 до 3 
десятыхъ миллиметра въ д1аметрЪ), согну- 
тою спирально (чтобы уменьшить охлаж- 
дающее вл1яне воздуха). Въ однихъ о. 
цинкъ и уголь остаются постоянно погру- 
женными въ сказанный растворъ, а токъ 
замыкается только въ случа надобно- 
сти; въ другихъ, наоборотъ, электроды по- 
стоянно замкнуты, а цинкъ и уголь погру- 
жаются въ жидкость только, когда нуж- 
но (0. второго рода, понятно, экономн\е). 
Какъ скоро цинкъ и уголь погружены въ 
жидкость и токъ замкнутъ, платинов. про- 
волока накаляется и зажигаеть керосинъ, 
бензинъ и т. п. приближенной къ ней лам- 
пы или газъ газоваго рожка (для зажига- 
ня свЪчи или масла, токъ слишкомъ слабъ). 
Платиновая проволока не должна касаться 
овЪтильни лампы, а быть отъ нея на н%- 
которомъ разетоян1и (выше и нЪсколько от- 
ступя). На рис. 2-мъ представленоо., извЪет- 
ное подъ именемъ лючифора. Когда сосудъ 
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стоить вертикально (А), цинкъ и уголь 
вн жидкости и тока вЪфтЪъ; когда-же со- 
судъ ваклоненъ горизонтально (Б), ЦИНКЪ 
и уголь погружаются въ жидкость, обра- 
зующся токъ раскаляетъ проволоку и 
зажигаеть керосинов. лампу (4); посл д- 
няя приспособлена такъ, что при наклоне- 
ви прибора поворачивается на оси и под- 
ставляетъ свЪтильню къ платинов. прово- 


Рис. 3-й. Электр. отниво Якоба. 


лок$. Въ электрическ. ©. Якоба, бывшемъ на 
выставкЪ предметовъ освъщев1я Имп. Тех- 
нич. общества 1587—88 гг. (С:-Петерб.), цинкъ 
и уголь погружаются въ растворъ см$си 
двухромо-калев. соли съ с рн. кислотою при 
давлен!и на пуговку а (рис. 3-й); въ то-же 
время, при помощи опускающагося уголь- 
ника е, къ раскаленной платин. проволок 
д придвигается бензинов. или керосинов. 
лампочка б и зажигается платиною. По 
удаленйи давленя пружина в подымаетъ 
пуговку, цинкъ и уголь, а пружина + ото- 
двигаеть лампочку б на прежнее мЪето. 
А — стекл. резервуаръ, Б—дерев. крышка. 
Фабрика въ МосквЪ, цфна 4 р. (на выстав- 
кз). Въ настоящ. время и описанныя о. не 
им, больш. практическаго значен1я; еще ме- 
нзе имфютъ его друг1я 0.— пневматическое, 
фосфорное и т. п. 

Оговорки въ актахъ. Всяк1е пробфлы, по- 
марки, поправки, приписки и сокращен1я 
допускаются въ актахъ, съ тзмъ, однако, 
услов1емъ, чтобы въ конц акта сдфлана 
была о нихъ оговорка и подписана участву- 
ющими въ совершен!и сдЪлки сторонами. 
(Полож. о нотафр. части, ст. 100). 

Огонь бенгальекй 

Огонь гречесый 

Огонь Антоновъ—то-же, что Гангрена. 

Огородничеетво—см. Огородъ. 

Огородъ. Огородничество им. для Росси 
больше значен1я, чфмъ для мног. друг. странъ, 


} см. Фейерверки. 
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такъ какъ у насъ больше, чфмъ гд%-нибудь, 
такихъ м%отъ, которыя, по своему холодн. 
или сырому климату, способны производить 
только овощи. Напр., р%$дька, р$дисъ, р$па, 
хрёнъ, нЪкот. сорта салата и капусты и пр. 
могутъ еще разводиться на дальн. сфверв 
европейск. и аз1атек. Россли (особенно, если 
употреблять парники)—тамъ, гдВ даже яч- 
мень не вызр%ваетъ. Огороды быв. трехъ 
сортовъ: овощные, спешальные и смьшанные. 
Въ овощныхь и спещальныхъ о. разводятся 
исключительно овощи: въ первыхъ—сам. 
разнообразныя, въ посл$днихъ—только ка- 
к1е-либо отд$льные сорта, напр. капуста, 
лукъит. ип. Въ см$шанныхъ, —кром% овощей, 
различн. плодовыя растешя. Овощные о. 
предпочтительн%е, пот. что въ нихъ всего 
удобнёе примфнять плодосмЪнность, столь 
необходимую для получен1я возможно больш. 
количества продуктовъ. Въ спещальныхъ 
о. почва рано или поздно истощается одною 
и тою-же овощью, а въ см шанныхъ—куль- 
тура затрудняется многолЪтн. растен1ями, 
особенно кустарными. При выбор м$ста 
подъ о. д. руководствоваться сл$дующ. пра- 
вилами: лучше всего м%ста ровныя, съ легк. 
наклономъ къ югу въ холодн. и умфренно- 
холодн. странахъ и къ сЪверо-западу—въЪ 
тепл. климатЪ. Въ холодн. и ум$ренно-хо- 
лодн. странахъ высокя, совершенно сух1я, 
мфста слВд. предпочитать низкимъ (сырыхъ 
должно избфгать); для теплыхъ—высовя 
мЪфста не годятся, и, напротивъ, оч. удобны 
низк1я, даже поемныя, если только вода съ 
нихь сбфгаеть рано. Во всЪхъь случаяхь 
близость воды — оч. важное услов!е; еще 
лучше прудъ или какой-нибудь водоемъ въ 
самомъ о. Разбивка 0. много зависатъ отъ 
общ. формы м%ста подъ о. На рис. 1-мъ 
приведенъ примФрн. планъ овощн. огорода, 
для средн. и сЪв. Росси, приблизительно въ 
1 десят. величиною. Весь о. долженъ б. об- 
веденъ оградою (каменн. стЪною, досчат. или 
бревенчат. заборомъ, частоколомъ, плетнемъ 
или жив. изгородью). Кль о. прирЪзанъ ого- 
роженный-же задний дворз (К—У): для кучъ 
компоста, запаса, удобренай и земли. Вдоль и 
поперекъ, а также вокругъ всего о.—Ъздо- 
выя дороги (0, д, д...), шириною въ1*/2—2 саж., 
раздЪляюпия о. на 4 равн. части, изъ ко- 
торыхъ каждая, въ свою очередь, подраз- 
дВляется еще на 3 меньшая части дорож- 
ками въ 2'|2—3 арш. шириною (т, 11, 1п...). 
По сЁверн. стЪнВ (обращенной свнутри къ 
югу), отступя на ширину дороги, располо- 
жены 2 ряда (%, п, п, п) парниковъ; ряды раз- 
дЪлены дорожками, а между отдфльн. пар- 
никами—проходы. Въ В и В по водоему 
(число послёднихъ м. 0. и больше). Вдоль 
стЪнъ иногда оставляютъ не показанныя на 
план узкйя полосы или рабатки (арш. въ 2 
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шир.)—для высадки сЪмянн. растевйй, по- 
сЪфва для разсадки, для опытовъь надъ расте- 
н1ями, для разведен1я нЪкотор. растенйй, или 
неудобныхъ среди о. (хм$ль, хр$ёнъ и т. п.), 
или требующихъ боле тепла (баклажаны, 
амурн. яблоко, кукуруза, тыква ит. п. у 
ст$ны, обращенной къ югу) или прохлады 
(р$дасъ, крессъ-салатъ, шпинатъ, лВтн. р®дь- 
ка—у ствны, обращенной на сЪв$ръ), нако- 
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достаточно простой перекопки. На, тяжелой 
и неудобной землЪ, напротивъ того, прихо- 
дится создавать бол%е и менфе толстый слой 
культурной почвы—посредствомъ такъ на- 
зываемой перекопки (штыковки) на переваль 
(4еопсетей6 французовъ). Прост. перекопка 
дЪлается садов. лопатами, заступами или плу- 
гами и, при хорош. работЪ, идеть до глу- 
бины ‘'/> арш.; производится онаосенью послЪ 
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Рис. 1-й. Планъ овощнаго огорода. 


нецъ, для тЪхъ или друг. ягодныхъ и пло- 
дов. растенй. Кром ухода за растенями, 
успзхь огородничества зависигъ больше 
всего отъ надлежащ. обработки почвы и 
отъ умфлаго и обильнаго удобрешя ея. Если 
имфется вода въ изобими, то всякая почва, 
годится подъ огородн. культуру, за исклю- 
чен1емъ разв сыпуч. песка или скалъ; обра- 
боткою и удобренемъ изъ нея можно сдЪлать 
все, что угодно—таково правило китайскихь 
и, пожалуй, парижекихь садовниковъ. Со- 
ображаться главн. образомъ приходится съ 
количествомъ воды и климатомъ. Много по- 
могаетъ также надлежащ, сВвооборотъ или 
плодосмЪнность. Обработка м. 0. двоякая. 
При тучной и вообще хорошей земл% 0. ч. 


сбора плодовъ (весною, передь посфвомъ 
почва разбивается и 'разрыхляется оконча- 
тельно—см. ниже). При перекопкЪ на пере- 
валъь почва взрывается заступомъ на глу- 
бину оть 3/4 до 11/4 арш., т.е. на глубину 2 
или 3 лопать или штыковъ. Дфлается это 
такъ: вырываютъ послфдовательно ровики 
одинъ подлф другого (рис. 2-й) такой шири- 
ны, чтобы въ нихь удобно было работать. 
Изъ перваго ровика (а) земля откладывается 
пока на сторону (вл$во на, рис.); изъ вто- 
рого ровика (6) перем щается въ первый (а), 
изъ третьяго (6) во второй (6) ит. д.; нако- 
нецъ, послднйй ровикъ (м) засыпается зем- 
лею изъ ровика а, которая переносится туда 
на тачкахъ или носилкахъ. Если простран- 
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ство велико, то участокъ раздвляютЪъ на двЪ 
параллельн. полосы (какъ на рис. 2-мъ). Въ 
так. случаВ работа во второй полос идетъ 
въ обратн. направлен: отъ н къ 14; земля 
изъ н перекладывается въ м, изъ о въни 
т. д. послздн!Й ровикъ (4) засыпается оста- 
вленною въ сторон землею изъ а. Выну- 
тая изъ рвовъ земля можетъ укладываться 
въ нихъ различно. Если перекапывается 
только на глубину 2 лопатъ (штыковъ), то 
нижн. слой почвы (подпочва) кладется на 
верхъ, а верхнй на дно—это простой пере- 
валъь. Если на три лопаты, —то или сам. ниж- 
н, глубокй, слой оставляется на м$ет® 
(достаточно разрыхленнымъ), а остальные 


Рис. 2-Й. 


два перем щаются, какъ въ первомъ слу- 
чаЪ; или-же нижн1Й слой кладется на верхъ, 
верхн! на дно, а средй оставляется на 
мфстВ (рис. 3-й). Перекопка на перевалъ, 
особенно наглубину 3-хъ лопатъ, обходится 
оч. дорого и потому не можеть 6. употреб- 
ляема ежегодно: обыкновенно черезъ 2—8 
года и болфе, смотря по почв; въ 3 лопа- 
ты—главн. образомъ для освЪжен1я почвы, 
истощенной продолжительн. культурою. По 


В 
в 
РЕ 
д 
Рис. 3-й. А—расположеше слоевъ земли до пере- 


копки. Би В—расположеше слоевъ послЪ пере- 
копки (стр. 919). 


Б 
9. 
а 


ПТредеру обработка на перевалъ въ дв% ло- 
паты (въ 3/4 арш. глубиною) обходится 10— 
15 коп. за квадр. саж., т. е. 240—360 р. ва 
десятину; въ 3 лопаты (1—1*/4 арш.)—15— 
20 к. за кв. саж. и 360—480 р. за десятину. 
Разврыхлене почвы до глубины 3/4 арш. при 
помощи плуга достигается съ трудомъ и 
всегда съ дополнительною перекопкою, но 
стоитъ всего около 50 р. ва десятину. Пе- 
ревалъ, какъ и простая перекопка, произ- 
водится осенью. Разрыхленн. почва обра- 
зуетъ надъ рвами продольн. хребетки (рис. 
4-й), которые оставляются назиму—чтобы 
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подвергнуть извлеченную изъ глубины землю 
дВйств1ю воздуха, морозовъ и пр. Весною 
приступаютъ къ окончательн. переработкЪ 
почвы, унавоживанюея и планировкЪ%. Пере- 
работка эта заключается въ возможн. раз- 
мельчен1и почвы—мелкою перекопкою за- 
ступомъ или (если почва не тяжелая) кир- 
кою или граблями съ остр. длинн. желЪвн. 
зубьями (вершк. въ 6); обыкнов. грабли для 
этого не годятся; черезь н$сколько дней, 
по образованйи грядъ и передъ самымъ по- 
сЪвомъ,—окончательное выравниван!е поч- 
вы граблями (деревянными, если земля чиста, 
и жел$зными, если въ ней есть камни). На 
обширн. пространствахъ размельчене м. 0. 
производимо желзвн. боронами (шведскими), 
но результаты хуже, чфмъ при ручн. обра- 
боткз. Подъ корнеплоды размельчать слЪд. 
глубже. Распланировка о. на гряды не всегда 
и не всЪми считается выгодною и нужною: 
капуста, картофель и даже огурцы въ гря- 
дахъ не нуждаются. Длина грядъ зависить 
отъ обстоятельствъ; огородники-промышлен- 
ники дЪлаютъ 7-саженныя, но удобнфе саж. 
въ 14; ширина около 13/4 арш., средн. высота 
3—4 вершка; на низкихъ грядахъ дольше со- 
храняется влага, а высовя лучше прогр%- 
ваются, что и сл$д. имЪть въ виду при дан- 
ныхъ условяхъ климата, почвы и свойствъ 


Рис. 4-й. 


разводимаго растеня. Борозды или проме- 
жутки между грядами—7—8 вершк. шири- 
ною (тфмь шире, чёмъ выше гряды). На- 
правлене грядъ д.6. по склону, если м%фето 
сыроватое (для сб$ган1я воды по бороздамъ), 
и поперекъ склона—если мфсто сухое (для 
задержаня влаги въ бороздахъ). Чтобы раз- 
дълить о. на гряды, размфчаютъ мЪ$ста грядъ 
дерев. колышками, протягиваютъ между ко- 
лышками шнуры и, по направлен1ю шну- 
ровъ, выбираютъ (лопатою) борозды, землю 
изъ которыхъ бросаютъ на гряды. Края 
грядъ немного скошиваются и приколами- 
ваются лопатою. Концы грядъ отр$заютъ 
также по шнуру. Удобрен1я въ огородни- 
честв$ употребляется вдвое и втрое противъ 
того, что въ полеводств$. При выбор и 
употреблен1и удобрен1я сл$д. руководство- 
ваться сортомъ разводимыхъ овощей (см. 
отдЪл. назван1я). Но вообще для огородника 
требуются болфе сильныя и быстро дЪйству- 
юция удобреня, въ особенности жиде1я или 
легкорастворимыя удобрен1я: конскй или 
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коров! навозъ занимаетъ первое м%сто 
(коровйй бол$е для сухой почвы), птичй по- 
метъ, различн. рода компосты, въ н$кот. 
случаяхъ человЪческ. экскременты ит. п. 
(см. Удобрен1е). О посвЪ и посадк&— см. 
назван1я отд. овощей. Плодосмнность, хотя 
и оч. важна въ огородничеств, но далеко 
не такъ, какъ въ полеводствЪ, п. что при 
обильн. удобрен1и, глубокой, а главное—бо- 
лфе тщательн. обработкВ почвы ©. можно 
оч. долго разводить одну и ту-же овощь на 
одномъ и томъ-же мет; но разумное чере- 
доване ‘растенйй значительно облегчаеть 
ДБло и сокращаеть расходы, особенно 'гамъ, 
гд$ достаточно тепл. климать и продолжи- 
ельн. лЪто позволяють въ течени одного 
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удобрен!и и жирной почв. Въ этомъ по- 
слВдн. отношенйи огородн. растен1я можно 
раздВлить на три группы: 1) растеня, тре- 
бующия весьма тучной и севЪ же удобренной 
почвы: вс сорта капусты, салаты, шпи- 
наты, лукъ-сфянець, петрушка, огурцы, 
тыква, эндив!Й ипр.; 2) растен1я, для кото- 
рыхъ нужна тучная, но не свзже удоб- 
ренная почва: почти вс корнеплоды — 
морковь, корневая петрушка, свекла, сель- 
дерей, пастернакъ, сахарныя коренья, позд- 
няя р$па, р®дька, а также вовсе не выно- 
сяшшя евфж. навоза—р$па, картофель и рфп- 
чатый лукъ; 3) растеня, удаюцаяся лучше 
на тощей, чёмъ на тучной почвЪ: бобы, фа- 
соль, горохъ, лукъ-шарлоть. Какъ видно на 
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Рис. 5-й. Планъ смфшаннаго огорода. СЪверъ — вверху. 


года послздовательно разводить на одной и 
той-же грядЪ н%Ъеколько различ. овощей: в'ь 
Росейи приблизительно съ широты Клева.На- 
стоящая-же зимняя культура огородн. ово- 
щей у насъ возможна, только на Кавказ ина 
южн. берегу Крыма. Способы пользованя 
сЪвооборотомъ или плодосмЪнностью м. 6. оч. 
разнообразны. Наибол%е обийя правила для 
средн. Росси сост. въ слфдующемъ. Разд- 
лить 0. на 2 равныя части (Ти И на рис. 
1-мъ). На одной половинф развести много- 
лЪтн.овощи (спаржу, землян.грушу, артишо- 
ки, лукъ-р$занецъ, морскую капусту ипр.), 
картофель, а также землянику, клубнику, 
смородину ит. п.; на другой— вс однол$тн1я 
овощи, руководствуясь, при этомъ, трехлЪтн. 
с$вооборотомъ, основанномъ набольшей или 


план (рис. 1-й), каждая изъ двухъ поло- 
винъ (Ти П) о. раздфлена на 6 отдфлен!й 
(а, 6, в): 8 внизу и 3 вверху; кажд. отдф- 
лене, въ свою очередь, раздЪлено на гряды 
(на рисункЪ гряды показаны только въ 
верхн. отд$лени а половины Т). Въ каж- 
домъ изъ трехъ отдфлешй (@, 6, в) поло- 
вины, назначенной для однол$тн. расте- 
в]й (положимъ Т), разводятъ овощь, при- 
надлежащую къ одной изъ перечисленныхъ 
группъ, унавоживая ежегодно по одному 
отдЪлению: въ первый годъ въ @, непо- 
средетвенно посл навоза, овощи— первой 
группы; на второй годъ въ а овощи второй 
группы, а овощи первой группы перем ща- 
ютъ въ св$же унавоженное отдвлене 0; па 
трет й годъ въ а—растен1я третьей группы, 


меньшей потребности разныхъ растен!й въ|въ б—растеня второй группы, а въ свфже 
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унавоженное в—растеня первойгруппы.Че- 
резъ три года можно произвести общай пло- 
досмЪнъ, перемфстивъ многолфтн!я растен1я 
(П)на половину однолтнихъ (Т) и наоборотъ; 
это дЪлается или сразу, или (лучше) посте- 
пенною замфною однол$тн. растен1й много- 
лЪтними и обрално: сначала въ одномъ или 
двухъ отдфлен1яхъ, на слфдующ. годь въ 
другихъ двухъ и т. д. Если 0. даже спе- 
цальный, то и въ такомъ случа сл%д. дер- 
жаться хотя н%кот. плодосмнности, раз- 
водя не одинъ только сортъ растений, а 2—3 
или 4 сорта, напр. землянику, капусту, 
огурцы и свеклу, или землянику, клубнику 
и капусту, которая м. 6. замЪфнена карто- 
фелемъ. Въ см шанномъ о. подъ ягодн. кус- 
ты (смородину, крыжовникъ, малину и пр.) 
и плодовыя деревья сл%д. отвести 0с0б. м%с- 
та, а подъ овощи разбить о., какъ сказа- 
но выше для овощи. о., руководствуясь при 
плодосм$н% указанными правилами. См%- 
шанный 0. боле пригоденъ для южн. Рос- 
сли. На рис. 5-мъ приведенъ планъ смфшанн. 
о. (изь Лукаса), величиною приблизительно 
вЪ !/з десят. (840 кв. саж.). Онъ обведенъ 
съ сЖвера каменн. стЪною на сводахъ, а съ 
остальныхъ сторонъ—низкимъ заборомъ. Въ 
а—помфщен!е для жилья и склада ору, 
въ С, С, С, С, С, С — ларники въ 3 ряда 
(по 12 парниковъ съ кажд. стороны). С%- 
верн. стВна обсажена шпалерн. растен1ями, 
корни которыхъ м. свободно распростра- 
няться подъ сводами ст$ны; тутъ-же узвя 
рабатки (6, 6) для раннихъ овощей. Въ ее 
кусты ор$шника или друг. высок. много- 
лфтн. растенйй, въ тфни которыхъ кучи ком- 
поста. Въ о, о, о, въ к, ки въ 1,1%, 1 
плодов. деревья и кустарники т%хъ сортовъ, 
которые соотвЪтств. климату; между де- 


ревьями —земляника. Въ д, д, д—водоемы; 


У самаго с$вернаго изъ нихъ колодезь, изъ 
котораго вода проведена во всЪ водоемы. 
ШИирок. поперечн. дорогою о. раздЪленъ на 2 
половины: Ги ПЦ. На одной половин овощи 
разводятся по св жему удобрен1ю, а на дру- 
гой—на второй годъ послз удобрешя, т. е. 
принята двухпольная система с%вооборо- 
та; но, сообразно съ м%етностью и клима- 
томъ, она оч. легко можеть быть зам нена 
трехпольною, описанною выше-—при овощн. 
огород$. Цифрами отъ 1 до 9, въ каждой 
половин, означены отдфлевн1я, разбитыя на, 
гряды для овощей. Въ половин Т сл$ва, а 
въ половин П справа — особ. гряды +, +... 
для разведен!я многол%тн. овощей (спаржи, 
хрВна, морск. капусты, шарлота, лука, 
ранн. картофеля и т. п.) и отчасти для сЪ- 
мянн. растен1й. Масштабъ показанъ въ фу- 
тахъ. — Оюродныя орудтя: лопаты, заступы, 
мотыки, кирки, скребки, грабли съ дерев. 
и желфзн. зубьями, вилы съ жел%зн. зубья- 
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ми, тромбовки, тачки, лейки, рогожи, дере- 
вянн. и соломенные щиты (покрышки), н$- 
сколько стеклянныхъ и ивовыхъ колпаковъ 
и пр. Такъ какъ вс эти оруд!я употребл. 
также въ садоводств, то подробности и 
рисунки — ем. Садъ и отдфльн. назван!я 
орудий. 

Ограничене правъ-—см. Права. 

Огузокъ—см. Говядина. 

Огуречникъ или огуречная трава (Вогга>о 
оёНстаИз)—однолЪтн. трава изъ сем. бурач- 
никовыхЪ. Мягк. листья им. огуречн. вкусъ 
и запахъ, а потому подм$шиваются иногда 
въ салатъ. СФятъ о. прямо въ гряды ранн. 
весною: на гряду довольно двухъ лотовъ 
сЪмянъ. Не разборчивъ на почву. Считает- 
ся медоноснымъ. Въ южн. Росаи и при- 
балтйск. кра ростетъ полудико. 

Огурцы (Сцсипиз зай уиз)— однол%тн. тра- 
вянист. растен1е изъ сем. тыквяныхъ. Воз- 
двлывались съ древнфйшихь временъ, за 
долго до Р. Х., въ Египтв, Греши и Рям%. 
Происходятъ ©. несомннно изъ Инди, гдЪ 
ростетъ дико видъ С. Натаилейи, признан- 
ный окончательно за родоначальника всЪхъ 
воздЪлываем. сортовъ о. Цвзты о. раздВль- 
нополые: одни мужск!е (содерж. только ты- 
чинки), друг!е женсве (содерж. только пес- 
тикъ). Женскле отличаются отъ мужскихъ 
тЪмъ, что ихъ вВнчикъ сидитъ на довольно 
длинной завязи пестика (рис. 1-й); изъ муж- 
скихъ цвфтовъ, когда лопаются пыльники 
тычинокъ, высыпается цвътень или плодо- 
творн. пыль, которой нфтъ въ женск. цв$- 
тахъ. Мужск. цв$ты, какъ не производяие 
плодовъ, называются пустоивътом». Не смо- 
тря на свое южн. происхождене, о. можеть 
воздЪлываться и на далек. с$верЪ; у насъ еще 
въ огородахъ Архангельск. губ. Зависитъ 
это и оть быстроты созрЪван1я плодов 
(черезъ 2!/»›—81/» мЪс. послЪ посЪва), и отъ 
способа самой культуры. На открыт. воз- 
дух пос$въ можно начинать со времени рас- 
пускан!я древесн. почекъ или нфсколько поз- 
же—когда можно уже не ожидать утренни- 
ковъ. СЪмена могутъ сохраняться всхожи- 
ми 8—10 л., но лучшими для посфва счи- 
таются 4—6 л5тн1я. Вымачиван!е передъ по- 
с$вомъ ускоряетъ всходы при теплой ве- 
сенней погод$: при низкой-же температурЪ 
вымоченныя и пророспйя сЪмена легко за- 
гниваютъ. СЪфять на грядахъ лучше всего 
продольн.рядами: въ бороздки отъ 1до2 вершк. 
глубиною. Кладется не по одному, а по н%- 
скольку сфмянъ въ одно м%сто; посзвъ при- 
крывается на ‘/2вершка рыхл. перегнойн. зе- 
млею. Разстоян1е между бороздками и от- 
дъльн. растен1ями различно, смотря по вели- 
чин сорта: для мелкоплодныхъ (напр. му- 
ромскихъ) промежутки между бороздками 
м. б. въ 6 вершк., а между отдфльн. расте- 
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нями въ 4 или нЪеколько болфе вершк.; 
для оч. крупноплодныхъ разстоян1е между 
растенями д. 6. не менЪе 1 арш. Удаются о. 
всего лучше на влажн. почвЪ, удобренной 
хлфвн. навозомъ (удобрене м. б. свфжее 
или старое). Ранняя выгонка 0. произво- 
дится въ парникахъ или особ. низкихъ те- 
плицахъ (при 16°—18° Р); но посл$дн. спо- 
собъ м. 6. выгоденъ только при дешев. топ- 
ливф. Парники для выгонки д. б. теплые, 
т. е. имЪть глубину около 11/2? арш. Сверхъ 
навоза въ парникъ кладется вершка 4 лег- 
кой дернов. земли. С$мена предварительно 
размачиваютъ между мокрыми войлоками 
или тряпками, зат мъ сажаютъ въ горшки, 
набитые смфсью изъ дерновой, листовой и 
навозн. земли. Если есть теплицы, то гор- 


Рис. 1-й. а женеюмй цвЪтокъ, сидящий на удли- 
ненной завязи пестика (6); б —мужек. цвЪтокъ. 


шки держатъ въ нихъ, (выростаюция расте- 
н1я не д. касаться стеколъ), а если нЪтъ 
теплицъ, то въ комнатахъ. Когда ростки 
пускаютъ 8-й листъ, общипываютъ верху- 
шечн. почки; велздотв!е этого являются 
боков. побфги, у которыхъ посл 8-го лис- 
та также общипывають верхушечн. почки. 
Общипыван1е вызываеть болзе быстрое 
образован1е цвфтовъ и не позволяеть ра- 
стеню черезъ чуръ разростаться. 'НедЪли 
черезъь 3—4 посл посадки въ горшки ра- 
стен1я пересаживаются въ парники: непре- 
мЪнно съ комкомъ земли—чтобы отнюдь не 
‚ повредить корня. Пеливку и необходимое 
провзтриван1е парника слфд. производить 
съ величайш. осторожностью— въ сам. теп- 
лые часы дня. Провфтриван!е необходимо 
не только для возобновлен1я воздуха, но и 
для успшн. оплодотворен1я женскихъ цв- 
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товъ. Посл$днему можно помочь искусствен- 
но, срывая мужек. цвЪты во время выхода 
цвтня (см. выше) и кладя ихъ на вполн% 
распустивийеся женске цвфты: жерло къ 
жерлу. Можно также поливать распустив- 
ипеся женск. цвзты изъ лейки водою, въ 
которую набросаны мужек. цвфты (съ цвЪт- 
немъ). Черезъ 3—4 м%с. посл посадки о. 
посифваютъ; если они посажены въ парни- 
ки поздн. лЪтомъ, напр. въ 1юл%, то зрЪ- 
лые плоды можно имЪть въ октябрЪ. Для 
употребленля 0. собираются  недозрЪлыми, 
а потому мало истощалютъ растене, кото- 
рое, велЗдетв1е этого, скорфе приносить но- 
вые плоды. Для сЪмянъ плоды оставляютъ 
на растенйи до тЪзхъ поръ, пока внутр. мя- 
коть ихъ не начнетъ разлагаться въ сли- 
зисто-водянист. массу. Тогда плоды разр$- 
заютъ пополамъ, выдавливаютъ полужидк. 
массу съ зернами, вымачиваютъ ее нЪ- 
сколько дней, потомъ промываютъ отдЪ- 
ливицяся сфмена н%екольк. водами на си- 
тЪ и, наконецъ, высушивають и сохраня- 
ютъ ихь въ сух. мЪетЪ. Въ 1 ф. около 20 
тыс. зеренъ. Растенйя для сЪмянъ выби- 
раются умФренн. роста; отличалоцияся пло- 
доносностью и друг. желательн. качества- 
ми. Сорты ©. чрезвычайно многочисленны. 
По Шредеру можно рекомендовать сл$дую- 
пе: муромскй и павловскй (похожуъ на му- 
ромекй, но болфе поздний и крупнЪе)—для 
парниковъ и грядъ; полуголландскай — преи- 
мущественно для теплицъ и парниковъ; 10л- 
ландекй зеленый и бълый — главн. обра- 
зомъ для парниковъ; зреческй или аеин- 
скй—парниковый, но можетъ высаживать- 
ся и на гряды; арниипадскей зеленый —пре- 
имущественно парниковый. Муромсый и 
павловсюй мелкоплодные, а остальные— 
крупноплодные. Наиболфе распространены 
У насъ и всего лучше выносятъ климатъ 
средн. Росси муромекле и павловске о. Они- 
же всего удобнЪе для соленя. ИзвЪстны так- 
же вязниковскче, боровскае и мног. др. сорта о. 
Французскле корнилионы (сот свопз), употре- 
бляемые обыкновенно мочеными въ уксу- 
сВ,—оч. молод. плоды 0606. разновидности 
о., разводимой преимущественно во Фран- 
ци. Кром обыкн. огородн. о., извЪстно нЪ- 
сколько сортовъ фиурныхь о., употребляе- 
мыхъ въ садоводств и отличающихся свое- 
образн. формою и цвЪтомъ плодовъ; тако- 
вы (0. тей егиз, С. апдила, С. @арзасеиз, 
особенно-же (0. Йехиозиз, плоды котораго 
походятъ на извивающуюся зм№ю. Куль- 
тура этого 0. совершенно та-же, какъ и 
дыни. Первые 3 вида легко удаются по- 
слЪ посЪва ихъ въ парники и пересадки 
на м\Ъста. Плоды созр%ваютъ осенью.—©. 
такъ-же (но не болфе) питательны, какъ и 
друг. плоды; для здоров. желудка довольно 
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удобоваримы. Хорош. о. должны 6. красив. 
зелен. цв та (безъ пятенъ), плотны (не вда- 
вливаться ‘подъ пальцемъ), скорЪе ломаться, 
чЪмъ гнуться; мякоть-—б$лая, полупрозрач- 
ная, прлятн. вкуса (не горькая). Сохранять 
о. свфжими въ течен1и извЪстн. (довольно 
коротк.) времени можно въ сухомъ подва- 
л%, разложивъ ихъ такъ, чтобы не каса- 
лись другъ друга (см. Овощи). Чтобы с0- 
хранить ©. на боле продолжительн. время 
(нзсколько недвль), ихъ ставятъ, черенков. 
концомъ внизъ, въ чист. прохладн. воду, ко- 
торую возобновляютъ возможно чаще. Еще 
доле можно сохранять о. свЪжими, если ихъ 


Рис. 2-й. Огурецъ муромскй (мелкоплодный). 


покрыть слоемъ яичнаго бЪлка (дать высох- 
нуть) или коллодля. Но взрнЪе всего о. со- 
храняются въ маринадЪ или разсолЪ. ©. 
для маринован1я и соленйя д. 6. здоровые, 
плотные и вообще обладать описанн. выше 
качествами хорош. огурца; не старые и 
свфже собранные: лучше, если собраны въ 
тотъ-же день, но никакъ не ранфе, ч$мъ 
наканун%. Сосуды для ©. должны быть со- 
вершенно чистые, а если они деревянные, 


то хорошенько выпарены чист. водою сСъЁ 


душист. травами—укропомъ, чаборомъ и 
т. п. (щелокъ не сл$дуеть употреблять). ©. 
должны 6. хорошо вымыты и вытерты на-су- 
хо.—0. маринованные: 1) СвЪж, о. (безъ 
пятенъ) чисто вымыть, положить на 24 час. 
въ соленую воду; вынувъ, вытереть на-су- 
хо, переложить въ кадк$ или каменн. му- 
равл. сосуд$ послойно укропомъ, лавров. лис- 
томъ, гвоздикою и перцемъ; залить сл%- 
дующею смфесью уксуса и соленой воды: на 
кажд. 100 небольш. ©. берутъ 1*/з кружки 
хорош. уксуса, предварительно прокипячен- 
наго съ 6/2 вол. зернистаго перца, 6/2 зол. 
гвоздики и больш. горстью лавров. листа; 
уксусъ этоть смфшиваютъ съ так. количес- 
твомъ солен. воды, чтобы см$сь могла по- 
крывать о. въ сосуд; воду-же подсаливаютъ 
до тЪхъ поръ, пока свЪж. яйцо станетъь 
плавать на ней. Для предотвращен1я пле- 
сени въ маринадъ кладутъ (въ мфшечк») 
золотн. 20 (на 100 0.) черной (или русской) 
горчицы. 2) Снявъ съ ©. кожицу, разр$зать 
ихь вдоль, вынуть зерна ложечкою и, не- 
много посоливъ, оставить на сутки; выте- 
реть на-сухо, сложить въ муравл. горшокъ 
и облить кипящимъ уксусомъ (долженъ по- 


923 


ОГУРЦЫ 


крывать 0.); давъ постоять 2 сутокъ, обва- 
лять о. въ сл$дующ. смЪфси: на 100 больш. 
0.—11/2—2 корешка хр$на, 8—9 луковицъ, 
5 головокь чеснока, 35 зол. горчичн. зе- 
ренъ, 8 зол. гвоздики и 6 зол. англ. перца; 
все мелко изрубить или истолочь и см$- 
шать. Обваленные 0. сложить послойно въ 
горшокъ и снова залить кипящ. уксусомъ. 
3) По аньмйски: 100 очищенныхъ отъ ко- 
жицы о. и 18 луковицъ разр$зать на тонк. 
ломтики, посолить 4—5 стаканами соли и 
дать постоять ночь; утромъ вытереть на- 
сухо, прибавить 1/4 ф. сельдерея (корнево- 
го), */> ф. бЪлой (англ йской) горчицы, не- 
много перца и */2 кружки лучш. прованск. 
масла; хорошенько смфшать все и залить 
хорош. крфпк. уксусомъ (англичане нахо- 
дятъ превосходными). 4) Корнишоны марино- 
ванные: собрать маленьве огурчики въ мизи- 
нецъ толщиною, обтереть хорошенько щет- 
кою и плотною тряпкою, посыпать солью, 
и оставить въ прохладн. мфотЪ на 48 час.; 
промыть въ холодн. водЪ, дать стечь, сло- 
жить въ муравл. горшокъ или широкогорл. 
склянку; прибавить понемногу: эстрагона, 
гвоздики, перца, толчен. мускатн. орфха и 
маленьк. луковичекъ, залить теплымъ вски- 
пячен. уксусомъ; черезъ день уксусъ слить, 
снова вскипятить и опять налить теплымъ 
на 0.3 такъ повторить раза 3—4. Уксусъ д. 


Рис. 3-й. Огурець вязниковскй (мелкоплодный). 


доходить до верху сосуда, который закры- 
вается плотно (пузыремъ или. пробкою) 
только послЪ того, какъ уксусъ вполн® 
остылЪ. Хранить въ сух. мфетЪ.—0. соле- 
ные: 1) Выложивъ дно боченка дубов., виш- 
нев., смородинн. листьями, укропомъ, лис- 
тьями и корешками хрфна и т. п., поста- 
вить о. одинъ подл$ другого черенков. кон- 
цомъ внизъ, засыпать слоемъ тфхъ-же ду- 
шистыхъ веществъ, поставить нов. рядъ о. и 
т. д. до верху, который опять пересыпать 
душист. веществами; вставить верхи. дно, въ 
которомъ д. б. просверлено 2 отверет!я; че- 
резъ одно изъ нихъ заливаютъ о. разсоломъ 
(черезъ другое въ это время выходитъ воз- 
духъ): на 2'/з ведра р$Ъчн. или колодезной во- 
ды 6 стак. соли и 1стол. ложку селитры. За- 
ливъ, закупорить и засмолить. Держать или 
въ ледник, зарывъ боченокъ въ вемлю, или 
въ прохладн. погреб® на подставкахъ (не на 
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голой земл$). Н%которые сов$туютъ при- 
бавлять въ разсолъ на кажд. 12 част. воды 
1 часть хорошаго уксуса: въ такомъ слу- 
чаВ отверстя верхн. дна не закупоривають, 


пока не прекратится брожене (не переста-_ 


нутъ подыматься пузырьки воздуха), и но 
окончавн!и броженйя боченокъ дополняють 
разеоломъ. 2) Съ чесноком»: на дно боченка 
кладется сначала слой (2—2'/2 дюйма тол- 
щиною) молод., хорошо вымытыхъ, дубов. 


Рис. 4-й. Огурець боровекй (мелкоплодный). 


листьевъ, затёмъ тонк. слой изъ укропа, 
молод. чеснока и маленькихъ луковицъ; на 
этотъ слой ставятъ, какъ и въ перв. спосо- 
б%, огурцы—плотными рядами и одни надъ 
другими; у середины—опять слой дубов. 
листьевъ, чеснока и пр.; потомъ огурцы до 
верху, и поверхь всего нов. слой дубов. 
листьевъ, чеснока и пр. Вставивъ верхнее 
дно съ отверст1ями, заливаютъ разсоломъ: 
на 5 ведеръ воды 5'з ф. соли. Далфе по- 
ступаютъ, какъ при перв. способ (1)—Са- 
латъ изъ о. 1) 100 русски—со сметаною: на- 
р%завъ очищенные о. тонк. кружками, посо- 
лить, выбить между 2 тарелками, слить сокъ, 
облить свфж. сметаною и уксусомъ (на 10 
средн.о.— около !/2 ф. сметаны и ложки 2 ето- 


Рис. 5-й. Огурець греческй (крупноплодный). 


ловыхъ крёпк. уксуса), посыпать перцемъ и 
зеленью, смфшаль; иногда, вмЪсто перца, 
употр. сахаръ (по вкусу). 2) По франиузски: 
нар%зать о. какъ въ предыдущ. случаЪ, но 
возможно тонко (нетолще */2 лини), посыпать 
крупн. солью, выбить между тарелками, 
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дать постоять 2 часа; слить вышедшую жид- 
кость, обтереть 0., приправить перцемъ, 
прованск. масломъ и уксусомъ. Можно по- 
сыпать укропомъ, петрушкой или эстраго- 
номъ. Салать этоть можно сохранять въ 
прокъ: для этого нар%занн. ломтики проса- 
ливаются нфеколько больше и, смоченные 
прованск. масломъ и уксусомъ (не трогать 
руками), заливаются въ банк прованск. 
масломъ (дюйма 1*/2 надъ о.). Обвязавъ пу- 
зыремъ, хранить въ прохладн. сух. м$стф.— 
Соусъ изъ 0.: очистивъ свфж1е или соленые 
о., разр$зать на продолговат. кусочки, дать 


постоять ‘/2 часа (посыпавъ св ж. о. солью) 


и, вмЪст% съ нарубленн. лукомъ (по вку- 
су), проварить въ жир или маслЪ до мяг- 
кости, прибавить 2 столов. ложки пшеничн. 
муки, еще поварить, прилить бульону, под- 
кислить уксусомъ, подсыпать крошен. гри- 
бовъ, уварить до готовности. — Сушъ изъ 
0.: очищенные свфже 0. разрЪзать на 
маленьк. четыреугольные кусочки, посы- 
пать солью, накрыть; черезъ 15 мин. слить 
выступившую жидкость; всыпать въ говя- 
ый (или теля) бульонъ, приправленный 
кореньями, пряностями и солью, варить до 
готовности. 

Озуречная помада: 300 част. топл. свин. 
сала, (чтобы не портилось, съ прибавлешемъ 
оч. небольш. количества порошка роен. ла- 
дана) расплавить (въ водяной банЪ) съ 100 
ч. спермацета (постоянно мфшая); затЪмъ 
постепенно прим шать (въ ступкЪ —пести- 
комъ) 50 ч. огуречной эссенщи. Или: въ 
расплавленное (горячее) свин. сало прим$- 
шать (постепенно подливая) огуречн. сокъ 


Рис. 6-й. Франц. корнишонъ. 


(въ избытк®); дать постоять; когда остынетъ, 
отдфлить всплывающее на поверхность сало; 
снова расплавить его, смфшалть съ нов. огур. 
сокомъ и, по охлажден!и, опять отдЪлить 
сало; так. образ. повторять операщю,—пока, 
помада (сало) не получитъ запаха желаем. 
силы. Употреблене: для намазыван!я кожи 
на, ночь (съ цлью размягчен1я) или днемъ, 
выходя на солнце или в теръ (противъ загара 
и обв триван1я); иногда помаду прибавляютъ 
къ мылу (на полотенце), которымъ моютъ 
лицо и руки (съ лесной орЪхъ за разъ). 

Онуречная эссемия получается повторен- 
ною перегонкою спирта на св$жихъ (нарЪ- 
занныхъ) о. 

Озуречное молоко: выжавъ сокъ изъ хорош. 
свфж. о., дать ему прокипфть '/? минуты, 
быстро охладить, процфдить, сквозь кисето 
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(мытую). На */? кружки процфженн. сока 
взять 33 зол. очищенн. сладк. миндаля, 66 
зол. спирта и по 2 вол. миндальн. масла, 
бл. воска и бЪл. марсельск. мыла. Нате- 
ревъ (на терки) мыло, прибавить къ нему 
17—20 зол. огуречн. сока; расплавить (въ 
водян. банз) и, продолжая плавить, при- 
бавить воскъ (не размельченный); во все 
время плавлен1я постоянно м%шать. Изъ 
остальн. огуречн. сока приготовить съ мин- 
далемъ молоко (см. Миндаль), проц$дить 
его сквозь кисею (мытую) и постепенно при- 
мЪшать (въ ступк$) къ приготовленной ра- 
нЪе смфси изъ мыла и воска; зат$мъ точно 
такъ-же, понемногу, примфшать спиртъ. 
Чтобы придать молоку зелен. цвфтъ, спиртъ 
предварительно настаивается на какой-либо 
сух. травЪ, напр., шпинат, хорош. сн и 
т. п. Хранить въ хорошо закупор. флако- 
нахъ. У потреблен!е такое-же, какъ и всЪхъ 
косметическ. эмульйй (см. Эмулье и). 

Отуречный колдкремь—см. Колдкремъ. 

Оз'уречный уксусь: 50 част. прокипяченнаго 
и проц женнаго огуречн. сока см$шать съ 
100 част. хорош. крЪпкаго уксуса; дать на- 
стояться 2 недфли; профильтровать. Упо- 
требл., какъ и вс туалетн. уксусы (см. 
Уксусъ— туалетный). 

Одежда служитъ для защиты наш. тЪла 
главн. образомъ оть вляя измфнен въ 
температур® воздуха. Необходимое для жи- 
зни и здоровья постоянство температуры 
наш. тфла (37°—37*/° Ц или 291/—30° Р) 
поддерживается непрерывн. окислешемъ (со- 
жиганемъ) органическ. веществъ, посту- 
пающихъ въ него изъ пищи, которая так. 
обрав. замВняетъ для тЪла топливо. Ч$мъ 
холоднЪе внфшн. температура, т$мъ больше 
требуется топлива (пищи) и наоборотъ. ©., 
защищая нише т№ло отъ быстр. охлажде- 
ня, уменьшаетъ потребность въ пищф и че- 
резъ это имфетъ не только гигеническое, 
но и важн. экономическ. значене. Ясно, что 
©. должна соотвфтствовать климату, вре- 
мени года, погод$ и состоян!ю здоровья 
(обмфну веществъ—см. э. сл.) человзка. Въ 
жаркихъ (тропическихъ) странахъ, темпе- 
ратура воздуха которыхъ близка къ тем- 
ператур$ человЪческ. тЗла, возможно вся- 
кое отсутетв!е о. (при самомъ ничтожномъ 
употреблени пищи); но ч$мъ прохладне 
климатъ, тёмъ большее значен1е пр1обр%- 
таетъ о. Въ этомъ отношени важны сл%- 
дующ1я, добытыя опытомъ, свЪфдфн!я: а) 
Способность ©. сохранять тепло въ тфлЪ 
зависитъ не столько отъ теплопроводимости 
самой ткани, сколько отъ того количества 
воздуха, которое можетъ заключаться въ 
порахъ и между отдфльн. составными час- 
тями ткани: на томъ основан, что воз- 
духъ гораздо болЪе плохой проводникъ тепла, 
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ч$мъ ткань. Поэтому, рыхлыя (напр. вя- 
заныя) и усфянныя ворсинками, волосками 
или волосами ткани теплфе плотныхъ и 
гладкихъ. Первое м$сто занимаютъ, конечно, 
мЪха, которые тЪмъ тепле, чфмъ длиннЪфе 
ихъ волосъ и чфмъ, слёдовательно, толще 
слой воздуха, заключающийся между тъ- 
ломъ челов ка и кожею м%ха. За м$хами 
слфдуютъ пухъ (напр. гагач 1) и вата; но 
посл$дняя отъ носки легко сваливается 
(сплющивается) и потому далеко уступаетъ 
пуху. Далфе различн. шерстян. ткани: пре- 
жце всего вязаныя (чулки, фуфайки и т. 
п.), затфмъ ткани, ус$янныя волосками или, 
по крайней мфрЪ, покрытыя ворсомъ: вой- 
локъ, фланель и т. п. Бумажн. ткани луч- 
ше сохраняютъ тепло, ч$мъ льняныя и шел- 
ковыя (сырой шелкъ лучше крученаго). 
6) Гигроскопичность ткани, т. е. способность 
ея воспринимать влагу изъ воздуха или 
человфческ. тфла, также играетъ больш. 
роль. Ч$мъ большее количество влаги тре- 
буется для насыщеня ткани и чЁмъ по- 
степеннфе ткань (при противуположныхъ 
условяхъ) теряетъ эту влагу (испаре- 
н1емъ), тзмъ она тепле и тфмъ тЪло бе- 
зопаснЪе отъ простуды. И въ этомъ отно- 
шенйи сохраняется тотъ-же порядокъ: пре- 
жде всего мха и шерстян. ткани, зат мъ 
бумажныя и наконецъ шелков. и льняныя; 
послдн1я быстро насыщаются влагою и, 
при обратн. услов1яхъ, столь-же быстро те- 
ряютъ ее испаренйемъ; поэтому льняныя 
ткани особенно неудобны при сырой погодЪ 
или, когда челов$ку, отъ усиленн. движе- 
в или мышечн. работы, приходится много 
пот$ть. в) Цвфтъ ткани 65 ни не им. особ. 
влявя на потерю или воспр1ят!е тепла; но 
при солниь вмян1е это оч. замфтно: бфлыя 
и св$тло-желт. ткани нагрфваются меньше 
всего, а черныя больше всего; если степень 
нагр%ваемости солнцемъ бфл. тканей выра- 
зить цифрою 100, то свфтложелтыхъ 6. 102, 
темножелтыхъ 140, свфтлозеленыхъ 155, 
пунцовыхъ 165, темнозеленыхъ 168, св тло- 
голубыхъ 198 и черныхъ 208. г) Пористость 
ткани, т. е. доступность ея для проникая 
воздухомъ—необход. услов1е для нормальн. 
пров$триван1я и испареня воды тфломъ; 
вслфдетв!е этого кожа и, въ особенности, 
каучукъ могутъ б. хорошею временною за- 
щитою отъ дождя, но никогда не должны 
составлять постоянной одежды. Проницае- 
мость для воздуха не должна быть, однако, 
слишкомъ велика (тюль, кисея, ажурныя 
ткани и т. п.); воздухъ д. проникать въ тка- 
ни и сквозь ткани медленно и постепенно: 
и здесь шерстяныя ткани занимаютъ пер- 
вое м$сто, а каучукъ посл$днее. д) Ч$мъ 
ближе къ т$лу прилегаетъ ©., тфмъ тоньше 
слой воздуха между нею и тбломъ и тЪмъ 
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слфдовательно (см. пунктъ 4), мене сно- | служить только для сдерживан1я волосъ, 


собна она сохранять тепло въ тфлЪ; но ши- 
рина 0. не должна доходить до излишка, 
позволяющаго свободное разгуливаве (под- 
дуван!е) воздуха подъ ©. (кринолины, ши- 
рок. крахмальн. юбки, открытые широк. 
рукава и т. п.). Изъ сказаннаго сл$д., что 
для холодн. или сырыхъ странъ, а также 
для холодн. или сыр. временъ года, пригод- 
нфе всего шерстян. одежды и, когда нужно, 
мха, а для жарк. климатовъ и тепл. вре- 
менъ года—льняныя или шелков. ткани, 
преимущественно бфлаго или свфтложелт. 
цвфта. Льнян. и бумажн. ткани моются 
легче всего и прятнфе для тфла, а потому 
бфлье, во всяк. случаЪ, м. б. льняное или 
бумажное; но людямь много потфющимъ 
(отъ движевя, работы или друг. обстоя- 
тельствъ) или принужденнымъ проводить 
время въ сыр. воздух, полезно (даже и л$- 
томъ) носить непосредственно на тфлЪ 
шерст. ткани (фланелев. рубашки, легк. вя- 
зан. фуфайки, шерст. чулки и т. п.). Такъ 
какъ ткани, соприкасаюцйяся съ тзломъ, 
быстро пропитываются потомъ, жиромь и 
др. отд$ленями кожи, засоряющими ихъ 
поры, то перем$нять б$лье и вообще вся- 
кую 0., носимую непосредственно на тлф, 
слЪд. возможно чаще: не менфе 2—3 разъ 
въ недфлю, а если потливость значительна 
или работа грязна, то и кажд. день. На 
ночь—скидать все бфлье, за исключенемъ 
рубашки, которую лучше замфнять ночною 
(длинною—ниже колфнъ); если, при слабо- 
сти груди, вябкости и т. п. приходится спать 
въ фуфайкЪ, то должно имфть двё фуфай- 
ки: одну на день, другую на ночь. Верхн. 
о. должна б. достаточно широкая: какъ для 
воздуха, такъ и для свободы движенйй, но 
не съ оч. широкими отверст1ями (см. выше). 
Что касается механическ. стороны о., то 
она не должна ни сжимать ни одной части 
тфла, ни стфенять нормальн. движенй его. 
Въ этомъ отношен1и сл$д. обратить внима- 
не въ особенности на вредн. вмян!е кор- 
сетовъ, мёшающихъ движен!ю и правильн. 
развитио груди и живота, тфеныхъ галету- 
ковъ, затрудняющихъ кровеобращене въ 
шеф и голов, поясовъ, которыми мног. 
мужчины стягиваютъ себЪ верхи. часть жи- 
вота, и подвязокъ (см. эти слова). Туловище 
(грудь и животъ) и, въ особенности, ноги 
(см. Ноти) 0. должна сохранять постоянно 
теплыми. Шею не слЪ№д. слишкомъ ку- 
тать и (при не оч. слаб. сложенш) лучше 
пр!учать ее къ холоду, т. е. закрывать толь- 
ко при морозахъ. Для головы необходима 
изв стн. прохлада. Въ комнат голова д. 6. 
открыта и днемъ и ночью (ночн. колпаки 
болЪе вредны, ч$мъ полезны; женск. чеп- 
чики, если безъ нихъ нельзя обойтись, д. 


но не для закрыван1я головы: легки, про- 
зрачны). Шапки и шляпы, носимыя на, воз- 
духЪ, д. б. просторны, не прилегать плотно 
къ голов и соотвфтетвовать климату и 
времени года: при теплЪ достаточно при- 
крывать голову отъ солнечн. лучей, но не 
согр%вать головы и не мёшать ея венти- 
лящи; лучше всего—соломенн. шляпы съ 
широк. полями, св$тложелтаго (или вообще 
свЪтлаго) цвЪта; при холод — достаточно 
защищать голову отъ холода, также не м%$- 
шая вентилящши; оч. хороши наши русекя 
зимн1я шапки съ м$хов. околышемъ и шер- 
стян. или бархатнымъ (проницаемымъ для 
воздуха) верхомъ (не слишкомъ высоювя и 
не оч. низкая). Клеенчатыя и вообще шапки 
изъ непроницаемыхъ тканей вовсе не го- 
дятся; почти также плохи такъ назыв. ци- 
линдры. Женск. модн. шляпы скор3е головн. 
уборъ (6. ч. вредный), чфмъ одежда; л%- 
томъ—кругл. соломенн, шляпа (см. выше) 
или легк1й платочекъ, а зимою — мВховыя 
или подобн. ей шапки, капоръ или шерет. 
платокъ: вотъ сам. подходящая головн. о. 
для женщинъ. Объ одеждЪ ногь—см. Ноги 
и Обувь.—См. также: Платье мужекое, жен- 
ское и дЪтекое, Рубашки и пр. 
Одеколонъ (еап 4е Со]оспе)—въ перевод® 
съ французскаго означаетъ кельнская вода. 
Названъ такъ, потому что изобрЪтенъ въ 
Кельн — Жаномъ Мар1я Фарина(въ 1709 г.). 
ИзобрЪтатель этотъ приготовлялъ ©. такъ: 
350 ч., по вЪсу, мяты (Меща уп 91$), 350 ч. 
мелиссы, 120 ч. цв товъ розы и 120 ч. цв$- 
товъ флалки, 60 ч. цвфтовъ лаванды, 30 ч. 
полыни, 30 ч. шалфею, 30 ч. тимьяну, по 
15 ч. аирнаго корня (Асогиз са]атиз), поме- 
ранц. цвзтовъ, мускатн. орЪфха, мускатн. 
цвфта, гвоздики и корицы, по 8 ч. камфоры 
и дягильнаго корня, два лимона и два по- 
меранца, разрЪзанные на ломти— все насто- 
ять въ течен1и 24 час. въ 300.000 част. очи- 
щенн. спирта; подвергнуть перегонкЪ въ 
водян. бан$. Собрать только первыя 200.000 
частей (по вЪсу) дистиллята и прибавить 
къ нему 45 част. лимонн. масла, по 45 ч. 
лимонной, мелиссовой и лавандовой эссен- 
щй, по 15 ч. померанцовой и розмариновой 


эссенщй, 30 ч. жасминной эссенщи и 350 ч. 


бергамотнато масла; см$шавъ, профильтро- 
вать и разлить въ флаконы. И въ настоящ. 
время большая часть фабрикантовъ одеко- 
лона въ Кельн носять фирму Жанъ Маря 
Фарина, но приготовляютъ одеколонъ уже 
иначе. Рецептовъ одеколона множество; вотъ 
одинЪъ изъ хорошихъ: въ одной кружкЪ очищ. 
спирта (90—95°) растворить 1*/з зол. поме- 
ранц. масла, 1*/2 вол. лимоннаго масла и 57‘/> 
долей бергамотн. масла, перегнать (въ во- 
дян. банЪ) и къ перегону прибавить 89 дол. 
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померанцов. эссенши и 57'/> долей розма- 
ринов. эссенщи; взболтавъ хорошенько, дать 
постоять несколько дней и, затВмъ, разлить 
въ флаконы. Можно, впрочемъ, ограничить- 
ся простымъ смЪшеншемъ душистыхь ве- 
ществъ со спиртомъ, безъ перегонки. Для 
первосортнаго о. спиртъ д. 6. виноградный, 
содержаций энантовый эфиръ. Недорогой, 
но довольно хоропий о. получается изъ см%- 
си 1500 ч. (по вфсу) очищенн. спирта (90— 
95°), 4 ч. лимонн. масла, 4 ч. бергамотн. 
масла, 4 ч. лимонной, 4 ч. розмариновой и 
4 ч. померанцов. эссеншй (дать настояться 
и профильтровать). Для низк. сортовъ про- 
дажнаго о. употребляютъ болфе дешевыя 
душистыя вещества, напр. тимьянную эс- 
сенщю, лавандовое масло и т. п. Съ водою 
о. даеть молочную муть; чтобы усилить 
эту муть, въ о. иногда прибавляютьъ рос- 
наго ладана (см. Ладанъ росной); неболь- 
шая примфсь послЗдняго не портитъ одеко- 
лонЪ. 


Однодворцы—потомки прежнихъ служи- 
лыхъ людей разн. наименован1й (дЪтей бо- 
ярскихъ, казаковъ, стрёльцевъ, пушкарей, 
солдалъ и пр.), поселенныхъ на украйн для 
залциты границъ государства отъ непря- 
тельск. набЪговъ. ВоЪмъ имъ розданы были 
земел. участки на помфстномъ прав. Въ 
настоящ. время о. не составл. особ. сосло- 
в!я, а пользуются тфми-же правами, какъ 
и вообще сельскле или городек. обыватели, 
и, посредствомъ приписки, могутъ переходить 
въ крестьяне или м$щане. Они или образу- 
ютъ отдВльн. сельск. общества (села), или- 
же, на основан общ. правилъ, приписаны 
къ ближайш, волостямъ. Земли, унасл$до- 
ванныя ©-ми отъ предковъ, остаются за ними 
и входятъ въ составъ мйрск. земли общества. 
Однодворцы-же, водворенные на казенн. зем- 
ляхъ, получили поземел. устройство, одина- 
ковое съ бывшими государств. крестьянами 
въ Западн. краз. Крестьяне изъ бывшихъ 
о-въ, не имфющие постоянн. земельн. надфла, 
могутъ просить о переселен1и на свободн. 
казенн. земли, преимущественно въ восточн. 
губерни; отводъ земель имъ производится 
м-вомъ гос. им-въ на основанйи общ. пра- 
виль—см. Переселен!е. (Т. Х., Зак. о сост., 
ст. 774—781). 

Одноколка—см. Экипажи. 


Одноусты (Мопозботит)—родъ плоск. со- 
сущихъ глистовъ (Тгешабода). НаиболЪе 
обыкновененъ 0. измънчивый (М. шла Пе), 
водяцийся въ глазничн. полостяхъ мног. во- 
дян. и болотн. птицъ (утокъ, цапель, чиби- 
совъ, куликовъ и пр.), куда попадаетъ въ 
недоразвит. состоянйи изъ слизняковъ. Фор- 
мою тфла и присоскомъ на передн. конц 
нфсколько напоминаетъ маленьк. шявку; 
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длина его около 6 лин.; цвЪть мутно-жел- 
тый или блЪдно-розовый. 

Одонтинъ: твердое мыло для чистки зу- 
бовъ. НаиболЪе извЪфстенъ о. Пеллетье: 96 ч. 
(по взсу) устричн. раковинъ и 4 ч. пемзы 
растереть въ тоныЙ порошокъ и смфшать 
(постепенно) съ 16 ч. сахарн. сиропа, 1 ч. 
англ. мятнаго масла, 12 ч. порошка ф1алков. 
корня, 20 ч. бл. марсельск. мыла, */12 Ч. 
гвоздичн. масла, 10 ч. перегнанн. воды и 
18ч.очищенни. (90°) спирта; сложить въ плоск. 
фарфоров. чашечку и дать высохнуть. Упо- 
треблен1е: смоченную зубн. щетку намылить 
объ о. Есть много подражанй. 

Одуванчикъ (Татахасиа о#ста1е)—мно- 
голЪтн. трава изъ сем. сложноцвфтныхъ, 
обильно ростущая по всюду. Молод. листья 


Одуванчикъ. 


(весною) употребл. какъ салатъ. Но прихо- 
тливъ на почву и воздфлывается, какъ са- 
латн. цикор1й. — Въ медицинЪ теперь упо- 
требл. только экстрактъ о. (изъ корня или 
листьевъ), какъ связывающее вещество для 
ПИЛЛюЮЛЬ. 

Одурь сонная—то-же, что Белладона. 

Одышка —ощущене недостатка воздуха, 
обыкновенно соединенное съ ускорен1емъ 
дыхан1я; только въ исключительн. случа- 
яхъ, напр. при нервн. удушьЗ, дыхане, на- 
оборотъ, можетъ 6. очень замедлено. Въ 
6. ч. случаевъ причинами о. бываютъ 6бо- 
лЪзни дыхательн. органовъ или сердца. При 
болфзняхъ дыхательн. органовъ о. обнару- 
живается, когда или уменьшается поверх- 
ность легкихъ, съ которою соприкасается 
вдыхаемый воздухъ, или-же суживаются 
отверст1я и трубки, черезъ которыя воздухъ 
входитъ въ легкя. У меньшен1е поверхности 
легкихъ происходитъ при различн. бол$з- 
няхъ легкихъ: чахоткВ, хроническ. или ост- 
ромъ воспаленйи легкихъ, расширен!и воз- 
душн. пузырьковъ вслЪдетв!е долго продол- 
жавшагося котарра мелк. дыхат. трубокъ 
и т. п. Сужене дыхательн. путей м. 6. или 
въ самомъ начал ихь— въ гортани, напр. 
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* при круп или дифтеритЪ, опухоляхъ гор- 
тани и т. п., или-же въ мелкихъ дыхательн. 
трубкахъ— обыкновенно при распространен- 
номъ остромъ или хроническ. катарр$ ихъ 
(катарръ крупныхъ трубокъ не влечетъ за 
собою 0., потому что не можеть вызвать 
достаточнаго для этого сужен1я дыхательн. 
путей). 0. отъ сужен1я гортани сопровож- 
дается характернымъ груб. свистомъ, изм - 
ненемъ или потерею голоса; при сужени 
мелк. дыхательн. трубокъ существуютъ мел- 
ке свисты (писки) или хрипы, которые не- 
р$дко можно слышать уже на разстояния 
(особенно у маленьк. дфтей), а всегда — 
ухомъ, приложеннымъ къ груди; при болЪз- 
няхъ только однфхъ легкихъ дыхан!е ос- 
лаблено, но 6. ч. безь шумовъ (кромЪ слу- 
чаевъ образован1я полостей вълегочн. ткани, 
когда слышится клокотане, напр. при ча- 
хотк$). 9. при болЪзняхъ сердца зависить 
отъ неправильности кровеобращен1я, при- 
знаки котораго выражаются въ застояхъ 
крови (темн. краснота щекъ, синева губъ 
и пр.). Если болзни сердца не сопровож- 
даются страданемъ дыхательн. органовъ, 
то дыхан1е при сердечной 0. безъ шума. 
Характерн. отличемъ 0, отъ болфзней 
сердца (сколько нибудь развитыхъ) служатъ: 
несоразм$ рн. усилене о. и ускорен!е пуль- 
са отъ движенш, часто самыхъ ничтож- 
ныхъ; признакъ этотъ такъ постояненъ, что 
отсутстве его—в$рное ручательсто въ от- 
сутетым сколько нибудь важн. болЪзни серд- 
ца (см. Сердце). КромЪ болфзней дыхат. 
органовъ и сердца, о. можетъ зависЪть отъ 
бол$зней крови, сопровождающихся значи- 
тельн. уменьшен1емъ красн. кровеныхъ ша- 
риковъ (см. Вровь), напр. при малокровии, 
бл$дной немочи и т. п.; такая о. похожа на 
0. отъ болфзней сердца, но друг. признаки 
отличаютъ ее (см. Малокрове, БлЪдная- 
немочь). Объ 0. оть ожир$н1я—см. Ожир%- 
н1е. Нервная 0. (оть спазма мышць ды- 
хат. трубокъ) можеть 6. оч. сильна и час- 
то сильнфе всяк. другой 0.; но она не по- 
стоянна: вн пароксизма, о. вовсе н%тъ (см. 
Удушье). Понятно, что лечить сл$дуетъ не 
о., а причиняюпия ее бол зни: см. соотв тетв. 
назван1я бол$зней или органовъ, при кото- 
рыхъ он описаны. О лечени самостоя- 
тельной (нервной) о.—см. Удушье. Но при- 
всякой о. слБд. соразмфрять движеня съ 
силами дыхашя и во время припадковъ 
сильн. 0. соблюдать абсолютн. покой; ста- 
раться о пребыван1и больного въ чистомъ, 
хорошо вентилируемомъ, воздух (для стра- 
дающихъ постоянною о. лучше всего дере- 
венскй воздухъ); держать желудокъ свобод- 
нымъ: елФдить за правильностью испраж- 
ненй, не пресыцаться, не употреблять пищи, 
производящей вфтры. 


ОЖИРЪНЕ 

ОдЪяло — см. Постель. 

ОжирЪн!е. Жиръ въ тлф образуется не 
только изъ жира, но и изъ бЪлковыхь ве- 
ществъ (мясо, яицы и т. п.) пищи (см.); 
крахмальныя или мучнистыя вещества, са- 
харъ и спиртъ сами не даютъ жира, но спо- 
собствуютъ его накопленю въ т%лЪ т%мь, 
что ваступаютъ его мЪето какъ топливо, 
необходимое для поддержан1я животной те- 
плоты (см. Теплота). Отлагается жиръ въ 
тЪлЪ, въ форм капелекъ, во всфхъ тЪхъ 
м$Встахъ, гдЪ существуетъ рыхлая соедини- 
тельная ткань (клФтчатка), преимуществен- 
но-же подъ кожею (боле всего на брюхЪ, 
бедрахъ, подошвахъ, ладоняхъ и женск. гру- 
дяхъ), вокругъ кишекъ (въ сальник и бры- 
жейк&—см. Кишки) и почекъ, въ около-, 
сердечной сумк% (см. Сердце) и въ клЪт- 
чаткЪ между мышцами. Способетвуютъ от- 
ложен1ю жира въ тлЪ: обильная питатель- 
ная пища и ослаблене въ тфл№ процесса, 
окисленя (горЪн1я), зависящее чалие всего 
отъ излишняго физическаго и нравственнаго 
покоя, но иногда также отъ недостатка въ 
крови воспринимателей кислорода — крас- 
ныхь кровен. шариковъ (при малокровт), 
или отъ неправильности кровеобращен1я 
на мфст$ воспрят1я кислорода--въ легкихъ 
(при нЪкотор. хроническ. болзняхъ дыха- 
тельн. органовъ и сердца). УмЪренное на- 
коплене жира въ тфл служитъ призна- 
комъ здоровья и увеличиваетъ красоту 
формъ, придавая имъ прятн. округлость. 
Подкожн. жиръ, кромф того, защищаетъ 
тзло отъ внфшн. вредностей и, какъ пло- 
хой проводникъ, способствуетъ сохраненю 
въ немъ тепла (оттого жирные люди менЪе 
зябки, чфмъ худые). Увзрослаго здороваго 
челов ка жиръ средн. числомъ составляетъ 
около */20—1/1в части всего вЪса тфла (у жен- 
щинъ и дЪтей сравнительно боле, чфмъ у 
мужчинъ). У величене жира ‹до легкой пол- 
ноты» еще не отражается на здоровь5; но, 
перейдя эту степень, 0. становится уже не- 
прятнымъ и, наконецъь, болфзненнымъ. 
Прежде всего ожир%вшему становится труд- 
нымъ носить свое отяжел$вшее тфло: онъ 
легко устаетъ и потеть оть малфйшихъ 
усилй. Накоплен1е жира въ брюхф, ст$- 
сняя дыхан!е, вызываеть одышку, а ожи- 
рьн1е органовъ нарушаетъ ихъ отправле- 
ня, что особенно отражается на сердцЪ: 
кровеобращен1е дЪлается неправильнымъ, 
являются приливы и застои крови (тяжесть 
головы, головокружен1е, темная краснота 
лица и т. п.). Отъ ослабленля вентилящи и 
испаренйя черезъ кожу, охлаждене тфла 
болфе или мене значительно замедляется, 
вслВдств!е чего жирные люди жалуются на 
постоянную жару; на самой кож нер$дко 
показываются сыпи (чирьи и т. п.). Нако- 
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нецъ, высокая степень о. обыкновенно вле- | и ежедневн. охлажден1е тфла ваннами и пр-ь 


четь за собою жирное перерожден!е орга- 
новъ: сосудовь, сердца, мышцъ, печени и 
пр., вел детв!е чего здоровье разстраивается 
окончательно; являются общ. слабость, на- 
клонность къ разрыву сосудовъ (удару) и 
болфзнямъ сердца.—©., какъ и худоба, мо- 
жетъ 0. наслфдственнымъ; такое о. самое 
упорное, обнаруживается нерЪдко уже съ 
дЪтетва или юности и для своего излечен1я 
(или предупрежден1я) требуеть системати- 
ческ. заботь съ ранняго возраста. Люди 
флегматическаго, вялаго темперамента рас- 
положены къ 0. значительно болфе, чёмъ 
сангвиники и нервные. Иногда причиною о. 
можеть б. малокров!е, т. е. недостатокъ въ 
крови красн. кровен. шариковъ (см. выше). 
Но самою частою причиною 9. служить 
привычное пресыщеше питательною пищею, 
при недфятельномъ образ жизни; особенно, 
если пресыщен1е это сопровождается обильн. 
возллянями Бахусу. Леченте заключается 
единственно въ гигеническихь м%рахь. 
Прежде всего сл$дуетъ ограничить количес- 
тво пищи, постепенно (не сразу) уменьшая 
ежедневн. порию ея — до тзхъ поръ, пока 
вфсы не станутъь показывать замфтнаго 
убавленя въ вс тфла. Исключать какой- 
либо родъ изъ нормальн. пищи и вообще 
изм$нять качество привычн. пищи нфтъ 
надобности (если того не требуетъ состоя- 
н1!е органовъ пищеварен1я): все дЪло въ ко- 
личествЪ, а не качеств$. Какъ скоро въ 
т$ла началъ замфтно убывать, можно пре- 
кратить уменьшен1е порщши пищи, но и не 
увеличивать ее до полнаго уничтожен1я о. 
Изъ напитковъ— чистая вода, чай, кофе, ки- 
словатыя питья и т. п.; спиртные напитки, 
за исключенемъ небольш. количества сла- 
быхъ столовыхъ винъ (для привычныхъ), 
д.6. вполн$ изгнаны. Одновременно съ огра- 
ничен1емъ пищи д. б. употреблены средства, 
усиливаюция окислее въ тЪл$: соразм$р- 
ныя съ силами (не вызываюцйя одышки) 
движен1я — прогулки, механическ. работа, 
гимнастика (если одышка м$шаеть активн. 
движен!ямъ, то пассивная гимнастика, мас- 
сажъ, прогулки въ экипаж); возможно час- 
тое и продолжительное пребываше на от- 
крыт. воздух; свободная прохладн. одежда; 
ежедневное охлаждеше т$ла прохладн. ван- 
нами (или купанье въ р%к%) съ посл$дова- 
тельнымъ растиран1емъ кожи до красноты 
(см. Ванна и Водолечен!е). Спать не боле 
6—7 час. въ сутки и ни въ какомъ случаЪ 
посл ды (ем. Образъ жизни). По оконча- 
ви леченя порц1я пищи м. 0. увеличена до 
нормальной, но не до излишка (см. Нища); 
спиртн. напитки, кром$ упомянутыхъ выше 
винъ, не должны 0. допускаемы никогда. 
Дфятельн. образъ жизни, а если возможно 
СЛОВАРЬ Д-РА СИМОНОВА. 


должны продолжаться и по окончав!и ле- 
чен1я: иначе о. непрем$нно возвратится. 
Изв%стный способъ лечев1я Бантизнла (огра- 
ничен!е пищи почти исключительно мясомъ) 
въ состоянии уничтожить о., но дВйствуеть 
вредно на здоровье вообще. Медицинскя 
средства обыкновенно излишни. Людямъ, 
здоровымъ въ друг. отношен1яхъ, можно по- 
совфтовать лечен1е щелочными (Виши, Нар- 
занъ и пр.) и особенно щелочно-солеными 
(Карлебадъ, Мар1енбадъ) минерал. водами. 
Но главное —систематическ. прим нен!е ука- 
занныхь выше гиг1еническ. мфръ. 

Ожоги. Въ медицин% отличаютъ три сте- 
пени о.: въ первой степени — только крас- 
нота и легкая опухоль кожи; во второй 
степени—кром% того, пузыри, наполненные 
водянист. желтоват. жидкостью; въ третьей 
степени — кожа, а иногда и лежашя подъ 
нею части разрушены и превращены въ 
темный плотный струпъ, по спадев1и кото- 
раго образуется боле или менфе глубок. 
язва. Оч. обширныя о0., хотя-бы только перв. 
степени, м. б. опасны; 0. болфе, ч$мъ по- 
ловины тфла, почти всегда влечетъ за со- 
бою быстр. смерть (черезъ н%фск. часовъ). 
0. первой и второй степени излечиваются 
обыкновенно скоро, не оставляя никакихъ 
слфдовъ; 0. третьей степени заживаетъ 
долго и, какъ и всякая язва, оставляетъь 
рубецъ. Пузыри при 0. второй степени д. 6. 
проколоты или слегка надр$заны (остр. нож- 
ницами) для выпущен1я жидкости; но сни- 
мать ихъ не слЪдуетъ, такъ какъ лежаия 
подъ ними воспаленн. сосочки кожи оч. чув- 
ствительны къ соприкосновен1ю воздуха и 
всяк. посторонн. тфла. Леченме. Въ начал\ 
и вообще, пока продолжается сильн. боль, 
самое лучшее и пр1ятное для больного сред- 
ство — холодъ: опущен1е обожж. части въ 
холодн. воду; холодн., часто перемфняемыя, 
примочки или непрерывн. поливан!е холодн. 
водою тряпочки, положенной на пораженн. 
мЪфето; иногда пузырь со льдомъ, также че- 
резь тряпочку, сложенную въ нфсколько 
разъ (переносится хуже). Продолжать хо- 
лодъ сл%д. до тзхь поръ, пока боль исчезнетъ 
или значительно уменьшится. Н%$которые 
совзтуютъ прибавлять въ холодн. воду не- 
много соды (говорять—дЪфйствуетъ скор$е). 
0. первой степени так. образомъ излечи- 
ваются оч. быстро (въ н$екольк. часовъ). 
При 0. второй степени, по удалени холода, 
часть сл$д. защитить отъ воздуха (и вяфшн. 
вредностей вообще): намазать известков. 
мазью (Пилпепйии са]сагецшт: смесь, по- 
поламъ, льнян. масла съ известков. водою), 
и покрыть тряпочкою, пропитанною тою-же 
мазью; или, покрывъ мфсто цинков. мазью 
съ глицериномъ (тоный порошокъ цинков. 
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» бБлиль смфшать съ глицериномъ въ мяг- 
кую мазь), такъ, чтобы совсЪмъ не было 
видно кожи, посыпать ее пулрою или кар- 
тофельн. мукою; образующаяся кора дер- 
жится хорошо (по временамъ нужно только 
возобновлять, на оголяюцщйяся м%ета, мазь 
и присыпку). ©. третьей степени, до спа- 
дення струпа, — прикрывать какотю-либо 
жирн. мазью: спускомъ, цинковою или из- 
вестковою-же мазью и т. п.; по спадев1и 
струпа—лечить какъ язвы (см.). Въ больш. 
ходу лечить 0. уже съ самаго начала по- 
крытемъ м%ста о. ватою (класть послойно 
и придерживать повязкою) или тертымъ 
сыр. картофелемъ; оба средства несомнЪнно 
помогаютъ, но облегчаютъ больного не такъ 
скоро, какъ холодн. вода. 

Ожош чу животныхь характеризуются 
т%ми-же явленями и лечатся совершенно 
такъ-же, какъ у челов$ка. 

Оздоравливан!е — то-же, что Обеззаражи- 
ван!е. 

Озера не могутъ 0. самостоятельн. пред- 
метомъ права собственности: онф счита- 
ются всегда принадлежностью той земли, 
на которой расположены. Если берега о. 
принадлежать н%скольк. владфльцамъ, то 
каждый изъ нихъ им. право собственности 
на прилегающую къ его берегамъ часть 
озера, площадь котораго раздЪляется между 
совладзльцами пропорцонально длин при- 
надлежащаго каждому изъ нихъ берега. Въ 
указанныхъ предЪлахъ, право собственно- 
сти распространяется на все, что содер- 
жится въ водахъ озера, напр. право на 
рыбн. ловли. (Т. Х, ч. 1, ст. 387 и 434). 

Озерники — мелке (до 3—4 лин!) прЪено- 
водн. рамки изъ рода Глтпа@а, сь много- 
чиеленн., несущими жабры, ножками; тфло 
заключено въ овальн. двустворчат. рако- 
винку. Водятся въ озерахъ; иногда размно- 
жаются, вм$ст% съ близк. породами, до та- 
кой степени, что вода густФетъ и стано- 
вится негодною къ употребленю. 

Озерники — то-же, что Прудовики. 

Озимь — хлфбн. растенйя, засфваемыя съ 
осени (см. ПоеЪвъ). 


Озноблен1е. При дЪйствм холода на ка- 
кую-либо часть т%ла, часть эта охлаждает- 
ся тфмъ болфе, чфмъ сильнЪе и продолжи- 
тельнфе вл1ян!е холода. Количество крови 
въ пораженной части уменьшается (кровь 
отливаетъ къ внутреннимъ, боле защищен- 
нымъ, частямъ); кровеобралцен1е замедляет- 
ся и, наконець, совсВмъ останавливается: 
сначала въ волосныхъ, а потомъ и въ крупн. 
сосудахъ. При дальнзйш. дфйств1и холода, 
(ниже нуля) жидкости ознобленной части 
замерзаютъ и она сама превращается въ 
оледензлую массу. При общемъ озноблени 
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кровь съ поверхности т%ла постепенно при- 
ливаетъ къ внутр. органамъ: легкимъ, го- 
ловн. мозгу и пр.; бывшее въ начал ошу- 
щен1е холода понемногу ослабфваеть и за- 
мфняется сонливостью (говорятъ, пр1ятною), 
которая вскорЪ переходить въ сонъ: созна- 
не теряется. Пульсъ становится нечувстви- 
тельнымъ, сердцебйене и дыхан!е едва ва- 
мфтными и, наконецъ, совершенно прекуа- 
щаются: наступаеть сначала мнимая, а по- 
томъ дЪйствительная смерть. Такое замер» 
зае можетъ произойти при продолжитель- 
номъ дЬйств!и и не оч. сильнаго холода. Чмъ 
слабЪе человЪкъ и чфмъ мене онъ употреб- 
ляетъ усилй для сопротивленя замерзаню, 
тЪмъ быстр$е онъ замерзаетъ. Истощен1е 
отъ голода и усталость также оч. способ- 
ствуютъ замерзан1ю. Поэтому, для преду- 
прежден1я опасности замерзав1я, слфдуетъ 
выходить на морозъ хорошо пофвши, а вы- 
шедши, по возможности, больше двигаться 
и всЪми силами сопротивляться той совли- 
вости, которая, какъ сказано выше, являет- 
ся однимъ изъ первыхъ признаковъ замер- 
зан1я. Въ случа нужды, можно выпить 
нЪфеколько вина или водки, но ни въ какомъ 
случаВ не до опьянен1я, которое, раепола- 
гая ко сну, способствуеть замерзав1ю. „Те- 
чене. Отогр$ване слфд. производить съ 
возможною постепенностью. Внести замерз- 
шаго сначала, въ прохладн. комнату и или 
погрузить его въ холодн. ванну, вода ко- 
торой д. б. постепенно согрТваема (при этомъ 
растирать вс части тфла), или-же, обло- 
живъ его снЪфгомъ, энергически растирать 
тфло снЪгомъ-же, до тЪхъ поръ, пока оно 
не оттаетъ. Когда появятся первые приз- 
наки жизни (гибкость въ членахъ, красно- 
та кожи и пр.), перенести пашента въ ум$- 
ренно нагрфтую комнату, укрыть одЪяла- 
ми, растирать сукномъ и, въ случаЪ надоб- 
ности, приступить къ друг. пр1емамъ ожив- 
лен1я (см. Смерть мнимая) — главн. обра- 
зомъ къ искусств. дыхан!ю (см. э. сл.); влить 
въ ротъ немного тепл. чая или вина, давать 
нюхать нашат. спиртъ, гофманск1я капли 
и т. п. — При мюстномъ озноблеши, какъ и 
при обжогахъ, отличаютъ 3 степени: въ 
первой степени—краснота и опухоль кожи; 
во второй—кромВ того, пузыри, и въ треть- 
ей—полноеомертв$ н1е замерзшей части. При. 
лечени м%$стнаго о. требуется та-же посте- 
пенность въ согр%ван]1и части, какъ и при 
общемь 0.5; растиран1е снфгомъ до уничто- 
жен1я окочензлости и появлен!я красноты 
и здВсь составляеть лучшее средство. Съ 
пузырями или образующимися на мЪет% 
ихъ язвами поступаютъ такъ-же, какъ при 
обжогахъ. Омертвфлыя части удаляются 
ножемъ. Въ частяхъ тфла, разъ подверг- 
шихся ознобленю, оч. нер$дко остается 
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0с0б. расположене къ нов. озноблен1ю, за- 
висящее отъ полупараличнаго состояв1я 
ихъ волосн. кровен. сосудовъ (части эти 
обыкновенно синеваты, припухлы и легко 
воспаляются), Для устраненя этого состоя- 
н1я (укр$плешя сосудовъ) можно совЪто- 
вать — л8томъ и осенью растирать части 
(ежедневно) камфорн. спиртомъ, керосиномъ 
и т. п. или смазывать ихъ 1одною настой- 
кою (оч. полезны также короткля холодн. 
мЪетн. ванны съ посл$довательнымъ рас- 
тиран1емъ пораженн. частей до красноты), 
а зимою, передъ выходомъ на воздухъ, по- 
крывать ихъ какою-либо жирн. мазью или 
коллодемъ. 

Ознобъ—ощущен!е холода, зависящее отъ 
судорожн. сжат!1я маленьк. кожныхъ арте- 
рай и уменьшеннаго, черезъ это, притечев1я 
крови къ кож%. Уменьшен1е притока кро- 
ви, кромЪ бл$дности, влечетъ за собою и 
дЪйствительное понижен1е температуры ко- 
жи. Но, кровь, отливая отъ кожи, устрем- 
ляется внутрь тзла и повышаеть тамъ еще 
боле температуру, обыкновенно уже и безъ 
того значительно возвышенную при лихо- 
радочн. ознобЪ. 0. почти всегда сопровож- 
дается зусиною кожею, которая является 
вел детв!е одновременной судороги малень- 
кихъ мышцъ, прикрёпляющихся къ воло- 
самъ кожи (см. Кожа). Къ судорогамъ ар- 
тей и мышцъ кожи нер$дко присоеди- 
няются еще судороги въ произвольн. мыш- 
цахъ; въ так. случаВ о. бываеть потря- 
саюшяй: больнаго трясетъ. Обыкновенно о. 
есть признакъ лихорадки; всякая нЪсколь- 
ко значительн. лихорадка начинается озно- 
бомъ, а въ нфкоторыхъ лихоралкахъ о. яв- 
ляется пер1одически (см. Лихорадка и Ли- 
хорадка перемежная). Но о., со всЪми свои- 
ми признаками (гусиною кожею, бл$дностью 
и охлажден1емъ кожи), можетъ 6. и безъ ли- 
хорадки: подъ влянемъ различн. нервн. 
ощущений, напр. страха, отвращен1я и т.п. 
или достаточно яснаго представлен1я о хо- 
лод$. Лечится, конечно, не ознобъ, а 00- 
л%знь, производящая его. 

Озокеритъ, горный воскъ или нефта- 
гилъ—минералъ, по химич. составу, сходный 
съ парафиномъ (см.); зеленоватаго или зе- 
леновато-бураго цвЪфта, съ 0соб. слабымъ 
смолист. запахомъ; мягк, тягуч, гибкий 
и липкЙ, какъ воскъ; уд. вЪеъ 0,94—0,97; 
хорошо горитъ и плавится уже при 40—85° Ц, 
(32—68° Р); легко растворимъ въ скипидар, 
гораздо труднзе въ спиртЪ и эфир%. Ветр$- 
чается въ Галищши, въ Молдави, въ Нью- 
кестлЪ (Англ1я), у насъ на КавказЪ близъ 
Баку и на н%кот. островахъ Касшйск. моря. 
Служитъ главн. образомъ для добывашя 
парафина и церезина (см.), а также для при- 
готовлен1я брезентовъ, п. ч. пропитанное 


имъ полотно становится непромокаемымъ и 
негнющимъ. 

Озонъ — особ. видоизм®нев1е кислорода 
(см.), названное такъ за его специфическй 
запахъ. Кром этого запаха, 0. отличается 
оть обыкнов. кислорода характерн. вку- 
сомъ (напоминаетъ вкусъ раковъ), большею 
плотностью (въ 1'/з раза плотне) и, въ 
особенности, боле сильною окислительною 
способностью, вел дств!е чего онъ дЪйствуетъ 
на серебро, а ртуть, пробку, уголь и мно- 
жество друг. тълъ быстро окисляетъь уже 
при обыкнов. температур$. По той-же при- 
чин онъ значительно ускоряетъ процессы 
разложен1я органическ. веществъ и вмяеть 
разрушительно на ниспие организмы, въ 
томъ числ и на организмы, при помощи 
которыхъ зарождаются различн. мазмати- 
ческ. болфзни (см. М!азма, Зараза). Такъ 
какъ 0. образуется при мног. процессахъ 
окисленшя, происходящихъ непрерывно въ 
природ, при разрядЪ электричества въ воз- 
духВ ит. п., то образован1е его въ атмос- 
ферв д. 0. постоянно; но также посто- 
янно и поглощен!е его множествомъ оки- 
сляющихся на землВ тфлъ. Поэтому, содер- 
жан1е о. въ воздух никогда не бываетъ 
значительно. 'Тамъ, гдЪ много гнющихъ 
органическ. веществъ, напр. въ больш. го- 
родахъ, количество 0. въ воздух умень- 
шается до шипит; напротивъ того, ч$мъ 
дальше отъ жилыхъ помфщенй, тЪмъ воз- 
духъ богаче озономъ. Получать ©. въ чис- 
томъ видВ, безъ примфси обыкв. кислорода, 
до сихъ поръ не удавалось; въ см$си-же съ 
обыкн. кислородомъ (до 29 озона) или воз- 
духомъ его можно получить различн. спо- 
собами; но чаще всего его добываютъ, дЪй- 
ствуя рядомъ электрич. искръ или разря- 
довъ на воздухъ или чистый кислородъ. Для 
этой цфли удобнфе всего Румкорфова спи- 
раль (см. Электричество), электроды кото- 
рой вдЪлываются въ противуположн. концы 
стеклянн. трубки, черезъь которую пропус- 
кается струя воздуха или кислорода. Сущес- 
твуетъ н%фсколько подобн. приспособлен1й 
(приборы Бабо, Бертело и др.). Для откры- 
т1я присутств1я о. въ воздух пользуются 
его способностью выдФлять 1одъ изъ раст- 
вора 1одистаго калая. Распустивъ въ пе- 
регнанной вод крахмала и средняго 10- 
дистаго кал!я, нагр%вать, пока крахмалъ не 
превратится въ клейстеръ; намазать послл- 
нимъ хорош. пропускную (или даже прос- 
тую) бумагу и высушить. Если полоску 
такой бумаги, смочивъ, выставить на воз- 
духъ, то она окрасится въ сивЙ цвътъ 
т$мъ сильнфе, чёмъ больше о. въ воздух 
(см. Крахмалъ): по степени окрашивав]я, 
на основан!и предварительн. опытовъ, су- 
дятъ о количествВ о. Въ техник 0. начи- 
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наютъ примфнять при б$лени тканей; въ 
медицинЪ онъ можеть играть роль обезза- 
раживающахго средства (см. выше), но не 
лечебнаго. МЪстности, воздухь которыхь 
богатъ озономъ, полезны не потому, что въ 
нихъ приходится дышать о0., а потому что 
замЪтн. присутств1е послФдняго въ воздухЪ 
есть признакъ чистоты воздуха (отсутетв!е 
вблизи разлагающихся веществъь). ©. ни- 
когда не поступаетъ въ легкйя въ вид о., 
потому что уже отъ соприкосновеня съ 
оболочками рта и носа превращается въ 
обыкнов. киелородъ. 

Окалина или огарина — окислы, покры- 
ваюние мног. металлы (особенно жел%зо) 
при дЬйствш на нихъ сильн. жара и отпа- 
даюние, при ковкз, въ видв пленокъ. 

Окаменфлоети — отвердЪвше (окамен%в- 
пие) остатки растенйй и животныхъ, на- 
ходимые въ различн. слояхь земн. коры: 
обыкновенно въ такъ наз. нептуническихь 
породахъ. Одни изъ этихъ остатковъ, гер- 
метически закупоренные въ минеральн. мас- 
су, сохранились въ неизм$ненномъ видЪ 
(инкрустащи); въ другихъ — органич. со- 
ставн. части исчезли, а сохранился только 
известков. скелетъ (кости и раковины); въ 
третьихъ — мЪфсто органическ. тканей впол- 
низ заступили минеральн. вещества (известь, 
кремнеземъ, тяжел. шпал ит. п.), такъ, что 
остались собственно не самыя растеня и 
животныя, а ихь вфрное изображен1е изъ 
минеральн. массы (собственно окаменло- 
сти); наконецъ, четвертаго рода ©. пред- 
ставляютъ только полые оттиски бывшихь 
существъ въ окружающей минеральн. массЪ 
(отпечатки). Наука, занимающаяся о-ми, 
наз. палеонтолоиею; она составляеть одинъ 
изъ отдЪловъ геологи. 

Океаны — см. Море и Земля. 

Окислен1е — соединене тфлъ съ кислоро- 
домъ. Обыкновенно сопровождается повы- 
шен1емъ температуры, которое 6. ч. тфмъ 
значительнъе, чфмъ быстрфе о. Развит!е 
тепла при оч. быстромъ ©. такъ велико, 
что вызываетъ свЪтовыя явлен1я; въ так, 
случаЪ о. называется зорънмемь. Если го- 
рящее тЪло не газообразно и не образуетъ 
горюч. паровъ или газовъ, то горитъ безъ 
пламени (накаливается): посл$днее является 
только при горфни паровь или газовъ. 
Яркость горфи1я зависитъ не отъ пламени, 
которымъ горять газы, а отъ большаго 
или меньшаго накаливан!я тверд. тёль (см. 
Освъщен1е). Соединеня простыхьъ тфлъ съ 
кислородомь наз. окиелами. По химическ. 
свойствамъ, окислы могутъ 6. раздБлены 
на дв главн. группы: окислы основные или 
основашя, содержаше металлы, и окислы 
гислотные, даюнйе въ соединенйи съ водою 
кислоты. Члены каждой группы не сое- 
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диняются между собою, но легко соединя- 
ются съ членами другой группы, образуя 
соли; напр. окись натрАя съ с$рною кисло- 
тою даеть сЪфрно-натровую (глауберову) 
соль. Если металль образуетъ только одинЪ 
основн. окиселъ, то послфднЙ наз. окисью, 
напр. окись катя, натря, магня и пр.; 
если существ. два основн. окисла металла, 
то низшая степень окисла (т. е. содержащая 
менфе кислорода) наз. закисгю, а высшая — 
окисию, напр. закись (красная) и окись 
(черная) м$ди. Еще болфе высокая степень 
металлическ. окисла наз. перекисью, напр. 
закись, окись и перекись марганца, окись 
и перекись баря и пр.) излишекъ кисло- 
рода перекиси обыкновенно легко удаляется 
подъ вмянемъ накаливан!я или кислотъ 
(напр. при нагр$ван1и съ сЗрною кислотою), 
ч$мъ и пользуются для добыванйя изъ пе- 
рекисей кислорода (см.). Кислотныхъ окис- 
ловъ, равно какь и ихъ соединенйй съ во- 
дою, т. е. кислоть, точно также м. 6. н%- 
сколько степеней. Отличаютьъ эти степени 
окончанйями: высшей степени —на ный или 
ная, а затмъ, по порядку содержан1я кис- 
лорода, — на истый или истая, оватый или 
оватая и овалтистый или овалтистая; напр. 
сЪрная, сЗрнистая, с$рноватая и сфрнова- 
тистая кислоты. Если степеней окисленя 
мене 4-хъ, то, кромф окончанйя ный или 
ная, употребл. одно или два, изъ послфду- 
щихъ, напр. фосфорная, фосфористая и фос- 
форноватистая кислоты. 

Окислы — см. Окислен!е. 

Окись — см. Окислен!е. 

Окна. Строюций домь на самой меж 
своего земельн. участка не им. права дЪ- 
лать оконъ на дворь или крышу сос$да 
безъ соглаея послфдняго. Актъ о согласи, 
какъ заключающий уступку правъ собствен- 
ника, д. 0. совершенъ кр%®постн. поряд- 
комъ. ПослЪ такой дозволительн. записи ни 
самъ сосфдъ, ни его наслфдники уже не им. 
права застраивать эти окна какимъ-либо 
здан1емъ, или брандмауеромъ. Окна, прод%- 
ланныя на дворъ или крышу сосзда безъ 
его соглаея, д. б. заложены по требованию 
послЪдняго. Кром того, за такое наруше- 
н1е сосфдск. права миров. судья можеть 
подвергнуть денежн. взысканйю не свыше 
50 р. На н$котор. разстояши отъ пограничн. 
межи окна м. 6. прод$ланы и безъ соглаая 
соседа; но послВднй, въ свою очередь, им. 
право воздвигнуть передъ ними, хотя-бы на, 
самой меж, всякаго рода зданля и бранд- 
мауеры. (Т. Х, ч. 1, ст. 446 и 447; Уст. о 
нак., нал. мир. суд., ст. 66). 

Околотокъ — см. Полищя. 

Околоточный — см. Надзиратель. 
Окорокъ — см. Ветчина. 

Окраека. Общ. правила 0. изложены въ 
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ст. Маляръ. ЗдЪсь 6. добавлены только н%- 
кот. подробности и приведены н%кот. 060б. 
способы 0. Различн. оттфнки основн. цв%- 
товъ (бфлаго, чернаго, краснаго, желтаго, 
синяго и зеленаго) получаются см$шен1емъ 
ихъ между собою въ различн. пропорщяхъ, 
причемъ главн. роль играетъ б%лая краска. 
Чтобы сообщить прочность бфлой краскз, 
желтзющей отъ времени, къ ней прибавл. 
небольш.количество (!/00—*/200) черной (угля) 
или синей (индиго, берлинск. лазурь), или 
даже бакана, смотря по тому; какой отт$- 
нокъ желаютъ имЪть. Отъ большей при- 
мЪси (отъ */з00 ДО 1/1о ч.) къ бфлой краскВ 
черной, одной или вмЪстЪ съ синей, полу- 
чаются различн. оттзнки сЪраго цвЪта. 
Б. ч. оттВнковъ синяго цвЪта образуются 
прибавленемъ (отЪ */1зо ДО '/50 ч. и бол%е) 
къ бЪлой краскЪ индиго, берлинской лазури 
или друг. синей краски; примфсь ничтож- 
наго количества бакана устраняетъ наклон- 
ность синихъ цвЪфтовъ отливать въ зеле- 
ный. Чистая охра даетътемножелтый цв тъ, 
чист. хромовая желть-—ярый канареечный 
цвЪтъ; смесь этихъ красокъ съ бфлою (1 ч. 
желтой на 5—40 ч. бБлой)—различн. оттВн- 
ки желтаго; прибавлене къ этой см%си не- 
больш. количества красной краски с00б- 
щаетъ оранжевый, а неб. количества си- 
ней—веленоватый (лимонный) отт®нокъ.Отъ 
смфшен1я б$лой краски съ неаполитанск. 
желтью получается золотистая краска, яр- 
кость которой усиливается отъ небольш. 
примЪси реальгара. Для внутренн. пом%- 
щенй и вообще для предметовъ, съ кото- 
рыми приходится соприкасаться, натуральн. 
зеленыя краски не годятся—по своей ядо- 
витости. Смесь желтой краски съ синей 
даетъ довольно яркую зелен. краску (того 
или другого оттнка, смотря по пропорщи 
см$си); прим$сь б$лой краски дЪлаеть цвЪтъ 
и боле бл6днымъ, и мене яркимъ; напро- 
тивъ того, прибавлен!е небольш. количества, 
асфальта усиливаетъ яркость зелен. краски. 
Отъ смшен1я желтой краски съ черною 
(безъ бЪлой) получается темнооливковая 
краска. Различн. отт$нки краснаго и розо- 
ваго цвфтовъ достигаются смёшенемъ въ 
различн. пропорщяхъ б$лой и красной кра- 
сокъ. Отъ прибавленя къ красной или ро- 
зовой краск$ больш. или меньш. количества 
синей получаются различн. степени лило- 
ваго оттёнка. Изъ коричнев. 0. наиболЪе 
употребительны: каштановая, шоколадная, 
подъ дубъ и подъ орзхъ. Качипановая крас- 
ка получается см$шенемъ охры съ мумею 
и жженою костью; чёмъ менфе посл%дней, 
тЪмъ цвфтъ свётлфе. Шоколадная: болЪе 
темная—на 4 ч. б$л. краски по 1 ч. умбры 
п мумт; болБе свфтлая (шоколадъ съ мо- 
локомъ)—на 10 ч. бВлой по 1 ч. умбры и 


мумш. /0дь дуб»: къ смфси изъ 3 ч. бЪлой 
краски и 1 ч. охры прибавляютъ столько 
умбры, сколько нужно для даннаго оттн- 
ка. Подь оръжь—смсьбфлой краски съохрою, 
умброю и мумшею въ нужн. пропорци. При 
составлени смфшанныхъ красокъ, кажд. 
краску сл%д. растирать отдЪльно и потомъ 
уже см$шивать. — 006. способы окраски. 
1) 0- на известков. мылю: Правила окраски 
т$-же самыя, какъ и при масляной 0. (см. 
Маляръ); но для приготовлен!я краски, 
вмфсто масла, употребл. смЪсь изъ равныхъ 
частей масла и известков. воды (наливЪ 
масло и известк. воду въ бутыль, до ‘3/, 
взбалтывать,—пока см$сь не превратится 
въ однородн. сливкообразную массу). См&сь 
эта (известков. мыло) м. сохраняться, но 
передъ употреблен1емъ д. 6., каждый разъ, 
встряхиваема. На 4 ч. растерт. на масл 
свинцов. бЪлилъ берется 2 ч. сказанн. смеси 
(можно также свинцов. бфлила развести 
предварительно въ известков. вод% и затфмъ 
уже см$шать посл$днюю съ масломъ). Если 
краска слишкомъ густа, то ее сл$д. разба- 
вить небольш. количеств. масла (при окрас- 
кв снаружи) или скипидара (при окраскЪ 
внутри). Для послВдняго слоя краска при- 
готовляется на см$си изъ 4—5 ч. известко- 
ваго мыла и 8 ч. скипидара. Штукатурка 
передъ окраскою д. 6. пропитана маеломъ. 
При употреблен1и охры, умбры и др. кра- 
сокъ, не растирающихся хорошо съ соста- 
вомъ,—'/з краски растирается съ известк. 
водою, /з съ сырымъ льнян. масломъ и */з 
съ варен. льнян. масломъ; затфмъ все см%- 
шивается съ известк. мыломъ. Чтобы при- 
готовить известков. воду, въ 5 ведеръ воды 
(не жесткой) положить (понемногу) около 
2!/> ф. негашеной извести, хорошенько раз- 
мЪшать; дать отстояться (24 часа) и упо- 
треблять отстоявшуюся прозрачн. жидкость 
(оставшуюся жидкость держать на извести, 
по временамъ взбалтывая). Хорошо кроетъ 
и экономична. 2) Блестящая (на подобе ла- 
ка) и быстросохнущая о., годная какъ для 
н®котор. принадлежностей здан1й, такъ и 
для покрыл1я др. предметовъ, напр. экипа- 
жей. 3 ч., по объему, копала, 4 ч. гуммила- 
ка, 2 ч. венещанск. терпентина, 4 ч. льнян. 
масла и 4 ч. скипидара варить въ котлЪЬ 
(въ водяной бан%), пока все не превратится 
въ плотн. сплошную массу; растолочь массу 
въ порошокъ и снова варить, до растворе- 
нтя, съ 13 ч. спирта. На этой жидкости при- 
готовл. краски: или уже на остывшей, или 
пока она еще кипитъ. На груб. предметы 
краска наводится кистью, на экипажи-же 
и т. п. фланелью (сдзлать тампонъ). 3) Пе- 
феносная 0. Употребляемые при этомъ пр!е- 
мы т8-же самые, каке описаны въ ст. Ме- 
тахромотишя, только въ больш. разм. 


ОКРОШКА 


рахъ. Натянувъ на дер. раму полотно (или | 
бумагу, или какую-либо друг. ткань), про- | 
питать его и покрыть крахмальн. или мучн. 
клейстеромъ съ клеемъ (или другою клей- 
кою массою); дать высохнуть; покрыть 8—4 
слоями масляной, восковой или лаков. крас- | 
ки (каждый слой по высыхани предыду- | 
щаго). На такомъ грунтЪ нарисовать желае- 
мый предметъ; дать вполнф высохнуть. Въ 
моментъ переноса наклеить (любымъ кле- | 
емъ) на нарисованный предметь какую-ли- 
бо материю (или бумагу); когда высохнеть, 
смочить полотно (на которомъ рисунокъ) 
сзади; клей посл$дняго растворяется и ри- 
сунокъ, вмфстЪ съ наклееною на него свер- 
ху матерею, отстаетъ и м. 0. накатанъ на 
цилиндръ (по м$р$ накатыван!я, снимать 
съ рисунка, влажною губкою, приставшия къ 
нему части клея). М%сто, на которое д. 6. 
перенесенъ рисунокъ, покрывается сначала 
однимъ слоемъ маслян., восков. или лаков. 
грунта (смотря по предмету и рисунку), а 
когда послфдй высохнетъ,—вторымьъ, бо- 
ле толстымъ (и скорфе сохнущимъ), сло- 
емъ, на который и прикладывается рису- 
нокъ, прежде, чмъ слой этоть высохъ. 
Чтобы рисунокъ лучше присталъ, его сзади 
прижимаютъ широк. тампономъ. Когда ри- 
сунокъ присохъ, покрывающая его матер!я 
(илибумага)смачивается и удаляется. Остат- 
ки клея снимаются влажн. губкою, а если 
на рисунк$ окажутся пузырьки, то ихъ 
прокалываютъ иглою и прижимаютъ там- 
пономъ. Вмфето рисунка, можно приготов- 
ленное сказанн. образомъ полотно покрыть 
слоемъ лака и, затБмъ, перенести послЪд- 
ий, куда желаютъ. 4) ©. для предохраненя 
стлиъь оть сырости: а) Въ ‘| ведрЪ воды 
растворить (нагр$вая) 10*/› ф. прост. мыла; 
при помощи кисти, покрыть (6езъ тъны) рас- 
творомъ кирпичн. стфну; черезъ 24 часа 
точно также покрыть растворомъ 33/5 ф. 
квасцовъ въ 1 ведр% воды. Операцля д. 6. 
произведена въ сух. и теплое время. 6) 1 ч. 
толч. чернильн. орфшковъ отварить въ 12 
част. воды, отваръ процфдить сквозь по- 
лотно и покрыть имъ уже просохшую, но 
еще мяжую клеевую краску. — Объ о. ко- 
жи— см. Сафьянъ, объ о. тканей— см. Ткани. 

Окрошка. Для ©. могуть 6. годны остат- 
ки всякаго мяса, жаренаго или варенаго 
(говядины, телятины, дичи, ветчины и пр.). 
НарЪзавъ мясо на четыреугол. кусочки, 
прибавить нар$занныхъ-же свЪфж. или со- 
лен. (очищенныхъ) огурцовъ, крутыхъ яицъ, 
мелко нарубленн. лука, укропа, эстрагона 
и т. п., облить сметаною, смфшать, развести 
квасомъ или кисл. щами; подправить солью 
и перцомъ (если нужно, положить кусокъ 
льда). Для постной о. (безъ сметаны и яицъ) 
употребл. поджаренная рыба. 


ОКРУГИ 


Округи. У насъ ©. составл. спешальн, 
подраздфлен1я государств. территори для 
060б. предметовъ управленля, не входящихъ 
въ кругъ вфдфвйя общ. губернск. учрежде- 
нй. Сюда относятся: 

Окруии военные. Въ отношении военн. 
управлен1я вся имперя раздЪляется на 18 
о. Въ кажд. военн. ©. имфется свое военно- 
окружн. управлен!е, во главЪ котораго 
стоить командующий войсками. При немъ 
состоять: военно-окружн. совфтъ-——для дЪлъ 
хозяйственныхъ, и окружн. штабъ, на ко- 
торый возложены обязанности по управле- 
но войсками о. въ строевомъ, инспекторск. 
и хозяйств. отношен1яхъ. Кром того, въ 
кажд. военн. ©. существ. сл$дующ. уста- 
новлешя, завёдуюния отдфльн. предметами 
управлен1я: окружн. интендантск. управле- 
н1е, окружн. артиллер ск. управлен!е, 
окружн. инженерн. управлене, окружн. 
военно-медицинск. управлен1е, окружн. ин- 
спекторъ госпиталей и военно-окрузжн. судъ 
съ состоящими при немъ лицами проку- 
рорек. надзора. (Сводъ военн. постановле- 
нй 1869 г., кн. П, ч, 1, сг. 1—3). 

Окрузи зосударств. путей сообщеня. Въ 
Европ. Росаи такихь о. 8. Управлен1я ихъ 
находятся въ С.-Петербург$, ВытегрЪ, Выш- 
немъ-Волочк%, МосквЪ, Казани, МогилевЪ, 
КовнЪ и Влевф. 

Окрули судебные. Въ судебн. отношении 
вся мЪотность Европейск. Росси, въ кото- 
рой введены судебн. уставы 1864 г., раздЪ- 
лена на 10 округовъ судебн. палату: с.-пе- 
тербургекй, московскй, харьковсюй, одес- 
скй, юевсклй, казанск1й, саратовскй, вар- 
шавеюый, тифлиссюй и виленскй. Кажд. о. 
судебн. палаты обнимаетъ вЪсколько губер- 
ни и подраздляется на н$феколько окру- 
говъ окружн. судовъ. Округи этихъ по- 
слЪднихЪъ (числомъ 80) заключ. въ себЪ по 
нЪскольку уЪздовъ и не всегда совпадаютъ 
съ губернями. Принадлежапние сюда-же о. 
миров. съфздовъ всегда совпадаютъ съ пре- 
длами уЪфздовъ. (Учрежд. суд. установл., 
ст. 4, 12, 77 и 110).—Въ Сибири судебн. д$- 
лен1е совпадаетъ съ общ. административ- 
нымъ: для кажд. губ. существуютъь губернск. 
суды, а для уфздовъ — окружн. суды; поелЪд- 
не составл. низш. судебн. инстанцию. 

Окрузи учебные. Европ. Росёя раздЪляется 
на 12 учебн. 0.: петербургскай, московекай, 
дерптеюй, казанскй, кевсюй, харьковсклй, 
одесскай, варшавскй, виленск1й, оренбург- 
скай, кавказокй и вападно-сибирекай; кромЪ 
того, существ. 2 окр. управлен!я учебн. за- 
веден!й восточн. Сибири и Туркестанск. 
края. Кажд. о. обнимаеть нфсколько губ. 
Во главф 0. стоить попечитель, которому 
подчинены, въ административн. отношенйи, 
вс$ мЪфетн. учрежден1я м-ва народн. про- 


ОКТАВА 


<вЪщен!я, а въ главЪ окр. управленй — 
инспекторъ училийть. 

Въ областяхь (см. Облаеть) кавказскихъ 
округи соотвфтетв. уфздамъ. Объ округахъ 
акцизнаго управленя и ©. податн. инепек- 
торовъ — см. Подати и Налоги; объ о. 
удфльн. вЪдометва — см. УдЪлы. 

Октава — музыкальн. терминъ; означаетъь 
восьмой тонъ даннаго основнаго тона, т. е. 
на восемь тоновъ ниже или выше основнаго 
тона, но всегда гармоничный съ посл%д- 
нимь. Такимъ образомъ о. обнимаетъ 8 то- 
новь или ноть (напр. С-4аг: с @ерда 
1 с). ЧеловЪческ. голоса отличаются одинъ 
отъ другого обыкновенно октавами: эжен- 
скай и дБтек. голоса выше мужскаго 6. ч. 
на 1 октаву. 

Октаедръ — правильный осьмигранникъ. 

Октябрь — 10-й мфеяцъ въ году, 31 день. 
1-го 0о-бра Покровъ Пр. Богородицы; 22-го — 
праздн. Казанск. Божей Матери. 

Окулировка — см. Прививка. 

Окулиетъь — то-же, что глазной врачъ. 

Окуляръ —въ оптическ. инструментахъ 
стекло, обращенное къ глазу наблюдателя. 

Окунь (Регса Йцу!аИИ$) — проворн. и 
хищн. рыба изъ отр. колючеперыхъ, сем. 


ОВО. 


ОКУЧНИКЪ 
не о. любятъ неглубок. заводи, а крупные 
живутъ на значител. глубинф—въ омутахъ 
и ямахъ. Въ нЪкот. озерахъ (Онежскомъ) 
встрёчаются на столь громадн. глубинЪ, 
что у вытащеннаго изъ воды ©. плавательн. 
пузырь, отьъ расширен!я въ немъ воздуха, 
выпячивается такъ, что выдавливаетъь внут- 
ренности въ глотку, а нер$дко и лопается. 
0. плаваютъ небольш. стайками и только 
во время нереста и осенью собираются въ 
густ. стада. Нерестъ, смотря по широтЪ 
мфстности,—отъ половины марта (ва юг%) 
до конца мая (на с$верЪ). Самка мечеть 
икру (въ рыбЪ средн. велич. до 300.000 икри- 
нокь) въ видЪ студенист. лентъ (до 3 арш. 
дл.), прикр$пляющихся къ подводн. расте- 
нямъ; въ нЪкот. мъстахъ рыбаки употребл. 
эту икру въ пищу — вареною или въ видЪ 
пироговъ. Главн. пища окуня— мальки, т. 
е. маленьк. рыбки разн. породъ, а также 
насфкомыя, вылинявиие раки и пр. Ловятъ 
о. кругл. годъ и самыми разнообразн. снаря- 
дами— неводами, сЪтями, вершами, удочкой 
и пр. При ужени не требуется особ. тиши- 
ны; клевъ вообще—вЪренъ. Лучш. насадка— 
черви, земляные и красн. навозные; для 
крупныхъ о. — жив. рыбка, вылинявш. раки 


Окунь. 


окуневыхъ (Реге!4а). Водится въ Запади. | раков. шейки (а также «блесна» — искусств. 


Европ, Росси и Сибири, всюду, гд$ есть 
свЪжая вода, за исключешемьъ быстроте- 
кущ. горн. ручьевъ. Туловище довольно 
широкое, нЪсколько горбатое; спина темно- 
зеленая; бока зеленовато-желтые, брюхо бЪ- 
лое съ желтоват. оттфнкомъ. По бокамъ, 
отъ спины къ брюху, 5—9 темн. полосъ. 
Хвостовый, заднепроходный ибрюшные плав- 
ники— ярко. красн. цвЪта, грудные — желто- 
валые}; изъ спинныхь—переднй, снабжен- 
ный колюч. лучами, —сизый съ больш. черн. 
пятномъ назади, задн й —мягый, зеленова- 
тый. Яркость цв$товъ вообще измВняется 
съ качествомъ воды. Вфсъ о. обыкновенно 
не болфе 2—3 ф.; только изр$дка попада- 
ются (въ озерахъ сЪв. Росби и Зауралья) 
9. до 5—7 ф. и даже болфе (10—12 ф.). Смо- 
тря по величин$ и времени года, о. дер- 
жатся на различн. глубинЪ: мелк!е и сред- 


рыбка). Крупн. удять со дна, безъ поплавка 
и съ тяжел. грузомъ. При уженьи съ по- 
плавкомъ сл%д. подсЪкалть, какъ только по- 
плавокъ скроется. Зимой 0. удять на ко- 
былки, т. е., дерев. подставки съ гибк. пру- 
тиками вмЪсто удилищъ, причемъ леса, опу- 
скается въ воду чрезъ проруби («лунки»). 
Весною и осенью можно удить цфлый день, 
а лфтомъ лучше всего утромъ и вечеромъ.. 
Мясо 0. довольно вкусно и годно особенно для 
ухи и заливнаго (см. эти слова). Изъ пара- 
зитовъ 0. кром$ живущихъ въ его кишеч- 
никЪ глистовъ, слфд. упомянуть объ окуне- 
%дь (Ас%егез регсагит) — маленьк. рачкЪ, 
иногда находимомъ въ полости рта, (на нёб%) 
о.ня. 

Окунездъ — см. Окунь. 

Окучиван!е —см. Окучникъ. 

Окучникъ или распашникъ —земледфльч. 


ОКУЧНИКЪ 


орул!е, употребляемое для разрыхлен1я поч - 
вы между рядами растенй, для обсыпан1я 
(окучиваня) корней растенй свфж. землею, 
для проведеня водосточныхъ или ороситель- 
выхъ бороздъ и пр. 0. ничто иное, какъ 
плугъ (см.) безъ р$зца и съ регуляторомъ 


Рис. 1-й. Окучникъ съ колесомъ. 


только для измЪнен1я глубины, но съ дву- 
мя отвалами, разбрасывающими землю на 
об стороны. ©. бываютъ съ постоянными 
(составляющими одно цфлое со стойкою) и 
раздвижными отвалами; посл дн1е пригодны 
для рядовъ различн. ширины, а первые 
только для рядовъ изв$стн. ширины. ©. съ 
колесомъ впереди (рис. 1-й) устойчив%е о. 


Рис. 2-й. Окучникъ безъ колеса. 


безъ колеса (рис. 2-й). Иногда ©. д$лалотся, 
какъ добавочныя приспособлен1я къ плугу: 
чтобы превратить посл$дн1й въ 0., стоитъ 
только замЪнить корпусъ плуга корпусомъ 
о. (таковы плугъ Р. Сакка и плугь ВЕО 
Рансома, Симса и Джефериса). НЗкоторые. 
о., при помощи приспособлен!я съ боковъ 
и сзади корпуса 060б. ножей или лапок, 
м. 6. превращены въ мотыги (см.). ©. дол- 


Рис. 3-й. Окучникъ-маркеръ. 


жны 6. легки—для одной лошади (двукон- 
ными не удобно управлять), и съ достаточно 
широкою лподошвою корпуса (для устойчи- 
вости); стойка обыкновенно чугунная, ле- 
мехъ стальной или желЪфзный насталеный, 
отвалы стальные и хорошо шлифованные 
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(чтобы земля не приставала). Въ продажЪ 
встр$фчается 2 главн. типа: а) съ длинн. 
отвалами — англЙск1е: тяжелые и дороге; 
6) съ коротк. отвалами — легче и дешевле. 
Къ послфднимъ принадлежать о. Эккерта, 
изображенные на рис. 1-мъ и 2-мъ; первый 
(рис. 1-Й) весь желфзный (марка НЕ?), 5'/› 
п. вфсомъ и въ комисс. «Работникъ» сто- 
итъ 25 р. (кошШя съ него Воткинск. завода— 
въ Нижн. НовгородВ 20 р.). У о. рис. 2-го 
(марка НР?) грядиль деревянный; вЪсъ его 
2 п., цфва 15 р. (коши 111/›—13 р.). На рис. 
3-мъ представленъ окучникь-маркеръ, состоя- 
ши изъ трехь окучниковъ съ постоянными 
отвалами и употребляемый для окучиван1я 
растен!й, посфянныхъ узкими рядами. Раз- 
стояя между окучниками м. 0. измфняе- 


Рис. 4-й. Окучникъ-бороздникъ. 


мы. Къ одной сторон, на длинн. шест$, 
приспособляется маркер», обозначающий чер- 
ту или бороздку, по которой д. 6. напра- 
вляемо оруд!е. 0.-маркеръ Эккерта ст. 38— 
40 р.; Тордана — 18 — 24 рублей (Варшавек. 
склады). ©О.-бороздниюь (рис. 4-Йй)—исключи- 
тельно для проведен1я водосточн. канавъ 
(болфе высове отвалы, съ добавочн. крыль- 
ями сзади); около 5'/? п. вфсомъ, 29—32 р. 
(Варшавск. склады).—В. Черняевъ. 
Оладьи. Тесто обыкновенно на дрожжахъ 
(кислое), но м. 6. и безь дрожжей: необхо- 
димо только, чтобы оно было достаточно 
пышно и разбухало при жарени. 1) Изъ 
4*]› стак. пшен. муки, 2'/‹ стак. тепл. мо- 
лока и 1'|2—2 стол. ложки густ. дрожжей 
сдЪлать тЪсто, размВсить его до гладкости 
(не должно 6. комковъ); когда поднимется, 
хорошенько взбить, подсолить, прибавить 1 
стол. ложку масла, 4 яйца, снова хоро- 
шенько смфшать; брать ложкою и класть 
на сковороду съ горяч. масломъ или опу- 
скать въ кипящее говяж. сало (или масло); 
жарить (перевертывая), пока подрумя” ятся. 
Дать стечь; подавать съ мелк. сахарой» или 
вареньемъ. 2) 18 зол. хорош. масла, 2 стол. 
ложки мелк. сахара, немного соли и не- 
больш. кусочекъ лимонн. цедры опустить 
въ стаканъ горячей воды; м%итая, дать вски- 
пЪть 1 разъ; снявъ съ огня, понемногу всы- 
пать 29—30 зол. муки, смфшать въ совер- 
шенно гладк. тфето; дать постоять на легк. 
огнф, пока тфето не станетъ отставать отъ 
кострюли. Когда нфсколько остынетъ (ми- 
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нуты черезъ 2), вынуть цедру и примфшать, 
одно ва другимъ, 3—4 свЪж. яйца (тЪсто 
должно ни течь съ ложки, ни оставаться 
на ней прилипшимъ, а свободно спадать съ 
нея). Брать т№сто чайн. ложкою и сбрасы- 
вать его въ кипящ. говяж. сало или масло 
и, перевертывая, жарить на умЪФренн. огн%, 
пока ©. не подрумянятся (сало или масло 
не должно кипфть сильно: брошенный въ 
него кусочекъ мякоти булки д. производить 
только слабое шип%н1е). Дать стечь, посы- 
пать сахаромъ и пр. 3) 0. съ яблоками 
(Ъе1епефз 4е ротшез). Изъ 1/2 ф. муки и 11/2 
стак. воды сдфлать тфсто, прибавить около 
1 зол. соли, 3—4 желтка, 3—4 стол. ложки 
прованскаго (или растопленнаго коровьяго) 
масла; размЪшать до гладкости (если-бы 
тзето 6. слишкомъ густо, разбавить не- 
больш. количествомъ воды). За 20 мин. до 
употреблен1я примфшать 3—4 хорошо взби- 
тыхъ б$лка. Очистивъ яблоки, разрзать 
ихъ на кругл. ломтики (лин!и въ 3 толщи- 
ною), удалить середину съ зернами, посы- 
пать сахаромъ, облить хорош. водкою и ос- 
тавить въ этомъ маринадВ часа на2. Дать 
стечь, на-сухо вытереть. Кажд. ломтикъ 
сначала опустить въ тЪсто, а потомъ жа- 
рить въ салф или масл, какъ и въ предъ- 
идущ. случа%. Вынувъ дать стечь, посыпать 
сахаромъ. 

Олеандръ или леандръ (Мегций о]еап- 
ег) — в$чно зеленое деревцо изъ сем. апо- 


Олеандръ махровый. 


циновыхъ. Растетъ дико въ области Среди- 
земн. моря и въ южн. Азш. На открыт. 
вовдух% выноситъ морозъ до—7—8° Ц (5'/— 


от 
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61/2°Р); но въ Роса и средн. Европ его 
можно разводить только въ горшкахъ или 
кадкахъ, которыезимою сл д. держать въ сух. 
подвалахъ или вообще въ м$стахъ, ващи- 
щенныхъ отъ мороза. Любитъ глубок. гли- 
нист. почву, которая д. б. ежегодно возо- 
бновляема, солнце и оч. обильн. лётнюю 
поливку. Легко разводится отводками и че- 
ренками. Любителямъ можно посовЪтовать 
слЪдующ. способъ: отдзливъ отъ дерева въ 
апр%лЪ прошлог. побЪгъ, срфзать нижн. ко- 
нецъ его н$сколько вкось, опустить въ бу- 
тылку съ водою и поставить на окно, обра- 
щенное къ югу (бутылку по временамъ взбал- 
тывать); побфгъ вскорЪ пускаетъ бЪл. ко- 
решки; тогда его можно пересадить въ до- 
статочно глубок. горшокъ и поливать обиль- 
но раза 2 въ сутки; на слфдующ. годъ ра- 
стене начинаетъь цвЪ%сти. Крупн. цвЪты 
обыкновенно розовые, но есть разности съ 
бфлыми, блфдно-желт. и полосатыми цв%- 
тами, простыми (5 лепестковъ) или махро- 
выми. 0. ядовитъ, а потому не сл$д. брать 
въ ротъ его листья, цвЪты и пр. 

Олеинъ или олеиновая киелота—полу- 
чается изъ 0. ч. животн. и растительн. жи- 
ровъ и маслъ. Чистая им. видъ маслянист. 
жидкости, безцвЪтной или слегка желтова- 
той, безъ запаха и почти безъ вкуса; не раст- 
ворима въ вод, но оч. растворима, въ спир- 
т%; плотность 0,898. При низкой темпера- 
турЪ (около 4° Ц или 3,2° Р) застываетъ 
въ кристаллическ. массу. Получается главн. 
образомъ, какъ побочн. продуктъ, при до- 
быван1и стеарина. Идетъ преимущественно 
на приготовлене мыла (см.). 

Оленебыкъ (Возе]арьаз Огеаз) — изъ сем. 
антилопъь (Ап ортае); составл. переходъ 
отъ послфднихъь къ быкамъ; напоминаетъ 
быка массивн. т$ломъ и обвисл. подгруд- 
комъ, а антилопу—головой и прям. длинн. 
рогами, наклоненными назадъ. До 10 ф. 
длиною, 5—6 ф. и боле высотою (у зашей- 
ка) и около 1000 ф. вЪеомъ. Шерсть жел- 
товато-сфрая. Водится небольш. стадами на 
равнинахъ Южн. Африки, гдЪ на него охо- 
тятся изъ-за вкусн. мяса и цфнной шкуры. 
Въ Англи 6. сдВланы удачн. опыты аккли- 
матизащи о. 

Оленерогъ или олень (Тасапиз сегуи$)— 
сам. крупный изъ наш. жуковъ, темно- 
каштанов. цвЪта. Получилъ свое назван1е 
оттого, что больш. плоская голова самца 
вооружена оч. большими (иногда болфе 1 д. 
длиною) кр%пк. верхн. челюстями, сильно 
развитые вубцы которыхъ дЪлаютъ ихъ по- 
хожими на рога оленя. Челюсти эти слу- 
жатъ не для жеван!я, а для нападен1я и 
защиты. У самки он гораздо меньше. Крупн. 
экземпляры самцовъ достигаютъ (съ челю- 
стями) 4-хъ д. длины. Водится 0. въ южн. 
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Оленерогъ: самець и самка (нат, величины). 


и средн. Росаи на дубЪ и осинЪ; питается, 
главн. образомъ, сокомъ пораненныхъ де- 
ревьевъ. Летаеть по вечерамъ въ маф и 
1юн$. Личинки живутъ въ гнил. древесин%; 
окукляются въ землф. Особ. вреда не при- 
носитъ. | 

Олени (Сегуцз) — родъ плотнорогихъ (рога 
<сплошные—не полые) жвачныхь, съ вЪт- 
вист. рогами, включаюций до 40 видовъ. 
Кромф описанныхъь выше лося, косули и 
лани (см.), въ Европф встрфчаются настоя- 
ий или благородный ©. (С. еарВи$) и с$- 
верный 0. (С. (агап4цз). — Блалородный о., 
не смотря на значительн. его истреблен!е, 
еще въ настоящ. время водится почти во 
всей ЕвропЪ, кромф дальняго сфвера (до 
65°); вь Росаи—на КавказЪ, въ Сибири и 
на юго-запад (много въ БЪловфжекой пу- 
шЪ). Благ. ©., особенно самецъ, оч. красивъ 
и статенъ; длина его до 7, высота до 4'[з ф. 
(у загривка). Шерсть гладкая и плотная, 
состоить изъ тонкаго подшерстка и груб. 
верхн. волоса; зимою она гуще и длиннЪе. 
Окраска различна по времени года, полу и 
возраету; зимою—сЪро-бурая, лБтомъ—ры- 
жевато-бурая; на морд черноватая. ИзрЪд- 
ка встр$чаются ©. серебристаго цвфта или 
чисто бЪлые (есть въ Бфловфжек. пущф). У 
молод. ©. шерсть буровато-красная, съ б$л. 
пятнами въ тепл. время года. У самцовъ 
больш. вЪтвистые рога, вЪсяиЦе отъ 14 и 
18 до 32—36 фунт.; самки безроги. Живутъ 
0. стадами въ лЪфсахъ, преимущественно 
лиственныхъ; предпочитаютъ горист. м%ет- 
ности; питаются листьями, почками и ко- 
рою деревъ, чфмъ причиняютъ послфднимъ 
больш. вредъ. Течка, сопровождаемая оже- 
сточенн. боями самцовъ, быв. осенью (сен- 
тябрь—октябрь); черезъ 40—41 недЪль, т.е. 
въ мав—йонв, самка мечеть одного, рфдко 
двухь телятъ. На 7-мъ мфсяцЪ у теленка 


выростаютъ рога, которые затфмъ ежего- 
дно весною спадаютъ и замфняются новы- 
ми, при чемъ на нихъ постепенно прибав- 
ляется число отростковъ. Хотя встр$чались 
о., на обоихъ рогахъ которыхъ было боле 
60 отростковъ (концовъ), но вообще о. съ 
болфе, чфмъ 20 отростками на рогахъ, р%д- 
ки. Такъ какъ развит!е отростковъ на ро- 
гахь неправильно, то по нимъ и нельзя су- 
дить о возрастЪ животнаго. Сибирская раз- 
новидность благор. о-ня, извфстная подъ 
| именемъ марала (С. тага]), встрЪчается по 
Алтаю, въ Семипалатинской области и око- 
ло Байкала, какъ въ дикомъ, такъ и до- 
машн. состоянйи. Разводятъ марала, въ особ. 
питомникахь съ солонцеват. почвою, главн. 
образомъ для роговъ, составляющихъ пред- 
метъ оживленн. торговли съ Китаемъ, гд\% 
рога эти считаются цфлебн. средствомъ. 
Благор. 0. легко приручается; мясо его до- 
вольно вкусно; рога служатъ, какъ укра- 
шен!я, или идутъ на подфлки; кожа даетъ 
хорош. замшу. Сух. перегонкою изъ олен. 
роговъ получаются вонючее эфирн. масло 
| (О]ецш согпи сегу!) и нечистая углеамлмач- 
ная соль (Аштоппий са’рошеит руго-оео- 
$111); оба препарата прежде были въ больш. 
употреблев1и въ медицин%, но теперь остав- 
лены (какъ оставлено и самое добыван!е 
ихъ изъ ол. роговъ). Охотятся на бла. о. 
обыкновенно съ гончими. ©. сьверный — сам. 
важный по значен!ю для челов ка; живетъ 
въ тундрахъ полярн. странъ Европы, Ази 
и Америки (сЪвернЪе 60°, а въ горн. м%ет- 
ностяхъ—сЪвернЪе 52° сфв. широты); пи- 
тается лфтомъ травою и почками или по- 
бфгами низкоросл. березы (ерника — Вена 
папа), зимою—почти исключительно т. наз. 
оленьимъ мохомъ (лишаемъ), который до- 
стаетъ, разгребая снфгъ своими плоск. ши- 
рок. копытами. Длина дикаго е, о. 5—6 ф., 


| 


ОЛЕНИ 98‘ 


а высота около 3/2 ф.; домашний о. значи- 
тельно мене; вЪсъ откормленнаго о. осенью 
до 10 пуд. Т$ло пряземистое, на сравни- 
тельно коротк. ногахъ; шея короткая; внизу 
ея и на груди длинные, на подоб1е гривы, 
волоса. Шерсть весьма густая, изъ длинн. 
ломкихъ волосъ сЪраго (лЪтомъ) или сЪфро- 
вато-бЪлаго (зимой) цвЪта. Рога, дугообраз- 


Рис. 1-й. Олень благородный. 


по изогнутые сзади напередъ, съ расширен- 
ными и плоск. отростками; имЪются у 0бо- 
ихъ половъ, почему с. о. иногда выдзляють 
въ 0606. родъ (ВапёЙег). Легкая приру- 
чаемость и выносливость дфлаеть е. о. не- 
замфнимымъ домашн. животнымъ для лопа- 
рей, самофдовъ, чукчей и др. племенъ сЪ- 
вера. У нихъ онъ заступаеть мфсто лошади 
{пеутомимъ на бЪгу и не вязнетъ въ снФгу, 


Рис. 2-й. СЪверный олень. 


благодаря широк. копытамъ) и коровы (мя- 
со и молоко); рога его, копыта и кости 
идутъ на сам. разнообразн. предметы оби- 
хода, кожа—на одежду, сухожилья— на нит- 
ки ипр. У камчатск. коряковъ встр чаются 
стада домашнихь о. тысячъ въ 80 головъ. 
Для поддержан!я и улучшен1я породы са- 
мокъ по временамъ случають съ дик. самца- 


Олово 


ми. Самка (заженка) приное. весной 1 (р%д- 
ко 2) теленка—ныжика. Ручные о. пасутся 
обыкновенно свободно; иногда для нихъ (у ло: 
парей) устраиваются загороди, куда ихъ 
загоняютъ на ночь (оть волковъ и т. п.). 
Зимою много 0., особенно молодыхъ, гиб- 
нетъ отъ гололедицы, мфшающей имъ до- 
ставать кормъ изъ-подъ енфга, и отъ пурги 
(снфжныхъ маятелей); лЪтомъ о. подвергаются 
нападен!ю оводовъ (см. это слово) и др. на- 
сЪкомыхъ. Лучш, охота на ©№в. о. —<скра- 
домъ». Начинается она съ перв. снфгомъ и 
продолжается, пока снфгу не нападетъ на 
'|? арш. (съ начала октября до половины 
ноября). Выбравъ облачн. день, охотники 
(2—3), одЪтые въ бфлое, отправляются на 
поиски; если ихъ двое,—то одинъ верхомъ, 
а другой —пъший. Напавъ на слфдъ, охот- 
ники раздЪляются, и тотъ, которому уда- 
лось выслЪдить. зв$ря (по сл$ду, евЪж. мо- 
чЪ и калу), подходить къ нему осторожно 
на выстрёлъ и бьетъь подъ лопатку. Если 
отъ выстр$ла друг. олени не разбфгутся, 
а только отойдутъ на извфстн. разстоян!е 
(что случается нер$дко), охотникь можеть 
иногда, не сходя съ м$ста, убить 2—5 0. 
Другой или друге охотники, услышавъ вы- 
стрёлъ, д. приготовиться на всяк. случай. — 
КромЪ описанн. европейскихъ видовъ, мож- 
но упомянуть о вапити или канадекомь о. 
(С. сапа@епз!5), живущемъ въ СОфв. Амери- 
КЪ, и объ аксись (Ах1з тасиаа) — въ Остъ- 
Инди. 

Оленки — см. Наефкомыя вредныя (стр. 
776). 

Олень (жукъ) — см. Оленерогъ. 

Олеографя — см. Хромолитоградия. 

Олива — см. Маелина. 

Оливки — см. Маелина. . 

Олифа — то-же, что Алифа. 

Олово, по виду, похоже на серебро, но 
нфсколько темнЪе его. Посл свинца ©. сам. 
мягк металлъ. Оно им. непр1ятн. вкусъ, 
а при трен1и его между пальцами зам чается 
0606. запахъ. Уд. вЪеъ чист. о. 7,29. 0. оч. 
ковко и тягуче: м. 6. выковано въ тончайш. 
листы (листовое о. или стантоль); но оно въ 
то-же время малосвязно: проволока его раз- 
рывается отъ мал. тяжезти. Плавится при 
280° Ц, (181° Р) и при охлажденйи, изъ рас- 
плавленн. состояня, кристаллизуется. Если 
расплавленное 0. мфшать до охлажденйя, 
то оно превращается въ порошокъ. При 6$- 
локалильн. жар перегоняетея (труднфе 
цинка). При обыкн. температурахъ не окис- 
ляется отъ дЪйств!я воздуха, воды и слаб. 
кислотъ; поэтому, его употребляютъ для 
покрыт1я друг. легко окисляющихся ме- 
талловъ (см. Лужен!е). При накаливан 
о. на воздухЪ, оно постепенно превращается 
въ бфловатый или желтоватый порошокъ 
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окиси о. Въ природЪ о. встр$чается почти 
‘исключительно въ формЪ окиси — въ видЪ 
такъ наз. оловяннало камня. Мфсторожденй 
его на земл$ пока извфстно немного: главн. 
образомъ въ Ангми (Корнваллисъ) и Инди 
(полуостровъь Малакка и островъ Банка), 
въ небольш. количеств въ Саксонии и Бо- 
геи и у насъ по берегамъ Ладожек. озе- 
ра (въ Питкаранд%); въ Перу, Болив1и и Чили 
(южн. Америка) и Австрали. Въ продажЪ 
о. встр$чается въ форм болванокъ и пру- 
товъ, рже въ форм кругл. кусковъ, пли- 
токъ и т. п. Лучшее о. индйское, зат мъ 
англ ское. О чистотв о. можно судить по 
тому характерному эпреску, который издаетъ 
о. при сгибани: ч$мъ сильнЪе трескъ, тёмъ 
чище о. (трескъ этотъ зависить отъ раз- 
рыва сцфилен1я между кристаллами о.). ©. 
легко силавляется съ др. металлами; сплавъ 
его съ м6дью образуетъ бронзу (см. Бронза), 
качества которой измЪняются съ содержа- 
н1емъ 0.: при 22°/о олова сплавъ годенъ для 
отливки колоколовъ, при 11°/о—для отливки 
пушекъ (ариллерйск. метала»). Оч. часто 
употребляется сплавъ ©. съ небольш. коли- 
чествомъ свинца (такой сплавъ тверже и 
прочнфе чистаго о.) для приготовлен1я оло- 
вянн. посуды. Чист. о. употребхл. для луже- 
в1я (см.), приготовления жести (см.), пере- 
гонн. аппаратовъ и трубокъ, аптекарск. по- 
суды и коробокъ для красокъ, тонк. листовъ, 
назыв. станолемъ и служащихъ для обкла- 
дыван1я внутри ящичковъ, обертыван1я сы- 
ра, чая, шоколада, мыла и др. быстро сох- 
нущихъ или теряющихъ запахъ веществъ. 
Болфе толст. станоль идетъ (со ртутью) для 
накладыван!я подъ обыкн. зеркала. Изъ 
_соединей ©. въ практик им. значен]е: 
Окись олова (оловянная зола), употребля- 
емая для приготовлен!я бЪлой стеклооб- 
разн. смфеи, которою покрываютъ печн. 
кафли и друг. глиняныя издЪл1я, а также 
для полировки стекла и металяовъ. Сърное 
или двусърнистое 0., въ безводномъ состоя- 
нш имъющее видъ блестящ. золотисто-жел- 
тыхь пластинокъ, употребляемыхъ, подъ 
названемъ сусальналю золота, для дешевой 
позолоты по дереву; золото это легко при- 
готовить: 2 ч.(по вЪсу) размельч. о. амаль- 
гамировать съ 1 ч. ртути, прибавить 11/4 ч. 
сфры и 1 ч. нашатыря; все растереть въ 
ступкЪ съ неб. количествомь воды; въ за- 
крытомъ тигл$ или ретортЪ нагрЪвать въ 
горяч. песк$ н$сколько часовъ (жаръ не 
долженъ превышать начало красн. кален1я). 
Халористое 0., подъ именемъ оловянной со- 
ли, и оловянно-наипровая соль употребл. въ 
красильн. искусствЪ для протравъ. Слаб. 
растворъ хлориет. о., съ небольш. прим сью 
такого-же раствора хлорнаго о., произво- 
дить въ раствор хлорнаго золота—красив. 
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ОЛЬШАНКА 


пурпуров. осадокъ, извфстный подъ назва- 
н1емъ кассева пуртура, употребляемаго при 
раскрашиван!и фарфора или стекла. 
Ольха (Ашиз) — деревья изъ сем. бере- 
зовыхъ. Въ средн. и сфверн. Росси и въ 
средн. Европ растутъ главн. образомъ 2 
вида: 0. сьдая или страя (А. шсапа) и о. 
липкая (А. 2 апоза). СЪдая о. идетъ дальше 
на сфверъ и чаще всего ростеть въ форм 
высок. кустовъ; липкая ©. больше ростомъ 
и нерфдко встр$чается въ видЪ значител. 


Рис. 2-й. Листъ сЪдой ольхи. 


деревьевъ: Оба вида любятъ сыроват. и да- 
же сырыя м%ета и глинист. или суглинист. 
почву. Легко разводятся черенками и с$- 
менами. Въ хозийств$ ©. удобна своимъ 
быстр. ростомъ; въ паркахъ, на сыроват. 
берегахь р$чекъ и прудовъ, образ. живо- 
писк. и густ. заросли. Красноватая древе- 
сина ©. даеть плохое топливо: горитъ ярко, 
но грфетъ мало; еще хуже она, какъ по- 
дЪлочн. матерлалъ: хрупка и оч. непрочна; 
изъ построекъ годится только для подвод- 
ныхъ, такъ какъ въ водЪ мало портится 
(въ особенности липкая о.). Кора о. употреб- 
ляется для дублен1я кожъ. 
Ольшанка( Ассешог по4ц]ал13)— пфвч.пти- 
ца, извЪстная болЪе подъ названемъ зави- 
рушки, изъ сем. завирушекъ, близкаго къ 


Ольшанка или завирушка. 


славкамъ (см.). Напоминаетъ н5сколько жа- 
воронка, особенно при движен1яхъ на землЪ. 
Длина—до 6 д. Голова, шея и верхн. часть 
груди дымчат. цвЪта; спинка коричневая съ 


ОЛЯПКА 


темн. пестриной; брюшко грязно-бЪлое; тупо 
обр$занный хвость— красновалто-бурый. Въ 
средн. Росси прилетаеть около конца марта 
и улетаетъь въ сентябрЪ. Водится въ хвойн. 
и см$шанн. лЪеахъ, предпочитаеть гориет. 
местности низменнымъ. Летаетъ низко, при- 
держиваясь земли, по которой ловко пры- 
гаетъ. Питается насфкомыми, а весной и 
осенью и сфменами. ГниЪфздо свое о. устраи- 
ваетъ обыкновенно въ гущинВ кустовь, не 
высоко надъ землей — изъ вЪточекъ, перьевъ, 
лишаевъ и моха. Въ маЪ самка кладеть 
яица (4—6 — велено-голуб. цвЪфта) первый 
разъ, а въ пон%, посл вылета перв. птен- 
цовъ, второй разъ. Поймать 0. довольно 
легко: при помощи прутьевъ, намазывае- 
мыхъ птич. клеемъ (см. Клей), или же с%т- 
ки, которую набрасываютъ на птицу. Легко 
ручнзеть. П%н!е не особенное. 

Оляцка, водяной воробей, ручейка (Спсщ$ 
ачиасиз)—птица изъ сем. дроздовъ (Тиаг- 
4ае). Елювъ слабый, прямой, къ концу 


ляпка или ручейка. 


нзсколько загнутый кверху; 
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ноздри при-| 


крыты кожист. клапанами. Крылья и хвостъ. 
коротке. Оперен!е густое и мягкое, какъ’ 


у водян. птицъ; на верхн. части тфла тем- 
нобур. цвЪта сь сфроват. оттфнкомъ; горло 


и шея—б%лыя; брюхо желтовато-коричневое, | 


а верхн. часть груди красно-коричневая. 
Длина—-около 7'!/› д. Самка отличается лишь 
несколько меньшей величиной иболзесвЪтл. 
окраской. 0. водится исключительно въ го- 
ристыхъ м%стностяхъ, живетъ, лфто и зи- 
му, по берегамъ быстро текущихъ, не замер- 
зающихъ ручьевъ, особенно близъ водопа- 
довъ, Питается главн. образомъ водян. на- 


сфкомыми, за которыми охотится, быстро. 


бфтгая по берегу и камнямъ ручья, ныряя 
и плавая не хуже любой водян. птицы. Въ 
начал апрфля 0. начинаетъ строить гнздо 


ОМЕЛА 


изъ вЪътвей, травы и мха— въ углубленяхъ 
прябрежн. деревьевъ, въ плотинахъ, подЪ 
мостами и т. п., а въ половин апр%ля кла- 
деть 4—6 чисто б$лыхъ яицъ, изъ которыхъ 
выводитъ, однако, обыкновенно не болфе 
двухъ птенцовъ. Поетъ довольно прятно, 
притомъ кругл. годъ. Ловится сЪтью или 
прутьями, смазанными птич. клеемъ (см.). 
Въ клЪткЪ о. держать на соловьин. кормЪ 
(см. Соловей), прибавляя по временамъ мучн. 
червей и муравьин. яицъ. Долго выно- 
сить неволю не можетъ. 

Омаръ (Ношахгиз уц]2'ал'13) — морской ракъ, 
видом довольно схожй съ обыкн. рЪчн. 
ракомъ, но гораздо больше его: до 2 фут. 
длиною. Водится вездф по берегамь Евро- 
пы, начиная отъ Норвежск. береговъ до 
Средиземнаго моря; въ послфднемъ, впро- 
чемъ, его мало; въ Балтск. морЪ сове$мъ 
нфтъ. Виветь въ углубленяхъ, главн. обра- 
зомъ, скалист. береговъ; питается мелк. 
морск. животными (и рыбками), не пурене- 
брегая и падалью. Больше всего 0. ловится 
у береговь Норвеги и Великобритан!и. 
Американсюй о. (Н. ашезсапиз) состав- 
ляетьъ только разновидность европейскаго. 
Мясо 0. видомъ и вкусомъ похоже на мясо 
рфчн. рака, но грубфе и трудноварим$е. 
УЖестянки съ вареными ©. (консервы) рас- 
пространены по всему свЪту. Варятъ и 
вообще приготовляютъ о. совершенно такъ- 
же, какь и р$чн. рака; только варить, со- 
отвЪтственно величинЪ, слд. дольше. 

Омегъ — тоже, что Болиголовъ. 

Омела (У15спт аШит)— многол%тн. кус- 


| тарн. растев!е изъ сем. омеловыхьъ, росту- 


щее чужеядно на, разн. деревьяхъ, но особен- 
но на плодовыхъ. Стебли ея вФфтвятся въ 


форм развилинъ, между которыми пом$- 
щаются мелк. зеленовато-желт. цвЪты, а 


® 


Омела, 


зал мъ бЪл. ягоды, величиною съ крупн. 
горошину. Ягоды содержатъ обильн. липк. 
слизь и употребляются для приготовлен1я 
птичьяго клея (см. Клей). Если 0. много, 
то она истощаетъ деревья и д. 6. удаляема 


ОМЕРТВЪНИЕ 


ОмертвЪ н!е — то-же, что Гангрена. 

Омофоръ (оплечье) — облачен1е приевоен- 
ное только арх1ерею; им. видъ дливн. ши- 
рок. полотенца, украшеннаго крестами, и, 
во время служен1я, возлагается арх1ерею 


 ОПАЛЪ 


| (преимущественно въ Канал»). По образу 
| жизни и производимымъ ею куполообразн. 
| постройкамъ, им. много общаго съ бобромъ. 
| Питается растен1ями и моллюсками. Ис- 
| требляется вс ми способами — ружьемъ, сил- 


на плечи сверхъь другихъ одеждъ. О. изо-' 


бражаеть заблудшее овча, взятое Спаеи- 
телемъ на рамена и принесенное Богу-Отцу, 
т. е. -падшаго человВка, спасаемаго Хри- 
стомъ. 

Омуль (Согезопи8 Оша!) — рыба изъ рода 
сиговъ, р%фдко болЪе арш. длиною и 
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4-хъ ф. в$еомъ. Голова небольшая, острая, 


съ выдающейся (какъ у сельдей) нижн. че- 


люстью; жаберн. щель оч. большая, почему - 
о., вынутый изъ воды, скоро снетъ. Чешуя “ 


мелкая; жиров. плавникъ большой, зазуб- 
ренный; спина темная, бока синеватые, брю- 
хо серебристое. Водится въ Ледовит. океанЪ, 
въ Печор%, во всВхъ больш. сибирек. р5- 
кахъ (кромф Оби) и въ БайкалЪ. Осенью 
подымается въ р%ки, гдЪ ловится до самого 
замерзашя ихъ, иногда въ громадн. коли- 
чествЪ. Мясо жирно и оч. вкусно, но легко 
портится. Въ Сибири въ больш. употребле- 
ви солен. о., особенно байкальскве. 
Онагръ, куланъ (Едицз Опахет) — хорошо 
извЪетн. уже древнимъ дик оселъ, нынЪ 
водяпийся въ степяхъ средн. Ази, въ Пер- 
си и Аравш. Выше ростомъ и стройн$е, 
чЪмъ домашн. оселъ. Голова большая, съ 
длинн. ушами; грива короткая и мягкая; 
шерсть лфтомъ гладкая и мягкая, зимой— 
похожая на верблюжью, изъ-сЪра палев. 
цвЪта, съ бур. полосой вдоль спины и ср. 
полосами на плечахъ. Водится, подобно 
всЪмъ дик. однокопытнымъ, стадами, подъ 


предводительствомъ вожака- жеребца. Оч. | 


быстръ на б$гу и крайне осторожен. Спо- 
собенъ, хотя и съ трудомъ, приручаться. 


Продукты скрещиван!я о. съ домаши. осла- | 


ми высоко цфнятся въ Пери и Аравии: 
выносливы и хорошо бЪгаюттъ. Киргизы охо- 
тятся за о. ради ихъ кожи и вкусн. (060- 
бенно у молодыхъ) мяса. ©., вмфетВ съ джи- 
гитаемъ (см.), считается родоначальникомъ 
домашн. осла. 

Ондатра, мускусная крыса (ЕФег 2е- 
И с1$)— изъ сем. мышей (Мата). 0.— больш. 
крыса (дл. тфла 13 дюйм., дл. хвоста 9 д.) 
съ длинн., почти голымъ и сплюснут. съ бо- 
ковъ, чешуйчат. хвостомъ. Морда короткая 
и тупая; пальцы задн. ногъ съ коротк. пла- 
вательн. перепонками; на передн. ногахъ 
больш. палець въ видЪ бородавки; м%Ъхъ 
бур. цвЗта, съ мягкимъ нфжн. подшерст- 
комъ, изъ котораго выставляются длинные, 
блестяще волоски (ость). Близъ полов. ор- 
гановъ— желфзы, выдёляюц!я жирн. веще- 
ство съ сильн. мускусн. запахомъ. Водится 
по берегамъ р$къ и озеръ Св. Америки 


Овдатра. 


ками ит. п.: ради ея оч. красив. и цфнн 
мфха. Сфв. Америка доставл. ежегодно до 
3 милл!он. шкурокъ. 

Ониксъ разновидность халцедона, въ ко- 
торой б$лыя полосы отчетливо перемежают- 
ся съ черными или темнокоричневыми; иног- 
да присоединяется еще третья цвзтная по- 
лоса (сардоникс»). Лучш. ©. получается съ 
| востока, боле низке сорта— изъ Гермав]и и 
| преимущественно, Богем1и. Теперь, какъ и 
въ древности (у грековъ и римлянъ), употр. 
главн. образомъ для приготовлен!я камей 
(въ Италии). Въ Брауншвейг находится 
драгоц%нн. ваза (Мантуанскаля) изъ о., а 
въ Неапольскомъ музеф знаменитая чашка 
Фарнезе. 0., какъ и агатъ, можетъ 6. искус- 
ственно окрашенъ (см. Агатъ). 

Онтолог1я —наука о всемъ существую- 
щемъ, болЪе въ философекомъ, чЪмъ реальв. 
смысл. Въ настоящ. время такой ваукв 
нБтъ, а сохранилось только назван1е ея. 

Онучи, полотняныя или шерстяныя, мо- 
гутъ съ усп5хомъ замфнять чулки. 

ОнЪмЪлость или онфмЪн{е членовъ— при- 
туплен!е чувствительности, сопровождае- 
мое обыкновенно ощущен1емъ ползаня му- 
рашекъ, а въ сильной степени, кром% того, 
и полною невозможностью движевя (вре- 
менн. параличъ). Чалце всего быв. слЪд- 
ств1емъ какого-либо давлен1я на нервы члена, 
напр. продолжительн. лежан1я или сидЪн!я 
на членз, отъ тугой перевязки члена и т. п. 
Стараться, по возможности, привести членъ 
въ движен!е, растирать его. 

Фолитъ — известнякъ, состояний изъ круг- 
ловатыхъ известк. зеренъ, склеенныхъ меж- 
ду собою известковымъ-же цементомъ. 

Опалъ — некристалличесв1й минералъ, съ 
раковист. изломомъ; удЪл. взсъ 20—22; 


=, 


ОПАЛЪ 
состоитъ изъ кремнезема и воды (поеслЪд- 
ней отъ 3°/о до 139/о), иногда съ примесью 
окиси желфза и глинозема; вполнЪ раство- 
ряется въ кипящ. щелочахъ (напр. Здкомъ 
кали). Изъ разновидностей о. наиболфе из- 
вЪфстень блалородный о. — полупрозрачный, 
молочно-бЪл. цвфта съ желтоват. или си- 
неват., рёже красноват. или зеленоват. от- 
тЪнкомъь и характерн. радужн. игрою цв%- 
товъ; восков. или стеклянн. блескомъ. Ча- 
сто существуюния въ 0. трещины дфлають 
его хрупкимъ, иногда распадающимся един- 
ственно оть вмяня быстр. перемфнъ въ 
температур$. Пока находили блаз. о. толь- 
ко въ Венгрии (близь Червеница). У потребл., 
какъ драгоцфнн. камень — для колецъ, се- 
регъ и т. п.; оправляется обыкновенно ажур- 
но, въ золото, въ форм% кругл. или овальн. 
капель (хоцИез 4е з! или еп сафасвоп). 
Дороже всего цзнятся о. безь трещинъ и 
©-, играюце одновременно красн. и зелен. 
цвфтами. При ношен1и драгоц$нностей съ 
о. нужно помнить, что ©. легко портится 
оть вмянйя холода и непогоды. Къ драго- 
цЪфнн. разновидностямъ 0. принадлежить 
также рЪ%дко встр$чающИЙся оенный о. 
(вь Венгрш, Мексик$ и на Ферейск. 
о—вахъ)—глацинто-красн. цвфта, съ желто- 
ват. отливомъ, иногда карминнаго или 
яблочно-зеленаго; оч. блестяшай и прозрач- 
ный. Перламутровый 0. или кашолонаь, нал 
зываемый ювелирами также калмыцкимь 
патомъ,—непрозрачный, молочн. цвЪта, съ 
сфрымъ, зелен. или красноват. отливомъ и 
перламутров. блескомъ; хорошо полируется 
(въ Исланди, Каринт1и, на Ферейск. о—вахЪь 
и въ Бухар%). Стекаляни. 0. или иалить— 
безцв$тный, водянистый, прозрачн. и бле- 
стящий, въ видЪ капель или виноградинъ 
(въ Богемш). Гидрофанъ — непрозрачный, 
безъ блеску, липнетъь къ языку; въ водф 
становится прозрачнымьъ (въ Саксоши, Вен- 
гри и на Ферейск. о—вахъ). Полуопаль— 
прозраченъ, 0. ч. только у краевъ, желто- 
вал., зеленоват., красноват. или коричнев. 
цвЪтовъ, часто съ пятнами или полосками; 
нерфдко встрчается въ вид окамензлаго 
дерева (вь Моравши, Силези, Вюртемберг, 
Венграи и мног. др. метахъ). ЯИшмовый или 
экелтьзн. о. занимаеть середину между яшмою 
и 9.; кровено-красн., буро-красн., бураго и 
охряно-желт. цв%т.; на востокЪ изъ него 
дфлають рукояти для шашекъ и кинжа- 
ловъ. Наконець, обыкновенный 0. (по фран- 
цузски 212801) — б$ловатый, желтоватый, 
сроватый, зеленоватый и друг. оттфнковъ, 
полупрозрачный (въ Венгрш, въ Уральск. 
и Нерчинск. горахъ и во мног. др. мЪс- 
тахъ). — Масса, подобная 0. и также съ 
радужн. игрою цвБтовъ, можеть 6. добы- 
ваема искусственно, напр. пропусканемь 
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ОПЕКА 
углекислаго газа черезь растворъ жидкаго 
стекла. 

Опара — т$сто, заквашенное дрожжами. 

Опахало — то-же, что вЪеръ. 

Опека иногда означаетъ временн. казенн. 
присмотръ надъ имуществомъ, почему-либо 
не поступившимъ во влад не собственника, 
напр., въ случаяхъь безвстн. отсутств1я 
хозяина имущества или неявки наслфдни- 
ковъ для принятя открывшагося насл®д- 
ства. (Т. Х, ч. 1, ст. 1243 и 1225). Но въ 
собств. смыелЪ, какъ 0606. форма управле- 
ня и охраневя частн. имущества, опека 
учреждается въ силу причинъ, заключаю- 
щихся въ личности опекаемаго. Такихъ при- 
чинъ законъ признаеть четыре: 1) несовер- 
шеннолЪфт1е, 2) безум!е и сумасшестве, 
3) глухонфмота и нёмота и 4) расточи- 
тельность. Опека надь малольтними (ем.) 
им. цфлью попечен1е не только объ иму- 
ществ%, но и о личности опекаемыхъ. Ма- 
лол$тн1е, не имвюпие самостоятельн. иму- 
щества, при жизни родителей, понятно, не 
нуждаются въ 0с0б. о. Надъ имуществомъ, 
право собственности на которое принадле- 
жить малолётнимъ помимо родителей, о. 
поручается всегда отцу, если онъ живъ. Въ 
случаЪ смерти обоихъ или одного изъ роди- 
телей, опекуны назначаются соглаено ука- 
зан1ю въ завёщанйи родителя (собственника 
имущества), а если такого указан1я нЪтъ, 
то по выбору опекунск. учреждений (см. ни- 
же). Если умерший родитель (собственникь 
имущества) не указалъ въ завёщан1и лич- 
ности опекуна (а также въ случаЪ отказа 
послЪдняго), то о. надъ имуществомъ мало- 
лфтняго принадлежить по праву оставше- 
муеся въ живыхъ родителю. Въ случа от- 
каза, посл дняго, равно какъ и посл смерти 
обоихъ родителей (не указавшихъ опекуна 
въ завфщан) опекунами назначаются бли- 
жайш. родственники или друг. благонадежн. 
лица. Число опекуновъ не опредЪлено за- 
кономъ: м. б. одинъ или нзеколько. Опеку- 
нами не могуть 6.: 1) лица, расточивийя 
собств. или родительск. имущество; 2) им - 
юппя явн. гласн. пороки или лишенныя по 
суду правъ; 3) изв5етныя суров. поступками; 
4) имфвиия ссору съ родителями, и 5) не- 
состоятельн. должники. ОпредЪляются опе- 
куны 0606. учрежден1ями, вдающими опе- 
кунскя дла, а именно: дворлнск. опекою — 
для сиротъь потомств. дворянъ и сиротск. 
судом — для сиротъ друг. сословйй; для си- 
роть духовн. званйя обязанности этихъ 
учрежден исполняютъ мЪстн. епархлальн. 
начальства и, въ частности, епарх. попечи- 
тельства о бфдныхь дух. вфдомства; для 
сироть крестьянъ—сельскле сходы (т. 2, 
ч. 1, ст. 2196). Помимо названн. учрежденй, 
опекуны м. 0. назначаемы только Высоч. 
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властью. Дворянскал о. состоитъ, подъ предс%- 
дательствомъ предводителя дворянъ, изъ 
двухъ (въ СПБ. изъ трехъ) засФдателей по 
выбору дворянства; въ вф$дени ея нахо- 
дятся одинъ или несколько уфздовъ (по 
усмотр8н!ю м-ра юст.); если у опекаемаго 
несколько им и одинъ опекунъ, то вс 
дЪла по ©. подлеж. вфденйю одной 06. о. 
Сиротсекё судь въ тЪхъ мфетахъ, гдЪ вве- 
дено гор. положене 1870 г., сост. не мензе 
чЪмъ изъ 3-хь членовъ, избираемыхъ на 
3 года купеческ., мфщанск. и ремесл. со- 
бран1ями, подъ предс$дательствомъ городск. 
головы, а если послдй откажется, то 
лица, избираемаго общ. собрамемъ трехъ 
сословй. Тамъ, гдВ гор. положен!е не вве- 
дено, сир. судъ сост. подъ предс$датель- 
ствомъ гор. головы, изъ двухъ членовъ 
думы и одного изъ гор. старостъ по назна- 
ченю думы. ВФдомство сир. суда прости- 
рается на городъ и уздъ. На дЪйств1я п 
постановлен1я двор. ©. и сир. суда м. 6. 
принесены жалобы м$стн. окружн. суду, 
а гдВ гор. положене не введено—палатЪ 
уголовн. и гражд. суда. Подаются жалобы 
въ ть опекунск. учрежден1я, на дфйствня 
которыхъ онф приносятся; но жалобы на, 
медленность или на отказъ въ принят]и жа- 
лобъ этими учрежденями подаются прямо 
суду. За исключен!емъ жалобъ послдняго 
рода (не ограниченныхъ срокомъ), срокъ 
для подачи жалобъ м$сячный—для лицъ, 
коимъ постановлен!е объявлено, со дня 
объявлен1я, а для прочихъ со дня приве- 
ден1я рёшеня въ исполнене. Двор. ©. или 
сир. судъ д., не позже истеченя м%сячн. 
срока со дня подачи жалобы, доставить ее 
въ судь съ своимъ объясненемъ, а если 
жалоба касается постановлен!я, вел детве 
котораго нарушаются права опекаемаго или 
друг. лицъ, то, кром% того, сообщить ее, въ 
двухнедвльн. срокъ, опекуну и заинтересо- 
ваннымъ лицамъ, для представленя ими 
суду возражен!й. Окружный судъ м. пр!о- 
становить исполнен!е обжалованнаго пос- 
тановлен1я. На постановлен1я окр. суда м. 
6. приносимы, въ мФсячн. срокъ, апелляц. 
жалобы судебн. палатЪ. (Т.П, ч.1, ет. 
1721 — 38, 1747 — 54). Опекунъ обязанъ за- 
ботиться 0 воспитани малолЪтняго, хра- 
нить его имущество и ‘управлять имъ 
согласно выгодамь опекаемаго. Все иму- 
щество д. 6. принято (и потомъ сдано) 
по описи; капиталы д. б. или употреблены 
на торговыя, промышленныя и т. п. пред- 
праят1я, выгодныя для малолфтняго, или-же 
помфщены, для прирощен1я процентами, въ 
кредитн. учрежден1я или въ частн. руки подъ 
вБрн. обезпечен1я (самъ опекунъ не им. пра- 
ва ни пользоваться для себя лично деньгами 
опекаемаго, ни брать ихъ въ заемъ). Во 
СЛОВАРЬ Д-РА СИМОНОВА. 


всзхъ расходахъ опекунъ долженъ соблюдать 
умренность, избфгая излишн. тратъ на пред- 
меты роскоши и прихоти. Опекунъ является 
представителемъ всфхъ правъ малолфтняго, 
а потому онъ обязанъ ходатайствовать за 
посл$дияго по всёмъ тяжбамъ и искамъ, 
взыскивать за него съ должниковъ и от- 
вЪчать передъ его кредиторами. Продажа 
и залогь имущества малолфтняго м. 6. про- 


изведены опекуномъ только при соблюдения 


нижеслВдующихъ услов1й. 1) Продажа дви- 
жим. имущества, за исключенемъ драго- 
цЪнн. вещей (золота, серебра, дор. камней и 
т.п.),—по усмотр$н!ю опекуна, безъ особ.раз- 
рьшен1я, но съ указан1емъ о продаж въ го- 
дов. отчетахъ. 2) Продажа недв.им$ в! допус- 
кается только: а) при раздфлВ между со- 
вершеннолВтн. и малолЪтн. наслЗдниками; 
6) для уплаты долговъ, наслздованныхъ ма- 
лол$твимъ вмфст% съ имуществомъ, и в) въ 
случаз крайн. ветхости строен или оче- 
видн. убыточности им н1я; но вовсВхЪ этихъ 
случаяхъ требуется разр$шен1е сената (опе- 
кунъ дфлаетъ заявлен1е дворянск. опекЗ или 
сиротск. суду, эти посл дне предетавл. дВло 
губернатору, который вноситъ его, съ своимъ 
заключен1емъ, въ сенатъ). 3) Такое-же раз- 
рЬшен1е требуется для продажи волота, 
серебра, драгоц$нн. камней и т. п., притомъ 
только тогда, когда продажа эта необходима 
для содержан1я малолЪтняго или для уплаты 
долговъ, лежащихъ на наслфдствз, или, ког- 
да указанн. имущество представл. собою то- 
варъ. (Продажа движим. имущества сиротъ 
духовн. зван1я разр шается епарх. началь- 
ствомъ,а недвиж.синодомъ: Собр.узак. 1867 г., 
№ 745).4) Залогъ им Й малол$тняго въ кре- 
дитн. установлен1я или частн. руки допус- 
кается также только съ разр шен1я сената.— 
Опекунъ въ своихъ дЪйствяхъ подчиненъ 
названн. выше опекунск. учрежден1ямтъ: онъ 
обязанъ обращаться къ нимъ за разъяене- 
нями во всфхъ сомнительн. случаяхъ по 
управлен!ю им$немъ и представлять имъ 
ежегодно (въ январз) отчеты о расходЪ и 
приходВ за истекш. годъ, а въ конц опеки 
общ. отчетъь за все время. (Отчеты по 0. 
надъ сиротами дух. званя представляются 
благочинному, который передаетъ ихъ для 
ревиз1и попечительству). За утрату и пор- 
чу имущества малолЪтняго, причиненныя 
небрежностью или злымъ умысломъ опеку- 
на, послздн!й отвфчаетъь собств. имущес- 
твомъ. Если лицо, которому опекунъ отдалъ 
имущество малолЪтняго за проценты, ока- 
жется впослздств!и несостоятельнымъ, то 
имущество поступаетъ въ конкурсн. массу, 
а за убытки передъ малол$тнимъ отв$чаеть 
опекунъ. Если-же несостоятельнымъ ока- 
жется опекунъ, употребивцИй имущество 
опекаемыхъ для собств. длъ, то имущество 
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это не идетъ въ конкурсн. массу, но возвра- 
щается малолЪтнимъ сполна съ причитаю- 
щимися по день открыл1я несостоятельно- 
сти процентами; опекунъ-же, кромф того, 
подвергается уголовн. суду за растрату вв%- 


реннаго ему имущества. За труды свои опе-* 


куны им. право на вознагражден!е: не выше 
5°/о ежегодн. дохода малолЪтняго. По дости- 
жени 14 л. малолфтн Й им. право выбрать 
себ$ попечителя, которому, впрочемъ, до 
17-ти лтняго возраста опекаемаго, принад- 
лежатъ вс права и обязанности опекуна. 
Съ 17-ти лфтъ несовершеннолВтн1й всту- 
паеть въ управлен!е своимъ имуществомъ, 
сохраняя, однако, попечителя, безъ пись- 
меннаго соглаея котораго онъ не им. права 
заключать долгов. обязательствъ, совершать 
какого-либо рода акты, распоряжаться ка- 
питалами, находящимися въ обращен!и, или 
получать ихъ изъ кредитн. установлений. 
(Т. Х, ч. 1, ет. 212, 225—297, 220).— Опека 
надь безумными и сумасшедшими не обяза- 
тельна; она учреждается только по желанию 
семействъ и, притомъ, не иначе, какъ посл 
признан1я ихъ таковыми сенатомъ (см. Ума- 
лилиенные). Лицо, признанное безумнымъ или 
сумасшедшимъ, отдается на попечене род- 
ственниковъ, а въ случа ихъ отказа по- 
мЪщается въ домъ для умалишенныхъ; иму- 
щество-же его отдается въ управлен!е нас- 
лЪдниковъ, которые, при этомъ, принимають 
на себя вс права и обязанности опекуновъ 
надъ имуществомъ малол$тнихъ. Глухонъ- 
мые и ньмые до совершеннолВт1я состоятъ 
подъ о. наравнф со вс$ми. По достижени 
совершеннол$т1я о. вполн снимается толь- 
ко съ тЪхъ изъ нихъ, которые, по освид$- 
тельствован1и (въ тёхь-же учрежденяхь, 
гдБ и умалишенные — см. Умалишенные), 
окажутся вполн правоспособными. Кьт$мъ 
изъ нихъ, для которыхъ полное предостав- 
лен1е свободы 6. признано опаснымъ, наз- 
яачаютея попечители; наконецъ, надъ н%- 
мыми и глухонфмыми, не обученными и 
лишенными возможности выражать свою 
волю, учреждается о. Правила о. и попе- 
чительства т%-же, что и для малолфтнихъ 
или несовершеннолтнихъ. (Т. Х, ч, 1, ст. 
265 — 381). Опека надь имуществомь расто- 
чителей. Если расточитель изъ дворянъ, то 
0. назначается по предписан!ю главн. на- 
чальника края (т. е. генералъ-губернатора, 
и на КавказЪ главноупр. гражд. частью), 
съ соглася дворянскаго сослов1я (но м. 6. 
назначена и безъ этого соглас1я); гдВ нЪтъЪ 
главн. начальника края, — тамъ по опре- 
двленйю сената, согласно представлен1ю гу- 
бернатора. Надъ имуществомь расточите- 
лей изъ почетн. гражданъ, купцовь и м%- 
щанъ 0. учреждается на основаши приго- 
воровъ купеческ. или мфщанок. обществъ. 
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Приговоры эти приводятся въ исполнен1е 
относительно почетн. гражданъ и купцовъ 
по опредфлемямъ 0606. ирисутетьй гу- 
бернск. правленй, а относительно мфщанъ 
по опредфлемямъ самихъ губернск. прав- 
ленй. 'Тамъ, гдЪ есть главн. начальники 
края, опредъленя объ 0. представляются 
имъ на окончательн. разр шен1е. На поста- 
новленя губернск. начальствъ о наложенши 
о. могуть б. приносимы жалобы въ первый 
департаменть сената. Правила 0. т%-же, 
как1я соблюдаются при о. надъ имуществом 
малолВтнихъ. (Уст. о пред. и прес. прест., 
ст. 181—184 и прил. къ ст. 182). 

Опека дворянекая—см. Опека. 

Опекунъ (нша) — см. Опека. 

Опенокъ — грибъ изъ рода А хал1ез. Такъ 
наз. нЪсколько видовъ, но преимуществен- 
но А. шеЙецз — всфмъ извфстный съЪдоб- 
ный 0., рыжеват. цвфта, ростушйй кучами 
у ‘старыхъ пней. 

Операторъ. Врачъ, желаюций получить 
степень 0., какъ члена врачебн. управы 
обязанъ прежде всего выдержать экзаменъ 
на степень уфзднаго врача; зат мъ, въ при- 
сутств1и профессора-экзаменатора, произве- 
сти дв важн. операцщйи на труп и пред- 
ставить ихъь описан1е; выдержать словесн. 
испытан1е изъ теоретич. хирурги (свЪдЪн1я 
преимущественно практическая) и доказать 
знане малыхъ операшй: кровепускан1я, 
введен1я катетера, и т. п. (Т. ХИТ, уст. врам., 
ст. 474). См. Врачъ и Врачъ уфздный. 

Операщя выкупная. Съ 1 января 1888 г. 
въ губерняхъ, состоящихъ на великорос- 
сйск. и малороссйск. м$стн. положеняхъ, 
прекращены обязательн. отношен!я быв- 
шихъ крфпостн. крестьянъ къ помфщикамъ. 
Съ означеннаго времени надфлы крестьянт, 
не выкупившихъ ранфе своихъ земельн. 
участковъ (см. НадЪлъ), обязательно посту- 
пили на выкупъ, сами-же крестьяне при- 
числены къ разряду крестьянъ-собственни- 
ковъ. Выкупная о. совершилась при содЪй- 
стви правительства: со времени перехода 
надзловъ въ собственность крестьянъ, по- 
мфщики пр1обр%ли право, по окончани не- 
обход. разсчетовъ, получить отъ правитель 
ства за надфлы выкупную ссуду государств 
5°/о банков. билетами, проценты по кото- 
рымъ исчисляются съ 1 января 1888 г. 
Капитальн. долгь по этой ссудЪ выпла- 
чивается правительству крестьянами по- 
средствомъ ежегодн. взносовъ въ течен1и 
49 л. Выкупу подлежалъ весь надфлЪ, со- 
стоявший въ пользовани крестьянъ по 
уставн. грамот; уменьшене его при вы- 
купЪ не допускалось. По окончательномъ 
разрёшени выкупной ссуды крестьянамъ 
выданы 0606. крфпостн. акты на выкуп- 
ленный надфлЪ, называемые данными. Въ 
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9 западн. губ. обязательн. выкупъ над*- 
ловъ бывшихъ помфщич. крестьянъ вве- 
денъ еще въ 1863 г. Съ 1 января 1887 года 
собственниками своихъ надфловъ сдлались 
и бывиие государств. крестьяне, которымъ 
уплата выкупныхъ платежей разсрочена на 
44 г. (Прилож. къ прим%ч. къ ст. 1 Полож. о 
выкупф, ст. 1—14, по продолж. 1886 г.; 
прим$ч. 2 къ ст. 23 Полож. о бывш. госуд. 
крест., т. ТХ по продолж. 1886 г.). 

Оперментъ или аврипигментъ — с$рнис- 
тый мышьякъ. ©. встр$чается готовымъ 
въ природ, обыкновенно съ примсью же- 
лЪза, кобальта и пр. (см. Мышьякъ); но 
также добывается и искусственно — изъ б»- 
лазо мышьяка. Уд%л. вЪсъ природнаго 3,4, 
искусственнаго 2,7. Представляетъ плотн. 
массу красив. желт. цв$та, съ раковист. 
изломомъ. Употребл. какъ желт. краска; 
ядовитъ. Лучиий природн. ©. получается 
изъ Пераи. 

Опилки. Древесн. 0. (сух1е) употребл.: 
какъ плохой проводннкъ тепла, для обкла- 
дыван1я ледниковъ (стр. 444 и 639) или са- 
мого льда (въ ящикахъ); для упаковки 
хрупк. предметовъь и н$котор. фруктовъ 
(напр. винограда); для чистки и сушки ме- 
таллическ. вещей; смоченные водою—для 
мытья половъ (напр. паркетныхъ); какъ 
топливо, въ особенности при копчени раз- 
личн. рода мяса (0. изъ тверд. дерева); для 
посыпцан!я половъ въ хлфвахъ; какъ удо- 
брен1е. О приготовлени искусств. дерева 
изъ древесн. о.— см. стр. 147.—Изъ металлич. 
о. желЪзныя употребл., между прочимъ, для 
добывав1я водорода и приготовленля огне- 
упорныхъ замазокъ (стр. 202). Шарики изъ 
смфси металлическ. 0. съ кисл. тзотомъ (въ 
равной пропорщи по вфсу) хорош. отрава 
для мышей. 

Опись имущества им. мфсто при обраще- 
ни взысканй по состоявшимся судебн. р$- 
шен1ямъ (см. Исполнене рфшенйй). При 
обращени взыскатя на движимость при- 
ставъ можеть приступить къ аресту и спи- 
си имущества и безъ предварительн. ув*- 
домлен1я о томъ отвфтчика (см. стр. 280). 
Въ 0. вносится назване и описан1е кажд. 
арестованн. предмета, а также номеръ при- 
ложеннаго къ нему ярлыка. Аресту и опи- 
си подлежитъ веяк. рода движимость, за 
исключенемъ сл$дующ. предметовъ, кото- 
рые не могутъ 6. арестованы и описаны: 
1) ежедневно носимое платье, необходимое 
по времени года; 2) бфлье и посуда, необхо- 
димыя для ежедневн. употребленя; 3) не- 
обхол. постели и кровати; 4) жизненн. при- 
пасы и дрова въ количеств, нужномъ на 
содержан!е должника и его семьи въ тече- 
ни одвого мЪфсяца; 5) иконы, не имфюпйя 
ризъ и цфнв. украшенй; 6) принадлежация 
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должнику семейн. и друг. бумаги, кром% 
бумагъ процентныхъ; 7) необход. форменн. 
одежда лицъ, состоящихъ на дФйствит. служ- 
6$; 8) форменн. одежда, штатное вооруже- 
не и строев. лошади лицъ служил. состава 
казач. войскъ; 9) движимость, составляю- 
щая принадлежность ведвижим. имуществъ 
(см. Недвижимость); 10) движимость кре- 
стьянъ, признаваемая несбходимою въ кре- 
стьянск. хозяйств%, и 11) лошади, экипажи, 
сбруя и проч. принадлежности почтов. стан- 
цш, опредфленныя въ контрактЪ, заклю- 
ченномъ почтосодержателемъ съ казною, во 
все время дфйствя этого контракта. Кром% 
того, сл$дующ. предметы м. 6. арестованы 
и внесены въ 0. только за недостаткомъ 
друг. имущества: 1) земледЪльч. орудйя, ма- 
шины, снаряды и всяк. инструменты, со- 
ставляюце хозяйство имфн!я; 2) рабочий и 
домашн. скотъ; 3) запасы зернов. хлЪба, 
сЪна, соломы и друг. продуктовъ, необхо- 
димые для наступающ. посЪва или содер- 
жан!я людей и рабоч. скота до нов. урожая 
и 4) книги, инструменты и снаряды, веоб- 
ходимые должнику въ его ежедневн. завя- 
т1яхъ. Если приставу могутъ 6. представ- 
лены фактуры, инвентари, каталоги или ка- 
кля-либо друг. описи имущества, то новая 
о. не составляется, а только прежняя про- 
взряетея съ наличностью. Въ случа$ предъ- 
явленя правъ на описыв. предметы со сто- 
роны третьихъ лицъ, въ 0. указывается— 
кто предъявилъ право и въ чемъ оно со- 
стоитъ. Во время описи взыскатель, долж- 
викъ и приглашенн. свидЪтели могутъ пред- 
ставлять приставу свои замфчан1я и пред- 
лагать нужныя, по ихъ мн$фн!ю, измфнен1я. 
Въ случа несоглася пристава съ выра- 
женвыми заявленями, онъ обязанъ, по тре- 
бован1ю заинтерес. лицъ, въ концф о., объ- 
яснить причины отказа. Оцись д. б. прошну- 
рована и скр$плена печатью пристава; въ 
ней д. 6. означенъ день, когда о. начата и 
когда окончена. ©. подписывается взыска- 
телемъ и должникомъ, если они находились 
при о0., свидфтелями, если таковые были 
приглашены, и судебн. приставомъ. Въ слу- 
чаЪ неподписан1я ©. какою-либо изъ сто- 
ронъ или свидфтелями, въ ней дфлается о 
томъ 0соб. оговорка. Если взыскатель или 
должникъ не присутствовалн при ©. или 
подписали ее безъ всяк. замфчан1й, то впо- 
сл$детв1и они не имфютъ права жаловать- 
ся на неправильность ея производства. Ис- 
ключен!е въ этомъ отношен1и допускается 
только въ томъ случа, когда къ о. имущес- 
тва, подверженнаго скор. порчВ, было при- 
ступлено, не ожидая явки должника. Взы- 
скатель и должникъ могутъ, за установленн. 
плату, требовать отъ пристава формальн. 
коши съ о. (Уст. гражд. судопр., ст. 973, 
Ор 
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974 и 980—999). — При обращен взыска- 
в1я на недвижим. имфн1е суд. приставъ при- 
ступаетъ къ 0. только по истечен1и двухъ 
мЪфеяц, со дня вручен1я должнику пов$етки 
о томъ, что имзн!е его 6. описано и прода- 
но съ публичн. торга, въ случаВ неуплаты 
имъ долга до истеченя ознаменн. срока. 
Кром того, должникъ увфдомляется особ. 
повЪеткою о дн, когда 6. произведена о. 
Самая 0. совершается съ соблюденемъ 
тЪхъ-же правилъ и формальностей, какя 
были указаны при 0. движимости, съ н%- 
кот. отступлен!ями, обусловливаемыми 0с0б. 
свойствами недвижим. имущества, а имен- 
50: 0. должна содержать въ себф не только 
описан1е недвижим. имфн!я, но и перечень 
всего того движим. имущества, которое, по 
своему назначен!ю или по закону (см. Не- 
движимоеть), не можетъ 6. отдлено отъ 
описыв. имфн1я. Кром% того, должникъ обя- 
занъ представить къ 0. вс акты и доку- 
менты на имЪ%н1е; въ противн. случаЪ онъ 
теряетъ право жаловаться впослздетвйи на 
пеправильность описи. Спорные участки 
вносятся въ ©. съ указамемъ того учреж- 
дешя, въ которомъ разсматривается дЪло о 
нихъ. Если стоимость имфн1я очевидно пре- 
вышаетъ сумму взыскан!я, то описывается 
только часть его, достаточная для покры- 
т1я взыскан1я, при томъ по указано вла- 
дЪльца. Продажа по частямъ не допускает- 
ся только для имфнй нераздвльныхъ или 
такихъ, которыя не могутъ 6. раздвлены 
безъ разстройства ихъ. (Уст. гражд. суд. 
ст. 1094, 1095 и 1101—1116). — Объ 0. на- 
слфдетв. имущества — см. Наел$детво; объ 
о. имущества, поступающаго, по закону, 
въ опекунск. управлене—см. Опека. О со- 
ставлени о. (инвентаря) имя самимъ 
влад льцемъ — см. стр. 729 и слБд. 

Ошй есть сгущенн. сокъ плодовъ сно- 
творн. мака (см. Макъ), а именно разновид- 
ности его съ бл. сЪменами (Рарауег зот- 
п!егиш аи), разводимой преимуществен- 
но на востокз (въ средн. Авш, Перси, 
Египт® и въ Индм), но хорошо ростущей и 
въ средн. Европ, между прочимъ и у насъ. 
Поэтому 0. можеть 6. добываемъ и дЪйстви- 
тельно добывается и въ Европ; но производ- 
ство его здЪсь обходится такъ дорого, что 
въ торговл встрфчается почти исключи- 
тельно о., привозимый съ востока. Добы- 
ван1е ошя оч. просто: на головкахъ мака, 
пока он еще зелены (вскор% посл опаде- 
ня цвзтовъ), дВлаютъ глубок торизонтальн. 
надрззы (не прободая, однако, ст$нокъ го- 
ловокъ насквозь); на слЗдующ. день собрав- 
пийся на надр$захъ сокъ снимаютъ ножемъ, 
производятъ нов. надр$зы, и такъ продол- 
жаютъ, пока головка не истощится (въ 
Инд, вмфсто надрЪзовъ, дВлаютъ уколы). 
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Оплотнфваюний на воздух сокъ раскла- 
дываютъ на маковые (рёже на виноградн. 
или платановые) листья и, когда сборъ окон- 
ченъ, разминаютъ его въ лепешки, которыя 
посыпаютъ с$менами щавеля (Вашех), или 
скатываютъ въ палочки, обертываемыя бу- 
магою. Хорош. о. представляетъ однообразн. 
красновато-коричнев. массу, легко размина- 
емую между пальцами, непр1ятн. одуряющ. 
запаха, горьк., нЪсколько ‘ остраго вкуса. 
Въ продаж чалце всего встр чается смирн- 
скй или константинопольскй 90. Смирнскмй 
о. — одинъ изъ лучшихъ сортовъ, полу- 
чается въ видЪ больш. сплющенныхъ без- 
форменныхъ кусковъ, покрытыхъ с$менами 
щавеля или листьями мака; мягокъ, свВт- 
ло-коричнев. цвфта; привозится въ Европу 
черезъь ТГрестъ. Константинопольскйр—или 
въ больш. плоск. кускахъ, какъ и смирн- 
свй, но всегда покрытый маков. листьями, 
или-же въ видЪ маленьк. лепешекъ (2—2\/» 
дюйма въ д1аметр%), завернутыхъ въ маков. 
листъ так. образомъ, что серединная жилка 
листа раздзляеть лепешку пополамъ (по- 
слднй сортъ лучше перваго); привозится 
въ Европу черезь Лондонъ, Гамбургъ и 
Голландию. Гораздо рже попадается въ 
торговл Ештетекмй о.— въ видЪ правильн. 
лепешекъ около 3 дюйм. въ д1аметрЪ, ры- 
жеват. цвЪта, мягыйЙ и липюЙ. Инфйскй 
о. (въ кругл. кускахъ, покрытыхъ лепест- 
ками маков. цвЪтовъ) почти не привозится 
въ Европу, такъ-какъ весь употребляется 
въ Индш-же и въ Китаф. Химическай со- 
ставъ 0. оч. сложенъ, но дЪйств1е его ва- 
виситъ отъ алкалоидовъ: —морф1я, кодеина, 
папаверина, наркотина и мног. др., соеди- 
ненныхъ въ немъ съ меконовою кислотою. 
Физ!ологическ. и лекаретвенн. дфйств!е о. 
зависитъ главн. образомъ отъ содержаща- 
гося въ немъ морф1я, а потому все сказан- 
ное о посл$днемъ м. 6. отнесено и къ оо 
(см. Морфуй); существуетъ, впрочемъ, н$- 
которая разница: оШй вфрн%е останавли- 
ваетъ поносъ, чёмъ морфй, (см. Поносъ), 
и обыкновенно не вызываетъ той тошноты, 
которая наблюдается у многихъ посл пр1- 
ема морфля. Прописывается 0. чаще всего: 
въ вид чист. ошя, въ порошкахьъ или пи- 
люляхъ, ‘/«—!/?—1 гран. на премъ, 1 — 4 
раза въ день; экстракта ошя (ехбгасеат 
ори)—въ тзхъ-же пр!емахъ, какъь и чист. 
0.; простой настойки ошя (тефига, ори з1т- 
р1ех или ФЪефалса: настой 5 ч. спирта и 
5 ч. воды на 1 ч. ошя) и шафранной на- 
стойки ошя (Ипсфиата орИ сгосада или ]ап- 
апил Ида Зудепвали: настой 150 част. 
спирта и 150 част. воды на 30 ч. ошя, 
10 ч. шафрана, 2 ч. гвоздики и 2 ч. кори- 
цы); 06% настойки—отъ 5 до 15—20 кап. на 
пр1емъ, одинъ или нЪсколько разъ въ день 
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(такля-же количества и для клистировъ). 
Оч. употребителенъ также Доверовь торо- 
шок» (ру18 Гоует1) — смесь 8 ч. сфрно- 
кисл. кали, 1 ч. ипекакуаны и 1 ч. ошя 
(5—10 гран. на пр1емъ). Признаки и лече- 
н1е отравленйя ошемъ т%-же, какъ и Мор- 
ф1я. Куреме ошя, такъ распространенное 
на восток, вызываетъ опьянен!е, какъ го- 
ворятъ, оч. прятное (далеко не всегда), но 
дЪйствующее еще вредн%е внутр. пр1емовъ, 
а потому и не употребляемое въ медицин%. 

Оплодотворен{е искусственное — См. Ра- 
стен1я и Рыбоводетво. 

Оподельдокъ (Пипиешиш заропабо-сат- 
рвогафат): Въ 320 ч. спирта растворить сна- 
чала 8 ч. камфоры, зат мъ 16 ч. обыкн. б%л. 
мыла и 8 ч. марсельск. бЪл. мыла, приба- 
вить 1 ч. тимьянн. масла, 2 ч. розмаринов. 
масла и 16 ч. нашатырн. спирта (въ тепло- 
тв жидокъ, а при обыкн. температурЪ им. 
видъ студня). Жидкй о. (Пи. зар.-саларВ. 11- 
Чит): 230 ч. спирта, 5 ч. камфоры, 80 
ч. марсельск. бл. мыла, 1 ч. тимьянн. 
масла, 2 ч. розмаринов. масла и 8 ч. нашат. 
спирта. И тотъ и другой употребл. для вти- 
рашя въ кожу—вЪъ тЪхъ-же случаяхъ, какъ 
и летуч. мазь, но дБйств. н‚-жн%е. 

Опоекъ — выдЪфланная кожа молод. те- 
лятъ (см. Дублене и Кожи). Оч. хорош. 
качествами отличаются о. Варшавск. заво- 
довъ А. О. Бауерфеиндъ и Братьевъ Пфай- 
феръ, Петербургск. ваводовъ Н. М. Брусни- 
цына съ сыновьями и Н. Ф. Гибнера, за- 
вода Э. В. Потапенко Тверек. губ. близъ 
села Кимры и завода М. С. Малвеля близъ 
Москвы. 

Опой—такъ наз. ревматическое воспале- 
н1е копыть у лошади; произойти оно мо- 
жетъ отъ всяк. простуды, но чаще всего 
наблюдается вел дств!е быстр. охлажден1я 
разгоряченн. тзла холодн. питьемъ. Приз- 
наки т%-же, какъ и при воспален1и копытъ 
вообще (см. Наминка). Обыкновенно забо- 
лЪваютьъ только об передн!я ноги, гораз- 
до рЬже вс 4 ноги. Лечен1е то-же, что 
при наминк. 

Ополчеше —см. Повинноеть воинская. 

Опопонаксъ—камедь, получаемая изъ рас- 
тен1я того-же имени (Ороропах с готам), 
растущ. въ южн. Европ и Малой Аз!и. 
Продается въ вид зеренъ или лепешекъ, 
снаружи золотисто-желтаго, внутри боле 
блфдн. цвЪта; запахъ сильный и прятный, 
вкусъ острый, оч. непрятный. Употребл. 
иногда въ парфюмерн. искусств%. 

Опортъ — см. Яблоки. 

Опоесумъ, виргинекая двуутробка (П]1- 
аервуз ушге1мапа)—животное изъ отр. сум- 
чатыхъ (МагзираПа). Величиною съ кошку; 
съ голымъ чешуйчат. хвостомъ, кругл. гол. 
ушами, темн. выпукл. глазами; видомъ во- 
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обще походитъ на большую крысу. М$хъ 
сост. изъ св$тл. пепельно-буроват. густ. и 
мягк. подшерстка и выступающихь изъ 
послЪдняго р%№дкихъ блестящ. волосковъ 
ости. Водится въ Сфв. Америк отъь Мек- 
сики до Канады. Ведетъ ночн. образъ жиз- 
ни; питается насфкомыми, ящерицами, пти- 
цами и т. п., но также и растительн. пи- 
щей. Подобно хорьку, забирается иногда на 
птичники и производить тамъ значительн. 
опустошен1я. При нападен1и на него притво- 
ряется мертвымъ или раз$ваетъ пасть (яр- 
ко-красн. внутри) и яростно фыркаетъ, 
распространяя отвратительн. запахъ. ЗамЪ- 
чательно живучъ. Охотятся на ©. ради м%- 
ха (см. М\ха). 

Опр%енокъ — пр$5сный (не квашеный) 
хлЪбъ. 

Оптика — часть физики, занимающаяся 
изученемъ свфта, 

Оптикъ— лицо, приготовляющее оптичесв 
инструменты или торгующее ими. 

Опухоли. 0. вообще наз. ненормальн. 
увеличен1е объема какой-либо части тфла. 
Въ боле т№еномъ смысл подъ именемъ 
о. разумВютъ ненормальн. наросты (ново- 
образованйя) снаружи или внутри т$ла. По 
строен1ю о. посл дняго рода раздВляютъ на 
сумчатыя или кисты (мЪшокъ, наполненя- 
ный жидкостью), жийныя или липомы (изъ 
жира), волокнистыя или фибромы (изъ во- 
локнист. ткани), хрящевыя или энхондромы 
(изъ хряща), хостныя— остеомы или экзосто- 
зы (изъ костн. ткани), сосудистыя или ани- 
омы (мзъ новообразованн. сосудовъ), нерв- 
ныя или невромы (изъ нервн. ткани), мышеч- 
ныя или момы (изъ мышечн. ткани), желю- 
зистыя или аденомы (изъ желЪзист. ткани), 
бородавчатыя или папилломы (изъ богатой 
сосудами соединит. ткани и эпителая), мя- 
сообразныя или саркомы (им. цвЁтъ и кон- 
систенц!ю мяса, но состоятъ изъ 0соб. клт- 
чатой ткани), паховыя или карциномы (см. 
Ракъ). ТВ 0., которыя остаются чисто 
м$стн. явлен1ями, не дЪйствуя на общ. пи- 
тан1е организма, наз. доброкачественными; 
наоборотъ., злокачественными наз. 0.) болЪе 
или менфе значительно измфняюпйя общ. 
питан!е организма, напр. раковыя ©. Лече- 
не опухолей 6. ч. хирургическое и д. 6. 
предоставлено врачу. 

Орангъ-утангъ (РИвесиз Забугиз)—боль- 
шая, до 4 фут. ростомъ, человЪкообразн. 
обезьяна, водящаяся въ болотист. лфсахъ 
и заросляхъ о-вовъ Борнео и Суматры. Лн- 
цо, кисти рукъ и ступни голыя, аспидно- 
с$р. цвфта; остальн. ТЪло покрыто груб. 
ржаво-красн. волосами, образующими на 
подбородкВ бороду. Переднйя конечности 
оч. длинныя, въ стояч. положени почти 
касаюцйяся земли; на шеф больш. горлов. 
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мфшокъ, который 0. можетъ надувать; | 
брюхо толстое, выдающееся. У стар. сам- 
цовъ оч. развиты мозолист. наросты на ще- 
кахъ. Самки и молод. самцы живутъ не- 
больш. обществами, а стар. самцы — оди- 
ночно. Строять на деревьяхь (на’‘ выс. 
12—20 ф.) родъ гнЪзда изъ вЪтвей — для 


Орангъ-утангь. 


ночлега. Питаются плодами, яицами птицъ, 
насзкомыми и пр. Въ случа нападеня, о. 
(вообще мирный и спокойный) храбро за- 
щищается руками и зубами. Пойманный 
молодымъ, легко ручнФетъ; оч. понятливъ 
и послушенъ. Европейскай и всяюй другой 
климать, кром жаркаго, переносить плохо: 
вскор$ умираетъ оть чахотки. 
Оранжадъ — питье изъ апельсинн. сока 
(см. Апельеинъ: Апельс. сокз). 
Оранжерея — см. Теплицы. 
Орарь—длинн. широк. лента, составляю- 
щая одно изъ облаченй дакона во время 
служенвя. ЛЛаконъ или носитъ 0. развер- 
нутымъ на лфв. плечЪ, или-же опоясы- 
вается имъ крестообразно черезъ плечи (во 
время перенесен1я св. даровъ). 
Оратор1я—музыка, написанная на какой 
либо религ1озный сюжетъ, чалще всего би- 
блейскай, и обыкновенно не предназнамчае- 


мая для сифны; напр. ©. Генделя «Самсонъ» | 


и «Туда Маккавей», Гайдна «Сотвореше 
м!ра», Бетховена «Христосъ на горб Еле- 
онской» и др. 

Орбита—путь обращен1я небесн. свЪтила. 

Организмъ—см. Органы. 

Ортанограф!я — описан1е оургановъ жи- 
вотныхъ или растевй. 


Органы. — Части тфла животныхь или 
растенй, устроенныя спешальн. образомъ 
и назначенныя для спещальн. отправленйй, 
наз. органами; напр. легкое—для дыхан1я, 
сердце—для поддерживан!я кровеобращеня, 
головн. мозгь—для мышлен1я, ощущен!я и 
пр. Совокупность так. органовъ составл. 
орланизмь, а тфла, которымъ свойственно 
такое устройство, наз. орзаническими. Въ т$лЪ 
челов$ка и всЪхъ вообще высш. живот- 
ныхъ отличаютъ слфдующ. системы орга- 
новъ: Орланы движеня: мышцы и кости (см. 
э. сл.). Отаны дыжаня: легкля (см. Дыха- 
не и Легк!я), бронхи (развЪтвленныя ды- 
хател. трубки), дыхательн. горло и гортань 
(см. Гортань), носъ и ротъ; гортань слу- 
житъ въ то-же время органомъ голоса, 
носъ—0о-мъ обонян1я, ротъ — о-мъ пищева- 
рен1я. Въ обширн. смысл къ органамъ 
дыхан1я д. б. отнесена и кожа, такъ какъ 
черезь нее происходить испареше воды и 
отчасти окислен!е крови. Орланы жельзис- 
тые или желъзы —см. ЖелЪзы. Орзаны кро- 
веобращеня — сосуды и сердце (см. э. сл. и 
Бровеобращен!е). Орзаны нервн. дъятельно- 
сти—см.Система нервная. Орлзаны мочеотдь- 
леня: мочев. пузырь, мочеточники и почки 
(см. э. ол.). Орзаны пилцеваренля: ротъ, пище- 
пр1емникъ, желудокъ и кишки (см. э. сл. и 
рис. на стр. 381). Орзамы половые: внутренне 
(яички и сфмянн. канатики у мужчинъ, 
яичники, фаллоп. трубы и матка у жен- 
щинъ) и наружные. Орланы чувствз: вр$- 
ня, слуха, обонян]я, осязанйя и вкуса (см. 
э. слова). 

Ордена. Въ Росои установлены сл дующ. 
о.: 1) Св. Апостола Андрея Первозваннаго, 
2) Св. Великомученицы Екатерины, 8) Св. 
Александра Невскаго, 4) Благо Орла, 
5) военный 0. Св. Великомученика и Поб%- 
доносца Георгя, 6) Св. Равноапостольнаго 
Князя Владим1ра, 7) Св. Анны, 8) Св. Ста- 
нислава. Пожалован1е о. завис. отъь воли 
Государя, который считается Верховн. На- 
чальникомъ или Гроссмейстеромъь всЪхъ 
Россйск. ©. Только 0. Св. Великом. Екате- 
рины, установленный для лицъ женск. пола, 
им. свою Начальницу или Орденмейстера 
въ 0606$ Государыни. Право быть награж- 
даемыми 0. принадлежить: 1) вофмъ ду- 
ховн., военн., гражданск. и придворн. чи- 
намъ; 2) членамъ домовъ чужестранн. го- 
сударей и влад тельн. князей; 3) дворянамъ, 
| служащимъ по выборамъ, хотя-бы они и не 
|имЪли чиновъ, а за особ. заслуги—и вовсе 
не служащимъ; 4) иностранцамъ, оказа- 
| вшимъ существ. услуги русск. государству; 
5) купцамъ и лицамъ друг. звавйЙ за особ. 
заслуги. Кажд. о. им. свои 0соб. знаки. Къ 
| знакамъ о, за военн. подвиги„въ отлише ихъ 
|отъ ©. за друг. заслуги, присоединяются 
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два накрестъ лежащихъ меча. НЪкот. о-мъ 
присвоено 0с0б. орденск. одфяне, носимое 
въ дни, предписываемые Высоч. повел емъ. 
При награжден!и 0. соблюдаются извЪфетн. 
правила. Изъ лицъ,состоящ.награжд.службЪ, 
награждаются ©. только занимаюния дол- 
жности и имфюцйя чиныб—въ мин-вахъ и 
главн. управлен1яхъ не ниже 9-го, а въ гу- 
бернск. учрежден1яхъ не ниже 10-го клас- 
са (лица, служапцая по учен. и учебн. час- 
ти, не ниже 9-го класса, м. 6. награждаемы о. 
и независимо отъ должности). О-на Св. Ста- 
пислава и Св. Анны жалуются въ слдующ. 
постепенности: Св. Стан. 3-й степ., Св. Анны 
3-й ст., Св. Стан. 2-ой ст., Св. Анны 2-й ст., 
Св. Стан. 1-ой ст. и Св. Авны 1-ой ст, 
Друг. 0. назначаются вн всякой постепен- 
ности (объ о. Св. Анны 4 ст. см. ниже). Пра- 
са и обязанности, связанныя съ 0. За исклю- 
ченемъ лицъ духовн. званйя, всф, пожа- 
лованные о., наз. кавалерами данн. ©. Военн. 
и морск. офицеры, получившие о. за военн. 
подвиги, пользуются правомъ носить мун- 
диръ въ отставкЪ, хотя-бы и не выслужили 
установл. для того сроковъ. Дворяне, на- 
гражденные о0., имВютъ право участвовать 
въ дЬлахь дворянскихь собрайй своей 
губерни. Пожалован1е лицамъ, состоящимъ 
на госуд. службЪ, или лицамъ духовн. зва- 
ня ©. Св. Анны 2-Й, 3-Й и 4-й ст., Св. Стан. 
2-й и 3-Й ст. даеть имъ (если они не дво- 
рянск. происхожден1я) права личн. дворян- 
ства, а пожалован!е всЪми проч. орденами— 
права потомств. дворянства. ДЖти такихъ 
лицъ въ первомъ случав признаются по- 
четн. потометв. гражданами, а во второмъ 
потометв. дворянами даже и тогда, когда 
были рождены до получен1я отцомъ ордена. 
Лица купеческаго званйя, пожалованныя о., 
пробрЪтаютъ потомств. почетн. граждан- 
ство. Кавалеры каждаго ордена, кром% © 
Бъл. Орла, им. право на пенсю, которая, 
однако, выдается только опред$ленн. комп- 
лекту кавалердвъ, зачисляемыхъ въ него 
по старшинству пожаловаюмя 0. Для лицъ 
духовн. званйя установлены особые отъ 
прочихъ комплекты. При назначени пенси 
за выспий о., пеня за низний о. прекра- 
щается; исключене въ этомъ отношенш 
составл. только ©. Св. Георя и Св. Вла- 
дим!ра (см. ниже). О поступлен!и въ комп- 
лектъ кавалеры увфдомляются черезъ пуб- 
ликащи въ вздомостяхъ или черезъ началь- 
ство, при чемъ имъ предоставляется обра- 
титься въ катипуль орденовъ (см.) съ про- 
шенемъ, къ которому д. 6. приложены до- 
кументы о пожаловани о. и въ которомъ 
д. б. объяснено, откуда кавалеръ желаетъ 
получать пенсию. Всяюя прошеня въ ка- 
питулъ орденовъ освобождены отъ герб. 
сбора. На требовав1е пеней опред®ляется 
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годичный срокъ для находящихся внутри 
| импер!и и двухъ-годичный для живущихъ 
заграницею. Пропустивпие эти сроки зачис- 
ленные въ комплектъ кавалеры, хотя и 
не теряютъ права на пенс1ю, но не могутъ 
требовать ее за пропущенное время. Если- 
же никак. отзыва не будетъ подано въ те- 
чеши 3-хь лфтъ со времени публикащи, то 
ковалеръь исключается изъ комплекта и 
навсегда теряетъ право на пенс1ю. Орденск. 
пене1я получается до сам. смерти, хотя-бы 
кавалеръ пользовался, при этомъ, жалова- 
ньемъ или друг. пенфею. Вдов$ орденская 
пенс1я выдается въ теченйи 1-го года послЪ 
смерти кавалера. Недостаточн. кавалеры 
им., кромЪ того, извЪетн. права по воспи- 
тан1ю ихъ дочерей на счетъ капитула: 30 
панс1онерокъ въ С.-Петербургск.и 25 въ Мос- 
ковск. училищахъ Св. Екатерины, 20 въ Ма- 
раинек. институт (въ Сиб.); кромЪ того, 
въ обоихъ училищахъ Св. Екатерины по 
одной панс1онеркв въ память Императора 
Николая Т—для дочерей кавалеровъ о. Св. 
Владим1ра. На воспитан1е въ училищахъ Св. 
Екатерины им. право дочери недостаточн. 
кавалеровъ о. Св. Георг. и Св. Влад. послдн. 
двухъ ст., Св. Анны послЪдн. трехь ст. и 
Св. Стан. посл$дн. двухъ ст., при чин не 
ниже штабъ-офиц. или 8-го класса; вь Ма- 
ринск. инстит. — ©. Св. Георг. и Св. Влад. 
четвертой ст., Св. Анны посл$дн. трехъ ст. 
и Св. Стан. послфдн. двухъь ст., при чин не 
выше оберъ-офиц. или 9-го класса. Проше- 
ня подаются въ капитулъ орденовъ, съ 
приложен1емъ необход. документовъ (см. 
Институты женск). Премъ на откры- 
ваюпяся ваканси производится по ба- 
лотировкв  (безъ  балотировки только 
кругл. сироты); дв5 ваканеи замфщаются, 
съ разрЪшен1я Государя, тзми изъ не по- 
павшихъ по балотировкв кандидатокъ, 
которыя, по заслугамъ отцовъ. или семейн. 
состоянию, им. на то боле правъ. Изь 
кажд. семьи на счеть капитула м. воспи- 
тываться только одна дВвица. ПослЪ увЪ- 
домленя о принятш, дфвицы д. 0. доста- 
влены въ заведен!е въ течен!и одного мЪс.., 
если живутъ въ той-же губ., или въ тече- 
ни трехъ м$с., если живутъ въ друг. губ. 
Недоставленныя въ срокъ исключаются и 
замфняются другими. Воспитанницы капи- 
тула, окончивийя курэзь въ одномъ изъ 
училищь Св. Екатерины по перв. разряду, 
получ. въ награду 400 руб., по втор. раз- 
ряду—200 р.; въ Маршнск. институт по 
перв. разр.—175 р., по втор. разр. — 115 р. 
Но деньги эти воспитанницы получаютъ 
только по выходв замужъ или по достиже- 
ви ими совершеннолЪт!я; до тЪхъ-же поръ 
деньги хранятся въ госуд. банк и воспи- 
танницамъ выдаются только проценты съ 
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нихъ.—На благотворительн. учрежден1я ‘съ 
лицъ, пожалованныхъ 0., производится 
единовр. денежн. взыскан1е въ разм рф, 
опред$ленномъ статутомь кажд. о. (см. ни- 
ке), а кавалерами, вступившими въ ком- 
плектъ пенс1онеровъ, кромЪ того, доброволь- 
ноназначается на тотъ-же предметъ изв$стн. 
часть пени. Въ случаЪ смерти кавалера, 
прежде взноса имъ денегь за пожалова- 
не о., деньги эти взыскиваются съ его 
имущества. Отъ взыскан1я за пожалован1е 
о. освобождаются: 1) наслЪдники не по праву 
зак. насл5дован!я лица, умершаго прежде по- 
лученйя 0.; 2) наслЗдники кавалеровтъ, уби- 
тыхь въ сражен!и; 3) туземцы Кавказск. и 
Закавказек. края, не состояние на службЪ 
въ регулярн. войскахъ или по гражд. в- 
домству; 4) не состоящие на служб азатцы 
при награжденш 0. за военн. подвиги. 
Кром того, взыскавя не полагается при 
пожаловани знаковъ, украшенныхъ драгоц. 
камнями. Орд. знаки д. б. возвращаемы въ 
капитулъ: 1) если пожалованный умретъ 
прежде полученя о. (0. нижн. воинск. чи- 
новъ во всяк. случаЪ д. 6. возвращаемы 
послЪ ихъ смерти черезъ м%стн. полицию 
или подлежащ. начальство); 2) при поступ- 
лени кавалеровъ въ монашество; 3) въ 
случа лишен]я или ограничен1я правъ по 
суду (съ соизволеная Государя); 4) при ли- 
шенш священника сана (тоже съ разр%- 
шен1я Государя). — Кажд. о. им. свой ста- 
пут», опред$ляюний степени и знаки его, 
права, соединенныя съ нимъ, и заслуги, за 
которыя онъ м. 0. пожалованъ. ©. 06. 
Апостола „Андрея Первозваннало: только 
одна степень; дается высш. чинамъ въ 
импери по благоусмотр$ню Государя. 
Кавалеры его—всЪ въ 8-мъ классЪ, хотя- 
бы по служб были и ниже. При пожало- 
ванйи о. взыскивается 500 р. При пожа= 
ловани мечей къ 0.—250 р. 0. (в. Велико- 
мученицы Екатерины им. дв степ.: первая— 
дамъ больш. креста, вторая — дамъ меньш. 
креста или кавалерственныхъ; дается по 
благоусмотрьню Государыни (только дво- 
рянкамъ); взимается за, больш. крестъ 400 р., 
за малый—250 р. О. 08. Александра Нев- 
скалою: одна степ., дается по благоусмотр$- 
н1ю Государя. При пожаловани ©о.—400 р., 
при пожалованйи мечей къ ©.—200 р. Импе- 
раторскй и Царский о. Бълало Орла: одна 
степ. При пожаловани—300 р., при пожа- 
лованйи мечей къ о.—150 р. ©. 08. Геория: 
четыре степ.; жалуется исключительно за 
воинск. подвиги; 1-я и 2-я степ.—по усмо- 
трьн1ю Государя; 8-я и 4-я — по постано- 
влен!ю 0с0б. думъ изъ кавалеровъ ордена. 
Даетъ право носить въ отставкф мунциръ, 
а недостаточн. кавалерамъ 3-й и 4-й ст. — 
право на призрн1е и право на 060б. вепо- 
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моществован!я для воспитан1я дЪтей, для 
облегчен!я участи семействъ и т. п. Пенаи 
этого 0. сохраняются и при пожаловаши 
кавалерамъ пеной по друг. ©. Взыскавй 
при пожалован!и не полагается. ©. Ов. Ге- 
ория для нижн. воинск. чиновь: также четыре 
степени. Пожалован!е имъ зависить отъ 
главнокомандующаго аршею и командировъ 
отд. корпусовъ, съ утвержденя Государя. 
Кавалеры его на службЪ пользуются при- 
бавкою къ годов. содержанйю одной или 
двухь третей, полнаго или полуторнаго 


оклада, смотря по степени знака, а по 
увольнен1и въ отставку — особ. пенаею. 
0. 08. Равноапостольнаю князя Валади- 


мра: четыре степ. жалуется за заслуги 
по служб и въ награду за общеполезн. 
труды; назначен1е пенсйи за этотъ о. не ли- 
шаетъ кавалера пенси, получаемой имъ 
за низший о. При пожалован1и взимается: по- 
1-й ст.—460 руб., по 2-Й—225 руб., по 8-й— 
45 руб.и по 4-й—40 руб. (по 4 ст. отъ взыска- 
н1я освобождаются получившие о. за 35 и 25 
лЪтн. службу или за совершен1е опредзл. чи- 
сла морск. кампан!й). 0. Св. Анны: четыре 
степ.; жалуется за служебн. заслуги и обще- 
полезн. труды. При пожалованйи взимается 
по1-йстеп.—150 р., по 2-й—35 р., по 8-й—20р. 
и по 4-й 10 р. 0Особ. знакъ этого ©. для 
нижн. воинск. чиновъ за небоев. подвиги и 
заслуги; при пожаловани имъ выдаются де- 
нежн. награды: отъ 10 до 50 и до 100 р., 
смотря по заслуг или подвигу. ©. Св. Ста- 
нислава: три степ.; дается за общеполезн. 
заслуги; взимается за о. 1-й ст.—120 р., ва о. 
2-й ст.—30 р. и 3-й ст.—15 р. (Т.Т, Учрежд. 
Орден., ст. 151—664). Принят1е иностранн. 
о. дозволяется съ равршеня Государя. 
Присвоеше 0. карается: подлогь документа 
на о. или употреблен!е подложн. докумен- 
та—ссылкою на житъе въ Сибирь или от- 
дачею въ испр. арест. отд. на 1—1*| г.; 
одно ношен1е неприсвоеннаго ©. — въ пер- 
вый разъ штрафомъ въ 200 р., во второй 
въ 500 р., въ трей разъ арестомъ отъ 
3 нед. до 3 м3е. съ публикаллей о томъ въ 
вЪдомостяхъ. (Улож. о нак.., ст. 1412, 1416). 

Ордеръ—письм. приказъ или предписан!е. 
Для векселей слова «по ордеру г-на Н.› 
означаютъ, что деньги по векселю д. 6. упла- 
чены такому-то по приказу г-на Н. 

Ординарецъь — офицеръь или солдатъ, со- 
стояцИЙ ири начальникв для порученй по 
служб$. 

Орель (АдиПа) — хищн. птицы изъ сем. 
соколовъ (Еа]соп14а), съ прямымъ у основа- 
н1я и затнутымъ на конц клювомъ, дли- 
ною равнымъ половин% головы; плюсна опе- 
рена до начала пальцевъ, соединенныхъ 
замфтн. перепонками. Живутъ уединенно 
въ лфсахь и на горахъ въ Стар. и Нов. 


ОРЕЛЪ 
СвЪтЪ; вьютъ изъ прутьевъ безъискусств. 
плоск. гн$зда, въ сам. неприступн. м%етахьъ, 
и пользуются ими изъ года, въ годъ. ВелЪд- 
стве округленности крыльевъ и недоста- 
точн. длины пальцевъ, схватить добычу на, 
лету могутъ только съ трудомъ, а потому 
охотятся преимущественно за, небольш. мле- 
копитающими или больш., тяжелыми на по- 
летЪ, птицами; питаются также падалью. 
Высиживаютъ 9—4 птенцовъ, которыхъ 
кормятъ, одинаково самка и самецъ, сна- 
чала полупереваренн.въихъ желудкЪ мясомъ, 
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а потомъ свЪж. добычей. Въневол ручн®ютъ. 
Жизнь н®которыхъ зам чательно продолжи- 


Рис. 1-й. Орель могильникъ. 


тельна (до 100 иболфелЪтъ). Вс вредны, какъ 
истребители полезн. дичи и молодыхъ до- 
машн. животныхъ, а потому заслуживаютъ 
пощады разв только въ годы сильн. раз- 
множен1я вредн. въ полеводствЪ животныхъ 
(сусликовъ, мышей и т. п.). Въ Росси из- 
вЪстно до 6 видовъ, часто смфшиваемыхь 
м. собою; самые большие (3—31/> ф.) изъ 
нихъ: могильникъ, холзанъ и беркутъ; всЪ 
сходны по оперен1ю, въ которомъ преобла- 
даетъ темнобур. цвЪтъ. Моильникь или чар- 
скай о. (А. пареаЦз—рис. 1-й), получивший 
первое назване, п. ч. имфетъ обыкновене 
отдыхать на курганахъ; отличается ротовой 
щелью, простирающейся до задн. краевъ 
глазъ, и длинн. крыльями, доходящими до 
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и тополяхъ; къ осени переселяется въ рав- 
нины, гдз кормится различн. грызунами. 
Холзанъ (А. сртузаёфюо$—рис. 2-й) и беркутъ 
(А. поЪ 18 — рис. 3-й) отличаются менфе 
длинною ротов. щелью (у перваго—до сре- 
дины глазъ, у второго — до передн. края 


Рис. 2-й. Орелъ холзанъ. 


глазъ), болфе коротк. крыльями, формой и 
окраской хвоста. Оба ведутъ приблизительно 
тотъ-же образъ жизни, какъ и могильникъ. 
Беркутъ употребляется степн. инородцами 
(киргизами) для охоты на лисицъ, сайга- 
ковъ и др. Хорошо ‹выношенный» (выучен- 


Рис. 3-й. Орелъ беркутъ. 


конца хвоста или переходящими его. Жил- | ный) беркутъ цфнится дорого. Изъ другихъ 
ветъ въ лфсахъ, гнфздится на стар. дубахъ | менфе извЪстн. 0.: крикунь (А. паеу1а), ка- 
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ралужь (А. с 1апеа) и попадающИийся на юг 
Росеи лфтомъ, залетомъ изъ Африки — о. 
мохнонойй или карликъ (А. реппада). 

Оржать— подслащенное миндальн. молоко 
(см. Миндаль). 

Ор1онъ — одно изъ оч. блестящ. небесн. 
созвЪзИ, пересЪкаемое млечн. путемъ и 
экваторомъ; сост. изъ 78 звЪздъ (2 перв. ве- 
ЛИЧИНЫ ). 

Орканъ—то-же, что Ураганъ. 

Орланъ, бурякъ, морек. орелъ (НаЦаё- 
(1$) — больш. хищн. птицы, близк!я къ ор- 
ламъ, оть которыхь отличаются, главн. 
образомъ, клювомъ, длиною почти равнымь 
головЪ, прямымь при основанйи и согву- 
тымъ на концф, и плюснами, оперенными 
лишь при основанш. ВеЪ жив. въ лфсахъ 
по берегамъ водъ, обильныхъ рыбой, кото- 
рую ловятъ, бросаясь на нее сверху, иногда 
даже погружаясь, при этомъ, въ воду. Пос- 
лЪ замерзаня р%къ питаются небольш. 
млекопитающими и птицами. ГнЪзда вьютъ 
на вЪтвяхь больш. раскидистыхъ деревьевъ 
изъ плотно сложенныхъ прутьевъ, высти- 
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Орланъ бЪлохвостъ. 


лаютъ ихъ внутри мохомъ и листьями и, за- 
тёмъ, снова покрываютъ тонк. прутиками, 
на которые уже кладутъ яица. Высижива- 
ють 1 или 2 птенцовъ, которыхъ кормять 
въ гнфздЪ оч. долго, еще и тогда, когда они 
уже начинаютъ летать. Сам. извЪстн. видъЫ— 
бъложвость или съроватень. (Н. аеа), 
длиной около 3-хь фут. (при 8 фут. въ раз- 
мах), сВровато-бурый, съ б%л., выставляю- 
щимся на 1 д. изъ подъ крыльевъ, хвос- 
томъ, желтоват. ногами и основанемъ клю- 
ва (восковицей). У насъ водится всюду, но 
особенно въ приволжск. губ. (Симб., Сарат., 
Казанск.) и на Урал. Гораздо рЪже ветр$- 
чается 0. домюожвость (Н. 1ецсогурВа8) — съ 
бВл. пятномъ на темени; вод. по низовьямъ 
Волги и Урала. Въ СЪв. Америк (оч. р%д- 
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| ко на совер Европы) жив. бълоюловь (Н. 
| 1епсосерва] а) — самый красивый изъ всфхъ, 


съ бВлыми головой, шеей и хвостомъ и яр- 
кожелт. клювомъ; замфчателенъ, между 
прочимъ, тмъ, что не столько ловить ры- 
бу самъ, сколько отнимаеть ее у другихъ 
птиць (у р$5чной скопы). Оч. походить на 
бфлоголова морской орель (Н. реаэ1са)—са- 
мый крупн. видь (3!/> ф.), распространен- 
ный по берегамъ Тих. океана, оть Япови 
до Камчатки. 

Орлеанъ или орлянка (франц. гопсоц)— 
краска, добываемая изъ плодовъ растен!я 
Ваха отеЙата, растущ. въ Южн. АмерикЪ, 
преимущественно въ Кайен. Содержитъ 
2 красящ. вещества: одно желтое, раство- 
римое въ водЪ и спирт и нерастворимое 
въ эфирЪ; другое красное, нерастворимое въ 
водЪ, но растворимое въ спиртЪ и эфирф; 
отваръ о. въ щелочн. раствор — красив. 
оранжев. цв$та. Принадл. къ оч. непрочн. 
краскамъ; употребл. почти исключительно 
при окраск$ шелка, иногда для подкраски 
лаковъ и нфкоторыхъ пищев. продуктовъ, 
напр. честерск. сыра. Хорош. о. предетавл. 
однообразн. плотн. массу, жирную на ощупь, 
огненно-оранжев. цвЪта, болфе яркаго внут- 
ри, ч5мъ снаружи. Плохо высушенный 0. 
блфднЪе и нерфдко содержитъ внутри пле- 
сень. Въ торговл встр$чается въ форм% 
или четыреугольн. плитокъ, завернутыхъь въ 
бананов. листы (кайенсклй), или небольш. 
кругл. ленпешекъ (бразильскай). 

Орлякъ (Р{е115 ааайШта)—папоротникъ съ 
довольно длинн. подземн. корневищемъ, вы- 
пускающимъ изъ земли по одному больш. 
тройчатому листу, перисто разсВченному. 
На поперечн. серфз$ корневища, въ середи- 
нЪ, видна темн. фигура, похожая на гербов. 
орелъ — отсюда назване. ©. идетъ далеко 
на сфверъ и мфстами такъ сильно разрос- 
тается, особенно послф лЪфса, что портить 
почву. Въ ларкахъ эффектенъ. 

Орлянка — см. Орлеанъ. 

Орнитолог1я — учене о птицахъ. 

Орошен:е. Главн. ц%ль 0.—доставить поч- 
вв недостающую ей влажность; но, кромЪ 
того, орошенемъ м. б. достигнуто улучшен1е 
почвы, вел дств1е осажден1я въ нее изъ во- 
ды заключающихся въ послФдней мини- 
ральн. и органическ. веществъ. Наконецъ, 
о. можетъ служить средетвомъ, регулирую- 
щимъ температуру почвы, понижая эту 
температуру въ жарк. время и, наоборотъ, 
повышая ее въ холодн. время. ©. вообще 
тЪмъ необходиме, чёмъ м%стность боле 
страдаеть отъ недостатка лфтн. дождей; за 
исключешемь юго-восточн. степн. губернй, 
лЪтн. дожди въ Европ. Росси (и вообще 
въ средн. и сЪверн. Европ®) настолько час- 
ты, что дълають о. въ большинствВ слу 
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чаевъ излишним; да и юго-восточн. Росая 
нуждается болфе въ разведен!и л%совъ (см. 
Лъеъ), ч6мъ въ дорого стоющихъ ораси- 
тельн. приспособлен1яхъ. Въ умфренн. кли- 
матахъ 0. примБняется главн. образомъ 
для луговъ (см. Луга) и только иногда (въ 
небольш. разм$рахъ) для огородовъ. Ороше- 
ве м. б. естественное и искусственное. При- 
м$ръ перваго мы видимъ въ весенн. разли- 
тяхь р%$къ. Прорытемъь каналовъ можно 
направить воду разлива, на извЪстн. м%ета; 
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Рис. 1-й. Планъ и разрЪзъ по лини А Б. 


плотинами, валами и т. п. — задержать ее 
на нихъ, а уничтожен1емъ неровностей и 
разрыхленемъ почвы—сдвлаль естеств. ©. 
болфе равном$рнымъ и дЪйствительнымъ. 
Тамъ, гдз весеные разливы регулярны, по- 
добн. приспособлен1я могутъ принести зна- 
чительн. пользу лугамъ, страдающимь отъ 
сухости почвы. Изъ способовъ искусств. о. 
въ равнинахь (т. е. въ 6. ч. Росаи) прим%- 
нимъ только одинъ, а именно 0. тотопале- 
емь. Проще всего это дВлается запруже- 
н1емъ р%чки, ручья или искусств. канала, 
протекающаго по данной м%етности; за- 
крывая шлюзъ запруды, заставляютъ р$чку 
‚или каналъ выступать изъ береговъ и за- 
топлять прилегаюцйя мЪстности; но о. та- 
кого рода очень несовершенно, неравно- 
мЪрно и не можеть 6. ограничено заран%е. 
На рие. 1-мъ показано болфе совершенное 
примЪнен!е этото способа. ОО—каналъ, изъ 
котораго берется вода для 0.; а — привод- 
ной каналъ со шлюзомъ; б — отводной ка- 
налъ также со шлюзомь; в д е— землян. 
валы, окружающ!е м$етность для 0.; и *— 
земляной валъ, отдвляюций одинъ участокъ 
отъ другого (на рис. представлено 2 учас- 
тка, но ихъ м. б. гораздо болфе);х хх... — 
ровики, окружающе внутри кажд. учас- 
токъ и соединенные м. собою поперечн. ро- 
виками д д (этихъ ровиковъ, способетвую- 
щихъ равном рн. распред$лен!ю воды, мо- 
жетъ 6. и больше—смотря по величин® учас- 
тка). Посл открытя шлюза въ а вода 
постепенно затопляетъ участокъ Т. Откры- 
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вая шлюзы, находяшеся у концовъ вала 
(и 1), воду изъ участка Т переводятъ въ уча- 
стокъ П, а изъ этого посл$дняго точно та- 
кимъ-же образомъ въ трет участокъ ит. 
д. Поднят1емъ щита шлюза, въ б выпускають 
воду обратно въ каналъ ОО. Сообразно м$- 
стности, положеню водоснабдителя и пр., 
планъ этотъ, конечно, можетъ б. болфе или 
мене видоизмВненъ; напр. кажд. участокъ 
м. 60. непосредственно соединенъ съ кана- 
ломъ 00. Высота внутр. валовъ (и $), отд%- 
ляющихъ одинъ участокъ отъ другого, око- 
ло 5—6 вершк.; высота наружн. валовъ (в 
: де), конечно, больше. Откосы валовъ д. 
6. тЪмъ больше, чмъ рыхлфе земля. Отъ 
обваловъ валы предохраняются выростаю- 
щею на нихъ травою; наружные валы 
можно, съ этою ц®лью, засадить вербами и 
т. п. Способъ о. потопленемъ въ обширн. 
размЪрахъ употребл. на рисов. плантащяхъ; 
въ средн. Европ и у насъ—только для лу- 
говъ. Способы орошен1я текучею в0д0ю при- 
м%нимы только къ м%стностямъ, обладаю- 
щимъ извстн. покатостью, по которой во- 
да могла-бы безпрепятственно стекать. Су- 
ществ. условя этихъ способовъ о.: тонкость 
текущаго слоя воды (верхн. части растев1й 
д. оставаться открытыми для доступа воз- 
духа), медленность течемя воды и быстрый 
0тв0дъ стекшей воды (вода не д. нигдВ за- 
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стаиваться). Смотря по степени покалости 
почвы, м. б. употреблены различн. способы 
о. текучею водою; на рис. 2-мъ, 3-мъ и 4-мЪъ 
представленъ сам. совершенный изъ нихъ 
и сам. экономный относительно воды (но не 
работы). Способъ этотъ примфнимъ только 
къ м%стностямъ съ покатостью мен%е 22° /о 
(т. е. когда на кажд. 100 арш. почва пони- 
жается менЪфе, чёмъ на 2'/2 арш.); состоитъ 
онъ въ устройств грядъ съ крышеобраз- 
ною покатостью по бокамъ и продольн. 
гребнемъ посредин%. На рис. 2-мъ предетав- 
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лены три такихъ гряды въ план, на рис. 
5-мъ поперечн. разрЪзъ всфхъ трехъ грядъ 
по лини АВ и на рис. 4-мъ продольн. раз- 
р%ёзъ одной гряды по лини ГД. ЕЕ (рис. 
2-й) приводной каналъ; ББ — отводной ка- 
налъ; между ними три крышеобравн. гряды 
(1, 2, 3); по хребту кажд. гряды, изъ кана- 
ла ЕЕ, идетъ оросительная борозда (0 оо), 
а въ углублен!и между двумя сосфдн. гря- 
дами—отводная борозда (м м м). Вода, войдя 
въ оросительн. борозды (0 0 0), скатывается 
по обоимъ бокамъ грядъ въ отводн. бороз- 
ды (м ммм) и выводится послЪфдними въ 


Рис. 3-й. РазрЪзъ по лиши АВ (рис. 2-й). 


отводн. каналъ ББ. Способъ этотъ въ больш. 
ходу въ Белычи, гдЪ при устройств его 
руководствуются сл$дующ. правилами. Зем- 
ля дфлится на участки, приблизительно, въ 
30 саж. шириною и различн. длины, смотря 
по длин приводящихъ и отводящихь ка- 
наловъ. Глубина приводн. канала (ЕЕ — 
рис. 2-й) около 4*/> вершк., ширина его око- 
ло 1 арш.; края значительно скошены внутрь; 
покатость (по длинЪ) около 0,254 (около 


3'/‹ вершк. на 100 арш.). Глубина отводн. | 


канала (ББ) 9 вершк., ширина (на дн) 
18*/› вершк., покатость не менфе 0,3°/о (не 
мене 5 вершк. на 100 арш.) Длина грядъ 
около 35 арш., при ширинв ихъ въ 7 арш. 
(по 3*/> арш. съ кажд. стороны гребня) и 
высот у гребня 4*/> вершка (покатость бо- 
ков. скатовъ, сл$довательно, 41/>› вершка на, 


Рис. 4-й. РазрЪзъ по лиши ГД (рис. 2-й). 


3/2 арш.). Оросительн. борозды (0 0 0) воз- 
можно перпендикулярныя къ приводн. ка- 
налу (ББ), вполнЪ горизонтальныя или съ 
едва замтною покатостью (около ‘/‹ вер- 
шка на 85 арш.); ширина ихъ, въ началЪ, 
около 5'/2 вершк., глубина 1'/з вершка, (дно 
на 2'/› вершка ниже края приводн. кана- 
ла). Отводн. борозды (м. м м) параллельны 
съ оросительными, шириною въ 33/з въ на- 
чалЪ и 61/1 вершк. въ конц (у впадани въ 
отводн. канальъ), глубиною въ 2'!/‹ вершка 
въ началЪ и 55/з вершк. въ конц, при чемъ 
края, однако, д. оставаться вполнф гори- 
звонтальными (на 4'/2 вершка ниже краевъ 
оросительн. бороздъ). Но приведенные раз- 
мЪфры, конечно, не абсолютны; оч. часто 
гряды дфлаютъ короче, иногда длиннЪе (до 


140—175 арш.), нерЗдко значительно шире 
(до 21 и 28 арш.) и плоше и т. п. Располо- 
жен!е каналовъ, грядъ, бороздъ и пр., при- 
веденное на рис. 2-мъ, пригодно для ровной 
поверхности; если сохранить его на неровной 
поверхности, напр. имфющей форму купо- 
лообразн. холмовъ, то покатость для стока 
воды не вездВ будетъ одинакова, а потому 
и орошене неравном рное. Въ такихъ слу- 
чаяхъ соотв тственно д. измфняться и планъ 
о. На рис. 5-мъ представленъ планъ о. ку- 
полообразвно возвышеннаго холма: значене 
буквъ то-же, что и на рис. 2-мъ; гряды д. 
по прежнему оставаться перпендикулярны- 
ми къ приводн. каналу (ЕЕ), но бока ихъ 
приходится дФлать не параллельными, а 
болфе или менфе расширенными у того или 
другого конца; особенно это замЪтно на 
мфстЪ наибольш. загиба приводн. и отводн. 
каналовъ (ЕЕ и ББ); въ этомъ м$етЪ оро- 
сительн. иотводнымъ бороздамъ удобнфедать 
расположене, показанное на рисунк% 5-мъ 
(0'0’... им’ м'...). Тамъ, гдз желаютъ эко- 


Рис. 5-й. 


номить водою, гряды м. 6. устроены въ н%- 
сколько расположенныхъ другъ подъ дру- 
гомъ рядовъ, при чемъ нижележане ряды 
орошаются водою, стекающею съ вышеле- 
жащихъ рядовъ. На рис. 6-мъ представле- 
но три ряда такихъ грядъ (Т, Ши ПТ): «— 
общ. приводной каналъ; аа — вЗтвь этого 
канала для ряда Т, 06 — вЗтвь для ряда П, 
вв—вЪтвь для ряда ПТ, 11 — вЪтвь для не 
показаннаго на рис. четверт. ряда; 000... — 
оросительн. борозды, идупйя по гребнямъ 
грядъ; ммм... отводныя борозды, располо- 
женныя въ углубленяхь между грядами. 
Изъ канала аа вода поступаетъ въ бороз- 
ДЫ 000..., стекаетъ по боков. склонамъ грядъ 
въ борозды ммл... и изъ нихъ поступаетъ 
въ каналъ 66, откуда точно такимъ-же об- 
разомъ распредЪляется по бороздамъ и гря- 
дамъ ряда ПП, попадаетъь въ каналъ вв и 
т. д. до самаго низа, Поперечн. черты на 
каналф к н въ начал каналовъ аа, бб, вв, 
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и означаютъ мЪ%ста, въ которыхъ эти ка- 
налы м. б. запираемы. Какимъ образомъ 
должно измВняться распредВлен1е воды при 
запиранйи того или другого изъ этихъ м%Ветъ, 
понятно изъ рисунка. Длина грядъ на рис. 
6-мъ около 17 арш., а покатость мфетности 
2% (2 арш. понижен!я на кажд. 100 арш.). 
Если покатость слабЪе 2°/о, то для усивш- 
наго стока воды удобнфе распредЪлен!е ка- 
наловъ, показанное на рис. 7-мъ: вода изъ 
ряда, Т попадаетъ не въ рядъ Ш, а въ рядъ ПТ, 
а изъ ряда Ш въ рядъ ТУ ит. д. При еще 
меньшей покатости (около 1°/: 1 арш. по- 
нижен1я на 100 арш.) можно примфнить 
планъ орошен1я, показанный на рис. 8-мъ, 
при которомъ гряды идутъ не вертикально, 


а горизонтально. Изъ приводн. канала аа 
вода идеть въ распредЪлительные ровики 
и, и ряда 1-го, переходитъ изъ нихъ въ 
оросительн. борозды 000... (на гребняхъ 
грядъ), скатывается съ послднихъ въ от- 
водн. борозды мм м..., собирается отсюда въ 
отводн. ровики ии, ии, ии, оканчиваюццеся 
въ канал 06, изъ котораго вода точно та- 
кимъ-же образомъ распред$ляется по ря- 
ду П.ит.д.;0'0'о'—оросительн. борозды, соеди- 
ненныя непосредственно съ приводн. кана- 
ломъ (для сам. верхн. части ряда). При по- 
катостяхъ не мене 2'/2°/о, а главн. обра- 
зомъ для покатостей боле 2\/>]о описан- 
пый способъ о. текучею водою не приго- 
денъ. Для так. м$етностей примнимо о., 
приведенное на план рис. 9-го: а б—привод- 
ной каналъ, з д—отводной каналъ, еи—рас- 
пред$лительн. каналъ; оо 0...—оросительныя 
борозды; сс — бороздки, соединяюция при- 
водн. каналъ (аа) съ верхн. оросительн. бо- 
роздами. Вода, войдя изъ каналовъ &б иец 
въ оросительн. борозды (000...), изливается 
черезъь нижн. края послЗднихъ на лежацие 
ниже участки земли, оттуда переходитъ въ 
слЪдующ. нижележащ. борозды и т. д. до 
отводнаго канала (+ д).Запирая (доскою, дер- 
номъ и т. п.) входъ изъ распредвлительн. 
канала (е и) въ т или другя оросительн. 
борозды, можно соотвфтетвенно видоизм*- 
нять распредвлен!е воды по учаеткамъ (по- 
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нятно изъ рисунка). Для боле равном$рн. 
раеспредВлен1я воды, между оросительн. б0- 
роздками проводятъ иногда еще промежу- 
точныя, означенныя на рис. 9-мъ точечн. 
лиНями (не сообщаются съ распредЪли- 
тельн. каналом). Оросительн. борозды (000...) 
д. б. расположены совершенно горизонталь- 
но или съ едва замфтною покатостью дна: 
отъ 0,2°/о до 0,5°/о (т. е. 0,2—05 арш. на 
100 арш.), но при сохраненш полной гори- 
зонтальности (безъ малфйшей покатости) 
краевъ; борозды эти д. 6. параллельны м. 
собою; глубина ихъ отъ 2 до 5!/2 вершк.., 
ширина на дн отъ 11| до 4 вершк., при 
большемъ или меньшемъ откосЪ краевъ, со- 
образно съ плотностью почвы. Разстоян!е 
между оросительн. бороздами различно, емот- 
ря по покатости (чЁмъ значительн%е посл д- 
няя, тьмъ больше м. 6. разстоян1е), форм 
и проницаемости почвы; 6. ч. колеблется 
между 14 и 28 арш.; длина оросит. бороздъ 
также различна—не болфе 70 арш. Распре- 
длительн. каналъ (е м) д. 6. перпендику- 


ляренъ къ оросительн. бороздамъ (000...). 
` Вода при этого рода о. вводится въ ороси- 


тельн. борозды обыкновенно посл дователь- 
но, для чего распредзлительный каналъ за- 


'’пирается (лопатою, кускомъ дерна и т. п.) 


какъ разъ подъ тфми бороздами, въ кото- 
рыя д. 6. впущена вода. При неровной поч- 
вЪ приводн. и отводн. каналы и оросительн. 
борозды могутъ 6. не прямолинейные (какъ 
на, рис. 9-мъ), а болЗе или менфе изогнутые; 
но во всяк. случаВ они д. оставаться гори- 
зонтальными. Способъ этотъ въ особенности 
удобенъ при значительн. покатостяхъ: 5°/о 
(5 арш. понижен1я на 100 арш.) и боле. 
Орошенве текучею водою производится пре- 
имущественно лЪтомъ, въ дни, когда нЪтъ 
дождей: рано утромъ и вечеромъ или ночью, 
въ ум$ренн. количеств —такъ, чтобы почва 
успЗвала просыхать; за недзлю до покоса 
о. прекращается. Весеннее о. им. главною 
ц$лью регулирован!е температуры почвы: 
обильное орошен1е утромъ (не снЪговою во- 
дою) посл ночн. мороза 6. ч. устраняетъ 
вредн. вллянйе послдняго; но при этомъ 
слЗдуетъ наблюдать, чтобы вода, посл оро- 
шен!я не застаивалась въ бороздахъ: иначе 
ночн. морозы м. принести только еще боль- 
пий вредъ. Для достаточн. увлажен1я поч- 
вы потребно въ годъ средн. числомъ около 
700 куб. саж. воды на 1 десятину, предпола- 
гая, что о. необходимо только въ течени 
6 м5сяцевъ. Количество воды, нужное для 
улучшен1я (удобрен1я) почвы, зависитъ впол- 
нЪ оть качествъ почвы и воды, а потому 
въ общ. чертахъ не м. б. опред$лено даже 
приблизительно. Брать воду для ©. можно 
изъ р$5къ (отводн. каналами), прудовъ и 
всяк. рода водн. резервуаровъ, расположен 
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ныхъ выше мфета о. Такъ какъ примф$не- 
н!е того или другого способа 0. зависитъ 
главн. образомъ оть степени покатости мЪс- 
тности, то прежде всего слфд. опред$лить 
эту покатость нивелировкою. При 0. въ 
обширныхъ размфрахъ опредЪлене это, ко- 
нечно, д. б. предоставлено спещалисту; въ 
обыкновенныхъ-же случаяхъ оно легко мо- 
жетъ быть сдфлано всякимъ. Взять совер- 
шенно ®рямой и ровный брусокъ сажени въ 
2 длиною, опустить верх конецъ его на 
боле возвышенное м$ето даннаго участка 
земли, а у другого (нижняго) конца его 
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етка по горизонтальн. лини (длину основан1я), 
а сложивъ всф полученныя высоты (на ше- 
стахъ), найдемъ цифру общаго понижен!я 
для данной длины. Напр., если измфрен!е 
сдълано50 разъ, асложеннаясуммавысотъ на 
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Рис. 7-й. 


вбить въ землю (совершенно вертикально) 
шестъ; затЪмъ, поставивъ на брусокъ ва- 
терпасъ съ воздушн. пузырькомъ или обык- 
нов. отвЪсъ, подымать нижн. конецъ бруска 
{у шеста) до тЪхъ поръ, пока ватерпаеъ не 
будетъ показывать, что брусокъ принялъ 
вполнз горизонтальн. положен!е; высота 
теста отъ земли до мфета, гд$ съ нимъ со- 
прикасается приведенный въ горизонтальн. 
положен1е брусокъ, покажетъ величину по- 
нижен1я мЪстности на развстояни 2 саж.; 
опустивъ, зат$мъ, верхн. конецъ бруска у 
этого перваго шеста и вбивъ второй шесть 
на 2 саж. ниже, точно такимъ-же образомъ 
опредвлить степень покатости слфдующ. 
двухъ саженей и т. д.до самаго низа м$ет- 
ности. Помноживъ 2 саж. на число сдВ- 
ланныхъ измфренй, получимъ длину уча- 


шестахъ составляетъ 2 саж., то понижене 
данной м$стности равно 2 саж. на 100 саж. 
или 25/о. Предварительн. работы по ©. со- 
стоятъ въ уравнивани мЪфетности, разрых- 
лени почвы ит. п. Б. ч. работъ, относя- 
щихся собственно до 0. (прорыт!е боровдъ, 
каналовъ, устройство грядъ и пр.) произво- 
длится главн. образомъ различн. вида засту- 
пами; въ нфкотор. случаяхъ, для облегче- 


Рис. 9-й. 


ня, м. 6. употребленъ окучникъ (см.) или 
соха; но заканчивается работа всегда вза- 
ступомъ. 

Общ. законовь относительно ©. нЪтъ, но 
существуютъ отдфльн. постановленя, ка- 
саюпияся н%кот. м%®етностей. 

Ортопед1я— часть хирурги, ванимающая- 
ся леченемъ искривленй, уродливостей ит. п. 

Орудя землед®льческ!я или сельско-хо- 
зяйственныя — см. Борона, Плугъ и друг. 
отдфльн. назван1я орудй, а также Машины 
сельско-хозяйственныя, 

Орудя огородныя—см. Огородъ. 

Оруд!я садовыя—см. Садъ. 

Оруяуе.Законъзапрещаетъ носитьо. во мъ 
тЪмъ, кому это прямо не дозволено или не 
предписано (напр. военнымъ), за исключе- 
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н1емъ случаевъ необходимости — на охот%, 
въ дорог$ и т. п. Имфющимъ-же о. пред- 
писываетъ соблюден!е надлежащей осторож- 
ности при хранени и ношени его. Ви- 
новный въ нарушени сказанн. постановле- 
ни подвергается денежн. взыскан!ю не свы- 
ше 10 руб. Безусловно запрещается упо- 
треблен1е тростей съ потаенн. кинжалами 
ит. п.о., а также стр8льба въ домахъ, дво- 
рахъ, на улицахъ и площадяхъ городовъ. 
Нарушивиий эти правила подвергается де- 
нежному взысканию не свыше 55 р., а за- 
прещенное о. отбирается. Если нарушене 
сказанныхъ правилъ сопровождается нане- 
сешемъ (неумышленнымъ) кому-либо ранъ 
или друг. поврежден, не влекущихъ за 
собою смерти, то виновный подвергается 
аресту не свыше 1-го мфс. или денежн. взы- 
сканйо не свыше 100 р.; если-же посл%д- 
ств1емъ поврежденй 6. смерть,—то заключе- 
ню въ тюрьмВ отъ 2 до 4 м%с. и если онъ 
христ1анинъ, то, кромё того, церковн. по- 
каян!о. (Уст. пред. прест., ст. 243, 246; Мир. 
уст., ст. 117, 118, 128; Улож. о нак., ст. 989). 
За выдфлку о., производство котораго ва- 
прещено или составл. казенн. монополйю, 
виновный подвергается заключен!ювътюрь- 
мЪ на 2—4 мЪс., если количество пригото- 
вленнаго 0. не оч. значительно, или-же за- 
ключеню въ кр$пости отъ 8 м%с. до 1 года, 
и 4 мфс., если количество выд%л. о; велико. 
За приготовлен!е или хранен1е запрещен- 
наго или даже просто больш. количества о. 
съ противугосударств. цфлями виновный 
наказыв., какъ государств. преступникъ. 
(Улож. о нак., ст. 936—7). 

Оръхи. Въ ботаник подъ этимъ именемъ 
извЗетны сух. односфмянн. плоды, съ де- 
ревянист., не раскрывающеюся скорлупою; 
въ общежити орзхами наз. также н%кот. 
сЪмяна. Въ орЪхамъ — плодамъ относятся: 
Буковые 0.—см. Букъ. Грецкме о., называе- 
‚мые иногда также воложскими, получаются 
отъ Лаз]апз гее1а; доставляются главнымъ 
образомъ Италею, Испан1ею, Грещею и Гер- 
манею, но растуть и у насъ на юг%; въ 
торговл известно нфеколько сортовъ: не- 
больше о. съ оч. тверд. скорлупою и труд- 
но отдфлимымъ зерномъ, больше о. съ бо- 
ле или менёе хрупкою скорлупою, ©. съ 
красноват. зерномъ и др. (см. Ор$шникъ); 
о масл грецк. 0.—см. Масло орЪховое. Зем- 
ляные о. или земляной миндаль—бобовидн.пло- 
ды Агас$ Вурохоеа (растущ. въ южн. Аме- 
рикЪ, Индии и разводим. въ Испан!и и Фран- 
ци), имфющие вкусъ миндаля и служапие 
для добывав]я желтоват. масла (о]ецт 
Агасв1а13), употребляемаго для освфщен1я 
и въ пищу (нер$дко примфшивается въ 
оливков. или миндальн. масло). Кокосовые 
о.—см. Пальмы (кокосовая). Льъсные 0.— плоды 
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обыкнов. лЪен. орфшника (см.); изъ садов. 
видовъ въ торговл извфстны: воложекме — 
больше обыкновенныхъ, шаровидные, ино- 
гда съ тупыми ребрами; Фундуки—крупные 
продолговатые (см. Орфшникъ). Большое 
количество лен. о. доставляется Итамею: 


\ 
Рис. 1-й. Грецай о. Раз- 
рЪзана верхн. зелен. кожа, 
покрывающая скорлупу. 


Рис. 2-й. Грецюй о. 
РазрЪзана скорлупа. 


Испанею, Южн. Франщею, Туршею и 
Крымомъ. О маслЪ л. о.—см. Масло ор%- 
ховое. Миндальные 0.—миндаль въ скорлу- 
п% (см. Миндаль).— Фисташки—см. э. сл. К 
орз хамъ—сЪменамъ: Американсме или бра- 
зильске 0., называемые также парскими — 
крупные, продолговатые и трехгранные, съ 
коричнев. скорлупою и б$лымъ маслянист. 
зерномъ (изъ плодовъ ВегпоПейа ехсе]за, 


Рис. 3-й. ЛЪеной орЪхъ. 


растущ. въ южн. Америк%); подъ назван!- 
емъ бразильскихъ-же о. въ торговл извЪс- 
тны сфмена плодовъ и друг. южно-америк. 
дерева—Ресу из оПал1а: вкусомъ и видомъ 
похожи‘на первые, но не трехгранные; кожа 
(скорлупа) ихъ толще, но мягче. Кедровые 
о.—см. Кедръ. Мускатные о.—см. Муекатъ. 
Рвотные 0. (Мих уош!са)—есм. Чилибуха. ; 

Оръхи обсахаренные. Греикче ©. обсаха- 
риваются совершенно такъ-же, какъ и ка- 
штаны (стр. 321); только ихъ не отварива- 
ютъ предварительно въ вод, а употребля- 
ютъ для обсахариван!я еще мягк. велены- 
ми (ранфе полн. образованйя зерна): очис- 
тивъ отъ кожицы и скорлупы вплоть до 
б$лой мякоти, погружаютъ въ сиропъ 15°, 
подправленный ванилью, и затфмъ поступа- 
ютъ, какъ сказано относительно кашта- 
новъЪ. Льсные 0. или миндаль обсахаривают- 
ся так. образомъ: приготовивъ изъ 2\/з ф. 
сахара очищенный сиропъ (см. Сиропъ), 
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поставить его на огонь и, когда онъ заки- 
питъ, опустить въ него 2*/> ф. очищенн. о. 
(пли очищ. минд., обтертаго до суха); мВшая, 
уварить сиропъ до 4-й степени (см. Сиропъ); 
снять съ огня и мёшать до тзхъ поръ, по- 
ка сахаръ не станеть отставать отъ 0. въ 
вид порошка. Отс$явъ сахаръ, прибавить 
къ нему еще 1'/4 ф. сахара (рафивада) и 
чайн. чашку воды; уварить до 4-й степени 
и, постоянно покачивая тазикъ, облить си- 
ропомъ понемногу, каплями, 0.; давъ по- 
стоять 5—6 час., слить остатки сиропа, а 
о. высушить. Для запаха въ сиропъ можно 
подбавить какой-либо душист. воды (поме- 
ранцевой, розовой и т. п.), или эссенщи, 
Зр$злые грецк. о., лЪен. о. и миндаль мо- 
жно обсахаривать также по второму спо- 
собу обсахариван1я каштановъ (стр. 322). 

Оръхи чернильные. Такъ наз. орЪхообр. 
наросты, производимые чернильно-ор% шков. 
орЪхотворкою на ‘вфточкахь чернильно- 
ор шк. дуба (см. ОрЪхотворки). Содержатъ 
много дубильн. вещества (танина) и потому 
употребл. для приготовлен1я черн. чернилъ, 
черн. краски для матерйй, для дублен1я ит. п. 
Пока изъ орзха еще не вышло наскомое, 
онъ соченъ, тяжелъ, богать таниномъ и 
темнаго цвёта (гаЙае шотае её упаез), по 
выходЪ-же наскомаго высыхаетъ, блднЪ- 
еть (ваЙае аШае), становится менфе плот- 
нымь и значительно бфднЪе таниномъ; отли- 
чить ор$хи послдн. рода всегда можно по 
отверст1ямъ, которыя въ нихъ оставляютъ 
вышедиия насзкомыя. Больше всего и 
сам. лучш. сорта ч. о. привозятся изъ 
Алеппо (главн. образомъ черезъ Марсель и 
Ливерпуль): средн. величины, темн. цв$та 
и оч. бугристые. ВсЁ орфшки, образуемые 
орЪзхотворками (см.) на европейск. дубахъ, 
также содержатъ дубильн. вещество, но въ 
гораздо меньшемъ количеств, а потому 
далеко не могуть замфнить настоящ. чер- 
нильныхъ 0. Напротивъ того, японске или 
хитайскле чернильн. о., производимые особ. 
рода травян. вшами на листьяхъ одного изъ 
видовъь сумаха (ВВиз зепйа]алит), богалт- 
ствомъ танина не уступаютъ настоящ. чер- 
нильн. 0.; они им. видъ полыхъ пузырей, 
частью сохранившихся, частью-же разру- 
шенныхъ, со стёнками (въ */з— 1/2 линш 
толщиною) хрящеватой плотности, экелто- 
валто-бураго цвЪта и войлокообразною по- 
верхностью. 

Орзховка или кедровка (МисИгаеа сагуо- 
сэдасбез)—птица изъ сем. воронъ (Согу1Ча), 
легко отличимая отъ своихъ родичей опе- 
рен1емъ темно-коричнев. цвЪта, ровнаго на 
голов и съ больш. б$лыми пятнами (въ 
вид капель) на спинЪ; крылья буровалто- 
черныя; хвостъ черный съ бл. оторочкой. 
Длина тфла 13 — 14 дюм. Водится въ гор- 
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ныхъ, преимущественно кедровыхъ, лёсахъ 
сфвера Европы и Аз!щ; по зимамъ, особен- 
но суровымъ, перебирается въ средн. и 
южн. полосы и держится тамъ стайками 
въ садахъ и рощахъ. Питается главн. обра- 
вомъ орзхами, желудями и др. плодами, но 
также насзкомыми, которыхъ, подобно дя- 
тлу, нер$дко достаетъ изъ подъ коры сво- 
имь кр$фик. длинн. клювомъ, улитками, чер- 
вями и мелк. позвоночными. Въ мартЪ дЪ- 
лаетъ гнзда и кладетъь яица (5—7), зеле- 
новатыя, съ розов. пятнами; яица эти высо- 
ко цфнятся собирателями, такъ какъ гнЪзда 
о., устраиваемыя въ мало доступн. чащахъ 
(на деревьяхъ), найти оч. трудно. Ловять 
о. силками. Въ невол$ 0. ручнфетъ, но ея 
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прожорливость и неуживчивость съ друг. 
птицами д$лаютъ ее не особенно пр1ятною. 
Подобно сорок, истребляеть гнЪзда насЪ- 
комоядн. птицъ, а потому д. б. отнесена къ 
вредн. птицамъ. Голосъ о. похожъ на кар- 
канье вороны. 

ОрЪъхотворки (Суп1р1ае)—семейство оч. 
мелк. (велич. не болфе 2'/> линйй) нас%ко- 
мыхъ изъ отр. перепончатокрылыхъ, съ 
нитевидн. прям. усиками, стебельчат. брюш- 
комъ, котораго два первые членика особен- 
но развиты; крылья съ р$дкими жилками. 
Самки, снабженныя сверломъ (яйцекладомъ), 
у большинства видовъ кладутъ яички въ 
ткани растевй (въ листья, вЪтви, почки и 
др.); вокругъ положенныхъ яицъ образуют- 
ся наросты, быстро увеличиваюншеся и пре- 
вращающиеся въ такъ наз. орфшки. Эти 
орфшки служать пищею развивающейся 
изъ яйца личинки, которая здЪсь окукляет- 
ся и, наконецъ, превращается въ крылатое 
насзкомое, оставляющее орЪхъ черезъ про- 
дыравленное въ немъ отверст!е; поел это- 
го ор$хъ засыхаетъ. Друшя 0. кладутъ 
яица въ уже готовые орёшки сродн. по- 
родъ; наконецъ, третьи, подобно наЪздни- 
камъ (см.) — прямо въ тло друг. насвко- 
мыхъ, напр. роды Таз и АПойча въ тёло 
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травян. вшей. Мног!я размножаются дзв- 
ственнымъ способомъ (безъ оплодотворенйя). 
Наиболфе извфстн. видъ— чернильно-оръьшко- 
вая ©. (Суплрз саПае Чтеолта), живущая 
въ Малой Азии, Сирии, Турши и на юг Евро- 
пы; производитъ своимъ уколомъ на концахъ 
маленьк. вфточекъ чернильно-орфшков. дуба 
(Оцегсиз шЁесфот1а) всЪмъ известные чер- 


Рис. 1-й ОрЪхотворка дубовая (С. зсщбеал5); 0—0. 

въ нат. величину; а —увеличенная; в в— орфшки. 

На верхи. орЪшкЪ сидитъ паразить 0-ки—Тогу- 
ти8 гее1из. 


нильн. ор%шки (см. ОрЪхи чернильные), 
У насъ на дубЪ водится нЪсколько видовъ 
0., не имбющихь, впрочемъ, особенн. зна- 
чен1я; изъ нихъ извфстнЪе другихъ— о. ду- 
бовал (С. зсщфеПал1з и С. 0 Ш), чернаго цвзта, 
съ красно-буроватыми головкою и грудью; 
производить больше сочные, зеленые или 


Рис. 2-й. ОрЪхотворка розы (ВВой\ез гозае). 


красноват., ор$шки на нижн. сторон дубов. 
листьевъ. На породахъ розъ (на шиповник 
п др.) водится видъ ВВойЙез гозае, вызы- 
вающ своимъ уколомъ на стебляхъ розъ 
такъ наз. бедеуары — оч. красив. наросты, 
иногда ярко-краесн. цвЪта, покрытые ще- 
тинист. или перист. отростками. Очень инте- 
ресенъ видъ В1азборваса 2тоззогат, необра- 
зующ! орфшковъ и употребляемый для 
такъ наз. капрификалии смоквъ (винныхъ 
СЛОВАРЬ Д-РА СИМОНОВА. 
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ягодъ), основанной на томъ, что наколо- 
тые этимъ насфкомымъ плоды созрёваютъ 
скорЪ%е и становятся сочнфе и слаще (ем. 
Смоковница). Для составлен1я коллекция 
о., собираютъ вЪтви растев1Й съ нароста- 
ми, вставляють нижн. концы ихъ въ узко- 
горл. сосуды съ водой и покрываютъ все 
кисейн. футляромъ, подъ которымъ и вы- 
водятся насфкомыя. При этомъ нужно пом- 
нить, что не вс наросты на растен1яхъ 
производятся 0.: н$которые вызываются 
мелк. мухами, тлями или паразитн. гриб- 
ками. а 

Орзшникъ. Такъ наз. главн. образомъ 
2 растен1я: люсной 0. или лещину (Согу1ав) 
и рец о. (Та ]апз гегла). У насъ ветр$- 
чается три вида лещины. Сам. распростра- 
ненный видъ—дикая лещина (С. аъеПапа), 
съ довольно мелкими плодами, идущая да- 
леко на с№веръ; попадается еще въ сЪверк. 
части Петерб. губ. Въ садоводств есть 
сорта этого вида съ боле крупн. плодами; 
особенно крупноплодень С. тахёта или 
С. аъеЙапта вотепз8 тадпа, орЪхи котора- 
го, чаще всего называемые воложскими, им. 
почти шаровидную форму, иногда съ туп. 
ребрами. Другой видъ— С. #и6и0за; длинные 
и крупные ор%хи его извЪстны у насъ подъ 
назван!емъ фундуковз. 'Трет!й видъ—констан- 
тинопольскаи о.(С.со]атпа): плоды не вкусны, 
но древесина даетъ красив. подфлочный 
(столярный) матер!алъ, такъ какъ видъ 
этотъ выростаетъ въ деревцо довольно зна- 
чит. величины. Крупноплодн. сорта удаются 
хорошо только въ южн. Росси, а именно, 
начиная съ широты Еева. Впрочемъ, къ 
морозу чувствительны вс виды лещины, 
не исключая и дикой, которая въ безснфжн. 
зимы м. совсзмъ вымерзать; молод. побфги 
портятся даже отъ весеннихъ заморозковъ. 
Размножаютъ лещину черенками или с%- 
менами; но въ послЪдн. случа не всегда 
сохраняется порода. Лещина не разборчива, 
на почву, но не любитъ сырыхъ и черезъ- 
чуръ открытыхъ (не отт$ненныхъ) м®етнос- 
тей. Л»ъсные оръхи поспваютъ въ Пол 
или август$; съ зр$лаго ор$ха травянист. 
кожа д. легко сниматься посл того, какъ 
орзхъ нфсколько полежалъ на воздухЪ; 
зрёлый орфхъ тяжелЪе незрфлаго. Соби- 
раются, сушатся и хранятся лен. орфхи 
такъ-же, какъ и греце!е (см. ниже). Такл. 
какъ лещина обыкновенно ростетъ въ фор- 
мЪ кустовъ, то древесина ея (бфловатая) м. 
итти только на мелк. издзл1я: на палки, 
для плетен!я корзинъ и т. п. Только дре- 
весина константинопольск. ©. (красноват. 
цвьта) употребляется и въ столярн. дёлЪ 
(см. выше). Родъ Ла ]апз заключаетъ до- 
вольно много видовъ, особенно американ- 
скихъ. Сам. извфстный изъ нихъ зрецки о. 
62 
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(Тас]апз гео1а)—красивое высокоствольное 
и развЪсист. дерево, растущее дико во вефхъ 
умБренно-теплыхъ странахъ Азйи и отчасти 
Европы (въ Греции); у насъ—за Кавказомъ. 
Разводится во мног. м®стностяхъ Европы; 
у наесъ хорошо ростетъь еще въ КлевЪ, но 
въ Харьков$ уже страдаетъ отъ морозовъ. 
Довольствуется всяк. почвою, но, имфя 
длинный стержневой корень, требуетъ глу- 
бокой почвы; особенно любить землю съ 
прим$сью извести; постоянно сырая почва 
ему такъ-же вредна, какъ и лещинЪ; луч- 
‚ше всего ростетъь по скатамъ холмовъ и 
долинЪъ. Разводится с%менами, которыя за- 
сЪваютъ съ осени или прямо на мЪста, или 
въ питомники. Иногда смена сначала прора- 
щиваютъ, складывая ихъ на зиму слоями 
въ сыромъ мЪфетЪ; въ так. случаз сЗятъ 
весною. Пересадка изъ питомника на мЪето д. 
производиться оч. тщательно—такъ, чтобы 
не испортить длинн. корня; именно по этой 
причин, посфвъ прямо на мфста многими 
предпочитается. Обрфзка корня при пере- 
садк$ сЪфянцевъ всегда ослабляетъ ростъ 
дерева, но за то ускоряетъ плодонесене. 
Хорош. сорта можно прививать на дичкахъ 
прост. сортовъ (любой способъ прививки). 
Изъ различн. породъ грецк. 0. для сЪверн. 
частей той полосы южн. Росаи, въ кото- 
рой этотъ 0. удается, можно рекомендовать 
главн. образомъ позднйе сорта, такъ какъ 
о. особенно боится морозовъ именно во вре- 
мя цвЪтен1я; съ цфлью-же замедленя цв*- 
тен1я (чтобы дать время пройти весенн. мо- 
розамъ) совфтуютъ сажать ©. скорфе на 
с$верн., чёмъ на южн. склонахъ холмовъ. 
Изъ позднихъ сортовъ наиболфе извЪстны: 
0. Шабера (поуег Сваъег), ивЪфтупай въ 
половин или концф мая, оч. плодовитый 
и маслянистый; 0. позднай (Тае]апз зегопа: 
п. батаЙ оц 4е Ла Зат\-Теап), цвЗтупиай еще 
поздне; о. Майета (п. Мауеб) — тонко-скор- 
лупый, дессертный; 0. Франкета (п. Егап- 
цей) и 0. скоростьлый (п. Ва! —Ф. ргаерат- 
фиг1еп$), замфчательный тЪмъ, что начи- 
наетъ давать плоды чрезвычайно рано, иног- 
да уже на третй годъ посл посЪва. У 
американск. видовъ плоды гораздо мельче, 
чЪмъ у европейскихъ, но сам. деревья го- 
раздо больше; изъ нихъ для насъ особенно 
важны: „7. пота и У. супегеа — великол$ пн. 
деревья, идупия въ Америк далеко на 
сфверъ, особенно второй, достигаюний Ка- 
нады. У насъ оба эти вида могутъ разво- 
диться даже въ Петербург. Плоды грепк. 
о. (см. Орфхи) одфты довольно толет. во- 
локнист. кожею зеленоват. цв$та, подъ ко- 
торою находится всфмъ извфстн. скорлупа. 
Плоды можно считать созр$вшими только 
тогда, когда наружн. кожа ихъ начинаетъ 
открываться (тогда ее легко снять); кро- 
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м того, зэрфлые орЪхи легко отличаются 
своею большею тяжестью. Собираютъ ор%- 
хи (осенью) постепенно, по мфр% созрЪва- 
ня ихъ; для этого лучше всего деревья 
встряхивать(падаютъ только зр$лые орЪхи). 
Собравъ орЪхи, ихъ раскладываютъ, для 
сушки, слоями дюйма въ 4 толщиною, въ 
сух. хорошо провфтриваемомъ м%ст$ (напр. 
на чердак%); кучи ежедневно (въ течени 
около 6 недЪль) переворачиваютъ лопатою, 
снимая всяк разъ верхн. кожу съ тЪхъЪ 
орЪховъ, на которыхъ она, легко отстаетъ. 
ОрЪхи д. 6. высушены достаточно, но не 
слишкомъ: иначе теряютъ вкусъ. Высушен- 
ные орЪхи сохраняютъ также въ сухомъи хо- 
рошо провзтриваемомъ м$ст$ (напр., на чер- 
дакЪ-же). Въ свЪж. вид$ ор$хи можно сохра- 
нять въ корзинахъ между слоями сух. пес- 
ка (см. Овощи), или-же въ каменн., мурав- 
леныхъ внутри, горшкахъ, которые, напол- 
нивъ ихъ орЪхами (не слишкомъ туго), по- 
крываютъ дощечкою (съ тяжестью на вер- 
ху) и зарываютъ въ песокъ или сух. землю. 
Чтобы придать сух. орфхамъ вкусъ свЪ- 
жихъ, ихъь вымачиваютъ 48 час. въ тепло- 
ватомъ молокф (или 5—6 сутокъ въ тепло- 
ват. водЪф, слегка подсоленной). Древесина 
грецк. 0., желтоват. или слегка буроватаго 
цв%та съ болфе темн. прожилками, составл. 
хорош. под$лочный (столярный) матерлалъ 
(лучше оть деревъ, выросшихъ на сухой и 
тощей почвЪ); особенно цфнятся корнев. 
части ствола, а также наросты на немъ, 
отличающиеся красив. рисунками прожи- 
локъ. Древесина молод. деревьевъ блЪдна, 
менфе крфпка, но оч. гибка. Особенно хо- 
рошо дерево американск. чернало оръха 
(Та]апз шота), растущаго также и въ 
южн. Европф (см. выше); оно красиваго 
совершенно темн. цвЪта съ черн. и бфлыми 
прожилками, прекрасно полируется. 

Осадокъ. Такъ въ хим1и наз. все, что осаж- 
дается изъ жидкости въ тверд. видЪ: само 
собою или при дЪйстви на жидкость друг. 
жидкостей, газовъ и т. п. 

ОсвЪщеше. Производить свтить, достаточ- 
ный для 0., момуть только накаленныя твер- 
дыя тъла; и свътъ этотъ, при одинаковыхъ 
друг. услов1яхъ, будетъ тмь сильиье, чъмъ 
вылие температура накаливатя. Это основ- 
ной принципъ всякаго о. Нагр$ван1е тверд. 
т$ла до 400°Ц, (320°Р) еще не сопровож- 
дается явленями свфта, но, начиная съ это- 
го градуса, яркость свЪта тфмъ больше 
чЪмъ выше температура: при 700°, свЪтъ 
темно-красный, при 900° Ц—вишнево-крас- 
ный, при 1200° Ц, — свфтло-оранжевый, при 
1300°П.—нечисто-бЪлый, при 1500° Ц-—ярко- 
бфлый (ослфпительный). ГорЪн1е газовъ и 
паровъ, хотя-бы и при очень высокой тем- 
ператур%, въ отсутстви твердыхъ тфлъ, 
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даетъ только бл дное, почти не св$тящееся 
пламя; прим$ромъ можетъ служить пламя 
спирта или пламя водорода, по своей тем- 
пературВ, способное плавить платину. На- 
каливаться, при томъ до оч. высокой тем- 
пературы, тверд. тфла, могуть и безъ гор$- 
н1я (даже безъ всяк. окислен!я), напр. св*- 
тящаяся дуга электрической лампы нака- 
ливан!я (см. ниже). Но обыкновенно накали- 
ван1е тверд. т$лъ, необходимое для ©., вы- 
зывается горзн1емъ: или самаго тверд. т%- 
ла, или-же газовъ и паровъ, среди кото- 
рыхъ находится тверд. т$ло. Первый случай, 
примфромъ котораго можетъ служить яркайЙ 
свЪтъ горящей ленты магн1я, пока имфетъ 
мало практическ. примфненя для ©. (если 
не считать о. лучинами въ крестьянск. хо- 
махъ), главн. образомъ на томъ основаши, 
что поддерживать гор$н1е тверд. тфль, при 
обыкнов. услов1яхъ, оч. трудно. Поэтому, 
большинство употребительн. способовъ о. 
сводится именно ко второму случаю, т. е. 
накаливан!ю тверд. тфлъ горящими газами 
или парами. Характеристикою всЪхъ этихъ 
способовъ о. можетъ служить присутстве 
пламени, которымъ всегда сопровождается 
горфн!е газовъь или паровъ (тверд. т%ла 
горятъ безъ пламени); по отношен1ю къ на- 
каливаемому тверд. тёлу, ихъ можно раз- 
дВлить на двЪ главн. категори: А) Въ пла- 
мени находятся мельчайш. частицы тверд. 
тфлъ, образуемыхъ разложешемъ самахго го- 
рюч. матер1ала при горзн1и. Б) Пламя го- 
рючаго матер!ала само по себЪ не содержитъ 
тверд. тёлъ и потому не можеть служить 
для 0.; чтобы сдЪлать его свЗтящимся, въ 
него вводятъ посторонн. тверд. тфла, напр. 
спираль платинов. проволоки, палочку из- 
вести, магнез1и и т. п. въ пламя водорода 
или спирта. Способы ©. послдней калтего- 
ри (Б) прим$няются только въ исключи- 
тельн. случаяхъ; къ первой категорли (А) 
‘относятся вс ежедневно употребляемые 
способы о.: свЪфчи, масло, керосинъ, св$- 
тильн. газъ и пр.—А) Освющене способами 
первой катеюрли. ВсЪ освЪтительн. мате- 
р!алы этой категор1и суть углеводороды, т. е. 
состоятъ главн. образомъ изъ углерода и 
водорода; при горзн!и ихъ водородъ отд*- 
ляется отъ углерода, который, въ вид мель- 
чайш. тверд. частицъ (угля), примфшивает- 
ся къ пламени и, накаливаясь, сообщаетъ 
посл$днему необходимую для 0. свфти- 
мость. На рис. 1-мъ представлено свзтя- 
щееся пламя обыкн. сальн. св чи: а — про- 
странство, въ которое выд$ляются съ фи- 
тиля горюще газы; оно темно, п. ч. газы 
здфеь не горятъ отъ недостатка воздуха; 
наружн$е этого пространства, въ 0606, газы 
соприкасаются съ воздухомъ, воспламе- 
няются, разлагаясь на водородъ и углеродъ, 


при чемъ первый тотчасъ-же сгораетъ, а 
послфдйЙ сначала только накаливается, со- 
общая этимъ яркость 606. Въеее происхо- 
дить окончательн. сгорав1е частиць угле- 
рода, которыхъ, так. образомъ, здЪсь мевь- 
ше, ч$мъ въбб 6; вел детв!е этого яркость 
пламени въ еее меньше (пламя желтЪе), 
чЪмъ въ 0606, а температура выше, чфмъ 
въ какой-либо друг. части пламени. Въ вв 
кайма темносин. цвфта: температура въ 
этомъ мфетф ослабляется постоянн. сильн. 
испаренемъ вокругъ фитиля. Такой-же со- 


Рис. 1-й. Пламя сальной свъчи. 


ставъ пламени и при друг освЪтительн. ма- 
тералахъ этой категори: измвняется н*- 
сколько только внфшн. форма, соотв тетвен- 
но форм5 фитиля или особенностямъ уст- 
ройства гор$лки. Вообще, чфмъ больше въ 
пламени накаленныхъь частицъ углерода, 
(угля) и чёмъ сильнзе онЪ накалены, тфмъ 
пламя св5тлфе. Но, для сохранен1я яркости 
пламени и отсутств1я въ немъ копоти, необхо- 
димо чтобы вст свободн. частицы узля сначала, 
достаточно накалялись, а потомъ вполнуь сзора- 
ли (копоть есть ничто иное, какъ уносимыя 
воздухомъ изъ пламени несгорзвиця части- 
цы угля), а это возможно только тогда, 
когда, вентиляция пламени воздухомъ про- 
порилональна содержащемуся въ пламени сво- 
бодному узлероду. При недостаточн. венти- 
лящи частицы угля не накаливаются, какъ 
слфдуеть, и не сгораютъ вполн%, а потому 
пламя менфе ярко (красновато) и коптитъ. 
Подобныя-же посл$детвя, т. е. ослаблен1е 
яркости пламени и копоть, влечетъ за со- 
бою и несоразм5рно сильная а 
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всл$дств1е вызываемаго ею понижен1я тем- 
пературы пламени. При относительно ум$- 
ренномъ выдЪлен1и свободн. углерода жи- 
вотн, и растительн. жирами и при тонкомъ 
фитилв св$чи или маслян. лампады доста- 
точно только свободн. доступа воздуха во- 
кругъь фитиля. Но уже одно увеличене 
объема фитиля (маслян. лампы съ круг- 
лымъ или широкимъ плоскимъ фитилемъ) 
требуетъ добавочн. искусственн. вентилящи 
(пропускане воздуха внутрь трубки фити- 
ля, усилен!е тяги при помощи стекла и т. 
п.): иначе пламя будетъ коптить. Еще боль- 
шее усилен!е вентилящи необходимо для 
летучихъ минеральн. маслъ (керосина и т. 
п.), содержащихъ углерода гораздо боле и, 
притомъ, всл$дств!е значительн. испареня, 
снабжающихъ пламя боле обильн. горюч. 
матер1аломъ. НЪкоторыя очень летуч1я и 
богатыя углеродомъ масла, напр. екипи- 
даръ, до сихъ поръ и не употребл. для о. 
главнымъ образомъ по трудности устроить 
для нихь достаточн. вентиляцию (такую, 
при которой горе ‘не сопровождалось-бы 
копотью и запахомъ). Поэтому, приспосо- 
блен1я для гор%н1я д. видоизмВняться со- 
образно съ качествами освЪтительн. мате- 
р!ала. ВсВ освЪфтительн. матер1алы катего- 
ри А могутъ быть раздЗлены на три главн. 
группы: а) жиры и жирн. масла; 6) минераль- 
ныя масла и в) газы. . 

а) Освищете жирами и жирн. маслами. 
Осв$тительн. матер1алы этой группы че иста- 
ряются, но, при высокой температурЪз, раз- 
лагаются и образуютъь газы, поддерживаю- 
пе горфн!е. Обладая сравнительно высо- 
кимъ удЪльн. взсомъ (болфе 0,9), жиры и 
масла могутъ подыматься по фитилю (вел%д- 
стве волосности) только довысоты н%сколь- 
кихь линШ; соотвЪтетвенно этому, приборы 
для 0. жирами и маслами должны быть 
устраиваемы такъ, чтобы разстоян1е между 
пламенемъ и м$стомъ всасыван1я фитилемъ 
масла или жира было не болфе н$екольк. 
лин. Твердые матералы этой группы 
(жиры) употребляются исключительно въ 
формВ свЪчей (если не считать плошекъ, 
употребляемыхъ при иллюминащяхъ и ВЪ 
народ$). Постепеннымъ сгоранемъ фи- 
тиля пламя въ евЪчахъ постоянно под- 
держивается на разстоян1и н$скольк. лин 
отъ мфста всасыван1я фитилемъ расплавлен- 
наго жира, а тонкость фитиля дзлаетъ до- 
статочною естеств. вентилящю пламени 
окружающимъ его вовдухомъ. Если фитиль 
одфлать много толще, то естеств. вентилящя 
станетъ недостаточною— и пламя начнетъ 
хоптить; оттого-то калибръ свЪчей прихо- 
дится ограничивать извЪстн. небольш. раз- 
м%Ърами. Относительно различн. сортовъ св%- 
чей и ихъ качествъ—см. СвЪчи, По степе- 


ни свфтимости (при одинаков. вф с) первое 
мЪсто занимаютъ парафинов. свЪчи, затВмъ 
по порядку слфдуютъ: спермацетовыя, вос- 
ковыя,стеариновыя и сальныя. —Маеляное 
освъщен1е. Въ маленьк. маслян. лампочкахъ 
съ тонкимъ фитилемъ, плавающимъ на ма- 
сл$ и опускающимся вмфет% съ нимъ, напр. 
лампадахъ, условя горя т$-же, что и 
въ свфчахь, а потому и горять он%, по- 
добно св$чамъ, безъ особ. приспособлений. 
Но, вслЪдств!е слабости даваемаго ими св%- 
та, такля лампы мало пригодны для цфлей 
о. Обыкновенно отъ маслян. ламиъ требует- 
ся сила свЪта въ н$сколько св$чей, что 
можеть б. достигнуто только при фитил со- 
отвфтственно больш. размфровъ, фитил%, при 
которомъ гор н!е безъ копоти возможно толь- 
ко при усиленн. вентиляции. Такъ какъ, съ 
другой стороны, масло, подобно салу, можетъ 
подыматься по фитилю только до высоты 
нфскольк. лин, то существенн. условя 
хорош. маслян. лампы заключаются въ на- 
длежащемъ устройствЪ вентиляц1онн. аппа- 
рата, т. е. горзлки, и въ такомъ приспо- 
соблеши резервуара съ масломъ, чтобы уро- 
вень масла находился оть пламени во все 
время горЗн1я не болЪфе, какъ на разетоя- 
нш нЪскольк. лин. Первая лампа, удовле- 
творившая этимъ условямъ, устроена была 
Аргандомъ въ 1783 г. На рисунк% 2-мъ 
представлены гор$лка и фитиль арландовой 
лампы: а и б — два скрфпленныхь между 
собою м$дн. цилиндра; въ промежутокъ ме- 
жду обоими цилиндрами вкладывается круг- 
лый фитиль 2 сидяпий на кольцф в; при 
помощи ручки 9, фитиль м. 0. подымаемъ 
или опускаемъ; въ е—трубка, проводящая 
масло въ промежутокъ между цилиндрами 
аи 6. На цилиндры а б надЪвается м$дн. 
кольцо и (рис 38-й), въ которое вставляется 
стекло $, усиливающее тягу воздуха; посл д- 
нй входить снизу (стр$лы на рис. 3-мъ) 
въ промежутокъ между цилиндромъа и стек- 
ломъ и внутрь трубки б (рис. 2-й), такъ 
что фитиль соприкасается съ воздухомъ со 
вефхъ сторонъ. Этотъ типъ гор$лки (аран- 
дова лорълка) оказывается наилучшимъ не 
только для жирныхъ маслъ, но и для друг. 
освЪтительн. матераловъ этой категори 
(А): минеральн. маслъ и газа (см. ниже). 
Чтобы поддерживать масло въ промежуткВ 
между цилиндрами (а и б—рис. 2-й) на до- 
статочн. уровн%, резервуаръ, изъ котораго 
масло течетъ въ трубку е, помщается нЪ- 
сколько выше гор$лки и дфлается боле 
широкимъ, чфмъ высокимъ. Пламя арганд. 
лампы ровно, бло и свЪтло; единственн. 
ея недостатокъ — заслонене резервуаромъ 
части пламени. На рис. 4-мъ показана ви- 
сячая арганд. лампа. Къ новфйш. усовер- 
шенствованямъ арганд. лампы относятся: 
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движене кольца съ фитилемъ (в и 1 на 
рис. 2-мъ), вмфсто ручки (9), при помощи 
зубчатой рейки и шестеренки (какъ въ ке- 
росинов. лампахъ—см. ниже) и устройство 
060б. резервуара для масла, изображеннаго на 
рис. 5-мъ; ревервуаръ этотъ (А) состоитъ изъ 
наружн. цилиндра (@), открытаго вверху и 
имфющаго сбоку отверст1е (с) для пропу- 


Рис. 2-Й. 
А— фитильн. трубка; 
Б— кольцо съ фитилемъ; 
В— разрЪзъ фитильной трубки. 


скан1я воздуха; въ этотъ цилиндръ вста- 
вляется друг. цилиндръ (6), закрытый ввер- 
ху и оканчивающийся внизу открытою труб- 
кою (8); въ трубку эту вставленъ кру- 
жокъ со шпинькомъ. Вынувъ цилиндръ 6, 
его наполняютъ масломъ черезь нижн. 
трубку и, опрокинувъ, затЗмъ, цилиндръ 


Рис. 3-й. Одинаков. буквы им. то-же значене, что 
и на рис. 2-мъ. 


трубкою внизъ (кружокъ, при этомъ, за- 
крываетъ отверст1е и м%шаетъ истечен!ю 
масла), вставляютьъ его въ цилиндръ а; шпи- 
некъ, упираясь на дно цилиндра а, при- 
подымаетъ кружокъ и держитъ отверст!е 
трубки в постоянно н%сколько откры- 
тымъ. По м$рЪ потребленйя масла, въ ци- 
линдръ а, черезъ отверстйе с, входатъ воз- 
духъ, въ вид пузырьковъ подымается въ 
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цилиндръ 0, изъ котораго, вм$сто него, по- 
ступаеть масло въ цилиндръ а. Такимъ 
образомъ уровень масла въ горфлкЪ ш все 
время поддерживается на одной и той-же 
высотв. СОвЪтъ оть этой лампы прекрас- 
ный, но неудобство ея заключается въ за- 
слонен!и пламени маслян. резервуаромъ и въ 
необходимости поддерживать уровень оо на, 
совершенно зоризонтальной плоскости (иначе 
гор$н!е неровно). Такъ какъ масло въарганд. 
(какъ и во всЪхъ хорош. масляныхъ) лам- 


Рис. 4-й. Висячая аргандова лампа. хх —резервуаръ; 
ее— трубочки, по которымъ масло притекаетъ въ 
горЪлку. 


пахъ доставляется къ фитилю въ избыткъ, 
то подъ гор лкою этихъ лампъ помфщается 
небольш. резервуаръ для воспрят1я излишка 
стекающаго масла, (рис. 4-й идна рис. 5-мъ). 
Самая совершенная изъ маслян. лампъ — 
харсельская лампа, названная такъ по имени 
извобрфтателя Карселя (Сагсе]—въ 1800 г.); 
гор$лка въ ней такая-же, какъ и въ арганд. 
ламп, но резервуаръ находится внизу го- 
р%лки и потому вовсе не заслоняетъ св$та; 
масло изъ резервуара доставляется фити- 
лю (въ избыткВ) посредствомъ двойного на- 
соса, помфщеннаго въ резервуар и приво- 
димаго въ движен!е часов. механизмомъ; 
излишекъ масла стекаетъ обратно въ резер- 
вуаръ. Пламя карсельск. лампы ярко, б$ло и, 
главное, на столько ровно, что св$тъэтойлам- 
пы международн. конгрессомъ электротех- 
никовъ въ 1881 г. былъ принятъ за едини- 
цу для сравнен!я (см. Фотометры). Но, по 
своей значительн. дороговизн%, карсельская 
лампа не можетъ имЪть обширн. практическ. 
примнен1я; при томъ-же часов. механизмъ 
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загрязняетея и портится, особенно когда 
лампа стоить безъ употреблен!я. Гораздо 
дешевле и, если хорошо устроена, то почти 
такимъ-же яркимъ и б$лымъ (хотя, можетъ 
быть, и не столь ровнымъ) пламенемъ обла- 
даеть пружинная лампа съ реляторомь 
(азре А шодегабеиг), изобртенная Фран- 
шо въ 1837 г. (рис. 6-й). Горфлка лам- 
пы такая-же, какъ у аргандовой или кар- 
сельск. лампы. Резервуаръ для масла (АА), 
какъ и въ карсельск. ламп, находится ни- 
же гор$лки (5); но масло поднимается къ 
горфлкЪ не дорого стоющимъ часов. меха- 
низмомъ, а при помощи пружины бби пор- 
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Рис. 5-й. Стоячая аргандова лампа. 


шня аа, отдавливаемаго пружиною внизъ. 
Посредствомъ ключа (М) съ шестернею (с) 
и м%ёдн. рейки съ зубцами (000), нижй ко- 
нецъ которой укр$иленъ въ поршни», по- 
олд можетъ 6. приподнятъ вверхъ или 
опущенъ внизъ. Поршень обтянутъ сверху 
кожею, края которой заворочены, вокругъ 
поршня, внизъ, велФдетв1е чего масло, меж- 
ду ними и стёнками резервуара, можеть 
проходить только въ одномъ направлени— 
сверху внизъ. Когда лампа пуста, поршень 
отдавливается пружиною до самаго дна. 
Наполнивъ резервуаръ масломъ, черезь во- 
ронку нн, посредствомъ ключа (М) въ ше- 
стернею (с) и зубчатой рейки (00), поете- 
пенно подымаютъ поршень до верхн. уров- 
ня масла: заводятъ лампу. Пружина давитъ 
на поршень, а поршень на масло; пройти 


обратно вверхъ между стфнками резервуара 
и краями поршня масло не можетъ, вол д- 
стве заворота краевь кожи внизъ (см. вы- 
ше), и потому устремляется въ трубку ии, 
нижн! конецъ которой проходитъ сквозь 
поршень и впаянъ въ немъ, а верхний вхо- 
дить въ другую трубку кх (рис. 6-й и 7-Й), 
соединенную съ горфлкою (5). Чтобы за- 
медлить течене масла по трубкамъ ии, кк 
и, вмВст$ съ тЪмъ, регулировать это тече- 
н1е соотвЪтственно давлен!ю пружины, ко- 
торое, понятно, д. 6. т5мъ больше, чфмъ 
выше приподнять поршень,—въ трубку хх 
вложенъ заостренный внизу реулирующяй 
прутикъ (т т), припаянный верхнимъ за- 
тнутымъ концомъ къ горфлкф. Когда пор- 
шень находится около дна резервуара и 
когда, слЗдовательно, давлене пружины 
(черезь поршень) на масло самое слабое, 
трубка ии, спускающаяся вмЪфетВ съ пор- 
шнемъ, находится въ положенш, показан- 
номъ на рис. 7-мъ и представляющемъ наи- 
меньшя препятств1я для течен1я масла по 
трубкамъ и мч, х к. Чфмъ больше поднятъ 
поршень, тёмъ значительн$е давлен1е пру- 
жины на масло, но т$мъ больше и трубка 
ии входить въ трубку хх», а регулирующий 
прутикъ (2% т) опускается вътрубку ии, соот- 
вфтственнс чему возрастають и препятств1я 
для течен1я масла къ гор$ лк. Заводить лам- 
пу, т. е. подымать поршень, сл$д.ранфе, чё мъ 
посл$дй опустился до дна; къ н%котор. 
лампамъ, съ этою цфлью, приспособленъ 
звонокъ, ув$домляющ о наступленйи вре- 
мени завода; въ другихь лампахъ имфется 
стеклянн. окошечко, черезъ которое можно 
видфть уровень масла. Здесь, какъ и въ кар- 
сельск. ламп, масло доставляется къ фи- 
тилю въ количеств большемъ, чёмъ нужно 
для горфн1я; излишекъ его стекаетъ, черезъ 
воронку нм, обратно въ резервуаръ и посте- 
пенно накопляется надъ поршнемъ. Для по- 
дыман!я и опускан!я фитиля служить пу- 
говка %* (рис. 6-й) съ шестернею, дЪйствую- 
щею на зубчат. рейку се. Такъ какъ жирн. 
масла не испаряются, то фитиль, при гор$- 
ни, д. б. выдвигаемъ изъ горфлки. Стекла 
для маслян. горзлокъ употребл. или пря- 
мыя (рис. 3-й), или съ н%котор. расширешемъ 
(рис. 10-мъ), или, наконецъ, съ пережимомь; 
о вмянш послфдняго на горные 6. гово- 
рено ниже: при 0. минеральн. маслами. 
Для ©. могутъ служить всявя масла; но 
высыхаюния масла для этой цфли мало 
пригодны, такъ какъ, твердфя на воздух и 
отъ тепла, заворяютъ фитиль и образуютъ 
нагаръ. Наибол$е употребительны: оливко- 
вое, сурЪпное, горчичное, подсолнечное. и пр. 
Чтобы пламя было хорошо и ровно, масло 
(какъ ивсявйЙ осв$тительн. матер1алъ) долж- 
но быть чисто (см. Маела жирныя). Улходь 
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за маслян. лампами заключается главн. 
образомъ въ содержанш ихъ въ чистот®: 
правила въ этомь отношен1и т$-же, что и 
для керосинов. лампъ (см. ниже). Кар- 
сельск. лампу и лампу съ регуляторомъ, 
для избфжаюя ржавчины внутр. метал- 
лическихь частей, сл д. держать наполнен- 
ными масломъ и во время ихъ бездйствая. 
Оч. важно, при этомъ, чтобы масло было 
совершенно чистое и не содержало кислоты. 


Рис. 6-й. РазрЪзъ пружинн. лампы съ регуляторомъ. 

Рис. 7-й. Трубка съ регуляторомъ. — ПосрединЪ 

между 0боими рисунками — регулирующй пру- 
тикъ (27 2%). 


6) Освъщете керосиномъ и друл. минеральными 
маслами. Отхфлъ этотъ написанъ при любез- 
номъ участи М. Г. Алибегова, изслдованя 
котораго, вмфст$ съ В. К. Долининымъ, надъ 
керосинов. лампами напечатаны въ 0606. 
книг$ (‹Керосиновыя лампы» С.-Петеурб. 
1887 г.). Существенн. отлич1я освЪтат. мате- 
р1аловъ этой группы заключаются: въ ихъ 
испаряемости (оттого вс они пахнутъ), т8мъ 
большей, чёмъ выше температура; въ томъ, 
что горятъ въ нихь прежде всего ихъ пары 
и затЪмь уже газы, образуемые разложе- 
немъ этихъ паровъ; въ относительно боль- 
шемъ содержании въ нихъ углерода и, на- 
конець, въ ихь способности подыматься по 
фитилю до высоты н%$екольк. дюймовъ. (0- 
отвфтственно этому резервуары лампъ для 
минеральн. маслъ могутъ 6. помфщаемы 


ниже гор$лки, безъ особ. приспособлен1й для 
поднят1я масла, а фитили, при горфни, не 
только могуть, но и должны 0. не выдви- 
гаемы изъ горфлокъ, такъ какъ горЪфть дол- 
жны только пары. Избытокъ притока мас- 
ла кь месту горзн1я въ обыкн. маслян. 
лампахъ (велфдетвые неиспаряемости масла) 
только способствуетъ лучшему гор$н!ю; въ 
лампахъ-же для легко испаряющихся и оч. 
богатыхь углеродомъ минеральн. маслъ из- 
бытка этого не должно быть: притокъ мине- 
ральн. масла къ фитилю д. б. регулированъ 
вполн пропорщюнально сил горбнйя или, 
что почти все равно, сил вентилящий, п. ч. 
иначе св$тил. матер!алъ б. теряться напрас- 
но, а пламя коптать. ©. минеральн. маслами 
въ настоящ. время сводится главн. образомъ 
кь 0. керосиномъ, такъ какъ друг. мине- 
ральн. масла употребляются съ этою цфлью 


' относительно р%№дко. Весьма, важное значен1е 


для о. должны имфть бол5е тяжелые про- 
дукты перегонки нефти (пиронафтъ и пр.), 
именно въ смысл ихъ большей безопасности; 
но пока для нихъ имфется еще очевь мало 
подходящихь лампъ (см. ниже). Впрочемъ, 
вопросъ о наилучшемъ устройств лампы 
и для керосина еще только приближается 
къ р$шеню, не смотря на то, что керосинъ 
употребл. для ©. уже съ начала 60-хъ годовъ. 
Причина трудности устроить вполн% хорош. 
лампу для минер. маслъ заключается главн. 
образомъ именно въ необходимости взаимно 
регулировать притокь къ м5ету горъшя 
мин. масла и воздуха. На притокъ керосина 
(какъ и всяк. друг. масла) оказываютъь вл1я- 
н]е разстояне верхн. конца фитиля отъ м$- 
ста всасыван]я послЪднимъ керосина, сте- 
пень рыхлости, ширина и толщина фитиля. 
Такъ какъ керосинъ черезъь нфеколько ми- 
нуть вполнф пропитываеть фитиль до вы- 
соты 5 дюйм. (13 сант.), а черезъь 5—6 час. 
до высоты только 8 дюйм. (20 сант.), то вы- 
сота гор$лки и резервуара д. 6. разечита- 
на такъ, чтобы при самомъ низк. уровнВ 
керосина въ резервуар разстоян!е между 
этимь уровнемъ и верхн. концемъ фитиля 
не превышало 8 дюйм.; но т6мъ лучше, чВмъ 
разстояв1е это меньше. На этомъ основа- 
ни, горлки керосинов. ламиъ д. б. не очень 
длины, а резервуары скорфе широки, ч$мь 
высоки. Ч$мъ рыхле фитиль, т$мъ легче 
подымается по немъ (вслФдств1е волосно- 
сти) жидкость; керосинъ подымается по фи- 
тилю гораздо легче, ч$мъ жирныя масла, 
а бензинъ легче, ч$мъ керосинъ; поэтому 
фитили для керосина должны быть плот- 
нфе, ч$мъ для масла, а для бензина плот- 
нфе, чЪмъ для керосина: для того, чтобы 
керосинъ или бензинъ не доставлялся къ 
мЪфсту горфн1я въ избыткЪ сравнительно съ 
притокомъ воздуха. Что касается толщины 
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и ширины фитиля, то чфмъ шире и толще 
фитиль, тфмъ больше (въ данную единицу 
времени) доставляется керосину (или друг. 
жидкости), и наоборотъ. Но излишнее уве- 
личен!е толщины фитиля, увеличивая со- 
отвЪфтственно толщину пламени, м$шаетъ 
равном рному соприкосновеню послЗдняго 
съ воздухомъ; поэтому, въ случаЪ надобно- 
сти, лучше увеличивать ширину, а не тол- 
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Рис. 8-й. Обыкн. плоская горфлка; разрфзъ вдоль 
фитильн. трубки. 


щину фитиля (до извзетныхъ пред$ловъ— 
см. ниже). Самая употребительн. толщина 
фитилей для керосин. лампъ средн. яркости 
2 миллим. (около 3/‹ лин!и) и для лампъ ма- 
лой яркости около 1*/? милл. (*]? лин1и). По 
ширинф фитиля керосинов. лампы у насъ 
раздфляютъ на 14 линейныя, 10 линейныя 
и 5 линейныя (друг. разм$ры употребл. р%- 
же). При плоскихъ гор$лкахъ названные раз- 
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Рис. 9-й. Обыкн. плоская гор лка: разрЪзъ поперекъ 
фитильн. трубки. 


мфры соотв тствуютъ дфйствительн. шири- 
нЪ фитиля, при круглыхъ-же они означаютъ 
ширину фитиля, сложеннаго вдвое, т. е. 
дфйствительная ширина 14 линейн. круглаго 
фитиля д. 6. 11Ж2—28 ливйй, 10 линейнаго 
10Ж2=20 лин. и т. д. Впрочемъ, на практи- 
кЪ назван1я не всегда соотв#тствуютъ дЪй- 
ствительн. мфрамъ; напр., 10 линейная гор%л- 
ка иногда им. фитиль въ 9 или 11 лин, а 


14 линейная въ 13 или 16. При соотв тствен- 
ной вентилящи, увеличене ширины фитиля 
должно пропорщонально увеличивать силу 
свЪфта; напр., фитиль въ 10 лин долженъ 
свфтить вдвое болфе, чёмъ фитиль въ 5 ли- 
в и т. д. на самомъ д$л% этого почти ни- 
когда не бываетъ: именно всл$дств1е недо- 
статочно соразм рнаго усилен!я вентилящ!и; 
иногда случается какъ разъ наоборотъ — 
лампа съ боле широк. фитилемъ, продаю- 
щаяся за боле свЪтлую, на самомъ дЪлЪ 
свфтитъ слабфе лампы съ менфе широк. фи- 
тилемъ (напр., обыкновенная круглая го- 
р%лка, по изсл$дованямъ М. Алибегова и 
В. Долинина, при 10 линейн. фитилЪ давала 
силу свЪфта въ 8,4 свЪчи и часовой расходъ 
керосина на св$чу въ 3,87 грамм., а при 
14 линейномъ фитилф—силу свфта въ7,5 свЪ- 
чей и расходъ керосина въ 5 грамм.): зави- 
сить это несомнфнно отъ недостаточности 
вентилящи въ горЪлк3 съ бол$е широк. фи- 
тилемъ. Если предположить, что сила, свЪ та, 
въ 8,5 свч. для круглой 10 линейн. горфлки 
(дЪйствительная ширина фитиля 20 лин.) 
нормальная (при хорош. вентилящ!и она м. 6. 
больше), то, чтобы получить силу свЪта въ 
85 св$чей, слфдовало-бы увеличить ширину 
горфлки въ 10 разъ, т. е. взять 100 линей- 
ный фитиль (200 лин шириною); такое 
увеличен!е ширины фитиля, вопервыхъ, бе- 
зобразно увеличило-бы размфры горЪлки (и 
всей лампы) и, вовторыхъ, черезъ-чуръ рас- 
ширивъ поверхность пламени, ослабило-бы 
его температуру, а слФдовательно и яр- 
кость. Поэтому, въ такихъ случаяхъ гораздо 
цз лесообразнфе увеличить рыхлость и тол- 
щину фитиля (конечно, при соотв тств. уси- 
лени вентиляц1и): такъ именно и поступа- 
ютъ фабриканты новЪйшихъ ламитъ съ сильн. 
свзтомъ (Лампереръ и Бернаръ, Дефризъ, 
Райть и Бутлеръ и пр.—см. ниже). При- 
токъ воздуха и надлежащее (т. е. возможно 
большее) соприкосновен1е его съ различн. 
частями пламени зависитъ отъ устройства 
гор$лки (см. ниже). При этомъ нужно по- 
мнить, что недостаточная вентиляц1я не 
только уменьшаеть силу свЪта, но и несо- 
отвзтственно увеличиваетъ расходъ керо- 
сина, т. е. дзлаетъ о. болЪе дорогимъ; до- 
казательствомъ можетъ опять служить при- 
веденная выше обыкновенная круглая го- 
р®лка. На рис. 8-мъ и 9-мъ представлены 
продольн. и поперечн. разрфзы обыкновенн. 
плоской гор%лки: аа — плоская четыреу- 
гольн. фитильн. трубка, нижнею частью 
впаянная въ помфщене для шестеренокъ 
АА; вв—шестеренки, приводимыя въ дви- 
жене штифтикомъ съ пуговкою (к). На- 
р$зками ее помфщене А А ввинчивается 
въ резервуаръ, а на верхн. конецщь его ва- 
дъвается кожухъ Б Б В В—сьсёткою (ББ) 
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для притока воздуха, вЪнцомъ (ВВ) для 
стекла и колпачкомъ (п п), который ок- 
ружаетъ фитильн. трубку (аа) и, соотвЪт- 
ственно форм посл дней, имЗетъ вверху про- 
р%№зъ (4 л). ВнЪшн!Й воздухъ, входя черезъ 
сЪтку Б Б, устремляется подъ колпачекъ 
(п п) и здЪеь раздЪляется на дв струи: одна 
(главная) восходитъ, между колпачкомъ и 
фитильн. трубкою, къ нижн. частямъ пламе- 
ни, а другая, проникая, черезъ отверст1я (и и) 
въ нижней части колпачка, въ промежутокъ 
между колпачкомъ и стекломъ, подымается 
до верхн. частей пламени. На рис. 10-мъ по- 
казана форма стеколъ, употребляемыхъ при 
плоск. гор$лкахъ: расширен!е сс ‘придаетъ 
пламени серпообразно изогнутую вверхъ 
форму. Назначене стекла—усиливать тягу 
т. е. вентилящ!ю, которая т$мъ больше, 
чЪмъ выше стекло; но такъ какъ вентиля- 
ця д. 6. только достаточна, а не чрезмрна 
(см. выше), то и высота стекла не д. пере- 
ходить извЪстн. разм ровъ: опытъ показалъ, 
что для керосинов. гор%локъ до 15 лин. ши- 
риною, какъ плоскихъ такъ и круглыхъ, наи- 
болЪе подходящая высота стекла 8 —10 дюйм. 
(20 — 25 сант.), а для горфлокъ шире 
15 лин.—отъ 10'/2 до 12 дюйм. (27—30 сант.). 
Оч. высовя стекла, при томъ, неудобны и 
легко лопаются. Но стекло только усили- 
ваеть вентилящ1ю, для правильности-же го- 
рЪн!я необходимо, кромф того, возможно 
полное смз шене (соприкосновене) воздуха 
съ парами и газами пламени; въ круглыхъ 
горфлкахъ для этой цфли служитъ пережимъ 
стекла или пуговка (см. ниже), а въ плос- 
кихъ— верхняя часть колпачка, съ прорфзомъ 
(лил на рис. 8-мъ и 9-мъ). Воздухъ и пары 
пламени, встрЪчая въ пережим%, пуговкЪ 
или прор%з$ колпачка внезапное припятств!е, 
сплющиваются, измфняютъ направлен!е и 
тЪенфе см5шиваются м. собою. Кром%Ъ того, 
‚ боле полному сгоран!ю паровъ или газовъ 
пламени въэтомъ мЪстф очень способствуетъ 
значительное нагрфване колпачка, пуговки 
или стекла (на м$стВ пережима послфдняго). 
Для благопр1ятнаго дфйствя прорфза въ 
колпачк$, пуговки или пережима въ стек- 
л%, нужно, чтобы они были на извфстн. раз- 
стояв!и отъ фитиля и находились въ из- 
въетн. отношеняхъ къ размфрамъ фитиля. 
При слишкомъ больш. разстоян!и назван- 
ныхъ приспособленй отъ фитиля см шен1е 
воздуха съ парами и газами пламени не- 
достаточно полное и происходитъ въ такомъ 
мфств, гдф пламя уже успфло н®сколько 
охладиться, вслфдств!е чего пламя теряетъ 
яркость и легко коптить; при оч. низкомъ 
положен прорфза колпачка или пережима 
стекла, пламя втягивается въ щель колпач- 
ка или трубку стекла ранфе надлежащаго 
см шен1я его съ воздухомъ и, черевъ это, 
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также коптитъ. Убфдиться въ сказанномъ 
легко, опуская и подымая стекло съ пережи- 
момъ при кругл. горзлк%. Ч$мъ тяжелфе ми- 
нер. масло, т&мъ прорфзъ колпачка, пуговка 
или пережимъ д. б. ниже (до изв%стн. пред%- 


Рис. 10-й. Стекло для плоской горфлки. 


ловъ), и наоборотъ; для нашего керосина (уд. 
вЪса0,822—0,826) наилучшее разстоян1еэтихъ 
приспособлен1й отъ верхн. конца фитильн. 
трубки, повидимому, 4—5 лин. (10—13 милл.). 
Прор$зъ колпачка (при плоск.гор$лкахъ) дЪ- 
лается нфеколько шире и длиннЪе фитильн. 


Рис. 11-й. Автоматическая лампа Кумберга. 


трубки, а пережимъ стекла (при кругл. гор%л- 
кахъ) или равный, по д1аметру, съ фитильн. 
трубкою, или на !/2— 1 лин. (1—2 милл.) шире; 
слишкомъ широк1й прорфзъ или пережимъ 
недостаточно смфшиваетъ пламя съ возду- 
хомъ, а слишкомъ узкйй черезь чуръ вытя- 
гиваетъь пламя и дЪлаетъ его колеблющим- 
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ся. Относительно пуговокъ—ем. ниже (при 
кругл. гор$лкахъ). На рис. 8-мъ и 9-мъ пред- 
ставлена обыкновенная плоская зорълка; 6. ч. 
другихъ употребительныхъ плоскихъ горф- 
локъ мало отличаются отъ обыкновенной, 
какъ по своему устройству, такъ и по сво- 
имъ свфтовымъ качествамъ. Вообще-же о 
плоскихь горфлкахь нужно сказать, что 
пригодны он, главн. образомъ, для фитилей 
малой линейности—въ 5—7 линйй; при боль- 
шей линейности онЪ, по сил свфта и по рас- 


Рие. 12-й. Обыкн. круглая горЪлка. 


` ходу керосина, уступаютъ кругл. гор$лкамъ 
той-же линейности. Притомъ, плоскя го- 
рёлки нагр$вають резервуаръ сильнЪе, а 
потому опаснфе круглыхь. Особенностью 
устройства отличаются плоскля гор%лки «Ду- 
плексъ», Кобозева, Гичкокса и автоматич. 
горВлка Кумберга. Отличе ‹Дуплексъ», какъ 
показываетъь ея назван1е, заключается въ 
томъ, что, вмфсто одного, у нея 2 фитиля 
(съ соотв тстующими двумя прорфзами въ 
колпачкЪ), сидящихъ параллельно и одно- 
временво приводимыхьъ въ движен!е тремя 
парами шестеренокъ; какъ по сияБ свфта, 
такь и по расходу керосина, можеть 6. от- 
несена, къ хорошимъ (см. таблицу на стр.979), 
но оч. сильно нагр%ваетъ резервуаръ, а 
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потому не безопасна. Горфлка Кобозева 
имфеть 4 фитиля, сидащихъ накрестъ; она, 
по свфту, сильнфе большинства 14 линейныхъ 
круглыхъ горфлокъ, но, какъь показали из- 
сл5дован1я М.Г. Алибегова и В.К. Долинина, 
нфеколько убыточна по расходу керосина 
(4,18 граммъ на свфчу въ часъ). Плоская го- 
рёлка Гичкокса (10 линейная) отличается 
тЪмь, что въ ней вентилящ1я производится ча- 
сов. механизмомъ, вдфланнымъ въ центральн. 
трубку стойки лампы; вентилящя эта на 
столько велика, что лампа хорошо горитъ безь 
стекла—какъ съ керосиномъ, такъ и сь пи- 
ронафтомъ, при маломъ расходЪ того и дру- 
гого. Лампа (вся металлическая—никелли- 
рованная) безопасна, такъ какъ при опро- 
кидывани ея керосинъ не выливается, а 
пламя само собою тухнеть. Но она дорога 
(14 р.) и неудобна въ томъ отношенйи, что, 
для поддержан!я надлежащаго свфта, часов. 
механизмь приходится заводить кажд. 5—4 
часа. Кром того, она, какъ и вс лампы 
безъ стекла, хорошо горить только при со- 
вершенно спокойн. воздухЪ. Автоматическая 
лампа Кумберга (10 линейн.) также горит 
безъ стекла (рис. 11-й); вагрфтый пламенемъ 
воздухь входить въ колнакъ (а), висящий 
надъ лампою (4), идетъ, какъ показываютъ 
стр%лки, по трубкВ 66, у в переходить въ 
трубку, идущую сквозь лампу (4), и служить 
для вентилящи пламени; такъ какъ воздухъ 
нагрЪтъ, то сгоран1е паровъ и газовъ пла- 
мени происходитъ полнЪе. По свидЗтельству 
С. И. Ламанскаго, лампа эта съ керосиномъ 
даетъ силу свфта въ 12,2 свфчи (для 10 ли- 
нейн. горфлки весьма значительную), при оч. 
вебольш. расход% керосина (3,54—3,66 грамм. 
въ чась на свЗчу); но она коптить при ма- 
лфйш. движев1и воздуха и засоряетъ сажею 
трубку (@); лучше въ этомъ отношен1и подоб- 
ная-же лампа Макарова (съ подогрЪ®вале- 
лемъ). Въ посл дн. время появились безопас- 
ныя лампы съ плоск. фатилями; на выставкЪ 
предметовъь освзшевя въ С.-Пет., кромЪ 
описанной лампы Гичкокса (безъ стекла), 
ихъ было три (со стекломъ): Дефриза, Шафт- 
сбюри (06$ англ йск1я) и Бредена (изъ ВЪ- 
ны). Крестьянская лампа Дефриза вся изъ 
желт. мфди, им. форму широк. подев$чника, 
въ5 вершк. высотою; фитиль (Элин. шириною 
и около 2 милл. толщиною) заключень въ ме- 
таллическую трубку, опускающуюся до дна 
резервуара и окружевъ въ ней порист. со- 
ставомъ, запирающимъ также и дно трубки. 
Составъ этотъ позволяеть керосину про- 
никать до фитиля, но длаетъ невозмож- 
нымь опускан1е пламени до керосина въ 
резервуар (при задувани и пр.). Къ верхн. 
отверслю фитильн. трубки приспоеобленъ 
самотушитель, мгновенно гасящий пламя при 
падени лампы. Лампа дЪйствительно безо- 
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пасна и, притомъ, дешева (въ Ангши 1 
шиллингъ—60 к.). Лампы Шафтебюри так- 
же вс$ металлическля, съ тушителемъ, мгно- 
венно гасящимъ пламя при давлени на него 
пальцемъ, при опрокидыван!и или паден!и 
лампы. Лампы и гор%лки различн. величинъ. 
Ц$ны въ Англи отъ 2 шиллинговъ. Гор$лка 
лампъ Бредена отличается тЪмъ, что фитиль 
ея и внутри резервуара заключенъ въ плоск. 
мЪдн. футляръ, не позволяюций керосину 
выливаться при опрокидыван1и лампы, а 
пламени проникать (при задувани и т. п.) 
до паровъ керосина (воспламениться керо- 
синъ можетъ только въ форм паровъ), со- 
бирающихся поверхъ керосина, сл$дователь- 
но выше уровня нижн.открытаго конца фут- 
ляра. При металлическ. резервуар лампу 


й 
. 


Рис. 13-й. Разрфзъ обыкновенн. круглой горЪлки. 


` 


можно считать безопасною. На рис. 19-мъ 
и 13-мъ представлена обыкновенная круг 
лая юрълка: а а а а — фитильн. трубка н%- 
сколько коническ. формы и съ двойн. ст$н- 
ками, между которыми помфщается фитиль; 
трубка эта нижн. своею частью вдфлана 
въ помвщен1е для шестеренокъ (А), окру- 
женное малымъ кожухомъ (9 д ее); черезъ 
отверст1е о помфщене А сообщается съ ре- 
зервуаромъ, а черезъ отверст!е я съ внутрен- 
ностью фитильн. трубки. Фитиль движется 
между стфнками фитильн. трубки при помо- 
щи пары шестеренокъ (в в), приводимыхъ 
въ движене штификомъ съ пуговкою (*). 
Со стороны послёдняго въ фитильн. труб- 
кЪ находится треугольное отверет!е (м)— 
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для притока воздуха внутрь фитильн. труб- 
ки. Малый кожухъ (9 д ее) нижн. концомъ 
ввинчивается въ резервуаръ лампы, а на 
верхн. его конецъ навинченъ большой ко- 
жухъ (ББВВ), состоящий изъ сЪтки (ББ), для 
притока внфшн. воздуха, и вЁнца (ВВ), под- 
держивающаго стекло. Течен!е воздуха на 
рис. 18-мъ означено стр$лками: наружн. воз- 
духъ, входя, сквозь сФтку ББ, въ больш. ко- 
жухь, по наружн. стЪнкВ фитильн. трубки, 
черезъ отверст1я г из, устремляется къ. 
наружн. частямъ пламени, а черезъ тре- 
угольн. отверст1е.м направляется, внутри 
фитильн. трубки, къ внутр. частямъ пламени. 
Если горЪлка безъ пуговки, то на нее над$- 
вается стекло съ пережимомь (сс на рис. 
12-мъ): о значенйи и размфрахъ пережима сте- 
кла сказано выше (стр. 969). Б. ч. другихъ 
употребительныхъ кругл. гор$локъ, безъ пу- 
говокъ, за нЪкотор. незначительн. изм не- 
н1ями, по устройству своему, сходны съ толь- 
ко-что описанною обыкнов. кругл. гор$л- 
кою;и всф горзлки безъ пуговокъ съ 10 ли- 
нейн. фитилемъ горятъ сравнительно, а час- 
то и абсолютно (обыкновенная, «Космосъ» 
и др.) лучше, чЪмъ съ 14 линейнымъ—сл$- 
довательно всЪ не даютъ достаточн. венти- 
лящи для 14 линейн. горфлки. Исключен1е 
въ этомъ отношенм составляетъ только 
14-линейн. горзлка Кумберга «Феноменъ> 
(рис. 14-й), отличающаяся особ. устройствомъ. 
Фитильн. трубка (&а а а) этой гор$лки, окру- 
жена трубкою (нинн), но не коническою 
(какъ въ кругл. гор$лкахь съ пуговкою), 
а цилиндрическою, оканчивающеюся н%- 
сколько ниже верхн. конца фитильн. труб- 
ки. ОБтчатый большой кожухъ замфненъ 
сплошнымъ колпакомъ (0 отп п п), заво- 
рачивающимся надъ фитильн. трубкою въ 
форм свода съ отверсл1емъ (0 0) посреди- 
нЪ (на разстоян1и 4 лин. или 10 милл. отъ 
верхн. конца фитил. трубки). Отверст!е это 
одинаковаго д1аметра съ верхн. концомъ 
фитильн. трубки и дфйствуетъ здфсь подоб- 
но пережиму стекла. Колпакъ (0 опвпз)} 
открыть снизу, въ трубк$-же нинн уциш 
рядъ кругл. отверстйЙ кругомъ, а на выео- 
т о три большихъ четыреугольн. отвер- 

ст1я (видно только одно у 1). У м треугольн. 
выр%зъ фитильн. трубки; 9 д < х — малый 
кожухъ. Стекло (С) прямое, постепенно 
слегка суживающееся по направлен!ю квер- 
ху; оно придерживается на выступахъ кол- 
пака кольцомъ х *. Течен1е воздуха пока- 
зано стр$лками. По сил свфта и расходу 
керосина д. 6. отнесена къ хорошимъ (ем. 
таблицу стр.979). Оч. существ.недостатокъ— 
не совсёмъ прочное и вообще довольно пло- 
хое устройство механизма, подымающаго 
фитиль, велфдетв!е чего ровное поднят!е 
фитиля достигается съ трудомъ, особенно 
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посл того, какъ механизмъ усивлъ уже 
нфсколько износиться. Какъ показали из- 
сл$дован1я, замфна, для 14 линейн. гор- 
локъ, пережима стекла металлическ. пугов- 
кою увеличиваетъь силу свЪта и умень- 
шаетъ расходъ керосина. Пуговка дЪй- 
ствуетъ подобно пережиму стекла, т. е. пе- 
ремфъшивая пары и газы пламени съ воз- 
духомъ, но, кром$ того, пуговка способ- 


Рис. 14-й. Горфлка Кумберга ‹ Феноменъ». 


ствуетъ лучшему сгоран1ю паровъ и газовъ 
пламени еще тфмъ, что накаливается боль- 
ше стекла. Зат$мъ, сила свфта при пу- 
говк$ увеличивается распластыван1емъ (ра- 
сширенемъ) пламени (при пережим% стекла 
пламя, напротивъ, суживается). При обы- 
кновенн. устройств горзлки съ пуговкою 
(см. ниже) разстоян1е пуговки отъ фитильн. 
трубки д. 6. такое-же, какъ и пережима 
стекла при горфлк% безъ пуговки, т. е. око- 
ло 4—5 лин! (10—13 сант.), а дламетръ ея 
равенъ или даже н$сколько больше (на 1— 
1/2 лин.—=8—4 миллим.) даметра фитильн. 
трубки: меньшей величины пуговка мало 
распластываетъ пламя и недостаточно см%- 
шиваетъ наружн. части пламени съ возду- 
хомъ, а слишкомъ большая пуговка затем- 
няетъ пламя. Присутств1е или отсутетве 
въ пуговкф центральн. отверст1я, повиди- 
мому, не им. особаго значеня. Чтобы уси- 
лить притокъ воздуха къ пуговкЁ и способ- 
ствовать его прогр%ван1ю, въ горфлкахъ съ 
пуговкою дзлаются изв$стн. видоизм%неня, 
самое существенное изъ которыхъ (кром% 
самой пуговки) заключается въ конической 
м%дн. трубкВ с с (рис. 15-й), окружающей 
фитильн. трубку (11) и направляющей токъ 
воздуха именно на пуговку. На рис. 15-мъ 
представленъ разрЪзъ 14 лин. горзлки съ 
пуговкою Шустера и Бера; $ # — фитильн. 
трубка (съ двойн. стЪнками),*д — трубочка 
для вкладыван]я трубочки 3, на которой 
сидитъ пуговка ® п съ ‘центральн. отвер- 


ОСВЪЩЕНЕ 

ст1емъ *. Трубочка д впаена въ дно фи- 
тильн. трубки и открывается внизу (отвер- 
стемь я) въ помвщен!е для шестеренокъ А; 
черезъ эту трубку (0) и вложенную въ нее 
трубочку з пары керосина изъ А подымают- 
ся на верхъ пуговки (черезъ отверст1е к). 
Малый кожухъ (0 о х <) сообщается съ по- 
мъщен!емъ шестеренокъ (А) больш. отвер- 
ст1емъ (т т”), составляющимъ продолжен!е 
треугольнаго вырфза (т’ т) фитильной 
трубки (соотв тств. вырЪзу м на рис. 13-мъ), 
и съ большимъ кожухомъ н%фекольк. малы- 
ми отверст1ями, изъ которыхъ на рис. озна- 
чено только одно (И). Внутри большаго 
кожуха ББ а и, навинченнаго на малый 
(о ох), впаена конусообразная трубка с с, 
окружающая фитильн. трубку и доходя- 
щая почти до верхн. конца посл$дней. Фи- 
тиль приводится въ движен!е двумя `пара- 
ми шестеренокъ (на рисунк видна только 
одна пара, е), сидящихъ на шпиньк съ пугов- 
кою (М); въ нижн. конц помфщеня для 
шестеренокъ (А) находится отверст!е р, ве- 
дущее въ резервуаръ лампы. Б. ч. другихъ 
употребительн. гор$локъ им. подобное-же 
устройство; къ отлич1ямъ, принадлежалцимъ 
только горфлкВ Шустера и Бера, относят- 


Рис. 15-й. Горфлка Шустера и Бера. 


ся: отверст1я (на рис. показано только 1), 
вентилируюция малый кожухъ и помфще- 
н1е для шестеренокъ (съ цзлью охлажде- 
ня ихъ), и гидравлическай клапанъ, не поз- 
воляюцщий пламени проникать върезервуаръ; 
клапанъ этотъ состоитъ изъ опрокинутой 
м%дной чашечки, лежащей краями въ коль- 
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цеобразномъ углублени (у у), окружаю- 
щемъ отверсте р; керосинъ, стекаюций съ 
фитиля, накопляется въ углублеши у у, 
вслфдетв!е чего чашечка, допуская течене 
паровъ и газовъ снизу вверхъ, не позво- 
ляетъ имъ проходить въ обралн. направле- 
ни. Течен1е воздуха означено на, рис. стрЪл- 
ками. Самое существенное отлич1е гор$- 
локъ съ пуговками, какъ сказано, состав- 
ляеть коническая трубка (с с), направляю- 
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ками обыкновенно безъ пережима; имфютъ 
форму, показанную на рис. 15-мъ. Пере 
жимъ стекла при пуговкЪ, повидимому 
только мфшаеть правильн. гор$н!ю. Если 
нЪфкот. гор$лки хорошо горятъ при одно- 
временн. существован!и пуговки и пережи- 
ма, то это объясняется присутетвемъ въ 
этихъ горфлкахъ друг. приспособлен й, со- 
дъйствующихъ гор н!ю, напр. хоропий свЪтъ 
гор$лки «Геркулесъ» несомнфнно зависить 


Рис. 16-й. Лампа белгйскаа. 1: лампа. П: фитильн. трубка (а а) и фитиль (м м) съ футляромъ (н м). 
Ш: пуговка. 


щая течен1е наружн. слоя воздуха на пугов- 
ку; въ описанной горзлкЪ трубка чуть-чуть 
не доходить до конца фитильн. трубки, въ 
другихъ она оканчивается на уровнё съ 
трубкою и въ третьихъ значительно ниже 
фитильн. трубки: на */з (гор$лки съ такою 
низкою трубкою горятъ хуже, напр. «Вик- 
тор!я», «Баку>). Въ горфлк Шустера и 
Бера конусообразн. трубка (с с) сплошная; 
въ 0. ч. другихъ гор$локъ у основан!я этой 
трубки находится рядъ отверстй, сообщаю- 
ий ее съ пространствомъ между нею и 
стекломъ. Стекла при горфлкахъ съ пугов- 


главн. образомъ отъ существован1я въ ея 
фитильн. трубк%Ъ, вмЪсто одного, двухъ про- 
тивулежащихъь треугольныхъ выр%зовъ, 
чЪмъ значительно усиливается вентилящя. 
Лучиия изъ употреблявшихся у насъ до сихъ 
поръкруглыхъ горзлокъ указанывъ таблиц 
(стр.979).Нс и самыя лучиия гор$лки описан- 
наго типа не даютъ той силы свфта, которая 
должна-бы соотв тствовать ширинз ихъ 
фитиля, что зависитъ несомнфнно отъ не- 
достатка вентиляци въ горфлкахъ этого 
типа; тфмъ менфе подобныя горфлки го- 
дятся для получен1я значительно большей 
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силы свфта—въ 40—50—100 свЪчей! Тре- 
бованлямъ болфе сильной вентиляции, а, сл%- 
довательно и возможности получен1я боле 
сильн. и яркаго свЪта, повидимому, вполнЪ 


могутъ удовлетворять появивиийяся въ по- | 


слЪ дн. время иностранн. лампы съ горл- 
ками, въ которыхъ центральная тяга воз- 
духа значительно усилена длинною труб- 
кою, идущею черезъ всю горфлку и спу- 
<калющеюся до самаго дна резервуара. Изъ 
лампъ этого типа, бывшихъ на выставк% 
предметовъ освфщен1я 1887—88 г. (въ С.-Пе- 
тербург$), заслуживаютъ вниман]я главн. об- 
разомтъ 4: бельг ская лампа Лампереръ и Бер- 
наръ (монопол1я этой лампы въ Росси ус- 
туплена московской фирм «Алель»), лампа 
Дефриза (англ. фирма), лампа Райта и Бут- 
лера (англ. фирма) и лампа «Налональ> или 
«Интернащональ» (нзмецк. фирма). На рис. 
16-мъ представлена бельт1йская лампа: м$д- 
ная цилиндрическ. трубка а а (д1аметръ ея 
25 милл. —=1 дюм.) составляеть внутр. ст$н- 
ку фитильн. трубки и продолжается внизъ 
вплоть до дна металлическ. резервуара, гдё 
она плотно впаяна и оканчивается наружу 
{внизу резервуара) полнымъ отверст1емъ. 
На трубку эту надЪвается фитиль м м, верх- 
няя половина котораго заключена въ метал- 
лическую оправу я хм съ зубчатою рейкою л; 
дЪйств1емъ на рейку шестерни, сидящей на 


внутр. концё штифтика съ пуговкою А, | 


производится поднят1е и опускан1!е фитиля 
вмфств съ оправою. 0Особ. приспособлеше 
не позволяеть фитилю ни подыматься, ни 
опускаться дальше извЪфстн. преджловъ. На- 
лЪвъ на трубку аа фитиль (м м) съ опра- 
вою (ин), навинчиваютъ на резервуаръ 
малый кожухъ (в в) съ помфщенемъ для 
естеренки и сидящею на немъ м$дн. труб- 
кою 1 1, которая обхватываетъ фитиль 
снаружи (составляетъ наружн. стфнку фи- 
тильн. трубки). Затфмъ, надфваютъ боль- 
той кожухъ, составленный изъ двухъ от- 
дЪльныхь частей: нижней дди верхней 
@ е; посл$дняя, въ свою очередь, состоитъ 
изъ дырчатаго, выпуклаго внизъ, дна (и), 
колпака 7%, верхн. край котораго сводооб- 
разно загибается надъ фитилемъ, и вЪнца 
для стекла (к *). Пуговка В, формы, пока- 
занной въ 1, надфвается на штифтикъ, 
укрЪпленный внутри верхн. конца трубки 
9 а при помощи >-. Дламетръ отверстя 
колпака (11) надъ фитилемъ равенъ д1аметру 
‘трубки * 1, обхватывающей фитиль снару- 
жи; разстояне этого отверст1я отъ фитиль- 
ной трубки около 5 лин (18 миллим.); раз- 
стояше пуговки отъ фитильн. трубки око- 
ло 1 дюйма (25 милл.); ламетръ нижн. дыр- 
чатаго кружка пуговки около 19 лин. 
{31 милл.). Въо —отверстле, черезъ которое 
можно вливать керосинъ, не отвинчивая 
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гор%лки; въ него ввинчивается металлическ. 
пробка съ предохранительн. клапаномъ—на 
случай взрыва. Пламя вентилируется двойн. 
токомъ воздуха: однимъ, подымающимся по 
трубк® а а къ внутр. частямъ пламени, и 


 другимъ, входящимъ черезъ щели дд и устре- 
 мляющимсяглавн. образомъ подъ колпак #1, 


который концентрируетъ его вокругъ няжн. 
наружн. частей пламени, но отчасти также 
направляющимся (черезъ дырочки въ нижн. 
части колпака, видимыя на рисунк%) въ про- 
межутокъ между колпакомъ и стекломъ— 
къ верхн. частямъ пламени. Показанная на 
рисунк$ тюльпанообразная форма пламени 
обусловливается формою пуговки и 0с0б. 
изгибомъ стекла на этомъ мЪст%. Лампа го- 
ритъ прекрасен. б$лымъ пламенемъ и, при ши- 
ринф вдвойнф сложенн. фитиля въ 19*/2 лин. 


Рис. 17-й. Разрфзъ лампы Дефриза съ пуговкою. 


(50 милл.) и толщин его въ 1 лин. (3 милл.), 
даетъ средн. силу свЪта въ 40 свЪчей, при рас- 
ход% 2“/‹ грамм. керосина въ часъ на свЪчу. 
По сил$ свЪта, бЪлизнЪ и ровности пламени 
и расходу керосина, лампу эту можно счи- 
тать для керосина лучшею изъ изелфдован- 
ныхь (см. таблицу настр. 979). Она почти 
такъ-же хорошо горитъ и съ пиронафтомъ 
(0,35 при 17° Ц.); но въ этомъ послдн. отно- 
шен1и нфсколько уступаетъ ламп Дефриза. 
Она почти безопасна; но вполн безопаеною 
становится только тогда, когда на часть фи- 
тиля, находящуюся въ резервуар, надВта 
сЪтчатая металлическ. трубка (м. 6. куплена 
вмзстВ съ лампою); но еще было-бы лучше, 
если-бы общество, приготовляющее эти лам- 
пы, замфнило сфтчатую трубку сплошною 
(какъ въ лампф Дефриза), п. ч. сфтчатая 
трубка, при небрежн. обращении съ нею, 
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легко м. б. порвана. ЦЪна лампы въ 40 свЪчей 
выфстЪ со стекломъ отъ 5р. (стекло отдЪль- 
но 50 к.), въ 70 свч. отъ бр. 50 к. и въ 100 
свч. отъ 8 р.; подставки для лампы отъ 1 р. 
50 к. (въ Москв% у Адель —Больш. Лубян- 
ка, домъ Бауера, въ Петерб. у Тогансона — 
Казанская, 27). Лампа Дефриза (рис. 17-й), 
изобр%тенная также бельгйцемъ Луи Се- 
пюлкромъ, но проданная англЙской фир- 
мЪ Дефриза, по устройству похожа на пре- 
дыдущую; отличается отъ нея: формою 
колпака (хх) и пуговки (%), отсутствемъ 
металлическ. оправы для фитиля, который 
приводится въ движен!е тремя шестеренка- 
ми, отсутств!емъ 0с0б. отверст1я для нали- 
ван!я керосина и, главн. образомъ, мВдною 
трубкою съ ребрами (е е), покрывающею 
фитиль внутри резервуара (р р) и прикр$плен- 
ною къ нижн. части гор%лки; трубка эта 
дфлаетъ невозможнымъ попаден1е (при вза- 
дувани ит. п.) пламени изъ горфлки въ 
пары керосина въ резервуар и препят- 
ствуетъ истечению керосина при опрокиды- 
ваши лампы, слЗдовательно д$лаетъ лампу 
вполн% безопасною. Сила свзта лампы Деф- 
риза, при ширинЪ фитиля (сложеннаго вдвое) 
въ 20'/» лин. (52 милл.) и толщин% его въ 
4 милл., 45 свфчей (см. таблицу), а рас- 
ходъ керосина 2,32 грамм. въ часъ на свЪ- 
чу. Съ керосиномъ, по сравнительн. силЪ 
свфта (т. е. если принять въ разсчетъ раз- 
мфры фитиля), по ровности и бЪлизн% пла- 
мени, занимаетъ второе мфето посл$ бель- 
гйск. лампы; съ пиронафтомъ горитъ даже 
лучше (пламя ровнЪе), чфмъ съ керосиномъ 
и превосходитъ въ этомъ отношенйи бель- 
гИскую. Оч. хороша кабинетная лампа Деф- 
риза (рис. 18-й) безъ пуговки: горитъ пре- 
красн. бфлымъ пламенемъ и, при ширинЪ 
фитиля (сложеннаго вдвое) въ 13 лин. (33 
милл.) и толщин% его въ 2 милл., даетъ силу 
свЪфта въ 17 свфчей и расходъ керосина 
около 2,80 грамм. на свфчу въ часъ (съ пи- 
ронафтомъ горитъ гораздо хуже). Продают- 
ся лампы Дефриза въ Петерб. на Больш. 
Морской, № 15, у Варбуртона. Лампа «Нацо- 
наль> есть ничто иное, какъ нфмецкое под- 
ражане бельйской лампф. Совершенно 
оригинальн. устройствомъ отличается го- 
р%$лка «Гаврей» англ. фирмы Райта и Бут- 
лера. Она также съ центральн. притокомъ 
воздуха по трубкЪ, спускающейся до дна 
резервуара; но трубка эта не впаена въ 
резервуаръ, какъ въ предылущихь лам- 
пахъ, а составляетъ одно цзлое съ гор%л- 
кою и вынимается вмЪфстЪ съ нею, вел%д- 
стве чего гор$лка м. 6. приспособлена въ 
любой резервуаръ достаточн. высоты. На 
рис. 19-мъ представленъ продольн. разр%зъ 
гор%лки, вставленной въ резервуаръ. Верхн. 
своими частями (больш. кожухъ, колпакъ 
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и пр.) гор$лка ничфмъ особымъ не отли- 
чается отъ предыдущихь двухъ гор$локъ; 
вся особенность ея устройства заключается 
въ частяхъ, лежащихъ ниже больш. кожу- 
ха. Между двойными стфнками трубки АА 
вставленъ фитиль (м м), заключенный въ 
р$шетчатую металлическую трубку, на ко- 
торую и дёйствуютъ зубцы шестеренки, 
приводящей въ движене фитиль. Начи- 
ная отъ нижн. конца малаго кожуха (ВВ 
ББ), фитильн. трубка находится внутри 6б0- 
лфе широкой м$дн. трубки ЕЕЕЕ, запаен- 
ной внизу герметически. Промежутокъ меж- 
ду стБнками этой трубки и наружн. стЪн- 
ками фитильн. трубки (АА )вверху открывает- 
ся въ сфтчат. малый кожухъ (ВВББ), а внизу 
свободно сообщается съ внутренностью труб- 
ки АА. Промежутокь между двойн. стфн- 
ками трубки АА, въ которомъ помфщенъ 
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Рис. 18-й. Кабинетная лампа Дефриза (безъ пуговки). 


фитиль, внизу запаенъ герметически, но, по- 
средствомъ небольш. трубочки (+), проходя- 
щей сквозь дно (п) трубки ЕЕЕЕ, сооб- 
щается съ резервуаромъ. Согласно этому 
устройству, центральная вентилящя, озна- 
ченная на рис. стр$лками, происходить так. 
образомъ: наружн. воздухъ, входя черезъ 
сЪтку мал. кожуха (ВВББ), направляется 
внизЪ въ промежутк% между трубкой ЕЕЕЕ 
и наружн. ст$нками трубки АА, внизу за- 
ворачиваетъ вверхъ въ трубку АА и внутри 
посл$дней подымается до внутр. частей пла- 
мени. Фитиль пропитывается керосиномъ че- 
резъ трубочку мн. У ивъ трубкЪ ЕЕЕЕ на- 
ходится крошечн. отверст1е—для впускан1я 
въ резервуаръ воздуха, по мр$ пониженя 
уровня керосина. Пуговка (4) съ центральн. 
отверстемъ. При ширин№ вдвое сложенн. 
фитиля въ 173/‹ лин! (45 милл.) и толщин 
его въ 1 лин. (3 милл.), сила св$та 27 свЪ- 
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чей, а расходъ керосина 3,35 грамма въ 
часъ на свЪчу. Вполн® безопасна. Гор$лка 
«Гаврей> стоитъ 3 р. (складъ въ Пет. на, 
Вознесенскомъ просп. № 47). Сравнивая го- 
р$лки прежняго типа съ новыми лампами 
(съ центральн. вентилящею), можно сказать, 
что послфднйя построены рац1ональн%е, что 
для получен1я большаго св$та (болфе 15— 
20 св чей) онз только и возможны, а для 
средняго свЪта (отъ 10 до 15 свч.) лучше 
обыкновенн. кругл. 14 линейн. гор$локъ, 
которыя, какъ сказано, страдаютъ недостат- 
комъ вентилящ!и; но что еще важнЪе — го- 
р№лки новфйшаго типа несомннно гораз- 
до безопаензе прежнихъ. Кром того, вися- 


Рис. 19-й. Лампа «Гаврей› (Райта и Бутлера) 


чая или ст$нная лампа этого типа, съ сильн. 
свЪтомъ и, сл$довательно, довольно высо- 
кою температурою, можетъ служить пре- 
краснымъ вентиляторомъ, если надъ стек- 
ломъ ея придвлать металлическай колпакъ, 
ведупий въ металлическую-же трубу, окан- 
чивающуюся гдЪ-либо вн зданя или въ 
дымов. труб. Въ школахъ и друг. обще- 
ственн. заведен1яхъ такля лампы (съ такими 
дешево стоющими вентиляторами) должны 
замфнить керосин. лампы прежн. образ- 
цовъ. — Освзщен!е болфе тяжелыми про- 
дуктами перегонки нефти, извфетными 
подъ названемъ пиронафта и соляровало мас- 
ла, важно главн. образомъ въ отношенйи без- 
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опасности, такъ какъ продукты эти (уд. в%- 
са болфе 0,84) испаряются и воспламеняются 
гораздо труднЪе керосина: вспыхиваютъ (отъЪ 
приближен1я горящ. т$ла) только при тем- 
ператур$ около 80°—90° Ц, (64°—72° Р), 
между тёмъ какъ даже сравнительно без 
опасный керосинъ загорается уже при 35° Ц, 
(28° Р). Поэтому, понятно, какого числа не- 
счаетн. случаевъ возможно было-бы изб%- 
жать, если-бы удалось замфнить керосинъ 
болЪе тяжелыми маслами. Все дЪло сводится 
къ тому, чтобы найти так1я лампы простого 
устройства, которыя гор$ли-бы съ тяже- 
лыми маслами, по крайней м$р, такъ-же 
хорошо, какъ съ керосиномъ. Затруднен!е 
здЪсь заключается именно въ слабой испа- 
ряемости и въ сравнительно болЪфе мед- 
ленномъ поднят этихъ маслъ по фитилю. 
Согласно этимъ ихъ качествамъ, лампы для 
нихъ должны составлять нЪчто среднее 
между масляными и керосиновыми: разстоя- 
н1е верхн. конца фитиля отъ уровня масла 
возможно короче, самый фитиль рыхлЪе 
(какъ для раст. маслъ); при этомъ, для усиле- 
ня испаряемости тяжел. масла, горЪлки 
слВд. устраивать такъ, чтобы онЪ нф- 
сколько подогр$вали масло, напр. удлиннять 
металлическ. фитильн. трубку до дна резер- 
вуара или припаявать къ ней металлическ. 
пластинки, спускаюнияся въ резервуаръ, 
ит. п. Хорош.гор%н!е пиронафта въописанн. 
выше ламп Дефриза сл$д. приписать главн. 
образомъ именно нагр$ванйю пиронафта ме- 
таллич. трубкою, од$вающею фитиль внутри 
резервуара. Вентилящя д.0. довольно силь- 
ная, такъ какъ тяжел. масла, хотя и не- 
много, но богаче углеродомъ, чВмъ керо- 
синъ. Пережимъ стекла, металлическ. пу- 
говка, нужно думать, должны 6. опущены н$- 
сколько ниже, чфмъ для керосина. Изъ 27 ке- 
росинов. ламиъ, изслфдованныхъ М. Алибе- 
говымъи В. Долининымъ, вс (кром% двухъ) 
горятъ и съ пиронафтомъ, но дають съ по- 
сл$днимъ гораздо меньше свфта при больш. 
расход освЪтительн. матер1ала; исключе- 
н1е въ этомъ отношен]и составляетъ толь- 
ко 5 линейн. плоская горзлка Кумберга, 
давшая 4,58 свЪчи, при расходЪ 3,99 грамм. 
пиронафта на свзчу въ часъ (съ кероси- 
номъ 4,21 свЗчи и 3,94 грамма); лампа, эта, 
обладаетъ самою короткою гор$лкою (все- 
го 29 милл.—=111/2 лин). Изъ лампъ но- 
вЪйш. конструкщи (съ центральн. венти- 
лящею) бельг ская и 21 линейн. Дефриза 
горятъ съ пиронафтомъ хорошо (см. выше). 
Лампы съ болзе или менфе сложн. при- 
способленями, напр. Гачкокса съ вентили- 
рующимъ часов. механивмомъ, Тхоржев- 
скаго съ 0с0б. подогрЪвателемъ (лампоч- 
кою) ит. п., не удобны по своей слож- 
ности, — ОсвЪщене минеральн. маслами 
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болЪе легкими, чфмъ керосинъ. Сюда от- 
носится главн. образомъ бензин.—также про- 
дуктъ перегонки нефти. Быстрота испаре- 
ня этихъ маслъ еще больше, а температу- 
ра вспышки гораздо ниже, чЪмъ для кероси- 
на, а потому употреблен!е ихъ сопряженоеще 
съ большею опасностью, чЪмъ керосина. 
На этомъ основанйи практическ. примне- 


Рис. 20-й. СвЪча Пушкарева. 


не ихъ для о. оч. ограничено. Извзстна 
небольш. м%3дн. бензиновая лампочка, ре- 
зервуаръ которой наполняется губкою, слу- 
жащею для впитыван1я наливаемаго въ 
лампу бензина; при очень тонкомъ фитил, 
даеть ничтожный свзтъ. Бензвиновыя свЪ- 
чи Пушкарева (рис. 20-й, 21-й и 22-й) го- 
рятъ очень порядочно; пламя ихъ, по же- 


Рис. 21-й. Резервуаръ свфчи Пушкарева. 


ланио, м. 6. уменьшаемо до свЪта ночни- 
ка и увеличиваемо до силы 2-хъ стеар. 
свзчей (по свидфтельству изобр$тателя); 
сами по себВ он довольно безопаены... но 
бензинъ на столько опасный горю мате- 
р1алъ, что держать его въ жиломъ пом$- 
щен1и и, въ особенности, довзрять его при- 
слуг нельзя посов$товать. Притомъ-же 
бензиновая св$ча ни въ какомъ случаЪ не 
можеть замфнить, по удобству, стеарино- 
вую, легко тухнеть при переноск%, тре- 
СЛОВАРЬ Д-РА СИМОНОВА. 


буетъ особенно тщательн. заправки, частой 
прочистки горЗлочн. отверстй и пр. 


ах 


Рис. 22-й. Горфлка свфчи Пушкарева (отвинчень 
резервуаръ и снять цилиндръ изъ бфлаго стекла, 
обыкновенно надЪваемый на горЪлку: рис. 20-й) 
ат— металлич. трубка съ вставленнымъ въ нее фи- 
тилемъ; абкк —регуляторъ, состояний изъ прутика 
аб, на которомъ сидитъ кольцо а съ припаенными 
къ нему двумя рожками хх. Въ шляпкф 00 нахо- 
дится винтовая трубка в, въ пазы которой входятъ 
косые нар%зы ножки б прутика аб. Вращая шляпку 
00 въ ту или другую сторону, заставляють поды- 
маться или опускаться прутикъ аб, а вмфет} съ нимъ 
и рожки кк: при выдвиган!и рожковъ пламя усили- 
вается, а при опускани ихъ ослабЪваетъ. У ж от- 
верстя (видно только одно), сообщающия резервуаръ 
съ наружн. воздухомъ. На части 1 нарЪзки р— 
для ввинчиван!я горфлки въ резервуаръ. 


ЧТО НЕОБХОДИМО ДЛЯ УСТРАНЕНТЯ 
ОПАСНОСТИ ОСВЪЩЕНТЯ МИНЕРАЛЬН. 
МАСЛАМИ? Прежде всего нужно, чтобы для 
о. употреблялись только масла съ относи- 
тельно высокою пемпературою вспышки, т. е. 
так1я, пары которыхъ, отъ приближен1я огня, 
вспыхивали-бы при температур, по край- 
ней м5рЪ, градусовъ на 10° Ц (8°Р) выше 
самой высокой комнатн. температуры; не- 
обходимо это потому, что масла эти (керо- 
синъ) въ резервуар$ горящ. лампы могутъ 
нагр%ваться на 10° Ц (8°Р) и даже выше, 
чЪмъ температура комнатн. воздуха. Для 
обыкнов. жилыхъ комнатъ, температура, 
воздуха которыхъ почти никогда не поды- 
мается выше 25°, (20°Р), можеть быть до- 
статоченъ керосинъ, температура вспышки 
котораго не ниже 35°, (28°Р); но для бань, 
театровъ, казармъ и т. п., въ которыхъ тем- 
пература воздуха можеть доходить до 35°, 
(25°Р) и болЪфе, сл д. употреблять керосинъ 
съ температурою вспышки не мензе 50° Ц 
(40°Р). Измвряется температура вспышки 
минер. маслъ посредствомъ 0соб. приборовъ, 
между которыми для керосина наибол%е 
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точный Абеля-Пенскаго. Приблизительно 
температуру вспышки керосина можно опре- 
дфлить так. образомъ: въ тарелку или блюд- 
цо, наполненное теплою водою (въ 85°—40°, 
или 28°—32°Р), налить, поверхъ воды, око- 
ло 1 чайн. ложки керосина, поднести заж- 
женн. спичку и держать ее надъ поверх- 
ностью керосина (не прикасаясь къ нему) 
секундъ 5; керосинъ, который, при этомъ, 
загорится, — опасенъ для употреблен1я. Въ 
продажЪ ветр$фчаются сорта керосина, ко- 
торыеневыдерживаютъ этой пробы. Темпе- 
ратура вспышки пиронафта гораздо выше, 
чмъ керосина: около 84° Ц (67,2% Р) и выше; 
потому-то такъ желательно было-бы замЪ- 
нить керосинъ пиронафтомъ, по крайней м$- 
р%, для народа, отъ котораго нельзя требовать 
0с0б. тщательности въ обращени съ освз- 
тительн. матер1аломъ. Статистика показала, 
что большинство несчастй, причиняемыхь 
керосиномъ, происходить отъ разбит1я стек- 
лянныхъ или фарфоров. резервуаровъ. На 
этомъ основави, желательно, чтобы резер- 
вуары для керосинов. лампъ дфлались толь- 
ко металлическе (лучше всего м$дные, такъ 
какъ жестяные недостаточно прочны). Ре- 


зервуары эти нагр$ваютъ керосинъ больше | 


стеклянныхъ и фарфоровыхъ, но, во всяк. 
случа, не на столько, чтобы, ради этого, 
можно было отдавать предпочтен!е посл д- 


нимъ. ЗатЬмъ, причиною пожаровъ, обжоговъ | 


и пр. служили: опрокидыване лампъ и вы- 
ливан1е изъ нихъ керосина, проникан!е пла- 
мени черезъ горфлку въ резервуаръ (при 
задуван!и пламени, при вЪтрЪ, при перено- 
с$ лампь ит. п.). Лампы, слЗдовательно, 
д. 6. устроены так. образомъ, чтобы при 
опрокидывани ихъ керосинъ или вовсе не 
вытекалъ, или только едва сочилея; для 
этого нарзки зорълокъ д. 6. улинаны точно 
къ Пезервуарамъ, а навинчиваме ихъ на ре- 
зервуары, всяк разъ, д. б. возможно п®лот- 
ное (до отказа). Внутренность фитильной 
трубки не должна имтть сообщеня с» ре- 
зервуаромъ: въ этомъ отношенш новЪйш. 
гор$лки съ центральною трубкою, прони- 
кающею резервуаръ, но не сообщающею- 
ся съ нимъ (стр. 974—6), заслуживаютъ пред- 
почтеня. Фитиль д. совершенно выполнять 
пространство между стьънками фитилон. 
трубки: чтобы не оставалось промежутковъ 
между нимъ и стфнками трубки; но въ то- 
же время онъ не долженъ б. слишкомъ тугъ, 
такъ какъ оч. тугой фитиль плохо всасы- 
ваеть керосинъ и легко обезображивается. 
На этомъ основанйи, никогда не слюдуеть 
покуполть фитпиля, не примъривь ею къ 10- 
рълкь. Но безопаснфе всего, если фитиль 
вплоть до дна резервуара окруженъ стча- 
тою, какъ въ лампахъ Дэви (стр. 435), или 
сплошною металлическ. трубкою (стр. 974). 
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| Выборъ керосин. 


лампь и 35005 за ними. 


Главное — нужно выбирать возможно 6ез- 
опасныя лампы: см. выше. Затфмъ, слф- 
дуетъь принимать во внимане силу и качес- 
‘тво свьта. Сила свЪта’лампь у насъ обык- 
' новенно оцфнивается сравнен1емъ его со 
| свЪтомъ хорошей четвериковой стеариновой 
свЪчи. Въ этомъ смыелЪ говорятъ: ‹лампа, 
въ 5—10—15 и т. д. свВчей». Хорошая 
10 линейная горфлка должна давать си- 
лу свфта не менфе 8, а 14 линейная не 
менфе 10 св чей, при расходЪ керосина на 
кажд. свЪчу не болфе 4 граммъ (90 до- 
‘ лей) въ часъ. Но для такой оцфнки тре- 
буется фотометрическое изелЪдоваме, не 
доступное для публики. Для послфдней 
‘почти в$рнымъ указателемь въ этомъ от- 
| ношени можеть служить качество свЪта. 
| Хорошая лампа д. горЪть ровнымъ бълымь 
пламенемъ; гор$лки, свЪтъ которыхь крас- 
 новать, не сожигаютъ паровъ керосина 
| вполнЪ, а потому не только свЪтятъ хуже, 
| но и убыточны по сравнительно большему 
| потреблен1ю ими осв$тит. матерала (у ко- 
го есть так1я гор$лки, тотъ не потеряетъ, за- 
мЪнивъ ихъ новыми— съ боле б$лымъ пла- 
менемъ). Бфлый свЪтъ пламя обыкновенно 
сохраняетъ только до извЪстн. высоты под- 
нят1я фитиля: при дальнфйш. поднят1и пос- 
лфдняго свътъ м. 6. ярче, но онъ стано- 
вится краснЪе, а потому и убыточн$е; отею- 
да общее правило—никозда не подымать фи- 
тиля д0 перехода бълало пламени въ красно- 
ватое. ПШпинекъ съ шестеренками, поды- 
мающими фитиль, д. б. прочно устроенъ и 
подымать фитиль ровно; большинство упо- 
требительн. у насъ лампъ страдаютъ имен- 
но недостаточно хорошимъ устройствомъ 
этихъ частей: по истечени извЪстн. време- 
ни шпинекъ искривляется, шестеренки сдви- 
гаются съ мЪста и ровное подняте фити- 
ля (особенно круглаго), а сл$довательно и 
хорошее о. становятся невозможными. Въ 
этомъ отношени большое преимущество 
имфютъ гор$лки, фитили которыхъ (круг- 
лые) заключены въ металлич. футляры, 
на которые и дфйствуютъ шестеренки, по- 
дымаюция фитиль (стр. 974). Чтобы гор$- 
н!е было равном%рное, резервуаръ лампы 
не долженъ быть оч. высокъ (стр. 967). 
Плоскля гор$лки вообще годятся только 
для относительно слабаго о.—до ширины фи- 
тиля не болфе 10 лин; для свЪта боле 
1—8 свЪчей лучше кругл. горЪлки; въ боль- 
шинствВ случаевь гор$лки съ пуговками 
свфтять ярче и экономнЪе. Для яркаго о. 
(боле 15—20 свЪчей) пригодны только гор$л- 
ки новфйш. конструкщи — съ центральною 
вентилящею (стр. 974—6); горЪлки эти, впро- 
чемъ, вообще им. преимущество передъ го- 
рёлками прежн. конструкщи, какъ по силв 


ОСВЪЩЕНИЕ 


979 


ОСВЪЩЕНТЕ 


вентилящи, такъ и по большей безопасно- | и расхода керосина н®которыхъ изъ лампъ, 
сти. Ниже приводится таблица силы свЪ$та | оказавшихся лучшими при изсл$дован]и. 


По изелфдованямъ М. Г. Алибегова и В. К. До- 
линина 


По изслдованямь М. Г. Алибегова и В. К. Долинина. 


—————————ы=——=————_ 
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Плоская зорълки: 


Кумберга 5-ти линейная.. 13 (5) 


Кумберга 7-ми линейная.. 15 (6) 


Гичкокса 10-ти линейная 
(безъ стекла)............ 


«Дуплексъ» 10-ти линей- 
ная (по размфрамъ 16-ти 
линейная) 42 (16) 
(обоихъ 
фитилей 
выЪст). 
«Дуплексъ» 14-ти линей- 

ная (по разм$рамъ 20-ти 
линейная) 


жжение 


ое, 


Крузлыя безъ тулювокъ: вмЪстф). 


Обыкновенная10-ти линей- 
ная (14-ти линейная оч. 
ПОХ) ое 4. 


‹Космосъ» 10-ти линейная 
(14-ти линейная оч. плоха) 46 (18) 


Кордига 10-ти линейная.. 43 (17) 


«Феноменъ» Кумберга 
14-ти линейная. ........ 66 (26) 
Крузлыя съ тпловками: 
«Геркулесъ»...... | (31,4) 
гы 
«Луна» Шустера и йе Ва 66 (26) 
К ОИ ВЯ 
«Луна» Вильта и} & Я 66 (26) 
Весселя......... ЕВ 
«Спещальная».... я Я 66 (26) 
|: = 
«Луна» Кумберга. = ь 71 (23) 
== 


Толщина фити- 
ля ВЪ милли- 


> 


> 


> 


> 


метрахъ. 


Сила свфта въ 
стеар. свЪчахъ 
(4 на 1 ф.). 
Расходъ керо- 


сина въ 1 часъ 
на 1 свчу (въ 


траммахъ). 


Цна лампы (жестян.) 
со стекломъ 30 к. Не 
хуже горитъ и съ 
пиронафтомъ. 

Цна лампы (жестян.) 
со стекломъ 40 к. 


Цна 14 р. Довольно 
хорошо горитъ съ 
пиронафтомъ. 


Цна гор%лки1р.60к., 
стекла 20 к. 


Цна гор$лки 1 р.75к., 
стекла 20 к. 


ЦФна горфлки 70 к., 
стекла 15 к. 


Цна гор$лки 85 к... 
стекла 15 к. Поря- 
дочно горить съ пи- 
ронафтомъ. 
Цна горфлки 80 к., 
стекла 15 к. 


Цна гор$лки1р.50к., 
стекла 20 к. Горитъ, 
порядочно съ пиро- 
нафтомъ. 


ЦЪна горЪлкиЗр.25к., 
стекла 25 к. Фитиль 
въ металл. футлярз. 

П$нагорфлки1р. 50к., 
стекла 25 к. 

Цна горзлки1р.60к., 
стекла 20 к. 

Цна гор$лки 1 р.80Ок., 
стекла 20 к. 

ЦЪна горлки 1 р. 50к., 
стекла 20 к. 
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= Е --— а Пи 
За. ЕЕ Ее ВНЕ 
а ив тая далей 
Ч ШаЕ ©Ф.3 ках 
= >, Е вап В.“ 
З=5 2 еж за 
НЯяЯ ЕН 35- З8а 
Крузл. зорълки новъйщей 
системы (сь центральн. 
вентиляцлею): 
. с Бельгйекая (Лампереръ и 
ы Бернаръ) 20-ти линей- 
Е к баке 100 (39,4) 8 40 2,75 Пнагор$лки съ м$дн. 
Е (средн. резервуаромь и со 
5 числомъ). стекломъ 5 р., стекла 
= 50 к. Фитиль въ ме- 
г талл. футляр. Почти 
5 также хорошо горитъ 
Бы съ пиронафтомъ. 
а «Гаврей» Райта и Бутле- 
а ра 18-ти линейная ...... 90 (35,5) 3 27 3,35 Пфна горфлки 8 р., 
Е стекла 30 к. Фитиль 
— въ футлярЪ. 
„5 | Дефриза, 21-линейная..... 102 (40,3) 4 45 2,82 Также хорошо горитъ. 
=. (средн. и съ пиронафтомъ. 
3 | Кабинетная лампа Дефри- числом). 
© за 14-ти линейная, безъ 
Я \ пуговки ................ 66 (13) 9 17 2,80 


Изъ этой таблицы видно, что гор%лки 
лампъ новфйш. системы несомнфнно пре- 
восходятъь горфлки прежней конструкции, 
какъ по силЪ свфта (не только абеолют- 
ной, но и относительной — выведенной изъ 
сравнен!я ширины и толщины фитиля), такъ 
и по расходу керосина, въ особенности лам- 
пы бельгийская и Дефриза. При томъ лампы 
новфйш. конструкции, какъ сказано выше,го- 
раздо безопасен е.—Что касается ухода за лам- 
пами, то прежде всего ихъ слд. держать чи- 
сто: гор%лку и резервуаръ повременамъ мыть 
теплою мыльн. водою и, веполоснувъ чи- 
стою (теплою-же) водою, тщательно выти- 
рать и высушивать; горфлку, кромВ того, 
кажд. день прочищать щеточкою. Въ 060- 
бенности д. сл$дить, чтобы нигд% не взасо- 
рялись воздушн. отверст1я. Если приходит- 
ся перемнять фитиль, то, какъ сказано 
выше (стр. 978), нов. фитиль сл$дуетъ по- 
купать по мфркЪ фитильн. трубки; встав- 
лять ровно, аккуратно, нигд% не вытягивая 
фитиля и, вотавивъ обр$зать (остр. ножни- 
цами) по отверетю фитильн. трубки; за- 
тмъ, фитиля лучше уже не обр$заль, а 
только кажд. день обтирать его тряпкою 
(слегка стирать нагаръ). Ввинчивать го- 
р%лку въ резервуаръ вплотную (до отказа); 
если въ резервуар есть особ. отверст1е для 
наливаншя керосина, то и его, точно также, 
плотно завинчивать. Наполнять резервуаръ 
керосиномъ до верху: днемъ, а если ве- 
черомъ, то вдали отъ огня. При зажи- 
гани не пускать сразу больш, пламени, а 


дать сначала нагр$ться стеклу и окружаю- 
щимъ фитиль частямъ. Если лампа начи- 
наетъ коптить и вообще плохо горфть, то 
прежде всего сл$дуетъ осмотрЪть воздушн. 
отверст1я (кожухъ, треугольн. выр$зъ фи- 
тильн. трубки и пр.) — не засорились-ли 
он; затфмъ провфрить фитиль — ровно- 
ли подымается и обр$фзанъ. Наконецъ, при 
кругл. горЗлкахъ безъ пуговокъ, оч. частою 
причиною плох. горфн!я бываетъ не надле- 
жащая высота пережима стекла (чаще все- 
гопережимъ слишкомъ высокъ)— см. стр. 969. 
Чтобы потушить лампу, сл$дуетъ, спустивъ 
пламя покрыть верхъ стекла картонн. кол- 
пачкомъ, дерев. дощечкою и т. п.; тушить 
пламя (опущенное) задуван1емъ менЪе опас- 
но при гор$лкахъ новой конструкщи, но 
вполн безопасно только въ тЪхъ изъ нихъ, 
фитиль которыхь и въ резервуар окру- 
женъ мФдною трубкою или металлическ. 
сЪткою (стр. 974—5). Пожаръ отъ кероси- 
на тушить пескомъ, землею, коврами и т. 
п. но никакъ не водою. Держать керосинъ 
(и друг. минер. масла) въ плотно закры- 
тыхь жестян. сосудахъ, въ прохладн. м$с- 
т, вдали отъ огня.— 

в) Освъшенле зазомь. Употребл. съ этою 
ц%лью чаще всего каменноугольный газъ, 
затёмъ нефтяной газъ и, наконецъ, водя- 
ной газъ. — Ваменноугольный или ©бык- 
новенн. свътильный тазъ добывается су- 
хою перегонкою каменн. угля, который, 
съ этою цфлью, накаливается въ 0606. ле- 
жачихь ретортахъ— такъ наз. шамотовыхь 
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ретортахъ изъ огнеупорн. глины. На рис. | рывно капающею на него водою. Изъ про- 


23-мъ представленъ послЗдовательн.ходъ га- 
зоваго производства: А—печь, въ которую 
вставляется отъ 5 до7 и боле ретортъ (а а); 
6—дымов. труба, в—топка, *—зольникъ. По- 
средствомъ трубы д, голова кажд. реторты 
соединена съ широкою желзною или чу- 
гунною горизонтальною трубою Б (на рис. 
23-мъ виденъ поперечн. разрЪзъ ея), назы- 
ваемою зазотремникомь или зидравликою. От- 
верст1е верхняго (сочлененнаго), загнутаго 
внизт, конца трубки д находится постоянно 
ниже уровня воды, наполняющей газопр1ем- 
никъ до ?/з его высоты и, по мёр$ выд$- 
лен!я газа, постепенно превращающейся въ 
смфсь воды и каменноуг. дегтя; вслдетве 
такого расположен!я верхн. конца трубки д, 


мывателей газъ переводится въ очистители 
И-—посредствомъ аспираторовь (эксзаусто- 
р0въ) или насосовъ (не видны на рис.), дЪй- 
стве которыхъ, при помощи 0с0б. приспо- 
соблен1й, регулируется сообразно количеству 
выдфляемаго газа. Назначен!е аспирато- 
ровъ — освобождать реторты отъ излишка, 
газа, съ цфлью предотвращать разложен1е 
газа и просачиван1е его (при избыткЪ дав- 
лен1я) черезъ поры и щели ретортъ. Въ очи- 
стителяхъ (И) газъ проходитъ сквозь сЪт- 
ки, на которыхъ разсыпаны см$сь извести 
съ опилками и желфзн. купоросъ (опил- 
ки служать только для поддержан1я порош- 
кообразн. состоянйя извести и м. 6. замЪ- 
нены др. подобн. нейтральн. веществами 
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Рис. 23-й. Газовый заводъ (разрфзъ). 


выдфленный газъ не можетъ возвращаться 
обратно въ реторты. При помощи отводной 
трубки, отверст1е которой помфщается н%- 
сколько выше отверстя трубки д, жид- 
кость въ Б постоянно поддерживается на, 
одномъ и томъ-же уровнЪ. Изъ газопрем- 
ника газъ черезъ трубки ее поступаетъ въ 
холодильники (конденсаторы) В, состояцие 
изъ ряда приводныхъ и отводныхъ трубокъ, 
опущенныхь нижн. концами въ чугунный 
ящикъ, до половины наполненный водою; 
излишекъ воды, содержащей смолу и ам- 
эм1ачн. соединен!я, отводится трубкою з въ 
ящикъ Г иоттуда переходить въ особ. цис- 
терну. Изъ холодильниковъ газъ переходить 
въ промыватели (скруберы) Д—желфвн. ци- 
линдры, наполненные коксомъ, который пос- 
тоянно поддерживается влажнымъ непре- 


напр. соломенн. р$зкою), очищается въ нихъ 
окончательно и, черезъ трубки * к, посту- 
паетъ въ желЪзн. газометры (зазюолдеры) М, 
имфющ!е форму опрокинутыхъ котловъ, 
свободн. края которыхъ погружены въ во- 
ду бассейна (съ вертикальн. ст$нками), вы- 
рытаго въ землВ, выложеннаго кирпичемъ 
или камнемъ (на цемент) и смазаннаго не- 
проницаемымъ для воды составомъ, Въ га- 
зометрахъ газъ находится подъ давленемъ 
тяжести этихъ аппаратовъ, давлен!емъ, при 
помощи котораго онъ распредвляется изъ 
газометровъ по трубамъ, проводящимъ его 
къ м$стамъ потреблен!я. Чтобы имЪть воз- 
можность постоянно контролировать коли- 
чество газа, поступающаго въ газометры, 
между послЗдними и очистителями вклю- 
чается большой зазомъритель, отличаюций- 
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ся отъ обыкновенн. газомфрителей (см. ни- 
же) только разм$рами, но нер%дко енаб- 
жаемый, кромВ того, приспособлен1емъ для 
автоматическ. записыван1я его показаний. Съ 
другой стороны, между газометромъ и главн. 
проводною трубою включается обыкновенно 
оттаралтъ, реулирующий давлеме, подъ ко- 
торымъ газъь распредВляется по трубамъ. 
Давлен!е газа измЪряется водян. маномет- 
ромъ (ем.), показанйя котораго, для перевода 
ихъ на ртутн. манометръ, д. 6. раздЪлены 
на 13,596 (уд. вБсъ ртути). Опытъ показы- 
ваетъ, что для правильн. горфн1я газа на 
м$етахь его потреблен1я нужно, чтобы дав- 
леше газа въ сам. отдаленныхъ отъ завода, 
частяхъ газоносной сЪти было не мене 16— 
20 миллиметровъ водян. столба; въ газо- 
метрЪ давлен1е это д. 6., конечно, больше: 
насколько — зависить отъ м$стоположен1я 
газов. завода, объема газоносн. сти и пр. 
Главн. газопроводн. трубы (уличныя) чугун- 
ныя, а мелк!я развЪтвлен1я ихъ(дляотдфльн. 
домовъ) жел$зныя или свинцовыя; послд- 
н1я удобнЪВе для прокладываня, но легче пор- 
тятся. УдЪльн. вЗсъ очищенн. газа изм няет- 
ся отъ 0,35 до0,49 (сравнительно съ воздухомъ). 
Онъ состоитъ изъ болотнаго газа, масло- 
роднаго газа и друг. газообр. углеводородовъ, 
паровъ нЪкотор. жидкихъ углеводородовъ, 
водорода, окиси углерода и небольш. при- 
мЪ$си кислорода, азота и углекислаго газа. 
Въ сыромъ видЪ, т. е. тотчасъ по выход 
изъ ретортъ, онъ содержитъ, кромЪ того, 
вредн. посторонн!я примфси: пары смолы, 
остающиеся въ Б, В (рие. 23-й) и отчасти 
въ Д (въ вид дегтярн. воды), амм1алн. сое- 
динен1я, поглащаемыя главн. образомъ въ 
тЪхъ-же аппаратахъ (амм1ачная вода) и от- 
части въ И, срнистый водородъ и друг. 
срнист. соединешя и углекисл. газъ, задер- 
живаемые въ И. Хорошо очищенный газъ 
д. б. вполнф свободенъ отъ сфрнист. водо- 
рода и сЗрнист. соединен, сообщающихъ 
газу непрятн. запахъ и, при сгорании, об- 
разующихъ срнист. газъ, вредный для ды- 
хан1я и портяшай мног. предметы. Чтобы 
открыть присутств!е въ газ сфрнист. водо- 
рода, его пропускаютъ черезъ стекл. коло- 
локолъ, въ которомъ подв$шена бумажка, 
пропитанная растворомъ уксусно-свинцов. 
соли (свинц. сахара): отъ с$рнист. водорода 
бумажка эта чернфетъ. Но совершенно осво- 
бодить газъ отъ сВрнист. соединенйй оч. труд- 
но (въ Анг№и допускается до 0,57 грамм. 
этихъ соединен!й на 1 куб. метръ газа), а по- 
тому употреблен!я газа внутри жилыхъ по- 
мЪщен!й лучше избЪгать. Количество газа, 
получаемаго изъ 1-го пуда каменн. угля, 
смотря по качеству послВдняго, равняется 
150—180 куб. футамъ, при чемъ коксу 
(см.) остается отъ 23 до 27 фувт. Самый 
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свфтлый свЪфтильн. газъ даютъ сорта ка- 
менн. угля, богатые кислородомъ, содержа- 
пе много углеводородовъ и, потому, горя- 
пе длинн. пламенемъ; они обыкновенно 
блестящ. чернаго цвта и легко раскалы- 
ваются на маленьк. кусочки. Первое место 
въ этомъь отношени занимають извЪстн. 
сорта англ!йск. угля, а именно кэннель (Сап- 
пе]соа]) и ньюкастльскай (посл$днйй упот- 
ребителенъ на нашихъ заводахъ). Для по- 
лученя болфе тяжелаго и обладающаго 
больш. свЗтимостью газа, къ ньюкастльск. 
углю прибавляютъ уголь горной породыр-— 
боггедъ (ро2феа4); на нашихъ заводахъ бог- 
геда примфшивается около 5°/о. При расхо- 
д 5 куб. фут. въ часъ въ аргандовой 
горЪлкВ, каменноугольн. газъ хорош. ка- 
чества, д. давать силу св$та, равную 14 св%- 
чамъ. Для опредфлешя количества газа, 
расходуемаго потребителемъ, служить га- 
зом$ритель (рис. 24-й и 25-й), включаемый 
въ главн. трубу мЪ%ста потребленя. Наи- 
болфе употребителенъ газометръ Клегга, 
улучшенный Крослеемъ (СгоЗеу). На рис. 
24-мъ представлена передн. часть аппа- 
рата со снятою передн. стЪнкою; на рис. 
25-мъ аппарать сбоку. Онъ состоитъ изъ 
цилиндрич. ящика (желЪфзнаго или чу- 
гуннаго), до ?/з наполняемаго водою (че- 
резъ трубку Г), четырехъ-камернаго бара- 
бана Б, свободно вращающагося вмфст$ съ 
осью (@) и до половины погруженнаго въ 
воду. На оси аукр$пленъ безконечн. винтъ 
6, который, при вращен1и барабана и оси, 
зац$пляетъ за зубцы колесцав и передаетъ 
так. образомъ движен1е барабана цилинд- 
рику е, сообщающему это движен1е часов. 
механизму 0. При открыт1и крана привод- 
ной трубы, газъ, черезъь трубу А, входить 
въ пространство и, откуда, черезъ отвер- 
сте к и трубу м, проникаетъ въ одну изъ 
камеръ барабана; если, при этомъ, краны 
воз хъ газ.рожковъзакрыты, барабан остает- 
ся неподвижнымъ и дальнфйшие притече- 
н1е газа въ газомфритель прекращается; 
но если краны рожковъ открыты, барабанъ, 
подъ давленемъ газа, вращается, опораж- 
нивая постепенно одну камеру за другою 
въ пространство ил (надъ водою), откуда 
газъ переходить въ расипред$лительную 
трубку В. Такъ какъ кажд. изъ 4-хъ ка- 
меръ барабана содержитъ опредленн. ко- 
личество газа, а опорожнен1ю кажд. каме- 
рысоотв%тствуетъ опред$ленн.оборотъ бара- 
бана и его оси, передаваемый, какъ сказано 
выше, часов. механизму о, то передвиженя 
стр$локъ послЗдняго по циферблату ука- 
зываютъ (въ кубич. футахъ или метрахъ) 
на опред$ленное количество газа, перешед- 
шаго въ распред$лительн. трубку. Чтобы 
показаюя газомфрителя были правильны, 
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вода въ газометрВ д. 6. постоянно на из- 
вЪстн. уровнЪ: при понижен1и уровня воды 
часть газа проходитъ не отм$ченною. Для 
предотвращен1я этого служатъ: вопервыхъ 
трубка и, пробка съ которой отвинчивается 
на время наливан!я воды въ газом ритель 
(излишекъ воды стекаетъ черезъ эту труб- 
ку въ я и выпускается черезъ кранъ р), 


в 


Рис. 24-й. ГазомВритель спереди. 


и, вовторыхъ, плаваюцИЙ запоръ И; пока 
уровень воды надлежащий, пуговка, сидя- 
щая на шпинькё плавающаго шара (И), 
приподнята и отверсте к открыто, какъ на 
рис. 24-мъ; но какъ скоро уровень воды по- 
нижается, шаръ также понижается, пу- 
говка закрываетъ отверстй1е к—и газъ пе- 


Рис. 25-й. Газомфритель сбоку. 


рестаетъ поступать въ газомфритель. Ста- 
вить газомфритель слЗд. совершенно гори- 
зонтально (и неподвижно), въ такомъ мфетз, 
гдЪ вода въ немъ не замерзала-бы (для из- 
бЪжан]я замерзанйя газом$ритель, вм$сто 
воды, иногда наполняютъ глицериномъ или 
1,12—1,13 процентнымЪъ растворомъ хло- 
рист. магнезли). Къь наиболЪе употребительн. 
газов. 1орълкамь относятся: обыкновенная 
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гор$лка съ круглымъ отверст1емъ для вы- 
хода газа—самая плохая, такъ какъ газъ 
въ ней сгораетъ не вполн%, вслдетве не- 
достаточ. соприкосновен1я воздуха съ внут- 
ренн. частями пламени. РазрЪзная гор%лка 
(чаще всего употребл. для уличн. фонарей — 
рис. 26-й), оканчивающаяся вверху полымъ 
шарикомъ съ прорфзомъ и дающая вЪферо- 
образное пламя (довольно хороша). Манчес- 
терская гор$лка (рис. 27-й) съ двумя отвер- 
сетями, наклоненными другЪ къ другу подъ 
прямымъ угломъ; даетъ также взерообразн. 
пламя (хуже разрЪзной). Для внутреннихъ 
помфщенйй лучше всего аргандова горЪлка со 
стекломъ (рис. 28-й); она устроена на подоб1е 
одноименной маслян. горЪлки и состоитъ изъ 
трубки (6 бсс) съ двойн. стфнками. Цен- 
тральн. каналъ (0) трубки, открытый снизу 
и сверху, служитъ для вентилящ и внутр. 
частей пламени, а промежутокъ (1%), между 
двойн. стЪнками трубки, внизу сообщается 
съ газоприводн. трубою (а), а вверху окан- 
чивается в$нчикомъ (с с) сь дырочками по 
окружности (для выхода газа). Вокругъ 
трубки кожухъ (8 в) для помфщен!я стекла, 
съ дырочками (#12 1) внизу—для вентиля- 
ци наружн. частей пламени. Пламя арганд. 
горзлки ровное и б$лое. Бунзенова газов. 
гор%лка, въ которой газъ, прежде своего 
выхода наружу, тВено см шивается съ воз- 
духомъ, даетъь оч. горячее, но не св$тя- 
щееся пламя (употребл. въ физическ. и хи- 
мическ. лаборатор1яхъ). Чтобы получить 
больше св$та, при сравнительно меньшемъ 
расход$ газа, устраиваютъ такъ назыв. резе- 
неративныя зорълки, въ которыхъ газъ и 
притекаюций къ горфлкЪ воздухъ сильно 
нагр%ваются въ камерахъ горфлки; наибо- 
лЪе извЪстны обратныя регенеративн. го- 
рзлки Сименса, Бутцхе, Венгема и Кро- 
марти: ихь теперь оч. часто употребл. для 
0. магазиновъ, конторъ, ресторановъ ит. п. 
Въ посл$дн. время стали также извфстны 
гор$лки, въ пламя газа которыхъ пом%- 
щается накаливающееся въ немъ тверд. т$- 
ло: платинов. проволока, кусокъ извести, 
м$ла, магнез!и ит. п.; гор$лки съ известью, 
магнезею и т. п. не практичны, п. ч. т%- 
ла эти, вслВдетв!е ихъ быстраго разруше- 
н1я, приходится безпрестанно перемЪнять 
(черезъ 10—15 часовъ). Какъ о наиболфе 
простой гор$лкВ этого типа можно упомя- 
нуть о гор$лк% Ауера (рис. 29-й), кото- 
рая есть ничто иное какъ обыкнов. бунзе- 
новская горфлка, на верхн. выходной ко- 
нецъ (4) которой надЪфтъ колпакъ (6) изъ 
бумажн. или шерстян. матерш, обработан- 
ной 0606. образомъ при помощи циркон1я и 
окиси лантана или итря. Колпакъ вверху 
поддерживается платинов. проволокою (9, 
концы которой прикр$плены къ м%дн. пру- 
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тикамъ, спускающимся отъ м%днаго-же 
кольца (в). При помощи винта, колпакъ б 
можетъ б. подымаемъ и опускаемъ. Свфть 
раскаленнаго колпака бфлый и оч. ярюй; 
но сила свфта не велика (8 св$чей при рас- 
ход 1,5—2 куб. ф. газа въ часъ); притомъ 
гор$лка Ауера требуетъ больш. ухода при 
установк% и обжиган!и колпака. Кром то- 
го, употребл. горЗлки, въ которыхь къ га- 
зу примфшиваются пары богатыхъ углеро- 


Рис. 26-й. 


Рис. 26-й—разрЪзная горфлка; рис. 27-й— манче- 
стерская горЪлка. 


домъ углеводородовъ. Лучиие результаты 
вЪ этомъ отношен!и пока дали пары наф- 
талина (см.), заслуживающаго предпочте- 
ня и по своей относительн. безопасности 
(нафталинъ при обыкн. температур твер- 
дое тВло) и дешевизн%. Употребляется обык- 
новенно очищенный нафталинъ, извЪстный 
въ продаж подъ названемъ албокаурбона. 
На рис. 30-мъ представлена такого рода, го- 
р$лка: газъ, входя черезъ кранъ М, можетъ, 
смотря по положено крана, или направ- 


| 


Рис. 28-й, Аргандова горфлка (газовая). 


ляться прямо въ рожокъ (В)—черезъ труб- 
ку Е, или-же, черезъ трубку Г, сначала по- 
ступать въ резервуаръ А, содержащий албо- 
карбонъ, и зат мъ уже, вмЪстВ съ парами 
' послдняго, переходить въ рожокъ. При 
извстн. положени крана газъ направляет- 
ся къ рожку обоими путями. Так. образомъ 
степень насыщен1я газа парами нафталина, 


можетъ б, всегда регулируемакраномъ, Такъ | 


какъ нафталинъ испаряется только при 
возвышенной температур%, то къ ревервуару 
прид$лана подвижная металлическ. пластин- 
ка С, нагрЗваемая пламенемъ рожка и пере- 
дающая теплоту резервуару. ПримЪсь къ 
газу паровъ нафталина увеличиваетъ его 
свЪть въ 3—8!|2 раза. Подобное обогащене 
газа углеводородами (карбурироваме) мо- 
жетъ быть производимо и при самомъ до- 
быван1и газа, если вмфстВ съ каменн. уг- 
лемъ, вводить въ реторты нефть, нефтян. 
остатки и т. п. Способомъ-же. сухой пере- 


” 
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Рис. 29-й. ГорЪлка Ауера. 


гонки (подобнымъ описанному для каменн. 
угля) очень хороп!й свфтильн. газъ м. 6. 
добываемъ изъ различн. сортовъ дерева и 
изъ торфа. Древесн. зазъ свфтлЪе каменно- 
угольнаго приблизительно на */5; онъ не со- 
держитъ с$рнист. и амм1ачн. соединений, но, 
ва, то, оч. богатъ углекиел. газомъ (20—85°/о), 
для удаления котораго д. б. употребляемы 
чистители, содержащие больше извести. Тор- 
фяной лаз» сходенъ съ древеснымъ. Оба эти 
газа вообще менфе выгодны, ч$мъ камен- 
ноугольный, такъ какъ при добыван!и ихъ 
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не получается ц%нныхъ побочн. продук- 
товъ. Еще болфе тяжелый свФтильн. газъ 
даетъ сух. перегонка растительн. и мине- 
ральн. маслъ и смолъ. Въ послФдн. время 
пробрЪтаетъ все большее и большее рас- 
пространен!е нефтяной зазъ, получаемый пе- 
регонкою нефти или нефтян. остатковъ. 
Способъ добыван1я его не вполн%, но схо- 
денъ со способомъ производства каменно- 
угольн. газа: нефть или нефтян. остатки 
понемногу (каплями или оч. тонкою струею) 
вливаются въ чугунн. реторты, раскален- 
ныя до вишневокрасн. цв та; образующиеся 
отъ разложеня газы, переходятъ въ пр1- 
емникъ, а оттуда въ холодильники, очи- 
стители и, наконецъ, въ газометры. Изъ 
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но отверст1я ихъ д. б. значительно уже, а 
притокь къ нимъ воздуха обильнфе. Неф- 
тяной газъ въ особенности годенъ для о. 
обществ. здан!й: фабрикъ, заводовъ, казармъ 
ит. п. (въ ПетербургВ имъ осв$щаются: 
экспедищя заготовлен!я государств. буматъ, 
Павловсвя казармы, калинкинскйй пиво- 
варенн. заводь и др.), но употребляется 
иногда и для улицъ, напр. въ Казани и 
Клев% (въ послЪднемъ въ см$си съ древесн. 
газомъ). Оч. удобенъ для переносныхъ ап- 
паратовъ, употребляемыхъ для о. вагоновъ 
желзн. дорогъ и т. п., такъ какъ при сжи- 
мани его до 12 атмосферъ почти не те- 
ряетъ свфтов. силы (каменноугольн. газъ 
теряетъ значительно). Главн. недостатокъ 


27 
й ош 
ит 


Рис. 30-й. ГорЪлка 


1 пуда нефти средн. числомъ получается 
331 куб. фут. газа. Нефтянной газъ (уд. 
вЪеъ отъ 0,75 до 0,88), содержа большое ко- 
личество тяжел. и легкихъ углеводородовъ, 
значительно свзтлфе каменноугольнаго: при 
расход» 1,5 куб. ф. въ часъ даетъ силу свзта 
въ 15 свЪчей, слЪдовательно расходуетъ на 
1 свЪчу въ 3—4 раза меньше каменноугольн. 
газа.Прибавлен1е въ реторты, во время пе- 
регонки, каплями воды (до 60 капель въ ми- 
нуту) увеличиваетъ выходъ газа приблизи- 
тельно процентовъ на 30 (или даже бо- 
лЪе) и, прим шивая къ газу водородъ, спо- 
собетвуетъь болфе полному сгоранйю тяже- 
лыхъ углеводородовъ. Устройство гор$локъ 
такое-же, какъ и для каменноугольн. газа, 


съ албокарбономъ. 


нефт. газа тотъ, что онъ легко коптитъ. При 
добывани его не получается тЪхъ цфнн. про- 
дуктовъ, которые составл. доходн.статью при 
производств газа изъ каменн. угля. Водяной 
1азъ получается разложен1емъ водянаго пара, 
впускаемаго, для этой цфли, въ желззн. или 
глиняныя реторты, наполненныя раскален- 
нымъ древесн. углемъ, коксомъ или антра- 
цитомъ. При этомъ образуются водородъ, 
окись углерода и углекислый газъ; но если 
температура достаточно высока (1000— 
1200°Ц) и уголь въ избытк$, то углекислаго 
газа вовсе не образуется, такъ, что полу- 
чается газъ, состояпий только изъ водорода 
(50°/о по объему или 6°/о по вЪфсу) и окиси 
углерода, (50°/о по объему или 94°/о по в$су). 
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Дальнфйшая процедура очищеня и соби- 
ранйя газа та-же, какъ и друг. газовъ (см. 
выше). Водян. газъ горитъ хорошо, даеть 
больш. жаръ, но свётить мало; чтобы едф- 
лать его годнымъ для о., его или карбу- 
рируютъ, или-же сжигаютъ въ горВлкахъ, 
снабженныхъ накаливающимися тверд. т%- 
лами: платиновою с$ткою, магнезальн. гре- 
бешкомъ и т. п. Первый способъ гораздо 
практичн$е. Карбурирован!е водян. газа про- 
изводится точно такимъ-же образомъ, как и 
каменноугольнаго (см. выше), т.е.или пропу- 
скашемъ его черезъ углеводороды передьъ са- 
мою гор$лкою (какъ на рис. 30-мъ), или-же 
прим шиван!емъ къ нему продуктовъ раз- 
ложен1я тяжел. углеводородовъ на самомъ 
заводЪ; съ этою послфднею цфлью, или во- 
дян. пары впускаются въ реторты (напол- 
ненныя раскаленн. углемъ) уже смфшанны- 
ми съ парами нефти и т. п., или-же водя- 
ной газъ, образовавшийся въ ретортахъ, 
проводится черезъ рядъ друг. раскаленн. 
ретортъ, въ которыя впускается нефть, 
нефт. остатки и т. п. Вод. газъ, даже кар- 
бурированный, оч. легокъ (уд. в$еъ карбу- 
рированнаго около 0,63), а потому требуетъ 
гор$локъ съ боле узкими отверст1ями. До- 
статочно карбурированный водян. газъ, по 
свидЪтельству С. Ламанскаго, боле чёмъ 
въ 1\/2 раза свфтлфе каменноугольнаго. На 
завод Л. Нобеля для полученя 1000 куб. 
фут. карбурированнаго вод. газа требова- 
лось отъ 56 до 59,3 фунт. нефтян. осталт- 
ковъ, около 29 ф. кокса и 35—36 ф. водян. 
пара. Въ Америкф, гдБ каменн. угля, год- 
наго для производства св$тильн. газа, мало, 
карбуриров. водян. газъ въ больш. употреб- 
лени; подобныя-же услов1я существують и 
у наеъ. (О сравнит. достоинствахъ разл. ро- 
довъ газа—см. «О нефтяномъ, каменноузоль- 
номъ и водяномъ зазъ» С. Ламанскаго, С.Пбр., 
1887 г.). Въ небольш. размфрахъ, достаточ- 
ныхъ для освЪщеня квартиры, небольш. 
дома ит. п., можно получать свфтильн. 
газъ, пропуская воздухъ черезъ бензинъь (га- 
золинъ). Аппараты для этого не особенно 
сложны и получаемый газъ горитъ хорошо, 
но опасность содержан1я въ дом больш. 
количества бензина не позволяетъ совфто- 
вать употреблен1я этого способа о. 

Б) Освьщене накаливанемь тверд. ттьль 
65 пламени зорючихъ паровъ и 1а3065. Для о, 
этого рода необходимо, вопервыхъ, пламя 
съ оч. высокою температурою, напр. водо- 
родное съ достаточн. притокомъ воздуха или 
чистаго кислорода, и, вовторыхъ, т$ло, спо- 
собное выдерживать сильное накаливан1е 
безь разрушен!я; къ так. тфламъ относятся 
известь, магнез!я, окись циркон1я и, въ н%- 
кот. случаяхъ, платина. На газов. гор лк» 
Ауера приведенъ прим ръ осв$щен1я такого 
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| рода; но вообще оно им. мало практическ. 
прим нен!я и употребляется только въ ис- 
ключит. случаяхъ. Сюда относится всфмъ 
извЪетн. Друммондовь свфть. Для получе- 
н!я его водородъ и кислородъ (въ пропор- 
щи зремучало заза, т. е. одного объема ки- 
слорода на два объема водорода) вводятся 
въ горфлку, устроенную так. образомъ, что 
газы эти см шиваются между собою только 
въ сам. моменть выхожден1я ихъ изъ от- 
верст1я гор$лки. Пламя такого газа обла- 
даетъ наивысшею температурою горфн1я 
тёлЪ въ воздух; оно способно плавить пла- 
тину (которая, поэтому, и не можеть 0. упо- 
треблена для накаливан1я въ этомъ случа) 
и желфзо. Введенный въ это пламя извест- 
ков. цилиндрикъ накаливается до высш. 0$- 
лаго каленя и распространяеть ослфпи- 
| тельно бЪлый свЪтъ, извфстный подъ име- 
немъ Друммондова. Водородь м. 6. звамЪ- 
ненъь обыкнов. свтильн. газомъ. Въ на- 
стоящ. время свёть этотъ изр$дка употреб- 
ляется для ©. картинъ волшебн. фонаря, 
туманныхъ картинъ и т. п.; во вовхъ друг. 
случаяхъ онъ, съ выгодою, замфняется элек- 
трическ. о. 

Электрическое освъщене. И вдфсь основ- 
ной принципь 0. остается тотъ-же: нака- 
ливан1е тверд. тфль итфмъ большй свЪтъ, 
чЪмъ выше температура накаливан1я. Раз- 
ница въ томъ, что возвышен!е темпералту- 
ры производится здЪсь превращенемъ элек- 
тричества въ теплоту — въ тфхъ м$етахъ, 
гдЪ электрич. токъ встрЪчаетъ болЪе или 
менфе значительн. препятствье (сопротив- 
лен!е) своему теченю. На вставлени та- 
кихъ препятствйй въ кругъ (цфпь) электри- 
ческ. тока и основаны всф способы электри- 
ческ. о. 

Для ясн. пониман!я того, что будетъ сказано 
ниже, необходимо объяснить значене н$кот. 
выражен, употребляемыхъ въ электричеств$. 
1 вольт» — единица электродвигательной силы, 
заставляющеи токъ двигаться по проводнику 
(какъ условно принято выражалься) въ напра- 
влени отъ положительнаго полюса къ отрица- 
тельному; сила эта зависить отъ разницы въ 
напряженйи электричества у положительнато 
и отрицалельнаго полюсовъ или у двухъ про- 
тивуположныхь точекъ проводника (отъ раз- 
ницы потенийаловъ); одинъ вольть приблизи- 
тельно равенъ электродвигал. силф 1-го эле- 
мента Дан1еля. 1 омь —единица сопротивлен1я, 
оказываемаго проводникомъ электродвигатель- 
ной сил; она равна силф сопротивленйя току 
ртутнаго столба въ1 кв. миллим. площади сфчен1я 

1 вольтъ 
и вь 106 сант. длиною. 1 те = 1 омь — 
чаеть единицу силы тока. 1 уатить==1 вольть 
Х 1 амперъ: выражаетъ единицу работы, по- 
глощаемой данн. аппаратомь, напр. электр. 
лампою, въ секунду. 1 куломбь = амперъ Х 1 
секунда: количество электричества, проходящаго 
по проводнику въ 1 секунду при силб тока въ 
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1 амперъ. Амперь-чась —= 3600 куломбовъ, со- 
отв тственно такому-же числу секундъ въ 1 часЪ; 
въ отношени даннаго источника электричества, 
выражене это означаетъ, что источникъ этотъ 
способенъ передаль проводнику 3600 амперовъ: 
или въ течени 1-го часа — по одпому амиеру 
въ секунду, или въ болфе короткое время — по 
нфскольку амперовъ въ секунду, напр. въ тече- 
ыи 1/2 часа по 2 ампера въ секунду, въ течени 
'/& часа по 4 амиера въ секунду и т. д.; или, 
наконець, въ боле продолжительное время по 
какой-либо части ампера въ секунду, напр. въ 


Рис. 31-й. Образоваше вольтовой дуги, 


течени 2-хъ часовъ по ‘/>» ампера въ секунду. 
1 килораммометръ = 9,81 уалтамъ, или 1 
1 килораммометръ 

уареь == = — 98 —. 1 паровая ло- 
щадь (французская)—=75 килограммометрамъ или 
736 уаттамъ (англйск. паровая лошадь на */т5 
больше). (Подробности—см. Электричество). 

Главнфйшихъ изъ способовъ электр.о. два: 
0. накаливанемь и 0. вольтовою дуюю. При 
о. вольтовою дугою, дающею ярко бълый 
свътъ, между концами проводниковъ, дол- 
женствующими замыкать токъ, оставляется 
небольш. промежутокъ; воздухъ въ этомъ 
промежуткЪ, представляя препятстве для 
прохода электричества, значительно нагр$- 
вается, при чемъ сильно накаливаются и 
концы проводниковъ. Но чтобы образовалась 
вольтова, дуга, т. е. чтобы свЪтился и проме- 
жутокъ между концами тверд. проводниковъ, 
необходимы так1е концы проводниковъ, ко- 
торые не плавились-бы (и не улетучива- 
лись), до извЪстн. степени были-бы горючи 
и, разрушаясь при горзн1и, отд$ляли-бы въ 
промежутокъ накаленныя частицы. Къ та- 
кого рода проводникамъ принадлежит уголь, 
который обыкновенно и употребляется при 
вольтов. дугЪ. Промежутокъ между углями, 
а сл$довательно и длина вольтов. дуги м. 
6. тмъ больше, ч$мъ сильнфе электр. токъ: 


до 1!/2—2 дюйм. (4—5 сант.), но обыкновен- 
но не больше. На рис. 31-мъ представлены 
концы угольн. электродовъ съ вольтов. ду- 
гою: аи Б—накаленные концы углей, в—на- 
каленныя частицы угля, образуюцщия воль- 
тову дугу. По м8 р накаливан1я, угли посте- 
пенно сгораютъ и длина ихъ уменьшается; 
если дЪйствуюций токь постоянно идетъ въ 
одномъ и томъ-же направлении, то уголь 
у положительн. полюса (обыкновенно верх- 
ный) сгораеть вдвое быстрЪе угля у отри- 
цательнаго полюса (нижняго), при чемъ 
посл$дн!Й заостряется, а въ первомъ обра- 
зуется кратерообразн. углублене (рис. 31-й), 
способствующее большему отражен1ю свфта 
сверху внизъ. При перемфнномъ ток оба 
угля сгораютъ одинаково и оба заостряют- 
ся. ГорВн!е углей д. 6. медленное и, по воз- 
можности, равномфрное, а для этого онид. 
обладать достаточн. плотностью и однообразн. 
сложен1емъ. Въ наст. время угли для воль- 
тов. дуги приготовл. изъ угольн. порошка 
(кокса или сажи), склеиваемаго сахарн. си- 
ропомъ или смолою и нЪсколько разъ про- 
каливаемаго. Лучше угли доставляются 
фабрикою Сименса (въ Берлин%), затЪмъ 
Карре, Соттера и Лемонье въ ПарижЪ. 
Они двлаются въ форм кругл. палочекъ 
отъ 1 до20 миллим. (*/з3—8 лин.) толщиною. 
Горзлки, употребляемыя для вольтов. дуги, 
можно раздфлить на 2 главн. типа: электр. 
лампы или регуляторы и свфчи. Въ реи/- 
ляторажь угли стоять вертикально одинъ 
подъ другимъ (а и б на рис. 32-мъ). На- 
зываются они такъ, п. ч. въ нихъ им%ют- 
ся приспособлен1я (А на рис. 32-мъ), под- 
держивающ{я угли постоянно на одномъ и 
томъ-же разстоянйи — услов1е, необходимое 
для продолжен1я и равномфрности 0.; при- 
водятся въ дДйстве эти приспособлен!я 
обыкновенно т$мъ-же электрическ. токомъ, 
который служитъдляо. Существ., впрочемъ, 
регуляторы, въ которыхъ сдвиган!е и раз- 
двиган1е углей производится рукою: въ из- 
вфстн. случаяхъ это удобнЪе (притомъ, та- 
к1е регуляторы значительно дешевле). Одни 
регуляторы (монофоты) могутъ дЪйствовать 
только при отдВльномъ для каждаго источ- 
ник электричества; сюда относятся регу- 
ляторы Фуко-Дюбоска, Серрена, Сименса 
(изобр$татель Гефнеръ-Алтенекъ), Шпаков- 
скаго и пр. При другихъ (полифоталь) доста- 
точно одного источника электричества на 
нзсколько регуляторовъ (оть 2—4—6 
и до 40); диференшальная лампа Сименса 
(изобр$татель Гефнеръ-Алтенекъ), изобра- 
женная на рис. 32-мъ, представл. одинъ изъ 
лучшихь регуляторовъ этого рода; зат6мъ— 
регуляторы Грамма, Бруша, Чиколева, Ре- 
пьева, Рымашевскаго и др. Токъ можетъ 
начать дЪфйствовать только при соприко- 
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сновени углей (замыкан!е тока), а пото- 
му въ самомъ начал концы углей въ ре- 
гуляторахъ прилегаютъ другъ къ другу; 
раздвигаются они (автоматически—указан- 
ными выше приспособлен1ями) только послЪ 
того, какъ воздухъь въ промежутк® между 
ихь концами нагрфлся и наполнился рас- 
каленн. частицами угля (и черезъ это сд%- 
лался лучш. проводникомъ). Для дЪйств1я 
регуляторовъ требуется отъ 8 до 100 ампе- 
ровъ, при чемъ сила свЪта м. 6. отъ 30 до 


Рис. 32-й. Диференщальная лампа Сименса. 


4000 карселей (250—88000 свЪфчей) и бол%е. 
Въалектрическ. свъчажь(рис.33-й)угли стоять 
параллельно, раздфленные другъ отъ друга 
или пуст. промежуткомъ, или-же особ. изоли- 
рующею массою, сгорающею или улетучи- 
валощеюся по мзрЪ сгорая углей. Пред- 
ставителемъ св%чей перваго рода можетъ 
служить свфча Вильде, а второго рода — 
свфча Яблочкова, въ которой угли разд%- 
лены между собою коломбиномь, состояв- 
шимъ сначала изъ каолина, а теперь—изъ 


смеси гипса и сВрно-баритовой соли. Бъ 
свч Яблочкова концы углей соединены 
запаломъ, состоящимъ изъ тонк. слоя спе- 
цально приготовленной угольн. массы, ко- 
торая быстро сгораетъ и оставляеть про- 
межутокъ между углями свободнымъ (для 
вольтов. дуги). Въ свЪзчЪ Вильде лфвый 
уголь, пока токъ бездЪйствуетъ, наклоненъ 
къ правому и прикасается къ нему вер- 
хушкою (слфдовательно замыкаетъ токъ); 
онъ выпрямляется только тогда, когда кон- 
цы углей соединились между собою воль- 
тов.дугою.Бъ св$чахъ вольт.дуга образуется 
между верхн. концами углей и, по мёрВ сго- 
равная посл$днихъ, понижается. Такъ какъ 
свЪчасгораетъ довольно скоро (св ча Яблоч- 
кова, съ углями въ 4 милл. толщиною и 25 
сант. длиною, средн. числомъ достаточна на 
2 часа), то, чтобы обезнечить дальн йшее го- 
р%н1е, въ одинъ фонарь (рис. 34-й) встав- 
ляется отъ 4 до 6 свфчей, приспособлен- 
ныхъ так. образомъ, что по сгоранйи одной 
свзчи токъ автоматически (или рукою) пе- 
реводится на другую св$чу, съ другой на тре- 
тью и т.д. Сила свЪта какъ Яблочковой, 
такъ и Вильдовой св$чи отъ 30 до 40 карсел, 
лампь (или отъ 250 до 380 свЪ чей), при7— 
11 амперахъ.Св$ ча Яблочкова проще и горитъ 
лучше друг. св чей, но им. тотъ нецостатокъ, 
что при ней нЪтъ автоматическаго зажига- 
теля на случай потуханйя свЪчи. Описанное 
выше устройство свфчи Вильде, напротивъ 
того, даетъ ей возможность снова зажигать- 
ся автоматически (вслФдств!е наклонен1я 
лв. угля къ правому). Общай недостатокъ 
свЪчей заключается въ колебанляхъ свфта и 
въ 0с0б. шум, зависящемъ отъ дЪйств1я пе- 
ремзнныхЪ токовъ, которые только и возмож- 
ны при свЗчахъ, такъ какъ при постоянныхЪъ 
токахъ одного направлен1я оба угля свЪчи 
сгорали-бы неравномфрно (см. выше) п 
свфча быстро потухла-бы.—При 0. накали- 
ван!емъ свють желтоватый. Лампы для 
этого 0. можно раздЪлить на дв группы: 
лампы съ накаливан1емъ тверд. т$ла въ воз- 
духЪ и, сл$довательно, съ постепенн. сгора- 
н1емъ этого т%ла, (угля); лампы, въ кото- 
рыхъ твердое тЪло накаливается въ без- 
возвдушн. пространств и потому не горитъ 
хотя по истечен1и боле или мене продол- 
жительн. времени все-таки разрушается. 
Въ практическ. отношени важны только 
лампы второй группы, такъ какъ лампы перв. 
группы употребляются р%дко. Для лампъ 
съ накаливанемъ въ безвоздуши. простран- 
ств№ сначала употребляли тонк. проволоку 
изъ тугоплавк. металловъ—платины и ирид!я; 
но такъ какъ температура въ этихъ лам- 
пахъ нерфдко возвышается настолько, что 
и эти металлы не выдерживаютъ (плавят- 
ся), то въ настоящ. время для этой цЪли 
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употребл. исключительно уголь, а именно 
тонкля нити его, приготовленныя 0606. спо- 
собомъ. На рис. 35-мъ, 36-мъ и 37-мъ пока- 
заны гор%лки трехъ лампъ: Эдисона, Мак- 
сима и Свана. Вс он состоять изъ угольн. 
нити, изогнутой въ форм дуги (рис. 35-й 
и 37-й) или инымъ образомъ (рис. 36-й), 


Рис. 33-й. Электрическая свЪча Яблочкова. 


укр№пленной концами на платинов. концы 
металлич. электродовъ и заключенной въ 
стеклянный шарикъ, изъ котораго, при по- 
мощи ртутнаго насоса, выкачанъ воздухъ. 
Въ ламп Эдисона уголь приготовленъ изъ 
обугленнаго бамбуковаго волокна, въ лам- 
п Свана—изъ обугленной плетеной бумажн. 
нитки и Максима—изъ обугленнаго бристо- 


Рис. 84-й. Фонарь Яблочкова. 


ля, выр$заннаго въ форм%, показанной на 
рие. 36-мъ. На рис. 38-мъ и 39-мъ предета- 
влены лампы товарищества Яблочкова (въ 
С.-Петерб.); дв изъ нихъ--с0 стативами (одна, 
притомъ, съ абажуромъ). Лампы тов. Яблоч- 
кова введены въ наст. время въ наш. фло- 
тЪ. Изъ друг. лампъ накаливан1я извЪстны: 
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Сименса, Хотинскаго и пр. Вс онЪ отли- 
чаются между собою только способомъ при- 
готовлен1я угля. При кажд. ламп имфются 
обыкновенно приспособлен!я для зажиган1я и 
тушен1я (по желан!ю). Сила св$та оч. разно- 
образна: отъ */з (и менфе)—1—2—8—10—16 до 
25 и до 300 ев чей; наиболЪе употребительны 
въ8—10—16 и 25 св6чей. Работаютъ лампы 
накаливан1я при 0,3—3 и н$фкоторыя при 
6—10 амперахъ, издерживая на кажд. св$- 
чу, средн. числомъ, около 3 уаттовъ. Кажд. 
гор$лка (стекло съ углемъ) можеть служить 
для 0. только извЪстн. время (отъ 500 до 
2.000, средн. числомъ около 750 часовъ), 
по истечен1и котораго она дфлается не- 
годною (уголь разрушается) и д. б. зам$- 
нена другою. Вообще уголь гор$лки раз- 
рушается тёмъ скор$е, ч5мъ сильнфе за- 
ставляютъ его свфтить, т. е. чёмъ сильнфе 
пропускаемый черезь него токъ. Чтобы 
дольше сохранить гор$лку и вм ств имфть 
достаточн. св тъ, нужно накаливать угольн. 
дугу до твхъ поръ, пока очертанйя дуги 
станутъ неясными, но еще не исчезнуть 
вполн%; дуга, очертан1я которой вполн% ис- 
чезли, слишкомъ накалена, а дуга, сохра- 
няющая ясныя очертан1я, недостаточно на- 
калена. ИзмЪнять силу накаливан1я, при 
одномъ и томъ-же ток, можно, увеличи- 
вая или уменьшая препятств!я для тече- 
в!я послфдняго—при помощи реостата, ко- 
торый, съ этою цфлью, включается въ цёпь 
между источникомъ электричества и лам- 
пами. -- 0. вольтов. дугою, дающее силь- 
ныйи бфлый свфтъ, но не могущее 6. раздЪ- 
леннымъ на такля мелк1я единицы, какъ о. 
черезъ накаливан1е, пригодно для улицъ и 
внутренностей больш. зданай (фабрикъ, заво- 
довъ, театровъ и т. п.). Изъ регуляторовъ: 
монофоты—тамъ, гд требуется сильн. св$тъ 
въ одной какой-либо точкф, напр. на мая- 
кахъ. Для домашняго ©. удобны только 
лампы накаливан1я. Для фотографи— воль- 
това дуга, дающая бфлый свёть (см. Фо- 
тограф!я). — Для производства электриче- 
ства, необходимаго для питан1я ламиъ, м. 
б. употреблены: гальваническля баттареи, 
термо-электрическля баттареи, магнито-элек- 
трическя и динамо-электрическ1я машины 
(см. Электричество). Сам. удобными и наи- 
болфе выгодными въ экономическ. отноше- 
ни оказываются магнито-электрическ. и 
динамо-электрическ. машины и изъ нихъ 
преимущественно послФдн1я, въ настоящ. 
время почти исключительно и употребляе- 
мыя. Но прим$нен!е ихъ, требующее зна- 
чительн. потреблен1я механическ. силы и 
дорого стоющаго обзаведен1я, м. б. выгодно 
только при боле или менфе обширн. раз- 
мфрахъ о.: улицъ, театровъ, фабрикъ и т. 
п. и вообще помфщен1й, требующихъ для 
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своего ©, силу свфта, по крайней мфрЪ, въ|редать его другимъ аппаратамъь въ фор- 


600—1.000 свЪчей. Гальваническ. баттареи— 
сам. дорогой способъ получешя электриче- 
ства, но пока единственно годный для про- 
изводства собств. средствами домалин. ©. въ 
малыхь размфрахъ. 'ТГермо-электрическля 
баттареи еще не достаточно усовершенство- 
ваны для этой цзли. Какъ магнито- такъ и 
динамо-машины быв. двухъ родовъ: машины 
съ токомъ въ одномь направленли (или постоян- 
нымъ) и машины съ перемьннымь токомь. Для 
регуляторовъ и лампъ накаливан1я годны 
оба рода машинъ, а для электрич. свЪчей 
только машины съ перемфнн. токомъ. Изъ 
магнито-электрич. машинъ, годныхъ для о., 
наиболфе извзстны: Аллансъ (АШапсе) и 
Меритенса (обЪ съ перемфнн. токомъ); изъ 
динамо-электрическихъ: машины Грамма и 
Сименса, (какъ съ токомъ въ одномъ на- 
правлен!и, такъ и съ перемфннымъ током) 
и машина Эдисона (съ токомъ въ одномъ 
направлении). Машины приводятся въ дви- 
жене паромъ или газомъ (при меньш. раз- 
м$рахъ), а гдЪ есть возможность — водою 
{турбинами) или даже в$тромъ. Есть ма- 
шины различн. размровъ и силы, начиная 
отъ машинъ, могущихъ служить для о. толь- 
ко н5сколькими лампами накаливан1я, до ма- 
шинъ, способныхъ питать до 40 регулато- 
ровъ, до 60 и боле электрич. свЪчей и до н%- 
сколькихь тысячъ лампъ накаливан!я. Съ 
м$фста производетва къ м%сту назначеня 
электричество проводится при помощи про- 
волокъ, подобныхь телеграфнымъ. Изобр%- 
тенные недавно трансформаторы (Гуляра и 
Ж&иббса и Циперновскаго; посл дне приго- 
товл. Ганцомъ въ Буда-Пешт%) даютъ воз- 
можность проводить электричество набольш. 
разстоян1я отъ первичн. источника его и 
дЪлать самые проводники гораздо тоньше, 
чВмъ достигается значительная экономия. 
Трансформаторы состоять изъ катушекъ съ 
проволоками для первичнаго и вторичнаго 
(индуцированнаго) тока: первичн. токъ со- 
общается первичн. источникомъ электри- 
чества (динамо-малиною), а вторичный 0б- 
разуется черезъ влян!е (индукцио) перваго; 
этотъ-то вторичн. токъ и служить для о. 
Тамъ,гд$ существуетъ обществ. электр. о.›— 
для частныхъ лицьъ (если о. ихъ не настолько 
обширно, чтобы д$латьвыгоднымъ постанов- 
ку собств. машины) удобн%е всего освфщать- 
ся или отводами отъ обществ. сти, или- 
же при посредствЪ$ аккумуляторовъ, доста- 
вляемыхъ обществомъ о-н!я заряженными. 
Аккумуляторы—это аппараты, которые са- 
ми по себ не способны производить элек- 
тричество, но заряженные имъ изъ друг. 
источника, сохраняютъ его въ формЪ из- 
вЪетныхъ происшедшихъь въ нихъ химическ. 
измфнен!й, чтобы затёмъ, при случаф, пе- 


м электричества-же, механической силы 
или теплоты и пр. Аккумуляторъ, изобрз- 
тенный въ 1860 г. Г. Планте, сост. изъ 
двухъ листовъ свинца, отдфленныхъ другъ 
отъ друга узкими каучуков. лентами (въ 1 
сант. шириною и ‘/> сант. толщиною), свер- 
нутыхъ спиралью и погруженныхь въ со- 
судъ, наполненный водою, подкисленною 
Ло ч. (по объему) с$рн. кислоты. На рис. 
40-мъ показанъ способъ свертыван1я свинц. 
листовъ; на рис. 41-мъ листы уже сверну- 
ты; на рис. 42-мъ свертокъ погруженъ въ 
воду иаккумуляторъ готовъ. Если соединить 
полюсы аа аккумулятора (рис. 42-й) съ 
двумя полюсами какого-либо источника 
электричества (гальваническ. баттареи, ди- 
намо-электр. машины и т. п.), электрич. 
токъ, проходя черезь аккумуляторы, раз- 
лагаеть подкисленн. воду; при этомъ, свин- 
цов. листъ, соединенный съ положительн. 
полюсомъ источника электричества, покры- 


Рис. 35-й. Рис. 86-й. Рис. 37-й. 


Рис. 35-й—лампа Эдисона; рис. 36-й—лампа Мак- 
сима; рис. 37-й — лампа Свана. 


вается слоемъ перекиси свинца, а другой 

листь—водородомъ. И перекиси свинца и во- 

дорода образуется тЪмъ больше, чВмъ силь- 

нЪфе и дольше дЪйствовалъ электр. токъ, но 

толькодоизвЪетн.пред®ловъ, ограниченныхъ 
| качествами и разм$рами аккумулятора. Въ 
этомъ состоянйи аккумуляторъ заряженъ; 
онъ.остается заряженнымъ и послЪ разоб- 
щеня его съ источникомъ электричества, 
(донЪскольк. м%е.). Если, зат мъ, полюсы ак- 
кумулятора (а а нарис.42-мъ) соединить меж- 
ду собою металлически, т. е. замкнуть токъ, 
то водородъ постепенно соединяется съ кисло- 
родомъ перекиси свинца, переходя снова въ 
воду и раскисляя свинецъ; вел детв1еэтоговъ 
аккумулятор% образуется электрич.токъ, на- 
правлен1е котораго противуположно тому, 
какое имфль токъ источника электричества, 
служившаго для заряда. Этотъ токъ, можеть 


ОСВЪЩЕНТЕ 


б. употребляемъь для тЪхъ-же пфлей, какъ 
и токъ гальваническ. элементовъ, слдова- 
тельно и для электрическ. о. Новые аккуму- 
ляторы заряжаются слабо и скоро ието- 
щаются; чтобы достигнуть возможности за- 
ряжать ихъ достаточно, нужно сначала вы- 
работать ихъ, т. е. поперемнно заряжать 
и разряжать ихъ въ течен1и болфе или ме- 
нфе долгаго времени: для аккумулятора пер- 
воначальнаго (описаннаго) устройства та- 
кая предварительн. выработка можетъ про- 
должаться н$сколько м%сяцевъ. Но если, 
при приготовлении аккумулятора, сверну- 
тые свинцов. листы погружать предвари- 
тельно на 24—48 час. въ смесь изъ 1 ча- 
сти (по объему) азотной, 2 ч. серной кисло- 


Рис. 38-й. Лампы тов. Яблочкова 


ты и 17 ч. воды и затфмъ уже, хорошенько 
вымывЪъ, опускать ихъ въ подкисленн. воду, 
товыработка м. б. окончена въ 1 нед лю. Ак- 
кумуляторъ Ренье, состояпий изъ четыреу- 
гольн. свинцов. пластинокъ, испешщренныхъ 
бороздками или-же приготовленныхъ изъ сжа- 
тойсвинцов. проволоки, выработывается ско- 
р*%е,но значительно менфепроченъ,ч$ мъакку- 
муляторъ Планте. Наибол$е употребителенъ 
аккумуляторъ Фора - Селлона - Фолькмара, 
состояпий изъ ряда четыреугольн. свинцов. 
пластинокъ, усВянныхъ квадратн. дырочка- 
ми и расположенныхъ вертикально и парра- 
лельно другъ къ другу; дырочки пластинокъ 
положительн. полюса наполнены сурикомъ, 
а дырочки пластинокъ отрицательн. полю- 
са— глетомъ. Аккумуляторъэтотъ выработы- 
вается скорФе другихъ (достаточно 100 ча- 
совъ) и, при равномъ вЪсЪ, дЪйствуетъ силь- 
нЪе (т. е. способенъ сильнфе заряжаться): 
сравнительно съ аккумуляторомъ Планте 
въ 13/4 раза (какъ 7 къ 4); но за то онъ 
почти во столько-же разъ уступаетъ посл д- 
нему въ прочности. Аккумуляторы, подобные 
Ф. С. Фолькмаровскимъи не уступающие имъ 
въ сил иемкости, приготовл. въ Петербург 
товарищество Яблочкова. Способность дан- 
наго аккумулятора заряжаться, т. е. емкость 
его, находится въ прямой зависимости отъ 
количества заключающахтося въ немъ свин- 
ца (и его окисловъ): чЪмъ больше поелд- 
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няго, тЪмъ зарядъ м. 6. сильнфе. Поэтому, 
чЪмъ больше требуется электричества, тЪмъ 
аккумуляторы д. б. тяжелЪфе. Аккумуля- 
торы Ф. С. Фолькмара и тов. Яблочкова 
приготовляются въ 8—30—60 и до 100 ки- 
лограммовъ вЪсомъ. Для достижен!я того-же 
результата аккумуляторы Планте д. 6. въ 
13/‹ раза тяжел%е. Заряжать аккумуляторы 
слд.до т%хъпоръ,покане начнется обильн.от- 
дЪлен1е пузырьковъ газа, которое означаетъ, 
что аккумуляторъ вполнф насыщенъ. Сила, 
заряжающаго тока не должна быть выше 
1 и ниже 0,2 ампера на каждый килограммъ 
вёса аккумулятора. Емкость аккумулято- 
ра (т. е. способность его вместить извЪстн. 
количество электричества) опред$ляется чи- 
сломъ амперз-часовь (см. выше). Если акку- 
муляторъ въ 30 амперъ-часовъ, то это зна- 
читъ, что онъ въ течени 30Ж3.600=108.000 
секундъ способенъ давать токъ въ 1 амперъ 


или о =54.000 секундъ токъ въ 2 ам- 


пера, о 36.000 секундъ токъ въ 3 ам- 
пера и т. д. Отсюда слФдуетъ, что аккуму- 
ляторъ въ 30 амперъ-часовъ для ©. одною 
лампою въ 1 амперъ можетъ служить 30 ча- 
совъ (108.000 секундъ), для о. двумя лампа- 
ми въ 1 амперъ каждая или одною лампою 
въ 2 ампера—15 часовъ (54.000 сек.) и т.д. 
Какихъ-бы размфровъ и емкости не быль 
аккумуляторъ (составленный изъ свинцов. 
пластинъ), электродвигательн. сила, его всет- 


Рис. 39-й. Лампы тов. Яблочкова съ стативами. 


да 2 вольта; поэтому, однимъ аккумулято- 
ромъ можно накаливать только крошечныя 
лампочки, служация для освЪщен1я электр. 
игрушекъ: серегъ, булавоку и т. п. (для этой 
цфли двлаются особ. маленьк. аккумулято- 
ры). Для накаливан1я обыкнов. лампъ всегда 
требуется баттарея аккумуляторовъ: напр. 
для лампъ тов. Яблочкова въ 8 свЪчей и 
30 вольтовъ нужна баттарея не менфе, ч$мъ 


30 
въ 15 аккумуляторовъ Сэ=15), а прини- 
мая во внимян!е сопротивлен1е, число ихъ 
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слЪфд.увеличить до 17—18. При этомъ все рав- 
но, будутъ-ли употреблены аккумуляторыдля 
нфсколькихъ или только для одной лампы въ 
ЗОвольтовъ. Для какого числа лампъ могутъ 
служить аккумуляторы—зависитъ отъ емко- 
сти (амперъ-часовъ) аккумуляторовъ, отъ 
числа амперовъ, требуемыхъ каждою лам- 
пою и отъ числа часовъ освзщеня. Такъ 
какъ для освфщен1я аккумуляторы соеди- 
няются между собою поперемёнными полю- 
сами, то емкость (число амперъ-часовъ) ц%- 
лой баттареи ихъ остается та-же, какъ и 
одного аккумулятора (электродвигательная 
сила или число вольтовъ, при этомъ спо- 
06$ соединен!я, наоборотъ, увеличивается 
пропорщонально числу аккумуляторовъ). 
Если емкость аккумуляторовъ (каждаго от- 
дВльно и всзхъ вмфст) 30 амперъ-часовъ, 
а число амперовъ, необходимое для кажд. 
лампы 1, то баттарея въ 15 (или 17—18) таких 
аккумуляторовъ въ течен!и 3-хъ часовъ мо- 
жетъ накалить 10 лампъ, въ теченйи 6 ча- 


Рис. 40-й. Способъ свертывашя свинцов. листовъ. 


для аккумулятора Планте; а а— то-же, что и на рис. 
41-мъ и 42-мъ; е— деревянн. цилиндръ, на которомъ 
производится свертыване (посл вынимается). 


совъ 5 лампъ, въ теченйи 15 часовъ 2 лампы 
и т. д. При емкости аккумуляторовъ 
въ 90 амперъ-часовъ цифры должны быть 
утроены, при 120 амперъ-часахъ учетвере- 
ны и т. д. Вообще соединен1е аккумулято- 
ровъ въ баттареи производится для тфхъ- 
же’ цёлей, по т$мъ-же правиламъ и на 
тЪхъ-же основашяхъ, какъ и гальваниче- 
скихъ элементовъ. Если электричество ис- 
точника, которымъ заряжается баттарея, 
имфетъ незначительную силу, то, при за- 
рядф, аккумуляторы баттареи д. 6. сое- 
динены м. собою одноименными полюсами; 
въ такомъ вид, напр., для заряжен1я бат- 
тареи изъ 15 аккумуляторовъ тов. Яблоч- 
кова, въ 8 килограммовъ вфсомъ и въ 
30 амперъ-часовъ каждый, потребуется дЪй- 
стве двухъ большихъ элементовь Бунзена, 
(въ 2 децим. высотою) въ течен1и около 
50—60 часовъ. Если, затзмъ, для разряда 
(т. е. при соединен1и ихъ съ лампами) акку- 
муляторы соединить поперем$нными полю- 
сами (при помощи коммутатора Планте та- 
кая перемЪ на, соединен1й производится мгно- 
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венно), то они будутъ въ состоянйи поддер- 
живать показанное выше о. въ 10—5 ит. 
д. лампъ. Вообще, выгода аккумуляторовъ 
заключается въ постоянствв ихъ дЪйствя 
и, главное, въ возможности, при помощи 


Рис. 41-й. Свернутые свинцов. листы для аккуму- 
лятора Планте; аа — что и на рис. 42-мъ, б— ка- 
учуковый крестъ, сдерживающий свинц. свитокъ. 


ихъ, накопить и получить въ течен1и дан- 
наго времени гораздо боле значительную 
силу, чё мъ та, которую могли-бы доставить 
въ течен1и того-же времени первоначальные 
источники электричества. Т. е., аккумуля- 
торы даютъ возможность собирать силу по- 


Рис. 42-й. ВполнЪ готовый аккумуляторъ Планте; 
а а— электроды; о —свинц. свитокъ; е—каучуковая 
крышка. 


немногу въ течен!и долгаго времени и ва- 
тмъ расходовать ее по произволу: или 
также понемногу, или же сразу въ больш. 
количествахь. Но аккумуляторы возвра- 
щалтъ не всю ту электр. силу, которая на 
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нихъдЪйствовала, атолько около 60%/0—70°/о, 
что нужно имфть въ виду при заряжен!и ихъ. 
(Подробности относительно аккумулято- 
ровъ—см. сочинене В. Н. Чиколева;: Элек- 
трическле аккумуляторы, Сиб., 20 коп.).—Сто- 
имость электр. о. различна въ различн. слу- 
чаяхъ и въ нфкоторыхъ уже теперь можеть 
6. меньше стоимости газа или какого-либо 
другого о. Вообще электр. о. обходится срав- 
нительнот мъ дешевле, чфмъ обширн%е при- 
м%фняется. На фабрикахъ, заводахъ, въ больш. 
мастерекихъ ит. п., требующихъ много св$та 
и обладающихъ сильн. паров. машинами или 
друг. механическ. двигателями (напр. водя- 
ными) въ постоянномъ ходу, стоимость элек- 
трическ. 0. сводится почти что къ пропен- 
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0. электричествомъ обходится вдвое дешев- 
ле, чфмъ газомъ. Для частныхъ жилищуъ, 
требующихъ около 60—150 лампъ накалива- 
ня въ 28—40—48 уаттовъ (10—13—16 св%- 
чей), собств. устройство электрич. о. можетъ 
б. если не выгоднымъ, то и не особенно 
дорогимъ. Принимая въ разсчеть потерю 
при переход механическ. силы въ элек- 
трическую, можно считать, что 1 паровая 
или газовая лошадь въ состояни питать 
0. въ 440—450 уалтовъ, т.е. 16 ламиъ въ 
28 уаттовъ (около 10 свфчей) или 11 лампъ 
въ 40 (18 свфч.) или 9 лампь въ 48 уаттовъ 
(16 св$ч.) каждая. Такимъ образомъ газовая 
или паровая машина въ 5 силъ, при по- 
средств динамо-машины Грамма или Си- 


Рис. 43-й. Баттарея Труве. 


тамъ на затраченный для обзаведеня ка- 
питалъ и его погашене, съ прибавкою из- 
_ вбетной суммы на ремонть ламиъ и уходъ 
за ними и электр. машиною.Но даже и тог- 
да, когда для о. электричествомъ приходит- 
ся заводить 06об. паров. машины, для 0б- 
ширныхъ здав! (театровъ, фабрикъ и т. п.) 
оно все-таки можетъ обходиться дешевле, 
чЪуъ газовое или какое-либо другое о. Въ 
огромн. парижек. гипподром% (циркъ) гаво- 
вое о. стоило въ вечеръ 1100—1200 фр.; въ 
настоящ. время собетвенн. электрич. о. 
(120 свБчей Яблочкова, 21 регуляторъ Сер- 
рена, при двухъ системахъ электрическ. ма- 
шивъ и при двухъ паров. двигателяхъ въ 
120 силъ каждый) обходится только въ 
250—260 фр. Въ парижек. магазинё Лувръ 
(4 регулятора, 150 ев ч. Яблочкова и 5Злампъ 
пакаливан1я при паров. машин® въ 140 силЪ) 
СЛОВАРЬ Д-РА СИМОНОВА, 


менса, можетъ накаливать до 80 лампъ въ 
10 свБчей (28 уаттовъ). На 5 лошад. силъ 
хорош. газов. машина требуетъ въ чась 
не болфе 160 куб. футъ (30 куб. ф. на, 1 си- 
лу) газа, которые, по Петерб. цфнамъ (для 
двигателей —1 р. 60 к. за 1000 куб. футъ) 
стоять около 26 коп. Прибавивъ сюда рас- 
ходъ на воду, необходимую для охлажденя 
цилиндровъ газов. машины, приблизительно 
4 коп., и на уходъ за машинами—20 коп. 
(1 рубль за 5 часовъ ежедневн. работы: уходъ 
такъ простъ, что не требуеть особ. спеша- 
листа), получимъ около 50 коп. въ часъ. 
Предпологая, что гор$лки всёхъ ламиъ воз- 
обновляются одинъ разъ въ годъ, получимь 
еще 180 р. годов. расхода или, при ежедневн. 
5 часов. о., 10 к. въ часьъ. Сл$довательно, 
всего текущаго расхода 60 коп. въ часъ: 
0,075 коп. на1св5чу въчасъ. Стоимость обза- 
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еде ня: 5 сильная газовая машина Отто въ 


2 цилиндра (машина въ 1 цилиндръ даетъ 
неровное о.) 2350 р., динамо-машина Грамма 
соотв. величины 600 р., вольтометръ 50 р., 
патроны, предохранители, коммутаторы и 
пр. мелк1я принадлежности 300 р.; 80 лампъ 
накаливан!я тов. Яблочкова, по 2 р. 25 коп. 
за штуку, 180 р. Прибавивъ сюда 150 р. на 
абажуры, шары и переносныя лампы, 200 р. 
на проводники и 300 р. на установку всего 
(включая и газов. машину съ приводами и 
резервуаромъ для воды), получимъ 4130 или, 
кругл. числомъ, 4200 р.—положимъ даже 
43800 р. на обзаведен1е. Полагая 5°/о на ка- 
питалъ и столько-же на погашене (въ те- 
чени 20 л$тъ), 6. имфть 430 р. въ годъ, 
1 р. 18 коп. въ день или 24 коп. въ часъь 
(при 5 часовомъ 0.). Прибавивъ 24 коп. къ 
60 коп. текущаго расхода, получимъ 84 коп. 
въ часъ на 80 ламиъ въ 800 св чей: 0,105 коп. 
на св$чу въ часъ (только очень немного 
дороже газоваго 0. въ Петербург). Если 
присоединить баттарею изъ 22 аккумулято- 
ровъ Ф. С. Фолькмара или тов. Яблочкова 
въ 300 амперъ-часовъ (56—60 киллограмм. 
вфсомъ) каждый, то, зарядивъ эту баттарею 
днемъ (при помощи динамо-машины) до на- 
сыщенля (на что можетъ потребоваться при- 
близительно около 8 чае.),—вечеромъ въ те- 
чен1и 5 час. можно освзщать ею еще около 
80 лампъ, что, вм$стЪ съ лампами, накали- 
ваемыми непосредственно динамо-машиною, 
составитъ 160 лампъ. (Такъ какъ въ случа 
остановки заряжающей машины или значи- 
тельн. ослабленя ея тока, аккумуляторы 
разряжаются въ машину, то, при заряже- 
ни, въ цфпь д. б. введенъ автоматическай 
разъединитель тока, прерывающий посл$д- 
н, какъ скоро напряжен1е электричества, 
въ машин ослабло до извЪстн. степени). 
Если желательно добавить не 80 ламиъ, а 
менфе, напр. только 30 или 40, то и время 
заряжен1я аккумуляторовъ можеть 6. с0о- 
отвзтственно короче — не до насыщен1я 
(впрочемъ, если употреблять и въ этомъ слу- 
чаЪ насыщенную баттарею аккумуляторовъ, 
то она издержить амперовъ электричества 
не болфе того, сколько требуется для дЪй- 
ствующихь лампъ: остатокъ сохранится въ 
запасЪ до слЗдующаго раза). Стоимость те- 
кущаго расхода, съ присоединенемъ акку- 
муляторовъ, увеличится не соотв тственно 
увеличенйо о., т. е. не вдвое, а, бол$е (такъ 
какъ аккумуляторы возвращаютъ въ лампы 
только около 60°/о электричества, израсхо- 
дованнаго на ихъ зарядъ, то, для насыще- 
н1я ихъ т$мъ количествомъ электричества, 
которое необходимо для 5 часоваго накали- 
ватя 80 лампъ, заряжать ихъ приходится 
на 40°/о долфе: не 5, а около 8 час.), но за 
то расходъ на обзаведен!е увеличится всего 
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на четверть (22 аккумулятора тов. Яблоч- 
кова, въ 800 амперъ-часовъ каждый, стоять 
1188 р.), а потому въ общемъ стоимость о. 
скорЪе нфсколько уменьшится, качество-же 
о. отъ аккумуляторовъ несомнфнно выи!- 
раеть (болЪе ровный и праятный для глазъ 
св тъ, меньше случайностей для внезапнаго 
прекращен1я о.). Притомъ, съ помощью ак- 
кумуляторовъ, о. дЪлается вполн% перенос- 
нымъ. Въ приведенномъ примфр$ описано 
о. 80-ю или 160-ю лампами въ 28 уаттовъ 
(10 свЪчей); но, понятно, что при тЪхъ-же 
услов1яхъ могутъ 0. употреблены и лампы 
всякой другой свЪтимости и въ какой угод- 
но комбинации; нужно только, чтобы общее 
число уаттовъ всхь лампъ не было болфе 
того числа уаттовъ, которое могутъ развить 
машины и аккумуляторы данной силы. Въ 
т%хь мфстахъ, гдВ желательно имЪть силь- 
ное сосредоточенное 0.,— вместо каждых 
25 —35 лампъ накаливан!я въ 10 свЪчей, 
можно ставить 1 свЗчу Яблочкова или 1 не- 
больш. регуляторъ. При 3-хь сильной га- 
зовой (или паровой) машин можно устроить 
0. въ 45 лампь, въ 10 св$ч. каждая, а при- 
соединивъ баттарею изъ 22 аккумуляторовъ 
въ 20 киллограмовъ вфсомъ (90 амперъ-ча- 
совъ)каждый, легко прибавитьеще 25 лампъ. 
Стоимость обзаведен1я (включая и акку- 
муляторы) обойдется около 3300—3400 р. 
Если заряженную заранЪфе баттарею акку- 
муляторовъ ввести въ общую цЪпь электрич. 
0., т. е. заставить и динамо-машину дЪй- 
ствовать только при посредетвЪ аккумуля- 
торовъ, то сила ©. остается та-же, какъ и 
при одной динамо-малиин%; но въ так. слу- 
ча газовая или паровая машина можетъ 
быть въ 1 цилиндръ (дешевле), а баттарея 
аккумуляторовъ введена въ цЪпь не вполнЪ, 
а только отчасти заряженною, напр. до 3/«— 
2 насыщен1я (или даже менЪе). Приготовле- 
н!е электричества дома для одной или нЪ- 
скольк. небольш. лампъ составляетъ уже до- 
рогую роскошь, такъ какъ оно возможно 
только при помощи гальваническ. элемен- 
товъ.Съэтою ц$лью чащевсего употребляют- 
ся гальв. элементы съ растворомъ см%си дву- 
хромокаллевой соли съ сЗун. кислотою, и изъ 
нихъ главн. образомъ элементы Труве и Ра- 
диге (видоизм$нене элементовъ Поггендор- 
фа). На рис. 43-мъ представлена переносная 
баттарея Труве изъ 6 элементовъ; она со- 
стоитъ изъ дубов. ящика, въ которомъ распо- 
ложены 6 эбонитовыхъ сосудовъ, наполнен- 
ныхъ сказанн. растворомъ; цинкъ (въ сере- 
дин) и 2 угля (по бокамъ) приспособлены 
такъ, что могутъ подыматься изъ жидкости 
и опускаться въ нее при помощи ворота, съ 
рукояткою; чфмъ боле они погружены въ 
жидкость, тьмъ сильнфе токъ. Заряженная 
баттарея вЪфсить нфсколько болЪе 2-хъ пуд. 
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(34 килограмма—=83 фунт.). Растворадля балт- 
тареи требуется: воды 19'/эфунт. (8 килогр.), 
двухромокащевой соли въ порошкВ $ ф. 
(1,2 килогр.), сфрн. кислоты 8*/з ф. (8,6. ки- 
логр.). Опустивъ въ воду порошокъ дву- 
хромок. соли и хорошенько перемшавъ, 
приливаютъ, помемногу (оч. тонк. струею) 
и продолжая м$шать (стеклянн. палочкою), 
рн. кислоту. Наполняютъ элементы рас- 
творомъ только тогда, когда онъ вполнЪ 
остылъ (прилит1е сЪфрн. кислоты нагр$- 
ваетъ его). Баттарея эта можетъ въ тече- 
ви 4-хъ часовъ давать токъ въ 9 в0льтовь и 
8 амнеровъ, что составитъ 72 уатта, соотвЪт- 


Аа 


Рис. 44-й. Баттарея Радиге. 


ствующихъ тремъ лампамьъ накаливаня въ 
8 свБчей каждая. Такъ какъ баттарея въ 
начал дЪйствуетъь сильнфе, а потомъ посте- 
пенно ослаб$ваетъ, то, для поддержан!я по- 
стоянства, цинкъ и угли слЗд. погружать 
(вполнЪ) въ жидкость не сразу, а постепен- 
но. По истечен1и 4—5 час. растворъ становит- 
ся не годнымъ ид.б. перемфненъ. При стои- 
мости 3 ф. двухромокалев. соли въ 45 коп., 
8*/5 ф. сЪрн. кислоты въ 35 коп. и 14/5 ф. цинка 
(однимъ элементомь въ течении 4 час. потреб- 
ляется около 122 грамм. или 0,3 ф. цинка) 
въ 18 коп., четыре часа о. тремя лампами 
накаливан]я, въ 8 свЪчей каждая, обойдется 
въ 98 коп. или, кругл. числомъ, въ 1 рубль: 
около 1 коп. на св$чу въ часъ. На самомъ 
Дл обойдется еще дороже, такъ какъ сюда 
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нужно прибавить на ремонтъ баттареи, на 
непроизводительн. потери тока ит. п. Кажд. ° 
изъ четырехъ элементовъ баттареи Радиге 
(рис. 44-й) состоитъ изъ наружн. глазиро- 
ванаго глинян. сосуда, наполненнаго кисл. 
растворомъ двухромокал. соли, и внутренн. 
сосуда изъ порист. глины, содержащаго раз- 
веденн. сЪрн. кислоту; въ первый сосудъ 
погружены 3 угольн. пластинки, а во вто- 
рой цинков. палочка. При помощи 0606. ме- 
ханизма вс 4 цинка баттареи м. б. подняты 
изъ раствора (какъ на рис. 44-мъ). Составъ 
для наружн. сосуда элемента: 450 грамм. 
(1‘/зо фунт.) воды, 70 грамм. (16?/5 вол.) 
двухромокал., соли и 150 куб. сант. сфрн. 
кислоты; для внутр. сосуда: 175 грамм. 
(41 зол.) воды и 20 куб. сант. с$рн. кислоты. 
Внутр. сосудъ наполняется нзсколько выше 
чВмъ наружный. Вся баттарея помфщается 
въ ящикъ, который м. плотно запираться и 
снабженъ ремнемъ для переноски; въ него- 
жемогутъ 6. помфщены неб. лампочка и фла- 
коны съ необходим. жидкостями. Баттарея эта, 
дЪйствуетъ значительно слабЪе, но гораздо 
продолжительн$е баттареи 'Груве: она въ те- 
чени 15 час. можетъ поддерживать накали- 
ванйе лампочки въ 2 свёчи. Существують 
въ продаж переносныя электрическ. лам- 
пы, съ гальванич. баттареями, заключен- 
ными внутри ихъ; такова лампа Лароше- 
ля, въ ножкВ которой помфщаются 8 эле- 
ментовъ съ кисл. растворомъдвухромокалев. 
соли; можеть накаливать неб. лампочку 
въ течении н$скольк. часовъ. Переносный 
фонарь 'Груве состоитъ изъ небольш. лам- 
почки, прикр$ипленной сбоку фонаря, и нЪ- 
скольк. элементовъ съ растворомъ кисл. 
двухромок. соли, заключенныхъ внутри фо- 
наря. Фонарь приспособленъ такъ, что эле- 
менты начикаютъ дфйствовать (и лампа, за- 
жигается), какъ скоро берутъ фонарь за на- 
ходящуюся вверху его ручку; поставленный 
на мЪсто, фонарь гаснетъ. (Желающимъ 
ознакомиться съ подробностями электр. ©. 
можно рекомендовать: «Электрическое освъ- 
чщензе› В. Н. Чиколева, 2 р. 50 к., и его- 
же «Свъдьшя по электротехникъ» 75 к., а 
также «Электрическое освъщенле> Е.'Тверити- 
нова, 7 р. 5Ок.).— Цьны различн. предметовъ, 
необходимыхъ для электр. о. Небольшая па- 
ров. малиины: отъ 300 до 350 р. за силу (со 
всзми принадлежностями). Газов. машины 
Отто въ одинъ цилиндръ: въ 1 силу 925 р., 
въ 2 силы 1.175 р., въ 3 силы 1.400 р., въ 
4 силы 1.700 р. и въ 6 силъ 2.300 р.; въ два 
цилиндра: въ 3 силы 1.850 р., въ 5 силь 
2.350 р. и въ 8 силъ 3.250 р. (цёны Петер- 
бургек1я, объявленныя на выставк$ пред- 
метовъ о. 1887—88 г.). Динамо-машины Грам- 
ма (на завод Товарищества П. Н. Яблоч- 
кова и К°, въ С.-Пет., Обводный ве № 86): 
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№№ 1 + Т 10 12 


Е 
на 12 50 120 360 60031” 


Цна 275р. 600р. 1.300р.2.500т. 4.500 р. 
Динамо-машины Сименса (Спб., В. О., 6 лин., 


№ 61), при 100 вольтахъ каждая: 
т60л120 п 250=400 «700 


даеть 36 72 150 240 420 амперовъ 
вфсъ 28 45 95 145 280 пудовъ` 
цЪна 1.000 1.400 2.200 2.800 5.000 рублей 


Лампы накаливаня Тов. Яблочкова: отъ 4 до 
30 свфчей по Эр. 25 коп., оть 30 до 300 
свфч. по 5 р. за штуку. Лампы около 8 евЪ- 
чей—въ 10—65 вольтовъи 3 уатта на св%чу, 
около 20 свфчей--въ 30—100 вольтовъ и 3 
уатта на св5чу и отъ 80 до 100 св$ч.—въ 
10—100 вольтовъ и 2—2\/» уатта на св%чу. 
Лампы накаливамя Сименса, оть 5 до 50 
свфчей, по 3 р. за штуку. Для оцфнки лампы 
нужно знать число амперовъ и число воль- 
товъ, необходимыхь для ея накаливан1я; 
когда изв$стно число вольтовъ и уаттовъ, 
то амперы получаются, если уатты разд$- 
лить на вольты (см. 986). Но въ практик 
лампы обозначалтся 6. ч. только числомъ 
вольтовъ, на томъ основаши, что всяюй 
источникъ электричества, даюпций надлежа- 
щее число вольтовъ непрем$нно накалить 
лампу; напротивъ того, любое количество 
амперовъ, развиваемыхъ источникомъ, само 
по себ (безъ достаточн. числа вольтовъ) 
не вь состоянии вызвать накаливан!я лампы. 
Но, вмфств съ вольтами, амперыг выра- 
жаютъ возможную силу накаливаня (въ 
уаттахъ—см. 986). — Свьча Яблочкова: отъ 
1 до 2 рубл.— Фонарь Яблочкова со свфчами— 
отъ 35 р.—Рехуляторы: диференцлальная лам- 


свЪчей 
каждаа, 


па Сименса на 3—6 амперовъ отъ 60 р., на. 


9 и боле амперовъ отъ 150 р. 
Аккумуляторы Тов. Яблочкова: 


Емкость 30 90 210 300 450 600 амперъ-чаеовъ 
Вфсъ 820 40 56 80100 килограммовъ 
Цна 818 38 54 78100 рублей 
Проводники: ифна оч. различна, смотря по 

толщин и качеству изолировки (Тов. Яб- 

лочкова высылаетъ печатные прейскуранты 
иИХЪ). 

Въ магазин% Рихтера, (С.-.Пет., Адмиралт. 
площадь): электр. столовыя лампы съ галь- 
ван. баттареею въ ножкЪ 35 р. (лампочка, въ 
5 свч., 3—4 часа о.) и 65 р. (около 8 свч. 
и 5—6 час. 0.), фонарь Труве (стр. 995) въ 
14—20 и 30 р., смотря по сил св%та, и про- 
должительности 0.; карманный аккумуля- 
торъ съ проводниками (для ©. булавокъ, 
серегъ и т. п.) 20 р. 

Преимущества электрическ. 0» очевидны: 
оно самое безопасное въ пожарномъ отно- 

‚шени, даетъь свЪтъ боле шуаятный и, при 


| помощи контръ - абажуровъ, 


равныхъ друг. услов1яхъ, боле здоровый 
для глазъ, нагр$ваетъ воздухь несравнен- 
но менфе, чё мъ всякое другое о. (въ 150— 
200 разъ менфе, чфмъ газъ), и вовсе не пор- 
титъ его (не потребляетъ кислорода и не 
отдфляетъ углекисл. газа), не распростра- 
няетъ ни запаху, ни копоти, не изм$няетъ 
натуральн. цвЪтовъ предметовъ (0. вольтов. 
дугою). 

Сравнительная стоимость разнало рода о. 
Изъ всфхъ употребительн. способовъ о. са- 
мымъ дешевымъ оказывается керосиновое 
о. при помощи лампъ новЪйшаго типа (съ 
центральн, вентилящ1ею)=0,027 коп. въ часъ 
на 1 свфчу, считая керосинъ 4 коп. за 1 ф. 
(въ настоящее время въ Петеурб.); потомъ— 
о. карбурированн. водянымъ газомъ=д0,081 
коп. (на основан!и изслёдоваюмй С. Ламан- 
скато); далзе керосиновое 0. при помощи 
лучшихъ лампъ прежняго типа=0,084 к.; за- 
тв мъ по порядку сл$дуютъ: о. нефтяным га- 
зомъ=0,044 коп., пиронафтомъ—=0,05 коп. 
(при 5 коп. за 1ф.), обыкн. свВтильн. (ка- 
менноугольн.) газомъ=д0,086 коп., электри- 
чествомъ (общество электр. ©. въ Петер- 
бургВ)=0,218 к. и стеариномъ=0,688 коп. 
Что касается электрическаго о., то, какъ 
уже сказано было выше, стоимость его раз- 
лична, смотря по способу его получевя и 
примнен1я: при производств электрич. ©. 
собетвенн. средствами въ достаточн. коли- 
чествЪ оно обходится около 0,1коп. за, свЗчу 
въ часъ (стр. 994), а при готовыхъ двига- 
теляхъ или при добыван!и его въ обширн. 
размфрахъ становится вдвое и даже вчет- 
веро дешевле газоваго, т. е. даже почти 
дешевле керосиноваго о. Для суждешя о 
стоимости маслянаго 0. не имфется дан- 
НЫхЪ. 

Вь инменическомь отношенми необходимо, 
вопервыхъ, чтобы 0. было вполн% доста- 
точное, т. е., позволяло-бы различать пред- 
меты, читать и пр. безь всякало напряженя 
зр%н1я; вовторыхъ, оно д. б., по возмож- 
ности, ровное (безъ мерцаюий и р%зкихъ ко- 
лебанй) и, наконецъ, приспособлено так, 
чтобы источник» свъта быль не видимь для 
'лазь. Поэтому, при работ у лампы и т. п., 
на лампу д. 6. надётъ абажуръ, сосредото- 
чиваюций свЪтъ на работу, но вполн% вза- 
крываюпий источникъ свЪта отъ глазъ (см. 
Абажуръ). Для 0. цфлой комнаты лучше 
всего разсьянный свътз, т. е. свЪтъ, при 
отражаемый 
вверхь и въ стороны и оттуда уже вновь 
отражаемый (больш. снизу свЪтл. абажу- 
рами, свЪтл. потолками и стЪнами) и раз- 
сфеваемый по всей комнат. Разсвяня свЪ- 
та можно достигнуть и при помощи мато- 
выхъь или молочныхъ шаровъ, надЪваемыхъ 
на источникъ свЪта; но въ этомъ послЪд- 
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немъ случаЪ разсфян1е свЪта не столь пол- | лосой вдоль спины, пересЪкаемой у жереб- 
ное и менфе прятно для глазъ, чЪмъ въ | цовъ такою-же полосой на плечахъ; изр$дка 
первомъ. Что 0. должно, по возможности, | попадаются пЪг1е, черные, б$лые и рыжие о. 
меньше портить воздухъ, не коптить, не| Вместо ржаня, у 0.—0600. крикъ (и—аа!) 
сопровождаться запахомъ и т. п. — понятно | Встр$чается вездЪ въ южн. и западн. Евро- 
само собою. пЪ, а въ особенности на Восток (въ Ара- 

Керосиновое 0. написано при участли М. Г.| вш, Перси, Египт% и пр.), гдз пользуется 
„Алибезова; электрическое 0. провърено элек-| хорош. уходомъ и, благодаря этому, образо- 
протехникомь Главн. Артилл. Управленя | валъ довольно красив. породу. ЦФнится за, 
В. Н. Чиколевымь, а остальные отдълы освъ- | выносливость, неприхотливость въ пишф, 
зцемя провърены бывшимь злавн. техникомъь 
з0родск. освъщеная въ С.-Пет. С. И. Ламан- 
скимъ. 

Оселки—точильн. камни, употребляемые 
для точеня перочинн. ножей, бритвъ и 
т. п. и, при точени, увлажаемые не водою, 
а масломъ. Они состоятъ обыкновенно изъ 
глинист. сланца, часто съ примфсью квар- 
ца. Къ лучш. сортамъ о. относятся: бель- 
ийскле (у1@] Бала, Свабеам Зайа ци Ойтгех — 
вс№ близъ Спа), состояцце изъ верхн. свЪтло- 
желтаго и нижняго синевато-сФраго слоя; 
левантскле или турецкие, доставляемые съ 
востока, сфровато-бураго или св тло-желт. 
цвзта (0606. порода, доломита) —2 р. 50 к. 
за фунтъ; зеленоватые саксонскче, сфрые 
боземсме (хуже) —1 р. 50 к. ва фувтъ; но 
больше всего въ настоящ. время славятся 
оч. тверд. американске 0., а именно: б$лые 
Арканзась (изъ халцедона)—7 р. за фунтъ; 
второй, боле мягюй, сортъ, Вашита—2 р. 
за фунтъ. Для приданйя большей прочно- 
сти ©., совЪтуютъ класть ихь на 1 часъ въ 
расплавленный (тепловатый) жиръ, зат мъ, 
прежде употребленйя, дать вылежаться на 
воздухВ около 6 м$е. См. Точенше и Камни 
точильные. 

Оселъ (Еда азши$), происходящий, в$- 
роятно, отъ онагра (см.), извзстенъ нынЪ 
лишь въ домашн. состоянйи. Онъ отличает- 
ся отъ лошади значительно меньш. ростомъ, 


Рис. 2-й. Восточный (африканскй) домаши!Й оселъ. 


вЪрность и осторожность поступи. Пресло- 
вутое упрямство о., по мнЪн!о нзкоторыхьъ, 
зависить именно отъ его осторожности и 
тонкости чувствъ (слуха); замЗчено, что о. 
съ обрфзанными ушами (какъ это практи- 
куется иногда, напр., въ Англи) мен%е 
упрямы. Течка у 0. наступаеть весною; 
черезъ 11 сь лишнимъ мс. ослица мечеть 
обыкновенно 1 осленка, который уже со 
2-го года становится способнымъ къ рабо- 
тЪ. Относительно ослинаго молока—см. стр. 
629 и 641. Шкура о. даетъ хорош. перга- 
менть и сафьянъ, шерсть идетъ на набивку 
мебели, копыта — на приготовлене клея и 
т. п. Съ лошадью даетъ помфеи (см. Ло- 
шакъ и Мульъ). 

Осень начинается 10-го сентября и окан- 
чивается 9-го декабря. 

Осетрина—мясо осетра (см. Осетръ). 

Осетръ (Асс1репзег) — рыбы изъ отряда 
эмалево-чешуйныхь (Сапо14е1). Обиае при- 
знаки: голова, покрытая сверху костян. 
пластинками и вытянутая въ болЪфе или 
менфе заостренное, снизу плоское, рыло, 
между концомъ которато и широк. (въ ви- 
дв поперечной щели) беззубымъ ртомъ сто- 
ятъ 4 усика; кожа покрыта мелк. тверд. 
чешуйками и 5-ю продольн. рядами костян.., 
покрытыхъ эмалью, бляшекъ или ‹жучекъ>. 
Подъ именемъ 0., въ тЪеномъ смыслЪ, въ 
Росеи извфетны 2 вида—0. настояийй или 
нъмещилй (А. 10), водяцайся въ Балтек. 


Рис. 1-й. Европейск. домашний оселъ. 


больш. тяжелою головой, горбатой мордой, 
длинн., вошедшими въ поговорку, ушами, 
короткой гривой и хвостомъ, имВющимъ 
лишь на конц пучекъ длинн. волосъ; общ, 
цвЪтъ шерсти (масть) с$рый, съ черн. по- 
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мор№ и р%кахъ его бассейна (Зап. Двина, зрвлыхъ, плодовъ. Для устранен1я—поло- 


Н%манъ, Нева, Волховъ, также Ладожск. 
озеро и др.), и 0. восточный или русск (А. 
(СШаецз&41), боле важный, по значен1ю, 
для Рос@и и принадлежаций бассейнамъ 
Чернаго, Азовскаго и, главн. образомъ, Кас- 
Шйекаго морей (Волга, Уралъ, Кубань и 
проч). Русекй о. отличается отъ нзмецкаго 
бол$е тупымъ и широк. рыломъ, отсутств- 
емъ замфтной вырфзки на нижней губё и 
тЪмъ, что головные щитики его не смыкают- 
ся плотно, какъ у нёмецкаго о., а раздфле- 
ны между собою небольшими кожистыми 
промежутками. НЪмецюй о. крупн%е рус- 
скаго и достигаетъ иногда 18 фут. длины, 13 
и даже болфе пуд. вЗсомъ. Руссвй о. обы- 
кновенно 4—6 фут. длиною и 1—3 пуд. в$- 
сомъ; но попадается въ 7— 10 фут. и до 
5—7 пудъ. Питаются ©. рыбой, молюска- 
ми, раками и т. п.; вмЪфет% съ бёлугой, 
севрюгой, шипомъ, стерлядью и пр., отно- 


сятся къ такъ наз. красной рыбъ. ©О., хо- 


тя и проходная рыба (т. е. живущая по- 
перемВнно — то въ морЪ, то въ р%кахьъ), 
попадается въ открыт. мор% р%дко. Весной, 
съ апр$ля, о. небольш. стаями (косяками) 
подымаются въ р%ки для метан1я икры, 
посл чего снова спускаются внизъ. Коли- 
чество икры въ самкВ оч. значительно; 
крупныя (в$сяпйя около 7 пуд.) содержать 
ея до 11/2 пуда. Молодые осетрики (косте- 
ряки, костушки) остаются въ р%кахъ до 
наступлен1я полов. зр%$лости, а зат$мъ «ска- 
тываются» въ море. Не смотря на больш. 
плодовитость о., число ихъ, главн. образомъ 
вслдетв!е неправильн. постановки промы- 
словъ, уменьшается съ кажд. годомъ. ©. 
даетъ вкусное мясо, икру (см. э. сл.), рыб]й 
клей и вязигу (см.) — Ловъ о. — см. Рыбо- 
ловетво. 

Осетрина вареная: варится, какъ Лосо- 
сина; подается: холодная — съ хрфномъ, 
уксусомъ и прованск. масломъ, а также 
съ горчичнымъ или татарск. соусомъ; го- 
рячая — съ какимъ-либо горяч. рыбн. соу- 
сомъ, напр. нёмецкимъ, женевскимъ и т. п. 
(см. Соуеы). 

Осетрина жареная: жарится и сервируется, 
какъ Лососина. 

Осетрина копченая: коптится какъ Лосо- 
сина; см. также Копчене. 


Осетрина маринованная: какъ Лососина. 


Осина—дерево изъ сем, тополей (см. То- 
поли). 

ОЭсиновикъ или подъосиновикъ (Во]е{щз 
1118) — весьма у насъ распространенный 
съЗдобный грибъ (см. Грибы). 

Оскомина зависитъ отъ д8йств!я на сли- 
зист. оболочку десенъ и вообще полости рта 
кислаго сока сырыхъ, въ особенности не- 


скать тепловат. молокомъ. 

Оскорблене. Законъ различ. 4 вида о. 
чести: 1) обида словесная, 2) обида, на, пись- 
м, 3) обида въ печати и 4) обида дЪйст- 
в1емъ. Къ первымъ тремъ видамъ обиды 
относятся оскорбительн. слова и клёвета» 
т. е. зав$домо несправедливое обвинен!1е въ 
двяняхъ противныхъ правиламъ чести. Сло- 
весн. обида можетъ заключаться не только 
въ словахъ, но также въ оскорбительн. зву- 
кахъ или мимическ. дЪйствяхъ; но она д. б. 
совершена непрем$нно въ присутств1и оскор- 
бляемаго (заочной словесн. обиды наш за- 
конъ не наказываетъ). Оглашен1е въ печа- 
ти обстоятельствъ, позорныхъ для частныхъ 
или должностн. лицъ, для обществъ или 
установлен1й, составл. преступлене, назы- 
ваемое диффамаилею. — Словесн. или пись- 
менн. 0. наказывается арестомъ не свыше 
*/» или 1-го мфс. или денежн. взыскашемъ 
не свыше 50 или 100 р., а если оно нане- 
сено родственнику по восходящей лини, то 
арестомъ до 3-хъ м%с. (Уст. о нак. мир. суд., 
ст. 180—2). Поддлка, письма или бумаги съ 
цлью о.—тюрьмою оть Зи 4 м$е. (безъ 
лишен1я правъ) до 1 г. 4 мфс. и 2 лётъ (съ 
лишен!емъ н%кот. правъ). 0. въ печати 
(безъ клеветы) —тюрьмою оть 2 до 8 ме. 
или арестомъ отъ 7 дней до 3 мЪс. и денежн. 
взыскан1емъ до 3800 р. (Ул. о нак., ст. 1587 
и 1040). Словесн. обида должностн. лицу 
при исполнен! имъ служебн. обязанностей— 
тюрьмою отъ 2 до 4 м%с.; священнослужи- 
телю во время богослужен1я —тюрьмою отъ 
2 до 8 мфс. 0. присутств. м$сту на словахъ 
(во время присутств1я) или въ поданной ему 
бумаг, смотря по степени — или арестомъ 
отъ 7 дн. до 3 нед., или тюрьмою отъ 2 до 
4 мЪс.; если въ бумаг оскорбляется дру- 
гое правительств. или судебн. вЪдомство 
или должностн. лицо—денеж. взыскан1емъ 
до 200 р. или арестомъ отъ 3 нед.до 3 мфе.; 
ругательства или поднят1е руки на присут- 
стве или его членовъ— или ссылкою въ Си- 
бирь на, поселен!е съ лишен1емъ всЪхъ правъ, 
или-же ссылкою на житье въ Сибирь или 
отдачею въ арест. отдЪлен1я на 1—1*/2 года, 
съ лишен1емъ особ. правъ. (Улож. о нак., 
ст. 282—3). Клевета на словахъ или на 
письм&—арестомъ не свыше 2—3 м$е. (Уст. 
о нак. мир. суд., ст. 136). Оклеветан!е кого- 
либо въ бумаг, представленной присутств. 
месту или чиновнику, или въ печати, или 
даже въ письм%, получившемъ гласность— 
тюрьмою отъ 2 до 8 м%с.; если оклеветаны 
так. образомъ родственники въ восходящей 
лин|и—наказане увеличивается на 3 сте- 
пени (см. Наказан!я). По желанйю оскор- 
бленнаго, судебн. приговоры о клевет$ м. 6. 
опубликованы въ столичн. и мЪетн. в%ло- 
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_ мостяхъ на счетъ виновнаго (Ул. о нак.., 
ст. 1535—6, 1539). Оглашене, съ цфлью о. 
чести, св дЪнйЙ, сообщенныхъ въ тайн% или 
узнанныхъ вскрыт1емъ чужого письма или 
друг.противузаконн.способомъ—арестомъ до 
15 дней или денежн. взысканемъ до 50 р. 
(Уст. о нак. мир. суд., ст. 137). Диффама- 
ц1я—денежн. взыскан1емъ до 500 р. и тюрь- 
мою отъ 2 м%с. до 1 г. 4 мЪе., или-же однимъ 
изъ этихъ наказан!й (Ул. о нак., ст. 1039); 
если виновный, посредствомъ письменныхь 
доказательствъ, докажетъ справедливость 
оглашенныхъ въ печати обстоятельствъ, то 
онъ освобождается отъ наказан!я за диффа- 
мациюо, но м. б. привлеченъ къ отв тсетвен- 
ности за о. въ печати—см. выше (ст. 1040). 
Къ отвЪтетвенности по обвинен1ю въ пе- 
чатномъ о. могутъ 6. привлечены: а) авторъ, 
если не докажетъ, что сочинене издано безъ 
его соглас1я; 0) издатель, если имя или жи- 
тельство автора не извЪстно, или если онъ 
заграницей; в) содержатель типографли или 
литограф1и, если авторъ и издатель не 
извфстны или живутъ заграницей; г) книго- 
продавецъ, если на книгв не выставлены 
имя и мёстонахожден!е типографли или ли- 
тографи. Вс№ эти лица, кромЪ того, м. 6. 
привлечены, какъ соучастники. ОтвЪтетвен- 
ность за о., помфщенныя въ повременн. 
издани, падаетъ главн. образомъ на отв$т- 
ственнаго редактора (ст. 1041—4).—За на- 
несен1е обиды дъйстолемь безъ всяк. повода, 
со стороны обиженнаго — арестъ не свыше 
1 м., а въ случа подачи повода—арестъ до 
15 дн. или ден. взыск. до 50 р. Если обида 
нанесена съ обдуманн. заранфе намЗрен1емъ 
или въ публичн. мзот5, или женщин, или 
лицу, имфющему особ. право на уважене со 
стороны обидчика—арестъ до 3 м. (Уст.о нак. 
мир. суд., ст. 133—5). Если о. дЪйствемъ нане- 
сено родственникамъ по восходящей лини— 
лишен!е особ. правъ и ссылка на житье въ 
Сибирь или исправ. арест. отд. на 1—11/2 г. 
(Ул. о нак., ст. 1534); если должностному 
лицу при исполнен!и имъ служебн. обязан- 
ностей—тюрьма отъ 8 м. до 2 л., съ огра- 
ничен1емъ правъ (ст. 285). Заочн. или непо- 
средств. о. Государя Императора или чле- 
новъ царств. дома влечеть за собою: при ©» 
двйствемъ — смертн. казнь, при 0. слова- 
ми—ссылку въ каторжн. работы отъ 6 до 
8 л. или кр$пость отъ 8 м. до 1 г. 4 м.; по- 
сл дн. наказан!е м. 6. уменьшено до тюрьмы 
отъ 2 до 8 м. или ареста отъ 7 дн. до 3 м., 
если 0. совершено по неразум1ю, нев$жеству 
илиотъопьянен!я (ст. 246). — О. святыми ка- 
рается: надругательство въ церкви надъ свящ. 
или освящ. предметами—ссылкою въкат. ра- 
ботыотъ 12до 16 л., надъ Св. Таинствами —ка- 
торгою безъ срока; перерывъ богослуженя 
побоями или друг. насильств. дЪйствями 
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относительно священника—ссылкою въ Си- 
бирь на поселен1е съ лишен1емъ правъ; выра- 
жене неуваженя къ святынЪ друг. непри- 
стойн.дЪйстнями или словами—тюрьмою отъ 
1 г. 4 м. до2л. съ ограничен1емъ правъ или 
одною тюрьмою отъ 4 до8 м. (Ст. 210—214).— 
ДФла объ о. частн. лицъ м. 0. возбуждаемы 
только по жалобЪ самихь. оскорбленныхъ, 
ихь супруговъ или родителей, или заступаю- 
щихъ ихъ; он м. б. оканчиваемы прими- 
рен1емъ сторонъ. Вместо уголовн. пресл$- 
дован1я, обиженный им. право требовать 
уплаты за безчестье: отъ 1 до 50 р., смотря 
по состоян!ю и званйю обиженнаго и обид- 
чика. Если обидою нанесенъ ущербъ кре- 
диту или имуществу обиженнаго, то обид- 
чикъ, кромЪ уплаты за безчестье, обязанъ 
внести вознагражден1е за ущербъ (т. Х. 
ч. 1, ст. 667—670). Если обиженный самъ 
нанесеть оскорбившему такую-же или не 
мензе тяжкую обиду, то онъ теряетъ право 
на принесен!е жалобы.—Къ групи престу- 
плен1й противъ чести налшъ законъ отно- 
ситъ также преступлемя противъ чести и 
цъломудутя женшииь и караетъ за растлтъьще 
дзвицы, не достигшей 14 лЪтн. возраста, 
если при этомъ употреблено было насил!е 
(или вллян!е власти, довзренной виновно- 
му)—ссылкою въ каторгу отъ 10 до 12 л.; 
безъ насил1ля—каторгою отъ 8 до 10 л. или 
отъ 4 до 8 л. За изнасиловаше дЪвицы или 
женщины стар%е 14 л.—каторгою отъ 4 до 
8 л.; при этомъ наказан!е увеличивается 
одною степенью, если изнасилованная за- 
мужемъ или противъ воли увезена, или 
если преступлен1е сопровождалось побоями, 
опасностью для жизни жертвы, или приве- 
ден1емъ ея въ безпамятство, а также если 
виновный былъ опекуномъ, попечителемъ, 
наставникомъ, врачемъ, служителемъ са- 
мой жертвы или ея мужа и т. п. Если по- 
слЗдетнемъ изнасилован!я была смерть, 
то—каторгою отъ 10 до 12 л. Когда изна- 
силован!е соединено съ растлн1емъ, назна- 
чается всегда высшая м$ра наказан1я. Обви- 
нен1е по этимъ дфламъ м. 6. начато только 
по жалоб потери вшей, ея родителей или 
вообще лицъ, обязанныхъ имЗть за нею по- 
печен!е; но разъ начатое дЪло не можетъ 
б. окончено примирешемъ. (Ул. о нак., ст. 
1523—1528). 

Осмий—одинъ изъ ляти металловъ, обык- 
новенно сопровождающихъ въ природ пла- 
тину и потому, вмВстВ съ платиною, назы- 
ваемыхъ платиновыми металлами; кром® 
о. и платины, сюда относятся ирид, пал- 
ладйй, род! и рутени. 0. красив. голубовата- 
го цвфта; уд. в$са въ порошк% 20,0, въ по- 
лурасплавленномъ состоян1и (вполн® не пла- 
вится даже въ пламени гремучаго газа) 
21,4; тверже стекла. Въ видЪ порошка легко 
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окисляется на воздухЪ, при накаливан!и|песочная о. (С. агепаза). Мстами разные 


горитъ, образуя пахуч!йЙ и ядовитый осм1е- 
вый ангидритъ; растворяется въ царской 
вок и азотной кислот%. Сильно прокален- 
ный и въ сплошной масс 0., напротивъ 
того, окисляется съ трудомъ и почти не 
уступаетъ дфйств1ю азотной кислоты или 
царской водки. Осмйева кислота употреб- 
ляется для окрашиваня микроскопическ. 
препаратовъ. 


Осмозъ. Такь наз. процессъ смфшиваня 
двухъ жидкостей, раздвленныхъ между со- 
бою органическ. перепонкою или пористою 
неорганическ. перегородкою. Если съ одной 
стороны такой перепонки или перегородки 
находится вода, а съ другой — сахарн. ра- 
створъ, то по истечени извфетн. времени 
сахаръ будетъ содержаться въ обфихъ жид- 
костяхъ; но объемъ жидкости на сторонЪ 
сахарн. раствора будетъ постепенно увели- 
чиваться, а на сторонЪ воды постепенно 
уменьшаться: т. е. въ сторону сахарн. ра- 
створа будетъ эндосмоз», а въ сторону во- 
ды —9хз0смозъ. При двухъ жидкостяхь раз- 
личной плотности (уд. в%са) эндосмозъ обык- 
новенно происходить въ сторону бол%е плот- 
ной жидкости. Исключен!е составляютъ н%- 
кот. жидкости: напр. при спирт или эфир% 
и вод эндосмозъ направляется въ сторону 
спирта или эфира, не смотря на то, что об% 
эти жидкости легче воды. Осмозомъ поль- 
зуются при многихъ техническ. :производ- 
ствахъ, напр. для удален1я солей изъ са- 
харной патоки при сахарн. производств. 


Основа. Такъ, при тканьЪ, наз. продоль- 
ныя нити, между которыми продфваютея 
поперечныя нитки или уток (см.). 

Основан1я—см. Окиелен1е. 


Осока (Сагех)—многолЪтн. травы наъ сем. 
осоковыхь (Сурегасеае). Многочисленн. ви- 
ды ихь растутъ преимущественно въ хо- 
лодн. и умфренно-холодн. странахъ, на сы- 
рыхъ лугахъ и даже въ вод. Ихъ подземн, 
стебли (корневища), сплетаясь, образують 
дернъ, подобно злакамъ. Даютъ обильное, 
но грубое и плохое с$но. Узнавать о., при- 
мфеь которой ухудшаетъ сЪно, можно и въ 
сухомъ видЪ: стебель трехъ-гранный (у вла- 
ковъ круглый), листья расположены на 
стеблЪ въ Зряда, хотя и поочередно (у зла- 
ковъ въ 2 ряда); ребра стебля, края ли- 
стьевъ и продольный среднйй нервъ ихь 
почти всегда на ощупь шероховаты; влага- 
лища листьевъ въ видЪ совершенно ц%ль- 
ныхъ трубокъ, плотно охватывающихь сте- 
бель (у злаковъ листовыя влагалища почти 
всегда расколоты по всей длин). Н№кот. 
виды ©. ростутъ отлично въ песчаной поч- 
вЪ, которую сдерживаютъ своими длинн. 
и вЪтвистыми корневищами; такова, напр. 


виды о. назыв. острецомь, иъзуномь. 

Осокорь (Роршиз шета)—см. Тополи. 

Осотъ. Такъ наз. у насъ весьма различн. 
сорныя травы, преимущественно изъ сем. 
сложноцв$тныхъ. ОнЪ всегда крупны, ча- 
сто б. или м. колючи или грубы; таковы 
разные виды родовъ: Сатациз, Очузйии и да- 
же бопсриз. Чтобы легче выдергивать кор- 
ни (оч. длинные), травы эти сл%д. полоть, по- 
ка он еще молоды: иначе оставиияея ча- 
сти корней даютъ новые побфги. См. Реней- 
никъ, Чертополохъ, Татарникъ. 

Ософдъ, пчелофдъ, мышеловъ (Регшз 
ар! уогиз)—хищн. птица изъ сем. соколовъ 
(ЕКа]соп1ае). Около 2 фут. съ лишнимъ 
длиною. Окраска перьевъ довольно разно- 
образна; обыкновенно спина темно-бурая, 
нижн. сторона тфла бфлая съ буроват. от- 
тЪнкомъ, испещренная сердцевидн. или по- 
перечно-волнист. бурыми пятнами; голова 
у самца пепельно-с$рая, у самки краено- 
бурая; ноги желтыя, плюено покрыто спе- 
реди длинн. перьями. Между глазомъ и 


угломъ рта—коротк. чешуевидныя перыш- 
ки; закругленный хвостъ немного длиннЪе 
крыльевъ, съ 3 широк. темн. полосами, на 
концЪ бЪлый; клювь черный; восковица 
желтая; на нёбЪ мозолистый бугорокъ. 
Водится въ южн. и средн. Европ% и въ Рос- 
и. Любимую пищу 0., какъ показ. назва- 
н1е, составляютъ осы, пчелы, шмели съ ихъ 
личинками, куколками и сотами; кром% то- 
го, 0. питается др. насВкомыми, мышами, 
лягушками, ящерицами и т. п. и даже, го 
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ворятъ, древесн. почками и ягодами. Ле- 
таетъ тяжело и неохотно; нерЗдко бЪгаетъ 
по лугамъ, собирая въ трав наскомыхъ. 
ГнЪзда ©. вьетъ изъ вфтвей, на высок. де- 
ревьяхъ. Самка кладеть 2—3 яйца, красно- 
вато-желт. цвфта съ краснобур. пятнами. 
Скорзе полезная (истребленемъ наско- 
мыхъ), чзмъ вредная птица. Пойманный 
молодымъ, ручнЪетъ. 
Осна (Уаг10]а) — изв стная всё мъ опасная 
и оч. заразительн. болфзнь, характеризу- 
ющаяся высыпанемъ на т%л% особой, свой- 
ственной этой болЪзни, оспенной сыпи. ©. 
всегда вызывается заразою — или непосред- 
ственно отъ больного оспою, или черезъ по- 
средство предметовъ, соприкасавшихся съ 
нимъ.Заразасохраняется ивътрупахъ людей, 
умершихъ отъо. Бол знь обнаруживается не 
тотчасъ, а среднимъ числомъ недфли черезъ 2 
посл зараженя, иногда нзсколько ране и 
р%№дко позже. Начинается она потрясающимь 
ознобом», за которымъ слфдують боле или 
менЪе сильная лихорадка (до 40 —41° Ц.) и 
сильная боль въ поясниць; при этомъ нер$дко 
боль при глотани и кашель, а въ тяжел. слу- 
чаяхъ и опухоль селезенки. Часто уже со вто- 
рого дня болвни — сплошная или пятнистая 
краснота кожи на туловищЪ и конечно- 
стяхъ, 0. ч., однако, скоро исчезающая и 
въ конц третьяго или на четвертый день 
замВняющаяся высыпанемъ характерн. ос- 
пенной сыпи, причемъ лихорадка обыкно- 
венно н%сколько уменьшается. Почти всегда, 
сыпь появляется прежде всего на лиц и 
волосист. частяхъ головы, потомъ на туло- 
вищф, рукахъ и, наконецъ, на ногахъ. Сна- 
чала она им. видъ маленькихь красн. пятны- 
зиекъ, дня черезъ два переходящихъ въ узелки; 
если провести въ это время рукою по кожз, 
то получается ощущен1е мягкости, барха- 
тистости. ДалЪе, на узелк образуется пу- 
зырекъ, увеличиваюнИйся въ объемВ и по- 
степенно мутнвющИЙ; на шестой день посл 
высыпан!я (девятый день отъ начала бо- 
лЪзни) узелокъ превращается въ харатер- 
ный оспенный знойникъ (пустула), окружен- 
ный краснымь кольцом» и имфющИ на, вер- 
шинЪ маленьк. углублен!е (оспенный пу- 
покъ). Кожа между гнойниками припухаетъ. 
Въ обезображенномъ лицф — жгучая боль; 
‚ глаза нер$дко не могутъ открываться, вел$д- 
стве отека и сыпи на соединит. оболочкВ 
вЪфкъ и глазн. яблока. Одновременно съ 
сыпью на кож — подобное-же высыпан1е 
на слизист. оболочкахъ рта, зЪва, носа, гор- 
тани, дыхат. горла и пищепровода: но въ 
форм не гнойниковъ, а маленькихъ изъ- 
язвленйй. По м$р% превращен1я узелковъ въ 
гнойники, лихорадка, снова усиливается. Съ 
12-го или 13-го дня отъ начала болфзни 
(9-го или 10-го отъ появлен1я высыпан!я) 
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гнойники постепенно подсыхають и превра- 
щаются въ желтоватые струпья, отпада- 
юш!е черезъ н%Ъсколько дней. Вм%ств съ 
подсыханемъ лихорадка падаетъ и больной 
начинаетъ выздоравливаль. Заживане гной- 
никовъ б.ч. сопровождается сильн. зудомъ; 
по спаденйи струпьевъ (недфли черезъь 3—4 
посл начала болфзни) остаются темно- 
красн. пятна, вполнз исчезающйя только 
по истечен1и н%скольк. мЪсяцевъ. Тамъ, 
гд$ нагноен1е проникло въ самую кожу, 
остаются рубцы — рябины. Въ лежой формь 
оспы, называемой уа110]1015 и встр чающейся 
чаще всего у лицъ, которымъ была привита, 
коровья о., начальныя явлен1я (лихорадка, 
головная и поясничная боли) обыкновенно 
легче, сыпь гораздо слабфе (часто въ видЪ 
отдфльн. прыщей) и нер$дко начинается не 
съ лица, а съ туловища (соотвЪтственно 
слабо и высыпане на слизист. оболочкахъ); 
н%кот: узелки, а иногда и вс узелки под- 
сыхаютъ, не переходя въ нагноен!е; съ на- 
ступлен1емъ высыпан1я температура т$ла 
чаще всего падаетъ до нормы (критически, 
т. е. сразу). Подсыхан1е сыпи начинается 
уже на 38—10 день бол$зни, которая, по- 
этому, оканчивается значительно скорЪе, 
чЪмъ настоящая (вполнф развитая) о. Къ 
тяжелымь формамъ о., 6. ч. оканчива- 
ющимся смертью, относятся: слитая ©.— 
прыщи сливаются и кожа превращается 
въ сплошн. гноящуюся поверхность, и @#е- 
морраическая о. или, такъ называемая, чер- 
ная 0.— сыпь сопровождается значительн. 
кровеизллян1ями подъ кожу, въ слизист. 
оболочки и во внутр. органы. Легкя, не 
вполн$ развитыя, формы о. (уах101015) обык- 
новенно оканчиваются полн. выздоравлива- 
ван1емъ. Что касается настоящ. о. (уахг1о]а), 
то изъ вефхъ заболфвшихъ умираетъ отъ 
15 до 30°/о, смотря по эпидемш. ОпаснЪе 
всего указанныя тяжелыя формы. Единств. 
причина болЪзни, какъ сказано, — зараже- 
н1е отъ оспеннаго больнаго, или отъ вещей, 
соприкасавшихся съ больнымъ. Разъ быв- 
шая о. обыкновенно предохраняетъ отъ вто- 
ричнаго зобол$ван!я ею. Лечеме. ВажнЪе 
всего предохранительн. м$ры: возможн. уеди- 
нен1е оспенныхъ больныхъ и надлежащее 
обеззараживан1е помфщенй, въ которыхъ 
лежали оспенн. больные, и вещей, соприка- 
савшихся съ ними — лучше всего высокою 
температурою (см. Обеззараживане). За- 
т$мъ — своевременное прививан!е коров. 
оспы (см. Оспопрививан!е). Самое лечен1е 
д. состоять главн. образомъ въ гигеническ. 
м$рахъ —чистотв, ум$ренно-прохладн. воз- 
духВ (12—13° Р.), противулихорадочн. дет 
(см. Лихорадка) и т. п. Въ самомъ начал 
помогаютъ прохладн. ванны (см. Ванна). 
Холодн. компрессы или ледъ на голову. 
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Съ цлью предотвращен1я рябинъ и облег- 
чен1я жгучей боли на лиц —вёрн%фе всего 
обертыван!е компрессами (не толстыми), 
смоченными холодн. водою и постоянно 
возобновляемыми; затЪмъ, прикладыван1е 
(черезь кажд. 12 чае.), подъ компрессы, 
тряпочекъ (съ дыркою для носа, рта и 
глазъ), намазанныхь слфдующею мазью: 
карболовой кислоты 10—40 част. (цо вЪсу), 
прованск. масла 40 ч., мелко растертаго по- 
рошка лучшаго мфла 60 ч. (эту-же мазь 
можно прикладывать и на друг. части 
тфла). Бе чесаить. Для горла — полоскан1е 
3 — 4%о растворомъ бертолетовой соли или 
2°/о растворомъ карболовой кислоты. 

Оспа вЪътряная (уат1сеПа) — болЪфзнь, пора- 
жающая только д$тей, эпидемическая и за- 
разительная, но не опасная и обыкновенно 
быстро оканчивающаяся выздоровленемъ. 
Черезъ 13 — 17 дней посл заражен1я, при 
легк. лихорадочныхъ явленяхъ, показывает- 
ся на лиц8 и туловищ% сыпь въ видЪ прыщи- 
ковъ или пузырьковъ величиною съ че- 
чевичное зерно и окруженныхъ красною 
каймою. Часто н%®сколько подобныхъ-же 
прыщиковъ высыпаетъ и на слизист. обо- 
лочкВ рта и зва. Обыкновенно дня че- 
резъ 2 высыпан1е прекращается, а черезъ 
н$сколько дней пузырьки подсыхалотъ, такъ 
что вся бол$знь оканчивается въ 1 — 11/2 
недВли. Отъ настоящей о. и даже отъ лег- 
кихь формъ ея (уат10]1015) отличается и 
ничтожкостью общихъ явлен!й, и, главн, 
образомъ, отсутств1емъ гнойниковъ. Лече- 
нае — ги1ена и лежан!е въ кровати. 

Оспа у домашнихъ животныхъ, какъ и 
у человЪка, болЪзнь заразительная и часто 
повальная (эпидемическая). Наблюдалась она 
у коровъ, овецъ, лошадей и свиней. Харак- 
терные признаки ея т%-же, что и у чело- 
вЪка: лихорадка и сыпь; послдняя въ на- 
чал имфетъ видъ красныхъ пятенъ, а за- 
тзмъ постепенно переходитъ въ узелки, пу- 
зырьки и, наконецъ, въ гнойники, окружен- 
ные красною каймою и съ углубленнымъ 
пупкомъ по серединз. Подсыхая, гнойники 
превращаются въ струпья, по отпадени ко- 
торыхь въ теченйи изв%стн. времени оста- 
ются красн. пятна. У овецъ оспа такъ-же 
опасна, какъ и у челов%ка, и можеть при- 
нимать Т%-же три формы: обыкновенной, 
слитой и черной 0.; об послёднйя формы 
б. ч. смертельны. Но у овецъ и коровъ о., 
кромВ того, иногда проявляется въ видЪ 
плотныхъ бородавочекъ, не наполняющихся 
жидкостью (каменная или бородавчатая о.): 
наименфе опасная форма. Появляется сыпь 
у овець преимущественно на кож головы, 
на брюхз, груди, на внутр. частяхъ ляжекъ 
и вообще на безшерстныхъ м8стахъ, а также 
на губахъ и глазахъ; сопровождается, какъ 


и у человЪка, страданмемъ слизистыхъ 0бо- 
лочекъ пищеварительн. и дыхательн. орга- 
новъ. Продолжается около 2-хъ недЪль. У 
коровъ оспенная сыпь является на вымени, 
обыкновенно не представляетъ опаснаго ха- 
рактера и въ конц второй недфли 6. ч. 
оканчивается выздоровлен1емъ. Коровья о. 
служить для прививан1я предохранитель- 
ной о. у человЪка (см. Оспопрививан!е): год- 
нЪфе всего для этой ц$ли оспинки около 83—10 
дня посл начала бол$зни, т. е. въ то время, 
когда он вполнф налились, но наполня- 
ющая ихъ жидкость еще прозрачна (не 
гнойна). Каменная форма 0. бываетъ также 
и у коровъ: не опасна, но держится иногда 
нЪсколько м%сяцевъ. У свиней (6. ч. у по- 
росятъ) и лошадей о. является обыкновенно 
также въ легкой (не опасной) форм%. У 
свиней чаще всего на морд и внутр. по- 
верхности бедеръ; у лошадей — на задней 
поверхности пута, но иногда, кромЪ того, 
на спинк носа, на губахъ, у угловъ рта, 
на ше, на слизист. оболочкЪ рта и носа и 
на глазахъ. Лечеме о. у животныхъ, какъ 
и у человЪка, ограничивается гигеническ. 
мф$рами: чистота, легкай кормъ, сухое по- 
мфщен!е и т. п. Больныхъ животныхъ, ко- 
нечно, слфдуетъ отдзлять отъ вдоровыхъ. 
Овцамъ часто дфлается прививане: или вы- 
нужденное — всему стаду, или-же предохра- 
нительное. Привитая о., хотя и берется изъ 
обыкн. натуральн. оспинъ, но бываетъ обык- 
новенно слабЪе и доброкачественнфе, чфмъ 
о., полученная черезъ заразжене. Вынуж- 
денное прививан1е (всему стаду) произво- 
дится, когда эпидемя уже появилась въ 
стадЪ: съ цвлью сд$лать болфзнь легче; пре- 
дохранительное — ежегодно молодому при- 
плоду (6. ч.въ август или начал сентября). 
Для прививан1я выбирается еще не пере- 
шедшая въ гной (св$тлая) лимфа есте- 
ственн. оспинъ (гд% нужно, лимфу предвари- 
тельно прививаютъ нёсколькимЪ здоровымъ 
овцамъ и съ нихъ уже переносятъ на осталь- 
ныхъ). Прививане д$лается чаще всего на 
нижн. сторону хвоста (дюйма на 2 отъ 
задн. прохода), рЪже на внутр. поверхность 
уха или на внутр. части бедеръ. Произво- 
дится оно прививною иалою (съ желобкомъ): 
натянувъ одною рукою кожу, другою вты- 
каютъ подъ хожииу иглу съ лимфою, держа 
ее желобкомъ (содержащимъ лимфу) вверхъ; 
зат8мъ поворачиваютъ желобкомъ внизъ 
и, слегка подавивъ, вынимаютъ иглу. Кажд. 
овц® нужно сдфлать, по крайней мёрз, три 
такихъ укола. Объ о. у собакъ — см. Со- 
баки. 

Оспопрививан!е, т. е. прививан!е чело- 
вфку коровьей оспы съ цфлью предохра- 
нен!я его отъ натуральн. оспы, произво- 
дится или прямо отъ коровы, или отъ че- 
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ловфка съ привитою коровьею оспою (зу- 
манизированная лимфа), или, наконецъ, отъ 
теленка, которому привита была коров. 
оспа съ человзка (животная лимфа). При- 
вивка прямо съ коровы чаще не удается 
и чаще сопровождается боле сильн. мЪет- 
ными припадками, чёмъ прививка ея съ 
челов ка-же или съ теленка. Прививать 
можноили свЪж. оспу—прямо съ оспины, или 
сохраненную (для сохранен1я оспа, цёльная 
илиразведенная чист. глицириномъ и водою, 
или въ форм соскобленн. съ оспинъ детри- 
па, запаивается въ стекл. трубочки или за- 
жимается между тонк. стеклышками). 'Такъ 
какъ прививкою могутъ передаваться из- 
вЪстн. болзни, напр. сифилисъ или воло- 
туха, то при выбор источника для при- 
вивки нужно быть осмотрительнымъ. ГдЪ 
прививка оспы телятамъ сдфлана съ над- 
лежащимъ выборомъ (въ извЪстн. обще- 
ственныхъ заведеняхъ), тамъ лучше всего 
прививать съ телятъ. При прививк® съ че- 
ловзка слЪдуетъ прививать съ маленьк. 
здоров. дЪтей, рожденныхъ отъ завЪздомо 
здоровыхъ родителей. Лимфу для прививки 
должно брать съ оспинъ, когда он уже 
налились, но еще содержать вполнз про- 
зрачную жидкость (безъ гноя), т. е. при- 
близительно на 7 — 8-й день ихъ развитя. 
Прививка прямо съ оспины взрнфе и въ 
смысл удачи, и въ смысл безопасности 
отъ возможнаго заражен!я какою-либо бо- 
лЪзн!ю, такъ какъ, при этомъ, легче кон- 
тролировать источникъ, изъ котораго бе- 
рется лимфа. Сохраненную кор. оспу сл%д. 
братьтолько изъ вёрныхъ месть (Имп. Воль- 
но-Экон. Общество разсылаетъ желающимъ 
сожр.оспу безплатно: адресс.(С.-Пет.Забалк. пр. 
собств. дом»—секретарю). Первая прививка 
двлается обыкновенно грудн. дЪтямъ: здоро- 
вымъ—на Зили 4-мъ месяц, а слабымъ—поз- 
же; но если существуетъ эпидем1я натур. 
оспы, то съ привикою нечего медлить. Съ 
течен1емъ времени вл1ян1е прививки ослаб - 
ваетъ, а потому ее слфдуетъ повторять 
каждые 5—6 лЬтъ. Во всякомъ случав, у 
тзхъ, кому сдЪлана была прививка, нату- 
ральн. оспа, если и бываетъ, то обыкновенно 
въ боле слабой степени. Опералйя прививки 
производится или оспеннымъ ланцетомъ (60- 
лве узкимъ и заостреннымъ, чё мъ обыкно- 
венный ланцетъ), или остенною илълою (тотъ- 
же ланцетъ, но не складной), обыкновенно 
на скрытыхъ одеждою частяхъ т$ла — чаще 
всего на плечахъ, рЪже на ляжкахъ; уко- 
ловъ дфлается отъ 6 до 10 (3—5 съ кажд. 
стороны), на извфстн. (не оч. близкомъ) раз- 
стояни другъ отъ друга — чтобы затёмъ 
воспаленныя отъ укола м%ста не могли 
слиться. Захвативъ концемъ ланцета каплю 
лимфы, вкалываютъ его горизонтально 
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(капля д. б. на верхн. поверхности ланцета) 
подъ кожицу натянутой (другою рукою) 
кожи; слегка придавливають пальцемъ и, не 
отнимая пальца, вытягиваютъ обратно лан- 
цетъ, предварительно перевернувъ его. Ко- 
лоть сл$дуетъ неглубоко (не до выхода кро- 
ви) — на столько, чтобы на мфстахъ уколовъ 
образовались маленьк. красные рубчики, ко- 
торые, зат мъ, прикрываются англ!йск. пла- 
стыремъ или полотн. компрессиками, при- 
держиваемыми бинтомъ. Дня черезь 3—4 
на мест укола показывается красн. узе- 
локъ, превращаюцийся на 5-й или 6-й день 
въ пузырекъ, который около 8-го дня до- 
стигаетъь величины чечевичн. зерна и по- 
лучаетъ въ серединф углублен!е (пупок). 
Посл этого св$тлое содержимое пузырька 
постепенно мутнфетъ и пузырекъ перехо- 
дитъ въ гнойничекъ, который, подсыхая, 
превращается въ струпикъ, отваливающИй- 
ся въ течени 3-й недёли (иногда гораздо 
позже); на мВст$ его остается сначала крас- 
ное пятно, а потомъ звЁздообразный б$лый 
рубецъ. При правильн. ходЪ, развит1е оспинъ 
сопровождается только легкою лихорадкою, 
которая съ началомъ подсыханя оспинъ 
быстро прекращается. Запеленывать ре- 
бенка должно такимъ образомъ, чтобы онъ 
не могь чесать зудяшля оспины (не сл$- 
дуетъ, однако, пеленать туго). Противъ зу- 
да можно смазывать цинковою мазью съ 
глицериномъ (см. Ожоги). При посл%- 
дующихъ прививкахъ какъ обия, такъ и 
м$стныя явлен1я значительно слабфе. При- 
нимается оспа обыкновенно не на всЪхъ 
м%Встахъ уколовъ; но достаточно, еслионапри- 
нялась въ одномъ м$ст®. Въ случа пол- 
ной неудачи, операцию слФдуетъ повторить 
черезъ нфкоторое время. Къ довольно опас- 
нымъ осложнен1ямъ прививки принадлежитъ 
рожа, которая, впрочемъ, при хорошихъ 
гиг!еническ. условяхъ (чистомъ воздухЪ, 
надлежащ. опрятности и т. п.) бываетъь оч. 
р%дко. Относительно возможности зараже- 
ня посредствомъ прививки сифилисомъ и 
пр.—см. выше. 

Оспопрививанае (законы). Попечен1е объ 
о. возложено на обязанность различн. об- 
ществ. и правительств. учреждений: въ м%- 
стностяхъ, им$ющихъ земск. учрежден1я— 
на эти учрежден!я; тамъ, гдз ихъ нЪтъ, 
равно какъ и на Кавказ$, — на губернск. 
или областн. правлен1я, при посредствВ 
у$здн. оспенн.комитетовъ;въ Сибири— на особ. 
губернск. иобластн. оспенные комитеты. Са- 
моео.вм$няется въ обязанность вс мъслужа- 
щимъ лицамъ медиц. персонала (врачамъ, 
фельдшерамъ, акушеркамъ и т. п.); въ слу- 
ча надобности—о. можетъ 6. поручено и 
находящимся намфет$ врачамъ военн. вздом- 
ства и состоящимъ при нихъ фельдшерамъ. 
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Заниматься о. можетъ всявалй (не исключая 
и женщинъ), получивший отъ м$етн. вра- 
чей свидфтельство, удостовёряющее въ об- 
ладан1и имъ необходимыми для того свЪдЪ- 
ями; но не иначе, какъ подъ надзоромъ 
УЪздн. врачей, и только полученною имъ 
оть послфднихъ оспенн. матер1ею. (Уст. 
врач., ст. 966 и 1 прим. къ ней, ст. 963, 
977—8, 985—6 по прод. 1886 г.). Если оть 
нев жества лица, занимающагося о. съ доз- 
волен1я медиц. чиновника, произойдетъ ка- 
кой-либо вредъ для пащента, то медиц. чи- 
новникъ подвергается денежн. взыскан!1ю 
до 50 р., а оспопрививатель, причинивпий 
вредъ неисполнен1емъ предписанн. правилъ 
или своею небрежностью,—аресту отъ 7 дн. 
до 3 нед. Виновный въ производств о. безъ 
надлежащаго дозволеня, въ случа вред- 
ныхь послЪдствй, подвергаются денежн. 
взыскан!ю до 3-хь р. (Улож. о нак., ст. 871 
и Уст. о нак. мир. суд., ст. 105).—Ве® ли- 
ца, должностные или частные, за усизши. 
содЪйстве о. имВютьъ право на награды: при- 
вивпиЙ оспу въ теченйи года не менфе, чфмъ 
2.000 лицамь, получ. подарокъ оть имени 
Государя, о чемъ публикуется въ в$домо- 
стяхъ. Точно также публикуются въ газе- 
тахъ и доводятся до Высочайш. св дня 
имена и другихъ лицъ, хотя и не проявив- 
шихь своей дЪятельности въ столь широк. 
размЪрахъ, но оказавшихся полезными д$- 
лу о. Кром того, оспопрививалели, обу- 
ченные въ губерн1яхъ, за 0с0б. усерд1е въ 
благотворительн. ©. могутъ б. награждаемы 
золот. и серебр. медалями Имп. Вольно-Эко- 
ном. общества— по представлен1ю м$стн. вла- 
стей и назначен1ю медиц, департамента мин. 
вн. дЪлъ, всяый разь съ Высоч. утвер- 
жден1я, (Уст. врам., ст. 1.008—1.015 по прод. 
1886 г.), 

Остеолог1я— часть анатоми, занимающая- 
ся изучешемъ костей. 

Острецьъ—см. Осока. 

Острицы (Охуцг13) — родъ глистовъ изъ 
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Острица дЬтская: А — самець, Б —самка. 


класса круглыхъ или нитчатыхь червей 
(Мешадода); отличаются тонк. вытянут. и 
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сильно заостреннымъ (иногда на подоб1е 
шила) задн. концомъ тфла. У челов$ка (у 
дЬтей чаще, чёмъ у взрослыхъ) встр$чает- 
ся въ прямой кишк®, иногда въ громадн. 
количеств$, о. дътская (О. уегийси]ал13) — 
маленькай (отъ 1 до 5 лин. дл.) оч. подвиж- 
ной червячекъ, самки котораго движен!ями 
своего остраго хвоста (у самца хвость за- 
вернутъ въ спираль) причиняютъ сильный 
зудъ въ задн. проходЪ. См. Глиеты (ните- 
видные). 

Острога — рыболовн. снарядъ, состоящай 
изъ желфзн. вилы, съ нфскольк. зазубрен- 
ными зубцами, насаженной на длинную ру- 
коять. Острогою бьютъ крупную, стоящуто 
на мфет, рыбу, чаще всего ночью при 
искусств. освфщени (см. Рыболовство). 

Острогубцы —см. Щинцы. 

Острогь—см. Тюрьмы. 

Остролистникъ—см. Надубъ, 

Острохвоетка (птица)—см. Шилохвостъ. 

Острохвостъ (рыба)—см. Тесьмина. 

Ость—востокъ. 

Ость—длинный волосъ въ м%хахъ (пухъ 
или подшерстокъ наз. и0дсъдом). 

Осушен!е. Въ ум$ренн. и въ особенности 
въ прохладныхъ климатахъ сырыхъ мЪстъ 
всегда больше, ч$мъ оч. сухихъ, а потому 
въ такихъ климатахъ о. почвы имфеть 6бо- 
лЪе важное значене, чё мъ орошен1е ея (см. 
Орошен1е). Если извфстн. количество влаги 
въ почв необходимо для растворенйя со- 
держащихся въ ней питательныхъ для рас- 
тей веществъ, то, съ другой стороны, из- 
бытокъ влаги, мфшая проникан!ю воздуха 
въ почву, препятствуетъ именно образова- 
но этихъ веществъ, такъ какъ только подъ 
вшян1емъ воздуха находянйяся въ почв 
минеральн. и органическ. тфла могутъ пре- 
вращаться въ химическ. соединен1я, годныя 
для питанйя растенй. Избытокъ влаги въ 
почв дЪйствуетъ вредно на растительность 
еще тфмъ, что мЬшаетъ надлежащему про- 
гр$ванйо почвы: влажная почва всегда на 
нЪсколько градусовъ холоднзе сухой. КромЪ 
того, излишняя сырость значительно затруд- 
няетъ обработку почвы. Полное насыщеше 
почвы водою д$лаетъ не возможною какую-бы 
то ни было культуру; но ужеи почва, содер- 
жащая круглый годъ боле 20—22°%/о воды, 
вредна для культурн. растевй. О вредномъ 
вмянш сырыхъ мЪстностей на здоровье че- 
ловЪка—см. Болото. Поэтому, 0. сырой поч- 
вы полезно не только въ экономическомъ, 
но и въ гигеническ. отношени. Способы о. 
различны, смотря по причинамъ, произво- 
дящимъ сырость. Вода, застаивающаяся въ 
почвЪ можеть 6. или верховая (дождевая или 
снфговая), или-же грунтовая (подпочвенная 
или низовая), притекающая въ данную м%- 
стность изъ сосфдн. источниковь и др. во- 
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дохранилищь. Причина застоя воды заклю- 
чается или въ недостаточномъ склон дан- 
ной м%вотности, или въ непроницаемости ея 
подпочвы для воды, или, наконецъ, въ обо- 
ихъ услов1яхъ вмфств. Незначительная сы- 
рость, причиненная дождями, легко устра- 
няется болфе глубокимъ вспахиван1емъ; при 
боле значительной сырости отъ дождей мо- 
гутъ понадобиться уже сточныя борозды. 
Въ тфхъ случаяхъ, когда сырость не только 
значительна, но и постоянна, необходимо 
прибфгнуть къ одному изъ средствъ, поиме- 
нованныхъ ниже. Для устранен1я сырости, 
зависящей отъ пер1одическаго заливан1я 
местности морск. приливами или разливами 
рВкъ, строятъ плотины, препятетвуюция до- 
ступу воды къ этой м%стности; но способъ 
этотъ оч. дорогь и прим$нимъ только въ 
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исключительныхъ случаяхъ. Оч. часто для 
предотвращен1я наводнен1я м%етности отъ 
разлит1я рфкъ и ручьевъ достаточно углу- 
бить и разчистить русло послёднихъ, или- 
же исправить направлен1е его, если оно 
извилието (соединяя изгибы прямолиней- 
ными каналами). Когда единственною при- 
чиною сырости служитъ непроницаемость 
подпочвы для воды, устранить ея нердко 
удается продыравливан1емъ подпочвы вплоть 
до проницаемаго слоя; образованныя так. 
образомъ вертикальн. ходы или шахты под- 
держиваютъ, наполняя ихъ твердымъ, но 
проницаемымъ для воды матер1аломъ, напр. 
кусками камней, булыжникомъ и т. п., или- 
же вставляя въ нихъ дренажн. трубы. Тамъ, 
глВ этихь средствъ не достаточно, упот- 
ребляется открытая или закрытая канали- 
зая. Для того, чтобы канализащя дЪйство- 
вала уепфшно, необходимо прежде всего со- 
ставить планъ ея—на основан1и тщатель- 
ной нивелировки м%стности (см. Орошен!е) 
и предварительнаго разечета того количе- 
ства воды, которое д. 06. отводимо кана- 
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лами. Ширина, глубина и склонъ коналовъ 
д. 6. таковы, чтобы вода по нимъ стекала 
возможно скорФе: каналы, въ которыхъ во- 
да застаивается, скоре вредны, чЪмъ полез- 
ны. Направлене каналовъ должно б., по 
возможности, прямолинейное, а гд$ изгибовъ 
нельзя вполн% избфжать,—ихъ слфдуеть дЪ- 
лать возможно мене рфзкими. Соединен1е 
сливающихся каналовъ м. собою д. быть 
подъ остр. углами. Закрытая канализация или 
дренажъ обходится значительно дороже, но 
дЪъйствуетъ вЪрн$е, требуетъ для своего под- 
держан1я менЪе заботъ и, главное, почти во- 
все не отнимаеть м%ста—см. Дренажъ. При 
устройств открытой канализаши дзлается 
сть открытыхъ каналовъ: водопрлемныхь и 
водоотводныхь. Расположен1е этихъ кана- 
ловъ, какъ и при дренажЪ, м. 6. очень раз- 
нообразно, смотря по м%стности; водопрем- 
ные каналы, параллельные м. собою, могутъ 
оканчиваться въ отводный каналъ подъ пря- 
мымъ угломъ, или-же располагаться отно- 
сительно посл дняго въ форм$ опушки пера, 
(см. Дренажъ и рис. 1и 2-й). Отводные 
каналы, въ свою очередь, могутъ перехо- 
дить въ обиий (главный) отводный каналъ. 
На рис. 1-мъ показано расположене осу- 
шит. каналовъ по довольно значительному 
скату; отводный каналъ оканчивается въ 
р%ку. Разстоян1е между водопремными ка- 
налами обыкновенно отъ 20 до 45 саж., 
смотря по степени влажности почвы; глу- 
бина ихъ отъ 11/з до 18/‹ арш. при торфя- 
ной, глинистой и вообще мало проницае- 
мой почв —глубже, при легко проницае- 
мой (напр. песчаной) — мельче; на лугахъ 
мельче, чёмъ на пашняхъ. Ширина дна мо- 
жетъ быть или вполовину меньше глубины 
или почти равна ей. При связной плотной 
почв боков. стЗнки каналовъ могутъ 6. 
скошены только оч. немного или даже во- 
все не скошены; при рыхлой, наоборотъ, на 
кажд. аршинъ глубины полагается откосъ 
въ 1'/2—2 арш. Дно каналовъ, восприни- 
мающихъ воду изъ друг. каналовъ, должно 
быть, по крайней м р, на нЪсколько дюй- 
мовъ ниже дна каналовъ, приносящихъ во- 
ду. Продольный склонъ (покалтость) канала, 
м. 6. различенъ, смотря по склону м%етно- 
сти: достаточнымъ можно считать склонъ въ 
0,7°%/о (см. Орошен1е); наименьшй склонъ, 
который можно еще допустить, не долженъ 
б. меньше 0,08%. Оч. значительн. склоны 
могуть 6. вредны, такъ какъ черезъ-чуръ 
быстрое течен1е воды по нимъ размываетъ 
почву; для предотвращен1я этого, при зна- 
чительн. склонахъ, каналамъ иногда дается 
нЪсколько извилистое направлен!е (вамед- 
ляющее течен!е), а на м$стахъ, особенно 
подверженныхъ опасности размыва въ ка- 
налы кладуть хворостъ и куски камней: 
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При незначительн. склон (менЪе 0,25/о), въ 
нЪкот. случаяхъ осушен1я полей подъ паш- 
ню, къ водопр1емнымь и отводнымъ кана- 
ламъ присоединяются сточныя борозды, т.е. 
ровики отъ 41/з до 7 вершк. глубиною, со- 
бираюнце воду и приводяние ее въ водо- 
пр1емн. каналы. На рис. 2-мъ представлена, 
такого рода канализащя съ сточными бо- 
роздами, нерфдко практикуемая на сфверЪ 
Францш. Съ этою цфлью м%етность обык- 
новенно дфлится на участки въ 100—110 
саж. длиною и 70—75 саж. шириною; участ- 
ки эти отдфляются другъ отъ друга 110%3д- 
ными путями (аа, аа, аа на рис. 2-мъ), 
расположенными вершк. на 5 ниже общаго 
уровня почвы; вдоль середины этихъ путей 
спускаются водопремные каналы (аа, а а, 


аа), переходящие въ отводные каналы (6 6, 
66), которые передаютъ воду въ главный 
отводн. капалъ вв. Поперечно, между ка- 
налами аа, аа, аа, проведены сточныя 
борозды (0000....), на разстояви около 18 
саж. одна отъ другой (а при значительной 
сырости почвы гораздо ближе—на разстоя- 
ви всего нфокольк. аршинъ); борозды эти 
сообщаются съ каналами а а... посредствомъ 
подземныхь (подъ профзднымь путемъ) хо- 
довъ, грубо выложенныхъ кирпичемъ. Глу- 
бина бороздъ 4'/»—7 вершк., ширина ‘ихъ 
дна 4 —4'/› вершк., откосы боковъ подъ 
угломъ 45°; продольн. склонъ ихъ можетъ 6. 
оч. незначительный — почти незамЪтный. 
Земля, вынутая изъ бороздъ, обыкновенно 
кладется вдоль болЪе низкаго края бороздъ, 
б. ч. на нзкотор. (небольшомъ) разстояни отъ 
него (чтобы земля не осыпалась въ борозду). 
Земля изъ каналовъ обыкновенно разсыпает- 
ся по палинф— при помощиея выравниваются 
углубленшя и промежуткамъ между бороз- 
дами придается небольш. выпуклость, съ н$- 
которою покатостью кругомъ. Земляныя 
работы при канализащи вообще произво- 
дятся тЪми-же оруд1ями, какъ при устрой- 
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ств каналовъ для орошен1я (см. э. сл.). 
Каналы д. б. ежегодно разчищаемы, ремон- 
тируемы и вообще поддерживаемы въ над- 
лежащемъ порядк%: иначе вода въ нихъ нач- 
нетъ застаиваться м$стами и, вмото поль- 
зы, получится вредъ. Въ тВхъ мфетахъ, гд% 
существуютъ въ почв углублен1я, ихъ сл%- 
дуетъь выполнять, а если этого нельзя сдЪ- 
лать по значительности углубленйй, то вы- 
рывать посрединЪ нхъ водоемы для стока 
воды.— Зак. объ о. им. тотъ-же мЪетн. ха- 
рактеръ, какъ и объ Орошен1и. 

Осы (Уезра) — насвкомыя изъ отр. пе- 
репончатокрылыхъ; брюшко стебельчатое, 
усЪченное при основанйи, обыкновенно желт. 
цвфта съ черн. поперечн. полосами; крылья 
узк1я, складчатыя. Самки и рабоч я ©. снаб- 
жены жаломъ. Подобно пчеламъ, живутъ 
обществами, состоящими изъ самцовъ, са- 
мокъ и рабочихъ, въ гнфздахъ, построен- 
ныхъ изъ вещества, похожаго на, сЪр. обер- 
точн. бумагу и представляющаго ничто иное, 
какъ пережеванныя въ кашицу волокна 
древесины. Гн%зда обыкновенно шарообразн. 
формы, помфщаются въ дуплахъ деревъ, 
подь крышами домовъ, подъ землею и т. п.; 
состоять изъ расположенныхъ въ нфсколько 
этажей пластовъ (сотовъ) ячеекъ и общ. обо- 
лочки. Входн. отверст1е чаще всего обра- 
щено книзу. Перезимовавшшя самки строятъ 
весной ячейки и кладутъ въкаждую по яйцу; 
вышедийя иёъ яицъ личинки сначала пре- 
вращаются только въ рабочихъ о., продол- 
жающихъ постройку сотовъ и занимаю- 
щихся кормлешемъ нов. поколЪн1й; лишь въ 
конц лЪта развиваются самки и самцы, 
также принимаюцие участ1е въ обществ. 
работахъ. Осенью, посл оплодотвореня, 
весь рой дичаетъ; недоразвившаяся дЪтва 


Рис. 1-й. Шершень (нат. величины). 


вытаскивается рабочими изъ ячеекъ, рабо- 
щя и самцы вымираютъ; остаются только 
самки, которыя, перезимовывая, весною при- 
ступаютъ къ постройкв ячеекъ и кладкЪ 
яицъ, изъ которыхъ сказанн. образомъ раз- 
виваются нов. покол%н1я. 0. патаются на- 
сЪкомыми, мясомъ, сладк. сокомъ цвтовъ, 
плодами, которымъ часто наносятъ больш. 
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вредъ, и пр.; нерЪдко дфлаютъ набЪфги на 
ичельники. У жалене о. весьма бол%зненно; 
лечатъ его прикладыван1емъ сыр.земли, терт. 
картофеля и т. ип.; но в$рн%е всего дЪйств. сма- 
чиван1е нашатырн. спиртомъ. Истреблять 
гнЪзда всего лучше вечеромъ, когда о. воз- 
вратились съ добычи; для этого ихъ или 
обваривають кипяткомъ, или подкуриваютъ 
с$рой, или, обернувъ тряпкою, раздавли- 
ваютъ вмфот% съ 0.; гнфзда въ щеляхъ ка- 
менн. стЪнЪ заливаютъ жидк. штукатуркою. 
Для ловли осъ устраиваютъ ловушки изъ 
двухъ досокъ, смазанныхъ медомъ: какъ для 
мухъ (стр. 687). Сам. больш. видъЫ— 0. шер- 
шневая или зиершень (У. сгаЪго), около 11]? д. 


Рис. 2-й. Оса обыкновенная (нат. велич.). 


длиною; грудь черная, брюшко темножелтое 
съ черн. рисункомъ; крылья ржавыя, голова, 
и усики буро-красные. Гн%здится въ дуп- 
лахъ деревъ, въ покинутыхъ гнздахъ пчелъ 
и друг. уединенныхъ и скрытыхъ помфще- 
н1яхъ; вреденъ для молод. деревьевъ (0со- 
бенно ясеней), кору которыхъ грызетъ.—©. 
обыкновенная (У. ушеал18): голова, грудь, 
усики черн. цвЪта, брюшко лимонно-жел- 
тое съ черн. передн. краемъ колецъ. ГнЪзда, 
въ вид кочана капусты, встр$чаются на 
деревьяхъ, на стропилахъ кровель ит. п. 
Вьъь Средн. Европ и въ Росси извЪстны еще: 
\Уезра сегшалиса, У. га и др. Н%которые 
виды о. изъ рода Ро|5{ез, близкаго къ Уезра, 
живуще въ Южн. АмерикЪ, строятъ боль- 
пия, почти цилиндрическая гн%зда изъ весь- 
ма твердаго матерала, похожаго на гладклй 
картонъ. 

Осьмина—='/> четверти =4 четверикамъ. 

Осьминогъ или спрутъ (0с{0риз) — родъ 
моллюсковъ изъ класса золовоноись (Серпа- 
]орода). М®шковатое, облеченное мантей 
(складкой кожи) тЪло, съ большой, ясно 0бо- 
собленной, головой, несущей 8 длинн. щу- 
палецъ, расположенныхъ вокругъ рта и свя- 
занныхъ при основан1и кожею. Вдоль внутр. 
поверхности кажд. щупальца сидятъ по 2 
ряда присосковъ. Пупальца служатъ какъ 
для движен!я (ползан1я), такъ и для ловли 
добычи (рыбъ, слизней, иглокожихъ, раковъ 
ит. п.), которую 0. раздавливаеть своими 
кр$пкими, черными, похожими на клювъ 
попугая, челюстями. 0. плаваетъ, подобно 
вс$мъ головоногимъ, задомъ — выталкивая 
съ силой воду изъ 0соб. органа въ форм 
воронки, находящагося на брюхЪ и суще- 
ствующаго лишь у этихъ моллюсковъ. Во- 
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дящИся въ Европейск. моряхъ обыкновенный 
0. (0. уш5ат18)—до 2 фут. дл., красновато- 
сфраго цвЪта, способнаго измЪняться, со- 


Осьминогь обыкновенный. 


образно обстоятельствамъ. Въ Итали въ 
больш. количествЪ употребляется въ пищу. 

Осьмуха или осьмушка = '/з фунта или 
*/з ведра. 

Осязан!е.— При помощи 0. мы ощущаемъ 
прикосновеме къ намъ посторонн. тзлъ (или 
частей наш. собств. т$ла), степень произво- 
димаго ими на насъ давлемя, различаемъ 
температуру тЪль и, наконецъ, опред ляемъ 
мъсто и пространство, на которомъ эти тфла, 
дъйствуютъ на наше т%ло. Воспринимать эти 
ощущен1я способны: вся кожа (главн.органъ 
осязатя) и лежацйя открыто слизистыя 
оболочки—рта, носа, задняго прохода и пр. 
Происходятъ эти воспр1ят1я черезъ посред- 
ство волоконъ чувствительн. нервовъ, рас- 
предёляющихся въ кожЪф и слизист. обо- 
лочкахъ. Б. ч. осязательныхъ нервовъ окан- 
чиваются въ особ. оч. мелюя (микроскопи- 
ческ1я) анатомическ. построен1я: въ такъ 
называемыя Мейснеровскля осязательныя 
тЪльца (въ сосочкахъ кожи), въ Пачинье- 
вы (или Фатеровск1я) тфльца (въ подкожн. 
седин. ткани) и въ колбочки Краузе (въ 
кожЪф и слизист. оболочкахъ). Осязатель- 
ная способность вообще т$мъ значительнЪе, 
чЪмъ больше озязательн. нервовъ въ дан- 
ной осязательн. поверхности. Изм$ряется 
эта способность обыкновенно при помощи 
циркуля: чЪмъь на меньшемъ разстоян!и. 
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раздвинутыя ножки циркуля чувствуются 
отдфльно, тзмъ осязательная способность 
выше, и наоборотъ. Такого рода опыты по- 
казали, что самымъ острымъ 0. обладаетъ 
кончикъ языка (ножки циркуля чувст- 
вуются отдёльно еще на разстоян1и 1,1 мил- 
лим.); затЪмъ по порядку, сл$дуютъ: ладонн. 
поверхность 3-го сустава ручн. пальцевъ 
(2—2,3 милл.), красн. части губъ (4,5) и 
ладонн. сторона 2-го сустава ручн. паль- 
цевъ (4,5) и т. д.; наимензе чувствительны: 
затылокъ (вверху 54,1, въ середин% 67,7), 
плечо, бедро и середина спины (67,7). Также 
различна въ различн. частяхъ тфла и спо- 
собность ощущать давлене или разницу въ 
температур$. Кожа лба, висковъ и тыла 
руки въ состояши чувствовать давлен1е въ 
0,002 грамма (около 5/00 доли), кожа паль- 
цевъ — въ 0,005—0,015 грамма, подбородка, 
брюха и носа—0,04—0,05; ногти пальцевъ 
руки—1 граммъ. Ве тЪла, которыя теп- 
ле кожи, вызываютъ въ ней ощущен!е 
тепла, а, т$ла, боле холодныя, чё мъ кожа,— 
ощущене холода. Такимъ образомъ одно и 
то-же тфло можетъ казаться намъ тепл%е 
или холоднфе, смотря по тому, какую тем- 
пературу имфетъ м%фсто кожи, съ которымъ 
соприкасается это т$ло. Степень ощущен1я 
нами тепла или холода, кромЪ того, зави- 
ситъ отъ величины поверхности соприкос- 
новен1я: вода одной и той-же температуры 
будетъ нами ощущаться значительно тепле 
(или холодн%е) при опущеши въ нее ц®лой 
руки, ч6мь при погружеши въ нее только 
одного пальца (зависитъ это отъ того, что 
въ первомъ случа оучаствуеть гораздо 
больше нервовъ, чё мъ во второмъ). Съ дру- 
гой стороны, ч$мъ больше теплоемкость 
соприкасающагося т%ла, тфмъ оно ощу- 
щается нами холодн%е, и наоборотъ; напр. 
металлы, мраморъ ит. п., при одной и той-же 
температур, кажутся значительно холод- 
нЪе дерева. Р%зче всего разница въ темпе- 
ратур$ различн. тёлъ ощущается нами въ 
траницахъ между 27° и 33° Ц (21,6—26,4° Р); 
между 14° и 29° Ц; (11,2°—23,% Р) концы 
пальцевъ въ состоянйи чувствовать 0,20 раз- 
ницы въ температур, при температурВ 
около 30° Ц (24° Р)—0,5°. Ниже 10° Ц, (8° Р) 
и выше 47° Ц (37,6° Р) ощущене разницы 
становится почти невозможнымъ, потому 
что такдя температуры вызываютъ уже 
чувство боли. Вообще боле или мене зна- 
чительн. усилене теплового (въ сторону 
холода или тепла) или механическаго воз- 
будителя превращаетъ осязательное ощу- 
шен!е въ болевое. Въ соединени съ мышеч- 
нымъ чувствомъ (см. Мышцы), о. даеть намъ 
возможность судить о форм и тяжести 
тфлъ, ихъ твердости и больш. или меньш. 
степени гладкости или шероховатости ихъ 
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поверхности, о положени нашихъ собств. 
частей тБла и объ относительн. положен!и 
къ намъ соприкасающихся съ нами посто- 
роннихъ т%лъ. Потеря чувства о. и боли 
наз. анестезею; потеря только чувства бо- 
ли (при сохраненйи осязательной способно- 
сти)—аналезмею. Усилен!е чувствительно- 
сти до такой степени, что малЪйшее при- 
косновен1е вызываетъ боль, извфстно подъ 
именемъ иперестези. Обыкновенно эти из- 
м$нен1я кожн. чувствительности бываютъ 
только мВстными, т. е. наблюдаются только 
въ н%кот. частяхь тфла, причемъ иногда 
случается, что, рядомъ съ анестезею въ 
одномъ мет, существуетъ гиперестезя въ 
другомъ. Такого рода м%стн. измфнен1я чув- 
ствительности чалще всего встр$чаются у 
истерическихъ женщинъ, у которыхъ он 
6. ч. такъ-же внезапно исчезаютъ, какъ и 
появляются (см. Иетерика), у лицъ, отра- 
дающихъ умопомфшалтельствомъ, при н%ко- 
торыхъ отравленяхъ (стрихниномъ, ошемъ, 
хлороформомъ, свинцомъ и пр.). Анестезя 
цфлой половины тфла обыкновенно указы- 
ваетъ напоражен1еголовн.мозга (см. Мозгъ). 

Отава — трава, выростающая послЪ по- 
коса. 

Оталг1я—боль въ ух. 

Отваръ—въ кухнф то-же, что Бульонъ. 
Въ медицин% отваромъ (4есос{и) наз. жид- 
кость, полученную вывариван1емъ въ водЪ 
какихъ-либо врачебн. веществъ, чалще все- 
го травъ или корней. Объ отли и о. отъ 
настоя—см. Наетой. 

Отвертки — вс$мъ извЪстные инструмен- 
ты, употребляемые для отвертки винтовъ. 

Отвлечен1я—такъ въ медицин% называют- 
ся средства, которыми стараются вызвать 
раздражен1е въ одномъ м$ст$, чтобы отвлечь 
существующее раздражене отъ другого 
м\%ста. Съ этою цфлью, напр., ставятъ гор- 
чишники или мушки на затылокъ или за 
ушами при боляхь головы или болёзняхь 
глазъ, растираютъ ноги скипидаромъ, ле- 
тучею мазью и т. п. при ревматическ. бо- 
ляхъ въ этихь мФстахь и пр. Большин- 
ство отвлекающихь средствъь наружныя: 
мушки, горчишники, раздражаюцщия мази, 
согр%ваюцйе компрессы и пр. Но иногда 
прописываются и внутр. отвлекаюнця вред- 
ства, напр. слабительныя при приливахъ 
крови къ голов или груди. Разумно при- 
мфняемый, этотъ способъ леченя можеть 
быть очень полезенъ. 

Отводокъ—см. Растешя (размножемн“е). 

Отводъ—см, Судъ. 

ОтвЪеъ—инструментъ, употребляемый въ 
плотничномъ, столярномъ, малярномъь и 
мног. другихъ ремеслахъ (см. Маляръ, Плот- 
никъ и пр.). 

Отдушникъ—см. Печи. 


ЗУБР.В 


(ъ фотографш, снятой Д-мъ Л. Симоновымъ во время облавы въ БЪловЪжекой пущф (Гродн. губ.): зв®рь на мгновение остановился. 
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Отекъ—выпотЪн1е жидкости (см. Выпотъ) 
въ самую ткань какого-либо органа. Чаще 
всего наблюдается 0. кожи или слизист. 
оболочекъ и находящейся подъ ними кл%т- 
чатки. О. всегда сопровождается опухолью, 
которая обыкновенно тёмъ больше, чёмъ 
рыхле ткань; наибольш1я степени припу- 
хан1я замЪчаются при ©. рыхлой подкож- 
ной или подслизистой клЪтчатки, въ 060- 
бенности въ тзхъ м%$стахъ, гдЪ этой клЪт- 
чатки много, напр. вокругъ глазъ и вообще 
на лицВ. Отъ всхъ друг. опухолей о. отли- 
чается т$мъ, что давлеше пальцемь остав- 
ляетъ въ немъ ямку, которая выполняется 
обыкновенно тёмъ постепеннфе, ч8мъ ме- 
дленн%е образовался 0. О. можетъ 6. только 
однимЪъ изъ проявлен1й общей водянки; въ 
так. случа онъ имфетъь обыкновенно 0б- 
ширн. распространене, развивается 6. ч. 
медленно и параллельно съ выпотами жид- 
кости въ полости (брюха, груди и пр.) и 
зависить отъ тЪхъ-же причинъ, которыя 
вызвали водянку вообще: хроническ. болв- 
ней сердца или легкихъ, болЪзней почекъ, 
общаго плохого питан!я (малокров1я, скор- 
бута и пр.) и т. п. Мьстные отеки не- 
рздко происходятъ велдетве боле или 
мене сильнаго воспалительн. состоян1я ко- 
жи или слизист. оболочки въ данномъ мЪет%. 
Сюда относятся, напр., отекъ вокругъ частей 
кожи, пораженныхъ рожею, отекъ гортани 
при круп и т. п. Мфстный отекъ, кром® 
того, можетъ зависЪть отъ давленя на 
вены, несущая кровь изъ даннаго м%ета, 
напр. ©. при бинтован1и. Иногда болзе или 
менЪе распространенный ©. кожи является 
внезапно у людей совершенно здоровыхъ— 
подъ вл1янемъ скрыт!я испарины отъ про- 
студы. Лечеме хронич. общаго отека, завися- 
ацаго отъ поименованныхъ выше болЪзней 
сердца, легкихъ и пр., д. 6. направлено 
главнымъ образвомъ противъ этихъ болфзней; 
для облегченя явленй, вызываемыхъ са- 
мымъ отекомъ, могутъ служить жирныя 
втиран1я—если кожа раздражена и напря- 
жена, или спиртныя втиран1я (камфорный 
спиртъ, камфорн. летучая мазь ит. п.) — 
если кожа вяла. При о., зависящемъ отъ 
мЪетн. воспаленя, нужно лечить воспален1е 
(см. э. сл.) При ©. оть давленйя на вены 
перевязкою и т. п., слЗд. ослабить пере- 
вязку. Острый 0. кожи, вызванный просту- 
дою, обыкновенно быстро исчезаетъ подъ 
вллянемъ потогонныхъ средствъ (см. Ле- 
каретва), между которыми одно изъ луч- 
шихъ -баня, 

Отецъ—см. Родители. 

Отзывъ —см. Судъ. 

Откармливан!е. При помощи о. не только 
увеличивается въ животномъ количество 
мяса и жира, но и улучшается самое ка- 

СЛОВАРЬ Д-РА СИМОНОВА, 


1009 


ОТКАРМЛИВАНИЕ 


чество мяса, которое, при правильномъ о., 
становится мягче, вкуснфе и удобоварим$е. 
Услов!я, способствуюцщя о. животнаго, т4- 
же, какими вызывается ожирВн!е челов ка 
(стр. 928), а именно: обильн. питательн. пища 
и возможный физическ. и нравственный по- 
кой. При 0., какъ и при ожирёни, жиръ 
отлатгается сначала въ м%Встахъ своего обыч- 
наго нахожден1я: въ брыжейк$, около по- 
чекъ, въ соединительной подкожн. ткапи; 
затЪмъ въ соед. ткани, окружающей мышцы 
далфе—между отдЪфльн. мышечн. пучками 
и пучечками и, наконецъ, въ ткань самыхъ 
мышцъ (жирное перерожден1емышцьъ).Отло- 
жен1емъ жира въ мышцы и обусловли- 
ваются главн. образомъ указанныя вышо 
изм%нен1я въ качествахъ мяса откормленн. 
животныхъ. Но чтобы мясо сохранило свой 
вкусъ и свою питательность, не слздуетъ 
доводить 0, до послВдней степени—до сте- 
пени жирн. перерожден1я самой мышечной 
ткани. Мясо правильно откормленнаго вола, 
напр., д. им$ть мраморный видъ отъ про- 
р8зывающихь его полосокъ жира; но оно 
должно въ то-же время вполнз сохравять 
свой красный цв®тъ (см. Говядина). Жиръ 
отлагается обыкновенно на мфсто воды, а 
потому мясо откормленн. животнаго не 
только богаче жиромъ, но и б$днфе водою: 
въ мясЪ неоткормленнаго вола воды около 
759/о, а въ мясВ откормленнаго—отъ 55 до 
60°/о. Понятно, что для ©. годятся только 
здоровыя животныя.—По способу веден1я 
его, о. можетъ быть или естественнымъ (эк- 
стенсивнымь) или искусственнымь (интенсив- 
ным). Въ первомъ случав животныхъ от- 
кармливають на вол —обыкновенною, имъ 
свойственною, пищею, напр. рогатый скотъ 
на пастбищахъ, птицъ на птичьихъ дворахъ 
и пр.; во второмъ случа о. проивводится 
въ вакрытыхъ помфщен1яхъ, искусственно 
приготовленною пищею, которая, тзмъ или 
другимъ способомъ, доставляется желудку 
животныхЪ въ количеств большемъ, ч$мъ 
нужно для ихъ насыщен1я. 

Откармливанле крупиало розатию скота. 
Откармливать можно рогатый скотъ любой 
породы; но ваиболфе пригодны для этого 
породы съ короткимъ, широк. и глубок. 
почти цилиндрическимъ, туловищемъ, на 
коротк. ногахъ, съ небольш. головою и ши- 
рокимъ задомъ (см. стр. 372). Признакомъ 
способности къ 0. служить также мягкая 
эластичная, хотя и не тонкая кожа, легко 
собираемая рукою въ складки. ЗКесткая 
плотно прилегающая къ т$лу и, потому, 
трудно захватываемая кожа, наоборотъ, 
указываетьъ на трудную (по крайней мЪрЪ, 
боле медленную) откармливаемость. Для 
интенсивнаго о. только и годятся животныя 
съ мягкою эластичн. кожею. Изъ нашихъ 
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породъ къ о. оч. способна украинская (см. 
Корова) —т. назыв. черкасскае быки. Лучшее 
мясо даютъ обыкновенно волы (см. Быкъ), 
хотя, при надлежащемъ уход, не дурное 
мясо можетъ б. получаемо и изъ молочн. 
коровъ или племянн. быковъ (кастрирован- 
ныхъ передъ о.). Во всяк. случа, скоть 
для мяса не долженъ б. старъ; лучше всего, 
если его начинаютъ откармливать на убой 
вскорВ поел появлен1я поелфднихь посто- 
янныхъ р®зцовъ (см. Корова). Въ Англи 
къ 0. животныхъь скороспфлыхъ породъ, 
наприм. дургамской, приступаютъ гораздо 
раньше: еще въ то время, когда у нихъ су- 
ществуютъ посл$дн!е два или даже четыре 
молочныхъ р$зца; но мясо такихъ живот- 
ныхъ хуже (похоже на телячье) и самое о. 
ихъ стоить дороже. Съ другой стороны, 
устарЪвийя животныя, т, у которыхъ угло- 
вые зубы уже почти стерлись, откармлива- 
ются илохо и медленно и даютъ мясо низ- 
шаго качества. Вообще лучний возрастъ для 
0. между 4 и 6 годами. Экетенсивное о. 
производится на пастбищах, обладающихъ 
хорошею питательною травою въ количе- 
ствз большемъ, чфмъ нужно для обыкно- 
веннаго прокормлен!я скота. Смотря по 
качеству, обил1ю травы и величин живот- 
наго, для о. одного вола можетъ быть до- 
статочно отъ 1/2 (и даже мен%е) до 1 десят. 
пастбища. Вообще-же для 0. годны только 
пастбища, обильныя питательною травою. 
Если имЗется нзсколько сортовъ пастбищъ, 
то начинать сл$д. съ худшихъ и постепенно 
переходить къ лучшимъ. (См. Корова: стр. 
374). Такъ какъ усп$шное 0. достигается 
только при возможномъ физич. и нравств. 
спокойстви животнаго, то травы на пастби- 
щахъ д. б. на столько вволю, чтобы жи- 
вотное могло наЪдаться досыта на сравни: 
тельно ограниченномъ пространств (мало 
двигаясь); по той-же причин загоны для 
скота д. б. или на самомъ пастбищ% или въ 
оч. близкомъ разстояни отъ него, а живот- 
ныхь раздражительныхъ, могущихъ обезпо- 
коить все стадо, слЪд. удалять. Начинается 
0. на пастбищахъ обыкновенно въ маф и 
оканчивается осенью: однЪ животныя от- 
кармливаются скорЪфе, другя медленн$е. 
Интенсивное 0. производится въ стойлахъ 
хлёвовъ (см. Ворова) обильн. питательн. 
кормомъ. При этомъ хлфвъ д. 0. удаленъ 
отъ всякаго шума и освфщенъ возможно 
слабфе—не боле того, сколько нужно для 
безпрепятственнаго ухода за скотомъ и по: 
м щен1емъ; температура его д. 6. между 
10° и 15° Р (не выше). Вентилящя доста- 
точная, но не чрезм®рная, чистота и опрят- 
ность возможныя. Чтобы 0. происходило 
быстр%е, животныхъ не слфдуеть вовсе вы- 
пускать изъ стойлъ, и даже пойло прино- 
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сить имъь туда (но лучше, если вода прове- 
дена въ стойло). Чтобы не безпокоить жи- 
вотныхъ, входить въ стойло нужно только 
въ случа необходимости и въ извЪстн. 
часы — при закладкВ корма и т. п. Если жи- 
вотнсе не «въ тфл$», напр. рабоч1й волъ, 
то его нужно предварительно подготовить 
къ интенсивному 0.: или на пастбищЪ, или 
въ стойлВ-же. Въ посл$дн. случа на время 
подготовительн. пер1ода животному м. 6. 
предоставлена нФкоторая свобода (моцонъ 
безъь принужден1я) и пища дается болфе 
грубая: трава, сно, сноповый хл$бъ, корне- 
плоды и т. п., но непремфнно хорошаго ка- 
чества и вволю. Къ настоящему интенсивн. 
о. приступаютъ только тогда, когда живот- 
ное вошло н%$сколько въ тзло. Основан1емъ 
корма, во всяк. случаВ, служитъ хорош. 
с$но. При кормлении однимъ сфномъ на 
казкд. 100 ф. живого в%са, требуется 4—5'/2 ф. 
хорош. сфна въ сутки (слфдовательно на 
вола въ 25 пуд. или 1000 ф. в сомъ 40—55 ф. 
сна), при чемъ кажд. 10—14 ф. потреблен- 
наго сна (сухого) даютъ приблизительно 
около 1 ф. прироста жив. вЪса; но вообще 
результатъ о. нужно считать оч. хорошимт, 
если недльный приростъ в$са животнаго 
равняется 19]о, т.-е. 10 ф. на 1000 ф. вса 
животнаго. Сначала прибавлен!е вЪса идетъ 
довольно быстро, а зат мъ постепенно умень- 
шается и, наконецъ, наступаетъь моментъ, 
когда оно совсфмъ прекращается; въ это 
время (или даже нфсколько ранфе) выгодн$е 
всего убивать животное. При 0. въ стой- 
лахъ обыкновенно дается не одно сЪно, а 
съ примфсью друг. кормов. веществъ. СмЪсь 
м. 6. самая разнообразная: нужно только, 
чтобы питательность суточн. ея количества, 
на 100 ф. живого вЪфса, соотвётствовала 
4— 51/2 ф. хорош. сВна (см. Кормъ, а также 
Корова; стр. 374—5). Для аппетита, какъ 
при интенсивномъ, такъ и при экстенсив- 
номъ 0. необходимо давать немного соли: 
10—12 вол. въ сутки на животное вполнЪ 
достаточно (много не годится: слишкомъ 
возбуждаеть жажду). Такъ какъ аппетитъ 
жир$ющаго и мало двигающагося живот- 
наго постепенно слабфетъ, то, по мВр о., 
необходимо постепенно уменьшать объемъ 
корма, взамфняя объемистыя вещества (со- 
лому, корнеплоды и т. п.) кормомъ съ боле 
концентрированными питательн. веществами 
(зерно, жмыхи, отруби и т. п.). Въ этомъ 
отношен1и о. можно приблизительно раздЪ- 
лить на 3 пер1ода. Примъръь кормовой смъси 
для перв. перлода на 1000 фунт. жив. вЪса 
животнаго: 8 ф. хорош. сна (напр. клевер- 
наго), 9 ф. овсян. соломы, 60 ф. рублен. рёпы 
(или 40 ф. свеклы), 3 ф. ржан. отрубей, 3 ф. 
рапсовыхь или льняныхьъ жмыховт, 1 ф. 
толченыхъ ржаныхъ или кукурузныхъ зе- 
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ренъ, '/2 ф. льняной муки. Примъръ кормов. 
смиси для втор. пертода: 8 ф. сВна, 7 ф. 
овсян. соломы, 70 ф. рубл. рёпы (или 45 ф. 
свеклы), 3 ф. ржан. отрубей, 5 ф. рапоо- 
выхь или льняныхъ жмыховъ, 2 ф. толч. 
ржаныхъ или кукурузн. зеренъ, 1/2 ф. льнян. 
муки. Примтрь кормов. смъси для третьяюо 
пертода: 8 ф. сна, 5 ф. овсян. соломы, 60 ф. 
рублен. рёпы (или 40 ф. свеклы), 2 ф. ржан. 
отрубей, 31/2 ф. рапсов. или льнян. жмыховъ, 
41]? ф. толчен. ржан. или кукурузн.^веренъ 
и '/?ф. льняной муки. Въ послфднее время 
откармливан!я льнян. или друг. жмыхи лучше 
зам нять друг. питательн. веществомъ, такъ 
какъ жмыхи сообщають мясу непрятный 
вкусъ. Кормов. смЪсь д. 6. приготовлена, со- 
образно указанйямъ, сдфланнымъ въ ст. 
Кормъ. Къ кажд. суточн. порщи прим ши- 
вается указанное выше количество соли. 
Составъ кормов. смеси, какъ сказано, мо- 
жетъ 6. видоизмвняемъ—сообразно съ пре- 
обладан1емъ того или друг. кормов. веще- 
ства въ хозяйств, при чемъ, конечно, д. 6. 
соблюдаема пропорцюнальность, соотв%т- 
ствующая питательности данныхъ веществъ 
(см. Кормъ). О степени откормленности жи- 
вотнаго можно судить по извзетн. отложе- 


Рис. 1-й. Отложешя жира, указываюния на степень 
откормленности быка или коровы; цифры — мЪета 
отложешя жира, ощупываемыя рукою. 


нямъ жира подъ кожею, ощупываемымъ 
рукою—см. рис. 1-й. У сильно откормлен- 
ныхъ (выставочныхъ) животныхъ вс эти 
отложен!я м. 6. ощупаны; у н$зкоторыхъ 
он вполнз сливаются и представляютъ 
сплошную жирн. массу. Но мясо такихъ 
сильно ожир8вшихъ животныхъ мен$е вкус- 
но и питательно. Животное можно считать 
достаточно откормленнымъ, если у него ощу- 
пываются отложенля 1, 2, 3, 4, 5, 10, 13 и 15 
(или 16 у коровы). Ощупываютъ и надавли- 
ван1емъ, и взахватыванемъ между паль- 
цами. При этомъ обращается вниман!е не 
только на количество, но и накачество жира: 
плотность жира есть одинъ изъ в#рн. при- 
знаковъ хорош. качества откормленнаго жи- 
вотнаго; въ этомъ послЪдн. отношен!и 060- 
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бенно важно ощупыван1е 3 и 5, степени 
ожирзн!я которыхъ обыкновенно соотв%т- 
ствуетъ накоплен!е жира въ мяс®; 13 и 15, 
напротивъ того, указываютъ на большее или 
меньшее отложев1е внутренн. жира. При 
убо$ къ мясной туш относятъ 4 четверти 
съ внутренн. жиромъ; голова, ноги, внутрен- 
ности и кожа считаются отдзльно. Средн. 
числомъ, не откормленный, но и не худой, 
волъ на каждые 100 ф. жив. в%са даетъ 
около 47,4 фунт. мясной туши (вм$ст% съ 
почками), полуоткормленный — 55,7 ф. и 
вполнё откормленный — 60,3 ф. (англ йск. 
откормленн. скотъ даетъ еще боле высокя 
цифры). 

Откармливате телятъ заключается обык- 
новенно въ прост. кормлении ихъ молокомъ 
вволю, при одновременномъ содержани ихъ 
въ теплф, сухости и чистот%. Мног1екормятъ 
телятъ снятымъ молокомъ; но телятина, по- 
лучается гораздо лучше, если употребляется 
цВльное молоко. Въ большинств® случаевъ 
о. оканчиваютъ и животное убиваютъ черезъ 
6 недВль посл его рожден1я. Но лучшая 
телятина получается отъ телятъ, которыхъ 
о. молокомъ (вволю) продолжалось 2—3 мф- 
сяца. Во Франщи теленка для этого запи- 
раютъ въ довольно теплое м$сто, над$ваютъ 
на него плетеный ивовый намордникъ (что- 
бы животное не могло принимать никакой 
посторонней пищи), или-же сажаютъ его въ 
тЪсную клЪфтку и н%феколько разъ въ день 
дають ему цфльное молоко (вволю), безъ 
прим$си какой-либо другой пищи. Иногда, 
впрочемъ, подъ конецъ о. прибавляютъсв ж. 
яица (раздавливаютъ ихъ со скорлупою во 
рту). Въ начал кормленя теленокъ выпи- 

>ваетъ около 1/2 ведра молока въ сутки, ва- 

-ТВмЪ 3/з и до 1-го ведра; при трехм$сячн. 

-0., подъ конецъ можетъ выпивать до 11/ 
ведра. Для избВжан!я поноса, молоко лучше 
давать чаще, но не слишкомъ большими пор- 
щями. Появивпийся поносъ слд. останавли- 
вать возможно скор$е: уменьшенемъ порщй 
молока ислизист. питьемъ (слаб. отваръ льня- 
ного смени) съ 2—3 каплями оной на- 
стойки (Т-га Орй сгосада) на пр1емъ, н*- 
сколько разъ въ день. (См. Теленокъ,). 

Отхкармливане овешь. О признакахъ такъ 
назыв. мясныхъ овецъ, т. е. наиболВе спо- 
собныхъ къ 0., см. Овцы (стр. 904 и равл. 
породы). Какъ и крупн. рогатый скотъ, ба- 
раны для ©. должны 0. кастрированы (опе- 
рашя эта производится между 2—4 м%сяц., 
а иногда и гораздо раньше — вобще, пока 
животное еще сосетъ). Лучш. возрастъ для 
о. между 11'/2—3 годами. Самый обыкновен- 
ный способъ о. овецъ — экстенсивный, т. е. 
на пастбищахъ (стр. 909—10); но для овецъ 
могутъ быть употребляемы и пастбища, на, 
которыхъ уже кормился крупный рогат. 
скотъ и гдЪ еще осталась короткая трава, 
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а также скошенныя луга или сжатыя поля. 
Для о. обыкновенно достаточно 2— 21/2, р%- 
же 3 мсяца. Интенсивное 0. (въ овчар- 
няхъ) производится при т%хъ-же условяхъ 
и тёми же кормовыми веществами, какъ и 
крупн. рогатаго скота. При этомъ можно 
принять за норму 6—7'/» ф. сна на 100 ф. 
живого вЪса (или соотв тетвенное, по пита- 
тельности, количество кормов. см$си) въ 
сутки. Овцы откармливаются быстрфе, п. ч. 
кажд. 9—10 ф. потребл. сух. сна (или соот- 
вЪтствующаго ему по питательности корма) 
въ состоян!и давать 1 ф. прироста. Какъ 
при экстенсивномъ, такъ и при интенсив- 
номъ о. на кажд. овцу требуется ежедневно 
около 1 — 11/4 зол. соли. Количество полу- 
чаемаго мяса равняется 40—50%/о жив. вЗса. 

Откармливате язиять производится такъ- 
ее, какъ и телятъ — молокомъ матери, ко- 
торое имъ даютъ сосать вволю. Лучшее 
мясо даютъ 2 м$сячн. ягнята, преимуще- 
ственно зимн!е или весенн1е. (См. Ягне- 
нокъ). 

Откармливаме свиней. Свиньи животныя 
всеядныя, а потому кормъ для нихъ м. 6. 
не только растительный но и животный: 
различн, остатки отъ кухни, молочень, сы- 
роварень и т. п. Въ извЪЖетн. хозяйствахъ 
о. свиней выгодно уже потому, что для этой 
цзли идутъ мног!е напрасно пропадающе 
отбросы. Кабаны для ©, должны 6. непре- 
мфнно кастрированы (между 6-ю недфлями 
и 6-ю м3сяц.); иногда съ этою цфлью ка- 
стрируютъ и самокъ; но у нзкотор. искус- 
ственно выведенныхъ породъ полов. стрем- 
лен1е на столько слабо, что безъ кастращи 
м. обойтись даже и кабаны. Всякая свинья 
м. б. откормлена, но наиболфе пригодны для 
этого породы съ длиннымъ цилиндрич., по 
возможности, прямымъ т%ломъ, съ тонкою 
чистою кожею, покрытою р%дкою блестя- 
щею щетиною. Обыкновенныя породы не 
выгодно откармливать ране 15 м%сяц. отъ 
рожден1я: лучпий возрастъ 2-хь лВтнай; но 
къ 0. искусственно выведенныхъь породъ 
можно приступать, уже начиная съ 6 — 10 
мВс. Молодыя свиньи даютъ болфе н®жное 
и вкусное мясо, но мало сала; боле старыя, 
наоборотъ,—много сала, но довольно плохое 
мясо. Чаще всего о. производится въ хл$- 
вахь и продолжается отъ 2/2 до 41/2 мЪс., 
смотря по пород и степени желаемаго 0; 
средн. числомъ около 3 м$е. Самое удобное 
время для ©. —осень. Кормомъ м. служить: 
картофель, морковь, свекла, р па и др. кор- 
неплоды, развличн. рода верна, отруби, струч- 
ковые илоды, жмыхи, барда и т. п. кормъ, 
употребляемый и для рогатаго скота; но сю- 
да м. 6. присоединены еще желуди, расти- 
тельн. и животн. кухонные отбросы, жирные 
помои, остатки молочень и сыроварень ит. п. 
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Въ н%кот. мВстахъ употребл. также отбросы 
съ боень (кровь и пр.), лошадиное мясо (раз- 
р%заное на мелк. куски) и т. п. Тверд. пища 
д. б. вообще размельчена, а картофель и кор- 
неплоды лучше предварительно сварить. Со0- 
ли для свиней или вовсе не требуется, или 
требуется мало. Вода, въ которой вымачи- 
валось солен. мясо, для нихъ положительно 
вредна. Давать кормъ лучше чалце, но не 
въ оч. больш. количеств — 4—5 разъ въ 
день: напр., въ 5 час. утра, въ 9 час., въ 
12 ч., въ 4 ч. и въ 8 час. вечера. Свинья 
откармливается скор$е рогат. скота: для 1 ф. 
прироста ея требуется только 4—5 ф. сухо- 
го корма. Если принять за норму для срав- 
нен1я рожь, то на кажд. 100 ф. вЗса свиньи 
нужно 3—381/2 ф. ржи въ сутки; необходимое 
количество др. пищи или см%си м. 6. вычи- 
слено по таблиц въ ст. Кормъ. Убивать 
животное слЪд., когда вЪеъ его перестаетъ 
прибавляться. ВЪеъ туши (вмЪст® съ голо- 
вою, ногами и жиромъ, но безъ внутренно- 
стей) около 85°/о живого в%са. Передъ пере- 
возкою откормленн. свиней слфдуетъ заста- 
вить поголодать около *|з?—1 сутокъ; при пе- 
ревозкВ (связанными) держать нхъ головы 
высоко. Вообще он переносятъ перевозку 
довольно трудно. (См. Свиньи). 

Откармливаме поросятъ ограничивается 
держан1емъ ихъ при матери; такъ называе- 
мыхъ молочн. поросятъ убиваютъ черезъ 
2—3 недзли посл рожден1я. Поросятъ во- 
обще не должно 6. болфе, чмъ сосковъ у 
матери. 

Откармливанме куръ. 0. куръ и вообще 
домашн. птицы составляетъ оч. выгодную 
отрасль сельск. хозяйства: обзаведен1е сто- 
итъ не дорого, на кормъ могутъ итти мног1е 
отбросы, безъ того погибалопие даромъ; уходъ 
не труденъ, а между тфмъ чистый барышть, 
при сколько-нибудь благопр1ятныхъ услов!- 
яхъ, м. легко достигать 40°/о—50°/о и бол%е. 
Начинать откармливать куръ лучше всего 
съ 5—8 м5е. возраста: чВмъ старше кура, 
т$мь жестче ея мясо. Кастрировать куръ 
нЪтъ надобности; нужно только держать 
ихъ въ полномъ удален1и отъ пзтуховъ. Б. ч. 
такъназываемыхъ пулярокъ выкармливаютъ 
безъ кастрирован1я. Настояпие каплуны по- 
лучаются изъ кастрированныхъ пфтуховъ; но 
операщя кастрирован1я на столько жестока, 
опасна и нерздко даетъ столько потери, 
что и здЪсь можно довольствоваться о. п- 
туховъ-дфвственниковъ (безъ кастрирован1я 
ихъ): результаты м. б. также хороши. Во 
всякомъ случаф$, если уже желаютъ кастри- 
ровать, то операщя д. 6. поручена искус- 
нымъ рукамъ; производится она обыкно- 
венно на 3—4 мЪс. посл выхода цыпленка 
изъ яйца, какъ скоро ясио вам тенъ полъ. 
Для 0. на вол нужно только давать въ 
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изобилли кормъ, показанный въ ст. Куры 
(стр. 416). Но и при 0. на вол куръ слёд. 
держать въ птичьихъ дворахъ: самокъ от- 
двльно отъ самцовъ. Для интенсивнаго о., 
куръ сажалтъ или въ клфтки, или подъ пле- 
тенки, въ закрытомъ темномъ помфщен!и, 
вдали отъ всякаго вфтра и при достаточно 
теплой температур (около 16°—18°Р). Клфт- 
ки д. б. устроены такъ, чтобы куры двига- 
лись въ нихъ возможно меньше. На рис. 2-мъ 
изображена клётка съ отд$ленями для н$- 
скольк. куръ. Задъ и бока сплошные—что- 
бы куры даже не видфли другъ друга; спе- 
реди дерев. рёшетка, черезъ которую птица 
могла-бы просунуть голову и шею; въсилош- 
номъ-же верху — отверст1е, закрываемое 
крышкою: для сажан1я и выниман1я куръ. 
Дно изъ закругленныхъ по краямъ планокъ 
въ 2 дюйма шириною, съ такой-же шири- 
ны промежутками’ между ними. РазмЪръ 
клфтки спереди назадъ около 18 дюйм., вы- 
сота также 18 дюйм., а ширина кажд. от- 
дЪлен1я около 9 дюйм. Клфтка ставится на 
мелкое корыто, наполненное сухою землею 
{для падающихъ испражнен1й), вовобновляе- 
мою по мёрЪ надобности. Посл каждой 
птицы отдВлене д. 6. старательно вычище- 
но, вымыто и высушено: это необходимо для 
предупрежден1я насзкомыхъ. Иногда отд%- 
лен!я дзлаются шире: каждое для пом%- 
щен!я 3—4 и боле куръ рядомъ. Въ друг. 
‹случаяхъ размВръ спереди назадъ двойной, 
и куры сажаются по дв по продольной 
лини — задомъ одна къ другой; при этомъ 
рЪшетки, конечно, должны б. съ обфихъ сто- 
ронъ. Если птицу откармливають не насиль- 
ственно, то передъ рьшеткою кажд. отдЗле- 
н!я укр$пляются посудины для корма и 
питья (какъ показано на рис. 2-мъ). Для о. въ 
клзткахъ можетъ служить тотъ-же кормъ, 
что и на вол, но лучше всего тЪ%ето изъ 
вымоченн. зеренъ или муки (см. стр. 416); 
наиболфе пригодно для этого т$ето имъ см$- 
си ячменной и гречневой (или маисовой) 
муки, зам шанное на молокВ или на сыво- 
ротк% посл битья масла. Кормъ дается обык- 
новенно 3’ раза, въ день, напр. въ 6 час. утра, 
въ полдень и 8 час. вечера, 0. продолжается 
около м%сяца; но оно м. б. ускорено, если 
птицъ предварительно подкормить на вол. Во 
Франщи (въ Манс, Брессз, Кампин® и др. 
мЪстахъ)и въ Бельчи въбольш. употреблен1и 
насильственное о. Самый удобный возрастъ 
для о. этимъ способомъ въ МансВ считается 
7—8 м8есячный. Посадивъ куръ въ клётки, 
ихъ кормятъ 2 раза въ сутки (утромъ и ве- 
черомъ) так. образомъ: птицу вынимаютъ 
изъ клЪтки, кладуть ее на кол ни (или ме- 
жду колнями) спиною внизъ и нёсколько 
всторону (или берутъ подъ л%в. мышку); л$- 
вою рукою открываютъ клювъ, а правою 
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вводятъ въ глотку питательн. комокъ. Пос- 
лВдн!й обыкновенно состоитъ или изъ грубо 
смолотой гречнев. муки, или изъ см$си, по 
равной части, гречневой, ячменной и овся- 
ной муки; иногда, вм%сто гречнев. муки, упо- 
требл. кукурузная. Мука замВшивается на 
молокВ (свЪжемъ или даже кисломъ) въ т$- 
сто такой консистенци, чтобы образован- 
ные изъ него пищев. комки легко проходили 
въ глотку. Комки цилиндрическ1е, ср$зав- 
ные вкось съ одного конца (того, которымъ 
ихъ всовываютъ въ клювъ); толщина ихъ 
въ палецъ, а длина въ 2—2\/4 дюйма. Что- 
бы комокъ легче скользилъ по пищеводу, 
его, передъ вкладыван1емъ въ клювЪъ, сма- 
чиваютъ, а когда комокъ уже въ пищеводЪ, 
то по посл$днему (вдоль шеи), въ направ- 
лен!и зоба, проводятъ, слегка надавливая, 
пальцами.Въ первыедни однойкуриц такихъ 
комковъ даютъ по 3 утромъ и вечеромъ; за- 
тВмъ постепенно прибавляютъ—до 10 —12 и 
даже до 15 комковъ за разъ: до совершеннаго 
наполнен1я зоба, что легко узнается ощупы- 
ван!емъ (больше этого вводить не слЗдуетъ). 


Рис. 2-й. КлЪтка для о. куръ. 


Иногда въ комки подмфшиваютъ, особенно 
въ конц кормлен1я, топленое свиное сало 
или масло. Передъ каждымъ кормлен1емъ 
куриц вливается въ ротъ 1 стол. ложка во- 
ды или молока (иные, впрочемъ, вовсе не 
поятъ куръ). 0. длится обыкновенно отъ 17 
до 24 дней; болзе продолжительный срокъ 
выносятъ р$дкля куры; н%ёкот. куры даже 
вообще не могутъ 6. откормлены этимъ спо- 
собомъ вполн%: заболзваютъ. Но за, то самые 
удивительн. экземпляры получаются именно 
изъ т®хЪ куръ, откармливан!е которыхъ уда- 
лось продолжить до 2-хъ мВсяцевъ и доле. 
Передъ 0. куръ сл$д. подготовить въ течен!и 
недзли, запирая ихъ въ полутемное м$%сто 
и кормя исключительно поименованнымъ 
выше т%стомъ, см шаннымъ на */з или на */2 
съ пшеничн. отрубями и н$еколько разжи- 
женнымъ. Лучиия, откормленныя так. обра- 
зомъ, пулярки вЪфсятъ около 7 ф., а иногда до 
81/2—9 ф., правда при услов1и хорошей по- 
уданск!я, дроы: лафлешев1я, доркингск1я и 
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т. п. (см. Куры). Но этотъ процессъ о. до- 
вольно кропотливъ и требуетъ большой тща- 
тельности въ примВненйи его. Гораздо удоб- 
нфе насильственное ©. нахачивамемь по- 
средствомъ особ. машинки, называемой „9а- 
Феизе“ и состоящей изъ накачивающаго насо- 
са, въ который вливается полужидк. кормъ, 
составленный изъ молока и т%хъ-же сортовъ 
муки, которые употребляются и въ предыду- 
щемъ способф. НаиболЪе извЪстна машинка 
Одиля Мартена (Оа!е Маг п), изображенная 
на рис. 3-мъ. Пища вливается въ насосъ, 
поршень котораго приводится въ движене 
при помощи рычага, сообщающагося съ под- 
ножкою, на которую кормяший давить но- 
гою. Черезъь каучуковою трубку пища про- 
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наполнен1я з0ба; не должно, однако, пере- 
полнять: иначе птица м. задохнуться. Кор- 
мять 2—3 раза въ сутки. Продолжитель- 
ность о. при этомъ способЪ сокращается до 
2—3 недфль, смотря по тому, на сколько 
птица предварительно подкормлена. Въ слу- 
ча нужды, машинку можно замфнить же- 
стяноюворонкою, вм стимостью въ */1° круж- 
ки (71/2 куб. дюйма); конецъ воронки (рис. 
5-й) косо ср$занъ, а края обр%за загнуты и 
припаены; кром того, для избЪжан1я ра- 
нен!я птицы, конецъ этоть обтягивается 
тонкою каучуков. трубочкою. При кормле- 
ни конецъ, смазанный масломъ или саломъ, 
воставляютъ въ пищеводъ, пища вливается 
въ воронку и проталкивается пальцемъ. 


НЯ и пониыый Ш т 


Рис. 8-й. О. куръ при помощи снаряда Одиля Мартена. 


ходитъ въ наконечникъ (рис. 4-й), вклады- 
ваемыйвъ пищеводъ птицы. Стр$лка цифер- 
блата (рис. 3-й) показываетъ, сколько введе- 
но корма и когда, сл$довательно, нужно 
прекратить дЪйств1е насоса. Привычный ра- 
бочй, при помощи этой машинки, можеть 
накормить въ 1 часъ около 200 птицъ. Для 
ускорен1я кормлен!1я, ящики, въ которыхъ 
посажены птицы (по одиночкЪ, привязанныя 
на ремняхъ или цфпочкахь), расположены 
кругомъ этажами на, вертящейся подставкЪ 
(рис. 3-й). На каждую куру требуется за, равъ 
отТЪ 1/16 ДО 1/12 и ДО 1/10 кружки (4! —би 
71/2 куб. дюйма) корма; въ начал кормлешя 
хаютъ меньше, а зат6мъ количество корма 
постепенно увеличиваютъ— до совершеннаго 


0. насильственнымъ способомъ обходится 
сравнительно дорого, а потому м. 6. выгод- 
но только тамъ, гд$ есть спросъ на хорошо 
откормленную птицу. ГдЪ такого спроса 
мало, сл$д. предпочитать о. на свобод$ — 
на птичьихь дворахъ. Сельск. хозяевамъ 
не м%®шаетъ, кромз того, имфть въ ви- 
ду 0. на сжатыхъ поляхъ—сп0собъ оч. упо- 
требительный во Франщи: см. стр. 416. От- 
кармливать куръ можно круглый годъ—на 
сколько есть подходящие для того цыплята; 
но выгодн$е всего къ осени, когда прохлад- 
ная погода д$лаетъ боле удобнымъ и хра- 
нен!е и доставку убитой птицы. Французы, 
убивъ и сщипавъ откормленн. птицу, кла- 
дуть ее еще теплую на узкую доску (спи- 
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ною книзу) и придаютъ ей надлежащую 
форму при помощи дерев. тисковъ, между 
которыми птица д. застыть и полежать н3* 
котор. время; затёмъ покрываютъ вс вы- 
ступающ. м%Вста т$ла птицы смоченнотю тря- 
почкою: чтобы сообщить жиру болфе нЪж- 
ную зернистость. (См. Куры). 
Откармливане индтъекъ производится та- 
кимъ-же образомъ, какъ и куръ; но индюшки 
прожорливВе куръ, а потому о. ихъ идеть 
быстр%е. Въ большинств случаевъ совер- 
шенно достаточно о. на вол — въ птични- 
кахъ или на сжатомъ пол% (стр. 416). О 
необходимомъ для этого корм — см. Ин- 
дЪъйка. Но если хотятъ имзть особенно жирн. 
индзекъ, то откармливаютъ насильственно — 
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какъ гуси вполнз сформировались, т.-9. м%- 
сяцевъ черезъ 6 посл выхода ихъ изъ яйцъ. 
Насильств. способъ 0. примВняется гораздо 
рВже, чЪмъ для куръ и индФекъ: обыкно- 
венно тогда, когда имфется въ виду полу- 
чить жирн. гусин. печень. Этотъ способъ 
оч. распространенъ въ Эльзас, гдф, какъ 
извЪстно, жирн. гусиная печень идетъ въ 
огромн.количествахъ на приготовленестрас- 
бургек. пироговъ (см. Паштеты). Съ этою 
цзлью, выдернувъ у гусей торчащия перья изъ 
хвоста и крыльевъ, ихъ сажаютъ дюжинами 
въ тзеные дерев. ящики съ прор%зомъ спе- 
реди дляголовы и шеи; дно ящиковъ изъ пла- 
нокъ съ промежутками для испражненй. Въ 
первый пер1одъ кормлен!я пищу и воду (съ 


Рис. 4-й. Наконечникъ, вставляемый въ глотку птицы 
при кормлен!и съ помощью снаряда Одиля Мартена 


т ми-же способами и веществами, какъ и 
куръ, увеличивая, при этомъ, порцию корма, 
сообразно величин животнаго, въ 3—5 разъ. 
0. так. образомъ продолжается отъ 2 до 4 
недЪль. Откармливать индекъ сл$дуетъ на- 
чинать, когда он почти вполнз выросли 
(ростушя индЪйки откармливаются трудно): 
обыкновенно послЪ 6 мс. (См. ИндЪйка). 

Откармливане цесарокь, фазановь—такъ- 
же, какъ индюшекъ. 

Откармливане тусей обыкновенно про- 
изводится на свобод: овсомъ, размочен- 
ною кукурузою, лапшею или кашицею изъ 
ячменной, овсяной и кукурузн. муки (на 
молокз или вод%) ит. п. (см. стр. 140). Корм- 
лене д. 6. довольно часто: въ опредЗленн. 
часы раза 3—4 въ день (кажд. разъ досыта). 
Приэтомъ—достаточн.количество чист.воды 
для питья. Начинатьо. слзд. уже посл того, 


Рис. 5-й. Воронка для введен!я въ глотку 
птицы полужидкой или мягкой пищи. 


опущенными въ воду угольками) ставятъ 
передъ клЗтками, такъ, чтобы гусь во вся- 
кое время могь насыщаться и напиваться 
вдоволь. Въ посл дн!й пер!одъ, когда аппе- 
тятъ гусей падаетъ, ихъ, какъ куръ и ин- 
дюшекъ, набиваютъ кормомъ насильно, про- 
пихивая комки его въ зобъ. Для кормлен1я 
служатъ обыкновенно т$ето изъ молока, ку- 
курузной и ячменной муки. Посл каждаго 
кормлен1я вливаютъ въ пищеводъ воды, въ 
которую прим$шано немного песка или 
угольн. порошка. 0. продолжается около 1 
м%сяца, по истечен!и котораго животное 
едва не задыхается отъ жира. Признакомъ 
достаточнаго о, служитъ появлен1е комковъ 
жира подъ крыльями. Печень откормлен- 
наго так. образомъ гуся достигаетъ 2'/з фунт. 
и болфе; мясо также жирно и вкусно. Евреи 
откармливаютъ насильственно гусей, заши- 
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тыхъ въ мЬшки, которые привфшиваются | 
къ потолку. Въ нзкоторыхъ мЪстахъ съ тою- 
же цвлью гусей сажають въ горшки безъ 
дна; чтобы вынуть по окончании о, разжир3в- 
шаго гуся, приходится разбивать горшокъ. 

Откармливаме утокъ. Утки такъ прожор- 
ливы и Фдятъ такую разнообразную пищу 
(см. Утки), что ©. ихъ оч. легко и выгодно. 
При обильн. пищ онф быстро жирфють и 
на волЪ; но ©. идеть еще быстрЪе, если н%- 
сколько ограничить ихъ свободу движен1й 
(заперевъ ихъ въ небольш. огороженное м%- 
сто близъ воды) и обильно кормить ихъ ов- 
сомъ, варен. картофелемъ съ отрубями, раз- | 
моченною въ водЪ кукурузою, лапшею изъ 
кукурузн. и гречневой муки, зам шанной 
на молокв или вод ит. п. ©. при этихъ 
условяхъ продолжается около 2 недфль; 
расхожден1е хвостовыхъ перьевъ (вел детве 
больш. отложен1я жира свади) — есть при- 
знакъ, что о, окончено. Только въ н$%кот. 
мфетахъ утокъ подвергаютъ такому-же на- 


сильств. 0., какъ и гусей (въ тфсныхъ клЪт- | 
кахъ, комками тфета, вводимаго въ пище- | 


водъ), при чемъ также получается жирная 
печень. Но утки выносятъ насильств. о. еще 
труднЪе гусей и часто гибнуть отъ него. 
Откармливате золубей— см. Голубь. 
Откармливаме кроликовь должно начи- 
нать съ 5—6-ти мфсячн. возраста; произво- 
дится оно въ кроличьихъ кл ткахъ, которыя 
д. б. содержимы въ чистотЪ, стоять въ полу- 
темн., достаточно тепломъ и хорошо пров$- 
триваемомъ м%фст$. Въ Фландр!и кроликовъ 
откармливаютъ на узкихъ полкахь, помЪ- 
щаемыхъ на 11/2 арш. выше пола: животныя 
боятся упасть и потому почти не двигаются. 
Раза 3—5 въ день (въ опредвленн. часы) 
кроликамъ даютъ вволю: шарики изъ мя- 
таго картофеля, изъ отрубей и ячменной 
или гречновой муки и т. п. пищу. Для того, 
чтобы мясо было вкусн6е, а жиръ б№л$е и 
тверже, — въ послЪдн. дни 0., по крайней 
м$8р$ 1 разъ въ день, слЪд. давать овсяныя, 
ячменныя или гречнев. зерна. Для преду- 
прежденйя запора, — по временамъ зелен. 
кормъ: листья капусты или заяч. капусты, 
цикор1я, лугов. траву, сЗно (зимою), а также 
морковь и т. п. 0. продолжается около 4—5 
нед%ль. При о. овсомъ и отрубями срокъ о. 
сокращается до 2 недзль. (См. Кроликъ). 
Открыт!я—см. Привилеги. 
Откупъ. 0. у нась бол$е не существуетьъ, 
Отливъ—см. Море. 
Отлучка—см. Служба и Паспорты. 
Отмораживан!е—см. Озноблен!е, 
Отмучиван!е—раздВлен1е тверд. частицъ 
различн. крупности при помощи струи воды, 
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текущей съ извфстн. скоростью. Если въ 
цилиндръ съ конически заостреннымъ дномъ 
наложить какого-нибудь размельченн, веще- | 


ОТОПЛЕНИЕ 


ства, напр. глины, и черезъ дно его впускать 
воду съ опредфленною скоростью, то вода, 
выливаясь черезъ верхн. край цилиндра, бу- 
детъ уносить съ собою частицы глины т0/л»- 
ко д0 извъетн. крупности (дламетра). Чё мъ 
больше 6. увеличиваться скорость течен1я 
воды, тзмъ соотв тетвенно крупн%е 6. уно- 
симыя ею частицы и наоборотъ. На такомъ 
о. основано раздвлен1е многихъ размельченн. 
веществъ по степени ихъ крупности. Так. 
образомъ, напр., отд$ляютъ различн. номера 
наждака (см. Наждакъ). 

Отмычка—см. Слесарь. 

ОтиЪтина — так. наз. у лошадей и друг. 
домашн. животныхь небольш. бЪлыя пятна 
на шерсти другой масти. 

ОтмЪтка—см. Паспорты. 

Отоплене жилыхъ помфщенй им. въ 
виду дв цзли: нагр$ван1е и вентиляц!ю по- 
мфщен1й. Источникомъ нагр$ван1я служитъ 
теплота, развиваемая горЪемъ топлива, 
состоящаго изъ веществъ, богатыхъ угле- 
родомъ и водородомъ. Вентилящя вызы- 
вается, вопервыхъ, увеличен1емъ, при по- 
мощи о., разницы въ температурЪ наружн. 
и внутренн. воздуха (см. Вентиляцщ!я); во- 
вторыхъ, тягою дымов. трубы и потребле- 
немъ воздуха горящимъ топливомъ. Коли- 
чество теплоты, доставляемое данн. топли- 
вомъ, зависить отъ теплотворн. его способ- 
ности и отъ полноты ео стюрашя; полнота- 
же сгоран!я, въ свою очередь, обусловли- 
вается притокомъ воздуха и боле или менфе 
совершенн. смющшенемь его съ горюч. газами 
пламени. Притокъ воздуха, однако, не дол- 
женъ б. излишний: онъ д. б. только соотвът- 
ственный. При избыткВ воздуха, какъ и при 
недостаткЪ его, сгоравше не будетъ полнымъ: 
въ первомъ случаВ оть охлажденя топлива 
и пламени излишне большимъ количествомъ 
воздуха, во-второмъ—отъ недостатка кисло- 
рода. Но практика показала, что соотвЪт- 
ственнымъ слФд. считать не то количество 
воздуха, которое теоретически (по разсчету 
химическ. паевъ) должно приходиться на 
полное окислен!е водорода и углерода то- 
плива, а количество отъ 11|2 до 2 разъ боль- 
шее. Полнотою сгоран1я изм$ряется полез- 
ное дъйстие топлива, а степенью передачи 
тепла, образуемаго топливомъ, опред$ляется 
полезное дъйстве нагр%ват. прибора. Когда 
говорятъ, что полезное дзйств!е печи 40°/^— 
50°/,—70°/о, то это вначитъ, что изъ всего 
количества, тепла, развиваемаго гор$н!емъ 
въ ней топлива, она передаеть комнатн. 
воздуху 40°/о—50°[о—70°/о. Только зная ко- 
личество тепла, образуемаго топливомъ, и 
полезное дВйств!е нагр$ват. прибора, можно 
опред$лить количество тепла, идущаго на 
согр$ван!е даннаго помфщеня. Напр., если 
кокса, нагрЪват. способность котораго 
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7600 един. теплоты, сожжено 5 фунт., а 
полезное дВйстве печи 60 °/о, то въ комнатн. 
воздухъ должно перейти 7600Ж5Ж0,60=22800 
единицъ тепла (см. ниже). Но судить, на 
сколько этою передачею тепла нагр$ется 
воздухъ помфщен!я, возможно только тогда, 
когда извёстны услов!я, втяюцая на темпе- 
ратуру послздняго во время нагр%ван1я, 
т.-е. услов!я, производящйя охлажден1е по- 
мВщен1я. Такимъ образомъ, для правильн. 
сужден!я о вопросахъ, касающихся о., не- 
обходимо предварительное знакомство съ 
тремя сказанн. факторами: нагрвательн. 
способностью разл. сортовъ топлива, кон- 
струкщею, свойствами и полевн. дёйств1емь 
нагр%ват. приборовъ и услов!1ями охлажде- 
н1я жил. помфщенй.—Нагр%вательная ©по- 
<обность топлива опредзляется количе- 
ствомъ единицъ тепла (см. Теплота), раз- 
виваемыхъ имъ при горн. При полномъ 
сгоранши 


Дають еди- 
ницъ тепда. 
Годовалыя дрова (т.-е. сохния 
на воздухВ въ течен!и года и 
содержаця около 25% воды. — 2800 
Совершенно сух1я дрова...... : 3800 
Высушенный на воздух торфъ. 3000—4000 
Каменн. уголь лучш. качества. 7000—7500 
Древесный уголь и кокеъ ..... 7600 
Нефтян.остатки съ Бакинск. за- 
о: НХ ежа ны 5010650 


Это означаетъ, что 1 ф. годовал. дровъ, 
сгорая вполн, способенъ нагрёть 1 ф. воды 
на 2800° Ц, или, наоборотъ, 2800 ф. воды на 
1° Ц; 1Ф. каменн. угля—1 ф. воды на 
7000° Ц, или 7000 ф. воды на 1° Ц ит. д. 
Чмъ сырфе топливо, тёмъ меньше его на- 
гр$вательн. способность, потому что тфмъ 
меньше въ данн. вЪс№ приходится на горю- 
ч1я составн. части и тзмъ больше тратится 
теплоты на испарен!е воды. Полезн. дЪй- 
ств1е топлива зависитъ отъ устройства то- 
пливника нагр$ват. прибора и отъ тяги въ 
дымов. трубЪ; тягою обусловливается коли- 
чество притекающаго къ топливу воздуха, а 
топливникомъ — распредВлен1е воздуха по 
топливу и большее или меньшее смз шен1еего 
съ горюч. газами топлива (стр. 1019—20). Но 
не все тепло, развиваемое топливомъ при 
гори, передается печи и пом щен!ю; бо- 
лЪе или менфе значительная часть его тра- 
тится на согр$ванйе дымов. трубы, необхо- 
димое для тяги. Можно считать уже оч. 
выгоднымъ, если изъ всего тепла, которое 
топливо способно развить при его полн. 
сгорани, пропадаеть только 25%, а 75% 
идетъ на согрван1е помвщен1я. При непол- 
номъ сгорани (въ нецфлесообразвныхь то- 
пливникахъ) и при недостаточной повер- 
хности нагр$ва печи тепла пропадаетъ го- 
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развдо больше: 50°/о—60°ю и даже до 70% 
(см. ниже). Чтобы топливо могло сгорать 
вполн%, къ нему должно притекать опред%л. 
количество воздуха, обыкновенно въ 11/2— 
2 раза больше того, которое теоретически 
соотвфтствуетъ его химическ. составу (см. 
выше). Так. обравомъ для полнаго сгоран1я; 


Требуется 
воздуха: 
НЕЕ 
| 
1 фунта годовалыхъ дровъ.... 10 0,326 
ля» совершенносух.дровъ. 12 0,391 
]яна» каменнаго угля..... ‚ 122.0 
19.» кокса..... нзмьиковскы 910,788 
Зе» древеснаго угля...... 24 0,782 
1 » сухого торфа......... 15 0,489 


Въ приводимой ниже таблицВ показанъ 
вЪеъ 1 куб. и 1 квадр. саж. различн. сор- 


товъ дровъ. 
1 квадр. саж. 


1 кубич. полусухихь (го- 
сажень: ДОовалыхъ) дровъ 
даиною: 
РОЯ РУ ром 
воз 2577-10 очей 
я а Е Е Е 
= а = о 
быт лота чу 
— СС] — 
, п - № МЫ: в ъ: 
Дубов. и буков... 503 400 300 100 75 
Березовыхь...,... 375 300 225 75 56 
Одьховыхь ....... 855. 284 216 72 51 
Липовыхъ........ 337 270 200 66 49 
Осиновыхъ ....... 325 260 195 65 48 
Сосновыхъ ....... 295 236 177 59 44 
Еловыхь ......... 967 214 160 53 42 


Одна квадр. саж. употребительн. въ Пе- 
тербург® беревов. дровъ (длина полна около 
8—9 вершк.) вЪеитъ приблизительно 50 пуд. 
или 2000 фунтовъ.—При плотно закрытыхъ 
двойныхъ окнахъ и дверяхъ, охлаждене 
жил, помъщен!Й зависитъ отъ двухъ главн. 
причинъ: а) отъь проведеня тепла наружу 
тВми стВнами, окнами, дверьми, потолками 
и полами, которые соприкасаются съ болЪе 
холодн. внфшн. воздухомъ; 6) отъ естествен- 
ной вентилящи, т.-е. оть проникан1я внутрь 
пом щеня сквозь поры сказанныхъ стёнЪ 
оконъ, потолковъ и пр. холодн. внзшняго 
воздуха. На основании вычислен!й, пров%- 
ренныхъ опытомъ, въ техник принято счи- 
тать, что при 1° Ц, разницы между наружн. 
и внутренн. температурою 1 кв. саж. стёны 
въ 21/з кирпича пропускаетъ въ часьъ 9 еди- 
ницъ тепла; 1 кв. саж. деревянной стё8ны 
изъ бревенъ въ 6 вершк., снаружи обши- 
той досками и внутри оштукатуренной,— 
5 ед., а1 кв. саж. такой-же стзны, не об- 
шитой досками и не оштукатуренной, — 8 


. 
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един.; 1 кв. саж. двойн. оконъ и дверей 19 | 


един., 1 кв. саж. потолковъ или половъ 8 


можно принять (основываясь на изсл$дова- 
в1яхъ Петенкофера), что черезъ 1 кв. саж. 
стЪнъ въ 2'/2 кирпича, двойн. оконъ и две- 


рей, потолковъ и половъ средн. числомъ | 


проникаетъ въ часъ около 0,3 куб. саж. 
внЪшн. воздуха, охлаждающихь воздух 
помфщен!я на 0,3%7,3=2,19 единицъ тепла 
(на согр$ван1е 1 куб. саж. воздуха на 1° Ц. 
требуется 7,3 един. тепла). Но въ практик® 
потерю теплоты отъ естественной вентиля- 
ци обыкновенно въ разсчетъь не прини- 
маютъ, такъ какъ она съ избыткомъ воз- 
мВщается теплотою, выдфляемою людьми, 
живущими въ помфщен!яхъ. Примъры охла- 
жденя помъщенй въ теченми часа при раз- 
ниць между вньъшнею и внутрени. темпера- 
пурою в 1° Ц. а) Средняя комната въ сред- 
немъ этажЪ, въ 10 куб. саж., съ одною на- 
ружною ст$ною въ 5 кв. саж., изъ кото- 
рыхъ 3,5 кв. саж. приходится на стзну и 
1,5 кв. саж. на 3 окна. Потеря тепла: про- 
веден1емъ черезъ ст$ну 3,5 Ж9—81,5 еди- 
ницъ, черезъ окна 1,5 Х 19 = 28,5 единицъ; 
всего 31,5--28,5 =60 единицъ. 0) Такая-же 
комната, но угловая и въ верхн. этажЪ; 
къ потер теплоты предыдущей комнаты 
(60 един.) нужно прибавить потерю теп- 
лоты черезъь вторую наружн. стну (безъ 
оконъ) въ 3![з кв. саж. и черезъь потолокъ 
въ 6 кв. саж.: 3113 Х 9 = 80 един. проведе- 
н!емъ черезъ вторую ст$ну и 6Ж3—18 
единицъ проведен1емъ черезъ потолокъ; вся 
потеря теплоты == 60 -|- 30-{ 18 = 108 еди- 
ницЪ. в) ОтдЪльн. одноэтажн. домъ въ 6 
комнатъ, 7 саж. шириною (внутри), 5 саж. 
глубиною и 1,5 саж. высотою; 14 оконъ въ 
0,3 кв. саж. каждое, 2 наружн. двери по 
0,5 кв. саж. Въ разечеть д. 6. приняты всЪ 
4 ст$ны, вс потолки и полы, такъ какъ во 
они соприкасаются съ наружн. воздухомъ. 
Стзны вмфотВ съ окнами и дверьми 36 кв. 
саж., безъ оконъ и дверей 30,8 кв. саж.; 
окна и двери 5,2. кв. саж.; потолки и полы 
вмВотВ 70 кв. саж. Потеря тепла: проведе- 
немъ черезъ стЗны 30,8Ж9=277,2 единицъ, 
черезъ двери и окна 5,2 Х 19 = 98,8 един., 
черезъ потолки и полы 70Ж38==210 един.; 
всего —=277,2 -|- 98,8 -- 210 =586 единицъ, 
При разниц8 въ температур въ 45° Ц, 
(--18° внутри и—27° снаружи) потеря тепла 
первою комнатою (а) будетъ 60 Х 45 —=2700 
един., второю комнатою (6) 108 Х 45 =4860 
един. и отдльнымъ домомъ(6)586%45=26360 
единицъ. Для поддержан1я температуры по- 
мЬщен1я на постоянн. уровнЪ, нужно только, 
чтобы нагр%ват. приборъ доставлялъ пом$- 
щен!ю ровно столько тепла, сколько оно те- 
ряетъ его черезъ охлажден!е. Сл$дователь но, 


чтобы температура внутри приведенн. от- 


| двльн. дома (в) оставалась на 15° Ц, при мо- 
един. тепла. Для естественн. вентилящи | 


роз снаружи въ—27° Ц, нагр%в. приборы 
д. давать въ часъ 26370 един. тепла. Зная 
нагр%ват. способность топлива, полезное 
дВйств!е печи и величину охлажденя по- 
мфщеня при данныхъ условяхъ, можно уже 
съ нзкоторою точностью опред$лить коли- 
чество топлива, нужное для согр$ван1я по- 


' мьщеня до желаемой температуры. Пред- 


положимъ, что требуется поддерживать тем- 
пературу комнаты б (см. выше) на 18° Ц, при 
внёшней температур въ—27° Ц, съ по- 
мощью печи, полезное дЪйств!е которой 60°/о. 
При такой разниц въ температур (45° Ц), 
комната эта охлаждается въ часъ на 4860 
един. тепла (см. выше). При сгорани въ 


| печи, обладающей сказанн. полезн. дЪйств]- 


емъ (60°/о), 1 фунть годовал. дровъ даетъ 
2800 0,60=1680 единицъ, 1 ф. каменн- 
угля 7000Х 0,60 ==4200 единицъ и 1 ф. кокса 
7600%0,60—4560 единицъ тепла (стр. 1017). 
Поэтому, для поддержан1я температуры ком- 
наты б въ течен1и часа на 18° Ц, годовал. 


4860 
дровъ потребуется 5 = около 3 ф., камен- 
4860 


4860 
1206 = 1,16 фунт. и кокса ‚и = 


4560 —— 
== 1,07 ф. Такимъ-же образомъ можетъ быть 
вычислена потребность въ топлив на весь 
зимн!й — отопочный пер1одъ. Для этого, 
кром$ вышеприведенныхъ данныхъ, нужно 
знать продолжительность и среднюю на- 
ружную температуру отопочнаго пер1ода 
въ данной м%стности. Въ Петербург, напри- 
мЪръ, топка печей продолжается около 7 
м$сяцевъ или 210 дней, а средняя наружная 
температура за все это время равна — 4° Ц. 
При такихъ условяхъ, т. е. при средней раз- 
ницф между комнатною (--18° Ц) и наруж- 
ною (—4° Ц) температурою въ 22° Ц, при- 
веденный выше одноэтажный домъ в будетъ 
охлаждаться въ часъ на 586Ж22—=12892 еди- 
ницъ тепла, а въ теченйи всего отопочнаго 
пер!ода потеряетъ 1289224. 210=64.975.680 
единицъ тепла. Если топить каменнымъ 
углемъ, то, при хорошихъ печахъ, обладато- 
щихь 75°/о полезнаго дЪйствя (см. ниже), 
одинъ пудъ (40 фунтовъ) каменнаго угля, 
нагрзвательная способность котораго равна 
7500 един. (см. выше), даеть 7500%40Х 
Ж0,75=225000 единицъ тепла. Поэтому для 
отоплен1я дома в въ продолжен1и всего ото- 
64.975.680 

—925000 —289 
пудъ каменнаго угля. — Полезн. дЪйств!е 
печи или то количество тепла, которое 
она, воспринимая отъ топлива, м. пере- 
дать помщен!ю, зависить главн. образомъ 
отъ величины и качества наръвательныхь 


наго угля 


почнаго пер1ода потребуется 
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поверхнортей, т.е. поверхностей, соприка- 
сающихся съ воздухомъ помфщен1я. При 
10° Ц разницы въ температур между на- 
грфвательн. поверхностью и комнатн. возду- 
хомъ, 1 кв. аршинъ поверхности чугунной 
или желЪзной стфнки передаетъ въ часъ 
около 100 един. тепла (1 кв. футъь около 
19 един.); 1 кв. арш. поверхности кирпичн. 
стЪнки средн. толщиною въ ‘*/з кирпича и 
обложенной со стороны воздуха листов. же- 
л%80мъ— около 91 един. (1 кв. футъ около 17 
ед.); 1 кв. арш. поверхности той-же ст$нки, 
обдВланной изразцами — около 50 единицъ 
(1 квадр. футъ около 9 единицъ). На вну- 
треннихъ (камерныхъ, см. ниже) нагр$ват. 
поверхностяхъ передача тепла происходить 
только черезъ соприкосновене (теплота отъ 
лучеиспускан!я не попадаеть въ помфщен1е), 
а потому для нихъ сл$д. принимать въ раз- 
счетъ только 0,6 сказанн. величинъ. Съ уве- 
личенемъ или уменьшешемъ разницы между 
температурою комнатн. воздуха и нагр$ват. 
поверхностей, пропорцюонально (не вполн», 
ноприблизительно) увеличивается или умень- 
шается и передача тепла поверхностями: напр. 
1 кв. арш. чугунн. поверхности при разниц 
въ 20° Ц д. передавать въ часъ 100%2= 
—200, при разниц въ 30° Ц—100Ж3=300 
един. тепла и т. д. Если, съ одной стороны, 
изв$стно охлажден1е помфщен1я въ течен1и 
часа, а съ другой—качество и температура 
нагр$вательн. поверхностей, то, на основа- 
ни этихъ данныхъ, легко м. 6. опредВлены 
величина нагр%ват. поверхностей и разм ры 
печи, необходимой для нагр%ваня даннаго 
помфщен1я до требуемой температуры. Но 
такъ какъ температура нагр$ват. поверхно- 
стей обыкновенно не одинакова въ различн. 
частяхъ печи и въ различн. время дня, и 
въ печахъ, топящихся не постоянно, а только 
1—2 раза въ сутки, изм$няется значительно, 
то, при опред$лен1и нужной величины нагр%- 
ват. поверхностей, сл$д. им ть въ виду средн. 
суточную температуру поверхностей, а 
чтобы печь могла удовлетворять и въ сильн. 
морозы, разсчеть д. 6. сдЪланъ именно для 
этихъ морозовъ. По изел$довавямъ Г. Ст. 
Войницкаго, при морозВ въ 27° Ц (приня- 
томъ для Петербурга за наибольший, п. ч. 
боле сильные морозы бывають въ этомъ 
город только какъ р8дкое исключен!е) и 
комнатн, температур въ 18° Ц, , средн. 
суточн, температура нагрфвательныхь по- 
верхностей его печей (кирпичныхъ, обло- 
женныхъ листовымъ желзомъ — см. ниже), 
при надлежащей топк, 48°); средн. су- 
точная разница вътемператур между печью 
и комнатн. воздухомъ сл$довательно 30° Ц. 
При такой разниц, 1 кв. арш. поверхности 
кирпичн. ст$нокъ, обложенныхьъ листов. же- 
лфзомь (печи Г. Ст, Войницкаго), д. переда- 
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вать комнатн. воздуху 91 3==273 един. тепла 
въ часъ. Для комнаты б (стр. 1018) охлаж- 
дающейся въ часъ, при 45° Ц, разницы въ 
температур комнатнаго (-- 18° Ц) и ва- 
ружнаго (—27° Ц) воздуха, на 4860 единицъ 


4860 
тепла, необходима печь съ `;7; 18 квадр. 


арш. сказанныхъ нагр$в. поверхностей. Если 
нЪфкоторыя изъ эгихь поверхностей внут- 
реннйя (камерныя), то размфры ихъ д. 6. 
увеличены на 0,4 (см. выше). Напр., если 
изъ сказанныхъ 18 кв. арш. нагр%в. поверх- 
востей—наружныхъ только 12, то внутрен- 
нихьъ д. б. не 6 кв. арш., а 6--6Ж 0,4=8,4 кв. 
аршинъ. Понятно, что на основан1и т%хъ-же 
данныхъ м. б. сд$ланы и обратныя завлю- 
чен1я: о величин помфщен1я, для кото- 
раго пригодна печь съ данными нагр%ва- 
тельн. поверхностями. Для кирпичн. печей 
другой конструкцш разсчетъ м. 6. только 
боле или менфе вфроятный—по сравнен1ю 
съ печами Г. Ст. Войницкаго. На практикЪ 
всегда слЪд. брать величиву нагр%в. поверх- 
ностей нЪеколько большую той, которая вы- 
ведена, изъ вычислений, п. ч. вычислен1я эти, 
во всяк. случа, только приблизительныя.— 
Приборы для о. сост. обыкновенно изъ трехъ 
главн. частей: топливника, въ которомъ ио- 
мЪщается и горитъ топливо, дымоходовь со 
ст$нками (нагр$вательными поверхностями), 
выдфляющими теплоту, и дымовой тпубы, 
выводящей наружу дымъ, который, какъ 
извфстно, состоитъ изъ продуктовъ разло- 
жен!я топлива съ прим$сью большаго или 
меньшаго количества воздуха. Теченемъ 
дыма вверхь по трубБ обусловливается 
тяза, вызывающая притокъ воздуха въ 
топливникъ. Отъ устройства топливника за-‘ 
виситъ распредВлен1е притекающаго воздуха 
по топливу и степень смз шен1я его съ го- 
рючими газами. Сила таги или скорость 
течешя дыма въ трубЗ, при равн. друг. уело- 
вяхъ, тзмъ значительнзе чфмъ больше 
разница въ температур между дымомъ и 
внЪши. воздухомъ и ч$мъ выше труба. Для 
обыкновенныхъ комнатныхъ печей высота 
трубы въ 5 саж. признается достаточною. 
Изъ друг. услов1й наибольш. вл1яне на 
тягу оказываютъ гладкость внутр. поверх- 
ности и въ особенности направлен!е трубы: 
чЪмъ вертикальнзе труба и чёмьъ меньше 
въ ней изгибовъ, т$мъ быстр$е въ ней те- 
чен1е дыма; замедляющимь образомъ дЪй- 
ствують дымообороты. На течен1е дыма въ 
труб дЬйствуютъ также мног1я случайн. 
вшян!я: вЪфтеръ, дождь, снфгь и т. п. 
Топливникь долженъ 6. прежде всего со- 
разм$ренъ съ тфмъ объемомъ топлива, ко- 
торый для даннаго прибора можеть счи- 
| таться наибольшимъ, При несоразвм$рно 
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большомъ топливник между стВнками его 
и топливомъ находится слой воздуха, кото- 
рый, мВшая нагрзван!ю стВнокъ печи, самъ 
отнимаетъ отъ горящаго топлива много 
тепла и уноситъ его въ трубу. Боковыя 
стЪнки топливника должны, по возможности, 
прилегать къ топливу и, за исключен1емъ 
нЪ%кот. случаевъ (см. ниже—камины), быть 
на одной плоскости съ боками топочн. от- 
верст1я; глубина или длина топливника д. 6. 
не боле той, какая необходима для изб%- 
жаня елишкомъ сильнаго нагр$ван]я то- 
почн. дверецъ: при топк№ дровами, напр., 
не болфе; какъ на 4 вершка длиннЪе длины 
полфна употребляемыхъ дровъ, т. е. при 9 
вершковыхъ дровахъ около 13 вершковъ. 
Высота топливника д. 6. не бол$е, но и не 
менфе того, сколько нужно для полнаго 
развит!я пламени, хотя въ нЪкот. случаяхъ, 
можетъ быть, было-бы полезнфе (для луч- 
шаго смз шен1я пламени съ воздухомъь— см. 
ниже), чтобы верхушка пламени сплющи- 
валась о сводъ. Вообще-же выеота топлив- 
ника можетъ считаться достаточною, если 
между перекрышкою (сводомъ) топливника, 
и наложеннымъ въ него топливомъ остается 
пространство высотою въ 1/з высоты всего 
топливника. Величина топочн. отверстя 
{также за исключешемъ каминовЪ — см. 
ниже) д. б. только достаточна для удобнаго 
накладыван1я черезъ него топлива. Вели- 
чина хайла (отверст1я, ведущаго изъ топ- 
ливника въ дымоходы) или хайль, если ихъ 
н%сколько, м. б. различная; но поперечн. 
сВчене хайла или сумма поперечн. с$чен1й 
всЪхь хайлъ не д. б. меньше той величины, 
которая требуется правильнымъ оттокомъ 
дыма и притокомъ воздуха. На распредз- 
лен!е воздуха по топливу и степень см ше- 
н!я его съ горюч. газами послдняго (т. е. 
съ дымомъ) самое большое’ вл1ян1е оказы- 
ваетъ устройство поддувала. Прежде всего 
размфры отверст1я (или отверет!й) для под- 
дуван1я д. соотвётетвовать потребности въ 
воздух топлива (см. стр. 1017), а такъ какъ 
эта, потребность измВняется съ количествомъ 
заразъ сожигаемаго топлива, то въ подду- 
вал д. 6. приспособлен1я для изм$нен1я ве- 
личины сказаннаго отверст1я. Уравнен1е 
ширины топливника съ шириною топоч- 
наго отверст!йя, при поддуван1и черезъ это 
послВднее, вначительно способствуеть бо- 
ле правильному распредвлен!ю воздуха по 
топливу, а слфдовательно и болзе совер- 
шенному сгоран!ю топлива; но этого одного 
не вполн достаточно даже при топкЪ дро- 
вами и совсВмъ недостаточно при ‘топлив, 
промежутки между отдфльн. частями кото- 
раго тзены, напр. при коксЪ, каменн. углЪ 
или торфЪ. Для этого рода топлива, необхо- 
димо поддуван!е снизу, елЗдовательно устрой- 
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ство топочной рюшетки и зольника съ отвер- 
ст1емъ для иподдуван1я (см. ниже). Впро- 
чемъ, опытьъ показываетъ, что при под- 
дуван1и снизу сгораеть лучше всякое топ- 
ливо, слфдовательно и дрова. Но и при 
поддуван!и снизу см$шен!е воздуха съ го- 
рючими газами топлива далеко не совер- 
шенно, а потому часть этихь газовъ уле- 
таеть, въ вид дыма, въ трубу. Чтобы устра- 
нить этоть недостатокъ, необходимы при- 
способлен!я въ род тЪхъ, которыя устроены 
съ тою-же цёлью въ горфлкахъ керосино- 
выхъ лампьъ (см. Освъщен!е). Въ этихъ по- 
сл днихъ смз шен!е воздуха съ горюч, газами 
достигается внезапными препятств1ями, про- 
тивупоставляемыми течен1ю воздуха и га- 
зовъ въ данномъ направлени: при помощи 
пережима стекла, мЪдн. колпачка или ме- 
таллическ. пуговки. Для топливниковъ одно 
изъ самыхъ простыхъ приспособлен1й по- 
добнаго рода заключается въ помфщенш 
хайла или, еще лучше, двухъ—трехъ хайлъ 
не въ сводЪ, а въ задней и боковыхъ ст%н- 
кахъ: при этомъ дымъ и пламя, стремя- 
ш1еся, по своей легкости, кверху, должны 
будутъ отклоняться отъ первоначальнаго на- 
правлен1я и, встр$чаясь съ токомъ воздуха, 
дующаго снизу, смЗшиваться какъ между 
©0б0ю, такъ и съ воздухомъ. Если, въ тоже 
время, сводъ топливника спущенъ настолько, 
что верхняя часть пламени сплющивается 
на немъ (какъ на пуговкВ киросинов. го- 
рфлки—см. тамъ-же), то смзшен1е будетъ 
еще полне. Въ топливник Гейзера (рис. 
1-й), наприм$ ръ, см шен1е пламени и дыма 


съ воздухомъ производится при помощи ма- 
ленькаго поддувальнаго отверсл1я (к) въ 
верхн. части топливника. Топливо кладется 
на р%шетки б и с черезъ топочн. отверст1е 
е, закрываемое затфмъ откидною дверцою; 
для поддуван1я служить отверст1е в, снаб- 
женное также откидн. дверцою; воздухъ 
притекаеть въ двухъ направлевяхъ, пока- 
ванныхъ стр%лками. Въ то-же время черезъ 
отверст1е к, остающееся болзе или мен$е 
открытымъ во время топки, токъ воздуха 
опускается по каналу % (нагр®ваясь между 
его стфнками) и смз шивается съ пламенемъ 
и дымомъ, накапливающимся въ простран- 
ств и. Буквою х означено хайло, а буквою 
м дымов. труба. Но топливникъ Гейзера, 
очень сложенъ, а потому мало практиченъ. 
Гораздо проще достигаеть тзхъ-же цЪлей, 
т. е. удовлетворнтельнаго сгоран1я топлива, 
архитекторъ Св1язевъ, направляя поддува- 
н1е вовдуха сверху косвенно внизъ—см. ниже 
описан1е его топливника. 

Для жилыхь помфщенй употребл. сл$- 
дуюцие способы отопленя: Т) 0. каминами 
и комнатными печами; ТТ) 0. воздухомъ, на- 
грзтымъ при помощи калориферовъ; 111) 0. 
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нагрётою водою; ГУ) ©. водян. паромъ; У) 
смЪшанное о.—водою и паромъ. Въ послдн. 
четырехъ способахъ нагрфт. воздухъ, вода 
или паръ проводятся въ жилыя комнаты 
изъ 0с0б. центральн. помфщеня. 

1. Отопленме каминами и комнатными пе- 
чами. — Каминъ есть приборъ, состоящий 
изъ топливника и дымовой трубы; онъ на- 
грваетъь помфщен1е почти исключительно 
лучист. теплотою горящаго въ немъ топли- 
ва, почему требуетъ топливника, открыта- 
го со стороны помЪщен1я и, притомъ, до- 
статочно широкаго. Такъ какъ .лучистая 
теплота при топк дровами составляетъ 
только 95°/о или 1|, а при топкЪ каменн. 
углемъ или коксомъ немного болфе поло- 


Рис. 1-й. Топливникъ Гейзера: е—топочн. отверст!е; 
би с—двЪ рЬшетки; а— зольникъ; в—нижн. подду- 
вало; «—верхн. поддувало; +—каналъ, ведущй отъ 
поддувала х въ топливникЪ; и— пространство подъ 
каналомъ 1; х—хайло; м— дым. труба. 


вины (55°/о) всей теплоты, развиваемой го- 
рфн1емъ топлива, то для полученя доста- 
точнаго нагр%фван1я необходимо сжиган!е 
за разъ большого количества топлива, велд- 
стве чего топливники для каминовъ д. б. 
гораздо обширн$е. Дымъ изъ камина впус- 
кается въ дымовую трубу черезъ перевалъ 
или дымоходъ, согнутый кол$номъ; д$лается 
это для того, чтобы задерживать искры, 
которыя, безъ этого приспособления, во вре- 
мя топки уносятся тягою и вылетаютъ 
изъ трубы. Въ нижней части согнутаго ко- 
лЪна ставится вычистка. На рис. 2-мъ пред- 


ставленъ въ план самый обыкновенный | 
каминный топливникъ для дровъ; на рис. 


3-мъ вертикальный разрзъ топливника. 
Внутренность топливника дфлается изъ 
огнеупорнаго кирпича на такой-же глин. 
Дрова или ставятся на 70д» топливника или 
же кладутся поперекъ на дв желЪзн. или 
чугунн. перекладины (а на, рис. 2-мъ и 3-мъ); 
въ послздн. случаВ поддуван!е происходить 
снизу черезъ свободн. промежутокъ, остаю- 
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щся между подомъ и дровами. Поперечн. 
сЪчен1е хайла (2 на рис. 3-мъ) около 40 кв. 
вершк. (напр. 8 вершк. въ ширину и 5 вершк. 


( © 

` А ы: < аа $ 
| Рис. 2-й. Каминъ франц. образца: аа—чугунн. пе- 
| рекладины, на которыя кладутся дрова (поперекъ); 


вв — боков. стЪнки, о—верхн. стфика камина. 


въ глубину). Такого рода камины въ больш. 
употреблен1и во Франщи и Иташи. Въ Ан- 
| гли, напротивъ того, распространены ка- 
| мины, топимые каменнымъ углемъ или кок- 
| сомъ. Оба послдв!е матер!ала даютъ вна- 
| чительно больше лучистой теплоты (ем. 
| выше) и компактнфе по объему, а потому 
 топливникъ для нихъ можетъ 6. гораздо 
меньшихъ размфровъ, чЪмъ для дровъ. Но 
такъ какъ каменн. уголь и коксъ могутъ 
хорошо гор%ть только при достаточномъ 
поддуван!и снизу, то топливникЪъ для нихъ 
| д. 6. снабженъ р8шеткою изъ колосниковт, 
|на которую кладется топливо, и зольви- 
| комъ подъ ршеткою — для принят1я золы 
|и для поддуван1я. Чтобы топливо не высы- 
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Рис.3-й. Вертикал. продольн. разрЪзъ франц. камина 
(рис. 2-го): 2—-хайло; т—дым. труба; а и в— то-же, 
что на рис. 2-мъ. 


палось, ршетка спереди огораживается 
желЪзными-же или чугунными перильцами. 
На рис. 4-мъ и 5-мъ изображенъ каминъ для 
топки каменн. углемъ или коксомъ, въ томъ 
вид, какь онъ устраивается въ Англии. 
Хайло (<) дЪлается въ ширину р%зшетки и 
глубиною околе 5'/> вершк. Самый топлив- 
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никъ настолько не глубокъ, что р$шетка 
(а) значительно выступаетъ изъ него впе- 
редъ. СтЪнки и подъ англ йек. каминовъ 
приготовляются обыкновенно изъ чугуна; 
но такъ какъ чугунъ отъ сильнаго жара 
портится и, вел детв1е своей большой тепло- 
проводимости, отнимаетъ отъ топлива много 
жара, 6. ч. котораго уносится воздухомъ въ 
трубу, то было-бы рац!ональнзе замЪнить 
чугунъ огнеоупорн. кирпичемъ на такой-же 
глинф. Рёшетки каминовъ иногда дфлалотся 
переносными. Чтобы отражен1е теплоты въ 
комнату было возможно полн%е, топливняики 
каминовъ вообще дЪлаютъ широкими, но 
не глубокими, а верхнюю и боковыя ст$нки 
ихъ— съ разваломъ (см. рис, 2-й и 4-й). Не 
смотря, однако, на вс приспособленя, изъ 
всей теплоты, развиваемой гор$нйемъ топ- 
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Рис. 4-й. Англйск. каминъ для каменн. угля или 
кокса. 


лива въ каминахъ, на согр%ван1е помфще- 
ня идетъ: при топкЪ дровами не боле 
10°/о, а при топкз каменн. углемъ или кок- 
сомъ не болфе 20°/о; остальные 90°/о или 80°/о 
улетаютъ безполезно въ трубу (хоропия печи 
даютъ на согрзван1е помфщеня 60°/о, 70°/о 
и даже 80°/о всей теплоты, получаемой отъ 
сгоранйя топлива). При этомъ, камины гр*- 
ютъ только во время топки, по окончания 
же ея, напротивъ того, служатъ постоян- 
нымъ источникомъ охлажденя помфщеня, 
проводя въ него черезъь открытую трубу 
холодн. воздухъ; это послзднее неудобство, 
впрочемъ, легко устраняется приспособле- 
н1емъ къ дымов. трубф задвижки, которая 
полезна и въ томъ отношен1и, что при по- 
мощи ея можно регулировать тягу, сообразно 
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сильной вентиляции, вызываемой ими. Пред- 
меты, находяниеся противъ камина, и главн. 
образвомъ стороны ихъ, обращенныя къ ка- 
мину, нагр$ваются значительно, а противо- 
положныя стороны предметовъ и боковыя 
части комнаты остаются слабо нагрётыми. 
Отъ сильной тяги камина воздухъ въ ком- 
нат находится въ постоянномъ, зам тномъ 
для ощущен!я, движенйи, а если, при томъ, 
овзяй воздухъ входитъ снаружи (черезъ 
щели оконъ и дверей, черезъ отдушины въ 
стзнахъ и т. п.), то чувствуются холодные 
сквозняки. При надлежащей-же укупоркЪ 
оконъ и дверей и отсутств!и отдушинъ въ 
от$нахъ, въ комнаты можетъ втягиваться 
вовдухъ изъ отхожихъ м$етъ, принадлежа- 
щихъ пом щеню, съ грязныхъ лфетницъ 
ит. п, Наконець, если въ помвщен!и нфтъ 
достаточн. отверстйй для проникан1я въ него 
количества воздуха, соотв тетвующаго тяг%, 
то каминъ дымитъ. Регулированемъ тяги 
посредствомъ задвижки можно до н%фкотор. 
степени ослабить эти недостатки вентилящи; 
но для полнаго ихъ устранен1я нужно ус- 
троить приспособленя для снабжен1я пом- 
щен1я нагрётымъ наружнымъ воздухомт. 
Но, съ другой стороны, главная польза 
камина—именно въ производимой имъ вна- 
чительн. вентиляци, а потому присутств!е 
въ квартир, между н$Феколькими печами, 
хотя-бы одного камина въ гигеническомъ 
отношении желательно: одинъ каминъ, при 
открытыхъ дверяхъ между комнатами, въ 
состоянши освфжать воздухъ всей квартиры, 
не производя, при этомъ, холоднаго сквоз- 
няка, такъ какъ. воздухъ въ такомъ случав 
будетъ притекать въ него изъ сосфднихъ 
нагр%тыхъ комнатъ. Отоплен1е-же одними 
каминами помфщен!й при климат средней 
и сверной Росеи неудобно и крайне не 
выгодно въ экономическомъ отношен!и. — 
Комнатныя печи. Въ печахъ негр$ван!е 
пом щеня происходитъ не непосредственно 
пламенемъ горящ. топлива, а поверхностью 
нагрфтой массы печи. Поэтому, въ печахъ, 
кромВ дымов. трубы и топливника, очень 
важную роль играютъ качество и количество 
матер!ала, изъкотораго построена масса печи, 
равно какъ величина и расположен1е нагр- 
вательныхъ поверхностей печи. Въ этомъ 
отношен1и печи могутьъ 6. раздВлены на два, 
р$зко отдвляющихея между с0бою типа: 
печи съ малою теплоемкостью—металличе- 


съ количествомъ топлива и силою горфн1я. | сюя, чугунныя или желфзныя, и печи съ 


Задвижка состоитъ изъ жел№зной пластин- 
ки, двигающейся между пазами желзной 
же рамки, которая вдЪлывается въ трубу 
обыкновенно нёсколько выше хайла. КромЪ 
убыточности относительно топлива, недо- 
статки каминовъ заключаются въ неравно- 
м$Ърн. нагр%ванши пом щен1я и въ излишне 


большою теплоемкостью—изъ обожженной 
глины, т. е., кирпичныя, терракотовыя и 
т. п.— Металлическая печи удобны въ томъ от- 
ношен1и, что при маломъ объем% могутъ на- 
гр%вать сравнительно большое пространство 
и что, нагрзваясь сами скоро, онз также 
скоро нагр$ваютъ и помфщен1я, въ кото- 
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рыхъ стоятъ. Но эти ихъ достоинства въ 
значительной м8р$ превышаются ихъ недо- 
статками. Для постояннаго нагрван1я, он 
д. 6. топимы непрерывно. Большинство ихъ 
нагр$ вается и нагр%ваетъ окружаюний воз- 
духъ слишкомъ сильно; мног1я изъ нихъ, 
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жаться долго безъ подкладыван!я нов. топ- 
лива. ЦФль эта въ настоящее время болфе 
или мен$е достигнута, наприм®ръ, въ печи 
Геншеля, вертикальный разр зъ которой изо- 
браженъ на рис. 6-мъ: мн—зольникъ съ вы- 
движн. ящикомъ (и); аааа—чугунный ци- 


напр. употребительныя у насъ чугунн. печи, | линдръ, составляюций наружн. покровъ или 


м 
__ 


\ 


М 


РР 


Рис. 5-й. Вертик. продольн. разрЪзъ англ. камина: 
ч— зольникъ; а—рЪ$шетка; 2—хайло; т ит— труба. 


нер$дко даже накаливаются до красна. На- 
гр%ван1е-же поверхности печи выше 120° Ц, 
(96° Р) или даже выше 100° Ц (80° Р) 
дЪйствуеть уже вредно, заставляя пригорать 
органическ. пыль, всегда существующую въ 
воздух, и черезъ это распространяя въ по- 
мВщен]и не только пригор$лый запахъ, но 
и вредные для здоровья продукты гор ня: 
углекислый газъ и окись углерода (угаръ). 
Особенно вредны въ этомъ отношеши легко 
накаливаюпияся чугунныя печи, такъ какъ, 
при накаливани чугуна часть входящаго 
въ его составъ углерода, окисляясь въ со- 
прикосновен!и съ вовдухомъ, превращается 
въ окись углерода. При этомъ, нагр$ван!е 
металлич. печами неравномЪрно не только 
во времени, но и въ пространств, такъ какъ, 
вслВдетв!е оч. быстрой передачи ими теп- 
лоты, вовдухъ помфщен1я не успфваетъ свое- 
временно перем шиваться, и ближайпие къ 
печи слои его постоянно остаются горавдо 
сильнзе нагрЪ%тыми, чЪмъ боле отдаленные. 
Впрочемъ, большая часть изъ этихъ недо- 
статковъ м. 6. вначительно ослаблена, а н$- 
которые и совсёмъ устранены рацональн. 
устройствомъ печи. Главное, что требуетея— 
это замедлен1е горён1я топлива на столько, 
чтобы наружн. поверхность печи, соприка- 
сающаяся съ комнатн. воздухомъ, никогда 
не нагр$валась выше 100° или, по крайней 
мВръ, 120° Ц; для этого топку слд. при- 
способить такъ, чтобы она могла продол- 


| кожухъ печи и укрЗпленный нижн. концомъ 
вокругъ топочн. рёшетки А В; верхн. откры- 
тый конецъ цилиндра запирается герметич. 
крышкою 5. Внутри этого цилиндра встав- 
ленъ меньш!й лициндръ 6 в изъ котельнаго 
желф$ва, открытый съ обоихъ концовъ; ниж- 
н! конецъ остается открытымъ и не до- 
ходитъ до р шетки; верхн!Й-же конецъ, какъ 
и въ цилиндр аааа, снабженъ крышкою 
(е). Въ нижн. части цилиндра а а а а прод%- 
лано отверст1е к, служащее для разжиганя 
топлива и по окончан!и растапливан!я за- 
крываемое герметич. дверцею; верхн. часть 
цилиндра ааа а сообщается съ дымов. тру- 
бою $, снабженною клапаномъ, посредствомъ 
котораго можетъ 6. регулируема тяга. Снявъ 
крышки ие, цилиндръ вв наполняютъ топ- 
ливомъ, которое, понятно, прежде всего па- 
даеть на ршетку 4 В; послЪ этого снова 
закрываютъ крышки ие и растапливан!е 
произодятъ черезъ отверст1е *х, которое ва- 
тЪмъ также плотно закрывается. Поддува- 
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Рис. 6-й. Металлическая печь Геншеля. 


н1е воздуха происходить снизу, подъ р%- 
шетку, черезъ боле или менфе открытый 
ящикъ зольника; продукты горфн!я, какъ 
показываютъ стр$лы на рисункз, подыма- 
ются по промежутку между цилиндрами и 
уходятъ въ трубу $; для предупрежден!я 
застаиван1я дыма въ верхн. части цилиндра 
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аааа, служитъ трубочка о, соединяющая 
эту часть цилиндра съ дым. трубою. Такъ 
какъ воздухъ, вмфетВ съ дымомъ, направ- 
ляется въ промежутокъ между цилиндрами 
уже въ нижней части печи, то горитъ только 
самая нижн. часть топлива, остальныя-же 
только согр&ваются. Но по мёрВ сгоран1я 
нижн. слоевъ топлива, осздаютьъ и, въ свою 
очередь, сгораютъ слои, лежащие надъ ними, 
и т. д. до истощен1я топлива. Так. образомъ, 
разъ наполненная топливомъ печь можеть 
топиться 24—36—48 часовъ, смотря по тому, 
какъ регулирована тяга; регулируется-же 
тяга большимъ или меньшимъ открыван1емъ 
клапана дым. трубы (&) и соотвЪтственнымъ 
вдвиган1емъ или выдвиганемъ ящика (+) 
зольника. Удобн%е всего накладывать новое 
топливо прежде, ч$мъ прогорЗло старое: въ 
такомъ случаЪ нЪтъ надобности въ новомъ 
растапливанйи (печь 6. топиться, не потухая, 
неопредленн. время). Но передъь наложе- 
н1емъ нов. топлива, рВшетка д. б. хорошенько 
прочищена. Шо временамъ прочищать р%- 
шетку слфдуетъ и во все время топки. Для 


Рис. 7-й. РЬшетка къ печи Геншеля. 


удобства прочистки, рёшетка устроена изъ 
двухъ частей (рис. 7-й): верхней неподвиж- 
ной или собственно рзшетки (1, 2, 3, 4 на 
рис. 7-мъ), лежащей въ А В на рис. 6-мъ, 
и нижней подвижной (5, 6, 7, 8 на рис. 7-мъ), 
вставленной подъ А В рис. 6-го; послВдняя, 
при помощи ручки х, можетъ вращаться 
горизонтально въ об стороны. Когда ниж- 
няя подвижкая часть р%шетки находится 
въ нормальномъ положен!и, показанномъ на, 
рис. 7-мъ,—вся р$шетка образуетъ довольно 
тВеные промежутки, позволяюц1е прохо- 
дить въ зольникъ только мелкимъ остаткамъ 
топлива; если-же нижнюю часть рёшетки 
повернуть такъ, чтобы 5 и7 ея стали про- 
тивъ 2 и 4, а би 8 противъ 3 и 1 верхней 
р$шетки (рис. 7-й), то промежутки увели- 
чиваются на столько, что сквозь нихъ м0- 
гуть падать въ вольникъ и боле крупные 
остатки топлива. Так. образомъ для про- 
чистки нужно только ручку и повернуть н*%- 
сколько разъ въ 06% стороны. 'Топить этого 
рода печи можно только топливомъ, горя- 
щимъ безъ пламени, напр. коксомъ. Во избЪ- 
жан1е угара слфд. наблюдать, чтобы посл 
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наложен1я топлива и во все время топки 
крышка 0 (рис. 6-й) закрывала верхн. от- 
верст1е цилиндра а а а а вполн% гермети- 
чески: съ этою цфлью крышка снабжена 
завороченными внизъ (какъ у верхней крыш- 
ки вьюшекъ) краями, которые погружаются 
въ сухой песокъ, наполняюний соотвЪтству- 
ющИЙ круглый желобъ на верхн. конц ци- 
линдра ааа. Для предотвралцен1я раска- 
ливан1я металлическихъ (чугунныхъ) печей, 
поверхности ихъ, обращенныя въ согр%вае- 
мыя помфщеня, снабжаютъ ребрами, кото- 
рыя, увеличивая значительно (въ 4—5 разъ) 
наружную поверхность печи, способствуютъ 
понижен1ю ея температуры—ускорен1емъпе- 
редачи тепла окружающему воздуху: уве- 
личен1е поверхности печи ребрами въ 8—5 
разъ ускоряетъ эту передачу въ 1,7—3 раза. 
Изъ печей этого рода, между прочимъ из- 
вфстны печи Герни (битпеу) и Креля. Печи 
Герни, имвюц1я видъ цилиндровъ съ верти- 
кальн. ребрами, не вполнф достигаютъ ска- 
ванн. цзли, такъ какъ ребра ихъ разставлены 
р%дко (на разстоян!и около 1-го дюйма) и оди- 
наков. толщины по всей высот% (см.рис.67-й), 
велфдетв1е чего во время сильной топки 
промежутки между ребрами накаливаются 
до красна. Гораздо рацональн%е печи Креля 
(см. рис. 8-й и 9-й), болЪе часто насаженныя 
ребра которыхъ постепенно утолщаются отъ 
вершины къ основан1ю, вслздетве чего 
теплота, распредзляясь равномврнфе, не 
доводить металла до раскаливан!я. При- 
томъ, печи Креля снабжены также внут- 
ренними ребрами (рис. 9-й), способетву- 
ющими воспр1ятлю и передач теплоты. 
Заслуживаетъь вниман1я маленькая пере- 
носная печь (ро@е тоЪ!е) русск. инженера 
Шуберскаго, ивобр$тенная имъ въ Пари- 
жЪ въ памятную тамъ, по своимъ морозамъ, 


Рис. 9-й. Поперечн. 

разрЪзъ печи Креля: 

видны наружныя и 
внутр. ребра. 


Рис. 8-й. Чугунная 
печь Креля. 


зиму 1879—80 года. Кром внутренн. уст- 
ройства, печь эта отличается, между про- 
чимъ, тфмъ, что труба ея (надфваемая на 
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патрубокъ печи), подобно наставной самс- 
варной трубЪ, для своего дЪйств1я не нуж- 
дается въ плотной задЪлкЪ ея въ дымов. 
трубу помфщен]я: достачочно вставить сво- 
бодный конецъ трубы въ отверст1е топлив- 
ника постоянной печи или камина (при от- 
крытой трубЪ, конечно), а если н%Ъть тако- 
выхъ въ комнат, то въ любое отверст!е, 
сообщающееся съ наружн. воздухомъ. Об- 
стоятельство это даеть возможность пере- 
двигать печь съ м%фста на место, хотя-бы 
нЪфсколько разъ въ день (печь на колесахъ). 
При оч. слабой тяг и малыхъ размфрахъ 
нагр%валельн. поверхности, печь Шубер- 
скаго не можеть, конечно, давать значи- 
тельнаго количества тепла; но для клима- 
товъ, подобныхъ парижскому, она вполн% 
достаточна, а слдовательно можетъ быть 
съ пользвою примфнена и у насъ на юг%. 
Въ сЪверн. и южн. губершяхъ печь Шубер- 
скаго, гд$ нужно, можетъ служить допол- 
нен1емъ къ постоянн. печамъ (вмфето упо- 
требляемыхъ съ этою цфлью вредныхъ чу- 
гунн. печей). Она довольна красива (въ 
форм тумбы, покрытой черн. мраморн. 
крышкою, съ никелев. украшенями), но 
дорога: 100 фр. въ Париж (фабрика 189 
Ауепце 4е У1с от Ни2о).—Вообще-же, какъ 
бы ни было совершенно устройство метал- 
лическихъ печей, для отопленя жилыхъ 
пом щенй, нуждающихся въ постоянной 
‚равном®рн. температур%, имъ слфд. пред- 
почитать кирпичныя, обладаюцйя гораздо 
большею теилоемкостью и потому переда- 
юцщйя теплоту медленнфе, но равном рне.— 
Киртичныя печи. Для того, чтобы печи 
этого рода, при ихъ значительн. теплоем- 
кости и малой теплопроводимости, могли 
нагр®ваться достаточно, необходима воз- 
можно большая поверхность ихъ соприкос- 
новеншя не только съ горящимъ топливомъ, 
но и съ продуктами горн]я. Достигается 
это топливникомъ, возможно т%ено обхва- 
тывающимъ горящее топливо, и достаточ- 
нымъ числомъ правильно расположенныхъ 
дымооборотовъ или дымоходовъ. По тёмъ- 
же причинамъ, для того, чтобы печь могла 
отдать воздуху помфщен1я возможно боль- 
шую часть той теплоты, которую она вос- 
приняла отъ топлива, нужна соотв тетвен- 
но значительная поверхность соприкосно- 
веня печи съ воздухомъ помфщен1я. На 
этомъ основан кирпичн. печи дЪлаются 
большихъ разм ровъ, чфмъ металлическ]я. 
Но такъ какъ наружн. поверхность печи 
увеличиваеся далеко не пропорц1онально 
съ ея объемомъ, а въ гораздо меньшей сте- 
пени, то, довольствуясь соприкосновешемъ 
воздуха только съ одною наружн. поверх- 
ностью печи, приходится давать послдней 
очень больше разм$ры: примвромъ могутъ 
СЛОВАРЬ Д-РА СИМОНОВА. 


служить обыкновенныя голландек1я печи. 
Чтобы разм ры печи могли быть уменьшены, 
необходимо давать воздуху помфщен1я воз- 
можность соприкасаться и съвнутренностью 
печи, т. е. устроивать внутри печи каналы 
или камеры, сообщаюцйяся съ воздухомъ 
пом щен1я, но непроницаемыя для продук- 
товъ горзн1я. Относительно тяги и общихъ 
правилъ для устройства топливниковъ было 
сказано достаточно на стр.1019—20; больпия 
подробности будутъ приведены при описан!и 
отдЪльн. печей. Что касается дымооборо- 
товъ, то въ прежнее время ихъ дфлали 
горизонтальными, расположенными въ фор- 
мВ винтовой лЪетницы и потому называв- 
шимися также винтовыми (рис. 10-й); нотаке 
дымообороты, недостаточно замедляятечене 
дыма, мало отнимаютъ отъ него теплоты. Го- 
раздо рацональнзе вертикальные дымообо- 
роты или колодцы (р. 11-й и 14-й), по которымъ 
дымъ, направляясь поперемнно вверхъ и 
внизъ, течеть значительно медленнфе и по- 


Рис. 10-й. Схема винтов. дымооборотовъ: а — топ- 
ливникь; о—дым. труба; 1, 2, Зи 4— дымообороты. 


тому, охлаждается (т. е. оставляетъ своей те- 
плоты печк) гораздо больше. Но ни т%, ни 
друге дымообороты, при ихъ сомкнутости, 
т. е. будучи отдвлены другъ отъ друга 
только тонк. кирпичн. перегородками, не 
могутъ охлаждать дыма достаточно, на томъ 
основан1и, что, при такихъ услов1яхъ, болЪе 
охлажденныя части дыма колодцевъ 2 и 4 
(рис.10-й и 11-й) легко снова воспринимаютъ 
теплоту отъ боле теплыхъ частей дыма 
смежныхъ съ ними колодцевъ 1 и 3. Устрой- 
ство внутри печи, между дымооборотами, 
| упомянутыхъ выше каналовъ или камеръ, 
сообщающихся съ воздухомъ комнаты (см. 
рие.238-й —40-й);увеличивая нагрфвательн. по- 
верхность печи, вм$стВ сътмъ устраняетьъ и 
сомкнутостьдымооборотовъ. Если, при этомъ, 
воздушн. камеры выложены внутри листов. 
жел$зомъ, то передача тепла комнатн. воз- 
духу, а соотвзтственно этому и охлажден!е 
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дыма увеличиваются на столько, что длина | четныя цифры соотвЪтств. восходящимъ, 


дымооборотовъ и величина всей печи мо- 
гутъ 6. значительно уменьшены. Мн%н!е о 
вред желЪза для печей вообще не вЪрно. 
Вредно нагрЪван!е всякой печной поверх- 
ности, соприкасающейся съ воздухомъ, до 
температуры выше 100°—120° Ц, (стр. 1023), 
и б. ч. мегаллическихъ печей или печей, 


Рис. 11-й. Схема вертикальн. дымооборотовь (колод- 
цевъ): а, о, 1, 2, Зи 4— то-же, что на рис. 10-мъ. 


обложенныхъ металломъ, вредвы именно 
только потому, что обыкновенно или часто 
нагр$ваются выше этой температуры; если 
устранить возможность такого нагр$ван]я, 
то и чисто металлическля печи становятся 
безвредными. — Голландек!я печи, На рис. | 


Рис. 12-й. Обыкн. голландск. печь; в—патрубокъ, 
соединяющий дымообороты съ дым. трубою; 
{— мфето вьюшки. 


12-мъ представлена прямоугольная изразцов. 
голландок. печь; на рис. 18-мъ горизонталь- 
ный (надъ топливникомъ), а на рис. 14-мъ 
вертикальный ея разрфзъ (по лини АВ 
рие. 13-го); печь съ 6 вертикальн. дымо- 
оборотами или колодцами, указанными циф- 


а четныя-—нисходящимъ (опускнымъ) ко- 
лодцамъ. Въ нижней части послдняго 
(6-го) колодца, у его перехода въ дым. 
трубу (6), кружкомъ означена вьюшка. Во 
время топки дымъ, черезъ хайло въ вадн. 
| части свода топливника (а), поступаетъ въ 
| восходящий колодецъ 1, оттуда въ опускной 
колодецъь 2 (ни тотъ ни другой не видимы 
на рис. 14-мъ), затЪмъ въ восходящий ко- 
лодецъ 3 и т. д.—до вьюшки, черезъ кото- 
рую онъ переходитъ въ дым. трубу (в). 
Основашемъ для печи служать шанцы, 
т. е. отдВльныя кирпичн. ст®нки (и % м м), 
между которыми находится воздухъ, отдЪ- 
ляюшЙ подъ топливника отъ пола (это 
необходимо главн. образомъ для устранен1я 
потери тепла въ полъ); основане это ва- 
крывается снаружи изразцами (а если печь 
не изразчатая, то кирпичемь), между кото- 


`рыми слфдуетъ оставлять отверст1я для 


\В\ 


Рис. 13-й. Горизонт. разрЪзъ голландек. печи надъ 
топливникомъ. 


циркулящи комнатнаго воздуха. Высота 
основан1я (отъ пола до пода) обыкновенно 
около 6 вершк. Подъ топливника состоитъ 
изъ двухъ рядовъ кирпича, положеннаго 
плашмя. Въ ширину и глубину топливникъ 
обыкновенно занимаеть все пространство 
между стфнками печи; высота его около 
3|«—1 арш. Разм$ры топливника вообще 
разечитываются на самую большую порцио 
дровъ, какая можеть потребоваться въ 
больше холода. При этомъ, топочное от- 
верст!е средн. числомъ въ 36 кв. вершковт, 
(6Ж6). Дымов. ходы, какъ видно изъ рис. 
13-мъ, располагаются у наружн. поверхности 
печи, такъ, что наружн. стфнками ихъ слу- 
жатъ стфнки печи. Сл$довательно распо- 
ложен!е ихъ обусловливается формою печи. 
На рис. 15-мъ показано расположене ды- 
моходовъ въ угловой голланд. печи. Смотря 
по величинв печи, число дымоходовъ бы- 
ваетъ отъ 4 до 8и до 10, при общей длинЪ 
ихъ въ 15—30 арш.; поперечн. с чен1е кажд. 
дымохода отъ 12 до 30 кв. вершковъ. По- 
перечное сфчене дымовой трубы отъ 18 до 
36 квадратн. вершковъ. Переводъ дыма 
изъ послфдняго дымов. оборота въ ды- 
мовую трубу дфлается или в0 выюшну (А 
на рие. 16-мъ), или 70дь выюшку (Б на рис. 
16-мъ); первый способъ употребляется чаще; 


рами въ порядк хода по нимъ дыма; ве- 


но послдн!Й предпочтительнзе въ гигени- 
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ческ. отношенйи (см. ииже). Толщина ст%- 
нокъ печи около топливника въ 1/2 кирпича 
(если печь не обдЪлывается снаружи из- 
разцами, то иногда въ 3/ кирпича); между 
дымовыми ходами бол. частью—въ 1/4 кир- 
пича. Высота всей печи отъ 3 до 41/2 арш. 
Голландек. печи могутъ 6. и круглыя, но 
обыкновенно имъ даютъ форму, показанную 
на рис. 12-мъ, 13-мъ, 14-мъ и 15-мъ; на по- 
слдн. рисунк&—угловая печь. Хорошо сло- 
женная изъ хорош. матераловъ голландская 
печь можетъ несомнзнно гр$ть достаточно 
и, волЪдетв1е своей большой теплоемкости, 


Рис. 14-й. Вертикальн. разрЪзъ голландек. печи по 
лини А В рис. 13-го. 


даже при одной топк въ сутки довольно 
равном рно—качества, вполнф оправдываю- 
иия пристрасте къ ней публики. Главн. недо- 
статокъ обыкновенной голландской печи— 
слишкомъ большое потреблен!е ею топлива 
сравнительно съ количествомъ производимаго 
ею полезн. тепла, такъ какъ она передаетъ 
комнатн. воздуху не больше 40°/о, а нер$дко 
только 30°/о или даже 20°/о того тепла, ко- 
торое способно развить сожигаемое въ ней 
топливо: остальные 60°/, —70°/о или 805/о уле- 
таютъ въ трубу. Недостатокъ этотъ м. 6. 
значительно ослабленъ уменьшенемъ раз- 
м$ровъ топливника и отступкою, т. е. ос- 
тавленемъ промежутка между печью и 
тзми комнатн. стЪнами, у которыхъ она 
ставится. Если приходится уменьшать уже 
существующй топливникъ, то съ боковъ 
его слд. задЪлать (кирпичемъ) до уровня 
боковъ топочн. отверст1я, а сзади на столько, 
чтобы глубина его была не болфе 13—14 
вершк. (стр.1020 и 1029).Въ такой уменьшен- 
ный топливникъ дрова кладутся стоймя, 
нЪфсколько наклонно назадъ, при’ чемъ по- 
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ложить ихъ заразъ возможно сравнительно 
небольш. количество, достаточное для надле- 
жащаго нагр$ван1я печи только въ ум$ренн. 
холода; при боле значительн. холодахъ дрова, 
придется подкладывать нЪсколько разъ во 
время топки и самую топку продолжать 
гораздо доле; но это маленькое безпокой- 
ство съ избыткомъ вознаграждается эконо- 
м1ею въ топлив. Отступка печи дфлается 
вершка въ 11/›—3; ею увеличивается поверх- 
ность соприкосновен1я печи съ комнатнымъ 
воздухомъ, а сл$довательно и передача ею 
тепла посл днему. При отступкЪ соеданен!е 
дым. оборотовъ съ трубою производится 
посредствомъ полпрубка, т. е. коротк. кир- 
пичн. канала (в на рис. 12-мъ—14-мъ). На- 
конець, количество теплоты, сохраняемое 
печью на пользу помфщен1я, увеличивается, 
если трубу. по сгорав1и топлива, закрывать 
не одною, а двумя вьюшками, помфщенными 
на извЪстн. разстояни одна отъ другой: 
напр. одна вьюшка въ $, а другая въ е на 
рис. 16-мъ Б. Для увеличен1я нагр%ва- 
тельной способности голландскихъ печей, 
въ ст$нкахъ ихь нер$дко дЪлаютъ душники 
или отдушники (отверсот1я, въ которыя 
вставлены металлич. коробки съ откидн. 
крышками, какъ на рис. 20-мъ), ведущие въ 
дымоходы (обыкновенно восходяше) и от- 
крываемые посл окончанйя топки и ва- 
крыт!я трубы (м на рис. 14-мъ). Но че- 
резъь эти душники, называемые жаровыми 
(въ отлище отъ духовыхь душниковъ, сооб- 
щающихся съ воздушн. каналами камер- 
ныхъ печей—см. ниже), вмЪст% съ тепломъ, 
въ комнату попадаютъ копоть, гарь и оч. 
часто угаръ. Поэтому, ихъ сл$дуетъ избЪ- 
гать. Подобнымъ-же образомъ дфйствуетъ 
зпрубное отверстие, т. е. отверсте, черезъ 
которое закрывается вьюшка(онарис.16-мъ), 
если дверца его не вполн% герметична (чего 
почти никогда не бываетъ) и дымъ прове- 
денъ в0 виютку (какъ въ 4 на рис. 16-мъ), 
такъ какъ тяга въ такомъ случаЪ, послЪ 


Рис. 15-й. Горизонтал. разр$зъ (надъ топливникомъ)) 
угловой голландск. печи. 1, 2, 3 и 4 —дымообороты. 


закрыт1я трубы, направляется изъ дымо- 

ходовъ въ комнату (см. стрфлы въ А на 

рис. 16-мъ). Поэтому, всегда гиг1еничн%е 

проводитъ дымъ подъ вьюшку (какъ въ Б 

на рис. 16-мъ). Проведен1емъдыма подъ вьюш- 

ку, кромЪ того, достигается возможность вен- 
66+ 
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тилящи печью и посл закрыт!я трубы: | 
стоитъ только открыть дверцу о (въ Б на | 
рис. 16-мъ), чтобы воздухъ устремилея изъ 
комнаты въ трубу (см. стрЗлы на рисунк%). 
Если вьюшки дв, въфие, то открывать 
сл$дуетъ, конечно, дверцу надъ вьюшкою е. 
Впрочемъ, при проведенйи дыма подъ выюш- 
ку, вентиляц1онное отверете м. 6. продЪ- 
лано въ любомъ мфств протяженя трубы 
въ стфнахь комнаты (лучше всего ближе 
къ потолку). Отверст!е это, понятно, д. 6. 
закрываемо на время топки. Шведевя 
печи отличаются отъ голландскихъ обык- 
новенно только своею еще большею высо- 
тою (почти до самаго потолка) и нфсколько 
инымъ расположен1емъ дымоходовъ: дымъ 
изъ топливника поступаетъ въ средний вос- 


ходяций колодецъ, переходитъ отсюда въ 
два опускные колодца и затфмъ снова въ 
два восходящ!е колодца, которые, соединя- 
ясь подъ перекрышкою печи надъ среднимъ 
восходящимъ колодцемъ, переводятъ дымъ 
въ трубу въ самой верхней части печи. За- 
крыван!е и открыван1е трубы производится 


Рис. 16-й. Проведенме дыма изъ дымооборотовъ въ 
дым. трубу: А—во вьюшку, Б—подъ вьюшку; а, в, 
*, д0— дымоходы; *—въюшка; е— вторая вьюшка; 
о — трубное отверслте. 


задвижкою, приводимою въ движеше шнур- 
ками, перекинутыми черезъ блоки, что не 
совсфмъ удобно. Такъ называемыя круг- 
лыя печи отличаются отъ голландскихъ ихъ 
формою, величиною и тфмъ, что наружная 
поверхность ихъ обыкновенно обложена, ли- 
стовымъ желЪзомъ, окрашеннымъ снаружи 
тою или другою краскою. Внутреннее ус- 
тройство ихъ то-же, что и голландекихъ 
печей. Круглыя печи нагр$ваются скорфе 
и отдаютъ комнатв сравнительно боле 
тепла, ч%мъ голландскля, а потому он и 
экономнЪе голландекихъ. Происходитъ это, 
вопервыхъ, отъ большей (сравнительно съ 
массою) поверхности ихъ нагрфва (сопри- 
косновеня съ комнатнымъ воздухомъ) и, 
вовторыхъ, отъ болфе быстрой передачи 
тепла окружающею ихъ желзною оболоч- 
кою. Но, соотвЪтетвенно этому, он дер- 
жатъ тепло не тако долго, какъ голланд- 
свя. Поэтому, если желаютъ поддерживать 


ими равномЪрн. температуру, то топить ихъ 
слЪд. не сразу всВмъ суточн. количествомъ 
дровъ, а постепенно (понемногу подклады- 
вая дрова) въ течени н$феколькихъ часовъ 
дня, такъ, чтобы трубу приходилось закры- 
вать къ ночи; или-же, вм$сто одного, топить 
два раза въ сутки. Все, что сказано отно- 
сительно недостатковъ и ихъ устранен1я или 
уменьшен1я въ голландек. печахъ, вполн® 
прим нимо и къ кругл. печамъ. Для устране- 
н1я запаха, краски, распространяемаго кругл. 
печами во время топки, ихъ сл$дуетъ кра- 
сить не на масл%, а на меду съ уксусомъ 
или на копаловомъ лакЪ: лучше-же вовсе 
не красить, а или натирать желЪзн. футляръ 
графитомъ, или употреблять на футляръ 
желзн. листы, гальванически покрытые 
цинкомъ. Утермарковекля печи суть т%-же 
кругл. печи, въ которыхъ внутри, между 
дымооборотами, помфщена желЪфзная (изъ 
листов. желЪза) труба, отдзленная отъ ды- 
мооборотовъ кирпичн. кладкою, но сообщатю- 
щаяся съ комнатн. воздухомъ отверетями, 
расположенными на двухъ противоположн. 
концахъ ея. Подобно обыкнов. кругл. пе- 
чамъ, онЪ всегда одзты снаружи футляромъ 
изъ листов. желфза и чаще всего также 
круглыя, хотя могутъ 6. и всякой другой 
формы. На рис. 17-мъ показанъ вертикаль- 
ный, а на рис. 18-мъ горизонтальный (по 
лини А Б рис. 17-го) равр$зъ печи. Циф- 
ры 1, 2, 3, 4, 5, 6 овзнач. дымоходы (восхо- 
дяпие и нисходяпие, какъ въ голландскихъ 
или круглыхьъ печахъ). а—жел$зн. воздуш- 
ная труба; нижнАЙ конецъ ся, стоя на 
топочн. сводВ, сообщаетея съ комнатн. воз- 
духомъ посредствомъ отверстй и, продЪ- 
ланныхъ вокругъ всей печи (на рис. 17-мъ 
показана только часть ихъ); въ верхний 
конецъ вставленъ душникъ (к). Комнатн. 
воздухъ входить въ трубу черезъ отверст1я 
и, нагр$вается въ ней и выходитъ обратно 
черезъ душникъ *. Сводъ топливника пер- 
воначально состоялъ изъ чугунн. плиты; 
но въ настоящ. время посл$дняя, изъ ги- 
г1еническихъ ц%лей, замнена кирпичною 
перекрышкою. Обладая значительно боль- 
шею нагрфвательною поверхностью, он№ 
гораздо экономнфе и голландекихъ и обы- 
кновенныхъ круглыхъ печей, но требуютъ 
еще боле постепенной ум%ренной топки, 
чЪмъ обыкновенн. кругл. печи (см. выше), 
такъ какъ, вел дств!е ихъ большей тепло- 
проводимости, он нагр%ватются и осты- 
ваютъ быстр%е, ч$мъ обыкновенн. кругл. 
печи. Несоблюден1е этого правила и было 
главн. причиною т%хъ нареканй, которыя 
высказывались относительно утерм. печей. 
ВоВ предложенныя затфмъ комнатн. печи 
представляютъ собою только видоизмнен1я 
или улучтен1я голландской или утермар- 
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ковск. печи. Самыя существенныя изъ 
этихь улучшен!й сдзланы покойн. архитек- 
торомъ И. И. Овзязевымъ. Прежде всего онъ 
обратилъ вниман!е на топливникъ. Все, что 
сказано относительно этого предмета на, 
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Рис. 17-й. Вертик. разрЪзъ а аинь печи: 
» —топливникъ; о— основан1е печи. Значенте осталь- 
ныхь буквъ и цифръ—см. текстъ. 


стр. 1019—20, основано главн. образомъ на 
опытахъ Свнязева. На рис. 19-мъ представ- 
лены горизонтальный (4) и вертикальный 
(В) разрЪзы топливника Св язева, для дровъ, 
Ширина топливника (с) одинакова съ ши- 
риною топочн. отверст!я: отъ 4 до 6 вершк., 
смотря по величин печи; глубина вершка 
на 4 больше длины употребительныхь въ 
мфетности дровъ; высота отъ 3/з до 1 арш.; 
подъ наклонный въ видф спуска. 'Топочное 
отверсл1е оть 16 (4Ж4) до 20 (4Ж5) и 24 
(4Ж6) кв. вершк.; помфщается оно (какъ 
видно въ В на рис. 19-мъ) въ уровень съ 


Рис. 18-й. Горизонт. разрЪзъ утермарк. печи по ли- 
ши АБ (рис. 17-й). Цифры —дымоходы. 


переднимъ возвышеннымъ концомъ спуска, 
т. е. вершк. на 7—8 выше углубленной 
части пода. Обыкновенная топочн. дверца, 
замфнена откидною (рис. 19-й), похожею на 
дверцу, употребляемую въ душникахъ (см. 
рис. 20-й): аа —обложенная по краямъ м$дью 
жел$зн. рамка съ патрубкомъ в, который 
вдфлывается (по глинЪ) въ топочное от- 
верст!е и укр$пляется въ немъ посредствомъ 
кламеровъ (желЪзн. скобокъ); с—откидная 
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дверца, съ двумя крылышками (00), ходя- 
щая на горизонтальной оси, укр$иленной 
въ нижней части рамки; дверца снаружи 
м%дная, а свнутри желфзная; края м$дной 
пластинки выступаютъ на столько, что, при 
закрыт! дверцы, покрываютъ желЪзн. часть 
рамки (аа) и плотно входятъ въ обложен- 
ные м$дью фальцы послдней. Для болЪе 
герметическ. замыкан!я, дверцу иногда дз- 
лаютъ двойную: внутреннюю желзную, 
откидную, какъ на рисунк$, и наружную 
м6дную, вращающуюся на боковой оси 
(какъ обыкнов. топочная дверца). Дрова 
кладутся въ топливникъ продольно на 
спускъ и зажигаются растопками съ верхн. 
конца. Велздотв!е возвышеннаго положен1я 
топочн. отверел1я (см. выше), подцуван!е 
происходить не въ горизонтальн. направле- 
нш, какъь въ обыкн. печахъ, а сверху кос- 
венно внизъ. Пока дрова не разгорятся, 
дверца держится только немного открытою, 
затЪмъ открывается тёмъ боле, чфмъ жар- 
че горятъ дрова; по мёр$ ослаблен1я гор$- 
н]я, она снова постепенно прикрывается; 


Рис. 19-й. Топливникъ Связева (углов. печь): А—го- 

ризонтальный, В — вертикальный разрЪзъ по лини 

ав (А); с—топливникъ; — хайло; о— топочн. отвер- 
ст!е; е—откидная дверца. 


словомъ, при помощи дверцы, притокъ воз- 
духа регулируется сообразно гор в1ю. Раз- 
считывается топливникъь на количество 
дровъ, необходимое для достаточнаго про- 
гр%ван1я печи въ умфренно-холодн. погоду, 


Рис. 20-й. Откидн. топочн. дверца въ форм упо- 
требляемыхъ дла душниковъ. 


т. е. на 5—8 полфнъ средн. величины. При 
боле сильныхъ холодахъь къ этой порщи 
дровъ, по мёр$ ихъ сгоранйя, постепенно 
(полЪно за ползномъ) прибавляется еще 
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столько, сколько нужно; большее прогр%- 
ван!е достигается, слфдовательно, удлинне- 
н1емъ времени топки. Достоинства этого 
топливника сл$дуюцйя: порщя дровъ м. 6. 
соразмВряема съ потребностью въ тепл%; 
одинаковая ширина топливника и топочн. 
отверст!я обусловливаеть болфе равном р- 
ное распредВлен1е по топливу притекаю- 
щаго воздуха; вел детв1е тёенаго прилега- 
н1я топлива къ ст$нкамъ топливника, тепло 
передается главн. образомъ печи, а не те- 
ряется напрасно на согр%ван!е излишка 
воздуха, уносимаго въ трубу; поддуван!е 
сверху, способствуя смзшен!ю горючихъ 
газовъ (дыма) съ воздухомъ, дфлаетъ сго- 
рае ихъ болфе полнымъ; это-же поддува- 
н1е мфшаеть черезъ-чуръ сильному нагр%- 
ван!ю дверцы. Замфна такимъ топливни- 
комъ обыкновеннаго топливника въ гол- 
ландск., круглыхъ или утермарковскихъ 
печахъ д$лаетъ эти печи значительно эко- 
номнфе относительно топлива и даетъ воз- 
можность болфе правильн. регулировав1я 
ихъ нагр$ван1я. Топливникъ вообще устраи- 
вается изъ огнеупорн. кирпича на такой- 


Рис. 21-й. Топливникъ, выложенный по желЪзн. 
футляру (см. текетъ). 


же глин; въ свод кирпичъ ставится на 
длинное ребро, а ст$нки д$лаются въ полъ- 
кирпича или въ 2 четвертки; въ посл%дн. 
случав изъ огнеупорн. кирпича можеть 6. 
только внутренняя четвертка, соприкасаю- 
щаяся съ топливомъ. НерЪдко стЪнки топ- 
ливника выкладываются въ футляр изъ 
листов. желфза (открытомъ спереди, сверху 
и снизу), который выгибается сообразно 
форм топливника (ссссс на рис. Э1-мъ) 
и отгибами (вершка въ 11/2) своихъ перед- 
нихъ краевъ зад лывается въ передн. стфнку 
печи. Подъ печи, конечно, д. б. выложенъ 
огнеупорн. кирпичемъ. Если имЪется въ 
виду топить каменн. углемъ, коксомъ или 
торфомъ, то сплошной спускъ пода зам- 
няется рёшеткою изъ желзн. или чугунн. 
колосниковъ (рис. 22-й); подъ р&шеткою 
продлывается зольникъ (и) съ плотно ва- 
пирающеюся дверцею (*). Въ такомъ случаЪ 
дверца е, посл растапливаня, закрывается 
и поддуван1е воздуха происходитъ снизу; 
но лучше, если, при этомъ, и дверца, е ос- 
тается чуть-чуть открытой сверху (щель), 
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такъ какъ поддуван1е сверху способствует 
дымосгоранйо (см. выше). По окончанши 
топки дверцы е и 1 должны быть, конечно, 
плотно закрыты. Относительно дымоходовъ 
улучшен1я, произведенныя Св1язевымъ, ва- 
ключаются въ измфнени хода дымооборо- 
товъ и въ насадкь. Свявевъ сталъ первый 
дфлать дымоходы не поперемфнно восходя- 
щими и нисходящими (какъ на рис. 11-мъ 


Рис. 22-й. Топливникъ Свлязева для каменн. угля 
или кокса: спускъ замфненъ рВшеткою;  —зольникъ; 
*— дверца его; остальн. буквы —какъ въ Врис. 19-го. 


и 14-мъ), а переводиль дымъ сразу изъ 
воЪхъ восходящихъ дымоходовъ во вов нис- 
ходящ1е дымоходы, или, чаще, изъ одного 
бол$е широкаго восходящаго дымохода въ 
нЪфеколько нисходящихъ (см. рис. 24-й— 27-й). 
Уменьшивъ черезъ это препятетыя для 
течен1я дыма по дымоходамъ, онъ сдфлалъ 
возможною достаточную тягу и при очень 
значительномъ охлаждеши дыма. Кирпичн. 
насадка, (см. ниже) д$лается въ восходящ. ды- 
моходЪ, сл6дующемъ за хайломъ топливника 
въ так. только случа$, конечно, когда ды- 
моходъ этотъ достаточно широкъ: въ пе- 
чахъ Свыязева обыкновенно тогда, когда 
дымъ изъ одного широкаго восходящаго 
дымохода сразу переводится въ н%зеколько 
нисходящихь дымоходовъ. Насадка, от- 
нимая отъ дыма много теплоты, приносить 
двойную пользу: воперыхъ, сохраняетъ для 
печи запасъ тепла (дВлаетъ ее болЪфе теп- 
лоемкой) и, вовторыхъ, предупреждаетъ 
слишкомъ сильное нагр%ван!е дымомъ ст%- 


Рис. 23-й. Горизонт. разрфзъ (по лиши 5—6 рис. 
24-го и 25-го) изразц. Овлязевской печи: см. текетъ. 


нокъ воздушн. камеръ. Насадку, конечно, 
лучше дфлать изъ огнеупорнаго кирпича, 
во всякомъ-же случа — изъ хорошо обож- 
женнаго кирпича. Хорошо понимая значен!е 
воздушн. камеръ, Снязевъ вов свои печи 
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устраивалъ съ камерами, обложенными со | быть меньше суммы просвЪфтовъ воВхъ 


стороны воздуха листов. желфзомъ. — Печи 
Св язева хороши и устроены оч. рашонально, 
а потому здВеь приводятся вс главнЪйцие 
образцы ихъ. На рис. 23-мъ, 24-мъ и 25-мъ 
представлены разрфзы углов. изразц. Свйя- 
зевской печи: е—топочная дверца, «а—топ- 
ливникъ; о—хайло, съ воронкобразн. спус- 
комъ (рр) — для спускан1я золы, увлечен- 
ной дымомъ; в в — восходяпий колодецъ съ 
насадкою внутри (с с); дд — патрубки для 
перевода дыма изъ восходящаго колодца въ 
два опускные (нисходяцие) колодца (и и); к— 
боровокъ, въ который оканчиваются оба 
опуекные колодца и посредствомъ котораго 
дымъ переводится въ дымов. трубу; ннх....— 
воздушныя камеры; комнатный воздухъ 
‘входить въ камеры черезъ нижн. душ- 
ники м (рис. 25-й) и выходитъ черезъ 
верхн. душники п; Постройка печи про- 
изводится такимъ образомъ: Выведя оено- 
ван1е (какъ для голландек. печей— стр. 1026) 
и выложивъ стЪнки, подъ со спускомъ и 
сводъ топливника (стр. 1030), насаживалотъ 
на сводъ коробъ изъ листов. желфза, ши- 
риною въ ширину топливника, высотою въ 
ширину кровельн. желЪзя. листа (1 арш.) 
и глубиною меньше глубины топливника на 
толщину передняго и задняго воздушн. ка- 
наловъ (ни на рис. 25-мъ); нижн. края ко- 
роба задВлываются въ сводВ. Посл этого 
обдзлываютъ коробъ внутри прост. кирпи- 
чемъ или клинкеромъ въ четвертку (нужно, 
чтобы швы кладки не приходились противъ 
стыка, т.е. мВета склепки желЪзн. листа) 
и дВлаютъ насадку. Если стнки топлив- 
ника выкладываются по желЪз. футляру 
(стр. 1030) то упомянутый выше желззн. 
коробъ надЪвается на закраины верхн. конца 
футляра. Посл обдЪлки перваго короба, на 
закраины верхн. конца его насаживается 
второй коробъ, точно такимъ-же образомъ 
обд$лывается внутри кирпичемъ и снаб- 
жается насадкою, ит. д. до тЪхъ поръ, пока 
колодецъ в в не достигнетъ высоты, требу- 
буемой печью. Къ самому верхн. коробу 
приклепываются желЪзные- же патрубки 0 д, 
также обдЪлываемые внутри клинкеромъ въ 
четвертку. Одновременно съ топливникомъ 
и восходящимъ колодцемъ в в выводятся и 
опускные колодцы и и, составляемые т$мъ- 
же способомъ изъ нужнаго числа жел$зн. 
коробовъь и также обд$лываемые внутри 
клинкеромъ въ четвертку. Величина и форма 
просвЪта восходящаго и опускныхъ колод- 
цевъ м. 6. различна, смотря по величин® и 
форм печи; въ данномъ случа$ форма про- 
свЪта опускн. колодцевъ треугольная, а 
восходящ. колодца прямоугольная, удли- 
ненная спереди назадъ. Во всякомъ случав 
просвЪтъ восходящаго колодца не долженъ 


опускн. колодцевъ, а эта послфдняя не ме- 
нЪфе просвзта вьюшечнаго отверетля (см. 
стр. 1026—27). Ниже конецъ кажд. опускн. 
колодца вдвлываетен плотно въ боровокъ 
к, переводяпий дымъ въ дым. трубу, а 
верхн!Й конецъ соединяется (склепывается) 
съ патрубкомь 0 соотвётствующей сто- 
роны. Когда вс колодцы (в в и и и) 
доведены до верху, верхн. ихъ концы ва- 
двлываютъ клинкеромъ въ четверку и за- 
т6мъ покрываютъ, по глинф, желЪзными 
крышками (противнями) съ обочинами (за- 
гибами) высотою въ 11/2 вершка (5 х х— 
рис. 24-й). Воздушн. камеры (и м нм...) об- 
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24-й. Вертик. разрЪзъ печи рис. 23-го по 
лиши 1—2. 


Рис. 


равуются сами собою при кладк®; внут- 
ренняя поверхность ихъ, какъ видно изъ 
русунковъ, только со стороны наружн. ст%- 
нокъ печи кирпичная, во всЪзхъ-же осталь- 
ныхъ м%Ъетахъ желЪзная. Вс он сообща- 
ются между собою (рис. 23-й). Для впуска 
и выпуска воздуха въ нихъ продвлываются 
внизу и вверху душники (нижн1Й впускной 
ми верх выпускной л: рис. 25-й). Боровокъ 
к, устраиваемый обыкновенно подъ топливни- 
комъ, снабжается прочистн. ходами съ проб- 
ками. Прежде чЪмъ приступить къ обдёлкВ 
печи снаружи, сл$д. удостовзриться, не про- 
ходитъ-ли гд$-нибудь дымъ изъ дымоходовъ 
наружу или въ камеры (ннн...); для этого 
еще не обдфланную снаружи печь затапли- 
ливаютъ небольшимъ количествомъ дровъ 
и закрываютъ на короткое время трубу: 
тамъ, гдВ покажется дымъ, тщательно за- 
мазываютъ глиною, см$шанною съ толчен. и 
просЗяннымъ коксомъ, графитомъ или же- 
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лан. опилками и слегка резведенною ук- 
сусомъ. Чтобы можно было замазать рукою, 
ширина камеръ (ни нм...) не должна быть 
меньше 11/2 вершка. По этой-же причин® 
и наружн. стфнки, равно какъ и перекрышка 
печи выводятся на разстояв!и около 11/2 вер- 
шка оть стфнокь и крышекъ дымоходовъ. 
Стзнки, какъ и въ голл. печахъ, при обдфлкЪ 
изразцами, кладутся въ 1/> кирпича (стр.1027). 
Дляподдержки перекрышки (л:рис.25-й) печи, 
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Гис. 25-й. Вертикальн. разрЪзъ печи рис. 28-го по 
лиши 3—4. 


на крышкахъ (5 5 х:рис.24-й) колодцевъ ста- 
вятся шанцы (столбики) изъ клинкера. Об- 
дВлка изразцами и пр.—какъ при обыкнов. 
голландек. печахъ. Для увеличен1я на- 
ружн. поверхности нагр%ва, печь обыкно- 
венно ставится, вершка на 1'/2—2 отступя 
отъ стнъ комнаты (см. стр. 1027). Печь эта, 
какъ и всякая камерная печь, легко мо- 
жетъ служить и для вентилящи помфщен!я 
внфшнимъ нагр%т. воздухомъ: для этого 
стоить только соединить нижн. часть воз- 
душн. камеръ, посредствомъ трубы, съ на- 
ружн. воздухомъ (см, ниже). На рис. 26-мъ 
и 27-мъ приведены горизонтальн. и верти- 
кальн. разрЪзы видоизмфненной Св1язевымъ 
кругл. утермарковск. печи въ 1 арш. 6 вершк. 
въ д1аметр$. Устройство ея подобно только 
что описанной изразцовой печи, но н%- 
сколько проще: «а—топливникъ, той-же фор- 
. мы и сь такою-же откидною топочн. двер- 
цою, въ 4 вершка шириною и глубиною во 
всю печь; стЪнкн его обдФланы въ 1/2 клин- 
кера; е—хайло; в—восходящий колодецъ со 
стЁнками въ четверку клинкера и насал- 
кою; с с—воздушн. камеры, представляюпия 
соботю два плоскле боровка изъ листов. же- 
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лЪфза, поперекъ въ 11/2 вершка; онф плотно 
приставлены (по глин%) къ стфнкамъ то- 
пливника (а) и восходящ. колодца (8), а съ 
противуположной стороны (во стороны во- 
лодцевъь и и) обдфланы снаружи клинке- 
ромъ въ четверку; надъ верхн. концами ихъ, 
перекрытыми сначала жел$зн. крышками и 
потомъ клинкеромъ въ четвертку, сд$ланы 
перевалы для перехода дыма изъ восходящ. 
колодца в въ два опускныхъ колодца м и, 
изъ которыхъ дымъ, посредствомъ под- 
вертки к (подъ подомъ печи), поступаеть 
въ дым. трубу (1); мм—наружн. ст$нки пе- 
чи (въ четвертку кирпича), одЪтыя, какъ и 
въ утермарковской печи, желфзн. футля- 
ромъ. Комнатный воздухъ входить въ воз- 
душн. камеры (си с) черезъ два нижн. душ- 
ника о (ио), а выходитъ черезъ два друг. ° 
душника, прод$ланныхъ въ верхн. части ка- 
меръ. Если д1аметръ печи не боле 1 арш.., 
то Снязевь даетъ ей конструкщю, пока- 
занную на рис. 28-мъ и 29-мъ. Топливо въ 
этой печи кладется черезъ дверцу а, имЪю- 
щую 6 вершк. въ высоту и 3 вершка въ ши- 
рину, т. е. соотв$тетвующую обыкн. труб- 
ной (увьюшки) дверц%, поставленной стоймя. 
По наложен дровъ дверца а герметически 
запирается; разведеше огня и поддуване во 
время топки производится черезъ дверцу в 
(откидную). Дымъ изъ топливника (с) черезъ 
два хайла о (на рис. 29-мъ видно только 
одно) поступаеть въ каналы ее (рис. 28-Й), 
подымаюцеся по бокамъ топливника, и надъ 
перекрышкою посл$дняго переходяпие въ 
общий восходящ. колодецъ и, снабженный 
насадкою; изъ верхн. части колодца и дымъ 
переваливаетъь въ опускной колодець м, а 
оттуда, черезъ каналъ *, въ дымов. трубу. 
Въ н воздушная камера, состоящая, какъ 


Рис.26-й. Горизонт. разрВзъ (на высотф топливника) 
видоизи$ненной Связевымь кругл. утермарк. печи. 


и вь предыдущей печи, изъ плоск. желЪзн. 
короба; «к—душникъ для впуска комналн. 
воздуха (выходного душника не видно). Если 
топливникъ этой печи снабдить р$5шеткою 
и зольникомъ и топить ее коксомъ, то, пра 
надлежащ. регулирован!и поддуван1я, воз- 
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можно достигнуть такого-же медленнаго и 
постепеннаго горфн1я въ течен!и продол- 
жительн. времени, какъ и въ описанной на 
стр. 1023 желзной печи (рис. 6-й), съ тёмъ 
преимуществомъ въ пользу Св1язевской печи, 
что нагр$ван!е ею 6. производиться равно- 
мВрн%е, ч$мъ желзною. Но насадку въ та- 
комъ случаЪ, вЪроятно, придется или сов. 
<Вмъ уничтожить или сдЪлать на половину 
рЪже. Для м%стностей Росе1и съумЪренн. зи- 
мою оч. полезною можетъ 6. небольшая пере- 
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Рис. 27-Й. Вертик. поперечн. разрзъ печи 


рие. 26-го. 


носная печь Св1язева, изображенная на рис. 
30-мъ, 31-мъ, 32-мь и 33-мъ. Наружн. фут- 
ляромъ для печи служатъ 2 свернутыхъ по 
длин листа кровельн. желфза. СоотвЪт- 
ственно этому высота ея 2 арш. (такъ какъ 
ширина кажд. листа 1 арш.), а д1аметръ около 
10 вершк. Поддонъ а въ д1аметр$ 12 вершк. 
и высотою, съ галтелью (или уступомъ), 51/2 


Рис. 28-й. Горизонт. разрЪзъ небольшой кругл. Свя- 
зевской печи. 


вершка. Нижн. края цоколя (т. е. прямой 
части поддона) загнуты внутрь (чтобы не 
портить пола, на которомъ стоитъ печь, и 
лучше сохранить форму поддона); по окруж- 
ности цоколя отверст1я —для циркулящи воз- 
духа подъ печью. Цилиндръ вв (рис. 30-Й), 
съ валикомъ или гуртикомъ с (выбитымъ 
на 1 верш. отъ края), надзвается на под- 
донъ; внутри этого цилиндра приклепано 
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желзное-же дно, поддерживаемое посре- 

дин стаканомъ (трубкою изъ лист. желЪза) д 

(рис. 32-й и 33-й). На цилиндръ в в (рис. 30-й) 

надъвается цилиндръ н н, опираюшйся на 

валикъ е перваго цилиндра (валикъ также 

на разстоян!и 1 вершка отъ края); на ци- 
2] РАЯ № 
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Рис. 29-й. Вертик. продольн. разрЪзъ печи рис. 28-го. 


линдръ нн, до валика его л, надЪвается кар- 
НИЗЪ 1и, входящий верхн. своимъ концомъ 
въ крышку ч ч. Въ передней стБнкЪ ци- 
линдра в в, на разстоянйи 4‘/? вершк. оть 
дна, вырубается топочн. отверет1е (ч) въ 4 кв. 
вершка (по 2? вершка въ сторонЪ), а въ зад- 
ней, на 2 верш. выше дна, —круглое отвер- 
сте (2'/з вершка въ даметр$), къ кото- 


Рис. 30-й. Переносная Свлязевская печь. 


рому приклепывается желЪзн. патрубокъ м 
(рис. 32-й), входящий въ желфзн. дымовую 
трубу $. Составленный так. образомъ ци- 
линдрич. футляръ печи раздфляется при- 
клепаннымъ къ нему (своими отгибами) же- 
лЪзн. листомъ ++ (рис. 31-Й и 32-й) на дв 
половины: переднюю— большую и заднюю— 
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меньшую. Нижн. конець этого листа, загну- | 
тый впередъ, доходитъ вплоть до дна печи. 
и, со стороны топливника, задфлывается_ 
кирпичемъ, а верх й, затнутый на 1 верш. | 
назадъ, отетоитъ отъ перекрышки печи на 
41» вершка. Въ передн. половин печи вы- 
двлывалотся топливникъ и восходяш{е ды- 
моходы; задняя предназначена для воздушн. 
камеры и опускного колодца. Для образо- 
ван1я опускного колодца (п ®) въ задн. по- 
ловину вставляется буракъ изъ листов. же- 
лфза, сзади округленный, а спереди плоский; 
округленною частью буракъ приставляется 
(по глин) къ задн. ст6нкВ желзн. футля- 
ра, а переднюю (плоскою) отстоитъ оть 
листа 1: на 1 вершокъ, вел детв1е чего ме- 
жду листомъ т и передн. стнкою бурака 
(п п) образуется промежутокъ (р р)—воз- 
душная камера, покрытая сверху загибомъ 
верхн. конца листа + *. Противъ отверетя 
футляра для патрубка м въ задн. стёнк® бу- 
рака ® п прод$лывается такое-же отверет!е. 
Дно и крышка футляра, равно какъ и стфнки 
всей передн. половины его обдфлываются 
внутри кирпичемъ (лучше огнеупорнымъ) въ 


Рис. 31-й. Горизонт. разрфзъ печи рис. 30-го. 


четвертку. Нижняя часть топливника или 
горнъ (ж) дфлается со спусками не только 
спереди назадъ, но и съ обоихъ боковъ 
внутрь; прямою остается только задняя 
стЗнка его (рис. 32-й и 33-й). Начиная съ 
высоты верхн. края топочн. отверст1я или 
несколько выше, вся передняя половина печи 
раздЪляется стЗнками т т (также въ чет- 
вертку кирпича) на три треугольныя части 
(рис. 31-й и 38-й): и—продолжен1е топлив- 
ника вверхъ, з з— восходяпце дымов. колодцы 
(кажд. не боле 4 кв. вершк. въ поп. с%чен]и). 
Верхн. концы колодцевъ соединены пере- 
валами хх (рис. 32-й и 33-Й) съ опускн. ко- 
лодцемъь пп (рис. 81-й и 32-й); перевалы 
эти идутъ между перекрышкою печи и верхн. 
концомъ камеры рр, перекрытымъ, сверхъ 
загиба (см. выше), клинкеромъ плашмя. Въ 
перекрышкЪ печи надъ топливникомъ и д%- 
лается топочное отверст1е съ герметически 
запирающеюся крышкою о (рис. 32-й и 33-Й): 
для этого въ соотв тств. мВетв перекрышки 
печки оставляется круглое отверст1е, равное 
по величин отверст!ю обыкнов. вьыюшки 
(31/2 вершка, въ д1аметрВ); на него накла- 
дывается вьюшечн. рамка (отверсте про- 
тивъ отверст1я), покрывается сверху (по 
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глин) желфзн. печною крышкою (ч ч на 
рие. 30-мъ); въ которой продзлано нфсколько 
большее отверст1е съ загнутыми (на дюймъ) 
вверхь краями; кругл. желобъ, который 
образуется между этими краями и возвы- 
шенными-же краями, окружающими отвер- 


[с оо осо] @/ 


Рис. 32-й. Вертик. продольн. разрЪзъ печи рис. 30-го. 


ст1е вьюшечной рамки, наполняется сухимъ 
пескомъ. Так. образомъ, при закрывани 
топочн. отверст1я вьюшечи. крышкою (послЪ 
блина), края посл$дней погружаются въ пе- 
сокъ и запираютъ отверст1е вполн% герме- 
тически. На рис. 32-мъ печь представлена, 
соединенною съ дымовою трубою комнаты 
посредствомъ желЪзн. трубы { и патрубка к 
(съ задвижкою 9). Жел%зн. труба #, въ свою. 


ААА ААА 


ААА 


Рис. 38-й. Вертик. поперечн. разрЪзъ печи рис. 30-го 


очередь, способствуетъ нагр%ван!ю пом%- 
щен1я (увеличивая поверхность нагр%ва); 
но безъ нея можно и обойтись или зам%- 
нить ее болфе короткою, смотря по м%сту 
и требован1ямъ тепла. Топить, во всякомъ 
случаз, слВдуетъ такъ, чтобы смоченный 


палецъ, приложенный къ трубЪ % или пат- 
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рубку м, не вызывалъ шип ня, Дрова кла- 
дутся въ топливникь черезъ отверст!е о 
(рис. 32-й и 33-й), стоя: если они вдвое 
длиннЪе обыкновенныхъ, то въ одинъ эталуъ, 
а если обыкновенной длины, то въ два этажа. 
По наложен1и дровъ топочн. отверсте за- 
крываетея, растапливан!е и топка (регули- 
руемая откидною дверцою) производятся 
черезь отверсте и. Управляя откидною 
дверцою чи задвижкою 4, можно ускорать 
или замфдлять горфн1е по произволу. Если 
перед$лать горнъ (ж) для топки коксомъ 
(стр. 1030), то печь эта еще удобнзе для 
продолжительн. топки, чзмъ предыдущая. 
Она удобна еще и потому, что можеть 6. 
переставляема изъ одной комнаты въ другую 
въ цфльномъ вид, такъ какъонане прикр%п- 
лена къ полу, а только стоить на немъ.— 
Очень экономичны и просты, по своему 
устройству, печи инженера генералъ-малора 
Г, Ст, Войницкаго, приспособленныя главн. 
образомъ для топки минеральн. топливомъ 
(каменн. углемъ и коксомъ), но могутъ быть 
отапливаемы и дровами. Одно изъ существ. 
улучшен!й, введенныхъ Войницкимъ, зак- 
лючается въ постепенн. уменьшении тол- 
щины ст нокъЪ дымоходовъ, по мёрЪ удален1я 
ихъь отъ топливника, т.-е. по м$р$ охлаж- 
ден1я въ нихь дыма. Этимъ достигается 
боле равном рное распредвлен!е тепла по 
нагр$вательной поверхности печи и устра- 
няется слишкомъ сильное нагрфван1е н%- 
которыхъ ея частей. Въ печахь Войницкаго 


Рис. 34-й. Кладка печныхъ стфнокъ уступами: цифры 
означаютъ въ 3/4 кирпича, въ 1/2 кирпича и т. д. 


толщина ст$нокь топливника обыкновенно 
въ 3'/2 вершка, а дымоходовъ: въ начал 
3 вершка, зат мъ 21/2, 2 вершка, 1'/з вершка 
и въ самомъ конц 1 вершокъ. Сложенная 
такимъ образвомъ стфнка образуетъ рядъ 
уступовъ: рие. 34-й. Весь топливникъ и 
часть восходящихъ дымоходовъ, прим$рно 
ДО '/з высоты, выкладываются изъ огне- 
упорн. кирпича на огнеупорной-же глинЪ 
(если есть насадка, то и она до той-же 
высоты дфлается изъ огнеупорн. кирпича). 
На рис. 35-мъ, 36-мъ, 37-мъ 38-мт, и 39-мъ 
представлены разр$зы прямоугольной израз- 
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цовой печи Войницкаго въ 4 арш. высотою, 
въ 11/4 арш. шириною и въ 1 арш. глубиною. 
Величина наружн. нагр$вательной поверх- 
ности 4300 кв. вершк., внутренней (камер- 
ной) 1680 кв. вершк., всего 5980 кв. вершк. 
или 127 кв. фут. а—вольникъ, б—топлив- 
викъ, съ герметическими дверцами в и 1; 
д—р%№шетка, колосники которой изъ огне- 
упорн. клинчатаго кирпича—клинкера, по- 
ложеннаго на длинное ребро поперекъ топ- 
ливника и опирающагося своими концами 
на небольш. уступахъ боков. ст$нокъ золь- 
ника. Промежутки (прогары) между кирпи- 
чами около 1 вершка; чтобы кирпичи не 
шевелились, промежутки эти у концовъ кир- 
пичей, лежащихьъ на уступахъ, задвлыва- 
ются щебенкою ино глинф. Въ случа же- 
лан1я, вместо кирпичныхъ колосниковъ (де- 
шевыхъ и легко замфнимыхъ), можно упот- 
ребить чугунные или жел вные. Впереди р%- 
шетки оставляется прогаръ е е: поддувающий 
черезвъ него воздухъ препятствуетъь слиш- 
комъсильн.нагр$ван1ю топочн.дверцы. Свода 
въ топливник нЪтъ. Дымъ изъ топливника, 
поступаетъь прямо въ 3 восходящихъ ко- 
лодца ж, переходятъ изъ нихъ, черезъ шесть 
переваловъ 3, вь шесть опускныхъ колод- 
цевъ и (по три съ кажд. изъ боков. сторонъ); 
посл дн1е внизу, на уровн зольника, окан- 
чиваются въ боровки х х, переводящ!е дымъ 
въ общий боровъ и и оттуда въ дымов, трубу. 
Боровки к к снабжены прочистными двер- 
цами м м мм. Въ $$ дв склепанные изъ 
листов. жел за плоск1я воздушн. камеры, по- 
мфщаюнцяся между топливникомъ и восхо- 
дящ. колодцами, съ одной стороны, и опуск- 
ными колодцами, съ другой; вверху онЪ до- 
ходятъ до переваловъ (3), а внизу до оено- 
ван!я печи. Комнатн. воздухъ входитъ въ 
камеры черезь рфшетчат. душники н н 
(рис. 37-й), вставленные въ нижн. концы 
камеръ) а выходитъ изъ нихъ черезъ душ- 
ники, вдфланные въ верхн. концы камеръ 
(не видны на рисункахъ). О толщин кир- 
пичн. стзнокъ различн. частей печи сказано 
выше; она можеть 6. изм рена на рисункахъ 
при помощи приложеннаго къ нимъ мас- 
штаба. БолЪе темные штрихи на рис. 35-мъ, 
36-мъ, 37-мъ, 38-мъ и 39-мь означ.части, выдЪ- 
ланныя изъ огнеупорн. кирпича. Совершенно 
сходно съ предыдущею устроена и круглая 
печь Войницкаго, показанная на рис. 40-мъ, 
41-мъ, 42-мъ, 43-мъ и 44-мъ. Разница, только 
въ сл5дующ. подробностяхъ: печь снаружи 
одфта, вместо изразцовъ, жел$зн. футля- 
ромъ (въ предыдущей печи изразцы также 
м. б. замёнены жел%зн. футляромъ); воехо- 
дящихь колодцевъ (жж...) не три, а четыре, 
а опускныхъ (м и и...) не шесть, а восемь 
(по четыре съ кажд. стороны); воздушн. ка- 
меры ($ 1) въ поперечн. разрзЪ не прямо- 
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Рис. 36-й. 


Рис. 35-й—вертик. поперечный, а рис. 56-й—вертик. продольный разрфзъ прямоугольной изразцов. печи 
Войницкаго (по лин ямъ, обозначеннымь на рис. 37-мъ, 38-мъ и 89-мъ). 


угольныя, а закругленныя съ наружн. сто- 
роны. Развлич1я эти обусловливаются един- 
ственно разм$ромъ и формою печи. Высота 
печи 43/4 арш., дламетръ 11/з арш., наружн. 
нагр$вательн. поверхность 5250 кв. вершк.. 
внутренняя (воздушн. камеры)1526 кв.вершк. 
— всего 6776 кв.вершк.или 144 кв.фута.Буквы 
иштрихи на рис.этой печи им. то-же значене, 
что и на рис. предыдущей печи. Простота 
и однообраз!е системы составляютъ одно изъ 
больш. достоинствъ печей Войницкаго, такъ 
какъ дфлають понимане устройства ихъ до- 
ступнымъ для всякаго. Термометрическ, из- 


Рис. 37-й. 


Рис. 


м$рен1я, произведенныя Войницкимъ надъ 
его печами (одзтыми жел$зн.футляромъ), по- 
казали, что всЪ части‘ ихъ нагр$ваются до- 
вольно равном$рно: при самой сильной тои- 
кф (при мороз въ 17° Ц) наиболЪе нагрЪ- 
тое м$сто испытуемой печи им ло темпера- 
туру въ 86° Ц, а наимфнфе нагр%тое въ 
65° Ц; температура дыма, измЗренная во 
вьюшк%, была отъ 90° до 130° Ц. Чтобы ком- 
натн.температурабыла постоянно на одном 
уровнЪ, необходимо, конечно, тфмъ большее 
нагр%ван!е печи, ч$мъ значительн$е разни- 
ца между комнатн. и наружн. температурою. 


38-й. Рис. 39-й. 
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Рис. 37-й— горизонт. разрЪзъ по лиши № 1 (рис. 85-й 36-Й), рис. 38-й — по лини № 2 и рис. 39-й —по 
лиши № 8. Объяенене рис. 85-го, 36-го, 37-го, 38-го и 39-го: а—вольникъ; б—топливникъ; в и 
*— дверцы; д— рЬшетка; ее — прогаръ въ рЬшеткЪ (для охлаждешя поддувающимь черезъ него возду- 
хомъ дверцы 1); ж.ж...—восходящ!е колодцы; 33... —перевалы изъ восходящ. колодцевъ въ опускные ко- 
лодцы 114..; 11 -— воздушн. камеры; кх... — боровки, вь которые оканчиваются опускн. колодцы; изъ 
боровковъ кх... дымъ переходить въ общий боровь л (рис. 37-й) и оттуда въ дым. трубу; м м...—дверцы 


прочистн. отверст!Й боровковъ кк...; ин... 


(рис. 37-й) — впускные воздушные душники. 
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Рис. 40-й. 
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Рис. 41-й. 
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Рис. 40-й—вертик. продольный, а рнс. 41-й —вертик. поперечный разрфзъ круглой печи Войницкаго 
(по лишямъ, намфченнымъ на рис. 42-мъ, 48-мъ и 44-мъ). Буквы и штрихи им. то-же значеше, что на 
рис. 85-мъ и 36-мъ. 
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Рис. 43-й. 


Рис. 44-й. 
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Рис. 42-й, 43-Й и 44-Й — горизонт. разрЪзы по линямъ № 1, № 2и № 3 рис. 40-го и 41-го. Буквы и 
штрихи им. то-же значен!е, что и на рис. 37-мъ, 38-мъ и 39-мъ; яп—выпускн. душники возд. камеръ (1%). 


Заслуживаютъ вниман!я вновь появив- 
ипяся печи проф. Лукашевича (Товарище- 
ство по устройству отоплен1я и вентилящи 
зданй Лукашевичь и К>, Цетерб.). Одна 
изъ его печей, а именно кругл. камерная 
въ желЪфзн. футляр, представлена, на рис. 
45-мъ, 46-мъ, 47-мъ, 48-мъ, 49-мъ и 50-мъ. Вы- 
сота печи 3 арш, 12 вершк., дламетръ 1 арш. 
2 вершка; а—вольникъ, в — гермет. дверца 
зольника, б — топливникъ, д — чугунн. р%- 
шетка, *—наружная, е — внутр. дверца то- 
пливника (06$ также герметич.), ж—восхо- 


дящ. дымоходъ, и и—два нисходящ. дымохо- 
да, з з—два перевала, переводяцие дымъ изъ 
восходящ. дымохода (ж) въ нисходяцие (и *); 
изъ посл$днихъ дымъ черезъ боровокъх ал, 
въ которомъ устроена вьюшка (п), посту- 
паеть въ дым. трубу; $ — выстланная ли- 
остов. желфзомъ воздушн. камера, м м—ду- 
шники, впускаюц!е комнатн. воздухъ въ 
камеру (®), нн—душники, выпускающие воз- 
духъ изъ камеры. Боле темн. штрихи ов- 
начаютъ кладку изъ огнеупорн. кирпича. 
Печь можетъ топиться какъ дровами, такъ 
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и кэменн. углемъ. При топк% дровами, по- 
селЗдн]я кладутся въ топливникъ наклонно; 
во все время топки наружн. топочн. дверца 
(1) остается открытою, а внутр. топочн. двер- 
ца (е) и дверца зольника (8) держатся за- 
крытыми. Поддуван!е происходить черезъ 
отверет1я въ дверцахъ е и в, т. е. одновре- 
менно сверху и снизу, что способствуетъ 
лучш. смёшеню газовъ съ воздухомъ и, 


Рис. 45-Й. 
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пия уголья покроются золою. Посредствомъ 
0606. приспособлен1я, видимаго на рис.45-мъ, 
р%шетка (9) м. 6. опускаема (для прочистки). 
По той-же систем Товарищество Лукаше- 
вичъ устраиваетъ и прямоугольн. печи, так- 
же покрытыя желфзн. футляромъ или об- 
ложенныя изразцами. Иногда, вмфето же- 
лЪза, или изразновъ, печи покрываются сна- 
ружи слЗдующ. штукатуркою; 8 ч. (по в$- 


Рис. 46-й. 
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Рис. 45-й—вертик. продольный, а рис. 46-й—вертик. поперечн. разрфзъ кругл. печи Лукашевича. 


Рис. 47-Й. Рис. 48-Й. 


Рис. 49-й. Рис. 50-Й. 
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Рис. 47-й—торизонт. разрЪзъ по лини № 1 (рис. 45-й и 46-Й), рис. 48-й—по лиши № 2, рис. 49-й — 
по лини № Зи рис. 50-й—по лини № 4. 


слЪдовательно, боле полн. ихъ сгоран!ю. 
Величина поддувальн. отверст!Й въ дверцахъ 
еив можетъ 06. измфняема съ ц®лью уско- 
рен1я или замедлен1я топки, которая вообще 
производится довольно медленно: отъ 11/2 до 
3 час. (нЪеколько скор%е при топк% два раза, 
въ день). Труба закрывается, когда подду- 
вальн. отверст1я въ дверцахъ е и в совемъ 
потемнзютъ, т. е. когда вполнз прогор%в- 


су) жирн. глины и 1 ч. волокн. азбеста раз- 
водятся въ насыщенной солью вод% до гу- 
стоты жидк. тфста. Штукатурка наклады- 
вается по умфренно-нагрЪтой печи. Вели- 
чина воздушн. камеры (&) и число опускн. 
колодцевь (ии), понятно, измфняется съ 
размфрами печи. Проемныя печи (т. е. печи, 
вставленныя въ стфну, раздфляющую двъ 
смежн. комнаты) Лукашевичь обыкновен- 


ОТОПЛЕШЕ 


но отдВляетъ отъ ст$ны воздушн. канала- | 
ми (около 3 вершк. въ поперечник®) и соеди- 
няеть эти каналы съ воздушн. камерою | 
(см. рие. 51-й); въ так. случаЪ впускные и 
выпускные воздушн. душники продфлы- 
ваются именно въ эти каналы. 


Рис. 51-й. Горизонт. разрфзъ (на высотв воздушн. 
камеры) прямоугол. проемной печи Лукашевича: 
ж—восходящ. дымоходъ; иии— нисходящ. дымо- 
ходы; + —воздушн. камера; о о—воздушн. каналы, 
отдЪляюще печь отъ стфны, въ которую она встав- 
лена; каналы эти соединяются съ камерою г. 


Изв$стн. печь-калориферъ архит. Соболь- 
щикова, съ вертикальн. восходящими и го- 
ризонтальн. нисходящими дымовыми и воз- 
душн. ходами, грфетъ достаточно и равно- 


Рис. 52-й. Горизонт. разрЪзъ (на высотЪ топливни- 
ка) камино-печи: а— топливникъ; в—рЪшетка; 
*— дверцы; ди д— опускные колодцы. 


мЪрно, можетъ служить хорош. вентилято- 
ромъ; но она на столько сложна по своему 
устройству, что постройка ея д. 6. про- 
изводима непремфнно подъ наблюден1емъ 


77 


__ 


Рис. 53-й. Вертик. продольн. разрфзъ камино-печи 
аи в—какъ на рис. 52-мъ; с— восходящий колодецъ. 


опытн. архитектора, а вел$детв!е нам$рен 
наго (основаннаго на предубЪжден!и: см. 
стр. 1026) полнаго изгнан!я изъ нея желЪза 
она, по необходимости, д. б. большихъ раз- 
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м$ровъ. — Терракотовыя (изъ обоженной 
глины) печи ©. Давыдова составляются 
изъ готовыхъ частей, приготовляемыхъ на 
фабрик Давыдова въ С.-ПетербургВ; та- 
кихь частей обыкновенно 7: 1) пустой вну- 
три цоколь или основан1е; 2) подъ топлив- 
ника, накладываемый на основан1е; 3) топ- 
ливникъ со сводомъ, въ которомъ прод$ла- 
но хайло; 4) часть, надзваемая на топлив- 
никъ; въ нее вставляются 5) готовыя пе- 
регородки для дымооборотовъ; 6) крыш- 
ка и 7) карнизъ. Все скрфпляется между 
собою глиною. Печь одфвается снаружи с0- 
ставнымъ-же футляромъ изъ обоженной 
глины, отстоящимъ оть печи на '/2—3/ верш- 
ка; въ футлярВ продБланы верхн. и нижн. 
душники—для циркуляцщши воздуха между 
нимъ и печью. Б. ч. печей круглыя и не- 
большой величины: съ футляромъ около 
2—21| арш. высотою и °/ арш. въ даметрф. 
ОнЪ оч. удобны, легко составляются сам. 
обыкновеннымъ печникомъ; въ ум$ренныхъ 
климатахъ могутъ быть употребляемы сами 
по себЪ, въ болфе-же холодныхъ— только 
какъ вспомогательныя при другихъ печахъ, 
потому что, велЪдств1е ихъ малой величи- 
ны, короткости и недостаточности дымо- 
оборотовъ, он не въ состоян!и давать много 
тепла. Стынутъ онЪ, конечпо, не такъ ско- 
ро, какъ металлическля печи, но все-таки 
гораздо скорЪе кирпичныхъ, а потому долж- 
ны быть топимы продолжительн%е и чаще. 
Судя по устройству топливника и дымохо- 
довъ, полезное дЪйстве ихъ не должно 
быть особенно велико. 'Топить ихъ слЗд. умЪ- 
ренно, такъ какъ отъ сильнаго жара могутъ 
давать трещины.—Камино-печи отличаются 
отъ обыкнов. печей только устройствомъ 
топливника: на подоб1е каминнаго, съ бо- 
ле широкимъ и высокимъ топочн. отвер- 
стемъ, съ боков. стёнками постепенно рас- 


Рис. 54-й. Камино-печь съ наружн. опуски. колод- 
цами бб изъ листов. жел$за; аа— дверцы; 
ее—основаше печи; 1% —зеркало. 


ходящимися по направлен!ю кпереди. Топочн. 
отверст!е снабжено створчатыми топочн. 
дверцами отъ 10 до 12 и боле вершковъ 
шириною; дверцы эти, однако, вставляются 
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не въ уровень съ поверхностью лица, печи, 
а нзсколько отетупя ( на рис. 52-мъ); ст®н- 
ки-же между топочн. дверцами и лицомъ пе- 
чи, какъ и въ камивахъ, обд$лыв. изразцами. 
Нарис. 52-мъ показанъ горизонтальный, а на 
рис. 53-мъ вертикальн. разр$зъ камино-пе- 
чи, построенной по плану Связева, для топ- 
ки дровами. Придфлавъь подъ рфшеткою в 
вольникъ, печь можно употреблять и для 
топки каменн. углемъ или коксомъ. При 
малыхъ разм$рахъ печи опускн. колодцы 
съ кирпичн. стфнками (00) могутъ быть 
замфнены кругл. желЪфзн. трубами вершк. 
3'> въ аметр$; трубы эти можно остав- 
лять снаружи (какъ показано на рис. 54-мъ), 
выкрасивъ ихъ бфлилами на меду съ уксу- 
сомъ. Камино-печи, топимыя при открыт. 
дверцахъ, имфютъ прятность каминовъ, 


т 


| | ВИ три 


Рис. 55-й. Чугунн. французский кухонный очатъ. 


хотя вмфетЪ съ тзмъ грЪютъ и какъ печи— 
своею нагр%тою маесою; но, вслдетв1е зна- 
чительн. размфровъ топливника, онЪ, ко- 
нечно, употребляютъ топлива гораздо боль- 
ше печей. Вентилируютъ он далеко не 
такъ сильно, какъ камины, но, при про- 
должительн. топк, могуть вентилировать 
достаточно. Во всякомъ случа для холодн. 
климатовъ он цфлесообразнЪе каминовъ.— 
Кухонные очаги также быв. кирпичные 
и металлическле (обыкновенно чугунные). 
Металлич. очаги продаются готовыми и 
бываютъ сам. разнообразн. формы и вели- 
чины. На рис. 55-мъ представленъ оч. удобн. 
франпузск. чуг. очагъ: а—топливникЪъ; б0— 
зольникъ; в—духов. шкафъ; *ж—открытый топ- 
ливникъ (съ ршеткою) для равжиганя 
древесн. углей; д—поддувало для него; е— 
резервуаръ для воды (м$дный, луженый 
внутри); «—кранъ отъ него. Наружн. боко- 
вая стфнка (к) топливника а рЪшетчатая 
и закрывается откидною крышкою х. От- 
крывъ эту крышку, на нее можно уста- 
новить (передъь рфшеткою *) аппаратъ для 
жарен1я на вертел (м), какъ показано на 
рисункз. Чугунн. очаги красивы, удобны, 


закрытою плитную, 


легко содержатен въ чистот$, но слишкомъ 
нагр%вають кухню и, велВиств!е больш. по- 
тери теплоты ихъ металл. ст®нками, зна- 
чительно мен%е экономны, чВмъ кирпичные, 
въ которыхъ больш. теплоемкость и слаб. 
теплопроводимость ст$нокъ ваставляють 6. 
ч. теплоты переходить именно въ плиту. 
На рис. 56-мъ представленъ продольн. вер- 
тикальн. разрззъ обыкнов. кирпичнаго ку- 
хонн. очага: а—топливникъ, отдёленный 
рЬшеткою отъ зольника 6; в—духов. шкафъ, 
раздфленный выемн. желфвн. листомъ на 
верхн. и нижн. половины; *—плита; д—ко- 
телъ для воды. Во время топки дверца то- 
пливника запирается, и поддуван1е проис- 
ходитъ снизу черезъ зольникъ. Дымъ на- 
правляется прежде всего между плитою и 
верхн. ст$нкою шкафа (въ и), зат мъ опус- 
кается сзади и по бокамъ шкафа внизъ 
шкафа (1%); оттуда переходить въ простран- 
ство (ннн), окружающее котелъ д, и изъ 
него въ трубу е. Чтобы вола, увлекае- 
мая дымомъ изъ топливника, не попадала 
въ дымоходы $ на мФстЪ перехода и въ $ 
на нижней стёнкз и дфлаются небольшие 


порожки, задерживаюние волу. Попереч- 
никъ дымоходовъ Ш, Ф, $, м, м, н 0ко- 
ло 1'/2—2 вершковъ. Въ 6. ч. очаговъ 


промежутокъ м, кромЪ того, соединяется 
060б. ходомъ непосредственно (помимо хо- 
довъ около шкафа) съ ннн. Въ так. 
случа передъ входомъь дыма въ нин дф- 
лаются двЪ задвижки—шкафная и плитная: 
если открыть шкафн. задвижку и оставить 
то дымъ можеть про- 


ходить изъ и въ нин и оттуда въ трубу, 

только спустившись сначала по стнкамъ 

шкафа внизъ (въ $$); если-же, Иа рть 
т 


Рис. 56-Й. = а кухонный очагь — 
вертик. продольн. разрЪзъ. 


оставить открытою только плитную задвиж- 
ку, то дымъ уходитъ изъ-подъ плиты (и) въ 
нии и затёмъ въ трубу, минуя шкафъ; при 
обфихь открытыхъ задвижкахъ дымъ идетъ 
обоими путями, но преимущественно черезъ 
плитн. задвижку. ЦФль такого устройства 
цымооборотовь понятна безъ объясненй. 
Подъ шкафомъ и котломъ д, 6. вычистныя 
отверст1я съ дверцами. Сказанное о топлив- 
никахъ на стр.1019—20 им.такое-жезначен!е 
для очаговъ, какъ и для комнатн. печей, 
даже еще большее, п, ч. при обыкнов. 
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больш. топливникахъ очагами-то именно и | налъ п, начинающИйся въ наружи. боков. 
пожирается наибольшее количество запа- | ст®нкВ очага и идупий въ верхней части 


саемыхъ на виму дровъ. Топливникъ д. 6. 
такой величины, чтобы кухарка не мозла 
положить въ него сразу боле 5—6 полВнъ 
дровъ. Въ 6. ч. случаевъ достаточны слз- 
дующ. размВры: ширина топочн. отверст1я 
и топливника отъ 4 до 6 вершк., высота 
топочн. отверст1я не боле 4 вершк.; подъ 
(р шетка) топливника на уровнЪ съ нижн. 
краемъ топочн. отверст1я, а сводомъ ему 


служитъ чуг. плита, возвышающаяся надъ 


верхн. краемъ топочн. отверст1я вершка 
на 1'/2—9. Основан1е очага лучше дфлать 
на шанцахъ (см. стр. 1026). Боков. стЪнки 
топливника и зольника выкладываются 
кирпичемъ вплоть до наружн. стЗнокъ пе- 
чи; сзади топливникъ отдЪляется отъ шка- 
фа ст$нкою въ !/4^—1/з кирпича. Внутрен- 
ность топливника д. б. выложена огнеупорн. 


рие. 56-мъ. См. текстъ. 


кирпичемъ (по такой-же глин), по крайней 
мЪр$, въ четвертку. Верхъ шкафа, для 
избЪжан!я его накаливан1я, перекрывается 
клинкеромъ плашмя. Наружн. стЪнки очага 
часто двлаютея въ '/4 кирпича, но лучше, 
если он толще въ ‘/? кирпича, п. ч. на- 
значен1е очага—нагр®вать не комнату, а 
плиту, шкафъ и воду въ котл$. Для оча- 
говъ, какъ и для комнатн. печей, больш. 
пользу могутъ принести топливники Св]я- 
зева съ откидною дверцею и поддуванемъ 
сверху (если очагь топится дровами). Для 
только-что описаннаго очага пригоднымъ 
можетъ 6. топливникъ Св1язева, изображен- 
ный на рис. 57-мъ; ширина топливника (а) 
и топочн. отверстйя («)—во всю ширину 
плиты; длина топочн. отверст]я (*), снаб- 
женнаго откидн. дверцею (0), 3 вершка; 
передн. стёнка топливника (а) въ вид% спус- 
ка, который внизу оканчивается щелью (©), 
ведущею въ зольникъ б и имфющею въ по- 
перечникВ около 1—1'/4 вершка. При топк% 
зольникъ держится закрытымъ и поддува- 
н!е происходитъ черевъ топочн. отверсте к; 
только при оч. сырыхъ дровахъ иногда при- 
ходится, наоборотъ, открывать зольникъ и 
закрывать топочн. отверсте. Для лучш. 
дымосгоран1я можно еще провести воздухъ 
въ начало промежутка и, черезъ особ. ка- 
СЛОВАРЬ Д-РА СИМОНОВА. 


стзнки м, которая отдЗляетъ задъ топлив- 
ника отъ шкафа (в); во внутр. отверст!е 
этого канала, открытое сверху (въ проме- 
жутокъ и), вставляется дырчатая планка 
изъ котельн. желфза—для раздроблен1я воз- 
духа. На рис. 53-мъ и 59-мъ—больш. очагь 
| съ двумя шкафами (668) и помфщеннымъ 


Рис. 58-й. Вертик. поперечи. разрЪзъ больш. кухони. 
очата съ двумя шкафами и помвщеннымь между ними 
топливникомъ Свлязева. а — топливникъ; б — золь- 
никъ; в в—шкафы; ее — боков. кирпичи. стики оча- 


га; ии — промежутокъ между плитою и шкафами; 
1 — опускные каналы; и 1... — шачцы основашя 
очага. 


между ними топливникомъ Св1язева (а). Спу- 
ски топливника сдфланы съ боковъ и спереди, 
а топ. отверст!е (съ отк. дверцею) помвщено 
спереди (какъ на рис. 22-мъ).—Знач. часть те- 
плоты, развиваемой топливомъ въ кухонн. 
очагахъ, уносится съ дымомъ въ трубу и про- 
падаетъ даромъ. Если отъ кух. дым. трубы 
сдЪлать отводъ въ какой-либо аппаратъ, при. 
способленный для нагр$ван1я, напр. хотя-бы 
въ дымообороты комнатн. печи или въ тру- 
бы, нарочно для того устроенныя въ стфнахъ 


Рис. 59-й. Верхъ (плита) очага рис. 58-го; д—ко- 
телъ для воды. 


или у стнъ жил. комнаты, то, во время 
топки очага, горяч дымъ его могъ-бы слу- 
жить и для нагрфван1я жил. помфщеня. 
Отводъ д. б. снабженъ задвижкою, при по- 
мощи которой можно было-бы запирать его 
(если нагр&ван1я не нужно), уменьшать или 
увеличивать количество проходащаго черезъ 
него дыма. Соотв$тетвенно этому, конечно, 
д. б. боле или менфе вдвигаема, совеЁмъ 
67 
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открываема или закрываема задвижкаглавн. 
трубы очага. Для вентилирован!я испаренй 
надъ очагомъ, въ дымов. трубф продфлы- 
вается достаточн. величины вентиляц1онное 
отверст1е: отъ 10 до 20 кв. вершковъ. 
ИзвЪетн. колпаки надъ очагами (изъ кра- 
шен. кровельн. желЪза) помогаютъ толь- 
ко тогда, когда они, при помощи отводной 
желЪзной-же трубы (достаточн. д1аметра), 
сообщаются съ дымов. трубою, а еще луч- 
ше—съ поддуваломъ очага или съ каналомъ 
» (на рие. 57-мъ); въ обоихъ поелдн. слу- 
чаяхъ топка д. происходить при закрыт. 
топочн. дверцЪ. Безъ этого рода приспособ- 
лен! колпакъ только напрасно отнимаеть 
свътъ.— Русевк!я печи отличаются отъ воЪхъ 
друг. печей т$мъ, что въ нихъ притокъ воз- 
духа въ топливникъ и выходъ изъ него 
дыма происходятьъ черезъ одно и то-же от- 
верст1е—топочное. На рис. 60-мъ продольн. 
вертик. разрфзъ русск. печи: с—топлив- 
никъ, а— устье (топочн. отверст!е), б—ше- 
стокь, к щилть. Дымъ изъ топливника, на- 
правляется черезъ устье (а) и хайло (2) 
въ пространство в, расположенное надъ сво- 
домъ (9) топливника, и оттуда, черезъ от- 
верст!е е, въ дым. трубу. Внизу печи оста- 
вляется свободн. промежутокъ (ии), имфю- 
Пий до 17 вершк. высоты и называемый 
подшесткомь; онъ перекрыть сводомъ (н), 
на которомъ покоится подъ топливника, 
состояний изъ плашмя положеннаго обыкнов. 
или подоваго кирпича. Сводъ (9) топлив- 
ника дугообразно спускается въ боков. 
стЪнки; устье (а) им. форму полукруга. 
Высота топливника (отъ пода до свода) 
около 13 вершк.; площадь его пода около 
2 кв. арш. Высота устья (а) около 8, а 
ширина около 11 вершк. Устье (@) снаб- 
жено выемною заслонкою (изъ листов. же- 
лфза, съ ручкою), которою оно закрывается 
по окончани топки. Въ печахъ курныхъ 
избъ нфтъ ни дымохода (8), ни дым. трубы: 
дымъ изъ печи выходитъ въ избу. Иногда 
крестьяне дфлаютъ свои печи изъ одной 
глины—безъ кирпича. Русская печь удобна 
въ томъ отношен!и, что пригодна для сам. 
разнообразн. употреблен1я; но она оч. не 
экономна относительно топлива: сожигаетъ 
его больше всякой друг. комнатн. печи. Въ 
улучшенн. русск. печи прод$лывается вто- 
рое хайло о въ передн. части свода, а въ 
пространствВ в устраиваются горизонт. по- 
перем$нн. дымоходы. Въ так. случав оба 
хайла (хи 0) снабжаются задвижками и 
хайло л соединяется съ дым. трубою помимо 
хымоходовъ. Когда задвинута задвижка въ о, 
печь топится, какъ обыкнов. русск. печь; 
когда-же, наоборотъ, закрыта задвижка въ 
2 и открыта въ о,—дымъ направляется че- 
резъ дымоходы, что способствуетъ большему 
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нагр%ван1ю печью помфщен1я. На мфст% ше- 
стка (6) въ русск. печи м.б. приспособлена чу- 
гунн. плита съ отдЪльн.топливникомъ для нея, 
устраиваемымъ сбоку печи (въ передн. боко- 
вой части подшестка)—по образцу топливни- 
ковъ кухонн. очаговъ.—Относительно пекар- 
иыхъ печей—см.ХлЪбопечен1е.—Кладка пе- 
чей производится изъ кирпича поглин%. Кир- 
пичъ сл5д. употреблять хорошо, но не слиш- 
комъ обожженный: красный, но не жел$зный 
или полужелзный (покрытый отъ чрезм$ рн. 
обжиганья глазурью). СтБнки и сводъ топ- 
ливника, насадку и др. части печи, подвер- 
женныя сильн. жару, лучше класть изъ 
огнеупорн. кирпича по такой-же глин%. Въ 
мЪстахъ, гдф требуется незначительн. тол- 
щина кладки, употребл. клинкеръ. Глина 
д. 6. не жирная и достаточно вязкая, безъ 
примеси ила и землист. частицъ. Сухую 
глину предварительно размачиваютъ водою 
въ переськать (ящикахъ) и зат$мъ, приба- 
вивъ необходим. количество песка (отъ */‹ 
до 1|? по объему, смотря по качеству глины 
и песка), тщательно разминаютъ и см ши- 
вають (ногами и желЪзн. лопатами). Песокъ 
д. б. чистый, кварцевый, не оч. мелкйй, но 
и не крупный, безъ примфси хряща. Огне- 
упорн. глина, вм сто песка, см$шивается съ 
толчен. порошкомъ огнеупорнаго-же кир- 
пича. Глины, при кладк%, употребл. не бо- 
ле того, сколько нужно для склеиваня 
кирпичей; швы д. б., по возможности, тон- 
ке, а для этого кажд. кирпичъ, передъ 
кладкою, д. б. не обмокнутъ только въ воду, 
а вполнф пропитанъ ею. Внутр. поверхность 
кладки сл$д. только затирать мокрой тряп- 
кой (мокрушей), но не обмазывать глиной, 
такъ какъ посл$дняя отъ жараотваливается, 
Для того, чтобы кирпичн. стфнки печи могли 
достаточно быстро прогр$ваться до поверх- 
ности ихъ соприкосновен1я съ воздухомъ 
комнаты, он не должны 0. оч. толсты. 
Наружн. стфнки печи, при обдфлк ихъ из- 
разцами или листов. желфзомъ, кладутъ 
обыкновенно въ 1/2? кирпича; безъ этой 
обдвлки— въ 3/4 или также въ '/? кирпича. 
Внутр. раздёлка между дымоходами—вЪ '/2 
и '/‹ кирпича. СтЪнки топливника обыкно- 
венно въ 3/4, а свода и пода его въ */? кир- 
пича. Но чтобы нагр%вательная поверх- 
ность печи, по возможности, везд$ нагр%- 
валась равномфрно, толщина кладки не 
должна быть вездф одинакова: ее слЪд. 
уменьшать сообразно съ постепеннымъ ох- 
лажденемъ дыма, по мЪфрЪ его удален1я 
отъ топливника (см. стр. 1035); напр., на- 
иболфе подверженныя жару стЪнки (топлив- 
ника и начала дымоходовъ) дВлать въ */‹ 
кирпича, зат$мъ въ !/2 кирпича и, наконецъ, 
въ '/|4 кирпича; ст$нки конца дымоходовъ, 
передъ переходомъ въ дым. трубу, могутъ 
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6. даже только въ толщину клинкера, по- 
ложеннаго на ребро (т.-е. въ в кирпича). 
Такое постепенное утончен1е стЪнокъ, велд- 
стве свойствъ кладки, дфлается, конечно, 
уступами (рис. 34-й). Выражене «въ 1 кир- 
пичъ> означаеть въ цфлую длину кирпича 
(6 вершк.), «въ 1/2 кирпича»—въ половину 
длины кирпича (3 вершка), «въ '/ кир- 
пича» — въ четверть длины кирпича (11/2 
вершка). Такъ какъ ширина обыкв. кирпича 
3 вершка, а толщина 1'[? вершка, то при 
ствнкз въ 1/2 кирпича посл$дн!Й кладется 


Рис. 60-й. Русская печь—вертик, продольн. разрЪзъ. 


плашмя длиннымъ ребромъ вдоль ст$нки, 
а при ст$нкЪ въ 1/4 кирпича ставится на 
одно изъ реберъ (длинное или короткое). 
При толщин стфнки въ 3/4 кирпича—въ 
два ряда: одинъ рядъ (обыкновенно вну- 
тренн!й) изъ кирпича, положеннаго плашмя 
вдоль стфнки, а другой изъ кирпича на ребро. 
ТВ стЪнки печи, которыя не софикасаются 
никакою стороною съ воздухомъ комнаты, 
напр. раздЪлка между дымоходами нека- 
мерной печи, могутъ состоять изъ одного 


которые кладется первый рядъ в кирпичей насадки; 
*— второй рядъ кирпичей. 


ряда соотвзтств. толщины; стВнки-же, одна 
сторона которыхъ соприкасается съ ком- 
натн. воздухомъ, во избЪжен!е проникая 
дыма въ комнату, дЪлаются изъ одного ряда 
кирпича только тогда, когда он со сто- 
роны воздуха обдЪланы листов. желфзомъ 
или изразцами; безъ этой обдфлки класть 
ихъ слЪд. въ два ряда, при чемъ кирпичъ 
или въ обоихъ рядахъ ставится на ребро, 
или-же въ одномъ ряду (внутреннемъ) плаш- 
мя, а въ другомъ на ребро, смотря по толщинЪ 


стВнокъ. Если въ два ряда приходится вы- 
водить стёнку въ 1/4 кирпича толщиною, то, 
вместо обыкн. кирпича, употребл. клинкеръ 
въ 3/4 вершка толщиною, и оба ряда кладутся 
на ребро. Перевязка кирпича, (т.е. распо- 
ложен!е кладки) во всЪхъ случаяхь д. 6. 
такова, чтобы швы одного ряда не прихо- 
дились противъь швовъ другого ряда. Пере- 
крышка печи дЪлается изъ двухъ—трехъ ря- 
довъ кирпича плашмя. Для чистоты, ее лучше 
выводить въ уровень съ верхн. краями стЪ- 
нокъ печи и также обдЗлывагь изразцами 
(если печь изразцовая). Чтоб кладка не 
раздавалась отъ жару, стфнки печи не- 
р%»дко связываются между собою полос- 
ками желфза, загнутые концы которыхъ за- 
дЪлываются снаружи въ стфнки (въ швы 
кирпичей). Иногда вся печь снаружи окру- 
жается въ 2—3 м%8етахъ обручнымъ желЪ- 
зомъ. Надъ верхн. краемъ топочн. или трубн. 
отверстй и вообще на всЪхъь тЪхъ м$етахъ, 
гдЪ снизу кладки имфется н®еколько обшир- 
ная пустота, пом щаются, для поддержки, 
достаточно толст. полосы желЪза; такъ какъ 
желфво расширяется отъ жару гораздо бо- 


й 


————— 
Рис. 62-й. Обкладка кирпичами (ааа) внутренно- 
сти стфнныхь дым, трубъ; б— просвЪтъ трубы. 


ле кирпича, то концы жел$зн. полосъ не 
должны упираться въ кладку очень плотно, 
а лежать въ ней свободно. Подобныя-же 
полосы желЪфза употребляются для перек- 
рышки печи, если подъ нею находится 
пустое пространство. Изразцы передъ клад- 
кою сортируются: боле чистые и бфлые 
ставятся на лицо, а проч1е въ болфе скры- 
тыя м5ста. Гд$ нужно, края изразцовъ при- 
гоняются другъ къ другу осторожн. обтескою. 
При кладкВ, рюмки изразцовъ выполняютъ 
глиною съ прим сью кирпичн. щебня. Обык- 
новенно изразцы прикр$пляются къ кирпичн. 
стЪфнкамъ при помощи гвоздей и отоженной, 
скрученной вдвое, проволоки. Вся кладка 
печи и обд$лка ея изразцами д.производиться 
по наугольнику, отвЪсу и правилу. По окон- 
чан1и обд®лки изразцами швы между ними 
распудриваются; для этого вся печь окра- 
шивается м%ломъ (или алебастромъ) и ва- 
тВмъ, когда краска высохла, вытирается 
тряпкою: м%®лъ остается только на швахъ. 
Кладка печи производится постепенно снизу 
вверхъ, отъ основан1я до перекрышки, при 
чемъ вс части печи, лежация на одномъ 
уровн%, выкладываются параллельно. На- 
67+ 
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ружн. обдЪлка, состоящая изъ желфза или 
изразцовъ, идетъ также параллельно съ друг. 
частями (см. стр. 1031). Основаме печи въ 
нижн. этажахъ дзлается на 0606. кирпичн. 
фундамент, а въ средн. и верхн. этажахъ 
на желЪфзн. или чугунн. кронштеинахъ или 
на рельсахъ, по которымъ настилаются доски, 
Основан!е для печи всегда слФд. дфлать на, 
шанцахъ, т. е. на кирпичахъ, поставленныхъ 
съ промежутками между ними для цирку- 
лящи воздуха (см. стр. 1026); высота осно- 
ван1я (промежутокъ между поломъ и подомъ 
печи) обыкновенно въ 6 вершк. Насадка 
(стр. 1030) есть ничто иное, какъ р$шетка, 
устроенная изъ нзсколькихъ, расположен- 
ныхь одинъ надъ другимъ, рядовъ кирпича, 
положеннаго на ребро. Ряды имфютъ попе- 
рем нное направлен!е и перес$каются между 


> 
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Рис. 68-й. Сводка дым. трубъ на чердакЪ. 


собою подъь прямымъ угломъ: второй рядъ 
лежитъ перпендикулярно къ первому, третай 
перпендикулярно ко второму и параллельно 
съ первымъ, четвертый перпендикулярно къ 
къ третьему (и первому) и параллельно со 
вторымъ и т. д. (см. рис. 61-й, 24-й и 25-Й). 
Кирпичи кладутся на-сухо (не смоченные). 
Промежутки между кирпичами одного ряда 
дВлаютсявъ1'/2—2—21|«—91|> вершка. Сумма, 
просв$товъ вс$хъ промежутковъ насадки, 
лежалцихъь на одной горизонт. плоскости, 
д. 0. не мене (но можеть 6. боле) попер. 
сВченя сам. узк. мфста дым. трубы. Дымов. 
трубы внутри кирпичн. стфнъ выводятся 
(на известков. раствор) каменьщиками при 
кладкв стЪнъ; печники только обмазываютъ 
ихъ внутри глиною; но такъ какъ глина 
отъ дЪйств!я паровъ размокаеть и при чи- 


сткЪ трубъ (ядромъ) отваливается, то лучше |. 


обкладывать внутренность стфнныхъ трубъ 
кирпичемъ по глин, какъ показано на 
рие. 62-мъ. Для ивбВжаня трещинъ и пропу- 
скан!я дыма въ комнаты, стнки трубы со 
стороны комнатъне должны б. тоньше! />кир- 
пича. Вели толщина стфны не достаточна, 10 
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нужно (дЪлаютъ пилястру). Во избфжан!е 
охлажден!я трубъ наружн. воздухомъ, ихъ 
всегда прокладываютъ во внутр. стфнахъ, 


Рис. 64-й. Кирпичн. выступы (а а) на стЪнкахъ дым. 
трубы у крыши. 


у которыхъ обыкновенно и ставятся печи. 
Чтобы устранить возможность перебоя лыма 
при топкз н%екольк. печей одновременно, 
для каждой изъ нихъ нужно проводить въ 
стЪнахъ 0606. трубу; но, по м%р% прибли- 
жен1я трубъ къ крышЪ, ихъ слёд. сбли- 
жать и соединять на чердак, по возмож- 
ности, въ обще стволы, при чемъ наклонамъ 
сводимыхъ трубъ даютъ покатость, доста- 
точную для легкаго прохожденя по нимъ 
ядра при чисткВ (рис. 68-й); если-же этого 
нельзя сдлать, то въ м$етахъ, могущихъ 
задержать ядро, ставятъь прочищальн. двер- 
цы, Стёнки трубъ на чердакВ и выше д. 6. 
не мене, чёмъвъ/2 кирпича; онф кладутся по 
извести и на’чердак отбфливаются снаружи 
(чтобы видны были могупая образоваться 
трещины), а надъ крышею покрываются съ 
внфшн. стороны штукатууркою. Сверхъ коня 


крыши трубы выводятся не менфе, чёмъ. 
на 1 арш., а по скатамъ крышъ тфмъ выше, 
чВмъ дальше он отъ коня. Для избЪжан1я 
противъ трубы ее утолщаютъ на сколько | течи между трубою и крышей, въ труб$ надъ. 
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крышей двлаются кирпичн. выступы аа (рис. 
64-й). Въ деревянныхь здамяхжь дымъ изъ печей 
выводится при помощи такъ навыв. хорен- 
ныхь трубъ (рис. 65-й), стоящихь на 0606. 
фундамент; толщина стфнокъ этихъ трубъ 
д. б. не менфе 1—*/2 кирпича. Какъ въ де- 
ревянн., такъ и въ каменн. строеняхъ печи 
и трубы д. 6. отдвлены отъ деревянн. частей 


Рис. 66-й. РаздЪлка дым. трубы отъ дерев. пола или 
потолка: вв—стЪнки дым. трубы; +—полъ или по- 
толокъ; б —кирпичн. раздфлка между дым. трубою и 


поломъ или потолкомъ; а—кирпичн. спускъ (усту- | 


пами) подъ потолкомъ, закрываемый обыкновенно 
штукатурн. карнизом. 


кирпичн. раздълкою. Толщина раздЪлки въ 
1|з, а для сильно нагр$вающихся приборовъ 
(большихъ очаговъ, духов. печей и т. п.) 
въ 1 кирпичъ, при чемъ, для большей безо- 
пасности, дерево можно еще сначала обкла- 
дывать войлокомъ, пропитаннымъ глиною, 


и затВмъ обивать кровельн. жел зомъ. Про- 
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Рис. 67-й, Костыль изъ листов. желфза, насаживае- 
мый въ дым. трубу: с—цилиндрич. часть; ав—ко- 
лЪфно; два различи. направленя вЪтра: отъ а къ в 
или отъ о къе. 


емныя печи въ дерев. стЪнахъ отдфляются 
кирпичемъ, задвлываемымъ подъ лицо (2 11.. 
на рис. 65-мъ). На рис. 66-мъ показана, раз- 
дЪлка между трубою и поломъ. Края вер- 
хушки трубъ покрываются листов. желф- 
зомъ, а для защаты трубъ отъ дождя надъ 
ними ставятся желфзн. зонтики. На тягу 
дыма въ трубахъ оказываетъ большое вл1я- 
не вътеръ; влян1е это преимущественно 
зам%тно на трубахъ, стоящихъ по скату 
крыши ниже ея коня, или на трубахъ, рас- 
положенныхъ ниже стфнъ сосфдн. зданий. 
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Поэтому надъ трубами такого рода дВлаются 
надлежащей высоты надставки изъ листов. 
желЪза. Въ высокихъ и вполнЪ вертикальн. 
трубахъ (напр. фабричныхъ) вл1ян!е вфтра 
м. 6. предотвращено извфстнымъ суженемъ 
(не превосходящимъ предЪловъ потребности 
въ тяг) верхняго конца трубы. Но въ 
трубахъ комнатн. печей, имфющихъ обык- 
новенно не сильную тягу, одного этого не 
достаточно: нужны 060быя приспособле- 
ня, между которыми наиболфе известны 
костыли и флюарки. Костыль (рис. 67-й), 
защищая трубу достаточно при горизонталь- 
номъ направлен!и взтра (отъь а къ в или 
обратно), оказываетъ мало пользы при в%- 
тр снизу верхъ (ое). Флюгарка (рис. 
68-й), вращающаяся по направлен!ю вфтра, 
могла-бы вполнз удовлетворять своему на- 
значен!ю, если-бы не портилась такъ часто: 
оть ржавчины, замерзан!я воды около оси 


Рис. 68-й. Флюгарка: а-— часть, которою флюгарка 
вставляется въ дым. трубу; в—0сь, на которой вра- 
щается флюгарка; бо—колфно флюгарки; и—гребе- 
шокъ. При направлении вЪтра л флюгарка д. повора- 
чиваться такъ, какъ показано на рисункЪ; при на- 
правлеши вЪтра м—въ противуположн. сторону. 


ея вращен1я и. т. п. Переставшая-же вра- 
щаться флюгарка боле вредна, ч$мъ полез- 
на. Хорошо дЪйств. конусообразный колпакь 
изъ листов. желЪза (рис. 69-й), висящий на 
стержн% а в; дЪйстве его понятно изъ ри- 
сунка (В); но колпакъ этотъ нер$дко сры- 
вается вфтромъ, дующимъ снизу вверхъ (м 
въ А). Изъ множества друг. приспособлений 
одно изъ самыхъ простыхъ и прочныхъ— 
приборъ архитектора И. Связева, изобра- 
женный на рис. 70-мъ: А вертикальный, В 
горизонтальн. разрЗзъ прибора, состоящаго 
изъ оклепанныхъ м. с. посрединЪ (е) на- 
крестъ достаточно толетыхъ желЪзн. ‘ли- 
стовъ, покрытыхъ сверху крышкою их. При- 
боръ вставляется въ трубу, какъ показано 
на рисунк®. Когда взтеръ дуетъ по направ- 
лен1ю ? (В), свободными для дыма остаются 
три промежутка: а ес, сеоидео; при взтрё 
м — два промежутка: аесисе 0.— 
Разсчетъ матер!аловъ и работы. Общ. ру- 
ководствомъ для этого могутъ служить ку- 
бич. объемъ печи и квадр. содержан!е ея по- 
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верхностей. Средн. числомъ на 1 куб. арш. | 
кирпичн. печи можно приблизительно при- 
нять: кирпича 100—110 штукъ, глины и 
песка по 0,0125—0,014 куб. саж., печниковъ 
(или рабоч. дней одного печника) 0,67; при 
обдёлкВ печи изразцами число печниковъ д. 
б. увеличено до 0,87, а для камерныхъ пе- 
чей до 1,2 и болфе, смотря по сложности 
устройства печи. КромЪ того, на всю печь 
величиною въ 8—10 куб. арш.: печн. про- 
волоки около 3 ф., брусков. (6 дюйм.) гвоз- 
дей 7 фунт., желфзн. двухфунтов. полосокъ 
4 (употребляются не при всЪхъ печахъ), за- 
тЪмъ необходим. приборы—вьюшки, дверцы 
и пр. Количество изразцовъ для изравчат. 
печи д. 6. вычислено на основав!и квадр. 
содержан!я наружн. поверхности печи и раз- 
м$фровъ употребляемыхь изразцовъ (про- 
стыхъь или полуторныхъ). Величинот - же 
наружн. или камерн. поверхности печи ру- 
ководетвуются при опредфлен1и числа же- 
лЪзн. листовъ, нужныхъ для наружн. фут- 
ляра или для обложен1я камеръ. Жел%вн. 
листъ им. 2 арш. въ длину и Тарш. въ 
ширину, т. е. 2 кв. арш.; поэтому, для полу- 
чен1я потребн. числа желфзн. листовъ, слф- 
довало бы только данн. поверхность развдВлить 
на 2 кв. арш.; но такъ какъ извЪстн. коли- 
чество желфза должно пойти на фальцы, 
загибы и пр., то д$лятъ не на 2 кв. арш., 
а на 1,6 кв. арш. (оставляя 0,4 кв. арш. на 
фальцы и пр.); напр., если поверхность печи 
12,56 кв. арш., то нужное на нее число 
12,56 

16 —7,85 
или около 8. Число кровельщиковъ для 1 кв. 
арш. наружн. поверхности (футляра) при- 
нимаютъ равнымъ 0,18, а для 1 кв. арш. 
внутр. поверхности (камерной) вдвое, т.е. 
0,36. Примърн. разсчетъь для кирпичи. зол- 
ландск. печи (безъ изразиовъ), импющей въ 
объем 8,75 куб. арш. (4 арш. высотою, 1,75 
арш. шириною и 1,25 арш. злубиною): кир- 
пича 100%8,75=875 шт., глины и песка по 
0,0125Ж8,75=0,11 куб. саж., печн. проволоки 
3 ф., гвовдей брусков. (6 дюйм.) 7 фунт., 
двухфунтов. желфзн. полосокъ 4, вьюшка 1, 
топочн. дверца 1, трубн. дверца 1, печни- 
ковъ 0,67 Х 8,75 — 6,12. Примъри. разсчетъь 
для крузл. камери. печи Войницкало въ желъзн. 
футляръ, изображенной на рис. 40-мъ— 44-мъ 
и импющей объемъ въ 8,4 куб. арш., наружн. 
поверхность въ 22,4 кв. арш. и внутр. камерн. 
поверхность в% 6 кв. арш.: кирпича обыкн. 
800 шт., огнеупорн. (англ.) 200 шт. и клинкера 
300 шт., глины и песка по 0,0125Х 8,4-=0,105 
куб. саж., огнеупорн. (англ.) глины около 15 
пуд., проволоки 3 ф., брусков. (6 дюйм.) гвоз- 
дей 7ф., штукат. гвоздей 20 шт., герметич. 
топочн, дверецъ 1, поддувальн. дверець 1, 
вычистн. дверецъ (двойныхъ) 4, впуекчыхъ 


желфзныхъ листовъ должно быть 
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душниковъ (въ форм ршетокъ) 2, вы- 


| пускн. душниковъ 2, печниковъ 1,2Ж8,4=10; 


22 


на футлярь желзн. листовъ ’ = 14 и 
кровельщиковъ 0,18 Х 22,4—=4; на обложку 
камеръ желзн. листовъ 8 — 3,75 и кровель- 


щиковъ 0,356Ж6—2,16; всего желЪзн. ли- 
стовъ 17,75 (если желфзо 14 фунтовое, то 
17,75Ж14=248,5 фунт. или 6,2 пуда) и кро- 
вельщиковъ 6,16. 

У0дъ за печами. Передъ кажд.топкоюнуж- 
но прежде всего выгрести золу изъ топливни- 
ка или вольника, а въ очагахъ, кром% того, 
изъ подъплиты и подъ шкафомъ. При растап- 
ливан1и направлять поддуван1е топочн. двер- 
цами, а посл растапливан1я оставлять двер- 
цы топочн. отверст1я открытыми не болЪфе 
какъ на столько, чтобы топливо горло безъ 
замЪтнаго и, въ особенности, безъ темнаго 
дыма; далфе этого предзла открывать двер- 
цы не слЗдуетъ, такъ какъ избытокъ при- 
текающаго воздуха только охлаждаетъ топ- 
ливо и уноситъ тепло въ трубу. По мёръь 
прогоран1я топлива и ослаблевн1я горфнйя, 
топочн. дверцы соотв$тственно прикры- 
ваются, а не оставляются открытыми на- 
стежъ, какъ это иногда дзлаютъ. Въ печахъ 
съ поддуван1емъ снизу, черезъ ршетку, то- 
почн. отверст!е, посл растапливан1я, за- 
крывается, и горЪн1е точно такимъ-же обра- 
зомъ регулируется дверцею зольника. При 
постепенн. топк№, напр. въ Сыязевскихъ 
топливникахъ, подбавлять дрова нужно по- 
немногу — по 1 или по 2 полфна. Въ ка- 
мерныхъ печахъ воздушн. душники должны 
оставаться открытыми все время. Когда 
дрова совершенно прогор$ли (нЪтъ болЪ%е 
головешекъ), ихъ перем шиваютъ, разгре- 
баютъ по поду и, прикрывъ плотно дверцу, 
оставляютъ такъ до тЪхъ поръ, пока угли 
не зодернутся золою; посл этого, снова при- 
крывъ плотно топочн. дверцу, закрываютъ 
вьюшку. Лучийя топочн. дверцы вообще 
зерметическяя; но и герметическля дверцы 
слЪд. закрывать только послВ совершенн. 
прогоран1я топлива (см. выше), а не ран%е; 
въ противн. случа сгоран!е недогорвшаго 
топлива будетъ не полное, съ отдфлен1емъ 
въ дым жидк. продуктовъ, осаждающихъ 
въ дым. трубЪ трудно очищаемую смолист. 
сажу и вообще портящихъ трубу. Еели оста- 
вить трубу открытою, то при герметическ. 
дверцахъ печь охлаждается не такъ скоро, 
какъ при обыкнов. топочн. дверцахъ, но 
все-таки скоръе, чъмъ при закрытой трубъ. 
Поэтому и при герметическ. дверцахъ сл- 
дуетъ, не опасаясь угара, закрывать трубу. 
При топк® каменн. углемъ, коксомъ и т. п. 
закрывать трубу можно только тогда, когда 
вс угли совершенно потухли, а такъ какъ 
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прогоран!е этихъ веществъ происходитъ го- 
развдо медленнЪе, чфмъ дровъ, то при нихъ 
возможно ограничиться однимъ запиранемъ 
гермет. дверець топочн. отверст1я и золь- 
ника. Если дымъ проведенъ подъ вьюшку, 
то посл закрыван1я посл дней можно, если 
нужно, открыть трубн. дверцу—длн венти- 
лящи помфщенйя (см. стр. 1027—28). Чтобы 
вентилящя не была слишкомъ сильна, лучше 
въ трубн. дверц продЪлать особ. отверстие, 
которое можно было-бы уменьшать и уве- 


22 28 2, Е 1 


Рие. 69-й. Конусообразный колпакъ: а — колпакъ; 
в—штифтъ, на которомъ сидитъ колпакъ. Въ А кол- 
пакъ въ покоЪ; вь В онь приподнялся со стороны е 
подь вляшемъ вЪтра, дующаго отъ м къ 1. При 
вЪтр м (снизу) колнакъ часто срывается. 


личивать по желаню.— Когда печь дымитъ 
при затапливани, то это значатъ, что въ 
ней нЪтъ достаточн. тяги. Наблюдается дым- 
лен!е чаще всего при первомъ затапливан1и 
печи, долго стоявшей нетопленою, и зави- 
ситъ 0. ч. оть столь сильнаго остыван1я 
дымовой трубы, что температура въ ней 
становится ниже комнатной; при этомъ 
пламя св$чи, поднесенной къ топочн. отвер- 
сто, наклоняется не внутрь топливника, а, 


Рис. 70-й. Приборъ Связева для защиты дым. тру- 
бы отъ вфтра: см. текетъ. 


наружу—въ комнату. Для устранен1я дым- 
лен1я обыкновенно достаточно прогр%ть (ра- 
стопками) трубу во вьюшк или-же открыть 
форточку. О средствахъ противъ дымлен1я, 
причиняемаго в$тромъ— см. стр. 1045. Въ пе- 
чахъ съ сильн. тягою, напр. въ каминахт, 
лымлен!е можетъ зависть отъ недостаточ- 
наго притока воздуха; въ так. случаЪ ел$д. 
открыть вс двери, а если нужно, то и фор- 
точку. Наконець, дымлен!е можетъ быть 
слфдетв1емъ накоплен1я въ трубВ сажи или 
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засорен1я ея обломками кирпича и мусоромъ 
(см. ниже). Поэтому правильн. чистка дым. 
трубъ составл. необходимое услов!е хорош. 
гор$н1я топлива въ печи. Осенью, передъ 
началомъ топки, вс трубы д. 6. осмотр®ны 
и прочищены; затфмъ трубы комнатн. печей 
слФд. чистить черезъ 2 недёли, а трубы 
очаговъ и друг. сильно нагрфваемыхъ и по- 
стоянно дЪйствующихъ приборовъ ежене- 
дЪльно. Очистка трубъ у насъ производится 
метлою, которая, вм ств съ чугунн. ядромъ, 
опускается на веревкЪ въ трубу. Отъ уда- 
ровъ ядра со стФнокъ сыплется мусоръ (ино- 
гда куски кирпича и даже цЪзлые кирпичи), 
падаюций въ нижн. части трубы (у вьюш- 
ки, въ горизонтальн. борова, переводящие 
дымъ въ трубу, и т. п.); оттуда онъ и дол- 
женъ 6. выгребаемъ посл кажд. чистки 
трубъ. Иногда стнки трубы покрываются 
смолист. сажею, чаще всего при топк% сыр. 
дровами или вообще при плохомъ горЪн1а 
топлива. Образованю этой сажи именно 
способствуютъ герметическ. дверцы, если 
ихъ закрывать ранЪе, ч$мъ прогорЪло все 
топливо (см. выше). Сажа эта не очи- 
щается метлою и, нерЪдко загораясь, бы- 
ваеть причиною выкидыванмя изъ трубы пла- 
мени. Для устранен1я смолист. сажи пока 
единств. средствомъ служитъ выжизане; съ 
этою цёлью во вьюшкВ жгутъ солому, сух. 
растопки или вообще топливо, дающее боль- 
шое пламя, — до тЪхъ поръ, пока сажа ве 
воспламенится. При этомъ, конечно, д. 6. 
соблюдаемы ве предосторожности отъ по- 
жара. Утверждаютъ, что топка печи въ 
течен1и вЪкотор. времени Осинов. дровами 
ДВлаетъ смолист. сажу рыхлою и потому 
доступною для обыкнов. чистки метлою. 
Комнатныя нефтяныя и зазовыля печи. Нефть 
при сгоранм образ. почти въ четыре раза, бо- 
лфе единицъ тепла, чЁмъ дрова (см. стр. 1017); 
цзна нефти въ Росси въ настоящ. время 
оч. низка. Поэтому распространене о. нефтью 
было-бы желательно. На паровыхъ судахъ 
Касшйскаго моря и на нзкоторыхъ жел$зн. 
дорогахь оно теперь дЪйствительно входить 
въ употреблене. Сдланы попытки и къ 
прим$нен!ю нефти для домашн. 0.5 между 
прочимъ, нзсколько комнатн. печей съ неф- 
тян. 0. (или ихъ моделей) было на выставкВ 
предметовъ освфщен1я 1887—88 г. въ С.-Пе- 
тербург% («Омега» Земленицкаго, печи торг. 
дома Макарова, Нобеля, Дьякова и др.); но 
ни одной изъ существующ. комнатн. неф- 
тян. печей пока нельзя рекомендовать—по 
причинВ сложн. ухода за ними. Небольш. 
керосин. кухни извфетны вс№мъ.—0. га- 
зомъ оч. удобно: по чистот$, по отсутетв1ю 
почти всяк. ухода, по легкости управлен!я 
о. Но употребленю газа, какъ средства 
для ©. помфщенй, пока еще мёшаетъ его 
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дороговизна; 1000 куб. фут. газа по коли- | 


честву развиваемой ими при гор$н]и теп- 
лоты соотвзтствуютьъ менфе, чфмъ 2 пуд. 
(1,7) каменн. угля, а между тВмъ стоимость 
ихъ болфе чёмъ въ 5 разъ превышаеть стои- 
мость 2 пуд. каменн. угля (1000 куб. фут. 


газа для отопленя въ Петербург стоять | 
| физическ. лабораторйй и для небольш. ку- 


Рис. 71-й. Газовая плита въ одну канфорку. 


1 р. 60 к.). Но для извфетн. цёлей, напр. 
для лаборатор1й и для кухонь, газъ и въ 
настоящ. время м. 0. не только удобнымъ, 
но и выгоднымъ топливомъ, п. ч. 
возможность продолжать о. не болфе того, 
сколько нужно. Комнатн. печи для о. га- 


зомъ дзлаются или въ форм$ каминовтъ, или. 


небольш., б. ч. кругл., чугунн. или желфвн.. 
| маленькля 'азовыякухни— въ 1 гор$лку (Вэле) 


печей. Такъ какъ пламя газа даетъ очень 


Рис. 72-й. Газовый приборъ для жареная на вертел%. 


мало лучистой теплоты, то газовые камины. 


не выгодны; для увеличеня отраженйя ими 
лучист. теплоты, ихъ внутри обыкновенно 


выкладываютъ гофрированными м%дн. ли- 


стами, а пламя иногда пускаютъ между ку- 
сочками асбета; это придаетъ пламени яр- 
кость и камину прятн. видъ, но увеличи- 
ваетъ теплоту немного. Газовыя печи, во 


всяк. случа, выгоднЪе каминовъ. Если печь | 


небольшая (съ мал. количествомъ рожковъ) 
и топится не долго, то она м. 6. и безъ тру- 
бы; но тамъ, гдз пламя большое или топка 
нфсколько продолжительная, печь непрем%н- 


даетъ 
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но д. б. соединена съ дым. трубою, п. ч, 
продукты горЪн1я газа вредны. И при на- 
стоящ. стоимости газа, газов. печи м. 6. вы- 
годны въ тфхь случаяхъ, когда требуется 
быстрое согр$ван1е помфщен1я на короткое 
время. Но, какъ сказано выше, газъ пре- 
имущественно удобенъ для химическ. или 


хонь. На рис. 71-мъ показана небольш. газов. 
плита въ одну канфорку, а на рис. 72-мъ 
газ. приборъ для жареня на вертел. Для 
устранен1я копоти, газъ смфшивается съ 
вовдухомъ передъь выходомъ его изъ рож- 
ковъ, какъ въ Бунзеновской горЪлкЪ. Газ. 
кухни можно совфтывать всфмъ тфмъ, у 
кого газъ проведенъ въ квартиру: при пе- 
тербургской цзнЪ заза для отоплешя вы- 
игрышъ не только въ чистотЪ и удобствЪ, 
но и въ экономи о. Въ С.-Петербург%, въ 
магазин «Общества столичиало освъщенля» 
(Мойка, 64), продаются: зазовые камины 15 р. 
(переносный Губена), 45 р. (Леклерка, Байли 
и Фонтена въ 12 отверстй), 75 р. (Видау 
въ 20 отверст!й) и 125 р. (Флетчера, съ асбе- 
стомъ, въ 20 отверст!); зазовыя печи отъ 
90 р. (Кутчера въ 56 отверстай, переносная); 


Зр. 75 к., 4 р. 50 к. и бр. 50 к., въ 3 го- 
р%лки 15 р. (Вьельярда) и 18 т. 50 к. (Водде, 
съ жаровней для кофе); настояпие хухонные 
очаи— 85 р. (Вэле, 6 гор$локъ), 120 р. (Вале, 
8 гор$локъ) и 125 р. (Вьельярда, 8 гор$локъ); 
ханфорки для налръвашя утилюловь (удобны) — 
6 р. 50 к. (1 гор$лка) и 8 р. (2 гор$лки). 

Вентилящя при помощи комнатн. печей. 
Печи, не имфюция воздушн. камеръ, могутъ 
только вытягивать испорченн. воздухъ изъ 
комнаты: черезъ топочн. дверцу во время 
топки или черезъь дымов. трубу послЪ за- 


' крыт1я вьюшки (стр. 1027—28), при чемъ 
| свЪжй воздухъ доставляется или одною 


естеств. вентилящею, или, кром% того, и по- 


| средствомъ небольш. отверетй, продфлан- 
ныхъ въ стфнахъ или окнахъ (см. Венти- 


ляц!я). Въ камерн. печахъ внЪшн. воздухъ 


| м. 6. вводимъ въ камеры печей и поступать 
| изъ нихъ въ комнаты уже нагртымъ. Съ 


этою цфлью пробитое въ наружн. стёнЪ 
отверст1е сообщается съ нижн. частью ка- 
меръ печи каналомъ, который проводится 
или подъ поломъ, если то позволяетъ на- 
правлен1е балокъ, или-же возлЪ поперечн. 
отзны, какъ разъ надъ поломъ. Воздушный 
каналъ м. б. кирпичный и деревянный (плот- 
но сбитый) или даже желфзный; во всяк. 
случа его сл$д. обернуть снаружи войло- 
комъ или обложить друг. веществами, плохо 
проводящими тепло. Каналъ д. 6. снабженъ 
задвижкою—для закрыван!я или изм нен1я 
его просвЪ%та сообразно съ надобностью. За- 
движку слФд. дЪлать ближе къ внзшн. от- 
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верстНо трубы, а лучше, если ихъ дв — одна у 


1. Воздушное 0. или 0. налрьтымъь в03духомъ. 


внфшн., а другая у внутр. конца трубы (пе- | Главнфйш. основан!я этого ©. слвдуюцйя. 


редъ печью). Количество притекающаго въ 
печь черезъ каналъ воздуха 6. зависЪть отъ 
разницы въ температур% между внЪшн. воз- 
духомъ и внутренностью печи и отъ раз- 
м$ра поперечнаго сЪчен!я канала, которому 
обыкновенно даютъ не боле 6—10 квадр. 
вершковъ; по мфр%-же увеличен1я разницы 
въ температур (т.е. по мёр$ усилевя хо- 
лодовъ) проевфтъ трубы д. 6. (посредетвомъ 
задвижекъ) уменьшаемъ соотв$тетвенно, 
такъ какъ иначе для поддержан!я комналн. 
температуры на нужной высотЪ потребова- 
лось-бы слишкомъ много топлива; при боль- 
шихъ моровзахъ, когда м. б. достаточно одной 
естествен. вентилящи (см. Вентиляцщ!я), ка- 
налъ можно совсмъ закрывать. Душникъ, 
впускающий въ камеры комнатн. воздухъ, 
при открыт1и канала для внфшн. воздуха 
закрывается. 

Увлажете воздуха. При морозахъ комнатн. 
воздухъ обыкновеннот&мъ суше, ч$ мъ больше 
морозъ и чёмъ сильн%е въ комнат вентиля- 
щя. Происходитъ это отъ того, что прони- 
каюций въ комнату внЪшн. воздухъ во время 
морозовъ содержитъ въ себф количество па- 
ровъ, далеко не достаточное для сообщен!я 
комнатному вовдуху (при 15° Р) надлежа- 
щей степени влажности (отъ 50°/о до 70°1о). 
Съ цфлью увлажен!я воздуха ставятъ обык- 
новенно плоск. широк. сосуды съ водою въ 
различн. мВстахъ комнаты, главн. образомъ 
около печи; но чтобы испарен1е изъ этихъ 
сосудовъ было достаточно при комн. темпе- 
ратур% и при вентилящи около 12 куб. саж. 
воздуха въ часъ, поверхность ихъ должна 6. 
при 10° морова (снаружи) не менфе 18—14, 
а при 20° мороза не менфе 16—18 кв. футъ: 
разм$ры совершенно не удобные. Можно 
было-бы ставить сосуды съ водою внутрь 
выпускн. камерн. душниковъ, температура 
которыхъ гораздо выше комнатной (отъ 80° 
до 40° Р); но и это средство не достигаетъ 
цЪли, такъ какъ въ душники могутъ помф- 
ститься только сосуды небольш. разм ровъ. 
Удобн%е всего увлажать воздухъ или развЪ- 
шиван1емъ въ комнат% мокр. тряпокъ, одинъ 
конецъ которыхъ постоянно погруженъ въ 
воду, или-же при помощи нагр$ван!я воды 
0с0б. нагр$вателемъ, напр. газомъ или ке- 
росин. лампою. Такъ какъ тряпки испа- 
ряютъ воду съ обфихъ сторонъ, то для по- 
верхности испарен1я въ 16 кв. футъ доста- 
точно двухъ тряпокъ въ 4 кв. фута каждая. 
Въшать тряпки лучше всего около (на н%- 
котор. разстояни) выпускн. душниковъ вов- 
душныхь камеръ. При нагр ван!и воды въ 
0606. сосуд до температуры близкой къ ки- 
пфн!ю, при сам. сильн.морозахъ мож. б. доста- 
точно поверхности испарен1я въ 1/› кв. фута. 


Вь части здан1я, расположенной, по возмож - 
ности, ниже уровня жил. помВщенй, напр. 
въ подвалф, устраивается тепловая камера 
и и (рис. 73-й), нагр$ваемая посредетвомъ 
поставленной внутри ея печи (калорифера) 
в. Воздухъ, нагр тый въ камерЪ, подымается 
по духовымь каналамь ее и черезъ духовые 
душники о о о передается пом щенямъ раз- 
личн. этажей здан]я. Изъ этихъ пом щен! й 
воздухъ, при помощи вытпяжныхь каналовъ, 
или проводится обратно въ камеру (каналъ 
дд для комнаты А), нагрфвается зд%еь и 
черезъ духов. каналы е е снова поступаетъ 
въ помфщен!я; или-же выпускается наружу 
(вытяжн. каналъ к для комнаты Б). Въ 
перв. случа нагрфвается постоянно одинъ 


[ 


А 


Рис. 73-й. Воздушное отоплеше. 


и тотъ-же воздухъ, непрерывно циркулиру- 
оиий между помфщен!ями и камерою; о. 
при этомъ оч. экономично относительно то- 
плива, но, происходя безъ всякой вентиля- 
щи, годится только для нежилыхъ пом$- 
щен!й. Во второмъ случаВ воздухъ для на- 
гр%ван!я вводится въ теплов. камеру сна- 
ружи черезъ канал 1, такъ что нагрфваемыя 
помфщен!я постоянно снабжаются гр$тымъ 
внфшн. воздухомъ. Для возможнаго умень- 
шен!я напрасной потери тепловою камерою 
тепла въ окружающую среду, ее строятъ 
изъ матерала, плохо проводящаго тепло, 
обыкновенно изъ кирпича, и даютъ стЪн- 
камъ ея достаточн. толщину: боков. стВнки 
ВЪ 21|3—8, а ст$нки свода въ 1—2 кирпича. 
Если подвалъ холодный, то внутри наружн. 
стфнокъ камеры выводятся еще внутрен- 
ня, въ 1/2 кирпича толщиною и на разстоя- 
ни 2—3 вершковъ отъ наружныхъ. Фун- 
даментъ теплов. камеры (и калорифера) дЪ- 
лается обыкновенно въ 1 арш. глубиною, изъ 
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булыжн. камня или изъ бутовой плиты. 
Внутренность камеры смазывается (и пере- 
тирается до гладкости) по швамъ глиною и, 
если желаютъ, красится растворомъ глины 
въ солен. вод$; но для избфжан1я пыли, луч- 
ше всего обд$лывать камеру внутри ивзраз- 
цами. При большомъ калориферв между 
нимъ и стфнками тепловой камеры остав- 
ляется промежутокъ, достаточный для про- 
хода челов$ка, т. е. не мене 8 вершковъ. 
Верхняя часть калорифера должна быть, 
во всякомъ случаЪ, отдЪлена отъ свода ка- 
меры пространствомъ аршина въ 11/2 и ни- 
какъ не менфе 3/‹ арш. высотою: это не- 
обходимо для надлежащаго перемфшиван!я 
нагрфваемаго воздуха. Въкамеру вставляют- 
ся плотно запираюнцйяся двери (для входа ис- 
топника внутрь камеры), обыкновенно двой- 
ныя (одна варужная, другая внутренняя). 
Каждая дверь сколачивается изъ сухихъ до- 
сокъ (въ 2 — 2'!/2 дюйма толщиною) и оби- 
вается съ внутренней стороны кровель- 
нымъ желЪзомъ по войлоку. Для духовыхъ 
каналовъ (ее) въ свод камеры дВлаются 
соотвфтетвующая отверст1я (хайла). Кана- 
лы, вводящие въ камеру воздухъ (90 или 
Ф), должны оканчиваться въ нижней ея ча- 
сти. Направлен!е духов. каналовъ (е е) — 
по возможности вертикальное или, по край- 
ней мЪрВ, наклонное; во всякомъ случаЪ 
вести ихъ горизонтально не слфдуетъ бо- 
ле, чфмъ на разстояви 2—8 саж. При 
этомъ нужно избфгать угловъ и вов из- 
гибы вообще закруглять. Для кажд. этажа 
необходимъ отдёльный духов. каналъ (ина- 
че верхн. этажи будутъ отнимать 6. ч. те- 
пла оть нижнихъ); но еще лучше (для пра- 
вильн. распредфлен1я тепла), если отдЪльн. 
духов. каналомъ снабжена каждая комната 
сколько-нибудь значительн. размфровъ. Если 
для смежн. помфщен!й одинъ духов. каналъ, 
то просвфтъ посл$дняго передъ лушниками 
нужно раздвлить ширмою (въ оо этажа Б). 
Проводятся духов. и вытяжн. каналы чаще 
всего въ ст$нахъ; первые (для избфжан1я 
охлажден1я) обыкновенно во внутр. стфнахъ. 
Бнутри каналы обдзлываются цементомъ 
или, еще лучше, изразцами (отъ пыли). Н- 
р%$дко для духов. каналовъ прокладывають 
въ стфнахъ гончарн., глазированныя внут- 
ри, трубы; чтобы послФдн1я не ломались при 
осадкВ стфнъ, вокругь нихъ въ стфнахъЪ 
оставляютъ промежутки, выполняемые сух. 
пескомъ. При невозможности провести дух, 
каналы въ стфнахъ, ихъ выводять въ тум- 
бы, колонны и т.п. Душники (0 о 0) духов. 
каналовъ слФд. продЪлывать въ верхн. ча- 
стяхъ стфнъ, во всяк. случав выше челс- 
лов ческаго роста; отверст1я (ни) вытяжн. 
каналовъ, напротивъ того, въ нижн. ча- 
стахъ стЪнъ (близъ пола). Какъ т, такъ 
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и другя лучше всего пракрывать р%шет- 
ками. И душники (0 00) и хайла (ее) ду- 
хов. каналовь д. 6. снабжены задвижками 
или дверцами, при помощи которыхъ 
можно было-бы вакрывать ихъ или изм$- 
нять ихъ просвЪтъ; такля-же задвижки или 
дверцы д. быть у отверетй я н вытяжн. 
каналовъ и у отверст1я л канала 1. Для 
раздроблен!я воздуха, входящаго черезт, 
каналъ 1, надъ отверст1емъ посл$дняго (4) 
устраивается р$шетка (кирп. или металл.). 
Необходим. просвЪтъ (плсщадь поперечн. 
СЪчен1я) духов. каналовъ (е е) опредЪляется 
потребностью данн. пом щен1я въ воздух 
(въ вентилящи). При этомъ за основан!е 


\ 


АА 


Рис. 74-й. Калориферъ Герни. 


разсчета принимается возможн. наименьш. 
скорость течен1я воздуха въ каналахъ. Если 
температура комнатн. воздуха д. б. поддер- 
живаема на 18° Ц, (14, 4° Р), а топка кало- 
рифера начинается только тогда, когда, тем- 
пература внзшн. воздуха упадетьъ до -{-8° Ц, 
(6,4° Р), то наименьшая скорость будетъ 
соотвфтетвовать 10° Ц разницы между 
внфшнею и комнатн. температурою; прибли- 
зительно ее можно принять въ 3 фута или 
1,3 (1'/з) арш. въ секунду или 4630 арш. вт, 
часъ. Если, при этомъ, комната для своей 
вентилящ!и требуетъ 12 куб. саж. воздуха 
ежечасно, то раздЪливъ 12 куб. саж. или 
324 куб. арш. на 4680, получимъ вужный 
для этой комнаты просвЪтъ духов. ка- 


нала: и — 0,07 кв. арш. или 18 кв. вершк. 
Проевзты прочихъ каналовъ и душниковъ 
д. соотвЪтетвовать духовымъ. Такъ какъ 
поступлен!е воздуха въ помфщен1я и вен- 
тилящя ихъ находятся въ непосредетв. ва- 
висимости ке только отъ степени нагр%ва- 


ня воздуха въ камер, но и отъ силы тяги 
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въ вытяжн. каналахъ (к, д д), то послфдв1е 
полезно соединять съ дымов. трубою ка- 
кой-либо жарко и постоянно топимой печи, 
напр. кухонной, или, еще лучше, съ вытяжн. 
трубою спешально приспособленн. нагр%ва- 
тельн. снаряда. Топящийся каминъ можеть 
съ пользою зам$нять вытяжн. трубы для од- 
ной или н%фекольк. смежн. комнатъ, смотря 
по сил его тяги. Что касается калорифера, 
помфщаемаго внутри теплов. камеры, то ос- 
нован1я его устройства тЪ-же, какъ и ком- 
натныхъ печей. Калориферъ долженъ удо- 
влетворять слфдующимъ условямъ: имфть 
достаточн. нагрзвательн. поверхности, ни 
въ какомъ мот своего соприкосновен1я съ 
воздухомъ не нагрваться выше 120° Ц 
(96° Р) и быть возможно экономичнымъ от- 
носительно расхода топлива (полезн. дЪй- 


ти. 


Рис. 75-й. А —теплов. камера; а—калориферъ. Че- 
резъ бакъ м, соединенный съ водопроводомъ и, по- 
добно ватерклозетн. баку, снабженный шаров. кра- 
номъ и спускн. трубою, наполняется водою система 
сообщающихся сосудовъ в, и, к и поддерживается 
постоянн. уровень въ сосудЪ в, служащемъ для ис- 
пареня воды (и увлажешя воздуха теплов. камеры). 
НагрЪвавшемъ котелка х вызывается въ систем по- 
стоянн. циркулящя горяч. воды (см. стр$лы)—со- 
вершенно такъ-же, какъ при вод. о. низк. давленя 
(см. ниже). Резервуаръ м снабженъ термометромъ и 
необходимъ для равномфрности нагрфвантя воды. 


стве его д. б. не меньше 75°/о). Условямъ 
этимъ м. соотвЪтствов. калориферы различн. 
конструкщи: чугунные съ приливн. ребрами 
(на рис. 74-мъ изображ. калориферъ Герни, 
но калориферы Креля предпочтительн®е по 
устройству реберъ—етр. 1024), частью кир- 
пичн. и частью желзные архит. Св1язева 
и чисто кирпичные Дершау, Войницкаго и 
Лукашевича. Чисто кирпичн. калориферы, 
велЪдств!е больш. теплоемкости, нагр$ваютъ 
помфщен!я равном$рн%е. Бывийе прежде 
въ больш. употреблен!и калориферы Амо- 
сова (амосовскля печи) признаны неудоб- 
ными для жил. помфщенй, п. ч. гладк1я 
металл. трубы ихъ сильно накаливаются и 
сообщаютъ нагр%т. воздуху пригор. (угарн.) 
запахъ. Такъ какъ 0. калориферами при- 
даетъ воздуху еще боле сухости, чВмъ о. 
комнатн. печами, то увлажене воздуха здВсь 
еще необходим$е. При больш. калориферахъ, 
нагр8вающихъ ежечасно больш. объемы воз- 
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духа, обыкновенн. средетва (стр. 1049) для 
этого не достаточны: необходимо постоянное 
вспрыскиван!е пара въ теплов. камеры или 
устройство особ. увлажающихъ приборовъ; 
для этой цфли, напр., можеть служить не- 
больш. маталлическ. кипятильникъ, приспо- 
собленный къ калориферу (объ опредЪлен!и 
величины поверхности испарен!я кипятиль- 
ника, — см. стр. 1049). Если возможно, къ 
кипятильнику д. 6. проведена вода и при- 
дЪланъ кранъ, постоянно открытый на 
столько, чтобы вода поддерживалась на из- 
въетн. уровн®. Для предупрежден1я пере- 
хода воды черезъ край служить вставлен- 
ная въ кипятильникъ предохранительн. труб- 
ка (на подоб1е употребляемыхьъ въбакахъ ва- 
терклозетовъ). Приспособлен1е так. рода по- 
казано на рис. 75-мъ. [Достоинства воздушн.о. 
заключаются: въ постоянн. вентилящи пом - 
щенйй нагрёт. воздухомъ, въ сравнит. эконо- 
м1и топлива и ухода и въ отсутетв1и печей въ 
комнатахъ. Кь недостаткамъ его относятся: 
затруднительность нагр$вать однимъ кало- 
риферомъ — одинаково вс этажи и помф- 
щен1я здан!я (верхн. этажи всегда 6. на- 
гр%ваться сильнфе нижнихъ, а въ одномь 
и томъ-же этаж пом щен1я, ближайпия къ 
‘калорифиру,—значительнфе, чфмъ боле от- 
даленныя) и необходимость 0606. приборовь 
для надлежащаго увлажешя воздуха. 

ПП. Водяное о. Если систему закрыт. со- 
судовъ или трубъ, помфщенныхъ на разн. 
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Рис. 76-й: Сам. простой способъ вод. 0. низк. давле- 


ня: см. текстъ. А—подвальный, Б— первый и В 
второй этажъ; Г —чердакъ; на трубахъ ее—батареи. 


высотахъ и сообщенныхь м. собою, напол- 
вить водою и нагр$вать енизу, то вода въ 
нихъ приходитъ въ состоян1е постоянн. кру- 
говралцательн. движен1я: болфе нагрВтыхъ 
частей вверхъ и менфе нагр$т. частей вниз». 
И такая циркулящя продолж. до тзхъ поръ, 
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пока температура воды не станеть везд% оди- 
наковою. Этоть общеизвстн. факть и слу- 
жить основашемъ всВхъ способовъ водян. о. 
Каковь бы ни быль способъ вод. о., нагр%- 
ван!е воды производится всегда въ нагр%ва- 
телф, помфщаемомъ въ нижн. частяхъ зда- 
шя, обыкновенно въ подвал; отсюда нагр. 
вода, посредствомъ трубъ, разносится по 
нагр$ваем. помфщен1ямъ и, выд$ливъ здЪсь 
теплоту, возвращается обратно въ нагр%ва- 
тель; снова нагрфвается, циркулируетъ по 
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Рис. 77-й. Буквы им. то-же значенше, что и на рис. 
76-мъ; р, р, 2, р-—водян. печи. 


здан!ю и возвращается въ котелъ и т. д. во 
все время, пока продолжается нагр$ване. 
Существ. два способа водян. 0.: водян. о. 
низк. давлен1я и водян. 0. высок. давлен1я. — 
Водан. 0. низкаго давлен!я происход. при 
обыкнов. атмосферн. давленли. На рис. 76-мъ, 
7Т7-мъ и 78-мъ представлены составн. части 
этого 0.: а—водогрЪйный котелъ, в—восхо- 
дяшия трубы, выходящая изъ верхн. части 
котла; еи о— циркулящ1онныя трубы, т.-е. 
трубы, разносящйя нагрЪт. воду по зданию; 
ъ — трубы, отводяпйя охлажденную воду 
обратно въ нижн. часть котла (а); с —рас- 
ширительный сосудъ, помфщаемый въ сам. 
верхней части системы (6. ч. на чердак»); 
9—епусковая труба. Расширительн. сосудъ 
(с) наз. такъ, п. ч. онъ воспринимаеть въ 
себЪ тотъ излишекъ воды, который обра- 
зуется вел$детв1е расширенйя ея отъ нагр%- 
ван!я; онъ служитъ также для выпускан1я 
воздуха, выдфляющагося изъ воды при ея 
нагр$ванйи, и для наполнен1я водою всей 
системы. Для избфжан1я распространеня 
пара по помвщен1ямъ, расширительн. сосудъ 
(с) во все время топки остается плотно ва- 
крытымъ крышкою; при помощи спусковой 
трубы (9) онъ держится наполненнымъ во- 


дою только до половины; черезъ спусковую 
же трубу входитъ въ сосудъ воздухъ и вы- 
ходятъ изъ него воздухъ и паръ; именно 
велЪдетве этого нагр%ван1е воды въ котлв 
никогда не переходитъ температуры точки 
кипён1я (100° Ц или 80° Р), обыкновенно 
же бываеть ниже этой температуры. На 
рис. 76-мъ представленъ сам. простой и де- 
шевый (по устройству) способъ вод. 0.: на- 
гр$ван1е помфщенй производится здЪсь при 
помощи самихъ циркуляц!онныхъ трубъ 
(ее), идущихъ горизонтально и располагае- 
мыхь обыкновенно вдоль наружн. стфнъ 
надъ поломъ; для увеличен!я поверхности 
пагрЪва, извЪстн. части ихъ дфлаются съ 
приливн. ребрами — такъ назыв. батареи 
(видны на рис. 76-мъ); краны к к служатъ 
для управлен!я температурою трубъ е, но 
только до извЪстн. степени, такъ какъ над- 
лежащ. регулирован!е температуры въ от- 
дЪльн. помфщен1яхъ при эгой систем не 
можетъ 6. достигнуто. Болзе совершенн. 
способъ о. показанъ на рис. 77-мъ: нагрЪт. 
вода, поднявшись изъ котла (а) по трубЪ в 
до расшир. сосуда (с), направляется гори- 
зонтально по труб е, расположенной на 
чердак; отсюда спускается по нисходящ. 
трубамъ о о, расположеннымъ по каналамъ 
въ стфнахъ, проходитъ черезъ 0606. нагр%- 
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Рис. 78-й. Буквы им. то-же значенте, что на рис.76-мъ 
и 77-мъ. Подъ окнами—водян. печи. 


вательн. приборы 1, называемые водяными 
печами и соединенные съ трубами оо по- 
средствомъ двухъ отростковъ, и, наконецъ, 
по отводящей труб п возвращается въ 
котелъ (а). Для нагрзван1я пом щевай слу- 
жатъ именно приборы р, температура кото- 
рыхъ м. 6. уже достаточно регулирована 
посредствомъ крановъ *, помфщенныхъь на 
нижн. отросткахъ, соединяющихъ эти при- 
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боры съ трубами о. Но самое удобное рас- 
предвлен1е системы вод. 0. изображено на 
рис. 78-мъ; оно отличается отъ показаннаго 
на рис. 77-мъ тЪмъ, что зд$сь водян. печи, 
въ видв плоск. ящикообр. нагр%в. приборовъ 
(рис. 79-й), екрыты у наружн. стёнъ подъ 
окнами (рис. 78-й и 79-й), т.-е. тамъ, гдВ охла- 
жден1е наибольшее; нисходящ. трубы (0 0), 
расположенныя (въ стЪнн. каналахъ) между 
окнами, даютъ по два отростка съ кажд. 
стороны — къ нагр%в. приборамъ двухъ со- 
роста оконъ (см. рис. 78-й); краны к к и 

| ТО ОА 

| | | 


Рис. 79-Й. р  подоконныхь печей рису ака78- -го. 
Пуговка— ручка крана, регулирующаго притокъ къ 
печи горяч. воды. 


здЪеь служатъь также для регулирован!я 
температуры. Водогр. котлы, какъ и паро- 
вые, изъ котельнаго желфва, сам. прост. ус- 
тройства—цилиндрическ., горизвонтальн., съ 
пролетн. трубою; снаружи они обдвлываются 
кирпичемъ. Трубы малыхъ д1аметровъ (въ 
1—2—3 дюйм.) обыкновенно желфвныя, а 
большихъ д1аметровъ—чугунныя. Нагрьват. 
приборы (водян. печи) также чугунные. Для 
предупрежден1я охлажден1я, трубы, идуийя 
по подваламъ (п п п на рис. 76-мъ, 77-мъ и 
78-мъ), обертываются толет. войлокомъ и 
обматываются полотномъ, а находяцйяся на 
чердакахъ (е е на рис. 77-мъ и 78-мъ), кром$ 
того, укладываются въ дерев. ящики съ 
опилками. Опредвлен1е размфровъ равличн. 
составн. частей водян. о., равно какъ и паров. 
о., требуетъ точн. вычислений и д. 6. предо- 
ставлено спещшалистамъ (свЪдфн1я объ этомъ 
можно найти въ «Строит. памятн. книжк› 
В. Карловича).—Водян. 0. высок. давленйя, 
извъетн. подъ назван!емъ системы Перкинса, 
отлич.тВмъ,что при немъ нагр%ван!е воды про- 
исход. въ герметически закрытыхъ трубахъ 
небольш. д1аметра (въ '/2—1 дюйм.) изъ тя- 
нут. желЪва, подъ давлен1емъ н%скольк. ат- 
мосферъ. Вся система представляетъ соб- 
ственно одну наполненную водою длинную 
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непрерывную сомкнутую трубу (рис. 80-й). 
Вь н%кот. м%етахъ своего хода, труба эта об- 
разуетъ завитки (а, 6, в). Одна шестая часть 
длины всей трубы употребляется на нижн. 
завитокъ (а), который замфняетъ котелъ и 
вставляется въ топливникъ кирпичн. печи; 
изъ верхн. конца этого завитка труба под- 
нимается вверхъ (86), проходитъ по отапли- 
ваем. помфщен1ямъ, также у наружн. стзнъ 
и близъ пола, образуя на своемъ пути въ м$- 
стахъ, требующихъ большаго нагр%ван1я, 
спиральн. завитки (какъ въ ви б на рис. 
80-мъ), служащие нагр ват. приборами; снова 
спускается внизъ (ее) и оканчивается въ 
нижн. конецъ завитка а. Такихъ сомкну- 
тыхъ трубъ или звеньевь м. 0. н%еколько, 
смотря по размфрамъ отапливаемаго здан!я; 
въ одну и ту-же печь могуть помфщаться 
завитки а н%скольк. ввеньевъ. В/ь сам. верхн. 
концу системы (звена) приспособляется рас- 
ширительн. сосудъ (и), до половины наполняе- 
мый водою и во время дЪйствя системы 
герметически запираемый. Сосудъ этотъ слу- 
жить для выпускан!я изъ системы воздуха 
и для наполненя ея, при помощи накачи- 
ван1я, водою. Система Перкинса, кажд. зве- 
но которой сост. изъ одной неирерывн. тру- 
бы, не позволяетъь регулировать темпера- 
туру отдвльн.комнатъ; значительное-жевну- 
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Рис. 80-й. пе о. высокаго давлешя по систем 
Перкинса. 


тренн.давлен1е въея трубахъ оч. затрудняетъ 
приспособлен!е къ нимъ хорошо запирающих- 
ся крановъ, безъ которыхъ не возможно вы- 
двлен1е, по желан!ю, изв стн. частей системы 
изъ циркуляции. Система эта вообще годна 
только для нагр$ван1я мастерскихъ, корридо- 
ровъ ит. п. и, какъ способъ о., во вс хъ отно- 
шен1яхъ уступаетъ вод. 0. низк. давлен1я— 
сам. пр1ятному по равном рности нагр%вав1я, 
сам. прост. по устройству и сам. безопасному. 
Чтобы приспособить водян. 0. къ вентиля- 
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ци помфщен нагр%т. внЪзшн. воздухомъ, 
водян. печи обдфлываются снаружи Ффу- 
тляромъ, съ промежуткомъ между послд- 
нимъ и поверхностью печи вершка въ 
112 —2. Вифшн. воздухь впускается въ 
нижн. часть этого промежутка, а выпу- 
скается въ комнату (нагрфтымъ) черезъ 
отдушины въ верхн. части футляра. Если, 
при этомъ, водян. печи ставятся внЪ на- 
грфваемыхъ ими помфщен!й, то ихъ окру- 
жають кирпичн. камерами совершенно та- 
кого-же устройства, какъ при описанныхь 
выше воздушн, калориферахъ (стр.1049—50). 

ТУ. Паровое ©. Принципь паров. ©. осно- 
ванъ на поглощен!и паромъ значительн. 
количества теплоты при его образовани 
изъ воды и на обратномъ выдзлен1!и паромъ 
этой теплоты при его сгущен1и снова въ 
воду. Кажд. фунть воды, превращаясь въ 
паръ, поглощаетъ 550 единицъ теплоты, а 
кажд. фунтъ пара, сгущаясь въ воду, вы- 
двляетъ 550 един. теплоты. По устройству 
паров. 0. сходно съ водянымъ. Въ составъ 
его входятъ: котелъь для образован1я пара, 
помфщаемый или также въ нижн. этаж зда- 
н1я (въ подвалЪ), или въ отдфльн. постройк%; 
паропроводныя трубы; нагр$вательн. при- 
боры или паров. печи и трубы для отведе- 
н1я обратно въ котелъ воды, образовавшейся 
вънагрфвательн.приборахъ. Котлы так1е-же, 
какъ и употребляемые для паров. машинъ, 
обыкновенно изъ котельн. желЪза; дЪйству- 
ютъ 6. ч. при невысок. давленйи (11/«— 11/2 ат- 
мосферы) и только въ исключительн. слу- 
чаяхъ при давлен1и 2 атмосферъ. На фабри- 
кахъ и заводахъ для о. часто употребляется 
отработанный паръ. Направлене паропро- 
водн. трубъ д. 6. или вертикальное или, по 
крайней м рЪ, наклонное—для стока сгущаю- 
щейся въ нихъ воды черезъ сточн. трубки 
(съ кранами), придфлываемыя къ наибол$е 
низко расположеннымъ частямъ ихъ. Если 
трубы им. колфна, то сточн. трубки при- 
способляются къ сам. низкой части колфнЪъ. 
Нагр%вательн. приборыили паров. печи чаще 
всего чугунные и дЪлаются въ форм цилин- 
дровъ (гладкихъ или съ ребрами), ящиковъ, 
тумбъ и пр. Въ нихь паръ сгущается въ 
воду и, велВдетв!е этого, выдВляетъ, какъ 
сказано, скрытую въ немъ теплоту. Кажд. 
нагр$вательн. приборъ д. б. снабженъ: паро- 
приводною трубкою, открывающеюся въ 
верхн. часть его (выше уровня образую- 
щейся отъ сгущен!я воды); трубкою для 
отведенля воды, получившейся отъ сгущен1я 
пара (трубка эта выходить изъ нижн. ча- 
сти прибора); воздушною трубкою, располо- 
женною вверху и служащею для выпуска- 
ная воздуха. ВсВ три трубки съ кранами. 
Трубки, выводяцйя воду изъ нагр%вательн. 
приборовъ и паропроводн. трубъ, соби- 
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раются въ одну общ. трубу, переходящую 
обратно въ бакъ, изъ котораго вода накачи- 
вается въ котелъ. Выгода паров. 0. заклю- 
чается преимущественно въ томъ, что 
паръ для нагр%Ъван!я м. 6. проводимъ на 
оч. значительныя разстоян!я: до 200 саж. 
и даже боле, вслЗдетв1е чего котелъ для 
образованя пара м. 6. помфщаемъ въ 
отдфльн. постройкВ и служить для о. н$- 
сколькихъ зданй. Кром того, устройство 
пар. ©. дешевле, ч$мъ вод. о., п. ч. при 
немъ всВ составн. части системы нагр%- 
ваются до боле высок. температуры и, 
слЗдовательно, м. 6. меньшихъ разм ровъ. 
Къ недостаткамъ паров. о. относятся главн. 
образомъ быстрое охлаждене приборовъ по 
прекращении притока къ нимъ пара и за- 
труднительность управлен!я температурою. 
Оба эти недостатка дЪлаютъ пар. ©. неудоб- 
нымъ для жил. помфщенй, требующихъ 
равномфрн. температуры; но оно вполнЪ 
пригодно для заводскихъ мастерекихъ. и т. п. 

У. Паро-водяное 0. представл. собою соеди- 
нен1е паров. о. съ водянымъ о. низк.давлен1я. 
Система этого о. состоитъ изъ обыкн. напол- 
ненныхъ водою водяныхъ печей и парово- 
го котла съ паропроводн. трубами; поелд- 
ними приносится вод. печамъ паръ, служаний 
для нагр$ван1я содержащейся въ нихъ воды. 
Существ. два способа паро-водян. ©. Въ пер- 
вомъ с10с0бф, русск. инженеръ-механика 
Креля, паропроводн. трубы открываются 
непосредственно въ воду печей. Чтобы изб - 
жать шума, который производитъ паръ, 
входя въ воду, въ печь вставляется конецъ 
паров. трубки достаточной длины и завитой 
въ спираль, такъ что паръ выходить изъ 
трубки уже сгущеннымъ, т. е. превращен- 
нымъ въ горяч. воду, которою и нагр%- 
вается вода печи. Спираль идетъ снизу 
вверхъи верхвйй открытый конецъ ея снаб- 
женъ краномъ, ручка котораго выходить 
наружу. При помощи этого крана регули- 
руется притокъ пара въ печь, а слдова- 
| тельно и степень нагр$ван1я въ ней воды. 
Онъ приспособленъ такъ, что наибольшее 
его открыт е соотвзтетвуетъ нагрёван1ю 
воды печи до 80° Ц. Для отвода излишка 
воды, образующагося въ печахь отъ сгу- 
щеня пара, служатъ сточныя трубы, 
открываюцйяся въ верхн. части печей, на 
извзстн. уровнЪ, выше котораго вода въ 
печахъ, поэтому, никогда не подымается. 
Во второмъ, общеупотребительномъ, спо- 
с0б$ нагр$ван1е воды въ водяныхъ печахъ 
производится черезъ стфнки помфщенной 
въ нихъ закрытой м%фдной спирали. Начи- 
нается и оканчивается спираль внизу печи; 
одинЪ конецъея соединенъ съ пароприводною 
трубкою, а другой съ трубкою, отводящею 
паръ обратно. Подобно паровымъ печамт, 
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спираль эта д. 0. снабжена трубкою для 
отвода воды, образующейся въ ней отъ 
сгущен!я пара, и воздушною трубкою для 
выпускан1я воздуха (см. выше). Паро-вод. 
о. примфняется чаще всего для ©. больш. 
здан!й, когда, вместо многихъ отдфльн. то- 
покъ, желаютъ имфть одну топку паров. 
котла. При этомъ паромъ нагр%ваются рас- 
положенн. въ подвалахъ водяныя централь- 
ныя печи, которыя или служатъ резервуа- 
рами для снабженя здан1я нагр$т. водою, 
какъ при водян. 0. низк. давлен1я, или-же 
замфняютъ воздушн. калориферы, т. е., по- 
добно посл$днимъ, окружаются воздушными 
тепл. камерами (стр. 1049—50), доставляю- 
щими вдан1ю нагр%тый воздухъ, какъ при 
вовдушномъ о. 

Выборъ отоплешя. Въ большинствЪ слу- 


чаевъ домашнее отоплен1е удобнзе и вы-. 


годн%е всего производить посредствомъ ком- 
натныхъ печей. Кирпичн. печи нагр®ваютъ 
равном рн%е, во стоятъ дороже; ихъ слф- 
дуетъ примЪнять во вовхь м%етностяхъ 
съ холодною зимою. Напротивъ того, въ 
болЪе теплыхъ климатахъ, при ум%рен- 
ной топк$ и не задфлываемыхъ на-глухо 
окнахъ и пр., и отоплен!е металлическими 
печами можетъ давать удовлетворительные 
результаты. Конечно, не т чугунки, кото- 
рыя употребляются для просушиванйя сы- 
рыхъ угловъ, а хорошо устроенныя ме- 
таллич. печи (стр. 1023 — 24). У насъ, 
наприм%ръ, он могутъ быть прим$нимы въ 
Крыму, на Кавказ и другихьъ южныхъ 
м$стностяхъ. Въ большей части Росси пред- 
почтительны кирпичныя печи. Кто желаетъ 
им ть не только равном рное, но вм$ет® и 
выгодное о., тотъ долженъ избирать кир- 
пичныя печи улучшенной конструкции, напр. 
печи Свлязева, Войницкаго, Лукашевича и 
т. п., полезное д$йств!е которыхъ около 
75/о. Изъ нихъь выгоднфе обложенныя же- 
л№зомъ и снаружи, но теплота печей съ 
изразцовою наружною облицовкою прятн%е 
и равном рнЪе. Одинъ или два камина, при 
многихъ кирпичныхъ печахъ, полезны для 
освЪжен1я и осушеня воздуха помфщеня; 
но они, какъ сказано, очень не выгодны 
относительно расхода топлива (стр. 1022). 
Соединенное съ вентилящею воздушное о., 
посредетвомъ калориферовъ, даетъ прекрасн. 
результаты, но обходится дороже и тре- 
буетъ особ. приспособленйй для искусств. 
увлажен]я воздуха (стр. 1051). Водяное ото- 
плен1е низкаго давлевя (стр. 1052) — са- 
мое прятное и равномфрное изъ вефхъ ро- 
довъ отоплен1я; но оно, въ то-же время, и 
самое дорогое по устройству. Водян. 0. вы- 
сокаго давлен1я системы Перкинса годится 
только для обширныхъ фабричн. помфщений, 
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перегородками, корридоровъ ит. п.; но и 
здЪеь ему слБдуетъ предпочитать паровое 
отоплен1е, которое можетъ быть выгодно 
особенно въ тЪхъ случаяхъ, когда имфется 
подъ рукой готовый паровой котелъ. Паро- 
вод.о, удобно только для обширн. зданй—при 
помощи упомянут. выше центральн. вод. пе- 
чей-нагр$вателей. Приспосабливать отоплен!е 
слфдуетъ къ тому топливу, которое дешевле 
въ данной м%стности, имфя при этомъ въ виду 
теплотворную способность различныхъ упо- 
требительныхъ сортовъ топлива (стр. 1017). 
Подъ редакщею Проф. Инженера Генералз- 
Лейтенанта Г. Войницкало. 
Отпирательетво —см. Судъ уголовный. 
Отпрыскъ—см. Растен1я (размножене). 
Отпуекъ. Лица, состояшия на государств. 
службБ, им. право, при извЪстн. услов1яхъ, 
пользоваться ©. на опредфл. сроки. Наи- 
больш. срокъ для ©0.—4 ме. Чиновникъ, 
пребываюний въ отлучкВ долЪе этого срока, 
увольняется отъ службы, но по воввращен1и 
м. 6. снова принятъ на службу. ©. дается 
или съ сохраненемъ жалованья, или-же съ 
лишен1емъ его на время о.; но пене! и, арендн. 
и квартирн. деньги во всяк. случаЪ сохра- 
няются. При ©. не доле 2-хъ мЪес. содержа- 
н1е сохраняется, если въ течен1и двухъ лЪтъ 
чиновникъ пользуется ©. долЪе 1-го мЪс. 
не чалце одного раза. При о. на 1 м%с. или 
менфе содержан!е всегда сохраняется. Во 
всВхъ остальн. случаяхъ содержан!е удер- 
живается въ казну. Увольнен1е на сроки 
боле 4 мЪе., съ сохраненемъ или съ поте- 
рею содоржан!я, зависить исключительно 
оть усмотрён1я Государя Императора. Чя- 
новники учрежден, при которыхъ пола- 
гается вакантн. время, пользуются имъ не- 
зависимо отъ о. Для лицъ, служащихъ въ 
отдаленн. мфстностяхъ, полагаются нЪкот. 
преимущества, если увольняемые въ 0. от- 
правляются за предЪлы м%стн. управлений, 
а именно: служащимъ въ Приамурск. ге- 
нералъ-губернаторствЪ о. съ сохранешемъ 
содержан!я м. 6. продленъ до 6 м$с., а слу- 
жащимъ въ остальн. частяхъ Сибири, въ 
Туркестанск. и Степн. генералъ-губернатор- 
ствахъ и въ Закасшйск. области— до 4 мЪс. 
Безъ сохранен1я содержаня служащие въ 
этихъ м$стностяхъ могутъ пользоваться о. 
на сроки вдвое боле продолжительные. Чи- 
новники м-ва иностр. дЪлъ, находяпцеся на 
службЪ за границею, въ отношен1и правъ на- 
о. раздЪляются на четыре разряда. Къ пер- 
вому принадлежать служащ!е въ различн. 
государствахъ Европы, кром% Италии, Испа- 
нш, Португали, Грещи и Турщи; ко вто- 
рому—служацие въ Итали, Испани, Пор- 
тугали, Греши, Европ. Турщи, Азйатск. 
Турции (кром$ Багдада и Эрзерума), Египт% 


мастерскихъ, длинныхъ, не раздфленныхъ| и С%верн. Америк%; къ третьему — служа- 
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ще въ Багдад, Эрзерумф, Переш, Средн. 
Аз!и и Западн. Кита; къ четвертому—слу- 
жащ!е въостальн. частяхъ Китая, въ Япон!и 
и южн. АмерикЪ. Чиновники всЪхъ исчи- 
сленн. разрядовъ м. ежегодно пользоваться 
29 дневнымъ 0., съ сохранен1емъ °/з содер- 
жан!я. Не пользовавицеся о. въ течен!и н%$- 
скольк. лЪтъ м. 6. увольняемы въ 0., съ 
сохранен1емъ °/з содержания, на столько м%- 
сяцевъ, сколько лфть сряду ими было про- 
служено безъ о., съ тЪмъ, однако, условемъ, 
чтобы срокъ о. для лицъ перваго разряда 
не превышалъ 3 мЪс., для лиць второго раз- 
ряда —4 м$е., третьяго — 6 м$с. и четвер- 
таго—8 мЪе. Чиновники третьяго и четвер- 
таго разрядовъ, прослужившие безъ о. болЪе 
5 лЬтъ, им. право получать при увольневйи 
ихъ въ 0. путев. деньги до С.-Петербурга 
и обратно, въ количеств, опред$ленномъ 
для курьеровъ м-ва иностр. дзлъ. Безъ со- 
держан1я и др. льготъ, служанце за грани- 
цею по м-ву иностр. дёлъ м. 6. увольняемы 
и на сроки боле продолжительные; но во 
всякомъ случа не долфе 4 м$е. для 1-го 
разряда, 6 м$е.—для 2-го разр., 8 м%е.— 
для 3-го разр. и 11 мЪе. для 4-го разряда. На- 
чальники посольствъ и мис (если штатн. 
ихъ содержан!1е боле 10.000 р. въ годъ) при 
о. на срокъ свыше 29 дней получаютъ только 
половинное содержан1е; въ случаяхъ-же со- 
хранев1я за ними при ©. полнаго содержа- 
н1я, изъ послдняго вычитается извЪстн. 
часть въ пользу исправляющаго должность 
повфреннаго въ дфлахъ. Законн. препят- 
стыями къ увольнен!ю чиновника въ о. счи- 
таются: 1) недостаточн. для успВшн. испол- 
нен1я дёлъ число осталощихся чиновниковъ; 
2) отсутетв!е уже одного изъ членовъ присутв. 
м$ста, такъ какъ законъ не дозволяетъ од- 
новременн. отлучки болЪе ч$мъ одного члена 
присутетв!я; 3) при одновр. подачВ просьбе 
объ 0. двумя или н$ек. чиновниками одн. 
вЪфд-ва удовлетворяется просьба старшаго 
по служб. Просьбы объ 0. подаются непо- 
средетв. начальству; подача просьбы пря- 
мо высшему лицу или м$сту: наказывается 
штрафомъ. Для заграничн. 0. лицъ, назна- 
чаемыхъ на должности Высоч. указами, 
испрашивается всяк. разъ Высоч. разр ше- 
н!е, по докладамъ м-ровъ и главноуправляю- 
щихъ отдвльн. частями. Заграничн. о. всВхъ 
проч. лицъ разрфшается м-ми и главно- 
управляющими; но въ случа надобности 
продлить заграничн. о. сверхъ 4 м%е., д. 6. 
и зд5еь испрашиваемо Высоч. соизволене. 
При увольнении въ 0. служациИй получ. отъ 
своего начальства паспортъ или билетъ, въ 
которомъ означаются его чинъ, имя и фа- 
мил1я, родъ службы или должность, м%ето 
и срокъ о. При неявк въ срокъ, безъ ва- 
конн. причинъ, изъ содержан!я длается вы- 


_ 1056 


| 


ОТРАВЛЕШЯ 

четь за все просроченн. время; проесрочив- 
пий болЪе 4 м$с. увольняется изъ службы. 
Законн. причинами неявки въ срокъ призна- 
ются: 1) болЪзнь; 2) ваарестован!е; 3) пре- 
пятств!е со стороны непрятеля; 4) лишен1е 
ума; 5) пожаръ или наводнен1я, отъ которыхъ 
потери$лъ неявившийся; 6) смерть родителей 
или управляющаго имфн!емъ; 7) иныя 0б- 
стоятельства, если начальство признаетъ 
ихъ уважительными. (Т. 11, Уст. о службЪ 
правит., прилож. къ примЪч. 2 ет. 558, ет. 
1—14; ст. 728—744; полож. объ особ. преим. 
гражд. служб. въ отдал. мЪот., ст. 52 по 
продолж. 1886 г.). 

Отнуетъ— посл$днее напутственное обра- 
щен1е священника къ народу при богослу- 
жении. 

Отравлен1я— т. е. введен!е въ человЪческ. 
(или животное) тфло веществъ, дфйствую- 
щихь на него вредно или даже смертельно. 
0. могутъ 6. мюстныя, дЪйствующия только 
на м%сто ихъ соприкосновен1я, напр. о. кисло- 
тами или дк. щелочами; обиия— на весь орга- 
низмъ вообще и главн. образомъ на нервн. 
систему (посл всасыван!я отравы кровью): 
ошй, морфй, атропинъ и вс вообще нарко- 
тическ. вещества; наконецъ, смьшанныя— 
одновременно тфмъ и друг. способомъ: фос- 
форъ, мышьякъ, сулема и т. п. Пути вве- 
ден!я яда въ организмъ различны: черезъ 
ротъ, черезъ дыхательн. органы, черезъ ко- 
жу, черезъ раны и язвы. По быстрот$ д$й- 
ствя 0., какъ и болфзни, раздЪляются на 
острыя, дЪйствуюция быстро, и хроническая— 
медленно и постепенно. При лечении о. нуж- 
но им$ть въ виду: прежде всего удалеше яда 
изъ организма (или устранеше челов ка, изъ 
м$стъ, заключающихъ въ себ ядъ), заТЬМЪъ— 
употребленте противуядай, т.е. средствъ, про- 
тявудЪйствующихъ ядамъ, нейтрализующихъ 
ихЪ, и наконецъ — лечеме самыхъ припад- 
ков» отравленя (лечен1е болфзни, произве- 
денной отравлен1емъ).—При введен!и яда въ 
желудокъ сам. лучш. средствами для удале- 
н!я его служатъ рвотное и промыване же- 
лудка. Изъ рвотныхъ при ©. металлами да- 
ютъ обыкновенно ипекакуану, а при о. ор- 
ганическ. веществами —м%дн. или цинков.ку- 
поросъ; но въ обоихъ случаяхъ прописываютъ 
также рвотн. камень или вспрыскиваютъ 
подъ кожу апоморфинъ (см. Рвотныя). Воз- 
буждаютъ рвоту щекотан1емъ зЪва, а под- 
держиваютъ ее питьемъ молока, взбитыхъ 
бЪлковъ и т. п. Промыван!е желудка про- 
изводится полымъ желудочн. зондомъ съ 
над тою на верхн! конецъ его гуттаперчев. 
трубкою, до 1'/2 арш. длиною. Введя зондъ 
въ желудокъ, вкладываютъ въ гуттап. труб- 
ку воронку и вливаютъ черезъ нее въ желу- 
докъ тепл. воду— пока вода перестанетъ опу- 
скаться; зажимаютъ гутт. трубку, вынима- 
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ютъ воронку и опускаютъ конецъь трубки 
внизъ (ниже желудка): зондъ и трубка вм*- 
ст составляютъ выкачивающ! сифонъ (см.). 
Повторяется промыван!е нЪеколько разъ. 
Вел№дь ва рвотнымъ — часто обильн. кли- 
стиры: для выведенйя яда изъ кишекъ и 
прополаскиван1я послзднихъ (см. Клиети- 
ры). При 0. минеральн. кислотами (концент- 
рированными) % дкими шелочами—ни рвот- 
ныхз, ни промывамй употреблять не слъ- 
дует». Какъ противуядя, въ 6. ч. случаевъ 
могутъ 06. уже съ самаго начала употреб- 
лены молоко, слизист. отвары (изъ льняного 
смени и т. п.), растворъ б%лка въ вод%, 
миндальн. или коноплян. молоко ит. п.—для 
обволакиван1я ядовъ (исключен1я указаны 
при описанйи отд%льн. о.). Къ противуяямъ 
при ©. кислотами принадлежать щелочи 
(мЪлъ, магнезя, мыльная вода и т. п.); 
при 0. щелочами — развед. кислоты (слаб. 
уксусъ, морсъ и пр.); при ©. алкалоидами— 
1одистый кал и танинъ.—Лечен1!е бол%з- 
неннаго состоян!я, вызываемаго отравле- 
н1емъ, различно, смотря по припадкамъ (см. 
ниже). 

0. ахонитомз: головокруженше, тошнота, 
замедлен1е и ослаблен1е пульса и дыхан!я, 
слабость, холодъ членовъ, жжен!е подъ лож- 
кою и царапан!е въ горлв; въ сильн. сте- 
пени— потеря сознанйя, холодн. потъ ‘и общ. 
упадокъ силъ. Лечеме: промыван1е желудка, 
танинъ, 1одист. калй и возбуждающ. сред- 
ства (черн. кофе, чай, вино, камфора, 114. 
атшопИ ап1забаз, настойка мускуса ит. п.). 

0. атропиномь или белладоною: сухость и 
царапанье въ горл%, затрудненное злотане, 
расширетне зрачков», сухость кожи, шумъ и 
зввонъ въ ушахъ, головокружен!е, бредъ, су- 
дороги, рвота и параличъ мышцъ, запираю- 
щихъ задн. проходъ (недержан1е кала). Ле- 
ченте: рвотное и промыван!е желудка; танинЪъ, 
(1 на 24 воды) или отваръ дубов. коры, чер- 
ный кофе или кр%фпк. чай; холодн. облива- 
н1е головы, горчишники, растирав1я тфла. 
При больш. упадкВ силъ — вино, камфора 
ит. п. 

0. бъленою—какъ при атропин%. 

О. зрибами—см. Грибы. 

0. диципалиномь или наперстянкою: су- 
хость въ зв, тошнота, рвота, расширене 
зрачковъ, неправильн., нерВдко оч. замедленный 
пульсь (до 25 въ минуту), глухота, сонли- 
вость, бредъ и судороги, наконецъ параличь 
сердиа. Лечен1е—какъ при атропин%. 

О. дурманом»—какъ при атропин. 

0. хантаридами—Муха шпанская. 

0. хислотамн минеральными: обжогъ рта 
и зВва, боль подъ ложкою и въ животЪ%, 
кашель и рвота кусками перепонокъ, иногда 
кровью, лихорадка, упадокъ пульса. Леченае: 
какъ можно скорфе—побольше воды и ще, 
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лочи: жженая магнез1я, известков: вода, а 
если нЪтъ, то м®лъ, сода и даже щелокъ 
изъ золы (послздн!е три, для предупрежде- 
н1я чрезмфрн. раздут1я желудка углекисл. 
газомъ, слВд. давать частыми, но малыми 
глотками); зат мъ—холодъ на желудокъ и 
слизист. отвары; при сильн. боляхъ и рво- 
т} —морфй подкожно. к 

0. хислотою синильною (см. Миндаль): 
при мал. дозахъ дЪйствя нельзя замЪ- 
тить, при сильныхъ — убиваетъ такъ бы- 
стро (потеря сознан1я, судороги и задуше- 
н1е), что лечить н®тъ времени. Совзтуютъ: 
рвотное; затВмъ растворъ Са]сазлае вуро- 
сВ]отгазае 0] въ водв 3ут еъ прибавленемъ 
10—20 кап. солян. кислоты (по 1—2 стол. 
ложкЪ); влыхан!е хлора; холодъ на голову, 
электризащ!ю. 

О. кокаином»: сильн. головн. боль, общ. 
раздражительность, стремлен!е къ движе- 
н1ямъ, частые пульсъ и дыхан1е, расшире- 
н1е зрачковъ, шаткая походка, затрудненн. 
р%№чь, иногда бредъ. Лечене—холодъ на го- 
лову, вдыхан!е хлороформа или внутрь— 
хлоралъ-гидратъ. 

0. холбасами (колбасн.ядъ образ. вел детв1е 
разложен1я`свин. мяса или сала отъ недо- 
статочн. варки или плохого копченйя и хра- 
нен!я его): прежде всего тошнота, рвота, 
поносъ, головокружение и слабость; зат мъ— 
сильн. запоры, разстройство зрён1я (расши- 
рен1е зрачковъ, параличъ главныхъ мышцъ, 
двойное звр%н1е), затруднен1е глотанйя и р$- 
чи. Лечене—урвотное (и промыван!е желуд- 
ка) и слабительное; позже — укрёпляюнйя 
средства (черн. кофе, вино) и кисловатое 
питье (морсъ, лимонадъ и т. п.). 

0. хонфином»: сильн. ослаблен!е дыхан1я 
и паден1е пульса (до 30 въ мин.), шаткая по- 
ходка и дрожан!е, расширен!е зрачковъ, ту- 
манность головы, иногда судороги; р%дко 
тошнота и рвота. Убиваетъ быстро. Лече- 
е—какъ при атропинф. 

0. хукольваномь (пикротоксиномъ): тош- 
нота, рвота, судороги; при сильн. степени— 
задушене и смерть. Лечеме — какъ при 
стрихнин%. 

0. лаписомз: б$ловат. пятна во рту и з%- 
в, жжен1е въ глотк%, боль подъ ложкою, 
иногда рвота и поносъ. Леченме — соленая 
вода (1 стол. ложка на стак. воды), подсолен. 
бВлокъ или молоко; холодъ на желудокъ. 

0. морфлемь—см. Морфий. 

0. мышьяком»: сильн. боль подъ ложкою, 
безпрестанн. рвота, при мучительн. жаждз; 
затёмъ—кровавый поносъ съ жилен!1ями; оч. 
малый пульсъ, холодн. кожа при ощущен!и 
жара, судороги и быстр. упадокъ силъ. Ле- 
чене: рвотное, промыван!е желудка, теплое 
молоко или молоко съ бит. бфлками, для 
поддерживан!я рвоты. Посл дЪйств1я рвот- 
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наго: жел%зн. купороса 8, жжен. магнез!и 5 
и дистилл. воды 60 ч. (имфется готовымъ 
вь аптекахъь, подъ именемъ противуядя 
мышьяку), кажд. 5 мин. по столов. ложкВ 
до прекращен1я рвоты; если нфтъ вблизи 
этого средства, то жженая магневия, по чайн. 
ложк$ (съ верхомъ) черезь 5—10 мин. Из- 
бфгать кислаго и щелочей; пить побольше 
молока съ бЪлкомъ. 

0. мьдью (солями м$ди): м%дн. вкусъ во 
рту, боль подъ ложкою, тошнота и рвота, 
(первая рвота окрашена въ син! или зеле- 
новатый цвфтъ), головн. боль, малый не- 
правильн. пульсъ. Лечеше: рвотное, зат мъ 
{ег Вудгосет1о гедиси буи и Ног. за бу 
(принять съ водою въ вид кашицы); или, 
вм$ето того, — сахарн. сиропъ съ жженою 
магнез1ею; древесн. уголь, снятое молоко съ 
бЪлкомъ. ИзбЪгать маслянист. и кислыхъ 
веществъ. 

0. наперстянкою—какъ дигиталиномъ. 

0. никотином—какъ табакомъ. 

0. омемь—какъ морфлемъ. 

0. ртутью—см. Ртуть. 

0. рыбою (рыбн. ядомъ)—ем. Рыба. 

0. свинцом» —см. Свинецъ, 

0. спиртом. —Спиртъ. 

О. стрихнином»: характерн. тоничесвя су- 
дороги (см. Судороги) въ челюстяхь (свЪ- 
ден1е) и во всемъ т%л$ (столбнякъ), усили- 
ваюипяся при мальйш. прикосновенли; затруд- 
нен1е дыхан1я и, наконецъ, потеря сознан1я. 
Смерть отъ задушеня. Лечеще: рвотное (под- 
кожн. вспрыскиван!е апоморфина); 1одист. 
калй и танинЪ; морфй или ошй внутрь 
или подЪ кожу; вдыхан1е хлороформа до 
прекращен1я судорогъ или, вместо него, 
хлоралъ-гидрать до 30 гр. на премъ черезъ 
1» часа (до 4-хъ пр1емовъ); бромист. калй 
въ больш. премахъ (15—20 гр.). Искусств. 
дыхан1е (см. э. сл.). 

0. сулемою: металлическ. вкусъ во рту, 
жжен!е во рту и въ горлВ, рвота, часто 
кровавая, колики и боли въ животф, кро- 
вав. поносъ съ потугами, затруднен1е моче- 
испускан1я и кровь въ моч$; дрожане, боль 
въ костяхъ; наконець, судороги и спячка. 
Леченле: рвотное, промыван!е желудка; много 
молока съ бёлкомъ; какъ противуяд!я: из- 
вестков. вода, сфрнистыя щелочи и ошй, а 
кромЪ того — т$-же, что при м%ди. 

0. сыромь (испорченнымъ)—см. Сыръ. 

0. табакомь (или никотиномъ)—см. Табакъ. 

0. прихинами—см. Трихины. 

0. трупами (трупн. ядомъ) — см. Трупы, 

0. узаромь—см. Угаръ. 

0. фосфоромь въ наст. время наблюдается 
довольно часто (о. спичками); выражается 
сильн. болью подъ ложкою и вообще въ жи- 
вот; рвотою и поносомъ, при чемъ оба рода 
изверженй пахнутъ фосфоромъ и свЪтятся 


въ темнот%; сначала сильн. общ. возбужде- 
н1е, а потомъ столь-же быстр. упадокъ силъ; 
желтуха. Смерть (черезъь н%$сколько дней) 
отъ паралича сердца. Лечеще: рвотное (м%дн. 
купоросъ или ипекакуана вм$ст% съ больш. 
количествомъ отвара льнян. смени или, еще 
лучше, апоморфинъ подъ кожу), промыва- 
н1е желудка, обильн. клистиры. Какъ про- 
тивуяд1я рекомендуютъ: обыкн. (неочищен- 
ный) скипидаръ по 5 (и бол%е) капель на 
премъ черезъ 1/2 часа (вмфстВ съ равн. ко- 
личествомъ гофманск. капель) въ слизист. 
отварЪ. Или смЪфсь изъ 1 ч. жженой магне- 
з1и, 8 ч. хлорной воды и 8 ч. прост. воды 
(полн. чайн. ложками). Избъиить жирнало и 
молока. 

0. хлораль-лидратомь —см. Хлоралъ-гид- 
ратъ, 

0. хлороформомь —см. Хлороформъ. 

О. цинком (цинков. солями)—какъ мЪдью. 

О. чилибухою (Мах уошеа)—какъ стрих- 
НИНОМЪ. 

0. мелочами ($дкими): ротъ и зЪвъ сильно 
обожжены; сильн. боль въ желудкЪ, рвота 
съ кровью, судороги, наконецъ параличъ 
сердца и мышцъ. Лечеме—разведенн. расти- 
тельн. кислоты (лимонадъ, уксусъ, виннока- 
менная кислота), а также масло и молоко; 
глотан1е кусочковъ льда. 

0. эфиромь—см. Эфиръ. 

Законы объ отравлемяхжь —см. Убщйетво. 

Отрочество—см. Возраетъ. 

Отруби состоятъ изъ оболочекъ хлЪбн. 
зеренъ, отпадающихъ во время помола. Обо- 
лочки эти сохраняютъ питательность главн. 
образомъ потому, что на внутр. ихъ поверх- 
ности остаются прилипшими частицы зерна. 
Употребл. ©. преимущественно для корма 
домашн. животныхъ, но также при чисткЪ 
перчатокъ и тканей, въ дубильномъ и кра- 
сильн. искусствахъ и пр. Б. ч, сортовъ муки 
содержатъ примЪсь о. въ боле или менЪе 
развмельченн. видф; отъ этой примфси въ 
значительн. степени зависитъ содержан!е въ 
мукЪ клейковины, а слдовательно и доброт- 
ность получаемаго изъ нея хлЪба, (см. Мука). 
Назван1е свое 0. заимствуютъ отъ зерна, 
изъ котораго получаются: пшеничныя, ржа- 
ныя 0. и пр. 

Отрыжка (гцсбиз)—внезапное выхождевн!е 
черезъ ротъ газовъ желудка, иногда съ при- 
м$сью жидкихъ или даже тверд. частей же- 
лудочнаго содержимаго. Вызывается судо- 
рожн. сокралцен1емъ грудобрюшн. преграды. 
0. безъ запаха и вкуса принадлежитъ къ 
нормальн. явленвямъ посл употреблен!я 
шипучихъ (содержащихъ углекисл. газъ) 
вапитковъ и нфкотор. родовъ пищи, напр. 
кислой капусты. Н%котор. лица, глотая 
воздухъ, могутъ по произволу вызывать у 
себя отрыжку. Напротивъ того, о. воню- 
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чая и въ особенности сопровождаемая по- 
сторонн. вкусомъ (прогоркл. жира, кислоты 
или испорченн. яицъ) почти всегда есть 
признакъ ненормальнаго пищеварен!я; она 
нерВдко предшествуетъ болфе или мензе 
вначительн. развстройству его. Нормальную 
©. лечить нфтъ надобности. Для уничтоже- 
н1я же о., зависящей отъ разстройства, пи- 
щеварен1я—л1ета, лечен1е желудочн. бол з- 
ни (см. Желудокъ и Изжога). Противъ са- 
мой 0. помогаеть жженая магнез1я, по 
чайн. ложечкВ нЪскольк. разъ въ день (если 
0. кислая), или разведенн. солян. кислота 
(ас1@ шиг1аф. 4Пи6.), по 5—8 капель въ водв 
посл Фды (при слабости пищевареная). 

Отеадокъ —см. Растенйя (размножен1е). 

Отсрочка—см. Паспорты, Вексель и др. | 
обязательства. 

Отеставка—см. Служба государственная. 

Отетупничеетво — см. ВЪроотетупниче- 
ство. 

Оте чка—см. Машины паровыя. 

ОтцеубЙетво —см. УбШетво. 

Отчимъ или вотчимъ—см. Родетво. 

Отчужден!е имущества. Кром о. имуще- 
ства по доброй волЪ (продажею, дарешемъ 
и пр.) и по суду (за долги, за преступленя 
и пр.), законъ признаетъ еще принудитель- 
ное 0. недвиж. имуществъ въ случаяхъ го- 
сударств. или общественн. необходимости, 
но съ непремЪнн. услов1емъ справедлив. и 
соразм®рн. за то вознагражден1я. 0. этого 
рода могуть совершаться только на осно- 
вани Высоч. указовъ, проекты которыхъ 
вносятся подлежащими м-рами и главно- 
управляющими отдфльн. частей въ госу- 
дарств. совзтъ и, по разсмотрн1и посл$д- 
нимъ, утверждаются Государемъ. Когда о. 
так. образомъ р8шено, подлежащее началь- 
ство сносится съ соботвенникомъ имуще- 
ства о разм$рВ вознагражден1я. Если до- 
бровольн. соглашен!е состоится, то совер- 
шается купчая въ установленн. порядкЪ 
(см. Купля-продажа), въ противн. случаЪ 
имуществу производятся опись и оцфнка. 
Владфлецъ или повфренный его обязанъ 
явится къ описи въ шестим$сячный срокъ 
по вручен повфстки; по истечен1и этого 
срока опись и оцфнка производятся, хотя: 
бы владЪлець и не явился. При ©. имуще- 
ства подъ строющуюся жел%вн. дорогу, ли- 
н!я которой уже вполн% опреджлена, шести- 
м%сячн. срокъ м. 6. замВненъ двухнедзль- 
нымъ. Описывается и оцфнивается имуще- 
ство 0с0б.коммисс1ею, состоящею, подъ пред- 
сВдательствомъ у$здн. предводителя дворян- 
ства (гдз его н8тъ-—уздн. исправника), изъ 
м%етн. миров. судьи (гдВ не введены миров. 
учрежден1я —члена суда; 1-ой степени), уздн. 
исправника, предсздателя или члена у$здн. 
вемск. управы (гдз нЪфтъ земск. учрежде- 
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нй—непрем$нн. члена у$здн. по крест. д%- 
ламъ присутств!я или миров. посредника) и 
податн. инспектора; въ городахъ, вмфето 
предсдателя или члена земск. управы, въ 
коммисс1и участвуетъ одинъ изъ членовъ го- 
родек. управы или одинъ изъ гласныхъ 
думы (гдЪ не введено город. полож. 1870 г.— 
городской голова). Кром того, при описи 
и оцёнкВ непрем$нно д. присутствовать де- 
путатъ того вЗдометва, для котораго отчу- 
ждается имущество. Стороны извфщаются 
о дн описи и оцнки повЪстками (неявка 
ихъ не останавливаетъ оцнки) и имфють 
право представлять коммисс1и свои объясне- 
н1я; при этомъ владзлецъ м. требовать 
оцнки имущества по его доходности, на 
основании представляемыхъ имъ св дВн!Й и 
документовъ. При ©. части имущества воз- 
награжден!е д. состоять не только изъ цёны 
этой части, но и изъ всей той суммы, на 
которую уменьшается стоимость остающа- 
гозя у владзльца имфн!я (при этомъ воз- 
вышен!е цнности имущества, могущее про- 
изойти отъ осуществлен1я предпрят1я, для 
котораго совершается о., не, принимается во 
вниман!е). Если остающаяся посл о. часть 
имущества дзлается безполезною для вла- 
дВльца, то онъ им. право требовать о. иму- 
щества въ полн. составЪ. Сторона, въ поль- 
зу которой совершено ©., обязана устроить 
и содержать на свой счетъ въ указанн. м%- 
стахъ мосты, дороги, плотины, пере$зды и 
т. п. сооруженйя, безъ которыхъ предир!я- 
те, вызвавшее о., могло-бы причинить вла- 
дВльцу убытки или неудобства. На р$ёше- 
н1е коммисеши стороны им. право предста- 
вить ей въ двухнедёльный срокъ свои воз- 
ражен!я и замфчан!я, на основави кото- 
рыхъ коммисс1я, если найдетъ нужнымтъ, мо- 
жетъь приступить къ переоцёнк®. Когда 
вовнагражден!е не превышаетъ 3.000 р., не 
требуетъ испрошен!я особ. кредитовъ и не 
оспаривается сторонами, дёло оканчивается 
утвержден1емъ м-ра или главноуправляю- 
щаго подлежащ. вЪдомства. Во всВхъ друг. 
случаяхъ дфло, по обсужден!и его совЁтомъ 
министерства или главн. управлен!я, посту- 
паетъ въ государств. совзтъ и окончатель- 
но раврёшается Высоч. властью. Владёль- 
цу выдается не только опредзленн. возна- 
гражден1е но и проценты (6°/о) на нихъ, 
считая с0 дня занят1я имущества по день 
разсчета. Въ течен1и 10 лЪтъ посл% о. иму- 
щества прежей владфлецъ его сохраняетъ 
право выкупа его (за цзну о.) въ случаЪъ, 
если оно, по минованйи надобности, 6. про- 
даваться, а но истечени 10 лфтъ—право 
преимущества передъ друг. покупателями, 
предлатающими ту-же цфну. Отчуждеше 
имущества м. 6. и временное, на срокъ; 
при этомъ вознагражден!е назначается въ 
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размЪрЪ 6°/о его стоимости, опредзляемой 
указаннымъ выше порядкомъ, и выплачи- 
вается за кажд. годъ впередъ. Срокъ вре- 
менн. 0. не можетъ 6. болфе 3 лЪтъ; при 
невозвращен1и ему имущества по истече- 
ни этого срока, владВлецъ им. право тре- 
бовать полнаго его ©. на основанйи выше- 
изложенн. правилъ. По уничтожен!и надоб- 
ности, им н!е м. 6. возвралщено влад%льцу 
и ранфе срока. При возвражщени собствен- 
никъ можетъ просить о новой оцнки, 
въ случа уменьшен1я стоимости имуще- 
ства, требовать соотв тств. вознагражден1я. 
(Т. Х, ст. 575—608; Собр. Зак. 1887 г. № 
53, ст. 443). 

Офеня—разносчикъ товаровъ по селамъ. 

Офицеръ—см. Чины. 

Охладители — аппараты, служащ!е для 
охлажден!я жидкихъ, твердыхъ или газо- 
образн. тзлъ. Какъ охлаждающее средство, 
чаще всего употребляется вода, всл6детве 
ея большой теплоемкости и вначительной 
распространенности въ природ; охлажде- 
н1е въ водЪ происходитъ, по крайней мЪръ, 
въ 15 разъ скор%е, чВмъ въ воздух. Охла- 
жден!е, понятно, совершается т%мъ скор%е, 
ч№мъ больше поверхность соприкосновен1я 
охлаждаемаго тфла съ водою, чёмъ ниже 
температура воды и чЁмъ быстрфе посл д- 
няя движется. Для охлажден!я тверд., не- 
растворимыхъ въ водЪ, тфлъ ограничивают- 
ся погруженемъ ихъ въ текучую воду. 
Охлождать жидкости можно также погру- 
зжен!емъ сосудовъ (по вовможности, метал- 
лическихъ, легко проводящихъ тепло) въ 
проточную воду. Но чаще для этого устраи- 
ваются 0606. аппараты, между которыми 
змевидно изогнутая металлическая трубка, 
черезъ которую протекаетъ охлаждаемая 
жидкость, играетъ главн. роль: см. Пере- 
гонка (перегонный хубъ), Молоко (холо- 
дильникъ Лауренса) и т. п. Охлажден!е вна-- 
чительно ускоряется, если течен1е охла- 
ждающей воды противуположно теченю 
охлаждаемой жидкости. Въ н$кот. случаяхъ 
охлажден!е производится посредетвомъ бы- 
страго испаремя воды или др. жидкости; 
так. образомъ, напр., поддерживается хо- 
лодною вода въ сосудахъ изъ пористой гли- 
ны: вода, просачиваясь сквозь поры на на- 
ружн. поверхность сосуда, испаряется здЪеь 
и.т$мъ охлаждаетъ сосудъ. ЧВмъ сильнфе 
движен1е воздуха, тёмъ быстрфе испарен!е 
и значительнЪе охлаждене. Для достижен1я 
болъе значительн. степеней, охлаждензя упо- 
требляются ледъ и различн. охлаждаюиия 
смюси—см. Ледъ (стр. 444). 

Охлаждене—см. Охладители. 

Охота есть прятн. упражнен!е для тфла 
и даже для ума, укрвпляющее мышцы и 
нервы, развивающее зрён1е и слухъ, а при 
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извЪстн. обстоятельствахъ и н%кот. оч. по- 
лезныя нравств. качества: смз лость, вынос- 
ливость, стойкость, находчивость и пр. Но 
полезною о. можетъ 6. только тогда, когда 
она соразмВрена съ силами и здоровьемъ 
охотящагося. Настоящ. охотникомъ, т.-е. 
охотникомъ, способнымъ переносить всяк. 
рода непогоду, бродить по мокр. болотамъ, 
терп$ть холодъ, голодъ, усталость и пр., мо- 
жетъ 0. только челов$къ съ крик. сложе- 
н1емъ и надежн. здоровьемъ. Слабые люди 
д. ограничиваться боле легк. видами о. 
КромВ умЪн1я хорошо стр$лять и вообще 
обращаться съ охотнич. орулями, для на- 
стоящ.охотника необходимы: возможно осно- 
вательн. практическя познан!я о живот- 
ныхъ, за которыми онъ охотится, объ ихъ 
нравахъ, образ жизни и пр.; болЪе или ме- 
нъфе полное внакомство съ условями данн. 
м$Встности и достаточн. свздЪн1я о м$етн. 
растительности и метеорологи. Вообще хо- 
роиг. охотникъ д. б. также подготовленъ къ 
о., какъ хорош. офицеръ къ походу. Охот- 
нику, предпринимающему боле или мене 
отдаленн. странствован1я, нужно также н%- 
кот. знакомство съ поваренн. искусствомъ, 
съ человЪческ. и животн. медициною; онъ 
д. умфть остановить кроветечен1е, перевя- 
зать рану, знать средства противъ поноса 
и т. п.; для этого ему слЪд. имЪть при себв 
небольш. переносн. аптечку. Охота м. 6. съ 
ружьемъ или безъ ружья, съ собакою или 
собаками и безъ собакъ; къ 0соб. виду охоты 
принадлежитъ о. съ ловчими птицами. Отно- 
сительно ружья и его принадлежностей — 
см. Ружье; о стр$льбВ изъ ружья — см. 
Стр льба. Объ охотнич. собакахъ, ихъ вы- 
бор, дрессировкВ и пр. — см. Собаки. Объ 
о. на кажд. отдЪльн. животнаго — см. на- 
зван!е этого животнаго. ЗдЪеь 6. изложено 
только то, что касается о. и охотника во- 
обще, и описаны главнЪйпие изъ тзхъ спо- 
собовъ 0., которые примнимы ко мног. 
животнымъ. Прежде всего настоящ. охот- 
никъ д. позаботиться о подходящ. одеждЪ, 
т.-е. такой одеждЪ, каторая, достаточно пре- 
дохраняя его отъ вредн. вллянйй погоды, въ 
тс-же время не стфеняла-бы его движен1й и 
не отягощала-бы его. Вообще одежда, д. 6., 
по возможности, легка, достаточно свободна, 
но не слишкомъ широка, и скорфе коротка, 
чЪмъ длинна (чтобы не цфплаялась за кусты 
и др. препятствя). Такъ какъ охотнику 
приходится много двигаться и потЪть, то 
нижняя одежда (рубашки, подштаники и 
чулки или носки) во всяк. время года лучше 
всего шерстяная, именно потому, что шерсть 
пропитывается пдтомъ трудн%е друг. ма- 
тер1аловъ; бумажн. ткани хуже, но хуже 
всего полотно и вообще льняная или пень- 
ковая пряжа (см. Одежда). Какъ верхн. 
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одежда — жилетъ, пиджакъ (съ достаточн. 
количествомъ кармановъ) и панталоны изъ 
ткани, соотв тствующей времени года и 
погодВ (ем. Одежда). Изъ теплой одежды 
весною и осенью—коротк. суконное пальто, 
а зимою—короткая-же ваточная или м%хо- 
вая шуба, плотно застегивающаяся на груди, 
съ длинн. рукавами и стоячимъ воротни- 
комъ. По легкости и прочности оч. приго- 
денъ для этой цфли лисой мЪхъ (въ томъ 
числЪ и песцовый), но онъ сравнительно до- 
рогъ; также легокъ, хотя нфсколько менфе 
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сала, 2 ф. ворвани и 1 ф. чист. березов. 
дегтя, мВшая, варить на легк. огнз 5—10 
мин. (осторожно, чтобы не вспыхнуло), слить, 
въ муравл. глинян. горшокъ, обвязать пу- 
зыремъ и держать въ прохладн. м$ст$. Въ 
продаж извЗетна сапожн. мазь Каликса. 
За неимВн1емъ мази, м. смазывать свЪж. 
(никакъ не соленымъ) свин. саломъ (вти- 
рать ладонью */з часа) и зат$мъ выставлять 
на солнце или передъ огнемъ, на н$%кот: 
равстояни. Чтобы вЪрн%е скрываться отъ 
ДИЧИ, 146% ть одежды д. 6. подходящий къ об- 


проченъ, но за то гораздо дешевле заячИй | становкЪ: зимою свЪтлосврый, а въ остальн. 


мЪхъ (русач1й). Овчина прочна, но тяжела. 
Одну изъ сам. прочныхъ и удобныхъ вимн. 
одеждъ для охотника представляетъ зырян- 
ская оленья малища (въ видВ рубахи), но 
дастать ее трудно. Для покрышки лучше 
всего верблюжье или солдатское сукно: не 
такъ легко сырфетъ отъ таящаго снфга; по 
той-же причин изъ того-же сукна слд. 
дВлать и зимн. панталоны. При ходьбЪ въ 
л%су, чтобы предохранить платье оть обсы- 
пающагося сн га, оч.практично надзвать по- 
верхъ шубы широк. холстяной балахонъ. 
Для головы: въ теплое время года шляпа 
съ коротк. полями (соломенная или касто- 
ровая) или-же картузъ съ козырькомъ (отъ 
солнца); зимою — зимняя шапка съ башлы- 
комъ, а въ больше морозы удобн%е всего 
шерстян. вязаный шлемъ изъ бфлой или 
сЗрой шерсти съ отверет1ями для рта, 
носа и глазъ. Изъ верхней обуви: лВтомъ, 
весною и осенью для сух. м%етностей 
обыкн. сапоги на одной подошвЪ, н%еколь- 
ко (лии на 4—5) удлиненной спереди 
(чтобы носокъ не пробивался), съ пантало- 
нами поверхъ голенищъ; для болотъ — бо- 
лотные сапоги съ двойн. подошвою и голе- 
нищами выше кол№нъ. "Гакъ какъ чисто 
кожанные болотн. сапоги оч. тяжелы (10 и 
болзе фунт.) и дороги, то голенищи ихъ 
можно дзлать изъ плотн. непромокаем. па- 
русины (сфраго брезента); так1е сапоги в%- 
сятъ не болЪе 41/2 ф. и стоять отъ 10 до 
25 р. Зимою— при мокр. снг также длинн. 
кожанн. сапоги, а при сухомъ удобнфе всего 
валенки съ обыкнов. корот. голенищами 
(длинныя мВшають ходьбЪ). При длинн. са- 
погахъ панталоны—обыкновенно въ голе- 
нищи; но если приходится ходить по глубок. 
снЪгу, то чтобы снЪгъ не поподалъ въ са- 
поги, панталоны оставляются поверхъ го- 
ленищь и, у подъема ноги, подвязываются 
шнуркомъ. На валенки панталоны всегда 
натягиваются сверху. По возвращен!и съ о. 
въ сыр. м%стахъ, сапоги слЗд. держать на 
колодкахъ и кажд. разъ немедленно (не до- 
жидаясь высыханя, а только вытеревъ ихъ) 
смазывать охотнич. сапожн. мазью, приго- 
товляемою так. образомъ: 2 ф. внутр. свин. 


время года сфрый. У кажд.ружейн. охотника, 
кром$ ружья и его принадлежностей (см. 
Ружье), д. б. охотничья сумка или ягдташуь 
(см.Ягдташьъ) и хорош. охотничйй ножъ.—©. 
съ ружьемъ безъ собаки чаще всего сост. въ 
выслЪживаи дичи, подходв, подкрадыван!и 
къ ней—такъ навываемая 0. скрадомь или 
скрадыванемъ, практикуемая для всяк. рода 
дичи—пернатой и четвероногой, большой и 
малой. ВмЪсто подхода иногда употребляет- 
ся незамЪтн. т”0дъъздъ, пугающий извЪетн. 
рода дичь мене, чфмъ подходъ, напр. драфъ, 
стрепетовъ и пр.; подъёзжаютъ обыкновен- 
но въ прост. крестьянск. тел$гахъ или са- 
няхъ, по водё—въ лодкЪ. Кьъ 0. скрадомъ 
принадлежить также сослюживаще; подкра- 
дыван]е къ животному по слфду (см. Лось). 
Когда, преслфдуя животнаго по слду, ста- 
раются утомить (загнать) его, то это наз. 
0. наюномь или зазаниванлемъ, а также въ 
дозюнку: на медвздей, волковъ, лисицъ, ло- 
сей, иногда также на драфъ и стрепе- 
товъ. Производится заганиван!е обыкновен- 
но н$фскольк. охотниками верхомъ. Очень 
частый видъ ©. съ ружьемъ безъ собаки 
составл. засада: близъ м%ета, гд животное 
часто или въ извзстн. время проходить или 
пролетаетъ, охотникъ прячется за какимъ- 
либо естеств. или искусств. прикрыт!емъ и 
выжидаетъ; так. образомъ охотятся на всяк. 
рода дичь, напр. на медвЗдей съ искусствен- 
но устроеннаго лабаза (см. МедвЪдь), на 
волковъ изъ ямъ или шалашей, на вальд- 
шнеповъ во время тяги, на глухарей и те- 
теревовъ на току и пр. Нер$дко жавотныхъ 
приманиваютъ къ м$сту засады приманкою 
или привадою, напр. волковъ и медвздей 
тушею убитой лошади или коровы, тетере- 
вовъ-—чучелами, имвющими видъ самокъ и 
т. п.; иногда приманкою служитъ подража- 
не голосу животнаго, чаще всего самки: 
подвывка волковъ, подражане голосу самки 
рябчика пищикомъ, самки перепела дудоч- 
кою и пр. Б$лыхъ куропатокъ приманива- 
ютъ ночью на огонь. Къ 0. съ ружьемъ 
безъ собакъ принадлежить также облава, 
которая заключается въ томъ, что съ одной 
стороны лесного или друг. участка, заклю- 
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чающаго въ себ дичь и назвываемаго на 
охотничьемь язык островомь, ставятся 
стр%лки, а всВ остальныя стороны этого 
участка обкладываются залонщиками или 
кричанами, которые производимымъ ими 
шумомъ, а также и наступательнымъ дви- 
жен1емъ впередъ гонять дичь и направ- 
ляютъ ее на стр%лковъ, Цпь загонщиковъ 
образуеть обыкновенно дугу, обращенную 
вогнутостью внутрь. При кажд. облав д. 6. 
распорядитель, хорошо знакомый съ м3ст- 
ностью, привычками дичи и правилами это- 
го рода о.; если облава н%сколько значи- 
тельная, то при немъ—одинъ или два по- 
мощника. Смотря по облавЪ, число стр%л- 
ковъ м. 6. оть 2—4 до н%екольк. десятковъ, 
а число загонщиковъ отъ н%скольк. чело- 
взкъ до 50—100—200 и даже боле. При 
недостаткВ загонщиковъ, свободн. м%ета, 
чалце всего у фланговъ, заставляются 
преградами, тенетами, занавюсями (т. е. 
платьемъ или кусками матери темн. или 
ярк. цв$товъ, развфшанными по кустамъ, 
палкамъ или протянут. веревкамъ). Для 
зимн, облавы вообще употребл. загонщиковъ 
гораздо меньше, зам$няя ихъ, гд нужно, за- 
навзсями, которыя зимою видн%е для звЪ- 
ря и потому дЪйств. вЗрнфе. При большой 
облав%, для порядка, надъ загонщиками на- 
значаются надсмотрщики, и вся цфпь ихъ 
раздфляетея на части съ десятниками во 
главЪ. Вооружаютъ загонщиковъ дубинами, 
топорами, трещетками (изъ сух. берозов. 
дерева, въ род извЪстн. дЪтск. игрушект, но 
значительно больше) и т. п., а нёкоторымъ 
иногда даютъ ружья или пистолеты съ хо- 
лоетыми зарядами; ве мъ этимтъ, равно какъ 
и криками, загонщики, во время гона, про- 
изводятъ шумъ. Место нахожден!я дичи на 
остров и лазы ея (т. е. обычные ходы ея) 
д. б. заблаговременно опред®лены, а нака- 
нун% вечеромъ и рано утромъ передъ обла- 
вою провфрены. При разм щен!и облавы и 
во все время до гона соблюдается строжай- 
шая тишина. Если обкладывается л%еъ, то 
дичь стараются выгнать на открытое место 
передъ л$сомт, гдф и разставляются стр$л- 
ки; въ н®котор. разстояви отъ опушки и, по 
возможности, противъ в% тра (чтобы дичь не 
чуяла охотниковъ), а если этого нельзя, то 
поперекъь ввтра, но никакъ не по вЪтру. 
Прежде всего занимаются вс лазы. М%ста, 
между охотниками распредЪляются по жре- 
б1ю, но главн. лазъ 6. ч. предоставляется 
лучш. стр8лку. До сам. окончанйя облавы 
стрВлки обязаны оставаться на, своихъ м%- 
стахъ (въ засадв—ва прикрыт1емъ), не ку- 
рить, не разговаривать и вообще не дВлать 
шума. Гонъ начинается по сигналу, дан- 
ному распорядителемъ-—чаще всего ружей- 
нымъ выстр%ломъ (иногда звукомъ рога): 
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смотря по дичи и величин® острова, загон- 
щики кричать и шумять или стоя на м%- 
ст, или-же постепенно подвигаясь впередъ. 
Успвхъ облавы, кром$ проч. условйй, зна- 
чительно зависить отъ налонистости м\фста, 
Если островъ по направлен1ю къ охотни- 
камъ суживается клиномъ, то онъ оч. 
нагонистъь и успёхъ почти обезпеченъ; на- 
противъ того, очень не нагонистъ островъ 
болфе широк, ч№мъ длинный, особенно 
когда одинъ край его сильно выдается въ 
сторону. При кажд. облавВ строго соблюда- 
ются извфетн. заранфе установленныя пра- 
вила. Облавою можно охотиться не только 
на четвероногую, но и на пернатую дачь, 
напр. на куропатокъ, фазановъ и т. п.; но 
у насъ этого рода о. примзняется б6. ч. 
только кь крупн. зв® рямъ: волку, медвВдю, 
лосю, кабанамъ и т. п. Такъ наз. охота съ 
псковичами (т. е. по пековск. способу) есть та- 
же облава, но дВлаемая экспромтомъ, на лю- 
бомъ м%стВ, гдВ только найдется звЪрь, 
при помощи спещально подготовленныхъ 
для того загонщиковъ— псковичей или псковск. 
езерей; производится она обыкновенно зи- 
мою (чаще всего на волка или лисицу) съ 
незначительн. числомъ загонщиковъ (пско- 
вичей), но больш. количествомъ занав%сей. 
Пригодна она только для облавы небольш. 
разм ровъ. Охотятся облавн. способомъ 
обыкновенно осенью (съ конца августа), но 
иногда также и зимою.—Ружейная о. съ 
легавою собакою — самый распространен- 
ный и прятн. видъ о. УсиЪхъ ея, кромВ 
искусства охотника и достоинства оружя, 
въ значит. степени зависитъ отъ умЪлаго 
выбора собаки (см. Собаки). При 0. съ ле- 
гавою д., по возможности, не идти по в%т- 
ру, а лучше всего противъ вЪтра: въ пер- 
вомъ случаВ тонк. вапахъ дичи уносится 
вЪтромъ отъ собаки, а во второмъ прино- 
сится къ ней. Правило это, впрочемъ, при- 
мВнимо и къ 0. вообще, такъ какъ вЁтеръ 
въ сторону дичи, содержаций запахъ охот- 
ника, увдомляетъ ее заблаговременно объ 
опасности. При отыскиван!и дичи, легав. 
собака дВлаетъ бол%е или мене значительн. 
круги, величина которыхъ зависить отъ 
степени ея чутья: собака съ высок. чутьемь 
двлаетъ больше, а съ низкимь—малые кру- 
ги. Равъ найдя слЪдъ, собака д. подробно 
изслЪдовать кажд. кустъ, каждую кочку. 
Сильн. жаръ и сухость, особенно если со- 
бака не пила долго, значительно ослабля- 
ютъ ея чутье; поэтому, лЪтомъ охотить- 
ся съ легав. собакою лучше всего или 
утромъ до наступлен1я жаровъ, или посл 
полудня по спадени ихъ. Чутью собаки 
также м$фшаютъ сильн. взтеръ и оч, вна- 
чительная сырость воздуха.—Ружейная о. 
съ гончими производится или налономз, или 
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зазономъ; въ перв. случа, при помощи гон- 
чихъ, стараются нагнать и зоинать (т. е. 
утомить до изнеможен!я или даже до смер- 
ти) зв$ря, а во второмъ—выгнать его на 
охотниковъ, стоящихъ въ васадВ. При на- 
тенф гонч1я напускаются или по зрячему, 
или-же по слду— обыкновенно тогда, когда 
собаки, чуя бливость звфря, начинаютъ 
рваться, взвизгивать или даже взлаивать; 
при этомъ, преслВдоване звЗря производит- 
ся или верхомъ, или на лыжахъ (см. э. сл.), 
или даже пЪшкомъ, смотря по зв8 рю и вре- 
мени года. Правила руж. о. съ гончими ва- 
гономъ т$-же, что и при облавЪ; только 
роль загонщиковъ здесь заступаютьъ гон- 
я. Въ однихъ случаяхъ (напр. при о. на вол- 
\йЙ выводокъ) островъ предварительно изсл$- 
дуютъ, какъ при правильн. облавз (см.выше), 
и гончихъ, по установкВ стр8лковъ, бросаютъ 
по близости мВстопребыван!я зв$ря. Въ дру- 
гихъ случаяхъ (напр. при 0. на зайцевъ, ли- 
сицъ и т. п.) гончихъ прямо мечутъ въ ост- 
ровъ, въ которомъ предполагается звЪрь; 
охотники не разставляются, а слЗдують ва 
гончими, порскаютъ по нимъ и, только ва- 
слышавъ тявканье, изв щающее о поднят1и 
зввЗря, стараются перехватить его, спрятав- | 
шись близъ м%стъ его вфроятн. прохода, т. е. | 
у его лавовъ. Если не удается въ одн. м%- 
ств, то переходять въ другое и т. д. При 
правильн. гон звфрь обыкновенно дЪлаетъ. 
больше или меньше сомкнутые круги, слЗдо- 
вательно постоянно возвращается ва прежн. 
путь; этотъ-то путь охотники и стараются | 
занять. Ч8мъ быстр$е гонятъ гончя, тЪмЪ | 
болыше круги дВлаетъ звЪрь, но тВмЪ кру- 
ги эти правильнзе и тёзмъ легче, поэтому, 
подкараулить зв ря. Во всВхъ случаяхъ для 
успВшности о. съ гончими оч. важно, чтобы 
вс собаки стаи были, по возможности, оди- 
наков. паратости (рЪзвости). Во время го- 
на гончихъ и особенно до тёхъ поръ, пока 
он еще не напали на слЗдъ зв$ря, ихъ по- 
ощряютъ порсканлемъ, состоящимъ изъ особ. 
условныхъ покрикиванй. Умфн!е хорошо 
порекать и главное—порскать въ нужный 
моментъ—одно изъ необходимыхъ качествъ 
для охотника ведущаго гонъ. Охотятся съ 
гончими какъ по малымъ, такъ и по боль- 
шимъ звзрямъ: чаще всего по зайцамъ, ли- 
сицамъ и волкамъ, но также по барсукамъ, 
кабанамъ, оленямъ и пр. Паратость гончихъ 
д, сообразоваться съ р8звостью зв$ря; напр., 
для ©. за барсукомъ удобнЪфе всего медлен- 
но бЪгаюцйя таксы; за вайцемъ-же и въ 
особенности за оленемъ д. б. употреблены 
непремВнно паратыя гонч!я. Гнать зв$ря 
можно во всяк. время года, но наиболе 
удобна для этого осень, именно съ конца 
августа или начала сентября.—Охота съ со- 
баками безъ ружья или псовая охота про- 
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изводится съ гончими или борвыми или съ 
тми и другими вм%ст3. Такъ такъ при этой 
о. звЗрь д. 6. ватравленъ собаками, т. е. или 
задержанъ ими на м$етВ до прихода охот- 
ника, или даже вадушенъ ими, то сравни- 
тельно слабыя гонч1я сами по себ годны 
только для небольш. животныхъ, напр. для 
зайцевъ; на боле сильныхъ зврей, напр. 
на волка, нужны борвыя; посл дня быстр%е 
и сильнфе гончихе, но, не обладая чутьемт, 
могутъ гнать только по зрячему, а потому 
въ отдЪльности употребл. чаще всего при 
0. 65 натздку,—когда охотники, верхами или 
въ саняхъ, сами высматриваютъ звфря в, 
только назхавъ на него, выпускаютъ бор- 
зыхъ (по зрячему). Самая знаменитая псо- 
вая 0.—сборная, въ которой участвуютъ и 
борзыя и гонч1я. Въ наст. время сборная 
псовая ©. чаще всего содержится не однимъ 
лицомъ, а н8сколькими товарищами-участ- 
никами. Она состоитъ изъ стаи гончихъ въ 
нВоколько смычковь и вВоколькихъ св00ь 
борзыхъ. Зав дуетъ всею о. 40641; но главн. 
дВйствующее лицо во время 0, —доъзжачй, 
у котораго обыкновенно два помощникаы— 
выжлятника или псаря, пекущихся о гончихъ 
и выводящихъ ихъ на о. Борвыхъ во вре- 
мя о. держатъ борзятники, которыми м. 6. 
или сами охотники-хозяева, или ихъ слуги. 
Въ прежн. время постоянно, а теперь на 
боле богат. охотахъ при кажд. охотник%- 
господинз находится стремянной, держаций 
на о. барск. свору, смотрящий за лошадью 
барина и пр. Сборная о. содержится на 0соб. 
псарномь дворъ; кромВ указанныхъ выше 
лицъ, при ней находится еще хорытный, на 
обязанности котораго лежитъ приготовле- 
н1е корма для собакъ. Сущность сборной о. 
состоитъ въ сл8дующемъ: опредВливъ зара- 
нЪе м$сто для о. (островъ), удостов$рившись 
въ присутствии въ немъ звЗря (какъ при 
облавз), въ назначенн. время разставляютъ 
по жреб!ю борзятниковъ съ борзыми у ла- 
зовъ и друг. вЗроятн. выходовъ звфря; за- 
тЪмъ, подъ предводительствомъ до зжачаго 
съ выжлятниками, мечутъ въ островъ гок- 
чихъ. Когда зв®рь выгнанъ гончими на 
охотниковъ, тотъ изъ них, на котораго 
вышелъ зв$рь, спускаетъ свою свору. Если 
одной его своры не достаточно, то въ по- 
мощь ей спускается свора сосЗда. Задержан- 
наго и помятаго собаками звфря закалы- 
ваетъ охотникъ. Вс участники въ сборн. 
псовой о. обыкновенно верхами на лошадяхъ. 
При ней, какъь и при облав, устававли- 
ваются 0с0б. правила, которыя д. б. испол- 
няемы вс№ми безпрекословно, Такъ-же какъ 
и облава, производится она обыкновенно 
осенью, чаще всего на красн. звЗря—волка 
или лисицу. При всякой сколько - нибудь 
значительн. о. съ гончими, сл довательно и 
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при сборн. ©., вс сшналы подаются охот- 
ничьимь розомь (см. Рогъ охотнич!й).—Объ 0. 
с5 ловчими птицами—см. Птицы (Итицы лов- 
шя); обЪ 0, с5 пенетами, сътями и силками— 
см. э. слова. О сльдахь зв рей—см. Слды.— 
Охотничья верхов. лошадь д.б.съ вдоров.сильн. 
ногами (см. Лошадь), съ вЪрн., твер. поступью, 
прям. кр$пк. спиною; достаточна р3зва, вы- 
нослива, *оводлива (слушалась поводовъ) ине 
пуглива; спокойнаго нрава (смирна и не оч. 
горяча) и, во всяк. случа, не упряма. Она, 
д. 6. пручена къ выстрзламъ и собакамъ, не 
бояться волковъ и пр. Изъ нашихъ породъ 
наиболфе пригодны для этой цЪли степныя 
и, какъ говорятъ, особенно кабардинск1я 
(стр. 479). Сани, употребляемыя для о., обык- 
новенныя розвальни.—О лыжахжь — см. Лы- 
жи.— Ночевка въ лЪеу. Если охотникамъ 
случается заночевать въ л3су въ холодн. вре- 
мя, особенно зимою, то, для этой цфли, пре- 
жде всего выбирають низменное, по возмож- 
ности, защищенное отъ вфтра м%ето, за- 
жигаютъ на немъ костеръ и, когда костеръ 
прогрзетъ достачн. пространство, его уби- 
раютъ,а мЪсто выстилаютъ сух. мохомъ или 
вообще ч$мъ-либо мягкимъ — ложе готово. 
Немного поодаль отъ ложа устраиваютъ 
так. назыв. уральск. #0дью: срубаютъ два 
бревна изъ сухоподстойн.еловаго дерева (дру- 
гое не годится)—одно арш. въ 4 длиною, а 
другое немного короче; боле короткое брев- 
но кладутъ на землю, а на него боле длин- 
ное, воткнувъ между концами обоихъ почур- 
кз въ вершокъ толщиною,—чтобы м. ними 
оставался небольш. промежутокъ для воз- 
духа. Для поддержан!я бревенъ въ такомъ 
положении, у обоихь концовъ верхн. больш. 
бревна вбиваютъ по два колышка — одинъ 
спереди, другой сзади. Когда нодья готова, 
ее разжигаютъ посрединф между бревнами; 
если она еловая, то прогоритъь всю ночь. 
При глубок. снЪгЪ, его отгребаютъ со сто- 
роны ложа и возвышаютъ полукругомъ въ 
вид вала, отстоящаго отъ нодьи не менфе 
3'/з арш.; при этомъ будутъ гр$ться оба бо- 
ка спящаго: одинъ прямою теплотою отъ 
нодьи, а, другой—отраженною отъ сн%га.—0 
съемкть шкурокъ сь убитаю звиря—см. Шкуры. 

Законы объ о. Относительно м%ета. Вея- 
ый м. охотиться въ своихъ собств. дачахъ 
или въ предоставленныхъ ему въ пользова- 
н1е казенн. земляхъ. На чуж. земляхъ—не 
иначе, какъ съ разр шен1я ихъ владЪльца, 
кром случаевъ пользован!я о. на нихъ на 
основанйи сервитутн. права, (см. э. сл.). На 
м! рек. землЪ крестьяне м. истреблять хищн. 
и вообще вредн. для хозяйства птицъ и зв- 
рей. На вемляхъ удльн. в®домства крестья- 
намъ дозволяется о. по особ. дозволительн. 
билетамъ (безплатнымъ). Въ окончательно 
устроенныхъ казенн. лен. дачахъ посто- 
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ронн. лицамъ о, воспрещается, но въ незна- 
чительн. казенн. дачахь Таврич. г. дозво- 
ляется охотиться за опредфл. плату. Запре- 
щается разорять птичьи гвЪзда и вынимать 
яица, за исключенемъ гнфздъ хищн. птицъ. 
Въ Закавказьи не дозволена ©. способами, 
грозящими истребленемъ дичи, напр. ловля 
птицъ вентерями, о. кобылкой съ ружьемъ, 
ловля раскидн. и разставленн. сФтями. Въ 
Новоузенск. у. Самарек. г., Цариц. у. Сарат. 
г., въ землВ киргизовъ БухтЗевск. орды и 
Астраханскихъ, въ Енотаевск., Царевск. и 
Черноярск. у. Астрах. г. и Оренб. у. Оренб. г. 
воспрещенъ хорьковый промыселъ. (Т. ХИП, 
ч. 2, Уст. гор. и сел. хоз., ст. 535—8, 554 и 
105—131). —Отноеительно времени. Вообще 
съ 1 марта до Петрова дня (29 1юня) запрещ. 
не только о., но также привозъ дичи въ го- 
рода и торговля нов. дичью. Въ Таврич. г. 
для степной о. срокъ запрещен1я тотъ-же, 
а для лесной — съ 1 февр. по 29 пюня, но 
на зайцевъ, сильно вредящихъь въ этой г. 
растительности, о. дозволена, во всяк. время. 
Въ Петерб., Новгор. и Пековск. г. срокъ за- 
прещеня о. съ 1 марта по 15 юля, но вес- 
ною допускается стр$льба самцовъ глуха- 
рей и тетеревовъ на току. Въ Эстляндек. и 
Лифляндек. г..срокъ запрещеня также съ 
1 марта ио 15 1юля, но 0. на лен. кули- 
ковъ позволительна во всяк. время. Въ 
Челябинск., Троицк. и Верхнеуральск. у. 
Оренб. г. и Уфимек., Бирск., Белебеевск. 
и Мензелинск. у. Уфимск. г. срокъ запре- 
щен1я сокращенъ на 2 недзли, а въ Бугуль- 
минск., Бугурусланск. и Бувзулукск. у. Са- 
марск. г., Оренб. у. Оренб. г. и Стерлита- 
макск. у. Уфимск. г.—на 1 мс. Вогуламъ 
Пермск. г., крестьян. Арханг. г. и всей сЪ- 
веровосточн. части Вологодск. г., бывш. 
казенн. поселянамъ Верхотурск. округа 
Пермек. г. и Слободек., Глазовск. и Ор- 
ловек. у. Вятек. г. дозволена о. кругл. 
годъ. Бывш. госуд. крестьяне Арханг. г. 
им. право продавать дичь кругл. годъ. Съ 
разр шен1я м-ва гос. им., профессора. зооло- 
ги м. ловить птиц и зв рей во всяк. время 
года, не нарушая, однако, правъ частн. вла- 
двльцевъ. Въ Сибири зв$рин. промыслы не 
подлежать никак. ограничешямъ относи- 
тельно времени. Хищн. звЗри и птицы м. 6. 
вездЪ истребляемы во всяк. время и всяк. 
способами. (Ст. 540—548, ст. 204).—Нару- 
шивие одно изъ вышеприведенн. правилъ 
наказываются денежн. взыскан1емъ не свы- 
ше 25 р. (Уст. о нак. нал. мир. суд., ст. 57); 
съ чиновъ полищи и сельск. начальниковъ 
ва непринят!е мёръ противъ сказанн. нару- 
шенй взыскивается штрафъ не свыше 5 р. 
(Улож. о нак., ст. 915).—Относительно о. въ 
Царств Польскомъ и въ Курляндек. губ. 
существ. 0с0б. постановленя.—Охотничьи 
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общества разрвшаются иуставы ихъ утвер- 
ждаются м-мъ гос. им-въ, по предварительн. 
сношеши съ м-мъ внутр. дёлъ; но ве хо- 
датайства о разр шен?и этихъ обществъ въ 
въ ЦарствЪ Польскомъ, девяти западн. гу- 
берняхъ и на КавказВ м-ръ гос. им-въ, по 
сношени съ м-мъ вн. дВлъ, вноситъ, черезъ 
комитетъ м-овъ, на Высоч. благоусмотрВн1е 
(Уст. сельск. хов. изд. 1886 г., ст. 118). 

Охра или вохра — глина, окрашенная 
окисью желза въ желт., оранжев., краено- 
ват. или бурый цвётъ. Находится обыкно- 
венно по близости желЪзн. рудъ. Въ тор. 
говл$ встр$фчается въ сыромъ или очищенн. 
видЪ; употребляется, какъ краска, художни- 
камии малярами. Въ очищенн. вид извфстна 
подъ различн. наименован!ями: желт. земли, 
амберлской земли, китайск. желти (вс три 
желтыя), болюса (красн., желт. и коричнев.), 
красной земли (темнокрасн.), сёенской земли 
(коричнев.) и пр. СвЪтл. сорта отъ нагр%- 
ван!я превращаются въ боле темные. (См. 
Краски, Маляръ). 

Охрана. Въ видахъ охранен1я государств. 
порядка и обществ. спокойств1я, всяк. м%- 
стность въ Импери м. 6. объявлена въ 
положен!и усиленной или чрезвычайной о. 
Усиленн. 0. объявляется въ томъ случаз, 
когда обществ. спокойств!е въ данн. м%ст- 
ности нарушено преступн. посягательствами 
противъ государств. строя или безопасности 
частн. лицъ и ихь имуществъ и когда, 
велЪдств1е этого, дВйств!е постоянн. зако- 
новъ окажется недостаточнымъ для охра- 
нен!я порядка; чрезвычайная о. —тогда, когда 
упомянут. посягательствами населен1е при- 
ведено въ столь тревожн. состоян!е, что 
для возстановлен1я нарушенн. порядка не- 
обходимы исключительн. м$ры. Право объ- 
явлен1я усиленн. ©. принадлежитъ м-ру вн. 
дЪлъь и генералъ-губернаторамъ (гдф они 
есть) съ утвержден1я м-ра вн. дзлъ. Чрез- 
выч. о. м. б. введена не иначе, какъ Высо- 
чайше утвержденн. положен1емъ комитета 
м-овъ, по представленю м-ра вн. ДФлЪ. 
Усиленн. ©. вводится всяк разъ на годъ, 
чрезвычайная —на 6 м$с.; для продлен1я 
этихъ сроковъ, въ случа надобности, м-ръ 
вн. дВлъ входить съ представлешемъ въ 
к-тъ м-овъ.—Объявлен!е охраны предоста- 
вляетъ 0с0б.полномо\я начальникамъ м%ет- 
ностей— генералъ-губернаторамъ, губернато- 
рамъ или градоначальникамъ. Г. При уси- 
ленн. о. право: 1) издавать обязательн. по- 
становлення для предупрежден!я наруше- 
н обществ. порядка и государств. бево- 
пасности, напр. постановленя объ обязан- 
ности владзльцевъь недвиж. имуществъ 
относительно наблюден!й внутри ихъ вла- 
дн и т. п.; 2) устанавливать администра- 
тивн. порядкомъ взыскан1я за нарушен!е 


1065 


ОХРАНА 


обязательн. постановлен!й: не свыше 3-хъ- 
мЪфсячн. ареста или 500 р. штрафа; 3) вос- 
прещать всяк. народн., обществ. и ` даже 
частн. собран1я; 4) закрывать, по усмотр%- 
ню, торгов. и промышленн. заведен!я—на 
срокъ или на все время 0.; 5) воспрещать 
отдвльн. личностямъ пребыван!е въ м%оет- 
ности, объявленной въ положен1и усил. о. 
Кром того, генералъ-губернаторамъ, а въ 
губерн1яхъ имъ не подчиненныхъ —м-ру вн. 
дВлъ предоставляется: 6) передавать военн. 
суду дБла объ общ. уголовн. преступленйяхъ, 
если это нужно для огражден1я обществ. 
порядка; 7) требовать разсмотрВн1я при за- 
крыт. дверяхъь вофхъ т%хь судебн. д®лъ, 
публичн. разбирательство которыхъ м. 6. 
поводомъ къ нарушен!ю порядка, а 8) дВлъ 
о государств. преступленяхъ не только 
при закрыт. дверяхъ, но, если нужно, то и 
съ особыми, сверхъ того, ограничен1ями. Ве 
приговоры военн. суда по указанн. дёламъ 
утверждаются генералъ-губернаторами, а 
гдз ихь нЪтъ,—командующими войсками. 
МЪетн. начальникамъ полищи, начальни- 
камъ жандармск. управлен!й и ихъ помощ- 
никамъ, при усиленн. о., предоставляется 
двлать распоряженйя: 1) о предварительн. 
задержан!и, не болфе 2хъ недфль, возхъ 
лицъ, подозрваемыхъ въ государств. пре- _ 
ступленяхъ или въ прикосновенности къ 
ниегь, а также въ принадлежности къ про- 
тивозак. сообществамъ, и 2) о производств 
во всяк. время обысковъ во всВхь безъ 
исключен1я помфщен1яхъ, о наложен!и аре- 
ста на всяк. имущество, могущее указы- 
вать на преступность дВйствй или нам$- 
рев1й зваподозр$нн. лица. (Уст. Угол. Суд., 
ст. 621—624). 1. При чрезвычайной о. ге- 
нералъ-губернатору присвоиваются права 
главноначальствующаго, а въ случаЪ на- 
добности и права главнокомандующаго арм1- 
ею. Въ м$отностяхъ, не подчиненныхъ ге- 
нералъ-губернаторамъ, главноначальству- 
ющ назначается Высочайш. властью. Ёро- 
мВ правъ, принадлежащихъ начальникамъ 
м%$стностей, объявленныхъ въ усиленн. о., 
главноначальствующимьъ предоставляется: 
1) право подчинять данн. м$стность упра- 
влен!ю, на основанйи спещальн. инструвщй, 
0606. назначаемыхь ими лицъ, которымъ 
(если они военн. вван!я) м. 6. поручено и 
командоване войсками; 2) право учреждать, 
для содЪйствя м%етной полищи, особ. воен- 
но-полицейск. команды; 3) право изъятя 
изъ общ. подсудности дзлъ объ извфетн. 
рода преступленяхъ и проступкахъ съ пе- 
редачею ихъ военн. суду или-же на рёше- 
н1е административной власти, въ предзлахъ, 
установленныхъ положенемъ объ о. (см. 
ниже); 4) право налатать на срокъ о. сек- 
вестръ на недвиж. и арестъ на движ. иму- 
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щества и доходы съ нихъ; 5) право подвер- | 
гать въ администр. порядкЪ лицъ заключе- 
ню или аресту въ тюрьм® или кр$пости 
на 3 мЪе., или денежн. штрафу до 3.000 р., 
какъ ва нарушен!е обязат. постановленай, 
такъ и за проступки, объ изъят1и которыхъ 
изъ вфдомства общ. судовъ 6. заранфе объ- 
звлено; 6) право устранять отъ должности, | 
на время о., чиновниковъ всфхъ в®домстве 
и лицъ, служащихъ по выборамъ, за исклю- 
ченемъ 060бъ, занимающихь должности 
первыхъ трехъ классовъ; 7) право разр%- 
шать экстренныя, пр1останавливать и ва- 
крывать очередн. собран1я сословн., городек. 
и земск. учрежденй, устранять извЪстн. 
вопросы изъ обсужден1я этихъ собранйй; 
8) право пр1останавливать на время ©. пе- 
р1одич. издан1я; 9) право закрывать учебн. 
заведеня на ерокъ не долфе 1-го м%е., со- 
общая о причинахъ этой мфры подлежащ. 
начальству учебн. заведен! и м-ру вн. дЪлъ, 
который, въ случа надобности продлить 
срокъ закрыт!я заведеня, вносить о томъ 
представлен!е въ комитетъ м-въ. (Прилож. 
1 кь ст. 1, прим$ч. 2, Уст. о предуюр. прест., 
ст. 1—27, по продолж. 1886 г.). 

Охриплость — признакъ ненормальн. с0- 
стояня голос. связокъ: см. Голоеъ и Гортань. 

Охранен!е имущества—см. НаслЪдетво. 

Оцелотъ (Кез раг4а!з)—хищн. животное 
изъ рода кошекъ, водящееся въ центр» и 
южн. Америк. МВхъ весьма красивъ—на 
спин и бокахъ буровато-сЗраго или крас- 
но-желтаго цв%та, снизу желтоватс-б%лаго; 
по ‘бокамъ тянутся изогнутые продольн. 
ряды крупн. яркихъ пятенъ, окаймленныхъ 
черн. кольцами, часто еще и съ черными 
пятнышками внутри колецъ. Длина, тфла— 
3 ф., хвоста—1 ф. 3 д. Охотятся ва 0., какъ 
ради шкуры, такъ и потому, что онъ опаен. 
врагъ мелк. домашн. животныхъ. 

ОцЪнка (судебная) имущества производит- 
ся въ тёхъ-же случаяхъ, какъ и (опись см.) 
и непосредственно сл$д. ва нею. Назначенн. 
цЪны вписываются въ опись. Если цзна 
имущества обозначена въ договор, то въ 
новой о. нЪтъ надобности; точно также, если 
въ договор указаны оцзнщики, то ©. дЪ- 
лается ими. Если-же такого договора н%тъ, 
то 9. производится въ нижеслВдующ. по- 
рядкЪ. При о. движ. имущества цЪну кажд. 
описанн. предмета опредзляетъ устно взыс- 
катель, а если онъ не явился, то должникъ; 
сторона, не согласная съ предъявленн. цё- 
нами, им. право требовать, на свой счетъ, 
производства о. черезъ свздущ. людей, наз- 
начаемыхъ по взаимн. соглашен1ю взыска- 
теля и должника, а при несогласи ихъ или 
при отсутстви ихъ—по усмотрн1ю судебн. 
пристава. При 0. недвиж. имущества взыс- 
катель обязанъ доставить суд. приставу 


подписку съ означен1емъ цзны имущества; 
подписка предъявляется должнику-владвль- 
цу, если онъ явился къ описи; послвднй, 
вЪ семидневн. срокъ со дня предъявления, им. 
право представить подробн. 0. имфн1я по 
средн. количеству чист. дохода за посл дне 
пять лътьъ или ва все время влад ня, если 
оно менЪе пяти лЪтъ. 0. свою владфлецъ д. 
подкрёпить надлежащ. документами (при- 
ходо-расходн.книгами, контрактами, счетами 
и пр.). Взыекатель, съ своей стороны, м. въ 
семидневный срокъ представить вовражен1я на 
0- владвльца. Если соглася между сторо- 
нами не послфдуетъ, то для о- назначаются 
свздущ. люди въ нечетн. числ и въ томъ 
же порядк®, какъ при 0. движим. имуще- 
ства. Опредвливъ средн. ежегодн. чист. до- 
ходъ съ имЪн1я за пять лтъ или за все 
время владЪн1я, если оно менфе 5 лЪтъ, 
свЪдущ. лица, на основан1и его, оцвниваютъ 
имущество так. образомъ: 1) земли, сады, 
огороды и рыбн. ловли по 10-лВтней слож- 
ности средн. ежегодн. чист. дохода; 2) не 
пришедийя въ ветхость каменн. строен1я— 
по 8 лётн. сложности; 3) новыя дерев. 
строен1я —по 6 лФтн. сложности; 4) ветх1я 
дерев. и каменн. строен1я, еще приносяця 
доходъ, — въ половину противъ новыхъ; 
5) въ селен яхъ, гд$ нельзяопредВлить доход- 
ности строен, посл$днйя оцфниваютъ по 
стоимости матер1ала. Стоимость частей иму- 
щества, не подходящихъ ни подъ одну изъ 
означенныхъ категорй, оцЪнивается особо. 
(Суд. Уст., ст. 1000-1008 и 1117—1126). 

Очаги кухонные—см. Отоплеше. 

Очереть—то же, что Камышъ. 

Очистка. Подъ именемъ очистокъ разу- 
мЪются дфлаемыя’ продавцомъ въ купчей 
кр8пости объявлен!я о томъ, что имущество 
прежде никому не было продано и заложено 
или инымъ способомъ укрЪплено, и что 
продавецъ принимаетъ на себя обязательство 
очищать покупщика отъ возхъ въ то иму- 
щество вступщиковъ и не доводить его до 
убытковъ, съ удостовзренемъ заплатить 
оные покупщику, буде таковые произойдут». 
Условя объ 0. — условя произвольныя, 
вписываемыя въ купчую по взаимн. согла- 
шен1ю сторонъ, но вовсе не необходимыя. 
(Т. Х, ч. 1, ет. 1427). 

Очищен1я мсячныя—см. Регулы. 

Очки служатъ или для исправленя из- 
вЪстн. недостатковъ зрВнйя, или-же для ва- 
щиты глазъ отъ сильн. свЪта, отъь пыли, 
вЪтра и т. п. 0. перваго рода наз. отитиче- 
скими 0., а посл дняго рода—консервами. Для 
какой-бы цЪли ни служили 0., пригото- 
вляются он изъ сорта стекла, называемаго 
кроналась (см. Стекло), такъ какъ другой 
употребительный сортъ стекла, Ффлинтллась, 
слишкомъ разсфеваетъ свЪтъ и потому вре- 
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денъ для глазъ. Иногда двлаютъ о. изъ на- 
стоящ. горн. хрусталя, но таке о. оч. до- 
роги и, по оптическ. качествамъ, хуже хо- 
рош. стеклянныхъ. Чтобы о- вполн дости- 
гали своей цфли, он д.6. приготовлены 
изъ чист. кронгласа, совершенно безвцв$тнаго 
(если 0. не окрашены), безъ пятнышект, 
пузырьковъ или струекъ; кром того, на 
стеклахъ 0. не должно 6. ни малйш. цара- 
пинЪ. Покупая о., слФд. убфдиться въ от- 
сутстви веЪхъ этихъ недостатковъ, оч. вред- 
ныхъ для вр$н1я: безцвЪтность стекла легко 


Рис. 2-й: струйки въ 


Рис. 1-й: пузырьки въ 
стекл. 


стеклЪ. 


опредлить, положивъ его на б%л. бумагу 
(нечистый кронгласъ, при этомъ, будетъ 
им ть зеленоватый цв$тъ); пятнышки, пу- 
зырьки, струйки (см. рис. 1-й и 2-й) и ца- 
рапины узнаются при разсматривани (если 
нужно, съ лупою) стекла на свЪтъ. О при- 
готовлени стеколъ для 0.—см. Стекла оп- 
тическ1я. — Оправа для о. сост. изъ средней 
и друхъ боков. частей. Въ средн. части от- 
личаютъ два кольца (А А на рис. 3-мъ) и 
соединяюциИй ихъ мостикъ (ВБ), лежа на 


Рис. 3-й. А А— кольца; Б—мостикъ; д д—боковыя 
части (цфльныя); $ *— шарниры. 


переносьф. Кольца чаще всего овальной 
(рис. 3-й), рёже круглой (рис. 12-Й) или че- 
тыреугольной формы (рис. 11-й). Форма мо- 
стика (Б на рис. 3-мъ) д. соотв тетв. форм 
носа пащента; для носовъ прямыхъ наибол$е 
пригодна форма, показан. на рис. 4-мъ; для 
носовъ съ боле или мене высок. пере- 
носьемъ—формы, изображенн. на рис. 5-мъ и 
6-мъ; при впаломъ переносьВ мостикъ иногда 
д. б. несколько выпуклымъ внизъ. Въ опти- 
ческ. 0. форма и величина мостика д. 6. при- 
способлены такъ, чтобы центры стеколъ со- 
впадали съ центрами зрачковъ (зрительны- 
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ми осями): это оч. важное условле, на кото- 
рое непремъино нужно обращать вниманте при 
покупкъ 0. Если н%тъ подходящей готовой 
оправы, то ее слд. закавать, но никакъ не 
брать оправы не соотвзтственной. Разстоя- 


Рис. 4-й. Мостикъ для прям. носовъ. 


не между центрами зрачковъ проще всего 
опред$ляется посредствомъ тонкой линейки 
съ двленями, которая держится горизон- 
тально и параллельно глазамъ, н%сколько 
выше середины зрачковъ; при этомъ если ©. 
для дали, то пащентъ д. смотр%ть вдаль, а 
если для близи (напр. для чтен1я), — то на. 
близвй предметъ, напр. на какой-либо глазъ 
изм ряющаго. Разстояв!е между нижн. 
краемь линейки и переносьемъ служитъ 
руководетвомъ для опредёленя положеня 


Рис. 5-й. Мостикъ для высок. переносья. 


стеколъ въ вертикальн. направлен1и. Боков. 
части оправы (дд на рис. 3-мъ) м. 6. или 
цёльныя (рис. 3-й), или же составленныя 
изъ двухъ частей, соединенныхъ м. собою 
шарниромъ (рис. 7-й); цфльныя .м. 6. или 
прямыя, только слегка согнутыя по плос- 
кости (рис. 3-й), держашия о. легк. прижи- 
ман1емъ къ вискамъ, или-же въ форм% ду- 
гообразн. крючковъ (рис. 8-й), закладывае- 
мыхъ ва уши. Концы боков. частей — въ 
форм а или в на рис. 9-мъ; в держитъ 
лучше, но нерздко вырываетъ волосы; оч. 


Рис. 6-й. Мостикъ для еще болЪе высок. переносья, 


удобна грушевидная форма конца. Въ по- 
слёдн. время появились 0. безъ колецъ: мс- 
стикъ и боков. части оправы прикр$пляются 
къ концамъ самыхъ стеколъ. Такая оправа 
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легче, но не прочна: прикр$плен!е стеколъ 
часто разслабляется и центры ихъ пере- 
стаютъ совпадать съ зрительн. осями глазъ. 
Оправа бываетъ стальная, серебряная, з0- 
лотая, черепаховая или роговая; пригоднЪе 
всего темная стальная, черепаховая или ро- 


Рис. 7-й. Боков. части оправы составныя. 


говая; серебряная и золотая даютъ отблескъ, 
вредный для глазъ. Вели ©. употребляются 
на коротк. промежутки времени, то имъ 
даютъ форму пенсне (рис. 10Й), лорнета 
(рис. 11-й) или монокля (рис. 12-й); поел$д- 
в сл5д. совсёмъ вывести изъ употребленйя, 
какъ вредный, за исключешемъ случаевъ, 
въ которыхъ для врфя служить только 


Рис. 8-й. Боков. часть (цфльная) оправы загнута 
дугообразно. 


одинъ глазъ. Лорнеты пригоднфе пенсне, п. 
ч. ихъ всегда легче правильно наставить. 
Носить ©. слфдуетъ возможно ближе къ 
глазамъ (на сколько позволяютъ р$еницы) 
и параллельно имъ; но при чтен!и оптиче- 
скимъ 0. нужно давать нфеколько наклон- 
ное положен!е внизъ. — Консервы вообще 
дЪлаются изъ плоскихъ стеколъ, пригото- 


& № 


Рис. 9-й. Концы боков. частей оправы. 


вляемыхъ, къ сожалфн1ю, очвнь часто изъ 
нечистаго кронгласа, (прост. оконн. стекла). 
Сл%д., по крайней м®р$, выбирать стекла 
безъ царапинъ, съ совершенно параллель- 
ными поверхностями, хорошо полированныя 
и, по возможности, безъ нузырьковъ, струекъ 


и пр. (см. выше). Иногда стекламъ консер- | 


А 
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вовъ даютъ выпуклую форму (какъ въ ча- 
сов. стеклахъ); но такихъ стеколъ лучше 
избЪгать, п. ч. он обыкновенно дутыя и, 
вслдетв1е этого, никогда не бываютъ вездв 
одинаков. толщины и пропускаютъ свЪтЪ 
неравном рно. Изъ окрашенн. стеколъ пре- 
жде были въ больш. ходу син1я, р$же зе- 
леныя; но ни т, ни друг1я не годятся, такъ 
какъ ослабляютъ не всв лучи свЪта, а 
только нфкоторыя изъ нихъ. Въ настоящ. 
время почти исключительно употребл. дым- 
чатыя, задерживающая вс лучи св$та рав- 
ном рно. Въ практик отличаютъ 4 главн. 
оттфнка дымчатыхъ (или синихЪ) стеколъ, 
означаем. обыкновенно буквами латинск. 
алфавита: А — сам. лек, В — лежй, С — 
среди и О—темный. Стекла консервовъ д. 
6. достаточно велики; круглыя защищаютъ 


Рис. 10-й, Пенсне. 


глаза лучше овальныхъ, но онф не грац1оз- 
ны. Для болфе полной защиты глазъ отъ 
свЪта и друг. вредностей употребл. о. съ 
боков. сЗтками (рис. 13-4): боков. стнки 
изъ стеколъ не годятся, п. ч. мВшаютъ вен- 
тилящи. У потреблен1е безцвфтн. консервовъ 
полезно противъ сильн. вфтровъ, пыли (на 
воздух или въ мастерскихъ), Фдкихь па- 
ровъ (на фабрикахъ, въ химич. лаборато- 
раяхъ) ит. п. Цвфтн. консервы необходимы 
въ жаркихъ странахъ для защиты отъ ярк. 


Рис. 11-й. Лорнетъ. 


солнечн. свЪта, въ с®верн. странахъ — про- 
тивъ отраженнаго ярко-б$лало св$та сн%- 
га (см. Слиота куриная); для предохра- 
нен1я зрзн!я при изв$стн. рода занят1яхъ: 
для литейщиковъ чугуна, плавильщиковъь 
стекла, для работающихъ надъ сильно бле- 
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стящ. предметами и пр. Ночалще всего цв%тн. 
консервы употребл. при болфзняхъ глазъ, 
сопровождающихся свътобоязнаю, т. е. из- 
лишнею чувствительностью глазъ къ свфту. 
Носивций болзе или менфе долго темные 
консервы, прежде чВмъ перейти къ обыкн. 
свЪту, долженъ приготовить глаза къ пере- 
ходу употребленемъ въ течени н%котор. 
времени боле свЪтл. консервовъ. Снимать 
консервы никогда не слЪд. при ярк. осв%- 
щени. — Оптичесвя 0. Изъ стеколъ для 
этого рода ©. чаще всего употребляютея 
двояковыпуклыя (а на рис. 14-й) и 0дв0яково- 
знутыя (9), рЬже выинутовыпуклыя, иввЪет- 
ныя подъ назван1емъ менисковъ (в и и), Въ 


Рис. 12-й. Монокль. 


исключительныхъь случаяхъ — призматиче- 
ская (1) или цилиндрическая (рис. 15-й) стекла. 
Кром упомянутыхъ выше качествъ (стр. 
1067), отъ оптическ. стеколъ требуются 
тщательная правильная шлифовка и над- 
лежали. центрировате, т.е. расположен1е 
оптическ. центра стекла какъ разъ посре- 
дин. Стекла, не удовлетворяюцйя этимъ 
требованйямъ, не исправляютъ, а портятъ 
глаза. Поэтому, съ покупкою оптическ. о. 
никогда не должно поступать легкомыслен- 
но, пр1обр%$тая ихъ въ галантерейн. лавкахъ 


Рис. 13-й. Консервы съ сЪтчат. боками, 


ит. п.; обращаться за ними слд. непремнно 
къ хорош. оптикамъ. У главн. врачей и оп- 
тиковъ долж. имЪться полн. набор» стеколь 
(рис. 16-й), состош. приблизительно изъ 32 
паръ двояковыпуклыхъ, 32 паръ двояко- 
вогнутыхъ, 18 выпуклыхъ и 18 вогнутыхъ 
цилиндрическихьъ стеколъ, 9 призмъ и н%- 
скольк. цвфтн. стеколъ. Выпуклыя и во- 
гнутыя стекла обозначаются номерами, со- 
отв тетвующими ихъ фокусн. разстояямъ. 
За единицу принимается стекло съ фокусн. 
равстоянемъ въ 1 дюймъ; но такъ какъ сте- 
кло съ так.фокусомъ не прим нимо въ глазн. 
практик, то его и нётъ въ набор. Самое 
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сильное стекло набора им. фокусъ въ 2 дюй- 
ма и соотв тствуетъ, слфдовательно, № 2; 
затмъ слфдуютъ постепенныя градащи до 
80-го, иногда до 120-го номера. На кажд. 
стекл д. 6. вырфзанъ его номеръ: на вы- 
пуклыхъ (приближающихъ и увеличиваю- 
щихъ изображен1е) съ знакомъ -|, а на во- 
гнутыхъ (дёйствующихъ противуположно) 
съзнакомъ —. Оптическая сила стекла рав- 
на 1, дВленной на его фокусное разстоян]е, 
которое, какъ сказано, соотв тствуетъ его 
номеру; так. обр. оптическая сила номера 
2-го будетъ 1/2 (съ плюсомъ или минусомъ, 
смотря по тому, выпуклое или вогнутое сте- 


1 1 
кло), номера 4-го=- 4, Номера 10-го— зо зНО- 


мера 20-го=-- и т. д.; вообще, чфмъ вы- 
ше номеръ, тфмъ слабфе оптическая си- 
ла, стекла, и наоборотъ. Въ новЪйш. время 
для опредвлен1я силы стеколъ стали при- 
мВнять метрическ. систему. Чтобы избЪ- 
жать дробей, въ этой систем за единицу 
принимается не самое сильное, а приблизи- 
тельно самое слабое изъ употребительныхъ 
д $ [К 


и @ 


Рис. 14-й. Различн. формы оптическ. стеколъ: а— 
двояко-выпуклое стекло; б—плоско-выпуклое; в— 
вогнуто-выпуклое (менискъ); #— призматическое; д— 
двояко-вогнутое; е— плоско-вогнутое; и—вогнуто- 
выпуклое. 


въ практик стеколъ—именно стекло съ 
фокусомъ въ 1 метру; стекло это названо 
стекломъ въ 1 д40оптрю и изображается 
такъ: 10; послёдуюцщя стекла, съ мень- 
шими фокусами, обозначаются: 2 0, 80,4) 
и т. д., что соотв тствуетъ стекламъ съ фо- 
кусами въ 1/> метра, въ */з метра, въ 1/4 мет- 
ра и т. д. Чтобы перевести метрическ. обо- 
значен!е въ дюймовое, т. е. д1оптр!и въ но- 
мера, нужно только фокусн. разстояне 
данн, стекла, выраженное въ метрахъ, пе- 
ревести въ дюймы; напр. стекло, обозначен- 
ное по метрич. системВ 5) и слдователь- 
но имфющее фокусъ въ 1/5 метра или 20 
сант., должно соотвфтетвовать № 8 дюймо- 
вой системы, п. ч. 20 сант. равны 7,87 или 
почти 8 дюйм. Для перевода дюйм. номеровъ 
въдюптри, нужно, наоборотъ, дюймы превра- 
тить въ метры; так. обравомъ стекло № 10 
дюймов. системы, имвющее фокусъ въ 10 
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дюйм., равныхъ 25 сант. или '/‹ метра, долж- 
но соотвЪтетвовать 4Ю метрич. системы. 
Метрическ. система менфе удобна, а пото- 
му большинство глазн. практиковъ по се 
время продолжаетъ придерживаться дюйм. 
системы. Полный наборъ стеколъ стоитъ 
оть 70 до 130 и боле рубл. Обыкновен- 
нымъ (не глазнымъ) врачамъ и любителямъ 
изъ публики можно рекомендовать карман- 
ный наборъ д-ра Тихомирова (7 руб.), со- 
стоящй изъ 8 выпуклыхъ и 8 вогнутыхъ 
стеколъ; складывая по два стекла вм%ет%, 
изъ этихъ 16 стеколъ можно составить вс 
номера большихъ наборовъ. Гд% возможно, 
оитическ1я о. должны 6. выбраны хорош. 
глазн. врачемъ; нЪкот. роды о., напр. ци- 
линдрическ1я или призматическ1я и могутъ 
6. навначены только глазн. врачемъ. Но 
такъ какъ найти знающ. глазн. врача б. ч. 
можно только въ университетск. городахъ, 
а обыкнов. врачи въ этомъ отношени р%д- 
ко обладаютъ надлежащ. свёдЪн1ями, то 
при общераспространенн. недостаткахъ вр%- 
н1я, а именно при дальнозоркости и близо- 
рукости (см. Зр%н1е) позволительно до- 
пустить выборъ‘0. самому пащенту—при 
соблюд$ и извфстн. правилъ, которыя 6. 
указаны ниже. Знан1е этихъ правилъ необ- 
ходимо паценту, кром$ того, для контро- 
лирован1я оптиковъ и мнимыхъ или недобро- 
совфстн. глазн. спещалистовъ. При этомъ 
нужно помнить, что откладывать съ упо- 
пребленчемь 0. тамъ, 1дъ онъ нужны, не слъ- 
дуетз, п. ч. откладыван1е это влечетъ за, 
собою только дальнфйш. порчу зр%$н1я, вел д- 
ств!е его постоянн. утомленйя. Своевременно 
% хорошо выбранныя 0. не портятъ, а со- 
праняютъ зрьше. Скор. утомлен1е зря 
при разсматриванйи предметовъ, неясность 
зрзнйя вдаль или вблизи, при вполн% здо- 
ров. глазахъ въ друг. отношешяхъ, суть 
обыкнов. признаки, указывающие на необ- 
ходимость прибфгнуть къ оптическ. о. Если 
палленть хорошо видитъ вдаль, а плохо 
вблизи, то это указываетъ на дальнозор- 
кость; наоборотъ, плохое зрн1е вдаль и 
ясное вблизи—на близорукость. Если па- 
щенть плохо видить и вдаль и вблизи, 
то можно предположить или общее ослабле- 
н1е остроты зрн1я, могущее зависть отъ 
старости, оть пораженя сЪтчат. оболочки 
глаза (амбллошя), отъ помутнЪн!я прозрачн. 
влагъ глаза, и т. п. (см. Зр не), или даль- 
нозоркость, соединенную съ зитерметротею, 
т. е. такимъ устройствомъ глаза, при кото- 
ромъ, безь помощи аккоммодащи, даже па- 
раллельные лучи даютъ изображен1е по- 
зади сЪтчат. оболочки (стр. 237—8), или, 
наконецъ, астизматизмъ, т. е. неправильн. 
выпуклость роговой оболочки. ОпредВлить 
эти недостатки зр%н1я возможно изелВдова- 
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в1емъ глазъ при помощи печатн. шрифтовъ 
и оптическ. стеколъ набора, изслфдованемъ, 
вполн% доступымъ и для неспешалиста, 
особенно если онъ им. достаточн. понат!я о 
физик свЪта. Прежде всего нужно опре- 
дВлить остроту зврзя, какъ показано на 
стр. 239. Для неграмотныхь шрифтъ м. 6. 
зам®ненъ соотв®тств. величины знаками 
(въ продаж имФются для этой цли табли- 
цы, составленныя проф. Юнге для воинск. 
присутств!й). При каждомъ изъ упомяну- 
тыхъ выше недостатковъ зрзн!е окажется 
боле или менфе ослабленнымъ. Чтобы 
узнать, какой именно изъ этихъ недостат- 
ковъ имфется въ данн. случаЪ, пащента 
сажаютъ на разстоянйи 20 футъ противъ 


Рис. 15-й. Двояко-выпуклое цилиндрическое стекло 
оси выпуклостей перес$каются. 


шрифтовъ Снеллена (стр. 238) и заставля- 
ютъ его смотр%ть на тотъ шрифтъ, сверху 
котораго написано 20 фут. Пащентъ, зр$н1е 
котораго, какъ сказано, ослаблено, не бу- 
детъ въ состоян1н разбирать его невоору- 
женнымъ глазомъ. Пробуютъ приставлять 
къ глазамъ его поперем$нно выпуклыя и 
вогнутыя стекла разлнчн.- силы (начиная 
съ слабыхъ). Если врфн!е не улучшается ни 
отъ тзхь, ни отъ другихъ, то это значить, 
что пащентъ страдаетъ либо общ. ослабле- 
н1емъ зр%н1я (отъ поражен1я сЪтчат. обо- 
лочки и пр.—см. выше), либо астигматиз- 
момъ: въ 0боихъ случаяхь онъ долженъ 
быть препровожденъ къ глазн. врачу. 
Если зрВн1е улучшается отъ выпукл. сте- 
колъ и ухудшается оть вогнутыхъ, то 
пащентъ несомнзнно дальнозорокъ; если, 
наоборотъ, улучшене зр$н1я происходитъ 
отъ вогнутыхъ, а ухудшен!е отъ выпуклыхъ 
стеколъ, — то пащентъ близорукъ. Ве по- 
добн. рода изслдованйя д. 6. производимы 
въ хорош. погоду при разсЖянномъ дневн. 
свЪтВ (никакъ не при прямомъ солнечн. 
освфщен1и), при чемъ лицо пащента д. 6. въ 
тзни, а шрифтъ хорошо освёщенъ. Можно 
изслфдовать оба глаза вмФетЪ, вкладывая 
стекла въ 060б. для этой цфли существую- 
щую оправу (д. имЪФться при полн. наборахъ 
оптич. стеколъ);но лучшеизел довать каждый 
глазъ отдвльно (держа стекло передъ однимъ 
глазомъ и прикрывая другой рукою), п. ч. 
въ послфдн. случав одновременно опред*- 
ляется и зрительн. разница глазъ, если она 
есть. Если сказанн. образомъ найдена даль- 
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нозоркость, то пащенту нужны 0. съ вы- 
пукл. стеклами, если бливорукость — о. съ 
вогнут. стеклами. Въ 6. ч. случаевъ нЪтЪ 
надобности въ так. подробн. изслёдован1яхъ. 
Если палйентъ, прежде видъвиий хорошо, ста- 
р%я, сталъ вид®ть плохо вблизи, то онъ не- 
сомнфнно только дальнозорокъ; если, наобо- 
ротъ, онъ ясно видитъ вблизи, но плохо 
вдаль, то онъ только бливорукъ. Чтобы 
исправить зрЪн1е въ обоихъ случаяхъ нужно 
только опредфлить номеръ выпукл. или во- 
гнут. стекла, подходящий для даннаго пащен- 
та.—При дальнозоркости для этого прежде 
всего нужпо найти разстоян!е отъ глаза, бли- 
жайшей границы яснало зрънля, т. е. то са- 
мое близкое разстоян{е, на которомъ пащентъ 
еще можетъ ясно видЪть мелк!е предметы 
и ближе котораго вре становится 
уже неяснымъ. Лучше всего для такой 
пробы избирать средн. печатн. шрифты, 
напр. второй, трет или четвертый 
(сверху) шрифтъ таблицы Снеллена 
(стр. 238), смотря по острот® зрён1я 
паента, или тотъ шрифтъ, съ кото- 
рымъ пащенту чаще всего приходится 
им ть дзло. Ближайшая граница ясн. 
зрёв!я указываеть крайв!Й предфлъ 
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нужнаго номера стеколъ, стоитъ только въ 


АХ8 
Формулу д—в 
ную величину ея въ данномъ случа%; напр., 
если ближайш. граница ясн. зр$в1я изол%- 
дованнаго пащента окажется на 12 дюйм.., 
то необходимый для него номеръ стеколъ 


): 


если на разстоян!и 20 дюйм., то № 13'/з-й 
вета») и т. д. Еели 


20—87 12 
дальнозоркость на столько велика, что найти 
ближайш. границу ясн. зр$н1я невооружен- 
нымъ глазомъ нельзя, то ее опредВляютъ, 
| приставляя къ глазу какой - либо изъ сред- 


вставить на м%сто А найден- 


будеть 24-й | такъ какъ =5—< 


(тажь какъ 
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силы аккоммадащ!и или возможное для 
пащента напряжен!е аккоммодащи 
глаза, (стр. 238). Но такое наибольшее 
напряжен1е аккоммодацщи глазъ въ состоя- 
ни вынести только оч. коротк. время (насту- 
паетъ быстрое утомлен!е), а потому занят!я 
бевъ утомлен1я могутъ происходить только 
тогда, когда ближайшая граница ясн. зр%- 
ня не совпадаетъь съ разстояемъ, на 
которомъ производится работа (наприм$ръ 
чтен!е), а лежитъ н%сколько ближе къ 
глазу. Нормальное разстояще для заня- 
т мелкими работами, напримръ чте- 
н1емъ, письмомъ и т. п. считается въ 12 
дюйм. Опытъ показалъ, что безъ утомлен1я 
занят1я на этомъ равстоянйи возможны толь- 
ко тогда, когда ближайш. граница яен. зр%- 
н!я находится оть глаза не далфе 8 дюйм. 
У веЪхъ дальнозоркихъ ближайш. граница, 
яен. зрзн!я лежитъ отъ глала далВе, чфмъ 
на 8 дюйм., и тёмъ дальше, чЁмъ сильнфе 
дальнозоркость. Назначен1е 0. и состоитъ 
именно въ томъ, чтобы приблизить эту гра- 
ницу къ глазу до 8 дюйм. или даже немного 
ближе (при слишкомъ большомъ приближе- 
ши о. превратятъ дальнозоркаго въ близо- 
рукаго). Найти соотв$тствуюций номеръ 
стеколъ для каждаго даннаго случая воз- 
можно или посредствомъ вычисления (оч. 
простого) на основанйи найденной ближай- 
шей границы ясен. зр%н1я, или - же эмпири- 
чески — примфриванемъ  стеколъ. Если 
разстоян1е отъ глава ближайш. границы ясн. 


Рис. 16-й. Наборъ оптическ, стеколъ. 


| нихъ номеровъ выпукл. стеколъ, напр. № 15, 
и, примфняя формулу 7 ‚ выбираютъ но- 


меръ стекла, соотв тствующИЙ разстоян!ю 
ближайш. границы ясн. врЗн1я, найденной 
при помощи № 15. Для глаза, не вооружен- 
наго номеромъ 15, найденный номеръ будетъ, 
конечно, слабЪе, чёмъ нужно. Чтобы опредЪ- 
лить дЪ»йствительно нужный номеръ, сл%- 
дуетъ только къ оптической сил (стр. 1069) 
найденнаго номера прибавить оптическую 
силу приставленнаго стекла. Положимъ, что 
разстоянйе ближайш. границы ясн. зря, 
полученное при помощи стекла № 15, равно 
10 дюйм.; номеръ стекла, соотв тствующий 


этому разстоян!ю, будетъ 40-й (так какъ 


10%8__ . 38 
ею) „.Оптич.сила, №40-го= 40 (СТР. 1069) 


а оптич, сила № и сложивъ 065 


15? 


1 


величины (1+1 1), получимъ 1.0%. 


40115 п 


довательно данн. пащенту нуженъ №11-йили 
немного сильнфе—10-й. Чтобы дать возмож- 
ность читателю обойтись безъ вычислений, 
приводится таблица, въ’‘которой противъ раз- 
личн. растоян!й ближайш. границы ясен, зр%- 


зрён!я означить черезъ А, то, для получен!я' н1я показаны соотв$тетвующе имъ номера 
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выпукл. стеколъ (для занят! на разстояи 
12 дюйм.). 


Разстоян!е ближайш. 


траницы ясен. зрён1я. 3№ стена, 


8 дюйм. очковъ не нужно 
9 › то 
10:5 40 
м.» ‚ 29 
17 > 24 
13. о» 21 
14 > 181/2 
ог “> ПИ 
16 › 16 
о 15 
18 > 14 
и. 13/2 
ох 13 
РЕ) 193/4 
92 › 121] 
ре 191/4 
24 > 12 
г Се] 1122 
7 > 

28 з 11 
Пи в 2) 

30 › 103/ 


Эмпирически номера, стеколъ опред ляются 
так. образомъ: приставляя къ глазамъ па- 
цента стекла, различн. номеровъ (начиная съ 
боле слабыхъ и постепенно переходя къ 
бол$е сильнымъ), его заставляютъ читать 
средн. шрифты (см. выше) на разстоянши 
12 дюйм. Тотъ самый слабый номеръ, съ ко- 
торымъ пащентъ лежо и свободно читаетъ, 
и будеть требуемый номеръ. Пробу слфд. 
повторить н$сколько равъ. Всего лучше 
соединять оба способа, т. е. сначала опред?- 
лить номеръ на основании. ближайш. гра- 
ницы яснаго врн1я, а затёмъ провзрить 
его эмпирически. Но какой-бы способъ ни 
былъ употребленъ, во всяк. случа можно 
брать стекло номеромъ выше, напр. вместо 
29-го номера 24-й, вм%ето 17 номера 16-й и 
т. д. См. приведенн. выше таблицу, на, осно- 
вави которой, въ случав нужды, можно 
выписывать стекла или о. со стеклами оть 
изв стныхъ оптиковъ (въ Пет. И, Мильк— 
Бол.Морская 39; О. Рихтер» —Адмиралт. пло- 
щадь 4 и др.), указавъ, при этомъ, номеръ 
(или число д1оптр!И) и оптическ. качество 
(выпуклое) стекла; номеръ, какъ сказано, 
взрнЪе брать степенью выше, а еще лучше 
выписать два номера—найденный и слдую- 
щий ва нимъ по таблицз: какой придется по 
глазамъ, и если придется слабЪйпий, то бо- 
л\%е сильный можетъ остаться въ вапае—на, 
будущее. Относительно оправы—необходимо 
обозначить форму носа (плоскай, прямой, съ 
торбиною, большой или малый, съ толет. 


или тонк. переносьемъ) и, если возможно, 
разстояе между центрами (серединами) 
обоихъ зрачковъ (стр. 1067). Степень дально- 
зоркости пащента опред$ляется оптич. си- 
лою пригоднаго для него стекла; напр., если 
требуемый номеръ стекла 10-й, оптич. сила 
котораго 1/10 (стр. 1069), то и степень дально- 


У 
зоркости — 1. Такъ какъ степень дальнозор- 


кости съ возрастомъ постепенно увеличи- 
вается, то стекла приходится перем$нять 
черезъ кажд. 2—3 года, поступая, при вы- 
бор ихъ, кажд. разъ, какъ показано выше. 
Пока дальнозоркАй видить ясно вдаль, онъ 
долженъ употреблять ©. только для работы 
надъблизк. предметами; когда-же зрЪн!е ста- 
нетъ плохо и для дальнихъ предметовъ, тодля 
дали слЪд. выбрать (эмпирически) отдЪльн. 
0., лучше всего въ форм лорнета. — При 
близорукости, для опредфлен1я какъ степе- 
ни этого недостатка, такъ и номера требуе- 
мыхъ стеколъ, нужно, наоборотъ, прежде вее- 
го найти разстоян1е дальньйшей зраницы ясн. 
зрънля, т. е. то самое дальнее разстоян1е, на 
которомъ пашентъ еще можетъ ясно ви- 
дЪть предметы и дальше котораго зрфн!е 
становится неяснымъ. Дфлается это также 
при помощи шрифтовъ: избравъ какой-либо 
изъ обыкнов. шрифтовъ, напр. отъ второго 
до четвертаго (сверху) таблицы, приведен- 
ной на стр. 238, пом щаютъ его сначала, на, 
разстоян]е, не доступное для зр%н1я, и зат мъ 
постепенно приближаютъ его къ глазу до 
тЪхъ поръ, пока глазъ начнетъ ясно видьть; 
снова отводятъ и опять приближаютъ, про- 
вЪряя так. образомъ нфоколько разъ. Най- 
денное разстоянзе дальньйш. зраницы ясн. зръ- 
пя и будеть соотвътствовать тому номеру 
воутоало стекла, который нуженъ для па- 
лента. Вообще при близорукости цифра но- 
мера требуемаго вогнут. стекла равна циф- 
р% равстоян1я (въ дюймахъ) отъ глаза даль- 
нзйш. границы ясн. зр%н1я: если разстоя- 
не 8, то и номеръ 8, если разстояне 6, то 
и номеръ 6 ит. д.; 1, дВленная на это раз- 
стоян1е (или, что тоже, на номеръ стекла), 
6. представлять какъ оттическ. силу стекла, 
такъ и степень близорукости. Напр., если 
разетоян1е отъ глаза дальнзйш. границы 
яен. зрзн1я пац1ента 10 дюйм., то номеръ 
стекла для о. долженъ б. также 10, а опти- 
ческ. сила, стекла и степень близорукости= 
11. Но если близорукость не велика, то 
дальн йш. граница, ясн. зр$н1я лежитъ обы- 
кновенно на столько далеко, что измфрить 
ея разстоян1е отъ глаза оч. трудно; въ так. 
случа поступаютъ такъ-же, какъ при слиш- 
комъ большомъ отдален!и ближайш. грани- 
цы ясн, зрн!я у дальнозоркахто (стр. 1071), 
т. е. опредляютъ дальнЪйш. границу ясн. 
зрён1я при номощи выпуклало (приближаю- 
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щаго) стекла достаточн. силы, напр. № 15-го 
или 10-го; затВмъ изъ оптическ. силы най- 
деннаго этимъ способомъ номера вогнут. 
стекла (т. е. изъ 1, дВленной на номеръ—см. 
выше) вычитають оптическ. силу выпукл. 
стекла, служившаго для опыта. Если, напр., 
разстоян1е дальнзйш. границы ясн. зря, 
полученное при помощи выпукл. стекла № 10, 
равно 6 дюйм., то сила вогнутаго стекла, 
нужнаго для даннаго случая близорукости, 


будетъ т (тажъ каки, ‚ а номеръ 
стекла, сл довательно, 15-Й (стр. 1069). Если 
можно имфть подъ рукою наборъ стеколъ, 
то и здесь, какъ и при дальнозоркости, но- 
меръ стекла м. б. опредВленъ эмпирически, 
т. е. приставленемъ къ глазу вогнут. сте- 
колъ различн. силы, начиная съ сам. сла- 
быхь и постепенно переходя къ бол%е силь- 
нымъ, затфмъ обратно—переходя отъ силь- 
ныхь кь боле слабымъ и т. д., дВлая про- 
вфрку н%сколько разъ. При этомъ пащента 
заставляютъ смотр%ть на разстоян1и 20 фут. 
на шрифтъ съ надписью 20 фут. таблицы 


Рис. 17-й. Франклиновскя очки. 


Снеллена (стр. 238). Тотъ самый слабый но- 
мерз, при которомъ пащентъ читаетъ шрифтъ 
свободно, и будетъ номеръ, необходимый для 
его о. Пащентъ можетъ ясно видть и съ 6бо- 
лЪе сильн. номерами, но выбирать сл$д.имен- 
но самый слабый номеръ. Лучше всего (какъ 
и при дальнозоркости) примВнять послздо- 
вательно оба способа, т.е. сначала опред*- 
лить номеръ стекла, на основанйи дальнзйш. 
границы ясн. зр%н1я, а потомъ провзрить 
его эмпирически—прикладыван!емт, къ глазу 
стеколъ близкихъ къ нему высш. и нисш. но- 
меровъ. При слабыхъ степеняхъ близоруко- 


1 
сти (до т) выбранныя о. можно или носить 


постоянно, или употреблять только для да- 
ли (въ форм лорнета), такъ какъ близк1е 
предметы пащенть видитъ хорошо и безъ о. 


При средн. степеняхъ близорукости (отъ ы 


до =) о. выбранныя для отдаленн. предме- 


товъ, слВд. надзвать только для дали, а для 
занят! вблизи (напр. для чтев1я) нужно или 
обходиться безъ о., или-же (если дальн йш. 
граница ясн. зрЪн1я приближена до 8 дюйм. 
и ближе) употреблять боле слабыя 0., дозво- 
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дюйм. Чтобы найти номеръ стеколъ для та- 
кихъ болфе слабыхъ о., стоитъ только изъ 
оптическ. силы стеколъ для дали (или, что 
все равно, изъ степени близорукости) вы- 
честь оптическ. силу стекла, фокусное раз- 
стоян!е котораго равно 12 —14 дюйм. (см. 
стр. 1069) или вообще разстоян1ю, на кото- 
ромъ желаютъ заниматься. Налр., если сте- 
пень близорукости (или оптическ. сила сте- 


кла для дали) -, то для занят на раз- 
стоя и 12 дюйм. требуются стекла, съ опти- 


ческ. силою >; (такъ какъ +=), 
т.е. №24. Постоянн. ношение о. для дали при 
близорукости средн. степеней дозволительно 
только тогда, когда острота зр$н1я сохранена 
вполнв (см. Зр№н!е); въ противн. случа% 
пользоватся ими нужно только временно— 
приразсматриван!и отдаленн предметовъ.При 
употреблен!и двоякаго рода о.—слабыхъ для 
близи и боле сильныхъ для дали, постоян- 
но носить можно слабыя о., а для дали при- 
соединять къ нимъ лорнетъ соотв тетвенн. 
добавочной силы; напр., если для дали тре- 


буются 0. съ оптическ. силою 5 (№ 15), 
то при постоянн. ношен1и о. (для близи) съ 
оптическ. силою въ зн (№ 24), для лорнета 
(надзваемаго поверхъ о.) нужны стекла съ 
оптическ. силою 3 (такъ какъть _ % =) 
или №40. Присильн. степеняхъ близорукости 
(выше <) глаза обыкновенно больны и 


острота зрфн1я боле или мене ослаблена, а 
потому съ употреблен1емъ о. вдЪсь д. 6. оч. 
осторожнымъ. Пащенту полезнфе вообще 
воздержаться отъ занят1Й вблизи, а для дали 
надзвать о. (лорнетъ) только временно. Если 
же занят! надъ близк. предметами избё жать 
нельзя, то для близи сл$д. выбирать отдЪльн. 
стекла, лучше всего такля, при помощи ко- 
торыхъ можно было-бы заниматься на раз- 


Рис. 18-й. 


стоян!и 12 или, по крайн. мВрЪ, 10 дюйм. 
(см. выше).—Какъ для дальнозоркихъ, тажъ 
и для близорукихъ всего рац1ональн%е было- 
бы употреблять недвояко-выпуклыя или дво- 
яко-вогнутыя стекла (а и д на рис. 14-мъ), 
а мениски: в для дальнозоркихъ и и для бли- 
зорукихъ (рис. 14-Й), на томъ основан, что 
мениски везд преломляютъ свфтъ одина- 
ково; но они не удобны въ томъ отношен]и, 
что нёсколько тяжелы и стоятъ дороже. 


ляющйя, напр., читать на разстоян!и 12—14 | Номера ихъ т%-же, что и обыкнов. выпук- 
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лыхь или вогнутыхъ стеколъ. Въ случаяхъ, 
когда работа дальноворкаго или близорукаго 
такова, что ему безпрестанно приходится 
смотр$ть то вблизь, то вдаль (напр., когда 
художникъ рисуетъ съ натуры), можно по- 
совфтовать употреблен!е такъ называем. 
Франклиновскихь 0. (рис. 17-й), изобрЪтен- 
ныхъ знаменитымъ Франклиномъ для себя. 
0. эти раздвлены на дв половины: верх- 
нюю (аа на рис. 17-мъ) и нижнюю (6 6). Для 
бливорукихъ въ а а вставляются болфе 
сильныя (для дали), а въ б б болфе слабыя 
(для близи) стекла; или-же нижняя полови- 
на остается вовсе безъ стеколъ. Для даль- 
нозоркихъ, наоборотъ, оптическ. стекла вста- 
вляются только въ нижн. половину, а вер- 
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тич. стекла, им. въ различн. м%стахъ различн. 
толщину, то при окраскЪ ихъ свЪть пропу- 
скается ими неравномфрно, что дёйствуетъ 
вредно на глаза. Поэтому, гораздо ‹ лучше 
сверхъ бфзцв$тн. оптическ. о. надЪвать 
окрашенн. консервы изъ обыкновенн. пло- 
скихъ стеколъ. — 0. для исправлен1я друг. 
недостатковъ въ преломленйи глаза (напр.для 
астигматизма), какъ сказано выше, могутъ 
быть выбраны только опытным» глазн. вра- 
чемъ. 

Очкован1е—то-же, что окулировка (см. При- 
вивка). 

Ошейникъ—см. Собаки. 

Ошибки въ актахъ м. 6. исправлены, при 
чемъ ошибочно вписанное д. б. перечеркну- 


хняя или совсёмъ ср%$зается (рис. 18-й), или | то тонкою чертою; объ исправлен!и въ кон- 
же снабжается прост. стеклами. Для лицъ, ц% акта д. 6. сдфлана оговорка — см. Ого- 
страдающихъ св тобоязн1ю, иногда дфлаются | ворки. (Пол. о нотар. части, ст. 100—1). 


окрашенныя оптическ. о0.; но такъ какъ оп- 


Ощущен1е—см. Система нервная. 


П 


Пава—см. Павлинъ, 

Павилика—то же, что Вьюнокъ. 

Цавильонъ—палаткообразн. беседка, или 
небольш. отдфльн. флигель при большомъ 
здаши. 

Пананы или собакоголовыя обезьяны 
(Супосерваз) отличаются сильно вытяну- 
той, какъ у собаки, мордой, на конц тупо 
ср$занной, р$зко выдающимися надбровн. 
дугами, больш. защечн. м8шками и больш. 
сЗдалищн. мозолями, нер$дко ярко окра- 
шенными; т$лосложен!е приземистое, силь- 
ное; зубн. система съ больнт. остр. клыками; 
хвостъ не длинный, у нзкоторыхъ съ кистью 
волосъ на концф. Послв челов%кообравн. 
обезьянъ, п. одн% изъ сам. крупныхъ и силь- 
ныхЪъ. Водятся обществами въ горист. стра- 
нахъ Африки и Аз!и; держатся охотнЪфе на 
землЪ; питаются, подобно др. обезьянамъ, 
плодами, насзкомыми и т. п. Изъ и. наи- 
боле зам чательны: 1) Мандриль (С. тог- 
топ) — сам. отвратительная съ виду и сам. 
злобная изъ всзхъ обезьянъ, съ оч. коротк. 
хвостомъ; шерсть бурая съ оливков. оттфн- 
комъ, снизу бфловатая; небольш. остроко- 
нечная борода—лимонножелтая; морда избо- 
рождена складками син. цвфта; сЪдалищн. 
мозоли — сизо-красныя, носъ — ярко-алый. 
Длина т%ла почти 1/2 арш. Водится въ 
Гвинеф. Страшная сила и наглость двлаютъ 
м. чрезвычайно опаснымъ для туземцевъ. 
2) Бабуимъ (С. Бафи т), водащййся въ Абис- 
сини; оч. обыкновененъ въ зоологич. са- 
дахъ и звзринцахъ. Сравнительно съ осталь- 
ными п., довольно понятливъ и выучивается 
разн. фокусамъ; сверху оливковобурый, снизу 


свфтлЪе; лицо черное. Величиной почти съ 
мандрила, но съ болЪе длинн. хвостомъ. НЪ- 
которые изъ и. обладаютъ густ. гривой; та- 
ковы — замадриль (С. Ватадгуаз), джелада 
(С. х@ада). 

Павлин!я (Рааа) — кустарнообразныя 
растеня изъ сем. БЗарш4асеае, встр&чаю- 
пияся почти исключительно въ тропическ. 
Америк$; 6. ч. ядовиты. НаиболЗе извЪстна 
растущая въ Бразил!и Р. $07013, изъ ко- 
торой приготовляется употребляемая иногда 
въ медицин® раза диатата, какъ вяжущее 
или противунервное средство (довольно без- 
полезна). 

Павлинъ (Рауо ст13 аз) —воВмъ извЪст- 
ная птица изъ отр. куриных», сем. фазано- 
выхь (Руаз1ап1дае), одомашненная въ Евро- 
п, какъ полагаютъ, со временъ похода 
Александра Македонскаго въ Инд!ю, въ горн. 
лЪсахь которой, а равно и на Цейлон%, и. 
водится до сихъ поръ въ дик. состоянии. 
Самцы отличаются громаднымъ развит1емъ 
верхн. кроющ. перьевъ хвоста (шелковист. 
бородки зелен. цвЗта съ син. глазчатыми 
пятнами); перья эти п, могутъ по произволу 
ставить вертикально и распускать въ вид 
вфера. Остальн. оперее самца: на головв 
(кром$ голыхъ щекъ), ше и груди — пур- 
пурно-синее съ зелен. отливомъ; спина—зе- 
леная; нижн. часть тфла — черная; Гмахов. 
и рулев. перья—св$тло-коричневыя; на го- 
лов хохолокъ изъ перьевъ, несущихьъ бо- 
родки лишь на концЪ; на ногахъ— шпоры. 
Самка (пава) однообразн. бур. цвЪта, съ б$л. 
брюхомъ и грудью. На птич. дворахъ п. со- 
держатся почти исключительно ва красоту, 


ПАВЛОНЯ 


отчасти для перьевъ и мяса, болфе вкуснаго 
у молодыхъ и вообще напоминающаго ин- 
дюшечье. Начиная съ 2-хъ-лФтн. возраста, 
самка несеть ежегодно весной до 6 яицъ, 
обыкновенно гд%-нибудь вн% птичника, прямо 
на земл$, и насиживаетъ ихъ около м$сяца. 
Если пава, что нер%дко случается, отказы- 
вается сидЪть на яйцахъ, то ихъ можно 
подкладывать подъ насЪдку индЗйку, даже 
подъ курицу. Вылупиви!еся цыплята оч. 
слабы, въ особенности подъ конецъ перв. 
мЗсяца, когда на головкЪ ихъ появляется 
пучекъ перьевъ, и весьма чувствительны къ 
сырости и холоду; ухода требуютъ такого 
же, какъ индюшата, но еще боле тщатель- 
наго (см. ИндЪйка). На 3-мъ году у самца 
хвостъ достигаетъ полн. развит1я и ежегодно, 
въ пол — август, сбрасывается и зам%- 
няется новымъ; въэто время (пер1одъ линьки) 
ни. болЪютъ, прячутся и ищуть покоя. И, 
плохо уживаются съ остальн. крупн. пти- 
цей — гусями, индюками и т. п.; оч. раздра- 
жительными становятся самцы подъ ста- 
рость, когда они могутъ 6. опасными даже 
для дВтей, особенно въ перодь спариванйя. 
П. любятъ свободу и неохотно живутъ въ 
замкнут. помфщен1яхъ; на ночь обыкновенно 
забираются на деревья, заборы и крыши. 
Лучший кормъ для п.—ячмень, если можно 
съ примесью какихъ нибудь плодовъ, напр. 
яблоковъ и т. п. При хорош. содержан!и п. 
живутъ до 15 л. и болЪе. О павл. перьяхъ— 
см. Перья. 

Павлон!я (Рао\уша)—растен1е изъ сем. 
норичниковыхь (Эсторьатштеае). Наибол%е 
извфстна Р. пиреаН$ или Адамово дерево— 


Адамово дерево. 
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явлен1я первыхъ листьевъ, такъ какъ бу- 
тоны ихъ завязываются еще съ осени (къ 
концу л$та); но именно по этой причин они 
нер$дко умирають подъ влляемъ поздн. 
морозовъ. Иногда промерзаетъ даже все де- 
ревцо—вплоть до корня, изъ котораго по- 
томъ выходятъ длинн. побЪги съ оч. больш. 
листьями. На открыт. воздух можетъ раз- 
водиться только въ южн. половин Росаи. 
На зиму стволъ и вфтви д. 6. обернуты со- 
ломою, а корни прикрыты достаточн. слоемъ 
листьевъь или вемли. Почва питательная, 
рыхлая; мЪстоположен!е защищенное отъ 
холодн. взтровъ. Размножается сз менами 
(сФять въ ящики) или, лучше, корн. отвод- 
ками (или изъ кусочковъ корней). Молод. 
деревца удобнЪе всего выращивать въ гор- 
шкахъ, которые на зиму ставятся въ м%ста, 
не доступныя для морозовъ. Въ садахъ— 
въ вид отдфльн. деревецъ, среди газона. 

Павунъ—см. Плавунъ. 

Падежъ. Подъ этимъ именемъ вообще из- 
вфстны скотскля повальн. бол$зни (см. Эпи- 
деми и Эпизот!м). 

Падубъ (Пех)—раст. изъ сем. падубовыхь 
(Шетеае). Въ Европ встр$чается только 
одинъ видъ— 7. ад /оИит, извЪстный у насъ 
также подъназван1емъ остролистника, желди 


Падубъ (Пех адалт). 


и пр. Красив. деревцо или кустарникъ, съ 
густ. кроною яйцевидн. формы, заостренной 
вверху; блестящ. тверд. колюч1е щетинисто- 
зубчат. листья остаются зелеными кругл. 
годъ. Цвёты сн жно-бзлые, а посп$вающевъ 
октябр$ плоды-—ягоды коралово-красн. цв%- 
та. Распространенъ въ западн. Европз, пре- 


маленьк. деревцо, родомъ изъ южн. Японии, | имущественно въ приморск. странахъ, осо- 


съ довольно р%®дкими, но кр%пк. взтвями. 
Яйцевидные листья снизу покрыты мягк. 
волосками. ЦвЪты свЪтло-голубые съ розов. 
отт$нкомъ, пахнуть оч. прятно; распуска- 
ются они рано весною—вскор% посл по- 


бенно въ Англии, гд его разводятъ, какъ де- 

корат.раст@н1е; у насъ встр ч. обильно въ За- 

кавказьи. Любитъ рыхл. песчано-глинист. 

почву и тзнист. мёстоположен1е. Ростетъ на 

столько медленно, что и черезъ 80 лЪтъ до- 
69* 
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стигаетъ только весьма скромн. разм ровъ. 
Разводится для украшен!я садовъ или для 
формован1я жив. изгородей (стр. 886), при по- 
мощи корнев. отпрысковъ или смянъ. Де- 
рево п. твердо, какъ дубовое, но гораздо 
эластичн%е; оч. пригодно для токарн. и сто- 
лярн. издЪл!й, напр. для мебели; прекрасно 
воспринимаетъ окраску. Изъкоры его приго- 
товл. птичай клей (стр. 386); отваръ листьевъ, 
говорятъ, помогаеть отъ перемежн. лихо- 
радки; ягоды дЪйетв. какъ сильн. слаби- 
‘тельное. 

Падучая—то-же, что Эпилене!я. 

Падчерица—см. Родетво. 

Паекъ—поршя хлфба и вообще провиз!и, 
даваемая на опредфленн. сроки, напр. на 
мфеяцъ. 

Пажир—см. Корпусъ пажесвй. 

ПНажитьр—то-же, что пастбище. 

Пазуха. Угломъ или пазухою ботаники 
наз. узк. промежутокъ, остающийся между 
стеблемъ и основашемъ прикрзпляющагося 
къ нему листа. 

Пазухи лобныя—см. Черенъ, 

Пазъ—см. Столаръ. 

Паи—см. Товарищества. 

Паи химичесве. 'Т5ла соединяются м. с0- 
бою химически только въ опред$ленн. про- 
порщяхъ; напр. водородъ соединяется съ 
кислородомъ въ двухъ пропорщяхъ— или на 
1 часть (по вфсу) водорода 1 часть кисло- 
рода (перекись водороца), или на 2 ч. во- 
дорода 1 ч. кислорода (вода), а съ азотомъ 
только въ одной пропорци—3 части водо- 
рода на 1 ч. азота (аммакъ). ТБ наимень- 
иля въсовыя количества, въ которыхь простыя 
тъла момуть вступать въ соединения м. собою, 
наз. паями или атомными вЪеами этихъ 
тЪлъ. ОпредЪлить паи различн. прост. тёлъ 
можно только относительно: по сравнен!ю 
съ паемъ какого-либо тфла, принятаго за 
единицу. Водородъ самое легкое прост. т$ло, 
а потому за единицу для сравненя прини- 
мается именно его пай; въ приводимой таб- 
лиц показаны паи всёхъ извЪетн. до сихъ 
поръ прост. тёлъ, выведенные на основанйи 
этого сравненйя. 

Знакъ, кото- 


Назван! е простого тЪла. А Пай, 
ся въ хим, 
Азотъ (гавъ)....... М 14 
Алюмин!Й (металлъ). А] 27 
Бар (металлъ) ..... Ва 137 
Бериллйй (металлъ). Ве 9 
Боръ (твердое неметаллич. 

ИВЛ) т о. аа Ш 1 В и 
-Бромъ (летучая АВАЗООЕЫ: В+ 80 
Ванадй (металлъ) У 51 
Висмутъ (металлъ). 15 208 
`Водородъ (газъ) ‘..... Н 1 
_Вольфрамъ (металлъ). У 184 

(или У) 


‚078 


Назван!е простого тъла. 


Галл! (металлъ). .... 
Дидим! (металлъ).... 
Ер@й (металлъ) 
УКелЪзо (металлъ) . 
Золото (металлъ) 
Инд (металлъ) 
Иридий (металлъ) 
Иттрий (металлъ). 
Тодъ (пол “металлическое 
т$ло). . 
Кадм! (металлъ) : 
Калий (металлъь) 
Кальшй (металлъ) . 
Кислородъ (газъ) 
Кобальтъ (металлъ) : 
Кремюй или Силищ (пс- 
лумет. вещество). 
Лантанъ (металлъ) з 
Лит (самый легкй ме- 
таллъ) 
Магн!й (металль). рр 
Марганець (металлъ). 
Молибденъ (металлъ). 
Мышьякъ а у 
М®дь (металлъ)..... 
Натрай (металлу). в И 


в ас 


© ое а. ча 


УТ к РО 


моба, вв 0 «7 


Никкель (металлъ).... 


Нюо@й (металлъ) 
Олово (металлъ) 
ОсмЙ (металлъ) 
Паллад (металлъ). 
Платина (металлъ). 
Род (металлъ) 
Ртуть (металлъ) 
Рубидй (металлъ) 
Рутевйй (металлъ) . 
Свинецъ (металлъ) . 8 
Селенъ (полуметаллическ, 
тЪло). 
Серебро и 
Скандй (металлъ) 
Стронщйй (металлъ). 
Сурьма (металлъ) 
С$ра (неметаллическ. во 
желт. цвЪта). 


№, +6 1103162 0% 


Тамй (металлъь) ..... 
Танталъ (ета) 
Теллуръ (металлъ) - 
Титанъ (металлъ) .... 
Торйй (металлъ) . . 


Углеродъ (уголь, графить, 
алмазъ и пр.). : 
Уранъ (металлъ)..... 
Фосфоръ (неметаллическ. 
воскообразное т%ло). 
Фторъ (гавъ)......-. 
Хлоръ (газъ)....... 
Хромъ (металль). . 
т (металль) 
ерйй (металлъ) 
ные (металль). 
иркон!й (сЪрое т%ло, по- 
хожее на графить). 


вади 


ПАИ ХИМИЧЕСКИЕ 


Знакъ, кото- 


рымь оно 


обозначает- 
са въ хим!и, 


ПАЙКА 


Химическ. соединен!я обозначаются напи- 
санными подрядъ начальными буквами ла- 
тинск. назван1й (второй столбецъ таблицы) 
прост. тёлъ, входящихь въ соединеня. 
Буквы безъ цифръ означаютъ одинъ пай, а 
буквы съ цифрами (на верху или внизу) —2, 
Зи т. д. паевъ, смотря по цифр. Напр. 
Сп?О (закись м®ди) показываетъ, что въ 
этомъ соединен!и на 2 пая мФди приходится 
1 пай кислорода; СаО (окись м$ди): 1 пай м$- 
дии 1 пай кислорода. Зная общйй вФсъ данн. 
-соединен!я, оч. легко вычислить, на осно- 
вани вышеприведенной таблицы паевъ, 
вЪсъ каждаго изъ входящихъ въ него про- 
стыхъ т%лъ. Возьмемъ для примфра 100 
граммовъ м%днаго купороса СиЗо“ (безъ 
кристаллизалионной воды). Согласно та- 
блиц8 Си—=63, 95—32, 0*—=16Ж4==64; всего 
63-32-+64=159. Если на 159 — чистой м$- 
ди приходится 63,. то на 100 ея должно 6. 
во столько разъ меньше, во сколько 100 


меньше 159, а именно Х= т — 89,6 грам- 


мамъ; точно такимъ-же образомъ для с®ры 
найдемъ 20,1 грамм.; для кислорода оста- 
нется, сл№довательно, 100 — (39,6--20,1) = 
40,3 грамм. 

Пайка—см. Паян!е. 

Пайщикъ—см. Товарищества. 

Пака (Сое]охепуз Раса) — животное изъ 
отр. *2ызунов®, сем. полукопытныхь (Забап- 
=Шаба). Тфло до 2 фут. длиною, толстое, съ 
оч. коротк. хвостомъ; ноги высокйя, съ 5-ю 
нальцами; защечн. мзшки. Мхъ коротк., 
жестк., желтобур. цввта, съ б%ловат. пят- 
нами. Водится въ южн. Америк%, въ норахъ, 
выкапываемыхъ въ земл%; питается расте- 
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жетъ рости на так. сухихъ м%фстахъ, на ко- 
торыхъ друг. растен1я погибаютъ. Размно- 
жается легко — раздвлеюмемъ корней (вес- 
ною). Т. тагаш или кошачей дубровникъ (ко- 
шачья трава)—маленьк: кустарникъ въ 1—2 
фут. высотою, оч. вЪтвистый, съ мелк. с$ро- 
вато-зелен. яйцевидно-заостренн, листьями, 


еее Е 


Тепеим СВатаейгуз. 


обладающими оч. ароматическ. при дотро- 
гивани) запахомъ, привлекающимъ кошекъ; 
цвзты красные. НерЪздко разводится въ 
горшкахъ (въ комнатахъ); для поддержан!я 
красив. формы, его по временамъ обр8заютъ. 
Пакля —очески конопли или льна, состоя- 
щие изъ коротк. спутанныхъ волоконъ. У по- 
требл. для конопатки деревянн. строев1й, 
р%чн. и морск. судовъ; для упаковки хруипк. 
предметовъ; для приготовлен!1я низш. сорта 
веревокъ, груб. упаковочн. холста; для об- 
тиран!я машинъ, напр. паровыхъ и т. п. 
Палагонитъ—минер. вещество, встр чаю- 


нями и по ночамъ нападаетъ на плантации | щееся въ базальтов. палагонитов. туффЪ: 
сахарн. тростника и дынь, Мясо считается | въ форм стекловидн. жирноблестящ., съ 


лаком. блюдомъ. 


виду похожихъ на канифоль, зеренъ и ку- 


Пакгаузъ — так. назыв. складочн. мага- | сковъ, желтов., красноват. или желтобур. 
зины или кладовыя для товаровъ, запасовъ, | цвта. Во мног. кускахь—окамензл. орга- 


амунищи и т. п. 


ническ. остатки (раковины и пр.). Палаго- 


Пакеботъ—срочное морск. судно (обыкно- | нитов. туффъ названъ такъ, п. ч. прежде 
венно пароходъ), дфлающее правильн. рейсы всего найденъ у Палагони въ Сицил!и; въ 
между опредвленными гаванями; служитъ | Исланди онъ простирается на н%еколько 


для перевозки почты, пассажировъ и не- 
больш. посылокъ большой скорости. 

Пакетыр—см. Почта. 

Пакленокъ или пакленъ—см. Кленъ. 

Пакленъ—см. Кленъ. 

Паклунъ, пахлунъ, дубровникъ (Теицст1- 
ит)—травы и полукустарники изъ сем. 1у- 
боивьтныхь (ГаАМабае). Изъ множества ви- 
довъ въ садоводств наиболфе извфетны: 
Т. Столлаеатуз и Т. тагит. Первый изъ 
нихъ—низкоросл. (не выше 6 дюйм.) расте- 
не (см. рис.) съ нзсколько деревянист. стеб- 
лями и 0. ч, пурпуров. довольно красив. 
цвзтами (въ ма, 1юн$); уважается садов- 
никами главн. образомъ по тому, что мо- 


сотъ квадратн. миль; встрЗчается также въ 
Германи (близъ Касселя), въ Венгр!и, во 
Франщи, на Канарск. островахъ, на Яв® и 
во мног. др. мВетахъ. 

Паланкинъ—крытыя носилки, употребляе- 
мыя въ Инди, Кита% и н%кот. др. мВетахъ. 
Обыкновенно он на столько длинны, что 
пассажиръ можетъ свободно лежать въ нихъ. 

Палата грановитая — принадлежащее 
дворц. в$домству здан!е въ московек. Крем- 
лв, соединенное съ дворцомъ и обдфланное 
снаружи гранями (отсюда и назван1е); за- 
ключаетъь царск!е терема; построена въ 
1491 г. и возобновлена при император Ни- 
кола. 


ЦАЛАТА КАЗЕННАЯ 


Палата казенная—губернск. учрежден!е, 


Рай 


ПАЛАТКИ 


прочн. плотн. матерала, непромокаемаго 


подчиненное м-ву финансовъ. Она состоитъ | для дождя, но достаточно проницаемаго для 


изъ управляющаго, при которомъ въ обфихъ 


воздуха (вентиляции); чаще всего для этой 


столицахъ помощникъ, члена отъ прави-| цёли служитъ грубое полотно, напр. фландр- * 


тельства въ губернск. распорядительн. ко- 
митет$, трехъ начальниковъ отд лей и др. 
чиновъ по штатамъ. Кром того, при п. 
сост. секретарь, чиновникъ особ. поручений, 
архивар1усъ; въ столицахъ—экзекуторъ и 
въ н%к. губерн!яхъ— переводчикъ; въ в д%- 
н1и-же каз. п-тъ наход. податные инспек- 
тора. Въ п. три отдлешя и архивт. Общ. 
присутетв1е составляется, подъ предсзда- 
тельствомъь управляющаго, изъ начальни- 
ковъ отд$ленй, члена отъ правительства и 
помощника управляющаго (гдЪ онъ есть). 
Каз. п. зав$дываетъ: счетоводствомъ и от- 
четностью суммъ въ подвфдомственн. ей ка- 


съ выпущенными петлями. 


зенн. кассахъ, ревизею, дфлами по произ-| ское или парусное (стр. 826). Скелет» обык- 


водству торговъ, по наложенйю взыскан1й 
за нарушен1е устава казенн. управлен!я и 
т. п. (Т. П, ч. 1, Общ. губ. учр., сг. 832— 
900 по прод. 1886 г,). 

Палата контрольная хотя и дЪйствуетъ 
въ губернш, но принадлеж. не къ общ. гу- 
бернск. учрежден1ямъ, акъ 0соб. установле- 
нямъ в$-ства госуд. контроля и находится 
въ непосредств. зависимости только отъ го- 
суд. контролера, которому она отдаетъ от- 
четъ въ своихъ дфйствяхъ. Вонтр. п. сост. 
изъ управляющаго, помощника его (гд% та- 
ковой полагается), старшихъ и младшихъ 
ревизоровъ съ ихъ помощниками, секре- 
таря, журналиста и счетныхъ чиновниковъ. 
Управляюций, вм$ст$ съ помощникомъ его, 
и старш. ревизоры образвуютъ общее при- 
сутстве. Вонтр. п. повфряетъ обороты 
всЪхъ казенн. учрежден1й той губервйи, въ 
которой находится: наблюдаетъ за правиль- 
ностью движен1я и сохранностью денежн. 
и матерлальн. капиталовъ, составляетъ особ. 
соображен1я о выгодности или невыгодно- 
сти хозяйств. операций. Въ сказанн. пред%- 
лахъ ревиз1и ея подлежатъ какъ управле- 
н1я, распоряжающйяся кредитами и сборомъ 
госуд. доходовъ, такъ и кассы, исполняю- 
ия распоряжен1я этихъ управлений. (Т. П, 
ч. 1, Общ. губ. учр., ст. 901—919). 

Палата оружейная—здан!е въ московск. 
Кремлв, принадлежащее дворцов. в-ству; въ 
немъ хранятся разн. царск. древности: одеж- 
ды, кресты, державы, скипетры, трости, ору- 
. же, трофеи, посуда и пр. Для входа тре- 
буется билетъ, выдаваемый дворц. канце- 
лярею (безплатно). 

Палата судебная—см. Судъ. 

Палатка пробирная—см. Проба. 

Палатки. Каждая п. сост. изъ трехъ ча- 
стей: покрышки, скелета, на которомъ на- 
тягивается покрышка, и приспособлен!й для 
закрВилен1я покрышки. Поквышика д. б. изъ 


новенно деревянный, ном. 6. и жел вный; онъ 
состоитъь изъ одной или н%скольк. стоект, 
смотря по величин и форм п. Для при- 
крипльмя покрышки служатъ колышки 


Рис. 2-й. Коническая п. А — основане; Б— полотно 
п.; видны 4 колышка. 


и веревки (рис. 1-й). Одна изъ сам. прост. и 
употребительныхъ формъ п. — коническая 
(рис. 2-й); скелетомъ служитъ прям. палка, 
вбитая посредин® п.; А —основан!е, на кото- 
ромъ помфщается и. (полъ п.); Б—палатка 
(видны 4 колышка, къкоторымъ прикрфипле- 
но полотно). Для образован1я конуса палатки 


Рис. 3-й. Треугольники, изъ которыхъ сшитъ конусъ 
(Б) п, рис. 2-го 


Рис. 5-й. Пирамидальная п. 


Рис. 4-й. Выкройка треугольниковъ рис. 3-го. 


Рис. 6-й. Стойка къ и. рис. 5-го- 


Рис. 7-й. Крышеобразная п. 


ПАЛАТЫ СОЕДИНЕННЫЯ 


(Б),выкраиваются треугольники, число кото- 
рыхъ опред$ляется величиною окружности 
основан1я (А). Если дламетръ основашя (А) 
4 арш. и длина окружности, слдовательно, 
12,6 арш., то достаточно 6 треугольниковъ, 
ешиваемыхъ м. собою, какъ показано на 
рис. 3-емъ. При 6 треугольникахъ и при 
окружности въ 12,6 арш., длина основан1я 
кажд. треугольника (б в на рис. 3-мъ) должна 

12,6 
б. = 2,1 арш. Высота треугольника опре- 
дфляется высотою п. При этомъ всегда 
нужно н%сколько припускать—на швы и 
завороты краевъ. Выкройка треузюльниковь: 
берутъ кусокъ полотна, сметанный или сши- 
тый изъ полотнищь требуем. ширины и дли- 
ны; отм чаютъ нанижн, краЪ его длину осно- 
ван]й для половиннаго числа нужныхъ тре- 
угольниковЪъ, въ нашемъ случа для трехъ; 
чертятъ эти треугольники(1,2,3 на рис.4-мъ); 
остал. три треугольника образуются сами со- 
бою: 5 и 4 цфльные, а 6 — составной изъ 
двухь половинъ. Основан1я треугольниковъ 
д. 6. закруглены (рис. 4-й и 3-й). Сшивъ выкр. 
треугольники (рис. 3-й), подрубаютъ края 
и, если нужно, обшиваютъ ихъ тесьмою или 
ремнемъ; продвлывають у основашя дыроч- 
ки (или петли)—противъ колышковъ; проще 
всего — вшить въ рубецъь основан1я (или 
подшить подъ него) веревку, выпустивъ 
изъ нея петли противъ колышковъ (рис. 1-Й). 
У верхушки (а на, рис. 3-мъ), соотв тствен- 
но толщин стойки (палки), д$лается вы- 
р&зка, въ рубецъ которой вдфвается ве- 
ревка для прикр$илен1я полотна къ стой- 
кВ. Треугольникъ 1 или 6 (рис. 3-Й) слу- 
житъ дверью. На рис. 5-мъ — пирамидаль- 
ная форма п., а на рис. 6-мъ — деревянн. 
стойка къ ней. Верхн. заостренная часть 
кроится и сшивается, какъ на рис. 4-мъ и 
3-мъ; только основанйя треугольниковъ 
здЪсь не взакругляются. Нижн. часть со- 
стоить изъ треугольниковъ съ обр$занными 
верхушками; кроится она подобнымъ-же 
образомъ. Въ этой палатк (рис. 5-й) верхняя 
часть м. б. замнена конусомъ (какъ на 
рис. 2-мъ), а нижняя—цилиндромъ. На рис. 
7-мъ представлена форма крышеобразной 
палатки, требующей, по крайней м рф, двухъ 
стоекъ и горизонт. перекладины для коня 
крыши. Выкройка ея такъ проста, что не 
требуетъ объясненай. 

Палаты соединенныя уголовн. и гражд. 
суда—ем. Судъ. 

Палашъ—длинн. сабля съ нёсколько рас- 
ширенн. концомъ, употребляемая въ тяжел. 
кавалер1и (кирасиры). 

Палеограф!я — наука о томъ, какъ раз- 
бирать древн. письмена. 

Палеонтолог!я — учене о допотопн. жи- 
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вотныхЪ и растеняхъ или объ ископаемых 
остаткахъ органическ. существъ. 

Палеотерй — вымерший родъ допотопн. 
домашн. животнаго, видомъ походившаго на 
тапира. 

Палисадъ —крфпостная ограда изъ часто- 
кола. 

Палисандръ или палисандровое дерево 
составл. древесину дерева, изв$стнаго подъ 
назван!емъ Тасагап4а газШапа (сем. В1е- 
пошасеае), и нзкот. друг. сходныхъ съ нимъ 
породъ, напр. Рафегрла 1а&НоПа (сем. Тлеёи- 
штозае). Привозится главн. образомъ изъ 
Бразил1и въ форм бревенъ, отъ 4 до 7 арш. 
длиною и отъ 41/2 до 14 вершк. въ дламетрф, 
цзльныхь или распиленныхъ вдоль попо- 
ламъ; иногда также въ форм различн. ве- 
личины досокъ. Оно твердо, сухо, плотно, 
оч. прочно и превосходно полируется. Цвфтъ 
его темно-коричневый, слегка ф!олетовый, 
съ боле св$тл. мраморными прожилками; 
со временемъ темнфетъ еще болфе и стано- 
вится почти чернымъ. Запахомъ напоминаетъ 
флалку. Употребляется для приготовлен1я 
ц$нной мебели, напр. покрышки фортепьянъ, 
столовъ, элегантныхъ кроватей, креселъ и пр., 
оч. часто съ инкрустацями въ него боле 
свЪтл. сортовъ дерева(напр. каштановаго) или 
м$ди. Въ настоящ. время мода на п. прошлаи, 
кром$ фортепьянъ, онъ идетъ почти исключи- 
тельно на мозаичн. деревянн. работы, въ 
томъ числ и на мовзаичн. паркеты. Изъ 
Гнаны привозится (также въ бревнахъ) 
сортъ дерева неизвфетнаго происхожденя, 
видомъ и качествомъ напоминающиЙ п., но 
нфсколько отличаюпийся отъ послфдняго 


‘`менфе темн. цвЪтомъ: красновато-коричнев. 


мраморн. прожилки по желтоват. фону. Де- 
рево это наз. ложным» палисандромь (апх 
ра ззапаге или роге 4е Сауеппе). 

Палитра—небольш. тонк. доска съ отвер- 
стемъ для больш. пальца, служащая живо- 
писцамъ для растиран1я красокъ. И. бываютъ 
деревянныя, фарфоровыя, костяныя, жестя- 
ныя и пр. 

Палица—четвероугольн. платъ съ изобра- 
женемъ Креста, прив$шиваемый, при бого- 
служен1и, у бедра священника за уголъ. П., 
какъ и набедренникъ (см.), означаетъ духовн. 
мечь или Слово Боже, которымъ пастырь 
церкви д. поражать всякое заблуждене и 
нечест1е. Дается только н%кот. священ- 
никамъ, какъ награда (см. Духовенетво). 

Паля или харйуеъ (Запио зауеЙпиз) — 
рыба ивъ сем, лососевых», водящаяся въ Зап. 
Европ въ чист. горн. озерахъ Тироля, 
Швейцари и пр.; у насъ — въ Ладожск., 
Онежск. и немног. др. озерахъ Финлянди 
и Обонежек. края. На петербургск. садкахъ 
извЪстна подъ именемъ форели, также пальи 
и нертуса. Спина темн., буровато-син. цвЪта, 


ПАЛКИ 


переходящаго въ болфе свзтлый на бокахъ, 
испещренныхъ бфловат. или красноватыми 
пятнышками; брюхо изъ-желта-розоватое. 
Чешуя оч. мелкая. Плавники темно-с®рые; 
грудные, брюшные и заднепроходный обык- 
новенно съ красноват. отт&нкомъ и почти 
всегда съ молочно-бёлымъ передн. краемъ. 
Средн. длина п. — 11/2—2 фута, вЗеъ отъ 3 
до 5 фунт., извр%дка до 10 и даже 15 ф. И. 
рыба исключительно озерная и въ рзкахъ 
попадается лишь случайно. Нерестъ (см.) 
происходитъ близъ береговъ; икра немного- 
численна, но за то весьма крупна (до ве- 
личины горошины). Ловъ и. производится 
главн. образомъ во время нереста—невода- 
ми и переметами (см.), наживленными ко- 
рюшкой. Ладожск. рыбаки различ. дв по- 
роды и.—бол%е крупную (хряжевую), держа- 
щуюся ближе къ берегамъ, и мелкую (палйю 
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обр$завъ в%тви и корни на разстоянйи около 
1 дюйма отъ ствола (а не вплотную), и. 
кладутъ въ сухое, но прохладное мВето—для 
сушки. Когда п. на половину высохла, т.е., 
когдакора ея сморщилась, потеряла сочность, 
потемн%ла и перестала свободно сдираться, 
приступаютъ къ выпрямлен1ю п. и затЪмъ, 
если нужно, къ сгибанйю верхн. ея конца. 
Для выпрямлен!я п. держатъ сначала надъ 
паромъ или въ горяч. влажн. песк% до тЪхъ 
поръ, пока она не распарится достаточно, 
т. е. пока не станетъ вполн гибкою; посл 
этого ее, еще горячую, взшаютъ за одинъ 
конецъ, & къ другому привязываютъ доста- 
точную тяжесть. Можно так. образомъ (при 
помощи тяжести) выпрямлять разомъ н$- 
сколько п., сложивъ ихъ въ пучекъ и туго 
обвивъ послдн! веревкою; но въ такомъ 
случа кажд. палка, передъ поступленемъ 


или ямную), встрёчающуюся на глубин |ея въ пучекъ, д. 6. предварительно выпря- 


70—150 саж. Мясо п. красноватое, боле 
нВжное и вкусное, чмъ у лососи. И. раз- 
водится искусственно оч. хорошо, но весьма 
разборчива относительно условйй жизни, а 
потому перенесен1е ея въ воды, не сходныя 
съ тми, въ которыхъ она обыкновенно 
живетъ, оч. затруднительно. 

Палки или трости м. 6. сдланы изъ раз- 
личн. сортовъ дерева; изъ растущихъ у насъ 
наиболфе пригодны для этой ц®ли: орзш- 
никЪ (легки, эластичны, но скоро искри- 
вляются), терновникъ (крфпки, оч. прочны, 
но гибки и довольно тяжелы), боярышникъ 
(сходны съ предыдущими, но не такъ проч- 
ны: хрупче), ясень (гибки, эластичны, крфп- 
ки и прочны), вязъ (покрытыя корою кра- 
сивы, но менфеэластичны и прочны, ч$мъпре- 
дыдущ!я), падубъ (крЪпки, эластичны, проч- 
ны и не оч. тяжелы), дубъ (прочны, но оч. 
тяжелы), вишня (эластичны и достаточно 
крики), яблонь, груша, шиповникъ, вино- 
градн. лозы и др. Вфтви или отростки для 
п. срзаются или вырываются съ корнемъ, 
который въ так. случа идетъ на выдёлку 
головки. Лучшее время для этого—съ конца 
ноября до половины февраля, вообще тогда, 
когда дерево не вх соку. Оставивъ кору и 


млена руками. Для сгибан!я крючковъ и 
т. п. соотв тетв. конець п. погружаютъ въ 
кипящ. воду на 5—10 мин., потомъ сгибаютъ 
(на подкладкВ), закрзпляютъ, какъ показано 
на рис. 1-мъ, и оставляютъ въ так. вид% до 
полн. охлажден!я. Когда п. выпрямлена и, 
гдф нужно, согнута, съ нее снимается (опять 
таки если нужно) кора остр. ножемъ, по воз- 
можности не зад%вая дерева. Въ то-же время 
ср%заются остатки сучьевъ и взтвей и го- 
ловк придается желательная форма. При об- 
дв лк головки сообразуются, конечно, съ фор- 
мою соотв тствен. (болфе толст.) конца, ср$- 
занной или вырванной п. и съ назначен1емъ 
п. Одна изъ наиболфе удобныхъ и употре- 
бительн. головокъ показана на рис. 2-мъ, 
выдфланная изъ естественн. формы, предста- 
вленной на рис. 3-мъ; изъ послфдней м. 6. 
также легко выточена голова собаки, ле- 
бедя и т. п. Оч. удобны также головки, 
изображенныя на рис. 4-мъ (выр%фзана изъ 
естественн. формы рис. 5-го), 6-мъ и 7-мъ. 
Мене удобны: крючекъ (рис. 1-й и 8-й) и 
головка рис. 9-го (сд$лана ивъ естественн. 
формы рие. 10-го). На рис. 11-мъ готовая 
вязовая палка, на которой кора оставлена, 
везд, за исключен1емъ верхн. конца и той 


Рис. 2-й. 


Рис. 4-й. 


Рис. 3-й. 


Рис. 1-й. Загибан!е головки п. въ видф крючка. 


Рис. 7-й. 
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части нижн. конца, на которую надфвается 
металлическ. муфточка. Если кора оста- 
вляется, то слабо держацйяся части ея, во 
всяк. случа, д. 6. удалены остр. ножемъ; 
посл этого по всей палкВ д. слегка прой- 
тись стекляни. бумагою, зат$мъ покрыть ее 
варен. льнян. масломъ, высушить, немного 
отполировать и покрыть однимъ или двумя 
тонк. слоями спиртового или копаловаго 
лака. Снимать кору съ п. или оставлять ее 
на кей—предоставляется усмотрён!ю люби- 
теля; но на слабыхъ сортахъ дерева, напр. на- 
ор шник%, кору вообще лучше оставлять. 
Чтобы легче снять кору съ п., ее погру- 
жаютъ въ горяч. воду; остатки коры уда- 
ляютъ крик. вытиран1емъ груб. холетомъ. 
Когда, посл снятй1я коры, п. просохла, ее 
прежде всего сглаживаютъ стекл. бумагою, 
затЪмъ полируютъ и, наконецъ, покрываютъ 
или прямо лакомъ (спиртовымъ или копа- 
ловымъ—подъ цвфтъ), или-же сначала ва- 
ренн. льнян. масломъ и потомъ (когда масло 
высохло) лакомъ. Для сообщен1я дереву и. 
черн. пятенъ, поступаютъ такъ: когда и. 
сглажена стекл. бумагою, ее покрываютъ 
(мягк. щеткою или кистью) кр%пкимъ го- 
ряч. отваромъ чернильн. орз шковъ и кам- 
пешев. дерева, (или однихъ чернильн. ор%ш- 
ковъ), даютъ высохнуть и наводятъ пятна 
(кистью) уксусомъ, въ которомъ въ течен!и 
нфскольк. дней лежалъ желЪфвв. купоросъ 
или ржавое жел во (напр.стар. гвозди). Можно 
двлать черн. пятна прямо чернилами, но 
эффектъ 6. хуже. Посл наведен1я пятенъ 
п. полируется и покрывается лакомт, какъ 
сказано выше. Коричнев. цвЪтъ или цвЪтЪ 
красн. дерева достигается подмфшиван!емъ 
въ политуру дракон. крови; желтый цв®тъ— 
подм шиван1емъ охры. Изъ дик. груши п. 
красив. коричнев. цвфта можно приготовить, 
обжигая ее на огн% до тЪхъ поръ, пока ко- 
ра станетъ легко сходить, а дерево приметъ 
нужн. отт$нокъ. Металлическ. наконечникъ 
{муфточку) на нижн. конецъ п. удобнфе 
всего купить готовый и привинтить его къ 
и. двумя винтиками. Изъ заграничн. дерева 
удобнЪе всего бамбуковыя или изъ испанск. 
тростника (см. Пальмы): легки и оч. проч- 
ны.— Ношене палокъ съ свинцомъ въ голо- 
вкахъ или съ кинжаломъ внутри ствола наш. 
законами воспрещено (см. Оруяёе). 
ПалладШ—металлъ изъ группы платино- 
выхь металлов», названныхЪъ такъ, п. ч. они 
встр$чаются въ природф почти всегда, вм$- 
ств съ платиною. Впрочемъ, п. находятъ 
также въ н%кот. золотыхъ рудахъ; напр. 
Бразильск1е золот. руды содержатъ его око- 
ло 10°/о (въ платиновыхъ рудахъ п. гораздо 
менЪе: отъ 1/2 до 2°/о). Своими химическ. и 
физическ. качествами п. похожъ на плати- 
ну. Онъ серебристо-бЪлаго цвзта (б%л%е пла- 
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тины); оч. ковокъ и тягучъ (легко вытяги- 
вается въ проволоку); плавится легче всё хъ 
платинов. металловъ; плотность его 11,5. 
На воздух, при обыкнов. температур, не 
тускн$етъ и только при накаливани слегка 
окисляется съ поверхности; растворимъ въ 
горяч. азотн. кислот и въ царск. водк%. При 
нагр$ван1и сильно поглощаетъ водородъ: при 
накаливан!и—до 940 объемовъ или до 0,1°/о 
по вфсу, при чемъ самъ увеличивается въ 
объем приблизительпо на 10°/ю. Его р%д- 
кость, а потому и дороговизна м%шаютъ 
распространению его въ практик. До сихъ 
поръ его употребляли для приготовлен1я гра- 
дуированныхъ скалъ въ астрономическ. и 
математическ. инструментахъ; для пломби- 
рованя зубовъ (въ см%си съ небольш. коли- 
чествомъ серебра); въ вид$ проволоки—для 
прикр$плен1я искусств. зубовъ; для покры- 
т1я посеребренныхъ металловъ (чтобы нету- 
скн%ли). Изъ соединен1я его съ водородомъ 
въАнгл1и пробовали выбивать мелк. монетки, 
(Грагамъ). 

Палочникъ, рогозъ или рогоза (Турва)— 
болотн. растен1я изъ сем. розозовыхь (Турва- 
сеае), видомъ похожля на камыш; коренятся 
въ тинф стояч. водъ, откуда ихъ длинн. 
стебли и листья подымаются высоко надъ 
водн. поверхностью. На верхушк® стеблей 
плоды образ. початки желтоват. или темно- 
бур. цвта. Наиболфе извфетны два вида: 


Палочникъ (Т. 1а\ойа). 


Т.4ап риа и Т. апдизи йа; первый, съ ши- 
рок. мечеобразн. листьями и бур. початками, 
достигаеть 8—4 аршинн. высоты; второй 
ниже ростомъ (около 11/2 арш.), им. узк. 
листья и красновато-бур. початки. Оба мно- 
голфтни, ростутъ въ форм$ кустовъ и раз- 
водятся, какъ украшен1е, въ паркахъ и са- 
дахъ—въ прудахъ, озерахъ (у береговъ) и 
вообще на влажн. м%стахъ. Размножаются 
легче всего дзлен!емъ кустовъ (весною). При 
выведен!и изъ с&мянъ послфдн я сЪютъ (так- 
же весною) въ горшки или садов: гряды 
(въ тЪни), въ плотн. землю, которая все вре- 
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мя поддерживается влажною; когда молод. | мена ип. до 2 лётъ, р$дко до 6; проростаютъ 
растенйя достаточно разовьются, ихъ пере-' вообще туго и тёмъ медленнве, чфмъ онЪ 


саживаютъ на мфето. Сух. листья употребл. 
для приготовлен1я рогожьъ, на подстилку для 
скота, для упаковки. 

Палтуеъ—см. Камбала. 

Пальга—см. Памя. 

Пальмета — см. 0брЪзка и формован!е 
деревъ. 

Пальмитинъ — соединен!е пальмитинов. 
кислоты съ глицериномъ. П., вмЪстЪ съ 
стеариномъ, — одна изъ главн. составныхъ 
частей б.ч. тверд. жировъ. Въ составъ стеари- 
нов. св чей п. входитъ больше, чфмъ сте- 
арина, такъ что ихъ справедлив%е было-бы 
назвать пальмитиновыми. (См. СвЪчи). 

Пальмы—растен1я, образующая отдфльн. 
сем. пальмовыхь (Ра|пае). Отличаются особ. 
характерн. для нихъ наружн. видомъ: стройн. 
колонообразн. стволомъ, совершенно лишен- 
нымъ вЪтвей и увфнчаннымъ на верхушк® 
боле или мензе обширн. кроною (шатромъ) 
изъ листьевъ. Исключен!е составл. только 
африк. п. — дум», стволъ которой вЪтвится. 
Но н%которыя п., особенно изъ малорослыхъ, 
снабжены взтвящимися подземн. стеблями 
(корневищами), изъ которыхъ выростаютъ 
отдЪльн. стволики, группируюниеся пучками 
около главн. ствола, (рис. 3-й). Стволы дере- 
вянисты, обыкновенно или густо покрыты 
кольчат. рубцами отъ опавш. листьевъ, или- 
же обернуты остатками засохш. листов. вла- 
галищь, б. ч. усаженныхъ колючками; иног- 
да влагалища эти распадаются на крик. 
черн. или бур. волокна, придаюция стволу 
мохнат. видъ. Длина ствола достигаетъ 60 — 
70, иногда 100 —160 и 200 фут.; толщина р$дко 
болфе 1—11/2 фут. Есть оч. высокя п., стволъ 
которыхь не толще обыкн. палки, напр. 
тростников.и. (см. ниже); но есть и оч. низко- 
рослыя п., напр. японск. п. (см. ниже); у 
нзкоторыхъ иногда даже вовсе нЪтъ ствола: 
европ. карликов. п. (см. ниже). Но это все 
исключен!я; большинство-же п. отличается 
именно высокими, но не толстыми стволами. 
Листья обыкновенно оч. большие, у нзкотор. 
п. достигающие 20—30 ф. длины и 10—12 ф. 
ширины. По форм листьевъ п. м. 6. раздВ- 
лены на перистыя и опахальныя (вЪзерообраз- 
ныя). Цв$ты мелки, но чрезвычайно много- 
численны и обыкновенно собраны въ метел- 
кообразн. соцвзт1я, назыв. початками. Плоды 
им. характеръ ягодъ или орЪховъ, оч. раз- 
нообразны по форм и величин: отъ горо- 
шины до челов$ч. головы и болфе. У боль- 
шинства и. плоды односЁмянные; только у 
н®которыхъ они двойчатые или тройчатые 
съ 2—8 семенами, Мног. п., кромЪ сЪмянъ, 
размножаются отпрысками: п., снабженныя 
подзвемн. стволами, и п., приносящая плоды 
только разъ въ жизни. Сохраняются с%- 


старше: при температурв 20°—25° Ри въ 
достаточно влажн. почв на это требуется 
отъ 12 и 14 до 30, 45 и даже до 90 дней. 
Видовъ п. болфе 1000; 6. ч. ихъ свойственна 
тропическ. странамъ; только немног!я мо- 
гутъ рости на открыт. воздух въ тепл. ча, 
стяхъ ум ренн. пояса, напр. СВатаегорз №ц- 
18 въюжн. Европ%, фиников. и. въ с верн. 
АфрикВ, южн. Испаи и даже въ южн. 
Франщи (но въ послЗдней не производитъ 
ни плодовъ, ни цвфтовъ), сабаль въ сЪв. 
Америк и н$кот. др. Р№дко и. образуютъ 
настоящ. лфса, и если это случается, то обы- 
кновенно вм ст% съ друг. деревьями; чаще 
всего п. ростутъ небольш. отдфльн. груп- 
пами. На своей родин% п. им. огромн. зна- 
чен1е для челов ка, который пользуется для 
своихъ нуждъ почти всзми ихъ частями: 
деревомъ, листьями, плодами, сокомъ и пр. 
Листья идутъ на покрышку жилищъ, при- 
готовлен1е одежды, плетен!е корзинъ, цино- 
вокъ и пр.; н%которые замфняютъ писч. 
бумагу, а мног1е въ молодости составл.вкусн. 
пищу. Дерево употребл. на постройки и на 
различн. столярн. или токарн. издВл1я; зна- 
чительн. количество его вывозится въ Ев- 
ропу; у насъ пальмов. деревомъ наз. также 
дерево самииита, принадлежащаго совершен- 
но къ друг. семейству (см. Самшитъ). Сер- 
дцевина извЪстн. видовъ п. даетъ оч. пита- 
тельн. мучнист. вещество (сало). Плоды мног. 
и. также употр. въ пищу, а изъ нзкоторыхъ 
добывается масло, напр. изъ плодовъ коко- 
сов. п. и маслян. и. Ивъ оч. многихъ п. 
получаютъ сахарист. сокъ (тоди), служапний 
для питья, приготовлен!я пальмов. вина или 
арака, а также для добыван!я пальмов. са- 
хара (язери). Есть пальмы, производяция 
воскъ (см. Воекъ). Вообще выгоды, прино- 
симыя п. не исчислимы. Изъ перистыхь ип. 
наибол$е зам$чательны: Кокосов. п. (С060$ 
пасНега) отъ 60 до 80 и 100 фут. ростомъ; 
даеть вс№мъ извзетн. плоды —кокос. орзьси, 
которые въ незр%л. состоянй!и наполнены 
сокомъ, употребляемымъ для питья и для 
приготовлен1я арака; позднзе сокъ зам$- 
няется идущею въ пищу кашицеобразн. мя- 
котью, а въ созрзвшихъ плодахъ зерно ор$- 
ха становится плотнымъ и служить для 
добыван1я кокосов. масла (отваривашемъ 
или выжиманемъ). Изъ скорлупы орЪха 
двлаютъ чашки, коробки и т. п., а изъ одЪ- 
вающихъ ее волоконъ—циновки, веревки, 
(оч. легки и прочны), щетки и пр. Изъ над- 
р%$зовъ початокъ соцвЪй вытекаетъ саха- 
рист. сокъ, служапий для питья, получея 
арака, уксуса и сахара. Кокос.пи.—приморск. 
раетен!е; оно распространено между тропи- 
нами на островахъ Тих. океана и Малайск. 
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архипелага, по южн. берегамъ Индш, на 
Цейлон%, въ Арав!и до Мекки, по западн. 
берегамъ Америки (Бразил1я) и отчасти (не- 
много) по берегамъ тропич. Африки. Масля- 
ная п. (Е]ае1; хитеетз1з) —растетъ въ Гви- 
неё, съ высок. прямымъ стволомъ и оч. 
больш. листьями; плоды величиною съ сли- 
ву или небольш. грушу, желтоват. или кра- 
сноватобур. цв$та, заключаютъ мякоть, изъ 
которой выжиман!емъ и вывариванемъ до- 
бывается пальмов. масло, идущее на приго- 
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зимою оч. мало; наиболфе подходящая темпе 
ратура 10—12°Р.О плодахъ этойн.—см.Фи- 
ники. Сахарнаяи. (Атепёа зассвагМега)—вы- 
сотою около 40 фут., особенно распростране- 
на на Зондек. островахъ и въ Инди; главн. 
продуктъ ея сахарист. сокъ (тоди), добы- 
ваемый изъ мужск. початковъ и употреб- 
ляемый для приготовлен!я пальм. вина, ара- 
ка (батавск]й аракъ), уксуса и преимуще- 
отроиь пальм. сахара (ягери); изъ зеренъ 
плодовъ (плоды съ мелк. грушу) дБлаютъ 


\ 


} 


у 


Рис. 1-й. Финиковая и. 


товлен!е свЪчей. Фиников. п. (Роешх 4ас&- 
]ега— рис. 1-й) достигаеть ростомъ 7 саж. 
и бол%е; родина ея св. Африка, Аравя, 
Сир1я и Палестина: но въ наст. время она 
ветрёчается въ Инди, Америк и южн. 
Европ, преимущественно въ Исцани, на 
югф которой еще приноситъ плоды. Въ теп- 
лицахъ и комнатахъ м. рости во всяк. кли- 
мать, но не даетъ плодовъ; разводится черен- 
ками, которые сажають въ просторн. кадки 
или горшки, наполненные питательн. расти- 
тельн, землею въ см$си съ */з дерновой зем- 
ции !/с песка; лётомъ поливаютьъ обильно, а 


варенье; сердцевина даетъ саго. Наетоящ. 
сагов. п. (Мефгоху!оп Бахиз или Басиз 
ВишрЬи) — около 20 —30 фут. высотою 
и фута въ 2 толщиною; при оч. тонк. 
слоф древисины, оч. обильная сердцевина, 
дающая лучшее саго (см. Саго); растетъ въ 
болотист. м%етностяхъ средн. Инди и 060- 
бенно на Зондск. островахъ. Подобное-же 
саго получается и изъ друг. вида того-же 
рода — Ме+". 1аеуе. Восконосная п. (Сего- 
ху!оп апд1со]а), растущая въ Америк на 
Андахъ; высок. стволь ея покрытъ воскомъ, 
смфшаннымъ на треть со смолою; одна п. 
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даетъ около 30 ф. воска. Арековая п. или 
пинангъ (Атеса сайесви), распространенная 
на Зондек. островахъ и по всей Инд!и; яйце- 
видн. орЪхи ея заключ. смена, богатыя та- 
ниномЪ (въ кожур?$) и, въ см$си съ известью 
и листьями перечн. растен1й (главн. обра- 
зомъ съ Рарег Вейе), употребляемыя для 
приготовлен1я бетеля для жеван1я. Тросет- 
никовыя п. (Са]алииз) отличаются чрезвы- 
чайно длинными, но оч. тонк. гладк. коль- 
чатыми стволами, не имфющими верхушечн. 
кроны, но снабженными въ верхн. части 
поперем$ нн. перист. листьями; въ первобытн. 
лфсахъ тропич. Аз1и и Африки трости. и. 
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золотисто-желт. или черноват. односзмянн 
ягоды. Хорошо ростутъ, при 10°—15°Р, въ 
горшкахъ или кадкахъ, наполненныхъ листв. 
перегноемъ, въ см$си съ глинист. чернозе- 
момъ и 1/с част. песка. ЛЪтомъ требуютъ 
много воздуха и поливки, но боятся жарк. 
солнца (ставить въ т%ни); впрочемъ, и ви- 
мою земля не должна 6. оч. суха. Легко 
выводятея изъ сёмянъ. Виды: СЪ. е]а4л1от, 
СЬ. @езалз, Св. Егпези АпеизИ и др.— 
Между опахальными п. заслуживають особ. 
вниман1я: Пальмира (Вогаззиз Наъе!ог- 
1115) — одна изъ сам. полезныхъь и рас- 
пространенныхъ п., такъ какъ она встр%- 


Рис. 2-й. Европ. карликовая п. 


ползутъ по стволамъ друг. деревьевъ и не- 
р&дко образуютъ непроходим. сплетенйя. 
Подъ именемъ испанск. тростника стволы 
вывозятся въ Европу и употребл. на тро- 
сти, на плетенье сидВн1Й для стульевъ, кор- 
зинокъ, циновокъ, канатовъ и пр. НаиболЪе 
изв%стн. виды: С. Вотд, (. четиз, С.1айз- 
ртиз, С. пдег.—Изъ разводимыхъ въ комна- 
тахъ перист. п., кромф финиковой (см. 
выше), оч. известны низкоросл. п. изъ 
рода Спалтаедогеа — изъ тропической Аме- 
рики (Мексика). Тонк. кольчат. троетни- 
кообравный стволъ ихъ около 1'/—3 арш. 
ростомъ; листья больше; плоды — красн., 


чается отъ юго-западн. Арави до Нов. Гви- 
неи, но преимущественно въ Остъ-Инди и 
на Молукек. островахъ; ростомъ отъ 50 до 
100 фут. Тяжел., почти черн. дерево оч. 
прочно (особенно изъ женск. особей); плоды 
величиною съ д%тск. голову, наполнены пи- 
тательн, сочною мясист. мякотью сладк. 
вкуса; пророспия смена ихъ употребл. въ 
пищу подъ именемъ хелиниусов®; изъ саха- 
рист. сока (тоди) мужек. початокъ добы- 
ваются пальмовое вино и сахаръ (ягери). 
Въ Америк для добыванйя пальмоваго 
вина служить сокъ, истекающий изъ про- 
буравленн. ствола Винной п. (Мапа уп 
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{ега), растущей въ Бразили и дающей пло- 
ды, формою похоже на елов. шишки, а вку- 
сомъ на яблоки. Громадностью своихъ пло- 
довъ (орзховъ), достигающихъ до 2 фут. 
длиною и 30—35 фунт. вЪеомъ, отличается 
произростающая на Сешельскихъ островахъ 


(въ Индек. океан) Го4о1сеа ЗезспеПаги; 


плоды эти, привозивийеся въ Европу подъ 
именемъ соломоновыхъ орзховъ, прежде 
считались цфлебными. Настоящ. воско- 
вая п. (Сорегиса сегНега), образующая въ 
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принадлежать: Европейск. карликов. п. 
(Сважаегорз Вап1Из) — единственная евро- 
пейск. п., растущая въ Итали, Грещи, на 
Балканок. полуостров и особенно обильно 
въ Испании; или со стволомъ, или-же безъ 
ствола — въ вид куста; плоды въ форм 
продолговат. буровато- красноват. плотн. 
ягодъ (не съ$добны). Разводится въ горш- 
кахъ или кадкахъ (рис. 2-й), наполненныхъ 
орт. дернов. землею съ небольш. при- 
м5сью лиственн. или торфян. перегноя и 


Рис. 3-й. Японская п. 


Бразилии м%фстами больш. л%са; 
отдфляется листьями; онъ и посл перетап- 
ливан1я сохран. постоянно желтоват. цвЪтъ; 
въ торговл извзстенъ подъ названемъ кар- 
наубскало. Африк. п. Думъ (Нурваепе \е- 
Ъайса), растущ. въ верх. ЕгиптВ, Нубии 
Абиссини и отличающ. отъ друг. п. вЪт- 
вистымъ стволомъ; плоды вкусомъ похо- 
жи на пряники. — Къ опахальн. п., раз- 
водимымъ въ оранжереяхъ и комнатахъ, 


воскъ | песка; зимою поливается мало и держится 


при температур 4°—6° Р, лфтомъ выстав- 
ляется на воздухъ (или въ хорошо пров%т-! 
рив. комнату), но не на жарк. солнце, и по- 
ливается обильно. Выращивать изъ сфмянъ 
легко, но не стоитъ, такъ какъ всегда мож- 
но достать готов. молод. растен1я. Точно 
также разводятся прннадлежапия къ тому 
же роду американек, карликов. п.—Сабаль 
1 (Сваш. раплебюо или баба] рапие о) и ки- 
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тайек. карликов, пи. (Сват. ехсе]за). Ли- 
вистон!я (Тлу1збюща амзега) изъ Нов. Гол- 
ланди и Лу! бота зтепз1з, называемая въ 
садоводств Габаша Богрош1са (съ острова 
Бурбона), съ невысок. колоновидн. кольчат. 
стволомъ; ягодообразн. плоды въ видЪ про- 
долговат. сливъ. Легко произростаетъ изъ 
сЪмянъ, но удобнфе покупать готов. молод. 
растен!я; садится въ больш. горшки или 
кадки въ смфеь изъ равн. частей дернов. 
земли, листв. перегноя и крупн. р%$чн. пе- 
ска; держится въ высок. св$тлыхъ пом$- 
щен1яхъ при температурВ 12°—15° Р; л$- 
томъ поливается обильно, а зимою ум$рен- 
но; чтобы избЪжать застоя воды, оч. вред- 
наго для корней п., на дно кадокъ или горш- 
ковъ кладуть слой изъ битаго кирпича и 
древесн. угля. Какъ скоро ростъ и. прекра- 
щается, ее сл$д. пересадить въ болфе про- 
сторн. глубок. кадку. Яцонекая п. (ВВар!з 
Наеогт1з—рис. 3-й)—изъ Китая и Япо- 
нш, невысокая (1'/?—2 арш. ростомъ), тон- 
коствольная, съ корневищами, выпускаю- 


щими около главнаго ствола нзсколько по-_ 


бочныхъ стволовъ; одна изъ наиболЪе вы- 
нослив. комналн. п.; хорошо ростеть даже 
при ум$ренн. осв$щен!и, но боится скво- 
зняковъ; на лЪто лучше выносить на откр. 
воздухъ. Просторн. горшки со см%сью изъ 
навозн. перегноя, глинист. чернозема и пе- 
ска; разводится легче всего корнев. отпры- 
сками. 

Пальникъ —древко, на которомъ насаженъ 
фитиль, служаций для сообщен1я огня за- 
ряду пушки, мортиры и т. п. 

Пальцы —см. Руки. 

Памфлетъь—небольш. сочинен1е, обыкно- 
венно полемическаго и оч. часто браннаго 
характера, о какомъ-либо современн. воп- 
рос или о современн. личности. 

Панаг1я—небольш. икона Божей матери 
или Спасителя, носимая арх1ереемъ на, гру- 
ди, какъ при богослужен1и, такт и во всяк. 
другое время—въ знакъ постоянн. памято- 
ван1я о Бог%. 

Панама —см. Шлапы и ПНанданы. 

Панама — внутр. корка дерева ОщмИЙауа 
заропата, растущаго въ Чили; содержитъ 
сапонинь (см.) и вмфетЪ съ водою даетъ 
мыльн. пфну, употребляемую для мытья 
(чистки) окрашенныхъ шелков. или шерстян. 
тканей. 

Панацея —лекарство отъ всзхъ бол зней. 
Таюя лекарства существуютъ, но не въ 
аптекахъ: чист. воздухь, хорош. климатъ, 
удобоваримая питательн. пища, гиг1еническ. 
образъ жизни и т. п. 

Панданы —древовидн. или кустарн. дере- 
вянист. растен1я, образующ1я сем. пандано- 
выть (Рап4апасеае) и по наружн. виду сход- 
ныя съ пальмами. Стволъ простой или н” 
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верхушкв развалисто вфтвится; въ зр$л. 
возраст нер$дко выпирается довольно вы- 
соко надъ землею выступающими изъ его 
основавя придаточн. корнями; иногда так. 
воздушн. корни выпускаются не только ство- 
ломъ, но и вфтвями, что придаетъ растен!ю 
0с0б. своеобразный видъ. Лиственная кро- 
на, какъ и у пальмъ, образуется только 
на верхушкахъ стволовъ и вфтвей. Мелк. 
цвзты собраны въ початки; плоды въ фор- 
м шишекъ, мясистые или деревянистые. 
По форм листьевъ сем. пандановыхъ м. 6. 
раздлено на дв характерн. группы: соб- 
ственно пандановыя (Рапдапиз)—съ оч. длин- 
ными (нерЗдко саженными) широк. ленто- 
образн. листьями и чиклантовыя (Субап- 
Виз)—съ опахальн. (вЗерообразн.) листьями, 
снабженными черешками. Вс п. свойствен- 
ны тропическ. странамъ; они любятъ сыр. 
жарк. климатъ и болотист. почву; встр$- 
чаются какъ въ старомъ свфтф (на Молук- 
скихъ о-вахъ, на Мадагаскар, Бурбон%, о-вЪ 
св. Маврикя и др.), такъ и въ нов. свЪтЪ 
(на о-вахъ Тих. океана и Антильскихъ). Мо- 
лод. плоды и листья мног. и. употребл. ту- 
земцами, какъ цЗлебн. средства; сЪмена 
нЪкоторыхь (напр. Рапа. едиИз, Рала. и111$) 
идутъ въ пищу. Замфчательнзе другихъ 
СаЛидоса ройтойа (изъ группы циклан- 
товыхь), растущая въ тропическ. АмерикЪ 
(Новой Гренадф, Перу, Боливши, ЭкуадорЪ 
и пр.) и разводимая теперь всюду въ теп- 
лицахъ ботан. садовъ; изъ широк. опахальн. 
листьевъ ея вырфзываются длинн. ленточки, 
идуция на плетене зваякильск. шляпъ, извЪ- 
стныхъ подъ именемъ панама (см. Шляны). 

Пандекты—собран1егражд.законовъ, сдЪ- 
ланное по повел н!ю императора Юстин1ана. 

Панева или понява—красн., син., клЪт- 
чат. или полосат. шерстян. юбка, носимая 
крестьянск. бабами (но не дфвками). 

Панегерикъ—похвальн. слово. 

Паникадило— церковн. люстра, иифющая 
боле 12 свЪчей или лампадъ. 

Панорама — греческ. слово, означающее 
«все видънное›. Если смотрЪть на какую-либо 
мЪстность съ извЪфетн. высоты, напр. съ 
воздушн. шара, то видимая наш. глазами 
картина будетъ панорамическая. Такъ какъ 
мы видамъ одинаково во вс стороны, то 
картина должна представляться круглою, 
расположенною, какъ около центра, вокругъ 
той точки, на которой мы находимся. Такъ 
называемая панорама есть картина, нари- 
сованная на стЪнЪ, изогнутой кругообразно 
вокругъ того пункта, съ котораго мы смот- 
римъ. Одновременно мы можемъ видфть не 
весь кругЪъ, а только часть его, а потому кар- 
тины для п. представляютъ обыкновенно 
только извЪстной величины части (отрЪзки) 
круга. ПеремЪняя точки зря, можно по 
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слздовательно обозр$ть и картину, изобра- 
женную на цзломъ круг, напр. течене 
какой-нибудь р%ки съ ея видами и т. п. 
Чтобы картина представлялась намъ есте- 
ственною, она д. б. нарисована съ соблюде- 
немъ всвхъ правилъ перспективы и окра- 
шена красками возможно близкими кКъЪ 
природВ. Поэтому, дВйствительно хорош1я 
паноромическ. картины требуютъ руки ма- 
стера-художника. Подобныя нп. показы- 
ваются въ большихъ городахъ Европы (въ 
отдльныхъ для того устроенныхъ здан1яхъ), 
напр. въ Париж, Берлин, по временамъ 
въ Петербург и МосквЪ. Когда предметы 
нарисованы въ натуральн. величину, то для 
разсматриван1я ихъ не требуется никакихъ 
стеколъ; но обыкновенно ихъ извображаютъ 
въ уменьшенномъ вид, вслёдств!е чего 
увеличительныя стекла дёлаются необходи- 
мыми. Картина д. б. расположена въ фокусв 
стекла и сам. стекло—по возможности ахро- 
матическое. ОсвЪщается картина сверху, 
такъ, чтобы источникъ свЪта былъ не ви- 
димъ для врителя. Панорамамъ даютъ иногда 
различн. названя: косморама—карт. различн. 
странъ свЪта; дорама—панорама съ освфще- 
н1емъ, подражающимъ измфнен!ямъ дневн. 
освЪщен1я (утромъ, вечеромъ, въ полдень, 
ночью); неорама—изображен1е внутренности 
здашя съ разнообразвн. фигурами въ немъ. 

Панорпа, скоршоновая муха (Рапогра 
©0113) —насзкомое изъ отр. сътчатокры- 
лыхь. Крылья проврачныя съ черн. поперечн. 
пятнами и полосками; т$ло грязн. буро-желт. 
цвзта съ чернымъ; голова вытянута въ хо- 
ботокъ, на концз котораго помВщаются 
жуюцйя ротовыя части. У самца на конц 


Панорпа. Справа самка, кладущая яица; слВва— 
самець. 


брюшка 3-членистый буровато-красный при- 
датокъ, оканчивающ ся клещами, отчего 
насзкомое и получило свое второе назван{е. 
Длина 5—6 лин. Будучи схвачена, прини- 
маетъ угрожающий видъ, загибаетъ кверху 
и вращаетъь конецъ брюшка; впрочемъ, 
вполнЪ безвредна. Питается насЖкомыми, 
иногда гораздо большей величины, чЪмъ 
сама—мухами, стрекозами ит. п. Оч. обык- 
новенна лЗтомъ на кустарникахъ и въ трав. 
Пантера—см. Леопардъ. 
Пантографъ—инструментъ, при помощи 
СЛОВАРЬ Д-РА СИМОНОВА, 
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котораго легко м. б. воспроизведенъ контуръ 
любого рисунка и всяюЙ вообще линейный 
чертежъь, напр. географическая карта—вЪъ 
уменьшенномъ, увеличенномъ или въ оди- 
наковомъ съ оригиналомъ вид. Есть н%- 
сколько моделей п.; на рисункЪ изображена 
одна изъ самыхъ простыхъ. Дв наружныя 
дощечки (деревянныя или металлическая), 
соединенныя на оси въ А; двЪ внутрення 
дощечки, соединенныя на осяхъ между со- 
бою въ Ои съ наружными дощечками въ 
Ви С. Въ Г. ЕиЕ находятся дырочки: въ 
Е укрЗпляется стерженекъ, обводяпий ори- 
гиналъ; въ Ги Е—рисующ карандашъ и 


3\А 


Пантографъ. 


острый стержень, вокругъ котораго, во вре- 
мя дВйств1я, вращается инструментъ. Если 
инструментъ укр%пить острымъ стержнемъ 
въ Ги обводить оригиналъ стерженькомъ 
въ Е, то карандаш, вставленный въ Е, пере- 
даетъ на бумагВ увеличенное изображев1е. 
Наоборотъ, если инструментъ укрфпленъ въ 
Е, а карандашъ вставленъ въ Г, то полу- 
чается уменьшенное изображен!е. Вообще, 
чВмъ больше разстоян1е между чертящимъ 
карандашемъ и стерженькомъ, обводящимъ 
оригинальн. рисунокъ, т$мъ больше будетъ 
кошя, и наоборотъ. Потому-то,. при пом$- 
щени карандаша, въ Е является увеличен- 
ная кошя, а при карандашв въ Г умень- 
шенная кошя. Существуютъ п., въкоторыхъ 
положение Т, Ё и Е, а сл$довательно и ве- 
личина кошй могутъь быть измВняемы по 
желан!ю. 

Пантометрь—инструментъ для измфрен1я 
угловъ, высотъ и разстоянйй. 

Пантомима — театральное представлен1е 
безъ словъ, замфняемыхъ жестами и выра- 
женемъ лица актеровт: мимикою. П. обык- 
новенно сопровождается музыкою и танцами. 

Панаверинъ —одинЪ изъалколоидовъ, вхо- 
дящихъ въ составъ ошя (см.). 

Напка—то-же, что Картонъ. 

Папоротники или напортники (ЕКШсез)— 
тайнобрачныя растен1я, отличаюцяся отъ 
другихъ листоносныхъ растенй этой группы 
главнымЪъ образомъ характернымъ располо- 
женемъ листьевъ и спороносныхъ (см. Спо- 
ры) органовъ. Сравнительно съ стеблемъ, 
нер$дко ползучимъ и подземнымъ, листья 
очень развиты и обильны; спороносные 
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органы сидятъ всегда на листьяхъ, обык- 
новенно на нижн. ихъ сторон. Извфетно 
до 3000 видовъ п., изъ которыхъ около 
2500 принадлежать тропическ. странамъ, 
гдВ мног!е изъ нихъ им. деревянист. стволъ, 


й 5-е 


Рис. 1-й. Мужской и. 


достигаютъ значительн. размфровьъ (до 15— 


20 и 40 фут. высотою) и видомъ напоми- 
наютъ пальмы; нзкот. изъ этихъ видовъ, 
за красоту, разводятся въ теплицахъ, напр., 
Суа\еа, 11312115, А]5орВИа апзбгаИз, виды 
рода Сфойиш и др. ВсЁ и. умЪревн. и хо- 


лодн, климатовъ травянист. низкоросл. рас- 
теня, принадлежащая 6. ч. къ сем. Ро]уро1а- 
сеае. Изъ европейск. и. только н которые, при 
оч. благопрятн. уеловяхъ, м. достигать 
высоты человЪческ. роста и даже боле; къ 
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Рис, 3-Й. Сладюй корень. 


числу такихъ принадлежитъ, между про- 
чимъ, и обыкнов. п. (Рег; ааиЙта — см. 
ниже). Большинство и. любить тфнь и 
влажн. воздухъ и потому растетъ преиму- 
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щественно въ лфсахь. Изъ европейск. и. 
наиболфе извзстны: Обыкновенный п. (Ре 
ааиШта)—самый распространенный, попа- 
дающися чаще всего на лЪсн. прогалинахъ 
и лёсоскахъ, которыя нер%дко заполня- 
ютея имъ сплошь; содержапий довольно 
много крахмалу ползущй (въ мизинецъ тол- 
щиною) корень этого п. въ голодн. годы 


употребл. иногда въ пищу (преимуществен- 
| 


Рис. 4-й. Чистоустъ. 


но въ южн. Европ) — печенымъ или въ 
вид муки, изъ которой пекутъхлЪбы; прежде 
считался противопоносн. и противоглистн. 
средствомъ (отваръ). Мужской п. ( АзрАцит 
или Ро|узйсваш НИх шаз—см. рис. 1-й)— 
сам. внаменитый изъ и. по причин цфлебн. 
дфйств!я его корня противъ ленточн. глисты 
(см. Глиеты); ростомъ отъ 3/4 до 11| арш.; 
любить тфниет. или полутнист. м%стопо- 


Рис. 5-й. Канадекй и. (Ааптбит рейафит). 


ложеше, хотя, при обильн. поливан!и, м. 
рости и на открыт. солнц: Женсмй п. 
(Азр]еппий или Азратт ЁЯШх Ёеп/ща— рис. 


| 2-В)—до 1'/2 арш. высотою, растетъ кустами, 


на влажн. питат. почв, въ тфни (въ лё- 
сахъ). Сладкий корень (Ро]урод т ушеате— 
рис. 3-й) —отъь 1/4 до ‘|? арш. и болфе ро- 
стомъ, встрёч. по берегамъ лфен. ручьевъ, 
по расщелинамъ скалъ и каменн. стёнъ и у 
пней стар. деревъ (преимущественно дубовъ). 
Чистоусть (Озтииаа теха 1; —рис. 4-й)—отъ 
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3/‹ до 1'/2 арш. высотою, любить сыр. бо- 
лотист. почву и тфнист. м%стоположен!е. 
ВеЪ названн. европейск. виды принадл. къ 
сем. Ро]уро41асеае, за, исключен1емъ чисто- 
уста—изъ сем. Озтипаасеае. Кром обыкн. 
п., вс$ разводятся въ садахъ: чаще всего 
дВленемъ кустовъ или корнев. отпрысками 
(обыкновенно весною), рёже посЪвомъ споръ 
(довольно трудно). Къ любим. въ садовод- 
ств п. относится также оч. красивый с3- 
веро-американск. (канадск1й) видъ АФ\ап- 
ип редамим (рис. 5-й), также изъ сем. Ро- 
1уро41асеае: лучше всего въ легк. влажн. 
почв, въ особенности въ болотист. листв. 
перегноВ, прикрытомъ мохомъ, въ тЪнист. 
м$стоположени, защищенномъ отъ сзверн. 
взтровъ; достигаеть 3/4 арш. высотою; слу- 
жить чаще всего для украшен1я искусств. 
скалист. группъ. 

Нанцье-маше въ перевод съ фравцузскаго 
(рар1ег шасвё) означаеть ‹жеваная бумага». 
Приготовляется различн. образомъ. Чаще 
всего старую бумагу увариваютъ съ водою 
въ ТЪсто, которое, по удаленйи изъ него 
избытка воды (выжиман1емъ), смф шивается 
съ готовымъ столярн. клеемъ, съ раство- 
ромъ гуммиарабика или съ крахмальн. клей- 
стеромъ; затёмъ выкладывается въ нама- 
сленныя внутри формы и отжимается. По 
высыхан!и приготовленныхъ так. образомъ 
предметовъ, ихъ пропитываютъ льнянымъ 
масломъ и снова вызушиваютъ при высокой 
температуръ. Обыкновенно тзето кладется 
въ формы не въ чистомъ видЪ, а въ смеси 
съ пескомъ, глиною, мВломъ или тяжелымъ 
шпатомъ. Другой, боле высок1й, сортъ и. 
м. приготовляется склеиван1ем» м. собою, 
посредствомъ крахм. клейстера или столярв. 
клея, листовъ бумаги въ пласты толщиною 
отъ 1 лини до нЪекольк. футовъ. Подъ дав- 
ленемъ сильн. гидравлич. пресса, дЪйствую- 
щаго въ сушильн® при высокой температур, 
изъ массы образуются совершенно ровныя 
доски или предметы другой формы, твер- 
достью не уступаюнцце черн. дереву. Подобно 
дереву, масса эта легко обработывается 
пилою, долотомъ, рубанкомъ, напилкомъ 
и пр., а также на токарн. станк. Ее можно 
даже полировать; но обыкновенно приготов- 
ленные изъ нея предметы покрываютъ (въ 
несколько премовъ) такъ назыв. японскимъ 
или китайскимъ лакомъ, состоящимь изъ 
смеси, въ извфстн. пропоршяхъ, копала, 
асфальта, канифоли, древесн. смолы ит. п. 
съ сажею и друг. красящ. веществами; при- 
мЪфромъ такого лака можетъ служить япон- 
скй экипажный лакъ (см. Лаки, стр. 433). 
Изъ п. м. приготовляется множество мелк. 
предметовъ: коробочки, ящички, подносы, 
поддонники, чернильницы ит. п.; въ подра- 


жан!е гагатовымъ (см. Гагатъ)—различв. | 
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дамсыя украшен!я: браслеты, ожерелья, 
фермуары и проч. Лучия фабрики издёлай 
изъ п. м. въ Англ, напр. въ Бирмингам$. 
У насъ производство это мало развито (го- 
раздо менфе, чёмъ войлочныхъ лакирован- 
выхъ издЪл); между прочимъ, существ. 
фабрика вещей изъ лакир. картона въ 
Москвз ВБ. И. Вишнякова (ТЩемиловскй 
переул., д. Федорова) и въ с. Осташков 
(Московск. узда) П. О. Вишнякова. 

Парагонитъ —одинъ ихъ видовъ Слюды 
(см.). 

Парагонъ—оч. твердый черный итальяк- 
св мраморъ, встр$ёчающ!йся близъ Бергамо. 

Паразиты —животныя или растен!я, жи- 
вупия на другихъ животныхъ или расте- 
няхъ и питаюцйяся ихъ сокомъ. 

Параличъ (рага1уз13)—потеря способности 
движен!я въ какой-либо части тфла, напр. 
въ рукахъ или ногахъ, въ лицЪ, глазн. яб. 
локВ ит. п. Если движен!е не совершенно 
уничтожено, а только ослаблено, то п. та- 
кого рода называютъ парезомъ (рагез1з). Въ 
медицанв и. какого-либо отдфльн. части 
тЪла, напр. одной руки, носитъ назване 
моноплеии (топорег1а); пи. одной боковой по- 
ловины твла— одностороннязо п. (веттр]еела); 
пн. верхней или нижней половины т8ла— 
параплени (рагарегла), которая м. 6. верг- 
няя (ратарез1а зирег1ог), когда парализована, 
только верхн. половина тФла, и нижняя 
(рагарее1а тлег1юог)—при п. только нижв. 
половины т%ла. И. можетъ зависЪть отъ 
страдан1я головного или спинного мозга (см. 
Мозгъ —бол№зни), отъ поражен!я отд$льн. 
нервовъ или мышцъ; параличи, зависящие 
отъ послфднихъ двухъ причинъ, 0. ч. моно- 
плег1и. Лечеме п. различно, смотря по при- 
чинамъ, которыми онъ вызывается. Но осно- 
вательн.распознован!е причинъ и надлежащ. 
лечен1е п. возможны только подъ руковод- 
ствомъ опытн. врача. 

Параллаксъ—уголъ, образуемый перес%- 
чен1емъ двухъ лин! зр$н1я, направленныхъ 
изъ двухъ различн. точекъ на одинъ и тотъ- 
же предметъ. Въ астрономии п. служитъ для 
опредзлен1я разстоявйй небесн. т8лъ. 

Параллелепипидь,— геометрическ. т%ло, 
ограниченное шестью плоскими поверхно- 
стями (площадями), расположенными такъ, 
что кажл. дв противулежатия поверхности 
параллельны м. собою. 

Параллели или параллельныя линйиы— 
дв или нзсколько лин!й, находящихся другъ 
отъ друга вездЪ на одинаков. разстоян!и 
и потому никогда не сходящихся м. собою, 

Параллелограмъ—четыреугольникъ, про- 
тивуположныя стороны котораго парал- 
лельны. Вел$детв!е этого, какъ противупо- 
ложн. стороны, такъ и противуположн. 
углы равны м. собою. 
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Параплицы — см. Мельницы (рис. 3-й и 
стр. 597). 

Цараффинъ есть смесь тверд. углеводо- 
родовъ. Вполнз очищенный, онъ бфлаго 
цвфта и видомъ похожъ на бЪл. воскъ или 
спермацетъ, но нфсколько менфе твердъ, 
чЪмъ воскъ; не имфетъ ни запаха, ни вкуса; 
плавится между 45° и 60° Ц и при охлажде- 
ни кристаллизуется въ форм перламутро- 
образн. дощечекъ; легко растворимъ въ ски- 
пидар%, гораздо трудн%е въ спирт и эфир%; 
Ъдк1я щелочи и самыя сильн. кислоты (за 
исключенемъ азотной и хромовой) на, него 
не дЪйствуютъ; уд$льн. вфсъ 0,87 — 0,9. На- 
ходится готовымъ въ нефти, озокерит& и 
естеств. асфальт% (см. э. слова) и добывается 
изъ нихъ перегонкою. Кром того, онъ обра- 
зуется при сух. возгонкВ дерева, торфа, 
извфстн. сортовъ каменн. угля (боггода, бу- 
раго угля и др.). Употребл. для двлан1я 
свфчей, обыкновенно въ смеси съ 5—15%/о 
стеарина; для смазки машинъ, для сатини- 
рованйя глянцевой бумаги, для приготовле- 
в1я церезина (см.) и пр.; во мног. случаяхъ 
можетъ зам$нять воскъ. 

Парашютъ—аппаратъ для замедлен1я па- 
дентя съ высотъ. М. 6. примЪнимъ во мног. 
случаяхъ, но чалце всего употр. при путе- 
шеств1яхъ на воздушн. шарахъ. Ц. им. 
форму зонта безъ палки; по краямъ его, на 
извзетн. разетоян1яхъ, прикрфплены верев- 


Рис. 1-й. Бумага, сложенная для игрушечн. и. 


ки, сходяпияся внизу къ сидфнью (лодочк»), 
на которомъ помфщается падаюций. Чтобы 
и. спускался равномЪрно, безъ качанй, ве- 
ревки д. б. расположены такъ, чтобы сид%- 
н1е находилось достаточно низко и какъ 
разъ противъ центра зонта, а въ центр 
зонта, д. б. сдЪлано небольш. отверст1е для 
выпускан1я воздуха. Дфлаются п. изъ проч- 
ной и плотной матери, обыкновенно шелко- 
вой (тафты). Дламетръь распущеннаго п. 
долженъ б. достаточечъ: для одного чело- 
вВка не мене 7 арш. (5 метр.), а для н%- 
сколькихЪ соотв тственно больше (15 и бо- 
лЪе арш.). Паден1е на п, происходитъ сначала, 
быстро, но зат$мъ постепенно замедляется. 
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Ифушечный парашютъ. Квадратный ку- 
сокъ папиросн. бумаги сложить вчетверо, 
затёмъ д1агонально, т. е. по направлен ю 
отъ одного угла къ другому (противупо- 
ложному), и, наконецъ, еще разъ вдоль попо- 
ламъ. Полученную фигуру (рис. 1-й) обрззать 
полукругомъ по линйи а 6. Развернувъ, бу- 
демъим$тькругъ съзакругленными зубцами. 
Въ центр кажд. зубца сдфлать дырочку и во 
вс дырочки продфть изакрфпитьтонк. нитки 
одинак. длины. Нижн. концы нитокъ соеди- 
нитьи привязать къ нимъ легкую пробку (рис. 
2-й). При вЁтр такой п. можетъ подняться 


Рис. 2-й. Игрушечный п. 


высоко, если удастся его хорошо расправить; 
но это довольно трудно. Гораздо легче дер- 
жится п., въ серединз котораго продЪта, 
(какъ палка въ зонтикЁ) и приклеена къ 
бумагВ легкая тонк. палочка, заостренная 
вверху и снабженная внизу съ двухъ сто- 
ронъ бородками гусин. пера (на подобе 
стрзлы). Длина палочки д. 6. вдвое больше 
д1аметра бумажн. круга; верхн. конецъ ея 
д. выдаваться надъ п. около 1/2 вершка, а 
нижн. концы нитокъ д. 6. привязаны къ 
палочк на половин ея длины. Подброшен- 
ный достаточно высоко рукою или лукомъ, 
такой п. при падени расправляется самъ 
собою и м. держаться въ воздух довольно 
долго. Услов!я устойчивости игрушечн. п. 
тВ-же, что и настоящаго (см. выше). 

Пардель, барсъ или ирбисъ (Т.еорагаиз 
ипс1а) —величиною, видомъ и образомъ жизни 
оч. сходенъ съ леопардомъ. Такъ какъ онъ 
живетъ въ болфе прохладн. странахъ, то 
мЪхъ его гуще и длиннфе; онъ бфловато- 
сфраго цвфта съ свЪтло-желтоват. налетомъ. 
Водится въ Средн. Авйи вплоть до Сибири; 
оч. нерфдокъ у источниковъ Енисея и у 
Байкальск. озера, но чаще всего попадается 
около Персидек. залива. (См. Леопардъ). 

Пардеръ — то-же, что Леопардъ. 

Пари. Договоръ (см.) оп., хотя и не под- 
ходить ни подъ одну изъ указанныхъ въ 
законахъ категорй договоровъ, м.б. признанъ 
суломъ законнымъ, если побудительною при- 
чиною его было достижешще чиьли не против- 
ной законам», блелочинию и обществ. порядку 
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(Рьш. Сен. 1878 г. № 288, 1881 г. № 110). 
Отъ суда зависитъ признать побудит. при- 
чину законною или незаконною. Во всякомъ 
случаЪ, договоръ и. по иаръ, основанной на 
случаъ, противузаконенъ (Р%ш. Сен. 1881 г. 
№ 110). 

Нарикмахеръ —въ перевод8 съ нЁёмецкаго 
означаетъ «дфлатель париковт». На самомъ 
ДВлВ только оч. немног!е и. умфютъ приго- 
товлять парики; всз-же они занимаются 
главн. образомъ стрижкою, завивкою, при- 
ческою и бритьемъ волосъ. См.Нарикъ, При- 
ческа, Стрижка волосъ, Волосы, Бритье. 

Парикъ. Для удобства изложен1я, сюда 
отнесены не только парики собственно, но 
всф вообще волосян. издВля, служацйя для 
пополнен!я недостающихъ волосъ на голов%: 
накладки, искусственн. локоны, дамск. косы, 
шиньоны и пр. ВсЁ издвл1я этого рода при- 
готовл. изъ человЪческ. волосъ: лучия и 
боле прочныя изъ волосъ натуральныхъ, 
т. е. неподкрашенныхъ и вообще не подвер- 
гавшихся никакимъ 060б. предварительн. 
операщямъ; боле дешевые сорта—изъ во- 
лосъ, вываренныхъ и б. ч. подкрашенныхъ; 
на самомъ дЪлЪ эти дешев. сорта обыкно- 
венно обходятся дороже, такъ какъ быстро 
теряютъ видъ и становятся негодными къ 
употреблению. Отличить натуральн. волосы 
отъ искусственно обработанныхъ можно по 
ихъ мягкости и эластичности, по ихъ одно- 
образному натуральн. цвфту и блеску; 
искусств. волосы сухи на ощущен]е, мало 
блестящи и если окрашены (въ большин- 
ств случаевъ), то им. неравном$рый и 
обыкновенно ненатуральный цвзтъ, скоро 
линяющИ и становящийся грязнымъ. Сохра- 
нять издЪл!я изъ волосъ сл$д. въ сух. м$ст, 
въ коробкахъ плотно закрывающихся и пре- 
дохраняющихъ отъ пыли; лучше, при этомъ, 
завертывать волосы въ тонк. (напр. папирос- 
ную) бумагу. Снявъ съ головы волос. укра- 
шен!е, передъ укладкою въ коробку, его 
нужно расчесать, очистить отъ пыли (щет- 
кою) и сложить правильно— въ томъ направ- 
лени, въ какомъ д. лежать волосы, напр. 
парики и накладки съ концами волосъ н%- 
сколько завороченными внутрь. Точно так- 
же слВд. ихьъ расчесать и поправить пе- 
редъ наложенемъ на голову и зат$мъ на 
голов. По временамъ, когда волосы начи- 
нають высыхать, ихъ слегка смазываютъ 
ч8мъ-либо жирнымъ, но не вязкимъ, напр. 
брилльянтиномъ (см.); во всяк.случазв, лучше 
раст. масломъ, чтъ помадою. Понятно, что 
всякое волосян. украшен!е, если оно не за- 
крываетъ,‚ подобно парику, всю волосист.часть 
черепа, д. б. приготовлено изъ волосъ, под- 
ходящихъ къ волосамъ головы, гдз нужно— 
съ просВдью и т. п.— Парики и накладки. 
Парикъ—родъ волосян. чепца, покрываю- 
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щаго всю волосист. часть черепа; его упот- 
ребл. не только при полной плЪшивости, но 
также и тогда, когда цвЪть или друг. ка- 
чества собетвенн. волосъ не вравятся ихЪъ 
обладателю; въ так. случаяхъ собств. воло- 
сы д.б., конечно, сбриты. Накладки (розисвез) 
служатъ для прикрыван!я м$стной плфши- 
вости, чаще всего т$мени и верхн. части 
лба. Какъ парики, такъ и накладки д. 6. 
приготовлены по точной м$рк$ и вполн® 
соотв$тетвовать форм головы. Они м. 
6. сдланы или на непрозрачной плотн. ма- 
тери (напр. на тафтВ), или-же на ажурной 
(& ]опг) ткани—шелковой или приготовлен- 
ной изъ волосъ-же. Первые прочн$е, но 
ажурные несомн$нно гиг1еничн$е, такъ какъ 
не м8шаютъ накожн. испарен!ю и не нагр%- 
вають излишне головы. Поэтому всегда ел - 
дуетъ предпочитать ажурные парики и на- 
кладки; приготовлять ихъ надлежащ. обра- 
зомъ могутъ только искусные парикмахеры 
спещалисты. Волосянаяажурн.ткань предпо- 
чтительн$е, какъ значительно боле прочная. 
Парикъ надфвается безъ всякихъ особ. при- 
способлен1й—нужно только, чтобы онъ былъ 
хорошо пригнанъ. Для удерживан!я накла- 
докъ на мВстЪ употребляются тонвя ленточ- 
ки (розйеве ев), пинцетики (р.&сгосвез), 
пружины (р. & гезз01{3) или клей (р. А соПе). 
Пинцетики рвутъ волоса, къ которымъ при- 
кр$пляются; пружины непр1ятны для ощуще- 
н1я и вредны производимымъ ими на вискахъ 
давлен1емъ; ленточки довольно плохо дер- 
жатъ накладку и трудно скрываются; удоб- 
нфе всего клей, который и употребляется 
въ наст. время почти исключительно. Въ 
случа нужды, накладку можно приклеить 
густ. клейстеромъ изъ ржаной муки съ при- 
бавленемъ неб. количества гуммиарабика, 
или, наконецт, даже яичн. б$лкомъ (посл д- 
н]й держится не долго и не прочно); но вс 
эти вещества, грязнятъ накладку. Гораздо 
лучше особ. мастика, приготовлен! которой 
держится въ секретЪ, но основан1емъ кото- 
рой служитъ воскъ. Мастика эта достав- 
ляется всему свЪту изъ Тулузы и носитъ 
назван!е тулузской мастики для накладокъ 
(паз с 4е Тощоизе). Изъ мастики двлаютъ 
маленьк1е шарики и приклеиваютъ ихъ къ 
накладкВ снизу въ 4 м%Ъстахъ (подбитыхъ 
шелков. лентою): спереди, сзади и съ кажд, 
бока. Расположивъ накладку, какъ нужно, 
на голов, придавливаютъ слежа пальцемъ 
(несколько секундъ) надъ шарикомъ спереди, 
потомъ сзади и, наконецъ, сбоковъ. Мастика 
никогда не должна заходить за края ленты, 
на которой она наклеена (шарики не больше 
нужной величины). По сняти накладки, 
передъь положенемъ ея въ коробку, ма- 
стику сл$дуетъ собирать ногтемъ или туп. 
ножемъ отъ краевъ ближе къ середин® 
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ленты. 'Дней черезъ 5—7, соскобливъ ног- 
темъ или туп. ножемъ старую мастику, за- 
мфнять ее новою. Чтобы дольше сохранить 
парикъ и накладку, нужно снимать ихъ при 
лежанш, а т6мъ болЪе на время сна. Можно 
совфтовать имфть двЪ совершенно одинаков. 
накладки или два парика и носить ихъ по- 
перемвнно. Стрижка оставшихся волосъ го- 
ловы должна соотвЪтетвовать накладкЪ, и 
наоборотъ. Дамск. приставные локоны, шинъ- 
оны, косы |и т. п. удерживаются на мЪст% 
головн.булавками, гребешками, иногдашнур- 
ками или ленточками. Чтобы не портить 
(не рвать) природн. волосъ, они никогда не 
должны 6. оч. тяжелы. 

Наркеть—см. Полы. 

Наркъ—см. Садъ. 

Парламентерь—лицо, посылаемое, во вре- 
мя войны, изъ одной армйи въ другую—не- 
пр1ятельскую съ цфлью переговоровъ. И. 
выбирается обыкновенно изъ офицеровъ; 
онъ несеть б$лый флагъ и сопровождается 
трубачемъ или барабанщикомъ, возвзщаю- 
щимъ, о его приближенш. По правиламъ 
войны и. не прикосновененъ. . 

Парламентъ (по франц. раештеп?). Такъ 
наз. вообще собран1е въ конституц. стра- 
нахъ избранныхъ представителей государ- 
ства, занимающихся главн. образомъ состав- 
ленемъ и исправлен!емъ законовъ. 

Пармезанъ—см. Сыры. 

Парники, подобно теплицамь и оранже- 
реямъ, служатъ для разведен1я так. расте- 
нй, которыя на открыт. воздух не могутъ 
рости или дозр$вать въ данн. климать. 
Кром$ того, при помощи и. возможна ран- 
няя выюнка растенй и заблаговременное 
приготовлен1е разсады (см.) тфхь растенай, 
зыращиван1ю которыхъ изъ сфмени въ 
открыт. грунт мЪ$шаетъ краткость лфта 
данн. м%етности. ЦЪль достигается здесь 
т6ми-же средствами, какъ въ теплицахъ и 
оранжереяхъ: защитою растен1й отъ охлаж- 
дающ. втян1я внфшн. воздуха и искусств. 
нагр$ванемъ окружающей растен1я среды. 
Но нагр$ван1е это въ и. производится не 
отапливанйемъ, а паромь гнйощ. навоза: 
отсюда и назвав1е ‹парникъ». На рис. 1-мъ 
представленъ вертикальн. разрёзъ (спереди 
назадъ) и., наиболфе употребительнаго у 
насъ: а а — стояки или столбы, вгоняемые 
въ землю по четыремъ угламъ; б б—стфнки 
изъ толст. досокъ, прибиваемыя къ стоя- 
камъ и окружаюшйя п. со воЪхъ четырехъ 
сторонъ (доски стёнокъ лучше всего соеди- 
нять м. собою пазомъ: въ ст. Мебель см. 
рис. 5-й, стр. 581); в—съемная стекл. рама, 
закрывающая и. сверху; «—одна изъ ско- 
бокъ, препятетвующихъ рам скользить по 
наклону. Иногда скобы замфняють планкою, 
прикр$пляемою вдоль всего передн ‚края п.; 


ПАРНИКИ 


но такое сплошн. препятств1е мьшаетъ сто- 
ку дождев. воды съ рамы. По той-же при- 
чин нижн! (передн) брусокъ рамы (8) 
долженъ возвышаться надъ стекломъ только 
оч. немного. Если и. не прилегаетъ плотно 
къ какой-либо стЪн%, то вдоль всей задней 
стнки его вверху прибивается доска 0, 
защищающая ип. отъ сквозняка. Длина и. 
можетъ 0. различна; если она боле 6 арш., 
т. е. болфе ширины 4 рамъ (см. ниже), то 
на равстоян1и кажд. 6 или, по крайней мЪрЁ, 
9 арш. и. перегораживается поперечн. дос- 
чат. стВнкою: иначе давлен!е наружн. земли 
можеть сузить и. Ширина н.: 2, 21]2 или 3 
арш.; удобнЪе всего средняя, т.е. 2/2 арш. 
| Длина рамы (6) одинакова съ шириною п.; 
ширина одной рамы обыкновенно 1'/2 арш.; 


Рис. 1-й. Руссюй парникъ. 


сл$довательно, число рамъ тёмъ больше, 
чВмъ длиннфе п. На сух. мТетахъ п. вы- 
годнфе (для сохранев1я теплоты) углублять 
въ землю на столько, чтобы стфнки высту- 
пали надъ ея поверхностью только на н*- 
сколько вершковъ (рис. 1-й: е е— уровень 
поверхности земли, окружающей п.). На- 
противъ того, чЁёмъ сырфе м%сто, тёмъ 
меньше д. углублять и. На сырой почвЪ 
его не слфд. углублять вовее; но въ такихъ 
случаяхъ п. дВлается не изъ досокъ, а изъ 
бревенъ (на подоб1е колодезнаго сруба) и 
снаружи обкладывается сух. землею. Какъ 
видно на рис. 1-мъ, передн. стфнкаи.нЪсколько 
ниже задней: для того, чтобы рама (в) об- 
равовала скатъ, необходимый для стока 
дождев. воды. Въ и. для ранн. выгонки 
скатъ этотъ д. б. около 10°; въ лфтнихъ и. 
| достаточно 5°. Ставить и. лучше всего на 
мфетности н%феколько возвышенной, на 
почв, по возможности, сухой, напр. песча- 
ной; при глинист, почв вокругъ и. слёд. 
образовать скатъ (для стока воды), а если 
нужно то и проложить въ почв дренажъ 
(см.). Передняя (болфе низкая) стнка п. 
должна б. обращена къ югу или юго-восто- 


ПАРНИКИ 


ку, а заднюю лучше всего прислонять къ 
какой либо стфнЪ; такая ващита положи- 
тельно необходима для раннихъ и., и гдъЪ 
ея н%®тъ, тамъ нужно оградить и. заборомъ 
(досчатымъ или тростниковымъ). П., обра- 
щенные не къ югу или двухскатные (съ 
возвышеннымъ брусомъ посредин% и накло- 
номъ въ 06$ стороны) годятся только для 
лЪта. Глубина п. можеть 6. отъ 1/2 до 11] 
арш. Чмъ. больше требуется тепла, тзмъ 
толще д. б. слой навоза и тёмъ глубже п. 
Для ранн. выгонки растен/й (напр. огурцовъ, 
дынь, арбузовъ, бобовъ и пр.) глубина п. 
должна 0. не менфе 11/» арш.; для бол№® 
позднихъ растенйй (салата, шпината, мор- 
кови, гороха, цвЪтн. капусты и др.) 1 арш.; 
наконецъ, для приготовлен1я разсады (ка- 
пусты, лука, порея, селлерея, салата и др.) 
могуть 6. употреблены холодные и. въ '/2 
арш. глубиною. Наибол%е прочн. лВсъ для 
и. и рамъ—хорош. сосна. Стекла для рамъ— 
простыя веленоватыя, но ровныя, плоск1я 
и, по возможности, безъ пузырьковъ (дЪй- 
ствующихъ, какъ крошечн. зажигательн. 
стекла). Въ случаз нужды, стекла можно 
замЪнать коленкоромъ (или друг. бумажн. 
тканью), пропитаннымь (для прочности) 
см$сью изъ 133 част. сухого творога въ 
порошк%, 66 ч. бВл. гашен. извести, 133 ч. 
варен. льнян. масла, 133 ч. яичн. бЪлка и 
133 ч. яичн. желтка. Набиваются и. прежде 
всего и главн. образомъ свЪж. конскимъ 
навозомъ, который и сообщаетъь п. необхо- 
димую для нихъ теплоту. Навозъ д. 6. со- 
ломистый, т. е. съ прим$сью подетилочн. 
соломы: къ безсоломистому навову слЪд. 
примфшать стар. соломы, сна или опавш. 
древесн. листьевъ. Передъ набивкою навозЪ 
д. нагрЪться брожен1емъ; для этого н$- 
сколько возовъ св же собраннаго (горячаго) 
навоза сваливають въ кучу и обкладываютъ 
со возхъ сторонъ холодн. промерзшимъ (не 
оттаившимъ) навозомъ. Недзли черезъ 2 
куча обыкновенно нагрфвается достаточно 
и годна для набивки, которая производится 
так. образомъ: одинъ или два работника 
подають навовъ, а трет1й (боле опытный), 
стоя на днЪ п., укладываетъ его послойно 
отъ одного копца и. до другого. Навозъ, при 
этомъ, встряхивается и, по возможности, 


перем$шиваетея; набивается не плотно, а| 


тени 


О Ни верху набитый м. по- 
крывается рамами или, еще лучше, дере- 
вянн. щитами (навозн. испарен1я портятъ 
рамы). Когда, спустя н$сколько дней, навозЪ 
сильно нагрВлся и освлъ, его утаптываютъ 
ногами, выравниваютъ и покрываютьслоемъ 
перегноя (обыкновенно изъ стар. парника) 
вершка въ 1'/2—2 толщиною; зат$мъ снова 
закрываютъ п. рамами или щитами и оста- 
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вляють въ покоё 2—3 дня: пока нагр%ется 
перегнойный слой. Посл этого, придавивъ 
и выровнявъ перегной, насыпаютъ на него 
слой земли вершка въ 2. Такъ какъ земля 
сыр$еть и слеживается отъ проникающихъ 
въ нее паровъ навоза, то ее ежедневно (въ 
ясн. погоду) провзтривають: подымаютъ 
рамы и переворачивають землю (не трогая 
перегноя и навоза). Когда этотъ слой земли 
станетъ сухимъ и рыхлымъ, на него накла- 
дываютьъ нов. слой земли вершка въ 2—3 тол- 
щиною и провзтриваютъ его т$мъ-же спосо- 
бомъ. Показанная глубина земл. слоя въ 4—5 
вершк. необходима для растев!й съ длинн. 
корнями (напр. дынь, арбузовъ, огурцовъ и 
друг. тыквенныхъ растен!й). Болфе коротк1е 
корни требуютъ менЪе толстый слой; напр. 
для мелк. лиственн. овощей (редисъ, салатъ, 
шпинать, укропъ, петрушка и всякаго рода 
разсада) можетъ 6. достаточенъ слой земли 
въ 1/2 вершка. Насыпать слой земли толще, 
чВмъ нужно, не выгодно, п. ч. чёмъ толще 
слой, тзмъ онъ хуже прогр%вается. Земля 
лучше всего дерновая, снятая за годъ на, 
плодородн. черноземн. лугахъ и подвергну- 
тая обработк® (разрыхлЪн1ю) и разложен!ю 
въкучахъ. Для ранн.выгонки еесмшиваютъ 
съ '/4 лиственн. перегноя. Если земля слиш- 
комъ глиниста (плохо сохнетъ и не раз- 
сыпается), къ ней прибавляютъ немного 
песку. На рис. 1-мъ показаны расположен!е 
и сравнительн. толщина различн. слоевъ 
набивки: и—навозъ, и—перегной, з— земля. 
Промежутокъ (0) между поверхностью земли 
въ п, и рамою д. 6. таковъ, чтобы растен1я 
были возможно ближе къ стеклу, но не ка- 
сались его; сообразно съ этимъ слЗд. разсчи- 
тывать и набивку п., принимая во внима- 
в1е, что слой навоза со временемъ посте- 
пенно осфдаетъ. Ранняя набивка п. въ средн. 
Роса и начинается обыкновенно въ половин 
февраля, а поздняя въ половин марта; 
вообще-же набивать п, можно во всяк. время 
года, смотря по надобности. Во Франщи и. 
двлаются передвижные или съёмные. Франц. 
п. представляетъь собою четвереугольн. 
ящикъ безъ дна съ надлежащимъ наклономъ 
для рамы (рис. 2-й); опъ сколачивается изъ 
широк. досокъ, скрёпляемыхъ въ углахъ 
деревянными или желфзными угольни- 
ками. При длинв ящика въ 6 или, боле 
досчат. перегородка или-же, по крайней 
мЪр3, укрЗпляется поперечн. брусъ, поддер- 
живаюцй правильн. разстоян!е между пе- 
редн. и задн. стВнками и. Парижск, огород 
ники настилаютъ навозъ прямо на поверх- 
ность земли (неуглубляяее), слоями— до над- 


‘лежащ. толщины; затВмъ ставятъ на навозЪ 


(придавливая) ящики, обыкновенно въ н%- 
сколько рядовъ, съ небольш. промежутками 
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м. ними для прохода. Ящики обкладываютъ 
снаружи до извфстн. высоты навозомъ, ко- 
торымъ набиваются и промежутки м. ящи- 
ками. Удобство франц. и., кромЪ ихъ пере- 
носности, заключается въ возможности во- 
первыхъ—приподымать ящики (подклады- 
вая подъ нихъ землю, камни и т. п.) по мёрз 
увеличен!я роста растенй, во-вторыхъ— 
замнять остывшЙ навозъ промежутковъ 
(и около ящиковъ) новымъ горячимъ и ч6- 
резъ то возвышать, въ случаф надобности, 


Рис. 2-й. Французекй парникъ. 


температуру остывшаго и. Если для набивки 
п. употреблять навозъ, не нагр тый предва- 
рительно достаточно въ кучахъ, и не пере- 
мЪшиваль его при набивк$ надлежащ. обра- 
зомъ, то въ пи. легко появляется вредная 
для растен! зарь: навозъ м%стами сильно 
нагр%вается, высыхаетъ и принимаеть пе- 
пельн. цвзтъ (отьпокрывающейего 0гоб. плЪ- 
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Рис. 3-й. Соломенныи щить; 


сени). Въ так. случаяхъ гарьвыя м%ста слд: 
тщательно выбрать и залить навозъ водою 
до насыщен!я; если пораженн. м%Ъста велики, 
то вынутый навозъ замфняютъ другимъ— 
здоровымъ, посыпая его затёмъ снова зем- 
лею. ПримЪсь къ конек. навову коровьяго 
нерЪдко вызываетъь немен%е вредную для ра- 
стешй черн. зниль—навозн. грибъ (Аха 
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стегеиз или теаг/ $), быстро покрывающий 
землю и растенля. Устранить гниль можно 
только полною (до дна) вычисткою п.; но 
вфрнфе всего предотвращать ее, избфгая 
малфйшей примЪси къ навозу коров. кала. 
Посъвь сБмянъ въ п. производится такъ-же, 
какъ и на открыт. воздух%. Когда имфется 
въ виду полное выращиван!е растевй въ 
п., сфютъ р$дко и вышедия растен1я впо- 
сл$дстви еще разржаютъ. Посзвъ для 
разсады дфлается гуще, но не слишкомъ 
густо—такъ, чтобы м$ета было только до- 
статочно до времени пересадки. Посфянн. 
сЪмена прикрываютъ тонк. слоемъ рыхл. 
земли, а нзкот. смена, напр. капусты, лев- 
коя, редиса и др., сначала оставляютъ откры- 
тыми (поддерживая, при этомъ, влажность 
осторожн. мелк. поливанемъ) и слегка по- 
сыпаютъ ихъ просфянн. рыхл. черноземомъ 
только тогда, когда вышедие изъ сВмянъ 
корешки начинаютъ покрывать поверхность 
земли въ вид б$ловат. плфсени. Медленно 


Рис. 4-й. Парникъ, прикрытый щитомъ. 


развиваюццяся смена (земляники, моркови, 
лука, селлерея, петрушки и др.) лучше пред- 
варительно подготовить къ посфву: ихъ смф- 
шивають съ пескомъ, увлажаютъ и держать 
нфоколько дней вътепл. помфщен/и, ежеднев- 
но перемфшивая и смачивая по мёрЪ высы- 
хан!я. Смена, тыквенн. растен1й (арбузовъ, 
лынь, огурцовъ), для ранн. выгонки, прора- 
щиваются обыкновенно въ тепл. комнатЪ, 
между влажн. кусками войлока или полотна. 
повара" адсл яхь для вохола 
смотря по растен1ю. Посадка растевйй въ и. 
должна производиться, по возможности, въ 
тепл. день, при солнцф. Растен1я приносятся 
къ п. прикрытыми войлокомъ или друг. 
теил. тканью; садятся на ту-же глубину, 
на которой сид$ли ране. На время посадки 
рама поднимается не болЪфе того, сколько 
нужно. Уход» за и. заключается въ поддер- 
зжанши въ нихъ нужн. степени температуры 
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и влажности, въ надлежащ. вентиляци, въ 
своевременн. очищен почвы отъ сорн. 
травъ (пропалыван!е) и, если нужно, въ 
разр жен1и растенй. Въ тепл. и., глубиною 
въ 1'/2арш. (для дынь, арбузовъ, огурцовъ, 
бобовъ, баклажана и т. п.), температура д. 
6. отъ 18° до 25°Р, въ полутеплыхъ, въ 
1 арш. глубиною (для салата, шпината, ка- 
пусты, редисы, моркови ит. п.), отъ 12° до 
15°Р и вьхолодн. ип., въ'/2арш. глубиною 
(для разсады), отъ 8° до 12° Р. На сам. дл 
температура п. далеко не постоянна и под- 
держать ее на извёстн. уровнЪ довольно за- 
труднительно. Чтобы препятствовать слиш- 
комъ сильн. нагр$ваню жарк. солнцемъ, и. 
оттЪняютъ соломенными щитами (рис. 3-й) 
или-же щитами изъ пластинокъ драни. Но 
еще лучше освЪжаетъ и. болЪе или менЪфе 
усиленная вентиляц!я его (см. ниже). Для 
поднят1я тепла въ остывающихь и.) ихъ 
обкладываютъ горяч. навозомъ, что особенно 
удобно при франц, п. (см.выше), уменьшаютъ 
въ нихъ вентилящ!ю и на время холодовъ 
прикрываютъ рамы соломенн. щитами или 
рогожами; такое прикрыт! на ночь вообще 
можно совфтовать, а тамъ, гдЪ можно 
опасаться ночн. или утренн. морозовъ, оно 
положительно необходимо. Въ Англи для 
поддержан1я равномрн. температуры въ и. 
нерВдко употребляютъ водян. отоплен1е (см. 
Отоплен!е) при помощи этермо-сифона: котла 
и жел$зн. или чугунныхъ трубъ, несущихъ 
нагрфт. воду отъ котла подъ парники и за- 
тЪмь обратно въ котелъ. Почва’ въ п, 
должна б. достаточно влажна, но не сыра; 
поддерживается она такою прежде всего 
испарен!ями навоза, которыя вначалВ оч. 
обильны. Поливка обыкновенно требуется 
только впослдетви; при этомъ нужно всегда 
убфдиться (рукою),—суха-ли почва только 
на поверхности или также и въ глубин%; 
въ первомъ случа можно удовлетвориться 
прост. спрыскиван1емъ, во второмъ нужно 
полить, какъ сл$дуетъ. Поливаютъ подог- 
р%тою (но не горячею) водою изъ прудовъ 
или р%®къ, смотря по надобности, ежедневно 
или черезъ н%фсколько дней (иногда даже 
черезъ нЪсколько недзль). Когда погода еще 
холодная, слЗд. поливать до полудня, л%- 
томъ-же и вообще въ болфе теплое вромя 

посл полудня. Смачивать нужно равном р- 


но всю почву, а не вокругъ только растенйй. 
Бентиляцин сл у лу кю дикьх доожоюжон т опопуха. 


растен1ямъ, для уничтожен1я излишн. сы- 
рости и для освёжевшя температуры и. 
производится она большимъ или меньшимъ 
приподнят1емъ рамы (рис. 2-й) на боле или 
менфе продолжительн. время, смотря по 
потребности. ЧЪмъ яснфе и тепле день, 
тзмъ продолжительнфе и сильнфе можно 
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погоду сл$д. вентилировать въ течен1и мног. 
часовъ и приподнимать не одинъ только 
конецъ рамы, а по очереди—то одинъ, то 
другой. Напротивъ того, раннею весною, 
когда еще холодно, вентилируютъ менфе и 
довольствуются приоткрыванемъ рамы по 
утрамъ; при пасмурной холодной погодь 
иногда лучше вовсе не вентилировать (не 
поднимать рамы). Тотчасъ послЪ пос ва или 
посадки растен!й и. закрывается рамами и 
остается закрытымъ въ первомъ случа до 
появлен1я изъ сВмянъ зародышей, а во вто- 
ромъ до укоренен1я растенй. Почва въ это 
время д. б. достаточно влажна, но поливать 
ее все таки приходится рВдко, п. ч. постоянн. 
испареня еще свфжаго навоза, при закры- 
томъ п., не позволяютъ землв высыхать— 
т5мъ боле, что рамы на это время 6. ч. 
прикрываютъ соломенн. щитами (рис. 3-й и 
4-й) или рогожами: для ослаблен1я дЪйствя 
солнца. Провфтривав!е (приподыман!е рамъ) 
до развит1я изъ с мянъ зародышей или доуко- 
ренен1я посаженн. растенй м. 6. нужно толь- 
ко въ тъхъ случаяхъ, когда, отъ значительн. 
жара, внутри и. скопляется много паровъ. 
Во все остальн. время развитя.и роста 
растен1й достаточная вентилящя и хорош. 
освфщене необходимы. Сорныя травы въ 
п. должны б. уничтожаемы немедленно по 
ихъ появлени. Разрфжать посфянныя или 
посаженныя растен1я д. во всВхъ тВхъ слу- 
чаяхъ, когда он ростутъ слишкомъ густо. 
По окончан!и лёта и по прекращен/и разведе- 
н!я растевай, п, очищается отъ земли и на- 
воза; нужно дфлать это заранзе—пока зем- 
ля еще не замерзла. Вынутую землю скла- 
дываютъ въ пврамидальн. кучи и обкла- 
дываютъ послёдн!я листьями или навозомъ, 
Слфдующ. весною перегнивийя кучи упо- 
требляются какъ удобрене. Рамы ни. со- 
храняются въ закрытомъ и, по возможно- 
сти, сух. помвщени. 

Паровикъ—паров. котелъ (см. Машины 
паровыя). 

Паровозъ—то-же, что Локомотивъ. 

Парод!я—0с0б. родъ сатиры, составляю- 
шЙ подражан!е какому-либо извЪстн. сочи- 
нен!ю (обыкновенно стихотворному) о бо- 
лЪе или мене возвышенн. предметахъ: елогъ 
и манера выражен! остаются столь-же вов- 
вышенными, но предметъ представляется вт, 
комич. вид. Везмъ извЪстна п. на, гомеров- 


скаго пая Менелая въ «Прекрасной Еленз». 
Пароксизмъ. Аогда оолвзнь являоточк шри- 


ступами, между которыми остаются свобод- 
ные промежутки, то приступы эти наз. па- 
роксизмами. Примфромъ м. служить пере- 
межная лихорадка (ем.). 

Пароль—олово или слова, которыя въ 
военн. крЗпостяхъ, гарнизонахъ и лагеряхъ 


вентилировать; лётомъ, напр., въ жаркую |даютъ право на пропускъ. И. изм$няется 
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обыкновенно ежедневно и сообщается на- 
чальникомъ втайнЪ извфетн. чиелу слу- 
жащихъ, б. ч. только офицерамъ. 
Паромъ—плоское, мелко-сидящее въ во- 
д, палубное судпо, служащее для пере- 
возки съ одного берега р$ки или озера 
на другой людей, животныхъ, экипажей 
и пр. И. обыкновенно четыреугольн. фор- 
мы и огражденъ со вефхъ сторонъ перила- 
ми, въ передн. и задн. части которыхъ на- 
ходятся прорззы-—для входа и выхода. Къ 
прорЪ%замъ этимъ б. ч. придвлываютъь откидн. 
мостики, соединяющие и. съ землею, когда 
онъ у берега, и закрывающие прорфзы во 
время плаван!я. Иногда и. передвигаются 
при помощи веселъ, шестовъ или даже па- 
русовъ; но чаще всего для этой цЪли слу- 
жать канаты. Обыкновенно канатъ натяги- 
вается (посредствомъ воротовъ) съ одного 
берега рЪки на другой. На одномъ изъ бо- 
ковъ п.,. посрединз, придФлывается верти- 
кальн. цилиндръ (лучше, если цилиндръ 
вращается на оси), а на двухь концахъ 
противуположн. бока (близъ угловъ и.) по 
коротк. желобу (простому или съ блокомъ). 
Канатъ д. прилегать къ внутр. сторон ци- 
линдра и вкладывается въ желобъ того 
конца, который направленъ впередъ. Па- 
ромщики тянуть канатъ, скользяший по 
цилиндру и желобу. П. движется тфмъ лег- 
че, что, при данномъ положен и каната, 
онъ разсфкаеть воду не широкою частью, 
а угломъ; если теченйе р%ки достаточно 
быстро, то передвижен1е и. можетъ произ- 
водиться однимъ напоромъ воды (вслЪд- 
ств1е разложен!я силъ, подобнаго тому, ко- 
торое бываетъ при лавированйи парусн. су- 
довъ). Передвижен!е и. однимъ напоромъ 
воды можетъ быть устроено и н$сколько 
иначе: на туго натянутый канатъ накла- 
дывается подвижн. блокъ, отъь нижн. конца 
котораго идетъ толст. веревка или желЗзн. 
цфпь, прикр$пляемая къ одному изъ боковъ 
и. По м%рЪ движен!я п., подъ вллявемъ 
напора воды, блокъ катится по канату; при 
помощи руля, и. долженъ 6. направляемъ 
такъ, чтобы впереди постоянно находился 
уголъ и. На быстр. и широк. р%кахъ, кро- 
м того, употребляется еще сл$дуюций спо- 
собъ передвижен1я п.: одинъ конецъ кана- 
та укр$пляется въ середин® рЪки (на сва%, 
на якорз и т. п.), а другой привязывается 


къ середин одного изъ боковъ п. Подъ на- 
ПОромъ воли и. отыокжюояю волуюруг'Ь ОКОЛО 


точки прикр$плен1я каната посредин р%ки и 
так. образомъ передвигается отъ одного бе- 
рега, къ другому. При этомъ и., посредствомъ 
руля, долженъ 6. постоянно направляемъ уг- 
ломъ впередъ, а канатъ поддерживаемъ на 
поверхности воды при помощи поплавовъ. 


ты, соединяюще одинъ берегь рфки съ 
другимъ, д. 06. натянуты такъ, чтобы не 
мфшали прохожден!ю судовъ: или достаточ- 
но высоко, или-же въ глубок. м$стахъ р%- 
ки опущены въ воду на извфетн. глуби- 
ну. Въ настоящ. время на больш. р%кахъ 
все чаще и чаще употребляются паровые 
и.; многе изъ нихъ на столько велики, что 
служатъ для перевозки цфлыхь желЗзно- 
дорожн. пофздовъ. 

Паром ръ —манометръ (см.) для измЗуе- 
ня давлен1я пара (см. стр. 564). 

Пароходетво—см. Судоходетво. 

Партеръ (раг 1егге—на зеил$)—м%Ъста въ 
самой нижн. части театра: кресла и стулья, 
но не ложи. 

Партизаны — отряды волонтеровъ, соби- 
раюпцеся на время войны подъ началь- 
ствомъ избранныхъ ими предводителей и 
дъйствующие, хотя и въ связи съ регулярн. 
войсками, но боле или мене самостоятель- 
но, б. ч. небольшими группами. 

Партитура—нотное изображен1е музыки, 
исполняемой одновременно многими учас- 
тниками: извцами или музыкантами, или 
т8ми и другими вмЪстЪ. При помощи п. 
дирижеръ управляетъ оркестромъ или хс- 
ромъ. 

Паруса—см. Шлюнки. 

Царусина—полотно, употребляемое для 
парусовъ. Но также назыв. и н%кот. друг. 
сорта полотна, плотнаго и обыкновенно не- 
бЪленаго (см. Полотно). 

Парфореъь— особ. ошейникъ, употребляе- 
мый при дрессировкВ собакъ (см. Собаки). 

Парча употребл. у насъ въ настоя. вре- 
мя только для священн. ризъ и церковн. 
покрововъ. Изъ фабрикъ, приготовляющихъ 
настоящ. парчу (съ шитьемъ изъ настоящ. 
серебра или золота), у насъ извфстны: фиар- 
ма А. В. Сапожниковы, Ф. Тоновъ, Ил. Сы- 
тов» и Н. Поляковь въ МосквЪ; Ф. Руда- 
ковъ, Евд. Вшивкина, Н. Вщивкинь и Ф. Сал- 
тыковь въ Богородск. у. Московской губ. 
Мишурная п. (т. е. сь фальш. золотомъ и 
серебромъ) выдзлывается на 6. ч. тзхъ-же 
фабрикъ и на мног. др. 

Паршир—сыпь, назыв. врачами /аиз или 
итеа [алоза и производимая 0606. грибкомъ— 
паразитомъ (Апог1ой ЭЗевошети), который, 
попадая съ больнаго человЪка на здороваго, 
легко вызываетъь у послВдняго ту-же бо- 


л%знь. Поэтому. п. пляпожночконя = 
заразительн. сыпямъ. Вполн% развитая бо- 


лфзнь характеризуется образованемъ ко- 
рокъ, величиною съ горошину, круглыхъ, 
углубленныхъ посредин%, въ вид блюде- 
чекъ, бл$дно-желт. цвзта (напоминающаго 
сЪру), сухихъ и ломкихъ, сидящихь обык- 
новенно на нфеколько воспаленной (красно- 


Подобные и. оч. нерздки на Рейн%. Кана- | ватой) кожЪф и 0. ч. проткнутыхъ однимъ 
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или н%скольк. волосами; сыпь им. специ- 
фичесвкй для нея запахъ, напоминающий 
запахъ мышиной норы или плесени, и со- 
провождается зудомъ, иногда весьма силь- 
нымъ. Всвми этими признаками п. ясно 
отличаются отъ вс№хъ друг. сыпей. Подъ 
микроскопомъ видно, что корки и. состоять 
почти исключительно изъ сказанн. грибковъ 
и ихь споръ. Болфзнь м. встр%чаться на 
всЪхъ частяхъ кожи, но чаще всего пора- 
жаетъ волосист. область головы, откуда, 
вслдетв1е чесан1я нальцами, грибки нер%д- 
ко попадаютъ подъ ногти и размножаются 
тамъ: ногти становятся желтыми, мутными, 
толстыми и хрупкими. Болзнь начинается 
незамВтно—въ вид простой красноты ко- 
жи, сплошной или пятнами; затЪмъ появля- 
ются мелк. блфдно-желт. корочки, съ бу- 
лавочв. головку величиною, расположенныя 
обыкновенно вокругъ волосъ и по истечении 
около 2 недвль достигаюция полнаго рав- 
витя (см. выше). Обыкновенно корки си- 
дать отдВльно, но иногда н%Ъкоторыя изъ 
нихь сливаются м. собою, обравуя родъ ме- 
доваго сота. Оть примЪси посторонн. ве- 
ществъ стар. корки нер$дко принимаютъ бу- 
роватый или сзроватый цвзть. Волоса, подъ 
влянемъ ип., теряютъ блескъ, дЪлаются 
тусклыми, сухими, ломкими и, если болзнь 
продолжительна, истончаются и падаютъ, 
образуя плЪши. Болфзнь вообще им. дли- 
тельн. течен1е; оставленная безъ лечен!я, 
тянется годами, иногда цзлую жизнь, по- 
степенно распространяясь. Являются п. 
всегда отъ зараженя; оч. часто встр чают- 
ся у мног. членовъ одной семьи; почти ис- 
ключительно у людей б№дныхЪ, живущихъ 
грязно, преимущественно у дётей. Поэтому, 
необходимо отдЪлять здоров. людей оть 
больныхтъ. Лечеме. Такъ какъ грибки гн*- 
здятся преимущественно въ волосахь и ихъ 
м$шечкахъ, то начинать лечен{е сл%д. вы- 
дергиванемъ волосъ (съ корнемъ) на пора- 
женн. частяхъ. Прежде всего стригутъ во- 
лоса возможно короче и удаляютъ корки 
при помощи припарокъ, смачиван1я про- 
ванск. масломъ и обмываня мыльн. водою; 
затВмъ постепенно (понемногу, но тщатель- 
но) вырываютъ волоса пинцетомъ съ плоск. 
концами; на оголенн. мЪфста кладутъ при- 
мочки изъ раствора сулемы (11/з—2 части, 
по в$су, на 300 ч. дистилл. воды) или вти- 
раютъ въ нихъ мазь изъ 4 ч. сфры (за аг 
за пабат) на 30 ч. вазелина или топл. 
свин. сала. Вырывать волоса и смазывать 
или примачивать нужно ежедневно, держа 
при этомъ голову и др. части тъзла въ чи- 
стотв: промывая ихъ въ промежуткахъ 
мыльн, водою или, еще лучше, растворомъ 
мыла въ спирт®. Вь то-же время необхо- 


димо заботиться объ общ. питани: хорош. | 
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воздухъ, здоров. пища и пр. При и. ногтей 
лучше употреблять мазь изъ с рнокислой 
ртути (фагре ат штега1е): 1 ч. на 90 ч. 
сала или вазелина; чтобы мазь проникала 
подъ ногти, ихъ слВд. почаще обрЪзать. 
Для излечен!я и. вообще требуется много 
труда и времени (средн. числомъ около 2— 
3 мЪе.); притомъ они склонны къ возвра- 
тамъ. Излеченнымъ больнаго можно считать 
только тогда, когда краснота исчезла впол- 
нф, кожа стала снова б%лою и по истече- 
ви м$феяца не оказывается никак. призна- 
ковъ возврата: до тзхъ поръ, во избЪжан1е 
заразы, больного слФд. держать отдфльно 
отъ вдоровыхъ. 
Паръ—сокращенн.назван1е паровых полей, 
т. е. полей, оставленныхъ въ покоВ въ те- 
чен1и года. Черный паръ—когда поле, вепа- 
ханное съ осени прошл. года и потомъ пе- 
репаханное весною, остается чернымъ, т. е. 
безъ растительности, до самаго посЪва. 
Зеленый паръ — поле вспахивается только 
лВтомъ того года, въ который сЪютъ, а до 
тзхъ поръ остается покрытымъ раститель- 
ностью и служитъ пастбищемъ для скота. 
Занятый или засъянный паръ—когда паров. 
поле не оставляютъ въ поли. поко%, а с%- 
ють на немъ траву на сЖно, скашиваемую 
въ ПонЪ, передь обработкою земли подъ 
хлЪбн. или друг. пос%въ. 
Пасквиль—памфлетъ (см.), написанный 
съ цвлью оповорен1я какого-либо лица или 
его дВян!. Къ и. прим$нимы т$-же зако- 
ны, что и къ диффамащи или клевет% (см.). 
Пасленъ—подъ этимъ именемъ у насъ из- 
вфстны главн. образомъ два травянист. ра- 
стен1я изъ сем. пасленовыхь (Зо]апасеае), а 
именно обыкнов. п. (Зо]апат цеалтата) и 


ВЪтка обыкновеннаго паслена. 


чернтай п. (3. п1е гаш). Одыкнов. п.» называе- 
мый также волчьими я1одами, имВетъ видъ по- 
лукустарника, съ жесткимъ, почти дере- 
вянист. корневищемъ, изъ котораго выхо- 
дитъ сильно вфтвистый стебель, достигаю- 
щий 3 и боле арш. ростомъ; покрывающи- 
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ми его усиками онъ цфиляется по плетнямъ, 
кустамъ ит. п. Нижн. листья цфльвые, 
продолговато-овальные, заостр$нные; верх- 
в1е пяти-разд®льные или тройчатые. Собран- 
ные въ метелки цвфты лиловые; плодыы- 


маленьк. яйцевидн. ягоды красив. ярко- | 
красн. цв%та. Любитъ т$нь и влажн. поч- | 
ву; въ садоводств, подобно друг. ползуч. | 
растенямъ, употребл. для украшен1я ис-| 


кусетв. скалъ, гротовт, заборовъ и т. п. 
Черный пи. — сорн. трава, съ листьями по- 
хожими на листья обыкн. п., но цвЪты 08- 
лые и ягоды черные: у дорогъ и на пусты- 
ряхъ. Ягоды обоихъ п. вредны. 

Пасока—то-же, что кровеная сыворотка 
(ем. Кровь). 

Паспорты — въ виду предстоящихъ изм%- 
нен1й въ устав о и., ст. о нихъ 0. пом%- 
щена въ дополнен1яхе. 

Паесажиры—см. Пути сообщен!я. 

Пассаты или паесатн. въ тры—постоянн. 
вЪтры, дующ!е между тропиками: въ с$- 
верн. полушарш съ спверо-востока (СВ), а 
ВЪ ЮЖНОМЪ СЪ Ю0-в0стока (ЮВ); чмъ 


ближе къ экватору, тёмъ болфе восточным | 


становится направлен1е этихъ вЪтровъ. Но 
въ томъ м$отЪ, гдЪ сЪверовосточн. и. вотр%- 
чается съ юго-восточнымъ, образуется юо- 
лоса или поясъ затлицья: здЗеь полный штиль, 
см$няемый по временамъ бурями. Границы 
п. въ св. полушари лежать около 28° 
(Атлантическ. океанъ) или 25° (Тих! оке- 
анъ) с. ш; въ южн. полушар!и онф не оп- 
ред$лены достаточно. Поясъ затишья не 
совпадаетъ съ экваторомъ, а находится с%- 
верн%е его: приблизительно у 6° с. ш.; л$- 
томъ онъ дфлается нзеколько шире, такъ 
какъ с%в. граница его подается немного на 
С.; южн. граница остается приблигительно 
неизмнною кругл. годъ. Происхожден!е и. 
объясняется так. образомъ: сильно нагр$- 
тый у экватора, воздухъ подымается вверхъ 
и оттуда направляется по об стороны эк- 
ватора — къ сверу и къ югу; въ зам нъ 
его воздухъ нижн. слоевъ, ближайшихъ къ 


землЪ, стремится съ с$вераи югакъэкватору. |. 


Велфдетв!е этого между тропиками должны- 
бы дуть: въ сфверн. полушар1и постоянн. 
верные, а въ южн. полушар!и постоянн. 
южн. вфтры; но такъ какъ при вращения 
земли около ея оси вовдухъ (т. е. окружаю- 
щая землю атмосфера) значительно отстаетъ, 
то получается токъ противуположный тому 
направлен!ю, въ которомъ движется земля, 
т. е. токъ съ востока на западъ. Поэтому- 
то п, дуютъ не съ сЪвера или юга, а съ 


сЪверо-востока или юго-востока. Въ верхн.. 


слояхъ воздуха, не чувотвительныхь для 
жителей земли, господствуютъ противупо- 
ложные взтры—антипассаты: въ сфв. по- 
лушар!и юго-восточный, а въ южномъ—с}- 
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веро-восточный. Кл сфверу или къ югу отъ 
тропиковъ вл1ян!е обращен1я земли и во- 
сходящаго отъ экватора возвдушн. тока ме- 
нфе замЪтно (тзмъ менфе, чфмъ ближе къ 
полюсамъ), а потому здЪеь вЪтры не отли- 
чалются постоянствомъ (см. ВЪтеръ). П. ду- 
ють между тропиками вокругъ всей земли, 
но вполн$ замВтны они обыкновенно только 
на, разетоян1и около 50 геогр. миль (35 верстъ) 
отъ материка, т. е. въ океанахьъ—Тихомъ и 
Атлантическомъ. Въ сЪверн. части Инд! йск. 
океана и., подъ втян1емъ обширн. материка 
| Азш, превращаются въ муссоны (см.), дую- 
ше съ апр%ля по сентябрь (когда материкъ 
Ази сильно нагр%тъ) съ юго-востока, а въ 
остальн. время года (при охлаждени аз1атск. 
материка) съ с$веро-востока. Въ южн. части 
Индек. океана (между Мадагаскаромъ и 
Новою Голландею) кругл. годъ дуеть юго- 
восточн. и. Парусн. суда пользуются п. при 
ихъ путешествяхъ изъ Европы въ Америку. 

Паесивъ—см. Счетоводетво. 

Паессифлора или кавалерникъ (Разз1- 
Нога)—южно-американск. кустарникъ изъ 
сем. кавалерниковыхь (РаззШогеае), съ цЪпк. 
ползуч. стеблями и взтвями, оч. красив. 
очередн. лопастн. листьями, оригинальными 


| ВЪтка пассифлоры (Р. соегщеа). 


цвЪтами и плодами въ вид ягодъ. Въ Европ 
разводится преимущественно Р. соегшеа 
(ем. рис.): цвзты б$лые съ голуб. нитевидн. 
\ вЪнчикомъ; яйцеобразн. оранжево-желт. пло- 
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ды величиною съ курин. яйцо. ПЦвзтетъ съ 
юля до осени. ЛЖтомъ оставляется на от- 
крыт. воздухВ и служитъ обыкновенно для 
декорирован1я ст®нъ, трельяжей и т. п., а 
на зиму д. 6. пересажена въ горшки или 
кадки и перенесена въ помфщен1я, не до- 
ступныя для мороза, напр. комнаты или 
подвалы. Въ м%етностяхъ съ мягк. зимою 
можеть перезимовывать и на открыт. воз- 
духв (у стЪны, обращенной къ югу), если 
стволЪ и листья, подвязавъ, тщательно обер- 
нуть соломою, корни прикрыть сух. листвою 
и на верху, для защиты отъ дождя или таяит. 


снфга, устроить доечат. крышку. Почва л. 6. | 


питательная—лучше всего листв. перегной 
съ примЪфсью песка; лфтомъ поливка обиль- 
ная, а зимою оч. умВренная. При разведен!и 
не въ грунтф—каждую весну пересадка (по 
возможности, безъ поврежден!я корней) въ 
горшки или кадки большихъ размфровъ. Л%- 
томъ размножается легко отводками и черен- 
ками (выбирать слаб. коротк.побЪги); пущен- 
ныя ими длинн. взтки поздн. осенью обр зают- 
ся довольно коротко. Для комнатн. культуры 
особенно пригодны: Р. Кегтезта съ пурпу- 
ровыми, Р. Гоидота съ лилово-пурпуровыми 
и Р. соегщео-тасетоза съ лилов. цвЪтами; 
для первыхъ двухъ температура д. 6. не 
мен%е -|-8° Р, а для послЪдней м. 6. и ниже. 

Пастбища— участки земли, употребляемыя 
для пастьбы на нихъ скота. Для этой цёли 
служатъ обыкновенно луга и поля, трава, 
которыхъ недостаточно высока для косьбы, 
а также скошенные поля и луга (отава) и 
паровыя поля (см. Паръ). Но тамъ, гдЪ скота 
много, а земля не оч. цфнна, напр. въ наш. 
степн. губ., м. 6. выгоднымъ употреблять для 
и. и так1е луга и поля, которые могли-бы 
давать обильн. сфнокосъ. Вообще свЪж. 
трава, на корню, питательнзе сна, а по- 
тому скоть на хорош. п. питается лучше 
и даетъ лучш. продукты (мясо, молоко), 
чЪмъ при сух. корм. Качество п. зависить 
отъ ростущихъ на немъ травъ; наибол$е 
питательныя изъ нихъ упомянуты въ ст. 
Луга. Для крупн. скота (коровъ, лошадей) 
нужны п. съ боле высокою травою, а для 
мелкаго (овецъ, козъ и пр.) могутъ б. доста- 
точны даже и тавя, на которыхъ трава 
едва выступаетъ изъ земли. Поэтому, мелк. 
скоть м. находить достаточн. пищу и на п., 
уже служившихъ для пастьбы крупн. скота. 
Обыкновенно такъ и поступаютъ, что сна- 


чала выгоняютъ на и. крупн. скотъ, а когда, 


послзднй уже не можеть польвоваться 
имъ,—мельйй скотъ. Въ средн. Росси крупн. 
рогат. скотъ (преимущественно молочный) 
можетъ довольствоваться п. средн. числомъ 
около 5 мЪе. (съ начала мая по конецъ сен- 
тября), въ сЗверн. Росси, на широт Петер- 
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и Курска около 5!/2—6 м%с., а въ южн. 
Росаи и еще доле. Мелк. скотъ (овцы) 
на !/1о часть времени доле: вм%сто 5 м8е.— 
51/2 м%е., вместо 6 мфс.—63/5 мЪе. Степной 
скотъ оставляютъ на п. на 1—2 м%е. доле, 
чЪмъ обыкнов. домашнй. На 1 десятинЪ 
можно прокормить: 


Коровъ. Овецъ. 
На лучшихъ тучныхъ .... 2,5—3 — 
› оч. хорошихъ ›»,..  1,1—2,5 — 
>» хорошихъ а 1,4—1,7 — 
> паохихЪ для коровъ, но 
хорошихъ для овецъ Е. 1—1,4 11—14 
> оч. паохихъ длякоровъи 
посредств. дая овецъ ›..,. 0,7—1 7—11 
» тощихъ п. для овецъ...... — 3—6 
› 0ч. тощихъ п, дая овецъ .... — 1,3—2,5 


Считаютъ, что, при одинак. почв, одной де- 
сятин% открыт. п. соотв тствують 5 дес. п. 
въ лиственномъ и 6 дес. въ хвойномъ л%су. 

Пастель—живопись цвЪтн. пастельн. ка- 
рандашами (см. Карандаши); при этомъ 
мягкость рисунка и постепенн. переходы 
тоновъ достигаются растиравемъ пальцемъ. 
Для п. употребл. обыкновенно толет, шеро- 
ховат. красновато-или синевато-сфрую бу- 
магу, иногда пергаментъ или 0606. образомъ 
приготовленное полотно. Паст. живопись 
оч. непрочна, и если ее не держать подъ 
стекломъ, то она скоро исчезаетъ. Для укрЪ- 
плен1я ея употребляется особ. лакъ (имется 
въ продаж), которымъ, по окончанйи ри- 
сунка, покрываютъ бумагу сзади. 

Пастернакъ (РазИпаса зайуа)—двулфтн. 
травянист, растен!е изъ сем. вонтичныхъь 
(Оше егае); растетъ дико во всей Европ 
и въ средн. Аз! и, разводится какъ овощь, 
а иногда какъ кормъ для лошадей и рогат. 
скота. Требуетъ теплой, не оч. тяжелой, 
глубоко и хорошо разрыхленной черноземн. 
почвы. Лучше всего удается на, слегка гли- 
нистомъ, глинисто-известковомъ или песча- 
нист. чернозем. Тяжел. глинистую и мок- 
рую почву переноситъ плохо. Сам. подхо- 
дящИЙ климатъ — умфренный и н$сколько 
влажный. Культура та-же, что и моркови 
(см. э. сл.). СФятъ также раннею весною — 
сплошь или бороздами, отстоящими на 8— 
10 дюйм. одна отъ другой. Такъ какъ с%- 
мена оч. легки, то передъ посфвомъ ихъ см$- 
шиваютъ иногда съ пескомъ или, еще лучше, 
съ золою. Глубина посЪфва отъ 3/4 до 1 дюйма; 
послЗ пос$ва с$мена прикрываются землею 
при помощи грабель. На гряду въ 8 кв. саж. 
созмянъ средн. качества требуется около 3 
лотовъ, а если сЪмена хороши, то вполн® 
достаточно и 2 лотовъ. С$менап.сохраняютъ 
всхожесть не болфе 2 лВтъ; лучш1я—смена 
прошлогодн. сбора. 1 гарнецъ сЪмянъ в$- 
ситъ отъ 13/4 до 13/10 фунта. Въ 1 лот ео- 
держится около 3800 зеренъ. Сборъ п. про- 


бурга, около 4!/з м%с.; на широт Харькова | изводится осенью: выкапываютъ столько 
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корней, сколько нужно, а остальные (обор- 
вавъ листву) оставляють въ грядахъ (корни 
и. не боятся морововъ, но боятся сырости). 
Перезимовавиие въ землв корни слёдующ. 


весною вырываютъ: худийе употребл. на | 


кормъ скота, а лучше тотчасъ-же снова 
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сажаютъ въ гряду— на смена, которыя по- / 


спфваютъ къ сентябрю. Можно оставить на’ 
смена извфстн. количество корней, и не < 


вынимая ихъ изъ грядъ; но въ так. случаз 


нельзя сортировать корней, вел детв1е чего 
полученн. с$ мена могутъ оказаться плох. 
качества. При обширн. культур 1000 кв. 
саж. пос ва могутъ давать отъ 600 до 1200 — 


1800 и болфе пуд. корней и около */‹ этого == 


вфса листвы. Въ 1 четверик® корней около 
44'з пуда. Извжетвы три главн. сорта п.: | 
1) сам. обыкн. сортъ — съ длинн. веретено- | 
образн. корнемъ; 2) крулый — корень гораздо | 


Гернсейскй пастернакъ. 


короче, вверху значительно утолщенъ, и 
3) чернсейскй или джерсейский — см. рис. 
Для огородн. культуры особенно рекомен- 
дуется послёднйЙ сортъ. Корни п., какъ 
сказано, можно сохранять, оставляя ихъ на 
зиму въ грядахъ; о сохранени въ подва- 
лахъ—см. Овощи. Ароматическ. вкусъ и. 
зависитъ отъ содержащагося въ немъ особ. 
смолист. вещества. Корни употребл. для 
кухни и для корма скота (лошадей и коровъ); 
листва—только для корма скота (оч. пита- 
тельна). Для кухни корни д. б.приготовленый 
очищены, какъсказано въ ст. Овощи; для супа 
ихъ разрёзаютъ на продолговат. кусочки, 
опускаютъ въ бульонъ и увариваютъ до 
мягкости. 
Пастеты—есм. Наштеты. 


Пастилки (конфекты)—см. Ленешки. 

Пасторъ--см. Духовенетво (стр. 162). 

Паетушекъ (ВаПаз аацайеи;)—птица изъ 
отр. оленастых»ь, сем. ВаШ9ае. Длина—10 
дюйм. Клювъ довольно тонкй, прямой, нф- | 


Пастушекъ. 


сколько длиннфе головы; ноги высок я, съ 
сильн. плюсной и длинн. пальцами; крылья 
тупыя, коротк1я; хвостъ оч. коротейй, при- 
крытый концами крыльевъ. Густ. опереше 
на верхн. сторон тфла — оливково-бур. 
цв$та съ черн.пятнами, нанижней—аспидно- 
сЪраго, на бокахъ въ черн. и бл. поперечн. 
полоскахъ; грудь б$ловатая. Глаза и осно- 
ван!е клюва — ярко красные, но вершина 
поел%дняго — бурая. Ноги — буро-зеленыя. 
Назван!е свое и. получилъь отъ постоянн,. 
посвистыван!я, напоминающаго свист па- 
стуха, слВдлующаго за стадомъ. Водится во 
всей Европ и 6. ч. Ави, по болотамъ, по- 
росшимъ мелк. кустарникомъ, высок. травой 
икамышемъ. Благодаря длиннымъ пальцамъ, 
бЪгаетъ оч. искусно, даже по жидк. илу и 
плавающимъ листьямъ водн. растен!й; не- 
дурно плаваетъ, но летаетъ тяжело и плохо. 
Питается насзкомыми, червями, слизнями 
и мягк. частями болотн. травъ. ГнЪвдуетъ 
вътравз —на земл%. Самка несетъ 6—10 яицъ 
бл дно-ржав. или зеленоват. цв®та съ фе- 
летов. отливом, сЗр. икоричн. пестринками. 

Пасха—важнЪйний христ1анск.праздникъ, 
установленный въ память воскресен!я 
Христа. Правдникъ этотъ переходящий и отъ 
него зависятъ вс друг. переходящ. хри- 
ст1анск. праздники. Первый день и. долженъ 
приходиться на первое воскресенье, которое 
сл$дуетъ за перв. весеннимъ полнолун!емъ, 
т. е. за полнолунемъ, которое наступаетъ 
или 21 марта (нап. стиля), или-же вскор% 
послв этого числа, при чемъ луна счи- 
тается полною черезъ 14 дней посл ново- 
лун1я. И. не можетъ 6. ранфе 22 марта 
и повже 25 апрфля. Въ 1891-мъ г. первый 
день п. 21 апр., въ 1892-мъ 5 апр., въ 1893-мъ 
28 марта, въ 1894-мъ 17 апр., въ 1895-мъ 
2 апр., въ 1896-мъ 24 марта, въ 1897-мъ 
13 апр., въ 1898-мъ 5 апр., въ 1899-мъ 18 апр., 
въ 1900-мъ 9 апр. Еврейск. и. приходится 
обыкновенно на нашей страстной недЪл%. 
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Рядъ вычисленй, опредёляющихъ на из- 
вЪотн. число лфтъ впередъ ежегодн. насту- 
плен!е перв. дня п. и зависящихь отъ нея 
переходящ. праздниковъ наз. пастамею. 

Пасха творожная. Творогъ для и. дол- 
женъ 6. свв жй, хорошо отжатый: если тво- 
рогъ еще сыръ, то ему сначала даютъ стечь 
на ситЪ или рфшет%, выстланномъ чистою 
салфеткою, а когда онъ достаточно сухъ, 
завертываютъ его въ салфетку и наклады- 
вають на него на сутки тяжесть (доску 
или доску съ камнемъ и т. п,). Воть три 
изъ многочисл, способовъ приготовлен1я и.: 
а) 7 фунт. творога протереть сквозь рзшето, 
примЪшать къ нему тщательно 1 стак. свЪж. 
сметаны, '/2 ф. сливочн. масла, 2 чайн. ло- 
жечки (въ уровень съ краями) соли и '/2—2 
стак. (по вкусу) мелк. сахара; сложить въ 
дерев. форму, выстланную внутри кисеею 
или салфеткою, наложить сверху дощечку 
съ тяжестью и оставить въ поко№ на 2 су- 
токъ. 6) Вареная п.: 5 ф. творога (отжать), 
21|» ф. сметаны, 2 хорошо разм шанныхъ 
(ложкою)яйца,/«ф.сливочн. масла, 1 палочку 
толчен. вавили и 1—2 стак. (по вкусу) мелк 
сахара; хорошенько см$шать, протереть 
сквозь ршето, выложить въ кострюлю и, 
мфшая ложкою, держать на плит, пока не 
станутъ показываться пузырьки (кип$ть не 
давать). Выложать въ форму на кисею или 
салфетку, поставить на холодъ (можно на 
ледъ). в) 6 ф. творога наканунв отжать 
подъ прессомъ; на сл$д. день протереть сквозь 
ршето, смзшать хорошенько съ 2! ф. 
сметаны и 1 ф. сливочн. масла, растоплен- 
наго на пару; постоянно мВшая, прибавить, 
по одному, 12 яицъ. Снова тщательно раз- 
мфшавъ, поставить въ духов. печь на 5—10 
мин. Вынувъ, прим шать 1 палочку толчен. 
ванили и 3—4 стак. (по вкусу) мелк. сахара. 
Когда остынетъ, выложить въ формы и 
пр.—какъ при 6. 

Пасхаля—см. Пасха. 

Пасынокъ—см. Родство. 

ПНасЪка—см. Пчеловодство. 

Пасюкъ—см. Крысы. 

Пататы или бататы. (Тротаеа Вабафаз)— 
тропическ. раст. изъ сем. воюнковыхь (Сопуо]- 
уцщасеае), разводимое преимущественно въ 
южн. Америк%. Подземн. корневища, его про- 
изводятъ бфловат., желтоват. или красноват. 
клубни (бататы), видомъ похозк1е на карто- 
фель, но гораздо больше (до 6—7 вершк. 
длиною и до 1 Фф. и боле в сомъ) и слаще; 
прятные на вкусъ, содержатъ много крах- 
мала п употребл. въ пищу какъ картофель. 
Листья Фдятъ, какъ овощь. Попытки разво- 
дить п. въ Европ не были безуспвшны 
(въ Испав1и, южн. Франщи, даже около 
Парижа и въ Герман!и); но такъ какъ слу- 
жацИе для разведеня клубни сохраняются 


трудно, то культура п. въ Европ прино- 
ситъ оч. мало выгоды. 

Патенты—см. Привилеи. 

ПНатерикъ—книга жит1я свят. отцовъ; из- 
взстны: п. древнйй, п. печерскй, п. афон- 
скй. 

Патерица—арх!ерейскай посохъ. 

Натина вообще означ. изм нен!е отъ вре- 
мени поверхности художествевн. произве- 
ден!я, напр. статуи, картины и т. п. Но 
обыкновенно слово и. прим няется къ брон- 
зов. изд лямъ, поверхность которыхъ, подЪ 
вшян1емъ воздуха, сырости и пр., покрылась 
окисью металла и, вел детв1е этого, приняла 
другое окрашиване. Оч. дорого цфнится 
древн. бронза, п. которой им. 6. ч. блестящ. 
зелен. цвзтъ, рёже — темно-зеленый, а въ 
нфкот. случаяхъ черный или синий. Ц. брон- 
зов. вещей временъ возрожден!я (гепа1ззапсе) 
обыкновенно красив. коричнев. цв%та. Въ 
настояш. время п. производится искус- 
ственно; въ этомъ отношен1и особенно про- 
славились франц. бронз. фабрики. 

Патока—остающийся при фабрикащи са- 
хара сиропъ, изъ котораго кристаллическ. 
сахаръ уже не можетъ 6. полученъ прост. 
выпариван1емъ. И. содержитъ еще около 
50°/ю сахара и отъ прамЪси посторонн. ве- 
ществъ обыкновенно окрашена въ болфе 
или мензе темный цвЪтъ. Еще оч. недавно 
п. употреблялась главн. образомъ для до- 
быванйя изъ нея спирта; но въ настоящ. 
время она также идетъ для фабрикащя 
сахара, который, при помощи 0606. методовъ, 
можетъ 6. выдфленъ изъ нея сполна. Въ 
смЪси съ сномЪъ, соломою, жмыхами и т. п., 
патока употребляется иногда для кормлен1я 
рогат. скота (преимущественно молочн. ко- 
ровъ); но питательн. качества ея не оч, 
высоки. 

Патолог1я—учене о бол зняхъ. 

Натронница—то-же, что Натронташъ. 

Патронташть—см. Ружье. 

Натронъ —трубка, содержащая пулю и 
боев. зарядъ огнестр. оруж1я. Прежде дЪ- 
лались бумажн. п., но теперь обыкновенно 
металлическле. Если въ п. заключаются не 
только пуля и зарядъ, но и взрывчат. сос- 
тавъ (капсюль), то п. наз унитарным 

Натруль—неб. отрядъ военныхъ, иногда 
состояцИй всего изъ 2—8 челов къ, посы- 
лаемый или для разв$докъ, или-же для 0без- 
печен1я безопасности въ данн. м%стности. 

Пауки, наст. пауки, паутинники (Ага- 
пета)—отличаются отъ представителей др. 
отрядовъ класса паукообразныхь (см.) нечле- 
нистою голово-грудью и стебельчат. брюш- 
комъ, снабженнымъ на задн. конц 3 (р$же 
2 или 1) парами бородавокъ, черезъ кото- 
рыя выдфляется паутина. Верхн. челюсти 
(челюсте-щупальца) снабжены пригибаю- 
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щимся когтемъ, на конц котораго откры- 


вается отверст!е ядовит. желфзы, лежащей 
въ голово-груди и выдфлен1емъ своимъ уби- 
вающей добычу. На передн. части голово- 
груди, сверху, помфщаются 4 или 3 пары 
глазъ форма, относител. величина и раепо- 
ложен1е которыхъ им. важн. вначен1е для 
равличен1я родовъ и. Живутъ п. одиночно; 
питаются насзкомыми, гл. образомъ дву- 
крылыми, которыхъ ловятъ паутиною или 
наскокомъ. Самка и самецъ смертельно 
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враждуютъ м. собою. Набравъ сфмя въ кон- | 


цев. членикъ щупалець и осторожно под- 
кравшись къ самк%, самецъ оплодотворяетъ 
ее и тотчасъ-же убфгаетъ: иначе самка 
умерщвляетъ его. Самки кладутъ яйца, 
окружая ихъ обыкновенно кокономъ изъ 
паутины; у н%кот. видовъ он носятъ ко- 


конъ съ собою до самаго выхода молодыхъ, | 


которые въ существ. чертахъь похожи на 
взрослыхъ. Паутина есть тягучее, твердз- 
ющее на воздухЪ, выдфлен!е 0соб. лежа- 
щихь въ брюшкВ желфзъ; она выпускается 


нитями черезъ оч. мелк. отверст!я паутинн. | 
Помощью вади. | 


бородавокъ (см. выше). 
ногъ, особенно ихъ гребенчат. коготковъ, 
отдЪльн. нити соединяются въ паутину. 
Кажд. видъ строить паутину по особому, 
ему свойственному, плану. Въ прошл. сто- 
лЪи было выдЪлано изъ паутины н%Феколь- 
ко чулокъ и перчатокъ; полученная пряжа 
была тоньше, но крзиче шелка. Вообще-же 
попытки приготовлен1я тканей изъ паути- 
ны не увЪнчались 0с0б. усп$хомъ: велд- 
ств!е трудности добыть нужн. количество 
паутины (для 1 фунта паут. пряжи нужно 
50—600 тысячъ пауковъ) и освободить ее 
отъ клейкаго вещества. Въ наст. время пау- 
тинн. нити употребл. въ н%кот. оптическ. 
инструментахъ; въ народ паутиною оста- 
навливаютъ кровь при порфзахъ. Поздн. 
осенью, въ ясн. дни («бабье лъто»), можно 
нер$дко видЪть летаюция по воздуху длинн. 
нити паутины, вмзотв съ выдвляющими 
ихъ 0606. мелк. паучками. Найдя удобн. 
место для зимовки, и, опускается на него 
съ паутиною. Отрядъ п. длится, по числу 
органовъ дыхан1я, на 2 подотряда: 1) че- 
тырехлеючныхь (Тетарпеитопез), куда от- 
носится птищеядь (ом.), и 2) двулеючныхь 
(О1рпеитопез), куда принадлежать почти 
вс наши п. Отряды эти заключаютъ мно- 
жество семействъ, отличающихся м. собою 
устройствомь паутины, расположенемъ 
глазъ и пр. Изь нихъ можно указать на 
крестовика, тарантула, скакунчика, ядови- 
тика, чима (см.э. ел.), обыкн. домового паука 
(Тезепал1а аошезЫса), часто встр чалоща- 
гося въ комнатахъ по угламъ, желтоко- 
ричнев. цвзта съ пятнами, величиной не- 
много меньше крестовика; водянало п. 


ПАХАНИЕ 


(Атоугопеа адтайса), находимаго нер$дко 
въ стояч. водахъ, тд онъ живетъ въ на- 
полненномъ воздухомъ колоколв изъ пау- 
тины; оть покрывающихь его воздушн. 
пузырьковъ онъ кажется серебрянымъ, на, 
самомъ-же дЪлВ онъ сВро-коричнев. цвЪта, 
съ красновато-бур. грудью. Укушен!я н%- 
кот. п., водящихся въ жарк. странахъ, мо- 
гутъ б. опасными для челов$ка (см. Чимъ, 
Тарантулъ), но большинство пауковъ со- 
вершенно безвредны. 

Паукообразныя (Атасвпо14еа) — безкры- 
лыя, дышашия воздухомъ, суставчатоног1я 
животныя; почти у всЪхъ голова слита съ 
грудью въ одинъ общ. отд лъ— 10/0600»; 
у нисш. формъ съ головогрудью слито и 
брюшко. Ногъ — 4 пары, прикр$пленныхь 
къ головогруди (только язычковыя п. вовсе 
лишены ногъ); на головогруди-же помфща- 
ются 1 —6 паръ прост. (не сложныхъ) глазъ, 
расположен1е которыхъ имфетъ важн. вна- 
чен1е при опредлен1и и. Почти всЪ и-ыя 
раздЪльнополы; самки несутъ яйца, береж- 
но охраняютъ ихъ, иногда окутываютъ ихъ 
кокономъ изъ паутины (см. Пауки); иныя 
носятъ ихъ съ собою до выхода молодыхъ. 
Б. ч. ведутъ хищническ. образъ жизни; мно- 
г1я обладаютъ ядовит. желфзами. Среди п. 
немало такихъ, которыя жив. паразитами на 
животныхЪ и растен1яхъ, напр. клещи (см.). 
Устройство дых. органовъ заставляеть и. 
вести наземный образъ жизни; очень не- 
мног1я живутъ въ водф. Большинство пря- 
чется днемъ въ скрыт. темн. м$стахъ и вы- 
ползаеть оттуда только ночью. ИП. распро- 
странены по всей поверхности земн. шара, 
но число видовъ и размёры ихъ быстро 
убывають отъ экватора къ полюсамъ. 
Классъ пзыхъ длится на слФд. отряды: 
1) бихорхи или фаланми (ЗоШиеае), 2) яже- 
скортоны (Рзеп4озсотр1ошта), 3) скортоны 
(Зеогр1ошта), 4) жеутоноия (Реё!ра]р}), 5) съ- 
нокосцы (Рва]ап>та), 6) настояиие пауки 


| (Атапета), 7) клеши (Асат?та), 8) тихоходки 


(Таг@1ета4а) и 9) язычковыя (ТлпепадаИпта). 
Паулин!я— то-же, что Навлошя. 
Паулитъ—плотный камень сВро-чернаго 

или зеленовато-чернаго цвфта; отличается 

оч. красив. изломомъ, отливающимъ метал- 
лическ. блескомъ темно-желт. или мЪдно- 
красн. оттфнка. ВетрВчается на остров 

Павла (оттуда и назван1е) у береговъ Лаб- 

радора, въ Перси, въ Оверн® (во Фран- 

ци), въ Силезйи, Саксон1и и пр. Наиболве 
красивые кусочки его шлифуются и вета- 

вляются въ кольца, браслеты и т. п. 
Паутина—см. Пауки. 

Пахан!е или пахота — одна изъ самыхъ 
важн. полев. работъ, оть надлежащ. ис- 
полнен1я которой въ значит. степени вави- 
ситъ предстоящай урожай. Въ вападн. Ев- 
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ропв п. производится обыкновенно плугомъ 
(см.), у насъ или плугомъ, или, чаще, сохою 
(см.) и въ н%которыхъ случаяхь косулею 
(см. Соха). Плугъ переворачиваетъ землю, 
разрыхляя и перем шивая ее только отча- 
сти; соха, напротивъ того, разрыхляетъ и 
перем8шиваетъ землю, но почти или вовсе 
не переворачиваетъ ее; косуля занимаетъ 
середину между сохою и плугомъ, но дВй- 
ствуеть скорзе подобно плугу, т. е. боле 
переворачиваетъ, чёмъ разрыхляетъ землю. 
Такъ какъ для надлежащ. воздЪйств1я воз- 
духа на всю массу вспаханн. земли, въ томъ 
числ и на нижн. ея слои, необходимо пол- 
ное ея переворачиване, то и. плугомъ пред- 
почтительн%е во всЪхъ случаяхъ: оттого-то 
оно исключительно употребляется на За- 
пад и вообще во всёхъ тЪхъ странахъ, 
гдв сельск. хозяйство стоить гораздо выше, 
чЪмъ у насъ. Соха удовлетворительно ра- 
ботаетъь только при 0дв0еми или троеши 
(второмъ или третьемъ н.), когда требуется 
главн. образомъ разврыхлен!е и перем ши- 
ван!е земли, а не переворачиване ея. Ко- 
суля значительно полезнЪе сохи, но не мо- 
жетъ вполнф замфнить плугъ. И. сохою 
извфстно всмъ; оно производится парал- 
лельными и рядомъ идущими бороздами: 
пройдя первую борозду съ краю, поворачи- 
ваютъ соху и ведутъ ее въ противуположкн. 
направлен1и, рядомъ съ первою бороздою; 
затВмъ точно также пропахиваютъ третью 
борозду рядомъ со второю ит. д. до про- 
тивуположн. края участка. Пахать так. 
образомъ плугомъ можно только тогда, ког- 
да лемехъ и отвалъ его могутъ перево- 
рачиваться, смотря по надобности, то на 
правую, то на л$вую сторону — т. е. такъ 
назыв. поворотнымь плулюмь. Но обыкновен- 
но употребляютъ плуги съ неподвижн. от- 
валомъ (они прочн%е), переворачивающимъ 
землю всегда вправо. Такими плугами ска- 
ванная сплошная п. не возможна; при по- 
мощи ихъ пахота дзлается или мадкая фи- 
зурная, или-же залонами.— Гладкая фигурн. 
ин. можеть начинаться или съ середины, или 
съ краевъ. Въ томъ и другомъ случав не- 
обходимо предварительно сдЪлать разм$тку 
участка. Основан!емъ этой разм$тки слу- 
жать чисто геометрическя данныя, а имен- 
но двлен!е каждаго изъ угловъ участка на 
дв равныя половины; тёмъ не менфе, при 
извЪстн. старани, произведена она можеть 
6. всякимъ хорош. работникомъ — безъ по- 
мощи какихъ-либо 0с0б. инструментовъ. 
Для прим$ра приводится три главнзйшихъ 
случая размЪтки: треугольнаго участка, 
правильн. четыреугольн. участка и непра- 
вильн. четыреугольн. участка. При тре- 
угольн. участкЪ, показанномъ на рис 1-мъ, 
каждый изъ трехъ угловъ А, Б, В дЁлит- 
СЛОВАРЬ Д-РА СИМОНОВА. 


ся по поламъ литями Ао, Бои Во, ко 
торыя обозначаются мелкими плужн. 00- 
роздами. Въ точкВ о вс три лини схо- 
дятся. Если п. начинается съ середины, то 
первая борозда обводится около точки о., 
затмъ вторая борозда — около первой 60- 
розвды и т. д., пока не вспаханъ весь уча- 
стокъ до самыхъ краевъ; при этомъ, какъ 
видно изъ рис. 1-го, борозды должны идти 
параллельно съ краями треугольника (АБ, 


А 


Рис. 1-й. Гладк. п., начиная съ середины, при тре- 
угольн. участк$. 


БВ и ВА), а вс повороты плуга длаются 
на линшяхъ Ао, Бои Во. Направлене п. 
иа рисункЪ показано стр$лками; плугъ д. 6. 
поставленъ такъ, чтобы пласты земли, от- 
ворачиваемые имъ, падали внутрь. Такъ 
какъ повороты плуга въ сам. середин%, 
около и вблизи точки 0, должны 6. оч. ча- 
сты и круты, а потому неудобны, то въ 
большинствВ случаевъ фигурн. и. начи- 
наютъ на нзкотор. разстоянйи отъ точки о, 


г 


Рис. 2-й. Гладк. п., начиная съ середины, при пра- 
вильн. четыреугольн. участк$. 


оставляя въ самой серединЪ свободн. тре- 
угольникъ а б в, который перепахивается 
вагонами (см. ниже). Поступаютъ такъ: 
обведя плугомъ треугольникъ а б в, запа- 
хиваютъ послЪдЙ загонами, а потомъ про- 
должаютъ п. около треугольника аб в— 
какъ сказано. При правильн. четыреуголь- 
ной форм участка (рис. 2-й) совершенно 
такимъ-же образомъ раздфляютъ пополамъ 
углы А, Б, В, Г ливями Ае, Бе, Вии 
Ги; точки пересченя этихъ лин е и в 
соединяютъ м. собою лин1ею еч. Пашутъ 
прежде всего вокругъ лии еи, по напра- 
влен!ю, показанному стрёлками, параллель- 
но къ краямъ АБ, БВ, ВГ, ГА и повора- 
'чивая плугъ на линяхъ Ае, Бе, Ви и 
71 


ПАХАШЕ 


Ги. Пласты земли отваливаются внутрь. 
Точно также и здфсь выгоднёе среднюю 
часть абв: вспахивать загонами. Если 
участокъ неправильн. четыреуг. формы 
(рис. 3-й), то, раздВливъ углы А, Б, ВиГ 
лин!ями АЕ, Би, Вии ГЕ, отъ точки пе- 
ресЪченя и ведуть борозды иМ ииН, 
параллельныя краямъ АБ и ВГ, до пере- 
сфченя съ лиями АЕ и ГЕ въ точкахъ 
М и Н; посл$дн!я дв точки соединяютъ 
м. собою бороздою МН. Треугольникьъ МиН 
запахиваютъ загонами, а затЁмъ посл%до- 


Рис. 3-й. Гладк. и, при неправильн. четыреугольн. 
участк$. 


вательно ведутъ плугъ вокругъ треуголь- 
ника МиН, пока, какъ и въ предыдущихъ 
случаяхъ, не доведутъ и. до краевъ учас- 
тка. Подобнымъ-же образомъ м. б. размВче- 
ны и различн. миогоугольн. формы учас- 
тковъ. Въ н$кот. случаяхъ м. 6. удобн%е 
раздЪлить данный участокъ на двое или 
на трое и кажд. участокъ размфчать и па- 
хать отдЪльно. Примръ фиурн. п. начиная 
с5 краевь показанъ на рис. 4-мъ; разм$- 
чается точно также, но плугъ ведутъ сна- 
чала вдоль краевъ участка, а затЪмъ по- 


Рис. 4-й. Гладк. п., начиная съ краевъ, при пра- 
вильн, четыреугольн. участк®. 


степенно переходятъ къ серединЪ (а бв%), 
которую вспахиваютъ загонами. Плугъ, при 
и. съ краевъ, направляютъ такъ (стр%лки 
на рис. 4-мъ), чтобы пласты земли отвора- 
чивались наружу. Чтобы не приходилось 
разм$чать ежегодно, посл равмфтки пер- 
ваго года обозначаютъ серединное про- 
странетво колышками, вбитыми въ @бвит 
(рис. 1-й, 2-й и 4-й). Удобн№е всего въ 
первый годъ п. начинать съ краевъ и, дой- 
дя до середины (запахиваемой загонами), въ 
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колышки, которые 6. служить м%тками для 
посл$дующихь годовъ.—Нахота загонами. 
Для и, загонами участокъ земли раздЪ- 
ляется на длинныя, но не широкля полосы; 
каждая полоса предетавляетъ золонъ. Па- 
шутъ загонами, начиная также или съ се- 
редины, или съ краевъ полосы. ИП. загона, 
съ середины или п. 65 свалъ производится 
так. образомъ: отступивъ на ширину одной 
борозды отъ серединн. лин!и загона влЪво, 
проходятъ плугомъ вдоль этой лини отъ 
одного конца загона до другого; здЪсь, по- 
воротивъ плугь вправо и отступя снова 
отъ серединн. лини влво немного мене, 
чЪмъ на одну борозду, проводятъ съ дру- 
гой стороны серединн. лин1и борозду въ 
противуположн. направлен]и, т. е. съ кон- 
ца, гдз окончилась первая борозда, до кон- 
ца, гдЪ она началась; снова заводятъ плугъ 
вправо, вспахиваютъ третью борозду рядомъ 
съ первою, затфмъ четвертую — рядомъ со 
второю и т. д., пока не вспашутъ весь 
загонъ. При этомъ (рис. 5-й) веЪ пласты 
земли отваливаются внутрь, и такъ какъ оба 


АБ 


Рис. 5-й. П. загонами 6% свалъ. Поперечн. разрЪзъ. 


средн!е ряда пластовъ (А и ВБ) ложатся на 
невспаханную полоску и упираются другъ о 
друга, то здфеь образуется возвышенная 
полоска загона—ребень; по краямъ загона, 
напротивъ того, остаются непокрытыя зем- 
лею борозды — распалиныя борозды (В и Г); 
весь-же загонъ представляется покатымъ 
отъ середины къ бокамъ. При и. загонами, 
начиная съ краевъ, или ип. 6% разваль (рис. 
6-й), первую борозду ведутъ вдоль одного 
изъ краевъ (Г), отступя отъ послдняго 
внутрьи вл вона ширину одной борозды, такъ, 
чтобы пласты земли отваливались вправо 
на оставленную невспаханною полоску Г; 
вторую борозду—съ противуположнаго кон- 
ца загона вдоль противуположнаго края 
(Б), также отступя отъ него внутрь на одну 
борозду; зат$мъ снова вдаль края Г рядомъ 
съ первою бороздою, далЪе вдоль края Б, 


РУ 


Рис. 6-й. П. загонами в5 разваль. Поперечн. раз- 
рЪзъ. 


рядомъ со второю бороздою и такъ да- 
лфе до середины, гдз остаются дв% бо- 
розды (А и Б), невакрытыя землею. ЗдЪ№сь 
вс пласты земли отваливаются наружу: 


точкахъ @бае (рис. 1-й, 2-Й и 4-Й) вбить |у каждаго края (Б и Г) образуется по 
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гребню, при чемъ гребень одного загона 
сходится ©ъ гребнемъ загона, лежащаго 
рядомъ, а въ середин% дв смежн. распашн. 
борозды (А и В) соединяются въ одинъ об- 
щ широк желобъ. Покатость, слФдова- 
тельно,—отъ краевъ загона къ середин%.— 
Понятно, что при п. загонами (все равно 
въ свалъ или развалъ) плугъ на время пере- 
ходовъ отъ одной борозды къ другой выни- 
мается изъ земли—время, совершенно поте- 
рянное для работы. Чтобы, по возможности, 
уменьшить эту потерю, загоны, какъ ска- 
зано, не должны 6. широки: достаточна средн. 
ширина ихъ въ 1!/2—9\/. саж. При гладкомъ 
п. (см. выше) потери времени на переходы 
нфтъ. Кром того, гладкое п. им. еще сл ду- 
ющ. преимущество: при немъ поверхность па- 
шни ровн%е, а слВдовательно и распредЪлен!е 
въ ней влажности равном рн$е, незапахан- 
ныхъь м$сть вовсе не остается. Вообще глад- 
кая п.несомн&нно выгодн%е; п. загонами м. 6. 
предпочтительнзе только при оч. сырыхъ, 
почти болотист. почвахъ; но въ так.случаяхъ 
высота (наклонъ) загоновъ д. 6. не менЪе 
2—3 футь. Какъ при гладк. п., такъ и при 
загонахъ пахоту съ середины и съ краевъ 
лучше чередовать, т. е. одинъ годъ пахать 
съ краевъ, другой съ середины, или наобо- 
ротъ: при такой систем пашня 6. ров- 
нфе. Ширина бороздъ. ЧЪмъ уже борозды, 
Т$мъ земля, при переворачиван!и, больше 
крошится и перем шивается, а потому при 
вспашкВ тяжелыхъ почвъ ширина бороздъ 
не должна превосходить 4—5 дюйм.; на лег- 
кихъ почвахъ борозды м. 6. шире—до 6 дюйм.., 
но, по возможности, не бол%е. Запахиван!е 
навоза также выгодн$е производить узкими 
бороздами, не уже, однако, того, сколько 
нужно для прикрыт!я навоза; при оч. уз- 
кихъ бороздахъ часть навоза остается на 
верху: въ так. случаЪ идупие впереди плуга 
мальчики или бабы должны сваливать на- 
возъ въ борозду. Глубина бороздъ. Вообще, 
чмъ глубже пахота, тёмъ лучше; глубина 
эта, однако, не должна переходить изв%стн. 
границъ, обусловливаемыхъ главн. образомъ 
расположенемъ и свойствами подпочвы и 
качествами почвы. Обыкновенно пашутъ 
только до подпочвы и къ выворачиван!ю 
посл$дней приступаютъ только тогда, когда 
почва истощилась (см. ниже: райолен1е). 
На легкихь (рыхлыхъ и разсыпчатыхъ) 
почвахъ глубина бороздъ для зернов. хлЪ- 
бовъ д. б. отъ 8 до 12 дюйм., а для корне- 
плодн. растенй и еще болЪе. На тяжелыхъ 
(вязкихъ, глинистыхъ) почвахъ для зернов. 
хл5бовь обыкновенно достаточна глубина 
борозды въ 5—8 дюйм., а для корнеплодовъы— 
въ 7—12 дюйм.; если-же ‘земля оч. плотна 
и вязка, то глубина эта д. б. еще менфе: 
отъ 3 до 5 дюйм. для зернов. хлЪбовъ.—Лу- 
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щен!е. Если почва покрыта дерномъ или по- 
росла пыреемъ, то передъ настоящ. пахотою 
д. б. произведено лущенте, т. е. перепахиван!е 
поля узк. бороздами (въ 2!|2—8 и не шире 
4 дюйм.) на глубину до 1—11/з дюйм. На тя- 
жел. почвахъ такое лущен1е положительно 
необходимо, на легкихъ-же песчаныхъ поч- 
вахъ оно полезно, хотя безъ него можно и 
обойтись, такъ какъ здфсь дернъ никогда не 
бываетъ плотенъ. Для лущен1я употребляютъ 
или лущильн. плуги, или 0с0б. для того 
устроенныя скоропашки, не переворичи- 
вающая дернъ вполн%, а ставяцйя его на 
ребро; иногда — скарификаторы или экстир- 
паторы.—Райолен!е, Значительн. углублен!е 
почвы до 11/|2—2 и бол$е футъ, при чемъ 
вспахивается и подпочвенн. слой, наз. райо- 
лен1емъ. Главн. цёль райолен1я, — возвра- 
щен!е или усилен1е плодород1я истощенн. 
почвамъ. Производится оно 060б. солидно 
устроенными тяжел. плугами, въ которые 
впрягается 4 и боле лошадей или воловъ. 
При райолен!и подпочва не только разрых- 
ляется и см шивается съ почвою, но и вы- 
ворачивается наружу —вверхъ, т. е. васту- 
паетъ м%сто почвы, которая, наоборотъ, ло- 
жится книзу; слВдовательно при райолен1и 
можетъ происходить коренное измфнен1е 
свойствъ пахотн. слоя. Такъ какъ плодо- 
род1е этого слоя оч. много зависитъ отъ 
тВхъ измфнен1й, которыя совершаются въ 
немъ подъ влявемъ соприкосновен1я его 
съ воздухомъ, то вывороченная наружу под- 
почва, находившаяся до того вн соприко- 
сновен1я съ воздухомъ, въ первое время обык- 
новенно уменьшаеть плодороде. Только 
впосл дети, посл боле или менфе продол- 
жительн. воздЪйств1я воздуха, плодород!е 
сначала возвращается, а потомъ и усили- 
вается; но для этого часто нужно нфсколько 
лЪтъ. Поэтому, райолен1е сл$д. производить 
съ больш. осторожностью, особенно когда 
подпочва подзолистая или плотная глини- 
стая—зеленоватаго или синеватаго ив$та. 
Прежде всего нужно сдЗлать опытъ на не- 
больш. участкз. Углублять пахотн. слой 
должно съ осени, чтобы вывороченная под- 
почва могла подвергнуться разрыхляющ. 
дъйств1ю мороза, при томъ—лучше не сразу, 
а понемногу: дюйма на 2—8 ежегодно и 
кажд. годъ удобряя новый слой навозомъ. 
При оч. плотн. тяжел. подпочв первый 
годъ или даже перв. два года лучше вовсе 
не выворачивать ее, а только разрыхлять: 
для этого за плугомъ, пашущимъ на обык- 
нов. глубину, пускають по той-же бароздЪ 
соху безъ палицы или, еще лучше, подпоч- 
венный плугъ или почвоуглубитель. На рых- 
лыхъ, разсыпчатыхъ (песчаныхъ) почвахъь 
райолен!е вообще безопаене и м. 6. оч. вы- 
годно. Полное углублен!е и на этихъ поч- 
: Вы 
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вахъ лучше производить не сразу, но здЪеь 
далеко нзтъ надобности въ той послЪдова- 
тельн. постепенности, которая наблюдается 
при тяжел. почвахъ. Удобрен1е новаго слоя 
навозомъ и здЪсь, конечно, также необхо- 
димо.— Когда и сколько разъ пахать? Земля, 
перевернутая и разрыхленная пахотою, д$- 
лается значительно боле доступною для 
воздуха, а такъ какъ соприкосновен!е ея съ 
поелзднимъ увеличиваетъ ея плодороде, то 
вообще чё мъ раньше вспахана, почва, чфмъ 
больше остается времени между пахотою и 
посфвомъ, т$мъ лучше—т$мъ больше можно 
надфяться на урожай. Съ другой стороны, 
и вепаханная почва съ теченемъ времени 
слеживается и покрывается сверху коркою, 
мало проницаемою для воздуха. Поэтому, 
п. въ большинств$ случаевъ д. повторяться 
и обыкновенно тёмъ большее число разъ, 
чЪмъ значительнзе промежутокъ времени 
между первою и. и посфвомъ. Достуин%е 
всего для воздуха земля, разбитая пахотою 
и боронован1емъ (см.) на, мелке комочки; забота, 
старательн. земледвльца и должна заклю- 
чаться именно въ поддерживан!и ея въэтомъ 
состояни. Слдовательно ко второму (0в0- 
ее), третьему (троеше) и т. д. и-нйю нужно 
приступать только тогда, когда земля на 
поверхности слегается въ корку и корка 
эта не разбивается бороною. Промежутки 
времени, въ течени которыхъ это происхо- 
дитъ м. б. различны, смотря по качеству 
почвы и по погодЪ: тяжелыя почвы и дожди 
способствуютъ слеганйю земли и потому 
ускоряютъ наступлен1е сроковъ для посл$- 
дующ. пахоты—учащаютьъ пахоту. Но при 
этомъ нужно постоянно помнить, что цфль 
обработки почвы — поддерживан!е ея въ 
сказанн. состоянйи раздробленйя на мелк. 
комочки, но никакъ не превращете ея в по- 
рошкообразный вид», препятствующЙ прони- 
кан!ю воздуха внутрь почвы. Поэтому, па- 
хать слишкомъ часто, чаще, ч$мъ нужно, 
вредно для почвы. Никогда не слдуетъ па- 
хать почву, когда она мокра или оч. суха;: 
въ обоихъ случаяхь земля отваливается 
сплошн. глыбами и не разрыхляется доста- 
точно. Для тяжел. почвъ самый удобный 
моментъ для и.,—когда вемля на столько 
высохла, что уже крошится между паль- 
цами, но еще сыровата на ощупь; моментъ 
этотъ продолжается не долго и его не сл$д. 
упускать. Вспахивать легк. почвы въ сы- 
ромъ состоянйи менфе опасно, чёмъ тяже- 
лыя, и вообще ихъ лучше пахать сырыми, 
чЪмъ оч. сухими. Во вс$хъ случаяхъ, какъ 
подъ яровые, такъ и подъ озимые посзвы, 
первую и. (взмет») выгодн%е всего произво- 
дить съ осени года, предшествующаго по- 
сЪву: земля дольше подвергается соприко- 
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роченные пласты ея значительно разрых- 
ляются подъ вйяемъзимн. морозовъ; кромВ 
того, почва, вспаханная осенью, равном р- 
не пропитывается влагою и доле удержи- 
ваетъ ее (слЗдовательно страдаетъ менфе 
отъ засухъ). Осеннее вапахиван!е особенно 
важно для земель тяжелыхъ и плотныхъ. У 
насъ и подъ яровые посъвы въ большинств 
случаевъ первый разъ вспахиваютъ только 
весною, что, согласно сказанному выше, 
дЪйствуетъ оч. невыгодно на предстоящий 
урожай. Кто можетъ, тотъ долженъ вапа- 
хивать яровое поле непремнно съ осени и, 
притомъ, лучше не одинъ а два раза: пер- 
вый разъ не на полную глубину, а второй 
разъ (когда растит. остатки жнивья хорошо 
перепрфли) на полную глубину. Еели обсто- 
ятельства не позволяютъ двукратн. и., то 
можно ограничиться и однимъ разомъ—на 
полную глубину и не широк. бароздами. При 
осенн. запашкВ яров. полей весною прихо- 
дится пахать обыкновенно еще только одинъ 
разъ—какъ можно раньше (какъ только 
земля просохнетъ надлежащ. образомъ— ем. 
выше). Еели-бы одного раза оказалось не- 
достаточно (вел детв1е слеживан1я земли), 
то вторичн. весенн. перепахиван!е б.ч. можно 
производить не плугомъ, а скоропашкою 
или сохою. Тфмъ болЪфе необходима ранвяя 
пахота, (притомъ оч. тщательная, узк. б0- 
роздами), когда первая запашка произво- 
дится весною; вторая и. въ этомъ случав 
дЪлается за нфсколько времени до посвва— 
скоропашкою или сохою, до той глубины, до 
которой земля слежалась. Для озимыхь пост- 
606% перв. пахоту на черном» паръ (см. Наръ) 
всегда двлають осенью; если земля не удоб- 
рена и не задерн%ла, то за одинъ разъ на 
полн. глубину; при удобренйи или задерн®- 
ни—лучше за два раза: перв. разъ мелко, 
а второй разъ (недВль черезъ 4—5) на полн. 
глубину. И при зеленомь или занятомь парль 
(см. Паръ) м. 6. выгодн%е запахивать осенью 
предшеств. года, такъь какъ посл этого 
трава весною разростается еще лучше; если- 
же запахивать въ годъ посфва,—то, какъ 
можно, ранЪе весною, а не въ половин или 
въ конц юня, какъ это обыкновенно д*- 
лаютъ; второй или трет разъь пашутъ— 
смотря по надобности (скоропашками или 
сохою). Въ промежуткахъ рыхлость земли 
поддерживается боронован1емъ. При обра- 
боткВ полей, покрытыхъ дерномъ или пы- 
реемъ, ихъ, какъ сказано, слЪд. предвари- 
тельно лущить (см. выше) и зат мъ, черевъ 
4—5 недфль, когда дернъ высохнетъ и н%- 
сколько перепрЖетъ, запахать на полную 
глубину. Иногда, впрочемъ, передъ полною 
пахотою приходится лущить два раза, а 
именно, когда посл перваго лущен!я дернъ 


сновен!ю съ воздухомъ (см. выше) и выво- | не высохъ вполнф. Чтобы избфжать луще- 
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н1я, нъ кот. хозяева употребляютъ плугъ, снаб- 
женный, кром% обыкнов. лемеха, сземнымъле- 
мешкомъ (и отваломъ), прикр8пленнымъ къ 
грядилю впереди ножа — на такой высотф, 
чтобы имъ только подрфзалея дернъ; при 
и, так. плугомъ дернъ сбрасывается въ бо0- 
розду направо и потомъ заваливается пласта- 
ми земли, отвороченными настоящ. плужн. 
лемехомъ и отваломъ. Этотъ послЪди!й спо- 
собъ экономичн%е по времени и м. 6. вполн% 
достаточенъ, но въ большинствВ случаевъ 
предварительное лущен1е дЪйствуетъ взр- 
нфе. При удобренйи почвы навозомъ (или 
друг. веществами) запахиван}е также лучше 
производить въ два пр1ема: первый разъ не 
глубже того, сколько нужно для полн. при- 
крыт]я навоза, а второй разъ (недЪль че- 
резъ 4—5) на полную глубину; при невоз- 
можности двукратн. и.—сразу на, полн. глу- 
бину. (См. Плугъ, Соха, Удобрен1е). 

Пахитосы— папиросы, обернутыя, вместо 
бумаги, особ. соломою. 

Пахлунъ —см. Паклунъ. 

Пахометръ—инструменть для измВревя 
толщины зеркальн. стеколъ, 

Пахота —см. НПахаше. 

Пахта, пахтанье, еколотина или юрага — 
жидкость, остающаяся послЪ сбиван1я изъ 
молока масла; кромЪ небольш. количества 
масла (около 112°]о), она содержитъ полу- 
створоженный казеинъ, бЪлокъ, молочн. 
сахаръ, молочн. кислоту и соли молока. 
Качества и. нзеколько различны, смотря 
по тому, ебивалось-ли масло изъ свЪж. мо- 
лока, свзж. сливокъ или изъ сметаны. Мо- 
жеть служить для приготовлен!я сыра. 
Н$кот. хозяева кормять п. свиней. И. изъ 
свзж. молока легко переваривается желуд- 
комъ, довольно питательна и въ н%кот. бо- 
лфзняхъ печени и сердца иногда употребл. 
какъ цлебное средство; способствуетъ по- 
слабленйю на низъ. Вообще въ пищу лю- 
дямъ годится только и. изъ свЪж. молока: 
или сама по себЪ, или-же въ смёшенви съ 
свЪж. молокомъ или сливками. Въ Германи 
приготовляють изъ нея супъ слвдующ. обра- 
зомъ: смВшавъ ип. пополамъ со сливками, 
прибавить немного (по вкусу) сахара и соли, 
взбить смЪеь съ яичн. желтками (3 желтка, 
на 4—5 стакановъ смЪси) и щепоткою муки; 
сервировать, посыпавъ сахаромъ съ порош- 
комъ корицы и покрывъ сверху пною 
взбитаго яичн. бЪлка. Домашн. сыръ изь п,: 
Вскипятивъ п., дать отстояться въ прохладн. 
мфет$; слить сыворотку съ осфвшаго тво- 
рога; посолить и приправить пряностями 
(по вкусу) творогъ; хорошенько разм$сить 
(до гладкости); на кажд. фунтъ прибавить 
1'/2—2 чайн. ложки рома, или коньяка, снова 
тщательно перем сить нЪеколько разъ. При- 
дать масс форму круглаго или четыре- 
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угольн. сыра; когда достаточно просохнетъ, 
завернуть въ чист. тряпку, смоченную сы- 
вороткою, сложить въ дерев. посудину, 
плотно закрыть и поставить въ тепл. мЪсто. 
Довольно вкусенъ. 

Пахтанье—см. Пахта. 

Пачули (Расозфетой радевоц)—кустар- 
никъ, оч. распространенный въ Инди и 
Кита и обладающий чрезвычайно сильн. 
запахомъ, который зависитъ отъ содержа 
ня въ листьяхъ и стебляхъ растен1я особ. 
эфирн. масла. Растертые въ порошокъ 
листья и. употребляются для наполнен1я 
пахуч. м%Ьшечковъ (засве{з). Запахъ ни., 
между прочимъ, предохраняетъ отъ моли. 
Перегонкою изъ растен1я получается до- 
вольно густое эфирн. масло темнобур. цвЪта. 
Въ концентриров. видЪ масло пахнетъ слиш- 
комъ рзко и непр1ятно: ‘отзывается плз- 
сенью или стар. платьемъ; въ разведенн. 
состоянйи оно даетъ оч. хорош. и прочн. 
духи. Въ парфюмерн. искусств оч. упо- 
требителенъ зкстрактз п.: 1 кружка лучш. 
спирта, 2'/4 золотн. эфирн. масла ип. и 
43 доли розов. эфирн. масла (см. Духи). 

Паштеты обыкновенно сост. изъ начинки 
и одзвающей начинку корки изъ запечен. 
тЪета; только нзкот. п., употребляемые 6. ч. 
холодными, вовсе не им. корки, напр. п., 
извЪстный подъ именемъ Страсбургскаго пи- 
рога. Начинка д$лается изъ различн. рода 
мясн. припасовъ-—телятины, говядины, ба- 
ранины, ветчины, домашн. и дикой птицы 
и пр. Для корки м. 6. употреблено всякое 
сдобное или слоеное тВето (см. Т%ето) — 
достаточно крутое: на, столько, чтобы могло 
держаться, не расплываясь, но не настолько, 
чтобы крошиться. Хорошо приготовленное 
твето не должно лиинуть ни къ пальцамъ, 
ни къ столу, ни къ скалкЪ. Мука для т%- 
ста д. б. совершенно сухая (см. ХлЪбопе- 
чен!е); масло лучше сливочное (вполн% сво- 
бодное отъ сыворотки), но можетъ 6. и 
топленое; во всяк. случа свфжее, т. е. 
безъ малЪйш. порчи. Масло, содержащее 
соль, д. б. предварительно хорошо промыто 
и‘ватЪмъ просушено. Вмфето масла можно 
употреблять топлен. свиное сало (хуже) 
или смЪ№сь сала съ масломъ. Обыкновенно 
на кажд. фунтъ муки нужно около 1/2 ф. 
масла или сала (скорзе н%сколько мензе, 
чЪмъ боле). Въ случа желан1я, на 1 ф. 
муки, кром$ того, можно прибавлять 1— 
2 яица. Соли по вкусу (см. Т%ето). Собравъ 
приготовленное т®ето въ шаръ, раскатать 
его скалкою, надавливая достаточно сильно, 
до требуем. толщины и приступить къ дЪ- 
лан!ю п. Эту послЗдн. операщю можно 
производить тотчасъ по приготовлен!и т%- 
ста, но лучше дать тЪфсту предварительно 
подняться: вавернувъ шаръ въ посыпанную 


ПАШТЕТЫ 


мукою салфетку, оставить его въ поко№ 
на ‘/2—1, иногда на 2 часа, смотря по тем- 
пературВ (см. ТЪето и ХлЪбопечене). На- 
чинка для и. должна 6. приготовлена ва- 
благовременно: прежде т$ста; для нея вы- 
бираются возможно мягк1я части мяса, 
освобождаются отъ костей, жилъ, 6. ч. жира 


и вообще отъ всего твердаго или жесткаго; | 


если нужно, выбиваются (для мягкости). 
П. безъ корки приготовляются въ каменн. 
(глиняныхЪъ) чашкахъ ({етгтез): см. ниже. 

П. сз коркою. Въи. съ коркою посл дняя или 
окружаетъ начинку со всЪхъ сторонъ, или-же 
только покрываетъ ее сверху. Въ первомъ 
случа тЪето, образующее корку, или выл%- 
пляется, какъ въ пирогахъ, руками вокругъ 
начинки, или-же выстилается внутри паш- 


Рис. 1-й. Разъемная форма для и. 


тётн. формы, которая затёмъ наполняется 
начинкою. Формы для и. могутъ 0. круг- 
лыя (цилиндрическля) или четыреугольныя, 
каменныя (глазированныя внутри) или ме- 
таллическ1я; съ этою цфлью м. 6. употре- 
блены кострюли-—каменныя или изъ б%л. 
жел$за. Если формы съ перехватами или 
съ тиснен. узорами внутри, то он д. 6. 
разъемныя (рис 1-й). П., покрытые тфетомъ 
только сверху, пекутся въ каменн. или 
металлич. чашкахъ или блюдахъ (стр. 421, 
рис. 6-й или 9-й). Жаръ для п. съ коркою 
д. 0. такой-же, какъ и для булокъ (см. Хл%- 
бопечен!е), иногда нЪсколько меньше; вре- 
мя печен1я —=1—1\/2—2 часа, рёдко мене 
или боле: смотря по величинЪ и. Доста- 
точно пропеченный и. долженъ лежо про- 
калываться иглою, которою зашиваютъ 
птицъ (стр. 422). Чтобы при печени пары 
могли выходить, въ серединв т%стян. пс- 
крышки д%лается обыкновенно небольш. 
отверст1е (въ пятикопзечн. монету), маски- 
руемое какими-нибудь украшен1ями изъ т%- 
ста.—ПримЪромъ п. съ коркою, приготов- 
ляемаго безъь помощи формы, можетъ слу- 
жить слфдующ. Телячйй и. Нарфзать про- 
долговат. (или квадратн.) ломтиками 2 ф. 
мягк. телятины (лучше всего изъ задн. 
части), 1/2 ф. мягкой-же сыр. ветчины и 
1/» ф. солен. свин. сала. Изъ телятины и 
ветчины слФд. удалить жиръ, жилы и пр., 
и, для мягкости, ихъ лучше предварительно 
выбить; съ свин. сала снять кожу. Куски 
телятины подрумянить въ топл. салВ на 
хорош. огнз въ течени 7—8 мин.; припра- 
вить, затЪмъ, солью и перцемъ (по вкусу), 


1110 


ПАШТЕТЫ 


прим шать ломтики ветчины и сала и еще 
продержать на огнф 2—3 мин.; снять, по- 
сыпать петрушкой и отложить въ сторону. 
Телятину можно и не подрумянивать, вм - 
сто сырой ветчины употреблять вареную; въ 
так. случаЪ куски телятины лучше нашпи- 
говать (довольно густо) толст. кусочками 
свин. сала и приправить перцемъ и солью (по 
вкусу); прибавлен1е къ телятин извЪстн. ко- 
личества говядины дфлаетъ и. вкусн%е. Кро- 
мВ того, изъ телятины-же, ветчины и сала 
приготовить 2 ф. мелко рублен. фарша (на 
это могутъ итти обр%зки), растолочь фарш 
въ ступкВ и смфшать его (тщательно) съ 
н$скольк. столов, ложками приправленной 
солью и перцемъ см%си изъ 2 част. рублен. 
обваренныхъ грибовъ (напр. шампиньоновъ) 
и 1ч. рубл. лука и шалота (см.). Пригото- 
вивъ сказанн. образомъ начинку, взять 
11/2 ф. -(1 ф. 48 зол.) — 13/5 ф. (1 ф. 58 зол.) 
тЪета, отдфлить изъ него 1/5 ч. для по- 
крышки; остальное т$ето раскатать въ про- 
долговат. четыреугольникъ, толщиною въ 
гусиное перо (или мизинецъ); середину ра- 
скатанн.тЪста покрыть одною третью фарша; 
на фаршъ разложить въ перемежку поло- 
вину ломтиковъ телятины, ветчины и свин. 
сала; зат мъ—вторую треть фарша, потомъ 
вторую половину ломтиковъ телятины, вет- 
чины и сала и, наконецъ, послфдн. треть 
фарша. Кажд. слой наложенной начинки 
слегка придавливать, чтобы не оставалось 
пустотъ, которыя особенно легко обра- 
зуются внизу у краевъ. Сам. верхн!Й слой 
фарша можно (для сочности) покрыть тонк. 
ломтиками свин. сала, приправленными 
лавров. листомъ. Загнуть тесто, со всВхъ 
четырехъ сторонъ, вокругъ начинки и по- 
верхъ послдней склеить края тфста (смо- 
чивъ ихъ) накрестъ. Оставленную ‘/5 ч. 
тета раскатать также тонко, обр$зать ее 
по форм$ и. и покрыть ею п. сверху (что- 
бы хорошо пристала,—смочить заворочен- 
ныя на верху п. края тфста). Покрышку 
разрисовать концомъ ножа или украсить 
полосками тета; смазать желткомт, не- 
много разведеннымъ водою; сдфлать въ се- 
рединё крышки небольш. отверст1е (для 
выпуска паровъ) и поставить въ печь на 
1'/з часа (черезъ 1/4 час. прикрыть листомъ 
бВлой бумаги). Вынувъ изъ печи, влить въ 
отверсте крышки н%®сколько ложекъ густ. 
мясн. соуса, который м. 6. приготовленъ 
изъ остатковъ телятины, ветчины и сала: 
раздробивъ кости, нар$завъ кожу съ свин. 
сала и пр., прибавить ломтики н%скольк. 
морковокъ и одной или двухъ луковицъ, 
немного лавров. листа и тимй1яна, соли и 
перца по вкусу; подрумянить все въ кост- 
рюлЪ, потомъ смочить водою или бульономъ 
(лучше), варить часа 3, процфдить и ува- 
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рить до надлежащ,. густоты. Иногда приго- 
товленный так. образомъ соусъ примфши- 
вается (тщательно) уже съ сам.. начала къ 
фаршу, которымъ начиняется п. Корку 
можно приготовлять и так. образомъ: отд%- 
ливъ 1/5 на крышку, изъ остальн. т%ота 
сдфлать шаръ, положить шаръ на желвн. 
листъ, въ серединв его сдФлать пальцемъ 
ямку и, постепенно углубляя и расширяя 
ямку, придать ей ту форму, а тесту ту 
толщину, которыя нужны для п.; дно ямки 
выдавливается и выравнивается тыломъ 
руки, сжатой въ кулакъ, а края по немногу 
истончаются и вытягиваются къ верху 
сложенными пальцами; при этомъ олд. за- 
ботиться, чтобы края внизу, у основавя, 
были тоньше, чВмъ вверху, такъ такъ они 
въ этомъ м%етВ впослздстви утолщаются. 
Вытянувъ края до желаемой высоты, п. 
начиняютъ, какъ сказано, и края вверху 
загибаютъ на начинку, которую они, однако, 
должны прикрывать только отчасти; посл 
зтого остается только прилфпить т%от. 
крышку. Сажать п, въ печь вмфств съ 
желфзн. листомъ, на которомъ онъ приго- 
товленъ. Гораздо удобнзе выл$пливаль кор- 
ку въ паштетной форм: отдливъ отъ т%- 
ста ‘/5—!/4 ч. на покрышку, остальное т%- 
сто раскатать до толщины гусин. пера или 
мизинца и, смазавъ форму внутри масломъ, 
выстлать тзетомъ всю внутренность формы; 
наложить въ описанн. порядк начинку и 
и наклеить (залципывая) покрышку изъ т%- 
ста; для этой цзли тЪсто у везхъ краевъ 
должно несколько (на 1/2—3/‹ дюйма) возвы- 
шаться надъ формою и заворачиваться не- 
много внутрь (надъ начинкою). Если форма не 
имфетъ перехвата или узоровъ, то испеченн. 
п. легко вываливается изъ нея (осторожно); 
въ противномъ-же случаз форма д. 6. разъ- 
емная (рис. 1-й). Иногда корка п. печется 
отдЪльно отъ начинки и наполняется по- 
сл$днею только тогда, когда уже готова. 
ВыложивЪъ, какъ сказано, форму внутри т%- 
стомъ, наполнить ее мукою (или отрубями 
или овсомъ), покрыть т%етян. крышкою, 
смазать разведенн. желткомъ и поставить 
въ печь на 1!/—3/ часа. Когда тфето испе- 
клось, подр$зать ножемъ крышку, оста- 
вивъ кромку; высыпать муку (отруби или 
овесъ) и осторожно вынуть изъ формы всю 
корку; обчистить внутренность отъ муки 
кисточкою, смазать снаружи и внутри раз- 
веденн. желткомъ; просушить въ печи въ 
течен!и 4 мин. и наполнить варан%е при- 
готовленною начинкою (горячею) или ка- 
кимЪъ-либо рагу. Так. образомъ приготов- 
ляется, напр., раф6 а 1а Йпапе!6ге: готовая 
корка наполняется рагу & 1а Ипапаёге (см. 
Рагу) и покрывается своею крышкою.— При- 
м$ръ свинаго п., покрытаго тЪетомъ только 
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вверху. Смазать внутренность блюда для 
запекан!я (стр. 421, рис. 6-й) или каменн. 
чашки масломъ, посыпать дно щепоткою 
мелко нарубленн. луковицы и н%ск. ша- 
лотъ, положить слой нарФваннаго ломтями 
и приправленн. перцомъ и солью сыр. кар- 
тофеля; зат мъ—слой изъ тонк. ломтиковъ 
свинины (по возможности изъ мягк. частей, 
безъ жира и жилъ), слегка выбитыхъ; енова 
посыпать см$сью лука и шалотъ и все при- 
крыть ломтиками приправленнаго, какъ 
сказано, сыр. картофеля (д. въ серединВ 
возвышаться горкою); облить мясн. с0у- 
сомъ; облфпить края блюда (или чашки) 
полоскою тЪста, наложить крышку изъ 
тонко раскатаннаго тЪста, придавить ее къ 
смоченн. полоскЪ тзста на краяхъ блюда и 
обр№зать кругомъ излишекъ, такъ, однако, 
чтобы края крышки немного выступали 
за края блюда. Разрисовать ножемъ, укра- 
сить, смазать разведенн. желткомъ; печь 
въ течен]и 1 часа. Сервируютъ подобн, и., 
конечно, въ той посудЪ, въ которой они 
приготовлены. На рис. 2-мъ показанъ гото- 
вый п.—Однимъ изъ приведенныхъ спосо- 
бовъ приготовляются вс возможные п., 
назван1я и качества которыхъ измёняются 
отъ употребленн. начинки.—П. баранйй при- 
готовляется, какъ описанный выше и. изъ 
свинины, съ тою только разницею, что, 
прежде наложен1я нижн. слоя картофеля, 
дно блюда выстилается тонк. ломтиками 
свин. сала. Баранину можно предваритель- 
но отварить; вместо картофеля, употребить 
отваренный въ бараньемъ бульон® (разсып- 
чато) рисъ, а дно блюда выетлать не са- 
ломъ, а рисомъ-же, см$шаннымь съ ломти- 
ками варен. ветчины; въ так. случа мяен. 


Рис. 2-й. По, приготовленный въ каменной чашк$. 


соусъ для п. можетъ 6. приготовленъ изъ 
бараньяго отвара.—П. изъ бекасовъ: такъ- 
же, какъ изъ куропатокъ (см. ниже), но къ 
фаршу зд$еь прим$шиваются рубленыя (и 
хорошо вымытыя) внутренности птицы.— 
П. изъ ветчины. 11/4 ф. вареной ветчины 
и 11/4 ф. сырой телятины изрубить мелко, 
примЪшать 2*/з ф. нар%взанн. свин. сала и 
снова старательно изрубить; затВмъ, посте- 
пенно прибавивъ 3 яйца и 1/з бтак. воды и 
приправивъ пряностями (перцемъ, рубл. 
лукомъ, шалотами и т. п., но безъ соли), 
хорошенько все истолочь въ ступк® и про- 
тереть сквозь сито. Выстлавъ форму т$- 
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стомъ, положить на дно ея слой приготовл. 
сказанн. образомъ фарша, затЗмъ слой изъ 
нар$занн. квадратн. кусочками варен. вет- 
чины и свин. сала, приправленнаго перцемъ, 
оч. мелко нарубленн. шалотами, петрушкою 
и двумя или тремя щепотками также раз- 
мельченн. тимляна и лавров. листа; потомъ 
второй слой фарша, опять куски ветчины 
и сала, третй слой фарша и т. д.—на сам. 
верху слой фарша; покрыть крышкою изъ 
тЪета и печь. Вынувъ изъ печи, влить 
1 стаканъ хорош. мадеры или мясн. соуса. 
Этоть и. можеть 6. приготовлень и безъ 
формы—какъ показанный выше теля! п.— 
И. говяжый (англ. Бее{-з6еаК ре). 3 ф. огуз- 
ка или, еще лучше, филея, повис$вшаго 
нЪфсколько дней, но вполн% свфжаго, разр$- 
зать на куски въ 8 дюйма длиною и 2 дюй- 
ма шириною (у кажд. куска можно оста- 
вить немнозо жира); разложить послойно въ 
запек. блюд или чашк%Ъ, приправляя кажд. 
слой солью и перцемъ (если желаютъ, также 
рублен. грибами, луковицами и т. п.),— 
такъ, чтобы средн. часть возвышалась гор- 
кою; прилить воды (еще лучше — бульона 
или говяж. соуса) до половины блюда; по- 
крыть, какъ сказано у свинаго п. (см. вы- 
ше), крышкою изъ тфста, украсить ее вы- 
р%зками изъ остатковъ тфета, сдзлать въ 
середин отверст1е, смазать разведенн. жел- 
ткомъ и поставить въ печь часа на 1*/. 
На рис. 2-мъ готовый п. Для говяж. п. 
могуть идти куски изъ остатковъ ростбифа 
или варен. говядины; необходимо только, 
чтобы они были достаточно мягки. ИП. го- 
раздо вкуснфе, если къ говядинз прим%- 
шать теляч. почки (1 почка на 1 ф. мяса); 
въ так. случа говядину и почки лучше 
разр%зать на квадратн. кусочки въ 1 дюйм. 
длиною и шириною. Говяж. п. можеть б., 
конечно, сдЪланъ также въ формЪ, выло- 
женной тфстомъ, или-же, подобн. телячьему 
(см. выше), вовсе безъ формы.—П. изъ го- 
лубей. 3—4 голубя; разрфзать каждаго на 
4 части, подрумянить куски въ течени 
н$ск. минутъ на хорош. огн® въ кострюлЪ 
съ масломъ или топл. свин. саломъ, при- 
правленнымъ рубл. луковицою; 1/2—3/4 ф. 
сол. свин. сала съ прор%зью ветчины (изъ 
грудинки) нарзать тонк. ломтиками и при- 
править перцемъ. Выстлавъ форму тЪстомъ, 
покрыть дно ломтиками сала; зат8мъ поло- 
жить куски голубей, выполнивъ промежут- 
ки и прикрывъ ломтиками-же сала; полить 
3/«—1 стак. мяен. соуса, покрыть крышкою 
изъ тЪета; печь около 1 часа (не въ оч. 
горячей печи). Или (по англски): выст- 
лать дно запекальн. блюда квадр. кусочка- 
ми (около 3 дюйм. въ сторонв) изъ 11! ф. 
мягк. говядины, приправленными солью и 
перцемъ; очистивъ, какъ слФдуетъ, 3 голу- 
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бей, натереть внутренность ихъ перцемъ и 
положить внутрь каждаго по 2'/з лота ма- 
сла; расположить голубей поверхъ говяди- 
ны и прикрыть каждаго тонк. ломтемъ вет- 
чины, облить все 4 взбит. яичн. желтками 
и наполнить блюдо до половины хорош. 
мясн. соусомъ; покрыть крышкою изъ т%- 
ста и поставить въ печь на 11/4 часа.— И. 
изъ гуся—какъ изъ индЪйки (см. ниже).— 
П. изъ жаворонковъ: такъ-же, какъ изъ 
куропатокъ, при чемъ внутренность кажд. 
жаворонка набивается фаршемъ. — И. изъ 
зайца. Освободивъ задн. часть зайца отъ 
костей, жилъ и пр., нашпиговать куски ея 
толет. кусочками свин. сала, приправить 
солью, перцемъ, мелко рублен. шалотами, 
петрушкою, двумя—тремя щепотками раз- 
мельченн. тимяна и лавров. листа. Изъ 
мякоти передн. части зайца, такого-же ко- 
личества телятины, печенки и крови зайца 
приготовить фарш: мелко изрубить, при- 
бавить кусочки свин. сала (столько-же, 
сколько зайца), еще хорошенько изрубить, 
приправить солью, перцемъ, небольш. ко- 
личествомъ терт. мускатн. ор$ха, тимляна 
и лавр. листа въ порошк, примфшать 
2 или 3 яйца; все старательно иетолочь 
въ ступкВ и протереть сквозь сито. Выс- 
тлать форму т%стомъ и начинить ее въ сл%- 
дующ. порядкЪ: слой фарша, рядъ кусковъ 
зайца, слой фарша, рядъ кусковъ зайца; въ 
самомъ верху слой фарша, покрытый тон- 
кими широк. ломтями свин. сала и однимъ 
лавров. листомъ. Покрыть т$етян. крыш- 
кою (отверст1е посредин®), смазать развед. 
желткомъ; печь часа 2, если нужно при- 
крывая бумагою.—П. изъ индЪйки—какъ 
изъ куръ.—П. изъ куропатокъ. Очистить, 
какъ сл$дуетъ, 2 куропатокъ; вынуть кости 
(см. Галантинъ), нашпиговать пупокъ свин. 
саломъ, приправленнымъ какъ въ предыдущ. 
случаВ. Приготовить фаршъ изъ 11/4 ф. 
мягк. телятины безъ жира и 11/4 ф. свин. 
сала тфмъ-же способомъ и съ т$ми-же при- 
правами, какъ и для п. изъ зайца, съ тою 
только разницею, что здЪсь во время тол- 
чен1я, кромВ яицъ, прибавляется около 
1|» стакана воды (или бульона). Выстлать 
форму т$етомъ, выложить дно и бока 
внутри тонк. ломтями свин. сала и за- 
тЪмъ слоемъ фарша, пометить въ середину 
куропатокъ, начиненныхъ тмъ-же фар- 
шемъ и обложенныхъ снаружи н$екольк. 
длинн.кусочками свин. сала (толщиною въ ми- 
зинецъ), выполнить и прикрыть все фаршемъ; 
наклеить т№стян.крышку и поставить въ 
печь. Когда и. готовъ и вынуть изъ формы, 
влить въ отверст1е нзсколько столов. ложекъ 
соуса, сваренн. на бульон изъ костей и друг. 
остатковъ куропатокъ. И., конечно, 6. вкус- 
нфе, если начинку приправить трюфелями: 
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приготовивъ трюфели въ кострюлъ (см.Трю- 
фели), вырфзать изъ нихъ шарики въ вид 
оливокъ; обрзки мелко изрубить и см$шать 
съ фаршемъ, а шарики и ломтики трюфе- 
лей пометить частью въ начинку для 
наполнен1я куропатокъ и частью въ фаршъ, 
окружающй куропатокъ. — И. изъ куръ. 
Больш. хорошо откормленн. (молодую) ку- 
рицу обчистить, выпотрашить; удалить 
изъ нея кости (какъ въ предыдущ. случа), 
пупокъ и печенку и отложитьихъ въсторону. 
Изъ 1 ф. телятины (задн. часть) и 1 ф. свин. 
сала (безъ кожи) приготовить такой-же 
фаршъ, какъ для п. изъ куропатокъ (но безъ 
воды). Мясо курицы нашпиговать свин. са- 
ломъ, приправленнымъ, какЪ для п. изъзайца. 
Выстлавъ форму т$стомъ, положить на дно 
слой фарша въ3/« дюйма толщиною, зат мъ— 
курицу, обложенную фаршемъ; посыпать 
солью, перцемъ, лавров. листомъ и тимья- 
номъ; опять слой фарша, поверхъ котораго 
ломоть свин. сала въ 1/2—3/‹ пальца толщи- 
ною и 1 лавр. листь. Приклеить т%стян. 
покрышку, сдБлать въ серединЪ ея отвер- 
ст1е, смазать развед. желткомъ (или взби- 
тымъ яйцомъ); поставить въ печь часа на 
2 (если румянится слишкомъ, — прикрыть 
смоченн. бумагою). Первую т%ет. крышку 
можно покрывать второю — болЪе тонкою, 
для чего первая крышка слегка смачивается. 
Черезъ 1/2 часа посл выхода и. изъ печи 
влить въ отверст1е его соусъ, приготовлен- 
ный так. образомъ: положить въ кострюлю 
разр занные на куски пупокъ, шею, печенку 
и кости курицы, равно какъ и снятую съ 
свин. сала кожу (также разрЗзанную на 
куски), 2 теляч. ножки,:1 луковицу, нашпии- 
гованную двумя гвоздичками, 4/2 зол. соли, 
7 вол. петрушки, по щепоткВ перца, тимьяна 
и лавров. листа; облить все 6—7 стакан. 
бульона; вскипятивъ, снять пзну и варить 
па легк. огн% (едва кипить) до тзхъ поръ, 
пока вполнф не разварится кожа съ свин. 
сала; процздить сквозь сито. У нась ип- изъ 
куръ или индфйки обыкновенно д$лается 
нЪсколько иначе: откормленн. курицу или 
1|» индЪйки разрЗзать на части (не выни- 
мая костей), какъ показано на, рис. 8-мъ ст. 
Куры (стр. 418), положить въ кострюлю съ 
2 стол. ложками масла, приправить солью, 
перцемъ, лавров. листомъ, петрушкою, 1 
луковицою и 2 стол. ложками уксуса, облить 
1—11/2 стак. воды или бульона (!/з стак. воды 
можно замфнить виномъ) и тушить подъ 
крышкою на легк. огнЪ до мягкости. При- 
готовивъ сказанн. выше образомъ фаршъ, 
выстлать форму тфстомъ, уложить въ ней 
фаршь и куски курицы послфдовательн. 
рядами, залВпить т%стян. крышкою и печь 
въ течени 1 часа. Соусъ для п. пригото- 
вить изъ оставшагося и процфженнаго ку- 
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рин. отвара. Куриный п. по анимйски. Съ 
одной курицы или 2 больш. цыплятъ, вы- 
потрошенныхъ и приготовленныхъ, какъ 
слФдуетъ, снять кожу; разрфзать ихъ на 
части, какъ въ предыдущ. случа$. Сварить 
3 яйца въ крутую и разрфзать ихъ кру- 
жечками. Для фарша см$шать вмфетЪ 15 
зол. нарЪзанн. ветчины и 22 зол. отдЪльно 
нарубленн. почечн. сала (говяжьяго); при- 
править цедрою отъ лимона, чайн. ложкою 
хорошо размельченн. смеси изъ тимьяна, 
шалфея, мяты, майорана, кудряв. капусты 
(савой—см. Капуста стр. 301) и базилика 
(вс эти травы д. 6. сушеныя), солью и пер- 
цемъ по вкусу и небольш. количествомъ 
толчен. мускатн.цв% та; старательно см$шать 
съ 44 зол. хлфбн. (изъ булки) крошекъ и 
зат8мъ все истолочь въ ступк$; прибавить 
2 взбитыхь и процфженныхъ сыр. яйца и 
снова все хорошенько перем шать. На дно 
запекальн. блюда (см. говяжай и.) положить 
рядъ кусковъ курицы, затёмъ рядъ ломти- 
ковъ ветчины, далфе слой фарша, который 
покрыть рядомъ яичн. кружковъ; послЪ 
этого опять въ томъ-же порядк$ — рядъ 
кусковъ курицы, рядъ ломтиковъ ветчаны 
и т. д. до верху; кажд. слой пересыпать 
слегка солью, толчен. перцемъ и мускатн. 
орЪхомъ; влить около 1— 11/2 стак. воды или 
бульона; покрыть блюдо крышкою изъ т$ста, 
(какъ при п. изъ свинины—см. выше), сма- 
зать развед. желткомъ; печь 11/«—11/з часа. 
Когда п. готовъ влить въ отверст1е крыщки 
соусъ, сваренный изъ остатковъ курицы: 
кожу, потроха и друг. остатки курицы, 1 
луковицу, немного соли, перца, лавров- 
листа и мускатн. цвзта положить въ кострю- 
лю, облить небольш. количествомъ воды и 
тушить около 1 часа, процЗдить. —П. изъ 
раковъ. Изъ 60 варен. больш. раковъ вы- 
нуть шейки и ножки; въ 21/2 стак. молока 
(или сливокъ) отварить 1 стак. зелен. сушен. 
горошка. Смазавъ ` запекальн. блюдо или 
чашку масломъ и посыпавъ его сухарями, 
положить въ него послойно: сначала горо- 
шекъ, потомъ раков. шейки и ножки, далЪе 
рыбн. фаршъ (см. ниже—и. рыбные); снова, 
слой горошка, слой раков. шеекъ и ножекъ, 
слой фарша ит.д.до верху. Наклеить тет. 
покрышку (какъ при п. изъ свининыы— см. 
выше), смазать развед. желткомъ; печь] часъ. 
Подавать съ соусомъ: 21/2 стак. говяж. буль- 
она, 1 стол.ложку муки, 1 стол. ложку раков. 
масла (см. Раки) вскипятить; прибавить 
нфсколько ломтиковъ лимона (безъ зеренъ) и, 
если желаютъ, */2—1 стак. сливокъ; еще разъ 
вскипятить. — Паштеты рыбные. Фаршъ: 
1ф. очищенн. отъ кожи и костей рыбы (чаще 
всего щуки) мелко изрубить, истолочь и 
приправить солью, прост. и англ. перцемъ 
(по вкусу); взбить 3—4 яйца, положить на 
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сковороду съ */2 стол. ложки масла, въ ко-| наклеить тфот. крышку, смазать развед. 
торомъ поджарено */з рубл. луковицы; по- желткомъ, испечь (около 1 часа); вынувъ 


держать на легк. огнЪ, постоянно мВ шая, 
пока яица слегка свернутся; смфшать все 
хорошенько съ 1/2 пятикоп. франц. булки, 
предварительно смоченной въ молок ивыжа- 
той, 11/2 стол. ложк. масла, 1/2 стак. булоьна, 
1 сыр. яйцомъ, маленьк. щепоткою терт. му- 
скатн. орЪха и солью (по вкусу); снова исто- 
лочьи протереть сквозь сито. Если желаютъ, 
въ фаршъ можно прибавить трюфелей (см. 
и. изъ куропатокъ). ПИ. изъ лососины. На 
2 ф. лососины взять 11/? ф. сказанн. рыбн. 
фарша; выстлавъ форму тфетомъ, положить 
на дно слой фарша, потомъ рядъ ломтиковъ 
лососины, посыпать перцемъ, солью, петруш- 
кою и мускалтн. орЪхомъ; опять слой фарша, 
рядъ ломтиковъ лососины и т.д. до верху; 
наклеить т$ет. покрышку, которую можно 
прикрыть еще второю болфе тонк. крыш- 
кою изъ тета (какъ при и. изъ куръ). 
Смазать разведенн. желткомъ и печь около 
1 часа. Сервировать съ б%л. рыбн. соусомъ. 
НП. изь налима. Въ 2 стол. ложкахъ масла 
поджарить 2 ф. рыбы, нарзанной ломтями, 
вм$стВ съ 1 рублен. пореемъ и 1 рубл. сел- 
лереемъ; когда рыба почти готова, приба- 
ВИТЬ */з сТак. стол. вина, ломтики изъ */2 ли- 
мона и немного воды, вскипятить на хорош. 
огнф. Въ показанный выше рыбн. фаршъ 
прим$шать мелко рубл. отваренн. печенку 
изъ налима. Выстлать форму т$етомъ, на- 
полнить ее рыбою и фаршемъ и печь, какъ 
при и. изъ лосоеины. Сервировать или съ 
бл. рыбн. соусомъ, или-же съ соусомъ, 
приготовленнымъ изъ оставшагося отвара, 
рыбы: подкислить лимонн. сокомъ, приба- 
вить 1/2 стол. ложки муки, поджаренной въ 
1 ложк масла (лучше масла съ сардельками — 
см. Сардельки), вскипятить. И. изъ остатковь 
варен. пыбы: нарЗвавъ рыбу на куски (бевзъ 
костей), выложить ими дно запекальн. блюда, 
посыпать солью и перцемъ; затЪмъ слой 
хлЪби. (б%л.) крошекъ, приправленныхъ кро- 
шен. петрушкою и терт. мускатн. орЪхомъ; 
снова рядъ кусковъ рыбы, слой хлЪбн. кро- 
шекъ ит. д.; посл днй, сам. верхнйй, слой изъ 
хлфбн. крошекъ, слегка поджаренныхъ (пока, 
потемнфютъ), замфняетъ т%ст. покрышку; 
прежде наложен1я этого верхн. слоя, полить 
начинку небол. количествомъ растопленн. 
масла или бфл. соуса; печь */«—*/2 часа. И. 
изъ ушя м. 6. приготовленъ, какъ изъ на- 
лима, или-же по аммйски: 1 ф. очищенн. и 
вымыт. угря нарфзать кусочками дюйма въ 
2 длиною; покрыть дно запекальн. блюда 
рыбн. фаршемъ (см. выше), положить на 
фаршъ куски рыбы, посыпать солью и пер- 
цемъ (по вкусу), 1 рубл. шалотомъ, рубл. 
петрушкою и маленьк. щепоткою терт. му- 
скатн. ор%ха; полить сокомъ изъ 1/з лимона; 


изъ печи, влить въ отверст1е покрышки 
около 3/‹ стакана горяч. соуса бешамеля 
(см.Соусы).—ИП. изъ рябчиковъ-——какъ п. изъ 
куропатокъ.—И. изъ свинины—см. выше 
(стр. 1111). — И. изъ телятины—см. выше 
(стр. 1110).—И. изъ утокъ—какъ изъ куръ.— 
П. изъ цынлять—какъ изъ куръ; 2 больш. 
цыпленка зам$няють 1 больш. куру. 
Холодные п. безь корокъ. Больш. часть 
приготовленныхъ показанн. выше способа- 
ми н. съ корками (особенно если корка 
окружаетъ начинку со всвхъ сторонъ) м. 0. 
употребляемы въ холодн. вид и сохранять- 
ся (въ прохладн. м8стВ) въ течен!и извфетн. 
времени, преимущественно т% изъ нихъ, въ 
которые входитъ ветчина. Но спещально 
холодн. и. приготовляются 0606. образомъ— 
безъ тЪет. обложки и въ 0с0бо для того 
фабрикуемыхь каменн. банкахъ или чаш- 


Рис. 3-й. Форма изъ бЪл. желфза для холодн. и. 


кахь съ крышками ($етг!тез), на подобе 
тВхъ, которыя употребл. для консервовъ; 
иногда также въ формахъ изъ бл. желЪва, 
въ род показанной на рисункВ 3-мъ.— 
Представителемъ всЪхъ друг. п. этого рода 
можетъ служить знаменит. Страебургеый 
пирогъ, который приготовляется слёдующ. 
образомъ. Печенки изъ откормленныхъ для 
этой цфли гусей (см. Откармливанйе— стр. 
1015) хорошенько обчистить, вымыть, поло- 
жить въ миску, посыпать небол. количе- 
ствомъ тонко истолченн. бл. перца, облить 
молокомъ и оставить мокнуть на 24 часа, 
перем$няя въ теченйи этого времени мо- 
локо н%сколько разъ. Вынувъ печенки, на- 
шпиговать ихъ продолговат. четвероугольн. 
кусочками трюфелей, положить въ кострю- 
лю съ небол. количествомъ кор. масла, ту- 
шить (на легк. огн%) нЁкот. время; вынувъ, 
дать обсохнуть и простыть. Подрумянить 
въ масл, приправленномъ солью и пряно- 
стями (перцемъ, мускатн. орзхомъ, лавр. 
листомъ и т. п.), нёеколько маленьк. кругл. 
трюфелей и, давъ имъ стечь и просохнуть 
на ситЪ, нар%зать, смфшать ихъ съ мясомъ 
изъ куриныхъ грудинокъ, съ шампиньона- 
ми, небольш. количествомъ шалота, порея 
и эстрагона; все это оч. мелко изрубить; 
прибавить хорошо истолченн. свин. сала 
и телячьихъ мозговъ, посолить, полить 
трюфельн. масломъ (см. Трюфели) и тща- 
тельно протереть сквозь сито: это фаршъ, 
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Натереть внутренность каменн. чашки свин. 
саломъ, выстлать дно ея тонко нар$занны- 
ми ломтиками свин. сала; на послЪднее по- 
ложить слой фарша, посыпать его терт. 
пармезаномъ; затёмъ наполнить чашку пе- 
ченками, налипигованн. трюфелями (см. вы- 
ше), выполняя вс промежутки фаршемъ 
и оставивъ вверху свободное пространство 
на палецъ отъ краевъ. Въ самомъ верху д. 
6. тоный слой фарша, который, поливъ п. 
трюфельн. эссенщею (см. Трюфели), по- 
крываютъ тонк. ломтями свин. сала. За- 
крывъ чашку плотно крышкою, поставить 
и. въ горяч. печь, въ которой держать до 
тВхъ поръ, пока фаршъ перестанетъ при- 
липать къ воткнутой въ п. соломинк$. Ког- 
да и. остылъ, залить его сверху (на па- 
лецъ толщиною) топлен. свин. саломъ, на- 
крыть крышкою, заклеить края бумагою. 
Приготовители страсбургск. ппроговъ дер- 
жатъ свои рецепты, конечно, въ секрет$; 
притомъ каждый изъ нихъ боле или ме- 
нЪе видоизмВняетъ эти рецепты, а потому 
здВсь приведены только приблизительн. про- 
порци. Дешевле и доступне для всякаго 
сл$дующ. подражене страсб. пироцу. 6 гу- 
син. печенокъ отмочить въ водЪ въ течени 
12 час.; давъ стечь и просохнуть, возмож- 
но мелко изрубить; 60 зол. мягк. говядины 
(безъ жира) и 60 зол. свинины сварить въ 
подсоленой водБ и точно также мелко из- 
рубить. Старательно см$шать все съ 30 зол. 
истолченныхь сарделекъ (предварительно 
вымоченныхъ), 12-ю толчеными-же больш. 
булочн. сухарями, 6 сыр. яйцами, съ доста- 
точн. для приправы количествомъ (по вку- 
су) рубл. луковицъ, соли, перца и 2—3 стол. 
ложками гусин. жира. Можно также при- 
бавить трюфелей. См$сь протереть сквозь 
тонк. сито, наполнить ею смазанн. внутри 
гусин. жиромъ чашку (соотв. величины), 
накрыть и печь (въ неоч. жаркой печи) до 
готовности (указанн. выше проба соломин- 
кою); когда остынетъ, валить сверху гус. 
жиромъ. Въ случа нужды, сардельки мож- 
но замфнить не оч. солеными селедками 
(также вымоченными).—Еще дешевле п. 
изъ телячьей печенки. Печенку хорошо 
кормлен. теленка изрубить мелко, удаливъ 
предварительно всЪ тверд. части (кожицу, 
жилы и пр.), приправить солью, прост. и 
англ. перцемъ, терт. мускатн. ор%хомЪъ, 
рубл. луковицою, петрушкою, тимьяномъ и, 
если желаютъ, трюфелями; см$шать съ 
2 желтками, мякотью булки, въ кулакъ 
величиною, предварительно смоченною въ 
тепл. молокВ (или бульон), и 1 ф. очень 
мелко изрубл. свин. сала (хорошо прибавить 
немного мозговъ); все снова изрубить, исто- 
лочь и протереть сквозь сито. Выстлавъ 
чашку тонк. ломтями свин. сала, наполнить 


1115 


ПАШТЕТЫ 


ее приготовленн. см$сью, покрыть такими- 
же ломтями свин. сала, потомъ листикомъ 
бл. бумаги и, наконецъ, крышкою чашки; 
поставить въ кострюлю, наполненную ки- 
пяткомъ на столько, чтобы вода не могла 
попадать въ чашку съ п.; кипятить въ тече- 
ни4ч., подбавляя въ кострюлю воду по мёрЪ 
надобности.Дать остыть въ кострюл вм$ ств 
съ водою. Можно печь ип. и въ печи, но 
онъ не будеть такъ нёженъ.—Оч. вкусенъ 
хол. п. изъ зайца. Приготовивъ зайца, 
какъ сказано при горячемь и. (стр. 
1112), куски задн. части зайца нашпиговать, 
какъ указано тамъ- же, и подрумянить (10 ми- 
нутъ) въ 7 зол. масла. Изъ мяса передн. 
половины, печенки и крови зайца, 3/4 ф. 
мягк, телятины и 1'/4 ф. предварительно 
размельченн. свин. сала (безъ кожи) приго- 
товить фаршъ тёмъ-же способомъ и съ т%- 
ми-же приправами, какъ и при горяч. и. 
(стр. 1112), но яйцы зам нить 1 стак. хорош. 
бульона. Расположить все въ чашкВ слф- 
дующ. образомъ: слой фарша толщиною въ 
3/‹ дюйма, слой кусковъ зайца, опять слой 
фарша, слой кусковъ зайца и, наконецъ, 
третйй слой фарша; кажд. слой фарша слег- 
ка посыпать солью, перцемъ, мускатн. ор%- 
хомъ и лавр. листомъ. Сверху всего оч, 
тонк. ломтики свин. сала и 1 больш. лавр. 
листъ. Закрывъ крышкою, поставить въ 
кострюлю съ кипяткомъ (какъ въ преды- 
дущ. случаВ) и кипятить на легк. огн% 
(едва кипитъ) около 3 час.: готовность ис- 
пробовать соломинкою (см. выше) или шпи- 
говальною иглою. Дать остыть въ ко- 
стрюлф съ водою; остывиий нп. залить топл. 
свин. саломъ.—'Точно такимъ-же образомъ 
приготовл. хол. п. изъ любой дичи: куро- 
палпокъ, рябчиковь и т. п., а также изъ хро- 
ликов. Различн. сорты дичи можно см ши- 
вать, напр. зайца съ куропатками.— Хол. и. 
изъ индЪйки или гуся. Фаршъ пригото- 
вить такимъ-же образомъ, какъ и въ пре- 
дыдущ. случа, изъ 58 вол. магк. телятины, 
11/4 свин. сала и обрфзковъ индфйки или 
гуся и 1 стак. бульона. Освобожденную 
оть костей птицу нашпиговать свин. са- 
ломъ, какъ курицу для горяч. и. изъ куръ 
(стр. 1113). Дно чашки выстлать слоемъ фар- 
ша въ 3/‹ дюйм. толщиною. ЗатЪмъ, вы- 
полнивъ м$ста, гдВ вынуты кости, фар- 
шемъ такъ, чтобы посл ды былъ покрыть 
кожею, сжать индфйку (или гуся) въ фор- 
му шара, вложить ее въ чашку и покрыть 
слоемъ фарша въ °/4 дюйма толщиною; оба 
слоя фарша д. б. посыпаны солью, перцемъ, 
мускатн. ор$хомъ и пр. (какъ въ предыд. 
случа); поверхь фарша тонк. ломти свин. 
сала и небольш. лавровый листъ. Печь и 
пр.. какъ холодн. п. изъ зайца.—Каждый 
изъ описанн. п. можно, конечно, припра 
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влять трюфелями (см. горяч. и. изъ куропа- 
токъ). — Недорогой хол. п. изъ говядины. 
Покрыть дно чашки тонк. ломтями мягк. го- 
вядины (лучше” предварительно выбить); 
зат мъ—слой ломтиковъ свин. сала изъ 
грудины, опять рядъ ломтиковъ говядины, 
слой свин. сала и т. д.) каждый слой сала 
слегка посыпать крошен. лукомъ (лукови- 
цою), петрушкою, перцемъ и лавр. листомъ. 
Полить все 1 стол. ложкою очищ. водки и 
2 стол. ложками воды (или бульона). На- 
крыть плотно крышкою; печь въ нежаркой 
печи до готовности (испытать иглою—ем, 
выше). 

Паштеты, извьстные подь названемь у0]- 
ап-уеиф, Приготовить слоен. т%сто (см. 
ТЪето), раскатать его въ послдн. (шестой) 
разъ до толщины около 3/4 дюйм. Давъ по- 
стоять 5—6 мин., положить т6сто на пирожн. 
листъ и, при помощи кострюльн. крышки 
и т. п., выр%зать изъ него кругъ требуем. 
величины. Смазать эготъ кругъ сверху раз- 
веденн. желткомъ (не затрозивая краев») и 
остр. ножемъ надр$зать (также по какой- 
либо кругл. формЪ) въ серединв его мень- 
ний кругъ, отстоящй. отъ краевъ больш. 
круга, по крайней м$рЪ, на 1 дюймъ и про- 
никающий не всю толщу тЪета, а только до 
одной трети ея глубины. Поставить т$ото 
въ довольн. горяч. печь на 25—30—50 мин.., 
смотря по величинЪ (если слишкомъ зару- 
мянивается, прикрыть намасл. бумагою). 
Когда готово, осторожно вынуть середин- 
ный кругъ, удалить снизу его и изъ ямки, 
остающейся посл него въ больш. круг, 
мягк. недопеченное тфсто. Начинить ямку 
и покрыть серединн: кружкомъ. Для начин- 
ки м. служить: фрикасе изъ курицы (см. 
Куры) и различн. рода рагу, но чаще всего 
для этой цфли употребл. фрикадельки (см.), 
обливаемыя горяч. грибнымъ, мяснымъ или 
рыбнымъ (если фрикадельки изъ рыбы) со- 
усомъ. 

Паяло или паяльникъ—см. Чаян!е, 

Паяльникъ—см. Паян!е. 

Паян!е —болфе или менфе прочн. соеди- 
нен!е или отдфльн. кусковъ одного и того-же 
металла, или же двухъ и боле различн. ме- 
талловъ между собою. Отличаютъ три рода 
спайки: мягкую или слабую, твердую или 
кр$пкую и самородную. Въ первыхъ двухъ 
родахъ спайки соединен!е металловъ произ- 
водится при помощи посредствующаго 6бо- 
л%е легкоплавкаго металла, называемаго 
припоемь. При самородн. спайкЪ отдФльн. 
части данн, металла соединяются между 
собою безъ всякаго посредства другого по- 
сторонн. металла. Самородн. спайка сам. 
прочная; примфромъ ея можетъ служить 
свариван1е желвза. Спайка припоями т%мъ 
менЪе прочна, ч$мъ болфе температура плав- 
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лен1я спаивающ. металла отличается отъ 
температуры плавлен!я спаиваем. метал- 
ловъ; напр. свинецъ и цинкъ ‘м. спаивать- 
ся оловомъ довольно прочно; спаиван!е-же 
оловомъ серебра или м$ди оч. непрочно.— 
Общя правила. Спаиваем. поверхности 
металловъ д. 6. чисто металлическля, т. е. 
вполнь освобождены отъ окисловъ и при- 
ставшахъ къ нимъ посторонн. ТФлъ, и 
возможно сближены м. собою; ч$мъ тоньше 
слой припоя, помфщающийся между соеди- 
няемыми поверхностями, и ч$фмъ чище 
эти поверхности, тЪмъ прочнфе спайка. 
Поэгому, прежде, ч$мъ приступать къ и., 
слЪд. пригнать поверхности другъ ко другу, 
очистить ихъ и покрыть ихъ флюсомь или 
плавнемз, т. е. веществомъ, которое предо- 
храняло-бы ихъ оть загрязнен1я во время 
нагр$ван1я (отъ окислен!я, осажден1я ко- 
поти ит. п.). Чистота спаиваем. поверхно- 
стей такъ важна, что посл очищен1я ихъ 
къ нимъ не слфд. прикасаться даже паль- 
цами. Полн. неподвижность спаиваем. частей 
во все время п. и послЪ него до застываня 
приноя есть, конечно, необходим. услов!е 
прочности спайки.—Магкое или елабое и. или 
паян!е при помощи мягкихъ или слабыхъ, 
т.е. легкоплавк. припоевъ, состоящихь или 
изъ чист. олова, или-же изъ сплавовъ этого 
металла съ свинцомъ и висмутомъ. Вотъ наи- 
боле употребительные изъ млах. припоевъ: 
а) 2 ч. олова и 1 ч. свинца—припой, назыв. 
третникомь; 6) 3 ч. олова и 2 ч. свинца; оба 
эти припоя оч. часто употребл. жестяни- 
ками; в) 2 ч. олова и 3 ч. свинца—для спаи- 
ван]я свинца; 2) 1 ч. олова и 2 ч. свинца— 
для п. оловянн. изд%лий; 9) 1 ч. олова и 3 ч. 
свинца—для заливан1я стыковъ водо-и газо- 
проводн. трубъ и т. п., е) 5 ч. олова, 3 ч. 
свинца и 8 ч. висмута—извЪстенъ подъ име- 
немь металла Дарье; ж) 1 ч. олова, 2 ч. 
свинца и 2 ч. висмута. Иногда, какъ при- 
пой (сам. слабый), употр. листов. олово. Во- 
обще, ч$мъ больше въ припоф олова, тёмъ 
онъ слабЪфе (легче плавится); наоборотъ, 
избытокъ свинца дфлаетъ припой кр$иче 
(труднзе плавится). Продаются готов. при- 
пои въ вид палочекъ или длинныхь пли- 
токъ. Но, въ случа желан1я, ихъ легко при- 
готовить самому, сплавляя нужн. смЗсь ме- 
талловъ въ жел$зн. ковш (рис. 3-й): прежде 
всего нагр$ть въ ковш% наибол$е тугоплав- 
кЙ металлъ, а когда послЪднйЙ достаточно 
горячъ,--прибавлять, по порядку плавкости, 
менЪфе тугоплавк!е; напр. сначала олово, по- 
томъ свинецъ или сначала олово, потомъ ви- 
смутъ и свинецъ. Плавить слЪд. два раза: ра- 
сплавивъ въ перв. разъ, вылить каплями 
(сквозь пукъ прутьевъ) въ хол. воду; собравъ 
застывийя въ вод зернышки сплава, снова 
расплавить ихъ въ ковш и затЪмъ отлить 
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въ формы (желобокъ въ камнЪ, смаванная 
внутри саломъ вдольная половина газов. 
трубы, въ случа нужды—расколотый попо- 
ламъ стволъ бузины съ вынутою сердцеви- 
ною ит. п.). Для плавлен1я м. служать обыкн. 
кухонн. огонь. У потребляемые металлы д. б. 
по возможности чисты и, во всяк. случаз, 
без» малъйшей примъси цинка, который ДЗ- 
лаетъ припой негоднымъ (хрупкимъ). Плав- 
нями для мягк. п. обыкновенно служатъ ка- 
нифоль, нашатырь, деревянн. масло (из- 
вЪстное подъ названемъ галлипольскаго), 
иногда сало или стеаринъ; для цинка—со- 
ляная кислота (ас. шатайсит); для тверл. 
металловъ (м$ди, латуни, жел за)— хлорист. 
цинкъ, приготовляемый растворенемъ ку- 
сочковъ цинка въ соляной кислот%: прибав- 
лять цинкъ, пока онъ перестанетъ раство- 
ряться; но для употреблен1я полученный ра- 
створъ разводитв дождев. водою, Инстру- 
менты и орубя для мягкаго п.: паяльники 
(рис. 1-Й и 2-й), желЪзн. ковш (рис. 3-й), 
паяльныя трубки (рис. 4-й и 5-й), скребки 
(рис. 6-й), напилки (л. б. чистые и служить 
только для данн. металла), наждаковая бу- 
мага; тиски и клещи для зажиман1я или 
держан1я надъ огнемъ спаив. предметове; 
тонк. желфзн. вязательная проволока—для 
связыван!я ихъ. Паяльникь есть ничто иное, 
какъ извфстн. формы (рис. 1-й и 2-й) кусокъ 
красн. м$ли, прикрёпленный къ желЗвн. 
пруту, насаженному на дерев. рукоятку. 
М%дн. наконечникъ паяльника л. б. вполн® 
чист и всегда вылуженъ (см. Лужен!е): ина- 
че онъ не будетъ захватывать припоя; что- 
бы полуда держалась на немъ, нагрёвать 
его слд. не болфе того, сколько нужно для 
расплавлен!я имъ припоя—не выше темно- 
красн. кален1я. Нагрфть паяльникъ можно 
въ любой печи или жаровнЪ, вкладывая 
конецъ его между хорошо разожженн. дре- 
весн. углями. Существ. паяльники, въ ко- 
торыхъ сквозь рукоятку проведена газов. 
трубка, рожекъ которой приспособленътакъ, 
чтобы пламя газа могло нагр$вать м%дн. 
наконечникъ паяльника; дВйствуя краномъ, 
можно регулировать пламя. Паяльная трубка 
(рис. 4-й и 5-й) вамЪняетъ паяльникъ ВЪ 
тзхъ случаяхъ, когда употреблен1е послд- 
няго неудобно или жаръ его недостаточенъ. 
Ч%мъ мельче работа, тзмъ меньше л. 6. 
отверст!е наконечника паяльн. трубки; во 
всяк. случа поперечникъ этого отверстя 
долженъ быть меньше 1/в дюйма. Есть 
трубки, на которыя м. б. навинчиваемы на- 
конечники съ отверст1ями различн. вели- 
чины (напр. на рис. 5-мъ). Самое употреби- 
тельн. пламя для паяльн. трубки—пламя 
обыкн. спирт. лампы; но если спаиваем. 
предметы н3сколько крупны, то пламени 
такой лампы м. 0. недостаточно; въ так. 
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случа нужна лампа съ болфе широкимъ 
фитильн. отверст1емъ, горюч. матер!аломъ 
для которой м.служить смЪсь изъ 4 объемовъ 
древесн. спирта и 1 объема скипидара. 
Употребл. также пламя газов. рожковъ; 
оч. жаркое пламя даетъ Бунзенова горЪлка 
(см. стр. 983). Дуютъ въ паяльн. трубку 
ртомъ, направляя наконечникъ ея на пламя 
сбоку, такъ чтобы на работу падала сам. 
горячая верхняя часть пламени (ееена рис. 
1-мъ стр. 963). Дуть слд. несильно, нонепре- 
рывно и ровно: для этого нужно научиться 
дышать во время операщ1и черезъ носъ. Для 
мелкой работы паяльн. трубка оч. удобно м.б. 
замфнена паялеьною лампою (стр. 435). Скребки 
(рис. 6-й) служатъ для соскабливан!я грязи и 
потускнввш. (окисленныхъ) частей металла; 
напилки—для той-же цзли и для выравни- 
ван!я и пригонян!я спаив. поверхностей; 
наждачная бумаа (см. Наждакъ)—для сгла- 
живан1я неровностей. Спаивать мягк. при- 
поями можно всЪ вообще металлы; но дЪй- 
ствительно прочно соединять они м. только 
легкоплавк. металлы, такъ какъ разница 
въ плавкости между ними и тугоплавк. ме- 
таллами (м%дь, желЪзо, серебро, золото и 
пр.) слишкомъ велика (см. выше). Чаще 
всего мягк. и. употребл. для жести, олова, 
цинка и свинца. ЛПримъръ сам. простой 
мя. пайки — двухь листиковь жести. Обчи- 
стивъ, какъ слфдуетъ, края, подлежаше 
спайкз, положить ихъ одинте на другой при- 
близительно на ширину */здюйма и придержи- 
вать ихъ плотно на чемъ-либо твердомъ, напр. 
на скамьВ. Посыпать шовъ слегка порош- 
комъканифоли или нашатыря; зат мъ, держа 
въ прав. рук нагрЪт. паяльникъ, а въ лф- 
вой палочку припоя (напр. третника), во- 
дить ковцемъ паяльника какъ`разъ надъ 
швомъ, а палочкою припоя прикасаться къ 
нему, такъ, чтобы плавящся припой ка- 
палъ маленькими каплями на шовъ. Посл 
этого пройтись (медленно и придавливая) 
концемъ паяльника по шву, при чемъ успв- 
пя застыть капли припоя плавятся и раз- 
ливаются вдоль шва, проникая между края- 
миего. Удобнфе—первыми каплями скр$ пить 
концы и середину шва; потомъ, если, при 
прохожден1и паяльникомъ вдоль шва, этихъ 
капельокажется мало, прибавить, гд$ нужно, 
еще одну или несколько капель; вообще-же 
слЪд. помнить, что припоя д. 6. только до- 
статочно: ч$мъ тоньше его слой, т®мъ кра- 
сивЪе и прочне спайка (см. выше). Какъ 


плавень, вм$сто канифоли или нашатыря, 


можно употреблять упомянут. выше разве- 
денн.‘ растворъ хлорист. цинка, которымъ 
слегка смазывается шовъ. Мног1е паяютъ 
н$сколько иначе: посыпавъ шовъ канифолью 
или нашатыремъ, водятъ по немъ нагр%- 
тымъ (не до красна) и обмокнутымз въ ра- 


Рис. 1-й. Паяльникъ. 5х . 
Рис. 3-й. ЖелЪзн. ковшъ для плавленя припоевъ. 


Рис. 4-й. Паяльная трубка. 
Рис. 5-й. Паяльная трубка (а) съ навинчен- 
нымь наконечникомъ (6). 


Рис. 6-й. Аи В— скребки. 
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сплавленный (въ ковщ%) припой концемъ 
паяльника. По окончан!и пайки спаенный 
предметъ д. 6. оставленъ въ поко до т%хъ 
поръ, пока припой вполнЪ застынетъ и за- 
тверд$етьъ; посл этого излишекъ припоя 
спиливается, спайка выравнивается и вы- 
глаживается. Такимъ образомъ могутъ быть 
спаяны, напр., края кольца (см. рис. 5-й— 
6-й на стр. 702), образующаго стфнки жест. 
кострюли. Чтобы припаять дно къ жест. 
кострюл%, его выр№заютъ по м$фркЪ изъ 
листа жести: выправивъ и выгладивъ листъ 
плоск. молоткомъ (въ род% показанныхъ на 
стр. 701), начертить на немъ циркулемъ 
кругъ, д1аметръ котораго былъ-бы на 1/2 
дюйма больше д1аметра дна кострюли; за- 
т%мъ внутри этого круга—второй меньший 
кругъ, равный по д1аметру дну кострюли 
и, слвдовательно, отстояпйй вездЪ отъ 
краевъ перваго круга на !/‹ дюйма. По чер- 
тв перваго (большого) круга обр3зать листъ 
ножницами для металловъ (см. рисунки 
на стр. 804); края выр$заннаго круга за- 
гнуть вверхъ вплоть до лин!и внутр. круга; 
чтобы загибан!е краевъ шло легче, местами 
сдзлать въ нихъ треугольн, выр%зки (не- 
много не доходя до ливи внутр. круга). 
Вставить кольцо, образующее ст$нки ко- 
стрюли; возможно плотно пригнать загибы 
молоткомъ; вапаять какъ показано. Если 
приходится замфнить испорченное дно стар. 
жест. кострюли, то, отр%завъ испорч. дно 
отъ стЪнокъ (сначала пилою или напилкомъ, 
а потомъ ножницами), выправить стфнки, 
вставить ихъ въ приготовленное сказанн. 
образомъ новое дно и припаять. Чтобы за- 
ДЪлать небол. дырочку въ кострюлЪ, сл$д. 
послёднюю хорошенько вымыть сначала 
щелокомъ изъ соды, а потомъ чист. водою; 
обскоблить м%сто вокругъ дырки, посыпать 
или помазать плавнемъ и, захвативъ горяч. 
паяльникомъ немного расплавленн. припоя, 
запаять. Если дырка велика или нфсколько 
небольш. дырокъ расположено близко, то, 
очистивъ нужное пространство скребкомъ 
и пр., покрыть его сначала плавнемъ, а по- 
томъ расплавленн. припоемъ; выровнять 
послдн, наложить на него подходящ. за- 
платку изъ листов. жести, снизу также 
слегка покрытую плавнемъ; пройтись по 
заплаткВ нагрЪт. паяльникомъ. Когда при- 
пой подъ заплаткою расплавится (заплатка 
станетъь плавать), слегка придавить ее и 
дать застыть въ этомъ положен!и. Тфми-же 
способами припаиваются жестян. ручки, 
втулки, носики ит. п., спаиваются отд$льн., 
выр$занныя изъ листов. жести, части новой 
жестян. посуды; при этомъ, гдЪ нужно, на 
краяхъ загибаются кромки. Точнотакимъ-же 
обравомъ и при помощи т&хъ-же припоевъ 
производится п. свинца или цинка; но при цин- 
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кф плавнемъ служить соляная кислота, раз- 
веденная на треть (по объему) дождев. водою; 
тонк. слоемъ ея покрываются спаиваем. 
поверхности. Паяльникъ для цинка не дол- 
женъ 6. ни слишкомъ горячъ, ни оч. долго 
оставляемъ на одномъ и томъ-же м%ст%, 
такъ какъ цинкъ подъ влян1емъ излишн. 
жара (хотя-бы и болЪфе низкаго, чфмъ тем- 
пература его плавлен1я) становится хруп- 
кимЪъ. Для спаиван1я слаб. припоями туго- 
плавк. металловъ (м%ди, латуни, желЪза, 
золота, серебраи ихъ сплавовЪ), —тщательно 
очистивъ спаиваем. поверхности, покры- 
ваютъ ихъ тонк. слоемъ полуды (см. Лу- 
жен1е), плотно прижимаютъ одну къ дру- 
гой и нагр$ваютъ по шву паяльникомъ или 
пламенемъ паяльн. трубки; полуда плавится 


и спаиваетъ поверхности. Если предметъ 


не крупенъ, то, вм сто паяльника и паяльн. 
трубки, можно употребить нагр%тыя до 
красна кузнечн. клещи, между которыми 
сжимаются спаиваем. части. Или: смазавъ 
поверхности развед. растворомъ хлорист. 
цинка (см. выше), посыпать ихъ опилками 
припоя (или, вм%сто припоя, положить 
между ними кусочекъ тонк. листов. олова), 
сжать и нагрЪть паяльн. трубкою. Плав- 
немъ можетъ служить также стеаринъ, легк. 
слоемъ котораго (передъ наложенемъ при- 
поя) покрываютъ слегка нагрфтыя поверх- 
ностя. Мягк. припоями (напр. хорош. трет- 
никомъ: см. стр. 1116), съ плавнемъ изъ хло- 
рист. цинка, спаиваются, между прочимъ, 
разломанныя части ювелирн. издЪлЙ изъ 
фальшив. серебра; для фальшив. золота ‘при- 
пои эти мене годны—по причин различ1я 
въ пвзтВ. — Твердое или крЪикое п. упо- 
требл., какъ сказано, для прочн. соединен1я 
тверд. тугоплавк. металловъ (желЪза, ста- 
ли, мфди, латуни, серебра, волота и пр.). 
Паяльникъ уже не годится для тверд. п.: 
даетъ слишкомъ мало жара. Для мелк. ве- 
щей, не боле 25 вол. вЪЖсомъ, унотребл. 


Рис. 7-й. Опахало изъ гусин. перьевъ. 


паяльн. трубка, обыкновенно съ спиртов. 
лампою (стр. 1117). Крупн. предметы паяются 
на раскаленн. угл, жаръ котораго поддер- 
живается раздувальн. м$хомъ; при п. не оч. 
крупн. предметовъ м$хъ съ успвхомъ м. 6. 
замфненъ опахаломъ изъ гусин. перьевъ (рис. 
7-й). Каменн.уголь дешевле, но содержанйе въ 
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за и стали; да и вообще онъд.б. употребляемъ 
осторожно и только опытн. паяльщикомъ. 
По той-же причин» не пригоденъ для жел за, 
и стали ев$тильн. газъ. Древесн. уголь (изъ 
плотн. дерева), слёдовательно, предпочти- 
тельн%е всяк. друг. топлива, особенно для 
любителей. Горнами для и. служатъ обыкн. 
кузнечн. горны; оч. удобны для этой цЪли 
переносн. горны, одинъ изъ образчиковъ 
которыхъ представленъ на рис. 8-мъ (стоить 
20—30 рубл., смотря по величин). НЪеколько 
затруднительно, но, въ случа нужды, вовз- 
можно паять и на кухонн. очагВ или въ 
обыкн. комнатн. печи, при помощи кухонн. 
раздув. м$ха. Тверд. притоевь множество, 
но между ними сл%д. выбирать подходяце 
къ данн. металламъ—по цв%ту, плавкости 


Рис. 8-й. Переносн. торнъ: А— горнов. коробка; Б— 
цилиндрическ. м$хъ; В— рычагь, при помощи кото- 
рато мЪхъ (В) приводится въ движенше. 


и сродетву. Плавкость припоя, какъ сказа- 
но на, стр. 1116, должна, б. возможно ближе къ 
плавкости спаиваем. металловъ, но в0 всяк. 
случаъ на нъсколько 2р2адус0въ ниже: иначе 
при и. могутъ расплавиться и спаиваем. 
металлы. Вотъ н%еколько припоевъ для 
мьди, жельза, латуни, стали и бронзы по 
порядку ихъ плавкости: а) 2ч. мВди и 1 ч. 
цинка; 0) 5 ч. хорош. латуни и 1 ч. цинка; 
в) 1 ч. мёди и Ч ч. цинка (этотъ припой 
извфстенъ подъ назван1емъ м»днало или 
крюпкало); вс три—для п. желза, или м®ди; 
1) 16 ч. м%ди, 1 ч.-цинка и 11/2 ч. олова; 
9) 13 ч. м8ди и 1 ч. чист. серебра; е) 1 ч. 
м%ди, 1 ч. латуни и 19 ч. чист. серебра; 
ж) 5 ч. латуни, 5 ч. цинка и 5 чист. серебра; 
послд!е четыре—для латуни, но припой е 
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оч. хорошо спаиваетъ и сталь. Для м%ди 
(красной) и жел за, хорош. припоемъ м. слу 
жить латунь, а желфзо, кромЪ того, пре- 
красно паяется чист. красн. м8дью. Сплавъ 
изъ равныхъ частей чист. серебра и хо- 
рош. латуни отлично спаиваетъ не только 
мЪфдь, желЪзо и латунь, но также и серебро. 
Существуюция въ продаж серебрян. и 
золот. вещи содержалъ серебро и золото въ 
сам. разнообразн.пропорщяхъ; соотвЪтствен- 
но этому должны разниться и ирипои: чё мъ 
выше проба золота или серебра, тфмъ туго- 
плавче (крзпче) д. 6. припой, и наоборотъ. 
Надлежаций припой для серебра или золо- 
та данн. пробы вфрн%е всего можно полу- 
чить, сплавляя серебро или золото той-же 
пробы съ такимъ (небольшимъ) количествомъ 
красн. листов. м®ди, которое только доста- 
точно для того, чтобы сдфлать припой чуть 
чуть легкоплавче спаиваем. металла (для 
золота, вмфето м$ди, лучше употреблять 
серебро). Вотъ, между прочимъ, пять при- 
поевъ для серебра и три для золота, по по- 
рядку ихъ плавкости. Припои для серебра: 
а) 4 ч. чист. серебра и 1 ч. красн. мВди— 
сам. крёпвй, годный для и. чист. серебра; 
0) 3 ч. чеканн. серебра и 1 ч. латунн. про- 
волоки; в) 2 ч. чист. серебра и1ч. латунн. 
проволоки; 1) приведенный выше сплавъ изъ 
1 ч. чист. серебра и 1 ч. латуни; 9) 1 ч. 
чист. серебра и 2 ч. олова—сам. слабый и 
непрочный. Притои для золота: а) 1212 ч. 
чист. золота, 41/2 ч. чист. серебра и 3 ч. 
красн. листов. мди—лучний; 6) 10 ч. чист. 
золота, 6 ч. чист. серебра и 4 ч. красен. 
листов. мфди; в) 8!/2 ч. чист. золота, 61/2 ч. 
чист. серебра и 5 ч. красн. листов. мвди— 
самый слабый (низкАй) сортъ. Золот. ве- 
щи ниже 56 пробы паяются серебрян. 
припоями и затзмъ золотятся гальва- 
ническ. путемъ. Наиболфе употребительн. 
гверд. припой имфются въ продаж. Сплавъ 
входящихь въ составъ припоя металловъ 
производится въ тигляхъ (въ горн), при 
чемъ, какъ и при изготовлени мягк. при- 
поевъ (стр. 1116), боле легкоплавкле ме- 
таллы прибавляются только по.расплавле- 
ни боле тугоплавкихъ. Расплавленн. см сь 
выливаютъ тонк. струею (сквозь пучекъ 
прутьевъ) въ воду; собираютъ образовав- 
пияся зерна и, разогрЪвъ ихъ до красна, — 
толкутъ въ ступкЗ; снова расплавляютъ и 
отливаютъ въ нагр$тыя формы, выкаты- 
ваютъ или выковываютъ въ тонк1е листы. 
или тонк. узвыя полоски. Плавнемь для 
тверд. притоев» обыкновенно служитъ по- 
рошекъ буры, превращенный съ водою въ 
жидкое т%сто (растирается на мраморн., 
стеклянн. или аспидн. доскВ), тонк. слоемъ 
котораго, при помощи барсуков. кисточки 
(или бородки пера), покрываются швы или 


Подходяшие товарищи будутъ приняты на равныхъ правахъ со мною, т. е. 
на правахъ, пропорщональныхь затратамъ каждаго. Прежде вступлен!я въ това- 
рищество, желающему будеть предоставлена полная возможность основательно 
ознакомиться съ дфломъ, его средствами и пр. Такого-же ознакомлевя требую 
и я относительно будущаго товарища. ДЪло вообще должно быть ведено, что 
называется, на чистоту. Для желающаго лучше всего, посл переписки со мною, 
прВхать сюда и въ течен!е нужнаго времени изучить дЪло на мЪетъ. 

Выходъ 13-го выпуска предполагается осенью 1890 г., такъ какъ печа- 
тан!е его уже началось. Окончить весь словарь я надЪюсь въ два года. Если 
найду подходящихъ товарищей, то окончан!е словаря будетъ обезпечено даже 
и въ случаЪ моей смерти. Если-же нЪтъ, то смерть моя будеть катастрофою 
для дЪла и моего семейства, но подпиечикамъ все таки останется книга, хотя 
и не оконченная по алфавиту, но по содержаню вполн% законченныхь въ ней 
статей, стоющая не менЪе той суммы, которая за нее уплачена. Опасности для 
моей жизни, впрочемъ, пока никакой нЪтъ: я вполнф выздоров$лъ, работою 
съ прежнею любовью къ дЪлу и надЪюсь! | 


Изъ приложеннаго списка моихъ изданй для подписчиковъ словаря м. 6. 
нужны и полезны два: «ГиЧена зрёнНя» и «Грибы», потому что оба эти издашя 
заключають въ себЪ свЪдЪшя и рисунки, которыхъ нЪтъ въ словарЪ (изъ <Ги- 
иены зрьънёя» для словаря извлеченъ только выборъ очковъ). Съ художественн. 
акварельными рисунками «Грибовъ» многе изъ подписчиковъ въ настоящ. время 
уже знакомы. До 1-го ноября 1890 г. цЪна «Грибовъ» для подписчиковъ 1 р. 
25 к. (вместо 2 р.) и за пересылку 30 к.; вь хорош. переплетЪ # р. 75 к. 
(за пересылку 40 к.). Отсутствые въ обществ (и у большинства врачей) необ- 
ходим. свЪдЪн о надлежащ. обращен!и съ глазами, о правильн. дневномъь и 
вечернемъ освЪщен!и жил. помфщенй и пр. служить причиною невЪфроятнаго 
И, КЪ сожалЪню, постепенно увеличивающагося распространен1я въ немъ различн. 
пороковъ зрЪыя. Изданная мною общедоступная «Гипена зрёня»> имЪетъь именно 
цЪлью противодЪйствовать этому злу. (ЦФна 1 руб., пересылка 20 к.). Осталь- 
ныя, отмъченныя 36%300чкою, издан1я для подписчиковъ не нужны, потому что 
содержать свЪдЪыя, имфюпияся въ словарЪ. Такою-же звЪздочкою впредь во 
всЪхъ публикашяхъ (въ газетахъ, журналахъ и пр.) будутъ всегда отмЪчены 
тЪ изъ моихъ изданш, которыя не нужны для подписчиковъ словаря; отсутстне 
звЪздочки, слЪдовательно, будеть означать, что издане полезно ‘и для подписечи- 
ковъ словаря. 

ОТВЪТЫ: 1) Предложен!е одного изъ подписчиковъ печатать въ видь прибавленя къ выпу- 
скамъ словаря (также по алфавиту) статьи по практическимъ предметамъ, присылаемыя подписчи- 
ками, я принимаю съ удовольствемъ, такъ какъ вполнЪ согласенъ съ предложившимъ, что многими 
подписчиками могутъ быть сообщены свфдЪн1я, ‹которыхъ не найдешь ни въ какой книг%›. ВсЪ 
присланныя свфдфня (въ томъ числ и отъ домашнихъ хозяекъ) будутъ приняты съ благодарностью, 
но напечатаны только т изъ нихъ, которыя редакшя найдетъь подходящими, съ подписью или 
безь подписи фамилий, смотря по желан1ю. ГдЪ нужно, прошу присылать и объяснительные 
рисунки. 2) Ариеметикъ болЪе или менфе годныхъ для домашняго обученя дфтей много. На осно- 
ван личнаго опыта я въ особенности могу рекомендовать ‹ Ариометику> ©. П. Еленева (первая 
часть—85 коп.) вмфсть съ ‹Руководствомь для ея преподаваня» того-же автора (также первая 
часть—55 коп.); при помощи этихъ двухъ книжекъ удовлетворительное преподаванше ариометики 
вполиЪ доступно для лицъ не подготовленныхъ къ учительской дЪятельности: нужно только строго 
слфдоваль изложеннымъ въ руководствЪ правиламъ. Друмя важныя достоинства этой ариеметики 
заключаются въ наглядности метода, въ необходимой для дфтскаго ума постепенности переходовъ 
отъ легкаго къ болЪе трудному и въ достаточномъ количеств подходящихъ задачъ и примфровъ. 
3) Изъ сельскаго хозяйства по земледВлю можно рекомендовать ‹Общедоступное руководство 
хь земледьлю» П. Костычева (элементарное, но очень обстоятельное сочинеше, 1 руб. 75 коп.) 
и ‹Праьтическое земледьлме» Розенберга-Лининскаго (трудъ капитальный, основанный главнымъ 
образомъ на собственномъ опытф, 3 руб.); по скотоводству — ‹ Учеше о скотозаводскомь искусствть> 
Г. Залтегаста (2 руб. 50 коп.) и ‹Курсь скотоводства» К. 'Трипольскато (4 руб. 25 коп.); по 
скотоводству и земледфл1ю вмфстф— ‹Земледъьлае и скотоводство» И. Копие (2 руб. 50 коп.). 
Вс эти изданя А. Девраена (въ С.-Петербург%), фирму котораго вообще можно рекомендовать сель- 
скимъ хозяевамъ, какъ добросовфстную и имфющую постоянныя отношен1я съ спещалистами дЪла. 


05 Вь втду будут, теряла (без- 
платныхъ), прошу всЪхъ подписчиковъ, подписавшихся не у меня лично, а также 
лицъ, прюбр$вшихъ словарь покупкою, сообщить мн имя и адресъ книгопро- 
давца, у котораго сдЗлана подписка или купленъ словарь, номеръ подписного 
билета (если онъ выданъ книгопродавцемъ), годъ и число (если возможно) и свой 
подробный адресъ (написанный разборчиво). Несообщеше сказанныхъ подробно- 
стей вб время можетъ быть причиною неполученя приложений (за недостаткомъ). 
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ОТЗЫВЪ „ПРАВИТЕЛЬСТВЕННАГО ВЪСТНИКА* (16 января 1890 г. № 12) 
О СЛОВАРЪ: 


«Вышедшие по настоящее время 11 вып. ‹Иллюстрированнаго Словаря» доктора медицины 
Симонова заключаютъ въ себЪ энциклопедическй матерлалъ почти до буквы «П», & именно до 
слова ‹Отдушникъ». Словарь заключаеть въ себф всевозможныя практическая свЪдфня: о домаш- 
ней жизни и хозяйствЪ, жилищЪ, одеждЪ, пищЪф, въ томъ числ обстоятельныя подробности о 
кухнЪ, напиткахъ, здоровьи и болфзняхъ, по гиен и домашней медицинЪ, о нравственномъ и 
физическомъ воспитани дЪтей, по сельскому хозяйству, садоводству и огородничеству, искусствамъ 
и ремесламъ, законамъ, администралйи и пр.,—словомъ о всемъ, что, какъ говоритъ издатель въ 
предислов!и — ‹имфетъ свое назваше на русскомъ языкф и можеть понадобиться въ практик 
жизни>. 

«Статьи составлены очень обстоятельно и, просматривая ихъ, можно убЪдиться, что въ 
нихъ находятся указанйя, дЬйствительно позволяющая примфнять ихъ на практикф. Мног!я статьи 
представляютъ настояшйя руководства, составленныя талантливо и толково и, что главное, обще- 
доступно. Сколько нибудь важныя статьи редактированы или, по крайней мфрЪ, провфрены извЪст- 
ными спецалистами; напр., вс статьи по садоводству, огородничеству или сельскохозяйственной 
ботаник составлены подъ редакшею проф. А. Бекетова, стальи юридичесюя — подъ редакшею 
проф. А. Гольмстена; статьи сельскохозяйственныя составлены В. Черняевымъ; статья ‹ Лошадь» 
изложена подъ редакщею И. К. Мердера; статья объ обрфзкЪ и формовани деревъ—подъ редак- 
шею директора ИмпеРАТОРОКАГО ботаническахто сада въ С.-Петербург5 9. Л. Регеля. Многочис- 
ленные рисунки исполнены вообще хорошо, а мноше даже очень изящны, какъ, наиримЪфръ, ри- 
сунки мебельнаго альбома, приложеннаго къ словарю». 

«Словарь доктора Симонова нельзя сравнить ни съ однимъ изъ существующихъ иностран- 
ныхъ и русскихъ словарей. Г. Симоновъ въ своемъь обращени къ подписчикамъ справедливо 
замфчаетьъ, что больше словари Брокгауза, Мейера, Ларусса, «Британская энциклопед1я» ит. п., 
какъ и словарь Березина, содержать цфнныя историческя, географическя и вообще научныя 
свЪдЪня, но практическаго въ нихъ можно почерпнуть мало. Техническе словари на француз- 
скомъ, н-мецкомъ или англискомъ языкахъ опять-таки болфе научны, чфмъ практичны. Словари 
въ родБ ‹ПО1сйоппаше 4е 1а уе ргайаце› Белеза, «НаазваКаое;ех1сол> Вильгельми и Лебе, 
«Саззе’з НопзВо!4 си1е› и т. п. — ограничиваются тфсною рамкою домалиняго хозяйства и, по 
своему содержаню, не достаточны. Словарь доктора Симонова можно было бы сравнить развЪ 
только съ знаменитою въ прошломъ вфкф «Энциклопедлею» Дидро, которая доставила составителю 
и его сотрудникамъ всемрную извфстность; ихъ такъ и называютъ энциклопедистами. Энцикло- 
педя Дидро содержитъ около 20 томовъ; но если мелкую печать, сокращеня многихъ словъ и 
очень сжатый слогь изложенйя словаря доктора Симонова перевести на шрифтъ и довольно ши- 
ровй языкъ «Энциклопеди», то каждый выпускъ словаря г. Симонова будетъ равняться не менЪе 
чфмъ одному тому «Энциклонеди>; а такихъ выпусковъ уже теперь 11 и еще, по ув$ренйю изда- 
теля, будеть не менфе 6. Притомъ словарь г. Симонова несомнфнно практичнЪе, чВмъ энцикло- 
педя Дидро. Можно сказать, что это пока единственный универсальный практическй словарь». 

«Познакомившись со статьями словаря и ихъ чрезвычайнымъ разнообраземъ, должно ска- 

‚зать, что это, съ виду скромное, издане на самомъ дЪлф представляеть въ высокой степени за- 
м5чательный трудъ, заслуживающий полнаго вниман!я со стороны публики>. 


ПОДПИСКА НА СЛОВАРЬ до 1-го ноября 1890 г. продолжается на тЪхъ-же 
услошяхъ, т. е. 10 руб. за полное издан и 1 руб. 50 коп. за пересылку. Но съ 
1-ю ноября 1890 з. подписка прекращается и словарь будетъ продаваться такъ: 
10 руб. за вышедице 12 выпусковь и затЪмь отъ 75 коп. до 1 руб. 25 коп. 
за каждый посл$дующий новый выпускъ; пересылка—по стоимости. Относительно 
пересылки вообще я долженъ замфтить, что опредЪлить ея вЪрную стоимость 
для издашя еще не вполнф оконченнаго нельзя. Поэтому можетъ случиться, 
что добавить впосл$дстыи за пересылку придется и лицамъ, внесшимъ на 
этоть предметъ 1 руб. 50 коп. (если того потребуетъ сверхъ ожидая увели- 
чивпИйся объемъ издан!я); для тЪхъ-же, которые внесли за пересылку только 
1 руб. или 1 руб. 20 коп., срокъ добавки за пересылку уже наступилъ. Охраняя 
интересы подписчиковъ, можеть быть, больше ихъ самихъ, я оцфнилъ въ прош- 
ломъ выпускВ стоимость пересылки одного выпуска въ 13 коп., имЪя въ виду 
выпускъ въ 5 листовъ; но 12-й выпускъ оказался въ 7 листовъ—соотвЪ тственно 
увеличилась и стоимость пересылки. Подписчики могуть провфрить по маркамъ 
на пакетф и дослать недостающее (марками-же). На пересылку 13-го выпуска 
прошу выслать по 18 коп. (марками); что останется, будетъь сохранено для сл%- 
дующаго выпуска, а можетъ случиться, что и два выпуска выйдутъ вмЪстЪ (18 коп.). 


Дозволено цензурою. Спб., 2 1юня 1890 г. 
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